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MK YnatcTBo 3a KOPUCHUKOT

English

@ Motor unit with control knob
(@ Rotary knob and preset settings
* Speed setting (1/2/3): to turn
on the blender and select a
blending speed setting.
* 0: to turn off the blender.
* &P ice crushing and pulse
function
* Pulse function: to blend
briefly and for easy clean.
(3 Blender blade unit
@ Sealingring
® Blenderjar
(e Lid of blenderjar
@ Small covering lid

Bbnrapcku

) 3aoBwkBall, 610K ¢
perynmpalt Koy

@ BbpTaul ce 6YTOH 1
npenBapuUTenHo 3aaaneHu
HACTPOWMKM

* HacTtponka Ha ckopocTTa

(1/2/3): 3a na BKilouuTe
bneHgepa 1 ga n3bepete
HACTPOMKa 3a CKOPOCT Ha

(™ Motorova jednotka
s ovladacim knoflikem
(@ Otocny ovladac a nastaveni
predvolby:
¢ Nastaveni rychlosti (1/2/3):
k zapnuti mixéru a vybéru
nastaveni rychlosti mixovani.
* 0:vypne mixer.
* &P: drceni ledu a pulsni funkce
e Pulsni funkce pro kratke
mixovani a snadné cisteént.
(3) Nozova jednotka mixéru
@ Teésnici krouzek
® Nadoba mixéru
(® Viko nadoby mixéru
@ SMalé kryci viko

() Mootorisektsioon koos
juhtnupuga
@ Ketas ja eelseadistused
* Kiiruseseadistus (1/2/3):
kannmikseri sisseltlitamiseks
ja segamiskiiruse valimiseks.
* 0. kannmikseri
valjaltlitamiseks.

nacvpaHe. * &P:jaa purustamiseks ja
e 0:3a ga v3knoumnTe impulssreziimi kasutamiseks.
6neHgepa. e Impulssreziim: lUhiajaliseks

segamiseks ja puhastamise
holbustamiseks.

® Kannmikseri &iketerade
moodul

(& Rongastihend

() Kannmikseri kann

(® Kannmikseri kannu kaas

@ Vaike kaas

o &P dyHKkumA 3a
HaTpoLUaBaHe Ha nea u
VIMMYSCEH PeXxmnM

* /IMNynceH pexxmm: 3a
nacvpaHe Ha KpaTKm
VIMMYACK 1 33 NecHo
noyncTBaHe.

(3 Pexxell 6ok Ha brieHoepa

(@ YnnbTHUTENEeH NpPbCTeH

(5 KaHa Ha bneHpepa

(& Kamak Ha kaHata Ha
6neHgepa

@ SManbk nokpmBalll Kanak
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RU: baeHaep
KK: baeHaep
HR2224, HR2228 (220-240 V~ 50-60 Hz 800 W)

VIMnopTep Ha TeppuTopuio Poccun n TamoxeHrHoro Coto3sa:
OO0 "OUAMIMC", Poceuiickas @eaepaums, 123022 r.
Mocksa, yA. Cepres Makeesa, A.13, Tea. +7 495 961-1111
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(@ Jedinica motora s
regulatorom
@ Kruzniregulatori unaprijed
postavljene postavke:
¢ Postavke brzine (1/2/3):
ukljucenje blendera i odabir
postavke brzine blendanja.
e 0:iskljucenje blendera.
* &P: drobljenje leda i funkcija
pulsiranja
¢ Funkdija pulsiranja: za brzo
mijesanje i lakse c¢isc¢enje.
(3 Jedinica s reza¢ima blendera
(@ Brtveni prsten
® Vr¢ blendera
(® Poklopac vréa blendera
@ SMali poklopac

() Motoregység a
kezelégombbal
@ Forgathatd gomb és
elébeallitasok
* Fokozatbeallitas (1/2/3):
a turmixgép bekapcsolasa
és a turmixolasi fokozat
kivalasztasa.
¢ 0: a turmixgép kikapcsolasa.
o &P:jégapritas és pulzalas
funkcio
e Pulzalas funkcio: rovid
turmixolas és egyszer( tisztitas.
® Turmixkesek
(® Tomitogyurl
® Turmixkehely
(® A turmixkehely fedele
@ SKis fedél

(D Bakbliray Tyiimeci 6ap
IAEKTPOKO3FAATKbILL GAOTb
@ AlHaAMaAbl TYTKA KEHE aAAbIH aAd
OpHaTbIAFaH TeHLeAIMAEP
¢ XbiIAAaMABIKTbI TeHLWeY
(1/2/3): 6reHAep KoCbIN,
apaacTbIpy XbIAAAMADIFbI
napameTpiH TaHAaHbI3.
¢ 0: 6AeHAEPAT OWIpY VLWiH.
* &P My3AbI ycaKTay MoHe MMMYAbC
byHKLMAAAPDI
¢ VIMNyAbC yHKUMACHE a3aan
apanacTbIpy oHe OHat Tasaay
YLLIH.
(® BaeHaepaiH nblwak Geniri
(® MepnenTit caxkmHa
(5 BaeHaep Kymblpac
(® BaeHAEp KyMbIpaChiHbIH KaKMarb
@ SlarbiH Kaknak

Lietuviskai

() Variklio jtaisas su
reguliatoriumi
@ Valdymo rankeneléir
iSankstiniai nustatymai
* Greicio nustatymas (1/2/3):
maisytuvo jjungimas ir
maisymo greicio nustatymas.
0: maisytuvo isjungimas.
e &P:ledo smulkinimas ir
pulsavim o funkcija
Pulsavimo funkcija: trumpai
maisyti ir lengvai valyti.
® Maisytuvo pjaustymo jtaisas
® Sandarinimo ziedas
® Maisytuvo asotis
(6) Maisytuvo asocio dangtis
@ Mazasapsauginis dangtelis

LatvieSu

(@ Motora nodalijlums ar vadibas
pogu
@ Grozama poga uniepr.
jestatijumu pogas
« Atruma iestatijums (1/2/3):
lai ieslégtu blenderi un
izvélétos maisisanas atruma
jestatijumu.
¢ 0O: lai blenderiizslegtu.
e &P:ledus smalcinasanas un
pulsacijas funkcija.
¢ Pulsacijas funkcija: atrai
maisisanai un vieglai tinsanai.
Blendera asmenu vieniba
Blivgredzens
Blendera kruka
Blendera krukas vaks
Mazsnosegsanas vaks

(@ Czesc¢ silnikowa z pokrettem
regulacyjnym
(@ Pokretto i ustawienia wstepne
* Ustawienie predkosci
(1/2/3): umozliwia wtaczenie
blenderaiwybranie
ustawienia predkosci
miksowania.
¢ 0: umozliwia wytaczenie
blendera.
e &P: funkdja kruszenia lodu i
funkcja pulsacii
Funkcja pulsacji: krotkie
miksowanie i tatwe
czyszczenie.
(® Czesc¢tnaca blendera
(@ Uszczelka
() Dzbanek blendera
(® Pokrywka dzbanka
@ SPokrywka miynka

Romana

(™ Bloc motor cu buton de
control
@ Butonul rotativ si setdrile
presetate
¢ Setarea de viteza (1/2/3):
pentru a porni blenderul si a
selecta o setare de viteza de
procesare.
¢ 0: pentru a opri blenderul.
* &P zdrobirea ghetii si functia
Impuls
* Functia Impuls: pentru a
amesteca pentru scurt timp
si pentru curatare usoara.
(® Bloc taietor al blenderului
® Inelde etansare
(&) Vasul blenderului
(60 Capac al vasului blenderului
@ Capac mic

QPOO®E

(MAX) (MAX)
% !yl;, 1500 ml 3 60 - 90 sec.
D f 1500 ml 3 60 - 90 sec.
“:ﬂ &g | 1500m 3 30 60 sec.
(=)
* N 3 .
@ *éq%{ﬁ 6 x ﬁél:‘:‘ &P 1 min
% 25-50¢g &P 30 sec.
f 5-25g &P 30 sec.
3
_ P
§@% 25-75¢g & 30 sec.
HR2226 g@ 20-40¢g &P 10 sec.
@ 150 g &P 10 sec

() bBbnok anekTponguratens u
nepeknoyatenb pexxrMoB
(@) [OBOPOTHbIV NepekioYaTeb
¥ NpenycTaHoBKM
* PeXXum ckopoctun
(1/2/3):BxnoueHne bneHpepa
11 BbIOOP peyKrMa CKOPOCTU.
* 0: BbIK/lOUeHWe bneHoepa.
* &P usmenbuenve nboa v
UMMYNbCHbBIN PEXKNM
* VIMMyNbCHbBIN PEXKNM:
ObICTpOe cMelUnBaHve 1
npocTas ouncTKa.
(3 Hoxkeson 6ok bneHaepa
(@ YnnotHUTenbHoe KombLo
® KyBWwuWH 6neHaoepa
(® Kpbilwka KyBLIMHA 6neHaepa
@ SManeHbkas KpblLLKa

Slovensky

(@ Pohonnajednotka s
ovladacim regulatorom
@ Otocny regulator a
predvolené nastavenia
* Nastavenie rychlosti (1/2/3):
sluzi na zapnutie mixéra a
vyber nastavenia rychlosti
mixovania.
0: sluzi na vypnutie mixéra.
&P: drvenie ladu a funkcia
impulzu
Funkcia impulzu: na kratke
mixovanie a jednoduché
Cistenie.
(® Nastavec s cepelami
(@ Tesniadi kruzok
() Nadoba mixéra
(® Veko nadoby mixéra
(@ Sveko na zakrytie mlynceka

Slovenscina

(1 Motorna enota z regulatorjem
(@ Vrtljivi regulator ter
prednastavitve
* Nastavitev hitrosti (1/2/3):
za vklop mesalnika in izbiro
nastavitve hitrosti mesanja.
¢ 0: zaizklop mesalnika.
» &P funkcija drobljenja ledu
in pulzna funkcija
* Pulzna funkcija: za kratko
mesanje in preprosto ¢iscenje.
(® Rezilna enota mesalnika
(® Tesnilni obrocek
() Posoda mesalnika
(6 Poklopec posode mesalnika
@ Mali pokrov

() Jedinica motora sa
regulatorom
(@ Rotirajuce dugme i unapred
podesene postavke
* Postavka brzine (1/2/3): za
ukljucivanje blenderaiizbor
postavke brzine pasiranja.
* 0:iskljucivanje blendera.
* &P drobljenje leda i pulsna
funkcija
* Pulsna funkcija: za kratko
pasiranje i jednostavno
ciscenje.
(® Jedinica miksera sa sec¢ivima
(® Zaptivni prsten
(& Posuda blendera
(6 Poklopac za bokal blendera
@ Sali poklopac

YKpaiHCbKa

(™ Bnok opuryHa 3 perynatopom
@ [1oBOPOTHWUI PerynaTop i
HanalTyBaHHA Nporpam

* HanawTyBaHHS LWUBUAOKOCTI
(1/2/3): yBiIMKHEHHS
bneHnepa i BUGIp
HanalTyBaHH:A LLBUAKOCTI.
0: BUMKHeHHsA bneHaepa.
&P nonpibHeHHs nboay Ta
IMMAYABCHUIA PEXKINM.

* IMNYNbCHUM PEXKUM: A5
LIBWAKOMO 3MiLLlyBaHHS Ta
3PYYHOMO YMLLIEHHS.

3 Pixkyunin 6nok bneHnepa
(@ VYulinbHiowue KinbLie

(® Yala bneHpepa

(® Kpuwka valli 6neHaoepa
@ SMana kpuuika

MaKkenoHCKHU

() MoTop co perynartop
@ PoTtvpaukn perynatop
¥ ooHanpen noctaBeHu
MNOCTaBKM
* MocTaBKu 3a 6p3uHa
(1/2/3): 32 0a ro BryuuTte
6neHOepoT 1 ga n3bepete
nocTaBKa 3a bp3mHaTa Ha
nacuparbe.
e 0:3a4a ro ucknyymte
6neHOepoT.
* &P dyHKuMia 3a opoberbe
Mpas 1 nyncrparbe
* OyHKUMja 3a Nyncuparbe: 3a
KpaTKo nacuparbe 1 necHo
umcTerse.
® EamHuua co ceunna Ha
GneHpepor
(® 3anTtvBeH npcTeH
(5) bokan Ha bneHoepoT
(® Kanak 3a 6okanot Ha
6neHgepoT
@ Man kanakMan kanakx

Shqip

() Njésia e motorit me celésin e
komandimit
@ Celésirrotullues dhe cilésimet
e paracaktuara
* Cilésimii shpejtésisé (1/2/3):
pér té ndezur mikserin dhe
pér té zgjedhur njé cilésim té
shpejtésisé sé mikserit.
e 0: pérta fikur mikserin.
* &P funksionii copétimit t&
akullit dhe me impulse
* Funksioni Impuls (P): pér
pérzierje té shpejté dhe pér
pastrim té lehté.
® Nijésia e teheve té mikserit
@ Gomina
® Kana e mikserit
(&) Kapakuikanés sé mikserit
@ Kapakuivogél mbulues
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M3roTosuTeAb:

AAst OBITOBBIX HyXA,

CaenaHo B Kutae

“Ouannc KoHcelomep Aardctana B.B., TycceHanenen 4, 9206
AA, ApaxTeH, Huaepaanabl

OHAIpYLL:

“®uannc KoHcolomep Aanidctana b.B.", Tyccenamenen 4, 9206 AA,
ApaxTeH, Huaepaanabl

TYPMBICTbIK KXKETTIAIKTEPre apHaAFaH

KbiTalaa »acaaraH

Ycnosua xpaHeHs/
CakTay wapTTapbl

Ycnosua akcnayaTaummn/
narAaAaHy LwapTTapbl

Temnepatypa/

20°C + +60°C +10°C = +50°C
Temnepatypa
OTHoCUTEAbHanA
BAKHOCTb/ 20% = 95% 20% + 95%
CanbicTbIpMaAs
bIAFAAADBIABIK

ATMochepHoe aaBreHe/
ATMOCHEPaALIK KbIChIM

85 + 109 kPa

92 + 105 kPa
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MHTepHeT-marasuH

English

mmm Before first use m————————————

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before
you use the appliance for the first time (see chapter “Cleaning”).

Note

¢ Do not exceed the maximum quantities and processing times
indicated in Fig 3.

* Do not operate the appliance for more than 60 seconds at a
time when processing heavy loads and let it cool down to room
temperature for next operation.

* Do not attempt to process very thick recipes such as bread dough
or mash potatoes.

mmm Blender (Fig 2) m——
The blender is intended for:

¢ Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed
drinks, shakes.

¢ Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

¢ Pureeing cooked ingredients.

Note
* Never overfill the blender jar above the maximum level indication
(1.5 litres) to avoid spillage.

mmm Pulse and ice crushing function m—————
To process ingredients briefly (such as garlic), rotate the rotary knob to
the P (PULSE) &P position.

To crush ice, rotate the rotary knob to the P (PULSE) &P position

several times.

Tip

¢ To process ingredients very briefly, rotate the rotary knob to the
P (PULSE) &P position several times.

¢ Never use the pulse function longer than a few seconds at a time.

mmm Cleaning (5 2 ) o ——
Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 12 3 4.

Note: Make sure to rotate the rotary knob to P (Pulse) &P position a
few times.

Bbnrapckum

—I'Ipen.M nbpBaTa yn0Tpe6a—
[louncreTe cTapareniHo YactTuTe, KOUTO BNM3AT B KOHTAKT C

XpaHa, Npeam Aa 13nonseare ypeaa 3a mbpsu MbT (BUKTe pasaen
"MoyncTeaHe").

3abenexkka

* He npeByLLIaBanTe MakCUMarH1Te KoNnnMyecTeBa U Bpeme 3a
0bpaboTKa, nocoueHn Ha Pur. 3.

* He gonyckante ypeabsrt oa paboTy nosede ot 60 cekyHau, Korato
0bpaboTBa NoO-roNaMo KOMMYecTBO NPOAYKTW, U Fo ocTaBeTe fa ce
Oxnaau 0o CTamHa Temneparypa, Npeay 4a ro U3rnonssare OTHOBO.

* He ce onuTBanTe Na obpaboTBaTe npexkaneHo MTbTHU NPOAYKTH,
KaToO Harpumep TecTo 3a x1sa6 nnun kaptodeHo nope.

mmbBneHaep (Our. 2) e ——————
BneHneptbr e npenHasHadeH 3a:

* PasbtbpKBaHe Ha TeUHOCTU, HaMp. MAEYHU MPOLYKTN, COCOBE,
NNOOOBM COKOBE, CYIMA, KOKTENU, LLICNKOBE.

* PazbbpKBaHe Ha MeKM MPOAYKTHK, KaTo TeCTO 3a NanaunHKM U
MaroHesa.

* [lpuroTBaHe Ha rope OT CroTBeHK MPOaYKTU.

3abenexka

* Hukora He nNpenbnBanTe KaHaTa Ha bneHaepa Had nokasarens 3a
MakcumanHo H1eo (1,5 nuTpa), 3a na nsberHeTte pasnveaHe.

mm QYHKLUMSA 32 UMIMNYJICEH PEXMM U HATPOLLUABAHE HA JIe/] m—

3a ga obpabotmTe NPoayKTM 3a KpaTKo (KaTo YechH), 3aBbpTeTe

BbPTALLMA ce ByToH B nofioxkeHue P (PULSE) &P.

3a [a HaTpoLuuTe nea, 3aBbpTeTe BbPTALLWA ce BYTOH B MNOMOMeEHne

P (PULSE) &P HAakonko mstu.

CbBet

* 3a ga obpabotmTe NPOOYKTM 3a MHOIMO KPaTKo, 3aBbpTeTe BbpTALLMSA
ce ByToH B nonoxkeHue P (PULSE) &P Hakonko mstu.

* He nonssante GyHKLMATA 3a MMMYCEH PEXXVM B MPOAbIIYKEHWE Ha
rnoBeye OT HAKOMKO CEKYHAW HAaBEeOHbXK.

[T OUM CTBAHE (D VAT 2 ) s ——
JecHo nouncTBaHe Ha KaHaTa Ha bneHaepa: CneapanTe CTbMkn: 12 3 4.

3abenekka: 3aBbpTeTe BbpTALLMA ce byToH B nonoykeHue P (Pulse)
&P HAKONMKO MbTU.
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Cestina
mmm Pied prvnim pouzitim m——

Nez pfistroj poprve pouZijete, peclivé umyjte vsechny dily, které

prichazeji do styku s potravinami (viz kapitola ,Cisténi®).

Note

* Nikdy nepfekracujte maximalni mnozstvi a dobu zpracovani potravin
uvedené na obr. 3.

* Pri zpracovani velkych davek nepouzivejte pristroj nepretrzité vice
nez 60 sekund a poté nechte pristroj vychladnout na pokojovou
teplotu.

* Nepokousejte se zpracovavat velmi husté materialy, napiiklad
chleboveé tésto nebo stouchané brambory.

mm Mixér (obr. 2) m———

Mixér je vhodny pro:

* Mixovani tekutin, naptiklad mlécnych produktd, omacek, ovocnych
Stav, polévek, michanych napojl ¢i koktejld.

* Mixovani meékkych pfisad, napfiklad livancového tésta nebo
majonéz.

* Mixovani uvarenych surovin.

Note

¢ Mixér nikdy nepreplnujte nad ukazatel maximalni drovné (1,5 litru),
aby nedoslo k rozliti.

mmm Pulsni funkce a drceni ledu m—————

Chcete-liingredience zpracovat kratce (napriklad c¢esnek), otocte
oto¢ny knoflik do polohy P (PULSE) &P.

Chcete-li drtit led, otoc¢te nékolikrat knoflik do polohy P (PULSE) &P .

Upozornéni

e Chcete-li prisady zpracovat velmi kratce, otoc¢te nékolikrat knoflik do
polohy P (PULSE) &P.

¢ Nikdy nepourzivejte funkci pulzace déle nez nékolik sekund.

mm Cigténi (obr. 4) e —— — ——————————————
Snadny ¢isténi nadoby mixéru: postupuite podle krokl 1, 2, 3 a 4.

Poznamka: Nezapomente otocny knoflik nékolikrat otocit do polohy P
(Pulse) &P.

mmm Enne esimest kasutamistm————————————————

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult kdik toiduainetega

kokkupuutuvad seadme osad (vt ptk ,Puhastamine”).

Markus

 Arge Uletage joonisel 3 naidatud tédtlemise kestust ega toiduainete
maksimaalseid koguseid.

» Arge kasutage seadet raske koormusega pikemalt kui 60 sekundit.
Laske seadmel jahtuda toatemperatuurini, enne kui todtlemist
jatkate.

» Arge pultdke toddelda vaga pakse koostisaineid, naiteks leivatainast
voi kartuliputru.

mm Kannmikser (joonis 2) m—

Kannmikser on ette nahtud:

* vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide,
jookide ning kokteilide segamiseks;

* pehmete koostisainete segamiseks, naiteks pannkoogitaina voi
majoneesi valmistamiseks.

* Keedetud koostisainete pUreestamine.

Markus

* Mahaloksumise valtimiseks arge taitke kannmikserit tle suurima
lubatud taseme (1,5 liitrit).

mmmImpulss- ja jaa purustamise funktsioon m——————————
Koostisainete (nt kUiUslaugu) kiireks todtlemiseks podrake ketas
asendisse P (impulssreZiim)&P.

Jaa purustamiseks podorake ketas asendisse P (impulssreziim) & Pmitu
korda jarjest.
Nouanne
* Koostisainete kiireks todtlemiseks podrake ketas asendisse
P (impulssreziim) &Pmitu korda jarjest.
* Arge kasutage impulssreziimi kunagi pikemalt kui moni sekund.

mmm Puhastamine (joonis 4) m———————
Kannmikseri kannu holbus puhastamine: jargige neid samme: 1, 2, 3, 4.

Mérkus. Podrake ketas asendisse P (impulssreZiim) &Pmitu korda
jarjest.

mmm Prije prve uporabenssssssss——

Prije prve uporabe aparata temeljito odistite dijelove aparata koji
dolaze u kontakt s hranom (pogledajte poglavlje "Ciscenje").
Napomena

* Nemojte premasiti maksimalne koli¢ine i vrijeme priprave naznacene
na slici 3.

* Ako radite s velikim koli¢cinama, nemojte ostavljati aparat da radi
duze od 60 sekundi bez zaustavljanja i prije sljedece operacije ga
ostavite da se ohladi na sobnu temperaturu.

* Nemojte pokusavati gnjeciti krumpirili obradivati vrlo debele
sastojke kao sto je tijesto za kruh.

mmm Blender (slika 2) m—————————————

Blender je namijenjen:

* Mijesanju tekucina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, voc¢nih
sokova, juha, mijesanih pica, frapea.

¢ Mijesanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili
majoneze.

* Pasiranje kuhanih sastojaka.

Napomena

¢ Vr¢ blendera nikada nemoijte puniti iznad oznake maksimalne razine
(1,5 1) kako ne bi doslo do prolijevanja.

mmm Funkcije za pulsiranje i drobljenje leda m——————————
Za kratku obradu sastojaka (kao Sto je ¢esnjak) nekoliko puta okrenite
kruzni regulator na poziciju P (PULSE, pulsiranje)&P.

Za drobljenje leda nekoliko puta okrenite kruzni regulator na poziciju

P (PULSE, pulsiranje)&P.

Savjet

e Za kratku obradu sastojaka nekoliko puta okrenite kruzni regulator
na poziciju P (PULSE, pulsiranje)P.

* Funkdiju pulsiranja nikada ne koristite duze od nekoliko sekundi
odjednom.

mm CiSéenje (slika 4) ———
Jednostavno cisc¢enje vréa blendera: slijedite korake: 12 3 4.
Napomena: svakako kruzni regulator nekoliko puta okrenite na polozaj
P (Pulse, pulsiranje)&P.

mmTeend6k az elsé hasznalat el6tt m———————————

Az elsé hasznalat elétt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek kozvetlenul erintkeznek etellel (lasd a ,Tisztitas” c. részt).
Megjegyzés

* Ne [épje tul a 3. abran feltlntetett maximalis mennyiségeket és
hasznalati idot.

* Ne muUkodtesse a készUléket 60 masodpercnél tovabb egyszerre,
ha nehezebben feldolgozhato anyagokkal dolgozik, és hagyja, hogy
szobahdmeérseékletlre hiljon a kdvetkezd hasznalathoz.

* Ne kiséreljen meg kenyértészta vagy krumplipuré strtiségu
anyagokat feldolgozni.

mm TUrmixgép (2. abra) ———————————————
A turmixgép felhasznalasi teriletei:

* Folyadékok, pl. tejtermeékek, martasok, gylimolcslevek, levesek,
italkeverékek, koktélok mixelésére.

* Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.

* Fott alapanyagok purésitese.

Megjegyzés

o A kiomlés elkertlése érdekében soha ne téltse meg a turmixpoharat
a maximalis szintjelzésen tul (1,5 liter).

mmm Pulzalas és jégapritas funkcié m—————————
Az alapanyagok rovid feldolgozasahoz (pl. fokhagyma esetén) forgassa
el a forgathatd gombot P (pulzalas) &P allasba.

Jégapritashoz forgassa t&bbszér a forgathatd gombot P (pulzalas)gP

allasba.

Tipp

* Az alapanyagok nagyon rovid feldolgozasahoz forgassa tobbszor a
forgathatd gombot P (pulzalas) &P allasba.

* A pulzalas funkcioban ne hasznalja a készuléket egyszerre néhany
masodpercnél tovabb.

mmm Tisztitas (4. Abra) —————————
A turmixkehely tisztitdsa egyszer(l: Kbvesse az alabbi lépéseket: 12 3 4.

Megjegyzés: Forgassa el néhanyszor a forgathatd gombot P (pulzalas)
&P allasba.

v https://tm.by
WHTepHeT-marasuH

mmm AAFALLIKbI PEeT KOAAQHap aAAbDbIHA A H—
KYPBIAFBIHbI aAFaLl KOAAAHAP aAAbIHAA TaMakKa TUETIH DOALIEKTEPIH XaKcbiAan
TasaAaHbi3 («Tasanay» TapayblH KapaHbi3).

EckepTne

* 3-cypeTTe KepCceTiAreH MOALIEp MeH AalibiHAAY YaKbITbHaH acbipMaHbi3.

* AybIp WbIPbIH CbiFy BapbiCbiHAA KYPBIAFBIHBI 6ip KockaHAa 60 cekyHATaH apTbiK
KOAAAHDaHbI3 XaHe KeAeci NaraanaHyra AeiiiH beAme TemnepaTypacbiHa AeMiH
CYbITBIHbI3.

* HaH KaMblpbl CAMKTbI ©Te KaAblH, peLIENTTEPAI OHAEYre HeMece KapTonTapAs!
e3yre opeKeTTeHOeHi3.

-SAeHAeP (Z-CYPeT)—
BaeHaep dyHKUMAAAPSI:

* CYT OHIMAEPI, COYCTap, EMIC-KMAEK LIbIPbIHAAPbI, COPTa, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP,
LIEVKTEP CUAKTBI CYMbIKTBIKTapAbI LUAVKaY;

* HKyMcaK asblK TypAEpiH (MbICaAbl, KyMaKKa apHaAFaH CyiblK KaMblp Hemece
MalioHe3) apaAacTbIpy;

* AAMBbIHAAAATBIH MHTPEAMEHTTEPAI e36ere aiHaAAbIPY.

EckepTne

* TeriAin KaAMac yLiH elKaliaH GAEHAEP bIABICHIH EH XKOFapbl AEHrel
KepceTKiliHeH (1,5 AUTP) aca TOATbIPMaHbI3.

mmm MMNyAbC JK9HE MY3AbI YCaKTay GYHKLMSAAP b E S —

VHrpeAneHTTepAl (MbICaAbl, CapbIMCaKTbl) T€3 OHAEY VLUIH aybICTbIPBIN-KOCKbILITHI

P (PULSE) 4P kyiiiHe 6ypan KobiHbI3.

My3Abl yCaKTay YLiH, aybICTbpbin-kockbiwTsl P (PULSE) &P kyiive GipHele pet

Bypan KoMbIHbI3.

KeHec

* VIHrpeAneHTTepAl aca Tes eHAEY YLLiH aybiCTbipbin-KocksiwTsl P (PULSE) &P
KyViHe GipHelue peT 6ypan KOMbiHbI3.

* VIMAyAbC GYHKLMACHIH TOKTayChi3 BipHelle CeKyHATaH Komn KoAaaHyFa BOAMaMARI.

T a3aAaYy (4-CYy P € )
BAeHAEp blABICEIH OHalt Ta3aay: MblHa KaAaMAPABI OpbiHAaHbI3: T 2 3 4.

EckepTne: aybiCTbipbin-kockbi Tl P (Pulse) &P kyiiHe GipHelue peT Gypayabl
YMbITMaHbI3.

Lietuviskai

mmm Pries naudojant pirma kartg e—————
Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis,
kurios lieciasi su maistu (zr. skyriy ,Valymas®).

Pastaba

* Nevirsykite didZiausiy kiekiy ir gaminimo laiko, kurie nurodyti 3 pav.

* Niekada nesinaudokite prietaisu ilgiau nei 60 sekundziy vienu
metu esant didelems apkrovoms ir leiskite jam atvesti iki kambario
temperatlros pries tesdami.

* Nenaudokite prietaiso, apdorodami itin tirSta mase, pvz., duonos
tesla arba bulviy kose.

mmMaiSytuvas (2 pav.)
Maisytuvas skirtas:

* Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims,
sriuboms, gerimy misiniams ir kokteiliams, maisyti.

* Minkstiems produktams, pvz., blynu teslai ar majonezui, maisyti.

* Virty ingredienty trynimas.

Pastaba

* Niekada nepripildykite maiSytuvo asocio virs nurodytos didziausios
zymos (1,5 litro), kad skysdiai neissiliety.

mmm Pulsavimo ir ledo gridimo funkcija m———
Noréedami greitai apdoroti produktus (pvz., cesnaka), pasukite valdymo
rankenéle j padétj P (PULSE) &P position.

Jei norite sutrupinti leda, kelis kartus pasukite valdymo rankenele j

padetj P (PULSE) &P .

Patarimas

* Jei norite labai trumpai apdoroti produktus, kelis kartus pasukite
valdymo rankenéle j padétj P (PULSE) &P .

* Pulsavimo funkdijos nenaudokite ilgiau nei kelias sekundes be sustojimo.

' \/ 2Ly IMIQ'S (4 1001\ ) 0000000
Paprastas maisytuvo indo valymas: atlikite 12 3 4 veiksmus.

Pastaba: jsitikinkite, kad kelis kartus pasukote valdymo rankenele j
padétj P (Pulse) &P .

LatviesSu

mmm Pirms pirmas lietosanas reizes m——————————

Pirms ierices pirmas izmantosanas reizes pilniba notiriet detalas, kas

nonaks saskare ar produktiem (skatiet nodalu "Tinsana").

Piezime

* Neparsniedziet 3. att. noraditos maksimalos daudzumus un
parstrades laikus.

* Nedarbiniet ierciilgak par 60 sekundém, apstradajot cietus
produktus, un laujiet tai atdzist lidz istabas temperaturai, pirms
apstradat nakamo partiju.

* Nemeéginiet apstradat loti biezus édienus, pieméram, maizes miklu
vai kartupelu biezputru.

mmmBlenderis (2. att.) ———s——————————

Blenderis ir paredzéts:

. ékidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu,
jauktu dzerienu jauksanai.

* Viskozu sastavdalu, pieméram, panktku miklas vai majonézes, jauksanai.

* Biezena veidosana no varitiem produktiem.

Piezime

* Nekad neparpildiet blendera krtku pari maksimala imena
radijumam (1,5 litri), lai nepielautu izslakstisanos.

mmm Pulsacijas un ledus smalcinasanas funkcija m—
Lai produktus (pieméram, kiplokus) apstradatuisu laiku, pagrieziet
grozamo pogu pozicija P (PULSACIJA) &P.

Lai smalcinatu ledu, pagrieziet grozamo pogu pozicija P (PULSACIJA)

&P vairakas reizes.

Padoms

* Lai produktus apstradatu lotiisu laiku, pagrieziet grozamo pogu
pozicija P (PULSACIJA) &P vairakas reizes.

* Nekad neizmantojiet pulsa rezimu ilgak par vairakam sekundém
viena reize.

mmTIASaNa (4. att. ) e———

Vienkarsa blendera krikas tinsana: izpildiet darbibas: 12 3 4.
Piezime: raugieties, lai grozama poga tiktu pagriezta pozicija
P (Pulsacija) &P dazas reizes.

mmm Przed pierwszym uzyciem m——

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci urzadzenia,
ktore beda sie stykaty z zywnoscia (patrz rozdziat ,Czyszczenie”).
Uwaga

* Nie przekraczaj maksymalnej ilosci sktadnikow ani czasow
przygotowania podanych na rysunku 3.

* Podczas przetwarzania duzej ilosci sktadnikow nie wtaczaj
urzadzenia na dtuzej niz 60 sekund. Po tym czasie odczekaj, az
urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowej.

* Nie probuj miksowac bardzo gestych substancii, takich jak ciasto na
chleb lub purée.

B Le N @1 (IS ) mm———————

Blender jest przeznaczony do:

* Mieszania ptynoéw, np. produktow mlecznych, sosow, sokow
owocowych, zup, koktajli i drinkow.

* Mieszania miekkich sktadnikéw, np. sktadnikdw na ciasto na
nalesniki lub majonez.

* Ucieranie gotowanych sktadnikow.

Uwaga

* Aby uniknac rozlania, nie napetniaj dzbanka blendera powyzej
wskaznika maksymalnego poziomu (1,5 L).

mmm Funkcja pulsadji i funkcja kruszenia lodu m———
Aby krotko miksowac sktadniki (np. czosnek), ustaw pokretto w pozydji
&PP (PULSE).

Aby skruszy¢ lod, kilkakrotnie ustaw pokretto w pozycii &PP (PULSE).

Wskazéwka

* Aby bardzo krotko miksowac sktadniki, kilkakrotnie ustaw pokretto w
pozycji P (PULSE)&P.

* Nigdy nie uzywaj funkdji pulsacji dtuzej niz przez kilka sekund.

mm CZYSZCZENTe (I'y'S. 2 ) m——————————
Latwe czyszczenie dzbanka blendera: wykonaj czynnosci12 3 4.
Uwaga: & Pkilkakrotnie obroci¢ pokretto do potozenia P (Pulse).

Romana

mmminainte de prima utilizare ———

Curata bine componentele care vin in contact cu alimentele inainte de
prima utilizare a aparatului (consulta capitolul ,Curatarea”).

Note

* Nu depasi cantitatile si duratele de procesare maxime indicate in fig. 3.

* Nu ldsa aparatul sa functioneze mai mult de 60 de secunde odata
atunci cand prepari o cantitate mare de produse si lasa-| sa se
raceasca la temperatura camerei pentru operatia urmatoare.

* Nuincerca sa procesezi retete ce au consistentad foarte densa
precum aluatul de paine sau cartofii piure.

mmm Blenderul (fig. 2) m————————

Blenderul este proiectat pentru:

* Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe,
supe, cocktailuri, shake-uri.

¢ Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prajituri sau
maioneza.
¢ Pasarea ingredientelor gatite.

Note
¢ Nu umple niciodata vasul blenderului peste nivelul maxim indicat
(1,5 litr) pentru a evita varsarea.

mmm Functiile impuls si de zdrobire a ghetii m———————————
Pentru o procesare scurta a ingredientelor (precum usturoiul), roteste
butonul rotativ in pozitia P (PULSE) &P.

Pentru a zdrobi gheata, roteste de cateva ori butonul rotativ in pozitia

P (PULSE) &P.

Sugestie

* Pentru a procesa ingredientele foarte scurt, roteste de cateva ori
butonul rotativ in pozitia P (PULSE) &P.

* Nu utiliza niciodata functia impuls mai mult de cateva secunde fara
oprire.

mmm Curatarea (fig. 4) m————————
Curatarea usoara a vasului blenderului: urmeaza pasii: 12 3 4.
Nota: roteste butonul rotativ in pozitia P (Pulse) &P de cateva ori.

mmm[lepen NepBbIM UCTMOIb30BaHM IV
Mepen nepBbIM UCMoMb3oBaHMeM Nprbopa TLATENbHO BbIMONTE BCe
AeTanu, KoTopble ByayT KOHTAKTUPOBATbL C MULLEBbLIMU NPOAYKTAMM
(cM. pazgen "Ounctka").

MNpnmeyaHue

* He 3anonHAnTe eMKOCTb BblLLe MakCUMalbHOW OTMETKM; Bpems
06pabOoTKK He OOMKHO MPeBbILLATb YKazaHHoe Ha puc. 3.

* [1pOoOOMKUTENBHOCTL HEMpPEepPbIBHOM PaboThbl Npubopa B pexume
BbICOKOW Harpy3Ku He OomKHa npesblaTth 60 cekyHa, dante
NPMBOPY OCTbITb 1O KOMHATHOM TeMnepaTypbl Nepe AafbHenLLnMm
MICMOMb30BaAHNEM.

* He roToBbTe 6MloAa C rycTon KOHCKUCTEHLIMEN, HanpuMep TecTo ana
xneba nnu kaptodenbHoe niope.

5716 H ,E 0 (1011, ) s ——
bnengep npenHasHadeH as:

* [NepemMeluvBaHns *}MAKOCTEN, TaKMX KaK MOSIOYHbIE MPOOYKTbI,
COYCbl, GPYKTOBbLIE COKM, CyMbl, HAMUTKM, KOKTERNA.

e [lepemMelunBaHUsa MArKMX NPOAYKTOB, TAKMX KaK YKUOKOE TECTO 1N
MamoHes.

e [lpurotoBneHme Niope U3 roToBbIX MHIPeOUEeHTOB.

MNMpnmeyaHue

e [1N19 TOro UToDbI YXUAKOCTb HE PasbpbI3rnBanach, He 3anonHanTe
KyBLLVH 6neHaepa Bbllle OTMETKM MakcMManbHoro yposHs (1,5 n).

= /IMMNYNbCHBIV PEXXUM U GYHKLMSA APOGNEHNS NTb/1,0 m——

[na 6bIcTpor 06paboTKU MHMPEeaneHTOB (Hanpumep, YecHoKa)
NoBepHUTE nepekioyaTens B nonoxerHune P (PULSE) &P.

[Ona v3menbueHns Nbaa NoBepHUTe Nnepeksodartesb B NonoxxeHve P

(PULSE) &P Heckonbko pas.

CoBet

e [1N9 oueHb ObICTPON 0BPABOTKU MHIPEONEHTORB NOBEPHUTE
nepeknovarens B nonoxenue P (PULSE) &P Heckonbko pas.

* He BKtoyarte MMMNYNbCHbIV PexxrM Bonee Yyem Ha HECKONbKO
ceKyHA,

s O U/ CTKAL (1011 ) 0
[MpocTan ouncTka KyBLUMHA bneHaepa: cnenymnTe waram 12 3 4.

MpuMeyaHne. He 3abyabTe NOBEPHYTL NepeKioYaTerb B MoNoxeHue
P (Pulse) &P HeckonbKo pas.

Slovensky

mmm Pred prvym pouzitim m————
Pred prvym pouzitim zariadenia dokladne odistite vsetky diely, ktore
pridu do styku s potravinami (pozrite si kapitolu ,Cistenie®).

Poznamka

* Neprekracujte maximalne mnozstva a doby spracovania, ktoré su
uvedené v tabulke 3

* Ak spracovavate vacsie mnozstvo surovin, zariadenie smie bez
prerusenia pracovat maximalne 60 sekidnd, potom ho pred
spracovanim dalsej davky nechajte vychladnut na izbovu teplotu.

* Nespracuvajte prilis husté zmesi ako napriklad chlebové cesto alebo
zemiakovu kasu.

m VIXET (0. 2 —————————
Mixér je ur¢eny na:

* Mixovanie tekutin, napr. mliecnych vyrobkov, omacok, ovocnych
dzusov, polievok, miesanych napojov a shakeov.
¢ Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkové cesto alebo majonéza.
¢ Priprava pyré z uvarenych surovin.
Poznamka
* Nadobu mixéra nikdy nenaplnte nad znacku maximalnej Urovne
(1,5 litra), aby ste predisli rozliatiu.

mmm Funkcia pulzného rezimu a drvenia [adu s—————
Ak chcete nakratko spustit spracovanie surovin (napr. cesnaku), otocte
oto¢ny regulator do polohy P (IMPULZ).&P
Ak chcete drvit lad, niekolkokrat otocte oto¢ny reguldtor do polohy
P (IMPULZ).&P
Tip
¢ Ak chcete velmi rychlo spracovat suroviny, niekolkokrat otocte

oto¢nym regulatorom do polohy P (IMPULZ).&P
e Funkciu impulzu smiete naraz pouzit len na par sekund.

mm Cistenie (obr. 4) e ————
Jednoduché cistenie nadoby mixéra: postupujte podla krokov 12 3 4.

Poznamka: nezabudnite niekolkokrat otocit oto¢nym regulatorom do
polohy P (Impulz).4&P

Slovenscina

mmm Pred prvo Uporab o m—————————
Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele aparata, ki bodo prisli v
stik s hrano (oglejte si poglavje "Cisc¢enje").

Opomba

* Ne prekoracite maksimalnih koli¢in in ¢asov obdelave, navedenih na
sliki 3.

* Pri obdelavi vedjin koli¢in naj aparat neprekinjeno ne deluje vec
kot 60 sekund. Pred naslednjo uporabo pocakajte, da se ohladi na
sobno temperaturo.

* Ne poskusajte pripravljati zelo gostih receptov, kot sta testo za kruh
in pire krompir.

mm Mesalnik (slika 2) m————
Mesalnik je namenjen za:

¢ Mesanije tekocin, npr. mlec¢nih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih
in osvezilnih napitkov.

¢ Mesanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.
* Pasiranje kuhanih sestavin.

Opomba
* Da preprecite razlivanje, posode mesalnika ne napolnite prek
oznake za najvecjo koli¢ino (1,5 litra).
mmm Funkciji pulznega mesanja in drobljenja ledu m———

Ce Zelite sestavine hitro obdelati (ha primer ¢esen), obrnite vrtljivi
regulator v polozaj P (PULSE) &P.

Ce Zelite zdrobiti led,nekajkrat obrnite vrtliivi regulator v polozaj P (PULSE) &P.
Nasvet
¢ Ce sestavine Zelite obdelati zelo hitro, nekajkrat obrnite vrtljivi
regulator v polozaj P (PULSE) &P.

¢ Pulzne funkcije ne uporabljajte dlje kot nekaj sekund.

mm CiScenje (slika 4) m——
Enostavno c¢isc¢enje posode mesalnika: sledite korakom: 12 3 4.
Opomba: vrtljivi regulator nekajkrat obrnite v polozaj P (Pulse) &P.

mmm Pre prve upotrebe nnssssssssss———————
Pre prve upotrebe aparata temeljno ocistite delove koji ¢e dolaziti u
dodir sa hranom (pogledaite poglavlje ,Cis¢enje®).

Napomena

* Nemojte da prekoracujete maksimalne koli¢ine i vremena obrade
koji su navedeni na slici 3.

* Nemojte da koristiti aparat duze od 60 sekundi uzastopno kada
obradujete vece koli¢ine sastojaka i ostavite ga da se ohladi na
sobnu temperaturu pre sledece operacije.

* Nemojte pokusavati da gnjecite krompirili obradujete veoma debele
sastojke kao sto je testo za hleb.

mmm Blender (slika 2) m——

Blender je namenjen za:

* Pravljenje te¢nih namirnica, kao Sto su mlecni proizvodi, vocni
sokovi, supe, kokteli, Sejkovi.

* Mucenje mekih sastojaka, kao Sto su testo za palacinke ili majonez.
* Pasiranje kuvanih sastojaka.

Napomena
* Nikada nemoijte da prepunite posudu blenderaiznad oznake
maksimalnog nivoa (1,5 litara) da biste izbegli prosipanje.

mmm Funkcija pulsiranja i drobljenja leda m——————
Da biste na kratko obradili sastojke (kao sto je beli luk), okrenite
rotiraju¢e dugme u polozaj P (PULSE) &P .

Da biste drobili led, nekoliko puta okrenite rotiraju¢e dugme u polozaj

P (PULSE) &P .

Savet

* Da biste na kratko obradili sastojke, nekoliko puta okrenite rotirajuce
dugme u polozaj P (PULSE) &P .

* Funkdiju pulsiranja nikada nemoijte da koristite duze od nekoliko
sekundi odjednom.

mm Ci$éenje (slika 4) m————
Jednostavno &is¢enje posude blendera: pratite korake: 12 3 4.
Napomena: Obavezno nekoliko puta okrenite rotirajuce dugme u
polozaj P (Pulsiranje) &P .

YKpaiHCbKa

—I'Iepep. nepLUIMM BUKOPUCTAHHS M I

MNepen NepLInM BUKOPUCTAHHAM peTeslbHO MOYMCTITb YaCTUHM, AKi

KOHTaKTYBaTUMyTb 3 kelo (AMB. po3ain "YnieHHA").

MpumiTka

* He nepeBuLLyrTE MaKCUMallbHY KiNbKiCTb MPOAYKTIB i TOMBAIICTb
nepepobKu, BKasaHi Ha man. 3.

* ObpobnaAUN BENMKY KiNbKICTb NPOOYKTIB, He 3a5mLuanTte
NPUCTPIN NpauwoBaTK OoBLUe, HiXK 60 cekyHA 3a oavH pas. dna
0BPOBKM HACTYMHOT NopLiT AanTe MOMY OXONOHYTY 00 KiIMHATHOT
TeMneparypu.

* He Hamaramtecs 0b6pobnATU OyyKe rycTi MPOaYKTW, HANPUKIaL4, TICTO
0Na xniba abo kapTonnaHe rnope.

m 5.71€ H, 1, € 0 (V101171 ) 000000000

Bnennep BUKOPUCTOBYETHLCS ANS:

* 3MiLLlyBaHHSA PiAviH, HANPKYKNaO MOMOYHMX NPOAYKTIB, COYCiB,
GPYKTOBKX COKIB, CyMiB, 3MilLIaHMX HaMOiB, KOKTEWNNIB.

e 3MillyBaHHA M'AKMUX MPOAOYKTIB, HANPWKIAO, PIOKOro Ticta ons
MAVHLIB abo MaroHesy.

e [lpurotyBaHHA Mope i3 BapeHmMxX NpoayKTiB.

MpumiTka

e [1n9 3anobiraHHA PO3/IMBAHHIO Y *KOAHOMY pasi He HanoBHIONTe
vally bnenaepa BuLLEe MakcManbHOT nosHadukm (1,5 n).

mmm QYHKLT iMNYNIbCHOTO peXXuMy i NoApPiGHEHHS NbOAY m———
[N WwBMOKOT 06pObKM NPOoayKTIB (Hanpwknan, YacHUKY) BCTaHOBITb
MOBOPOTHUM PEryNATOP Y MOMOYKEHHS IMMYTbCHOMO PeXXUMY
P (PULSE) &P.

[ns noapibHeHHs Nbody NOBEPHITb Perynsatop y NoIoXKeHHs

P (PULSE) &P.

Mopana

e [1na oy>ke LWBWAKOT 06pOOKKM MPOAYKTIB MOBEPTAMTE MOBOPOTHUM
PErynaTop v NofoXKeHHs iMMynbcHoro pexkmumy P (PULSE) &P.

* Hikonu He BrKopucToByinTe GyHKLEIO IMMYNbCHOMO peXxMy OoBLLe
KiNbKOX CEKYH[, 3a OAMH Pas.

Y V1LLLE HHSA (12171, 2 ) 5
Jerke ynLleHHsA Yalli bneHaepa: BUKoHamTe Kpoku 1, 2, 3, 4.

MpumiTKa. Kinbka pasiB noBeptanTte perynatop y NonoXKeHHs
iMnynbcHoro pexkrmy P (Pulse) &P.

MakenoHcKu

[T p@,0, NP BATAL YO T |0 € O o 5 ——
[pen NPBOTO KOPUCTeHE Ha anapartoT TEMeSIHO UCUUCTETe U
[enoBuTe Koy foaraar BO KOHTAKT co xpaHara (nornegHere ro
nornaejeTo Mucrerse”).
3abenelika
* He HaoMVHyBajTe r’M MakCUMaTHUTE KOMUYMHU U BpeMUHba Ha

obpaboTka HaBegeHu Ha cn. 3.

* HemojTe ga ro octapare anaparor aa pabotm nononro o 60
CeKkyHaM 6e3 NMpeKnH Kora obpaboTyBaTe rofnemMm KOANUYMHN K
ocTaBeTe ro fa ce onaav Ao cobHa TemnepaTtypa npef clegHara
onepauuja.

* HemojTe na 0bpaboTtyBaTe MHOMY MyCTV COCTOJKM KaKo LLUTO € TecTo
3a ned nnv Nupe o KOMM1pW.

m 5.71€ H, 1, €0 (7. ) 10—

bneHoepoT e HameHeT 3a:

* lNacuparbe TeYHOCTU, Ha MPYUMEeP MIeYHN NPON3BOOM, COCOBN,
OBOLLUHW COKOBW, CYyMNU, MeLLIaHu nujanaum 1 Lejkosu.

* Mellarbe MEeKM COCTOjKM, Ha MpUMep TeCTO 3a NaniavymHKM U
MajoHes.

* [lacrparbe BapeHU COCTOJKM.

3abenelika

* HyKorall HemMojTe aa ro nosHmTe BoKanoT Ha breHaepoT Ham,
O3HaKara 3a MakcumanHo H1Beo (1,5 TnTpu) 3a ga He aojae oo
NCTyparb-e.

mmm QyHKLMjA 32 NyIcuparbe U Apo6eHhe MpPas m s ——
3a KpaTKkoTpajHa 0bpaboTKa Ha COCTOjKM (Kako NyK), 3aBpTeTe ro
POTUPAUKMOT perynartop Ha nonoxbara P (MYJICUPAHSE) &P.
3a Apobere Mpas, 3aBpTeTe ro POTVPAYKMOT perynarop Ha
nonoxbata P (MYJICUPAHSE) &P Hekonkynatu.

CoBet

* 3a MHOrY KpaTka obpaboTKa Ha COCTOjKM, 3aBpTeTE o POTUPAYKNOT
perynatop Ha nono6ara P (MYNCUPAHE) &P Hekonkynaru.

* Hukoralw HemojTe Aa ja KopucTnTe dyHKUMjaTa 3a nyncupare
MOAOMrO O HEKOMKY CeKyHaW oaeaHalll.

U /1 CT@ Ho © ((CJ71. 2 ) s —

EQHOCTaBHO UncTerbe Ha BOKanoT Ha beHaepoT: cnenere rv
vekopute: 12 3 4.

3abeneLlKa: He 3abopasajTe fia ro 3aBpPTUTE POTUPAYKMOT perynaTop
Ha nonox<bara P (Myncuparse) &P Hekonkynatu.

Shqip

mmm Pérpara pérdorimit té paré m————————
Pérpara se ta pérdorni pajisjen pér heré té paré, pastrojini miré pjesét
gé do té bien né kontakt me ushqgimin (shihni kapitullin "Pastrimi").
Shénim
* Mos i tejkaloni sasité dhe kohét maksimale té pérzierjes té

pércaktuara né fig. 3.

* Mos e vini pajisien né puné pér mé shumé se 60 sekonda pér rast
gjaté procesimit té ngarkesave té rénda dhe léreni té ftohet né
temperaturé ambienti pér pérdorimin e radhés.

* Mos u pérpigni té procesoni receta me trashési lénde si p.sh. brumé
buke apo pure patatesh.

V1 K S @1 (13 2 ) s ———
Mikseri synohet pér:

* Pérzierjen e léngjeve, p.sh. artikuj bulmeti, salca, [éngje frutash, supa,
pije té pérziera, frape.

e Pérzierjen e pérbérésve té buté, p.sh. brumé i rrahur petullash ose
majonezé.

* Rrahjen né pure té pérbérésve té gatuar.

Shénim

* Mos e mbushni kurré kanén e mikserit mbi treguesin e nivelit
maksimal (1,5 litra), pér té evituar derdhjen.

mmm Funksioni me impulse dhe i copétimit té akullit m——
Pér t'i pérpunuar pérzierésit shpeijt (si pér shembull hudhér), rrotulloni
celésin rrotullues né pozicionin P (IMPULS)4&P.

Pér té copétuar akull, rrotulloni celésin rrotullues né pozicionin
P (IMPULS) &P disa heré.

Késhillé

e Pérti pérpunuar pérzierésit shumeé shpejt, rrotulloni celésin
rrotullues né pozicionin P (IMPULS) &P disa heré.

* Mos e pérdorni kurré funksionin me impulse pér mé shumé se disa
sekonda cdo heré.

P aS T (. 2 ) s ——
Pastrimi i thjeshté i kanés sé mikserit: Ndigni hapat: 12 3 4.

Shénim: Sigurohuni ta rrotulloni celésin rrotullues né pozicionin
P (Impuls) &P disa heré.





