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YBAXKAEMbIW KITMEHT!

KyxoHHast nnuma Hansa - amo coeQuHeHue UCKIio4umersHol npocmomsl 06CyxueaHus u
8bICOKOU aghgpekmusHocmu. [Nocne npodymeHusi uHCmMpykyuu, Bbi cmoxeme obcrnyxueamb
nnumy 6e3 kakux-nu6o mpyoHocmedu.

KyxoHHasi nnuma, neped ynakoskoli U 8bi8030M ¢ habpuku, bblna muwjamesnbHO MposepeHa
Ha KOHMPOIbHbIX Mecmax Ha npedmem be3onacHocmu U ¢hyHKUUOHaIbHOCMU.

lpocum Bac eHumMamenbHO u3y4Yumb UHCMPYKUUK ObCyxXueaHusi neped 8KIHYeHUeM
o0bopydosaHusi.

CobrnodeHue codepxaujuxcsi 8 Heli ykazaHuU rpedocmepexém. Bac om HerpaguribHoU
3KCrmyamayuu KyxoHHOU naumai.

UHecmpykyuro cnedyem xpaHume mak, Ymobbi oHa eceeda bbina nod pykod.

Cnedyem mo4Ho criedo8amb UHCMPYKUUU 0BCyXugaHUs 8 uersix udbexaHusi HecHacmHbIX
cryqaes.

BHumaHue!

O6opynosaHne 06cnymnBaThb TONbKO NOCME NPOYTEHNS JAHHOW UHCTPYKLNN.
O6opyaoBaHWe ObINo 3anpPOeKTUPOBAHO NCKMIOUYNUTENBHO ANS NPUTOTOBNEHMUS MALLN.
Bcsikoe gpyroe ero npvmeHeHue (HanpumMep, oborpeBaHne NoMeLLeHns) ABNsSeTcs
HECOOTBETCTBYIOLLMM €ro Ha3Ha4YeHNIo N MOXeT ObITb ONacCHbIM.

MpounssoguTens ocTaBnseT 3a cobol NpaBo BO3MOXHOCTU BHEAPEHUSI U3MEHEHWIA,
He BMMAILLMX Ha PYHKLMOHMPOBaHue obopyaoBaHus.

NMpousBoauTesnb cBUAETENbCTBYET

HacTtoswnm npousBoanTENb CBUAETENLCTBYET, YTO [aHHbIN 6bITOBOWM I'Ipl/l60p oTBe4YaeT OCHOBHbIM
TpesOBaHMHM HWXernpueeaeHHbIX AUPEKTUB U Tpe6osaHm7|

AVPEKTUBA MO HU3KOBOJIbTHOMY 06opyaoBaHuto 2014/35/EC,

AVPEKTUBA MO 3/1IEKTPOMarHUTHOW coBmecTtumoctu 2014/30/EC

AVWPEKTUBA MO 3KO0JIOFTMYEeCKOMY npoekTuposBaHuto 2009/125/EC,

Tpe6oBaHue ,,0 6e30NacHOCTU HU3KOBOJIbTHOro o6opynosanua” TP TC 004/2011,
Tpe6/OBaHMe »3NIeKTPOMarHuTHasi COBMeCTUMMOCTb TexHu4eckux cpeacts” TP TC
020/2011

Mpubop MapKMUpyeTcst eamrHbIM 3HAKOM 06paLLeHns [H[, 1 Ha Hero BblAaH cepTuduKaT COOTBETCT-
BMS ANS NPEAbAB/IEHNS B OPraHbl KOHTPOJS 3@ PbIHKOM.
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YKA3AHUA NO BE3ONACHOCTU SKCIIJTYATALIUA

BHumaHune! O6opygoBaHue n ero goCTynHblIEe 4YacTu
HarpeBsalrTCa BO BpeMs akcnnyataumn. Bcerga cnepyer
NMOMHUTb, YTO CYLLECTBYET OMacHOCTb TpaBMbl, Npu
MPUKOCHOBEHUN K HarpeBaTesibHbIM arnemMeHTam. oatomy,
BO BpeMsi paboTbl 060pyaoBaHus - ObITb 0COD0 OanTENBHBIMMN!
[detn mnagwe 8 net He OOMKHbl HaxoAuTbcs BOGN3K
obopynoBaHuA, a ecrnn HaxogsaTcs, TO Nog NOCTOAHHbLIM
KOHTPOMNEM B3POCIOro OTBETCTBEHHOMO Nuua.

[aHHoe obopynoBaHne MOXeT obcrnyXuBaTbCa LETbMMU
B BO3pacTe OT 8 feT u ctaplie, nuuamMmm ¢ mnsndeckumu,
MaHyanbHbIMW UMW YMCTBEHHbIMW OrFpaHUYEHUSMMU,
nmbo nuuamum c¢ HeaoCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUSAMM
no akcnnyaTtauum obopyaoBaHus, Npu YyCrioBUK, YTO
npoucxoauT 3TO NoAd Hag30pOM OTBETCTBEHHOrO nuua
WX COrflacHO C U3YYEHHOW C OTBETCTBEHHbLIM JINLIOM
NHCTPYKUMen akcnnyataumm. Ocoboe BHUMaHWe obpaTtuTb
Ha geten! [leTn He moryT urpate obopyaoBaHuem! Y6pka
n obcnyxmneaHne ob6opyaoBaHUA HE MOTYT NPOU3BOAUTHLCS
AetbMu 6e3 Hag3opa B3pOCHbIX.

BHumaHue! [NpurotoBrneHne Ha KyxoHHOM nnuTe 6niog Ha
XWPY UNKN Ha pacTuUTernbHbIX Macnax 6e3 Hagsopa, MOXeT
ObITb ONacHO 1 NPUBECTU K NoXapy.

HWKOIA He npobyinte racutb oroHb Bogon! CHadvana
OoTKNtouUnTe obopyagoBaHme, a 3aTeM HaKPOWTE OrOHb,
HanNnpuMep, KPbIWKOW UMM HEeBOCNNaMeHSLWNMCA
OAEsANOM.

BHumaHue! OnacHocTb noxapa! He cknagmpyinte npegMeTsl
N BELWM Ha NOBEPXHOCTU NANTLI.
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YKA3AHUA NO BE3ONMACHOCTU SKCIIJTYATALIUU

BHumaHue! Ecnn Ha NOBEpPXHOCTU MMEETCH TPELLMHA,
TO criefqyeT OTKIYNTbL 3NEKTponuTaHme BO nabexaHue
nopaxeHnsa aNeKTPUYECKUM TOKOM.

He pekomeHayeTcsi pa3mellaTb HA MNOBEPXHOCTU NIUThI
MeTannuyeckne npeamMeTbl (HanpuMmep, Takne Kak: HOXM,
BUIKM, NOXKK, KPbILLKW, antoMUHUEBY0 donbry 1 T.M. ), Tak
Kak OHM MOryT HarpeBaTbCs.

Mocne akcnnyaTauum OTKNIOYUTE HarpeBaTernbHYK NNUTY
PerynaTopomM, a He PYKOBOACTBYWTECb YKa3aHUAMMU
AeTeKkTopa nocyasbl.

YCTPOWCTBO He npeaHasHavYeHo ans ynpasneHus BHELLHUM
TauMepoMm Unn oTAenbHON CUCTEMOWN AUCTAHLMOHHOIO
ynpaBneHus.

ONna YNCTKM KYXOHHOW NNUTbl HENb3A MPUMEHATb
obopynoBaHue Ang YNCTKM NapoM.
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YKA3AHUA MO BE3ONMACHOCTU SKCIMITYATALIUU

» [lepen nepBbIM NONb30BaHNEM KEPAMUYECKON NIUTON, CneayeT NPO4eCTb MHCTPYKLIMIO MO
akcnnyatauum ngenus. anHsivm o6pasom obecnevmm 6e3onacHoe nonb30BaHNE NINTON
1 N30eXnM e€ noBpexaeHns 1 NoIOMKM.

*  Ecnu B HenocpeacTBeHHON BGNN30CTH C BKIHOYEHHOW KEPAaMUYECKOW NIINTON HAaXoAsaTCs
paagwmo, Tenesnsop Nnbo apyroe BonHOM3Ny4vatoLlee obopynoBaHne, crnenqyet NPoBepUTDb:
obecrneyeHo nu npaBunbHOE (PYHKLIMOHUPOBaHWE MNaHENU ynpaBneHnsi KepamMnu4eckomn
MAUTON.

M MNuTy OMmMKeH NOAKNIOYMTL KBaNMMULMPOBaHHbIA CNELMannCT — ANEKTPUK.

* Henb3sa yctaHaBnvBaTb NAUTY B HEMOCPEACTBEHHON BMM30CTM C XONOAUSMbHbLIM
obopynoBaHueMm.

* Mebenb, B koTOpYlo ByaeT BCTpoeHa nnuTa, A0MKHA BbiaepxuBaTe Temnepatypy 100
rpaycoB no C. 3710 kacaetca: wnoHa (aHepHor obnuLUOBKK), KpaéB, NOBEPXHOCTEN,
BbIMOSTHEHHbIX U3 NCKYCCTBEHHbIX MaTepraroB, Krees, a Takke NakoB.

+  [Nonb3oBaTbCs NANMTOM MOXHO TOSNBbKO NOcre eé YyCTaHOBKM U MOHTaxa B mebenu. Takum
o6pasom Bbl npegoxpaHute cebsi OT NPUKOCHOBEHMST K AeTansiM, HaxoAswmMmcs nog
HanpspKeHNeM.

*  PeMOHT anekTpu4eckoro 06opyaoBaHMs MOTyT OCYLLECTBSATH TONbKO KBANMMULMPOBaHHbIE
cneumanucTbl. HenpodeccrnoHanbHbI PEMOHT MOXET MOBMeYb 3a COOON CepbE3HyHo
0MNacHoCTb s nofib3oBaTensi.

+ O6GopynoBaHMe TOMbKO TOTAA OTKIMIOYEHO OT ANIeKTPUYECKON CEeTM, KOraa BbIKIHYeH
npenoxpaHuTernb UK BUNKa BbiHyTa M3 dMIeKTporHesaa.

M Bunka nepekn4yaTteribHOro npoesoga AOO0JKHa ObITb OOCTynHa nocrie noAgKnr4YeHus
MInNTbI.

*  BHumanue! letn He moryT nrpaTb ¢ obopynoBaHMEM.

e Ilvogu, c MNNaHTMpoBaHHBLIMW OpraHaMu, NOAAEPXKMBAIOLLMMU XKU3HEHHbIe (PYHKLMN
(Hanpumep, annapaTt ceppLa, MHCYNMHOBBLIA Hacoc NMbo cryxoBoW annapar),
OOMKHbI y6eAUTbLCA, YTO AeNCTBUE AaHHbIX annapaToB He OyaeT HapyLeHo u3-3a
paboTbl MHAYKUMOHHOW NMIUThI (None 4YacToTbl AeNCTBUA UHAYKLUMOHHOMW NNUTbI
cocrasnseTt 20-50 kHz).

* B cnyvyae ncuye3HOBEHWsI HaMpsXKeHUs B CETU, NponagalT BCe YCTAHOBMEHHbIE paHee
HacTpoviku. MNMocne nNosiBNEHUs HanpsXXeHUs B CeTU, pekomeHayeTcsa cobntoaaTtb
BCEBO3MOXHYI0 OCTOPOXHOCTb. [oKka HarpeBaTenbHble Norns ropsiume, 6yaeT cBeTuTbes
yKasaTtesnb YacTUYHOro HarpeBaHust «H», a Takke, Kak Npu NepPBOM BKIHOYEHUN, KITHOM
onokagpl.

* BCTpPOEHHbIN B 3NEKTPOHHYIO CUCTEMY YKa3aTesflb OCTaTOMHOMO HarpeBaHUsi MOKa3bIBaET,
YTO NNKTa BKMIOYEHA YMEPEHHO, TO eCTb — eLUE ropsyasi.

«  Ecnu rHesno anekTpoceTy HaxoamTcs BONM3u HarpeBaTenbHOro nons, crnegyeT obpatutb
BHMMaHWe, YTobbl kabenb NNWUTbI HE NMpUKacarncs K HarpeTbiM MecTam NinThI.

+ Tpun ncnonb3oBaHWM Macen v X1POB, 3anpeLLaeTcsi oCTaBnsATL NNUTY 6e3 HabnoaeHus,
no NpuYMHe yrposbl noxapa.
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YKA3AHUA NO BE3ONMACHOCTU SKCIMJTYATALIUU

+ He NPUMEHATb NOCyAbl N3 NCKYCCTEHHbIX MaTtepnanos 1 n3 antoMUHNEBON CbOJ'IbFVIZ OHU
pacnnaBnAarTCA NPU BbICOKUX TeMnepaTtypax nu MOryT UCNOPTUTb KepaMUYECKYH NITNTY.

« Caxap, MMMOHHas K1croTa, Cofb W T.NM. NPOAYKTbl B XXUAKOM U TBEPAOM COCTOSIHUM, a
TaKKe UCKYCCTBEHHbIE MaTepuarbl He JOSKHbI NonagaTh Ha HarpeBaTeribHoe More.

Ecnu, BcneacTBue HeBHUMaHUs, caxap nbo MCKYCCTBEHHbIe MaTepuarbl nonagyT Ha
ropsiyyto MANUTY, HU B KOEM CIlyYae He OTKIIHYalTe NiuTy, a TONbKO CockpebuTe caxap
UM NNacTUK OCTPbIM CKpebKoM. Beperute pyku oT OxEros 1 Tpasm!

« Tlpu Nonb3oBaHWM KepamMmyeckon MruToWn, creayeT NPUMEHSTb TOMbKO KacTpronu ¢
NMOCKMM POBHbIM HOM, B MPOTUBHOM CIy4ae MoryT 06pa3oBaTbCsl yCTOMUMBbIE LiapanmHbl
Ha nnuTe.

° HarpeBaTeanaﬂ NOBEPXHOCTb KepaMI/l‘-IECKOIZ nnuTbl obnagaet conpoTtueneHnemMm Ha
TepMI/ILIeCKI/IIZ LLIOK - He pearnpyeTt HW Ha Xonoad, HKU Ha Tenno.

* Cnepyet n3beratb nageHus npeameToB Ha nnuTy. OT TOYEYHOro yaapa, Hanpuvep,
nageHns 6aHoOYKM C MpunpaBamu, MoxeT obpasoBaTbCs TPeLMHa U pas3BoAbl Ha
KepamMun4eckon nnmTe.

- Ecnu ponaét oo nospexaeHus, To KUMsLMe npurotaenmeaemble 6roga MoryT nonacTb
Ha Jetany Kepammny4eckon NnuTbl Mo ANeKTPUYECKUM HanpPsXKeHNEM.

+  EcnunoBepxHoCTb TpecHyna, cnefyeT NMTY OTKMHOUMTb OT AMIEKTPUHECKOTO HaNPSHKEHWS,
BO M36exaHne BO3MOXHOIO NMOPaXEHNs SNEKTPUYECKUM TOKOM.

° Henb3s ncnonb3oBaTb NOBEPXHOCTb NMUTHI, Kak OOCKY ONnA Hape3Kn nméo pa6qu|71
cTon.

° He peKkoMeHayeTCd KnacTb Ha NOBEPXHOCTb KyXOHHOVI NNUTbl MeTarnmM4yeckmnx npeameTos,
TaKKnX, KakK: HOXW, BUITKWU, JTOXKU U KPbILLKK, a TakKe artoMnHneBas (bOJ'IbFa, TaK Kak OHU
MOTYT HarpeTbCA.

*  Henb3s MOHTMpOBaTb KyXOHHYK MAUTY Had OyXOBbIM LiKacdom 6e3 BeHTUnATopa,
Hag NOCyLOMOEYHOW MAaLUUHOW, XONOAWUSIbHUKOM, MOPO3UITbHUKOM WM CTUpanbHON
MaLLVHOWN.

+ Ecnun B obopyaoBaHUK eCTb ranoreHoBble HarpeBaTenbHble NoMs, TO CMOTPETb Ha HUX
BpeaHo ans rnas!

*  Ecnunnurta BCTpoeHa B CToneLHMLYy Wkaduvka, MeTannmyeckne npeaMeThbl, HAaXOAALLMeCs
B LWKadyvKe, MOryT HarpeTbCsl 4O BbICOKOW TeMnepaTypbl OT NOTOKa BO3AyXa, KOTOPbIN
NPOHMKAET N3 BEHTUMNALMOHHON CUCTEMBI MNUThLI. (CM. puUc. 2)

+ CnepyeT BbINOMNHATb yKa3aHWsA MO yxo4y W YMCTKE Kepamuveckon mnutel. B cnyvae
HapyLLleHWs e€ aKkcnnyaTaumMn npov3BOAUTENb OTBETCTBEHHOCTU He HECET.

e [lpun nepBOM BKMHOYEHUN BapO4HOM NOBEPXHOCTU HEOBX0AMMO n3beraTb nonagaHue
npsiMOro cBeTa Ha CeHCopHoe ynpasrneHune. HecobnioaeHne aToro npaBuna MoxeT
nNpMBeCTU K HEKOPPEKTHOW paboTe CEHCOPHOro ynpaBreHus.
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KAK
SKOHOMUTb ANEKTPO3HEPTIUIO

TOT, KTO 3KOHOMHO UCMOfb-
3yeT ONeKTPO3Hepruio,
COXpaHsAeT He TONbKO Cce-
MEWHbIN BHOOXKET, HO U CO-
3HaTeNbHO Bepexér okpy-
xarowyto cpegy. [Nomoxem
oKpyxatoLeln cpege, aKo-
HOMS 3neKTpo3Hepruto!

N —
—— | —~—

C3KOHOMUTb 3MNEKTPO3HEPINI0 MOXHO Crie-
ayowmm obpasom:

*[lpumeHeHsss NpaBUNbHYK nocyay Ans
NPUroTOBIIEHNSA MULLNA.

KaCTpIOJ'WI C NNOCKUM U TONCTbIM AHOM MO3BO-
NAT COKOHOMUTB [0 1/3 aneKTpo3aHepruu.
CnepyT NOMHWTL O TOM, YTO KaCTPIOMIO Npu
NPUroTOBNEHMM NULLKW, HALO HaKpbiBaTb
KPBILLKOW, Tak Kak B NPOTUBHOM Cry4yae pac-
XO[, 3NeKTPO3HEPrnuM Bo3pacTET B YeTbIpe
pasal!

*Cobniogas YMCTOTYy HarpeBaTeNnbHbIX
noneu u aHa nocyabl.

3arpsisHeHUs 3a4epXKuBaloT nepedady Tenna.
CnegyeT NOMHUTb, YTO CUITbHO NoAropeBLUMe
3arpA3HEeHNA MOXHO YUCTUTb YXXe TOJIbKO
TEMW CpenCcTBaMu, KOTOPbIE B BbICOKOW CTe-
MEHWU 3arpsi3HSIIOT OKPYXKaoLLYIO cpeay.

*Be3 Heo6xo0aMMOCTU He CHUMATb KPbILWKY
C KacTpronu BO BpeMs NpUroToBrieHUA.

*He yctaHaBnuMBaTb KyXOHHYIO NNuUTy B
HenocpeAcTBEHHOM 6NMM3ocTn xonoaunb-
HUKOB /| MOPO3UITBHUKOB.

MoTpebneHne anekTpo3HEPTMN NPU MOHTaXe
NAWTbl B HEMOCPEOCTBEHHON BrnM3ocTy xono-
OVnbHYKa / MOPO3WnbHMKa BO3PaCTET.

Vb
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PACIMAKOBKA

QY

O6GopynoBaHue Ha Bpems
TPaHCMOPTUPOBKM Npefoxpa-
HEHO YMNaKOBOYHbIMU MaTe-
pvanamu oT MOBPEXAEHNS.
Mocne pacnakoBku 060-
pyooBaHWs criefyeT CHATb
BCE 3JIEMEHTbl YyNaKoBKX (YyTUNM3MpOBaTb
CrMocoboM, He 3arpsI3HSAOLLIMIM OKPY>KaoLLLYHO
cpeny). Bce martepuansl, npumMeHsaBLUMECS
[ONsi yNakoBKu, siBNsitoTcs 6e3BpeHbIMU st
OKpy>KatoLLen cpeabl, 0603Ha4YeHbl COOTBET-
cTeyowmmmn cumeonamm n B 100% moryT
ObITb NepepaboTaHbI.

BHumaHue! YnakoBo4YHble MaTepuarnbl
(nonuaTuneHoBbLIe NakeTbl, NeHonnacT
M T.N.) BO BpeMA pacnakoBKU AepxaTb
BOANU OT AeTeMn.

YTUITN3ALUUA UCTMOJNIb3OBAHHOIO
OBOPYOOBAHUA

[aHHoe obopynoBaHve 0603Ha4YEHO CMMBO-
NIOM C NEepPeYvYEPKHYTbIM KOHTEMHepoM AN
0TXOO0B, COIMMAacHO €BPOMNENCKON OUPEKTH-
Be 2012/19/UE, a Takke B COOTBETCTBUU C
nonsckum YctaBom «O6 ncrnonb3oBaHHOM
ANeKTpnYeckom 06opyaoBaHUM N ANEKTPOH-
HOWN TEXHUKEY.
Takon 3HaK O3Ha4aeT, YTO AaHHoe
obopynoBaHue nocne ero Mcronb-
30BaHVsA HE MOXET YTUIN3NPOBaTb-
cA C ApYrumMiy oTXodamu AoMallHe-
ro Xo3sincTea.
MNonb3oBatenb 06s3aH oTaatb WUC-
I ronb3oBaHHoe obopyaoBaHue Ha
YyTUNMU3aLmMio B NyHKT, KOTOPLIA 3a-
HMMaeTcsi c60pOM UCMONb30BAHHOMO 3M1EKTPOO-
6opyaoBaHUS 1 3NEKTPOHHOW TEeXHUKU. TMyHKTbI,
KOTOpble 3aHMMaloTcs COOpPOM - B UX YuCne:
MECTHbIE MYHKTbI, Mara3viHbl, PaloHHbIE MYHKTbI
- 3TO cUCTEMA, KOTOpasi NMPeAOCTaBIISET BO3MOX-
HOCTb YTUNM3aLIMM UCMONb30BAHHOMO 3rIeKTpUYe-
ckoro obopygoBaHus. [NpaBunbHas yTunusauus
MCMOMb30BaHHOIO  3rnekTpuyeckoro obopynosa-
HUS N SNEKTPOHHOM TEXHUKN NMOMOXET un3bexaTb
OMacHOCTMW A5t 340POBbS NOAEN 1 OKpyXKatoLLeln
cpeapbl, OT MOCNEeACTBUA  HECOOTBETCTBYHOLLENO
XpaHeHUs 1 yTunmaauum obopyaoBaHus, a Takke
OT PasfioKEHUS! BPEAHbIX XUMUYECKUX 3IIEMEH-
TOB.



OMNMUCAHUE U3OENNA

OnucaHue BapoyHou noBepxHocTu BHIG*

WHOyKUMoHHas KoHopka
booster (3agHsaa npasasi)

@ 210-220 mm

UHAayKumMoHHasa koHdopka
booster (3agHasa nesas)
@ 160-180 mm

MHOYyKUMOHHas KoHopKa
booster (nepeaHasn nesas)
J 210-220 mm

UHOoyKumoHHas KoHdopKa
booster (nepeaHas npasas)

@ 160-180 mm

MaHenb ynpaBneHusa

3 8 10 8 3
9 /\ /\

- O O CONCRO) o O @
LN T NS

1. CeHcopHasi KHomMKa BKM./BbIKM. BAPOYHOW NOBEPXHOCTU
2. CeHcopHas KHorMKa nitc

3. WHamkaTtop KoHOopKM

4. CeHcopHasi KHOMKa MUHYC

5. CeHcopHas kHomnka Bblibopa KOHGOPKM

6. CeHcop yacos

7. CeHcop kntova

8. Caetoamop 4yacos

9. Cservoagwuog Kkrntoya

10. MiHgukaTtop yacos
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YCTAHOBKA U MOHTAX

MoaroToBKa cTonewHUUbl Mebenu Ana MoHTaxa
M YCTAHOBKMW NNAUTbI

* Heobxogumas TonwmHa ctonewHnubl ot 28 0o 40 Mm, rmybuHa CToneLwHnLbl - MUHUMYM
600 mm. CTonelwHuua AomkHa 6biTb NNOCKON U POBHOM MO YPOBHIO. CneayeT ynnoTHUTb
1 NpefoxpaHuTb CTOMELUHULY OT NonagaHus Bnarm co CTOPOHbI CTEHbI.

* PaccTosiHve mexay kpaem oTBEepCTUS Y Kpaem CTOMeLLHWLbI crepeam AOIMKHO COCTaBNAaTb
He meHee 60 MM, a c3aam — He MeHee 50 MM.

*  PaccrosHue mexay kpaem oTBepcTUs 1 60KOBOW CTEHKOM Mebenu fomko ObiTe HE MeHee
55 mm.

* Mebenb, B koTOpyto OyaeT BCTpamMBaTbCa NNMTa, OMKHA MMETb 0BNULIOBKY U Knew Ans
Heé, ycTonumBble k Temnepatype 100 rpagycos no C. HecobntopgeHvne AaHHOMo ycnosus
MOXET NPUBECTM K AedopMaLIMn NOBEPXHOCTU NNOO OTKINENBAHWUIO OBNULIOBKM.

»  Kpas otBepcTnsa OOMmKHbI ObITb NpeaoXpaHeHbl MaTtepuanom, yCTONYUBBIM K NOTTOLLEHNI0
BNaXKHOCTW.

» OTBepcTME B CTOMELLHULE CreayeT BbIMOMHUTL COMMacHo pa3mepaM, NogaHHbIM Ha puC.
1.

e [log HU30M CTOMELWHWLbl Hado OCTaBWUTb HE MeHee 25 MM CBOOOAHOW NMOBEPXHOCTU —
3TO Heobxoaumo Ana obecneyeHns LUPKYNSauumM Bo3gyxa U Bo usbexaHve neperpesa
NOBEPXHOCTN BOKPYT KYXOHHOM NANTbI, pUC.2.
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YCTHOBKA U MOHTAX

Puc. 2

25mm [

]

¢ L

> -

»>

I(

> 30mm
-

Minimum
10mm

500x10mm

—>

500x20mm

>
T
e

«—

500x10mm

N

MoHTax B CTOMNELLHMLE OCHOBHOIO
(HecyLero) wkad4mnka

MoHTax B pabo4el cToneLHuue
Haz OyxOBbIM LUKacom ¢
BEHTUNAUNEN

A 3anpellaeTcs MOHTaX NMUTbI Had AyX0BbIM LKadom 6e3 BeHTunALum!

YcTtaHOBKa Bapo4yHour noBepxHocTtu BHI6*

® Bapo4vHas NMOBEPXHOCTb MOAKIO4aETCA KabenemM K sreKkTpoceTn COrfacHo CXemMe anek-
TPUYECKNX COEANHEHNN
® OYWCTWUTb CTOMELLUHMLY OT Mblfn, BCTABWUTb BaPOYHYO MOBEPXHOCTL B MPOEM U KPEMKO Npu-
XaTb Kk ctonewHuue (Puc.3).

Puc. 3

Lby

https://tm.by
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MHTepHeT-MaFa3I/IH

1 - cTonewHuua

2 - nNpoknagka BapO4HOM MOBEpX-
HOCTU

3 - Kepamuyeckasi BapoyHasi no-
BEPXHOCTb



YCTAHOBKA U MOHTAX

MoaknioyeHne Bapo4YHOM NOBEPXHOCTU K 3NEKTPoceTH

BHumaHue!

[MoakntoyeHne Kk 3nNeKTPOCeT! MOXET BbIMOMHUTE TOMbKO KBaNUMUUUPOBAHHbIN
crneunanncT ¢ COOTBETCTBYIOLLMM pa3pelleHvem. 3anpeLLaeTcss CaMoCTOATENbHO
nepeaensiBatb N UBMEHSTb ANEKTPUYECKME COEOUHEHNS.

Yka3zaHusi Ansi MOHTaXXHUKa

BapouHasi noBepXHOCTb OCHaLLleHa KNEMMHbIM GTI0KOM, NO3BOSISIOLLMM NPaBUIIbHO BbIMNOHUTL
NOAKITIOYEHNE K KOHKPETHOMY BUAY NUTaHUS B 3MNEKTPOCETH.

KnemmHbI 6ok obecneumBaeT crnegyoLme CoeauHeEHUs:

- ogHodasHoe 230B ~

- AByxdasHoe 400B 2kB~

MoakntoyYeHne BapoYHO NOBEPXHOCTU K COOTBETCTBYHOLLEMY UCTOYHUKY NMUTAHUS BO3MOXHO
yepe3 COOTBETCTBYHLUME 3aXMMbl HA KIEMMHOM OIioKe COrfacHO CXeMe 3MNEKTPUYECKUX
coefuHeHnin. Cxema 3rneKkTPUYEeCKNX COeaUHEHMIN HaXoOAUTCSl B HUDKHEN 4acTu BapOYHOM
NOBEPXHOCTU Ha 3acrnoHke. [ocTyn K KneMMHOMY 6rioKy BO3MOXEH NOCME OTKPbITUS KPbILLKU
KIIEMMHOro oTceka. Hy>KHO NOMHUTL 0 NpaBuiibHOM noabope kabens NuTaHus, yunTbiBas BUA,
NOAKIYEHMS 1 HOMUHATbHYH MOLLHOCTbL BApOYHON NMOBEPXHOCTW.

BHumaHwme!

Obsa3aTenbHO HYXXHO E_%ucoeummb kabenb 3a3eMneHns K KnreMMHOMY Groky, KnemMmma
0603Ha4eHa 3HakoM \&/. SneKTpoceTb, NUTaloLLas BapoyHYHO NOBEPXHOCTb, AOMMKHA
6bITb 3a3emMnieHa M COOTBETCTBOBATL NpaBuUnam TeXHUKM Be3onacHoCcTu, a Takke
AOONONMHUTENbHO UMETb COOTBSTCTByPOLIJ,VIVI BbIKIKO4aTerb, I'IO3BOJ'IF|POLLI,I/|I7I OTKIIOYUTb
HanpsbkeHne B Crlyyae YpesBbl4anHOM CUTyaLmun.

Mepen nogknioyeHMeM BapO4HON NMOBEPXHOCTU K SNEKTPOCETM He0bX0aUMO 03HAKOMUTLCA
C 3aBOACKON TabnMYKOM N CXEMOW SMEKTPUYECKNX COEOUHEHNIA.

MopknioveHne, HECOOTBETCTBYIOLLIEE CXeMe ATNeKTPUYEeCKUX cCoegUHEHUI, MOXET Npu-
BECTU K MOBPEXAEHUIO.

BHUMAHMUE! Cneunanuct no yctaHoBke 0bsi3aH BblgaTb Nonb3oBaTento ,CBUOETENbCTBO
NOAKITYEHNS NpMbopa K 3NEKTPUYECKON cucTeme” (HaXoaMTCs B rapaHTUAHOM TasloHe).
lMocne 3aBepLUeHMs NOAKITHYEHUS CNEeUManucT A0IMKEH yka3aTb MHopmauumio o cnocobe
BbIMOSTHEHHOTO MOAKIIOYEHUS:

- ogHOMa3HbIN, ABYX(A3HbIA UN TpexdasHbIw,
- CeYeHne CoeaMHUTENbHOro NPOBOAA,

- BUA 3alWmThl (BUA NpefoxpaHnuTens).
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YCTAHOBKA U MOHTAX

BHumaHue! HanpsikeHue koHcopok 230B

CXEMA BO3MOXHbIX ANEKTPUYECKUX COEAUHEHUN

Tun/ Mpeno-

BHumaHune! HesaBrcrmo OT Buaa coeMHEHNst NPOBOA 3a3eMIEHNS OOIMKEH | ceyenne XpaHu-
ObITb NOAKIOYEH K KNeMMe nposoaa Tenb
1| Ana cetn 230B ogHodasHoe | 1kB~

NOAKIMIOYEHNEe C HeWTpanbHbIM © OO0 00O HOS5VV-FG | mnH.30 A

npoBoaoM, krnemmbl L1,L2 Ha T T T 3X 4 mm?

Grnoke, HenTparnbHbIN NPOBOA A0

N, npoBoz 3a3emneHuns no @ L1 N ©]
2* | Onsa cetn 230/400B gyxdasHoe | 2kB~ OO0 000

NOAKMNIOYEHNE C HENTPanbHbIM HO5VV-FG | MuH.16 A

NPOBOAOM, HEWTParnbHbIN NPOBOS T T T T 4X2,5Mm?

0o N, npoBog 3azemneHust o 2N ®

L1=R, L2=S, L3=T, N=knemma nposoga HeVlTpaanoro,@ =KrneMmMa nNpoBoAa 3a3eMrieHus

* B cnyyae TpexdasHon cetn 230/400B ocTaBLumMiics NpoBOg NOACOEANHUTD K knemme: L3,

KOTOpasd He coegunHeHa C BHyTpeHHeVI SﬂeKTpI/ILIeCKOIZ 4YacTbio BapO"IHOIZ NOBEPXHOCTU.

* Knemmbl N-N coevHeHbI BHYTPU, UX HE HY>KHO NOACOEOUHATH
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SKCIMNYATAUUA

I'Iepen nepBbIM BKITIOYEHUEM NINUTbI

* CHavana cnenyet TwatesibHO OYUCTUThL KepaMWUYeCKyro NinTy. KepaMquCKyro nnnTy
crnegyet TpakKToBaTb, Kak CTEKITAHHYH NMOBEPXHOCTD.

° |-|pl/l nepBoM MUCMONMb30BaAHUN MNUTbI MOXET ObITb BpeMeHHOe BblefieHne 3anaxos,
No3TOMY cnenyeT BKNHO4YUTb BEHTUNALNIO B NOMELLEeHNN nn6o OTKPbITb OKHO.

*  BbinonHuTb gencTteus no O6Cﬂy)KVIBaHI/I}O, crnenysa npasunam 6e3onacHocTy.

MpuHUMN paboTbl KOHhOPKKU

OneKTpUYECKMIN reHepaTop NUTaEeT KaTyLUKy UHAYKTUBHOCTH,
pacnonoXeHHy BHYTPY YCTPONCTBA.

[aHHasa kaTylKka co3faeT MarHMTHOE mnore, KoTopoe nepe-
OaeTca Ha nocyay.

Mop [ecTBMEM MarHMTHOrO Nons nocyaa HarpeBaeTcs.

HaHHas cuctema npegycmMmatpueaeT ucnosrnb3oBaHne nocyabl, AHO KOTOp0|7I nognoaetca BO3-
OEeCTBUIO MarHUTHOO NOsi.

B o6LeM, MHAYKUMOHHAs TEXHOMOMMS XapakTepusyeTcs ABYMSl MPeuMyLLeCTBaMMU:

e TEMIO BbIOENAETCS UCKIMHOYMTENBHO NMPU HANMYUM NMOCYAbl, UCMOMNb3YETCA MakcMmarbHoe
Tenno,

e He MposiBNsAeTCs TENNoBas MHepLMs, MOTOMY YTO NMPUrOTOBIEHME HaYMHaETCsl aBToMaTuYe-
CKM C MOMEHTA pasmeLLeHust MOCyAbl Ha MOBEPXHOCTM U 3aKaHYMBAETCS B MOMEHT CHATUS
ee C NnuThbl.

Bo Bpemsi 06bI4YHOro MCMonb3oBaHUS UHAYKLMOHHOWM NOBEPXHOCTU MOTYT pasaaBaThCs pas-
HOro poZa 3BYKW, KOTOpble abCOMOTHO He BMUSAIIOT HA NPaBUbHYI0 PaGoTy NOBEPXHOCTMU.

e Hu3ko4yacTOTHbIN CBUCT. 3BYK pasgaeTcs, korga nocyaa nycras, M ucHe3aeT, eCnn HanuTb
B Hee BOAY VI MONOXUTb eay.

e Bbicoko4acToTHbIN CBUCT. 3BYK pas3faeTcs B 30He YCTaHOBIEHHOW Ha NOBEPXHOCTb Mocyapbl,
KOTOpas M3roToBieHa U3 MHOXECTBA CIOEB pasHblX MaTepuanos, U MpW BKIYEHUU
MaKCMMarnbHOW MOLLHOCTW HarpeBaHus. [JaHHbIA 3BYK Takke yBenMYnmBaeTCs, ecnu
OOHOBPEMEHHO MCMOMb3YHOTCA AABE Ny GorbLue KOHPOPOK C MaKCUMaribHON MOLLHOCTbHO.
3BYyK UCYE3a€eT U CTAHOBUTCH MEHEE MHTEHCUBHBIN NOCME CHXEHUS MOLLIHOCTMU.

e 3Byk ckpuna. 3Byk pasgaeTcs B nocyae, KOTopasi M3roToBieHa M3 MHOXECTBa CoeB
pasHbIX MaTepnanos. VIHTEHCMBHOCTb 3BYKa 3aBUCUT OT cnocoba NpuroToBNeHUs MULL.

e 3ByK XyxokaHus. 3ByK pasfgaetcs BO BpeMs paboTbl BEHTUNATOpPaA, oxnaxaarLero
SMEKTPOHMUKY.

3BYyKM, KOTOPbIE MOTYT ObITb CIbILHbLI BO BPEMS MPaBUbHONM SKCNyaTauumn, pasgarTcs oT
paboTbl OXMaXaalLero BEHTUNSATOPa, pa3MepoB NOCyAbl U MaTepuana, U3 KOTOporo oHa
M3roToBneHa, cnocoba NpuroTosrneHns 6mog n NCNonb3yemMon MOLLHOCTU.

[aHHble 3ByKM ABNSAOTCA HOpMasibHbIM SIBIIEHUEM U HE CBUAETENLCTBYHOT O HEUCMPABHOCTYH
VMHOYKUMOHHOW NINTbI.
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3awuTHOe o6opyaoBaHue:

€CNY KyXOHHas nnuTa Obina ycTaHOBMNEHA U 3KCMNyaTUpyeTCs NpaBuIibHO, TO MOTPEOHOCTb
B 3aLUMTHOM 060pyaOBaHNM BO3HWUKAET KpaHe peako.

BeHTURNATOP: OH CNYyXWUT ANS OXpaHbl U OXNaXxAeHUs yNpaBnsioWwmx U nuTaTenbHbIX
anemeHToB. BeHTunaTop moxeTt paboTaTb Npu ABYX pasHbiX CKOPOCTAX, AEWCTByeT
aBToMaTn4yeckn. BeHTunsitop pabotaet Toraa, korga BapoyHble 30HbI BKITKOYEHbI M paboTaeT
NpW BbIKIIOYEHHOM NMTE 40 AOCTMKEHNS JOCTATOHHOIO OXNaXEHNS ANIEKTPOHHON CUCTEMBI.
TpaH3ucTop: Temnepartypa 3MEeKTPOHHbLIX 3N1EMEHTOB GecnpepbIBHO M3MepPSEeTCs C
NMOMOLLbI0 aHTEHHbI-WYNa. Ecnu Tenno Bo3pacTaeT B OMNacHbIX npegenax, AaHHas
cucTemMa aBTOMATUYECKU YMEHbLUMT MOLLHOCTb HarpeBaTeribHOro nons NnMbo oTKounUT
HarpeBaTernbHble NOoMsi, HaXoAsALMeCs: BONM3N HArpeTblX SNEKTPOHHBLIX 311IEMEHTOB.
OdeTekTupoBaHue: OETEKTOP NMPUCYTCTBUS KacTPONKM BKIOYAET NNUTY, a TEM cambiM
HarpeBaHue. ManeHbkue npeaMeTbl, PacnonoXeHHbIE B HAarpeBaTenbHOW 30He (Hanpumep,
noXeyka, HOX, KomnbLo...) He ByayT BOCMPUHSATDLI, KaK KacTPHONs U MnuTa He BKIIOYKTCS.

ﬂeTeKTOp npUCyTCTBUA KacTproin B UHAYKUMOHHOM norne

[leTekTop NpUCYTCTBMS KaCTPIONM BMOHTMPOBAH B NIWTbI, KOTOPbIE VIMGPOTMUAyKLWIOHHbIe
nonsi. Bo Bpemsi paboTbl NNnThl, AETEKTOP NPUCYTCTBUSI KACTPonu aBTOMAatUyeckn nméo
HaunHaeT NMbo 3a4epXMBaeT BblAeneHne Tenna B none NpuUroToBneHs B MOMEHT pas-
MELLEHNS KacTponn Ha NnuTe, UM B MOMEHT CHATUSA ero ¢ nnuTbl. 310 obecneynBaert
9KOHOMMUIO 3MEKTPOIHEPIUMN.

» Ecnu Ha pabouyee none (none npuMrotToBreHnst) NoOCTaBneHa COOTBETCTBYOLLLAS KacTprons,
TO Ha Tabno nosABUTCA NokasaTenb YPOBHA Tenna.

* NHaykums TpebyeT npuMeHeHus crneumarnbHbiX KacTprofle C MarHeTudyeckum gHom (Cwm.
Tabnuuy).

Ecnun Ha paboyem none (none npuroToBrneHusl) HET KacTpionu nMbo HaxoauTcs Ha
HEM He COOTBETCTBYHOLLAsA KacTpons — Ha Tabrno nosiBUTCA CUMBON . Pabouee
rorne He BKIYnTCS.
Ecnu B TeueHune 10 MyHyT paboyee none He pacno3HaeT KacTponu, onepaLmns «BKIo-
YeHune NnuTbl» ByaeT aHHyNMpoBaHa.
Paboyee nomne oTkno4aeTca He TOMbKO, KOrAa CHUMAETCSst C HEro KacTpHofst, HO U C
NMOMOLLIbIO CEHCOPHOTO YMNpaBeHns.

& [eTeKTOop KacTpronu He AeNCTBYeT B Ka4yecTBe ceHcopa NNUTbI KBKNOYUTb/
BbIKIMHOYUTb Y.

Kepamunyeckas HarpeBaTenbHas nnuta obopygoBaHa B CeHcOpbl, 00cnyxumBaemble

NPUKOCHOBEHMEM Nanbla k 0603Ha4YeHHbIM MOBEPXHOCTSM.

Kaxxgoe nepeHanpasneHne ceHcopa NOATBEPXKAAETCA aKyCTUYECKM CUTHaIoM.

Heobxoammo obpallate BHMMaHue Ha To, YTOObl NPW BKITKOYEHUM 1 OTKIOYEHUN, a
Takke npu BbIOOPE YPOBHSA MOLLYHOCTU HarpeBaHUsl BCerga Haxumarb TONbKO OAMH
ceHcop. B crnyyae o4HOBPEMEHHOIO HaxaTusi GonbLIEro KofiMyecTsa CEHCOPOB (3a
WCKITIOYEHMEM HACOB U KIo4a), CUCTEMa UTHOPUPYET BBEAEHHbIE CUTHAMbI ynpaene-
HUs1, a Npu 6onee NPOACIPKUTENIbHOM HaXaTUM akTUBU3MPYET CUTHAI HEUCNPABHOCTU
(owmnBKM).

[Mocne nonb3oBaHWsA NANTON HEOOXOAMMO OTKIHYUTL HarpeBaTenbHOe Nnone peryns-
TOPOM, @ He PYKOBOACTBOBATLCS TOMbKO MOKa3aTenem AeTekTopa nocyabl.
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CoOTBETCTBYHOLLIEE KAYECTBO NOCYAbI ABMSIETCS IMaBHbIM YCIOBMEM A1 MOMYYEHMS XOPOLLEN
NPoOn3BOANTENBLHOCTN PaboTLl BAPOYHOM NOBEPXHOCTU.

Bbl60p nocyabl Ana npuroroeneHusa N Ha UHOYKUUOHHbIX KOHCbOp-

Kax
d )

7 AN AN

XapaktepucTuka nocyabl.

e Bcerga HeobxoaMMO NONb30BaTLCA NOCYA0M BbICOKOrO Ka4ecTBa, C abCONOTHO NIOCKAM
OHOM: MCMOMb30BaHWe 3TOro Tvna MNocyAbl NpeaoTBpallaeT BO3HUKHOBEHUIO TOYEK C
O4Y€eHb BbICOKOW TeMnepaTypoW, rae nua MOXeT NpUropeTb BO BPpeMs NPUrOTOBIEHUS
nuwn.CKOBOPOAKUN M KACTPIOMNKM C TONCTbIMU MeTaniMyeckMMmm cTeHkamm obecneynsaoT
OTNMYHOE pacnpegeneHue Tenna.

e OO6s3aTenbHO 06paTUTb BHUMaHWE Ha To, YTOObI AHULLA KacTplonb Bbiny Cyxumu: npu
HanonHeHUW KaCTPHNM UMK NPY MCMONb30BAHWUMN KacTPHOMKW, BbIHYTON U3 XONOAMUITbHYKA,
HY>XHO Mepe[ yCTaHOBKOW ee Ha KOHGOPKEe NMPOBEPUTL HWU3 KACTPHOMM Ha CyXOCTb. JTO
NO3BOMUT NPELOTBPaTUTL 3arpsi3HEHNE BAPOYHOW NMOBEPXHOCTMU.

e Kpbllka Ha KacTplone npeaoTBpallaeT U3NUWHUIA pacxod Tenna u Takum obpasom
YMEHbLLAET BPEMS HAarpeBa U CHKaeT aHepronotpebneHne.

e [1nsa Toro 4ToObl ONpeaennTb, NOAXOAUT N NocyAa Anst AAHHOW BapOYHOM NMOBEPXHOCTH,
HeobXxoaMMOo NPOBEPUTL €€ HWU3 Ha NPUTSArMBaHNe MarHuTa.

e [1nA onTUManbHOro KOHTPONA TeMnepaTypbl UHAYKLMOHHLIM MoAyreM, AHuLLe
nocyAbl AOMKHO ObITb NITIOCKUM.

e BorHyToe AHuLle KacTplonu unu rinybokas neyatb ¢ OroTMNoOM npoussoguTens
HeraTMBHO BIMSIOT Ha perynupoBaHue TemnepaTypbl UHAYKLUMOHHbLIM MOgyreM U
MOryT NPUBECTU K NeperpeBy nocyabl.

& >

e He ncnonb3oBaTb NOBPEXAEHHYIO Nocyay, Hanpumep, ¢
necopMUPOBaHHBLIM OT BbICOKOW TeMnepaTypbl JHOM.

e [lpu ucnonb3oBaHuy GonbLuoK nocyabl ¢ heppoOMarHUTHbLIM
OHVLEM, OMaMeTp KOTOPOro MeHbLUe MOSIHOro AnaMeTpa no-
CyAbl, HarpeBaeTCsa UCKIIOUYUTENBHO PEPPOMArHNTHas 4acTb
nocygbl. MNpun aTOM co3gaeTcs cuTyauusi, B KOTOPOW TENMO He
pacnpefensieTcs paBHOMepHo B nocyae. ®eppomarHiTHasi 30Ha
MeHbLLE B AHWLLE NOCyabl N3-3a HAanNM4nsi B HEN antoMUHNEBBIX
yacTuul, NO3TOMYy nogaBaemMoe Tensno MOXET ObiTb MEHbLUE.
MoxeT BO3HUKHYTb Npobnema ¢ onpegeneHneMm Hanuuusa nocydbl Unu Booblle oHa He
Oynert o6HapyxeHa. [ilnameTp heppomMarHMTHOro AHKWLLLA Nocyabl AOMKeH ObiTb NnogobpaH
no pasmMepy KOHMOPKM Ans NOMyyYeHUs1 ONTMMAnbHOrO pesynbrata NpUroToBnexHus. B
crny4vae ecrnu nocyaa He oGHapyXvBaeTcsa Ha KOH(OPKE, PEKOMEHOYETCS ee NOCTaBUTb
Ha KOH(OPKY C MEHBLLUNM AMAMETPOM.
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[na MHOYKUMOHHOTO MPUroTOBMEHUs HeOoBXoAMMO MCMONb30BaTh UCKIIOYUTENBHO (heppo-
MarHuWTHY nocyay 13 Takux matepuarnos, Kak:

e BMarnvpoBaHHas cTasnb

® YyryH

e creumarnbHas nocyaa u3 HepxasetoLLei cTanm Ans UHAYKLMOHHOTO NPUIOTOBIIEHMS! MULLW.

O6o03Ha4eHne Ha MpoeepbTe, HaxoAUTCSA NN Ha

KYyXOHHOW nocyne 3TUKETKe 3HaK MH(YOPMMPYIOLLUI O
TOM, YTO KacTplonia NoAXoAUT Ans

MHOYKUMOHHBIX NANT

MpumMeHsTe MarHeTu4eckune KacTponm (c
3ManupoBaHHOro MeTanna, eppuToson
HepXxaBetoLLen cTanu, YyryHa), nposepste,
npuknagbiBag MarHUT KO AHY KacTptonuy (OH JOIMKeH
NPUTSAHYTbCH)

HepxaBerowian ctanb He onpegensieT NpucyTCTBUSA KacTponuv
3a nckniyYeHnem KacTpionb 13 doeppoMarHeTM4eckomn

cranu
AnOMUHUYM He onpenensieT npucyTCTBUA KacTponum
YyryH Bbicokas athpekTMBHOCTb

BHumaHMWe: KacTpionv MoryT nouapanatb Nty
AmanupoBaHas cTanb Bbicokas achdeKkTMBHOCTb

PekomeHayeTcst nocyfa ¢ NiockMM, TONCTbIM U
rnagkum JHOM

Crtekno He onpenensieT npucyTcTBUS KacTptonu
dapdop He onpegensieT npucyTCTBUSA KacTponum
Mocyna c MegHbIM He onpenensieT npucyTcTBUS KacTptonu
OHOM

Pasmepbl nocyabl.

e [Ing AOCTVXEHMSA Haunyylwero pesynsrara NpUroToBneHnsi, HeobxoaMMo UCNonbL3oBaTh
nocyay, pasmep AHa KOTOpou ((heppoMarHuTHas YacTb) COOTBETCTBYET pa3Mepy KOH(OPKM.

e lcnonb3oBaHne nocyabl, AMaMeTp AHa KOTOPON MeHbLUEe pa3Mepa KOHMOPKM, CHUXKaeT
3 eKTMBHOCTL paboTbl KOHPOPKM 1 YBEMUMYMBAET BPEMS NMPUrOTOBMEHUS.

o KOH(OpKU NMEIOT HKHWI Npeaen obHapy>eHnst NoCyAbl, KOTOPbIN 3aBMCUT OT AMameTpa
dheppoMarHMTHOM YacTn AHa Nocyabl U matepuana, U3 KOToporo AaHHas nocyaa uaro-
TOBMeHa. Vicnonb3oBaHe HenoaxoasLlen nocyAbl MOXeT NPUBECTU K HEBO3MOXHOCTH
oBHapyXeHus nocyabl KOHPOPKOM.
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MaHenb ynpaBrneHus

e [locne nogkntoyeHns Bapquon NOBEPXHOCTU K SﬂeKTpMHeCKOVI CeTN Ha MUHYTY 3aropaTtca
BCE MHOUNKATOPbI. Bapquaﬂ NOBEPXHOCTb roToBa K aKCcnnyatauun.

L] BaquHaﬂ NOBEPXHOCTb OCHalleHa 3NeKTPOHHbIMW CEeHCOpaMU, KOTOPblEe BKNOYaKTCA
HaXaTunem nanbua MUHUMYM 1 CeKyHay.

o Kaxpgoe BKMoYeHme CEHCOpPOB CUrHaNn3npyeTca 3ByKOBbIM CUTHarom.

Henb3a ctaButhb npegmMeTbl Ha NOBEPXHOCTb CEHCOPHbLIX naHeneun (3TO MOXeT
BblAaBaTb OLIJVI6Ky), 9TU NaHenun AOJMXHbI NOCTOAHHO coAepXaTbCA B HACTOTeE.

BkrnouyeHne BapoO4YHON NOBEPXHOCTHU

CeHcop BKIOYEHUS/BbIKIOYEHUS (1) HYXKHO yAepXMBaTb nasibLeM B TeYeHUE Kak MUHUMYM
1 cekyHAabl. BapoyHasi TOBEPXHOCTb akTMBHA, Korga Ha Bcex nHamkatopax (3) roput undpa
07

Ecnu B TeueHne 10 CeKyHA He npoBecTn nepeHaCTpoﬁKy CEeHCOpPOoB, Toraa Bapo4Has
NOBEpPXHOCTbL BbIKIIHO4YaeTCA.

BkntoyeHue 30HbI HarpeBa

Mocne BKNoYeHNs BapOYHOW MOBEPXHOCTM NpY NOMOLLM ceHcopa (1) B Te4eHue cnegyrowmx

10 cekyHA HEOBXOAMMO BKIHOYMTL BbiOpaHHY0 30HY Harpesa (5).

1. TMocne HaxaTus ceHcopa (5), 0603HavatoLLero BbI6OP KOHOPKK, HA UHAMKATOPE YPOBHS
MOLLIHOCTU 3TOM KOHGOPKN Nepuoagmyeckn ceetutesa undpa ,,0”.

2. Haxwumas ceHcop ,+” (2) unm ,-” (4), yctaHaBnnBaeTCsa ypoBEHb HarpeBsa.

Ecnu B TeyeHue 10 cekyHA C MOMEHTa BKNIOYEHMUsS BapO4YHOW NOBEPXHOCTU He
GyaeT HaxkaT HU OAUH CeHCOop, KOH(hOopKa BbIKIHOUYUTCS.

KoHcpopka akTMBHa, Korga Ha Bcex aucnnesx cBeTutcs uudpa unu Gykea, aTo
O3Ha4aeT, YTO KOH(POPKa roToBa K yCTAHOBKE MOLLHOCTU HarpeBsa.

HacTtpoika ypoBHA MOLHOCTU HarpeBa MHAYKUUOHHOM 30HbI
B MOMEHT ykasaHus Ha uMHOukaTtope KOHGOPKM nepuogmyeckn noacsednaemoro (3) “0°

MOXHO YCTaHaBMMBaTb >KernaeMblii ypoBEHb MOLLHOCTV HarpeBa C NMOoMOLLbl0 ceHcopa ,+”
2)n,-" (4).
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BbikntovyeHne 30H HarpeBa

e 30Ha HarpeBa [OmKkHa ObITb akTUBHA. IHOMKaATOP YPOBHS MOLLHOCTU HarpeBa CBETUTCS
nepuvognyecku.

e BbIKMOUNTE MOXHO HaXKaTWeM ceHcopa BKI1./BbIKI. BApOYHOWM MOBEPXHOCTM, NMOO npu-
AepxunBaHnem ceHcopa (5) B TeyeHne 3 cekyHa.

BbikntovyeHne Bcen BAPO4HHOW NOBEPXHOCTU

e BapoyHas NoBepxHOCTb paboTaeT, ecnu BKIOYeHa Kak MMHMMYM OfHa 30Ha Harpesa.
e CeHcopom BKMOYEHUA/BbIKIOYEHUS (1) NPON3BOANTCS BbIKIMIOYEHNE BCEN MOBEPXHO-
cTu.

Ecnu koHdopka Bce elue ropsivas, Ha nHamkaTope koHdopku (3) ceetutcs byksa “H” - cumson
OCTaTOYHOrO Harpesa.

®dyHKuusa Booster (6ycTtep) “P”

®yHkuMs Booster 3akntovaeTcsi B yBENMYEHUM MOLLHOCTU KOHopkn & 210-220 - ¢ 2000BT
Ha 2500BrT, koHdopka & 160-180 - ¢ 1200BT Ha 1400BT.

YT06bI BKNOUMTE PYHKUMIO Booster, Hy>kHO BbIOpaTh 30HY NPUIrOTOBMEHWS, YCTaHOBUTb YpPO-
BEHb NPUroTOBIEHNS Ha ,9” N MOBTOPHO HaxaTb CeHcop ,+” (2), nocne yero 3aroputcs Oyksa
“P” Ha nHgmkaTope KOHOPKM.

[nsi Toro 4TOGbI BEIKMOYMTL Booster cHoBa HaxaTtb ceHcop ,-” (4) akTUBHON KOHMOPKM, UK
CHSITb C BapOYHOW NOBEPXHOCTU KaCTPHIHO.

Onsa koHdopku @ 210-220 1 @ 160-180 Bpemsi paboTbi cpyHKLMKM Booster orpa-
HUYeHO NaHenblo ynpasneHus go 10 muHyT. Nocne aBToMaTU4YeCcKoro BhiKIoYe-
Husa cyHKkuum Booster, panee 3oHa HarpeBa ¢pyHKLUMOHUPYET Ha HOMUHAaINbLHOW
MOLLHOCT!.

®yHKkumna Booster MoxeT GbITb MOBTOPHO BKIIHOYEHUA NPU YCIIOBUM, YTO TEM-
nepaTypHble AaTYMKA B IMNEKTPOHHbIX CUCTEMax U KaTyLIKU MMEeIOT TaKylo BO3-
MOXHOCTb.

Ecnu kactprons OyaeT CHATa ¢ 30HbI HarpeBa BO BpeMsl 4eACTBUS (pyHKLUU
Booster, ata dyHKkuua 6yaeT n ganee aktusa u 6yaeT NPoAOmMKaTbLCA OTCYeT
BpeMeHM.

B cny4yae npeBblleHUA TemnepaTypbl (3NEKTPOHHOM CUCTEMbI UIN KaTyLUKK)
30HbI HarpeBa Bo BpeMsA aencTBusa pyHkumn Booster, oHa aBTOomMaTuyecku Bbl-
KniovaeTcs. 30Ha HarpeBa Bo3BpaLlaeTcsi K HOMMHaNbHOW MOLLHOCTH.
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YnpaBneHue cyHKumnen Booster

30HbI gnsa npuroToBrieHUA NUM coeAuHEeHbl NoNapHO MO BepTUKanun unu
KpecT-HaKpecT B 3aBUCUMOCTU OT MoAerln. CymmapHaﬂ MOLWHOCTb pacnpege-
nsieTcAa Ha 3TU napbl.

MonbITKa BKNOYEHUA beHKLIMM Booster ons o6eunx 3oH OAHOBpPeMeHHO Bbi3Ba-
na obl npeBbilleHUe MakCumanbHO AOHYCTMMOﬁ MoLHocTU. B Takom cny4vae
MOLWHOCTb HarpeBa nepBoﬁ aKTI/IBVIpOBaHHOVI 30HbI HarpeBa CHU3NTCA 40 Ao~
NYyCTUMOro MakCUumMasibHOro ypoBHs.

DYHKLUA GNOKUPOBKMU

(DyHKUMFI 6J'IOKVIpOBKVI ncnonb3yeTca And Toro, YTOObI 3aWNTUTL BapO4HYKO NOBEPXHOCTb OT
BKNioYeHua AeTbMu, a ee BKIrYeHne BO3MOXHO nocne pa36J'IOKI/IDOBKI/I.

DyHKUMA BNOKMPOBKM BO3MOXHA MPW BKIIOYEHHOW U BbIKMIOYEHHOW BapO4YHON MOBEPXHO-
cTn.

BkntoyeHue un BbIKIHOYEHUE quHKLI,VIVI GHOKMPOBKVI

BkntoyeHue u BbiknoveHUe PyHKLMM GNOKMPOBKM BapOYHOM NMOBEPXHOCTU BbIMNOS-
HSAEeTCA HaxxaTmem ceHcopa (7), npuaepxmBasi ero B TedyeHne 5 cekyHa. BkntoyeHve 6noku-
POBKM CUrHaNM3npyeTcs 3aropaHnem ceetogmoga (9).

I'Iosepxuocn: ocTaeTcA 3aGl10KVIpOBaHHOI7I BNnoTb A0 ee pa36nOKMpOBKM, Aaxe
BOBpeMsA BKNMHOYEHUA U BbIKIHO4YeHUsA CeHCOpHOﬁ naHenu. anI BbIKINTKO4Y€HUM no-
BEpPXHOCTU U3 CeTU GHOKMPOBKa OTKIHo4YaeTcH.

MUHankaTop ocTtaToyHOro Tenna

Mocne 3aBepLUeHNs NPUrOTOBIIEHUS B CTEKIOKEPAMUKE OCTAETCS TEMNOBas 3HEPTUsl, TaK Ha-
3bIBaeMasi octatoyHas. MiHamMkaTop octaToqHOro Tenna roput B ABa atana. lNocrne BbIKYeHrs
KOHCOPKUN 1K BCEro YCTPONCTBA, Koraa Temnepartypa npesbiwaeTt 60°C, Ha COOTBETCTBYIO-
LeM nHavkatope 3aropaertcs byksa ,H”. VIHOMKaTop OCTaTOYHOro Tenna CBETUTCS CTONbKO
BPEMEHMU, CKONbKO TemnepaTtypa KoHdopku npesbiwaeT 60°C. B guanasoHe Temnepatyp ot
45°C po 60°C Ha gucnnee 6ynet ropeTb Gykea ,h”, CMMBONM3MpyOLLAA HU3KOE OCTAaTOYHOE
Tenno. Korga temneparypa cHusutcs Hke 45°C, nHoukaTop OCTaTo4HOro Tenna noracHeT.

B MoMeHT paboTbl MHAMKaTOpA
/ \ OoCTaToO4HOro Tenna 3anpe-
LaeTcA kKacaTbCsA KOH(OPOK,
YTOGbI He MONY4YUTb OXOorK, a \
TaKXe CTaBUTb YyBCTBUTESb- - b
Hble Ha Tenno npeameTb!! ’

Mpu oTCyTCTBUM HanpsAXeHUsA
MHAMKATOP OCTaTOYHOro Harpesa

»H“ He cBeTuTCcAa. Ho KOHdOpKKM
BCe eLe MoryT 6bITb ropsiunmm!
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OrpaHuyeHue BpeMeHUu paboTbl

[nsa ynyywenns HagexHocTn paboTbl MHAYK-
LIMOHHas BapoYHasi NOBEPXHOCTb OCHaLLeHa
orpaHu4mTenemM BpeMeHn paboTbl Kaxaon 13
KoHdpopok. MakcumaneHoe pabodvee Bpems
onpefensieTcsi B COOTBETCTBUM C NOCNEAHNM
BblOPaHHbLIM YPOBHEM MOLLIHOCTW HarpeBa.
Ecnu ypoBeHb MOLLHOCTV Harpesa B Teve-
HWe ONMTENbHOro BPEMEHW He MeHHAeTCs
(cm. Tabnuuy), To paboTatowas koHdopkKa
aBTOMaTUYECKN BbIKIIOYAETCA U aKTUBUPY-
€TCA MHAMKATOP OCTaTOMHOrO Tenna. Tem He
MeHee, MOXHO B nioboe Bpemsi BKIoYaTb U
obcnyxuBaTb OTAENbHBIE KOHOPKKM cornac-
HO MHCTPYKLMW MO 3KCnyaTaumm.

YpoBeHb MoLl-
HOCTM HarpeBa

MakcumanbHoe
novyacoBoe Bpe-
Msl paboTbl

N

8

alo|jo|oo |

1,5

1,5

1,5

V|| |N|o|a|h|lw|[N|F

0,16

¢yHKL|I/I$I dBTOMAaTU4eCKOro yCKopeHusi npurotoBrieHnsA

e BbibpaHHyl0 KOHMOPKY aKkTMBMpOBaTb
ceHcopowm (5)

e 3atem ceHcopamu ,+” (2) n ,-” (4) ycTa-
HOBWTb YPOBEHb MOLLIHOCTM B AVana3oHe
1-8, 1 NOBTOpHO HaxaTb ceHcop (5)

e Ha gncnnee nooyepenHo 6yayT CBETUThL-
ca umdpa yCTaHOBMEHHOW MOLLHOCTU ”
Oykea A.

Mo ucteveHuto BpeMeHu nogaym JONONHU-
TeNnbHOW MOLYHOCTU KOH(hOpKa aBTOMaTuU-
YeCKM NepeKiYNTCS Ha BbIGPaHHbIN Ypo-
BEeHb MOLUHOCTU, KOTOPbI/ BbICBEYNBaETCS
Ha MHAuKaTope.

/N

Ecnu kacTptonto CHATb U NOCTaBUTb
o6paTHO A0 UCTEeYEeHUA BPEeMEHMU
AencTenA (pyHKUMM aBTOMaTU4e-
CKOTFO YCKOPEHUSA NMPUroTOBNEHMUSA,
NPUroToBfieHUe C OOMOJIHUTENb-
HOM MOLLHOCTbIO NPOASINTLCA A0
KOHUa.

Vb

v https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

20

YpoBeHb
MOLLHOCTM Ha-
rpeBsa

Bpems pa6otbl
¢yHKUMM aBTOMa-
TUYECKOro yckope-

HUSA NpUroToBne-
HUSA C NOMOLUbIO
LOOMNONIHUTENbHOWN
MOLUHOCTU
(B MuHyTax)

0,8

1,2

2,3

3,5

44

7,2

2

O|IN|O|AA|BR]|WIN|P

3,2




SKCIMNYATAUUA

DyHKUUA Tanmepa

Mporpammupytowmii Taimep obneryaeT NpoLece NPUroToBneHnst NuLm bnarogapst BO3MOX-
HOCTU 3anporpaMMupoBaTh BpeMsi AeNCTBUS 30H HarpeBa. OH Takke MOXeT ObITb UCMOfb-

30BaH B KaHeCTBevMVIHyTHOI’O Taﬁmepa
BknrouyeHue Tanmepa

Mporpammupytowmii Tarimep obneryaeT NpoLecc NPUroToBNeHNs NULM Gnarogapst BO3MOX-

HOCTU 3anporpaMMupoBaTh BpeMsi AeNCTBUS 30H HarpeBa. OH Takke MOXET ObITb UCMOSb-

30BaH B Ka4eCcTBe MWHYTHOroO Tanmepa

e CeHcopowm (5) BbibpaTb COOTBETCTBYHOLLYHO KOHPOPKY. Lindbpa ,0” gomkHa nepuoguyecku
CBETUTLCS.

e C nomoubto ceHcopa ,+” (2) unu ,-” (4) 3anporpaMMMpoBaTh XenaeMbli ypOBEHb MOLL-
HOCTM B AmanasoHe 1 - 9.

e 3atem B TedyeHue 10 cekyHA aKTMBMPOBATb Yachl MyTEM HaxaTusi ceHcopa (6).

e C nomoupto ceHcopa ,+” (2) unu ,-” (4) 3anporpamMmypoBaTh Xenaemoe Bpemsi Npuro-
ToBneHus (01 4o 99 MUHYT).

e [lpu gucnnee c yacamm 3aroputcsa cBeToAmnof, (8), COOTBETCTBYHOLLMIA KOHOPKE.

Bce koHhopkn MOryT ogHOBpeMeHHO paboTaTb B CMCTeMe 3anporpaMmMmupoBaH-
HOro C NOMOLLbIO YAacOB BPEMEHM.

Ecnu 3anporpaMmmupoBaHo 6onbllie 04HOro BPpeMeHU, TO Ha gucnree BbiCBe-
YyMBaeTCs camoe KOPOTKoe YCTaHOBMNEHHoe BpeMs. [1onofHUTeNnbLHO 3TO BpeMs
CUrHanuaupyeTcsa Murarowmm ceetoamonom (8).

N3meHeHue 3anporpaMmmMmmpoBaHHOro BpemMeHu npuroToBrieHnd nuin

B no6ov MOMEHT NMpUroToBNeHUs NULLM 3anporpaMMMpOBaHHOE BPEMS MOXHO U3MEHUTL

e [pv nomoLm ceHcopa (5) BbiGrpaemM COOTBETCTBYHOLLYIO 30HY Harpesa. Lindpa moLiHocTu
HarpeBa nepuognyeckn NoacBeYMBaEeTCs.

e 3arem B TeyeHue 10 cekyHA akTMBMPOBATb Yackl MyTeM HaxaTus ceHcopa (6).

e [lpn nomoLum ceHcopa ,+” (2) unn ,-” (4) yctaHaBnMBaeMm HOBOE BPEMS.

KOHTpOJ'Ib ncrte4yeHmnsa BpeMeHu npurotoBrieHUA
OcTaBLueecs 40 KOHLa BpeMsi NPUrOTOBIEHNS MOXHO NPOBEPUTL B Nto60oI MOMEHT, HaXknmas

Ha ceHcop 4acoB (6). AKTMBHOEe BpeMsi paboTbl YacoB ANl COOTBETCTBYHOLLEN KOH(OPKM
CUrHanNU3npyeTcs MUrarLmMm ceetoanonom (8).
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BbikntovyeHne yacoB

Mo ncreveHmnto 3anporpaMMmnMpoOBaHHOIO BPEMEHW NPUIOTOBMEHMUS BKITHOYNUTCS 3ByKOBOI;1 cur-
Har, KOTOPbIN MOXHO BbIKITHOYUTb nyTemM Haxatma ntoboro CeHcopa, nnbo oH aBTOMATUYECKM
BbIKMOYNTCA Yepes3 2 MUHYTHI.

Ecnn Heo6xoaMMo BbIKMIOYMTL TaiMep NpeXxaeBpeMeHHO:

e [Ipu nomoLy ceHcopa (5) akTneMpyem 30Hy Harpesa. OTYeTNMBO NoAcBeunBaeTcs umdpa
MOLLHOCTW Harpesa.

e 3arem HaxaTb ceHcop (6), npuaepxmeas 3 cekyHAbl, UM U3MEHUTb BpeMs Tanmepa C
nomMoLpto ceHcopa ,+” (2) n - (4) Ha ,00”

Tanmep B Ka4ecTBe MUHYTHOIoO TanMmepa

Yacbl, nporpaMmypyoLne BpeMs NpUroToBreHWs, MOXHO AONOMHUTENBHO UCMOMb30BaTh B
KayecTBe TaniMepa, eCnm BpeMeHHO He KOHTponupyeTtcs paboTta KOHGOPOK.

BknioyeHne MUHYTHOro Tanmepa

Ecnn BapoyHas NOBEPXHOCTb BbIKIHOYEHA:

e KacaHvem ceHcopa BKM./BbIKI. BAPOYHYIO MOBEPXHOCTbL (1), BKNIOYNTHL BapOYHYHO MOBEPX-
HOCTb.

e [locne yero ceHcopom (6) akTMBMpOBaTb TaMep.

e C nomoLubto ceHcopa ,+” (2) nnm ,-” (4) ycTaHOBUTL Bpems Tanmepa.

BbiknoyeHue Taimepa

Mo ncTeyeHUto 3anporpaMMMPOBAHHOTO BPEMEHW BKITHOUUTCS HEMpepbIBHbLIN 3BYKOBOW CUT-
Han, KOTOPbIA MOXHO BbIKIOYUTb MyTEM HaxaTus ntoboro ceHcopa, b0 OH aBTOMaTUYECKU
BbIKIIOYUTCS Yepe3 2 MUHYTHI.

Ecnu BO3HMKHET HEOBXOAMMOCTbL BbIKMHOYNTL TaMEP paHbLUe:

e HaxaTtb ceHcop (6), npuaepxusasi 3 CeKyHbl, U U3MEHUTb BPEMS TaiMepa C MOMOLLIbHO
ceHcopa ,+” (2) n ,-” (4) Ha ,00”

e Ecnu yackl 3anporpaMMMpOBaHbl Kak TaiMep, TO OHU He paboTatoT Kak 3anporpaMmmmnpo-
BaHHOE BPEMS! MPUrOTOBIEHUSI.

A PyHKUUA Taﬁmepa BbIKIO4aeTCs B MOMEHT akTMBauuun pyHKLMN YacoB.
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PyHKUMA noagorpesa

dyHkuMA nogorpeBa Groaa NOAAEPKUBAET TEMO MPUrOTOBMEHHOrO Onoga Ha KoHdopke.
BbibpaHHble 30HbI HarpeBa BKIOYEHb! HA HW3KYIO MOLLHOCTb Harpesa. MOLHOCTL KOH(OPKU
ynpaBnsieTcs pyHKUMeN nogorpesa bntoda, NoanepXkvBasi TeMnepartypy NpUroToBneHUs npu-
mepHo 65°C. MNMoaTomy Tennoe, rotoBoe K ynotpebrneHunto 6roo He MEHSIET CBOETO BKyCa U He
NMPUropaeT Ko AHY KacTpronv. ATO hyHKUMEN MOXKHO Takke Monb30BaTbCA A1 pacTannBaHns
Macna, Lokonaga v T.4.

YcnoBreM NpaBWrbHOTO MCMONb30BaHUST (PYHKLUMM SBMSIETCS MPYMEHEHNE COOTBETCTBYHOLLEN
KacTptonu c MIIoCKMM HOM, YTOObl ee TemnepaTtypa Morfia TO4HO U3MepPSITbCA NOCPeACTBOM
CeHcopa, pacrofioKEHHOro B 30HE Harpeea.

PyHKUMIO NogorpeBa 6roaa MOXHO BKIHOYUTL B JFOOOM 30HE.

YuuTbiBasi MUKpOGMONoOrnyeckne nokasarenu, He pPeKoOMeHOyeTCsl CMULLIKOM AOMro AepXaTb
6ntozo B Tenrne, No3TOMy Takke Npu 3ToN PyHKLMM CEHCOpHAsi NaHenb BhIKIovaeTcs Yepes 2
4acos.

®yHKUMS nopgorpeBa bnoga ycraHaenvea-
€TCsa Kak [OMOnHuUTENbHasi MOLHOCTb Ha-
rpeea mexgy nosuvuuen ,0 1”7 n nosBnseTcs
Ha aucnnee kak cumeon ,, LI/ 7

BkntoyeHve yHKUMM nogorpeBa BbIMNOMHSA-
€TCA TaK e, Kak ON1caHo B MyHKTe
BknroyeHune 30HbI HarpeBa

BbikntoueHne nogorpeBa BbIMOMHAETCS Tak
Xe, KaK OMnMcaHo B NyHKTe

,BblKnto4YeHne KoHopoK”.
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YUACTKA U KOHCEPBALIUA

[MocTosiHHOE copepXxaHue nonb3oBaTenem
NnMTbl B YACTOTE, @ TaKXe MpaBUJIbHbIN
yXxopg 3a Hel, 3Ha4YMTENbHO BNUSIKOT Ha Npo-
OOMKNTENBHOCTL Cpoka eé Ge3aBapUnHOro
[OEencTBus.

Mpn YncTke Kepamukn Heobxooumo
A cobnogaTte TeXe MPUHUUMbI, YTO 1
Npu 4YUCTKE CTEKNSAHHbIX NOBEpPX-
HocTel. Hu B kKoeMm cnyyae He npu-
MEHSATb OCTPbIX (arpeccuBHbIX B
peakuun) YNCTAWUX CpeacTs, necka
AN YNCTKM nnu rybku ¢ uapanato-
e NOBEPXHOCTbIO. Henb3sa Takke
NPUMEHATbL annapTaToB AN YNCTKM
napom.

Yncrtka nocne Kaxzoro
nonb3oBaHus

« Jlérkve, HenoAaropeBLUMe 3arpsA3HEHMUS
BbITEPETb BNaXXHOW Tpsinoykon Ge3
yucTAwero cpeacTBa. MNpumeHeHne
cpeacTBa ANs MbITbsl MOCYAbl MOXET
NPUBECTU K MOSIBNEHUIO ronyboBaTbix
pa3BoAoB. OTU yCcTOMYUBLIE MSATHA
He Bcerga BO3MOXHO YCTpaHUTb npu
nepBoON YACTKE, Aaxe Npu NpPUMEHeHUn
crneumanbHOro YUCTSILLEro CpeacTBaa.

* CunbHO noaropesluMe 3arpsi3HeHUs
YUCTUTb OCTPbIM CKpebkom. 3aTem
BbITEPETb NMOBEPXHOCTb BMAaXHOM
TPANOYKON.

(RS

%O
o

o

CKpebok 0t Yyucmku naums|
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UYucTtka nateH

¢ CgeTnble NATHa NnepnamMmyTpoBOro
uBeTa (ocTalTcs nocre antoMUHUYM)
MOXHO NUKBUAUPOBATb C XONOLHOM
HarpeBaTeribHOW MNNUTbl C MNOMOLLbIO
cneuuanbHOro YUCTSALWEro cpeacTaa.
MN3BecTkoBble ocTaTkuM (Hanpumep, no-
cne BbIKMNaHWs BOAObl), MOXHO YyOpaTb
YKCYCOM UNN creyunanbHbIM YACTSALLUM
CpencTBoOM.

e Y0Oupas Takue 3arps3HeHusi, kak caxap,
nuLLa ¢ coaepxaHnemM caxapa, CUHTETU-
Yyeckue matepwuarnsl (Hanpumep, NoNMaTK-
neH..) n anoMuHreBas ornbra, - Henb3s
OTKIIOYUTb AaHHOe HarpeBaTenbHoe
none! Cnegyet cenvac xe cockpectu
ocTaTKku (B ropsiieM COCTOSIHMM) OCTPbIM
CKpebKOM C ropsiyero HarpeBaTenbHOro
nons. MNocne nukBMaauMmn 3arpsa3HeHns
MOXHO MIUTY OTKMOYUTbL U OCTbIBLUYIO
yXXe NAUTYy O4YUCTUTb creumanbHbIM Yu-
CTALLMM CPeaCTBOM.

CneumanbHble YNCTSLWMNE CPEACTBA MOXHO
npuobpecTn B yHMBepMarax, crnewmanbHbIX
3MNEeKTPOTEXHUYECKNX Maras3vHax, Mara3nHax
ObITOBOM XUMWUW, B Mara3vHax nvLieBbIX MNpo-
[OYKTOB M B carnoHax KyxoHb. OcTpbiii ckpebok
MOXHO KynuTb B MaraanHax «YMerble pyku»,
B MarasuHax CTpomatepuarnoB, a Takke
B MarasvHax C MansipCKMmu npuHagnex-
HOCTAIMW.



YUACTKA U KOHCEPBALIUA

Huvkorga He HaHOCUTL YKCTSLLEE CPedcTBO
Ha ropsiyyto HarpeBaTernbHyt nnuTy!
HaHecs uncTaLLee cpencTso, nyyile no3so-
NUTb €MY NOACOXHYTb, @ MOTOM BbITEPETL €70
Bna)HbIM criocobom. OcTaTkm YMCTALLEro
cpencTBa crneayeT BbITEPETb BNaXHON Tps-
MOYKOW nepen CrneayLlmM HarpeBaHUeM.
B npoTtvBHOM cnyyae uucTswmMe cpeactsa
MOryT Ae/CBOBaTh pasbeaioLLe.

B cny4yae HenpaBUINbHbIX AEUCTBUN C
HarpeBaTeslbHOM KepaMuU4ecKou NnoBepx-
HOCTbIO NNUTbI, NPOM3BOAUTENb HE HECET
rapaHTUMHOM OTBETCTBEHHOCTH!

Mepuognyeckuin KOHTPOsb

Kpome gencteuin no cogepkaHuio NinThbl
B YMCTOTE, CrieayeT BbINOMHATL criedyto-
wee:

* [lpoBOAUTbL MNEPUOANYECKUIA KOHTPOIb
paboTbl yNpaBnsAwLWNX SNEMEHTOB U
cuctem paboyen nnnTbl. Mo OKOHYaHMK
rapaHTUNHOIO CpoKa, He MeHee OAHOro
pasa B 2 roga, cregyeTt obpaTutbcs B
CEPBUCHbIN MYHKT Ha TEXHUYECKUA KOH-
TpOnb NANUTHI.

*  YCTpaHUTb 3KCMnyaTauMOHHbIE NOBPEX-
[OEeHUsi, ecnu TakoBble Gbinn 06Hapyxe-
Hbl

*  OcyLecTBUTb KOHCEPBALMIO HAa CNeayto-
LM nepuopg paboymx CUcTem MNNUTHI.
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BHumaHue!

Ecnu npu BKNOYEHHOM COCTOSIHUM
nnuTbl 06CNyXnBaHNE ynpasneHus
Nno Kakow-TO NPUYMHE HEBO3MOXHO,
TO criegyeT OTKMYMTb MMaBHbIV Bbl-
Kntoyarenb NAnTbl G0 BLIKPYTUTH
COOTBETCTBYIOLLMIA NPeAOXpaHUTENb
1 obpaTnTbCs B CEpPBMUC.

BHumaHue!

B cnyyae obpasoBaHus TpeLuH unum
NONOMKN KEPaMWUYEeCKOW MNInUThI,
crnefyeTt cenvac e OTKIIOUYUTb Ha-
rpeBaTenbHy0 NAUTY U OTKIHOYUTD
obopynoBaHMe OT 3MEKTPOCETU.
[ns aToro Hafgo OTKMYUTL Npeno-
XpaHuTeNb WAM BbIHYTb BUIKY U3
po3eTKN.

3arem HeobxoaMmo obpatuTbca B
cepsuC.

BHumaHue!

Bce penctBua no peMoOHTY u pe-
rynsiuMoHHble paboTbl AOMXHbI
BbINOMHATLCA COOTBETCTBYHLLUMU
nyHKTaMn Mo PEMOHTHOMY 06cny-
YKUBaAHWUIO UNK crieLanmcTamm ¢ co-
OTBETCTBYIOLLEN KBanupmkaumen.



OENCTBUA B ABAPUMAHBIX CUTYALUAX

B kaxxgon aBapuiiHOM cuTyauun criegyer:

e OTtknounTb paboune coeguHeHns NnuThbl

o OTKMYMTb SNEKTPONUTaHne

*  O6paTtnTbCs B PEMOHT

* HekoTopble Mernkve NoromKM nonb3oBaTefle MOXET HanpaBWTb CaM, PYKOBOACTBYSCb
yKasaHusiMu, npuBeaeHHbIMn B Tabnvue Hwxe. Mepen Tem, kak obpatutbcs B OTAEN
obcnyxuBaHus KnueHTa nubo cepsuc, CrefyeT NpPoBEpUTh CrieaytoLime NyHKTbl Tabnu-

bl

NMPOBJIEMA NMPUYNHA OENCTBUA
1.060pynoBaHune He - nepepsbIB B Nofjave -NPOBEPUTL MPEeaOXpPaHMTENb
pabotaet anekTpuyecTsa JOMallHel NpoBOAKW, nepe-

rOpEeBLUNIA 3aMEHUTb

2. ObopynoBaHve He
pearvpyeT Ha BBeEHHblE
[aHHblei

- NaHelb OGCJ’Iy)KVIBaHVIﬂ He
BKI1HO4YEHa

- BKIMKOYUTb

- OYEHb HEMPOAOMKHU-
TenbHbIM ObINO HaXxaTue
(MeHee, yem cekyHaa)

- HaXXUMaTb KHOMKY AoribLue

- HaXkaTo OOAHOBPEMEHHO
bonbluee, YeM MONOXEHO,
KONMMYEeCTBO KHOMOK

- BCerga HaXxmmaTb TONbKO
OOHY KHOMKY (MCKMoYeHne
TONBbKO MPY OTKMKYEHNN
HarpeBaTenbHOro nons)

3. O6opynoBaHue He
pearvpyeT 1 BOCMPOM3BOAUT
OONrnn akyCTU4ecKknmn
curHan

- HenpaBsubHOe 0bCnyXu-
BaHWe (HaXaTo HecoOoTBET-
CTBYIOLLME CEHCOPbl MMBO

HaXkanm nx o4eHb BbICTPO)

- BKJIOUYUTb NIUTY eLLé pas

- ceHcop (ceHcopbl)
3aKTbITbl TM6O 3arpA3HeHb!

- OTKPbITb NGO OYMCTUTb
CEeHCOpbI

4. Bcé obopynoBaHue
BbIKIOYaETCs

- Nocne BKIo4YeHn4a He BBe-
[eHbl JaHHble B TeYeHUn
6onee, yem 10 cekyH

- MoBTOPHO BKNIOYMTL Na-
Henb obcnyxuBaHus 1 6e3
npomMeaneHus

BBECTW [aHHble

- ceHcop (bl) 3aKpbIT (bl)
nnu 3arpsisHeH (bl)

- OTKPbITb NGO OYMCTUTb
CEeHCOpbI

5. OgHo HarpeBaTenbHoe
rore BbIKMoYaeTcs:, Ha Tabno
cBeTuTCcH BykBa «H»

- OrpaHuYeHne BpeMeHU
paboTbl

- [NoBTOPHO BKIKOYATL
HarpesaresibHoe none

- ceHcop(bl) 3aKpbIT(bl)
nmbo 3arpsasHeH(bl)

- neperpeB 3JIEKTPOHHbIX
3J1IeMEeHTOB

- OTKPbITb WM OYNUCTUTL
CeHcopbl

Lby
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OEWUCTBUA B ABAPUMHbBIX CUTYALIUAX

MPOBIIEMbI NMPUYUHA OENCTBUA
6. He cBeTuTCS yKasaTenb | - NnepepbiB B nogave - yKkasaTernb 0CTaTO4HOro
OCTaToO4HOro Tenmna, Ho arekTpuyecTsa, Tenna HayHeT onATb
HarpeBaTenbHble nons ewé | obopynoBaHne [encTBOBaTh, KaK TONbKO
ropsyve OTKIIOYNMIOCH OT CETU. BKITIOYUTBLCS Y OTKIIOYUTBLCS

naHenb ynpasreHus.
7. TpewmHa B KyXOHHOM OnacHocTb! CpoYHO OTKMOUYNTL KEPAMUYECKYHO
Kepamudeckom nnure. NAUTy OT ceTun (npegoxpaHuTens). ObpaTuTbes B
onwxanLwmnii cepsuc.
8. Ecnun nospexaeHne OTKMIOUNTL KYXOHHYIO KEpaMUYECKYH0 NAUTY OT CETH
BCE eLlé OCTaéTtcs He (npenoxpanuTens!). O6paTUTbCs B GnvikaiLLMA MYHKT No
OTPEMOHTVPOBAHbIM. PEMOHTY.
BaxHo!

Bbl HECETE OTBETCTBEHHOCTb 3a NPaBUIIbHOE COCTOS-
Hue 0bopyaoBaHMA 1 NPaBUIbHYIO €ro SKCnryaTaumnio B
JoMallHeM xo3sancTBe. Ecnv Bbl Bbi3biBaeTe cepBuc Nno
npu4mHe ownbKkn 06CNyXNBaHUS NNUTbLI, TO TaKOW BU3NUT
CEepPBUCHOro 00CNyXXnBaHWs, AaXe B Nepuoa AeNCTBUSA
rapaHTuu, 6yaeT ceasdaH ans Bac ¢ gononHuTensHowm
onnarton ycnyru.

3a noBpexaeHnsi, KoTopble BO3HMKIM MO NPUYMHE HECO-
6nogeHns JaHHOW UHCTPYKLUK, NPOU3BOAUTENb OTBET-
CTBEHHOCTU HE HECET.

9. lHgykunoHHaa nnuta 3OTO HOopManbHOe gaBneHue. PaboTaeT oxnaxpakLwmn
N3[aeT «XpunaLume» 3BYKW. | BEHTUMHATOP AMEKTPOHHIN CUCTEMbI.

10. NHpyKumoHHas nnuTa u3- | 3To HopMarnbHoe sBrieHre. CormacHoO C 4acToTon paboTbl KaTy-
AaéT CBUCTSILLME 3BYKN. LLIeK BO BPEMS MOJSb30BaHWUA HECKOSbKMMU HarpesaTternbHbIMU
30HaMK1 OOHOBPEMEHHO, Npy paboTe Ha MakCMMarbHY0 MOLL-
HOCTb, NNIUTa U30AET NETKUIA CBUCT.

11. BapoyHas noBepXHOCTb | - MONIOMKa 3NeKTPOHMKM - BbINOMHUTL COPOC Bapou-
He paboTaerT, KOHOPKM He HOW MOBEPXHOCTU, Ha He-
BKIHOYAOTCA W He DYHKLM- CKOMNbKO MUHYT OTKITHOYUTD
OHMPYIOT. ee OT aMneKTpoceT (BbIHYTb
npesoxpaHuTens).
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TEXHUYECKUE OAHHbIE

HoMuHanbHoe HanpskeHve

HoMuHanbHas MOLWHOCTb MANT:

Mopenb

- MIHOYKLUMOHHOE HarpeBaTenbHoe none:

- UIHAYKUMOHHOE HarpeBaTesnbHoe none: & 160-180 mm

- MHOYKLUMOHHOE HarpeBaTenbHoe none: & 210-220 mm

- MHOYKUMOHHOE HarpesaTernbHoe none «Booster»: & 210-220 mm
- MHOYKUMOHHOE HarpeBaTenbHoe nore «Booster»: @ 160-180 mm

Pasmepbl
Bec

400B 2N~50 'y,
7.4 kBT
BHI6*

1200 Br
2000 Bt
2000/2500 Bt
1200/1400 Bt

576 x 518 x 50;
ca.10,5 «kr;

CootBeTtcTByeT TpeboBaHusm Hopm EH 60335-1; EH 60335- 2-6, 06sa3ytowmx B

EBponelickom Cotose.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Das Kochfeld Hansa ist eine Verbindung einer aulRergewdéhnlich leichten Bedienung und einer
perfekten Waschwirkung. Nachdem Sie diese Gebrauchsanweisung gelesen haben, ist die
Bedienung des Gerétes kein Problem mehr.

Bevor das Kochfeld das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er vor dem Verpacken griin-
dlich auf deren Sicherheit und Funktionalitdten an Priifstdnden lberpriift.

Bevor das Gerét in Betrieb genommen wird, lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch. Befolgen Sie die darin stehenden Hinweise, vermeiden Sie verschiedene
Bedienfehler.

Diese Gebrauchsanleitung ist zu erhalten und so aufzubewahren, dass sie jederzeit bei der
Hand ist.

Zur Vermeidung moéglicher Unfille befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung ste-
henden Hinweise genau.

Achtung!
Das Gerdét ist erst nach dem Durchlesen dieser Gebrauchsanweisung zu benutzen.

Das Gerét ist ausschlie3lich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemé&l und kann geféhrlich sein.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Anderungen vorzunehmen, die die Geréte-
funktion nicht beeintrdchtigen.

INHALTSVERZEICHNIS

GrundinformationNeN.........ooo i 29
Wichtige SicherheitShinWeiSe  .......cccviiiiiiiiee e 30
Beschreibung des Gerates.......ooiiiiiiiii i 35
INsStallation . ... e 36
BediENUNG ... 40
Reinigung und WartUNg........oooo oo e e e e e e 51
Vorgehen in NotSituatioNeN.............eiiiiii e 53
TeChNISChE Daten......... i e e 55
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heif. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korper-
lichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur
unter Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemaf benutzt
werden. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder
durfen Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfihren.
Kinder durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung. Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt
(Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuldschen.
Schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen
z.B. mit einem Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren
Decke.

Achtung. Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablage-
flache (Brandgefahr!).

Achtung. Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen
bemerken (Springe oder Brlche), schalten Sie das Gerat
ab und trennen Sie es von der Stromversorgung (Strom-
schlaggefahr!).
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln, Loffel,
Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache, da sie sich erhitzen
konnen (Verbrennungsgefahr!).

Schalten Sie nach Gebrauch die Kochzonen mit den Reglern
aus und verlassen Sie sich nicht allein auf die automatische
Topferkennung, um ein unbeabsichtigtes Wiedereinschalten
zu vermeiden.

Das Gerat sollte mit einer externen Uhr oder mit einem
unabhangigen Fernbedienungssystem nicht gesteuert wer-
den.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e \or dem ersten Benutzen des Induktionskochfeldes lesen Sie die Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch. Auf diese Art und Weise kdnnen Sie einen sicheren Geratebetrieb
sicherstellen und Beschadigungen des Kochfeldes vermeiden.

e Sollte das Induktionskochfeld in unmittelbarer Nahe von einem Rundfunk- und Fernsehemp-
fanger oder einem anderen emittierenden Gerat betrieben werden, ist die Steuerungseinheit
des Kochfeldes auf richtige Funktion zu Gberprifen.

e Der Anschluss des Gerates sollte durch einen zugelassenen Elektro-Installateur erfolgen.
e Das Gerat darf nicht in der Nahe von Kuhlgeraten installiert werden.

e Die Mdbel, in denen das Gerat eingebaut wird, miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C
bestandig sein. Das gilt auch fiir Furniere, Kantenbelage, Kunststoffoberflachen, Klebstoffe
und Lackschichten.

e Das Gerat darf erst nach dessen Einbau in Mébel benutzt werden. Nur auf diese Art und
Weise werden Sie vor versehentlichem Beriihrungskontakt mit stromflihrenden Komponen-
ten geschutzt.

e Die Reparaturen elektrischer Gerate diirfen ausschliellich durch Fachleute erfolgen.
UnsachgemafRe Reparaturen kdnnten eine Gefahr fiir die Sicherheit der Benutzer dieser
Gerate darstellen.

e Das Gerat wird vom elektrischen Versorgungsnetz nur dann getrennt, wenn die Sicherung
ausgeschaltet oder der Netzstecker aus der Steckdose gezogen wird.

e Der Stecker der Anschlussleitung sollte nach der Installation des Kochfeldes zugénglich
sein.

e Esist dafiir zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

e Personen mit eingesetzten Gerdten zur Unterstiitzung der Lebensfunktionen (z.B.
Herzschrittmacher, Insulinpumpe oder Gehérapparat) miissen sicherstellen, dass
die Arbeit dieser Gerate nicht durch das Induktionskochfeld gestort wird (Der Fre-
quenzbereich fiir das Kochfeld betragt 20 bis 60 kHz).

e Sollte es einen Stromausfall geben, werden alle Einstellungen und Anzeigen geldscht. Bei
erneutem Anliegen der Spannung ist Vorsicht geboten. Solange die Kochzonen heif3 sind,
leuchten das Symbol der Restwarmanzeige ,H” und - wie nach erstem Einschalten - Ver-
riegelungsschlissel.

e Mit der ins elektronische System eingebauten Restwarmeanzeige wird angezeigt, ob das
Kochfeld immer noch eingeschaltet bzw. ob die jeweilige Kochzone noch heil} ist.

e Wenn sich die Netzsteckdose nahe der Kochzone befindet, ist darauf zu achten, dass das
Netzkabel des Gerates die heilen Stellen nicht berihrt.

e \Werden Speisedle oder Fette verwendet, darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen
werden, sonst besteht Brandgefahr.

e Kein Geschirr aus Kunststoff und Aluminiumfolie verwenden. Es schmilzt bei hohen Tem-
peraturen und kénnte das Glaskeramik-Kochfeld beschadigen.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Zucker, Zitronensaure, Salz usw. - in festem und flissigen Zustand - sowie Kunststoffe
durfen nicht auf eine erhitzte Kochzone gelangen.

e Wenn Zucker oder Kunststoff aus Versehen auf eine heille Kochzone gelangen, diirfen
diese auf keinen Fall ausgeschaltet werden, sondern der Zucker muss mit einem scharfen
Schaber entfernt werden. Die Hande vor Verbrennungen und Verletzungen schitzen.

e Bei Benutzung des Induktionskochfeldes sind nur Kochtopfe und Schmorpfannen mit
flachem Boden ohne scharfe Kanten und Grate zu verwenden, da sonst auf dem Induk-
tionskochfeld irreversible Kratzer entstehen kénnen.

e Die Kochzonen des Induktionskochfeldes sind gegen Temperaturschock bestandig. Das
Kochfeld ist weder hitze- noch kalteempfindlich.

e Es ist darauf zu achten, dass keine Gegenstande auf das Kochfeld fallen. Punktuelle
Schlage - zum Beispiel durch Herunterfallen von kleinen Gewtirz-Flaschen - kénnen im
unguinstigsten Falle Risse und Spriinge auf der Oberflache des Glaskeramik-Kochfeldes
verursachen.

e An den beschadigten Stellen kénnen kochende Gerichte zu den unter Strom stehenden
Teilen des Glaskeramik-Kochfeldes gelangen.

e Wenn die Oberflache des Kochfeldes gesprungen ist, muss das Glaskeramik-Kochfeld
sofort vom elektrischen Versorgungsnetz getrennt werden, um die Gefahr von Strom-
schlagen zu vermeiden.

e Die Oberflache der Kochfeldes darf weder als Schneidebrett noch als Arbeitstisch die-
nen.

e (Gegenstande aus Metall, wie z.B. Messer, Gabeln, Loffel und Kochdeckel, sollten nicht
auf dem Kochfeld abgelegt werden, weil sie sonst heift werden kénnen.

e Das Gerat darf nicht tGber einem Backofen ohne Ventilator, einer Geschirrspuler, einem
Kuhl- und Gefriergerat sowie einer Waschmaschine eingebaut werden.

e Sollte dieses Induktionskochfeld in einer Arbeitsplatte eingebaut worden sein, kdnnen die
im Schrank befindlichen Gegenstande aus Metall durch die Abluft aus dem Luftungssystem
des Kochfeldes sehr heifld werden. Aus diesem Grund empfiehlt man den Einsatz einer
direkten Abschirmung (siehe Abb. 2).

e Die Hinweise zur Reinigung und Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes missen beachtet
werden. Falls sie nicht beachtet werden, verliert der Benutzer seine Garantierechte.
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TIPPS ZUM ENERGIESPAREN

Wer mit Energie verantwor-
tungsvoll umgeht, der entla-
stet nicht nur die Haushalt-
skasse, sondern handelt
auch der Umwelt bewusst
zugute. Darum helfen Sie
elektrische Energie sparen!
Und das kann auf folgende Art und Weise
getan werden:

eGeeignetes Kochgeschirr verwenden.
Verwenden Sie Topfe mit einem flachen und
dicken Topfboden. Dabei lasst sich bis zu
einem Drittel elektrischer Energie einsparen.
Achten Sie auf den Topfdeckel und garen Sie
in geschlossenen Topfen oder Pfannen, sonst
wird der Energieverbrauch vervierfacht!

eKochzonen und Boéden von Kochge-
schirr sauber halten.

Der Schmutz verhindert die Warmelubertra-
gung - fest eingebrannte Speisereste kénnen
oft nur mit chemischen Mitteln entfernt wer-
den, die die Umwelt stark belasten.

eUnnoétiges “in den Topf Gucken“ ver-
meiden.

eKochfeld nicht in direkter Ndhe von
Kuhl-/Gefriergeraten einbauen.

Dadurch steigt der Energieverbrauch un-
notig.
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AUSPACKEN

Das Gerat wird gegen Trans-
portschaden geschutzt. Nach
dem Auspacken sind die
Verpackungsmaterialien so

% zu entsorgen, dass dadurch
kein Risiko fir die Umwelt

entsteht. Alle Materialien, die zur VVerpackung
verwendet werden, sind umweltvertraglich,
kdnnen hundertprozentig wiederverwertet
werden und sind mit entsprechendem Symbol
gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyethylenbeutel, Styroporstiicke usw.)
sind beim Auspacken auBer Kinderre-
ichweite zu halten.

ENTSORGUNG DES ALTGERATS

Dieses Gerat wurde gemal der Europai-
schen Richtlinie 2012/19/UE sowie dem
polnischen Gesetz Uber verbrauchte elek-
trische und elektronische Gerate mit dem
Symbol eines durchgestrichenen Abfallcon-
tainers gekennzeichnet.

Eine solche Kennzeichnung
informiert dartber, dass dieses
Gerat nach dem Ablauf des
Nutzungszeitraumes nicht zu-
sammen mit anderen Hausab-
I féllen gelagert werden darf. Der
Nutzer ist verpflichtet, das Ge-
rat an einem Sammelpunkt fir verschlissene
elektrische und elektronische Gerate abzu-
geben. Die die Sammlung durchfiihrenden
Einheiten, darunter lokale Sammelpunkte,
Geschéafte und gemeindeeigene Einheiten,
bilden ein entsprechendes System, welches
die Abgabe dieses Gerates ermdglicht. Die
richtige Vorgehensweise mit Elektro- und
Elektronikschrott trédgt zur Verhinderung
schéadlicher Folgen flr die menschliche Ge-
sundheit und die natlrliche Umwelt bei, die
aus der Anwesenheit von Schadstoffen so-
wie einer falschen Lagerung und Weiterve-
rarbeitung solcher Materialien folgen.



BESCHREIBUNG DES GERATES

Beschreibung des Kochfeldes BHI6*

Induktionskochzone Booster

(hinten rechts) @ 210-220 mm

Induktionskochzone Booster
(hinten links) @ 160-180 mm

Induktionskochzone Booster
(vorne links) @ 210-220 mm

Induktionskochzone Booster

(vorne rechts) & 160-180 mm

Bedienfeld
3 8 10 8 3
il L o i, :_' . b _’
7N N 7\ 7N
- O O CONORO) o O ®
5 4 6 2 5 1

1. Sensor zum Ein- und Ausschalten des Kochfeldes
2. Sensor Plus
3. Kochzonenanzeige
4. Sensor Minus
5. Sensor der Kochzonenauswahl
6. Sensor der Uhr
7. Sensor "Schlissel"
8. Diode der Einschaltung der Uhr
9. Dioden der Einschaltung des Sensos "Schlissel"
10. Timer
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INSTALLATION

Vorbereitung der Kiichenarbeitsplatte fiir den Einbau
des Kochfeldes

® Die Starke der Klichenarbeitsplatte sollte zwischen 28 und 40 mm und die Tiefe der
Kichenarbeitsplatte mind. 600 mm betragen. Die Kiichenarbeitsplatte muss eben und
korrekt eingestellt sein. Die Kiichenarbeitsplatte ist an der Wand abzudichten und gegen
Feuchtigkeit und Wasser abzusichern.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Kiichenarbeitsplatte
muss im vorderen Teil mind. 60 mm und im hinteren Teil mind. 50 mm betragen.

® Der Abstand zwischen der Kante der Offnung und der Kante der Seitenwand sollte mind.
55 mm betragen.

® Die Mdbel, in denen das Geréat eingebaut wird, missen mit Verkleidung ausgestattet sein
und die eingesetzten Klebstoffe miissen gegen Temperaturen bis zu 100°C bestandig
sein. Wird diese Bedingung nicht erfillt, kann sich die Oberflache verformen oder die
Verkleidung abgehen.

® Die Kanten der Offnung miissen mit einem gegen Feuchtigkeit bestandigen Mittel geschiitzt
werden.

® Die Offnung in der Kiichenplatte entsprechend den Abmessungen auf der Abb. 1 vorbe-
reiten.

® Der minimale Freiraum, der unter dem Kochfeld zu belassen ist, muss 25 mm betragen,
damit die erforderliche Luftzirkulation sichergestellt wird und UbermaRige Aufwarmung
der Bereiche um das Kochfeld herum sich (Abb. 2) vermeiden lasst.

©

560

min
50 —

490

min
—r60
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Abb. 2
25mm : !
I L
T 30mm
500x10mm Einbau in der Arbeitsplatte des
A\ / tragenden Schranks.
< ]
Minimum
10mm
=i — i A
(
500x20mm 500x10mm Einbau im A.rbe'i.tsblatt Uber einem
M\ / Backofen mit Liftung.
. S— !

ﬁ Der Einbau des Kochfeldes tber einem Backofen ohne Ventilation ist verboten.

Installation des Kochfeldes BHI6*

e Das Kochfeld mit der elektrischen Anschlussleitung gemaR dem Schaltplan anschliefen.
e Die Arbeitsplatte entstauben, das Kochfeld in die Offnung einsetzen und stark andriicken

(Abb. 3).
1 2 3
Abb. 3
H 1 - Arbeitsplatte
— 2 - Dichtung des Kochfeldes
e — 3 - Keramik-Kochfeld
_‘_“::s-n- =
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Gerit elektrisch anschlieRen

Hinweis!

Der elektrische Anschluss darf nur von einem qualifizierten, entsprechend zugelas-
senen Fachmann vorgenommen werden. Eigenwillige Eingriffe und Anderungen der
elektrischen Anlage sind strengstens verboten.

Hinweise fiir den Installateur

Das Kochfeld ist mit einer Klemmleiste ausgerustet, welche die Anwahl von richtigen
Verbindungen fur die jeweilige Art der Stromversorgung ermdglicht.

Die Klemmleiste ermdglicht folgende Verbindungen:

- einphasig 230 V ~

- zweiphasig 400 V 2N~

Das Kochfeld kann auch an eine entsprechende Stromversorgung durch eine entsprechende
Uberbriickung an der Klemmleiste geméaR dem beigelegten Schaltplan angepasst werden. Der
Schaltplan ist auch am unteren Teil der unteren Gerateabdeckung angebracht. Der Zugang
zur Anschlussleiste ist nach der Entfernung des Deckels des Klemmkastens maglich. Es
ist an eine entsprechende Auswahl des Netzanschlusskabels unter Berticksichtigung der
Anschlussart und der Nennleistung des Kochfeldes zu denken.

Hinweis!

Beachten Sie bitte, dass der Schutzkreis an die mit dem Zeichen S markierten
Klemme der Anschlussleiste angeschlossen werden muss. Die elektrische Installation,
von der das Kochfeld versorgt wird, muss mit einer entsprechend ausgewahlten
Sicherung und neben der Absicherung des Stromnetzes mit einem entsprechenden
Schalter ausgestattet werden, der die Abschaltung der Stromzufuhr zum ganzen
Gerat im Falle von eventuellen Stérungen ermdglicht.

Vor dem Anschluss des Kochfeldes an die elektrische Installation missen die Informationen,
die dem Typenschild und dem Schaltplan zu entnehmen sind, beachtet werden.

Sollte das Kochfeld auf eine andere vom Schema abweichende Art und Weise ange-
schlossen werden, kann das Kochfeld beschéadigt werden.

Hinweis. Der Installateur ist verpflichtet, dem Benutzer die “Bescheinigung iber den Anschluss
des Gerates ans Stromnetz" auszuhandigen (Das Formular gibt es im Garantieschein). Nach
dem erfolgten Anschluss hat der Installateur auch die Information Uiber die Art des ausgefiihr-
ten Anschlusses anzubringen:

- einphasiger, zweiphasiger oder dreiphasiger Anschluss,
- Querschnitt des Anschlusskabels,

- Art der eingesetzten Sicherung (Art der Sicherung).
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SCHEMA VON MOGLICHEN VERBINDUNGEN
Hinweis! Die Heizelemente sind fiir eine Spannung von 230 V ausgelegt.
Typ/
Hinweis! Bei jeder Verbindungsart muss der Schutzleiter an die mit @ Quer- Sicherung
gekennzeichnete Klemme angeschlossen sein. schnitt des
Anschluss-
kabels
1 | Bei einem Netz mit Spannung von | 1N~
230 V einphasiger Anschluss mit HO5VV-FG | mind.30 A
Nullleiter, die Briicke verbindet die 0 0O 00O 3X 4 mm?
Klemmen L1, L2, Nullleiter bis N, T T T
Schutzleiter bis
L1 N ®
2* | Bei einem Netz mit Spannung | 2N~
von 230/400 V zweiphasiger An- OO0 000 HO5VV-FG | mind.16 A
schluss mit Nullleiter, Nullleiter bis 4X2,5mm?
N, Schutzleiter bis @ T T T T
L2111 N ®
L1=R, L2=S, L3=T, N= Klemme des Nullleiter, @= Klemme des Schutzleiters

* Im Falle einer hauseigenen dreiphasigen Netz mit Spannung von 230/400 V ist die Uibrige
Leitung an die Klemme: L3 anzuschlieRen, die an die internen Installation des Kochfeldes
nicht angeschlossen ist.

* Die Klemmen N-N sind intern verbunden und missen daher nicht mehr Gberbriickt werden.
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Vor dem ersten Einschalten des Geréates

e Vorerst das Induktionskochfeld griindlich reinigen. Das Induktionskochfeld wie Glasober-
flachen behandeln,

e Beim ersten Einschalten des Gerates konnen voriibergehend Geriiche auftreten. Darum
ist das Raumliftungssystem einzuschalten oder das Fenster zu 6ffnen.

e Das Gerat ist unter Beachtung der Sicherheitshinweise zu bedienen.

Wirkungsweise des induktiven Feldes

Der Stromgenerator versorgt die im Inneren des Gerats
befindliche Spule.

Diese Spule erzeugt ein magnetisches Feld, das ans Koch-
geschirr Ubertragen wird.

Das magnetische Feld bewirkt, dass das Kochgeschirr erhitzt
wird.

Zum Kochen mit Induktion ist die Verwendung von Kochgeschirr, dessen Boden fur die Wir-
kung des magnetischen Feldes geeignet sind, erforderlich.

Im Allgemeinen weist die Induktionstechnik zwei Vorteile auf:

e Da die Warme ausschlieflich mit Hilfe des Kochgeschirrs abgegeben wird, ist eine maximale
Warmenutzung mdglich.

e Der Effekt der Warmetragheit kommt nicht vor, denn der Kochvorgang beginnt automatisch
in dem Zeitpunkt, in dem das Kochgeschirr auf die Kochzone gestellt, und endet in dem
Zeitpunkt, in dem der Topf davon weggenommen wird.

Bei gewdhnlichem Gebrauch des Induktionskochfelds kdnnen Gerausche verschiedener Art

auftreten, die fur den Betrieb des Induktionskochfeldes keine Bedeutung haben.

e Pfeifen von niedriger Frequenz Dieses Gerausch entsteht, wenn das Kochgeschirr leer
ist, und verschwindet wieder, sobald man Wasser oder Lebensmittel ins Kochgeschirr gibt.

e Pfeifen von hoher Frequenz Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus mehreren
Schichten verschiedener Werkstoffe gefertigt sind und die maximale Leistung eingeschaltet
wurde. Das Gerausch wird starker auch dann, wenn zugleich zwei oder mehrere
Kochzonen bei maximaler Leistung genutzt werden. Das Gerausch verschwindet oder
ist weniger intensiv, nachdem die Leistungsstufe gemindert worden ist.

e Knarren Das Gerausch entsteht im Kochgeschirr, das aus mehreren Schichten verschie-
dener Werkstoffe gefertigt wurden. Die Gerauschintensitat hangt von der Art des Kochens ab.

e Summen Das Gerausch entsteht, wenn der Ventilator lauft, mit dem elektronische Systeme
gekiihlt werden.

Die Gerausche, die bei ordnungsgemaflem Betrieb hérbar sind, sind auf den Betrieb des

Ventilators, die GréRRe des Kochgeschirrs und auf Werkstoffe, aus denen dieses gefertigt ist,

die Art des Kochens und die eingeschaltete Leistung zurtickzufuhren.

Die Gerausche sind eine normale Erscheinung und weisen nicht auf eine Stérung des In-

duktionskochfelds hin.

40

T IVI b v https://tm.by

MK LINE 3TOR NHTepHeT-marasuH



BEDIENUNG

Schutzeinrichtungen:

Wenn das Kochfeld richtig installiert und ordnungsgemaf benutzt wird, sind die Schutzein-
richtungen selten nétig.

Ventilator: Dient zum Schutz und zur Abkiihlung von Steuer- und Versorgungselementen.
Er kann mit zwei verschiedenen Drehgeschwindigkeiten arbeiten und funktioniert automa-
tisch. Der Ventilator arbeitet nur dann, wenn die Kochzonen eingeschaltet sind, und bleibt
bei einem ausgeschalteten Kochfeld in Betrieb, bis die Elektronik ausreichend abgekihlt ist.
Transistor: Die Temperatur der elektronischen Ausriistungselemente wird mit einer Sonde
ununterbrochen gemessen. Steigt die Warme gefahrlich an, verringert das System die Leistung
der Kochzone automatisch oder schaltet die Kochzonen, die sich direkt an den erwarmten
elektronischen Elementen befinden, ab.

Topferkennung: Die Topferkennung gibt die Kochfeldfunktion und somit auch die Heizung
frei. Kleine Gegenstande, die auf die Kochzonen gelegt werden (wie z.B. Teeldffel, Messer,
Ringe ...), werden als Toépfe nicht erkannt und das Kochfeld wird nicht eingeschaltet.

Topferkennung im Induktionskochfeld

Die Topferkennung ist in den Kochfeldern installiert, die mit den Induktionskochzonen
ausgestattet sind. Wird das Kochfeld genutzt, beginnt die Topferkennung automatisch die
Warmeerzeugung, wenn der Topf in der jeweiligen Kochzone aufgestellt wird, oder beendet
sie, wenn der Topf weggenommen wird. Dadurch kann also die Energie gespart werden.

» Wird die Kochzone zusammen mit einem geeigneten Topf benutzt, wird die Warmeleistung
angezeigt.

» Zum Kochen auf dem Induktionskochfeld sind entsprechende Topfe erforderlich, deren
Bdden aus einem magnetischen Material hergestellt sind (siehe: Tabelle).

Steht auf der Kochzone kein Topf oder ist der Topf ungeeignet, erscheint das
Symbol === in der Anzeige. Die Kochzone wird nicht eingeschaltet. Wird ein Topf
innerhalb von 10 Minuten nicht erkannt, wird der Vorgang der Einschaltung des
Kochfeldes geldscht.

Um die Kochzone einzuschalten, muss sie mittels Sensorsteuerung und nicht nur
durch Wegnehmen des Topfes ausgeschaltet werden.

Die Topferkennung funktioniert nicht als eine Ein-/Ausschalttaste des
Gerétes.

Das Induktionskochfeld ist mit Sensoren ausgerustet, die durch die Bertihrung von markierten
Flachen mit dem Finger bedient werden.
Jede Umsteuerung des Sensors wird mit einem akustischen Signal bestatigt.

Es muss beachtet werden, dass sowohl beim Ein- und Ausschalten, als auch
bei der Einstellung der Heizleistungsstufe immer nur ein Sensor gleichzeitig ge-
driickt wird. Falls mehrere Sensoren gleichzeitig gedriickt werden (mit Ausnahme
von Timer und Schliissel, ignoriert das System die eingegebenen Steuersignale
und beim dauerhaften Driicken wird eine Fehlermeldung ausgelost.

Die Kochzone ist nach dem Gebrauch mittels Regel- und Steuereinrichtung, und
aufgrund der Anzeige der Topferkennung alleine auszuschalten.
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Eine richtige Topfqualitat gilt als Grundlage fur Sicherstellung einer guten Heizleistung des
Gerates.

Auswahl der Kochtopfe zum induktiven Kochen

A3

Charakteristik des Kochgeschirrs.

Es sollten immer Topfe hoher Qualitat, mit ideal flachem Boden verwendet werden: Bei
der Verwendung solcher Tépfe wird die Entstehung von Stellen von zu hoher Temperatur
verhindert, an denen die Speisen beim Kochen anhaften kénnten.Die Tépfe und Pfannen
mit dicken Metallwanden garantieren fiir eine perfekte Warmeverteilung.

Es ist darauf zu achten, dass die Topfbdden stets sauber bleiben: Beim Aufflllen eines
Topfes oder bei der Verwendung eines aus dem Kuhlschrank genommenen Topfes ist es
vor dem Aufstellen des Topfes auf dem Kochfeld zu Uberprifen, ob die Oberflache des
Topfbodens ganz trocken ist. Dadurch I&sst sich die Verschmutzung der Oberflache des
Kochfeldes vermeiden.

Der Topfdeckel verhindert, dass die Warme aus dem Topf unnétig entweicht, wodurch die
Kochzeit verkirzt und der Energieverbrauch reduziert wird.

Um festzustellen, ob das Kochgeschirr geeignet ist, ist es zu prufen, ob der Boden des

Kochgeschirrs ein Magnet anzieht.
Zur Sicherstellung einer optimalen Kontrolle der Temperatur durch das Induktions-

modul muss der Topfboden flach sein.
Ein konvexer Topfboden oder ein Topfboden mit einem tief gepréagten Logo des
Herstellers beeintrachtigen die Kontrolle der Temperatur durch das Induktionsmodul

und kénnen zur Uberhitzung des Kochgeschirrs fiihren.

Kein beschadigtes Kochgeschirr verwenden -z.B. mit einem TS
Kochboden, der durch libermaRige Temperatur verformt h
wurde.

Wird das Kochgeschirr mit ferromagnetischem Boden verwen-
det, dessen Durchmesser geringer als der gesamte Durchmes-
ser des Kochgeschirrs ist, wird nur der ferromagnetische Teil
des Kochgeschirrs erhitzt. Dies bewirkt, dass eine gleichmaflige
Warmeverteilung im Kochgeschirr nicht maéglich ist. Der ferro-
magnetische Bereich wird im Boden des Kochgeschirrs wegen
der darin befindlichen Aluminiumelemente gemindert und daher
kann die gelieferte Warmemenge geringer sein. Es kann zu Problemen mit der Dektektion
des Kochgeschirrs kommen oder dieses wird Uberhaupt nicht erkannt. Der Durchmesser
des ferromagnetischen Teils im Kochgeschirr sollte der GrofRe der Kochzone entsprechen,
damit optimale Kochergebnisse erzielt werden kénnen. Sollte das Kochgeschirr auf der
Kochzone nicht erkannt werden, wird empfohlen, dass dieses auf der Kochzone mit einem
entsprechend gerigeren Durchmesser ausprobiert wird.
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Zum Kochen mit Induktion sollte ausschlieRlich ferromagnetisches Kochgeschirr verwendet
werden, das aus folgenden Werkstoffen hergestellt ist:

e emaillierter Stahl

e Gusseisen

e spezielles Kochgeschirr aus nichtrostendem Stahl zum Kochen mit Induktion.

Kennzeichnung am Uberpriifen, ob auf dem Etikett ein Ze-

Kochgeschirr m ichen enthalten ist, das dariiber infor-
m{ert, dass der Topf induktionsgeeignet
ist.

Topfe aus ma?netischem Material verwenden (aus
emailliertem Blech, ferritischem Nirostahl, Gusse-
isen). Uberpriifen, ob ein Magnet am Topfboden
haften bleibt

Nichtrostender Stahl Der Topf wird nicht erkannt.
Mit Ausnahme von Tépfen aus ferromagnetischem
Stahl

Aluminium Der Topf wird nicht erkannt.

Gusseisen Hohe Leistungsfahigkeit

Achtung! Durch die Topfe kdnnen auf der Kochfeldo-
berflache Kratzer entstehen.

Emaillierter Stahl Hohe Leistungsfahigkeit

Gefale mit flachem, dickem und glattem Boden wer-
den empfohlen.

Glas Der Topf wird nicht erkannt.
Porzellan Der Topf wird nicht erkannt.
GefaRe mit Kupferbo- Der Topf wird nicht erkannt.
den

Abmessungen des Kochgeschirrs

e Um das beste Kochergebnis zu erzielen, ist Kochgeschirr mit einer GrolRe des Bodens
(ferromagnetischer Teil) zu verwenden, der der GroRRe der Kochzone entspricht.

e Verwendet man Kochgeschirr mit einem kleineren Durchmesser des Bodens als die GrolRe
der jeweiligen Kochzone, wird dadurch die Leistung der Kochzone gesenkt und die Dauer
des Ankochens verlangert.

e Die Kochzonen verfligen tber eine untere Grenze der Erkennung des Kochgeschirrs, die
vom Durchmesser des ferromagnetischen Teils im Boden des Kochgeschirrs und vom
Stoff des Kochgeschirrs abhangig ist. Wird ungeeignetes Kochgeschirr eingesetzt, kann
es unter Umstanden von der Kochzone nicht erkannt werden.
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Bedienfeld

e Nach dem Anschlieen des Kochfeldes an das Stromversorgungsnetz leuchten kurz alle
Anzeigen auf. Das Kochfeld ist betriebsbereit.

e Das Kochfeld ist mit elektronischen Sensoren ausgeristet, die eingeschaltet werden,
indem sie mindestens 1 Sekunde lang mit dem Finger gedriickt werden.

e Jedes Einschalten der Sensoren wird akustisch signalisiert.

Keine Gegenstidnde auf die Oberflachen der Sensoren legen (dadurch kann
A eine Fehlermeldung ausgel6st werden). Diese Oberflachen sind stets sauber zu
halten.

Das Kochfeld einschalten

Den Sensor Ein/Aus (1) mindestens eine Sekunde lang mit dem Finger gedriickt halten. Das
Kochfeld ist aktiv, wenn in allen Anzeigen (3) die Ziffer ,,0” leuchtet.

Wird kein Sensor innerhalb von 10 Sekunden betétigt, schaltet das Kochfeld au-
tomatisch ab.

Die Kochzone einschalten

Nach dem Einschalten des Kochfeldes mit dem Sensor (1) muss innerhalb von nachsten 10

Sekunden eine bestimmte Kochzone (5) gewahlt werden.

1. Nach der Berlihrung des Sensors, der einer bestimmten Kochzone (5) zugeordnet ist,
leuchtet die hinterleuchtete Ziffer ,0” in der Anzeige der Heizleistung, die dieser Zone
entspricht, abwechselnd.

2. Verschiebt man den Finger auf den Sensor ,+” (2) oder auf den Sensor ,-" (4), wird die
gewlinschte Stufe der Heizleistung eingestellt.

Wird kein Sensor innerhalb von 10 Sekunden nach dem Einschalten des Koch-
feldes betatigt, schaltet die Kochzone automatisch ab.

Die Kochzone ist aktiv, wenn in allen Anzeigen eine Ziffer oder ein Buchstabe leuch-
ten, was darauf hindeutet, dass die Kochzone zur Vornahme der Einstellung der
Heizleistung bereit ist.

Einstellung der Heizleistung fiir die gewiinschte Induktionskochzone
Erscheint die Ziffer ,0” in der Anzeige flr die eindeutig leuchtende Kochzone (3), kann die

gewunschte Kochstufe eingestellt werden, indem man den Finger mit dem Sensor ,+” (2)
und ,-” (4) verschiebt.
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Die Kochzonen ausschalten

e Die Kochzone muss aktiviert sein. Die Anzeige der Heizleistung leuchtet abwechselnd.
e Das Ausschalten erfolgt durch Bertihren der Sensors Ein/Aus am Kochfeld oder durch
das Gedruckthalten des Sensors (5) Uber 3 Sekunden.

Das ganze Kochfeld ausschalten

e Das Kochfeld ist in Betrieb, wenn zuvor mindestens eine Kochzone eingeschaltet wur-
de.
e Durch Driicken des Sensors Ein/Aus (1) wird das ganze Kochfeld abgeschaltet.

Wenn die Kochzone heil} ist, leuchtet der Buchstabe ,H* in der Anzeige fiir Kochzone (3) -
das Symbol der Restwarme.

Booster-Funktion ,,P”

Die Booster-Funktion besteht in der Erhéhung der Leistung fur eine Kochzone mit einem
Durchmesser @ 210-220 - von 2000W auf 2500W,

flr eine Kochzone mit einem Durchmesser @ 160-180 - von 1200W auf 1400W.

Fir die Betatigung der Booster-Funktion muss die gewinschte Kochzone gewahlt, die
Kochstufe auf ,9" eingestellt und erneut der Sensor ,+" (2) gedrickt werden, was mit dem
Erscheinen des Buchstabens “P” in der Kochzonenanzeige signalisiert wird.

Das Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt durch erneutes Driicken des Sensors ,-" (4)
bei aktiver Induktionskochzone oder durch Wegnehmen des Topfes von der Induktionskoch-
zone.

Fiir die Kochzone @ 210-220 und @ 160-180 ist die Dauer der Booster-Funktion
A von der Sensorsteuerung auf 10 Minuten begrenzt. Nach einem automatischen

Ausschalten der Booster-Funktion erfolgt die weitere Beheizung der Kochzone

mit der Nennleistung.

Die Booster-Funktion kann erneut eingeschaltet werden, vorausgesetzt dass

die Temperaturfiihler in den elektronischen Systemen und die Spulen iiber eine

solche Moglichkeit verfiigen.

Wird ein Topf wahrend der aktivierten Booster-Funktion von der Kochzone ab-

gestellt, bleibt diese Funktion weiterhin aktiv und die Dauer der Funktion lauft

weiter ab.

Wird die Temperatur der Kochzone (elektronisches System oder Spule) wahrend

der aktivierten Booster-Funktion tiberschritten, wird die Booster-Funktion automa-

tisch abgeschaltet. Die Kochzone kommt auf die Nennleistung wieder zuriick.
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Steuerung der Booster-Funktion

Die Kochzonen sind je nach dem Modell vertikal oder kreuzweise in Paaren
verbunden. Die Gesamtleistung wird innerhalb dieser Paare geteilt.

Der Versuch, die Booster-Funktion fiir beide Kochzonen gleichzeitig einzu-
schalten, wiirde zur Uberschreitung der maximal verfiigbaren Leistung fiihren.
In diesem Fall wird die Heizleistung der ersten aktivierten Kochzone auf das
maximal héchste Niveau gesenkt.

Kindersicherung

Die Verriegelungsfunktion dient dazu, das Kochfeld vor unbeabsichtigter Betatigung durch Kin-
der zu schitzen, und das Einschalten dieser Funktion ist erst nach Entriegelung maglich.

Die Kindersicherung ist moglich, wenn das Kochfeld ein- und ausgeschaltet ist.
Ein- und Ausschalten der Kindersicherung

Das Ein- und Ausschalten der Kindersicherung erfolgt mit dem Sensor (7), indem der Sen-
sor Uber 5 Sekunden gedriickt gehalten wird. Das Einschalten der Kindersicherung wird
signalisiert, indem die Diode (9) aufleuchtet.

Das Kochfeld bleibt bis zur Entriegelung verriegelt, selbst wenn das Bedienungs-
feld ein- und ausgeschaltet wird. Durch das Trennen des Kochfeldes vom Strom-
netz wird die Verriegelung des Kochfeldes ausgeschaltet.

Restwarmeanzeige

Nach dem Kochen bleibt in der Glaskeramik noch Warmeenergie, auch Restwarme genannt,
enthalten. Die Anzeige der Restwarme erscheint auf zwei Stufen. Nach Ausschalten der
Kochzone oder des Gerates, wenn die Temperatur 60°C Ulberschreitet, erscheint in der ent-
sprechenden Anzeige der Buchstabe ,H”. Die Anzeige der Restwarme halt an, solange die
Temperatur der Kochzone den Wert von 60°C lberschreitet. Im Temperaturbereich von 45°C
bis 60°C wird der Buchstabe ,h” angezeigt, mit dem auf einen niedrigen Wert der Restwarme
hingedeutet wird. Fallt die Temperatur unter 45°C, erlischt die Restwarmeanzeige.

i Ist die Restwarmeanzeige

aktiviert, diirfen weder die
Kochzone beriihrt, da die

Verbrennungsgefahr besteht, \ l Vi
noch die warmeempfindlichen Ny
Gegenstinde darauf gestellt s
werden! 7N

Bei Stromausfall erscheint das

A Symbol der Restwarme ,,H* in der
Anzeige nicht. Trotzdem kénnen
die jeweiligen Kochzonen noch
heiB sein!
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Betriebsdauerbegrenzung

Das Induktionskochfeld wurde zur Steige-
rung dessen Betriebssicherheit mit einer
Betriebsdauerbegrenzung flr jede Kochzone
ausgestattet. Die maximale Betriebsdauer
wird nach der letztens angewahlten Heizleis-
tungsstufe eingestellt.

Falls die Heizleistungsstufe Uber einen lan-
geren Zeitraum (siehe Tabelle) nicht gean-
dert worden ist, wird die dazu zugeordnete
Kochzone automatisch abgeschaltet und die
Restwarmeanzeige aktiviert. Es ist jedoch
moglich, die einzelnen Kochzonen jederzeit
einzuschalten und gemaf der Gebrauchsan-
weisung zu bedienen.

Funktion der automatischen Zusatzheizung

e Die ausgewahlte Kochzone mit dem
Sensor (5) aktivieren.

e AnschlieRend mitdem Sensor ,+” (2) und
+ (4) die Heizleistung im Bereich von 1
bis 8 einstellen und erneut den Sensor
(5) dricken.

e In der Anzeige leuchten die Ziffer der
eingestellten Heizleistung und der Buch-
stabe A abwechselnd.

Nach Ablauf der Zeit, in der die Versorgung
mit der Zusatzheizung erfolgte, schaltet die
Kochzone automatisch auf die gewahite
Heizleistungsstufe, die in der Anzeige
sichtbar bleibt, um.

Wird ein Topf von der Kochzone
abgestellt und vor Ablauf der Dauer
der automatischen Zusatzheizung
wieder hingestellt, wird der Prozess
der Zusatzheizung mit Zusatzleis-
tung zu Ende fortgesetzt.

a7
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Heizleistungs- Maximale Be-
stufe triebsdauer in
Stunden
Lt 8
1 8
2 8
3 5
4 5
5 5
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9 1,5
P 0,16
Stufe Dauer der automa-

der Heizleistung

tischen Zusatzhei-
zung mit Zusatz-
leistung
(in Minuten)

0,8

1,2

2,3

3,5

4,4

7,2

2

O|IN|O|AA|R|W|IN]|F

3,2




BEDIENUNG

Funktion der Uhr

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Méglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-
den.

Einschalten der Uhr

Die Programmieruhr macht das Kochen durch die Moglichkeit, die Betriebsdauer der Koch-
zonen zu programmieren, wesentlich leichter. Sie kann auch als Minutenuhr genutzt wer-
den.

e Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer ,0” blinkt.

e Die gewlinschte Heizleistung im Bereich von 1 bis 9 mit den Sensoren ,+” (2) oder ,-" (4)

einstellen.

e AnschlieRend die Uhr durch Driicken des Sensors (6) innerhalb von 10 Sekunden akti-
vieren.

e Mitdem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die gewlinschte Kochzeit (01 von 99 Minuten) einstel-
len.

e An der Anzeige der Uhr leuchtet die Diode (8), die der jeweiligen Kochzone entspricht.

é Alle Kochzonen koénnen gleichzeitig im System der Zeitprogrammierung mit
Hilfe der Uhr arbeiten.

é Wurden in der Anzeige der Uhr mehr als eine Zeitangabe eingestellt, wird die
kiirzeste eingestellte Zeit angezeigt. Zusatzlich wird dies mit der blinkenden
Diode (8) signalisiert.

Anderung der programmierten Kochdauer.

Beim Kochen kann die programmierte Kochdauer jederzeit gedndert werden.

e Die Kochzone mit dem Sensor (5) auswahlen. Die Ziffer der Heizleistung blinkt hinter-
leuchtet.

e AnschlieRend die Uhr durch Driicken des Sensors (6) innerhalb von 10 Sekunden akti-
vieren.

e Mit dem Sensor ,+” (2) oder mit dem Sensor ,-” (4) die Uhrzeit neu einstellen.

Kontrolle des Ablaufs der Kochdauer
Die Zeit, die bis Ende der Kochdauer tibrig bleibt, kann jederzeit geprift werden, indem der

Sensor der Uhr (6) gedruickt wird. Die aktive Zeit der Uhr wird mit der blinkenden Diode (8)
fur die jeweilige Kochzone signalisiert.
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BEDIENUNG

Ausschalten der Uhr

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch Beriihren
eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder das Alarmsignal schaltet nach 2
Minuten automatisch ab.

Wenn die Uhr vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Die Kochzone Mit dem Sensor (5) aktivieren. Die Ziffer der Heizleistung leuchtet star-
ker.

e AnschlieRend den Sensor (6) driicken, tUber 3 Sekunden gedriickt halten oder die Zeit
der Minutenuhr mit dem Sensor ,+” (2) und ,-” (4) auf ,00” &ndern.

Uhr als Minutenuhr

Die Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient, kann als zusatzlicher Alarm genutzt
werden, wenn die die Funktion der Kochzonen vorlibergehend nicht gesteuert wird.

Ausschalten der Minutenuhr

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist:

e Das Kochfeld durch Beriihren des Sensors Ein/Aus (1) einschalten.

e AnschlieRend die Minutenuhr mit dem Sensor (6) aktivieren.

e MIT dem Sensor ,+” (2) oder ,-” (4) die Uhrzeit der Minutenuhr einstellen.

Die Minutenuhr ausschalten.

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer ertdnt ein akustisches Signal, das durch Beriihren
eines beliebigen Sensors ausgeschaltet werden kann oder abwarten, bis das Alarmsignal
nach 2 Minuten automatisch abschaltet.

Wenn der Alarm vorzeitig ausgeschaltet werden soll, muss man folgenderweise vorgehen:

e Den Sensor (6) driicken, Uber 3 Sekunden gedriickt halten oder die Zeit der Minutenuhr
mit dem Sensor ,+” (2) und ,-” (4) auf ,00” &ndern.

e Sollte die Uhr als Minutenuhr voreingestellt werden, dann funktioniert sie nicht wie eine
Uhr, die zur Programmierung der Kochdauer dient.

Die Funktion der Minutenuhr wird geléscht, wenn die Funktion der Uhr aktiviert
wird.
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BEDIENUNG

Aufwarmfunktion

Die Aufwarmfunktion sorgt firr die Aufrechterhaltung der Warme der zubereiteten Speise auf der
Kochzone. Die ausgewahlte Kochzone ist auf eine niedrige Heizleistung gestellt. Die Leistung
der Kochzone wird durch die Aufwarmfunktion so gesteuert, dass die Temperatur der Speise
bei circa 65°C liegt. Die warme und zum Verzehr bestimmte Speise andert dadurch seinen Ge-
schmack nicht und bleibt am Topfboden nicht haften. Diese Funktion kann auch zum Zerlassen
der Butter oder Schokolade usw. genutzt werden.

Eine ordnungsmaRige Nutzung dieser Funktion ist allerdings durch den Einsatz von Kochge-
schirr mit flachem Boden bedingt, damit die Temperatur des Kochtopfs durch den in der Kochzo-
ne befindlichen Sensor genau gemessen werden kann.

Die Aufwarmfunktion kann fur jede Kochzone eingeschaltet werden.

Aus mikrobiologischen Griinden wird allerdings nicht empfohlen, eine Speise allzu lange warm
aufzubewahren, daher wird der Sensorbereich nach Ablauf von zwei Stunden ausgeschaltet.

Die Aufwarmfunktion ist als zusatzliche
Heizleistung zwischen der Position ,0 1”
voreingestellt und wird auf dem Display als
Symbol , LI ” angezeigt.

Das Einschalten der Aufwarmfunktion er-
folgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im
Kapitel
.Die Kochzone einschalten” geschildert
wurde.
Das Ausschalten der Aufwarmfunktion er-
folgt auf dieselbe Art und Weise, wie es im
Kapitel
.Die Kochzone ausschalten” geschildert
wurde.

50

T IVI b v https://tm.by

MK LINE 3TOR NHTepHeT-marasuH



REINIGUNG UND WARTUNG

Wird eine Reinigung und Pflege des Gla-
skeramik-Kochfeldes sowie dessen entspre-
chende Wartung sichergestellt, tragt dies zur
Verlangerung eines stérungsfreien Betriebs
des Gerates entscheidend bei.

/N

Bei der Reinigung des Glaskeramik-
Kochfeldes sind dieselben Grund-
satze wie bei Glasoberflachen zu
beachten. Dazu diirfen auf keinen Fall
Scheuermittel, aggressive Reinigung-
smittel, Sand und Scheuerschwamm
verwendet werden. Dampfreiniger
durfen zur Reinigung ebenfalls nicht
genutzt werden.

Reinigung Kochfeldes nach jeder
Benutzung

e Leichte, nicht eingebrannte Versch-
mutzungen mit feuchtem Tuch ohne
Reinigungsmittel abwischen. Durch die
Verwendung eines Geschirrspilmittels
kénnen blauliche Verfarbungen entste-
hen. Selbst wenn spezielle Reinigung-
smittel verwendet werden, lassen sich
diese hartnackigen Flecke erst nach meh-
reren Reinigungsversuchen entfernen.

o Fest eingebrannte Verschmutzungen
miussen mit einem scharfen Schaber
entfernt werden. AnschlieBend die
Kochzone mit feuchtem Tuch abwi-
schen.

& o

%O
[N

Schaber fiir die Reinigung des
Kochfeldes
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Fleckenentfernung

e Helle, perlenweiRe Flecken (Alumi-
niumriickstinde) kdnnen vom abge-
kihlten Kochfeld mit Hilfe von speziellen
Reinigungsmitteln entfernt werden.
Kalksteinriickstande (nach dem Uber-
laufen von Wasser) kdnnen mit Essig
oder speziellem Reinigungsmittel entfernt
werden.

e Beider Entfernung der Verschmutzungen
von Zucker, zuckerhaltigen Speisen,
Kunststoffen oder Aluminiumfolie darf die
Kochzone nicht ausgeschaltet werden!
Die Ruckstande von der Kochzone sofort
(wenn hei’) mit einem scharfen Schaber
grundlich abkratzen. Nach der Entfer-
nung von Schmutz darf die Kochzone
ausgeschaltet und nach dem Abkuhlen
mit Hilfe von speziellen Reinigungsmitteln
endguiltig gereinigt werden.

Spezielle Reinigungsmittel sind in Supermark-
ten, elektrotechnischen Fachgeschaften, Dro-
gerien, Lebensmittelgeschéaften und Laden
mit Haushaltsgeraten zu kaufen. Scharfe
Schaber kénnen in den Fachgeschaften fir
Heimwerker, Baumarkten und Geschaften mit
Malerzubehér gekauft werden.



REINIGUNG UND WARTUNG

Das Reinigungsmittel nie auftragen, wenn
das Kochfeld heil} ist. Das aufgetragene Re-
inigungsmittel am besten trocknen lassen und
erst dann mit nassem Tuch abwischen. Bevor
das Kochfeld wieder erhitzt wird, sollten die
Uberreste des Reinigungsmittels mit feuch-
tem Tuch abgewischt werden. Sonst kdnnten
sie eine atzende Wirkung haben.

Bei Nichtbeachtung der Anweisungen
beziiglich der Behandlung der Glaskera-
mik-Kochfelder verliert der Benutzer seine
Garantierechte!

Periodische Inspektionen

Neben den MaRnahmen zur Sicherstel-
lung laufender Sauberhaltung des Koch-
feldes sollte man:

» periodische Kontrollen der Funktionalitat
der Steuerkomponenten und Baugruppen
des Kochfeldes durchfiihren lassen. Nach
Ablauf der Garantie sollte man die tech-
nischen Inspektion des Kochfeldes min-
destens einmal pro zwei Jahre in einem
Servicepunkt durchfiihren lassen,

- festgestellte Mangel beseitigen lassen,

» periodische Wartung der Baugruppen des
Kochfeldes durchfiihren lassen.
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Achtung!

Wenn die Steuerung bei einem
eingeschalteten Kochfeld aus ir-
gendeinem Grunde nicht bedient
werden kann, ist der Hauptschalter
auszuschalten oder die Sicherung
auszudrehen und den Kontakt mit
dem zustdndigen Kundendienst
aufzunehmen.

Achtung!

Sollten Risse oder Absplitterungen
auf der Oberflache des Glaskera-
mik-Kochfeldes vorkommen, so ist
es sofort auszuschalten und von der
Stromversorgung sofort zu trennen.
Zu diesem Zweck die Sicherung
abschalten oder den Stecker herau-
sziehen. Anschlielend sich mit dem
nachstgelegenen Servicepunkt in
Verbindung setzen.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Einstel-
larbeiten sollten an einem zustandi-
gen Servicepunkt oder durch einen
entsprechend zugelassenen Fach-
mann vorgenommen werden.



VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

Bei jeder Notfallsituation ist wie folgt vorzugehen:
* Funktionsbaugruppen des Gerates ausschalten
» von der Stromversorgung trennen

* Reparatur melden

» daeinige geringfiigige Fehler entsprechend den unten angegebenen Anweisungen durch
den Benutzer selbst entfernt werden kdnnen, ist das Gerat gemaR den Punkten der na-
chstehenden Tabelle zu lberpriifen, bevor der Kundendienst angerufen wird.

PROBLEM

URSACHE

BEHEBUNG

1.Keine Geratefunktion

- Stromausfall

-die Sicherung der Hausanla-
ge uberpriifen und - falls diese
durchgebrannt ist - auswech-
seln

2.Keine Geratereaktion auf
die Eingabewerte

- die Bedienblende nicht
eingeschaltet

- Einschalten

- eine Taste wurde zu kurz
gedruckt (kurzer als eine
Sekunde)

- Tasten ein wenig langer
driicken

- mehrere Tasten gleichze-
itig gedrlckt

- immer nur eine Taste dric-
ken (Ausnahme: Ausschal-
ten einer Kochzone)

3.Das Gerat reagiert nicht
und gibt ein langes Schallsi-
gnal aus.

- unsachgemale Bedienung
(falsche Sensoren oder zu
schnell gedruickt)

-Geréat erneut einschalten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

4.Das ganze Gerat wird aus-
geschaltet.

- nach Einschalten wur-
den Uber einen langeren
Zeitraum als 10 Sekunden
keine Werte eingegeben.

- Bedienblende erneut ein-
schalten und sofort Werte
eingeben

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

5.Eine Kochzone schaltet
automatisch ab und auf dem
Display erscheint die Anze-
ige ,H”.

- Betriebsdauerbegrenzung

- die Kochzone emeut einschal-
ten

- Sensor(en) verdeckt oder
verschmutzt

- Uberhitzung der elektroni-
schen Elemente

- Sensoren aufdecken oder
reinigen

https://tm.by
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VORGEHEN IN NOTSITUATIONEN

PROBLEM

URSACHE BEHEBUNG

6. Die Restwarmeanzeige
leuchtet nicht, obwohl die
Kochfelder noch heil} sind.

- Stromausfall, Gerat vom
Energieversorgungsnetz
getrennt.

- Die Restwarmeanzeige
wird erst nach dem nach-
sten Ein- und Ausschalten
der Bedienblende wieder
ansprechen.

7.Ein Riss im Glaskeramik-
Kochfeld.

Gefahr! Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Si-
cherung). Sich mit dem nachstgelegenen Service-
punkt in Verbindung setzen.

/N

8.Wenn die Stérung immer
noch nicht behoben ist.

Das Kochfeld sofort vom Netz trennen (Sicherung). Sich an
die zustandige Kundendienststelle wenden.

Wichtig!

Sie sind fir den ordnungsmafigen Zustand des Gerates und
dessen richtigen Einsatz im Haushalt verantwortlich. Wenn Sie
durch einen Fehler bei der Bedienung den Servicedienst zu
sich bestellen, dann ist solch ein Besuch auch im Garantieze-
itraum fiir Sie kostenpflichtig.

Fir Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser Gebrauchsan-
leitung entstehen, Ubernehmen wir leider keine Haftung.

9. Das Induktionskochfeld
gibt Schnarchténe aus.

Diese Erscheinung ist normal. Es funktioniert der Ventilator, der
die elektronischen Systeme kihlt.

10. Das Induktionskochfeld
gibt Pfeifténe aus.

Diese Erscheinung ist normal. Bei der Betriebsfrequenz der In-
duktionsspulen wird bei der Benutzung von mehreren Kochzonen
mit maximaler Leistung ein leiser Pfeifton ausgegeben.

https://tm.by
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung
Nennleistung der Kochfelder:

Modell:

- Induktionskochzone :

- Induktionskochzone: @ 160-180 mm

- Induktionskochzone: @ 210-220 mm

- Induktionskochzone Booster: & 210-220 mm
- Induktionskochzone Booster: @ 160-180 mm

Abmessungen
Gewicht

400V 2N~50 Hz
7,4 kW

BHI6*

1200 W
2000 W
2000/2500 W
1200/1400 W

576 x 518 x 50;
ca.10,5 kg;

Erfullt die Anforderungen der Normen EN 60335-1; EN 60335-2-6, die in der Europaischen

Union gelten.
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STIMATE CLIENT,

Plita Hansa reprezintd combinatia dintre usurinta de manipulare si eficienta perfecta. Dupa
ce veli citi aceste instructiuni nu veti avea niciun fel de probleme cu utilizarea plitei.

Plita care a pdarasit terenul fabricii a fost verificatd minutios la posturile de control din punct
de vedere al parametrilor de siguranta si functionalitate inainte de a fi impachetata.

Va rugdm sa cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a porni aparatul. Respectarea
indicatiilor din aceasta va protejeazéa de utilizarea necorespunzatoare a aparatului.

Instructiunile trebuie pastrate si depozitate in asa fel incéat sé le aveti mereu la indemana.

Trebuie sa respectati cu atentie instructiunile de utilizare pentru a evita accidentele.

Atentie!

Folositi aparatul doar dupa ce ati citit aceste instructiuni.

Aparatul a fost proiectat doar ca aparat de gatit. Orice utilizare a acestuia (de ex. la
incalzirea incaperilor) nu este conforma cu destinatia acestuia si poate fi periculoasa.
Producatorul isi rezerva dreptul de a efectua modificari care nu influenteaza modul
de functionare al aparatului.

CUPRINS

Informatii de baza..........cooviiiiii 56
Indicatji referitoare la siguranta de utilizare.............cccccooiiii i 57
Descrierea ProdUSUIUT  ....ooiiiiie e e e e e 62
INS alarEa. . e 63
[T SE T T PP 67
Curatarea Si TNrefiNerea..........viii e 78
AcCtiunNi TN CAZ A€ AVANIE.....oi i 80
Informatii tENNICE... ..o 82
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

Observatie. Dispozitivul si toate piesele componente ale
acestuia care sunt la indemana utilizatorului devin fierbinti
in momentul in care acesta este folosit. Posibilitatea de
atingere a elementelor de incalzire trebuie sa fie realizata
cu o deosebita grija. Copii care nu au atins varsta de 8 ani
nu trebuie sa se apropie de dispozitiv cu exceptia cazului in
care se afla sub supraveghere permanenta.

Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii care au varsta de
peste 8 ani si mai mari, de catre persoane cu capacitaf;
fizice, senzoriale si mentale limitate si de catre persoane
fara experienta si care nu cunosc dispozitivul, atunci cand
acestea sunt supravegheate sau au fost instruite cu privire
la utilizarea dispozitivului in siguranta care le sunt transmise
de catre persoanele care sunt raspunzatoare de siguranta
lor. Aveti grija la copii, nu-i lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si activitatile de deservire nu trebuiesc realizate
de catre copii care nu sunt supravegheati.

Observatie. incalzirea fard supraveghere a unturii sau a
uleiului pe plita cu inductie poate fi periculoasa si poate
cauza incendii.

NICIODATA nu incercati sa stingeti focul cu ajutorul apei, i
opriti dispozitivul si acoperiti flacara cu un capac sau cu un
pled care nu este inflamabil.

Observatie. Pericol de incendiu: nu amplasati nici un fel de
lucruri pe suprafata de fierbere.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

Observatie. Daca suprafata este fisurata opriti curentul
pentru a evita pericolul de electrocutare.

Nu asezati pe suprafata plitei obiecte de metal cum ar fi cu-
tite, furculite, linguri si capace sau folii de aluminiu deoarece
pot deveni fierbinti.

Dupa ce ati terminat utilizarea dispozitivului, opriti plita cu
inductie cu ajutorul regulatorului i nu va bazati pe indicatiile
detectorului de vase.

Nu se recomanda comandarea dispozitivului cu ajutorul

ceasului extern sau cu ajutorul sistemului de comanda de
la distanta.

Pentru curatarea aparatului nu se recomanda folosirea di-
spozitivelor de curatare cu ajutorul aburilor.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

« Tnainte de a utiliza pentru prima data plita cu inductie trebuie sa cititi instructiunile de
utilizare. In acest mod veti fi in siguranta si evitati deteriorarea plitei.

» Daca utilizati plita cu inductie in imediata apropiere a radioului, televizorului sau a altui
aparat care emite unde, trebuie sa verificati daca panoul de control al plitei functioneaza
corect.

» Plita trebuie sa fie conectata de catre un instalator — electrician autorizat.
* Nu instalati plita in apropierea aparatelor frigorifice.

» Mobila in care incorporati plita trebuie sa fie rezistenta la temperaturi de cca. 100°C. Acest
lucru se refera la placaje, canturi, suprafete fabricate din materiale sintetice, adezivi si
lacuri.

« Plita poate fi folosité doar dup& ce a fost montata. Tnh acest mod nu va expuneti la atingerea
pieselor care sunt sub tensiune.

» Aparatele electrice pot fi reparate doar de catre specialisti. Reparatiile neprofesionale pot
pune n pericol siguranta utilizatorului.

» Aparatul este decuplat de la reteaua electrica doar atunci cand opriti siguranta sau scoateti
stecherul din priza.

» Stecherul cablului de alimentare trebuie sa fie disponibil dupa ce instalati plita.

* Aveti grija la copii, nu-i Iasati sa se joace cu aparatul.

» Persoanele cu aparate de mentinere a funcitiilor vitale implantate (de ex. stimulator
cardiac, pompa de insulina sau aparat auditiv) trebuie sa se asigure ca functionarea
acestor aparate nu va fi bruiata de catre plita cu inductie (intervalul de frecventa la
care functioneaza plita cu inductie este de 20-50 kHz).

« Tncazul in care se intrerupe alimentarea cu curent se pierd toate setarile. V4 recomanddm
sa fiti prudenti atunci cand alimentarea cu curent este reluata. Atata timp cat ochiurile sunt
fierbin{i se va aprinde indicatorul de incalzire reziduala ,H” precum si la prima pornire a
cheii de blocada.

» Sistemul electric incorporat al indicatorului de incalzire reziduala indica daca plita este
pornita, respectiv daca este inca fierbinte.

» Daca priza este in apropierea ochiului trebuie sa aveti grija la cablu sa nu atinga locurile
incalzite.

» Atunci cand folositi uleiuri sau grasimi nu lasati plita nesupravegheata deoarece exista
pericolul de incendiu.

* Nu folositi vase din materiale plastice si folii de aluminiu. Acestea se topesc la temperaturi
ridicate si pot deteriora suprafata vitroceramica.

» Aveli grija ca pe ochiuri sa nu cada zahar, acid citric, plastic, sare etc. atat in stare solida
cat si lichida.

+ In cazul in care din neatentie pe ochiuri cade zahar sau plastic nu opriti plita ci indepértati
zaharul si plasticul cu un razuitor ascutit. Protejati mainile de arsuri si rani.
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INDICATII PRIVITOARE LA SIGURANTA DE UTILIZARE

» Pe plita cu inductie trebuie sa folositi doar vase si oale cu fundul plat, care nu au canturi si
zgéarieturi doarece in caz contrar acestea pot zgaria iremediabil suprafata vitroceramica.

» Suprafata de incalzit a plitei cu inductie este rezistenta la soc termic. Aceasta nu este
sensibila la rece sau la cald.

* Nu scapati obiecte pe suprafata vitroceramica . Loviturile punct, de ex. cazatura unei
sticlute cu condimente poate provoca fisuri si desprinderea unor cioburi de pe suprafata
vitroceramica .

» Daca astfel de deteriorari apar picaturile de mancare care se scurg pot ajunge la piesele
aflate sub tensiune din plita cu inductie.

» Daca suprafata este fisurata opriti curentul pentru a evita pericolul de electrocutare.
* Nu folositi suprafata plitei drept fund de taiat sau masa de lucru.

* Nu asezati pe suprafata plitei obiecte de metal cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace
sau folii de aluminiu deoarece pot deveni fierbinti.

* Nu incorporati plita peste cuptorul fara ventilator, peste masina de spalat vase, frigider,
congelator sau magina de spalat.

» Daca plita a fost montata in blat atunci obiectele metalice care se afla in dulap se pot
incalzi pana la temperaturi ridicate datorita temperaturii din sistemul de ventilatie al plitei.
Din acest motiv va recomandam sa folosi{i un strat protector direct (vezi des. 2).

*+ Trebuie sa respectati indicatjile referitoare la intretinerea si curatirea peliculei ceramice.
In cazul in care apar nereguli la modul de utilizare al acesteia nu vom onora garantia.
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CUM SA ECONOMISITI

ENERGIE
Persoanele care folosesc
energia in mod responsabil
nu influenteaza pozitivdoar
bugetul familiei ci actio-
D" neaza constient in favo-

area mediului inconjurator.
Ajutati si dumneavoastra,
economisiti energia electrica! Pentru a face
acest lucru procedati in felul urmator:

*Folositi vase de gatit corespunzatoare.

Vasele cu fundul plat si gros va permit sa
economisiti pana la 1/3 din energia electrica.
Tineti minte de capac, in caz contrar consu-
mul de energie electrica creste de patru ori!

*Pastrati ochiurile si fundurile vaselor
curate.

Mizeria Tmpiedica transmiterea de caldura —
mizeria arsa si persistenta poate fi indepar-
tata doar cu substante care dauneaza foarte
mult mediului Tnconjurator.

*Evitati ,,privitul in oale” inutil.

*Nu incorporati plita in imediata apropiere
a frigiderului/congelatorului.

Consumul de energie electrica creste foarte
inutil datorita acestora.
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DESPACHETARE

Aparatul a fost asigurat Tm-
potriva deteriorarii pe durata
transportului. Va rugam ca
dupa ce despachetati apa-

% ratul sa aruncati elementele
ambalajului astfel incat acest

lucru sa nu dauneze mediului Thconjurator.
Toate materialele folosite pentru ambalaj nu
dauneaza mediului sunt 100% reciclabile si
au fost marcate cu simbolul corespunzator.

Atentie! Materialele din ambalaj (sacii
din polietilen, bucatile de stiropian etc.)
nu trebuie lasate la indemana copiilor pe
durata despachetarii.

INDEPARTAREA APARATELOR
FOLOSITE

Acest aparat este marcat conform Directivei
Europene 2012/19/UE si Legii poloneze cu
privire la echipamentele electrice si electro-
nice folosite cu simbolul containerului pentru
deseuri taiat.

Acest marcaj informeaza ca

echipamentul acesta dupa pe-

rioada Tn care a fost utilizat

nu poate fi aruncat impreuna

cu gunoiul menajer. Utilizato-
I ru! este obligat sa- predea la

punctele de primire a echipa-
mentelor electrice si electronice folosite. In-
stitutiile care le primesc, inclusiv punctele de
ridicare, magazinele si autoritatile locale vor
organiza un sistem corespunzator de preda-
re a acestor echipamente. Procedarea co-
respunzatoare cu echipamentele electrice si
electronice asigura eliminarea consecintelor
daunatoare pentru sanatatea oamenilor si a
mediului inconjurator, care reies din preze-
nta unor substante periculoase si din depo-
zitarea si prelucrarea necorespunzatoare a
acestui tip de echipament.



DESCRIERE PRODUS

Descriere plita BHI6*

Zona de gatit cu inductie booster
(spate dreapta) @ 210-220 mm

Zona de gatit cu inductie booster
(spate stanga) @ 160-180 mm

Zona de gatit cu inductie booster
(fata stanga) @ 210-220 mm

Zona de gatit cu inductie booster
(fata dreapta) @ 160-180 mm
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Senzor pornire/oprire plita
Senzor plus

Indicator zona de gatit

Senzor minus

Senzor selectare zona de gatit
Senzor ceas

Senzor cheie

Dioda de semnalizare a ceasului
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Dioda de semnalizare a senzorului cheie
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INSTALAREA

Pregatirea blatului de mobila pentru incorporarea plitei

* Grosimea blatului de mobila trebuie sa fie intre 28 si 40 mm, adancimea blatului min 600
mm. Blatul trebuie sa fie plat si perfect orizontal. Blatul trebuie etansat si asigurat dinspre
perete Tmpotriva scurgerilor si a umiditatii.

» Distanta dintre marginea orificiului si marginea blatului in fata trebuie sa fie de min 60
mm, iar din spate de min 50 mm.

» Distanta dintre marginea orificiului si peretele lateral al mobilei trebuie sa fie de minim 55
mm.

* Mobila pentru incorporat trebuie sa contina placaj si adezivi pentru lipirea acestuia rezi-
stente la temperatura de 100°C. Tn cazul in care nu indeplinesc aceste conditii se poate
ajunge la deformarea suprafetei sau dezlipirea placajului.

* Marginile orificiului trebuie sa fie asigurate cu un material care nu absoarbe umiditatea.

» Efectuati orificiul din blat conform dimensiunilor indicate in des 1.

» Sub plita lasati cel pufin un spatiu liber de 25 mm, pentru a asigura circulatia corespun-
zatoare a aerului si pentru a evita incalzirea suprafetei din jurul plitei, des 2

560

min
50 [—

490

min
—160
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INSTALAREA

Des 2
25mm . )
| —
//» — /A
T 30mm
500x10mm Incorporarea in blatul unui dulap
A\ portabil.
< 1
Minimum
10mm
— :
7 =
500:20mem 500%10mm Incorporarea intr-un blat de lucru
xA\ / deasupra cuptorului cu ventilatie.
<—— 1

ﬁ Se interzice montarea plitei deasupra cuptorului fara ventilatie.

Instalarea plitei BHI6*

e realizati conectarea plitei cu cablul electric in conformitate cu schema racordurilor.
e curatati blatul de praf, introduceti plita in orificiu si apasati-o cu putere in jos spre blat,

(fig.3).
Fig. 3 1 2 3
Lt { - b
— 2 - garnitura plitei
e — 3 plita vitroceramica
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INSTALAREA

Conectarea plitei la instalatia electrica

Atentie!

Conectarea la instalatie poate fi facuta doar de catre un instalator calificat care po-
seda competentele necesare. Se interzice efectuarea de transformari sau modificari
la instalatia electrica.

Indicatii pentru instalator

Plita este dotata cu un conector de alimentare care permite selectarea conexiunilor
corespunzatoare pentru tipul respectiv de alimentare cu energie electrica.

Conectorul de alimentare permite urmatoarele tipuri de conexiuni:

- cu o singura faza 230 V ~

- cu doua faze 400V 2N~

Conectarea plitei la tipul corespunzator de alimentare este posibila datorita legarii bornelor
pe conectorul de alimentare conform schemei de conexiuni anexate. Schema de conexiuni
este amplasata si pe partea inferioara a capacului. Accesul la conectorul de alimentare este
posibil dupa ce deschideti capacul cutiei de cleme. Trebuie sa selectati un cablu de alimentare
corespunzator avand in vedere tipul de conexiune si puterea nominala a plitei.

Atentie!
Trebuie sa {ineti minte ca este necesar sa conectati circuitul de protectie la clema
conectorului de alimentare marcat cu semnul . Instalatia electrica de alimentare

a plitei trebuie sa fie protejata cu o siguranta iar pentru a asigura linia de alimentare
poate sa fie dotata cu un comutator cu care se poate opri alimentarea cu curent in
caz de avarie.

Tnainte de a conecta plita la instalatia electrica trebuie sa cititi informatiile inscriptionate pe
tabelul nominal si pe schema de conectare.

Alt mod de conectare a plitei decat cel indicat in schema poate provoca deteriorarea
acesteia.

ATENTIE! Instalatorul este obligat sa dea utilizatorului "certificatul de conectare a produsului
la instalatia electrica" (de gasit in foaia de garantie). Dupa instalare, instalatorul ar trebui sa
amplaseze, de asemenea, informatii cu privire la metoda de realizare a conexiunii:

- cu o faza, cu doua faze, cu trei faze,
- sectiunea transversala a cablului de conectare,

- tipul de protectie folosit (tipul sigurantei).
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INSTALAREA

SCHEMA CONEXIUNILOR POSIBILE
Atentie! Tensiune elemente incalzire 230V

R ) Sigu-
Atentie! In cazul fiecarei dintre conexiuni cablul de protectie trebuie sa fie Tip /. rantd de
conectat cu clema . sectiunea | protectie

transversa-
Ia a cablului
1 | Pentru reteaua de 230V conectati | TN~
o faza cu cablul neutru, puntea O o0 00O HO5VV-FG | min.30 A
leaga bornele L1, L2, cablul neu- T T T 3X 4 mm?
tru cu N, cablul de protectie cu
L1 N ®
2* | Pentru reteaua 230/400V co- | 2N~ O00 00O
nectati doua faze cu cablul neutru, HO5VV-FG | min.16 A
cablul neutru cu N, cablul de pro- T T T T 4X2,5mm?
tectie cu @) AR ®

L1=R, L2=S, L3=T, N= clema cablu neutru, @= clema cablu de protectie

*Tn cazul unei instalatii cu 3 faze 230/400V in casa, cablul rdmas trebuie conectat la

regleta:L3, care nu este conectata la instalatia externa a plitei.

* Regletele N-N sunt conectate in interior, nu trebuie realizata nici o punte intre ele
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DESERVIRE

inainte de a porni plita pentru prima data

» Trebuie sa curatati cu atentie plita cu inductie. Plita cu inductie trebuie tratata ca si supra-
fetele de sticl3,

» la prima utilizare se pot emana temporar mirosuri si de aceea va recomandam sa porniti
ventilatia in Tncapere sau sa deschideti fereastra,

» efectuati activitatile de manipulare respectand indicatjile de siguranta.

Regulile de functionare ale cAmpului cu inductie

Generatorul electric alimenteaza bobina care este amplasata
in interiorul dispozitivului.

Aceasta bobina produce un cdmp magnetic, care este trans-
mis catre vas.

Campul magnetic cauzeaza ca, vasul se incalzeste.

Acest sistem prevede folosirea de vase a caror funduri sunt sensibile la actiunea campului

magnetic.

Tn general, tehnologia de inductie se caracterizeaza prin dous calitati:

e caldura este emisa numai cu ajutorul vasului, energia termica este utilizatd pana la maxi-
mum,

e nu apare nici un fenomen de inertie termica, deoarece procesul de gatire incepe imediat
in momentul in care vasul de gatit este pus pe plita si acest proces ia sfarsit in momentul
in care vasul este dat la o parte de pe plita.

Tn timpul utiliz&rii normale a plitei cu inductie pot aparea diferite tipuri de sunete care nu au

nici un efect asupra functionarii corecte a plitei.

e Fluierat cu frecventa scazuta. Sunetul este activat atunci cand vasul este gol si este
dezactivat dupa ce in vas este turnata apa sau este pusa mancarea.

e Fluierat cu frecventa inalta. Sunetul poate fi auzit in vasele care sunt fabricate din mai
multe straturi din diferite materiale si atunci cand este pornita puterea maximala de
incélzire. Acest sunet devine mai puternic atunci cand folosim concomitent doua sau mai
multe zone de gatit la puterea maximala. Sunetul este dezactivat sau pierde din intensitate
dupa micsorarea puterii.

e Sunet de tip scartait Sunetul poate fi auzit in vasele care sunt fabricate din mai multe
straturi din diferite materiale. Intensitatea sunetului depinde de modul de gatire.

e Sunet de tip bazait Acest sunet poate fi auzit atunci cand functioneaza ventilatorul pentru
racirea sistemelor electronice.

Sunetele care pot fi auzite in timpul functionarii corecte rezulta din functionarea ventilatorului

de racire, dimensiunile vasului si materialul din care este fabricat, modul de gatire a manca-

rurilor si puterea de incalzire setata.

Aceste sunete sunt normale si nu inseamna ca, plita de inductie este defecta.
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DESERVIRE

Aparate de asigurare:

Daca plita a fost instalata corect si este folosita corespunzator, aparatele de asigurare sunt
rareori necesare.

Ventilatorul: este folosit pentru protectia si racirea elementelor de control si de alimentare.
Poate functiona cu doua viteze diferite, functioneaza in mod automat. Ventilatorul functioneaza
atunci cand zonele de gatit sunt pornite si atunci cand plita este oprita, pana in momentul in
care sistemul electronic al dispozitivului este racit suficient.

Tranzistorul: Temperatura elementelor electronice este masurata incontinuu cu o sonda. Tn
cazul in care caldura creste in mod periculos, acest sistem micsoreaza in mod automat puterea
ochiului sau deconecteaza ochiul aflat cel mai aproape de elementele electronice incalzire.
Detectarea: detectorul prezentei vasului face posibila functionarea plitei si implicit incalzirea.
Obiectele mici amplasate pe suprafata de incalzire (de ex lingurita, cutitul, inelul...) nu vor fi
tratate ca si vase si plita nu se va porni.

Detectorul prezentei vasului in camp cu inductie

Detectorul prezentei vasului este instalat pe plitele care contin campuri cu inductie. In
timpul functionarii plitei detectorul prezentei vasului in mod automat va incepe sau va opri
emiterea de caldura la ochi atunci cand asezati vasul pe plita sau cand il luati de pe plita.
Acest lucru asigura economisirea de energie.

« Tn cazul in care ochiul este folosit cu un vas corespunzator, pe display se va afisa nivelul
de caldura.
* Inductia necesita folosirea unor vase potrivite, dotate cu fund din material magnetic (Tabel)

Daca pe ochi nu ati asezat ni‘ciun vas sau vasul asezat este necorespunzator, pe
display va aparea simbolul %gé. Ochiul nu porneste. Daca in timp de 10 minute nu

va fi descoperit niciun vas, operatia de pornire a plitei va fi stearsa.
Pentru a opri ochiul, trebuie sa-l opriti cu controlorul de senzori si nu doar luand vasul.

A Detectorul de vas nu funcfioneaza ca si senzor de pornire/oprire plita.

Ochiul cu inductie este dotat cu senzori operati la atingere cu degetul pe suprafetele marcate.
Fiecare setare a senzorului este confirmata cu un semnal acustic.

Trebuie sa aveti atentie ca la pornire si oprire precum si la setarea puterii de incalzire
s& apasati mereu doar un singur senzor. In cazul in care ap&sati simultan mai multj
senzori (cu exceptia ceasului si a cheii), sistemul ignora semnalele de control introduse,
iar la apasarea prelungita emit un semnal de defectiune.

Dupa ce terminati utilizarea opriti ochiul cu regulatorul si nu va bazati numai pe indi-
catiile detectorului de vase.
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DESERVIRE

Calitatea corespunzatoare a vaselor de gatit este conditia de baza pentru a obtine un randa-
ment bun de functionare a plitei.

Selectarea vaselor pentru gatit in campul de inductie

El A

Caracteristicile vaselor.

e Intotdeauna trebuie sa folositi vase de gatit de calitate superioara, cu fund ideal plat: daca
folositi acest tip de vase de gatit evitati aparitia de puncte cu temperatura foarte ridicata,
in care mancarea s-ar putea arde in timpul procesului de gatire.Vasele de gatit si tigaile
cu pereti grosi din metal asigura dispersarea ideala a caldurii.

e Trebuie sa aveti grija ca fundul vaselor de gatit sa fie uscat: atunci cand umpleti vasul de
gatit sau cand folositi un vas scos din frigider inainte de a-l aseza pe plita verificati daca
fundul este perfect uscat. Acest lucru va permite sa evitati murdarirea suprafetei plitei.

e Capacul vasului de gatit nu permite degajarea de caldura si in acest mod scurteaza timpul
necesar pentru gatire si consumul de energie electrica .

e Pentru a stabili daca vasele sunt potrivite, trebuie sa verificati daca fundul vasului atrage
un magnet.

e Pentru a asigura controlul optim al temperaturii prin modulul cu inductie, fundul
vasului de gatit trebuie sa fie plat.

e Fundul concav al vasului de gatit sau logo-ul producatorului gravat adanc au
influenta negativa asupra controlului temperaturii prin modulul cu inductie si pot
conduce la supraincalzirea vaselor de gatit.

o Nu folositi vase de gatit deteriorate de ex., cu fundul deformat datorita temperaturii
excesive. TS

e Folosind vasele mari cu fund feromagnetic, al carui diametru
este mai mic decat diametrul total al vasului, se incalzeste numai
portiunea feromagnetica a vasului. Acest lucru duce la situatia in
care nu este posibila distribuirea uniforma a caldurii in vas. Zona
feromagnetica este redusa in baza vasului din caza elementelor
din aluminiu care se gasesc in aceasta, prin urmare, cantitatea
de caldura furnizata poate fi redusa. Se poate intdmpla ca vor
apare probleme cu detectarea vasului sau acesta nu va fi de-
tectat deloc. Diametrul vasului feromagnetic trebuie ajustat la
dimensiunea zonei de incalzire, pentru a obtine rezultate optime de gatit. Tn cazul in care
vasul nu a fost detectat in zona de incalzire, este recomandabil sa-l incercati in zona de
incalzire cu diametru relativ mai mic.
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DESERVIRE

Pentru gatitul cu inductie trebuie sa folositi numai vase feromagnetice, fabricate din urma-
toarele materiale:

eotel emailat

o fonta

e VVase speciale din otel inoxidabil pentru gatitul cu inductie

Marcarea pe vasele de Verificati eticheta pentru a descoperi
bucatarie m un semn care sa informeze daca vasul
poate fi folosit pe plite cu inductie

Folositi vase magnetice (din tabla emailata, otel feritic
inoxidabil, din fonta), vervlflcaﬁl_ asezand un magnet pe
fundul vasului (trebuie sa se lipeasca)

Otel inoxidabil Nu descopera prezenta vasului
Cu exceptia vaselor din otel feromagnetic

Aluminiu Nu descopera prezenta vasului

Fonta Eficienta ridicata
Atentie: vasele pot zgéria plita

Otel emailat Eficienta ridicata
Va recomandam sa folositi vase cu fund plat, gros si
neted

Sticla Nu descopera prezenta vasului

Portelan Nu descopera prezenta vasului

Vasele cu fund de cupru | Nu descopera prezenta vasului

Dimensiunile vaselor.

e Pentru a obtine cel mai bun efect de gatire, trebuie sa folositi vase cu dimensiunea fundului
(parti feromagnetice) care corespunde marimii cAmpului de incalzire.

e Utilizarea vaselor cu diametru fundului mai mic decat cel al cAmpului de incalzire reduce
eficienta cAmpului de Incalzire si prelungeste timpul de gatire.

e Campul de incalzire dispune de nivelul inferior pentru detectarea vasului, care depinde
de diametrul partilor feromagnetice al fundului si materialul din care vasul este produs.
Utilizarea vasului neadaptat poate provoca la nedetectarea vasului de catre campul de
incalzire.

70

T |V| b v https:/tm.by

i STORE MHTepHeT-MarasuH



DESERVIRE

Panoul de comanda

e Dupa ce conectati plita la reteaua electrica, pentru un moment se aprind toti indicatorii.
Plita este pregatita pentru utilizare.

e Plita este dotata cu senzori electronici, pe care i porniti apasandu-i cu degetul pentru
minim 1 secunda.

e De fiecare data cand porniti senzorii acest lucru este indicat de un semnal sonor.

Nu asezati nici un obiect pe suprafata senzorilor (acest lucru poate fi considerat
drept o defectiune), aceste suprafete trebuie mentinute in permanenta curate .

Pornirea plitei

Apasati cu degetul senzorul de pornire/oprire (1) pentru cel putin 1 secunda. Plita este activa,
atunci cand pe toti indicatorii (3) este afisata cifra ,0”.

é Daca in timp de 10 secunde nu setati nici un senzor, atunci plita se va opri.

Punerea in functiune a zonei de gatit

Dupa ce porniti plita cu ajutorul senzorului 1), in decurs de 10 de secunde trebuie sa porniti

zona de gatit aleasa (5).

1. Dupa atingerea senzorului care arata zona de gatit aleasa (5), pe indicatorul puterii de
incalzire care este corespunzator pentru aceasta zona se va aprinde cifra ,0” si punctul
zecimal

2. Daca apasati senzorul ,+” (2) sau senzorul ,-” (4) setati nivelul de incalzire dorit.

Daca in timp de 10 secunde dupa ce ati pornit plita nu apasati nici un senzor,
A atunci zona de gatit se opreste.

Zona de gatit este activa atunci cand pe toate displayurile este iluminata cifra sau
litera, ceea ce inseamna ca aceasta este pregatita pentru setarea puterii de incalzire.

Setarea nivelului de putere de incalzire a zonei cu inductie

in timpul redérii pe indicator a zonei de gétit alternativ iluminate (3) “0” putem incepe setarea
gradului de incalzire dorit cu ajutorul senzorului,+” (2) si ,-" (4).
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DESERVIRE

Oprirea zonelor de gatit

e Zona de gatit trebuie sa fie activa. Indicatorul gradului puterii de incalzire va fi aprins
alternativ.

e Oprirea va avea loc dupa atingerea senzorului pornit/oprit al plitei, sau dupa apasarea
pentru de 3 secunde a senzorului (5).

Oprirea intregii plite.

e Plita functioneaza atunci cand este pornita cel putin una dintre zonele de gatit
e Daca apasati senzorul de pornire/oprire (1) opriti intreaga plita.

Daca zona de incalzire este fierbinte, pe indicatorul zonei de incalzire (3)se va aprinde litera
"H" —simbol-ul incalzirii reziduale.

Functia Booster ,,P"

Functia Booster are ca scop cresterea puterii zonei @ 210-220 — de la 2000W la 2500W,

a zonei de gatit @ 160-180 -de la 1200W pana la 1400W.

Pentru a porni functia Booster trebuie sa selectati zona de gatit, sa setati nivelul de gatire la
,9" si sa apasati din nou senzorul ,+" (2) care va fi semnalizat cu litera "P" pe displayul zonei.
Oprirea functiei Booster are loc dupa ce apasati din nou senzorul ,-" (4) al zonei de inductie
activ, sau cand ridicati vasul de pe zona cu inductie.

in ceea ce priveste zona de gatit @ 210-220 si @ 160-180 timpul de functionare
A a functiei Booster este limitat de panoul cu senzori pana la 10 minute. Dupa

oprirea automata a functiei Booster, zona de gatit este incalzita in continuare cu

putere nominala.

Functia Booster poate fi pornita din nou, cu conditia ca senzorii de temperatura

din sistemele electronice si bobina sa permita o asemenea posibilitate.

Daca vasul de gatit este indepartat de pe zona de gatit atunci cand functia

Booster este pornitd, functia este activa in continuare si timpul setat se scurge

in continuare.

in cazul in care este depasita temperatura (a sistemului electronic sau bobinei)

zonei de gatit atunci cand functia Booster este pornita, Functia Booster va fi oprita

automat. Zona de gatit revine la puterea nominala.
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DESERVIRE

Comandarea functiei Booster

A Zonele de gatire sunt conectate in perechi verticali sau cruciali in functie de
model. Puterea toatla este impartita in cadrul acestor perechi.
incercarea de oprire Booster pentru ambele zone de gitire in acelasi timp ar
provoca depasirea puteri maxime disponibile. in acest caz puterea de incilzire
a primei zone de gatire active va fi redusa la nivel maxim nivel posibil.

Functia de blocare

Functia de blocare poate fi setata pentru a nu permite copiilor sa porneasca din greseala
plita, iar aceasta poate fi pornita din nou dupa ce a fost deblocata.

Functia de blocare este posibila atunci cand plita este pornita sau oprita.
Pornirea si oprirea functiei de blocare

Pornirea sau oprirea funciiei de blocare a plitei este realizata cu ajutorul senzorului (7)
tinandu-l apasat timp de 5 secunde. Pornirea functiei de blocare este semnalizata prin
aprinderea diodei de semnalizare (9).

Plita va ramane blocata pana ce va fi deblocata, chiar daca panoul plitei este
pornit si oprit. Deconectarea plitei de la reteaua de alimentare cu curent electric
va conduce la oprirea blocadei plitei.

Indicatorul de caldura reziduala

Dupa ce terminati de gatit, in sticla vitroceramica raméane energie termica numitd energie
termica reziduala. Afisarea indicatiilor de caldura reziduala are loc in doua etape. Dupa ce
opriti zona de gatit sau intregul aparat, cand temperatura depaseste 60°C, pe displayul co-
respunzétor apare valoarea ,H". Informatia referitoare la caldura reziduala este afigata pana
cand temperatura zonei de gatit depaseste 60°C. In intervalul de temperatura intre 45°C si
60°C pe display va aparea valoarea ,h” care semnalizeaza caldura reziduala scazuta. Cand
temperatura scade sub 45°C indicatorul de caldura reziduala se stinge.

Atunci cand indicatorul de
/ A \ caldura reziduala functioneaza
nu atingeti zona de gatit deoa-

rece va puteti rani si nu agezati N l V.

pe acesta obiecte sensibile la Y I

caldura! 0l
V4 ' \

in timpul pauzei de alimentare

A cu energie electrica indicatorul
de caldura reziduala ,,H“ nu este
afisat. Cu toate acestea zonele de
gatit pot fi inca fierbinti!
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DESERVIRE

Limitarea duratei de functionare

Pentru a spori fiabilitatea functionarii plitei cu
inductie aceasta este dotata cu un limitator
de durata de functionare cate unul pentru
fiecare zona de gatit. Durata maximala de
functionare este setata in funciie de puterea
de incalzire care a fost setata ultima oara.
Daca nu schimbati nivelul de putere de incal-
zire vreme indelungata (vezi Tabel), atunci
zona de gatit corespunzatoare se va opri
automat si va fi activat indicatorul de incalzire
reziduala. Puteti porni in orice moment si puteti
folosi orice zona de gatit in conformitate cu
instructiunile de utilizare.

Functia de incalzire suplimentara automata

e Zona de gatit aleasa trebuie activata cu
ajutorul senzorului (5)

e Apoi cu ajutorul senzorului ,+” (2) si ,-”
(4) setati nivelul puterii in intervalul intre
1-8, si apoi apasati din nou pe senzorul
5

e Pe display va fi afisata alternativ cifra
puterii setate si litera A.

Dupa ce expira durata de alimentare cu
putere aditionald, zona de gatit va trece
automat la nivelul de putere selectat, care
va fi vizibil pe indicator.

A Daca vasul este ridicat de pe zona
de gatit si asezat din nou inainte de
terminarea duratei de incalzire auto-
mata, incalzirea cu putere aditionala

va fi efectuata pana la sfarsit.
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Gradul puterii
de incalzire

Durata maxima
de functionare
in ore

N

V|| |N|o|ja|d|lw[N|F

Gradul
puterii de incal-
zire

Durata timpului de
incélzire automata
cu putere aditi-
onala
(in minute)

0,8

1,2

2,3

3,5

4,4

7,2

2

O|IN|O|AA|R|W|IN]|F

3,2




DESERVIRE

Functia ceas

Ceasul de programare usureaza procesyl de gatire datorita posibilitatii de programare a
duratei de functionare a zonelor de gatit. Il puteti folosi drept ceas de bucatarie.

Pornirea ceasului

Ceasul de programare usureaza procesul de gatire datorita posibilitatii de programare a
duratei de functionare a zonelor de gétit. 1l puteti folosi drept ceas de bucatérie.

e Cu senzorul (5) selectati zona de gatit corespunzatoare. Cifra ,0” se aprinde alternativ.
Cu senzorii ,+” (2) sau ,-” (4) trebuie sa programati nivelul de putere in intervalul 1 - 9.
Apoi in timp de 10 secunde trebuie activat ceasul prin apasarea senzorului (6).

Cu senzorul ,,+” (2) sau ,-” (4) programati durata dorita de gatire (01 pana la 99 minute).
Pe displayul ceasului este aprinsa dioda de semnalizare (8) care corespunde zonei de
gatit.

é Toate zonele de gatit pot sa funcfioneze concomitent in cadrul sistemului de
programare temporara cu ajutorul ceasului.

é in cazul in care pe ceas sunt setate mai multe perioade, este redati perioada
de timp cea mai scurta. Suplimentar, acest lucru este semnalizat de dioda care
licareste (8).

Schimbarea duratei de gatit programate

Tn orice moment cand gétiti puteti schimba durata programata de gatire

e Cu senzorul (5) selectati zona de gatit corespunzatoare. Cifra puterii de Tncalzire va fi
iluminata alternativ.

e Apoi in timp de 10 secunde trebuie activat ceasul prin apasarea senzorului (6).

e Cu senzorul ,+” (2) sau senzorul ,-” (4) setati noua durata.

Controlul scurgerii duratei de gatire
Timpul care a mai ramas pana la sfarsitul procesului de gatit poate fi verificat in orice clipa,

prin atingerea senzorului ceasului (6). Timpul activ de functionare a ceasului pentru o zona
de gatit corespunzatoare este semnalizat cu ajutorul unei diode care licareste (8).
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DESERVIRE

Oprirea ceasului

Dupa ce s-a scurs timpul de gatire programat, veti auzi un semnal sonor pe care il puteti opri
atingand orice senzor sau alarma se opreste automat dupa 2 minute.

Tn cazul in care trebuie s& opriti mai repede timpul:

e Cu senzorul (5) activati zona de gatit. Cifra puterii de incalzire se va aprinde clar.

e Apoiapasati pe senzorul (6), timp de 3 secunde sau schimbati timpul timer-ului cu ajutorul
senzorului ,+” (2) si ,-” (4) pana la pozitia ,00”

Ceasul folosit ca timer.

Ceasul pentru programarea duratei de gatire poate fi folosit drept alarma aditionala daca nu
influenteaza temporar functionarea zonelor de gatit.

Pornire timer

Daca plita de bucatarie este oprita:

e Atingeti senzorul pornire /oprire a plitei (1) pentru a porni plita.

e Apoi cu ajutorul senzorului (6) trebuie activat timer-ul.

e Cu ajutorul senzorului ,+” (2) sau ,-" (4) puteti seta timpul ceasului de bucatarie.

Oprire timer

Dupa ce se scurge timpul programat, veti auzi o alarma sonora continua care poate fi oprita
prin apasarea oricarui senzor sau aceasta se opreste automat dupa 2 minute.

Daca este necesar sa opriti mai repede alarma:

e Trebuie apasat senzorul (6), timp de 3 secunde sau schimbati timpul timerului cu ajutorul
senzorului ,+” (2) si ,-" (4) pana la pozitia ,00”

e In cazul in care ceasul a fost programat ca si ceas de bucatdrie, atunci nu functioneazé
ca si ceas de programare a duratei de gatire.

A Functia timer-ului va fi stearsa imediat dupa ce va fi activata functia ceasului.
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DESERVIRE

Functia de incalzire

Functia de incalzire a mancarii mentine caldura mancarii gata preparate pe zona de gatit. Zona
de gatit selectata este pornita la putere mica de incalzire. Puterea zonei de gatit este controlata
de functia de incalzire mancare, iar temperatura mancarii este de aproximativ 65°C. De aceea
mancarea calda, gata de consumat nu-si strica gustul si nu se lipeste de fundul vasului. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a topi untul, ciocolata etc.

Conditia de utilizare corespunzatoare a functiei este folosirea unui vas de gatit cu fund plat, astfel
incat sa fie posibila masurarea exacta a temperaturii vasului de gatit de catre senzorul care este
amplasat in interiorul zonei de gatit.

Functia de mentinere temperatura poate fi pornita pe oricare dintre campuri.

Din punct de vedere microbiologic nu va recomandam sa tineti foarte mult timp mancarea la cald
si de aceea aceasta functie este oprita de panoul cu senzori dupa 2 ore.

Functia de mentinere a temperaturii este
setata ca si putere adifionala de incalzire
dintre pozitia 0 1” si este indicata pe display
cu simbolul ,L¢”

Pornirea functiei de mentinere a temperatu-
rii are loc Tn acelasi mod ca si cel descris la
punctul

.Pornirea zonei de gatit’

Oprirea functiei de incalzire trebuie realizata
asa cum este descris in punctul

,LOprirea zonelor de gatit”.

7

T IVI b v https://tm.by

MK LINE 3TOR NHTepHeT-marasuH



CURATARE SI INTRETINERE

Grija utilizatorului pentru mentinerea plitei cu-
rate precum si intretinerea corespunzatoare
a acesteia are un impact important pentru
prelungirea duratei de functionare fara avarie.

Cand curatati suprafata vitroceramica
trebuie sa respectati aceleasi reguli
ca si in cazul suprafetelor din sticla.
Nu folositi substante abrazive sau
substante de curatat abrazive nici
nisip sau bureti cu suprafata abraziva.
Nu folositi aparate de curatare pe
baza de abur.

Curatati dupa fiecare utilizare

* Mizeria usoara, nearsa poate fi inde-
partata cu o panza umeda fara substa-
nte de curatare. Daca utilizati detergent
de vase exista posibilitatea sa apara urme
de culoare albastra. Aceste pete nu dispar
mereu dupa prima spalare, chiar daca
folositi o substanta de curatat speciala.

¢ Mizeria prinsa puternic trebuie inde-
partata cu un razuitor ascutit. Apoi
trebuie sa stergeti suprafata de incalzit
cu o panza umeda.

~ o

%O
o

Razuitor pentru curatare plita
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Stergerea petelor

¢ Petele deschise de culoarea perlei (re-
sturi de Aluminiu) pot fi indepartate de
pe zona de incalzire racita cu o substanta
speciala de curatare. Resturile de calciu
(de ex dupa scurgerea apei) pot fi sterse
cu otet sau cu o substanta speciala de
curatare.

* La indepartarea zaharului, petelor de
mancare cu continut de zahar, materiale-
lor plastice si a foliei de aluminiu nu opritj
campul respectiv de incalzire! Trebuie
sa razuiti imediat resturile (atunci cand
pata este fierbinte) cu un razuitor ascutit
de pe ochi. Dupa ce indepartati mizeria
puteti opri plita iar atunci cand este rece
o puteti curata cu o substanta speciala de
curatare.

Substantele speciale de curatat pot fi cum-
parate In magazine universale, magazine
speciale de electrocasnice, farmacii, in co-
mertul alimentar si in saloanele de bucatarie.
Razuitoarele ascutite pot fi cumparate in
magazinele pentru maistrii si in magazinele
cu echipament de constructii, precum si in
magazinele cu accesorii pentru vopsit.



CURATARE SI INTRETINERE

Nu varsati substante de curatare pe plita fier-
binte. Cel mai bine este sa lasati ca substanta
de curatare sa se usuce si apoi sa le stergeti
cu 0 panza umeda. Resturile eventuale de
substanta de curatare trebuie sterse cu o pan-
za umeda inainte de a incalzi din nou plita.
Tn caz contrar acestea pot actiona coroziv.

n cazul in care ati procedat necorespun-
zator cu suprafata vitroceramica a plitei
refuzam onorarea garantiei!

Controalele temporale

In afard de activitatile de intretinere in
curatenie a plitei trebuie sa:

» Efectuati controlul temporar al functionarii
elementelor de control si a segmentelor
de lucru ale plitei. Dupa expirarea gara-
niiei, cel putin o data la doi ani trebuie
sa comandati la punctul de manipulare
service efectuarea unui control tehnic al
plitei,

» Sa indepartati defectele de exploatare
descoperite,

Sa efectuati intretinerea ansamblurilor de
lucru ale plitei.
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Atentie!

n cazul in care din orice motiv plita
nu poate fi folosita la modul pornit,
trebuie sa opriti imediat comutatorul
principal sau sa invartifi siguranta
corespunzatoare si sa va adresati
la service.

Atentie!

in cazul in care apar fisuri sau
crapaturi ale suprafetei vitrocerami-
ce a plitei trebuie sa o opriti imediat
si sa o decuplati de la retea. Pentru
a face acest lucru trebuie sa opriti
siguranta sau sa scoateti stecherul
din priza. Apoi trebuie sa va adresati
la service.

Atentie!

Toate reparatjile si actiunile de regla-
re trebuie sa fie efectuate de catre
punctul de service sau de catre un
instalator care poseda competentele
necesare.



PROCEDURA iN CAZ DE AVARIE

Tn cazul oricarei avarii trebuie s&:

*  Opriti ansamblurile in functiune ale plitei

» Saintrerupeti alimentarea cu curent electric

» Sa anuntati faptul ca aveti nevoie de reparatie

* Unele defecte minore pot fi indepartate de catre utilizator urmand indicatiile din tabelul
de mai jos; Thainte de a anunta departamentul de servicii cu clientii trebuie sa verificatj

fiecare punct din tabel.

PROBLEMA

CAUZA

PROCEDURA

1.Aparatul nu functioneaza

- intrerupere n alimentarea
cu curent

-verificatj sigurantele din insta-
latia din casa, inlocuiti sigura-
nta arsa

2.Aparatul nu reactioneaza
la valorile introduse

- panoul de control nu a fost
pornit

- porniti-|

- afi apasat prea putin timp
butoanele (mai putin de o
secunda)

- apasati butoanele putin
mai Tndelung

- afi apasat simultan prea
multe butoane

- apasati mereu doar un
singur buton (cu exceptia
cazului n care opriti ochiul)

3.Aparatul nu reactioneaza
si emite un semnal acustic
indelung

- manipulare necorespun-
zatoare (ati apasat senzorii
gresiti sau prea scurt timp)

- porniti din nou plita

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar(i)

- descoperiti sau curatati
senzorii

4.Aparatul s-a oprit

- dupa pornire nu ati intro-
dus nici valoare timp de
peste 10 s

- porniti din nou panoul de
control si introduceti imediat
valorile

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar(i)

- descoperiti sau curatati
senzorii

5.Un ochi s-a oprit, pe display
apare litera ,H”

- Limitarea duratei de fun-
ctionare

- pomiti din nou ochiul

- senzorul(ii) acoperit(ti) sau
murdar(i)

- supraincalzirea elementelor
electronice

- descoperiti sau curatati
senzorii

https://tm.by
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PROCEDURA iN CAZ DE AVARIE

PROBLEMA

CAUZA PROCEDURA

6. Indicatorul de caldura
reziduala nu se lumineaza
desi ochiurile sunt inca
fierbinti.

- indicatorul de caldura rezi-
duala va functiona din nou
la pornirea urmatoare si la
oprirea panoului de control.

- pauza Tn alimentarea cu
curent, aparatul a fost decu-
plat de la retea.

7.Crapatura in suprafata
vitroceramica.

Pericol! Decuplati imediat plita de la retea (sigu-
ran{a). Anuntati acest lucru la cel mai apropiat
service.

/N

8.Cand defectul nu a fost
Tnca indepartat.

Decuplati plita de la retea (siguranta!). Anuntati cel mai apro-
piat service.

Important!

Dumneavoastra sunteti responsabili pentru starea corespun-
zatoare a aparatului si utilizarea corespunzatoare a acestuia
n locuinta. Daca ati chemat din greseala echipa de servisare
atunci chiar daca vizita este in perioada de garantie va trebui
sa platifi pentru aceasta.

Pentru daunele aparute datoritd nerespectarii acestor instru-
ctiuni nu putem raspunde.

9. Plita cu inductie emite
zgomote ragusite.

Este un fenomen normal. Functioneaza sistemul electronic de
racire.

10. Plita cu inductie emite
sunete care seamana cu
fluieratul.

Este un fenomen normal. Conform frecventei de functionare a
bobinelor atunci cand lucreaza la diferite nivele de incalzire, la
puterea maxima plita emite un fluierat usor.

11. Plita nu functioneaza,
zonele de gatit nu pot fi acti-
vate si nu functioneaza.

- defect al sistemelor elec-
tronice

- resetati plita, deconec-
tati plita de la reteaua de
alimentare pentru cateva
minute (scoateti siguranta
instalatiei).
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INFORMATII TEHNICE

Tensiune nominala 400V 2N~50 Hz
Putere nominala placi: 7,4 kW
Model: BHI6*

- ochi cu inductie:

- ochi cu inductie: @ 160-180 mm 1200 W

- ochi cu inductie: @ 210-220 mm 2000 W

- ochi cu inductie Booster: @ 210-220 mm 2000/2500 W
- ochi cu inductie Booster: @ 160-180 mm 1200/1400W
Dimensiuni 576 x 518 x 50;
Greutate ca.10,5 kg;

Respecta cerintele standardelor EN 60335-1; EN 60335-2-6 Tn vigoare in Uniunea Europe-
ana.
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KomMmnaHus nsrotosurtesb
Amuka C.A., Monbwa, 64-510 BpoHku, yn. Muukesnya, 52
Ten. +48 67 25 46100, dakc +48 67 25 40 320

Amica S.A., ul. Mickiewicza 52, 64-510 Wronki
tel. 67 25 46 100, fax 67 25 40 320

CpenaHo B NMonbwe

MpeTeH3un No Ka4vyecTBy
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000 «XaHca», OceHHuIt 6ynbBap, 4.23, oduc 1307
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