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YBAXAEMbIA NOKYMATENb,

[yxoBka «Hansa» o6beanHseT B cebe Takme kayecTBa, Kak CKMIYMTENbHas NPOCToTa 3KC-
nnyartaumm 1 CTonpoLeHTHasa addPeKTUBHOCTL. [Tocne NpoYTeHnsa HCTpyKumn y Bac He BOs3-
HUKHET 3aTpyAHEeHW No 06CNYyXMBaHUIO OyXOBKU.

[lyxoBKa, Npu BbINycKe C 3aBoAa, nepes ynakoBKom Obina TwaTtenbHO NpoBepeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTEHAAX Ha nNpeameT 6e3onacHoOCT 1 paboToCNOCOOHOCTH.

Mpocum Bac BHMMaTENbHO NPOYECTb MHCTPYKLMIO MO SKCMfyaTauuu nepen BKIIOYEHNEM
ycTpoiictea. CrieqoBaHue U3MNoXeHHbIM B Heli YKa3aHWsAM NpeaoTBpaTuUT HenpaBuibHoe
NCMOMNb30BaHNE AyXOBKU.

WHCTpyKumio crefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B erko 4oCTynHoM mecte. Bo usbexaHve He-
CYaCTHbIX clly4aeB HeobxoanMo nocrnegoBaTtenbHO cobnoaaTb MNOMOXEHNS MHCTPYKLMK NO
aKcnnyaTauum.

BHumaHme!

[lyxoBKOW Nonb30BaTbCst TONbKO NOCHe 03HAKOMIEHWS C JAaHHOW MHCTPYKLMEN.

[yxoBka npegHa3HayeHa UCKMIYUTENBHO AN JOMALUHEro UCMONb30BaHMS.

MarotoBuTenb oCcTaBnsieT 3a cO6OM NPaBO BHECEHUSA U3MEHEHUN, HE BNUSAIOLLNX Ha paboTy
yCTpONCTBA.

T IVI b v https://tm.by
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3ONMACHOCTH

BHumaHune! OGopyaoBaHue M ero AOCTYMHbIE YaCTK
HarpeBaloTCA BO BpeMsa akcnnyatauun. Bcerga cnegyet
NMOMHWUTb, YTO CyLLECTBYET OMacHOCTb TpaBMbl, Npu
NPUKOCHOBEHUM K HarpeBaTtenbHbIM arieMeHTam. [loatomy,
BO BpeMsi paboTbl 060pyaoBaHus - bbiTb 0c060 6anTenbHbIMN!
[detn mnagwe 8 net He OOMKHbI HaxoauUTbCsA BOMM3K
obopyaoBaHus, a ecnn HaxoasaTcd, TO NoAd MOCTOSIHHbLIM
KOHTPOSieM B3pOCHOro OTBETCTBEHHOIO NMua.

[aHHOe obopygoBaHue MOXeT obcrnyxuBaTbCs AeTbMU
B BO3pacTe OT 8 neTt v craplie, nuuamn ¢ pusnydeckmmu,
MaHyanbHbIMW UNN YMCTBEHHLIMW OFpaHUYEHUAMMN,
nmbo nuuamMu ¢ HegOCTaTOYMHbIM OMNbITOM U 3HAHUSIMU MO
aKcnnyataumm obopyaoBaHus, Npu YCNoBUK, YTO NPONCXOANT
9TO No4 Ha430pPOM OTBETCTBEHHOrO nuua UM cornacHo
C W3Yy4YEeHHON C OTBETCTBEHHbIM JIMLOM WHCTPYKUNEN
aKcnnyatayuu.

Ocoboe BHMMaHWe obpaTtntb Ha aeten! [1eTn He MoryT urpatb
obopyanosaHuem! Ybpka n obcnyxmsaHne obopyaoBaHns He
MOryT NPOn3BOANTLCA AeTbMM 63 Hag30pa B3POCHbIX.

Bo Bpems paboTtbl o6opynosaHme HarpeBaetcsa. Cnegyet
cobntogaTtb OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKACcaTbCA K rOpsvMM YacTaMm
BHYTPW OYXOBKM.

Korga ncnonb3dyercs gyxoBka, OOCTYMHbIE YacTu MOTyT
HarpeTbcsa. PekomeHayeTcs He noanyckaTb K AYXOBKe
neTen.

T IVI h v https://tm.by
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OINMACHOCTH

BHumaHue! He npumeHaTb AN YUCTKU  arpeccuBHBbIX
MOIOLLIMX U YUCTALLUUX CPEACTB, OCTPbIX MeTannmyeckmx
NPeaMETOB AN YNCTKU CTEeKna ABepei, Tak Kak [JaHHble
cpeacTtBa MOryT rnouapanaTb NOBEPXHOCTb U MPUBECTU K
BO3HUKHOBEHWIO TPELUUH Ha CTeKre.

BHuMmaHue. [1Ns MCKMOYEHUST BO3MOXHOCTU MOpaXXeHus
ANEKTPUYECKNM TOKOM nepen 3aMeHou namMnoyvku ybeam-
TeCb, YTO YCTPONCTBO BbIKITHOYEHO.

CnenyeTt NPUMEHSATb UCKIOYUTENbHO 30HA, KOTOPbLIN
ABNSIETCA YacTbio 06OpyaoBaHMS ayxoBoro wkada.

Ona 4ucTtkm OYXOBKWN HeJb3A NMPUMEHATb O60pyJJ,OBaHVIe
ONnA YNCTKK NMapoMm.

OnacHocTtb oxora! lNMpu OTKpbITUKM OBepLbl AYyXOBOro LUKa-
da MOXeT BbIXOAUTb ropsiumn nap. B MoMeHT nnn nocne
3aBepLUEHUsT NPUroTOBIIEHNS HEODBXOAUMO OCTOPOXKHO OT-
KpblBaTb ABepUy OyXOBOro wkadga. B MOMEHT OTKpbITUS
He HaKMOHATLCA Haa Asepuen. HeobxogmMmMo NOMHUTL, YTO
nap B 3aBUCMMOCTW OT TeMnepaTypbl MOXET ObITb HEBMAN-

MbIM.

® Heobxogumo cneantb, 4TOObI MEnkoe KyxoHHoe 060opyoBaHve 1 NpoBoAa He comnpuka-
Carnucb C HarpeTon OyXOBKOW U BapOYHOM MOBEPXHOCTbIO, MOCKOMbKY M30Mn5aLumMs 3Toro 060-
pyLooBaHUS He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMMepaTtypbl.

® Henb3s ocTaBnATb AyXOBKy 6€3 npucmoTpa BO BpeMs xapeHus. Macna n xvpbl MoryT
3aropeTbCsi BCEACTBUE BbIKMMAHUS UM HAarpeBaHusl.

® He crieqyeT CTaB/Tb Ha OTKPLITYIO ABepLy AyXOBKU nocyay Becom 6onee 15 kr.

©® Henb3si NoNb30BaTbCsl TEXHUYECKN HEUCNPaBHOW OyXOBKOW . Bce nabsHbI 4OMKHbI yCTpa-
HATBCH TONMBbKO KBaNMMLMPOBaHHBIM NEPCOHAIOM.

® B nobomM criy4ae TEXHUYECKOW HEWUCNPABHOCTU, HEMEAJIEHHO OTKMOYUTL 3MeKTponuTa-
HVe OyXOBKU U COOOLUMTBL O HEOBXOANMOCTI PEMOHTA.

® O6opyanoBaHue 6bINo 3aNPOEKTUPOBAHO UCKITIOYNTENBHO AN NPUroTOBNeHMs nuwmn. Bes-
Koe Jpyroe ero npvMeHeHve (Hanpumep, oborpeBaHne NMOMELLEHNS) SBMAETCS HECOOTBET-
CTBYHOLLUM €70 Ha3HAYEHUIO U MOXET BbITb ONacHbLIM.

T IVI h v https://tm.by
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KAK 3KOHOMUTb 3NEKTPOJHEPIUIO

PaunonanbHoe MCnosib-
30BaHNE  3NEKTPO3HEPrUm
NO3BONSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpYXXaloLLyto cpeay.
BbinonHeHne cnepyroLwmx
NPOCTbIX NPaBWI NO3BONMUT
[obUTbCS HaUMyYLIMX pe3ynbTaToB:

— B —

®l/crnonb3oBaHne AyxoBKM TOMbKO Ans Npu-
roToBneHMs GonbLIOro o6bema nuLLK.
Msico Becom [0 1 Kr BbIroAHEen NpuroToBuTb
B KacTptore Ha Bapo4HOMN NOBEPXHOCTM.

®/Icnonb3oBaHWe OCTATOMHOrO Tenna Ay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotosButca Gonee 40
MUWHYT OTKIMIOYMTb AyxoBKYy 3a 10 MUHYT Ao
KOHLI@ MPUroTOBIEHUS.

BHumaHnue! Ecnu ucnonb3yetcsi Tanimep,
YyCTaHOBUTb €ro Ha 6onee KopoTKoe BpeMsi.

® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEpLY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble YNIOTHUTENWU ABepubl Ay-
XOBKW CMOCOBCTBYIOT NnoTepe Tenna. 3arpsis-
HEHWS Ha YNIOTHUTENSIX CrieflyeT yCTPaHSTb
cpasy.

®He pacnonarante nnuty BOGMM3W Xoro-
OVMbHUKOB/MOPO3UIbHBIX KaMep

be3 HeobxoanumocTn Bo3pacTaeT notpebne-
HVe aneKkTpuyecTea

T IVI h v https://tm.by
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PACIMAKOBKA

[Ins TpaHCnopTMPOBKM YCTPOW-
CTBO ObINO 3alUMLLEHO OT
noBpexaeHui YMaKOBKOW.
[Mocne ymaneHusa ynakoBKw,
npocum Bac usbasButbca oT
ee yacten cnocobom, He Ha-
HocAwmMm yuiepba
OoKpy>KaroLen cpege.
Bce matepumansl, ncnonb3oBaHHbIe Ans U3-
roToBneHns ynakosku, 6esspegHsl, Ha 100%
noanexar nepepabotke 1 0603Ha4eHbl Co-
OTBETCTBYIOLLMM 3HAKOM.
BHumaHue! K ynakoBoyHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KyCKW neHomnna-
cTa 1 T.N.) B Npouecce pacrnakoBku Henb3s
noanyckatb geten.

Vb

M ONLINE STOR

v https://tm.by
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N3BATUE U3 SKCIITYATALIMU

Mo oKkoH4aHWM cpoka ucnonb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sa BbIOPOCKTb, kKak 0bblY-
Hble KOMMYyHarbHble OTXOAbl,
€ro crnepyeT caaTb B MYHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku arekTpuye-
CKWX M1 3rEKTPOHHbIX YCTPONCTB.
O6 aTOM MHPOPMMPYET 3HAK, PACMONOXEH-
HbI Ha YCTPONCTBE, MHCTPYKLIMUN MO 3KCMIy-
aTauum 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee vcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbi,
nognexatume noBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBMU C X 0603HaveHrem. bnaro-
fapsa nepepaboTke, MCMONb30BaHMIO MaTe-
pvarnoB Unu MHOWM OpPMON NCMOMNb30BaHNS
OTCMYXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXPaHEHWE OKpy-
XawoLlen cpeapl.
CBefieHnst 0 COOTBETCTBYHOLLEM MYHKTE yTK-
nM3aummn MCnomnbL30BaHHOTO 06opyAoBaHWSA
Bbl MOXETe MOMny4YuTb B MECTHOW aAMWHU-
cTpaumu.



OMUCAHME YCTPOWUCTBA

Tatmep

Pyuka usmeHeHus
ycmaHosokK (-) / (+)

Pyuka ebibopa
yHKyUU OyX08KU

KpenneHue
0dsepubl Oyxo8KU

KHOIKa 20MOoebixX
npozpamm

kHornka ECO cbe-
PEXeHUsI aHepauu

KHOIMKa U3MEHEHUS
mewmnepamypsbi

kHonka CLEAN
oyuueHuUs1 OyxoeKku

KHOIKa MeHro

T |V| b v https://tm.by
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OIMUCAHME YCTPOUCTBA

OCHaLU,eHI/Ie NIATLI - NepevYeHb:

NoddoH Onsi ebineyku™
Pewemka 0ns epunsi

(pewemka Ons1 cywiKu)

Bepmen —u sunku*
[ModdoH 0Ornisi xapKu™

//f

bokosble necmHu4Ku

*Ansa onpefeneHHbix Mogenen

T |V| b v https://tm.by
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MOHTAX

MoHTax AyxoBKu

KyxoHHOE nomelleHne [OMmKHO ObiTb Cy-
XM U NPOBETPUBAEMbBIM, UMETb UCNPaBHYHO
BEHTUNAUMIO, a pacrnonoXeHne LyXOBKM
[OmKHO obecnevmBaTb CBOOGOAHBIN JOCTYN K
anemeHTaM ynpasneHus. [lyxoBka M3roToB-
neHa B kateropum Y. Mebenb JomkHa NMEeTb
06MMLOBKY, @ Kren, KOTOPbIM OHa MpuKree-
Ha, BblaepxuBaTtb Temnepatypy 100°C. B
NMPOTUBHOM Crny4yae BO3MOXHa Aecopmauums
NMOBEPXHOCTW UM OBNULIOBKN.

MoarotoBUTL OTBEPCTUE C pasmepamu, yka-
3aHHbIMW Ha puUcyHKax: A-ycTaHOBKa nopg
KpblLkon, B-Bbicokas BcTpovika. Mpu Hann-
4mn B LWKady 3agHEn CTEHKU, B HEN HY>XHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS Afsi 3NEeKTPUYECKMX
npoBoAoB. NOMHOCTLIO BCTaBUTb AYXOBKY B
OTBEpCTME, 3aKpenuB ee YeTblpbMs BUHTa-
mu. (Puc.C).

Puc.A

BHumaHune!
MoHTaX NpoM3BOANTL MPU OTKIO-
YEHHOM JNEKTPONUTAHUN.

T IVI b v https://tm.by
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MOHTAX

Vb

O NLINE

MoaknioyeHne ayxoBku K
3NEeKTPUYECKOMN ceTn

Mpu npon3BoaCTBE AyXOBKa paccuynTaHa
Ha NMTaHue NepemMeHHbIM ogHOMa3HbIM
TokoM (230B~50 'u) n ocHaweHa kabe-
nem noaknodeHns 3 x 1,5 mm? anuHomn
OKOJ10 1,5 M C 3aKpbITOWN BUIKOMN.

MHe3no  MoAKMOYEHUs  3NEeKTPOCceTn
OOMKHO ObiTb 3aKpbITbiIM UM HE OOIK-
HO pacnonaraTtbcsi Hag nnuton. MNocne
YCTaHOBKM JyXOBKN HEOOXOAMMO, YTOObI
poseTka Gbina AOCTYMHOW ANs Nonb30-
BaTerns.

Mepen nogkntoYeHMEM QyXOBKM K PO3ET-
Ke HY>XHO NMPOBEPUTb:

-BblaepxaT N NpeaoxpaHUTenu 1 anek-
TPOMNpPOBOAKA HArpy3Ky AyXOBKW,
-obopygoBaHa nu anekTpocuctema gen-
CTBEHHOW CUCTEMOMW 3a3eMIIeHUs1, COOT-
BETCTBYIOLLEN TpebOBaHUAM AENCTBYIO-
LLMX HOPM W PacrnopsiKeHWUi,

- OOCTyMHa Nu po3eTka.

BHumaHue!

B cnyyae noBpexaeHWs HeoTKIo-
4YaeMoro nUTaTesibHOro NPoBoaa, BO
nsbexaHne OnacHOCTU OH [OIKeH
GbITb 3aMEHEH Y NPOV3BOAUTENS UMK
B CMeunanvMa3MpoBaHHON PEMOHTHOW
MacTepckoi  KBanmnguLUMpoOBaHHbIM
crneumanucTom.

v https://tm.by
. NHTepHeT-marasuH
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SKCIMNYATAUUA

I'Iepe.q nepBbIM BKITlOHeHUeM Oy XOBKU

® CHSITb 3NEMEHTbI YNaKOBKU, OYUCTUTL
OyxoBON Wwkad oT cpeacTB habpuyHom
KoHcepBauuu,

® BbIHYTb 060pPYAOBaHNE AYXOBOIO LWKada
N NPOMbITb Tenson Bogon ¢ gobaene-
HMEM MOIOLLEro CPeAcTBa ANS1 MbITbs
nocyael,

® BK/HOYUTb BEHTUNALUIO B NMOMELLEHUN
Mnn OTKPbITb OKHO,

@ OCTOPOXHO HaxaTb PY4Ky BbIKIOYaTens
1 MOBEPHYTb BMPaBO Ha NO3nNLIMI0 C] unm
(cmoTpu pasgen «PaboTta nporpam-

maTopa 1 ynpasrieHne obcnyxvBaHuem
DYXOBKM),

® porpeTb OyXOBKY (Mpu TemnepaType
250 rpagycos C okono 30 muH.), ybpaTb
3arpsA3HEHNS U TLLATENBHO BbIMbITb.
Pyuku BbikMnoyaTenen «cnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenexus. [nsa Toro, 4To6bl BeibpaTh
xenaemyo yHKUMIO crenyeT:
1.0CTOPOXHO HaxaTb Py4Ky U OTNYCTUTb,
2. YcTaHOBUTb Ha BbIOpaHHON PyHKLMMK.
O603HaYeHUs pyyKku BbiKMovaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epeHbIM
PYHKLMAM OYXOBKU.

T IVI h v https://tm.by
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BaxHo!

[lyxoBoW LKad criefyeT MbiTb TOMNbKO
Tennon Boaow ¢ AobaBrneHnem He-
OonbLUOro KonMyecTBa cpeacTea ans
MbITbs1 NOCYAbI.

BHumaHue!

B nnuTtax ¢ o6o3HayeHnem OykBou
,O” nepen Hayanom aKkcnryaTauum
nNpoBepuTb KPeNnseHne Harpesarens
B OOKOBbIX CTEHKaX QyXOBOTO LuKada,
B Clly4ae HenpaBuIIbHOTO KpenneHus
HarpeBaTensi Haflo NOAHSATb ero BBEPX
1 BNOXUTb B CNeLnanbHbIe BbIEMKY B
GOKOBbIX CTEHKAaX AyXOBOro Wwkada.

BHumaHue!

B cnyyae nepBoro BKo4YeHWs [yX0B-
KM UIN OTKITOYEHUSI N3 SNEKTPUYECKON
CeTu 1 ovepedHOM NOAKMYEHUN ee,
3aropaetcs ykasatenb yacoB 12:00

M MUraeT curHan cumeona @ Cne-
OYET YyCTaHOBUTb akTyarbHOe BPeMsI
C MOMOLLIbIO PYYKM BbIKMHOYATENS U3-
MEHEHWI yCTaHOBOK |"|.

YcTaHoBKa BpeMeHu byaeT 3anncaHa
B NaMsATV YacoB, eCNY HUKaKne n3me-
HeHUsi He OyayT BBELEHbI B TEYEHME
5 cekyHO unu ByaeT HaxaTa KHomMka

B cny4yae oTCyTCTBUSI YCTAaHOBKM
rnokasarternei akTyanbHOro Bpeme-
HW Ha Yacax - AyXoBKa pa6oTaTb
He 6ypeT!



SKCMNYATAUUA

Pa6ora nporpammartopa
M ynpaBrieHue OyXOBKOM

3HauyeHue nUKTOrpamMm M CUMBOJI0OB

- KHOMKa FOTOBbIX NPOrPaMM [\ - Taiimep
- KHOMKa M3MeHeHWUsi TeMnepaTypbi ® - sxoHomus aHeprm
[wenu| - kHOMKa MeHIO J? -30Hn
- KHOMKa cBepexeHus SHeprm [T] - rotoasi nporpamma
D o
- KHOMKa OYMLLEHUSI [yXOBKM {f; - uncka ayxosku
¥ - ocelueHme fyxoBoro wkada L J-ypoBeHb, NonoxeHue 6rioaa

* - pa3amopoa3ka
N

- - koHel npouecca

|?| - npomomxkuTensHocTs Bpemetm
npouecca

& - aBTOmMaTM4eCKOe OTKNIOUEHNE
HanpshkeHnst

—o - GnokupoBka

(© - ycraHoBka BpemeHm

13
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SKCIMNYATAUUA

1.BknroyeHne oyxXoBKM.

BHumaHnue! NMporpammarop rotoB kK pabo-
Te TONbKO MOCre yCTaHOBKM BpPEMEHU Ha
Yyacax.

B cnyyae nepBoro BKMOYEHNS YXOBKU UM
OTKIMHOYEHNS U3 3reKTPUYECKon CeTn 1 oye-
penHOM ee BKIIYeHUUK, 3aropaeTcs yKasa-
Tenb BpeMenn 12:00 u muraet cMMBOn
CneayeT ycTaHOBWTbL akTyanbHOe Bpems C
NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOW PYYKU U3MEHEHUS
YCTaHOBOK |"|.

ic:0fd ©

YctaHoBKa BpemMeHu GyaeTt 3anucaHa B na-
MSITV YacoB, €CNN B TeYeHne 5 cekyHa He
OyayT BBEAEHbl HUKAKME U3MEHEHUS UNn

6yp,eT HaXkaTta KHOomMka

B cny4yae oTcyTcTBMSI yCTaHOBKMU MoOKa-
3arenen akTyanbHOro BpeMeHM Ha yacax
- AyxoBKa pabortaTtb He byaeT!

2.YcTaHOBKa Tanmepa

Ha>xaTb KHOMKY @ 1 Jepxatb O MOMEHTA,
rnoka HayHeT mMuratb CMMBOI (Tarimep).
[NokasaHnsa BpemeHnun “00:00” 3aropatotcs
BMECTO AENCTBUTENbHOIO BPEMEHW. YCTaHo-
BUTb TallMep C NMOMOLLIbIO MOBOPOTHOM PyYKH
N3MEHEHNS YCTaHOBOK |“| (c To4HOCTBLIO O
OJHOW MWHYTHI). YcTaHoBKa OyaeT 3anuncaHa
B NaMATH, eCnu B TeveHne 5 cekyHa He OyayT
BBe[eHbl H1Kakve n3mMmeHeHust unu dyaer Ha-

XaTta KHonka @

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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3aropuTcsi nokasaTesb aKkTyasnbHOro Bpeme-
Hu, cumon L\ sbikniouaetcs.

3BYKOBOW CMrHan pasgaeTcs nocne ucrede-
HWsI NpeaBapuTeNbHO 3a4aHHOr0 BpeMeHH (2
3BYKOBbIX CUrHarna — nepepbiB — 2 3ByKOBbIX
curHana). 3BykoBble curHanbl 6yayT no-
BTApPATbCA C MHTEPBAINoM 4epes Kaxable 3
cekyHabl B TeyeHue 1 MuHyTbl. CumBon
OyneT BCce BpeMs murathb.

YUTto6bl BbIKINIOYNTL 3BYKOBOW CUrHanm, Hago
HaXkaTb OOy KHOMKY, YCTaHOBUTbL PYYKY
BbIKIOMATENS AYXOBKU B NO3uumm «0» unm
NOBEPHYTb MOBOPOTHY PYYKY M3MEHEHUS
YyCTaHOBOK. [locne OTKIYEHUs 3BYKOBOrO
curHana, CvMMBON l:l (Tavimep) OygeT BbI-
KITHOYEH.

3.YcTaHOBKa BpeMeHU NpoaonxKuTenb-
HOCTM npoLecca

HaxaTb 1 fepxaTb KHOMKy @I [0 MOMEHTa,
noka Ha4HeT MuraTb CMBOS |"| (Bpems npo-
LOIMKMTENbHOCTU NPoLecca) — 3TO BO3MOXHO
TOMbKO TOrAa, Kora noBopoTHas pyyka qoyHK-
ummn |_| HaxoguTcs B ntobor apyrow no3mumm
kpome ,,0%). MNokasaHusa BpemeHn “00:00” 3a-
ropsiTCsi BMECTO AeACTBUTENbHOIO BPEMEHU.
YCTaHOBUTE BPEMS NPOAOIIKUTENBHOCTH
npouecca C NMOMOLLbI MOBOPOTHOW PYYKM
N3MEHEHNsT YCTaHOBOK |"|. YcTaHoBKa npo-
[LOIMKUTENBHOCTU NpoLiecca OyaeT 3anucaHa
B MaMSTU, €CINU B Te4eHre 5 cekyHa He byayT
BBeEHbI HUKaKWe n3aMeHeHus unu byaeTt Ha-

XaTta KHonka @
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BaropuTcsa nokasartenb ob6paTHoOro orcyeta
BPEMEHWN MPOOOIIKMUTENBHOCTU MpoLecca,
CUMBOJ OyOeT BKITHOYEH.

3BYKOBOW CuUrHan pasgaertcs rnocrne ucre-
YeHWst npeaBapuUTENbHO YCTAHOBMEHHOTO
BPEMEHW MPOAOIKUTENBHOCTY Npouecca (4
3BYKOBbIX CUrHana — nepepbiB — 4 3ByKOBbIX
curHana). 3ByKOBble CUrHasbl NMOBTOPSIOT-
Ccsl Kaxable 3 CeKkyHAbl B TeYeHUe OLHON
MUHYTbI. 3aropaeTcsl nokasaTenb BPEMEHMU
,00:00”, a cumson |"| (Bpemst npogomKmTenb-
HOCTM npoLiecca) Bce BpeMsi MUraeT.
YTto6bl BbIKMIOYNTL 3BYKOBOW CUrHanm, Hago
HaxaTb MOy KHOMKY, YCTaHOBUTb MOBO-
POTHYIO PYyYKy (byHKUMI B nosuumto ,0 nnm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYKY W3MEHEHWUN
ycTaHoBKW. [locne BbIKMOYeHNs1 3BYKOBOTO
curHana, Ha Tabno nokasblBaeTCcs akTyarlb-
Hoe BpeMsi U n3bpaHHas yHKLMS, CUMBOS
|'>| (Bpemsi NpofoMKMTENBHOCTY npoLiecca)
BbIKMHOYEH.

4.YctaHOBKa BPpeMEHM NMPOAOIDKUTENbHO-
ctH

npouecca 1 BpeMeH1 OKOH4YaHus (pe-
XKUM onosp,auuii

Koraa cumBon | (BpeMs NpodomKNTENb-
HOCTU NpoLiecca) BKIIOYEH, criedyeTt HaxaTb

N fepXXaTb B TAKOM MONOXEHUN KHOMKY
10 MOMEHTA, NoKa Ha4YHEeT MUraTb CUMBOI -Pl
(koHeL npouecca). 3aroputcs nokasaTerb
aKTyanbHOro BPEMEHU. YCTaHOBUTbL KOHeLl
BPEMEHN MPOOOIIKUTENBHOCTM MpoLecca
C NMOMOLLbI MOBOPOTHOM PYYKM U3MEHEHNS
YCT@HOBOK. YCTaHOBKa KOHLIa BPEMEHU Npo-
OOIMKUTENBbHOCTU NpoLiecca OyaeT 3anvcaHa
B MaMsITW, €CNU B TeveHne 5 cekyHa He ByayT
BBeEHbI HUKaKNe U3MEHEHUS unu ecnu By-
[EeT HaXkaTa KHorkKa @' CumBon -Pl (koHeL
npoLecca) BKIHYEH.
Mocne ncteyeHnss BpemeHU ono3gaHus,
nporpaMMaTop MepPEKITYaeTCss Ha PeXnm
(BpEMS NPOAOIMKMUTENBHOCTU NpoLiecca).
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3aroputcsa nokasartenb 06paTHOro oTcuyeta
BPEMEHUN MPOOOIIKMUTENbBbHOCTU MpoLecca,
CUMBOJ1 (koHeL npouecca) BbIKMOYEH,
cuMBOn (BpEMS1 NPOAOIMKUTENBHOCTU
npoLecca) BKIYEH.

3BYKOBOW CUrHan pasgaeTcs nocne ucrte-
YeHus NpegBapuUTENbHO YCTAHOBIIEHHOMO
BPEMEeHW MpOoJoMKUTENbHOCTM MpoLlecca
(4 3BykOBbIX curHana — nepepbiB — 4 3Ky-
KOBbIX curHana). 3ByKoBble curHanbl OyayT
NOBTOPATLCHA Yepe3 kaxable 3 CekyHAbl B
TeveHue oAHOM MUHYTbI. 3aropuTcs nokasa-
Tenb Bpemerun ,00:00”, a cumson |"| (Bpems
NPOAOIMKMUTENBHOCTM NpoLecca) Bce Bpems
MUraer.
YUT06bI BBIKMOYUTL 3BYKOBOW CUrHan, Hago
HaxaTb Mobyto KHOMKY, YCTaHOBWUTbL MOBO-
POTHYIO py4Ky (OyHKLMM B no3uumio ,0“ unm
NMOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYKY M3MEHEHUN
yCTaHOBOK. [locne BbIKMOYEHNS 3BYKOBOIO
curHana Ha Tabno nokasbiBaeTcsi akTyasb-
Hoe BpeMs 1 n3bpaHHas yHKUMS, CUMBOI
(Bpems NpoAoMKMTENBHOCTH npoLecca)
BbIKITOYEH.

Y106bI NMMKBMONPOBATL YCTAaHOBKM, Kaca
IoLWMec BpeMEHN NpoAoIHKUTENTbHOCTHU
npouecca, nm60 KoHLUa BpeMeHu npoaon-
XUTEeNbLHOCTU Npouecca, NnMbo Tanmepa,
cnefyeT HaxaTb U NMpuAepXKaTb KHOMKU

@] £ | B Teuenue 3 CeKyHA, Bce ycTa-
HOBKU BpeMeHU 6yayT NMKBUAUPOBAHbI.
JlukBMaauus ycTaHOBOK BpemeHu byaeT
BO3MOXHa TONbKO TorAaa, Koraa ogHa us
(yHKUUI perynstopa BpeMeHu (Bpems
NpPoOAOMXUTENbHOCTU npouecca, nubo
KOHel BPeMeHU NpoAoNIKUTEeNIbHOCTHU
npouecca, nMbo nokasaTenb BpeMeHMU)
ObINK paHblue YCTaHOBMNEHbI.
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5.YnpaBneHue gyxoBKOM

5.1 Bo3aMOXXHble NofoXXeHUsi NOBOPOTHOM
PYYKM (PYHKLUMIA BYXOBKU.
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HyreBas ycTaHOBKa

He3aBMCUMOeE oCBelleHune AyXOBKU

< C NOMOLLbIO YCTaHOBKM NMOBOPOTHO

Lby

PYYKM B JaHHOW NO3uLMM 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKady.

BKJ1HOY€H BEPXHUW U HWXKHUIN Ha-
rpeBartenb

YcTaHOBKa MOBOPOTHOW PYYKU B
OaHHON Mo3unuMy NOo3BONSIeT Harpe-
BaTb AYXOBKY KOHBEHLMOHAMNbHbLIM
cnocobom. MNpekpacHo noaxoauT
ans nevyeHust 6nrog U3 Tecta, pbidbl,
msica, xneba, nuuLbl (o6a3aTenbHbIM
ABNSIETCA NpeaBapuUTensHoOe pasorpe-
BaHMWe yXOBKU, a TaK Xe NPUMEHEHNEe
TEMHbIX MPOTUBEHEN), NPOLECC neye-
HWS1 HA OQHOM YpPOBHE.

MpaHuubl Temnepatypbl: 30 - 280 °C.
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BbIKITIOYEH BEHTUNATOP, a Takxke
BEPXHUWN U HWXKHUW HarpeBaTesb.
B paHHoOM pabo4eit no3vuumn noBo-
POTHOW py4KkM AyxoBka pabo-

TaeT B pexvmMe « TECTO» KoHBeH- un-
OHarnbHasi yXOBKa C BEHTUNSITOPOM
(dyHKUMA pekoMeHayeTcs BO BpeMs
npouecca nedeHuns) Pexum Temnepa-
Typbl: 30-280°C.
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BKntoveHbl pyHKunn «F’PUINb» n
«BEPTEJ»

dyHkuna «BEPTEJ» - 3anekaHue
6nog Ha BepTene. MpaHuubl Temne-
patypbl: 30-280°C.
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BKntoveHa pyHkuusa «F’PUTb»
3anekaHune «'PUNb» go pymsaHocTtn
6noga, NpuMeHsieTca Ang 3anekaHus
ManeHbKNX Mopuuin msca: CTEWNKOB,
LWHMLenewn, pbibbl, TOCTOB, KONGacok,
3anekaHok (3anekaemoe 6nwogo He
MOXeT ObITb Tonwe 2-3 cm, B Mpo-
Lecce 3anekaHus 6rnogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha APYryto CTOPOHY).
IpaHnubl Temnepatypbl: 30-280°C.
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BKIto4eH BeHTunAaTop u «MPUNb»
B paHHOM no3uuMu NOBOPOTHOM
py4KM OyxoBka paboTtaeT B pyHKLuUM
«PUNb» ¢ BeHTMNATOpOM. Uc-
nonb3oBaHne AaHHOW (PyHKUMM Ha
npakTuKe NO3BONSET YCKOPUTb Npo-
LieCc 3anekaHus 1 yCUnnTb BKyCOBbIE
kayecTBa bntoaa.

paHunupbl Temnepatypbl: 30-280°C.

dyHKumusa «YeuneHHbin «F’PUNb»
(«Cynnep-I'punby»)

BkntoveHne pyHKUMM «YCUMEHHbIN
«PUJTb» nosBonsieT Ha 3anekaHve
npu OQHOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM Be
pxHeM Harpesatene.[laHH
a A dyHKUMA NO3BONET NPUMEHSITb
6onee BbLICOKYI TemmnepaTypy B
BEepxHew pa- 6oyen 4acT LyXOBKW,
B pesyrnbraTe 4vero 6nioga Gonblue
3apyMSIHUBAKOT- Cs1, AaHHas PYHKLMS
no3onseT Takke Ha 3anekaHue 6onb-
LUMX NopLmi. MpaHnubl TemnepaTypbl:
30-2800C.

“ 2235
- °cE
v 280°%
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BKJ1HOYEHa TePMOBEHTUNALIUSA
YcTaHoBKa NOBOPOTHOW pyyku B doy-
Hkumm «BKITKOYEHWE TEPMOBEH-
TUNALWNWN» no3sonsieT HarpesaTtb
OYXOBKY «MPUHYAUTENbHBIMY» CMOCO-
60M C MOMOLLbI0 TEPMOBEHTUNATOPA,
KOTOPbIV PaCronoXeH B LieHTparnbHON
YacTy 3agHeN CTEHKN AyXOBOTO LUKa-
¢a. B KOHBEHUMOHAMNbHbIX QyXOBKax
B Mnpouecce nevYeHus npuMeHsIoTCs
6onee HU3kMe TemnepaTtypbl.
Monb3oBaHWe gaHHbIM cnocoboMm Ha-
rpeBaHu1s NO3BOMSET HA paBHOMEPHOe
pacnpegeneHve Tenna Bokpyr brioaa,
KOTOPOE HaxoaouTCsl B AyXOBKE.
MpurotoBneHve roToBbIX (3amMopo-
XeHHbIX) 6rog — Bbineyvka, kapTo-
denb «Ppuy, nuuua.
Pa3smopaxunBaHue (Maco, PpyKThl,
oBoLu, xnebobynoyHble nagenus),
B criydae genukartHbix 6ntog (ans
ynotpebneHns B CbipoOM BUAe, Ha-
npumep, knybHWKa) — HarpeBaHue He
BKMtovaeTcs. [Mpu pasmopaxunsaHmm,
Hanpumep, Msica — TepMocTaT ycTa-
HOBUTbL Ha Temnepatypy o 50 — 70
rpagycos C.

CyweHune cpykToB, rpubos (Ha He-
CKONbKUX YPOBHSAX, Temneparypa ot
50 — 80 rpagycos C).

MpaHuubl Temnepatypsbl: 30-280°C.
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HWUI HarpeBaTtesb

@ BKIHOYEH TEPMOBEHTUNATOP N HUX-

B gaHHOM nonoxeHuyn NOBOPOTHOM
py4Ykn OyxoBka paboTaeT B pexume
TEPMOBEHTUMSALUN U BKITIOYEHHOTO
HWXHEero HarpeBaTensl, YTo NPUBOAUT
K MOBBILLIEHWNIO TEMMNEPaTypbl OT CMo-
coba neyeHus. bonbLuee KonM4ecTso
Tenna GyaeT HaxXoAMTbCA B HUXKHEWN
YyacTu BblIMeKaeMoro, Hanpumenp,
NMPUrOTOBIIEHNE «MOKPOI» BbINEYKH,
nuuubl. MpaHuubl Temnepatypbl: 30-

280°C.
% 22:35
I=a i
L o |

——) BKJIl0O4EH BEpPXHUI HarpeBaTenb

YcTaHOBKa MOBOPOTHOW PyYKku B
[AHHOM TMONOXEHUN MO3BOMNSET Ha-
rpeBaTb AYXOBKY WCKIOYUTENBHO C
NMOMOLLbIO BEPXHEFO HarpeBaTens.
MoopyMsiHMBaHUE BbINeYKkW, Noa-
ne- KaHue CBepXxy, OOMOMHUTENBHOE
[[o- nekaHue. MpaHuubl TeMnepaTypbl:

30-230°C.
il =
el
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BKJTHOYEH HUXXHUWA HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoxeHUn NoBOPOTHOM
pYYKM OyXOBKa HarpeBaeTCsl UCKHo-
YUTENBHO C MOMOLLBK HUXKHErO Ha-
rpesatensi. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» BbiNeyka u
BbIMeyka ¢ (ppyKTOBON HAYMHKOM)
MpaHuubl Temnepatypbl: 30-240°C.

S
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3

BKIHOYEHHbIM BEHTUNATOP.

B naHHOM nonoXeHun nNOBOPOTHOMN
pYYKM OyXOBKa CRyXUT ANs pasmo-
paxvBaHUs KOHOMTEPCKUX U xrebo-
OyNOYHbIX U3OENUNA.

BknioyeHa dyHkuua «FPUTTb»
U BepxHuM HarpeBaTenb («Cyn-
neplpunb»), a Takke cdyHKUMA
«BEPTEIJ»

CoegunHeHne dyHkumn «Cynnep-
Mpunb» ¢ dpyHKkunen «BEPTE/»
MpaHuLbl TEeMneparypsbi:

30-280°C.
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5.2 NaMeHeHMe U nokKa3aHuA Ha Tabrno
yCTaHOBKM TeMnepaTtypbl

Mpegnonaraemo HyxHasi BbicoTa TeMnepary-
Pbl ANA NPOrpaMMMbl NosiBNAeTCA Ha Tabno
nocre n3bpaHnsa OyHKLMN JyXOBKN |—|. om0
curHanmuaupyeTcs muratom cumoriom °C.
C uenblo NocTeneHHbIX N3MEHEHUI ycTa-
HOBOK TeMmnepaTtyp (kaxable 5°C) cnenyet
NPUMEHUTb MOBOPOTHYHK PYYKYy U3MEHEHWUI
YCTaHOBOK [“~|. Yeranoska Temnepartypbl 6y-
[ET 3anuncaHa B NamsAT, eCnv HUKakne apy-
re UsMeHeHusi He OyalyT BBEAEHbI B TEYEHUE
5 cekyHa, nubo OyaeT Haxarta KHomka

nnbo ByaeT HaxaTta KHOMKa . IameHeHne
YCTaHOBKW TemnepaTypbl BO BpeMsi paboTbl
nporpaMMbl MOXET ObITb cAenaHo HaxaTnemM

KHOMKK .

AKTyanbHas Temnepartypa byaeT nokasaHa B
NPOLIEHTHOM COOTHOLLIEHUM NPeaBapUTENbHO
YCTaAHOBMEHHOW BbICOTbI TeMMepaTypbl Ha
cUMBOMax TepMoOMeTpa:

25% 50% 75% 100%
O O Q a
0 U
U n u
® & & O
Ecnun noBopoTHas py4ka yHKUMIN OyXOBKU
yCTaHoBMeHa B nonoxeHun ,,0“ n aktyanoHas
Temnepartypa OyxoBku npesbiwaeTt 60°C,
CMMBOI TEPMOMETPA BKIOYAETCH, YTOObI
MHOPMUPOBATL NOMb3oBaTens 0 TOM, YTO
ayxoBka Harpeta. Ecnu Temnepatypa ay-

XOBKM HUXe YyeMm 60 °C, cumBon TepmomMeTpa
BbIKITHOYEH.

5.3 ®dyHkuma KO

C nomolLLbio oyHKUmM QKO MOXHO 9KOHOMUTL
SHEPruo, NyTEM UCMOMNb30BaHUSA OCTATOYHO-
ro Tenna B NOAKIOYEHHOM YyCTpoicTee. Bo
Bpemsi pabotbl B pexume IKO, perynarop
BpEMEHU BbIkNtoYaeT paboTatoLlee ycTpon-
CTBO B OnpefeneHHoe /3agaHHoe/ Bpems
nepea KOHLOM ero paboTbl.
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PyHkunss AKO moxeT ObiTe akTMBMpOBaHa,
Korga BKIOYeHbl crieayoLne HarpesaTerb-
Hble PYHKUNM:

O&

Onsa Bkntovenusa dyHkumm IKO Hapgo ycTa-
HOBUTb (BpeMSA NMpoAoOMKUTENBHOCTH
npouecca) unm Pl (Bpems npogormkuTens-
HOCTM mpouecca) u (koHeL, BpemeHM
NPOAOIMKMNTENBHOCTU Npouecca). Perynsatop
BpeMeHU OTKMoyaeT paboTarolee ycTpon-
CTBO BO BpeMsi, ofnpeferieHHoe CXeMOMW
,KOHeL, paboTbl yCTPOMNCTBA MWHYC Bpems
NPOAOIMKUTENBHOCTU UCMONb30BaHWSA OCTa-
To4Horo Tenna”.

AkTrBmsaumsa dyHkummn IKO.

Mocne n3bpaHna kakon-nnbo yHKLUK
HarpeBaHusi, koTopas OeWCTBYET BMECTE C
dyHkunen KO, Hago ycTaHOBUTL (Bpe-
MS1 NPOAOIMKUTENBHOCTM NpoLiecca) unm
(BpeMSs NpoAOIMKUTENBLHOCTY NpoLecca) 1
(kOHeL BpeMeHW NpOoAOIMKUTENBHOCTM Npo-
Lecca). 3atem crnieflyet HaxaTb KHOMKY .
Ha Tabno nossutcs cumson NoAaTBEPX-
aarowmii 4yto pyHkums KO BkMoveHa.

Yrtobbl BeIKNoUKTb oyHKUMo KO, crnenyet
HaxkaTb KHOMKY m NMOO N3MEHUTb NOMoXe-
HWe MOBOPOTHOM PYYKM (DYHKLUUIA OYyXOBKW.
Korga dyHkums KO Bbikmo4eHa, CMMBON

TakXKe BbIKITHOYEH.

3ByKkoBOW curHan pasgaertcs (4 3BYKOBbIX
curHana / nepepbiB / 4 3BYKOBbIX curHana)
nocrie OKOHYaHus npeaBapuUTeNnbHO ycTa-
HOBIIEHHOrO BpeMeHuW. 3BYKOBblE CUrHanbI
NMOBTOPSAKTCHA B MHTEpBarax 4Yepes Kaxable
3 cekyHabl B TedeHve 1 MUHyTbl. 3aropaeTcs

nokasatenb Bpemeru “00:00”, a cumBon
MUraeT Ha Tabno.
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YUTto6bl BbIKNIOYNTL 3BYKOBOW CUrHan, Hago
HaxaTb Mobyl0 KHOMKY, yCTaHOBUTbL MOBO-
POTHYIO PYYKY (DYHKLMIA AYXOBKM B NO3MLNIO
,0“ UMM NOBEPHYTb MOBOPOTHYIO PYYKY (
. Mo okoH4aHun npouecca Ha Tabno noka-
3blBAETCS akTyanbHoe BpeMsi U n3bpaHHas
YHKLMA OYXOBKN.

Ecnu nonb3oBatenb xenaet akTMBMpOBaTb
dpyHkumio KO BMecTe ¢ byHKUMen Harpe-
BaHWS, HO HUKAKOW pPeXum (Bpems npo-
OOMXUTENbHOCTU Mpouecca) unu (npo-
OOMKNTENbHOCTbL npouecca) u -ﬂ (koHey,
BPEMEHN NPOAOIMKUTENBHOCTM MpoLiecca)
He Obln yCTaHOBMEH, pa3gaeTcsa Aonrum

3BYKOBOW CUrHas, a CUMBOI . MUraet Ha
Tabno ogmH pas (okono 0,3 cekyHAbl), YTO-
Obl NOMHOPMMPOBATHL MONb30BATENS, YTO
pab6ota dyHkumn KO ¢ BbIbpaHHbIM Harpe-
BaTelbHbIM PEXMMOM paboTbl HEBO3MOXHA
UK, YTO BBEAEHHbIE AaHHbIe HEJOCTaTOUHbI.
®yHkums. OKO goctynHa TonbKo B criyvae,
€CIUn pexnm |'ﬂ (BpeMSs MPOAOIMKUTENBHOCTH
npouecca) coctasnsieT 10 MuHyT unm 6onee
10 MyH. Ecnn BKIKOYEH 30HA A58 U3MepeHns
TemnepaTypbl Msica, TO LeneBasi Temnepa-
Typa 30HAA AN U3MepPeHUst TemnepaTypbl
Msica JOMKHA ObITb HE MeHee, YeM Ha 3 rpa-
Ayca BblLLe akTyanbHOM TeMnepaTtypbl 30HAa
ANS M3MepeHnst Temneparypbl Msca.

dyHkuma KO BbIknoYeHa aBTOMaTUYECKM,
ecnu pexum || (BpeMsi NpoaomKUTENBHOCTA
npouecca) unu uernesasi Temnepartypa 3oHaa
ANs U3MepeHnst Temneparypbl Msica byaet
n3MeHeHa 1 OyoeT MMHUMAnbHO HMKe OT
AaHHbIX pexumoB. ®yHkuna IKO Takxe
OyaeT aBTOMaTUYECKM BbIKITIOYEHA, ECNN J0-
nyweHa owwnbka, cBsizaHHasi C 30HAOM Ans
N3MepeHnst TemnepaTypbl Msica.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

Vb

M ONLINE STOR

y

20

YcTtaHoBneHve pexmma |'P| (Bpems npopon-
XWTENbHOCTU npouecca) nunm (Bpems
NpOJOIMKMUTENBHOCTM MpoLiecca) n -Pl (koHeL,
BPEMEHN NPOAOIKUTENBHOCTU MnpoLecca)
He ABNATCA BaXKHbIMU B Crly4Yae npurotoB-
NeHns NPOAYKTOB C MCMOMb30BaHWEM 30HAA
Ang npopykToB. B Takom cnyyae, KHOMKy

crnepyeT HaxaTb nocrnegHen, nocne
BBe[EHMSA BCceX TeMmnepaTypHbIX YCTAHOBOK,
KacaroLmxcs AyxoBoro wkada v 30H4a ns-
MepeHus TeMnepaTypbl Msca.

5.4 ®dyHkumua «Steam Clean» - Yuctka
napom

YucTka AyxoBoro wkadga napom.

B MuCKy, NOCTaBMEHHY Ha NepBbli CHU3Y
ypoBeHb AyxoBku Hanutb 0,25 n Boabl (1
cTakaH), 3aKpblTb ABepuy AyXOoBku. OAns
BKIMHOYEHNsT PYHKLUMKN «HncTka napoM» Hago

HaXkaTb KHOMKY . CwvmBon 1§_I?,- mMuraet
Ha Tabno. MNporpammaTtop yctaHaBnmBaeT
TemnepaTtypy aBTOMaTU4ecku, a TaKkke Bpe-
MS HarpeBaHus 5 (Bpems npogomkuTenb-
HOCTK npouecca) yctaHoBrneHo Ha 0:30).
Bpems nMpofomKkMTensHOCTU NporpamMmbl 1
Temnepatypa nosiBnstoTcs Ha Tabno. Mpa-
dryecknii CMMBON OYXOBKM MUraeT BMeCTe
C npepnaraembiM, Haubonee onTMmanb-
HbIM, PEXVMOM HarpeBaHus [;]/CTaHOBMTb
NMOBOPOTHYIO PYYKy (DYHKLUUIA OYXOBKM Ha
pekoMeHOyeMbl pexunm HarpeBaHus. Pe-
rynaTop BpeMeHW NoATBepAuT NpaBurbHoe
nonoxeHne KOPOTKMM 3BYKOBbIM CUTHanoMm

N BKIIIOYEHMEM CHMMBONA 1(ll)r Ecnn peko-
MeHOYEMbIN pexum HarpeBaHusi He Byner
BblOpaH B TeyeHne 10 cekyHA, nporpaMma
OyoeT aHHynupoBaHa. Temnepartypbl Ans
dyHKUunn «Ynctka napom» 50°C.
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YUTto6bl aHHYNMPOBATL NPOLIECC YNCTKN AyXO-
BOroO LWKaga naiom (Steam Clean), Hago Ha-

XaTb KHOMKY UINN U3MEHUTb MNOMNOXEHME
NOBOPOTHOM PYYKM OYHKLNIA OYXOBKU.

Korga npouecc 4McTkM gyxoBoro wkada
napom (Steam Clean) aHHynupoBaH, npo-
rpammmartop Byaet paboratk Takke, Kak npu
HOpManbHOM pexume paboTbl (yCTaHOBKM
Takue xe, Kak 1 B mporpammax npurotossie-
HUST NALLN).

3ByKOBOW CMrHan pasgaertcs (4 3ByKOBbIX CUT-
Hana/ nepepbiB/ 4 3ByKOBbIX CUrHana) nocne
MCTeYeHUs NpeaBapuTesIbHO YCTaHOBMEHHOTO
BpeMeHW. 3BYKOBble CUrHarbl NOBTOPSIOTCS
Kaxaple 3 CekyHAbl B Te4eHne OQHON MUHY-
Thl. 3aropa§ICH ykasatenb Bpemenu “00:00”

a cumBon '|(|| I MuUraeT Ha Tabro.

YT06bI BBIKMIOYUTL 3BYKOBOW CUrHan, crneay-
eT HaxaTb Mobyto KHOMKY, yCTaHOBUTL MO-
BOPOTHYH PYYKY (PYHKLMI 4yXOBOrO LwKada
B no3uummn ,0” “nm NoBEpHYTb NOBOPOTHYIO
PYYKy M3MEHEHUI yCTaHOBOK. [locne OoKoH-
YaHusA npouecca Ha Tabrno nokasbiBaeTcs
akTyanbHoe Bpewmsi.
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5.5 Ucnonb3oBaHue 30HAA TemnepaTypbl

[lononHuTenbHbIN 30HA AN U3MEPEHUs TEM-
nepartypbl Msica MOXeT BbITb UCMOMNb30BaH
nyTem NnoacoeauHeHs ero k po3eTke 30H4a B
ayxoske. CuMBon 3oH4a /'?/J,J'Iﬂ n3MepeHus
TemnepaTtypbl Msica UH(POPMUPYET, YTO 30HA
NnofcoeauHeH. YcTaHoBreHa npeagnonarae-
Mas BbicOTa Temnepatypbl Ans 3oHaa 60°C,
KOTOpasi MOXET ObITb MU3AMEHEHA C MOMOLLIbHO
NMOBOPOTHON Py4Ku || ¢ TourocTbio 8O 1 rpa-
ayca C B rpaHuuax ot 30 o 99°C. Bo Bpemsi
paboTbl B AAHHOM pexume Ha Tabno nokasbil-
BaeTCs akTyanbHasi TeMmnepaTypa 3oH4a ans
N3MEpPEHNs TemnepaTypbl Msca.

TemnepaTypy MOXHO U3MEHSATb B NpoLecce
paboThl HaXXaTMeM KHOMKK . Mokaxetcst
npenBapuTensHO YCTaHOBMEHHAs TeMnepa-
Typa 30HAa, OHa MOXET BbITb M3MEHeHa C MNo-
MOLLibto noBopoTHON pyuku |, Ecrv Hukakme
M3MEHEeHMs He BBeOeHb! B TeYeHne 5 cekyH,
nokasbiBaeTCs Temneparypa, ycTaHoBINeHHast
Ans AyxoBkW. [laHHaa Temnepartypa MOXeT
N3MEHSITLCS C NMOMOLLbH0 MOBOPOTHOW PYYKM
I~ ycraroska TemnepaTypbl 30HAA AN U3-
MepeHusi TemnepaTypbl Msca U yCTaHOBKa
TemnepaTtypbl OyX0BKM OyayT 3anucaHbl B
NamsaT, ecrnin HUKaKnue nameHens He ByayT
BBE[eHbl B Te4eHne 5 cekyHa Uim, ecniv Ha-

XaTb KHOMKY @ NN KHOMKY .

Tabno Temnepatypbl Noka3blBaeT akTyasb-
HOe BpeMsl, aKTyanbHy0 TemMneparypy 3oH4a
ANs n3MepeHns Temneparypbl Msica, CUMBO

(30HA ANs U3MepeHus Temneparypsbl
Msica) BKIIOYEH.
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B cnyyae naMeHeHUs MONOXeHUs MoBO- BHUMAHME!

POTHOW pyHkit yHKUMIA AyXOBKY, ByAET BOS- MOXHO NPUMEHSTL TeMnepaTypHble
OGHOBINEH PEXWM YCTaHOBKW Temneparypbl 30HbI UCKIOYUTENBHO U3 KOMMNIIeKTa
30HAa ANS U3MepeHVs TemnepaTypbl Msca 1 060pyAoBaHIS AyXOBKY!

PEXUM YCTaHOBKM TEMMepaTypbl 4yXOBKU.

3BYyKOBOVI curHan pasfaetcs (4 3ByKOBBIX  TemnepaTypbl Ansi TEPMO30HAA
curHana/ nepepbls/ 4 3ByKOBbIX CUrHana) no-

cne SOCTUMXEHUS NpeaBapuUTenbHO YCTaHOB- Pa3sHOBMAHOCTL Temnepartypa
NeHHON Temneparypbl. 3ByKOBble CUrHarbl msica [°C]
NOBTOPSIOTCA Kaxable 3 CEKYHAbI B TEYEHNE
OfHOM MUHYTHLI. Ha Tabno muraet /() M ak- CBUWHWHA 85 -90
TyanbHas Temnepatypa 3oHaa. loBsANHA 80 - 85
YUT0oObI BbIKNIOYNTL 3BYKOBOW CUrHan cnegyet TensatuHa 75 - 80
HaXkaTb JI0OYH0 KHOIMKY, YCTAHOBUTL MNOBOPOT- BapaHuHa 80 -85
HYIO PYYKy OYHKLUM OyXOBKW B nosuuum ,0”

Ounyb 80 - 85

WUINN NOBEPHYTb PYYKy WM3MEHEHUIN YCTaHO-
BOK. lNocne okoH4YaHus npouecca Ha Tabno
NMOKaXeTCs aKTyarnbHOe BpeMsi.

TenmepaTypHbIM 30HOOM PEKOMEHAYEM
nosnb30BaThCs MPU NEeYeHUn nopumin msica
Becom 1 kr 1 boree.

He pekomeHayeTcs NpuMeHsTb Temnepa-
TYPHBbIV 30HA ANS1 NEYEHUsI Msica C KOCTbHO
1 Msica NTULbI.

B cnyyae oTcyTcTBUS HEOBXOAMMOCTM UC-
MoMb30BaHUA TEMMNepaTypHOro 3oHAa crie-
AyeT BblHYTb €ro 13 PO3eTKU U PasMecTUTb
3a npegenaMu oyxoBoro wkada.
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5.6 NoTOBbLIE NPOrpaMmbI

®YHKUWSA rOTOBbIX NPOrpaMM 4aeT BO3MOX-
HOCTb UCMOSb30BaTh PeLEenTbl, MPeanoXeH-
Hble 1 3anucaHHble B nporpaMmme. OTOBbIE
nporpamMmmbl 06beanHSAT onpeaeneHHble
BUIbl HarpeBaHNs UM KOMOVMHaLMM BULOB
HarpeBaHm1si C COOTBETCTBYHOLLIMM MPOMEXYT-
KOM BpemeHM paboTbl YyCTPOMCTBA, KOTOPbIN
3aBMCUT OT Beca MpUroTaBvBaeMbIX Mpo-
LYKTOB

WHcTpykummn obenyxmBaHns 6yayT vHdop-
MUpOBaTb O TOM, Kakasi 13 npeanonaraembix
nporpamm MOXeT ObITb Mcnonb3oBaHa Ans
NPUroTOBNEHUS AAHHOMO BUAa NPOAYKTOB.
YT06bI aKTMBMpOBaTbL FOTOBYIO MPOrpaMmy,
Ha[0 HaxaTb KHOMKY , korga noBopoT-
Has pyyka yHKLMIA yXOBKM YyCTaHOBIEHA B
nonoxexun ,0”. Muraet cumson (peuen-
Typa), Ha Tabno muraet ob6o3HayeHue ,P01”.
[oTOBas nporpaMma MOXeT ObiTb 3aMeHeHa ¢
MOMOLLbI0 NOBOPOTHOM pyuky [, Ecrin BbI-
OpaHHas nporpamma paboTaeT BMecTe C 30H-
AOM O5si USMepeHNs Temneparypbl 1 30HA He
MOAKMKYEH UMK, ecnn nNporpamma paboTaet
6e3 3oHOa ANSg uaMepeHus Temneparypbl
Msica 1 STOT 30HA NOAKIOYEH, TOr4a MUraet
CcvMBON 30HAA }7 YUrtobbl noaTBEPAUTHL Bbl-
60op nporpaMMbl, HAAO HaxaTb KHOMKY
, KOPOTKMI 3BYKOBOW CUrHan 3as3ByuduT, €Cnu
coefIMHeHWe 30HAa ANS U3MEPEHUs Temne-
paTypbl NO3BOMSET NEPENTU K CrieayoLemy
atany. Ecnu kHonka i He Byget HaxaTa B
TeueHne 10 cekyHa, nporpaMma OyaeT aH-
HynupoBaHa. Ecnu BbiGpaHHas nporpamma
3aBUCUT OT Beca NpeasIoKeHHbIX MPOAYKTOB
- Ha Tabno mwuraet BenuunHa Beca. Benu-
Y/MHa Beca MOXET M3MEHHATLCA C MOMOLLbIO
NMOBOPOTHOW PyYKM |~ YroBei noaTBepanTb
BbIOOp nMporpamMmbl, Hago HaxaTb KHOMKY
, pasgacTcsi KOPOTKMIA 3BYKOBOW CUrHar.
Ecnu kHonka He OyneT HaxaTa B TeYeHne
10 cekyHA, nporpamma GyaeT aHHynMpoBa-
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Ha. B npaBon yactu Tabno muraet cumson
OYXOBKN BMECTe C peKOMEHAYyEeMbIM BUAOM
HarpesaHus. B cnydae nporpamm, B KOTO-
pbIX HE MPUMEHSETCS 30HA ONS U3MepeHUs
TemnepaTtypebl, Ha Tabno NosBNSETCs Bpems
NPOJOIMKUTENBHOCTU NPOrpammbl U YCTaHOB-
neHHas Temneparypa. B cnyyae nporpamm, B
KOTOPbIX NMPUMEHSIETCA 30HA A8 U3MEpeHUs
TemnepaTypsbl, Ha Tabno NnokasbiBaeTcs akTy-
anbHOe BpeMsi U yCTaHOBIeHHasa Temnepa-
Typa 30HA4a. YCTaHOBUTL MNOBOPOTHYIO PYYKY
chyHKLWI AYXOBKM |__| Ha BUA HarpeBaHus,
ANsi KOTOPOro pekomeHayeTcs BblbpaHHas
nporpamma. Perynstop BpemeHu NnoaTBepx-
AaeT npaBuIibHOE MOMOXEHUE KOPOTKUM
3BYKOBbIM curHanom. Bpemsa npoponxu-
TEeNbHOCTW Nporpammel 1 Temneparypa no-
ABNAOTCSA Ha Tabno. B cnyvae nporpamm,
B KOTOPbIX HEO6X0AMMO NMPUMEHEHNE 30HAa
ANa M3MepeHns TeMmneparypbl, aktyanbHas
TemnepaTypa 30HAa 3aropaetcsi B MOMEHT,
Korga BKroYaeTcs rrnasHasa nporpamma.
Ecnu pekomeHayembIn BUA HarpeBaHusi He
6ynet n3bpaH B TeyeHne 10 cekyHa, npo-
rpamma OyaeT aHHynupoBaHa.

Haxatb KHONKy B TeYeHU e n pen -
BapUTENbHOro HarpeBaHWUs UNW rnaBHOWM
nporpammbl B Nno6ori MOMEHT B npouecce
paboThbl, C Lienbio NPOBEPKU YCTAHOBKM MPO-
rpaMmmbl. Homep nporpaMmbl 1 BeC (B cryvae
NPUMEHEHWS) 3aropatoTcsa Ans nporpaMm, B
KOTOpPbIX HE UCMONb3YeTCH 30HA AN n3Mepe-
HUS TEMNepPaTypbl, UK Noka3biBaeTCs HOMEP
nporpamMmebl 1 yCTaHOBIEHHas TeMmneparypa
3oHga. OgHako, B JaHHOM cryvyae HeBO3-
MOXHO MOANMULIMPOBAHNE 3TUX YCTAHOBOK.
Ecnu Bbl XoTTE M3MEHUTL NapaMeTphbl, Hago
3aKOHYUTb NMporpammMy U 3aHOBO BBECTU
yCTaHOBKY NporpamMmsi.
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B cnydyae, koraa napameTpbl nporpammbl
(Bpemsa nMpoAonmKMTENbHOCTU Mpouecca,
Temneparypa, ycTaHOBIIeHHasi TeMrnepaTypa
30HAa) O6yayT M3MeHATLCS BO BpeMs MOfb-
30BaHWsA roTOBOI Nporpammoin, cumeon [1]
BbIKITOYAETCS.

UTto6bl aHHYNMpoBaTh MpoLecc, Hago n3-
MEHWUTb MOSIOXEHME NOBOPOTHOM PYYKU
DYHKUMIN OYXOBKM.

B cnyyae nporpamm, B KOTOpbIX HE MpuMe-
HSIeTCA 30HA AN1A UBMEPEHNs TemnepaTtypsbl,
3BYKOBOW curHan pasgaercs (4 3BYKOBbIX
curHana/ nepepbiB / 4 3BYKOBbIX CUrHana)
nocrne UCTe4yeHusi npeaBapuTenbHO ycTa-
HOBIIEHHOIO BpeMeHUW. 3BYKOBbIE CUrHanbI
OyayT NOBTOPSATLCS C UHTepBanamu B 3 ce-
KyHZbl B TEYEHNE OOHOW MUHYThI. 3aropuTcs
ykasarernb BpemeHn ,00:00” n HauHeT Muratb
cumeon [1].

B cnyyae ucnonb3oBaHus nporpamm, B KO-
TOPbIX NMPUMEHSIETCS 30HA AN U3MEPEHUsI
TeMnepaTtyp, pasgaeTcs 3ByKOBOW curHan (4
3BYKOBbIX curHana / nepepbiB / 4 3BYyKOBbIX
curHana) nocre JOCTUXKEHWS NpeaBapuTerb-
HO YCTaQHOBIMEHHOW TeMnepaTypbl BHYTpH
npurotoBnsiemoro 6noga. 3BykoBble CUrHa-
nbl 6yayT NOBTOPSATHCS C MHTEpBanamu B 3
CeKyHAbl B Te4eHne ogHoN M1HyTbl. Ha Tabno
Ha4yHeT MuraTb CMBOI /? ,aKTyarnbHas Tem-
nepatypa 3oHaa 1 cumeon [1J.

YCTaHOBUTL NMOBOPOTHYIO PYYKY (DYHKLMI
AyX0BKW B nonoxeHun ,0” nnu Haxatb nio-
Oyt0 KHOMKY, C Lienblo YCTPaHeHUs 3By4aHus
curHana okoH4yaHusa npouecca. [locne
OKOHYaHusA npouecca Ha Tabno nosiBMTCA
akTyanbHoe Bpewms.

B cnydyae BbiGopa nporpammbl ¢ npeasa-
pUTEnNbHBLIM HarpeBaHWeM, AyXOBKa npen-
BapuTENbHO HarpeBaeTcs 40 Heobxoanmom
YCTAHOBMIEHHOW TeMmnepaTtypbl nepen Ha-
Yanom rnaBHon nporpammbl. Bo Bpewms
npeaBapuTensHoro Harpeeanmsa cumeon [1]
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BKItOYEH. B criydae nporpamm, B KOTOPbIX HE
NPUMEHSIETCS 30HA, ANS U3MEPEHUS Temne-
paTyphbl, 3aropaeTcsi BpeMs NPOAOIHKUTENb-
HOCTU ¥ TemnepaTypa yCTaHOBrMeHHasi Ans
rmaBHOM nporpammel. B cnyyae nporpamm, B
KOTOPbIX MPUMEHSETCS 30HA, AN U3MEPEHUS
TemnepaTypbl, Ha Tabrno Noka3blBaETCHA aKkTy-
anbHoe Bpemsi 1 yCTaHOBMNEHHas Temnepary-
pa 3oHaa. TepMomeTp Ha Tabno nokasbiBaeT
NPOLIEHTHbLIN YPOBEHb AOCTUIHYTOW TEMMNepa-
TYpbl, YCTAHOBINEHHOW NS JYXOBKU.

3BykoBON curHan (4 3ByKOBbIX curHana/
nepepbis/ 4 3BYKOBbIX CUrHana), a Takke Mu-
raHue cumsona 1] nHdopMmMpyeT 0 ToM, 4To
AOCTUrHyTa TemnepaTtypa, yCTaHOBIIEHHas
ANs OyXOBKW). 3BYKOBOW CUrHaN MOXET ObITb
BbIKIIOYEH MyTeM HaxaTtusi Nlo6oN KHOMKK.
Mocne BbIKMNIOYEHUSA 3BYKOBOrO curHana,
muratowme cumsonsl [ = nHdopmmpytot
0 JOCTMXXEHUM TemnepaTypbl NpeaBapuUTerb-
HOro HarpeBaHus. YTobbl BKMIOYMTE rMaBHyo
nporpammy, cnegyet BNoxuTb 6niogo B
AYXOBKY W HaXaTb KHOMKY . Ons npo-
rpaMm C npegsapuTenbHbIM HarpeBaHneM
HEBO3MOXHO YCTaHOBKa KOHL A BPeMeHMU
NPOAOIMKUTENBHOCTU MpoLecca.
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FoToBble nporpamMmmbi

TViby

https://tm.by
|/|HTepHeT-MaF33I/IH

Mporpamma DyHKUMA MpopomxkutensHocTb | YcTaHOBNEHHas YpoBeHb
AyxoBku/ BpemeHu/ TemMneparypa

HarpeTa Temnepartypa 3oHAa
Mo1 85°C 180°C 3
CBUHUHA
Mno2 80°C 180°C 3
roBsiaiMHa
nos 75°C 170°C 3
TeNnATMHa
Mo04 ntuua - g 85 min 190°C 3
Kypuua
rnos 90 min 180°C 3
nTvua - yTka
noe 115 min 170°C 2
nTuua - rycb
M07 nuuua C] 40 min 200°C 3
TONCTbIV
HVDKHUIA CIIoM Harpeta
rnos 20 min 200°C 3
3aMopoXeHHas
nnuua HarpeTta
rno9 20 min 175°C 3
3aMopoXeHHas
pbi6a HarpeTta
n1o 20 min 180°C 3
3aMOpOXKeHHast
3anekaHka Harpera
n11 C] 40 min 200°C 3
3aMOpOXKeHHas!
Jasann’ HarpeTta
M2 @ 20 min 225°C 3
3aMOPOXEHHbI
kapToderb Harperta
dpu”
M13 C] 30 min 175°C 3
cbinyyee TecTo

HarpeTta
M4 30 min 175°C 3
TecTo ¢
dpyKkTamm HarpeTta
M5 [:] 10 min 200°C 3
TecTo-ponnaaa

HarpeTta
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5.7 bnokaga nporammaropa

YToGbl BKNOUNTL Griokady nporpammaropa
HaJo OLHOBPEMEHHO AepXKaTb KHOMKY

" Ha NpOTSHKEHUM 3 cekyHa. 3aroputcs
cvMBOnN Grnokafbl ©° MoATBEPXAatoLLni
BKITIOYEHMe Brokagbl.

Cnepnyet nomMHUTBL, 4TO ecnu Bnokaga
BKITHOHEHA, TO MOXHO €€ BbIKIMHYUTb TOMbKO

OAHOBPEMEHHbIM HaXaTnemM KHOMOK

M CUMBON - 3BYKOBOW cuUrHan, ykasbl-
BalOLWMN Ha OWKNGKY, (AONrMA OAMHAPHbIN
3BYKOBOW CUrHan) MHpOPMUPYET, YTO Kakas-
TO KHOMKA UM MOBOPOTHASs! PyyKa U3MEHEHMWIA
YCTaHOBOK ObINv 3aTPOHYThI BO BPEMSI BKITO-
YeHHoW briokagpbl.

Koroa nporpammatop 3abrokupoBaH, HeT
BO3MOXXHOCTM MOauMUMpoBaTh NporpaMmmy
1 ee cneumanbHble QyHKUUKU. I3meHeHune
NMOMOXEHNS NMOBOPOTHOW PYYKM MPU BKITHO-
YeHHon Griokage npuBEAET K BbIKIHOYEHUIO
paHee yCTaHOBMEHHOW (DYHKUUKN, HAYHEeT
Muratb cumBon 6nokagbl r=°,pasgacTcs
3BYKOBOW CUrHas, yKasblBatoLLMIA HA OLLMNOKY.
Ecnu pyyka pyHKLMIA LyXOBKM yCTaHOBMEHA B
nonoxexun ,0”, cumon 6rnokagbl BKITHOYEH.

5.8 3ByKOBOM cuUrHars, ykasbiBarowWmn Ha
3KCMIyaTaLMOHHYHO OLIMOKY

[MporpammaTop M3gacT OAMHapHbIA A0NrMn
3BYKOBOW CUrHan B criy4ae AonyLleHns aKc-
nnyaTauMoHHOW owmnbkn (OWMBKM Nomnb3o-
BaTens). Takne aKkcniyaTauMoHHbIe OLLNBKM
BKMIOYAOT B cebs: HaxaTtve HeakTUBHbIX
KHOMOK, MoBOpa4MBaHUe py4Ykn U3MeHeHUs
YCTaHOBOK B HEAKTVBHOM HarnpaBneHnmn unm
AeNCcTBUS, KOTOpble HEe MOryT NPUBECTM K
KakuM-nnbo M3MeHeHnsaM cofepxaHusg
napameTpoB.
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5.9 BbikntovyeHue 3ByKa

CyuiecTByeT BO3MOXHOCTb BbIKITHOYEHMS
3BYKOBbIX CUTHAsOB nporpaMmaropa. YTo-
6bl BbIKITOYMTb 3BYK NporpamMmMaropa, Haao
noBepHyTb pyuky || 8 Hanpaenexum gau-
YKEHUSI NPOTUB YacoBOW CTPENKM U HaxaTb

KHOMKY @ n . YT06bI CHOBA BKIOUNTL
3ByK, HAZI0 NOBEPHYTH pyuky [ |8 Hanpasne-
HUW ABWXKEHVSI MO YACOBOW CTPENKE U HAXaTb

KHOMKY @ " .

Cnepnyet 06patuTb BHUMaHME Ha TO, YTO B
pexume BbIKMHOYEHHOrO 3BYKa OyayT Bbl-
KIOYEHbl  3BYKU MOATBEPXKAEHMUS U 3BYKO-
Bble CUrHarbl, ykasblBaloLwme Ha Ownbku
aKcnnyatauuun, Ho He OyayT BbIKMIOYEHbI
3BYKOBbIE CUMHambl perynstopa BpeMeHu
(Bpems npoOomKMTENbLHOCTU MpoLecca U
perynstop BpeMeHu).

5.10 ABTOMaTn4yeckoe OTKIIHOYEHME U3
cetun

lMporpammaTtop OTKMIOUMT 3neKTpudeckne
MOACUCTEMbI OT CETU HampsXeHWs, ecrnu
pyyka YHKLUIN OYyXOBKMU |_| HaxoauTcs
B Kakow-nnbo gpyron nos3uvumm kpome «0»
yepes OnpeaerneHHbIi OTPe3oK BpeMeHu. B
3aBMCUMOCTW OT TeMnepartypbl B AyXOBOM
Lwkadyy, 4aHHOEe Bpemsl COCTaBnseT oT 2 A0
10 yacos.

Cumeon & (aBTOMaTMYECKOE OTKIHOYEHUE
OT CEeTW HamnpshKeHWst) MUraet, ecrnu npo-
rpamMMaTtop OTKMHYMI BCE ANeKTpuyeckue
nofcuCTEMBI.

YT06bl CHOBa BKIIOYMTL AYXOBKY, HaAo
YCTaHOBUTb MOBOPOTHYH PYYKy |__| B MoO-
3uumm “0”.
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Ucnonb3oBaHue neykm

O6xapuBaHvie NPONCXOAUT B peayrbraTte BO3-
OEeNCTBNS Ha Ny MHAPaAKPaCHbIX Iyyen,
C03[1aBaeMbIX pa3orpeBLUMMCS TPUMeM.

[ns BKMOYEHUST NEYKN HYXKHO:

@ YCTaHOBWTbL PYYKYy AyXOBKM B MOJNOXEHNE,
0603Ha4eHHOE CHIMBONOM [,

@ PasorpeTb AyXOBKYy B Te4EHUE 5 MUHYT
(Npw 3aKkpbITON ABEPLIE OYXOBKN).

® [locTaBUTb B JyXOBKY MOAHOC C MpoO-
OyKTaMu NUTaHWsi HA COOTBETCTBYHOLLNI
paboynn ypoBeHb, a B criyyae obxapu-
BaHWs HA BepTerie - PacronoXuTb HEMo-
CpeAcTBEeHHO Mog HUM (HWxe BepTena)
NOAAOH ANsi CTEKAOLLIEro Xupa,

® OO6GxapuBaHue cnegyeT OCYLUECTBMATb
npuv 3aKpbITOW ABEpLE OYXOBKW.

Ona cdyHKUMKN «rpunb» U KYCUNEHHbIN
rpusib» Temneparypy Hy>HO yCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ansa yHKUUN «KOHBEKLUA U
rpunb» Makcumym Ha 190°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yetca AyxoBka, Ao-
CTYMNHble 4YaCTW MOTyT HarpeTtbCs.
PekomeHayeTca He nognyckatb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIMNYATAUUNA

WUcnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nossonsert xaputb rotossLleecs
B AyxoBKe 6nofo, nepesopaymnBas ero.
[MaBHbIM 06pPa3oOM OH CAYXWT Ans nomxa-
pvBaHMA NTULBI, LWALUMBIKOB, KONGacok u
T.N. BknroyeHne n BbIKMIOYEHWE OBMKEHUSA
BepTena ocCyLlecTBnsAeTcd ogHOBPEMEHHO
C BKIIOYEHMEM W BbIKIIOYEHNEM Onepauum
nofxapnBaHus - =

[Mpu ncrnonb3oBaHMM OOHON U3 STUX PYHKLINIA
B MpoLecce nogprapuBaHns MOXeT NMPon3on-
TV BpeMeHHas OCTaHOBKa ABWUraTtens unm
N3MEeHeHVe HanpasneHus BpalleHus. 31O
He BMUSIET Ha BpeMs U KayecTBO obxapw-
BaHWS.

BHumaHume!
BepTen He nmeeT oTOENbHOW pPyyKu
ynpaBneHusi.

*Ons onpeaeneHHbIX Moaenen

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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MpurotoBneHne brioga Ha BepTene:

NMOMECTUTb NULLY Ha BepTen 1 3aKpennTb
Npw MOMOLLY BUIOK,

pamKy BepTeria pa3mMecTuTb B lyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyemM ypoBHe,

KOHeL, BepTena BCTaBWTb B 3axBaT ABUra-
Tens. ObpaTtuTe BHAMaHWeE Ha To, YToObI
BblEMKa METarnnnyeckoln Yactu 3axearta
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,
BCTaBUTb MOAHOC Ha caMblii HUXHUI
YPOBEHb Kamepbl JyXOBKW,
O6xapuBaHue crnegyeTt OCyLeCcTBNSATb
npuv 3aKpbITOW ABEpLE OYXOBKW.




NPUrOTOBINEHUE NMULLIA B AAYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineuka

PekomeHayeTcs BbiNekaTb NMUPOrM Ha NoagoHax, SIBASIOWMXCSA 3aBOACKOM
OCHAaCTKOW MNnTbI,

Bbineuky MOXHO Npou3BOAMTbL B hopmMax M Ha nogAoHax NPOMbILIIEHHOTO
Npon3BOACTBa, KOTOpble CTaBATCA Ha OOKOBbIe Hanpasnswowme. Ana npuro-
TOBNEHUSA NPOAYKTOB NUTaHUA PeKOMeHAYyeTCs UCMOoNb30BaTb NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, MNOCKONbKY OHMU Jlyylle NPOBOAAT TEMNfo U COoKpalwaroT
BpemMs NPUroToBreHus,

He pekomeHayeTcs NnpuMeHsiTb OpMbl U NOAAOHbBI CO CBETION 1 BriecTawen
NMOBEPXHOCTbLIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUW (BEPXHUIA N HDKHUIA HarpesaTenu),
NpYMeHeHMe Takon Nocyabl MOXET NMPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NPOneveTcs
CHU3Y,

Mpy ncnonb3oBaHMM KOMbLIEBOrO HarpeBaTens npeaBapuTeNbHbIA NPOrpeB
[OyXOBKM He obs3aTeneH. [ns npounx pexvMoB, nepes npuroToBieHNeEM npo-
OYKTOB AYXOBKY HY>XHO pa3orpeThb,

Mepen Tem, Kak BbIHYTb MMPOTrM U3 AyXOBKW, HYXXHO MPOBEPUTb X FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM Nanoyky (kotopast LOMKHA OCTaTbCst CYXOM U YUCTOM),
PekomeHayeTcsi ocTaBUTb BbINEYKY B AyXOBKE HA 5 MUHYT MocCrne ee BbIKIoYe-
HUS,

TemnepaTypa BbINEYKW, NPUTOTOBIIEHHOW C UCMOMb30BaHMEM OYHKLUN Lup-
Kynsummn Temnepatypbl 06bI4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXeE, YeM npu 0ObIYHOM
BblINeyke (C NPYMEHEHMNEM HXXHETO U BEPXHEro HarpesaTtens),

MapameTpbl BeiNeYku, NpMBeAeHHbIe B Tabnumuax cnpaBoyHbIe, M MOTYT MEHSATb-
Cs1 B COOTBETCTBMM C BALLUMM OMbITOM U BKyCamM,

Ecnun cBegeHust B KynMHapHbIX KHUrax 3HAYMTENbHO OTAMYAKTCHA OT HalUMX
pekoMeHJauuin, NpocMM PYKOBOACTBOBATLCA HACTOSALLEN UHCTPYKLMEN.

nOﬂ)KapVIBaH ne msfAca

Vb
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B nyxoBke rotoBuTCS Msico nopumsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BEC KOTOPbIX MEHbLLE,
peKoMeHIyeTCs rOTOBUTb Ha ra3oBbIX ropernkax ninThbl,

[ns npuroToBneHns pekoMeHayeTcsl NPUMEHSATb >XaponpoYHYH Nnocyay, € pyyd-
KaMu, He NoadalLLMMNCS BO3OENCTBUIO BbICOKOM TEMMepaTypsl,

Mpy NpUroTOBNEHNM NULLM Ha PELLETKE UIN BEPTENE HA CAaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>KHO Pa3MeCTUTb NOAAOH C HEDOMbLUMM KONMYECTBOM BOAbI,

MWHVYMYM OfMH pa3, Ha 3Tane NonyroTOBHOCTU, HYXXHO NepeBEPHYTb MSICO Ha
OpYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMSI OT BpEMEHMW NONMUBATL MSICO Bbl-
OEensLMMCsa COKOM UM ropsiyert CorneHon BOAOW, NONMBaTb MSICO XONOAHOW
BOJOW HE PEKOMEHAYETCS.

29
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NPUIOTOBJEHUE NMUALLXA B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

Bup M- NMporpamma DyHKLMU Temnepatypa | YpoBeHb Bpems [MuH.]
BbIMeYyKu M - py4Has AYXOBKU:
nNpoayKT ycTaHOBKa
= nis O 160 - 200 2-3 30 - 50
AR n3 O 160 - 180 2 20 - 40
AR ni4 140 - 160 2 10 - 40*
’A@ ros 200 - 230 1-3 10-20
g M OJ 210 - 220 2 45 - 60
= o9 160 - 180 2-3 45 - 60
<= M 190 2-3 60 - 70
// M 230 - 250 4 14-18
J M O 225 - 250 2 120 - 150
J Moz 160 - 180 2 120 - 160
S M O 160 - 230 2 90 - 120
L) ro1 160 - 190 2 90 - 120
@ o4 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M OJ 160 - 180 2 45 - 60
& M 175-190 2 60 - 70
£ M O 190 - 210 2 40-50
%’3 M 170 - 190 3 40 - 50

* nogaHHoe BpeMsa KaCcaeTCa BbliNekaemMoro B MalneHbKnUx Q)OpMOLIKaX

BHumaHume!

I'Iapameprl, npuBeaeHHbIE B Tabnuuax sBnsawTca cnpaBOYHbIMU N MOTYT UBMEHATLCA B
3aBUCMMOCTM OT Barumx KYNIMHaPHbIX ﬂpMCTpaCTMVI M onbiTa.

TViby
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OBCINYXUBAHUE U YXOA

AKKypaTHOCTb Monb3oBaTenst U nogaepxa-
HMe OYyXOBKW B YUCTOTE U €e MpaBWUIbHOE
cofepxaHue B 3HAUYUTENbHOW Mepe npoa-
NeBaloT Cpok ee BezaBapuinHom paboTbl.
Mepen YMCTKOM QYXOBKU HYXKHO BbIKITIOUYNUTD,
obpaTtnB ocoboe BHWUMaHWE Ha TO, YTOOLI
BCE PYYKM HaxXoOWnMCb B MOMOXeHun 0" /
,0”. YncTKky MOXHO NPOM3BOANTbL TOMBKO NO-
cre Toro, Kak AyXoBKa OCTbIHET.

® [1yxOBKY CrefyeT YMCTUTb MOCHe Kaxaoro
ucnonb3oBaHus. [Mpy YMCTKe BKMoYaeTcs
OCBeLLeHMe, YTO MO3BONSET YNyylWnTb
BMOMMOCTb BHYTpY pabo4yero npocTpaH-
cTBa.

® Kamepy OyxOBKU HAAMNEXUT MbITb TOSNbKO
Tennown Bogon ¢ gobaBneHneMm Hebonb-
LLIOrO KONMMYecTBa XUAKOCTU AN MbITbs
nocyasbi.

® [lapoBas unctka «Steam Clean»

Cnocob gevictBun onvcaH B pasgene
«PaboTa nporpammaropa 1 ynpasneHue
[yXOBKOW», CM. MYHKT 5.4.

lMocne okoHYaHWsA npoLecca YACTKU, OT-
KpbITb ABEPU AYXOBKM, BbITEPETH AYXOBOM
WwKad U3HYTPU TryOGKOM UNU TPSMKOMN,
3aTemM BbIMbITb TEMMON BOAOW ¢ fobas-
NEHNEM XMOKOCTU ANs MbITbS NMOCYAbl.

@ [locne MbITbsl Kamepbl AYXOBKU ee cre-
[OYET BbITEPETH HACYXO.

BHumaHue!

Ana yucTkM 1 nopaepaHus B pa-
604eM COCTOSIHUM CTEKMSHHbIX MO-
BEPXHOCTEW HE MPUMEHSITb YNCTSALLME
cpencTBa, coepxalyne abpasmBbl

T IVI h v https://tm.by
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BAXHO!

Mocne OYUCTKM M KOHCepBauuu
HeNnb3f NMPUMEHATb HUKaKUX
CpeAcTB  Tpyliero cBOMCTBA,
OCTPbIX YUCTALMX NPESMETOB.

Ona 4yncTkn poHTOHa Kopnyca
cneayeTt NPUMEHATb TONbKO Té-
nnyt Boay ¢ AobaBneHumem He-
Gonbloro KonuyecTsa XnAKOCTU
ANA MbITbA NOcyAbl UK OKOH. He
NPUMEHATb YNCTSALLEE MOSOUKO.



OBCINYXUBAHUE U YXOA

CHATUe aBepLbl

Ona 6onee ygobHoro goctyna k kamepe
OYXOBK/ U €€ YUCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, HaxoasLWUnes B netne
(puc. A). [iBepLy cnerka npukpbITb, NPUMNoa-
HSITb U BbIABUHYTL Brnepen. [lna ycTaHOBKY
ABepubl B MAMTY MNOBTOPUTb AEWCTBUSA
B obpaTHoM nocnegoBaTtencHocTu. lMpu
yCTaHOBKe criegyeT obpaTuTb BHUMaHWE Ha
npaBuUNbHOE COBMELLEHNE YacTel NeTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABepLbl AYXOBKU HYXXHO
o6sa3aTenpHO oNyCTUThL NpeaoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Cryyae, Npw NonbITKe 3aKpbITUS
ABepLbl MOryT BbITb NOBPEXAEHLI NETNN

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu rnemerib

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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CHATHe BHYTpeHHero ctekna

C nomoLlblo NSIOCKOW OTBEPTKM  3a-
LEeNUTb U BbIABMHYTb BEPXHIOK MITaHKy
[BepeN, OCTOPOXHO NMPUMNOAHATL €€ no
6okam (puc. B)

BblHYyTb (BbITSAHYTb) MNNaHKy BEPXHMX
[OBepe, Kak nokasaHo Ha pucyHke (puc.
BuC)




OBCINTYXUBAHUE U YXO4

3. BHyTpeHHee CTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUS (B HWKHEN YacTu OBepLbl).

Pwuc. D,D1.

4. TloMbITb CTEKIIO TENNoOM BOAOW C He-
OonblWMM  KONUYECTBOM  YUCTSILLErO
cpeacrTBa.

YTtobbl YCTAHOBWUTL CTEKNO, crnegyet
noctynatb B 06GpaTHON O4YepenHOCTH.
[Mapgkas 4acTb cTekna [[ormkHa Haxo-
ONTbCH CBEPXY.

BHumaHue! He cnepyet BaaBnuBatb
BEPXHIOO MNMaHKy OHOBPEMEHHO ¢
o6enx cTopoH aBepeMn. [1na Toro, 4To-
Obl NPaBUNIBHO YCTAHOBUTb BEPXHIOHO
nnaHKy OBepew, cregyeT cHadana npu-
NOXWUTb NEBbIV KOHEL, NNaHKK K ABEPAM,
a npa.bli €€ KoHel, pa3MacTuTb BAOaB-
NUBaOLLMM OBWKEHMEM OO0 MOMEHTa
3BYyKa «3allénkuBaHusi». 3aTtem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK € BAABWUTb MIaHKy
[0 MOMEHTA 3BYKA «3aLLENKUBAHNSAY.

oo 0
oo
00
1I— —— 1—————

CHAAmMue 8HympeHHea0 cmekra.
3 cmeknsiHHbIe.
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CHaAmMue 8HympeHHea0 cmekra.
2 CMEKISIHHbIE.




OBCINTYXUBAHUE U YXO4

[yxoBku, 0603Ha4eHHbIe BykBor D, o6opyao-
BaHbl B JIETKO BbIH/MAILLMECS NPOBOSIOYHbIE
NMPOBOAHUKN (NIECTHUYKN) MPOTUBEHEW Ay-
XOBKM. YUTOBbI UX BbIHYTb AN MbITbsl, HAO0
MOTSAHYTb 3a 3aLerkKy, KoTopas PacnonoXxeHa
cnepeaw (Z1) , 3aTeM OTKITOHUTb MPOBOAHUKM
M BblHYTb C 3agHen 3auenku (Z2). [Nocne
MbITbS HanpaBnALLWNX (MPOBOAHUKOB),
HaJo pasmMecTUTb UX B cneumanbHo npeaHa-
3HaYeHHbIX OTBEPCTUAX OyXOBKM, HaXaTnem
BNOXUTb 3auenkun (Z1u Z2) B oTBEpCTUS.

[OeMoHTax OGOKOBbIX 3aLIEMNoK.

[yxoBku, 0603Ha4eHHbIe BykBamu Dp, ob6opy-
OOBaHbl B HEPXXaBEKLLME Teneckonmyeckne
(pasgBwXHbIE) HanNpaensALLMe, NPUKPEnnéH-
Hbl€ K MPOBOOYHbIM NPOBOAHMKaM. Hanpas-
nsioLwme cnenyeT BbIHUMATh U MbITb BMECTE
C NMpPOBOMOYHbIMW NpoBoAHUKamMu. MNepen
pa3meLLeHNeM Ha HUX MPOTUBEHEN, crieayeT
1X BbIABMHYTb (€CNK AyXOBKa HarpeTa, npo-
BOJHWKM HAJ0 BbIABUHYTh, 3aLenuB 3a4HUM
Kpaem npoTuBeHs 3a Oydepa, koTopble Ha-
XOAATCH B NepeaHer 4acTu NPOBOOHMKOB) U
3aTeM BBECTM BMECTE B MPOTUBEHEM.
BHumaHume!
Teneckonunyeckne HanpaengawoLime
(NPOBOAHMKM) HEMb3s MbITb B NMOCY-
[OMOEYHbIX MaLUMHAX.
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3ameHa namno4vku ocBeLLeHUs!
AYXOBKU

Ons UCKNwYeHNA BO3MOXHOCTMU No-
paxeHUs 3NeKTPUYeCKMM TOKOM nepea
3aMeHOW namnoyku ybegurtecb, 4TO
YCTPOMNCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyuyku ynpaBneHus ycTaHOBUTb B
nonoxeuve ,®” [ ,0” | 1 BbIKNIOYUTb
nnutTaHue,

® BbIBEpHYTb 1 MPOMbITH KOMNaK famnoudKu,
BbITEPETb €r0 HACYXO.

® BbiBEpHYTbH OCBETUTENBHYIO NAMMNOYKy 13
rHesga, nNpyv HeobxogMMOCTU 3aMEHUTb
ee Ha HOBYO
— NlamnoYka BblICOKOTEMMEpPaTypHas

(300°C) c napameTpamu:
- HanpsbkeHue 230
- MowHocTb 25 W -pe3bba E14.

Jlamrnoyka dyxoeKu

® BgepHyTb namnoyky. O6patute BHUMA-
HWe Ha NPaBWIbHYO YCTAHOBKY NTaMMOYKM
B Kepamuyeckoe rHeso.

® BBepHyTb konnak nammnoYxu.



NMOBEOEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

Mepnoaunyecknit ocMoTp

Momumo pencTeuii, HeOBXoANMbIX ANns
NnoAAepXKaHust yXOBKU B YNCTOTe, crie-
ayer:

npoBOAUTL NEPUOAMNYECKNE NPOBEPKHU
paboTbl 3NEMEHTOB YNpaBrneHus n pa-
6ounx rpynn nnutbl. Mocne ncreyeHus
rapaHTUNHOIO Cpoka, MUHUMYM pa3s B
[Ba roga, criefiyet npov3BoauTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUS NIUTLI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,

YCTPaHATb BbISIBNIEHHbIE 3KCMIyaTaLlMOH-
Hble aedekTbl,

npy HeobXoQUMOCTU MPOBECTU 3aMeHY
BbILUEALIMX U3 CTPOS AeTariel 1 y3nos.

B kaxxgon aBapunHOM cutyauum criegyer:

Bbikntountb paboymne y3nbl OyXOBKM
OTcoeanHNUTL anekTponuTaHue
BbizBaTb MacTepa

BHumaHue! Bce peMOHTHbIE U
perynsaumoHHble paboTbl AOMKHbI
NpOV3BOANTLCSH COOTBETCTBYHOLLMM
CEPBUCHbBIM LIEHTPOM UInu macTte-
poM, MMeLWUM Heobxoaumyo
KBanMUKaLmo 1 AOnyck.

HeKOTOpre MenkKune ,D,eq)eKTbI nonb3oBartesib MOXeT UCNPaBUTb CaM, creayd ykazaHnAam

B Tabnuue. MNpexae, 4yeM obpawatbcs B

CEPBUCHbIV LIeHTP, NPOCMOTpUTE Tabnumuy.

MPOBJIEMA MPUYNHA JENCTBUA

1. OnekTpuka He paboTtaeT OTcyTCTBME NUTAHWSA MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLWwni 3a-
MEHUTb

2. Ovcnneit Taivepa noka- | TMpu6op Bbi OTKMKOHYEH OT YCTaHOBUTL TeKyLLee Bpems

3biBaet ,12.00” CETN NN BPEMEHHO npona- (cm. VHcTpykums o akc-

N0 Hanps>xeHne

nnyaTtauum Taimepa)

3.He pabotaeT ocselleHne Namna BelBepHyTa unu namny (cm. Pasgen Yuctka

[yXOBKU neperopena

nO,quyTMTb nnn 3ameHnTb

1 cofepkaHve nnuTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHbLIE

HoMunHanbHoe HanpsikeHne: 230V~50 Iy
HoMuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,1 kBT

Pasmepbl NANUTbI (WPVHA / TTYBMHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5 cm

MonesHbii 06beM AyXoBKU™ 65-72 nutpoB
OHepreTnyeckas kateropus Ha 9TUKETKe
Bec OK. 35 kr

CootetcTtByeT Hopmatueam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
06beM 3aBUCUT OT OCHALLEHUS! [yXOBKU — yKka3aH
Ha 3TUKETKE dHepreTu4eckon acpeKTMBHOCTH.

36
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet aulRergewéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionstiichtigkeit tiberprtift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit
griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.

S
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend der Benutzung heil’. Seien Sie beim Beruhren
sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in
der Nahe des Gerats aufhalten. Das Gerat darf von Kindern
nur unter Aufsicht benutzt werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren)
sowie von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperli-
chen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter
Aufsicht und gebrauchsanweisungsgemal} benutzt werden.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder durfen
Reinigungsarbeiten nur unter Aufsicht durchfihren. Kinder
durfen das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien
Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren der heil3en
Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile kdnnen bei Benutzung heil} werden. Kin-
der fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache
keine aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegen-
stande, die die Oberflache beschadigen konnten (Entstehung
von Sprungen oder Brichen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man sich
vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern, dass das
Gerat abgeschaltet ist.

59
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SICHERHEITSHINWEISE

Nur die Fleischsonde, die als Ausstattung des Backofens
mitgeliefert wurde, darf eingesetzt werden.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwen-
den.

Verbriihungsgefahr! HeiRer Dampf kann beim Offnen der
Geratetur entweichen. Wahrend oder nach dem Garbetrieb
die Geratetlr vorsichtig 6ffnen. Beim Offnen nicht Giber die
Geratetur beugen. Beachten Sie, dass Dampf je nach Tem-

peratur nicht sichtbar ist.

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berthren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Backofen-
tar.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Das Geratist ausschlie8lich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemaf und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kdnnen
Sie tun:

® Unnotiges ,, Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft off-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.
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AUSPACKEN

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.
Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.

https://tm.by
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Geréats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmidill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerat,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Zeit schaltuhr

Einstellregler

(-)/(+)

Backofen-Funkti-
onsregler

Tlirgriff

Back-/Bratprogramme

Energie-Sparbetrieb
ECO

Temperatureinstellung
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

. Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Drehspiel3*

Bratblech*

Backblechtrédger

*vorhanden nur bei einigen Modellen

44
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

® Der Kuchenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Beluftung haben;
die Aufstellung des Gerétes sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel miissen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen.

® Abzughauben sind gemal den Anwei-
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens:

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

® den Backofen vollstandig in den Umbau-
schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.

T IVI b v https://tm.by
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Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.



INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fiir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tiber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fir die Elektroinstallation
flr den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu prifen, ob:

—die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfillt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.
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Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

® Vorhandene Verpackungsteile entfernen,
den Backofen-Innenraum von Konservie-
rungsmitteln reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumliftung einschalten oder ein Fenster
offnen,

® Den Regler leicht driicken und nach rechts

auf IZ] oder drehen (siehe Kapitel:
Funktionsweise des Programmierers und
die Backofen-Steuerung),

® Backoffen (bei 250°C circa30 Minuten
lang) aufheizen, Verschmutzungen ent-
fernen und genau reinigen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewlnschte Funktion zu wahlen:

1. den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

2. auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Den Backofen-Innenraum darf nur mit
warmem Wasser und etwas Spulmit-
tel gereinigt werden.

Hinweis!

In den Geraten, deren Baumodell
mit dem Buchstaben ,0” gekennze-
ichnet ist, die Lage des Heizkorpers
an den Seitenwanden des Backo-
fen-Innenraums vor Betriebsbeginn
Uberprifen. Ist die Befestigung des
Heizkdrpers nicht ordnungsmaRig,
den Heizkdrper hochheben und in
die Mulden an den Seitenwanden des
Backofen-Innenraums einschieben.

Hinweis!

Beim ersten Start des Backofens bzw.
bei dessen Wiedereinschalten nach
dem vorherigen Trennen vom Versor-
gungsnetz erscheint auf dem Display
die Uhrzeit ,12:00 und das Symbol

. blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.
Die eingestellte Uhrzeit wird in der Uhr
gespeichert, falls keine Anderungen
innerhalb von 5 Sekunden vorge-
nommen werden oder die Taste
gedriickt wird.

Erst nach der Einstellung der ak-

tuellen Uhrzeit ist der Backofen
betriebsbereit.
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Funktionsweise der Programmierein-
heit und die Backofen-Steuerung

Bedeutung der Piktogramme und Symbole

- Back-/Bratprogramme L\ - Minutenuhr

- Temperatureinstellung . - Energie-Sparbetrieb

[wew] - Menu J? -Sonde

- Energie-Sparbetrieb [T] - Back-/Bratprogramm

- Reinigung des Backofens {if; - Reinigung des Backofens
O - Beleuchtung des Backofens L J- Ebene, Position der Speise

* - Auftauen
I

| - Prozessende

9| - Prozessdauer

O

- Automatische Abschaltung

- Sperre

@ 1

- Zeiteinstellung

48
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BEDIENUNG

1.Einschalten des Backofens.

Hinweis: Erst nach der Einstellung der ak-
tuellen Uhrzeit ist die Programmiereinheit
betriebsbereit

Beim ersten Start des Backofens bzw. bei
dessen Wiedereinschalten nach dem vorheri-
gen Trennen vom Versorgungsnetz erscheint
auf dem Display die Uhrzeit ,12:00“ und das
Symbol blinkt. Die aktuelle Uhrzeit mit
dem Einstellregler |"| einstellen.

Die eingestellte Uhrzeit wird in der Uhr ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder
die Taste @I gedrickt wird.

Erst nach der Einstellung der aktuellen
Uhrzeit ist der Backofen betriebsbereit.

https://tm.by
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2.Minutenuhr

Die Taste @ driicken, bis das Symbol Q
(Minutenuhr) zu blinken beginnt. Auf dem Dis-
play erscheint “00:00” statt der tatsachlichen
Uhrzeit. Die Minutenuhr mit dem Einstellreg-
ler |"| (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Zeiteinstellung wird gespeichert, falls keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder die Taste @
gedruckt wird.

Die aktuelle Uhrzeit wird angezeigt, das
Symbol l:l ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertént nach Ablauf der vor-
eingestellten Zeit (2 Tonsignale — Pause — 2
Tonsignale). Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Das Symbol Q blinkt die
ganze Zeit. Um das Tonsignal auszuschalten,
eine beliebige Taste driicken, den Backofen-
Regler auf ,0 drehen oder den Einstellregler
umdrehen. Nach dem Ausschalten des
Tonsignals ist das Symbol JAN (Minutenuhr)
eingeschaltet.
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3.Einstellung der Prozessdauer

Die Taste @ driicken und anhalten, bis das
Symbol |'ﬂ (Prozessdauer) zu blinken beginnt
(es ist méglich, wenn sich der Regler der
Backofen-Funktion |_| sich in einer anderen
Stellung als ,0“ befindet). Auf dem Display
erscheint “00:00” statt der tatsachlichen Uhr-
zeit. Die Prozessdauer mit dem Einstellregler
|“~]. (auf eine Minute genau) einstellen. Die
Einstellung der Prozessdauer wird gespei-
chert, falls keine Anderungen innerhalb von
5 Sekunden vorgenommen werden oder die

Taste gedruckt wird.

Die Uhr lauft dann riickwarts ab, das Symbol
|"| ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertdont nach Ablauf der vor-
eingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol
|'ﬂ (Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste drlicken, den Funktionsregler auf
,0“ drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |
(Prozessdauer) ist eingeschaltet.

4.Einstellung von Prozessdauer und
Prozessende (Verzégerung)

Wenn das Symbol |"| (Prozessdauer) ein-

geschaltet ist, die Taste driicken und
anhalten, bis das Symbol -ﬂ (Prozessende)
zu blinken beginnt. Es wird die aktuelle
Uhrzeit angezeigt. Das Prozessende mitdem
Einstellregler einstellen.

https://tm.by
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Die Einstellung fiir das Prozessende wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste gedrickt wird. Das Symbol

(Prozessende) ist eingeschaltet. Nach
Ablauf der Verzogerung schaltet sich die
Programmiereinheit auf?"l (Prozessdauer)
um. Die auf die Prozessdauer eingestellte
Uhr lauft dann rickwarts ab, das Symbol ->|
(Prozessende) ist ausgeschaltet, das Symbol
|'ﬂ (Prozessdauer) ist eingeschaltet.

Das Tonsignal ertont nach Ablauf der vo-
reingestellten Prozessdauer (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale). Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol|"|
(Prozessdauer) blinkt die ganze Zeit.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste druicken, den Funktionsregler auf
,0“drehen oder den Einstellregler umdrehen.
Nach dem Ausschalten des Tonsignals wird
auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und die
gewahlte Funktion angezeigt, das Symbol |"|
(Prozessdauer) ist ausgeschaltet.

Um die vorgenommenen Einstellungen
fir die Prozessdauer, das Prozessende
oder die Minutenuhr zuriickzusetzen,

die Tasten @ driicken und circa 3
Sekunden lang anhalten. Danach werden

alle Zeiteinstellungen geléscht. Die Zeite-
instellungen kéonnen nur dann zuriickge-
setzt werden, wenn eine der Funktionen
fiir die Zeiteinstellung (Prozessdauer oder
Prozessende oder Minutenuhr) zuvor ein-
gestellt wurde.
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5.Backofen-Steuerung

5.1 Mogliche Stellungen des Backofen-

Funktionsreglers

0 Nullstellung

" v
M ONLINE STORE

cC-Ja

LA Unabhingige Backofen-Beleuch-
/< tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.
L -0
g =g

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
Temperaturbereich: 30-280°C.

%2235
( n'l"CE
L ‘EI‘U ol
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Gebldase sowie Unter- und Ober-

hitze

Wurde der Regler auf diese Position

gedreht, wird die Funktion Kuchenba-

cken in Betrieb genommen.

Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
e (diese Funktion wird zum Backen

empfohlen).

Temperaturbereich: 30-280°C.

Rl === b
(7 -OCE
L}'J‘ :7:.: ol

Grill und DrehspieB eingeschaltet.
Funktion Drehspiel® - Grillen oder
Braten am Drehspiel3.
Temperaturbereich: 30-280°C.

% 33.3C

N = |

— D=
- ‘ch
c' 104

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fir kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
Temperaturbereich: 30-280°C.

& dd:45

—-5 A
‘c i

v 280°%
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Grillen)

Geschmacks der Speise.
Temperaturbereich: 30-280°C.

/\j\v\'\ Geblase und Grillhitze (Umluft-

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des

——) Supergrill

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Rickwand zentral ange-
brachten Umluftgebldses beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Zubereitung von (tiefgefrorenen)
Fertiggerichten — Kuchen, Pizza,
Pommes frites.

Auftauen (Fleisch, Obst, Gemise,
Geback) — bei feinen Gerichten
(zum Verzehr im Rohzustand — z.B.
Erdbeeren) wird die Beheizung nicht

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,

eingeschaltet, beim Auftauen von
beispielsweise Fleisch muss der
Thermostat auf 50 — 75°C eingestellt

werden.

das Bratstlick wird stéarker gebraunt;
auch gréRere Portionen kénnen so

gegrillt werden.
Temperaturbereich: 30-280°C.
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Trocknen von Obst, Pilzen (auf meh-
reren Ebenen, Temperaturen: 50
—80°C).

Temperaturbereich: 30-280°C.
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HeiBluft und Unterhitze

Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden Heiluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhoht. Die Zufuhr einer grof3en
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet. Temperaturbe-
reich: 30-280°C.

£22:35
e

‘.rEu%i

Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.
Temperaturbereich: 30-230°C.

¢ 2235
180"}
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).
Temperaturbereich: 30-240°C.

Geblase

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, dient der Backofen zum Auf-
tauen von SiBwaren und Geback.

203 -l':‘ :‘i&‘ ;%i
— -
L}'S i

Grill und Oberhitze (Supergrill) und
Drehspie

Verbindung der Supergrill-Funktion
mit der Drehspief3-Funktion.
Temperaturbereich: 30-280°C.

2245
c80°

+—
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5.2 Anderung und Anzeige der Tempera-
tureinstellung

Die werkseitig voreingestellte Temperatur
flr ein Programm wird nach der Wahl der
Backofen-Funktion |_| auf dem Display
angezeigt. Dies wird durch das blinkende
Symbol °C signalisiert. Um die Anderung der
Temperatureinstellungen stufenweise (jeweils
um 5°C) vorzunehmen, den Einstellregler |
betatigen. Die Temperatureinstellung wird ge-
speichert, falls keine Anderungen innerhalb
von 5 Sekunden vorgenommen werden oder

die Taste @ oder gedriickt werden.

Die Anderung der Temperatureinstellungen
kann, wahrend ein Prmm lauft, nach der
I

Betatigung der Taste | 4° ] erfolgen.

Die aktuelle Temperatur wird als Prozentsatz
der voreingestellten Temperatur auf dem
Thermometer-Symbol angezeigt:

25% 50% 75% 100%
Q a Q N
O g | ]

U [ [ [ ]
| | | | | | | |

Steht der Regler der Backofen-Funktion auf
,0“ und Uberschreitet die aktuelle Temperatur
im Backofen 60°C, leuchtet das Thermome-
ter-Symbol, womit signalisiert wird, dass der
Backofen heil ist. Ist die Temperatur im Back-
ofen niedriger als 60°C, ist das Thermometer-
Symbol ausgeschaltet.
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5.3 ECO-Funktion

Mit der ECO-Funktion lasst sich die Energie
durch die Verwendung der Restwarme im
angeschlossenen Gerat einsparen. Arbeitet
das Geréat in der Betriebsart ECO, schaltet
der Zeitregler das angeschlossene Gerat zu
einem bestimmten Zeitpunkt vor dem Prozes-
sende aus.Die ECO-Funktion kann aktiviert
werden, wenn folgende Beheizungsfunktio-
nen eingeschaltet sind:

O&

Um die ECO-Funktion einzuschalten, die
Taste |"| (Prozessdauer) oder |'P| (Prozess-
dauer) und (Prozessende) driicken
und einstellen. Der Zeitregler schaltet das
angeschlossene Gerat zu einem Zeitpunkt,
der nach folgender Regel berechnet wird:
“Ende des Geratbetriebes minus Dauer der
der Nutzung der Restwarme” aus.

Aktivierung der ECO-Funktion.

Nach der Wahl einer beliebigen Beheizungs-
funktion, die mit der ECO-Funktion kombi-
nierbar ist, die Taste |'ﬂ (Prozessdauer) oder
|'ﬂ (Prozessdauer) und -ﬂ (Prozessende)
dricken und einstellen. Anschliefend die
Taste . driicken. Auf dem Display leuchtet

das Symbol ‘ auf, mit dem signalisiert wird,
dass die ECO-Funktion ebenfalls eingeschal-
tet ist.Um die ECO-Funktion auszuschalten,

die Taste dricken oder die Stellung
des Backofen-Reglers &ndern. Ist die ECO-

Funktion ausgeschaltet, ist das Symbol

ebenfalls ausgeschaltet.Das Tonsignal (4
Tonsignale — Pause — 4 Tonsignale) ertdnt
nach Ablauf der voreingestellten Zeit fir die
Prozessdauer. Die Sequenz der Tonsignale
wird im Abstand von 3 Sekunden circa eine
Minute lang wiederholt. Auf dem Display

erscheint “00:00”, und das Symbol . blinkt
die ganze Zeit.
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Um das Tonsignal auszuschalten, eine belie-
bige Taste drlicken, den Regler der Backofen-
Funktion auf ,0“ stellen oder den Regler |"|
umdrehen. Nach dem Prozessende erschei-
nen auf dem Display die aktuelle Uhrzeit und
die gewahlte Backofen-Funktion.

Wenn der Benutzer die ECO-Funktion mit
einer entsprechenden Beheizungsfunktion
aktivieren will, wobei weder die Werte fiir |"|
(Prozessdauer) noch fiir |"| (Prozessdauer)
und (Prozessende) eingestellt wurden,
ertont einmal ein langes Tonsignal und auf
dem Display erscheint einmal das Symbol

(circa 0,3 Sekunde), was bedeutet, dass
die ECO-Funktion mit der ausgewahlten
Beheizungsfunktion nicht kombinierbar ist
oder dass die eingegebenen Werte nicht
ausreichend sind.

Die ECO-Funktion kann nur dann verflgbar,
wenn der Wert fUr|"| (Prozessdauer) 10 Mi-
nuten oder mehr betragt. Ist die Fleischsonde
zur Temperaturmessung angeschlossen,
muss die Zieltemperatur der Fleischsonde
mindestens um 3 Grad héher sein als die
aktuelle Temperatur der Fleischsonde. Die
ECO-Funktion wird automatisch ausgeschal-
tet, wenn der Wert flr |'ﬂ (Prozessdauer)
oder die Zieltemperatur der Fleischsonde
geandert wurde und niedriger als der Min-
destwert ist. Die ECO-Funktion wird ebenfalls
automatisch ausgeschaltet, nachdem ein
mit der Fleischsonde verbundener Fehler
aufgetreten ist.

Die Einstellungen fir |'P| (Prozessdauer)
oder fir |'ﬂ (Prozessdauer) und fur -ﬂ (Pro-
zessende) sind ohne Bedeutung, wenn die
Zubereitung der Speisen unter Einsatz der
Nahrungssonde erfolgt. In diesem Falle soll
man die Taste am Ende drucken, d.h.
nachdem alle Temperatureinstellungen fir
den Backofen-Innenraum und die Temperatur
der Fleischsonde eingegeben worden sind.
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5.4 Funktion Steam Clean
Dampfreinigung des Backofen-Innenraums.

In eine in die erste Einschubleiste von unten
gestellte Schussel 0,251 Wasser (1 Glas)
gielRen, Backofentiir schlielRen.

Um die Funktion Steam Clean zu aktivieren,

die Taste driicken. Dann blinkt das Sym-

bol 1@ auf dem Display. Die Programmier-
einheit stellt die Temperatur automatische
Einstellung und die Dauer der Beheizung |"|
(die Prozessdauer wird auf 0:30 eingestellt)
ein. Die Dauer dieser Betriebsart und die
Temperatur werden auf dem Display ange-
zeigt. Das graphische Symbol des Backofens
blinkt samt der empfohlenen Beheizungsart

Q. Den Regler der Backofen-Funktion auf
die empfohlene Beheizungsart drehen. Der
Zeitregler bestatigt die korrekte Lage mit
einem kurzen Tonsignal und das Symbol

1@. leuchtet auf. Wird die empfohlene
Beheizungsart innerhalb von 10 Sekunden
nicht gewahlt, wird die Betriebsart geldscht.
Die Temperatur fiir die Funktion Steam Clean
betragt: 50°C

Um den Prozess der Dampfreing (Steam

Clean) zu léschen, die Taste dricken
oder die Stellung des Reglers der Backofen-
Funktion andern. Ist der Prozess der Dampf-
reinigung des Backofen-Innenraums (Steam
Clean) geldscht, arbeitet die Programmierein-
heit wie bei einer gewohnlichen Betriebsart
(die Einstellungen entsprechen den Gar-
programmen).Das Tonsignal (4 Tonsignale
— Pause — 4 Tonsignale) ertdnt nach Ablauf
der voreingestellten Zeit. Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem
Display erscheint “00:00”, und das Symbol

1q|l)r blinkt die ganze Zeit. Um das Tonsignal
auszuschalten, eine beliebige Taste driicken,
den Regler der Backofen-Funktion auf ,0“
drehen oder den Einstellregler umdrehen. Ist
der Prozess beendet, wird auf dem Display
die aktuelle Uhrzeit angezeigt.
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5.5 Einsatz der Thermosonde

Die zusatzliche Fleischsonde zur Tempe-
raturmessung kann durch deren Anschluss
an die im Backofen-Innenraum befindliche
Steckdose verwendet werden. Leuchtet
das Symbol der Sonde /9 die der Tempe-
raturmessung von Fleisch dient, bedeutet
es, dass die Fleischsonde angeschlossen
wurde. Der werkseitig fir die Fleischsonde
voreingestellte Temperaturwert betragt 60°C
und kann mit dem Einstellregler |“| im Tem-
peraturbereich von 30 bis 99°C auf einen 1°C
genau geandert werden. Wahrend dieser
Betriebsart wird die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde angezeigt.

Die Einstellung der Temperatur kann wah-
rend des Prozesses durch das Dricken der
Taste . geandert werden. Die eingestellte
Temperatur der Fleischsonde wird angezeigt
und kann mitdem Einstellregler|"|. geandert
werden. Werden innerhalb von 5 Sekunden
keine Anderungen vorgenommen, wird die
fir den Backofen-Innenraum eingestellte
Temperatur angezeigt. Dieser Wert kann mit
dem Einstellregler || geandert werden. Die
Temperatureinstellungen der Fleischsonde
und Temperatureinstellungen des Backofen-
Innenraums werden gespeichert, wenn keine
Anderungen innerhalb von 5 Sekunden vor-

genommen werden oder weder die Taste @
noch die Taste gedriickt werden.

Auf der Temperaturanzeige erscheint die
aktuelle Uhrzeit, die aktuelle Temperatur der
Fleischsonde, das Symbol }9 (Fleischsonde)
ist eingeschaltet.

Wird die Stellung des Reglers der Backofen-
Funktion geandert, wird der Modus fir die
Einstellung der Temperatur der Fleischsonde
und des Backofens abgerufen.
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Das Tonsignal (4 Tonsignale — Pause — 4
Tonsignale) ertént nach Ablauf der vore-
ingestellten Temperatur. Die Sequenz der
Tonsignale wird im Abstand von 3 Sekunden
circa eine Minute lang wiederholt. Auf dem

Display blinkt das Symbol /Q und die aktuelle
Temperatur der Fleischsonde.

Um das Tonsignal auszuschalten, eine
beliebige Taste dricken, den Regler der
Backofen-Funktion auf ,0“ drehen oder den
Einstellregler umdrehen. Ist der Prozess
beendet, wird auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit angezeigt.

Die Fleischsonde empfehlen wir beim Braten
von gréfReren Fleischstiicken (1kg und mehr)
zu benutzen.

Die Fleischsonde ist dagegen beim Braten
von Fleisch mit Knochen oder von Gefligel
nicht zu empfehlen.

Wenn die Fleischsonde nicht eingesetzt
wird, soll sie aus der Steckdose im Backo-
fen-Innenraum gezogen und auflerhalb des
Backofen-Innenraums aufbewahrt werden.

Hinweis!

Nur die Fleischsonde, die zum Zu-
behdér des Backofens gehort, darf
verwendet werden.

Temperaturen der Fleischsonde

Fleischsorte Temperatur [°C]
Schweinefleisch 85-90
Rindfleisch 80-85
Kalbfleisch 75-80
Lammfleisch 80-85
Wildfleisch 80 -85
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5.6 Back-/Bratprogramme

Die Funktion der Back-/Bratprogramme er-
moglicht, von den gespeicherten Back- und
Bratrezepten Gebrauch zu machen. Die vore-
ingestellten Back-/Bratprogramme verbinden
eine bestimmte Beheizungsart oder eine
Kombination der Beheizungsarten mit einer
bestimmten Betriebsdauer, die vom Gewicht
der zuzubereitenden Speise abhangig ist.

Die Hinweise informieren darliber, welches
von den gespeicherten Programmen fir
eine bestimmte Lebensmittelsorte gewahlt
werden darf. Um ein Back-/Bratprogramm
zu aktivieren, die Taste , dricken,
wenn der Regler der Backofen-Funktion auf
“0” steht, das Symbol (N (Rezept) blinkt
auf dem Display die Kennzeichnung “P01”.
Das Back-/Bratprogramm kann mit dem
Einstellregler |"|. geandert werden. Wenn
das gewahlte Programm zusammen mit der
Fleischsonde arbeitet und diese Sonde nicht
angeschlossen ist oder wenn das Programm
ohne Fleischsonde arbeitet und die Sonde
angeschlossen ist, blinkt dann das Symbol
der Fleischsonde f?.Um das gewahlte Pro-
gramm zu bestatigen, die Taste ,drﬂcken.
Ein kurzes Tonsignal wird ausgel6st, wenn
nach dem AnschlieRen der Fleischsonde
zur Temperaturmessung der Ubergang zur
nachsten Stufe moglich ist. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht ge-
drickt wird, wird das Programm geldscht. Ist
das gewahlte Programm vom Gewicht des
Bratstlicks abhangig, blinkt das Gewicht auf
dem Display. Das Gewicht kann im Anschluss
mit dem Einstellregler |"|geéndert werden.
Um das gewahlte Programm zu bestatigen,
die Taste , dricken. Ein kurzes Tonsi-
gnal wird ausgeldst. Wenn die Taste
innerhalb von 10 Sekunden nicht gedriickt
wird, wird das Programm gel6scht. Das
Symbol des Backofens mit der empfohlenen
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Beheizungsart wird rechts auf dem Display
angezeigt.Bei Programmen, bei denen die
Fleischsonde nicht eingesetzt wird, werden
die Programmdauer und die eingestellte
Temperatur auf dem Display angezeigt. Bei
Programmen, bei denen die Fleischsonde
eingesetzt wird, werden die aktuelle Uhrzeit
und die eingestellte Temperatur der Sonde
angezeigt. Den Regler der Backofen-Funk-
tion |_| auf die Beheizungsart, fiir die das
gewahlte Programm empfohlen wird, drehen.
Die korrekte Stellung wird durch den Zeitre-
gler mit einem kurzen Tonsignal bestatigt. Die
Programmdauer und die Temperatur werden
auf dem Display angezeigt. Bei Programmen,
bei denen die Fleischsonde zur Temperatur-
messung erforderlich ist, wird die aktuelle
Temperatur der Sonde erst dann angezeigt,
wenn das Hauptprogramm aktiviert wird. Wird
die empfohlene Beheizungsart innerhalb
von 10 Sekunden nicht gewahlt, wird das
Programm geldscht.

Die Taste wahrend des Vorheizens oder
des Hauptprogramms zu einem beliebigen
Zeitpunkt des Prozesses drlicken, um die
Programmeinstellungen zu Uberprifen.
Die Programmnummer und das Gewicht
(in entsprechenden Programmen) werden
fur Programme angezeigt, in denen die
Fleischsonde zur Temperaturmessung nicht
eingesetzt wird, oder die Programmnummer
und die eingestellte Temperatur der Sonde
werden angezeigt. In diesem Falle ist es
aber nicht mdglich, diese Einstellungen zu
andern. Wenn man die Parameter andern
will, muss das Programm beendet und die
Programmeinstellungen erneut eingegeben
werden. Werden die Programmparameter
(Prozessdauer, Temperatur, eingestellte
Temperatur der Sonde) geandert, wahrend
das Back-/Bratprogramm lauft, wird das
Symbol [T] ausgeschaltet. Um den Prozess
zu léschen, soll man die Stellung des Reglers
der Backofen-Funktion &ndern.
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Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, ertont das Tonsignal (4 Tonsignale/
Pause/4 Tonsignale) nach Ablauf der einge-
stellten Zeit. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Minute
lang wiederholt. Auf dem Display erscheint
“00:00”, und das Symbol [T] blinkt.

Bei Programmen, bei denen die Fleischson-
de zur Temperaturmessung eingesetzt wird,
ertont das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4
Tonsignale), nachdem die voreingestellte
Temperatur im Inneren der Speise erreicht
worden ist. Die Sequenz der Tonsignale wird
im Abstand von 3 Sekunden circa eine Mi-
nute lang wiederholt. Auf dem Display blinkt
das Symbol }7 die aktuelle Temperatur der
Sonde und das Symbol [T1.

Den Regler der Backofen-Funktion auf “0”
drehen oder eine beliebige Taste driicken, um
das Tonsignal am Prozessende zurlickzuset-
zen. Nach dem Prozessende wird auf dem
Display die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

Ist ein Programm mit Vorheizen gewahlt,
wird der Backofen auf die erforderliche und
eingestellte Temperatur vor Beginn des
Hauptprogramms vorgeheizt. Wahrend des
Vorheizens ist das Symbol [] eingeschaltet.
Bei Programmen, bei denen die Fleischsonde
zur Temperaturmessung nicht eingesetzt
wird, werden die Dauer und die eingestellte
Temperatur fiir das Hauptprogramm angeze-
igt. Bei Programmen, bei denen die Fleisch-
sonde zur Temperaturmessung eingesetzt
wird, werden auf dem Display die aktuelle
Uhrzeit und die eingestellte Temperatur der
Sonde angezeigt. Der Thermometer zeigt
auf dem Display den prozentualen Wert
der bereits erzielten Temperatur, die fiir den
Backofen eingestellt wurde.

Das Tonsignal (4 Tonsignale/Pause/4 Ton-
signale) und das blinkende Symbol [T]
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signalisieren, dass die fur den Backofen
eingestellte Temperatur erreicht wurde.Das
Tonsignal kann durch Driicken einer beliebi-
gen Taste ausgeschaltet werden. Nach dem
Ausschalten des Tonsignals signalisieren
die blinkenden Symbole [T] =¥ dass die
Vorheiztemperatur erreicht wurde. Um das
Hauptprogramm zu aktivieren, die Speise in
den Backofen hineinschieben und die Taste
. dricken. Fur Programme mit Vorhe-
izen kann das Prozessende nicht eingestellt
werden.

Die Zusammenstellung der Back-/Bratpro-
gramme ist den nachfolgenden Seiten der
Betriebsanweisung zu entnehmen.
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Back-/Bratprogramm

Programm Funktion des Dauer/ Voreingestelite Stufe
Backofens/ vorge- | Temperatur der Temperatur
heizt? Sonde

PO1 @] 85°C 180°C 3
Schweinefleisch
P02 80°C 180°C 3
Rindfleisch
P03 75°C 170°C 3
Kalbfleisch
P04 D 85 min 190°C 3
Gefligel-Hahnchen
P05 o~ 90 min 180°C 3
Geflugel-Ente
P06 R 115 min 170°C 2
Gefligel-Gans
P07 Pizza mit dic- [j 40 min 200°C 3
kem Boden heizt

vorgeheiz!
P08 Tiefgefrorene 20 min 200°C 3
Pizza

vorgeheizt
P09 20 min 175°C 3
Tiefgefrorene Fische ore' t

v iz
P10 20 min 180°C 3
Tiefgefrorene Toasts ore' ¢

v iz
P11 E] 40 min 200°C 3
Tiefgefrorene .
Lasagne vorgeheizt
P12 E] 20 min 225°C 3
Tiefgefrorene )
Pommes frites vorgeheizt
P13 S 30 min 175°C 3
Streuselkuchen heizt

vorgeheiz
P14 30 min 175°C 3
Obstkuchen izt

vorgeheiz
P15 10 min 200°C 3
Roulade E]

vorgeheizt
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5.7 Sperre der Programmiereinheit
Um die Sperre der

Programmiereinheit zu be-
tatigen, die Tasten und driicken und
circa 3 Sekunden lang anhalten. Das Symbol
der Sperre =0 mit dem die Einschaltung der

Sperre bestatigt wird, beginnt zu leuchten.

Bei einer eingeschalteten Sperre muss da-
rauf geachtet werden, dass sie nur durch

gleichzeitiges Driicken der Taste und der

Taste . ausgeschaltet werden kann. Ein
Fehler-Tonsignal (ein langes Tonsignal) weist
darauf hin, dass eine beliebige Taste oder
der Einstellregler berihrt wurden, wahrend
die Sperre eingeschaltet war.

Wenn die Programmiereinheit gesperrt ist,
besteht eine Mdglichkeit, weder das Pro-
gramm noch dessen Funktionen zu andern.
Wird die Stellung des Reglers bei einge-
schalteter Sperre geandert, wird die zuvor
eingestellte Funktion ausgeschaltet, blinkt
das Symbol der Sperre =©,und das Fehler-
Tonsignal wird ausgeldst. Steht der Regler
der Backofen-Funktion auf “0”, ist das Symbol
der Sperre eingeschaltet.

5.8 Fehler-Tonsignal

Die Programmiereinheit 16st ein langes
Tonsignal aus, wenn ein Betriebsfehler
(Fehler des Benutzers) vorliegt. Zu solchen
Betriebsfehlern gehéren Driicken inaktiver
Tasten, Drehen des Einstellreglers in eine
inaktive Richtung oder sonstige Handlungen,
die zu einer Anderung der Parameter fiihren
kénnen.
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5.9 Ausschalten der akustischen Signale

Es besteht die Méglichkeit, die akustischen
Signale der Programmiereinheit auszuschal-
ten. Um die Programmiereinheit leise zu
stellen (den Ton auszuschalten), die Taste

driicken und den Einstellregler |"| im
Gegenuhrzeigersinn drehen. Um den Ton

wieder einzuschalten, die Taste @ driicken
und den Einstellregler |“| im Uhrzeigersinn
drehen.

Es ist darauf zu achten, dass die Bestati-
gungssignale und die Fehler-Tonsignale im
aufleise gestellten Modus ausgeschaltet sind.
Die Tonsignale des Zeitreglers (Prozessdauer
und Zeitregler) sind nicht ausgeschaltet.

5.10 Automatische Abschaltung der
Stromversorgung

Die Programmiereinheit schaltet die elektri-
schen Baugruppen von der Stromversorgung
ab, wenn sich der Regler der Backofen-Funk-
tion |_| in einer anderen Stellung als “0” Gber
eine bestimmte Zeit befindet. Je nach der
Temperatur im Backofen-Innenraum betragt
diese Zeit von 2 bis 10 Stunden.

Das Symbol @ (automatische Abschaltung
der Stromversorgung) blinkt, nachdem alle
elektrischen Baugruppen von der Program-
miereinheit abgeschaltet wurden.

Um den Backofen wieder einzuschalten,
den Regler der Backofen-Funktion |_| auf
“0” drehen.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,™]

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentdr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen héchstens 190°C einstellen.

Zugéangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat heiR werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Giril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

groRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Girillzeit auf die Rickseite
umwenden.
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DrehspielR

Mit dem Drehspiel3 kdnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Gefllgel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des DrehspieRRantriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten
der Betriebsmodi —

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspielRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.
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Die Vorbereitung des Grillguts fiir den
Drehspiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Girillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspiefes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des DrehspieRgriffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelsitbliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkiirzen.

Bei herkdmmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Gebéck in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebéacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
hangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochblichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch
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Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden SoRe oder mit
heillem, gesalzenem Wasser begief3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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Art Geback | P-Programm [ Backofen-| Temperatur | Einschubhéhe | Garzeit [min]
M -von Hand | funktionen

= P15 O 160 - 200 2-3 30 - 50
[AR\ P13 O 160 - 180 2 20 - 40*
AR\ P14 140 - 160 2 10 - 40*
) PO8 200 - 230 1-3 10- 20

G M O 210 - 220 2 45 - 60

Y P09 160 - 180 2-3 45 - 60

<=1 M 190 2-3 60 - 70
// M 230 - 250 4 14-18
J M = 225 - 250 2 120 - 150
J P02 160 - 180 2 120 - 160
B M 0 160 - 230 2 90 - 120
B PO1 160 - 190 2 90 - 120
&) P04 200 - 220 2-3 50 - 60
&) M OJ 160 - 180 2 45 - 60
&) M 175 - 190 2 60 - 70
£ M O 190- 210 2 40- 50
% M 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kénnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstlichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstédndig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Dampfreinigung - Steam Clean

Die Vorgehensweise ist dem Kapitel
Funktionsweise der Programmiereinheit
und Backofen-Steuerung, Ziffer 5.4 zu
entnehmen.

Nach der Dampfreinigung die Backofentiir
offnen, den Innenraum des Backofens
mit Schwamm oder Tuch wischen und
anschlieBend mit warmem Wasser und
etwas Splmittel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstéBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,, @”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Gluhlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Herausnahme der inneren Scheibe

Backofentiir aushangen 1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Tlrleiste herausheben,
Zum Reinigen und fir einen besseren Zu- indem sie fein an den Seiten angehoben
gang zum Backofen-Innenraum lasst sich wird (Abb. B).
die Backofentiir aushangen. Backofentir 2. Die obere Tirleiste herausnehmen.
offnen, die Klappbtigel an den Scharnieren (Abb.B, C)

an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbligel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim Schliefen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbliigel nach oben driicken
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3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur Kkorrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tir gelegt
und anschlieBend das rechte Ende ein-
gedrickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schliefend die Leiste an der linken Seite
eindrlicken, bis sie ,einrastet”.

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.
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Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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® Der Backofen ist mit den D leicht herau-

snehmbaren Leitschienen (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedruckt werden.

Ausbau der Backblechtrdger
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Die Backofen, die mit dem Buchstaben
Dp gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Flhrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschieRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

Technische Kontrolliiberprifungen Achtung!
Samtliche Reparaturen und Regulie-
AuRer der Sauberhaltung des Herdes rungen sind durch eine zustandige
ist auf folgendes zu achten: Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
® Funktionsprifungen fir Steuerelemente vorzunehmen.

und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
KontrollUberprifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

® Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

® Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemafl den Wartungsintervallen
durchflihren.

In jedem Notfall:

e Baugruppen des Gerates ausschalten

e Stromzufuhr des Gerats abschalten

e Reparatur anmelden

e Einige kleine Stérungen kdnnen vom Benutzer gemaR den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige Die Stromzufuhr fur das Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung

Nennleistung

Ausmalie des Gerats (HxBxT)
Nettovolumen des Backofens*
Energieeffizienzklasse

Gewicht

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen

*nach EN 50304

230V ~ 50 Hz

max. 3,1 kW
59,5/57,5/59,5 cm
65-72 Liter

auf dem Energieetikett
ca. 35 kg

EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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Amuka BpoHku C.A
Yn. MuukeBunua, 52
64-510 BpoHku, Monblia
Ten. (+48) 67 25 46 100
dakc (+48) 67 25 40 320
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