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SICHERHEITSHINWEISE — Abbildung A

Gefahrensymbol

A Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.
Warnsymbol

A Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie

in der Anleitung beschrieben ausgefiihrt werden miissen.

Beim Umgang mit Elektrogeréten sollten Sie stets die

folgenden Regeln beachten:

* Benutzen Sie das Gerdt so wie in der

Bedienungsanleitung beschrieben.

Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.

» Benutzen Sie ausschlieRlich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehérteile.

* Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, hal-
ten Sie das Netzkabel von Wasser und ande-
ren Flussigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Grinden Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerat nicht wei-
ter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.

* SchlieBen Sie das Gerat an eine passende
Stromquelle an.

* Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen
leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen kénnen.

« Versuchen Sie niemals, das Gerat ei-
genmachtig zu o6ffnen — zum einen droht
Stromschlaggefahr, zum anderen kdénnen da-
durch schwere Fehlfunktionen eintreten; zusatz-
lich erlischt die Garantie. Wenden Sie sich bei
Reparatur und Wartung nur an den autorisierten
Kundendienst, der Reparaturen von OURSSON-
Markenprodukten ausfiihrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem war-
men Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus
und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschal-
ten. So kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten
und keinen Schaden anrichten.

+ Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-
chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

« Berlihren Sie keine heilen Teile; ansonsten kann es
zu Verbrennungen kommen.

+ Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit
es nicht zur Stolperfalle werden kann.

+ Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber
Tischkanten herabhangt oder heile Gegenstande
beruhrt.

» SchlieBen Sie das Gerét nicht an Stromkreise an, an
die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,
die viel Strom verbrauchen: in diesem Fall kénnen
Leitungen Uberlastet werden, das Gerat funktioniert
eventuell nicht mehr richtig.

« Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gas-
oder Elektro6fen und -herden auf.

+ Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose.

* Sorgen Sie daflir, dass das Gerdt keinen
Erschutterungen, Vibrationen und anderen mecha-
nischen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt
oder stiirzt.
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« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das
Gerat reinigen oder Zubehorteile wechseln.

« Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

« Das Gerat ist nicht fiir Personen geeignet, die unter
kérperlichen oder geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natirlich auch
fir Kinder. Solche Personen dirfen das Geréat nur
unter erfahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem
sie grindlich mit der Bedienung des Gerates und
den eventuell damit verbundenen Gefahren vertraut
gemacht wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem
Geréat spielen.

« Das Gerét ist fur den reinen Hausgebrauch vorge-
sehen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
der OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es
nicht zu Gefahrdungen kommt.

« Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehérteile.

« Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und dergleichen).
Bei hartnackigen Verschmutzungen kénnen Sie
neben einem feuchten Tuch auch ein wenig mildes
Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

« Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, da-
mit Sie spater darin nachlesen kdnnen.

« Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, kdnnen daher etwas vom
tatsachlichen Aussehen lhres Geréates abweichen.

« Damit die Klingen nicht vorzeitig stumpf werden, zer-
kleinern Sie keine sehr harten Dinge.

« Fassen Sie das Gerat mit beiden Handen, wenn Sie
es umsetzen oder anderweitig transportieren moch-
ten. Tragen Sie das Gerat nicht am Hals oder an der
Fullschale umher.

« Driicken Sie Fleisch oder andere Lebensmittel
niemals mit den Fingern oder anderen
Hilfsmitteln nach unten. Benutzen Sie aus-
schlieBlich den dafiir vorgesehenen Schieber.

Achten Sie darauf, dass keine Knochen und keine an-
deren harten Dinge in den Fleischwolf geraten. Sorgen
Sie vor dem Zerkleinern dafiir, dass die Lebensmittel

vollsténdig aufgetaut sind. Schneiden Sie Fleisch und
Gemiise vor dem Zerkleinern in Stiicke, die bequem
durch die Offnung der Fiillschale passen.

Verzichten Sie bei der Bedienung des Gerates
grundsatzlich auf jegliche Gewalt — dadurch

entstehen leicht Beschadigungen, die nicht
von der Garantie abgedeckt werden.

LIEFERUMFANG
Zubehor nach Modell — Abbildung B

(1] Schieber .... '
O Fiilischale.. .1 Stk.
© Mahiwerk .. .1 Stk.
@ Gehause... .1 Stk.

(5] Lochscheibe, 7-mm-Ldcher..
(6] Lochscheibe, 5-mm-L&cher
(7] Lochscheibe, 3-mm-L&cher
O Fixiermutter...

@ waurstfiiller ....
® Fixierring
® Separator
@ Reibeeinsatz (klein)....
@® Reibeeinsatz (groR)
@ Hobeleinsatz

@ Schieber

® Mahiwerk

@ Diise zum Auspressen von Saft aus weichen

Friichten / GemUSe ...........ccccurrniercicnreeeeneeas 1 Stk.
Bedienungsanleitung ...........ccooeceereneececeeneneecenns 1 Stk.

KOMPONENTEN —ABBILDUNG C-1

@ Taste zum Entnehmen des Mahlwerks
@ Bedienfeld
@ Fach zum Speichern von Anlagen

Fleischwolf zusammensetzen — Abbildung C

N

N

. Bringen Sie das Mes-
ser an der Schnecke
an. Abbildung C-2.

. Bringen Sie eine

Lochscheibe @, @, @

an der Schnecke mit

auf.

3. Bringen Sie den
gewiinschten Aufsatz @&

w

am Separator an.

dem Messer an.

>

im Uhrzeigersinn aufschrauben.

(S

gegen den Uhrzeigersinn, bis es einrastet.

Setzen Sie die Flillschale 9 auf das Mahlwerk.
. Setzen Sie den Schieber in die Fiillschale @.

N o

. Setzen Sie zuerst die Schnecke @ in das Mahlwerk @ ein.

2. Setzen Sie den Separator @® auf die Schnecke

Fixieren Sie das zusammengesetzte Mahlwerk mit der Fixiermutter Q die Sie

. Setzen Sie das Mahiwerk @ in den Fleischwolf ein, drehen Sie das Mahlwerk

BEDIENUNG — Abbildung C
BEDIENFELD — Abbildung C-1

DI Start-/Stopptaste. Mit der Start-/Stopptaste
starten Sie das Mahlwerk.

@ - Rickwartstaste. Falls sich etwas im Fleischwolf
verklemmen sollte, halten Sie das Gerat mit
der Start-/Stopptaste an. Halten Sie die
Ruckwartstaste gedriickt — die Férderschnecke
dreht sich rlckwarts, schiebt verklemmte
Lebensmittel wieder zuriick.

Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Gerat mit einem
weichen, trockenen Tuch griindlich ab. Waschen Sie die
restlichen Teile (mit Ausnahme des Hauptgerates!) mit
warmem Wasser und etwas Spulmittel ab. Trocknen Sie
alle Teile. Ziehen Sieimmer den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie Teile vom Gerat annehmen
oder Teile anbringen.

Die Messer sind sehr scharf, geben Sie also
entsprechend acht.

Automatischer Motorschutz

Der automatische Motorschutz schiitzt den Motor vor
Uberhitzung und somit vor vorzeitigem Ausfall. Falls der
automatische Motorschutz einsetzt, halt das Gerat an,
reagiert nicht mehr auf die Tasten am Bedienfeld. Lassen
Sie das Gerat 10 Minuten lang abkihlen.

ten am Stiick arbeiten. Legen Sie danach eine

j Lassen Sie das Gerat nicht langer als 5 Minu-
Pause von 10 Minuten ein.

1. Schieben Sie den
gewiinschten Ein-

2. M‘onti-ererl satz @, @, ®in
?@e die Dise | a5 Mahiwerk ().
. Abb.C-9. i i
3. Setzen Sie den Fi- 2 Fixteren S%d-as
xierring ® auf. Maniwerk 5 im
Fleischwolf —

dazu drehen Sie
es bis zum Ein-
rasten gegen den
Uhrzeigersinn.

3. Setzen Sie den
Schieber @ in
das Mahlwerk @.



Bedienung

Sorgen Sie daflr, dass der Fleischwolf je nach
Bedarf richtig zusammengesetzt wurde.

Stecken Sie den Netzstecker ein.

Stellen Sie eine ausreichend groRe Schissel unter
das Mahlwerk.

Starten Sie den Motor mit der Taste 1L,

Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in die Fiillschale,
schieben Sie die Zutaten nach und nach mit dem
Schieber in das Mahlwerk. Lassen Sie etwas Geduld

walten, Uben Sie sich nicht in Gewalt.

Zum Stoppen des Gerates driicken Sie einmal kurz
auf DIC

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Zerlegen Sie das Gerat. Driicken Sie die Taste
(Abbildung C-1), drehen Sie das Schneidwerk im
Uhrzeigersinn.

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN
Schneiden Sie die Zutaten zuvor am besten in 3x3x3 cm grofe Wiirfel.

Lochscheibe, 3/5 mm Lochdurchmesser @,

Hackfleisch aus Fleisch,
Fisch oder Gefllgel
herstellen

Frische Friichte, Beeren
und Gemiuse zerkleinern

Gekochtes/gebratenes
Fleisch (auch Fisch, Ge-
fluigel und Gemise sowie
Friichte) zerkleinern

Kleine Kostlichkeiten wie
Pasteten, Gemdise- und
Pilzkaviar oder Ahnliches

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe
Wiirfel.

Schalen und entkernen Sie die Friichte
oder das Gemduse. Schneiden Sie die
Zutaten in 3 cm grofRe Wiirfel.

Zerkleinern Sie keine Zutaten mit einer
Temperatur Gber 95 °C. Friichte und
Gemdiise zuvor schélen und entkernen.
Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe
Wairfel.

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe
Wiirfel.

Lochscheibe, 7 mm Lochdurchmesser

Hackfleischzubereitung

Keksteigzubereitung

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofe
Wiirfel.

Kuhlen Sie den Teig vor dem Formen im
Kuhlschrank.

Nisse, getrocknete
Friichte, Salzgeback,
Kekse etc. mahlen

Wurstfiller

Wiirste und ahnliche

Speisen

8
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Entkernen Sie getrocknete Friichte,
entfernen Sie bei Nussen die Schale
und die harten Trennwénde im Inneren
(z. B. bei Walnuissen).

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe
Wiirfel, anschlieRend marinieren. Rihren
Sie das Gemisch ordentlich durch.
Verwenden Sie moglichst Naturdarm als
Wursthaut. Knoten Sie eine Ende der
Woursthaut zu, ziehen Sie die Haut bis zur
anderen Seite der Diise. Dosieren Sie die
Fillung durch entsprechende Bewegung
der Wursthaut.

https://tm.by
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Hackfleisch fiir Frikadellen, Fullungen,
Auflaufe und dergleichen

Wenn Sie ein feines Plree wiinschen,
nutzen Sie die Scheibe mit 3 mm Loch-
durchmesser 7, anschlief3end streichen
Sie die Masse durch ein Sieb. Zum Her-
stellen von Sauglingsnahrung geeignet.

Rihren Sie die Zutaten nach dem Zerklei-
nern gut durch.

Hackfleisch fiir Frikadellen, Hacksteaks,
Fillungen, Wirste usw.

Bei der Teigzubereitung mit dem Wolf
kénnen Sie die Zutaten mehrmals durch-
laufen lassen; so wird der Teig schon
gleichmaRig. Passende Lochscheiben: 3
und 5 mm.

Tortenflllungen, Fullungen fir Musliriegel,
Fruchtpasteten und SuRigkeiten. Wir emp-
fehlen die 5-mm-Lochscheibe

Achten Sie beim Fullen darauf, die Wurst-
haut nicht zu Gberflllen; andernfalls platzt
die Wurst beim Erwarmen. Sie kénnen
Wiirste aus Hackfleisch und aus kleinen
Fleischstiickchen herstellen. Setzen Sie
das Gerat richtig zusammen.

Fullung fur Frikadellen,
Kebbe und Ahnliches.

Fihren Sie die Flllung mit dem Schieber
in das Gerat, fiillen Sie anschlieRend
Frikadellen oder Kebbe damit.

Frikadellenaufsatz

Zum Formen von

Frikadellen, Kebbe und

Ahnlichem.

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofRe
Wiirfel, anschlieRend marinieren. Riihren
Sie das Gemisch ordentlich durch.

Reibeeinsatz, klein/gro3 &,

Zum Zubereiten von
Salaten, Kleinigkeiten,
Gemlse flir Suppen und

Hauptgerichte.

Hobeleinsatz

Zutaten hobeln, Salate

zubereiten

Duse zum Auspressen

Saft aus weichen

Friichten und Gemise

quetschen

REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung D

« Reinigen Sie samtliche Teile des Fleischwolfes
A gleich nach dem Einsatz.

* Schalten Sie
Netzstecker.

+ Zerlegen Sie den Fleischwolf.

Schneiden Sie die Zutaten in Stilicke,
schieben Sie diese dann mit dem Schie-
ber in das Mahlwerk.

Die Zutaten missen fest sein — Gurken,
Radieschen, rohe Kartoffeln, Méh-

ren, Kohl, Wiirstchen, Hartkase etc.
Schneiden Sie die Zutaten (wenn nétig)
in kleine Portionen. Schieben Sie die
Zutaten anfangs nur ganz langsam in
das Mahlwerk.

Entfernen Sie Steine von Pfirsichen,
Aprikosen, Kirschen, Pflaumen. Schneide
die Zutaten in Stiicke.

Wir empfehlen einen kleinen Aufsatz.

Sie kdnnen Frikadellen aus Hackfleisch
und aus kleinen Fleischstlickchen
herstellen. Setzen Sie das Geréat richtig
zusammen.

Stellen Sie eine groRe Schiissel unter das
Mahlwerk, damit sich die Zutaten nicht auf
dem Tisch verteilen.

von Saft aus weichen Friichten/Gemiise

Sie kénnen das Fruchtfleisch mehrmals
durchspllen, um mehr Saft zu erhalten.
Driicken Sie nicht den Saft aus den Zuta-
ten mit Knochen, die GréRe des Lochs
im Sieb (zum Beispiel Himbeeren, Brom-
beeren, etc.).

das Gerat ab. Ziehen Sie den

Wischen Sie die Metallteile des Fleischwolfes
nach dem Reinigen gleich griindlich trocken,

A damit kein Rost entsteht. Fir zusatzlichen
Schutz kénnen Sie sie leicht mit Pflanzendl
einfetten.

* Waschen Sie samtliche abnehmbaren Teile des
Gerates mit warmem Wasser und Spulmittel; verzich-
ten Sie auf Scheuermittel.

+ Alle Kunststoffteile konnen Sie bequem in der
Spllmaschine reinigen. Die Wassertemperatur
darf nicht mehr als 60°C betragen.

* Wischen Sie das Gerategehduse mit einem
feuchten Tuch sauber.
Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen
Sie das Gerat und das Netzkabel niemals in Was-
ser oder andere Flussigkeiten.

* Trocknen Sie alle Teile grindlich.
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MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Der Fleischwolf lasst sich | Die Steckdose liefert keinen Strom.

nicht einschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie ab, bis
es wieder Strom gibt.

Der Fleischwolf halt plétz- |« Der automatische Motorschutz wur- |+ Zum L&sen verklemmter Zutaten driicken

lich an. de ausgeldst.

+ Eventuell haben sich Zutaten im

Mahlwerk verklemmt.

Sie die Taste @ Falls dies nichts nltzen
sollte, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, zerlegen das Gerat und reinigen
es griindlich.

« Ziehen Sie den Netzstecker, wenden Sie
sich dann an den OURSSON-Kundendienst.

Es riecht unangenehm, » Das Geréat ist vielleicht Uberhitzt. « Legen Sie ofter kleine Arbeitspausen ein.

wenn der Fleischwolf
arbeitet.

Beim ersten Einsatz kénnen durch- |+ Ungewohnliche Gerliche zu Anfang ver-

aus etwas ungewodhnliche Gerliche schwinden bald wieder.
entstehen, da sich die Mechanik

noch ein bisschen einspielt.

Fleisch wird nicht richtig + Das Messer sitzt nicht richtig.

zerkleinert.
* Das Messer ist stumpf.

« Bringen Sie das Messer richtig an.

« Das Messer muss gescharft werden.

» Der Fixierring sitzt nicht richtig. « Bringen Sie den Fixierring richtig an.

TECHNISCHE DATEN

Stromverbrauch (W)
Netzspannung

Schutzklasse

Leistung (Kilogramm pro Stunde)

Abmessungen (HxBxL, mm)

Betrieb
Umgebungstemperatur

Lagerung und Transport

Betrieb
Luftfeuchtigkeit

Lagerung und Transport
Gewicht (kg)

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
I}

96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
+15-+35°C
-25-+55°C

15-75% (nicht kondensierend)
15-75% (nicht kondensierend)
2,75 3,125 3,125

*Die Gerate missen an einer trockenen, gut beltfteten Stelle bei Temperaturen Giber -25°C gelagert werden.

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com; Sie kdnnen auch lhren Handler

danach fragen.

A Reparaturen dirfen nur Gber den Kundendienst der OURSSON AG ausgefiihrt werden.
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REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt
der OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf,
lhnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Gerate zu
bieten. Auch bei der Qualitat gehen wir keine Kompromisse
ein. Falls Ihr OURSSON-Produkt doch einmal repariert wer-
den muss, wenden Sie sich bitte an unseren autorisierten
Kundendienst (nachstehend einfach Kundendienst genannt).
Eine vollstdndige Liste mit Kundendienstniederlassungen
und ihren Anschriften finden Sie auf unseren Internetseiten:
www.oursson.com

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieflich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitatsvorgaben erbracht werden mussen.

2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
gemal den im jeweiligen Vertriebsland glltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen koén-
nen nur in Anspruch genommen werden, wenn das
jeweilige Produkt ausschlieBlich zu persénlichen,
familiaren Zwecken sowie im Haushalt eingesetzt
wird. Die OURSSON AG ist nicht zur Erbringung von
Garantieleistungen verpflichtet, wenn Produkte fir
gewerbliche Zwecke, in Unternehmen, Institutionen,
Organisationen oder in einem ahnlichen Umfeld einge-
setzt werden.

3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten gel-
ten fiir Produkte der OURSSON AG:

Mikrowellengerate, Brotbackau-
tomaten, Induktionsherde
Multikochgerate, Kiichenmaschi-
nen, Wasserkocher, Elektrogrills,
Handmixer, Mixer, Fleischwolfe,
Toaster, Thermobehélter, Rost-
gerate, Saftbereiter, Dampfga-
rer, Kaffeebereiter, Zerhacker,
Dérrgerate, Joghurtbereiter,
Fermentiergerate, Minitfen,
Tiefkihlgerate, Kuhlgerate,
automatische Kaffeemaschinen,
Milchaufschdumer
Kuchenwaagen, Siphons

60 24

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstre-
cken sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es
sich um Verschlei3teile handelt oder die nicht mit dem
Hauptprodukt in Verbindung stehen:

« Batterien.

« Mit dem Produkt gelieferte Hdillen, Kordeln,
Tragekordeln und -Gurte, Befestigungszubehor,
Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der
Waren, durch Eingriffe Dritter oder Héhere Gewalt verur-
sacht werden. Dazu zéhlen:

+ Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz

fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenmachtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flussigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkérpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

« Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum
Testen oder Prifen des Produktes, durch physische
Veranderung oder Veranderung von Software, durch
nicht autorisierte Wartung oder Reparatur verursacht
werden.

+ Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausristung, Zubehdrteile, Ersatzteile
oder Batterien verursacht werden.

+ Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehor) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt emp-
fohlen werden. Die OURSSON AG (bernimmt keine
Haftung fiir die Qualitdt von Zusatzteilen (Zubehor)
von Drittanbietern und damit verbundenen Produkten.
Zusatzlich gewahrleistet die OURSSON AG nicht, dass
Produkte einwandfrei mit Produkten anderer Hersteller
zusammenarbeiten.

. Produktdefekte, die wahrend der reguléren Einsatzzeit

eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten

Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit wer-

den Defekte kostenlos behoben. Dazu missen das

Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das

Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.

Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit

dem Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte

beachten:

+ Einrichtung  und Installation  (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
malk Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tétigkeiten missen vom Anwender selbst ausgefihrt,
kénnen gegen Gebihr auch von Spezialisten der
meisten Kundendienstniederlassungen (ibernommen
werden.

+ Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von Verschleiteilen,
Verbrauchsgitern und dergleichen) werden gegen
Geblhr ausgefiihrt.

. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkten oder

indirekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie
nicht fir Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung
der Nutzungsbedingungen, unsachgemaRe Lagerung,
unsachgemaRen Transport, falsche Installation, beilaufige
falsche oder fahrlassige Handlungen von Verbrauchern
oder Dritten entstehen.

. Unter keinen Umstanden haftet die OURSSON AG

fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten oder
Folgeschaden, zu denen auch Folgendes zahlt: ent-
gangener Gewinn, Schadigungen durch Geschafts- und
andere Unterbrechungen, verursacht durch Nutzung oder
Nichtnutzbarkeit des Produktes.

. Im Zuge standiger Produktverbesserungen kénnen sich

Designelemente und bestimmte technische Spezifikationen
ohne Vorankiindigung durch den Hersteller andern.

Nutzung des Produktes iiber seine regulére Einsatzzeit hinaus:
1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
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Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieBlich
fir den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf
eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben
zu ordnungsgemalem Betrieb, Transport sowie zur rich-
tigen Lagerung hélt. Bei sachgerechter Handhabung und
Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsachliche
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON
AG festgelegte Einsatzzeit liberschreiten.

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguléren Einsatzzeit
an den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine vor-
sorgliche Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich das
Produkt fir eine weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche
Wartungsarbeiten werden vom Kundendienst auch wah-
rend der reguldren Einsatzzeit gegen Geblhr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rat vom Einsatz dieses Produktes
Uber die regulare Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine vor-
sorgliche Wartung Uber den autorisierten Kundendienst
vorgenommen wird, da das Produkt in diesem Fall eine
mogliche Gefahr fiir Leben, Gesundheit und Eigentum des
Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerat erfillt die Vorgaben der europdischen
Direktive 2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen
Altgeraten — WEEE.

Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit dem
reguldren Hausmdll entsorgt werden. Stattdessen muss es
bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektri-
scher und elektronischer Altgerdte abgegeben, dort nach
gesetzlichen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt
werden. Durch sachgerechte Entsorgung des Produktes
leisten Sie einen kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur
Bewahrung unserer natirlichen Ressourcen, zum Schutz un-
serer Umwelt und unserer Mitmenschen. Weitere Hinweise zu
Sammelstellen und zum Recycling dieses Produktes

erhalten Sie von |hrer Stadtverwaltung oder lhrer
Entsorgungsgesellschaft fir Haushaltsabfélle.

ouUrssono

Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthalt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

Die Seriennummer finden Sie an der Riickseite des
Produktes, auf seiner Verpackung und auf der Garantiekarte.

O ML

MG1808011234567
TTT 1
060 0

@ Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (Fleischwolfe — MG).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr an.

© Die nichsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungsmonat.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, emp-
fehlen wir lhnen dringend, die Bedienungs-
anleitung und die Garantiebedingungen auf-
merksam durchzulesen. Vergewissern Sie
sich, dass die Angaben auf der Garantiekar-
te stimmen. Die Garantiekarte ist nur dann
gultig, wenn folgende Dinge richtig und klar
angegeben wurden: Modell, Seriennummer,
Kaufdatum, lesbarer Stempel, Unterschrift
des Kaufers. Modell- und Seriennummer des
Gerates miissen mit den Angaben auf der
Garantiekarte (bereinstimmen. Falls diese
Bedingungen nicht erfillt oder die Angaben
auf der Garantiekarte geandert werden, ver-
liert die Garantiekarte ihre Giiltigkeit.

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach

per E-Mail an uns:
support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschitzt. Eine nicht autorisierte Verwen-
dung der Anleitung einschlieRlich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich

ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG
Made in China
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.

Warning symbol
A A reminder to user about the necessity of operating exactly

according to the instructions.

When using electrical appliances should take the fol-

lowing precautions:

» Use the device according to the following instructions
manual.

+ Install the device on a stable surface.

+ Use only the tools, which are included in the product set.

» To protect against risk of electrical shock do not

A put the cord in water or other liquid. If for some

reason the water got into the unit, contact an au-
thorized service center (ASC) OUR SSON AG.

» For power supply, use a power grid with proper char-
acteristics.

» Do not use the device in areas where the air can con-
tain vapors of flammable substances.

+ Never attempt to open the device by yourself —
it could possibly be the reason of an electrical
shock can lead to product malfunction and will

A invalidate the manufacturer’s warranty. For re-

pair and maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products un-
der the trademark OUR SSON.

* When moved from a cool to a warm place and vice
versa unpack it before use and wait 1-2 hours without
turning it on.

* In order to prevent electrical shock do not im-
merse the device or the wires into the water.

» Be particularly careful and cautious when using the
device near children.

» Do not touch any moving parts, as this may cause injury.

* The power cord is specially made relatively short in
order to avoid the risk of injury.

» Do not allow the cord to hang over the sharp edge of
the table or touch hot surfaces.

» Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the fact
that the device will not function properly.

+ After use, make sure to disconnect the device from
the power grid.

» Keep the device from bumps, falls, vibration and oth-
er mechanical influences.

» Make sure to disconnect the device from the power
grid before cleaning or changing accessories.

* Do not use the device outdoors.

+ This appliance is not intended for use by persons (includ-
ing children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge.

» They can only use the device under the supervision
of the person responsible for their safety, or after

instruction on the safe use of the device. Do not allow
children to play with the product.

« Use the product for its intended purpose.

« This product is intended only for use in the home.

« If the power cord is damaged, it must be replaced by
a specialist from the authorized service center (ASC)
OUR SSON AG to avoid danger.

* U se only the tools, which are included in the prod-
uct set.

* When cleaning the appliance do not use abrasives
and organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.).

« Do not place the working device on a polished wood-
en surface in order to avoid damage.

« Do not let the device operate without milk.

« Do not exceed the maximum capacity, otherwise the
container may overflow during operation.

« In case of fire, extinguish the device only with the
help of fire blankets.

« This device complies with directive 89/336 CEE relat-
ing to electromagnetic compatibility.

« Do not put objects or fingers into the opening of the
device to avoid injury.

RECOMMENDATIONS

* Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.

* All illustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ from
the actual images.

+ For the blades not to dull, do not use the device to
grind very hard products.

« When moving the device, hold the body of the device
with both hands. Do not hold the device’s neck or
product tray.

« Do not push the products with your finger or any

A other thing when the device is working. Use only

the pusher.

Do not allow bones or other solid objects to fall
into the meat grinder. Before grinding, make
sure that the product is completely defrosted.
Before grinding meat or vegetables, make
sure that they are cut in pieces that easily slip

through the filling tray’s opening.

Do not apply physical force to the device, as this
may damage the device due to the user’s fault.
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PRODUCT SET
Accessories for each model. Pic. B

Pusher
Filling tray
Cutting block...
BOdY ...ooiiiiiieieeee

Perforated disk 7 mm holes

Sausage attachment
Locking ring ....
Separator
Grater attachment (Sml)
Grater attachment (Big)..
Slicer attachment
Pusher
Cutting block...
Nozzle for juicing soft fruits/vegetables
Instructions manual

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. C-1

Button to remove the cutting block
Control panel
Compartment for storing nozzles

UTILIZATION, Pic. C
Control panel, Pic. C-1

Assembling the meat grinder, Pic. C

N

. First, insert the screw @ into the cutting block

2. Install the blade onto the
screw. Pic. C-2.

3. Install one of the disks 3. Install onto the separator

@ @ onto the screw the required attachment

with blades.

4. Tighten the assembled cutting block with a locking attachment

clockwise.

...1pc.

...1pc.

2. Install the screw onto the separator

PILI. START/STOP button. Press START/STOP button
to start the meat grinder engine.

@ - REVERSE button. If something got stuck in
the meat grinder, turn it off by pressing START/
STOP button. Press and hold REVERSE
button, so that the cutting screw begin to rotate
into the opposite direction, pushing the stuck
product out.

Before first use, wipe the device with a soft, dry
cloth. The rest of the parts wash with warm water
and detergent. Dry all the parts. Before assembling
or disassembling the device and / or removing
attachments, make sure that the device is
unplugged.

A The blades are very sharp, be careful.

Automatic engine protection

Automatic protection works to protect the engine
from overheating. In case when automatic protection
turned on, the device will stop and buttons on the
control panel won’t work. Let the device cool for 10
minutes.

Maximum time of continued use of the de-
vice — 5 minutes. The interval between the

cycles should be 10 minutes.

N

. Insert the required
nozzle €& & €9 into

the cutting block
the nozzle | 2. Secure the cutting

2. Assemble

3. Install the accord- block in the meat
locking ring ing to Pic. grinder, turn counter-
C-9. clockwise and lock
until it clicks.
, turning it 3. Place the pusher

into the cutting block

5. Install cutting block € in the meat grinder, turn it counterclockwise

and lock until it clicks.

N o

Place the pusher 1 into the filling tray

14
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Connect the opening of the cutting block with the filling tray

Order of operation

+ Make sure that the meat grinder is assembled inone  « To stop the device press >I[] once.
of configurations. * Unplug the device.
* Plugin the device. » Disassemble the device. Press @), button, Pic. C-1

» Place a container with a required capacity under the
cutting block.

« Press DI to start the motor.

* Prepared ingredients place into the filling tray and
gradually add to meat grinder with the help of the
pusher, do not push with force.

PREPARATION RECOMMENDATIONS

and turn the cutting block clockwise.

Before preparation it is recommended to cut the ingredients in pieces 3x3x3 cm.

Perforated disk 3/5,0 mm holes

Preparing mince from
meat/fish/poultry

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Grinding fresh fruits,
berries and vegetables

Peel fruits or vegetables, remove
seeds. Cut the ingredients into pieces
3x3x3 cm

Grinding boiled/fried
vegetables, fruits, meat/
fish/poultry

DO not grind ingredients with
temperature higher than 95°C. Peel
fruits or vegetables, remove seeds. Cut
the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Preparing snacks like
paste, vegetable and
mushroom caviar etc.

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Perforated disk 7,0 mm holes

Preparation of chopped
mince

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Forming dough for Before forming, cool the dough in the
cookies frige.

Grinding nuts, dried fruits, Remove seeds from dried fruits, shells
crackers, cookies etc. and partitions in the nuts.

Sausage attachment

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm,
then marinate them. Thoroughly stir the
mince. Use natural casing. Tie a knot at
the end of the casing and pull it to the
opposite side of the nozzle. Dose stuffing
when filling.

Sausages etc.

Mince for meatballs, fillings, casseroles
etc.

To obtain a homogeneous puree, use the
disk with holes 3 mm @, the resulting
mass rub through a sieve. May be used
for baby food.

After grinding, stir the dish.

Mince for lula, steaks, stuffings, sausages
etc.

The dough can be prepared using a
grinder, push ingredients several times to
obtain a homogeneous dough. Suitable
disk 3 and 5.0 mm.

Pie fillings, fillers for muesli bars, fruit
pastes and sweets. You can use 5,0 mm.
disk

When filling the casing, make sure it isn’t
stretching to hard, or they may blow by
heat treatment. The sausages may be
formed from prepared mince and from
pieces of meat. Follow the instructions on
proper device assemble.

15



POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

Filling for meatballs, Push the filling with the pusher and fill with | It is recommended to use a small
kebbe etc. it meatballs and kebbe. attachment.

Meatballs attachment

Meat grinder doesn't turn | There is no voltage in the socket. Unplug the device and wait until the voltage nor-
Forming meatballs, kebbe | Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm, | Meatballs may be formed from prepared on. malizes.
etc. then marinate them. Thoroughly stir the mince and from pieces of meat. Follow
mince. the instructions on proper device Meat grinder stopped * Fuse that protects the device from < To get rid of the stuck products, press
assemble. working overheating tripped. (). button. If this doesn't help, unplug and
Mavbe the automatic enaine over disassemble the device and clean it by your-
Grater attachment small/big Y au 9 self.
heat protection turned on
i i i i i » Unplug the device and contact OURSSON
Preparing salads, snacks, ' Cut the ingredients |'nto pieces, press « You may need to get rid of stuck P. 9
vegetables for soups and | them to the grater with the pusher. food. service center.
main dishes.
Slicer attachment ;I;e;felztzgigesrr?:gv\év:de:g * Maybe the device is overheated. » Reduce the working time with the device.
Slicing, preparing salads | Ingredients must be dense For the |ng.]red|entslnot to scattered, p-ut a * When you turn it on for the first time | « Bad s_mell dunpg first use isn’'t a malfunction
b dishes. fresh potat required size container under the cutting there may be a bad smell due to the and will soon disappear.
(cucumbers, radishes, fresh potatoes, block. burn of the moving parts.

carrots, cabbage, etc., sausages,

hard cheese, etc.) Cut them (if Meat is badly grinded + Blade is set incorrectly + Set the blade correctly.
necessary) into portions. Promote

L K . « Blades are blunt. * Blades must be sharpened.
starting ingredients pusher lightly
pressing them to the knives. Push the » Locking ring is not set correctly. » Set the locking ring correctly.
ingredients with the pusher into the
blades. SPECIFICATIONS
Nozzle for juicing soft fruits/vegetables
Juicing soft fruits and Remove seeds from peaches, apricots, You can juice the pulp several times to get
vegetables cherries, plums. Cut the ingredients into | more juice. Do not juice ingredients with Power consumption, W max 500 max 550
pieces. seeds, the size of the hole in the sieve (for
example, raspberries, blackberries, etc.). Rated voltage 220-240 V~; 50/60 Hz
Protection class l
CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D Performance kg % % 108
¢ Clean all the parts of the meat grinder
immediately after use. Dimensions (HxWxL), mm 140x253x210 275x150x215 275x150x215
« Turn off the device. Unplug it. Operation +15 to +35°C
« Disassemble the meat grinder. Temperature requirements
* Thoroughly wash all removable parts of the device in a Storage and transportation -25 to +55°C
warm water with non-abrasive detergents. . . .
. Non-metallic parts can be washed in the » ) Operation 15-75% (without condensation)
. Humidity Requirements
dishwasher. Water temperature must not be Storage and transportation 15-75% (without condensation)
higher than 60°C.
+ Wipe the body of the device with a damp cloth. Weight, kg 2,75 3,125 3,125
In order to prevent electrical shock do not im-
merse the device into the water. * Products must be stored in dry, ventilated warehouses at a temperature not lower than -25°C.
« Thoroughly dry all the parts.
After cleaning, wipe dry the metallic parts of PRODUCT CERTIFICATION

A the meat grinder to avoid rust. For additional For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

protection, you can slightly grease them with
vegetable oil.

A Only a qualified specialist from OURSSON AG service center must do the repair.
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SERVICING

Company OURSSON AG expresses great apprecia-
tion to you for choosing our products. We have done
everything possible so that this meets your needs, and
the quality corresponds to the best world standards.
If your OURSSON branded product will need mainte-
nance, please contact one of the authorized service
center (hereinafter - ASC). A complete list of ASC and
their exact addresses can be found on the website www.
oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and
sale within the country where the warranty service
is provided, purchased in this country, certified for
compliance with the standards of this country, and
also marked the with official marks of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within
the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they are
provided, and only when the product is used exclu-
sively for personal, family or household purposes.
Warranty obligations OURSSON AG shall not apply
to uses of goods for business purposes or in connec-
tion with the acquisition of goods to meet the needs of
enterprises, institutions and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following
terms of use and warranty periods:

Microwave ovens, bread-
makers, induction stoves,
multicookers, kitchen proces-
sors, kitchen machines, electric
kettles, electric grills, blenders,
mixers, meat grinders, blend-
ers, toasters, thermopots,
roasters, juice makers, steam- 60 24
ers, coffee makers, choppers,
dehydrators, yogurt makers,
fermenters, mini ovens freez-
ers, refrigerators, automatic
coffee machines, milk frother,
coffee grinder, kitchen scales,
siphons

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to
the following products, if their replacement is assumed
and is not connected with disassembling products:

- Batteries.
« Cases, straps, cords for carrying, mounting accesso-
ries, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations
of the rules of consumer use, storage or transportation
of the goods, actions of third parties or force majeure,
including but not limited to the following cases:

« If the defect was a result of careless handling, used
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for other purposes, violations of conditions and
rules of operation set forth in the instruction man-
ual, including as a result of exposure to high or low
temperatures, high humidity or dust, traces of open-
ing the device independently and/ or self-repair,
mismatch state standards for power grids, getting
liquids, insects or other foreign objects, substances
inside the device, as well as long-term use of the
product in extreme operational modes.

» If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

+ If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, acces-
sories, spare parts, batteries.

+ If the defect of the product is associated with its use in
conjunction with additional equipment (accessories),
other than additional equipment recommended by
OURSSON AG for use with this product. OURSSON
AG is not responsible for the quality of the additional
equipment (accessories) manufactured by third par-
ties, for the quality of its products together with such
equipment, as well as the quality of the work of the
additional equipment of OURSSON AG together with
the products of other manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the
product are eliminated by the authorized service cent-
ers (ASC). During the warranty period, elimination of
defects is free of charge with the presentation of the
original certificate of guarantee and documents that
confirm the fact and date of the contract of retail pur-
chase. In the absence of such documents, warranty
period is calculated from the date of manufacture of
goods. It should be taken into account:

+ Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documentation
attached to it, does not enter the scope of warranty
OURSSON AG and can be performed by the user
as well as the specialists of most authorized service
centers on a paid basis.

* Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of consum-
ables and supplies, etc.) are made on a paid basis.

7. OURSSON AG is not responsible for any damage di-
rectly or indirectlycaused by their products to people,
pets, property, if it occurred as a result ofnon-obser-
vance of the rules and conditions of use, storage,
transportation or installation of the product, intentional
or negligent actions of consumer or third parties.

8. Under no circumstances, OURSSON AG is not re-
sponsible for any special, incidental, indirect or
consequential loss or damage, including but not limit-
ed to: lost profits, damages caused by interruptions in
the commercial, industrial or other activities, arising
from the use of or inability to use the product.

9. Due to continuous product improvement, design ele-
ments and some technical specifications are subject
to change without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use (lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies
only when the product is used exclusively for personal,
family or household needs, as well as the consumer ob-
serves the correct operation, storage and transportation
of products. Under thecondition of careful handling of the
product and compliance with the rules of operation the
actual life may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a pre-
ventive maintenance of the product and determine
the suitabilityfor further use. Work on conducting
a preventive maintenance of the products is also
made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preven-
tive maintenance by the authorized service center,
since inthis case, the product can be dangerous to the
life, health or property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall be
deposited in the appropriate recycling collection point for
electrical and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By disposing
correctly this product, you will help to conserve natural re-
sources and preventing the product from damaging

the environment and human health. For more infor-

mation on the collection point and recycling of this
product, please contact your local municipal authori-

ties or the enterprise for household waste disposal. ==

ouUrssono

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.
Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

AL RN T
1508011720567

1l
MG180801123456
T |

060 0
© The first two letters-correspondence to the product
group (Meat grinders — MG).

@ The first two digits — year of manufacture.
© The second two digits — month of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruction
manual and the warranty obligations. Check
the correctness of the warranty card. Warran-
ty card is valid only if the following are cor-
rectly and clearly stated: model, serial num-

ber, date of purchase, clear stamps, buyer’s
signature. The serial number and the model
of the device must be the same as in the war-
ranty card. If these conditions are not fulfilled
or the data specified in the warranty card was
changed, the warranty card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products - please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions, in-
cluding copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil liability

and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

q3
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

Simbolo de peligro

Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

A Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.
Simbolo de advertencia
A segun las recomendaciones del fabricante

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las si-

guientes precauciones:

* Use el aparato segun se indica en el siguiente ma-
nual de instrucciones.

+ Coloque el aparato sobre una superficie estable.

* Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

* No permita que el cable eléctrico entre en con-
tacto con agua u otros liquidos para protegerse
del riesgo de descarga eléctrica. Si por cual-
quier razén penetrara agua en el aparato, pon-
gase en contacto con un centro técnico autoriza-
do OURSSON AG.

» Use una red de alimentacion eléctrica de caracteris-
ticas adecuadas.

* No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

* Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta, ya
que podria provocar una descarga eléctrica que
podria averiar el aparato e invalidar la garantia
del fabricante. Deje las tareas de mantenimiento
y reparacion Unicamente en manos de los centros
técnicos autorizados por la marca OURSSON.

» Cuando traslade el aparato de una zona caliente a
una fria y viceversa, desempaquételo antes de usar-
lo y espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

+ Para evitar las descargas eléctricas, evite su-
mergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato cerca
de los nifios.

* No toque las partes calientes del aparato, ya que po-
dria sufrir lesiones.

« El cable de corriente es corto expresamente con el
fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

* No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

* No conecte este aparato a una red sobrecargada con
otros aparatos, ya que podria causar que no funcio-
nara correctamente.

» Noinstale el aparato cerca de cocinas y hornos eléc-
tricos y de gas.

» Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato de
la red eléctrica.

« Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

* Asegurese de desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.
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No use el aparato en exteriores.

Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmen-
te (incluidos nifios), o carentes de la experiencia y
los conocimientos necesarios. Dichas personas solo
pueden usar este aparato bajo la vigilancia de una
tercera persona responsable de su seguridad o tras
recibir adiestramiento acerca de su uso. No permita
que los nifios jueguen con el producto.

Este producto esta unicamente indicado para uso do-
meéstico.

Si el cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucion a un especialista de un centro técni-
co autorizado OURSSON AG para evitar cualquier
peligro.

Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

Por favor, lea atentamente el manual de instruccio-
nes antes de usar este dispositivo. Conserve el ma-
nual tras su lectura para futuras consultas.
Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos rea-
les, que pueden diferir de las imagenes presentadas.
Para evitar que las cuchillas se desafilen, no use el
aparato para triturar alimentos demasiado duros.
Cuando mueva el aparato, coja el cuerpo del aparato
con ambas manos. No sostenga el cuello del aparato
ni su bandeja.
* No empuje los alimentos con los dedos ni con
cualquier otra cosa cuando el aparato esté en
funcionamiento. Use unicamente el empujador.

No deje que huesos u otros objetos sdlidos
caigan dentro de la trituradora de carne. Antes
de triturar, asegurese de que el producto esté
totalmente descongelado. Antes de triturar
carne o verduras, asegurese de que estén
cortadas en piezas que entren facilmente en
la apertura de la bandeja.

No emplee la fuerza bruta sobre el aparato,
ya que podria dafarlo.

CONJUNTO DE PIEZAS
Accesorios para cada modelo. Fig. B

(1] Empujador.........ccooeiiiiiiiiiiie 1 ud.

Bandeja de llenado....

Disco perforado con agujeros de 5 mm
@ Disco perforado con agujeros de 3 mm
Accesorio para el bloqueo ...
© cuchilla
@ Tornillo
@ Accesorio para salchichas...
Aro de fijacion
Separador
@ Accesorio para rallar (pequefio)
Accesorio para rallar (grande) ...
Accesorio para cortar.
(1] Empujador .....
Bloque de corte ...
@ Boquilla para exprimir zumo de

frutas / verduras blandas............c.cccceiiniiinnne 1 ud.
Manual de inStrucciones...........c.ccooveeeneieeniennens 1 ud.

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. C-1

@ Boton para quitar el bloque de corte

@ Panel de control

© Compartimiento para el almacenamiento de las
boquillas

USO, Fig. C
Panel de control, Fig. C-1

Montaje del triturador de carne, Fig. C

-

2. Coloque la cuchilla en
el tornillo. Fig. C-2
3. Coloque uno de los

discos 9,@,0 enel

tornillo con cuchillas.

3. Coloque el accesorio
adecuado en el sepa-
rador @,

4. Apriete el bloque de corte montado con un accesorio de fijacic'm@,

girandolo en el sentido de las agujas del reloj.

(&)

contrario a las agujas del reloj hasta que haga clic.

o]

. Coloque el empujador @enla bandeja de llenado.

~

. Primero, inserte el tornillo @ dentro del bloque de corte .

2. Coloque el tornillo en el separador ®.

. Coloque el bloque de corte Oenel aparato y girelo en el sentido

>|[J- Botén de ENCENDIDO/APAGADO Pulse el botén
de ENCENDIDO/APAGADO para encender el
motor del triturador de carne.

s ) -Boton REVERSO. Si algo se ha quedado
atascado en el triturador de carne, apague el
aparato pulsando el boton de START (inicio) /
STOP (paro). Pulse y mantenga pulsado el botén
REVERSO para que el tornillo cortante empiece
a girar en sentido contrario, empujando afuera el
elemento atascado.

Antes del primer uso, pase un pafio suave y seco por el
aparato. Lave el resto de las piezas con agua caliente y
detergente. Seque todas las piezas. Antes de montar
o desmontar el aparato y/o de retirar accesorios,
asegurese de que el aparato esté desenchufado.

Tenga cuidado con las cuchillas porque estan
muy afiladas.

Proteccién automética del motor

La proteccion automatica protege el motor de
sobrecalentamientos y evita que se rompa. En caso de
que la proteccion automatica esté activada, el aparato
se detendrd y los botones del panel de control no
funcionaran. Deje que el aparato de enfrie durante 10
minutos.

El tiempo maximo de uso continuo del apara-
A to es de 5 minutos. La pausa entre los ciclos
debe ser de al menos 10 minutos.

1. Inserte la tobera
adecuada @, @|

2. Montar la @ dentro del bloque
boquilla de corte @.
3. Coloque el @, Fig. 2. Fije el bloque de cor-
anillo de fi- c-9. te @ en el picador
jacion ®.

de carne, girelo en
el sentido contrario
a las agujas del reloj
hasta que haga clic.
3. Inserte la boquilla
adecuada @ dentro
del bloque de corte

. Conecte la apertura del bloque de corte con la bandeja de llenado®.
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Funcionamiento

* Asegurese de que el aparato se monte en una de las

configuraciones. » Desenchufe el aparato.
» Enchufe el apara.ml). . « Desmonte el aparato. Pulse el boton &, Fig. C-1y
+ Cologue un recipiente con la capacidad adecuada gire el bloque de corte en el sentido de las agujas

debajo del bloque de corte.

* Pulse O para encender el motor.

+ Coloque los ingredientes preparados en la bandeja
de llenado y afiadalos gradualmente al aparato con
la ayuda del empujador. No los empuje con fuerza.

RECOMENDACIONES DE PREPARACION

del reloj.

» Para detener el aparato, pulse DI una vez.

Antes de la preparacion, se recomienda cortar los ingredientes en piezas de 3x3x3 cm.

Disco perforado con agujeros de 3/5,0 mm @,

Preparar picado de carne/ | Corte los ingredientes en trozos
pescado/aves de 3x3x3 cm.

Triturar fruta fresca, bayas | Pelar frutas o verduras, quitar semillas.
y verduras Corte los ingredientes en trozos
de 3x3x3 cm.

Triturar verduras hervidas/  No triture ingredientes a una tempe-

fritas, frutas, carne/pesca- | ratura superior de 95 °C. Pelar frutas

do/aves o verduras, quitar semillas. Corte los
ingredientes en trozos de 3x3x3 cm.

Preparacion de platos ta- | Corte los ingredientes en trozos
les como pasta, verduras, | de 3x3x3 cm.
setas, caviar, etc.

Disco perforado con agujeros de 7,0 mm

Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3
cm.

Preparar carne picada

Hacer masa para galletas | Antes de hacerla, enfrie la masa en la
nevera.

Triturar nueces, frutos
secos, galletas, etc.

Quitar semillas de frutos secos, con-
chas o partir nueces.

Accesorio para salchichas

Salchichas, etc. Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3
cm. Luego, marinelos. Remueva la carne
picada completamente. Utilice una envol-
tura natural. Haga un nudo al final de la
envoltura y estirelo hacia el lado opuesto
de la tobera. Dosifique el relleno cuando

lo esté poniendo.
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Picado para albéndigas, rellenos, cazue-
las, guisos.

Para obtener un puré uniforme, use el
disco con agujeros de 3 mm @y tamice
la masa resultante. Puede utilizarse para
la comida para bebés.

Después de triturar, remueva el plato.

Picado para calamares, estofados, relle-
nos, salchichas, etc.

La masa puede prepararse usando un
triturador. Empuije los ingredientes varias
veces para obtener una masa uniforme.
Disco apto de 3y 5,0 mm.

Rellenos para tartas y barritas de muesli,
pastas de frutas y dulces. Puede utilizar
el disco de 5,00 mm.

Cuando rellene la envoltura, asegurese de
que no esté demasiado tensa. De lo con-
trario, podria reventarse debido al calor.
Las salchichas pueden hacerse a partir
de carne picada preparada o de trozos de
carne. Siga las instrucciones acerca del
montaje correcto del aparato.

Relleno para albondigas, | Empuje el relleno con el empujador y
kebbe, etc. rellene con él albéndigas y kebbe.

Accesorio para albéondigas

Hacer albdndigas, kebbe, | Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3
etc. cm. Luego, marinelos. Remueva la carne
picada completamente.

Accesorio para rallar queso parmesano pequefio/
grande @&,

Preparar ensaladas, Corte el queso en trozo y presiénelos en
aperitivos, verduras para | el rallador con el empujador.
sopas Yy platos principales.

Accesorio para cortar

Cortar, preparar ensa- Los ingredientes deben ser densos

ladas (pepinos, rabanos, patatas frescas,
zanahorias, col, salchichas, queso duro,
etc.) Cortelos (si es necesario) en por-
ciones. Empiece a mover el empujador
de ingredientes presionando éstos
suavemente hacia los cuchillos. Empuje
los ingredientes hacia las cuchillas con el
empujador.

Boquilla para exprimir zumo de frutas / verduras blandas

Jugo de frutas y verduras | Retire las semillas de los melocotones,
albaricoques, cerezas, ciruelas. Corta los
ingredientes en pedazos.

Se recomienda usar un accesorio
pequeio

Las albéndigas pueden hacerse a partir
de carne picada preparada y de trozos de
carne. Siga las instrucciones acerca del
montaje correcto del aparato.

Para que los ingredientes no queden di-
seminados, coloque debajo del bloque de
corte un recipiente de tamafio adecuado.

Puede hacer jugo de pulpa varias
veces para obtener mas jugo. No haga
jugo de ingredientes con semillas, del
tamafio del agujero en el tamiz (por
ejemplo, frambuesas, moras, etc.).

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO, Fig. D

Después de limpiar, seque las partes metali-
cas del aparato para evitar que se oxiden.

j + Limpie todas las piezas del aparato después A Para una proteccién adicional, puede en-

de su uso.

grasarlos ligeramente con aceite vegetal.

« Apague el aparato. Desenchufelo.
+ Desmonte el aparato.
« Lave totalmente todas las piezas extraibles del apa-
rato con agua caliente con detergentes no abrasivos.
* Las piezas no metdlicas pueden lavarse en lavava-
jillas. La temperatura del agua no debe ser supe-
rior a60°C.
« Limpie el cuerpo del aparato con un pafio hu-
medo.
Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el
aparato o sus cables en agua.
« Seque completamente todas las piezas del aparato.
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POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

El aparato no se enciende.

El aparato ha dejado de
funcionar

Hay un mal olor cuando el
aparato esta en funciona-
miento.

La carne esta mal picada.

La toma no recibe corriente.

ESPECIFICACIONES

Consumo energético (W)
Tension nominal
Clase de proteccion

Rendimiento kg/h

Desenchufe el aparato y espere hasta que el
suministro de corriente se normalice.

El fusible que protege el aparato de + Para eliminar la comida atascada, pulse el

sobrecalentamientos se ha activado.

boton (¢ ). Si esto no ayuda, desenchufe y
desmonte el aparato y limpielo usted mismo.

Quizas la proteccién automatica con-
tra sobrecalentamientos en el motor ¢« Desenchufe el aparato y contacte con el

se ha activado.

centro de servicio de OURSSON.

Puede que necesite eliminar comida

atascada.

Puede que el aparato esté sobreca- * No use el aparato durante tanto tiempo.

lentado.

Cuando encienda el aparato por

+ El mal olor en el primer uso no es un fallo y
desaparecera pronto.

primera vez, es posible que note un
ligero mal olor a quemado debido a

las partes mdviles.

La cuchilla estd montada de manera | + Monte la cuchilla correctamente.

incorrecta

» Debe afilar las cuchillas.

Las cuchillas estan desafiladas.

+ Coloque el anillo de fijacion correctamente.

El anillo de fijacién no esta colocado

correctamente.

Dimensiones (AlxAnxLa) (mm)

Requisitos de temperatura

Requisitos de humedad

Peso (kg)

Funcionamiento

Almacenamiento y trans-
porte

Funcionamiento

Almacenamiento y trans-
porte

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215

+15 hasta +35°C
-25 hasta +55°C

15-75% (sin condensacion)

15-75% (sin condensacion)

2,75 3,125 3,125

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no inferiores a -25°C.

CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacién sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una copia a su vendedor.

técnico de OURSSON AG

é Deje cualquier reparacion unicamente en manos de un especialista cualificado de un centro de servicio
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MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemen-
te la eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo
posible para que estos productos satisfagan sus nece-
sidades con la calidad que demandan las normas in-
ternacionales mas exigentes. Si su producto de marca
OURSSON precisa de mantenimiento, pédngase en con-
tacto con el centro de asistencia técnica autorizado (en
adelante, CAT). Encontrara una lista de los CAT y sus
direcciones en nuestro sitio web, www.oursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son
validas unicamente para los modelos disefiados por
OURSSON AG para la produccion o suministro y
venta en el pais en donde el servicio de garantia se
proporcione, adquiridos en este pais, homologados
segun las normativas de este pais y dotados de las
marcas de conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccidon de los derechos de
los consumidores y por las leyes del pais en el cual
se suministra el producto, y se aplicaran unicamen-
te cuando el producto se use exclusivamente para
propositos personales, familiares o domésticos. Las
obligaciones de la garantia de OURSSON AG no se
aplicaran en caso de uso comercial de los productos
o si estos se han adquirido para satisfacer las necesi-
dades de empresas, instituciones u organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los si-
guientes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas, panificado-
ras, placas de induccién, robots
de cocina, procesadores de
cocina, electrodomésticos de
cocina, hervidores eléctricos,
parrillas eléctricas, batidoras,
mezcladoras, picadoras de
carne, tostadoras, termos,
asadoras, licuadoras, vaporeras,
cafeteras, picadoras, deshidrata-
doras, yogurteras, fermentado-
ras, minihornos, congeladores,
neveras, maquinas de café
automaticas, vaporizador de
leche, molino de café,

balanzas de cocina, sifones

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no
se aplicaran a los siguientes productos, si son produc-
tos consumibles y no pertenecen a los componentes
principales:

« Baterias.

« Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios
de montaje, herramientas, documentacién adjunta
al producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los
incumplimientos de las reglas de uso por parte del
consumidor, el almacenamiento o el transporte de las
mercancias, las acciones de terceros o fuerza mayor,
incluidos sin limitacion los siguientes casos:

« Sila averia se debié a una manipulacién imprudente,
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al uso con otros fines, al incumplimiento de las con-
diciones y reglas de funcionamiento establecidas en
el manual de instrucciones, incluida la exposicién a
temperaturas altas o bajas, al polvo o a niveles altos
de humedad, a indicios de apertura del aparato y de
autorreparacion, la conexion a redes de alimenta-
cién con parametros distintos a los estipulados, a la
penetracion de liquidos, insectos u otros objetos o
sustancias extrafias en el aparato, al uso prolongado
del producto en modos operativos extremos, o bien
se detectan indicios de apertura independiente del
aparato y/o intento de autorreparacion.

» Si la averia del producto fue resultado de intentos
no autorizados de probar el producto o de realizar
cualquier cambio en su configuracién o en sus pro-
gramas de software, incluidos la reparaciéon o el
mantenimiento en centros técnicos no autorizados.

» Si la averia del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, recambios o baterias no
estandar y/o de baja calidad.

» Si la averia del producto esta asociado a su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos de los
equipos adicionales recomendados por OURSSON
AG para su uso con este producto. OURSSON
AG no se hace responsable de la calidad de los
equipos adicionales (accesorios) fabricados por ter-
ceros, ni de la calidad sus productos al operar junto
con dichos equipos, ni tampoco de la calidad del
trabajo de los equipos adicionales de OURSSON
AG junto con los productos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados

son los encargados de reparar las averias detec-
tadas durante la vida util de los productos. Durante
el periodo de garantia, la reparacién de las averias
se lleva a cabo sin coste alguno con la presentacion
del certificado de garantia original y los documentos
que confirmen la fecha de compra del aparato. En au-
sencia de los documentos, el periodo de garantia se
calcula a partir de la fecha de fabricacién del producto.

Debe tenerse en cuenta:

* Los procesos de configuracion e instalacién (mon-
taje, conexion, etc.) del producto descritos en la
documentaciéon que se adjunta quedan fuera del
ambito de la garantia de OURSSON AG, y pueden
quedar a cargo del usuario o de especialistas de la
mayoria de los centros técnicos autorizados (servi-
cio con coste adicional).

+ Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacién de las piezas moéviles como
sustituciéon de los consumibles y suministros, etcé-
tera) tienen un coste adicional.

. OURSSON AG no se hace responsable de ningun

dafio directo o indirecto causado por sus productos
a personas, mascotas o propiedades, si estos son
consecuencia de la inobservancia de las reglas y
condiciones de uso, almacenamiento, transporte o
instalacién del producto, asi como de acciones inten-
cionales o negligentes del usuario o de terceros.

. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna

circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o
consecuente, incluidos sin limitacién los siguientes:
pérdida de beneficios, dafios causados por interrup-
ciones en actividades comerciales, industriales o de
otra indole, derivadas del uso o de la imposibilidad de
uso del producto.

. Debido a las continuas mejoras en el producto, los ele-

mentos de disefio y algunas especificaciones técnicas
estan sujetas a cambio sin previo aviso por parte del
fabricante.
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Uso del producto una vez superado el tiempo de vida Util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a
este producto sélo es valido si el producto se usa ex-
clusivamente para satisfacer necesidades personales,
familiares o domésticas, y siempre y cuando el usuario
observe las normas de uso, almacenamiento y transpor-
te de productos indicadas. Si el producto se maneja de
manera cuidadosa y se usa conforme a las instrucciones
del manual, es posible que su vida util se prolongue mas
alla del plazo especificado por OURSSON AG.

2. Al final de la vida util del producto, debera ponerse en
contacto con un centro técnico autorizado para llevar
a cabo un mantenimiento preventivo del producto y
determinar la idoneidad de prolongar su uso. Las ta-
reas para realizar un mantenimiento preventivo de los
productos se llevan a cabo también en los centros de
servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un cen-
tro técnico autorizado realice antes un mantenimiento
preventivo, ya que en caso contrario el producto po-
dria suponer un riesgo para la vida, la salud o las
propiedades del usuario.

Reciclaje y eliminacién del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la di-
rectiva europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos (WEEE).

Al final de su vida util, el producto no puede eliminarse
junto con los residuos domésticos corrientes. En su lu-
gar, debera llevarlo a un punto de reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos adecuado para llevar a cabo el
tratamiento y la eliminacién conformes a las normativas
nacionales o locales. Al deshacerse este producto de for-
ma correcta, esta ayudando a la conservacién

de los recursos naturales y evitando que el pro-

ducto dafie el medio ambiente y la salud de las
personas. Para obtener mas informacién sobre

los puntos de recogida y reciclaje de este pro-

ducto, dirijase a las autoridades de su municipio
o a la empresa de recogida de residuos
domésticos.

ouUrssono

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo
de barras que contiene la siguiente informacion: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacion, nimero de
serie del producto.

El numero de serie se encuentra en la parte posterior
del producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

COLIE

MG1808011234567
TTT 1
060 0

@ Las dos primeras letras corresponden al grupo de
productos (Picadores de carne — MG, por sus siglas
en inglés).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la mes de
fabricacion.

O Los Ultimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

Para evitar malentendidos, recomendamos
encarecidamente que lea con atencion el ma-
nual de instrucciones y las obligaciones de la
garantia. Compruebe que la tarjeta de garantia
sea correcta. La tarjeta de garantia es vélida
unicamente si en ella se indica de forma clara
y correcta los siguientes datos: modelo, nime-

ro de serie, fecha de compra, sello, firma del
comprador. El nimero de serie y el modelo del
aparato deben coincidir con los que se indican
en la tarjeta de garantia. Si estas condiciones
no se cumplen o bien los datos especificados
en la tarjeta de garantia estdn cambiados, la
tarjeta de garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene algin problema con un producto OURSSON AG, péngase en contacto con

nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual estéa protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado de
las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucion, puede acarrear responsabilidades

civiles o penales.

Informacion de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne (Suiza).
2. Informacién de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Sch. A

Symbole de danger
Rappel a I'utilisateur sur la haute tension.

Symbole d’avertissement
A Rappel concernant la nécessité du respect des consignes

lors de I'utilisation de I'appareil..

Lors de l'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes :

» Utilisez 'appareil conformément au manuel d’instruc-
tions suivant.

+ Installez I'appareil sur une surface stable.

» Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

* Ne mettez pas le cordon dans I'eau ou dans tout
autre liquide afin d’éviter tout risque de choc

A électrique. Si pour une raison ou une autre, I'eau

pénetre dans l'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé (ASC) OURSSON AG.

* Pour l'alimentation électrique, utilisez un secteur
possédant les caractéristiques appropriées.

» Nutilisez pas I'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

* N’essayez jamais d’ouvrir l'appareil de vous-
méme— cela pourrait entrainer un choc élec-
trique, un dysfonctionnement de l'appareil ou

A une annulation de la garantie du fabricant. Pour

la réparation et la maintenance, contactez les
centres de services agréés en charge de la ré-
paration des appareils OURSSON.

» Lorsque l'appareil est déplacé d’un endroit froid a un
endroit chaud et vice versa, retirez-le de son embal-
lage avant I'utilisation et patientez 1 a 2 heures sans
l'allumer.

ﬁ Pour éviter les chocs électriques, ne trempez

pas l'appareil ou les cables dans de I'eau.

» Soyez particulierement prudent lors de I'utilisation de
'appareil a proximité des enfants.

* Netouchez pas les parties chaudes, car cela pourrait
provoquer des blessures.

* Le cordon d’alimentation a été congu suffisamment
court, pour éviter les risques de blessure.

* Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord coupant
de la table ou au contact des surfaces chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d’autres appareils : cela pourrait en-
dommager le fonctionnement de votre appareil.

* Ninstallez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres et
de fours électriques et a gaz.

» Aprés utilisation, assurez-vous de débrancher l'ap-
pareil du secteur.

» Protégez I'appareil contre les chocs, les chutes, les
vibrations et autres impacts mécaniques.

» Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur
avant d’effectuer le nettoyage ou le remplacement des
accessoires.

» Nutilisez pas I'appareil a I'extérieur.

+ Lutilisation de cet appareil est interdite aux personnes

(notamment les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou n'ayant pas
suffisamment d’expérience ou de connaissances. Ces
personnes ne peuvent utiliser I'appareil que sous la
supervision d’'une personne responsable de leur sé-
curité, ou aprés avoir pris connaissance de la maniére
d'utiliser l'appareil en toute sécurité. Ne permettez pas
aux enfants de jouer avec I'appareil.

+ Cet appareil est congu uniquement pour un usage do-
mestique.

* Si le cordon d’'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un expert du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d’éviter tout danger.

» Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

» Lorsdunettoyage de I'appareil, n'utilisez pas des agents
abrasifs et des nettoyants organiques (alcool, essence,
etc.) Lors du nettoyage de I'appareil, il est possible d’uti-
liser une petite quantité de détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

* Veuillez lire attentivement le manuel d’instructions
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel apres
lecture pour une utilisation ultérieure.

+ Toutes les illustrations dans ce manuel sont des re-
présentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

+ En ce qui concerne les lames, évitez de les émous-
ser et n'utilisez pas l'appareil pour broyer des ali-
ments tres durs.

» Lorsque vous déplacez I'appareil, tenez le corps de
I'appareil avec vos deux mains. Evitez de tenir le col
de l'appareil ou son plateau.

« Evitez de pousser les accessoires de I'appareil

A avec votre doigt ou avec tout autre objet lorsque

I'appareil est en marche. Utilisez uniquement le
poussoir.

Veillez a ce que des os ou tout autre objet so-
lide ne tombent pas dans le hachoir a viande.
Avant de hacher un quelconque aliment, as-
surez-vous qu'il est compléetement dégivré.
Avant de hacher la viande ou des légumes,
assurez-vous qu'ils sont coupés en des mor-
ceaux qui peuvent glisser facilement a travers

I'ouverture du plateau de remplissage.

Ne faites pas usage de la force car cela
pourrait endommager l'appareil. Ce dom-
mage sera alors sous la responsabilité de
I'utilisateur.
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COMPOSITION DU PRODUIT
Accessoires pour chaque modele. Sch. B

POUSSOIN. ..ottt 1 pce.
Plateau de remplissage....

Disque perforé doté de trous de 5 mm........ 1 pce.
Disque perforé doté de trous de 3 mm........ 1 pce.
Accessoire de verrouillage..

Anneau de blocage
Séparateur
Accessoire a rape (de petite taille)
Accessoire a rape (de grande taille)...
Accessoire a trancheuse ....
Poussoir...
Bloc de découpe
Buse pour extraire du jus de fruits

L 1egUMES ... 1 pce.
Manuel d'inStructions..........ccccceevveieeeiieennennn 1 pce.

ELEMENTS DE CONCEPTION, Sch. C-1

Bouton servant au retrait du bloc de découpe
Panneau de commande
Compartiment pour stocker les buses
UTILISATION, Sch. C
Panneau de commande, Sch. C-1

Montage du hachoir a viande, Sch. C

-

. Insérez d’abord la vis % dans le bloc de découpe

D>|]- Bouton DEMARRAGE/ARRET. Appuyez sur le
bouton DEMARRAGE/ARRET pour démarrer le
@ moteur du hachoir a viande.

- Bouton REVERSE Si un élément est coincé
dans le hachoir a viande, éteignez-le en appuyant
sur le bouton DEMARRAGE/ARRET. Appuyez
et maintenez enfoncé le bouton REVERSE de
maniéere a ce que la vis de découpe commence a
pivoter dans la direction opposée, poussant ainsi
I'élément étranger hors de I'appareil.

Avant la premiére utilisation, essuyez l'appareil a l'aide
d’un chiffon doux et sec. Lavez les autres parties dans
de I'eau chaude avec du détergent. Séchez toutes les
piéces. Avant le montage ou le démontage de I'appa-
reil et/ou le retrait des accessoires, assurez-vous
qu'il est débranché.

A Faites attention car les lames sont trés coupantes.

Dispositif de protection automatique du moteur

Le dispositif de protection automatique empéche la sur-
chauffe du moteur et permet d’éviter les dysfonctionne-
ments y afférents. Lorsque la protection automatique
s’active, I'appareil s'arréte et les boutons du panneau de
commande ne fonctionnent plus. Laissez I'appareil refroidir
pendant 10 minutes.

pareil est de 5 minutes. Vous devez espacer les

j La durée maximale d'utilisation continue de I'ap-
cycles de fonctionnement de 10 minutes.

1. Insérez la buse re-

commandée &,
2. Installez lalame dans 12 | 5 |nstallez la vis dans le séparateur . 2. Assembler ./ dans le bloc de
vis. Sch. C-2. ) - ; découpe
3. Installez I'un des disques 3. Insta!lez 'accessoire | 3. Installez 'anneau la buse 2. Fixez le bloc de dé-
O @ dans Ia vis avec re’qms dans le de blocage 7. selon la coupe dans le
les lames. separateur Sch. C-9 hachoir & viande, tour-

4. Serrez le bloc de découpe monté avec une fixation a verrouillage &, en

tournant dans le sens horaire.

5. Installez le bloc de découpe & dans le hachoir a viande en tournant dans le
sens antihoraire et verrouillez jusqu’a émission d’un clic.

N o

. Placez le poussoir &’ dans le plateau de remplissage.
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nez-le dans le sens
antihoraire et verrouil-
lez jusqu'a émission
d'un clic.

3. Placez le poussoir
dans le bloc de dé-

Connectez I'ouverture du bloc de découpe au plateau de remplissage . coupe

Ordre d'utilisation

* Assurez-vous que le hachoir a viande est monté
selon I'une des configurations.

* Branchez I'appareil.

* Appuyez sur le bouton DI pour démarrer le moteur.

» Préparez les ingrédients, mettez-les dans le plateau
de remplissage et ajoutez-les progressivement dans
le hachoir a viande a I'aide du poussaoir ; ne faites pas
usage de force.

RECOMMANDATIONS DE PREPARATION

Pour arréter I'appareil, appuyez sur le bouton >0

Débranchez I'appareil.
Démontez I'appareil. Appuyez sur le bouton ,
Sch. C-1 et tournez le bloc de découpe dans le sens

Avant toute préparation, il est recommandé de couper les ingrédients en morceaux de 3 x 3 x 3 cm.

Disque perforé doté de trous de 3/5,0 mm @,

Préparation de hachis de | Coupez les ingrédients en morceaux de

viande/poisson/volailles 3x3x3cm.

Purée de fruits frais, baies | Pelez les fruits ou les légumes, retirez
et légumes les pépins. Coupez les ingrédients en

morceaux de 3x 3 x 3 cm

Hachis de légumes/fruits/ | EVITEZ de hacher des ingrédients
viande/poisson/volaille ayant une température supérieure a
95 °C. Pelez les fruits ou les légumes,
retirez les pépins. Coupez les ingrédients

bouillis ou frits

en morceaux de 3 x 3 x 3 cm.

Préparation d’encas tels Coupez les ingrédients en morceaux de

que pates, [égumes et 3x3x3cm.
caviar de champignons,
etc.

Disque perforé doté de trous de 7,0 mm

Préparation d'émincés Coupez les ingrédients en morceaux de

3x3x3cm.

Préparation de pates pour | Avant toute préparation, mettez la pate au

les cookies réfrigérateur.

Broyage des noix, fruits Retirez les pépins des fruits secs, les
secs, crackers, cookies, coques et les morceaux situés dans

etc. les noix.
Accessoire a saucisse

Saucisses, etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de
3 x 3 x 3 cm, faites-les ensuite mariner.
Remuez soigneusement les émincés.
Utilisez le boyau naturel. Attachez un
noeud au bout du boyau et tirez-le dans la
direction opposée a la buse. Mesurez les
farces lorsque vous les garnissez.

Hachis de boulettes de viande, garnitures,
rago(ts, etc.

Pour obtenir une purée homogeéne,
utilisez le disque doté de trous de 3 mm

, passez ensuite le mélange dans un
tamis. Peut étre utilisé pour les aliments
pour bébés.

Apres avoir hacher les aliments, re-
muez-les.

Hachis de lula, steaks, farces, saucisses,
etc.

La pate peut étre préparée a l'aide d'un
hachoir. Poussez les ingrédients plusieurs
fois pour obtenir une pate homogene.
Disques de 3 et 5,0 mm.

Garnitures de tarte, garnitures pour barres
de muesli, pates de fruits et sucreries.
Utilisez le disque de 5,0 mm.

Lorsque vous garnissez les boyaux,
assurez-vous qu'ils ne sont pas trop
étirés, sinon ils pourraient éclater a cause
de la chaleur. Les saucisses peuvent étre
formées a partir de hachis et de morceaux
de viande. Suivez les instructions relatives
au montage convenable de I'appareil.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Sch. D

é « Nettoyez immédiatement toutes les pieces du

Garnitures pour boulettes
de viande, kebbé, etc.

Poussez la garniture a I'aide du poussoir
et remplissez-en les boulettes de viande
et le kebbé.

Accessoire a boulettes de viande

Coupez les ingrédients en morceaux de
3 x 3 x 3 cm, faites-les ensuite mariner.
Remuez soigneusement les émincés.

Préparation de boulettes
de viande, kebbé, etc.

Accessoire arape de petite/grande taille &,

Coupez les ingrédients en morceaux,
appuyez-les contre la rape a l'aide du
poussoir.

Préparations de salades,
d'encas, de légumes
pour soupes et plats
principaux.

Accessoire a trancheuse de grande taille

Tranchage, préparation de | Les ingrédients doivent étre épais

salades (concombres, radis, pommes fraiches,
carottes, choux, etc., saucisses, fromage
a pate dure, etc.) Coupez-les (le cas
échéant) en portions. Assurez-vous que
les ingrédients sont pressés légerement
contre les lames a l'aide du poussoir.
Poussez les ingrédients contre les lames
a l'aide du poussoir.

Buse pour extraire le jus de fruits et Iégumes frais

Juicing de fruits et
légumes doux

Retirer les graines des péches, des
abricots, des cerises, des prunes. Couper
les ingrédients en morceaux.

Il est conseillé d'utiliser un accessoire de
petite taille

Les boulettes de viande peuvent étre
formées a partir de hachis et de morceaux
de viande. Suivez les instructions relatives
au montage convenable de I'appareil.

Pour les ingrédients qui ne doivent pas
étre éparpillés, mettez un récipient de
taille convenable sous le bloc de découpe.

Vous pouvez sucer la pulpe plusieurs fois
pour obtenir plus de jus. Ne pas utiliser
d’ingrédients de jus avec des graines, la
taille du trou dans le tamis (par exemple,
les framboises, les mdres, etc.).

hachoir a viande aprés utilisation.
Eteignez I'appareil. Débranchez-le.
Démontez le hachoir a viande.

Aprés le nettoyage, séchez soigneusement
les pieces métalliques du hachoir a viande

A pour éviter la rouille. Pour une protection
supplémentaire, vous pouvez les graisser |é-
gérement avec de I'huile végétale.

Lavez a grande eau toutes les piéces amovibles de
I'appareil dans de I'eau chaude avec des détergents
non abrasifs.
Les piéces non métalliques peuvent passer au
lave-vaisselle. Latempérature de I'eau ne doit pas
étre supérieure a 60 °C.
« Essuyez le corps de I'appareil a I'aide d'un chiffon
humide.
Afin d'éviter les chocs électriques, ne plongez pas
I'appareil dans I'eau.
Séchez soigneusement toutes les piéces.
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PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

Le hachoir a viande ne se
met pas en marche.

Il n'y a pas de tension dans la prise.

Débranchez I'appareil et attendez que la tension
revienne a la normale.

Le hachoir & viande s'est + Le fusible qui protége I'appareil de la  « Pour vous débarrasser de ces aliments, ap-

arrété surchauffe a sauté.

» Il est possible que le dispositif de

puyez sur (). le bouton . Si cette astuce
ne fonctionne pas, débranchez I'appareil, dé-
montez-le et nettoyez-le vous-méme.

protection automatique du moteur

soit activé

« Débranchez I'appareil et contactez le centre
de service agréé d'OURSSON.

» Vous devez retirer les aliments coin-

cés dans l'appareil.

Une mauvaise odeur se * Il est possible que l'appareil sur- ¢ Réduisez le temps d'utilisation de I'appareil.

dégage lorsque le hachoir chauffe.

a viande est en marche

» Lorsque vous l'allumez pour la pre-
miére fois, il pourrait se dégager une

¢ La mauvaise odeur qui se dégage pour la
premiere fois ne constitue pas un dysfonc-
tionnement et disparaitra rapidement.

mauvaise odeur due a la chaleur au

niveau des parties amovibles.
La viande est mal hachée |+ Lalame est mal insérée

* Les lames sont émoussées.

« Installez correctement la lame.

< Les lames doivent étre aiguisées.

» L'anneau de blocage n'est pas bien ¢ Installez correctement I'anneau de blocage.

installé.

CARACTERISTIQUES

Consommation d’énergie en W
Tension nominale
Classe de protection
Performance, kg/h
Dimensions (IxLxH), mm
Fonctionnement
Exigences de température
Stockage et transport
Fonctionnement
Conditions d’humidité
Stockage et transport

Poids, kg

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
I
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
+15 a +35°C
-25 a4 +55°C

15-75% (sans condensation)
15-75% (sans condensation)

2,75 3,125 3,125

*Les appareils doivent étre conservés dans des entrepdts secs et ventilés, a une température inférieure a -25 °C.

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d'informations sur la certification du produit, allez a I'adresse http://www.oursson.com ou demandez une

copie au vendeur.

A Seul un spécialiste qualifié d'un centre de service 'OURSSON AG doit effectuer la réparation.
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DEPANNAGE

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde gra-
titude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout
notre possible pour que ce produit vous satisfasse et que
sa qualité soit conforme aux normes mondiales les plus
exigeantes. Pour tout besoin d'entretien de votre produit de
marque OURSSON, veuillez contacter I'un de nos centres
de service agréés (ci-aprés dénommés ASC). Une liste
complete de nos ASC avec leurs adresses respectives est
disponible sur le site Web www.oursson.com.

Obligations de garantie de OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie OURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modéles congus par OURSSON AG dans le cadre de
la production, de I'achat et de la vente dans le pays ou
le service de garantie est fourni, acheté dans ce pays,
certifié conformément aux normes de ce pays et portant
les marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie d'OURSSON AG s'ap-
pliquent dans le cadre de la loi relative a la protection
des droits du consommateur et sont régulées par les lois
en vigueur dans le pays dans lequel elles sont définies.
Elles s'appliquent uniquement lorsque le produit est uti-
lisé exclusivement a des fins personnelles, au sein de
la famille et de la maison. Les obligations de garantie
d’OURSSON AG ne s'appliquent pas a I'utilisation des
produits a des fins commerciales ou en relation avec
I'acquisition de biens qui seront utilisés par des entre-
prises, des institutions et des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les

Fours & micro-ondes, machines a
pains, foyers a induction
Multicuiseurs, robots, bouilloires
électriques, grils électriques,
mixeurs, batteuses, broyeurs
de viande, mixeurs, grille-pains,
casseroles thermiques, torré-
facteurs, presse-fruits, marmites
a vapeur, cafétiéres, hachoirs,
déshydrateurs, yaourtiéres,
fermenteurs, mini-fours, congé-
lateurs, réfrigérateurs, cafetieres
automatiques, mousseur a lait
Balances de cuisine, siphons

60 24

périodes de garantie suivantes de ses produits :

4. Les obligations de garantie OURSSON AG ne sont pas
applicables aux produits suivants, si leur remplacement
est pris en charge et effectué ou si des produits qui ne
sont pas fournis par I'entreprise sont utilisés :

* Les batteries.

+ Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la
documentation fournie avec I'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant
du non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou de
transport des marchandises, toute action réalisée par un
tiers ou un cas de force majeure, y compris mais s'en s'y
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limiter, les cas suivants :

+ Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une utili-
sation de I'appareil a d'autres fins, d’une violation des
conditions et regles d'utilisation définies au préalable
dans le manuel d'instructions, incluant I'exposition a
des températures élevées et faibles ou a un niveau éle-
vé d'humidité ou de poussiéere, 'ouverture de I'appareil
par soi-méme et ou aprés une tentative de répara-
tion par soi-méme, le non-respect des normes d'état
concernant les secteurs, la présence de liquides, d'in-
sectes, d'autres corps étrangers, de substances dans
I'appareil, ainsi que de I'utilisation prolongée de I'ap-
pareil dans des modes de fonctionnement extrémes.

+ Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester I'appareil ou de toute modification de
sa constitution ou des logiciels, y compris toute réparation
et maintenance dans des centres de service non autorisés.

+ Lorsque le défaut de l'appareil résulte de I'utilisation
d'équipements, d'accessoires, de piéces de rechange et
de batteries non conformes et ou de mauvaise qualité.

* Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son
utilisation avec un équipement supplémentaire (ac-
cessoires), différent de I'équipement supplémentaire
recommandé par OURSSON AG pour toute utilisation
avec cet appareil. OURSSON AG n'est en aucun cas
responsable de la qualité de I'équipement supplémen-
taire (accessoires) fabriqué par un tiers, de la qualité
de ses appareils utilisés avec ce type d'équipement,
ainsi que de la qualité du fonctionnement de I'équi-
pement supplémentaire dOURSSON AG avec des
appareils d'autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de
vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).
Pendant la période de garantie, la réparation des défauts
est gratuite sur présentation de l'original du certificat de
garantie et des documents qui attestent de I'objet et de la
date du contrat d'achat. En I'absence de tels documents,
la période de garantie est estimée a partir de la date de
fabrication des marchandises. Veuillez noter :

* Les procédures de configuration et d'installation
(montage, raccordement, etc.) de I'appareil décrites
dans le manuel joint ne rentrent pas dans la garantie
d’'OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées
par l'utilisateur et par des spécialistes de la plupart des
centres de service agréés a un co(t.

+ Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des piéces amovibles,
remplacement des piéces consommables et d'alimen-
tation, etc.) sont rémunérés.

7. OURSSON AG n'est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils
sur les personnes, les animaux, la propriété, si ce dom-
mage résulte du non-respect des régles et conditions
d'utilisation, de stockage, de transport ou d'installation
de l'appareil, et de toute action intentionnelle ou de négli-
gence menée par |'utilisateur ou des tiers.

8. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect
ou conséquent, y compris mais sans s'y limiter : les pertes
de profits, les dommages causés par des interruptions
d’activités commerciales, industrielles ou autres, résultant
de I'utilisation ou de la mauvaise utilisation de I'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a I'appa-
reil, le design et les caractéristiques techniques sont sujets
a modifications, sans aucun préavis de la part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes d'uti-

lisation (durée de vie) :

1. La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet appareil
s’applique uniquement lorsque celui-ci est utilisé exclu-
sivement pour des besoins personnels, de la famille ou
de la maison, ainsi que lorsque I'utilisateur respecte les
consignes d'utilisation, de stockage et de transport des
produits. Lorsque I'appareil est utilisé avec soin et confor-
mément aux normes d’utilisation, la durée de vie réelle
peut excéder celle définie par OURSSON AG.

2. Alafin de la durée de vie de 'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé pour effectuer une maintenance de
I'appareil a titre préventif et afin de déterminer si cet appareil
est approprié pour une utilisation future. Toute maintenance
a titre préventif effectuée sur I'appareil est également réali-
sée par d'autres centres de service et cela a un co(t.

3. OURSSON AG ne recommande pas ['utilisation de cet
appareil aprés la fin de sa durée de vie, sans la réalisation
de la maintenance a titre préventif par le centre de service
agréé, car I'appareil pourrait constituer un danger pour la
vie, la santé ou les possessions de ['utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifi€ conformément a la Directive eu-
ropéenne 2002/96/EG relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques — DEEE.

Une fois la durée de vie écoulée, évitez de jeter I'appareil
avec les autres ordures ménageres. Déposez-le plutdt dans
une décheterie recyclant des équipements électriques et
électroniques pour un traitement approprié et une mise au
rebut conforme aux lois fédérales et locales en vigueur. En
mettant cet appareil au rebut de fagon correcte, vous partici-
pez a la conservation des ressources naturelles et a

la prévention de la destruction de I'environnement

et de la santé humaine. Pour de plus amples infor-

mations sur la déchetterie et le recyclage de cet
appareil, veuillez contacter les autorités locales ou =
I'entreprise afin d’obtenir les régles de mise au rebut

des ordures ménageres.

ouUrssono

Date de fabrication

Chaque produit est doté d'un numéro de série unique au
format alphanumérique doublé d’un code a barres qui com-
porte les informations suivantes: nom du groupe de produit,
date de fabrication et numéro de série du produit.

Le numéro de série se trouve a l'arriére du produit, sur
'emballage et la carte de garantie.

MG1808011234567
TTT 1
060 O©0

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe de
I'appareil (hachoir a viande — MG).

@ Les deux premiers chiffres correspondent a I'année de
fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent & la mois de
fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série de I'appareil.

Pour éviter tout malentendu, nous vous re-
commandons fortement de lire attentivement
le manuel d'instructions et les obligations de
garantie. Assurez-vous de l'exactitude de
votre carte de garantie. La carte de garantie
est uniquement valable lorsque les éléments
suivants sont corrects et clairement spécifiés :

le modéle, le numéro de série, la date d'achat,
les timbres clairs et la signature de l'acheteur.
Le numéro de série et le modele de I'appareil
doivent étre identiques a ceux indiqués sur la
carte de garantie. Si ces conditions ne sont
pas remplies ou en cas de modification des
données, la carte de garantie n'est pas valide.

Pour toutes questions ou tous problémes avec les appareils OURSSON AG, veuillez-nous contacter par courriel a

I'adresse :
support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter, implique,
pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Informations de contact :

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Informations sur la certification du produit disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

q3
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo

Un promemoria per 'utente relativo all’alta tensione.

Un promemoria per I'utente sulla necessita di operare esattamente

A Simbolo di avvertenza

secondo le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le se-

guenti precauzioni:

» Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale di istruzioni.

+ Installare il dispositivo su una superficie stabile.

» Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

» Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,

A per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per

qualsiasi ragione dovesse entrare dell’acqua
all'interno dell’'unita, contattare un centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

» Per l'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

» Non utilizzare il dispositivo in aree in cui l'aria pud
contenere vapori di sostanze infiammabili.

* Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, cid potrebbe causare una scossa
elettrica e quindi un malfunzionamento del pro-
dotto e invalidare la garanzia del produttore. Per
riparazioni e manutenzione, contattare solo i
centri di assistenza OURSSON autorizzati alla
riparazione dei prodotti.

* Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo
ad uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell’u-
so e attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

ﬁ Per evitare scosse elettriche, non immergere

I'intero prodotto o i cavi in acqua.

* Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare parti calde, poiché potrebbero causare
lesioni.

+ |l cavo di alimentazione & fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

« Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavolo o
che venga a contatto con superfici calde.

* Non collegare questo dispositivo a una rete gia so-
vraccarica con altri apparecchi: cido pud causare un
malfunzionamento dell’apparecchio.

* Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
a gas e a forni.

» Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo dal-
la rete di alimentazione.

» Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

* Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare
gli accessori.
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« Non utilizzare il dispositivo all'esterno.

* Questo apparecchio non & ideato per l'uso da parte di
persone (bambini inclusi) con capacita fisiche, sen-
soriali o mentali ridotte o carenti di esperienza e co-
noscenze relative ad esso. Queste persone possono
utilizzare il dispositivo solo sotto la supervisione del-
la persona responsabile della loro sicurezza o dopo
essere state istruite sull'uso sicuro del dispositivo.
Non consentire ai bambini di giocare con il prodotto.

* Questo prodotto & ideato esclusivamente per uso
domestico.

« Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve es-
sere sostituito da uno specialista del centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per evitare
pericoli.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

Durante la pulizia dell’apparecchio non utilizzare deter-

genti abrasivi e biologici (alcol, benzina, ecc.). Durante

la pulizia del dispositivo utilizzare solo una piccola
quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

« Leggere il manuale d’istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura,
per un utilizzo futuro.

« Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

« Perché le lame non si rovinino, non utilizzare il dispo-
sitivo per tritare prodotti molto duri.

* Quando si sposta il dispositivo, tenere il corpo dello
stesso con entrambe le mani. Non afferrare il collo
del dispositivo né il vassoio del prodotto.

» Non spingere i prodotti con le dita o altre cose
quando il dispositivo € in funzione. Utilizzare
solo il dispositivo di pressione.

Non lasciare che ossi o altri oggetti solidi
cadano nel tritacarne. Prima di macinare,
assicurarsi che il prodotto sia completamente
scongelato. Prima di macinare carne o verdu-
ra, assicurarsi che siano tagliate in pezzi che
entrino facilmente attraverso I'apertura del

vassoio di riempimento.

Non forzare il dispositivo, cid potrebbe arre-
care danni al prodotto, a causa di un errore
dell'utente.

SET DI PRODOTTI
Accessori per ciascun modello. Fig. B

(1] Dispositivo di pressione..........cccccvvveeeeviieeeeennnenn. 1 pz.

Vassoio di riempimento
© Blocco di taglio .
(4] Corpo
© Disco perforato con fori da 7 mm
O Disco perforato con fori da 5 mm

Disco perforato con fori da 3 mm
(6] Dispositivo di blocco ..

@ vite
@ Accessorio per salsicce

@ ANElIO di BIOCCO. ... 1 pz.

® Separatore
® Grattugia (piccola)

® Grattugia (grande)

@ Affettatrice

(17] Dispositivo di pressione.............cccoveeeeenienieeennen. 1pz.
Blocco di taglio ......ccceeveeeiiiiiiiiicceeeeeee 1 pz.

® Ugello per spremitura di frutta / verdura
morbida
Manuale di istruzioni..

ELEMENTI DI DESIGN, Fig. C-1

@ Pulsante per rimuovere il blocco di taglio
@ Pannello di controllo
© sScomparto per riporre gli ugelli

Montaggio del tritacarne, Fig. C

-

N

Installare la lama sulla
vite. Fig. C-2.

..1pz.

..1pz.

. Per prima cosa, inserire la vite ® nel blocco di taglio 9

2. Installare la vite sul separatore @

UTILIZZO, Fig. C
Pannello di controllo, Fig. C-1

DIC]- Pulsante AVVIO/STOP. Premere il pulsante
AVVIO/STOP per avviare il motore del tritacarne.

(<) - Pulsante INDIETRO. Se qualcosa si blocca
nel tritacarne, spegnerlo premendo il pulsante
AVVIO/STOP. Tenere premuto il pulsante
INDIETRO in modo che il dispositivo di taglio
inizi a ruotare nella direzione opposta, spingendo
il prodotto bloccato fuori.

Prima del primo utilizzo, pulire il corpo con un panno
morbido asciutto. Le altre parti devono essere lavate
con acqua calda e detersivo. Asciugare tutte le parti.
Prima del montaggio o dello smontaggio e/o della
rimozione degli accessori, accertarsi che il dispo-
sitivo sia scollegato.

A Le lame sono molto affilate, prestare attenzione.

Protezione automatica del motore

La protezione automatica funziona per proteggere il
motore da surriscaldamento e per evitare guasti. Se la
protezione automatica si attiva, il dispositivo si arresta
e i pulsanti del pannello di controllo non funzionano.
Lasciare raffreddare il dispositivo per 10 minuti.

tivo € di 5 minuti. L'intervallo tra i cicli dovrebbe

j Il tempo massimo di uso ininterrotto del disposi-
essere di 10 minuti.

1. Inserire l'ugello ne-
cessario @,@,@nel
blocco di taglio @

l'ugello (19] 2. Fissare il blocco di

2. Assemblare

3. Installare uno dei dischi 3. Installare sul separatore | 3. Installare in base a taglio@ nel tritacarne,
©,0,@ sulia vite con e I'accessorio richiesto I'anello di Pic. C-9 ruotare in senso antio-
lame. blocco . rario e bloccare fino a

sentire un clic.

4. Stringere il blocco di taglio montato con un dispositivo di blocco (8] ruotan- 3. Mettere il dispositivo

do in senso orario.

o

bloccarlo finché si sente un clic.

N o

di pressione (17] nel
blocco di taglio ®.

Installare il blocco di taglio 9 nel tritacarne, ruotarlo in senso antiorario e

Collegare I'apertura del blocco di taglio con il vassoio di riempimento (2]
Mettere il dispositivo di pressione @ nel vassoio di riempimento.
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Ordine di funzionamento

» Assicurarsi che il tritacarne sia montato secondo una

di pressione, senza applicare forza.

delle configurazioni. » Per arrestare il dispositivo, premere una volta [>”:|
+ Collegare il dispositivo. » Scollegare il dispositivo.

* Mettere un contenitore della capacitd necessaria + Smontare il dispositivo. Premere il pulsante &, Fig.
C-1 e ruotare il blocco di taglio in senso orario.

sotto il blocco di taglio.

+ Premere [>|[] per avviare il motore.

* Gli ingredienti preparati vanno posti nel vassoio
di riempimento, aggiungere gradualmente gli
ingredienti nel tritacarne con l'aiuto di un dispositivo

RACCOMANDAZIONI DI PREPARAZIONE

Prima della preparazione si raccomanda di tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3 cm.

Disco perforato con fori da 3/5,0 mm @,

Preparazione di macinato | Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3
di carne / pesce / pollo cm.

Tritare frutta fresca, frutti | Sbucciare frutta o verdura, togliere i semi.
di bosco e verdure Tagliare gli ingredienti in pezzi da
3x3x3 cm.

Tritare verdure bollite/ Non macinare ingredienti con tempera-

fritte, frutta, carne/pesce/ | tura superiore a 95°C. Sbucciare frutta

pollo o verdura, togliere i semi. Tagliare gli
ingredienti in pezzi da 3x3x3 cm.

Preparazione di snack
come impasti, salse di
verdura e funghi, ecc.

Tagliare gli ingredienti in pezzi da
3x3x3 cm.

Disco perforato con fori da 7,0 mm

Preparazione di carne Tagliare gli ingredienti in pezzi da
tritata 3x3x3 cm.

Impasto per dolci Prima di lavorare la pasta, raffreddarla

nel frigo.

Tritare noci, frutta secca, | Togliere i semi dalla frutta secca, gusci
cracker, biscotti, ecc. e separatori interni dalle noci.

Accessorio per salsicce

Salsicce, ecc. Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3
cm, poi marinarli. Mescolare bene.
Utilizzare un involucro naturale. Fare un
nodo alla fine e inserirlo nel lato opposto
dell'ugello. Dosare il riempimento.
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Macinato per polpette, ripieni, casseruola,
ecc.

Per ottenere una purea omogenea, usare
il disco con fori da 3 mm 9, far passare
la massa che ne deriva in un setaccio.

Si pud usare per preparare alimenti per
bambini.

Dopo aver tritato, mescolare.

Tritato per bistecche, ripieni, salsicce, ecc.

L'impasto puo essere preparato usando
un tritacarne, spingere gli ingredienti varie
volte per ottenere un impasto omogeneo.
Disco idoneo da 3e 5,0 mm.

Farcitura torte, preparazione per barrette
di muesli, dolci e torte alla frutta. Si pud
usare un disco da 5,0 mm

Quando si riempie l'involucro, assicurarsi
che non si tenda troppo altrimenti potreb-
be esplodere a causa del trattamento

a caldo. Le salsicce possono essere
formate da carne tritata preparata e da
pezzi di carne. Seguire le istruzioni per il
montaggio corretto del dispositivo.

Riempimento per polpette, | Spingere il ripieno con il dispositivo
kebbe, ecc. di pressione e usarlo per polpette e
kebbe.

Accessorio per polpette
Preparazione di polpette, | Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3
kebbe, ecc. cm, poi marinarli. Mescolare bene.

Grattugia piccola/grande @,

Preparazione di insalate, | Tagliare gli ingredienti a pezzi, premerli

snack, verdure per zuppe | sulla grattugia con I'apposito dispositivo.

e primi piatti.

Affettatrice

Affettare, preparare Gli ingredienti devono essere densi (ce-

insalate trioli, ravanelli, patate fresche, carote,
cavolo, ecc., salsicce, formaggi duri,
ecc.) Tagliarli in pezzi (se necessa-
rio). Iniziare spingendo gli ingredienti
con il dispositivo apposito premendo
delicatamente sulle lame. Spingere gli
ingredienti sulle lame con I'apposito
dispositivo.

Ugello per spremitura di frutta / verdura morbida

Succhi di frutta e verdura | Rimuovere i semi da pesche, albicocche,
ciliegie, prugne. Tagliare gli ingredienti a
pezzi.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

A- Pulire tutte le parti del tritacarne immediata-
mente dopo |'uso.

» Spegnere il dispositivo. Scollegarlo dalla corrente.

« Smontare il tritacarne.

« Lavare bene tutte le parti mobili del dispositivo in ac-
qua calda con detersivi non abrasivi.

* Le parti non metalliche possono essere lavate in la-
vastoviglie. La temperatura dell'acqua non deve
essere superiore a 60°C.

« Asciugare il corpo del dispositivo con un panno
umido.
Per evitare scosse elettriche, non immergere il
dispositivo in acqua.

« Asciugare accuratamente tutte le parti.

Dopo la pulizia, asciugare le parti metalli-

che del tritacarne per evitare la ruggine. Per
ulteriore protezione, puoi ungerle leggermente

con olio vegetale.

Si raccomanda di usare un accessorio
piccolo.

Le polpette possono essere formate da
carne tritata preparata e da pezzi di carne.
Seguire le istruzioni per il montaggio
corretto del dispositivo.

Perché gli ingredienti non si disperdano,
mettere un contenitore della grandezza
adatta sotto la lama di taglio.

Puoi spremere pil volte la polpa per
ottenere piu succo. Non spremere gli
ingredienti con i semi, la dimensione del
foro nel setaccio (ad esempio, lamponi,
more, ecc.).

37



POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Il tritacarne non si
accende.

Il tritacarne si & arrestato.

C'é cattivo odore quando
il tritacarne & in funzione.

La carne e macinata male

SPECIFICHE

Consumo elettrico, W
Tensione nominale
Classe di protezione
Prestazioni kg/h

Dimensioni (HxPxL), mm

Requisiti di temperatura

Requisiti di umidita

Peso, kg

Nessuna tensione nella presa.

« |l fusibile che protegge il dispositivo
da surriscaldamento si € innescato.

* Forse la protezione automatica da
surriscaldamento del motore si e
attivata.

* Puod essere necessario eliminare gli
alimenti bloccati.

* Forse il dispositivo € surriscaldato.

* Quando lo si accende per la prima
volta, potrebbe esserci cattivo odo-
re dovuto alle parti mobili che si bru-
ciano.

* La lama € impostata in modo non
corretto.

* Le lame sono smussate.

« L'anello di blocco non & impostato
correttamente.

Scollegare il dispositivo e attendere fino alla
normalizzazione della tensione.

Per togliere gli alimenti bloccati, premere il
(<), pulsante. Se cid non serve, scollegare
e smontare il dispositivo e pulirlo.

Scollegare il dispositivo e contattare il
centro assistenza OURSSON.

Ridurre il tempo di lavoro del dispositivo.

Il cattivo odore durante il primo utilizzo non &
un malfunzionamento e scompare subito.

Impostare la lama correttamente.
Le lame devono essere affilate.

Impostare I'anello di blocco correttamente.

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215

Funzionamento Da +15 a +35°C

Conservazione e trasporto Da -25 a +55°C

Funzionamento 15-75% (senza condensa)
Conservazione e trasporto 15-75% (senza condensa)

2,75 3,125 3,125

* | prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature non inferiori a -25°C.

CERTIFICAZIONE DEI PRODOTTI
Per informazioni sulla certificazione del prodotto, vedere http://www.oursson.com o chiedere una copia al

rivenditore.

centro assistenza OURSSON AG.

é Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato del
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CASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri prodot-
ti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti possa-
no rispondere alle esigenze dei clienti e affinché la qualita
corrisponda ai migliori standard mondiali. Se il prodotto di
marca OURSSON necessita di manutenzione, contattare
uno dei centri di assistenza autorizzati (di seguito ASC).
Sul sito web www.oursson.com & presente un elenco com-
pleto di ASC, con il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particola-
re del centro assistenza OURSSON AG, si applicano
solo ai modelli progettati da OURSSON AG per la pro-
duzione o la fornitura e la vendita nel Paese in cui
disponibile il servizio di garanzia, ai modelli acquistati
in detto Paese, certificati per la conformita agli standard
nazionali e dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono
regolamentati dalla legge sulla tutela dei diritti del con-
sumatore e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e
solo quando il prodotto & utilizzato esclusivamente a fini
personali, familiari o domestici. Gli obblighi di garanzia
di OURSSON AG non si applicano all'uso dei prodot-
ti per fini commerciali o in relazione all'acquisizione di
beni per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’uso e pe-
riodi di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde, mac-
chine per il pane, piani
cottura a induzione, robot
multifunzione (multicooker),
robot da cucina, macchine da
cucina, bollitori elettrici, griglie
elettriche, miscelatori, mixer,
tritacarne, tostapane, termos,
tostatrici, centrifughe, vaporiere,
macchine per il caffe, tritatutto,
essiccatori, macchine per lo
yogurt, fermentatori, mini forni,
congelatori, frigoriferi, macchine
da caffe automatiche, monta-
latte, macinacaffé, bilance da
cucina, sifoni

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applica-
no ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione
non relazionata allo smontaggio del prodotto:

+ Batterie.

« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati da violazione delle
norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti,
azioni da parte di terzi o cause di forza maggiore, inclusi
ma non limitati a, i seguenti casi:

+ Se il difetto & causato da una gestione negligente,

60 24

6.

8.

9.

dall'uso per altri fini, dalla violazione delle condizioni e
delle norme di funzionamento stabilite nel manuale di
istruzioni, compresi I'esposizione ad alte o basse tem-
perature, I'elevata umidita o polvere, tracce di apertura
o di riparazione dell'apparecchio in forma autonoma,
la mancata corrispondenza agli standard nazionali del-
la rete di alimentazione elettrica, I'ingresso di liquidi,
insetti o altri oggetti estranei, sostanze all'interno del
dispositivo, nonché I'utilizzo a lungo termine del pro-
dotto in modalita operative estreme.

+ Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi non
autorizzati di testare il prodotto o di apportare modifi-
che alla struttura o ai programmi software, comprese
le riparazioni o la manutenzione in centri di assistenza
non autorizzati.

+ Se il difetto del prodotto & il risultato di un uso non con-
forme e/o di attrezzature, accessori, ricambi, batterie
di bassa qualita.

+ Se il difetto del prodotto & associato all’'uso in com-
binazione con attrezzature aggiuntive (accessori),
diverse da quelle raccomandate da OURSSON AG,
per I'utilizzo con questo prodotto. OURSSON AG non
e responsabile della qualita delle attrezzature aggiunti-
ve (accessori) realizzate da terzi, della qualita dei suoi
prodotti associati a tali attrezzature, nonché della qua-
lita delle apparecchiature aggiuntive di OURSSON AG
quando impiegate insieme a prodotti di altri produttori.

| difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita del

prodotto vengono risolti dai centri assistenza autorizza-
ti (ASC). Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione

di difetti viene effettuata gratuitamente, a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia e dei

documenti che confermano I'avvenuto contratto di acqui-

sto e la data. In assenza di tali documenti il periodo di

garanzia e calcolato a partire dalla data di produzione dei

prodotti. Si prega di considerare che:

+ Configurazione e installazione (montaggio, col-
legamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano nella
garanzia OURSSON AG e possono essere eseguite
dall'utente o, a pagamento, dagli specialisti della mag-
gior parte dei centri assistenza autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti
a pagamento.

. OURSSON AG non & responsabile dei danni causa-

ti direttamente o indirettamente dai prodotti a persone,
animali, proprieta, se tali danni si sono verificati in con-
seguenza di inosservanza di norme e condizioni d’uso,
conservazione, trasporto o installazione del prodotto, di
azioni intenzionali o negligenti da parte del consumatore
o di terzi

In nessuna circostanza OURSSON AG é responsabile di
perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali, in-
clusivi di ma non limitati a: perdita di profitti, danni causati
da interruzioni delle attivita commerciali, industriali o al-
tre, derivanti dall’'uso o dall'incapacita d’'uso del prodotto.
Al fine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elemen-
ti di design e alcune specifiche tecniche sono soggetti a
cambiamenti senza previa notifica del produttore.
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Uso del prodotto oltre i termini d'uso (durata di vita utile):

1. Ladurata di vita utile prevista da OURSSON AG per questo
prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusivamente per
fini personali, familiari o domestici e utilizzati correttamente
dal consumatore, che osserva altresi le corrette condizioni
di conservazione e trasporto dei prodotti. In condizioni di
corretto maneggiamento del prodotto e in conformita alle
norme di funzionamento, la durata di vita utile effettiva pud
superare quella stabilita da OURSSON AG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto & neces-
sario contattare un centro di assistenza autorizzato per
eseguire una manutenzione preventiva del prodotto e
determinare I'adeguatezza ad un uso successivo. Gli in-
terventi di manutenzione preventiva dei prodotti possono
essere eseguiti anche dai centri assistenza a pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia I'uso del presente prodotto dopo
il termine della durata di vita utile, in assenza di manutenzio-
ne preventiva da parte di un centro assistenza autorizzato,
poiché in questo caso il prodotto potrebbe risultare perico-
loso per la vita, la salute o la proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroniche
- RAEE.

Dopo il termine della durata di vita utile, non & possibile
smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domestici. Piuttosto, il
prodotto deve essere depositato presso un apposito centro
di riciclaggio per apparecchiature elettriche ed elettroniche,
per un corretto trattamento e smaltimento in conformita alle
leggi federali o locali. Uno smaltimento corretto del prodotto
contribuisce a preservare le risorse naturali e ad

evitare che il prodotto possa danneggiare I'ambien-

te e la salute umana. Per maggiori informazioni sui

centri di raccolta e riciclaggio del prodotto, contatta-

re le autoritd municipali locali o le aziende per lo
smaltimento dei rifiuti domestici.

ouUrssono

Data di produzione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma di
codice alfanumerico ed & duplicato con un codice a barre
che contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo di
prodotti, data di produzione, numero di serie del prodotto.

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del prodot-
to, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

(L A

MG1808011234567
TrT
060 0

© Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di
prodotto (TRITACARNE (Meat grinder) — MG).

@ Le prime due cifre — anno di produzione.
© Le successive due cifre — mese di produzione.

O Le ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, si consiglia di leg-
gere attentamente il manuale d’istruzioni e gli
obblighi di garanzia. Controllare la correttezza
della scheda di garanzia. La scheda di garan-
zia € valida solo se quanto segue viene in-
dicato correttamente e chiaramente: modello,

numero di serie, data di acquisto, timbro, firma
dell’acquirente. Il numero di serie e il modello
del dispositivo devono essere gli stessi della
scheda di garanzia. Se queste condizioni non
sono soddisfatte o i dati specificati nella sche-
da di garanzia sono stati modificati, la scheda
di garanzia non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG, si prega di inviare un’e-mail a:

support@oursson.com

Questo manuale ¢ tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione di responsabi-

lita civile e penale.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com

OURSSON AG
Fabbricato in Cina
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A

Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluatacija javeic atbilstosi

Bistamibas simbols
Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.
Bridinajuma simbols
A noradijumiem lietoSanas pamaciba.

Izmantojot elektroierices, veiciet $adus piesardzibas

pasakumus:

* lzmantojiet ierici atbilstosi talak sniegtajai lietoSanas
pamacibai.

» Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

* Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

» Lai nepielautu elektriskas stravas triecienu, ne-
A iegremdgjiet vadu GdenT vai cita $kidruma. Ja

iericé iekluvis Gdens, sazinieties ar OURSSON
AG pilnvarotu apkopes centru (PAC).

» Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar atbilsti-
giem raksturlielumiem.

* Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzliesmojo-
Su vielu garaini.

« Nekad neméginiet atvért ierici, jo $ada riciba var
izraisit elektriskas stravas triecienu vai nepa-
reizu izstradajuma darbibu, ka arT $ada gadiju-

A ma tiek anuléta raZotaja garantija. Par remontu

un apkopi sazinieties tikai ar pilnvarotiem ap-
kopes centriem, kas nodarbojas ar OURSSON
pre¢zimes izstradajumu remontu.

« Ja ierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
pret&ji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un nogaidiet
1-2 stundas pirms ieslég$anas.

» Lai neizraisitu elektriskas stravas triecienu, ne-
A iegremdéjiet GdenT visu izstradajumu vai vadus.
« Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties 1pasi uzmani-

gi un piesardzigi.

» Nepieskarieties ierices karstajam dalam, pretéja ga-
dijuma var gat traumas.

 Lai nepielautu traumu gG$anas risku, ar noldku ir no-
droSinats saméra Tss stravas vads.

» Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda ma-
lam, ka arT td nonak$anu saskaré ar karstam virs-
mam.

* Nepievienojiet So ierici elektrotiklam, kuram jau ir
pievienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ierice,
iespé&jams, nedarbosies pareizi.

« Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskajam
pITtim un cepeskrasnim.

« Péc ierices lietoSanas beigam neaizmirstiet to atvie-
not no elektrotikla.

« Pasargaijiet ierici no triecieniem un nokri§anas, vib-
racijas un citu veidu mehaniskas iedarbibas.

» Pirms ierices tirianas vai piederumu mainas noteikti
atvienojiet ierici no elektrotikla.

» Neizmantojiet ierici arpus telpam.

+ So ierici nav paredzéts izmantot personam (ieskaitot
bérnus) ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam vai
garigajam spéjam vai personam bez pieredzes vai
zinasanam. Sadi cilvéki $o ierici var izmantot tikai
tadas personas uzraudziba, kas atbild par vinu dro-
§ibu, vai ja vini ir sanémusi noradijumus par ierices
droSu izmantoSanu. Neatlaujiet bérniem rotalaties ar
$o izstradajumu.

« Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai ma-
jas.

» Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam, lai
noveérstu bistamibu.

* lzmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

« lerices tiriSana neizmantojiet abrazivus un organis-
kus tTri§anas Iidzek|us (spirtu, benzinu u.c.). Tirot ie-

rici, var izmantot nedaudz neitrala tiriSanas lidzekla.

IETEIKUMI

< Pirms §Ts ierices izmanto$anas, lGdzu, izlasiet lieto-
Sanas pamacibu. Péc izlasi$anas saglabajiet pama-
cTbu turpmakai lietosanai.

« Visos Saja rokasgramata ietvertajos attélos ir para-
dits shematisks realu priekSmetu attélojums, kas var
at8kirties no faktiskajiem attéliem.

+ Lai asmeni neklatu truli, nelietojiet ierici loti cietu pro-
duktu mal$anai.

« Parvietojot ierici, turiet ierices korpusu ar abam ro-
kam. Neturiet ierici aiz saSaurindjuma vai produktu
paplates.

« lerices darbibas laikd nespiediet produktus ar

A pirkstu vai kadu priek8metu. lzmantojiet tikai

spiedni.

Nepielaujiet kaulu vai citu cietu priekSmetu
iekliSanu galasma$ina. Pirms malSanas
parliecinieties, vai produkts ir pilntba at-

kusis. Pirms galas vai darzenu malSanas
parliecinieties, vai tie ir sagriezti pietiekami
mazos gabalinos, lai brivi iekldtu pildisanas
paplates atveré.

déjadi lietotaja kludas dé| var sabojat izstra-
dajumu.

j Uz $o ierici neiedarbojieties ar spéku, jo ta-
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IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS
Attiecigo modelu piederumi. Att. B

SPIEANIS.....cociiiic 1 gab.

Pildisanas paplate
GrieSanas/mal$anas bloks ..
Korpuss
Perforéts disks ar 7 mm caurumiem
Perforéts disks ar 5 mm caurumiem
Perforéts disks ar 3 mm caurumiem
Sleg$anas uzgrieznis
Asmenis
Skrave
Piederums desu pildi$anai ..
SlégSanas uzgrieznis
Atdalttajs
Rive (smalka) ...
Rive (rupja)
Griezéjs
Spiednis.
GrieSanas/mal$anas bloks ..
Sprausla mikstajiem augliem / darzeniem.
LietoSanas pamaciba ..........ccccceeveviieieieenns

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, Att. C-1

GrieSanas/mal$anas bloka nonems$anas poga
Vadibas panelis
Nodaltjums sprauslu glabasanai

LIETOJUMS, att. C
Vadibas panelis, att. C-1

Galasmasinas salikSana, att. C

-

2. Uzstadiet asmeni uz
skraves. Att. C-2.

3. Uzstadiet disku & &7
uz skrives ar asmeniem.

3. Uzstadiet
nepiecieSamo
piederumu ¥ uz
atdalttaja.

. Vispirms ievietojiet skravi < grieSanas/mal$anas bloka

2. Uzstadiet skravi uz atdalitaja

DIC]- SAKSANAS/BEIGSANAS poga. Nospiediet
SAKSANAS/BEIGSANAS pogu, lai iedarbinatu
(Ce) galasmasinas motoru.

- ATPAKALGAITAS poga. Ja galasmas$ina kaut
kas ir iestrédzis, izslédziet ierici, nospiezot
SAKSANAS/BEIGSANAS pogu. Nospiediet
un turiet ATPAKALGAITAS pogu, lai grieztu
grieSanas/malSanas skravi pretéja virziena un
atbrivotos no iestrégusa priekSmeta.

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet ierici ar mikstu, sau-
su dranu. Paréjas dalas nomazgajiet ar siltu Gdeni un
tiriSanas ITdzekli. 1zzavejiet visas dalas. Pirms ierices
salikS§anas vai izjaukSanas un/vai piederumu no-
nemsanas parliecinieties, vai ierice ir atslégta no
stravas avota.

A Asmeni ir loti asi, uzmanieties.

Automatiska motora aizsardziba

Automatiska aizsardziba pasargad motoru no parkarSanas
un lauj izvairities no bojajumiem. Ja tiek ieslégta
automatiska aizsardziba, ierice partrauks darboties un
nedarbosies arl vadibas panela pogas. Laujiet iericei
atdzist un péc 10 minatém.

lais laiks ir 5 minG8u. Starp cikliem ir jabat 10

j lerices nepartrauktas izmantoSanas maksima-
minasu intervalam.

1. levietojiet vajadzigo uz-
gali @, griesanas/

2. Samontgjiet mal$anas bloka

— sprausiu 2. Nostipriniet grieanas/
3. Uzstadiet atbilstosi at- mal$anas bloku
sleégsanas télam. C-9. galasmasina, pagrieziet
gredzenu

pretéji pulkstenraditaju
kustibas virzienam un
nofiksé&jiet, Ildz atskan

4. Pievelciet slégSanas uzgriezni uz salikta grieSanas/mal3anas bloka &7,

pagriezot uzgriezni pulkstenraditaju kustibas virziena.

5. Uzstadiet grieSanas/malSanas bloku & galasmasina, pagrieziet preté&ji
pulkstenraditaju kustibas virzienam un fiksgjiet, l1dz atskan klikkis.

N o

levietojiet spiedni pildisanas paplaté.

42

T |V| h v https:/tm.by

i STORE MHTepHeT-MarasuH

klikskis.

3. levietojiet spiedni
grieS8anas/malSanas
bloka

. Savienojiet grieS§anas/mal$anas bloka atveri ar pildiSanas paplati

Darbibu seciba

Parliecinieties, vai galasmasina ir salikta atbilstoSi
kadai no konfiguracijam.

Pieslédziet ierici stravas avotam.

Zem grieSanas/malSanas bloka novietojiet atbilstoSa
tilpuma tvertni.

Nospiediet [>||:|, lai iedarbinatu motoru.

levietojiet sagatavotds sastavdalas pildisanas
paplaté un pakapeniski ar spiedni virziet tas
galasmasina. Nespiediet ar spéku.

GATAVOSANAS IETEIKUMI
Pirms gatavoSanas ieteicams sagriezt sastavdalas 3x3x3 cm lielos gabalos.

Perforéts disks ar 3/5,0 mm caurumiem @,

Galas/zivs/putnu maltas

galas sagatavosana gabalos.

Svaigu auglu, ogu un
darzenu smalcinaSana
3x3x3 cm lielos gabalos.

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos

Nomizojiet auglus vai darzenus un
iznemiet séklas. Sagrieziet sastavdalas

Lai apturétu ierici, vienreiz nospiediet [>||:|.
Atvienojiet ierici no stravas avota.

I1zjauciet ierici. Nospiediet pogu , att. C-1, un
péc tam pagrieziet grieSanas/malSanas bloku
pulkstenraditaju kustibas virziena.

Maltas galas sagatavosanai galas bumbi-
nu, pildijuma, sacepumu utt. gatavos$anai.

Lai iegatu viendabigu biezeni, izmantojiet
disku ar 3 mm caurumiem & un izberziet
iegdto masu caur sietu. Var izmantot
bérnu partikas gatavosanai.

Varitu vai ceptu darzenu, | NESMALCINIET sastavdalas, ja to

auglu, galas, zivju un maj- | temperatira parsniedz 95 °C. Nomizojiet

putnu galas smalcina$ana | auglus vai darzenus un iznemiet séklas.
Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos

gabalos.

Uzkodu, pieméram, pa-
stétes, darzenu un sénu
kaviara u.tml. gatavoSana

gabalos.

Perforéts disks ar 7,0 mm caurumiem

Sasmalcinatas maltas

galas gatavoSana gabalos.

Cepumu miklas veido$ana = Pirms veidoSanas atdzeséjiet miklu

ledusskapr.

Riekstu, zavétu auglu,
krekeru, cepumu u.tml.

smalcinaSana Skérssienas.

Piederums desu pildiSanai

Desas u.tml.

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos

Iznemiet no zavétajiem augliem
séklas, nonemiet riekstu €aumalas un

P&c sasmalcinaSanas apmaisiet trauka
saturu.

Malta gala kebabu, steiku, pildljuma, desu
u.tml. gatavoSanai

Miklu var sagatavot galasmasina. Lai
iegdtu viendabigu miklu, samaliet sa-
stavdalas vairakas reizes. Sim nolikam
ir pieméroti diski ar 3 un 5,0 mm lieliem
caurumiem.

Piragu pildtjumi, Zavétu auglu un riekstu
batoninu pamatmasa, auglu pasta un
saldumi. Varat izmantot disku ar 5,0 mm
lieliem caurumiem

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos un iemarinéjiet. Rlpigi samaisiet
malto galu. Izmantojiet dabiskus apvalkus.
Sasieniet apvalka galu mezgla un pievel-
ciet to pie uzgala pretéjas puses. lepildiet
apvalka piemérotu daudzumu pildijuma.

Apvalka pildi§anas laika parapéjieties, lai
tas netiktu parak nostiepts, pretéja gadiju-
ma karstuma ietekmé apvalks var parplist.
No sagatavotas maltas galas un galas
gabaliem var gatavot desas. Lai pareizi
saliktu ierici, izpildiet noradijumus.
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Galas bumbinu, kotlesu
u.tml. pildijums

Virziet pildijumu ar spiedni un veidojiet
galas bumbinas un kotletes.
Piederums galas bumbinu gatavosanai

Galas bumbinu, kotlesu
u.tml. veidoSana

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos un iemaringjiet. Rapigi samaisiet
malto galu.

Rive (smalka, rupja) <,

Salatu, uzkodu, zupam
paredzétu darzenu un
pamatédiena gatavo-
Sana.

Sagrieziet sastavdalas gabalos un ar
spiedni spiediet tos rives virziena.

Griezéjs (rupjai grieSanai)
Griesana, salatu gata-
vosana

Sastavdalam jabat blivam (gurki, redTsi,
svaigi kartupeli, burkani, kaposti, de-
sas, cietais siers u.tml.) Ja nepiecie-
Sams, sagrieziet tas gabalos. Lai saktu
sastavdalu apstradi, ar spiedni viegli
paspiediet tas pie asmenu virziena.

Ar spiedni spiediet sastavdalas pret
asmeniem.

Sprausla miksto auglu / darzenu sulinasanai

Saldie augli un darzeni Nonemiet no persikiem, aprikozém,
kirSiem, plimém séklas. Sagrieziet

sastavdalas gabalos.

TIRISANA UN APKOPE, att. D

» Notiriet visas galasmasinas dalas uzreiz péc

A ierices lietoSanas beigam.

» lzslédziet ierici. Atvienojiet ierici no stravas avota.

* lzjauciet galasmasinu.

» Rapigi nomazgajiet visas ierices nonemamas da-
las, izmantojot siltu Gdeni un neabrazivus tiriS8anas
ITdzek|us.

* Nemetaliskas dalas var mazgat trauku mazgajama ma-
§ina. Udens temperatiira nedrikst parsniegt 60°C.

* Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu.
Lai neizraisttu elektriskas stravas triecienu, neie-
gremdegéjiet Gden ierici vai vadus.

» Kartigi nosusiniet visas dalas.

Péc mazgasanas nosusiniet galasmas$inas
metala dalas, lai nepielautu risas rasanos. Lai

/ j \ nodroSinatu papildu aizsardzibu, jas varat
viegli notiriet tos ar augu ellu.
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leteicams izmantot mazo piederumu.

No sagatavotas maltas galas un galas
gabaliem var gatavot desas. Lai pareizi
saliktu ierici, izpildiet noradijumus.

Lai sastavdalas netiktu izmétatas, zem
grieSanas/malS$anas bloka palieciet atbil-
stoSa izméra tvertni.

Jas varat sula celulozi vairakas reizes,
lai iegtu vairak sulas. Nelietojiet sulas
sastavdalas ar séklam, caurums sieta

(pieméram, avenes, kazenes uc).

IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

Galasmasinu nevar ieslégt.

Galasmasinas darbiba tiek
partraukta

Galasmasinas darbibas
laika jatama nepatikama
smaka

Gala ir nepietiekami
samalta

SPECIFIKACIJAS

Energijas patérins, W
Nominalais spriegums
Aizsardzibas klase
Veiktspéja, kg/h

Izméri (AxPxG), mm

Temperatdras prasibas

Mitruma prasibas

Svars, kg

Kontaktligzda nav sprieguma.

» Irizsists droSinatajs, kas pasarga ie-
rici no parkarSanas.

* lespéjams, ka ieslédzas automatiska
motora parkar§anas aizsardzibas
sistéma

+ lespéjams, ka no ierices jaiznem
iestrédzis produkts.
* lespé&jams, ka ierice ir parkarsusi.

* Péc ierices iedarbindSanas pirmo
reizi kustigo dalu apsviluma dé| ie-
sp&jama nepatikama smaka.

* Asmens uzstadits nepareizi
* Asmeni ir neasi.

+ SlégSanas gredzens uzstadits ne-
pareizi.

Atvienojiet ierici no stravas avota un gaidiet, lldz
atjaunosies sprieguma limenis.

« Lai iznemtu iestréguSus produktus, nospie-
diet @ pogu. Ja tas nepalidz, atvienojiet
ierici no stravas avota, izjauciet un iztiriet to
pats.

« Atvienojiet ierici no stravas avota un sazinie-
ties ar OURSSON apkopes centru.

« Samaziniet ierices darbibas laiku.

« Nepatikama smaka pirmas lietoSanas laika
neliecina par nepareizu ierices darbibu un
driz izzudts.

* Uzstadiet asmeni pareizi.
* Asmeni ir jauzasina.

« Pareizi uzskravéjiet slegSanas gredzenu.

Lidz 500 Lidz 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1]
96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
Darbiba No +15 Iidz +35°C
t(;ga:f:ana un transpor- No -25 [idz +55°C
Darbiba 15-75% (bez kondensacijas)
gl;l;né:ana un transpor- 15-75% (bez kondensacijas)
2,75 3,125 3,125

* lzstradajumi jaglaba sausas, védinatas noliktavas, kur temperatira nav zemaka par -25° C.

IZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA

Informaciju par izstradajuma sertifikaciju skatiet Seit: http://www.oursson.com vai paltdziet pardevéjam tas kopiju.

A Remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no OURSSON AG apkopes centra.
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APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzinibu par to, ka
izvélaties masu izstradajumus. Més daram visu iespéja-
mo, lai Sie izstradajumi atbilstu josu vajadzibam un to kva-
litate atbilstu augstakajiem pasaules standartiem. Ja jdsu
OURSSON zimola izstradajumam bds nepiecieSama ap-
kope, lidzu, sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru (talak
tekstd — PAC). Pilns PAC saraksts un $o centru adreses
noradTitas timek|a vietné www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas

1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi no-
droSina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz mode-
liem, kurus OURSSON AG ir izstradajis raZzoSanai vai
piegadei un pardoSanai valsti, kura tiek nodro$inata
garantijas apkope; ja izstradajums ir pirkts $aja valsti; ja
izstradajuma atbilstibu $is valsts standartiem apstiprina
attiecTgs sertifikats un arf ja izstradajums ir markets ar
oficialam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir spéka atbilstoSi
Patérétaju tiesibu aizsardzibas likumam, un $is saisti-
bas regulé tas valsts tiesibu akti, kura ir paredzéta $o
saistibu izpilde; §is garantijas saistibas attiecas tikai
uz izstradajumiem, kas lietoti tikai personiskam, gi-
menes vai majsaimniecibas vajadzibam. OURSSON
AG garantijas saistibas neattiecas uz precu lietoSanu
uznéméjdarbibas nollkos vai saistiba ar precu iegadi
uznémumu, institlciju un organizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus
lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

Mikrovilnu krasnis, maizes
cepSanas krasnis, indukcijas
plitis, multivares katli, virtuves
kombaini, virtuves ierices,
elektriskas téjkannas, elek-
triskie grili, blenderi, mikseri,
galasmasinas, tosteri, karsta
gaisa katli, elektriskas krasnis,
sulu spiedes, tvaicétaji, kafijas
automati, kapajamie nazi,
dehidratori, jogurta masinas,
fermentétaji, minikrasninas,
saldétavas, ledusskapji,
automatiskie kafijas aparati, pi-
ena putotaji, kafijas dzirnavinas,
virtuves svari, sifoni

4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $adiem
izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta un nav
saistita ar izstradajumu demontazu:

* Akumulatori.

« Futrali, siksnas, parvietoSanas auklas, montazas
piederumi, instrumenti, izstradajuma komplektacija
ieklauta dokumentéacija.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies izstrada-
jumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai transportéSanas
dél; bojajumiem, ko radijudas tre$as personas vai neparva-
rama vara, tostarp (bet ne tikai) §ados gadijumos:
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+ Ja bojajums radies nevérigas lietoSanas dél, iz-
straddjums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis paklauts
zemai vai augstai vides temperatdrai, lielam mitrumam
vai putekliem; ja ir redzamas patvaligas izstradajuma
atvérSanas pazimes un/vai lietotajs patstavigi veicis
remontu; ja lietoti standartiem neatbilstoSi elektrotikli,
ja izstradajuma iekluvis Skidrums, kukaini vai citi sve-
Skermeni, vielas, ka arf tad, ja izstradajums ilgstosi
lietots smagas slodzes apstak|os.

+ Ja izstradajuma bojajums ir radies nesankcionétu iz-
stradajuma parbauzu veikS8anas méginajumu dé| vai
ta konstrukcija vai programmatra ir veiktas izmainas,
tostarp remonts vai tehniska apkope nepilnvarotos ap-
kopes centros.

+ Ja izstraddjuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, pie-
derumu, rezerves dalu vai akumulatoru dél.

+ Ja izstradajuma bojajums ir saistits ar ta izmantoSanu
kopa ar papildaprikojumu (piederumiem), ko izman-
toSanai kopa ar izstradajumu nav ieteicis uznémums
OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas atbildibu
par treSo personu razota papildaprikojuma (piederu-
mu) kvalitati, par to izstradajumu darbibas kvalitati
kopa ar $§adu aprikojumu, ka ari par OURSSON AG
papildaprikojuma darba kvalitati, lietojot kopa ar citu
razotaju izstradajumiem.

. lzstradajuma kalpoSanas laika konstatétie izstradajuma

bojajumi tiek noversti pilnvarotos apkopes centros (PAC).

Garantijas perioda laika, uzradot originalo garantijas serti-

fikatu un dokumentus, kas apstiprina mazumtirdzniecibas

pirkuma liguma faktu un datumu, bojajumu novérSana
ir bez maksas. Ja $§adu dokumentu nav, garantijas pe-
riods tiek aprékinats no izstradajuma razo$anas datuma.

Janem véra $adi nosactjumi:

*+ OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestatiSanu un uzstadiSanu (montazu,
pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lieto-
tajs vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par maksu.

* lIzstradajumu apkope (kustigo dalu tiri$ana un elloSa-
na, nodilumam paklauto dalu un materialu nomaina,
piegade u.c.) tiek veikta par maksu.

. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstra-

dajumu tieSi vai netieSi radito kaitéjumu cilvékiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies iz-
stradajuma lietoSanas, glabasSanas un transporté$anas
noteikumu un nosacijumu neievéro$anas dé| vai ja Sos
bojajumus izraisijusi ti$a vai nolaidiga lietotaja vai treSo
personu darbiba.

. Nekados gadijumos OURSSON AG neuznemas at-

bildibu ne par kadiem tiSiem, nejausiem, netieSiem vai
izrietoSiem zaudé&jumiem vai kaitéjumu, tostarp (bet ne
tikai): pelnas zudumu, kaitéjumu, ko radijis partraukums
komercdarbiba, rlpnieciskaja razoSana vai cita veida
darbiba izstradajuma izmantoSanas dé| vai tadel, ka iz-
stradajumu nebija iesp&jams izmantot.

. Pastavigu izstradajumu uzlabojumu dé| izstradajumu

konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razo-
tajs var mainit bez iepriek$&ja pazinojuma.

Izstradajuma izmantoSana péc deriguma (kalpoSanas

laika) beigam

1. OURSSON AG noraditais izstradajuma kalpoS$anas laiks
ir spéka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai personis-
kajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam, ka art
ja lietotajs pareizi veic izstradajuma ekspluataciju, glaba-
Sanu un transportéSanu. Ja izstradajums tiek izmantots
saudzigi un atbilstigi ta ekspluatacijas noteikumiem, iz-
stradajuma kalpoSanas laiks var parsniegt OURSSON
AG noradito izstradajuma kalpo$anas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpo$anas laikam, jums javer-
Sas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemérotibu
turpmakai lietoSanai. Izstradajumu profilaktiskd apkope
apkopes centros arf tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc
ta kalpoSanas laika beigdm, ja netiek veikta profilaktiska
apkope pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma iz-
stradajums var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu vai
Tpasumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

&7 ierice ir identificéta ka atbilstoa Eiropas Direktivai
2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritu-
miem (EEIA).

Péc kalposanas laika beigam $o izstradajumu nedrikst iz-
mest kopa ar citiem majsaimniecibas atkritumiem. Tas ir
janodod atbilsto$a elektrisko un elektronisko iekartu savak-
Sanas punkta, lai veiktu pareizu apstradi un likvidaciju
atbilstigi valsts vai vietgjiem likumiem. Pareizi atbrivojoties
no $T izstradajuma, jas palidzésit saglabat dabas resursus
un noversisit risku saistiba ar nelabvéligu izstradajuma ie-
tekmi uz vidi un cilvéku veselibu. Lai iegdtu
papildinformaciju par &1 izstraddjuma savakSanas
punktiem un otrreiz&jo parstradi, sazinieties ar vie- ﬁ
téjo pasvaldibu vai majsaimniecibas atkritumu
apsaimnieko$anas uznémumu. ]

ouUrssono

Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs (burtu un
ciparu virkne), kas dubléts svitrkoda, kura noradita $ada
informacija: izstradajumu grupas nosaukums, razo$anas
datums, izstradajuma sérijas numurs.

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz iesai-
nojuma un uz garantijas kartes.

MG1808011234567
TIT 1
000 0

@ Pirmie divi burti norada uz atbilstibu izstradajumu grupai
(Galasmasinas jeb Meat grinders — MG).

@ Pirmie divi cipari norada razo3anas gadu.
© Otrie divi cipari norada razo$anas ménesis.

O Pédsjie divi cipari norada izstradajuma sérijas numuru.

Lai nepielautu parpratumus, stingri ieteicams
rdpigi izlastt lietoSanas pamacibu un garanti-
jas nosacijumus. Parbaudiet garantijas kartes
pareizibu. Garantijas karte ir deriga tikai, ja
ir pareizi un skaidri noradita §ada informaci-
ja: modelis, sérijas numurs, iegades datums,

skaidri salasami zimogi, pircéja paraksts. le-
rices sérijas numuram un modelim jaatbilst
garantijas karté noraditajiem datiem. Ja Sie
nosacijumi netiek izpildti vai ir mainiti garan-
tijas karté noraditie dati, garantijas karte nav
deriga.

Ja jums ir jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, lGdzu, sazinieties ar mums pa e-pastu:

support@oursson.com

So lieto$anas paméacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nesankcionéta
§Ts lietoSanas pamacibas izmantoSana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukasana un izplatiSana, ir civiltiesiski un

kriminali sodama.

Kontaktinformacija:

1. Izstradajumu razotdjs — OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
Razots Kina

q3
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, Rys. A

Symbol zagrozenia

Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysokiego napigcia.

Przypomina uzytkownikowi o konieczno$ci dziatania doktadnie

AA Symbol ostrzezenia

wedtug instrukgji.

Przy korzystaniu z urzgdzen elektrycznych nalezy pod-

jac¢ nastepujgce $rodki ostroznosci:

» Z urzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

* Urzadzenie musi byé ustawione na stabilnej po-
wierzchni.

* Mozna uzywac wytgcznie akcesoridow dostarczonych
z urzgdzeniem.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem elek-
trycznym, nie nalezy wktadac¢ przewodu zasila-

é jacego do wody ani innych ptynéw. Jesli z jakie-
go$ powodu do urzadzenia dostanie sie woda,
nalezy skontaktowa¢ sig¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.

+ Sie¢ zasilajgca musi spetnia¢ odpowiednie para-
metry.

* Nie nalezy uzywa¢ tego urzadzenia tam, gdzie w
powietrzu mogg by¢ opary substanciji tatwopalnych.

* Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwiera¢ tego
urzadzenia — moze to spowodowaé porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie
urzadzenia i utrate gwarancji producenta. W spra-
wie napraw i konserwacji nalezy kontaktowac sig
tylko z autoryzowanymi punktami serwisowymi
naprawiajgcymi wyroby marki OURSSON.

* Przy przenoszeniu urzgdzenia z pomieszczenia
zimnego do cieptego miejsca i na odwrét nalezy je
rozpakowac przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 h przed
jego witgczeniem.

* Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno za-
nurza¢ catego urzadzenia ani przewodoéw w
wodzie.

* Nalezy zachowaé szczegdlng uwage i ostroznosé,
uzywajgc tego urzadzenia przy dzieciach.

* Nie nalezy dotyka¢ goracych czesci, poniewaz moze
to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo krét-
ki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

* Nie nalezy dopuszcza¢, aby przewoéd zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych po-
wierzchni.

* Nie nalezy podtgczaé tego urzadzenia do sieci, ktéra
jest przecigzona innymi urzadzeniami; moze to pro-
wadzi¢ do jego nieprawidtowego dziatania.

» Nie nalezy instalowa¢ tego urzadzenia w poblizu ku-
chenek, piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

* Po uzyciu nalezy odtgczyé urzadzenie od sieci elek-
tryczne;j.

* Nalezy chroni¢ to urzgdzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami me-
chanicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéow nalezy
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upewnic sie, ze urzgdzenie zostato odtgczone od sieci
elektrycznej.

« Nie nalezy uzywac tego urzadzenia na zewnatrz.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fi-
zycznej, czuciowej i psychicznej, niedoswiadczone i
nieumiejetne. Mogg one z niego korzystac¢ wytgcznie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpie-
czenstwo lub po poinstruowaniu, jak bezpiecznie go
uzywac. Nie nalezy pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie tym
urzadzeniem.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku do-
mowego.

« Uszkodzony przewdd zasilajacy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) OURSSON AG.

* Mozna uzywac wytgcznie akcesoriow dostarczonych
z urzadzeniem.

» Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac $rod-
kéw $ciernych ani organicznych $rodkéw czyszczg-
cych (alkohol, benzyna itp.). Do czyszczenia urza-
dzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci neutralnego
detergentu.

ZALECENIA

* Przed uzyciem tego urzgdzenia nalezy przeczytaé te
instrukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zachowac
te instrukcje do wgladu w przysztosci.

« Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne
wizerunki rzeczywistych obiektéw, ktére moga sie
rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

« Aby unikng¢ stepienia sig ostrzy, nie nalezy uzywac
urzgdzenia do mielenia bardzo twardych produktow.

* Podczas przenoszenia korpus urzadzenia nalezy
trzymac obiema regkami. Nie chwyta¢ urzadzenia za
szyjke lub tacke na produkty.

* Podczas pracy urzadzenia nie wciska¢ produk-
téw palcem ani innymi przedmiotami. Nalezy uzy-
wac wytgcznie dociskacza.

Nie wolno dopusci¢ do przedostania sie do
maszynki kosci ani innych twardych przedmio-
téw. Przed rozpoczeciem mielenia upewni¢
sig, ze produkt jest catkowicie rozmrozony.
Przed rozpoczeciem mielenia miesa lub wa-
rzyw nalezy pokroi¢ je na kawatki, ktore tatwo

zmieszcza sie w otworze tacki na nadzienie.

Podczas korzystania z urzadzenia nie nalezy
stosowa¢ sity, poniewaz moze to spowodo-
wac jego uszkodzenie z winy uzytkownika.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Akcesoria do poszczegodlnych modeli urzadze-
nia. Rys. B
@ DOCISKACT ... 1 szt
® Taca do napetniania....
(3] Zespot tnacy
Korpus
(5] Dysk perforowany z otworami 7 mm
(6] Dysk perforowany z otworami 5 mm
(7] Dysk perforowany z otworami 3 mm
(6] Przystawka blokujaca.
© ostrze
@ Sruba
® Przystawka do kietbasy
@ pierscien blokujgcy
® Separator
(14] Przystawka do tarcia (mata)....
® Przystawka do tarcia (duza)....
(10] Przystawka do krojenia w plastry
Dociskacz
(1] ZESPOtNGCY ...t 1 szt
Dysza do wyciskania migkkich
owocow / warzyw
Instrukcja obstugi

BUDOWA URZADZENIA, Rys. C-1

@ Przycisk wyjmowania zespotu thgcego
@ Panel sterowania
© Komora do przechowywania dysz

UZYTKOWANIE, Rys. C
Panel sterowania, Rys. C-1

Montaz maszynki do miesa, Rys. C

. Wtozy¢ $rube ® go zespotu tngcego (3]

N

2. Zamontowac ostrze na
$rubie. Rys. C-2.
3. Zamontowaé jeden z dys-

kéw 9,0,0 na $rubie z

ostrzami.

3. Na separatorze za-
mocowaé wymagang
przystawke

4. Przykreci¢ zmontowany zespot tngcy za pomoca przystawki blokujacej

e, obracajgc jg w prawo.

2. Zamocowac s$rube do separatora ®.

D>IC]- przycisk START/STOP. Nacisna¢ przycisk START/
STOP, aby uruchomi¢ maszynke do mielenia migsa.

@ - przycisk REVERSE. Jes$li w maszynce do
mielenia utkng jakiekolwiek przedmioty, nalezy
ja wytgczy¢, naciskajgc przycisk START/STOP.
Nacisnaé i przytrzymac przycisk REVERSE, aby
$ruba tngca zaczeta obracaé sie¢ w przeciwnym
kierunku, wypychajgc produkt na zewnatrz.

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrzeé urzadze-
nie migkka i suchg szmatkg. Pozostate czesci nalezy
umy¢ ciepta wodg i $rodkiem czyszczgcym. Osuszy¢
wszystkie czesci. Przed zmontowaniem lub rozmon-
towaniem urzadzenia i/lub demontazem podzespo-
téw nalezy sie upewnié¢, ze jest ono odtaczone od
zasilania.

Ostrza sg bardzo ostre, nalezy zachowac
ostroznose.

Automatyczne zabezpieczenie silnika

Automatyczne zabezpieczenie chroni silnik przed prze-
grzaniem i awariami. Gdy automatyczne zabezpieczenie
jest wigczone, urzadzenie przestaje dziata¢, a przyciski
na panelu sterowania staja sie nieaktywne. Nalezy od-
czeka¢ 10 minut az urzadzenie ostygnie.

wynosi 5 minut. Przerwa migdzy cyklami po-

i Maksymalny czas ciagtej pracy urzadzenia
winna wynosi¢ 10 minut.

1. Wiozy¢ wymagang
dysze @@@ do ze-

2. . Zamontowac spolu tnacego @

3. Zatozy¢ pier- dysze ® 2. Zabezpieczy¢ zesp6t
’ zgodnie z @
$cien bloku- tngcy €& w maszynce,
Rys. C-9. .
jacy @ obracajgc go w lewo

do momentu zatrza-
$niecia.

3. Umiesci¢ dociskacz @
w zespole thgcym ®.

5. Zamontowac zespot tngcy (3] W maszynce, obracajgc go w lewo do

momentu zatrzasniecia.

(2]

Umiescié dociskacz @ w tacce na nadzienie.

N

. Przymocowac¢ tacke na nadzienie do otworu w zespole tngcym e
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Kolejnos¢ czynnosci

Maszynka do mielenia musi by¢ zmontowana w jed-
nej z prawidtowych konfiguracji.

Wiozy¢ wtyczke urzgdzenia do gniazdka zasilajgcego.
Pod zespotem tngcym umiesci¢ pojemnik o odpo-

Aby zatrzyma¢ urzadzenie, nacisng¢ jeden raz przy-
cisk >IC].

Wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka.
Zdemontowa¢ urzgdzenie. Nacisng¢ przycisk

wiedniej pojemnosci.

+ Uruchomi¢ silnik, naciskajac przycisk >IOd .

* Przygotowane skfadniki umies$ci¢ na tacce i stopnio-
wo wktadac je do maszynki za pomocg popychacza,
nie stosujgc nadmiernej sity.

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA

Rys. C-1, i przekreci¢ w prawo zesp6t tnacy.

Przed rozpoczeciem przygotowan zaleca sie pokrojenie skfadnikéw na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Dysk perforowany z otworami 3/5,0 mm @,

Przygotowanie mielonego | Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.
migsal/ryb/drobiu

Mielenie $wiezych owo-
cow, jagdd i warzyw

Obra¢ owoce lub warzywa i usung¢ pestki.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Mielenie gotowanych lub | Nie wolno mle¢ skfadnikéw o tempera-

smazonych warzyw, owo- | turze wyzszej niz 95°C. Obraé owoce lub

céw, migsa, ryb i drobiu warzywa i usung¢ pestki. Pokroi¢ sktadniki
na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Przygotowanie przekasek, = Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

takich jak pasty, kawior z

warzyw i grzybéw itd.

Dysk perforowany z otworami 7,0 mm &,

Przygotowanie mielonego | Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

migsa

Wyrabianie ciasta do

wypiekow

Przed wyrobieniem ciasta schtodzi¢ je w
lodéwce.

Mielenie orzechoéw, suszo- ' Usunaé¢ nasiona z suszonych owocéw
nych owocow, krakerséw, | oraz tupiny i zanieczyszczenia z orze-
ciastek itd. chow.

Przystawka do kietbasy

Kietbasy itd. Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm,
a nastgpnie zamarynowac je. Doktad-
nie wymiesza¢ mase migsng. Uzywacé
naturalnych ostonek. Zawigza¢ wezet na
koncu ostonki i pociagng¢ go w kierunku
przeciwnym do dyszy. Podczas napet-
niania pamieta¢ o wtasciwym dozowaniu
produktu.
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Mieso mielone do pulpetéw, farszu,
zapiekanek itd.

Aby uzyskac jednolite puree, nalezy uzy¢
dysku z otworami 3 mm @7, a powstatg
mase przetrze¢ przez sito. Mozna stoso-
wacé do zywnosci dla dzieci.

Po zmieleniu zamieszac.

Mieso mielone (lula, steki, farsze,
kietbasy itd.)

Ciasto mozna przygotowa¢ w maszynce
do mielenia, mielgc skiadniki kilka razy,
aby uzyskac¢ jednolita mase. Odpowiedni
dysk: 35,0 mm.

Nadzienia do ciast, wypetniacze do bato-
néw muesli, pasty owocowe i stodycze.
Mozna uzy¢ dysku 5,0 mm

Wypetniajgc ostonke, nalezy pamietac,
aby nie rozciggna¢ jej nadmiernie, ponie-
waz moze pekna¢ pod wptywem ciepta.
Kietbasg mozna uformowaé z migsa
zmielonego i w kawatkach. Postepowaé
zgodnie z instrukcjami prawidtowego
montazu urzadzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, Rys.
D

f * Natychmiast po zakonczeniu uzytkowania

Nadzienie do pulpetdw,
kebbe itd.

Wocisna¢ nadzienie dociskaczem i napet-
ni¢ nim pulpety lub kebbe.

Przystawka do pulpetéw

Pokroi¢ skfadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm,
a nastgpnie zamarynowac je. Doktadnie
wymiesza¢ masg miesnag.

Formowanie pulpetow,
kebbe itd.

Duza/mata przystawka do tarcia <,

Przygotowywanie satatek, | Pokroi¢ sktadniki na kawatki i docisng¢ je
przekasek, warzyw do
zupy i dan gtéwnych.

do tarki przy uzyciu dociskacza.

Przystawka do krojenia w plastry

Krojenie w plastry, przygo- | Sktadniki muszg by¢ geste (ogérki,

towywanie satatek rzodkiew, $wieze ziemniaki, marchew, ka-
pusta, kietbasy, twarde sery itd.) W razie
potrzeby pokroi¢ na kawatki. Rozpocza¢
dodawanie sktadnikéw, lekko dociska-
jac je dociskaczem do nozy tngcych.
Docisng¢ skfadniki do ostrzy przy uzyciu
dociskacza.

Dysza do wyciskania migkkich owocow / warzyw

Wyciskanie miekkich
owocow i warzyw

Usun nasiona z brzoskwin, moreli,
czeres$ni, sliwek. Pokréj sktadniki na
kawatki.

Zaleca sie stosowanie matej
przystawki

Pulpety mozna uformowac¢ z migsa
zmielonego i w kawatkach. Postepowac
zgodnie z instrukcjami prawidtowego
montazu urzgdzenia.

Aby uniknag¢ rozsypania sktadnikéw, pod
zespotem tngcym nalezy umiescic¢ pojem-
nik 0 wymaganym rozmiarze.

Mozesz kilkakrotnie wycisna¢ stonine,
aby uzyskaé wiecej soku. Nie przesuszaj
sktadnikéw z nasionami, wielkos¢ dziury
w sicie (na przyktad maliny, jezyny itp.).

wyczysci¢ wszystkie czesci maszynki do

Po oczyszczeniu urzadzenia wytrze¢ do sucha

metalowe czesci maszynki do mielenia, aby
unikng¢ korozji. W celu dodatkowej ochrony
mozna lekko nattuscic¢ je olejem roslinnym.

miesa.
Wytgczy¢ urzadzenie. Wyjg¢ wtyczke z kontaktu.
Zdemontowa¢ maszynke do miesa.
Doktadnie umy¢ wszystkie elementy urzadzenia cie-
pta woda z dodatkiem tagodnego $rodka czyszcza-
cego.
Czesci, ktére nie sg wykonane z metalu, mozna my¢
w zmywarce. Temperatura wody nie moze prze-
kracza¢ 60°C.
* Wytrzeé korpus urzadzenia suchg, miekkg $cie-
reczka.
Aby uniknag¢ porazenia pradem, nie wolno zanu-
rza¢ catego urzadzenia w wodzie.
Dokfadnie osuszyé wszystkie czesci.
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MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Maszynka do mielenia nie | Brak napiecia w gniazdku.
wigcza sig.

Maszynka do mielenia * Wigczyt sie bezpiecznik chronigcy < Aby pozby¢ sig tych produktéw, nalezy na-
cisngé przycisk (Re ). Jesli to nie pomoze,
nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i

przestata dziatac.

* By¢ moze zostato wigczone auto-

urzadzenie przed przegrzaniem.

Odtaczyé urzgdzenie od zasilania i zaczekac,

az powrdci normalne napiecie.

samodzielnie je wyczyscié.

matycznie zabezpieczenie silnika

przed przegrzaniem.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i skon-
taktowac sie z punktem serwisowym firmy

* By¢ moze trzeba usung¢ zywnosé, OURSSON

ktora utkneta w urzadzeniu.

Podczas pracy maszynki |« Urzadzenie mogto si¢ przegrzac. + Skrdci¢ czas uzytkowania urzadzenia.

do mielenia czu¢ nieprzy-
jemny zapach.

nia rozgrzewajgce sie ruchome cze-

* Przy pierwszym wigczeniu urzadze- « Nieprzyjemny zapach przy pierwszym uzy-
ciu jest zjawiskiem normalnym i wkrétce

$ci mogg powodowac nieprzyjemny zniknie.

zapach.

Mieso jest nieprawidtowo |« Ostrze jest nieprawidtowo ustawione. ¢ Prawidlowo ustawi¢ ostrze.

zmielone. .
« Ostrza sg stepione.

» Ostrza wymagaja naostrzenia.

» Pierécien blokujgcy jest nieprawi- ¢ Prawidlowo zatozy¢ pierscien blokujgcy.

dtowo zatozony.

DANE TECHNICZNE

Pobdr mocy (W)
Napiecie znamionowe
Klasa ochrony
Wydajnos$¢é w kg/godz.
Wymiary (wys. x szer. x dtug.), mm
Dziatanie
Wymogi temperatury
Przechowywanie i transport
Dziatanie
Wymagana wilgotno$¢
Przechowywanie i transport

Masa w kg

* Produkty nalezy przechowywaé w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze nie nizszej niz -25°C.

CERTYFIKACJA WYROBU

Maks. 500 Maks. 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1]

96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
+15°C do +35°C

-25°C do +55°C
15-75% (bez kondensacji)
15-75% (bez kondensaciji)
2,75 3,125 3,125

Informacje na temat certyfikacji tego wyrobu podano pod adresem http://www.oursson.com, a egzemplarz

dokumentu mozna uzyska¢ od sprzedawcy.

A Naprawy wykonywaé moga tylko wykwalifikowani specjali$ci z punktéw serwisowych firmy OURSSON AG.
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SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dzigkuje za wybdr jej
produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlep-
szym $wiatowym standardom. Jesli Twoj produkt marki
OURSSON bedzie wymagat serwisowania, prosimy o
kontakt z jednym z autoryzowanych centréw serwiso-
wych (dalej ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy
znajduje sie na stronie www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w tym
ASC OURSSON AG, maja zastosowanie wytgcznie do
modeli zaprojektowanych przez firme OURSSON AG w
celu produkciji lub dostawy i sprzedazy w granicach kra-
ju, w ktérym $wiadczone sg ustugi gwarancyjne, modeli
kupionych w tym kraju, certyfikowanych w zakresie
zgodnosci ze standardami tego kraju oraz oznaczony-
mi oficjalnymi znakami zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentéw
i sg regulowane przez przepisy kraju, w ktérym sg
$wiadczone, oraz obowigzuja tylko wtedy, kiedy pro-
dukt jest uzywany na potrzeby osobiste, rodzinne lub
gospodarstwa domowego. Zobowigzania gwarancyj-
ne firmy OURSSON AG nie majg zastosowania do
uzytkowania produktéw w celach komercyjnych lub
w zakresie nabycia towardw, aby zaspokoi¢ potrzeby
przedsiebiorstw, instytucji i organizacji.

3. Firma OURSSON AG wyznacza dla swoich pro-
duktéow nastepujgce warunki korzystania i okresy
gwarangcji:

Kuchenki mikrofalowe,
wypiekacze do chleba, ptyty
indukcyjne, kombiwary, roboty
kuchenne, maszyny kuchenne,
czajniki elektryczne, grille
elektryczne, blendery, miksery,
maszynki do miesa, tostery,
dzbanki termiczne, opiekacze,
maszynki do kawy, parownice,
sokowirdwki, siekacze, odwad-
niacze, maszyny do jogurtow,
fermentownice, prodize,
zamrazarki, automatyczne
ekspresy do kawy, spieniacze
do mleka, mtynki do kawy,
wagi kuchenne, syfony

60 24

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
majg zastosowania do nastepujacych produktéw, jesli
ich wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmonto-
wywania produktu:

» Baterie.

« Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-
we, narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na
skutek naruszenia zasad korzystania przez konsu-
mentéw, przechowywania lub transportu produktéw,
dziatan stron trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy
innymi:

» Jesli uszkodzenie byto rezultatem nieostroznego ob-
chodzenia sig, uzywania do innych celéw, naruszenia
warunkow i zasad korzystania przedstawionych w
niniejszej instrukcji, w tym rezultatem wystawienia
na dziatanie wysokich lub niskich temperatur, duzej
wilgotnosci lub pytu, jesli urzadzenie ma $lady samo-
dzielnego otwierania i/lub samodzielnej naprawy, w
przypadku nieodpowiednich krajowych standardéw
sieci zasilajacej, jesli do wnetrza urzadzenia dosta-
ty sig ptyny, insekty, inne ciata obce lub substancje
oraz jesli urzadzenie byto uzywane przez dtugi czas
w ekstremalnych warunkach eksploatadii.

+ Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nieautory-
zowanych préb przetestowania go lub wprowadzenia
jakichkolwiek zmian w jego konstrukcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub konserwacji w
nieautoryzowanych centrach serwisowych.

» Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jakosci narzedzi, ak-
cesoriéw, czesci zamiennych, baterii.

» Jesli uszkodzenie urzgdzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym
(akcesoria), innym niz wyposazenie dodatkowe za-
lecane przez firmg OURSSON AG do stosowania
razem z tym produktem. Firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ wyposazenia
dodatkowego  (akcesoridow) wyprodukowanego
przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktow ra-
zem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z pro-
duktami innych producentéw.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatacji sa

usuwane przez autoryzowane centra serwisowe (ASC).
W okresie obowigzywania gwarancji usuwanie usterek
jest bezptatne po okazaniu oryginalnej gwarancji i doku-
mentéw potwierdzajacych fakt i date zawarcia umowy
zakupu detalicznego. W przypadku braku takich doku-
mentéw okres gwaranciji jest liczony od daty produkciji
towaru. Nalezy wzigé pod uwage co nastepuje:

» Konfiguracja i instalacja (montaz, podtaczenie
itd.) produktu opisane w dotaczonej do niego do-
kumentacji nie wchodzg w zakres gwarancji firmy
OURSSON AG i moga by¢ wykonane przez uzyt-
kownika lub odptatnie przez specjaliste w wiekszosci
autoryzowanych centréw.

* Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sa wy-
konywane odptatnie.

. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzetom i mieniu, jesli powsta-
ty one na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw
uzytkowania, przechowywania, transportu lub monta-
zu produktu, celowych lub niezamierzonych dziatan
konsumenta lub oséb trzecich.

. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi

odpowiedzialnosci za szczegdlne, przypadkowe, po-
Srednie ani wtérne szkody, w tym m.in.: utrate zyskoéw,
szkody powstate na skutek przerwy w dziatalnosci
handlowej, przemystowej lub innej, spowodowane;j
korzystaniem z produktu lub brakiem mozliwosci ko-
rzystania z niego.

. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu, elementy

konstrukcji i niektére specyfikacje techniczne moga
ulec zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia
przez producenta.
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Korzystanie z produktu po uplywie czasu eksploata-

cji (czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
kiedy produkt jest uzywany wylgcznie na potrzeby
osobiste, rodzinne lub gospodarstwa domowego, oraz
jesli konsument przestrzega zasad prawidtowej obstugi,
przechowywania i transportu produktéw. Pod warunkiem
ostroznego obchodzenia sie¢ z produktem i przestrze-
gania zasad obstugi faktyczny czas eksploatacji moze
przekroczy¢ ten okreslony przez firmg¢ OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy skon-
taktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym,
aby przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawczg
produktu i okresli¢ przydatno$¢ do dalszego uzycia.
Konserwacja zapobiegawcza produktow jest takze
przeprowadzana odptatnie w centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploatacji
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w auto-
ryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w innym
przypadku produkt moze stwarzaé zagrozenie dla zy-
cia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejska 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym — WEEE.

Po uplywie okresu eksploatacji nie mozna utylizowac
produktu razem z innymi odpadami domowymi. Zamiast
tego nalezy go odda¢ do odpowiedniego punktu zbidrki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu odpo-
wiedniego potraktowania i utylizacji zgodnie z prawem
federalnym lub lokalnym. Prawidtowo utylizujgc ten pro-
dukt, przyczyniasz sie do zachowania zasoboéw
naturalnych i chronisz $rodowisko oraz zdrowie

ludzkie przed zanieczyszczeniami ze strony pro-

duktu. Aby uzyska¢ wigcej informacji o punkcie

zbiorki i recyklingu tego produktu, skontaktuj sie

z samorzadem lokalnym lub przedsigbiorstwem S
zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw domowych.

ouUrssono

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w posta-
ci alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujace informacje: nazwa
grupy produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.
Numer seryjny znajduje sie na tylnej czes$ci produktu, na
opakowaniu i karcie gwarancyjne;j.

O MR

MG1808011234567
TTT 1
060 0

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(Maszynki do mielenia migsa — MG).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkgji.
© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkcii.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

Aby unikngé nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i
warunkéw gwarancji. Sprawdz poprawnos$é
karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest
wazna wytgcznie wtedy, jesli wyraznie poda-
ne s3 niej nastepujgce poprawne informacje:

model, numer seryjny, data zakupu, wyrazne
pieczatki i podpis kupujacego. Numer seryjny
i model urzgdzenia musza byé¢ takie same, jak
na karcie gwarancyjnej. Jesli te warunki nie sg
spetnione lub dane podane na karcie gwaran-
cyjnej zostaty zmienione, karta gwarancyjna
jest niewazna.

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami pocztg e-mail:

support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona miedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione wyko-
rzystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato pociggnigciem

sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria..
2. Informacje o certyfikatach produktu znajdujg si¢ na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, FIG. A

Simbol de pericol

Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate activitatile conform

AA Simbol de avertizare

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte

urmatoarele masuri de precautie:

+ Utilizati dispozitivul conform manualului de instruc-
tiuni.

+ lInstalati aparatul pe o suprafata stabila.

» Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

» Pentru a diminua riscul de incendiu sau elec-
trocutare, nu introduceti multicookerul in apa

A si nu utilizati aparatul in conditii de umidita-

te ridicata. In cazul in care apa péatrunde in
interiorul aparatului, contactati un centru de
service autorizat OURSSON.

+ Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone n care aerul poate conti-
ne vapori de substante inflamabile.

* Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca exis-
ta pericolul electrocutarii. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleaza garantia producato-
rului. Pentru reparatii si intretinere contactati
un centru de service autorizat al produselor
OURSSON.

+ 1n cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul inainte de a-| utiliza si
asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.

» Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

» Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv in
timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest lucru
poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru
a evita riscul de electrocutare.

» Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne peste mar-
ginea ascutitd a unei mese sau sa atinga suprafete
incalzite.

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate de-
oarece se pot produce socuri electrice si aparatul se
poate defecta.

» Nu instalati langa sobe, cuptoare cu gaz sau elec-
trice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din
priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

+ Tnainte de curatare sau stergere cu o carpa umeda
asigurativa ca dispozitivul este deconectat de la priza.

* Nu utilizati in aer liber.

« Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copiii
sau de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si cu-
nostinte. nsa pot utiliza produsul numai sub suprave-
gherea unei persoane responsabile pentru siguranta
lor sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in sigu-
ranta a dispozitivului.

« Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.

+ Tn cazul in care cablul de alimentare este deterio-
rat, acesta trebuie nlocuit de catre un specialist la
centrul de service autorizat de OURSSON pentru a
preveni pericolele.

 Folositi numai piesele incluse cu unitatea.

* Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi
sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.). Pentru
a curata carcasa este permis sa folositi o cantitate
mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

« Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de fo-
losire. Va rugam sa pastrati instructiunile pentru o
utilizare viitoare.

« Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

« Pentru a nu toci lamele, nu folositi aparatul pentru a
toca produse foarte tari.

« Cand mutati aparatul, t{ineti de el cu ambele maini.
Nu tineti de gatul sau de tava aparatului.

« Nu impingeti produsele cu degetul sau orice alt
lucru atunci cand aparatul este pornit. Folositi
doar dispozitivul de impingere.

Nu I3sati oase sau alte obiecte solide sa cada
in masina de tocat. Inainte de maruntire, asi-
gurati-va ca produsul este complet decongelat.

A Tnainte de tocarea carnii sau a legumelor, asi-
gurati-va ca acestea sunt taiate in bucati care
aluneca cu usurinta prin deschiderea tavii de
umplere.

é Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pen-
tru a nu se deteriora din vina utilizatorului.
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COMPONENTE
Accesorii pentru fiecare model, Fig. B

Dispozitiv de Tmpingere ...........cccocovevveenieennnen. 1 buc.
Tava de alimentare
Unitate pentru taiere
Carcasa
Disc de tocat cu gauri de 7 mm
Disc de tocat cu gauri de 5 mm ...
Disc de tocat cu gauri de 3 mm.
Dispozitiv de blocare
Lama.
Melc..
Accesoriu pentru carati
Inel de fixare ..
Separator
Razatoare (Mica)
Razatoare (Mare) ...
Accesoriu pentru taiat
Dispozitiv de impingere ...
Unitate pentru taiere.............ccocceoviiiciiies

Duza pentru sucuri de fructe / legume dulci...1 buc.
Manual de instructiuni...........cccceeiieniinniennen. 1 buc.

ELEMENTE DE DESIGN, Fig. C-1

Buton de eliberare a unitatii pentru taiere
Panou de control
Compartiment pentru depozitarea duzele

UTILIZARE, Fig. C
Panou de control, Fig. C-1

Asamblarea masinii de tocat carne, Fig. C

N

. Mai intéi, introduceti melcul

2. Instalati lama pe melc. 2. Instalati melcul pe separator
Fig. C-2.

3. Instalatj unul dintre discu- | 3- Instalati pe separator
rile @0 @ pe melcul cu accesoriul dorit
lama.

4. Strangeti unitatea pentru taiere asamblata cu dispozitivul de blocare €5,

rotindu-l in sensul acelor de ceas.

5. Instalati unitatea pentru taiere
invers acelor de ceas pana se fixeaza si face click.

6. Conectati fanta unitatji pentru taiere cu tava de umplere

7. Asezati dispozitivul de impingere in tava de umplere
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n unitatea pentru taiere

3. Instalati inelul
de fixare @2. c-9.

n masina de tocat carne, rotiti in sensul

DI[]- Buton START/STOP. Apasasi START/STOP
pentru a porni motorul masinii de tocat carne.

(=) - Buton INVERSARE. Daca ceva ramane blocat
in masina de tocat, opriti-o apasand butonul
START/STOP. Apasati si tineti apasat butonul
INVERSARE, pentru ca melcul sa se roteasca
in directia opusa, impingand afara ce s-a blocat.

inainte de prima utilizare, stergeti aparatul cu o carpa
moale si uscata. Restul componentelor se pot spala
cu apa calda si detergent pentru vase. Uscati toate
piesele. Inainte de asamblare sau dezasamblare
asigurati-va ca aparatul este scos din priza.

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

PROTECTIA AUTOMATA A MOTORULUI

Protectia automata functioneaza pentru a proteja
motorul de supraincalzire si pentru a evita
deteriorarea. Daca protectia automatéa este activata,
dispozitivul se va opri si butoanele de pe panoul
de control nu vor functiona. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 10 minute.

itivului — 5 minute. Intervalul dintre utilizari

i Timpul maxim de utilizare continua a dispoz-
trebuie sa fie de 10 minute.

1. Introduceti accesoriul
necesar & n

2. Asamblati
duza

unitatea pentru taiere

Fixati unitatea pentru
taiere n masina de
tocat carne, rotindu-o

conform fig. | o

n sens invers acelor

de ceas.
3. Asezati dispozitivul de
impingere @ in unita-

tea pentru taiere

Ordinea de operare

Asigurati-va ca masina de tocat carne este asambla-

dispozitivului de Tmpingere, fara a forta.

ta intr-una din configuratii. » Pentru a opri aparatul apasati DI o data.
Conectati aparatul la priza. » Scoateti din priza aparatul.

Asezati un vas cu o capacitate necesara sub unitatea  + Dezasamblati-I. Apasati butonul
unitatea pentru taiere in sensul acelor de ceas.

pentru taiere.

Apasati > pentru a porni motorul.

Ingredientele preparate se pun in tava de umplere si
se adauga treptat in masina de tocat carne, cu ajutorul

RECOMANDARI DE PREPARARE
Tnainte de preparare se recomandé s se taie ingredientele in bucéti de 3x3x3 cm.

Disc de tocat cu gauri de 3/5,0 mm

i

Preparea de carne tocata | Taiati ingredientele in bucati de 3x3x3 cm.
din carne/peste / pasare

Tocarea fructelor si a
legumelor

Decojiti fructele si legumele, indepartati
samburii. Taiati ingredientele in
bucatele de 3x3x3 cm.

Tocarea legumelor si a Nu tocati ingrediente mai fierbinti

carnurilor fierte sau prajite = de 95°C. Decajii fructele si legumele,
indepartati sdmburii. Taiati ingredientele
n bucatele de 3x3x3 cm.

Preparare gustari din

paste, legume, ciuperci,
etc.

Taiati ingredientele Tn bucatele de
3x3x3 cm.

Disc de tocat cu gauri de 7,0 mm

Preparare de carne tocata @ Taiati ingredientele in bucatele de

marunt 3x3x3 cm.

Formarea aluatului pentru | Inainte de formare, I3sati aluatul s& se
prajituri raceasca in frigider.

indepartati samburii din fructele uscate
si cojile din nuci.

Macinarea nucilor,
fructelor uscate,
prajiturilor, etc.

Accesoriu pentru carnati

Carnatj etc. Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm. Amestecati bine tocatura.
Folositi membrane naturale. Faceti un
nod la un capat si trageti de membrana in

directia opusa.

Fig. C-1 si rotiti

Carne tocata pentru perisoare, umpluturi,
musaca, etc.

Pentru a obtine un piure omogen, folositi
discul de 3 mm @, iar masa obtinuta

se trece printr-o sita. Se foloseste la
mancarea pentru bebelusi.

Dupa tocare, amestecati mancarea.

Carne tocata pentru fripturi, umplutura,
carnati, etc.

Aluatul se poate prepara folosind un
malaxor. impingeti ingredinetele de
mai multe ori, pentru a obtine un aluat
omogen. Discuri potrivite: 3 si 5.0 mm.

Umpluturi pentru placinte, pasta de fructe
si dulciuri. Puteti folosi discul de 5,0 mm

La umplerea membranei, asigurati-va ca
nu este ntinsa prea mult, ca sa nu se
rupa. Carnatii pot fi preparati din carne
tocatéa si din bucati de carne.

57



Umplutura pentru chiftele | Tmpingeti umplutura cu dispozitivul de
impingere si umpleti cu el chiftelele.

Accesoriu pentru chiftele

Preparare chiftele Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm si lasati la marinat. Amestecati

bine tocatura.

Razatoare mica/mare

Preparare salate, gustari, | Taiati ingredientele in bucatele,
legume pentru supa si presati-le in razatoare cu dispozitivul de
feluri principale impingere.

Accesoriu pentru taiat

Taiere, preparare salate Ingredientele trebuie sa fie

dense (castraveti, ridichi, cartofi
proaspete, morcovi, varza, etc,
mezeluri, branza tare, etc.)
Taiati-le (daca e nevoie) Tn bucati.
impingeti ingredientele cu ajutorul
dispozitivului de Tmpingere.

Duza pentru sucuri de fructe / legume dulci

Juicing fructe si legume indepértati semintele de la piersici, caise,

dulci cirese, prune. Téiati ingredientele in
bucati.

CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D

« Curatati componentele masinii de tocat carne
imediat dupa folosire.

+ Opriti aparatul. Scoteti-I din priza.

» Dezasamblati masina de tocat carne.

» Spalati temeinic toate partile detasabile ale apara-
tului in apéa calda cu detergenti non-abrazivi.

» Partile nemetalice pot fi spalate in masina de spa-
lat vase. Temperatura apei nu trebuie sa fie mai
mare de 60°C.

+ Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda.
Pentru a preveni socul electric nu scufundati
aparatul in apa.

» Uscati bine toate componentele.

Dupa curatare, uscati bine toate partile metali-

é ce, pentru a evita ruginirea. Pentru o protectie
suplimentara, puteti sa le usor ungeti cu ulei
vegetal.
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Se recomanda sa folositi un accesoriu
mic.

Chiftelele se pot prepara din carne tocata
sau din bucati de carne.

Pentru ca ingredinetele sa nu se
imprastie, asezati un vas potrivit sub
unitatea pentru taiere.

Puteti succa pulpa de mai multe ori pen-
tru a obtine mai mult suc. Nu sucuri in-
grediente cu seminte, dimensiunea gaurii
n sitd (de exemplu, zmeura, mure, etc).

POSIBILE PROBLEME $1 SOLUTII

Masina de tocat nu
porneste

Nu este curent electric la priza.

Deconectati aparatul si asteptati pana cand re-
vine curentul electric.

Masina de tocat carne se |+ Protectia la supraincalzire s-a acti- | + Pentru a scapa de mancarea blocata, apa-

opreste vat.

» Protectia automata la supraincalzire

a motorului este pornita

* Mancarea s-a blocat in apar:

Are un miros neplacut Posibil ca aparatul este sup
cand masina de tocat zit.
functioneaza

» Cand porniti pentru prima data apa-

sati butonul (). Dacd nu functioneazs,
scoateti din priza, dezasamblati aparatul si
curatati-I.

ot + Contactati un service autorizat Oursson.

raincal- < Reduceti timpul de folosire a aparatului.

* Mirosul neplacut la prima utilizare nu e un
defect si va disparea curand.

ratul poate exista un miros neplacut
din cauza arsurii partilor mobile.

Carnea nu e tocata bine * Lama este instalata incorect

* Lamele sunt tocite.

* Montati lama corect.

» Lamele trebuiesc ascutite.

* Inelul de fixare nu e montat corect. '« Montati inelul de fixare in mod corect.

SPECIFICATII TEHNICE

Consum, W

Voltaj

Clasa de protectie

Performanta kg/ora

Dimensiuni (In&ltimexLatimexLungime), mm

Functionare
Cerinte temperatura
Transport si depozitare

Functionare
Cerinte de umiditate
Transport si depozitare

Greutate, kg

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1]

96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
+15°C panala +35°C
-25°C péanala +55°C
15-75% (fara condens)

15-75% (fara condens)

2,75 3,125 3,125

* Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de peste -25°C.

CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitorul dvs.

A Doar un specialist calificat din centrul de service

OURSSON trebuie sa faca reparatii.
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SERVICE

Compania OURSSON fTsi exprima aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in conformi-
tate cu cele mai inalte standarde europene. Daca pro-
dusul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie de
intretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele de
service autorizate. O listda completa a centrelor de ser-
vice si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.
oursson.ro.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizata de OURSSON.
Se aplica numai pentru modelele destinate si dis-
tribuite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate
n conformitate cu standardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia in vigoare pentru a proteja drepturile con-
sumatorilor. Garantia este reglementata de legile tarii
in care este furnizat produsul, si este valabila doar
atunci cand produsul este utilizat exclusiv pentru uz
casnic. Garantia OURSSON nu se aplica utilizarii in
scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

Cuptoare cu microunde,
masina de facut paine, plita
cu inductie, multicookere,
aparate de bucatarie,
fierbatoare, gratare electrice,
blendere, mixere, masini

de tocat carne, prajitoare

de paine, thermopot-uri,
storcatoare, aburizatoare,
espressoare, tocatoare,
rotisoare, storcatoare de fructe,
iaurtiere, cuptoare electrice,
congelatoare, frigidere, masini
automate de cafea, aparate
de spumat lapte, cantare de
bucatarie
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4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au
0 uzura obisnuita, in cazul in care inlocuirea lor este
prevazuta de proiectare:

« baterii.
« ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate pro-
dusului ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare,
depozitare sau de transport, actiunii unor terte parti
sau de forta majora, inclusiv, dar fara a se limita la
urmatoarele cazuri:

+ Tn cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, ncalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul de
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instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la temper-
aturi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau praf,
urme de deschidere a incintei si / sau de autorepara-
re, nepotrivire a parametrilor curentului electric, daca
exista n interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen lung
a produsului la limita performantele sale.

« Tn cazul in care defectul produsului este rezultatul
ncercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclusiv
servicii de reparatii sau intretinere neautorizate de
OURSSON.

+ In cazul in care defectul produsului este urmare a
utilizarii de echipamente, accesorii, piese de schimb
de calitate proasta sau neconforme.

« In cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decat echipamentele suplimen-
tare recomandate de OURSSON pentru utilizare cu
acest produs. OURSSON nu este responsabil pen-
tru calitatea echipamentului suplimentar (accesorii)
fabricat de catre terti, pentru calitatea produselor
lor, impreuna cu astfel de echipamente, precum si
calitatea functionarii echipamentelor suplimentare
OURSSON impreuna cu produsele altor producatori.

. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. In perio-
ada de garantie, repararea defectelor este gratuita la
prezentarea certificatului de garantie si a actelor care
confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (facturd si bon fiscal/chitantd). Trebuie sa
fie luate Tn considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul
de aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectu-
ate fie de catre utilizator sau de cétre personalul din
service-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele

cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si
conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau insta-
lare a produsului, actiuni intentionate sau neglijente
ale utilizatorului sau tertilor.

. In nici un caz OURSSON nu va fi raspunzétor pentru

orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

. Datorita imbunatatirii permanente a designului, pro-

dusele si unele caracteristici tehnice se pot fi modifica
fara o notificare prealabila a producatorului.

Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (durata
de viata):

1.

Durata de viata stabilitt de OURSSON pentru produse
este valabila numai in cazul in care utilizarea lor este
exclusiv in conditii de uz casnic, precum si in conditia
respectarii instructiunilor de utilizare, depozitare si trans-
port. Manipularea cu atentie a produselor si respectarea
normelor de functionare, poate creste durata reala de uti-
lizare depasind astfel durata medie de utilizare stabilita
de OURSSON.

. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului,

trebuie sa contactati un service autorizat pen-
tru intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile de
ntretinere si service vor fi efectuate cu plata.

. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la

sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la
un centru de service autorizat, deoarece in acest caz,
produsul poate fi periculos pentru viata, sédnatatea sau
proprietatea consumatorului.

Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile me-
najere. Trebuie depuse la centre pentru reciclare a
echipamentelor electrice si electronice in conformitate cu
legislatia roméana. Prin reciclarea acestui produs ajutati
la conservarea resurselor naturale si prevenirea
deteriorarii mediului si sanatati. Pentru mai

multe informatii despre punctele de colectare si E
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati

biroul local de eliminare a deseurilor menajere.  EE—.

ouUrssono

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati prin e-mail:
info@oursson.ro

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
data fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de
fabricatie poate fi duplicatd pe ambalaj si / sau produs.
Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

MG1808011234567
TTT 1
060 0

© Primele dou litere - grupul de produse
(Meat grinders — MG).
@ Primele dous cifre - anul fabricarii.
© Urmatoarele doua cifre - luna fabricarii.
O Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile de
garantie, verificati corectitudinea certificatului
de garantie. Certificatul de garantie este valabil
numai in cazul in care este completat in mod
corect si clar: modelul, numarul de serie, data

achizitionarii, stampila si semnétura vanzato-
rului, semnatura clientului. Numarul de serie si
modelul produsului trebuie sa corespunda cu
certificatul de garantie. La nerespectarea aces-
tor conditii, precum si in cazul in care informa-
tiile din certificatul de garantie sunt modificate
sau sterse, certificatul devine nul.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea raspunderii
civile in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:
1. Producator - OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania — Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Zaharia Stancu nr. 9, et. 1

OURSSON AG
Fabricat in China

q3
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MHCTPYKLNA MO BE3ONACHOCTMW, Puc. A

HanomuHaHve nonb3oBaTento 0 BbICOKOM HanpA>XeHun.

g? CumBOn onacHoOCTH

CumMBoON npeaynpexaeHusa
A HanomuHaHve nonb3oBaTento 0 Heo6XxoAMMOCTIN NPOBEAEHUA BCEX AENCTBUNA
B COOTBETCTBUU C MHCTPYKLMEN.
Mpwv ncnonb3oBaHWMKM anekTpu4eckux Npubopos cnepyeT
co6mo,uaTb cnepytoLme Mepbl NPeOCTOPOXHOCTU:

Mcnonb3yiiTe npubop cornacHo AaHHOMY PyKOBOA-
CTBY NO 3KCMNyaTaumu.
YcraHaenuBaiite npubop Ha yCTOMYMBYO NOBEPXHOCTb.
Mcnonb3ynte TONbKo npucnocobneHns, Bxoaswme B
KOMMNEKT yCTPOWCTBA.

* Yrobbl npefoTBpaTMTL pUCK Moxapa wnu yaa-
pa Tokom, usberaiite nonagaHvs B yCTPOWCTBO
BOAbI W 3KCMNyaTauuyu yCTpoMcTBa B YCHOBUSIX
BbICOKOW BRaxHocTW. Ecnn no kakum-to npwu-
YMHaMm Boga nonana BHYTpb YCTpoicTBa, obpa-
TUTECb B YMONHOMOYEHHbIA CEPBUCHBIA LEHTP
(YCL) OURSSON AG.

[ns anekTponuTaHus npubopa ncnonb3ynTe anekTpo-
ceTb C HaanexalyMn xapakTepucTmkamm.

He ucnonb3yiite npubop B NomelleHusiX, rae B BO3-
Oyxe MOryT COAepXaTbCsl Napbl NErKOBOCMIaMEHSI0-
LLMXCS BeLLecTB.

* Hukorga camocTosTenbHO He  BCKpbiBaiiTe
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb MPUYMNHOIA nopa-
YKEHWS1 ANEKTPUYECKNM TOKOM, NPUBECTM K BbIXOAY

A npubopa M3 CTPOSi U aHHyNWpYeT rapaHTuiiHble

obsizaTenbcTBa npoussoguTens. [na pemoHTta u

TexHuyeckoro obcnyxmBaHns obpallaiTech TomMb-

KO B CEPBWCHbIE LIEHTPbI, YMOMHOMOYEHHbIE ANns

pemoHTa uagenuii Toprosoi mapku OURSSON.
Mpn nepemelleHnn ycTpoCTBa U3 NPOXNafHOro no-
MelleHUs B Tennoe n HaobopoT pacnakyihTe ero ne-
pea Hayanom akcnnyartauumn u nogoxauTe 1-2 yaca,
He BKknovas.

* B uensx npegoTBpaLleHusi NoOpaXeHUs 3neKTpo-
TOKOM He JonyckanTe NorpyxeHns NPOBOAOB UMK
BCEro U3genus B Boay.

ByabTe 0co6eHHO OCTOPOXHBI M BHUMATENbHbI, €CNK
psiaoM ¢ paboTatoLmm NpubopoM HaxoasTca AeTU.
He poTtparnBaintecb 4O ropsiumx NMoBEpPXHOCTEW Npu-
6opa, 3T0 MOXeT NPUBECTM K TpaBMe.

LUHYp nuTaHus cneumanbHO CAenaH OTHOCWUTENbHO
KOPOTKMM BO M13bexaHne pucka nonyyeHns TpaBMbl.
He ponyckanTte cBucaHus LWHypa Yepes3 OCTpbIv Kpaw
CTOna Unw ero KacaHusi HarpeTbIX NOBEPXHOCTEN.

He nopakntovante OaHHbIiA Npubop K ceTu, neperpy-
XEHHOW ApyrMMu anekTponpubopamu: 3TO MOXeT
NPUBECTU K TOMY, YTO Npubop He ByaeT pyHKUUOHM-
poBaTb AOMKHbIM 06pa3oM.

He yctaHaBnuBaiite usgenue BOGNM3M ra3oBbiX U
3NEKTPUYECKUX NIANT, a TakKe JyXOBOK.

He ucnonb3ayinte npuGop npy nNoBpeXAEHHOM LHype
nUTaHUs, a Takke B Cryvasix, €Cn HapyLlleHa Hop-
ManbHasi paboTa usgenus, ecnv OHO najano wumm
6bIN0 NOBPEXAEHO KakuM-nmbo apyrum o6pasom.
Mpw oTKMIOYEHUN N3AENUSA OT CETU AEePXUTECH TONBKO
3a BUIIKY, HE TSIHUTE 3a NPOBOA — 3TO MOXET NnpuBe-
CTV K MOBPEXAEHMIO MPOBOAA UM PO3ETKU U BbI3BaTh
KOPOTKOE 3aMblkaHue.

62

Vb

M ONLINE STOR

v https://tm.by
. NHTepHeT-marasuH

Mo OKOHYaHWMKM MCNoNb30BaHWSA OTKMOYUTE M3aenue
oT ceTu.

ObeperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapoB, NageHui, Bubpa-
LM 1 MHBbIX MeXaHU4YeCKUX BO3OEeNCTBUNA.
Obs3aTenbHO OTKMIOYalTe YyCTPOWCTBO OT CeTU nepes
Hayanom MOWiKu.

He ncnonb3ayiite nsgenve BHe NOMELLIEHUI.

OToT npnbop He npeAHasHayeH ANa UCMONb30BaHNSA
noabMu (Bkoyas geTent) ¢ orpaHUYeHHbIMU husu-
YECKUMM, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMM CNIOCOBHO-
CTSIMW, UM HeXBaTKOW onbiTa U 3HaHuA. OHU MoryT
nonb3oBaTbCcsl NPMOOPOM TOMnbKO Mof HabnoaeHrem
YyernoBeka, OTBETCTBEHHOIO 3a Ux 6e3onacHocTb, Unu
nocre MHCTpyKTaxa no 6e3onacHoMy UCNONb30BaHMI0
npubopa. He nossonsinTe AeTam urpatb C U3genuem.
HacTosliee usgenvie npegHasHavyeHo TONbKO ANs UC-
nonb3oBaHus B ObITy.

He ucnonb3yiite npu unctke npubopa abpasviBHble
MaTtepuanbl UM OpraHuMyeckMe YWCTALMe cpeacTsa
(cnupT, 6eH3nH 1 T.4.). AN YncTkn kopnyca npubopa
[onyckaeTcs UCnonb3oBaHWe HeGomnbLLOro Konuye-
CTBa HeMTparnbHOro MoLLEro cpeacTaa.

PEKOMEHOALIUMK

Mepen ucnonb3oBaHMeM ycTpoWcTBa BHUMaTerb-
HO O3HAaKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MONIb30OBaTens.
Mocne 4yTeHus, noxanyncra, COXpaHUTe ero Ans
ncnonb3oBaHus B byayluem.

Bce wunniocTtpauun, npuBefeHHble B AAHHOW WH-
CTPYKLMM, SABMAAIOTCA CXeMaTU4HbIMU un3obpaxe-
HUSIMU peanbHbIX 06BbEKTOB, KOTOPble MOTyT OTNK-
4aTbCs OT X peanbHbIX N306paxeHuNn.

YT06bI HOXW HE 3aTyNUNNCb, He MCNONb3yiTe Npu-
60p ANA n3MenbYeHNst 0O4eHb TBEPAbIX MPOAYKTOB.
Mpn nepeHocke aepxuTe npubop obeumn pykamm
3a kopnyc. He gepxuTe npubop 3a ropnosuHy mnu
noAaAoH ANs NPOAYKTOB.

« Bo Bpewmsi paboTbl npubopa 3anpeLiaeTcs Npo-
TankueBaTb MpOAYKTbl B 3arpy3o4vHyl0 4acTb
nanbuaMmnm uNM KakMmMu-nmbo npegMmeTamu.
Mcnonb3yiTe Ansa 3TOro TonNbKo TonKaTenb.

He ponyckaite nonagaHus B Msicopybky
KOCTen n apyrux TBépAbix npegmetos. [le-
pen obpaboTkon npopykta ybeautech, 4TO

OH NOMHOCTbI0 pasmMopoxeH. Meped o6paboT-
KOW MSICO UIM OBOLLM AOMKHbI BbITb Hape3aHb!
Takum obpa3om, 4To6bl OHM CBOBOAHO NPOXO-
OWIo B OTBEPCTHE 3arpy3o4Horo Grioka.

SKCI'IﬂyaTaLl,I/Iﬂ AaHHOro anGopa HU B KOEeM
crny4yae He nogpa3ymMeBaeT NpUMeHeHUsa K HeMmy

DU3NYECKOW CUMbI, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTH
K MONOMKe M3enus no BUHe Nofb3oBaTtensi.

KOMMIEKTALUMUA, Puc. B

Komnnekrauuio ans kaxgon moaenu cm. Puc. B

L T 1
3arpy30UHbBIA MOTOK .....veuviiriicieiirecie e 1
PEXYLLNIA BIIOK. ...ttt 1
KOPMYC ..ot 1
[unck ¢ oTBEPCTUAMU 7 MM.. A
[wnck c oTBepcTUsiMU 5 MM A
[vck ¢ oTBEpCTUAMM 3 MM... A
DUKCATOP .eeeereeieeere e 1
Hox 1

® Hacagka gns konGaco |
dukcatop A
CeMAPATOP. ... ettt ettt ettt sreeenee s 1

® TEPKA — MEMKAS ... 1
Tepka — kpynHas A
LLinHkoBKa . |

@® Tonkatens. A

® PEXYLLNIA BMOK.....coviviiiiiiiiciiciicccs e 1

@ Hacapka s OTXMMa COKa U3 MSIFKUX
hpykTOB/OBOLLE A
MHCTpyKUma no akcnnyarauuu. A
[apaHTUAHBIV TanoH. 1

ANEMEHTbI KOHCTPYKLUMUMWU, Puc. C-

@ Kwonka ans oTcoeanHeHus pexyLuero 6roka
@ Nauenb ynpasneHus
@ OrTcek ons xpaHeHNs Hacaaok

Mopsapok co6opku, Puc. C

. CHauana BctasbTe B pexyimil 6rok € whek @.
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MCNOJIb3OBAHME, Puc. C
MaHenb ynpaBnexus, Puc. C-1

[>||:| - Knonka CTAPT/CTON, ncnonb3ywte ans 3anycka/
OCTaHOBKM NpoLiecca NpUroToBneHus.

(C) - Knonka PEBEPC, wHek 6yaet paboTaTtb B 06-
paTHOM HanpaBlieHWUU U BbITankueaTb 3aCTpsiB-
lwune npoAdykTbl. B cnydvae, ecnu msicopy6ka
3abunacb, OCTaHOBUTE LUHEK, BOCMOJMIb30BaB-
wuck kHonkot CTAPT/CTON. Janee HaxmuTe
kHonky PEBEPC.

Mepea nepBbIM UCNONb30BaHMEM NMPOTPUTE KOPMyC
npmbopa cyxomn u MArkon TkaHbto. OcTanbHble YacTn
BbIMOWUTE Tennon Boaoun ¢ Ao6aBneHmemM Xuakoctu
ONs MbITbsi Nocyabl. TWaTenbHO BbICYLINTE BCE AeTa-
nu. NMepep c6opkom unu paséopkon npuéopa n/unu
oTcoeAuHeHMeM Hacagok y6eautechb, 4To npuéop
BbIKNIOYEH U3 PO3EeTKMU.

A Hom o4eHb ocTpble, ByAbTE OCTOPOXHDI.

ABTOMaTUYecKas 3awuTa ABuratens

Mpubop obopyaoBaH 3aWwnTon OT neperpesa ABuraTte-
ns. Ecnu sawwuTa cpabotana, To npubop octaHOBUTCA
M KHOMKM Ha naHenu ynpasneHus He ByayT dyHKUMO-
HupoBaTb. [laiiTe npubopy ocTbiTb 10 MUHYT.

MakcmmanbsHO gonycTMMoe Bpems Henpe-
PbIBHOIO MCMONb30BaHWUs Nnpubopa - 5 MUH.
MepepblB MeXAY LMKNaMu JOMKEH COCTaB-
nate 10 MuH.

1. BcTtaBbTe HeobxoanmMyto

nacaaky @ ® ® s pe-

2. YeTaHosuTe HOX Ha 2. YcTaHOBUTE Ha LUHEK cenapatop @ Mpoussennte XyLuii 6rnok @
LHEK pexyLuen cTopo- cGopky Hacaakn | o 3akpennTe pexyLuil
Holi Briepéa, Puc. C-2. 3. YcraHoBuUTe Ha 3. YcraHoBuTE @ cornacHo 6ok ® s MACOPY XY,
f
3. YcTtaHoBuTe 0OUH U3 cenaparop Hacafky pukcatop @ Puc. C-9 NOBEPHUTE BpALLATENb-
anckos @ @ @ va ans kon6acok (0
D] HbIM ABU XeHWeM npo-
LUHEK C HOXOM. TUB YaCOBOW CTPENKU U
. . 3adukeupyiTe Ao xa-
4. 3axmuTe cobpaHHbIN pexyLLmii Briok dukcatopom 0. 3aKpyTuB ero b py A
N paKTEpHOro Lwenyka.
BpaLlateribHbIMW ABWKEHUSIMU MO YaCOBOW CTPErKe.
3. YcTaHoBUTE TONKaTenNb
5. BctasbTe pexyLuuii 6ok 9 B Msicopy6Ky, NOBEpHUTE BpaLLaTernbHbIM @ B pexyLuit 6ok @
[BWXEHWEM NPOTUB YaCOBOW CTPErKY 1 3aduKeUpyiiTe 0 XapakTep-
HOTO LUenyKa.
6. MPUCOEANHNTE K OTBEPCTUIO PEXYLLEro Grioka 3arpy3ouHsiit notok @.
7. MoMeCTUTE BHYTPb 3arpy3o4HOro Grioka Tonkarens @,
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Mopsiaok pa6oTbi:

Y6eaunTech, 4To Mscopybka nonHocTbio cobpaHa B
O[HOW 13 HEOBXOAMMBIX BaM KOMMMEKTauui.

BkntounTe BUIKY Npubopa B po3eTky. « [Ins 3aBepuweHusi paboTsl Haxmute kHonky DI[]
MomecTnTe emkocTb Heobxogumoro obbema nop NOBTOPHO.

pexyLuuin 6nok. * BbIHbTE WHYP NUTaHUS U3 PO3ETKK.

3anycrtute motop, Haxas kHonky D|[] oaun pas. + Pasbupute npubop. Haxmute kHonky &), Puc. C-1

lMoaroToBneHHble WHrpegueHTbl NOMeCTUTE Ha 3arpy-

PEKOMEHOALIUX MO NPUITOTOBIEHUIO

lMepes, NPUroTOBMNEHWEM PEKOMEHAYETCS Hape3aTb MHIPEAVEHTbI Ha KyCOUKM pasMepoMm He Gonee 3x3x3 cM.

LOuckn c otBepcTuamu 3,0/5,0 mm

MpurotoeneHve dapLuen
13 Msaca/pblbbl/NTULbI

HapexbTe MHrpeaneHTbl Ha Kycouku pas-
MepoM He 6ornee 3x3x3 cm.

M3menbyeHne cBexmx
OPYKTOB, Arof 1 OBOLLEW

QOuuctuTe OPYKTHI UM OBOLLY OT KOXKULIbI,
yaanuTe KoCToukn. HapexesTe nHrpeau-
€HTbl Ha KyCOYKM pasmepoMm He bonee
3x3x3 cm.

He namenb4anTe MHrpeameHTbl, Temne-
patypa KoTopbix Bbiwe 95°C. Ounctute
PYKTbI MM OBOLLM OT KOXULbI, yaanuTe
KOCTOYKW. HapexbTe UHrpeaneHTbl Ha
KyCOYKM pa3amepom He 6onee 3x3x3 cM.
MpurotoBneHve 3akycok | HapexbTe MHrpeaneHTbl Ha KyCoYku pas-
TUMa nawTeToB, OBOLLHOW K MepoM He Bonee 3x3x3 cm.

1 TPMBHON MKPbI U T.M.

MamenbyeHne BapéHbix /
XapeHblx OBOLLEW, PpykK-
TOB, Msica/pblObl/NTULLbI

Ouck ¢ otBepcTuamu 7,0 Mm
MpurotoeneHnve pybneHo-
ro chapwa

PopmMoBKa NeCOYHOro
TecTa Ansd ne4vyeHbs

HapexbTe MHrpeameHTbl Ha KyCoYku pas-
Mepom He 6onee 3x3x3 cMm.

Mepen dopmoBKOW OxnaguTe NecoYHoe
TECTO B XONOAUMBHYKE.

MamenbyeHne opexos,
CyXO(ppyKTOB, CyXapuKOB,
neyeHbs 1 T.N.

MNpeaBapuUTenbLHO yAanuTe KOCTOUKU Y
cyxoppyKTOB, CKOPIymnKu U nepero-
POAKU Y OPEXOB.

Hacapka ans kon6acok

Kon6Gacku, cocucku, cap-
AenbK, LWNUKaYkv v T.0.

HapexbTe HrpeaneHTbl Ha KycoYku pas-
MepoMm He Goree 3x3x3 cM, 3aTeM 3amapu-
HyinTe nx. ®apLu TwatensHo nepemeLuan-
Te. VicnonbayiiTe HaTypanbHyto 060MoyKky
(4peBa). 3aBskuTe y3en Ha KoHLe 060-
TOYKW U HaTAHUTE €€ MPOTUBOMONOXHOWM
CTOPOHOW Ha Hacaaky. [lo3VpyiTe HaunHKY,
3anonHsas dapLuem oGornouKy.
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30Y4HbIVi NIOTOK M MOHEMHOry noaaBaiiTe B MSICOpPY6Ky
TonkaTenem, He NpuKnaabIBas YPe3MepHoOro yeunms.

1 NOBEPHUTE pexyLLnin 6rok Mo 4YacoBOMW CTpenke.

PapLum ¢ HeXHOWN TEKCTYPON Anst npu-
roTOBNEHUs KOTNET, TedpTenen, HaumHoK,
3aneKkaHokK 1 T.M.

[lnsa nonyyYeHusi rOMOreHHOro ntope, cre-
ZlyeT UCMosb30BaTh ANCK C OTBEPCTUSIMU
3 mm @), 3aTem nonyyeHHy0 Maccy npo-
TpuTe Yepe3 cuto. MoXHO Ucnonb30BaTh
[N AeTCKOro NMUTaHMs.

Mocne n3mensyeHns nepemeluanTe
6noao.

Ddapw ans nions, GULITEKCOB, HAYMHOK,
kon6acok v T.n.

TecTo MOXHO NPUrOTOBUTL MPY NOMOLLIM
Msicopybku, nponyckas MHrPeAneHTbI He-
CKOJbKO pa3 [0 MomnyyYeHnsi OQHOPOAHOMO
TecTa. [ins hopmMOBKM NOAOWAYT ANCKM
3,01 5,0 mm.

HaumHkM Ans nMporos, HanonHUTENU
6aTOHYMKOB MIOCIM, (OPYKTOBOW NacTunbl
1 KoH@eT. MoXXHO UCnonb3oBaTb ANCK

5,0 MM

Mpwu 3anonHeHnn o6Gonoykn apLuem,
cneauTe, 4ToGbl OHa He pacTsriBanach
CUIbHO, MHaye Konbacky MoryT NIONHyTh
npu Tennoson obpaboTke. Konbacku
MOXHO ¢hopmOBaTb Kak U3 roToBoro dpap-
Lwa, TaK 1 U3 KycoukoB msica. Cnegywirte
yKa3aHusiM B MHCTPYKLMK NO NPaBUIbHON
cbopke Mscopybku.

YNCTKA nyxop, Puc. D

HauunHka ans kotner,
ke66e v 3pa3

MpogaeuraiiTe NOArOTOBNEHHYO HAYUHKY
TonKaTenem u 3anosfHanTe en 3aroToBKu
[Ons KoTnert, ke6be unu 3pas.

Hacapgka ansa chopmoBaHusa Kotner

dopmoBKa KOTMET, 3pas,
ke66e u T.N.

HapexbsTe UHrpeaneHTbl Ha KyCouku
pasmepom He Gonee 3x3x3 cM, 3aTem
3amapuHynTe nx. PapLu TwaTensHo
nepemetluante.

Tepku Menkas/kpynHas

MpuroToBneHue canaTtos,
3aKyCOK, MOArOTOBKM
OBOLLeV AN CYMNoB U
OCHOBHbIX 6o

HapexbTe UHrpeaneHTbl Ha KyCouKM.
MpwxumanTte nx Tonkarenem K TEpKe.

LLInHKoBKa

Hapeska nomtukamu,
NpuUroToBneHne canaTos

WHrpeameHTbl AOMKHBI BbITb MNOTHLIMU
(orypubl, peanc, ceexue kaptoderb,
MOPKOBb, KanycTa U T.M., CbIPOKOMYEHbIe
konbacbl, TBEpAble Cbipbl ¥ T.N.)
MpenBaputenbHO paspexbre UX (ecnu

3TO HeobxoanMo) Ha nopumu. Mpoasuran-

T€ UCXOAHbIE UHITPEeOUEeHTbI TonKaTenem,
cnerka npmxumasa nx K Hoxxam.
Hacapgka ans omxuma coka us MArkumx d)pyKTOBIOBOI.I.I,eﬁ

OTXXUM COKa U3 MSTKUX
PYKTOB 1 OBOLLEN

MpenBapuTenbHO yaanuTe KOCTOYKU U3
nepcukoB, abpnkocos, BuLLEH, cnvB. Ha-
pexbTe MHIPeaUeHTbl Ha KyCOYKM.

PeKomeH,qyeTcn ncnonb3oBaTtb Hacagky

KoTnetbl MOxHO chopMoBaTh Kak 13
roToBOro ¢haplua, Tak 1 13 KyCOYKOB Msica.
CnepnynTe ykazaHUsiM B MHCTPYKLUMK NO
npaBunbHoN cbopke msacopybku. Mpu dop-
MOBaHWW OCHOBBbI As1 kebbe (Mnu 3pas),
pekomeHzyeTcs caenatb NOnocTb BHYTPU U
nogepxarb 3aroToBK1 B MOPO3UIIKE, YTOObI
6b110 yaobHee 103VPOBaTL HAUMHKY.

YTo6bl HrPeaneHTbl He NPoCbInanuch,
nomecTuTe eMKOCTb HeOBXOAMMOro pas-
Mepa NoA, pexyLLmin 6rok.

MOXHO NponyCTUTb MSIKOTb YEPE3 OTXKUM
HeCKoInbKO pas, 4Tobbl Nony4nTb GonbLue
coka. He omxumanTte Cok U3 MHrpeaneHToB
C KOCTOYKaMW, pa3MepoM C OTBEPCTVE
cuTa (HanpuMep, MasnuHbl, EXXeBUKK 1 Np.).

* OuvwanTte Bce petanu Msicopybku cpasy
nocne eé ncnonb3oBaHus.
Bbikntounte npubop. OTkNOYMTE €ro oT CeTu.
PasbepuTe npubop.

[Mocne 4ncTkM Hacyxo mpoTupanTe Metannu-
Yyeckne 4acTu Mscopybkm Bo m3bexaHve no-

A ABMEHNs pxaBvuHbl. [Ins AononHuTensHown
3aWnThl MOXeTe UX crnerka cmasaTb pacTu-
TenbHbIM Macrom.

TwaTtenbHO NPOMONTE BCE CbEMHbIE YacTu usge-
nna B TeNnon BoAe C UCNofb3oBaHMEM Heabpasus-
HbIX MOIOLLMX CPEACTB.

HemeTannuyeckue getany MOXHO MbiTb B NOCYAO-
MOeYHol MalmHe. TemnepaTypa B NOCYyJOMOEYHOMN
MaLlVHe He AOoMKHa npeBbIwaTtb 60°C.

* [poTpute kopnyc npubopa BNAXHON TKaHbIO.
Hwkorga He norpyxanTe ero B Boaoy W3-3a
OMacHOCTW MOPaKEHNS ANEKTPUYECKNM TOKOM.

TuwiaTtenbHo BbiCyLIMTE BCE AeTanu.
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BO3MOXXHbIE HEMOJIAAKU N CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

|-|pVI60p He BKno4yaetca OTCyTCTByeT HanpsbKeHne B CeTu anek-

TponuTaHuA.

Mpubop npekpatunn * BoamoxHo, Heobxoanmo n3baenTbCs
paboTaTtb OT 3aCTPABLUMX NPOAYKTOB.
» BoamoxHo, cpaboTtana 3awmrta ABu-
raTensi T neperpesa.

Bo Bpemsi paboTbl npubopa |+ BosmoxHo, npubop neperpencs Bo

YYBCTBYETCA HENpUSTHbIN BpemMs paboTbi.

3anax + Bo Bpems nepBOro BKIOYEHNS BO3-
MOXHO MOSIBMEHNE HEMPUSTHOrO 3a-
naxa us-3a obropaHus ABVXYLLMXCA
Yacremn.

Msico nnoxo obpabotaHo | * HenpaBunbHO YCTAHOBMEH HOX.

+ Jle3Busi HOXa 3aTyNUMMUCh.
+  duKcupytoLLEee KOMbLIO HE 3aKpy4eHo.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKM

OTkntounTe npmﬁop OT CETU ANEKTPOonUTaHua n
A0XKANTECH HOpManu3auun Hanps>XeHusa.

YT106bl 1362BUTLCSI OT 3aCTPSIBLUMX MPOAYK-
TOB, H&XMUTE KHOMKY @ Ecnu 310 He no-
Moraer, OTKIlo4uTe NpUGop OT CETU NUTaHUs,
pasbepuTe ¥ NPOUYUCTUTE CaMOCTOSITENBHO.
OtkntoumTe npubop ot cetn. ObpaTutech

B YMONMHOMOYEHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP
OURSSON AG.

[ante npnéopy oCTbITb.

Cokpatute Bpemsi paboTbl npubopa
HenpusTHbI 3anax BO Bpemsi NePBOro BKIMHO-
YeHUs He ABMSIETCS HEUCNPAaBHOCTLIO U AOI-
XKEH CKOPO UCYE3HYTb.

YCTaHOBUTE HOX NE3BUEM HapYXy.
Hox mMsicopy6ku HEOGX0AMMO HaTOuUTb.
MNoTHO 3aKkpyTUTE (HUKCUPYIOLLEE KOMbLIO.

MoTpebnsiemas MoLwHOCTb, BT max 500 max 550
MapameTpbl anekTponuTaHua 220-240 B~; 50/60 I'y,
Knacc 3aluTbl OT NOpaKeHWs! ANIEKTPUYECKUM TOKOM 1l
Mpon3BoanTenbHOCTb, Kr/4ac 96 96 108
MolHocTb npu 3abrokMpoBaHHOM aguratene, BT 1500 2000
Pasmep (BxLUxI), Mmm 140x253x210 275x150x215 275x150x215

Okennyarauus Ot +15 no +35°C
TemnepatypHble TpeGoBaHUsA

TpaHcnopTvpoBKa 1 XpaHeHne Ot -25 po +55°C

Okennyaraums 15-75% (HeT koHAeHcaTa)
TpeboBaHusi k BMaXHOCTU

TpaHCropTUPOBKa U XpaHeHVe 15-75% (HeT koHgeHcaTa)
Bec, kr 2,75 3,125 3,125

* I'Ipo,qume AOJIXHa XpPaHUTbLCA B CYXUX, NpOBeTPUBaeMbIX CKNnaACKUX NOMeLleHUAX Npu TemnepaTtype He HUxe

-25°C.

CEPTU®UKALNA NPOOAYKLNN

MHdopmauuio o cepTudmkaTe COOTBETCTBUS CMOTPUTE Ha canTe
http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partnersicertificates/#tab0

unu CI'IpaLLII/IBaIZTe Konuto y npogasua.

cepaucHoro LeHTpa OURSSON AG.

it PeMoOHT pomxeH npon3BoanTbCA TONbKO KBaJ'IVIdOI/ILI,I/IpOBaHHbIM cneunanncTom ynosiHOMO4YeHHOro
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CEPBUCHOE OBCITYXWUBAHUE

Komnanns OURSSON AG BbipaxaeT BaM OrpoOMHY
NpusHaTenbHOCTL 3a BbIOOP Hallen npogykumn.Mel cae-
nanu Bce BO3MOXHOe, YTOObl JaHHOe U3aenve yaoBneT-
BOPSMO BalUKM 3anpocam, a Ka4ecTBO COOTBETCTBOBANO
ny4ywnM MnpoBbIM obpasuam. B cnyyae, ecnu Bale n3-
nenve mapku OURSSON 6yneT HyxaaTtbCsi B TeXHUYe-
CKOM 0OCnyxuBaHUW, NPOCUM Bac obpallaTtbCa B OANH
13 YnornHomoueHHbIx CepBucHbix LleHTpoB (panee —
YCU). C nonHbIM cnuckom YCL, 1 nx To4HbIMKM agpecamun
Bbl MOXETE 03HaKOMUTbCS Ha canTe Www.oursson.ru, a
Takke NO3BOHMB MO HOMepy TenedoHa GecnnaTHOMW ro-
psuen nuHnm OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWSI BOMPOCOB MWW npobnem,
cBsidaHHbIX ¢ npogykuvenn OURSSON AG, npocum Bac
obpalatbCd B MUCbMEHHOM BWAEe B OpraHv3aumio,
YNONHOMOYEHHYID Ha MPUHSTUE U YOOBMNETBOPEHWE
TpeboBaHuii noTpebuTenein B OTHOLLIEHUN TOBapa HeHaa-
nexatero kayectBa, — OO0 «YnpaensioLias cepeucHas
koMmnanusay, 109202, Mocksa, wocce Ppesep, a. 17A,
ctp. 1A, nn6o no anekTpoHHow noyTe info@oursson.ru.

Ycnosus MNapaHTUiiHbIX 065a3atenbctB OURSSON AG:

1. MapaHTuitHble obasatensctBa OURSSON AG, npepno-
ctaBnsemblie YCLI OURSSON AG, pacnpocTpaHsitoT-
€S TONbKO Ha Moaenu, npeaHasHavyeHHble OURSSON
AG Ans npousBOACTBa MM MOCTaBOK M peanusauun
Ha TeppuTOpUM CTPaHbIl, rAe NPeAoCcTaBnseTcs rapaH-
TUnHoe obcnyxuBaHne, NpuobpeTeHHbIe B 3TON CTpa-
He, MpoleAlne cepTUdUKaLMIo Ha COOTBETCTBUE
CTaHfapTaM 3TOW CTpaHbl, a Takke MapKMpOBaHHbIE
omuManbHbIMMU 3HaKamy COOTBETCTBUS.

2. MapaHTuitHble obsasatensctBa OURSSON AG peit-
CTBYIOT B paMKax 3aKOHOAATeNbCTBa O 3aliuTe npas
notpebutenen u perynupyroTcs 3akoHoAaTenbCTBOM
CTpaHbl, Ha TeppUTOPUM KOTOPOW OHU MpedocTaBne-
Hbl, N TOMbKO MPW YCMOBUM WUCMONb30BAHNUSA U3AENUS
UCKITOYUTENBHO ANS MUYHBIX, CEMENHbIX 1N AoMalLL-
HUX Hyxg. MapaHTuiHble o6si3aTenbctBa OURSSON
AG He pacnpocTpaHsIloTCS Ha CryyYaun UCMNonb30BaHUs
TOBapOB B LIENSIX OCYLLECTBNEHNS NPEANPUHUMATENb-
CKOW [iesi-TENMbHOCTU NGO B CBSA3N C NpuobpeTeHnem
TOBapoB B LENsX YyAOBNeTBopeHus notpebHocTein
NPeanpuUSTAA, y4pexaeHuin, opraHn3aumii.

3. OURSSON AG ycraHaBnuBaeTt Ha CBOV U3fenus cre-
OytoLme Cpoku Cry>0bl M rapaHTUAHBIE CPOKW:

MwukpoBorHoBble ne4n, xneboneyu, 60 12
VIHOYKLVOHHbBIE MINTbI

MyrbTUBapKK, KyXOHHbIE MPOLIECCOpb,

KYXOHHble MaLLHbI, ANEKTPU4eCK1e

YalHVK, BNEKTPUYECKME MPrmu,

6neHaepbl,MUKCepbI, MACOPYBKY,

TOCTEpbI, TEPMONOTbI, POCTEPbI,

KocheBapky, NapoBapKu, 36 12
COKOBBDKUMAITKY, U3MENbYUTENN,

[lervapaTopbl, AOrypTHLEb,

chepMeHTaTOpbl, MUHWAYXOBKY,

MOPO3UITEHUKM, XONOANIBHUKM,

aBTOMAaTUH4ECKMe KoghemalLVHbI

KyXOHHblIe BECbI, CUGPOHbI 24 12

4. MapaHTuiHble obsizatensctBa OURSSON AG He
pacnpoCTPaHSIIOTCS Ha NePeYNCIeHHbIe HUXe NpuHag-
NEXHOCTU M3aenus, ecnu Ux 3ameHa npegycMoTpeHa
KOHCTPYKLMEN 1 He cBsizaHa ¢ pa3bopKoii nagenus:

* OnemeHTbl NUTaHus.

* Yexnbl, peMHW, LUHYPbI ANS NEPEHOCKN, MOHTaXHbIe
NpUCNocobneHwsi, MHCTPYMEHT, JOKYMEHTaLmIo, npu-
naraemyto K u3genuio.

5. MapaHTA He pacnpocTpaHseTcs Ha HegocTaTku,
BO3HMKILUME B M3OEnUM BCReACTBME HapyLUeHus mno-
TpebuTenem npaBun MCMONb3OBaHWSA, XPaHEHUS UK
TPaHCNOPTUPOBKM TOBapa, AeACTBUSA TPETbUX UL NN
HenpeoaonMMON CUMbl, BKIMOYas, HO He orpaHnynBa-
ACb CNEeAyoLWMMMN Cry4asamMu:

» Ecnn HepocTaTok TOBapa SIBUNCSA CreacTBUMEM He-
6pexHoro obpallieHns, NPUMeHeHNs ToBapa He no
Ha3Ha4eHWIo, HapyLLIEHUs YCIIOBUIA 1 NpaBuI 3KCMy-
aTaumm, U3NoXeHHbIX B UHCTPYKLIMM MO SKcnnyaTaumm,
B TOM YuCre BCNeACcTBMe BO3AENCTBUS BbICOKUX UM
HU3KUX TemnepaTtyp, BbICOKOW BMaXHOCTU Wnn 3a-
MbINEHHOCTY, Crieaax BCKpbITWS kopryca npubopa w/
UnM CamMoCTOSTENLHOTO PEMOHTa, HEeCOOTBETCTBUSA
locyaapcTBeHHbIM CTaHAapTaM napameTpoB nuTao-
WX ceTei, NonaaaHns BHYTPb KOPMyca XWOKOCTH,
HaceKOMbIX W [PYyrX MOCTOPOHHWX NpPeaMeToB,
BELLECTB, a Takke AJIMTENbHOrO UCMONb30BaHWS 13-
[enus B npefernbHbIX pexvmax ero paboTb.
MoBpexaeHns n aedekTbl, BbI3BaHHbIE Ka4eCTBOM
BOAbI U OTMOXEHMEeM HaKMnn (04MCTKa OT HaKumu
M YuCTKa He BXOAWT B rapaHTuiiHoe obcnyxuBa-
Hue u gomkHa PEMYNIAPHO npousBoautbest Bamu
CaMOCTOSATENbHO).

Ecnu HegocTaTok ToBapa SIBUNCS CNeACTBUEM HECaHK-

LIMOHMPOBAHHOIO TECTUPOBaHWS TOBapa UM MorbITOK

BHECEHUS NIOBbIX U3MEHEHWIA B €r0 KOHCTPYKLIMIO U

€ero nporpamMmmHoe obecrneyeHve, B TOM YUCTE PeMOHTa

UMW TEXHUYECKOTO OBCITYXMBaHUS B HEYMOMHOMOYEH-

Hovi OURSSON AG peMOHTHOI opraHusaumm.

Ecnn HepoctaTok TOBapa SIBUNCA CrEACTBMEM UC-

Nonb30BaHWSI HeCTaHAApTHbIX (HETUNOBbLIX) W (Unwn)

HeKka4eCTBEHHbIX NPUHAANEXHOCTE, akceccyapos, 3a-

NacHbIX YacTen, ANEeMEHTOB NMUTaHWSI.

Ecnun HepgocTaTok ToBapa CBs3aH C ero NpuMeHeHu-

€M COBMECTHO C 4OMOSTHUTENbHBIM 060pyAoOBaHNEM

(akceccyapamu), OTNWYHBIM OT AOMOMHUTENBHOIO

obopynoBaHusi, pekomeHgoBaHHoro OURSSON

AG K npyMeHeHuio ¢ AaHHbIM ToBapoMm. OURSSON

AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KadecTBO [0-

nonHuWTenbHoro  obopyaoBaHusi  (akceccyapos),

NPOV3BEAEHHOrO TpeTbUMM TNuuamu, 3a Kade-

CTBO paboTbl CBOMX WU3OENV COBMECTHO C TakuM

obopyfoBaHMeM, a Takke 3a KavyecTBO paboThbl

fAononHuTenbHoro o6opyaoBaHWst NPOU3BOACTBA
komnaHum OURSSON AG coBMeCTHO ¢ u3aenusmm

OpYrvx Npou3BoauTenen.

6. HepgoctaTkm ToBapa, OGHapyXeHHble B Mepuop Ccpo-
Ka cnyxbbl, YCTPaHSAOTCS YMNOMHOMOYEHHLIMM Ha
3TO PEMOHTHbIMM opraHudaumsamu (YCLL). B Tevenve
rapaHTUMHOrO Cpoka YCTpaHeHWe HeAoCTaTKoB Mpo-
nsBoauTca GecnnatHo Npu npeabsiBNEHUU opurMHana
3aMOSIHEHHOrO rapaHTUHOTO TanoHa W [OKYMEHTOB,
noaTBepXAatoLLMX hakT u AaTy 3aknioyeHns forosopa

67



PO3HUYHON KYNnuU-NpoAaxu (TOBapHbIA, KacCoBbIA Yek

M T. n.). B cnyyae oTcyTCTBUSI yKa3aHHbLIX JOKYMEHTOB

rapaHTUNHBIA CPOK UCHUCIIAETCA CO HA U3rOTOBIEHNS

ToBapa. pu aTom cnenyet yunTbIBaTh:

* Hactpoiika n yctaHoBka (c6Gopka, nogkmyeHve
M T. N.) U3genusi, onucaHHasi B [AOKyMeHTauuu,
npunaraemMon K Hemy, He BXoauT B 0bbeM rapaH-
TUMHBbIX obsizaTenbctB OURSSON AG u moryT
ObITb BbINOMHEHbI KAk CAMUM MOMnb30BaTeNeM, Tak
1 cneumanuctamu 60rbLIMHCTBA YNONTHOMOYEHHbIX
CEpPBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLENO Npoduns
Ha nnaTHoOW OCHOBeE.

* PaboTbl MO TexHW4eckoMy oBCryXMBaHWUIO M3denwi
(4ncTka 1 cMa3ka ABUXYLLMXCS YacTell, 3ameHa pac-
XOAHbIX MaTepuanoB W NPUHAANEXHOCTEN W T. Nn.)
NpOV3BOASTCS Ha NNATHON OCHOBE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 38 BO3MOX-
Hbli Bped, NPsIMO UM KOCBEHHO HaHECEHHBbI CBOeW
npoaykuven noasam, AOMAaLLIHUM XUBOTHBIM, UMYLLe-
CTBY B Crny4ae, ecnv 3TO NpoM3OLNOo B pesynsrarte
HecobnogeHs npaBun WM YCroBWUW 3KCrnyaTauuu,
XpaHeHWs, TPaHCMOPTUPOBKM UM YCTAHOBKM U3AEnus;
YMBbILLIEHHBIX MM HEOCTOPOXHbIX AEeNCTBUIA noTpe-
6UTENs UNW TPETBUX N,

8. Hu npu kakux obctositensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a Kakoi-nnbo ocobbin, cny-
YalHbI, MPSAMOW UM KOCBEHHbIN yLepO nnu yobITkK,
BKIIOYAsl, HO He OrpaHnyMBasiCb NepPeYUCrEHHbIM,
ynyLeHHyto Bbirody, yObITkW, BbI3BaHHbIE nepepbiBa-
MU B KOMMEPYECKOWN, MPOM3BOACTBEHHON UMW WHON
[esiTeNbHOCTM, BO3HMKAKOLLME B CBA3M C UCMONb30Ba-
HWEM MINN HEBO3MOXHOCTbIO UCMONb30BaHNSA U3AENUS.

9. BcneactBne  MOCTOSIHHOTO — COBEPLLEHCTBOBAHWS
NPOAYKUMU 3NeMeHTbl Au3aiiHa M HeKkoTopble Tex-
HUYECKNe XapakTepuUCTUKU npoaykTa MoryT ObiTb
M3MeHeHbl 6e3 NpeaBapuUTENbHOTO YBEAOMIIEHUS CO
CTOPOHbI MPOU3BOANTENS.

Wcnonb3oBaHue n3aenusi No UCTEYEHUN cCpoka

Cnyx6bl

1. Cpok cnyx6ebl, yctaHoBneHHbIn OURSSON AG ans
[aHHOro U3aenwsi, AeNCTBYeT TOMbKO NpW YCRoBUK UC-
Monb30BaHWsi U3AENUSI UCKIIOUUTENBHO ANS IUYHBIX,
CEMeNHbIX UNn AOMALLHKMX HYXA, a Takke cobnioge-
HUW NoTpebuTENnemM NpaBui 3KCMIyaTaumn, XpaHeHus
W TpaHCnopTupoBku nadenus. MNpu ycrnosuu akkypar-
Horo obpalleHus ¢ u3genvem u cobnogeHus npaeun
aKcnnyaTaumm akTU4eckuii Cpok CryBbl MOXeT npe-
BbILLIATb CPOK CIYX0bl, ycTaHoBNeHHbIi OURSSON AG.

2. Mo okoH4aHuM cpoka cny6bl n3aenua Bam Heobxoam-
MO 06paTUTLCS B YNOMHOMOYEHHbBIN CEPBUCHDIN LIEHTP
Ans npoBefeHnst NPoUNaKTUYECKOro 0B6CnyXUBaHUS
V30enust 1 onpeaeneHns ero NPUroaHOCTU K AaribHew-
Wwen akcnnyatauum. Pabotbl no npodunakTuyeckomy
06CnyX1BaHUIO U3AEMUA 1 €ro AMarHOCTUKe BbINOMHS-
I0TCS CEPBUCHBIMU LIEHTPAMM Ha MaTHO OCHOBe.

3. OURSSON AG He pekomeHayeT npogorkaTb aKCnny-
aTtaumilo U3OEenus No OKOHYaHUKM cpoka crnyx6bl 6e3s
npoBefeHUs ero NpodunakTUieckoro obCnyXuBaHus
B YNONHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
cryyae usfenve MoXeT NpPeacTaBnsTb ONACHOCTb Anst
XKW3HW, 300POBbS UMW UMYLLLECTBA NOTpebuTens.
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YTunusauma usgenus

OT1oT 6bITOBON 3nekTponpubop MmeeT obO3HaYeHve co-
rmacHo TpebosaHusm [OupektuBsl EC 2002/96/EG 06
OTCIYXUBLUMX CBOW CPOK 3MEKTPUYECKUX U SMEKTPOHHBIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). lMocrne okoH4aHusi cpoka crnyxbbl usgenus ero
Herb3s BbiopackiBaTb BMECTe C 00bIYHbIM GbITOBBLIM MyCO-
pom. BMeCTO 3TOro OHO NOANexXuT caade Ha yTunmsaumio
B COOTBETCTBYIOLUMIA MyHKT MpUeMa 3MeKTPUYECKOro M
aneKkTpoHHOro obopyaoBaHWst Anst nocnepylollen nepe-
paboTKkM M yTUNM3aummM B COOTBETCTBUM C hedeparibHbIM
WM MEeCTHbIM 3akoHo-faTenscTBoM. ObecneunBas npa-
BUMbHYIO YTUNM3aLMIO AAHHOMO NpoaykTa, Bbl NMOMOraete
cbepeyb NpMpodHbIe pecypcbl 1 NpegoTspaLlaeTe yiiepb
ONA OKpyXalolen cpefbl U 300pOBbs MoAen, KOTopbIn
BO3MOXEH B Crlyyae HeHafnexallero obpalle-

Husi. Bonee noapobHyto MHopMaLmMio 0 NyHKTax
npvema v yTunusaumm AaHHOro NpoaykTa MOXHO
noMy4YuTb B MECTHbIX MYyHULMNAsbHbIX OpraHax

N1 Ha NPeAnpUSTAM Mo BbIBO3Y GbITOBOrO Mycopa.  EEEEE

[ata npoussoacTBa

Kaxxgomy uv3genuio npucBavMBaeTCst YHUKanbHbIA ce-
PWIHBIA HOMep B BuAe OykBeHHO-LMMPOBOro psga
[y6nvpyeTcst LTPUX-KOAOM, KOTOPbI COAEPXUT creay-
IOLLY0 MHDOPMALIMIO: Ha3BaHVe TOBapHOW rpynnel, AaTty
Npoun3BOACTBA, NOPSAKOBbLIA HOMeP n3aenus. CepuiiHbli
HOMep pacrionaraeTcsi Ha 3afHei naHenu npogykTa, Ha
ynakoBKe 1 B rapaHTUAHOM TarioHe.

MG1808011234567
T
0660 0

CepuiiHbIi HOMep pacnonaraeTtcs Ha 3agHew naHenu
npoaykTa, Ha ynakoBke 1 B rapaHTUNHOM TarloHe.

© lMepsbie ABe GyKBLI — COOTBETCTBUE TOBAPHON Fpynne
(msicopy6ka — MG).

@ lMepable ABE UMDPSLI — Fo NPON3BOACTEA.

© Bropble ABe UNpbI — MecsAL NPOM3BOACTEA.

O Mocneatve LMdpbl — NOPAAKOBLIN HOMEP U3aenus.

Bo wusbexaHne HepopasymeHnwit ybegutenbHo
NpOCUM Bac BHMMATENbHO M3y4nTb PykoBoacTBO
no aKkcnnyaTauuy U3Oenust v yCrioBusi rapaHTuii-
HbIX 0053aTenbCcTB, NPOBEPUTb NPaBUIILHOCTb
3anofiHeHNs rapaHTUMHOrO TanoHa. apaHTuii-
HbI TanoH AeiCTBUTENEH TOMbKO NpY HanU4uu
NpaBWIIbHO M YETKO yKasaHHbIX: MOAENW, Cepuii-
HOro HoMepa u3genwsi, Aatbl NOKYMKKU, YETKUX Ne-
YaTeli coMpMbl-npoAaBsLa, NOANMUCK NokynaTtens.
CepuitHbIi HOMEpP M MoZenb W3Oenust AOIKHbI
COOTBETCTBOBATb YyKa3aHHbIM B rapaHTUAHOM
TanoHe. [pu HapyLIeHWN 3TUX YCIOBWiA, a Takxe
B Cny4ae, KorAa AaHHble, yKaldaHHble B rapa-
TUAHOM TamnoHe, W3MeHeHbl MU CTEPTbI, TanoH
npu3HaeTCst HeleNCTBUTENbHBIM.

ouUrssonv

lopsivast nnHMa OURSSON AG obecrieumBaeT nomnHyto MHGOPMaLIMOHHY0 NOAAEPKKY AeATeNbHOCTY KoMnaHum B Poccum,
ctpaHax CHI™ n Bantuu. MNpodeccroHanbHble onepatopbl 6bICTPO OTBETAT Ha Ntoboi UHTepeCyoLLMIA Bac BONpoc. Bl mo-
xeTe obpalLaThCs B €4UHbIN LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBUCHOTO COMPOBOXAEHUS, ANs PeKOMeHAaLMiA crneLmanvcToB no Ha-
CTpOViKE M NOAKIMIOYEHWNIO, ANt MHOPMUPOBAHMS O MECTax MPOAAX, C BONPOCaMMN O PeKMaMHbIX aKUMSX U po3bIrpbilLax,
NPOBOAUMbIX KOMMaHWER, a Takke C NbbiMK ApYriMn BOMpocamMmn O AesTeNbHOCTU KOMMaHun Ha Tepputopun Poccun,
ctpaH CHI n BanTuw.

EcTb BONpOChI? 3BOHUTE, Mbl MOMOXEM!
TenedoH ropsyden nmH OURSSON AG (becnnaTHble 3BOHKM CO CTaLMOHAPHBIX TenedoHOB):

8800 100 8 708

Bpewmsi paboTbl ropsiyeit nimHnm:
noHezenbHUK-naTHUUA ¢ 10:00 go 20:00 (1o MockoBCKkoMY BpeMeHW); 6e3 BbIXoaHbIX, 7 AHEV B HeOento.

HacrosiLasi MHCTPYKLMS sIBNsieTcsl 06bEeKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEX/AYHAPOAHbLIM 1 POCCUIACKUM 3akoHopaTerb-
cTBoM 06 aBTOpckom npase. Jlloboe HeCaHKLUVOHMPOBaHHOE WUCTONb30BaHNE MHCTPYKLMW, BKIOYas KONMpoBaHue, Tupa-
XUPOBaHVE 1 pacnpocTpaHeHne, HO He OrpaHNYMBasACh 3TUM, BMEYET NPUMEHEHMe K BUHOBHOMY NULLY rpaxaaHCcKo-npaBo-
BOV OTBETCTBEHHOCTM, @ Takke YronoBHON OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO cTaTbel 146 YK PP 1 agMuHUCTpaTuBHOM
OTBETCTBEHHOCTW B COOTBETCTBUM CO cTaTben 7.12 KoAlN P® (cT.150.4 KoAll B cTapoi pegakumm).

KoHTakTHast nHchopmaumsi:

1. N3rotoButens ToBapa — OURSSON AG (OPCOH Ar), Yn. lpaHn-LWeH 5, 1003 No3aHHa, LLseiiyapus.

2. OpraHusauusi, ynofIHoMO4YeHHas Ha NpUHSTWE 1 yaoBneTBopeHue TpeboBaHuii noTpebutenei B OTHOLEHUN
ToBapa HeHaanexauiero kadectea, — OO0 «OPCOH», 125445, Mocksa, JleHuHrpazckoe wocce, a. 65, ctp. 3.

3. NHdopmaumsa o cepTudukalmm npogykta AOCTYNHA Ha calTe WWWw.oursson.com.

4. Umnoptep npoaykunm OURSSON AG: P® n/unu ctpanel ETC: cmoTpute nHdopmMauuio Ha ynakoBke ToBapa.

5. MocTtaBwuku npoaykuun OURSSON AG: Pecnybnuka Benapycb: OOO «HukuTa nntoc», 220055, . MuHck, yn.
B.UrHaToBckoro, aom 4, oduc 121.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

forum.oursson.ru

Ckayvante mobunbHoe
NpWnoXeHve ¢ peuentamm
K TexHuke Oursson
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MHCTPYKLUWUN 3A BE3OIMACHOCT, our. A

CumMBoOn 3a onacHocT

HanomHsa Ha noTpebuTens 3a onacHOCT OT TOKOB yAap.

CumMBon 3a npepynpexaeHue
A HanowmHsa Ha noTpebuTens aa npoBexaa BCUYKW AENCTBUSA, CbINacHo

VHCTpYKUMUTE.

Mpu n3non3saHe Ha enekTpuyeckn ypeaun Tpsibea ga

ce cnasBaT crnefHUTe NpeanasHn Mepku:

* M3nonseante ypeaa, CbrmacHo pbKOBOACTBOTO 3a
ynoTpeba.

* WHcTanupaiite ypeaa Bbpxy cTabuiHa NOBBbPXHOCT.

* M3nonsBanTe caMo MHCTPYMEHTM, BKITIOYEHN B KOM-
nnekra.

+ 3a HamansBaHe Ha pucka OT TOKOB yaap, He

notansiite kabena BbB BoAa UMW B ApYru Tey-

@ HocTu. B cnyyain Ha nonagaHe Ha Boaa BbB

BBTPELIHOCTTA Ha ypeAa, ce CBbpXeTe C 0To-
pusnpaH cepBuseH LeHTbp Ha OURSSON.

+ EnekTtpo3axpaHBaHeTo U HanpexeHuneTo Tpsibea fa
CbOTBETCTBAT Ha AaHHUTe oT Tabenarta Ha npoay-
KTa.

* He usnonseaiTe ypeaa B 30HW, KbAETO Bb3AYXbT
MOXe fa CbAbpXa U3napeHus oT 3ananvmu BeLle-
cTBa.

* He ce onuTBaiTe aa pasrnobsisate ypeaa, Tbi

KaTo MMa onacHoCT OT TOKOB yhap. YpeawsT

MOXe fia ce MoBpeaun U rapaHumsita Ha npomvs-

A BOAMTENs Aa ce aHynupa. 3a pemMOoHT U noa-

APbXKa Ce CBbPXETE C OTOPU3NPaH CepBU3EH
ueHTbp Ha OURSSON.

» B cnyuait, 4e npemecTuTe ypeaa oT CTyAEHO Nome-
LeHVe B TONMO NnomMelleHve unu obpaTtHo, pasona-
KoBawiTe ypefda npeau ynotpeba u mavakante 1-2
yaca npeau aa ro nycHeTe.

» 3a ga ce npefoTeBpaTi TOKOB yAap He notansii-

A Te XuuuTe Unu ypeaa BbB BoAa.

* He ocTaBsTe geua 6e3 Hagsop B 6rM3ocT Ao ypeaa,
pokarto Toi paboTu.

* He nunavite ropeLwnte NOBbPXHOCTK, TbI KAaTo TOBA
MOXe [a npean3BrKBa HapaHsBaHUS.

+ 3axpaHBalwmAT kaben e OTHOCMTENHO KbC, 3a Aa ce
n3berHe pucka oT TOKOB yaap.

* He ocTaBsiTe 3axpaHBawus kaben ga BUCKU Haa
ocTpu pbboBe MM fa [OKOCBA HaropeleHu no-
BbPXHOCTH.

* He Bkn4yBanTe ypeaa B NpeTtoBapeHW KOHTaKTW,
Tbi KaTo UMa pUCK OT TOKOBM YAapwv 1 ypeabT Moxe
[a ce noBpeau.

* He vHcTanupaiite ypeaa B 6nm3oct Ao neuku unm
ra3oBu/enekTpUYECcKn Neyku

+ Cnep ynotpeba nssaxaante kabena oT KOHTakTa

+ [laseTe ycTpoUCTBOTO OT yAapw, nagaHe, Bubpauuu
VN APYTY MEXaHWYHW yaapu

+ [lpeau noymcTBaHe UNM CMsiHA Ha akcecoapw, ce
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIIOYEH.

* He nanonssanTte ypega Ha OTKPUTO.

+ ToBa ycTpOWCTBO He e NpeAHa3HayYeHo 3a ynoTpeba
OT Aeua Unu oT xopa C HamarneHu u3nyecku, ce-
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TUBHU UMM YMCTBEHU CMOCOGHOCTM UNK € nunca Ha
onuT 1 nosHaHusA. Tesn nuua moraT fa usnonsear
npoaykTa caMo noj Hag3op Ha OTFOBOPHO 3a THAX-
HaTa 6e3onacHOCT nuue Wnn cnej UHCTPYKLMS 3a
6e3onacHo non3BaHe Ha yCTPOMCTBOTO.

To3n NpoaykT e npeAHa3HaveH camo 3a ynotpeba B
OOMalLLHN YCroBMSI.

B cnyyai, ye 3axpaHBawmsaT kaben e noBpeaeH, Cb-
WmAT TpsibBa ga 6bae NOAMEHEH OT cneunanucT oT
otopuanpaH ot OURSSON cepBu3eH LEHTBbP.
M3nonsBante camo MHCTPYMEHTH, BKIIIOYEHUN B KOM-
nnekTa.

He nouncTtBaiiTe ypeaa ¢ abpasuBHU nouncTBalym
npenapatu Unu cbC CUIHW NpenapaTy (ankoxon,
6eH3unH 1 ap.). 3a nouncTBaHe Ha koprnyca e nosBo-
NeHOo Aa ce M3non3Ba Marnko KonmMyecTBo OBUKHO-
BEH MouYncTBally npenapar.

MPEMOPBKU

MpoyeTeTe pbBLKOBOACTBOTO 3a ekcnnoaTauus,

npeau ga usnonssaTte npoaykta. Mons, 3anasete

MHCTPYyKUMuTe 3a 6baela ynotpeba.

Bcuykn  wmniocTpauMm B ToBa  PbKOBOACTBO

ca cxemMaTuyHM usobpaxeHus M Morat ga ce

pasnuyaBsart OT AeiCTBUTENHUTE NpeaMeTu.

He wnsnonspante ypeda 3a KbfllaHe Ha MHOro

TBBPAM NPOAYKTH, 3a A He ce OTbMNABaT HOXOBETE.

Korato npemecTBaTe YCTpPOWCTBOTO, APBXTE roO

Cc ABeTe pbue. He xBawanTe ycTpOWCTBOTO OT

rbprnoTo Unu Taearta.

¢ He HaTuckaiTe npoaykTute C NpbCT unu C

Hewo Apyro, Korato MalvHaTa e BKIloYeHa.
MN3nonssanTe camo  YCTpPOWCTBOTO  3a
HaTuCKaHe.

He nossonsiBaiiTe Ha KOCTW UV APYTY TBbPAK
npeaMeTM aa rnonagHaT B Mecomernadykara.
Mpeau KbnuaHeTo, yBepeTe ce, Ye NpoAYyKTbT

€ HanbIHO pa3mpa3seH. MNpeaun KbnyaHeTo Ha
MECO WM 3ENEHYYLIU, CE YBEPETE, Ye ChluuTe
ca HapsisaHW Ha nap4eTta, KOUTO NecHo ce
nnb3rat Npes3 oTBOpa Ha TaBaTa 3a MbIHEHE.

He u3nonssante dwusnyecka cuna BbPXY

yCTPOWCTBOTO, 3a Aa n3berHete nospega no
BWHA Ha noTpebutens.

KOMMOHEHTH
Akcecoapu 3a Bceku moaen, cur. B

(1] ByTaluo ycTponcTso .
TaBa 3a nogaBsaHe ... ..
(3] PeXeLl MEXaHNUSBM..........cccorueeeeiiiiieieieeeens

(4] KOPMYC ..t
(5] [nck 3a KbnuaHe € OTBOPU 7 MM.......cceveueenne 1 6p.
(6] [lnck 3a KbnuaHe ¢ OTBOPU 5 MM.................... 1 6p.
(7] [uck 3a KbrnuaHe € OTBOPU 3 MM..........ceeue... 1 6p.
3akrto4BaLLo YCTPONCTBO.
OcTpume ...
LUHex.... .
AKCecoap 3a HAOEHULM. ..........ceveieieeeeesieaeeenees 1 6p.
® 3aKPENBALL MPBCTEH ...eeeueeeeaieeeereeeneeneeaeeaneens 1 6p.
® CeMaAPATOP ...ttt 1 6p.

(14] PeHAE (MarKO) .....coiviiiieeiiicieee e
® PeHpe (Monsimo)
® Axkcecoap 3a psizaHe.
ByTalulo ycTpoicTBo .
PexelL, MexaHusbM. .. .
[lio3a 3a NnogoBu cokoBe / Crnaaku 3enenvyum. 1 6p.
PHKkoBOACTBO 3@ YNOTPEDaA ... 1 6p.

OU3AWHEPCKU ENEMEHTH, ®ur. C-1

@ ByToH 3a 0cBOGOXAABAHE Ha peXeLnNs enemMeHT
@ KonTponeH naHen
@ CuxpaHsBallo oTaeneHne 3a aosn

Crno6siBaHe Ha mecomenaykara, dur. C

-

. Mbpeo, noctasete wekka @ g pexeworo yerporicteo ©.

YNOTPEBA, our. C
KoHTponeH naHen, ®ur. C-1

DI[]- Byton START/STOP. HatucHete START/STOP,
3a fja cTapTuparte ABuraternsi Ha Mmecomenadkara.

(=) - ByToH 3a OBPBLIAHE. Ako Hello 3acsaa B
Mecomernavkarta, U3Knilo4yeTe s, KaTo HaTUCHeTe
6yToHa START/STOP. HatucHeTe u 3agpbxTe
6yToHa OBPBLUIAHE, 3a fa ce 3aBbpTH WWHEKBLT
B o6paTHaTa nocoka u Aa n3byTa HaBbH .

Mpean nbpBa ynotpeba, n3bbplieTe ypeaa ¢ meka u
cyxa kbpna. OcTaHanuTe KOMNOHeHTU MoraT Aa 6baaT
M3MUTK C TONNa BOAa M NpenapaT 3a MUEHe Ha Cbo-
Be. M3cywete Bcuukm vactu. NMpeanm MoHTax unm
AEMOHTaX, yBepeTe ce, Ye ypeaAbT € U3KITI0YeH oT
KOHTaKT.

A HoxoseTe ca MHoro oCTpu, 6baeTe BHUMATESHW.

ABTOMATUYHA 3ALLUUTA HA ABUTATENA

ABTOMaTUYHaTa 3awmTa paboty, 3a Aa Npeanasu Asura-
Tens oT nperpsiBaHe U aa ce usberHe noepeaa. Ako as-
TOoMaTU4HaTa 3aliuTa e akTMBMpaHa, YCTPOWCTBOTO Lie
ce U3KIIoUM U BYTOHUTE Ha KOHTPOMHUS NaHen Hama fa
pabotat. OcTaBete ypefa aa ce oxnaau 3a 10 MUHYTH.

MakcumanHo BpemMe 32 MPOABLIKUTENHO

é M3Mon3BaHe Ha YCTPOWCTBOTO - 5 MUHYTU.
WHTepBanbT Mexay ynotpebute TpsibBa na
6bae 10 MUHYTH.

1. MocTtasete

Heobxoaumus
2. MHeTanupaiite OCTPUETO | 5 Mocrapere wHeka Ha cenapaTopa (8. 2. CrnoGete akcecoap @ @ @ s
BbPXY WHeka, dur. C-2. an 3 . miozata @ PEXKELLOTO YCTPOMCTBO
3. ViHcTanupaiite eauH ot . MocTaseTe xenaHns . MoHTupaiiTe cnopen dur. o
K H Kpensams
auckosere @ 0O @ aKcecoap Ha saKpensaLy C-9. 2. MpukpeneTe
BbPXY LUHEKa C OCTpue. cenaparopa (. npueten (. pexeLioTo
YCTPOWCTBO ® om
4. 3aTerHeTe pexelLns enemMeHT, CrmobeH CbC 3akniodsalLoTo yetporicteo @), MecoMenadKara, kato
3aBBPTAIKY 10 N0 YACOBHMKOBATA CTPEIKA. ro 3aBbPTUTE 0BPaTHO
Ha YaCoBHMKOBATA
5. MonTupaiite pesketwioto yctpoiicteo € g mecomenavkara, sasbprete cTpernka:
06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA CTPENKa, AOKATO Ce (PUKCUPA 1 LipakHe. 3. MocTaseTe ByTaLwoTo
; yetpoiicteo @) B
6. CBbPXKETE FHE30TO Ha PEXELLOTO YCTPONCTBO C TaBaTa 3a mbnHere @,
, peXeLLMs MeXaHU3bM
7. MocTaseTe GyTalOTO YCTPONCTBO B TaBata 3a mbHere @,

®.
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Pen Ha pabota

YBepeTe ce, Ye MecoMenaykaTa e crnobeHa B egHa
OT KOHpurypaummuTe.

CBbpxeTe ypefa KbM KOHTaKTa.

MocTtaBeTe cba ¢ HeobxoAnMaTa BMECTUMOCT MOA
pexeLioTo CT[ECl)VICTBO.

HaTMCHeTe)&' 3a Ja BKNnw4uTe asuraTtens-
[MpuroTBeHMTE CbCTaBKM Ce MOCTaBAT B TaBaTa 3a
MbIIHEHE U NOCTEeNeHHO ce o06aBAT B MecomenaykaTa
€ nomMoLuTa Ha 6y TaLloTo YCTPOWCTBO, 6€3 HaTHCK.

3a ga uM3knynTe YCTPOMCTBOTO, HaTUCHETe DI

BEeAHBX.
MaknioyeTe ypeaa.
Pasrnobete ro. HatucHete 6yToHa dur. C-1

N 3aBbpTeTe pexewmna enemMeHT Nno nocoka Ha
4YacoBHMKOBaTa CTpersika.

Axkcecoap 3a ktopTeTa

MpuroTBsaHe Ha KlodTe-
Tata
Penne manko/ronsimo

MpuroTBsiHe Ha canaTw,
Xanku, 3efieH4yLm 3a cyna

HapexeTe cbcTaBkuTe Ha napyerta oT
3x3x3 cM 1 rn ocTaBanTe Aa MapuHoO-
BaT. PasbbpkainTte fobpe kaimata.

Hapexete cbcTaBkuTe Ha nap4yeta,
HaTucHeTe v B peHaepa ¢ 6yTawoTo

MPEMOPBKU 3A NPUTOTBAHE
lMpeaw roTeeHe ce NpenopbYBa Aa Ce pexar CbCTaBKUTE Ha napyeta ot 3x3x3 M.

Ouck 3a pa3gpo6siBaHe ¢ oTBOpU OT 3/5,0 MM

MpurotesiHe Ha MNSIHO
Meco oT meco/pubal/po-
MaLUHV NTULM

KbnuaHe Ha nnogose n
3eneHyyLm

KbnuaHe Ha 3eneHyyum u
BapeHo Unu NeYyeHo Meco

MpurotBsiHe Ha 3aKycku OT
TeCTeHV U3Aenus, 3eneH-
Yyum, re6u n ap..

HapexeTe cbcTaBkuUTe Ha napyeta oT
3x3x3 cMm.

O6eneTte nnogoseTe U 3efieHYyLMUTE,
oTCcTpaHeTe kocTunkute. Hapexete
CbCTaBkMTe Ha napyeta oT 3x3x3 cMm.

He kbnuarTe cbCTaBky NO-TOMNN OT
95°C. Obenete nNnoaoBeTe N 3eNeHYyLm-
Te, oTCTpaHeTe KocTunkute. Hapexere
cbCTaBKWUTe Ha napyeTa ot 3x3x3 cm.

HapexeTe cbCcTaBkuTe Ha napyera oT
3x3x3 cm.

[uck 3a KbrnuaHe ¢ oTBOpU 7.0 MM

MpurotBsiHe Ha CUTHO
MIISIHO Meco

dopmMupaHe Ha TecTo 3a
crnagkvwm

CMunaHe Ha 4Ky, cylue-
HU1 NII0A0BE, Craak1 1 ap.

Akcecoap 3a HageHULM

Hapenuum v gp.

MbnHex 3a klodTeTa
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HapexeTte cbcTaBkute Ha nap4yeta ot
3x3x3 cm.

Mpean dopmupaHeTo, ocTaBeTe TeCTOTO
Aa ce oxnaguv B XMagunHuk.

OTcTpaHeTe KOCTUIKUTE OT CylweHun
nnopoBe U YepynkuTe oT AAKWU.

HapexeTe cbcTaBkuTe Ha napyeta

oT 3x3x3 cM. Pa3bbpkaiTte gobpe
Kanmara. N3nons3Baiite ecTecTBeHMU
MeM6paHu. HanpaBeTte Bb3en Ha egu-
HUS Kpal n n3gbpnaiTe membpaHaTta B
obpaTHaTa nocoka.

HaTtucHete nbnHexa ¢ HyTaloTo ycTpon-
CTBO ¥ MbIIHETE C Hero KlodTeTara.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

MnisiHo Meco 3a cyna Ton4yeTa, MbIHEX!,
mycaka v ap.

3a fa nonyymTe XOMOreHHo nope, ns-
nonssante aucka ot3 mm 9, n nony-
YeHaTa maca ce npemuHaBa npes cuTo.
M3non3ea ce 3a 6ebeluka xpaHa.

Cnep kbnuaHe pa3bbpkanTte xpaHara.

MrsiHO Meco 3a MbPXKONu, MbIHEXK, Ha-
OEHVUM 1 ap.

TecToTO MOXeE Aa ce NPUroTBK C NOMOoLLTa
Ha Mukcep. HaTucHeTe HAKOMKO NbTu
CbCTaBKMTE, 3a Aa NOMy4YnUTEe XOMOrEHHO
TecTo. Moaxoasawum amckose: 3 n 5,0 mm.

[MbnHexu 3a nanose, NNOAOB MYC U
cnagkuwm. MoxeTe aa usnonseate gucka
o7 5.0 Mm

Mpu nbnHeHe Ha MemGpaHaTa ce yBepe-
Te, Ye TS He e TBbpAe OnbHaTa, 3a 4a He
ce ckbca. Hagenuuute morar ga 6baar
NPUroTBEHW OT MISIHO MECO W OT Nnapyerta
Meco.

MpenopbyBa ce Aa Usnonaeare Manbk
akcecoap

U OCHOBHU ACTUA yCTpOIZCTBO.

Akcecoap 3a psizaHe

Ps3aHe, npuroTeBsiHe Ha
canata

CbcTaBkuTe TpsabBa ga ca rbCctum
(kpacTaBMUN, penuykmn, NPecHn kap-
TOoU, MOPKOBMU, 3ene U T.H., konba-
cu, TBbpAO cupeHe u ap.) Hapexete
rm (ako e HeobxoanmoO) Ha napyeTta.
HaTtuncHeTe cbcTaBkuMTe ¢ nomoLlTa
Ha OyTawoTO YCTPOWUCTBO.

[to3a 3a nnoaoBu cokoBe/cnaaku 3efieH4yuum

lMnonosu 1 3eneH4ykoBun
cokoBe

MpemaxHeTe KOCTUMKMTE OT NPACKOBMU,
Kancuu, Yyepelm, cnueun. Hapexete
CbCTaBKWTe Ha napyeta.

NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA, ®UIL D

A + MMouucTeaiiTe yacTMUTe Ha MecomenaukaTa
BefHara cnep ynotpeba.

* WsknioyeTe ypena. MaknioyeTe ro ot KOHTaKT.

« [emMoHTUpainTe Mecomenaykara.

+ MMouucTteTe AoGpe BCUYKM MOABWXHM YacTu Ha
ypeaa B Tonna Bofa ¢ Heabpa3uBHU Npenapary.

* HemeTanHuTe uactu moraT Aa ce MUST B
cbhomusnHa mawuHa. TeMnepatyparta Ha Boaarta
He TpA6Ba Aa HaaBuwaBa 60°C.

* W3Gbpete kopnyca Ha ypeda C BnaxHa
Kbpna. 3a fa npefoTepaTUTE TOKOB yAap, He
notansiTe ypea BbB BOAA.

* W3cyweTe fo6pe BCUYKM KOMMOHEHTU.

Cnep nouucTBaHe u3cywerte Aobpe BCUYKM
MeTanHu Yactu, 3a ga usberHete pbxaa. 3a
OOMbIIHUTENHA 3aluTa MOXeTe Neko Aa
ma3saTe ¢ pacTUTeriHo mMacro.

KiogpreTata morat aa 6baat HanpaseHu
OT MIISIHO MECO UMW OT napyeTta Meco.

3a Ja He ce pasnpbCcHaT CbCTaBuTe,
nocraeeTe NOAXOASLY Cb/ NOJ PEXELLOTO
YCTPOWCTBO.

MoxeTe Aa usLeauTe nynna HAKOMKO MbTH,
3a fla norny4mTe rnoseye cok. He cokose ot
CbCTaBKU CbC CEMeHa, pa3Mep Ha OTBopa B
CUTOTO (HanpUMep MasnvHK, KbMuHU 1 4p.).
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BBb3MOXXHU NPOBJIEMM U PELLEHUA CEPBU3

Komnanunata OURSSON u3passBa cBosTa 6rnarogapHocT 3a pasrnobsiBaHe Ha kopryca W/vnm oT HeoTopuanpaH
kbM Bac 3a nsbopa Ha HawwuTe npoaykTu. Hanpasuxme PEMOHT, HECLOTBETCTBME HA NapameTpuTe Ha enek-
BCMUYKO Bb3MOXHO TO3M NMPOAYKT Aa OTroBapsA Ha Balun- TPOEHepr1ATa, B Clly4anTe KOrato BbB BbTPELIHOCTTa
MecomenaukaTa He B KOHTaKTa HsiMa erneKTpUYecTBo. Deconectati aparatul si asteptati pana cand re- Te HYXAM, a Ka4ecTsoTo My Aa GbAe B CbOTBETCTBUE Ha NPOAYKTa M TEIHOCTM, HACEKOMM U APYTY HyK-
paboti vine curentul electric. C Hal-BUCOKUTE EBPOMENCKM CTaHaapTW. AKO BalMsT [V Tera 1 BeLLEeCTBa U NpU NPOAbIDKATENHA yroTpeba
npogykt OURSSON wuma Hyxaa oT noaapbxka, Mons Ha NpoAdyKTa Ha NMMMUTA Ha HETOBWS KanauuTeT.
MecomenaukaTa ce . 3awurata or nperpsBaHe e - Pentru a scipa de mancarea blocatd, aps- CBbPXETE Ce C HSKOW OT OTOPU3NPaHUTE HW CEpPBU3HU * B cnyuauTe Korato [edekTbT Ha NpoayKkTa e pesyrn-
M3KHIOUBA aKTMBUpaHa. sati butonul (). Dac nu functioneazs, LeHTpoBe. MbeH CUCHK Ha CEPBU3HUTE LIEHTPOBE 1 Ha TaT OT HEOTOPU3MPaH OMUT 3a TECTBaHE Ha NPOoLyKTa
scoateti din priza, dezasamblati aparatul si TeXHUTe TOYHN afpecy Moxe fa Gbae HamepeH Ha ye6- WNK OT NpaBeHe Ha NPOMEHN MO MPOEKTUPAHETO UMK
* AstomaTMHaTa  3aWMTa  CPEWY | yritafi-l. cailT WWW.oursson.ro. no codryepa Ha NPOAYKTa, BKIOYUTENHO YCIy-
nperpsiBaHe  Ha  gsuratens e _ _ _ FAPAHLIMOHHM YCIIOBWSI OURSSON MM 3@ PEMOHT WM MOAAPLKKA, HEOTOPU3MPaHWU OT
BKIOYEHa + Contactati un service autorizat Oursson. 1. MapaHumsTa OURSSON ce npenoctass ot OURSSON. OURSSON.
- Xpara, 3acearana 8 ypeaa. Mpunara ce camo 3a MOAENH, NPeAHasHaEH! 1 pas- - B cnyqam'g KoraTo AAECHeKTBT Ha NpoayKTa e pesynTar
NpOCTPaHeHu Ha TepuTopusiTa Ha Bbnrapus (Bulgaria), og ynorpeba Ha HeCbBMECTVMI 1 C JIOLLO Ka4ecTso
OTaensi ce nowa + Bb3MOXHO e ypedbT [Ma e + Hamanete BpemeTo 3a M3nonaBaHe Ha KOWTO ca cepTMdMLIMPaKK B CbOTBETCTBUE CbC CTaH- . g:ﬁﬁ:jrlek:éﬁczzgleg:TpH?igzm:;cgmé%psaH
Mu1pnsmMa, korarto nperpssaH. ypeha. £8pTNTS B CTpaaTs, C M3MON3BaHeTo My B KOMBUHALMS C OMbAHUATENHO
Mecomenaukata paboTy 2. MapaHumsta OURSSON e B CbOTBETCTBME CbC 3aKO- y !
» Korato BknouuTe ypeda 3a nbpBu © HenpusitHata  mupuama  npu mbpea HOOATencTBOTO B CMna, 3a Aa ce 3aluMTaBaT npaBaTa obopyasaHe (akcecoapu), pasnu4HM OT AOMbITHM
MbT, MOXe f[Aa WMa HenpusiTHa  ynotpeba He e AepeKT 1 CKOpO e N3YesHe. Ha noTpebuTtenuTe. MapaHLUMsTa ce pbKOBOAM OT 3a- TenHoto obopyagare, nperoptyero o OURSSON
MUpU3Ma, npuunHeHa or KOHWUTE Ha CTpaHaTa, B KOSTO Ce [OCTaBs NpoayKTa 3a ynotpeba ¢ Toan npodykt. OURSSON He Hocu
M3rapsiHETO Ha NOABIKHNTE YaCcTy. W e BanuaHa camo KoraTo MpOAYKTHT Ce M3Mon3ea OTFOBOPHOCT 38 Ka4ecTBOTO Ha [OMbIHWTENHOTO
U3KIIOYNTENHO 3a AoMallHa ynotpeba. MapaHuusaTta obopyasaHe (akcecoapu), MPOW3BEAEHO OT TpeTu
MecoTo He ce cmuna + OCTP1ETO € NOCTABEHO HENPaBUMHO | * VHCTanmpaiTe HoXa NpaBumHo. OURSSON He Bax1 3a ynoTpeba ¢ Tbproscka L. 7MU3, 33 KA4ECTBOTO Ha TeXHUTE MPOAYKTU C Takosa
no6pe 3. FapaHUMOHEH NEpUOA  Ha  MpoAyKTUTE  Mapka obopyasaHe, KakTo 1 3a paboTHOTO Ka4ecTBO Ha Ao-
* Jlamenute ca NpuUTbMEHU. » HoxoBeTe TpsibBa fa ca ocTpwm. OURSSON: mbrHuTenHoTo obopyasaHe OURSSON, usnonasaHo
y C NPOAYKTUTE Ha ApyrA NPOVU3BOAUTENN.
+ 3akperBawwsT nNpbCTeH He e+ MoHTupanTe  duKcupawms — nNpbCTeH 6. lechekTUTE Ha MPOMYKTA, Bb3HUKHANA M0 BPEMe Ha
MOHTMPaH NPaBMITHO. npaswnnHo. ynotpeGa Ce PEMOHTWpAT OT OTOPU3MPaHM CEepBU-
3u. B rapaHumoHHusi nepvod, pemMoHTBLT e BesnnarteH
TEXHUYECKU CMELNOUKALIUN npu NpeAcTaBsHe Ha CepTMdMKAT 3a rapaHuMs M Ha
MUKpPOBBIHOBYM NEYKM, ypea [OKYMEHTY, MOTBLPXAABALLM MOKynKara U fararta Ha
3a npaBeHe Ha xnsi6, MHAYK- [oroBopa 3a MoKynka Ha apebHo (dakTypa u AaHbuHa
LIMOHEH KOTIIOH pasnyicka /kacoBa benesxka) n Tpsibsa Aa 6bae B3eTo noa
Paaxon, W max 500 max 550 MyrTUKYKbPH, KyXHEHCKM BHYMaHWe CreaHoTo:
ypeaw, 6bp3osapy, +  KoHdwrypaumsta U MOHTEXBLT, ONUCaHW B UHCTPYK-
BonTtax 220-240 V~; 50/60 Hz €rMeKTPUYECKM CKapu, uusita 3a ynotpeba He ca BKMOYeHW B obxBaTa Ha
6neHaepu, Mukcepw, rapaHuusita OURSSON v MoraT Aa ce u3sbpLuat unm
Knac wa sawwra I mMecomeradku, Toctepu, thermo 60 24 OT NoTpebuTens nnm cpeLly 3annailaHe oT NepcoHa-
MPOM3BOANTENHOCT Krfuac 96 96 108 NOTOBE-COKOW3-CTUCKBAYKM, na Ha OTOPU3NPaHMN CePBU3HU LIEHTPOBE.
€Crpeco MaluvHK, ypean 3a + MMoaapbxkata (MOYMCTBAHE M CMa3BaHe Ha yacTu,
Pasmepu (Bucouunna X LWUnpuHa X ObmkuHa), MM 140x253x210 275x150x215 275x150x215 KbnuaHe, xnagunHmum, pu- CMsiHaTa Ha KOHCYMaTuBM U MaTtepuanu n ap.) ce us-
3epu, aBTOMATUYHN BbPLUBAT CPeLLy 3anallaHe.
Pa6ota +15°C po +35°C KahemaLLMHM1, aBTOMATUYHN 7. OURSSON He HOCY OTFOBOPHOCT 3a Bpeau, NPUYMHEHN
TemnepaTypHu N3nCKBaHUS MalLIMHM, ypeau 3a pasneHsaHe MPSIKO UMM KOCBEHO OT MPOAYKTUTE Ha YOBeKa, AoMaLLHM-
TpaHcnopT 1 CbxpaHeHue -25°C po +55°C Ha MSIKO, KyXHEHCKa BesHa Te MoBUMLY, MOTH, B CIlyYamTe KOrato ca Bb3aHUKHasM
B pesyrnTar Ha HecriassaHe Ha npaBuriata v Ha ycrosu-
Pa6ota 15-75% (6e3 koHaeH3aums ) 4. Tapariuusta OURSSON He e npunoxima 3a 4actu, kou- ATa 3a ynotpe6a, 3a CbxpaHeHue, 3a TPaHCTopT UIn 3a
/131CKBaHNS 33 BNAXHOCT TO MMaT OBUKHOBEHO M3HOCBaHE, B Cryyal, 4e TAxHaTa VHCTaNaUMs Ha MpofykTa, YMULUNEHN W HEGPEXHM
TpaHcnopT 1 CbxpaHeHne 15-75% (6e3 koHAeH3auus ) MOAMAHA € MPEABINASHA MO MPOeKT: [ENCTBUS Ha NoTpeduTens UK Ha TpeTy nuua.
+ Barepum 8. B HuKakbB criydait OURSSON He HOCH OTTOBOPHOCT 3a
Terno, kr 2,75 3,125 3,125 + Onakoska, akcecoapy 3a TPaHCTOPT U MOHTAX, Mpu- BCAKaKBM 3arybu Unu cneunanHu, CryuaiHu, Henpeku
* MpopykTuTe TPAGBa Aa Ce ChXPaHABAT Ha CyX0, NPOBETPUEO MSCTO NPy TemMnepaTypa Hag, -25°C 5 Fagazmzizu:a;ig ﬁm\;zgaagmz.eqaemm Ha NpoayKTUTe Mn TIOCEABALLM ETH, BKIOWTENHO, HO Ges fa ce
’ : - ! ; orpaH1yasa o, NpornycHaTh nomau, 3arybu nopaan npe-
MPUAMHEHI B PESYTTAT Ha HAPYLUEHWE Ha MHCTPyKLUTE KbCBaHe Ha TbProBCKa, MPOMULLMIEHa U AEHOCTM OT
CEPTU®UKAT HA NMPOOYKTA 2an¥2$'r£:62'ﬁi$83:x§::ezrs J-T;Masv?n;p::?ggtoﬁmr:g [PYrO eCTECTBO, Bb3HUKHANN BbB BPb3Ka C U3MornaBaHe-
3a MHOPMALIMS! OTHOCHO CEpTUMMKaTUTE NoceTeTe http:/AVWW.oUrsson.com Wi novckaitTe Komve ot Balums auctpuby- cﬁna’ Bm,ﬁ,mﬂm, HO 6%3 aa c: orpaHVNalfa ;cl, cnen- TO VA G HEBLSMOXHOCTTA 3a USTIONSBAHE HA MPO/YKTE.
T0p. e cnyuai: 9. Mopaan HenpekbcHaTOTO MogobpsiBaHe Ha Aw3aiiHa,
B cnyqam.e KOTATO FECheKTLT Ha MPORYKTA € peaynTarT MPOAYKTUTE U HSIKOW TEXHUYECKN XapaKTEepUCTVKN MoraT
EanHcTBeHO kBanudumuupaH cneunanuct B cepBuseH LeHTbp Ha OURSSON Tpsibea ga un3BbpLUM Ha HebpexHo GopaBeHe, Ha HenpasnuHa ynotpeba, ﬂs;ﬁgﬁ;;‘;ﬁzemm 6ea npeanasecTve or crpaka ka
/ A \ PEeMOHT. Ha HapyLLeH1e Ha MHCTPYKUuMTe 3a yroTpeba, npea- )
BMZEHW B PLKOBOACTBOTO 3a YNoTpeGa, BKMiounTenHo ~ VI3MON3BaHe Ha MpoayKTUTe Cniea M3TUaHe Ha rapa-
B PE3YNTAT Ha U3NaraHe Ha BUCOKW UM HUCKA TeMne-  UMOHHMS CPOK (MPOALMKMTEINHOCT Ha XUBOT):
paTypy, BUCOKa BMaXHOCT WM Mpax, cneau ot onuT 1. TpOALMKUTENHOCTTA Ha XMBOT, onpefdeneHa oT
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OURSSON 3a npopyKktiTe e BanmgHa camo Mnpu yc-
1oBYe, Ye Te Ce W3NOon3BaT eAMHCTBEHO B JOMALLHU
YCIIOBUS1, KAKTO U NPY YCIOBWE Ha Cna3BaHe Ha UHCTPYK-
uuuTe 3a ynotpeba, 3a CbXpaHeHue U 3a TPaHCMOopT.
BHumaTenHoto GopaBeHe C MpodyKTUTe W Cria3BaHETo
Ha MpaBunaTa 3a (yHKUMOHUpaHE MOXe Aa YBenuuu
[eicTBuTenHaTa NpoAbIPKUTENHOCT Ha ynoTpeba kato
Mo TO3V HaYMH Ce HafBWLLaBa CpeaHaTa NpoObIDKUTEN-
HOCT Ha ynoTpeba, onpeneneHa ot OURSSON.

2. B Kkpasi Ha cpegHaTa MPOOBLIDKATENHOCT 3a yrotpeba
Ha npoaykTa, TpsbBa Ja ce CBbpXeTe C OTopuaupaH
CepBU3eH LISHTbP 3a PyTUHHA NoaApbXKa Ha npoadykTa.
Mopapwbxkata n 06CnyXBaHETO Lue ce U3BbPLUBAT Cpe-
LUy 3annaLaHe.

3. OURSSON He npenopbyBa M3Mo3BaHETo Ha NPOoayKTU-
Te B Kpasi Ha cpeAHaTa NpPOAbIDKUTENHOCT 3a yrotpeba
6e3 npoeepka OT OTOPW3NPaH CEPBU3EH LIEHTBLP, Tbid
KaTo, B TO3 Cryyait, NpoayKTbT Moxe Aa 6bae onaceH 3a
XKVBOTa, 3APaBETO MMM UMYLLIECTBOTO Ha noTpeduTens.

PeumknupaHe Ha npoaykTute

MponykTuTe He MoraT Aa ce U3XBbPNST 3aeAHo ¢ butoBuTe
otnagbum. Te Tpsibea Aa GbaaT M3NpaTeHy B LEHTPOBE 3a
peumKnpaHe Ha enekTpUYecKo 1 eneKkTPoHHO obopyaBaHe
B CbLOTBETCTBME C Obrapckoto 3akoHogaTtencrso. Ypes
peuvKnMpaHeTo Ha To3u npodykT Bue wwe noMorHeTe 3a 3a-
nasBaHeTo Ha NPMPOAHUTE Pecypcu 1 3a NPenoTBpaTsBaHe
Ha yBpeXaaHeTo Ha OKorHaTa cpeaa 1 Ha 3apase-

T0. 3a noBeye MHGOPMALMS OTHOCHO MyHKTOBETE

3a cbbupaHe U peuMKNMpaHe Ha TO3W NPOAYKT,

MOrIsl CBbPXETE Ce C MecTHaTa cryxba no Usxebp-

nsHe Ha BUTOBM OTNaabLN. ||

ourssono

[aTa Ha npon3BoOACTBO

Bceku npogykT nonyyaBa €AMHEH CepueH Homep nof
dopmata Ha BykBeHo-LMdpoB Koh, AybrmpaH oT Gap-
Kofl, CbAbpXall cregHata WHGopMauus: uMe Ha
rpynarta npogykTv, AaTta Ha NpoOW3BOACTBO, CEpPUeH Ho-
Mep Ha npopykTa. [latata Ha NpPoOW3BOACTBO MOXe Aa
ce Aybnupa Bbpxy onakoBkaTa W/Mnu BbpXy MPOAYKTa.

L MR

MG1808011234567

T

000 O

CepuiHVSIT HOMep Ce Hamupa Ha 3aHUS NaHen Ha Npoay-

KTa, BbpXy OMakoBKaTa U Ha rapaHUMOHHUS cepTuduKar.

@ MupeuTe ABE GyKBM — NPOAYKTOBA rPyNa (Mecome-
nayka — MG).

@ MupsuTe f18€ LUMGPY — FOAMHA HA MPON3BOLCTEO.

© CrepsawmTe Ase UNdpPU — Mecel; Ha NPOU3BOACTEO.

O MocrnearuTe UMdPYU — CEPUEH HOMEp Ha NPOAYKTa.

3a pga ce wusberHe o6bpkBaHe, Mons,
npoyeTeTe BHUMATENHO WMHCTPYKUMUTE 3a
ynotpe6a 1 rapaHUMOHHUTE YCNOBUSI W
npoBepeTe BEPHOCTTa Ha cepTudumkaTa
3a rapaHuusa. [apaHuuMoHHaTa KapTa
e BanugHa, camo Korato € MpaBWuiHO
W SCHO MOMbJIHEHA: MOZEn, CepueH
HOMep, AaTa Ha Mokynkata, neyat W
nognuc Ha npogjasava, nognuc  Ha
knveHTa. CepuiiHMST HoMmep U Mogena
Ha npogykta, TpsbBa fAa cbOTBETCTBAT
Ha rapaHuuMoHHHuS cepTudumkatr. [lpu
HecrnasBaHe Ha Te3W YCIOBUS, KaKTo
W B cnyyaih, Ye uWHdopmauusta oT
rapaHUMOHHUSI cepTudUKaT e NpomeHeHa
WM 3anuyeHa, cepTudumKkaTbT  CcTaBa
HeBanuaeH.

Ako nmate BbnNpocu unu npobnemu, cebp3anu ¢ npoayktnte OURSSON - Monsi cBbpKeTe ce C HaC Ha eneKkTPoHHa-

Ta Hu nowa: info@oursson.ro.

ToBa pbKOBOACTBO € 3aLMTEHO OT 3aKOHa 3@ aBTOPCKO NPaBo, CbINAacHO 6GbNrapcKoTo M eBPOMENCcKOTO 3aKoHoAa-
Tencrea. Besko HepaspelleHOo U3non3eaHe, BKIIYUTENHO KonupaHe, otneyarsaHe 1 pa3npocTpaHeHue, HO He caMo,
BOOW [0 rpaxpaaHcka OTroOBOPHOCT B CbOTBETCTBME CbC 3aKOHa.

KoHTaktu:

1. Mpo3ausoguTten: OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003, JlosaHHa, LWsenuapus.
2. EkcknyauBeH BHocuTen 3a PymbHsa/Bbnrapus (Bulgaria) — Oursso Apliance SRL Bpatios, yn. ,3usnHynyun” Ne

109D, www.oursson.ro

OURSSON
MpownsseneHo B Kutan
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BIZTONSAGI INTEZKEDESEK, A rajz

Elektromos veszély
Elektromos veszélyre figyelmeztet.

Egyéb veszély
Figyelmezeti a felhasznal6t az utasitasok betartasara.

Elektromos gépek hasznalata esetén a kdvetkezé

dvintézkedések betartasa kotelezé:

* A készuléket mindig a hasznalati utmutatoé szerint
hasznalja.

* A berendezést egy stabil felliletre helyezze.

» Csak a készllékkel egyitt szallitott eszkdzoket
hasznalja.

+ Aramiités elkeriilése érdekében soha ne tegye
a készllék kabelét vizbe, vagy mas folyadékba.
Ha viz a készllék belsejébe keril, keresse fel
az OURSSON markaszervizt.

* A haldzati feszliltség megfelel a késziilék adattabla-
jan jelzett fesziltségnek.

* Ne hasznalja a késziléket olyan kérnyezetben ahol
gyulékony anyagok vannak.

* Ne prébalja a készlléket szétszerelni. A
késziilék meghibasodhat, igy a gyarté szava-

A tossaganak elvesztéséhez vezet. Javitasra

és karbantartasra keresse fel az OURSSON
markaszervizt.

» Ha a készlléket hideg kdrnyezetbdl meleg kérnye-
zetbe helyezi, vagy forditva, szedje ki a késziiléket a
csomagbol és varja 1-2 6rat amig elinditja.

¢ A tapkabelt vagy a késziléket soha ne helyezze
Vizbe.

» Ne engedje a gyerekeket a késziilék kozelében,
feligyelet nélkil, miikodés kdzben.

* Ne érintse meg a készulék forré fellleteit, ezek
égési sérlléseket okozhatnak.

» A tapkabel hossza relativ révid, az aramités veszé-
lyének elkerilése érdekében.

* Ne engedje, hogy a tapkabel éles szélekhez érjen
vagy forré fellletekkel érintkezzen.

* Ne csatlakoztassa a tapkabelt talterhelt dugaszok-
hoz, mivel a készllék meghibasodhat.

* Ne hasznadlja a késziiléket gaz vagy villanykalyhak
kozelébe.

* Hasznalat utan mindig hizza ki a késziiléket a halo-
zati csatlakozobol.

+ Ovja a késziiléket (itések, esés, vibraciok és mas
mechanikai behatasok ellen.

» Mindig huzza ki a készlléket tisztitas vagy tartozé-
kok lecserélése el6tt.

* Ne hasznalja a készlléket nyilt térben.

» Ne engedje, hogy gyerekek, csokkentett fizikai,
mentalis vagy nem megfelelé tudassal és tapaszta-
lattal rendelkez6 személyek hasznaljak a készilé-
ket, hanem csak felugyelet alatt, ezek kioktatasa
utan.

* A készulék kizarolag otthoni hasznalatra alkalmas.

* Ne hasznadlja a készliléket ha a tapkabel sérilt, ez
esetben vigye el a késziiléket hivatalos OURSSON
markaszervizbe.

« Kizarélag a készulékkel egyutt szallitott kiegészit6-
ket hasznalja.

» Ne hasznaljon a késziilék tisztitasara surlészereket

vagy erés mososzereket (alkohol, benzin stb.).
a készulék hazanak takaritasara hasznaljon kis
mennyiségli mosoészert.

JAVASLATOK

Haszndlat el6tt a hasznalati utmutatot figyelmesen
olvassa el! Orizze meg a hasznalati utmutatét késébbi
alkalmazasra.
Az ttmutatéban szerepld képek informativ jellegliek
és eltérhetnek a valos targyaktol.
Tilos nagyon kemény élelmiszer darabokat daraini,
mivel a kések jelentésen kophatnak.
Amikor a készlléket athelyezi, fogja két kézzel. Ne
emelje meg a késziléket a daralocsétdl vagy az
adagolétalcatol.

* Ne nylljon kézzel vagy barmilyen mas targgyal

A az adagoldécsébe a készilék mikddése

kézben. Haszndlja csak a nyomérudat.

Kertlje, hogy a készllékbe csont vagy mas
kemény targy kerlljon. Daralas el6tt ellenériz-
ze, hogy az élelmiszer ne legyen fagyos. Hus

vagy zo6ldség daralasa el6tt, ellenérizze, hogy
megfeleld méretre legyenek felvagva és kon-
nyen adagolhatok.

Tilos erészakkal kezelni a készlléket, mivel

ennek meghibasodasat okozhatja.
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A KESZULEK RESZEI
Kiegésziték minden modellhez, B Abra

Adagolotalca...
Daralofej
Motorhaz
Vagorostély 7 mm-es lyukakkal...
Vagorostély 5 mm-es lyukakkal...
Vagorostély 3 mm-es lyukakkal...
Ro6gzité tartozék

Vagokés
Adagolo csiga
Kolbasztoltd tartozék
Rogzité gydri
Elvélaszto
Reszel6 (kicsi)
Reszeld (nagy) ...
Szeletel tartozék ..
Nyom¢ tartozék ..
Daralofe; ...
Szérofej gylimolcs-/zoldséglevekhez .

Hasznalati utasitas ............cccooeeviiiiiniiines 1 db.

SZERKEZETI ELEMEK, C-1 Abra

Daralofej-eltavolité gomb
Vezérl6panel
Szorofejtartd

A husdaralé dsszeszerelése, C Abra

1. El&sz0r helyezze be a csigat @9 a daralsfejbe

2. Helyezze fel a kést a csi-
gara. C-2 Abra.

3. Helyezze be valamelyik 3. Szerelje fel az el-

vagorostélyt @ O @ a vélasztéra a kivant

csigara felszerelt késre. tartozekot

4. Szoritsa meg az 0sszeszerelt dardléfejet a rogzitd tartozék segitségével

az 6ra jarasaval megegyezd iranyba forgatva azt.

2. Helyezze fel a csigat az elvalasztora

HASZNALAT, C Abra
Vezérlépanel, C-1 Abra

D>I]- START/STOP gomb. A husdaralé motorjanak
elinditésdhoz nyomja meg a START/STOP
gombot.

(=) - MEGFORDITAS gomb. Ha valami beszorul
a husdaraloba, dllitsa meg a START/STOP
gomb megnyomasaval. Nyomja meg és tartsa
lenyomva a MEGFORDITAS gombot, hogy
az adagold csiga ellenkezd iranyba forogjon,
kinyomva, ami beszorult.

Elsé hasznalat el6tt tordlje at a késziléket puha,
szaraz ruhaval. A tobbi részeket meleg vizzel
és mosogatoészerrel moshatja. Szaritsa meg az
alktarészeket. Ossze- és szétszerelés elbtt
gy6z6djon meg, hogy a késziiléket aramtalanitotta.

A Vigyazzon! A kések nagyon élesek.

A MOTOR AUTOMATIKUS VEDELME

Az automatikus védelem szerepe a motor védelme a
talmelegedéstdl és a rongalddas elkerilése. Ha az
automatikus védelem aktivalva van, a készilék le
fog allni, és a vezérlépanel gombjai nem mikddnek.
Hagyja a késziléket 10 percig hdlni.

A készllék maximalis folyamatos
A mikodtetési ideje 5 perc. Legalabb 10 perc-

nek kell eltelnie két hasznalat kdzott.

1. Helyezze be a sziiksé-
ges tartozékot
a dardléfejbe
2. Régzitse a daraldfejet

2. Szerelje fel
a szoérofejet

3. Szerelje fel a aC-9
R . a husdaraléban az
rogzitogyrit abranak me- o iaaz )
Ora jarasaval ellentétes
gfeleléen.

irdnyba forgatva-
3. Helyezze be a nyomét
a daraléfejbe

5. Szerelje fel a daralofejet € a husdaralora ugy, hogy elforgatja az éra

jarasaval ellenkez6 iranyba, mig rogziil és kattan.

6. A daralofej rését csatlakoztassa az adagolétalcahoz
7. Helyezze a nyomét az adagolétalcaba
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Miveletek sorrendje

* Gy6z6djon meg, hogy a husdaralé valamelyik
beallitds szerint van dsszeszerelve.

* Csatlakoztassa aramforrashoz a késziléket.

» Helyezzen megfelel6 méretli edényt a daraléfej ala.

- A késziilék megallitasahoz nyomja meg a I go-
mbot egyszer.

* Huzza ki a konnektorbdl a dugaszt.

+ Szerelje szét a késziléket. Nyomja meg a C-1 abra

+ Nyomja meg a > gombot a motor elinditasahoz. szerinti

* Az el6készitett hozzavalokat tegye az adagolétalcaba,

és fokozatosan adagolja a husdaraléba a nyomé segit-

ségével erdltetés nélkil.

ELKESZITESI JAVASLATOK
Etelkészités elétt javasolt a hozzavalok 3x3x3 cm-es darabokra vagni.

3/5,0 mm-es vagorostély

Daralt hus készitése
hasbol/halbol/szarnyasbol.

Gyilimolcsok és zoldségek
daralasa.

Zoldségek és fott vagy
sult husok daralasa

El6ételek készitése
tésztabol, zoldségbdl,
gombabdl stb.

7,0 mm-es vagorostély

Finomra daralt hus

Tészta formazasa
suteményekhez

Diofélék, aszalt
gylimolcsok, sitemények
stb. daralasa.

Vagja a hozzavaldkat 3x3x3 cm-es
darabokra.

Hamozza meg a gyimolcsoét, zéldséget,
tavolitsa el a magvakat. Vagja 3x3x3
cm-es darabokra.

Ne daraljon 95 °C-fokosnal forrébb
hozzéaval6kat. Hdmozza meg a
gylimolcsét, zoldséget, tavolitsa el a
magvakat. Vagja a hozzavaldkat 3x3x3
cm-es darabokra.

Vagja a hozzavalokat 3x3x3 cm-es
darabokra.

Vagja a hozzavalokat 3x3x3 cm-es
darabokra.

Formazas el6tt hagyja a tésztat hitében
lehdlni.

Tavolitsa el a gyumolcsék magvait és
a di6 héjat.

Tartozék kolbasztdltéshez

Kolbaszfélék stb.

Vagja a hozzavalokat 3x3x3 cm-

es darabokra. Keverje jol 6ssze a
vagdaltat. Hasznaljon természetes
beleket. Késsén egy bogot az egyik
végére, és hlzza a belet az ellenkezd
iranyba.

gombot , és forgassa el a daraléfejet az

Ora jarasaval megegyezd iranyba.

Daralt hus husgombac, toltelék, muszaka
stb. készitéséhez.

Ahhoz, hogy homogén plrét készitsen,
hasznalja a 3 mm-es vagorostélyt @,
a kapott massza atmegy egy szitan.
Babaételekhez hasznalhato fel.

Daralas utan keverje ¢ssze az ételt.

Daralt hus siiltek, toltelékek, kolbaszok
stb. készitéséhez.

A tésztat elkészitheti keverégéppel. A
hozzavaldkat nyomja t6bbszor, hogy

homogén tésztat kapjon. A megfelelé
vagorostélyok a 3 és 5.0 mm-esek.

Palacsintatoltelékek, gyimdlcspépek és
édességek. Az 5,0 mm-es vagoérostélyt
hasznalhatja.

A bél toltésénél figyeljen arra, hogy ne
nyujtsa ki tulsagosan, nehogy majd
eltérjon. Kolbasz készitheté daralt husbol
és husdarabokbdl.
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Toltelék fasirthoz.

Tolja a tolteléket a nyomo tartozékkal, és

téltse meg a fasirtot.

Tartozék fasirt készitéséhez

Fasirtkészités

Kis/nagy reszel6
Salatak, eléételek,

leveshez z6ldség és
féételek készitése

Szeletel6 tartozék

Salatak szeletelése,
készitése

Vagja a hozzavaldkat 3x3x3 cm-es

Kis méretl tartozék hasznalata javasolt

Fasirt készithetd daralt husbdl vagy

darabokra és hagyja pacolddni. Keverje | huskockakbol.

jol 6ssze a vagdaltat.

Végja a hozzavaldkat darabokra, a
nyomoval nyomja a reszelébe.

Sirl hozzavaldkat hasznaljon

( uborka, retek, friss krumpli,
sargarépa, kaposzta, stb.,
huskészitmények, kemény taro,
stb.) Darabolja (ha szikséges). A
hozzavalékat a nyomoval tolja be.

SzOréfej gyumolcs- és édes zoldséglevekhez

Puha gyimdlcsbdl és
z06ldségbdl 1é kinyerése

Tavolitsa el a barack, cseresznye, szilva
magvait. Darabolja fel a hozzavaldkat.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS, D ABRA

« Tisztitsa meg a daralégép elemeit régton
hasznalat utan.
« Allitsa meg a késziiléket. Huzza ki a konnektorbdl.
» Szerelje szét a daralégépet.
* Mossa meg alaposan a leszerelhetd részeket me-
leg vizzel és nem karcol6 mososzerrel.
* A nem fém részek mosogatégépben moshaték. A
viz hémérséklete ne legyen tobb 60°C-fokosnal.
* A készilék motorhazat nedves ruhaval torél-
A je at. Az aramités elkerulése érdekében ne
meritse vizbe a késziiléket.
+ Alaposan szaritson meg minden alkatrészt.

Tisztitas utan szaritsa meg alaposan a fémbdl

készUllt részeket, hogy ne rozsdasodjanak.
A megdvasuk érdekében vékonyan bekenheti

névényi olajjal is.
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Tegyen egy megfelel6 edényt a daraléfej
ala, hogy elkertlje a hozzavaldk
szétszorodasat.

A gyumolcs-/z6ldségpépet t6ébb-
szOr préselje tobb 1é kinyeréséhez.
Ne készitsen levet magos hozza-
valokbol, olyan méretliekbdl, mint a
szita lyukai (pl. malna, szeder stb.).

LEHETSEGES PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

A daralégép nem indul

A daralogép leall

Kellemetlen szag arad a
daralé miikodése kézben

A hus nincs j6l meg-
daralva

Nincs aram a konnektorban.

* A védelem a tulmelegedéstdl akti-
valoédott.

* A motor tulmelegedésétél vald auto-
matikus védelem be van kapcsolva.

+ Az étel beszorult a készilékbe.
* Lehetséges, hogy a késziilék tulme-
legedett.

* Amikor elsé alkalommal inditja el a
készlléket, kellemetlen szaga lehet
a mobil részek égése miatt.

* Akés nem megfeleléen van felszerelve.
* Akések nem élesek.

* A rogzitégylri nem megfeleléen
van felszerelve.

MUSZAKI JELLEMZOK

Fogyasztas, W
Fesziiltség
Biztonsagi besorolas

Teljesitmény kg/ora

Méretek (magassag/szélesség/hosszisag), mm

Hémérsékleti feltételek

Nedvességi feltételek

Suly, kg

Hlzza ki a készlléket a konnektorbdl, és var-
jon mig Gjra lesz aram.

* Abeszorult étel kiszedéséhez nyomja meg a
@ gombot. Ha igy nem oldédik meg, huz-
za ki a konnektorbdl, szedje szét a daralét
és tisztitsa meg.

« Mikoédtesse rovidebb ideig a késziléket.

* A kellemetlen szag els6é hasznalatkor nem
hiba, és hamarosan megszinik.

« Szerelje be helyesen a kést.
« Akéseket meg kell élezni.

« Szerelje fel helyesen a rogzitégyrit.

max 500 max 550
220-240 V~; 50/60 Hz
1l

96 96 108
140x253x210 275x150x215 275x150x215
Miikodés +15-t61 +35°C-fokig
Szallitas és tarolas -25-t61 +55°C-fokig
Mukodés 15-75% (kondenz nélkil)
Szallitas és tarolas 15-75% (kondenz nélkil)
2,75 3,125 3,125

* A termékeket szaraz, jol szell6z6tt raktarban, -25°C magasabb hémérsékleten kell tarolni.

TERMEKTANUSITVANY

A terméktanusitvannyal kapcsolatos informacidkat keresse a http://www.oursson.com internetes oldalon, vagy
kérjen masolatot a forgalmazotol.

A A készllék javitasat csak az OURSSON markaszerviz szakembere végezheti.
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SZERVIZ

Kdszonjuk, hogy az OURSSON cég termékeit vasa-
rolta. Megtettiink mindent, hogy a termék min&sége a
legmagasabb eurépai szabvanyoknak feleljen meg. Ha
az OURSSON terméke karbantartasat igényel, kérjik
keresse fel a felhatalmazott szolgaltatasi kozpontot. A
teljes markaszervizek jegyzéke a www.oursson.com
honlapon talalhaté.

OURSSON garancia feltételek:

1. Az OURSSON garancia érvényességét az
OURSSON cég biztositja. A garancia csak
Magyardrszag terlletén érvényes és forgalmazott, az
orszag szabvanyainak megfelel6 mintapéldanyokra.

2. Az OURSSON garancia a hatélyos jogszabalyok-

nak felel meg a fogyaszték jogainak védelmére. A
garanciat a termék forgalmazasi orszaga szerinti
jogszabalyoknak felel meg, és csak akkor érvényes
ha a termék kizarélag haztartasi célkora kerul felhasz-
nalasra. Az OURSSON nem érvényes kereskedelmi
célokra torténd felnasznalas esetén.

. Az OURSSON termékek garancidja:

w

Mikrohullamu suté,
kenyérgép, indukcids f6z6lap
Multicooker, konyhai
készlékek, vizmelegitok,
villamos suték, turmixgépek,
husdaralok, kenyérpiritdk,
thermopot, gylimélcsprések,
g6zf6zEk, eszpresszo
kavéfézok, daralok, hitok,
mélyh(iték, automata
kavefozok, tejhabositok
Konyhai mérlegek

4. Az OURSSON garancia nem vonatkozik a szokasos
kopasnak kitett alkatrészekre, ha ezek helyettesitése
eld van irva:

» elemek.

« csomagolas, szallitasi és szerelési kellékek,terméket
kisér6 dokumentécio.

5. A garancia nem érvényes a hasznalati, tarolasi vagy
szallitasi utasitadsok megszegésébdl, harmadik sze-
mélyek beavatkozasabdl vagy mas eseménybdl eredd
hibakra, beleértve, de nem csak a kovetkez6 esetekre
korlatozva:

» Ha atermék meghibasodasa a nem megfelel
kezelés, felhasznalas, hasznalati utmutatéban foglalt
utasitadsok megszegésének eredménye, beleértve
magas vagy alacsony h6mérsékleten, magas para-
tartalmon vagy poros kérnyezetben val6 hasznalat,
felbontasi jelek és/vagy sajat javitds,nem megfeleld
halézati feszliltség.

* Ha a késziilék belsejében folyadék, rovarok vagy
mas idegen testek, anyagok talalhatok, a készu-
Iék hosszu tava  teljesitmény felili alkalmazasa.

* Ha a készilék meghibasodasa nem engedélyezett
tesztelés vagy tervezési vagy szoftver moédositas,
beleértve OURSSON altal nem engedélyezett javita-
si és karbantartasi szolgaltatasok eredménye.

* Ha a meghibasodas rossz minéségii, nem hatékony
készllékek, kiegészitok, alkatrészek alkalmazasa-
nak eredménye.
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* Ha a meghibasodas, mas, OURSSON altal nem
ajanlott kiegészité késziilékkel egyiitt torténd alkal-
mazas eredménye, az OURSSON cég nem vallal
feleldsséget harmadik személyek altal gyartott kiegé-
szitd készllékekért, ezek termékeinek mindségéért
az egy(tt hasznalat alatt, valamint az OURSSON
kiegésziték hasznalataért mas gyartok készilékeivel
egyutt.

6. A hasznalat alatti hibakat az engedélyezett markaszer-
viz javitja ki. Garancia alatt a hibak javitasa ingyenes,
amennyiben a fél a garancialevelet, valamint a vasar-
last igazold okmanyt (szamla és nyugta) mutatja be.
Vegyék figyelembe a kdvetkezbket:

* Ahaszndlati utmutatdba foglalt termék beallitas és
felszerelés nem vonatkozik az OURSSON garan-
ciara, ezeket a felhasznal6 vagy a markaszerviz
végezheti, diffizetés ellenébe.

+ Akarbantartast (takaritas és alkatrészek kenése,
fogyo alkatrészek és anyagok cseréje stb.) dijfizetés
ellenébe torténik.

7. OURSSON cég nem vallal felelésséget a termék altal,
OURSSON cég nem vallal feleldsséget a termék altal,
embereknek, haziallatoknak, tulajdonjognak kézvetlen
vagy kozvetett médon okozott karokért, amennyiben
a hasznalatra, tarolasra, felszerelésre vonatkozé
szabalyok megszegésének, vagy a felhasznalé vagy
harmadik személyek szandékos vagy gondatlan csele-
kedeteinek kdvetkezménye.

8. Semmiképp OURSSON nem felel semmiféle specialis,
véletlen, kdzvetett vagy kdzvetlen veszteségért
vagy karért, beleértve, de nem kizarélag a termék
felhasznalasaval vagy felhasznalasanak kimaradasaval
kapcsolatos haszonveszteségre, kereskedelmi, ipari
vagy mas jellegli tevékenység leallasara korlatozva.

9. Aklils6 megjelenés allando javitasanak kdszénhetéen
a termékek és egyes miiszaki jellemz6i a felhasznalok
elézetes értesitése nélkil valtozhatnak.

A termékek alkalmazésa a garancian tul (élettartam):

1. Az OURSSON 4altal meghatarozott élettartam csak
haztartasi, hasznalati, szallitasi és raktarozasi utasita-
soknak megfelelé hasznalat esetén érvényes. A termék
figyelmes kezelése és hasznalati el6irasainak betar-
tasa a termék hasznalati idétartamanak noveléséhez
vezethet, ez altal meghaladva az OURSSON cég altal
eléirt atlagos hasznalati id6szakot.

2. Az atlagos hasznalati id6szak végén, keresse fel a
markaszervizt a készilék karbantartasara. A karbantar-
tast és szervizt dijfizetés ellenébe végzik.

3. OURSSON nem javasolja a késziilékek tovabbi hasz-
nalatat az atlagos hasznalati id6szakon tul, egy megfe-
leld, markaszerviz altal végzett ellenérzés hianyaban,
mivel a készllék veszélyes lehet, a fogyaszto életére,
egészségére vagy tulajdonara nézve.

Késziilékek Gjrahasznositasa

A késziilék nem dobhaté a haztartasi szemétbe. A késziA
késziilék nem dobhaté a haztartasi szemétbe. A készu-
lékeket kijeldlt hulladékgyijté helyekre kell szallitani, a
jogszabalyoknak megfeleléen. A termék Ujrahasznosita- d , Py
saval hozzajarul a természeti forrasok megérzéséhez és ClETblizds &) GEENEESUE PElifFes s A
a koérnyezet szennyez6désének megakadalyoza- g:rr‘agg'%gg nc::l; iﬁgﬁ\r’ : r\sggzus 2‘; r:ilgrz'
sahoz, emberi egészség megvédéséhez. Tovabbi E/\ . . !

|

Félreértés elkeriilése érdekében, kérjuk fi-
gyelmesen olvassa el a hasznalati utmutatot
és a garancia érvényesitésének feltételeit,

informaciokért a begydijtési és Ujrahasznositasi Ve L), ClEelh eizens 3 ca el

o - . vevd aldirasa. A termék sorszama és mo-
zglr:(tggga\};?;:rolgeresse fel a helyi a hulladékgaz- dellszdma a garancialevélbe foglalt adatok-

Gyaértas ideje

Mindegyik termék egyedi, alfanumerikus sorszammal
rendelkezik, amelyet a vonalkdd kisér a kdvetkezd in-
formaciokkal: termékcsalad neve, gyartas ideje, termék
sorszama. A gyarts ideje megjelenik a csomagon és/vagy
a terméken. A sorszam a termék hatoldalan, csomagola-
son és a garancialevélben jelenik meg.

nak kell megfelelien. Ezen feltételek nem
teljesitése esetén , valamint ha a garanciale-
vélben talalhaté adatokat moédositottak vagy
torolték, a garancialevél érvénytelen.
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© Els6 két betli — termékcesoport (MG - hiisdaralo).
@ Els6 két szam — gyartas éve.

© Kovetkezd két szam — gyartas honap.

O Utolso két szam — termék sorszama.

ourssone

Az OURSSON termékekkel kapcsolatos kérdésekre vagy problémakra, kérjiik keressenek fel e-mail-en: info@oursson.
com.

Jelen nyomtatvanyt az eurdpai szerzéi jogokra vonatkozo jogszabalyok védik. Barmilyen nem megengedélyezett
felhasznalas, beleértve masolas, nyomtatas és forgalmazas, nem kizardlag ezekre korlatozva, a hatalyos jogszabalyok
alapjan, polgari felelésséget von maga utan.

Kapcsolat:

1. Gyarté — OURSSON, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svajc.

2. Kizardlagos importér - Oursson Appliance SRL, Brasso6 str. Zaharia Stancu nr 9, et. 1 www.oursson.com

OURSSON
Gyartott-ban Kina
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