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YBAXAEMbIN MOKYMATE/Nb

Mnuta «Hansa» obbeauHsaeT B cebe Takue kayecTBa, Kak WCKIOYUTENbHAs MpPoOCToTa
aKcnnyaTaumm u cTonpoLeHTHas adhdeKkTUBHOCTb. ocne NpodTeHns MHCTpykuun y Bac He
BO3HUWKHET 3aTPyAHEHWI MO 0B6CNY>XMBAHUIO NINTLI.

Mpu BbINycke C 3aBoga-nnuTa, nepen ynakoBKOW Obina TulaTenbHO MpOBEpPeHa Ha
crneumarnbHbIX CTeHAax Ha nNnpeameT 6e3onacHoOCTM U paboTocnocobHOCTH.

Mpocvm Bac BHMMaTENbHO NPOYECTb MHCTPYKLMIO MO 3KCMiyaTauuv nepes BKIHOYEHNEM
yctponcTtea. CrnieqoBaHne U3MNOXEHHbIM B HEWM yKasaHusM NpegoTBpaTUT HenpaBWilbHOE
MCMONb30BaHWe NnunThbl.

WHCTpyKUMIO crnefyeT COXpaHuTb M AepxaTb B Nerko AoCTynHoM mecte. Bo m3bexanune
HeCYacTHbIX CriyyaeB HeobxoauMmo nocreaoBaTeribHO cobntoaaTh NOMOXEHUS MHCTPYKLMK
no aKcnnyaTauum.

BHumaHwue!

MuTon Nonb3oBaTbLCS TONBLKO NOCHE O3HAKOMITEHUS C AAHHOW NHCTPYKLMEN.

MnuTta NpegHa3HayYeHa NCKNYNTENBHO AN JOMALLHEro NCNonb30BaHUs.

M3rotoBuTenb ocTaBnseT 3a coboi NpaBo BHECEHWS U3MEHEHUI, He BIUSIOWMX Ha paboTy
YCTPONCTBA.
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OINMACHOCTH

BHumanue! O6opyagoBaHme 1 ero AOCTYMHbIE YAaCTU HarpeBarTCa
BO BpeMs aKcnryatauumu.

Bcerga cnegyetr NOMHUTL, YTO CyLLECTBYET OMacHOCTb TpaBMb,
npu NPMKOCHOBEHUM K HarpeBaTernbHbIM ariemMeHTam. [loatomy, BO
Bpems paboTbl 060pyaoBaHus - 6bITb 0C060 BanTensHbiMn! Jetn
mMnaglwe 8 neT He AOMKHbI HaxoauTbcsa BOnmM3m obopyaoBaHus, a
€CIN HaxogaTcda, TO Nog NOCTOAHHBbIM KOHTPOMeM B3POCHOro OTBET-
CTBEHHOro nuua.

BHumaHue! MNpurotoBneHne Ha KyxoHHOW nnute 6nog Ha Xupy
U Ha pacTuTenbHbIX Macnax 6e3 Hag3opa, MOXeT ObITb ONacHO U
NPUBECTU K NoXapy.

HWKOI'OA He npobyinTte racutb oroHb Bogoun! CHavyana oTknyuTe
obopyaoBaHue, a 3aTeM HAaKPOWNTE OrOHb, HAaNpPUMeEP, KPbILLKOW Unn
HeBOCMaMEHSLNMCS OL4ESNOM.

BHumaHue! OnacHocTb noxapa! He cknagupynte npeametbl v
BELLM Ha NOBEPXHOCTU NNUTHI!

BHumaHue! He pekomeHayeTcs pasmelLarb Ha NOBEPXHOCTU NNK-
Tbl METaNMYECcKMe npegMeThbl (HanpuMep, TakMe Kak: HOXK, BUITKK,
NOXKW, KPbILLKKX, antoMUHUEBYIO OONbIY U T.M. ), TaK Kak OHWU MOTyT
HarpeBaTbCS.

BHumaHue! Ecrnin Ha NnoBepXHOCTU MMeEeTCS TpeLLnHa, To cnegyet
OTKITOYUTL 3NIEKTPONUTaHMe BO n3bexxaHne NopaxkeHus anekTpuye-
CKMM TOKOM.

[aHHoe ob6opynoBaHNEe MOXET 06CNyXMBaTbCA 4ETbMI B BO3pac-
Te OT 8 neT un cTapLle, NUUaMmn ¢ PU3NYECKUMU, MaHyasibHbIMU WA
YMCTBEHHbIMU OrpaHndeHnamu, nmbo nnuuamm ¢ HegOCTaTOYHbIM
OMbITOM M 3HAHMUSIMK MO AKcnyaTaumMm obopyaoBaHUs, Npu ycro-
BUKN, YTO NPOMCXOOMUT 3TO NOL HaA30POM OTBETCTBEHHOIO NMLa Unm
COrNacHoO C N3y4eHHOW C OTBETCTBEHHbBIM IMLOM WHCTPYKUMEN IKC-
nnyarauuu.

Ocoboe BHMMaHWe obpaTtuTb Ha aeten! [letn He moryT urpatb 060-
pyooBaHunem! Yopka n obcnyxmnBaHme obopyaoBaHMs He MOryT Npo-
n3BOoaUTLCA AeTbMKu 6e3 Haa3opa B3POCKbIX.
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OINMACHOCTH

BHumaHue! He npymMeHATb AN YUCTKM arpeCCUBHbBIX MOKOLMX U
YUCTALLNX CPEenCTB, OCTPbIX METANSIMYECKNX NPEeAMETOB A5 YNCT-
KN CTekna ABepen, Tak Kak JaHHble cpeacTBa MOryT nouapanartb
NOBEPXHOCTb U MPUBECTU K BO3HUKHOBEHUIO TPELLMUH Ha CTEKIe.
115 YNCTKM KyXOHHOWN NAnNTbI HENb3a NPUMEHATL 06opyaoBaHme
ANs YACTKM Napom.

® Bo Bpemsa pabotbl 06opynoBaHue HarpeBaetca. CrieayeT cobniogaTe OCTOPOXHOCTb, He
npuKacaTbCs K ropsiyvM YacTsiM BHYTPU OyXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHWe crieayeT obpaTuTb Ha AeTel OKOMO NUTbI.

MpsiMoW KOHTaKT ¢ paboTatoLelt NANTON FPO3nUT oXxorom!

® Heobxogumo cneguTb, 4TOObl MenKkoe KyxoHHoe o6opyaoBaHMe U NPOBOAA He comnpuka-
canucb C HarpeTon AyXOBKOW U BApOYHOW NMOBEPXHOCTbLIO, MOCKOMbKY M30MsLmMs 3Toro 0bo-
pyaoBaHUS HE paccunTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

® Henb3a octaBnaTb NnNuTy 6e3 npucmoTpa Bo BpeMs paboTtbl. Macna v xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNEACTBUE BbIKUMAHWUS UM HAarpeBaHus.

® He gonyckaTtb 3arpsi3HEHUS BapOYHOW MOBEPXHOCTU U 3anvMBaHUA ee XWAKOCTbIO Npu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbI CBOMM BO3LENCTBMEM MOXET NOBPeanTb
Kepamuyeckoe nokpbiTue. BosHukatoLwme 3arpsisHeHUs yaanstb HeMeaneHHo.

® 3anpeLlLaeTcsl CTaBUTb Ha HarpeTble 30HbI MOCyAy C MOKPbIM AHOM, 3TO MOXET NPUBECTU
K MOSABNEHMWIO HA NaHENN HECMbIBAEMbIX NMATEH.

® /icnonb3oBaTh TOMbKO PEKOMEHAOBaHHYHO M3rOTOBUTENEM MOCYAY, Kak NpefHa3Ha4YeHHYo
Ans ynoTpebneHunsi ¢ kepaMm4ecKon NINTOW.

® Ecnv NoBepXHOCTb NaHENU TPECHYNa, BbIKIMHUNUTL MAUTY, YTOObI MCKIMOYUTL BO3MOXHOCTb
yAaapa TOKOM.

® He BkNtovaTb Bapo4HyO NaHenb 6€3 nocTtaBneHHoN nocyabl.

® 3anpellaeTcst UCnosb30BaTh NOCYAY C OCTPbIMU KpasiMu, KOTOpble MOTyT NMOBPEAMUTb Ke-
pamMuyeckyto naHenb.

® Henb3si CMOTPETb Ha pa3orpeBatoLLMNEcs (He 3aKpbiTble NOCYA0N) KOH(POPOUHbIE 30HbI.

® He cnepnyeT CTaBUTb Ha OTKPbITYIO ABEPLY AyXOBKWU nocyay Becom 6onee 15 kr, Ha Bapou-
HYH MOBEPXHOCTb — Bonee 25 kr.

® He ucnonb3oBaTth rpybble YMCTALLME CpeacTBa UMM OCTpble NpeaMeTbl AN YACTKU CTe-
Komn ABepLbl, OHW MOryT nouapanaTtb MNOBEPXHOCTb U MPUBECTM K MOSBMEHWUIO TPELUMH Ha
CTekne.

® Henb3si cTaBUTb ropsvyto nocyay U nHble Bewm (6onee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
HAeMble MaTepuarnsl B ALWKK Wkada.

® Henb3si Nonb3oBaTbCA TEXHUYECKUM HEUCTPABHOW MnMTON. Bce nabsHbl AOMKHBI yCTpa-
HATbCS TOMbKO KBaNMMULMPOBaHHLIM NEPCOHANoMm.

® B no6om criydae TEXHUYECKOW HEUCTNPABHOCTU, HEMEOSIEHHO OTKIIOYUTL 3rekTponuTa-
HWe NANTbI N COOBLNTL O HEOOXOOAMMOCTM PEMOHTA.

® HeyKOoCHUTENbHO crefoBaTh yKasaHWsM M PyKOBOACTBAM AaHHOW MHCTpyKumu. He nop-
nyckaTb K 3KCriyaTaumm nnu, He 03HAKOMITEHHbIX C ee CoAepKaHneM.

® [1ns1 YUCTKM NNUTbI HENb3S UCMONb30BaTb 0O0PYAOBaHNE MAPOBOW O4YNUCTKM.
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KAK 3KOHOMUTb JJEKTPOJ3HEPIUIO

PauvoHanbHoe  ucnonb-
30BaHNE  3IIEKTPO3IHEPrUM
MO3BOMNSIET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxofpl, HO U coxpa-
HUTb OKpY’XKatoLLyto cpegy.
BbinornHeHve cnegyoLmx
MPOCTLIX MPaBWI NO3BONUT
[OBOUTLCS HaMMyYLWMX Pe3yrbTaToB:

®[puMeHeHe COOTBETCTBYIOLLEN MOCYabl
AN PUTOTOBIIEHNS MIALLK.

KacTptonm ¢ Nnockum 1 TONCTbIM AHULLEM
MO3BOMSIOT CIKOHOMUTL 0 TPETU IMEKTPO-
3Heprun. Hy>XHO MOMHUTb O KpbILLKE, B MPO-
TUBHOM Cryyae noTpebrieHne aHeprumn Bos-
pacTtaeT B4eTBepo!

®[lon6op nocyabl AN NPUrOTOBIEHUSI CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTerNbHON 30HE.
[Mocyna Hukorga He JOMmKHa ObiTb MeHbLUe
HarpeBaTeNbHOM MINTKN.

oCreanTb 3a YACTOTON KOHGOPOK M AHULL
KacTpionb.

3arpsisHeHus1 NPenaTCTBYOT TEN00OMeHy
— CWIMbHO NpuropesLUas rpssb MOXHO yaa-
NNTb TOMbKO CpeacTBamu, B CBOK oYepedb
NPUYMHSAIOLLMMN Bpe OKpyXatoLLen cpege.

®/130eratb M3NULLIHEro «noAarnsabiBaHus B
KacTpronny».

He oTtkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABEpLYy
[YXOBKU.

@ CBOEBPEMEHHOE OTKITHOYEHME W UCMOMb-
30BaHWe OCTaTOMHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOrNO MNPUrOTOBIIEHUS
MYLLM BbIKINIOYaTb KOHMOPKM 3a 5 -10 MUHYT
0o KoHua. Atum 3akoHomuTcs okorno 20%
SHEPrUu.
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®//Icnonb3oBaHne AyXOBKW TONbKO ANs npu-
rotoBneHus 6onbLoro obbema nuLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOAHEN NPUrOTOBUTL
B KacTptone Ha Bapo4HOW NOBEPXHOCTU.

®l/Icrnonb3oBaHMe OCTATOMHOrO Tenna Ay-
xoBkun. Ecnn 6niogo rotoeutcss 6onee 40
MUHYT OTKMIOYNTL OyXOBKY 3a 10 MUHYT 80
KOHLI@ NMPUrOTOBIEHUS.

BHumaHue! Ecnu ucnonbsyetcs Tanimep,
YCTaHOBUTb €ro Ha 6oree KOPOTKOe BPeEMSI.

©® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLYY AYXOBKM.
3arpsis3HeHHble YNNOTHUTENU ABepubl ay-
XOBKM CMOCOGCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpsis-
HEeHVs Ha YNNOTHUTENSAX CNeayeT YCTPaHsaTb
cpasy.

®He pacnonarante nnuty BONU3M Xorno-
ONNbHUKOB/MOPO3UITbHBLIX KaMep

be3 HeobGxoanmocTn Bo3pacTaeT notpebne-
HWe aneKkTpuyecTBa



PACIMAKOBKA

Ona TPaHCNOPTUPOBKN
YCTPOWCTBO ObINO 3alUuLLEHO
OT MOBPEXOEHUA YMNakoBKON.
lMocne ymaneHnsa ynakoBKw,
npocum Bac n3basuTbcs OT ee
yacrten cnocobom, He HaHoCS -
WwmM yuiepba okpyxaroLlen cpege.
Bce matepumansl, ncnonb3oBaHHbIe AN U3-
roToBneHunst ynakosku, 6esspegHsbl, Ha 100%
noanexar nepepabotke n 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLMM 3HAKOM.
BHumaHuve! K ynakoBoyHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW MeHomnna-
cTa 1 T.N.) B npouecce pacrnakoBk/ Henb3s
noanyckatb AeTen.
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N3BATUE U3 SKCIITYATALIMU

Mo oKkoH4aHWM cpoka ucnonb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sa BbIOPOCKTb, kKak 0bblY-
Hble KOMMYyHarbHble OTXOAbl,
€ro crnepyeT caaTb B MYHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku arekTpuye-
CKWX M1 3rEKTPOHHbIX YCTPONCTB.
O6 aTOM MHPOPMMPYET 3HAK, PACMONOXEH-
HbI Ha YCTPONCTBE, MHCTPYKLIMUN MO 3KCMIy-
aTauum 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee vcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbi,
nognexatume noBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBMU C X 0603HaveHrem. bnaro-
fapsa nepepaboTke, MCMONb30BaHMIO MaTe-
pvarnoB Unu MHOWM OpPMON NCMOMNb30BaHNS
OTCMYXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXPaHEHWE OKpy-
XawoLlen cpeapl.
CBefieHnst 0 COOTBETCTBYHOLLEM MYHKTE yTK-
nM3aummn MCnomnbL30BaHHOTO 06opyAoBaHWSA
Bbl MOXETe MOMny4YuTb B MECTHOW aAMWHU-
cTpaumu.



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

11
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1 Pydka peaynssmopa memmnepamypbi OyX08KU
2 Pyuka ebibopa pyHKUuU QyX08KU

3, 4,5, 6 Pyyku ynpaseneHusi KOHgbopkamu

7 KoHmpornbHas namna mepmopeaynsimopa

8 KoHmpornbHasa namna pabomsi naumsi™

9 KpenneHue dsepuybi Oyxo8KuU

10 Awuk

11 KoHghopKu Kepamuyeckol naHenu

12 Tatimep

*ansa onpeneneHHblX moaenen
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OMUCAHUE YCTPOUCTBA

11
7 — = 8
3,4 5,6
1 2
9
10

1 Pyy4ka peaynsimopa memnepamypbi OyX08KU
2 Pyuka ebibopa hyHKUuU OyX08KU

3,4, 5, 6 Pyyku ynpaeneHusi KOHgbopkamu

7 KoHmpornbHas namna mepmopezynamopa

8 KoHmpornbHasi namna pabomsi niumsl

9 KpenneHue dsepuybi Oyxo8KuU

10 Awuk

11 KoHghopKu Kepamuyeckol naHenu
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OMNMUCAHUE YCTPOWUCTBA

OcHalleHne NnnuThbl - nepeyeHb:

Pewemka ons epuns [M0dd0H Ans ¥apKu ModdoH Ons ebineqku™*
(pewemka Oris cywKu)

Bepmen —u sunku*

B 3aBocKkyt0 KOMMNEKTALMIO SNEKTPONIUT He BXOAMT Kabenb 1 BUInKa AN NoaknoveHns
K 3NEKTPONUTAHUIO B CBA3M C HANMYMEM pasnmnyHbiX TUMOB BO3MOXHOIO MOAKMOYEHUS (CM.
pasgen MoHTax).

Bbl MOXeTe Bocrnonb3oBaTbCs kabenem 1 BUIKOW OT CBOEN CTapon aneKTPUYEeCKon NAnTbI

NproBpecTH LLIHYP CaMOCTOATENBHO (LLHYP 3-X XXWUMbHBbIA, CEYeHUE MUHUMYM 4 kBagpaTa),
nmbo BOCMONb30BaThCs ycryramMmm CEPBUCHOTO LIEHTPA.

*Ana onpefeneHHblx Mogenen
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T IVI b v https://tm.by

MK LINE 3TOR NHTepHeT-marasuH



MOHTAX

YcTaHoBKa NnuTbI

©® KyxOHHO€e nomeLleHne A0MKHO ObiTb Cy-
XM W NPOBETPMBAEMbIM, MMETb MCNpaB-
HYI0 BEHTUNSLMIO, @ PacrofioKeHNe NInTbI
OOMKHO obecneumBaTb CBOOOAHbLIM OOCTYM
KO BCEM 3MeMeHTaM ynpaBreHus.

® [InvTa C OQHOM CTOPOHbI MOXET cocef-
CTBOBaTb C BbICOKMM MPEAMETOM WUNKN CTe-
HoW. PypHuUTYpa ONA BCTPOWKU [OOIDKHA
MMeTb 0BMULIOBKY M KNew Ans ee npucoeam-
HEeHUWs JOIMKeH 0bnaaaTb TEPMOCTOMKOCTbLIO
100°C. HecobntogeHue aTOro ycrioBusi Mo-
XKET NpMBECTU K AedhopMaLn NOBEPXHOCTHU
NN oONMULOBKN.

® [InuTa ycTaHaenMBaeTCH Ha TBEpPAOM U
poOBHOM Mofny (He ycTaHaBnvBaTb Ha Moa-
cTaBke).

® BLITSKKM crieqyeT MOHTUpOBaTh B COOT-
BETCTBMMU C IKCMyaTaUMOHHBIMU MHCTPYK-
LUUaMUN.

® [lepen Havanom MCMofb30BaHUSA MIUTY
Hado BbIPOBHATb, YTO UMeeT ocoboe 3Ha-
YeHue ONs pacnpeneneHnst Xxmpa Ha CKOBO-
poake.

[ns aTOro npepHasHayeHbl perynvpyemble
HOXKW, JOCTYN K KOTOPbIM OTKpbIBAETCH MO-
crne BbleMkM silmka. [nanasoH perynmpos-
KN +/- 5 Mm.
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MOHTAX

MopkniovyeHue NAUTbI K AneKTponpoBoake

BHumaHue !

MopkntoyeHne K MPOBOAKE MOXET BbIMOMHATbL KBanNUULMPOBaHHbIA CNELManmucT no MOHTaxy ¢ COOT-
BETCTBYIOLLMM [JOMYyCKOM. 3anpeLlaeTcs camoBOSIbHO MPOM3BOANTb NEPEeHacTPONKY UM N3MEHEHVS B
3MEKTPONPOBOAKE.

YkasaHus Ans cneuyanvcTa no MoHTaxy.

[nuTa paccynTaHa Ha NuTaHue nepeMeHHbIM TpexdasHbiM Tokom (400B 3N ~500"y). HommHanbHoe Ha-
npsbkeHne HarpeBaTenbHbIX arnemMeHToB cocTasnsieT 230 B. MNepekntoveHne nnuTsl ANs IUTAHUS OOHO-
dasHbiM TokoM (230 B) ocyluecTBRNAETCA yCTaHOBKOW MOCTKa Ha NaHeny NoaKmioYeHNs B COOTBETCTBUN
C npunararoLLEencs CXemMon CoOeaUHEHNI.

Cxema coefIMHeHU HaXxoANTCS PSAAOM C pacnpeaenuTenbHbIM WWUTKOM NnuTbl. [JoCcTyn K LWMTKY BO3MO-
XKEH MOCMne CHATUSI KOXyXa, OTBUHTUB KPEMNIeHWsl OTBEPTKON. Hy»XHO NOMHWUTL O NpaBuribHOM BbiGope
coeauHUTENbHOTO Kabens, yunTbiBaTb TUM NOACOEANHEHUS 1 HOMUHAIbBHYO MOLHOCTb NnuThl. Coeau-
HUTErbHbIN Kabenb crieqyeT 3akpenuTb B OTTSIKKE.

BHumaHme!

CnenyeT NOMHUTb O MOAKIIIOYEHUM HYNEBOW LIEMW K 3aXKMMY Ha pacnpeaenuTenbHOM LWuTKe, 0b03Ha-
YEHHOro CMMBOHOM@(«3a3emneHme»). OnekTponpoBoaka, NUTakoLas NnuTy, JOMKHA UMETb BbIKITHO-
YaTenb 3aluThbl, NO3BOSSIOLLMIA NpepBaTh nogadvy Toka npy BO3HUKHOBEHUW aBapuiiHON cutyauun. Pac-
CTOsIHUE Mexay PabounMmy KOHTaKTaMu BbIKMKYaTENs 3aLlUThl JOMKHO COCTaBMATh MUHUMYM 3 MM.
Cnocob noakmnoYeHUs, OTNNYaKLWMIACS OT NOKa3aHHOTO Ha CXeMe, MOXET MPUBECTU K MOSIOMKe Niu-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX
2 NOAKNIOYEHUN -
Sl — BHumaHwne! Hanpserue =
@ 2 HarpeBaTtenbHbIx anemeHToB 230 B) | s g
Ji 0
=L 3
[ =
S= @ R
==
1 —— BHumaHue! B niobom coegmHeHnm 5 § =
7—‘ - 3aLUUTHbIV NPOBOA AOIMKEH 2 S
E@ ‘ L poBoa A 5 38
BbITb COEAMHEH C KOHTaKTOM 9@
O ¥

(«3azemnenve») PE

1| B cetn 230V oaHodasHoe
NoAKIIYEHNE € HyneBbIM npoBodoM, | 1IN~ HO5VV-F3G4
MOCT CB$i3blBa€T KOHTaKTbl 1 -2-3 n

4-5,3awumTa Ha @ («3asemneHve»).

2| CeTb 400/230 V gByxdasHoe

NOAKIIOYEHNE C HENTparnblo, MOCT 2N~

- KOHaTKThl 2-3 1 4-5, 3aWuTa Ha
@ («3a3emreHmner»)

HO5VV-F4G2,5

3| Certb 400/230 V TpexdasHoe ¢
HEeNTpanblo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5,
nposoga dasbl 1, 2 1 3, HelTpasb 3N~ HO5VV-F5G1,5
4-5, npoBop 3almnThbl Ha
(«3aaeMﬂeHme»)@

MpoBopa dasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3aWunTHbIN HOMb
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SKCMNYATAUUA

Mepepn NepBbIM BKNHOYEHUEM [YXOBKU

CHATb 3MEMEHTbI YNakoBKM, OYUCTUTb
OyxoBON LWwkad oT cpeacts habpuyHom
KOHCepBauuu,

BbIHYTb 060PYAOBaHME AyX0BOro LWkada
M NpPOMbITb Tennoi Bodon ¢ gobasne-
HUEM MOIOLLIEro cpeacTsa Ans MbiTbS
nocyabl,

BKIMOYNTb BEHTUNALUIO B NOMeELLEeHNN
NN OTKPbITb OKHO,

OCTOPOXHO HaXaTb PYYKy BbIKMO4aTens
1 MOBEPHYTH BNPaBo Ha Mo3uLmio nnm
(cmoTpu pasgen «PaboTta nporpam-

mMatopa 1 ynpaerneHne obcnyxmBaHuem
OyXOBKM),

nporpeTb AyxoBKy (B Temnepatype 250
rpagycoB C okorno 30 MuH.), ybpaTb 3a-
rPSIBHEHUS U TLLATENbHO BbIMbITh,

npwv NepBoOM UCMNOMb30BaHWUUN LyXOBKM MO-
XKET NOSIBUTLCSA 3anax, KOTOPbIA MCHE3HET
B JanbHeunLweM.

Pyukun BbiknovaTenen «cnpsataHbi» B NaHe-
nv ynpaenenus. [ns Toro, 4Tobbl BbiGpaTh
xenaemyo OyHKUMIO cregyeT:
1.0CTOPOXHO HaxaTb Py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YcTaHOBUTb Ha BbIOPAHHON DYHKLMMN.
O6o3Ha4YeHus py4ku BbikntoyaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4YepeHbIM
YHKUMAM JYXOBKU.
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BHumaHue!

B nnutax, obopyaoOBaHHbIX
3MEeKTPOHHbIM TaMepoMm , nocre
NOAKIIOYEHMS K CeTU ancnnen dynet
nokasbiBatb ,0.00” .

HyXHO ycTaHOBUTb Tekylee
Bpems Tarvimepa (CM. MHCTPYKLMUIO
aKcnnyaTauumn Tanmepa).

Ecnu Tekywee BpeMsi He
yCTaHOBMEHO, AyXoBKa pabotaTtb
He Gyper.

BHumaHue!

OnNeKTPOHHbBIA nNporpammMmaTtop
Ts ocHalweH ceHcopamwu,
06CnyXMBaeMbIMU MPUKOCHOBEHNEM
nanbuemMm K OOO3Ha4YeHHOMN
NMOBEPXHOCTU.

Kaxnoe nmaMeHeHUe ycTaHOBKMU
CeHcopa NoaTBEP)KAAeTCs 3BYKOBbLIM
curHanom. MNMoBepxHOCTb CEHCOPOB
criedyet codepkaTtb B YNUCTOTE.

KamMepy AyXOBKMU HY>XHO MbITb UCKITIHOUYU-
TenbHO Tenrnowu BoAou ¢ aobGaBreHuem
HeGomNbLOro KonuyecTsa XUAKOCTH Ansa
MbITbsl NocyAbl.
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YnpaBrneHue pa6oTton KOH(hOPOK KepaMU1YECKOM NaHenm
Bb16op nocyabl
MpaBunbHO nogobpaHHas nocyga OOMKHa UMETb BENWYMHY M hopmy npnbnusnTtensHo
COOTBETCTBYIOLLMI NOBEPXHOCTW UCNONb3yeMON KOHOPKX. AN nocyabl TMNa «rycsTHuLa»
npuUMeHseTcsa cneuuansHas oBanbHas KoHdopka pasmepamu 170x265. He cnenyet
ncnonb3oBaTb Nocydy € 60MbWUM UK BbINYKNbIM AHOM. Hy>XHO MOMHUTbL, 4TO nocyaa
[OIMKHa UMETh TLiaTenbHO nogobpaHHylo KpbILKy. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTth nocyay

C TOMCTBIM NUTEIM OHOM. 3arpsi3HeHHbIEe NMOBEPXHOCTU KOH(DOPOK U MOCYAbl MPENnAaTCTBYOT
TEeNIo00OMeEHY.

HenpaBuUIi1bHO npaBUiIbHO HenpaBuUiibHO

Mon6op MOLWHOCTY HarpeBaHUs

KoHhopkM MMEIOT pasnunyHyt MOLLHOCTb HarpeBaHus. Ee MoxHO perynuposartb,
noBopayvBas pyyKy BNpaso v BIEBO.

e MUH. MNogorpes

1 TyweHune oBoLlen, MeanieHHas Bapka
® |

e Bapka cynos, ©0nbLUIOro KonM4yecTea efbl / ! \

2 MepneHHas xapka
e [puroToBneHue Ha rpune msica, pbiobl
3 MAKC. BeicTpoe pasorpeBaHue, 6biCTpas Bapka, xapka

0 BbikntoyeHne
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BaxHo!

PaspewaeTtcsa BkntoYeHne KOHGOPKU
NMOBOPOTOM PY4YKM CTPOro Mo 4YacoBoW
cTpernke. BknoyeHve B MPOTUBOMOMOXHOM
HanpaBfeHWN MOXeT NoBpeauTb
BbIKMoYaTenb.*

B gnanasone ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3” pyukn pabotaet
BHYTPEHHEE Mose Harpesa U MOXHO NNaBHO
perynupoBath KONM4ecTBO NogaBaeMoro Ha
nocyay Tenna. MepeBog py4yku B NONOXeHWE
-(Q(«rycaTHMLa»), BKIMIOYaAET BHELLHee none
( npun atom pasgaetca Tuxun wenyok). C
3TOro MOMEHTa MOXHO MITaBHO PerynupoBaTb
KONMM4ecTBO Tenna oboux HarpeBaTernbHbIX
nonen (BHeLHee N BHYTPEHHEE) NMOCKONbKY
C 3TOr0 MOMEHTA OHM OEWNCTBYIOT KaK eAMHOe
paboyee nore 1 BHYTPEHHWI NepeknoyaTerns
BbIKITIOYUT 06a Mosisi TOMbKO MOCsie YCTaHOBKM
nonoxexus py4ku Ha 0.
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YkazaTtenb HarpeBa nons

Koroa Temnepatypa KOH(OPKU NPeBLICUT
50°C, Ha4uMHaeT CBETUTLCHA COOTBETCTBYOLLEE
none. CeeyeHne ykasaTtens Harpesa nons
npenoxpaHsieT OT Cry4aliHOro NPUKOCHOBEHMWS
K ropayen koHdopke. [ocne BbIKMOYEHUSA
Nnonsi HarpeBaHusl B HEM, elle NPUMeEpPHO
5 — 10 MUWH., coxpaHsieTcs HakonneHHas
3HEeprusi, KOTOpPy MOXHO UCMONb30BaTh,
Hanpumep, Ans NoAorpeBa Unv noaaepkaHus
B TE€MMOM COCTOSIHUM MPUrOTOBIIEHHbIX 6rto,
He BKIH0Yast KOH(OPKY.

J00000000000000000

Ykasamerib Haegpesa riorss
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Tanmep*
A -gucnnen
[ BVAN §o603Haquwﬂ paboumx yHKLMIA
Q
1 - ceHcop Bbibopa dyHKuMn paboTbl
nporpammaropa
2 -ceHcop ,-”

3 -ceHcop ,t”

YcTtaHOBKa TeKyLero BpeMeHu

[Mocne noakniYeHns K CETU M NOBTOPHOTO
BKITHOYEHMS MOCTe NponafaHns HanpsKeHns
B ceTu, aucnnen nokasbisaet 0.00, 1 Hagnucb
AUTO wmepuaer,

< | Menu | >
2 1 3

®HaxaTb Ha ceHcop 1, aucnnen nokassiBaet
1n

®yCTaHOBUTE TeKyLLEee BpeMsi, OQHOBPEMEH-
HO HaXKumasi ceHcopbl 2 1 3.

[lo uctevyeHun ok. 7 cek. nocrne oKoH4YaHuAa
onepauuu no ycTaHOBKE BPEMEHW, HOBble
AaHHble OyayT 3aHeceHbl B namaAtb. OT-
KOPPEKTUPOBATbL BPEMS MOXHO MO3Hee,
ncnonb3ysa ceHcop 2 1 3. [locne aToro MOXHO
BHOCUTb U3MEHEHWS B TEKYLLEE BPEMSI.

BHumaHume!
be3 ycTaHOBKM TeKyLlero BpeMeHn HeBO3-
MOXHa paboTa AyXOBKWU.
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MuHyTHBIN Tamep

MUWHYTHBIN TaiMep MOXHO aKTMBM3UPOBATb
B Nto6O MOMEHT, HECMOTPS Ha akTUBHOE
COCTOsIHME ApYrX YHKLMI MporpaMmaropa.
Bpemsi paboTbl BbiCTaBnsieTcs B npegenax
oT 1 MuHyTbI Ao 23 yacoB 59 muHyT. Ang
TOro, YTOObl YCTAaHOBUTbL MUHYTHbIV Tanmep,
HY>KHO:

®HaxaTb Ha ceHcop 1, Ancnnen nokasbl-

BaeT [\

< | mMenu | >
2 1 3

@Yy CTaHOBUTb HY>XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro Tanmmepa npy NoOMoLm ceHcop 3 n 2.

YCTaHOBMNEHHOE BPEeMS MUHYTHIIKA MOKasbl-
BaeTCs Ha aucnneu, a pyHkums L\ BbicBe-
YnBaeTCcs Ha AMCTIEeN.

Mo UCTEYEHWUU YCTAHOBMEHHOIO BPEMEHMH,
BKIMIOYAETCS 3BYKOBOM curHan. ®yHkums L\
HauMHaeT MuraTb.

® [1na BbLIKMOYEHUA CUrHana HaxaTb Ha
ceHcop 1,2 vnun 3. 3Hayok yHKUMK morac-
HeT, a aucnnen Byaet nokasbiBaTh Tekyllee
Bpemsi.

BHumaHue! Ecnn 3BykoBOW curHan He Bbl-
KIMOYNTb PYyYHbIM CNOCOGOM, OH BKIIOYUTCH
aBTOMaTM4eckn npubnuanTensHo yepes 7
MUHYT.
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MonyaBTOMaTU4YECKUI PEXUM

[Ons Toro, 4toBbl AyXOBKA BbIKMIOYMIACH B
ornpeaeneHHoe Bpemsi:

@y CTAaHOBUTE PYYKY (PYHKLMN LYXOBKM W
PYYKy TEPMOPErynpoBaHusl B MOMOXEHME,
Npy KOTOPbIX JOMKHA paboTaTb AyxoBka
®HaxMUTe 1 yaepK1BaiTe ceHcop 1, noka
Ha Aucnnen He BbICBETUTCS:

< | Menu | >
2 1 3

® ycTaHoBUTe Tpebyemoe Bpemsi paboThl
ceHcopamn 2 1 3 B npegenax ¢ 1 MUHYThI
no 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMs ByaeT 3anoMHeHO
npubnuanTenbHO Yepe3 7 cek, AuCnnewn
CHOBa YKaXXeT Tekylllee BpeMsi Npu BbiCBe-
YeHHon dyHKummn AUTO.

Mo ncteyeHnn ycTaHOBNEHHOIO BPEMEHU
OYXOBKa BbIKITKOUYNUTCA aBTOMaTnyecku. Bknto-
ynTCA 3BYKOBOWM curHan, a gyHkuma AUTO
Ha4yHeT muratb.

@ yCTaHOBUTE PYYKM PYHKUUWU OYXOBKU U
TEPMOpPErynMpoBaHUs B MOJNOXEHNE «Bbl-
KIHOYEHOY,

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 unu 3 aAns BbIKIHO-
YeHus curHana; yHkuma AUTO noracHer,
a aucnnen byoeTt nokasbiBaTb Tekyllee
Bpemsi.

BHumanue! B gyxoBkax, OCHaLLeHHbIX OQHOW
py4Kon yrnpaBneHus, pyyka dyHKLNN JyXOBKU
npucoeanHeHa K TepMOpPErynsaTopy.
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ABTOMaTUYECKUI pexnum

Ecnu oyxoBKky HEOBXOAMMO BKMOYUTL Ha
onpepeneHHoe paboyee BpeMsi U B ycTa-
HOBIMEHHOE BPEMSI BbIKIMHOUUTh, HYXKHO ycTa-
HOBWTb paboyee Bpemsi 1 BPEMSI OKOHYaHUS
paboTbl:

®HaXMnTe N yp,ep>|<MBa17|Te CeHcop 1, noka
Ha gucnren He NOSBUTCS:

< | menu | >
2 1 3

® ycTaHoBUTEe Tpebyemoe Bpemsi paboThbl
ceHcopamu 3 1 2, B npedenax ¢ 1 MUHyThbI
0o 10 yacos,

®HaXMUTe 1 yaepxvsanTe KHonky 1, moka
Ha AQucnnew He NosIBUTCS:

< | Menu | >
2 1 3

@yCTaHOBUTE BPEMS BbIKITHOYEHMS (OKOHYa-
HKMA paboTbl) ceHcopamu 3 1 2, KOTopoe He
npesbiwaeTt 23 4acoB 59MUHYT,

@ yCTAHOBUTE PYYKY (PYHKLMU OYXOBKA U
pYy4Ky TepMOperynupoBaHus B Tpebyembie
MOSIOKEHWS, NPW KOTOPbIX A0SMKHa paboTaTb
OyXOBKa.
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®yHkuns AUTO BbicBeumBaeTcst, pabota ay-
XOBKM HAYHETCS, YYUTbIBAs pasHULy MeXay
YCTaHOBIMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHUsi pa-
0O0Thbl U YCTAHOBMEHHLIM BPEMEHEM PaboThI
[yXOBKM (HAanpumep, yCTaHOBMNEHHOE BPEMS
paboTbl AyXOBKM paBHsieTcst 1 yac, a
YCTaHOBIEHHOE BPEMSI OKOHYaHWs paboThbl
14.00. [JyxoBKka BKIHOYUTCS aBTOMATUYECKU
B 13.00).

Mo pocTuxkeHnn BpemMeHn oKoHYaHus pabo-
Thl, AyXOBKa BbIKIHOYMTCS aBTOMaTUYECKM,
BKIIOYMTCS 3BYKOBOW CUrHam, a yHkuus
AUTO Ha gucnnee Ha4HET MuUraThb.

@ yCTaHOBUTE PYYKM (DYHKLUIA OYXOBKU U
TEPMOPEryNMPOBaHUSA B MOSIOXKEHUE «Bbl-
KIoYeHOo»

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 unu 3 oNs BbIKIHO-
YeHus1 curHana; cyHkuma AUTO noracHer,
a gucnnen ByneTt nokasbiBaTb Tekyllee
Bpemsi.

< | Menu | >
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OTmeHa HacTpoek

B ntoboii MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOWMKN MWHYTHOrO Tanmepa unu yHKUmMmn
aBTOMaTU4eCKom paboTbl.

OTmMeHa HacTpoek aBTomaTuyeckon pabo-
Thl:
®0HOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,

OTMeHa HacTpoeK MUHYTHOIO Tanmep:
®kHonkon 1 BbIGpaTb PYHKUMU MUHYTHBIN
Tanmep,

@®[10BTOPHO HaXaTb CceHcop 2 1 3,

MN3meHeHMe TOHa 3BYKOBOro
CurHana

ToH 3BYKOBOIO CHUrHama MOXHO WM3MEHWUTb
creayroLwym obpasom:

®0HOBPEMEHHO HaxaTb CeHcop 2 U 3,

®kHoMKow 1 BbIOpaTh YHKLMIO «TOH», 3Ha-
YeHus Ha gucnnee 6yayT muratb:

< | Menu | >
2 1 3

@CeHCOpPOM 2 BbIGpaTb COOTBETCTBYHOLLUIA
TOH B AnanasoHe ot 1 go 3.

18
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DYHKLUMKN OyXOBKA 1 ee 00CNyXnBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ NpUHYAUTENbHON KOHBEKLMEN

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCsl BEPXHUM U
HKHUM HarpeBaTensamu, rpunem. Ynpaene-
H1e paboTom OCyLLEeCTBSAETCA NPy NOMOLLM
pyyku Bblibopa pexunma paboTbl OyXOBKU —
yCTaHOBKa 3aKM4aeTcsi B MOBOPOTE PyYKU
Ha BbIOpaHHYyt yHKLNIO.

a TaKkkKe pyyku perynmpoBaHusl TemnepaTypbl
— yCTaHOBKA 3aKMK4aETCsl B MOBOPOTE PYUKM
Ha BblOpaHHYy BENUYMHY TemnepaTypbl
Pyuku BbikntoyaTenen «cnpsitaHbi» B naHe-
nv ynpaenexus. [ns Toro, 4Tobbl BeibpaTh
xenaemyto yHKUMIO creayeT:

- OCTOPOXHO HaxaTb PyyKy U OTMYCTUT,

- YcTaHoBUTb Ha BbIGpaHHOM (OyHKLMN.
O060o3Ha4YeHMs pyyKkK BbIKMoYaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epEHbIM
YHKUMSM LYXOBKU.

l°cl

~

BbikntoueHre ocyLLecTBASETCA YCTaHOBKOW
06eunx pyyek B nonoxeHve , ®”/ 0"

Mnntel ¢ 4 dyHKUMaMU paboTbl
OYXOBKW OCHaLLEeHbl OQHON PYyYKOn
ynpaBneHusi, pyvka yHKLUMN OyXOB-
KM npucoeaguHeHa K Tepmoperyns-
Topy. Npwn BbIGOpPE paboTbl TOMbLKO
HWKHETO 1N TOMbKO BEPXHETo Harpe-
BaTEMbHOIO afieMeHTa, AyXoBKa no
ymon4aHuio Harpesaetcs o 150°C.
[Mpwn BbICTaBNeHUn TemnepaTtypsl,
otnu4Hon ot 150°C BkntovatoTest oba
HarpeBaTenbHbIX 3NeMeHTa OfHO-
BPEMEHHO.

https://tm.by
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HyrneBasi yCTaHOBKa

He3aBMCUMOE OCBeLleHue AYyXOB-
Kn

C nomoLLbio YCTAaHOBKM NMOBOPOTHON
PYYKM B A@HHOW NO3uLUK 3aropaeTcs
CBET B yXOBOM LUKady.

BKITIOYEH BEPXHUW U HUXKHUW Ha-
rpeBartenb

YcTaHoBKa NOBOPOTHOM PyYKn B AaH-
HOW MO3MLMN MO3BOSNSET HarpeeaTb
AYXOBKY TpagMUMOHHBIM cnocobom
MpekpacHo nogxoouT Ans nevyeHus
ontoa u3 Tecta, pbibbl, MsAca, xneba,
nuuLbl (ob6a3aTenbHbIM ABNSETCA
npenBapuTenbHoe pasorpeBaHue
OYXOBKW), NPOLECC NPUroTOBEHUS
NPOWCXOANT Ha OHOM YPOBHE.

BbIKIMHOYEeH BEHTUNIATOP, a TaKxke
BE€PXHUWA U HWXKHUW HarpeBaTenb.
B naHHom paboyer nosnummn
NMOBOPOTHOW pyyKn AyXoBKa paboTaer
B pexunme «KoHBekuuns» KoHBeH-
LMoHarnbHas yxoBKa C BEHTUMATOPOM
(dyHKums

pekoMeHayeTCcs BO BpeMsl npolecca
nevyeHus)

BkntoveHa pyHkuusa «F’PUTb»
3anekaHue «'PUJb» po nogpyms-
HVMBaHWs 6noga, NnpumeHsieTcs Ans
3anekaHvs ManeHbK1UX Nopuun Msca:
CTEINKOB, LUHWLIENEN, pbiObl, TOCTOB,
konbacok, 3anekaHok (3anekaemoe
Ontoo He MoXeT ObITb TonLe 2-3 cM,
B rpouecce 3anekaHusi oniogo Hago
nepeBepHyTb Ha APYryl0 CTOPOHY).
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dyHkuusa «YcuneHHbin «F’PUNb»
(«Cynep-I'punb»)

BkntoyeHne yHKUMM «YCUNEHHbIN
«'PNINb» nos3BonsieT 3anekaHune npu
OOHOBPEMEHHO BKIJTHOYEHHOM BeEpPX-
Hem HarpesaTtene. [laHHasa pyHKLMA
no3BonsieT NpuMeHsTb 6onee BbICO-
Kyt0 TeMneparypy B BepxHer paboyen
YacTu OyXOBKW, B pesynbraTte 4ero
6nioga 6onblue 3apymsHMBaOTCS,
OaHHasa YHKUMS NO3BOMSET Takke
3anekaTb 6onblune nopuuw.

Typ60 rpunb 1 KOHBEKUUA

B aTOM nonoxeHun py4vkun gyxoBka
BbIMOMHAET (OYHKLIMIO YCUITEHHOTO
HarpeBa C KOHBeKUMen. Ha npaktuke
3TO MO3BONSAET YCKOPUTb

npotecc obxapuBaHus 1 ynydlieHne
BKYCOBbIX Ka4yeCTB roTOBSILLErocs
ontoga. MopxapreaHne Heobxoanmo
Npon3BOANTbL MNP 3aKpPbITON ABepLe
[LYXOBKM.

14
B

KoHTponbHaa namna

BkntoyeHne fyxoBku conpoBoXaaeTcs cee-
YeHMeM OBYX CUrHarnbHbIX namnoyex, [7], [8].
['opeHne KOHTPObHOM NamMnoyku [8] »kentoro
LuBeTa CUrHanuMsmpyeTt o paboTe OyXOBKMW.
[Moracwas kpacHas [7] namnovka nHpop-
MUPYET O TOM, YTO B IYXOBKE YCTAHOBUMACh
Hy)XXHast Temneparypa. Ecnu kynvHapHble
pekoMeHaLmMmn COBETYIOT nomMeLlaTs 6rogo
B pa3orpeTyro AyXOBKY, 3TO HYXXHO AenaTb He
paHee NepBoro OTKMYEHNUS [7] KOHTPOSbHOM
namnoykn. B npouecce npurotoBneHus [7]
namnoyka OyaeT BKMHOHaTbCS U BbIKMIOYATLCA
(nogpepxaHne TemnepaTtypbl BHYTPU AyXOB-
Kn). [8] KOHTpONbHas TamnoYvka MOXET TakkKe
ropetb B MonoxeHun pyykn «OcselleHne
Kamepbl JyXOBKU».
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®DYHKUMN OyXOBKU U ee obcnyXnBa-
Hue.
[lyxoBKa ¢ npuHyaAnTenbLHOM KOHBEKLMen
(C BEHTUNATOPOM U KONbLIEBbIM
HarpeBaTenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsi Mpy NMOMOLL
BEPXHETO U HWXKHEro HarpesaTenen neyvku u
KOnbLEBOro Harpesatens. Pabota AyxoBku
ynpaBrnsieTcs npu NoMoLLu pyyku BeiGopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — yCcTaHOBKa
3aKnoyaercs

B MOBOPOTE PYYKW B HYXXHOE MOMNOXEHMWE, a
TaKKe PyYku perynupoBaHus TemnepaTtypbl
- yCTaHOBKa 3aKrio4aeTcsi B MOBOPOTE PyUKM
Ha BblbpaHHOE 3HaYeHve TemnepaTypsbl

Pyuku BbikntoyaTenen «cnpsitaHbl» B naHe-
v ynpaenenusi. [Ans Toro, 4tobbl BbIGpaTh
xenaemyr yHKUMIO creayeT:

- OCTOpPOXHO HaxaTb PYYKy U OTMYCTUT,

- YCTaHOBUTb Ha BbIOpaHHON hyHKLMMN.
0O603Ha4YeHUst py4ykn BbIKo4aTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepPEedHbIM
PYHKUMSM [YXOBKU.

-

BbiknoueHne npovsBoauTCS yCTaHOBKOW
o6eunx pyyek B nonoxeHue , "/ 0"

BHumaHwume!

BkrtoyeHne HarpeBaHust (Harpesare-
N W T.N.) Nocre BKMOYEHUS] KaKow-
nmMb0o hyHKLMM JYXOBKMU NPOM3onaeT
TONbKO Nocrie Bbibopa TemnepaTypbl.
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HyneBasi yCTaHOBKa

He3aBMCMMOe OCBeLLeHue AyXOBKU
C nomoLLblo YCTAHOBKU NMOBOPOTHOM
PYYKV B JaHHOW NO3ULMKW 3aropaeTcst
CBET B AyXOBOM LLKady.

BKJ1HOYE€HA TePMOBEHTUNALUA (KOH-
BeKLUSA)

YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pYyu4ku
B pyHkuunm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTUNALMWN»no3Bonsaet
HarpeBaTb OYXOBKY «MNPUHYAUTENb-
HbIM» CMOCOOOM C MOMOLLbIO TEPMO-
BEHTWUMSTOPA, KOTOPbIA PaCMoNoXeH
B LlEeHTpanbHOW YacTu 3aHel CTEHKM
AyxoBoro wkada. B koHBeHUoHanb-
HbIX QyXOBKaX B MPOLIECCE MeYeHus
npuMeHsitoTcsa 6oree HU3kMe Temne-
paTypbl.

Vic nonb3oBaHne gaHHoro crnocoba
HarpeBaHusi NO3BONSIET PABHOMEPHO
pacnpenensitb Tenno BOKpyr 6moaa,
KOTOpOE HaxoauTcsi B AyXOBKE.
MpurotToBneHne roToBbIX (3amopo-
XKEHHbIX) 6nioa — BbiNe4vka, KapTo-
denb «dpuy, nuuua.
PasmopaxunBaHue (Msco, dpyKThl,
oBoLK, xnebobynoyHble n3genus),
B criyyae genukaTtHbix 6ntog (ans
ynotpebneHnsi B CbiIpOM BUAE, Ha-
npumep, knyobHuka) — HarpeeaHue He
Bkntovaetcs. [Mpu pasmopaxmnsaHmm,
Hanpumep, Msica — TepMocTaT ycTa-
HOBUTb Ha Temnepatypy o 50 — 70
rpagycos C.

CylwieHne dpykToB, rpuboB (Ha He-
CKONbKUX YPOBHSIX, TeMnepaTtypa oT
50 — 80 rpagycos C).
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BKITHOYEH TEPMOBEHTUNATOP U HUXK-
HWUI HarpeBaTenb

B paHHOM nonoxeHuyn NOBOPOTHOM
py4YKn OyxoBka paboTaeT B pexvme
TEPMOBEHTUNALNN U BKITHOYEHHOIO
HWXHEero HarpesaTernsi, YTo NPUBoOAUT
K MOBbILLIEHUO TemnepaTtypbl. Bonb-
Lee KonM4ecTBO Tenna OyaeT Haxo-
ONTbCS B HUXKHEWN YacTy BbiNeKkaemMo-
ro 6rnoaa, Hanpumep, NPUroToBMNEHNE
«MOKPOW» BbINEYKM, MULLbI.

BKntoveH BeHTunaTop un «FPUJb»
B paHHOM mo3uuMn NOBOPOTHOWN
py4Ku OyxoBKa paboTtaeT B pyHKLUK
«'PUJTb» ¢ BeHTUNsaTOpOM. Acnonb-
30BaHWe JaHHOW OYHKLUN B MPaKTUKe
No3BOSISIET YCKOPUTL NPOLECC 3ane-
KaHWS 1 yCUNUTb BKYCOBblE Ka4yecTBa
ontoga.

BHumaHue

Mpw BbIOOPE OYHKLMM L 1 yCTaHOBKE
pyyYyku TemnepaTypbl B HyneBoe
nonoxeHune,pabotaet TOMNbKO
BEHTUNATOP. B aTOM nomnoxeHuu
MOXHO OXnaxaaTb Kamepy OyXOBKM
UINW NPOAYKTbI MUTAHUSI.

BKntoveHa pyHkumnsa «FPUSb»
3anekaHune «PUINb» ansa nogpyms-
HUBaHMA Ontoga, NnpumeHsaeTca  ans
3anekaHnsi ManeHbK1UX NopLun Msica:
CTENKOB, LWHMLENeN, pbliObl, TOCTOB,
Konbacok, 3anekaHok (3anekaemoe
Onoao He MoXeT ObITh Tonule 2-3 cMm,
B Mpouecce 3anekaHus 6niogo Hago
nepeBepHyTb Ha APYryH CTOPOHY).

dyHkuusa «YcuneHHbin «T’PUTb»
(«Cynep-Ipunby)

BkntoveHne yHKUUN «YCUNEHHBIN
«PUJIb» no3BonsieT 3anekaHue Ha
rpune npyv 0OgHOBPEMEHHO BKIOYEH-
HOM BepxHem HarpesaTtene. [laHHas
(PyHKLMSA MO3BONET NPUMEHSITL bonee
BbICOKYO TEMMEpaTypy B BEPXHEN



SKCIMNYATAUUA

pabouelt YacTu OyxOBKU, B pe3ynsraTte
yero 6ntoga 6onblue 3apymMsiHMBAIOT-
¢, AaHHast PyHKLUMS MO3BONSET Takke
Ha 3anekaHve 60MbLUNX MOPLUIA.

BKITIOYEH BEepPXHUIA HarpeBaTenb
YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYYKku B
[aHHOM MOMOXEHUM MO3BOMSIET Ha-
rpeBaTb JYXOBKY UCKMIOUYUTENBHO C
NMOMOLLbIO BEPXHErO HarpesaTens.
MoaopyMsiHUBaHWe BbINeYku, 3a-
nekaHve cBepxy, OOMOMHUTENbHOE
JAonekaHue.

BKNIOYEH HWKHUN HarpeBaTenb

B gaHHOM nonoxeHuu NOBOPOTHOM
pyYKn OyXOBKa HarpeBaeTCsi UCKI0-
YNTENBHO C MOMOLLBI HWKHErO Ha-
rpeeatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» Bbineyka u
BblNeyvka ¢ (ppyKTOBON HAYNHKOW)

BKITHOYEH BEPXHUWA M HWXKHUM Ha-
rpeBatenub

YcTtaHoBKa NOBOPOTHOM PyYKn B AaH-
HOW MO3MLMN NO3BONSAET HarpeBaTb
AYXOBKY TpagMUMOHHBIM cnocobom
MpekpacHo noaxoauT ANs NpPUroToB-
neHus 6niog M3 TecTa, pbibbl, Msca,
xneba, nuuupl (06s3aTenbHbIM SBMS-
eTcsi NpeBapuTEnbHOE pa3orpeBaHne
AYXOBKW),NpoLecc NpUroToBneHus
NPOUCXOANT Ha OLHOM YPOBHE.

*Ans onpeaeneHHbliX Moaenen
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KoHTponbHasa namna*

BknoveHne OyxoBKU COMPOBOXAAETCS CBe-
YeHMeM OBYX CUrHanNbHbIX NaMmmnoyex, [7], [8].
[opeHne KOHTporbHOM Nnamnoykn [8] useta
curHanusmpyert o pabote ayxosku. [Noraciuas
[7] namnoyka nHdOpMMpPYyeT O TOM, YTO B
OYyXOBKe yCTaHOBMNACb HyXHas Temnepa-
Typa. Ecnun kynuHapHble pekomeHgauuu
COBETYIOT MomeLlaTte 6rnogo B pasorpeTyto
[OYXOBKY, 9TO HY)XXHO [ienaTb He paHee nNepBo-
ro OTK/MOYEHUS [7] KOHTPONBLHOW NaMMOYKN.
B npouecce npurotosnerus [7] namno4yka
OyaeT BKMYaTbCHA M BbIKMOYATbLCS (MOA-
OepXxaHne TemnepaTypbl BHYTPU LYXOBKM).
[8] KOHTpONbHAA Namnoyka MOXET Takxe
ropetb B nornoxeHun pyyku «OcseLleHue
Kamepbl AyXOBKU».



SKCIMNYATAUUA

Ucnonb3oBaHMe neykun

O6xxapuBaHvie NPOVCXOANT B peayrbTare BO3-
OeCcTBUS Ha nuLLy UMHAPaKpaCcHbIX fyyen,
co34aBaeMbIX Pa3orpeBLUMMCS FpUIeMm.

[Insi BKIOYEHNS NEYKUN HYXKHO:

® YCTaHOBWTb PYYKY OYXOBKU B MOSIOXKEHNE,
0603Ha4YeHHOE CUMBOJIOM «FPUSb» ,

® Pasorpetb AyXOBKY B TeYeHMEe 5 MUHYT
(Mpw 3aKkpbITON ABepLEe OYXOBKM).

® [locTaBuTb B QyXOBKY MOAHOC C MPOAYK-
Tamy NUTaHUSt Ha COOTBETCTBYIOLMI pabo-
4YniA YpoBEHB, a B criyyae obxapuBaHusa Ha
BEpTEerne - pacrnonoXutb HEMOCPEACTBEHHO
nog HUM (HWxe BepTena) NoadoH Ans cTe-
KaroLero xmpa,

® (OOxapuBaHue crnefyeT oCyLeCcTBNSATb
npu 3aKpbITOV ABEPLE AYXOBKU.

Ona yHKUUN «TPUMb» U KYCUIEHHbIN
rpunb» Temnepatypy Hy»KHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a onA pyHKLMN «KKOHBEKLUS U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.

BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtcsa AyxoBka, AoO-
CTYMHbIE YacTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He noanyckaTtb K
OYXOBKe JeTen.

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nossonsert xaputb rotosslieecs
B AyxoBKe 6niofo, nepesopaymnBas ero.
[maBHbIM 0OpasoM OH CRy>XWT ANA noaxa-
pvBaHUSA MTULbI, LWALLIMBLIKOB, KONGacok un
T.N. BkntoyeHne n BbIKMOYEHNE OBWKEHUSA
BepTena ocyLlecTBnseTcsd ogHOBPEMEHHO
C BKIIOYEHMEM W BLIKIIOYEHNEM Onepauun
nogKapuBaHusi - «rpunby .

[Mpun ncnonb3oBaHMM OOHON N3 STUX PYHKLNIA
B npoLecce nomprapuBaHns MOXeT MPon3on-
TV BpeMeHHas OCTaHOBKa ABWratens unm
N3MEHEeHVe HanpaBsreHus BpalleHus. 3To
He BMUSIET Ha BpeMs U KayecTBO obXapw-
BaHWS.

*[Ns onpefeneHHbIX Moaernen
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BHumaHue!
BepTten He nmeeT oTOEnbHOW pyyku
yrnpaBneHus.

MpurotoBneHne ontoga Ha BepTene:

(cm. pucyHkm)
® OMECTUTbL NULLLY Ha BEPTEN U1 3aKpenuTb
np¥ NMOMOLLM BUIOK,

® paMKy BepTena pa3mMecTuTh B yXOBKe Ha

3 cHu3y paboyem ypoBHe ,

KOHel BepTena BCTaBUTb B 3axBaT
OBuratens Ha 3afHeln CcTeHke Lwkada.
O6GpaTtuTe BHUMaAHME Ha TO, YTOObI Bbl-
eMKa MeTannu4eckon YyacTtu 3axsaTa
onvpanach Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb NOOHOC AONA XWUpa Ha camblii
HKHUIA YpoOBeHb KaMepbl OyXOBKU,

O6xapuBaHue crnegyet OCyLecTBNATb
npw 3aKpbITON ABEPLE OYXOBKM.




NPUrOTOBINEHUE NULLIA B IYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcs BbinekaTb NMUPOrM Ha NoggoHax, SABMSIOLWMXCA 3aBOACKOMN
KOMMMeKTaumen nnuTol,

Bbineuky MOXHO nNpou3BoAuTb B hopMax M Ha NogAoHaX NMPOMbILLNIEHHOMO
NpPOn3BOACTBA, KOTOpble CTaBATCA Ha OOKOBble HanpaensawoLwme. Ona npuro-
TOBJEHUSA NPOAYKTOB NUTAHUA PEKOMEHAYEeTCs UCMOJIb30BaTh NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, NOCKONbKY OHW Jlyylle NpoBOAAT TEMNfo U COoKpaljaroT
BpeMs NPUroTOBIIEHUs,

He pekomeHayeTca NnpuMeHsiTb OpMbl U MOAAOHbBI CO CBETNOWN U BriecTawen
NMOBEPXHOCTLIO NMPY 0ObIMHOM HAarpeBaHUK (BEPXHUIA N HUKHWUIA HAarpeBaTenm),
npYMeHeHne Takon Nocyabl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He NponevyeTca
CHU3Y,

[Mpn ncnonb3oBaHMM KONbLIEBOrO HarpeBaTtens npeaBapuUTenbHbIN Nporpes
OYXOBKW He obsizaTeneH. [ns npounx pexxmmoB, nepes npurotToBrieHMeM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XXHO pasorpeThb,

[Mepepn Tem, Kak BbIHYTb MMPOTN N3 AYXOBKMU, HYXXHO MPOBEPUTbL UX FOTOBHOCTb
NPV MOMOLLM NaroyKn (KoTopasi AOIMKHa OCTaTbCs CyXOW U YNCTOW),
PekomeHayeTca ocTaBUTb BbiNEYKy B yXOBKE HA 5 MUHYT NOCIe ee BbIKMoYe-
HUS,

TemnepaTypa BbINEYKW, NPUTOTOBIIEHHOW C MUCMOMb30BaHMEM (YHKLUN LUp-
Kynsumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB Hpke, YeM Nnpy 06bIYHOW
BblNeyke (C NPUMEHEHMEM HUXHETO W BEPXHEro HarpesaTtens),

MapameTpbl BbINeYkM, NpUBEAEHHbIE B TAONMLIAX CNPaBOYHbIE, U MOTYT MEHATb-
Cs1 B COOTBETCTBMM C BaLLUMM OMbITOM U BKyCamM,

Ecnu cBegeHust B KynMHapHbIX KHUraxX 3HAYUTENbHO OTNMYAKTCS OT HaLUMX
pekomMeHaaLmnn, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCSA HACTOSILLEN UHCTPYKLUMEN.

nOA)KapVIBaHVIe Msica
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B ayxoBke rotoBUTCs Msico nopumsiMum 6onee 1 kr. Mopumm, BEC KOTOPbIX MEHbLLUE,
peKkoMeHayeTCs roTOBUTb Ha paboyeri NOBEPXHOCTU MAUTHI,

[ns npuroToBneHnst pekoMeHayeTcsl NPUMEHSATb >XaponpoYHYyH Nocyay, C pyyd-
KamMuy, He NoadaLMMNCS BO3OENCTBUIO BbICOKOM TEMMepaTypsbl,

Mpy NPUroTOBNEHNM NULLM Ha PELLETKE UINN BEPTENE Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>KHO Pa3MeCTUTb NOAAOH C HEOOMbLUMM KONMMYECTBOM BOAbI,

MWHVYMYM OfiMH pa3, Ha 3Tane NonyroTOBHOCTU, HYXHO NepeBEPHYTb MSACO Ha
OpYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMSI OT BpEMEHM NONMUBATL MSICO Bbl-
OEensLWMMCSa COKOM UM ropsiyelt CorneHon BOAOW, MONMBaTb MSACO XONOOHOWM
BOJOW HE PEKOMEHAYETCS.

24
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NPUIOTOBIEHUE NMUALLXA B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

ons mogenen: FCCW67366055; FCCI66366055

Bup Bbineuku DYHKLUU Temnepatypa YpoBeHb Bpems [MuH.]

npoaykT DYXOBKM:

E OJ 160 - 200 2-3 30- 50
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40*
AR\ 140 - 160 2 10 - 40*
Q@ 200 - 230 1-3 10 - 20

@(I [j 210 - 220 2 45 - 60

1 160 - 180 2-3 45 - 60

<X 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
v O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) = 160 - 230 2 90 - 120
) 160 - 190 2 90 - 120
@ 200 - 220 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45 - 60
@ 175-190 2 60 -70
25 O 190 - 210 2 40-50
% 170 - 190 3 40 - 50

* nogaHHoe BpeMsa KaCaeTCAa BbliNekaemMoro B MaleHbKUx CbOpMOHKaX

BHumaHue!
MapameTpebl, NpMBeaeHHbIE B Tabnvuax ABMAKTCA CIPaBOYHbIMU U MOTYT U3MEHSATBCS B
3aBUCUMOCTY OT Balumx KynMHapHbIX MPUCTPACTUiA U ONbITa.
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NPUIOTOBIEHUE NMUALLIXA B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

ons mogenei: FCCI66304055

Bua BbInevykn DyHKUUU Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
NPoAYyKT ATEBlKM oc € ‘:3 (L)
= O 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
AR\ 0 160 - 180 2 20 - 40*
m X 150 3 65-70
’@ O 220 - 240 3 10-15
T O 210 - 220 2 45-60
< [T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
45> 0 160 - 230 2 90 - 120
&) [T 200 - 220 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
% O 190 - 210 2 40 - 50
£ 170 - 190 3 40-50

BHumaHue!

MapameTpbl, NprBeAeHHbIE B TAbnuLax SBAAOTCS CNPaBOYHbIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KynmMHapHbIX NPUCTPaCTMiA U onbITa.
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OBCITYXUBAHUE U YXO4

AKKypaTHOCTb Mofb30BaTens U noaaepxa-
HVe NNUTLI B YUCTOTE M €€ NpaBunbHOE Co-
[AepXXaHue B 3Ha4YuTenbHOM Mepe npopafe-
BalOT CPOK ee BGesaBapuiiHoW paboTbl.
[Mepen 4MCTKOW NAUTY HYXXHO BBIKMHOYUTD,
obpaTtvB ocoboe BHUMaHWE Ha TO, YTOObI
BCE PYYKM HaXOAQUNMCb B MonoxexHuu e /
,0”. HUMCTKY MOXXHO NpPOM3BOANTL TOMBKO MO-
cre TOoro, KaK MnuTa OCTbIHET.

KepaMquCKaﬂ naHenb

® [aHenb YNCTUTCA PErynsipHo, Nocne Kax-
[A0ro ucnonb3oBaHus. 1o Mepe BO3MOXHO-
CTU PEKOMEHAYETCS MbITb MNAUTY TEMMOon
BOJOW (MOcne TOro, Kak noracHeT ykasaTerb
HarpeBa nonsl). He crnegyet pgonyckatb
CUNBbHOTO 3arpsA3HEHUS BapOYHOW MOBEpPX-
HOCTM, 0COBEHHO NPUrOPaHUS U HAKUMMW.

® He crnefyeT NPpUMeHsITb YMCTSLME CPeq-
CTBa C CUMbHbIM abpasvBHLIM CBOWCTBOM
— Hanpumep, NOPOLLIKK, Coaepallve abpa-
31Bbl, abpasuBHble NacTbl, Nemsy, meTasn-
nmyeckne Modasnku v T.n. OHWM MOryT no-
LuapanaTb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHocs
HernornpasMMble NOBPEXAEHNS.

He cnenyeT npy YACTKe NPUMEHSITb «aKTUB-
Hble, BbICTPOUMCTSALLME» CPeacTBa.

® CusbHble 3arpsi3HEHUS HA MaHenu MoX-
HO OTCKOBNUTL cneumansbHbIM - CKpebKoM.
Mpu 3TOM HY>XHO crneauTb 3a TeM, YTOObI He
noBpeanTb pamy KepaMuyeckon naHenu.

3
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BHumaHue! OcTpyto rpaHb Heob6XxoaMMo 3a-
KpbITb MyTEM NepeMeLLEeHNs Kopryca CKpeo-
Ka (moctaTovHo ABWxeHus nansua). Mpu
npumMeHeHun cobniofatb  OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYET OMacHOCTb Nope3a, U He Jony-
ckaTb nonagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekomeHOyeTcs NMpUMEHEHNEe YNUCTALLMX
UM MOIOLLMX CPEACTB MSITKOro AencTBus,
CXO[IHOTO HasHayeHus, Hanpumep, BCAKOro
poaa XMOKOCTU U dMYIbCUMN AS1S yaaneHus
)upa. Tpu OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEACTB,
COBETYEM MPUMEHUTb TEnnyl Body C Ao-
GaBneHnem XUOKOCTU ANst MblTbsi Mocyapbl
WUNM CPEACTB AN YMCTKM HepXKaBetoLmx
paKkoBUH.

[na MbITbs SManMpoBaHHbLIX MOBEPXHOCTEN
crnefyert UCnonb3oBaTh XUOKOCTU C MATKUM
OenictBreM. Henb3sa ynotpebnatb umctawme
cpenctBa ¢ abpas3vBHbIMU CBOWCTBaMU,
Takve, Kak YnCTsALMe NopoLukn ¢ abpasm-
Bamu, abpa3uBHble nacTbl, abpa3uBHbie
KaMHW, Nem3y, MeTannyeckue Moyanku u
T.N. MnuTbl ¢ HepxaBelLwWwuMm naHensamm
HeobXxoaMMO TLUATENbHO OTMbITh Nepes Ha-
yanom akcnnyartaumn. Ocoboe BHUMaHue
HY>KHO 0O6paTUTb Ha yaarneHne ocTaTkoB Kres
C MEeTannmM4ecknx NoBEPXHOCTEN OT 06epPTKM,
yAaneHHoM Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkon
NEHTbI, NCMONb30BaHHOW NP YNaKOBKe Mru-
Tbl. Pabouyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, nocre Kaxaoro UCrnonb30BaHus.
Henb3a gonyckatb 3Ha4YUTENbHOrO 3arpsis-
HEHUs BapO4YHOM MOBEPXHOCTU, OCOOEHHO
nNpUropaHuin.



OBCITYXUBAHUE U YXO4

[yxoBka

] [yxoBKy criegyeT 4mcTuTb nocne
Kaxgoro ucnonb3oBaHud. NMpn ynucTke
BKITHOYAETCH OCBELLIEHME, YTO MNO3BONAET
YAYYLWUTb BUAMMOCTb BHYTPU paboyero
npocTpaHcTBa.

) Kamepy AyXOBKM HagnexuT MblTb
TOMNbKO Tennown ool ¢ gobaBneHnem
HebOomMbLIOro KONMMYecTBa XUAKOCTU ANs
MbITbsi NOCYAbI.

® [lapoBas uucrtka «Steam Clean»
- B MUCKY, MOCTaBIIEHHYO Ha NEPBbINA CHU3Y
ypoOBeHb AyxoBkn Hanutb 0,25 n BogbI
(1 cTakaH),
-3aKpbITb ABEPLY OYyXOBKM,
-pYudKy perynsitopa Temneparypbl yCTaHo-
BUTb B nonoxeHune 50°C, pyuky Bblbopa
pexvmMa paboTbl B MOMOXEHNE KHVKHUIA

HarpeBaTenb» E]
-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,
-OTKPbITb ABEPLY OYXOBKW, BHYTPEHHUIA
06beM kamepbl NPOTEPETL TPSINKOW UIK
rybkon, 3atem NpoMbITb TEMNon BOOOW
c gobaBneHnem XuUOKoCTU AN MbITbS
nocyaepil.
BHumaHwue. OcTtatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETb B Kanerb
WY OCTaTKOB BOAbI MOA NIIUTON.

® [locne MbITbsl KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OYET BbITEPETb HACYXO.

BHumaHue!

[na 4ucTkM 1 nogdepxaHus B pa-
B6oYeM COCTOSIHUM CTEKMSIHHbIX Mo-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSTb YNCTALLME
cpeacTea, cogepxaluve abpasmsbl
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3aMeHa namMnoyku ocBeLleHus
AYXOBKM

Ona ncknwvyeHUss BO3MOXHOCTMU Mo-
paxeHUsi 3NEKTPUYECKUM TOKOM mnepen
3aMeHOW NnaMnoyku ybéeautecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOUYEHO.

Bce pyykn ynpasneHus ycTaHOBUTb B

nonoxeHve ,®" [/ 0" , 1 BbIKNOYUTb

nuTaHve,

BbiBEpHYTb U MIPOMBITL KOMNAaK J1IaMnoYyKu,

BblTEPETb €ro Hacyxo.

BbIBEpPHYTb OCBETUTEMBHYIO NTAMMOYKY U3

rHesga, npu HeobxoaMMOCTU 3aMEeHUTb

ee He HOBYI0

— flamnoYka BblICOKOTEMMEpaTypHas
(300°C) c napameTpamu:

- HanpsbkeHne 230

- MoLwHocTb 25 W -pe3bba E14.

Jlammoyka dyxoeKku

BeepHyTb namnouyky. O6partute BHUMA-
HUE Ha NPaBUITbHYIO YCTAHOBKY MamnoYku
B KEpaMUYecKoe rHesfo.

BBepHyTb Konnak namnouku.



OBCITYXUBAHUE U YXO4

CHsaATHe ABepLbl

[na 6onee ynobHoOro goctyna Kk kamepe
OYXOBK/ U €€ YUCTKM MOXHO CHATb OBEep-
uy. [Ina 3TOro HyXXHO ee OTKPbITb, NOAHATL
npeaoxpaHnTenb, HaxXOAsLWNACA B neTne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, NPUNOOHATL 1
BbIABVHYTb Bnepen. [ns ycTaHOBKM ABepLbI
B NNUTY NOBTOPUTbL OEWCTBMSA B oBpaTHowm
nocnegoBatenbHocTW. lNpu ycTaHoBKe cre-
nyeTt obpaTuTb BHUMaHWE Ha npaBuiibHoOe
coBmelleHve yacTeln netnu. MNocne ycra-
HOBKM ABepLibl AYXOBKM HYXXHO 0653aTeNnbHO
onycTUTb NpefoxpaHuTens. B npoTnBHOM
cnyyae, nNpu MomnbITKe 3aKkpbiTUS ABepLb
MOryT ObITb MOBPEXAEHBI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu rnemerib

CHATHe BHYTpPeHHero ctekna

1. C nomoLublo KpecToobpasHoOn OTBEPTKU
OTBMHTUTb BWHTbI, PAacMONOXeHHble B
6oKoBbIX 3aLLenkax (puc. A).

2. 3aLlenky BbITOMKHYTb C MOMOLLbIO MI10-
CKOW OTBEPTKYM U BbIHYTb BEPXHIOK NNaH-
Ky asepupbl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee CTeKIo BbIHYTb M3 Kpenne-
HUS (B HWXHen YacTu asepupl) (puc. C).

Vb
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4. TlomMbITb CTEKIO TEMNSION BOAOW C He-

GonMbLWMM  KONMMYECTBOM  YUCTSILLErO
cpeacrea.
YT10o6bl YyCTaHOBWUTL CTEKNO, cregyet

nocrtynatb B OGpaTHOﬁ o4yepeaHoCTw.
[Magkas yacTb CTekna [OrbKHa Haxo-
ONTbCA CBEPXY.

A

CHsamue B8HymMpeHHea20 cmekKria



OBCITYXUBAHUE U YXO4

NlyxoBku 060pyA0BaHb! NETKO BIHUIMAEMBIMU  [eproanYecknii OCMOTP

XPOMMPOBAHHLIMI HaNPaBNSIOWMUMM (NECT-

HULLaMK) BKIagbllen JyXOBKN™. MoMUMO AeNCTBMIA, HEOBXOOUMBIX OIS
noffepXaHus NAUTbl B YUCTOTE, Crie-
ayeT:

° NpoBoOAUTbL Mepuoauyeckue npo-
BEpKM paboThbl SEMEHTOB yrpaBreHns 1
pabounx rpynn nauTsl. Mocne uctederus
rapaHTUIHOMO CpoKa, MUHUMYM pas B
[Ba roaa, cne/yeT NpoU3BOANTE OCMOTP
TEXHUYECKOTO COCTOSIHWSI MAUTBI B Cep-
BUCHOM LIEHTpE,

® YCTPaHSITh BbISIBMEHHbIE SKCMITyaTaLoH-
Hble gedekThbl,

® pu HeoBXOAMMOCTU MPOBECTU 3aMeHy
BbILUELIMX U3 CTPOS AeTarnel v yanos

BHumaHue! Bce peMOHTHbIE 1
perynsiuMoHHble paboTbl AOMXKHbI
NpPON3BOANTLCS COOTBETCTBYHOLLUM
CEPBUCHBIM LIEHTPOM UM macte-
poMm, MMewLWnM Heobxoanmyio
KBanMuKaLmo 1 A0onyck.

MnnUTbl UMEKT HepXKaBetoLne Teneckonu-
Yyeckve Hanpaensiowmne NpuKpennéHHble
K XpOMUPOBaHHbIM HanpasnswowymM. Tene-
CKOMu4Yeckne Hanpasnsiolme cregyet Bbl-
HMMaTb U MbITb BMECTE C XPOMUPOBAHHBLIMM
HanpasnsowymMn. Mepen pasMeLleHnem Ha
HWX NPOTUBHEN CreayeT UX BblABUHYTb (€Cru
[yXOBKa ropsiyasi, Hanpasnsiowme cnegyert
BbIABUHYTb, 3aLENNSs 3a4HWIA Kpaii NOTUBHS
3a ynopsbl, HaxoZsLMecs B NepeaHeit YacTu
BbIABMHYTbIX HanNpaBnsooLWmX) 1 3aTeM 3a-
[BVHYTb 06paTHO B AyXOBKY BMECTE C 3Ma-
NIMPOBaHHBLIM NPOTUBHEM®.

*Ans onpeaeneHHblX Moaenen
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NMOBEAEHME B ABAPUNHbIX CUTYALUAX

B kaxpon aBapuiHom cuTyauuu cnepyer:
BblkntounTb paboyne y3nbl NAnTbI
OTCcoeanHNTL anekTponuTaHne

Vb

M ONLINE STOR

Bbi3BaTb MacTepa

HekoTopble Menkue gedekTbl Nonb3oBaTenb MOXET UCMPaBUTb CaM, Crieays YKasaHusam

B Tabnuue. MNpexae, Yyem obpallatbCsi B CEPBUCHbBIN LIEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MPOBJIEMA

MPUYNHA

OENCTBUSA

1. OnekTpuka He pabortaet

OTCyTCTBI/Ie NUTaHUA

[MpoBepuTb NpepoxpaHu-
Tenb, NeperopesLlWnNin 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen Tanmepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpunbop Bbin OTKMHOYEH
OT CETU U BPEMEHHO
nponano HanpshkeHne

YcTaHOBWTbL TeKyLLiee Bpemst
(cM. VIHCTpyKuMst mo aKc-
nnyaTtauum Taimepa)

3.He paboTtaeT ocBeLyeHne
OYXOBKM

Jlamna BbiBepHyTa unu

neperopena

MoakpyTUTb Mnu 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 coepkaHve nnuTbl)

v https://tm.by
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TEXHUYECKUE OAHHbIE

HoMunHanbHoe HanpsiXeHne: 230V/400V~50 'y
HoMunHanbHas MOLLHOCTb: makc. 10,1 kBT

Pa3mepbl NANTbI (WMPVHA / FIYBWHA / BLICOTA) 60/60/85cm

[MonesHbii 06bem ayxoBKu™ 56-64 nutpos
OHepreTnyeckas kateropus Ha 9TUKETKe
Bec OK. 47 kr

CootsetcTtByeT HopmaTtmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cormacHo EN 50304

06bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS [yXOBKU — yKka3aH
B TEXHUYECKOWN XapaKTEPUCTUKE U HA ITUKETKE
3HepreTM4eckon ahPEKTUBHOCTU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet auBergewdbhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfek-
ter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht
haben, wird die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionstiichtigkeit liberprtift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfeh-
ler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jede-
rzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu
vermeiden.

Achtung!
Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanle-
itung vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzuneh-
men, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung ! Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wah-
rend der Benutzung heild. Seien Sie beim Berlhren sehr vorsichtig.
Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in der Nahe des Gerats
aufhalten. Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt (Brand-
gefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuldéschen. Schalten
Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen z.B. mit einem
Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablageflache
(Brandgefahr!).

Achtung! Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln,
Loffel, Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache, da sie sich erhitzen
kénnen (Verbrennungsgefahr!).

Achtung! Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen bemer-
ken (Sprunge oder Brlche), schalten Sie das Gerat ab und trennen
Sie es von der Stromversorgung (Stromschlaggefahr!).

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren) sowie
von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperlichen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und
gebrauchsanweisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsarbeiten nur unter
Aufsicht durchfiuihren. Kinder dirfen das Gerat nur unter Aufsicht
bedienen.

Achtung! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache keine
aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegenstande, die die
Oberflache beschadigen kdnnten (Entstehung von Springen oder
Brichen).

Reinigen Sie die Kochflacheniemals mit Dampfreinigern.

85
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und
vermeiden Sie das Berlhren der heien Innenteile des Herdes.

® Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Herd! Gefahr von Verbrennun-
gen bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Herd!

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
sténdig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochplatte von Verschmutzungen und Ubergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

® Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

® Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fiir die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

® Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

® Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.

® Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

® Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Gberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Uber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Bac-
kofentlir und Kochgeschirr mit einem Gewicht liber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie konnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fihren kann, dass das
Glas springt.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Méangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bej Betriebsstorungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss
unbedingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht ver-
traut sind, dirfen den Herd nicht bedienen.

® Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie
dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kdnnen

——

=1 B

Sie tun:

® Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

® Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

® Kochflachen und Topfboden stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmeulbertra-
gung —sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

® Unnoétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwarme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

® Backofen nur bei groReren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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® Nachwarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kiirzere Garzeiten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.



AUSPACKEN

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.
Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.

https://tm.by
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmidill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Ge-
rat, auf der Bedienungsanleitung oder der
Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zusténdige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

11

)00000000000000000

3,4

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen
7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige)*
9 Tlirgriff

10 Geschirrkasten

11 Glaskeramik-Kochfeld

12 Zeit schaltuhr

*vorhanden nur bei einigen Modellen
39
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BEDIENELEMENTE

11
7 = 8
3,4 5,6
1 2
9
10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige)

9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten

11 Glaskeramik-Kochfeld
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Grillrost
Backblech (Gitterrost)

Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Vb

O NLINE

Der richtige Einbauort

Der Kuichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Bellftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

Der Herd entspricht der Warmeschutz-
klasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmdbeln oder Wan-
den eingebaut werden. Die Einbaumdbel
mussen Beldge haben und die verwen-
deten Kleber miussen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann
dies eine Verformung der Belagflache
oder deren Abldsung verursachen. Falls
Sie die thermische Widerstandsfahigkeit
lhrer Kiichenmobel nicht kennen, sind
zwischen den Mébeln und dem Herd ca. 2
cm Abstand zu belassen.

Abzughauben sind gemal den Anwe-
isungen aus den ihnen beigefligten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmafige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.

v https://tm.by
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INSTALLATION

Achtung!
Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim ortlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen diirfen keine willkiirlichen Veréanderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.
Hinweise fiir die Elektrofachkraft
Das Gerét ist fiir den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fir den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
maf dem nachfolgenden Schaltplan mdglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlcksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.
Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.
Achtung!
Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten Anschlus-
sleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit einem Not-
schalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet. Der Abstand
zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan

Schema mdoglicher Anschlisse
Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.

Empfohlene Art
der Anschluss-
leitung

Achtung! Im Falle jedes der Anschllsse
ist der Schutzleiter vom Netz mit der
Klemme @ PE verbunden werden.

1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf HOSVV-F3G4

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~
Betriebsnull. Briicken verbinden Klemmen HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~
Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen

reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- HO5VV-F5G1,5
Zleiter auf @
L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
43
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BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

® Vorhandene Verpackungsteile entfernen,
den Backofen-Innenraum von Konservie-
rungsmitteln reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumliuftung einschalten oder ein Fenster
offnen,

® Den Regler leicht driicken und nach rechts

auf [j oder drehen (siehe Kapitel:
Funktionsweise des Programmierers und
die Backofen-Steuerung),

® Backoffen (bei 250°C circa30 Minuten
lang) aufheizen, Verschmutzungen ent-
fernen und genau reinigen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt®. Um
die gewlinschte Funktion zu wahlen:

1. den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

2. auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Vb
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Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit laRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Berlhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.



BEDIENUNG

Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengrofRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache moglichst genau angepasst sein. Fur Bratpfannen und ahnliches Geschirr kann die
eigens vergroRerte Kochflache mit den MaRen 170x265 verwendet werden. Geschirr mit
konvex oder konkav geformtem Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beach-
ten, dass zum Kochgeschirr immer passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich,
Kochgeschirr mit dickem Boden und einer schwachen Innenwdélbung zu verwenden.
Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstandige Warme-
ausnutzung.

FALSCH FALSCH RICHTIG FALSCH FALSCH

Die richtige Heizleistung

Die Kochflachen verfligen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der AuRenseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus
® |
. MIN. Warmhalten \
1 Diinsten von Gemisen,Schonendes Kochen // \\
. Kochen von Suppen, mehreren Speisen
2 Schwaches Braten
. Anbraten von Fleisch, Fisch
3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschadigen.

Bei einer Schalterstellungvon ,0 @1 ® 2 @
3’ ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge flr das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die duRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt Iasst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Rickstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.

https://tm.by
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Restwarmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufalligen Beruhren
der heilRen Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fir
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch flir verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.

JU0000000000000000

Restwédrmeanzeige
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Elektronische schaltuhr

A - Anzeigefeld

A -Kennzeichnung
L11) U
= Q & Vvon Betriebsfunktionen
1 - Anwahltaste flir Betriebsfunktionen
2 - Sensor ,-”
3 -Sensor ,+’

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

<
2

| mMenu |
1

>
3

e Sensor 1 driicken und solange gedll;lijckt
halten; in der Anzeige erscheint dann &3 .

Uhrzeit mit den Sensoren 2 und 3 ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmaglich.

https://tm.by
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Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zufiihren:

e Sensor 1 driicken und solange gedriickt
halten; in der Anzeige erscheint dann Q

< | Menu | >
2 1 3

e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren 3
und 2 einstellen. Die eingestellte Zeitdauer ist
an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion Q leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgeldst und die Betriebs-
funktion L fangt wieder an zu blinken.

e Sensoren 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; dann erlischt die
Betriebsfunktion und in der Anzeige wird die

Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Tatigkeiten durchzuflihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewlinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | Menu | >
2 1 3

e gewlinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertont ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

e Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der
Anzeige.

Automatischer betrieb

Wenn der Backofen flr eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | Menu | >
2 1 3

e gewlinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2 einstellen (siehe Halbautoma-
tischer Betrieb).

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

< | Menu | >
2 1 3

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren 3 und 2 einstellen; der kann nur um
maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,

48

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

TViby

M ONLINE STOR



BEDIENUNG

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewlinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
|6st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

» Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das Schall-
signal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

< | menu | >
2 1 3

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Gberprifen und
korrigieren. Es ist aber unméglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu andern, wenn sich das
Programmiergerat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.

Vb
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Einstellungen I6schen

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs kdnnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

 Betatigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

Loschen der Einstellungen der Timer:

* Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor 1 betatigen

* Betéatigen Sie erneut die Sensoren 2 und 3,

Anderung des tons
Des akustischen signals

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

* Betatigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

* Mit dem Sensor 1 wahlen Sie die Funkti-
on “Ton“, die Anzeige auf dem Display wird
pulsieren:

< | mMenu | >
2 1 3

Mit dem Sensor 2 wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.
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Backofenfunktionen

Backofen mit Umluft

(mit Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewtinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewlinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt”. Um
die gewlinschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

l°cl
Beim Ausschalten des Gerats sind beide

Schalter auf die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.

https://tm.by
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0 Nullstellung

S, Unabhangige Backofen-Beleuch-
A/~ tung
" Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

——) Gebldse sowie Unter- und Ober-

A [hitze

— Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

~—) Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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——) Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlick wird starker gebraunt;
auch gréRere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Grill)

“=i" Durch Einstellen des Reglers in
diese Position werden das Geblase
und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des
Grillprozesses

und eine Verbesserung des Ge-
schmacks der Speise. Der Girillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

I.__I Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, [7], [8]. Die
[8] Kontrollleuchte signalisiert den Backofen-
betrieb. Erlischt die [7] Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der [7] Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die [7] Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die [8] Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit HeiBluft (mit Geblase und
HeiBluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze,

Grillhitze und HeiRluftheizung erwarmt wer-
den. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des Bac-
kofen-Betriebswahlschalters — die Wahl der
gewunschten Funktion erfolgt durchs Drehen
des Drehschalters in die entsprechende
Position und des Temperaturreglers — die
Wahl der gewlinschten Backofentemperatur
erfolgt durchs Drehen auf den entsprechen-
den Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt®. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewunschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

S

Beim Ausschalten des Geréts sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.

https://tm.by
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O Nullstellung

S, Unabhangige Backofen-Beleuch-
A~ tung
""" Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblédses beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Zubereitung von (tiefgefrorenen)
Fertiggerichten — Kuchen, Pizza,
Pommes frites.

Auftauen (Fleisch, Obst, Gemuse,
Geback) — bei feinen Gerichten
(zum Verzehr im Rohzustand — z.B.
Erdbeeren) wird die Beheizung nicht
eingeschaltet, beim Auftauen von
beispielsweise Fleisch muss der
Thermostat auf 50 — 75°C eingestellt
werden.

Trocknen von Obst, Pilzen (auf meh-
reren Ebenen, Temperaturen: 50
—80°C).

D

HeiBluft und Unterhitze
Durch Drehen des Reglers auf diese

&)

Position werden Heil3luft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhéht. Die Zufuhr einer groRen
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.
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Geblase und Grillhitze (Umluft-
Grillen)

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise.

Achtung!

Bei Betriebsart A und dem Backo-
fen-Temperaturregler in Null-Position
ist nur das Geblase in Betrieb. Bei
dieser Position kdnnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekuhlt
werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flr
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlick wird starker gebraunt;
auch gréRere Portionen kénnen so
gegrillt werden.

Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter

Unter—hitze.
*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten (saftige Kuchen, Kuchen mit
Obstfillung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Kontrollleuchte*

Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, [7], [8]. Die
[8] Kontrollleuchte signalisiert den Backofen-
betrieb. Erlischt die [7] Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der [7] Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die [7] Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die [8] Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.

Kontrollleuchte*

Das Einschalten des Backofens wird Uber
Kontrollleuchte signalisiert, [7]. Erlischt die
[7] Kontrollleuchte, so ist die eingestellte
Backofentemperatur erreicht. Falls das
Kochrezept empfiehlt, die Speise in den
vorgewarmten Backofen zu stellen, sollte
dies nicht vor dem ersten Erléschen der [7]
Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des Bak-
kens wird die [7] Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens).



BEDIENUNG

Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentlr) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech flir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Héhe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugéangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat heiB werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

e die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Giril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kdnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Gefllgel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des DrehspieRantriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi -, X"

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspieRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fiir den
Drehspiel}:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

e Grillgut aufspiefien und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspielies in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des DrehspieRgriffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kdénnen auch handelstbliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen und
die Backzeit verkdrzen.

Bei herkdmmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
hangig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbtichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Vb
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Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebesténdige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden SoRRe oder mit
heillem, gesalzenem Wasser begiefien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

flr Modelle: FCCW67366055; FCCI66366055

Art Gebéick | Backofenfunktio- |  Temperatur Einschubhshe | Garzeit [min]
nen
] "C £ O
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40*
m 140 - 160 2 10 - 40*
A@ 200 - 230 1-3 10-20
VD OJ 210 - 220 2 45-60
VD 160 - 180 2.3 45 - 60
VD 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14 -18
J O 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
L) O 160 - 230 2 90 - 120
‘) 160 - 190 2 90 - 120
@ 200 - 220 2-3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175 - 190 2 60 - 70
é"f) OJ 190 - 210 2 40 - 50
£ 170 - 190 3 40-50

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

fiir Modell: FCC166304055

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
nen
E O 160 - 200 2.3 30- 50
E 150 3 25-35
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40*
AR\ 150 3 65 - 70
tA@ O 220 - 240 3 10-15
1 O 210 - 220 2 45 - 60
N [T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14 - 18
v O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) [T 200 - 220 2-3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
25 O 190 - 210 2 40.- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen siche-
rzustellen, dass sich alle Schal-
ter in Position ,,®”/,,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdndig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.

Glaskeramik-Kochfeld

® Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Mdglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.

® Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kénnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.
Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.

® Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kdnnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

Y
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen — Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

® Schonende Reinigungs- und Waschmittel

gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende Flussigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Spllmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstéan-
den mit scharfen Randern verursacht
werden.



M ONLINE STOR

Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) gieRen,

— Backofentir schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

L,Unterhitze” drehen Q

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentiir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf, ®” /0" drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Gluhlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.

59



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushidngen

Zum Reinigen und fir einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum lasst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentlr
offnen, die Klappblgel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben dricken. Tir
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbligel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir
beschadigt werden.

Klappbligel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

Schnappverschlisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tur herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tur) nehmen.
(Zeichnung C).

https://tm.by
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4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.
Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Lby

Der Backofen ist mit den leicht herau-
snehmbaren Leitschienen™ (Leiterformig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedruckt werden.

Ausbau der Backblechtrdger
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Technische Kontrolliiberpriifungen

Auler der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionspriifungen fiir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindestens
alle zwei Jahre eine technische Kontrol-
lUberprifung des Gerats in einer Kun-
dendienst-Servicewerkstatt durchfiihren
lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchflhren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:
Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Geréats abschalten

Lby

Reparatur anmelden

Einige kleine Storungen kdnnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-

dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Das Gerat funktioniert
nicht.

Stromausfall

Sicherungen im Haus
prifen, durchgebrannte
Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige
erscheint die Uhrzeit
,0.00”

Die Stromzufuhr fiir das
Gerat wurde abgeschaltet
oder es gab einen kurz-
zeitigen Stromausfall.

Aktuelle Uhrzeit einstellen
(siehe Bedienung Zeitschal-
tuhr)

3. Backofen-Beleuch-
tung ist ausgefallen

Glihlampe gelockert oder
beschadigt

Glihlampe zudrehen oder
durchgebrannte Backofen-
Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine

Pflegehinweise)

https://tm.by
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung
Nennleistung

Ausmale des Gerats (HxBxT)

Nettovolumen des Backofens*
Energieeffizienzklasse

Gewicht

Das Geréat entspricht den EU-Bestimmungen

*nach EN 50304

230/400V ~ 50 Hz
max. 10,1 kW

60 /60 /85 cm

56-64 Liter
auf dem Energieetikett
ca. 47 kg

EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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Amuka BpoHku C.A
Yn. MuukeBunua, 52
64-510 BpoHku, Monblia
Ten. 067 25 46 100
®Pakc 067 25 40 320
www.amica.com.pl
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