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KITCHEN MACHINE BR1502

The kitchen machine is intended to be used for dough
kneading, minced meat stirring, mixing of various
ingredients, cooking of sauces, mayonnaise, whipped
cream, etc.

DESCRIPTION

Blender Bowl Housing Cover
Motor Unit

Motor Unit Locking Button
Operation Mode Switch «P-0-1---10»
Base

Food Bowl Housing

Food Bowl

Bowl Cover

Attachment Wheel

10. Bowl Cover Housing

11. Meat Grinder Socket Cover
12. Whisker

13. Beater

14. Dough Hook
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Do not operate the appliance

continuously for more than from 3 to 10 minutes

(depending on the attachment), after which make a

pause for aminimum of 10-20 minutes.

« Do not use the unit outdoors.

« Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.
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Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.
Before installing the required attachment, make

sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «O» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from
the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Do not turn on or use the Blender Attachment with no
food inside the Blender Bowl.

Cool down hot food to 40 °C or lower before placing it
inside the Blender Bowl.
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Do not overload the Blender Bowl with food and keep
track of the liquid food level.

In the event of an unintended interruption in the
rotation of the Blender Bowl! blades turn off the
Kitchen Machine and unplug it from the mains —
only after that it will be safe to remove ingredients
blocking the rotation of the blades.

Extract food or pour liquids out of the Blender Bowl
only after the Rotating Blades

have completely stopped.

Be careful when handling the Blender Bowl, as the
cutting edges of the Rotating Blades are sharp and
can be dangerous. Be extremely careful during
cleaning or when extracting processed foods!
Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.
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Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance

service or similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

y
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BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

Wash the attachments (12, 13, 14), the lid (8), the
bowl (7) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.

Wash the Blender Bowl (17), Blender Bowl Cover
(16), and Measuring Cup (15).

Also wash the meat grinder parts (20-27).

Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.
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USING THE ATTACHMENTS ATTACHMENTS USAGE

Dough kneading attachment (14) Attachment Usage Description

« Use the attachment (14) to knead yeast dough or Dough Ingredients Bread, rolls, pizza
short pastry, to stir minced meat, etc. kneading mixing and yeast | dough.

« Mix dry ingredients at a low speed, while kneading ?{ffhme”' dough kneading.

the dough, periodically increase or decrease the
attachment (14) rotation speed by turning the

operation mode switch knob (4).

Py Ingredients Ingredients Mashed potatoes,
Mixing attachment (13) mixing mixing biscuit dough,
« You can use the attachment (13) to knead pancake attachment shorterust pastry,
(13). cream icing,

or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust confection mix.
the attachment (13) rotation speed by turning the

operation mode switch knob (4).
Whisk (12) Light fluffy mixes | Beaten eggs or egg
Beater (12) making. whites, whipped

« Use the beater (12) for whipping cream, egg whites, cream, icing,

mayonnaise.
puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
mixing liquid foods. Set the operation mode switch
knob (4) to the maximum attachment (12) rotation
speed. ATTENTION! Do not operate the appliance
continuously for more than 10 minutes, after which
make a pause for a minimum of 20 minutes.

« Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not connected to an electrical outlet
and that the operation mode switch knob (4) is set to
the «0» position.

USING THE KITCHEN MACHINE
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« This kitchen machine has been designed with
covers (1, 11) for the installation places of additional
attachments (included), the covers removed activate
the system preventing the kitchen machine switching-
on with no attachment installed. Always check the
correct covers installation before using this kitchen
machine (1, 11), otherwise it will not turn on.

* Hold the motor unit (2) with your hand and press the

lock lever (3), the motor unit (2) will be fixed in the

upper position (pic. 1).

Set the bowl lid (8) in its installation place (10).

Turn the lid (8) to fix it.

* Set the bowl (7) in its installation place (6) and turn it
clockwise (pic. 2).

< Install one of the attachments (12, 13 or 14) on the

shaft (9), to do this, slightly press the attachment

upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.

3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.

Place the required ingredients in the bowl (7).

Press the lock lever (3) and hold it, press the upper

part of the motor unit (2), lower it to the operation

position and release the lever (3). Make sure that

the motor unit (2) is securely fixed in the operation

position (pic. 5).

« Connect the power plug to an electrical outlet.

Note: Imake sure that the covers for the installation

places of additional attachments (1, 11) are correctly set

and fixed.
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« To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (4) clockwise and set the required
attachment rotation speed «1---10».

Note: when making yeast dough, use lower Dough

Hook (14) rotation speeds.

« Always start at a lower speed, then gradually
increase the attachment rotation speed

* You can add the required ingredients during the

operation through the opening in the lid (8).

To switch the kitchen machine on for a short time,

turn the operation mode switch (4) to the "P" position.

For a short Kitchen Machine operation session, set

the Operation Mode Switch (4) to «P» and hold it

down.

« Upon completion set the operation mode switch knob
(4) to the «O» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.

« Hold the motor unit (2) with your hand and press the
lock lever (3), the motor unit (1) will be fixed in the
upper position (pic. 1).

+ Remove the installed attachment by turning it

clockwise (fig. 3).

Turn the lid (8) and remove it.

+ Remove the bowl (7) by turning it counterclockwise.

Remove food from the bowl (7).

Wash the used attachment and the bowl (7) with

warm water and a neutral detergent, rinse and dry.
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CLEANING AND MAINTENANCE

« After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (4) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.

* Wash the used attachment (12, 13, 14), the lid (8)
and the bowl (7) with warm water and a neutral
detergent, rinse and dry.

« To pre-wash the Blender Bowl (17), after using the
Blender Attachment, pour some water into the Bowl
(17) and turn the Kitchen Machine on, using the
pulse mode, for which purpose set the Operation
Mode Switch to «P» and hold it down. Then, remove
the Bowl (17), wash it thoroughly, making sure to be
careful, as the cutting edges of the Rotating Blades
(19) are sharp and can be dangerous.

« After using the Meat Grinder Attachment,
disassemble it, wash the parts (21, 22, 23, 24, 25,
26, 27), rinse, and let them dry.

« Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

« Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

« Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.

« When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (2) and the
joint between the motor unit (2) and the base (5).

« The Attachments (12, 13, 14), the Bowl (7), the Meat
Grinder parts can be washed in a dishwasher.

https://tm.by
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STORAGE

« Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.
Bowl — 1 pc.

Bowl lid — 1 pc.
Attachments — 3 pcs.
Instruction manual — 1 pcs.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
* Maximum power consumption: 1000 W
« Food Bowl capacity: 5.5 liters

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

arwNE
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The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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KUCHENMASCHINE BR1502

Die Kiichenmaschine mit einem Planetenmechanismus
ist zum Teigkneten, Hackfleischriihren, Mischen
verschiedener Zutaten, Zubereiten von Sof3en,
Mayonnaise, Schlagsahne usw. bestimmt.

BESCHREIBUNG

Deckel der Mixerbehélteraufnahme
Motoreinheit
Motoreinheitverriegelungstaste
Betriebsartenschalter «P-0-1-10»
Sockel
Lebensmittelbehalteraufnahme
Lebensmittelbehélter
Behalterdeckel

Welle fiir die Aufsatze

0. Behélterdeckelaufnahme

. Deckel der Fleischwolfaufsatzaufnahme
12. Schlagbesen

13. Mischaufsatz

14. Aufsatz zum Teigkneten
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie das Geréat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

« Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Storung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer
als 3 bis 10 Minuten (je nach dem verwendeten
Aufsatz) betragen, machen Sie danach mindestens
10 bis 20 Minuten Pause.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf3en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu

benutzen.

< Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Néhe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

v https://tm.by
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Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StoRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen

am Gerategehéuse wahrend des
Ktichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehé&use,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flussigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerét in der Néhe von Splilbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel hei3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelmé&Rig aus.



Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Geréat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kuchenmaschineteile sorgféltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Kiichenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewiinschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkaorper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschliel3en, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf «0O» eingestellt ist.

https://tm.by
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Es ist verboten, die Kiichenmaschine zum

Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

Es ist verboten, den drehenden Aufsatz wéhrend
des Kiichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkarper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.
Der Mixeraufsatz darf nicht mit leerem Mixerbehélter
eingeschaltet und verwendet werden.

Kihlen Sie heilRe Lebensmittel ab, bevor Sie diese in
den Mixerbehalter geben, die Lebensmitteltemperatur
darf nicht mehr als 40 °C betragen.

Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den
Mixerbehalter und achten Sie auf den Fillstand von
Flussigkeiten.

Falls das Drehen der Messer im Mixerbehélter
plétzlich aufgehort hat, bitte die Kiichenmaschine
ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen; erst danach darf man die Zutaten entfernen,
die das Drehen der Zerkleinerungsmesser storen.
Bitte Lebensmittel und Flussigkeiten aus dem
Mixerbehalter nur entnehmen/abschiitten, nachdem
die Zerkleinerungsmesser vollstandig gestoppt sind.
Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung des
Mixerbehalters, denn die Schneidkanten der
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Zerkleinerungsmesser sind scharf und kénnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehélter
auBerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behélter reinigen!

« Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wéhrend des Betriebs verwendeten Teile regelméagig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Gerétebetriebs nicht beriihren.

« Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Féallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

« Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

« Das Gerat ist fur Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

v https://tm.by
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unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.
« Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig
nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.
+ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG « Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden (5)
. . mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
Packen Sie das Gerat aus und warten Sie trocknen Sie sie ab.

mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer R
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt NUTZUNG DER AUFSATZE
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Machen Sie sich mit den Sicherheitsmaf3nahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

« Priifen Sie die Vollstandigkeit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschédigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz

Teigknetaufsatz (14)

« Verwenden Sie den Aufsatz (14), um Hefen- oder
Mirbeteig zu kneten, Hackfleisch zu riihren usw.
« Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhdhen
oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (14) regelméaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) drehen.

nicht an. Mischaufsatz (13)

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen « Verwenden Sie den Aufsatz (13) zum Kneten
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie
Stromnetzparameter tibereinstimmen. Beim 60-Hz- zum Kartoffelpiireezubereiten. Stellen Sie die
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zuséatzlichen Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (13) durchs
Mafsnahmen erforderlich. Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (4) ein.

« Waschen Sie die Aufsatze (12, 13, 14), den Deckel

(8) und den Behélter (7) mit Warmwasser und einem Schiagbesen (12)

neutralen Reinigungsmittels, spilen und trocknen « Verwenden Sie den Besen (12) zum Schlagen
Sie sie ab. von Sahne und Eiweil3, Zubereiten von Puddings,
« Den Mixerbehalter (17), den Behalterdeckel (16) und Cocktails, Creme, Mayonnaise und SolRen sowie
den Messbecher (15) waschen. zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
« Weiter die Teile des Fleischwolfaufsatzes (20---27) Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
waschen. (12) mit dem Betriebstufenschaltergriff (4) ein.
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AUFSATZVERWENDUNG
Aufsatz Verwendung Beschreibung
Teigknetaufsatz Zutatenmischen Brot, Brotchen,
(14) und Pizzateig.

Hefenteigkneten

Mischaufsatz (13) Zutatenmischen Kartoffelpiiree,
Biskuitteig,
Miirbeteig,
Cremeglasur,
Konfektmischung

&

Besen (12) Zubereitung von Schlageier
leichten oder -eiweil,
Schaummis- Schlagsahne,
chungen. Glasur,

Mayonnaise.

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer als
10 Minuten betragen, machen Sie danach mindestens
20 Minuten Pause.

« \Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der
Aufsétze, dass der Netzstecker an keine Steckdose
angeschlossen ist und der Betriebstufenschaltergriff (4)
auf «0» eingestellt ist.

|
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Die Konstruktion dieses Kiichenmaschinenmodells
sieht die Deckel (1, 11) fur die Aufstellplatze der
Zusatzaufsatze (mitgeliefert) vor, bei abgenommenen
Deckeln wird ein Sperrsystem gegen Einschalten der
Kiichenmaschine ohne Aufsatz aktiviert. Prifen Sie
immer die korrekte Deckelaufstellung (1, 11), bevor
Sie diese Kichenmaschine benutzen, da sich die
Kiichenmaschine sonst nicht einschalten lasst.
Halten Sie die Motoreinheit (2) mit Ihrer Hand

und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
Motoreinheit (2) rastet in der oberen Position ein
(abb. 1).

Stellen Sie den Behalterdeckel (8) auf den
Aufstellplatz (10) auf.

Drehen Sie die Deckel (8), um ihn zu befestigen.
Stellen Sie die Behalter (7) an seinen Aufstellplatz
(6) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag (abb. 2).

Stellen Sie einen der Aufsétze (12, 13 oder 14) auf
der Welle (9) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz
leicht nach oben und drehen Sie ihn entgegen

dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 3, 4).
Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist.

Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(7).

Driicken Sie den Verriegelungshebel (3) und

halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen

Teil der Motoreinheit (2), lassen Sie sie in die
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Betriebsposition herunter und lassen Sie den
Hebel (3) los (abb. 5). Vergewissern Sie sich, dass
die Motoreinheit (2) in der Betriebsposition sicher
befestigt ist.
« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Anmerkung: vergewissern Sie sich, dass die Deckel
der Aufstellplatze fiir Zusatzaufséatze (1, 11) korrekt
aufgestellt und befestigt sind.

« Um die Kiichenmaschine einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (4) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewtinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein «1---10».
Anmerkung: um Hefeteig zu kneten, verwenden Sie
niedrige Aufsatzdrehgeschwindigkeiten (14).

« Beginnen Sie die Arbeit immer mit niedrigerer
Geschwindigkeit, und erhéhen Sie die
Aufsatzdrehgeschwindigkeit allméhlich.

« Zum Kurzzeit-Einschalten der Kiichenmaschine den
Griff des Betriebsartenschalters (4) in die Position
"P" drehen und festhalten. Um die Kiichenmaschine
auszuschalten, stellen Sie den Schalter (4) auf «0».

« Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Giriff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

« Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «0» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

v https://tm.by
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« Halten Sie die Motoreinheit (2) mit Ihrer Hand
und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein
(abb. 1).

+ Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3).

« Drehen Sie den Deckel (8) und nehmen Sie ihn ab.

« Entfernen Sie den Behalter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn.

+ Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(7) heraus.

« Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen Sie und trocknen Sie sie ab.

MIXERAUFSATZ VERWENDEN

ACHTUNG!

- Die Dauerbetriebszeit mit dem Mixeraufsatz darf
nicht langer als 3 Minuten betragen, machen Sie
danach mindestens 5 bis 10 Minuten Pause.

- Der Mixeraufsatz wird zum Zerkleinern von
Lebensmitteln, Mischen verschiedener Zutaten
und Zubereiten von Cocktails verwendet.

« Vor dem Aufsetzen des Mixeraufsatzes stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nicht in der Steckdose
ist und der Griff des Betriebsartenschalters (4) auf
"0" steht.

« Nehmen Sie den Deckel (1) ab.
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« Stellen Sie den Mixerbehalter (17) auf die
Motoreinheit (2) und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, der Griff (18) muss
sich rechts an der Motoreinheit (2) befinden (Bild 6).

« Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn vom Mixerbehéalter (17) abzunehmen.

« Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(17) ein.

Anmerkungen: es wird empfohlen, vor dem

Zerkleinern/Mischen das Obst zu schalen,

unverzehrliche Teile wie Kerne zu entfernen und das

Obst in ca. 2x2 cm grofRe Wiirfel zu schneiden.

« Setzen Sie den Deckel (16) auf den Mixerbehélter
(17) auf und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, setzen Sie den Messbecher (15)
in die Offnung des Deckels (16) ein und drehen Sie
diesen im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

« Vergewissern Sie sich noch einmal, dass der
Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt und befestigt ist.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Anmerkungen: bitte immer tberpriifen, ob der Deckel

(11) und der Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt sind,

ansonsten schaltet sich die Kiichenmaschine nicht ein.

« Drehen Sie den Betriebsartenschalter (4), um die
Kiichenmaschine einzuschalten, und stellen Sie die
notwendige Arbeitsgeschwindigkeit zwischen "1 und
10" ein.

«1» (niedrige Geschwindigkeit) - zum Mischen von
flissigen Produkten.

https://tm.by
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«10» (hohe Geschwindigkeit) - fiir fllissige und feste

Produkte.

« Zum kurzfristigen Einschalten des Mixeraufsatzes
drehen Sie den Griff des Betriebsartenschalters (4) in
die Position "P" und halten ihn fest.

« Wahrend des Mixerbetriebs oder in den Pausen

kénnen die erforderlichen Zutaten in den Behélter

(17) zugegeben werden. Dazu drehen Sie den

Becher (15) gegen Uhrzeigersinn und entnehmen

Sie ihn, der Becher (15) kann als Behalter fiir Zugabe

von notwendigen flissigen Zutaten verwendet

werden. Nachdem die Zutaten zugegeben sind,
setzen Sie den Becher (15) wieder ein und drehen

Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Anmerkungen:

- achten Sie auf den maximalen Fillstand des
Mixerbehalters (17), der minimale Fllstand muss
tber der minimalen Markierung sein.

- ist die Lebensmittelverarbeitung erschwert, geben
Sie in den Mixerbehélter (17) etwas Flussigkeit
(Wasser, Briihe, Saft);

- das beste Verhaltnis von festen und flissigen
Zutaten ist 2:3.

« Falls die Zerkleinerungsmesser (19) im Mixerbehélter

(17) unbeabsichtigt sich zu drehen aufhoren,

drehen Sie den Schalter (4) in die Position "0",

um die Kiichenmaschine auszuschalten, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und erst



danach kann man die Zutaten, die das Drehen

der Zerkleinerungsmesser (19) gesperrt haben,
entfernen.

Nach der Arbeit drehen Sie den Betriebsartenschalter
(4) in die Position "0",

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Drehen Sie den Mixerbehélter (17) gegen
Uhrzeigersinn, um ihn von der Motoreinheit (2)
abzunehmen.

Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn von dem Behélter (17) abzunehmen,
entnehmen Sie die verarbeiteten Lebensmittel aus
dem Behalter (17).

Nach der Arbeit spilen Sie den Mixerbehalter (17).
Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Mixerbehalters (17), denn die Kanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kénnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehalter
auBerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behalter reinigen!
Nach der Abnahme des Mixerbehalters (17) setzen
Sie den Deckel (1) wieder auf. Falls der Deckel (1)
nicht aufgesetzt ist, wird sich die Kiichenmaschine
nicht einschalten.

https://tm.by
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REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie die Kiichenmaschine nach
dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «0» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.

+ Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (8) und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen Sie und trocknen Sie sie ab.

« Zum vorlaufigen Waschen des Mixerbehélters (17)
nach der Nutzung des Mixeraufsatzes geben Sie
etwas Wasser in den Behalter (17) ein, drehen
Sie den Betriebsartenschalter in die Position "P"
und halten Sie ihn, um die Kiichenmaschine im
Pulsbetrieb einzuschalten. AnschlieBend nehmen
Sie den Behalter (17) ab und waschen Sie ihn
sorgféltig und vorsichtig, denn die Schneidkanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kénnen
geféhrlich sein.

+ Nach der Nutzung des Fleischwolfaufsatzes ist er
auszubauen, die Teile (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27)
sind zu waschen, auszusptlen und abzutrocknen.

« Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden
(5) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.

« Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbirsten, Scheuer- oder Lésungsmittel.

« Es st verboten, die Kiichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten einzutauchen.
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« Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (2)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(2) und dem Boden (5) gelangen.

« Die Aufsatze (12, 13, 14), der Behalter (7) und
die Teile des Fleischwolfaufsatzes kénnen in der
Spulmaschine gewaschen werden.

AUFBEWAHRUNG

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kiichenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehéause sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Kiichenmaschine — 1 Stk.
Behalter — 1 Stk.
Behalterdeckel — 1 Stk.
Aufsatze — 3 Stk.
Betriebsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
+ Maximale Aufnahmeleistung: 1000 W
« Volumen des Lebensmittelbehélters: 5,5 Liter

arwNE
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fur die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerét

I und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu veréndern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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KYXOHHASA MALWMHA BR1502

KyXOHHas MaluuHa ¢ nnaHeTapHbLIM MeXaH13MoM npef-
HasHayeHa [ns 3aMeluMBaHus TecTa, NepeMeLlBaHns
chapLua, CMeLUMBaHWUS Pa3nWUYHbIX UHIPEAUEHTOB, NPK-

12 13 14

rOTOBMEHMUSA COYCOB, MaiioHe3a, B3BUTbIX CIIMBOK U T.M. 10

ONMUCAHUE 9

1. Kpbllka MecTa ycTaHOBKM Yaluv 6rneHaepa

2. MoTopHbIi 6rok

3. KHonka dukcatopa moTopHoro 6roka

4. Tepekntoyatens pexmmoB pabotel «P-0-1---10»

5. OcHoBaHve

6. MecTo ycTaHOBKM Yaluv ANs NPoAyKTOB 1
7. Yawa ans npogyktos n '\ . 2
8. Kpbilwka vawm

9. Ban ansa yctaHoBKM Hacagok

10. MecTo yCTaHOBKYM KPbILLKM YaLumn

11. Kpbllka MecTa ycTaHOBKW Hacaaku Msicopy6ku

12. BeHuuk ansa B3busaHus
13. Hacapgka ans cMelwmBaHus
14. Hacapka ans samelunBaHus Tecta

|
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Puc. 1

Puc. 4
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Puc. 2

Puc. 5

Puc. 3



MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen Mcnonb3oBaHMeM KYXOHHOI MalLUHbI
BHUMAaTENbHO 03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM Mo
3KCNnyaTauum, nocne NPoYTeHUs CoXpaHuTe ero
ANsi Ucnonb3oBaHUsA B Gyayluem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ KyXOHHOW MaLLUHOW
MOXET NPUBECTU K €€ MONoMKe, MPUYNHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbiBHO paboTbl HE AOIHKHO

npesbiwarb oT 3 4o 10 MUHYT (B 3aBUCUMOCTM OT UC-

nonb3yeMon Hacagku), nocre aToro caenante nepepbis

He meHee 10-20 MUHYT.

« 3anpeLuaeTcs UCnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BHE
MOMELLeHNIA.

« He pekomMeHayeTca ncnonb3osaTb yCTpOI;ICTBD BO
BPEMSI rPO3bl.

« YcTaHaBnuBaiTe 1 NCMOMb3yNTe KyXOHHYIO MaLUnHY
Ha CyXOWN, POBHOWN M YCTOMYMBOWN NOBEPXHOCTYU, BAANM
OT UCTOYHMKOB TeNMa, OTKPLITOTO NaMeHN 1 NPSIMbIX
CONHEYHbIX nyqeﬁ.

v https://tm.by
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He ncnonb3yiTe ycTponcTBO B HENOCPEACTBEHHO
6nmn3ocTn OT HarpeBaTeNbHbIX MPUGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna Unu OTKPbLITOro MiaMeHn.

BanpeLuaeTcs UCMONb30BaTb KyXOHHYIO MaLLWHY B
MecTax, [fe XpaHsiTCsl, UCMONb3YITCA UMK pachbins-
10TCS1 a3p030/K, a Takke BONW3K OT nerkosocnname-
HSAIOLLMXCS KUAKOCTEN.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHuii, BU-
Bpaumii 1 MHbIX MEXaHNYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo BpeMsi paboTbl KYXOHHOM MalLUWHbI HE 3aKpbi-
BalTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha Kopryce
YCTPOWCTBA, 3TO MOXET NPUBECTY K MEPErPEBY
anekTpoMoTopa.

He ocTtaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKMIOYEHHOE B CETb, 6e3
npvcmoTpa.

He norpyxaiite Kopnyc KyXOHHOW MalUWHbl, LUHYP nu-
TaHUs UNW BUMKY LUHypa NUTaHWs B BOAY I NoGble
ApYrve XuakocTu.

He ncnonb3yiTe ycTponcTBO BONM3N OT KyXOHHOMN
PaKoBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorio 6acceiiHoB
VNN ApYrux EMKOCTEN, HaNoNHEeHHbIX BOZOW.

Ecnu ycTpoiicTBO ynano B BoAy, HeMeANeHHO BbiHbTE
BUMKY LUHYpa NMUTaHWS N3 3reKTPUYECKON PO3eTKY, 1
TONMbKO MOCIE 3TOr0 MOXHO A0CTaTh YCTPOWCTBO M3
BoAbl. O6paTuTeCh B CEPBUCHbIV LIEHTP At OCcMOTpa
WV pemMoHTa YCTPONCTBa.

He ponyckaiiTe, 4Tobbl LUHYP NUTaHWS Kacancs rops-
YMX MOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebeni.
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AKKypaTHO obpallaiTech CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[JonyckanTe nepekpyyYMBaHsi N Neproanyecku pac-
NpAMASATE LHYP NUTAHWS.

BanpeLuaeTcs UCMONb3oBaTh LWHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE Py4K A5 NEPEHOCKN KYXOHHOM MaLLMHbI.

He npwikacaiitecb k koprycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
NUTaHWUS 1 K BUMKE LUHYpa NUTaHUst MOKPbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
MCNONb30BaHWS UK nepes YACTKow. MNpu oTkoYe-
HUW YCTPOICTBA OT 3MIEKTPUYECKON CeTU AepXnTech
3a BUJIKY LUHYpa NUTaHUsA 1 akKypaTHO BbIHLTE €€
13 3N1EKTPUYECKOI PO3ETKM, HE TSIHUTE 3a LUHYP
NUTaHUs — 3TO MOXET NPUBECTM K ero MOBPEXAEHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

Mepen nepBbIM UCMONL30BaHWEM YCTPOWCTBA TLLa-
TernbHO MPOMONTE CbEMHbIE AeTanu KyXOHHOW MaLum-
Hbl, KOTOpble BYAyT KOHTAKTUPOBATb C MPOAYKTaMMU.
VcnonbayiiTe ToNbKo AeTanu KyXOHHOW MaLlUnHbI,
KOTOpble BXOAST B KOMIIEKT NOCTaBKy.

Mpexae Yem ycTaHOBUTL HYXHYO Hacaaky, ybeam-
Tecb, YTO BUMKa LUHYpa NUTaHWsi He BCTaBNEHa B
ArMeKTPUYECKYIO PO3ETKY.

Mepen ucnonb3oBaHWeM yCTpoiicTBa, yoeauTecs,
YTO BCE [ETanm KyXoHHON MallHbl YCTaHOBIEHbI
npaBuIIbHO 1 Hacazka HaaéxHo 3adukcMpoBaHa.
CobntofganTe 0CTOPOXHOCTb MPW YCTaHOBKE MOTOP-
Horo 6roka B pabouee nonoxexue, He gonyckanTe
nonagaH1s NOCTOPOHHKX NPeAMETOB MEX/y MOTOp-
HbIM BITOKOM 1 OCHOBaHWEM KYXOHHOW MaLLMHbI.

https://tm.by
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Mepep Tem, Kak BCTaBWUTb BUIIKY LUHYpa NUTaHUs

B 9MEKTPUYECKyo po3eTky, ybeanTech, YTo pyyka
nepeksoyaTens pexuMoB paboTbl ycTaHoOBNeHa B
nonoxeHun «0».

3anpelLaeTcsi UCNOMNb30BaTh KYXOHHYO MaLLUHY
[ANsi CMeLMBaHWA TBEPA0ro CAMBOYHOTO Macna unu
3aMOPOXEHHOrO TecTa.

3anpellaeTcsi npyukacaTbes K BpallatoLencs
Hacafke BO BpeMsi paboTbl KyXOHHOW MalUuHbI, He
[onyckanTte nonagaHusi NTOCTOPOHHKX NPeAMETOB B
30HY BpaLLEHNs HacaaKu.

Mo oKOHYaHWW NPUrOTOBIEHWS MPOAYKTOB, Bbl-
KIMIOUYMTE KyXOHHYIO MALLWHY, BbIHBTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUs 13 BNEKTPUHECKON PO3ETKW, NPUNoaHUMUTE
MOTOPHBbIiA BMOK 1 0TCOeAnHUTE Hacapky.
3anpellaeTcsi BKMOYaThb U UCMONb30BaTb Hacaaky
6nenpep 6e3 npoaykToB B Yalle bnexaepa.
Mpexpae, 4emM NOMeCTUTb ropsiume NPOAYKTbI B Yally
6neHpepa, ocTyauTe ux, TeMmnepartypa npoayKToB He
AormkHa npesbiwats 40 °C.

He neperpyxaiite Yawly 6neHgepa npogykramu u
creguTe 3a YypOBHEM HanUTbIX XKUOKOCTEN.

Ecnu npownsoluna HenpeaBuaeHHasi OCTaHOBKY
BpaLLeHns HoXell B Yalle GneHaepa, BbIKMounTe
KYXOHHYIO MaLLUHy, BbIHETE BUMKY LUHYpa MUTaHWst
13 311EKTPUYECKOI PO3ETKM, U TOMBbKO MOCIe 3TOro
MOXHO yAanUTb UHrPeaneHThl, 3abnokupoBasLuve
BpaLLEHNe HOXel n3MeneinTenei.

W3BnekaiiTe NpoayKTbl 1 CVBaTE XUAKOCTU U3
Yalum GrieHaepa TonbKo NOCre MOMHON 0CTaHOBKM
BpaLLEHNsA HOXEN U3MenbYnTenen.



« [lpu ncnonb3oBaHuK Yalm Gnexaepa cobniopaiTte
OCTOPOXHOCTb, MOCKOMNbKY PEXYLLME KPOMKN HOXEN
M3MenbyuTEnen ocTpble U MOTYT NPeAcTaBnsiTh
onacHocTb. ObpaLlianiTtecs ¢ Yalien bneHgepa kpaw-
He OCTOPOXHO NPU U3BNEYEHNMN NepepaboTaHHbIX
NpOAYKTOB, N BO BPEMS YUCTKM!

« PerynsipHo npoBoAnTE YNCTKY KOpryca KyXOHHOM
MallVWHbI U AeTanen, KoTopble Gbinn NCNonb3oBaHb!
BO Bpems paGon:l.

* W3 coobpaxeHuin 6e3onacHoCTu AeTeN He OCTaB-
NSTE NONUITUNEHOBbIE NAKEThI, UCMONb3yeMble B
KauecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite getam urpatb ¢ nonu-
JTUNEeHOBbLIMU NakeTamun Unn ynaKoBquon NNEHKON.
OnacHocTb yayubs!

* YCTpOWCTBO He nNpeaHasHa4yeHo ANs UCNoMb30BaHNsA
NeTbMU.

. OCyLLI,eCTBJ'IﬂVITe Haas3op 3a AeTbMu, YTObbI HEe
[0NYCTUTbL UCMONb30BaHUS YCTPOWNCTBA B KayecTse
UIPYLLKA.

* He paspeluaiite geTsam npukacaTbCsi K Kopnycy
YCTPOWCTBA, K LLHYPY NUTaHUS UNW K BUMKe LUHYpa
NUTaHusi BO BpeMsi paboTbl yCTPOMCTBA.

* ByabTe 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €CNnu NobnmaocTu
OT paboTaloLLEero yCTPoicTBa HaXoAATCs AeTU Unn
Jinua ¢ orpaHU4YeHHbIMU BO3MOXHOCTAMMU.

v https://tm.by
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Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax mexay paboynummn
LMKnaMu pasmellanite yCTpPOMCTBO B MeCTax, Heo-
CTYNHbIX ANS AeTEN.

MpuBop He nNpegHa3HayYeH ANs UCMONb30BaHNUSA N~
Luamu (BKntoYas AeTen) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NYeCKu-
MU, CEHCOPHbLIMU, NCUXUYECKUMI UM YMCTBEHHbBIMN
CI'IOCOﬁHOCTﬂMI/I, W Npun OTCYTCTBUN Yy HUX ONbITa
UMW 3HaHUIA, ECIIN OHN HE HAXOASTCS MOA KOHTPOMNEM
NN He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI NTULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npu6opa.

I'Ipoaepﬂl?lTe LenoCTHOCTb LWHYypa NUTaHua nepen
MCNOMb30BaHWEM KYXOHHOWM MaLUuHBI. [py noBpex-
[€HUM LIHYpa NUTaHKS ero 3amMeHy, Bo 13bexaHune
ONacHOCTU, OAOIMKHbI MPON3BOAUTL U3rOTOBUTESb,
cepBucHast cnyx6a nnu nogobHbIv kBanuduLmpo-
BaHHbIN nepcoHan.

BanpeLyaeTcs CaMoCTOSTENBHO PEMOHTUPOBATL
ycTponcTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO cCaMo-
CTOATENIbHO, NPU BO3HUKHOBEHUU noBbIX Henc-
npaBHOCTEW, a Takke nocne nageHus ycTponcrea
OTKITIOYMTE €ro OT AMEeKTPOCeTH 1 obpaTutech B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bo n3bexaHune noBpexaeHnin nepeBosunTe ycTpon-
CTBO B 3aBOJICKOM YMaKoBKe.

XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXNaJHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM [Ns AeTeit W Niofei ¢ orpaHnyeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMMWN.



28| RU

YCTPOUCTBO NPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANsA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENSAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCTNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKMN NN XPaHEHUA YCTPON-
CcTBa Nnpu oTpuuaTenbHOW TemMneparype, pacna-
KyWTe ero u nofoxauTe He MeHee 3 YacoB nepes
ucnonb3oBaHWem.

« Pacnakyiite ycTpOICTBO v yAanvTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuarbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

« O3sHakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTN U peKOMEH-
Jaumsimm No sKcnyatauum.

« [posepbTe KOMMAEKTALMIO.

*  OCMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha Hanmume noBpexaeHwit,
NPV HaNU4Mn NOBPEXAEHUI He BKIKOYaliTe ero B
3MNEKTPUHECKYIO CETh.

* Y6egutech, YTO ykasaHHble NapaMeTpbl HAMPsHKEHNS
NUTaHUs yCTPONCTBa COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon ceTu. [pn ncnonb3oBaHMM yCTPOK-
CTBa B 3MeKTpUYeckon ceTn Yactotor 60 M, HUKakux
[[ONOMHUTENbHbIX AECTBUI He TpebyeTtca.

* Hacagku (12, 13, 14), kpbiwwky (8), Yawy (7) npo-
MouTe Ténnoii BoAow ¢ AobaBneHneM HenTpanbHoro
MOIOLLIEro CPeACTBa, OMOMOCHUTE U MPOCYLLNTE.

« [pomoiiTe Yawy 6nexHaepa (17), kpbiluky Yawm (16)
W MEpHBbIA cTakaHuuk (15).

v https://tm.by
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« Taikke npoMonTe Aetanv Hacagakn msicopy6bku (20---27).
+ MoTopHsIii 6ok (2) n ocHoBaHue (5) NPOTPUTE MATKOW,
crerka BNaxHOM TKaHbto, MOCNE YEro BbITPUTE HACYXO.

NCNOJNIb3OBAHUE HACALLOK

Hacagka gns 3amewmsaHus Tecta (14)

« Wcnonbayinte Hacaaky (14) Ans 3amelunBaH1s ApoX-
XeBOro UM NecoYHOro TecTa, nepeMelunsaHns dapiua
nT.n.

¢ Cyxue NHrpeaueHTbl CMeLInBaiiTe Ha Maromn ckopocTu,
npu 3amMeLLMBaHNK TecTa NepUOANYECKN YBenuyuBaiiTe
VMK yMeHbLUIanTe CKOPOCTb BpalleHus Hacagku (14),
NOBOPOTOM PYHKM MepeKIioyYaTens pexumon paboTsl
(4).

Hacapka ansa cmewusanus uHrpeaveHTos (13)

« Bbl MOXeTe vcrnonb3oBaTth Hacaaky (13) ansa samelum-
BaHWs TecTa Anst 6HOB, GUCKBUTOB MU MPUTrOTOB-
neHus kaptodenbHoro nope. CKopocTb BpalleHs
Hacagku (13) perynupyite NnoBOPOTOM PYHKU NEpeKmo-
yartens pexxumoB paboTbl (4).

BeHuuk ans B36uBaHus (12)

* Vicnonbayiite BeH4UK (12) Ans B3GMBAHWS CNUBOK,
AnYHOro 6enka, NPUroTOBNEHNA MyAUHIOB, KOKTENNen,
Kpema, MailoHesa, COyCoB, a Takxe [ns CMeLUBaHns
XWOKUX NPOAYKTOB. YCTaHaBNWBanTe py4Kkoi nepeknto-
vatens pexumoB paboTbl (4) MakcUMarnbHY CKOPOCTb
BpalLeHust Hacaaku (12).



UCNONb30BAHUE HACALLOK

Hacapka Basosbin Onucauve
peuent
Hacapka CwmelumBaHue Xne6, Bynoyku, Tecto
ans same- VHTPEAMEHTOB M | ANS N1UUbI
wmBaHMs 3ameLunBaHne
Tecta (14) APONOKEBOTO
Tecta
Hacag- CmelunBaHne KaptodbensHoe
Ka ans VHIPEAMEHTOB niope, TecTo Anst
cMewmBaHns 61CKBUTOB, NECOYHOR
MHrpenveH- TECTO, Kpemosas
ToB (13). rnasypb, cMecb Ans
npuroToBneHUs
KoHeT
Berumk (12) MpuroTosnexne | BabuTble siiua unn
NErKVX, BO3AYW- | sMdHble Genku, B36u-
HbIX cMecen Tble CAMBKM, rMasypb,
MavioHes

MCMONb30BAHUE KYXOHHOW MALLUHbI

BHUMAHME! Bpems HenpepbiBHOW paboTbl He
A0MKHO npesblwate 10 MUHYT, Nnocne aToro caenante
nepepbiB He MeHee 20 MUHYT.

« [lepen ycTtaHoBKoW Hacaaok ybeautech B TOM, YTO
BUMKa LUHYpa NUTaHWsi He BCTaBMNEHa B anekTpuye-
CKY'0 pO3eTKy, a pyyka nepekrnodaTens pexvumon
paboTbl (4) ycTaHoBMNEHa B nonoxeHve «0».

* B KOHCTpyKUMM AaHHOW MOAENY KYXOHHON MaLlUWHbI
nmMetoTcs Kpbilwky (1, 11) 3akpbiBatoLye MecTa ycTa-
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HOBKW JOMNOMHNTENbHBLIX HACAAOK (Hacaaku BXOAST
B KOMMIEKT NOCTABKM), CHATbIE KPbILLKW BKITOYAOT
cucTemMy GrOKMPOBKM OT BKITHOHEHUS KYXOHHO
MalLnHbl 6e3 ycTaHoBreHHoI Hacaaku. Beerna
nepej UCNonb3oBaHWEM AaHHOW KYXOHHOW MalluWHbI,
npoBepsiiTe NPaBUbLHOCTb YCTAHOBKY Kpbiluek (1,
11), B NPOTUBHOM Cry4Yae KyXOHHasi MalumHa He
BKIIOYNTCS.

MpuaepxunBaiTe pyko MOTOPHbI 6ok (2) n Ha-
KMUTE Ha KHOMKY chukcaTopa (3), MOTOPHBI 6ok (2)
3admKepyeTcs B BEpXHEM nonoxeHum (puc. 1).
YcTaHoBUTE KPbILLIKY Yalum (8) Ha MecTo yCTaHOBKM
(10).

MoBepHUTE KpbILLKY (8) ANs eé dukcaumu.
YcraHoBUTe Yally (7) Ha MEcTo ycTaHoBKM (6) 1 no-
BepHUTE eé No YacoBo CTpenke Ao yrnopa (puc. 2).
Ha Ban (5) yctaHoBuTe ogHy 13 Hacapok (12, 13
unu 14), ons aToro crnerka HaXXMUTe Ha Hacaaky

o HarnpaBneHno BBEPX 1 NoBepHUTe eé NpoTuB
YacoBoW CTpenkv Ao yrnopa (puc. 3, 4). Yoeautech B
HafExHoi hmkcaLmm Hacaaku.

B vawy (7) nomectTe Heo6XxoaNMbIE HTPEANEHTDI.
HaxmuTe Ha kHonky dukcatopa (3) v yaepxvsante
€€, HaXMUTe Ha BEPXHIOK YacTb MOTOPHOro 6roka
(2), onyctnTe ero B paboyee NonoxeHue, oTnycTuTe
KHOMKyY (3). Y6enuTtech B HanéxHow cmkcaumm mo-
TopHoro 6noka (12) B paboyem nonoxeHuu (puc. 5).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYHO
poseTky.



3o| RU

Mpumeyanume: y6eanTECH, YTO KPbILLKA MECT YCTAHOBKM
AONONHUTENbHbIX HACaAOoK YyCTaHOBIEHbI NPaBUITbHO U
3aduKc1poBaHbI.

« [N BKMIOYEHNS| KYXOHHOWN MaLLUHbLI MOBEPHUTE PYUKy
nepeksoyartens pexumos paboTsl (4) no yacosomn
CTpernke 1 ycTaHOBUTEe HeoBXOANMYI0 CKOPOCTh
BpaLleHnst Hacagku «1---10».

MpuMeyaHue: Npu 3ameLLIMBaHNN APO)OKEBOTO TecTa

MCnonb3ynTe HU3KMe CKOPOCTYH BpaLleHus Hacaaku (14).

« Bcerga HaunHaiiTe paboty Ha Gonee Hu3Koi
CKOPOCTY 1 NMOCTENEHHO YBENMUMBaiTE CKOPOCTh
BpaLLeHns Hacaakw.

« Bo Bpems paboTbl Bbl MOXeTe A06aBNATL HEO6-
XOOUMbIE UHIPEAUEHTbI, NS 3TOrO0 B KpbiLLKe (8)
npeaycMOTPeHO OTBEpPCTHE.

* [1ns KpaTKOBPEMEHHOTO BKIOYEHUS KYXOHHOM
MalUMHbI MOBEPHUTE PYUKy NepekIiodaTers pexuMon
pabotbl (4) B nonoxenve «P» 1 yaoepxusaiite eé.
[Insi BLIKIIOYEHUST KYXOHHOWN MalUKHbl YyCTaHOBUTE
pyuKy (4) B nonoxeHue «0».

« [Mocne 3aBeplueHns paboTbl yCTaHOBUTE YUKy
nepekroyaTens pexxMMoB paboTbl (4) B nonoxeHue
«0» 1 BbIHBTE BUIIKY LUHYPa NUTaHUSA U3 aneKkTpuye-
CKOW pO3EeTKU.

« [puaepxmBante pykon MOTOPHbIN Grok (2), HaxmuTe
Ha KHorKy dhukcatopa (3), MOTOpHbIN 6ok (1) 3adouk-
cupyeTcsi B BepXHEM nonoxerunu (puc. 1).

* CHMMUTE YCTaHOBMNEHHYIO HAacafKy, MOBEPHYB €€ no
YacoBou cTperke (puc. 3).
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« [loBepHWTE KPbILLKY (8) 1 CHUMUTE eé.

* CHumuTe yawy (7), NOBEPHYB €€ NPOTHB YaCOoBOW
CTpenku.

« WsBnekute npoaykTbl 13 yawm (7).

« [lpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacagky 1 valy (7) Ténnoit
BOAOV C NCMOMb30BaHNEM HeWTPanbHOTO MOKLLEro
CpefcTBa, OMOIOCHUTE W NPOCYLUMTE.

YUCTKA U yxon

« [ocne ncnonb3oBaHUst KyXOHHOW MalLWHbI, BbIKIO-
4YnTe e€, yCTaHOBMB PYYKy NepekroyaTens pexuMon
pabotbl (4) B nonoxexune «0» 1 BbIHbTE BUNKY LUHYpa
NUTaHWUS 13 ANEKTPUHECKON PO3ETKH.

« [lpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacagky (12, 13 unm 14),
KpbILWKY (8) v Yawy (7) TEnnon BOAON C HENTPanbHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE 1 NPOCYLUMTE.

« [ins npeaBapuTenbHO NPOMbIBKM Yalum GrneHae-
pa (17), nocne ncnonb3oBaHna Hacagkv bnexaep,
Haneite B Yawy (17) HeGonblUoe KONMUYECTBO BOAbI,
BKITIOUNTE KyXOHHYIO MaLLMHY UCMOMb3Ys UMMYTbCHbI
pexvm paboTbl, AN 3TOrO YCTaHOBUTE NepekroyaTerb
pexnumoB paboThl B nonoxeHue «P» n yaepxvsante
ero. MNMocne atoro cHumuTe Yawwy (17) u TwaTensHo
npomoiTe e€, cobnogas npu 3ToM 0CTOPOXHOCTb,
MOCKOMbKY PEXYLLE KPOMKN HOXell n3amenbinTenemn
(19) ocTpble 1 MOryT NpeacTaBnATb ONACHOCTb.

« [locne ncnonb3oBaHUs Hacagku Msicopybku, pasbdepu-
Te eé 1 npomoiite Aetanm (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27),
OrOSIOCHUTE 1 MpoCyLIUTe.



* MoTopHbIii 6ok (2) n ocHoBaHue (5) NPOTPUTE MSATKOW,
crerka BnaxHOW TKaHbO, MOCHe Yero BbITPUTE HACyXo.

« [Ins YMCTKM KYXOHHOI MaLLWHbI 3anpeLlaeTcs UCMosb-
30BaTb MeTannMyeckve WETkW, abpasnBHble YnCTALLME
CpeacTBa U pacTBOPUTENN.

« 3anpelaetcsa Norpyxartb KyXOHHYIO MaLLUHY, LWHYP
MUTaHWUS 1 BUNKY LUHYpa NUTaHUs B BOAY WUnu niobble
Apyrve XuakocTu.

« Bo Bpems 4nCTKM KyXOHHOW MaLLUHbI, He AoMnycKanTe

nonagaHus Bofbl M YUCTSLLMX CPEACTB B MOTOPHbIi

6nok (2) n B coeanHeHne moTopHoro 6noka (2) ¢

ocHoBaHuem (5).

Hacagku (12, 13, 14), nyawy (7), Aetanu Hacagkv

MSACOPY6KM, MOXHO MbIThb B MOCYAOMOEYHO MalLVHe.

XPAHEHUE

« Tepep Tem, kak ybpaTb KyxoHHYI0 MaLLMHY Ha Xpa-
HeHue, yﬁe,ClI/ITer B TOM, YTO BC€ HacaAkun u Kopnyc,
YNCTbIE N CyXMe.

« XpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM NPOXMnafHOM MecTe,
HefoCcTynHOM Ana ,EleTeVI n l'IK),EleI;I C OorpaHu4eHHbIMn
BO3MOXHOCTAMMW.

NCMNOJNIb3OBAHUE HACALLOK U BA30OBbIE

KOMNNEKT NOCTABKU

1. KyxoHHast MawmHa — 1 wr.
2. Yawa-1wrt
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3. Kpbiwka vawm — 1 wr.
4. Hacagku — 3 wt.
5. WHctpykums — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU

« OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50-60 'y
* MakcumanbsHas notpebnsemas MowHocTs: 1000 BT
+ O6bEMm Yalm gns npoaykTos: 5,5 nuTpoB

YTUNU3AUUA

Y106bI NPenoTBpaTUTL BO3MOXHbIN BPEA

OKpY>KaloLLEN cpeae Uu 300poBbIO

o[t OT HEKOHTPONIMPYEeMOi yTURM3aLmn

OTXOZ0B, MOCIE OKOHYAHWS CpoKa Cryxbbl
B YCTPOVCTBA MW 3M1EMEHTOB NUTaHs (ecnu

BXOASAT B KOMMIEKT), He BbibpackiBanTe nx
BMeCTe C 06bI4HLIMU BbITOBLIMY OTXOAAMM, NepeaaiiTe
npuGop ¥ 3NEMEHTbI MUTaHUS B CrieLuManu3npoBaHHble
NYHKTbI A4N5 AanbHedWwen yTunusaumm.

OTxogbl, 06pasyroLLmecs Npu yTUnu3aumm usnenvi,
noanexar obasarensHoMy c6opy C nocneayoLlei
yTMJ'II/ISaLlVIeI;I B YCTaHOBITIEHHOM NMopsAAKe.

[Insi nony4eHnst AOMONHUTENBHOM MHopMaLun o6
yTUNU3aLmMmn JaHHOTO NpoaykTa obpaTtuTech B MECTHbIN
MYHWULMNANUTET, CAYXOY yTunmsaumm 6bIToBbIX OTXOA0B
WnK B MaraauH, rae Bel nprnobpenu AaHHbI NPOAYKT.
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MpousBoauTenb coxpaHsieT 3a cobol npaBo name-
HATb [ZLI/I3aI7IH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKK, He BNUsioLME Ha obLumne NpuHLMNbLI paboTbl
ycTpoiicTBa, 6€3 NnpeABapuTENbHOMO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiictBa — 3 roga
[laTa Nnpou3BoACTBa yKasaHa B CEPUITHOM HOMeEpe.

B cnyyae o6HapyxeHusi kakmx-nmbo HeucnpaBHoCTel
HeobXxoAVMMO 06paTUTLCS B @aBTOPU3MPOBAHHbIN CepBuc-
HbI LEHTP.

|
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ACYWJIK MALLMHA BR1502

Acyinik MalMHa kaMblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa-
nacTblpyfa, 9pTypni MHrpeavueHTTep i apanacTbipyfa,
Ty34bIKTap, MaioHes, KenipLUiTinreH kKinerew xsHe T.6.
asipneyre apHanfaH.

CUNATTAMACHDI

Brienaep biAbICbIH OpPHATY OPHbIHbIH kaknafbl

MoTopnbik 6riok

MoTop 6norbIHbIH KynbinTay TynMec

XyMmbic TopTinTepiH aybICTbIpFbIlbl «P-0-1---10»

Heria

TaFamablIK blgblCTbl OPHATY OPHbI

©Himaep YLWiH TocTaraH

TocTaraH kaknarbl

CanTtamanapgbl opHaTyfa apHarfaH 6inik

0. TocTaraHHbIH KaKnarbiH OpHaTYy OpPHbI

. ET TapTKbILWTbIH canTamacklH OPHATY OPHbIHbIH,
Kaknarb!

12. Wawikayra apHanfaH bynraybiiu

13. ApanacTblpyfa apHarnfaH cantama

14. Kambip uneyre apHanfaH cantama

pRgoeoNourwNE

=

|
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Cyp.1 Cyp.2 Cyp.3

Cyp. 4 Cyp.5
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KAYIMCI3AIK LAPATIAPBI XXOHE NAAOATA-
HYFA BEPY XXOHIHOEr H¥CKAYIIbIKTAP

Acyunnik MawmMHaThbl nanpanaHy anabiHaa Konaa-

HY XeHiHaeri 6aclbINbIKNeH MYKUAT TaHbICbIN
WbIFbIHBI3, OKbIFaH COH, Gonalwakra naiganaHy ywiH
cakTan KoWbIHbI3.

*  KypbinfFbiHbl OCkl HyckaynbikTa 6asHaanfaHiaan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 60VibIHLLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

* Acyinik mawwmHaThl AypbIC konaaHbay oHbIH By3binybl-
Ha, XaHe nanaanaHyllbifa Hemece OHblH MyMKiHe 3UsiH
KenTipyre aken CoFybl MYMKIH aHe Keningik xaraanb
6onbin Tabbinmanabl.

« BatTaHbapa kepceTinreH KypbinfbiHbIH XYMbIC KepHeYi,
QMEKTP XEiCiHiH KepHeyiHe Calikec ekeHiHe ko3
JKETKI3IHI3.

HA3AP AYOAPbBIHbI3! Y3aikci3 )xyMbIC yakbITbl 3-TeH

10 MuHyTKa AeiiiH Bonmaybl kepek (KongaHbinarbiH

canTamara 6arinaHbICTbl), cofaH keitiH kem gereHge 10-20

MWHYT y3inic )acaHpl3.

«  KypbinfbiHbl yA-XaiiaaH TbiC Xepae nanaanaxyra
ThIAbIM canbliHaabl.

* KypbinfbiHbl Har3aral kesiHae nanganaHy YCbiHbIn-
Mawabl.

* Acyinnik MalumHaTbl TEeK KypFak, Teric )aHe TypaKTbl
6eTke opHaTbIHbI3, XbINy, allbIK XasblH XaHe Tikenei
KYH cayneci keaaepiHeH anbic xxepae nanaanaHbiHbI3.

*  KypbInfblHbl XbINbITY acnantapblHblH, allblK OTTbIH,
Hemece XblNny Ke3fepiHiH Tikenei xaHbliHAa nanganaH-
B6aHbI3.

v https://tm.by
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Acyinik MawwuHaTbl aspo3sonbaap nanganaHbinaTbiH
HeMece LallblpanTbiH Xepnepae, CoHaan-aK Tes TyTa-
HaTbIH CYMbIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae nanganaHyra
ThIbIM CanblHagbl.

KypbinfbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe backa
a MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHbl3.

Acyinik MaLLMHaTbIH XyMbIC icTeyi 6apbiCbiHAA KypbInFbl
KOpMyCblHAaFbl XENAeTY CaHblnaynapbiH xannaHxbi3, 6yn
3MEeKTPOMOTOP/AbIH Kbli3bIM KETYiHE 8Kemn COFybl MYMKIH.
Xenire KocbinFaH KypbinfblHbI, kapaycbl3 kanablpMaHb!3.
Acy¥inik MaLumHa KopnycblH, KyaTTaHablpy 6ayblH Hemece
KyaTTaHAblpy 6ayblHbIH allacbiH CyFa HeMece Ke3-KernreH
6acka cyiiblKTbIKTapFa cariMaHpl3.

KypbInfblHbl acyinik pakoBUHAChIHa XakbIH Xepae,
XyblHaTbIH Genveae, BacceiiHaep Hemece 6acka Aa

Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTapFa XakblH xepae
nanganaH6aHbl3.

Erep Kypbinfbl CyFa kynarn keTce, fepey kyaTTaHablpy
6aybIHbIH allacklH 31eKTP PO3eTKaChiHaH CybIPbIHbI3,
cofaH KelliH FaHa KypbinFbiHbI CyAaH anbin Wweifyra 6ona-
Abl. KypbinfblHbl TEKCEPTY HEMECE XOHAETY YLUiH CepBuc
opTanbIfFblHa XYTiHIHI3.

KyaTTaHabipy 6aybl biCTblk 6eTTepre xaHe xuha3sabiH,
OTKIp X1eKTepiHe TUIoiH GonabipMaHbI3.

KyaTTaHabipy GayblH YKbINTbl YCTaHbI3, Bypansin kanybi-
Ha xon 6epMeHi3 xaHe KyaTTaHabIpy 6ayblH MeariniMeH
TY3€TiM OTbIPbIHbI3.

KyatTanaelpy 6ayblH Acyiinik MalumHaTel TackiManaa-
yFa apHarnfaH koncan peTiHae nanganaHyfa TbibiM
canblHafbl.



36| Kz

TViby

M ONLINE STOR

Kypbinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHabIpy 6aybiH XaHe KyaT-
TaHAbIpy GaybiHbIH aLlachkIH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Nanganaqbin GonFaHHaH KeiliH Hemece
Tazanay angblHaa 3MeKTp KeniCiHeH axbIpaTblHbI3.
KypbInfbiHbl 3MeKTp XeniCiHeH axblpaTkaH keaae Tek
xeni 6ayblHbIH alacbiHaH YCTaHbI3, XoHE OHbl 3N1EKTP
poseTkacblHaH abaiinan LbiFapblHpI3, KyaTTaHabIpy 6a-
yblHaH TapTnaHbl3 — By OHbIH 3aKbiMAaHybIHa aKenin,
KbICka TyMbIKTanybIH TyAbIPYbl MYMKiH.

KypbInfbiHbl anfFal nanganady angbiHaa eHimaepmeH
Ty#iceTiH, Acynnik maluvHaTblH 6apnblk WweLinmeni
GernLeKkTepiH MyKVsIT XKybIHbI3.

JKeTKisinimM XUbIHTbIFbIHA KipeTiH ACyiinik MalumHa
BenLuekTepiH FaHa nanganaHbIHpI3.

KaeTTi KoHABIPMaHbl opHaTnac 6ypblH, KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH allackl 3NEKTP po3eTKacklHa canblHbaraH-
[AbIFbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

KypbinfbiHbl NanganaHap angbliHaa, acynnik MalunHa-
HbIH Bapriblk GeniekTepi AypbIC OpHaTbINFaHAbIFbIHA
KO3 KETKI3iHi3 XeHe KoHAbIpMa ceHiMai GekiTinreHpirive
KO3 XETKI3iHi3.

MoTopnblk BrIOKTbI XKYMbIC KyiiiHe OpHaTy KesiHae
abairnblk cakTaHbl3, MOTOPbLIK GNOK NeH acyinik
MalluHa Herisi apacbiHaa 6erae 3aTTapablH TYCin KeTyiH
BonabipmaHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH alliacbiH aMeKTp po3eTkara ca-
napaaH BypblH, XYMbIC peXUMAEpi ayblCTbIPFbILLbIHbIH,
TYTKachbl KyiiHe «0» OopHaTbINFaHblHa KO3 XKETKi3iHi3.
Acyinik MallMHaHbl KaTkaH capbl Manabl Hemece
KaTkaH kamblpAbl apanacTbipy YLiH nanganaxyra
ThIbIM CarnblHaabl.

https://tm.by
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Acy¥inik MalMHa XyMbIC iCTeN TypFaH ke3ae aiHanbin
TypFaH KOHAbIPMAckIHa THicyre ThliibIM canblHagbl,
KOHAbIPMa aiiHanbIMblHbIH aiMarbiHa G6erae 3aTTapabiH
Tycin keTyiH 6onabipMaHbI3.

OHimaepai aanbiHaay askTanFaHHaH KeiH, acyinik
MalUMHaHbl BLUIPiHi3, 3NeKTp po3eTkacbiHaH KyaTTaHabl-
py 6aybiHbIH alwacklH CybIpbIN anbiHel3, MOTOP GroriH
KeTepiHKipen, KOHAbIPMaHbl aXbIpaTblHbI3.

BrieHaep blAbICbIHAA TaFaMcbi3 GrieHaep KOHAbIPMAachIH
KocnaHbl3 Hemece KongaH6aHbI3.

Brexpep blabICbiHA bICTbIK TaFamabl canmac GypbiH, OHbI
CYbITbIHBI3, TaFaMHbIH TemnepaTtypackl 40 ° C acnaysbl
Kepek.

Brexpep biabiCbiHa TaFamapl LWamMaaaH ThiC canmaHbI3
)KOHE KyWblfFaH CybIKTbIK AEHreniH 6akbinaHbI3.

Erep 6neHaep TocTaraHblHAafbl NbllLaKTapablH aiiHanybl
KYTNEereH xepAeH ToKTan karnca, ac i MallMHachlH
OLLIPIHi3, KyaT CbIMbIH 3MEKTP po3eTKacblHaH axblpa-
ThIHbI3, COAAH KelliH faHa ycaKTafblILL NbillakTapabiH
alHanyblHa Keaepri KenTipreH UHrpeaneHTTepai anbin
TacTayra 6onagpl.

BrieHaep TocTaraHbiHaH Taramabl anbiHbi3 XaHe
CYbIKTbIKTapAbl afbi3blHbI3, TEK YCaKTaFbILL MbllLakTap
TONbIK aiiHanyblH TOKTaTKaH kesae.

BrneHpep TocTaraHblH konaaHFaHaa abav 6onbiHbI3,
cebebi ycakTarblLl MblllakTapablH KECETIH XUeKTepi 8TKip
XaHe kayinTi 6onybl MyMKiH. ©HaenreH Taramabl anbin
TacTay XeHe Tasanay kesiHae GneHzep TocTaraHblHa aca
MYKUAT GonblHpI3!



JKymbic kesiHae naiganaHbinFaH, Acynnik maluvHa
Kopnycbl MEH GenLekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananappablH Kayincisairi ywiH kantama peTiHae nan-
[AanaHbinarbiH, NONUITUIEH NakeTTepai kagaranay-
CbiI3 KangblpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepMeH Hemece Kantamanblik vnqipmeH 0|7|Hay+'a

pykcat eTneHi3. TyHWwbIFy Kayni 6ap!

Kypbinfel 6ananapaplH naiganaHybiHa TaraibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLLILIK PETIHAE NaiaanaHyFa xon
Bepmey yuiH, Gananapabl kagaranaHbia.

Bananapra KypbInfbl XyMbIC iCTen TypFaH keaae mMo-
TOpIIbIK 610K KOPMYCbIH, KyaTTaHaplpy GayblHa keHe
KyaTTaHApblpy GayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcar
eTneHis.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH KaHbIHAA
Gananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyNi agamaap
6onca, oHaa epekiue Haszapaa 6onbIHbI3.

JKyMbIC iCTey yaKbITbIHAA XSHE XYMbIC Luknaepi
apacblHAafbl y3inictepae KypblnfbiHbl 6ananapabiy
KOMbl KETNENTIH )Kepre OpHaNacTbipbIHbI3.

[eHe, Xynke Hemece caHa MyMKIHAIKTepi TeMeH-
AetinreH TynfanapAbiH (6ananapabl Koca anfaH-
[fa) Hemece onappa Texipubeci Hemece 6inimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHtaca Hemece onapabiH
Kayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH TynFameH acnantbl
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naviganaHy Typansl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapgplH nainanaHyblHa apHanmaraH.

« Acyinik MalumMHaThl KonaaHap angabiHaa KyaTTaH-
Ablpy 6aybIHbIH OYTiHAIrH Tekcepinia. KyatTaHabipy
Gaybl 3aKbiMAaHda, kayin Tyablpmay YLUiH OHbl
AaliblHaayLbl, CePBUCTIK KbI3MET Hemece Ganamarsbl
GinikTi MamaH aybICTbIpYbI TUIC.

*  KypbinfbiHbl ©34iriHEH XeHaeyre TbibIM canbiHagbl.

KypbinfbiHbl ©3AiriHeH GenLiekTemMeHis, kes- kenreH

akayrnblkTap naiiga 6onfaHaa, coHgan-ax Kypbinfbl

KynaFaHHaH KeWiH, OHbl AMNEKTP XeniCiHeH axblpa-

TbIHbI3 )X8HE CEPBWC OpTanbIfbIHA XYTiHIHi3.

3akbiMaaHyabl 6ongeipmay YLUiH, KypbinfbiHbl 3aybiT-

TbIK KanTamaaa FaHa TacbiMangaHbl3.

KypbinfblHbI CankbiH xaHe Kyprak xepae, bananap-

[AblH XaHe MYMKIHAIr LWeKTeyni agamaapablH Konbl

XKETMNEeNTIH )xepae cakTaHpl3.

K¥PbUFbl TEK T¥PMbICTbIK MAMOANAHYFA

FAHA APHANFAH, K¥PbUIFbIHbl KOMMEPLIU-

ANbIK HEMECE 3EPTXAHATBIK MAKCATTAPOA

MAAOATNAHYFA ThibIM CAMNbIHALBI.

ANFALL PET NANOANY ANAbIHOA

Kypl:lnl’thhl TeMeH TeMnepaTypaaa TacbimMangaraH-
HaH KeliH HeMece cakTaraH 6oncaHbI3, OHbl KanTa-
MafaH WhbIFapbIHbI3 XaHe Naiaanady anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.
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« KypbinfbiHbI kKanTamagaH LbifapblHbI3 XaHe 6aprblk
KanTama maTtepuangapbiH XoiblHpI3.

« 3aybIT kanTamacblH cakTan KoblHbI3.

< Kayincisaik wapanapbl MeH naganaHyra 6epyre katbl-
CTbl YCbIHBICTAPMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHakTanbIMblH TEKCEpIHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbiMAaHYybIHA KaTbICTbI TEKCEPIn
anbiHbI3, 3akbiMaaHybl 6onFaH Xxarfanga oHbl xenire
KoCnaHbI3.

« Kypbinfbiga kepceTinreH kyaTTaHablpy kepHeyi napa-

MeTpriepi aneKTp xeniciHiK napametpnepiHe caiikec

KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'y xuinikTeri

ANeKTp XeniciHae nanganaHraHaa ewwkarsaan kocbiMwa

apekeT eTy Tanan eTinmengi.

Konabipmanapasl (12, 13, 14), kaknakTbl (8), TocTaraH-

Abl (7) Gentapan x)yy Kyparbl KOCbIfFaH Xblflbl CyMeH

XKYbIHbI3, WaWibIn XiGepiHi3 )aHe KenTipiHi3.

BneHaep TocTaraHblH (17), TocTaraH kaknarbiH (16)

XaHe enuieyill WbiHbIasKTbl (15) WwaiibiHbI3.

CoHpait-ak, eT TapTKbILWTbIH canTamachlHbIH GenLek-

TepiH WarblHbI3 (20---27).

Mortop 6nori (2) xeHe HerisiH (5) 6ipas binFanasl,

JKyMcak, can AbIMKbIT MaTaMeH Cy-pTiHi3, coaaH KeniH

KypFaTbin CypTiHi3.

KOHAbLIPMANAPObI MANAANAHY

Kambip uneyre apHanfaH koHabipma (14)
* KoHgplpmaHbl (14) awbiTKbickl 6ap Hemece yrinverni

Kamblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apanacrtbipyFa xoHe T.6.

naaanaHbliHbI3.
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« Kypfak nHrpeaneHTTepai TOMEeH XbinaamablkneH apa-
NacTbIpbIHbI3, KAMbIPAbI UNey KediHae KOHAbIPMaHbIH
(14) aHany xbINAamabiFbIH Me3rin-mearin kKeGenTiHi3
Hemece a3anTbiHbI3, O YLUIH XXYMbIC PeXUMAEpPIiHiH
aybICTbIPFbI TYTKAChIH (4) BypaHbi3.

WHrpeaveHTTepai apanacTbipyfa apHanFaH KoHAbIpMa

(13)

« Ci3 koHAbIpMaHbl (13) KyMaKTbIH, BUCKBUT KaMbIpbIH
uneyre Hemece kapton e36eciH a3ipneyre nanganaHa
anacsbl3. KoHabipmaHbiH (13) aiHanb! xblingamabifsl
XKYMbIC PEXVUMIEPIH aybICTbIPFbILL TYTKAChIH (4) Bypy
apKbinbl PeTTeHi3.

Kenipuwityre apHanfaH 6ynraybiw (12)

« BynraybilwTbl (12) kinerem, >xyMblpTka akybl3blH
KenipLiTyre, MyAVHN, KOKTEWNbaep, Kpem, MaioHes,
Ty3abIKTap a3ipreyre, COHbIMEH kaTap CyiblK eHiMAaepAi
apanacTblpy YLUiH nanganaxbliHel3. XXymblc pexumaepi
aybICTbIPFbILLBLIHBIH TYTKachl (4) apKbinbl KOHABIPMaHbIH
(12) makcumangbl anHany XxbinaamablFsiH GenrineHxis.

KOHAObLIPMANAPObLI MANOANAHY

KoHabipma KongaHyb! Cunattamacs!
Kambip WHrpeanenT- Han, Tokawrap,
uneyre Tepai apana- nuuuara apHanFax
apHarFaH CTbIpY XoHe KambIp.

albITKbICH! 6ap
Kambipae! uney

KoHzbIpMa
14




WHrpeanenT- WHrpeanenT- Kapton esGeci,

Tepai (13) Tepai apana- BuckBUTKe apHanFaH
apana- CTbIpy KambIp, yrinmeni
CTbipyFa KaMbIp, KDeM rnasypi,
apHanFaH KeMnuT a3ipneyre
KOHABIPMA. apHarFan Kocra.

Bynraybiw JKeHin, aye WaiikanfaH
(12) KocnanapbiH KYMBIPTKa MEH Xy~
asipney. MBIPTKaHbIH aKybi3bl,

waiikanFaH Kinerei,
rnasypb, MatoHes.

EckepTne: KambIp uneyre apHanfaH yHHbI Makcumangbl
canmarbl 900 r-HaH acnaybl TWIC, YH MEH CyablH KaTblHa-
cbl (yH:cy = 1:0,65).

ACYWIIK MALUMHAHBI MAWOANAHY

HA3AP AY[OAPbIHbI3! ¥cakTarbIWTbIH y3A4iKCi3
XYMbIC icTey yaKbITbl 10 MUHYTTaH acnaybl Kepek,
ofaH keWiH 20 MUHYTTaH KeM eMec yaKbITKa y3inic
XacaHbI3.

« KoHgblpmanapabl opHaTtnac 6ypbiH, kyaTTaHabipy 6a-
YbIHbIH aLLackl ANeKTp po3eTkacklHa canbiHoaFaHbiHa
KOHE XYMbIC PeXVUMAEPI aybICTbIPFbILLbIHbIH TYTKachl
(4) kyiiiHe «0» opHaTbINFaHbIHa k&3 XETKI3iHi3.

* Acyinnik MaluMHaHbIH OCbl MOAENiHIH KypacTbipbiibl-
MblHA@ KockiMwwa (1, 11) koHAbIPManapAbl opHaTy
opbIHAapLIH kabaTblH Kaknaktap 6ap (KoHaslipmanap
XKETKI3Y XUbIHTbIFbIHA), LUELLINin anblHFaH Kaknakrap
acyiinik MallMHaHbIH KOHAbIPMaChI3 Kocyabl byFaT-
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TaNTbIH XYeCciH kocaabl. ©pkallaH oCbl acynsik Ma-
LWKHaHbl kongaHap anaeiHaa (1, 11), kaknakrapabiH,
[AyYpbIC OpHATbINFaHbIH TEKCEPIHi3, aiiTnece acynik
MaluMHa Kocblnmaiigbl.

Motop 6norblH (2) KonblHpI36eH ycTan, GekiTkiL
TeTiriH (3), MoTopnbik 6ok (2) xofFapfbl KyiiHae
GekiTineni.

TocTaraH kaknarblH (8) opHaTy opHbiHa (10) opHa-
ThIHbI3.

KakanakTbl (8) GekiTy yLliH GypbIHbI3.

TocTaraHabl (7) opHaTy opHbIHa (6) OpHaTbIHbI3 XaHe
TipenreHre AeniH carart Tini 6aFbITbIMEH GYPbIHbI3
(cyp. 2).

Binikke (9) koHablpmanapabiH (12, 13 Hemece 14)
BipiH OpHaTbIHbI3, 0N YLUIH KOHAbIPMaHbI KOfapbl
Kapau can 6acblHbI3 XaHe OHbl caFaT TiNi 6aFbITbl
BovibiHLWa BypbiHbI3 (Cyp. 3, 4). KoHAabIpMaHbIH,
ceHimai GekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

TocTaraHra (7) kaXeTTi UHIrpeAUeHTTepA canbiHbI3.
BekiTki TeTiriHe (3) 6ackiHbI3 aHe OHbI Gackin
ycTan TypbiHbI3, MOTOP GroriHiH (1) orapfbl GeniriH
6acblIHbI3, OHbI XYMbIC KyiliHe TYCIpiHi3, TeTikTi (3) 60-
caTbiHbI3. MoTOp BNOriHiH (2) XyMbIC KyiiHe ceHiMai
BekireHairiHe Ke3 XeTki3iHi3 (cyp. 5).

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH alliacbiH AMeKTp po3eTkachl-
Ha carblHbI3.

EckepTne: KocbIMLLA KOHAbIPManapAbl OpHaTY OpbIH-
AapblHbIH KaKnakTapbl AyPbIC OpHAaTbISFaHbiHA XoHe
BekiTinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
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« Acyinik MalLMHaHbl KOCY YLUIH XYMbIC pexumaepi aybl-
CThIPFbILLbI TYTKAChIH (4) caFart Tini 6oMbIHWa GypbIHbI3
XOHe KOHAbIPMaHbIH KaXeTTi aiHanbIM XblngamablFblH
GenrineHi3 «1---10».

EckepTne: alwbITKbl KAMbIPbIH UNEY Ke3iHAE canTamaHblH

TEeMEH aviHany XblngamabiFblH KongaHbiHei3 (14).

* OpKallaH TeMeH XbinaamablkTa XXyMbic icTeyai
6aCTaHbI3 JXKoHe canTaMaHblH aVlHany KblngamablfblH
GipTiHAEN apTTbIpbIHbI3

« JKyMmbIC Ke3iHAe KaXeTTi UHrpeaueHTTepAi koca anachbl3,
on YLWiH KaknakTa (8) Tecik kapacTblpblnFaH.

* Ac yi MalIMHaCbIH KbiCKa Mep3imre Kocy YLUiH (4)
XYMbIC PEXVMIH @ybICTbIPbIN-KOCKbILITHIH TYTKAChIH «P»
KymiHe BypaHbl3 )KeHe OHbl yCTan TypblHbI3.

« JKyMmbIC asikTanFaHHaH KeiH XXyMbIC pexxuMaepiHiH
aybICThIPFbILLbIH (4) KyriHe «0» Benrinexis xaHe
KyaTTaHabIpy 6ayblHbIH allacbiH 3MeKTp po3eTkacbiHaH
CYbIPbIHbI3.

* Mortop 6norblH (2) KonblHpI36eH ycTan, GekiTkiL TeTiriH
(3), moTopnbIK 6ok (1) xoFapfbl KyiniHae GekiTinesi
(cyp- 1).

« OpHaTbinFaH KOHAbIPMaHb! LLELLIN anblHbI3, 0N YLUiH
OHbI cafaT Tini 6afbiThl 6oiibIHWa BypbIHbI3 (Cyp. 3).

* KakanakTbl (8) OypblHbI3 )XoHE OHbl LLELLIN anbiHbI3.

« TocTafaHapl (7) WweLwlin anblHbI3, ON YLUIH OHbI caFaT Tini
GaFbITbIMEH.

* TocTtafaHHaH (7) eHiMAepAi WhiFapbiHbI3.

« [lapanaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, aHe TocTaraHabl (7)
GeliTapan xyy Kyparbl KOCbIIFaH Xblrbl CYMEH Xybir
KiBepiHi3, LWaibiHbI3 )XaHe KenTipiHi3.

v https://tm.by
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TA3AJIAYbI XXOHE KYTIMI

* Acyinik MaluMHaHbl NanganaHFaHHaH KeitiH, OHbl
OLUIPIHi3, 0N YLLUiH XYMbIC pexvumaepi ayblCTbIPFbiLLbl
TeTiriH (4) kyriHe «0» Benrineris xaHe kyaTTaHAbIPY
6aybIHbIH allacklH 3IEKTP PO3eTKackiHaH CybIPbIHbI3.

« [aganaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, KaknakTbl (8) TocTaraH-
Abl (7) GerTapan )yy Kyparnbl KOCbIfFaH Xblflbl CyMeH
XKybIN XiGepiHi3, LWalbiHpI3 XoHe KenTipiHi3.

« BneHaep TocTaraHblH (17) angblH ana Lato YLuiH,
6rneHaep KOHAbIPFLICHIH KOnAaHFaHHaH KeuiH, bigbicka
(17) a3 menwepae cy KyiblHbI3, UMMYNbCTIK PeXUMAj
KOnAaHbIN ac yii MaLUMHAChIH KOCbIHbI3, O YLLIH PeXum
KOCKbILWBIH «P» >8He OHbl ycTan TypbiHbi3. CodaH KeniH
TocTaraHabl (17) anbin TacTaHbl3 XaHe MyKUAT waii-
bIHbI3, OCbINnaiiLla MykusiT 6onbiHbI3, cebebi ycakTarbill
nbiwakrapapbiH (19) KeceTiH XuekTepi 8TKip oHe KayinTi
Bonybl MyMKiH.

* ET TapTKbILW KOHABIPMACHIH KOnAaHFaHHaH KeWiH OHbl
BenLuekTeHi3 xaHe GentekTepai WanblHpI3 (21, 22, 23,
24, 25, 26, 27), WwaiiblHbI3 )XaHe KypFaTbIHbI3.

* Mortop 6roriH (2) xaHe HerisiH (5) )xymcak, con AbIMKbII
MaTaMeH CYPTiHi3, cofaH KeuniH KypFaTbin CYpPTIiHi3.

* Acyinik MalvHaHbl Tazanay yiiH MeTann Kbinwakrap-
Abl, abpasvBTi TazapTKbIL Kypangapabl XaHe epiT-
KiluTepai naiaanaHyFa ThliibiM canbiHagbl.

* Acyinik MaluvMHaHbl, KyaTTaHabipy 6aybiH xaHe KyaTTaH-
Ablpy GayblHbIH allacklH cyFa Hemece ke3 kenreH 6acka
CyMbIKTbIKKa GaTbipyFa ThiibiM canbiHabl.

* Acyinik MaluMHaHbl TazapTy kesiHae, MoTop 6roriHe (2)
»aHe MoTop 6noriH (2) Heri3beH (5) kocbinaTbIH XepiHe
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CyAbIH XeHe Ta3apTKbILL KypanaapblHbIH TUIOIH KOOETE ACbIPY
BonabipMaHbI3.

Acnantapabl (12, 13, 14), TocTaranabl (7), et
TapTKbILL KOHAbIPMACbIHbIH 6eMiKTePiH biAbIC
XKyFbILLITA XyyFa Gonaabl.

KanabiktapablH 6akbinaH6ain kagere
acblpyblHaH KopLUuarFaH opTafa Hemece
afamaapablH AeHCayrbiFbiHA 3USH KenTip-
Mey VYLUiH, KYPbIFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
CAKTANYbI EE  .py onemeHTTepiHiH (erep XMbIHTbIKKA
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi askTanfaHHaH KeniH onapabl
afeTTeri TYPMbICTbIK KangblkTapmeH Gipre TacTamaHbI3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHbIpy aNeMeHTTepiH ofaH api
Kefere acblpy YLUiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHis.

* MalumHaHbl cakTayFa anbin koiimac GypbiH, 6aprbik
KOHZbIpManapbl MeH KOpMycbl Tasa api kyprak ekeHe
KO3 XKETKI3iHI3.

* KypbinfbiHbI cankblH XeHe Kyprak xepae, 6ananap-

QbIH XXeHe MYMKIHAIr WekTeyni afnamaapabiH Komb! Byiibimaapab! kegere acelpy kesiHae naitna 6onatbiH
KETNENTIH KEepAe CaKTaHbI3. kangplktap 6enrineHren TopTin GoiibIHLWA Keneci kaaere
acbIpbinaTbiH TOPTINMNeH MiHAETTI TypAe XuHayFa
XKETKI3IIM XKUbIHTbIFbI xaragbl.
1. Acywvnik mawuHa — 1 gH. BepinreH eHiMai kaaere acbipy Typanb! KocbiMLLA
2. ToctafaH — 1 aH. aknapartTbl any yLWiH XeprinikTi MyHuuunanuteTke,
3. TocrafaH Kaknafbl — 1 OH. TYPMBICTbIK KanAblKTapAbl nangara acelpy KbiameTiHe
4. KoHpplpmanap — 3 gH. HeMece OCbl eHIMAI CaTbiM anfaH AyKeHre XYriHiHi3.
5. Hyckaynblk — 1 oH.

OHaipyLwi anapblH-ana eckepTycia, KypbIFbIHbIH
TEXHUKANDbIK CUNATTAMATAPDbI [AV3aiiHbIH, KOHCTPYKLUMSCHI MEH OHbIH, Xanmbl XYMbIC
yCTaHbIMAapbIHa acep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunaTTa-

* OnexTpkyaTTanbipysi: 220-240 B ~ 50-60 Iy ManapblH e3repTy KyKbifblH 83iHe kangbipas!.

« Makcumangbl kaxet eTeTiH Kyatbl: 1000 BT
* Tafam bifbICIHBIH kenewmi: 5,5 nuTp KypbInfFbiHbIH KbI3MET €Ty Mep3iMi — 3 xbin

OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMipAe KepCeTinreH.

Kangai na 6ip akaynbiktap TabbinFaH xafganaa gepey
aBTopnaHablpbiifaH CepBMCTiK opTanblkka )KVI'iHy Kepek.
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Hergestellt fiir «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Wien,
Osterreich

Produced for «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Vienna, Austria

WarotosneHo no 3akasy Pycte Mvbx,
Bepracce 18/18, 1090 BeHa, Asctpus
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