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MINI OVEN BR2601

An electric mini oven can be used not only for
making toasts, but also for preparing a wide range
of dishes.

DESCRIPTION

1. Ventilation openings

2. Mini-oven body

3. Display

4. Power cord holder

5. Power cord

6. Control panel

7. Support legs

8. Skewer drive

9. Convection fan

10. Glass door

11. Door handle

12. Crumb tray

13. Bottom heating elements
14. Flat rack

15. Baking/drip tray

16. Baking rack

17. Rack/tray installation places
18. Skewer support

19. Top heating elements
20. Skewer installation place in the support (18)
21. Skewer
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22. Clamp for food (2 pcs.)

23. Clamp screw (2 pcs.)

24. Skewer installation place in the drive (8)
25. Skewer grip

26. Skewer holder handle

Display

27. Cooking programs

28. Additional cooking programs

29. Operation time digital symbols

30. Temperature digital symbols

Control panel

31. Cooking program selection button <PROGRAM»
32. lllumination on/off button «LIGHTING»

33. Mini-oven on/off button «START/STOP»

34. Operation time setting knob «TIME»

35. Temperature setting knob « TEMPERATURE °C»

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press Miniofen; after reading, keep it for future
reference.

« Use the press mini oven for its intended purpose
only, as specified in this manual.

« Mishandling the mini oven can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

« Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press mini oven in.

< |Install and use the press mini oven on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

« Do not use the unit outdoors.

« Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Protect the mini oven from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.
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« Never leave the unit connected to the mains
unattended.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the mini oven in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

« Do not use the mini oven in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

« |If the mini oven is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact a service center to check or repair
the unit.

« Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

« Do not use the mini oven to store any foreign objects,
highly inflammable substances, paper or food.

« To prepare food, use the grate or the baking sheet,
it is allowed to use heat-resistant ware designed for
ovens.

« Do not warm food in the mini oven in a plastic or
paper packaging.

ATTENTION! The external and internal unit surfaces

are strongly heated during the operation. Do not touch

the unit hot surfaces; remove the grate or the baking
sheet using oven mitts.

« Do not move the press mini oven when it is hot; wait
until it cools down completely.
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Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the removable parts supplied with the press
mini oven.

Do not switch the press mini oven on without
products.

Do not use the mini oven for cooking frozen food,
defrost frozen food before cooking.

Do not open the mini-oven door and do not touch the
skewer during the skewer rotation.

Take the products out of the press mini oven right
after cooking; keeping products in the operating mini
oven for a long time can cause their ignition.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the mini oven, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

by

The unit is not intended for usage by children.
Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

« Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

« Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

« During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

« The unitis not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

« From time to time check the power cord integrity.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

« Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE

ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.



BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

Wipe the grill body (5) surface of the mini oven with a
slightly damp cloth and then dry.

Wipe the mini oven inner surface with a slightly damp
cloth and then dry.

Wash the racks (14, 16), the baking tray (15), the
skewer (21), the clamps (22) and the skewer holder
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
thoroughly.

MINI OVEN INSTALLATION

by

Use the mini oven in a properly ventilated place.
Install the mini oven out of reach of small children.
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« Do not install or use the mini oven in a place with
high humidity or temperature or near any highly
inflammable objects or liquids.

« Install the mini oven on a flat, stable and heat-
resistant surface that can bear the weight of the mini
oven itself and the weight of the food to be cooked in
it with a free access to the electrical outlet.

« Adistance from a wall to the back and side walls
of the oven should make at least 10-20 cm with a
minimum 30-40 cm free space above.

« Do not remove the support legs (7) from the bottom
of the mini oven body.

« Do not cover the ventilation openings (1) on the mini
oven body (2).

MINI OVEN CONNECTION RECOMMENDATIONS

« Make sure that the unit operating voltage indicated
on the label corresponds to the mains voltage.

« Do not connect the unit to any external timers or
remotely controlled electrical outlets.

« To avoid the risk of fire, do not use «adapters» when
connecting the mini oven to an electrical outlet.

« Connect the power plug to an electrical outlet with a
proper ground connection.

« Connecting the power plug with a ground contact
to an electrical outlet without such may result in an
electric shock.

« Consult a qualified electrician if you are in doubt that
the mini oven body is properly grounded.
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< If you need to use an extension cord, use only a
three-wire one with a ground contact at the plug and
the socket.

« The mini oven power cord wire section marking may
be less than the extension cord one.

« Ensure that the extension cord does not hang over
the edge of the table, where it can be pulled by small
children, and is placed so that it is not stepped on.

CONTROL PANEL (6)

« Each pressing of the buttons (31, 32, 33) and turning
of the knobs (34, 35) on the control panel (6) is
accompanied with a sound signal.

« The buttons’ (31, 32, 33) activity is confirmed with

permanent illumination.

Button (31) «<PROGRAM» - repeatedly press the

button (31) «<PROGRAM» to select the cooking

program (see the table).

Button (32) «LIGHTING»: - press the button (32)

«LIGHTING» to switch the illumination in the

mini-oven on. When you press the button (32)

«LIGHTING» again, the illumination will go out.

Button (33) «<START/STOP». Press the button

(33) «START/STOP>» to start the selected cooking

program, press the button (33) «<START/STOP»

again to switch the mini-oven off.

* Knob (34) «TIME». Turning the knob (34) «TIME»
clockwise or counterclockwise, you can set the
operation time of the mini-oven. The operation time
is shown with the digital symbols (29) on the display
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(3). Operation time setting step is 1 minute, maximal
operation time is 90 minutes.

Knob (35) « TEMPERATURE °C». Turn the knob (35)
«TEMPERATURE °C» clockwise or counterclockwise
to set the cooking temperature. The cooking
temperature is shown with the symbols (30) on the
display (3). Temperature setting step is 5°C, maximal
temperature is 230°C.

DISPLAY (3)

The selected cooking program will be shown on the
display (3) with the symbols (27) (see the table).

The digital symbols (28) «1-7» indicate the additional
cooking programs for toasts «Toast» and bagels
«Bagel» (see the table).

The digital symbols (29) show the set cooking time.
The digital symbols (30) show the set cooking
temperature.

ACCESSORIES

Removable crumb tray (12) is intended for collecting
remaining dry or liquid products. Remove and clean
the tray (12) as it becomes dirty.

Baking rack (14) - put the products on it for baking. You
can also reheat the food on the rack (14).

Baking tray (15) - put the products for roasting or
baking on the tray (15). The tray (15) is also used for
collecting crumbs, liquid or juices from the products
when they are cooked on the racks (14, 16). Install the



tray (15) under the rack (14 or 16). If you don't use the
tray (15), you can remove it from the mini-oven.

« Baking/cooking rack for the grill mode (16) - put the
products on it in the baking mode «Bake» or in the grill
mode «Grill». If necessary, you can remove the rack
(16). Always install the tray (15) under the rack (16).

« Skewer (21) - you can cook on the skewer (21), for

example, chicken, foreshank and other similar products.

« Skewer holder - use the holder to remove the skewer
with ready food from the mini-oven.

MINI OVEN FIRST ACTIVATION

« Make sure that you didn’t leave any accessories in the
mini-oven.

« Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for 2
seconds. After that the symbol for the baking program
(27) «Bake» will be displayed, the digital symbols (29)
will show the operation time of the program «30:00»
minutes, the symbols (30) will show the cooking
temperature «180°C». Operation time and cooking
temperature in the baking program «Bake» are set by
default.

« To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 33) illumination will glow constantly.

* In approximately 10-15 minutes switch the mini-oven
off by pressing the button (33) «<START/STOP» and
unplug it.
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« Open the door (10) and wait until the oven cools
down completely.

Note: when activating the unit for the first time, a foreign

smell or some smoke from the heating elements can

appear — this is normal and not covered by warranty.

COOKING FOOD

ATTENTION! Make sure that the food does not touch
the upper heating element, the minimum distance to the
heating element should make at least 30 mm.

« Be careful when you remove the food from the mini-
oven to avoid burns, use the accessories supplied
with the unit or the potholders.

« Take the handle (11) and open the door (10).

Install the crumb tray (12).

Install one of the racks (14, 16) or the tray (15) and

put on them the respective food products which you

want to cook.

Close the door (10).

« Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for
2 seconds. After that the symbol for the baking
program (27) «Bake» will be displayed, the digital
symbols (29) will show the operation time of the
program «30:00» minutes, the symbols (30) will
show the cooking temperature «180°C». Operation
time and cooking temperature in the baking program
«Bake» are set by default.
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« Repeatedly pressing the button (31) x<PROGRAM>»
you can select the cooking program (see the table).
« Turn the knob (34) «TIME» clockwise or
counterclockwise to set the operation time of the
mini-oven. The operation time will be shown on the
display (3) with digital symbols (29). Operation time
setting step is 1 minute, maximal operation time is
90 minutes.
« Turn the knob (35) « TEMPERATURE °C» clockwise
or counterclockwise to set the cooking temperature.
The cooking temperature will be shown on the
display (3) with digital symbols (30). Temperature
setting step is 5°C, maximal temperature is 230°C.
To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 32) illumination will glow constantly.
« Press the button (32) «LIGHTING» to switch the
illumination in the mini-oven on. Press the button (32)
«LIGHTING» again to switch the illumination off.
« When the set time is over, you will hear sound
signals, the mini-oven will switch off. Unplug the unit.
« If you need to switch the mini-oven off, press the
button (33) «START/STOP».
Note: always watch the products cooking, do not allow
food to be cooked very hard, this can lead to fire.

« Open the lid (10) and carefully remove the ready
products using the accessories supplied with the unit
or the potholders.

« Let the unit cool down and clean it.
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USING THE SKEWER

« Before cooking on the skewer (21) fully defrost frozen
chicken or other food, wash carefully and remove
excessive moisture.

« Rub the product with spices and vegetable oil
according to the recipe or to your taste. It is
recommended to mix the spices with the oil or add
them in the end of cooking.

« String the chicken onto the skewer (21), position
the food in the middle of the skewer (21), insert
the clamps (22) on both sides and secure with the
screws (23) by turning them clockwise. Maximal
weight of the product should not exceed 2 kg.

« To prevent burning of the protruding parts of the
chicken, it is recommended to tie the wings and legs
with a heat-resistant culinary cord, you can also
cover the protruding parts with aluminum foil or strips
of unsalted bacon.

« Take the skewer holder handle (26), grip the skewer
(21) with the skewer (21) grips (25), insert the skewer
(21) installation place (25) into the drive (8), install
the left part (20) of the skewer (21) on the support
(18).

« Always place the tray (15) under the skewer (21)
to collect liquid and juices from the products during
cooking. You can pour water into the baking tray (15),
during cooking the steam will make the meat tender,
but if you want to cook crispy chicken, then do not
pour water into the tray (15).
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Before closing the door (10), make sure that the
skewer with the food is positioned correctly and
does not come into contact with the upper heating
elements, the minimum distance to the heating
element should be 30 mm.

Connect the unit to the mains. You will hear sound
signals, the display (3) will show all symbols for

2 seconds. After that the symbol for the baking
program (27) «Bake» will be displayed, the digital
symbols (29) will show the operation time of the
program «30:00» minutes, the symbols (30) will
show the cooking temperature «180°C». Operation
time and cooking temperature in the baking program
«Bake» are set by default.

Consequently pressing the button (31) «<PROGRAM»
select the cooking program «Skewer - Roast» (see
the table).

To switch the mini-oven on, press the button (33)
«START/STOP», the mini-oven will switch on, the
buttons (31 and 32) illumination will glow constantly.
Press the button (32) «LIGHTING» to switch the
illumination in the mini-oven on. Press the button (32)
«LIGHTING» again to switch the illumination off.
When the set time is over, you will hear sound
signals, the mini-oven will switch off. Unplug the unit.
Always check the readiness of the product. When
piercing the product, clear meat juice should appear
without traces of blood.

You can change the settings of the cooking program
«Skewer - Roast» (see the table):
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- by turning the knob (34) «TIME» clockwise or
counterclockwise you can set the operation time of
the mini-oven, the operation time will be shown on
the display (3) with digital symbols (29). Operation
time setting step is 1 minute, maximal operation
time is 90 minutes;

- by turning the knob (35) « TEMPERATURE °C»
clockwise or counterclockwise you can set the
cooking temperature, the cooking temperature will
be shown on the display (3) with digital symbols
(30). Temperature setting step is 5°C, maximal
temperature is 230°C.

« If you need to switch the mini-oven off, press the
button (33) «<START/STOP».

« To remove the skewer (21) with the cooked product,
take the handle of the skewer holder (26), in places
(25) to grip the skewer (21), grab the skewer (21), lift
the left side (20) of the skewer (21) off the support
(18) and remove the skewer (21) from the drive (8).

« Put the skewer (21) with the cooked products on a
heat-resistant chopping board or on a plate. Turn the
screws (23) counterclockwise to loosen the clamps
(22) and remove them from the skewer (21), remove
the skewer (21) from the ready product.

Cooking program/cooking mode setting table:
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Programs Additional Switching the Default program settings lllumination Start/Stop Temperature Time setting
programs heating element on button button setting knob knob
or the electric
motor on Time Temperature When selecting the | When selecting
program you can the program
set the cooking you can set the
temperature operation time
Toast 1 Top + bottom 3:00 1 Use any Use any Without adjusting Select additional
time time program «1-7»
Toast 2 6:00
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Bagel 1 Top + bottom 5:00 Without adjusting Select additional
program «1-7»
Bagel 2 7:00
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Pizza 1 Top + bottom 15 min 200 °C 175-230 °C 1-60 min
Pizza

T IV' h v https://tm.by

MHTepHeT-MaFa3I/IH

M ONLINE STOR




EN |13

Baking ! Top + bottom 30 min 180 °C Jederzeit Jederzeit 1-60 min
verwenden verwenden

Bake

Broiling ! Top 45 min 190 °C 1-90 min

Broil

Pastry / Top + bottom 20 min 150 °C 1-60 min

Cookies

Skewer ! Top + electric 60 min 190 °C 1-90 min

Roast motor

Grill ! Bottom 50 min 180 °C 1-90 min

Girll

Tikka 1 Top + bottom 30 min 180 °C 1-60 min

Tikka

Preheat 1 Top + bottom 10 min 180 °C 1-15 min

Preheat

CLEANING AND MAINTENANCE

\
[Viby

Switch the mini oven off and disconnect the power
plug from the electrical outlet before cleaning.

Do not immerse the mini oven, the power plug and
the power cord in water or any other liquid.

Wipe the mini oven body (2) surface with a slightly
damp cloth and then dry. Always keep the ventilation
openings (1) clean.

If food remains on the unit inner walls, wipe it off with
a damp napkin or cloth and then dry.

https://tm.by
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Heavy dirt on the mini oven inner walls can be
removed with some neutral detergent.

Wash the racks (14, 16), the baking tray (15), the
skewer (21), the clamps (22) and the skewer holder
with warm water and neutral detergent, rinse and dry
thoroughly.

Keep the mini oven door (10) clean, avoid crumbs
and food residues accumulation between the door
(10) and the mini oven front panel. Avoid the door
(10) glass scratching, otherwise the door (10) glass
may crack.
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« Avoid moisture to get on the control panel (6).

« Do not use scourers, abrasive cleaners or solvents
to clean the external and internal surfaces of the mini
oven.

« Clean the crumb tray at the mini oven regularly (12).

STORAGE

« Clean the mini oven before storing.

« Secure the power cord on the holder (4).

« Store the mini oven in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Mini oven — 1 pc.

Grate — 2 pc.

Baking sheet — 1 pc.
Crumb tray — 1 pc.
Skewer — 1 pc.

Clamps for food — 2 pcs.
Skewer holder — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Rated input: 1500 W
« Oven volume: 25|

PN AWM

v https://tm.by
! |/|HTepHeT-MaF83I/IH

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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MINIOFEN BR2601

Mit dem elektrischen Miniofen kann ein grof3es
Speisensortiment zubereitet werden.

BESCHREIBUNG

1. Liftungslocher

2. Miniofengehause

3. Bildschirm

4. Netzkabelhalter

5. Netzkabel

6. Bedienungsplatte

7. StitzfuRe

8. SpielRantrieb

9. Konvektionsventilator

10. Glastir

11. Trgriff

12. Krimelschale

13. Untere Heizelemente

14. Flaches Gitter

15. Back-/Fettblech

16. Backgitter

17. Aufstellplatze fur Gitter oder Backblech
18. SpieRstltze

19. Obere Heizelemente

20. Platz zum SpieReinsetzen in Stiitze (18)
21. Spiell

22. Nahrungsmittelklemme (2 Stk.)
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23. Nahrungsmittelklemmeschraube (2 Stk.)
24. Platz zum SpieReinsetzen in Antrieb (8)
25. SpieRgreifplatze

26. SpieRhaltergriff

Bildschirm

27. Garprogramme

28. Zusatzliche Garprogramme
29. Betriebszeitzahlensymbole
30. Temperaturzahlensymbole

Bedienungsplatte

31. «PROGRAMM»x»-Taste zur Garprogrammwahl

32. «BELEUCHTUNGH»-Taste zum Ein-/Ausschalten
der Beleuchtung

33. «START/STOPP»-Taste zum Ein-/Ausschalten des
Miniofens

34. «ZEIT»-Griff zum Einstellen der Miniofen-
Betriebszeit

35. «TEMPERATUR°C»-Griff zum Temperatureinstellen

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig,

den Fl-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Miniofen benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den Miniofen nur bestimmungsmaRig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

« Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

« Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Miniofens ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

« Stellen und benutzen Sie den Miniofen auf

einer ebenen, trockenen, standfesten und

hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem

Zugang zur Steckdose auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat draufRen zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu

benutzen.
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Schiitzen Sie den Miniofen vor St6Ren, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einwirkungen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene Gerat
nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.
Es ist verboten, den Miniofen an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flussigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Miniofen in der Nahe von
Spllbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefiillten
Behaltern nicht.

Falls der Miniofen ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst
danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser heraus.
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um das Gerat prifen oder reparieren zu lassen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heille
Oberflachen und scharfe Mobelkanten nicht berthrt.
Verwenden Sie den Miniofen zum Aufbewahren von
irgendwelchen Fremdgegenstanden, leichtentziindbaren
Stoffen, Papier oder Nahrungsmitteln nicht.
Verwenden Sie das Gitter oder das Backblech zum
Speisenzubereiten; das ofengeeignete hitzebestandige
Geschirr kann auch verwendet werden.

Erwérmen Sie Nahrungsmittel im Miniofen nur ohne
Plastik- oder Papierverpackungen.
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ACHTUNG! Die AuRen- und Innengerateoberflachen
werden im Betrieb stark erhitzt. Beriihren Sie

keine heilRen Gerateoberflachen, verwenden Sie
beim Entfernen des Gitters oder des Backblechs
Ofenhandschuhe.

\
[Viby

Bewegen Sie den heilen Miniofen nicht, warten Sie
ab, bis er vollstandig abkdihlt.

Benutzen Sie das Gerét in gut bellfteten Raumen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Miniofenteile.

Schalten Sie den Miniofen ohne Lebensmittel nicht
ein.

Miniofenen Sie die gefrorene Lebensmittel nicht,
tauen Sie sie vor dem Miniofenen auf.

Nach der Zubereitung nehmen Sie die Lebensmittel
aus dem Miniofen sofort heraus, ihr langeres
Bleiben im eingeschalteten Miniofen kann zu ihrer
Entziindung flihren.

Beim Drehspiel3-Betrieb ist es verboten, die Tur des
Miniofens zu 6ffnen und den Spiel zu beriihren.
Trennen Sie das Gerét nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Miniofen vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

https://tm.by
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Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerét als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.
Besondere Vorsichtsmalnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Gerétebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Dieses Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Geréts nicht
bekommen haben.

Priifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.
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« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von &hnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerét selbsténdig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie es
vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.
« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.
DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerét aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.
Lesen Sie die Sicherheitsma3nahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

https://tm.by
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« Prifen Sie die Komplettheit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn es
beschédigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusétzlichen
MaRnahmen erforderlich.

« Wischen Sie die Oberflache des Grillgehauses (5) des
Miniofens mit einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen
Sie sie ab.

« Wischen Sie die Innenoberflache des Miniofens mit
einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen Sie sie ab.

+ Waschen Sie die Gitter (14, 16), das Backblech (15),
den Spiel (21), die Nahrungsmittelklemmen (22) und
den SpieRhalter mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und trocknen Sie diese
grundlich ab.

AUFSTELLEN DES MINIOFENS

« Verwenden Sie den Miniofen an einem gut bellifteten
Ort.
« Stellen Sie den Miniofen an einem fiir kleine Kinder
unerreichbaren Ort auf.
Installieren oder verwenden Sie den Miniofen an keinen
Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit oder Temperatur sowie
in der Nahe von leichtentziindbaren Gegenstanden oder
Flissigkeiten.
« Stellen Sie den Miniofen auf eine ebene, standfeste
und hitzebestandige Oberflache, die das Gewicht
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des Miniofens selbst und das Gewicht der darin zu
kochenden Nahrungsmittel tragen kann, mit freiem
Zugang zu einer Steckdose auf.

« Der Wandabstand zu den Riick- und Seitenwanden
des Ofens soll mindestens 10-20 cm machen, und der
Freiraum Uber dem Miniofen soll mindestens 30-40 cm
betragen.

« Entfernen Sie die StiitzfiiRe (7) vom Boden des
Miniofengehéauses nicht.

« Decken Sie keine Luftungséffnungen (1) am
Miniofengehause (2) ab.

MINIOFENANSCHLUSSEMPFEHLUNGEN

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung mit
der Netzspannung tbereinstimmt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen Timer oder
ferngesteuerten Steckdosen an.

« Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapter», wenn Sie den Miniofen an eine Steckdose
anschlieRen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
zuverlassigem Erdungskontakt ein.

« Das Einstecken des Netzkabels mit Erdungskontakt
in eine Steckdose ohne solchen kann zu einem
Stromschlag fiihren.

+ Wenden Sie sich an einen qualifizierten Elektriker,
wenn Sie Zweifel haben, ob das Miniofengehause
ordnungsgemal geerdet ist.

https://tm.by
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+ Wenn Sie ein Netzverlangerungskabel verwenden
mussen, verwenden Sie nur ein Dreileiter-
Netzverlangerungskabel mit Erdungskontakt an Stecker
und Steckdose.

« Die Drahtquerschnittsmarkierung am Netzkabel des
Miniofens kann weniger als die Netzverlangerungskabel
markierung sein.

« Achten Sie darauf, dass das Netzverlangerungskabel
(iber die Tischkante nicht hangt, wo es von kleinen
Kindern gezogen werden kann, und soll so verlegt
werden, dass es nicht betreten wird.

BEDIENUNGSPLATTE (6)

« Jedes Driicken der Tasten (31, 32, 33) und Drehen der
Griffe (34, 35) an der Bedienungsplatte (6) werden von
einem Tonsignal begleitet.

« Die Betatigung der Tasten (31, 32, 33) wird durch das
Einschalten der konstanten Beleuchtung bestéatigt.

+ «PROGRAMM»-Taste (31): - durch wiederholtes
Driicken der «cPROGRAMM»-Taste (31) kdnnen Sie das
Garprogramm wabhlen (siehe die Tabelle).

* «BELEUCHTUNGH»-Taste (32): - driicken Sie
die «tBELEUCHTUNG»-Taste (32), um die
Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes
Driicken der «cBELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die
Beleuchtung ausgeschaltet.

+ START/STOPP»-Taste (33), driicken Sie die «START/
STOPP»-Taste (33), um das gewahlte Garprogramm zu
starten, driicken Sie die «START/STOPP»-Taste (33)
erneut, um den Miniofen auszuschalten.
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«ZEIT»-Griff (34), durchs Drehen des «ZEIT»-Griffs
(34) im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen
Sie die Betriebszeit des Miniofens einstellen, die
Betriebszeit wird auf dem Bildschirm (3) mit den
Zahlensymbolen (29) angezeigt. Ein Betriebszeit-
Einstellschritt betrégt 1 Minute, die maximale
Betriebszeit betragt 90 Minuten.

* «TEMPERATUR®C»-Griff (35), durchs Drehen des
«TEMPERATUR®C»-Griffs im oder entgegen dem
Uhrzeigersinn kénnen Sie die Gartemperatur einstellen,
die Gartemperatur wird auf dem Bildschirm (3) mit
den Zahlensymbolen (30) angezeigt. Ein Temperatur-
Einstellschritt betragt 5°C, die maximale Temperatur
betragt 230°C.

BILDSCHIRM (3)

« Der Bildschirm (3) zeigt das gewéahlte Garprogramm
mit den Symbolen (27) an (siehe die Tabelle).

« Die Zahlensymbole (28) «1-7» weisen auf zusatzliche
Garprogramme fiir Toasts «Toast» und Hornchen
«Bagel» hin (siehe die Tabelle).

« Die Zahlensymbole (29) zeigen die eingestellte Garzeit
an.

« Die Zahlensymbole (30) zeigen die eingestellte
Gartemperatur an.

ZUBEHOR

+ Die abnehmbare Kriimelschale (12) ist zum Auffangen
von trockenen oder flissigen Nahrungsmittelresten
bestimmt. Wenn die Schale (12) verschmutzt ist,
entfernen und reinigen Sie sie.

https://tm.by
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Backgitter (14) — legen Sie das Backgut darauf, auf dem
Gitter (14) kénnen Sie die Nahrungsmittel aufwarmen.
Backblech (15) — legen Sie das Brat- oder Backgut aufs
Backblech (15) auf, das Backblech (15) dient auch zum
Auffangen von Kriimeln und den beim Garen auf den
Gittern (14, 16) austretenden Flussigkeiten oder Saften;
stellen Sie das Backblech (15) unters Gitter (14 oder 15)
auf. Wird das Backblech (15) nicht verwendet, kann es
aus dem Miniofen herausgenommen werden.

« Back-/Grillgitter (16) — legen Sie das Gargut zum Garen
im «Bake»- oder «Grill»-Betrieb darauf, das Gitter (16)
kann bei Bedarf herausgenommen werden. Stellen Sie
das Backblech (15) unters Gitter (16) immer auf.

« Spiel (21) — Sie kdnnen z.B. Hiihnchen, Botel oder
andere dhnliche Nahrungsmittel auf dem Spief3 (21)
zubereiten.

« SpieBhalter — benutzen Sie den Halter, um den

SpieR mit fertigen Nahrungsmitteln aus dem Miniofen

herauszunehmen.

ERSTE INBETRIEBNAHME DES MINIOFENS

« Vergewissern Sie sich, dass kein Zubehor im Miniofen
aufgestellt ist.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei ertdénen die Tonsignale, auf dem Bildschirm (3)
werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt, danach
wird das «Bake»-Backprogrammsymbol (27) angezeigt,
die Zahlensymbole (29) zeigen die Programmlaufzeit
«30:00» Minuten an, die Symbole (30) zeigen die
Gartemperatur «180°C» an. Die Betriebszeit und die
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Gartemperatur sind im «Bake»-Backprogramm
standardmaRig eingestellt.

« Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die
«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der
Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)
leuchtet konstant.

« Schalten Sie den Miniofen nach ca. 10-15 Minuten
durchs Driicken der «START/STOPP»-Taste (33) aus
und ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus.

« Offnen Sie die Tir (10) und warten Sie ab, bis der
Miniofen vollsténdig abkiihlt.

Anmerkung: beim erstmaligen Einschalten kdnnen

ein Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch von

den Heizelementen entstehen, es ist normal und kein

Garantiefall.

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG

ACHTUNG! Achten Sie darauf, dass die Nahrungsmittel
das obere Heizelement nicht beriihren, der
Mindestabstand zum Heizelement soll mindestens 30
mm betragen.

« Hiten Sie sich vor Verbrennungen beim
Herausnehmen von Nahrungsmitteln aus dem
Miniofen, verwenden Sie immer das mitgelieferte
Zubehor oder die Ofenhandschuhe.

« Fassen Sie den Griff (11) und 6ffnen Sie die Tir (10).

v https://tm.by
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Stellen Sie die Krimelschale (12) auf.

Stellen Sie ein der Gitter (14, 16) oder das Backblech
(15) auf und legen Sie das entsprechende Gargut
darauf.

SchlieRen Sie die Tur (10).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei ertonen die Tonsignale, auf dem Bildschirm

(3) werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt,
danach wird das «Bake»-Backprogrammsymbol

(27) angezeigt, die Zahlensymbole (29) zeigen die
Programmlaufzeit «30:00» Minuten an, die Symbole
(30) zeigen die Gartemperatur «180°C» an. Die
Betriebszeit und die Gartemperatur sind im «Bake»-
Backprogramm standardméRig eingestellt.

Durch wiederholtes Driicken der kPROGRAMM»-
Taste (31) kdnnen Sie das Garprogramm wahlen
(siehe die Tabelle).

Durchs Drehen des «ZEIT»-Griffs (34) im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Betriebszeit des Miniofens einstellen, die Betriebszeit
wird auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen
(29) angezeigt. Ein Betriebszeit-Einstellschritt betragt
1 Minute, die maximale Betriebszeit betragt 90
Minuten.

Durchs Drehen des « TEMPERATUR°C»-Giriffs (35)
im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Gartemperatur einstellen, die Gartemperatur wird
auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen (30)
angezeigt. Ein Temperatur-Einstellschritt betragt 5°C,
die maximale Temperatur betragt 230°C.
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« Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die
«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der
Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)
leuchtet konstant.

« Driicken Sie die «tBELEUCHTUNG»-Taste (32), um die
Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes
Driicken der «tBELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die
Beleuchtung ausgeschaltet.

« Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen die
Tonsignale, der Miniofen schaltet sich aus, ziehen Sie
das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

« Wenn der Miniofen ausgeschaltet werden muss,
driicken Sie die «<START/STOPP»-Taste (33).

Anmerkung: achten Sie immer auf die Zubereitung

von Nahrungsmitteln, lassen Sie diese zur Vermeidung

etwaiger Entziindung nicht zu stark garen.

« Offnen Sie die Tiir (10) und nehmen Sie die
zubereiteten Nahrungsmittel vorsichtig mit dem
mitgelieferten Zubehor oder den Topfhandschuhen
heraus.

« Lassen Sie das Gerat abkihlen und reinigen Sie es.

SPIESSVERWENDUNG

« Gefrorenes Hahnchen oder andere Nahrungsmittel
missen vor dem Garen am Spief} (21) vollstandig
aufgetaut, griindlich abgespiilt und von Uberschissiger
Feuchtigkeit befreit werden.

« Nach dem Rezept oder eigenem Geschmack reiben Sie

das Nahrungsmittel mit Gewdiirzen ein und bestreichen
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Sie es mit Pflanzendl. Es ist empfohlen, Gewiirze mit
Pflanzendl zu mischen oder am Ende des Garvorgangs
hinzuzufiigen.

SpieRen Sie Hahnchen auf den Spiel’ (21) auf,
positionieren Sie das Nahrungsmittel in der Mitte des
SpieRes (21), stellen Sie die Klemmen (22) auf beiden
Seiten auf und befestigen Sie diese mit den Schrauben
(23) durchs Drehen im Uhrzeigersinn. Das maximale
Nahrungsmittelgewicht soll 2 kg nicht (iberschreiten.
Um das Anbrennen hervorstehender Hahnchenteile

zu vermeiden, ist es empfohlen, Fliigel und Keulen mit
einer hitzebesténdigen Kochschnur zu binden oder
hervorstehende Teile mit Alufolie oder ungesalzenen
Speckstreifen abzudecken.

Fassen Sie den Griff des SpieRhalters (26), greifen Sie
den SpieR (21) mit den SpieR(21)-Greifplatzen (25),
setzen Sie den Spie3(21)-Greifplatz (25) in den Antrieb
(8) ein, stellen Sie die linke Seite (20) des SpieRes (21)
auf die Stitze (18) auf.

Stellen Sie das Backblech (15) unter den Spief3

(21) unbedingt auf, um die beim Garen austretende
Flissigkeit und Séafte aufzufangen. Sie kénnen Wasser
ins Backblech (15) wahrend des Garvorgangs eingieBen,
der Dampf macht das Fleisch zart, aber wenn Sie
knuspriges Hahnchen garen mochten, dann gieRen Sie
kein Wasser ins Backblech (15).

Vergewissern Sie sich vor dem Schlielen der Tur

(10), dass der Spief mit den Nahrungsmitteln richtig
positioniert ist und keine oberen Heizelementen berihrt,
der Mindestabstand zum Heizelement soll 30 mm
betragen.
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Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,

dabei ertonen die Tonsignale, auf dem Bildschirm

(3) werden alle Symbole fiir 2 Sekunden angezeigt,

danach wird das «Bake»-Backprogrammsymbol

(27) angezeigt, die Zahlensymbole (29) zeigen die

Programmlaufzeit «30:00» Minuten an, die Symbole

(30) zeigen die Gartemperatur «180°C» an. Die

Betriebszeit und die Gartemperatur sind im «Bake»-

Backprogramm standardmaBig eingestellt.

Durch wiederholtes Driicken der cPROGRAMM»-Taste

(31) wahlen Sie das «Spiefl - Roast»-Garprogramm

(siehe die Tabelle).

Um den Miniofen einzuschalten, driicken Sie die

«START/STOPP»-Taste (33), dabei schaltet sich der

Miniofen ein, die Beleuchtung der Tasten (31 und 33)

leuchtet konstant.

Driicken Sie die «tBELEUCHTUNG»-Taste (32), um die

Miniofenbeleuchtung einzuschalten, durch erneutes

Driicken der «cBELEUCHTUNG»-Taste (32) wird die

Beleuchtung ausgeschaltet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erténen die

Tonsignale, der Miniofen schaltet sich aus, ziehen Sie

das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

Prifen Sie immer die Nahrungsmittelgare, beim

Stechen soll klarer Fleischsaft ohne Blutspuren

austreten.

Sie kénnen die «Spieflt - Roast»-Garprogrammbetriebe

andern (siehe die Tabelle):

- durchs Drehen des «ZEIT»-Griffs (34) im oder
entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die

https://tm.by
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Betriebszeit des Miniofens einstellen, die Betriebszeit
wird auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen
(29) angezeigt. Der Betriebszeit-Einstellschritt betragt
1 Minute, die maximale Betriebszeit betragt 90
Minuten;
- durchs Drehen des « TEMPERATUR®Cx»-Giriffs (35)
im oder entgegen dem Uhrzeigersinn kénnen Sie die
Gartemperatur einstellen, die Gartemperatur wird
auf dem Bildschirm (3) mit den Zahlensymbolen (30)
angezeigt. Ein Temperatur-Einstellschritt betragt 5°C,
die maximale Temperatur betragt 230°C.
Wenn der Miniofen ausgeschaltet werden muss, driicken
Sie die «<START/STOPP»-Taste (33).
Um den SpieR (21) mit dem fertigen Nahrungsmittel
herauszunehmen, fassen Sie den Griff des SpieRhalters
(26), greifen Sie den SpieR (21) mit den Spief3(21)-
Greifplatzen (25), heben Sie die linke Seite (20) des
SpieRes (21) von der Stiitze (18) ab und nehmen Sie
den Spiel (21) aus dem Antrieb (8) heraus.
Legen Sie den Spiel (21) mit dem fertigen
Nahrungsmittel auf ein hitzebestandiges Schneidebrett
oder auf eine Schiissel, I6sen Sie die Klemmen (22)
durchs Drehen der Befestigungsschrauben (23)
entgegen dem Uhrzeigersinn und nehmen Sie diese vom
SpieR (21) ab, entfernen Sie den Spielk (21) vom fertigen
Nahrungsmittel.

Tabelle der Garprogramme/-betriebe:
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Programme | Zusatzprogramme | Einschalten des | Standardprogram- | Beleuchtung- | «START/ Temperatureinstell- | Zeiteinstellgriff
Heizelements meinstellungen staste STOPP»- griff
oder des Taste
Elektromotors Zeit Tempe- Bei der Bei der
ratur Programmwahl Programmwahl
konnen Sie die konnen Sie
Gartemperatur die Garzeit
einstellen einstellen
Toast 1 Oben + Unten 3:00 ! Jederzeit Jederzeit Keine Einstellung | Zusatzprogramm
Toast verwenden verwenden «1-7» wéhlen
2 6:00
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Hémchen 1 Oben + Unten 5:00 Keine Einstellung | Zusatzprogramm
«1-7» wahlen
Bagel 2 7:00
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Pizza ! Oben + Unten 15 Min 200°C 175-230 °C 1-60 Min
Pizza

y
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Backen ! Oben + Unten 30 Min 180 °C Jederzeit Jederzeit 1-60 Min
verwenden verwenden

Bake

Braten 1 Oben 45 Min 190 °C 1-90 Min

Broil

Geback ! Oben + Unten 20 Min 150 °C 1-60 Min

Cookies

Spiek ! Oben + 60 Min 190 °C 1-90 Min

Roast Elektromotor

Grill 1 Unten 50 Min 180 °C 1-90 Min

Girll

Tikka ! Oben + Unten 30 Min 180 °C 1-60 Min

Tikka

Aufwarmung | / Oben + Unten 10 Min 180 °C 1-15 Min

Preheat

REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie den Miniofen vor der Reinigung aus und
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus.

« Tauchen Sie den Miniofen, das Netzkabel und
den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein.

« Wischen Sie die Oberflache des Miniofengehauses (2)
mit einem leicht feuchten Tuch, dann trocknen Sie sie
ab. Halten Sie die Liftungslocher (1) immer sauber.

« Bei Nahrungsmittelresten an inneren Geratewéanden
wischen Sie diese mit einem feuchten Tuch oder
Lappen, dann trocknen Sie sie ab.

https://tm.by
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« Starke Verschmutzungen an den Innenwénden des
Miniofens kénnen mit etwas neutralem Reinigungsmittel
entfernt werden.

« Waschen Sie die Gitter (14, 16), das Backblech (15),
den SpieB (21), die Nahrungsmittelklemmen (22) und
den SpieRhalter mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und trocknen Sie diese
griindlich ab.

« Halten Sie die Miniofentiir (10) sauber, achten Sie darauf,
dass sich keine Kriimel und Speisereste zwischen der
Tur (10) und der Vorderplatte des Miniofens ansammeln.
Zerkratzen Sie das Glas der Tir (10) nicht, sonst kann
das Glas der Tur (10) brechen.
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« Lassen Sie keine Feuchtigkeit auf die
Bedienungsplatte (6) gelangen.

« Verwenden Sie keine Metallschwamme, Scheuer-
oder Lésungsmittel, um die AuBen- und Innenflachen
des Miniofens zu reinigen.

« Reinigen Sie die Kriimelschale am Boden des
Miniofens regelmaRig (12).

AUFBEWAHRUNG

« Reinigen Sie den Miniofen vor der Aufbewahrung.
Befestigen Sie das Netzkabel am Halter (4).
Befestigen Sie das Netzkabel am Halter (4).
Bewahren Sie den Miniofen an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Miniofen — 1 Stk.

Gitter — 2 Stk.

Backblech — 1 Stk.
Kriimelschale — 1 Stk.

Spiell — 1 Stk.
Nahrungsmittelklemmen — 2 Stk.
SpieRhalter — 1 Stk.
Bedienungsanleitung— 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 1500 W
« Ofenvolumen: 25|

ONOO A WNE
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ENTSORGUNG

Um ein mogliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
werfen Sie das Gerat und die Batterien

(falls mitgeliefert) nach Beendigung ihrer
Nutzungsdauer zusammen mit gewoéhnlichen
Haushaltsabfallen nicht weg, geben Sie das Gerat und die
Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Lebensmittels
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Lebensmittel gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende technische
Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu

verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MUHU-NMEYb BR2601

al'leKTpVI"IeCKaﬂ MUHU-NEeYb MOXEeT UCNOoJNib30BaThbCA
He TONbKO ANA NPUroToBNIEeHUA TOCTOB, HO U AnsA
NPUroToBneHus 6onbLIOro accopTUMeHTa 6nioa.

OMNMUCAHUE

1. BeHTUNAUMOHHbIE OTBEPCTUS
2. Kopnyc MuHu-neun
3. [Owucnnen

4. [lepxatenb LUHypa NUTaHWs

5. LWHyp nuTtaHna

6. MaHenb ynpasneHus

7. OnopHble HOXKM

8. MpwBop BepTena

9. KOHBEKLMOHHbIN BEHTUNATOP

10. CreknsiHHas ABepua

11. Pyuka aBepubl

12. MopAoH ANs KpoLUek.

13. HwkHue HarpeBaTerbHbIE AMEeMEHTbI

14. Tnockas peluétka

15. lMpoTuBeHb ANs Bbineyvku/cbopa Kanenb xvpa
16. PeléTka Ans 3anekaHns NpoayKToB

17. MecrTa ycTaHOBKM PELIETOK UM NPOTUBHSI

18. Onopa BepTena

19. BepxHue HarpeBaTerbHble 3NeMEHTbI

20. MecTo ycTaHoBKM BepTena B onopy (18)

21. Bepten

22. dukcatop AN NPoayKToB (2 LT.)

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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23.
24.
25.
26.

BuHT dukcaTopa Ans NpoayKTos (2 wT.)
MecTo ycTaHoBKM BepTena B npuBof (8)
MecTa 3axsata Beprena

Pyuka nepxarens seprena

DOucnnen

27.

28
29
30

Mporpammbl NpUroToBneHUs

. [lononHuTenbHble NporpaMmbl NPUrOTOBEHNS
. UudbpoBble cvmBonbl BpeMeHy paboTbl

. Lindpposble cumBonbl Temneparypbl

MaHenb ynpaBneHus

31.

32.

33.

34.

35.

KHonka BbiGopa nporpammbl npurotoenenust « @YHK-
LSy

KHonka BKItoYeHUs/BbiknodeHns noaceetku «MOLO-
CBETKA»

KHonka BKMo4eHWs/BbIkNoYeHns MuHn neun « CTAPT/
CTOM»

Pyuka ycTaHOBKM BpeMeHu paboTbl MUHU-NeYn
«BPEMA»

Pyuka yctaHoBku Temnepatypbl « TEMMEPATYPA °Cx»

T

BHUMAHMUE!

[Inst AONONHNTENBbHON 3aLUNTLI B LIeNW NUTaHUs
LienecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOTO
oTkntodeHns (Y30) ¢ HOMMHaNbHLIM TOKOM cpaba-

Y30 obpatutech k cneyuanmcry.

bIBaHUS, He NpeBbiLlaowmm 30 MA, ANst yCTaHOBKM
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepea ucnonb3o aTenbHO
03HaKOMLTECh C PyKOBOACTBOM MO 3KCAyaTauuu,

nocrne NPoYTEHWUs1 COXPaHUTE ero Ans UCMonb3oBa-
HUA B Byayliem.

* VcnonbayiiTe MUHM-NEYb TOMBbKO NO €€ NpsAMoMy
HasHa4YeHMIo, KaK U3NOXEHO B JaHHOW WHCTPYKLMN.

* HenpaBunbHoe obpalleHue ¢ MUHU-NEYbI0 MOXET
NpMBECTM K ero MosioMKe, NpUYNHEHUIO Bpeaa
nonb3oBaTerio NN ero UMyLLECTBY U He ABnsieTcs
rapaHTUiHBIM Criyyaem.

* YBenutech, 4To paboyee HanpsixeHue yCTPoICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHNIo
3reKTpPoCceTU.

* Bunky WHypa nuTaHWst BCTaBNANTE B 3NEKTPUYHECKYHO
PO3€eTKY, UMEIOLLIYI0 HAZIEXKHbIN KOHTaKT 3a3eMIIEHMSI.

« Banpeluaetcs NoAkmioYaTh YCTPOMCTBO K BHELLIHUM
Talimepam Unu K aneKTpUHecknM poseTkam C AUCTaH-
LIVOHHBIM yrpaBrneHneM.

* Bo n3bexaHne pucka BO3HMKHOBEHWS noxapa,
3anpeLLaeTcst UCNoMnb3oBaTh «NEPEXOAHNKNY Npu
MOAKITIOHEHUN MUHW-MIEYN K SNEKTPUYECKO po3eTke.

« YcraHaBnuBaiiTe 1 UCMOMb3ynTe MUHU-NEYb Ha
POBHOW, CyXOii, yCTOWYNBOW, TEPMOCTONKON NOBEPX-
HOCTM Tak, Y4ToBbl OCTYN K CETeBOIi po3eTke Bceraa
611 cBOGOAHBIM.

« Banpelyaercs UCMONb30BaTh YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHNNA.

v https://tm.by
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He pekomeHayeTcs ncnonb3oBaTh yCTPOWCTBO BO
BPEMsi rpo3bl.

Ob6eperaiiTe MUHW-NEYb OT yAapoB, NageHuii, Bubpa-
LU U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

He ocTaBnsiiTe ycTpOWCTBO, BKINIOYEHHOE B CETh, 6e3
npucmoTpa.

He vcnonbayitTe yCTPONCTBO B HEMOCPEACTBEHHOM
6nun3ocTn OT HarpeBaTeNbHbIX NPUGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna unu oTKpPLITOro MaMeHu.

BanpeLuaeTcs UCMoNb3oBaTb MUHU-NEYb B MeCTax,
rle UCNOoNb3YHTCS UMK PacTbINSAIOTCA ad3po30onu,

a Tawke BOMMU3M OT NIErkOBOCTIAMEHSIIOLLMXCS
KUOKOCTEN.

He ncnonb3yinte MyHU-neyb B6IU3K OT KyXOHHOM
paKoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorio 6acceiiHoB
VNN ApYrux EMKOCTEN, HanoNHEeHHbIX BOZOW.

Ecnu MyHu-neyb ynana B BoAy, HEMELJIEHHO BblHbTE
BUMKY LUHYpa NMUTaHWS U3 3reKTPUYECKON PO3eTKu, 1
TOMbKO MOCE 3TOr0 MOXHO A0CTaTh YCTPOWCTBO M3
BoAbl. O6paTuTeCh B CEPBUCHbIV LIEHTP At ocMOTpa
WV pemMoHTa YCTPOWCTBa.

He ponyckaiiTe, 4Tobbl LUHYP NUTaHWS Kacancs rops-
YMX MOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebeni.
3anpeLyaeTcsi UCNOMNb30BaTh MUHK-NEYb AN XpaHe-
HUS! KaKVX-TMGO MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, NETKOBOC-
nnameHsitoLLmMxcs BellecTs, Bymaru unv npoaykTos.
[Ins NpuroToBneHns NpoayKTOB UCMOMNb3ynTe pe-
LWETKY UM MPOTUBEHb, [OMNYCKAEeTCs UCMONb30BaHNe



TEPMOCTOMKON MOoCcy/bl, KoTopas npeaHasHadeHa ans
[lyXOBOK.

« 3anpeulaetcsa pasorpesatb NPOAYKTbl B MUHU-NEYN B
NNacTyKoBON 1N GyMaxHOI ynakoBKe.

BHUMAHME! BHeluHe 1 BHyTPEHHNE NOBEPXHOCTH
YCTPOMCTBA NPU 3KCMyaTaLumn noaBepxeHbl CUIIbHOMY
HarpeBy. He kacaiiTecb rops4mx noBepxHocTeit yCTpon-
CTBa, BbIHUMAs PELUETKY UMK NPOTUBEHb MONb3YATECH
KYXOHHbBIMU NpuxsaTkamu.

* He nepemetuaiite ropsidyto MUHU-NEYb, AOXKANTECH
NOMHOrO €€ OCTbIBaHUSA.

* Kcnonb3yiiTe ycTPOMCTBO B MECTax ¢ XopoLuen
BEHTUNALNEN.

. MCI‘IOJ‘Ib3yI7ITe TONbKO Te AeTanu MUHU-NeYun, KoTopbie
BXOASAT B KOMMNEKT NOCTaBKM.

« 3anpeluaeTcs BKIOYaTb YCTPOUCTBO, €CAN B M-
HW-NeYn HeT NPOAYKTOB.

« 3anpeLuaeTcs UCnomnbL30BaTh MUHU-NEYL A1 NPUro-
TOBIEHUA 3aMOPOXEHHbIX NPOAYKTOB.

« Pasmopo3sbTe NpoaykTbl Nepea Ux NpUroToBneHneMm.

» [pwu paboTe BpallatoLLEerocst BepTena, 3anpeLiaeT-
CsA OTKpbIBaTb ABEPLY MUHU-NEYU U NMPUKaCaTbCH K
BepTeny.

* BblHUmalite NPOAYKTbI U3 MUHU-NEYN cpady nocne
NpUroToBNEeHUs, Npu ANNTEerIbHOM HaxoXngeHun npo-
[YKTOB BO BKIIOYEHHOW MUHU-NEYN MOXKET NPON3ONTH
nX BO3ropaHue.

« OTkntovanTe yCTPOMUCTBO OT 3NEKTPOCETU nocne

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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MCNonb30BaHUs Uy nepea YMCTkoi. Mpwn oTkniove-
HUM MUHW-MIEYM OT SMEKTPUYECKON CETU iEPKUTECH
3a BUIKY LLUIHYPa NUTaHUS 1 aKKYPaTHO BbIHLTE eé
13 3NIEKTPUYECKOI PO3ETKM, HE TSHUTE 3a LUHYP
MUTaHUA — 3TO MOXET NPUBECTY K €ro NOBPEXAEHMUIO
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

He npukacaiTteck k KOpnycy yCTPOMCTBA, K LUHYpPY
MUTAHUS W K BUMKE LLIHYPa NUTaHUS MOKPbIMM
pykamu.

W3 coobpaxeHuit Ge3onacHoCcTn AeTelt He OCTaB-
NARTe NONMaTUNEHOBbLIE NaKeTbl, UCMOoMNb3yeMble B
Ka4yecTBe ynakosku, 6e3 Hagaopa.

BHUMAHME!He pa3speluaiite AeTsiM urpatb ¢ nonwu-
3TUNEeHOBbIMM NakeTamn unn yI'IaKOBO‘-IHOVI MNEHKOWN.
OnacHocTb yayubs!

YCTpOWCTBO He nNpegHasHavyeHo ANst UCNob30BaHNUSA
[EeTbMU.

OcyLecTBnsAiTe HAA30p 3a AETbMU, YTOBbLI HE
[0NYCTUTbL UCMOSb30BaHUSA YCTPOWNCTBA B KayecTse
UIPYLLKU.

He paspeluaiite fetam npukacartbcs k paboyeit
NOBEPXHOCTH, K KOPMYCY YCTPOUCTBA, K LUHYpY nuTa-
HUSI UMK K BUIKE LUHYpa NUTaHus BO Bpemsi paboTbl
ycTponcTea.

ByabTe 0cob6eHHO BHMMAaTESbHbI, €CriM NobnnaocTu
OT paboTaloLLEro YCTPONCTBA HAXOAATCS AETU UK
nNUa ¢ orpaHnyeHHLIMU BO3MOXHOCTAMMU.
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Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynumu
LMKnamu pasmellanite yCTpoMCTBO B MeECTax, Heo-
CTYNHbIX ANS AeTen.

MpuGop He NpegHa3HayeH Anst UCMONb30BaHUS NU-
Lamu (BKntoyas AeTen) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NYeCKU-
MW, MCUXNHECKUMU UM YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTSI-
MW, UNW MW OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa UMW 3HAHUN,
€CNK OHW He HaXOAATCA NoA KOHTPONEM UMK He
MPOVHCTPYKTUPOBaHbI NIULIOM, OTBETCTBEHHBIM 3@ UX
Be3onacHocTb, 06 Ucnonb3oBaHUK Npubopa.
Mepuoanyecky npoBepsifiTe LIENOCTHOCTb LUHYpa
nUTaHus.

Mpu noBpexxaeHUu LLHypa NUTaHWS ero 3ameHy,

BO 13bexaHne onacHoCTU, A0MKHbLI NPOU3BOANTL
V3roTOBUTENb, CEpPBUCHAst Cryx6a Unv nofobHbIN
KBanMuLMPOBaHHbIN NepcoHarn.

3anpeLuaeTcs caMoCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL
ycTpouncTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO camo-
CTOATENbHO, NPY BO3HUKHOBEHUM NOObLIX Heuc-
npaBHOCTEN, a Takke Nocne nafgeHns ycTpoicTea
OTKJTKOYMNTE Ero OT ANEKTPOCeTN 1 obpaTnTech B
aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

Bo n3bexaHune NoBpexaeHui nepeBo3unTe ycTpon-
CTBO B 3aBO/ICKOI yNaKoBKe.

XpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM NPOXNIaZHOM MecTe,
HepoCTyNHOM Ans AeTen 1 Nofei ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSAMMU.

YCTPOWCTBO MNPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA

TViby
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MCNONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKM UIN XPaHEHUA YCTPOR-
CTBa Nnpu oTpULaTenbHOW TeMnepaType pacnakymre
ero v nogoxauTe 3 Yaca nepea UCNoNb30BaHUEM.

« Pacnakyite ycTpONCTBO ¥ yAanvTe BCe yNakoBOY-
Hble MaTtepuarnbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* O3sHakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTN U peKoMeH-
Aauusimm No dKcnyatauum.

« [poBeptTe KOMMNEKTALMIO.

*  OCMOTpUTE YCTPOWCTBO Ha Hanuyne NoBpexXAeHUN,
Npu HanNU4YUW NOBPEXAEHWUI He BKNoYanTe ero B
ceTb.

* YBeauTech, YTO yka3aHHble NapaMeTpbl HAMPsHKEHNS]
NUTaHUs yCTPOMNCTBa COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon ceTu. [pn ncnonb3oBaHUM YCTPOW-
CTBa B 3NeKTpUYecKkon cetn yactotom 60 i, HUKakmx
[ONONMHUTENbHBIX AECTBUIA He TpebyeTcs.

« TpoTpute NoBEPXHOCTL KopMyca (2) MUHK-NeYn cner-
Ka BNaxHOW TKaHbO, NOCIe Yero BbITPUTE HacyXo.

« [poTpuTte BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb MUHU-NEYN
crerka BraXHO TKaHblo, NOCMne Yero BbiTpute
Hacyxo.

« Pewértkn (14, 16), npotuseHs (15), septen (21),
chmkcaTopbl NPOAYKTOB (22), AepxkaTenb BepTena,



npomoiiTe TEéNnow BOAOW C HEWTPanbHbIM MOKLLM
CpeacTBOM, OMOMOCHUTE U TWATENbHO NPOCYLUINTE.

YCTAHOBKA MUHU-MEYM

« VcnonbayiiTe MUHK-NEeYb B MECTaX C XOPOLLEN BEHTU-
nauven.

« Bbibepute MecTo yCTaHOBKM MUHKW-MEYM, KOTOPOe He
ByAeT AOCTYMHO ANst ManeHbKuX AeTeil.

* He ycraHaBnuBainTte 1 He UCMONb3YiiTe MUHW-NEYL B
MecCTax C MOBbILLEHHOW BMAXHOCTBLIO UMW BbICOKOI
TemnepaTypoit, a Takke BONM3u nerkoBocnnameHsio-
LMXCA NPeAMETOB UMK XUAKOCTEN.

* YCTaHOBUTE MUHU-NEYb HA POBHYIO, YCTOMYMUBYIO U
TenrocTolKyto NOBEPXHOCTb, CNOCOBHYI0 BblaepxaTb
BEC CaMOii MUHU-NEYMN 1 BeC NPOAYKTOB, KOTOpbIe
GyayT B Hell roTOBUTbLCS, obecrneybTe CBOGOAHbIN
[0CTYN K 31IeKTPUYECKON po3eTKe.

* PaccTosiHve OT CTeHbl 10 3aAHel 1 GOKOBbIX CTEHOK
neyn JOmkHO 6biTe He MeHee 10-20 cm, a ceoboa-
HOe NPOCTPaHCTBO Ha/J MUHN-NEYbI0 COCTaBMANO He
mexee 30-40 cm.

« 3anpelLaercs CHUMaTb OMOpHbIE HOXKK (7) C AHWLWA
Kopryca MUHU-Neun.

« Banpeliaertcs 3aKpbiBaTb BEHTUMSLIMOHHbIE OTBEP-
ctus (1) Ha kopnyce (2) MUHK-Neyw.

v https://tm.by
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PEKOMEHOALMX NO NOAKNOYEHUIO MU-
HU-NMEYN

* Y6eouTtechb, YTo paboyee HanpsixeHue yCTPOoMCTBa,
yKa3aHHOE Ha STUKETKe, COOTBETCTBYET HaNPsKEHUIO
ANeKTpoceTU.

« 3anpellaertcs NoAKNK4YaTh YCTPOWCTBO K BHELUHUM
TaliMepam WnK K NeKTPUYECKUM po3eTkaM C ANCTaH-
LUMOHHbIM ynpaBneHnem.

« Bo usbexaHue pucka BO3HUKHOBEHUSI noxapa,
3anpelaeTcs Ucnonb3oBaTb «NepexoaHUKn» npu
NOAKIMHYEHNN MUHU-NEYN K 3J'IEKTpI/IHECKOI7I po3eTKke.

* Bunky WHypa NUTaHUsi BCTABNSINTE B SNEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, UMEILLYIO HaFLe)KHbIVI KOHTAaKT 3a3eMIieHuns.

* BknoyeHue BUMNKY LWHYpa NUTaHUs, UMetoLLein
KOHTaKT 3a3eMIeHusl, B 3NeKTpUYeckyto po3eTky 6e3
KOHTaKTa 3a3eMIJIEHUS MOXET NPUBECTU K NOMyYEeHU0
yAapa anekTpU4eCcKUM TOKOM.

« [IpOKOHCYNBTUPYITECH C KBANUMULMPOBAHHbLIM 3rek-
TPWUKOM, eCnun Bbl COMHEBAETECh B TOM, YTO KOpryc
MUHU-NEYN HAAEXHO 3a3eMIEH.

« Ecrm HeOﬁXO,ELI/IMO MCnonb30BaTh CETEBON YANUHU-
Ternb, UCNOMb3YITe TOMNMbLKO TPEXMPOBOAHO

* ceTeBOM YONUHUTEIb C KOHTaKTOM 3a3emMneHna Ha
BUITKE U B PO3ETKE.

* MapK1poBKa ceyeHns MPOBOAOB LUHYpa NUTaHUS
MUHU-TIEYM MOXET BbITb MeHblLUe, YeM MapKMpoBKa
Ha LWHype CeTeBoro yaNMHMTens.

* Cnepute 3a TeM, 4TOGbI LIHYP CETEBOTO YAMHUTENS
He cBucan c Kkpaa crtona, rae 3a Hero MoryT noTaHyTb
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ManeHbk1e AeTH, U [OMKeH BbiTb NPONOXKEH TaKUM
06pa3oM, YTOGbI UCKITHYUTE XOXKAEHUE MO HEMY.

NAHEIb YNPABJIEHUA (6)

« Kaxpgoe Haxatue kHonok (31, 32, 33) n nosopot

py4ek (34, 35) Ha naHenu ynpaeneHusi (6) conposo-
XOAeTCst 3BYKOBLIM CUrHaNoM.

« AkTMBHOCTb KHOMOK (31, 32, 33) noaTBEpXAaeTCA

BKIMIOYEHWEM MOCTOSHHOW NMOACBETKM.

Kronka (31) «®YHKLINSA»: - noBTOPHbIMW HaxaTus-
MU kHomkK (31) «DYHKLNA», Bbl MoxeTe BbIGpaTh
nporpammy NpuroToBrieHns (cm. Tabnuuy).

Kronka (32) «MOOCBETKA: - Ha)XmMuTe KHOMKY

(32) «MOACBETKA» ons BKIOYEHUS NOACBETKN B
MWHW-NEYM, MPU NOBTOPHOM HaXaTumn KHOMKM (32)
«MOACBETKA», NnoAacBeTKa BbIKMHYUTCS.

Knonka (33) «CTAPT/CTOM», HaxmuTe KHOMKy (33)
«CTAPT/CTOIlM» gns BKNoYeHWUs BbIGpaHHO npo-
rpammbl MPUrOTOBEHUS, MOBTOPHO HAXKMUTE KHOMKY
(33) «CTAPT/CTOI» Anst BbIKIOYEHUS MAHW-TEYN.

« Pyuka (34) «BPEMSA», nosopotom pyuku (34) «BPE-

M#» no unu NpoTMB YacoBOW CTPENKK, Bbl MOXETE
YCTaHOBUTb BpeMsi paboTbl MUHU-NEYU, BpeMst
paboTbl oTobpaxaeTcs Ha aucnnee (3) undposbIMM
cumeonamu (29). LLar yctaHoBkv BpeMeHun pabotbi 1
MWUHYTa, MakcumanbHoe BpemMst paboTbl 90 MUHYT.

* Pyyka (35) « TEMMNEPATYPA °C», NOBOPOTOM pyyKiu

(35) «TEMIMEPATYPA °C» no unv npoTvB 4acoBow
CTPErKW, Bbl MOXETE YCTAaHOBUTL TEMNepaTypy
NPUrOTOBNEHWSI NPOAYKTOB, TeMnepaTypa NpuroTos-
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neHuns NpoAdykToB oTobpaxaeTcs Ha gucnnee (3)
undpobiMu cumsonamu (30). LWar yctaHoBku Temne-
patypbl 5°C, makcumanbHas Temneparypa 230°C.

OVUCNNEMN (3)

Ha gucnnee (3) cumBonamu (27) otobpaxaeTcsi Bbl-
BpaHHasi nporpaMma npuroToBnenus (cMm. Tabnuuy).
LincdbpoBbiMu cumeonamu (28) «1-7» oTobpaxatoT-
CSl JONOMHUTENbHbIE MPOrpamMMbl NPUrOTOBMNEHUS
Aans ToctoB «TocT» 1 poranukos «KpyaccaH» (cm.
Tabnuuy).

LincbpoBbiMu cmBonamu (29) otobpaxaetcs ycra-
HOBMEHHOE BPEMSI MPUrOTOBIIEHS NMPOAYKTOB.
LincbposbiMu cmsonamu (30) otobpaxaetcs ycra-
HOBMeHHas Temnepatypa NpUroToBMeHNs NPOAYKTOB.

AKCECCYAPbBI

CbEMHBIN NOAA0H ANs Kpoluek (12) — npegHasHaveH
Anst cGopa CyXuX UM KUIKUX OCTaTKOB NMPOAYKTOB.
Mo mepe 3arpsisHeHusi nogaoHa (12), BbIHUMaNTE U
ouunwianTe ero.

PeweéTtka ans ebinevku (14) — nomewaiite Ha Heé
NpoayKThl Ansi BbINEYkW, Ha peLéTtke (14) MOXHO
pasorpeBaTb NPOAYKTbI.

MpoTuBeHb Ansi Beineyku (15) — nomelyanTe Ha Npo-
TuBeHb (15) NpoayKTbl AN 3anekaHus Unn Bbineyku,
npoTuBeHb (15) Tak xe ncnonb3yerca Ana cbopa kpo-
Lek, cbopa >XMAKOCTU UMK COKOB, BblAensioLencs ns
NpoayKTOB, NPU NPUTOTOBIIEHUN UX Ha peLuéTkax (14,



16), yctaHoBWTe npoTuBeHb (15) noa pelwétky (14
vnu 15). Ecnu npotuBeHs (15) He ncnonbayetcs, To
€ro MOXHO BbIHYTb U3 MUHK Neyn.
« PewéTka Ans 3anekaHus/mpurotoBneHus NpoayKToB
B pexume rpuns (16) - nomeLLainTe Ha Heé NPoayKTbI
NS NPUroTOBIIEHNS B PeXMMeE 3anekaHus «Bbine-
KaHue» unu rpunst «Mpunb», Npyu HeoBXoaNMocTr
peLuéTky (16) MoxHO BbIHYTb. Bcerga yctaHaBnusaii-
Te nog pewéTky (16), npoTuseHs (15).
BepTten (21) — Bbl MOXETE NPUrOTOBUTL Ha BEpTENe
(21), Hanpumep, KypuLy, pynbKy unu apyrue nopo6-
Hbl€ MPOAYKTHI.
« [lepxatenb BepTena - ucnonb3ynte gepxarenb Ans
TOro, YTobbl BbIHYTH BEPTEN C FOTOBLIM NPOAYKTOM U3
MWHU neyn.

NEPBOE BKNIOYEHUE MUHU-NEYU

. \/6e,E|MTer, YTO B MUHW-NEYN HE YCTaHOBMNEHbI HUKa-
Kue akceccyapbl.

* BcTaBbTe BUMKY LHYpa NUTaHWS B SNEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, MpN 3TOM NMPO3BY4aT 3BYKOBbIE CUrHAnbI,
He gucnnee (3) oTobpassTcsa Ha 2 cekyHAbl Bce
CUMBOJTbI, MOCIIE 3TOT0 0TOGPA3NTCSH CUMBOI NPO-
rpaMmbl (27) 3anekaHus NpoaykToB «BbinekaHney,
uncpoBbIMU cumBonamu (29) otobpasuntcst Bpemst
pabotbl nporpaMmbl «30:00» MUHYT, cMBONamMmn
(30) ByneT nokasaHa Temneparypa npuroToBneHus
npoaykToB «180°C». Bpems pabotbl n Temnepatypa
NPUroToBNEeHUA B NporpaMmmMme 3anekaHumsa «Bbineka-

v https://tm.by
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HMe», YCTaHOBMEHbI MO YMOMYaHMIo.

* 1N BKNKOYEHWUS MUHU NEYN HAXKMUTE KHOMKY (33)
«CTAPT/CTOlM», npn 3TOM MUHK-NEYb BKIHOUUT-
cs, noacseTka kHonok (31 u 33) byaet ceeTutbes
MOCTOSIHHO.

« [MpubnuauntensHo Yepes 10-15 MUHYT, BbIKMO4UTE
MUHU-NeYb HaxaTnem kHonku (33) « CTAPT/CTOIM»
1 BbIHBTE BUSIKY LLIHYPa NUTaHUSA U3 ANeKTPUYECKOi
poseTku.

« OrtkpoiTe asepuy (10) 1 4OXAMTECH NOIMHOIO OCTbI-
BaHWA MUHK Neyn.

MpuMeyaHue: Npu NEPBOM BKIIOYEHUN YCTPOICTBA,

BO3MOXHO MOSIBIIEHWE NOCTOPOHHETO 3anaxa unu

HebOomMbLIOro KONMYecTBa AbiMa OT HarpeBaTenbHbIX

3MeMEHTOB - 3TO A0MYCTUMO W He SIBMNSETCS rapaHTwii-

HbIM Cry4aeMm.

NMPUrOTOBJIEHWE NPOAYKTOB

BHUMAHME! Cnegute 3a Tem, 4To6bl NPOAYyKTbI HEe
Kacanucb BEpPXHEero HarpeesaTenbHOro areMeHTa, MMHu-
MarnbHOe PaccTosiHWE A0 HAarpeBaTeNnbHOro MeMeHTa,
[OMKHO BbITb He MeHee 30 MM.

* BblHuUmas NPOAYKTbI U3 MUHU-NEYU, OCTepel'aﬁTer
nony4YeHns 0XOoroB, BCeraa UCnonb3ynTe akceccya-
pbl, BXOASLLME B KOMMNMEKT NOCTABKN UMN KyXOHHbIE
NPUXBATKKU.

« BosbmuTech 3a pyuyky (11) u otkpoiite asepuy (10).
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« YcTaHoBWTe NOAAOH ANs kpoluek (12).

* YcraHoBWTe OfHyY 13 pelléTok (14, 16) unu npotu-
BeHb (15) 1 NonoxwuTe Ha HUX COOTBETCTBYOLME
NPOAYKThI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTD.

« BakpouTe asepuy (10).

« BcraBbTe BUMKY LIHYpa NUTaHWSA B 3NEKTPUYECKYIo
pO3eTKy Npu 9TOM MPO3BYYaT 3BYKOBbIE CUrHarbl, Ha
Avicninee (3) oTobpasaTcst Ha 2 cekyHAbl BCE CUMBO-
Tbl, MOCIE 3TOro 0TO6PA3NTCH CUMBOI NPOrPamMMbl
(27) 3anekaHus npoaykToB «BbinekaHue», uugpo-
BbIMW cvMmBonamu (29) otobpasuntcs Bpems paboTbl
nporpammbl «30:00» MuHyT, cumBonamu (30) Gyaet
rokasaHa Temneparypa npurotToBrneHns npoayKTos
«180°C». Bpems pabotbl v Temnepatypa npuro-
TOBNEHUS B NporpaMme 3arnekaHus «BbinekaHve,
YCTaHOBEHbI MO YMOMYaHUIO.

« [MoBTOpHBIMKU HaxaTUAMK kHomkK (31) «GYHKLINAY,
Bbl MOXeETe BbIGpaTh NporpaMmy NpuUroTOBMeHNst (CM.
Tabnuuy).

« [loBopoTom pyuku (34) «BPEMSA» no unu npotus
4acoBOW CTPErkW Bbl MOXETE YCTaHOBUTL BPeMst
paGoThbl MUHU-MeYN, BpeMsi paboTbl oToGpaxaeTcs
Ha aucnnee (3) umdppoBbiMy cumeonamu (29). Lar
YCTaHOBKM BpeMeHu paboTbl 1 MUHYTa, Makcumanb-
Hoe BpemMs paboTbl 90 MUHYT.

« [loBopoTom pyukm (35) « TEMIMEPATYPA °C» no unu
NpOTVB YaCOBOW CTPESIKMN, Bbl MOXeTe YCTaHOBUTb
TemnepaTypy npuUroToBneHus NPoAyKToB, TemMnepary-
pa NpUroToBNEHNs NPOAYKTOB OTobpaXxkaeTcs Ha Auc-
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nnee (3) uncposbimy cumeonamu (30). Lar yctaHoBkn
Temnepartypbl 5°C, makcumanbHas Temneparypa 230°C.

* 1N BKMIOYEHNUS MUHU-TIEYN HAXMUTE KHOMKY (33)
«CTAPT/CTOIl», Npn 3TOM MUHU NeYb BKIOYUTCS, Noa-
cBeTka kHonok (31 1 33) Byaer cBeTUTbLCSA NOCTOSHHO.

« HaxmuTe kHonky (32) «MOACBETKA» ans BkntoveHust
MOACBETKN B MUHU NEYM, NPU NOBTOPHOM HaXaTu KHOMKK
(32) «MOOCBETKA», noacBeTka BbIKITHOYUTCS.

+ [lo nucteyeHne ycTaHOBIEHHOMO BPEeMEHM, MPO3ByYaT 3BY-
KOBblE CUrHasbl, MUHW NeYb BLIKIKOYNTCS, BbIHBTE BUNKY
LLUHYPa NUTaHUS N3 SEKTPUYECKON PO3ETKN.

* [Npy HeOBXOANMOCTY BBIKIIOUEHUST MUHW-TIEYN, HAXXMUTE
KkHOMKy (33) «CTAPT/CTOIM».

MpumeyaHue: Bcerda cneauTe 3a NPUroToBneHneM

NPOAYKTOB, He AOMyCKanTe O4eHb CUMBHOTO 3axapuBaHus

NPOAYKTOB, 3TO MOXET NMPUBECTU K UX BO3rOPaHuio.

« Ortkpoiite asepuy (10) 1 OCTOPOXKHO BbIHLTE FOTOBbIE
NPOAYKThI, UCMONb3yA akceccyapsbl, BXOAALLNE B KOM-
NSIEKT MNOCTaBKN UNKU KyYXOHHbIE NMPUXBaTKK.

« [laiiTe yCTPOMCTBY OCTbITh U NPOBEANUTE €0 YUCTKY.

UCNOJIb3OBAHUE BEPTENA

*  3aMOpPOXKEHHYIO KypuLly UV APYroi NPOAYKT, nepes npu-
rotoBneHem Ha BepTtene (21) Heo6XxoaMMO NOMHOCTLIO
PasmMopo3unTb, TWaTeNnbHO NPOMbITb U yOANUTb U3MNLLKK
Bnaru.

* B cooTBetcTBUM C peuenTtom nnu c COBCTBEHHBIM BKy-
COM, HaTpuUTe NPOAYKT CNeunsaMm n cMaxoetre pactuterb-
HbIM MacrioM. Cneuumn pekoMeHayeTcst CMeLunBaTh C



y

pacTuTenbHbIM MacsioM Unu xe 1o06aBnsaThb B KOHLE
NPUrOTOBNEHMSI.

HanwxuTte Kypuuy Ha BepTen (21), pacnonoxure
npoayKT Mo cepeauHe BepTena (21), ycTaHOBUTb C ABYX
CTOPOH chrKcaTopbl (22) 1 3arKCUpynTe BUHTAMU
(23), noBopaumBas 1x no 4acosoii cTpenke. Makcu-
MarsibHblii BeC NpodyKTa He JAOMKeH NpeBbiaTh 2 Kr.
[ins npenoTBpalleHns obropaHns BbICTyNatoLLmX
YacTel KypuLibl, peKOMeHYeTCsl CBA3aTb Kpbirbsi U
HOXKV )XapOMnpOYHbIM KyNMMHAPHbLIM LLIHYPOM, TaK e
MOXHO MPUKPbITL BbICTYMNaOLLME YacTh antoMUHNEBO
hOrbrov nnu NonockamMu HecorneHoro cana.

BosuTech 3a pyuky Aepxatens seprena (26), mectamu
(25) nnsa 3axBata BepTena (21), 3axsatute Bepten (21),
BCTaBbTE MECTO ycTaHoBKY (25) BepTena (21) B npuBog,
(8), neByto cTopoHy (20) BepTena (21) yctaHoBuTe Ha
onopy (18).

Obna3aTenbHO ycTaHoBUTe nog BepTen (21) NpoTuBeHb
(15) ans cbopa XMOKOCTU U COKOB, BblAENSOWMXCSA

BO Bpems npurotoenenus. B npotueeHs (15) MoxHo
HanuTb BOAY, BO BpeMsi MPUrOTOBMEHUS, BOASIHO nap
CAEnaeT MsICO HEXHbIM, HO €CTN Bbl XOTUTE NMPUTrOTO-
BUTb KypuLly C XPYCTALLEN KOPOYKOW, TO HE HanvBanTe
BOZlY B NpOTMBEHb (15).

Mpexpe yem 3akpbiTh ABepuy (10), ybeanTecs, 4to
BepTen C NpofyKTOM PacrorioxeH NpaBuribHoO, 1 He
conpuKacaeTcsi C BEpXHUMU HarpeBaTenbHbIMK ane-
MeHTaMu, MUHUMarnbHOe paccTosiHWe O HarpeBaTerb-
HOrO 3r1eMeHTa AOMKHO cocTaBnsTb 30 MM.

https://tm.by
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BcTaBbTe BUMKY LUHYypa NUTaHNS B 3NEKTPUYECKYH0
pO3eTKy Npu 9TOM MPO3BYYaT 3BYKOBbIE CUrHarbl, He
Avicrinee (3) oTobpasaTcst Ha 2 cekyHAbl BCE CYMBO-
Tbl, NOCIE 3TOr0 0TOGPA3NTCH CUMBOS NPOrpaMmbl
(27) 3anekaHus npoaykToB «BbinekaHuey, uugpo-
BbIMU cMBonamu (29) otobpasuntcs Bpems paboTbl
nporpammbl «30:00» MuHyT, cumBonamu (30) Byaet
nokasaHa Temneparypa npuroToBfneHns nNpoaykTos
«180°C». Bpems paboTbl 1 TemnepaTypa npuro-
TOBIEHMS B NporpaMme 3arnekaHus «BbinekaHue,
YCTaHOBMEHbI MO YMOMYaHUIO.

MoBTOpHbIMM HaxaTuaMn kKHonku (31) « DYHKLINA»,
BbiGepuTe nporpammy npurotoBnexus «Bepten -
Roast» (cm. Tabnuuy).

[Insi BKMIOYEHWSt MHU MEYN Hax)MUTe KHomky (33)
«CTAPT/CTOTlM», Npn 3TOM MUHK NeYb BKIOYNT-

cs, noacseTka kHonok (31 n 33) byaet cBeTuTbCs
MOCTOSIHHO.

HaxmuTte kHonky (32) « MOACBETKA» ans Bknio-
YeHUsl MOACBETKN B MUHW NEYM, NpU NMOBTOPHOM
HaxaTtum kHonkm (32) «MOOCBETKA», noaceetka
BbIKITIOYMUTCS.

Mo ncTeyeHre yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHHU, NPo3ByYaT
3BYKOBbI€ CUTHambl, MUHN NEeYb BbIKIOYUTCS, BbIHLTE
BUIKY LUHYPa MUTaHUS U3 ANEeKTPUYECKO PO3ETKM.
Bcerga nposepsiiTe roToBHOCTb NpoaykTa, Npu Npo-
ThbIKaHUM NPOAYKTa AOMKEH BblAENAETCS NPO3paYHbIii
MSICHOW COK 6€e3 creioB KpOBU.

Bbl MOX€ETE U3MEHUTL PEXMMBI NPOrpaMMbl NPUro-
ToBneHus «Bepten - Roast» (cm. Tabnuuy):
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- noBopoTom pyyku (34) «BPEMA» no unu npotus
4acoBOW CTPEIKU, Bbl MOXETE YCTAHOBUTb BPEMS

Tabnuua nporpaMm NPUroToBIEHUA NPOAYKTOB/
YCTaHOBKU PEXUMOB NPUroToBrIeHUs NPOAYKTOB:

paboTbl MUHK-NEeYKn, Bpemst paboTbl oToGpaxa-
etca Ha aucnnee (3) unpoBbIMI CUMBOMaMM
(29). War ycTaHoBku BpemeHu paboTbl 1 MUHyTa,
MakcumansHoe BpemMs paboTbl 90 MUHYT;

- noBopoToM pyuku (35) « TEMIMEPATYPA °C»
o 1N NPOTUB YaCOBOWN CTPESKM, Bbl MOXeTe
YCTaHOBUTbL TeMMepaTypy NpUroToBMeHNs npo-
[YKTOB, Temrnepartypa NnpuroToBIIeHWsi NPOAYKTOB
oTobpaxaeTcs Ha aucnnee (3) udpoBbIMU CUM-
sonamu (30). LLliar yctaHosku Temnepatypbl 5°C,
MakcumanbHasi Temnepartypa 230°C.

« [Mpy HeOBXOANMOCTM BLIKIHOHEHUS MUHK-NEYN,
HaxmuTe kHorky (33) «CTAPT/CTOIMM».

* YT06bl M3BMeyb BepTen (21) ¢ rotToBbIM NPoAYK-
TOM, BO3WTECH 3a pyyKy AepxaTens BepTena (26),
MecTamu (25) ons 3axeata BepTena (21), 3axsatute
Bepten (21), npunogHumuTe nesyto cTopoHy (20)
sepTena (21) ¢ onopsi (18) n BuiHLTE BepTen (21) 3
npusoaa (8).

« [Monoxute BepTen (21) ¢ roToBbIM NPOAYKTOM Ha
TEPMOCTOWKYIO pasfaenoyHyto 4ocky unu Ha bniopo,
NMOBOPOTOM KPENEXHbIX BUHTOB (23) NpoTMB YacoBomn
cTpenku, ocnabsTe kpenneHue drkcatopos (22)

1 CHUMUTE UX C BepTena (21), BbIHETE U3 rOTOBOTO
npoaykTta Bepten (21).

|
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n 1| fonc t nporpam- | KHonka BKkroye- Knonka Ctapt/ | Pyuka yctaHoskn | Pyuka ycTaHoBki
nporpamMmb! HarpeBaTenbHoOro | Mbl 110 yMOMMaHMIo HUS NO[ACBETKA Cron Temneparypsi BpEMeH!
anemeHTa unu
OnEKTPOMOTOPA | Bpems | Temne- Mpu BbiGope My BbiGope
patypa nporpammel, nporpamMmbl, Bl
BbI MOXETE MoxeTe ycTa-
YCTaHOBUTL HOBUTb BpEMS!
Temneparypy npuroToBneHMs
npuroToBneHUs
Toct 1 Bepx + Hu3 3:00 / Vicroneayiite 8 | Ucnionbayiite | Bes perynuposku | BeiGepute
nio6oe Bpems B no6oe [OMOMHUTENb-
2 6:00 Bpems HYI0 nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
Kpyaccan 1 Bepx + Hua 5:00 Bes perynuposku | BeibepuTe
[nononHuTens-
2 7:00 HYl0 Nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Muuua ! Bepx + Hua 15 MuH 200°C 175-230 °C 1-60 MuH

y
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BoinekaHue ! Bepx + Hua 30 mMuH 180 °C Wcnonbayiite Wcnonbayiite B 1-60 MuH
B nioGoe noboe Bpems
Bpemst
Kapka 1 Bepx 45 MuH 190 °C 1-90 MuH
Boineuka ! Bepx + Hua 20 MuH 150 °C 1-60 MuH
Bepren ! Bepx + 9n. 60 MuH 190 °C 1-90 muH
moTop
Mpunb 1 Hua 50 MuH 180 °C 1-90 MuH
Pasmoposka | / Bepx + Hua 30 MuH 180 °C 1-60 MuH
Pasorpes ! Bepx + Hua 10 MuH 180 °C 1-15 muH

YUCTKA U yxon

« [epepn YNCTKON BLIKIIOUATE MUHU-MEYb U BbIHBTE
BUMKY LUHYpa NMUTaHWs N3 3NeKTPUYECKON PO3ETKU.

« 3anpellaertcs Norpyxatb MUHWU-NEYb, LWHYP NUTAHUA
1 BUTKY LUHYpa NMUTaHWsi B BOAY MK Miobyio Apyryto
KUAKOCTb.

« [lpoTpuTe NOBepXHOCTb Kopnyca (2) MUHW-NeYn
crerka BriaXXHO TKaHbLO, MOCIe Yero BbITPUTE Hacy-
xo. Becerga cnegute 3a YMCTOTON BEHTUMSILIMOHHbIX
otBepcTui (1).

v https://tm.by
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« Ecnu Ha BHyTpeHHUX CTeHKax YCTPOICTBa OCTan1ch
OCTaTKu NPOAYKTOB, yAanuTe Ux BNaXxHOW candeTkon
WNK TKaHbLO, NOCHE YEro BbITPUTE HACcyXo.

* CurbHble 3arpsi3HeHUst Ha BHYTPEHHUX CTEHKaxX MUHU
neyn MOXHO yAanuTb C MOMOLLbIO HEBOMBLLIOrO Konu-
YecTBa HeNTpPanbHOro MOKLLEro CpeacTaa.

« Pewétku (14, 16), npotuseHs (15), septen (21), k-
caTopbl NPOAYKTOB (22), NpoMoiiTe TENNON BOAON C
HENTpanbHLIM MOKLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE 1
TLaTenbHO NPOCyLUNTE.

« Copepxwute asepuy (10) MUHK-NeYmn B YncToTe,

He [JonycKaiiTe cKannmBaHus KpoLLEeK 1 0CTaTKoB
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npoayKkToB mexay Asepueint (10) n nuueBoi naHenslo
MWHU-NeYn. He fonyckaiite NosiBNeHvst LapanuH Ha
cTekne Asepubl (10), B NPOTMBHOM Cryyae CTekno
AsepLbl (10) MOXET TPECHYTb.

« He ponyckainTe nonagaHus Bnarv Ha naHenes ynpas-
nexus (6).

* He ucrnonb3yite AN YACTKM BHELIHUX W BHYTPEHHUX
NOBEPXHOCTEN MUHW-NEYN METaNMYeckne Modasku,
abpa3BHbIE YUCTSALLME CPEACTBA UNu pacTBOpUTe-
nm.

« [Mepuognyeckun BbIHUMANTE WU oumLLaiTe NOAAOH Ans
KpoLuek (12) Ha AHe MUHU neyn.

XPAHEHUE

« [epen Tem Kak y6paTh MUHU-NEYL HA XpaHeHNe
npoBeanTe € YNCTKY.

« 3akpenuTe LUHYp NUTaHUsa Ha aepxatene (4).

. XpaHMTe MWHU-NEeYb B CYyXOM NpoxXnagHoOM MecTe,
HEepoCTYNHOM Ans AeTen 1 Nofe ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

KOMMNNEKTAUMA

MuHp-neys - 1 wr.

Pewértka — 2 wr.

MpotnBeHb — 1 WT.

MoppoH Ans kpowek — 1 wt. 8
Bepten — 1 wr.

duKcaTopbl MPOAYKTOB — 2 LUT.
[Hepxatenb Beptena — 1 WwT.
WHceTpykums — 1 wr.

ONOO R WNE
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TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTtponutanue: 220-240 B, ~ 50-60 My
* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1500 BT
+ O6bém neun: 25 n

YTUNN3AUNA

YT06bI NPenoTBPaTUTL BO3MOXHLIV BpES,
OKpyXatoLLiei cpeae Unu 3opoBbI0

noAelt OT HEKOHTPONMPYEeMON yTUnu3aLmm
OTXO/10B, MOCME OKOHYaHWs cpoka CryKObl
YCTPOWCTBA UMW 3NIEMEHTOB NUTaHWs (ecnu
BXOAST B KOMMIEKT), He BbiGpacbiBanTe Ux
BMecTe C 06bl4HbIMM GbITOBLIMM OTXOAAMU, NepefaiTe
npvbop 1 dNemMeHTbI MUTaHWs B ceLuanuaupoBaHHble
NYHKTbI ANS AanbHeWLWen yTunmusaumm.

OTxogbl, 06pasyroLmecs Npu yTunusauum usnenvi,
nognexar obasarenbHoMy c6opy C nocneayoLlei
yTUnu3aumei B yCTaHOBIEHHOM NOPSAAKE.

[nsa nonyyeHust 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmn 06
yTUNM3aLuum AaHHOro NpoaykTa 06paTUTeCh B MECTHbIN
MyHULMNannTeT, CJ'Iy)K6y ytnnndauum 6bITOBbLIX oTXoa0B
VN1 B MaraswH, rae Bel npro6penu AaHHbIN NpoaykKT.

MpousBoauTenb CoxpaHseT 3a coboli NpaBo n3me-
HATb AN3aiiH, KOHCTPYKLIMIO N TEXHUYECKNE XapaKTe-
PUCTUKU, HE BNAKOLWLNE Ha OﬁLLLI/Ie npuHUMnbl paﬁOTbI
ycTponcTea, 6e3 npeBapUTENbHOrO yBeOMIEHUS.
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Cpok cnyx6bl ycTpoicTtBa — 3 roga
[lata npousBoACTBa yka3aHa B CEPUIHOM HOMepe.

B cnyyae o6HapyXeHUs Kakux-nn6o HemcnpasHo-
cTelt Heo6x0AMMO 06PaTUTLCA B aBTOPU3UPOBAH-
HbI CEPBUCHbBIN LIEHTP.

|
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LAFbIH NELU BR2601

JAneKTpnik MMHU NewWTi KenTereH TaramaapAbl Aan-
blHAAY YLWiH nanaanaHyfa 6onagbl.

CUNATTAMACHI

1. Xenpetkiw caHpinaynap

2. MuHu newTiH kopnychbl

3. [JOwucnnen

4. KyaT CbIMbIH yCTaylLLbl

5. Kyatrtay 6aybl

6. bBackapy naneni

7. TipewTiH asikwanap

8. lcTik xeTeri

9. KoHBeKUMANbIK XenaeTkiLl

10. WeIHbI ecik

11. ECiKTiH TyTKachbl

12. Yringinep Hayacsbl.

13. TeMmeHri Kbi3abIpy anemMeHTTepi

14. Teric Top

15. HaH nicipy/mai TamLbinapbiH XuHay Tabachl

16. Tarampapgbl nicipyre apHansaH Top

17. Topnapapl Hemece kaHbINTbIp Tabanapael opHaTy
opblHAapbI

18. lcTik Tiperi

19. Xorapfbl KbI3AbIpy 3NIeMeHTTepi

20. lcTikTi Tipekke opHaTy opHbl (18)

21. leTik

v https://tm.by
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22. ©Himpaepre apHanfaH 6ekiTkiw (2 gaHa)

23. ©Himpaepre apHanfaH GekiTkilw 6ypaHaa (2 paHa)
24. |cTiKTi )XeTekKe opHaTy OpHbI (8)

25. lcTikTi Kapmay opblHAapbI

26. IcTik yCTaFbIWThIH cabbl

AOucnnen

27. Nicipy 6arnapnamanapbl

28. KocbiMwa nicipy 6arnapnamanapbl
29. XKyMbiC yakbITbIHbIH caHablk Genrinepi
30. TemnepatypaHblH caHablk Genrinepi

Backapy naHeni

31. «BAFOAPITAMAY nicipy 6afnapnamackiH TaHaay
BaTbipmacsl

32. «KAPbIKTAHObBIPY» xapbifbiH Kocy/eLuipy 6aTbi-
pmachl

33. «CTAPT / CTOlM» MuHM neLuiH Kocy / ewwipy 6aTbl-
pmach!

34. «YAKbIT» MUHM NeLTiH )XyMbIC yaKblTbiH OpHaTYyFa
apHarnfaH TyTka

35. «TEMIMEPATYPA ° C» TemnepaTtypacbiH OpHaTyfa
apHarnfaH TyTka

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbIMLLa KopFaHbIC YLUIH KyaTTaHablpy TisberiHae
HOMUWHanAbl icke kocbiny Torel 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC COHAIPY KypbinfbichiH (KAK) opHaTkaH
naypbic, KAK-Tbl opHaTy yLWiH MamaxFa xabapna-
CbIHbI3.
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NANAOA-
NAHY BEOMBIHLIA H¥CKAYIbIKTAP

MwuHu-neubai naiganady anabiHaa navganady
XKOHIHAEri HYCKayNbIKTbl MYKUSIT OKbIMN LWbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, GonaluakTa naviganaHy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

*  MuHu-neybi ocbl HyckaynbikTa 6asHaanfasaan,
Tikenen makcaTbl 6oibIHLLIA FaHa NaiganaHblHbI3.

*  MwuHu-neybai aypbic KonaaHbay oHbIH By3binybiHa,
KoHe napanaHylublfa Hemece OHbIH MYIKiHE 3UsH
KenTipyre aken CoFybl MYMKIH aHe Keningik xaraanb
6onbin Tabbinmanabl.

« 3artaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

« KyatTaHaplpy 6ayblHbIH allackiH xepre KocyablH

ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp poseTkachiHa

carnblHbI3.

KypbInfblHbI CbIPTKbI TaliMepnepre Hemece

KaLLbIKTbIKTaH GackapbinaTbiH AMeKTp po3eTkanapra

KOCyFa ThbliibIM canblHabl.

©OpT WbIFy KayiniH 6ongsipmay yLUiH, MUHU-NeYbAi

areKkTp po3eTkacblHa kocap angblHaa «kanFacTbl-

pFbILITapAbI» NanfanaHyra ThilbIM CanbiHabl.

MwuHu-neybai xeni po3eTkacbiHa Kipy apkallaH 6oc

BonaTblHfan eTin Teric, Kyprak, OPHbLIKTbI, TEPMO

Tesimai 6eTke OpHaTbIHbI3 XaHe NanfanaHblHbI3.

KypbinfbiHbl y-)aiaaH TbiC Xepae nanganaHyra

ThIbIM CarnblHaabl.

v https://tm.by
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Haiizarait ke3iHae KypbinfbiHbI NaiaanaHy yCbiHbImM-
mangpl.

MuHK-neYbai cokkbiAaH, KynayaaH, AipinaeH xoHe
6acka fa MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHbI3.
Xenire KocbinFaH KypblinfblHbl, kapaycbi3 Kanablp-
MaHbI3.

KypbInfblHbI by Ke3aepiHiH, XblbITy acnanTta-
PbIHbIH HeMece allblK OTTbIH, Tikenen aHblHAa
naipaanaH6aHbi3.

MuHu-neybai asposonbaap nanganaHbinaTbliH Heme-
Cce LallblpaiiTbiH Xepnepae, CoHAait-ak Te3 TyTaHa-
ThIH CyWbIKTBIKTapFa XakbIH Xepriepae naiaanaqyra
ThIbIM CarnblHagbl.

MuHK-neYbai ac yi pakoBUHACbIHA XaKblH, KyblHa-
TblH Genmese, 6acceiiHaep Hemece Gacka aa cy
TONTbIPbISIFAH ChlibIMAbINbIKTAPFa XakbiH Xepae
nanganaH6aHbl3.

MuHu-neyb cyFa Kynan KeTkeH xarfavaa, aepey xeni
6ayblHbIH allacklH 31EKTP po3eTKachbiHaH CypbIHbI3,
cofaH KelliH FaHa KypbiFbiHbI CyAaH anbin WhlFyFa
Gonaapl. Kypanabl TekcepTy HeMece XeHAEeTY YLUiH
pykcaTbl 6ap cepBuC opTanbifbiHa XxabapnachlHpI3.
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH bICTbIK GETTEpre XoHe
»*uhaagplH eTKip XuekTepiHe TUoiH GonabipManbI3.
LWarbIH newTi kaHaav Aa 6ip 6eTeH 3aTTapabl, oHaw
TYTbIHATBIH 3aTTapabl, karasaapabl Hemece asbiKTap-
[bl caKTay YLiH KofAaHyFa ThilibIM CanbliHaabl.
AsbiKTapabl AavibiHAAy YLWiH TOpabl HEMEHe
KaHbINTLIP TabaHbl NanganaHy kepek, TymLIaneLke
apHanFaH TepMOTypaKTbl biAbICTapAbl NaiaanaHyra
»on Gepineai.
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« LUarbiH newwTe asbiKTapabl NnacTukanblk Hemece karas

KanTamaga Kbl3ablpyFa ThiibiM canbiHagbl.
HA3AP AYOAPbIHbI3! MarpganaHyra 6epy kesiHae
KypangblH iLLKi )aHe CbIpTKbl 6eTTepi KaTTbl Kbi3abl-
pbinagpl. KypanabiH bIcTelK 6eTTepiHe Kon Turi3beHis,

TOpAbl HeMece KaHbINTLIP TabaHbl WbiFapFaH kesae acyii
opamanapbiH nanaanaHy Kepek.
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M ONLINE STOR

blCTbIK MUHW-NEYbAI XKbIMKbITNAHbI3, OHbIH TOMbIK
cankblHAaybIH KYTiHi3.

KypbInfblHbI XeENAeTYi Xakcbl xepnepae nanaans-
HbIHbI3.

MUHU-NEYbAIH XeTKi3Y XKMbIHTbIFbIHA KipeTiH BGenLek-
TepiH faHa KonaaHbIHbI3.

Erep MuHUu-neybae eHimaep 6onmaca, KypbiifbiHbl
KOCyFa ThbliibIM canblHabl.

MysaaTbinFaH eHiMaepdi AanbiHAAy YLWiH MUHK-NEeYb
KongaHyfa ThlibIM canblHaAbl,eHIMAEPAi AanbiHaay
anabiHaa onapabl XibiTiHi3.

OHiMaepai a3ipnen GonFaHHaH KeviH GipaeH Wbira-
PbIHbI3, OHIMAEP iCKe KOCbINFaH MUHU-NeYbAe y3akK
KarnFaH xafrganaa epTeHyi MyMKiH.

AViHanmarnbl iCTiK XXYMbIC iCTEreH Keaae MUHW NeLuTiH,

€eciriH aLlyFa XaHe iCTikKe )aHacyfa TbIbIM canblHagbl.

KypbinfbiHbl NanganaHbin 6onFaHHaH KetiH Heme-

ce Tasanay angblHaa MiHAETTi TYPAE COHAIPIHI3.
MwuHK-neybai anekTp xeniciHeH axblpaTkaH kesae Tek
*erni 6aybIHbIH allacbiHaH YCTaHbI3 XKaHe OHbl ANeKTp
poseTkacbliHaH abannan LblfapbiHbi3, xeni 6aybiHaH
TapTnaxbl3 — By OHbIH 3aKbiMAaHybIHa aKenin, Kbicka
TYMbIKTanyblH TyAbIPYbl MYMKiH.

https://tm.by
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Kypbinfbl KOpnycbiH, xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH,
alwacblH Cy KONMEH yCTamMaHpI3.

BananapablH Kayinciaairi ywiH kantama peTiHae
nal?lFLanaHle'laTblH nonuatunex I'IaKeTTep[:Li Kaparana-
YCbI3 KangbipMaHbI3.

Hasap aygapbiHbI3! bananapra nonuatuneH naket-
TepiMeH HeMece KanTama ynaipiMeH olHayFa pykcat
etneHis. TyHwWbIFy kayni!

Kypbinfbl 6ananapapblH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbInfblHbl OMbIHLLLIK PETIHAE NaiaanaHyblH 6om-
AblpMay YLiH, 6ananapabl kagafanaHqbia.

Kypbinfbl )XymbIc icTen TypraHga 6ananap xymbic
BeTiHe, KypbINFbl KOPNYChIHA, Xeni 6aybliHa Hemece
xeni 6ayblHbIH allackiHa xakblHaayblHa pykcaT
BepmeHis.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH MaHblHAA
BGananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyni agamaap
6orca, oHAa epekLue MykUsT GorbIHbI3.

KyMbic icTey yakbITbIHAA XHE XyMbIC LMKnaepi
apacblHAarbl y3inicTepae KypbiiFbiHbI GananapabiH
KOInbl XXETNEWTIH )Xepae OpHanacTbIpblHbI3.

Acnan geHe, Xyinke HemMece caHa MyMKIHAIKTepi
TeMeHeTinreH TynranapabiH (6ananapasl koca)
nanganaHyblHa apHanmMaraH, CoHgaw-ak erep
onappablH Texipubeci Hemece Binimi 6onmaca, erep
onap 6akbinaH6aca Hemece onapabiH kayincisairi
YLLiH ayan 6epeTiH TynFameH acnanTbl nanganady
Typarbl HyckaynblkTap 6epinvece.



« Xeni 6ayblHbIH ByTiHAIMH MeariniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

« KyatTaHgplpy 6aybl 3akbiMaaHfFaHda kayin Tyasipmay
YLUiH OHbI AaiblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
BGanamansl GinikTi MamaH aybICTbIpybI THIC.

« KypbinfbiHbl ©34iriHi3AeH xeHaeyre ThilibiM canbiHa-
Abl. KypbinfblHbl 3 6eTiHi36eH GenLekTeMeHis, kea-
KenreH akaynblktap naviga 6onfaH kesae, coHaaii-ak
KYPbINFbl KynafaHHaH KeiH OHbl 3NeKTp XeniciHeH
axXblpaTblHbI3 )XoHe aBTopraHfaH cepBUCTik opTa-
TIbIKKA XKYTIHIHI3.

*  KypbinifbiHbl 3akbiMAaMay YLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHAa TacbiManaHbl3.

« KypbinfbiHbI cankblH XeHe Kyprak xepae, 6ananap-
AbIH )XoHe MYMKIHAIr LekTeyni agamaapAblH Konbl
JKETNENTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PbINFbl TEK TYPMbICTbIK NANOANAHYFA

FAHA APHANFAH, K¥PbIIFbIHbl KOMMEPLIU-

ANbIK HEMECE 3EPTXAHATIBIK MAKCATTAPOA

MAAOATNAHYFA ThiAbIM CATNbIHALBI.

ANFALL PET MANOANY ANAbIHOA

Kypanpbl kepi TemnepaTtypaaa TacbiMangaraHHaH

Hemece caKTaFaHHaH KeliH OHbI KanTamajaH Wblifa-

PbIHbI3 XaHe NaiaanaHy anabiHaa 3 caraT KyTiHi3.

« Kypanabl kKanTamaaaH LblFapblHpl3 xaHe 6aprblk
KanTama matepuanaapbiH XXONbIHbI3.

. 36ybIT KantTamacblH CaKkTaHbI3.
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« Kayincisgik wapanapbl MeH naviganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbIChIHpI3.

* KuHakTanbIMblH TEKCEpIHi3.

« Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl BalikaHbI3
3aKkbiMaaHybl 6onFaH xafgaaa oHbl xkenire
KOCMaHbI3.

« KypanablH kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTpriepi aneKTp XeniciHiK napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe ke3 XeTKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinik-
Teri anekTp xenicinae navaanadfanaa, elkaHaan
KOCbIMLLIA 9PEKeT kaxeT emec.

* MuHu-neyb KopryckiH (2) can AbIMKbIN XyMcak mata-
MEH CypTiMn, coAaH KeniH KypFaTbin CYpPTiHi3.

« LarblH newwTiH rpuniHii kopnycbiHbIH (5) 6eTiH can
AbIMKbIN MaTaMeH CYPTiHi3, COAaH KewiH KypraTbin
CYPTiHi3.

« LWarbiH newTiH iwki 6eTiH can AbIMKbIN )XyMcak MaTta-

MEH CypTiM, coAaH KeniH KypFaTbin CYpTiHi3.

Topnap (14, 16), nicipy Tabacsl (15), icTik (21), a3bik-
Tynik GekiTkiTepi (22), icTik ycTarbilbl, GeriTapan
XKYFbILL 3aTMEH XbIfbl CYMEH XYbIM, WalblHbI3 XaHe
MYKUSIT KypFaTblHbI3.

LWAFbIH MEWTI OPHATY

« LUarbiH newwTi )xenaeTyi )akcbl xeprepae naaansi-

HbIHbI3.

« LUarblH NewTi opHaTy YLUiH KillkeHTaln 6ananapabiy

KOMbl XXETNENTIH Xepai TaHaay Kepek.

« LWafbiH newTi binFanabinbIfbl XXOFapbl HEMece Temne-

paTtypachl )ofapbl XXeprepae, CoHbIMEH kaTtap oHail
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TYTbIHaTbIH 3aTTapablH He CyWbIKTbIKTapAblH kacbiHaa
naiiganaHyra xaHe opHaTyFa 6Gonmanabl.

« LUarbiH newwTi Teric, TypakThbl XaHe XbinyFa TesimMai,
LaFblH NELUTIH ©3iHiH XXaHe OHbIH iWiHAeN AaibiHaa-
naTblH a3blKTapAblH canmarbiHa WhlAanTblH 6eTke
OpHaTbIHbI3, ANEKTPNIK po3eTKkara epKiH KOMmKeTIMAINIKTi
KaMTamachbI3 eTy Kepek.

« [lewrTiH kabblpranapblHaH 6acTan apTkbl xaHe Bynip
kabblpranapblHa AeviHri kawwblkTblk 10-20 cm kem emec,
an newTin ycTiHaeri 60c keHicTik kemiHae 30-40 cm
KypauTblHAal eTin opHanacTbipy Kepek.

« Tipek asiktapAbl (7) WwarblH NELUTiH KOPNYCbIHbIH Ty6i-
HEH Lilellyre ThifibIM canblHadbl.

« LarbiH newTiH (1) kopnycbiHAarbl (2) )enaeTy Tecik-
TepiH xabyFa TbilibiM canblHagbl.

LWAFbIH NEWTI KOCY XX©HIHOET KEHECTEP

« BaTTaHbaga kepceTinreH KypanablH XYMbIC KepHe-
yi aNeKTp XeniCiHiH KepHeyiHe Conkec eKkeHiHe ke3
KETKI3iHi3.

« Kypangbl cbipTKbl TaliMepriepre Hemece AMCTaHLUu-
oHAplk Gackapybl 6ap anekTpnik po3eTkanapra Kocyra
ThIbIM CarnblHaabl.

*  OpT WhbIFy KayiniH 6onasipmay YLUiH WaFbiH NeLwTi
3reKTp po3eTkacbliHa Kocap anablHaa «aybICTbl-
pFbILITApAbLI» NanfaanaHyra TbibIM CanbiHaabl.

« KyaTTaHaplpy 6ayblHbIH aiiblpblH Xepre KocyablH
ceHimai 6ainaHbickl 6ap aNekTp po3eTkackiHa ca-
TbIHbI3.
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« TyibiKTaHAbIPYAbIH GainaHbickl 6ap kyaTTaHabIpy
BaybIHbIH arbIpbIH TybIKTaHABIPYAbIH GarnaHbIChl XOK
aneKkTpnik po3eTkara KOCy 3NEeKTPIik TOK COoFyFa akenyi
MYMKiH.

« Erep ci3 warblH NeLTiH KOpnycbl CeHiMAI TyMbIKTanfaH-
AblFbIHA KYMSH KenTipceHi3, oHaa 6inikTi anekTpaeH
KEeHeC arnblHbI3.

« Erep xeninik y3apTKbILTbI Nanganaqy kepek Gonca,
OHfja albipaa xeHe poseTkaja

* TyWblKTaHAbIPbIFaH GannaxbiCbl Gap TeK yLU Xeninik

Y3apTKbILTHI NaiganaHy kepek.

LafblH NewTiH KyaTTaHablpy GayblHbIH ChIMAAPbIHbI

KUbICYbIH Mapkanay >erninik y3apTkbiWTblH 6aybiHAaFb!
MapkanayaaH Kbicka 60mnybl MyMKiH.

*  ¥3apKbILTbIH Xeninik 6aybl KilukeHTal 6ananap TapTybl

MYMKiH yCTenaiH WweTTepiHeH canbbipamaybl eHe on
Bayabl 6acnanTbiHgan eTin Tecenyi kepek.

BACKAPY NMAHETI (6)

« Backapy naHeningeri (31, 32, 33) 6atbipmanapabl ap

6acy xaHe TyTkanapabl 6ypy (34, 35) (6) AbIGLICTbIK
curHanmeH 6Gipre xypeai.

« BartbipmanapabiH 6encenainiri (31, 32, 33) TypakTbl

XapblKTaHAbIPYAbl KOCY apKbirbl pacTanagbl.
«BAFOAPITAMAY Gatbipmacs! (31): - «BAFOAPITAMAY
BaTbipmachkiH (31) kanTa-kaiita 6acy apkbinbl Ci3 Taram
fanblvpgay GargapnamacbiH TaHaal anackl3 (KecTeHi
KapaHpl3).

Batbipma (32) «XKAPBIKTAHObIPY: - MuHn newTe
)apblKTbl Kocy yLiH «XXAPbIKTAHObIPY» 6aTbipmacbiH



(32) 6acbiHbI3, «KAPBIKTAHOBIPY» 6aTtbipmachkiH (32)

KaiiTa 6acy apKbinbl KapblK COHEA).

(33) «CTAPT/CTOIN» GaTblpmachl, TaHaanfaH fanblH-

nay 6araapnamachbiH kocy yuiiH (33) « CTAPT/CTOMM»

BaTbipMacbiH 6acblHbI3, MUHW NELLTi COHAIPY YLUiH (33)

«CTAPT/CTOIlM» GaTblpmacblH kaiiTa 6acblHpbI3.

* «YAKbIT» TyTkacsl (34), «YAKbIT» TyTkaceiH (34) carar
TiniHe Hemece carat TiniHe kapcbl Bypay apKbinbl MUHU
MELLTIH XXyMbIC YaKbITbIH OpHaTyFa Gonagbl, Aucnnen-
e (3) )KyMbIC yakbITbl caHapblk 6enrinepmeH (29)
kepceTineai. XKymbIC yakbITbiH OpHaTYy kKagambl 1 MUHYT,
Makcumanabl XXyMbIC yakbiTbl 90 MUHYT.

« «TEMIMEPATYPA ° C» TyTkachl (35), «TEMMNEPATYPA
° C» TyTKacblH caraT TifniHe Hemece caFar TiniHe Kapcbl
Gypay apkbinbl Ci3 nicipy TemnepaTtypacbiH opHaTa
anacsbli3, nicipy Temneparypacs! gucnnenge (3) caHablk
GenrinepmeH (30) kepceTineai. TeMmnepaTypaHbl opHaTy
kagambl 5 ° C, makcumangpl Temnepartypacsl 230 ° C.

OVUCINEWN (3)

< Benrinepi (27) 6ap avcnnenae (3) TaHganfaH nicipy
Garpapnamachl kepceTinesi (kecTeHi kapaHbi3).

« CaHablk TaH6anap (28) «1-7» «Toast» TocTTapabl MeH
«Bagel» opamaapabl faiibiHaayablH KocbiMwa Garaap-
namanapbliH kepceTefi (KeCTeHi kapaHpl3).

« Canpgbik 6enrinep (29) 6enrinexreH nicipy yakbITbiH
kepceTtesi.

« CaHgblk 6enrinep (30) 6enrineHreH nicipy Temnepary-
pacblH kepceTefi.
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KEPEK-XXAPAKTAP

* AnbiHaTbIH yriHAi Hayacsl (12) — Kyprak Hemece
CyWibIK kanablK eHiMAepiH XuHayFa apHanfaH. YriHai
Hayacbl nactaHfaH keage (12), oHbl anbin TacTaHpl3
XoHe TasanaHsbi3.

« HaH nicipy Topbl (14) — ofaH nicipy eHiMaepiH ca-
NbIHbI3, TOpAa (14) eHiMAepAi XbinbiTyFa 6Gonaabl.

* Haw nicipy Tabacsl (15) — nicipy TabaceliHa (15)
[aiiblHgay Hemece nicipy eHIMAepiH canbiKbI3, nicipy
Tabachl (15) coHbIMEH KaTap YriHainep xuHayra,
eHiMaepaeH 6eniHeTiH CyMbIKTbIKTap HEMECE LUbIPbIH-
[Aap XuHay YLiH KonaaHbinaasl, onapabl Topnapaa
(14, 16) paitbinparaH kesae, nicipy TabackiH (15)
TOpAbIH acTbiHa (14 Hemece 15) opHaTbiHbI3. Erep
nicipy Tabacsl (15) kongaHbinmaraH 6onca, oHbl
MVHU NeLuTeH anyra Gonagpil.

« Tarampbl KyblpyFa / rpurnb xacayfa apHanfaH Top
(16) - Taramab! nicipyre apHanraH «Bake» Hemece
«Girilly pexxvmiHe KobIHbI3, kaxkeT Gonca, Topabl (16)
anbin Tactayra 6onaabl. ©pkallaH TopAblH acTbiHa
(16), nicipy TabacblH (15) opHaTbIHbI3.

* lcTik (21) - ci3 icTikTi (21), MbIcanbl, TayblK, pynbka
Hemece Gacka Aa OCblfaH ykcac Taramaapabl AaviblH-
[ayfa nanganaHa anachbl3.

* |cTik ycTaFbILW - iCTIKTi MUHU NELUTeH LWbiFapy YLiH
YCTarFbILThI NaiganaHbIHbI3.

MWHU NEWTI BIPIHLWI PET KOCY

« LUarblH newTe kepek-xapakrap opHaTbiIMaraHbIHa
KO3 XKETKI3iHi3.
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« KyaT CbiMbIHbIH alacklH po3eTkara KoCblHpI3, AblObl-
CTbIK curHangap LeiFafel, 6apnelk 6enrinep aucnneii-
Ae (3) 2 cekynp kepceTinesi, conaH keniH «Bake»
eHiMaepiH nicipyre apHanfaH 6arnapnama 6enrici (27)
naiina 6onagel, caHaplk 6enrinep (29) 6argapnava-
HbIH XXYMbIC yakbITbiH «30:00» MuHyTTbI, an 6enri (30)
«180 ° C» nicipy TemnepatypacbiH kepceTtepi. «Bake»
6araapnamacbiHaarbl XXYMbIC yakbITbl MEH Micipy Tem-
neparypacsl aaenki 6oliblHLLIa OpHaTbINaabl.

¢ Mwunu newrTi kocy ywin « CTAPT / CTOlM» 6aTblpMachiH
(33) 6acbIHbI3, MUHK-NELL KocbiNaabl, 6aTbipManapabiH,
xapblifbl (31 xaHe 33) yHeMmi xaHbin Typaabl.

* LamameH 10-15 MuHyTTaH KeitiH « CTAPT / CTOlM»

BaTbipmacbiH 6acy apkbinbl (33) MUHM neLwuTi eLwipin,

KyaT CbIMbIH po3eTkafaH CybIpblHbI3.

EcikTi (10) alwbin, MWHW NeLTIH TONbIK CyblFaHbIH

KYTiHi3.

EckepTne: kypanabl GipiHLLi peT KockaH Kesae Kbi3ablpy

aneMeHTiHeH 6eTeH uici xaHe asfaaraH TYTiH LWbIFybl MyM-

KiH, BYN — KanbINTbl XaFaai xeHe Keningik okuFackl 6onbin

TabbinMangpl.

TAMAK OAWBIHOAY

HA3AP AYOAPbBIHbI3! A3bikTapablH oFapfbl Kbl3-
AbIpy 3NeMeHTiHe TUMeYiH kaJaranaHbi3, Kbl3ablpaTbiH
AneMeHTKe AeNiHr MMHUManablK KalwbIKTblk 30 MM kem
Bonmaybl kepek.

|
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MuHK newTeH TaFam LblFapFaHAaa, Kymin kanyaaH cak
BonbliHbI3, apKaLlaH xabablKTanfaH kepek-xapakrap-
bl HemMece neLl KornFanTapbiH KONAaHbIHbI3.
TyTkaHbl ycTan (11), ecikTi awbiHbi3 (10).

YriHai HayacblH opHaTbIHbI3 (12).

TopnappablH GipeyiH (14, 16) Hemece nicipy TabacbiH
(15) opHaTbIHbI3 XaHe onapfa NicipriHia keneTiH
eHiMAepai canbiHbI3.

EcikTi »abbiHbI3 (10).

KyaT CbIMbIHbIH allacbiH po3eTkara KOCbIHbI3,
AbIBbICTBIK cCUrHangap WweiFagbl, 6apnbik 6enrinep
Avicrineiae (3) 2 cekyHa kepceTinesi, coaaH KemiH
«Bake», eHimaepiH nicipyre apHanfaH 6argapnama
Genrici (27) nainpa Gonappl, caHablk 6enrinep (29)
6araapnamaHblH KYMbIC YakbITbliH «30:00» MUHYTTbI,
an Genri (30) «180 ° C» nicipy TemnepatypacbiH
kepceTeqi. «Bake» 6araapnamacbiHaarbl XKYMbIC
yaKbITbl MEH nicipy Temnepatypachl aaenki 6GobiHWa
opHaTbinagpil.

«BAFOAPIIAMA» GatbipmaceiH (31) kaiita 6acy
apkbInbl ci3 TaFam AanbiHaay GargapnamachiH
TaHAaw anacbl3 (KeCTeHi kapaHpbl3).

«YAKbIT» TyTkacelH (34) caraT TiniHe Hemece carat
TiniHe Kkapcbl Gypay apKbinbl MUHW MELUTIH XYMbIC
yakbITbIH OpHaTyFa 6onaabl, XXyMbIC yakbiTbl Au-
cnnewige (3) caHablk GenrinepmeH (29) kepceTinesi.
XyMbIC yaKbITblH OpHaTy kagambl 1 MUHYT, Makcm-
Marnbl XKyMbIC yakbiTel 90 MUHYT.

«TEMMEPATYPA ° C» TyTkacblH (35) Gypay apkbinbl
carart TiniHe Hemece cafar TiniHe Kapcbl 6aFbiTTa



nicipy TemneparypacblH opHaTyfa 6onagbl, aucnnenae
(3) nicipy Temnepatypacbl caHaplk 6enrinepmer (30)
kepceTineai. TemneparypaHbl opHaTy kagamel 5 ° C,
mMakcumanael Temneparypacsi 230 ° C.

Mwunu newrTi kocy ywin « CTAPT / CTOlM» 6aTbipMachiH
(33) 6acbIHbI3, MUHU-NEL KocbiNnaabl, 6aTbipManapabiH,
apbifbl (31 xaHe 33) yHeMi xaHbIn Typaabl.

MwuHu newwTeri xapblfbiH Kocy yiiH «XKAPBIKTAHObI-
PY» 6atbipmachiH (32) 6ackiHpbI3, «XKAPBIKTAHObIPY»
BaTbipmachbiH (32) kaiTa 6acy apkbinbl xapblk COHesi.
BenrineHren yakbIT 8TKeHHEH KeliH AbIObICTbIK curHan
LWbIFaZbl, MAHW MeLl CeHefi, KyaT CbIMbIH AMeKTp po3eT-
KacblHaH aXblpaTbiHbI3.

Erep MuHum newwuTi ewipy kaxet 6onca, «CTAPT /
CTOIM» 6aTbipmacbiH 6acbiHbI3 (33).
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MannaHpl3. [JlamaeyiwTepai ecimaik ManbiMeH apana-
CTbIPY Hemece nicipy COHbIHAA KOCY YCbIHbINaabI.
TaybIKTbl icTikke GaiinaHbi3 (21), eHimai icTiKTiH,
opTacblHa KOMbIHBI3 (21), eki xafblHa BekiTkiTepai
OpHaTbIHbI3 (22) xaHe bypaHaanapmeH GekiTini3 (23),
onappbl cafat TinimeH BypaHpi3. OHIMHIH Makcuman-
[bl canvarbl 2 Kr-HaH acrnaybl Kepek.

TaybIKTbIH LWbIFaTbiH 6enikTepiHiK Kyitin KanybiH
GonaslpMay YLiH KaHaTTapbl MeH asikTapbiH bICTbIKKa
Tesimai acnasablk 6aymeH 6arnan kot yCbiHbInagbl,
COHbIMEH KaTap LWblFaTbiH GenikTepiH antoMMHuit
onbrameH Hemece Ty3aanmaraH MaiablH xonakra-
pbIMeH xabyra Gonappl.

ICcTiK yCTaFbILbIHBIH TYTKACbIHaH YCTaHbI3 (26), icTikTi
ycTan any yLwuiH opelHaap (25) (21), ictikti yctan

anblHpI3 (21), opHaTy OpHbIH (25) icTikTi (21) eTekke
canblHbI3 (8), icTikiH (21) con xarbiH (20) Tipekke
OpHaTbIHbI3 (18).

« [icipy kesiHae GeniHeTiH CyMbIKTbIKTap MeH LbIPbIH-
Aapgpl XKMHay YLiH TabaHbIH acTeiHa (21) nicipy na-
pafblH (15) opHaTyabl yMbITnaHbI3. licipy napafrbiHa
(15) cy kytora Gonagpl, nicipy kesiHae cy Oybl eTTi
Haa3ik eTefi, Bipak erep ci3 TayblK €TiH KbITbipriak eTin
AaliblHAafbIHbI3 Kerce, oHAa nicipy napafbiHa cy
KyimaHpI3 (15).

« EcikTi )annac 6ypbiH (10), eHiMMeH Gipre icTikTiH
[YPbIC OPHANaCTbIpbINFaHbIHA XeHe Xofapfbl Kbi3bl-
Py 9NeMeHTTepiMeH XaHacnanTbIHbIHA K83 XeTKi3iHi3,
Kbl3ablpy anemeHTiHe AeliHri eH a3 KaLwbiKTblk 30 MM
6onybl kepek.

EckepTne: apkallaH a3blK-TyNiKTiH AaiblHAanybIH
KafaranaHbl3, Taramabl KaTTbl KyblpMaHbi3, Gyn onapabiH
epTeHyiHe aKenyi MyMKiH.

« EcikTi (10) awbin, AaibiHaanfaH Taramabl xab-
AblKTanfFaH akceccyapnapbl HeMece neLu KorFantapbiH
KonaaHbin abarnan anbiHbi3.

* Kypangpl cybITbiN anblHbl3 XaHe TasanaHp!3.

ICTIKTI NAMOANAHY

« My3apaaTbinFaH Tayblk eTi HeMece Backa Taram, icTikke
(21) nicipep anablHAa, OHbl TOMNbIFLIMEH XiBiTY Kepek,
XKakcbinan I.IJaI7IbII'I, apTbIK binfangbl KeTipy Kepek.

+ PeuenT GoMblHWA HEMECE 63 TanfaMblHbI3Fa CaiKec
eHiMAI AamaeyiluTepMeH bickbinan, eciMaik ManbiMeH
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KyaT CbIMbIHbIH allackbiH po3eTkara KOCbIHbI3, AblObl-
CTbIK curHangap LWeiFafel, 6apnelk 6enrinep gucnnei-
Ae (3) 2 cekynp kepceTinesi, conaH keniH «Bakey,
eHiMaepiH nicipyre apHanfaH 6arnapnama 6enrici (27)
naiina 6onagel, caHaplk 6enrinep (29) 6argapnava-
HbIH XXYMbIC yakbITbiH «30:00» MuHyTTbI, an 6enri (30)
«180 ° C» nicipy TemnepatypacbiH kepceTtepi. «Bake»
6araapnamacbiHaarbl XXYMbIC yakbITbl MEH Micipy Tem-
neparypacsl aaenki 6oliblHLLIa OpHaTbINaabl.
«BAFOAPITAMAY TyimeciH (31) kaiiTa 6acy apkbisbl
«lcTik - Roast» nicipy 6araapnamachlH TaHgaHbI3
(kecTeHi kapaHpI3).
Mwunu newTi kocy ywin « CTAPT / CTOlM» 6aTbipMachiH
(33) 6acbIHbI3, MUHU-NEL Kocbinaabl, 6aTbipManapabiH,
apblifbl (31 xaHe 33) yHeMmi xaHbin Typaabl.
MwuHu newwTeri xapbifbiH Kocy yiiH «XKAPBIKTAHObI-
PY» 6atbipmacsbiH (32) 6acbiHpi3, <X KAPBIKTAHOLIPY»
BaTbipmachkiH (32) karTa Bacy apkbinbl Xapblk COHesi.
BenrineHreH yakbIT 8TKeHHEH KeliH AbIObICTbIK curHan
LWbIFaZbl, MWHW MeLl CeHefi, KyaT CbIMbIH AMEeKTp po3eT-
KacblHaH aXblpaTbiHbI3.
OpKallaH eHiIMHiH AalbIHAbIFbIH TEKCEPIM OTbIPbIHbI3;
eHIMIi TECKEH Ke3[le KaHHbIH, i3aepi )oK mengip eT
LUbIPbIHbI LWbIFYbl KEPEK.
«lcTik - Roast» Taram paiibiHaay 6araapnamacbiHbiH,
pexumaepiH earepTyre 6onaabl (KeCTeHi kapaHbl3):
- «YAKbIT» TyTkacelH (34) caraT TiniHe Hemece
carar TiniHe Kapcbl Gypay apKbifibl LaFbIH MELLTIH,
JKYMbIC YaKbITblH OpHaTyFa 6onagpl, )XyMbIC yaKbITbl
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pavicnineiiae (3) undppnbik 6enrinepmeH (29) kep-
certinegi. >Kymbic yakbITblH Genriney kagamsl - 1
MUHYT, MakcuMarn bl XyMbIC YakblTbl - 90 MUHYT;

- «TEMMEPATYPA ° C» TyTKacblH (35) carat
TiniMeH HeMece carart TiniHe kapcbl Gypay apKbinbl
ci3 nicipy TemnepaTtypacbiH opHaTa anachbis,
Avicrineiae (3) nicipy Temneparypach! CaHabIK
GenrinepmeH (30) kepceTineai. TemnepaTypaHbl
opHaTy kagambl 5 ° C, makcumanabl Temneparty-
pacel 230 ° C.

« Erep MuHu newwTi ewipy kaxet 6onca, « CTAPT /
CTOIM» 6aTbipmackiH 6ackIHbI3 (33).

IcTikTi (21) AalibiH BHIMMEH anbin TacTay YLUiH,
iCTIKTIH yCTarbILWbIH (26) ycTaHbI3, (25) xepnepae
icTikTi (21) ycTaHbI3, icTiKTi (21) anblHpI3, CON XafbiH
KeTepiHi3 (20) icTikTiH (21) TipeyiwTeH (18) weiFapbin,
icTikTi (21) xeTekTeH (8) anbin TacTaHbI3.

* [anblH eHimi 6ap icTikTi (21) bICTbIKka Te3imMAi

Kecy TakTacblHa Hemece Tabakka canbiHpl3, GekiTy

6ypaHaanapbiH (23) carat TiniHe kapcbl GypaHpl3,

GekiTkiTepaiH 6ekiTinyiH 6ocaTbiHbI3 (22) xoHe

onappbl iCTiKTEH anbiHbI3 (21), AalblH @HIMHEH iCTIKTi

anbiHpI3 (21).

©Himai ganbiHaay/eHiMAai AanbiHAay peXxumaepiH
opHaTy 6araapnamanapbIHbIH KecTeci:
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Barpapna- Kocbimwa Kblaaeipy ane- Bpenki 6araapnama KapbifbiH Kocy Tyitme Crapt/ PTemnepatypa YakeITThl OpHaTY
manap Gargapnamanap MEHTIH Hemece napametpnepi Batbipmach! Cron OpHaTy TyTKachbl TyTKachl
anekTp Kosran-
TbIUBIH KOCY YakpiTbl Temne- BarpapnamaHsi BarpapnamaHbl
patypa TaHaaraHaa, TaHaafaHaa,
nicipy Temnepa- | icipy yaksiTbiH
TypacklH opHa- opHatyra
Tyra Gonags! Gonapgp!
Toct 1 Horapbl + 3:00 / Kes kenren Kes kenreH Bes perynupoekn | Beibepute
TemeHri xarbl yaKeiTTa konga- | yakeitta nononHUTENb-
2 6:00 HbIHbI3 KONAaHbIHbI3 HyI0 Nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 11:00
5 13:00
6 15:00
7 18:00
KpyaccaH 1 Horapbl + 5:00 Bes perynupoeku | BeiBepute
TOMEHri arbl BONONHNTENb-
2 7:00 HYI0 Nporpammy
«1-7»
3 9:00
4 12:00
5 14:00
6 16:00
7 18:00
Mvuua ! Horapbl + 15 MUH 200°C 175-230 °C 1-60 mMuH
TOMEHri Xarbl

y
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Nicipy ! Korapb! + 30 muH 180 °C Kes kenreH Kes kenrex 1-60 MuH

TOMEHTi Xafbl yakpITTa yakelTTa Konpa-
HbIHbI3

Kyblpy ! Horapb! 45 MuH 190 °C 1-90 MuH

Haw eHimaepi ! JKorapbl + 20 MuH 150 °C 1-60 MuH
TeMeHTi Xarbl

leTik ! Koraprbl + 60 MuH 190 °C 1-90 muH
AN.KO3FANTKbILLLI

Mpunb 1 TemeH 50 MuH 180 °C 1-90 MuH

Kibity 1 JKorapb! + 30 MuH 180 °C 1-60 MuH
TeMeHTi Xarbl

KeinbITy ! Korapbl + 10 MuH 180 °C 1-15 muH
TeMeHri xarbl

TA3ATIAY XSHE KYTIMI

« LUarbiH newTi TazanayabliH anabiHAa OHbl SLUIPIHI3
KeHe KyaTTaHpbIpy 6ayblHbIH alibipblH 311EKTP PO3eT-
KacblHaH LUbIFapbIn anblHbI3.

 LUWarblH newTi, kyaTTaHAbIpy HayblH eHe KyaTTaHabl-
py 6aybIHbIH aiiblpbiH CyFa Hemece Kkes-kenreH 6acka
CyWibIKTbIKTapFa canyfa TbibIM canbiHabl.

« LWarblH NeLwTiH kopnycbiHbIK (2) 6eTiH con AbIMKbIN
MaTameH CYPTiHi3, cofaH KeuniH KypFaTbin CYpPTiHi3.
XengeTy caHbinaynapbiH (1) epaaiibiM Tasa
YCTaHbI3.
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Erep KypangpiH ilki 6eTTepiHae asbikTapabiH kan-
AbIKTapbl karca, oHza onapApl binFanabl opamarn-
MeH Hemece MaTaMeH CYPTIHi3, apTbiHaH KypraTbin
CYPTiHi3.

LarbiH newwTiH iwki kabblpranapbiHaarb! KaTTbl
nacTaHfaH xeprepgi asgaraH menwepneri 6erTtapan
XyaTblH KypangblH kemeriMeH keTipyre 6Gonagsi.
Topnap (14, 16), nicipy Tabacbl (15), icTik (21), a3bik-
Tynik GekiTkiwTepi (22), icTik ycTafbiwbl, 6erTapan
XKYFbILL 3aTMEH Xbifbl CYMEH XYblIM, WalbIHbI3 XaHe
MYKUAT KYPFaTbIHbI3.
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« LarbiH newTiH eciriH (10) yHemi Ta3a ycTaHbI3, 4. YriHpinepre apHanfaH Haya — 1 aH.
LWaFblH NewwTiH eciri (10) MeH GeTki NnaHeniHiH 5. lctik—1 aH.
apacblHAa asblkTapablH KOKbIMAAPbl MeH kanabikTa- 6. A3bIK-Tynik GekiTKiluTepi — 2 AH.
PbIHbIH XUHanybIHa xon 6epmeHis. EcikTiH (10) 7. lcTik ycTafbiwbl — 1 AH.
alHeriHAe cbi3aT nanga GonybiHa xon 6epmeHis, 8. Hyckaynbik — 1 gaHa.
Kepi xaraanga ecikTin (10) aiiHeKTepi apbinbin KeTyi
MYMKiH. TEXHUKANDbIK CUMTATTAMANAPbDI
« Backapy naHenite (6) binFanablH TUtoHE xorn « OrnekTpnik kyaTTaHabipybl: 220-240 B, ~ 50-60 'y
6epmeHia. * HomuHangbik TyTbIHaTbIH KyaTbl: 1500 BT
« LUarblH NELUTIH CbIPTKbI XoHe iLki 6eTTepiH Tasanay « [ewwTiH kenemi: 25 n
YLWiH MeTann xekeHi, abpa3unBTik TasananTbiH .
Kypanaapasl Hemece epiTKiluTepi nanganaxyra NMAUOAFA ACbIPY
Gonmanze!. . ) KanabiktapabiH 6akbinan6ail naigara acbl-
 LafblH newTiK TyGiHAE KoKbIMAapFa apHasfaH pybIHaH KopLuaFaH opTara Hemece afamaap-
TYMKOMMaHBI Xyieni Typae Tasanay kepek (12). [bIH [leHcayrbIfbiHa 3USIH KeNnTipMmey YLLUiH,
CAKTAY KYparnabiH HeMece KyaTTaHabIPY ANeMenT-
X I TepiHiH (erep XuHakTanbiMFa Kipce) KbiamMeT
« LWarblH NewTi cakTayFa anbin KosipAblH anablHAa OHbI €Ty Mepaimi asKTanfFaHHaH KeviH onapas!
Tasanan arnblHel3. o o[IeTTeri TYPMBICTLIK KanablKTapMeH 6ipre TacTamaHpi3,
+ Kyat cbiMbiH yeTarbilka GekiTiRis (4). acnanTbl XeHe KyaTTaHabIpy arleMeHTTepiH oaaH api
+ WarbiH newTi cankelH xaHe Kyprak xepae, Gananap- naigara acblpy YLUiH apHabl NyHKTTepre xi6epiHia.

[OblH XaHe MYMKIHAIr WeKTeyni agamaapabiH Konbl

KETNeMTH Xepae CaKTaHbI. ByiibiMaapabl naiaara ackipy kesiHae naiaa 6onatbiH

kangplkrap 6enrineHreH TopTin GoibIHWa Keneci namn-

XWbIHAKTANbIMbI [aFa acblpbinarbiH TOPTiNNeH MiHAETTI Typae XuHayra
xaragbl.

1. LWafbiH new — 1 gaHa.

2. Top -2 paHa. Bepinrex eHimai nanaara acblpy Typansl KOCbIMLLA

3. KaHbinTbip Taba — 1 gaHa. aKnapaTTbl any yLUiH XeprinikTi MyHuumMnanureTke,

|
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TYPMBICTBIK KanablkTapAbl Nanaara acbIpy KblameTiHe
HeMmece GepinreH eHiMAi caTbin anFaH gykeHre xabap-
NacbIHbI3.

OHAipyLi anapblH-ana eckepTycia, KypbIFbIHbIH
[M3alHBIH, KOHCTPYKLIMSIChI MEH OHbIH 3Karnmbl XyMbIC
yCTaHbIMAapbliHa acep eTnenTiH TexXHUKanblK cunatra-
ManapblH ©3repTy KykblfblH ©3iHe kanablpabl.

KypbINfFbIHbIH KbI3MET KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusinbik HOMipAe KepceTinreH.

KaHpai na 6ip akaynbikTap TabbinfaH xaraanaa
Aepey aBTOpnaHAbIpbINFaH CepBVICTiK opTanbIKKa
XKYriHY Kepek.
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