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FOOD DEHYDRATOR BR1900

With our electric dehydrator you can dry fruits,

vegetables, medicinal or flavoring herbs, fish, . 1
and etc. It is not suitable for drying oily foods (for

example: beef, pork, etc.)

DESCRIPTION
1. Lid
2. Grids for dehydration
3. Body
4. Control/indication panel
5. Timer/temperature set button 08, M 2
6. Onloff button « O »
7. Display
8. Timer/temperature set buttons « + =
. 3
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press Trockner; after reading, keep it for future
reference.

Use the press dehydrator for its intended purpose
only, as specified in this manual.

Mishandling the dehydrator can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

Install and use the press dehydrator on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
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Do not use the dehydrator in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the dehydrator in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the dehydrator is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact a service center to check or repair
the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Do not use the dehydrator to store any foreign
objects, highly inflammable substances, paper or
food.

To prepare food, use the grate or the baking sheet,
it is allowed to use heat-resistant ware designed for
ovens.

the mains socket.
« Do not use the unit outdoors.
« Itis recommended not to use the unit during lightning

ATTENTION! The external and internal unit surfaces
are strongly heated during the operation. Do not touch
the unit hot surfaces; remove the grate or the baking

\
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storms.

Protect the dehydrator from impacts, falling,
vibrations and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.
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sheet using oven mitts.

Be careful when removing the lid to check up on the
drying process, keep your face and exposed skin
away from above the grids to avoid being burned by
hot air. Keep those check-ups brief.

Do not move the press dehydrator when it is hot; wait
until it cools down completely.
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Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the removable parts supplied with the press
dehydrator.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the dehydrator, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
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persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.
Keep the original package.
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« Read the safety measures and operating

recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do

not plug it into the mains.

« Make sure that specified specifications of power

supply voltage of the unit correspond to the

specifications of your mains. When the unit is used in

the mains with 60 Hz frequency, it does not need any

additional settings.

Wash the lid (1) and grids (2) for dehydration with

warm water and neutral detergent, rinse and dry.

+ Clean the food dehydrator body (3) with a damp
tissue and wipe it dry.

Attention! Do not submerge the body of the food

dehydrator (3) into water or other liquids. Ensure that no

water spills into the ventilation openings on the body (3)

of the food dehydrator.

« Before the first use switch the dehydrator on with
no grids (2) and no lid (1) installed to deodorize the
heating element.

« Insert the power cord plug into the mains socket —
the «00:00» symbols will appear on the display (7).

« Press the timer/temperature set button «® 8 (5)
once — the default food dehydrator operation time
indicated by flashing symbols «10:00» will appear on
display (7).

« Use the timer/temperature set buttons « + | = »

(8) to set the food dehydrator operation time «00:30x».
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For quick dehydrator operation time setting press and
hold one of the timer/temperature set buttons « +
or.— »(8).

« Press the timer/temperature set button «® 8

(5) again — the default food dehydrator operation

temperature indicated by flashing symbols «70°C»

will appear on display (7).

To switch the dehydrator on, press the on/off button «

O, (6), the food dehydrator will switch on and the
preset operation time countdown will appear on the

display (7).

« If the user press the on/off button during drying, it will
pause and keep the set program; But without any
operation after 1 min, it will enter standby state; The
user can directly press the on/off button and unplug
to switch the dehydrator off.

Notes: small amounts of smoke and foreign odor are

to be expected during first use. This is normal and does

not constitute a warrantable failure.

USING DEHYDRATOR

ATTENTION!

+ The dehydration time for each food is individual and
dependent on its size, natural moisture content,
and also on the relative room humidity. For more
information see the «Drying Times & Temperature
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Guide» section, see also the dehydration
temperature and time tables.

« Before dehydrating your foods, wash them, dry, and
chop or cut into thin slices.

« Lay out the foods onto grids (2) for dehydration at
a distance so as to ensure free passage of hot air
between the food chops or slices.

« Stack the grids (2) on top of one another. Make sure
there are at least three grids (2), even if some of
them are not filled.

Notes:

- stack the grids (2) on top of one another (fig. 1)
if you use thin food slices or chops (up to 1 cm in
thickness);

- when drying thicker food bits (up to 2 cm in
thickness), rotate the upper tray (2) 180 degrees
relative to the lower tray (fig. 2);

Cover the grids (2) with the lid (1).

Insert the power cord plug into the mains socket —

the «00:00» symbols will appear on the display (7).

* Press the timer/temperature set button «® 8, (5)
once — the default food dehydrator operation time
indicated by flashing symbols «10:00» will appear on
display (7).

* Use the timer/temperature set buttons « + =
(8) to set the food dehydrator operation time «00:30x».
For quick dehydrator operation time setting press and
hold one of the timer/temperature set buttons « +
or. — »(8).
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« Press the timer/temperature set button «®© 8
(5) again — the default food dehydrator operation
temperature indicated by flashing symbols «70°C» will
appear on display (7).

« Use the timer/temperature set buttons « +
» (8) to set the necessary drying temperature; the
display (7) will show the following symbols: «FAN>»

- «35°C» - «40°C» - «45°C» - «50°C» - «55°C» -
«60°C» - «65°C» - «70°C». For quick food dehydration
temperature setting press on and hold down one of the
timer/temperature set buttons « + ool = » (8).

Note: while in the «FAN» operating mode, the heating

element is off, only the fan is on.

« To switch the dehydrator on, press the on/off button «
O, (6), the food dehydrator will switch on and the
preset operation time countdown will appear on the
display (7).

* The hot air comes from below the grids (2), the foods
on the lower grids (2) are affected by the hot air and
dehydrate faster. For more even dehydration place
the foods with greater moisture content on the lower
grids (2).

« ltis best to check the foods every hour or every other
hour. Should your foods dry unevenly, you can turn
them over or switch the grids (2) around.

« Before switching the grids (2) around, switch the food

dehydrator off, by pressing on/off button « O 5 (6).



Note: the set operation time and temperature parameters
will persist within 1 minute after switching the food
dehydrator back on.

Once the set time has expired, you will hear sound
signals, the display (7) will show the symbols «End»,
the heating element will switch off, and for the duration
of 10 seconds the fan will continue to operate to cool
down the heating element. Remove the power cord
plug from the mains socket.

Press the on/off button « O » (6) to switch the
dehydrator off.

RECOMMENDATIONS

ATTENTION!

To avoid food intoxication and intestinal diseases

strictly follow the below recommendations:

- keep the grids (2) clean. Wash the grids (2) and the
lid (1) with warm water and neutral detergent, rinse,
and dry them after each use of the food dehydrator.

- wash your hands before pretreating the foods. If
there are cuts or sores on your hands, or if you
have a skin condition — do not touch the foods, use
medical gloves instead.

- when checking the foods, use a fork or other kitchen
tools, do not touch the foods with your hands.

- keep the pets away, while the food dehydration is in
operation.

Fruits and vegetables selection

by
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« Only use the ripe fruit and fresh vegetables, unripe
fruit may acquire a foreign taste in course of
dehydration, overly ripe fruit may change the color.

« Vegetables contain less sugars and acids, therefore,
not all of them are suitable for drying. The broccoli
and asparagus, for example, are better frozen than
dried.

« Dried fruit and vegetables must be slightly soft and
with no moisture, overly dried fruit and vegetables
are easy to crumble and have less nutritional value.

Pretreating fruit and vegetables

« Before dehydration thoroughly wash the fruit and
vegetables and dry them.

« Cut, remove stems, stones, pits, cores and seeds.
Remove the waxy coating if the fruit is waxy.

« Peel the skin from the vegetables if it is thick.

« Slice or dice the fruit and vegetables. Leave berries,
such as grapes, whole.

Preprocessing of fruit

« Certain fruit has a waxy coating, which can be
removed by peeling them or placing them into boiling
water for 1 minute.

« Use lemon, orange, or lime juice to preserve the
natural color of the fruit. Place the cut fruit pieces into
juice for 2-4 minutes, remove them, dry them, and
put them onto the grids (2).

« To enhance the flavor of the fruit, use natural juice
from the fruit to be dehydrated, e. g., apple juice for
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the apples. Dilute 50-60 ml of the juice in 400 ml of
boiled water, place the cut fruit pieces into the diluted
juice for about 1-2 hours, remove the fruit, dry it, and
lay it out on the grids (2).

Preprocessing of vegetables

« Pretreat the vegetables to avoid flavor change in
course of dehydration.

« You can either steam or microwave the vegetables,
these pretreatments are more preferable than
scolding.

« When using the food steamer, place the vegetables
on the upper tray of the steamer, heat them for 2-3
minutes, and put the vegetables onto the grids (2).

« Put the vegetables into a microwave-ready container,
add some water. Cover the container with the lid and
put it into a microwave oven. Set the operation time
to the «quarter» of the boiling time for vegetables
specified in your microwave oven manual. Place the
pretreated vegetables onto the grids (2).

* You can place the cut vegetables into boiling water
for 2-4 minutes, remove them and put back onto the
grids (2).

Fish and meats drying suggestions

* Use only fresh fish and fat-free lean meat, such as
beef and poultry.

« Preprocessing is mandatory before drying fish and
meat — it will protect your health. Make sure to
marinate or boil the foods before dehydration.

v https://tm.by
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« Dried fish and meats can be used for making soups
and main courses.

« Soak the dried fish or meat in water or broth for about
one hour before cooking.

Meat marinade recipe:

- 100 ml soy sauce
- 1 tea spoon shredded garlic
- 2 table spoons tomato paste
- salt and spices to taste

Drying meats

« Cut the beef and poultry meat along the tendons into
small slices. Let the meat marinate for 2-3 hours,
then remove it, let it dry, and place onto the grids (2).

* Meat dehydration time — from 8 to 15 hours under
dehydrator temperature of 60-70°C.

« Keep the dried meat in an airtight container.
Do not store it for longer than 2 weeks under
room temperature, or longer than 3 months in a
refrigerator.

Drying fish

« Only use fresh fish for drying, do not use frozen fish.

+ Remove the bones from the fish then cut it into
pieces.

« Put the pieces of fish into salted water (100 g of salt
to 1 liter of water), put the fish in the container into
a refrigerator for 30 minutes, remove the pieces of
fish, let them dry, and lay them out onto the mesh



trays (2).

Dry the fish until it stops secreting moisture.

Keep the dried fish in an airtight container inside a
refrigerator. Do not store it for longer than 3 months.

Drying pre-cooked fish and meat

Boil fish or meat.

Remove the bones from the fish, cut the excess fat
off the meat, cut the foods into pieces, and lay them
out onto the grids (2).

Dry the foods until ready.

Keep fish and meat in an airtight container.

Do not store it for longer than 2 weeks under

room temperature, or longer than 3 months in a
refrigerator.

Drying greens, flavoring herbs, or flowers

Fresh greens, any flavoring herbs, or flowers are
suitable for drying.

Dry the greens and flavoring herbs together with
their stems, after drying separate the leaves from the
stems, and put them into an airtight container.
Before taking the herbs away for storage, make sure
that they are well-dried, otherwise the herbs can
spoil.

The dried flowers can be used to make a herbarium
or in fragrance sachets.

Storing dried foods

\
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Storing the dried foods in the correct containers
increases their shelf-life.
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« Before taking the foods away for storage, let them
completely cool down and put them into an airtight
container afterwards. For best results, use vacuum
containers or vacuum bags.

+ Make sure to label the container or the bag with the
name of the food and the packaging date.

« Store the foods in a dark cool place under
temperature below 15°C. Foods can be stored in a
refrigerator or a freezer.

DRYING TIMES & TEMPERATURE GUIDE

« The dehydration time for each food is individual
and dependent on its quality and size, on the
temperature, and the relative room humidity.

In the table below are suggested drying times and

temperature.

« As you learn to operate the food dehydrator, you
will become able to determine the drying time and
temperature yourself.

Note: if the foods have not dried in one session, you

can continue the process at another convenient time.

Switch the dehydrator off, wait for the foods on the grids

(2) to cool down to room temperature, put the foods
into food containers or bags, and place them into a
refrigerator or a freezer.
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CLEANING AND MAINTENANCE woats,fon w0

« Before cleaning switch the dehydrator off and remove
the power cord plug from the mains socket.

« Do not submerge the food dehydrator, the power cord,

or the power cord plug into water or any other liquid.

Wash the lid (1) and grids (2) with warm water and

neutral detergent, rinse and dry.

« Do not wash the lid (1) or the grids (2) in a dishwasher.

« Clean the food dehydrator body (3) surface with a
slightly damp tissue, then wipe it dry.

« Ensure that no liquid gets inside the body (3) or the
control/indication panel (4).

« Do not use metal scouring pads, abrasives, or solvents
for cleaning the lid (1), grids (2), or the body (3).

STORAGE

« Clean the food dehydrator before taking it away from
storage.

< Store the food dehydrator in a cool dry place,
unreachable by children or people with disabilities.

Suggested food drying temperatures

Foods Temperature (°C)
Greens, flavoring herbs 35-40
Vegetables 40-55
Fruits 55-60
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In the table below are suggested drying food temperatures

Drying times table for

fruits and berries

EN |13

Foods Preparation Test for dryness Drying time/ hrs
Apricots, Peaches Halve, pit Soft 12-28
Bananas Peel and cut into 3-4 mm Crisp 7-28
thick slices
Grapes, preferably the Leave whole Soft 8-34
seedless variety
Pears Cutinto slices Soft 8-28
Cranberries Leave whole Soft 6-26

Drying times table for

fruits and berries

Foods Preparation Test for dryness Drying time/ hrs
Eggplants Peel and cut into slices Brittle 6-18
Mushrooms Leave small ones whole, slice | Brittle 6-14
larger ones
Marrows Dice into ~ 10 x 10 mm cubes | Brittle 6-18
Cauliflower Pre-boil until soft Hard 6-16
Potatoes Pre-boil for 5-10 minutes, cut Crisp 8-30
into wedges or pieces.
Onions Cut into thin round slices Crisp 8-14
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Carrots Pre-boil until soft, cut into Brittle 8-14
rings or dice into ~ 8x8 mm
cubes

Sweet peppers Cut into stripes, round slices, Brittle 4-14
or pieces

Parsley Dry with stems. Remove and Brittle 2-10
trim stems after drying, then
take away for storage

Tomatoes Peel, cutinto ~ 3-5 mm thick Hard 8-24
wedges or slices

Celery root Chop into ~ 6x6 mm cubes Brittle 6-14

Garlic Slice into wedges Crisp 6-16

Spinach Pre-boil a little Crisp 6-16

DELIVERY SET

1. Dehydrator — 1 pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Rated input: 200-240 W
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RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
I included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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NAHRUNGSMITTEL TROCKNER
BR1900

Verwenden Sie den elektrischen Trockner, um Obst,
Gemiise, Heil- oder Gewdirzkrauter,

Fisch usw. zu trocknen. Es ist nicht geeignet fir
trocknen fettige lebensmittel (fiir beispiel: rindfleisch,
schweinefleisch, etc.)

BESCHREIBUNG

1. Deckel

2. Trocknungsgitter

3. Gehéuse

4. Bedienungs-/Anzeigeplatte

5. Betriebszeit/Temperatur-Einstelltaste « [CRO)N

6. Ein-/Ausschalttaste « O

7. Bildschirm

8. Betriebszeit/Temperatur-Einstelltasten « T = = »
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Trockner benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den Trockner nur bestimmungsmafig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

« Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Storung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« Schliefen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

« Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Trockners ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

« Stellen und benutzen Sie den Trockner auf

einer ebenen, trockenen, standfesten und

hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem

Zugang zur Steckdose auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf3en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu

benutzen.

Schiitzen Sie den Trockner vor St6Ben, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einwirkungen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene Gerat
nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.
Es ist verboten, den Trockner an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Trockner in der Néhe von
Sptlbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefillten
Behaltern nicht.

Falls der Trockner ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus, erst
danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser heraus.
Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst,
um das Gerat prifen oder reparieren zu lassen.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel hei3e
Oberflachen und scharfe Mobelkanten nicht berthrt.
Verwenden Sie den Trockner zum Aufbewahren von
irgendwelchen Fremdgegenstanden, leichtentziindbaren
Stoffen, Papier oder Nahrungsmitteln nicht.
Verwenden Sie das Gitter oder das Backblech zum
Speisenzubereiten; das ofengeeignete hitzebestandige
Geschirr kann auch verwendet werden.

Erwérmen Sie Nahrungsmittel im Trockner nur ohne
Plastik- oder Papierverpackungen.

|
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ACHTUNG! Die AuRen- und Innengerateoberflachen
werden im Betrieb stark erhitzt. Beriihren Sie

keine heilRen Gerateoberflachen, verwenden Sie
beim Entfernen des Gitters oder des Backblechs
Ofenhandschuhe.

« Nehmen Sie den Deckel wéahrend des
Trocknerbetriebs fiir langere Zeit nicht ab; wenn
Sie den Deckel zur Kontrolle des Trockvorgangs
abgenommen haben, seien Sie vorsichtig
und halten Sie Ihr Gesicht oder andere blof3e
Korperteile tiber den Trocknungsgittern nicht, um
HeiBluftverbrennungen zu vermeiden.

< Bewegen Sie den heiBen Trockner nicht, warten Sie
ab, bis er vollstandig abkdihlt.

« Benutzen Sie das Gerét in gut beliifteten Raumen.

« Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Trocknerteile.

< Trennen Sie das Geréat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Trockner vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fithren kann.

« Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

DE |19

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Gerétebetriebs nicht beriihren.

« Besondere Vorsichtsmanahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wéhrend des Geratebetriebs in der Néhe
aufhalten.

« Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

« Dieses Gerét ist fur Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Geréts nicht
bekommen haben.

« Priifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von &hnlich
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qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstéandig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerét selbsténdig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie es
vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.
« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.
DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

« Lesen Sie die Sicherheitsmanahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

« Priifen Sie die Komplettheit.
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< Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn es
beschédigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Gerétebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

+ Waschen Sie den Deckel (1) und die Trocknungsgitter
(2) mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel,
spulen und trocknen Sie sie ab.

* Wischen Sie das Trocknergehause (3) mit einem
feuchten Tuch, dann trocknen Sie es ab.

Achtung! Tauchen Sie das Trocknergehause (3) ins

Wasser oder jegliche andere Flussigkeiten nicht ein.

Lassen Sie kein Wasser in die Luftungslocher des

Trocknergehauses (3) gelangen.

« Um Fremdgeriiche aus dem Heizelement zu entfernen,
ist es empfohlen, den Trockner vor dem ersten
Gebrauch ohne Gitter (2) und Deckel (1) einzuschalten.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei werden die Symbole «00:00» auf dem Bildschirm
(7) angezeigt.

« Driicken Sie einmal die Betriebszeit/Temperatur-
Einstelltaste (5) 08 », dabei wird die standardmaRige
Trocknerbetriebszeit durch die blinkenden
Zahlensymbole «10:00» auf dem Bildschirm (7)

angezeigt.
« Durchs Driicken der Betriebszeit/Temperatur-
Einstelltasten (8) « T = — » stellen Sie die
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Trocknerbetriebszeit auf «00:30» ein. Um die
Trocknerbetriebszeit schnell einzustellen, halten Sie
eine der Tasten (8) « + oder — » gedruckt.

« Driicken Sie die Betriebszeit/Temperatur-Einstelltaste
(5) MORIN erneut, dabei wird die standardméfRige
Betriebstemperatur durch die blinkenden
Zahlensymbole «70°C» auf dem Bildschirm (7)
angezeigt.

+ Um den Trockner einzuschalten, driicken Sie die
Ein-/Ausschalttaste (6) « O », der Trockner wird
eingeschaltet, und das Countdown der eingestellten
Betriebszeit beginnt auf dem Bildschirm (7).

« Wenn der benutzer driicken sie die auf/aus-taste
waéhrend trocknen, es wird pause und halten die set
programm; Aber ohne bedienung nach 1 min, es wird in
den standby-zustand; Der benutzer kann direkt driicken
sie die auf/aus-taste und ziehen sie zu schalter die
dorr off

Anmerkungen: beim erstmaligen Einschalten des

Trockners kann etwas Rauch und Fremdgeruch auftreten,

es ist zulassig und kein Garantiefall.

VERWENDUNG DES TROCKNERS

ACHTUNG! Die Trocknungszeit wird fiir jedes
Nahrungsmittel individuell gewahlt und hangt von

seiner GroRe, dem nattirlichen Feuchtegehalt sowie

der Temperatur und relativen Raumluftfeuchtigkeit

ab. Weitere Informationen finden Sie im Abschnitt
«Nahrungsmitteltrocknungszeit und -temperatur», sehen
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Sie auch die Tabellen zur Nahrungsmitteltrocknungszeit
und -temperatur.

« Spllen, trocknen und schneiden Sie die Nahrungsmittel
in diinne Stiicke oder Scheiben vor dem Trocknen ab.

« Legen Sie die Nahrungsmittel auf die Trockengitter
(2) so auf, dass die HeiBluft zwischen den
Nahrungsmittelstiicken oder -scheiben ungehindert
passieren kann.

« Stellen Sie die Gitter (2) Ubereinander. Stellen Sie
mindestens drei Gitter (2), auch wenn einige nicht gefullt
sind.

Anmerkungen:

- wenn Sie diinne (bis 1 cm) Nahrungsmittelstiicke
oder -scheiben verwenden, stellen Sie die Gitter (2)
Ubereinander (Abb. 1);

- beim Trocknen dickerer (bis 2 cm)
Nahrungsmittelstiicke drehen Sie das obere Gitter (2)
relativ zum unteren Gitter (2) um 180 Grad (Abb. 2);

Decken Sie die Gitter (2) mit dem Deckel (1) ab.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,

dabei werden die Symbole «00:00» auf dem Bildschirm

(7) angezeigt.

« Driicken Sie einmal die Betriebszeit/Temperatur-
Einstelltaste (5) «©8 », dabei wird die standardméaRige
Trocknerbetriebszeit durch die blinkenden
Zahlensymbole «10:00» auf dem Bildschirm (7)
angezeigt.

« Durchs Driicken der Betriebszeit/Temperatur-
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« Es ist empfohlen, die Nahrungsmittel stiindlich oder
alle zwei Stunden auf Bereitschaft zu prifen. Wenn die
Nahrungsmittel nicht gleichmaRig trocknen, kénnen Sie
sie umdrehen oder die Gitter (2) vertauschen.

Einstelltasten (8) « T = — » stellen Sie die
Trocknerbetriebszeit auf «00:30» ein. Um die
Trocknerbetriebszeit schnell einzustellen, halten Sie

eine der Tasten (8) «. * oder | ™ » gedriickt. « Bevor Sie die Gitter (2) vertauschen, schalten Sie den
« Dricken Sie die Betriebszeit/Temperatur-Einstelltaste Trockner durchs Driicken der Ein-/Ausschalttaste (6) «

(5) «Q 8 erneut, dabei wird die standardmaRige O »aus

Betriebstemperatur durch die bllnk_enden_ Anmerkung: beim erneuten Einschalten des Trockners

Zahlensymbole «70°C» auf dem Bildschirm (7) bleiben die eingestellten Parameter der Betriebszeit und

angezeigt. -temperatur erhalten innerhalb von 1 minute.

« Durchs Driicken der Betriebszeit/Temperatur-
Einstelltasten (8) « + | = » stellen Sie die
gewiinschte Nahrungsmittel-Trocknungstemperatur ein,
dabei werden folgende Symbole auf dem Bildschirm
(7) angezeigt: «FAN» - «35°C » - «40°C » - «45°C
» - «50°C » - «55°C » - «60°C » - «65°C » - «70°C ».
Um die Nahrungsmittel-Trocknungstemperatur schnell
einzustellen, halten Sie eine der Tasten (8) « +  oder

— » gedriickt. EMPFEHLUNGEN

Anmerkung: im «FAN»-Betrieb wird nur der Lufter

eingeschaltet, das Heizelement wird nicht aktiviert.

« Um den Trockner einzuschalten, driicken Sie die
Ein-/Ausschalttaste (6) « (O) », der Trockner wird
eingeschaltet, und das Countdown der eingestellten
Betriebszeit beginnt auf dem Bildschirm (7).

< HeiBluft tritt der Gitter (2) von unten ein, daher werden
die Nahrungsmittel auf den unteren Gittern (2) der
HeiBluft ausgesetzt und schneller getrocknet. Fir ein
gleichméafiges Trocknen ist es empfohlen, feuchtere
Nahrungsmittel auf die unteren Gitter (2) zu legen.

« Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Tonsignal,
der Bildschirm (7) zeigt die «End»-Symbole, das
Heizelement wird ausgeschaltet, der Lufter lauft 10
Sekunden weiter, um das Heizelement abzukiihlen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

« Wenn der Trockner ausgeschaltet werden muss, driicken

Sie die Ein-/Ausschalttaste (6) « O 5.

ACHTUNG!

Um Nahrungsmittelvergiftungen oder Darmerkrankungen
vorzubeugen, befolgen Sie unbedingt folgende
Empfehlungen:

- halten Sie die Gitter (2) sauber, nach jedem Gebrauch
des Trockners waschen Sie die Gitter (2) und den
Deckel (1) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spulen und trocknen Sie diese ab.

- Waschen Sie sich griindlich die Hande, bevor Sie
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die Nahrungsmittel zum Trocknen vorbereiten,
bei Schnittwunden, Geschwiiren oder
Hautkrankheiten an lhren Handen beriihren Sie
die Nahrungsmittel direkt nicht, verwenden Sie
medizinische Handschuhe.

- verwenden Sie zum Priifen der
Nahrungsmittelbereitschaft eine Gabel oder
anderes Kuichenzubehor, beriihren Sie die
Nahrungsmittel mit Ihren Handen nicht.

- achten Sie darauf, dass sich keine Haustiere in
der Nahe des Trockners wéhrend des Betriebs
aufhalten.

Obst- und Gemusewahl

« Verwenden Sie nur reifes Obst und frisches Gemise,
unreife Friichte kénnen beim Trocknen einen
Fremdgeschmack bekommen, uberreife Friichte
kénnen ihre Farbe veréndern.

« Gemduse enthélt weniger Zucker und Sauren,
daher sind nicht alle zum Trocknen geeignet, z.B.
Brokkoli oder Spargel sind besser einzufrieren als zu
trocknen.

« Getrocknetes Obst und Gemiise sollen leicht weich
und feuchtigkeitsfrei sein, tbertrocknetes Obst und
Gemiuse brockeln leicht und enthalten weniger
Nahrstoffe.

Obst- und Gemdisevorbereitung

* Spulen und trocknen Sie Obst oder Gemise vor dem
Trocknen griindlich ab.

DE |23

wenn die Friichte mit Wachs bedeckt sind, schélen
Sie diese.

« Entfernen Sie dicke Gemiseschale.

« Schneiden Sie Obst oder Gemise in Scheiben oder
Waurfel, Beeren wie Weintrauben trocknen Sie ganz.

Obstvorbehandlung

« Einige Fruchte sind mit einer Wachsschicht bedeckt,
um das Wachs zu entfernen, kénnen Sie die Schale
abschneiden oder die Friichte fur 1 Minute in
kochendes Wasser eintauchen.

« Verwenden Sie Zitronen-, Orangen- oder
Limettensaft, um die natrliche Friichtenfarbe
zu erhalten. Tauchen Sie die geschnittenen
Fruchtstiicke fiir 2-4 Minuten in den Saft ein, nehmen
Sie diese heraus, trocknen und legen Sie sie auf die
Gitter (2).

+ Um den Obstgeschmack zu verstarken, verwenden
Sie den Natursaft aus den zu trocknenden Friichten,
2.B. Apfelsaft fur Apfel. Lésen Sie etwa 50-60 ml
Saft in 400 ml kochendem Wasser auf, tauchen Sie
die geschnittenen Friichte fir ca. 1-2 Stunden in
die Saftlosung ein, nehmen Sie die Friichte heraus,
trocknen und legen Sie sie auf die Gitter (2).

Gemusevorbehandlung

* Um Geschmacksveranderungen beim Trocknen und
Aufbewahren zu vermeiden, ist es empfohlen, das
Gemiise vorzubehandeln.

« Gemdise kann eine Weile gedampft oder mikrogewellt

« Entfernen Sie Stiele und Kerne von den Friichten,
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werden, diese Vorbehandlungsmethoden sind dem
Anbriihen vorzuziehen.

« Bei Verwendung eines Dampfkochtopfs legen Sie
das Gemiise auf die obere Dampfkochschale und
lassen Sie sie 2-3 Minuten erhitzen, danach legen das
Gemise auf die Gitter (2) um.

« Legen Sie das Gemuse in einen mikrowellengeeigneten
Behalter und fligen Sie etwas Wasser hinzu. Setzen
Sie den Deckel auf den Behélter und stellen Sie ihn
in einen Mikrowellenofen. Stellen Sie die Betriebszeit
gleich «einem Viertel» der Gemusegarzeit in der
Anleitung Ihres Mikrowellenofens ein. Legen Sie das
gegarte Gemuse auf die Gitter (2) um.

« Sie kdnnen das geschnittene Gemuse fiir 2-4 Minuten
in kochendes Wasser eintauchen, dann herausnehmen,
trocknen und auf die Gitter (2) legen.

Tipps zum Trocknen von Fisch und Fleisch

« Trocknen Sie nur frischen Fisch und mageres Fleisch
ohne Fett wie Rindfleisch oder Gefllgel.

« Bevor Sie Fisch oder Fleisch trocknen, missen Sie die
Nahrungsmittel vorbehandeln, was lhre Gesundheit
schitzt und obligatorisch ist, deswegen marinieren oder
kochen Sie die Nahrungsmittel vor dem Trocknen.

« Verwenden Sie getrockneten Fisch und Fleisch fir
erste oder zweite Gange.

« Vor der Speisenzubereitung ist es empfohlen,
trockenen Fisch und Fleisch etwa eine Stunde in
Wasser oder Briihe einzuweichen.

https://tm.by
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Fleischmarinaderezept:

- 100 ml Sojasol3e

- 1 Teeloffel Knoblauch, gehackt

- 2 Essloffel Tomatenpaste

- Salz und Gewiirzen nach Geschmack

Fleischtrocknen

« Schneiden Sie Rindfleisch oder Gefliigel quer zur Faser
in kleine Stiicke. Marinieren Sie das Fleisch 2-3 Stunden,
dann nehmen Sie es heraus, trocknen und legen Sie es
und auf die Gitter (2)

« Die Trocknungszeit fiir Fleisch betragt ca. 8 bis 15
Stunden bei einer Trocknungstemperatur von 60-70°C.

« Bewahren Sie trockenes Fleisch in einem luftdichten
Behalter bei Raumtemperatur nicht langer als 2 Wochen
und maximal 3 Monate im Kihlschrank auf.

Fischtrocknen

« Verwenden Sie zum Trocknen nur frischen und keinen
gefrorenen Fisch.

< Entgraten und zerhacken Sie den Fisch.

« Legen Sie die Fischstiickchen in eine Salzlésung (100
g Salz pro 1 Liter Wasser), stellen Sie die Schissel mit
Fisch fur 30 Minuten in den Kihlschrank, nehmen Sie die
Fischstiickchen heraus, trocknen und legen Sie sie auf
die Gitter (2).

« Trocknen Sie den Fisch, bis kein Saft mehr austritt.

« Bewahren Sie den getrockneten Fisch luftdicht im
Kuhlschrank nicht langer als 3 Monate auf.
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Trocknen von bereits gegartem Fisch und Fleisch

« Kochen Sie Fisch oder Fleisch.

« Entgraten Sie den Fisch, entfernen Sie tiberschissiges
Fett vom Fleisch, schneiden Sie die Nahrungsmittel in
Stiicke und legen Sie sie auf die Gitter (2).

« Trocknen Sie die Nahrungsmittel, bis sie fertig sind.

« Bewahren Sie Fisch und Fleisch luftdicht bis zu 2
Wochen bei Raumtemperatur und bis zu 3 Monate im
Kihlschrank auf.

Trocknen von Krautern, Krautergew(irzen oder
Blumen

« Zum Trocknen kénnen Sie frische Krauter, beliebige
Kréautergewdrze oder Blumen verwenden.

« Trocknen Sie Krauter und Krautergewiirze samt
Stéangeln, nach dem Trocknen trennen Sie die Blatter
von den Stangeln und bewahren Sie sie luftdicht auf.

« Bevor Sie Kréauter zur Aufbewahrung wegnehmen,
vergewissern Sie sich, dass sie gut getrocknet sind, da
die Kréuter sonst verderben kénnen.

« Trockenblumen kénnen fiir Herbarien oder
Duftséckchen verwendet werden.

Aufbewahrung von getrockneten Nahrungsmitteln

« Richtige Verpackung getrockneter Nahrungsmittel
erhoht deren Aufbewahrungszeit.

« Lassen Sie Nahrungsmittel vollstandig abkiihlen, bevor
Sie sie zur Aufbewahrung wegnehmen, dann legen Sie
sie in eine luftdichte Verpackung. Die Nahrungsmittel
werden am besten in Vakuumbehaltern oder -beuteln
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aufbewahrt.

Bezeichnen Sie unbedingt das Nahrungsmittel und das
Verpackungsdatum am Behalter oder Beutel.
Bewahren Sie Nahrungsmittel an einem kiihlen und
dunklen Ort bei einer Temperatur von nicht mehr als
15°C auf. Sie kdnnen Nahrungsmittel im Kuihl- oder
Gefrierfach eines Kiihlschranks aufbewahren.

NAHRUNGSMITTELTROCKNUNGSZEIT UND
-TEMPERATUR

Die Trocknungszeit wird fir jedes Nahrungsmittel
individuell gewahlt und hangt von seiner Qualitat und
GroRe, der Temperatur und relativer Luftfeuchtigkeit im
Raum, wo die Nahrungsmittel getrocknet werden, ab.
Die Tabellenangaben zur Trocknungstemperatur und
-zeit fur Nahrungsmittel sind empfehlend.

Wenn Sie sich mit dem Trockner besser vertraut
machen, kénnen Sie Trocknungstemperatur und -zeit fir
Nahrungsmittel selbst wahlen.

Anmerkung: wenn die Nahrungsmittel nicht ganz in

einem Vorgang getrocknet waren, kbnnen Sie sie zu jeder
anderen geeigneten Zeit weiter trocknen. Schalten Sie den
Trockner aus, warten Sie ab, bis die Nahrungsmittel auf
den Gittern (2) auf Raumtemperatur abkuhlen, legen Sie
die Nahrungsmittel in einen Speisebehalter oder -beutel um
und stellen Sie diese in den Kiihl- oder Gefrierraum eines
Kthlschranks.

REINIGUNG UND PFLEGE
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Schalten Sie den Trockner vor der Reinigung aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Tauchen Sie den Trockner, das Netzkabel und

den Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten nicht ein.

Waschen Sie den Deckel (1) und die Trocknungsgitter
(2) mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel,
spulen und trocknen Sie sie ab.

Der Deckel (1) und die Gitter (2) sind
spulmaschinenungeeignet.

Wischen Sie die Oberflache des Gehauses (3) des
Trockners mit einem leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

Lassen Sie keine Feuchtigkeit ins Geh&use (3) und auf
die Bedienungs-/Anzeigeplatte (4) gelangen.
Verwenden Sie keine Stahlwolle, Scheuer- oder
Losungsmittel zum Reinigen des Deckels (1), der Gitter
(2) und des Gehauses (3).

AUFBEWAHRUNG

y

Reinigen Sie den Trockner, bevor Sie ihn zur
Aufbewahrung wegnehmen.
Bewahren Sie den Trockner an einem trockenen,
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kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

Empfohlene Nahrungsmittel-Trocknungstemperatur

Nahrungsmittel Temperatur (°C)
Krauter, Krautergewiirze 35-40
Gemiise 40-55
Obst 55-60
Fleisch, Fisch 60-70




Die Tabellenangaben zur Nahrungsmittel-Trocknungstemperatur sind empfehlend.

Trocknungszeittabelle fiir Friichte und Beeren
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Nahrungsmittel

Vorbereitung

Stand nach dem Trocknen

Trocknungszeit (Std)

Aprikosen, Pfirsiche Halbieren, Kerne entfernen Weich 12-28

Bananen Schalen und in 3-4 mm dicke | Knusperig 7-28
Scheiben schneiden

Weintrauben, besser kernlos Ganz trocknen Weich 8-34

Bime In Stiicke schneiden Weich 8-28

Moosbeeren Ganz trocknen Weich 6-26

Trocknungszeittabelle

fur Gemise und Kraute

Nahrungsmittel

Vorbereitung

Stand nach dem Trocknen

Trocknungszeit (Std)

Auberginen Schalen und in Stiicke Brocklig 6-18
schneiden

Pilze Kleine ganz trocknen, groRBe Brocklig 6-14
schneiden

Zucchini In ca. 10x10 mm Wiirfel Brocklig 6-18
schneiden

Blumenkoh! Weich vorkochen Hart 6-16

Kartoffeln 5-10 Minuten vorkochen, Knusperig 8-30
in Scheiben oder Stiicke
schneiden

Zwiebel Diinnscheibig schneiden Knusperig 8-14
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Karotte Weich vorkochen und in ca. Brocklig 8-14
8x8 mm Scheiben oder Wirfel
schneiden

Speisepaprika In Streifen, Scheiben oder Brocklig 4-14
Stiicke schneiden

Petersilie Mit Stielen trocknen, danach Brocklig 2-10
Blatter von Stielen trennen
und aufbewahren

Tomaten Schélen, in ca. 3-5 mm Hart 8-24
Stiicke oder Scheiben
schneiden

Wurzelsellerie In ca. 6x6 mm Wirfel Brocklig 6-14
schneiden

Knoblauch Scheibig schneiden Knusperig 6-16

Spinat Leicht vorkochen Knusperig 6-16

Die Tabellenangaben zur Nahrungsmittel-Trocknungstemperatur sind empfehlend.

LIEFERUMFANG
1. Trockner — 1 Stk.

2. Bedienungsanleitung— 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 200-240 W
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ENTSORGUNG

Um ein mdgliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden,
werfen Sie das Geréat und die Batterien
I (falls mitgeliefert) nach Beendigung ihrer
Nutzungsdauer zusammen mit gewohnlichen
Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie das Gerat und die
Batterien in die Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmagig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Lebensmittels
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie dieses
Lebensmittel gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende technische
Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung zu
verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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CYWUNKA OAns NPOAOYKTOB
BR1900

Ucnonb3yinTe 3neKTPUYECKyHo CYLUUIKY ANS CYLIKN
q)pyKTOB, oaomeﬁ, NeKapCTBeHHbIX UK NPAHbLIX TPpas,
pbi6bI 1 T.N. He noaxoAuT ANsA CYLUKU XXUPHbIX NPOAYK-
TOB (Hanpumep, roBAAWHbLI, CBUHUHbLI U T.A.)

OMNMUCAHUE

Kpbika

PeLwéTtkn ans cyLkm

Kopnyc

MaHenb ynpaBneHus/MHavkaumm

KHonka ycTaHoBKV BpeMeHu paboTbl/TeMnepaTypbl

«O @»

I
Kronka ekniouernsi/soikmiodenns « O »
7. [vcnnei
8.  KHomku ycTaHOBKV BpeMeHu paboTbl/TeMnepaTypbl
« + Y

aprONPE

o

|
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Puc. 1 Puc. 2
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepea “cnonb3oBaHWEM CYLUMNKW ANA NPOAYKTOB
(manee cywunka) BHUMaTeNbHO 03HAKOMLTECH C
PYKOBOACTBOM MO 3KCAsyaTaLuuu, Nocre NpoyTeHus
COXpaHUTe ero Afsi UCMONb30BaHUsA B GyayLieM.

« WcnonbayiTte Cylimnky TONbKO No eé npsmMoMy Ha-
3HAYEeHUI0, KaK U3MI0XKEHO B JAHHOM UHCTPYKLMN.

« HenpasunbHoe obpalleHne ¢ CyLUmKoi MOXeT
NpMBECTM K €€ NONoMKe, NPUYMHEHWIO Bpeaa
nonb3oBaTerio NN ero UMyLLECTBY U He ABnsieTcs
rapaHTUiHBIM Criyyaem.

* YBenutech, 4To paboyee HanpsixeHue yCTPoICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHNIo
3reKTpPoCceTU.

« 3anpellaetca NoakmioYaTh YCTPOCTBO K BHELLIHUM
TaiiMepam WnK K ANEeKTPUYECKUM po3eTkaM C ANCTaH-
LIVMOHHBIM ynpaBrneHnem.

* YcraHaBnuBaiiTe U UCMOMb3yNTE CyLLUIKY Ha POB-
HOW, CyXOI, YCTOYMBOW, TEPMOCTOKO NMOBEPXHO-
CTW TakK, 4TOObl OCTYN K CETeBOI po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBIM.

« Banpeluaetcs UCMONb30BaTb YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHNN.

* He pekomeHyeTCs UCMONL30BaTh YCTPOCTBO BO
BPEMsi rpo3bl.

« ObeperaiiTe cyLUMIKy OT yAapoB, NafeHwuit, Bubpa-
LA U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.
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* He ocTtaBnsiiTe yCTpPOWCTBO, BKNIOYEHHOE B CEThb, 6e3
npvcmotpa.

* He ucnonb3yiTe ycTPoNCTBO B HENOCPEACTBEHHO
6nm13ocTn OT HarpeBaTesbHbIX MPUGOPOB, UCTOUYHUKOB
Tenna Unu oTKPLITOro MiaMeHn.

« 3anpelaercsa UCMoOb30BaThb CYLUWKY B MecTax, rae
MCMOMb3YI0TCS UMK PACTILINAITCA adpo30MK, a Takke
BONN3K OT NErkoBOCNNaMEHSIOLLIMXCS XKUOKOCTEN.

* He ncnonb3ayiite cywnnky B6nunan oT KyXOHHOI pa-
KOBWHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno 6acceiHos unu
ApPYrux EMKOCTeil, HanoNMHEHHbIX BOLON.

« Ecnu cywmnka ynana B Bogy, HEMEAJIEHHO BblHbTE
BUMKY LUHYpa NMUTaHWS U3 3NeKTPUYECKON PO3eTku, 1
TOMbKO MOCIE 3TOr0 MOXHO A0CTaTh YCTPOWCTBO M3
BoAbl. O6paTuTeCch B CEPBUCHDI LIEHTP At ocMOTpa
WM PEMOHTa YCTPOICTBA.

* He ponyckaiiTe, 4ToGbI LUHYP MUTaHWS Kacancs rops-
YMX MOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebeni.

« 3anpelyaerca UCMOMNb30BaTL CYLUWKY AN XpaHeHNs
KaK1x-1mbo NocTOPOHHUX NPEeAMETOB, NIerkoBocna-
MeHSIIOLLMXCS BeLLecTB, Bymaru unm npoayKTos.

« [Insa cylwkv NpoAYKTOB UCMOMb3yNTe pPelwéTkn, BXoas-
e B KOMMIEKT NOCTaBKy.

BHUMAHWE! BHelwHWe 1 BHyTPEHHUE NOBEPXHOCTUN
YCTPOWCTBA NPU 3KCMIyaTaLun NOABEPXEHbI Harpesy.
He kacalitecb ropsumx NoBepxHOCTe yCTPONCTBA, CHU-
Masi peLlETKy Mosb3yiTeCh KyXOHHLIMU NPUXBATKaMU.



Bo Bpems paboTbl CyLIUIKN HE CHUMANTE KPbILLKY Ha
ANUTErNbHOE BPEMSi, ECIN Bbl CHSAMNM KPBbILLKY, YTOObI
NPOKOHTPONMPOBATL MPOLIECC CYLLKK, TO cobnioaaiite
OCTOPOXHOCTb U He pacronaranTte nuUo Unu apyrve
OTKPbITble Y4aCTKM Tena Haj peLéTkamu Ansi CyLKM,
BO 13GexaHne nosy4eHns oxora ropsiiuM BO3ayXoM.
He nepemetuaiite ropsivyto CyLIUmKy, AOXAUTECH
NOMHOTO €€ OCTbIBaHWSI.

VcnonbayiiTe yCTPONCTBO B MECTaX C XOpOLLen
BEHTUNAUNEN.

McnonbayiiTe ToNbKo Te AeTanyt CyLUUIKK, KoTopble
BXOASAT B KOMMMEKT NOCTaBKM.

OTkIoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoCeTH nocrne
MCNONb30BaHWs UK nepea YnCTkon. Mpu oTkove-
HUW CYLUMIKV OT 3NIEKTPUYECKON CETU AepXKUTECh

3a BUIIKY LUHYpa NUTaHUSA 1 akKypaTHO BblHbTE €€

13 9NEKTPUYECKOI PO3ETKU, He TSHUTE 3a LUHYP
MUTaHUs — 3TO MOXET NPUBECTM K Ero NOBPEXAEHUIO
1 Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMeE.

He npukacaiTteck K KOpnycy yCTPOMCTBA, K LUHYPY
MUTaHWUS 1 K BUMNKE LUIHYpa NUTaH1S MOKPbIMU
pykamu.

M3 coobpaxeHuin 6e3onacHoCTU AeTel He OCTaB-
nANTe NONUITUIIEHOBbIE NaKeTbl, CNOMNb3yeMble B
KauecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

https://tm.by
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BHUMAHME!He pa3speluaiite AeTsim urpatb ¢ nonu-
JTUNEeHOBbIMM NakeTamun Unun ynaKOBO‘«IHOVI NNEHKON.
OnacHocTb yaywbs!

YCTPOVICTBO He npegHasHa4yeHo Ansa ncnonb3oBaHna
[EeTbMU.

OcyLecTBnAnTe Hag3op 3a AeTbMu, YTOObI He
[0NyCTUTb UCMONb30BaHUS YCTPOWCTBA B Ka4ecTBe
UIPYLLKN.

He paspeluaiite fetam npukacartbcs k paboyeit
NOBEPXHOCTH, K KOPMYCY YCTPOUCTBA, K LUHYpY nuTa-
HUSA Unn K BUNKe LWHypa nuTaHna BO Bpema paﬁOTbI
ycTponcTBa.

BynbTte 0cobeHHO BHMMAaTESbHbI, €CriM No6nn3ocTu
oT paboTaroLLero yCTpocTBa HaxogaTca AeTU unm
nnua ¢ orpaHM4YeHHbIMU BO3MOXHOCTAMM.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynmu
LMKnaMun pasmellainTe ycTponcTBo B MecTax, Heao-
CTYMHbIX ANS AeTEN.

MpuBop He NpedHa3HayYeH ANst UCMONb30BaHNUS Ni-
Lamu (BKntoyas AeTen) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NYECKU-
MM, CEHCOPHbLIMU, NCUXUYECKUMI UM YMCTBEHHBIMU
CI'IOCOﬁHOCT;IMI/I, W Npun OTCYTCTBUKN Y HUX ONbiTa
uwnn 3HaHVIl7I, €CIn OHW He HaxoaATcAa no4 KOHTponem
UNN He NPOVHCTPYKTUPOBAaHbI NALOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npu6opa.
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« [Mepuognyeckn NnpoBepsanTe LENOCTHOCTb LWHYpa
nUTaHNs.

« [Mpwv noBpexaeHNn LWHypa NUTaHUS ero 3aMeHy,
BO 130exaHne onacHOCTU, AOIMKHbLI MPOU3BOANTL
V3roTOBUTENb, CEpBUCHAst cryx6a nnu nogobHbIv
KBanMuLMPOBaHHbIN NepcoHarn.

« 3anpeluaetcs CaMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATbL
ycTponcTBo. He pasbupaiite yCTpoWcTBO camo-
CTOATENbHO, NPY BO3HUKHOBEHUM NOGLIX HEUC-
npaBHOCTEW, a Takke nocne nageHus ycTponcrea
OTKJIKO4MNTE ero OT ANEeKTPOCeTN 1 obpaTnTech B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

* Bo n3bexaHune noBpexaeHni nepeBosunTe ycTpon-
CTBO B 3aBO/JICKON yNaKoBKe.

* XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM NpOXMafHOM MecTe,
HeAoCTYNHOM AN AeTeit U Niofeit ¢ orpaHnYeHHbIMN
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJBKO ANs
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCMNONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNKN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbLIM NCTNOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKM UNN XPaHEHUs YCTPOM-
CTBa Nnpu oTpULaTenbHOW TeMnepaType pacnakymre
ero 1 noagoxaute 3 Yaca nepea UCNoNb30BaHUEM.

« PacnakyiTe ycTpOICTBO ¥ yaanuTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.
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« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

+ O3HakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTU U PEKOMEH-
AaumnsiMn No aKcnnyaTaLuu.

. I'Ipoaepre KOMMeKkTauu.

+  OcMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha Hanu4me NoBpexXaeHui,
NPU HaNUYUK NOBPEXAEHUI He BKIOYaiTe ero B
ceTb.

* YBeauTech, YTO yKasaHHble NapameTpbl HanpskeHs
nMTaHUs yCTPONCTBa COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon cetu. [Mpu ncnonb3oBaHUM yCTPOR-
CTBa B 3NeKTpUYeckon ceTn Yactotor 60 ML, HUKakux
[OMONHUTENbHbIX AENCTBUN He TpebyeTcs.

« [lpomoiiTe KpbiwKy (1) 1 peLuéTku Ans cyLuku (2)
TENnow BoAoW C HeTparnbHbIM MOLLMM CPeACTBOM,
OnonocHUTE 1 NpocyLumnTe.

« Kopnyc cywunku (3) npoTpuTe BNaxHON TKaHbo,
3aTem BbITpUTE HACyXo.

BHumaHue! 3anpelyaeTcs norpyatb KOpnyc CyLUUKI

(3) B BOAY MM B Nnto6ble Apyrue xuakoctu. He gony-

ckanTe nonagaHusa BoAbl B BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA

Kkopnyca (3) cyLmsku.

« [ns yaaneHus NOCTOPOHHWX 3anaxoB OT Harpesa-
TeNbLHOro dNeMeHTa, nepes NepBbIM UCMOMNbL30Ba-
HWEM CYLUWIKN PEKOMEHAYETCS BKIOUMTL €€ 6e3
YCTaHOBMEHHbIX PELIETOK (2) 1 KpbILku (1).

+ BcraBbTe BUIKY LLIHYpa NMUTaHUA B 3NEKTPUYECKYyo
po3eTKy, Npy 3TOM Ha aucnnee (7) otobpassTcs
cumBonbl «00:00».



* HaxmuTte oauH pas KHOMKY YCTaHOBKM BPEMEHU
pabotbi/Temnepatypsl (5) « o8 », MY 3TOM Ha
avcnnee (7) MuraloLWmUmMm LudpoBbIMI CUMBONAMM
«10:00» oToGpasnTcs Bpemsi paboTbl CyLINIIKK,
YCTaHOBMEHHOE MO YMOMYaHwIo.

* HaxaTnem KHOMOK yCTaHOBKW BPEMEHM paboThbi/
Temnepartypsl (8) « + =, yCTaHOBUTE BPEMSI
pabotbl cylumnku «00:30». [inst GbICTPOi yCTaHOBKM
BpPEeMeHU paboTbl CYLUMIIKW, HAXKMUTE W yaepXvBaiiTe
OfIHY 13 KHOMOK (8) « + v = o».

« ELWE pa3 HaxmuTe KHOMKY YCTaHOBKM BpemeHu pabo-

Thl/Temnepatypbl (5) «©8 », MPW 3TOM Ha Awucnnee

(7) murarowmmm umcpoBbIMU cumBonamm «70°Cx»

oTobpasnTcsa paboyasi Temnepartypa, yCTaHOBMNEHHas

N0 yMOn4aHuto.

[Insi BKMIOYEHWS CYLUMITKM HA)KMUTE KHOMKY BKIloYe-

Husi/BbIKNIOYeHUA (6) « 0) », CyLUMNKa BKIHOUUTCA

1 Ha gucnnee (7) ByneT otobpaxkaTtbest 06paTHbIN

OTCYET YCTAHOBMNEHHOrO BpeMeHN paboTbl.

Ecnu nonb3oBaTenb HaXXMET KHOMKY BKIIOYEeHUs! / Bbl-

KIMIOYEHWsi BO BPEMS CYLLIKU, OHa NPUOCTaHOBUTCS U

COXPaHWT 3aflaHHYI0 Nporpammy; Ho 6e3 kakux-nméo

onepauuin Yepes 1 MUHYTY OHa nepenaeT B pexum

OXWAaHWS; NOMNb30BaTerNb MOXET HanpPsIMYIo HaxaTb

KHOMKY BKIOYEHUS1 / BLIKIOYEHUS U OTKITIOUUTD,

4TOGb! BIKIIOYUTL AerrapaTop

MpuMeyaHuA: Npy NEPBOM BKITIOYEHWUM CYLUNIKNA

BO3MOXHO MOsIBIIEHNE HeBOIbLLIOMO KONMYECTBO AbiMa
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1 NOCTOPOHHETO 3anaxa, 3T0 [0MyCTUMO U He SBRsieTcst
rapaHTUHBLIM Criyyaem.

NCMONb30BAHUE CYLUUNKKU

BHUMAHME! Bpems cyLuku kaxaoro npogykra nog-
6upaeTcs MHAMBMAYAIBLHO U 3aBUCUT OT ero pa3mepa,
©CTeCTBEHHOI BMaXKHOCTK, @ Takke OT Temneparypbl

1 OTHOCUTENbHOI BMaXKHOCTW B nomelleHun. bonee
nonpo6Hy nHopmMaLuumo cmMoTpute B pasaerne «Bpems
1 Temnepatypa CyLUKV NPOAYKTOB», Takke CMOTpUTE
Tabnuuel TemnepaTypbl M BPEMEHU CYLLKV NPOAYKTOB.

« [lepen cyLIKoO NPOAYKTOB MPOMOWTE UX, 06CyLInTE 1
nopexbsTe Ha TOHKUE KYyCOYKamu UM NOMTUKN.

« PasnoxuTe npoayKTbl Ha pelléTkax Ans cyLku (2)
Tak, 4Tobbl GblN CBOGOAHBIN NPOXOA ropsvero Bo3ay-
Xa Mexzay Kycodkamu unm nomTukamm npoayKToB.

« YcraHoBuTe pelwéTkv (2) Apyr Ha apyra. YcTaHaB-
nuBaliTe He MeHee TPEX PEeLLETOK (2), Aaxe ecnu
HEKOTOpble U3 HUX He 3arofHEeHb!.

MpumeyaHus:

- €CIU Bbl UCTIONb3yeTe TOHKUE KYCOYKM UMW MOMTH-
KV NPOAYKTOB (TONLLMHOM Ao 1cm), To cTaBbTe
pewéTkn (2) apyr Ha apyra (puc. 1);

- mpwu cyluke Goree TONCTbIX KYCOYKOB NPOAYKTOB
(TonwmHoOM A0 2 CM), NEPEBEPHNTE BEPXHIOKD
PEeLLETKY (2) OTHOCUTENBHO HUXHEN PeLLETKM (2)
Ha 180 rpagycos (puc. 2);

* HakponTte pewéTku (2) kpbitukon (1).
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BcTaBbTe BUMKY LUHYypa NUTaHNS B 9NEKTPUYECKYH0
PO3eTKy, Npy 3TOM Ha aucrnee (7) otobpassTcs
cumBonbl «00:00».

HaxxmuTe oAuH pas KHOMKy YCTaHOBKW BPEMEHU
pabotbi/Temnepatypsl (5) « (o} », MPX 3TOM Ha
avicrinee (7) MuraoLwymMm LMPOBLIMY CUMBONAMU
«10:00» oTo6pasnTcs Bpemst paboTbl CyLINIIKK,
YCTaHOBMEHHOE MO YMOMYaHwIo.

HaxxaTnem KHOMOK yCTaHOBKW BpeMeHn paboTbl/TeM-
neparypsl (8) « + », YCTaHOBWTE BpeMms pa-
6oTbl cywmnku ot «00:30» Ao «99:00». [ins 6eicTpoi
YCTaHOBKM BpeMeHU paboTbl CYLUMIIKU, HaXMUTE 1

yaepxuBaiTe ofHy 13 KHOMoK (8) « + unm ».
Ewwé pa3 HaxxMuTe KHOMKY YCTaHOBKM BpeMeHu pabo-
Thl/Temnepatypbl (5) «©8 », NPV 3TOM Ha Avcnnee
(7) muraowmmmn umdposbiMK cumBonamu «70°C»
oTobpasuTcs paboyas Temnepatypa, ycTaHOBNEHHas
M0 yMon4aHuio.

HaxaTem KHOMOK yCTaHOBKW BpeMeHn paboTbi/
Temnepatypsl (8) « + L=, yCTaHoBUTE Heob-
XOANMYI0 TeMnepaTypy CyLIKU NPOAYKTOB, Npu 3Tn

Ha gucnnee (7) otobpassTcsa cneaytoLye CUMBOSIbI:
«FAN» - «35°C» - «40°C» - «45°C» - «50°C» -
«55°C» - «60°C» - «65°C» - «70°C». insa GbicTpon
YCTaHOBKM TEMMePaTyphbl CyLIKW MPOAYKTOB, HaXMUTe
M yaepKuBanTe OfHy M3 KHOMOK (8) « + v
».

Mpumeyanume: B pexxume pabotbl «FAN» BkrtovaeTcs

TViby

M ONLINE STOR
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TOMNbKO BEHTUMSTOP, HarpeBaTenbHbIN 3NIeMEHT npu
9TOM He BKIHO4aeTca.

M ,D,J'I;I BKITHOYEHUA CYLUUIKU HAXXMUTE KHOMKY BKIOYe-

Husi/BbIKNOYeHUs (6) « O », CYLUMMKa BKITHOYUTCS
1 Ha aucnnee (7) 6yneT otobpaxaTtbest 06paTHbIN
OTCYET YCTAHOBMNEHHOO BpeMeHN paboTbl.

« [opsuwnii BO3AYX NOCTYNaeT CHU3Y PeLLETokK (2),
MO3TOMY MPOAYKTbI, PACMONOXEHHbIE Ha HIDKHUX
peluéTkax (2), nogsepeHbl BO3AENCTBUIO TOPSYEro
BO3/yXa W BbiCbIXatoT GbicTpee. [ins obecneyeHns
paBHOMEPHOIA CYLLKM MPOAYKTOB, PEKOMEHAYETCS
yknagbiBaTb 6ornee BnaxHble NpoAYyKTbl Ha HIDKHNE
peLuéTku (2).

* PekomeHayeTcs Kaxzablit Yac, N Yepes kaxable
[iBa 4aca NpoBepsiTb NPOAYKTbl HA FOTOBHOCTb. Ecnn
NpOAYKTbI CyLIATCA HEPaBHOMEPHO, Bbl MOXeETe
nepeBepHyTb UX UIN MOMEHSITb MECTaMM PELLETKN
(2) mectamu.

« [lepen Tem, kak NOMEHSTb PeLIETKM (2) MecTamu,
BbIKITOYUTE CYLLWIIKY, HaXaB KHOMKY BKIMIOYEHNs/Bbl-
KrtoyeHust (6) « O .

MpumMeyaHmne: Npu NOBTOPHOM BKITIOYEHWM CYLLNIIKM,

YCTaHOBMeHHble NapameTpbl BpeMeHW paboTbl 1 TeMne-

paTypy COXpaHsIloTCs B TeveHne 1 MUHYTbI.

« [lo NCTEYEHUN YCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHU, NPO3BYYaT
3BYKOBbIE CUrHarnbl, Ha gucnnee (7) otobpassaTcs
cumBonbl «Endy», HarpeBaTenbHbIN 3NEMEHT BbIKMO-
4uTCS, BEHTUNSATOP ByaeT npofomkaTe paboTars B
TeyeHve 10 CeKyH[ AnA OXnaXkAeHnsa HarpeesaTterb-



HOTO 3nemMeHTa. BbIHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUs U3
OMNEeKTPUYECKON PO3ETKU.
* Ecnu HeobxoanmOo BbIKIKOUUTL CYLIMIIKY, HaXKMUTE
)
KHOMKY BKITHOYEHUS/BBIKIIOYEHMS (6) « O .

PEKOMEHOALUN

BHUMAHMUE!

* [ns npeaynpexaeHvs NULLEBbIX OTPaBNEHUIA U
KMLIeYHbIX 3aboneBaHuit CTporo cobnoaanTte Hxe-
cneaylowime pekoMeHgaumnm:

- cneguTe 3a YUCTOTOM PeLLETOK (2), nocne Kaxaoro
MCMOMb30BaHWSA CYLUUIKW NPOMbIBAATE PELUETKN
(2) v kpbiLKy (1) TENNOW BOAOW C HEWTPanbHbIM
MOKLNM CpefCTBOM, ONMOMOCHUTE U NpocyLlInTe.

- TLWaTenbHO BLIMOWTE pykW Nepes NoAroToBKow
NPOAYKTOB K CyLLKe, eCNW Ha BallWX pyKax ecTb
nopesbl, A3Bbl, U €CIN Bbl CTpaaaeTe KOXHbIMU
3aboneBaHWsiMK, He KacaiTech NPOAYKTOB pyka-
Mu, I/ICI'IO]'IbSyI;ITe MeauUnHCKUe nepyaTku.

- MpoBepsis FOTOBHOCTb MPOAYKTOB UCNONb3ynTe
BUIKY NN APYr1e KyXOHHbIE akceccyaphbl, He
KacanTecb NPOAYKTOB pyKamu.

- cnegute 3a Tem, YTOGbI AoMallHne XXUBOTHblE
HEe HaxoAUnUCh PSAOM C CYLUUIKOW BO BpEMs eé
paborbl.

Bbi6op ¢hpyKTOB 1 oBOLEN

* KcnonbayiiTe TONbKO cnenble PpyKTbl U CBEXME OBO-
. Hecnenble nnoabl hpykToB, BO BPEMs CYLLKHU,
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MOryT NproGpecTyt NOCTOPOHHUI MPUBKYC, Nepespe-
nble PPYKTbl MOTYT NOMEHSITL CBOW LiBET.

« OBoly coaepxaT MeHbLLee KonM4YecTBO caxapoB
1 KWCIIOT, MO3TOMY He BCE MPUrOAHbI ANS CYLLKK,
Hanpumep, 6pPOKKONM UK cnapxy, pekoMeHayeTCs
He CyLIWTb, a 3aMOopaxmuBaTh.

* CylueHHble (pYKTbl M OBOLLM JOMKHbI ObITb Crierka
MArkMMK 1 6e3 Bnaru, nepecyLleHHble pyKTbl 1
OBOLLM NErKo KpoLlaTcs M CoaepXaT MeHbLUe nuTa-
TeNbHbIX BELLECTB.

MopgroTtoBka (hpyKTOB U OBOLEN

« [Mepepn cylwkon TwaTenbHO NpoMoinTe pyKTbl Un
OBOLLM 1 MPOCYLUNTE UX.

* Yaanute y pyKTOB NIIOAOHOXKM, KOCTOYKM, €CIN
DPYKTbI MOKPLITbI BOCKOM, TO O4UCTUTE UX.

« Ecnu Ha oBoLax ToncTas Koxuua, cpexsre eé.

* [MopexbTre PpyKTbI MM OBOLLM NTOMTUKAMUN UMK
Ky6nkamu, sirodbl, Hanpumep, BUHOTpaz, cylmnTe
LienMKom.

« [penBapuTenbHasi o6paboTtka hpykToB

* HekoTopble chpyKTbl MOKPLITLI CAI0EM BOCKa, AN yaa-
NEeHNs1 BOCKa MOXHO Cpe3aThb KOXULY Unn OnycTUTb
DPYKTbI B KMNALLYO BOAY Ha 1 MUHYTY.

« [Ins coxpaHeHusi eCTeCTBEHHOrO LiBeTa (PpyKTOB
MCnosb3ynTe COK NIMMOHA, anenbcyHa unmn nanma.
OnycTuTe HapesaHHble KyCouki (hpyKTOB B COK Ha
2-4 MUHYTBI, BbIHBTE VX, OBCYLLMTE U MOMOXUTE Ha
PeLLETKM Anst CyLUKK (2).

« [ina youneHus Bkyca pyKTOB MCnonb3yiite
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HaTypanbHbIN COK U3 Tex (OPYKTOB, KOTopble ByayT BOAY Ha 2-4 MMUHYTBbI, MOCMNe 3TOro AocTaTb, 06CYLUNTL 1
CYLUUTLCA, HAaNPUMeEP, SBMOYHBIX COK Ansi BMOK. BbIMOXWTb Ha PELLETKY (2).
MpubnuauntensHo 50-60 mn coka passeauTe B 400

e PekomeHAaumm no cyluke pbibbl U Msica
MIT KUMSIYEHON BOAbI, OMYCTUTE B pacTBOp coka

HapE3aHHbIE (pyKTLl, NPUBNMBUTENEHO Ha 1-2 « VicnonbayiiTe ANs CyLUKM TONBKO CBEXYHO PbiBy M NOCTHOE
yaca, BbIHbTE (PPYKThI, OBCYLLNTE UX U BLINOXKUTE Ha M#ACO 6e3 xMpa, HanpUMep, rOBAAUHY Wk NTULLY.
pewETn (2). « Tepen cywwKol pbibbl UK Msica HeobXoAMMa obs3aTenb-

Has npeasapuTenbHas NOAroToBKa NPOAYKTOB, KOTopas

MpeasapuTentHas obpaboTka osoLuet COXpaHWT Ballle 3[0POBbE U SBNAETCS 06513aTeNbHOIA,

« [lns npepoTBpalleHnst 3MeHeH1e BKyca B npoLiecce No3TOMY NpeABapUTENbHO 3aMapuHyiTe Unu oTBapuTe
CYLLKN U XpaHEeHUsl, peKoMeH/1yeTcs NpoBeCTU npea- npoayKTbl Nepes CyLIKOW.
BapuTenbHylo 06paboTky oBoLLeil. * BbicylweHHyo pbiby 1 MACO UCMONbL3YATE ANA NPUroTOB-
« OBoLUM MOXHO 06paboTaTb Napom Unu Ha HekoTopoe NEeHUs NepBbIX UK BTOPbIX 6rtoa.
BPEMSsi MOMECTUTb B MUKPOBOSTHOBYIO MeYb, 3TN « [Mepepn npurotoBneHuem 6nioa, pekoMmeHayeTcsi npeasa-
MeTofbl NpeaBapuTensHoi 06paboTku, NpeanoyTy- PUTENBHO 3aMOYUTL CyXyto pPbiBy 1 MsSICO B BOAE MUIU B
TenbHee 06paboTkn OBOLLE KUMSTKOM. 6ynboHe, NPUBNN3UTENbHO Ha OAWH Yac.

. I'Ipm MCNob30BaHMN NapoBapKu, NONoXuTe oBOLLN

= N PeuenT mapuHaga ans msca:
Ha BEPXHWI1 NOTOK MapoBapkW U NPOrpeiiTe ux B

TeYeHMe 2-3 MUHYT, NocrIe 3TOro MeperioXmTe OBOLUM - 100 mn coesoro coyca

Ha PelETKM (2). - 1 yaiiHas NoKKa M3MENBYEHHOTO YeCHOKa
 TlonoXuTe OBOLLM B NOAXOASALLYIO EMKOCTb, Npea- - 2cTonosble NOXKM TOMATHOW NacTbl

HasHaueHHyIo A5 ucnonb3osaHus B CBY-nevax, u - COMb 1 cneunt JoGaBnsTe Mo BKycy

nobasbTe HebonbLLOEe KonMyecTBO BoAbl. Hakponte Cyuwka msaca

E€MKOCTb KPbILLIKOW 1 NOCTaBbTe €€ B M1KPOBOITHOBYO
nevb. YcTaHoBuTe Bpems paboTbl, KOTOPOe cocTaB-
NSieT «4eTBEPTb» BPEMEHW BapKu OBOLLEN, YKkadaHHO-
o B MHCTPYKUMK K Bawenn CBY-neun. MoToBble 0BOLLM
nepenoXuTe Ha pPeLweTkn (2).

* MoXHO OnycTUTb Hape3aHHbIE OBOLLM B KUMSILLYHO

. rOBﬂ[ZLVIHy U1 MACO NTULIbI NOPEeXbTe nonepéK BOMOKOH
Ha HeGonbLune Kycodkn. MapuHyite msaco 2-3 vaca,
Nocrie 3TOoro BblHbTE MSCO, 06CYLUUTE W pa3noxuTe Ha
pewéTku (2).

* Bpewmsi cyLku Msica, npubnuantensHo ot 8 go 15 yacos
npu Temnepartype cyLuku 60-70°C.

T IV' h v https://tm.by
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* XpaHuTe Cyxoe MSCO B repMETUYHON YNaKoBKe, Npu
KOMHaTHO TeMneparype He Gonee 2 HeZenb, B XONo-
AunbHke — He Gonee 3 mecsLeB.

CyLuka pbIObl

* VicnonbayiiTe Ansi CYLUKU TOMBbKO CBEXYHO pblby, He
MCMOrb3yTe 3aMOPOXEHHYIO pbiby.

* BblHbTE 13 pbibbl KOCTU U MOPEXLTE €€ Ha KyCOYKM.

« [lonoxwTe Kycoukmn pbibbl B consiHoi pacTteop (100 r
conu Ha 1 nuTp BoAbl), MOCTaBbTe EMKOCTL C pbiGoi
Ha 30 MUHYT B XONOANMbBHUK, BbIHLTE KYCOUKN PbibbI,
obcylunTe 1 pasnoxuTe Ha peLuéTku (2).

« CywwTe pbIBy A0 TEX NOP, NOKa U3 HEE He NepecTaHeT

BbIAENATLCS COK.

¢ XpaHuTe cylleHyto pbiby B repMETUYHOI yNakoBKke B
xonoaunbHvke He Gonee 3 MecsaLeB.

CyluKa yXe NpUroToBreHHOW pbiGbl U Msica

« OrtBapwTe pbIby Unu Msico.
¢ BblHbTE U3 pblﬁbl KOCTH, C MsAACa CpeXbTe NINULLKA

Kupa, NopexsTe NPOAYKTLI HA KYCOUKM U PasnoXuTe Ha

peLéTku (2).

. CyLLIl/ITe NPOAYKTbI A0 rOTOBHOCTU.

* XpaHuTe pbiby U MSICO B repMETUYHOW YNaKoBKe, Npu
KOMHaTHoOW TemnepaType He Gonee 2 Heaenb, B X0Ono-
AUNbHUKE — He Bonee 3 MecsaLEeB.

Cyluka 3eneHu, NpsiHbIX TPaB UNU LBETOB

. ﬂnﬂ CYLUKN MOXHO MCMOMNb30BaTb CBEXYHO 3€feHb,
ntoBble NpsiHbIe TpaBbl UMK LIBETHI.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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« CylwwTe 3eneHb 1 NpsiHble TpaBbl BMECTE CO CTe-
6nsiMu, nocrne CyLK1 OTAENUTE NIUCTbS OT CcTebnei u
yGepuTe Ha XpaHeHVe B repMETUYHYIO YNaKoBKY.

< lepen Tem, kak yGparb TpaBbl Ha XpaHeHue,
y6EeAnTECH B TOM, YTO OHM XOPOLLO BbICYLUEHBI, B
NPOTUBHOM Crly4ae TpaBbl MOTYT UCTIOPTUTLCS.

« BbICYLUEHHbIE LIBETHI MOXHO MCMONb30BaThb A4S
rep6apusi U COCTaBMNEHNS apOMaTHbIX Calue.

XpaHeHue BbICYLLEHHbIX NPOAYKTOB

* Vicnonb3oBaHue NpaBUbHON yNakoBKu Afst BbiCy-
LLIEHHbIX NPOAYKTOB, YBENUYNBAET CPOK NX XPaAHEHUS.

« [lepen TeMm, kak yopaTb NPoAyKThl HA XpaHeHwue, faii-
Te UM MOMHOCTbIO OCTbITh, NOCHE 3TOFO MOMOXUTE UX
B repMETUYHYIO YNaKOBKY. Hamnqume pesynbratbl
XpaHeHUsi MPOAYKTOB B BaKYyMHbIX KOHTEMHEpaX Unu
BaKyyMHbIX nakeTax.

* Ob6s3aTensLHO HAHECUTE MapPKUPOBKY Ha KOHTEN-

HEep UK NakeT, 0 HaUMEHOBaHWe NpoaAyKTa u aate
yNaKkoBKU.

* XpaHwuTe npogdyKThl B Npox/iafHOM TEMHOM MecTe ¢
TemnepaTypoii He Bbille 15°C, MOXHO XpaHWUTb Npo-
AYKTbl B XONOAUITbHOM UN MOPO3UNbHOM OTAENeHUn
XONOoAUnbHUKA.

BPEMA U TEMNEPATYPA CYLUKWU NPO-
AOYKTOB

* Bpewmsi cyLwku kaxxgoro npoaykta noabupaetcs
VHAVBUAYaNbHO W 3aBUCUT OT Ka4ecTBa 1 pasme-
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pa npoaykTa, OT TemnepaTtypbl 1 OTHOCUTENbHON
BIaXHOCTU B NMOMELLEHWU, [Ae NPOVN3BOAUTCS CyLUKa
NpoayKTOB.

« [lpvBeaéHHble B Tabnuue AaHHbIe O Temneparype u
BPEMEHU CyLLIKV NPOAYKTOB HOCAT pekomMeHaaTerb-
HbIl XapakTep.

« [Mo Mepe 0CBOEHWsI CYLLUMKW, Bbl CMOXeETe camMy Mof-
6upaTb TemnepaTypy 1 BpeMs CyLLKW NPOAYKTOB.

MpuMeyvaHue: ecrnv NPoAyKTbI HE YCreny BbICOXHYTh 3a

OfVH NPUéM, Bbl MOXeETe NPOLOIHKUTL CYLLKY B ApYyroe

yno6Hoe Bpemsi. BblkniounTe CyLIMnKy, AoXAUTeCh

OCTbIBaHWS NPOAYKTOB IO KOMHATHO TemnepaTtypsbl

Ha peLluéTkax (2), nepenoxuTe NPoayKThl B NULLEBbIE

KOHTelHepbl Unn nakeTbl 1 y6epute ux B XonogunbHoe

UM MOPO3WIIbHOE OTAENeHne XonoAubHUKa.

YUCTKA U yxoq

« [lepen YUCTKOM BbIKIHOHYUTE CYLUUIKY W BbIHBTE BUIKY
LUHYpa NUTaHUS N3 SEKTPUYECKON PO3ETKN.

« 3anpeLlaeTcsa norpyxatb CYLIUIIKY, LUHYP MUTaHUS
1 BUMKY LUHYpa NMUTaHUs B BOAY MNW NioByto Apyryto
XNOKOCTb.

« [MpomoiiTe KpbILLKY (1) 1 PELUETKM ANS CYLUKK (2)
TENnow BO#OW C HEWTParbHbIM MOLLMM CPEeCTBOM,
OMOMOCHUTE 1 MPOCYLUUTE.

< 3anpeLuaeTcs UCNonb3oBaTh A8 NPOMBIBKY KPbILLKMA
(1) v peLéToK (2) NOCYAOMOEYHYIO MaLLMHY.

v https://tm.by
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« [lpoTpuTe NoBepxHOCTb Kopnyca (3) CyLwunku cnerka
BIaXHOW TKaHbIO, MOCHE Yero BbITPUTE HACyXo.

« He pgonyckaitTe nonagaHvst BNaru Bo BHYTPb koprnyca
(3) 1 Ha naHens ynpasneHus/uHavKaumm (4).

* He ucnonb3yite Ans YACTKW Kpbilkn (1), peLétok
(2), kopnyca (3) meTannuyeckue mMovanku, abpasvs-
Hbl€ YMCTSILLME CPEACTBA UNW PacTBOPUTENN.

XPAHEHUE

« TMepepn Tem, kak ybpaThb CyLLMMKY Ha XpaHeHne npo-
BeauTe e€ YNCTKY.

* XpaHuTe CyLUMNKY B CyXOM NPOXNajHOM MecTe,
HeoCTYMHOM Ans AeTelt 1 NoAein ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMMU.

PekomeHayemas TeMnepatypa CyLKkv NpoAyKToB

MpoaykTbl Temneparypa (°C)
3eneHb, NpsiHble TpaBbl 35-40
Osouwm 40-55
DpyKThI 55-60




Msco, pbiba 60-70
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MpuBeaéHHble B Tabnuue AaHHbIE O TeMNepaType CyLUKW MPOAYKTOB HOCST peKOMeHAaTenbHbIM XapakTep.

Tabnuua BpeMeHU cyLwku hpyKTOB U sirof,

MpoaykTbl MoprotoBka CocTosiHMe nocne CyLKku MpoaomKMTeNLHOCTL CYLKK (Yac)
ABpUKOCEI, Nepcukn Pa3pexsTe Ha MonoBMHKM, Msrkue 12-28
YAANUTH KOCTOMKY
BaHaHb! OuucTUTE 1 NOpeXLTe XpycTswme 7-28
NOMTUKaMM TONLMHOM 3-4 MM
BuHorpag, npeanoyTUTensHo Cywnre uenukom Msirkuia 8-34
copra 6e3 KocTouek
Tpywa HapexeTe kycoukamm Msirkast 8-28
Knioksa CywwTe uenvkom Msrkas 6-26

Tabnuua BpeMeHu CyLUKM OBOLLE 1 TpaB

RO MArKOCTY

MpoaykTb! MoproTtoska CocTosiHue nocrne Cywkn MpoaoNXUTENLHOCTL CYLIKK (Yac)
BaknaxaHb! OunCTUTL M HapesaTb Xpynkue 6-18
KycouKkamu
pnbbl Mernkue CylumTb LEnukom, Xpynkue 6-14
KpYHbie Hape3aTb
Kabaukn Hapesatb ky6ukamu, npuénu- | Xpynkue 6-18
3utensHo 10x10 Mm
LiseTHan kanycTa MpeasapuTenLHO 0TBapUTL Teépaas 6-16

TIVIhv https://tm.by
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Kaptodbens MpeasapuTensHO 0TBaPUTL XpycTsawmia 8-30
5-10 MUHYT, Hape3aTb NOMTU-
KaMy Wi KycouKamu.

Tyk HapeaaTs TOHKAMM KpyXKamn | XpycTawmin 814

MopkoBb MpenBapuTensHO OTBapUTL Xpynkas 8-14
/10 MATKOCTM, HapesaTb

KpYXKaMM UIn KyGukamm,
NPUBIUASUTENBHO 8X8 MM

Cnapkuit nepev HapesaTtb nonockamu, Kpyx- Xpynkuin 4-14
KaMy Wi Kycoukamn

MeTpywka Cywnre BmecTe co cTebnsmu, | Xpynkas 2-10
nocre Cywku, oTaenuTe
nucTbs oT cTebneit u ybepute
Ha XpaHeHue

Momuaops! MpeasapuTenbHO ouucTuTe, Teépable 8-24
HapEXLTE KyCOYKaMM Mn
NOMTVKaMI TONLWMHOM KOO
3-5 Mm

Cenbpaepeii (kopHeBoit) Hapexere ky6ukamu Tonwm- Xpynkui 6-14
HOI OKOMO 6x6 MM

YecHok Hapexste nomtukamm XpycTawmin 6-16
Wnunat MpeasapuTensHo cnerka XpycTswmia 6-16
otBapute

anBe,EléHHble B Taﬁl'IVILLaX AaHHbIE O BPEMEHMU CYLLKN NPOAYKTOB HOCAT peKOMeHFLaTeJ'IbeII;I XapakTep.

TIVlhv https://tm.by
o WHTepHeT-MarasuH
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KOMNNEKTAUMA

1. Cywwunka- 1wt
2. WHcTpykums — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnekTtponuTtanue: 220-240 B, ~ 50-60 Iy
* HomuHanbHas notpebnsemas MolHocTs: 200-240 BT

YTUNU3ALUA

YT06bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHBIV BpEA,
OKpY>KatoLLien cpeae Unu 3AopoBbio Mioaei
OT HEKOHTPOSIMPYEMOW YTUAN3aLIMM OTXOAOB,
nocne OKoOH4YaHUs cpoka crnyx6bl ycTponcTsa
NN ANemMeHToB NUTaHusa (eonm BXOOAT B
KOMNNEKT), He BblbpackiBaiiTe X BMeCTe C
06bIYHBIMK GBITOBBIMK OTXOAAMU, NepefanTe npuop u
SeMEeHTbI NTaHnA B CneunanmM3npoBaHHble NYHKTbl AN
AanbHenLwen ytunmaauyum.

OTxoppl, 0bpasyrowmecs Npy yTunusaumum Usaeniii,
nognexar obsisatensHoMy c6opy ¢ nocrneayoLen yTunm-
3aLueit B yCTaHOBMNEHHOM NOpsiaKe.

[nsa nonyyeHust 4ONONHWUTENBHON MHpopMaLmn 06
yTunudauun AaHHOro npoaykra 06paTI/ITSCb B MECTHbIV
MyHULMNANUTET, cryx6y yTunusaumum 6bITOBbIX OTXOL0B
VN1 B MaraswH, rae Bbl nprobpenu AaHHbIN NPOAYKT.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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MpowusBoanTenb coxpaHsieT 3a coboi Npaso u3me-
HSATb AM3alH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNE XapakTe-
PUCTUKW, HE BRUSIIOLLME Ha OBLLME NPUHLMMbLI PaBoTbI
ycTponcTea, 6e3 npeaBapuUTenbHOrO yBeJOMIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[laTa npou3BOACTBa yKka3aHa B CEPUAHOM HOMepe.

B cnyyae o6HapyxeHuA kakmx-nn6o HemcnpaBHoO-
cTeit Heo6x0AMMO 06PaTUTLCSI B aBTOPU3UPOBAH-
HbIW CEPBUCHbBIW LEHTP.
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OHIMAEPIE APHANFAH KEMNTIP-
rill BR1900

AnekTp KenTipriwTi XxemicTepai, kekeHicTepAi,
Aopinik Hemece gamaeyiw WenTepAai KenTipy ywWwiH
KonpaaHbIHbI3, 6anbIK XaHe T. 6. KenTipyre 6onaabl.

CUNATTAMACHI

Kaknak

KenTipyre apHanfaH Topnap

Kopnycbl

Backapy/vHavkauvsinay naHeni

XKyMbIC yakbITbIH/TeMnepaTypaHbl opHaTy 6aTbip-
Macbl «® @ »

Kocy/ewwipy 6aTtbipmacs! « (OB

7. [wvcnnei

8. XKyMbIC yaKbITbIH/TEMNepaTypaHbl opHaTy 6aTbip-

Machbl « + »

arwNE

o

|
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Puc. 1 Puc. 2

|
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NANAOA-
NAHY BEOMBIHLIA H¥CKAYIbIKTAP

KenTipriw nanaanaHy anabiHaa nanaanaHy XXeHiH-
Aeri HycKaynbIKTbl MYKUSIT OKbIMN WbIFbIHbI3, OKbIFaH
COH, Gonaluakra nanaanaHy yLwiH cakran KoMbiHbI3.

« KenrTipriw ocbl HyckaynblkTa 6asHganfasaan, Tikenen
MakcaTbl 6oMbIHLLA FaHa NanganaHbiHbI3.

« Kenripriw gypbic KonaaH6ay oHbIH 6y3binybiHa,
oHe maraanaHyLubifa HeMece OHbIH MYTKIHE 3UsiH
KenTipyre aken Cofybl MYMKIH >XaHe Keninaik xxaraanbl
6onbin TabbinMaiiabl.

* 3aTtTaHbapa KepceTiNireH KypbiFbIHbIH XKYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniCiHiH KepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 KETKI3iHi3.

« KyaTTaHgplpy 6ayblHbIH allackiH xepre KoCyAblH
ceHimai GaiinaHbicbl 6ap anekTp po3eTkacbiHa
carnblHbI3.

« KypbinfblHbl CbIPTKbI TaiMepnepre Hemece
KalbIKTbIKTaH GackapbinaTbiH 3MekTp po3eTkanapra
KOCyFa ThbliibIM canblHaAbl.

* OpT WhbIFy KayiniH 6onasipmay yLwiH, KenTipriw
3reKTp po3eTKacblHa Kocap anablHaa «KanFacTbl-
pFbILITApAbI» NanfganaHyra ToibIM CanbiHaabl.

« KenTipriu >xeni poseTkacblHa Kipy apkaluaH 6oc
6GonaTtbiHAaN eTin Teric, KypFak, OPHbLIKTbI, TEPMO
TesimMzi 6eTke OpHATbIHbI3 XoHe NaaanaHbiHbI3.

«  KypbinfbiHbl yA-XaiaaH TbiC Xepae nanaanaxyra
ThIbIM CarblHaabl.

v https://tm.by
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Haiizarait ke3iHae KypbinfbiHbI NaiaanaHy yCbiHbImM-
mangpl.

KenTipril cokkblaaH, kynayaas, AipinaeH xaHe 6acka
12 MexaHuKarblk aceprepAeH cakTaHbI3.

Xenire KocbinFaH KypblinfblHbl, kapaycbi3 Kanablp-
MaHbI3.

KypbInfblHbI by Ke3aepiHiH, XblbITy acnanTta-
PbIHbIH HeMece allblK OTTbIH, Tikenen aHblHAa
naipaanaH6aHbi3.

KenTipriw aspo3onbaap nanganaHbinarbiH Hemece
LWallblpaiTbIH XXepnepae, CoHan-ak Te3 TyTaHaTblH
Cy/bIKTbIKTapFa JXakblH Jkepriepae nanpanaHyra
ThIbIM CarnblHagbl.

KenTiprilu ac yi pakoBUMHACHIHA aKblH, XYyblHa-
TblH Genmese, 6acceiiHaep Hemece Gacka aa cy
TONTbIPbISIFAH ChlibIMAbINbIKTAPFa XakbiH Xepae
nanganaH6aHbl3.

CyLunnky cyFa Kynan KeTKeH xaraanaa, aepey xeni
6ayblHbIH allacklH 31EKTP po3eTKachbiHaH CypbIHbI3,
cofaH KelliH FaHa KypbiFbiHbI CyAaH anbin WhlFyFa
Gonaapl. Kypanabl TekcepTy HeMece XeHAEeTY YLUiH
pykcaTbl 6ap cepBuC opTanbifbiHa XxabapnachlHpI3.
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH bICTbIK GETTEpre XoHe
»*uhaagplH eTKip XuekTepiHe TUoiH GonabipManbI3.
LWarbIH newTi kaHaav Aa 6ip 6eTeH 3aTTapabl, oHaw
TYTbIHATBIH 3aTTapabl, karasaapabl Hemece asbiKTap-
[bl caKTay YLiH KofAaHyFa ThilibIM CanbliHaabl.
AsbiKTapabl AavibiHAAy YLWiH TOpabl HEMEHe
KaHbINTLIP TabaHbl NanganaHy kepek, TymLIaneLke
apHanFaH TepMOTypaKTbl biAbICTapAbl NaiaanaHyra
»on Gepineai.
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« LUarbiH NewwTe asbikTapabl NnacTukanblk Hemece kafa3  » Bananapabii Kayincisgiri yLwiH kantama peTiHae
kanTamaga Kbl3fiblpyFa TblbIM CanblHaabl. nanganaHbelnatblH NONUATUNEH NakeTTepai kajarana-

HA3AP AYAPbIHbI3! Maiinanatyra Gepy kesiHae YCbI3 KanapipmManbIs.
KypangblH iLLKi )aHe CbIpTKbl 6eTTepi KaTTbl Kbi3abl-
pbinagpl. KypanabiH bIcTelK 6eTTepiHe Kon Turi3beHis,
TopAbl HemMece KaHbINTbIp TabaHb! LWbifapFaH keaae acyit
opamanapblH nanganaHy Kepek.

Hasap aynapbiHbI3! bananapra nonuatuneH nakert-
TepiMeH Hemece KanTama ynaipiMeH oiiHayFa pykcat
eTneHi3. TYHWbIFy Kayni!

« KenTipriw xyMbiC icTen TypFaH Ke3ae KaknakTbl y3aK * Kypbinfel 6ananapAbli nanaanaqybiHa apHanmaraH.
yakbITka LIELLin anmaHel3, erep i3 kenTipy npoLeciH * KypbinfeiHbl OMbIHWIEIK PETiHAE NaifanaHysIH 6on-
Gakblnay yLUiH KaknakTbl LieLlin ancaqbl3, oHAa bICTbIK AblpMay YLUIH, Gapanapubl KafafanaHpis.
ayameH KyWin kanmac yLuiH 6eTTi Hemece AeHeHiH *  Kypbinfbl ymbic icTen Typranaa 6ananap xymbic
6acka aLlblk XxepriepiH KenTipy TopnapblHbIH YCTiHe 69T"He, KYPbIrFbl KOPMYCbIHa, Xeni 6aybiHa Hemece
ycTamaHplia. xeni 6ayblHbIH allackiHa XakbiHaayblHa pykcaT

* blcTbik KenTipril XblmKbITNaHbI3, OHbIH TOMbIK CanKblH- 6epmeHia. .

[ayblH KYTiHi3. « Erep KymbIC icTeN TypFaH KypbINFbIHbIH MaHbIHAA

«  KypbinfbiHbI XenaeTyi )akcbl xxeprnepae nangansi- Gananap Hemece MYMKIHAIKTEPI LWekTeyni anamaap
HbIHbI3. Bornca, oHAa epekie MyKUAT GOrbIHbI3.

«  KenTipriluH XeTKi3y ) bIHTbIFbIHA KIPETIH BeniiekTepiH  * MKYMbIC icTey YaKbITbiHAA XoHe XYMBIC LMKnaepl
FaHa KonaaHbIHbI3. apacblHAarbl y3inictepae KypblifbiHbl Gananapabiy

* KypbinfbiHbl NanganaHbIn GonFaHHaH keiliH Hemece KOrbl KETNENTIH Xepae OpHanacTbIpbiHbI3. )
Tasanay anfbiHaa MiHAETTi Typae coHmipiHia. KenTipriw  * Acnan AGHe, XYNKe HeMece CaHa MYMKIHAIKTEPI
BMEKTP XKEMICIHEH aXblpaTKaH ke3ae Tek xeni 6aybIHbIH, TeMeHAeTINreH TynFanapabii (6ananapabl koca)
allacblHaH YCTaHbI3 XKaHe OHbl AMeKTp po3eTkacbiHaH navpanaxyblHa apHanvaraH, connan-ak erep
abaiinan WwhiFapbiHbi3, eni 6aybiHaH TapTnaHbI3 — onapapiH Texipubeci Hemece 6inimi 6onmaca, erep
6yn OHbIH 3aKbIMAAHYbIHA SKerin, KbiCka TyMbIKTanybIH onap 63KblﬂaH630? Hemece onapAblH Kayincisairi
TyAbIPYbl MyMKiH. YLWiH xayan GepeTiH TynfameH acnanTbl NanganaHy

*  Kypbinfbl KOpPNyCbIH, eni 6aybiH xaHe xeni 6ayblHbIH Typaf"bl H¥CKaV“b|KTaF3_ f_SSPlﬂM?Qe- .
allackH Cy KOMIMEH YCTaMaHbI3. « Keni 6aybIHbIH 6YTiHAIrH MeariniMeH Tekcepin

OTbIPbIHbI3.
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KyaTtaHabipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLWiH OHbl AalblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET HeMece
Ganamans! GinikTi MamaH aybICTbIpybI THIC.
KypbinfbiHbl ©34iriHi3AeH xeHaeyre ThilibiM canbiHa-
Abl. KypbinfbiHbl 63 GeTiHi30eH GenLekTeMeHi3, kes-
KenreH akaynblkTap naiiaa 6onfaH kesae, coHgan-ak
KYPbINFbl KynaraHHaH KeniH OHbl ANEKTP XeniCiHeH
axblpaTblHbI3 )XoHe aBTopraHfaH CepBUCTiK opTa-
TbIKKA XYTIHIHI3.

KypbinfblHbl 3aKkbiMAamay YLUiH, OHbl TeK 3aybIT
KanTamacblHga TacbiManaHbl3.

KypbinfblHbI cankbiH xaHe Kyprak xkepae, 6ananap-
AblH )XoHe MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapAblH Konbl
XETMNENTiH Xepae cakTaHbl3.

K¥PbIFbl TEK T¥PMbICTbIK MAWOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PbINFblHbI KOMMEPLIU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHAIbIK MAKCATTAPOA
MANOANAHYFA ThIWbIM CANbIHALBI.

ANFALL PET MANAANY ANAbIHOA

Kypanab! Kepi TeMnepaTypasa TacbiMangaraHHaH
Hemece caKTaFaHHaH KeliH OHbl KanTamajaH Whblifa-
PbIHbI3 XaHe NainaanaHy anabiHAa 3 caraT KyTiHi3.

\
[Viby

Kypanabl kantamagaH LublFapblHbl3 xaHe 6apblk
Kantama marepuvangapbliH )KOI7II>IHI:I3.

3aybIT kanTamacblH CaKTaHbI3.

Kayinciaaik wapanapbl MeH naviganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

https://tm.by
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XKvHakTanbIMbIH TeKCepiHi3.

Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl GaiikaHpl3
3aKbiMaaHybl BonFaH xafaaiiaa oHbl xenire
KoCnaHbI3.

KypanablH kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyi napa-
MeTpriepi aneKTp XeniciHiK napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'y xuinik-
Teri aNeKTp XeniciHae nanganadfaHa, ewwkaHaai
KOCbIMLLIA SPEKET KaXeT eMec.

KaknakTbl (1) xxoHe kenTipyre apHanfaH Topnapas! (2)
GeliTapan XyFblLL 3aT KOCbISIFAH Xblflbl CyMeH XybIn
XKiGepiHi3, WarblHbI3 XKeHE KypFaTbiHbI3.

Acnan kopnycbiH (3) AbIMKbIN MaTaMeH CYpTiHi3,
copaH KeWiH KypFaTbin CYpTiHi3.

Hasap aygapbiHbI3! KenTiprilw kopnycelH (3) cyra
HeMece 6acka ke3-kenreH CymbIKTbIKTapFa canyfa Thblid-
bIM canbiHaabl. KenTipriw kopnycbiHbIH (3) XenaeTkiw
CcaHblnaynapblHa cyablH TUIHE Xon 6epMEH3.

KbI3abIpfbill anemMeHTTeH Gerae vicTepai KeTipy YLUiH
KenTipriwTi GipiHWi peT kongaHap anabiHAa OHbl
OpHaTbINFaH TOpChbI3 (2) xoHe kaknakcbi3 (1) kocy
YCblHbINagbl.

Keninik CbIMHbIH arbIpbIH ANEKTP PO3eTKachlHa KO-
CbIHbI3, OCbl peTTe aucnneiige (7) «00:00» TaHback
KepiHesi.

XKyMbic yakbITbiH/TemnepatypaHsbl (5) « (RN
opHarty 6aTtblpmackiH 6ip peT 6ackiHbI3, OCbl peTTe
avicnineiae (7) xbinbinbikTanTbiH «10:00» Lndpnblk
TaHbanapbl aaenki 60MbIHLWA OpHATbINFaH KenTip-
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FiLUTIH XKYMBIC YaKbITbIH KepoeTesi. TaHAanaabl kaHe OHbIH KeneMiHe, TabuFu binFanabinbIFbIHa,
« JKyMbIC yaKbITbIH/TeMAepaTypaHbi (8) « T | — » op- Genmeneri Temneparypa MeH CanbicTelpManb binfas-
HaTy 6aTbipMacbiH 6acy apkbinbl, KENTIPriUTiH )KyMbIC Abinbikka 6annaxbICTbl Gonagpl. Torbifbipak aknaparTsl
yakbiTbIH «00:30% eTin opHaTbIHbI3. KenTipritTik )ymbic  «OHIMAI KeNTipy yakeiTbl MeH TemnepaTypacs!» GenimiHeH,
YaKbIThIH XbifIaM OpHaTy yLLiH 6aTbipManapbiH (8) « ~ COHAAN-ak eHIMA| kenTipy TemMnepaTypachl MeH yakbITol

+ Hemece — » BipiH 6acbin ycTan TypbIHbI3.

* JKyMbIC yakbITblH/TeMnepaTypaHbl opHaTy 6aTbipma-
cbiH (5) (O & rarw 6ip peT 6acklHbI3, OCbl PeTTE
pvicrineiiae (7) XbiNbiNbIKTaWTbIH Ldpnbik TaHGanap
«70°C» apKblinbl XXyMbIC TEMMepaTypachl kepceTinegi,
on afenki 6oMblHLLIA OpHATbINFaH.

« KenTipriwwTi Kocy yLUiH Kocy/eLwipy (6) « O, GaTbipma-
CbiH 6acbIHbI3, KeNTiprill KOcbiNaabl XeHe Aucnnen-
ne (7) opHaTbINFaH )XyMbIC YaKblTbiHbIH kKepi ecebi
KepceTineai.

« Erep nangananywbl kenTipy kesiHae Kocy / ewwipy
TyWiMeciH Bacca, on TokTanabl xeHe GepinreH 6arnap-
namaHbl cakTanabl; 6ipak elkaHaaii onepaumscbs,

1 MUHYTTaH KeliH on KyTy pexuMiHe eTeai; nanaana-
HyLUbI CyCbI3AaHABIPFbILLTLI eLWipy yLiH Kocy / ©wwipy
TYWMeCiH Tikenen 6ackin, ewipe anaabl.

EckepTnenep: kenTipriwTi GipiHLi peT KockaH ke3ae a3

Meriepae TyTiH MeH 6eTeH uic naaa Gonybl MyMKiH, 6yn

KanbINTbl XXaHe Keninaik xaraaaibl 6onbin TabbinMangsl.

KEMTIPTIWTI KONOAHY
HA3AP AY[APbIHbI3! ©p eHimMHAi kenTipy yakbiTbl xeke

KecTenepiHeH KapaHbI3.

©HiMaepai kenTipy anapiHAa onapabl XybiHbI3, KENTIPiHi3
XKOHe XyKa keceKkTepre Hemece TiniMaepre KeciHi3.
OHimaepai kenTipyre apHanFaH Topnapaa (2) eHimaep
BenikTepi MeH Tinimaepi apacblHaH bICTbIK ayaHblH epKiH
eTyi KaMTamMachI3 eTineTiHAen eTin OpHanacTbIPbIHbI3.
Topnapaeb! (2) 6ip-6ipiHiH yCTiHe KolbIHbI3. Erep onapaplH,
Kkebipeynepi TonTeipbinMaca Aa, kem AereHae yi TopAbl
(2) opHaTbIHbI3.

Eckeptnenep:

- erep Ci3 xyka kecektepai Hemece (KanblHablfbl 1 cM-re
AeliiH) eHiMaepaiH kecekTepiH KongaHcaHpl3, oHaa
Topnapapl (2) 6ip-6ipiHiH yCTiHe KoMbIHBI3 (cyp. 1);

- KarblH eHiMaepai kenTipy KesiHae (KanbiHAblFbl 2 CM-re
[OeWiH) Xofapfbl TOpAbl (2) TOMEHri TopFa (2) KaTbICTbl
180 rpagycka aygapblHbI3 (cyp. 2);

Topnapaeb! (2) kaknakneH (1) xabbiHbI3.

JKeninik CbIMHbIH alibIpblH 3NEKTP pO3eTKacbklHa KOCbIHbI3,

ocbl petTe aucnnenge (7) «00:00» TaHback! kepiHesi.

XKyMbic yakbITblH/TemnepatypaHsbl (5) « 04, opHarty 6a-

ThipMacbiH 6ip peT 6acbiHbI3, ockl peTTe gucnnenge (7)

XKbINbINbIKTaNTbIH «10:00» UMpnblK TaHbanape! saenki

BoibIHLLIA OpHATbINFaH KeNTiprilTiH XYMbIC YaKblTbIH

KkepceTesi.
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* KyMmbIC yaKbITbIH/TeMnepaTypaHbl (8) « +
» opHaty 6aTbipmackiH 6acy apKbifibl, KENTIPrilTiH
KyMbIC yakblTblH «00:30»-aaH «99:00»-re AeniH eTin
OpHaTbIHbI3. KenTiprillTiH XyMbIC YaKbITbIH Xbingam
opHarTy yLiH 6aTbipmanapabiH, (8) « +  Hemece
» BipiH 6acbin ycTan TypbIHpbI3.

* JKyMbIC yaKbITblH/TeMnepaTypaHbl opHaTy 6aTbipma-
cbiH (5) (O & rarw 6ip peT 6acklHpI3, OCbl peTTe
pvicrineiiae (7) XbiNbiNbIKTaWTbIH Ldpnbik TaHGanap
«70°C» apKblinbl XXyMbIC TEMMepaTypachl kepceTinesi,
on aenki 6oMbIHLLIA OpHATbINFaH.

* JKyMbIC yakbITblH/TeMnepaTypacbiH opHaTy 6aTtbip-
ManapbiH (8) « t = 6acy apkbinbl, eHiMaepai
KenTipy TeMnepaTypacklH OpHaTbIHpI3, OCbI keaae
pavicrineiipe (7) keneci TaH6anap kepcetineai: «<FAN» -
«35°C» - «40°C» - «45°C» - «50°C» - «55°C» - «60°C»
- «65°C» - «70°C». OHiMai kenTipy TemneparypacbiH
Xblngam opHaTy yuiH 6aTbipmanapbiHbiH GipiH (8) «

t  Hemece — » Gackin ycTan TypbiHbI3.

Eckeptne: «FAN» XyMbIC pexXvMiHAe Tek )XenaeTkill Ko-

cbinagpl, an Kbl3ablpy ANeMeHTi oCbl ke3fe KochinmManb.

« KenTipriwTi Kocy yLuiH kocy/ewwipy (6) « O GaTbipma-
CbiH 6acbIHbI3, KeNTiprill KocbiNaabl XaHe aucnnei-
Ae (7) opHaTbINFaH XYMbIC yaKblTbiHbIH Kepi ecebi
Kepcetinesi.

« blcTbik aya TopnapaplH (2) TyGiHEH LblFafbl, COH-
AbIKTaH TeMeHri Topnapaa (2) opHanackaH eHimaep

v https://tm.by
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bICTbIK aya acepiHe ylibipan, Te3 kebeai. OHimaepai
Bipkenki kenTipyai kKaMTaMachbi3 Ty YLUiH AbIMKbIbI-
pak eHiMaepAi TeMeHri Topnapra (2) canbin opHana-
CTbIPY YCbIHbINAAbI.

« Op carar calblH HEMeCe eki caFaT calblH eHIMAEPAIH

AalblHAbIFLIH TeKcepy yebiHbinaabl. Erep eHimaep

Gipkenki kenTipinmece, i3 onapabl ayaapa anachbia

Hemece TopnapAblH OpblHAApPbIH (2) aybiCTbipa

anachbi3.

TopnapablH (2) opblHAapbIH aybiCTeIpMac GypbiH,

Kocy/eLwipy 6aTblpmackiH (6) « O » acsin, KenTip-

TiLUTi OLUIPiHi3.

EckepTtne: KenTipriwTi KaTa KOCkaH Ke3ae XyMbIC

yakbITbl MEH TemnepaTypaHblH GenrineHreH napameTp-

nepi caktanagbl 1 MUHYT iwiHae.

« bBenrineHreH yakbIT 6TKeHHeH KeliH AbIObICTbIK
Genrinep ectineqi, aucnneiige (7) TaH6anapbl «End»
KepceTineai, Kbi3ablipy aneMeHTi eLwipinesi, xenaet-
Killl KbI3AbIPY 3nemMeHTiH cankbiHaaTy ywiH 10 cekyHa
Bovibl XXyMbIC icTeyiH xanFacTblipagbl. KyattaHabipy
6ayblHbIH alacklH 31eKTP Po3eTKacbiHaH CybIpbin
anblHpI3.

« KenTipriwTi ewwipy kaxeT 6onca, Kkocy/eLuipy 6aTbip-
MacbiH (6) « O BacblIHbI3.

¥CbIHbICTAP

HA3AP AYOAPbIHbI3!

« TamakneH ynaHyfa xaHe iluek aypynapbliHa orn
Bepmey yLiH TeMeHAEe KENTIpinreH ycbiHbicTapab!



KaTaH caKTaHbI3:

- TopnapgblH (2) TasanbifblH kaaaranaHbi3, KenTip-
riLUTi 8p KonAaHFaHHaH KeliH Topnapabl (2) xaHe
KaknakTbl (1) 6erTapan xyfbill 3aT KOCbIIFaH Xbirbl
CYMEH KybIN XIBepiHi3, WaiiblHbI3 )XoHe KypFraTbIHbI3.

- eHimZepai kenTipyre ganbliHaamac GypbIH KOMbIHbI-
3[1bl KaKcbinan XyblHbl3, erep CiafiH KomnblHbI3aa
KecinreH xep, xapanap 6onca Hemece ci3 Tepi
aypynapblHaH 3apaan Lerin XypceHis, eHimaepre
KOMbIHbI3AbI TUTi30EHi3, MeaNLMHanbIK KonFanTbl
KONnAaHbIHbI3.

- eHiMAepaiH AalblHAbIFBIH TEKCcepy KesiHae La-
HbILLKbIHBI HeMece Gacka acywnik akceccyapabl
KOnAaHbIHbI3, eHIMAEpre KoMblHbI3abl TUri36eHi3.

- KenTipriLL XyMbIC iCTen TypFaH Ke3iHae aHblHaa yin
aHyapnapblHbIH 60onMayblH KaaaranaHbia.

XKemicTtep MeH KekeHicTepAi TaHAay

« Tek MickeH xeMmicTep MeH XaHa NniCkeH KekeHicTepai
naviaanaHbiHbI3, MiCNereH xxemictepaeH KenTipy kesiHae
Berze A9M LUbIFYbl MYMKIH, NiCyi acbin KETKEH XeMicTep
TYCiH ©3repTyi MyMKiH.

« KekeHicTepae KaHT NeH KbllKbinAap asbipak,
COHABIKTaH kenTipyre 6api Gipaei konaiinel emec,
BpoKKonM Hemece crnapxaHbl KenTipMeit, My3aaTyra
KeHec Gepinegi.

« KenTipinreH xemicTep MeH KekeHicTep can xyMcak
XaHe binFanchl3 6onybl kepek, acbipa KenTipinreH xemi-

|
T IV' h v https://tm.by

— 1 37O NHTepHeT-mMarasuH

Kz |51

CTep MeH KeKeHiCTep XeHin yrineai xaHe KypamblHaa
KyHaprbl 3aTTapbl a3 6onaasi.

XewmicTep MeH kekeHicTepai ganbiHaay

KenTipy angbiHaa xemictepai Hemece kekeHicTepAai
MYKUAT XKybIHbI3, )XoHe onapabl KypraTblHbI3.
XKewmicTeppaiH cabakTapbiH, CydekTepiH anbin Ta-
CTaHbI3, erep xemictepre 6anaybi3 xarbinFaH bonca,
onapabl apLUblHbI3.

Erep kekeHicTepaiH kabbifbl kanblH 6ornca, oHbl Kecin

TacTaHbI3.

« JKewmictepai Hemece kekeHicTepai Tinimaepre Hemece
TeKkwenepre KeciHi3, XXuaekTepai, Mbicansl, Xxy3imai
ByTiHAe KenTipiHi3.

XewmicTepai anabiH-ana eHaey

« Kenbip xxemictep 6anaybi3 kabaTbiMeH xabbinfaH,
Ganaybi3abl KETIPY YLUIH Ci3 KabblfbIH apLUbIHbI3 HEe-
Mece XeMicTi 1 MUHYT KaliHaFaH CyFa carblHbI3.
XKemicTiH TabuFn TyciH cakTay yLUiH NIMMOH, anenbCcuH
HeMece NalM LWbIPbIHbIH KonAaHbIHbI3. KecinreH
XemicTepaiH 6enikTepiH LWbIpblHFa 2-4 MUHYTKa
6aTbIpbIHbI3, ONapAbl LWblFapbin anbiHbI3, KYPFaTbiHbI3
XaHe KenTipy yLUiH Topnapfa (2) canblHpl3.
XemictepaiH AsMiH KyLIEATY YLLiH KenTipinin xaTtkaH
YKEMICTEPAIH LWbIPbIHLIH NaiaanaHbiHbI3 (Mblcansbl,
anmva LWbIpbiHbIH anma yLwi). Llamamex 50-60 mn
WwbipbiHAbI 400 MN KarHaraH cyFa apanacTbipbiHbI3,
TypanfaH xemicTepai LWbIpbIH epiTiHAiCiHe 6aTbl-
PbIHBI3, LIAMaMeH 1-2 caFaTka, XeMicTepai WhiFapbin
anbiHpI3, KypFaTbiHbI3 XaHe Topnapfa (2) carnbiHpl3.
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KekeHicTepai anablH-ana eHaey

KenTipy »aHe cakTay kesiHae AaMiHiH e3repyiHe xon
Bepmey YLUiH KeKeHicTepAi anfblH-ana eHaey YCblHbI-
nagpl.

KekeHicTepai 6ymeH eHaeyre 6onaabl Hemece Gipas
yaKbIT MUKPOTOSKbIHAbI NeLUKe canbiHbi3, 6yn an-
AblH-ana eHgey aaicTepi KekeHicTepai kaliHaraH CyMeH
OH/EereHHeH xakcblpak.

Byra niciprilTi kongaHraH keaae, kekeHictepai byra
NICIPriLLTIH )XOFapfbl HayacblHa canbliHbI3 Aa, onapabl
2-3 MUHYT KbI3AbIpbIHbI3, COAaH KeNiH KeKeHicTepai
Toprapra (2) canbiHbI3.

Kekenictepai AXK newrepae konaaHyra apHanfaH
Konainbl CbiibiMAbINbIKka CanbiHbI3 Ja, a3 Merniepae
CY KOCbIHbI3. ChbIfbIMABINbLIKTbI KaKMaKNeH xaybim, Mu-
KPOTOMNKbIHABI NeLuke KorbliHpI3. Cisaii AXOK newwinisain
HycKaynbiFbiHAA KBPCETINreH, keKkeHicTepai nicipy
YaKbITbIHbIH «TOPTTEH Gip GeniriH» KypanTbIH XXyMbIC
yaKbITbiH OpHaTbIHbI3. [aiibiH kekeHicTepai Topnapra
(2) canbiHpI3.

TypanfaH kekeHiCTepAi kalHaraH cyra 2-4 MUHyTKa
canyra 6onaapl, cofaH KeniH OHbI LUbIFapbIN anbi,
KypFaTbin, Topnapfa (2) canachbis.

BanbIk neH eTTi kenTipy 60MbIHLWA YCbIHbICTap

y

KenTipy yLWiH Tek xac 6anblKTbl XKaHe MaWichbl3 apblk
€TTi, MbICarbl CUbIP HEMECE KYC ETiH KOMAaHbIHbI3.
BanbIkTbl Hemece eTTi kenTipmec GypbIH, Ci3AiH AeH-
caynblfblHbI3[bl CaKTay YLUiH XaHe on MiHAeTTi 6onbin
Tabbinagbl, eHimaepai MiHAeTTi Typae anabiH-ana
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[aiiblHaay KaxeT, COHAbIKTaH KenTipy angbiHaa
anaplH-ana MapuHagTaHbi3 Hemece eHiMaepai nicipin
anblHbI3.

« KenTipinreH 6anblk neH eTTi BipiHWi Hemece ekiHLi
Tarampapabl AalblHAAy YLWiH KONAaHbIHbI3.

« Tafampapapbl Aasipnay anablHaa KenTipinreH 6ansik
neH eTTi CyAa Hemece coprnaja wamameH 6ip carart
angblH-ana xibiTin any ycblHbINaabl.

ETTiH Ty3AbIFbIHA apHanfaH peuenT:

- 100 mn cost Ty3ablfbl

- 1 wan Kacblk ycakTanfaH capbiMcak

- 2 ac kacblk ToMaT nacrachbl

- TanfamblHbI3Fa kapai Ty3 6eH AamaeyiluTepai
KOCbIHbI3

ETTi kenTipy

+ CubIp €TiH HEMECE KYC ETiH KiLLKEHE KecekTepre Tan-
LWbIKTapblHa kenaeHeH keciHis. ETTi 2-3 carat 6oibl
MapuHaATaHbl3, CoAaH KewiH eTTi LWblFapbin anbiHpI3,
KYPFaTbIHbI3 )aHe Toprapra (2) xalblHbI3.

« ETTi KenTipy yakbITbl KenTipy Temnepatypach! 60-
70°C 6onfaHaa, WamameH 8-aeH 15 caraTka AeriH.

« KenripinreH eTTi 6enve TemneparypacbiHaa,
repmMeTuKanbik kanTamaga 2 antagaH acbipmar,
TOHa3bITKbILTA - 3 aAaH acbipMaii cakTaHbl3.

BanbIKTbl KenTipy

« KenTipy yLWiH Tek xac 6anblkTbl KongaHblHbI3, My3aa-
ThinFaH 6anbIkTbl NanganaHbaHbI3.
. EaJ'IbIKTaH CVVIeKTepiH anbin TaCTaHbl3 XXoHe OHbl
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KeceKTepre KeciHi3.

« BanblK KeceKTepiH Ty3 epiTiHaiciHe canbiHpI3 (1 MTp
cyra 100 r Ty3), 6anblk canbiHFaH blAbICTb 30 MUHYTKa
TOHA3bITKbILLKA KOI?IbIHbIG, GaﬂbIK KeCeKTepiH wbifapbin
anblHpI3, KypraTbiHbI3 XaHe Topnapra (2) xalblHbI3.

* BanbiKTbl WbIPbIHbI LbIFYbIH TOKTATKAHLLA KENTIPiHi3.

« KenTipinreH 6anblkTbl repMeTHKanblk kKantaMmaaa ToHa-
3bITKbILLTA 3 aiijaH ackbipMait cakTaHbl3.

[aiibiHpanfaH 6anbIk NeH eTTi KenTipy

« BanbIkTbl HEMece eTTi nicipin anblHpI3.

« bBanbiKTaH cyiiekTepiH anbin TacTaHbI3, eTAEH apTbik
MavinapblH Kecin anbin TactaHbl3, eHiMaepai kecektep-
re Genin kecin, Topnapra (2) xanHpl3.

« OHiMaepai AarbiH GonFaxFa AeitiH KenTipiHis.

« Banblk NeH eTTi repmeTukanslk kantamaga, 6enve
TemnepaTtypacbiHAa 2 antafaH acblpMai cakTaHbl3,
TOHa3bITKbILTA - 3 alAaH acblpMaii cakTaHbl3.

LlenTepai, Aamaeyiw wenTtepai Hemece rynaepai

KenTipy

« KenTipy yLUiH 3ac Kek WenTi, ke3-kenreH Aamaeyilu
LenTepAi HeMece rynaepai nanganaHyra Gonagpl.

* Kok wenTi xaHe famaeyilw wenTepai cabakrapbiMeH
Gipre kenTipiHi3, kenTipreHHeH KeliH anbipakTapbiH
cabakTapblHaH 6enin, aya eTki3beTiH kanTamaga
caKTaHbl3.

« LenTeppi caktayra kosipaaH GypbIH, onapabiH Xak-
cblnan KenTipinreHiHe ke3 XeTki3iHi3, aiTnece wentep
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ByniHin KeTyi MyMKiH.
« KenripinreH ryngepai xow uicTi cawe Hemece rep6a-
pwii xxacay yLiH nanganHyra 6onagbl.

KenTipinreH eHimaepai cakray

« KenTipinreH eHimaepre apHanfaH AypbIC KanTamaHbl
KonaaHy onapablH caktay Mep3iMiH apTTbipabl.

* OHimaepai cakTayra KosipaaH 6ypbiH, onapab!
TONbIFLIMEH CYbITbIHBI3, COAaH KeliH onapael aya
oTKi3benTiH kanTamara canbliHbl3. CakTayablH eH Kak-
Cbl HOTUXeENepi eHIMAI BaKyyMAbIK KOHTelHepnepae
Hemece BaKkyyMAblK naketrepae 6ona/:u>|.

« KoHTelHepre Hemece nakeTke, 6HIMHIH aTaybl MeH
opay KyHi Typanbl MiHAeTTi Typae TaHbanayabl
YMbITNAHbI3.

* OHimaepai cankbiH, kapaHFbl, TeMnepaTypachbl
15°C-TaH acnaWTblH xepae cakTaHbl3, OHiM-

Aepai TOHA3bITKbILUTbIH TOHA3bITKbILLbI HEMece
My3aaTKblLLbl GenimMiHae caktayra Gonagbl.

OHIMAEPAI KENTIPY YAKbITbl MEH TEMMNEPA-
TYPACHI

« Op eHiMAi KenTipy yakbITbl )Xeke TaHAanaabl xaHe
©HIMHIH canacbl MeH MernLiepiHe, eHiMAi KenTipy Xyp-
risineTiH 6enmeseri TeMnepaTypa MeH canbliCTbipmMa-
bl biNFanApinbikka 6avnaHeicTbl Gonagbl.

« Kectene kenTipinreH eHiMaepai kenTipy Temnepary-
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pachl MeH yakbITbl Typasibl 4epeKTep YCbIHbIMAbIK

cunatTta 6onagpl.
« KenTipriwTi urepreH caviblH ci3 eHiMAj kenTipy Temne-

paTypachl MeH yaKbITbiH ©3iHi3 TaHAal anachl3.
Eckeptne: erep eHimaep GipiHLi peTTeH kebyre yn-
repmece, ci3 KenTipydi bIHFanNbl yakbITTa anfacTbipa
anacbl3. KenTipriwTi ewipiis, Topnapaarsl (2) eHimaep
BGenme TemnepartypacbiHa AeNiH CyblFaHLLa KYTiHi3,
eHiMaepai Tamak KOHTelHepnepiHe Hemece nakeT-
Tepre carsbir, TOHA3bITKbILLTbIH TOHA3bITKbILL HEMece
My3aaTKbLL GenimiHe carnbin KovbiHbI3.

TA3APTY XOHE KYTIMI

« KenripriwTi TasanayaaH 6ypbiH, OHbI OLUIPIHi3 XaHe
KyaTTaHAbIpy 6ayblHbIH allacbiH 3MeKTp po3eTka-
CbIHaH CybIPbIN anblHbI3.

« KenTipriwTi, kyaTTaHablipy 6aybiH XaHe KyaTTaHabIpy
Gay aluacblH cyFa Hemece Kes-kenreH 6acka cyi-
bIKTbIKTapFa canyfa TbllibIM carnblHagbl.

« KaknakTbl (1) xxaHe kenTipyre apHanfaH Topnapgsl (2)

GeliTapan XyfblL 3aT KOCbISIFaH Xblflbl CyMeH XybIn
KiBEepiHi3, WalibiHbI3 XXoHEe KYpFaTbIHbI3.

XKYFbIL MaLUVMHaHbI NaidanaHyFa ThilibIM canblHagbl.
« KenTipriw kopnycelH (3) con AbIMKbINT MaTameH
CYPTiHi3, coAaH KeWiiH KypFraTbin CYpTiHi3.
« KopnycTblH iwiHe (3) xaHe 6ackapy/vHaukaums na-
HeniHiH (4) iwiHe binFanablH TycyiHe xon 6epMeH;3.
KaknakTbl (1), Topnapabl (2), kopnycTsl (3) Tasanay
YLUiH MeTann xekenepai, abpasusTi Tazanay 3arTa-
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KaknakTtapabl (1) xxeHe Topnapabl (2) Xyy YLiH biabic

PbIH HEMece epiTKilTepai nanaanaHbaHpI3.

CAKTANYbI

« KenripriwTi cakrayra anbin kosipaaH 6ypbIH, OHbl
Tasanan anblHpl3.

« KenTipriwuTi KypFak cankblH, 6ananapabiH eHe MyM-
KiHAIKTepi WekTeyni agaMmaapAblH KOMbl XETNenTiH
xepae cakTaHbl3.

©HiMaepai kenTipyAiH YCbIHbINATbIH TeMnepary-

pachbl

©Himaep Temnepatypa (°C)
Kexk wen, nemaeyiw wentep 35-40
KekeHictep 40-55
Kewmictep 55-60
Er, 6anbik 60-70
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KecTene kenTipinreH eHimaepai kenTipy Temnepatypachl Typanbl AepekTep YCbiHbIMAbIK cunaTtta 6onagpi.

XKemicTep MeH xuaekTepai KenTipy yakbITbIHbIH KecTeci

|55

©Himaep MaitbiHpay KenTipyneH keiinri xaraaibl | KenTipy y3akTbifbl (caFar)
Opik, wabgans! XKapTblifa KeciHi3, cyiekTepiH HKymcak 12-28
anbin TacTaHpI3
Bananpap ApLUbIHBI3, KanbIHAbIFLI 3-4 KbiTbipnak 7-28
MM GonarbiH Tinimaepre
KECiHi3
Kyaim, cynekTepi )oK cypbin- | ByTiHaei kenTipiHia Kymcak 8-34
Tapbl KaKcbipak
Anmypt Kecexktepre keciHis HKymcak 8-28
Mykxkuaek ByTinaen kenTipiia Kymcak 6-26

KekeHicTep MeH wenTepai KenTipy yaKbITbIHbIH KecTeci

KaiHaTbIn nicipikia, Tinimaepre
HeMece KecekTepre KeciHia.

©Himaep RaitbiHpay KenTipyaeH keiiHri xaraanbl | KenTipy y3aKTbifbl (caFar)
Basngeina ApLULIHBI3 XoHE KecekTepre ChblIHfbILL 6-18
KeciHi3
CaHblpaykynakrap ¥YcaKTapbiH ByTiHaeit ken- ChiHFbIL 614
TipiHi3, yNKeHAepiH KeciHi3
Koapinep LWamameH 10x10 MM Tekwe- ChbIHFbIL 6-18
nepre KeciKia
rynai 6 ymcaps AeitiH anabiH KatTb! 6-16
ana nicipiHia
Kapton AngeiH ana 5-10 MuHyT KbiTblpnak 8-30
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Muss KiHiwke neHrenektepre KbiTbipnak 8-14
KeciHi3
Cabis XymcapraHra aeitin anabii ChiHfbIW 8-14

ana KaiHaTLIN NicipiKa, wa-
MameH 8x8 MM fieHrenekTepre
Hemece Teklenepre KeciHia

TorTi Gyphiw Xonakrapra, pewrenekrepre | Chikrbi 414
Hemece TiniMaepre KeciKia

AKKenkeH CabakrapbimeH Gipre ChbiHFbILL 2-10
KenTipiHi3, kenTipreHHeH KeWiH
XanblpakTapbiH cabakra-
phiHaH Benin, caktayFa anbin
KOMbIHBI3

KbisaHakTap AngblH ana TazanaHbis, KatTbi 8-24
KanbIHAbIFbI WamameH 3-5 Mm
KecekTepre Hemece Tinimaep-
re KeciHia

Banpbipkek (Tamblpsibl) KanbiHapifel WwamameH 6x6 ChbIHFbILL 6-14
MM TeKwernepre KeciHia

Capbimcak Tinimaepre KeciHi3 KbiTblpnak 6-16
AcKansipak AnfbiH ana a3aan KaiHaTein KbITbipnak 6-16
nicipinia

KecTenepae kenTipinreH eHiMaepai KeNTipy yakbITbl Typanbl AepekTep YCbiHbIMAbIK cunaTta Gonagbl.

XUbIHAKTANbIMbI

1. KenTipriwTi — 1 gaHa.
2. Hyckaynbik — 1 gaHa.
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TEXHUKATbIK CUNTATTAMANAPBI KypbInFbIHbIH KbI3MET KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin

+ OnexTpnik KyaTTaHAbIpybi: 220-240 B, ~ 50-60 My ©HAipinreH KyHi cepusnbIk HeMipae KepceTinreH.
* HomuHangblk TyTbIHaTbIH KyaTbl: 200-240 BT
. KaHnpain ga 6ip akaynbikrap TabblnfaH xargaiga
NAUOAFA ACbIPY fiepey aBTOpnaHALIPbLINFaH CepBUCTIK OpTanbIkka
KanabikrapasiH 6aksinanban nangara achl- XKYriHY Kepek.
pyblHaH KopLuaraH opTafa HemMece agamaap-
OblH AeHCayrbIFbHa 3USIH KENTIPMey YLLUiH,
KypangbiH HeMece KyaTTaHabipy areMeHT-
HE  epivin (erep KMHaKTanbIMFa Kipce) KblameT
eTy Mep3imi asiKTanfaHHaH KeiH onapabl
speTTeri TYPMbICTbIK KanaslKTapMeH 6ipre TacTamaHyis,
acrnanTbl XeHe KyaTTaHabIpy areMeHTTepiH oaaH api na-
[ara acblpy YLUiH apHaiibl MyHKTTepre xibepiHia.

ByiibiMaapabl nangara acbipy kesiHae naiaa 6onatbiH
kanaplktap 6enrineHrex Taptin GoiibiHLWA Keneci nanaara
acblpbinaTbiH TOPTINMNeH MiHAETTI TYPAe XuHayFa xaTabl.

BepinreH eHimai naiaara acbipy Typarbl KOCbIMLIA akna-
paTThl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke, TYPMbICTbIK
KanaplkTapabl nangara acblpy KblameTiHe Hemece Bepin-
reH eHiMAi caTbin anFaH AykeHre xabapnacbibi3.

OHAipyLwi anapblH-ana eckepTyci3, KypbIFbIHbIH
,EWI3aI7IHbIH, KOHCTPYKUMACHI MEH OHbIH Xanmbl XXYMbIC
YCTaHbIMAapbIHa 8cep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunaTra-
ManapblH e3repTy KyKblfblH e3iHe Kanablipaabl.
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