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SANDWICH MAKER BR2202

Use the sandwich maker for cooking hot
sandwiches with various fillings, baking waffles, as
a griddle plate or an open cooking unit.

DESCRIPTION

1. Power-on indicator «power»
2. Heating plates lock
3. Ready indicator «ready»
4. Handle
5. Lower frying plate locks
6. Upper frying plate locks
7. Frying plates for making sandwiches
8. Frying plates for making waffles ;
9. Grill plates 12 34
=
.,/'
ATTENTION! e ‘

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install RCD, contact
a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the sandwich maker; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the unit can lead to its breakage and
cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact. In case of short circuit the
grounding reduces the risk of electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not
sure that your sockets are installed properly and
grounded.

« Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the

win.

Install and use the sandwich maker on a flat, dry,

steady and heat-resistant surface with free access to

the mains socket.

« Use the unit in a well-ventilated room, for normal air

circulation the free space around the sandwich maker
should be at least 10-15 cm on each side.

During the sandwich maker operation do not allow
the unit body to come in contact with curtains,

wall coverings, clothing, kitchen towels or other
flammable materials.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the sandwich maker from impacts, falling,
vibrations and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the sandwich maker in places where
aerosols are used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.

Do not use the sandwich maker in proximity to the
kitchen sink, in bathrooms, near swimming pools or
other containers filled with water.

If the sandwich maker is dropped into water, unplug
it immediately, and only then you can take the

unit out of water. The unit body heats up strongly
during operation, be careful and do not touch its hot
surfaces.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Do not move the sandwich maker when it is hot; wait
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until it cools down completely.

Do not switch the sandwich maker on without
products.

Do not use the for sandwich maker cooking frozen
food, defrost frozen food before cooking.

Beware of steam output from the gaps between the
operating surfaces, do not touch and do not place
open parts of your body near the gaps between the
frying plates.

Take sandwiches, waffles or meat products out right
after cooking; keeping products in the operating unit
for a long time can cause their ignition.

Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of the
frying plates; use the kitchen tools intended for non-
stick surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the sandwich maker, hold the power plug
and carefully remove it from the mains socket, do not
pull the power cord, as this can lead to its damage
and cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

y

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

EN|5

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL

OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

y

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

Clean the unit body surface and the frying plates (5)
with a soft, slightly damp cloth, and then wipe it dry.
Install and use the unit on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

Use the unit in a well-ventilated room, for normal air
circulation the free space around the sandwich maker
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should be at least 10-15 cm on each side.

Take the handle (1), lift the lock (2) and open the
sandwich maker.

Simultaneously press the locks (5) and remove the
lower frying plate, then remove the upper flying plate
in the similar manner by pressing the locks (6).
Wash all the frying plates (7, 8, 9) with warm water
and neutral detergent, rinse them and wipe dry.
Install the required frying plates (7, 8 or 9), to do

this insert the bottom part of the plate first and then
press on the upper part of the plate until the lock (2)
clicking. Make sure that the frying plates (7, 8 or 9)
are fixed properly.

Before the first use smear some vegetable oil over
the frying plates (7, 8, 9).

Close the sandwich maker and insert the power cord
plug into the mains socket, the indicators (1) «pover»
will light up.

When the indicator (3) «ready» lights up, unplug

the sandwich maker and wait until it cools down
completely.

Take the handle (4), press the lock (2) button and
open the sandwich maker. Remove the remaining oil
from the frying plates (7, 8, 9) with a paper towel or
a clean cloth.

Notes:

- when you switch the unit on for the first time, some
smoke or foreign odor may appear. It is normal
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and not covered by warranty.

- the foreign odor can change the taste of the
first cooked products that you made, so it is not
recommended to eat them.

MAKING SANDWICHES
Sandwich making recommendations.

y

Use medium slices of white or wholerye bread.

The bread slices should match the size of the
operating surface of the sandwich maker.

It is recommended to grease the slices of bread with
vegetable oil, lightly brush the slice of bread with
butter for a crisp crust. You can use vegetable oil with
various spices or aromatic herbs.

Check the amount of filling, if there is a lot of filling,

it may leak out during cooking. Use cooked meat or
fish or tinned fish for the filling. You can add some
mayonnaise or tomato sauce to make the filling
juicier.

Use only preliminary cooked meat or fish, because
the sandwich maker does not cook the filling but only
heats it up.

For sweet sandwiches, you can use jam, marmalade
or confiture for the filling.

It is not recommended to use cucumbers or lettuce
for the filling, as the cucumber slices or lettuce
wither when making sandwiches, limit the amount of
vegetables with a lot of moisture, such as tomatoes
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or fresh mushrooms, when moisture is released, a
slice of bread can turn mushy.

« Install the sandwich maker correctly.

Install the frying plates for making sandwiches (7).

« Insert the power cord plug into the mains socket, the
indicators (1) «power» will light up.

Notes:

- the indicator (1) «power» will be glowing all the
time while the unit is plugged in;

- the indicator (3) «ready» will periodically switch
on and off during the sandwich maker operation
indicating the thermostat operation.

« When the indicator (3) «ready» lights up, take the
handle (4), press on the lock (2), open the sandwich
maker and put a slice of bread on the lower frying
plate (7). Put the filling on the bread, cover with the
second slice and carefully close the sandwich maker,
press together the handles (4), the lock (2) will click.

« The cooking time of sandwiches is 6-8 minutes, the
readiness of the sandwiches depends on your taste,
you can choose the cooking time as you like.

« After making sandwiches unplug the unit, lift the lock
(2) and open the sandwich maker.

« Take out the ready sandwiches with a plastic or
wooden spatula. Do not use sharp metal objects to
avoid damaging the non-stick coating of the heating
surfaces (7).
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ATTENTION!

Beware of steam output from the gaps between

the operating surfaces (7), do not touch and do

not place open parts of your body near the gaps
between the frying plates. Do not touch the unit
body during its operation, to open the sandwich
maker take the handle (1).

« After you finish making sandwiches unplug the unit
and leave it open to cool down.
« Keep the unit closed if you are not using it.

MAKING WAFFLES

« Make the batter.

< Install the waffle maker correctly.

« |Install the frying plates for making waffles (8).

< Insert the power cord plug into the mains socket, the
indicators (1) will light up.

Notes:

- the indicator (1) «power» will be glowing all the
time while the unit is plugged in;

- the indicator (3) «ready» will periodically switch
on and off during the waffle maker operation
indicating the thermostat operation.

* When the indicator (3) «ready» goes out, take the
handle (1), press the button (2), open the waffle
maker, pour a small amount of dough into each half
of the frying plate (8).
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Press the frying plates (8) together until the lock

clicking.

« Bake waffles for 3-5 minutes (the baking
time depends on the dough recipe, select it
experimentally).

« After making the waffles open the waffle maker: -
take the handle (4), press the button (2) and remove
the waffles with a wooden or plastic spatula. Do not
use metal objects, such as knives, forks etc., to avoid
damaging the coating of the frying plates (8).

« To continue baking waffles, immediately pour the next

portion of dough on the frying plates (8).

ATTENTION!

Beware of steam output from the gaps between
the operating surfaces (8), do not touch and do
not place open parts of your body near the gaps
between the frying plates. Do not touch the unit
body during its operation, to open the waffle
maker take the handle (4).

After you finish making waffles unplug the unit and
leave it open to cool down.

When the waffle maker has completely cooled down,
wipe the frying plates (8) with a damp cloth, and then
wipe dry.

Exemplary recipes of waffle dough

Sweet waffles



- 2 cups of flour

- 2eggs

- 0.5 cup of sugar

- 0.5 cup of sour cream

- salt and baking soda, on the tip of a teaspoon

- milk
Whip the eggs with sugar and salt. Mix the flour with
baking soda, add the sour cream. Mix all ingredients
adding milk to the consistency of sour cream.

Cream waffles

- 200 g of flour

- 250 ml of cold milk

- 6egg yolks

- 200 g of melted butter

- 1-2 sachets of vanilla sugar

- 2 teaspoons of baking powder

- salt on the tip of a teaspoon

12 well-whipped egg whites

Whlp the yolks with cold milk. Slowly add flour and
baking powder, then add butter, vanilla sugar and salt,
and then add whipped egg whites.

Belgian waffles

- 250 g of flour

- 250 ml of milk

- 100 g of melted butter

- 1-3 sachets of vanilla sugar

- 3eggs, separate the yolks from the egg whites
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- salt on the tip of a teaspoon
Mix the flour with vanilla sugar. Add some milk and
mix thoroughly. Add the yolks and remaining milk. Mix
thoroughly to homogeneous dough. Add butter and
carefully mix in the whipped whites.

You can decorate the ready waffles with powdered
sugar.

FOOD COOKING WITH THE GRILL

ATTENTION! Beware of steam output from the gaps
between the operating surfaces (9), do not touch and
do not place open parts of your body near the gaps
between the frying plates (4).

- Do not use the grill for cooking frozen food.

- Do not cook meat with large bones.

- Frying time depends on the products used.

- Install the grill plates (9) before you start cooking.

Do not open the grill after switching it on, the frying

plates (9) heat up faster and more even in the

closed position.

- Before eating make sure that the food is cooked

through.

Take the products out of the press grill right after

cooking; keeping products in the operating grill for

a long time can cause their ignition.

- Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of
the frying plates (9); use the kitchen tools intended
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for non-stick surfaces.

* Prepare the necessary products.

« Insert the power plug into the mains socket, the grill
will switch on and the indicator (1) will light up.

« Wait until the pans (9) are hot, and the indicator (3)
lights up.

Notes:

- the indicator (1) «power» will be glowing all the
time while the unit is plugged in;

the indicator (3) «ready» will periodically switch

on and off during the sandwich maker operation

indicating the thermostat operation.

« Take the handle (4), press on the lock (2) and open

the sandwich maker.

Carefully put the products on the lower frying plate,

avoid burns by possible splashes of juice or fat

dripping from the products.

« Take the handle (4) and lower the upper frying plate
on the products.

« After you finish cooking, take the handle (4) and lift
the upper frying plate.

« Put the prepared products into an appropriate dish;
use wooden or heat-resistant plastic kitchen tools to
remove the products.

« To switch the sandwich maker off, unplug it.

Using a sandwich maker as a frying surface.

* You can use the sandwich maker as an open frying
surface.
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« Before inserting the plug of the power cord into the

socket, open the sandwich maker by holding the
handle (4), pressing the lock (2) and fully open the
sandwich maker.

« Plug the power cord into an electrical outlet and the

«power»indicator (1) will light up.
« Wait for the work surfaces to heat up (9), and the
«ready»indicator (3) will light up.
Carefully place the products on the work surfaces
(9), beware of burns caused by possible splashes of
fat or juice released by the products.
Transfer the cooked food to a suitable dish, using
wooden or heat-resistant plastic kitchen accessories.
To turn off the sandwich maker, unplug the power
cord from the electrical outlet.

CLEANING AND CARE

« Before cleaning unplug the unit and leave it open to
cool down.

« Clean the frying plates (7, 8 or 9) from the remaining
dough, wipe the frying plates (7, 8 or 9) with a damp
cloth. Oil the burnt dough and leave for 5 minutes,
then clean it with a damp cloth.

» Regularly remove and wash all the frying plates (7,
8 or 9) with warm water and neutral detergent, rinse
them and wipe dry.

* Wipe the sandwich maker body with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.



« Do not use metal brushes, abrasives, or solvents to
clean the sandwich maker, as they may damage the
frying plates (5) or the outer surface of the sandwich
maker body.

Attention! To avoid electric shock do not immerse
the sandwich maker, the power cord or the plug
into water or other liquids.

STORAGE

« Clean the sandwich maker before taking it away for
long storage.

« Keep the unit closed if you are not using it.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Sandwich maker: 1 pc.

Frying plates for making sandwiches: - 2 pc.

Frying plates for making waffles: - 2 pc.

Grill plates: - 2 pc.

Instruction: 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
« Rated input power: 750 W
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RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
HEE the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the unit and the
batteries to specialized stations for further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years
The manufacturing date is specified in the serial number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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SANDWICHGERAT BR2202

Verwenden Sie das Sandwichgerat zum Zubereiten
von heillen Sandwiches mit verschiedenen
Fiillungen, Waffelbacken sowie als Kontaktgrill oder
offene Bratplatte.

BESCHREIBUNG

1. Betriebskontrolleuchte ,power*
2. Arbeitsflachenverriegelung
3. Bereitschaftsanzeige ,ready”
4.  Griff
5. Verriegelungen der unteren Arbeitsflache
6. Verriegelungen der oberen Arbeitsflache
7. Sandwichplatten
8. Waffelplatten
9. Grillplatten
ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmafig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie das Sandwichgerit benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

* Missbrauch des Geréts kann zu seiner Stérung
fuihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose
mit einem zuverlassigen Erdungskontakt.Bei
einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

* Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob Ihre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

« Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieRen des Sandwichgerat ans Stromnetz, um
das Brandrisiko zu vermeiden.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

« Stellen und benutzen Sie den Sandwichgeréat
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auf einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

Verwenden Sie das Gerat in einem gut bellifteten
Raum, fur eine normale Luftzirkulation soll der
Freiraum um das Sandwichgerat auf jeder Seite
mindestens 10-15 cm betragen.

Wenn Sie das Sandwichgerat betreiben, soll

das Gerategehause mit keinen Vorhangen,
Wandbeschichtungen, Kleidung, Ktichenttichern oder
anderen leichtentziindbaren Materialien in Bertihrung
kommen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf’en zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den Sandwichgerat vor StoRen,
Stirzen, Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Sandwichgeréat an den Orten,
wo Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flussigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Sandwichgerat in der Nahe

von Spulbecken, in Badezimmern und neben den
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Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefiillten
Behaltern nicht.

Falls der Sandwichgerét ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, erst danach holen Sie das Geréat aus
dem Wasser heraus. Wenden Sie sich an einen
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heile
Oberflachen und scharfe Mdbelkanten nicht berihrt.
Stellen Sie das heilRe Sandwichgeréat nicht um,
warten Sie ab, bis es vollstandig abkdihlt.

Schalten Sie das Sandwichgerat ohne
Nahrungsmittel nicht ein.

Wahrend des Betriebs erhitzt sich das
Gerategehause stark, Seien Sie vorsichtig und
beriihren Sie keine heilRen Oberflachen.

Hiten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem
Zwischenraum der Arbeitsflachen, halten Sie

Ilhre Hande und andere offene Kdrperteile vom
Zwischenraum der Arbeitsflachen fern.

Nehmen Sie Sandwiches, Waffeln oder
Fleischprodukte nach der Zubereitung sofort heraus;
wenn Produkte im eingeschalteten Gerat lang
bleiben, kénnen sie sich entziinden.

Es ist verboten, die zubereiteten Lebensmittel mit
Metallgegensténden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das

Kiichenzubehér fiir die Antihaftoberflachen.

« Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder vor
der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab. Wenn
Sie den Sandwichgerat vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss filhren kann.

« Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerét als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.

« Besondere VorsichtsmaRRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

+ Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
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den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fir
Kinder unzugénglichen Ort auf.
« Dieses Gerét ist fur Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen (ber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.
« Priifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.
« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstandig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.
« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
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HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerit aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

« Lesen Sie die Sicherheitsmainahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

< Prifen Sie die Komplettheit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusétzlichen
MaRnahmen erforderlich.

+ Wischen Sie das Gerategehause und die
Arbeitsflachen mit einem leicht angefeuchteten Tuch
ab, danach wischen Sie sie trocknen.

« Stellen und benutzen Sie das Gerat auf
einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebesténdigen Oberflache mit immer freiem
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Zugang zu einer Steckdose.

Verwenden Sie das Gerat in einem gut beliifteten
Raum, fur eine normale Luftzirkulation soll der
Freiraum ums Sandwichgerat mindestens 10-15 cm
auf jeder Seite betragen.

Fassen Sie den Griff (4), driicken Sie die
Verriegelung (2) und 6ffnen Sie das Sandwich-Gerat.
Driicken Sie die Verriegelungen (5) gleichzeitig und
entfernen Sie die untere Arbeitsflache, entfernen

Sie ebenfalls die obere Arbeitsflache, indem Sie die
Verriegelungen (6) driicken.

Waschen Sie alle Arbeitsflachen (7, 8, 9) mit
Warmwasser und einem neutralen Reinigungsmittel,
spilen und trocken Sie sie ab.

Stellen Sie erforderliche Arbeitsflachen (7, 8 oder 9)
auf, setzen Sie zuerst den Unterteil der Arbeitsflache
ein, dann driicken Sie den Oberteil der Arbeitsflache,
bis die Verriegelung (2) einrastet; vergewissern Sie
sich, dass die Arbeitsflachen (7, 8 oder 9) sicher
befestigt sind.

Vor dem ersten Geratenutzung ist es empfohlen, die
Arbeitsflachen (7, 8 oder 9) mit etwas Pflanzendl
einzuschmieren.

Machen Sie das Sandwichgerat zu und stecken Sie
den Netzstecker in die Steckdose ein, dabei leuchten
die Anzeigen (1) «power».

Wenn die Anzeige (3) «ready» leuchtet, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus und
warten Sie ab, bis das Sandwichgerat vollstandig
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abkdihlt.

« Fassen Sie den Giriff (4) an, driicken Sie die
Verriegelungstaste, machen Sie das Sandwichgerat
auf, entfernen Sie das Restpflanzendl von den
Arbeitsflachen (7, 8 oder 9) mit einem Papiertuch
oder einem sauberen Stoff.

Anmerkungen:

- wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten,
ist eine geringe Menge Rauch und Fremdgeruch
zulassig, es ist normal und ist kein Garantiefall.

- ein Fremdgeruch kann den Geschmack der ersten
zubereiteten Produkte veréandern, daher werden
die ersten zubereiteten Produkte zu keinem
Verzehr empfohlen.

SANDWICHZUBEREITUNG

SANDWICHZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

« Verwenden Sie mitteldicke Brotscheiben aus Weizen-
oder Roggenmehl.

« Die Brotscheiben mussen der Arbeitsflache des
Sandwichgeréts nach der Grofe entsprechen.

« Es ist empfohlen, die Brotscheiben mit Pflanzendl
zu schmieren und mit Butter fir eine Knusperkruste
leicht zu bestreichen. Sie kdnnen Pflanzendl mit
verschiedenen Gewlirzen, Aromakrautern oder
anderen Spezereien verwenden.

« Achten Sie auf die Fiillungsmenge, bei Uberschuf



kann die Fillung wahrend der Sandwichzubereitung
ausflieRen. Verwenden Sie fertiges Fleisch, Fisch
und Fischkonserven als Fullung. Fur eine saftige
Fillung kénnen Sie eine kleine Menge Mayonnaise
oder Tomatensofe hinzufiigen.

Verwenden Sie nur vorgegartes Fleisch oder Fisch
- das Sandwichgerat bereitet die Fiillung nicht zu,
sondern erwarmt sie nur.

Fir siiBe Sandwiches verwenden Sie Marmelade,
Jam oder Konfitire als Fillung.

Es ist nicht empfohlen, Gurken- oder Salatfiillung
zu verwenden, Gurkenscheiben oder Salatblatter
verdorren bei der Sandwichzubereitung, begrenzen
Sie die Menge viel feuchtes Gemdse, wie z. B.
Tomaten oder frischen Pilzen, beim Ausfeuchten
kann eine Brotscheibe einfach aufweichen.

Stellen Sie das Sandwichgerat richtig auf.

Stellen Sie die Sandwichplatten (7) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei leuchten die Anzeigen (1) «power».

Anmerkungen:

- die Leuchte (1) «power» leuchtet konstant, solang
der Netzstecker in der Steckdose bleibt;

- wahrend des Sandwichgeréatbetriebs schaltet sich
die Anzeige (3) «ready» regelmafig ein und aus
und signalisiert den Thermostatbetrieb.

« Wenn die «ready»-Anzeige (3) leuchtet, fassen Sie
den Griff (4) an, driicken Sie die Verriegelung (2) an,
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machen Sie das Sandwichgerat auf, legen Sie eine
Brotscheibe auf die untere Arbeitsflache (7), legen
Sie die Fillung darauf, bedecken Sie sie mit der
zweiten Brotscheibe, machen Sie das Sandwichgerat
vorsichtig zu, driicken Sie die Griffe (4) zusammen,
dabei rastet die Verriegelung (2) ein.

« Die Sandwichzubereitungszeit betragt 6 bis 8
Minuten; die Sandwichgarfertigkeit hangt von Ihrem
Geschmack ab, Sie kénnen die Garzeit nach lhren
Wiinschen wahlen.

« Nach der Sandwichzubereitung ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben
Sie die Verriegelung (2) an und machen Sie das
Sandwichgerat auf.

« Nehmen Sie die fertigen Sandwiches mit einem
Plastik- oder Holzspatel heraus. Es ist verboten,
scharfe Metallgegenstande zu verwenden, um die
Antihaftbeschichtung der Arbeitsflachen (7) nicht zu
beschadigen.

ACHTUNG! Hiiten Sie sich vor dem Dampfaustritt
aus dem Zwischenraum der Arbeitsflaichen

(7), halten Sie lhre Hinde und andere offene
Korperteile vom Arbeitsflichenzwischenraum fern.
Beriihren Sie das Gerategehause wahrend des
Betriebs nicht, fassen Sie den Griff (4) an, um das

Sandwichgerat aufzumachen.

« Nach der Sandwichzubereitung ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus und lassen
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Sie das Gerat offen abkiihlen.
Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, lagern Sie es
geschlossen.

WAFFELZUBEREITUNG

Bereiten Sie den Teig vor.

Stellen Sie das Waffeleisen richtig auf.

Stellen Sie die Waffelplatten (8) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein,
dabei leuchten die Anzeigen (1) «power».

Anmerkungen:

y

- die Leuchte (1) «power» leuchtet konstant, solang
der Netzstecker in der Steckdose bleibt;

- wahrend des Waffeleisenbetriebs schaltet sich die
Anzeige (3) «ready» regelmaRig ein und aus und
signalisiert den Thermostatbetrieb.

Wenn die Anzeige (3) erlischt, fassen Sie den Griff

(1) an, dricken Sie die Taste (2), machen Sie das

Waffeleisen auf und giefRen Sie eine kleine Menge

Teig in jede Halfte der Arbeitsflache (8).

Driicken Sie die Arbeitsflachen (8) zusammen, bis

die Verriegelung einrastet.

Backen Sie Waffeln 3-5 Minuten (die Waffelbackzeit

hangt vom Teigrezept ab und wird versuchsweise

gewahlt).

Machen Sie das Waffeleisen nach der

Waffelzubereitung auf: - fassen Sie den Griff (4) an,

driicken Sie die Taste (2) und nehmen Sie Waffeln
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mit einem - Kunststoff- oder Holzschaufel heraus.
Verwenden Sie keine Metallgegenstéande, Messer,
Gabel usw., um die Beschichtung der Arbeitsflachen
(8) nicht zu beschadigen.

Um das Waffelbacken fortzusetzen, gieRen Sie die
nachste Teigportion auf die Arbeitsflachen sofort (7)
auf.

ACHTUNG! Hiiten Sie sich vor dem Dampfaustritt
aus dem Zwischenraum der Arbeitsflaichen

(8), halten Sie lhre Hande und andere offene
Korperteile vom Arbeitsflichenzwischenraum fern.
Beriihren Sie das Gerategehause wéahrend des
Betriebs nicht, fassen Sie den Griff (4) an, um das
Waffeleisen aufzumachen.

Nach dem Waffelbacken ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus und lassen Sie das Gerat
offen abkihlen.

Wenn das Waffeleisen vollstandig abkiihlt, wischen
Sie die Arbeitsflachen (8) mit einem feuchten Tuch,
danach trocken Sie sie ab.

Beispiele der Waffelteigrezepte

SiiRe Waffeln

- 2 Becher Mehl

- 2 Eier

- 0,5 Becher Zucker

- 0,5 Becher saure Sahne




- Salz und Speisesoda, auf der Spitze eines
Teeloffels

- Milch
Schlagen Sie Eier mit Zucker und Salz. Mischen Sie
Mehl mit Soda und fligen Sie saure Sahne hinzu.
Mischen Sie alle Zutaten, fiigen Sie Milch hinzu und
bringen Sie die Mischung auf die Konsistenz von dicker
Sahne.

Milchbutterwaffeln

- 200 g Mehl

- 250 ml kalte Milch

- 6 Eigelb

- 200 g flussige Butter

- 1-2 Packchen Vanillezucker

- 2 Teeloffel Backpulver

- Salz auf der Spitze eines Teeldffels

12 gut geschlagene Eiweill

Schlagen Sie Eigelb mit kalter Milch. Schutten Sie
Mehl und Backpulver langsam ein, fiigen Sie Butter,
Vanillezucker und Salz hinzu und dann geben Sie
geschlagenes Eiweil} zu.

Belgische Waffeln

- 250 g Mehl

- 250 ml Milch

- 100 g flussige Butter

- 1-3 Packchen Vanillezucker

- 3 Eier, Eigelb von Eiweil} trennen
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- Salz auf der Spitze eines Teel6ffels
Mischen Sie Mehl mit Vanillezucker. Fligen Sie eine
kleine Menge Milch hinzu und rithren Sie grtindlich.
Figen Sie Eigelb und Restmilch hinzu. Rihren Sie bis
zu einem gleichmaRigen Teig. Fuigen Sie flissige Butter
hinzu und mischen Sie geschlagenes Eiweil} vorsichtig
bei.
Zubereitete Waffeln kénnen mit Puderzucker dekoriert
werden.

GRILLEN

ACHTUNG! Huten Sie sich vor dem Dampfaustritt
aus dem Arbeitsflachenzwischenraum, halten Sie
lhre Hande und andere offene Korperteile vom
Arbeitsflachenzwischenraum fern (4).

- Benutzen Sie den Grill zum Garen von gefrorenen
Lebensmitteln nicht.

Grillen Sie keine Fleischstlicke an grofen
Knochen.

- Die Grillenzeit hangt von den benutzten
Lebensmitteln ab.

Stellen Sie die Grillplatten (9) vor der Zubereitung
auf.

- Machen Sie den Grill nach dem Einschalten nicht
auf, im geschlossenen Zustand erwarmen sich die
Arbeitsflachen (9) schneller und gleichmaRiger.
Vergewissern Sie sich vor dem Essen, dass die
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Lebensmittel durchgegrillt sind.
Nach der Zubereitung nehmen Sie die
Lebensmittel aus dem Grill sofort heraus, ihr
langeres Bleiben im eingeschalteten Grill kann zu
ihrer Entziindung fuihren.
Es ist verboten, gegrillte Lebensmittel mit den
Metallgegenstéanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen (9) beschadigen kénnen,
herauszunehmen; verwenden Sie das
Kiichenzubehdr fiir antihaftbeschichtete
Oberflachen
< Bereiten Sie die erforderlichen Lebensmittel vor.
» Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
ein, dabei schaltet sich der Grill ein, und die
Kontrolleuchte (2) leuchtet.
« Warten Sie, bis die Arbeitsflachen (9) erhitzt sind, die
«ready» - Anzeige (3) leuchtet»
Anmerkungen:

- die ,power“-Kontrollleuchte (1) leuchtet konstant,

solang der Netzstecker in eine Steckdose

eingesteckt ist;

wahrend des Sandwichgeratebetriebs schaltet sich

die ,ready“-Anzeige (3) periodisch ein und aus und

signalisiert den Thermostatbetrieb.

« Fassen Sie den Griff (3) an und machen Sie den Grill
auf.

« Legen Sie die Lebensmittel auf die untere
Arbeitsflache vorsichtig aus, hiiten Sie sich vor
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den Verbrennungen durch mdégliche Saft- oder
Fettspritzer.

« Halten Sie den Giriff (3) und lassen Sie die obere
Arbeitsflache auf die Lebensmittel herunter.

+ Nachdem die Lebensmittel fertig gegrillt sind,
fassen Sie den Griff (3) an und heben Sie die obere
Arbeitsflache auf.

+ Legen Sie die zubereiteten Lebensmittel
mit hitzebestandigem Holz- oder
Kunststoffklichenzubehér in ein geeignetes Geschirr
um.

« Um den Grill auszuschalten ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Verwendung eines Sandwiches als hitzeflache.

< Sie kénnen die Sandwichplatte als offene Bratflache
verwenden.

« Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
offnen Sie die Sandwichplatte, greifen Sie dazu den
Griff (4), driicken Sie die Verriegelung (2) und &ffnen
Sie die Sandwichplatte vollstéandig.

« Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine
Steckdose, und die Power-Anzeige (1) leuchtet auf.
Warten Sie, bis die Arbeitsflachen (9) erhitzt sind, die
«ready» - Anzeige (3) leuchtet.

Legen Sie die Produkte vorsichtig auf die
Arbeitsflachen (9) und achten Sie auf Verbrennungen
durch eventuelle Spritzer Fett oder Saft, die durch die
Produkte freigesetzt werden.



« Ubertragen Sie die gekochten Lebensmittel mit Holz-
oder hitzebesténdigem Kunststoff-Kiichenzubehor in
ein geeignetes Geschirr.

« Um das Sandwich-Gerat auszuschalten, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.

REINIGUNG UND PFLEGE

< Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose vor
der Reinigung heraus und lassen Sie das Gerat offen
abkuhlen.

« Reinigen Sie die Arbeitsflachen (7, 8 oder 9)
vom Restteig und wischen Sie die Arbeitsflachen
(7, 8 oder 9) mit einem feuchten Tuch ab. Den
verbrannten Teig schmieren Sie mit etwas Pflanzendl
ein und entfernen Sie ihn nach 5 Minuten mit einem
feuchten Tuch.

« Entfernen und waschen Sie die Arbeitsflachen
(7, 8 oder 9) regelmaRig mit einem neutralen
Reinigungsmittel, sptlen und dann trocknen Sie sie
ab.

« Wischen Sie das Sandwichgeratgehause mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach wischen Sie es
trocken.

« Verwenden Sie zum Reinigen des Sandwichgerats
keine Metallwaschlappen, Scheuer- oder
Lésungsmittel, da diese die Arbeitsflachen (7, 8 oder
9) oder die AuRRenflache des Sandwichgeratgehauses
beschéadigen kénnen.
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Achtung! Tauchen Sie das Sandwichgerit, das
Netzkabel und den Netzstecker in Wasser oder
jegliche andere Fliissigkeiten nicht ein, um einen
Stromschlag zu vermeiden.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie das Sandwichgerat zur Aufbewahrung
wegnehmen, reinigen Sie das Geréat.

+ Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, lagern Sie es
geschlossen.

« Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Sandwichgerat: 1 Stk.

Sandwichplatten: - 2 Stk.

Waffelplatten: — 2 Stk.

Grillplatten: — 2 Stk.

Bedienungsanleitung: 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50/60 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 750 W
ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt oder
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die menschliche Gesundheit durch

unkontrollierte Abfallentsorgung zu

vermeiden, entsorgen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

EEN oo Beendigung ihrer Nutzungsdauer

zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht,
sondern geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte flr weitere Verwertung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu verwerten.

Mehrere Informationen zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.

|
TVib

ONLINE STOR

v https://tm.by
! |/|HTepHeT-MaF83I/IH



|
Vb

M ONLINE STOR

CO3HABUYHULUA BR2202

MCHOHbSyﬁTe C3HABUYHMUY ANnA NPUroToBneHus
ropsiumx 6yTep6poaoB C Pa3fUYHLIMU HAYUHKaAMMU,
BbINe4ykn Ba(beﬂb, KOHTaKTHOro rpuna Unun oTkpbl-
TOW )KapoO4HOIN NOBEPXHOCTM.

OMUCAHUE

MHankaTop BKIKOYEHUS B CETb «power»
dukcatop pabounx nosepxHocTei

WHaukaTop rotoBHOCTM «ready»

Pyuka

DdurKkcaTopbl HUXKHEN paboyert NoBEPXHOCTH
dukcaTopbl BEpxHeit paboyert NoBEPXHOCTH
Paboune NoBepxHOCTU st MPUTOTOBIEHWS CIH-
nsuyen

Pa6oune noBepxHOCTM Ansi BbiNeYku Bacdenb
Paboyne NoBEpXHOCTU «TPUIby

NooAWNE

© ®

BHUMAHME!

[Ina [ONONHUTENBHON 3aLLUMThI B LIENU NUTaHNA
LienecoobpasHo yCTaHOBUTbL YCTPOWCTBO 3aLLMTHOTO
oTkntoyeHust (Y30) ¢ HOMUHambHBIM TOKOM cpaba-
ThiBaHWS, He npesbilwatoLm 30 MA, AnNs yCTaHOBKM
Y30 obpatutech k cneynanucTy.
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

I'IepeA ucnosfib3oBaHWeM C3IHABUYHULbI BHUMaTE b~
HO O3HaKOMbTEeCb C PyKOBOACTBOM MO 3KcnsyaTa-
UMK, Nocne NPOYTEHUsI COXPaHUTE ero ANsA UCMOfb-
30BaHus B Gyaywem.

* Wcnonbayite yCTPOMCTBO TOMBLKO MO €ro NpsiMOMy
Ha3HaYeHIo, KaK U3MOXEHO B AaHHON UHCTPYKLIMK.

* HenpasunbHoe obpalleHne ¢ yCTPOCTBOM MOXeT
NPUBECTM K €r0 NOSIOMKE, NPUYUHEHUIO Bpeaa
nonb30BaTento UK ero UMYLLIECTBY U He ABNAETCA
rapaHTUIHBLIM Criyqaem.

* YBenutech, 4To paboyee HanpsixeHue yCTPoICTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TWKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHMIo
3MeKTpoCeTy.

« Bunky WHypa nUTaHus BCTaBNANTE B 3NEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, UMEIOLLIYI0 HAZEXKHbIN KOHTaKT 3a3eMIIeHUs.
Mpy KOPOTKOM 3aMblKaHWK, 3a3EMIEHNEe CHKaeT
PUCK NOPaXEHUS 3NEKTPUHECKNM TOKOM.

« O6paTtnTech Kk CreumanucTy-anekTpuKy, €Crnv Bbl
HE yBepeHbl B TOM, YTO BalLM PO3ETKW NPaBUIbHO
YCTaHOBIEHbI U 3a3eMI1eHbI.

« Bo usbexaHue prcka BO3HUKHOBEHUS Noxapa
3anpeLLaeTcs UCNoNb3oBaTb «NEePEeXOaHUKN» Npu
NOAKIMIOYEHNN YCTPOCTBA K 3NIEKTPUYECKON PO3ETKE.

« 3anpeLaeTca noaknioyaTb YCTPONCTBO K BHELLHAM
TanMepam WUnu K SNeKTPUYECKM po3eTkam C AnCTaH-
LIMOHHBIM yNpaBreHnem.
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! |/|HTepHeT-MaF83I/IH

YcTaHaBnvBanTe 1 UCNonbayiiTe YyCTPONCTBO Ha
POBHOW, CyXOii, yCTOM4MBOWN, TEPMOCTOWMKON NOBEPX-
HOCTM Tak, 4ToBbl JOCTYN K CETeBOii po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBIM.

Mcnonb3ayiTe yCTPOMCTBO B XOPOLLO NPOBETPUBA-
©MOM MoMeLLEeHNN, 4515 HOPMArbHON LIMPKYNsLmun
BO3AyXxa CBOGOAHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYN CAHABUY-
HULbI AOMKHO BbITb He MeHee 10-15 cMm ¢ kaxaon
CTOPOHBbI.

Bo Bpemsi paboTbl COHABUYHMULIbI HE AOMNYCKal-

Te KOHTaKTa Kopryca yCTpoicTBa CO LTopamu,
HaCTEHHbIMU MOKPLITUSIMU, OAEXKA0M, KyXOHHBIMU
nonoTeHLamMm1 Unm ApyrvmMu NerkoBoCraMeHsoLLy-
MUCA MaTepuanamu.

BanpetlaeTcs UCMONb3oBaTb YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHNN.

He pekomeHayeTcst UCMonb30BaTh YCTPOWCTBO BO
BpEeMsi rpo3bl.

ObeperaiiTe CIHABUYHWLY OT yAapoB, NageHun,
BUOBPaLWii 1 MHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

He octaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKINOYEHHOE B CEThb, 6e3
npucmoTpa.

He ncnonbkaynte ycTpoicTBO B HEMOCPEACTBEHHOM
6nun3ocTn OT HarpeBaTenbHbIX NPMGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna unu oTKPLITOro MaMeHu.

3anpelLaeTcsi UICNOMNb30BaTbCIHABUYHULY B MecTax,
e UCMOoNb3YHTCS UMK PachbINSAIOTCA asdpo3onu,

a Takke BOMMU3M OT NIErkOBOCTIIAaMEHSIIOLLMXCS
XKMOKOCTEN.
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He ucnone3yite caHABUYHULY BOMN3K OT KYXOHHO
PaKOBUHbI, B BaHHbLIX KOMHaTaX, OKOno 6accenHoB
VK Jpyrux éMKOCTEN, HanoSTHEHHbIX BOJOM.

Ecnu ycTpoicTBO ynano B BOAy, HEMEANEHHO BblHbTE
BUIKY LLIHYpa NUTaHUSA U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKM, U
TOMbLKO MOCHe 3TOro MOXKHO 0CTaTb YCTPONCTBO U3
Bofbl. O6paTTeCh B CEPBUCHBINA LIGHTP ANs 0CMOTpa
1 peMoHTa yCTPONCTBa.

He pgonyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHWS Kacancs rops-
41X NOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

He nepemeluaiite ropsuyto CaHABUYHWLY, AOXANTECH
MOMHOTO €€ OCThIBaHNS.

3anpeLuaeTca BKMOYaTL YCTPONCTBO, €CNIN B C3H-
[ABUYHNLE HET NPOAYKTOB.

Bo Bpems paboTbl KOPMYC YCTPONCTBA CUIMLHO Harpe-
Baetcs, cobnioaante 0CTOPOXHOCTL M He AoTparu-
BaliTECh [0 rOpsUMnX NOBEPXHOCTEN.

OcTeperaiitech BbIXOAa Napa 13 3a30poB Mexay
pabouMu NOBEPXHOCTAMM, HE NOAHOCUTE PYKU U He
pacnonaraiite Apyrue oTKpbITble y4acTku Tena 6nus-
KO K 3a30pam mexay pabounmm nosepxHOCTAMM.
BblHUMaliTe coHABUYM, BAIIU UMW MACHBIE MPOAYK-
Thl Cpa3y Nocrne NpUroTOBNEHUS!, MPY ANUTENbHOM
HaxoXaeHWN NPOAYKTOB BO BKIKOYEHHOM YCTPOCTBE
MOXET NPON3ONATH UX BOrOpaHue.

3anpeluaeTca n3snekaTs NPUroTOBNEHHbIE NPOAYKTLI
MeTannMyeckuMu npeameTamu, KoTopble MoryT
NOBPENTbL aHTUNPUTrapHOE MoKpbITUE paboumx
NOBEPXHOCTEN, NCNONb3YNTe KYXOHHbIE akceccyapsl,
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npeaHasHaveHHbIe AN aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHO-
cTein.

OTkntovanTe yCTPOMUCTBO OT 3NEKTPOCETU Nocre uc-
nonb30BaHNA Unu nepen YUCTKOM. I']pw OTKNK4YEeHUn
COHABUYHMLIBI OT 3NEKTPUYECKOW CETU AepXuTech

3a BUIKY LUHYPa NUTaHUS U akKypaTHO BbIHLTE €€

n3 3J'IeKTpI/I'~IeCKOI7I PO3€ETKN, HEe TAHUTE 3a LWHYp
COHABUYHMLIBI OT 3NEKTPUYECKOW CETU AepXUTech

3a BUKY LUHYpa NUTaHUS U aKKypaTHO BbIHLTE €€

n3 3J'IeKTpI/I‘-leCKOI7I PO3ETKN, HE TAHUTE 3a LWHYP
NUTaHUA — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPeXAeHUo
W BbI3BATb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

He npuikacaviteck k Kopnycy yCTPOWCTBA, K LWHYPY
MUTaHUS W K BUMKE LLUHYPpa NUTaHUS MOKPbIMU
pykamu.

W3 coobpaxeHuin GeaonacHocTn AeTelt He ocTaB-
NAATe NONMSTUNEHOBbIE NaKeTbl, UCMOMNb3yeMble B
KayecTBe ynakoBKH, 6es Haasopa.

BHUMAHMUE! He paspeluarite aetam urpatb € nonu-
3TUMNEHOBBIMI NAKETaMU U YNAaKOBOYHOM NNEHKOIA.
OnacHocTb yaywba!

YCTPOMCTBO HEe NpeAHasHa4YeHo ANs UCMOSb30BaHUs
AEeTbMU.

OcyLuecTBNsANTE HaA30p 3a AeTbMU, YTODbI HE
[0NYCTUTbL UCMONb30BaHUSA YCTPOINCTBA B KayecTse
UTPYLLKK.

He paspeluaiite feTsam npukacatbes k paboyeit
NOBEPXHOCTY, K KOPMYCY YCTPOUCTBA, K LUHYpY nuTa-
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HUA UMK K BUNKe LIHYpa NUTaHus BO Bpemst paboTbl
yCTpoONcTBa.

BynbTte 0cob6eHHO BHMMAaTerbHbI, Criv NobnmaocTu
oT paboTaloLLero yCcTpocTBa HaxoaaTca AeTU unm
nMua ¢ orpaHn4eHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynumu
LMKnaMu pasmellanTe yCTPOMCTBO B MECTaX, Hedo-
CTYNHbIX ANs AeTen.

Mpubop He NpegHasHayeH Ans UCMONb30BaHUS Nn-
Lamu (BKntoyas AeTen) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NYECKU-
MW, NCUXNHECKUMU UM YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTSI-
MW, UNW NpY OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa UNW 3HAHUN,
€CINK OHW He HaXOAATCA NoA KOHTPONEM UMK He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI IMLIOM, OTBETCTBEHHBLIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 Mcronb3oBaHUK Npubopa.
Mepuoanyecky nposepsifiTe LIENOCTHOCTb LUHYpa
nUTaHus!.

Mpu noBpexxaeHUu LLHypa NUTaHWS ero 3amMeHy,

BO 13bexaHne onacHoCTU, AOMKHbLI NPOU3BOANTL
V3roTOBUTENb, CEPBUCHAsH CIyx6a Unv Nofo6HbIN
KBaNUULMPOBAHHbIN NepcoHar.

3anpeLuaeTcs caMoCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL
ycTpouncTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO camo-
CTOATENbHO, NPY BO3HUKHOBEHUM NOBbIX Heuc-
npaBHOCTEN, a Takke Nocne nafeHns ycTpoicTea
OTKJIIO4MNTE Ero OT ANEKTPOCeTN 1 obpaTnTech B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIGHTP.

Bo usbexaHue NoBpexaeHuii nepeBosnTe ycTpoii-
CTBO B 3aBO/ICKOI ynaKoBKe.
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« XpaHuTe yCTpOICTBO B CyXOM NpOXnafHOM MecTe,
HEJOCTYNHOM AMNst AETEN W TIOAEN C OrpaHUYeHHbIMM
BO3MOXHOCTSIMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BbITOBOIO UCMOJNIb30BAHUA. 3AMPELLAETCA
MUCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPE[ NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHNEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKMN MU XPaHEHUS YCTPOM-
CTBa npu oTpuuaTenbLHON TeMnepaType, pacnakyi-
Te ero U nopgoxauTe 3 Yaca nepeq UCMoONb30BaHUEM.

« Pacnakyvite yCcTPONCTBO 1 yaanuTe Bce yNakoBoY-
Hble MaTepuansl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO yMaKoBKY.

* OsHakoMbTech ¢ Mepamu 6e30MacHOCTU 1 PEKOMEH-
Aauusamum no aKkcnnyartaumn.

« [poBepbTe KOMMNEKTaLumio.

+ OcMOTpUTE YCTPOICTBO Ha Hanu4me NoBpexaeHui,
npwv Hanuynn I'IOBpe)KJJ,eHI/II;I He BKJoYaiTe ero B
ANEKTPUYECKYIO CETb.

* YBepauTech, YTO yKasaHHble NapameTpbl HanpshkeHns
nnuTaHnsa yCTpOVICTBa COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckol ceTu. [Mpn ncnonb3oBaHUKU YCTPOW-
CTBa B 3MeKTpuyeckon cetn Yactoton 60 ML, HUKakux
[ONOMHUTENBHBIX AECTBUIA He TpebyeTcs.

« [poTpuTe NOBEPXHOCTL KOpMyca yCTpoicTBa crierka



BIaXHOW TKaHbO, MOCME Yero BbITPUTE HacyXo.
YcTaHaBnuBamnTe n UCNonb3yinTe YCTPOMUCTBO Ha
POBHOW, CyXOii, YCTOWYMBOW, TEPMOCTONKON NOBEPX-
HOCTY TaK, YTOBbl AOCTYN K CETEBOW po3eTke Bcerna
6bIn cBOBOAHBLIM.

VcnonbayiiTe yCTPOIMCTBO B XOPOLLO NPOBETPUBa-
©MOM MOMeLLEeHUN, A1 HOPMaribHON LIMPKYsiLun
BO3ayxa cBOGOHOE NPOCTPAHCTBO BOKPYT CAHABIY-
HULbI JOMKHO BbITb He MeHee 10-15 cm ¢ kaxaon
CTOPOHBbI.

BosbmuTech 3a pyuky (4), HaxmuTe Ha dmkcaTop (2)
1 packpomnTe COHABUYHWLLY.

OpHOBpPeMeHHO HaxmuTe Ha dmkcaTopbl (5) U cHU-
MUTE HIDKHIOK paboyyto MOBEPXHOCTb, aHanornyHo
CHUMWTE BEPXHIO pabouyto MOBEPXHOCTb, HaXKaB Ha
cukcatopsl (6).

MpomoiiTe BCce paboyne nosepxHocTu (7, 8, 9)
TENNow BOAOW C UCMOMb30BaHWEM HEUTPanbHOro
MOIOLLIEro CPeACTBa, OMOOCHUTE, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

YcraHoBuTe HeobxoaumMble paboyne NoBEPXHOCTU
(7, 8 unK 9), ANs 3TOrO BCTaBLTE CHaYana HWKHIOK
YacTb paboyeit MOBEPXHOCTU, MOCHE 3TOr0 HaXMUTE
Ha BEPXHIOI0 YacTb paboyei NoBEPXHOCTU 0 cpa-
BaTbiBaHKA hukcaTopa (2), ybeamteck B HaAEXHOM
urkcaumm paboumx nosepxHoctei (7, 8 unu 9).
Mepea nepBbIM UCMOMNL30BaHNEM YCTPOWCTBA peko-
MeHAyeTcsi cMasaTtb pabouve nosepxHocTy (7, 8 unu
9) HeBombLLUNM KONMYECTBOM pPacTUTENbHOrO Macna.
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« 3akpoliTe COHABUYHULY U BCTaBbTE BUIKY LUHYpa
NUTaHWUS B SNEKTPUYECKYIO PO3ETKY, MpK 3TOM 3aro-
paTest niaukatop (1) «powery.

« Korga saroputca uiaukatop (3) «ready», BblHbTE
BUMKY LUHypa NUTaHWUS U3 ANeKTPUYECKO Po3eTku 1
[0XAUTECh NOMHOrO OCTbIBAHUSA COHABUYHULIbI.

« BosbmuTech 3a pyuKy (4), HaxmuTe Ha dukcaTop (2)
packpoiTe CeHABUYHULY ByMaxHOW candeTkon nnm
YUCTOI TKaHbIO, YAANUTE OCTaTKW PacTUTENbHOMO
mMacna c pabounx nosepxHoctei (7, 8 unu 9).

Mpumevanus:

- Mpu NepBOM BKITHOHEHWUW YCTPOICTBA A0MNyCKaeTcs
nosiBNeHe HeGoMbLLIOro KoNn4ecTsa AbiMa 1
MOCTOPOHHETO 3anaxa, 3T0 HopMasibHOe SBIeHNe
1 He SIBNSIETCS rapaHTUHLIM Crydaem;

- MOCTOPOHHWIA 3anax MOXeET N3MEHUTb BKyC
NEPBbLIX NPUrOTOBNEHHBIX MPOAYKTOB, NO3TOMY
nepBble NPUrOTOBMNEHHbIE NPOAYKTbI HE PEKOMEH-
[AyeTcs ynoTpebnaTh B MULLY.

NMPUrOTOBNEHUE COHABUYEN
PekomeHaaumm no NpuroToBrieHUIO CIHABUYEN.

* Wcnonbayite nomtuku xneba cpenHen TonNWUHbI 13
MLWEHNYHON NN PXKaAHOW MYKW.

« JlomTuku xneba JOMmKHBI COOTBETCTBOBATL PasMepy
paboyeit NOBEPXHOCTU COHABUYHMLIbI.

* PekomeHayeTcs cmMa3biBaTb NMOMTUKM xneba pacTu-
TenbHbIM MacsioM, crerka CMaxsTe JIoOMTUK xneba
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Macrom Ansi Nony4YeHns XpycTaLen kopodkn. MoxHo
Mncnonb3oBaTb pacTuTeribHOe Macrno ¢ ﬂOGaBJ'IEHI/IeM
B HEro pasnuyHbIX NPsSIHOCTEN, apoMaTUiecknx TpaB
VNN ApYrux cneuun.

Cne,qme 3a KONM4YEeCTBOM HaYMHKWN, eCnn Ha4ynH-

Kn ByaeT MHOro, TO OHa MOXET BbITe4b BO BPeMsi
NPUroToBNeHnA CaH,ElBI/I‘-leI;I. V|CI10J'Ib3yI7ITe KayecTBe
Ha4MHKN roToBOE MSICO, pbiby, pbiGHbIE KOHCEPBbI.
ﬂn’il npuaaHna Ha4ynmHKe COYHOCTH, Bbl MOXETE
no6aBnTb HEBOMbLLIOE KONMYECTBO MaioHes3a uUnu
TOMaTHOro coyca.

MCI‘IOJ‘IbSyI;ITe TONbKO 3apaHee NpuUrotToBfieHHOEe MACO
uwnn pb|6y - COHABUYHMLA HE TOTOBUT HA4YMHKY, a
TONMbKO NoJorpeBaeT eé.

ﬂnﬂ NPUroTOBNEeHUA Cnagknx CSH,EIBI/IHSIZ ncnonb-
3yiTe B KA4YECTBE HAYNHKIN BapeHbe, KeM Unu
KOHpUTIOP.

He pekomeHpayeTcs CNonb3oBaTb HA4YNHKY 13 Oryp-
LIOB Unu canata, NOMTUK/ orypLia unm nucTbs cana-
Ta BAHYT NpV NPUroTOBIIEHUN CaH,ElBI/NeI;I, orpaHu4un-
BalTe KONMYECTBO OBOLLEN C BOMNbLUNM KOIMYECTBOM
Bnarv, Hanpumep, NOMULOPOB UITN CBEXUX I'pM6OB,
npu BblAeneHnn snarv nNOMTUK xneba moxet npocTto
PaCKUCHYTb.

I'IpanmbHo YCTaHOBUTE COHABUYHULLY.

YcTaHoBuTe paboune NoBEPXHOCTU AN NPUroToBne-
HUs caHasuyen (7).

BcraBbTe BUIKY LLIHYpa NMUTaHUA B SNeKTpuye-

CKyt0 PO3€TKY, Npy 3TOM 3aropuTcs uHamkatop (1)
«power».
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Mpumeyanus:

- uHavkaTop (1) «power» ByaeT cBeTUTLCA BCE
BpeMsi, Noka BUIKa LLHypa NUTaHWs BCTaBIEHa B
3MeKTPUYECKYI0 PO3eTKY;

- wuHawmkaTop (3) «ready» BO Bpems paboTbl CaH-
ABUYHULI ByeT Nepuoanyeckyt BKIoYaTbes 1
BbIKMIOYATLCS, CUTHaNU3npys o pabote Tepmo-
cTata.

Korpa 3aroputcsi niaukartop (3) «ready», Bo3b-

MUTECH 3a PYUKy (4), HaxxmnTe Ha dukcaTop (2),

pacKpoTe CIHABUYHNLLY, NOMOXUTE Ha HIDKHIOK

pabouyto noBepxHOCTb (7) NomMTvK xneba, Ha Hero

MOMOXUTE HaYMHKY, HAaKPOITE BTOPbLIM JTIOMTUKOM

xneba, 0OCTOPOXHO 3aKPONTE CIHABUYHULLY, COXMUTE

pyyku (4) BMecTe, npu aToM cpaboTtaeT dukcaTtop

(2).

Bpewmsi npurotoBneHus caHasuyen ot 6 Ao 8 MUHYT,

rOTOBHOCTb C3HABUYEl 3aBUCUT OT BaLLEro BKyca, Bbl

MoXeTe BblGpaTb BpeMsi NPUroTOBIEHNs MO Ballemy

YCMOTPEHMIO.

Mocne NpuroToBneHus CaHABUYEN, BbIHBTE BUIKY

LUHypa NMUTaHWUS U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKM, HaXKMU-

Te Ha dukcaTop (2) 1 packpowTe CIHABUYHNULLY.

BbIHMMalTE roTOBbIE CIHABMYM C MOMOLLLIO NacTu-

KOBOW UNK iepeBsiHHOI nonatku. 3anpeLlyaercs uc-

noNb30BaTh OCTPbIE MeTannuyeckue NpeamMeTsl, BO

nsbexaHne NoBpexaeHNst aHTUNPUrapHOro NOKPbITUS

pabouvx nosepxHocTen (7).



BHUMAHMUE! OcTteperainteck Bbixoaa napa us
3a30pOB Mexay pabounmmu noBepxHocTsaMU (7),

He NoaHOCUTE PYKMU M He pacnonaraiite gpyrue
OTKpbITbIE y4acTKu Tena 6nm3ko K 3a3opam mexay
pa6ounmm nosepxHocTsiMu (7). He npukacaitecb
K KOpMycy yCTpoicTBa BO Bpems ero paboTbl, Ans
PacKpbITUA CIHABUYHULbI, AEPXUTECH 3a PYUKY (4).

+ [lo oKOHYaHUKN npuroToBneHna CQH[ZLBI/NGIZ BblHbTE
BWNKY LUHYpa NUTaHUSi U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKU 1
[faiiTe yCTPOWNCTBY OCTbITb, OCTABUB €0 OTKPbITHIM.

. KOI’FLa COHABMYHMLA NOJTHOCTbIO OCTbIHET, NpoTpUTE
pabouvie NoBepXxHOCTM (7) BNaxHoW candeTkon,
nocre Yero BbITPUTE HaCyXo.

MNPUTOTOBJIEHUE BA®EIb

« [puroToBbTe TecTo.

« [MpaBWrbHO yCTaHOBUTE CEHABUYHULY.

* YcraHoBuTe paboure NoBepXHOCTY ASS BbINeYKMU
Bacernsb (8).

« BcraBbTe BUMKY LUHYpa MUTaHWs B neKTpuye-
CKyt0 PO3€TKY, Npy 3TOM 3aropuTcs uHamkatop (1)
«power».

Mpumeyanus:

nHaukatop (1) «power» ByaeT cBETUTLCA BCE
BpeMS, NOKa BUIKa LUHypa NUTaHWsA BCTaBneHa B
3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY;

nHgukaTop (3) «ready» Bo Bpemsi paboTbl Badpenb-
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HULbI ByAeT Nepuoanyeckn BKNHaTbLCS U BbIKMIO-
YaTbCsl, CUrHanM3upys o pabote Tepmocrara.
Korpa 3aroputcst niaukartop (3), Bo3bMuTECH 3@
pyuKy (1), HaxkmuTe Ha dukcaTop (2), packpoiiTe CeH-
ABUYHULLY, HaneiiTe HeGonbLLOoe KONMYecTBO TecTa B
HVDKHIOO paboyyto NOBEPXHOCTL (8).
CoxmuTe paboyune noBepxHocTu (8) Ao cpabarbiBa-
Hus comkcaTopa (2).
BeinekaiiTe Bachnu B TeveHne 3-5 MUHYT (Bpems Bbi-
neykn Bacbenb 3aBUCUT OT peLienTa NpUroToBMEHHOro
TecTa 1 noadypaetcst ONbITHbIM MyTEM).
Mocne npuroToBneHve Badens packponTte Ba-
henbHULY: - BO3bMUTECH 3a PY4Ky (4), HOXMUTE Ha
cukcaTop (2), BbiHbTe Badnn C NOMOLLbIO NacTmac-
COBOW UNnv AepeBaHHOM nonaTtku. He nonbayintech
MeTannMyeckuMmn npeaMeTamm, HoXOoM, BUKON
M Mp., 4TOObI HE NOBPEAUTL MOKPbITUE pabounx
nosepxHocTen (8).
[nsa npogomkeHns BbiNe4kn Badenb cpasdy Hanente
o4epeaHyto MopLMio TecTa Ha paboyune NoBepXHOCTY (8).

BHUMAHME! OcTteperaiiTech BbixoAa napa us
3a30poB Mexay paboynmmu noBepxHoCTsAMM (8),
He NogHOCUTEe PYKU U He pacrnonaraiTe apyrue
OTKpPbITbIE Y4acTKu Tena 6nmsko k 3asopam mexay
pabounmm noeepxHocTsiMu. He npukacaiTtech k
Kopnycy YCTPOMCTBa BO Bpemsi ero paboThl, Ans
PacKpbITMA BadenbHULbI, AePXUTECH 3a PYUKY

(4)-
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 [lo oKOHYaHUM BbINeYKkN Badenb BbIHLTE BUKY
LLUHypa NUTaHWSA U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKUN 1 JanTe
YCTPOWCTBY OCTbITb, OCTABUB €10 OTKPbITHIM.

. KOI’FLa CeHABUYHULA MNOSTHOCTbL OCTbIHET, NPOTPUTE
pabouvie NoBepxHOCTM (8) BnaxHoW candeTkon,
nocre Yero BbITPUTE HACyXo.

MPUMEPHBIE PELENTbI TECTA ONA BbINEYKU
BA®ENb

Cnapkue Bacnun

- 2 cTakaHa Myku

- 2siua

- 0,5 crakaHa caxapa

- 0,5 ctakaHa cmeTaHbl

- COnb U nNuuieBas coda, Ha KOH4YunKe YanHOWM NOXKK

- MOMOKO
BsbeiiTe silila ¢ caxapom u conbio. MNepemeluanTte
MyKy € cogoii u fobaBbTe cmeTaHy. [NepemeluanTte Bce
VHIpeaneHTbl, A06aBNss MOMOKO, JOBeANTE CMECH [0
KOHCUCTEeHUMnn ryCTOl7| CMeTaHbl.

CnuBoyHble Bachnu

- 200 myku

- 250 mn xonogHoro Monoka

- 6 xenTkoB

- 200 rxwmakoro macna

- 1-2 nakeTvka BaHUMbHOrO caxapa

- 2 YaiiHbIX JIOXKW Nekapckoro nopoLuka

v https://tm.by
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- COMb Ha KOHYMKE YaiiHOM NIOXKN

- 12 xopolLwuo B36UTbIX Genkos
Bs6eiiTe xenTku ¢ XonoaHLIM MornokoM. MeaneHHo
BCbIMbTE MYKY 1 NEKapCKWii MOPOLLOK, fo6aBkTe Macno,
BaHUIbHbIN caxap 1 cofb, nocne atoro ,CLOsaBbTe
B36UTbIE Genku.

Benbruiickve Badnu

- 250 myku

- 250 mn monoka

- 100 r »xungkoro macna

- 1-3 nakeTuka BaHWIILHOTO caxapa

- 3 qnua, oTaenuTb XenTku oT 6enkos

- COMb Ha KOHYVKE YaiiHOW NIOXKN
CwmeluaiTe MyKy € BaHUMbHbIM caxapom. [lobaBbte
HeborbLUIOe KONMMYECTBO MOJIOKa 1 TLIATEmNbLHO nepe-
MelanTe. [lobaBbTe XENTKW U OCTaBLLEEeCcs MOMOKO.
MepemelunBaiite 4o 06pa30BaHNS OAHOPOAHOIO TECTa.
[o6aBbTe XnaKoe Macro v OCTOPOXHO BMELLANTe
B36UTbIE Genku.

MpuroToBneHHble Bachnn MOXHO YKPacuTb CaxapHoii
nyapon.

NMPUTOTOBJIEHUE NPOAYKTOB rPUIb

BHUMAHME! OcTeperaiitech Bbixoaa napa u3
3a30poB Mexay pabourmu noBepxHocTaMHM (9),
He NoAHOCUTE PYKU U He pacnonarante apyrue
OTKpbITblE Y4acTKu Tena Bnunako k 3asopam mMexay pa-




B6o4nmMu noBepxHocTsiMU. He npukacaiitech k kopnycy
yCTPONCTBa BO BpeMs ero paboThl, 415 packpbiTus
BadenbHULbI, AEPXKUTECH 3a PYUKY (4).

- He ncnonbayiite CaHABUYHNLY NS NPUrOTOBME-
HUWS1 3aMOPOXXEHHBIX MPOLAYKTOB.
He roToBbTe Kyckn Msica Ha KPYMHbIX KOCTSIX.
[nuTensHOCTb NMPUrOTOBMEHUS 3aBUCUT OT UC-
nonb3yeMblX NPOAYKTOB.
- TMepepn Havanom NpuUroTOBMEHNs!, ycTaHOBUTE
pabourie noBepxXHOCTH «rpunb» (9).
Mocne BKIOYEHUSA He pacKpblBaiTe CeHABUYHULY,
B 3aKpbITOM MOMoXeHun paboune nosepxHocTy (9)
HarpeBatloTcsi GbICTPee U paBHOMEPHee.
- [Mepepn ynotpebneHvem npoaykToB B nuLly ybeau-
TeCb, YTO OHU MOMHOCTLIO MPOXaPEHbI.
BbiHMMaNTe NpoayKTbl U3 CEHABUYHULI Cpasy
nocne NpUroToBAEHWS, MPU ANUTENIbHOM HaXoX-
[EeHVUM NPOJYKTOB BO BKIMIOYEHHOM YCTPOWCTBE
MOXET NPOU3ONTH NX BO3rOpaHme.
BanpeluaeTcs U3BnekaTb NPUrOTOBNEHHbIE NPO-
OYKTbl METANIMYECKUMM NpeaMeTaMu, KoTopble
MOryT NOBPEeAMTb aHTUMPUrapHoe MoKpbITUe pa-
604mnx NoBepPxXHOCTEV (9), UCTONb3YIATE KyXOHHbIE
akceccyapel, NpefHasHaveHHble Ans aHTunpurap-
HbIX MOBEPXHOCTEN.
« [ogroToBbTe HeOBXOAVMbIE NPOAYKTbI.
« BcrasbTe BUNKY LIHYpa NUTaHWS B aneKTpuye-

CKyl0 PO3€eTKy, NMpy 3TOM 3aroputcsa uHamkatop (1)
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«power».
« [loxaguTech HarpeBa pabounx noBepxHocTeii (9),
3aroputcsi uHaukatop (3) «ready».
Mpumevanus:

- wmHawvkarop (1) «power» ByneT cBeTUTLCS BCE
BpeMS, NOKa BUMKa LUHypa NUTaHWsA BCTaBneHa B
3rIEKTPUYECKYIO PO3ETKY;

- uHavmkatop (3) «ready» BO Bpems paboTbl COH-
[OBUYHNLBI ByAeT NepuoanNYEecK BKIKHaTLECA U
BbIKMIOYATLCS, CUTHANM3Mpys o paboTte Tepmo-
crara.

+ BosbmuTech 3a pyuky (4) HaxmuTe Ha dukcaTtop (2)
1 packpomnTe CIHABUYHNLLY.

* OCTOPOXHO MOMNOXMTE NPOAYKTHI Ha HIKHIOW
pabouyto NOBEPXHOCTb, OCTeperalTeck 0XKOros BO3-
MOXHbIMU GpbI3ramu 3u1pa unu coka, BblaensemMbix
npoaykTamu.

« [epxwuTechk 3a pyuky (4), onycTute BepxHiowo pabo-
4y NOBEPXHOCTH (9) Ha NPOAYKTHI.

 [ocne NpuroToBNeHUsi NPOAYKTOB BO3bMUTECH 3a
PYUKY (4) ¥ NOAHUMUTE BEPXHIOD pabouyto noBepx-
HoCTb (9).

« [lepenoXuTe NpUroToBEHHbIE NPOAYKTLI B NOAXO-
[SLLYI0 NOCyay, NCNONb3ysa epeBAHHbIE UM TEPMO-
CTOMKME NNacTMaccoBble KyXOHHbIE aKceccyapb!.

* [Ins BBIKMIOYEHUS CIHABUYHULIbI BBIHBTE BUMKY LUHY-
pa NUTaHWA U3 ANEKTPUHECKO PO3ETKM.

Wcnonb3oBaHne C3HABUYHMLLI B Ka4ecTBe Xapou-

HOW NOBEPXHOCTMU.

|31
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Bbl MOX€ETe UCMoNb30BaTh COHABUYHULY B Ka4ecTee
OTKPbITOMN XapO4YHOW NMOBEPXHOCTHU.

Mepen Tem, Kak BCTaBUTb BUIIKY LLIHYpa NUTaHUSA

B PO3ETKY, pacKpoWTe CaHABUYHULY, AN 3TOro
BO3bMUTECH 3a PY4Ky (4), HaXMUTE Ha ukcaTop (2)
1 NOMHOCTbLIO PACKPONTE COHABUYHULY.

BcraBbTe BUITKY LLIHYpa NMUTaHNA B SNeKTpuye-

CKyt0 PO3€TKY, Npy 3TOM 3aropuTcs uHamkatop (1)
«power»).

LoxauTecb HarpeBa pabouunx noepxHocTeit (9),
3aroputcst uHaukatop (3) «ready».

OCTODO)KHO MNoNoXuTe NpoAyKThbl HA paﬁowle no-
BEPXHOCTM (9), OCTEperanTech 0XXOroB BO3MOXHbIMU
6pbI3ramu Xupa Unn coka, BbiAensemMbIx NpogyKTamm.
I'Iepsno»(vlTe NPUroToBMEHHbIE MPOAYKTbI B MOAXO-
[ALLYI0 NOCYAY, UCMONb3ys AepeBsiHHble UK TEPMO-
CTOVKME NnacTMaccoBble KyXOHHbl€ akceccyapbl.
ﬂnﬂ BbIKITHOYEHUA COHOABUYHULbI, BbIHbTE BUIKY
LUHypa NUTaHKS N3 3NEeKTPUYECKON PO3ETKN.

YUCTKA U yxon

y

Mepen YnCTKON BbIHBETE BUSIKY LLHYpPa NUTaHWS U3
3MeKTPUYECKoN PO3eTku, AaiTe YCTPOWUCTBY OCTbITb,
OCTaBVIB €ro OTKPbITbIM.

Ouuctnte paboyve nosepxHocTy (7, 8 unmn 9),
npoTpuTe paboyne nosepxHocTu (7, 8 unm 9)
BMaXKHON TKaHbto. [NpuropesLure ocTaTku NpoaykToB
CMaxbTe HeGOMbLIMM KONMNYECTBOM PacTUTENBbHOMO
macna, ocTaBbTe Ha 5 MUHYT, nocne aToro ybepute

https://tm.by
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VX BNaXKHOW candeTkon.

PerynsipHo cHUMainTe 1 npombiBanTe paboyune no-
BepxHOCTM (7, 8 unu 9) Ténnoi BOAOW C UCMONb30Ba-
HWEM HelTpanbHOro MOKLLErO CPEeACTBa, ONONOCHU-
Te, 3aTeM BbITPUTE HACYXo.

Kopnyc caHABUYHWLbI NPOTPUTE Crerka BaxHo
TKaHbIO, NOCIe 3TOro BbITPUTE Hacyxo.
3anpeLyaeTcs Ucnonb3oBaThb AN YUCTKU CIH-
ABUYHULUbBI MEeTann4Yyeckne Mo4varnku, aﬁpaSMBHble
YUCTALLME BeLleCcTBa UK paCTBOPUTENN, TaK Kak OHU
MoryT noBpeauTtb pabouve nosepxHocTy (7, 8 unm 9)
NN BHELLHKOK NMOBEPXHOCTb Koprnyca CaHABUYHNLIbI.

BHumaHue! Bo usbexaHue yaapa aneKkTpu4eckum
TOKOM 3arnpeLjaeTcs norpyxartb C3IHABUYHULYY,
WHYP NUTaHUA 1 BUNKY LIHYPa NUTaHUA B BoAy
Wnu niobble Apyrve XuaKocTu.

XPAHEHUE

Mepep Tem kak y6parb COHABUYHMLY Ha XpaHEHUe,
npoBeauTe YNCTKY YCTPOCTBA.

Ecnv yCTPONCTBO HEe UCMONb3yeTCsi, AEPXKUTE ero
3aKPbITHIM.

XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyXOM NpOXNaAHOM MecTe,
HEeJOCTYNHOM AMNs AETEN W NIOAEN C OrpaHUYeHHbIMM
BO3MOXHOCTSMMU.
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KOMMNMEKT NOCTABKU
CaHaBuyHMLa - 1 WT.

Paboune NOBEPXHOCTU ANA NpUrotToBrneHus CeH,C[BVI“IeI;IZ

-2 WT.

Pabouyne noBepxHOCTU ANs BbiNeykn Badenb: - 2 WT.
Paboyne NoBEPXHOCTU «rPUnby: - 2 LWT.
WHeTpykumst: - 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnekTponutanue: 220-240 B, ~ 50/60 'y

* HomuHanbHas notpebnsiemas MolHocTb: 750 BT
YTUNU3AUUA

YTo6bl NpeaoTBpaTUTL BO3MOXHbIN Bpea
OKpYy>KatoLLen cpeae unu 3fopoBbio Noaen

OT HEKOHTPOMMPYEMON YTUNN3aLMN OTXOL0B,
nocrie OKOHYaHusA CpoKa CJ'Iy)K6bI yCTpOI;ICTBa

B /Y 9NEMEHTOB NUTaHus (ecnu BxopAT B

KOMMIIEKT) He BblbpacbiBaiiTe ux BMecTe C
06bI4HbIMU BbITOBBLIMM OTXOAaMK, NepeaiTe npudop
1 9NeMeHTbl MUTaHNS B CrieLmani3npoBaHHble MyHKTbI
ANSA AanbHenwen yTunusauuu.

OTxogpl, obpasyloLmecst Npy yTUNu3aumum U3aenmi,
noanexar obsizarensHoMy cGopy c nocneaytoLlei
yTVIJ'IVISaLlVIeI;I B YCTaHOBJIEHHOM MopsAaKe.

[nsa nonyyYeHus 4ONONHWTENBHON MHPopMaLn 06
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yTUNM3aLumM AaHHOo NpoaykTa 06paTUTeCh B MECTHbIN
MYHULMNANMUTET, Cry6y yTunu3aumum GbITOBbIX OTXOA0B
VN1 B MaraswH, rae Bel npuo6penu AaHHbIN NpoayKT.

Mpown3aBoaunTenb coxpaHsieT 3a coboi Npaso U3me-
HSATb AN3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKUE XapaKTe-
PUCTVKY, HE BIUSIOLLME Ha OBLLVE NPUHLMMLI paGoThl
ycTpoicTea, 6e3 NpeABapUTENBHOMO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roaa
[ata npon3BoacTBa ykasaHa B CEpUNHOM HOMepe.

B cnyyae oGHapyxeHusi kakmx-nmbo HeucnpaBHocCTe
CPOYHO HeobxoanMMO 0BpaTUTLCA B aBTOPU3MPOBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.
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CIOHABUM NICIPriwl BR2202

CaHAaBwuY nicipriwTi ap Typni canmacsl 6ap bICTbIK
O6yTep6poarap, Bacnu nicipmeciH, Tynicneni rpunb
HeMmece alwbIK KybIpy 6eTiH Xacay ywiH nangana-
HbIHbI3.

CUNATTAMACHDI

YKenire kocy nHAVKaTOPbI «power»

KyMbic 6eTTepiH BekiTkilu

[aiibiHapblk MHAKaTopbl «ready»

Tytka

TeMmeHri )xymbic GeTiHiH GekiTneci

YKorapfbl )xyMbic GeTiHiH GekiTnec

CaHaBuYTepAi a3ipneyre apHanfaH Xymbic 6eTTepi
Badbnu nicipyre apHanfaH >xxymbic 6eTTepi

XKymbic 6eTTepi «rpunb»

©COoNOOAWONE

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbIMLua KopFaHbIC YLWiH KyaTTaHabipy TisberiHge
HOMUHanNAbIK icke Kocbklny Torel 30 MA acnanTbiH
KOopFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypbic,
KCK-Hbl OpHaTy YLUiH MamaHFa XyriHiHi3.

|
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NANAOA-
NAHY BEOMBIHLIA H¥CKAYIbIKTAP

CeHpBwuy nicipriwTi nanaanady anabiHAa KongaHy
JKOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3,
OKbIFaHHaHKeliH Gonawakra naiganaHy yuwiH
cakTan KoWbIHbI3.

« Kypangbl ocbl HyckaynblkTa GasiHaanFaHaan oHbiH
Tikenen makcaTbl 6oibIHLLIA FaHa NaiganaHblHbI3.

« Kypangbl aypbic kongaH6ay oHblH 6y3binybiHa, XoHe
nanganaHyLubifa HeMece OHblH MYIKiHE 3UsiH Ken-
Tipyre akenyi MyMKiH aHe keningik xafaansl 6onbin
Tabbinmanapl.

« 3artaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

« KyatTaHaplpy 6ayblHbIH allackiH xepre KocyablH
ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp poseTkachiHa
canbiHbI3. Kbicka TyiMbIKTany kesiHae, xepre Kocybl
3r1eKTP TOFbI COKKbICHI kayniH TeMeHaeTeAi.

« Erep poseTkaHblH AypbIC OpHaTbINFAHbIHA XaHE XKep-
re KocyblHa ceHimai GonMacaHbI3, 3NeKTp MaMaHbIHa
XKYTiHIHI3.

* OpT WhbIFy KayiniH 6onasipmay yLUiH, C3HABMUY Nicip-
rilITi 3NeKTp poseTkacblHa Kocap angelHaa «kanfa-
CTbIpFBILLITAPAbI» NaraanaHyra TbibIM canbiHaabl.

« Kypangpl CbipTKbl TaiMeprnepre Hemece AnMCTaHUu-
oHAblK 6ackapaTbiH 311eKTpik po3eTkanapra Kocyfa

v https://tm.by
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ThIbIM CanbliHagbl.

CaHABUY MicipriluTi keni po3eTkacbiHa Kipy apkaLlaH
6oc GonatblHAal eTin Teric, Kyprak, OPHbIKTbI, TEPMO
TesiMai 6eTke opHaTbIHbI3 XXaHe naaanaHbiHbI3.
Kypanab! xakcbl XenaeTineTiH yi-xanaa nanganady
Kepek, ayaHblH KanbinTbl alHanbIMbl YLIiH COHABUY
NICIpriLTiH MaHbIHAAFbI €PKiH KEHICTIK 8p XafblHaH
kem aereHae 10-15 cm Gonybl kepek.

CoaHaBMY Miciprill XyMbIC iCTen TypFaH yakbiTTa
KypanablH nepaemMeH, kabbiprarblk xabblHAapMeH,
KMiMMEH, ac yi opamarnbiMeH, Hemece 6acka aa oHaw
TyTaHaTbiH MaTepuanfapMeH 6annaHbiCybiHa Xon
BepmeHis.

KypbinfbiHbl yiA-KaiaaH TbiC Xepae nanaanaHyra
ThIfbIM CarnblHagbl.

Haiizaraii ke3iHae KypbinfblHbl NaiaanaHy yCbiHbIm-
Maiabl.

CaHABUY MicipriluTi CokKblAaH, KynayaaH, AipinaeH
xoHe Backa fa MexaHuKanblk acepriepaeH cakTaHbl3.
Xenire KocbinFaH KypbinfblHbI, kapaycbi3 Kanabip-
MaHpI3.

KypbInfblHbl Xbly Ke3AepiHiH, XbiNbITy acnanTa-
PbIHbIH HEMece allblK OTTbIH TiKenen xaHblHAa
nanganaHbaHbI3.

CaHaBud nicipriwTi aspo3onbiap nanganaHbinarbiH
HeMece LallbIpanTbIH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTbIH CyiibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae nanaa-
naHyfa TbllibIM canblHagbl.
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CaHaBuWY niciprilwTi ac yil pakoBMHACHIHA XKaKblH,
XKyblHaTbIH 6enmvene, 6acceiHaep Hemece Gacka aa
Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTAPFa XakblH xepae
navganaH6aHbI3.

punb cyFa kynan KeTkeH xaraanaa, aepey xeni
6aybIHbIH alacklH 3NEKTP po3eTKachbiHaH CypbIHbI3,
coAaH KeitiH FaHa KypbliFbiHbI CyAaH arnbin WhlFyFa
6onagpl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HEMece XeHOeTy
YLUIH CEPBMC OpTanbIfbiHa XYriHIHi3

KyaTTaHablpy 6ayblHbIH bICTLIK GeTTEpre XoHe
XuhaaablH eTKIp XUekTepiHe TUoiH GonabipMaHbI3.
blcTbIK COHABWY MiCipriluTi KbIKbITNAHbI3, OHbIH
TOMNbIK CankblHAAYbIH KYTiHi3.

Erep caHaBuy niciprilwTe eHimaep ok 6onca, oHaa
Kypanzbl KocyFa TbliiblM canblHaAbl.

KyMbic icTey kesiHae Kypblfbl KOPNYCbl KaTTbl
Kbl3aapl, abalnnblk cakTaHbi3 xaHe biCTblk 6eTTepre
KOMbIHbI3Abl TUTi30eHi3.

CanasuuTepai, Badbnn Hemece eT eHiMaepiH a3ipnen
BonFfaHHaH KeliH GipAeH LWbiFapbIHpI3, eHiMaep icke
KOCbINFaH KypbINFblaa y3ak kanfaH xargania onap-
bl XaHybl MyMKiH.

[LavibiHganFaH eHiMaepai xxyMbic GETTEpIHIH Kytore
Kapchbl xabbiHbIH 3akbiMAaybl YLIIH MeTann 3atTap-
MeH anyfa ThliiblM canblHafbl, Kylore kapchl 6eTke
apHarnfaH ac yi akceccyapnapblH naganaHbiHpI3.
KypbinfbiHbl nanganaqbin 6onFaHHaH keiiH Hemece
Tasanay angblHaa MiHAETTi Typae CeHAipiHi3. CaH-
[ABWY MICIPriLUTi 3NEKTP XKeniCiHeH axbipaTkaH keaae
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Tek xeni 6ayblHbIH alacbiHaH YCTaHbI3 XaHe OHbI
BMEKTP po3eTkacklHaH abannan LWblFapbiHbI3, Xeni
6ayblHaH TapTnaHbl3 — ByN OHbIH 3aKbiMAaHyblHa
aKenin, Kbicka Ty/blKTanybiH TyAbIPYbl MYMKIH.
Kypbinfbl KOPNyCbiH, Xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH,
allacklH Cy KONMEH ycTaMaHbI3.

BananappabiH Kayinciaairi ywiH kantama peTiHae
nanganaHbinaTbiH NONUITUIEH NakeTTepai kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap aypapbiHbi3! bananapra nonuatuneH naket-
TepiMeH Hemece kKanTama ynaipiMeH oliHayFa pykcat
etneHi3. TyHwWbIFy Kayni!

Kypbinfel 6ananapaplH naiganaHybiHa apHanmaraH.
KypbinfbiHbl OMbIHLLBIK PETiHAE NaiganaHybiH 6on-
AblpMay YLWiH, 6ananapabl kagaranaHxbi3.

Kypblinfbl )KyMbIC icTen TypraHga 6ananap xymblic
BeTiHe, KypbInFbl KOpNycbiHa, xeni 6aybliHa Hemece
xeri 6ayblHbIH allackiHa xakbliHAayblHa pykcaT
BepmeHia.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH MaHbIHAA
BGananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyNi agamaap
6ornca, oHAa epeklle MykusaT 6osbiHbI3.

XKyMbiC icTey yakbITbIHAA XSHE XYMbIC LyKnaepi
apacblHfarbl y3inicrepae KypbiiFbiHbl 6ananapabiH
KOMbl XETNENTIH XepAe OpHaNacTbIpbIHbI3.

Acnan aeHe, Xyiike Hemece caHa MYMKIHAIKTepi
TeMeHAeTinreH TynranapablH (6ananapasl koca)
nanpanaHyblHa apHanmaraH, CoHpali-ak erep
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onappablH Texipubeci Hemece Ginimi 6onmaca, erep
onap 6akbinaHbaca Hemece onapaplH kayinciaairi
YLLiH >xayan 6epeTiH TynFameH acnanTbl nanganany
Typarbl HyckaynbikTap Gepinvece.

2Keni 6aybIHbIH GYTiHAIrH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6aybl 3aksiMaaHFaHAa kayin Tyasipmay
YLUIH OHbI AaiiblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
6anamansl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.
KypbInfbiHbl ©34iriHI3AeH xeHaeyre ThiiblM canbiHa-
Abl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi30eH GenlekTemMeHis, kes-
KernreH akayrnelkTap naiiaa 6onfaH kesge, coHpait-ak
KYPbINFbl KyNafaHHaH KeviH OHbl 3NeKTpP XeniciHeH
axblpaTblHbI3 )XoHe aBTopraHfFaH CepBUCTiK opTa-
NbIKKA XYTiHIHI3.

KypbinfblHbl 3akbiMgamay YLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiManfaHbl3.

KypbinfblHbl cankbiH xaHe Kyprak xepae, 6ananap-
[AbIH XaHe MyMKIHAIr LWeKTeyni agamaapablH Konbl
XKETMNEeWTIH XXepae cakTaHpl3.

K¥PAN TEK T¥PMbICTbIK MAWOANAHYFA AP-
HANFAH, K¥PANObl KOMMEPLUANLIK HEMECE
3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA NAAOANAHYFA
ThIbIM CANbIHAABI.

ANFALL PET MANOANY ANAbIHOA

Kypanpb! kepi TeMnepaTypaja TacbiManaaraHHaH
Hemece caKkTaFaHHaH KelliH OHbl KanTamajaH LWbifa-
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PbIHbI3 XaHe NanaanaHy anabiHAa 3 carFaTt KyTiHi3.

« Kypanabl kanTamagaH WbiFapbiHbI3 xaHe Gaprbik
KanTama martepuangapbiH XoblHpI3.

« 3aybIT kanTamacbiH cakTaHbl3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH navianaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

* JKuHakTanbIMbIH TEKCEpIHi3.

« Kypanabl 3akeiMAaHybiHa KaTbiCTbl GarkaHbI3
3akbiMaaHybl 6onFaH xafaanaa oHbl xenire
KOCnaHbI3.

« KypangbiH KepceTinreH KyaTTaHablpy kepHeyi napa-
MeTprepi aneKTp XeniciHiK napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'y xuinik-
Teri aNeKTp XeniciHae nanganaqraHia, ewwkaHaa
KOCbIMLLIA SPEKET KaXeT eMec.

« KypanablH KOpnychblH %aHe )XyMbIC 6eTTepiH (5)
Can AbIMKbINT MaTaMeH CypTin, apTbiHaH KypfaTbin
CYPTiHi3.

«  KypbInfblHbl Xeni po3eTkacbiHa KOmKeTiMAINik apka-
waH 6oc GonaTbiHAaN eTin Teric, KypFak, OPHbIKTbI,
TepmoTesiMai 6eTke OpHaTbIHbI3 XoHe naaana-
HbIHbI3.

*  KypbinfbiHbI XaKcbl XenaeTineTiH yii-xanga nai-

AanaHbiHbl3, ayaHblH KanbiNTbl alHamnbIMbl YLLIH

CaHABWY NiciprilTiH MaHblHAaFbl 6OC KeHicTik ap

arblHaH keM gereHpe 10-15 cm Gonybl kepek.

TyTkapaH (4) ycTaHpl3, GekiTKiLTi (2) keTepiHKIpeHi3

X@He CAHABMWY NiCipriluTi albIiHbI3.

« bBip yakbiTTa 6ekitnenepgi (5) 6acbiHbI3 xaHe TOMeHTi
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XyMbIC BeTiH WweLwin anbiHbI3, con cuskTel Geitnenep-
re (6) 6acbin, )ofaprbl XXyMbIC GETIH LLELLIN anbiHbI3.

« Bapnblk xxymbic 6eTTepiH (7, 8, 9) Xbinbl cymeH Geit-
Tapan Xyy KyparnblH naiganaHbin xybin xibepiHis,
LawblHbI3, COAAH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

« KaxetTi )xymbic 6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) opHa-
ThIHbI3, ON YLUiH anabIMeH XyMbIC BeTiHiH TOMeHTi
GeniriH canblHbI3, coaaH kewiH GekiTne (2) icke
KOCbINFaHFa AewiH XyMbIC BeTiHiH xoFapfFbl GeniriH
BacbiHbI3, XyMbIC 6eTTepiHIH (7, 8 Hemece 9) ceHimaj
GekiTinreHiHe ko3 XeTKi3iHi3.

« Kypangbl anfaw peT nanganaHy anabiHaa )KyMbiC
GeTTepiH (7, 8 Hemece 9) asnaraH ecimik MabIMeH
Mannayra keHec Gepinegi.

« CaHpgBwuy niciprilTi kaybin, KyaTragblipy 6aybiHbIH
aliblpblH 3NEKTPNiK po3eTkara canblHbI3, OCbl kesfe
nHavkatopnap (1) «power» xaHaabl.

* WHaukatop (3) «ready» xaHFaHaa KyaTTaHablpy 6a-

YbIHbIH aLaChIH ANEKTP PO3eTKachlHaH LblFapbiHbI3

X8He C3HABMY NICIprillTiH TONbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.

TyTkaHbl (4) ycTan, 6ekiTKiWTiK (2) TyimeciH

6acbiHbI3, COHABWY NICIprilUTi kaFa3 MannbIkneH

HeMece Tasa MaTaMeH CYpPTiHi3, eciMaik MalblHbIH,

KanaplKTapblH Xymbic GeTiHeH (7, 8 Hemece 9) cypTin

TacTaHbI3.

Eckeptne:

- Kypangbl anfalu peT KockaH keaze asaaraH TYTiH
MeH GeTeH vic nanaa 6onybl MyMKiH, 6yn KanbinTbl

v https://tm.by
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KyObINbIC XaHe keninaik xaraavibl 6onbin Tabbin-
manapl;

- ©GeTeH wic GipiHLLi nicipinreH eHiMaepaiH AaMiH
e3repTyi MyMKiH, COHAbIKTaH BipiHLui nicipinreH
eHimMAepAi )emereH aypebic.

COHABUYTEPAI S3IPNEY

« Bupaii Hemece kapa 6uaaii yHbIHaH opTalua KanbiH-
ObIKTaFbl HAH KeCeKTepiH KonaaHbIHbI3.

* HaH kecekTepi COHABUY MICIPriLLTIH )XyMbIC GeTiHiH
MerLepiHe CaliKec Kenyi Kepek.

* HaH kecekTepiH eciMik MaiibiMeH Maiinay yCbiHbina-
Abl, KbITbIPNaK KbIPThICLIH Xacay YLiH HaH KeceKkTepiH
MaviMeH asfan mannarbi3. Typni gempaeyiwtepai,
XoL nicTeHaipriw wenTepai Hemece 6acka Aa
AsmaeyilTepai Kocbin, eciMaik MaiibiH naaanaHyra
Gonaapl.

« Canma MenwepiH bakbinaHpl3, erep canmacs! ken

Borca, oHAa on CaHABWY Xacay KesiHae aFbin KeTyi

MYMKiH. [JaiibiH €T, 6anbik, KOHcepBineHreH 6anbiKTbl

canma petinae naiganaHbiHpi3. CanbiHabIHbI

LWbIPbIHABI €TY YLUIH, ci3 6ipa3 Menwepae MaioHe3

HeMece ToMaT Ty3[blfbiH KOca anacbi3.

Tek angplH-ana gavbiHaanFaH et Hemece 6anbIKTbl

KONAaHbIHbI3 - CIHABUY MiCipriLll canbiHABIHbI NiCip-

MeWiAi, OHbl TeK Kbl3ablpagbl.

ToTTi CaHABMY Xacay YLUiH canma peTiHae kanHatna,

[keM Hemece KOHUTIOpAi NaaanaHbiHbI3.

« CoaHpBud xacay kesiHae kusip Hemece canatTaH



XacanfaH canmaHbl nanganaHy yCbiHbINMaiabl, knap
KecekTepi Hemece canar xarblpakTapbl Corbin kana-
[bl, Kbi3aHaK HeMece Xac CaHblpaykynakrap CusiKTbl
biNFanbl Ken KeKeHicTep MesLepiH WeKTeHi3, binFan
LWbIFapbINFanaa, HaH Tinimi xaw albin KeTyi MyMKiH.

« CaHABWUY MicipriluTi AypbICTan OpHaTbIHbI3.

« CoHpBuuTepai a3iprieyre apHarnFaH xymbic 6eTTepiH
(7) opHaTbIHbI3.

« KyatTaHablpy 6aybiHbIH aiibipbiH 9NEKTPRiK po3eTkara
canblHbI3, OCbl ke3ae uHaukartopnap (1) «power»
XaHagpl.

Eckeptne:

- KyaTTaHablpy 6aybiHbIH aibipbl 9MeKTphik poseT-
KaFa canbiHbIN TYpFaH yakbITTa nHaukatop (1)
«power» TypaKTbl aHbIN Typaabl;

- COHABWY NICIprill XYMbIC iCTEreH yaKkblTTa nHamka-
Top (3) «ready» xyieni Typae eLwin, xxaHabl, on
TEPMOCTaTTbIH XXyMbICbl Typansl 6enri 6epeai.

* Wnaukatop ( 3) «ready» aHfFaH kesfe, TyTkaaaH (4)
yCTaHbI3, BekiTKILWTi (2) 6acbiHbI3, CAHABWY NiCipriLTi
alUbIHpBI3, TOMEHTi XyMbIC BeTiHe (7) HaH TinimiH
carnblHbI3, YCTiHE CanMacblH CasbiHbl3, eKiHLLI HaH
TiniMiMeH xabblHbI3, CIHABUY NiCiprilUTi yKbINTan xa-
BbIHbI3, TyTkanapabl (4) KOCbIN KbICbIHbI3, OCbl peTTe
BekiTkil (2) icke Kocbinaapl.

« CaHpsuyTepai fanblHaay yakbiTel 6-O0aH 8 Mu-

HyTKa AeViiH, COHABNYTEPAIH AalbIHAbIFLI Ci3AiH

TanfamblHbI3fa GaiinaHbICTbI, Ci3 Nicipy yakbITbIH 63
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KanayblHbI3 BoMbIHILA TaHdan anachi3.

« CaHpBuyTepai AarbliHAaFaHHaH KeliH KyaTTaHabIpy
6ayblHbl alacklH 3NEKTP PO3eTKaChbIHaH CybIpbIn
anblHpI3, GeKITKILTI (2) KeTepiHkipen, caHABMY nicip-
FiLWTi alWbIHbI3.

« [aibiH 6onFaH caHABUYTEPAI NNAcTUK Hemece afall
KanakLlameH LUbiFapblHbI3. XXyMbIC 6eTTepiHiH kytore
Kapchbl xabblHbIHA (7) 3aKbIM KeNTipMey YLUiH YLUKIp
MeTann 3aTTapabl naiganaHyra TbiiibiM canblHafbl.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Xymbic GeTTepi (7) apacbiHaafbl caHbinaynapaaH
GYyAbIH WhIFybIHAH CaKTaHbIHbI3, XYMbIC GeT-

Tepi apacbiHAarbl caHblnaynapfa KonbiHbi3abl
TaKamMaHbI3 XaHe ieHeHiH 6acka alwbIk 6enikTepiH
XaKbIH ycTaMmaHbI3. Kypan xyMbic icTen TypFaH
Ke3/ie OHbIH KOPMyCbIH ycTayFa 6onmanabl, C3H-
ABUWY NiciprilwTi awy ywiH TyTkaaax (4) ycTaHbI3.

« CaHpBuyTepai nicipin 6GonFaHHaH KewiH KyaTTaHabipy
6ayblHbIH allacklH 31EKTP po3eTKachiHaH LWbifa-
PbIHbI3, KYPbIFbIHBI ALUbIK KanAbIPbIM, OHbI CybITbIM
anbiHpI3..

« CaHABUY Miciprill TOMbIK CyblFaHHAH KeWiH XXyMbIC
6eTTepiH (5) AbIMKbIN ManbIKNEH CypTin, apTbiHaH
KYpFaTbIn CypTin anblHbI3.

BA®NU NICIPY
« Kamblpabl AalbiHAAHBI3.
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« Badnu nicipriwTi gypbicTan opHaTbIHbI3.

« Badnu nicipyre apHanfaH xxymbic 6eTTepai (8)
OpHaTbIHbI3.

« KyatTaHablpy 6aybiHbIH aiibipbiH 9NEKTPRik po3eTkara
canblHbI3, OCbl ke3ae nHaukatopnap (3, 4) xaHagbl.

Eckeptne:

- KyaTTaHablpy 6aybiHblH aiiblpbl 3MeKTpRik poseT-
KaFa canblHbIN TypFaH yakbITTa nHamkatop (3)
TypaKTbl XaHbIn Typaabl;

- Badnu MiCipriLL XXyMbIC iCTEreH yakbITTa MHAMKa-
Top (4) xy¥ieni Typae eLwin, xaHazpl, On TEpMO-
CTaTTbIH XyMbICbl Typansl 6enri 6epesi.

WHpukaTop (4) elukeHHeH KeltiH TyTkagaH (1) ycTan,

TyiMeHi (2) 6acblHbI3, Badny NiciprilTi allbIHbI3,

KaMbIpAblH a3faaraH kenemiH xymbic 6eTiHiH (5) apbip

apTbICbIHA KyWbIHbI3.

* XKymbic BeTTepiH (5) GekiTKi KocbinFaHFa aeniH
KbICbIHbI3.

« Badprmai 3-5 MunyT nicipinia (Badhnu nicipyain yakbl-
Thl fariblHAAnNFaH kamblpAplH peLenTiHe 6ainaHbICTbl
BGonaabl xaHe Taxipnbeni Typae TaHganagpl).

« Badnu nicipreH keage Bacnu nicipriTi albIHpI3: —
TyTkagdaH (1) ycran, TyiimeHi (2) 6acbiHpi3, Badbnuai
nnactMaccarsblk HeMece afalll KypeKLUEHiH keme-
riMeH WbiFapbiHbI3. XKymbIC B6eTTepiHIH (5) abblHbIH
3akbiMAan anvay yuwid metann Gyvibimaapas,
MbILIAKThI, aiibipAbl )xeHe 6ackanapabl nanaanaqyra
Bonmaigbl.

v https://tm.by
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« Badnu nicipyai xanfacTbipy YLUiH KaMblpAbIH KE3eKTi
BeniriH )ymbIc 6eTTepiHe (5) KyMbIHBI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

XKymblic 6eTTepi (5) apacbiHAaFbl caHbinaynap-
AaH 6yAbIH WbIFybIHAH CaKTaHbIHbI3, XXYMbIC
GeTTepi apacblHAaFbl caHblnaynapFa KomnbiHbI3Abl
TaKamMaHbI3 XaHe AieHeHiH 6acka alwbIK 6enikTepiH
XakbIH ycTamaHbI3. Kypan XyMbIc icTen TypraH
Ke3/e OHbIH KOpPNyCbIH ycTayfa 6onmainabl, Bad-
N nicipriwTi awy ywix TyTKaaaH (1) yctanbIs.

« Badnu nicipin 6onFaHHaH keriH KyaTTaHasIpy 6aybl-
HbIH aliblpblH 3N1EKTPIiK po3eTkafaH LblfapblHbI3,
Kypanabl alblK Kanabipbin, OHbl CYbIThIM anbiHbI3.

« Badpnu niciprilt Tonblk CyblFaHHaH KeWiH XyMbIC
GeTTepiH (5) AbIMKbIN MainbIKNEH CYpTin, apTbiHaH
KypFaTbIn CypTin anbiHbI3.

Bacbnu nicipyre apHanfaH KkaMbIpAbIH Wamarbl
peuenTtTepi

TotTi Bachnmn

- 2 cTakaH yH

- 2 XyMbIpTKa

- 0,5 cTakaH kaHT

- 0,5 cTakaH kavimak

- LWaW KacblKTbIH YLIbIMEH Ty3, ac cogachl
- oy
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KaHT neH Ty3apl, XKyMbIpTKaHb! WankaHbI3. ¥H MeH
cofaHbl apanacTbIpbin, kaimak KocbiHbI3. CyTTi Koca
OTbIPbIN, Gaprblk UHTPEANEHTTEPAI apanacTbipbiHbI3,

KOCMaHbl KO KaliMaKTblH KOHCUCTEHLIMSACHIHA XKETKI3iHi3.

KavimakTaH xacanfaH Bacnu

- 200 yH

- 250 mn cybIK cyT

- 6 XyMbIPTKaHbIH CapbIChbl

- 200 r cyiibiK Mai

- 1-2 KanwblK BaHUSb KaHTbI

- 2 wan kacblk HaybanxaHa yHTaFbl

- LWan KacblKTbIH YLIbIHAAFbI TY3

- 12 xaKcbl WaiikanfaH akybl3
KyMbIPTKaHbIH CapbICbIH CYbIK CYTNEH LIankaHbI3.
AxbipbiHAaN yH MeH HaybaiixaHa yHTaFblH cebiHi3, mai,
BaHUMb KaHTbl MEeH Ty3/lbl KOCbIHbI3, COAAH KeltiH Laii-
KarnfaH aKybl3[bl KOCbIHbI3.

Benbruansik Bacnun

- 250 yH

- 250 mncyT

- 100 r cyviblK maw

- 1-3 KanLwblK BaHUb KaHTbI

- 3 XyMbIPTKa, CapbiCbl MEH aKybi3abl 6eny kepek

Lait KacbIKTbIH YLIbIHAAFbI TY3

¥HTbI BaHWIb/i KAHTMeH apanacTbipbiHbl3. A3aaraH cyT
KOCbIM, akcblnan apanacTblpblHbI3. XXyMbIPTKaHbIH
capbICbl MEH KasFaH CyTTi KOCbIHbI3. BipTekTi kamblp

https://tm.by
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BonFaHFa feniH apanacTbipbiHbi3. Cyiblk Manabl
KOCbIHbI3 )XaHE aKblpblHAAN LavkanFaH akybl3apl apa-
NacTbIPbIHbI3.

MickeH Bacpnuai KaHT yHTarbIMeH caHaeyre Gonaapl.

rPUNbAE ©HIMAEPAI OANBIHOAY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Kymbic 6eTTepi apacbiHfarbl caHplnaynapaaH oyabiH
LIbIFYbIHAH CaKTaHbIHbI3, XKyMbIC GeTTepi apacbiHaarb!
caHblnaynapra KomnblHbI3Abl TAaKAMaHbI3 XaHe JeHEHIH,
Backa alblk 6enikTepiH xakblH ycTamaHpbi3 (4).

- punbai my3aateinFaH eHiMaepai a3ipney yLliH
KongaH6aHbI3.

Ipi cyiekTepi Gap eTTepai a3ipnemeHis.

O3iprey y3aKTbifbl NaiaanaHbinaTbiH eHiMaepre
GaiinaHbIcTbl 6onaabl.

Micipyai 6actamac 6ypbiH, )XyMbIC 6eTTEPiH
«rpusb» (9) opHaTbIN anblHbI3.

Osipney anaplHaa, TabbiHAbIK (1) OpHBIHA OpHa-
ThIfIFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

punb KoCbINFaHHaH KeWtiH OHbl alnaHbi3, xabblk
Xarpaiaa xxymbic 6eTTepi (4) Xbinaam xaHe
Gipkenki kblzaapl.

OHimaepai Tamakka TYTbIHy anablHaa, onapabliH
TOMbIK KybIPbINFaHbIHA K63 XETKi3iHi3.

OHimaepai a3ipnen GonFaHHaH keniH GipaeH
LUbIFApPbIHBI3, BHIMAEP iCKe KOCbINFaH rpurbae
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y3aK kanfaH >xarfanaa onapblH aHybl MyMKiH.

- [anblHoanfaH eHiMaepai XyMbiC GeTTepiHiH
(4) kytore Kapchl abblHbIH 3akbiMAaybl MYMKIH
MeTann 3aTTapMeH LUblFapyFa ThiiibIM canblHagbl,
Kytore kapcel xabblHAapFa apHarfaH ac yit akcec-
cyaprapbiH NaiaanaHbiHbI3.

« KaxeTTi eHimaepai AanbiHAAHbI3.

« KyaTTaHablpy 6aybiHbIH aliblpbiH 3NEKTPRiK po3eTkara
carnblHbI3, OCbl ke3fe rpuslb Kocbinambl )XeHe NHAuKa-
Top (1) «power» xxaHagpl.

* XKymbic 6eTTepiHiH (4) KbI3ybIH KYTIHi3, nHaukaTop (2)
ceHefi.

Eckeptnenep:

- KyaTTaHablpy 6aybiHblH allachl ANeKTp poseTka-
CblHa canblHbIN TypFaH yakbITTa nHamkatop (1)
«power» YHeMi XaHbln Typagbl;

- C3HABWMM MicCiprilTiH MHAMKaTopbl (3) «ready» xy-
MbIC Ke3iH[e, Mep3iM CaiiblH KOCbIMbIMN XaHe CeHin
oTbIpafibl, ON1 TEPMOCTAT XYMbIC iCTen TypFaHbl-
HbIH Benrici.

TyTkapaH (4) ycTaHbi3, 6ekiTkiTi (2) 6acbiHbI3 xaHe

C3HABWY NiCiprilTi alblHbI3.

« A6ainan eHimaepai TOMeHri XyMbic 6eTiHe canbiHbI3,

eHiMAepAeH WbiFaTbiH CengiH Hemece ManablH

LaLblpaybl MYMKIHAINHEH Kyiik anyaaH cak 60-

TbIHbI3.

TyTkanaH (3) ycTaHbI3, XoFapFbl XXyMbIC GETIH 8HIM-

Aepre TYCIpiHi3.

https://tm.by
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« OHimaep JaspnaHfaH CoH, TyTkadaH (4) ycTaHbI3
YKOHE XKOFapFbl )KYMbIC BETIH KOTEpIHi3.

« [anblHoanfaH eHiMAepAi afall Hemece ac yiinik Tep-
MoTesiMAi NnacTMacca akceccyapnapbiH KonaaHbin,
bIHFaNIbI biAbICKA CanbIHbI3.

« [punbai ewipy ywWwiH po3eTkagaH KyaTTaHabIpy Gaybl-
HbIH allacblH CYbIPbIHbI3.

« CaHABUY NicipriluTi COHAIPY YLWiH KyaTTaHablpy
6aybIHbIH alwlacblH 3NeKTp po3eTKacbliHaH CybIpbIn
anbiHbI3.

CaHpaBuuTI Kyblpy 6eTi peTiHAe naaanany.

« Ci3 caHgBuyTI alwbIK Kyblpy 6eTi peTinge naaanaHa
anachbi3.

« KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allackiH po3eTkara canmac
BypbIH, CAHABWY NICIPrillTi albIHbI3, O YLUIH TYTKaHbI
(4) ycTan, GekiTkiwTi (2) 6GacblHpbI3 aHe COHABWY
NiciprilTi TONbIFbIMEH aLUbIHbI3.\

« KyaTTaHgplpy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eT-

Kafa carblHbI3, OCbl peTTe nHaukartop (1) «power»
XaHagpl.

* ©Himaepai Xymbic 6eTTepiHe abaitnan canbiHpl3
(9), Tamak WbiFapaTbliH MaiablH HEMeCe LbIPbIH-
HbIH bIKTVMar LWallblpaybIMeH KyWin kanyaaH cak
BOonbIHbI3.

« Afal Hemece bICTbIKKa Te3iMAI NnacTukanblk ac
YW akceccyapnapblH KongaHa oTbIpbin, MicipinreH
Tafamaapzbl Konawsbl biabiCKa canblHbI3.

« CaHABuyTI ewwipy YLWiH KyaT CbiMbIHbIH, WaHbILWKbICHIH
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QNEKTP po3eTKaCblHaH anblHbI3.

TA3ATIAY XXOHE KYTIM

« TasanaygplH anbiHaa KyatTaHablpy 6aybiHbiH aii-
bIPbIH 3MEKTPIiK po3eTKafaH LblFapblHbI3, Kypanabl
allbIK KanAbIpbiM, OHbl CYbIThIM anblHbI3.

* Xymbic 6eTTepiH (7, 8 Hemece 9) kamblpAbIH Kan-
AblKTapblHaH TasanaHbi3, XymMblc 6eTTepiH (7, 8 He-
Mece 9) AbIMKbIN MaTameH CYpTiHi3. KambipablH Kyitin
KEeTKeH kanablKTapblH asgaraH eciMaik ManbiMeH
CYPTiHi3, 5 MUHYTKa Kanablpbin, apTeiHaH onapab!
AbIMKbIN ManbIKNEH CypTin anblHbI3.

* Xymbic GeTTepiH (7, 8 Hemece 9) MeariniMeH LeLwin
anbin OTbIPbIHbI3 XaHE XbISbl CyMeH GeTapan xyy
KyparnblH NanganaHbin Xybin OTbIPbIHbI3, LaNbIHbI3,
copAaH KewiH KypFaTbin CYpTiHi3.

« C3HABWUY MiciprilUTiH KOPNYChIH CaN AbIMKbLIN MaTa-
MEH CYPTiHi3, COAaH COH KypfaTbin CYPTiHi3.

« CaHABUY MicipriluTi Tazanay yLUiH MeTanm bicKblwTap-
Abl, abpasunBTik TasananTbiH Kypangaoabl Hemece
epiTKilTepai Tasanayfa TbibIM canblHaabl, onap
CaHABMY NiciprilTiH )ymbICc 6eTTepiH (5) Hemece
CbIpTKbI 6eTTepiH 3aKbiMaaybl MYMKiH.

Hazap ayaapbiHbI3!

AnekTpnik TOK CofyFa xon 6epmey yuwiH acdnmn
nicipriwTi, KyaTTaHAbIPY 6aybiH XaHe KyaTTaHAbI-
py 6aybIHAbIH albIPbIH CyFa HemMece Ke3-KenreH
6acka cyMbIKTbIKTapFa canyfa TbiMbIM canbiHagbl.
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CAKTAY

« CoaHpBuy MicipriliTi y3aK yakbIT cakTayFa KospablH
anablHAa, Kypangel TasanaHbi3.

« Erep KypbInfbl NaiaanaHbinMaca, oHbl xabblk Kyiiae
YCTaHBbI3.

« Kypanabl cankblH xaHe KypfFak xxepae, 6ananapabit,
XeHe MYMKIHAIr LekTeyni agamaapablH Kombl XeT-
NenTiH Xepae cakTaHbi3.

XKETKISUTIM XXUbIHTbIFbI

CaHasud nicipriw: 1 aaHa.

CanaBuyTepai a3ipneyre apHanFaH )ymbic 6eTTepi: - 2 oH.
Bacbnu nicipyre apHanFaH xymbic 6eTTepi: - 2 oH.
XKyMmbic 6eTTepi «rpunb»: - 2 oH.

Hyckaynbik: 1 gaHa.

TEXHUKATBIK CANATTAMATNAPGI

* OnekTp KyaTTaHablpybl: 220-240 B, ~ 50/60 Ny
* HomuHanablK TYTbIHY KyaTTbinbifbl: 750 BT

K9LErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinan6ai kagere acbl-
pybIHaH KoplLuaraH opTafa Hemece ajampaap-
[OblH ileHcaynblfbiHa 3VSH KenTipmey YLUiH,
KypanablH Hemece KyaTTaHabIpy SneMeHT-
B TepiHiH (erep XvHakTansIMra Kipce) KbiameT
eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH KeiH onapas!
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aaeTTeri TYPMbICTLIK KanablkTapMeH Bipre Tactamanbi3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy 3NeMeHTTepiH oaaH api
Kefere acblpy YLUiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHis.

ByibiMaapab! kegere acblpy kesiHae naiaa 6onatbiH
KanaplkTap 6enrineHreH TopTin GoibiHWA Keneci naun-
[Aara acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAe XuHayfa
xatagbl.

BepinreH eHimai kagere acbipy Typarnbl KOCbIMLUA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMbICTbIK KanablKTapAbl naiaara acblpy Kbi3MeTiHe
Hemece OCbl 8HIMAi CaTbiN anfaH AyKeHre XYTiHiHi3.

OHaipyLi anabiH-ana eckepTyci3, kypanabiH Au-
3aliHbIH, KOHCTPYKLMSICbl MEH OHbIH, Xarmbl XyMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTNenTiH TeXHWKanbIK cunatra-
MarnapblH 63-repTy KyKblfblH ©3iHe kanablpabl.

KypanabiH Kbi3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHpipinreH KyHi cepusnbiK HOMipAE KepCeTinreH.

Kanpan na 6ip akaynbiktap TabbinfFaH xafganaa aepey
aBTOpraHAabIpbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIKKa XYriHy Kepek.

|
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