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KITCHEN MACHINE BR1500

The kitchen machine is intended to be used for
kneading dough, stirring minced meat, mixing various
ingredients, making sauces, mayonnaise, whipped

cream, etc.
DESCRIPTION
1. Motor unit 4
2. Operation mode switch knob
3. Motor unit lock lever 5
4. Bowl lid installation place
5. Attachments installation shaft 6
6. Food bowl
7. Bowl installation place
8. Base
9. Bowllid 7
10. Food adding opening 8
11. Dough kneading attachment
12. Mixing attachment
13. Beater

10
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! A continuous operation should not exceed

5-6 minutes, take a break for at least 10-15 minutes

after two operation cycles.

« Do not use the unit outdoors.

« lItis recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

by

EN|5

Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.
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Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.

Before installing the required attachment, make
sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «0» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from
the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.
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ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance
service or similar qualified personnel to avoid danger.
Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.
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« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

« Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

+ Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

« Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

« Wash the attachments (11, 12, 13), the lid (9), the
bowl (6) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.
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« Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

USING THE ATTACHMENTS

Dough kneading attachment (11)

« Use the attachment (11) to knead yeast dough or
short pastry, to stir minced meat, etc.

* Mix dry ingredients at a low speed, while kneading
the dough, periodically increase or decrease
the attachment (1) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (2).

Mixing attachment (12)

* You can use the attachment (12) to knead pancake
or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust
the attachment (12) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (2).

Beater (13)

« Use the beater (13) for whipping cream, egg whites,
puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
mixing liquid foods. Set the operation mode switch
knob (2) to the maximum attachment (13) rotation
speed.
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USING THE KITCHEN MACHINE

ATTENTION!

« Before installing the attachments, make sure that
the power plug is not connected to an electrical
outlet and that the operation mode switch knob (2)
is set to the «0» position.

* The continuous operation should not exceed 5-6
minutes, take a break for at least 10-15 minutes
after two operation cycles.

Hold the motor unit (1) with your hand and push the
lock lever (3) upwards, the motor unit (1) will be fixed
in the upper position.

Set the bowl lid (9) in its installation place (4) (fig. 1).
Turn the lid (9) to fix it (fig. 2).

Set the bowl (6) in its installation place (7) and turn it
clockwise to the «LOCK» position until tight.

Install one of the attachments (11, 12 or 13) on the
shaft (5), to do this, slightly press the attachment
upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.

3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.

Place the required ingredients in the bowl (6).
Press the lock lever (3) and hold it, press the upper
part of the motor unit (1), lower it to the operation
position and release the lever (3). Make sure that
the motor unit (1) is securely fixed in the operation
position.

Connect the power plug into the mains socket.
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To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (2) clockwise and set the required
attachment rotation speed.

You can add the required ingredients during the
operation through the opening (10) in the lid (9).

To activate the kitchen machine for a short time

turn the operation mode switch knob (2) to the «P»
position and hold it. To turn the kitchen machine off
release the knob (2).

Upon completion set the operation mode switch knob
(2) to the «0» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.

Hold the motor unit (1) with your hand, push the lock
lever (3) upwards, the motor unit (1) will be fixed in
the upper position.

Remove the installed attachment by turning it
clockwise (fig. 4).

Turn the lid (9) and remove it (fig. 2).

Remove the bowl (6) by turning it counterclockwise to
the «OPEN» position.

Remove food from the bowl (6).

Wash the used attachment and the bowl (6) with
warm water and a neutral detergent, rinse and dry.

CLEANING AND MAINTENANCE

After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (2) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.



« Wash the used attachment, the lid (9) and the bowl
(6) with warm water and a neutral detergent, rinse
and dry.

« Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

« Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

« Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.

* When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (1) and the
joint between the motor unit (1) and the base (8).

* The attachments (11, 12, 13) and the bowl (6) are
dishwasher safe.

STORAGE

« Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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ATTACHMENTS USAGE AND BASIC COOKING
RECIPES

Attachment Basic recipe

Baking dough
Basic recipe, tips
Composition:

700 g wheat flour;

420 ml water; (flour to water ratio =
1:0,6)

Install and fix the lid (9).

Install the attachment (11) and make
sure it is securely fixed.

Pour flour and then the rest of
ingredients into the bowl (6).

Install and fix the bowl (6).

Activate the kitchen machine at a low
attachment (11) rotation speed for 30
seconds.

Gradually increase the attachment (11)
rotation speed, the dough will be ready
in ca. 5-6 minutes.

Biscuit or pancake dough
Basic recipe, tips

Install and fix the lid (9)

Install the attachment (12) and make
sure it is securely fixed.

Place the required ingredients in the
bowl (6)

Install and fix the bowl (6)

Activate the kitchen machine at a low
attachment (12) rotation speed for 30
seconds

Gradually increase the attachment (12)
rotation speed, the dough will be ready
in ca. 5-6 minutes
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Light mixes, whipped cream or egg whites
Basic recipe, tips
Composition:

4 egg whites;

Install and fix the lid (9).

Install the attachment (13) and make
sure it is securely fixed

Place 4 egg whites in the bowl (6).
Install and fix the bowl (6).

Activate the kitchen machine at a high
attachment (13) rotation speed, the
egg whites will be whipped in ca. 5-6
minutes.

«P» pulse operation To activate the kitchen machine for a short
mode time, turn the operation mode switch knob
(2) to the «P» position and hold it. To turn the
kitchen machine off release the knob (2).

Notes: the recipes given are recommendatory, the
cooking time is indicated approximately and depends on
the ingredients used and their amount.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.
Bowl — 1 pc.

Bowl lid — 1 pc.
Attachments — 3 pcs.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
* Maximum power consumption: 1300 W
« Bowl capacity: 4.5 liter

aprONPE
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RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
N the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the unit and the
batteries to specialized stations for further recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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KUCHENMASCHINE BR1500

Die Kiichenmaschine ist zum Teigkneten,
Hackfleischriihren, Mischen verschiedener Zutaten,
Zubereiten von SoRen, Mayonnaise, Schlagsahne usw.

bestimmt.
BESCHREIBUNG 4
1. Motoreinheit
2. Betriebstufenschaltergriff
3. Verriegelungshebel der Motoreinheit 5
4. Behalterdeckel-Aufstellplatz 6
5. Aufsatzaufstellwelle
6. Nahrungsmittelbehalter
7. Behélter-Aufstellplatz
8. Boden 7
9. Behélterdeckel
10. Einfulléffnung 8
11. Teigknetaufsatz
12. Mischaufsatz
13. Schlagbesen

10
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

Benutzen Sie das Gerét nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Ein ununterbrochener Betrieb soll
5-6 Minuten nicht tiberschreiten, nach zwei
Betriebszyklen machen Sie eine Pause von
mindestens 10-15 Minuten.

\
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Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf’en zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.
Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

https://tm.by
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Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen

am Gerategehéuse wahrend des
Ktichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehé&use,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flussigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilRe
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.



Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kuchenmaschineteile sorgféltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Kiichenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewiinschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkaorper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf ,0“ eingestellt ist.
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« Es st verboten, die Kichenmaschine zum
Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

« Esist verboten, den drehenden Aufsatz wéhrend
des Kiichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkarper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

« Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.

« Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmafig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktliten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerét als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

« Besondere VorsichtsmaRRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Das Gerat ist fir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle

Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Machen Sie sich mit den SicherheitsmaRnahmen und

Bedienungsempfehlungen bekannt.

Priifen Sie die Vollstandigkeit.

Priifen Sie das Geréat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz

nicht an.

« \ergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Uibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zuséatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

+ Waschen Sie die Aufsatze (11, 12, 13), den Deckel
(9) und den Behélter (6) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittels, spilen und trocknen
Sie sie ab.
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« + Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden
(8) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

NUTZUNG DER AUFSATZE

Teigknetaufsatz (11)

« Verwenden Sie den Aufsatz (11), um Hefen- oder
Mirbeteig zu kneten, Hackfleisch zu riihren usw.
« Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhéhen
oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (1) regelmaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) drehen.

Mischaufsatz (12)

+ Verwenden Sie den Aufsatz (12) zum Kneten
des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie
zum Kartoffelplireezubereiten. Stellen Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (12) durchs
Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (2) ein.

Schlagbesen (13)

« Verwenden Sie den Besen (13) zum Schlagen
von Sahne und Eiwei3, Zubereiten von Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise und SoR3en sowie
zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(13) mit dem Betriebstufenschaltergriff (2) ein.

v https://tm.by
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NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

ACHTUNG!

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen
der Aufsatze, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist und der
Betriebstufenschaltergriff (2) auf «0» eingestellt ist.
« Ein ununterbrochener Betrieb soll 5-6 Minuten
nicht tiberschreiten, nach zwei Betriebszyklen
machen Sie eine Pause von mindestens 10-15
Minuten.

« Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und

driicken Sie den Verriegelungshebel (3) nach oben,
die Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein.

« Stellen Sie den Behalterdeckel (9) auf den

Aufstellplatz (4) auf (Abb. 1).

« Drehen Sie die Deckel (9), um ihn zu befestigen

(Abb. 2).

« Stellen Sie die Behalter (6) an seinen Aufstellplatz

(7) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die
«LOCK»-Position bis zum Anschlag.

« Stellen Sie einen der Aufsatze (11, 12 oder 13) auf

der Welle (5) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz
leicht nach oben und drehen Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 3, 4).
Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist.

« Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter

).
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Driicken Sie den Verriegelungshebel (3) und

halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen

Teil der Motoreinheit (1), lassen Sie sie in die
Betriebsposition herunter und lassen Sie den Hebel
(3) los. Vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit
(1) in der Betriebsposition sicher befestigt ist.
Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Um die Kiichenmaschine einzuschalten,

drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewlinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein.

Wahrend des Betriebs kdnnen Sie die erforderlichen
Zutaten mit der dafiir vorgesehenen Offnung (10) im
Deckel (9) hinzufligen.

Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Giriff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) auf «0» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und
driicken Sie den Verriegelungshebel (3) nach oben,
die Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein.
Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 4).

Drehen Sie den Deckel (9) und nehmen Sie ihn ab
(Abb. 2).

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Entfernen Sie den Behalter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn in die «KOPEN»-Position
drehen.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(6) heraus.

Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach

dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) auf «0» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.
Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (9) und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden

(8) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.

Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbirsten, Scheuer- oder Losungsmittel.
Es ist verboten, die Kiichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten einzutauchen.

Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (1)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(1) und dem Boden (8) gelangen.
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Die Aufsétze (11, 12, 13) und der Behalter (6) sind
spllmaschinenfest.

AUFBEWAHRUNG

y

Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kiichenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehéause sauber und trocken sind.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

https://tm.by
MHTepHeT-MaFaBI/IH
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AUFSATZVERWENDUNG UND
GRUNDZUBEREITUNGSREZEPTE

Aufsatz

Grundrezept

Teig zum Backen
Grundrezept, Tipps
Zusammensetzung:

700 g Weizenmehl;

420 ml Wasser; (Mehl-Wasser-
Verhéltnis = 1: 0,6)

Stellen und befestigen Sie den
Deckel (9).

Stellen Sie den Aufsatz (11) auf und
vergewissern Sie sich, dass er sicher
befestigt ist.

Schiitten Sie Mehl und dann die
Restzutaten in den Behélter (6) ein.
Stellen und befestigen Sie den
Behalter (6).

Betreiben Sie die Kiichenmaschine
30 Sekunden lang bei niedriger
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(11).

Erhdhen Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (11) schrittweise, nach
ca. 5-6 Minuten ist der Teig fertig.




Biskuit- oder Pfannkuchenteig
Grundrezept, Tipps

Stellen und befestigen Sie den
Deckel (9)

Stellen Sie den Aufsatz (12) auf und
vergewissern Sie sich, dass er sicher
befestigt ist

Legen Sie erforderliche Zutaten in den
Behalter (6)

Stellen und befestigen Sie den
Behalter (6)

Betreiben Sie die Kiichenmaschine
30 Sekunden lang bei niedriger
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(12).

Erhéhen Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (12) schrittweise, nach
ca. 5-6 Minuten ist der Teig fertig.

Leichte Mischungen, Schlagsahne oder
Eiweil

Grundrezept, Tipps
Zusammensetzung:

4 Eiweilte;

Stellen und befestigen Sie den
Deckel (9).

Stellen Sie den Aufsatz (13) auf und
vergewissern Sie sich, dass er sicher
befestigt ist.

Legen 4 Eiweile in den Behalter (6).
Stellen und befestigen Sie den
Behalter (6).

Betreiben Sie die Kiichenmaschine
bei hoher Drehgeschwindigkeit des
Aufsatzes (13), nach ca. 5-6 Minuten
werden die Eiweile geschlagen.

T IV' h v https://tm.by
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UMnynbCeHbIA pexum Um die Kiichenmaschine kurzzeitig

pa6otbl «P» einzuschalten, drehen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (2) in die «P»-
Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Griff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

Anmerkung: die angefiihrten Rezepte sind
empfehlend, die Zubereitungszeit ist ungefahr und
héngt von zu verwendenden Zutaten und deren Menge
ab.

LIEFERUMFANG

1. Kichenmaschine — 1 Stk.
2. Behélter — 1 Stk.

3. Behalterdeckel — 1 Stk.

4. Aufsatze — 3 Stk.

5. Betriebsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

* Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
« Maximale Aufnahmeleistung: 1300 W
« Fassungsvermogen des Behalters: 4,5 Liter

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, werfen Sie das Gerat und
HE die Batterien (falls mitgeliefert) nach
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Beendigung ihrer Nutzungsdauer zusammen mit
gewohnlichen Haushaltsabféallen nicht weg, geben Sie
das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir
weitere Entsorgung tber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.

|
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KYXOHHASA MALWWUHA BR1500
KyXoHHas MaluuHa npefHasHayeHa Ans 3amMelunBaHmns
TecTa, NepemMelLMBaHus dapLua, CMeLInBaHus pasnmy-
HbIX MHIPEAUEHTOB, MPUTOTOBIEHWS COYCOB, MalioHesa,
B3GUTBIX CAIMBOK W T.N.

ONMUCAHUE 4

RBooNoapwNE

[
N P

13.

y

MoTopHbIi 6riok

Pyuka nepekntoyarens pexxmmos paboTbl
Pbivar doukcatopa moTtopHoro 6rnoka
MecTo yCTaHOBKM KPBbILLKW YaLlin

Ban ansa yctaHoBku Hacagok

Yalua Anst npoayKToB

MecTo ycTraHoBku Yalum

OcHoBaHve 7
Kpbliwka Yyawum

. OTBepcTve Ans AoGaBneHUs NpoAyKToB 8
. Hacagka ans samewwmBaxus tecta
. Hacapgka ans cmewmBaHus
BeHuunk ans B36usaHus
10

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen Mcnonb3oBaHMeM KYXOHHOI MalLUHbI
BHUMAaTENbHO 03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM Mo
3KCNnyaTauum, nocne NPoYTeHUs CoXpaHuTe ero
ANsi Ucnonb3oBaHUsA B Gyayluem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ KyXOHHOW MaLLUHOW
MOXET NPUBECTU K €€ MONoMKe, MPUYNHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbiBHO paboTbl HE AOIHKHO

npeBblLlaTh 5-6 MUHYT, Nocne AByX LMKMOB paboTbl

chenaiite nepepbiB He meHee 10-15 MUHYT.

« 3anpellaetcsa UCMonb30BaTh YCTPOWCTBO BHE
NOMELLEHWNIA.

* He pekomeHgyetcs ncnonb3osaTh YCTPONCTBO BO
BPEMsi rpo3bl.

* YcTaHaBnuBaiiTe U UCMOSb3YNTE KYXOHHYK MaLLUHY
Ha CyXOMI, POBHOW 1 YCTONYMBO NOBEPXHOCTW, BAANW
OT UCTOYHUKOB Tenna, OTKPLITOro NamMeHu 1 NpsiMbIxX
COMHEYHbIX Ny4eit.

« He ucnonb3yite ycTpONCTBO B HEMOCPEACTBEHHOW
Bnn3ocTn OT HarpeBaTenbHbIX MPUBOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna Unu OTKPLITOrO MAaMeHn.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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3anpeluaeTcs UCMOMNb30BaTh KYXOHHYIO MaLLUHY B
MecTax, rae XpaHATCA, UCNOMb3YKTCA UMK pacnbins-
10TCS @dp030nK, a Takke BEGIU3M OT nerkoBocnname-
HAWmxea )KM,C[KOCTeI;I.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHwii, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo Bpemsa paﬁOTbI KyXOHHOI;I MaLUWHbI HE 3aKpbl-
BaliTe BEHTUMSILMOHHbLIE OTBEPCTUS HA KOpnyce
YCTPOWCTBA, 3TO MOXET NPUBECTY K Neperpesy
anekTpomMoTopa.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKNIOYEHHOE B CEThb, 6e3
npucmotpa.

He norpyxavTte KOpnyc KyXOHHOW MaLlUWHbI, LUHYP nu1-
TaHWS UNW BUIKY LLUHYpa NUTaHUs B BOAY UK NioGble
Apyrue Xnakoctu.

He ucnonb3yiTe ycTponcTBO BONMU3N OT KyXOHHOMN
PaKoBUHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, OKOso 6acceiiHoB
WNu Jpyrux EMKOCTeN, HanoOMHEHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMEANEHHO BblHbTE
BUIKY LLIHYpa NMUTaHnAa u3 3J'IeKTpVNeCKOl7| PO3€eTKN, N
TONbKO Mocrie 3Toro MoXHO AoCTaTb yCTpOI;ICTBO n3
BofAbl. O6paTUTECh B CEPBUCHBINA LIGHTP ANsi OCMOTpa
VNV peMOHTa YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4ToGbl LUHYP NUTaHWS Kacancs rops-
4yunx I'IOBerHOCTeVI U OCTPbIX KPOMOK mebenu.
AKKypaTHO obpallaiTech CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[lonycKaiTe nepekpyunBaHus 1 NepuoanYEeckn pac-
I'IpﬂMn;II;ITe LUHYp NUTaHus.

3anpeLyaeTcs UCnonb3oBaTh WHYP NUTaHWS B Kaye-
CTBE pPy4Kku Ona nepeHockn KyXOHHOﬁ MalUUHbI.



He npvikacaiitecb K Kopnycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
MUTaHWUS 1 K BUMNKE LUHYpa NUTaHUs MOKPbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
MCMNONb30BaHWS UK nepes YACTkow. MNpu oTknoYe-
HUW YCTPOICTBA OT 3MIEKTPUYECKON CeTU AepXNTech
3a BUJIKY LUHYpa NUTaHUs 1 akKypaTHO BbIHLTE €€
13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKM, HEe TSHUTE 3a LUHYP
MUTaHUs — 3TO MOXET NMPUBECTM K ET0 MOBPEXAEHUIO
1 Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

Mepen nepBbIM UCMONL30BaHWEM YCTPOWCTBA TLUa-
TeNbHO MPOMONTE CbEMHbIE AeTanu KyXOHHOW MaLuu-
Hbl, KOTOpble BYAyT KOHTAKTUPOBATb C MPOAYKTaMMU.
VcnonbayiiTe ToNbKo AeTanu KyXOHHOW MaLUnHbI,
KOTOpble BXOAST B KOMIIEKT NOCTaBKy.

Mpexae YeM yCTaHOBUTbL HYXHYt0 Hacaaky, ybeam-
Tecb, YTO BUIKa LUHYpa NUTaHWsi He BCTaBNEHa B
3MeKTPUYECKYIO PO3ETKY.

Mepen ncnonb3oBaHMeM ycTpoiicTBa, yoeauTecs,
YTO BCE [eTanm KyXoHHON MallMHbl YCTaHOBIEHbI
NpaBuUNbHO W Hacaaka HaféxHo 3aduKkcupoBaHa.
CobnioganTe 0CTOPOXHOCTb MPW YCTaHOBKE MOTOP-
Horo Groka B paboyee nonoxeHue, He gonyckanTe
nonagaH1s NOCTOPOHHKX NPeAMETOB MEX/y MOTOp-
HbIM BITOKOM 1 OCHOBaHWEM KYXOHHOW MaLLMHbI.
Mepen TeMm, Kak BCTaBUTb BUIIKY LLUIHYpa NUTaHUS

B 9NeKTPUYECcKyto po3eTky, ybeanTech, YTo pydka
nepekroyaTens pexxMMoB paboTbl ycTaHoBMeHa B
nonoxeHun «0».

https://tm.by
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3anpeluaeTcs NCMNONb30BaTh KyXOHHYIO MaLUNHY
Ansi CMeLIMBaHWs TBEPAOro CIIMBOYHOTO Macna unm
3aMOpPOXEHHOro TecTa.

3anpetuaeTtcsa npukacaTtbCsi K Bpalarouencs
Hacazike BO BpeMsi paboTbl KyXOHHOW MalUUHbI, He
[onyckanTte nonagaHus NOCTOPOHHMX NPeAMETOB B
30HY BpaLLEeHUs HacaaKku.

Mo oKOHYaHWW NPUrOTOBMNEHNS NPOAYKTOB, Bbl-
KIKOYUTE KYXOHHYIO MALLVHY, BbIHETE BUITKY LUHYpa
MUTaHUS 13 ANEKTPUYECKON PO3ETKM, NPUNOAHUMUTE
MOTOPHbIA BMOK 1 0TCOeanHUTE HacafKy.
PerynspHo npoBoanTe YMCTKY KOpnyca KyXOHHOM
MalUUHbI 1 JeTanei, KoTopble Bbinn UCNoMNb30BaHbI
BO Bpems paboTbl.

W3 coobpaxeHuit 6e3onacHoCcTn AeTelt He OCTaB-
NSAATE NONMITUNEHOBBIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B
Ka4yecTBe ynakosku, 6e3 Hagaopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite fetsam urpatb ¢ nonu-
JTUNEeHOBbIMM NakeTamun nunun ynaKOBOHHOVI NNEHKON.
OnacHocTb yayuwbs!

YCTpOWCTBO HE NpegHasHavyeHo ANst UCNoNb30BaHNsA
[EeTbMU.

OcyLiecTBnsAiTe HaA30p 3a AETbMU, YTOGbLI He
[0NyCTUTb UCNONb30BaHUS YCTPOCTBA B Ka4ecTBe
UIPYLLKK.

He paspeluaiite getam npukacartbcsa K Koprnycy
YCTPOWCTBA, K LLHYPY NMUTaHUS UNW K BUNKe LUHYpa
nuTaHns Bo Bpems paboTbl ycTpoiicTBa.
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« bByabTe ocobeHHo BHUMaTENbHbI, €cr NobnmsocTn * XpaHuTe yCTPOMNCTBO B CyXOM NpOXnaJHOM MecTe,
OT paboTatoLLero yCTpoicTBa HaXoAATCca AETU U HEeAoCTYNHOM Ans AeTeN 1 Noae ¢ orpaHNyeHHbIMU
nnua ¢ orpaHUYeHHbIMU BO3MOXHOCTSAMMN. BO3MOXHOCTAMMU.

« Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay pabounmm YCTPOMCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMBKO ANs
UvKnamu pasmMelanTe yCTpoACTBO B MECTax, HeAo- BEbITOBOIO UCMOMNb30BAHUS, 3ANPELLAETCS
CTYMHEIX ANA AeTeV. UCMOMNb30BATbL YCTPOACTBO B KOMMEPYE-

* |_|pl/|60p He npefHasHa4yeH ansg ncnosib3oBaHusa nu- CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENSX.

Lamu (BKntoyas AeTein) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NYeCKn-

MW, CEHCOPHbLIMW, NCUXUYECKUMWN UNU YMCTBEHHBIMU nEPEﬂ NEPBbIM VICl'IOﬂ b3OBAHV|EM
CI'IOCO6HOCT;IMVI, N1 Npun OTCYTCTBUKN Y HUX ONbITa

UMW 3HaHUI, ECIIN OHN HE HAaXxOAsTCS NMOA KOHTPONEM Mocne TpaHCNOPTMPOBKM UMM XpaHEHUs YCTPOiA-
1Ny He NPONHCTPYKTUPOBAHbI NILIOM, OTBETCTBEH- CTBa Nnpu oTpuuaTenbHOW TeMneparype, pacna-
HbIM 3a UX B6esonacHocTb, 06 1cnonb3oBaHUM KyiiTe ero u noaoxaute He MeHee 3 Yacos nepeg
npubopa. ncnonb3oBaHNeM.

« [lpoBepsiiTe LENOCTHOCTb LHYpa NUTaHWS nepen
MCMOnNb30BaHNEM KyXOHHOW MaLLWHbI. [pn noBpex-
AEHUU LWHYpa NMUTaHMAa ero 3aaMmeHy, BO n3bexaHve
0nMacHOCTU, AOMMKHbI NPON3BOANTL M3rOTOBUTESb,
cepBucHasi cnyx6a nnv nogobHbIv kBanuuLMpo-
BaHHbIN nepcoHan.

« 3anpeLuaeTcsi CaMoCTOSITENbHO PEMOHTUPOBATL
ycTponcTBo. He pasbupaiite yCTpoiicTBO caMo-
CTOATENbHO, NPU BO3HUKHOBEHMN noBbIX Henc-
npaBHOCTEN, a Takke Nocne nageHus ycTponcTea
OTKIKO4YUTE ero OT JNieKTpoceTn n OGpaTI/ITer B
CEpPBUCHBIN LIEHTP.

« Bo n3bexaHne noBpexaeHnin nepeBosunTe ycTpon-
CTBO B SGBD[J,CKOVI ynakoBKe.

« PacnakyiTte ycTpONCTBO ¥ yAanuTe BCE yNakoBOY-
Hble MaTepuarnbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* O3sHakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTV U peKoMeH-
AauusimMmn No dKcnyatauuu.

« [poBepbTe KOMMEKTALMIO.

*  OCMOTpUTE YCTPOWCTBO Ha Hanuymne NoBpeXAeHUN,
Npu HanNM4YUM NOBPEXAEHUI He BKNoYanTe ero B
3MeKTPUYECKYIo CeTb.

* YBeauTech, YTO ykas3aHHble NapaMeTpbl HaMPsHKEHNs!
NUTaHUs yCTPOMNCTBa COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpuyeckon cetu. Mpu Ncnonb3oBaHNN YCTPOR-
CTBa B 3NEKTpUYecKon cetn yactotom 60 i, HUKakmx
[ONONMHUTENBHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.

T IVI h v https://tm.by
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« Hacagku (11, 12, 13), kpbiLwky (9), yaLuy (6) npomon-
Te TEénnoit Boaoii ¢ 40GaBNEHNEM HENTPANBHOMO
MOIOLLIEro CpeACcTBa, OMNOIOCHUTE U MPOCYyLLKTE.

« MortopHbIiii 6ok (1) n ocHoBaHue (8) npoTpute mar-
KOW, Crierka BnakHOW TKaHblo, MoCne Yero BbITpuTte
Hacyxo.

NCNOJNIb3OBAHUE HACALLOK

Hacapka ans 3amewmBanus Tecta (11)

* Vcnonbayiite Hacaaky (11) Ans samelunBaHus
[ POXOKEBOTO UMM NECOYHOro TecTa, nepemMeLluBaHns
capLua u T.n.

* Cyxue UHrpeMeHTbl, CMeLLNBaiiTe Ha Mano
CKOPOCTY, NP 3aMeLUMBaHNKN TecTa Nepuoanyeckn
YBENMUMBaNTE NN yMeHbLUANTE CKOPOCTb BpaLLEHUs
Hacagkw (1), NTOBOPOTOM pyyKM Nepekrodarens
pexvnmoB paboTbl (2).

Hacagka ans cmewvBaHuA uHrpeaveHTos (12)

« Bbl MoXeTe ncnonb3osatk Hacaaky (12) ana
3amMeluMBaHNs TecTa Ans 6nHos, BUCKBUTOB UK
npuroToBneHns kaptogensHoro nope. CkopocTb
BpalleHnst Hacaaku (12) perynupyiTe NnoBopoTOM
PYYKM NepeknoyaTens pexumoB paboTsl (2).

BeHuuk ans B36uBaHus (13)

* Vcnonbayiite BeHuuk (13) Ans B3GMBaHWS CNUBOK,
AUYHOIO 6enKa, NpUroToBnNeHnsa NyguHros, KOKTEW-
nen, kpema, MaioHesa, CoycoB, a Takke Ans cMme-

v https://tm.by
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LUIMBAHUS XWOKVMX NPOAYKTOB. YCTaHaBNMBanTe pyyKoii
nepeksoyaTens pexxuMoB paboThl (2) MakcUmarbsHy
CKOPOCTb BpaLleHust Hacaakm (13).

MCMONb30BAHUE KYXOHHOW MALLVHbI

BHUMAHMUE!

« Tepepn ycTaHoBKOI Hacafok ybeauteck B TOM, 4TO
BUIKa LUHYpa NUTaHUs He BCTaBNEHA B AMeKTpuye-
CKYI0 PO3ETKY, @ pyyka nepekroyaTensi pexxumon
paboTbl (2) ycTaHOBNEHa B NonoxeHue «0».

+ Bpewmsi HenpepbIBHOM paboTbl He JOMKHO Npe-
BblwaTtb 5-6 MWHYT, nocne AByX LUNKIOB paGOTbI
chenaiTe nepepbiB He MeHee 10-15 MUHYT.

« [lpuaepxwvBainte pykor MOTOPHbI 6nok (1) n
HaxXMuUTe Ha pblyar dykcatopa (3) no Hanpasrne-

HUI0 BBEPX, MOTOPHbIN 6ok (1) 3adukcrpyeTcs B
BEPXHEM MONOXEHNN.

* YcTaHoBWTE KpbILUKY Yawm (9) Ha MEeCTO YCTaHOBKM

(4) (puc.1).

« [loBepHUTE KpbILLKY (9) ANs eé cukcaumm (puc. 2).
« YcraHoBuTe yally (6) Ha MecTo ycTaHoBKM (7) n

NOBEPHUTE €€ MO YacOBOW CTPEnKe B NONOXeHne
«LOCK» o ynopa.

« Ha Ban (5) yctaHosuTe ogHy 13 Hacagok (11, 12

unu 13), Ans aToro crnerka HaXxMuTe Ha Hacaaky

MO HanpaBMeH1Io BBEPX U MOBEPHUTE €€ NpoTUB
YacoBoW CTpenku Ao yrnopa (puc. 3, 4). Yoeautech B
Ha@xHoit hmKcaLmmn Hacaaku.

* B uawy (6) nomectnte HEO6X0ANMBIE MHIPEANEHTbI.
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HaxmuTte Ha pbiyar doukcatopa (3) v yaepxvisante
ero, HaXXMUTE Ha BEPXHIO YacTb MOTOPHOrO Grioka
(1), onyctuTe ero B paboyee NonoxeHue, oTnycTuTe
pbiyar (3). Yoeautech B HaaéxHow rkcauyum MoTop-
Horo 6noka (1) B paboyem nonoxeHuu.

BcTaBbTe BUMKY LUHypa NUTaHNS B 9NEKTPUYECKYHo
pO3eTKy.

[Ins BKMIOYEHNS1 KyXOHHOW MaLLUHbI MOBEPHUTE PYUKy
nepeksoyartens pexumos paboTbl (2) no yacosom
CTpernke 1 ycTaHOBUTEe HeOBXOAVMYIO CKOPOCTh
BpaLLEeHNs Hacaaku.

Bo Bpemsi paboTbl Bbl MOXeTe A06aBNsATbL HEOO-
XOLAUMbIE UHIPEAUEHTbI, iNsi 3TOO B KpbILLKe (9)
npegycmotpeHo otBepcTue (10).

[Insi KpaTKOBPEMEHHOTO BKITOYEHMWS KyXOHHON Ma-
LUMHbI, MOBEPHUTE PYUKy NepeksiodaTens pexxMMon
pabotbl (2) B nonoxenve «P» 1 yaepxusaiite eé.
[1nsi BbIKIIOYEHUSI KYXOHHOW MalLUWHbI, OTRYCTUTE
pyuKy (2).

Mocne 3aBepLueHust paGoTsl, yCTaHOBUTE PYuKy
nepeksiyaTens pexuMoB paboTsl (2) B nonoxeHve
«0» 1 BbIHBTE BUIIKY LUHYpPa NUTaHUS U3 3neKkTpuye-
CKOW pO3EeTKU.

MpuaepxmBainTe pykon MOTOPHbIN Gnok (1), HaxmuTe
Ha pblyar dukcatopa (3) No HanpaBneHuio BBEPX,
MOTOpHbIN 6ok (1) 3adpukcupyercsi B BepXHEM
MONOXEHNN.

CHUMUTE yCTaHOBMEHHYIO HacaKy, MOBEPHYB €€ no
YyacoBoW cTperke (puc. 4).
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MoBepHWTE KPbILLKY (9) 1 CHUMUTE eé (puc. 2).
CHumuTe yaly (6), NOBEPHYB €€ NPOTHB YaCoBOW
cTpenku B nonoxexune «OPEN».

W3eneknTe npoaykThbl 13 Yaium (6).

MpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacaaky, v yaly (6)
TENnoit BOAOI C UCMONb30BaHNEM HelTpanbHoro
MOIOLLEro CPEACTBa, OMONIOCHUTE U MPOCYLLNTE.

YUCTKA U yxon

Mocne 1cnonb3oBaHUst KYXOHHOWM MalLMHbI, BbIKITHO-
4YnTe e€, YCTaHOBMB PYYKy NepekroyaTens pexuMon
pabotbl (2) B nonoxexune «0» 1 BbIHETE BUNKY LLUHYpa
NUTaHWUS 13 ANEKTPUHECKON PO3ETKH.

MpomoiiTe Ucnonb3yemyto Hacazaky, KpbiLky (9) u
yauy (6) Ténnon BoAoW C HENTPanbHbIM MOKLLM
CpefcTBOM, OMOMOCHUTE U MPOCYLLNTE.

MoTopHsIii 6ok (1) n ocHoBaHue (8) NpoTpuTe Msr-
KOW, crierka BrnaXHOM TkaHblo, MOCIe Yero BbITpUTe
Hacyxo.

[Ins YMCTKM KYXOHHOI MaLLWHbI 3anpeLlaeTtcs
MCrnonb30BaTh MeTannmyeckme WETKW, abpasusBHble
YMCTALLME CPeaCcTBa 1 pacTBOPUTENN.

Banpetuaetcs norpyxatb KyXOHHYH MaLLVHY, LUHYP
MUTaHUSA 1 BUIKY LIHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
Apyrve XuakocTu.

Bo BpemMs 4nCTKM KyXOHHOW MaLLUHbI, He AonycKanTe
nonagaHus Bofbl M YUCTSLLMX CPEACTB B MOTOPHbII
6nok (1) n B coeanHeHne moTopHoro 6noka (1) ¢
OcHoBaHueM (8).
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Hacagku (11, 12, 13) n yawy (6) MOXHO MbITb B
NOCyAOMOEYHOW MaLLHE.

XPAHEHUE

y

Mepen Tem, kak ybpaTb KyXOHHYIO MaLLMHY Ha Xpa-
HeHue, ybeauTech B TOM, 4TO BCe Hacagku 1 Kopnyc,
YUCTbIE U CyXWe.

XpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM NPOXIagHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM Ans eTeit 1 Nofel C orpaHnyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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NCMOJIb3OBAHUE HACALOK U BA3OBbLIE PE-
LUENTbI MPUTOTOBINEHUA
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Hacapka

Basosbiit peuent

TecTo Ans BbINeYky.

Bagoeblii peuenT, coseTs!
Cocras:

nweHnyHas myka 700 r;

420 mn BOABI; (COOTHOLLIEHNE MYKU 1
Boab! = 1: 0,6)

YcraHosHTe Kpsilky (9) 1 3acpukei-
pyiiTe eé.

YcraHosuTe Hacaaky (11) u ybeautecs
B HaaéxHol eé dukcaumm.
HaceinsTe B Yawy (6) myky, a 3atem
OCTABLUMECS UHTPEANEHTBI.
YcTaHoBuTe yawy (6) n 3achukcu-
pyiiTe eé.

BKIIOUMTE KyXOHHYIO MaLLMHY Ha
HU3KOIA CKOPOCTM BPALLEHMS HAaCaAKY
(11) B TeyeHue 30 cekyHa.
[MocTeneHHo yBenuumMBaiiTe CKopocTh
BpallieHns Hacaaku (11), npunuau-
TenbHo Yepe3 5-6 MUHyT TecTo GyaeT
ToTOBO.




Tecto ans 6uckBuTa Unu 6GNMHOB
BasoBbii peuenT, coseTb

YcTtaHoBuUTE KpbILWKY (9) 1 3adhmkeu-
pyiiTe e

VcTaHoBuTe Hacaaky (12) 1 yGeavTecs
B HanéxHoi eé dukcauum
MomecTuTte B Yawy (6) HeobGxoaumble
VHIDEVIEHTbI

YcTaHoBuTe Yaluy (6) 1 3adukeu-
pyiTe eé

BKIK04MTE KyXOHHYIO MaLLMHY Ha
HM3KOV CKOPOCTY BpALLIEHNUS HACaAKN
(12) B Teuerve 30 cexyHp.
MocTenexHo yBenuunBaiite cKopocTb
BpaLleHus Hacaaku (12), npubnuan-
TenbHO Yepes 5-6 MUHYT TecTo Byaet
roTOBO.

TNerkue cmecy, B3GUTbIE CIMBKA UMK
ANYHbIe Genku

Ba3oBbIi peLenT, coseTsb
Cocras:

4 AnyHbIx Benka;

YcTaHoBuTE KpbiLLKY (9) 1 3achnken-
pyiiTe eé.

YcraHosuTe Hacaaky (13) n y6eautecs
B HaéxHoI eé dukcaunm.
MomecTuTte B Yawwy (6) 4 AN4HBIX
Gernka

YcTaHoBuTe Yaluy (6) 1 3adukeu-
pyWiTe eé.

BKIIO4MTE KyXOHHYIO MaLIMHY Ha
BLICOKO# CKOPOCTY BPALLEHUS! HACAAKM
(13), NpUBNM3UTErNBHO Yepes 5-6 MUHyT
AnYHbIe Genkn GyayT B3GUTLI.

TViby
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UMnynbCeHbIA pexum
pa6otbl «P»

NS KPaTKOBPEMEHHOTO BKIOHEHUSI KYXOHHOM
MaLLVHBI, NOBEPHNTE Pyuky Nepeksiovarens
pexumoB paboTbl (2) B nonoxexue «P» n
yaepxusaiite eé. [InA BbIKNIOYEHNS KyXOHHON
MalUWHBI, OTNYCTUTE PYyKy (2).

MpumeyaHue: NprBeaEHHbIE PELLENTbl HOCAT PEKOMEH-
fAaTenbHblil XapakTep, BPEMS MPUroTOBIIEHUS!, YKa3aHo
OPWEHTUPOBOYHO U 3aBUCUT OT UCMOINb3yEeMbIX UHIpean-
EHTOB W OT UX KOnu4yecTBa.

KOMMNNEKT NOCTABKM

KyxoHHas mMalumHa — 1 wr.
Yawa - 1 wt.

Kpbiwka yawm — 1 wr.
Hacagku — 3 wr.
WHcTpykumnsa — 1 w.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHN

* OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50 'y
* MakcumanbHas notpebnsemas mowHocTs: 1300 BT
* O6bém vawm: 4,5 nutpa

YTUNN3AUNA

UT06bl NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHLIV BPES,
OKpY>aloLLelt cpeae Unu 300poBbIo

niogen oT HEKOHTPONMPYEMON yTUnusaumm
OTXO[0B, MOCIE OKOHYaHWS CpoKa CIyxObl
yCTpOI?ICTBa Wnnu anemMeHToB NUTaHua (eCJ'II/I

arwNE
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BXOASAT B KOMMNEKT), He BbibpacbkiBaiiTe 1x BMecTe ¢
06bI4HbIMU BbITOBBIMY OTXOAaMK, NepeaiiTe npudop
1 9NEMEeHTbI NMUTaHWS B CeLManu3npoBaHHble MyHKTbI
AN AanbHenwen yTunusaumm.

OTxoppl, 06pasyloLmecst Npy yTUNu3aumun U3aenmi,
nognexar obsisarensHoMy cGopy C nocneayoLlei
yTUnu3auyeit B yCTaHOBMNEHHOM MOpsiaKe.

[nsa nonyyeHust 4ONONHUTENBHON MHPopMaLmn 06
yTUIU3aLUmMmM AaHHOTO NpoaykTa 06paTnTech B MECTHBbIN
MYHULMNANUTET, CAYXOY yTUnM3saumm 6bITOBbIX OTXOA0B
VN1 B MaraswvH, rae Bbl nprobpenu AaHHbIA NPOAYKT.

MpousBoauTenb coxpaHseT 3a coboii npaBo n3me-
HATb ,ELI/ICiaIZH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKW, HE BRUSIOLLME Ha OBLLME NPUHLMMbLI PaBoTb!
ycTponcTBa, 6e3 npeaBapuUTEnbHOrO yBeAOMITEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
[laTa Nnpou3BoACTBa yKa3aHa B CEPUITHOM HOMepe.

B cnyyae o6HapyxeHusi kakux-nmbo HeucnpaBHoCTe
HeoGXoANMO 06paTUTLCS B aBTOPU3UPOBAHHbIN CEPBUC-
HbI LEHTP.

v https://tm.by
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ACYHUNIK MALUUHA BR1500

Acyinik MaliMHa kaMblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa-
nacTblpyfa, 9pTypni MHrpeavueHTTep i apanacTbipyfa,
Ty34bIKTap, MaioHes, KenipLUiTinreH kKinerew xsHe T.6.
asipneyre apHanfaH.

CUNATTAMACHDI 4

1. Motopnbik 6nok

2. JKyMbIC pexxMmaepiHiH aybICTbIPFbILLbI TYTKACh!
3. Mortop 6noriH GekiTeTiH TeTik 5
4. TocTaraH kaknafblH OpHaTyFa apHarFaH opbiH
5. KoHaplpFbinapabl opHaTyFa apHarnfaH 6inik
6

7

8

9

6
OHimaepre apHarnfaH TocTaraH
TocTaraHfbl OpHaTyFa apHanFaH opbiH
Heriai 7
. TocTaraH kKaknafbl
10. ©HiMaepai kocyFa apHanfaH Tecik 8
11. Kamblp uneyre apHanfaH KoHabipMa
12. ApanacTblpyfa apHarnfaH KoHabipMa
13. KenipLiTyre apHanfaH GynFraybiLu
10

|
TVib

ONLINE STOR
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NAN-
OANAHYFA BEPY XX©HIHOEI H¥CKAY-
JNIbIKTAP

Acyunnik MawmMHaThbl nanpanaHy anabiHaa Konaa-
HY XeHiHAeri 6aclblNbIKNeH MyKUAT TaHbICbIN
WhIFbIHbLI3, OKbIFaH COH, GonalwakTa nanaanaHy
YLWiH caKTan KOMbIHbI3.

*  KypbinfbiHb OCbl HyCKaynblkTa GasiHaanFaHgan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 6oVibIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« Acyinik MalumHaThl AypbiC konaaHbay oHbIH
By3blnyblHa, XaHe naaanaHylibifa HeMece OHbIH,
MYIKIHE 3USIH KENTipyre aKen CoFybl MYMKiH XaHe
Keningik xargavisl 6onein Tabbinmanab.

« 3arTaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPBIHbI3! Y3aikci3 )xyMbic icTey yakbITbl

5-6 MUHYTTaH acnaybl Kepek, XKyMbICTbIH €Ki LIMKIbIHaH

keniH 10-15 MUHYTTaH kem emec y3inic xacaHpl3.

« KypbinfbiHbl yi-XaaaH TbiC Xepae nanjanaHyra
ThIbIM CarnbliHaabl.

« KypbinfbiHbl Han3aran kesiHae nanganady YCblHbI-
Mangbl.

« Acyinik MalLmMHaThbl TeK KypFak, Teric kaHe TypaKTbl
6eTke OpHaTbIHbI3, XbINy, aLLbIK XarlbliH XaHe Tikenei
KYH cayrneci keaaepiHeH anbic xepae nangana-
HbIHbI3.

v https://tm.by
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KypbInfblHbI XbINbITY acnanTtapblHbIH, allblK OTThbIH
HeMece Xblny Ke3aepiHiH Tikenen xaHbiHAa nanaa-
naH6aHbI3.

Acyinik malumHaThl aspo3onbaap naganaHbinarbiH
HeMece LallbIpanTbIH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CYMbIKTbIKTapFa XaKkblH xeprepae nanaa-
naHyfra ThINbIM canblHabl.

KypbInfFblHbI COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fia MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHbI3.
Acyinik MalIMHaTbIH XXyMbIC icTeyi 6apbicbiHAa
KYPbIrFbl KOPNYyCbIHAAFbI XXENAeTy caHblnaynapbiH
XannaHbl3, 6¥J'I BNEeKTPOMOTOPAbIH KbI3bIM KeTyiHe
aKen COoFybl MYMKIH.

Xenire KocblnFaH KypblirfbiHbl, kapaychi3 kanbIp-
MaHbI3.

Acy¥nik MaLuMHa KopnycblH, KyaTTaHabIpy 6aybiH He-
Mece KyatTaHablpy 6aybIHbIH alwlacblH cyfa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyibIKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfblHbI acyinik pakoBUHAChIHa XakbIH Xepae,
XyblHaTbIH Geniveae, GacceiiHaep Hemece Gacka Aa
Cy TONTbIPbINFaH CbiNbIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
navipanaH6aHbi3.

Erep KypbInfbl CyFa Kynan keTce, fepey KyatTaHabipy
GayblHbIH allaCklH MEKTP PO3ETKAChIHAH CybIPbIHbI3,
cogaH KeWiH FaHa KypbUIfbIHbI CyAaH anbin Whbifyra
Bonaapl. KypbInfblHbl TEKCEPTY HEMECE XOHAETY
YLiH CEPBUC OpTanbIfbIHa XYTiHIHi3.

KyaTTaHabipy 6aybl bICTblk 6eTTepre xaHe xuha3sabiH,
OTKIp X1eKTepiHe TUIIH GonabipMaHbI3.



KyaTTanabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyatTanabipy 6aybiH Acyinik malumMHaThl Tacbl-
Mangayfa apHarnfaH koncan petinae naganaHyra
ThIbIM CanbliHaabl.

Kypblinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHabIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Naiaanaqbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa 3NeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
KypbInfblHbl aNeKTp xeniciHeH axblpaTkaH keane
Tek xeni 6aybIHbIH alacbiHaH yCTaHblI3, XXoHe

OHbl 3NEKTP po3eTKackliHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKblMAaHybIHa SKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
PYybl MYMKIiH.

KypbinfblHbl anFall nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TyMiceTiH, ACyinik MalMHaTbiH 6apnbik LWeLwin-
Meni GenLekTepiH MyKUSIT KybIHbI3.

JKeTkisinim XUbIHTbIFbIHA KipeTiH Acyiinik MalumHa
BenLuekTepiH faHa nanfganaHbIHbI3.

KaeTTi KoHAbIpMaHbl opHaTnac GypbiH, KyaTTaHdbl-
py 6aybiHbIH alackl ANEKTP PO3eTKachlHa CarblH-
GaraHblfbiHa KO3 XKETKi3iHi3.

KypbinfbiHbl NanganaHap anabiHaa, acynik ma-
LMHaHbIH 6apnbik GernLekTepi AypbIC OpHATbINFaH-
[AblFbIHA KO3 XKETKI3iHi3 )aHe KoHAbIpMa ceHimai
BekiTinreHairiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

MoTopnblk GMOKTbI XYMbIC KyiiiHe OpHaTy Ke3iHae
abalinblK cakTaHbl3, MOTOPIbIK 610K NeH acyiinik

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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MalUuHa Herisi apacbiHaa 6erae 3atTapablH Tycin
KeTyiH 6onabipmMaHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH alliacblH ANeKTp poseTkara
canappaH GypbiH, )XYMbIC PeXUMAEPi aybICTbl-
PFbILbLIHBIH TYTKAchl KyniHe «0» opHaTbInfaHbIHa Ke3
KETKI3iHi3.

Acyiinik MalMHaHbl KaTkaH capbl Manabl Hemece
KaTkaH kaMblpZbl apanacTbipy YLiH nanganaxyra
ThIVbIM CanblHagbl.

Acyinik MaLLMHa XyMbIC iCTen TypFaH ke3ae avHa-
NbIN TYpFaH KOHAbIPMAacbiHa TUicyre ThilibIM carnbl-
Hafpl, KOHABIPMA aliHanbIMbIHLIH aiiMarbiHa Gerae
3aTTapAblH TYCin KETYiH GonabipMaHbI3.

©HiMaepai fanbliHaay askTanfaHHaH KemniH, acynnik
MalLMHaHb! OLUIPIHi3, 3aNeKTp po3eTkackiHaH KyaTTaH-
Ablpy 6aybiHbIH aLlachlH CybIPbIN anblHbI3, MOTOP
6noriH keTepiHKipen, KOHAbIPMaHbl aXblpaTbIHpI3.
Kymbic kesiHae nanganaHeinFaH, ACynnik MalmHa
Kopnycbl MeH GernLuekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananapgablH Kayincisgiri ywiH kantama peTiHae naun-
[anaHbinatblH, MONWU3TUNEH NakeTTepai kaaaranay-
Cbi3 KangplpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepMeH HeMece kKanTamanblk ynaipMeH onHayra
pykcaT eTneHi3. TyHWwbIFy Kayni 6ap!
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Kypbinfbl 6ananapabiH nanaanaHybiHa TaFaibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLLbIK PETIHAE NaaanaHyFa xon
Gepmey yuwiH, 6ananapabl kagaranaHbia.

Bananapra KypbInfbl XXyMbIC iCTEN TypFaH kesae mMo-
TOpIbIK 61OK KOPAYCbIH, KyaTTaHabIpy GayblHa eHe
KyaTTaHAplpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcart
eTnexja.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH KaHbIHAA
Gananap Hemece MyMKIHAIKTEpI LWeKTeyNi agamaap
6onca, oHaa epekile Hasapaa GonblHbI3.

JKyMbiC icTey yakbITbIHAA XSHE XyMbIC LMKIAEPi
apacblHAarbl y3inictepae KypbifbiHbl 6ananapabiy
KOMbl XETNENTIH Xepre OpHaNacTbIPbIHbI3.

[eHe, Xylke HemMece caHa MyMKIHAIKTepi TeMeH-
fAetinreH TynranapabiH (6ananapabl Koca anfaH-
Aa) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
Bonmaca, erep onap GakpinaHbaca Hemece onapabiH
Kayinciaairi yLwiH xayan 6epeTiH TynfFameH acnanTbl
nanganaHy Typansl Hyckayrbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfplH natganaHyblHa apHanmaraH.
Acyinik MalwuHaTbl KongaHap anablHaa KyatTaH-
Ablpy GaybIHbIH GYTiHAIrH TeKcepiHi3. KyaTTaHabipy
Gaybl 3aKbiMAaHAa, kayin TyablpMay YLUiH OHbl
AaiibiHOayLUbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece 6anamansl
BinikTi MamaH aybICTbIpYbl TUIC.

KypbinfbiHbl ©34iriHEH XeHaeyre TbibIM canbiHadbl.
KypbinfbiHbl e3airiHeH 6enLekTeMeHis, kes- kenreH
akaynblkTap naitga 6onFanaa, coHpaii-ak Kypbinfbl

https://tm.by
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KynaraHHaH KeWiH, OHbl AMEKTP eniCiHeH axbipa-
TbIHbI3 )XOHE CEPBUC OPTanblfblHa XYTiHiHi3.

« 3akbiMaaHyabl 6onabipmay YLiH, KypbInfbiHbI 3aybIT-
ThIK KanTamaaa FaHa TacbiManfaHbl3.

« KypbinfbiHbI cankblH XaHe kyprak xepae, 6ananap-
AbIH XaHe MYMKIHAIr LWeKTeyni agamaapabiH Komnbl
KETMNEeNTIH Xepae cakTaHpl3.

K¥PbIJIFbl TEK T¥PMbICTbIK MAAOANAHYFA
FAHA APHATNFAH, K¥PbINFbIHbI KOMMEPLIU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA
MAAOATNAHYFA ThiAbIM CAMNbIHALBI.

ANFALL PET MANOANY ANAbIHOA

KypbInfbIHbl TOMEH TemnepaTypaja TacbiMangaraH-
HaH KeliH HeMece cakraraH 60ncaHbI3, OHbl KanTa-
MaZaH WbIFapbiHbI3 XaHe naWaanady anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.

* KypbinfbiHbl kanTamazaH LblFapblHbI3 keHe 6aprblk
KanTama maTepuangapbiH XOblHbI3.

« 3aybIT KanTamacblH cakTan KOMbIHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naiganaHyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbiMAaHybIHa KaTbICTbl TEKCepin
anblHpI3, 3aKbiMAaHybl GonFaH xaraanga oHbl Xxenire
KOCMaHbI3.

« Kypbinfbiaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTpriepi aneKTp XeniciHiK napameTprnepiHe caiikec
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KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'y xuinik- Kenipuwityre apHanfaH 6ynraybiw (13)

Terl aneKTp *eniciHae nanaananraiaa elkaxfan « BynraybiwTbi (13) Kinerem, )XyMbIpTKa akybi3biH

KOCbIMLUA SpEKeT ety Tanan etinmenai. KenipLUiTyre, NyAVUHT, KOKTEANbAEP, KPeM, MaioHe3,
+ Kongeipmanapal (11, 12, 13), kaknakTel (9), To- TyafbIKTap a3iprieyre, CoHbIMEH KaTap CyMblK SHiM-

cTaraHabl (6) Gertapan XYY KYPaibl KOCEIFaH Xelnbl Aepai apanacTbipy YLUiH NaiaanaHbiHbia. XKymbic

CYMEH KYbIHbI3, LLanbIn *!ﬁep'ﬂw PKOHE KenTIpIHI3. pexxUMAepi aybICTbIPFbILLBLIHBIK TYTKACh! (2) apKbifbl
« Mortop 6nori (1) xaHe HerisiH (8) Gipa3 binFanael, KOHABIPMAHbIH (13) MaKcUManbl aitHany Xelngam-

XXYMCaK, Con AbIMKbIN MaTaMeH Cy-pTiHi3, coaaH IbIFbIH BENTineHa.

KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

- ACYWIIK MALUMHAHBI MAWOANAHY
KOHObLIPMATAPObLI TAUOANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

» KoHpablpmanapgpbl opHatnac 6ypbiH, KyaTTaHabIpy
6aybIHbIH allackl AMeKTp po3eTkackiHa canbiHbara-

_ HbIHa aHE XYMbIC PeXVUMAEPIi aybICTbIPFbILLbIHbIH
T.0. naifanaHLIHLIa. ) TyTKachl (2) kyviHe «0» opHaTbInFaHbIHa ke3

« Kypfak uHrpeaneHTTepAi TOMEH XblnaamabIkneH apa- KETKiaiHia.
NacTbIPbIHbI3, KaMbIpAb! ey Ke_3iHFle KOHABIpMAHbIH Y3aiKci3 XyMbIC icTey yakbiTbl 5-6 MUHYTTaH acna-
(1) ariHany xbingamaplFblH Me3rin-mMesrin kebenTiHi3 Vbl KEPEK, XYMBICTBIH €Ki LKIbIHaH Keiii 10-15

Kamblp uneyre apHanfaH koHabipma (11)

* KoHgbipmaHbl (11) awwbiTkbickl 6ap Hemece yrinmeni
Kamblp uneyre, TapTbifiFaH eTTi apanacTbipyFa xoHe

HeMece a3aiiTbiHbI3, 0N YLUiH XYMbIC PEXUMAEPIHIH MMHYTTaH KEM eMEC Yainic }acaHi3.
aybICTbIPFbl TYTKAChIH (2) GypaHpl3.
WHrpeaveHTTepai apanacTbipyFa apHanFaH KOHAbI- * Mortop 6noriH (1) KorMeH ycTan Typbin BekiTkil
pma (12) TeTiriH (3) xorapbl kapaii 6acbiHbI3, MoTop Brori (1)

XoFaprbl kKyriHe BekiTineai.
« TocTaFaH KaknafblH (9) opHaTy opHbIHa (4) opHa-
TbIHbI3 (Cyp.1).
« KakanakTbl (9) GekiTy yLiH GypbIHbI3 (Cyp. 2).
TocTaranabl (6) opHaTy opHbIHa (7) OpHaTbIHbI3 XaHe
oHbl «LOCK» KyitiHe TipenreHre aeiiiH carat Tini
BafbITbiMeH BypbIHbI3.

* Ci3 koHAbIpMaHbl (12) KyNMaKTbIH, BUCKBUT KaMbIpbIH
uneyre Hemece kapton e36eciH a3ipneyre nanganaxa
anacsbl3. KoHabipMaHbiH (12) aiHanb! Xblngamabifsl
XKYMbIC PEXVUMIEPIH aybICTbIPFbILL TYTKaChIH (2) Bypy
apKblTbl PETTEH3.
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Binikke (5) koHablpmanapabii (11, 12 Hemece 13)
BipiH OpHaTbIHbI3, ON YLUIH KOHABIPMaHbI KOFapbl
Kkapai can 6acbiHbI3 )XaHe OHbl caFaT TiNi 6aFbITbl
BoiibiHLa BypbiHbI3 (Cyp. 3, 4). KoHAbIPMaHbIH
ceHimai GekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

TocTaraHra (6) kaXeTTi UHIrpeaneHTTepAi canbiHbI3.
BekiTki TeTiriHe (3) 6ackiHpbI3 xaHe OHbI Gackin
ycTan TypbiHbI3, MOTOP GroriHiH (1) oraprbl GeniriH
6acblIHbI3, OHbI XYMbIC KyiliHe TYCIpiHi3, TeTikTi (3) 60-
caTbiHbI3. MoTop 6roriHiH (1) XyMbIC KyiiiHe ceHimai
GekireHpiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KyaTTaHaelpy 6ayblHbIH allacklH MeKTp po3eTKachI-
Ha carblHbI3.

AcyWnik MaLMHaHbI KOCY YLLiH XXYMbIC pexXuMaepi
aybICTbIPFbILLbI TYTKAChIH (2) caraT Tini GoiblHWa
ByYpbIHbI3 XaHe KOHAbIPMaHbIH KXKETTi anHasbIim
XKblNAaMAabiFbiH 6enrineHis.

JKyMbIC Ke3iHAe KaXeTTi MHrpeaMeHTTepAi koca ana-
CblI3, ONn YLWiH kaknakTa (9) Tecik (10) KapacTbIpbinFaH.
Acyiinik MalIMHaHbI a3 yakbITKa KOCY YLUiH, )KYMbIC
pexumaepi aybICTbIPFbILLbI TYTKAChIH (2) KyriHe «P»
BypbIHbI3 8HEe OHbl yCTan Typblbi3. ACYINiK MalUMHa-
Hbl KOCY YLUiH, TyTKaHbl (2) 6ocaTbiHbI3.

YKyMbIC asiKTanfaHHaH KewiH KyMbIC pexuMaepiHi
aybICTLIPFbILLbLIH (2) KyitiHe «0» GenrineHis xaHe Ky-
aTTaHabIpy 6aybiHbIH allacklH aNeKTp po3eTkacbiHaH
CYbIPbIHbI3.

Mortop 6roriH (1) yctan Typbin, GekiTkiw TeTiriH (3)
JKOFapbl kapai 6acklHbI3, MOTOp Grori (1) xoFaprbl
KyiiiHe BekiTineai.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

OpHaTbififaH KOHAbIPMaHbI LWEeLWin anbiHbl3, On YLiH
OHbI caFar Tini 6arbIThl GoMbIHLWA GypbIHbI3 (Cyp. 4).
KakanakTbl (9) BypbiHbI3 )XaHe OHbl LLELLIN anbiHbi3
(cyp. 2).

TocTaranabl (6) WeLlin anbiHpi3, ON YLUiH OHbI caFaT
Tini 6afbiTbiMeH kyiiiHe « OPEN» BypbIHbI3.
TocTaraHHaH (6) eHimaepai WbiFapbIHbI3.
MapanaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, XeHe TocTaraHab! (6)
GeliTapan xyy Kyparbl KOCbIIFaH Xbilbl CyMEH Xybirn
XKiBepiHi3, WarblHbI3 XXoHE KENTIPiHi3.

TA3ATJIAYbI XXOHE KYTIMI

Acyinik MalunHaHbl naaanaHFaHHaH KewiH, OHbl
OLLIPIHI3, 0N YLUiH XYMbIC pexvumaepi ayblCTbIpFbiLLbl
TeTiriH (2) kyniHe «0» Benrineris xaHe kyaTTaHAbIPY
6aybIHbIH allacklH 31EKTP PO3eTKachbiHaH CybIPbIHbI3.
MaaanaHbinFaH KoHAbIPMaHb!, KaknakTbl (9) To-
cTaraHabl (6) GerTapan xyy kypanbl KOCbINFaH Xbinbl
CYMEH XybIN Xi6epiHi3, WaiibiHbI3 )XoHe KenTipiHi3.
Mortop 6noriH (1) xeHe HerisiH (8) xxymcak, can
AbIMKbIN MaTaMeH CYPTiHi3, CoAaH KewiH KypraTbin
CYPTiHi3.

Acyinik MallMHaHbl Tasanay yLiH MeTann Kbin-
WwaKTapAbl, abpasnBTi TasapTKbIlL Kyparnaapabl xoHe
epiTKilTepai nanaanaHyra TbiibiM canblHagbl.
Acyvinik MalnHaHbl, KyaTTaHabIpy BaybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6aybiHbIH allacklH CyFa Hemece ke3 kenreH
Backa CyibIKTblkka baTbipyFa TbibIM canbiHadbl.
Acyinik MalLvHaHbl TazapTy kesiHae, MoTop GroriHe
(1) »aHe moTop 6noriH (1) Heri3beH (8) kockinaTbiH
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XepiHe Cy/blH XaHe Ta3apTKbILL KypanaapbiHblH
TUIH GonabipMaHbI3.

Konabipmanapae! (11, 12, 13) xeHe TocTaraHab! (6)
bIAbIC XYfbILl MallnHana xyyfra Gonanbl.

CAKTANYbI

y

MatumHaHbl cakTayFa anein koumac 6ypbiH, 6apnbik
KOHAbIpManapbl MeH Koprychl Tasa api KyprFak ekeHe
KO3 XKEeTKI3iHi3.

KypbInfblHbI CankblH xaHe Kyprak xepae, 6ananap-
AblIH )XoHe MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapAblH Konbl
XETNeNTiH Xepae cakTaHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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KOHABLIPMANAPAObI MANOATNAHY X8HE 93IPNE-
YAIH BA3AIbIK PELENTINEPI

Konaeipma

Basanbik peuent

Micipmere apHanfaH Kambip
Basarblk peLent, keHecTep
Kypambi:

6uait yHbl 700 T;
420 mn cy; (yH MeH Cy KaTblHachl =

1:0,6)
KakanakTbl (9) OpHaTbIHbI3 XeHe OHbI
6GexiTiHia.

KoHapbipmatbl (11) opHaTBIHbI3 XeHe:
OHBIH ceHimpi GexirenairiHe ko3
KETKI3iHi3

Toctaranfa (6) yH, CofaH COH KanFaH
WHrpeaneHTTepai ceBiHia.
ToctaraHb! (6) OPHATLIHbI3 XHE OHbI
BeKiTiHi3.

Acyiinik MalwmnHaHbl TOMeH aitHany
Keinpamabirbiver (11) 30 cekyHaka
KOCbIHBI3.

Koraipmasix (11) aiiHany xein-
AaMabIFbIH GipTiHAEN apTTBIPbIHBI,
wamameH 5-6 MUHYTTaH KeiiH Kamblp
paiibli Gonabl.
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BUCKBMT MeH KyWMaKKa apHanfaH KambIp
Basankik peuent, KeHecTep

KaknakTb! (9) OpHaTbIHbI3 XaHe OHbI
GexiTinia

KoHabIpMaHs! (12) OpHATBIHBI3 XaHE
OHbIH ceHiMai BexireHpiriHe kea
JKETKI3iHI3

ToctaraHfa (6) xaHe KaxeTTi nHrpeam-
€HTTEpAi CanbiHbi3

TocTaraHAbl (6) OPHATBIHBI3 X@He OHbl
GexiTinia

ACYVNiK MaLIMHAHBI KOHALIPMACHIHBIH
TMEH aliHany XelaamMabiFeIMen (12)
30 cekyHaKa KOCbIHbI3.
KoHablpmaHbiH (12) aitHany xbin-
[namablFbiH GIpTIHAEN apTThIPbIHEI3,
wamameH 5-6 MUHYTTaH KeWiH kamblp
naitbii Gonagel.

Acyiinik MalMHaHbI Kbicka Mep3imMre Koy YLUiH
KYMbIC PEXMMIHIH aybICTbIPFbILLbI TYTKAChIH
(2) kyitiHe «P» GypaHbi3 xaHe OHbl ycTan
TYPbIHbI3. ACYINIK MalUMHaHbI KOCY YLLiH,
TyTKaHbl (2) GocaTbiHbI3.

UMnynbCeHbIA pexum
pa6otbl «P»

KeHin kocnanap, kenipwirinren kinerei

Hemece XYMbIPTKa aKybi3bl

Basanblk peuent, keHecTep

Kypami:
4 yMBIPTKa aKYbI3bI;
KakanakTsi (9) OpHaTBIHbI3 X@HE OHbl
BexiTiHia.
KoHabipmaHbi (13) opHaTbIHbI3 XaHe
OHbIH ceHiMai BexireHpiriHe ko3
JKETKI3iHi3.
Toctarahra (6) 4 yMbIPTKa aKybl3blH
canbiHpI3.
TocTaraHnbl (6) OPHATBIHBI3 XaHe OHbI
BexiTiHia.
ACYVniK MaLLVHAHB! KOHALIPMAHBIH
KOFapbl anHany xbinaamabirsimeH (13)
KOCbIHbI3, LWUamMameH 5-6 MUHYTTaH Keit-
iH KyMBIPTKAHBIH aKybi3bl KOmipLmai.

y
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EckepTne: - )ofapblaa KenTipinreH peuentTep yCbl-
HbIMABIK cunaTTa Gonaabl, Micipy yakbiTbl LLaMaMeH
KepceTinreH XeHe KonAdaHblnaTtblH UHrpeaueHTTepre
»8He onapablH MerniiepiHe 6annaHbICTbI.

XETKI3INIM XWUbIHTbIFbI

Acyiinik mawmHa — 1 gH.
TocTaraH — 1 aH.
TocTaraH kaknafbl — 1 gH.
KoHnabipmanap — 3 gH.
Hyckaynbik — 1 aH.

TEXHUKATIbIK CUNATTAMANAPDI

* OnekTpkyaTTaHgblpybl: 220-240 B ~ 50 Iy
+ Makcumangabl kaxet eTeTiH KyaTbl: 1300 BT
« ToctafaH kenewmi: 4,5 nutp

KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6ai kapere
acblpyblHaH KopLuaFaH opTara Hemece
afampapablH AeHcayrbifbiHa 3UsiH KenTip-
Mey VLUiH, KYPbIFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
AbIpy 3NIeMEHTTEpIHIH (erep XubIHTbIKKa

arwNE



Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH KeiliH onapabl
afeTTeri TYPMbICTbIK KangplkTapmeH Gipre TacTamaHbI3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHablpy MeMeHTTEpPIH ofaH api
Ke[ere acbipy YLUiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHis.

ByiibiMaapabl kefere acblpy kesiHae naiiaa GonatbiH
kanaplkrap 6enrineHreH TapTin GoiibiHLLA Keneci kapere
acbIpbiNaTbiH TOPTiNNeH MiHAETTI TypAe XuHayra
xatagpl.

BepinreH eHimai kagere acblpy Typarnbl KOCbiMLIA
aknapartThbl any YLiH XeprinikTi MyHuumunanuteTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapabl Naiaara acbipy Kbi3aMeTiHe
HemMece OCbl eHIMAI caTbIn anfaH AYKEeHre XYriHiHi3.

OHAipyLWwi angplH-ana eckepTycia, KYPbIIFbIHbIH
[N3aiiHbIH, KOHCTPYKLMSICbI MEH OHbIH, Xarmbl XYMbIC
yCTaHbIMAapbIHa acep eTNenTiH TeXHWUKanbIK cunatra-
MarnapblH e3repTy KyKblfblH ©3iHe Kangelpagbl.

KypbINfFbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HAipinreH KyHi cepusnbik HOMipAEe KepCeTinreH.

KaHgai aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xaraaiga gepey
aBTOPNaHAbIPbINFaH CePBUCTIK OpTasbIKka XYriHy kepek.
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