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KITCHEN MACHINE BR1501

The kitchen machine with a planetary mechanism

is intended to be used for dough kneading, minced
meat stirring, mixing of various ingredients, cooking of
sauces, mayonnaise, whipped cream, etc.

The planetary mechanism ensures either effective
"heavy dough" kneading or various desserts making.

DESCRIPTION 4
1. Motor unit 5
2. Motor unit lock lever
3. Operation mode switch knob
4. Bowl lid installation place
5. Attachments installation shaft 6
6. Food bowl
7. Bowl installation place

7
8. Base
9. Bowllid s

10. Food adding opening

11. Dough kneading attachment

12. Mixing attachment

13. Beater

14. Mixing attachment with a flexible edge
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! A continuous operation should not exceed

3-5 minutes, take a break for at least 10-15 minutes

after two operation cycles.

« Do not use the unit outdoors.

« lItis recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.
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Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.

Before installing the required attachment, make
sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «0» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from
the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.
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ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance
service or similar qualified personnel to avoid danger.
Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.
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« To avoid damages, transport the unit in the original
package.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

« Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

+ Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

« Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

« Wash the attachments (11, 12, 13, 14), the lid (9), the
bowl (6) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

EN|7

« Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

USING THE ATTACHMENTS

Dough kneading attachment (11)

« Use the attachment (11) to knead yeast dough or
short pastry, to stir minced meat, etc.

* Mix dry ingredients at a low speed, while kneading
the dough, periodically increase or decrease
the attachment (1) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (3).

Mixing attachment (12)

* You can use the attachment (12) to knead pancake
or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust
the attachment (12) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (3).

Beater (13)

« Use the beater (13) for whipping cream, egg whites,
puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
mixing liquid foods. Set the operation mode switch
knob (3) to the maximum attachment (13) rotation
speed.

Ingredients mixing attachment with a flexible edge

(14) (fig. 6)

« Use the attachment (14) in a similar way as the
attachment (12).
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. _The fle_xible edge on the gtta_chment (14) cleans the Whisk (13) Light flufty mixes | Beaten eggs or eg
ingredients well from the inside of the bowl (6), so making. whites, whipped
that the liquid ingredients are stirred more thoroughly. cream, icing,

« The attachment (14) can be used to clean the inner mayonnaise
surface of the bowl (6) after cooking.

ATTENTION! Do not use the attachment (14) to clean Note: the maximum flour weight for dough kneading

the bowl (6), if the product residues have hardened; should not exceed 900 g, the flour to water ratio (flour:

pour water and wait a while for the product residues to water = 1:0.65).

get softened, and then clean the bowl (6) from them.
USING THE KITCHEN MACHINE

ATTACHMENTS USAGE

ATTENTION!
Attachment Usage Description « Before installing the attachments, make sure that
Dough Ingredients Bread, rolls, pizza the power plug is not conpected to an lelectrlcal
kneading mixing and yeast | dough. outlet and that the operation mode switch knob (3)
f‘“"’;“hme"‘ dough kneading is set to the «0» position.
11). . N . . .

« This kitchen machine has been designed with

covers for the installation places of additional

Ingredients Ingredients Mashed potatoes, attachments (not included), the covers removed
rmxmr? mixing b:]scuit dough, activate the system preventing the kitchen machine
attachment shortcrust pastry, 0 A 0 v
2. cream icing, switching-on with no attachment installed. Always
Ingredients confection mix. check the correct covers installation before using
mixing this kitchen machine, otherwise it will not turn on.
:l‘“lff:me”‘ * The continuous operation should not exceed 3-5
flexible edge minutes, take albreak for at least 10-15 minutes
(14). after two operation cycles.
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« Hold the motor unit (1) with your hand and press the

lock lever (2) towards the qil symbol, the motor unit
(1) will be fixed in the upper position.

« Set the bowl lid (9) in its installation place (4) (fig. 1).

« Turn the lid (9) to fix it (fig. 2).

« Set the bowl (6) in its installation place (7) and turn it
clockwise to the «@» position until tight.

< Install one of the attachments (11, 12 or 14) on the
shaft (5), to do this, slightly press the attachment
upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.
3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.

« Place the required ingredients in the bowl (6).

« Press the lock lever (3) and hold it, press the upper
part of the motor unit (1), lower it to the operation
position and release the lever (3). Make sure that
the motor unit (1) is securely fixed in the operation
position.

« Connect the power plug to an electrical outlet, the "0"
symbol on the scale of the operation mode switch (2)
will light up.

Note: If the "0" symbol is not lighting up, make sure

that the covers for the installation places of additional

attachments are correctly set and fixed, check that the
power plug is properly connected to the electrical outlet
and ensure that there is voltage in it by plugging-in an
electrical device known as fault-free.

« To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (3) clockwise and set the required
attachment rotation speed.

v https://tm.by
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Note: on the scale of the operation mode switch (3) you
can see the symbols of the recommended operation
speeds for the attachment installed (fig. 5).

« You can add the required ingredients during the
operation through the opening (10) in the lid (9).

To switch the kitchen machine on for a short time,
turn the operation mode switch (3) to the "P" position.
To switch the kitchen machine off, set the switch (3)
to the "0" position.

Kitchen machine operation timer (fig. 5).

- turn the operation mode switch (3) to the "I"
position, the kitchen machine will be on, the speed
will automatically increase from the minimum to ¥
speed, the operation time is 1 minute.

- turn the operation mode switch (3) to the "II"
position, the kitchen machine will be on, the speed
will automatically increase from the minimum to ¥4
speed, the operation time is 2 minutes.

- turn the operation mode switch to the "lIl" position,
the kitchen machine will be on, the speed will
automatically increase from the minimum to the
maximum, the operation time is 3 minutes.

Note: the kitchen machine has a smooth start function,
the unit is activated at a low speed, and then the speed
increases to the set one with no liquid ingredients
splashed out from the bowl (6).

« Upon completion set the operation mode switch knob

(2) to the «0» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.
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Hold the motor unit (1) with your hand and press the
lock lever (2) towards the qil symbol, the motor unit
(1) will be fixed in the upper position.

Remove the installed attachment by turning it
clockwise (fig. 4).

Turn the lid (9) and remove it (fig. 2).

Remove the bowl (6) by turning it counterclockwise to
the « [)» position.

Remove food from the bowl (6).

Wash the used attachment and the bowl (6) with
warm water and a neutral detergent, rinse and dry.

CLEANING AND MAINTENANCE

\
[Viby

After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (3) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.

Wash the used attachment, the lid (9) and the bowl
(6) with warm water and a neutral detergent, rinse
and dry.

Wipe the motor unit (1) and the base (8) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.
When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (1) and the
joint between the motor unit (1) and the base (8).

https://tm.by
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« The attachments (11, 12, 13, 14) and the bowl (6) are
dishwasher safe.

STORAGE

« Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

ATTACHMENTS USAGE AND BASIC COOKING
RECIPES

Speed Operation Description Attachments
Minimum Slow start For slow
speed ingredients

mixing. Use the
minimum speed
to add flour and
dry ingredients
to the dough, as
well as to add
liquid to the dry
ingredients.
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Ys speed; Slow mixing | For slow Pulse mode Short-time The maximum
the timer ingredients operation ingredients
operates for mixing or mode mixing speed
1 minute. stirring. Use at which
The timer these modes to the on_glna\
operates for Ifnegd yeast or ingredients
> minates, liquid dough, to may be ground
make mashed a little,
potatoes,
vegetable puree
etc.
2/4 speed Mixing/ Use this mode Note: the speed and time operation modes given are
whipping :g(’;‘;ﬁlfe“?n:'k?:d recommendatory and depend on the ingredients used
shorterust pas,?y and their amount.
and adding
sugar to egg BASIC RECIPES
whites to make
meringue cakes. Whipped cream
3/4 speed Whipping The mode for + 220 ml cold heavy whipping cream
m:ﬁ'l':;"o'f;‘scuil * 40 g (2 tablespoons) sugar, honey or maple syrup
dough and light « 2.59 (Y teaspoon) vanilla sugar
cake creams. - Cool the bowl (6) in a freezer for at least 20
minutes.
- Place all ingredients in the bowl (6).
Maximum Quick The operating ~ : :
speed: whipping mode to make Use the attachment (13) to whip the cream until
The timer beaten eggs done.
operates for ;’hfgge‘év'l':::h‘ - The cooking time is about 1 minute at the
3 minutes. icing and ' maximum attachment (13) speed.
mayonnaise.
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Basic biscuit dough recipe

* 4 eggs (room tempered)
« 225 g powdered sugar
« 225 g flour
« 10 g (2 teaspoons) baking powder
« 225 g room tempered margarine or soft butter.
- Mix eggs, powdered sugar, baking powder and
butter using the attachment (12 or 14).
- Cooking time/operation mode: the timer operates
for 1 minute;
- Add flour to the mix and proceed.
- Cooking time/operation mode: the timer operates
for 2 minutes.

Basic pizza dough

* 200 ml warm water

14 g yeast

5 g (1 teaspoon) salt

* 300 g flour

Alittle bit unrefined olive oil

- Place all ingredients in the bowl (6) and mix them

at a low speed using the attachment (11).

Cooking time/operation mode: The timer operates

for 1 minute;

Continue to knead the dough until the flour is

completely mixed with the ingredients.

- Cooking time/operation mode: - the timer operates
for 2 minutes.

https://tm.by
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Note: these recipes, speed and time operation modes
are recommendatory, the cooking time is approximate
and depends on the ingredients used and their amount.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.
Bowl -1 pc.

Bowl lid — 1 pc.
Attachments — 3 pcs.
Instruction manual — 1 pc.

arpONE

TECHNICAL SPECIFICATIONS

* Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
« Maximum power consumption: 1200 W
« Bowl capacity: 8 liter

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
EE the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the unit and the
batteries to specialized stations for further recycling.
The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.
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For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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KUCHENMASCHINE BR1501

Die Kiichenmaschine mit einem Planetenmechanismus
ist zum Teigkneten, Hackfleischriihren, Mischen
verschiedener Zutaten, Zubereiten von SoRen,
Mayonnaise, Schlagsahne usw. bestimmt.

Der Planetenmechanismus ermdglicht sowohl| das
effektive Kneten von «schwerem Teig» als auch das
Zubereiten verschiedener Desserts.

4
BESCHREIBUNG 5

1. Motoreinheit

2. \Verriegelungshebel der Motoreinheit

3. Betriebstufenschaltergriff 6

4. Behaélterdeckel-Aufstellplatz

5. Aufsatzaufstellwelle

6. Nahrungsmittelbehélter 7

7. Behalter-Aufstellplatz

8. Boden 8

9. Behalterdeckel

10. Einfllléffnung

11. Teigknetaufsatz

12. Mischaufsatz 9
13. Schlagbesen

14. Mischaufsatz mit flexibler Kante 10

|
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Abb. 2
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

« Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Ein ununterbrochener Betrieb soll
3-5 Minuten nicht liberschreiten, nach zwei
Betriebszyklen machen Sie eine Pause von
mindestens 10-15 Minuten.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf’en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu

benutzen.

« Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

v https://tm.by
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Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen

am Gerategehduse wahrend des
Ktichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehé&use,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flussigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilRe
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.



Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kuchenmaschineteile sorgféltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Kiichenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewiinschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkaorper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf «0O» eingestellt ist.

https://tm.by
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« Es st verboten, die Kichenmaschine zum
Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

« Es st verboten, den drehenden Aufsatz wéahrend
des Kiichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkarper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

« Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.

« Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmafig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

« Besondere VorsichtsmaRRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

https://tm.by
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle

Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Machen Sie sich mit den SicherheitsmaRnahmen und

Bedienungsempfehlungen bekannt.

Priifen Sie die Vollstandigkeit.

Priifen Sie das Geréat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz

nicht an.

« \ergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Uibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zuséatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

+ Waschen Sie die Aufsatze (11, 12, 13, 14), den
Deckel (9) und den Behélter (6) mit Warmwasser
und einem neutralen Reinigungsmittels, spilen und
trocknen Sie sie ab.



« Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden (8)
mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

NUTZUNG DER AUFSATZE

Teigknetaufsatz (11)

« Verwenden Sie den Aufsatz (11), um Hefen- oder
Mirbeteig zu kneten, Hackfleisch zu riihren usw.
« Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhéhen
oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (1) regelmaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (3) drehen.

Mischaufsatz (12)

+ Verwenden Sie den Aufsatz (12) zum Kneten
des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie
zum Kartoffelplireezubereiten. Stellen Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (12) durchs
Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (3) ein.

Schlagbesen (13)

« Verwenden Sie den Besen (13) zum Schlagen
von Sahne und Eiwei3, Zubereiten von Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise und SoR3en sowie
zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(13) mit dem Betriebstufenschaltergriff (3) ein.

v https://tm.by
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Mischaufsatz mit flexibler Kante (14) (Abb. 6)

« Benutzen Sie den Aufsatz (14) ahnlich wie den

Aufsatz (12).

Die flexible Kante am Aufsatz (14) reinigt die Zutaten

gut von der Innenseite der Schale (6), wodurch die

flissigen Zutaten griindlicher gemischt werden.

« Mit dem Aufsatz (14) kann die Innenflache der
Schale (6) nach der Nahrungsmittelzubereitung
gereinigt werden.

ACHTUNG! Es ist verboten, den Aufsatz (14)

zum Reinigen der Schale (6) zu verwenden; beim
Erharten der Nahrungsmittelreste konnen Sie diese
von der Schale (6) entfernen, indem Sie Wasser
eingieflen und eine Zeitlang bis zur Erweichung der
Nahrungsmittelreste warten.

AUFSATZVERWENDUNG

Aufsatz Verwendung Beschreibung

Teigknetaufsatz

(11).

Zutatenmischen Brot, Brotchen,
und Pizzateig.
Hefenteigkneten
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Mischaufsatz (12). Zutatenmischen KaptodenbHoe
niope, TecTo

Zutatenmisch-
Ansi 6UCKBUTOB,

aufsatz mit

NecoyHoe TecTo,

abgenommenen Deckeln wird ein Sperrsystem
gegen Einschalten der Kiichenmaschine

ohne Aufsatz aktiviert. Priifen Sie immer die
korrekte Deckelaufstellung, bevor Sie diese
Kiichenmaschine benutzen, da sich die
Kiichenmaschine sonst nicht einschalten lasst.
Ein ununterbrochener Betrieb soll 3-5 Minuten
nicht tiberschreiten, nach zwei Betriebszyklen
machen Sie eine Pause von mindestens 10-15
Minuten.

flexibler
Kante (14) KpemoBast rmasyps,
cMech Ans npuro-
TOBNEHMS KOHEpET
Besen (13) Zubereitung von Schlageier
leichten oder -eiweil3,
Schaummis- Schlagsahne,
chungen. Glasur,
Mayonnaise.

Anmerkung: das maximale Mehlgewicht zum
Teigkneten soll 900 g nicht Gberschreiten, das Mehl-
Wasser-Verhaltnis (Mehl:Wasser =1:0,65).

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

ACHTUNG!

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen
der Aufséatze, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist und der
Betriebstufenschaltergriff (3) auf «0» eingestellt ist.
« Die Konstruktion dieses Kiichenmaschinenmodells
sieht die Deckel fur die Aufstellplatze der
Zusatzaufsatze (nicht mitgeliefert) vor, bei

v https://tm.by
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Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und
driicken Sie den Verriegelungshebel (3 2) zum Symbol

b», die Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position
ein.
Stellen Sie den Behalterdeckel (9) auf den Aufstellplatz
(4) auf (Abb. 1).
Drehen Sie die Deckel (9), um ihn zu befestigen (Abb.
2).
Stellen Sie die Behalter (6) an seinen Aufstellplatz (7)
auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn in die «£b
-Position bis zum Anschlag.
Stellen Sie einen der Aufsatze (11, 12 oder 14) auf der
Welle (5) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz leicht nach
oben und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag (Abb. 3, 4). Vergewissern Sie sich,
dass der Aufsatz sicher befestigt ist.
Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter

).
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« Drilicken Sie den Verriegelungshebel (2) und
halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen
Teil der Motoreinheit (1), lassen Sie sie in die
Betriebsposition herunter und lassen Sie den Hebel
(2) los. Vergewissern Sie sich, dass die Motoreinheit
(1) in der Betriebsposition sicher befestigt ist.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei leuchtet das Symbol «0» auf der Skala des
Betriebsstufenschalters (3).

Anmerkung: wenn das Symbol «O» nicht leuchtet,

vergewissern Sie sich, dass die Deckel der

Aufstellplatze fur Zusatzaufsétze korrekt aufgestellt und

befestigt sind, stellen Sie sicher, dass der Netzstecker

an die Steckdose korrekt angeschlossen ist, und priifen

Sie die Spannung in der Steckdose durchs AnschlieRen

eines bekanntermafen funktionierenden Elektrogerats.

« Um die Kiichenmaschine einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (3) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewlinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein.
Anmerkung: auf der Skala des Betriebsstufenschalters
(3) sind die Symbole der empfohlenen
Betriebsgeschwindigkeiten fir den aufgestellten Aufsatz
(Abb. 5) kennzeichnet.

* Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebsstufenschalter (3) auf «P».
Um die Kiichenmaschine auszuschalten, stellen Sie
den Schalter (3) auf «O».

https://tm.by
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Kiichenmaschine-Betriebszeittimer (Abb. 5).

- drehen Sie den Betriebsstufenschalter (3) auf
«I», die Kiichenmaschine schaltet sich ein, die
Geschwindigkeit erhdht sich automatisch von
minimaler auf % Geschwindigkeit, die Betriebszeit
betragt 1 Minute.

- drehen Sie den Betriebsstufenschalter (3) auf
«lI», die Kiichenmaschine schaltet sich ein, die
Geschwindigkeit erhoht sich automatisch von
minimaler auf % Geschwindigkeit, die Betriebszeit
betragt 2 Minuten.

- drehen Sie den Betriebsstufenschalter auf
«lll», die Kiichenmaschine schaltet sich ein, die
Geschwindigkeit erhoht sich automatisch von
minimaler bis maximaler, die Betriebszeit betragt
2 Minuten.

Anmerkung: die Kiichenmaschine hat eine
Sanftstart-Funktion, das Gerat startet mit niedriger
Geschwindigkeit, und dann erhoht sich die
Geschwindigkeit auf den eingestellten Wert ohne
Herausspritzen fliissiger Zutaten aus der Schale (6).

« Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Giriff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

« Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (3) auf «0» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
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Halten Sie die Motoreinheit (1) mit Ihrer Hand und
driicken Sie den Verriegelungshebel (2) zum Symbol

b, die Motoreinheit (1) rastet in der oberen
Position ein.
Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 4).
Drehen Sie den Deckel (9) und nehmen Sie ihn ab
(Abb. 2).
Entfernen Sie den Behalter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn in die «qEI»-Position
drehen.
Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(6) heraus.
Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen

Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

y

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach

dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (3) auf «0» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.
Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (9) und den
Behalter (6) mit Warmwasser und einem neutralen

Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie ab.

Wischen Sie die Motoreinheit (1) und den Boden
(8) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.

Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbirsten, Scheuer- oder Lésungsmittel.

https://tm.by
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Es ist verboten, die Kiichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten einzutauchen.

Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (1)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(1) und dem Boden (8) gelangen.

Die Aufsatze (11, 12, 13, 14) und der Behalter (6)
sind spilmaschinenfest.

AUFBEWAHRUNG

Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kiichenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehause sauber und trocken sind.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.



AUFSATZVERWENDUNG UND

2/4 Schlagen/ Verwenden Sie
GRUNDZUBEREITUNGSREZEPTE Geschwindigkeit | Mischen diesen Betrieb,
um Zucker
Geschwindigkeit | Betrieb Beschreibung Aufsatze und Fett fur
Miirbeteig zu
Mini - L Zum mischen und
windigkeit Start Zutatenmischen. Eiweif Zucker fiir
Verwenden Schaumgeback
Sie die Minimal- hinzufugen.
ﬁ?nsimrg%ke't’ Ya Schlagen Betrieb zur
Mehl und Geschwindigkeit mittelschnellen
trockene Zutaten Zuhergnung v
sowie den von Biskuitteig
trockenen und leichten
Zutaten Tortencremes.
Fliissigkeit
hinzuzufigen. - | Betrieb zum
Y, Langsames | Zum langsamen windigkeit; lagen gle':-, Elwhell‘s-,
Geschwindigkeit; | Mischen Zutatenmischen Die Timerbet- ‘ ahnesch-
die oder -rithren. riebszeit algen sowie
Timerbetriebszeit Verwenden Sie betragt Glasur-
betragt 1 Minute; diese Betriebe, 3 Minuten. und
um Hefen- oder Mayonnaisezu-
Die P . bereiten.
Timerbetriebszeit ﬂuskslgen Teig
betragt 2 zu kneten Pulsbetrieb Kurzzeit- Die maximale
minuten. éder Kartoffel-, betrieb Zutaten-
emuseptiree Mischgesch-
;j‘évérzel}'ten windigkeit mit
’ méglichem
geringem
Zerkleinern
von Ausgangs-
zutaten.
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Anmerkung: die angegebenen Geschwindigkeits- und
Zeitbetriebe sind empfehlend und hangen von den zu
verwendenden Zutaten und deren Menge ab.

GRUNDREZEPTE

Schlagsahne

220 ml kalte Doppelsahne zum Schlagen

betragt 1 Minute.

- Fulgen Sie der Mischung Mehl hinzu und setzen
Sie den Betrieb fort.

- Zubereitungszeit/Betrieb: die Timerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

Basispizzateig

200 ml Warmwasser

« 40 g (2 Essloffel) Zucker, Honig oder Ahornsirup 14 g Hefe "
+ 2,59 (% Teeldffel) Vanillezucker 5 g (1 Teeldffel) Salz
300 g Mehl

- Kihlen Sie die Schale (6) mindestens 20 Minuten
lang in einer Gefrierkammer ab.

- Legen Sie alle Zutaten in die Schale (6).

- Benutzen Sie den Aufsatz (13) und schlagen Sie
die Sahne, bis sie fertig ist.

- Die Zubereitungszeit betragt ca. 1 Minute bei
maximaler Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(13).

Biskuitteig-Grundrezept

4 Eier (raumtemperiert)

Etwas unraffiniertes Olivendl

- Legen Sie alle Zutaten in die Schale (6) und
mischen Sie diese mit dem Aufsatz (11) bei
niedriger Geschwindigkeit.

- Zubereitungszeit/Betrieb: - die Timerbetriebszeit
betrégt 1 Minute.

- Kneten Sie den Teig weiter, bis das Mehl
vollstandig mit den Zutaten vermischt ist.

- Zubereitungszeit/Betrieb: - die Timerbetriebszeit
betragt 2 Minuten.

« 225 g Puderzucker Anmerkung: die angegebenen Geschwindigkeits- und
* 2259 Mehl Zeitbetriebe sind empfehlend, die Zubereitungszeit ist
« 10 g (2 Teeloffel) Backpulver ungefahr und hangt von den zu verwendenden Zutaten
« 225 g Margarine oder weiche raumtemperierte und deren Menge ab.

Butter.

\
[Viby

- Mischen Sie Eier, Puderzucker, Backpulver und
Butter mit dem Aufsatz (12 oder 14).
- Zubereitungszeit/Betrieb: - die Timerbetriebszeit

https://tm.by
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LIEFERUMFANG Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
1. Kiichenmaschine — 1 Stk. dieses Produkt gekauft haben.

2. Behalter -1 Stk. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

3. Behalterdeckel — 1 Stk. Design, die Konstruktion und die das gemeine

4. Aufsdtze -3 Stk. Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden

5. Betriebsanleitung — 1 Stk. technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN 2u verandern.

< Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

* Maximale Aufnahmeleistung: 1200 W Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
« Fassungsvermdgen des Behdlters: 8 Liter angegeben.

ENTSORGUNG Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an

einen autorisierten Kundendienst.
Um mogliches Schaden fiir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Geréat

I und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fir weitere Entsorgung tber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem

|
TVib
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KYXOHHASA MALWWUHA BR1501

KyXOHHas MaluuHa ¢ nnaHeTapHbIM MeXaH13MoM npef-
HasHayeHa [ns 3aMeluMBaHus TecTa, NepeMeLlBaHns
chapLua, CMeLUMBaHWUS Pa3nUYHbIX UHIPEAUEHTOB, MPK-
rOTOBIEHUSI COYCOB, MaoHe3a, B3GUTbIX CIIMBOK U T.M.

MnaHeTapHbIli MexaHW3m obecneunBaeT apekTnBHOE
3amMellMBaHue Kak «TAXenoro Tecta», Tak 1 npurotos-
NEHNe pasnunyHbIX AeCepToB.

OMUCAHUE

MoTopHbIi Briok

Pbivar doukcatopa MoTopHoro 6rioka
Pyuka nepeknioyartens pexumos paboTbl
MecTo yCTaHOBKM KPbILLKY YaLln

Ban ansa yctaHoBku Hacagok

Yawa ans npogykTos

MecTo ycTaHoBKM Yalum

OcHoBaHve

Kpbiwwka vawum

OtBepcTue anst fo6aBneHns NpoaykTos
Hacagka ans samelunBaHus Tecta
Hacagka ans cmelunsanus

BeHuuk ans B3buBaHusa

Hacapgka ans cmelumnBaHus ¢ rubkon KpoMKon

PRRRPO®ONOUAWNR
WNhEP o

-
&
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen Mcnonb3oBaHMeM KYXOHHOI MalLUHbI
BHUMAaTENbHO 03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM Mo
3KCNnyaTauum, nocne NPoYTeHUs CoXpaHuTe ero
ANsi Ucnonb3oBaHUsA B Gyayluem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ KyXOHHOW MaLLUHOW
MOXET NPUBECTU K €€ MONoMKe, MPUYNHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbiBHO paboTbl HE AOIHKHO

npeBbllath 3-5 MUHYT, Nocne AByX LMKIOB paboTbl

chenaiite nepepbiB He meHee 10-15 MUHYT.

« 3anpellaetcsa UCMonb30BaTh YCTPOWCTBO BHE
NOMELLEHWNIA.

* He pekomeHgyetcs ncnonb3osaTh YCTPONCTBO BO
BPEMsi rpo3bl.

* YcTaHaBnuBaiiTe U UCMOSb3YNTE KYXOHHYK MaLLUHY
Ha CyXOMI, POBHOW 1 YCTONYMBO NOBEPXHOCTW, BAANW
OT UCTOYHUKOB Tenna, OTKPLITOro NamMeHu 1 NpsiMbIxX
COMHEYHbIX Ny4eit.

« He ucnonb3yite ycTpONCTBO B HEMOCPEACTBEHHOW
Bnn3ocTn OT HarpeBaTenbHbIX MPUBOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna Unu OTKPLITOrO MAaMeHn.

https://tm.by
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3anpeluaeTcs UCMOMNb30BaTh KYXOHHYIO MaLLUHY B
MecTax, rae XpaHATCA, UCNOMb3YKTCA UMK pacnbins-
10TCS @dp030nK, a Takke BEGIU3M OT nerkoBocnname-
HAWmxea )KM,C[KOCTeI;I.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHwii, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo Bpemsa paﬁOTbI KyXOHHOI;I MaLUWHbI HE 3aKpbl-
BaliTe BEHTUMSILMOHHbLIE OTBEPCTUS HA KOpnyce
YCTPOWCTBA, 3TO MOXET NPUBECTY K Neperpesy
anekTpomMoTopa.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKNIOYEHHOE B CEThb, 6e3
npucmotpa.

He norpyxavTte KOpnyc KyXOHHOW MaLlUWHbI, LUHYP nu1-
TaHWS UNW BUIKY LLUHYpa NUTaHUs B BOAY UK NioGble
Apyrue Xnakoctu.

He ucnonb3yiTe ycTponcTBO BONMU3N OT KyXOHHOMN
PaKoBUHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, OKOso 6acceiiHoB
WNu Jpyrux EMKOCTeN, HanoOMHEHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoicTBO ynano B BoAy, HEMEANEHHO BblHbTE
BUIKY LLIHYpa NMUTaHnAa u3 3J'IeKTpVNeCKOl7| PO3€eTKN, N
TONbKO Mocrie 3Toro MoXHO AoCTaTb yCTpOI;ICTBO n3
BofAbl. O6paTUTECh B CEPBUCHBINA LIGHTP ANsi OCMOTpa
VNV peMOHTa YCTPOWCTBA.

He ponyckaiite, 4ToGbl LUHYP NUTaHWS Kacancs rops-
4yunx I'IOBerHOCTeVI U OCTPbIX KPOMOK mebenu.
AKKypaTHO obpallaiTech CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[lonycKaiTe nepekpyunBaHus 1 NepuoanYEeckn pac-
I'IpﬂMn;II;ITe LUHYp NUTaHus.

3anpeLyaeTcs UCnonb3oBaTh WHYP NUTaHWS B Kaye-
CTBE pPy4Kku Ona nepeHockn KyXOHHOﬁ MalUUHbI.



He npvikacaiitecb K Kopnycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
MUTaHWUS 1 K BUMNKE LUHYpa NUTaHUs MOKPbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
MCMNONb30BaHWS UK nepes YACTkow. MNpu oTknoYe-
HUW YCTPOICTBA OT 3MIEKTPUYECKON CeTU AepXNTech
3a BUJIKY LUHYpa NUTaHUs 1 akKypaTHO BbIHLTE €€
13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKM, HEe TSHUTE 3a LUHYP
MUTaHUs — 3TO MOXET NMPUBECTM K ET0 MOBPEXAEHUIO
1 Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

Mepen nepBbIM UCMONL30BaHWEM YCTPOWCTBA TLUa-
TeNbHO MPOMONTE CbEMHbIE AeTanu KyXOHHOW MaLuu-
Hbl, KOTOpble BYAyT KOHTAKTUPOBATb C MPOAYKTaMMU.
VcnonbayiiTe ToNbKo AeTanu KyXOHHOW MaLUnHbI,
KOTOpble BXOAST B KOMIIEKT NOCTaBKy.

Mpexae YeM yCTaHOBUTbL HYXHYt0 Hacaaky, ybeam-
Tecb, YTO BUIKa LUHYpa NUTaHWsi He BCTaBNEHa B
3MeKTPUYECKYIO PO3ETKY.

Mepen ncnonb3oBaHMeM ycTpoiicTBa, yoeauTecs,
YTO BCE [eTanm KyXoHHON MallMHbl YCTaHOBIEHbI
NpaBuUNbHO W Hacaaka HaféxHo 3aduKkcupoBaHa.
CobnioganTe 0CTOPOXHOCTb MPW YCTaHOBKE MOTOP-
Horo Groka B paboyee nonoxeHue, He gonyckanTe
nonagaH1s NOCTOPOHHKX NPeAMETOB MEX/y MOTOp-
HbIM BITOKOM 1 OCHOBaHWEM KYXOHHOW MaLLMHbI.
Mepen TeMm, Kak BCTaBUTb BUIIKY LLUIHYpa NUTaHUS

B 9NeKTPUYECcKyto po3eTky, ybeanTech, YTo pydka
nepekroyaTens pexxMMoB paboTbl ycTaHoBMeHa B
nonoxeHun «0».

https://tm.by
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3anpeluaeTcs NCMNONb30BaTh KyXOHHYIO MaLUNHY
Ansi CMeLIMBaHWs TBEPAOro CIIMBOYHOTO Macna unm
3aMOpPOXEHHOro TecTa.

3anpetuaeTtcsa npukacaTtbCsi K Bpalarouencs
Hacazike BO BpeMsi paboTbl KyXOHHOW MalUUHbI, He
[onyckanTte nonagaHus NOCTOPOHHMX NPeAMETOB B
30HY BpaLLEeHUs HacaaKku.

Mo oKOHYaHWW NPUrOTOBMNEHNS NPOAYKTOB, Bbl-
KIKOYUTE KYXOHHYIO MALLVHY, BbIHETE BUITKY LUHYpa
MUTaHUS 13 ANEKTPUYECKON PO3ETKM, NPUNOAHUMUTE
MOTOPHbIA BMOK 1 0TCOeanHUTE HacafKy.
PerynspHo npoBoanTe YMCTKY KOpnyca KyXOHHOM
MalUUHbI 1 JeTanei, KoTopble Bbinn UCNoMNb30BaHbI
BO Bpems paboTbl.

W3 coobpaxeHuit 6e3onacHoCcTn AeTelt He OCTaB-
NSAATE NONMITUNEHOBBIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B
Ka4yecTBe ynakosku, 6e3 Hagaopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite fetsam urpatb ¢ nonu-
JTUNEeHOBbIMM NakeTamun nunun ynaKOBOHHOVI NNEHKON.
OnacHocTb yayuwbs!

YCTpOWCTBO HE NpegHasHavyeHo ANst UCNoNb30BaHNsA
[EeTbMU.

OcyLiecTBnsAiTe HaA30p 3a AETbMU, YTOGbLI He
[0NyCTUTb UCNONb30BaHUS YCTPOCTBA B Ka4ecTBe
UIPYLLKK.

He paspeluaiite getam npukacartbcsa K Koprnycy
YCTPOWCTBA, K LLHYPY NMUTaHUS UNW K BUNKe LUHYpa
nuTaHns Bo Bpems paboTbl ycTpoiicTBa.
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« bByabTe ocobeHHo BHUMaTENbHbI, €cr NobnmsocTn * XpaHuTe yCTPOMNCTBO B CyXOM NpOXnaJHOM MecTe,
OT paboTatoLLero yCTpoicTBa HaXoAATCca AETU U HEeAoCTYNHOM Ans AeTeN 1 Noae ¢ orpaHNyeHHbIMU
nnua ¢ orpaHUYeHHbIMU BO3MOXHOCTSAMMN. BO3MOXHOCTAMMU.

« Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay pabounmm YCTPOMCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMBKO ANs
UvKnamu pasmMelanTe yCTpoACTBO B MECTax, HeAo- BEbITOBOIO UCMOMNb30BAHUS, 3ANPELLAETCS
CTYMHEIX ANA AeTeV. UCMOMNb30BATbL YCTPOACTBO B KOMMEPYE-

* |_|pl/|60p He npefHasHa4yeH ansg ncnosib3oBaHusa nu- CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENSX.

Lamu (BKntoyas AeTein) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NYeCKn-

MW, CEHCOPHbLIMW, NCUXUYECKUMWN UNU YMCTBEHHBIMU nEPEﬂ NEPBbIM VICl'IOﬂ b3OBAHV|EM
CI'IOCO6HOCT;IMVI, N1 Npun OTCYTCTBUKN Y HUX ONbITa

UMW 3HaHUI, ECIIN OHN HE HAaXxOAsTCS NMOA KOHTPONEM Mocne TpaHCNOPTMPOBKM UMM XpaHEHUs YCTPOiA-
1Ny He NPONHCTPYKTUPOBAHbI NILIOM, OTBETCTBEH- CTBa Nnpu oTpuuaTenbHOW TeMneparype, pacna-
HbIM 3a UX B6esonacHocTb, 06 1cnonb3oBaHUM KyiiTe ero u noaoxaute He MeHee 3 Yacos nepeg
npubopa. ncnonb3oBaHNeM.

« [lpoBepsiiTe LENOCTHOCTb LHYpa NUTaHWS nepen
MCMOnNb30BaHNEM KyXOHHOW MaLLWHbI. [pn noBpex-
AEHUU LWHYpa NMUTaHMAa ero 3aaMmeHy, BO n3bexaHve
0nMacHOCTU, AOMMKHbI NPON3BOANTL M3rOTOBUTESb,
cepBucHasi cnyx6a nnv nogobHbIv kBanuuLMpo-
BaHHbIN nepcoHan.

« 3anpeLuaeTcsi CaMoCTOSITENbHO PEMOHTUPOBATL
ycTponcTBo. He pasbupaiite yCTpoiicTBO caMo-
CTOATENbHO, NPU BO3HUKHOBEHMN noBbIX Henc-
npaBHOCTEN, a Takke Nocne nageHus ycTponcTea
OTKIKO4YUTE ero OT JNieKTpoceTn n OGpaTI/ITer B
CEpPBUCHBIN LIEHTP.

« Bo n3bexaHne noBpexaeHnin nepeBosunTe ycTpon-
CTBO B SGBD[J,CKOVI ynakoBKe.

« PacnakyiTte ycTpONCTBO ¥ yAanuTe BCE yNakoBOY-
Hble MaTepuarnbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* O3sHakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTV U peKoMeH-
AauusimMmn No dKcnyatauuu.

« [poBepbTe KOMMEKTALMIO.

*  OCMOTpUTE YCTPOWCTBO Ha Hanuymne NoBpeXAeHUN,
Npu HanNM4YUM NOBPEXAEHUI He BKNoYanTe ero B
3MeKTPUYECKYIo CeTb.

* YBeauTech, YTO ykas3aHHble NapaMeTpbl HaMPsHKEHNs!
NUTaHUs yCTPOMNCTBa COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpuyeckon cetu. Mpu Ncnonb3oBaHNN YCTPOR-
CTBa B 3NEKTpUYecKon cetn yactotom 60 i, HUKakmx
[ONONMHUTENBHBIX AENCTBUIA He TpebyeTcs.

T IVI h v https://tm.by
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« Hacagku (11, 12, 13, 14), kpbiwky (9), vawy (6) npo-
MoWTe TENNOiA BOAOW C 40BaBNEHNEM HENTPANBHOMO
MOIOLLIEro CpeACTBa, OMOIOCHUTE U MPOCYLLKTE.

« MortopHbIiii 6nok (1) n ocHoBaHue (8) npoTpute mar-
KOW, Crierka BnakHOW TKaHblo, MoCne Yero BbITpuTte
Hacyxo.

NCNOJNIb3OBAHUE HACALLOK

Hacapka ans 3amewmBanus Tecta (11)

* Vcnonbayiite Hacaaky (11) Ans samelunBaHus
[ POXOKEBOTO UMM NECOYHOro TecTa, nepemMeLluBaHns
capLua u T.n.

* Cyxue UHrpeMeHTbl CMeLLVBanTe Ha Marnomn
CKOPOCTY, NP 3aMeLUMBaHNKN TecTa Nepuoanyeckn
YBENMUMBaNTE NN yMeHbLUANTE CKOPOCTb BpaLLEHUs
Hacagkw (1), NTOBOPOTOM pyyKM Nepekrodarens
pexumoB pabortbl (3).

Hacagka ans cmewvBaHuA uHrpeaveHTos (12)

« Bbl MoXeTe ncnonb3osatk Hacaaky (12) ana
3amMeluMBaHNs TecTa Ans 6nHos, BUCKBUTOB UK
npuroToBneHns kaptogensHoro nope. CkopocTb
BpalleHnst Hacaaku (12) perynupyiTe NnoBopoTOM
PYYKM NepeknoyaTens pexumon pabotsl (3).

BeHuuk ans B36uBaHus (13)

* Vcnonbayiite BeHuuk (13) Ans B3GMBaHWS CNUBOK,
AUYHOIO 6enKa, NpUroToBnNeHnsa NyguHros, KOKTEW-
nen, kpema, MaioHesa, CoycoB, a Takke Ans cMme-

v https://tm.by
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LUMBaAHUS XNAKNX NPOAYKTOB. YCTaHaBnmBanTe pyykon
nepeksoyaTens pexxuMoB paboTsl (3) MakcumarnbsHy
CKOPOCTb BpaLleHust Hacaakm (13).
« Hacagka ans cMelunBaHUA UHIPeaNEHTOB C rmbkoii
Kkpomkolt (14) (puc. 6)
* Vcnonbayiite Hacaaky (14) aHanornyHo Hacagke (12).
« [ubkas kpomka Ha Hacaake (14) xopoLuo cuuLaeT
VHIpeaVeHTbI C BHYTPEHHEe CTOPOHbI Yalum (6), B
pesynbraTte Xuakue VHrpeaneHTbl Gonee TLlaTenbHo
nepemeLLnBatoTCs.
Hacagaky (14) MOXHO 1MCnonb3oBaThb AN O4UCTKU BHY-
TPEeHHel NOBEPXHOCTM Yawm (6) nocrne NpuroToBneHns
NpoayKTOB.

BHUMAHME! 3anpeLiyaeTcs Ucnonb3oBatb Hacaaky

(14) pnsa ouncTkm vawwm (6), ecnu ocTaTkv NPOAYKTOB
3aTBepaeny, Ans O4UCTKY Yalum (6) oT 3aTBEpAEBLUMX
NpOoAYKTOB, HEOBXOANMO HANWUTL BOAY U NOAOKAATH HEKO-
TOpoe Bpemsa HeOﬁXOFlI/IMOe Ana pasMar4eHus ocTtaTkoB
NpOAYKTOB.

UCNONb30BAHUE HACAOOK

Hacapka BasoBblit Onucanune
peuent

Hacapka CwmewmsaHne XneB, Gynouku, Tecto
Ans 3ame- VHIDEAMEHTOB M | ANA MALUbI

wmBaHNa 3amelmBaHne

Tecta (1) [IPOYOKEBOrO

Tecta
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Hacap- CwmewwmsaHne KaprocbensHoe

Ka ans VHIpeMeHToB niope, TecTo Anst
cMeLumBaHus 6UCKBUTOB, NECOYHOE
VHrpepveH- TecTo, KpemoBast

ToB (12). rnasypb, cMecb Ans
Hacan- :g:;}o:aneuwﬂ

Ka ans

CcMmeLwmnBanns
WHIpeaneH-
TOB ¢ MBKOIA
KPOMKO#A
(14).

Berunik (13) MpuroTosnenne | Babuble siiua unm
Nérkvx, BO3AYL- | sMHbIe Genkv, BaBu-
HbIX CMecet Thie CIIMBKM, TMa3yph,

MavioHes

[ONONHUTENbHBIX HAacaZokK (Hacaaku He BXOAST B
KOMMNeKT I'IOCTaBKI/I), CHATbIE KPbILWKW BKIHOYaKT
cucTemMy GNOKMPOBKU OT BKIMKOYEHUS KYXOHHO
MaLnHbI 6e3 ycTaHoBneHHoN Hacaaku. Beer-

[ia nepea UCrnonb3oBaHWEM AAaHHOW KYXOHHON
MalLLVHbI, NPOBEPsINTe NPaBUIbHOCTL YCTaHOBKM
KpbILLEK, B MPOTUBHOM Crly4yae KyxXxOHHasa MalvHa
He BKITHOYUTCSA.

Bpewmsi HenpepbiBHO paboTbl He JOMKHO npe-
BblwaTtb 3-5 MWHYT, nNocne AByX LNKIOB paﬁOTbI
caenaiTe nepepbiB He MeHee 10-15 MUHYT.

MpumeyaHue: MakcuMarnbHbIi BEC MyKU NS 3amMeLm-
BaHWA TecTa He JomkeH npesbiwaTb 900 r, cooTHoLLe-
HMe Mykun ¢ Boaoit (Myka:soga = 1:0,65).

MCMONb30BAHUE KYXOHHOW MALLUHbI

BHUMAHMUE!

« [lepepn ycraHoBKoW Hacafok y6eauteck B TOM, YTO
BUMKa LUHYpa NUTaHWA He BCTaBNEHa B aneKTpuye-
CKyl0 pO3€TKy, a pyyka nepekrnoyaTenst pexvuMoB
pabotbl (3) ycTaHOBNEHa B nosoxeHve «0».

* B KOHCTpYKUMM JaHHON MOAENU KyXOHHON MaLLUUHbI
MMEIOTCS KPBbILLKW 3aKpblBatoLLMe MecTa YCTaHOBKM

v https://tm.by
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MpuaepxvBanTe pykor MOTOPHbIN 6rok (1) n Ha-

XMWUTE Ha pblyar gukcatopa (2) no HanpaeneHuio K

cumBony « [tI», MoTopHbI 6ok (1) 3acukcupyetcs

B BEPXHEM MONOXEHNN.

YcTaHoBUTE KPbILLKY Yalim (9) Ha MEeCTO yCTaHOBKM

(4) (puc.1).

MoBepHMTE KpbILWKY (9) AN e€ dukcaumm (puc. 2).

YcTaHoBUTe Yallly (6) Ha MEcTo ycTaHoBKM (7) 1

NOBEPHNTE €€ N0 YaCoBOWN CTPESIKe B MOSIOXKEHUE «
» [o yropa.

Ha Ban (5) ycraHoBuTe ogHy 13 Hacapok (11, 12

vnu 14), Ans 3TOro cnerka HaXxmMuTe Ha Hacaaky

o HarnpasneHuto BBEPX 1 NoBEpHUTE €€ NpoTuB

yacoBoW cTpenku Ao ynopa (puc. 3, 4). Yéeautech B

HaféxXHon chmKcaummn Hacaaku.
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« B yauwy (6) nomectTe HeobXxoAVMble NHIPEANEHTDI.

* HaxmuTe Ha pblyar dukcatopa (2) v yaepxvsante
€ro, HaXXMUTe Ha BEPXHIOK YacTb MOTOPHOro 6roka
(1), onyctnTe ero B paboyee NonoxeHue, oTnycTuTe
pblyar (2). Yoeautech B HaaéxHoW cmkcaumm MoTop-
Horo 6noka (1) B paboyem nonoxeHuu.

* BcraBbTe BUNKY LUHYpa MUTaHWS B 9NEKTPUYECKYIO
poseTky , Npn 3TOM 3aroputcsi cumeon «0» Ha Likane
PYYKM nepekntoyaTens pexuMoB pabotsl (3).

MpumeyaHue: ecnu cumeon «0» He cBeTUTCS, y6eam-

TeCb, YTO KPbILLK/ MECT YCTAHOBKN AOMOMHUTENbHbIX

HacafoK yCTaHOBIEHbI MPaBUIbHO 1 3athMKCMPOBaHBbI,

npoBepbLTe NPaBUNbLHOCTL MOMOXEHUS BUTKM LLHYpa Nu-

TaHusl B ANIEKTPUYECKON po3eTke, ybeauteck B Hanuuum

HanpshkeHUs! B 3IEKTPUYECKON PO3eTKe, BKITIOUMB B Heé

3aBe/JOMO MCMpaBHOE 3I1eKTPUYECKOEe YCTPOICTBO.

o [INsi BKINIOYEHWS KyXOHHOW MaLLMHbI NOBEPHUTE PYUKY
nepekstoyarens pexumos pabotsl (3) no yacosomn
CTpEernkKe 1 ycTaHoBUTe HEOBXOAUMYIO CKOPOCTb
BpaLLeHus Hacaaku.

npumeqauue: Ha LKane py4ku nepeknioyatensa pexu-

MOB paboTbl (3) HaHeceHbl CUMBOIbI PEKOMEHA0BAHHbIX

ckopocTeil paboTbl ANs yCTaHOBNEHHOW Hacaaku (puc.

5).

* Bo Bpemsi paboTbl Bbl MOXeTe A06aBNATL HEOG-
XOAUMbIE UHIPEANEHTbI, NSt 3TOrO B KpbILLKe (9)
npegycmotpeHo otBepcTue (10).

v https://tm.by
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« [1ns KpaTKOBPEMEHHOTO BKOYEHNS KYXOHHON MaLLn-
Hbl, MOBEPHUTE PyYKY NepeknioyaTens pexvumoB pado-
Tbl (3) B nonoxexue «Px». [Ins BbIKMOYEHNS1 KyXOHHON
MalUMHbI, yCTaHOBUTE pyuKy (3) B nonoxeHne «0».

Tanimep BpemeHn paboThbl KyXOHHON MaluHbI (puc. 5).

- MOBEPHUTE PYuKy NepekroyaTens pexxmMoB paboTbl
(3) B nonoxeHwe «l», KyXoHHasi MalUMHa BKIHO-
YUTBLCS, CKOPOCTb ByAeT aBTOMaTU4ECKN YBENu-
4MBATLCA C MUHUMAnbHOI 0 Y4 CKOPOCTU, BpeMst
pabotbl 1 MUHyTa.

- MOBEPHUTE pYuKy NepekroyaTens pexxMMoB paboTbl
(3) B nonoxeHue «ll», KyxoHHas MalumMHa BKIO-
YUTBLCS, CKOPOCTh ByAeT aBTOMaTU4ECKN YBENu-
YMBaTLCA C MUHUMAanbHOI 0 Y4 CKOPOCTU, BpeMst
paboTbl 2 MUHYTHI.

- MOBEPHUTE pYuKy NepekroyaTens pexxMMoB paboTbl
B nonoxeHue «lll», kyxoHHas MalunHa BKIOYUTBLCS,
CKOpOCTb ByAeT aBTOMaTUYECKN YBENUYMBATLCS C
MVUHUMaIbHOM A0 MakcMMarbHOW, BpeMsi paboTbl
3 MUHYTBI.

MpuMmeyaHue: KyxoHHas MalLMHa UMeeT hyHKLMIO
NMaBHOTO 3anycka, yCTPOVCTBO BKIMOYAETCA Ha HU3KOM
CKOPOCTH, @ 3aTeM CKOPOCTb YBENUYMBAETCS [0 YCTaHOB-
NEHHOW, MpU 3TOM NpeAoTBpaLlaeTcs BbinneckvBaHne
JKMOKVX MHIPEAVEHTOB 13 YaLm (6).

« [locne 3aBepLueHnsi paboTbl, yCTAHOBUTE PYYKy ne-
peknioyatensi pexvmoB paboTbl (3) B monoxexune «0»
W BblHbTE BUIKY LWHYpa NUTaHnsa U3 SneKTpI/NeCKOIZ
PO3ETKU.
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« [lpuaepxuvBaiiTe pykon MOTOPHbIA Gnok (1), HaxmuTe
Ha pblyar ¢ukcatopa (2) no HanpaeneHWO K CUMBOMY

« [1I», MOTOpHBI 6riok (1) 3adukcrpyeTcs B BEpXHEM
NONOXEHNN.

* CHMMUTEe YyCTaHOBIEHHYIO HAacaAKy, MOBepHyB eé Mo
YacoBoW cTperike (puc. 4).

« [MoBepHuTe KPBLILLKY (9) 1 CHUMUTE eé (puc. 2).

« CHumuTe yay (6), NOBEpHYB €€ NpOoTVB YacoBOW
CTPErkM B MonoxeHune « [».

* V3BneknTe NpoayKThl U3 Yalum (6).

« [IpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacaaky, v yawy (6) Ténnon
BOAOW C MCMONb30BaHNEM HEWTPanbHOTO MOIOLLETO
CpefcTBa, OMOSIOCHUTE W NPOoCyLLIMTE.

YUCTKA U yxon

« [Mocne ncnonb3oBaHUs KyXOHHO MalLWHBbI, BbIKIHO-
4nTe e€, yCTaHOBWB PYUKy NepeksioyaTens pexwMon
paboTbi (3) B nonoxeHne «0» 1 BbiHbTE BUMKY LUHypa
MUTaHWUS 13 ANEKTPUYHECKON PO3ETKY.

« [IpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacazaky, KpbiLky (9) u
yaly (6) Ténnon BOAOW C HENTPanbHbIM MOKLLM
CPEeACTBOM, OMOMOCHUTE 1 NPOCyLUMTE.

« MoTopHbIii 6nok (1) n ocHoBaHue (8) NPOTPUTE MSATKOW,

crerka Bna)XHOWN TKaHbto, Mocne Yero BbITPUTE HACYyXO.
* [1Ns YUCTKM KYXOHHOW MaLUMHbI 3anpeLLaeTcst UCnonb-

30BaTb MeTannn4yeckue LLLéTKI/I, aGpaZ!VIBHbIe vYucTawme

cpeacTsa v pacTBOpUTENH.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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« 3anpelyaetcs norpyxartb KyXOHHYI MaLLUuHy, LWHYP
NUTaHUSA 1 BUIKY LUIHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
Apyrve XuakocTu.

Bo BpeMs 4nCTKM KyXOHHOW MaLUUHbI, He AonycKanTe
nonagaHus Bofbl M YUCTSALLMX CPEACTB B MOTOPHbII
6nok (1) u B coeanHeHne moTopHoro 6noka (1) ¢
OcHoBaHueMm (8).

Hacagku (11, 12, 13, 14) u yawy (6) MOXHO MbITb B
NocyAOMOEYHON MaLLUHE.

XPAHEHUE

Mepep Tem, kak y6paThb KyXOHHYIO MaLLMHY Ha Xpa-
HeHue, ybeauTech B TOM, YTO BCe Hacafku 1 Kopryc,
YucTble U cyxue.

« XpaHuTe yCTpOICTBO B CyXOM NpOXnafHOM MecTe,
HEJOCTYNHOM AMNs AETEN W TIOAEN C OrpaHUYeHHbIMM
BO3MOXHOCTSIMU.
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CkopocTb

Devicteue

Onucanve

Hacagkn

Muhn-
wmarnbHast
cKopocTh

Mepnneh-
HbliA CTapT

Ana meaneHHoro
nepemewwBaHmst
VHIPEAMeHTOB
vcnonbayiite
MUHUMAnbHYI0
CKOpOCTL ANst
pobasnexus
MYKM 1 CyxXux
VHIPEAMIEHTOB B
TecTo, a Tawke
Ans pobaenenus
KUAKOCTU K
CyXMM WHpeay-
eHTam

2/4 cxopocTi

Cwmewn-
BaHve
B3bueaHve

Wcnonbayitte
aTOT pexwum ans
cMelmMBaHmMs
caxapa v xupa,
npu npuroToene-
HIM NECOYHOTO
Tecta, a Tawke
npu ao6aBneHnn
caxapa B s~
Hble Genku ans
nNpUroToBNEHNs
nupoxHoro 6ese

1/4 ckopo-
cTn; Pexum
pabotbl
Taiimepa 1
MUHyTa;
Pexum
pabotbl
Taiimepa 2
MUHYTBI.

MeganeHHoe
cmelwvsa-
Hye

[Ans meanew-
HOrO nepeme-
WMBaHUS MK
cMeLumBaHus
VHIPEMIEHTOB.
Wcnoneayitte
3TN PeXMMBI
pabotsl Ans
3amelunBanns
[POXOKEBOrO
TecTa unm xua-
KOro Tecta, Anst
NpUroToBNEHMs!
kapTodenbHoro
niope, OBOLLHOTO
niope 1 T.n.

3/4 ckopocTn

Bsbusanue

Pexum ans
cpeaHe-6bicTpo-
1o NpuroToBne-
HUA BUCKBUTHOTO
TecTa, NpUroTos-
NeHns Nérknx
KpemoB TopTa.

Makeu-
MarbHast
CKOPOCTH;

Pexum
paboTbl
Taimepa 3
MUHYTBI.

BoicTpoe
B3buBaHue

Pexum paBoTbl
NS NPUroTOB-
neHns B3BUTBIX
AN U AUYHBIX
6enkos, B3BUTBLIX
CrMBOK, rMasypu,
marioHesa.

T IV' h v https://tm.by

M ONLINE STOR

MHTepHeT-MaFa3I/IH

NMnynbcHbIR
pexum

Wmnyne-
CHBI
pexum

Makcumans-
Has CKOPOCTb
nepemeLumnBas
VHIPEANEHTOB,
npu KOTOpO#A
BOBMOXHO He-
KOTOpOE M3Mmerb-
{eHMe MCXOAHBIX
VHIPEMEHTOB.




36| RU

Vb

M ONLINE STOR

y

MpuMeyvaHue: NpuBeAEHHbIE CKOPOCTHBIE Y BPEMEH-
Hble PEXUMbI PaBOoTbI, HOCAT PEKOMEHAATENBHBIN
XapaKTep W 3aBUCUSAT OT UCMONb3YEMbIX UHIPEANEH-
TOB M OT UX KOMMUYecTBa.

BA30BbIE PELENTbI

B36uTble cnMBKN

220 M1 XONOAHBIX XUPHbIX CIBOK AN B36UBaHUsA
40 r (2 cTonosble NOXKM) caxapa, Meaa unu
KMeHoBOro cupona

2,5 1 (2 YalHOI NOXKW) BaHWUNBHOTO caxapa
Oxnagute vauwy (6) B MOpPO3unbHoW kamepe
XonoaunbHuka He meHee 20 MUHYT.

- [MomecTuTe BCE MHrpeauneHTbI B Yally (6).
Wcnonbayiite Hacaaky (13), B36vBanTe cnvBku
[10 TOTOBHOCTW.

Bpemsi npurotoBneHuns okono 1 MUHyTbI npu
MaKcUMarnbHOW CKOPOCTY BpaLLEHWsi Hacaaku
(13).

BazoBbIf peuent GUCKBUTHOrO TecTa

4 anua (KoMHaTHoW TeMnepaTypbl)

225 r caxapHow nyapbl

225 1 Myku

10 r (2 YaiiHble NOXKW) paspbIXMTens

225 r MmaprapviHa unm Msirkoro CrivBO4YHOro macna
KOMHaTHOWN TeMnepaTtypbl.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

- CwmelaiiTe siiiua, caxapHyto nyapy, paspbIxnu-
Tenb 1 Macrno, ucnonb3ys Hacagky (12 vnu 14).

- Bpemsi npurotoBneHus/pexum paboTbl: - pexum
paboThl Talimepa 1 MuHyTa.

- [o6GaBbTe B CMecb MyKy ¥ Npoaorxante
pabory.

- Bpemsi npuroToBneHus/pexum paboTbl: pexum
paboTbl TariMepa 2 MUHYThI.

Ba3soBoe TecTo ANA NULLbI

« 200 mn Tennon oAbl
« 14 1 gpoxoken
* 571 (1 vaiiHasi noxka) conu
« 300 r myku
* HEMHOro Hepad1HMPOBAHHOTO ONMBKOBOrO Macna
- [MomecTnTe BCE UHrpeaueHTbI B yaLly (6) n
cMeLuainTe UX Ha HU3KOW CKOPOCTH, UCTONb3Yst
Hacagky (11).
- Bpewmsi npurotoBneHus/pexum paboTbl: - pexum
paboTbl TaiimMepa 1 MuHyTa.
- TMpoponxaiiTe 3amelLnBaTh TECTO, NOKa Myka
MOMHOCTBIO HE CMELLIAETCS C MHIPEANEeHTaMu.
- Bpemsi NpuroToBneHus/pexmnm paboTbl: - pexum
paboTbl TariMepa 2 MUHYTbI.
MpumMeyaHue: NpuBeAEHHbIE PELienTbl, CKOPOCTHbIE
1 BpEMeHHble pexuMbl paboTbl, HOCAT pekomMeHaa-
TenbHbIi XapakTep, BPeMsi NPUrOTOBIEHNS, YkasaHo
OPUEHTVPOBOYHO 1 3aBUCUT OT UCMOMNb3yeMbIX UHIPe-
[VEHTOB 1 OT UX KONM4ecTBa.
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KOMMNNEKT NOCTABKU

KyxoHHast malumHa — 1 wr.
Yawa — 1 wr.

Kpbilwka yawm — 1 wr.
Hacapgku — 4 wr.

. WHeTpykuma — 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTponutaHue: 220-240 B ~ 50-60 'y
* MakcumanbHas notpebnsiemas mowHocTs: 1200 BT
¢ O6bém Yawwm: 8 nuTpoB

YTUNN3AUNA

YT06bl NPEAOTBPaTUTL BO3MOXHBIN Bpes

OKpyXatoLLien cpeae Unu 30opoBbI0

noAel OT HEKOHTPONMPYEeMON yTUnm3aLumm

OTXO0/0B, MOCIE OKOHYaHWS cpoka CIyGbl
B YCTPOVICTBA UMK BNEMEHTOB MUTaHWs (ecru

BXOAST B KOMMIEKT), He BbiGpachbiBanTe nx
BMecTe C 06bl4HbIMW GbITOBLIMM OTXOAaMW, NepeaaiTte
npnbop ¥ areMeHTbI MUTaHWs B ceuuanu3ampoBaHHble
NYHKTbI ANA AanbHenLen yTunusaumum.

EEETES

OTxoppl, 0bpasyoLwmecs npu yTunmaauum n3nenum,
nognexar obasarensHomMy c6opy c nocneayoLlei
yTunu3aumei B yCTaHOBIEHHOM NOPSAAKE.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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[nsa nonyyeHns 4ONONHWUTENBbHON MHopMaLun 06
yTUIM3aLmMmn AaHHOTO NpoaykTa obpaTtnTech B MeCT-
HbIA MyHULMNanuTeT, cnyx0y yTunusauumn GuIToBbIX
OTXO[0B MIU B Mara3uH, rae Bel npnobpenn aaHHbIi
NpoayKT.

MpousBoamnTenb CoxpaHseT 3a coboii NpaBo
V3MEHSITb AU3alH, KOHCTPYKLIMIO U TEXHUYECKue
XapaKTepucTuKu, He BnvarLne Ha OﬁLLU/Ie NpuH-
uunbl paboTsl ycTpoiicTBa, 6e3 npeaBapuTeribHoro
YBEOMIIEHUS!.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roaa
[laTa Nnpou3BoACTBa yKa3aHa B CEPUMHOM HOMEpE.

B cnyyae o6HapyxeHus kakmx-nmbo HencrnpasHO-
cTell HeOBXOANMO 0GPATUTLCSI B @aBTOPU3MPOBAHHBIN
CEPBUCHBIN LEHTP.



38 \V4

ACYWIIK MALLMHA BR1501

Acyinik MaliMHa kaMblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa-
nacTblpyfa, 9pTypni MHrpeavueHTTep i apanacTbipyfa,
Ty34bIKTap, MaioHes, KenipLUiTinreH kKinerew xsHe T.6.
asipneyre apHanfaH.

CUNATTAMACHDI

1. Motopnbik 6nok

2. Motop 6roriH GekiTeTiH TeTik

3. XyMmbIC pexumaepiHiH aybICTbIPFbiLLbl TYTKachl

4. TocTaraH kaknafblH OpHaTyFa apHarFaH opbiH

5. KoHaplpFbinapabl opHaTyFa apHarnfaH 6inik

6. ©OHimgepre apHanfaH TocTaraH

7. TocTaraHabl OpHaTyFa apHarFaH opbiH

8. Herisi

9. TocTaraH kaknafbl

10. ©HiMaepai kocyFa apHanfaH Tecik

11. Kamblp uneyre apHanfaH KoHabipMa

12. ApanacTblpyfa apHarnfaH KoHabipMa

13. KenipLiTyre apHanfaH GynFraybiLu

14. Winriw xvektepi 6ap apanacTeipyra apHanfaH
KOHABIPMA

|
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NAN-
OANAHYFA BEPY XX©HIHOEI H¥CKAY-
JNIbIKTAP

Acyunnik MawmMHaThbl nanpanaHy anabiHaa Konaa-
HY XeHiHAeri 6aclblNbIKNeH MyKUAT TaHbICbIN
WhIFbIHbLI3, OKbIFaH COH, GonalwakTa nanaanaHy
YLWiH caKTan KOMbIHbI3.

*  KypbinfbiHb OCbl HyCKaynblkTa GasiHaanFaHgan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 6oVibIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« Acyinik MalumHaThl AypbiC konaaHbay oHbIH
By3blnyblHa, XaHe naaanaHylibifa HeMece OHbIH,
MYIKIHE 3USIH KENTipyre aKen CoFybl MYMKiH XaHe
Keningik xargavisl 6onein Tabbinmanab.

« 3arTaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPBIHbI3! Y3aikci3 )xyMbic icTey yakbITbl

3-5 MUHYTTaH acnaybl Kepek, XKyMbICTbIH €Ki LIMKIbIHaH

keniH 10-15 MUHYTTaH kem emec y3inic xacaHpl3.

« KypbinfbiHbl yi-XaaaH TbiC Xepae nanjanaHyra
ThIbIM CarnbliHaabl.

« KypbinfbiHbl Han3aran kesiHae nanganady YCblHbI-
Mangbl.

« Acyinik MalLmMHaThbl TeK KypFak, Teric kaHe TypaKTbl
6eTke OpHaTbIHbI3, XbINy, aLLbIK XarlbliH XaHe Tikenei
KYH cayrneci keaaepiHeH anbic xepae nangana-
HbIHbI3.

v https://tm.by
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KypbInfblHbI XbINbITY acnanTtapblHbIH, allblK OTThbIH
HeMece Xblny Ke3aepiHiH Tikenen xaHbiHAa nanaa-
naH6aHbI3.

Acyinik malumHaThl aspo3onbaap naganaHbinarbiH
HeMece LallbIpanTbIH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CYMbIKTbIKTapFa XaKkblH xeprepae nanaa-
naHyfra ThINbIM canblHabl.

KypbInfFblHbI COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fia MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHbI3.
Acyinik MalIMHaTbIH XXyMbIC icTeyi 6apbicbiHAa
KYPbIrFbl KOPNYyCbIHAAFbI XXENAeTy caHblnaynapbiH
XannaHbl3, 6¥J'I BNEeKTPOMOTOPAbIH KbI3bIM KeTyiHe
aKen COoFybl MYMKIH.

Xenire KocblnFaH KypblirfbiHbl, kapaychi3 kanbIp-
MaHbI3.

Acy¥nik MaLuMHa KopnycblH, KyaTTaHabIpy 6aybiH He-
Mece KyatTaHablpy 6aybIHbIH alwlacblH cyfa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyibIKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfblHbI acyinik pakoBUHAChIHa XakbIH Xepae,
XyblHaTbIH Geniveae, GacceiiHaep Hemece Gacka Aa
Cy TONTbIPbINFaH CbiNbIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
navipanaH6aHbi3.

Erep KypbInfbl CyFa Kynan keTce, fepey KyatTaHabipy
GayblHbIH allaCklH MEKTP PO3ETKAChIHAH CybIPbIHbI3,
cogaH KeWiH FaHa KypbUIfbIHbI CyAaH anbin Whbifyra
Bonaapl. KypbInfblHbl TEKCEPTY HEMECE XOHAETY
YLiH CEPBUC OpTanbIfbIHa XYTiHIHi3.

KyaTTaHabipy 6aybl bICTblk 6eTTepre xaHe xuha3sabiH,
OTKIp X1eKTepiHe TUIIH GonabipMaHbI3.



KyaTTanabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyatTanabipy 6aybiH Acyinik malumMHaThl Tacbl-
Mangayfa apHarnfaH koncan petinae naganaHyra
ThIbIM CanbliHaabl.

Kypblinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHabIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Naiaanaqbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa 3NeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
KypbInfblHbl aNeKTp xeniciHeH axblpaTkaH keane
Tek xeni 6aybIHbIH alacbiHaH yCTaHblI3, XXoHe

OHbl 3NEKTP po3eTKackliHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKblMAaHybIHa SKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
PYybl MYMKIiH.

KypbinfblHbl anFall nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TyMiceTiH, ACyinik MalMHaTbiH 6apnbik LWeLwin-
Meni GenLekTepiH MyKUSIT KybIHbI3.

JKeTkisinim XUbIHTbIFbIHA KipeTiH Acyiinik MalumHa
BenLuekTepiH faHa nanfganaHbIHbI3.

KaeTTi KoHAbIpMaHbl opHaTnac GypbiH, KyaTTaHdbl-
py 6aybiHbIH alackl ANEKTP PO3eTKachlHa CarblH-
GaraHblfbiHa KO3 XKETKi3iHi3.

KypbinfbiHbl NanganaHap anabiHaa, acynik ma-
LMHaHbIH 6apnbik GernLekTepi AypbIC OpHATbINFaH-
[AblFbIHA KO3 XKETKI3iHi3 )aHe KoHAbIpMa ceHimai
BekiTinreHairiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

MoTopnblk GMOKTbI XYMbIC KyiiiHe OpHaTy Ke3iHae
abalinblK cakTaHbl3, MOTOPIbIK 610K NeH acyiinik

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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MalUuHa Herisi apacbiHaa 6erae 3atTapablH Tycin
KeTyiH 6onabipmMaHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH alliacblH ANeKTp poseTkara
canappaH GypbiH, )XYMbIC PeXUMAEPi aybICTbl-
PFbILbLIHBIH TYTKAchl KyniHe «0» opHaTbInfaHbIHa Ke3
KETKI3iHi3.

Acyiinik MalMHaHbl KaTkaH capbl Manabl Hemece
KaTkaH kaMblpZbl apanacTbipy YLiH nanganaxyra
ThIVbIM CanblHagbl.

Acyinik MaLLMHa XyMbIC iCTen TypFaH ke3ae avHa-
NbIN TYpFaH KOHAbIPMAacbiHa TUicyre ThilibIM carnbl-
Hafpl, KOHABIPMA aliHanbIMbIHLIH aiiMarbiHa Gerae
3aTTapAblH TYCin KETYiH GonabipMaHbI3.

©HiMaepai fanbliHaay askTanfaHHaH KemniH, acynnik
MalLMHaHb! OLUIPIHi3, 3aNeKTp po3eTkackiHaH KyaTTaH-
Ablpy 6aybiHbIH aLlachlH CybIPbIN anblHbI3, MOTOP
6noriH keTepiHKipen, KOHAbIPMaHbl aXblpaTbIHpI3.
Kymbic kesiHae nanganaHeinFaH, ACynnik MalmHa
Kopnycbl MeH GernLuekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananapgablH Kayincisgiri ywiH kantama peTiHae naun-
[anaHbinatblH, MONWU3TUNEH NakeTTepai kaaaranay-
Cbi3 KangplpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepMeH HeMece kKanTamanblk ynaipMeH onHayra
pykcaT eTneHi3. TyHWwbIFy Kayni 6ap!
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Kypbinfbl 6ananapabiH nanaanaHybiHa TaFaibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLLbIK PETIHAE NaaanaHyFa xon
Gepmey yuwiH, 6ananapabl kagaranaHbia.

Bananapra KypbInfbl XXyMbIC iCTEN TypFaH kesae mMo-
TOpIbIK 61OK KOPAYCbIH, KyaTTaHabIpy GayblHa eHe
KyaTTaHAplpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcart
eTnexja.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH KaHbIHAA
Gananap Hemece MyMKIHAIKTEpI LWeKTeyNi agamaap
6onca, oHaa epekile Hasapaa GonblHbI3.

JKyMbiC icTey yakbITbIHAA XSHE XyMbIC LMKIAEPi
apacblHAarbl y3inictepae KypbifbiHbl 6ananapabiy
KOMbl XETNENTIH Xepre OpHaNacTbIPbIHbI3.

[eHe, Xylke HemMece caHa MyMKIHAIKTepi TeMeH-
fAetinreH TynranapabiH (6ananapabl Koca anfaH-
Aa) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
Bonmaca, erep onap GakpinaHbaca Hemece onapabiH
Kayinciaairi yLwiH xayan 6epeTiH TynfFameH acnanTbl
nanganaHy Typansl Hyckayrbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfplH natganaHyblHa apHanmaraH.
Acyinik MalwuHaTbl KongaHap anablHaa KyatTaH-
Ablpy GaybIHbIH GYTiHAIrH TeKcepiHi3. KyaTTaHabipy
Gaybl 3aKbiMAaHAa, kayin TyablpMay YLUiH OHbl
AaiibiHOayLUbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece 6anamansl
BinikTi MamaH aybICTbIpYbl TUIC.

KypbinfbiHbl ©34iriHEH XeHaeyre TbibIM canbiHadbl.
KypbinfbiHbl e3airiHeH 6enLekTeMeHis, kes- kenreH
akaynblkTap naitga 6onFanaa, coHpaii-ak Kypbinfbl

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

KynaraHHaH KeWiH, OHbl AMEKTP eniCiHeH axbipa-
TbIHbI3 )XOHE CEPBUC OPTanblfblHa XYTiHiHi3.

« 3akbiMaaHyabl 6onabipmay YLiH, KypbInfbiHbI 3aybIT-
ThIK KanTamaaa FaHa TacbiManfaHbl3.

« KypbinfbiHbI cankblH XaHe kyprak xepae, 6ananap-
AbIH XaHe MYMKIHAIr LWeKTeyni agamaapabiH Komnbl
KETMNEeNTIH Xepae cakTaHpl3.

K¥PbIJIFbl TEK T¥PMbICTbIK MAAOANAHYFA
FAHA APHATNFAH, K¥PbINFbIHbI KOMMEPLIU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA
MAAOATNAHYFA ThiAbIM CAMNbIHALBI.

ANFALL PET MANOANY ANAbIHOA

KypbInfbIHbl TOMEH TemnepaTypaja TacbiMangaraH-
HaH KeliH HeMece cakraraH 60ncaHbI3, OHbl KanTa-
MaZaH WbIFapbiHbI3 XaHe naWaanady anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.

* KypbinfbiHbl kanTamazaH LblFapblHbI3 keHe 6aprblk
KanTama maTepuangapbiH XOblHbI3.

« 3aybIT KanTamacblH cakTan KOMbIHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naiganaHyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbiMAaHybIHa KaTbICTbl TEKCepin
anblHpI3, 3aKbiMAaHybl GonFaH xaraanga oHbl Xxenire
KOCMaHbI3.

« Kypbinfbiaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTpriepi aneKTp XeniciHiK napameTprnepiHe caiikec
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KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'y xuinik-
Teri anekTp Xenicinae navaanaHfFaHaa ewkaHgan
KOCbIMLLI@ @peKeT eTy Tanan eTinMensi.

« Kongeipmanapael (11, 12, 13, 14), kaknakTsl (9), To-
cTaraHabl (6) GerTapan xyy Kypanbl KOCbInFaH Xbirbl
CYMEH XYbIHbI3, LUalibIn xi6epiHi3 )xeHe KenTipiHi3.

« Mortop 6nori (1) xaHe HerisiH (8) Gipa3 binFanael,
KymcaK, can AbIMKbIN MaTaMeH Cy-pTiHi3, cogaH
KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

KOHAbLIPMANAPAObLI MANAANAHY

Kamblip uneyre apHanfaH koHabipma (11)

* KoHgbipmaHbl (11) awwbiTkbickl 6ap Hemece yrinmeni
KaMblp uneyre, TapTbiffaH eTTi apanacTbipyfa oHe
7.6. nanaanaHbIHbI3.

« Kypfak uHrpeaneHTTepAi TOMEH XbinaamablkneH apa-
nacTbIpbiHbI3, KAMbIPABI Uney Ke3iHAe KOHAbIPMaHbIH
(1) ariHany XbingamaplFbiH Me3rin-mMesrin kebenTiHi3
Hemece a3aTbiHbI3, O YLUIH XYMbIC PeXUMAEPIHIH
aybICTbIPFbl TYTKaCkIH (3) GypaHpI3.

WHrpeaveHTTepAi apanacTbipyfa apHarnfaH KOHAbI-

pma (12)

« Ci3 koHAbIpMaHbl (12) KyNMaKTbIH, BUCKBUT KaMblpbIH
uneyre Hemece kapton e36eciH a3ipneyre nanganaxa
anacsbl3. KoHabipMaHbiH (12) aiHanb! Xblngamabifsl
XKYMbIC PEXVUMIEPIH aybICTbIPFbILL TYTKachIH (3) Bypy
apKblbl PETTEH3.

v https://tm.by

MHTepHeT-MaFa3I/IH

Kz |43

Kenipuwityre apHanfaH 6ynraybiw (13)

« bBynraybiwThl (13) Kinerei, )XyMbIpTka aKybi3biH
KenipLuiTyre, NyAUHN, KOKTENNbAEp, KPeM, MaioHes,
Ty3ablKTap a3ipneyre, COHbIMEH kaTap CyiiblK OHIM-
AepAi apanacTbipy YLiH naiganaHbiHbI3. XKymbiC
pexuMAaepi aybICTbIPFbILLbIHBIH TyTKackl (3) apKbinb!
KOHABIPMaHbIH (13) Makcumangpl aiHany xbingam-
[AblfblH Benrinexjs.

Winriw xuekTepi 6ap apanacTbipyFa apHanfaH KOH-

Abipma (14) (cyp. 6)

* KoHabipmaHbl (14) koHabipma (12) Tepisai naigana-
HbIHbI3.

* KoHablpMaHbIH, ninriw xweri (14) TocTaraHHbIH (6)
iLLKi XafblHaH UHrpeaneHTTep i Xakchl TazapTajbl,
HaTWKECIHAE CyiblK UHrpeaneHTTep Bipluama xakcbl-
pak apanacTbipbinagbl.

« KoHabipmaHbl (14) eHiMaeppai a3ipnereHHeH keniH
TOCTaFaHHbIH (6) iLki 6eTiH TasapTy YLiH KongaHyra
Gonagpl.

HA3AP AYOAPBIHbI3! TocTaraHabl (6) TazapTy yLUiH
KOHAbIpMaHbI (14) naiganaHyFa TeiibiM canbiHaabl,
erep eHiMaepaiH kanabiKTapbl kaTkin kanfaH 6onca,
TocTaraHzpl (6) KaTbin kanFaH eHiMaepaeH TasapTy YiiH
Cy Kyibin, eHiMaep KanablKTapblH XXyMcapTy YLUiH 6ipa3
yakbIT KYTY Kepek.
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KOHABLIPMANAPObLI MANAANAHY

ACYMUTNIK MALLUHAHbI MAAOANAHY

Konawipma Konaanye! Cunarramachb!

Kambip WHrpeaneHT- Han, Tokawrtap,

wneyre Tepai apana- nuuara apHanFaH

apHanFa CTbIPY XaHe KaMbip.

KOHABIPMA aWbITKbICH Gap

(11) KambIpabl uney

WHrpeanenT- WHrpeanenT- Kapron es6eci,

Tepai (12) Tepai apana- BUCKBUTKE apHanFaH

apana- CTbIpy KambIp, yrinveni

CcTbipyFa KambIp, Kpem rnasypi,

apHanfan KeMnUT a3ipneyre

KOHABIPMA. apHanFaH Kocna.

WHrpesvenT-

Tepai apa-

nacteipyfa

apHanFaH

xueri vinriw

KOHAbIpMa

(14).

Bynraybiw KeHin, aye Waiikanfax

(13) KocnanapbiH HKYMBIPTKA MEH Xy-
azipney. MbIPTKaHbIH aKybi3bl,

wankanfaH Kinered,
r11a3ype, MaioHes.

EckepTne: kambIp uneyre apHanfaH yHHbI Makcumangbl
canmarbl 900 r-HaH acnaybl TWIC, YH MEH CyAblH KaTblHa-
cbl (yH:cy = 1:0,65).
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

« KoHablpmanapgbl opHaTtnac 6ypbiH, kyaTTaHabipy 6a-
YbIHbIH allackl ANeKTp po3eTkacklHa carnbiHoaFaHbIHa
XKOHE XYMbIC PEXUMAEPI ayblCTbIPFbILLbIHBIH TYTKaChl
(3) kyWiiHe «O» opHaTbInFaHbIHa KO3 XETKI3iHi3.

* Acyinik MalumHaHbIH OCbl MOAENiHIH KypacTbl-

PbinbIMbIHAA KOCbIMLLA KOHAbIPManapbl OpHaTy

opblHAapbIH xabaTbiH kaknakTap 6ap (koHAablpManap

XKETKI3Y XKUBIHTbIFbIHA KipMENA)), WeLinin ansiHFaH

KaknakTap acynnik MalMHaHbIH KOHAbIPMachI3

Kocyapl GyFaTTalTbIH XYWECiH Kocaabl. OpkallaH ocbl

acyinik MallMHaHbl KongaHap anabiHaa, kaknakrap-

AblIH OYpbIC OPHAaTbINFaHbIH TEKCEPIHI3, anTnece

acymnnik MalumHa Kocblnmangbl.

Y3AiKCi3 )XyMbiC icTey yakbiTbl 3-5 MUHYTTaH acnaybl

KepekK, )XYMbICTbIH €Ki LMKMbIHaH KeiiiH 10-15 MUHyT-

TaH Kem emec y3inic xacaHbl3.

MoTop 6norbiH (1) KonblHbI36eH ycTan, GekiTkil TeTi-
riH (3 2) TaHbara kapai « [t» 6acbiHbl3, MOTOPIIbIK
6nok (1) xofapfbl KyiiiHae GekiTinesi.

TocTaraH kaknarbiH (9) opHaTy OpHbiHa (4) opHa-
ThIHBI3 (Cyp.1).

KakanakTbl (9) GekiTy yLiH 6ypbIHpbI3 (Cyp. 2).
TocTaraHabl (6) opHaTy OpHbIHa (7) OpHaTbIHbI3
XoHe OHbl «[*]» KyWiHe TipenreHre AeniH carar Tini
BarblTbiMeH BypbIHbI3.
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Binikke (5) koHablpmanapabii (11, 12 Hemece 14)

BipiH OpHaTbIHbI3, ON YLUIH KOHAbIPMaHbI KOFapbl

Kapai can 6acbiHbI3 )XaHe OHbl caFaT TiNi 6aFbITbl

BoiibiHLa BypbiHbI3 (Cyp. 3, 4). KoHAbIpMaHbIH

ceHimai GekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

TocTaraHra (6) kaXeTTi UHrpeaneHTTepAi canbiHbI3.

« BekiTkiw TeTiriHe (2) 6acbIHbI3 XaHe OHbI Gackin
ycTan TypbiHbI3, MOTOP GroriHiH (1) oraprbl GeniriH
6acblIHbI3, OHbI XYMbIC KyiliHe TYCIpiHi3, TeTikTi (2) 60-
caTbiHbI3. MoTop 6roriHiH (1) XyMbIC KyiiHe ceHiMai
GekireHpiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

« KyaTTaHgplpy 6ayblHbIH allackiH aMekTp po3eTkachl-
Ha carblHbl3, OCbl PETTE XYMbIC PeXUMAEPi aybICTbl-
PFbILLBI TYTKAChIHbIH LUKanackiHAarb! (3) TaHb6a «0»
KaHafbl.

Eckeptne: erep Tan6a «0» xaHbaca, KocbIMLIA KOHAbI-

pManapgpl OpHaTy OpbIHAAPbIHBIH, KaknakTapbl AypbIC

OpHaTbINFaHbIHA XaHe BeKITINreHiHe Ke3 KETKI3iHi3,

3reKTp po3eTKacbiHAarbl KyaTTaHablpy GayblHbIH alack!

[lYPbIC OpHanacyblH TEKCEPIHi3, aNeKTp po3eTkackiHaa

KepHeyaiH 6ap ekeHiHe ko3 XeTKi3iHi3, o YLUiH oFaH

aHblK )Kapamabl AMEKTP KYPbIIFbICHIH KOCbIHbI3.

* Acyinik MalvHaHbl KOCY YLLIH XYMbIC pexumaepi
aybICThIPFbILLbI TyTKACkIH (3) caFart Tini 6GoMbiHWa
ByYpbIHbI3 X8He KOHAbIPMaHbIH KXKETTi anHasbim
XKblngamabiFbiH 6enrinexis.

EckepTne: XyMbIC peXxvumaepi aybICTbIpfbiLLbl TYTka-

CbIHbIH LKanacblHAa (3) opHaTbInFaH KoHAbIPMA YLUiH
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YCbIHbINFaH XYMbIC XblNaamabIKTapblHbIH TaHGanapb!
GenrineHreH (cyp. 5).

KyMbIC Ke3iHAEe KaXeTTi UHrPeaUeHTTEPAI Koca anachl3,
on ywiH kaknakTa (9) Tecik (10) kapacTbipbinFaH.
AcyWinik MalMHaHbI KbICKa Mep3iMre KOCy YLUiH, )XyMbIC
PeX1MIi aybICTbIPFbILLbIHBIH, TYTKAChIH (3) KymiHe «P»
BypbiHbI3 ACYINiK MalLMHaHbl COHAIPY YLUIH TyTkaHbl (3)
KyviHe «0» OpHaTbIHbI3.

Acyinik MallMHa XyMbICbIHbIH YaKbIT Tamepi (cyp. 5).

- KYMbIC PEXMMIi aybICTbIPFbILLbLI TYTKAChIH (3) KyiiHe
«I» BypbIHbI3, acyinik MaLIMHa Kocbinaabl, Xblgam-
AblK aBTOMATTbl TypAe MUHUManNAbIgaH % Xbingam-
Ablkka AeliH apTajbl, )KYMbIC YaKblTbl 1 MUHYT.

- KYMbIC PEXUMIH aybICTbIPFbILLbIHBIH TYTKacbIH (3)
KymiHe «ll» BypbIHbI3, acyinik MalumMHa Kocbinaasl,
XbInAamablK aBTOMaTTbl TYpAe MUHUManblgaH
Y4 XbinAamaplkka AeiiH apTagbl, )KYMbIC YakbITbl 2
MUHYT.

- KYMbIC peXnUMAepi ayblCTbIPFbILLbl TYTKAChIH KyliHe
«lll» BypaHpI3, acyinik MaluMHa Kocbinaapl, Xbinaam-
[AblK @aBTOMaTThbl TypAe MUHUManIblAaH Makcuman-
[Ablfa AeiiiH apTabl, XYMbIC yakbiThl 3 MUAHYT.

EckepTne: acyinik MawwmHa GipTiHaen icke Kocy yHKUM-
SICbIHa Ve, KYPbINFbl TOMEH XbinaamabiKTa icke Kocbinazsl,
cofaH KeniH CyMblk MHrpeaNeHTTEPAIH TocTaFraHHaH (6)
Terinin keTyiHe xon 6epmMey YLUiH Xbinaamabifsl 6enrineH-
reHre JeviH xorapbinanabl.
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« JKyMmbIC asikTanFaHHaH KeiH XXyMbIC pexxuMaepiHiH
aybICTLIPFbILLbLIH (2) KyitiHe «0» GenrineHis xoHe Ky-
aTTaHabIpy 6aybiHbIH allacklH 31eKTp po3eTkackbiHaH
CYbIPbIHbI3.

* Mortop 6norbiH (1) KonblHpI36eH ycTan, GekiTkil TeTi-
riH (3 2) TaHbara kapan « [11» 6acblHbI3, MOTOPMbIK
6nok (1) ofFapfbl KyiiiHae GekiTinesi.

* OpHaTbinFaH KOHABIPMaHbI LLELLIN anblHbI3, O YLUiH
OHbI caFar Tini 6afbIThl GoMbIHWA GypbIHbI3 (Cyp. 4).

« KakanakTbl (9) BypbiHbI3 )8He OHbl LLELLIN anbiHbI3

(cyp. 2).

TocTaraHabl (6) WeLlin anblHpl3, on YLUiH OHbI caFaT

Tini 6afbITbIMEH KyliHe « [1» BypbIHbI3.

« TocTaFaHHaH (6) eHiMaepai WhiFapbiHbI3.

« [MaitganaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, XaHe TocTaraHabl (6)
GeliTapan xyy kyparnbl KOCbISIFaH Xblrbl CyMEH Xybirn
XiBepiHi3, LWanbIHbI3 XaHe KeNTIpiHi3.

TA3AJIAYbI XXOHE KYTIMI

* Acyinik MalumMHaHbl NainganaHFaHHaH KeiH, OHbl
OLLIPIHi3, O YLLiH XXYMbIC PeXUMAEPI aybICTbIPFbILLbI
TeTiriH (3) kyniHe «0» Benrineris xaHe KyaTTaHabIpy
6aybIHbIH alacklH 3NEKTP PO3eTKaChbiHaH CybIPbIHbI3.

« [MaitganaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, kaknakTbl (9) To-
cTaraHabl (6) GerTapan xyy Kypanbl KOCbINFaH Xbirbl
CYMeH XybIn Xi6epiHi3, WaiibiHbI3 )XaHe KenTipiHi3.

* Morop 6noriH (1) xeHe HerisiH (8) xxymcak, cen
AbIMKbIN MaTaMeH CYPTiHi3, coaaH KemiH KypFaTbin
CYPTiHi3.
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Acyinik MallMHaHbl Tasanay yLiH MeTann Kbin-
WwakTapAbl, abpasnBTi TasapTKblL Kyparnaapabl xoHe
epiTKilTepai nanganaHyra TbiibIM canblHagbl.
Acyvinik MaluHaHbl, KyaTTaHabIpy BaybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6aybiHbIH allacblH CyFa Hemece ke3 kenreH
Backa CyibIKTbIkka BaTbipyFa TbibIM CanbiHadbl.
Acyinik MalLMHaHbl TazapTy kesiHae, MoTop GrnoriHe
(1) »xaHe moTop 6noriH (1) Heri3beH (8) kocbinaTbiH
XepiHe Cy/iblH XaHe Ta3apTKbILL KypanaapbiHbIH
TUIH GonabipMaHbI3.

Konabipmanapap! (11, 12, 13, 14) xeHe TocTaraHabl
(6) blABIC XyFbILL MalUMHaAa xyyFa Gonaaebl.

CAKTANYbI

MatumHaHbl cakTayfFa anein koimac 6ypbiH, 6apnbik
KOHZbIpManapbl MeH KOprychl Ta3a api kyprFak ekeHe
KO3 XKETKI3iHi3.

KypbInfbiHbI cankbiH xaHe Kyprak xepae, 6ananap-
AblH )XdHe MYMKIHAIr LekTeyni agamaapAbiH Konbl
XETNEeNTIH )epae cakTaHbl3.



KOHABLIPMANAPAObI MAWOAIAHY X8HE 93IPNE-
YAIH BA3ANbIK PELENTTEPI

2/4 xeinpau-
asiK

Apana-
CTbIpbIN
waitkay

Byn pexumai
yrinmeni kambl-
pabl AaibiHaay
KesiHae, kaHT
neH mMaiiab!
apanacTbipy
YL, CoHpaii-ak
NNPOXHbIit Gese
xacay ywin
KYMBIPTKaHbIH
aFybi3blHa KaHT
KockaH kesne
KONAGHBIHBI3.

Kuinaam- Opeker Cunatramacs! Konabipmanap
AblK etyi
Munumangbl Basy WHrpeaneHT-
Kelnaamablk Gacray Tepai Gasy apa-
NACcTLIPY YLiH.
Kambipra yH meH
KypFaK vHrpeau-
eHTTeppi Kocy
YWiH, CoHAait-aK
KypraK uHrpean-
eHTTepre cyin-
IKTBIK KOCY YLLiH
MUHUMANb!
KbINAaMABIKTbI
naaanaHblHbl3.
1/4 xbIn- Basy apa- WHrpeaneHT-
naMabIFbl; nacTepy Teppi basy
Kymbic apanacTbipy He-
TaMepiHiH Mece uney YliH.
pexumi 1 Byn xymbic
MUHYT; pexumaepiH
Taivepain AlWbITKbICH!
HYMBIC Gap KambipAb!
peximi 2 HEMECe CyilbIK
MiHyT. KamIpas! uney
YLWiH, kapTon
eabeciH, kekeHic
e36eciH xeHe T.
6. ywi konpaa-
HbIHbI3.

3/4 wbinaan-
Ablk

Waiikay

Buckent
KambIpbiH Op-
Tawa-Kbinaam
AaibliHaayFa,
KeHin TopT
Kpemaepin
naiibipayra
apHanFaH
pexum.

Makcuman-
Abl KelNAAM-
AbIK;

KymbIC Taii-
Mep pexumi
3 MukyT.

Keinpam
warikay

Waitkanfax
KYMBIpTKa-

Hbl HeMece
KYMBIDTKaHbIH
aKybI3blH, Waii-
KanfaH kinerei,
rnasypb, Maino-
He3 AavnbiHaayFa
apHarFaH xy-
MbIC PEXUMI.
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WmnynbcTik WmnynbcTik WmnynbcTik
pexmm pexum pexmm

EckepTtne: 6epinreH KyMbICTbIH Xblnaamablk )keHe
YaKbITTbIK PEXUMAEPI, YCbIHBIMABIK CUNaTka ue, asipney
yaKbIThbl LIAaMaMeH KonaaHbINaTbiH MHrpeaueHTTep MeH
onapablH caHblHa GannaHbICTbI.

BA3ANbIK PELENTTEP

KenipuwitinreH kinereu

« 220 mn cyblk Manbl Kineren waikay yLuiH

* 40 r (2 ac kacblk) kKaHT, 6an Hemece yineHki LapbaTbl
* 2,51 (Y2 Wan Kacblk) BaHUMbAi KaHT

TocTaranabl (6) TOHA3bITKbILTLIH My3AaTKbILLbIHAA
kem fgereHge 20 MUHYT canKblHAATbIHbI3.

Bapnblk MHrpeAMeHTTEpi TocTaraHFa (6) ca-
TbIHbI3.

KoHabipmaHbl (13) kongaHblHbI3, kinerenai AanbiH
BonfaHfa AeniH WwankaHbia.

O3ipney yakbiTbl KOHAbIPMaHbIH MakcuMangb!
aiiHany xblnaamabiFbiMeH (13) wamameH 1 MUHYT.

v https://tm.by
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BVCKBUT KaMbIpbIHbIH 6a3anbIk peuenTi

* 4 xymbIpTka (6enme TemnepaTypacbiHaa)

* 2251 KaHT yHTafbl

o 2251 yH

* 101 (2 wai KacblK) KOMCbITKbILL

* 225 Genme TemneparypachklHAaFbl MaprapuH Heme-
ce ymcak capbl Ma.

- JKyMbIpTKa, YHTaK KaHT, KOMChITKbILL XaHe Maiiabl
KoHAbIPpMaHbl (12 Hemece 14) naipanaHbin apa-
NacTbIpbIHbI3.

- Osipney yakbITbl/XXyMbIC PEXUMI: - TAUMEPAiH,
XKYMbIC PEXUMI 1 MUHYT.

- Kocnara yH KOCbIM, XYMbICTbI XarnFacTbIpblHbI3.

- Osipney yakbITbl/XXyMbIC PEXUMI: TalMepaiH
XKYMbIC PEXUMI 2 MUHYT.

Muuuara apHanfaH 6a3anbIK KaMbIp

« 200 mn XbInbl cy
* 14 r awbITKb!
* 571 (1 wa kacelk) Ty3
*« 300ryH
* asgan TasapTbiiMaraH 39UTYH Manbl
- BapnbiK nHrpeaueHTTepai TocTararfa (6) canbiHpbI3
»8He onapabl KoHAbIPMaMeH (11) TemMeH Xbingam-
AblKTa apanacTbipblHbI3.
- Ogsipney yakbITbl/XXyMbIC PEXUMI: - TANMEPAiH,
XKYMBIC PeXUMi 1 MUHYT.
- ¥H VHrpeaueHTTepMeH ToMbIFbIMEH apanackaHLia
KaMbIpAbl Uneyai xanfacTbipbiHbI3.
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- Osipney yakbITbl/XXyMbIC PEXUMI: - TANMEPAiH,
JKYMbIC PEXUMI 2 MUHYT.
Eckeprtne: GepinreH peuentTep, XyMbICTbIH Xblnaam-
[bIK X8HE YaKbITTbIK PEXUMAEPI, YCbIHBIMABIK cUnaTka
e, asiprey yakbITbl LUAMaMeH KomnaaHbinaTbiH UHrpean-
eHTTep MeH onapAblH CaHblHa 6alNaHbICTbI.

XKETKI3IIM XWUbIHTbIFbI

Acyiinik mawuHa — 1 aH.
TocTtafaH — 1 AH.
TocraraH Kaknafbl — 1 OH.
KoHapipmanap — 4 aH.
Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKANBIK CUMTATTAMATAPDbI

« OnekTpkyaTTaHablpybl: 220-240 B ~ 50-60 'y
« Makcumangbl kaxeT eTeTiH Kyatbl: 1200 BT
« TocTafaH kenemi: 8 nuTp

KOOETE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6ai kapere
acbipyblHaH KopLUaFaH opTafa Hemece
ajamgapablH AeHcayrbifbiHa 3UsIH KenTip-
Mey YLUIH, KYpPbIFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
EE  [1.py SnNeMeHTTEDIHIH (erep XUbIHTLIKKA
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH KeiliH onapabl
afeTTeri TYPMbICTbIK KangplkTapmeH Gipre TactamaHbI3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHAblpy aNeMeHTTEpPIH ofaH api
Ke[ere acbipy YLUiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHis.

arONE
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ByibiMaapael kefere acbipy kesinae naiiaa GonatbiH
kanaplktap 6enrineHreH TopTin GoibIHLLIA Keneci kaaere
acbIpbiNaTbiH TOPTINNeH MiHAETTI TypAe XuHayFa
xatagbl.

Bepinrex eHimai kepere acbipy Typarnb! KOCbIMLLA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuyunanureTke,
TYPMbICTbIK KangblkTapabl naiiaara acbipy Kbi3MeTiHe
HeMece OCbl eHIMAI caTbIn anFaH AYKEHre XYriHiHi3.

OHAipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KYpbIFbIHbIH
[N3aliHbIH, KOHCTPYKLMSICbl MEH OHbIH, Xarmbl XKyMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTneTiH TeXHKanblk cunaTTa-
ManapblH ©3repTy KyKblfblH ©3iHe Kanaplpaib.

KypbInfFbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HAIpinreH KyHi cepusnblk HOMipae KepceTinreH.

Kanpai na 6ip akaynbiktap TabbinFaH xafganaa agepey
aBTOPNaHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OpTarblKka XYriHy kepek.
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