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KITCHEN MACHINE BR1503

Blender Bowl

The kitchen machine is intended to be used for dough 15. Measuring Cup
kneading, minced meat stirring, mixing of various 16- Blender Bowl Cover
ingredients, cooking of sauces, mayonnaise, whipped 17' Blender Bowl
cream, etc. 18. Bowl Handle

The Blender Bowl can be used for mixing and crushing 19. Rotating Blades

of various ingredients or making cocktails. Meat Grinder Attachment

Use the Meat Grinder Attachment to make ground meat
and use it for making home-made semi-finished foods. gg g:gmg:[ Cover
DESCRIPTION 22. Food Tray
) 23. Mead Grinder Attachment Head
1. Blender Bowl Housing Cover 24. Auger
2. Motor Unit ) 25. Cutting Blade
3. Motor Unit Locking Button 26. Plates
4. Operation Mode Switch «P-0-1---10» 27. Retainer Nut
5. Base ) 28. Meat Grinder Attachment Key
6. Food Bowl Housing
7. Food Bowl
8. Bowl Cover
9. Attachment Wheel

10. Bowl Cover Housing

11. Meat Grinder Socket Cover
12. Whisker

13. Beater

14. Dough Hook
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the kitchen machine; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the kitchen machine can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Do not operate the appliance

continuously for more than from 3 to 10 minutes

(depending on the attachment), after which make a

pause for aminimum of 10-20 minutes.

« Do not use the unit outdoors.

« Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Place and use the kitchen machine only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the kitchen machine in places where
aerosols are stored, used or sprayed, and in
proximity to inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the kitchen machine operation; this may
lead to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the kitchen machine body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the kitchen machine.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.



Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the kitchen
machine that will contact food.

Use only the parts supplied with the kitchen machine.
Before installing the required attachment, make

sure the power plug is not connected to an electrical
outlet.

Before using the unit, make sure that all parts of

the kitchen machine are installed correctly and the
attachment is securely fixed.

Be careful when setting the motor unit in the
operation position, avoid any foreign objects to get
between the motor unit and the base of the kitchen
machine.

Before connecting the power plug to an electrical
outlet, make sure the operation mode switch knob is
in the «O» position.

Do not use the kitchen machine to mix hard butter or
frozen dough.

Do not touch the rotating attachment during the
kitchen machine operation, avoid any foreign objects
to get in the attachment rotating zone.

When you have finished cooking food, turn off the
kitchen machine, disconnect the power plug from
the electrical outlet, lift the motor unit and detach the
attachment.

Do not turn on or use the Blender Attachment with no
food inside the Blender Bowl.

Cool down hot food to 40 °C or lower before placing it
inside the Blender Bowl.
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Do not overload the Blender Bowl with food and keep
track of the liquid food level.

In the event of an unintended interruption in the
rotation of the Blender Bowl! blades turn off the
Kitchen Machine and unplug it from the mains —
only after that it will be safe to remove ingredients
blocking the rotation of the blades.

Extract food or pour liquids out of the Blender Bowl
only after the Rotating Blades

have completely stopped.

Be careful when handling the Blender Bowl, as the
cutting edges of the Rotating Blades are sharp and
can be dangerous. Be extremely careful during
cleaning or when extracting processed foods!
Regularly clean the kitchen machine body and the
parts which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.
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Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the kitchen machine, check the power
cord integrity. If the power cord is damaged, it should
be replaced by the manufacturer, a maintenance

service or similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

y
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BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

Wash the attachments (12, 13, 14), the lid (8), the
bowl (7) with warm water and a neutral detergent,
rinse and dry.

Wash the Blender Bowl (17), Blender Bowl Cover
(16), and Measuring Cup (15).

Also wash the meat grinder parts (20-27).

Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.
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USING THE ATTACHMENTS ATTACHMENTS USAGE

Dough kneading attachment (14) Attachment Usage Description

« Use the attachment (14) to knead yeast dough or Dough Ingredients Bread, rolls, pizza
short pastry, to stir minced meat, etc. kneading mixing and yeast | dough.

« Mix dry ingredients at a low speed, while kneading ?{ffhme”' dough kneading.

the dough, periodically increase or decrease the
attachment (14) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (4).

Py Ingredients Ingredients Mashed potatoes,
Mixing attachment (13) mixing mixing biscuit dough,
« You can use the attachment (13) to knead pancake attachment shorterust pastry,
(13). cream icing,

or biscuit dough or to make mashed potatoes. Adjust confection mix.
the attachment (13) rotation speed by turning the
operation mode switch knob (4).
Whisk (12) Light fluffy mixes | Beaten eggs or egg
Beater (12) making. whites, whipped
_— . cream, icing,
« Use the beater (12) for whipping cream, egg whites, mayonnaise
puddings, cocktails, cream, mayonnaise, sauces and
mixing liquid foods. Set the operation mode switch
knob (4) to the maximum attachment (12) rotation
speed. ATTENTION! Do not operate the appliance
continuously for more than 10 minutes, after which
make a pause for a minimum of 20 minutes.

« Before installing the attachments, make sure that the
power plug is not connected to an electrical outlet
and that the operation mode switch knob (4) is set to
the «0» position.

USING THE KITCHEN MACHINE
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« This kitchen machine has been designed with
covers (1, 11) for the installation places of additional
attachments (included), the covers removed activate
the system preventing the kitchen machine switching-
on with no attachment installed. Always check the
correct covers installation before using this kitchen
machine (1, 11), otherwise it will not turn on.

* Hold the motor unit (2) with your hand and press the

lock lever (3), the motor unit (2) will be fixed in the

upper position (pic. 1).

Set the bowl lid (8) in its installation place (10).

Turn the lid (8) to fix it.

* Set the bowl (7) in its installation place (6) and turn it
clockwise (pic. 2).

< Install one of the attachments (12, 13 or 14) on the

shaft (9), to do this, slightly press the attachment

upwards and turn it counterclockwise until tight (fig.

3, 4). Make sure that the attachment is properly fixed.

Place the required ingredients in the bowl (7).

Press the lock lever (3) and hold it, press the upper

part of the motor unit (2), lower it to the operation

position and release the lever (3). Make sure that

the motor unit (2) is securely fixed in the operation

position (pic. 5).

« Connect the power plug to an electrical outlet.

Note: Imake sure that the covers for the installation

places of additional attachments (1, 11) are correctly set

and fixed.
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« To activate the kitchen machine turn the operation
mode switch knob (4) clockwise and set the required
attachment rotation speed «1---10».

Note: when making yeast dough, use lower Dough

Hook (14) rotation speeds.

« Always start at a lower speed, then gradually
increase the attachment rotation speed

* You can add the required ingredients during the

operation through the opening in the lid (8).

To switch the kitchen machine on for a short time,

turn the operation mode switch (4) to the "P" position.

For a short Kitchen Machine operation session, set

the Operation Mode Switch (4) to «P» and hold it

down.

« Upon completion set the operation mode switch knob
(4) to the «O» position and disconnect the power plug
from the electrical outlet.

« Hold the motor unit (2) with your hand and press the
lock lever (3), the motor unit (1) will be fixed in the
upper position (pic. 1).

+ Remove the installed attachment by turning it

clockwise (fig. 3).

Turn the lid (8) and remove it.

+ Remove the bowl (7) by turning it counterclockwise.

Remove food from the bowl (7).

Wash the used attachment and the bowl (7) with

warm water and a neutral detergent, rinse and dry.
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USING BLENDER ATTACHMENT

ATTENTION!

- Do not operate the Blender Attachment
continuously for more than 3 minutes, after which
make a pause for a minimum of 5-10 minutes.

- Use the Blender Attachment to crush food, mix
various ingredients, make cocktails.

« Before installing the Blender Attachment make sure
that the appliance is unplugged from the mains, and
the Operation Mode Switch (4) is set to «0».
Remove the Cover (1).
Install the Blender Bowl (17) onto the Motor Unit
(2), rotate it all the way clockwise - the Handle (18)
should be on the right side of the Motor Unit (2) (fig.
6).
+ Remove the Cover (16) off the Blender Bowl (17) by
rotating it counter-clockwise.
« Put the necessary ingredients into the Bowl (17).
Note: it is best to peel the fruits, remove inedible parts,
such as stones, and cut the fruits into 2x2 cm cubes
before crushing/mixing.

« Close the Blender Bowl (17) with its Cover (16),
rotate it all the way clockwise, place the Measuring
Cup (15) into the socket on the Cover (16), and
rotate it all the way clockwise.

« Once again make sure that the Blender Bowl (17)
has been properly installed and secured.

« Insert the power plug into the mains socket.

v https://tm.by
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Note: always make sure that the Cover (11) and
the Blender Bowl (17) have been properly installed,
otherwise the Kitchen Machine will not turn on.

« Turn on the Kitchen Machine by using the Operation

Mode Switch (4), set the necessary operation speed

from «1» to «10».

«1» (low speed) - for mixing liquid foods.

«10» (high speed) - for liquid and solid foods.

« For a short Blander Bowl operation session, set the
Operation Mode Switch (4) to «P» and hold it down.

* Required ingredients can be added into the
Bowl (17) during the operation or in between the
operation sessions. In order to do that, rotate the
Cup (15) counter-clockwise and extract it, the Cup
(15) can be used as a container for the required
liquid ingredients. Once the ingredients have been
added, reinstall the Cup (15) and rotate it all the way
clockwise.

Notes:

- do not exceed the maximal level on the Blender
Bowl (17) scale, the minimal level of food should
always be above the lowest point on the scale;

- add some liquid (water, broth, juice) into the
Blender Bowl (17), if you are experiencing
difficulties processing food;

- best liquid to solid ingredients ratio 2:3.

In the event of an unintended interruption in the

rotation of the Rotating Blades (19) in the Blender
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Bowl (17), turn off the Kitchen Machine by setting
the Switch (4) to «0» and unplug the appliance from
the mains - only after that will it be safe to remove
ingredients blocking the Rotating Blades (19).

+ Once you are finished, set the Operation Mode
Switch (4) to «0O» and unplug the appliance from the
mains.

+ Remove the Blender Bowl (17) from the Motor Unit
(2) by turning it counter-clockwise.

+ Remove the Cover (16) from the Bowl (17) by turning
it counter-clockwise, extract the processed food from
the Bowl (17).

« Wash the Blender Bowl (17) after use.

< Be careful while cleaning the Blender Bowl (17), as
the cutting edges of the Rotating Blades (19) are
sharp and can be dangerous. Be extremely careful
during cleaning or when extracting processed foods!

+ Once the Blender Bowl (17) has been removed,
reinstall the Cover (1); the Kitchen Machine will not
turn on unless the Cover (1) has been reinstalled.

MEAT GRINDER ATTACHMENT

ATTENTION! Do not operate the appliance continuously
for more than 10 minutes, after which make a pause for
a minimum of 20 minutes.

« Before installing the Meat Grinder Attachment, make
sure that the appliance is unplugged from the mains
and that the Operation Mode Switch (4) has been set
to «O».
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« Use the Meat Grinder Attachment to make ground
meat and use it for making home-made semi-finished
foods.

< Before operation make sure that the meat is
completely defrosted, remove all the bones and
excess fat, cut the meat into cubes or strips so that
they would fit smoothly through the Food Tray (22)
opening.

« During operation slowly push the meat into the bell
of the Meat Grinder Head (23), using the included
Stomper (21).

« Do not push meat through with foreign objects, never
push meat with your fingers. Do not use excessive
force on the Stomper (21) when pushing meat or
other foods through.

GRINDING MEAT

« Turn the Cover (11) and remove it.

« Insert the Meat Grinder Head (23) into the housing by
connecting the bumps on the Meat Grinder Head (23)
with the sockets in its housing, and rotate it counter-
clockwise until it is secured.

« Insert the Auger (24) into the Body of the Meat

Grinder Head (23).

Install the Cutting Blade (25) onto the Auger (24).

Install the Blade (25) with its cutting edge towards the

Plate (26), if installed incorrectly, it will be unable to

perform the chopping function.

« Select one necessary Plate (26) and install it atop
the Blade (25) by connecting the bumps on the Plate



(26) with the sockets in the body of the Meat Grinder
Head (23), cap it with the Nut (27) and secure it by
screwing it in clockwise.

Notes:

- fine plate is suitable for both raw and boiled meat,
fish, and etc.;

- large plate is suitable for raw meat, vegetables,
dried fruit, cheese, fish, and etc.

Install the Food Tray (22) onto the bell of the Meat

Grinder Head (23).

« Do not use anything other than the Stomper (21)

during operation (fig. 7).

The Bowl (7) can be utilized to store processed

foods.

Insert the power plug into the mains socket.

Turn on the Kitchen Machine by using the Operation

Mode Switch (4) and set it to the necessary operation

speed. Optimal operation speeds are between «3»

and «6».

* Once you are finished, set the Operation Mode
Switch (4) to «0O» and unplug the appliance from the
mains.

« To disassemble the Meat Grinder Attachment,
unscrew the Nut (27) by turning it counter-clockwise
- you can use the Key (28) to unscrew the Nut (27)

- remove the installed Plate (26), the Cutting Blade
(25), and the Auger (24).

« To remove the Meat Grinder Head (23), rotate it

clockwise and extract it.
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Reinstall the Cover (11), unless the Cover (11) has
not been reinstalled, the Kitchen Machine will not
turn on.

Wash the parts (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27) with warm
water and a neutral detergent, rinse, and let them dry.
The Plates (26) and the Cutting Blade (25) can be
stored inside the Stomper (21). Open the Cover (20),
put the Plates (26) and the Blade (25) inside the
Stomper, close the Cover (20).

CLEANING AND MAINTENANCE

After using the kitchen machine, turn it off by turning
the operation mode switch knob (4) to the «0»
position and disconnect the power plug from the
electrical outlet.

« Wash the used attachment (12, 13, 14), the lid (8)

and the bowl (7) with warm water and a neutral
detergent, rinse and dry.

To pre-wash the Blender Bowl (17), after using the
Blender Attachment, pour some water into the Bowl
(17) and turn the Kitchen Machine on, using the
pulse mode, for which purpose set the Operation
Mode Switch to «P» and hold it down. Then, remove
the Bowl (17), wash it thoroughly, making sure to be
careful, as the cutting edges of the Rotating Blades
(19) are sharp and can be dangerous.

After using the Meat Grinder Attachment,
disassemble it, wash the parts (21, 22, 23, 24, 25,
26, 27), rinse, and let them dry.
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« Wipe the motor unit (2) and the base (5) with a soft,
slightly damp cloth, then wipe dry.

« Do not use metal brushes, abrasive cleaners and
solvents to clean the kitchen machine.

« Do not immerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug in water or any other liquid.

« When cleaning the kitchen machine, avoid water and
cleaning agents to get into the motor unit (2) and the
joint between the motor unit (2) and the base (5).

* The Attachments (12, 13, 14), the Bowl (7), the Meat
Grinder parts can be washed in a dishwasher.

STORAGE

« Before storing the kitchen machine, make sure that
all attachments and the body are clean and dry.

« Keep the unitin a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.

Bowl — 1 pc.

Bowl lid — 1 pc.

Attachments — 3 pcs.

Blender Attachment — 1 pcs.

Meat Grinder Attachment — 1 pcs.
Meat Grinder Attachment Key — 1 pcs.
Instruction manual — 1 pcs.

ONOO A WNE
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz

* Maximum power consumption: 1000 W
« Food Bowl capacity: 5.5 liters

« Blender Bowl capacity: 1.5 liters

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.
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The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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KUCHENMASCHINE BR1503

Die Kiichenmaschine mit einem Planetenmechanismus
ist zum Teigkneten, Hackfleischriihren, Mischen
verschiedener Zutaten, Zubereiten von Sof3en,
Mayonnaise, Schlagsahne usw. bestimmt.

Sie kénnen im Mixerbehalter Lebensmittel zerkleinern,
verschiedene Zutaten mischen oder Cocktails
zubereiten.

Mit dem Fleischwolf-Aufsatz kénnen Sie Hackfleisch
machen und es fiir hausgemachte Halbfertigfabrikate
verwenden.

BESCHREIBUNG

1. Deckel der Mixerbehélteraufnahme
2. Motoreinheit

3. Motoreinheitverriegelungstaste

4. Betriebsartenschalter «P-0-1-10»
5. Sockel

6. Lebensmittelbehalteraufnahme

7. Lebensmittelbehalter

8. Behélterdeckel

9. Welle fir die Aufsatze

. Behélterdeckelaufnahme

. Deckel der Fleischwolfaufsatzaufnahme
. Schlagbesen

. Mischaufsatz

. Aufsatz zum Teigkneten

https://tm.by
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Mixerbehélter

15. Messbecher

16. Deckel des Mixerbehalters
17. Mixerbehélter

18. Behaltergriff

19. Zerkleinerungsmesser

Fleischwolfaufsatz

20. Stampferdeckel

21. Stampfer

22. Lebensmittelschale

23. Kopf des Fleischwolfaufsatzes

24. Schnecke

25. Kreuzmesser

26. Hackgitter

27. Mutter fur den Kopf des Fleischwolfaufsatzes

28. Schliissel zum Losen der Mutter fuir den Kopf des
Fleischwolfaufsatzes
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Kiichenmaschine benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie das Geréat nur bestimmungsmagig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

« Missbrauch des Kiichenmaschines kann zu seiner
Storung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer
als 3 bis 10 Minuten (je nach dem verwendeten
Aufsatz) betragen, machen Sie danach mindestens
10 bis 20 Minuten Pause.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf3en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu

benutzen.

< Stellen Sie den Kiichenmaschine auf eine
trockene, ebene und standfeste Oberflache fern
von Warmequellen, offenem Feuer und direkten
Sonnenstrahlen und benutzen Sie ihn ebenda.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Néhe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

v https://tm.by
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Es ist verboten, den Kiichenmaschine an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StoRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen

am Gerategehéuse wahrend des
Ktichenmaschinebetriebs ab, das kann zur
Uberhitzung des Elektromotors fiihren.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Kiichenmaschinegehé&use,
das Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flussigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerét in der Néhe von Splilbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefllten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel hei3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelmé&Rig aus.
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Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Kiichenmaschines nicht.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Geréat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Kuchenmaschineteile sorgféltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten
Kiichenmaschineteile.

Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen des
gewiinschten Aufsatzes, dass der Netzstecker an
keine Steckdose angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Gerateverwendung,
dass alle Teile der Kiichenmaschine korrekt installiert
und der Aufsatz sicher befestigt sind.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Motoreinheit

in die Betriebsposition bringen, lassen Sie keine
Fremdkaorper zwischen der Motoreinheit und dem
Boden der Kiichenmaschine gelangen.

Bevor Sie den Netzstecker an eine Steckdose
anschliel3en, vergewissern Sie sich, dass der
Betriebstufenschaltergriff auf «0O» eingestellt ist.
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WHTepHeT-marasvH

Es ist verboten, die Kiichenmaschine zum

Mischen von harter Butter oder gefrorenem Teig zu
verwenden.

Es ist verboten, den drehenden Aufsatz wéhrend
des Kiichenmaschinenbetriebs zu beriihren, lassen
Sie keine Fremdkarper in den Aufsatzdrehbereich
gelangen.

Schalten Sie die Kiichenmaschine nach der
Nahrungsmittelzubereitung aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, heben Sie
die Motoreinheit an und trennen Sie den Aufsatz ab.
Der Mixeraufsatz darf nicht mit leerem Mixerbehélter
eingeschaltet und verwendet werden.

Kihlen Sie heilRe Lebensmittel ab, bevor Sie diese in
den Mixerbehalter geben, die Lebensmitteltemperatur
darf nicht mehr als 40 °C betragen.

Geben Sie nicht zu viele Lebensmittel in den
Mixerbehalter und achten Sie auf den Fillstand von
Flussigkeiten.

Falls das Drehen der Messer im Mixerbehélter
plétzlich aufgehort hat, bitte die Kiichenmaschine
ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen; erst danach darf man die Zutaten entfernen,
die das Drehen der Zerkleinerungsmesser storen.
Bitte Lebensmittel und Flussigkeiten aus dem
Mixerbehalter nur entnehmen/abschiitten, nachdem
die Zerkleinerungsmesser vollstandig gestoppt sind.
Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung des
Mixerbehalters, denn die Schneidkanten der



Zerkleinerungsmesser sind scharf und kénnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehélter
auBerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behélter reinigen!

« Reinigen Sie das Kiichenmaschinegehause und die
wéhrend des Betriebs verwendeten Teile regelméagig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.

« Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Gerétebetriebs nicht beriihren.

« Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Féallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

« Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

« Das Gerat ist fur Personen (darunter Kinder)
mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen
oder Personen ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich
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unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.
« Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Kiichenmaschine verwenden. Wenn
das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerat selbstandig
nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.
+ Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Geréat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Machen Sie sich mit den Sicherheitsmaf3nahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

« Priifen Sie die Vollstandigkeit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschédigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Gerétebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

« Waschen Sie die Aufsatze (12, 13, 14), den Deckel
(8) und den Behélter (7) mit Warmwasser und einem
neutralen Reinigungsmittels, spilen und trocknen
Sie sie ab.

« Den Mixerbehalter (17), den Behalterdeckel (16) und
den Messbecher (15) waschen.

« Weiter die Teile des Fleischwolfaufsatzes (20---27)
waschen.
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« Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden (5)
mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie sie ab.

NUTZUNG DER AUFSATZE

Teigknetaufsatz (14)

« Verwenden Sie den Aufsatz (14), um Hefen- oder
Mirbeteig zu kneten, Hackfleisch zu riihren usw.
« Mischen Sie trockene Zutaten mit niedriger
Geschwindigkeit, beim Teigkneten erhdhen
oder verringern Sie die Drehgeschwindigkeit
des Aufsatzes (14) regelméaRig, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) drehen.

Mischaufsatz (13)

« Verwenden Sie den Aufsatz (13) zum Kneten
des Pfannkuchen- und Biskuitteigs sowie
zum Kartoffelplireezubereiten. Stellen Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (13) durchs
Drehen des Betriebstufenschaltergriffs (4) ein.

Schlagbesen (12)

« Verwenden Sie den Besen (12) zum Schlagen
von Sahne und Eiweil3, Zubereiten von Puddings,
Cocktails, Creme, Mayonnaise und Sof3en sowie
zum Mischen von flissigen Nahrungsmitteln. Stellen
Sie die maximale Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes
(12) mit dem Betriebstufenschaltergriff (4) ein.



AUFSATZVERWENDUNG
Aufsatz Verwendung Beschreibung
Teigknetaufsatz Zutatenmischen Brot, Brotchen,
(14) und Pizzateig.

Hefenteigkneten

Mischaufsatz (13) Zutatenmischen Kartoffelpiiree,
Biskuitteig,
Miirbeteig,
Cremeglasur,
Konfektmischung

&

Besen (12) Zubereitung von Schlageier
leichten oder -eiwei3,
Schaummis- Schlagsahne,
chungen. Glasur,

Mayonnaise.

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

ACHTUNG! Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer als
10 Minuten betragen, machen Sie danach mindestens
20 Minuten Pause.

« \Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der
Aufsétze, dass der Netzstecker an keine Steckdose
angeschlossen ist und der Betriebstufenschaltergriff (4)
auf «0» eingestellt ist.

|
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Die Konstruktion dieses Kiichenmaschinenmodells
sieht die Deckel (1, 11) fur die Aufstellplatze der
Zusatzaufsatze (mitgeliefert) vor, bei abgenommenen
Deckeln wird ein Sperrsystem gegen Einschalten der
Kiichenmaschine ohne Aufsatz aktiviert. Prifen Sie
immer die korrekte Deckelaufstellung (1, 11), bevor
Sie diese Kichenmaschine benutzen, da sich die
Kiichenmaschine sonst nicht einschalten lasst.
Halten Sie die Motoreinheit (2) mit Ihrer Hand

und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
Motoreinheit (2) rastet in der oberen Position ein
(abb. 1).

Stellen Sie den Behalterdeckel (8) auf den
Aufstellplatz (10) auf.

Drehen Sie die Deckel (8), um ihn zu befestigen.
Stellen Sie die Behalter (7) an seinen Aufstellplatz
(6) auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag (abb. 2).

Stellen Sie einen der Aufsétze (12, 13 oder 14) auf
der Welle (9) auf, driicken Sie dazu den Aufsatz
leicht nach oben und drehen Sie ihn entgegen

dem Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 3, 4).
Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher
befestigt ist.

Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(7).

Driicken Sie den Verriegelungshebel (3) und

halten Sie ihn fest, driicken Sie auf den oberen

Teil der Motoreinheit (2), lassen Sie sie in die
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Betriebsposition herunter und lassen Sie den
Hebel (3) los (abb. 5). Vergewissern Sie sich, dass
die Motoreinheit (2) in der Betriebsposition sicher
befestigt ist.
« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Anmerkung: vergewissern Sie sich, dass die Deckel
der Aufstellplatze fiir Zusatzaufséatze (1, 11) korrekt
aufgestellt und befestigt sind.

« Um die Kiichenmaschine einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (4) im
Uhrzeigersinn und stellen Sie die gewtinschte
Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein «1---10».
Anmerkung: um Hefeteig zu kneten, verwenden Sie
niedrige Aufsatzdrehgeschwindigkeiten (14).

« Beginnen Sie die Arbeit immer mit niedrigerer
Geschwindigkeit, und erhéhen Sie die
Aufsatzdrehgeschwindigkeit allméhlich.

« Zum Kurzzeit-Einschalten der Kiichenmaschine den
Griff des Betriebsartenschalters (4) in die Position
"P" drehen und festhalten. Um die Kiichenmaschine
auszuschalten, stellen Sie den Schalter (4) auf «0».

« Um die Kiichenmaschine kurzzeitig einzuschalten,
drehen Sie den Betriebstufenschaltergriff (2) in die
«P»-Position und halten Sie ihn gedriickt. Lassen
Sie den Giriff (2) los, um die Kiichenmaschine
auszuschalten.

« Nach dem Betrieb stellen Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «0» ein und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
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Halten Sie die Motoreinheit (2) mit Ihrer Hand

und driicken Sie den Verriegelungshebel (3), die
Motoreinheit (1) rastet in der oberen Position ein
(abb. 1).

Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 3).

Drehen Sie den Deckel (8) und nehmen Sie ihn ab.
Entfernen Sie den Behalter (6), indem Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(7) heraus.

Waschen Sie den verwendeten Aufsatz und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen Sie und trocknen Sie sie ab.

MIXERAUFSATZ VERWENDEN

ACHTUNG!

- Die Dauerbetriebszeit mit dem Mixeraufsatz darf
nicht langer als 3 Minuten betragen, machen Sie
danach mindestens 5 bis 10 Minuten Pause.

- Der Mixeraufsatz wird zum Zerkleinern von
Lebensmitteln, Mischen verschiedener Zutaten
und Zubereiten von Cocktails verwendet.

Vor dem Aufsetzen des Mixeraufsatzes stellen Sie

sicher, dass der Netzstecker nicht in der Steckdose

ist und der Griff des Betriebsartenschalters (4) auf

"0" steht.

Nehmen Sie den Deckel (1) ab.
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« Stellen Sie den Mixerbehalter (17) auf die
Motoreinheit (2) und drehen Sie diesen im
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag, der Griff (18) muss
sich rechts an der Motoreinheit (2) befinden (Bild 6).

« Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn vom Mixerbehéalter (17) abzunehmen.

« Legen Sie die erforderlichen Zutaten in den Behalter
(17) ein.

Anmerkungen: es wird empfohlen, vor dem

Zerkleinern/Mischen das Obst zu schalen,

unverzehrliche Teile wie Kerne zu entfernen und das

Obst in ca. 2x2 cm grofRe Wiirfel zu schneiden.

« Setzen Sie den Deckel (16) auf den Mixerbehélter
(17) auf und drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag, setzen Sie den Messbecher (15)
in die Offnung des Deckels (16) ein und drehen Sie
diesen im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

« Vergewissern Sie sich noch einmal, dass der
Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt und befestigt ist.

« Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

Anmerkungen: bitte immer tberprifen, ob der Deckel

(11) und der Mixerbehalter (17) richtig aufgestellt sind,

ansonsten schaltet sich die Kiichenmaschine nicht ein.

« Drehen Sie den Betriebsartenschalter (4), um die
Kiichenmaschine einzuschalten, und stellen Sie die
notwendige Arbeitsgeschwindigkeit zwischen "1 und
10" ein.

«1» (niedrige Geschwindigkeit) - zum Mischen von
flissigen Produkten.
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«10» (hohe Geschwindigkeit) - fiir fllissige und feste

Produkte.

« Zum kurzfristigen Einschalten des Mixeraufsatzes
drehen Sie den Griff des Betriebsartenschalters (4) in
die Position "P" und halten ihn fest.

« Wahrend des Mixerbetriebs oder in den Pausen

kénnen die erforderlichen Zutaten in den Behélter

(17) zugegeben werden. Dazu drehen Sie den

Becher (15) gegen Uhrzeigersinn und entnehmen

Sie ihn, der Becher (15) kann als Behalter fiir Zugabe

von notwendigen flissigen Zutaten verwendet

werden. Nachdem die Zutaten zugegeben sind,
setzen Sie den Becher (15) wieder ein und drehen

Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Anmerkungen:

- achten Sie auf den maximalen Fillstand des
Mixerbehalters (17), der minimale Fllstand muss
tber der minimalen Markierung sein.

- ist die Lebensmittelverarbeitung erschwert, geben
Sie in den Mixerbehélter (17) etwas Flussigkeit
(Wasser, Briihe, Saft);

- das beste Verhaltnis von festen und flissigen
Zutaten ist 2:3.

« Falls die Zerkleinerungsmesser (19) im Mixerbehélter

(17) unbeabsichtigt sich zu drehen aufhoren,

drehen Sie den Schalter (4) in die Position "0",

um die Kiichenmaschine auszuschalten, ziehen

Sie den Netzstecker aus der Steckdose, und erst
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danach kann man die Zutaten, die das Drehen

der Zerkleinerungsmesser (19) gesperrt haben,
entfernen.

Nach der Arbeit drehen Sie den Betriebsartenschalter
(4) in die Position "0",

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Drehen Sie den Mixerbehélter (17) gegen
Uhrzeigersinn, um ihn von der Motoreinheit (2)
abzunehmen.

Drehen Sie den Deckel (16) gegen Uhrzeigersinn,
um ihn von dem Behélter (17) abzunehmen,
entnehmen Sie die verarbeiteten Lebensmittel aus
dem Behalter (17).

Nach der Arbeit spilen Sie den Mixerbehalter (17).
Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des
Mixerbehalters (17), denn die Kanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kénnen
gefahrlich sein. Behandeln Sie den Mixerbehalter
auBerst vorsichtig, wenn Sie die verarbeiteten
Lebensmittel entnehmen oder den Behalter reinigen!
Nach der Abnahme des Mixerbehalters (17) setzen
Sie den Deckel (1) wieder auf. Falls der Deckel (1)
nicht aufgesetzt ist, wird sich die Kiichenmaschine
nicht einschalten.

https://tm.by
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FLEISCHWOLFAUFSATZ

AHTUNG!

« Die Dauerbetriebszeit darf nicht langer als 10
Minuten betragen, machen Sie danach mindestens
20 Minuten Pause.

« Vor dem Aufsetzen des Fleischwolfaufsatzes
vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker
aus der Steckdose gezogen und der Griff des
Betriebsartenschalters (4) in der Position "0" ist.

« Mit dem Fleischwolf-Aufsatz konnen Sie Hackfleisch
machen und es fiir hausgemachte Halbfertigfabrikate
verwenden.

« Vor der Arbeit vergewissern Sie sich, dass das
Fleisch vollig aufgetaut ist, entfernen Sie alle
Knochen und das Uberfliissige Fett, schneiden Sie
das Fleisch in Wirfel oder Streifen, die durch die
Offnung der Lebensmittelschale (22) frei passen.

« Wahrend der Arbeit schieben Sie das Fleisch
ohne Eile in den Trichter des Kopfes des
Fleischwolfaufsatzes (23) mit dem mietgelieferten
Stampfer (21).

« Es st verboten, das Fleisch mit irgendwelchen
Fremdgegenstanden zu schieben, schieben Sie das
Fleisch nie mit Fingern durch. Beim Durchschieben
von Fleisch und anderen Lebensmitteln driicken Sie
nicht zu stark auf den Stampfer (21).



HACKFLEISCH ZUBEREITEN

« Drehen Sie den Deckel (11) und nehmen Sie ihn ab.
« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (23) in die Aufnahme
ein, so dass die Nocken auf dem Fleischwolfkopf
(23) mit den Aussparungen in der Aufnahme
zusammenpassen, und drehen Sie ihn gegen

Uhrzeigersinn

< bis zum Einrasten.

« Setzen Sie die Schnecke (24) in das Gehause des
Fleischwolfkopfes (23) ein.

* Setzen Sie das Kreuzmesser (25) auf die Schnecke
(24) auf. Setzen Sie das Messer (25) so auf, dass
seine Schneidseite zum Gitter (26) gerichtet ist, das
falsch aufgesetzte Messer kann die Lebensmittel
nicht hacken.

« Wabhlen Sie ein erforderliches Gitter (26) aus und
setzten Sie es tiber dem Messer (25) ein, so dass die
Nocken auf dem Gitter (26) mit den Aussparungen
im Fleischwolfkopfgehause (23) zusammenpassen,
drehen Sie die Mutter (27) an und ziehen Sie sie im
Uhrzeigersinn fest.

Anmerkungen:

- das Gitter mit kleinen Léchern kann zum
Verarbeiten von rohem und gekochtem Fleisch,
Fisch usw. verwendet werden;

- das Gitter mit groRen Lochern kann zum
Verarbeiten von rohem Fleisch, Gemuse,
Trockenobst, Kése, Fisch usw. verwendet werden;
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Setzen Sie die Lebensmittelschale (22) auf den
Trichter des Fleischwolfkopfes (23) auf.

Benutzen Sie bei der Arbeit nur den Stampfer (21)
(Bild 7).

Der Behalter (7) kann fur verarbeitete Lebensmittel
verwendet werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Drehen Sie den Betriebsartenschalter (4), um die
Kuchenmaschine einzuschalten, und stellen Sie

die notwendige Arbeitsgeschwindigkeit ein. Es wird
empfohlen, Arbeitsgeschwindigkeit von "3" bis "6" zu
benutzen.

Nach der Arbeit drehen Sie den Betriebsartenschalter
(4) in die Position "0",

ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Um den Fleischwolfaufsatz auszubauen, drehen Sie
die Mutter (27) gegen Uhrzeigersinn ab, zum Losen
der Mutter (27) kann der Schliissel (28) verwendet
werden, entnehmen Sie das aufgesetzte Gitter

(26), nehmen Sie das Kreuzmesser (25) ab und
entnehmen Sie die Schnecke (24).

Drehen Sie den Fleischwolfkopf (23) im
Uhrzeigersinn, um ihn abzunehmen.

Setzen Sie den Deckel (11) wieder auf, die
Kiichenmaschine wird sich mit abgenommenem
Deckel (11) nicht einschalten.

Bitte die Teile (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27) mit
Warmwasser und neutralem Reinigungsmittel
waschen, ausspilen und nachfolgend abtrocknen.
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« Die Gitter (26) und das Kreuzmesser (25) kénnen
im Stampfer (21) gelagert werden. Offnen Sie den
Deckel (20), legen Sie die Gitter (26) und das Messer
(25) in den Stampfer ein und schlieen Sie den
Deckel (20).

REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie die Kiichenmaschine nach
dem Gebrauch aus, indem Sie den
Betriebstufenschaltergriff (4) auf «0» stellen und den
Netzstecker aus der Steckdose herausziehen.

+ Waschen Sie den verwendeten Aufsatz (8) und den
Behalter (7) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, sptilen Sie und trocknen Sie sie ab.

« Zum vorlaufigen Waschen des Mixerbehalters (17)
nach der Nutzung des Mixeraufsatzes geben Sie
etwas Wasser in den Behalter (17) ein, drehen
Sie den Betriebsartenschalter in die Position "P"
und halten Sie ihn, um die Kiichenmaschine im
Pulsbetrieb einzuschalten. AnschlieBend nehmen
Sie den Behalter (17) ab und waschen Sie ihn
sorgféltig und vorsichtig, denn die Schneidkanten der
Zerkleinerungsmesser (19) sind scharf und kénnen
gefahrlich sein.

« Nach der Nutzung des Fleischwolfaufsatzes ist er
auszubauen, die Teile (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27)
sind zu waschen, auszusptlen und abzutrocknen.

« Wischen Sie die Motoreinheit (2) und den Boden
(5) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch, dann
trocknen Sie sie ab.
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« Verwenden Sie zum Reinigen der Kiichenmaschine
keine Metallbursten, Scheuer- oder Losungsmittel.

« Es st verboten, die Kiichenmaschine, das Netzkabel
und den Netzstecker in Wasser oder jegliche andere
Flussigkeiten einzutauchen.

« Lassen Sie beim Reinigen der Kiichenmaschine kein
Wasser oder Reinigungsmittel in die Motoreinheit (2)
und die Verbindungsstelle zwischen der Motoreinheit
(2) und dem Boden (5) gelangen.

« Die Aufsatze (12, 13, 14), der Behalter (7) und
die Teile des Fleischwolfaufsatzes kénnen in der
Spulmaschine gewaschen werden.

AUFBEWAHRUNG

« Vergewissern Sie sich vor dem Aufbewahren der
Kuchenmaschine, dass alle Aufsatze und das
Gehéuse sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
ktihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Kiichenmaschine — 1 Stk.
Behalter — 1 Stk.
Behalterdeckel — 1 Stk.
Aufsatze — 3 Stk.
Mixeraufsatz — 1 Stk.
Fleischwolfaufsatz — 1 Stk.

oM wNE
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7. Schlissel zum Losen der Fleischwolfmutter — 1 Stk.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
8. Betriebsanleitung — 1 Stk.

Design, die Konstruktion und die das gemeine

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN Gerétgbetriebsprinzip nicht beeinflussenden o
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

« Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz Zu verandern.

« Maximale Aufnahmeleistung: 1000 W

* Volumen des Lebensmittelbehalters: 5,5 Liter Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

+ Volumen des Mixerbehalters: 1,5 Liter Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer

ENTSORGUNG angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an

Um mogliches Schaden fir die Umwelt einen autorisierten Kundendienst.

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerét

I und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.
Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.
Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.
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KYXOHHASA MALWWUHA BR1503

KyXOHHas MaluuHa ¢ nnaHeTapHbIM MeXaH13MoM npef-
HasHayeHa [ns 3aMeluMBaHus TecTa, NepeMeLlBaHns
chapLua, CMeLUMBaHWUS Pa3nUYHbIX UHIPEAUEHTOB, MPK-
rOTOBIEHUSI COYCOB, MaoHe3a, B3GUTbIX CIIMBOK U T.M.

B yale 6rneHaepa MOXHO U3MenbyaTh, CMeLLVBaTh pas-
H006pa3HbIe VHrpeaueHTbl Unu npuroToBUThH KOKTeWnu.

C nomoLLbio Hacakn MACOPYBKN MOXHO MPUrOTOBUTL
hapLL 1 Mcnonb30BaTh €ro Ans NPUroTOBMEHNUs JoMall-
H¥X nonydabpukaTos.

OMNMUCAHUE

Kpblllka MecTa ycTaHOBKY Yalum bneHaepa
MoTopHbIii 6ok

KHonka cukcaTopa MoTopHoro 6rnoka
Mepekntoyatens pexumos paboTbl «P-0-1---10»
OcHoBaHue

MecTo ycTaHOBKM Yallv Ans NpogyKToB

Yawa ans npoagykTos

Kpbilka yawm

Ban ansa yctaHoBku Hacagok

0. MecTo ycTaHOBKM KPbILLKY YaLuu

KpbllLka MecTa ycTaHOBKV Hacafku Mscopyoku
12. BeHuyuk aAns B3duBaHus

13. Hacagka ons cmeluvBaHust

14. Hacagka ons samelwuvBaHusi Tecta

RHoo~NooprONE

B

https://tm.by
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Yawa 6neHpepa

15.
16.
17.
18.
19.

MepHbIil cTakaH4mk
Kpbiwwka yawm 6neHgepa
Yawa GneHpepa

Pyuka yawm

Hoxwu namensuntenn

Hacapgka-msicopy6ka

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.
28.

KpbllLka TonkaTtens

Tonkatenb

JoTok Ans npoaykToB

[onoska Hacapku Msicopy6ku

LLHek

KpecTooGpasHblii HoX

PewéTku ansa py6ku

[aika ronoeku Macopybku

Knitoy anst oTBOpauvBaHuUs raiikv ronoBku Hacaakn
mAcopy6ku
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen Mcnonb3oBaHMeM KYXOHHOI MalLUHbI
BHUMAaTENbHO 03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM Mo
3KCNnyaTauum, nocne NPoYTeHUs CoXpaHuTe ero
ANsi Ucnonb3oBaHUsA B Gyayluem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ KyXOHHOW MaLLUHOW
MOXET NPUBECTU K €€ MONoMKe, MPUYNHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbiBHO paboTbl HE AOIHKHO

npesbiwaTb oT 3 Ao 10 MMHYT (B 3aBUCKUMOCTU OT UC-

nonb3yeMon Hacagku), nocre aToro caenante nepepbis

He meHee 10-20 MUHYT.

« 3anpeLuaeTcs UCnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BHE
MOMELLeHNIA.

« He pekomMeHayeTca ncnonb3osaTb yCTpOI;ICTBD BO
BPEMSI rPO3bl.

« YcTaHaBnuBaiTe 1 NCMOMb3yNTe KyXOHHYIO MaLUnHY
Ha CyXOWN, POBHOWN M YCTOMYMBOWN NOBEPXHOCTYU, BAANM
OT UCTOYHMKOB TeNMa, OTKPLITOTO NaMeHN 1 NPSIMbIX
CONHEYHbIX nyqeﬁ.
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He ncnonb3yiTe ycTponcTBO B HENOCPEACTBEHHO
6nmn3ocTn OT HarpeBaTeNbHbIX MPUGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna Unu OTKPbLITOro MiaMeHn.

BanpeLuaeTcs UCMONb30BaTb KyXOHHYIO MaLLWHY B
MecTax, [[je XpaHsITCS, UCMOMb3YTCSA WU pacnbins-
10TCSi a3p030/K, a Takke BONW3K OT nerkosocnname-
HSAIOLLMXCS KUAKOCTEN.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHuii, BU-
Bpaumii 1 MHbIX MEXaHNYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo BpeMsi paboTbl KYXOHHOWM MalLUWHbI HE 3aKpbi-
BalTe BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha Kopryce
YCTPOWCTBA, 3TO MOXET NPUBECTY K MEPErPEBY
anekTpoMoTopa.

He ocTtaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKMIOYEHHOE B CETb, 6e3
npvcmoTpa.

He norpyxaiite Kopnyc KyXOHHOW MalUWHbl, LUHYP nu-
TaHUs UNW BUMKY LUHypa NUTaHWs B BOAY I NoGble
ApYrve XuakocTu.

He ncnonb3yiTe ycTponcTBO BONM3N OT KyXOHHOMN
PaKoBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorio 6acceiiHoB
VNN ApYrux EMKOCTEN, HaNoNHEeHHbIX BOZOW.

Ecnu ycTpoiicTBO ynano B BoAy, HeMeANeHHO BbiHbTE
BUMKY LUHYpa NMUTaHWS N3 3reKTPUYECKON PO3eTKY, 1
TONMbKO MOCIE 3TOr0 MOXHO A0CTaTh YCTPOWCTBO M3
BoAbl. O6paTuTeCh B CEPBUCHbIV LIEHTP At OCcMOTpa
WV pemMoHTa YCTPONCTBa.

He ponyckaiiTte, 4Tobbl LUHYP NUTaHWS Kacancs rops-
YMX MOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebeni.
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AKKypaTHO obpallaiTech CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[onyckanTe nepekpyyMBaHsi N Neproanyecku pac-
NpAMASATE LHYP NUTAHWS.

BanpeLuaeTcs UCMONb3oBaTh LWHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE Py4K A5 NEPEHOCKN KYXOHHOM MaLLMHbI.

He npwikacaiitecb k koprycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
NUTaHWUS 1 K BUMKE LUHYpa NUTaHUst MOKPbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
MCMNONb30BaHWS UK nepes YACTKow. MNpu oTkoYe-
HUW YCTPOICTBA OT 3MIEKTPUYECKON CeTU AepXnTech
3a BUJIKY LUHYpa NUTaHUsA 1 akKypaTHO BbIHLTE €€
13 3N1EKTPUYECKOI PO3ETKM, HE TSIHUTE 3a LUHYP
NUTaHUs — 3TO MOXET NPUBECTM K ero MOBPEXAEHUI0
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHMe.

Mepen nepBbIM UCMONL30BaHWEM YCTPOWCTBA TLLa-
TenbHO MPOMONTE CbEMHbIE AeTanu KyXOHHOW MaLum-
Hbl, KOTOpble BYAyT KOHTAKTUPOBATb C MPOAYKTaMMU.
VcnonbayiiTe ToNbKo AeTanu KyXOHHOW MaLlUnHbI,
KOTOpble BXOAST B KOMIIEKT NOCTaBKy.

Mpexae Yem ycTaHOBUTL HYXHYO Hacaaky, ybeam-
Tecb, YTO BUMKa LUHYpa NUTaHWsi He BCTaBNEHa B
ArMeKTPUYECKYIO PO3ETKY.

Mepen ucnonb3oBaHWeM yCTpoiicTBa, yoeauTecs,
YTO BCE [ETanm KyXoHHON MallHbl YCTaHOBIEHbI
npaBuIIbHO 1 Hacazka HaaéxHo 3adukcMpoBaHa.
CobntofganTe 0CTOPOXHOCTb MPW yCTaHOBKE MOTOP-
Horo 6roka B pabouee nonoxexue, He gonyckanTe
nonagaH1s NOCTOPOHHKX NPeAMETOB MEX/y MOTOp-
HbIM BITOKOM 1 OCHOBaHWEM KYXOHHOW MaLLMHbI.

https://tm.by
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Mepep Tem, Kak BCTaBWUTb BUIIKY LUHYpa NUTaHUs

B 9MEKTPUYECKyo po3eTky, ybeanTech, YTo pyyka
nepeksoyaTens pexuMoB paboTbl ycTaHoOBNeHa B
nonoxeHun «0».

3anpelLaeTcsi UCNOMNb30BaTh KYXOHHYO MaLLUHY
[ANsi CMeLMBaHWA TBEPA0ro CAMBOYHOTO Macna unu
3aMOPOXEHHOrO TecTa.

3anpellaeTcsi npyukacaTbes K BpallatoLencs
Hacafke BO BpeMsi paboTbl KyXOHHOW MalUuHbI, He
[onyckanTte nonagaHusi NTOCTOPOHHKX NPeAMETOB B
30HY BpaLLEHNs HacaaKu.

Mo oKOHYaHWW NPUrOTOBIEHWS NMPOAYKTOB, Bbl-
KIMIOUYMTE KyXOHHYIO MALLWHY, BbIHBTE BUMKY LUHYpa
NUTaHUs 13 BNEKTPUHECKON PO3ETKW, NPUNoaHUMUTE
MOTOPHBbIiA BMOK 1 0TCOeAnHUTE Hacapky.
3anpellaeTcsi BKMOYaThb U UCMONb30BaTb Hacaaky
6nenpep 6e3 npoaykToB B Yalle bnexaepa.
Mpexpae, 4emM NOMeCTUTb ropsiume NPOAYKTbI B Yally
6neHpepa, ocTyauTe ux, TeMmnepartypa npoayKToB He
AormkHa npesbiwats 40 °C.

He neperpyxaiite Yawly 6neHgepa npogykramu u
creguTe 3a YypOBHEM HanUTbIX XKUOKOCTEN.

Ecnu npownsoluna HenpeaBuaeHHasi OCTaHOBKY
BpaLLeHns HoXell B Yalle GneHaepa, BbIKMounTe
KYXOHHYIO MaLLUHy, BbIHETE BUMKY LUHYpa MUTaHWst
13 311EKTPUYECKOI PO3ETKM, U TOMBbKO MOCIe 3TOro
MOXHO yAanUTb UHrPeaneHThl, 3abnokupoBasLuve
BpaLLEHNe HOXel n3MeneinTenei.

W3BnekaiiTe NpoayKTbl 1 CVBaTE XUAKOCTU U3
Yalum GrieHaepa TonbKo NOCre MOMHON 0CTaHOBKM
BpaLLEHNsA HOXEN U3MenbYnTenen.



« [lpu ncnonb3oBaHuK Yalm Gnexaepa cobniopaiTte
OCTOPOXHOCTb, MOCKOMNbKY PEXYLLME KPOMKN HOXEN
M3MenbyuTEnen ocTpble U MOTYT NPeAcTaBnsiTh
onacHocTb. ObpalianTtecs ¢ Yalien bneHgepa kpaw-
He OCTOPOXHO NPU U3BNEYEHNMN NepepaboTaHHbIX
NpOAYKTOB, N BO BPEMS YUCTKM!

« PerynsipHo npoBoAnTE YMCTKY KOpryca KyXOHHOM
MallWHbI U AeTanen, KoTopble Gbinn NCNosb3oBaHb!
BO Bpems paGon:l.

* U3 coobpaxeHnin 6e3onacHoCTn AeTel He OCTaB-
NSTE NONUITUNEHOBbIE NAKEThI, UCMONb3yeMble B
KauecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite getam urpatb ¢ nonu-
JTUNEeHOBbIMM NakeTamun Unn ynaKoBquon NNEHKON.
OnacHocTb yayubs!

* YCTpOWCTBO He nNpeaHasHa4yeHo ANs UCNoMb30BaHNsA
NeTbMU.

. OCyLLI,eCTBJ'IﬂVITe Haas3op 3a AeTbMu, YTObbI HEe
[0NYCTUTbL UCMONb30BaHUS YCTPOWNCTBA B KayecTse
UIPYLLKA.

* He paspeluaiite geTsam npukacaTbCsi K Kopnycy
YCTPOWCTBA, K LLHYPY NUTaHUS UNW K BUMKe LUHYpa
NUTaHusi BO BpeMsi paboTbl yCTPOMCTBA.

* ByabTe 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €CNnu NobnmaocTu
OT paboTaloLLEero yCTPoicTBa HaXoAATCs AeTU Unn
Jinua ¢ orpaHU4YeHHbIMU BO3MOXHOCTAMMU.
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Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynmmu
LMKnaMu pasmellaniTe yCTPOMCTBO B MeCTax, Heo-
CTYNHbIX ANS AeTEN.

MpuBop He NpeaHa3HayYeH ANst UCMONb30BaHNUSA Ni-
Lamu (BKntoyas AeTen) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NYECKU-
MU, CEHCOPHbLIMU, NCUXUYECKUMI UM YMCTBEHHBIMN
CI'IOCOﬁHOCTﬂMI/I, W Npun OTCYTCTBUN Yy HUX ONbiTa
UMW 3HaHUI, ECIIN OHN HE HAXOASTCS MOA KOHTPONEM
NN He NPONHCTPYKTUPOBaHbI NTULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npu6opa.

I'Ipoaepﬂl?lTe LenoCTHOCTb LWHYypa NUTaHua nepen
MCNOMb30BaHWEM KYXOHHOW MaLUuHBI. [py nospex-
[€HUM LIHYpa NUTaHWS €ro 3amMeHy, Bo n3bexaHune
ONacHOCTU, AOIMKHbI MPON3BOAUTL U3rOTOBUTESb,
cepBucHast cnyx6a nnu nogobHbIv kBanuduLmMpo-
BaHHbIN nepcoHan.

BanpeLyaeTcs CaMoCTOSTENBHO PEMOHTUPOBATL
ycTponcTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO cCaMo-
CTOATENIbHO, NPU BO3HUKHOBEHUU nioBbIx Henc-
npaBHOCTEW, a Takke nocne nageHus ycrponcrea
OTKIIIOYMTE €ro OT AMEeKTPOCeTH N obpaTutecs B
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bo n3bexaHne noBpexaeHnin nepeBosunTe ycTpon-
CTBO B 3aBOJICKOM YMaKoBKe.

XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXNaJHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM [Ns AeTeit W Niofei ¢ orpaHnyeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMMWN.
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YCTPOUCTBO NPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANsA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENSAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCTNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKMN NN XPaHEHUA YCTPON-
CcTBa Nnpu oTpuuaTenbHOW TemMneparype, pacna-
KyWTe ero u nofoxauTe He MeHee 3 YacoB nepes
ucnonb3oBaHWem.

« PacnakyiiTe yCTpOICTBO v yAanuTe BCe YnakoBoY-
Hble MaTepuarbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

« O3sHakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTN U PeKOMEH-
Jaumsimm No sKcnyatauum.

« [posepbTe KOMMAEKTALMIO.

*  OCMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha Hanmume noBpexaeHwit,
NPV HaNU4Mn NOBPEXAEHUI He BKIKOYaliTe ero B
3MNEKTPUHECKYIO CETh.

* Y6egutech, YTO ykasaHHble NapaMeTpbl HAMPsHKEHNS
NUTaHUs yCTPONCTBa COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckon ceTu. [pn ncnonb3oBaHUM yCTPOK-
CTBa B 3MeKTpUYeckon ceTn Yactotor 60 M, HUKakux
[[ONOMHUTENbHbIX AECTBUI He TpebyeTtca.

« Hacagku (12, 13, 14), kpbiwwky (8), Yawy (7) npo-
MouTe Ténnoii BoAow ¢ AobaBneHneM HenTpanbHoro
MOIOLLIEro CPeACTBa, OMOMOCHUTE U MPOCYLLNTE.

« [pomoiiTe Yawy 6nexHaepa (17), kpbiluky Yawm (16)
W MEpHBbIA cTakaHuuk (15).

« Taikke npoMonTe Aetanv Hacagakn msicopy6bku (20---27).
+ MoTopHsIii 6ok (2) n ocHoBaHue (5) NPOTPUTE MATKOW,
crerka BNaxHOM TKaHbto, MOCNE YEro BbITPUTE HACYXO.

NCNOJNIb3OBAHUE HACALLOK

Hacagka gns 3amewmsaHus Tecta (14)

« Wcnonbayite Hacaaky (14) Ans 3amelunMBaHWs ApoOX-
XeBOro UM NecoYHOro TecTa, nepeMelunsaHns dapiua
nT.n.

¢ Cyxue NHrpeaueHTbl CMeLInBaiiTe Ha Maromn ckopocTu,
npu 3amMeLLMBaHNK TecTa NepUOANYECKN YBenuyuBaiiTe
VMK yMeHbLUIanTe CKOPOCTb BpalleHus Hacagku (14),
NOBOPOTOM PYHKM MepeKIioyYaTens pexumon paboTsl
(4).

Hacapka ansa cmewusanus uHrpeaveHTos (13)

« Bbl MOXeTe vcrnonb3oBaTth Hacaaky (13) ansa samewum-
BaHWs TecTa Anst 6rHOB, GUCKBUTOB MU MPUTrOTOB-
neHus kaptodenbHoro nope. CKopocTb BpalleHs
Hacagku (13) perynupyite noBOPOTOM PY4KU NepeKnio-
yartens pexxumoB paboTbl (4).

BeHuuk ans B36uBaHus (12)

* Vicnonbayiite BeH4UK (12) Ans B3GMBAHWS CNUBOK,
AnYHOro 6enka, NPUroTOBNEHNA MyAUHIOB, KOKTENNen,
Kpema, MailoHesa, COyCoB, a Takxe [ns CMeLUBaHns
XWOKUX NPOAYKTOB. YCTaHaBNWBanTe py4Kkoi nepeknto-
vatens pexumoB paboTbl (4) MakcUMarnbHY CKOPOCTb
BpalLeHust Hacaaku (12).
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UCNONb30BAHUE HACALLOK

Hacapka Basosbin Onucauve
peuent
Hacapka CwmelumBaHue Xne6, Bynoyku, Tecto
ans same- VHTPEAMEHTOB M | ANS N1UUbI
wmBaHMs 3ameLunBaHne
Tecta (14) APONOKEBOTO
Tecta
Hacap- CwmewmBarme KaptocenbHoe
Ka ans VHIPEAMEHTOB niope, TecTo Anst

6ucksuTOB, NecouHoe
TecTo, kpemosast

CcMelurBaHns
VHrpenveH-

ToB (13). rnasypb, cMecb Ans
npuroToBneHUs
KoHeT

Berumk (12) MpuroTosnexne | BabuTble siiua unn

BV, BO3AYW- | sMdHble Genku, B36u-
HbIX cMecen Tbl€ CIMBKM, rMasypb,
MavioHes

MCMONb30BAHUE KYXOHHOW MALLUHbI

BHUMAHME! Bpems HenpepbiBHOW paboTbl He
A0MKHO npesblwate 10 MUHYT, Nnocne aToro caenante
nepepbiB He MeHee 20 MUHYT.

« [lepen ycTtaHoBKoW Hacaaok ybeautech B TOM, YTO
BUMKa LUHYpa NUTaHWsi He BCTaBNEHa B arieKTpuye-
CKY'0 pO3eTKy, a pyyka nepekrnodaTens pexvumon
paboTbl (4) ycTaHoBMNEHa B nonoxeHve «0».

* B KOHCTpyKUMM AaHHOW MOAENY KYXOHHON MaLlUWHbI
nmMetoTcs Kpbilwky (1, 11) 3akpbiBatoLye MecTa ycTa-
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HOBKW JOMNOMHNTENbHBLIX HACAAOK (Hacaaku BXOAST
B KOMMIEKT NOCTABKM), CHATbIE KPbILLKW BKITOYAOT
cucTemMy GrOKMPOBKM OT BKITHOHEHUS KYXOHHO
MalLnHbl 6e3 ycTaHoBreHHoI Hacaaku. Beerna
nepej UCNonb3oBaHWEM AaHHOW KYXOHHOW MalluWHbI,
npoBepsiiTe NPaBUbLHOCTb YCTAHOBKY Kpbiluek (1,
11), B NPOTUBHOM Cry4Yae KyXOHHasi MalumHa He
BKIIOYNTCS.

MpuaepxusaiTe pyko MOTOPHbI 6ok (2) n Ha-
KMUTE Ha KHOMKY chukcaTopa (3), MOTOPHBI 6ok (2)
3admKepyeTcs B BEpXHEM nonoxeHum (puc. 1).
YcTaHoBUTE KPbILLIKY Yalum (8) Ha MecTo yCTaHOBKM
(10).

MoBepHUTE KpbILLKY (8) ANs eé dukcaumu.
YctaHoBUTe Yally (7) Ha MECTo ycTaHoBKM (6) 1 no-
BepHUTE eé No YacoBo CTpenke Ao yrnopa (puc. 2).
Ha Ban (5) yctaHoBuTe ogHy 13 Hacapok (12, 13
unu 14), ons aToro crnerka HaXXMuTe Ha Hacaaky

o HarnpaBneHno BBEPX 1 NoBepHUTe eé NpoTuB
YacoBoW CTpenkv Ao yrnopa (puc. 3, 4). Yoeautech B
HafExHoi hmkcaLmm Hacaaku.

B vawy (7) nomectvTe Heo6XxoANMbIE HTPEAVNEHTDI.
HaxmuTe Ha kHonky dukcatopa (3) v yaepxvsante
€€, HaXMUTe Ha BEPXHIOK YacTb MOTOPHOro 6roka
(2), onyctuTe ero B paboyee NonoxeHue, oTnycTuTe
KHOMKyY (3). Y6enuTtech B HaaéxHoi cmkcaumm mo-
TopHoro 6noka (12) B paboyem nonoxeHuu (puc. 5).
BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYHO
poseTky.
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Mpumeyanume: y6eanTECH, YTO KPbILLKA MECT YCTAHOBKM
AONONHUTENbHbIX HACaAOoK YyCTaHOBIEHbI NPaBUITbHO U
3aduKc1poBaHbI.

« [N BKMIOYEHNS| KYXOHHOWN MaLLUHbLI MOBEPHUTE PYUKy
nepeksoyartens pexumos paboTsl (4) no yacosomn
CTpernke 1 ycTaHOBUTEe HeoBXOANMYI0 CKOPOCTh
BpaLleHnst Hacagku «1---10».

MpuMeyaHue: Npu 3ameLLIMBaHNN APO)OKEBOTO TecTa

MCnonb3ynTe HU3KMe CKOPOCTYH BpaLleHus Hacaaku (14).

« Bcerga HaunHaiiTe paboty Ha Gonee Hu3Koi
CKOPOCTY 1 NMOCTENEHHO YBENMUMBaiTE CKOPOCTh
BpaLLeHns Hacaakw.

« Bo Bpems paboTbl Bbl MOXeTe A406aBNATb HEO6-
XOOUMbIE UHIPEAUEHTbI, NS 3TOrO0 B KpbiLLKe (8)
npeaycMOTPeHO OTBEpPCTHE.

* [1ns KpaTKOBPEMEHHOTO BKIOYEHUS KYXOHHOM
MalUMHbI MOBEPHUTE PYUKy NepekIiodaTers pexuMon
pabotbl (4) B nonoxenve «P» 1 yaoepxusaiite eé.
[Insi BLIKIIOYEHUST KYXOHHOWN MalUKHbl YyCTaHOBUTE
pyuKy (4) B nonoxeHue «0».

« [Mocne 3aBeplueHns paboTbl yCTaHOBUTE YUKy
nepekroyaTens pexxMMoB paboTbl (4) B nonoxeHue
«0» 1 BbIHBTE BUIIKY LUHYPa NUTaHUSA U3 aneKkTpuye-
CKOW pO3EeTKU.

« [puaepxmBante pykon MOTOPHbIN Grok (2), HaxmuTe
Ha KHonKy chukcatopa (3), MOTOpHbIN 6ok (1) 3aduk-
cupyeTcsi B BepXHEM nonoxexunu (puc. 1).

* CHMMUTE yCTaHOBMNEHHYIO HAacafKy, NOBEPHYB €€ no
YacoBon cTperke (puc. 3).
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« [loBepHWTE KPbILLKY (8) 1 CHUMUTE eé.

* CHumuTe yawy (7), NOBEPHYB €€ NPOTHB YaCOoBOW
CTpenku.

« WsBnekute npoaykTbl 13 yawm (7).

« [lpomoiiTe ncnonb3yemyto Hacagky 1 valy (7) Ténnoit
BOAOV C NCMOMb30BaHNEM HeWTPanbHOTO MOKLLEro
CpefcTBa, OMOIOCHUTE W NPOCYLUMTE.

NCNOJIb3OBAHUE HACAOKU-BNEHOEP

BHUMAHME! Bpems HenpepbiBHOW paboTbl C Hacaakomn
6J'|eH,qep He OOMKHO npeBblwaTtb 3-x MWHYT, nocre 31oro
chenaiTe nepepbiB B pabote Ha 5-10 MUHYT.

* Hacapgka 6neHgep ncnonb3ayeTcs Ans U3MerbYeHust
NpOAYyKTOB, CMELUNBaHUSA Pa3HOOBpasHbIX MHIPeaneH-
TOB, MPUrOTOBMNEHNS KOKTENNEN.

« [lepepn ycraHoBKoW Hacaaku bnexaep ybeautecs B
TOM, YTO BUNKa LUHYpa NUTaHWS He BCTaBMeHa B anek-
TPUYECKYIO PO3ETKY, @ pyyka nepekriodaTens pexumon
pabotbl (4) ycTaHOBNEHa B nonoxeHve «0».

* CHumuTe Kpbilky (1).

* YcraHoswuTe Yally 6neHaepa (17) Ha MOTOpPHbIN Briok
(2) n noBepHUTE €€ Mo 4YacoBo CTpernke Ao ynopa,
pyuka (18) pomkHa BbITb pacronoxeHa ¢ npasoit
CTOPOHbI MOTOPHOrO 6roka (2) (puc. 6).

* CHumuTe KpbILKy (16) ¢ Yawwm 6neHaepa (17), nosep-
HYB €€ NpOTUB YaCOBOW CTPENKU.

« [lomecTnTe HeobxoaVMble MHIpeaneHTbl B Yaly (17).

« [pumeyaHve: nepen Ha4anom npolecca umernsye-
HUs/CMELLNBAHNA PEKOMERAYETCSI OYUCTUTL KOXYPY



C (hpyKTOB, YAANUTb HeCbeAo6HbIE YacTH, Takue, Kak
KOCTOYKM, U Mope3aTb pyKThl Kybukamu pasmepom
0KOI0 2X2 CM.

« 3akpoiite yawy bneHaepa (17) kpbiwkon (16) n
NOBEepHUTE €€ Mo YacoBOW CTPerKe [0 ynopa, BCTaBbTe
B OTBEPCTME KPbILLKK (16) MepHbIi cTakaHuuk (15) n
NnoBepHUTE ero no YacoBsow CTpernke Ao ynopa.

« Ewe pa3 ybegurteck B ToM, 4TO Yalua bneHaepa (17)
YyCTaHoBIieHa NpaBuUIibHO U 3a(bMKCI/IpOBaHa.

« BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NUTaHUS B ANEKTPUYECKYIO
pO3ETKY.

npumeqauue: Bcerga I'IpOBepﬂI;ITe npaBUIibHOCTbL yCTa-

HOBKM Kpbiwku (11) 1 Yawm 6nenaepa (17), B NnpoTUBHOM

criyqae KyxoHHasi MallvHa He BKITIOYUTCS.

« BxniouuTte KyxoHHy0 MalLMHY NOBOPOTOM Nepekstoya-
TEns pexxMMoB paboTel (4), ycTaHOBUTE HEOBXOAMMYIO
pabouyto ckopocTb OT «1 o 10%».

* «71» (HM3Kast CKOPOCTb) — ATt CMELUMBAHMS KNLKUX
NpOAyKTOB.

* «10» (BblCOKas CKOPOCTb) — ANIS XUAKUX U TBEPABIX
NpOAYKTOB.

« [lns KpaTKOBPEMEHHOTO BKIOYEHNS Hacaaku brnex-
Aepa, MOBEPHUTE PyYKy NepekmnodaTens pexvMon
pabotbl (4) B nonoxeHue «P» 1 yaepxusaiite eé.

« Bo Bpems pabotbl 6rieHaepa unu B nepepbiBax MOXHO
[06aBnsiTh B yally (17) HeoGXoAMMbIE UHIPEANEHTbI.
[ns aToro noBepHUTe cTakaHuuk (15) NpoT1B YacoBoii
CTPEnKN 1 BbIHLTE ero, cTakaHuuk (15) MoXHO ncnonb-
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30BaTh B Ka4ecTBe EMKOCTM Ans JobaBneHns Heob-
XOAUMBbIX XVUOKUX UHrpeaneHToB. Mocne gobasnexns
VHIPEANEHTOB YCTaHOBUTE CTakaHuuk (15) Ha mecTo
1 NOBEPHUTE €ro Mo YacoBoii CTPerke Ao ynopa.

MpumevaHus:

- He MpeBbllanTe MakcUMarnbHbIA YpOBEHb MPO-
[yKTOB B yalue 6neHagepa (17), MUHUManbHbI
YPOBEHb NMPOAYKTOB AOMKEH ObITb BbILLE MUHU-
MarnbHON OTMETKM;

- ecnu nepepaboTka NpoAyKTOB 3aTpyAHEHa,
nobasbTe B yally bneHgepa (17) Hebonbluoe
KOJIMYECTBO XMAKOCTM (BOAbI, OTBapa, coka);

- Jy4llee COOTHOLUEHMEe KOnnyecTsa TBEPAbIX 1
XKUOKUX UHrpeaneHToB 2:3.

Ecnu npounsoluna HenpeaBnaeHHas ocTaHOBKa

BpaLLEeHnsi HoXel namensyuteneii (19) B yawe 6nex-

aepa (17), BbIKIIOUUTE KYXOHHYIO MaLLKHY, yCTaHOBUB

nepekntoyatens (4) B nonoxeHue «0», BbIHbTE BUMKY

LIHypa NUTaHKS U3 AMEKTPUYECKON PO3ETKY, U TONBKO

rocre 3Toro MOXHO yAanuTb UHIPeANEHTbI, 3abroku-

poBaBLUME BpaLLeHWe HoXeln namensyuteneii (19).

B3aBepLunB paboTy, ycTaHOBUTE NepekroyaTerb pe-

XUMOB paboThl (4) B nonoxeHue «0», BbIHbTE BUNKY

LUHYpa NUTaHKS 13 AMEKTPUYECKON PO3ETKY.

CHumuTe yawy 6neHaepa (17) ¢ moTopHoro 6rnoka

(2), noBepHyB €€ NpoTVB YacoBOW CTPENKM.

CHumunTe ¢ vawm (17) kpbiwwky (16), nosepHys eé

NPOTMB YacoBOWN CTPESIKW, U3BnekunTe n3 vawum (17)

nepepaboTaHHble NPOAYKTbI.
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« [locne okoH4aHus paboTbl NpomoiiTe Yally bnexae-
pa (17).

« Bo Bpems uncTkn Yawm 6neHaepa (17) cobnopante
OCTOPOXHOCTb, MOCKOMbKY PEXYLLVE KPOMKN HOXEN
namenbunTenei (19) ocTpble 1 MOryT NPEACTaBnsTb
onacHocTb. OBpalianTtecs ¢ Yalen 6neHgepa kpaw-
He OCTOPOXHO NpW U3BMeYeHnn nepepaboTaHHbIx
NpoAyKTOB, 1 BO BPeMst YnCTKM!

« [locne cHATWs Yawwm 6nenaepa (17), yctaHoBuTte Ha
MECTO KpbILWKy (1), ecnu kpbiluka (1) He ycTaHoBne-
Ha, KyXOHHas MalluHa He BKIOUUTCS.

HACAOKA-MACOPYBKA

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbiBHOM paboTbl HE JOMKHO
npesbiwarb 10 MUHYT, Mocne aToro caenanTe nepepbIs
He meHee 20 MUHYT.

« [lepen ycTtaHoBKoOW Hacaaku-mscopybku ybegutech
B TOM, YTO BUIKa LUHYpa NUTaHWsi He BCTaBNEHa B
3reKTPUYECKYIo PO3eTKY, a pyyka nepeksnoyatens pe-
XNMOB paboTbl (4) ycTaHOBMEHa B nonoxeHue «0x».

* C noMoLLblo Hacakn-MscopyBKy MOXHO NpUroTo-
BUTb (hapLl 1 NCMONb30BaTh €ro A48 NPUroToBneHus
AoMallHMX nonydabpukaTos.

« [lepen Hayanom paboTbl, ybeanTech, 4To MSICO
NOSHOCTbIO OTTAAMO, yAaNUTe BCE KOCTU U U3MULLKMA
K1pa, NnopexbsTe MsiCo Ha KyOMKV MK MOSIOCKM Takoro
pasmepa, 4Tobbl OHV CBOGOAHO NPOXOAWNN B OTBEP-
CTWe noTka Ans NpoayKTos (22).
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+ Bo Bpems paboTbl, He TOpoNsCcb NpoTankueaTe
MSICO B pacTpy6 ronoBkv Hacagku Msicopy6oku (23)
npu noMoLLm Tonkatens (21), KOTopblil BXOAUT B
KOMMEKT NOCTaBKy.

« Banpeluaertcs UCMONb30BaTb AMs NPOTankMBaHWs
msica Kakne-nmbo NoCTOpoHHWE NpeaMeTbl, HuKoraa
He MpoTankueanTe Msico nansuamu pyk. [Mpu npotan-
KMBaHWUW Msica UNK ApYrux NpoayKToB, He npunaran-
Te Ype3MepHbIX YCUIUIA Ha TonkaTens (21).

MNPUTOTOBJIEHUE ®APLLA

« [loBepHUTE KpbILWKY (11) 1 CHUMUTE e&.

« BcrasbTe ronoeky mMscopy6ku (23) B MECTO yCTaHOB-
KW, COBMECTMB BbICTYMbl Ha ronoske Msicopy6ku (23)
C nasamu B MecTe eé yCTaHOBKY 1 NMOBEpHNTE eé
NpoTUB YacoBon

* CTpernku Ao dukcaumm.

« BcrasbTe WHek (24) B KOPNYC ronoBku MAcopybku
(23).

* YcTaHoBWTE Ha LUHeK (24) kpecToobpasHblii HOX (25).
YctanaBnueanTe HOX (25) pexyLuen CTOPOHOI No
HanpasneHuio K peLéTtke (26), ecnu HoX yCTaHOBNEH
HenpaBWIbHO, OH He ByAeT BbIMOMHATL DYHKLMIO
py6Ku.

« BblbepuTe ogHy Heobxoaumyto peléTtky (26) n
ycTaHoBuTe e€ noeepx Hoxa (25), CoBMeCTB Bbl-
CTynbl Ha peLéTke (26) ¢ Nnasamu B KOpnyce ronoBku
msicopy6ku (23), HakpyTWTe raiiky (27) v 3aTsHuTe eé
noBopayMBasi Mo 4acoBoOWi CTperke.
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MpumevaHus:

- PeLéTKy C MENKUMMU OTBEPCTUSIMU MOXHO UC-
nonb3oBaTh Anst nepepaboTku kak Cbiporo, Tak
1 0TBApHOrO Msica, pblbbl 1 T.0.;

- PELLETKY C KpyrNHbIMW OTBEPCTUSIMU MOXHO
1cnonb3oBaTh Anst nepepaboTku Cbiporo Msica,
0BOLLEN, CyXOhpYyKTOB, Cbipa, Pbibbl 1 T.N.

Ha pacTtpy6 ronosku msicopy6ku (23) ycraHoBuUTe

TNOTOK ANS NPoAYyKTOB (22).

Bo Bpems paboTbl NOMb3yNTECh TOMBKO TOMKaTe-

nem (21) (puc. 7).

[ins nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB MOXHO UCMOMb-

30Bathb yauy (7).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHWS B 9NEKTPUYECKYH

pO3eTKY.

BkrtounTe KyXOHHYO MaLLMHY NOBOPOTOM nepe-

KnovaTens pexumos paboTbl (4) n ycTaHoBUTE

Heobxoanmyto pabouyto ckopocTb. PekomeHayeTca

ncnonb3oBaTb pabouyyto CKOPOCTb OT «3» [0 «6».

3aBepLumB paboTy, yCTaHOBUTE NepeknoyaTens

pexumoB paboThl (4) B nonoxeHve «0», BbIHbTE

BUMKY LUHYpa NUTaHWS N3 3NIeKTPUYECKON PO3ETKN.

[insa pasbopku Hacaakv MACOpybKM OTKpyTUTE

raiiky (27), noBopayvBas eé npoTuB 4acoBomn

CTpenku, Anst OTKPy4YMBaHUs raiku (27) MoXHO

Mcnonb30BaTh KoY (28), BbIHLTE YCTAHOBMNEHHYHO

peLLéTky (26), CHUMUTE KpecTooBpasHbIn HOX (25),

BbIHBTE LUHEK (24).
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« [Ins cHATUA ronosku Mscopybku (23), nosepHute
€€ o 4acoBOW CTPerKe 1 CHUMUTE.

* YcraHoBwuTe KpbilKy (11) Ha MECTO, ecnn KpblLLKa
(11) He ycTaHOBMNEHa, KyXOHHasi MallnHa He
BKIHOUNTCS.

« [pomoiite petanu (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27) Té-

Non BOAON C HENTPanbHbIM MOKOLLMM CPEACTBOM,

OrosIoCHUTE, @ 3aTem NpocyLnuTe.

PelwéTku (26) n kpecToobpasHblii HOX (25) MOXHO
XpaHWTb BHYTpY Tonkatens (21). OTKpoiTe KpbiLl-
Ky (20), nomectuTe B TOnKatenb peléTku (26) n
HOX (25), 3aKkpoiTe KpbiwKy (20).

YUCTKA Uyxon

Mocne ucnonb3oBaHus KyXOHHOI;I MalUWUHbI,
BbIKMIOYMTE €€, YCTaHOBMB PyYKy nepekniodatens
pexumoB paboThl (4) B nonoxeHve «0» v BblHbTE
BUIKY LLIHYpa NMUTaHnAa U3 3J'IeKTpVIhIeCKOl7| PO3EeTKN.

« [lpomoiiTe ucnonb3yemyto Hacaaky (12, 13 unm
14), kpbILwKy (8) v Yawy (7) Ténnoi BoaoW ¢
HeVITpaJ‘IbeIM MOKLLUM CPeaCTBOM, OMNONOCHUTE
1 npocyLunTe.

« [ns npeaBapuTenbHoO NPOMbIBKM Yalum bneHaepa
(17), nocne vcnonb3oBaHus Hacaakv 6neHaep, Ha-

neviTe B yawy (17) HebonbLUOe KONUYECTBO BOAbI,
BKITIOYNTE KYXOHHYKO MalUMHY UCNOINb3yA UM-
NynbCHbIVA PEXMUM paboThl, AN 3TOTO YCTaHOBUTE
nepeknoyaTenb pexuMos paboTbl B MONoXeHWe
«P» n ynepxusaiiTe ero. lNocne a10ro CHUMUTE
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yauly (17) v TwaTensHo Npomoiite e€, cobnioaas « XpaHWTe YyCTPOWCTBO B CyXOM MPOXMaAHOM MecTe,
1PN 3TOM OCTOPOXHOCTb, MOCKONbKY pexyLune HeAOCTYNHOM NS AeTeil U Miofei C orpaHuYeHHbIMU
KPOMKW HOXel namenequteneii (19) octpble n moryT BO3MOXHOCTSIMU.

NpecTaBnATb ONACHOCTb.
« [locne ncnonb3oBaHUs Hacagku Msicopybku, pasbe-
puTe e€ n npomonTe Aetanu (21, 22, 23, 24, 25, 26,
27), ononocHUTE 1 NpocyLUnTeE. KOMIMJIEKT MOCTABKM

* MoTopHbIii 6ok (2) n ocHoBaHKe (5) NpoTpuTe Msr-
KO, crerka BMaxHoii TKaHbIO, MOCHe Yero BbITpuTe
Hacyxo.

« [Ins YMCTKM KYXOHHOI MaLUMHbI 3anpeLlaeTtcs
MCMornb30BaTh MeTannmyeckue WETKW, abpasvBHble
YUCTALLME CpeacTBa U pacTBOPUTENN. Hacazka msicopy6ka — 1 wr.

* 3anpetuaeTcs Norpyxarb KyXOHHYIO MaLLMHY, WHYP Kniou ans oTBOpavnBaHus raikm Msacopy6ku — 1 wr.
MUTaHWUS 1 BUMKY LUHYpa NUTaHWUs B BOZY WM t0- 8. WhcTpykums — 1 wr.
6ble Apyrve XuakocTu.

« Bo Bpemst uncTkM KyxoHHoM MawwuHbl, He gonyckan-  TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

NCMOJIb3OBAHUE HACALLOK N BA3OBbIE

KyxoHHas malumHa — 1 wr.
Yawa — 1 wr.

Kpblwka Yawm — 1 wr.
Hacagku — 3 wT.

Hacapka 6nengep — 1 wr.

NooarwNE

Te nonaziaHsl BOAb! U WICTALIMX CPEACTB B MOTOP- . 3pneyrponutanme: 220-240 B ~ 50-60 My
Hbli1 GMOK (2) 1 B COEAMHEHME MOTOPHOTO 6Noka (2)  « MakcumansHast notpe6nsiemMas MoLHocTb: 1000 BT
¢ ocHosaHmem (S). « O6b&M Yalm Ang NpoayKToB: 5,5 NMTPOB
* Hacagku (12, 13, 14), nyawy (7), aetanu Hacag- + OBbéMm yawm 6nexpepa: 1,5 uTpa
K1 MSICOPY6BKN, MOXHO MbITb B MOCYOMOEYHOM
MaLLnHe.
XPAHEHUE

. nepeﬂ TeM, Kak yﬁpaTb KYXOHHYI0 MaLLVHY Ha
XpaHeHue, YGS,QVITer B TOM, 4YTO BCe Hacagku n
KOpnyc, YNCTble N Cyxune.

|
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YTUNN3AUNA

YT06bI NPEAOTBPATUTL BO3MOXHBIN Bpes
OKpY>aloLLet cpeae Unu 300poBbIo
J'IlOFleI?I oT HeKOHTpOJ‘IVIpyeMOI;I ytunusa-
LM 0TX040B, NOCIie OKOHYaHUA cpoka
cnyx6bl YCTPOICTBa UMW 3rIEMEHTOB
NUTaHWs (ECNY BXOASAT B KOMMNIEKT), HE
BblbpacbiBaiiTe 1X BMeCTe C 06bl4HbIMU GbITOBLIMM
oTxodamu, nepefanTe Npubop 1 aNeMeHTbl MMTaHus
B CneunanvavpoBaHHble NyHKTbl AN AanbHenwen
yTunmsaumm.

OTxoppl, 0bpasyowmecs npu yTunmaauum naaenun,
noanexar obsizatensHoMy cGopy C nocneayoLlei
yTUnu3auyeit B yCTaHOBNEHHOM MOPSIAKE.

[ns nonyyeHust 4ONONHUTENBHON MHPopMaLn 06
yTunu3auum aHHoro npoaykra OﬁpaTI/ITer B MeCT-
HbI MYHULMNANWTET, CNy06y yTUnm3aumum 6bIToBbIX
OTXO/10B UMK B MarasuH, rae Bbl npnobpenn aaHHbIR
NPOAYKT.
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MpousBoaunTens coxpaHseT 3a coboii npaBo
U3MEHATb ,Cll/laaIZH, KOHCTPYKLINIO N TEXHUYECKME
XapaKTepPUCTVKW, He BAUSIOLLME Ha OBLUME NPUH-
uunbl paboThl yeTpoiicTa, 63 NnpeaBapuUTENbHOro
yBe4OMIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
ﬂa‘ra NpOu3BOACTBa yKasaHa B CepI/IVIHOM HOMepe.

B cnyyae o6HapyKeHusi kakux-nmbo HencnpasHO-
cTel HeobxoaMMo 06paTUTLCS B aBTOPU3NPOBAHHBIV
CEPBUCHBIN LIEHTP.
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. 12. Wavikayra apHanfaH Gynraybi
ACYUNIK MALLUHA BR1503 13. ApanacTbipyfa apHanfaH cantama

Acyinik MaliMHa kaMblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apa- 14. Kambip uneyre apHanrax cantama

nacTblpyfa, 9pTypni MHrpeavueHTTep i apanacTbipyfa, BneHaep TocTaraHbl
Ty3AbIKTap, MaioHe3, KenipLiTinreH kinerei xsHe T.6. 15. OnwenTiH cTakau
esipneyre apHanrax. 16. BneHaep TocTaraHbIHbIH Kaknarb!
Brenpep biabICbiHAA TYPNi UHIPEANEHTTepAi yHTakTa- 17. BneHpep TocTaFaHbl
yFa, apanacTblpyfa Hemece KOKTennbaep xacayfa 18. TocrafaH TyTkachbl
6onagpl. 19. ¥cakTarblW-nbllakTap
ET TapTKbILTBIH canTamMacklH nanganaxbin, TapTbinFaH ET TapTKbIWTbIH canTaMachbl
eTTi JalblHAayFa XoHe OHbl Yilae AaiiblHaanfFaH xap- 20. WTepril Kaknarbl
Tbinai habpukaTTapabl AaibiHAAY YLWiH naiaanaHyra 21. Wrepriw
Gonape! 22. A3bIK-TyniK Hayacs!
CUNATTAMACHI 23. ET TapTKbIWTbLIH 6ackl
24. |lHek
1. BneHgep blAbiCbiH OPHATY OPHbIHBIH Kaknafbl 25. KpecT Topiaai nbiliak
2. Mortopnbik 6110k 26. Kecyre apHanfaH Topnap
3. Mortop BnorbiHbIH KynbinTay TyAMeci 27. ET TapTKbiWw 6ackiHbIH raikachl
4. JKymbic TopTIATepiH aybICTbIpFbiLbl «P-0-1---10» 28. ET TapTKbIWTbIH GacbIHbIH rankacbiH Bypay KinTi
5. Heris
6. TaramablK biAbICTbI OPHATY OPHbI
7. ©OHimOep YLWiH TocTaFaH
8. TocrafaH Kaknafbl
9. Cantamanapabl opHaTyFa apHanfaH 6inik
10. TocTaraHHbIH KaknaFblH OpPHaTy OpPHbI
11. ET TapTKbILTbIH CanTaMacblH OPHATY OPHbIHbIH

Kaknarbl

|
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NAN-
OANAHYFA BEPY XX©HIHOEI H¥CKAY-
JNIbIKTAP

Acyunnik MawmMHaThbl nanpanaHy anabiHaa Konaa-
HY XeHiHAeri 6aclblNbIKNeH MyKUAT TaHbICbIN
WhIFbIHbLI3, OKbIFaH COH, GonalwakTa nanaanaHy
YLWiH caKTan KOMbIHbI3.

*  KypbinfbiHb OCbl HyCKaynblkTa GasiHaanFaHgan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 6oVibIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« Acyinik MalumHaThl AypbiC konaaHbay oHbIH
By3blnyblHa, XaHe naaanaHylibifa HeMece OHbIH,
MYIKIHE 3USIH KENTipyre aKen CoFybl MYMKiH XaHe
Keningik xargavisl 6onein Tabbinmanab.

« 3arTaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbBIHbI3! Y3aaikci3 )xyMbIC yakbITbl 3-TeH

10 MuHYyTKa AeviiH Gonmaybl kepek (KongaHbinaTblH can-

Tamara 6annaHbICThl), CoaaH KeliH kem gereHae 10-20

MWHYT y3inic xacaHpl3.

«  KypbinfbiHbl yiA-XaiiaaH TbiC Xepae nanaanaxyra
ThlbIM canblHaabl.

* KypbinfblHbl Han3aral kesiHae nanganady YCblHbI-
Mawabl.

* Acynnik MalumHaThl TEeK KypFak, Teric )aHe TypaKTbl
6eTke opHaTbIHbI3, XbINy, allbIK XasbliH XaHe Tikenei
KYH cayneci keaaepiHeH anbic xepae nangana-
HbIHbI3.
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KypbInfblHbI XbINbITY acnanTtapbiHbIH, allblK OTThbIH
HeMece Xblny Ke3aepiHiH Tikenen xaHbiHAa nanaa-
naH6aHpI3.

Acyinik malumHaTel aspo3onbaap naganaHbinarbiH
HeMece LallbIpanTbIH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CYMbIKTbIKTapFa XaKkblH xeprepae nanaa-
naHyfra ThlNbIM canblHaabl.

KypbInfFblHbI COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fia MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHbI3.
Acyinik MalIMHaTbIH XXyMbIC icTeyi 6apbicbiHAa
KYPbIrFbl KOPNYCbIHAAFbLI XXENAeTy caHblnaynapbiH
XannaHbl3, 6¥J'I BNEeKTPOMOTOPAbIH KbI3bIM KeTyiHe
aKen COoFybl MYMKIH.

Xenire KocblnFaH KypbirfbiHbl, kapaychl3 kanasIp-
MaHbI3.

Acy¥nik MaLuMHa KopnycblH, KyaTTaHabIpy 6aybiH He-
Mece KyatTaHablpy 6aybIHbIH alwlacblH cyfa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyibIKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfblHbI acynnik pakoBUHAChIHa XakbIH Xepae,
XyblHaTbIH Genveae, BacceiiHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH CbiNbIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
navipanaH6aHbi3.

Erep KypbInfbl CyFa Kynan keTce, fepey kyaTTaHabipy
GayblHbIH allaCklH 9MEKTP PO3ETKAChIHAH CybIPbIHbI3,
cogaH KeWiH FaHa KypbUIfbIHbI CyAaH anbin Whbifyra
Bonaapl. KypbInfblHbl TEKCEPTY HEMECE XEHAETY
YLLiH CEPBUC OpTanbIfbIHa XYTiHIHi3.

KyaTTaHabipy 6aybl bICTblk 6eTTepre xaHe xuhasabiH,
OTKIp X1eKTepiHe TUIoIH GonabipMaHbI3.
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KyaTTanabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyatTanabipy 6aybiH Acyinik malumMHaThl Tacbl-
Mangayfa apHarnfaH koncan petinae naganaHyra
ThIbIM CanbliHaabl.

Kypblinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHabIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Naiaanaqbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa 3NeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
KypbInfblHbl aNeKTp eniciHeH axblpaTkaH keane
Tek xeni 6aybIHbIH alacbiHaH yCTaHblI3, XXoHe

OHbl 3NEKTP po3eTKackliHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKblMAaHybIHa SKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
PYybl MYMKIiH.

KypbinfblHbl anFall nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TyMiceTiH, ACyinik MalMHaTbiH 6apnbik LWeLwin-
Meni GenLekTepiH MyKUSIT KybIHbI3.

JKeTkisinim XUbIHTbIFbIHA KipeTiH Acyiinik MalumHa
BenLuekTepiH faHa nanfganaHbIHbI3.

KaeTTi KoHAbIpMaHbl opHaTnac GypbiH, KyaTTaHdbl-
py 6aybiHbIH alackl ANEKTP PO3eTKachlHa CarblH-
GaraHblfbiHa KO3 XKETKi3iHi3.

KypbinfbiHbl NanganaHap anabiHaa, acynik ma-
LMHaHbIH 6apnbik GernLekTepi AypbIC OpHATbINFaH-
[AblFbIHA KO3 XKETKI3iHi3 )aHe KoHAbIpMa ceHimai
BekiTinreHairiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

MoTopnblk GMOKTbI XYMbIC KyiiiHe OpHaTy Ke3iHae
abalinblK cakTaHbl3, MOTOPIbIK 610K NeH acyiinik

https://tm.by
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MalUuHa Herisi apacbiHaa 6erae 3atTapablH Tycin
KeTyiH 6onabipmMaHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH alliacblH ANeKTp poseTkara
canappaH GypbiH, )XYMbIC PeXUMAEPi aybICTbl-
PFbILbLIHBIH TYTKAchl KyniHe «0» opHaTbInfaHbIHa Ke3
KETKI3iHi3.

Acyinik MalUMHaHbI KaTKaH capbl Manfbl Hemece
KaTkaH kaMblpZbl apanacTbipy YLiH nanganaxyra
ThIVbIM CanblHagbl.

Acyinik MaLLMHa XyMbIC iCTen TypFaH ke3ae avHa-
NbIN TYpFaH KOHAbIPMAacbiHa TUicyre ThilibIM carnbl-
Hafpl, KOHABIPMA aliHanbIMbIHLIH aiiMarbiHa Gerae
3aTTapAblH TYCin KETYiH GonabipMaHbI3.

©HiMaepai fanbliHaay askTanfaHHaH KemniH, acynnik
MalLMHaHb! OLUIPIHi3, 3aNeKTp po3eTkackiHaH KyaTTaH-
Ablpy 6aybiHbIH aLlachlH CybIPbIN anblHbI3, MOTOP
6noriH keTepiHKipen, KOHAbIPMaHbl aXblpaTbIHpI3.
BrieHaep blabiCbiHAA TaFaMcbl3 BrieHaep KoHAbIpMa-
CbIH KOCMaHbI3 Hemece konaaHbaHbI3.

Brienaep blAbICbIHA bICTBIK TaFamAbl canmac GypbiH,
OHbI CybITbIHbI3, TaFaMHbIH Temnepatypackl 40 ° C
acnaybl kepek.

BrieHaep blabiCbiHA TaFramabl LaMaaaH ThiC
caniMaHblI3 XaHe KyMblNFaH CyMbIKTbIK AeHreiH
BaKbinaHbI3.

Erep 6nenaep TocTaraHblHAafbl NblLLaKTapabliH
aiiHanybl KyTnereH xepAeH TokTan kasnca, ac yi
MalUMHAChIH OLUIPiHi3, KyaT CbIMbIH 3MeKTp po3eTka-
CblHaH aXblpaTblHbI3, COAAH KeWiH FaHa ycakTafbiLl
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nbillakTapAblH aiiHanybiHa keaepri kenTipreH nHrpe-
[AVeHTTepAi anbin TactayFa 6onagbl.

« bBneHgep TocTafaHblHaH TaraM/bl anblHbI3 XeHe Cyii-
bIKTbIKTApAbI aFbI3biHbI3, TEK YCaKTaFbILL MblllakTap
TOnNbIK aitHanyblH TOKTaTKaH kesae.

« bBneHnpgep TocTafaHbIH KongaHranaa aban 6onbiHbI3,

cebebi ycakTarbILL MblllakTapAblH KECETIH XuekTepi

OTKip *aHe kayinTi 6onybl MyMKiH. ©HaenreH Taram-

Abl anbin TacTay xaHe Tasanay kesinae bneHaep

ToCTaraHblHa aca MyKUsiT GorbiHbI3!

2Kymbic kesiHae naiganaHbinFaH, Acynnik MaluvHa

Koprycbl MeH GerLuekTepiH MeariniMeH Tasanan

OTbIPbIHbI3.

BananappablH Kayincisairi ywiH kantama peTiHae nan-

AanaHbinarbiH, NONUaTUIEeH NakeTTepAi kagaranay-

CblI3 KanablpMaHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepMeH Hemece kanTamarsblk ynaipMeH oiiHayFa
pykcat etneHi3. TyHWbIFy Kayni 6ap!

« Kypbinfel 6ananapabiH naiiaanadybiHa TaranbiHgan-
MaraH.

« KypbinfblHbl OMbIHLLBIK PETIHAE NaiganaHyFa xon
Gepmey yLiH, Gananapapl kagaranaHbia.

« Bananapra Kypbinfbl XyMbIC iCTen TypFaH Ke3ae Mo-
TOpIbIK 6MOK KOPAYCbIH, KyaTTaHabIpy GayblHa eHe
KyaTTaHAplpy 6ayblHbIH allackbiH ycTayFa pykcart
eTnexjs.
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Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH aHbIHAa
Bananap Hemece MyMKIHAIKTEpI WeKTEYNi agaMmaap
6onca, oHaa epekile Hasapaa GonblHbI3.

XKyMbiC icTey yakbITbiHAA XSHE XYMbIC LyKnaepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbifbiHbl 6ananapabiy
KOMbl XETNENTIH Xepre OpHaNacTbIPbIHbI3.

[eHe, Xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTepi TeMeH-
AetinreH TynranapabiH (6ananapabl Koca anfaH-

Aa) Hemece onapaa Taxipmbeci Hemece 6Ginimi
Bonmaca, erep onap GakpinaHbaca Hemece onapabiH
Kkayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH TynFameH acnanTbl
nanpanaHy Typansl HyckayrbikTap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfblH naganaHyblHa apHanmaraH.
Acyiinik MawuHaTbl KongaHap angblHaa KyatTaH-
Ablpy 6aybiHbIH GYTiHAIrH TekcepiHia. KyaTTaHabipy
Baybl 3aKkbIMAaHAa, kayin TyablpMay YLUiH OHbl
AaiiblHOayLUbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece 6anamarnsl
BinikTi MaMaH aybICTbIPYbl THIC.

KypbinfbiHbl ©34iriHEH XeHaeyre TbibIM canblHagbl.
KypbInfblHbl ©3AiriHeH GernLiekTeMeHi3, kes- kenreH
akaynblkTap naiiaa 6onfaHaa, coHpan-ak Kypbinfb
KynaraHHaH KeWiH, OHbl 3NeKTp XeniCiHeH axbipa-
TbIHbI3 )XOHE CEPBUC OPTarnblfblHA XYTiHiHi3.
3akbiMaaHyabl 6onabipmay YLiH, KypbInfbiHbI 3aybIT-
ThIK KanTamaaa FaHa TacbiMangaHbl3.

KypbinfblHbI cankbiH xaHe Kyprak xepae, 6ananap-
AbIH XaHe MYMKIHAIr LeKTeyni agamaapabiH Komnbl
KETMNEeNTIH Xxepae cakTaHpl3.
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K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAWOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PbINFblHbI KOMMEPLIU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHAJbIK MAKCATTAPOA
MANOANAHYFA ThIWbIM CANbIHAbI.

ANFALL PET MANAANY ANAbIHOA

KypbInfFbiHbl TOMEH TeMnepaTypaja TacbiManaaraH-
HaH KeliH HeMece caKTaraH 6oricaHbI3, OHbI KanTa-
MafaH WbifapblHbI3 XaHe naWganady angbiHaa 3
caraTTaH KeM eMeC yaKbIT KYTiHi3.

*  KypbinfbiHbI kanTamagaH LbFapblHbI3 kaHe Gaprblk
KanTama maTtepuangapbiH XoiblHpI3.

* 3aybIT kanTamacblH cakTan KoblHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH nanpanaxyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHBICTAPMEH TaHbIChIHbI3.

« JKuHakTanbIMblH TEKCEpIHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbiMAaHYbIHA KaTbICTbI TEKCEPIn
anbiHbI3, 3akbiMgaHybl 6onFaH Xxarganga oHbl xenire
KocnaHbI3.

« Kypbinfbiga kepceTinreH kyaTtaHablpy kepHeyi napa-
MeTpriepi aneKTp xeniciHiK napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. KypbinfFbiHbl 60 'y xuinik-
Teri aNeKTp XeniciHAe nanganaqFaHha elwkaHaan
KOCbIMLLIA 8peKeT eTy Tanan eTinMensi.

* KoHngbipmanapas! (12, 13, 14), kaknakTbl (8), To-
cTtaraHabl (7) 6GerTapan xyy kypanbl KOCbINFaH Xbirbl
CYMEH XybIHbI3, LUalibIN XibepiHi3 xxeHe KenTipiHi3.

« BneHaep TocTaraHblH (17), TocTaraH kaknarbiH (16)
XaHe enueyil WbiHbIasKTbl (15) WwaiibiHbI3.
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« CoHpaim-ak, €T TapTKbIWTbIH CanTamacbiHblH GernLuek-
TEpiH WariblHbI3 (20---27).

« Morop 6nori (2) xaHe HerisiH (5) 6ipa3 binFanabl,
XKyMcak, Carl AbIMKbIN MaTaMeH Cy-pTiHi3, coaaH
KEeMiH KypFaTbin CypTiHi3.

KOHAObLIPMANAPObLI MANOANAHY

Kambip uneyre apHanfaH KoHabipMma (14)

« KoHablpmaHbl (14) awwbITKbICkl 6ap Hemece yrinveni
KaMblp uneyre, TapTbinFaH eTTi apanacTblpyFa XoHe
7.6. naiiganaHbIHbI3.

* Kyprak uHrpeaneHTTepAi TOMEH XblraamAabIKNeH apa-
NacTbIpbIHbI3, KAMbIPAbI UNey KesiHae KOHAbIPMaHbIH
(14) aHany XbINAamabIFbIH Me3rin-mearin keGenTiHi3
Hemece a3anTbiHbI3, ON YLLIH XXYMbIC PeXUMAEPIHIH
aybICTbIPFbI TYTKAChIH (4) BypaHbI3.

WHrpeaveHTTepai apanacTbipyfa apHanfaH KOHAbI-

pma (13)

« Ci3 koHabIpMaHbl (13) KyMaKTbIH, BUCKBUT KaMbIpbIH
uneyre Hemece kapton e36eciH a3ipneyre nanganaHa
anacsbl3. KoHabipmaHbiH (13) aiHanbl Xbingamabifbl
XKYMbIC pEXMMAEPIH aybICTbIPFLILL TYTKACbIH (4) Bypy
apKblbl PETTEH3.

Kenipuwityre apHanfaH 6ynfaybiw (12)

« BynraybilwTbl (12) kinerew, >xyMblpTka akybl3blH
KenipLiTyre, NyAuHr, KOKTEWNbaep, Kpem, MaioHes,
Ty3abIKTap a3ipreyre, COHbIMEH kaTap CyMblK OHIM-
Aepai apanacTbipy YLWiH nanganaHbiHbI3. XKymbiC



pexumaepi aybICTbIPFbILIbIHBIH TYTKachl (4) apKbinbl
KOHABIPMaHbIH (12) Makcumanp! aHany »bingam-
AblfbiH Benrinexis.

KOHAbLIPMATNAPObI MANAANAHY

Konabipma Konpanysb! Cunarramacb!

Kambip WHrpeaneHT- Han, TokawrTap,

wneyre Tepai apana- nuuyara apHanFax

apHarnfaH CTBIPY XeHe Kambip.

KoHabIpMa aWbITKICH 6ap

(14) KambIpabl uney

WHrpeanenT- WHrpeanenT- Kapton es6eci,

Tepai (13) Tepai apana- BuCcKBUTKE apHanFaH

apana- cTbipy KaMmbip, yrinmeni

CTbipyFa KaMbIp, Kpem rnasypi,

apHanFaH KoMnuT a3ipnieyre

KOHAbIpMA. apHarFan Kocra.

Byrnraybiw KeHin, aye WaitkanfaH

(12) KocnanapeiH KYMBIPTKA MEH XKy~

asipney. MbIPTKaHbIH aKybI3bl,

waikanfaH kineren,
rnasype, MaoHes.

EcKeane: KaMbIp uneyre apHanfaH yHHbl Makcumanibl
canmarbl 900 r-HaH acnaybl TUIC, YH MeH CyablH KaTblHa-
cbl (yH:cy = 1:0,65).
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ACYWNIK MALLMHAHBI NANOANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3! ¥cakTafbIWTbIH y3A4iKCi3
XKYMbIC icTey yaKbITbl 10 MUHYTTaH acnaybl Kepek,
ofaH keWiH 20 MUHYTTaH KeM eMec yaKbITKa y3inic
XacaHbI3.

« KoHgblpmanapabl opHaTtnac 6ypbiH, KyaTTaHabipy 6a-
YbIHbIH aLlackl 9NeKTp po3eTkacklHa canbiHGaraHbIHa
XKOHE XYMbIC PEXMMAEPI ayblCTbIPFbILLbIHbIH TYTKaChl
(4) xyitiHe «0» opHaTbInFaHbIHa Ke3 XETKI3iHi3.

* Acyinnik MaluMHaHbIH OCbl MOAENiHIH KypacTblpblibl-

MblHA@ KockiMwa (1, 11) koHAbIPManapAbl opHaTy

opbIHAapLIH XabaTblH kaknakTap 6ap (KoHaslipmanap

XKETKI3Y XUbIHTbIFbIHA), LUELLININ anblHFaH Kaknakrap

acyinik MallMHaHbIH KOHAbIPMachI3 kocyabl byFaT-

TaWTbIH XYyMeciH Kocaabl. BpkallaH OCbl acymnik Ma-

LWMHaHbI KondaHap anasiHaa (1, 11), kaknakrapabi,

AYPbIC OpHaTbIMFaHbIH TEKCEPIHi3, aiTnece acynnik

MallMHa Kocbinmanabl.

Motop 6norbiH (2) KonblHpI36eH ycTan, GekiTkiL

TeTiriH (3), MoTOpIbIK 610K (2) KOFaprfbl KyriHae

GekiTineai.

TocTaraH KaknarblH (8) opHaTy opHbiHa (10) opHa-

ThIHbI3.

KakanakTbl (8) GekiTy yLliH GypbIHbI3.

TocTaraHabl (7) opHaTy OpHbIHa (6) OpHaTbIHBI3 XaHe

TipenreHre AeniH carar Tini 6aFbITbIMEH GYpbIHbI3

(cyp. 2).
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« bBinikke (9) koHabIpManapabiH (12, 13 Hemece 14)

BipiH OpHaTbIHbI3, ON YLUIH KOHAbIPMaHbI KOFapbl

Kapai can 6acbiHbI3 )XaHe OHbl caFaT TiNi 6aFbITbl

BoiibiHLa BypbiHbI3 (Cyp. 3, 4). KoHAbIpMaHbIH

ceHimai GekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

TocTaraHra (7) kaXeTTi UHIpeANeHTTepAi canbiHbI3.

« BekiTkiw TeTiriHe (3) 6achbIHbI3 XaHe OHbI Gackin
ycTan TypbiHbI3, MOTOP GroriHiH (1) oraprbl GeniriH
6acblIHbI3, OHbI XYMbIC KyiliHe TYCIpiHi3, TeTikTi (3) 60-
caTblHbI3. MoTop BroriHiH (2) XyMbIC KyiiHe ceHiMai
BekireHgiriHe ko3 XeTki3iHi3 (cyp. 5).

« KyaTTaHabipy 6ayblHbIH aliackiH 3MeKTp poseTkachl-
Ha carblHbI3.

EckepTne: KocbIMLIa KOHAbIPManapabl OpHaTy OpbIH-

AapblHbIH KaknakTapbl AYPbIC OPHATbIMFaHbIHA KoHe

BekiTinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

* Acyinik MalumMHaHbl KOCY YLUIH XYMbIC pexumaepi
aybICThIPFbILLbLI TYTKAcbIH (4) caraT Tini 6oiblHWa
ByYpbIHbI3 8He KOHAbIPMaHbIH KXKETTi aHarbiM
XblngamabifbiH Genrinexis «1---10».

EckepTne: allbITKbl KaMbIpbIH UIeY KesiHae canTama-

HbIH TEMEH arHany XbiNAamabiFblH KONAaHbIHbI3 (14).

* OpKallaH TeMeH XbingamablkTa XyMbic icTeyai
6acTaHbl3 XaHe canTamaHblH aiHany XbinaamablFblH
BipTiHAEN apTTbIpbIHbI3

« JKyMmbIC Ke3iHAe KaXeTTi UHrpeaneHTTepAi koca ana-
CblI3, ON YLUIH KaknakTa (8) Tecik kapacTbIpbInFaH.
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* Ac Yyl MalIMHAaCbIH KbiCka Mep3imre KOcy YLUiH (4) XyMbiC
PEXUMIH aybICTbIPbIN-KOCKBILLTBIH TYTKACbIH «P» KyiiHe
BypaHbI3 XaHE OHbl YCTan TYPbIHbI3.

« KymbIC asKTanFaHHaH KeliH XyMbIC PeXUMAEPIHIH aybl-
CThIPFbILLbIH (4) KyniHe «0» Benrinexis xaHe KyaTTaH4bl-
py 6aybiHbIH alacklH 31EKTP PO3eTKaCkiHaH CYbIPbIHbI3.

* Mortop 6rorbiH (2) KonbiHbI36eH ycTan, BekiTkil TeTiriH
(3), MmoTopnbIK 6ok (1) xofapfbl KyiiHae GekiTinesi (cyp.
1).

« OpHarTbinFaH KOHAbIPMaHb! LeLLin anbiHbI3, Of YLUiH OHbI
carar Tini 6afbIThl GolbIHWa BypbIHbI3 (Cyp. 3).

* KakanakTbl (8) GypbIHbI3 %aHEe OHbI LLELLIM anblHbI3.

« ToctaraHapl (7) WweLwin anblHbI3, ON YLUIH OHbI caFaT Tini
BaFbITbIMEH.

« TocTtaraHHaH (7) eHiMAepai WhiFapbiHbI3.

« [aganaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, XeHe TocTaraHabl (7)
GeliTapan xyy Kyparbl KOCbIIFaH Xbllbl CyMEH Xybirn
KIBEPIHI3, LalbiHbI3 XXaHe KeNTipiHi3.

BINEHOEP CANTAMAHbI KONOAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- bBneHaep KOHABIPFBICBIMEH Y3AIKCI3 XYMbIC YakbITbl 3
MWHYTTaH acnaybl Kepek, cofaH KemiH xymbicTaH 5-10
MWHYT y3inic anblHpI3.

- Bnenpep Tarampapabl ycakTayra, Typni UHrpeau-
EeHTTepAi apanacTbipyFa, KoKTennbaepai a3ipneyre
nanganaHbinagbl.



|
Vb

M ONLINE STOR

« bBneHgep KoHAbIPMachkIH opHaTnac GypbiH, KyaT
alackl poseTkara KocblNIMaraHbIHa XaHe pexvuMai
Tangay TeTiriHiH (4) «0» KyliHe opHaTbINFaHbIHa ke3
KETKI3IHi3.

* KaknakTbl (1) WweLwin anbiHpI3.

« bBneHnaep bigbickiH (17) Ko3FanTKeiw GroreiHa (2) op-
HaTbIHbI3 X8He OHbI caFaT TiniMeH BypaHbI3, TyTkackl
(18) MoTop GrorbIHbIH OH XafblHAa OpHanacybl kepek
(2) (cyper. 6).

« BneHaep bigbicblHaH (16) kaknakTbl carat TiniHe
kapcobl Gypan anbiHbI3 (17).

« KaxeTTi uHrpeaneHTTepai TocTaranfa (17) canbiHpl3.

EckepTne: yHTakTay/apanacTbipy npoueciH 6acramac

BypbIH, XeMicTepAiH kabbIFblH apLubIn, CYWeKTep CUSKTbI

eyre GonmaiiTbiH GenikTepai anbin TacTan, xemictepai

LiamMaMeH 2x2 CM TekLLenepre Kecy YCbiHbinabl.

« Bnenaep biapickiH (17) KaknakneH (16) xaybin, carat
TiniMeH GypaHpl3, KaknakTblH CaHblnayblHa CanblHbI3
(16) enweyiw LWblHbIasK (15) xaHe caFaT TiniMeH
BypaHpI3.

« bneHngep TocTaraHbiHbIH (17) AypbiC OpHATLINbLIM,
BekiTinreHiHe Tafbl fa Ke3 XETKI3iHi3.

« KyaTTaHgplpy 6ayblHbIH allackiH anekTp po3eTkachbl-
Ha ThIfbIHbI3.

EckepTtne: apkalaH kaknakTbiH (11) xxeHe Gnexpep

bIABICLIHBLIH (17) AYPbIC OPHATbIMFAHBLIH TEKCEPIHI3,

anTnece ac yn mMallmHacbl KOCbINManabl.
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* XKymbIC pexumiH TaHgay TeTiriH (4) 6ypy apkbinbl ac
Y1 MaLLUMHAChIH KOCbIHbI3, KQXKETTi X)YMbIC XblAaM-
AblFbiH «1-aeH 10-Fa» opHaTbIHBI3.

¢ «1» — (TemeHri xbinaamabik) — Cyiiblk eHimaepai
apanacTbipyFa apHarfaH.

¢ «10» — (KOFapFbl XbINAaAMAbIK) — CybIK XaHe KaTTbl
eHiMAaep YLiH.

« bBneHaep cantamachblH Kbicka Mep3iMre Kocy YLUiH (4)
XKYMbIC PEXUMAEPIH aybICTbIPbIN KOCKLILLTBIH TyTKa-
CblH "P" kyiiHe BypaHbI3 XeHE OHbl ycTan TypbIHbI3.

« bBneHaep xyMmbIC icTen TypraHaa Hemece y3inictep
KesiHOe TocTaraHFa (17) KaxeTTi HrpeaneHTTepai
Kocyra 6onagpbl. MyHbl icTey YLiH WhiHblaskTbl (15)
carar TifniHe Kapcbl GypaHbl3 XoHe OHbl anblHbI3,
LWbIHbIASKTBI (15) KQXeTTi Cyiiblk MHIpeANeHTTepai
KOCY YLUiH KOHTENHep peTiHae nanganaHyra Gonagapi.
VIHrpeaueHTTepAi KOCKaHHAH KeWiH, WbIHbIasKTbl (15)
OpHbIHA KOWbIMN, carat TiniMeH BypaHbi3.

Eckeptnenep:

- GneHgep bigpiCbiHAaFbl HIMAEPAIH Makcumanbl
AeHreiiiHeH acnaHpl3 (17), eHiMAepAiH MUHUMan-
bl AeHreiii MuHUManapl 6enrigeH >xorapbl 6oyl
Kepek;

- erep Taramapl eHaey kubiH 6onca, GneHaep biabi-
cblHa (17) a3 menLepae cymbIKThIK (Cy, copna,
LbIPbIH) KOCbIHbI3;

- KaTTbl XaHe CYMbIK VHTPEANEHTTEP MEnLEPIHIH eH
KaKcbl KaTblHachkl 2: 3.
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Erep 6nengep biabicbiHaa (19) ycakTarbil nbl-
LIaKTapAbIH arHanybIHbIH KyTrereH TokTaybl 6ornca
(17), ac yn mawumHacbIH (4) kockbilwTbl "0" KyriHe
opHaTbirn, KyaT CbIMbIHbIH LWAHBILLKbICHIH 311IEKTP
po3eTkacblHaH anblHbI3, COAaH KeniH FaHa ycakTarblLL
nbllaKTapAblH altHanyblH TEXENTIH MHrpeaneHTTepai
anein Tactayra 6onagel (19).

KyMbICTbI asikTaFraHHaH KeuiH (4) )XyMbIC PeXuMiH
«0» KyWiHe OpHaTbIHbI3,

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH alliacbiH aMeKTp po3eTka-
CbIHaH LUbIfapblHbI3.

Brnenpep TocTaraHblH (17) carar TiniHe kapcbl 6aFbIT-
Ta Bypan, oHbl MOTOPIIbIK GNOKTaH (2) LWeLLiHi3.
KaknakTbl (16) TocTaraHHaH (17) caFat TiniHe kapcbl
Gypan LblFapbiHbI3 XaHe bigpicTaH (17) eHaenreH
TaFaMfbl anblHpI3.

JKyMbICTbI @sikTaFaHHaH KeliH GrneHaep TocTaFaHbIH
(17) WwanbIHbI3.

Bnenaep TocTaraHblH (17) Tazanay kesinae aban
6onbiHbI3, cebebi ycakTarbill MbiakTapabiH (19)
KECKILLl XXUeKTEepi OTKIp xaHe kayinTi 6onybl MyMKiH.
©HaenreH Taramabl anbin TacTay xoHe Tasanay
KesiHOe GrneHaep TocTaraHblHa aca MyKUAT 6onblHpI3!
Bnenaep TocTaraHblH (17) anfaHHaH KeniH KaknakTbl
(1) aybICTbIpbIHBI3, erep kaknak (1) opHaTbinmMaraH
6onca, ac yit MalmHachl KOCblNManabl.

https://tm.by
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ET TAPTKbILWTbIH CANTAMACbHI

HA3AP AYAPBIHbI3! ¥cakTafbILTbIH Y3AIKCi3 )XyMbIC
icTey yakbITbl 10 MUHYTTaH acnaybl Kepek, ofaH KeuiH
20 MUHYTTaH KeM eMecC yakbITKa y3inic xacaHpl3.

« ET TapTKbIWTLIH canTamackiH opHaTtnac 6ypbiH, Kyat
CbIMbIHbIH allackl 3NEKTP po3eTkacklHa canblHbara-
HbIHa XaHe (4) )KyMbIC PeXUMAEPIH aybICTbIPbIN
KOCKBILUTBIH TyTKackl «0» KyitliHe OpHaTbInFaHbIHa ke3
KETKI3iHi3.

« ET TapTKbILL KOHABIPMACHIH NaiAanaHbln, TapTbinFaH
eTTi nicipin, oHbl yiaeri xapTbinai habpukaTtapabl
fAaviblHayFa naiaanadyra 6onagbl.

« XKymbicka Kipicnec BypbiH, €T TOMbIK epireHiHe ke3
XKETKI3iHi3, Gapnblk CyiiekTep MeH apTbiK Maiabl anbin
TacTaHbl3, €TTi TEKLIEenepre HemMece xonakrapFa
KeCiHi3, onap TaraM HayacblHbIH (22) alwbinyblHa
epKiH eTesi.

* JKyMmbIC Ke3iHAe eTTi XeTKI3iNiM XuHarbiHa KipeTiH
nTepriwTi (21) KongaHeIn, eT TapTKbIWTLI GekiTy
GacTueriHiH (23) ysicbiHa 6asty UTEpIHI3.

« ETTi uTepy ywin 6erge 3atTtapapl kongaHb6aHbi3, eTTi
caycarblHbI36eH eLukallaH ntepmeHis. ETTi Hemece
Backa Taramapl uTepreHae uteprilke (21) wamagaH
ThIC KyLU KonAaH6aHbI3.

TAPTBINIFAH ETTI QAABIHOAY
« KaknakTbl (11) Bypan anbiHpI3.



« ET TapTKbiWThIH 6ackiH (23) opHaTy OpHbIHa
carnblHbI3, €T TapTKbILTbIH 6ackiHAaFb LbIFbIHKbI
xepnepai (23) opHaTy OpHbIHAaFbl ObIKTapMeH
TypanaHbl3 xaHe bekiTinreHre AeiiiH caraT TiniHe
Kapchbl GypaHbl3.

LLHekTbI (24) eT TapTKbIWTHLIH 6ac kopnycbiHa

canblHbI3 (23).

LLIHekTbI (24) kpecT Topi3ai nbiwakTbl (25) opHa-

ThiHbI3. MbiwakTbl (25) Kecy xafbiMeH TopFa kapan

OpHaTbIHbI3 (26), erep nblwak AypbiC OpHaTbINIMaraH

6onca, on kecy hyHKUMSACHIH OpblHAamanabl.

« KaxertTi 6ip TopAbl TaHAaHbI3 (26) XeHe OHbl
NbILLAKTbIH YCTiHE OpHaTbIHBI3 (25), Topaarbl (26)
LUbIFBIHKbI Xeprepai eT TapTKbIWTbIH 6ackiHaarb! (23)
oiiblIKTapMeH TypanaHbi3, raiikabl (27) 6ypan, carat
TinimeH BypaHpl3.

Eckeptnenep:

- ycak TecikTepi 6ap TopAbl LUMKi XaHe nicipinreH
eT, 6anbIk xsHe T. 6. eHaey YLiH naiganaqyra
6Gonapgpl.;

- YIKeH TecikTepi 6ap TopAbl LWKKi €T, KeKeHicTep,
KenTipinreH xxemicTep, ipiMLik, 6anbik xkaHe T. 6.
eHpeyre konaaHyra Gonagpil.

« Taram HayacblH (22) eT TapTKbIlWTbIH 6acbIHbIH (23)

YSICbIHA KOMbIHbI3.

« KyMmbIC Ke3iHae Tek UTepriluTi KongaHblHpI3 (21)

(cyper. 7).

* KaiTa eHgenreH eHiMaep YLUiH biAbICTbI KongaHyFa

6onagpl (7).
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« KyaTTaHaplpy 6ayblHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkachl-
Ha ThIFbIHbI3.

* Ac Y1 MaLLMHACBIH XYMbIC PEXUMIH aybICTbIpY
apKbinbl KOCbIHBI3 (4) )XoHEe KaXeTTi XyMbIC Xbingam-
[AblfbIH OPHATbIHBI3. «3»-TeH «B»-Fa AeWiHri )XyMbIC
XbINAaMabIfbiH NaiaanaHy YCbiHbiNaab!.

* JKyMbICTbI asiKTaraHHaH KeiiH (4) XyMbIC peXUMIH
«0» KyiiHe opHaTbIHbI3,

« KyaTTaHgplpy 6ayblHbIH allackiH anekTp po3eTka-
CbIHaH LUbIfapblHbI3.

* ET TapTKbILWTbIH KOHALIPMAChIH GernLekTey yLuiH
ravikabl (27) carat TiniHe kapcbl Gypan GypaHbi3,
raiikaHbl (27) 6ypay yLiH kinTTi (28) konpaHyra 6ona-
Abl, OpHaTbINFaH TopAbl (26) anbiHbI3, KPECT Tapiaai
MbILIAKTbI anblHbI3 ( 25), LWHEKTi anbiHbI3 (24).

« ET TapTKbIWTLIH 6acbiH any yLwiH (23), oHbl caFaT
TinimeH Bypan anbiHpI3.

« KaknakTbl (11) opHbIHa KOVbIHbI3, erep kaknak (11)
opHaTbiniMaca, ac yi MallMHachl KoCbinmManbl.

« benuwektepai waiibiHbI3 (21, 22, 23, 24, 25, 26, 27)
BeiTapan XyfblL 3aT KOCbINFaH Xblfbl CYMeH Lwaii-
bIHbI3, COAAH KeWiH KypFaTbiHbI3.

« Topnapabl (26) xaHe KpecT Topi3ai NbiwakTsl (25)
MTEeprilTiH iWwinae cakTayFa 6onaabl (21). KaknakTbl
alwblHpI3 (20), TOopbl UTeprillKke canbiHbI3 (26) xaHe
nbiwak (25), kaknakTbl xabbiHbI3 (20).

TA3ATAYbI XXOHE KYTIMI

* Acyinik MalunHaHbl naaanaHFaHHaH KewiH, OHbl
OLUIPIHi3, 0N YLUiH XXYMbIC PEXUMAEPI aybICTbIPFbILLbI
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TeTiriH (4) kyniHe «0» Benrineris xaHe KyaTTaHAbIPY
6aybIHbIH alacklH 31IEKTP PO3eTKachbiHaH CybIPbIHbI3.
MapanaHbinFaH KOHAbIPMaHbI, KaknakTbl (8) To-
cTtaraHabl (7) 6GerTapan )yy kyparnbl KOCbINFaH Xbirbl
CYMEH XybIN Xi6epiHi3, WaiibiHbI3 )XoHe KenTipiHi3.
BneHaep TocTaraHbiH (17) anablH ana Lato YLiH,
6rneHaep KOHABIPFLICHIH KOnAaHFaHHaH KemiH,
biabicka (17) a3 Meniuepae cy KyiibiHbI3, UMMYNbCTIK
pPeXvMAi KonaaHbIn ac yil MallMHAChIH KOCbIHbI3,

On YLWiH PeXUM KOCKbILLbIH «P» >aHe OHbl ycTan
TypbiHbI3. CoAaH keriH TocTaraHabl (17) anbin Ta-
CTaHblI3 )KoHe MYKVSIT LWalbiHbI3, OCbINanLa MyKUsT
BonbliHbI3, cebebi ycakTarbilw nbilwakTapabiH (19)
KeCeTiH XueKTepi eTKip aHe KayinTi 6onybl MyMKiH.
ET TapTKbILL KOHABIPMAChIH KONAaHFaHHAH KeiliH OHbl
BernLueKTeHi3 xaHe GenwekTepai WabliHbI3 (21, 22,
23, 24, 25, 26, 27), waWiblHbI3 XaHe KYpFaTbiHbI3.
Mortop 6noriH (2) xeHe HerisiH (5) xxymcak, can
AbIMKbIN MaTaMeH CYPTiHi3, coaaH KemiH KypFaTbin
CYPTiHi3.

Acyinik MaluvMHaHbl Tazanay yLiH MeTann Kbin-
WwakTapAbl, abpa3vBTi TasapTKbILL Kypanaapabl XoHe
epiTKiluTepai nanaanaHyfFa TbiibiM canbliHagbl.
AcyWnik MaLuMHaHbl, KyaTTaHabIpy GaybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy GaybiHbIH allacblH CyFa HemMece ke3 KenreH
6acka CyibIKTblkka 6aTbipyFa ThilibiM canblHagbl.
Acyiinik MalwuHaHbl TasapTy KesiHae, MoTop GnoriHe
(2) >xeHe MoTop 6rioriH (2) Heri3beH (5) KockbinaTbiH
XepiHe Cy/iblH XoHe TasapTKbiLl KypanaapbiHblH
TUtoiH 6onabipMaHbI3.
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Acnantapapl (12, 13, 14), TocTaranasl (7), et
TapTKbILL KOHABIPMACbIHLIH 6eMiKTepiH biabiC
XyFblLUTa XyyFa Gonagel.

CAKTANYbI

MatumHaHbl caktayFa anbin koumac 6ypbiH, 6apnbik
KOHAbIpManapbl MeH Kopnychl Tasa api KyprFak ekeHe
KO3 XKETKI3iHi3.

KypbInfblHbI cankbiH XaHe Kyprak xepae, 6ananap-
AbIH XXaHe MYMKIHAIr LeKTeyni agamaapabiH Kombl
XKETNEeNTiH Xepae cakTaHpl3.

XKETKI3IIM XWUbIHTbIFbI

Nooh,rwbE

8.

Acyiinik mawmHa — 1 gH.

ToctaraH — 1 aH.

TocTafaH kaknafbl — 1 gH.

KoHnabipmanap — 3 aH.

Bnenpep koHabipmace! — 1 aaHa.

ET TapTKbIW KoHAbIPMackl — 1 AaHa.

ET TapTKbIWTBIH rankackiH Gypan anyra apHanfaH
KinT — 1 ganHa.

Hyckaynbik — 1 aH.

TEXHUKATbIK CANATTAMANAPDI

OnekTpkyaTTaHapIpybl: 220-240 B ~ 50-60 'y
Makcumanabl kaxet eTeTiH kyatbl: 1000 BT
Taram bifpbICbIHbIH kenemi: 5,5 nuTp
BrneHpep TocTaraHblHbIH kenewmi: 1,5 nutp
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KSMErE ACbIPY OHAipyLwi anapblH-ana eckepTyci3, KypblFbIHbIH,
KanabiktapablH 6akbinaH6ai kegere [AV3aiiHbIH, KOHCTPYKLUMSACHI MEH OHbIH Xanmbl XYMbIC
acblpyblHaH KopLUaraH opTara Hemece yCTaHbIMAapbiHa acep eTneiTiH TeXHMKanblk cunaTTa-
afampapAblH AeHcayrbiFbiHa 3UsiH KenTip- ManapblH 83repTy KyKblfbiH ©3iHe Kanablpagbl.

Mey YLUiH, KypbIFbIHBIH HEMece KyaTTaH-

B [Py SNeMeHTTEpIHIH (€rep KMbIHTBIKKA KypbInfbIHbIH KbI3MET €Ty Mep3iMi — 3 Xbin

Kipce) Kbl3MeT eTy Mep3imi asikTanfFaHHaH ©HAipinreH KyHi cepnsnblk HOMipae KepCeTinreH.
KeiiiH onapabl aAeTTeri TYPMbICTLIK kanabikTapmeH Gipre Karpaii aa Gip akaynbikrap TaGbinraH xaraaiaa aepey
TacTamaHbI3, acnantel KoHe KyaTTaHAb'Qy SMEMEHT- aBTOpNaHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIKka XYriHy Kepek.
TepiH ogaH opi kedere acbIpy YLUiH apHaiibl MyHKTTepre

XibepiHia.

ByibiMaapabl kegdere acbipy kesiHae naiiaa GonatbiH
KangplkTap 6enrineHreH TopTin GoiibIHLLA Keneci kaaere
acblpblnaTtblH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xaragbl.

BepinreH eHimai kaaere acbipy Typarnbl KOCbIMLUA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuyunanuteTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl Naiiaara acbipy KbiaMeTiHe
Hemece OCbl eHIMAi caTbin anfaH AYKEeHre XYTiHiHi3.
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