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MEAT GRINDER BR1602

The electric meat grinder is intended for making minced
meat or minced fish, for making homemade semi-
finished products and for processing vegetables.

DESCRIPTION

Operation mode switch (OFF/ON/R)
Grid storage container

Meat grinder head lock button

Meat grinder head installation place
Pusher

Food tray

Meat grinder head body

Screw

Crossed blade

10. Coarse and fine cutting plates

11. Meat grinder head nut

12. Sausage filling attachment

13. Kebbe attachments

14. Vegetable-slicing attachment

15. Grating attachment

16. Attachment holder

17. Vegetable slicer pusher

18. Vegetable slicer
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the meat grinder; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the meat grinder can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time should not
exceed 7 minutes, after two operation cycles make at
least a 10 minutes break.

« Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning

storms.

« Place and use the meat grinder only on a dry flat and
stable surface, away from heat sources, open flame
and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the meat grinder in places where aerosols
are stored, used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the meat grinder operation; this may lead
to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the meat grinder body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the meat grinder.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.



Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the meat
grinder that will contact food.

Use only the parts supplied with the meat grinder.
Before switching the unit on, make sure that all parts
of the meat grinder are installed properly.

Regularly clean the meat grinder body and the parts
which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.
Do not leave children unattended to prevent using
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or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the meat grinder, check the power cord
integrity. If the power cord is damaged, it should be
replaced by the manufacturer, a maintenance service
or similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

the unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

« Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

« During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours

children. before using it.

« The unit is not intended for usage by physically, « Unpack the unit and remove all the packaging
sensory, psychically or mentally disabled persons materials.
(including children) or by persons lacking experience « Keep the original package.
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« Read the safety measures and operating

recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do

not plug it into the mains.

« Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

« Wash all the removable parts (2, 5, 6, 7, 8, 9, 10,
11,12, 13, 14, 15, 16, 17, 18) with warm water and
neutral detergent, rinse and dry them.

« Wipe the meat grinder body with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

BASIC TIPS FOR USING THE MEAT
GRINDER

« The electric meat grinder is intended for household
use only, for making minced meat or minced fish, for
making homemade semi-finished products and for
processing vegetables.

ATTENTION! Continuous operation time should not
exceed 7 minutes, after two operation cycles make at
least a 10 minutes break.

« Assenble and use the meat grinder only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

« Make sure that the ventilation openings on the meat

grinder body are not blocked with any foreign objects.
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Before making minced meat, make sure that all
bones and excess fat are removed.

Do not process food with hard fiber (for example,
ginger or horseradish) in the meat grinder.

Place a suitable bowl under the meat grinder head
(7).

Switch the meat grinder on and slowly feed the meat
pieces into the mouth of the grinder head (7) using
the pusher (5).

During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

Do not push meat with your hands or any other
objects.

If an obstruction appears during the unit operation,
use the reverse function (the screw reverse mode) to
remove it. To switch the reverse mode on, switch the
meat grinder off by setting the operation switch mode
(1) to the position «OFF», then press and hold the
switch (1) in the position «R» (reverse) for several
seconds, and then release the switch (1).

After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch

(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

MAKING MINCED MEAT

Insert the mead grinder head (7) to the installation
place (4) (pic. 1), press the lock button (3) and turn



the meat grinder hear (7) counterclockwise until it is
fixed.

« |Install the screw (8) into the meat grinder head (7)
body.

« Install the crossed blade (9).

« Select one of the plates (10) and set it over the
blade, matching the ledges on the plate with the
grooves on the meat grinder head body (7), tighten
the nut (11).

« During the operation always use only the pusher (5) .

ATTENTION!

- When installing the blade (9), make sure that the
cutting edges of the blade (9) face the plate (10).
If the blade is installed improperly, it will not grind
meat.

- The fine cutting plate (10) can be used for
processing both raw and cooked meat, fish, etc.

- The coarse cutting plate (11) can be used for
processing raw meat, fish, vegetables, dried fruit,
cheese, etc.

Install the food tray (6) on the meat grinder head (7).

Insert the power plug into the mains socket.

« Switch the meat grinder on by pressing the button
«ON».

* Recommendations:
- Defrost frozen meat thoroughly. For better

processing, cut meat into strips (20x20x60 mm) or

cubes (20x20x20 mm).

v https://tm.by
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- During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

- Do not push meat with your hands or any other
objects.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

« To disassemble the meat grinder head (7), unscrew
the nut (11) by turning it counterclockwise, remove
the installed plate (10) from the meat grinder head
(7) body, remove the crossed blade (9) and the screw
(8).

« To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

MAKING KEBBE

« Kebbe, Kibbeh or kubba is a Mediterranean dish
cooked of beef or mutton, wheat flour and spices.

« Use the kebbe attachment (13) to make hollow rolls
of the base. The rolls are filled and deep fried. Try
making various fillings for the rolls.

+ Here is an example kebbe recipe, you can find other
recipes on the Internet.
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Filling
- Mutton 100 g
- Olive oil 1,5 table spoon
- Onion (minced) 1,5 table spoon
- Spice to taste
- Salt % teaspoon
- Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon
* Assemble the meat grinder (see the chapter
«MAKING MINCED MEAT»).
« Mince mutton once or twice.
« Fry onion until golden, then add minced mutton,
spices, flour and salt.

Prepare the rolls base.

- Lean meat (beef or mutton) 450-500 g
- Flour 150-200 g
- Spice 1 teaspoon (to taste)
- Nutmeg 1 pc.
- Ground red pepper (to taste)
- Black pepper (to taste)
« Mince the meat thrice in the meat grinder, mince a

nutmeg separately, and then mix all the components.

« More meat and less flour in the roll provide better
consistency and taste of the prepared dish.

Making the rolls

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4) (pic. 2).

« Insert the screw (8) into the meat grinder head body
(7), install the kebbe attachments (13) on the screw;
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make sure that the ledges on the attachment (13)
match the grooves on the meat grinder head (7) body
and tighten the nut (11).

Install the food tray (6).

« Put the prepared base for the rolls on the food tray
(6).

« Insert the power plug into the mains socket.

« Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the ON-position.

+ Use the pusher (5) to supply the base for the rolls.

Cut the prepared rolls of necessary length (pic. 10).

After the operation is finished, switch the meat

grinder off by setting the operation mode switch

(1) to the position «OFF», unplug the unit and then

disassemble it.

« Unscrew the nut (11), turning it counterclockwise,
and remove the kebbe attachments (13), remove the
screw (8).

« To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

FILLING THE SAUSAGE CASING

* Mince the meat.

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4) (pic. 3).

« Install the screw (8) into the meat grinder head (7)
body, install a part pf the kebbe attachment (13) on
the screw, install the sausage attachment (12) and
screw the nut (11) tight.
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Install the food tray (6).

Put the natural casing in a bowl! with warm water for
10-15 minutes.

Pull softened casing on the attachment (12) and
make a knot on the tip.

Put the minced meat on the food tray (6).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by pressing the button
«ON».

Use the pusher (5) to push down the minced meat;
as the casing is filled, slide it off the attachment (12),
and wet it as the casing dries.

After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch

(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

Unscrew the nut (11), remove the attachments (12)
and (13) and remove the screw (8).

To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

https://tm.by
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VEGETABLE SLICER

ATTENTION! Continuous operation time when
using the vegetable attachment should not
exceed 1 minute and the amount of processed
vegetables should not exceed 0,5 kg.

« Insert the vegetable slicer (18) into the installation
place (4), press on the lock button (3) and turn the
vegetable slicer (18) counterclockwise until it is fixed
(pic. 4).

« Insert one of the attachments (14 or 15) into the
vegetable slicer (18).

« Fix the attachment (14 or 15), to do this, install the

holder (16) and turn it counterclockwise «@y.

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by pressing the button

«ON».

« During operation, use only the pusher (17) supplied
with the unit . Do not make excessive efforts to push
the vegetables. Do not push the vegetables with your
hands or any other objects.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch (1)
to the position «OFF», unplug the unit and then start
removing the vegetable slicer (18).

« To remove the vegetable slicer (18), press the lock
button (3), turn the vegetable slicer (18) clockwise
and remove it.

« Turn the attachment holder (16) clockwise «f» and
remove it.
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For further information about recycling

Remove the installed attachment (14 or 15) from the
vegetable slicer (18).

Wash all removable parts in warm water with a
neutral detergent. Rinse and dry.

MOTOR OVERHEATING PROTECTION

In case of overheating of the motor, the automatic
thermal switch will trip and the meat grinder will
switch off.

Switch the meat grinder off by setting the operation
mode switch (1) to the position “OFF”, and unplug
the unit.

Let the meat grinder cool down for approximately
40-60 minutes (the cooling time of the electric motor
depends on the room temperature).

Connect the power plug to the mains socket and
switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the position “ON”". If the meat
grinder does not switch on, it may mean that there
are other damages in the unit. In this case apply

to a service center for testing or repairing the meat
grinder.

To avoid the motor overheating, do not overload the
meat grinder and do not put excessive efforts when
pushing meat or other foodstuffs.

CLEANING AND CARE

\
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After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
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(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

Wash all the removable parts which were used for
operation with warm water and neutral detergent,
rinse and dry.

Wipe the meat grinder body with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

Do not use any solvents or abrasives to clean the
meat grinder body.

Provide that no liquid gets inside the meat grinder
body.

After processing salty and sour products, rinse the
removable parts of the meat grinder with water.
Vegetables with dyeing properties (such as carrots
or beets) can stain the meat grinder parts; wipe
the meat grinder parts with a cloth moistened

with vegetable oil, then rinse them with a neutral
detergent, rinse and dry.

STORAGE

Before taking the meat grinder away for storage,
make sure that the meat grinder body and all
removable parts are clean and dry.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



DELIVERY SET

Meat grinder — 1 pc.
Pusher — 1 pc.

Food tray — 1 pc.

Plates — 2 pcs.

Sausage-filling attachment — 1 pc.
Kebbe-attachment — 2 pc.
Vegetable slicer — 1 pc.
Vegetable slicer pusher — 1 pc.
Slicing attachment — 1 pc.

10 Grating attachment — 1 pc.

11. Attachment holder — 1 pc.

12. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
« Rated input power: 300 W
« Maximum power: 1800 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of people

by uncontrolled waste disposal, after

expiration of the service life of the unit or

I the batteries (if included), do not discard

them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

©CONDOOHWNE
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The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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FLEISCHWOLF BR1602

Der elektrische Fleischwolf ist zum Fleisch- oder
Fischhacken, Zubereitung von hausgemachten
teilfertigen Lebensmitteln und Gemisebearbeitung
bestimmt.

BESCHREIBUNG

Betriebsschalter (OFF/ON/R)
Aufbewahrungsbehalter fir Gitter
Verriegelungstaste des Fleischwolfkopfs
Aufstellplatz des Fleischwolfkopfs
Stopfer

Nahrungsmittelschale
Fleischwolfkopfgehause

Schnecke

Kreuzmesser

0. Lochscheiben fiir Klein- und Grobhacken
. Mutter des Fleischwolfkopfs

12. Wirstchenfilleraufsatz

13. Kebbeaufsatze

14. Scheibenschneideraufsatz fiir Gemuse
15. Raspelscheibe

16. Aufsatzhalter

17. Stopfer des Gemuseschneideraufsatzes
18. Gemliseschneideraufsatz
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Abb. 1

Abb. 3

|
T |V| hv https://tm.by

MK LINE 708 NHTepHeT-marasuH

Abb. 2

Abb. 4
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Fleischwolf benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

Benutzen Sie das Gerét nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

Missbrauch des Fleischwolfs kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht mehr als 7
Minuten dauern, machen Sie nach zwei Arbeitszyklen
eine mindestens 10-Minuten-Betriebspause.

y

Es ist nicht gestattet, das Gerat draufRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Stellen Sie den Fleischwolf auf eine trockene, ebene
und standfeste Oberflache fern von Warmequellen,
offenem Feuer und direkten Sonnenstrahlen und
benutzen Sie ihn ebenda.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

https://tm.by
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Es ist verboten, den Fleischwolf an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Liftungséffnungen am
Gerategehause wahrend des Fleischwolfbetriebs ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Fleischwolfgehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.
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Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs nicht.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Fleischwolfteile sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Fleischwolfteile.
Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
alle Fleischwolfteile korrekt aufgestellt sind.
Reinigen Sie das Fleischwolfgehduse und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmafig.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

\
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Das Gerat ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

https://tm.by
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Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wéahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere Vorsichtsmalnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die flr ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Fleischwolf verwenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,

vom Kundendienst oder von &hnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Geréat selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.



« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Machen Sie sich mit den SicherheitsmafRnahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

« Prifen Sie die Vollstandigkeit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter tibereinstimmen.

v https://tm.by
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+ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (2, 5, 6, 7, 8, 9,
10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18) mit Warmwasser
und einem neutralen Reinigungsmittel ab, spiilen und
trocknen Sie sie ab.

+ Wischen Sie das Fleischwolfgehaduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

GRUNDSATZLICHE HINWEISE ZUM
BETRIEB DES FLEISCHWOLFS

« Der Fleischwolf ist zum Fleisch- oder Fischhacken,
Zubereitung von hausgemachten teilfertigen
Lebensmitteln und Gemisebearbeitung nur im
Haushalt bestimmt.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht mehr als 7
Minuten dauern, machen Sie nach zwei Arbeitszyklen
eine mindestens 10-Minuten-Betriebspause.

« Setzen Sie den Fleischwolf zusammen und benutzen
Sie ihn auf einer trockenen, ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Luftungsoéffnungen
am Fleischwolfgehause mit keinen
Fremdgegenstanden gesperrt sind.

« Vergewissern Sie sich vor dem Hacken, dass alle
Knochen und liberschiissiges Fett entfernt sind.
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Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten
Fasern (z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem
Fleischwolf zu hacken.

Stellen Sie ein geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolfkopf (7).

Schalten Sie den Fleischwolf ein und stolRen Sie
das Fleisch mit dem Stopfer (5) langsam in den
Fleischwolfkopf (7) durch.

Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzusto3en.

StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegenstanden nicht durch.

Bei einer ,Verstopfung“ wahrend des Betriebs
verwenden Sie die Reversierfunktion
(Schneckenriickdrehung), um diese zu entfernen.
Um den Reversierbetrieb zu aktivieren, schalten Sie
den Fleischwolf aus, indem Sie den Betriebsschalter
(1) auf ,OFF*“ stellen, dann halten Sie den Schalter
(1) in der Position ,R* (Reversieren) gedriickt und
lassen Sie den Schalter (1) nach einigen Sekunden
los.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH

Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) ein (Abb. 1), driicken Sie die
Verriegelungstaste (3) und drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten.

Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein.

Setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf.

Waéhlen Sie die nétige Lochscheibe (10) und

stellen Sie diese Ubers Messer auf, indem Sie

die Vorspriinge an der Lochscheibe mit den
Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)
zusammenfallen lassen, schrauben Sie die Mutter
(11) zu.

Benutzen Sie immer nur den Stopfer (5) wahrend des
Betriebs.

ACHTUNG!

- Achten Sie beim Aufsetzen des Messers (9)
darauf, dass die Schneidkanten des Messers (9)
zur Lochscheibe (10) gerichtet sind. Falls das
Messer falsch aufgesetzt ist, wird es das Fleisch
nicht hacken.

- Die Lochscheibe (10) mit kleineren Lchern ist
zum Hacken sowohl von Rohfleisch, als auch von
zubereitetem Fleisch, Fisch usw. geeignet.

- Die Lochscheibe (10) mit grékeren Lochern ist
zum Hacken von Rohfleisch, Fisch, Gemise,
Trockenobst, Kése, u.a. geeignet.
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« Stellen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf den
Fleischwolfkopf (7) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie die Taste
«ON» betatigen.

Empfehlungen:

- Gefrorenes Fleisch muss vollstandig aufgetaut
sein. Um das Fleischhacken zu verbessern,
schneiden Sie es in Streifen (20x20x60 mm) oder
Wiirfel (20x20x20 mm) ein.

- Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzusto3en.

« StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegenstanden nicht durch.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

« Um den Fleischwolfkopf (7) auseinanderzunehmen,
schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab, nehmen Sie die aufgesetzte
Lochscheibe (10) aus dem Fleischwolfkopfgehéause
(7) heraus und nehmen Sie das Kreuzmesser (9) und
die Schnecke (8) heraus.

« Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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KEBBEZUBEREITUNG

« Kebbe, Kibbeh oder Kube ist ein mediterranes
Gericht aus Rind- oder Schaffleisch, Weizenmehl und
Gewlirzen.

+ Mit dem Kebbeaufsatz (13) werden Hohlrollen aus
der Grundmasse zubereitet. Die Hohlrollen werden
gefiillt und frittiert. Experimentieren Sie mit der
Zubereitung der Rollenfiillung.

« Das ist ein Musterrezept fir Kebbe, andere Rezepte
finden Sie im Internet.

Fillung

- Schaffleisch 100 g
- 1,5 Essloffel Olivendl
- 1,5 Essléffel Knollenzwiebel (fein gehackt)
- Gewirze nach Geschmack
- 1/4 Teeltffel Salz
- 1 oder 1/2 Essloffel Mehl
« Den Fleischwolf zusammensetzen (siehe den
Abschnitt ,ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH").
« Schaffleisch mit dem Fleischwolf ein- oder zweimal
hacken.
« Knollenzwiebel goldbraun anbraten und dann das
gehackte Schaffleisch, Gewiirze, Mehl und Salz
hinzufligen.

Grundmasse fiir Hohlrollen zubereiten

- 450-500 g mageres Fleisch (Rind- oder
Schaffleisch)
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- 150-200 g Mehl

- 1 Teeloffel Gewiirze (nach Geschmack)

- 1 Stk Muskatnu®

- Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)

- Schwarzer Pfeffer (nach Geschmack)

Fleisch im Fleischwolf dreimal hacken, Muskatnuss

getrennt zerkleinern, dann alle Zutaten

zusammenmischen.

« Mebhr Fleisch und weniger Mehl in der Rolle
verbessern die Konsistenz und den Geschmack des
fertigen Gerichts.

Rollenzubereitung

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf (Abb. 2).

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgeh&use (7) ein, setzen Sie die
Kebbeaufsatze (13) auf die Schnecke auf; achten
Sie darauf, dass die Vorspriinge am Aufsatz (13)
mit den Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause
(7) zusammenfallen, und schrauben Sie die Mutter
(11) zu.

« Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

+ Legen Sie die fertige Grundmasse auf die
Nahrungsmittelschale (6).

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

« Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie die Taste
«ON» betatigen.

« Flhren Sie die Rollengrundmasse mit dem Stopfer
(5) zu.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

« Schneiden Sie die fertigen Rollen von erforderlicher
Lange auf.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

« Schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab und nehmen Sie die Kebbeaufsatze
(13) und die Schnecke (8) heraus.

+ Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

WURSTHULLENFULLUNG

Bereiten Sie das Hackfleisch zu.

Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den

Aufstellplatz (4) auf (Abb. 3).

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie
das Teil des Kebbeaufsatzes (13) und den
Wiirstchenflilleraufsatz (12) auf die Schnecke (8) auf
und schrauben Sie die Mutter (11) zu.

« Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

« Legen Sie die natirliche Hiille fir 10-15 Minuten in

einen Behalter mit Warmwasser.

Ziehen Sie die erweichte Hiille auf den Aufsatz (12)

an und binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.

Legen Sie das fertige Hackfleisch auf die
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Nahrungsmittelschale (6).

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

« Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie die Taste
«ON» betatigen.

« Fur die Zufuhr des fertigen Hackfleisches benutzen
Sie den Stopfer (5), ziehen Sie die Hdlle je nach dem
Auffillen vom Aufsatz (12) langsam ab, feuchten Sie
die Hdlle je nachdem sie trocknet mit Wasser an.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

« Schrauben Sie die Mutter (11) ab, entfernen Sie
die Aufsatze (12) und (13) und nehmen Sie die
Schnecke (8) heraus.

+ Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

GEMUSESCHNEIDER

ACHTUNG! Die Betriebsdauer mit dem
Gemiiseschneideaufsatz soll nicht mehr als 1 Minute
dauern und das Gewicht der zu verarbeitenden
Gemiise soll nicht 0,5 Kilogramm Uberschreiten.

« Setzen Sie den Gemiseschneider (18) in
den Aufstellplatz (4) ein, driicken Sie die
Verriegelungstaste (3) und drehen Sie den

https://tm.by
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Gemlseschneideraufsatz (18) entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 4).

Setzen Sie einen der Aufsatze (14 oder 15) in den
Gemiiseschneideraufsatz (18) ein.

Befestigen Sie den Aufsatz (14 oder 15), stellen

Sie dazu die Sperre auf (16) und drehen Sie ihn
entgegen dem Uhrzeigersinn «@.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie die Taste
«ON» betatigen.

Waéhrend des Betriebs benutzen Sie nur

den mitgelieferten Stopfer (17). Wenden Sie

keine GibermaRige Kraft an, um die Gemliise
durchzustofen. Die Gemse nicht mit den Handen
oder jeglichen anderen Gegenstéanden durchstoRen!
Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Gemuseschneideraufsatz
(18) ab.

Um den Gemiiseschneideraufsatz (18) abzunehmen,
driicken Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie
den Gemiseschneideraufsatz (18) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

Drehen Sie die Sperre fiir Aufsatze (16) im
Uhrzeigersinn «f@» und nehmen Sie sie ab.

Wegen weiterer Informationen (iber Entsorgung
Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz (14 oder 15)
aus dem Gemuseschneideraufsatz (18) heraus.
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Waschen Sie die abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Reinigungsmittel
ab. Spiilen Sie sie und trocknen Sie sie ab.

ELEKTROMOTOR-UBERHITZUNGSSCHUTZ

\
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Bei einer Elektromotoriiberhitzung spricht das
thermische Sicherungselement automatisch an, und
der Fleischwolf schaltet sich aus.

Schalten Sie den Fleischwolf aus, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen und das
Netzkabel aus der Steckdose herausziehen.

Lassen Sie den Fleischwolf ca. 40-60 Minuten
abkihlen (die Abkuhlzeit des Elektromotors hangt
von der Raumtemperatur ab).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein
und schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,ON“ stellen; wenn sich der
Fleischwolf nicht einschalten lasst, kann dies auf
andere Stérungen hinweisen, wenden Sie sich in
diesem Fall an einen Kundendienst zum Priifen oder
Reparieren des Fleischwolfs.

Um die Elektromotoriiberhitzung zu vermeiden,
iberlasten Sie den Fleischwolf nicht und wenden
Sie keine UberméaRige Kraft zum DurchstoRen des
Fleisches oder anderer Nahrungsmittel an.

https://tm.by
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REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.
Waschen Sie alle im Betrieb benutzten abnehmbaren
Teile mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie das Fleischwolfgehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

Verwenden Sie keine Scheuer- oder Lésungsmittel
zum Reinigen des Fleischwolfgehauses.

Lassen Sie keine Flussigkeiten ins
Fleischwolfgehause gelangen.

Spilen Sie die benutzten abnehmbaren
Fleischwolfteile nach dem Hacken von salzigen oder
sauren Nahrungsmitteln mit Wasser ab.

Gemise mit farbenden Eigenschaften (wie Karotte
oder Ribe) kann die Fleischwolfteile farben, wischen
Sie die Fleischwolfteile mit einem mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch ab und dann waschen Sie sie
mit einem neutralen Reinigungsmittel, spilen und
trocknen Sie sie ab.



AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegpacken, vergewissern Sie sich, dass das
Fleischwolfgehduse und alle abnehmbaren Teile
sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Fleischwolf — 1 Stk.

Stopfer — 1 Stk.
Nahrungsmittelschale — 1 Stk.
Lochscheiben — 2 Stk.
Wurstfiilleraufsatz — 1 Stk.
Kebbeaufsatz — 2 Stk.
Gemiiseschneideraufsatz — 1 Stk.

ocENoA®NE

. Scheibenschneideraufsatz fiir Gemiise — 1 Stk.
10. Raspelscheibe — 1 Stk.

11. Aufsatzhalter — 1 Stk.

12. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 300 W
* Maximale Leistung: 1800 W

https://tm.by
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Stopfer des Gemiseschneideraufsatzes — 1 Stk.

DE

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu vermeiden, werfen Sie das Gerat
und die Batterien (falls mitgeliefert)
nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

|%

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MACOPYBKA BR1602

OnekTpudeckas msicopybka npegHasHadeHa ans npu-
roToBNeHns MACHOro unu pr6HOFO Q)apLua, npuroTos-
TNeHus JoMallHuX nonydabprkatoB 1 nepepaboTku
OBOLLEN.

ONMUCAHUE

Mepeknioyatens pexumos pabotsl (OFF/ON/R)
KoHTelHep Ans XpaHeHUs! peLLETok

KHonka cpukcatopa ronosku msicopy6ku
YCTaHOBOYHOE MECTO roroBKY MSICOpy6ku
Tonkatenb

TloTok Anst npoayKToB

Kopnyc ronosku mMsicopy6ku

WHek

KpecTooGpasHsblii HoX

0. PeluéTkv Ans Menkow u KpynHow pybku npodykToB
. Taiika ronosku mMsicopyBku

12. Hacapgka ons HabuBku konbacok

13. Hacagku ans ke66e

14. Hacapgka ans Hapesku OBOLLEN NMOMTUKaMK

15. Hacapka-Tépka

16. [epxarens Hacafgok

17. TonkaTtenb HacagKu-OBOLLEPE3KN

18. Hacapgka-oBolyepeska

RBooNoapwNE
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen ucnonb3o py6KuM TenbHO

03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTauuu,

nocre NPoYTEHUs COXPaHUTe ero Ans UCnonbL3oBa-

HUA B Oyaylem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
Ha3Ha4YeHUK, KaK U3roXeHo B ,ElﬁHHOIZ WHCTPYKUNK.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ MacopybKoit MOXeT
npuBeCTU K eé NorioMKe, NpUYnHEHUo Bpeaa
nonb30oBaTesnto Unn ero UMyLLEeCTBY U He ABNAETCA
rapaHTUIHLIM Criyqaem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
YKa3aHHOe Ha 3TMKeTKe, COOTBETCTBYET HaNpsXXeHUo
aneKkTpoceTy.

BHUMAHME! Bpems HenpepbIBHOMO Lmkna paboTbl
He OO0MKHO npeBblWaTtb 7 MUWHYT, nocne ABYX LMKIOB
pabotbl caenaiite nepepblB He MeHee 10 MUHYT.

« Banpeluaercs UCMONb30BaTb YCTPOWNCTBO BHE
NOMELLEHNNA.

* He pekomeHyeTCs UCMONL30BaTh YCTPOCTBO BO
BpEeMsi rpo3bl.

* YcTaHaBnuBaiiTe 1 UCMonb3ynTe MAcopyoKy Ha
CYXOW, POBHOW 1 YCTONYMBOWN NOBEPXHOCTU, BAAMM
OT UCTOYHMKOB Tenna, OTKPLITOro NamMeHu 1 NpsiMbIX
COMMHEYHbIX My4eit.

v https://tm.by
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He ncnonb3yiTe ycTponcTBO B HENOCPEACTBEHHO
6nmn3ocTn OT HarpeBaTeNbHbIX MPUGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna Unu OTKPLITOro MiaMeHn.

BanpetyaeTcs Ucnonb3oBaTb MSCOPybKy B MecTax,
Tle XPaHATCS, UCMOMNb3YTCS MU PacrbINsoTes
aspo3onu, a Takke B6MKU3M OT NerkoBocnaMeHsio-
LUMXCS KUAKOCTEN.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHuii, BU-
Bpaumii 1 MHbIX MEXaHNYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo BpeMmsi paboTbl MSICOPYOKM HE 3aKpbIBANTE BEHTU-
NSALMOHHbIE OTBEPCTYUS Ha Kopryce yCTPOMCTBa, 3TO
MOXET MPUBECTU K NEPerpeBy ariekTpoMoTopa.

He octaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKINOYEHHOE B CETh, 6e3
npucmoTpa.

He norpysxaiite kopryc Msicopybku, LUHYp NMTaHUs
VMK BUIIKY LIHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
ApYrvie XuaKkocTu.

He ucnonb3yiTe ycTpoicTBO BONM3M OT KyXOHHOM
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTaXx, Okosio 6acceiiHoB
VNN ApYruX EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoiicTBo ynano B Bofy, HeMeaNeHHO BblHbTe
BUMKY LUHypa MUTaHWS N3 3NEeKTPUHECKON PO3ETKH, 1
TOIBKO MOCIE 3TOr0 MOXHO AOCTaTh YCTPOWCTBO M3
Boabl. OB6paTuTech B CEPBUCHbIV LIEHTP Ansi ocMOTpa
VI PEMOHTA YCTPOMCTBA.

He ponyckaiiTe, 4ToGbl LUHYP NUTaHWS Kacancs rops-
YNX NMOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO obpaLlanTech Co LUHYPOM MUTaHWs, He
[onyckante nepekpyyYMBaHnst U Neproanyecku pac-
NpAMASITE LHYP NMUTaHNS.
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3anpeLuaeTcs UCMonb30BaTh LUHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE PYYKU ANs NEPEHOCKU MACOPYOKM.

He npwkacaiitecb k Koprycy yCTPOWCTBa, K LWHYPY
NUTaHWA U K BUNKe LLUHYpa NMUTaHnsa MOKpbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
ncnonb3oBaHUA Unu nepen YUCTKOMN. I'Ipw OTKN4e-
HUM YCTPOICTBA OT SMEKTPUYECKON CETU [ePXKUTECH
3a BUJIKY LUHYpa NUTaHUA 1 akKypaTHO BbIHbTE €€

13 NeKTPUYECKOW PO3ETKMN, He TAHUTE 3a LLUHYP
NUTaHUS — 3TO MOXET NPUBECTY K €ro NOBPEXAEHUIO
W BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHune.

Mepepn nepBbIM UCNONL30BaHWEM YCTPONCTBA
TLATenbHO NPOMOIiTe CbEMHbIE AieTanun MSicopy6bku,
KOTOpble GyIJ,yT KOHTaKTMpoBaTb C NpoAYKTaMu.
VcnonbayiiTe Tonbko AeTany Mscopy6ku, kotopble
BXOOAT B KOMMNMEKT NOCTaBKWU.

Mepen ucnonb3oBaHWeEM YCTPOWCTBa y6eamTech, YTo
BCE [leTanu Msicopy6Ku yCTaHOBNEHbI NPaBUIbHO.
PerynsipHo npoBoauTe YNCTKY Kopryca Msicopybku

n feTanen, kotopble Gbinn UCNoNb30BaHbl BO BPEMS
paboTbi.

W3 coobpaxeHuin 6e3onacHoCTU AeTEN HE OCTaB-
NSATE NONUITUNEHOBbIE NAKEThI, UCMONb3yEMble B
KauecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite AeTsiM urpatb € nonu-
3TUNEeHOBbLIMU NakeTamn Unun yI'IaKOBO‘-IHOIZ MNEHKOWN.
OnacHocTb yayuwbs!

y
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YCTPONCTBO He NpeaHasHauYeHo Al UCMONb30BaHUs
AeTbMU.

OcyulecTBnANTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOBbLI He
A0NyCTUTb NCNONb30BaHNA yCTpOVICTBa B KayecTBe
UrPYLLKN.

He paspeluaiiTe AeTAM npykacaTbecs K Kopnycy
yCTpOVICTBa, K LUHYPY NMUTaHUA UINU K BUNKe LLHypa
nuTaHUs Bo BpeMs paGoThl YCTPOMCTBA.

Bynste 0cob6eHHO BHMMAaTErbHbI, €CriM No6nn3ocTu
OT paboTatoLLero yCTpoicTBa HaxoaaTcs AETU Unu
NNLa € orpaHnyeHHbLIMU BO3MOXHOCTAMMU.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexzay pabounmm
LMKnaMu pasmellanite yCTpOMCTBO B MeCTax, Heo-
CTYMHbIX AN AeTei.

I'Ipm6op He npegHa3HayeH ansa ucnonb3oBaHua nu-
Lamu (BKntoyas Aerten) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NHeCKU-
MW, CEHCOPHbLIMU, NCUXUYECKUMWN UNU YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTAMM UK npu OTCYTCTBUM Y HUX OMnbiTa
UMW 3HaHUI, ECIIN OHN HE HAXOASTCS MOA KOHTPOMEM
NN He NPONHCTPYKTUPOBaHbI NTULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npubopa.

MpoBepsiiTe LENOCTHOCTb LUHYPa NUTaHUS Nepeq
1cnonb3oBaHnem mMsicopyoku. Mpw nospexaeHnn
LHypa nuTaHnAa ero 3ameHy, BO n3bexaHne onacHo-
CTW, OOMKHbI NPON3BOAUTL N3rOTOBUTESb, CEPBUC-
Hasi cnyx6a unu noaobHbIN KBaNMULMPOBaHHbIN
nepcoHarn.



3anpeluaeTcs caMOCTOSITENBbHO PEMOHTUPOBAThL
ycTpouncTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO CAMOCTO-
ATENbHO, NPW BO3HUKHOBEHUM NOGbIX HEeUCnpaBHO-
CcTel, a Takke Nocrne nNafeHns yCTPoicTBa OTKITo-
YnTe ero OT 3MeKTPOCeTH 1 06paTUTECh CEPBUCHBIN
LieHTp.

Bo usbexaHue NoBpexaeHuii nepeBo3nTe ycTpoii-
CTBO B 3aBO/ICKOI YnaKoBKe.

XpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM MPOXfagHOM MecTe,
HepoCTYNHOM Ans AeTen 1 nofeit ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTMPOBKM UNU XPaHEHUs! YCTPOM-
CTBa Npu oTpULaTeNbLHON TeMnepartype, pacna-
KyWTe ero v noaoxauTe He MeHee 3 4acoB nepes,
MCnonb30BaHUeM.

|
TViby

M ONLINE STOR

Pacnakyiite ycTpolcTBO v yaanuTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YMaKOBKY.

O3HakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTU U peKoMeH-
[auusamm no aKcnnyaraumu.

MpoBepbTe KOMMeKTaLuio.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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+ OcMOTpUTe YCTPOICTBO Ha Hanu4ne NoBpexaeHui,
NpV HaNU4YUM NOBPEXAEHWUI He BKINoYanTe ero B
ceTb.

* Y6eauTech, YTO yka3aHHble NapaMeTpbl HaMPsHKEHNS!
NUTaHUs yCTPOMNCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MeKTPUYECKON CeTh.

« [lpomoiiTe BCe CbéMHbIE AeTanu (2, 5, 6,7, 8, 9,
10, 11,12, 13, 14, 15, 16, 17, 18) Té€nnoi Bogon ¢
HeWTpanbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE U
npocyLumTe.

« Kopnyc msicopy6kv npoTpuTe crierka BnaxHom Tka-
HbIO, MOCHE 3TOTO BLITPUTE HAaCyXo.

OCHOBHbIE COBETbI NO UCNONb30BA-
HUIO MACOPYBKU

* Mscopy6bka npegHasHadeHa Tonbko Ans 6bIToBoro
MCMOnb30BaHUS: Ans NPUrOTOBMEHNSI MSICHOMO N
pbIGHOrO hapLua, NPUroTOBMNEHNS AOMALLUHMX MOMy-
habpvkaToB 1 nepepaboTku OBOLLEN.

BHUMAHME! Bpems HenpepbiBHOMO LMkna paboTbl
He JOMKHO NpeBbILIaTh 7 MUHYT, NOcne AByX LMKNoB
paboTbl caenaiite nepepbiB He MeHee 10 MUHYT.

« CobepuTe 1 ucnonb3yinte Macopyobky Ha CyxoWn,
POBHOW U YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTU, BAANMN OT
MCTOYHUKOB Tenna, OTKPLITOrO NamMeHun v NpsiMbIx
CONHEYHbIX J'Iy'48|7|.
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Y6eauTech B TOM, YTO BEHTUNSALMOHHbLIE OTBEPCTUS
Ha Koprnyce Msicopy6ku He 3abroKkMpoBaHbl NOCTO-
POHHVUMM NpeaMeTamm.

Mepen Havanowm npurotoBnexus gapia ybeamrecs
B TOM, YTO BCE KOCTV W U3MULLIKV XWpa yAaneHbl.
Banpeuaetcsi nepepabaTbiBaTh MsicOpy6KoW nuLe-
Bble NPOAYKTbI C TBEPALIMM BONIOKHaMM (Hanpumep,
MMBVPb UMK XPEH).

MocTaBkTe noA ronoBky Msicopy6ku (7) noaxoasiuyto
nocygy.

BknitounTe msicopybky 1 He Toponsick MpoTanku-
BaiiTe MACO B rofioBKy MsCOpy6Ku (7) npu nomMoLLm
Tonkarens (5).

Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3yiTe TOMNbKO TONKaTenb
(5), BXOAALLMIA B KOMMNMEKT nocTasku. He npunarairte
Ype3MepHbIX YCUNUIA ANs NpoTankuBaHus Msca unm
APYTVX MPOAYKTOB.

BanpeluaeTcs npoTankveaTe MSiCO pykamut Unu
NBLIMK APYTUMK NpeameTamu.

Ecnu Bo Bpems paboTel 06pasoBancst «3atop», ansa
ero ycTpaHeHusi Ucnonbayiite yHKUMIO peBepca (06-
paTHOro BpalleHus WHeka). [Ins BKMoYeHnsi pexuma
peBepca, BbIKMOYMTE MSICOTPYOKY, HaxaB KHOMKY
«OFF», nogoxaute 10-15 cekyHz, 3aTeM HaxmuTe

1 yaepxuBaiTe kHorky «REV» (peBepc), yepea 5
CeKyHA, OTnycTuTe KHomky «REV».

Mocne okoH4aHWs paboTbl BbIKMOYUTE MSCOPYOKY,
HaxaB KHoMKy «OFF», BbIHbTE BUMKY LIHypa NUTaHus
13 3NEeKTPUYECKOI PO3eTKM, Nocre 3TOoro NpucTynan-
Te k eé pasbopke.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

NMPUTOTOBJIEHUE ®APLUA

BcTaBbTe ronosky msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
MecTo (4) (puc. 1), HaXMUTe Ha KHOMKY cmkcaTopa
(3) v noBepHUTE ronoBKy Mscopybku (7) npoTne
4acoBOW CTPenku Ao uKcaLmn.

BcTaBbTe WHek (8) B kopryc ronosku mscopyoku (7).
YcTaHoBUTe KpecToobpasHbIn HOX (9).

Bbi6epuTe ogHy Heobxoaumyto pelwéTtky (10) n
YCTaHOBUTE €€ MoBEepX HOXa, COBMECTUB BbICTYrbI
Ha peLLéTKe C nasamu B KOpryce ronosku Msicopybku
(7), 3akpyTuTe raiiky (11).

Bceraa Bo Bpemsi paboTbl MCNOMb3yITe TOMbKO
Tonkarens (5).

BHUMAHMUE!

- [pu ycTaHoBKe HOXa (9) cneauTe 3a TeM, YTOObI
pexyLme KpoMKu Hoxa (9) Bbinu HanpaeneHb!

Kk pewéTke (10). Ecnu Hox ByaeT ycTaHOBNEH
HenpasWribHO, OH He ByaeT BbINOMHATL DYHKLMIO
py6ku msica.

- Peweértka (10) ¢ MENKUMU OTBEPCTUSAMU MOXKET
1cnonb3oBaTthes Ans nepepaboTkn Kak Cbiporo,
Tak v NPUroTOBIIEHHOMO Msica, Pbibbl 1 T.M.

- Peweértka (10) c 6Gonee KpynHbIMU OTBEPCTUSIMU
MOXET WCMOb30BaTLCS ANs nepepaboTki Cbiporo
Msica, pblObl, OBOLLEN, CyXOhPYKTOB, Cbipa U T.M.

YcTaHoBUTE Ha ronoBky Msicopy6ku (7) noTok Ans

npoaykTos (6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYypa NUTaHKS B 3NEKTPUYECKYHD

pO3eTKy.
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« Bkntounte msicopy6ky, Haxas KHOMKy «ON».
PekomeHpauum:

- 3aMopoXeHHOoe MsICO HeO06XOAMMO MOMHOCTHIO
pasmMopo3nTb. [inst yny4lueHus npolecca nepepa-
BoTkM Msica HapesaliTe ero nonockamu (20x20x60
MM) Unmn ky6rkamm (20x20x20 Mm).

- Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3YITe TOMNLKO TONKaTenb
(5), BXOASALWMIA B KOMNNEKT nocTaeku. He npuna-
ranTe YpesmepHbIX YCUnuii Ans NpoTankueaHust
Msica Ui Apyrux NpoayKToB.

- 3anpelaeTcsa npoTankuaTk MSCO pykamu Unm
nto6bIMU ApYrMY NpeaMeTamu.

« [locne okoH4aHus paboTbl, BbIKINOYUTE MSICOPYOKY,
HaxaBs KHOMKy «OFF», BbIHbTE BUMKY LIHYpa nUTaHWs
13 3NEeKTPUYECKOI PO3eTKM, Nocrne 3TOro NpucTynan-
Te k eé pasbopke.

« [ina pa3bopku ronosku Mscopy6ku (7), oTkpyTUTe
raiiky (11) noBopa4uBasi €€ NpoT1B YaCoBOW CTPENKHU,
BbIHLTE 3 KOpryca rofoBku MAcopy6ku (7) ycTaHoB-
TNeHHyto peléTky (10), BbIHETE KPecTO0BpasHbIi HOX
(9) v wHex (8).

* [1lns CHATUS ronoBku Msicopybku (7) HaxmuTe Ha
KHOMKy cpukcaTopa (3), noBEpHUTE rofnoBKy Msicopy6b-
Ku (7) No 4acoBoW CTpenke 1 CHUMKTE eé.

NMPUTOTOBJNEHUE KEBBE

* Keb6e, Kubbex nnu ky6a — 6ntogo cpeam3eMHOMop-
CKOW KyXHW, KOTOpPOE rOTOBSIT U3 Msica roBSIAVHBI UK
6apaHuHbl, NLWEHUYHON MYKM U CMIeLIUN.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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« C nomoubto Hacagku ke66e (13) 13 oCHOBbI M3roTaB-
nMBatoTCH nornble Tpy6oyku. TpyBoUky HanonHaTCs
HauvHKoW 1 obxapwuBatoTcs Bo puTiope. 3kcne-
pmmeHTMpyﬁTe C NPUroToBfiEHNEM HaYMHKN ONns
HanonHeHus TpyGoyek.

« [lpvBeaéH NPUMEepHbI peLenT NpUroToBneHns keb-
66, HanTn Apyrve peuenTbl MOXHO B UHTEpHETE.

Hauunka

- bapanuna 100 r

- OnuBekoBoe macno 1,5 cTonoBo NOXKN

- Penuatblii nyk (Menko HalMHKOBaHHbIA) 1,5
CTOJI0BOW NOXKM

- MpsaHocTtn no Bkycy

- Conb 1/4 yaiiHo NOXKN

- Myka 1 cTonoBasi noxka unu 1/2 cTonosow NOXKN

« Cobepute msicopy6bky (cm. pasgen «[MPUTOTOBIE-

HUE ®APLLAY).

* W3menbuute GapaHuHy B MsicopyGke ogvH unu aAsa

pasa.

« OBGxapbTe penyartblii Nyk 40 30M0TUCTOrO LBeTa,

3aTem gobaBbTe GapaHwii haplu, NPSHOCTH, MYKY U
COnb.

MpuroTtoBLTE OCHOBY ANA TPYGOUYEK
- ullocTHoe Msco (roBsauHa unu 6apaHuHa)
450-500 r
- Myka 150-200 r
- [psHocTyn 1 YaiiHas noxka (no Bkycy)
MyckaTHbI opex 1 WT.
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- KpacHblii MonoTbIi nepet, (Mo BKycy)
- YépHbIli nepel (No BKycy)

* Msico usmenb4unTe B MScopyGke Tpu pasa, OTAENbHO
namenbyuTe MyCKaTHbII?I opex, 3atemMm cMeluainTe Bce
NHrpegueHTbl.

» Borbliee KONMYECTBO MsiCa U MEHbLUEE KONUYecTBO
MYKU B TPyGOUKe yryyllaeT KOHCUCTEHLIMIO U BKYC
rOTOBOrO NPOAYKTA.

MpurotoBneHue TpyGouek

* YcraHoBwWTe rofnosky mMsicopybku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4).

* YcraHoBWTe LUHEK (8) B KOPMyC ronoBku Msicopybku
(7), ycTaHOBUTE Ha LUHEK Hacadkv Anst ke66e (13),
creguTe 3a TeM, 4TOGbI BbICTYMbI Ha Hacaake (13)
COBManu ¢ nasamu B KOpryce rofioBku MSAcopy6ku
(7), 3aBepHuTe raiiky (11).

* YcTaHoBWTE NMOTOK Ansi NpoaykToB (6).

« BbinoxuTe rotoByto ocHOBY Anst Tpy6o4ek Ha NoTok
Ans npoaykTos (6).

« BcraBbTe BUNKY LIHYpa NUTaHWS B 3NEeKTPUYECKYIo
poO3eTKy.

* Bxntouute msicopy6ky, Haxas kHorky «ON».

« [ina noga4u ocHoBbl Ansi Tpyboyek ncnonbayiite
Tonkatens (5) (puc. 10).

« OrtpesanTte rotoBble TPYGOUKM HEOBXOAVMMOW ANUHBI.

« [locne okoH4aHus paboTbl, BbIKNOYUTE MSICOPY6-
Ky, HaxaB kHonky « OFF» v BbIHbTE BUNKY LUHYpa
MUTaHWUS 13 3NEKTPUYECKON PO3ETKY, NoCre 3Toro
npucTynaiTe k eé pasbopke.

v https://tm.by
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« OtBepHuTe ranky (11), noBopaumsasi eé NnpoTne
4acoBOW CTPENKW U BblHbTE Hacaaku Ans keboe (13),
BbIHbTE LLUHEK (8).

« [Ins cHATUSA ronoBku MAcopybku (7) HaxmuTe Ha
KHOMKY ¢hukcaTopa (3), NoBEPHUTE rofnoBKy MAcopy6-
K1 (7) No 4acoBOWi CTPErKe U CHUMUTE eé.

HABUBKA OBONOYKHM ONA KONBACOK

« [MpurotoBeTe chapLu.

* YcraHoBWTe rofnosky Mscopybku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4) (puc. 3).

* YcraHoBWTe LUHeK (8) B KOPMyC ronoBku Mscopyoku
(7), ycTaHoBUTE Ha LUHeK (8) AeTanb OT Hacadku keb-
6e (13), Hacapky Anst Habueku konbacok (12), 3atem
3akpyTute ramnky (11).

* YcTaHoBWTe NMOTOK Anst NpoaykToB (6).

« TNomecTute HaTyparnbHyl 060MoYKy B EMKOCTb C
Ténnow Bogow Ha 10-15 MUHYT.

* Hartanute pasmsryéHHyto obonouky Ha Hacaaky (12),
3aBsHKUTE Ha KOHLie 0605104KM y3er.

* BbINoxwuTe roToBbIN hapLl Ha NOTOK ANs NPOAYKTOB
(6).

« BcraBbTe BUNKY LIHYpa NUTaHWS B 3NeKTPUHECKYHo
pO3eTKy.

* BkntounTe Msicopy6Ky, Haxa KHorKy «ON».

« [1ns nogayu rotoBoro chaplua UCnonb3ayinTe Tonka-
Tenb (5), No Mepe 3anonHeHns 060MoYKK casuranTe
eé c Hacaaku (12), No Mepe BbICbIXaHWs 06OMOYKU
CMaumBaiiTe eé BoAoiA.



« [locne okoH4aHus paboTbl, BbIKNOYNTE MSiICOPY6-
Ky, yHaxxaB kHornky «OFF» 1 BblHbTE BUIIKY LUHYpa
NUTaHKS 13 3NEeKTPUYHECKON PO3eTKY, Nocre 3Toro
npucTynaiiTe k eé pasbopke.

« OrtsepHuTe ranky (11), cHumute Hacagku (12) un (13),
BbIHbTE LUHEK (8).

* [Ins CHATWSA ronoBkK MAcopybku (7) HaxmuTe Ha
KHOMKY cpukcaTtopa (3), noBepHUTE rofnoBKy Msicopy6-
Ku (7) No 4acoBoW CTpenke 1 CHUMKTE eé.

OBOLLEPE3KA

BHUMAHME! Bpewms paboTbl ¢ Hacaakoii-oBoLLe-
pe3Koii He AOIKHO MNpeBbilwaTh 1 MUHYTY, a Bec
nepepabatbiBaeMbix oBoLeit 0,5 kr.

« BcraBbTe Hacaaky-oBoLlepesky (18) B mecTo ycTa-
HOBKM (4), HaXxmnTe Ha KHOMKy dmkcaTopa (3) 1 no-
BEpHUTE Hacaaky-oBoLlepesky (18) npoTus Yacoson
cTpenku Ao dukcaumm (puc. 4).

« BcrasbTe ogHy 13 Hacagok (14 unu 15) B Hacagky-o-
BoLlepesky (18).

« 3akpenute Hacaaky (14 wnn 15), ans atoro ycTa-
HoBUTe chmkcaTop (16) 1 NoBepHWUTE €ro NpPoTUB
4acoBo CTpenku «fy.

« BcraBbTe BUNKY LIHYpa NUTaHWSA B 3NEeKTPUYECKYIo
pO3eTKY.

* Bknounte Msicopy6Ky, Haxas KHorKy «ON».

« Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3YITE TOMNBKO TONKaTenb
(17), BxogsAwWmiA B KOMNNEKT nocTasku. He npuna-

v https://tm.by
! |/|HTepHeT-MaF83I/IH

RU |35

raiTe YpeamepHbIX yCUnniA ANs NpoTankueaHus 0BO-
Leit. 3anpeLLaeTcsi NpoTankmBaTh OBOLLY pyKamu
1 nio6eIMK ApyrumMm NpeaMeTamu.

» TMocne okoH4aHUs paBoThbl BbIKIKOUUTE MACOPYOKY,
YCTaHOBUWB NepekrnoyaTerb pexuMoB paboTsl (1) B
nonoxenve «OFF» 1 BbIHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHus
13 3NIEKTPUYECKOI PO3ETKM, NOCHe 3TOro NpucTynai-
Te K CHATWIO Hacaaku-oBoLLepesku (18).

« [Ina cHATMA Hacaakn-oBoLlepeskn (18) HaxmuTe Ha
KHOMKy ¢pukcatopa (3), NoBEpHUTE HacaaKy-OBOLLe-
pe3ky (18) no yacoBoWi CTPEnKe U CHUMUTE.

« [loBepHuTe chukcaTop Hacagok (16) no yacosoi
CTperike «Em» 1 CHUMUTE €ro.

* BeblHbTe 13 Hacagku-oBoLepesku (18) yctaHoBneH-
Hyto Hacagky (14unm 15).

« [pomoinTe CbEMHbIE AeTanu TENMOo BOAOW C
HelTpanbHbIM MOLMM cpeacTBoM. OnonocHuTe n
npocyLumTe.

SALLUNTA SNEKTPOMOTOPA OT NEPEIPE-
BA

« [pu neperpeBe anekTpomoTopa cpaboTaeT aBTo-
MaTU4ecKuii TepmonpeaoxpaHuTenb, 1 Msicopybka
BbIKITOYUTCS.

* Bblkntounte msicopy6ky, Haxas kHonky «OFF» 1
BbIHLTE BUMKY LUHYpa MUTaHWS U3 3NIeKTPUYECKON
poseTky.

« [lainte macopybke OCTbITb B TEYEHWE NPUBNM3UTENb-
HO 40-60 MUHYT (Bpems OCTbiBaHWS 3reKTpoMoTopa



36| RU

3aBUCUT OT TEMMepaTypbl BO3AyXa B NOMELLEHNN).

« BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHUS B ANEKTPUYECKYIO
PO3ETKY U BKNKOUMUTE MACOPYGKY, HaxaB KHOMKY
«ON», ecnin msicopybka He BKIOYaeTCst, 3TO MOXeT
O3Ha4aTb, 4TO B HEeW UMETCH UHble nospexaeHusa,
B 3TOM Crnyyae o6paTUTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP ANs
OCMOTpa Unun pemoHTa MﬂCOpyﬁKI/I.

« Bo usbexaHue neperpesa snekTPOMOTOPaA He ne-
perpyxante Msacopybky 1 He npunaraiite Ypeamep-
HbIX YCUNWUIA AN NpoTankuBaHua Msca unu Apyrnx
NpOAYKTOB.

YUCTKA U yXo[q

« Tlocne okoH4aHua paboTbl, Haxas kHonky «OFF»

1 BbIHBTE BUIKY LLIHYPaA NUTAHWS U3 3NEKTPUHECKO
pO3eTku, Nocne 3Toro npucTynanTe k eé pasbopke.

« [lpomoliTe Bce CbEMHbIE AETANM, KOTOPbIE UCMOMB30-
Banuck Ans paboTbl, TENNOW BOLOW C HEWTparnbHbIM
MOHOLLMM CPELCTBOM, OMOMOCHUTE W NPOCYLUUTE.

* [lpoTpuTe KOpMyc MSCOPYGKMN BNaXHOW TKaHbIO,
Nocre Yero BbITPUTE HACYXo.

« [Ins yncTkm kopnyca macopy6ku 3anpellaetcs
1CMonb30BaTh abpasnBHble YACTALLME CPEaCcTBa UK
pacTBopuTenu.

* He ponyckaiiTe nonagaHusi XXMAKOCTU B KOPMyC
MsiICOpy6KU.

« Tocne nepepaboTku CONEHBIX UMW KUCTbIX MPOAYK-
TOB OMOJIOCHWTE BOLOW CbEMHbIE AETANU MSiCOpPY6-
Ki, KOTOPbIE UCMOMNbL30BANUCH.

v https://tm.by
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«  OBOLYM C KpacsALLMMM CBOCTBaMM (Hanpyumep, Mop-
KOBb Uny CBEKMNA) MOryT OKpacuTb AeTanu Msicopy6-
K1, NPOTPUTE AeTanu MAcopy6Ku TKaHbIO, CMOYEHHOM
pacTuTenbHbIM MacroMm, nocne 4Yero I'IpOMOI?ITe nxc
HeVITpaJ‘IbeIM MOKOLLNM CPeCTBOM, ONOSOCHUTE U
npocyLlumTe.

XPAHEHUE

« Tepepn Tem, kak y6paTb MsicopybKy Ha XxpaHeHue,
y6eaunTech B TOM, YTO KOPMyC MSicopy6ku 1 BCe
CbEMHblEe Aetanu, YncTble N cyxue.

« XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXNaHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM Ans AeTeit U Nofel ¢ orpaHnyeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMMWN.

KOMMNINEKT NOCTABKM

Msicopybka — 1 wr.

Tonkatenb — 1 wt.

TNotok Ans npoaykToB — 1 WT.

Pelwétka — 2 wr.

Hacapgka anst Habvieku konb6acok — 1 .
Hacagku ans npurotoBneHus ke66e — 2 wwiT.
Hacapka-oBoulepeska — 1 WwT.

TonkaTenb Hacagku-oBoLlepeskn — 1 LuT.

. Hacapgka ans Hapesku oBoLei NoMTUkamMnm — 1 LWT.
10. Hacapka-Tépka — 1 wT.

11. [OepxaTenb Hacagok — 1 wrt.

12. WHcTpykumsa no skcnnyataumm — 1 wT.

©COoONOOAWNE



TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50 'y
* HomuHanbHas notpebnsiemas molyHocTs: 300 BT
+ MakcumanbHas molHocTs: 1800 BT

YTUNN3AUNA

YT06bl NPenoTBpaTUTL BO3MOXHLIV BPES,
OKpY>KaloLLel cpeae Unu 300poBbHO Mio-
,qe|7| oT HeKOHTpOnI/IpyeMOI;I ytunusaumn
OTXO[0B, MOCIE OKOHYaHWS CPOKa CIlyx6bl
yCTPOVICTBa Wnn anemMeHToB NUTaHua
(ecnu BXoOsT B KOMMIEKT), He BbIGpachl-
BaliTe UX BMECTE C 06bI4HbIMU BbITOBLIMU OTXOAaMM,
nepenanTte Npubop 1 anNemMeHTbl NMMTaHWs B cneumanm-
3MpOBaHHbIE MYHKTbI AN AanbHENLWen yTunusauu.

OTxoppl, 06pasyoLmecs nNpu yTunmsauum n3nenum,
nognexar obasarensHoMy c6opy c nocneaytoLlei
yTuUnu3aumei B yCTaHOBIEHHOM NOPSAAKE.

[ns nonyyYeHust 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmn 06
yTUNM3aumm AaHHOTo NpoaykTa 06paTUTeCh B MECTHbIN
MyHULMNanuTeT, CJ'Iy)K6y ytinusaumu 6bITOBbIX oTXoa0B
VN1 B MaraswH, rae Bl nprobpenu AaHHbIN NPoayKT.

v https://tm.by
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MpowusBoanTenb coxpaHsieT 3a coboi NpaBso U3me-
HSATb AM3aliH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNE XapakTe-
PUCTUKW, HE BAUSIOLLME Ha OBLLME NPUHLMMbLI PaBoTb
ycTponcTea, 6e3 npeaBapuUTenbHOrO yBeJOMIEHUS.

Cpok cnyx06bl ycTpoyicTBa — 3 roaa
[laTa Nnpon3BoACTBa yka3aHa B CEPUIMHOM HOMepe.

B cnyyae o6HapyxeHusi kaknx-nmbo HencnpaBHoCTe
Heo6XoAMMO 06paTUTLCS B aBTOPU3MPOBaHHbIN CEPBUC-
HbIVi LEHTP.
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ETTAPTKbILU BR1602

OnekTp eTTapTKbILL eT HeMece Ganblk apLUbiH AaibiH-
[ayFa eHe YWAIH XapTbinai eHiMaepiH fanbiHaayFa
XoHe KeKkeHICTepai eHaeyre apHanfaH.

CUNATTAMACHI

XKymbic pexxumpaepi aybicTbiprbitbl (OFF/ON/R)

Topnapabl cakTayFa apHanfaH KOHTeiHep

EtTaptkbiw 6acTuerin 6ekiTy 6aTbipMacs!

ETTapTkbil 6acTueriH opHaTy OpHbI

Wtepriw

©Himaepre apHanfaH acTtaywa

ETTapTkbil 6acTueriHii koprychbl

Wipmek

KpecT Topiaai nbiwak

0. ©HiMaepai ycak xaHe ipi TypayFa apHasnfaH Topnap

. ETTapTkbiw 6acTueriHiH COMbIHbI

. LWyxblkWwanapabl TONTbIpyFa apHanFaH KoHAbIPMa

13. Kebb6ere apHanfaH koHAbIpMa

14. KekeHicTepai Tinimaepre kecyre apHanfaH KOHAbl-
pma

15. YKkKil KoHAbIpMach!

16. KoHpablpmanap ycTafbliLubl

17. KekeHic KeckKill-KOHAbIPMaHbIH UTEPriLLi

18. KekeHic keckilu-koHAbIpMa

RHOooNooprONE

[
NP

|
'|;|V| h v https://tm.by

NHTepHeT-mMarasuH



Kz |39

5 . 6 .
14 17
.
10
o 2
Ty 7
B .
. . . . .
.
.
* .
11 9 8 .
.
. .. 4 3 16 15 18
12 13

|
T |V| hv https://tm.by

MK LINE 708 NHTepHeT-marasuH



40 | Kz
Cyp. 1

Cyp. 3

|
T |V| hv https://tm.by

MK LINE 708 NHTepHeT-marasuH

Cyp. 2

Cyp. 4



|
Vb

M ONLINE STOR

KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NAN-
OANAHYFA BEPY XX©HIHOEI H¥CKAY-
JNIbIKTAP

ETTapTKbIWThI NaitAanaHy anabiHAA KONAaHy XKeHiH-
Aeri 6acllbINbIKNEH MYKUSIT TaHbIChIMN WbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, GonaluakTa naviganaHy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

*  KypbinfbiHb OCbl HyCKaynblkTa GasiHaanFaHgan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 6oVibIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« ETTapTKbIWTbI AYpbIC KOnAaHbay OHbIH Oy3binybiHa,
JKOHe napanaHylublfa Hemece OHbIH MYIKiHE 3UsH
KenTipyre aKen COoFybl MYMKIH aHe Keningik xaraanb
6onbin Tabbinmanabl.

« 3arTaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

HA3AP AY[APbBIHbI3! Y3gikci3 xxymbic icTey yakbITbl
7 MUHYTTaH acnaybl Kepek, eki )XyMbIC LIMKbIHaH Ken-

iH 10 MMHYTTaH KEM emec yakbITKa Y3inic )xacaHbl3.

*  KypbinfblHbl yiA-XaiiaaH TbiC Xepae nanganadyra
ThlbIM canblHaabl.

« KypbinfblHbl Ha3aral kesiHae nanganaHy yCbiHbIN-
Maiigbl.

« ETTapTKbIWTbI TEK KypFakK, TErIC XaHe TypakTbl beTke
OpHAaTbIHbI3, XbIfy, allblK XarnblH )XaHe Tikenewn KyH
cayneci ke3fepiHeH anbIC Xepae naaanaHbiHbI3.

v https://tm.by
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KypbInfblHbI XbINbITY acnanTtapbiHbIH, allblK OTThbIH
HeMece Xbiny Ke3aepiHiH Tikenen xaHbliHAa navaa-
naH6aHpI3.

ETTapTKbILLITbI asposonbaap I'Ial;l,qaﬂaHle'laTblH
HeMece LallblpanTblH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CYMbIKTbIKTapFa XaKblH xepnepae nanaa-
naHyfra ThlNbIM canblHaabl.

KypbInfFblHbI COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fia MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHbI3.
ETTapTKbILTBIH XXyMbIC icTeyi GapbicbiHAa KypbinFbl
KOPMyCbIHAAFbI KEMNAETY CaHblnaynapblH xannaHbi3,
By aneKTPOMOTOPAbIH Kbl3bIN KETYiHE Kemn COFybl
MYMKIH.

Xenire KocblnFaH KypblirfbiHbl, kapaychi3 kanibIp-
MaHpbl3.

ETTapTKbIL KOPNYChIH, KyaTTaHAbIpy GayblH Hemece
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allackiH cyFa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyibIKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfblHbI acynnik pakoBUHAChIHa XakbIH Xepae,
XyblHaTbIH Genveae, BacceiiHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH CbiNbIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
navipanaH6aHbi3.

Erep KypbInfbl CyFa Kynan keTce, fepey kyaTTaHabipy
GayblHbIH allaCklH 9MEKTP PO3ETKAChIHAH CybIPbIHbI3,
cogaH KeWiH FaHa KypbUIfbIHbI CyAaH anbin Whbifyra
Bonaapl. KypbInfblHbl TEKCEPTY HEMECE XEHAETY
YLLiH CEPBUC OpTanbIfbIHa XYTiHIHi3.

KyaTTaHabipy 6aybl bICTblk 6eTTepre xaHe xuhasabiH,
OTKIp X1eKTepiHe TUIoIH GonabipMaHbI3.
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KyaTTanabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblH €TTapTKbILWTLI TacbiManaayra
apHanfaH Korncan peTiHae nanganaHyra TblbiM
canblHabl.

Kypblinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHAbIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Naiaanaqbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa 3NeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
KypbInfblHbl aNeKTp eniciHeH axblpaTkaH keane

Tek xeni 6aybIHbIH alacbiHaH yCTaHblI3, XXoHe

OHbl 3NEKTP po3eTKackliHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKblMAaHybIHa SKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
PYybl MYMKIiH.

KypbinfblHbl anFall nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TYMICETiH, eTTapTKbILUTbIH 6aprbik weLlinMeni
BenLuekTepiH MyKUAT XybIHbI3.

YKeTKi3iniM XVbIHTbIFbIHA KIPETIH eTTapTKbIL Gentek-
TepiH faHa nanganaHblHbI3.

KypbInfblHbl KOCY anfbliHaa, eTTapTKbILThIH 6aprblk
Wwewinveni 6enLwekTepiHii AypbIC OpHaTbINFaHbIHA
KO3 XKEeTKI3iHi3.

XKyMbic kesiHAe naraanaHbinFaH, eTTapTkbIw
Kopnycbl MeH GernLekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananappabiH Kayincisairi ywiH kantama peTiHae nan-
AanaHbinarbiH, NONUaTUIEH NakeTTepai kagaranay-
CbI3 KanablpMaHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Bananapra nonnaTuneH naketTTepMeH Hemece kanTa-
ManblK YNAipMeH oiiHayfa pykcaT eTrneHi3. TYHLbIFy
kayni 6ap!

Kypbinfbl 6ananapgbliH nanganaHybiHa TaraibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLILIK PeTiHAE NaiganaHyFa xon
Bepmey yLiH, Gananapabl kagaranaHbia.
Bananapfa KypbInfbl XyMbIC icTen TypFaH keaae mMo-
TOpIbIK 6ok KOPNYCbIH, KyaTTaHAblpy GayblHa XeHe
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcart
eTneH3.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH aHbIHAA
BGananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyNni agamaap
6orica, oHAa epekile Hasapaa 6onbIHbI3.

XKyMbic icTey yakbITbIHAA XHE XyMbIC LmKnaepi
apacblHAarbl y3inicTepae KypbiiFbiHbI GananapabiH
KOINbl XXETNEWTIH Xepre opHanacTblpbIHbI3.

[eHe, Xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTEpi TEMEH-
AeTinreH TynFanapAbiH (6ananapabl Koca anfaH-
[a) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH
Kayinciagiri yLiH xayan 6epeTiH TynFameH acnantbl
naiganaHy Typansl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfplH naitaanaHyblHa apHanmaraH.
ETTapTKbIWTLI KONaaHap angelHaa KyatraHabipy
BayblIHbIH OYTiHAIMH TekcepiHid. KyaTtanabipy 6aybl
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3aKkbiMaaHaa, kayin Tyabipmay YLiH OHbl AanblHAa-
yLUbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece Banamans! GinikTi
MamaH aybICTbIpybl TUIC.

« KypbinfbiHbl @34iriHeH xeHaeyre TbibIM carnbiHabl.
KypbinfbiHbl e3airiHeH GenLekTeMeHis, kes- kenreH
akaynblkTap naiia 6onFaHaa, coHpa-ak Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeWiH, OHbl AMEKTP XeniCiHeH axbipa-
ThIHbI3 )XOHE CEPBWC OpTarblfbiHa XKYTiHIHi3.

« 3akbiMaaHyabl 6onabipmay YiiH, KYpbInFbiHbI 3aybIT-
ThIK KariTamaaa FaHa TacbiManaHbl3.

« KypbinfbiHbI cankblH XoHe Kyprak xepae, 6ananap-
[AblH X8aHe MYMKIHAIr LeKTeyni agamaapabiH Komnbl
KETNEeNTiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK TYPMbICTbIK NMAVNOANAHYFA

FAHA APHANFAH, K¥PblFbIHbl KOMMEPLIU-

ANbIK HEMECE 3EPTXAHATBIK MAKCATTAPOA

MAADATNAHYFA ThiAbIM CAMNbIHALBI.

ANFALL PET NAWOANY ANAbIHOA

KypbinFbiHbl TOMEH TeMnepaTypaga TacbiMangaraH-
HaH KeliH HeMece caKTaFaH 6oncaHbI3, OHbI KanTa-
MaaaH WhbiFapbiHbI3 XaHe naﬁ,qanauy anabiHAa 3
caraTTaH KeM eMec yaKbIT KYTiHi3.

*  KypbinfbiHbl kKanTamagaH LbiFapbiHbl3 kaHe Gaprbik
Kantama marepuangapbliH )KOI;II:IHI:IB.

« 3aybIT KanTamachblH cakTan KoMbIHbI3.

« Kayincisaik wapanapbl MeH naiganaxyra 6epyre

v https://tm.by
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KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbiMAaHybIHa KaTbICTbl TEKCepin
anbiHbI3, 3aKkbiMAaHybl GornFaH Xxardanaa oHbl xernire
KOCNaHbI3.

« Kypbinfbiaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTpriepi aneKTp XeniciHiH napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

« Bapnbik wewinveni 6enwexTepai (2, 5, 6, 7, 8, 9, 10,
11,12, 13, 14, 15, 16, 17, 18) Gertapan xyy kyparb!
KOCbISIFaH Xblflbl CyMeH XybIHbI3, LaiblHbI3 )oHe
KYPFaTbIHbI3.

* ETTapTKbILTbIH KOPMYCbIH CoN AbIMKbIN MaTaMeH
CYPTiHi3, COAaH COH KypFaTbIn CYPTiHi3.

ETTAPTKbILWTbI MANOANAHY BOMbIHLLA
HETI3IN KEHECTEP

« ETTapTKbIl TYPMbICTIK NaiaanaHbiMFa FaHa
apHarnfaH, eT Hemece Ganblk hapLublH AanblHAa-
yFa XaHe YWAIH XapTbinai eHiMaepiH fganbiHaayra
apHarnfaH.

HA3AP AY[APbIHbI3! Y3pikcis xymbic ictey
yakbITbl 7 MUHYTTaH acnaybl Kepek, eki XyMbIC L~
KnblHaH keniH 10 MUHYTTaH keM emec yakbITKa y3inic
XacaHpl3.
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ETTapTKbILWThI TEK KypFak, Teric xoHe TypaKTbl 6eTTe
KYPaCTbIPbIHbI3, XbiITy, aLlbIK XarblH aHe Tikenen
KYH cayrneci keaaepiHeH anbic xepae nangana-
HbIHbI3.

ETTapTKbIW KOpMycbiHAaFbl XXenaeTineTiH caHpinay-
nap 6erge 3aTTapmeH GyraTTanbin kanmaraHbiHa ke3
XKETKI3iHi3.

dapw asipney angbiHaa 6apnbik cyiekTepi MeH ap-
ThIK Maiinapbl anblHbIMN TacTanfaHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.
ETTapTKbiLUNeH KaTTbl TaniwblkTapbl 6ap Tamak eHim-

AepiH (Mbicansbl, 3iMGIp HEMece XENKeKTi) eHAEMEH3.

ETtTapTKbilw 6acTueritiy (7) acTbiHa Calikec KeneTiH
blAbICTbl KOMbIHbI3.

ETTapTKbILTLI KOCbIHbI3 8He acblknaii, eTTapTKbiLL
(7) GacTueriHe utepriTiH (5) KOMeriMeH eTTi
UTEPIHi3.

YKyMbic icTereH keaae XeTKi3inim XubIHTbIFbIHA
KipeTiH uTepriwTi (5) FaHa nanganaHbiHbI3. ETTi
Hemece 6acka eHiMAepai UTepy YLUiH aca ken KyLu
XyYMCaMaHbI3.

ETTi KOnmMeH Hemece Gacka 3aTTapMeH utepyre
ThIbIM CanbliHaabl.

Erep xyMbiC Ke3iHae «kenTenic» naiga 6onca,

OHbI XOH0 YLUIH peBepc (LUHEKTIH Kepi aiHanybl)
(DYHKLMACBIH NaiiaanaHbiHbIi3. PeBepc pexuMiH Kocy
YLLIH >XyMbIC peXuMaepiH aybICTbIpFbiThl (1) «OFF»
KyWiHe opHaTbIM, eTTapTKbILTbI OLWipiHi3, coaaH KeiiH
aybiCThIpFbIWTHI (1) «R» (peBepc) kyiiiHe GacbiHbI3
JKeHe ycTan TypbIHbI3, GipHelle cekyHATaH KewiH
aybICThIPFbIWTHI (1) 6ocaTbIHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

YKyMbIC asiKTanfaHHaH KeitiH, eTTapTKbILUTbI axblpa-
TbIHbI3, O YLUIH XXYMbIC PeXUMAEPi ayblCTbIPFbILLbIH
(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKacklHaH
KyatTaHablpy GaybIHblH alwacblH CybIpbIN anbiHpbI3,
cofaH KeniH oHbl BenLuekTeyre KipiciHis.

®APLI OANBLIHOAY

ETTapTKbIWTLIH 6acTueriH (7) opHaTy OpHbIHa

(4) (cyp. 1) canblHbI3, BekiTkil GaTbipMacsIH (3)
BacbiHbI3 )XoHe eTTapTKbIWTLIH 6acTueriH (7) carat
TiniHe kapcol 6ekiTinreHre geviH GypaHbI3.

WipmekTi (8) eTTapTKbil 6acTueriHiv (7) kopnycblHa
OpHaTbIHbI3.

KpecT Topiaai nbiwakTbl (9) opHaTbIHBI3 (Cyp. 4).
Bip kaxetTi Topabl (10) TaHOAHbI3 XaHe OHbI Mbl-
LWaKTbIH YCTiHEH, TOpAaFfbl LbIFbIHKbIHBI €TTapTKbIL
GacTweri (7) kopnycblHAaFbl OMbIKTapFa CoKeCTeH-
Aipin opHaTbIHbI3, COMbIHABI (11) KaTanTeIn BypaHbI3.
XKymbic icTey kesiHae Tek utepriwTi (5) nangana-
HbIHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- MblwakTsl (9) opHaTy ke3iHae NbiwakTblH (9)
KeceTiH xwvekTepi TopFa (10) GaFbiTTanFaHbIH
KagaranaHbi3. Erep NblWakK aAypbIC OpHaTbINIMaraH
Gornca, on eTTi TapTy KbI3METIH OpbiHAaManbl.

- ¥cak caHbinaynapbl 6ap Top (10) wwki eTTi, co-
HbIMEH KaTap nicipinreH eTTi, GanbIKTbl XXaHe T.C.C.
eHzeyre xapaiiabl.
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- AHarypnbim ipi caHpinaynapbl 6ap Top (10) wwuki
eTTi, 6anbIKTbl, KEKeHICTEPAi, KENTIPINreH XeMi-
cTepAi, ipiMLWiKTi xaHe T.6. eHAeyre xapangbl.

ETTapTkbilWTbIH 6acTueriHe (7) eHimaepre apHanfaH

acrayluaHbl (6) opHaTbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbliH aMeKTp po3eTkachl-

Ha carblHbI3.

Batbipmara «ON» 6ackin, eTTapTKbILWThl KOChIHbI3.

¥cbIHbICTap:

y

- MyapaaTbinFaH eTTi TonbIK epiTy kaxeT. ETTi engey
NPOLIECIH XXaKcapTy YLUiH OHbl XXonakTapMeH
(20x20x60 mMm) Hemece TekwenepmeH (20x20x20
MM) KeCiHi3.

- XKyMmbIC icTereH kesae XeTKi3iniM XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH utepriwTi (5) FaHa nanganaHbiHbI3. ETTi
Hemece 6acka eHiMaepai uTepy YLIiH aca Ken Kyl
KymMcamaHbI3.

- ETTi KonmeH Hemece Gacka 3aTTapMeH utepyre
ThIbIM CarnblHaabl.

JKyMbIC asKTanfaHHaH KeniH, eTTapTKbIWThbl axblpa-

ThIHbI3, O YLUIH XYMbIC peX1UMAEPi aybICTbIPFbILLbIH

(1) «OFF» kyiiHe opHaTbIHpI3, ANEKTP po3eTKkacblHaH

KyaTTaHAbIpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn anbiHbI3,

cofaH keniH oHbl BenuekTeyre KipiciHi3.

ETTapTKbIWTLIH 6acTueriH (7) GentekTey yLiH

comblHabl (11) caFart TiniHe kapcbl Gypan wetwin

anbiHpI3, eTTapTKbILW GacTueri (7) koprnycbiHaH OpHa-

ThinFaH Topabl (10) WhiFapbin anbiHbI3, KPecT Tapiaai

NbIWaKThbl (9) aHe MipMeKTi (8) LweLwin anbiHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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« ETvTaptkbiw 6acTueriH (7) wewwin any ywiH 6exiTkiw

(3) BaTbipmMacbiH GacbIHbI3, ETTAPTKbIW GacTUeriH
(7) carar Tini GoMbIHWa GypaHbI3 XaHe OHbI LeLLin
anblHbI3.

KEBBE OAWBIHOAY

* Kebb6e, Kubbex Hemece Ky6a — cublp HeMece Ko

eTiHeH, 6uaan yHbiHaH XaHe AaMAaeyiluTepAeH Aait-
blHOanNaTtbIH XXepopTa TeHiSi acxaHacCblHbIH TafaMbl.

* Kebe (13) KoHObIPMACbIHbIH KOMeriMeH HerisgeH

KybIC TYTiKTep xacanagbl. TyTikwenep canmameH
TONThbIPbINaAb! xaHe hpuTIopAe Kyblpbinaabl. TyTik-
TepAi TONTbIPY YLWiH canma fanblHaayMeH Taxipuoe
XacaHbl3.

* KebeHi gavbiHaayabiH ynri peuenTi 6epinreH, uHTep-

HeTTe Gacka Aa peuenTTepai Tabyra 6Gonaabl.

Canma

- Kometi100r

- BeiTyH maiibl 1,5 ac kacblk

- [usa3 (ycakTtan TypanfaH) 1,5 ac kacblk
- Tanfawmfa kapai gamaeyilutep

- Ty3 1/4 wan Kacblk

- ¥H 1 ac kacblk Hemece 1/2 ac Kacblk

* ETTapTKbIWTbI KypacTbIpbiHbI3 («PAPLL OAMbIH-

OAY» GenimiH kapaHbI3).

« Ko eTiH eTTapTKbIlWTaH Gip Hemece eki peT eTki3in

ycakran anbiHpi3.

« [Mus3gbl anTbiH TycKe AENiH KybIpbiM, KOV €TiH, AoM-

AeyiluTep, YH XaHe Ty3 KOCbIHbI3.
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TyTiKwenepre apHanfaH Heri3Ai a3ipneHis.

- Maiicbi3 eT (cublp Hemece Kow eTi) 450-500 r

- ¥H 150-200 r

- [empeyiwTep 1 waii kacblk (Tanfamra Kkapain)
- Myckar xaHrarbl 1 AH.

- KplI3bin yHTakTanfaH 6ypelw (Tanfamra kapam)
- Kapa 6ypbiw (TanFamra kapai)

« ETTi eTTapTKbILWITAH YL PET OTKI3iHi3, MyckaT
JKaHFaFblH Genek ycakTaHbl3, CofaH KeitiH 6aprbik
VHIpeAVeHTTepi apanacTbipbiHbI3.

< TyTikweaeri ken menwepaeri €T neH a3 Menwepaeri
YH KOHCUCTEHLIMSICLIH X@He AaiiblH 8HIMHIH AaMiH
xakcapTafbl.

TyTikwenepai AabiHAay

« ETTapTkbiw GactueriH (7) opHaTy opHbIHa (4) opHa-

ThIHbI3 (CYp. 2).

WipmekTi (8) eTTapTkbil 6acTueriiH (7) kopnychl-

Ha OpHaTbIHbI3, ipMekke kebbere (13) apHanfaH

KOHAbIpManapabl OpHaTbIHbI3, KOHAbIPMaaarb! (13)

LbIFbIHKbINAPAbIH eTTapTKbIW 6acTueri (7) kopry-

CblHZaFbl OMbIKTAPMEH CAMKEC TYCYiH kafaranaHb3,

CoMbIHabI (11) TapTbin BypaHbI3.

« OHimaepre (6) apHanfaH acTayLlaHbl OpHabIHbI3.

« TyTikwenepre apHanfaH faunblH Herisai eHimaepre (6)
apHanfaH acTayluara carnblHpl3.

* KyaTTaHablpy 6aybiHbIH Xeni alacbiH 3NeKTp po3eT-
KacblHa ThiIfbIHbI3.

« Batbipmara «ON» 6ackin, eTTapTKbIWThl KOChIHbI3.
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« TyTikwenepre apHanfaH Heriaai 6epy yLiH uTepriwTi
(5) nanganaHbIHpI3.

«  KaxeTTi y3blHAbIKTaFbl AavibiH TYTIKTEPAI Kecin
anbiHpI3.

* JKyMmbIC asikTanfaHHaH KeliH, eTTapTKbILWThbI
COHAIPIHI3, 0N YLLiH XyMbIC pexumaepi (1) aybiCTbl-
prbiwbiH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 )XoHe 3NeKTp po-
3eTKacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacblH CybIpbIn
anblHpI3, COAAH KeWiiH OHbl GentuekTeyre KipiCiHia.

« CombiHap! (11) Gypan LWeLwin anblHeI3, o yLUiH
OHbI caFaT TiniHe kapcbl GypaHbI3 xaHe kebere (13)
apHanFaH KoHabIpManapgpl LWeLlin anbiHbi3, NipMekTi
(8) weLwin anbiHbI3.

« ETvTaptkbiw 6acTueriH (7) wewwin any ywiH GekiTkiw
(3) GaTbipMacklH 6acklHbI3, eTTapTKbILL GacTueriH
(7) carar Tini GoMbIHWa GypaHbI3 XaHe OHbI LeLLin
anbiHpI3.

WY XXbIKLWATIAPFA APHAJTIFAH KABbIKLUA-
Hbl TONTbLIPY

*  dapluTbl AaiibiHAAHbI3.

« ETvTapTtkbiw 6acTueriH (7) opHaTy opHbIHa (4) opHa-
ThiHBI3 (Cyp. 3).

* WipmekTi (8) eTTapTKbIThIH GacTueri (7) koprycbiHa
opHaTbiHbI3, nipmekke (8) kebbe (13) koHabipma-
CbiHbIH, GerLueriH, WyxXblKWwanapabl ToNTbipyFa ap-
HarnfaH KoHabIpMaHbl (12) opHaTbIHBI3, COfaH KewiH
combIHabI (11) TapTein GypaHbI3.

* OHimaepre (6) apHanFaH actayLlaHbl OpHablHbI3.
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Tabwuru kabbikwarbl 10-15 MUHYTKa XbInbl Cybl 6ap
blAbICKA CarnbIHbI3.

YKymcapTbinFaH kabblKLiaHbl KoHAbIpMara (12) ku-
Ti3iHi3, kabblKWaHbIH asik XarblH Tyiin GanaHpl3.
OHimaepre apHanfaH actaywara (6) anbiH hapLuThbl
carnblHblI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTkachl-
Ha carblHbI3.

Batbipmara «ON» 6ackin, eTTapTKbILWThl KOCbIHBI3.
[aiibiH hapLuTbl UTepy yLiH utepriwTi (5) nanpana-
HbIHbI3, KabblKLLIa TOMFaH CalbiH OHbl KOHAbIPMaaaH
(12) XbIMKbITBIHBI3, kKabbIKLIA KEeMKeH calblH OHbl
CYMEH XiBiTiHi3.

KyMbIC asikTanfaHHaH KeuiH, eTTapTKbILTbl
COHZIPiHi3, 0N YLLiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbi-
prbiblH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 XaHe 3NeKTp po-
3eTkacblHaH KyaTTaHAblpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn
anblHpI3, CoAaH KewiH OHbl GenLuekTeyre KipiCiHi3.
ComblHabl (11) Gypan weLwin anbiHbi3, KOHAbIPMA-
napapl (12) xeHe (13) wewwin anbiHbI3, ipmekTi (8)
anbin WblfFbIHbI3.

EtTapTkbiw 6acTueriv (7) wewwin any yiwiH exitkiw
(3) GaTbipmMacbiH GacbIHbI3, ETTAPTKLIW GacTUeriH

(7) carar Tini GoMbIHWa GypaHbI3 XaHe OHbI LUeLLin
anbiHpI3.

https://tm.by
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KOKOHIC KECKILI

HA3AP AYOAPbIHbI3! KekeHic-keckiluneH )yMbiC
icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnaybl kaxeT, an eHae-
NeTiH KeKeHicTepaiH canmarbl 0,5 Kr.

« KekeHic keckill-koHAbIpMachIH (18) opHaTy OpHbIHa
(4) canblHbI3, GekiTkiln 6aTbipMackiHa (3) 6acbkiHbI3
XK8He KeKeHIC Keckill-koHabIpMaHbl (18) carat TiniHe
Kapchbl 6ekireHre aewiH BypaHbia (cyp. 4).

* KoHnabipmanapablH (14 Hemece 15) GipiH kekeHic
KeckilL-KoHAbIpMara (18) canbiHbI3.

* KoHgplpmaHbl (14 Hemece 15) BekiTiHi3, on yLuiH
BekiTKiLTi (16) OpHATbIHbI3 XaHe OHbI caFaT TiNiHe
Kapchl «&» BypaHpl3.

« KyaTTaHaplpy 6ayblHbIH allachiH 3MeKTp po3eTkachl-
Ha carblHbI3.

« Batbipmara «ON» Gacbin, eTTapTKbILWUThl KOChIHbI3.

« JKyMmbIC icTereH Kesae eTKi3iniM XUbIHTbIFbI-

Ha KipeTiH uTepriwTi (17) FfaHa nanganaHbiHbI3.
KekeHicTepai utepy yLUiH KaTTbl Kyww canmaHpl3. ETTi
KOrMeH Hemece 6acka 3aTTapMeH utepyre ThiiibIM
canblHafbl.

* KymbIC asikTanfaHHaH KeMiH, eTTapTKbIWTbl COH-
AIpiHi3, 0N YLUiH XYMbIC pEXUMAEPI aybICTbIPFbILLbIH
(1) «OFF» KkyiiHe opHaTbIHbI3 XaHe aneKTp po3eT-
KacbiHaH KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH alwacklH CybIpbIn
anblHbI3, COAaH KeniH KeKeHIC KecKill-KOHAbIPMaHb!
(18) weLwin anyra KipiciHia.
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« KekeHic keckil-koHAbIpMaHbl (18) wewwin any
YLUiH BekiTkil GaTbipmackiH (3) 6acbiHbI3, KOKeHIC
KeckKiLL-KoHAbIpMaHsb! (18) cafat Tini GafbIThiHa kapai
BypaHbI3 XaHe LELLiN anbiHpbI3.

« KoHgbipmanap GekiTkiwiH (16) carat Tini «m» GobIH-
wWwa 6YpPbIHbI3 X8HEe OHbI LELLIM anblHbI3.

« Kapere xapaty Typanbl KOCbIMLLA aknapar any yLiH

* KekeHic keckill-koHAbIpMagaH (18) opHaTbinFaH
KoHAbIpMaHbl (14 Hemece 15) wweLwin anbiHbI3.

* Lewinmeni GenwekTepai 6ertapan xyy Kyparns 6ap
XbIfbl CYMEH XybIHbI3. LLIaibIHbI3 aHe KenTipiHi3.

OQNEKTPOMOTOPAbIH KbI3bIMN KETYAEH
KOPFAHbICbI

«  OneKTPOMOTOP KbI3biM KETKEHAE aBTOMATTbI TEPMO-
caKTaHAbIPFbILL icke KOCbInazbl, )KoHe eTTapTKbIL
CeHin kanagsl.

* KymbIC pexvmaepi aybICTbIpFbILLbIH (1) KyiHe
«OFF» opHaTbIn, eTTepTKbILLTLI COHAIPIHI3 XaHe Ky-
atTaHabIpy 6aybiHbIH allacklH ANeKTp po3eTkacbiHaH
CYbIPbIHbI3.

« ETTapTkbiWThl WamameH 40-60 MUHYT CybITbIHbI3
(aneKTp MOTOpAbIH CcarnkbiHAAY yakbiTel yi-Xanaafsl
aya TemneparypacbliHa 6ainaHbICTbl).

« KyaTTaHgplpy 6ayblHbIH allackiH aMeKTp po3eT-
KacblHa CarnblHbl3 )KaHE eTTapTKbIWTHI (1) KyMbIC
PEeXUMIHIH aybICTbIpFbILLbIH «ON» KyiiHe opHaTbIn,
eTTapTKbILITLI COHAIPIHI3, erep eTTapTKbILL KOCbIM-
MaraH Gorca, oHaa 6acka Aa 3akbiMaaHynapablH
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6ap ekeHiH 6inaipeai, 6yn xarfganga eTTapTKbILThI
TeKcepy HeMece XeHaey YLUiH CEPBUCTIK opTanblfbl-
Ha XYriHiHi3.

* OneKTp MOTOPbIHbIH KbI3bIN KeTYiH Gonabipmay yLliH
eTTapTKbILThI LWaMaAaH TbIC XXYKTEMEHI3 XoHe eT
Hemece 6Gacka Aa eHiMaepai UTepy YLiH wamagaH
ThIC KyLL CanMaHbI3.

TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

* JKyMbIC asikTanfaHHaH KeuiH, eTTapTKbILLTbl
CeHAIPiHI3, 0N YLiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbl-
prbiblH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 )XOHE 3NeKTP po-
3eTkacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn
anbiHpI3, coaH KemiH OHbl BGentekTeyre KipiciHia.

« Xymbicka naiganaHbinFaH Genwektepai Gertapan
Xyy Kypasnbl 6ap Xbiibl CyMeH XybIHbI3, LaiblHbI3
XOHE KypFraTbiHbI3.

* ETTapTKbILWTbIH KOPMYCbIH CoN AbIMKbIN MaTaMeH
CYPTiHi3, coaaH KeWiH KypFaTbin CYpPTiHi3.

« ETTapTKbI KOPNYCbiH Ta3anay yLWiH abpa3veTi Tasa-
narblll 3aTTapabl HeMece epiTKilTepAi nanganaHyra
ThIbIM CarnblHagbl.

* ETTapTKbILL KOPNYCbIHbIH, iLLiHE CYMbIKTBIKTbIH TUIIHE
xon 6epmMeHia.

« TyspanfaH Hemece KblLLKbIN eHiMAepai eHaereHeH
KeWiH, eTTapTKbIWTbIH NaifanaHbinFaH wewinmeni
BernLeKkTepiH CyMeH LaiibiHbI3.

* Bosifbl kacueTTepi 6ap kekeHicTep (Mbicanbl, cabi3



Hemece Kpl3blnwa) eTTapTkbill GenwekTepiH 6osybl
MYMKiH, ETTapTKbIL GenLeKTepiH eciMaik MaibiHa
MalnnaHFaH MaTameH CYpTiHi3, coAaH KeriH onapabl

GeliTapan xyy kypanbIMeH XyblHbI3, LWalbIHbI3 XaHe

KEeNTipiHi3.

CAKTANYbI

« ETTapTKbIWTbI cakTayFa KosipFa AeyiH, eTTapTKbILL
Koprnyckl MeH Gaprblk Wellinveni 6enwekTepi Tasa
JKOHE KypFak eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

* KypbinfFbiHbI cankbiH XeHe Kyprak xepae, 6ananap-
AblH )XoHe MYMKIHAIr LWekTeyni agamaapAblH Konbl
XETNEeNTiH Xepae cakTaHbI3.

XETKI3INIM XWUbIHTbIFbI

Ettaptkbit — 1 aH.

Wtepriw — 1 gH.

OHimpaepre apHanfaH actaywa — 1 gH.

Top — 2 oH.

LyxbIKWanapabl TONTbIpyFa apHasfaH KOHAbIP-
Ma — 1 aH.

Ke66e paiibiHaayFa apHanfaH KoHAbIpMa — 2 AH.
KekeHic keckilu-koHabIpMa — 1 oH.

KekeHic keckilu-koHAbIpMa utepriwi — 1 gH.
KekeHicTepai TiniMMeH kecyre apHanfaH KOHAbIp-
Ma — 1 aH.

10. Ykkiw koHAbIpMackl — 1 AH.

11. Kowablpmanap ycTarbitbl — 1 AH.

12. ManpanaHy GolbiHLWa Hyckaynbik — 1 AH.

aprONPE
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TEXHUKATIbIK CUNATTAMATNAPDI

*  OnekTp KyaTTaHabipybl: 220-240 B ~ 50 Ny
* Homunanablk TyTbIHY KyaTbl: 300 BT
« Makcumangbl Kyatbl: 1800 BT

KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinanbai kagere
acbipyblHaH KopluaFaH opTafa Hemece
ajaMmaapAblH AeHcayrbiFbiHa 3UsH KEeNTip-
Mey YLUiH, KYPbISFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
- PP 3NEeMEHTTEPIHIH (erep XubIHTbIKka
Kipce) KbI3MET eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH
KeliH onapbl 84eTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapmeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl )eHe KyaTTaHAbIpy AreMeHT-
TepiH oAaH api kaaere acbIpy YLiH apHaiibl NyHKTTepre
XibepiHia.
ByibiMaapael kefdere acbipy kesinae naiiaa GonatbiH
kangplkrap 6enrineHreH TopTin GoibIHLLA Keneci kaaere
acbIpbiNaTbiH TOPTINNeH MiHAETTI TypAe XuHayFa
xatagbl.

Bepinrex eHimai kepere acbipy Typarnb! KOCbIMLLA
aknaparTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuyunanureTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl naiaara acblpy KbiaMeTiHe
HeMece OCbl eHIMAI caTbIn anfaH AYKEeHre XYriHiHi3.



©HaipyLwi anabiH-ana eckepTyci3, KypbinfblHbIH
[IU3aiiHbIH, KOHCTPYKLMSIChI MEH OHbIH, Xarnmbl XYMbIC
yCTaHbIMAapbIHa acep eTneiiTiH TeXH1KanbIk cunat-
TamanapblH 83repTy KyKbIfbiH ©3iHe kanabipazbl.

KypbINfbIHbIH KbI3MET €Ty Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMIpAE KepceTinreH.

Kanpai na 6ip akaynbiktap TabbinFaH xafganaa gepey
aBTopfiaHablpbiifaH CepBI/ICTiK opTanblkka )KVI'iHy Kepek.
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