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MEAT GRINDER BR1604

The electric meat grinder is intended for making minced
meat or minced fish and for making homemade semi-
finished products.

DESCRIPTION

Operation mode switch (ON/OFF/R)
Body

Meat grinder head lock button

Meat grinder head installation place
Pusher

Food tray

Meat grinder head body

Screw

Crossed blade

10. Coarse and fine cutting plates

11. Meat grinder head nut

12. Sausage filling attachment

13. Kebbe attachments
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the meat grinder; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the meat grinder can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time should
not exceed 5 minutes, after that make at least
10minutes break.

« Do not use the unit outdoors.

« |tis recommended not to use the unit during lightning
storms.

* Place and use the meat grinder only on a dry flat and
stable surface, away from heat sources, open flame
and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the meat grinder in places where aerosols
are stored, used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the meat grinder operation; this may lead
to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the meat grinder body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the meat grinder.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.



Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the meat
grinder that will contact food.

Use only the parts supplied with the meat grinder.
Before switching the unit on, make sure that all parts
of the meat grinder are installed properly.

Regularly clean the meat grinder body and the parts
which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

The unit is not intended for usage by children.
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or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the meat grinder, check the power cord
integrity. If the power cord is damaged, it should be
replaced by the manufacturer, a maintenance service
or similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

« Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit. . L i BEFORE THE FIRST USE

« Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

« During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

« The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

« Unpack the unit and remove all the packaging
materials.
« Keep the original package.
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« Read the safety measures and operating

recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do

not plug it into the mains.

« Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

« Wash all the removable parts (5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
12, 13) with warm water and neutral detergent, rinse
and dry them.

« Wipe the meat grinder body (2) with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

BASIC TIPS FOR USING THE MEAT

GRINDER

« The electric meat grinder is intended for household
use only, for making minced meat or minced fish and
for making homemade semi-finished products.

ATTENTION!

Continuous operation time should not exceed 5
minutes, after that make at least 10minutes break.

« Assenble and use the meat grinder only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

« Make sure that the ventilation openings on the meat

grinder body are not blocked with any foreign objects.
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Before making minced meat, make sure that all
bones and excess fat are removed.

Do not process food with hard fiber (for example,
ginger or horseradish) in the meat grinder.

Place a suitable bowl under the meat grinder head
(7).

Switch the meat grinder on and slowly feed the meat
pieces into the mouth of the grinder head (7) using
the pusher (5).

During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

Do not push meat with your hands or any other
objects.

If an obstruction appears during the unit operation,
use the reverse function (the screw reverse mode) to
remove it. To switch the reverse mode on, switch the
meat grinder off by setting the operation switch mode
(1) to the position «OFF», then press and hold the
switch (1) in the position «R» (reverse) for several
seconds, and then release the switch (1).

After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch

(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

MAKING MINCED MEAT

Insert the mead grinder head (7) to the installation
place (4) (pic. 1), press the lock button (3) and turn



the meat grinder hear (7) counterclockwise until it is
fixed (pic. 2).

Install the screw (8) into the meat grinder head (7)
body (pic. 3).

Install the crossed blade (9) (pic. 4).

Select one of the plates (10) and set it over the
blade, matching the ledges on the plate with the
grooves on the meat grinder head body (7) (pic. 5),
tighten the nut (11) (pic. 6).

During the operation always use only the pusher (5)
(pic. 7).

ATTENTION!

« When installing the blade (9), make sure that the
cutting edges of the blade (9) face the plate (10).
If the blade is installed improperly, it will not grind
meat.

« The fine cutting plate (10) can be used for
processing both raw and cooked meat, fish, etc.

« The coarse cutting plate (11) can be used for
processing raw meat, fish, vegetables, dried fruit,
cheese, etc.

by

Install the food tray (6) on the meat grinder head (7).

Insert the power plug into the mains socket.
Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the position «ON».

https://tm.by
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* Recommendations:

- Defrost frozen meat thoroughly. For better
processing, cut meat into strips (20x20x60 mm) or
cubes (20x20x20 mm).

- During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

- Do not push meat with your hands or any other
objects.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

« To disassemble the meat grinder head (7), unscrew
the nut (11) by turning it counterclockwise, remove
the installed plate (10) from the meat grinder head
(7) body, remove the crossed blade (9) and the screw
(8).

« To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

MAKING KEBBE

« Kebbe, Kibbeh or kubba is a Mediterranean dish
cooked of beef or mutton, wheat flour and spices.

« Use the kebbe attachment (13) to make hollow rolls
of the base. The rolls are filled and deep fried. Try
making various fillings for the rolls.
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« Here is an example kebbe recipe, you can find other
recipes on the Internet.
« Filling
- Mutton 100 g
- Olive oil 1,5 table spoon
- Onion (minced) 1,5 table spoon
- Spice to taste
- Salt % teaspoon
- Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon
+ Assemble the meat grinder (see the chapter
«MAKING MINCED MEAT»).
« Mince mutton once or twice.
« Fry onion until golden, then add minced mutton,
spices, flour and salt.
* Prepare therolls base.
- Lean meat (beef or mutton) 450-500 g
- Flour 150-200 g
- Spice 1 teaspoon (to taste)
- Nutmeg 1 pc.
- Ground red pepper (to taste)
- Black pepper (to taste)
« Mince the meat thrice in the meat grinder, mince a

nutmeg separately, and then mix all the components.

+ More meat and less flour in the roll provide better
consistency and taste of the prepared dish.

Making the rolls

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4).
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Insert the screw (8) into the meat grinder head body
(7), install the kebbe attachments (13) on the screw;
make sure that the ledges on the attachment (13)
match the grooves on the meat grinder head (7) body
(pic. 8) and tighten the nut (11) (pic. 9).

Install the food tray (6).

Put the prepared base for the rolls on the food tray
(6).

Insert the plug into the socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the ON-position.

Use the pusher (5) to supply the base for the rolls
(pic. 10).

Cut the prepared rolls of necessary length (pic. 10).
After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch

(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

Unscrew the nut (11), turning it counterclockwise,
and remove the kebbe attachments (13), remove the
screw (8).

To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

FILLING THE SAUSAGE CASING

Mince the meat.
Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4).
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Install the screw (8) into the meat grinder head (7)
body, install a part pf the kebbe attachment (13) on
the screw, install the sausage attachment (12) and
screw the nut (11) tight (pic. 11).

Install the food tray (6).

Put the natural casing in a bow! with warm water for
10-15 minutes.

Pull softened casing on the attachment (12) and
make a knot on the tip.

Put the minced meat on the food tray (6).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the ON-position.

Use the pusher (5) (pic. 11) to push down the minced
meat; as the casing is filled, slide it off the attachment
(12), and wet it as the casing dries.

After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

Unscrew the nut (11), remove the attachments (12)
and (13) and remove the screw (8).

To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

https://tm.by
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CLEANING AND CARE

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

+ Wash all the removable parts which were used for
operation with warm water and neutral detergent,
rinse and dry.

« Wipe the meat grinder body (2) with a slightly damp
cloth and then wipe it dry.

« Do not use any solvents or abrasives to clean the
meat grinder body (2).

« Provide that no liquid gets inside the meat grinder
body (2).

« After processing salty and sour products, rinse the
removable parts of the meat grinder with water.

« Vegetables with dyeing properties (such as carrots
or beets) can stain the meat grinder parts; wipe
the meat grinder parts with a cloth moistened
with vegetable oil, then rinse them with a neutral
detergent, rinse and dry.

« Carry the meat grinder by the handle.

STORAGE

« Before taking the meat grinder away for storage,
make sure that the meat grinder body (2) and all
removable parts are clean and dry.
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« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

Meat grinder — 1 pc.

Pusher — 1 pc.

Food tray — 1 pc.

Plates — 2 pcs.

Sausage-filling attachment — 1 pc.
Kebbe-attachment — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
« Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
« Rated input power: 300 W
« Maximum power: 1800 W
RECYCLING
To prevent possible damage to the

NoOsWNE

environment or harm to the health of people

by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard

them with usual household waste, take the unit and the

batteries to specialized stations for further recycling.
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The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.



FLEISCHWOLF BR1604

Der elektrische Fleischwolf ist zum Fleisch- oder
Fischhacken und Zubereitung von hausgemachten
Halbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Betriebsschalter (ON/OFF/R)

2. Gehause

3. Verriegelungstaste des Fleischwolfkopfs
4. Aufstellplatz des Fleischwolfkopfs

5. Stopfer

6. Nahrungsmittelschale

7. Fleischwolfkopfgehause

8. Schnecke

9. Kreuzmesser

10. Lochscheiben fiir Klein- und Grobhacken
11. Mutter des Fleischwolfkopfs

12. Wirstchenfilleraufsatz

13. Kebbeaufsatze
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Abb. 1 Abb. 2
Abb. 6 Abb. 7
Abb. 11
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Fleischwolf benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

« Missbrauch des Fleischwolfs kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 5 Minuten
Ubersteigen, dann machen Sie mindestens eine
10-Minuten-Pause.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf’en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu

benutzen.

« Stellen Sie den Fleischwolf auf eine trockene, ebene
und standfeste Oberflache fern von Warmequellen,
offenem Feuer und direkten Sonnenstrahlen und
benutzen Sie ihn ebenda.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.
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Es ist verboten, den Fleischwolf an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen am
Gerategehause wahrend des Fleischwolfbetriebs ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Fleischwolfgehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.



« Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs nicht.

« Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

« Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

« Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Fleischwolfteile sorgfaltig durch.

« Benutzen Sie nur die mitgelieferten Fleischwolfteile.

« Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
alle Fleischwolfteile korrekt aufgestellt sind.

+ Reinigen Sie das Fleischwolfgehduse und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmafig.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

by

DE |17

Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere Vorsichtsmalnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Korper-, Nerven- oder Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Fleischwolf verwenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,

vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerét selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
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Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Machen Sie sich mit den SicherheitsmalRnahmen und

Bedienungsempfehlungen bekannt.

Prifen Sie die Vollstandigkeit.

Priifen Sie das Geréat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz

nicht an.

v https://tm.by
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« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter tibereinstimmen.

« Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (5, 6, 7, 8, 9,
10, 11, 12, 13) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel ab, spiilen und trocknen Sie sie ab.

« Wischen Sie das Fleischwolfgeh&use (2) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

GRUNDSATZLICHE HINWEISE ZUM
BETRIEB DES FLEISCHWOLFS
« Der Fleischwolf ist zum Fleisch- oder Fischhacken

und Zubereitung von hausgemachten Halbprodukten
nur im Haushalt bestimmt.

ACHTUNG!

Der Dauerbetrieb soll nicht 5 Minuten Gbersteigen,
dann machen Sie mindestens eine 10-Minuten-
Pause.

« Setzen Sie den Fleischwolf zusammen und benutzen
Sie ihn auf einer trockenen, ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Liftungsoéffnungen
am Fleischwolfgehause mit keinen
Fremdgegensténden gesperrt sind.
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Vergewissern Sie sich vor dem Hacken, dass alle
Knochen und tiberschiissiges Fett entfernt sind.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten
Fasern (z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem
Fleischwolf zu hacken.

Stellen Sie ein geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolfkopf (7).

Schalten Sie den Fleischwolf ein und stoen Sie
das Fleisch mit dem Stopfer (5) langsam in den
Fleischwolfkopf (7) durch.

Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

Stolen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegensténden nicht durch.

Bei einer ,Verstopfung“ wahrend des Betriebs
verwenden Sie die Reversierfunktion
(Schneckenriickdrehung), um diese zu entfernen.
Um den Reversierbetrieb zu aktivieren, schalten Sie
den Fleischwolf aus, indem Sie den Betriebsschalter
(1) auf ,OFF*“ stellen, dann halten Sie den Schalter
(1) in der Position ,R* (Reversieren) gedriickt und
lassen Sie den Schalter (1) nach einigen Sekunden
los.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

https://tm.by
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ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) ein (Abb. 1), driicken Sie die
Verriegelungstaste (3) und drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten (Abb. 2).

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein (Abb. 3).

« Setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf (Abb. 4).

+ Wabhlen Sie die nétige Lochscheibe (10) und
stellen Sie diese Ubers Messer auf, indem Sie
die Vorspriinge an der Lochscheibe mit den
Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)
zusammenfallen lassen (Abb. 5), schrauben Sie die
Mutter (11) zu (Abb. 6).

« Benutzen Sie immer nur den Stopfer (5) wahrend des
Betriebs (Abb. 7).

ACHTUNG!

« Achten Sie beim Aufsetzen des Messers (9)
darauf, dass die Schneidkanten des Messers (9)
zur Lochscheibe (10) gerichtet sind. Falls das
Messer falsch aufgesetzt ist, wird es das Fleisch
nicht hacken.

Die Lochscheibe (10) mit kleineren Lochern ist
zum Hacken sowohl von Rohfleisch, als auch von
zubereitetem Fleisch, Fisch usw. geeignet.

« Die Lochscheibe (10) mit grReren Lochern ist
zum Hacken von Rohfleisch, Fisch, Gemise,
Trockenobst, Kase, u.a. geeignet.
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Stellen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf den

Fleischwolfkopf (7) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den

Betriebsschalter (1) auf ,ON" stellen.

Empfehlungen:

- Gefrorenes Fleisch muss vollstandig aufgetaut
sein. Um das Fleischhacken zu verbessern,
schneiden Sie es in Streifen (20x20x60 mm) oder
Wiirfel (20x20x20 mm) ein.

- Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder

anderen Gegensténden nicht durch.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,

indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,

ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

Um den Fleischwolfkopf (7) auseinanderzunehmen,

schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem

Uhrzeigersinn ab, nehmen Sie die aufgesetzte

Lochscheibe (10) aus dem Fleischwolfkopfgehduse

(7) heraus und nehmen Sie das Kreuzmesser (9) und

die Schnecke (8) heraus.

Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken

Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den

Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen

Sie ihn ab.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

KEBBEZUBEREITUNG

« Kebbe, Kibbeh oder Kube ist ein mediterranes
Gericht aus Rind- oder Schaffleisch, Weizenmehl und
Gewlirzen.

+ Mit dem Kebbeaufsatz (13) werden Hohlrollen aus
der Grundmasse zubereitet. Die Hohlrollen werden
gefiillt und frittiert. Experimentieren Sie mit der
Zubereitung der Rollenfiillung.

« Das ist ein Musterrezept fir Kebbe, andere Rezepte
finden Sie im Internet.

« Fillung
- Schaffleisch 100 g
- 1,5 Essloffel Olivendl
- 1,5 Essloffel Knollenzwiebel (fein gehackt)

- Gewdrze nach Geschmack
- 1/4 Teeléffel Salz
- 1 oder 1/2 Essloffel Mehl

« Den Fleischwolf zusammensetzen (siehe den
Abschnitt ,ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH").

« Schaffleisch mit dem Fleischwolf ein- oder zweimal
hacken.

« Knollenzwiebel goldbraun anbraten und dann das
gehackte Schaffleisch, Gewtirze, Mehl und Salz
hinzuftigen.

« Grundmasse fir Hohlrollen zubereiten
- 450-500 g mageres Fleisch (Rind- oder

Schaffleisch)
- 150-200 g Mehl
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- 1 Teeloffel Gewiirze (nach Geschmack)

- 1 Stk Muskatnuf®

- Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)
- Schwarzer Pfeffer (nach Geschmack)

« Fleisch im Fleischwolf dreimal hacken, Muskatnuss
getrennt zerkleinern, dann alle Zutaten
zusammenmischen.

+ Mehr Fleisch und weniger Mehl in der Rolle
verbessern die Konsistenz und den Geschmack des
fertigen Gerichts.

Rollenzubereitung

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf.

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins

Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie die

Kebbeaufsatze (13) auf die Schnecke auf; achten

Sie darauf, dass die Vorspriinge am Aufsatz (13) mit

den Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)

zusammenfallen (Abb. 8), und schrauben Sie die

Mutter (11) zu (Abb. 9).

Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

Legen Sie die fertige Grundmasse auf die

Nahrungsmittelschale (6).

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

« Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,ON* stellen.

< Flhren Sie die Rollengrundmasse mit dem Stopfer
(5) zu (Abb. 10).

v https://tm.by
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« Schneiden Sie die fertigen Rollen von erforderlicher
Lange auf (Abb. 10).

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

« Schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab und nehmen Sie die Kebbeaufsatze
(13) und die Schnecke (8) heraus.

+ Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

WURSTHULLENFULLUNG

Bereiten Sie das Hackfleisch zu.

Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den

Aufstellplatz (4) auf.

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie
das Teil des Kebbeaufsatzes (13) und den
Wiirstchenflilleraufsatz (12) auf die Schnecke (8) auf
und schrauben Sie die Mutter (11) zu (Abb. 11).

« Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

« Legen Sie die natirliche Hiille fir 10-15 Minuten in
einen Behalter mit Warmwasser.

« Ziehen Sie die erweichte Hiille auf den Aufsatz (12)

an und binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.
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« Legen Sie das fertige Hackfleisch auf die

Nahrungsmittelschale (6).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den

Betriebsschalter (1) auf ,ON" stellen.

« Fir die Zufuhr des fertigen Hackfleisches benutzen
Sie den Stopfer (5) (Abb. 11), ziehen Sie die Hiille
je nach dem Auffiillen vom Aufsatz (12) langsam ab,
feuchten Sie die Hiille je nachdem sie trocknet mit
Wasser an.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF" stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

« Schrauben Sie die Mutter (11) ab, entfernen Sie
die Aufsatze (12) und (13) und nehmen Sie die
Schnecke (8) heraus.

+ Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

v https://tm.by
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« Waschen Sie alle im Betrieb benutzten abnehmbaren
Teile mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie sie ab.

« Wischen Sie das Fleischwolfgehause (2) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

« Verwenden Sie keine Scheuer- oder Losungsmittel
zum Reinigen des Fleischwolfgehaduses (2).

« Lassen Sie keine Flussigkeiten ins
Fleischwolfgehause (2) gelangen.

« Spllen Sie die benutzten abnehmbaren
Fleischwolfteile nach dem Hacken von salzigen oder
sauren Nahrungsmitteln mit Wasser ab.

« Gemdise mit farbenden Eigenschaften (wie Karotte
oder Riibe) kann die Fleischwolfteile farben, wischen
Sie die Fleischwolfteile mit einem mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch ab und dann waschen Sie sie
mit einem neutralen Reinigungsmittel, spulen und
trocknen Sie sie ab.

« Halten Sie den Fleischwolf beim Tragen am Giriff.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegpacken, vergewissern Sie sich, dass das
Fleischwolfgehause (2) und alle abnehmbaren Teile
sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.
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LIEFERUMFANG Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter

1. Fleischwolf — 1 Stk. R
2. Stopfer — 1 Stk. ordnungsmaRig zu entsorgen.
3. Nahrungsmittelschale — 1 Stk. Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
4. Lochscheiben — 2 Stk. erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
5.  Wurstfllleraufsatz — 1 Stk. Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéaft, wo Sie
6. Kebbeaufsatz — 1 Stk. dieses Produkt gekauft haben.
7. Bedienungsanleitung — 1 Stk.
Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN Design, die Konstruktion und die das gemeine
« Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
+ Nennleistungsaufnahme: 300 W technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
+ Maximale Leistung: 1800 W 2u verandern.
ENTSORGUNG Die Gerétenutzungsdauer betragt 3 Jahre
Um mégliches Schaden fiir die Umwelt Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
oder die menschliche Gesundheit angegeben.
durch unkontrollierte Abfallentsorgung Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
zu vermeiden, werfen Sie das Geréat einen autorisierten Kundendienst.

I und die Batterien (falls mitgeliefert)
nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung (iber.
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MACOPYBEKA BR1604

OnekTpuyeckas Msicopy6ka npeaHasHadeHa Asis npuro-
TOBJIEHMS! MSICHOTO WIW PLIGHOTO (hapLua 1 NpUroToBre-
HUS JOMALUHKX nonyabpukaTos.

OMUCAHUE

Mepekniovatens pexxumos pabotel (ON/OFF/R)
Kopnyc
KHonka cpukcaTopa ronosku msicopy6ku
YCTaHOBOYHOE MECTO rofoBKY MSICOPY6KU
Tonkarens
JloTok Ans npoaykToB
Kopnyc ronoeku msacopy6ku
LLHek
KpecToo6pasHbiii HoX
. PelwéTku Ans Menkoii u KpynHoit pybku npoayKkTos
. avika ronosku msicopy6ku
. Hacapgka ansa Habusku konbacok
. Hacapgku ans ke66e

PR ERPOONOORWNERE
NP o T T T

[
w
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Puc. 1 Puc. 2
Puc. 6 Puc. 7
Puc. 11

|
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Puc. 3

Puc. 8

Puc. 12

Puc. 4

Puc. 9

Puc. 5

Puc. 10

Puc. 13
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen ucnonb3o py6KuM TenbHO
03HaKOMbTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnnyarTauuu,
nocre NPoYTEHUs COXPaHUTe ero Ans UCnonbL3oBa-
HUA B Oyaylem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ MacopybKoit MOXeT
NPUBECTM K €€ NONoMKe, NPUYMHEHWIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbIBHOW paboTkl He

[OIMKHO NpeBbIWaTbk 5 MUMHYT, Nocne 3Toro caenain-

Te nepepbIB He MeHee 10 MUHYT.

« Banpeluaertcs UCMONb30BaTb YCTPONCTBO BHE
MOMeLLeHNIA.

* He pekomeHyeTCs UCMOMNL30BaTh YCTPOCTBO BO
BPEMSi rpo3bl.

« YcraHaBnuBaiiTe 1 UCnonbaynte MAcopybky Ha
CYXOW, POBHOWN M YCTONYMBON NOBEPXHOCTYU, BAANM
OT UCTOYHMKOB Tensa, OTKPbITOrO NaMeHu 1 NpsMbIX
COMMHEYHBIX Nyyeil.

* He ucnonb3ayinTe ycTPOCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6n13ocTn OT HarpeBaTenbHbIX NPMGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna unu oTKPLITOro NamMeHu.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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3anpetuaetcs ncnonbosaTb MAcopybky B mecTax,
A€ XPaHATCS, UCMOMb3YOTCS MU PacbINsoTCS
a3po30su, a Takke B6MK13M OT NerkoBocnaMeHsio-
LUMXCS KUAKOCTEN.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHwii, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo Bpemsi paboTbl Msicopy6ku He 3aKkpbiBaiiTe BEHTU-
NSALMOHHbBIE OTBEPCTYS Ha Kopryce yCTPOMCTBa, 3TO
MOXET NPUBECTU K Neperpesy arekTpoMoTopa.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWCTBO, BKINIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvcmotpa.

He norpyxaite kopnyc Macopybku, WHyp AMTaHus
VMK BUIIKY LIHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
ApYrve XuakocTu.

He vicnonbayiiTe ycTPOMCTBO BOIU3M OT KyXOHHOI
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTaXx, okoso 6acceiiHoB
VNN ApYruxX EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoincTeo ynano B BoAy, HeMeAeHHO BblHbTE
BUMKY LUHypa NUTaHWS N3 3reKTPUHECKON PO3eTKH, 1
TOMbLKO MOCHe 3TOro MOXHO JOCTaTh YCTPONCTBO U3
Bofbl. OBpaTUTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP ANs1 OCMOTpa
WM PEMOHTA YCTPOCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHKS Kacarncs ropsi-
YMX NOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO 06paLLaiiTeCh CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[onyckante nepekpyymMBaHnst U Neproanyeckun pac-
NpAMASAITE LWHYP NUTaHNS.

BanpeLuaeTtcs UCMONb3oBaTh LWHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE py4K AN NEPEHOCKN MACOPYGKN.
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He npvikacaiitecb K Kopnycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
NNTaHUA U K BUNKE LUHYpa NMUTaHUA MOKPbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
MCMNONb30BaHWS UNn nepes YACTkow. MNpu oTknoYe-
HUM YCTPOIICTBA OT SMEKTPUYECKON CETU JepX)UTECH
3a BUJIKY LLIHYpa NUTaHUA U akKypaTHO BblHbTE eé
13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKU, HE TSHWUTE 3a LUHYP
NMNTaHNA — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEeXAEeHNI0
1 BbI3BATb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mepen NepBbIM UCMONL30BAHUEM YCTPOIICTBA
TLaTenbHO NPOMONTE CbEMHbIE AeTanu Mscopyoku,
KoTOpble ByayT KOHTaKTUPOBATb C NPOAYKTAMMU.
VcnonbayiiTe Tonbko AeTany Macopybku, kotopble
BXOOAT B KOMMNEKT NOCTaBKWU.

Mepen ucnonb3oBaHWeM yCTpoOCTBa, yoeauTecs,
4YTO BCe Aetanun MﬂCOpyﬁKM YCTaHOBIEHbI NpaBUnb-
HO.

PerynsipHo npoBoanTe YACTKY Kopnyca MsicopyGKu
n [J,eTaJ'IeI?I, KOTOpble 6bINY NCNONb30BaHbI BO Bpemsa
paborbl.

W3 coobpaxeHnin 6eaonacHoCTu AeTelt He ocTaB-
NANTE NONM3TUIEHOBbLIE nakeTbl, NICNOMb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHMUE!

He paspeluaiite getam urpatb ¢ NONNITUNEHOBLIMU
nakeTamu U1 ynakoBOYHON nnéHkoit. OnacHocTb
yayuwbsa!

TViby
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YCTPONCTBO He NpeaHasHauYeHo Al UCMONb30BaHUs
AeTbMU.

OcyulecTBnANTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOBbLI He
A0NyCTUTb NCNONb30BaHNA yCTpOVICTBa B KayecTBe
UrPYLLKN.

He paspeluaiiTe AeTAM npykacaTbecs K Kopnycy
yCTpOVICTBa, K LUHYPY NMUTaHUA UINU K BUNKe LLHypa
nuTaHUs Bo BpeMs paGoThl YCTPOMCTBA.

Bynste 0cob6eHHO BHMMAaTErbHbI, €CriM No6nn3ocTu
OT paboTatoLLero yCTpoicTBa HaxoaaTcs AETU Unu
NNLa € orpaHnyeHHbLIMU BO3MOXHOCTAMMU.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexzay pabounmm
LMKnaMu pasmellanite yCTpOMCTBO B MeCTax, Heo-
CTYMHbIX AN AeTei.

I'Ipm6op He npegHa3HayeH ansa ucnonb3oBaHua nu-
Lamu (BKntoyas Aerten) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NHeCKU-
MW, CEHCOPHbLIMU, NCUXUYECKUMWN UNU YMCTBEHHBIMU
CI'IOCO6HOCT;IMI/I, nnn Npun OTCYTCTBUKN Y HUX ONbITa
UMW 3HaHUI, ECIIN OHN HE HAXOASTCS MOA KOHTPOMEM
NN He NPONHCTPYKTUPOBaHbI NTULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npubopa.

MpoBepsiiTe LENOCTHOCTb LUHYPa NUTaHUS Nepeq
1cnonb3oBaHnem mMsicopyoku. Mpw nospexaeHnn
LHypa nuTaHnAa ero 3ameHy, BO n3bexaHne onacHo-
CTW, OOMKHbI NPON3BOAUTL N3rOTOBUTESb, CEPBUC-
Hasi cnyx6a unu noaobHbIN KBaNMULMPOBaHHbIN
nepcoHarn.
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* 3anpeLaeTcs CaMoCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL .
ycTpouncTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO CAMOCTO-
ATENLHO, NPY BO3HUKHOBEHWM NIOBbIX HEUCMPaBHO-

OcMoTpUTe YCTPOICTBO Ha Hann4ne NoBpexaeHui,
NpV HaNU4YUM NOBPEXAEHWUI He BKINoYanTe ero B
ceTb.

CTel, a Takke nocne nageHns yCTponcTea OTKio- * Yb6eouTtech, YTO yKasdaHHblE NapameTpbl HanpshKeHus
YnTe ero OT 3MeKTPOCeTH 1 06paTUTECh CEPBUCHBIN NUTaHUs yCTPOMNCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
LieHTp. 3MeKTPUYECKON CeTh.

* Bo n3bexaHne noBpexaeHUin NnepeBosnTe ycTpom- « [lpomoiite BCe CbémHbIe aetanu (5, 6, 7, 8, 9, 10,

11, 12, 13) Ténnoii Bogow ¢ HeWTparnbHbIM MOKLLUM
CPEICTBOM, OMOMOCHUTE W NPOCYLUUTE.

Kopnyc msicopy6ku (2) npoTpuTte crnerka BnaxHomn
TKaHbtO, NOCIE 3TOrO BLITPUTE HACYXO.

OCHOBHbIE COBETbI MO UCNONb30BA-
HUIO MACOPYBKU

* Msicopy6ka npegHasHayeHa Tonbko Ansi GbIToBO-
TO UCMOMNb30BaHWS: AN NPUrOTOBNEHUS MSICHOTO
1nn peIGHOTO haplLua 1 NPUroTOBMNEHNS AOMALLHNX
nonydabpukaTos.

CTBO B 3aBOACKOW yNakoBKe.

« XpaHuTe YyCTPOWCTBO B CyXOM MPOXNaAHOM MecTe,
HepoCTYNHOM Ans AeTen 1 nofeit ¢ orpaHNyeHHbIMU .
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKMN MU XPaHEHUSA YCTPOM-

CcTBa Nnpu oTpuuaTenbHOW TeMneparype, pacna-

KyWTe ero u nofoxauTe He MeHee 3 YacoB nepepq,

ncnonb3oBaHueM.

« PacnakyiiTe ycTpOICTBO ¥ yaanuTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YMaKoBKY. .

BHUMAHMUE!

Bpewmsi HenpepbiBHOWM paboTbl He JOMKHO NpeBbI-
watb 5 MUHYT, Nocne aToro caenante nepepbiB He
MeHee 10 MUHYT.

CobepuTe 1 ucnonb3ynte Msacopybky Ha CyxoWn,

« OsHakoMbTech ¢ Mepamu 6e30MacHOCTU 1 PEKOMEH-

\
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AaumsiMm1 Mo aKcnnyaTauum.
MpoBepbTe KOMMeKTaLuio.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

POBHOW 1 YCTOYMBOW MOBEPXHOCTM, BAANM OT
WCTOYHMKOB Tensa, OTKPbITOro niamMmeHu u NnpamMmbix
COMHEYHbIX Nyyen.
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Y6eauTech B TOM, YTO BEHTUNSALMOHHbLIE OTBEPCTUS
Ha Koprnyce Msicopy6ku He 3abroKkMpoBaHbl NOCTO-
POHHVUMM NpeaMeTamm.

Mepen Havanowm npurotoBnexus gapia ybeamrecs
B TOM, YTO BCE KOCTV W U3MULLIKV XWpa yAaneHbl.
Banpeuaetcsi nepepabaTbiBaTh MsicOpy6KoW nuLe-
Bble NPOAYKTbI C TBEPALIMM BONIOKHaMM (Hanpumep,
MMBVPb UMK XPEH).

MocTaBkTe noA ronoBky Msicopy6ku (7) noaxoasiuyto
nocygy.

BknitounTe msicopybky 1 He Toponsick MpoTanku-
BaiiTe MACO B rofioBKy MsCOpy6Ku (7) npu nomMoLLm
Tonkarens (5).

Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3yiTe TOMNbKO TONKaTenb
(5), BXOAALLMIA B KOMMNMEKT nocTasku. He npunarairte
Ype3MepHbIX YCUNUIA ANs NpoTankuBaHus Msca unm
APYTVX MPOAYKTOB.

BanpeluaeTcs npoTankveaTe MSiCO pykamut Unu
NBLIMK APYTUMK NpeameTamu.

Ecnu Bo Bpems paboTel 06pasoBancst «3atop», ansa
ero yCcTpaHeHus NcnonbayiTe yHKLMIO peBepca
(oBpaTHoro BpalleHus WwHeka). [ins BknoyeHus
pexvimMa peBepca, BbIKIo4YuTe Msicopyoky, yCTaHOBUB
nepeksoyaTtesnb pexumMoB paboTsl (1) B nonoxeHve
«OFF», 3aTem HaxMuTe 1 yaepxusaiiTe nepekrtoya-
Tenb (1) B nonoxeHun «R» (peBepc), Yepes HeCKOmb-
KO CeKyHA, oTnycTuTe nepeknodatens (1).
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« [locne okoH4aHus paboTbl, BbIKNOYUTE MSICOPYOKY,
YCTaHOBMB NepeknoyaTenb pexxuMoB pabotsl (1) B
nonoxenve «OFF», BbIHbTE BUNKY LUHYpa NUTaHWS
n3 BJ'IeKTpI/NeCKOI?I PO3eTKK, nocre atoro I'lpMCTyI'IaVI—
Te k eé pasbopke.

MNPUTOTOBNEHUE ®APLUA

« BcraBbTe ronosky msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
MecTo (4) (puc. 1), HaXMUTe Ha KHOMKY dmkcaTopa
(3) v noBepHUTE ronoBky mMsicopy6ku (7) npotus
4acoBOW CTpenku Ao cukcaumm (puc. 2).

« BcraBbTe WHek (8) B kopryc ronosku msacopy6ku (7)
(puc. 3).

* YcraHoBuTe kpectoobpasHbiii HoX (9) (puc. 4).

* BblbepuTe ogHy Heobxoaumyto pelwéTtky (10) n
yCTaHoBMTe €€ NMoBepx HOXa, COBMECTUB BbICTYMbI
Ha peLLéTKe C nasamu B KOpryce ronoBku Msicopybku
(7) (puc. 5), 3akpyTtuTe raiiky (11) (puc. 6).

« Bcerga Bo Bpemsi paboTbl UCMOMNb3YiiTE TOMNLKO
Tonkarens (5) (puc. 7).

BHUMAHMUE!

« [lpu ycTaHoBKe HOXa (9) cneauTe 3a TeM, YTOObI
pexyLume KpoMku Hoxa (9) Bbinu HanpaeneHb!
k pewétke (10). Ecnu Hox ByaeT yctaHoBneH
HenpasuIibHO, OH He ByAeT BbIMOMHATL OYHKLMIO
py6ku msica.




PewéTka (10) ¢ Menkumm oTBEPCTUSIMU MOXET
MCnonb30BaThCs Ans nepepaboTku Kak Cblporo,
Tak 1 NPUroTOBMIEHHOTO Msica, Pbibbl 1 T.n.
PewéTka (10) c 6onee KpynHbIMU OTBEPCTUAMMN
MOXET WCMOMb30BaTLCA At NepepaboTku Cbiporo
msica, pbiBbl, OBOLLEN, CyXOdPYKTOB, Cbipa W T.M.

YcTaHoBUTE Ha ronoBkKy Msicopy6ku (7) noTok Anst

npoaykToB (6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYHO

po3eTKy.

BkniounTe msicopy6Ky, yCTaHOBUB NepekniodaTens

pexumoB paboTel (1) B nonoxeHne «ON»».

PekomeHpauum:

- 3amMopoXeHHOoe MACO HeoBXOAUMO NOMHOCTLI0
pasmMopo3nTb. [Inst yny4lueHns npolecca nepepa-
6oTkM Msica HapesaliTe ero nonockamu (20x20x60
MM) 1 kybukamu (20x20x20 mMm).

- Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3YITe TOMNLKO TONKaTenb
(5), BXOAAWMIA B KOMNNEKT nocTaeku. He npuna-
ranTe YpesmepHbIX YCUnuii Ans NpoTankueaHus
Msica Ui Apyrux NpofyKToB.

- Banpeluaetcs NpoTank1eaTb MsiCO pyKamu unm
nto6bIMK ApyrMK NpeaMeTamu.

Mocne okoHYaHwsi paboTbl, BLIKIKOUNTE MACOPYOKY,

YCTaHOBMB NepekroyaTerb pexumMoB paboTsl (1) B

nonoxenve «OFF», BbIHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHWS

13 9NIEKTPUYECKOI PO3ETKM, MOCHe 3TOro NpucTynan-

Te k eé pasbopke.
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« [ins pa3Gopku ronosku Msicopy6ku (7), oTkpyTUTe
raiiky (11) noBopa4uBasi €€ NpoTUB YaCOBOW CTPENKHU,
BbIHbTE U3 KOpMyca rofoBk1 MACOPY6KM (7) ycTaHoB-
neHHyto pelwéTky (10), BbIHbTE KpeCTOOBpa3HbIi HOX
(9) v wHex (8).

* [ins cHATUSA ronoBku Macopybku (7) HaxmuTe Ha
KHOMKY chukcaTopa (3), NOBEPHUTE ronoBKy Msicopy6-
K (7) No 4acoBOW CTPErnKe U CHAMUTE eé.

NMPUTOTOBNEHUE KEBBE

* Keb6e, Kubbex nnun ky6a — 6nogo cpeamaeMHoOMop-
CKOW KyXHW, KOTOPOE FrOTOBSAT U3 Msica roBSANHbI Unn
BapaHuHbl, NLEHUYHOW MYKM 1 CNeLui.

« C nomoLubto Hacaakm ke66e (13) U3 oCHOBbI U3roTas-
nmBatoTcs nornble Tpy6ouku. TpyBoyky HanonHsTcs
HauvHKoW 1 obxapwuBatoTcs Bo dpuTiope. 3kcne-
PUMEHTUPYITE C NPUTOTOBMEHNEM HAYUHKN AN
HarnonHeHns Tpy6oyek.

« [lpvBeaéH NpMMepHbI peLenT NpUroToeneHns kebe,
HalTV Apyrue peLenTbl MOXHO B MHTEPHETE.

* Hauunka
- bBapanuna 100 r
- OnuBkoBoe macno 1,5 cTonoBot Noxkn
- Penuatblin nyk (MENKO HalIMHKOBaHHbIN) 1,5

CTOI0BOW NOXKM
- MpsHocTn no Bkycy
- Conb 1/4 yaiiHoi NOXKN
- Myka 1 cTonoBas noxka unu 1/2 cTonosow NOXK1

« Cobepute msicopy6ky (cMm. pasgen «[MPUTOTOBIE-

HUE ®APLLAY).
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WM3menbuute BapaHuHy B msicopy6ke oavH unu Asa
pasa.
O6xapbTe penyaTbli Nyk A0 30M0TUCTOrO LBeTa,
3aTem gobaBbTe GapaHwii aplu, NPSHOCTH, MYKY U
corb.
MpurotoBLTe OCHOBY ANs Tpy6ouek
- TMocTHoe Msico (roBsiauHa unu GapaHuHa)
450-500 r
- Myka 150-200 r
- [TpsaHocTu 1 YaitHas noxka (no Bkycy)
- MyckaTHbIn opex 1 WT.
- KpacHbiii monoThIii nepely (Mo BKycy)
YépHblii nepel, (no Bkycy)
Mﬂco n3menbunTe B Mscopybke Tpu pasa, OTAenbHO
M3MernbyYMTe MycKaTHbIN Opex, 3aTeM cMellainTe Bce
VHrpeaneHTbI.
BorbLuee KonmMyecTBo Msica 1 MeHbLLEE KOMUYECTBO
MyKM B TpyBouKe ynyyLiaeT KOHCUCTEHLIMIO U BKYC
roToBOro NpoayKTa.

MpurotoBneHue Tpy6ouek

y

YcTaHoBUTE ronoBKy Msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4).

YcTaHoBuUTE LWHEK (8) B KOPMYC rofioBkU Msicopy Ok
(7), ycTaHoBUMTE Ha WHEK Hacaaku Ans kebbe (13),
cneawuTe 3a TeM, YTOObI BbICTYMbl HA Hacaake (13)
CoBManu ¢ nasamu B KOpyce rofioBku Msicopy6ku (7)
(pvic. 8), 3aBepHuTe raiiky (11) (puc. 9).

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

* YcTaHoBWTe NMOTOK Anst NpoayKToB (6).

* BbInoxuTe rotoByto OCHOBY Ansi Tpy6o4ek Ha NoTok
ANs NpoaykToB (6).

* BcraBbTe ceTeBylo BUIIKY B 9IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

« Bxntounte msicopy6ky, yCTaHOBMB NepeksiodaTerb
pexumoB pabotbl (1) B nonoxeHne «ON».

« [lns nogayn OCHOBbI Afls TPyBouek ncnonbayiTe
Tonkarens (5) (puc. 10).

« OrtpesaiTe rotoBble TPYGOUKM HEOOXOAMMOW ANMUHbI
(puc. 10).

« [locne okoH4aHus paboTbl, BbIKIOYUTE MSICOPYGKY,
YCTaHOBMB MepekriiodaTerb pexumo pabotsl (1) B
nonoxeHne «OFF» 1 BblHbTe BUNKY LUHypa NUTaHWUs
13 3M1EKTPUYECKOI PO3ETKM, NOcne 3TOoro NpucTynan-
Te k eé pasbopke.

« OtBepHuTe ranky (11), nosopaymsasi eé NnpoTue
4acoBOW CTPErKu 1 BblHbTEe Hacaaku Ans kebe (13),
BbIHbTE LUHEK (8).

* [Ans cHATUSA ronoBku Macopybku (7) HaxmuTe Ha
KHOMKy cprkcaTopa (3), MOBEpHUTE rofoBKy MACOpy6-
Kk (7) No 4acoBOW CTPErKe U CHAMUTE eé.

HABUBKA OBOTOYKM ONnA KONBACOK

« [puroTtoBbTe hapLu.

* YcTaHoBWTe rofnoBky Mscopybku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4).

« YcTaHoBuTe LWHEK (8) B KOPMyC ronoBKkM MACOPY6KM
(7), ycTaHoBUTE Ha LUHEK (8) AeTanb OT Hacadku keb-
6e (13), Hacapky ans Habveku konbacok (12), 3atem
3akpyTuTe raiky (11) (puc. 11).



y

YcTaHoBUTE NOTOK ANS NPOAYKTOB (6).

MomecTnTe HaTypanbHy 06GOMNOYKy €€ B EMKOCTb C
Ténnow Bogow Ha 10-15 MUHYT.

HaTsaHuTte paamsaryérHyio o6omnouky Ha Hacaaky (12),
3aBsHKUTE Ha KOHLie 060M104KM y3er.

BbInoxwuTe roToBbIN haplu Ha NOTOK AN NPOAYKTOB
(6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B ANEKTPUYECKyo
pO3eTKY.

BknitounTe Msicopybky, ycTaHOBMB nepeknoyaTens
pexumoB pabotbl (1) B nonoxeHve «ON».

[na nogayun rotoBoro haplua UCronb3ayTe Tonka-
Tenb (5) (puc. 11), No Mepe 3anonHeHNs 06oNoYKK
caBurainTe eé ¢ Hacaaku (12), No Mepe BbICbIXaHWSt
0B0MoYKM cmaumBanTe eé Bo4oW.

Mocne okoH4aHWs paboTbl, BbIKIKYUTE MSICOPYGKY,
yCTaHOBMB nepekroyaTtens pexumos paboTsl (1) B
nonoxeHne «OFF» 1 BbiHbTe BUMKY LLUHYpa NUTaHWst
13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKM, NOcrne 3TOro NpucTynan-
Te Kk eé pasbopke.

OtBepHuTe raviky (11), cHumuTe Hacagkm (12) u (13),
BbIHbTE LUHEK (8).

[ns CHATWS rONoBKM MACOPYOKM (7) HaXMUTE Ha
KHOMKy cpukcaTopa (3), noBepHUTE rofioBky Mscopy6-
Ku (7) No 4acoBoW CTperke 1 CHUMUTE eé.
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YNCTKA nyxon

« [locne okoH4aHWs paboTbl, BBIKIOYUTE MSCOPYGKY,
yCTaHOBMB NepeknoyaTenb pexumoB pabotsl (1) B
nonoxexue «OFF» 1 BblHbTE BUIKY LLUHYpa nuTaHna
13 3NeKTPUYECKO PO3eTkun, Nocne 3Toro npucTynan-
Te k eé pasbopke.

. I'IpomoﬁTe BCE CbEMHblE Aetanu, KoTopble UCNOoJb30-
Banuck Ans paboTbl, TENNOW BOJOW C HEWTparnbHbIM
MOLWNM CpefCTBOM, OMOMOCHUTE U NpocyLlunTe.

« [lpoTpuTe Kopnyc MACOPY6KU (2) BNaxHON TKaHbHo,
Nocre Yero BbITPUTE HACYXO.

« [lns yncTku kopnyca Msicopy6ku (2) 3anpeLuaeTcs
ncnonb3oBaTb aGpaamsHble YUCTALWMe cpeacTea unm
pacTsopuTenu.

« He ,ElDI'IyCKaIZTe nonagaHusa XXNOKoCTU B Kopnyc
mMsicopy6ku (2).

« [locne nepepaboTku CONEHbIX NN KACTbIX NPOAYK-
TOB, OMOMOCHUTE BOAOW CbEMHbIE AeTany Macopy6-
KU1, KOTOPblE UCMOMNbL30BaNUCH.

« OBOLYM C KpacALMMU CBONCTBaMM (Hanprmep, Mop-
KOBb WNV CBEKMNA) MOryT OKpacuTh AeTanu Msicopy6-
Kn, NpoTpuTe aetanun MﬂCOpy6KI/I TKaHbHO, CMOYEHHON
pacTuUTenbHbIM Macrom, rnocne 4Yero I'IpOMOI;ITe nxc
HENTpanbHbLIM MOKLLMM CPECTBOM, OMOMNOCHUTE U
npocywuTe.

« [epeHocuTe MACOpYyGKyY, Aepack 3a pyqKy.
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XPAHEHUE

« [epen Tem, kak yopaTb MsicopybKy Ha XxpaHeHue,
ybeanTech B TOM, 4TO Kopnyc mscopybku (2) u Bce
CbEMHbIE AeTanu, YACTble N Cyxue.

« XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXNaJHOM MecTe,
HE[OCTYNHOM ANs AeTeit U Niofel ¢ orpaHnyeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMMWU.

KOMMNNEKT NOCTABKM

Msicopybka — 1 wr.

Tonkatenb — 1 wr.

JoTok Ans npoaykToB — 1 WT.

Pewétkn — 2 wr.

Hacapka ans Habueku konbacok — 1 L.
Hacapgka ans npurotoeneHust «<ke66e» — 1 wr.
WHcTpykums no akcnnyatauum — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50 Ny
* HomuHanbHas notpebnsiemas molyHocTs: 300 BT
+ MakcumanbHas mowHocTs: 1800 BT

YTUNN3AUNA

YT06bl NPEAOTBPaTUTL BO3MOXHbBIN Bpes
OKpY>altoLLieit cpeae U 30poBbIo

J'IIO,CleIZ oT HeKOHTpOnI/IpyeMOIZ ytunusauumn
OTXOJ0B, MOCIIE OKOHYAHWS CPOKa CITyX6bl
yCTpOIZCTBa WNn 3N1eMeHTOB NUTaHUA (ecnm

Nog,rwNE

v https://tm.by
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BXOASAT B KOMMMEKT), He BbibpackiBaiiTe 1x BMecTe ¢
06bI4HBIMU BbITOBBIMY OTXOAaMK, NepeaaiiTe npudop
1 3NEMEeHTbl NMUTaHKS B CeLMann3npoBaHHbIe MyHKTbI
AN AanbHenwen ytunusauum.

OTx0Abl, 06pasyioLMecs Npu yTUnu3aumm naaenmi,
nognexar obsizarensHoMy c6opy C nocneayoLlei
yTUnu3auyeii B yCTaHOBMNEHHOM NOpsiaKe.

[nsa nonyyeHust 4ONONHWUTENBHON MHopMaLun 06
yTUIU3aLmMmM AaHHOTO npodykTa 06paTnTech B MECTHBbIN
MYHULMNANUTET, CAYXOY yTUnmsaumm 6bITOBbIX OTXOO0B
VN1 B MarasuH, rae Bel nprobpenu AaHHbIN NPoAyKT.

MpousBoauTenb coxpaHsieT 3a cobol Npaso name-
HATb Fll/l3a|7IH, KOHCTPYKLNIO N TEXHUYECKNE XapaKTe-
PUCTUKK, He BNUsioLME Ha obLuue NpUHLMNbLI paboTbl
ycTpoiicTBa, 6€3 NpeABapuTENbHOMO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roaa
[ata npon3BoacTBa ykasaHa B CEpUNHOM HOMepe.

B cnyyae oGHapyxeHusi kakux-nmbo HencnpaBHoCTe
CPOYHO HEOBXOAMMO 0BPaTUTLCS B aBTOPUNPOBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.



ETTAPTKbILLU BR1604

OnekTp eTTapTkbiW eT Hemece 6anblk hapLubiH AablH-
[ayFa XoHe YWAiH xapTbinaw eHimaepiH AanbiHgayra
apHarnfaH.

CUNATTAMACHI

XKymbic pexxumpaepi aybicTbiprbibl (ON/OFF/R)
Kopnycbi

EtTaptkbiw 6acTuerin 6ekiTy 6aTtbipMacs!
ETTapTkbil 6acTueriH opHaTy OpHbI

Wtepriw

©Himaepre apHanfaH actaywa

ETTapTkbil 6acTueriHii koprychbl

Wipmek

KpecT Topiaai nbiwak

0. ©HiMaepai ycak xaHe ipi TypayFa apHasnfaH Topnap
. ETTapTkbiw HacTtueriHiH COMbIHbI

. LWLyxblkwanapabl TONTbipyFa apHanFaH KoHAbIPMa
13. Kebbere apHanfaH KoHAbIpMa

RBooNoapwNE
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NAN-
OANAHYFA BEPY XX©HIHOEI H¥CKAY-
JNIbIKTAP

ETTapTKbIWThI NaitAanaHy anabiHAA KONAaHy XKeHiH-

Aeri 6acllbINbIKNEH MYKUSIT TaHbIChIMN WbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, GonaluakTa naviganaHy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

*  KypbinfbiHb OCbl HyCKaynblkTa GasiHaanFaHgan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 6oVibIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« ETTapTKbIWTbI AYpbIC KOnAaHbay OHbIH Oy3binybiHa,
JKOHe napanaHylublfa Hemece OHbIH MYIKiHE 3UsH
KenTipyre aKen COoFybl MYMKIH aHe Keningik xaraanb

6onbin Tabbinmanabl.
« 3arTaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC

KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe

KO3 JKETKI3iHi3.
HA3AP AYOAPbBIHbI3! Y3aikci3 )ymblic icTey

yaKbITbl 5 MMHYTTaH acnaybl kepek, cogaH keriH 10

MUWHYTTaH KeM eMecC yaKbITKa y3ific xacaHbI3.

«  KypbinfbiHbl yi-XaaaH TbiC Xepae nanaanaHyra
ThIbIM CarnblHaabl.

« KypbinfbiHbl Han3araln KesiHae nanganaHy YCbiHbIN-

Mangpl.

« ETTapTKbILWTHI TEK KypFaK, TEMC aHe TypakTbl 6eTke
OpPHaTbIHbI3, XblIy, allbIK XXarnblH XXaHe Tikenen KYH

coyneci ke3aepiHeH anbIC xepae nanganaHbiHbI3.

v https://tm.by
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KypbInfblHbI XbINbITY acnanTtapbiHbIH, allblK OTThbIH
HeMece Xbiny Ke3aepiHiH Tikenen xaHbliHAa navaa-
naH6aHpI3.

ETTapTKbILLITbI asposonbaap I'Ial;l,qaﬂaHle'laTblH
HeMece LallblpanTblH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CYMbIKTbIKTapFa XaKblH xepnepae nanaa-
naHyfra ThlNbIM canblHaabl.

KypbInfFblHbI COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fia MexaHuKarblk aceprnepaeH cakTaHbI3.
ETTapTKbILTBIH XXyMbIC icTeyi GapbicbiHAa KypbinFbl
KOPMyCbIHAAFbI KEMNAETY CaHblnaynapblH xannaHbi3,
By aneKTPOMOTOPAbIH Kbl3bIN KETYiHE Kemn COFybl
MYMKIH.

Xenire KocblnFaH KypblirfbiHbl, kapaychi3 kanibIp-
MaHpbl3.

ETTapTKbIL KOPNYChIH, KyaTTaHAbIpy GayblH Hemece
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allackiH cyFa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyibIKTbIKTapFa canmaHpl3.
KypbInfblHbI acynnik pakoBUHAChIHa XakbIH Xepae,
XyblHaTbIH Genveae, BacceiiHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH CbiNbIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
navipanaH6aHbi3.

Erep KypbInfbl CyFa Kynan keTce, fepey kyaTTaHabipy
GayblHbIH allaCklH 9MEKTP PO3ETKAChIHAH CybIPbIHbI3,
cogaH KeWiH FaHa KypbUIfbIHbI CyAaH anbin Whbifyra
Bonaapl. KypbInfblHbl TEKCEPTY HEMECE XEHAETY
YLLiH CEPBUC OpTanbIfbIHa XYTiHIHi3.

KyaTTaHabipy 6aybl bICTblk 6eTTepre xaHe xuhasabiH,
OTKIp X1eKTepiHe TUIoIH GonabipMaHbI3.
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KyaTTanabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblH €TTapTKbILWTLI TacbiManaayra
apHanfaH Korncan peTiHae nanganaHyra TblbiM
canblHabl.

Kypblinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHAbIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Naiaanaqbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa 3NeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
KypbInfblHbl aNeKTp xeniciHeH axblpaTkaH keane

Tek xeni 6aybIHbIH alacbiHaH yCTaHblI3, XXoHe

OHbl 3NEKTP po3eTKackliHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKblMAaHybIHa SKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
PYybl MYMKIiH.

KypbinfblHbl anFall nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TYMICETiH, eTTapTKbILUTbIH 6apnbik WweLlinMeni
BenLuekTepiH MyKUAT XybIHbI3.

YKeTKi3iniM XVbIHTbIFbIHA KIPETIH eTTapTKbIL Gentek-
TepiH faHa nanganaHblHbI3.

KypbInfblHbl KOCY anfbiHaa, eTTapTKbILThIH 6aprblk
Wwewinveni 6enLwekTepiHii AypbIC OpHaTbINFaHbIHA
KO3 XKEeTKI3iHi3.

XKyMbic kesiHAe naraanaHbinFaH, eTTapTkbIw
Kopnycbl MeH GernLekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananappabiH Kayincisairi ywiH kantama peTiHae nan-
AanaHbinarbiH, NONUaTUIEH NakeTTepai kagaranay-
CbI3 KanablpMaHbI3.
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

Bananapra nonnaTuneH naketTTepMeH Hemece kanTa-
ManblK YNAipMeH oiiHayfa pykcaT eTrneHi3. TYHLbIFy
kayni 6ap!

Kypbinfbl 6ananapgbliH nanganaHybiHa TaraibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLILIK PeTiHAE NaiganaHyFa xon
Bepmey yLiH, Gananapabl kagaranaHbia.
Bananapfa KypbInfbl XyMbIC icTen TypFaH keaae mMo-
TOpIbIK 6ok KOPNYCbIH, KyaTTaHAblpy GayblHa XeHe
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcart
eTneH3.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH aHbIHAA
BGananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyNni agamaap
6orica, oHAa epekile Hasapaa 6onbIHbI3.

XKyMbic icTey yakbITbIHAA XHE XyMbIC LmKnaepi
apacblHAarbl y3inicTepae KypbiiFbiHbI GananapabiH
KOINbl XXETNEWTIH Xepre opHanacTblpbIHbI3.

[eHe, Xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTEpi TEMEH-
AeTinreH TynFanapAbiH (6ananapabl Koca anfaH-
[a) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH
Kayinciagiri yLiH xayan 6epeTiH TynFameH acnantbl
naiganaHy Typansl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfplH naitaanaHyblHa apHanmaraH.
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ETTapTKbiWThI KONAaHap angsliHaa KyattaHabipy
BaybIHbIH By TiHAIrH TekcepiHid. KyaTtanabipy 6aybl
3aKbiMaaHaa, kayin Tyablpmay YLliH OHbl AaiblHAa-
YyLUbl, CEPBUCTIK KbI3MeT Hemece Banamansb! GinikTi
MamaH aybICTbIpybl TUIC.

KypbinfbiHbl ©34iriHEH XeHaeyre TbibIM canbiHabl.
KypbinfblHbl ©3AiriHeH GenLiekTeMeH|3, kes- kenreH
akaynblkTap naitga 6onFanaa, coHpaii-ak Kypbinfbl
KynaraHHaH KeWiH, OHbl 3NeKTP XemniCiHeH axbipa-
TbIHbI3 )XOHE CEPBUC OpTanblfblHa XYTiHiHi3.
BakbiMpaHyabl Gonapipmay YLUiH, KypbInFbiHbl 3aybIT-
ThIK KarTaMaaa FaHa TacbiMangaHbl3.

KypbinfblHbI cankbiH xaHe Kyprak xepae, 6ananap-
[AblH XaHe MyMKIHAIr LWeKTeyni agamaapabiH Komnbl
JKETNENTIH Xepae cakTaHbi3.

K¥PbIJIFbl TEK T¥PMbICTbIK MAWOANAHYFA
FAHA APHAINFAH, K¥PbINFbIHbI KOMMEPLIU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHATbIK MAKCATTAPLOA
MAAOANAHYFA ThiAbIM CAMNbIHALBI.

ANFALL PET MANOANY ANObIHOA

Kypblnl’blel TeMeH TeMmnepaTtypaaa TacbiMmangaraH-
HaH KeliH HeMece cakraraH 605caHbI3, OHbl KanTa-
MafaH WbiFapbiHbI3 XXaHe nanganady anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.

|
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KypbInfblHbI KanTamagaH LUblFapbiHbI3 xaHe 6aprblk
KanTama matepuanaapbiH XXONbIHbI3.
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* 3aybIT KanTamacblH cakTan KoiblHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naviganaxyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHakTanbIMbIH TEKCEPIHI3.

*  KypbinfbiHbl 3aKbiMAaHybIHA KaTbICTbl TEKCEPIn
anbiHbI3, 3akbiMaaHybl 6onFaH xardanaa oHbl xenire
KOCMaHbI3.

« Kypbinfbiaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTprepi aNeKTp XeniciHiH napameTpnepiHe coiikec
KeneTiHIHe KO3 XEeTKI3iHi3.

« Bapnbik wewwinveni 6enwekrepai (5, 6, 7, 8, 9, 10,
11, 12, 13) GeitTtapan xyy Kyparbl KOCbIfFaH Xbiibl
CYMEH YblHbI3, LIaNbIHbI3 X8He KYpFaTblHbI3.

* ETTapTKbIWTbIH (2) KOPMYCbIH CAN AbIMKbINT MaTameH
CYPTiHi3, coAaH COH KypfaTbIn CYPTiHi3.

ETTAPTKbILWTbI MTAXOANAHY BOMbIHLLA
HErI3r1 KEHECTEP

« ETTapTKbll TYPMbICTbIK NaiaanaHbiMFa FaHa
apHarnfaH, et Hemece 6anblk hapLublH AablHaa-
yFa XaHe YNAH XapTbinan eHiMaepiH fabiHaayfFa
apHanfaH.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Y3aiKCi3 XyMbIC icTey yakblTbl 5 MUHYTTaH acnaybl
Kepek, coAaH KeviH 10 MUHYTTaH KemM eMec yakbiTka
y3inic xxacaHbl3.




« ETTapTKbIWTbI TEK KypFaK, TEric xaHe TypakTbl 6eTTe
KYPaCTbIPbIHbI3, XbiITy, allbIK XarblH aHe Tikenen
KYH cayrneci keaaepiHeH anbic xepae nangana-
HbIHbI3.

« ETTapTKbil KOpNyCbiHAAFbI XeNAeTiNeTiH caHbinay-
nap 6erge 3aTTapmeH GyraTTanbin kanmaraHbiHa ke3
XKETKI3iHi3.

« ®apLu asipney anabiHaa 6apnbik cyhekTepi MeH ap-
ThIK Maiinapbl anblHbIMN TacTanfaHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.

« ETTapTKbllLNEH KaTTbl TanLUbIKTapbl 6ap Tamak eHim-

AepiH (Mbicansbl, 3iMGIp HEMece XENKeKTi) eHAEMEH3.

« EtTaptkbiw 6acTveriHiH (7) acTbiHa CoViKeC KeneTiH
blAbICTbl KOMbIHbI3.

« ETTapTKbIWTbI KOCbIHbI3 X8HE acblknai, eTTapTKbILL
(7) GacTueriHe utepriTiH (5) KOMeriMeH eTTi
UTEPIHi3.

« JKyMmbIC icTereH Kesae XeTKi3iniM XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH uTepriwTi (5) FaHa nanganaHbIiHbI3. ETTi
Hemece 6acka eHiMAepai UTepy YLUiH aca ken KyLu
XyYMCaMaHbI3.

« ETTi KOnMeH Hemece Gacka 3aTTapMeH utepyre
ThIbIM CanblHaabl.

« Erep xyMmbiC Ke3iHae «kenTenic» naiga 6onca,

OHbI XOH0 YLUIH peBepc (LUHEKTIH Kepi aiHanybl)
(YHKLMACBIH NaiiaanaHbiHbI3. PeBepc pexumiH Kocy
YLLIH >XyMbIC peXXuMaepiH aybICTbIpFbilThl (1) «OFF»
KyWiHe opHaTbIM, eTTapTKbILTbI OLWipiHi3, coaaH KeiiH
aybIcThIpFbIWTHI (1) «R» (peBepc) kyiiHe GacbiHbI3
JKeHe ycTan TypblHbI3, GipHelle cekyHATaH KewiH
aybICThIpFbIWTHI (1) 6ocaTbIHbI3.
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* XKyMbIC asiKTanfaHHaH KeiiiH, eTTapTKbILIThI aXblpa-
TbIHbI3, O YLUIH XXYMbIC PeXUMAEPi ayblCTbIPFbILLbIH
(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKacklHaH
KyatTaHablpy GaybIHblH alwacblH CybIpbIN anbiHpbI3,
cofaH KeniH oHbl BenLuekTeyre KipiciHis.

®APLI OANBLIHOAY

« ETTapTKbIWTbIH 6acTueriH (7) opHaTy OpHbIHa

(4) (cyp. 1) canblHbI3, BekiTkil GaTbipMacsIH (3)

BacbiHbI3 )XoHe eTTapTKbIWTLIH 6acTueriH (7) carat

TiniHe kapchbl 6ekiTinreHre aeviiH BypaHbia (cyp. 2).

WipmekTi (8) eTTapTKbil 6acTueriHiv (7) kopnycblHa

OpHaTbIHbI3 (Cyp. 3).

« KpecT Topiaai nbiwakTbl (9) opHaTbIHbI3 (Cyp. 4).

« Bip kaxetTi Topabl (10) TaHOAHBI3 X8HEe OHbI Mbl-
LWaKTbIH YCTiHEH, TOpAaFfbl LbIFbIHKbIHBI €TTapTKbIL
Gactweri (7) (cyp. 5) kopnycbiHAarbl OMbIKTapFa
calikecTeHAipin opHaTbIHbI3, coMbIHAbI (11) (cyp. 6)
KaTanTbin GypaHpl3.

« Xymbic icTey kesiHge Tek utepriwTi (5) nagana-
HbIHBI3 (Cyp. 7).

HA3AP AYOAPbIHbI3!

* [biwakTsl (9) opHaTy ke3iHae NbiwakTbiH (9)
KeceTiH xuekTepi Topra (10) 6afbiTTanfaHbIH
KafgaranaHbl3. Erep nbilwak AypbIC opHaTbinMaraH
Bornca, on eTTi TapTy KbI3BMETIH OpbiHAAMaNabI.
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¥cak caHbinaynapbl 6ap Top (10) wwki eTTi, co-
HbIMEH KaTap nicipinreH eTTi, GanbIKTbl XaHe T.C.C.
eHaeyre xapaiabl.

AnarypnibiM ipi caHbinaynapsl 6ap Top (10) wwuki
eTTi, 6anbIKTbl, KEKeHICTEPAi, KENTIPINreH XeMi-
cTepai, ipimMLWiKTi xaHe T.6. eHAeyre xapaingp.

y

ETTapTKbIWTLIH 6acTueriHe (7) eHiMaepre apHanfaH

acrayluaHbl (6) opHaTbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTKachl-

Ha carblHbI3.

XKymbic pexumaepi (1) aybicTbipfbitbiH «ON» KyitiHe

OpHAaTbIM, ETTApPTKLILLTbI KOChIHbI3.

¥cbIHbICTap:

- MyspaTbinFaH eTTi TonbIK epiTy kaxeT. ETTi eHgey
NPOLIECIH >XakcapTy YLUIH OHbl XOnaKTapMeH
(20x20x60 mm) Hemece TekwenepmeH (20x20x20
MM) KeCiHj3.

- KyMbIc icTereH Kese XeTKi3iniM XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH ntepriwTi (5) faHa nanganaHbiHpI3. ETTI
Hemece 6acka eHiMAepAi UTepy YLUiH aca ken KyLu
XyMCaMaHbI3.

- ETTi KONMeH Hemece Gacka 3aTTapmMeH utepyre
ThIbIM CarnblHabl.

YKyMbIC asikTanFaHHaH KewiH, eTTapTKbILLTbl axbipa-

ThIHbI3, O YLLIH XYMbIC peXUMAEPi aybICTbIPFbILLbIH

(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTkacklHaH

KyaTTaHAplpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn anbiHbI3,

cofaH KeniH oHbl BenLuekTeyre KipiciHis.
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ETTapTKbIWTbIH 6acTueriH (7) GenwekTey yiH
comblHabI (11) caFart TiniHe Kapcbl Gypan wetwin
anblHpI3, eTTapTKbil GacTueri (7) KopnycbiHaH opHa-
ThinfFaH TopAbl (10) WhiFapbin anbiHbI3, KPecT Tapiaai
nblWwakTbl (9) aHe nipMekTi (8) WweLlin anbiHbI3.
EtTapTtkbiw 6acTueriH (7) weLwin any ywiH 6ekiTkiw
(3) GaTbipMachiH 6acblHbI3, eTTapTKbILL GacTueriH
(7) carar Tini GoMbIHWa GypaHbI3 XaHe OHbI LeLLin
anbiHbI3.

KEBBE OAWBIHOAY

Keb6e, Knubbex Hemece ky6a — cublp HeMece Ko
eTiHeH, 6uaan yHbiHaH XaHe AaMAaeyiluTepAeH Aait-
biHAANaTbIH )XepopTa TeHi3i acxaHacCbIHbIH TaFambl.
Kebe (13) KoHObIPMACbIHbIH KOMeriMeH HerineH
KybIC TYTiKTEp Xacanagbl. TyTikwenep canmameH
TONThIPbINaAp! XeHe hpuTiopae Kybipbinagpl. TyTik-
TepAi TONTbIPY YLWiH canma fanblHAayMeH Taxipube
XacaHbl3.

KebeHi gavbiHgayabiH ynri peuenTi 6epinreH, uHTep-
HeTTe Gacka Aa peuenTTepai Tabyra Gonaabl.
Canma

- Kometi100r

- 3aiTyH maiibl 1,5 ac kacblk

- [Mus3 (ycakran TypanfaH) 1,5 ac kacblk

- Tanrawvfa kapai Jamaeyiutep

- Ty3 1/4 wan kacbik

- ¥H 1 ac kacblk Hemece 1/2 ac Kacblk
ETTapTKbIWTLI KypacTbipbiHbIa («PAPL JANBIH-
LAY» 6eniMiH kapaHbI3).
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Ko eTiH eTTapTKbIlWTaH Gip Hemece eki peT eTki3in
ycakTan arnbiHbi3.

Mus3abl anTbiH Tycke AeNiH KybIpbIn, KOV eTiH, AoM-
AeyiluTep, YH XoHE Ty3 KOCbIHbI3.

TyTiKwenepre apHanfaH Herisai a3ipneHis.

- Maiicbi3 eT (cublp Hemece Ko eTi) 450-500 r

- ¥H 150-200 r

- [OempeyiwTep 1 waii kacblk (Tanfamra Kkapain)

- Myckar xaHrafbl 1 AH.

- KplI3bin yHTakTanfaH 6ypelw (Tanfamra kapam)

- Kapa 6ypebil (TanFamra kapai)

ETTi eTTapTKbIWITaAH YL PET OTKi3iHi3, MyckaT
JKaHFaFblH Gernek ycakTaHbl3, cofaH keitiH 6aprbik
VHrpeaneHTTepai apanacTbipbiHbI3.

TyTikweaeri ken mMenLiepaeri €T neH a3 Menwepaeri
YH KOHCUCTEHLMSICbIH XaHe AaviblH OHIMHIH AaMiH
XakcapTagbl.

TyTikwenepai AanbiHAay

y

ETTapTKbilw 6acTueriH (7) opHaTy opHbiHa (4) opHa-
ThIHbI3.

WipmekTi (8) eTTapTkbil 6acTueriHiH (7) kopnycbl-

Ha OpHaTbIHbI3, MipMekke kebbere (13) apHanFaH
KOHAbIPManapabl OpHaTbIHbI3, KOHAbIpMaaarb! (13)
LWbIFbIHKbINAPAbIH eTTapTKbIW HacTvieri (7) KoprycbIH-
[afbl OMbIKTAPMEH CaliKec TYCYiH KafaranaHbi3 (cyp.
8), comblHabl (11) TapTbin Gypanbi3 (cyp. 9).
©Himaepre (6) apHanfFaH acTayllaHbl OpHabIHbI3.
TyTikWwenepre apHanfaH favibiH Heriaai eHimaepre (6)
apHanfaH acTayluara carnblHbl3.
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Xeni awacblH aneKkTp po3eTkachliHa CarbiHbI3.
XKymbic pexxumaepi aybicTbiprbilbiH (1) «ON» KkyhiHe
OpHAaTbIM, ETTapPTKbILLTbI KOChIHbI3.

TyTikwenepre apHanfaH Heriaai 6epy ywiH ntepriwTi
(5) nanganaHbiHpI3 (cyp. 10).

KaxeTTi y3blHAbIKTaFbI AavibiH TYTIKTEPAi Kecin
anbiHeI3 (cyp. 10).

XyMbic askTanfaHHaH KeitiH, eTTapTKbILTbI
CeHAIPiHI3, 0N YLLiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbi-
prbiwblH «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3 XXOHE 3NeKTp po-
3eTkacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn
anbiHbI3, cofaH KeuiH oHbl GentekTeyre KipiciHia.
CombiHAap! (11) Bypan LWeLwin anbliHb3, o yLiH

OHbI caFaT TiniHe kapcbl GypaHbi3 xaHe kebere (13)
apHanFaH KoHabipManapgpl LeLlin anbiHbI3, NipMeKTi
(8) weLwin anblHbI3.

EtTapTkbiw 6acTuerit (7) wewwin any yiwiH 6ekitkiw
(3) BaTbipmMacbiH GacbIHbI3, TTAPTKbIW GacTUeriH

(7) carar Tini GoMbIHWa GypaHbI3 XaHe OHbI LeLLin
anbiHpI3.

LW¥XXbIKWATIAPFA APHAJIFAH KABbIKLUA-
Hbl TONTbBIPY

DdapLiThl AalbIHAAHBI3.

EtTapTkbiw 6acTuerit (7) opHaTy opHbIHa (4) opHa-
ThIHbI3.

WipmekTi (8) eTTapTKbIWThIH GacTueri (7) koprycbiHa
OopHaTbiHbI3, nipmekke (8) kebbe (13) koHabipma-
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CbiHbIH 6enwweriH, WyxXblkWwanapabl TonTbipyFa ap-
HarnfaH KoHabIpMaHb! (12) opHaTbIHBI3, COAaH KewtiH
comblHabl (11) TapTein GypaHbI3 (cyp. 11).
©Himaepre (6) apHanFaH acTayllaHbl OpHabIHbI3.
Taburu kabblkwarbl 10-15 MUHYTKa XbInbl Cybl 6ap
blAbICKa CarnbiHbI3.

2KymcapTbinFaH kabblkLuaHbl KoHAbIpMara (12) ku-
ri3iHi3, kabblKWaHbIH asik XafblH Tynin Gannaqpls.
©Himaepre apHanfaH acTaywara (6) 4anbiH hapLTbl
carnblHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbliH aMeKTp po3eTkachl-
Ha carnblHbI3.

YKymbic pexxumaepi aybICTbIpFbiLLbiH (1) «ON» kyiiiHe
OpHAaTbIM, ETTapTKbILLTbI KOChIHbI3.

[aibiH bapluTbl UTepy yLuiH utepriwTi (5) (cyp. 11)
nanganaHblHbI3, kabblKLla TONFaH caiiblH OHbl KOHAbI-
pmagaH (12) XKbImKbITbIHBI3, kabblKla KenkeH caviblH
OHbI CYMEH XIBiTiHi3.

KyMbIC asikTanfaHHaH KeuiH, eTTapTKbILLTbl
COHAIPIHI3, O YLUiH XXyMbiC pexumaepi (1) aybiCTbl-
prbiwblH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 KaHE 3MeKTp po-
3eTkacblHaH KyaTTaHablpy G6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn
anblHpI3, COAAaH KeWiiH OHbl GernLiekTeyre KipiCiHi3.
ComblHabl (11) Bypan weLin anbiHbi3, KOHAbIPMA-
napgpl (12) xeHe (13) wewwin anbiHbI3, ipmekTi (8)
anbin WbifFbIHbI3.

EvTapTtkbiw 6acTueriH (7) wewwin any ywiH GexiTkiw
(3) GaTbipMackiH 6acblHbI3, eTTapTKbIL GacTueriH

(7) carar Tini GoMbIHWa GypaHbI3 XaHe OHbI LUeLLin
anbiHpI3.
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TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

* JKymbIC asikTanfaHHaH KeniH, eTTapTKbILWThbI
COHAIPIHI3, 0N YLUiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbl-
prbiwbiH «OFF» KyiiiHe OpHaTbIHbI3 )KaHe 3NeKTp po-
3eTkacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacblH CybIpbIn
anblHpI3, COAAH KeWtiH OHbl GentuekTeyre KipiCiHia.

« Xymbicka naiganaHbinFaH 6enwekTtepai Gertapan
XYY Kypasbl 6ap xbirbl CyMeH XybIHbI3, LLaibIHbI3
KOHe KypraTbiHbI3.

* ETTapTKbILTbIH KOPMYCbIH (2) Con AbIMKbIT MaTaMeH
CYPTiHi3, coAaH KeliH KypraTbin CYpTIHi3.

« ETTapTkbIW KOpnychiH (2) Tazanay yiwiH abpasueTi
TasanarbllW 3aTTapabl HeMece epiTkiluTepai naaana-
Hyfa TbIibIM canbiHagbl.

« ETTapTKbILL KOPMYCbIHbIH (2) iLLiHe CYMbIKTBIKTbIH,
TUKoiHe on 6epmeHis.

« Ty3panfaH HeMece KblLKbIN eHiMAepai eHaereHeH
KeWiH, eTTapTKbILWUTbIH NanaanaHbinFaH wewinveni
BenLueKkTepiH CyMeH LaiibiHbI3.

« Bosifbill KacueTTepi 6ap kekeHiCTep (Mbicasbl, cabi3
HeMmece Kbl3blnLa) eTTapTKbill GenwekTepiH 6osybl
MYMKiH, eTTapTKbILL 6enieKkTepiH eciMaik ManbiHa
MaWinaHfaH MataMeH CypTiHi3, codaH keiiH onapabl
GeliTapan xyy kypanbiMeH XyblHbI3, LabIHbI3 XaHe
KenTipiHi3.

* ETTapTKbIWTbI TYTKACbIHaH yCTan TacbiManaaHbI3.



CAKTANYbI

« ETTapTKbIlLTLI CakTayFa KosipFa AeWiH, eTTapTKbILL
Kopnycel (2) meH Gapnblk WweLinmeni 6enwektepi
Tasa XaHe KypFak eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

«  KypbinfbiHbI cankblH XeHe Kyprak xepae, 6ananap-
AbIH XaHe MYMKIHAIr LWeKTeyni agamaapabiH Konbl
XKETMNEeWTIH Xepae cakTaHbl3.

XETKI3INIM XWUbIHTbIFbI

ETTaptkbily — 1 gH.

Wtepriww — 1 aH.

OHimaepre apHanfaH actaywa — 1 gH.

Top — 2 gH.

LLyKbIKWanapabl TONTbIPyFa apHarfaH KOHAbIP-
Ma — 1 oH.

«Keb6e» ganblHaayra apHanfaH koHaeipma — 1
IH.

7. NanpanaHny GoWbiHWa Hyckaynblk — 1 AH.

TEXHUKATbIK CANATTAMANAPDI

« OnekTp KyaTTaHabipybl: 220-240 B ~ 50 'y
* HomuHangblk TyTbiHY KyaTbl: 300 BT
« Makcumangbl kyatsl: 1800 BT
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KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6an kegere
acblpyblHaH KopLUaFaH opTafa Hemece
afampapAblH AeHcayrbiFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey VYLUiH, KYPbIFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
EEEEE Ab/PY 9NEMEHTTepIHIH (erep XMbIHTbIKKa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asKTanFaHHaH
KeliH onapbl 84eTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapmeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl )eHe KyaTTaHAbIpy AneMeHT-
TepiH oAaH api kaaere acbIpy YLiH apHaiibl NyHKTTepre
XibepiHia.
ByibiMaapae! kegere acblpy kesinae naiiaa GonatbiH
KangblkTap 6enrineHreH TopTin GoibIHLWA Keneci kaaere
acblpblnaTtblH TOPTINNEeH MIHAETTI TYpAe XuHayFa
xatagbl.

BepinreH eHimai kaaere acbipy Typanb! KOCbiMLLA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuyunanuteTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl naiiaara acbipy KbiaMeTiHe
Hemece OCbl eHIMAI caTbin anFaH AYKEeHre XYTiHiHi3.

OHaipyLwi angbiH-ana eckepTyci3, KypbinfFbiHbIH
,Cll/laaIZHblH, KOHCTPYKUMACHI MEH OHbIH XXanmbl XXYMbIC
YCTaHbIMAApbIHa 8cep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunat-
TamanapblH ©3repTy KyKblfbiH ©3iHe Kanablpaabl.

KypbInfFbIHbIH KbI3MET €Ty Mep3iMi — 3 Xbin
©OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMIpAEe KepceTinreH.

Kanpgai aa 6ip akaynbiktap TabbinfaH xaraaida aepey
aBTOpnaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK opTarnbIkka XYriHy Kepek.
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Hergestellt fiir «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Wien,
Osterreich

Produced for «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Vienna, Austria

WarotosneHo no 3akasy Pycte Mvbx,
Bepracce 18/18, 1090 BeHa, Asctpus

YNONHOMOYEeHHOE N3roToBnTenem
nmuo: 000 «MpaHTan»

143912, MO, r. Banawwuxa,

w. OHTYy3uacros, Bn. 1A

T.. +7 (495) 297-50-20,

e-mail: info@brayer.su
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