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YBAXAEMbI/ NOKYMATENb,

Mnuta «Hansa» obbeanHsieT B cebe Takne KavecTBa, Kak WCKNOYUTENbHAA MpocToTa
3KcrnyaTaumm n CTonpoLeHTHas addeKTUBHOCTL. [ocrne NpoYTeHns MHCTpyKuun y Bac He
BO3HWUKHET 3aTPyAHEHU N0 06CNYXMBaHWIO NANTHI.

MnuTta, Npyu BbiNycke C 3aBopa, Nepeqd ynakoBkoW Obina TliaTenbHO MpoBepeHa Ha
cneumanbHbIX CTEHAAX Ha npeameT 6e3onacHoCcT 1 paboToCnOCOBHOCTH.

Mpocum Bac BHMMaTENbHO NPOYECTb MHCTPYKLMIO MO SKCMfyaTauuu nepen BKIIOYEHNEM
ycTpoiictBa. CnefgoBaHvne M3NOXEHHbIM B HeW ykasaHUsiM NpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOe
nonb3oBaHne NAMToN.

WNHCTpyKumMio criegyeT COXpaHWUTb W AepxaTb B JIerko AOCTYNHOM mecTe. Bo usbexanve
HecyacTHbIX CryyaeB Heo6xoAMMO MocrefoBaTenbHO CcoObMAaTh MOMOXEHNS UHCTPYKLNM
no aKchyaraumu.

BHumaHue!

MnuTOM Nonb3oBaTbCA TOMBLKO NOCIE O3HAKOMITEHUSI C JAHHOW UHCTPYKLUMEN.

Mnuta npegHasHavYeHa UCKMYUTENBHO AN AOMAaLLHErO UCMNOMb30BaHMUS.

M3rotoBuTENb OCTABNSET 3@ COOOM NPaBO BHECEHUS U3MEHEHUN, HE BNUSIIOLLMX Ha paboTy
yCTpOnCTBA.
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OINMACHOCTH

BHumanue! O6opygoBaHue 1 ero JOCTYMNHbIE YacTu
HarpeBalTCs BO BpeMsa 3aKcnnyaTtauuun. Becerga
cnegyeT NOMHUTb, YTO CYLLLECTBYET ONAaCHOCTb TPaBMbl,
NpW NPUKOCHOBEHWUU K HarpeBaTenbHbIM 3f1IEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 0bopygoBaHua - ObITb
ocobo 6autenbHbiMu! Jetn mnagwe 8 net He
OOJKHbI HaxoauTbca BONM3n obopyanoBaHus, a
€CINN HaxoaaTcs, TO NoA4 NOCTOAHHBLIM KOHTPONeM
B3POCIIOro OTBETCTBEHHOIO NuLa.

[aHHoe 060opynoBaHme MOXeT 06CnyKMBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 et ncTapLue, NLamm ¢ pranyeckumu,
MaHyarnbHbIMU UM YMCTBEHHBIMU OrPaHUYEHUAMU,
NGO NULAMK C HEAOCTATOYHbLIM OMbITOM U 3HAHUAMU
No aKcnnyaTaumMm obopyaoBaHust, Ipy YCNoBUK, YTO
NPONCXOAUT 3TO NOA, HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NMLA
WM COINacHO C U3Yy4YeHHOW C OTBETCTBEHHbLIM NULIOM
NHCTPYKLMEN 3KCNyaTauuu.

BHumaHue! lpurotoBneHme Ha KyXOHHOW MIinTe
6nog Ha XKUpy UM Ha pPacTUTENbHbIX Macnax
6e3 Hag3opa, MOXET ObiTb ONacHO M NPUBECTU K
noxapy.

HWKOI'OA He npobynTe racutb oroHb Bogoun! CHavana
OTKNto4MTE 0BOpyLOBaHUE, a 3aTEM HAKPOWUTE OrOHb,
Hanpumep, KPbILWKOW UM HEeBOCMNSIaMeHSLWMMCH
oLeAnIom.
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3ONMACHOCTH

BHumaHue! OnacHocTb noxapa! He cknagupyute
npeaMeTbl N BELLW HA NOBEPXHOCTU NNTbI!

BHumaHue! Ecniv Ha NOBEPXHOCTN UMEETCA TPeLLMHA,
TO CrieayeT OTKIMIOYUTb ArEKTPONUTaHNE BO n3bexxaHue
NnopaxeHNsa ANeKTPUYEeCKUM TOKOM.

Ocoboe BHMMaHune obpatuTb Ha geten! [letn He MoryT
urpatb obopygosaHuem! Yopka n obcnyxumBaHume
o6opynoBaHUSA HE MOTYT NPOM3BOAUTBLCA AETbMK 6e3
Hag3opa B3pOCbIX.

Bo Bpems paboTbl o6opynoBaHne HarpeBaeTcs.
Crnienyet cobntogaTtb OCTOPOXHOCTb, HE NPUKacaTbCA K
ropsivYMM YacTsIM BHYTpW OyXOBKW. Korga ncnone3yeTcs
OyXO0BKa, OOCTYMHble YaCTuU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He nognyckatb K yXOBKe OeTEN.

BHumaHue! He npyMeHATL Ons YNCTKM arpeCCUBHbIX
MOIOLLNX M YUCTALMNX CPEACTB, OCTPbIX METANNINYECKNX
npeoMeToB AN YNCTKU CTekna gBepeun, Tak Kak
OaHHble cpeacTBa MOryT nouapanatb NOBEPXHOCTb
N MPUBECTU K BOSHUKHOBEHUIO TPELLMH Ha CTEKNE.

BHuMmaHue. [Ina ncknwyeHMss BO3MOXHOCTMU
MOPaXXeHUs ANEKTPUYECKUM TOKOM Nepes 3aMeHOoN
namnoykn yoeamntech, YTO YCTPOMCTBO BbIKIHOYEHO.

[ns yncTkm KyXOHHOVI MINTbl HENb3A NMPUMEHATb
060pyﬂ,OBaHMe OnsA YACTKU NMapoM.
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YKA3AHUA MO TEXHUKE BE3OINMACHOCTH

® Ocoboe BHUMaHWe crieayeT obpaTuTb Ha AeTel OKOMo NinTbI.

MpsAMON KOHTaKT ¢ paboTatoLLelt NIMTON rpo3nT oxorom!

® Heobxogumo cnegutb, 4ToObl Menkoe KyxoHHoe obopyaoBaHVe U NPOBOAA HE COoMpuKa-
Canucb C HarpeTon AyXOBKOW U BapOYHOW MOBEPXHOCTbLIO, MOCKOMbKY M30n5AumMs aToro o6o-
pyLOBaHUS He paccynTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Henb3sa octaBnsaTh NMTy 6€3 NnpucMoTpa Bo Bpems xapeHusi. Macna u xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNeACTBUE BbIKUMAHWSA UMW HarpeBaHus.

® He pgonyckaTb 3arpsi3HEHUS BapOYHOW MOBEPXHOCTU U 3anMMBaHUSA €€ >KUAKOCTbIO Mpu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbIi CBOMM BO3AENCTBMEM MOXET NOBPeaUTb
Kepamuyeckoe NokpbiTre. Bo3Hukatowme 3arpssHeHns yaansTe HeMEeAeHHO.

@ 3anpeLLaeTcsl CTaBUTb Ha HarpeTble 30HbI NOCyAy C MOKPbIM AHOM, 3TO MOXET NPUBECTU
K MOSIBNEHMWIO HA NaHENN HECMbIBAEMbIX MATEH.

® /cnonb3oBaTh TOMNbKO PEKOMEHAOBaHHYHO M3rOTOBUTENEM MOCYAY, Kak NpefHa3Ha4YeHHYHo
ANs ynotpebneHusi ¢ kepaMm4ecKon NINTON.

® Ecnuv noBepXHOCTb NaHENU TPECHYNA, BbIKMKUNUTL MAUTY, YTOObLI MCKMHOYUTL BO3MOXHOCTb
yaapa TOKOM.

® He BkNtoYaTb BapouHyto NaHernb 6e3 nocTaBneHHoW nocyabl.

® 3anpellaeTcs NCnomnb3oBaTh NOCYAY C OCTPbIMU KpasiMu, KOTOPble MOTYT NOBPEAUTb Ke-
pamMuyecKyto naHersb.

® Henb3si CMOTPETb Ha pasorpesatoLmecs (He 3aKkpbiTble MOCYA0N) KOH(POPOYHbIE 30HbI.

® He crnegyeT cTaBUTb Ha OTKPbITYHO ABEpLLY AyXOBKM nocyay Becom Gonee 15 kr, Ha Bapouy-
HYH MOBEPXHOCTb — Gonee 25 kr.

® He ncnonb3oBatb rpybble yncTsalme cpeacTsa unv ocTpble NpeameTbl ANA YUCTKU CTe-
Kon ABepLibl, OHX MOTyT nouapanaTtb NOBEPXHOCTb M MPUBECTM K MOSIBIIEHWNIO TPELUMH Ha
cTekrne.

® Henb3s cTaBUTb ropsyyto nocyay U vHele Bewm (6onee 75°C), a Takke nerko Bocnnave-
HAeMble MaTepuarnsl B ALWKMK WwWkada.

® Henb3si Nonb3oBaTbCA TEXHUYECKUM HEUCTPABHOW MnUTON. Bce nabsiHbI AOMKHBI yCTpa-
HATbCS TOMbKO KBaNMMULUMPOBaHHLIM NEPCOHANoMm.

® B nobom criydae TEXHUYECKOW HEUCTNPABHOCTU, HEMEASIEHHO OTKIIOYUTL dnekTponuTa-
HMe MAnTbl M COOOLLMTE O HEOBXOAUMOCTHN PEMOHTA.

® HeyKOCHUTENBLHO CrefoBaTh yKkasaHusIM U PyKOBOACTBaM AaHHOW MHCTpykuun. He noa-
nyckaTtb K 3KCnyaTauum nuL, He 03HAKOMIIEHHBIX C ee coaepXXaHneM.

®O6opynoBaHve 6bINo 3anPOEKTUPOBAHO UCKITHOUUTENBHO AN NPUroTOBeHus nun. Bea-
Koe gpyroe ero npvMeHeHve (Hanpumep, oborpeBaHve NOMELLEHUS) SBNAETCS HECOOTBET-
CTBYHOLLUM €0 Ha3HaYeHMI0 U MOXET ObITb ONacHbLIM.
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KAK 3KOHOMUTb 3JIEKTPOJ3HEPIUIO

PaunoHanbHoe MCcnorsb-
30BaHWE  3NEKTPOIHEPTUU
No3BONsAET He TONMbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO U coxpa-
HUTb OKPYXXaloLLyto cpeay.
BbinonHeHne cnegyoLwmnx
NPOCTbIX MpaBuIT NO3BONUT
[0BUTLCS HAaNNyYLWINX pe3ynbTaToB:

®[IpMMeHeHMEe COOTBETCTBYHOLLEN nocyabl
ONS NPUrOTOBMEHNS NMALLN.

KacTptonu ¢ nrnockum 1 TOMNCTbIM OHMWLLEM
NO3BOSIAOT CIKOHOMUTL [0 TPETU AMNEKTPO-
aHeprun. Hy)xHo NOMHUTL O KpbILLKe, B NPO-
TMBHOM crnyyae notpebneHune aHeprum Bos-
pacTaeTt B4eTBEpPO!

®[lonbop nmocyapl AN NPUrOTOBMEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTeNbHON 30HE.
Mocyna Hukorga He OomkHa ObiTb MeHbLUe
HarpeBaTeNbHOWN MANTKK.

OCreanTb 3a YNCTOTOW KOHGIOPOK U OHWULL,
KacTpHnb.

3arpssHeHnss NpensaTcTBYOT TennoobMeHy
— CUIbHO MpUropeBLIasi rpPsi3b MOXHO yaa-
NTb TONbKO CpPeAcTBaMu, B CBOK odepenb
NPUYMHSIIOWLMMUN BPES OKpYXKatoLLeln cpeae.

®/130eratb M3NULLHEro «NoAarnsabiBaHUsS B
KacTpronny».

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTUN ABEpLY
OYXOBKU.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIIOYEHME U UCMOMb-
30BaHWE OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOrNO MNPUrOTOBIEHUS
MWLM BbIKNIOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
0o KoHua. Atum akoHomuTcst okoro 20%
3HEpruun.
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®//cnonb3oBaHne AyXOBKM TONbKO ANst Npu-
rOTOBJIEHWNS OOMNbLLUOIrO 0ObeMa MULLIN.
Msico BecoM [0 1 Kr BbIrOAHEW NPUrOTOBUTL
B KacTptore Ha Bapo4HOW NOBEPXHOCTM.

®lIcnonb3oBaHMe OCTATOMHOrO Tenna Ay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotosutca Gonee 40
MUWHYT OTKITHOYNTL AyXxoBKy 3a 10 MUHYT Ao
KOHLI@ NPUroTOBIEHUSI.

BHumanune! Ecnu wucnonbsyetrca Tanmep,
yCTaHOBUTbL €ro Ha 6onee KopoTKoe BpeMs.

©® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEpLY JyXOBKU.
3arpsisHeHHble yNnoTHATENW ABepubl Ay-
XOBKM CMOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpsas-
HEHVIS Ha YNIIOTHUTENSIX CIEAYET YCTPaHATh
cpasy.

®He pacnonaravte nnuTy BOGRM3M xorno-
OVINbHUKOB/MOPO3UIbHBIX KaMep

be3 HeobxoanmocTn Bo3pacTaeT notpebne-
HMe anekTpuyecTsa



PACIMAKOBKA

Ona TPaHCNOPTUPOBKN
YCTPOWCTBO ObINO 3alUuLLEHO
OT MOBPEXOEHUA YMNakoBKON.
lMocne ymaneHnsa ynakoBKw,
npocum Bac n3basuTbcs OT ee
yacrten cnocobom, He HaHoCS -
WwmM yuiepba okpyxaroLlen cpege.
Bce matepumansl, ncnonb3oBaHHbIe AN U3-
roToBneHunst ynakosku, 6esspegHsbl, Ha 100%
noanexar nepepabotke n 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLMM 3HAKOM.
BHumaHuve! K ynakoBoyHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW MeHomnna-
cTa 1 T.N.) B npouecce pacrnakoBk/ Henb3s
noanyckaTte geten
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N3BATUE U3 SKCIITYATALIMU

Mo oKkoH4aHWM cpoka ucnonb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sa BbIOPOCKTb, kKak 0bblY-
Hble KOMMYyHarbHble OTXOAbl,
€ro crnepyeT caaTb B MYHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku arekTpuye-
CKWX M1 3rEKTPOHHbIX YCTPONCTB.
O6 aTOM MHPOPMMPYET 3HAK, PACMONOXEH-
HbI Ha YCTPONCTBE, MHCTPYKLIMUN MO 3KCMIy-
aTauum 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee vcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbi,
nognexatume noBTOPHOMY MCMOMNb30BaHMIO
B COOTBETCTBMU C X 0603HaveHrem. bnaro-
fapsa nepepaboTke, MCMONb30BaHMIO MaTe-
pvarnoB Unu MHOWM OpPMON NCMOMNb30BaHNS
OTCMYXMBLUNX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXPaHEHWE OKpy-
XawoLlen cpeapl.
CBefieHnst 0 COOTBETCTBYHOLLEM MYHKTE yTK-
nM3aummn MCnomnbL30BaHHOTO 06opyAoBaHWSA
Bbl MOXETe MOMny4YuTb B MECTHOW aAMWHU-
cTpaumu.



OMUCAHME YCTPOWUCTBA

11
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7 8
3, 4 5,6
1 2
9

10

1 Pyuka peaynamopa memrepamypbl OyX08KU
2 Pyyka Bbibopa hyHKUUU QyX08KU

3,4, 5,6 Pyyku ynpaeneHus KOHhopkamu

7 KonmpornbHas namna mepmopeeynsmopa L
8 KonmpornsHas namvna pabomsi noumsi R

9 KpenneHue 0sepubi OyxoeKu

10 Awuk

11 KoHgbopku kepamuyeckol naHenu

12 Talimep*

*Ons onpeaeneHHbIX Moaenen
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OIMUCAHME YCTPOUCTBA

KoHdopku kepamunyeckon nnntel FCC*

MaHenn ynpasnexuns nnutel FCC*

& = ©° o °5 B & ] ‘ DN OYo ’
!I | |

Pyuka perynsitopa TeMmneparypsbl 1

MuHYTHBI Talimep BbIGOpa (OYHKLMN JyXOBKU

000 0000| | [
| |
MI/IHyTHbI|7| Ta|7||v|ep* quKa perynatopa temMmnepatypbl U

BbIGOpa (PYHKLMM [YXOBKU

*Ansa onpefeneHHbiX Mogenen
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OIMUCAHME YCTPOUCTBA

OCHaLU,eHI/Ie NIATLI - NepeYeHb:

lMod0doH Ons xapku™

Eokoeble necmHu4Ku
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Pewemka 0ns epuns
(pewemka Ons cywiKu)

Bepmen —u sunku*

//
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MOHTAX

YcTtaHoBKa NnuThl

@ KyxOHHO€e MoMeLleHne A0MKHO ObITb Cy-
XUM W NpOBETPUBAEMbIM, MMETb MCnpas-
HYH0 BEHTUIIALMIO, @ PacnonoXeHne ninThbl
OOMmkHO obecneunBaTtb CBOGOAHbLIV AOCTYM
KO BCEM 3fIEMEeHTaM ynpaBrieHus.

® [InuTa ¢ OOHONM CTOPOHbLI MOXET cocefn-
CTBOBaTb C BbICOKMM MPEAMETOM UMK CTe-
HoW. ®ypHUTYpa AN BCTPOMKM [OOSMKHA
MMETb 0OMMLIOBKY M KNew s ee Npucoeam-
HeHuWs foImkeH obnaaaTtb TEPMOCTOMKOCThIO
100°C. HecobntogeHne 3TOro ycrioBusi Mo-
XKeT NpMBecCTU K AedopMaLmmn NoBEPXHOCTH
M o6nM1UoBKMN.

® [InuTa ycTaHaBnMBaeTCH Ha TBEPOOM U
pOBHOM Mony (He ycTaHaBnvBaTb Ha noa-
cTaBke).

® BLITSXKKM CriefyeT MOHTMPOBaTb B COOT-
BETCTBUM C SKCMIIyaTaLMOHHBIMUA UHCTPYK-
LUUSAMMN.

® [lepes HayanoM MCMOMb30BaHUSI MAUTY
HadoO BbIPOBHATb, YTO UMeeT ocoboe 3Ha-
YeHue Ansi pacrnpeneneHuns xxupa Ha CKoBo-
poake.

[ns aToro npegHasHaueHbl perynvpyemble
HOXKW, OOCTYN K KOTOPbIM OTKPbIBAETCA MNO-
crie BbleMKM silmka. OuanasoH perynmupos-
K +/- 5 MMm.
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MOHTAX

MopgknioyeHne NAUTLI K 3NeKTPONPoBoaKe

BHumaHme !

MopknoyeHne K NPOBOAKE MOXET BbIMOMHATL KBanNUULMPOBaHHbIA CNeLuanmucT no MoHTaxy ¢ COOT-
BETCTBYIOLLMM LOMYCKOM. 3anpeLlaercs CamoBOIbHO NMPOU3BOANUTL NEPEHACTPONKY UMM U3MEHEHNS B
3M1eKTPONpPOBOaKeE.

YKkasaHus ans cneumanucTa no MOHTaxy.

MnuTa paccynTaHa Ha NuTaHue nepeMeHHbIM TpexdasHbiM Tokom (400B 3N ~500My). HommHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTesibHbIX aneMeHToB cocTasnsieT 230 B. MNepekntoyeHne nnnTbl Ans NUTaHUs ogHo-
dasHbimM Tokom (230 B) ocyLlecTBnsieTcst ycTaHOBKOM MOCTKA Ha MaHeny NoaKIioYeHnsi B COOTBETCTBUN
C npunararoLLencs CXemMon CoOeaUHEHNI.

Cxema coegnHEeHWIn HaxoauTcsa psAOM C pacnpeaenuTenbHbIM WUTKOM NnTbl. JocTyn K WuTKy BO3mMo-
)KEH Mocne CHATUSI KOXyXa, OTBUHTUB KPEMNIeHnsl OTBEPTKON. Hy)XHO NOMHWUTL O NpaBuribHOM BbiGope
CoeaVHUTENbHOrO Kabens, yYnuTblBaTb TUM NOACOEANHEHMS U HOMUHATBHYIO MOLLHOCTL NnnTel. Coean-
HUTENbHbIN Kabenb crieqyeT 3akpenuTb B OTTSIKKE.

BHumaHme!

CnepnyeT NOMHUTbL O NOAKITIOYEHUM HYNEBOW LieNy K 3aXXnMy Ha pacnpefenutenbHoM LnTke, obo3Ha-

YEHHOro CMMBOJIOM @ («3a3emneHune»). OnekTponpoBoaKa, NMTatoLas NuTy, AOMKHA UMETb BbIKIHO-
yaTenb 3aLmMTbl, NO3BONAIOLWMIA MPepBaTh Nogady Toka Npu BO3HUKHOBEHWW aBapunHOM cutyaumu. Pac-
CTOsIHME Mexay pabourMm KOHTaKTaMm BbIKItOHYaTENS 3aLLUMThI JOMMKHO COCTaBNATbE MUHUMYM 3 MM.
Cnocob noAkmnioveHns, OTNNYAILWMIACS OT MOKA3aHHOTO Ha CXeMe, MOXET MPVBECTU K MOSIOMKe Niu-
Thl.

—
— CXEMA BO3MOXHbIX
a4 o
NOAKNYEHUN -
32 BHumaHwue! Hanpsixerue S
3 HarpeBaTesbHbIX anemeHToB 230 B) = g
0
2
— ® BHumaHue! B nto6om coeguHeHum % é
— © @ 3aLUMUTHBIV NPOBOA AOMKEH E‘ o
1 ObITb COEAUHEH C KOHTAaKTOM 5 § =
® («3asemnenve») PE % 3
g=e 588
=0 =1 o8¢

1| B cetn 230 V onHodasHoe
NoAKMoYeHVe ¢ HyneBbIM NpoBodoM, | 1N~ HO5VV-F3G4
MOCT CB$13blBa€T KOHTaKTbl 1 -2-3 n

4-5,3awwumTa Ha @ («3a3emneHmen).

2| Cetb 400/230 V aByxdhasHoe
NOAKMIOYEHVE C HENTPasblo, MOCT 2N~
- KOHaTKThl 2-3 1 4-5, 3aWuTa Ha
@ («3a3emneHne»)

HO5VV-F4G2,5

3| Cetb 400/230 V TpexdhasHoe ¢
HeWTpanbko, MOCT - KOHTaKTbl 4-5,
nposoga dasbl 1, 2 1 3, HeiTpasb 3N~ HO5VV-F5G1,5
4-5, npoBopa 3almMThbl Ha
(«3a3emneHne») @

MpoBoga a3l - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3aWu1THbIN HOMb

s
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SKCMNYATAUUNA

nepen nepBbIM BKIlOYEeHUEM Kamepy AYXOBKWU HYXXHO MbITb UCKITHO4YUN-
NAUTBLI TeNnbHO Tension Boaon ¢ gob6aBneHuem

HebonbLOro KonM4YecTBa XUAKOCTU Ans
MbITbA NocyAbl.
® y[anuTb YacTy YNakoBKM,
® akKypaTHO (MeANeHHO) yaanuTb STUKET-
KV C ABEPOK OYyXOBKM,
® 0CcBOOOAMTbL AWK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKW OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCepBa-
Lum,
@ BbIHYTb COAEPKMMOE JyXOBKM U NMPOMbITb
B Tennon Boge ¢ Aob6aBneHnem Xuoko-
CTWU ANS MbITbsi NOCyabl,
® BKMHOYUTb BEHTUMAUMIO B MOMELLEHUM
UM OTKPbITb OKHO,
® nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeueHue 30
MWHYT), yOanuTb 3arpsi3HeHuss u Tuia-
TENbHO MOMbITb,

BHumaHume!

B nnutax, 06opynoBaHHbIX 3MEKTPOH-
HbIM TaMEPOM , MOCIIE NOAKIYEHUS
K ceTn gucnnen Byget nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>kHO yCTaHOBUTb TekyLlee
BpeMsi TanmMmepa (CM. MHCTPYKLMIO
aKcnnyaTauum Tanvepa).

Ecnu Tekyuwee BpeMsi He ycTa-
HOBNEHO, AYXOBKa paboTaTb He
6yner.

® BLINOMNHATL paboTkl ¢ cobroaeHnem npa-
BMN 6Ge30nacHOCTH.
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SKCIMNYATAUUNA

MexaHu4Yeckun MUHYTHbIN
Tanmep M*

MWHYTHbI TaiMep He ynpaBnsieT paboTtown
NNnTbl. ATO NMPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOW
CMrHanusauum, HanomuHarllee o Heobxo-
OUMOCTU BbINOMHEHUST KPATKOBPEMEHHbIX
KynuHapHbIX 4eNcTBUA. [lnana3oH BpeMeHu
coctaenseT oT 0 o 60 MUHyT.

BHumaHume!

HyxHo nonb3oBaTbcA TalimepoMm B Aua-
na3oHe ¢ 0 go 10 MMHyT, Hago BO NEpPBbIX
noBepHyTb Ha 90° perynaTop Tanmepa,
a NOTOM HacTPOUTb BbIGPAHHbLIN PEXUM
paboTbl.

*Ons onpeaeneHHbIX Moaenen

Vb
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MexaHnyeckuit MUHYTHBIN
Tanmep Ms*

Tanimep npepgHasHaveH Ansa ynpasneHus
paboToii ayxoBku. MoXHO ero nporpaMmmu-
poBaTtb B npegenax ot 0 go 120 muHyT. Mo
NCTEYEHUN 3a4aHHOr0 BPEMEHU BKMOYUTCSH
3BYKOBOW CUTHarm v AyxoBka aBTOMaTU4ecku
OTKIOYUTCS.

lMporpaMMmpoBaHme — NOBEPHUTE PyyKy Mo
4acoBOW CTperke n yctaHoBuTe Tpebyemoe
BpeMmsi.

Korga py4ka yctaHoBneHa B nonoxexue ,0”,
JyXOBKa He Ha4yHeT paboTaTb.

Ecnu Bbl He HamepeHbl MOMb30BaThCs
dyHKUMEN Tanmepa, yCTaHOBUTE pPY4YKy B
nonoxeHve

BHumaHume!

HyxHo nonb3oBaTbcA Tamepom B Aua-
nasoHe ¢ 0 go 10 MMHYT, HaA0 BO NepBbIX
noBepHyTb Ha 90° perynaTop Tanmepa,
a NOTOM HacCTPOUTL BbIGPAHHbLIN pPeXum
paboThbl.



SKCIMNYATAUUA

YnpaBneHue paboTton KOH(POPOK KepaMniecKom naHenu

Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO nogobpaHHasi nocyaa [OMKHa UMETb BENUYMHY U cbopmy npubnuanTensHo
COOTBETCTBYHOLLNIA NOBEPXHOCTU NCMONb3yeMor KOHGOPKU. [Insg nocyabl TMMNa «rycaTHULAa
npumMeHsaeTcs cneumnanbHas oBanbHas KoHgopka pasmepamu 170x265. He cnegyet
MCcnonb3oBaTb Nocyay ¢ 60nbIMM MAW BbINYKIbIM AHOM. Hy>XXHO MOMHUTbL, 4YTO Mocyaa
JOIKHa MMETb TLaTeNnbHO nogobpaHHyo KpbIlKy. PekomeHayeTcs Mcnonb3oBaTb nocyay

C TONCTbIM NUTLIM OHOM. 3arps3HeHHbIEe NMOBEPXHOCTU KOHGOPOK 1 MOCyAbl NPEensTCTBYOT
TennoobmeHy.

HenpaBUJIbHO npaBUIIbHO HenpaBuJiibHO

Moa6op MOLWHOCTM HarpeBaHUs

KoH(OpKM MMEIOT pasfivyHyr MOLLHOCTbL HarpeBaHusl. Ee MOXHO perynvpoBsartb,
noBopayvBas pyyKy Brnpaso v BIeBso.

e MUH. MNogorpes

1 TyweHune oBoLlen, MeaneHHas Bapka !

e Bapka cynos, 6onbLuoro konuyecTsa efbl ,/
-
2 MepneHHas xapka

e [lpurotoBneHue Ha rpune msica, pbibbl
3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, 6biCTpas Bapka, xapka

0 BbikntoyeHne
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SKCIMNYATAUUNA

BaxHo!

PaspewaeTcsa Bkn4YeHMe KOHKDOPKU
NOBOPOTOM PYYKM CTPOro MO 4acoBOM
cTpernke. BkroyeHve B NMPOTUBOMOMOXHOM
HanpaBneHUM MOXeT MNOBPEAUTH
BbIKMtoYaTenn.*

oce
[e}e}

|
| \
B gnanasoHne ,0 ¢ 1 ¢ 2 » 3" pyukn pabotaeT
BHYTPEHHEe Mose HarpeBa 1 MOXHO NMaBHO
perynuposaTb ({IMYeCTBO NOAABAEMOTO Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbI nepeBof pyyku
B MOMNOXeHUe -  («rycaTHuLa), BKItoYaeT
BHelwHee nore. C 9Toro MOMeHTa MOXHO
NnaBHO PerynupoBaTb KONMMYecTBO Tenna
oboux HarpeBaTenbHbIX Nonen (BHeLHee
N BHYTPEHHee) MOCKONbKY BHYTPEHHUN

nepeknvaTesnb BbIKMOYNUT o6a nons TonbKo
nocne yCTtaHOBKM NOJNTIOXXEHUA PYyYKN Ha 0.

*B HEeKOTOpbIX Moaenax

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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YkasaTtenb HarpeBa nons

Korga temnepatypa KoH(OpPK/ NpeBbICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTLCS COOTBETCTBYHOLLIEE
none. CBeyveHne ykasaTens Harpeea nons
NPEeAoXPaHSIET OT CITy4aHOro NPUKOCHOBEHMS
K ropsyen koHdopke. [ocne BbIKMOYEHNUS
nons HarpeBaHWsi B HEM, eLle NPUMEPHO
5 — 10 MUH., cCOXpaHAEeTCHa HaKoMnMeHHas
3HEeprusi, KOTOpPy MOXHO UCMONb30BaTh,
Hanpumep, Ans Nogorpesa unv noaaepKaHms
B TEMIOM COCTOSIHUM NMPUrOTOBIIEHHbIX 61to,
He BKIto4asi KOHOPKY.

Ykasamerib Hagzpeea riorns



SKCIMNYATAUUA

DyHKLMKN OyXOBKU U ee obCrnyXnBa-
Hue.

[lyxoBKa C ecTeCTBEHHOW KOHBeKLueWn
(ctanpapTHas)

[lyxoBKa MOXET HarpeBaTbCsl BEPXHUM W HVDK-
HUM HarpeBaTensiMu, a Takke rpunem (ecnu
OH ecTb). PaboTa Takon AyXOBKM ynpaBns-
€TCs1 OfJHOW pyuKou, oBcnyxuBatoLLen nepe-
Kntoyatens Buaa paboTbl, COEANHEHHbIN C
perynatopom Temnepartypbl

|_

N

- |

BHumaHue!
B mopensax nnuTbl, He obopyao-
BaHHbIX FpUIeM, CMMBOMN Ha pyyke

ynpasneHusa OTCYTCTBYET.

BO3MOXHbIe NOMOXeHUsA PY4Ku

A, ABTOHOMHOeE OcBelleHue OYyXOBKU

.\: YCTaHOBUB py4Ky B 3TO MOMOXEHWE,
Mbl BKMHOYAEM OCBeLLEHME Kamepbl
OYXOBKM. VicnonbayeTcs, Hanpumep,
npu MbITbe Kamepbi.

’
’

BkntoyeHbl BepXHUA U HWKHUMN Ha-
rpeBatenu

TepmocTaT nos3BonseT yctaHaBnu-
BaTb Temnepartypy B oT 100°C go
250°C. NpuMeHsTb ANS BbIMEYKU.

100-250
°C

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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BknroyeH rpunb

YcTaHoBKa pyyky B 3TO MOMOXEHME
MO3BONSIET XapUTb MULLLY Ha rpune
unv Beprere.

BknroyeH BepxHUW HarpeBaTesb
[Mpy 3TOM NONOXEHMUN PYYKM OyXOB-
Ka rpeeTcs UCKIMIOYNTENBHO BEPXHUM
HarpeBatenem. [MpyMeHsITL Npy noa-
»KapuBaHWUM BbINEYKN CBEPXY.

BkritoueH HUKHUI HarpeBaTenb

B 9TOM MOMOXEHWUN pyykn AyXoBKa
HarpeBaeTCs TOMbKO HVDKHUM Ha-
rpeBatenem. MNpUMeHsTb Npu noa-
XapuBaHUM BbINEYKN CHU3Y.

BkntoyeHue n BbiKNOYeHUEe OyXOBKU

[nsi Toro, YToGhl BKIOUYNUTL JYXOBKY, HY>KHO
@ onpenenuTb HyXHble ycroBusi paboTbl
TemnepaTypy 1 cnocob HarpeBaHus,

® yCTAHOBUTbL PYUKY B HY)XHOM MOMOXEHNM,
noBopauyMBas ee BMpaso.

L R

| |
Icl © o=l ]

BkrtoveHne OyxoBKM COMPOBOXAAETCH CBe-
YeHMeM [OBYX CUrHarmnbHbIX namnoyek, R n L.
[opeHve KOHTpOMnbHOW namnoykM R uBeta
curHanmampyer o pabote gyxoBku. [Moracas
L namnoyka nHgopmmpyeT 0 TOM, 4TO B Ay-
XOBKe YCTaHOBUINACh HYyXXHas TemnepaTtypa.
Ecnu kynuHapHble pekomeHaaLumMm CoBETYIOT
nomeLuaTb 6100 B pa3orpeTyto AyXOBKyY, 3TO
HY>XKHO AienaTtb He paHee NepBOoro OTKIYEHUS
L KoHTponbHoM namnoykun. B npouecce npwu-
rotoBfieHns L namnouka 6yaeT BkMoYaThCs
1 BbIKMoYaThes (MoaaepkaHue Temneparypbl
BHYTPM AYXOBKM). R KOHTpOmnbHasi namnoyka
MOXET TakXKe ropeTb B MOMOXEHUU PYYKU
«OcBeLleHne Kamepbl AyXOBKU».

BbIkntoueHne OyxoBKU — ANSl BbIKMHOYEHUS
OYXOBKN HY>XHO PYYKYy YCTAHOBWTb B MOSIO-
eHue ,0”, noBepHyB ee BrneBo. CurHanbHas
namnoyka fofKHa NnoracHyTb.



SKCIMNYATAUUA

[JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHON KOHBeKUueun
(cTaHpapTHas)

[JlyxoBka MOXeT HarpeBaTbCsl BEPXHUM W
HVKHUM HarpesaTensiMu, rpunem. Ynpasne-
HWe paboToii OCYLLEeCTBRSIETCS NPV NOMOLLM
py4ku BblGopa pexunma paboTbl 4yXOBKM
— yCTaHOBKa 3aKJ14aeTCs B NOBOPOTE PyYKH
Ha BbIGPaHHy0 PyHKLMIO.

a TaKke pyyK1 peryrimpoBaHns Temneparypebl
— yCTaHOBKa 3aKMo4aeTcs B MOBOPOTE PyYyKU
Ha BbIGpaHHy0 BENUYMHY TeMnepaTyphbl

BbikntoueHme ocyLLecTBASETCA YCTaHOBKOW
0o6eunx pyyek B nonoxeHve , "/ 0"

Bo3MOXHbIe NonoXeHUs py4vku

+~\- ABTOHOMHOE OCBellieH1e AyXOBKN
“A* YcTaHOoB/B pyyKy B 3TO MOIOXEHUe,
Mbl BKIHOM@eM OCBelleHMe Kamepbl
Oyx0BKW. Vcnonb3yeTcs, Hanpumep,

Npy MbITbE Kamepbl.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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Bknto4yeH rpunb

YcTaHoBKa pyyku B 3TO MOMOXKEHUE
NO3BOMSIET XapuUTb NULLY Ha rpune
unu Beprere.

BkrntoueH BepXHUi HarpeBaTerb
Mpu 3TOM NOMNOXKEHUN PYYKU AyXOBKa
rPEEeTCs UCKMIOUYUTENBHO BEPXHUM
HarpesaTenem. MNpuMeHsTL Npu nog-
XapyBaHUM BbINEYKN CBEPXY.

BkntoyeH HUXKHUIA HarpeBaTenb

B 3TOM MOnoxeHun pyyku OyxoBka
HarpeBaeTCcs TONMbKO HWXHUM Ha-
rpesateneM. MNpumeHaTb Npu noa-
XapuBaHUM BbINEYKN CHU3Y.

Bkno4veHbl BEPXHUA U HUXHUM
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa pyYkU B 3TO MOMOXKEHUE
npuBeAeT K HarpeBaHU AYyXOBKU
cTaHgapTHbIM cnocobom.

KoHTponbHas namna
L
|
I'cl ©

i
é\;\‘

BkrntoveHne OyxoBKM COMPOBOXAAETCH CBe-
YeHneM OBYX CUrHanbHbIX lamnovek, R u L.
[opeHve KOHTpOMnbHOW namnoykM R LBeta
curHanmsmpyer o pabote gyxoBku. [Moracas
L namnoyka nHgopmmpyeT 0 TOM, 4YTO B Ay-
XOBKe YCTaHOBUNACh HY)XHas TemnepaTtypa.
Ecnu kynuHapHble pekomeHaaumMm CoBETYOT
nomeLuaTb 6100 B pasorpeTyto AyXOBKyY, 3TO
HY>XHO AienaTb He paHee NepBOoro OTKIYEHUS
L KoHTponbHoM namnoyku. B npouecce npwu-
rotoBfieHns L namnouka 6yaeT BkMoYaThCs
1 BbIKMoYaThes (MoaaepxaHue Temneparypbl
BHYTPM AYXOBKM). R KOHTpOmnbHasi namnoyka
MOXET TakXkKe ropeTb B MOMOXEHUU PYYKU
«OcBeLLeHne Kamepbl yXOBKU».



SKCIMNYATAUUA

[yxoBKa ¢ ecTeCTBEHHON KOHBekK- O Hynesas ycraHoBKa
uuen
XOBKa MOXET HarpeBaThCs BEPXHUM W HIDK-
Ay P P '\ HeszaBUCMMOE OCBelleHMe OYyXOB-
HUM HarpesaTensmu, rpunem. YnpasneHue N
~

paboToin ocyliecTBNAeTCs Npyu NOMOLLN
py4kun Bblbopa pexuma paboTbl AyXOBKN —
yCTaHOBKa 3aKI04aeTcs B MOBOPOTE PYYKU
Ha BblOpaHHyt dyHKUNIO,

BcTpbil pasorpes
‘_‘ Q{lBKJ’HO‘-IeH BEPXHUI HarpeBaTerb,

f beHKU.I/Iﬂ 3anekaHua U BeHTUNATop.
-

C nomoLLbl yCTaHOBKN MOBOPOTHOM
PYYKM B AaHHOWN NO3WLMKW 3aropaeTtcs
CBET B AYXOBOM LLKaQy.

anMeHﬂeCﬂ Ana npenBapuTesibHOro
HarpeBaHNA OyXOBKW.

PasmopaxuBaHue

Bknio4vyeH TOMbKO BEHTUNATOP,
6e3 ncnonb3oBaHUa Kakux-nnbo
HarpesaTenem.

330

o

a Takke pyyKn peryrimpoBaHmnsi TemneparTypsl —

— yCcTaHoBKa 3aKJ14aeTCs B NOBOPOTE PyYKi N Byap O° rpgn;. "eKOHBeK"":” o

Ha BbIGpaHHy0 BENUYMHY TeMMepaTyphbl A TOM TOMNOXKEHNN pytiKa AyXOBKN
BbINOMHSAET (PYHKLUMUIO YCUITEHHOIO

OC ’ HarpeBa C KOHBeKUMen. Ha npaktuke
I

3TO NO3BONIAET YCKOPUTb npouecc

obBXXapuBaHUs 1 yNyyWwnTb BKYCOBbIE
KayecTBa roToBsslieroca 6noga.
MomxapueaHme Heobxooumo Mpo-
M3BOAUTL NPU 3aKpbITON ABepLe

OYXOBKM.
— dyHKumua «YeuneHHbin «FPUTNb»
(«Cynnep-Mpunby)
BknitovyeHne pyHKUMM «YCUMEHHbIN
BhLIKMoueHne oCyLIECTBAETCSH YCTaHOBKOW «PWUITb» nossonser Ha 3anekaHne
o6eunx pyyek B nonoxeHve , "/ 0" npu ogHOBPEMEHHO BKIMHOYEHHOM
BepxHeM HarpeBaTtene. [laHHasg
BHumaHume! YHKLMS NO3BONET NPUMEHsITb Gornee
BknioyeHne HarpesaHusd BbICOKYHO TEMMEepaTypy B BEPXHEN pa-
(HarpeBatens 6oyer YacTn QyxOBKK, B pesynsraTte
1 T.N.) NOCNE BKMIOYEHUs Kakon-nno yero 6ntoaa GonbLue 3apymMaHMBaIOT-
YHKLMN OyXOBKW NPOU3ONAET TONBbKO €5, laHHast (hyHKLMS1 NO30IISAET TakKe
nocre Bblbopa TemnepaTypbl. Ha 3anekaHue 6oMnbLUNX NOPLUN.
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SKCIMNYATAUUA

BKrntoyeHa dyHkumusa «F'PUTb»
3anekaHue «'PUIb» po pymsHocTU
Ontoaa, NpUMeHsieTca Ans 3anekaHus
ManeHbKNX MOpPUUN MsAca: CTEWNKOB,
LHMUenen, pblbbl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nwogo He
MOXeT ObITb TOnwe 2-3 cm, B Npo-
Lecce 3anekaHus 6nogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha APYryt0 CTOPOHY).

BKINIOYEH HUXXHUIA HarpeBaTenb

B paHHOM nonoxeHurM NoOBOPOTHOM
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTCsi UCKITO-
YNTEMBHO C MOMOLLbID HVDKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHue TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BNaxHas» BbiNeyka 1
Bblineyvka ¢ ppyKTOBOM HAYMHKOW)

BKMIOYEH BEPXHUW U HWXKHUWN Ha-
rpeBaTtefb

YcTaHOBKa MOBOPOTHOM PYYKM B
[aHHOW Mo3WLMKN NO3BONSET Harpe-
BaTb OYXOBKY KOHBEHLMOHAIbHbIM
cnocobom. lMpekpacHo nogxoguT
ana nedeHus 6nog u3 Tecta, pbidbl,
Msica, xneba, nuuLbl (06a3aTernbHbIM
ABNSETCSA NPeABapUTENbLHOE pasorpe-
BaHMWeE [yXOBKU, a TaK Xe NPUMEHeHNe
TEMHbIX MPOTUBEHEN), MPOoLEeCC neve-
HWUS1 HA OQHOM YPOBHE.

BbIKJ1IOYE€H BEHTUNATOP, a TaKxke
BEePXHUN U HWXKHUI HarpeBaTeb.
B pnaHHon paboyei no3uumm
NOBOPOTHON Py4KM AyxoBKa paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHUMOHarnb-
Hasi JyXOBKa C BEHTUNATOPOM (PYHK-
ums pekoMeHAayeTcs BO Bpems
npolecca nevyeHuns).

bl
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KoHTponbHasa namna

L

\
It ©

]
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BkritoueHne OyxoBKM COMPOBOXOAETCH CBe-
YeHneM OBYX CUrHarnbHbIX lamnoyek, R n L.
[opeHue KoOHTponbHOM namnoykn R useta
curHanmsmpyer o pabote AyxoBku. [Moraciuas
L namnoyka nHgopmmpyeT 0 TOM, 4TO B Ay-
XOBKe yCTaHOBMUNACh HY)XHas Temnepartypa.
Ecnu kynuHapHble pekoMeHaaumnm CoBeTYIOT
nomeLuaTb 611100 B pasorpeTyto AyXOBKY, 3TO
HY)XXHO ienaTtb He paHee NepBOoro OTKMHOYEHNS
L koHTponbHoW namnoykun. B npouecce npu-
rotoeneHusa L namnodyka ByaeT BknovaTbCcs
1 BbIKIMoYaThCA (MoaaepkaHue Temneparypbl
BHYTPM AYXOBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TakXe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBeLLeHre Kamepbl yXOBKU».



SKCIMNYATAUUA

OyxoBKa C MPUHYAUTENbHOM
KOHBeKLUen (C KOHBeKuuen u
KONnbLEeBbIM

HarpeBaTenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsi Mpy NMOMOLLM
BEPXHETO U HUXKHEro HarpesaTernen neyku u
KonbLEeBOro Harpesatens. Pabota AyxoBku
ynpasnsieTcs npu NoMoLLu py4ku Beibopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — YCTaAHOBK a
3aKIYaeTcs B MOBOPOTE PYYKU B HYXXHOE
NONoXeHue,

a TakKe pyyku perynmpoBaHus Temneparypsi
— yCTaHOBKa 3aKJ104aeTCst B NOBOPOTE PYUKU
Ha BblBpaHHy0 BENUYMHY TeMMepaTypbi

oC’

N

BblikntoueHre ocyLecTBAseTCA YCTaHOBKOW
06eunx pyyek B nonoxeHve , "/ 0"

™

O NLINE m"v

BHumaHue!

BkntoyeHne HarpeBaHus (HarpeBaTe-
NS ¥ T.N.) nocrne BKMOYEHUs KaKou-
nnbo yHKLMN OyXOBKM Npon3onaeT
TONbKO Mnocrie Bbibopa Temnepary-
pbl.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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HyneBad yCTaHOBKa

He3aBMNCUMOE OCBeLLeHue AyXOBKMU
C nomoLLbl0 YCTaHOBKN MOBOPOTHOMN
PYYKM B A@HHOW No3uLMm 3aropaeTcs
CBET B IYXOBOM LUKaQy.

BcTpbin pasorpes

BknioveH BepxHUi HarpeBaTens,
DYHKUMA 3anekaHns U BEHTUNATOP.
MpumeHnsiecs Ans npeasapuUTeribHOMo
HarpeBaHuUsi JyXOBKU.

PaamopaxuBaHue

BkntoyeH Tonbko BEHTUNSATOD,
6e3 ncnonb3oBaHUa Kakux-nmbo
HarpesaTenen.

Typ60 rpunb U KOHBEKUMUA

B aTOM nonoxeHun py4vka OyXOBKU
BbIMOMHAET (PYHKUMIO YCUNIEHHOTO
HarpeBsa ¢ KoHBeKuuen. Ha npaktunke
3TO NO3BONSAET YCKOPUTb MpoLecc
o6XaprBaHUA U yryyLUUTb BKYCOBbIe
KayecTBa rotossueroca 6nwoaa.
MopxapvBaHne Heobxoanmo npo-
M3BOAMTb MPU 3aKpbITOW ABepue
OYXOBKM.

yHkuusa «YcuneHHbin «FTPUNb»
(«Cynnep-Ipunb»)

BkntoueHne yHKUMN «YCUMEHHBIN
«'PUJTb» nossonsieT Ha 3anekaHue
npv OAHOBPEMEHHO BKIHOYEHHOM
BeEpxHeM HarpeBaTene. [laHHas
PYHKLMSA MO3BONET NPUMEHsITb bonee
BbICOKYIO TEMMNepaTypy B BEpXHeW pa-
boyen YacTn OyxOBKMW, B pesynbraTte
yero 6noga 6onbLUe 3apyMsiHUBaIOT-
csl, AaHHas PYHKUMS NO30MSET Takke
Ha 3anekaHne 60nbLNX NOPLMA.



SKCIMNYATAUUA

BKrntoyeHa dyHkumusa «F'PUTb»
3anekanue «'PUINb» po pymsHocTu
ontoaa, NpUMeHsieTca AN 3anekaHns
ManeHbKNX MOpPUUN Msca: CTEWNKOB,
LHMLenen, pblibbl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6nwogo He
MOXeT ObITb TOnwe 2-3 cm, B Npo-
Lecce 3anekaHusi 6rnogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha APYryt0 CTOPOHY).
BKJTHOUYEH HUXKHUMA HarpeBaTesb

B gaHHOM nonoxeHunm NoBOPOTHOM
pYYKuN OyXOBKa HarpeBaeTCsi UCKIT0-
YUTEMBHO C MOMOLLBI HUXKHErO Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» Bbineyka u
BbIMeYKa C (PPYKTOBON HAYMHKOW)

BK/HOY€H BEPXHUW U HWKHUWN Ha-
rpeBartenb

YcTaHOBKa NMOBOPOTHOW PY4YKkM B
OaHHON Mo3nuMM NO3BOMSIET Harpe-
BaTb AYXOBKY KOHBEHLMOHANbHbIM
cnocobom. pekpacHo noaxoauT
ansi nevyeHunst 6nrog U3 Tecta, pbidbl,
msica, xneba, nuuLbl (o6a3aTenbHbIM
ABNSAETCA NpeABapuTEnbHOE pasorpe-
BaHVe QyXOBKM, @ TaK )ke NpUMeHeHne
TEMHbIX MPOTUBEHEN), NPOLEeCcC neye-
HMS1 HA OQHOM YPOBHE.

BKJIlO4E€Ha TePMOBEHTUNALMSA
YcTaHOBKa MNOBOPOTHOW pYy4kwu
B pyHkuunm «BKJIOYHEHWNE
TEPMOBEHTUNIALMW»no3sonsiet
HarpeBaTb AYXOBKY «NPUHYOUTENb-
HbIM» CMOCOGOM C MOMOLLBIO TEPMO-
BEHTUMSATOPA, KOTOPbIA PaCMoNnoXeH
B LIEHTPanbHOW YacTu 3aHEN CTEHKM
AyXxoBoro wkada. B koHBeHUmoHanb-
HbIX JyXOBKax B MPOLIECCE MeyeHus
npumeHsitloTcs 6onee HU3KkMe Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe OaHHbIM cnocobom
Ha- rpeBaHusi NO3BOSISIET paBHOMEPHO
pacnpenenutb Tenno Bokpyr 6roaa,
KOTOpOE HaxoaouTcsl B AYyXOBKE.
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BbIKITHOYEH BEHTUNATOP, a Takxke
BEPXHUW U HUXKHUI HarpeBaTesb.
B naHHow paboyer nosvuum
NOBOPOTHOW PyYKM AyXOBKa paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHumoHanb-
Has QyXOBKa C BEHTUIATOPOM ((PyHK-
ums peKkoMeHOyeTcsl BO BpeMs
npouecca neveHus).

BKJTHOYEH TEPMOBEHTUIIATOP U HUXK-
HWUW HarpeBaTenb

B paHHOM nonoxeHun NOBOPOTHOM
pyyku gyxoBka paboTaeT B pexume
TEPMOBEHTUNALNN N BKIHOYEHHOTO
HWXKHEro HarpesaTensi, YTo NPUBOAUT
K MOBbILLIEHUIO TEMMNEpaTypbl OT CMo-
coba neyeHus. bonbluee KONUYECTBO
Tenna OyaeT HaxXoAUTbCS B HWKHEWN
YyacTu BblNeKaeMoro, Hanpumep,
NPUrOTOBIEHNE KMOKPOW» BbINEYKM,
nuuLbI.

&

KoHTponbHasa namna

L

\
cl o

]
° 1=l ]

BknoueHne OyxoBKU COMPOBOXAAETCS CBe-
YeHneM OBYX CUrHarbHbIX namnoyek, R n L.
[opeHne KOHTPONbHOW NamMnodkn R uBeTa
curHanuampyert o pabote ayxoBku. [Noraciuas
L mamnoyka nHopmupyeTt 0 TOM, Y4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBMMACh HyXHas Temnepatypa.
Ecnu kynvHapHble pekoMeHaaLumm CoBeTyoT
nomeLlaTb 6roao B pa3orpeTyro AyxXoBKy, 3TO
HY>KHO AenaTb He paHee NepBoro OTKITIOYEHS
L koHTponbHom namnoyku. B npouecce npu-
rotoenexus L namnoyka Gyget BkrovaTbcs
1 BbIKIOYATLCS (NogaepXKaHne TemnepaTypbl
BHYTPU AYXOBKM). R KOHTpONbHasa namnoyka
MOXET TakXe ropeTb B MONIOXEHUN PYYKH
«OcBelleHne Kamepbl OyXOBKU».



SKCIMNYATAUUNA

MUcnonb3oBaHue nevykn*

O6xapuBaHvie NPOVCXOAUT B peayrbraTte BO3-
OEeNCTBUS Ha NULLy MHAPaKPaCHbIX Tyyen,
co37laBaeMbIX pa3orpeBLUMMCS TPUMeMm.

[N BKMOYEHNSA NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTb PYYKY QyXOBKM B MOMOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOMOM «TPUMbY ,

® Paszorpetb AyXOBKY B TeYeHue 5 MUHyT
(npw 3aKkpbITOW ABEPLIE AYXOBKN).

® [locTaBuUTb B AYXOBKY MOAHOC C NPOAYK-
Tamy NUTaHUSI Ha COOTBETCTBYIOLMIA pabo-
4Ynii ypoBeHb, a B criydae obxapuBaHusa Ha
BepTerne - pacrnonoXuTb HeNoCpPeaCcTBEHHO
no4 HUM (HWXe BepTerna) NoaAoH Ans cre-
KatoLLero xmpa,

® (OO6xapuBaHue crnegyeT OCyLeCTBNSATb
Npu 3aKpbITON ABEpLE AYXOBKY.

BHumaHume!

Korga ucnonb3yetcsa gyxoBka, Ao-
CTYMHblE YacTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He noanyckaTtb K
OyXoBKe AeTeMn.

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen noseonsieT xapuTb roTossilieecs
B OyXOBKe 6niogo, nepeBopauyvBas ero.
[MaBHbIM 00pa3oM OH CRYXWUT AN Nomka-
puBaHWs NTULbI, LWALMbLIKOB, kKonbacok u
T.N. BKNtoYeHne n BbIKMOYEHNE ABMKEHUS
BepTena ocCyLleCTBNSETCS OAHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKIHOYEHNEM ornepaumm
nomkapuBaHusi - «rpunby .

Mpu ncnonb3oBaHMM OQHON U3 3TUX (PYHKLINIA
B NpoLecce nogykapuBaHnsi MOXET NPOU30N-
TV BPEMEHHasi OCTaHOBKa ABUratens unuv
M3MEHeHVe HanpaBsneHus BpalweHus. ITo
He BMUSIET Ha BPEMS U KayecTBO obxapu-
BaHUSA.

*Ansa onpefeneHHbix Moaenen
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BHumaHue!
BepTten He nmeeT oTOENbHOW pyyKu
yrpaBreHuns.

MpurotoBnexue 6noga Ha BepTene:

(cm. prcyHKK)
@ OMECTUTbL NULLY Ha BEPTEN U 3aKpenuTb
npuv NOMOLLM BUIOK,

pamKy BepTena pa3MecTuThb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyemM ypoBHe ,

KOHeL| BepTena BCTaBWTb B 3aXBaT ABura-
Tensi. O6paTnTe BHUMaHMe Ha To, YTOObI
BbleMKa MeTarnsMyeckomn YacTu 3axsara
onuparnacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb NMOAHOC Ha cCaMbli HUXHUN
YPOBEHb KaMepbl AYXOBKU,

O6xapuBaHue cnegyeTt OCyLLeCTBNATb
Np¥ 3aKpbITON ABEPLE OYXOBKM.




NPUrOTOBINEHUE NULLIA B AYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineuka

PekomeHayeTcs BbiNekaTb NMUPOrM Ha NoggoHax, SIBSIOLMXCSA 3aBOACKOM
KOMMIeKTaumuen nnuTsl,

BbIneyky MOXXHO Npon3BoAUTL B hopmax 1 Ha NoAAOHAX MPOMbILLIIEHHOIO NPo-
W3BOZCTBA, KOTOPblEe CTaBATCS Ha 6OKOBbIe HanpasnsioLye. [ns npurotoBrneHms
NPOAYKTOB MUTaHNS PEKOMEHOYETCS MCMONb30BaTh NOAAOHbLI YEPHOrO LBETa,
MOCKOIbKY OHU NyyLle NPOBOAST TEMMO M COKpaLLaT BPeMsi NPUroTOBEHUS,
He pekomeHayeTcs NpuMeHsiTe opMbl U MOAAOHBLI CO CBETNON U briecTaLei
NMOBEPXHOCTbLIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHun (BEPXHWUIA 1N HDKHWUI HarpesaTenm),
NPUMEHEHNE TaKoW NocyAbl MOXET NPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYyeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMK KOMbLIEBOrO HarpeBaTens npeaBapuTenbHbIA Nporpes
OyXOBKU He obsizateneH. [Insa npounx pexxumoB, nepes npurotToBrieHnem npo-
[OYKTOB JYXOBKY HY>KHO pa3orpeThb,

Mepen Tem, Kak BbIHYTb MMPOTY U3 AYXOBKU, HYXXHO MPOBEPUTb X FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM Nanoyky (kotopast 4OMKHa OCTaTbCsi CYXOM 1 YNCTON),
PekomeHayeTcst OCTaBUTb BbINEYKY B AyXOBKE HA 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUSA,

TemnepaTypa BbINEYKM, MPUTOTOBIIEHHOW C MUCMOMb30BaHMEM (DYHKLUN LUp-
Kynsauumn Temnepatypbl 06b14HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, Yem npu 0ObIYHOM
BbIMeYke (C NPUMEHEHUEM HIXKHETO U BEPXHErO HarpesaTens),

MapameTpbl BbiNeYku, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax CrnpaBoYHbIe, M MOTYT MEHSTb-
CSs1 B COOTBETCTBUM C BaLLMM OMbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnun cBepeHus B KynMHapHbIX KHUrax 3HAYUTENbHO OTMMYAKTCHA OT HaLUMX
pekoMeHAauuii, NpoCM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN MHCTPYKLMNEN.

nOﬂ)KapVIBaH ne msfAca
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B nyxoBke rotoBuTCS Msico nopumsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BEC KOTOPbIX MEHbLLE,
peKoMeHIyeTCs rOTOBUTb Ha ra3oBbIX ropernkax ninThbl,

[ns npuroToBneHns pekoMeHayeTcsl NPUMEHSATb >XaponpoYHYH Nnocyay, € pyyd-
KaMu, He NoadalLLMMNCS BO3OENCTBUIO BbICOKOM TEMMepaTypsl,

Mpy NpUroTOBNEHNM NULLM Ha PELLETKE UIN BEPTENE HA CAaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>KHO Pa3MeCTUTb NOAAOH C HEDOMbLUMM KONMYECTBOM BOAbI,

MWHVYMYM OfiMH pa3, Ha 3Tane NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBEPHYTb MSICO Ha
OpYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMSI OT BpEMEHMW NONMUBATL MSICO Bbl-
OEensLMMCsa COKOM UM ropsiyert CorneHon BOAOW, NONMBaTb MSICO XONOAHOW
BOJOW HE PEKOMEHAYETCS.
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NPUIOTOBJEHUE NMUALLXA B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOW KOHBEKLMeN (CTaHgapTHas)

Bua BhIneuky PyHKUMM Temneparypa YposeHs Bpemst [MuH.]

Tl | e | 63 | O
= O 160 - 200 2-3 30- 50
‘A® O 220 - 240 3 10-15

B O 210 - 220 2 45-60
// 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
B 0 160 - 230 2 90 - 120
&) OJ 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50

BHumaHume!

MapameTpbl, NpUBEAEHHbIE B TABNMLUaXx SBMASOTCSH CNPaBOYHLIMU Y MOTYT U3MEHSTLCS B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KynMHapHbIX NPUCTPaCTMiA U onbiTa.

T IVI b v https://tm.by
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NPUIOTOBJEHUE NMUALLXA B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOWN KOHBEKLMen

Bua Bbine4vku DyHKUMMN Temnepatypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykt .q)|/§3|m ' E Ta < L)
= O 160 - 200 2-3 30-50
E A 150 3 25-35
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40
AR 150 3 65 - 70
’A® O 220 - 240 3 10-15
- J O 210 - 220 2 45 - 60
= 190 2-3 60 - 70
// 210 4 14-18
X O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
%g O 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40-50

BHumaHue!

I'Iapameprl, npmueeneHHbIe B Tabnuuax sensiTCs CcnpaBOYHbIMU N MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCUMOCTH OT Bawumx KYINUHapHbIX I'IpI/ICTpaCTI/IIZ M onbiTa.

T IVI b v https://tm.by
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NPUIrOTOBJEHUE NMULLIA B IYXOBKE - MPAKTUMECKUE COBETbI

[yxoBKa C NpUHYAUTENbHON KOHBEKLMEN (C KOHBEKLMEN U KOJTbLIeBbIM

HarpeBsaTtenem)
Bup Bbineuku DyHKUMN Temnepatypa YpoBeHb Bpems [MuH.]

npoayxkT mlrfslm e ¢ (L)
= O 160 - 200 2-3 30- 50
m O 160 - 180 2 20 - 40*
m 140 - 160 2 10 - 40*
[A@ 200 - 230 1-3 10-20

<=1 O 210 - 220 2 45 - 60

VA 160 - 180 2-3 45 - 60

<1 T 190 2-3 60 - 70
‘/Z 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
‘) O 160 - 230 2 90 - 120
B 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
&) 175 - 190 2 60 - 70
%_% O 190 - 210 2 40-50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHume!

I'Iapameprl, npmBeneHHbIe B Tabnuuax sBnsitoTCA cnpaBO4YHbIMU N MOTYT U3MEHATLCA B
3aBUCMMOCTM OT Barumx KYNMMHaPHbIX ﬂpMCTpaCTMVI n onbiTa.

Vb
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OBCINTYXUBAHUE U YXO4

AKKypaTHOCTb Momnb30BaTeNst U noagepxa-
HWe NMUTbl B YACTOTE W ee NpaBuiibHOe CO-
OepXXaHne B 3HAYUTENbHOW Mepe npopsie-
BalOT CPoK ee B6e3aBapuinHomn paboTbl.
Mepen 4YMCTKOM MNAWUTY HYXXHO BbIKIIOUUTD,
obpaTtnB ocoboe BHMMaHWE HaA TO, YTOObLI
BCE PYYKN HAxXoOUNMUCb B MONOXEHUU .~ /
,0”. YnCcTKy MOXHO NPOU3BOANTL TOMBKO MO-
crne Toro, Kak nrmTa OCTbIHET.

Kepamunyeckas naHenb

® [TaHernb YACTUTCS PerynsipHo, Nocne Kax-
[I0T0 MCrosb3oBaHus. Mo Mepe BO3MOXKHO-
CTW PEeKOMEeHOYeTCs MbiTb MAUTY Tensom
BOZOM (MOcCre TOoro, Kak noracHeT ykasaTerb
Harpesa nons). He cnegyeT gonyckatb
CUMbHOTO 3arpsisHEHUst BAapOYHOW MOBepX-
HOCTW, OCOBEHHO MPUroPaHUA U HaKMUMN.

® He cnefyeT NpUMeHsaTb YNCTALLME cpea-
CTBa C CUMbHbIM aBpasvBHLIM CBOWCTBOM
— HanpumMep, NopoLLKK, codepxalyne abpa-
31Bbl, abpa3uBHble NacTbl, Nemsy, metan-
nuyeckne moyanku u T.n. OHWM MOryT no-
LuapanaTtb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHocs
HernonpaBMMble NOBPEXAEHNS.

He cnegyet npu YncTke NPUMEHSTEL «aKTUB-
Hble, BbICTPOUNCTALLUMEY» CPEACTRA.

® CunbHble 3arpAa3HeHna Ha naHenn MoX-
HO OTCKOOMUTL chneumanbHbIM Cer6KOM.
|_|pl/| 9TOM HYXHO CnegunTb 3a TeMm, 4YTOObI HE
nospeanTb pamy KepaMVI‘-IeCKOIZ naHenu.

R

S

D

Ckpebok 0nsi odyucmku naum
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BHumaHue! OcTpyto rpaHb Heo6xoamMmo 3a-
KPbITb NYTEM NepeMeLLeHMs Kopryca ckpeo-
Ka (moctaTtouHo AOBwxeHust nanbua). MNpu
NPYMEHEeHUN CcobNtoaaTb OCTOPOXKHOCTb,
CyLLIeCTBYET OMacHOCTb Nope3a, U He Jony-
ckaTb nonagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekomMeHayeTcsl NMpPYMEHEHNE YUCTSALLIMX
U MOKLLMX CPEACTB MSATKOro OeWCTBUS,
CXOOHOr0 HasHa4eHusl, Hanpumep, BCSKOro
poAa KUAKOCTW U AMYNbCUM ANS yaaneHus
xupa. [pu OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEACTB,
COoBeTyeM MNpUMEHUTb Tensyk Bogy C Ao-
GaBneHnem XUOKOCTU ANS MblTbsi Mocyapbl
WUNU CPEeACTB AN YUCTKU HepXKaBeroLLmX
PaKoBUH.

Ona MbITbS aManupoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnegyeTt UCNoMb30BaTh XKNUOKOCTU C MSATKAM
aencrerem. Henb3s ynotpebnarts uicTawme
cpeacTtBa ¢ abpas3vBHbIMKU CBOMCTBaMMU,
Takune, Kak YMCTALLME MOPOLLUKM C abpasu-
Bamu, abpasuBHble nNacTbl, abpasnBHble
KaMHW, Nem3y, MeTanin4yeckne mMoyankum u
T.N. MNuTbl ¢ HEpXXaBeLWMMN NaHENsIMK
HeobXxo4MMO TLLATENbHO OTMbITh Nepes Ha-
yanom akcnnyartauun. Ocoboe BHUMaHue
HY>KHO 06paTUTb Ha yaarneHne ocTaTkoB Kriest
C MeTarnnmM4ecknx NoBEPXHOCTEN OT 06epTKHM,
yAaneHHoM Npu MOHTaXxe, a TakKe Krenkon
TNEHTbI, UCMONb30BAHHOW NPU YNaKOBKe Mru-
Tbl. Pabouyto NMOBEPXHOCTb HYXXHO YMUCTUTb
perynsipHo, nocrne Kaxaoro NCrnonb30BaHusI.
Henb3sa gonyckatb 3Ha4YMTENbHOrO 3arpss-
HEHUs1 BapO4YHOMN MOBEPXHOCTU, OCOOEHHO
nNpUropaHuin.



OBCITYXUBAHUE U YXO4

[yxoBka

® [1yxOBKY CreayeT YUCTUTb NOCHe Kaxaoro
ncnonb3oBaHus. Mpu YicTke BKoYaeTcs
OCBELLEHME, YTO MO3BOMSET YNy4YlnUTb
BMOVMOCTb BHYTpY paGoyero npocTpaH-
cTBa.

® Kamepy OyxOBKM HAANEXUT MbITb TOSNbKO
Tennown Bogon ¢ gobaBneHnem Heborb-
LLIOrO KOMMYEeCTBa XUAKOCTU AN MbITbs
nocyapl.

® [lapoBas uucrtka:*
- B MVCKY, MOCTaBMEHHYH Ha NEPBbIV CHU3Y
ypOBeHb Ayx0BkM HanuTb 0,25 n BoAb!
(1 cTakaH),
-3aKpbITb ABEPLYY OYXOBKM,
-PYuYKY perynsitopa Temneparypbl yCTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bblbopa
pexrmMa paboTbl B NMOMOXEHNE KHKHUIA
HarpeBaTenby,
-HarpeBsaTtb Kamepy AyxoBku okorno 30
MUHYT,
-OTKPbITb ABEPLY OYXOBKMW, BHYTPEHHWUI
00beM KamMepbl NPOTEPETL TPSAMKON MUK
ryokon, 3aTem NPOMbITb TEMson BOOow
Cc gobGaBneHnem XUAKOCTU AN MbITbsi
nocyasi.
BHumaHune. OcTtato4yHas Bnara nocrie na-
POBOW OYUCTKMN MOXKET UMETL BU Kanernb
MY OCTaTKOB BOAbI MOA NIIUTOWN.

® [locne MbITbs KAMepbl LyXOBKU ee cre-
OYeT BbITEPETb HACYXO.

BHumaHue!

Ons ynctkn n noggepxaHua B pa-
004YEM COCTOSIHUWN CTEKISIHHBIX MO-
BerHOCTeﬁ He NMPpUMEHATb YUCTALLmne
cpeacTtea, cogepxatiine aﬁpaamabl

*Ans onpeaeneHHbIX Moaenen

T IVI b v https://tm.by

MK LINE 3TOR NHTepHeT-marasuH

3ameHa namnoYvku ocBeLleHus
OYXOBKMU

AnAa nckn4YeHUAa BO3MOXHOCTMU No-
paXeHUs INeKTPUYECKMM TOKOM fnepep,
3aMeHOW naMmnoyku ybegutecb, 4TO
YCTPOMNCTBO BbIKITHOYEHO.

Bce pyyku ynpasneHus ycTaHOBUTb B

nonoxexHve ,®" [/ 0" , 1 BbIKNOYUTb

nuTaHve,

BbIBEPHYTL 11 NPOMbITL KOSMAK NamroyKu,

BbITEPETb €r0 Hacyxo.

BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NTAMMNOYKY 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTU 3aMeHUTb

ee He HOBYIo

— rlamnoyka BblICOKOTEMMEpaTypHas
(300°C) c napameTpamu:

- HanpskeHne 230

- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

Jlammoyka dyxoeKku

BeepHyTb namnouky. O6patute BHUMA-
HVe Ha NPaBUIbHYO YCTAHOBKY NTaMMOYKM
B Kepamuyeckoe rHesgo.

BBepHyTb konnak namnoyku.



OBCINYXUBAHUE U YXOA

CHATUe aBepLbl

Ona 6onee ygobHoro goctyna k kamepe
OYXOBK/ U €€ YUCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>XHO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, HaxoasLWUnes B netne
(puc. A). [iBepLy cnerka npukpbITb, NPUMNoa-
HSITb U BbIABUHYTL Brnepen. [lna ycTaHOBKY
ABepubl B MAMTY MNOBTOPUTb AEWCTBUSA
B obpaTHoM nocnegoBaTtencHocTu. lMpu
yCTaHOBKe criegyeT obpaTuTb BHUMaHWE Ha
npaBuUNbHOE COBMELLEHNE YacTel NeTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABepLbl AYXOBKU HYXXHO
o6sa3aTenpHO oNyCTUThL NpeaoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Cryyae, Npw NonbITKe 3aKpbITUS
ABepLbl MOryT BbITb NOBPEXAEHLI NETNN

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu rnemerib
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CHATHe BHYTpeHHero ctekna

C nomoLlblo NSIOCKOW OTBEPTKM  3a-
LEeNUTb U BbIABMHYTb BEPXHIOK MITaHKy
[BepeN, OCTOPOXHO NMPUMNOAHATL €€ no
6okam (puc. B)

BblHYyTb (BbITSAHYTb) MNNaHKy BEPXHMX
[OBepe, Kak nokasaHo Ha pucyHke (puc.
BuC)




OBCINTYXUBAHUE U YXO4

3. BHyTpeHHee CTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUS (B HWKHEN YacTu OBepLbl).

Pwuc. D,D1.

4. TloMbITb CTEKIIO TENNoOM BOAOW C He-
OonblWMM  KONUYECTBOM  YUCTSILLErO
cpeacrTBa.

YTtobbl YCTAHOBWUTL CTEKNO, crnegyet
noctynatb B 06GpaTHON O4YepenHOCTH.
[Mapgkas 4acTb cTekna [[ormkHa Haxo-
ONTbCH CBEPXY.

BHumaHue! He cnepyet BaaBnuBatb
BEPXHIOO MNMaHKy OHOBPEMEHHO ¢
o6enx cTopoH aBepeMn. [1na Toro, 4To-
Obl NPaBUNIBHO YCTAHOBUTb BEPXHIOHO
nnaHKy OBepew, cregyeT cHadana npu-
NOXWUTb NEBbIV KOHEL, NNaHKK K ABEPAM,
a npa.bli €€ KoHel, pa3MacTuTb BAOaB-
NUBaOLLMM OBWKEHMEM OO0 MOMEHTa
3BYyKa «3allénkuBaHusi». 3aTtem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK € BAABWUTb MIaHKy
[0 MOMEHTA 3BYKA «3aLLENKUBAHNSAY.

CHaAmMue 8HympeHHea0 cmekra.
2 CMEKISIHHbIE.

CHAAmMue 8HympeHHea0 cmekra.
3 cmeknsiHHbIe.
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OBCITYXUBAHUE U YXO4

[yxoBku, 0603Ha4YeHHbIe OykBon D*, obopy-
[0BaHbl B NErko BbIHUMAOLLMECS Hanpasns-
toLLME MPOBOAHMKM (MPOBOMOYHbIE NTECEHKM)
NPOTMBEHEN (M OPYrX BITOXEHWI) AyXOBOrO
wkada. [ina Toro, 4ToObl VX BbIHYTb AS Mbl-
Tbsl, CNeayeT NOTAHYTb 32 SMNEeMEHT — 3auen-
Ky, KOTOPbIV HaxoauTcs Bnepeau (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKIIOHUTBL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3agHero anemeHTa — 3auenku (Z2). lNocne
MbITbS$1, YACTbIE HaNpaensoLne NPOBOAHNKN
NMOMECTUTb B KPEMEXKHBIX OTBEPCTUSIX AYXO-
BOroO WKada, HaXXMMaTeNbHbIM ABUXEHNEM
BXaTb anemeHTbl — 3auenku (Z1i22) .

[yxoBku, obo3HaveHHble BykBamu Dp*,
obopyaoBaHbl B HepxaBetoLye Terneckonu-
Yyeckue (pasgBuXKHbIE) HanpasngawoLLme, Npu-
KpennéHHble K NPOBOSIOYHbBIM MPOBOAHMKAM.
Hanpasnstowue cnegyeT BbIHAMATb Y MbITb
BMeCTe C MPOBOMOYHBIMW NPOBOAHMKAMM.
Mepen pasMelLeHMEM Ha HUX NPOTUBEHEN,
creqyeT VX BblABUHYTb (ecnu AyXoBKa Ha-
rpera, NPOBOAHWUKU HAA0 BbIABUHYTb, 3aLle-
nvB 3adHUM Kpaem npoTvBeHs 3a Bydepa,
KOTOpble HaxXOA4ATCA B MepedHen 4acTtu
NPOBOAHWUKOB) W 3aTeM BBECTU BMecTe B
NPOTVBEHEM.

*Ans onpeaeneHHbIX Moaenen

https://tm.by
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Mepuoaunyeckuit ocmoTp

Momumo aencTeuii, HEOBXOANMbIX ANs
nogaepxaHus nNnuTbl B YNCTOTE, chne-
ayer:

npoBoAUTbL Nepuoguyeckue npo-
BEPKM paboTbl 31IEMEHTOB YNpaBneHUs u
pabouux rpynn nnuTel. [llocne ncreyeHuns
rapaHTUMHOIO CpoKa, MUHUMYM pas3 B
OBa roga, cnegyet NnpousBoAnTb OCMOTP
TEXHNYECKOro COCTOSIHMSA NNUTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,
YCTPaHATb BbISABIEHHbIE 3KCMIyaTaLuMoH-
Hble gedeKThbl,
npu HeobXxoaAMMOCTU NMPOBECTU 3aMeHy
BblLWEeALLNX U3 CTPOSA AeTarnen n y3nos

BHumaHue! Bce peMOHTHbIE U
perynsumoHHbie paboTbl AOMKHbI
NPON3BOANTLCS COOTBETCTBYHOLLUM
CEPBUCHBIM LIEHTPOM UINKM MacTe-
poM, MMewLWnUM Heobxoaumyo
KBanNMUKaLmo 1 4onyck.



MOBEOEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgon aBapuinHon cuTyauuu cnepyer:
Bbikntountb paboune y3nbl NAuThbI
OTCcoeanHUTb anekTponuTaHue

Lby

Bbi3BaTb MacTepa

HeKOTOpre Menkune ,D,e(beKTbI nonb3oBaTtesib MOXeT UCNPaBUTb CaM, creayqd ykasaHnAam

B Tabnuue. Mpexae, 4em obpalyatbCs B CEPBUCHBIN LIEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBJIEMA

MPUYNHA

OEVNCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaet

OTcyTCTBMe nUTaHnA

MpoBepuTb NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLlnin 3a-
MEHUTL

2. ucnnen Tanmepa noka-
3biBaeT ,0.00”

Mpn6op Gbin oTKMOYEH
OT CeTU NN BPEMEHHO
nponarno HanpshkeHue

YcTaHOBWTh TekyLLee BpEMS
(cM. MHcTpykumst no akc-
nnyatauuv Tamepa)

3.He paboTtaeT ocBelyeHne
[yXOBKM

Jlamna BbiBEpHYTa
neperopena

nnu

MopkpyTUTb N 3aMeHNUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepkaHue NnuTbl)

https://tm.by
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TEXHUYECKUE OAHHbLIE

HomuHanbHoe HanpsikeHue:
HomunHanbHast MOLLHOCTb!

Pa3Mepr MINTbI (WAPWHA / TNYBUHA / BLICOTA)
MonesHbI 06bem AyXoBKU™
OHepreTnyeckas kateropus

Bec

230V/400V~50 'y
makc. 9,0 kBT
60/50/85cm
65-72 nutpos

Ha 3TUKeTKe

oK. 39 kr

CootetctByeT Hopmatueam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cormacHo EN 50304

006beM 3aBUCUT OT OCHALLEHUS OYXOBKN — yKasaH
B TEXHWYECKOW XapakTepuUCTUKE N Ha ITUKETKe

3HepreTnyeckon aPPEKTUBHOCTH.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet aulRergewdhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfek-
ter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht
haben, wird die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionstiichtigkeit tberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfeh-
ler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jede-
rzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu
vermeiden.

Achtung!
Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanle-
itung vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzuneh-
men, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heild. Seien Sie
beim BerlUhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz inrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbe-
aufsichtigt (Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zu-
l6dschen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken
Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als
Ablageflache (Brandgefahr!).

38
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung! Sollten Sie auf der Kochflache Beschadi-
gungen bemerken (Sprunge oder Bruche), schalten
Sie das Gerat ab und trennen Sie es von der Strom-
versorgung (Stromschlaggefahr!).

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren
der heilden Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.

Achtung. Keine Scheuermittel oder scharfen Me-
tallgegenstande zur Glasreinigung verwenden; sie
konnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fuhren
kann, dass das Glas springt.

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.

89
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SICHERHEITSHINWEISE

Vb

M ONLINE STOR

Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
standig ist.

Kochplatte von Verschmutzungen und ibergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fir die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.
Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr tiberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

Kochgeschirr mit einem Gewicht Uber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Bac-
kofentlir und Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie kdnnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fihren kann, dass das
Glas springt.

In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

Das Gerat ist ausschlielich zum Kochen im haushaltsiiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemaf und kann gefahrlich sein.

40
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie
dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kdnnen

——

W ———

Sie tun:

® Das richtige Kochgeschirr benutzen.
T6pfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

® Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

® Kochflachen und Topfboden stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmeulbertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln mdéglich.

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentiir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwarme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

® Backofen nur bei groReren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

https://tm.by
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® Nachwarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kurzere Garzeiten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

@ Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.



AUSPACKEN

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.
Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.

https://tm.by
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmidill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Ge-
rat, auf der Bedienungsanleitung oder der
Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zusténdige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

11

12

7 8
3, 4 5,6
1 2
9

10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochfldchen

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) L
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige) R
9 Tlirgriff

10 Schublade

11 Glaskeramik-Kochfeld

12 Zeit schaltuhr*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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BEDIENELEMENTE

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung FCC*:

‘ [ 13 Il © [ CI=] El 53l ‘ ‘ Bl Izl © [=] CE] il ‘
| I
Mechanischer Stopper Backofen-Temperaturregler / Backo-

fen-Funktionsregler

't © 1 oz B &

!I

! [

Mechanischer Stopper Backofen-Temperaturregler / Backo-

fen-Funktionsregler
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Bratblech*

Backblechtrager

*vorhanden nur bei einigen Modellen

T |V| b v https://tm.by
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Grillrost
(Gitterrost)
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INSTALLATION

Vb

O NLINE

Der richtige Einbauort

Der Kiichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Bellftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

Der Herd entspricht der Warmeschutz-
klasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmdbeln oder Wan-
den eingebaut werden. Die Einbaumdbel
mussen Belage haben und die verwen-
deten Kleber mussen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann
dies eine Verformung der Belagflache
oder deren Abldsung verursachen. Falls
Sie die thermische Widerstandsfahigkeit
lhrer Kiichenmobel nicht kennen, sind
zwischen den Mébeln und dem Herd ca. 2
cm Abstand zu belassen.

Abzughauben sind gemal den Anwe-
isungen aus den ihnen beigeflgten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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INSTALLATION

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim ortlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen dirfen keine willkiirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist fur den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fur den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
mal dem nachfolgenden Schaltplan mdglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlcksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten Anschlus-
sleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit einem Not-
schalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet. Der Abstand
zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.

Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und

Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan

Schema mdglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente

230V.
Empfohlene Art

Achtung! Im Falle jedes der Anschliisse ist | der Ar_lschluss—
@ der Schutzleiter vom Netz mit der Klemme leitung
PE verbunden werden.

1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~
triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf HOSVV-F3G4

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~
Betriebsnull. Briicken verbinden Klemmen HO5VV-F4G2,5
2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~
Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen

reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- HO5VV-F5G1,5
Zleiter auf
L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
47
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BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerites

®vorhandene Verpackungsteile vom Koch-
feld und vom Backofen entfernen, Schublade
entleeren, Backofen-Innenraum und Kochfeld
von Konservierungsmitteln reinigen,

®Ausstattungselemente des Backofens he-
rausnehmen und mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen,

®Raumbeliftung einschalten oder Fenster
offnen,

®Backofen bei 250°C, etwa 30 min. einge-
schaltet lassen, Verschmutzungen entfernen
und genau reinigen, Kochplatten etwa 4 min.
ohne Kochgeschirr eingeschaltet lassen.

Wichtig!

Bei Backodfen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,,0.00".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit IaBt sich
der Backofen nicht betreiben.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.
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BEDIENUNG

Mechanischer stopper M*

Die Benutzung des Kurzzeitschalters ist
kinderleicht. Mit dem Knebel wahlen Sie die
gewlnste Zeit und sofort geht es los. Nach
Ablauf der angestellten Zeit wird ein Signalton
fur etwa 15 Sekunden ertont.

Bemerkung

In einem Bereich von 0 bis 10 Minuten soll
der Minutenzeiger zuerst um ca. 90° gedreht
und dann auf die gewinschte Arbeitszeit
eingestellt werden.”

*vorhanden nur bei einigen Modellen

Vb
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Mechanischer stopper Ms*

Der Stopper dient zum Steuern der Arbeit des
Backofens. Man kann ihn flr den Bereich zwi-
schen 0 und 120 Minuten einstellen. Nach-
dem die eingestellte Zeitspanne beendet ist,
ertdont ein Signal und der Backofen schaltet
sich automatisch aus.

Programmieren — den Drehknopf im Uhr-
zeigersinn drehen und die gewinschte Zeit
einstellen.

Steht der Drehknopf in Lage ,0%, beginnt der
Backofen nicht mit der Arbeit.

Wollen Sie auf die Funktion des Stoppers
verzichten, drehen Sie den Drehknopf in die

Lage [,

Bemerkung

In einem Bereich von 0 bis 10 Minuten soll
der Minutenzeiger zuerst um ca. 90° gedreht
und dann auf die gewilinschte Arbeitszeit
eingestellt werden.”
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Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengroRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache moglichst genau angepasst sein. Fur Bratpfannen und ahnliches Geschirr kann die
eigens vergroferte Kochflache mit den MaRen 170x265 verwendet werden. Geschirr mit
konvex oder konkav geformtem Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beach-
ten, dass zum Kochgeschirr immer passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich,
Kochgeschirr mit dickem Boden und einer schwachen Innenwdélbung zu verwenden.
Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstandige Warme-
ausnutzung.

FALSCH FALSCH RICHTIG FALSCH FALSCH

Die richtige Heizleistung

Die Kochflachen verfligen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der AuRenseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus
° MIN. Warmhalten | 0o |
oce
1 Diinsten von Gemisen,Schonendes Kochen ,/ ‘
° Kochen von Suppen, mehreren Speisen —
2 Schwaches Braten
° Anbraten von Fleisch, Fisch
3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschadigen.

28]
‘ q

Bei einer Schalterstellungvon 0 ® 1 ® 2 ®
3”ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge fiir das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die duRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt I8sst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Rickstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.

https://tm.by
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Restwarmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufalligen Bertiihren
der heiRen Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fur
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch flr verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.

Restwédrmeanzeige
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Funktion und Bedienung des
Backofens

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze
und Girillhitze (sofern vorhanden) erfolgen.
Die Betriebsteuerung dieses Backofens
erfolgt Uber einen Drehschalter, der den mit
dem Temperaturregler integrierten Betriebs-
wahlschalter bedient.

|_

Achtung!
In Herdmodellen ohne Grillhitze ist

die Stellung auf dem Drehschal-
ter nicht vorhanden.

Einstellungsmoglichkeiten des
Drehschalters

S, Unabhédngige Backofen-Beleuch-
> tung
Durch das Drehen des Schal-
ters auf diese Position wird der
Backofen-Innenraum beleuchtet.
Verwenden Sie diese z.B. bei der
Reinigung des Backofeninnen
raums.
Unter- und Oberhitze
100-250 Der Thermostat ermoglicht Tempera-
°C  tureinstellung im Bereich von 100°C
bis 250°C. Zum Backen verwenden.

Grill

Diese Drehschalterstellung ermég-
licht das Grillen von Speisen auf dem
Rost oder dem Drehspiel3.

Vb
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Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position ge-
dreht, erfolgt das Vorheizen nur bei
eingeschalteter Oberhitze. Wenden
Sie sie an z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten

Ein- und Ausschalten des Backofens

Zum Einschalten des Backofens ist folgendes

zu tun:

® die erforderlichen Betriebsbedingungen
des Backofens, Temperatur und Heizop-
tion festlegen,

® den Drehschalter in die gewlnschte Stel-
lung bringen, indem Sie ihn ,,nach rechts”
drehen.

L R

| |
Il o ° 1=l ]

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erldschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.

Backofen ausschalten — um den Backofen
auszuschalten, den Drehschalter in Position
,0” bringen, indem Sie den Drehschalter
,nach links” drehen. Die Kontrollleuchte sollte
erléschen.
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Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

N\

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

0C|

N

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0”-Position zu drehen.

™

O NLINE m"v

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.

https://tm.by
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Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

N 4
0y -
B '~
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Unabhingige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.



BEDIENUNG

Kontrollleuchte

L

\
'l o
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Das Einschalten des Backofens wird Gber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erldschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.

https://tm.by
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ” / ,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhingige Backofen-Beleuch-
:l 1 \~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

2
:ﬂa

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

(e

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Girillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlick wird starker gebraunt;
auch gréRere Portionen kénnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flr
Toasts, Wiirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

https://tm.by
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfillung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldase sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

ba

Kontrollleuchte

L

\
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Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erldschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit HeiBluft (mit Ge-
blase und HeiBluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze, Grillhitze und Heilluftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewilinschten Funktion erfolgt durchs
Drehen des Drehschalters in die entspre-
chende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die ,, ®” /0" Position zu drehen.

™
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Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

Unabhidngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Girillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentur erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlick wird starker gebraunt;
auch gréRere Portionen kénnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstflllung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiBluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Rlickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

v https://tm.by
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HeiBluft und Unterhitze
Durch Drehen des Reglers auf diese

Position werden HeiBluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhoht. Die Zufuhr einer groRen
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fUr saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.

Kontrollleuchte

L
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Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erldschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Grillen*

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentiir) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech flr das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentdr.

Zugéangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat heiB werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® groRere Speiseportionen erst kurz vor

dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kdnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Gefllgel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des DrehspieRantriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspieRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fir den
Drehspiel}:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspieflen und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspiel3es in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des DrehspieRgriffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelslibliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkdmmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstdbchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundséatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle, diese kdnnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochblichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berlcksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Vb
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Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von iber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sol3e oder mit
heillem, gesalzenem Wasser begiefien, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhéhe Garzeit [min]
nen
] "C (S ®
= O 160 - 200 2-3 30-50
AR\ OJ 160 - 180 2 20 - 40
’@ O 220 - 240 3 10-15
T O 210 - 220 2 45 - 60
// 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
D) O 160 - 230 2 90- 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
%g O 190 - 210 2 40 - 50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kénnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit Umluft (mit Geblase)

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhéhe Garzeit [min]
nen
— °C £9 Q)
= O 160 - 200 2-3 30-50
= 150 3 25-35
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 150 3 65-70
‘A@ O 220 - 240 3 10- 15
7= O 210 - 220 2 45 - 60
NP L 190 2-3 60-70
// 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
@ 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50
£ T 170 - 190 3 40-50

* Kleingeback
Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit HeiBluft (mit Gebldase und HeiBluft)

Art Geback Backofenfunk- Temperatur Einschubhéhe Garzeit [min]
tionen

= O 160 - 200 2-3 30-50
A O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
&@ 200 - 230 1-3 10-20

VD O 210 - 220 2 45 - 60

VA 160 - 180 2-3 45 - 60

<X T 190 2-3 60 - 70
/j 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
{5) O 160 - 230 2 90 - 120
L) 160 - 190 2 90 - 120
@ T 190 2-3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175- 190 2 60 - 70
%fg) O 190 - 210 2 40 -50
£ T 170 - 190 3 40-50

* Kleingeback

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die

je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.

Lby
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und stéandige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstlichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen siche-
rzustellen, dass sich alle Schal-
ter in Position ,,@”/,,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstindig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.

Glaskeramik-Kochfeld

® Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Méglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.

® Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kénnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.
Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.

® Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kdnnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

<
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen - Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

® Schonende Reinigungs- und Waschmittel

gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende Flussigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Spulmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstan-
den mit scharfen Randern verursacht
werden.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung*:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) gieRRen,

— Backofentur schlieRen,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
L,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf ,,®” /0" drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Gluhlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Herausnahme der inneren Scheibe

Backofentiir aushangen 1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere Tlrleiste herausheben,
Zum Reinigen und fir einen besseren Zu- indem sie fein an den Seiten angehoben
gang zum Backofen-Innenraum lasst sich wird (Abb. B).
die Backofentiir aushangen. Backofentir 2. Die obere Tirleiste herausnehmen.
offnen, die Klappbtigel an den Scharnieren (Abb.B, C)

an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbligel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim Schliefen der Backofentir
beschadigt werden.

A

Klappbliigel nach oben driicken
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur Kkorrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tir gelegt
und anschlieBend das rechte Ende ein-
gedrickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schliefend die Leiste an der linken Seite
eindrlicken, bis sie ,einrastet”.

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

® Der Backofen ist mit den D* leicht her- Achtung!
ausnehmbaren Leitschienen (Leiterférmig Teleskopschienen nicht in der Spiil-
angeordnet) fur die Backofeneinséatze maschine reinigen

ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach Aufer der Sauberhaltung des Herdes
der Reinigung sollen die Leitschienen ISt auf folgendes zu achten:

in den dazu vorgesehenen Offnungen ) . .
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und @ Funktionsprufungen fur Steuerelemente
Z2) eingedriickt werden. und Baugruppen des Gerats durchfiihren.

Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberprifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

® Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

® FEine regelmafige Wartung der Baugrup-
pen gemafl den Wartungsintervallen
durchflihren.

Technische Kontrolliiberpriifungen

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.

Ausbau der Backblechtrdger

e Die Backdfen, die mit dem Buchstaben
Dp* gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Flhrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
AnschieRend schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:
Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten

Lby

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kdnnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-

dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Das Gerat funktioniert
nicht.

Stromausfall

Sicherungen im Haus
prufen, durchgebrannte
Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige
erscheint die Uhrzeit
,0.00”

Die Stromzufuhr fur das
Gerat wurde abgeschaltet
oder es gab einen kurz-
zeitigen Stromausfall.

Aktuelle Uhrzeit einstellen
(siehe Bedienung Zeitschal-
tuhr)

3. Backofen-Beleuch-
tung ist ausgefallen

Gluhlampe gelockert oder
beschadigt

Gluhlampe zudrehen oder
durchgebrannte Backofen-
Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)

https://tm.by
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung
Nennleistung

Ausmalie des Gerats (HxBxT)

Nettovolumen des Backofens*
Energieeffizienzklasse
Gewicht

Das Geréat entspricht den EU-Bestimmungen

*nach EN 50304

230/400V ~ 50 Hz
max. 9,0 kW

60 /50 /85 cm

65-72 Liter
auf dem Energieetikett
ca. 39 kg

EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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Amuka BpoHku C.A
Yn. MuukeBunua, 52
64-510 BpoHku, Monblia
Ten. + 48 67 25 46 100
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