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Gefahrensymbol
Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.

SICHERHEITSHINWEISE — Abbildung A
Warnsymbol
A Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie
in der Anleitung beschrieben ausgefiihrt werden
muissen.
Beim Umgang mit Elektrogeréten sollten Sie stets
folgende Regeln beachten:
* Benutzen Sie das Gerdt so wie in
Bedienungsanleitung beschrieben.
« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage
auf.
* Benutzen Sie ausschlie3lich die im Lieferumfang
enthaltenen Werkzeuge und Zubehérteile.
« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt,
halten Sie das Netzkabel von Wasser und

der

anderen Flissigkeiten fern. Falls aus ir-

gendwelchen Grinden Wasser oder andere

Flussigkeiten in das Gerat eindringen sollten,

ziehen Sie sofort den Netzstecker, benutzen

das Gerat nicht weiter, sondern wenden sich
an den autorisierten Kundendienst (ASC) der

OURSSON AG.

« SchlieBen Sie das Gerat an eine passende
Stromquelle an.

* Benutzen Sie das Gerét nicht an Stellen, an de-
nen leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen
kénnen.

*« Versuchen Sie niemals, das Gerat ei-
genmachtig zu 6ffnen — zum einen droht

A Stromschlaggefahr, zum anderen kdénnen

dadurch schwere Fehlfunktionen eintreten;
zusétzlich erlischt die Garantie. Wenden Sie
sich bei Reparatur und Wartung nur an den
autorisierten Kundendienst, der Reparaturen
von OURSSON-Markenprodukten ausfihrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kuhlen zu einem
warmen Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie
es aus und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie
es einschalten. So kann kondensierte Feuchtigkeit
verdunsten und keinen Schaden anrichten.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-

& chen Sie das Gerat und das Netzkabel nie-

mals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

* Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

« Beriuhren Sie keine heillen Teile; ansonstein
kann es zu Verbrennungen kommen.

+ Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, da-
mit es nicht zur Stolperfalle werden kann.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht lber
Tischkanten herabhangt oder heiRe Gegenstéande
berihrt.

https://tm.by
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Verbrennungsgefahr

- Symbol

Weist auf hohe Temperaturen
hin.

A\

« SchlieBen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an,
an die bereits andere Gerate angeschlossen wur-
den, die viel Strom verbrauchen: In diesem Fall
kénnen Leitungen Uberlastet werden, das Gerat
funktioniert eventuell nicht mehr richtig.

« Stellen Sie das Gerét nicht in der N&dhe von Gas-
oder Elektrodfen und -herden auf.

« Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose.

« Sorgen Sie dafur, dass das Gerat keinen
Erschitterungen, Vibrationen und anderen me-
chanischen Belastungen ausgesetzt wird, nicht
umkippt oder stirzt.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das
Gerat reinigen oder Zubehdrteile wechseln.

« Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

« Das Geréatist nicht fir Personen geeignet, die un-
ter kérperlichen oder geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der notigen Erfahrung
im Umgang mit Elektrogerdaten mangelt. Dies
gilt natirlich auch fir Kinder. Solche Personen
durfen das Gerat nur unter erfahrener Aufsicht
nutzen und/oder nachdem sie grundlich mit der
Bedienung des Gerates und den eventuell da-
mit verbundenen Gefahren vertraut gemacht
wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat
spielen.

« Das Geréat ist fir den reinen Hausgebrauch vor-
gesehen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es
von Fachleuten des autorisierten Kundendienstes
(ASC) der OURSSON AG ausgetauscht werden,
damit es nicht zu Gefahrdungen kommt.

« Benutzen Sie ausschlie3lich die im Lieferumfang
enthaltenen Werkzeuge und Zubehérteile.

« Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und derglei-
chen). Bei hartndckigen Verschmutzungen koén-
nen Sie neben einem feuchten Tuch auch ein
wenig mildes Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

« Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf,
damit Sie spater darin nachlesen kdénnen.
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» Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, kdnnen daher etwas
vom tatsachlichen Aussehen lhres Gerates ab-
weichen.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht im
Betrieb.

+ Verwenden Sie das Gerat ausschlieRlich zum
Erwéarmen von Speisen.

» Missbrauchen Sie das Geréat nicht als Heizung.

* Versuchen Sie niemals, das Geréat mit gedffneter
Geratetlr zu benutzen.

« Verwenden Sie ausschlieBlich hitzebestandiges,
fur Miniofen geeignetes Geschirr.

- Stellen Sie keine Konservendosen, Flaschen,
dicht schlieBende Behélter oder (zu) groRe
Gegenstande in das Gerat. Andernfalls kann es
zu Verletzungen sowie zu Beschadigungen des
Gerates kommen.

* Legen Sie Fleisch oder Fisch niemals direkt auf den
Rost; Ole und Fette kdnnen sich entziinden. Geben
Sie Lebensmittel auf eine geeignete Unterlage.
Achten Sie darauf, dass Folien nicht mit den
Heizelementen in Berihrung kommen.

* Garen Sie in Folie verpackte Speisen auf der mittle-
ren oder unteren Ebene.

« Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbei-
ten.

+ Geben Sie kein Papier, keine Pappe, Kunststoffe,
Textilien und dergleichen in das Gerat; es besteht
Brandgefahr.

& Nehmen Sie erhitzte Speisen mit Topflappen

oder Ofenhandschuhen aus dem Gerat.

« Knallen Sie die Geratetir nicht zu, stellen sie nichts
auf der Tur ab, achten Sie darauf, dass die erhitz-
te Geratetur nicht mit kaltem Wasser in Beriihrung
kommt. Abbildung A-1.

» Falls Speisen beim Erhitzen zu rauchen beginnen
oder gar Feuer fangen, schalten Sie das Gerat
sofort ab und ziehen den Netzstecker aus der
Steckdose. Offnen Sie die Gerétetiir nicht, bevor
die Flammen erloschen sind — Frischluftzufuhr lie-
fert Feuer zusatzlichen Sauerstoff. GielRen oder
sprihen Sie kein Wasser auf das Gerat; es kann
zu Kurzschlissen kommen, zudem kann das Glas
springen.

laufenden

Wenden Sie bei der Bedienung des Gerates
niemals Gewalt an. Andernfalls kann es zu

Schaden kommen, die nicht durch die Garan-
tie abgedeckt werden.

AUFSTELLEN — Abbildung A-2
« Stellen Sie das Gerat auf eine flachen, ebenen
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und hitzebestédndigem Unterlage auf. Achten Sie
darauf, dass das Gerat nicht von Kinderhanden
erreicht werden kann, halten Sie den nétigen
Abstand zu Wanden und Md&beln ein. Das Gerat
muss an mindestens einer Seite komplett frei
bleiben. Das Gerat darf nicht eingebaut wer-
den!

Stellen Sie das Gerat niemals unter oder in
der Nahe von brennbaren Gegenstédnden wie
Gardinen, Vorhangen und dergleichen auf —
Brandgefahr!

LIEFERUMFANG — Abbildung B

HAUPLGEIAL ....vvviiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 1Stk.
Emailleblech ..., 1 Stk.

Blech- und Rostgriff ..
DrehspieRgriff
Drehspiefl ..ot
Rundblech, 22,8 cM ........ooeviviiiiiiiieiieeee
Kriimelblech ........ccccccciiiiiiii
FischKorb ........cccoiiiiiiiiiiiiiis
GrillKOTD i
Bedienungsanleitung ..........cccccceeeeiiiiiiiiiiiiiinns

KOMPONENTEN - Abbildung C-1
Targriff
Drehspief3halterung
Einschube fir Rost und Bleche
Tar
Bedienfeld
Bellftungsoffnungen
Betriebsanzeige
Entnehmenbares Kriimelblech
Backplatten (Modell MO3030)
Innenbeleuchtung — Abbildung C-1-2

Obere und untere Heizelemente — Abbildung
C-1-1

BEDIENUNG

Bedienfeld — Abbildung C-2
Betriebsartwahler — Abbildung C-2-4

@ * STOPP- einstellung, stoppt den Betrieb

@ + HeiBluft (Umluftgaren)



Drehspie3 (braunt das Gargut gleichmaRig von
allen Seiten)
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HeiRluft- und Drehspief

Betriebsartwahler, Abbildung C-2-5
(Modell MO3030)

« STOPP - Stellung

K

« Schaltet links gro3es Kochfeld ein
Schaltet das rechte kleine Kochfeld ein

« Schaltet beide Kochfelder ein

Temperatureinstellung — Abbildung C-2-1
« Zum Einstellen der Temperatur von 100 —230°C

= PPOE

Betriebsartwahler — Abbildung C-2-2

e STOPP - Stellung
« Oberhitze (oberes Heizelement)
« Unterhitze (unteres Heizelement)

« Oberhitze und Unterhitze

Oberhitze und Drehspie®
(Modelle MO2305, MO2610)

* Oberhitze und Unterhitze (mit Umluftgaren)
(Modelle MO2620, MO3030)

* Oberhitze und Unterhitze (mit Umluftgaren, mit
DrehspieR) (Modelle MO2620, MO3030)

Timer — Abbildung C-2-3
« Timer zur Zeitauswahl von 0 — 60 Minuten

BN OEHD W o

* STOPP stoppt das Erhitzen

DrehspieB — Abbildung C-5

Halterung

DIC]

Haken

Fixierer

Spiel3
Motorkupplung

Vorbereitungen vor dem ersten Einsatz

Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Geréat
mit einem weichen, trockenen Tuch grindlich ab.
Waschen Sie die restlichen Teile mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel ab. Ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie Teile vom
Gerat abnehmen oder wieder anbringen. Trocknen
Sie alle Teile grundlich.

https://tm.by
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Lassen Sie das Gerit in der Betriebsart [ (I
Modelle MO2620/MO3030) bei maximaler Temperatur
15 Minuten lang leer arbeiten. So verschwindet der
typische Neugerategeruch. Liften Sie den Raum gut
durch. Lassen Sie das Gerat abkihlen.

Bedienung — Abbildung C-2

1. Sorgen Sie dafiir, dass das Krimelblech instal-
liert, der Timer (2) auf (m) eingestellt ist. Stecken
Sie den Netzstecker ein.

2. Stellen Sie die gewilinschte Temperatur mit dem
Regler 8 ein.

3. Drehen Sie den Timer @ auf 5 Minuten, wah-
len Sie zum Vorheizen die Betriebsart @ (
Modelle MO2620/M0O3030). Der Timer dreht sich
im laufenden Betrieb wieder automatisch zurick.

4. Wahlen Sie die gewlinschte Betriebsart:
W o G 3 e 24

5. Legen Sie die Speisen auf das Blech oder den
Rost, alternativ stecken Sie die Speisen auf den
Spiel. Achten Sie darauf, dass zwischen den
Speisen und den Heizelementen immer mindes-
tens 2 cm Platz verbleibt.

6. Schieben Sie Blech oder Rost in das Gerat oder
setzen Sie den DrehspieR ein — Abbildung C-3.
SchlieBen Sie die Geratetur.

7. Stellen Sie den Timer @ auf die gewlnschte
Garzeit ein. Wir raten davon ab, die Geratetir
beim Garen zu 6ffnen.

HINWEIS: Im laufenden Betrieb leuchtet die
Innenbeleuchtung, die Betriebsanzeige
(Abbildung C-1) blinkt.

8. Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Timer das
Gerat automatisch ab, Sie héren ein Tonsignal.
Stellen Sie alle Regler wieder in die Stellung @
zuruck.

9. Offnen Sie vorsichtig die Tiir, nehmen Sie die
erhitzten Speisen heraus. Dazu benutzen Sie
am besten einen Topflappen, Ofenhandschuhe
oder den speziellen Griff fur Blech oder Rost —
Abbildung C-4.

DrehspieB verwenden — Abbildung C-5
1. Nehmen Sie den Drehspiel® zur Hand, ziehen Sie
einen Fixierer vom Spiel ab

2. Schieben Sie das vorbereitete Gargut bis in die
Mitte des SpieBes, fixieren Sie das Gargut von
beiden Seiten mit den Fixierern. Das gesamte
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Gargut muss fest eingeklemmt werden, nichts
darf sich 16sen oder herabhangen.

3. Drehen Sie den Timer @ auf 10 Minuten, wéhlen
Sie zum Vorheizen die Betriebsart (.

4. Setzen Sie den Spiel} in die Halterungen ein: Das
spitze Ende gehort in die rechte Halterung, das
andere Ende in die rechteckige Halterung auf der
linken Seite @.

5. Schieben Sie ein Blech in den unteren Einschub,
damit der Saft aus dem Gargut hineintropfen
kann.

6. Stellen Sie die gewlinschte Temperatur mit dem
Regler O ein.

7. Wahlen Sie die gewlnschte Betriebsart:

(Modelle M02305/2610) oder (), und (7

(Modelle M0O3020/3815/4225), ’ (Modelle
M02620/3030).

8. Stellen Sie den Timer (3) auf die gewiinschte
Garzeit ein.

9. Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Timer das Gerat
automatisch ab, Sie horen ein Tonsignal. Stellen Sie
alle Regler wieder in die Stellung @ zuriick.

10. Nehmen Sie den Spiel? mit dem speziellen Griff
@ (Abbildung B) aus dem Gerat, achten Sie da-
bei darauf, dass die Haken des Griffes den Spiel
an beiden Seiten packen. Heben Sie den Spiel}
zuerst vorsichtig aus der linken, dann aus der

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Lebensmittel Betriebsart

schub

Blech-/
Rostein-

rechten Halterung. Schieben Sie das Gargut vom
Spiel auf einen Teller oder ein Schneidbrett.

HINWEIS: Grillkorb @ und Fischkorb @ (Abbildung.
B) nutzen Sie auf &hnliche Weise.

Gebrauchen: Heizplatte
(Modell MO3030)

1. Einstecken. Pfanne aufsetzen..

2. Heizfunktion einstellen , . @ Kontrollleuchte
- Ein.

3. Nach der Zubereitung, Heizfunktion ausschalten
@. Den Netzstecker ausstecken.

A

A
A

Hinweise: Verwendung Schalen mit flachem Boden
fur den Brenner. Halten Sie den Brenner.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt
arbeiten.

Sie nicht die Kochzonen ohne Gerichte

verwenden.

Brenner und Ofen kénnen

betrieben werden.

gleichzeitig

Wahlen Sie die passende Herdplatten- oder
KochzonengrofRe: Die GrofRe der Herdplatte oder
Kochzone sollte méglichst dem Bodendurchmesser
entsprechen.

Temperatur

Hinweise

Fleisch Schweine- 200°C 35-40 min Vor dem Garen in
fleisch @ 3 cm groBe Wiirfel
(8009) schneiden, mari-
nieren.
Rindfleisch/ 200°C 40-45 min Vor dem Garen in
Lamm @ 3 cm groRe Wiirfel
(8009g) schneiden, mari-
nieren.
Fleisch- Waurstchen C J 160°C 15-20 min Leicht einschnei-
Fertig (5009) 3 € den. Kriimelblech
gerichte @ einsetzen.
Hotdog- 160°C 15-20 min Krimelblech ein-
Wiirstchen @ setzen.
(5009)
Frikadellen Yyv C 3 120°C 20-25 min Kriimelblech einset-
(8009) @ § d zen, 150 ml Wasser
MO2620 hineingieRen.
MO3030 J

https://tm.by
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ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Lebensmittel Betriebsart Blech-/ Temperatur Garzeit Hinweise
Rostein-
schub
Fleisch- Beefsteak C 3 160°C 15-20 min | In Streifen schnei-
Fertig (3509) @ den, mit Salz,
gerichte ¢ § Gewdirzen und
Krautern einreiben.
Geflugel | Filet vyv C 3 160°C 25-30 min | Damit das Fleisch
(500g) 1. @ aRa (R saftig bleibt, in
MO2620 ¢ 3 einen Bratschlauch
2. @ MO3030 geben. Mit Salz,
(zum Ende Gewlirzen und
der Garzeit, Krautern einreiben.
sorgt fiir knus-
prige Haut)
Keulen VvV vyv g p 160°C 25-30 min | Damit das Fleisch
(5009) ARa saftig bleibt, in
MO2620 { j einen Bratschlauch
MO3030 geben. Mit Salz,
Gewlirzen und
Krautern einreiben.
Fliigel g p 180°C 15-20 min | Mit Salz, Gewiirzen
(5009) @ und Krautern
¢ § einreiben.
Ganze @ vyv g p 160°C 25-30 min | Mit Salz, Gewiirzen
Keule ARA und Krautern einrei-
(5009) MO2620 i j ben. Krimelblech
MO3030 einsetzen, 150 ml
Wasser hineingie-
Ren.
Ganzes vyv g p 160°C 30-40 min | Kriimelblech einset-
Hahnchen | @ N 3 E zen, 150 ml Wasser
(9009) M02620 hineingieRen.
2. MO3030 Mit Salz, Gewiirzen
(zum Ende und Krautern
der Garzeit, einreiben.
sorgt fiir
knusprige
Haut)
Fisch Ganz @ vyv g 2 130°C 15-20 min Kriimelblech @
(600g) N 3 E einsetzen. In
MO2620 Alufolie einwickeln.
MO3030 Zitronenscheiben hin-
zugeben; so werden
kleine Graten weich.
Portionierte g p 150°C 15-20 min | Krimelblech einset-
Stiicke @ 3 < zen, 150 ml Wasser
(5009) hineingieRen.
Toast (4 Stiick) @ vyv g P 180°C 7-10 min Brot in Scheiben
schneiden.
MO2620 2 € Krimelblech @
MO3030 einsetzen. Toasts
vor dem Servieren
mit Butter bestrei-
chen.
Franzésische Toasts MO02305 | MO3020 M0O2620 | [g P 120°C 15-20 min Brotin 1 cm groRe
(5009) MO2610 |MO3815 MO3030 Wirfel schneiden.
MO4225 { p
Vor dem Backen
@ @ m mit Pflanzendl,
£ Salz, Pfeffer und
Krautern bespren-
keln. j
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ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Lebensmittel Betriebsart Blech-/ Temperatur | Garzeit Hinweise

Rostein-
schub

Bratkartoffeln g P 25-30 min Kartoffeln in dinne
(5009) @ Scheiben schneiden.
3 € (0.5x 0.5 x 4cm)
Salzen, zum Ende
der Garzeit Zwiebeln
hinzugeben.
Gemiise | Geschmort g p 100°C 30-35 min Gemiise kleinsch-
(500g) @ S e neiden. In einen
hitzebestandigen
Behalter geben.
Gegrillt g p 120°C 10-15 min Zum Ende der
(2509) @ Garzeit salzen.
Gebéack Kuchen @ vyv o 120°C 30-35 min Runde Backform mit
(300g) ARA erhéhten Randern
MO2620 ¢ verwenden.
MO3030
Kekse vyv C 160°C 15-20 min Auf Backpapier
(200g) @ AXa legen.
MO2620 t
MO3030
Cupcake vyv g 3 100°C 30-35 min Spezielle Form
(3009) @ 2 D < verwenden.
MO2620
MO3030
Pizza 15cm vyv g p 180°C 6-8 min Pizzarander mit
(Rohteig/ @ 5 B Tomatensol3e,
vorgeba- Mayonnaise oder
cken) ahnlicher SoRRe
20 cm s 3 180°C 8-10 min bedecken, damit
@ sie nicht austrock-
MO2620 i nen. Rundblech (&
MO3030 verwenden.
Lasagne MO2305 MO3020 |MO2620) [¢ 3 100°C 25-30 min Backform mit
MO02610, MO3815 |MO3030 [ p erhéhten Randern
MO4225 verwenden.
Auflaufe — Gemiise-, vyv g p 100°C 30-35 min In einen hitzebe-
Kase-, Fleisch-, @ N U standigen Behalter
Kartoffelauflauf (500g) M02620 ¢ j geben. Mit einem
MO3030 Gemisch aus
Sahne und Ei
bedecken.
Fleisch/Gefligel am MO2305 MO3020 | [ g 150°C 40 min Speisen mit
SpieR (900g) M02610 MO3815 | [l &—> ] Pflanzend| einstrei-
MO02620 MO4225 chen.
MO3030
™
S d
¥
A d
Wirstchen am Spiel3 vvvy C 3 150°C 15-20 min Speisen mit
(2509) @ ( €—>¢ Pflanzendl einstrei-
chen.
. /
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HINWEIS: Garzeiten und Temperaturangaben in der
Tabelle dienen nur zur Orientierung, kdnnen je nach
Rezept etwas abweichen.

ENTSORGUNG
« Schneiden Sie das Netzkabel aus Sicherheitsgriinden
ab, bevor Sie Ihr Altgerat entsorgen.
REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung D
A « Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
« Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen griind-
lich abkihlen.

+ Offnen Sie die Tiir vollstandig, nehmen Sie das Krii-
melblech aus. Fassen Sie das Blech dazu an der

MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Kante, heben Sie es leicht an, ziehen Sie es dann
nach vorne heraus.

» Spllen Sie Rost, Blech, Rundblech, Fischkorb,
Grillkorb, Blech- und Rostgriff, DrehspieRgriff und
Drehspiefl® mit warmem Seifenwasser. Die Teile kon-
nen Sie auch in der Spllmaschine reinigen. Wahlen
Sie ein Spiilprogramm mit maximal 60 °C.

+ Wischen Sie das Gehéause, das Kriimelblech back-
platten und die Innenflachen (ausgenommen Heiz-
elemente) mit einem weichen, leicht feuchten Tuch

sauber.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten — es besteht Strom-
schlaggefahr!

+ Trocknen Sie alle Teile griindlich.

Problem

Das Gerat lasst sich nicht
einschalten.

Mogliche Ursachen

Die Steckdose liefert keinen Strom.

Lésung

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie ab,

bis es wieder Strom gibt.

Beim Erhitzen bildet sich Dampf

Wenn Sie Speisen mit einem
hohen Flussigkeitsanteil garen,
kann eine gewisse Menge Dampf
entstehen.

Offnen Sie die Gerétetiir mdglichst vorsich-
tig, damit Sie sich nicht am Dampf verbri-

hen.

Verbrannter Geruch

1. Auf dem Kriimelblech befinden
sich Speisereste.

2. Am Rost, auf dem Blech oder
im Inneren des Gerétes hat sich
Fett angesammelt.

1. Reinigen Sie das Krimelblech nach je-

dem Einsatz des Gerates.

2. Wischen Sie das (grlindlich abgekuhlte)
Gerat innen aus, spilen Sie Rost und

Blech immer gleich nach dem Einsatz. /

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com; Sie kdnnen auch Ihren

Héandler danach fragen.

Technische Daten

MODELL MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030
Volumen, L 23 26 30 38 42 30
HeiRluft -+ + + + +
BlechgroRe (L x B, mm) 336,2x260 349,5x250 377,6x267 391,8x307 391,8x337 377,6x267
Stromverbrauch (W) Max 1500 Max 2000 Max 3100
Netzspannung 220-240 V~, 50/60 Hz

I(re;;;(;r:éur bei Lagerung und 25°C bis +35°C

Temperatur im Betrieb 5°C bis 35°C

Luftfeuchtigkeit 15 — 75%, nicht kondensierend

Schutzklasse |

Abmessungen (H x B x L, mm) | 467x350x290 | 489x340x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338
Gewicht (kg) 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 10,5 /

gelagert werden.

* Die Gerate sollten an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen nicht unter -25°C

A\

gefuhrt werden.

Reparaturen des Gerates durfen nur Uber den autorisierten Kundendienst der OURSSON AG aus-

https://tm.
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REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt der
OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf, lhnen
stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Gerate zu bieten. Auch
bei der Qualitdt gehen wir keine Kompromisse ein. Falls lhr
OURSSON-Produkt doch einmal repariert werden muss, wen-
den Sie sich bitte an unseren autorisierten Kundendienst (nach-
stehend einfach Kundendienst genannt). Eine vollstandige
Liste mit Kundendienstniederlassungen und ihren Anschriften
finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieRlich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitatsvorgaben erbracht werden miissen.

2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
gemal den im jeweiligen Vertriebsland giiltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen kénnen
nur in Anspruch genommen werden, wenn das jeweilige
Produktausschlieflich zu personlichen, familidaren Zwecken
sowie im Haushalt eingesetzt wird. Die OURSSON AG ist
nicht zur Erbringung von Garantieleistungen verpflichtet,
wenn Produkte fir gewerbliche Zwecke, in Unternehmen,
Institutionen, Organisationen oder in einem ahnlichen
Umfeld eingesetzt werden.

3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten gel-
ten fiir Produkte der OURSSON AG:

Mikrowellengerate, Brotbackauto-
maten, Induktionskochfelder
Multikochgeréate, Kiichenmaschinen,
Wasserkocher, Elektrogrills,
Handmixer, Mixer, Fleischwolfe,
Toaster, Thermobehélter,
Rostgerate, Kaffeebereiter,
Dampfgarer, Entsafter, Zerhacker,
Dérrgeréate, Joghurtbereiter,
Fermentiergeréate, Miniofen,
Tiefkuhlgerate, Kuhlgerate,
automatische Kaffeemaschinen,
Milchaufschaumer,
Universalzerkleinerer,
Joghurtbereiter/Fermentierer
Kichenwaagen, Siphons

60 24

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrecken
sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es sich um
Verschlei3teile handelt oder die nicht mit dem Hauptprodukt
in Verbindung stehen:

+ Batterien.
+ Mitdem Produkt gelieferte Hiillen, Kordeln, Tragekordeln und
-Gurte, Befestigungszubehdr, Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der
Waren, durch Eingriffe Dritter oder Héhere Gewalt verur-
sacht werden. Dazu zahlen:

+ Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz
fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe

14
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Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenméachtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flussigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkérpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

+ Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum Testen
oder Priifen des Produktes, durch physische Veranderung
oder Veranderung von Software, durch nicht autorisierte
Wartung oder Reparatur verursacht werden.

+ Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausriistung, Zubehorteile, Ersatzteile
oder Batterien verursacht werden.

+ Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehdr) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt empfohlen
werden. Die OURSSON AG tibernimmt keine Haftung fiir
die Qualitat von Zusatzteilen (Zubehor) von Drittanbietern
und damit verbundenen Produkten. Zusatzlich gewahrleis-
tet die OURSSON AG nicht, dass Produkte einwandfrei mit
Produkten anderer Hersteller zusammenarbeiten.

6. Produktdefekte, die wahrend der reguldren Einsatzzeit
eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten
Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit wer-
den Defekte kostenlos behoben. Dazu missen das
Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das
Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.
Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit dem
Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte beachten:

+ Einrichtung und Installation (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
maR Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tatigkeiten mulssen vom Anwender selbst ausgefiihrt,
kénnen gegen Gebiihr auch von Spezialisten der meis-
ten Kundendienstniederlassungen Gibernommen werden.

»  Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren bewegli-
cher Teile, Austausch von Verschleil3teilen, Verbrauchsguitem
und dergleichen) werden gegen Gebuhr ausgefiihrt.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fir jegliche direkten oder indi-
rekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie nicht
fir Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung der
Nutzungsbedingungen, unsachgemafRe Lagerung, unsachge-
malen Transport, falsche Installation, beildufige falsche oder
fahrlassige Handlungen von Verbrauchern oder Dritten entstehen.

8. Unter keinen Umstinden haftet die OURSSON AG
fur jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten oder
Folgeschaden, zu denen auch Folgendes zahlt: entgan-
gener Gewinn, Schadigungen durch Geschafts- und
andere Unterbrechungen, verursacht durch Nutzung oder
Nichtnutzbarkeit des Produktes.

9. Im Zuge sténdiger Produktverbesserungen kdnnen sich
Designelemente und bestimmte technische Spezifikationen
ohne Vorankiindigung durch den Hersteller &ndern.

Nutzung des Produktes iiber seine reguldre Einsatzzeit

hinaus:

1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieRlich
fur den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf
eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben
zu ordnungsgemaliem Betrieb, Transport sowie zur rich-
tigen Lagerung hélt. Bei sachgerechter Handhabung und
Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsachliche
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON AG
festgelegte Einsatzzeit Uiberschreiten.



2. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguldren Einsatzzeit an
den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine vorsorgliche
Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich das Produkt fiir
eine weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche Wartungsarbeiten
werden vom Kundendienst auch wahrend der reguldren
Einsatzzeit gegen Geblihr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rat vom Einsatz dieses Produktes iber die
regulare Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine vorsorgliche Wartung
lber den autorisierten Kundendienst vorgenommen wird, da
das Produkt in diesem Fall eine mdgliche Gefahr fiir Leben,
Gesundheit und Eigentum des Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerét erfiillt die Vorgaben der européischen Direktive
2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen Altgeraten
—WEEE.

Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit dem
regularen Hausmiill entsorgt werden. Stattdessen muss es bei
einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektrischer und
elektronischer Altgerate abgegeben, dort nach gesetzlichen
Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt werden. Durch
sachgerechte Entsorgung des Produktes leisten Sie einen Klei-
nen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur Bewahrung unserer
natlrlichen Ressourcen, zum Schutz unserer Umwelt

und unserer Mitmenschen. Weitere Hinweise zu
Sammelstellen und zum Recycling dieses Produktes

erhalten Sie von lhrer Stadtverwaltung oder lhrer
Entsorgungsgesellschaft fiir Haushaltsabfélle. ——

Herstellungsdatum

Jedes Produkt tragt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthélt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

Die Seriennummer finden Sie an der Riickseite des Produktes,
auf seiner Verpackung und auf der Garantiekarte.

oUrssono

MO 12250 11234567
T

© Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (Miniéfen — MO).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr an.

© Die nichsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungswoche.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, emp-
fehlen wir lhnen dringend, die Bedienungs-
anleitung und die Garantiebedingungen auf-
merksam durchzulesen. Vergewissern Sie
sich, dass die Angaben auf der Garantiekar-
te stimmen. Die Garantiekarte ist nur dann
giltig, wenn folgende Dinge richtig und klar

angegeben wurden: Modell, Seriennummer,
Kaufdatum, lesbarer Stempel, Unterschrift
des Kéaufers. Modell- und Seriennummer des
Gerates mussen mit den Angaben auf der
Garantiekarte (bereinstimmen. Falls diese
Bedingungen nicht erfilllt oder die Angaben
auf der Garantiekarte geandert werden, ver-
liert die Garantiekarte ihre Giiltigkeit.

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach per

E-Mail an uns: support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschiitzt. Eine nicht autorisierte Verwendung
der Anleitung einschlie3lich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG
In China hergestellt

https://tm.by
MHTepHeT-MaFa3I/IH
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

AN
A\

When using electrical appliances should take the follow-

ing precautions:

» Use the device according to the following instructions
manual.

« Install the device on a stable surface.

» Use only the tools, which are included in the product set.

» To protect against risk of electrical shock do not
put the cord in water or other liquid. If for some

A reason the water got into the unit, contact an au-

thorized service center (ASC) OURSSON AG.

» For power supply, use a power grid with proper char-
acteristics.

» Do not use the device in areas where the air can con-
tain vapors of flammable substances.

* Never attempt to open the device by yourself —
it could possibly be the reason of an electrical
shock can lead to product malfunction and will

A invalidate the manufacturer’s warranty. For re-

pair and maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products un-
der the trademark OURSSON.

* When moved from a cool to a warm place and vice
versa unpack it before use and wait 1-2 hours without
turning it on.

* In order to prevent electrical shock do not im-

A merse the entire product or the wires into the

water.

» Be particularly careful and cautious when using the
device near children.

+ Do not touch any hot parts, as this may cause

& injury.

* The power cord is specially made relatively short in
order to avoid the risk of injury.

» Do not allow the cord to hang over the sharp edge of
the table or touch hot surfaces.

* Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the fact
that the device will not function properly.

« Do not install the device near gas and electric stoves
and ovens.

« After use, make sure to disconnect the device from
the power grid.

» Keep the device from bumps, falls, vibration and oth-
er mechanical influences.

* Make sure to disconnect the device from the power
grid before cleaning or changing accessories.

« Do not use the device outdoors.

» This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, senso-
ry or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge. They can only use the device under the

16
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Danger symbol

A reminder to user about high voltage.

Warning symbol

A reminder to user about the necessity

of operating exactly according to the instructions.

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

Risk of burn symbol
Reminder for user

of high temperatures.

supervision of the person responsible for their safety,
or after instruction on the safe use of the device. Do
not allow children to play with the product.

« This product is intended only for use in the home.

« If the power cord is damaged, it must be replaced by
a specialist from the authorized service center (ASC)
OURSSON AG to avoid danger.

« Use only the tools, which are included in the product set.

* When cleaning the appliance do not use abrasives
and organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.). When
cleaning the device it is allowed to use a small
amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

« Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.

« All illustrations in this manual are schematic repre-
sentations of real objects, which may differ from the
actual images.

« Do not shift the device when utilizing it.

« Use the device only for cooking and heating food.

« Do not use the device as a heat source.

« Do not try to use the device with an open door.

« Use only heat resistant kitchenware, suitable for
mini-ovens.

« Do not place into device cans, bottles, tight closed
containers and too big objects. This may lead to a
personal injury or breakage of the device.

« Do not place raw meat / fish directly onto the grid,
because fat and oil can ignite. Use a baking mold,
wrapping products beforehand. Make sure that foil
isn’t contacting with the heating elements.

« When using foil, place the pan on a medium or low
level.

« Do not leave the working device unattended.

« Do not putin/on the device paper, cardboard, plastic,
towels, etc., as this can cause a fire.

« Do not touch the body or the door when the device is
working or immediately after its use. The surface of
the device heats up which may lead to burns.

é * Use potholders or oven gloves to take the
product out of the oven.

* While using the device do not slam the door, do not
put trays or other objects on the door, avoid contact
of cold water with the heated open door. Pic. A-1.

 If while preparing, food caught on fire or began to
emit smoke, turn off the device and unplug it. Do not
open the door until fire is stopped, because the oxy-
gen supply will intensify the flame. Do not pour water
over the device, the glass may crack.



A

The operation of this device in any case does
not imply application of any force to it, as this
may damage the product due to user fault.

SETTING, Pic. A-2

Place the device on a flat horizontal heat resistant
surface, high from children’s reach, keeping the dis-
tance from walls/furniture as shown in the picture
A-2. One side must be completely free. It is forbid-
den to embed this device.

Do not place the working device under/near cur-
tains or other flammable materials, as this may
cause a fire.

PRODUCT SET, Pic. B

Handle for pan and grid ..........ccccceovrveieiiinennns 1 pc.
Handle for Spit........cccveveeiiiiiieice e 1 pc.

Grill-basket...........cooiiiii 1 pc.
INStructions Manual ..........ccocveeieeiiieeiie i 1 pc.
Warranty Card .........ceeeveeieeiieeeiiesiee e 1 pc.

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. C-1

Door handle

Spit bracing

Slots for grid and pans

Door

Control panel

Ventilation openings

Operation indicator

Removable tray for crumbs

Electric hobs (155 mm and 185 mm). Only for

MO3030
Inner backlight, Pic. C-1-2
Upper and lower heating elements, Pic. C-1-1

UTILIZATION
Control panel, Pic. C-2

Lby
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Function switch, Pic. C-2-4
e STOP position, turns off the convection / spit
operation
» Convection (hot air
product)
Spit (spit rotates, uniformly browning on all sides)

circulation around the

+ Convection and spit

https://tm.by
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Hobs switch, Pic. C-2-5
(for MO3030 model)
¢ STOP position, turns off the hobs

* Turns on left hob(185mm/1000W)
* Turns on right hob(155mm/600W)
Turns on both hobs

Temperature regulator, Pic.C-2-1
+ Adjusting the temperature from 100°C to
230°C

Preparation mode switch, Pic.C-2-2
¢ STOP position

+ Upper heating element (upper heating)
+ Lower heating element (lower heating)

+ Upper and lower heating elements, simultaneous
operation of both upper and lower heating
elements

Upper heating element and spit. (For MO2305,
MO2610 models)

Upper, lower heating elements and convection
(For MO2620, MO3030 models)

Upper, lower heating elements, convection and
spit (For MO2620, MO3030 models).

Timer, Pic.C-2-3
Timer, time selection from O up to 60 minutes.

¢ STOP position, utilized for stopping the cooking
process.

Spit construction, Pic. C-5

Hook

Clamp
Fastener
Bayonet

Motor coupling

Preparation for operation

Before first use, wipe the body with a soft, dry cloth.
Wash the other parts with warm water and detergent.
Before assembling or disassembling the make sure that
the device is unplugged. Thoroughly dry all parts.

Turn on the empty device for 15 minutes, set the max-
imum temperature of 230 °C in (I, (mode for
MO2620/MO3030), to remove the smell of a new device.
Ventilate the room. Allow the device to cool.

Order of operation, Pic.C-2

1.

Make sure that the crumb tray is completely installed,
and timer knob @ is set in the @ position. Plug in
the device.

. Set the required temperature with the S regulator.
. Turn on the timer @ for 5 minutes in the @ (X for
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MO2620/M0O3030), for the device to heat up. Timer
knob will turn automatically in the cooking process.

4. Choose a required mode with the help of correspond-
ed regulators: @@@@

5. Place prepared beforehand products on the pan/grid/
spit. Do not place products closer than 2 cm. from the
heating elements.

6. Carefully install grid, pan or spit into the device, Pic.
C-3. Close the door.

7. Turn on the timer @ setting the required time. It
isn't recommended to open the door in the prepara-
tion process.

NOTE: When the device is working, the inner backlight
and operation indicator @, Pic. C-1.

8. When the preparation process is completed, the tim-
er (device) turns off automatically, you will hear a
sound signal. Set all the regulators into the @ posi-
tion.

9. Carefully open the door and take out prepared prod-
uct with the help of potholders or a special handle for
pan, Pic. C-4.

Using the Spit, Pic. C-5

1. Take the spit and remove one clamp from it @.

2. Impale beforehand prepared meat or poultry onto the
center of the spit and tighten the clamp on both sides.
All the parts of the meat or poultry must be clamped,
nothing should hang or dangle.

3. Turn on the timer@for 10 minutes in the @ mode
for the device to heat up.

4. Install the spit into the slots, sharp end into the right
socket, left end onto a special square support €.

5. On the lower level, place a pan, so that the juice from
the meat/poultry dripped into it.

6. Set the required temperature with the g regulator.

7. Choose a required mode with the help of correspond-
ed regulators: (for MO2305/2610 models) or

RECOMMENDATION ON PREPARATION

, *-Jand, W (for MO3020/3815/4225
models), (&), [ (for MO2620/3030 models).

8. Turn on the timer @ set the required time.

9. When the preparation process is completed, the timer
(device) turns off automatically, you will hear a sound
signal. Set all the regulators into the @ position.

10.Take out the spit with a special handle @, Pic. B,
placing its hooks on both sides of the spit. First, care-
fully raise the spit from the left slot and pull, then re-
move the spit from the right socket. Take off the meat
or poultry from the spit and put it on a cutting board
or platter.

NOTE: Using the grill-basket €) and fish basket ¢ (Pic.
B) is similar.

Using electric hobs (for MO3030 model)

1. Plug in the device. Place the utensil with food onto
the hob.

2. Choose the required hob, which will be used for cook-
ing, with the help of regulator (@9, , @ Operation
indicator will turn on and the hob will start heating up.

3. When the preparation process is completed, set the
hobs regulator into the @ position. Unplug the de-
vice.

Keep an eye on the food during cooking.

Do not turn on the hobs without utensils.

NOTE: It is recommended to use utensils with flat bot-
tom when cooking on hobs. The diameter of the utensils

should fit the hob, or be slightly larger. Keep the hobs
clean.

Hobs and oven can operate simultaneously.

Product name Preparation mode Position Temperature | Cooking time | Note
of the grid/
pan
Meat Pork 200°C 35-40 min. Marinate before
(800g) @ cooking, cut into
small pieces
(3x3x3 cm).
Beef/ 200°C 40-45 min. Marinate before
Lamb @ cooking, cut into
(800g.) small pieces
(3x3x3 cm).
Meat Sausages 160°C 15-20 min. Make a small cut
semi- (5009) @ line. Install crumbs
finished tray @ .
products
Hotdogs 160°C 15-20 min. Remove the
(5009) @ sausage skin. Install
crumbs tray @.
18
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RECOMMENDATION ON PREPARATION

Product name Preparation mode Position Temperature | Cooking time | Note
of the grid/
pan
Meat Meatballs @ vyv g 120°C 20-25 min Pour 150 ml of
semi- (8009) ARa 3 water into the pan.
finished M02620
products MO3030
Beefsteak @ g 160°C 15-20 min Make small cut
(3500) lines (mesh), rub
3 with salt, spices
and herbs.
Poultry Fillet vyv g 160°C 25-30 min To preserve
(500g) 1 @ VN juiciness use a
MO2620 2 baking sleeve. Rub
2. @ MO3030 with salt, spices
(at the end of and herbs.
preparation
for a crispy
crust)
Drumstick @ vyv g 160°C 25-30 min To preserve
(500g) ARa juiciness use a
MO02620 ¢ baking sleeve. Rub
MO3030 with salt, spices
and herbs.
Wings @ g 180°C 15-20 min Rub with salt,
(5009) spices and herbs.
Whole leg @ vyv g 160°C 25-30 min Rub with salt, spices
(5009) A2 and herbs. Pour
MO2620 ¢ 150 ml of water into
MO3030 the pan.
Whole vyv g 160°C 30-40 min Pour 150 ml of
chicken T @ N 5 water into the pan
(900g) MO2620 Rub with salt,
2. @ MO3030 spices and herbs.
(at the end of
preparation
for a crispy
crust)
Fish Whole vyv C 130°C 15-20 min Install crumbs
(600g) @ ARa tray @. To soften
MO2620 ¢ smalll fish bones lay
MO3030 slices of lemon.
Portion g 150°C 15-20 min Pour 150 ml of
pieces @ 2 water into the pan.
(500q)
Toasts( 4 pc) vyv g 180°C 7-10 min Cut bread for toast.
@ N Install crumbs
MO02620 C tray @. Before
MO3030 preparation brush
the toasts with
butter.
French toast (500g) MO2305| MO3020 'MO2620| [C 120°C 15-20 min Cut the bread into
MO2610| MO3815 |MO3030 cubes
MO4225 ¢ (1x1x1 cm). Before
cooking sprinkle
@ @ vyv with vegetable oil,
_ A%a salt, pepper and
herbs.
/
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RECOMMENDATION ON PREPARATION

Product name Preparation mode Position Temperature | Cooking time | Note
of the grid/
Fried potatoes C 3 150°C 25-30 min Cut the potatoes
(5009) into strips
¢ ] (0.5x0.5x4 cm)
Season with salt
and add onion
at the end of
cooking.
Vege- Stewed . g p 100°C 30-35 min Cut the vegetables.
tables (500g) YW AE Use a heat-
resistant container.
Grill g p 120°C 10-15 min Add salt at the end
(2509) of cooking..
Baking Pie vyv S ¢ 120°C 30-35 min Use a round baking
(3009) ARA mold with high
M02620 ¢ 3 ends.
MO3030
Cookies vyv g p 160°C 15-20 min Use a baking
(200g) ARA sheet.
M02620 ¢ b
MO3030
Cupcake vvv vyv C p 100°C 30-35 min Use a cupcake
(300g) a2a aka c e mold.
MO02620
MO3030
Pizza 6inch/ vyv C p 180°C 6-8 min Coat the edges of
(fresh 15cm ARA § 4 pizza with tomato
/ semi- MO2620 S sauce, mayonnaise
finished) MO3030 or other sauce
8inch/ vyv C 3 180°C 8-10 min of your choice to
20 cm AAA prevent drying
MO2620 — gklt.(}a.lse round pot
MO3030 :
Lasagna MO2305| MO3020 |MO2620 T ] 100°C 25-30 min Pour 150 ml of
M02610| MO3815 | MO3030| |{ water into the pan
MO4225 oSeeseseel
Casseroles - Vegetable, C J 100°C 30-35 min Use a heat-
curd, meat, potatoes. @ — resistant container.
(5009) MO2620 ? 5 Rup the top with a
MO3030 mix of cream and
eggs.
Meat/poultry on the spit | MO2305 MO3020 g 2 150°C 40 min Rub the surface of
(900g) MO2610 MO3815 | [ €—> ¢ the product with a
MO2620 MO04225 vegetable oil.
MO3030
S
I
Sausages on the spit vvv g p 150°C 15-20 min Rub the surface of
(2509) > f€—> the product with a
vegetable oil.
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NOTE: Cooking time and temperature in the table are
advisory in nature and can vary depending on the recipe.

DISPOSAL

« Before disposing of the old device, for safety, cut the
cord to prevent further use.

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D

* Unplug the device.
» Let the device to cool, before cleaning it.

POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

Possible problems | Possible causes

Device doesn’t turn on.

There is no voltage in the mains.

« Open the door completely and remove the crumb tray.
For this, grab the edge of the tray, lift it slightly and
gently pull it toward you.

« Wash the grid, pan, spit in a warm soppy water. They
can be washed in a dishwasher. The temperature in
the dishwasher must not exceed 60°C.

* Wipe the body of the device, crumbs tray, hobs and inner
surface (besides heating elements) with a damp soft cloth.

* Never immerse the motor unit into the water
because of the danger of electric shock.

« Thoroughly dry all parts.

| Solutions

Unplug the device and wait for the voltage to
normalize.

There is steam

steam can appear.

When cooking food with a high
amount of liquid, certain amount of

Be careful when opening the door, not to get
burn from steam.

Burning smell 1. There are crumbs on the tray. 1. Clean the crumbs tray after every use of
2. Fat accumulated on the grid, pan the device.
or on the inside of the device. 2. Wipe the device inside (cooled) and wash
the grid and pan immediately after use.J
PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

Specifications

MODEL MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030
Volume, L 23 26 30 38 42 30
Convection - -1+ + + + +

Pan size, mm (LxW) 336,2x260 349,5x250 377,6%267 391,8x307 391,8x337 377,6x267
Power consumption, W Max 1500 Max 2000 Max 3100
Rated voltage 220-240 V~, 50/60 Hz

tsetr?qr;g; :Jr:g transportation Up -25°C to +35°C

Operating temperature up 5°C to 35°C

srtg:iéc‘)?]et'\Ltjrriﬁfyor:;ﬁuoipe?nnedngsp- 15-75% without condensate

Class of protection |

Dimensions, mm (HxWxL) 467%x350%290 | 489x340%x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338
Weight, kg 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 10,5 j

Products must be stored in dry, ventilated warehouses at a temperature not lower than -25° C.

é Only a qualified specialist of an authorized service center OURSSON AG can repair the device

https://tm.by
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SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appreciation to
you for choosing our products. We have done everything
possible so that this meets your needs, and the quality cor-
responds to the best world standards. If your OURSSON
branded product will need maintenance, please contact
one of the authorized service center (hereinafter - ASC).
A complete list of ASC and their exact addresses can be
found on the website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and
sale within the country where the warranty service
is provided, purchased in this country, certified for
compliance with the standards of this country, and
also marked the with official marks of conformity.

2. Warranty obligations OURSSON AG operate within
the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they are
provided, and only when the product is used exclu-
sively for personal, family or household purposes.
Warranty obligations OURSSON AG shall not apply
to uses of goods for business purposes or in connec-
tion with the acquisition of goods to meet the needs
of enterprises, institutions and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following
terms of use and warranty periods:

Microwave ovens
breadmakers, induction hobs
Multicookers, kitchen
processors, electric kettles,
electric grills, hand blenders,
hand mixers, meat grinders,
blenders, toasters, airpots, 60 24
toasters, juicers, steamers,
coffee makers, choppers,
freezers, refrigerators,
automatic coffee machines,
milk frother

Kitchen scales

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to
the following products, if their replacement is assumed
and is not connected with disassembling products:

« Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting accesso-
ries, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations
of the rules of consumer use, storage or transportation of
the goods, actions of third parties or force majeure, in-
cluding but not limited to the following cases:

« If the defect was a result of careless handling,
used for other purposes, violations of conditions
and rules of operation set forth in the instruction
manual, including as a result of exposure to high
or low temperatures, high humidity or dust, traces
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of opening the device independently and/ or self-
repair, mismatch state standards for power grids,
getting liquids, insects or other foreign objects, sub-
stances inside the device, as well as long-term use
of the product in extreme operational modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

< If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, acces-
sories, spare parts, batteries.

« If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with this
product. OURSSON AG is not responsible for the
quality of the additional equipment (accessories)
manufactured by third parties, for the quality of its
products together with such equipment, as well as
the quality of the work of the additional equipment of
OURSSON AG together with the products of other
manufacturers.

. Product defects detected during the lifetime of the

product are eliminated by the authorized service cent-
ers (ASC). During the warranty period, elimination of
defects is free of charge with the presentation of the
original certificate of guarantee and documents that
confirm the fact and date of the contract of retail pur-
chase. In the absence of such documents, warranty
period is calculated from the date of manufacture of
goods. It should be taken into account:

« Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documentation
attached to it, does not enter the scope of warranty
OURSSON AG and can be performed by the user
as well as the specialists of most authorized service
centers on a paid basis.

« Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of con-
sumables and supplies, etc.) are made on a paid
basis.

. OURSSON AG is not responsible for any damage di-

rectly or indirectlycaused by their products to people,
pets, property, if it occurred as a result ofnon-obser-
vance of the rules and conditions of use, storage,
transportation or installation of the product, intentional
or negligent actions of consumer or third parties.

. Under no circumstances, OURSSON AG is not

responsible for any special, incidental, indirect or con-
sequential loss or damage, including but not limited
to: lost profits, damages caused by interruptions in the
commercial, industrial or other activities, arising from
the use of or inability to use the product.

. Due to continuous product improvement, design ele-

ments and some technical specifications are subject
to change without prior notice from the manufacturer.

Using the product when after the terms of use (life-
time):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies

only when the product is used exclusively for personal,



family or household needs, as well as the consumer
observes the correct operation, storage and trans-
portation of products. Under thecondition of careful
handling of the product and compliance with the rules
of operation the actual life may exceed the lifetime set
by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a pre-
ventive maintenance of the product and determine
the suitabilityfor further use. Work on conducting
a preventive maintenance of the products is also
made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preven-
tive maintenance by the authorized service center,
since inthis case, the product can be dangerous to the
life, health or property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with
the European directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product can- E/\
not be disposed with another household waste.
Instead, it shall be deposited in the appropriate re- p—
cycling collection point for electrical and electronic
equipment for proper treatment and disposal in accordance
with federal or local law. By disposing correctly this product,
you will help to conserve natural resources and preventing
the product from damaging the environment and human
health. For more information on the collection point and re-
cycling of this product, please contact your local municipal
authorities or the enterprise for household waste disposal.

ourssone

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.
Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

MO 1225011234567
TT

© The first two letters-correspondence to the product
group (mini oven — MO).

@ The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruction
manual and the warranty obligations. Check
the correctness of the warranty card. Warranty
card is valid only if the following are correctly
and clearly stated: model, serial number, date

of purchase, clear stamps, buyer’s signature.
The serial number and the model of the de-
vice must be the same as in the warranty card.
If these conditions are not fulfilled or the data
specified in the warranty card was changed,
the warranty card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products — please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions,
including copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to

civil liability and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

https://tm.by
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

A\
A\

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las si-
guientes precauciones:
* Use el aparato segln se indica en el siguiente ma-
nual de instrucciones.
» Coloque el aparato sobre una superficie estable.
» Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.
* No permita que el cable eléctrico entre en
@ contacto con agua u otros liquidos para prote-
gerse del riesgo de descarga eléctrica. Si por
cualquier razén penetrara agua en el aparato,
péngase en contacto con un centro técnico au-
torizado OURSSON AG.
» Use una red de alimentacion eléctrica de caracte-
risticas adecuadas para el suministro de corriente.
» No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.
» Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
S ya que podria provocar una descarga eléctrica

Simbolo de peligro

Simbolo de advertencia
Un recordatorio para el usuario sobre la necesi-

que podria averiar el aparato e invalidar la ga-

rantia del fabricante. Deje las tareas de mante-

nimiento y reparacion Unicamente en manos de
los centros técnicos autorizados por la marca

OURSSON.

» Cuando traslade el aparato de una zona caliente
una fria y viceversa, desembalelo antes de usarlo y
espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

» Para evitar las descargas eléctricas, evite su-
mergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato con
nifios cerca.

» No toque las partes calientes del aparato, ya

& que podria sufrir lesiones.

» El cable de corriente es relativamente corto ex-
presamente con el fin de evitar el riesgo de sufrir
lesiones.

* No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

* No conecte este aparato a una red sobrecargada
con otros aparatos, ya que podria causar que no
funcionara correctamente.

* No instale el aparato cerca de cocinas y hornos
eléctricos y de gas.

« Tras su uso, asegUrese de desconectar el aparato
de lared eléctrica.

» Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

* AseguUrese de desconectar el aparato de la red
eléctrica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.
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Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

dad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

Simbolo de riesgo de
incendio

Recordatorio para el uso de
altas temperaturas

A\

» No use el aparato en exteriores.

+ Este aparato no esta disefiado para su uso por
personas discapacitadas fisica, sensorial o0 men-
talmente (incluidos nifios), o carentes de la expe-
riencia y los conocimientos necesarios. Dichas
personas solo pueden usar este aparato bajo la vi-
gilancia de una tercera persona responsable de su
seguridad o tras recibir formacion acerca de su uso.
No permita que los nifios jueguen con el producto.

» Este producto esta Unicamente indicado para uso
doméstico.

» Si el cable eléctrico presenta dafios, debera soli-
citar su sustitucion a un especialista de un centro
técnico autorizado OURSSON AG para evitar cual-
quier peligro.

» Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

* No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

* Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este aparato. Conserve el manual tras su
lectura para futuras consultas.

» Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos
reales, que pueden diferir de las imagenes presen-
tadas.

* No mueva el aparato mientras esté en funciona-
miento.

+ Utilice el dispositivo Unicamente para cocinar y ca-
lentar alimentos.

» No use el aparato como fuente de calor.

* No intente usar el aparato con una puerta abierta.

» Use Unicamente utensilios de cocina resistentes al
calor, aptos para mini hornos.

» No lo coloque en las latas del dispositivo, botellas,
envases bien cerrados ni objetos demasiado gran-
des. Esto podria causar dafios personales o la ro-
tura del aparato.

» No coloque carne / pescado crudos directamente
en la parrilla, pues la grasa y el aceite podrian pren-
derse. Use un molde para horneado, y productos de
embalaje de antemano. Asegurese de que el papel
de aluminio no esté en contacto con los elementos
calefactores.

» Cuando use papel de aluminio, coléquelo en la ca-
cerola a medio o bajo nivel.



* No descuide el aparato mientras esté en funciona-
miento.

« No ponga papel, carton, plastico, toallas, etc. den-
tro/sobre el aparato, pues podrian causar un incen-

dio.
ii + Utilice manoplas o guantes para horno para sa-
car los alimentos del horno.

» No cierre la puerta de golpe, no coloque bandejas
u otros objetos en la puerta y evite el contacto del
agua fria con la puerta abierta caliente cuando use
el aparato. Fig. A-1.

» Apague el aparato y desenchufelo si los alimentos
se prenden o empiezan a sacar humo mientras los
esta preparando. No abra la puerta hasta cuando
cese el fuego, dado que el oxigeno intensificara la
llama. No ponga agua encima del aparato, pues el
cristal podria romperse.

No manipule el aparato usando para ello la

fuerza bruta, ya que podria dafiarlo.

POSICION Fig. A-2
» Coloque el dispositivo en una superficie plana ho-
rizontal resistente al calor, alta para el alcance de
los nifios, manteniendo la distancia de las paredes/
muebles. Un lado debe estar totalmente libre. Esta
prohibido empotrar este aparato.

* No coloque el aparato en funcionamiento debajo/
cerca de cortinas u otros materiales inflamables, ya
gue esto podria ocasionar un incendio.

PARTES DEL PRODUCTO, Fig. B

bandeja recogemigas.
Cesta para pescado
Cesta de parrilla
Manual de instrucciones

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. C-1

Asa de la puerta

Puntal del asador

Ranuras para la rejilla y las cacerolas

Puerta

Panel de control

Aperturas de ventilacion

Indicador de funcionamiento

Bandeja extraible para migas

Planchas de coccion (para el modelo MO3030)
Luz posterior inferior, Fig. C-1-2
Elementos calefactores superior e inferior, Fig. C-1-1

https://tm.by
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Panel de control, Fig. C-2

Interruptor de funcién, Fig. C-2-4
+ Posicion de PARO, desactivar el asador / con-
veccion
« Conveccion (circulacion de aire caliente alrede-
dor del aparato)
Asador (el asador gira uniformemente dorando
todos los lados)

-:-in_@@

» Conveccion y asador

Interruptor de Planchas de coccién
Fig. C-2-5 (para el modelo MO3030)

+ Posicién de PARO
+ Enciende la placa grande
+ Enciende la placa pequefia

Enciende las dos placas

Regulador de temperatura, Fig.
C-2-1

+ Ajustar la temperatura de 100 a 230°C

Interruptor del modo Preparacion.
Fig. C-2-2

» Posicion de PARO

+ Elemento calefactor superior (calefaccion su-
perior)

» Elemento calefactor inferior (calefaccién infe-

rior)

+ Elementos calefactores superior e inferior,

funcionamiento simultaneo de ambos ele-

mentos calefactores superiores e inferio-
res.

Elemento calefactor superior y asador.

(Para los modelos MO2305 y MO2610)

« funcionamiento simultdneo de ambos
elementos calefactores superiores e in-
feriors y conveccion (Para los modelos
MO2620 y MO3030)

+ funcionamiento simultdneo de ambos ele-

mentos calefactores superiores e inferiors

y conveccion y Asador (Para los modelos

M0O2620 y MO3030)

Temporizador, Fig. C-2-3
Temporizador, seleccion de tiempo de 0
hasta 60 minutos.

+ Posicion de PARO, utilizada para detener el
proceso de coccion.

B W ey @R .
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Instalacién del asador, Fig. C-5

Soporte

Abrazadera
Sujetador

Asador

Acoplador del motor

Preparacion para el funcionamiento

Antes del primer uso,pase un pafio suave y seco
por el aparato. Lave las otras partes con agua tibia
y detergente. Antes de montar o desmontar el apa-
rato, asegurese de que esté desenchufado. Seque
completamente todas las piezas.

Encienda el aparato vacio durante 15 minutos, fije
la temperatura maxima en el modo @ ( para los
modelos M0O2620/M0O3030) para eliminar el olor de
aparato nuevo. Ventile la habitacion. Deje que el
aparato se enfrie.

Funcionamiento, Fig. C-2

1. Asegurese de que la bandeja para migas esté
completamente instalada y que la perilla del
temporizador @ esté fijada en la posicién
Enchufe el aparato.

2. Ajuste la temperatura necesaria mediante el re-
gulador )

3. Ponga en macha el temporizador @ durante 5
minutos en el modo [, ( () para los modelos
MO2620/MO3030), para que el aparato se ca-
liente. La perilla del temporizador girara auto-
maticamente en el proceso de coccion.

4. Escoja un modo necesario con la ayuda de los
[%uladores correspondientes:

5. Coloque allmentos preparados de antemano en la
cacerola/rejilla/asador. No coloque los alimentos
mas cerca de 2 cm de los elementos calefactores.

6. Coloque la rejilla, la cacerola o el asado en el
dispositivo, Fig. C-3. Cierre la puerta.

7. Encienda el temporizador @ para ajustar el
tiempo necesario. No se recomienda abrir la
puerta durante el proceso de preparacion.

NOTA:Mientras esté funcionando, la iluminacién
interna se encenderd y el indicador de potencia
(Fig. C-1) parpadeara.

8. Una vez finalizado el proceso de preparacion, el
temporizador (dispositivo) se apagara automa-
ticamente y escuchara una sefial acustica. Fije
todos los reguladores en la posicion @

9. Abra la puerta con cuidado y saque los alimen-
tos preparados con la ayuda de manoplas o un
asa especial para cacerolas, Fig. C-4

Uso del asador, Fig. C-5

1. Coja el asador y retire una de sus abrazaderas
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2. Empale carne o pollo preparadas de antemano
en el centro del asador y apriete la abrazadera
en ambos lados. Deben fijarse todas las partes
de la carne o pollo, nada debe colgar.

3. Ponga en marcha el temporizador @ durante
10 minutos en el modo @ para que el aparato
se caliente.

4. Coloque el asador en las ranuras, el borde afi-
lado en la ranura correcta y el izquierdo en un
soporte cuadrado especial

5. En nivel inferior, coloque una cacerola para que
el jugo de la carne/pollo gotee en él.

6. Ajuste la temperatura necesaria mediante el re-
gulador

7. Escoja un modo necesario con la ayuda de los
reguladores correspondientes: ( para los
modelos MO2305/2610 ) o g (para los
modelos M0O3020/3815/4225), (para los
modelos MO2620/3030).

8. Encienda el temporizador @ ajuste el tiempo
necesario.

9. Una vez finalizado el proceso de preparacion, el
temporizador (dispositivo) se apagara automa-
ticamente y escuchara una sefial acustica. Fije
todos los reguladores en la posicion @

10. Saque el asador con un asa especial @, Fig. B,
coloque sus ganchos en ambos lados del asa-
dor. Primero, levante el asador de la ranura iz-
quierda con cuidado y tire de él, luego retire el
asador de la toma derecha. Saque la carne o el
pollo del asador y péngalos en una tabla de cor-
tar o en una bandeja.

NOTA: El uso de la cesta de parrilla

de pescado © ( la Fig. B) es similar.

y la cesta

Uso: Placa calentadora
(para el modelo MO3030)

1. Enchufar. Colocar la sarten encima.
2. Ajustar la funcion de coccion , , @ Luz de
control — On
3. Tras la preparacion Apagar la funcion de coccion
. Desenchufe el aparato.

No descuide el aparato mientras esté en
funcionamiento.

A No utilice las zonas de coccion sin platos.

* Quemadores y horno pueden ser operados
simultdneamente.

NOTAS: Use platos con un fondo plano para los
quemadores. Mantenga los quemadores

Seleccione el quemador del tamafio adecuado de
modo que el calor o la llama toque sélo el fondo del
recipiente, sin sobresalir por los lados



RECOMENDACIONES DE PREPARACION:

Nombre del Modo de prepara- Posicion Temperatura | Tiempo de
producto cion de la coccion
rejilla/ca-
cerola
Carne Cerdo C 3 200°C 35-40 min Marinar antes de
(8009) @ 5 < cocinar, cortar en
F—————t pedazos pequefios
(3x3x3 cm).
Carne de C 3 200°C 40-45 min Marinar antes de
vacuno @ cocinar, cortar en
Cordero 3 & pedazos pequefios
(8009) (3x3x3 cm).
Productos | Salchichas g J 160°C 15-20 min Realice una
carnicos (5000) @ § P pequefia linea de
semi-aca- corte Instale la
bados bandeja extraible
para migas @ .
Salchichas g p 160°C 15-20 min Retire la piel de la
para @ 5 < salchicha. Instale
perritos la bandeja extrai-
calientes ble para migas @.
(5000)
Albéndigas vyv g p 120°C 20-25 min Vierta 150 ml
(800g) AXA 9 e de agua en la
MO02620 cacerola.
MO3030
Bistec C 3 160°C 15-20 min Realice pequefias
(3500) @ lineas de corte (en
3 & rejilla), friegue con
sal, especias y
hierbas.
Pollo Filete vyv g p 160°C 25-30 min Use una bolsa para
(500g) 1. @ ARA horno para preser-
MO2620 2 € var la jugosidad.
2. @ MO3030 Sazénelo con sal,
@ifraldela especias y hierbas.
preparacion
para obtener
una piel cru-
iente)
Muslo vyv g p 160°C 25-30 min Use una bolsa para
(5000) ARa horno para preser-
MO2620 3 € var la jugosidad.
MO3030 Sazénelo con sal,
especias
y hierbas.
Alas (5009) g J 180°C 15-20 min Sazoénelo con sal,
@ especias y hierbas.
Pata entera @ vyv g J 160°C 25-30 min Sazénelo con sal,
(5009) ARA especias Y hierbas.
MO2620 3 € Vierta 150 ml de
MO3030 agua en la cacerola
Pollo vyv g p 160°C 30-40 min Vierta 150 ml de
entero 1. @ ARA § P agua en la cacerola
(9009) MO2620 Friegue con sal,
2. @ MO3030 especias y hierbas
(alfinalde la
preparacion
para obtener
una piel cru-
iente)
)
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RECOMENDACIONES DE PREPARACION:

Nombre del Modo de prepara- Posicion Temperatura | Tiempo de
producto cion de la coccion
rejilla/ca-
cerola
Pescado Entero vyv C 3 130°C 15-20 min Instale la bandeja
(600g) @ LN extraible para migas
M02620 i 5 @. Envuelva el
MO3030 producto en papel

de aluminio. Ponga
rodajas de limén
para ablandar las

espinas.
Porciones g p 150°C 15-20 min Vierta 150 ml de
(5009) 3 B agua en la cacerola
Tostadas (4 ud.) vyv g J 180°C 7-10 min Corte pan para
ARA hacer tostadas.
MO2620 ¢ ] Coloque la bandeja
MO3030 para migas @.

Unte las tostadas
con mantequilla
antes de la prepa-

racion.
Tostada francesa MO02305 MO3020 |MO2620) [C J 120°C 15-20 min Corte el pan en
(5009) MO2610| MO3815 |MO3030 cuadrados
MO4225 ¢ 3 (1x1x1 cm). Antes
de cocinar, esparza
@ vy aceite vegetal, sal,
%4 pimienta y hierbas.
Patatas fritas g 150°C 25-30 min Corte las patatas en
(5009) @ tiras (0,5x0,5x4 cm)
¢ Al final de la coc-
cion, sazoénelas con
sal y afiada cebolla.
Verduras | Estofadas g 100°C 30-35 min Corte las verduras.
(5009) S Utilice un recipiente
resistente al calor.
Parrilla @ 3 120°C 10-15 min Afada sal al final de
(250 g) la coccion.
Horneado | Tarta @ vyv o 120°C 30-35 min Use un molde para
(300g) N hornear redondo
MO2620 ¢ j con bordes altos.
MO3030
Galletas @ vyv C 3 160°C 15-20 min Use una hoja para
(200g) ARA hornear.
Mo2620 | [ ]
MO3030
Cupcake @ vyv C 100°C 30-35 min Use un molde para
(300 g) ARA ¢ D cupcakes.
MO02620
MO3030 /
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RECOMENDACIONES DE PREPARACION:

Nombre del Modo de prepara- | Posicion | Temperatura Tiempo de
producto cion de la coccion
rejilla/ca-
cerola
Pizza 6 pulgadas/ @ vyv 3 p 180°C 6-8 min Cubra los
(fresca/ | 15¢cm A%A 5 d bordes de la
semiaca- MO2620 pizza con salsa
bada) MO3030 de tomate,
8 pulgadas/ @ v C p 180°C 8-10 min mayonesa u
20 cm 9 p otra salsa de su
MO2620 ele.cmon para
MO3030 evitar que se
sequen. Use
una cacerola
redonda .
Lasafia MO2305 MO3020 |MO2620 | [C 3 100°C 25-30 min Use un molde
MO2610| MO3815 | MO3030 | (6 para hornear
MO4225 redondo con
@ vyv bordes altos.
m
Cazuela - verduras, @ vyv g p 100°C 30-35 min Utilice un
cuajada, carne, pata- ARA recipiente
tas. (5000) MO2620 ¢ 3 resistente al
MO3030 calor. Unte la
parte superior
con una mez-
clade cremay
huevos.
Cazuela - verduras, MO2305 MO3020 | [g p 150°C 40 min Unte la superfi-
cuajada, carne, pata- MO2610 MO3815 | |s €—> ¢ cie del producto
tas. (5009) MO02620 MO4225 con aceite
MO3030 vegetal.
v
Sausages on the spit Vv g p 150°C 15-20 min Unte la superfi-
(2509) f€<—>¢ cie del producto
con aceite
vegetal. /
NOTA. El tiempo de coccién y la temperatura son orien- lo ligeramente y tirelo hacia usted con cuidado.
tativos y pueden variar segun la receta. « Lave la rejilla, la cacerola, la cacerola redonda, la
cesta para el pescado, la cesta de parrilla, el asa de
ELIMINACION la cacerolay larejilla, el asa del asador y el asador en
+ Antes de deshacerse del aparato viejo, corte el cable agua tibia y jabonosa. Se pueden lavar en el lavavajil-
para evitar un uso futuro. las. La temperatura en el lavavajillas no debe ser

superior a 60 °C.
. » Limpie el cuerpo del aparato, la bandeja para migas y
LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO, Fig. D la superficie interior (ademas de los elementos cale-
 Desenchufe el aparato. factores) con un pafio himedo y suave.
« Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo. « Jamas sumerja el aparato en agua, ya que ex-
« Abrala puerta completamente y retire la bandeja para A iste riesgo de descarga eléctrica.
migas. Para ello, coja el borde de la bandeja, levante- «  Seque completamente todas las piezas.
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POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES
Posibles problemas Posible causa Soluciones

Desenchufe el aparato y espere hasta que el

El aparato no se enciende | La toma no recibe corriente. - . )
suministro de corriente se normalice.

Cuando cocine alimentos con una
Hay vapor alta cantidad de liquido, puede apa-
recer cierta cantidad de vapor.

Tenga cuidado cuando abra la puerta para no
quemarse debido al vapor.

1. Limpie la bandeja para migas después de

1. Hay migas en la bandeja. casa uso.
Olor a quemado 2. Hay gasa acumulada en la rejilla, | 2. Limpie el interior del dispositivo (una vez
en la cacerola o dentro del aparato. enfriado) y lave inmediatamente la rejilla y la

cacerola después de su uso.

CERTIFICADO DEL PRODUCTO
Para obtener informacion sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una
copia a su vendedor.

Especificaciones

MODELO MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030
Volumen, L 23 26 30 38 42 30
Conveccion - -1+ + + + +

Tamano de la cacerola, mm
(Lxw)

Consumo energético (W) Max 1500 Max 2000 Max 3100

336,2x260 349,5%250 377,6%x267 391,8x307 391,8x337 377,6%267

Tensién nominal 220-240 V~, 50/60 Hz

Temperatura de almacenami-

-25°C a+35°C
ento y transporte

Temperatura de funcionamiento +5°C a +35°C

Requisitos de humedad 15-75% sin condensacion

Clase de proteccion |

Dimensiones (mm) (HXWxL) 467x350%290 | 489x340x322 | 522x360x322 | 540x391x343 = 540x426x343 | 522x360x338

Peso, kg 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 10,5 J

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no superiores a - 25°C.

Deje cualquier reparacion del aparato en manos de un centro de servicio técnico autorizado por
OURSSON AG.

MANTENIMIENTO

La comparfiia OURSSON AG le agradece enormemen-  Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:
te la eleccién de sus productos. Hemos hecho todo lo 1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,

posible para que estos productos satisfagan sus ne- satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son
cesidades con la calidad que demandan las normas vélidas Unicamente para los modelos disefiados
internacionales mas exigentes. Si su producto de marca por OURSSON AG para la produccion o suministro
OURSSON precisa de mantenimiento, péngase en con- y venta en el pais en donde el servicio de garantia
tacto con el centro de asistencia técnica autorizado (en se proporcione, adquiridos en este pais, homolo-
adelante, CAT). Encontrara una lista de los CAT y sus gados segun las normativas de este pais y dotados
direcciones en nuestro sitio web, www.oursson.com de las marcas de conformidad oficiales.
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2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccion de los derechos de
los consumidores y por las leyes del pais en el cual
se suministra el producto, y se aplicaran tnicamen-
te cuando el producto se use exclusivamente para
propositos personales, familiares o domésticos.
Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG
no se aplicardn en caso de uso comercial de los
productos o si estos se han adquirido para satisfa-
cer las necesidades de empresas, instituciones y
organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los
siguientes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas,
panificadoras, placas de
induccion

Robots de cocina, procesa-
dores de cocina, electro-
domésticos de cocina,
hervidores eléctricos, par-
rillas eléctricas, batidoras,
mezcladoras, picadoras de
carne, tostadoras, termos, 60 24
asadoras, licuadoras,
vaporeras, cafeteras,
picadoras, deshidratadoras,
yogurteras, fermentadoras,
mini hornos, congeladores,
neveras, maquinas de café
automaticas, vaporizador de
leche, molino de café
Balanzas de cocina, sifones

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG
no se aplicardn a los siguientes productos, si son
productos consumibles y no pertenecen a los com-
ponentes principales:

+ Baterias.

» Estuches, cintas, correas de transporte, acceso-
rios de montaje, herramientas, documentacion
adjunta al producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los
incumplimientos de las reglas de uso por parte del
consumidor, el almacenamiento o el transporte de
las mercancias, las acciones de terceros o fuerza
mayor, incluidos sin limitacion los siguientes casos:

* Si el defecto se debi6 a una manipulacién
imprudente, el uso para otros propdsitos, in-
cumplimiento de las condiciones y reglas de
funcionamiento establecidos en el manual de
instrucciones, incluido el resultado de la expo-
sicion a temperaturas altas o bajas, al polvo o
niveles altos de humedad, indicios de apertu-
ra independiente del dispositivo y/o intento de
autorreparacioén, conexién a redes de alimenta-
cion de parametros distintos a los estipulados,
penetracion de liquidos, insectos u otros obje-
tos o sustancias extrafias en el dispositivo, asi
como el uso prolongado del producto en modos

'L|V| b v https://tm.by
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operativos extremos.

« Sila averia del producto fue resultado de inten-
tos no autorizados de probar el producto o de
realizar cualquier cambio en su configuraciéon o
en sus programas de software, incluidos la repa-
racion o el mantenimiento en centros técnicos no
autorizados.

« Si el defecto del producto fue resultado del uso
de equipos, accesorios, recambios o baterias no
estandar y/o de baja calidad.

« Sila averia del producto esta asociado a su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos
de los equipos adicionales recomendados por
OURSSON AG para su uso con este producto.
OURSSON AG no se hace responsable de la
calidad de los equipos adicionales (accesorios)
fabricados por terceros, ni de la calidad sus pro-
ductos al operar junto con dichos equipos, ni
tampoco de la calidad del trabajo de los equipos
adicionales de OURSSON AG junto con los pro-
ductos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados

son los encargados de reparar las averias detecta-
das durante la vida util de los productos. Durante el
periodo de garantia, la reparacion de las averias se
lleva a cabo sin coste alguno con la presentacion del
certificado de garantia original y los documentos que
confirmen la fecha de compra del aparato. En au-
sencia de los documentos, el periodo de garantia se
calcula a partir de la fecha de fabricacion del produc-
to. Debe tenerse en cuenta:

» Los procesos de configuracién e instalacion (mon-
taje, conexion, etc.) del producto descritos en la
documentacion que se adjunta quedan fuera del
ambito de la garantia de OURSSON AG, y pue-
den quedar a cargo del usuario o de especialistas
de la mayoria de los centros técnicos autorizados
(servicio con coste adicional).

« Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacion de las piezas méviles como
sustitucion de los consumibles y suministros, et-
cétera) tienen un coste adicional.

. OURSSON AG no se hace responsable de ningin

dafio directo o indirecto causado por sus productos
a personas, mascotas o propiedades, si estos son
consecuencia de la inobservancia de las reglas y
condiciones de uso, almacenamiento, transporte o
instalacion del producto, asi como de acciones in-
tencionales o negligentes del usuario o de terceros.

. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna

circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o
consecuente, incluidos sin limitacién los siguientes:
pérdida de beneficios, dafios causados por interrup-
ciones en actividades comerciales, industriales o de
otra indole, derivadas del uso o de la imposibilidad
de uso del producto.

. Debido a las continuas mejoras en el producto, los

elementos de disefio y algunas especificaciones
técnicas estan sujetas a cambio sin previo aviso por
parte del fabricante.
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Uso del producto una vez superado el tiempo de vida util:

1. El tiempo de vida Gtil que OURSSON AG otorga a
este producto solo es valido si el producto se usa
exclusivamente para satisfacer necesidades perso-
nales, familiares o domésticas, y siempre y cuando el
usuario observe las normas de uso, almacenamiento
y transporte de productos indicadas. Si el producto
se maneja de manera cuidadosa y se usa conforme
a las instrucciones del manual, es posible que su vida
util se prolongue mas alla del plazo especificado por
OURSSON AG.

2. Al final de la vida util del producto, debera ponerse en
contacto con un centro técnico autorizado para llevar
a cabo un mantenimiento preventivo del producto y
determinar la idoneidad de prolongar su uso. Las ta-
reas para realizar un mantenimiento preventivo de los
productos se llevan a cabo también en los centros de
servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un centro
técnico autorizado realice antes un mantenimiento pre-
ventivo, ya que en caso contrario el producto podria
suponer un riesgo para la vida, la salud o las propieda-
des del usuario.

Reciclaje y eliminacion del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la directiva
europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos eléctricos
y electronicos (WEEE). Al final de su vida util, el producto
no puede eliminarse junto con los residuos domésticos co-
rrientes. En su lugar, debera llevarlo a un punto de reciclaje
de aparatos eléctricos y electrénicos adecuado para llevar a
cabo el tratamiento y la eliminacion conformes a las norma-
tivas nacionales o locales. Al deshacerse este producto de
forma correcta, esta ayudando a la conservacion de los re-
cursos naturales y evitando que el producto dafie
el medio ambiente y la salud de las personas.
Para obtener mas informacion sobre los puntos
de recogida y reciclaje de este producto, dirijase
a las autoridades de su municipio o a la empresa
de recogida de residuos domésticos.

oUrssono

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo
de barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacion, nimero de
serie del producto.

MO 1225011234567
T
060 0

El nlimero de serie se encuentra en la parte posterior del
producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de pro
ductos (mini horno, MO por sus siglas en inglés).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la semana
de fabricacion.

O Los (ltimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

Para evitar malentendidos, recomendamos en-
carecidamente que lea con atencién el manual
de instrucciones y las obligaciones de la ga-
rantia. Compruebe que la tarjeta de garantia
sea correcta. La tarjeta de garantia es valida
Unicamente si se especifica correcta y clara-
mente lo siguiente: modelo, nimero de serie,

fecha de compra, etiquetas claras, firma del
comprador. El nimero de serie y el modelo del
aparato deben coincidir con los que se indican
en la tarjeta de garantia. Si estas condiciones
no se cumplen o bien los datos especificados
en la tarjeta de garantia estan cambiados, la
tarjeta de garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene algun problema con un producto OURSSON AG, — por favor, pédngase

en contacto con nosotros por correo electrénico:
support@oursson.com

Este manual esté protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado
de las instrucciones, incluidas (sin limitacién) la copia, la impresion y la distribucion, puede acarrear respon-

sabilidades civiles o penales.

Informacién de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suiza.
2. Informacién de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Sch. A

AN
A\

Symbole de danger

la haute tension.
Symbole d'avertissement

Un rappel a l'attention de I'utilisateur concernant

Symbole du risque de
bralure

Rappel a l'attention de ['utilisateur
concernant les températures élevées

Un rappel a l'attention de l'utilisateur sur la né-

cessité d'utiliser l'appareil exactement selon les

instructions.

Lors de Il'utilisation des appareils électriques, I'utili-

sateur doit prendre les précautions suivantes :

» Utilisez I'appareil conformément au présent ma-
nuel d'instructions.

 Installez I'appareil sur une surface stable.

» Utilisez uniquement les outils fournis avec 'appa-
reil.

* Ne plongez pas le cordon dans I'eau ou dans
tout autre liquide afin d'éviter tout risque de
choc électrique. Si pour certaines raisons,
de l'eau pénetre dans l'appareil, contactez
un centre de service agréé (ASC) OURSSON
AG.

» Pour l'alimentation, utilisez un réseau électrique
présentant les caractéristiques appropriées.

» N'utilisez pas l'appareil dans des zones ou l'air
peut contenir des vapeurs de substances inflam-
mables.

* N'essayez jamais d'ouvrir |'appareil de vous-
méme — cela pourrait entrainer un choc élec-
trigue pouvant conduire a un dysfonctionne-
ment de I'appareil ou & une annulation de la

A garantie du fabricant. Pour la réparation et

I'entretien, contactez uniquement les centres
de service agréés dédiés a la réparation des
produits de marque OURSSON.

» Lorsque vous déplacez I'appareil d'un endroit froid
a un endroit chaud et vice versa, déballez-le avant
toute utilisation et patientez 1 a 2 heures avant de
le mettre en marche.

ﬁ Afin d'éviter tout choc électrique, ne plongez

pas l'appareil ou les cables dans I'eau.

* Prétez une attention particuliére et soyez prudent
lorsque vous utilisez I'appareil prés des enfants.
& Ne touchez aucune piéce chaude, cela pour-

rait causer des blessures.

* Le cordon d'alimentation est spécialement concu
relativement court afin d'éviter les risques de bles-
sure.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre
par-dessus le bord coupant d'une table ou au
contact des surfaces chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau élec-
trique surchargé par d'autres appareils : cela peut
affecter le bon fonctionnement de votre appareil.

https://tm.by
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« Ninstallez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres
et de fours électriques et a gaz.

« Aprés utilisation, assurez-vous de débrancher
I'appareil du secteur.

« Protégez l'appareil contre les chocs, chutes,
vibrations et autres influences mécaniques.

« Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur
avant d'effectuer le nettoyage ou le remplacement
des accessoires.

* N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

< Lutilisation de cet appareil est interdite aux per-
sonnes (notamment les enfants) dont les capaci-
tés physiques, sensorielles ou mentales sont ré-
duites, ou n'ayant pas suffisamment d'expérience
ou de connaissances. Ces personnes peuvent
utiliser I'appareil uniquement sous la supervision
d'une personne responsable de leur sécurité, ou
apres avoir pris connaissance de la maniere d'uti-
liser I'appareil en toute sécurité. Ne permettez pas
aux enfants de jouer avec I'appareil.

« Cet appareil est destiné uniquement a un usage
domestique.

« Si le cordon d'alimentation est endommagé,
faites-le remplacer par un technicien du centre de
service agréé (ASC) OURSSON AG afin d'éviter
tout danger.

< Utilisez uniquement les outils fournis avec I'appa-
reil.

« Lors du nettoyage de l'appareil, n'utilisez pas des
nettoyants abrasifs ou organiques (alcool, es-
sence, etc.). Lors du nettoyage de l'appareil, il est
possible d'utiliser une petite quantité de détergent
neutre.

Recommandations

« Veuillez lire attentivement le manuel d'instructions
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel
apres lecture pour une utilisation ultérieure.

« Toutes lesillustrations du présent manuel sont des
représentations schématiques des objets réels,
qui peuvent étre différentes des images réelles.

« Ne déplacez pas l'appareil pendant qu’il est en
marche.

Utilisez I'appareil uniquement pour la cuisson et le
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chauffage des aliments.

» N'utilisez pas I'appareil comme source de chaleur.

* N'essayez pas d'utiliser I'appareil avec la porte
ouverte.

» Utilisez uniqguement des ustensiles de cuisine ré-
sistants a la chaleur et adaptés aux mini-fours.

* Ne mettez pas des canettes, des bouteilles, des
récipients hermétiquement fermés ou des objets
trop grands a l'intérieur du four. Cela pourrait en-
trainer des blessures corporelles ou la rupture de
I'appareil.

* Ne placez pas de la viande/poisson cru(e) direc-
tement sur la grille, la graisse ou I'huile peut s'en-
flammer. Utilisez au préalable un moule de cuis-
son, des produits d'emballage. Assurez-vous que
le papier d'aluminium n'entre pas en contact avec
les éléments chauffants.

» Lorsque vous utilisez le papier d'aluminium, pla-
cez la casserole a un niveau moyen ou inférieur.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lors-
qu'il est en marche.

* Ne mettez pas a l'intérieur ou au-dessus de I'ap-
pareil du papier, du carton, du plastique, des ser-
viettes, etc., cela peut provoquer un incendie.

& Utilisez des maniques ou des gants de four

pour retirer les aliments.

* Pendant l'utilisation de I'appareil, ne claquez pas
la porte, ne mettez pas les plateaux ou tout autre
objet contre la porte, évitez que de l'eau froide
entre en contact avec la porte ouverte chaude.
Sch. A-1.

» Pendant la cuisson, si les aliments prennent feu
ou émettent de la fumée, éteignez I'appareil et dé-
branchez-le. N'ouvrez pas la porte jusqu'a ce que
le feu s'arréte; car I'apport en oxygéne va intensi-
fier la flamme. Ne versez pas de I'eau sur I'appa-
reil, le verre peut se briser.

Le fonctionnement de cet appareil ne néces-
site en aucun cas l'usage de la force, car cela

pourrait 'endommager par la faute de I'utili-
sateur.

POSITION, Sch. A-2

» Placez l'appareil sur une surface plane, horizon-
tale et résistante a la chaleur, hors de la portée
des enfants et maintenez une distance entre I'ap-
pareil et les murs ou les meubles. Assurez-vous
qu’il y a un coté complétement libre autour de I'ap-
pareil. Il est interdit d’encastrer cet appareil.

» Ne placez pas I'appareil sous ou pres des rideaux
ou de toute autre matiére inflammable ; cela peut
causer un incendie.
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CONTENU DU KIT, Sch. B

pce

pce
GHllE .. .1 pce
Poignée de casserole et de la grille ................ .1 pce
Poignée de tournebroche................................ .1 pce
Tournebroche ..........cccocovvieiiii s .1 pce
Casserole ronde de 9 po/22,8 cm........cccccueenee .1 pce
Plateau ramasse-miettes ............cccvvveriernns .1 pce

Panier a poisson ... ..1 pce

Panier pour Gril.........cccccvoieiiiiiiciec s .1 pce
Manuel d'iNStruCtioNS...........cocoveiiiiieiiccicieeee .1 pce

ELEMENTS DE CONCEPTION, Sch.

Poignée de porte

C-1

Dispositif de serrage pour tournebroche

Fentes pour grilles et casseroles

Porte

Panneau de commande

Ouvertures de ventilation

Voyant de fonctionnement

Plateau amovible pour miettes

Plaques de caisson (Pour les modéle MO3030)
Rétroéclairage intérieur, Sch. C-1-2

Eléments chauffants supérieurs et inférieurs, Sch.
C-1-1

UTILISATION

Panneau de commande, Sch. C-2

Sélecteur de fonctions, Sch. C-2-4

La position ARRET permet d’arréter le fonc-
tionnement du four en mode convection ou du
tournebroche

"

» Convection (circulation de I'air chaud autour
des aliments)

Tournebroche (le tournebroche pivote et dore
de maniéere uniforme toutes les parties des ali-
ments)

Mode Convection et tournebroche

D

7

Sélecteur de Plaques de caisson (Pour
les modéle MO3030)

La position ARRET

"=



« Bouton de sélection de la plaque chauffante
gauche

Bouton de sélection de la plaque chauffante droite
« Allume les deux plaques de cuisson

Régulateur de température,
Sch. C-2-1
« Réglage de la température de 100°C a 230°C

= (9@ (¢

Basculement en mode Préparation.
Sch. C-2-2

+ Position ARRET

« Elément chauffant supérieur (chauffage supé-
rieur)

Elément chauffant inférieur (chauffage infé-
rieur)

« Fonctionnement simultané des éléments
chauffants supérieurs et inférieurs.

+ Elément chauffant supérieur et tournebroche
(Pour les modéles MO2305, MO2610)

« Fonctionnement simultané des éléments chauf-
fants supérieurs et inférieurs (Convection )(Pour
les modéles MO2620, MO3030)

Fonctionnement simultané des éléments chauf-
fants supérieurs et inférieurs (Mode Convection
et tournebroche) (Pour les modéles M0O2620,
MO3030)

Minuterie, Sch. C-2-3
« Minuterie, sélection du temps de 0 jusqu’'a

60 minutes.

Utilisez la position ARRET pour arréter la cuis-
Tournebroche, Sch. C-5

son.
Support

Pince

Attache

Tournebroche
Accouplement du moteur

HIIEIE) (Im O

H

Préparation avant le fonctionnement

Avant la premiére utilisation, essuyez le corps a
I'aide d’un chiffon doux et sec. Lavez les autres pieces
avec de I'eau chaude et du détergent. Avant le mon-
tage ou le démontage de I'appareil, assurez-vous qu'il
est débranché. Séchez soigneusement toutes les
pieces.

Mettez I'appareil en marche a vide pendant 15 minutes,
réglez le mode Température maximale [ Pour les
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modeles MO2620/M0O3030), pour vous débarrasser de
I'odeur du nouvel appareil. Aérez la piece. Laissez I'ap-
pareil refroidir.

Ordre d’utilisation, Pic. C-2

1. Assurez-vous que le ramasse-miettes est complé-
tement monté, et le bouton de minuterie @ réglé en
@ position. Branchez 'appareil.

2. Réglez la température requise a l'aide du i) régula-
teur.

3. Activez la minuterie @ pendant 5 minutes [
Pour les modéles MO2620/MO3030) pour chauffer
I'appareil. Le bouton de minuterie s’active automati-
quement pendant la cuisson.

4. Sélectionnez le mode requis a l'aide des régulateurs

correspondants: ™I/« 5.

5. Placez les aliments préalablement préparés dans la
casserole, sur la grille ou le tournebroche. Ne pla-
cez pas les aliments a moins de 2 cm des éléments
chauffants.

6. Fixez soigneusement la grille, la casserole ou le
tournebroche dans l'appareil, Sch. C-3. Fermez la
porte.

7. Activez la minuterie @ en la réglant en fonction
du temps requis. Il est déconseillé d’ouvrir la porte
pendant la cuisson.

REMARQUE :Pendant le fonctionnement, I'éclai-
rage intérieur s'allume et le témoin dalimentation
(Figure C-1) clignote.

8. A la fin de la cuisson, la minuterie (ainsi que I'appa-
reil) s’arréte automatiquement, vous entendrez un
signal sonore. Réglez tous les régulateurs en @
position initiale.

9. Ouvrez la porte avec précaution et retirez les ali-
ments cuits a l'aide de maniques ou d’une poignée
spéciale pour casserole, Sch. C-4.

Utilisation du tournebroche, Sch. C-5

1. Prenez le tournebroche et retirez-en I'une des
pinces

2. Empalez la viande ou la volaille préalablement pré-
parée au centre du tournebroche et serrez la pince
des deux cotés. Toutes les parties de la viande ou
de la volaille doivent étre serrées; aucune partie ne
doit pendre ou pendiller.

3. Activez la minuterie @ pendant 10 minutes @ pour
chauffer l'appareil.

4. Fixez le tournebroche dans les fentes, I'extrémité
pointue dans la douille droite et, I'extrémité gauche
dans un support carré spécial
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5. Au niveau inférieur, placez une casserole, de sorte  a poisson @) (Sch. B) est similaire.
que le jus provenant de la viande ou de la volaille  Utilisation: Plaque chauffante

s‘égoutte a lintérieur. (Pour les modéle MO3030)
6. Réglez la température requise a I'aide du ﬂ' régula- 1. Enficher. Mettre la poele en place

teur. 2. Regler la fonction de chauffage , , @ Temoin
7. Sélectionnez le mode requis a l'aide des régu- — March.

lateurs correspondants: (pour les modeles 3. Apres la preparation, Arreter la fonction de chauffage

M02305/2610) (<], t (pour les modeles (m). Retirer la fiche de la prise.
)

MO3020/3815/4225) (Pour les modéles
MO2620/3030). é Ne laissez pas Iappareil sans surveillance

. . . . . lorsqu'il est en marche.
8. Activez la minuterie @ et réglez le temps requis. d

Ne pas utiliser les zones de cuisson sans

reil) s'arréte automatiquement, vous entendrez un :
vaisselle.

signal sonore. Réglez tous les régulateurs en @
position initiale.

9. A la fin de la cuisson, la minuterie (ainsi que 'appa-

é + Brlleurs et four peuvent fonctionner

10.Retirez le tournebroche a l'aide d'une poignée simultanément.

spéciale @, Sch. B, en plagant ses crochets des
deux cotés. Avant tout, soulevez soigneusement REMARQUES: utiliser de la vaisselle avec un fond plat
le tournebroche de la fente gauche et tirez-le, en-  pour les brileurs. Gardez les brileurs.
suite retirez le tournebroche de la douille droite
Retirez la viande ou la volaille du tournebroche
et mettez-la sur une planche a découper ou un
plateau.

REMARQUE: Lutilisation du gril-panier € et du panier

Sélectionnez la bonne taille de 'anneau de la table de
cuisson, de sorte que la chaleur ne touche que le bas de
la casserole et ne remonte pas sur les cotés.

RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA PREPARATION :

Nombre del Modo de prepara- Posicion Temperatura | Tiempo de
producto cion de la coccién
rejilla/ca-
cerola
Viande Porc @ s 2 200°C 35-40min | Faites mariner les
(8009) ¢ § aliments avant
la cuisson, cou-
pez-les en petits
morceaux
(3x3x3cm).
Beeuf/ @ C 2 200°C 40-45 min Faites mariner
Agneau ¢ 5 les aliments
(800g) C ] avant la cuisson,
coupez-les en
petits morceaux
(3x3x3cm).
Produits | saycisses @ 9 2 160°C 15-20 min Faites des petites
semi-finis | (500g) ¢ 5 entailles. Fixez le
de viande ramasse-miettes @ .
Saucisses @ C 2 160°C 15-20 min Enlevez la peau
pour g § des saucisses.
hotdogs Fixez le ra-
(500g) masse-miettes @.
Boulettes @ vyv g 3 120°C 20-25 min Versez 150 ml
(800g) ARa 3 E d’eau dans la
MO2620 casserole.
MO3030 J
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RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA PREPARATION :

Nom du produit Mode Préparation Position Température | Temps de Remarque
de la grille/ cuisson
casserole
Volailles | Filet vyv C 3 160°C 25-30 min Pour préserver la ju-
(500g) 1. @ A tosité des aliments,
M02620 ¢ j utilisez un manchon
2 @ MO3030 de cuisson.
(alafinde Frottez-y du sel, des
m‘fﬁg‘m épices et des fines
une crolte herbes.
croustillante)
Cuisse @ vyv y 2 160°C 25-30 min Pour préserver la
de poulet ARa jutosité des aliments,
(5009) MO2620 { ] utilisez un manchon
MO3030 de cuisson. Frottez-y
du sel, des épices et
des fines herbes.
Ailes g p 180°C 15-20 min Frottez-y du sel, des
(5009) @ épices et des fines
¢ j herbes.
Cuisse @ vyv g p 160°C 25-30 min Frottez-y du sel,
entiére ARA des épices et des
(5009) MO2620 ¢ j fines herbes. Versez
MO3030 150 ml d'eau dans la
casserole
Poulet en- g p 160°C 30-40 min Versez 150 ml d'eau
tier (900g) 1. 2 € dans la casserole
M02620 Frottez-y du sel, des
2. MO3030 épices et des fines
(alafinde herbes
la cuisson
pour obtenir
une
croustillante)
Poisson entier @ vyv C J 130°C 15-20 min Fixez le ra-
(600g) ARA masse-miettes @
MO2620 ¢ ] . Enveloppez les ali-
MO3030 ments dans du papier
d'aluminium. Pour
ramollir les arétes des
petits poissons, dé-
posez au-dessus des
tranches de citron.
Morceaux g p 150°C 15-20 min Versez 150 ml d'eau
(5009) @ 2 € dans la casserole
Toasts (4 pces) vyv g p 180°C 7-10 min Coupez le pain
AAA ARA pour le faire
M02620 { j griller. Fixez le
MO3030 ramasse-miettes
@- Avant la prépa-
ration, tartinez les
toasts de beurre.
Pain perdu (500 g) MO2305| M0O3020 |MO2620) ¢ p 120°C 15-20 min Coupez le pain en
MO2610, MO3815 'MO3030 dés (1x1x1cm).
MO4225 2 € Avant la cuisson,
arrosez-le d’huile
@ vy végétale et sau-
AXA poudrez de sel, de
piment et de fines
herbes.

J
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RECOMMANDATIONS RELATIVES A LA PREPARATION :

Nom du produit Mode Préparation Position Température | Temps de Remarque
de la grille/ cuisson
casserole
Pommes de terre frites y 2 150°C 25-30 min Coupez les pommes
(500 g) @ de terre en lamelles
L 4 (0,5x0,5x4 cm)

Assaisonnez avec
du sel et ajoutez
I'oignon a la fin de la

cuisson.
Légumes | bouillis g p 100°C 30-35 min Coupez les
(500 g) § p légumes. Utilisez un
récipient résistant a
la chaleur.
Gril g p 120°C 10-15 min Ajoutez du sel a la
(250 g) fin de la cuisson.
Cuisson | d'une tarte vyv g p 120°C 30-35 min Utilisez un moule
(300 g) N rond avec des bords
MO2620 2 § hauts.
MO3030
des cookies | (v vyv C 3 160°C 15-20 min Utilisez une plaque a
(200 g) LYVN TN patisserie.
M02620 ¢ b
MO3030
Petit gateau vyv g 3 100°C 30-35 min Utilisez un moule a
(300 g) A% 9 d petits gateaux.
MO02620
MO3030
Pizza 6 pouces/ vyv g p 180°C 6-8 min Badigeonnez les bords
(fraiche/ | 15cm N 9 d de la pizza avec de
semi-finie) M02620 la sauce tomate, la
MO3030 mayonnaise ou toute
] autre sauce de votre
8 pouces/ @ Yy 5 ¢ 180°C 8-10 min choix pour éviter qu'elle
20 cm a%a ¢ 3 ne séche. Utilisez une
MO2620 casserole ronde ).
MO3030
Lasagne MO2305 MO3020 ' MO2620 | (C ] 100°C 25-30 min Utilisez un moule
MO2610 MO3815 ' MO3030| [ de cuisson a bord
MO04225 haut.
Casseroles - Légumes, C 3 100°C 30-35 min Utilisez un récipient
caillé, viande, pommes résistant a la
de terre. 2 E chaleur. Enduisez
(500 g) le dessus avec un
mélange de creme
et d'ceufs.
Viande/volaille sur MO2305 MO3020 | [¢ p 150°C 40 min Badigeonnez la sur-
le tournebroche MO2610 MO3815 | [ €—> face des aliments
MO2620 MO4225 d’huile végétale.
(9009) MO3030 9
A
Saucisses sur le vvv y 2 150°C 15-20 min Badigeonnez la sur-
tournebroche Lo f€e—> face des aliments
(250 g) d’huile végétale.
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REMARQUE. Le temps et la température de cuisson
inscrits dans le tableau sont a titre indicatif et peuvent
varier selon la recette.

MISE AU REBUT

» Avantla mise au rebut de I'appareil usagé, par mesure
de sécurité, coupez le cordon pour éviter toute utilisa-
tion ultérieure par d'autres personnes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Sch. D

« Débranchez l'appareil.
« Laissez-le refroidir avant le nettoyage.
* Ouvrez complétement la porte et retirez le ra-
masse-miettes. Pour ce faire, tenez le bord du pla-
teau, soulevez-le légerement et tirez-le délicatement

PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

Problémes éventuels | Causes possibles

VErs VOUS.
Lavez la grille, la casserole, la casserole ronde,
le panier a poisson, le gril-panier, les poignées
de casserole, de grille et de tournebroche, le
tournebroche dans de I'eau chaude savonneuse.
Vous pouvez les passer au lave-vaisselle. La tem-
pérature du lave-vaisselle ne doit pas étre su-
périeure a 60 °C.
Essuyez le corps de |'appareil, le ramasse-miettes
et la surface intérieure (& coté des éléments chauf-
fants) a l'aide d'un chiffon humide et doux.

» N'immergez jamais |'appareil dans de I'eau en

raison du risque de choc électrique.

Séchez soigneusement toutes les piéces.

| Solutions

L'appareil ne se met pas en
marche

Il n'y a pas de tension dans le
secteur.

Débranchez I'appareil et attendez que la
tension revienne a la normale.

De la vapeur s'échappe

Une certaine quantité de vapeur
se forme pendant la cuisson des
aliments avec une grande quan-
tité de liquide.

Soyez prudent lorsque vous ouvrez la
porte, de sorte a ne pas vous faire briler
par la vapeur.

Odeur de bralé

1. ll'y a des miettes sur le plateau.

2. Graisses accumulées sur la
grille, la casserole ou a linté-
rieur de l'appareil.

1. Nettoyez le
chaque utilisation.

2. Essuyez l'intérieur de I'appareil (lorsqu'il
est froid) et lavez immédiatement la grille
et la casserole apres utilisation.

ramasse-miettes  apres

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d'informations sur la certification du produit, reportez-vous a I'adresse http://www.oursson.com ou demandez

une copie au vendeur.

MODELE M02305 M02610/2620 MO3020 MO3815 M04225 MO3030
Volume, L 23 26 30 38 42 30
Convection - I+ + + + +
aninT‘?Esxi?)" de la casserole en 336,2x260 | 3495x250 | 377,6x267 | 391,8x307 | 391,8x337 | 377,6x267
Consommation d'énergie en W Max 1500 Max 2000 Max 3100
Tension nominale 220-240 V~, 50/60 Hz

:;czrrr]]sp';égiture de stockage et de de -25°C & + 35°C

Température de fonctionnement de +5°C a + 35°C

Conditions d’humidité 15 & 75% sans condensation

Classe de protection |

Dimensions en mm (H x | x L) 467%x350%290 | 489x340x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338
Poids en kg 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 10,5 J

rieures a -25°C.

*Les produits doivent étre stockés dans des entrepdts secs et aérés a des températures infé-

A Seul un technicien qualifié d'un centre de service agréé OURSSON AG peut réparer I'appareil.
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ENTRETIEN

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde grati-
tude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout notre
possible pour que ce produit vous satisfasse et que sa qualité
soit conforme aux normes mondiales les plus exigeantes. Pour
tout besoin d'entretien de votre produit de marque OURSSON,
veuillez contacter I'un de nos centres de service agréés (ci-
apres dénommés ASC). Une liste complete de nos ASC avec
leurs adresses respectives est disponible sur le site Web www.
oursson.com.

Obligations de garantie d'OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie dOURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modeles congus par OURSSON AG dans le cadre de
la production, de I'achat et de la vente dans le pays ou le
service de garantie est fourni, acheté dans ce pays, cer-
tifié conformément aux normes de ce pays et portant les
marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie d'OURSSON AG s'appliquent
dans le cadre de la loi relative a la protection des droits du
consommateur et sont régulées par les lois en vigueur dans
le pays dans lequel elles sont définies. Elles s'appliquent
uniquement lorsque le produit est utilisé exclusivement a
des fins personnelles, au sein de la famille et de la maison.
Les obligations de garantie  OURSSON AG ne s'appliquent
pas a I'utilisation des produits a des fins commerciales ou
en relation avec 'acquisition de biens qui seront utilisés par
des entreprises, des institutions ou des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les pé-
riodes de garantie suivantes de ses produits :

Fours a micro-ondes,
machines a pains, foyers a
induction

Multicuiseurs, robots, bouil-
loires électriques, grils électr-
iques, mixeurs, mélangeurs,
hachoirs a viande, grille-
pains, casseroles thermiques,
torréfacteurs, presse-fruits, 60 24
marmites a vapeur, cafetiéres,
hachoirs, déshydrateurs,
yaourtiéres, fermenteurs,
mini-fours, congélateurs,
réfrigérateurs, cafetieres
automatiques, mousseur a
lait, broyeur a café

Balances de cuisine, siphons

4. Les obligations de garantie OURSSON AG ne sont pas ap-
plicables aux produits suivants, si leur remplacement est pris
en charge ou non liés a des produits de démontage :

+ Les batteries.

« Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la docu-
mentation fournie avec 'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant du
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non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou de trans-

port des marchandises, toute action réalisée par un tiers ou

un cas de force majeure, y compris, mais sans s'y limiter, les
cas suivants :

+ Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une utili-
sation de l'appareil a d'autres fins, d'une violation des
conditions et regles d’utilisation définies au préalable dans
le manuel d'instructions, incluant I'exposition a des tempé-
ratures élevées et faibles ou a un niveau élevé d’humidité
ou de poussiére, I'ouverture de I'appareil par soi-méme
et/ou aprés une tentative de réparation par soi-méme, le
non-respect des normes d'état concernant les secteurs, la
présence de liquides, d'insectes, d'autres corps étrangers,
de substances dans I'appareil, ainsi que de I'utilisation pro-
longée de I'appareil dans des modes de fonctionnement
extrémes.

+ Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester I'appareil ou de toute modification
de sa constitution ou des logiciels, y compris toute répa-
ration et maintenance dans des centres de service non
autorisés.

+ Lorsque le défaut de lappareil résulte de ['utilisation
d'équipements, d'accessoires, de pieces de rechange et
de batteries non conformes et/ou de mauvaise qualité.

+ Lorsque le défaut de l'appareil est associé a son utilisa-
tion avec un équipement supplémentaire (accessoires),
différent de I'équipement supplémentaire recommandé
par OURSSON AG pour toute utilisation avec cet appareil.
OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de la qua-
lité de 'équipement supplémentaire (accessoires) fabriqué
par un tiers, de la qualité de ses appareils utilisés avec
ce type d'équipement, ainsi que de la qualité du fonction-
nement de 'équipement supplémentaire 'OURSSON AG
avec des appareils d’autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de
vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).
Pendant la période de garantie, la réparation des défauts est
gratuite sur présentation de l'original du certificat de garan-
tie et des documents qui attestent de l'objet et de la date du
contrat d'achat. En I'absence de tels documents, la période
de garantie est estimée a partir de la date de fabrication des
marchandises. Veuillez noter :

+ Les procédures de configuration et d'installation (mon-
tage, raccordement, etc.) de l'appareil décrites dans le
manuel joint ne rentrent pas dans la garantie 'OURSSON
AG ; celles-ci peuvent étre effectuées par I'utilisateur et
par des spécialistes de la plupart des centres de service
agréés a un co(t.

+ Tous les travaux de maintenance des appareils (nettoyage
et lubrification des pieces amovibles, remplacement
des pieces consommables et d’alimentation, etc.) sont
rémunéreés.

7. OURSSON AG n'est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils sur les
personnes, les animaux, la propriété, si ce dommage résulte
du non-respect des regles et conditions d'utilisation, de stoc-
kage, de transport ou d'installation de I'appareil, et de toute
action intentionnelle ou de négligence menée par I'utilisateur



ou des tiers.

8. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect ou
conséquent, y compris, mais sans s’y limiter : les pertes de
profits, les dommages causés par des interruptions d'activités
commerciales, industrielles ou autres, résultant de I'utilisation
ou de la mauvaise utilisation de I'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a 'appareil,
le design et les spécifications techniques sont sujettes a des
modifications, sans aucun préavis de la part du fabricant.

Utilisation de I'appareil conformément aux normes d'utilisa-

tion (durée de vie) :

1. La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet appareil
s'applique uniquement lorsque celui-ci est utilisé exclusive-
ment pour des besoins personnels, de la famille ou de la
maison, ainsi que lorsque l'utilisateur respecte les consignes
dutilisation, de stockage et de transport des produits.
Lorsque l'appareil est utilisé avec soin et conformément aux
normes d'utilisation, la durée de vie réelle peut excéder celle
définie par OURSSON AG.

2. A la fin du cycle de vie de l'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé pour effectuer une maintenance de
I'appareil a titre préventif et en déterminer la nouvelle utilisa-
tion appropriée. Toute maintenance a titre préventif effectuée
sur I'appareil est également réalisée par d'autres centres de
service a titre onéreux.

3. OURSSON AG ne recommande pas ['utilisation de cet appa-
reil aprés la fin de sa durée de vie, sans la réalisation de la
maintenance a titre préventif par le centre de service agréé,
car 'appareil pourrait constituer un danger pour la vie, la san-
té ou les possessions de I'utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifi¢ conformément a la Directive eu-
ropéenne 2002/96/EG relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques — DEEE. Une fois la durée de vie
écoulée, évitez de jeter l'appareil avec les autres ordures mé-
nageéres. Déposez-le plut6t dans une déchetterie recyclant des
équipements électriques et électroniques pour un traitement
approprié et une mise au rebut conforme aux réglementations
fédérales et locales en vigueur. En éliminant correctement cet
appareil, vous participez a la préservation des ressources na-
turelles et a la prévention de la destruction de I'environnement

oUrssono

et de la santé humaine. Pour de plus amples in-
formations sur la déchetterie et le recyclage de cet
appareil, veuillez contacter les autorités locales ou
I'entreprise afin d'obtenir les régles de mise au rebut
des ordures ménageres.

]
Date de fabrication

Chaque produit est doté d'un numéro de série unique au for-
mat alphanumérique doublé d'un code a barres qui comporte
les informations suivantes : nom du groupe de produits, date de
fabrication et numéro de série du produit.

MO 1225011234567
TrT
060 0

Le numéro de série est situé a l'arriére du produit, et figure
aussi sur 'emballage et la carte de garantie.

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe du
produit (MO — Mini-four).

@ Les deux premiers chiffres correspondent a I'année de
fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent a la semaine
de fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série du produit.

Pour éviter tout malentendu, nous vous
recommandons vivement de lire attentive-
ment le manuel d'utilisation et les obligations
de garantie. Assurez-vous de l'exactitude de
votre carte de garantie. La carte de garantie
est uniquement valable lorsque les éléments
suivants sont corrects et clairement spécifiés :

le modéle, le numéro de série, la date d'achat,
les timbres clairs et la signature de I'acheteur.
Le numéro de série et le modele de I'appareil
doivent étre identiques a ceux indiqués sur la
carte de garantie. Si ces conditions ne sont
pas respectées ou en cas de modification des
données, la carte de garantie n'est pas valide.

Pour toutes questions ou tous problémes avec les appareils OURSSON AG - veuillez-nous contacter par

courriel a I'adresse: support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation
non autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter,
implique, pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Informations de contact:

1. Fabricant de marchandises — OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.

2. Informations sur la certification du produit disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine

https://tm.by
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo

A Un promemoria per l'utente relativo all'alta
tensione.
Simbolo di avvertenza

A Un promemoria per I'utente sulla necessita di
operare esattamente secondo le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le se-

guenti precauzioni:

» Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale di istruzioni.

« Installare il dispositivo su una superficie stabile.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.

» Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,
per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per
qualsiasi ragione dovesse entrare dell'acqua
all'interno dell’'unita, contattare un centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

» Per l'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

* Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria pud con-
tenere vapori di sostanze infiammabili.

» Non tentare mai di aprire il dispositivo autonoma-
mente, cio potrebbe causare una scossa elettrica
e quindi un malfunzionamento del prodotto e in-

A validare la garanzia del produttore. Per la ripara-

zione e la manutenzione, contattare solo i centri
di assistenza OURSSON autorizzati alla ripara-
zione dei prodotti.

» Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo a
uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell'uso e
attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

A Per evitare scosse elettriche, non immergere l'in-

tero prodotto o i cavi in acqua.

+ Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

& Non toccare le parti calde, poiché potrebbero

causare lesioni.

» Il cavo di alimentazione & fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

+ Evitare che il cavo penda su bordi appuntiti del tavolo
o che venga a contatto con superfici calde.

» Non collegare questo dispositivo a una presa multipla
sovraccaricata da altri apparecchi: questo pud provo-
care il funzionamento non corretto del dispositivo.

» Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
agas e aforni.

» Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo dalla
rete di alimentazione.

» Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

» Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare gli
accessori.
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Simbolo rischio di ustioni
& Promemoria che ricorda all'u-

tente le elevate

temperature

» Non utilizzare il dispositivo all’esterno.

* Questo apparecchio non & concepito per I'uso da par-
te di persone (bambini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o carenti di esperienza
e di conoscenze relative ad esso. Queste persone
possono utilizzare il dispositivo solo sotto la super-
visione della persona responsabile della loro sicu-
rezza o dopo essere state istruite sull'uso sicuro del
dispositivo. Non consentire ai bambini di giocare con
il prodotto.

* Questo prodotto € ideato esclusivamente per 'uso
domestico.

» Seil cavo di alimentazione & danneggiato, deve esse-
re sostituito da uno specialista del centro di assisten-
za autorizzato (ASC) OURSSON AG, al fine di evitare
pericoli.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.

» Durante la pulizia dell'apparecchio non utilizzare
detergenti abrasivi e organici (alcol, benzina, ecc.).
Durante la pulizia del dispositivo utilizzare solo una
piccola quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

» Leggere il manuale di istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura, per
utilizzo futuro.

» Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

» Non spostare il dispositivo quando lo si utilizza.

« Utilizzare il dispositivo solo per cucinare e riscaldare
gli alimenti.

» Non usare il dispositivo come fonte di calore.

» Non cercare di utilizzare il dispositivo con lo sportello
aperto.

« Utilizzare solo stoviglie resistenti al calore, idonee per
i mini forni.

» Non mettere nel dispositivo lattine, bottiglie, conteni-
tori ermetici e oggetti troppo grandi. Questo potrebbe
portare a una lesione personale o alla rottura del di-
spositivo.

» Non mettere carne / pesce crudi direttamente sul-
la griglia, perché grasso e olio possono incendiarsi.
Utilizzare uno stampo da forno, avvolgere i prodotti
prima. Assicurarsi che il foglio non sia in contatto con
gli elementi di riscaldamento.



* Quando si utilizza il foglio, mettere la padella su livello
medio o basso.

» Non lasciare il dispositivo in funzione senza supervi-
sione.

« Non mettere nel/sul dispositivo carta, cartone, plasti-
ca, tovaglioli, ecc. poiché questo potrebbe provocare
un incendio.

& Utilizzare presine o guanti da forno per estrarre il

prodotto dal forno.

* Mentre si utilizza il dispositivo, non sbattere lo spor-
tello, non mettere vassoi o altri oggetti sullo sportello,
evitare il contatto dellacqua fredda con lo sportello
aperto riscaldato. Fig. A-1.

* Se durante la preparazione gli alimenti prendono fuo-
co o iniziano a mettere fumo, spegnere il dispositivo
e scollegarlo. Non aprire lo sportello finché I'incendio
non & domato, perché l'ossigeno intensifica la fiam-
ma. Non versare acqua sul dispositivo, il vetro potreb-
be lesionarsi.

Non forzare in nessun caso il dispositivo, cio

potrebbe arrecare danni al prodotto, a causa
di un errore dell'utente.

POSIZIONE, Fig. A-2

» Mettere il dispositivo su una superficie piatta orizzon-
tale resistente al calore, in alto rispetto alla portata dei
bambini, mantenendo la distanza da pareti/mobili. Un
lato deve essere completamente libero. Non & possi-
bile incassare questo dispositivo.

+ Non mettere il dispositivo in funzione sotto/vicino a
tende o altri materiali infiammabili, poiché questo po-
trebbe provocare un incendio.

SET DI PRODOTTI, Fig. B

Padella smaltata ..
Griglia
Manico per padella e griglia
Manico per girarrosto
Girarrosto
Padella rotonda 97/22,8 cm ..
Vassoio per le briciole ....
Cestello pesce
Grill-cestello .
Manuale di iStruzZioNi..........ccccveeerreiinisenneesseereiene 1 pz.

ELEMENTI DI DESIGN, Fig. C-1

Manico sportello
Collegamento girarrosto
Apertura per griglia e padelle
Sportello

Pannello di controllo

https://tm.by
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Aperture di ventilazione

Indicatore di funzionamento

Vassoio rimuovibile per le briciole

Piastre di cottura (Per modelli MO3030)
Retroilluminazione interna, Fig. C-1-2
Elementi di riscaldamento superiore e inferiore, Fig. C-1-1

UTILIZZO

Pannello di controllo, Fig. C-2

Interruttore di funzione, Fig. C-2-4
« Posizione STOP, disattivazione di funzioni con-
vezione / girarrosto

« Convezione (circolazione di aria calda attorno
al prodotto

Girarrosto (il girarrosto gira, cosi la cottura e
uniforme su tutti i lati)

« Convezione e girarrosto

W O

Interruttore Piastre di cottura, Fig. C-2-
5 (per il modello MO3030)

* Posizione STOP

« Interruttore per la piastra di cottura grande
« Interruttore per la piastra di cottura piccolo
Attiva entrambi i piani di cottura

Regolatore di temperatura, Fig. C-2-1
» Regolazione della temperatura da 100°C a
230°C

Interruttore modalita Preparazione.
Fig. C-2-2

* Posizione STOP

» Elemento di riscaldamento superiore (riscalda-
mento superiore)

« Elemento di riscaldamento inferiore (riscalda-
mento inferiore)

« Elementi di riscaldamento superiore e inferi-
ore, funzionamento simultaneo dell’elemento di
riscaldamento superiore e inferiore.

Elemento di riscaldamento superiore e girarro-
sto. (Per modelli MO2305, MO2610)

» Funzionamento simultaneo dell’'elemento
di riscaldamento superiore e inferiore (con
convezione) (Per modelli MO2620, MO3030)
Funzionamento ~ simultaneo  dellelemento  di
riscaldamento superiore e inferiore (con convezione
e girarrosto) (Per modelli MO2620, MO3030)

Timer, Fig. C-2-3

Timer, selezione del tempo da 0 fino a 60
minuti.

Posizione STOP, utilizzata per interrompere il
processo di cottura.
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Costruzione girarrosto, Fig. C-5

Supporto a gancio
Morsetto

Fissaggio

Girarrosto
Accoppiamento motore

Preparazione al funzionamento

Prima del primo utilizzo, pulire il corpo con un panno
asciutto e morbido. Lavare le altre parti con acqua calda e
detergente. Prima del montaggio o dello smontaggio ac-
certarsi che il dispositivo sia scollegato. Asciugare accura-
tamente tutte le parti.

Accendere il dispositivo vuoto per 15 minuti, impostare
la temperatura massima in modalita [I] (X per modelli
MO2620/MO3030) per eliminare il cattivo odore di un nuo-
vo dispositivo. Ventilare 'ambiente. Lasciar raffreddare il
dispositivo.

Ordine di funzionamento, Fig. C-2

1. Assicurarsi che il vassoio per le briciole sia comple-
tamente installato e che la manopola del timer @ sia
impostata in @ posizione . Collegare il dispositivo.

2. Impostare la temperatura desiderata con il regola-
tore §§.

3. Attivare il timer @ per 5 minuti in modalita @ &
per modelli MO2620/M0O3030) perché il dispositivo si
riscaldi. La manopola del timer gira automaticamen-
te durante il processo di cottura.

4. Scegliere la modalita desiderata con l'aiuto dei re-
golatori corrispondenti:
s PSR

5. Mettere i prodotti gia preparati nella padella, sulla
griglia, sul girarrosto. Non mettere i prodotti a meno
di 2 cm dagli elementi di riscaldamento.

6. Installare con attenzione griglia, padella o girarro-
sto nel dispositivo, Fig. C-3. Chiudere lo sportello.

7. Attivare il timer@, impostando il tempo desiderato.
Non si consiglia di aprire lo sportello durante il pro-
cesso di preparazione.

NOTA: Quando I'apparecchio & in funzione, la retroillu-
minazione interna & accesa, con l'indicatore di funziona-
mento @, Fig. C-1

8. Quando la procedura di preparazione € completa, il
timer (dispositivo) si spegne automaticamente, si sen-
te un segnale acustico. Impostare tutti i regolatori in
posizione (M},

9. Aprire con attenzione lo sportello ed estrarre il pro-
dotto preparato con l'aiuto di presine o di un manico
speciale per padelle, Fig. C-4.

Uso del girarrosto, Fig. C-5

1. Prendere il girarrosto e rimuovere un morsetto da
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2. Inserire la carne o il pollame gia preparati sul centro
del girarrosto e stringere il morsetto su entrambi i
lati. Tutte le parti di carne o pollame devono essere
fissate, niente deve pendere o oscillare.

3. Attivare il timer@ per 10 minuti in modalita @ per-
ché il dispositivo si riscaldi.

4. Installare il girarrosto nelle aperture, I'estremita ap-
puntita nella apertura di destra, I'estremita di sini-
stra su un supporto quadrato speciale

5. Su un livello inferiore, mettere una padella in modo
che il succo di carne/pollame goccioli all'interno.

6. Impostare la temperatura desiderata con il regola-
tore O.

7. Scegliere la modalita desiderata con laiu-
to dei regolatori corrispondenti: (per i mo-
delli MO2305/2610) o e @ (per i mo-
delli MO3020/3815/4225), (per i modelli
M0O2620/3030).

. Attivare il timer @, impostare il tempo necessario.

9. Quando la procedura di preparazione & completa,
il timer (dispositivo) si spegne automaticamente, si
sente un segnale acustico. Impostare tutti i regola-
tori in posizione @

10. Estrarre un girarrosto con un manico speciale @,
Fig. B, mettendo i ganci su entrambi i lati del girar-
rosto. Per prima cosa, sollevare con attenzione il gi-
rarrosto dall’apertura di sinistra e tirare, poi rimuo-
vere il girarrosto dall’apertura di destra. Togliere
carne o pollame dal girarrosto e metterlo su un
piano o su un vassoio per tagliarli.

NOTA: Lutilizzo di gril-cestello €) e cestello per li pes-

ce © (Fig. B) & simile.

[ee]

Uso: Piastra
(per il modello MO3030)

1. Collegare. Piazzare la padella.

2. Impostazione la funzione del calore , @ Spie
di controllo — On.

3. Dopo la preparazione, Spegnere la funzione di
riscaldamento @ Scollegare il dispositivo.

Non lasciare il dispositivo in funzione senza

A supervisione.

Non utilizzare le zone di cottura senza stoviglie

é * Fuochi e forno possono essere azionati
contemporaneamente.

NOTE: Utilizzare piatti con fondo piatto per i bruciatori.

Mantenere i bruciatori.

Selezionare la resistenza corretta del piano cottura, in
modo che il calore coprano solo il fondo della pentola e
non fuoriescano dai lati della pentola.



RACCOMANDAZIONI PER LA PREPARAZIONE:

Nome del prodotto Modalita di prepa- Posizione | Temperatura| Tempo di
razione di griglia/ cottura

padella
Maiale g 2 35-40 min Marinare prima della
(800g) e P cottura, tagliare a pezzi
piccoli (3x3x3 cm).
Manzo/ g p 200°C 40-45 min Marinare prima della
Agnello cottura, tagliare a pezzi
(800g) 5 P piccoli (3x3x3 cm).
Prodotti di | Salsicce g E 160°C 15-20 min Creare una piccola linea
carne se- | (5009) L 4 di taglio. Installare il vas-
milavorati soio per le briciole @ .
Salsicce g p 160°C 15-20 min Rimuovere la pelle dalla
per hot dog e P salsiccia. Installare il vas-
(500g) soio per le briciole @ .
Polpette vyv g p 120°C 20-25 min Versare 150 ml di acqua
(800g) ARA g 4 nella padella.
MO2620
MO3030
Bistecca g p 160°C 15-20 min Creare linee di taglio pic-
di manzo g 4 cole (rete), sfregare con
(350¢) sale, spezie ed erbe.
Pollame Filetto vyv g J 160°C 25-30 min Per preservare la ricchez-
(5009) 1 ARA za di succo, utilizzare una
L 4 i forno. Sfregare
MO2620 5 < guaina da ( g
2. @ MO3030 con sale, spezie ed erbe.
(alla fine della
preparazione
per una crosta
croccante)
Coscia vyv g p 160°C 25-30 min Per preservare la ricchez-
(500g) ARA za di succo, utilizzare una
5 P guaina da forno. Sfregare
mggggg con sale, spezie ed erbe.
Ali (5009) g p 180°C 15-20 min Sfregare con sale, spezie
ed erbe.
Cosciotto vyv g E 160°C 25-30 min Sfregare con sale, spezie
intero ARA ed erbe. Versare 150 ml di
(5009) MO2620 5 ¢ acqua nella padella.
MO3030
Pollo intero vyv g J 160°C 30-40 min Versare 150 ml di acqua
(900g) 1. A%a nella padella.
3 H Sfregare con sale, spezie
MO2620
2. @ MO3030 ed erbe.
(alla fine della
preparazione
per una crosta
croccante)
Pesce intero (600g) vyv g p 130°C 15-20 min Installare il vassoio per
ARA le briciole . Avvolgere
5 P il prodotto in un foglio di
mggggg alluminio. Per ammorbidire
le spine di pesce, stendere
fette di limone.
Tagliare le g p 150°C 15-20 min Versare 150 ml di acqua
porzioni nella padella.
(500g) 3 E
Toast (4 pz) vyv g p 180°C 7-10 min Tagliare il pane per i toast.
ADA Installare il vassoio per le briciole
§ P 0 . Prima della preparazione,
mggggg spazzolare i toast con il burm/
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Nome del prodotto Modalita di prepa- Posizione | Tempera- Tempo di

razione di griglia/ |tura cottura
padella
French toast (500g) MO2305 | MO3020 | MO2620 | [C ] 120°C 15-20 min Tagliare il pane a cubetti
MO2610  MO3815 |MO3030 | [ ] (1x1x1 cm). Prima di
MO4225 { P cuocere, cospargere di

olio vegetale, sale, pepe

ed erbe.
A
ARA
£
Patate fritte C ] 150°C 25-30 min Tagliare le patate a strisce
(5009) @ S J (0,5%0,5x4 cm) Condire
5 < con sale e aggiungere
la cipolla alla fine della
cottura.
Verdura Stufato C ] 100°C 30-35 min Tagliare le verdure.
(500g) @ Utilizzare un contenitore
resistente al calore.
Grill C ] 120°C 10-15 min Aggiungere sale alla fine
(2509) @ S J della cottura.
Piatti al Crostata T ] 120°C 30-35 min Utilizzare uno stampo
forno (300g) @ S J rotondo per il forno con i
MO2620 5 ¢ bordi alti.
MO3030
Biscotti C ] 160°C 15-20 min Utilizzare una teglia da
(200g) @ < J forno.
MO02620 ¢ 3
MO3030
Cupcake g P 100°C 30-35 min Utilizzare uno stampo per
(3009) @ cupcake.
MO2620
MO3030
Pizza 6 pollici/ @ vyv g 2 180°C 6-8 min Rivestire i bordi della piz-
(fresca/ 15cm e P za con salsa di pomodoro,
semilavo- maionese o altra salsa a
rata) mggggg scelta per impedire che
si secchi. Utilizzare una
8 pollici/ @ C J 180°C 8-10 min teglia rotonda ().
20 cm ] 5
MO2620
MO3030
Lasagna MO2305 MO3020 'MO2620 | [T ] 100°C 25-30 min Utilizzare uno stampo per
MO2610 MO3815 |MO3030 | [§ il forno con i bordi alti.
MO4225

vvv
AAA

In casseruola - Verdure, @ g p 100°C 30-35 min Utilizzare un contenitore resi-
burro, carne, patate. stente al calore. Cospargere
500 5 P la parte superiore con una
¢ 9 mggggg miscela di panna e uova.
Carne/pollame sul MO2305 MO3020 C ] 150°C 40 min Cospargere la superficie
girarrosto (900g) MO2610 M0O3815 | [[ €—> ] del prodotto con olio
MO2620 MO4225 vegetale.
MO3030

s

Salsicce sul girarrosto vvv g J 150°C 15-20 min Cospargere la superficie
(2509) PAEN (€—>{ del prodotto con olio
vegetale.

/
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NOTA. Tempo di cottura e temperatura della tabella
sono solo dei consigli e possono variare a seconda
della ricetta.

SMALTIMENTO

« Prima di smaltire il dispositivo vecchio, per motivi di
sicurezza, tagliare il cavo per evitarne l'uso.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

é « Scollegare il dispositivo.
« Lasciare raffreddare il dispositivo prima di pu-

lirlo.
» Aprire completamente lo sportello e rimuovere il vas-

vassoio, sollevarlo leggermente e tirarlo delicata-
mente verso di sé.

< Lavare griglia, padella, padella rotonda, cestello per
il pesce, grill-cestello, manico per padella e griglia,
manico per girarrosto, girarrosto in acqua calda
saponata. Possono essere lavati in lavastoviglie. La
temperatura della lavastoviglie non deve super-
arei 60 °C.

« Pulire corpo del dispositivo, vassoio per le briciole e
superficie interna (oltre agli elementi di riscaldamen-
to) con un panno umido morbido.

« Non immergere mai il dispositivo nellacqua a

causa del rischio di scosse elettriche.
« Asciugare accuratamente tutte le parti.

soio per le briciole. Per questo, afferrare il bordo del
POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Soluzioni

Possibili problemi

Scollegare il dispositivo e attendere fino

Nessuna tensione nella rete. ’ : -
alla normalizzazione della tensione.

Il dispositivo non si accende.

Quando si cucinano alimenti con
un elevato contenuto liquido,
puo presentarsi una certa quan-
tita di vapore.

Prestare attenzione quando si apre lo

Presenza di vapore -
sportello, non farsi ustionare dal vapore.

1. Pulire il vassoio per le briciole dopo ogni
utilizzo del dispositivo.

2. Pulire il dispositivo all'interno (freddo) e
lavare griglia e padella immediatamente
dopo l'uso.

1. Ci sono briciole nel vassoio.

2. Grasso accumulato su griglia,
padella o interno del disposi-
tivo.

Odore di bruciato

CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Per le informazioni sulla certificazione dei prodotti, visitare il sito web http://www.oursson.com oppure
richiedere una copia al rivenditore.

Specifiche tecniche

MODELLO MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030

Volume, L 23 26 30 38 42 30

Convezione - -+ + + + +

Dimensione padella, mm 3362x260 | 349,5x250 | 377,6x267 | 391,8x307 | 391,8x337 | 377,6%267

(LuxLa)

Consumo elettrico, W Max 1500 Max 2000 Max 3100

Tensione nominale 220-240 V~, 50/60 Hz

l’et:r;[;g:)e:ttl;ra di conservazione da -25°C a +35°C

Temperatura d’esercizio da +5 °Ca +35°C

Requisiti di umidita 15-75% senza condensa

Classe di protezione |

Dimensioni, mm (AxLaxLu) 467x350%290 | 489x340%x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338

Peso, kg 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 10,5 /

*| prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a -25°C.

Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato
del centro assistenza OURSSON AG.
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ASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri prodotti.
Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti possano
rispondere alle esigenze dei clienti e affinché la qualita corri-
sponda ai migliori standard mondiali. Se il prodotto di marca
OURSSON necessita di manutenzione, contattare uno dei
centri di assistenza autorizzati (di seguito ASC). Sul sito web
www.oursson.com € presente un elenco completo di ASC,
con il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particolare
del centro assistenza OURSSON AG, si applicano solo
ai modelli progettati da OURSSON AG per la produzione
o la fornitura e la vendita nel Paese in cui & disponibile il
servizio di garanzia, ai modelli acquistati in detto Paese,
certificati per la conformita agli standard nazionali e dotati
di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono regola-
mentati dalla legge sulla tutela dei diritti del consumatore
e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e solo quando
il prodotto e utilizzato esclusivamente a fini personali, fa-
miliari o domestici. Gli obblighi di garanzia di OURSSON
AG non si applicano all'uso dei prodotti per fini commer-
ciali o in relazione all'acquisizione di beni per soddisfare le
esigenze di aziende, istituzioni e organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’uso e periodi
di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde, mac-
chine per il pane, piani
cottura a induzione

Robot multifunzione (mul-
ticooker), robot da cucina,
macchine da cucina, bollitori
elettrici, griglie elettriche,
miscelatori, mixer, tritacarne,
tostapane, termos, tostatrici, 60 24
centrifughe, vaporiere, mac-
chine per il caffé, tritatutto,
essiccatori, macchine per

lo yogurt, fermentatori, mini
forni, congelatori, frigoriferi,
macchine da caffe automat-
iche, montalatte, macinacaffe
Bilance da cucina, sifoni

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applicano
ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione non
relazionata allo smontaggio del prodotto:

+ Batterie.

+ Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati da violazione delle
norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti,
azioni da parte di terzi o cause di forza maggiore, inclusi
ma non limitati a, i seguenti casi:
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+ Seil difetto & causato da una gestione negligente, dall'u-
so per altri fini, dalla violazione delle condizioni e delle
norme di funzionamento stabilite nel manuale di istruzio-
ni, compresi I'esposizione ad alte o basse temperature,
ad elevata umidita o a polvere, le tracce di apertura e/o
di riparazione dell'apparecchio in forma autonoma, dalla
mancata corrispondenza agli standard nazionali della
rete di alimentazione elettrica, dallingresso di liquidi,
insetti o altri oggetti estranei cosi come di sostanze all'in-
terno del dispositivo, nonché dall'utilizzo a prolungato del
prodotto in modalita operative estreme.

+ Se il difetto del prodotto € il risultato di tentativi non au-
torizzati di testare il prodotto o di apportare modifiche
alla struttura o ai programmi software, comprese le ri-
parazioni o la manutenzione in centri di assistenza non
autorizzati.

+ Se il difetto del prodotto € il risultato di un uso non con-
forme efo di attrezzature, accessori, ricambi, batterie di
bassa qualita.

+ Se il difetto del prodotto e associato all'uso in combina-
zione con attrezzature aggiuntive (accessori), diverse da
quelle raccomandate da OURSSON AG, per ['utilizzo
con questo prodotto. OURSSON AG non & responsabile
della qualita delle attrezzature aggiuntive (accessori) re-
alizzate da terzi, della qualita dei suoi prodotti associati
a tali attrezzature, nonché della qualita delle apparec-
chiature aggiuntive di OURSSON AG quando impiegate
insieme a prodotti di altri produttori.

6. | difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita del pro-

dotto vengono risolti dai centri assistenza autorizzati (ASC).

Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione di difetti viene

effettuata gratuitamente, a fronte della presentazione del

certificato originale di garanzia e dei documenti che confer-
mano l'avvenuto contratto di acquisto e la data. In assenza

di tali documenti il periodo di garanzia & calcolato a partire

dalla data di produzione dei prodotti. Si prega di conside-

rare che:

+ Configurazione e installazione (montaggio, col-
legamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano nella
garanzia OURSSON AG e possono essere eseguite
dall'utente o, a pagamento, dagli specialisti della mag-
gior parte dei centri assistenza autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti a
pagamento.

. OURSSON AG non é responsabile dei danni causati diret-

tamente o indirettamente dai prodotti a persone, animali,
proprieta, se tali danni si sono verificati in conseguenza di
inosservanza di norme e condizioni d’uso, conservazione,
trasporto o installazione del prodotto, di azioni intenzionali o
negligenti da parte del consumatore o di terzi.

. In nessuna circostanza OURSSON AG ¢ responsabile di

perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali, inclu-
sivi di ma non limitati a: perdita di profitti, danni causati da
interruzioni delle attivita commerciali, industriali o altre,
derivanti dall'uso o dall'incapacita d'uso del prodotto.

9. Alfine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elemen-

ti di design e alcune specifiche tecniche sono soggetti a



cambiamenti senza previa notifica del produttore. informazioni sui centri di raccolta e riciclaggio del prodotto,

contattare le autorita municipali locali o le aziende per lo smal-

Utilizzo del prodotto oltre i termini d’'uso (durata di vita timento dei rifiuti domestici.

utile):

1. La durata di vita utile prevista da OURSSON AG per que-
sto prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusivamente
per fini personali, familiari o domestici e utilizzati corret-
tamente dal consumatore, che osserva altresi le corrette
condizioni di conservazione e trasporto dei prodotti. In
condizioni di corretto maneggiamento del prodotto e in
conformita alle norme di funzionamento, la durata di vita
utile effettiva pud superare quella stabilita da OURSSON
AG.

Data di fabbricazione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma di co-
dice alfanumerico ed & duplicato con un codice a barre che
contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo di prodotti,
data di produzione, numero di serie del prodotto.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto & ne- MO 1225011234567
cessario contattare un centro di assistenza autorizzato Py |
066 0

per eseguire una manutenzione preventiva del prodot-
to e determinare I'adeguatezza ad un uso successivo.

Gli interventi di manutenzione preventiva dei prodotti
possono essere eseguiti anche dai centri assistenza a
pagamento.

I numero di serie si trova sulla parte posteriore del
prodotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.
@ Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo

di prodotto (MO — Mini forno).
@ Le prime due cifre — anno di produzione.
© Le successive due cifre —settimana di produzione.
O Le ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

3. OURSSON AG sconsiglia I'uso del presente prodotto
oltre il termine della durata di vita utile, in assenza di ma-
nutenzione preventiva da parte di un centro assistenza
autorizzato, poiché in questo caso il prodotto potrebbe
risultare pericoloso per la vita, la salute o la proprieta del
consumatore. Per evitare incomprensioni, si consiglia di

leggere attentamente il manuale d’istruzioni

e gli obblighi di garanzia. Controllare la

correttezza della scheda di garanzia. La

scheda di garanzia & valida solo se quanto
segue viene indicato correttaamente e chi-
aramente: modello, numero di serie, data

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroni-
che - RAEE. Dopo il termine della durata di vita utile, non
€ possibile smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domesti-
ci. Piuttosto, il prodotto deve essere depositato presso un
apposito centro di riciclaggio per apparecchiature elettriche
ed elettroniche, per un corretto trattamento e
smaltimento in conformita alle leggi federali o
locali. Uno smaltimento corretto del prodotto
contribuisce a preservare le risorse naturali e
ad evitare che il prodotto possa danneggiare
'ambiente e la salute umana. Per maggiori

ouUrssono

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG — inviare un’e-mail a:
support@oursson.com

di acquisto, timbro, firma dell’acquirente.
Il numero di serie e il modello del disposi-
tivo devono essere gli stessi della scheda
di garanzia. Se queste condizioni non sono
soddisfatte o i dati specificati nella scheda
di garanzia sono stati modificati, la scheda
di garanzia non é valida.

Questo manuale é tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizza-
to delle istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a, riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione
di responsabilita civile e penale.

Informazioni di contatto:
1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com

OURSSON AG
Fabbricato in Cina

ce
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A
Bistamibas simbols

Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

A Bridinajuma simbols

A Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluata-
cija javeic atbilstoi noradijumiem lietoSanas
pamaciba.

Izmantojot elektroierices, ievérojiet Sos piesardzi-

bas pasakumus:

« lzmantojiet ierici atbilsto$i sniegtajai lietoSanas
pamacibai.

« Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

* lIzmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklau-
tos piederumus.

« Lai neizraisttu elektroSoku, nelieciet vadu

A GdenT vai cita $kidruma. Ja iericé tomér ie-

kluvis Odens, sazinieties ar OURSSON AG
pilnvarotu apkopes centru (PAC).

< Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar at-
bilstigiem raksturlielumiem.

« Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzlies-
mojosu vielu garaini.

« Nekad neméginiet pats atvért ierici, jo $ada
riciba var izraisit elektroSoku vai izstrada-
juma disfunkciju, ka art razotaja garantijas
anuléSanu. Par remontu un apkopi sazinie-
ties tikai ar pilnvarotiem apkopes centriem,
kas nodarbojas ar OURSSON pre¢zimes
izstradajumu remontu.

« Jaierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu
vai pretéji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un
nogaidiet 1-2 stundas pirms ieslégSanas.

* Lai neizraisitu elektroSoku, negremdgjiet
tdenT visu izstradajumu vai vadus.

« Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties Tpasi uz-

anigi un piesardzigi.
@ Nepieskarieties ierices karstajam dalam, jo

pretéja gadijuma varat gat traumas.

< Lai nepielautu traumu ga$anas risku, ar noldku
ir nodroSinats saméra Tss stravas vads.

« Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda
malam, ka arT td nonaksanu saskaré ar karstam
virsmam.

« Nepievienojiet $o ierici elektrotiklam, kuram jau
ir pievienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ie-
rice, iesp&jams, nedarbosies pareizi.

« Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektris-
kajam plitim un cepeskrasnim.

« Péc ierices lietoSanas beigam neaizmirstiet to
atvienot no elektrotikla.

« Sargajiet ierici no triecieniem un nokriSanas,
vibracijas un citas mehaniskas iedarbibas.
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Apdedzinasanas riska
simbols

Atgadinajums lietotajam par
augstu temperatdru

« Pirms ierices tiriSanas vai piederumu mainas
noteikti atvienojiet ierici no elektrotikla.

« Neizmantojiet ierici arpus telpam.

» So ierici nav paredzéts izmantot personam (to-
starp bérniem) ar pazeminatam fiziskam, sen-
soram vai garigam spéjam vai personam bez
pieredzes vai zinaganam. Sadas personas %o
ierici var izmantot tikai tadas personas uzrau-
dz1ba, kura ir atbildTiga par vinu droS1bu, vai tad,
ja ir sanémus$as noradijumus par ierices dro$u
izmantoSanu. Neatlaujiet bérniem rotalaties ar
So izstradajumu.

- Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai
majas.

« Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina
OURSSON AG pilnvarota apkopes centra (PAC)
darbiniekam, lai novérstu bistamibu.

* Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklau-
tos piederumus.

« lerices tiriSana neizmantojiet abrazivus un or-
ganiskus tiriSanas lidzeklus (spirtu, benzinu
u.c.). Ttrot ierici, var izmantot nedaudz neitrala

tiriSanas Itdzek|a.

IETEIKUMI

« Pirms $Ts ierices izmantoSanas, ludzu, izlasiet
lietoSanas pamacibu. Péc izlasiS8anas saglaba-
jiet pamacibu turpmakai lieto$anai.

« Visos Saja pamaciba ietvertajos attélos ir pa-
radits shematisks realu priek§metu attélojums,
kas var atskirties no faktiskajiem attéliem.

* Neparvietojiet ierici tas lietoSanas laika.

* Izmantojiet tikai édiena gatavo$anai un sildisa-
nai.

« Nelietojiet ierici ka siltuma avotu.

* Neméginiet izmantot ierici ar atvértam durvim.
* lzmantojiet tikai karstumizturigus virtuves piede-
rumus, kas ir pieméroti mazam cepesSkrasnim.

« Nelieciet iericé bundzas, pudeles, cieSi noslég-

tus konteinerus un parak lielus priek§metus. Tas

var izraisit traumas un ierices sabojasanu.

Nelieciet jeélu galu/zivi tieSi uz restém, jo tauki un

ella var aizdegties. Izmantojiet cepSanas veidni,

ieprieks ietinot produktus. NodroSiniet, lai folija
nesaskartos ar sildelementiem.



Ja izmantojat foliju, novietojiet pannu vidé&ja vai
Stradajosu ierici neatstajiet bez uzraudzibas.
Nelieciet iericé/uz tas, pieméram, papiru, karto-
nu, plastmasu vai dvielus, jo tas var izraisit aiz-
degSanos.

* Produkta iznems$anai no cepeskrasns izman-

tojiet katlu turétajus vai cepeskrasns cimdus.

lerices izmantoSanas laikd necértiet tas durvis,
nelieciet uz durvim paplates vai citus priek§me-
tus, ka arT izvairieties no auksta Gdens saskares
ar uzkarsu$am atvértajam durvim. Att. A-1.
Ja édiens gatavo$anas laika aizdegas vai no
td nak ddmi, izslédziet un atvienojiet ierici.
Neatveriet durvis, I1dz deg$ana ir beigusies, jo
skabekla padeve pastiprinas degSanu. Nelejiet
uz ierices Udeni, jo tas var izraisit stikla saplai-
sasanu.

Uz $o ierici nekada gadijuma nevajag iedarbo-

ties ar spéku, pretéja gadijuma lietotaja vainas

dé| var sabojat izstradajumu.

POZICIJA, att. A-2

Novietojiet ierici uz plakanas, horizontalas, kar-
stumizturigas virsmas, augstak par bérnu sasnie-
dzamibas zonu, ievérojot attdlumu no sienam/
mébelém. Vienai pusei ir jabat pilnigi brivai. So
ierici nav at]auts iebavet.

Nenovietojiet stradajosu ierici zem/pie aizkariem
vai citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem, jo
tas var radit aizdeg$anas risku.

IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS, att. B

KOMPUSS oo 1
gab.

LietoSanas pamaciba

Apala panna, 9 collas/22,8 cm
Drupadu paplate
Zivju grozs
Grila grozs

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, att. C-1

Lby

Durvju rokturis

Rezga stiprinajums
ReZga un pannu rievas
Durvis

Vadibas panelis

https://tm.by
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Ventilacijas atveres

Darba indikators

Iznemama drupacu paplate

Elektrisko pliti (modelim MO3030)
lek$é&jais apgaismojums, att. C-1-2
Aug$éjie un apakséjie sildelementi, att. C-1-1

EKSPLUATACIJA
Vadibas panelis, att. C-2

Funkciju slédzis, att. C-2-4
¢ STOP pozicija, konvekcijas/iesma darbibas
apturésana
« Konvekcija (karsta gaisa cirkulacija ap produk-
tu)
lesms (iesms griezas, lai vienmérigi
apbrininatu visas puses)
« Konvekcija un iesms

A E W

(
Elektrisko pliti sledzis, att. C-2-5
(modelim MO3030)

* STOP pozicija

« leslédz kreisaja plits
* leslédz labaja plits
* leslédz abam virsmam

Temperatdras regulators, att. C-2-1
+ Temperatdras regulé$ana no 100°C Iidz
230°C

Gatavo$anas rezima slédzis. Att.
C-2-2
STOP pozicija

« Augs$éjais sildelements (aug$gja sildisana)

« Apakségjais sildelements (apak$éja sildisana)

« Aug$éjie un apak$égjie sildelementi, augséja un
apak$éja sildelementa vienlaiciga darbiba.
* Augs$gjais sildelements un iesms.

(modeliem MO2305 un MO2610).

BB Im oo RS

darbiba un Konvekcija (modeliem MO2620 un
MO3030)

]

darbiba (Konvekcija un iesms) (modeliem
M0O2620 un MO3030)

Taimeris, att. C-2-3

« Taimeris, laika izvéle no 0 ITJdz 60 minatém.

STOP pozicija, izmanto gatavoSanas procesa
apturésanai.
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lesma konstrukcija, att. C-5
Akis
Skava
Stiprinatajs
lesms
Motora savienojums
Sagatavosanas darbibai

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet korpusu ar
mikstu, sausu dranu. Nomazgajiet citas dalas ar sil-
tu Gdeni un tiriSanas I1dzekli. Pirms iekartas salikSa-
nas vai izjauk8anas parliecinieties, vai ta ir atslégta
no stravas. Kartigi nozavéjiet visas dalas.

leslédziet tukSo ierici uz 15 minGtém, iestatiet
maksimalo temperatdru @ ( modeliem M0O2620/
MO3030) rezima, lai nonemtu jaunas ierices aroma-
tu. Izvédiniet telpu. Laujiet iericei atdzist.

Darbibu seciba, att. C-2

1. Parliecinieties, vai drupacu paplate ir uzstadita
pilniba un taimera poga @ ir iestatita @ pozici-
ja. Pieslédziet ierici stravas avotam.

2. lestatiet nepiecieSamo temperatiru arll regulato-
ru.

3. leslédziet taimeri @ uz 5 mindtém @
modeliem M0O2620/MO3030) rezima, lai ierice uz-
siltu. Taimera poga gatavo$anas procesa laika
griezisies automatiski.

4. Izvélieties nepiecieSamo rezimu ar atbi
gulatoru palidzibu: @@@@

5. lepriek§ sagatavotos produktus novietojiet uz
pannas/rezgal/iesma. Nelieciet produktus tuvak
par 2 cm no sildelementiem.

6. lericé uzmanigi uzstadiet rezgi, pannu vai iesmu,
att. C-3. Aizveriet durvis.

7. leslédziet taimeri @ iestatot nepiecieSamo lai-
ku. Gatavo$anas procesa laika nav ieteicams at-
vért durvis.

PIEZIME.Kad ierice darbojas, deg iek§&jais apgais-
mojums un mirgo darba indikators @, att. C-1.

8. Ja gatavo$anas process ir beidzies, taimeris (ie-
rice) izslédzas automatiski, atskanojot signalu.
Visus regulatorus iestatiet @ pozicija.

9. Uzmanigi atveriet durvis un iznemiet gatavo pro-
duktu, izmantojiet katlu turétajus vai specialo
pannas rokturi, att. C-4.

lesma izmantosana, att. C-5

1. Panemiet iesmu un nonemiet no ta vienu skavu

2. lepriek$ sagatavoto galu uzduriet iesma centra
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un pievelciet skavu abas pusés. Visas galas da-
las ir janostiprina ar skavu, lai nekas nenokara-
tos un nesipotos.

3. leslédziet taimeri @ uz 10 mindtem @ rezima,
lai ierice uzsiltu.

4. Uzstadiet iesmu rievas (ar labo galu labas puses
ligzda, kreiso galu uz Tpasa kvadratveida atbal-
sta)

5. Zemaka Itment nolieciet pannu, lai taja pilétu
galas sula.

6. lestatiet nepiecieSamo temperatiru arg regula-
toru.

7. 1zvélieties nepiecieSamo rezimu ar atbilstigo re-
gulatoru palidzibu: (modeliem M0O2305/2610)
vai un ™) (modeliem MO3020/3815/4225),
(&), B (modeliem M02620/3030).

8. leslédziet taimeri @ iestatiet nepiecieSamo lai-
ku.

9. Ja gatavoSanas process ir beidzies, taimeris (ie-
rice) izslédzas automatiski, atskanojot signalu.
Visus regulatorus iestatiet @ pozicija.

10.1znemiet iesmu ar specialo rokturi @, att.
B, novietojot ta akus abas iesma malas.
Vispirms uzmanigi paceliet iesmu no kreisa
slota un pavelciet, péc tam nonemiet iesmu
no labas puses ligzdas. Nonemiet galu no
iesma un nolieciet uz griezama délisa vai pa-
plates.

PIEZIME. Izmantojiet grila grozu
(att. B) rikojieties lidzigi.

un zivju grozu

Izmantojot elektrisko plitinu
(modelim MO3030)

1. leslédziet ierices spraudni ligzda. Trauku ar édie-
nu uz gatavosanas zonas.

2. lzvélieties vajadzigo gatavoSanas zonu , ,
@. Indikators gaismas strada.

3. Péc variSanas lzslédziet degli @ Atvienojiet ierT-
ci no stravas avota.

A Stradajosu ierici neatstajiet bez uzraudzibas

A Nelietojiet gatavoSanas zonas bez traukiem

A » Degli un krasns var darbinat vienlaicigi.

PIEZIMES: Izmantojiet trauki ar plakanu dibenu, lai
degliem. Uzglabat deglus.

Izvélieties piemérota lieluma plits virsmas rinki,
lai karstums saskartos tikai ar trauka apaksu un
nepldstu uz augsSu gar pannas malam



IETEIKUMI PAR GATAVOSANU

Produkta nosau- Gatavosanas Rezgal/ Temperatiura | GatavoSanas | Piezime
kums rezims pannas laiks
pozicija
Gala Cukgala @ C ! 200°C 35-40min | pirms gatavo3a-
(8009) 2 § nas iemaringjiet,
sagrieziet mazos
gabalinos
(3x3x3 cm).
Liellopa/ @ C p 200°C 40-45min | pirms gatavosa-
aitas gala ¢ § nas iemaringjiet,
(800 g) C ] sagrieziet mazos
gabalinos (3x3x3
cm).
Galas Desinas @ C p 160°C 15-20 min Nedaudz iegrieziet.
pusfabri- | (500 g) 2 § Uzstadiet drupacu
kati paplati @ .
Desinas @ C g 160°C 15-20 min Nonemiet desu
hotdogiem g § adu. Uzstadiet dru-
(500 g) padu paplati @ .
Frikadeles @ vyv C g 120°C 20-25 min lelejiet panna 150
(800 g) ey ¢ 5 ml Gdens.
MO2620
MO3030
Bifsteks @ 9 2 160°C 15-20 min legrieziet nelielas
(350 9) ¢ b ITnijas (tiklveida),

C ] ierivéjiet ar sali,
garsvielam un
zalumiem.

Putna Fileja ] @ vyv . 2 160°C 25-30 min Lai saglabatu suli-
gala (500 g) ’ A%a ? 5 gumu, izmantojiet
) @ MO2620 £ J cepSanas uzliktni.
: MO3030 leberz&jiet ar sali,
gc§p§ana5 gardvielam un
Ia?'?;;sum zalumiem.
kraukskigu
garozu).
Stilbini @ vyv ¢ 2 160°C 25-30 min Lai saglabatu sulf-
(500 g) a%da ¢ 5 gumu, izmantojiet
MO2620 C ] cepSanas uzliktni.
MO3030 leberz&jiet ar sali,
gardvielam un
zalumiem
Sparni @ g 2 180°C 15-20 min leberzéjiet ar sali,
(500 g) garsvielam un
¢ 3 zalumiem.
Visa kaja @ vyv C J 160°C 25-30 min leberzéjiet ar sali,
(500 g) A%a gar$vielam un zaju-
MO2620 ¢ j miem. lelejiet panna
MO3030 150 ml adens
Visa vista ; @ vyv g J 160°C 30-40 min lelejiet panna 150
(900 g) : AXA 5 d ml Gdens
MO02620 leberzgjiet ar sali,
2. MO3030 gardvielam un
(alla fine della zalumiem
preparazione
per una
crosta croc-
cante) /
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IETEIKUMI PAR GATAVOSANU

Produkta nosau- Gatavosanas Rezgal Temperatiura | Gatavo$anas | Piezime
kums rezZims pannas
pozicija
Zivs Vesela g p 130°C 15-20 min Uzstadiet drupacu
(600 g) N paplati @ . Produktu
MO2620 ¢ j ietiniet aluminija
MO3030 folija. Lai mazas
asakas k|atu miksta-
kas, ievietojiet
citrona Skélites.
Porciju g p 150°C 15-20 min lelejiet panna 150
gabali 3 € ml ddens
(500 g)
Grauzdini (4 gab.) vyv g p 180°C 7-10 min Sagrieziet maizi
AXA grauzdiniem.
3 E Uzstadiet drupacu
MO2620 paplati @ . Pirms
MO3030 gatavosanas par-
klajiet grauzdinus
ar sviestu.
Fran¢u grauzdin$ MO2305| MO3020 M0O2620 [g J 120°C 15-20 min Maizi sagrieziet
(500 g) MO2610| MO3815 ' MO3030 kubinos
MO4225 2 € (1x1x1 cm). Pirms
gatavoSanas ap-
smidziniet ar augu
@ @ N ellu un apkaisiet ar
+ sali, pipariem un
zalumiem.
Cepti kartupeli g p 150°C 25-30 min Kartupelus sagrie-
(500 g) ziet stremelés
2 < (0,5x0,5x4 cm)
Uzkaisiet sali un
pievienojiet sipolu
gatavoSanas beigas.
Darzeni Sautéti g p 100°C 30-35 min Sagrieziet darzenus.
(500 ) 6 d Izmantojiet
karstumizturigu
konteineru.
Grils g p 120°C 10-15 min Gatavosanas beigas
(250 g) pievienojiet sali.
CepSana | Pirags vyv g p 120°C 30-35 min Izmantojiet apalu
(300 g) ARA cepSanas veidni ar
MO2620 2 < augstiem galiem.
MO3030
Cepumi vyv g p 160°C 15-20 min lzmantojiet cepam-
(200 g) AXA papiru.
M02620 ¢ 3
MO3030
Kékss vyv g 2 100°C 30-35 min lzmantojiet kéksa
(300 g) AXA 5 P veidni.
MO02620
MO3030
Pica 6 collas/ vyv y p 180°C 6-8 min Picas malas
(svaiga/ 15cm AXA 5 P parklajiet ar tomatu
pusfabri- MO2620 mérci, majonézi
kats) MO3030 vai citu mérci péc
- savas izvéles, lai tas
2630”35/ @ vy . 2 180°C 8-10 min neizzdtu. Izmantojiet
cm ARa ? 5 apalu trauku G.
MO02620
MO3030 /
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IETEIKUMI PAR GATAVOSANU

Produkta nosau- Gatavosanas Rezgal Temperatira | GatavoSanas | Piezime
kums rezims pannas laiks
pozicija
Lazanja MO2305 MO3020 ' MO2620 | [g p 100°C 25-30 min Izmantojiet
MO2610| MO3815 | MO3030 | [ J cepsanas veidni ar
MO4225 augstiem galiem.

o

Sacepumi — darzeni, 100°C 30-35 min Izmantojiet kar-
biezpiens, gala, kartu- stumizturigu kon-
peli. (500 g) teineru. Parlejiet
ar kréjuma un olu
maisTjumu.
Gala uz iesma MO2305 g p 150°C 40 min Produkta virsmu
(900 g) M02610 (e—> ieberzgjiet ar augu
M02620 ellu.
MO3030
=
Desinas uz iesma vvw g p 150°C 15-20 min Produkta virsmu
(250 9) > [ €—> ieberzajiet ar augu
ellu.

PIEZIME. Tabula noradrtais gatavo$anas laiks un tem-  « Atveriet Iidz galam durvis un iznemiet drupaéu papla-

peratdra batiba ir tikai ieteikums, un tas var atskirties ti. Lai to izdarTtu, satveriet paplates malu, nedaudz to
atkartba no receptes. paceliet un uzmanigi pavelciet uz savu pusi.
» Nomazgajiet rezgi, pannu, apalo pannu, zivju grozu,
LIKVIDACIJA grila grozu, pannas un rezga rokturi, iesma rokturi un
+ Pirms nolietotas ierices likvidacijas drosibas nold- iesmu silta ziepjadent. Tos var mazgat trauku maz-
kos nogrieziet tai vadu, lai nepielautu tas turpmaku gajama masina. Trauku masinas temperatira ne-
izmantoganu. drikst parsniegt 60 °C.

+ lerices korpusu, drupacu paplati un iek$&jo virsmu
(iznemot sildelementus) noslaukiet ar mitru, mikstu

TIRISANA UN APKOPE, att. D

dranu.
+ Atvienojiet ierici no stravas avota. « Nekada gadijuma nemérciet ierici tdent, lai ne-
+ Pirms tiri$anas |aujiet tai atdzist. izraisTtu elektriskas stravas triecienu.

+ Kartigi nozavéjiet visas dalas.

IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

lespéjamas problémas lespéjamie iemesli | Risinajumi

Atvienojiet ierici no stravas avota un gai-

lerici nevar ieslégt. Tikla nav sprieguma. diet, Iidz atjaunojas sprieguma fimenis.

Gatavojot produktus ar augstu
Rodas tvaiks Skidruma saturu, var rasties no-
teikts tvaika daudzums.

Atverot durvis, rikojieties uzmanigi, lai
tvaiks jis neapdedzinatu.

1. Drupacu paplati notiriet péc katras ieri-

1. Uz paplates ir drupacas. ces lietoSanas reizes.
Deguma smaka 2. Uz rezga, pannas vai ierices | 2. Tlit péc lietoSanas izslaukiet ierices
iekSpusé ir uzkrajusies tauki. iekSpusi (atdzesetu), ka art nomazgajiet
rezgi un pannu. J

IZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA
Informaciju par izstradajuma sertifikaciju skatiet Seit: http://www.oursson.com vai paltdziet pardevéjam
tas kopiju.
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Specifikacijas

MODELIS MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030
letilptba, | 23 26 30 38 42 30
Konvekcija - -+ + + + +
Pannas izmérs, mm (GxP) 336,2x260 349,5x250 377,6x267 391,8x307 391,8x337 377,6x267
Energijas patérins, W Lidz 1500 Lidz 2000 Lidz 3100
Nominalais spriegums 220-240 V~, 50/60 Hz

gﬁz:‘;f:giz un parvieto$anas No -25°C lidz +35°C

Darba temperatira No +5°C Iidz +35°C

Mitruma prasibas 15-75% bez kondensata

Aizsardzibas klase |

Izméri (AxPxG), mm 467x350%290 | 489x340%322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338
Svars, kg 6,66 7,1417,54 8,52 9,67 9,85 10,5 J

*lzstradajumi jaglaba sausas, védinamas noliktavas, kur temperatiira nav zemaka par -25°C.

A Remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no pilnvarota OURSSON AG apkopes centra.

APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzinibu par to,
ka izvélaties misu izstradajumus. Més daram visu
iespéjamo, lai Sie izstradajumi batu pieméroti jisu va-
jadzibam un to kvalitate atbilstu augstakajiem pasaules
standartiem. Ja jasu OURSSON zimola izstradajumam
nepiecieSama apkope, lidzu, sazinieties ar pilnvarotu
apkopes centru (talak teksta — PAC). Visu PAC saraksts
un precizas centru adreses ir noraditas timekla vietné
WWW.0oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas

1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi
nodroSina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz mo-
deliem, ko OURSSON AG ir izstradajis razo$anai vai
piegadei un pardosanai valsti, kura tiek nodrosinata
garantijas apkope, tad, ja izstradajums ir pirkts $aja
valstl, ja izstradajuma atbilstibu is valsts standartiem
apstiprina attiecigs sertifikats un ja izstradajums ir
markéts arT ar oficialam atbilstibas zZimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir spéka atbilsto-
§i Patérétaju tiestbu aizsardzibas likumam, un $is
saistibas reglamenté tas valsts tiesibu akti, kura ir
paredzéta So saistibu izpilde; §Ts garantijas saistibas
attiecas vienigi uz izstradajumiem, kas lietoti tikai per-
soniskam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam.
OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz
precu lietoSanu uznéméjdarbibas nolikos vai saistiba
ar precu iegadi uzpémumu, iestazu un organizaciju
vajadzibam.
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3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus
lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

Gar-
EWIES]
periods,
ménesi

LietoSanas
noteikumi,
ménesi

Produkta nosaukums

Mikrovilnu krasnis, maizes
cepSanas krasnis, indukci-
jas plitis

Multivares katli, virtuves
kombaini, virtuves ierices,
elektriskas téjkannas,
elektriskie grili, blenderi,
mikseri, galasmasinas,
tosteri, karsta gaisa

katli, elektriskas krasnis,
sulu spiedes, tvaicétaji,
kafijas automati, kapajamie
nazi, dehidratori, jogurta
masinas, fermentétaji,
minikrasninas, saldétavas,
ledusskapji, automatiskie
kafijas aparati, piena
putotaji, kafijas dzirnavinas
Virtuves svari, sifoni

60 24

/

4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $a-
diem izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta
un nav saistita ar izstradajumu demontazu:

* akumulatoriem;




« futraliem, siksnam, parvieto$anas auklam, montazas
piederumiem, instrumentiem, izstradajuma kom-
plektacija ieklauto dokumentaciju.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies iz-
stradajumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai
transportéSanas dé|, ka arl bojajumiem, ko radijusas
tre§as personas vai neparvarama vara, tostarp (bet ne
tikai) turpmak noraditajos gadijumos.

« Ja bojajums radies nevérigas lietoSanas dé|, iz-
stradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis pa-
klauts zemai vai augstai vides temperatdrai, lielam
mitrumam vai putekliem, ja ir redzamas patvaligas
izstradajuma atvérSanas pazimes un/vai lietotajs
patstavigi veicis remontu, ja lietoti standartiem neat-
bilstosi elektrotikli, ja izstradajuma iekluvis Skidrums,
kukaini vai citi sveSkermeni, vielas, ka art tad, ja iz-
stradajums ilgstosi lietots smagas slodzes apstak|os.

« Ja izstradajuma bojajumu ir izraisijusi nesankcionéti
méginajumi veikt izstradajuma parbaudi vai ta kons-
trukcija vai programmatara veikt izmainas, tostarp
remontu vai tehnisko apkopi nepilnvarotos apkopes
centros.

« Ja izstradajuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, pie-
derumu, rezerves dalu vai akumulatoru dé|.

« Ja izstradajuma bojajums ir saistits ar ta izmanto-
Sanu kopa ar papildaprikojumu (piederumiem), ko
izmantoSanai kopa ar izstradajumu nav ieteicis uzné-
mums OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas
atbildibu par treSo personu razota papildaprikojuma
(piederumu) kvalitati, par to izstradajumu darbi-
bas kvalitati kopa ar $adu aprikojumu, ka art par
OURSSON AG papildaprikojuma darba kvalitati, ja
to lieto kopa ar citu raZotaju izstradajumiem.

6. Izstradajuma kalpoSanas laikd konstatétie izstradaju-
ma bojajumi tiek noversti pilnvarotos apkopes centros
(PAC). Garantijas perioda laika bojajumu novérsana ir
bez maksas, ja tiek uzradits originalais garantijas serti-
fikats un dokumenti, kas apstiprina mazumtirdzniecibas
pirkuma liguma faktu un datumu. Ja $adu dokumentu
nav, garantijas periods tiek aprékinats no izstradajuma
razo$anas datuma. Janem véra $adi nosacijumi:

* OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestatiSanu un uzstadiSanu (montazu,
pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lie-
totajs vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par
maksu;

« lzstradajumu apkope (kustigo dalu tiriSana un
ellosana, nodilumam paklauto daju un materialu no-
maina, piegade u.c.) tiek veikta par maksu.

7. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstra-
dajumu tiesSi vai netiesi radito kaitéjumu cilvékiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies iz-
stradajuma lietoSanas, glabasanas un transportéSanas
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noteikumu un nosacijumu neievéroSanas dé| vai ja Sos
bojajumus izraisijusi fi$a vai nolaidiga lietotaja vai treSo
personu darbiba.

8. Nekados apstaklos OURSSON AG nav atbildigs par
jebkadiem fiSiem, netiSiem, tieSiem vai izrietoSiem
zaudéjumiem vai bojajumiem, ieklaujot, bet ne tikai:
zaudéto pelnu, bojajumus no partraukumiem komerc-
darbiba vai citam darbibam, kas rodas no izstradajuma
izmantoSanas vai nespéjas to izmantot.

9. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dé| izstradajumu
konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razo-
tajs var mainit bez iepriek$éja pazinojuma.

Izstradajuma izmantosana péc deriguma (kalpo$anas

laika) beigam

1. OURSSON AG noraditais izstradajuma kalpo$anas
laiks ir speka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai
personiskajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzi-
bam, ka arT ja lietotajs izpilda pareizas izstradajuma
ekspluatacijas, glabaSanas un transporté$anas pra-
sibas. Ja izstradajums tiek izmantots saudzigi un
atbilstigi ta ekspluatacijas noteikumiem, izstradajuma
kalpo$anas laiks var parsniegt OURSSON AG noradito
izstradajuma kalposanas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpoSanas laikam, jums javer-
Sas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemé-
rotibu turpmakai lietoSanai. Izstradajumu profilaktiska
apkope apkopes centros ari tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc ta
kalpo$anas laika beigam, ja nav veikta profilaktiska apkope
pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma izstradajums
var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu vai paSumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

ST jerice ir identificéta ka atbilsto$a Eiropas Direktivai
2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu at-
kritumiem (EEIA). Péc kalpoSanas laika beigam $So
izstradajumu nedrikst izmest kopa ar citiem majsaimnie-
cibas atkritumiem. Tas ir janodod atbilstoSa elektrisko un
elektronisko iekartu savak$anas punkta, lai veiktu pa-
reizu apstradi un likvidaciju atbilstigi valsts vai vietéjiem
likumiem. Pareizi atbrivojoties no $T izstradajuma, jus
palidzésit saglabat dabas resursus un novér-
sisit risku saistiba ar nelabvélgu izstradajuma
ietekmi uz vidi un cilvéku veselibu. Lai ie-
gatu papildinformaciju par $a izstradajuma
savakSanas punktiem un otrreizéju parstra-
di, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu vai
majsaimniecibas atkritumu apsaimniekoSanas
uznémumu.

Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs burtciparu
rindas forma, un tas ir dubléts ar svitrkodu, kura ir §ada in-
formacija: izstradajuma grupas nosaukums, izstradajuma
ra,o3anas datums, sérijas numurs.
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Lai nepielautu parpratumus, stingri iet-

MO 1225011234567 eicams rapigi izlastt lietoSanas pamacibu
1 I un garantijas nosacijumus. Parbaudiet ga-
066 0 rantijas kartes pareizibu. Garantijas karte

ir deriga tikai, ja pareizi un skaidri noradita

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz e o e
§ada informacija: modelis, sérijas numurs,

iesainojuma un uz garantijas kartes.

iegades datums, skaidri salasadmi zimogi,

@ Pirmie divi burti attiecas uz izstradajuma grupu pircéja paraksts. lerices sérijas numu-
(minikrasnina — MO).

@ Pirmie divi cipari norada razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari norada razo$anas nedé|u.

O Pédsjie divi cipari norada izstradajuma sérijas
numuru.

ram un modelim jaatbilst garantijas karté
noraditajiem datiem. Ja S$ie nosacijumi
netiek izpilditi vai ir mainiti garantijas karté
noraditie dati, garantijas karte nav deriga.

ourssone

Ja jums ir jautdjumi vai problémas saistibd ar OURSSON AG izstradajumiem, l0dzu, sazinieties ar mums pa
e-pastu: support@oursson.com

So lietoSanas pamacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nesank-
cionéta §Ts lietoSanas pamacibas izmantoSana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukasana un izplatisana, ir
civiltiesiski un kriminali sodama.

Kontaktinformacija:
1. izstradajumu razotajs — OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice;
2. sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG c €
Razots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

Symbol zagrozenia

Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysok-
iego napiecia.

Symbol ostrzezenia

Przypomina uzytkownikowi o koniecznos$ci

A dziatania doktadnie wedtug instrukgcji.

Korzystajgc z urzgdzen elektrycznych, nalezy pod-

ja¢ nastepujace $rodki ostroznosci:

« Zurzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizsza
instrukcjg obstugi.

« Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej po-
wierzchni.

« Nalezy uzywac tylko akcesoriéw dostarczonych z
urzgdzeniem.

« Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elek-
trycznym, nie nalezy wklada¢ przewodu za-
silajgcego do wody ani innych ptynéw. Jesli
z jakiego$ powodu woda dostanie si¢ do
urzgdzenia, nalezy skontaktowac sie z au-
toryzowanym punktem serwisowym (ASC)
OURSSON AG.

« Siec¢ zasilajgca musi mie¢ odpowiednie parame-
try.

« Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w miejscach, gdzie
w powietrzu mogg wystepowac opary substancji
tatwopalnych.

* Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwierac
urzgdzenia — moze to spowodowaé pora-
zenie pradem elektrycznym, nieprawidtowe
dziatanie urzadzenia i utrate gwarancji pro-
ducenta. W sprawie napraw i konserwacji na-
lezy kontaktowa¢ sie tylko z autoryzowanymi
punktami serwisowymi naprawiajacymi wyro-
by marki OURSSON.

* Przy przenoszeniu urzgdzenia z zimnego do cie-
ptego miejsca i na odwrét nalezy je rozpakowaé
przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 h przed wiacze-
niem.

« Aby unikng¢ porazenia prgdem, nie wolno za-

& nurza¢ catego urzadzenia ani przewodow w

wodzie.

« Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznos¢,
korzystajgc z urzgdzenia przy dzieciach.

ﬁ Nie nalezy dotykaé¢ gorgcych czesci, ponie-

waz moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo
krotki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

* Nie nalezy pozwalaé¢, aby przewdd zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych po-
wierzchni.

« Nie nalezy podtgczac¢ urzadzenia do sieci, ktéra
jest przecigzona innymi urzgdzeniami; moze to
prowadzi¢ do nieprawidtowego dziatania.

« Nie nalezy instalowaé urzgdzenia w poblizu ku-

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

Lby

Symbol ryzyka oparzenia
Przypomnienie o wysokich
temperaturach

A\

chenek ani piekarnikéw gazowych i elektrycznych.

* Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej.

* Nalezy chroni¢ urzadzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami
mechanicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéow na-
lezy upewni¢ sie, ze urzadzenie zostato odtgczo-
ne od sieci elektrycznej.

» Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej i psychicznej, niedo$wiadczo-
ne lub nieumiejetne. Takie osoby mogg korzysta¢
z urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem osoby od-
powiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub po poin-
struowaniu, jak bezpiecznie go uzywac. Nie na-
lezy pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzyt-
ku domowego.

» Uszkodzony przewdd zasilajacy musi zosta¢ wy-
mieniony przez specjaliste z autoryzowanego
punktu serwisowego (ASC) firmy OURSSON AG.
Pozwoli to unikng¢ ewentualnych zagrozen.

» Nalezy uzywac tylko akcesoriéw dostarczonych z
urzadzeniem.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac
$srodkéw $ciernych ani organicznych $rodkéw
czyszczacych (alkohol, benzyna itp.). Do czysz-
czenia urzadzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci
neutralnego detergentu.

ZALECENIA

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczyta¢ in-
strukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zacho-
wac instrukcje do wglgdu w przysztosci.

» Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematycz-
ne wizerunki rzeczywistych obiektéw, ktére moga
sie rézni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

» Nie wolno przesuwaé wtgczonego urzadzenia.

» Urzadzenia nalezy uzywaé wytgcznie do gotowa-
nia i podgrzewania potraw.

» Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia na zewnatrz.

* Nie nalezy uzywa¢ urzgdzenia z otwartymi
drzwiczkami.

* Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn odpornych na

59



wysokie temperatury, przystosowanych do prodizy.

» Nie nalezy umieszczaé w urzadzeniu puszek, bu-
telek ani szczelnie zamknietych oraz za duzych
pojemnikéw. Moze to prowadzi¢ do obrazen lub
uszkodzenia urzgdzenia.

» Nie wolno ktas¢ surowego miesa/ryb bezposred-
nio na ruszcie. Ttuszcz lub olej moze sie zapali¢.
Nalezy uzywac¢ formy do pieczenia i pamieta¢ o
uprzednim zawinieciu produktu. Nalezy przy tym
zwréci¢ uwage, aby folia kuchenna nie dotykata
elementu grzejnego.

» Jesli uzywasz folii, umies¢ tace na nizszym lub
Srednim poziomie.

» Nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia
bez nadzoru.

» Nie wolno wktada¢ do urzadzenia papieru, kartonu,
tworzywa sztucznego, recznikéw itd. Moze doj$¢
do ich zaptonu.

* Naczynia z prodiza nalezy wyjmowa¢ za
uchwyty lub w specjalnych rekawiczkach.

* Nie nalezy trzaska¢ drzwiczkami urzadzenia ani
ktas¢ na drzwiczkach tac lub innych przedmiotéw.
Nalezy unika¢ kontaktu zimnej wody z otwartymi
rozgrzanymi drzwiczkami. Rys. A-1.

» Jesli przygotowywany produkt zapali sie lub za-
cznie dymié, wytgcz urzgdzenie i odtgcz je od prag-
du. Przed ugaszeniem pozaru nie otwieraj drzwi-
czek. Doptyw tlenu moze go dodatkowo wzbudzié.
Nie polewaj urzgdzenia wodg — moze to spowodo-
wac pekniecie szkta.

Obstuga tego urzadzenia w zadnym wypadku
nie przewiduje uzywania sity, poniewaz moze

to spowodowac¢ uszkodzenie produktu z winy
uzytkownika.

POZYCJA rys. A-2
Postaw urzadzenie na ptaskiej, poziomej po-
wierzchni odpornej na ciepto, na wysokosci zabez-
pieczajgcej je przed dzie¢mi oraz w bezpiecznej
odlegtosci od $cian i mebli. Jeden bok urzgdzenia
musi by¢ catkowicie odstoniety. Nie wolno obudo-
wywac urzadzenia.

» Nie nalezy umieszcza¢ pracujgcego urzgdzenia
w poblizu zaston lub innych materiatéw tatwopal-
nych. Moze to spowodowacé pozar.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA, rys. B

KOIPUS .
Emaliowana taca

Uchwyt do tacy i rusztu
Uchwyt do rozna
Rozen
Okragta taca 97/22,8 cm
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Taca na okruchy
Koszyk na ryby ...
Koszyk grillowy ...

Instrukcja obstugi

BUDOWA URZADZENIA, rys. C-1

Uchwyt drzwiczek

Wsparcie rozna

Uchwyty na ruszt i tace

Drzwiczki

Panel sterowania

Otwory wentylacyjne

Wskaznik pracy

Wyjmowana taca na okruchy

Kuchenki elektryczne (modelim MO3030)
Wewnetrzne podswietlenie, rys. C-1-2
Gérny i dolny element grzewczy, rys. C-1-1

UZYTKOWANIE
Panel sterowania, rys. C-2

Przetacznik funkciji, rys. C-2-4

* Pozycja STOP: wytgczenie konwekcji/rozna

» Konwekcja (cyrkulacja gorgcego powietrza
wokot produktu)

Rozen (obracanie rozna zapewniajgce réwno-
mierne pieczenie produktu)

» Konwekcja i rozen.

+ n [~ (m]

Przetacznik kuchenki elektryczne,
rys. C-2-5 (modelim MO3030)
* Pozycja STOP

*  Wigcznik duzej ptyty grzejnej
*  Wigcznik matej ptyty grzejnejs
* Wigcza obu ptytg

Regulator temperatury, rys. C-2-1
» Ustawianie temperatury od 100 do 230°C

Przetgcznik trybu przygotowywania.
Rys. C-2-2
* Pozycja STOP

» Gorny element grzewczy (grzanie od gory)
» Dolny element grzewczy (grzanie od spodu)

* Gorny i dolny element grzewczy, jednoczesne
podgrzewanie od gory i od spodu.

« Gornyelementgrzewczyirozen. (Dotyczy
modeli MO2305, MO2610)

» Jednoczesne podgrzewanie od goéry i od spodu (i
konwekcja) (w modelah MO2620, MO3030)

B Y BICJ(Im O C= (RIS (m



Jednoczesne podgrzewanie od goéry i od spodu
(Konwekgja i rozen) (w modelah MO2620, MO3030)

Czasomierz, rys. C-2-3
Czasomierz, wybor czasu od 0 do 60 min.

Pozycja STOP stuzaca do zatrzymywania pro-
cesu gotowania.

Rozen, rys. C-5
Podpodrka
Zacisk
Klamra
Rozen
Sprzegto silnika

Przygotowywanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ urza-
dzenie miekka i suchg szmatkg. Pozostate elemen-
ty nalezy umy¢ cieptg wodg i Srodkiem czyszczacym.
Przed zmontowaniem Ilub rozmontowaniem urzg-
dzenia sprawdz, czy jest odtgczone od zasilania.
Doktadnie osusz wszystkie czesci.

Aby usunaé ,zapach nowosci”, wigcz urzadzenie na
15 minut, ustawiajgc maksymalng temperature w try-
bie @ w modelah MO2620/MO3030). Przewietrz
pomieszczenie. Nastepnie odstaw urzadzenie do
ostygniecia.

Kolejnos¢ czynnosci, rys. C-2

1. Sprawdz, czy taca na okruchy jest wtozona, a po-
kretto czasomierza @ jest w pozycji @ Wtéz
wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajgcego.

2. Ustaw wymagana temperature za pomocg regula-
tora J.

3. Ustaw czasomierz @ na 5 minut w trybie @ (
w modelah MO2620/MO3030) i poczekaj, az urzg-
dzenie rozgrzeje sie. W trakcie gotowania pokretto
czasomierza bedzie sie automatycznie obracac.

4. Wybierz odpowi i tryb za pomocg regulatoréw:

W oo Gl G e e

5. Umie$¢ przygotowany wczes$niej produkt na tacy,
ruszcie lub roznie. Nie umieszczaj produktu blizej
niz 2 cm od elementdéw grzejnych.

6. Ostroznie wiéz ruszt, tace lub rozen do urzadze-
nia; patrz rys. C-3. Zamknij drzwiczki.

7. Ustaw czasomierz na odpowiedni czas. Nie
zalecamy otwierania drzwiczek podczas przygo-
towywania.

UWAGA: Podczas pracy wewnetrzne $wiatto jest
witaczone, a wskaznik zasilania miga ,@, rys. C-1.

8.Gdy pieczenie zostanie zakonczone, czasomierz
wytaczy sie automatycznie i ustyszysz sygnat dzwie-
kowy. Ustaw wszystkie regulatory w pozycji @

Vb
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9. Ostroznie otw6rz drzwi i wysun upieczony produkt
za pomocg uchwytéw lub specjalnego narzedzia
do tacy; patrz rys. C-4.

Uzywanie rozna, rys. C-5

-

. Wyjmij rozen i zdejmij z niego jeden zacisk.

2. Nasun na rozen przygotowane uprzednio mieso.
Ustaw je na $rodku. Zakre¢ zaciski po obu stro-
nach. Wszystkie czesci migsa muszg by¢ zaci-
$niete; nic nie powinno zwisac.

3. Ustaw czasomierz @ na 10 minut w trybie @ i
poczekaj, az urzadzenie rozgrzeje sie.

4. Wt6z rozen do otworéw — ostrg koncéwka do pra-
wego, a lewg do specjalnej, kwadratowej podpor-
ki. €.

5. Na nizszym poziomie umies$¢ tace, na ktérg bedg
skapywaty soki z migsa.

6. Ustaw wymagang temperature regulatorem ff

7. Wybierz odpowiedni tryb za pomoca regulatorow:
(w modelach M0O2305/2610) lub (<), ()i (™) (w
modelach MO3020/3815/4225), , @ (w modelah
M0O2620/3030).

8. Ustaw czasomierz @ na odpowiedni czas.

9. Gdy pieczenie zostanie zakohczone, czasomierz
wylgczy sie automatycznie i ustyszysz sygnat dzwie-
kowy. Ustaw wszystkie regulatory w pozyciji @

10.Umies¢ zaczepy specjalnego uchwytu @ (rys. B)
po obu stronach rozna i wyjmij rozen. Najpierw
ostroznie wysun rozen z lewego otworu, a nastep-
nie z prawego. Zsun mieso z rozna na tace lub
potmisek.

UWAGA: Koszyka grillowego €) i koszyka na ryby

(rys. B) nalezy uzywa¢ w podobny sposéb.

Uzycie: Piekarnik do pieczenia
(modelim MO3030)

1. Podtgczy¢ do gniazdka. Postawié patelnie.

2. Nastawi¢ funkcje grzewczg , , @ Lampka

kontrolna - Wt.
3. Po przyrzadzeniu Wytgczyé funkcje grzewcza @
Wyjmij wtyczke urzgdzenia z gniazdka.

A

A Nie uzywac¢ pol grzejnych bez naczyn.

UWAGI: Stosowa¢ naczynia z ptaskim dnem
do palnikéw. Przechowywaé¢ palniki. Wybierz
odpowiednie pole grzejne, aby ciepto dotykaty tylko
dna naczynia i nie siggaty jego bokdw.

Nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia
bez nadzoru.

Palniki i piekarnik moze pracowa¢ jednocze-
$nie.
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ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA:

Nazwa produktu ‘ Tryb przygotowania | Pozycja Temperatura | Czas goto-
rusztu/tacy WEUIED
Gala Wieprzo- g p 200°C 35-40 min Zamarynuj przed
wina @ 3 & pieczeniem, potnij
(800 g) na mate kawatki
(3x3x3cm).
Wotowina/ g p 200°C 40-45 min Zamarynuj przed
jagniecina pieczeniem, potnij
(800 g) C § na mate kawatki
(3x3x3cm).
Migsne Kietbaski g p 160°C 15-20 min Zrob mate nacigcie.
produkty | (500 g) @ ¢ § W16z tace na okru-
garmaze- chy @.
ryjne Paréwki C | 160°C 15-20 min Zdejmij ostonke
na hot dogi @ 4 § paréwek. Wtéz tace
(500 g) na okruchy @.
Klopsy vyv g p 120°C 20-25 min Wiej 150 ml wody
(800 g) @ A%a 5 s na tace.
M02620
MO3030
Stek g p 160°C 15-20 min Zrob niewielkie
(350 9) @ naciecia w ksztatcie
C ) siatki, natrzyj sola,
przyprawami i
Ziotami.
Drob Filet vyv g p 160°C 25-30 min Aby zachowac
(500 g) K @ A%a soczystosé, uzyj re-
) @ MO02620 ¢ 3 kawa do pieczenia.
' MO3030 Natrzyj solg, przy-
(Z';:gg:f:n‘l’; prawami i ziotami.
aby skorka
byta krucha)
Kietbaski vyv g p 160°C 25-30 min Aby zachowac
(500 g) @ A% ? y soczystosé, uzyj re-
MO02620 C ] kawa do pieczenia.
MO3030 Natrzyj solg, przy-
prawami i ziotami.
Skrzydetka g J 180°C 15-20 min Natrzyj solg, przy-
(500 g) @ ¢ 5 prawami i ziotami.
Noga vyv g p 160°C 25-30 min Natrzyj solg, przy-
(500 g) @ A%a prawami i ziotami.
MO2620 | ¢ 5 Wiej 150 ml wody
MO3030 na tace.
Caty kurc- @ vyv g p 160°C 30-40 min Wilej 150 ml wody
zak (900 @) | A%a 5 4 na tace.
) @ MO02620 Natrzyj sola, przy-
’ MO3030 prawami i ziotami.
(na koncu pr-
zygotowania,
aby skoérka
byta krucha) /
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ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA:

Nazwa produktu Tryb przygotowania | Rezgal Temperatura | Czas goto-

pannas
pozicija

15-20 min Wi6z tace na
ARA okruchy @. Zawin
produkt w foli¢
MO02620 aluminiowa. Aby roz-
MO3030 miekczy¢ osci, potdz
plastry cytryny.
Kawatki g J 150°C 15-20 min Wilej 150 ml wody
(5009) { 4 na tace.
Tosty (4 szt.) vyv g p 180°C 7-10 min Pokréj chleb na
ARA tosty. Wtéz tace na
MO2620 ? € okruchy @. Przed
MO3030 przygotowaniem
posmaruj tosty
mastem.
Tost francuski (500 g) ~ |M02305 MO3020 |M0O2620) [¢ J 120°C 15-20 min Pokroj chleb w
MO2610| MO3815 |MO3030 kostke
MO4225 3 [ (1x1x1cm).

Przed gotowaniem

@ vy spryskaj olejem
A%a roslinnym, posyp

- solg, pieprzem i

ziotami.

C ] 150°C 25-30 min Pokroj ziem-

niaki na paski

¢ ] (0,5x0,5 x4 cm)
Po zakonczeniu go-
towania dopraw solg
i dodaj cebule.

Pieczone ziemniaki
(500 g)

Warzywa Gotowane g J 100°C 30-35 min Pokroj warzywa.
(500 g) 3 € Uzyj pojemnika
Zaroodpornego.
Grill g J 120°C 10-15 min Przypraw solg pod
(250 9) koniec pieczenia.
Wypieki Ciasto @ v>v<v s p 120°C 30-35 min Uzyj okragtej
(300 9) A%4 c 5 formy do pieczenia
MO02620 8 i z wysokimi
MO3030 krawedziami.
Ciasteczka vyv g p 160°C 15-20 min Uzyj papieru do
(200 g) N pieczenia.
MO2620 C 5
MO3030
Muffiny vyv S P 100°C 30-35 min Uzyj formy na
(300 g) ARa 3 € muffiny.
MO3030
Pizza 6 cali/ vyv C 3 180°C 6-8 min Posmaruj krawedzie
($wieza/ 15 cm ARA 5 4 pizzy sosem
garmaze- pomidorowym,
ryjna) mggggg majonezem lub
innym sosem,
8 cali/ vyv g p 180°C 8-10 min ktéry zapobiegnie jej
20 cm ARA § 4 wyschnigciu. Uzyj
MO2620 okragtej tacy .
MO3030
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ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWANIA:

Lazania MO2305 MO3020 | MO2620 [g 100°C 25-30 min Uzyj formy do piec-
MO2610 MO3815 'MO3030| zenia z wysokimi
MO4225 krawedziami.
Yyv
ARA
Zapiekanka — wa- vyv p 100°C 30-35 min Uzyj pojemnika
rzywa, ser, migso, ARA| S zaroodpornego.
ziemniaki. (500 g) B Posmaruj wierzch
mggggg miksem smietany
i jajek.
Migso na roznie MO2305 MO3020 g p 150°C 40 min Posmaruyj
(900 g) MO2610 MO3815 [ €—> powierzchnie
MO02620 MO04225 produktu olejem
MO3030 roslinnym.
=
Kietbasa na roznie vvw g p 150°C 15-20 min Posmaruj
(250 g) PAEN (e—> powierzchnie

produktu olejem

UWAGA: Czasy pieczenia i temperatury w tabeli sg
wytgcznie wskazdéwka. Ich odpowiednia warto$¢ zale-
zy od konkretnego przepisu.

UTYLIZACJA
* Przed wyrzuceniem starego urzadzenia dla bezpie-
czenstwa przetnij jego przewdd zasilajacy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys. D
CE » Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka.
* Przed rozpoczeciem czyszczenia poczekaj,
az urzgdzenie ostygnie.

MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Urzadzenie nie wigcza sie.

Z urzadzenia wydobywa sie

para. wydobywaé para.

1. Na tacy sg okruchy.
2. Na ruszcie, tacy lub wewnatrz
urzgdzenia zebrat sig ttuszcz.

Zapach spalenizny

CERTYFIKAT PRODUKTU

Brak napiecia w gniazdku.

Przy pieczeniu wilgotnych pro-
duktéw z urzagdzenia moze sie

roslinnym.

« Otworz drzwiczki i wysun tace na okruchy. Ztap deli-
katnie jej krawedz, podnie$ jg i pociggnij.

* Umyj ruszt, tace, okragta tace, koszyk na ryby, koszyk
grillowy, uchwyty na tacke i na ruszt oraz uchwyt na
rozen i sam rozen w cieptej wodzie z ptynem. Mozna
je my¢é w zmywarce. Temperatura wody w zmywar-
ce nie moze przekracza¢ 60°C.

« Przetrzyj korpus, tacke na okruchy i wnetrze urzadze-
nia (poza grzatkami) miekka, wilgotng $ciereczka.

» Urzgdzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ze
A wzgledu na niebezpieczenstwo porazenia prg-
dem elektrycznym.

« Doktadnie osusz wszystkie czgsci.

Odtgcz urzadzenie od zasilania i zaczekaj,
az powrdci normalne napiecie.

Uwazaj, by przy otwieraniu drzwiczek
nie poparzy¢ sie.

1. Okruchy nalezy usuwa¢ po kazdym uzy-
ciu urzadzenia.

2. Przetrzyj $rodek (chtodnego) urzadzenia
i umyj ruszt oraz tace bezposrednio po
uzyciu.

Informacje na temat certyfikacji tego produktu podano na stronie http://www.oursson.com, a ich kopie

mozna uzyskac od sprzedawcy.
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MODEL MO2305 | MO2610/2620 = M0O3020 MO3815 MO4225 MO3030
Objetosc, | 23 26 30 38 42 30

Konwekcja - I+ + + + +

Rozmiar tacy, mm (dt. x szer.) 336,2x260 349,5x250 377,6%x267 391,8x307 391,8x337 377,6%x267

Pobér mocy, W Maks. 1500 Maks. 2000 Maks. 3100

Napigcie znamionowe 220-240 V~, 50/60 Hz

z;zr::pe;iﬁjra przechowywania i 0d -25°C do +35°C

Temperatura pracy Od +5°C do +35°C

Wymagana wilgotno$¢ 15-75% bez kondensaciji

Poziom ochrony |

Zvé'f;ia'y’ mm (wys. x szer. 467x350x290 | 489x340x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338

Masa (kg) 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 10,5 /
*Produkty nalezy przechowywa¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze powyzej
-25°C.

A Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytgcznie przez wykwalifikowanych specjalistow z autoryzowanych
punktow serwisowych wyrobéw marki OURSSON AG.

SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dzigkuje za wybor jej
produktow. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlep-
szym $wiatowym standardom. Jesli Twdj produkt marki
OURSSON bedzie wymagat serwisowania, skontaktuj
sie z jednym z autoryzowanych punktéw serwisowych
(dalej ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy znaj-
duje sie na stronie www.oursson.com.

Zobowiazania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w
tym ASC OURSSON AG, maja zastosowanie wytgcz-
nie do modeli zaprojektowanych przez OURSSON AG
w celu produkcji lub dostawy i sprzedazy w granicach
kraju, w ktérym $wiadczone sg ustugi gwarancyjne,
modeli kupionych w tym kraju, certyfikowanych w
zakresie zgodnosci ze standardami tego kraju oraz
oznaczonych oficjalnymi znakami zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentéw isgre-
gulowane przez przepisy kraju, w ktérym $wiadczone
sg ustugi gwarancyjne. Obowiagzuja tylko wtedy, kiedy
produkt jest uzywany na potrzeby osobiste, rodzinne
lub gospodarstwa domowego. Zobowigzania gwaran-
cyjne firmy OURSSON AG nie majg zastosowania do
uzytkowania produktéw w celach komercyjnych lub
w zakresie nabycia towaréw, aby zaspokoi¢ potrzeby
przedsiebiorstw, instytucji i organizacji.

https://tm.by
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3. Firma OURSSON AG wyznacza dla swoich pro-
duktéw nastepujgce warunki korzystania i okresy
gwarancji:

Czas ek- Okres
sploatacji | gwarancji
(miesigce) | (miesigce)

Nazwa produktu

Kuchenki mikrofalowe,
wypiekacze do chleba, ptyty
indukcyjne

Kombiwary, roboty
kuchenne, maszyny
kuchenne, czajniki elek-
tryczne, grille elektryczne,
blendery, miksery, maszynki
do mielenia migsa, tos-
tery, dzbanki termiczne,
opiekacze, sokowirowki,
parownice, maszynki do
kawy, siekacze, odwadni-
acze, maszyny do jogurtow,
fermentownice, prodize,
zamrazarki, lodéwki,
automatyczne ekspresy do
kawy, spieniacze do mleka,
miynki do kawy

Wagi kuchenne, syfony

60 24

/

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
nie majg zastosowania do nastgpujgcych produk-
tow, jesli ich wymiana jest zakladana i nie wymaga
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rozmontowywania produktu:

+ Baterie.

 Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-

we, narzgdzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na sku-
tek naruszenia zasad korzystania przez konsumentéw,
przechowywania lub transportu produktéw ani dziatan
stron trzecich lub sity wyzszej, w tym migdzy innymi:

+ Jesli uszkodzenie byto rezultatem nieostroznego ob-

chodzenia sie, uzywania do innych celéw, naruszenia
warunkéw i zasad korzystania przedstawionych w
niniejszej instrukcji, w tym rezultatem wystawienia
na dziatanie wysokich lub niskich temperatur, duzej
wilgotnosci lub pytu, jesli urzadzenie ma $lady samo-
dzielnego otwierania ilub samodzielnej naprawy, w
przypadku nieodpowiednich krajowych standardéw
sieci zasilajgcej, jesli do wnetrza urzadzenia dosta-
ty sie ptyny, insekty, inne ciata obce lub substancje
oraz jesli urzgdzenie bylo uzywane przez dtugi czas
w ekstremalnych warunkach eksploatacii.
Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nieautory-
zowanych préb przetestowania go lub wprowadzenia
jakichkolwiek zmian w jego konstrukcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub konserwacji w
nieautoryzowanych centrach serwisowych.
Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jakosci narzedzi, ak-
cesoridw, czesci zamiennych, baterii.
Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym
(akcesoria) innym niz wyposazenie dodatkowe za-
lecane przez firme OURSSON AG do stosowania
razem z tym produktem. Firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ wyposazenia
dodatkowego  (akcesoridw)  wyprodukowanego
przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktéw ra-
zem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z pro-
duktami innych producentow.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatacji
sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie obowigzywania gwarancji usuwanie
usterek jest bezptatne po okazaniu oryginalnej gwaran-
cji i dokumentéw potwierdzajgcych fakt i date zawarcia
umowy zakupu detalicznego. W przypadku braku takich
dokumentéw okres gwarancii jest liczony od daty pro-
dukgciji towaru. Nalezy wzigé pod uwage, co nastepuje:
+ Konfiguracja i instalacja (montaz, podigczenie

itd.) produktu opisane w dotgczonej do niego do-
kumentacji nie wchodzg w zakres gwarancji firmy
OURSSON AG i mogg by¢ wykonane przez uzyt-
kownika lub odptatnie przez specjaliste w wiekszosci
autoryzowanych centrow.

+ Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie

i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sg wy-
konywane odptatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
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za jakiekolwiek szkody wyrzgdzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzetom, mieniu, jesli powstaty
one na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw
uzytkowania, przechowywania, transportu lub montazu
produktu, celowych lub niezamierzonych dziatan kon-
sumenta lub oséb trzecich.

8. W Zzadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi
odpowiedzialno$ci za szczegdine, przypadkowe, posred-
nie ani wtérne szkody, w tym m.in.: utrate zyskoéw, szkody
powstate na skutek przerwy w dziatalnosci handlowe;j,
przemystowej lub innej, spowodowanej korzystaniem z
produktu lub brakiem mozliwosci korzystania z niego.

9. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu elementy
wzornictwa i niektére specyfikacje techniczne mogag
ulec zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia przez
producenta.

Korzystanie z produktu po uptywie czasu eksploataciji
(czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
gdy produkt jest uzywany wytgcznie na potrzeby oso-
biste, rodzinne lub gospodarstwa domowego, oraz
jesli konsument przestrzega zasad prawidtowej obstugi,
przechowywania i transportu produktéw. Pod warunkiem
ostroznego obchodzenia sie¢ z produktem i przestrze-
gania zasad obstugi faktyczny czas eksploatacji moze
przekroczy¢ ten okreslony przez firmg OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploataciji produktu nalezy skontak-
towac sie z autoryzowanym centrum serwisowym, aby
przeprowadzi¢ konserwacije zapobiegawczg produktu i
okresli¢ przydatno$¢ do dalszego uzycia. Konserwacja
zapobiegawcza produktow jest takze przeprowadzana
odptatnie w centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploatacii
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w auto-
ryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w innym
przypadku produkt moze stwarza¢ zagrozenie dla zy-
cia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywag
Europejska 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elekirycz-
nym i elektronicznym — WEEE. Po uptywie okresu
eksploatacji nie mozna utylizowa¢ produktu razem z inny-
mi odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy go odda¢
do odpowiedniego punktu zbiorki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu odpowiedniego potraktowania
i utylizacji zgodnie z prawem federalnym lub lokalnym.
Prawidtowo utylizujgc ten produkt, przyczyniasz sig do
zachowania zasobow naturalnych i chronisz srodowisko
oraz zdrowie ludzkie przed zanieczyszczeniami ze stro-
ny produktu. Aby uzyska¢ wiecej informacji

o punkcie zbiorki i recyklingu tego produktu,

skontaktuj sie z samorzadem lokalnym lub
przedsigbiorstwem zajmujgcym sie utylizacjg

odpadéw domowych.



Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w posta-
ci alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujgce informacje: nazwa
grupy produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.

MO 1225011234567
Trro T

Numer seryjny znajduje sig na tylnej czesci produktu,

na opakowaniu i karcie gwarancyjne;j.

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktéw
(prodiz — MO).

@ Pierwsze dwie cyfry oznaczajg rok produkcji.

© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkgji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

ourssonos

Aby unikng¢ nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i
warunkéw gwarancji. Sprawdz poprawnos$¢ kar-
ty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest wazna
wytgcznie wtedy, jesli wyraznie podane sg niej
nastepujace poprawne informacje: model, nu-

mer seryjny, data zakupu, wyrazne pieczatki
i podpis kupujacego. Numer seryjny i model
urzgdzenia muszg by¢ takie same, jak na karcie
gwarancyjnej. Jesli te warunki nie sg spetnione
lub dane na karcie gwarancyjnej zostaty zmien-
ione, karta gwarancyjna jest niewazna.

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami przez e-mail:
support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona miedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione
wykorzystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato po-
ciggnigciem sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:
1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria.
2. Informacije o certyfikatach produktu znajdujg si¢ na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG c €
Wyprodukowano w Chinach
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, Fig. A

Simbol de pericol

Simbol de risc de ardere
Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii. Reaminteste utilizatorului

Simbol de avertizare

Reaminteste utilizatorului s& desfésoare toate
activitatile conform instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte

urmatoarele masuri de precautie:

+ Utilizati dispozitivul conform manualului de
instructiuni.

+ Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

 Folositi doar instrumentele incluse cu unitatea.

e Pentru a diminua riscul de electrocutare, nu
introduceti cablul in ap& sau alte lichide. Tn cazul in

A care apa patrunde in interiorul aparatului, contactati

un centru de service autorizat OURSSON.

» Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate
contine vapori ale unor substante inflamabile.

» Nu incercati sa desfaceti aparatul fiindca exista
pericol de electrocutare. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleaza garantia producatorului.
Pentru reparatii si intretinere contactati un centru
de service autorizat al produselor OURSSON.

+ Tn cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul inainte de a-l utiliza si
asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.

» Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

» Fiti atenti si precauti la utilizarea aparatului in
preajma copiilor.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru pot provoca leziuni.

+ Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru
a evita riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste
margini ascutite sau sa atinga suprafete incalzite.

* Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
deoarece se pot produce socuri electrice si aparatul
se poate defecta.

* Nuinstalati aparatul 1anga sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din
priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

 Tnainte de curatare sau schimbarea accesoriilor,
asigurati-va ca aparatul este scos din priza.

* Nu utilizati aparatul in aer liber.

* Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre
copii sau de catre persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse, sau lipsite de
experientd si cunostinte. Tnsa pot utiliza produsul
numai sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta lor sau dupa instruirea
cu privire la utilizarea in siguranta a dispozitivului.
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de temperaturile mari.

« Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.

+ 1n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre un specialist la
centrul de service autorizat de OURSSON.

« Folositi numai instrumentele incluse cu unitatea.

* Nu curatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi
sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.). Pentru
a curata carcasa este permis sa folositi o cantitate
mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Inainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de
folosire. P&strati manualul pentru o utilizare viitoare.

« Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

» Nu mutati aparatul cand este in functiune.

« Utilizati aparatul doar pentru gatirea sau incalzirea
mancarii.

* Nu utilizati aparatul ca o sursa de caldura.

* Nu utilizati aparatul cu uga deschisa.

« Folositi numai ustensile de bucatarie rezistente la
caldura, potrivite pentru mini cuptor.

« Nu asezati in aparat cani, sticle, recipiente strans in-
chise sau obiecte prea mari. Acest lucru poate duce la
o vatamare corporala sau la deteriorarea aparatului.

» Nu asezati carne cruda/peste direct pe gréatar, deoa-
rece grasimea si uleiul se pot aprinde. Folositi o tava
de copt si o hartie de copt. Asigurati-va ca hartia nu
este in contact cu elementele de incalzire.

« Asezati tava cu hartie de copt pe un nivel scazut/
mediu.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in functiune.

« Nu asezati in/pe aparat, hartie, carton, plastic, pro-
soape, etc, deoarece poate provoca incendiu.

« Folositi prosoape sau manusi de bucatarie pen-
tru a scoate din cuptor tava fierbinte.

+ In timp ce utilizati aparatul nu trantiti usa, nu agezati
tavi sau alte obiecte pe usa, evitati contactul cu apa
rece i usa deschisa incalzita. Fig. A 1.

« Daca in timpul gatitului, mancarea ia foc sau scoate
fum, opriti aparatul si deconectati-l. Nu deschideti
usa pana cand incendiul este oprit, pentru ca oxige-
nul va intensifica flacara. Nu turnati apa peste apa-
rat, sticla se poate fisura.

Nu folositi forta fizica asupra aparatului,

pentru a nu se deteriora din vina
utilizatorului.




POZITIONAREA Fig. A-2

+ Asezati aparatul pe o suprafata plata, orizontala, re-
zistenta la caldura, unde sa nu ajunga copiii, pastrand
distanta fata de pereti/mobila. O parte trebuie sa fie
complet libera. Este interzis sa incorporati cuptorul.

» Nu asezati aparatul in functiune sub/langa perdele sau
alte materiale inflamabile, sa nu cauzeze incendiu.

COMPONENTE Fig. B

CaArCASA.....eeueeieieeteeee et
Tava cu smalf
Gratar
Maner pentru tava si gratar-....
Maner pentru rotisor. ..
Rotisor
Tava rotunda 22,8 cm...
Tava pentru firimituri..
Cos pentru peste. ..
Cos pentru gratar...

Manual de utilizare

ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. C-1

Manerul usii

Rotisor

Fante pentru gratar si tigai

Usa

Panou de control

Orificii de ventilatie

Indicator luminos

Tava detasabila pentru firimituri

Plita electrica (155 mm and 185 mm). Disponibila doar
pentru modelul MO3030.
Lumina interioara: imagine C-1-2
Elemente superioare si inferioare de incalzire: imagine
C-1-1

UTILIZARE

Panou de control, Fig. C-2

Comutator, Fig. C-2-4
» Functia STOP, opreste procesul de convectie si
de rotisare
+ CONVECTIE (CIRCULATIA AERULUI CALD IN
JURUL CUPTORULUI)
Rotisor (pentru rumenire uniforma pe toate
partile)
» Convectie si rotisor

*in[]@

Comutator plita: Fig. C-2-5

(Doar pentru modelul MO3030)
» Functia STOP, opreste plita
+ Se aprinde plita din stanga (185mm/1000W)
Se aprinde plita din dreapta (155mm/600W)

» Se aprind ambele plite

HlHHID
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Reglaj temperatura, Fig.C-2-1
» Ajustarea temeraturii de la 100°C la 230°C

Comutator mod preparare, Fig C-2-2
» Functia STOP

« Element de incalzire superior (deasupra)

« Element de incalzire inferior (dedesubt)

Ambele elemente de incazire (deasupra si de-
desubt)

» Element de incalzire superior si rotisor (Pentru
modele MO2305, MO2610)

» Element de incalzire superior & inferior si
convectie (Valabil pentru modele MO2620,
MO3030)

Element de incélzire superior & inferior &
convectie si rotisor (Valabil pentru modele
M0O2620, MO3030).

Timer, Fig.C-2-3

Timer, selectarea timpului de la 0 la 60 de
minute.

Functia STOP, pentru oprirea procesului de
gatire.

LN BIE TR e

B

Dfc

Constructie rotisor, Fig. C-5

Carlig
Clema
nchizétoare
Ax

Cuplaj motor

Pregatirea pentru utilizare

inainte de prima utilizare, stergeti aparatul cu laveta
moale si uscatd. Restul componentelor spalti-le cu
apd calda si detergent. Inainte de asamblare sau
dezasamblare, asigurati-va ca aparatul este scos din
priza. Uscati bine toate componentele. Porniti aparatul
gol timp de 15 min, setati temperatura maxima de 250°C
n modul @ (Modul valabil doar pentru modele
MO2620/MO3030), pentru a scoate mirosul de aparat
nou. Aerisiti camera. Lasa-ti aparatul la racit.

Ordinea de utilizare, Fig. C-2

1. Asigurati-va ca tava pentru firimituri este instalata,
si butonul de timer@ este in pozitia @ Conectati
aparatul la priza.

2. Reglati temperatura necesara cu butonul .

3. Porniti timerul @ pentru 5 minute in modul @,
(pentru modele MO2620/MO3030).

pentru ca aparatul sa se incalzeasca. Butonul de timer
va incepe automat procesul de gatire.

4. Alegeti modul dorit cu ajutorul reglajelor corespon-
dente:

e ZH )
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5. Asezati produsele pregaétite in prealabil pe tava/gra-
tar/rotisor. Nu asezati produse mai aproape de 2 cm
de elementele de incalzire.

6. Instalati cu atentie gratarul, tava sau rotisorul in cup-
tor, Fig. C-3. Inchideti usa cuptorului.

7. Porniti timerul @, setand timpul necesar. Nu este re-
comandat sa deschideti usa in timpul gatirii.

NOTA: Cand aparatul functioneaza, lampa din interior
este pornita si indicatorul luminos @, Fig. C-1 se aprin-
de intermitent.

8. Cand procesul de pregatire este complet, timerul
(cronometrul) se opreste automat si veti auzi un sem-
nal sonor. Setati toate butoanele in pozitia @

9. Deschideti cu grija usa si scoateti produsul preparat
cu ajutorul unui prosop de bucatarie sau a unor ma-
nusi, Fig. C-4.

Folosirea rotisorului Fig. C-5

1. Luati rotisorul si scoateti o clema din el

2. Tnfigegi rotisorul Tn carne si strangeti clemele pe am-
bele parti. Toate bucatile de carne trebuie sa fie fixa-
te, sa nu atérne nimic.

3. Porniti timerul @ pentru 10 minute n modul @,
pentru ca aparatul sa se incalzeasca.

4. Instalati rotisorul in fante, cu partea ascutita in orifi-
ciul din dreapta, iar partea stdnga pe suportul special

5. Pe nivelul de jos, asezati o tava, unde sa se scurga
sucul de la carne.
. Reglati temperatura necesara cu butonul 8.
7. Alegeti modul dorit cu ajutorul reglajelor corespon-
dente: (pentru modele M02305/2610) sau (<),

si @ (pentru modele MO3020/3815/4225), ’
(B (pentru modele MO2620/3030).

(o2}

RECOMANDARI DE PREPARARE:

8. Porniti timerul @ setand timpul necesar.

9. Cand procesul de pregatire este complet, timerul
(cronometrul) se opreste automat si veti auzi un sem-
nal sonor. Setati toate butoanele in pozitia @

10. Scoateti rotisorul cu un maner special @, Fig. B,
asezand carligele pe ambele parti ale rotisorului. Mai
ntai, ridicati cu grija rotisorul din partea stanga si tra-
geti, apoi scoateti rotisorul din orificiul din dreapta.
Scoateti carnea din rotisor si agsezati-o pe un tocator
sau pe o farfurie.

NOTA: Folosirea cosului pentru gratar
pentru peste @ (Fig. B) este similara.

sau cosului

Folosirea plitei electrice (pentru modelul
MO3030)

1. Conectati cuptorul la sursa de curent. Asezati vasul
cu alimete pe plita.

2. Alegeti plita care va fi utilizata pentru gatit cu ajutorul
regulatoarelor , , @ Indicatorul de functionare
se va activa si plita va incepe sa se incalzeasca.

3. Dupa procesul complet al prepararii, setati regulatorul
plitei in pozitia |M). Deconectati cuptorul de la sursa
de curent.

Urmairiti cu atentie procesul de gatire!

Nu porniti plita fara echipamentul necesar!

NOTA: Este recomandat si utilizati pentru arzatoa-
re-un castron cu fund plat. Diametru vase trebuie

sa corespunda koHdopke sau de a fi un pic mai mult.
Fereste-te de puritate arzatoare.

Plita si cuptorul pot fi folosite simultan.

Carne Porc 200°C 35-40 min Sarati inainte, taiati
(80009) n bucati mici
(3x3x3 cm).
Vita / Miel 200°C 40-45 min Sarati inainte, taiati
(8009) n bucati mici
(3x3x3 cm).
Carne Carnati 160°C 15-20 min Faceti cruste.
semi- (5000) Intalati tava pentru
procesata firimituri
Carnati 160°C 15-20 min Scoateti pielita
Hotdog carnatilor. Instalati
(500 9) tava
70
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RECOMANDARI DE PREPARARE:

Nume produs

Mod preparare

Carne Piftele @ vyv g 2 120°C 20-25 min Turnati 150 ml de apa
semi- (800g) ARa 5 B in tava.
procesat MO2620
MO3030
Friptura g p 160°C 15-20 min Faceti mici cruste
de vita @ (taieturi), frecati cu
(3509) ¢ b sare, condimente si
ierburi.
Pui File @ vyv g p 160°C 25-30 min Pentru a pastra
(5009) 1. AR suculenta folositi o
MO02620 ¢ j punga de copt.
2. @ MO3030 Frecati cu sare,
condimente si
(la finalul ierburi.
prepararii
pentru crusta
crocanta)
Copanele @ vyv g p 160°C 25-30 min Pentru a pastra
(5009) AR suculenta folositi o
MO2620 2 € punga de copt.
MO3030 Frecati cu sare si
condimente.
Aripioare @ g p 180°C 15-20 min Frecati cu sare,
(5009) condimente si ierburi.
Pulpe @ vyv g p 160°C 25-30 min Frecatj cu sare,
intregi AR condimente si ierburi.
(5009) MO2620 ¢ 5 Adaugati 150 ml de
MO3030 apa in tava.
Pui intreg vyv g p 160°C 30-40 min Adaugati 150 ml de
(900g) 1. @ ARa ¢ e apa in tava.
MO2620 — Frecatj cu sare si
2. @ MO3030 condimente.
(la finalul
prepararii
pentru crusta
crocanta)
Peste ntreg @ vyv g J 130°C 15-20 min Instalati tava pentru
(600g) YN firimituri @ . Infasurat
MO2620 { j n folie de aluminiu
MO3030 produsul. Pentru a
Tnmuia oasele de
peste
asezati felii de
lamaie.
Bucati g p 150°C 15-20 min Adaugati 150 ml de
(5009) @ 3 € apa in tava.
Paine prajita (4 pc) vyv g p 180°C 7-10 min Taiati painea felii.
@ ARA Instalati tava pentru
MO2620 ¢ 3 firimituri @ . Tnainte
MO3030 de gatire ungeti
painea cu unt.
Paine prajita MO2305| MO3020 [M02620 [ 3 120°C 15-20 min Taiati painea
frantuzeasca MO2610| MO3815 |MO3030 cubulete (1x1x1
(5000) M04225 ? 5 cm). Tnainte de
gatire stropiti cu ulei
@ vegetal, sare, piper si
ARA ierburi.
/
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RECOMANDARI DE PREPARARE:

Nume produs Mod preparare Pozitie Temperatura | Timp de gatire | Nota
taval/gratar
artofi prajiti g p ° -30 min aiati cartofii felii
Cartofi préjiti C 3 150°C 25-30 mi Taiati cartofii felii
(5009) (0.5x0.5x4 cm)

2 € Asezonati cu sare
si addugati ceapa
la final.

Legume Tocana g 2 100°C 30-35 min Taiati legumele.
la cuptor | (500g) 5 d Folositi un recipient
termo-rezistent.
Grill g P 120°C 10-15 min Adaugati sare la
(2509) sfarsitul gatitului.
Coacere | Placinta vyv g p 120°C 30-35 min Folositi o tava de
(3009) copt rotunda si
MO2620 4 § nalta.
MO3030
Prajiturs vyv § 3 160°C 15-20 min Folositi hartie de
(200g) AZa copt.
M02620 ¢ b
MO3030
Briose vyv g p 100°C 30-35 min Folositi o tava
(300g) AXA g 2 pentru briose.
MO02620
MO3030
Pizza 6inch/ vyv g p 180°C 6-8 min Ungeti marginile
(proas- 15cm N b d la pizza cu sos de
pata/ MO2620 B rosil sau alte sosuri,
semipre- MO3030 pentru a '::relver']tl'
= - . ; uscarea. Folositi
paeata) g(;n;:/ @ v 180°C 8-10 min oal4 rotundé 9" .
MO02620
MO3030
Lasagna MO2305| MO3020 |MO2620 | ¢ P 100°C 25-30 min Adaugati 150 ml de
MO2610 MO3815 /MO3030 |{ apa in tava.
MO4225
R
7\
Musaca - legume, cas, C p 100°C 30-35 min Folositi un recipient
carne, cartofi. (5009) ARA termorezistent.
MO02620 i 5 Adaugati amestec
MO3030 dmysmantana si
oua.
Carne/pui la rotisor MO02305 MO3020 C P 150°C 40 min Ungeti suprafata cu
(900g) MO2610 MO3815 | [ €—> ] ulei vegetal.
MO02620 MO4225
MO3030
=
¥
Carnati la rotisor (2509) | (vww C 3 150°C 15-20 min Ungeti suprafata cu
> f€—> ulei vegetal.
¥
J
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NOTA. Timpul si temperatura de gatit din tabel sunt doar
de referinta si pot varia in functie de reteta.

CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D

» Deconectati aparatul din priza.
+ Lasati-l sa se raceasca inainte de curatare.
« Deschideti usa complet si scoateti tava pentru firimituri.
Pentru a scoate tava, prindeti de marginea tavii,

Spalati gratarul, tava, tava rotunda, cosul pentru
peste, cosul pentru gratar, manerul pentru tava si
gratar, manerul pentru rotisor, rotisorul in apa calda.
Pot fi spalate in masina de spalat vase. Temperatura
in masina de spalat vase trebuie sa fie sub 60°C.
Stergeti carcasa aparatului, tava pentru firimituri si
suprafata interioara (in afara de elementele de incélzire)
cu o carpa umeda si moale.

ridicati-o usor si trageti incet céatre dvs.

POSIBILE PROBLEME SI SOLUTII

Probleme posibile

Aparatul nu porneste.

Cauze posibile

Nu e curent electric.

« Pentru a preveni socul electric nu scufundati

aparatul in apa niciodata.

Solutii

Scoateti din priza si asteptati pana revine
curentul.

Atunci cand gatiti alimente cu o

Aveti grija cand deschideti usa sa nu va ar-

les aburi. cantitate mare de lichid, pot apa- : :
. s deti de la aburi.
rea anumite cantitati de abur.
1. Sunt firimituri rimase pe tava. 1. ﬁ;t;r:letatl tava de firimituri dupa fiecare uti-
Miros de ars. 2. Grasime acumulata pe gratar, :

tava sau in interiorul cuptorului.

2. Stergeti interiorul (rece) si spalati grataru
si tava imediat dupa folosire.

CERTIFICATUL PRODUSULUI
Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitor.

Specificatii tehnice

MODEL MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030
Volum, L 23 26 30 38 42 30
Convectie - -+ + + + +
Marime tava, mm 336,2x260 349,5x250 377,6x267 391,8x307 391,8x337 377,6%x267
Consum energie, W Max 1500 Max 2000 Max 3100
Voltaj 220-240 V~, 50/60 Hz

ggg"g;{::gré de transport si de la -25°C pans la +35°C

Temperatura de functionare de la +5°C pana la +35°C

Cerinte umiditate 15-75% fara condens

Clasa de protectie impotriva |

socurilor electrice

g;:f:iiﬁﬂb ?;”;)(T”é'time x 467x350x200 | 489x340x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338
Greutate, kg 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 10,5 J

*Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de sub - 25°C.

A Doar un specialist calificat din centrul de service OURSSON trebuie sa faca reparatii.

Lby
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CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitor.

A Doar un specialist calificat din centrul de service OURSSON trebuie s& faca reparatii.

SERVICE

Compania OURSSON fTsi exprima aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in confor-
mitate cu cele mai inalte standarde europene. Daca
produsul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie
de intretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele
de service autorizate. O listd completa a centrelor de
service si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul
WWW.0Ursson.ro.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizatd de OURSSON.
Se aplica numai pentru modelele destinate si distri-
buite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate in
conformitate cu standardele din tara.

2. Garantia OURSSON este in conformitate cu legislatia
Tn vigoare pentru a proteja drepturile consumatorilor.
Garantia este reglementata de legile tarii in care este
furnizat produsul, si este valabila doar atunci cand pro-
dusul este utilizat exclusiv pentru uz casnic. Garantia
OURSSON nu se aplica utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

Cuptoare cu microunde,
masina de facut paine, plita
cu inductie

Multicookere, aparate de
bucatarie, fierbatoare, gratare
electrice, blendere, mixere,
mixere, masini de tocat carne,
prajitoare de paine, thermpot-
uri, storcatoare, aburizatoare,
espressoare, tocatoare, deshi-
dratoare, iaurtiere, fermen-
tatoare, mini congelatoare,
frigidere, masini de cafea
automate, aparate de spumat
lapte, rasnita de cafea
Cantare de bucatarie

60 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au
0 uzura obisnuita, Tn cazul in care inlocuirea lor este
prevazuta de proiectare:
 baterii.

« ambalaj, accesorii pentru transport si montaj, docu-
mentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate produsului
ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare, depozitare
sau de transport, actiunii unor terte parti sau de forta majo-
ra, inclusiv, dar fara a se limita la urméatoarele cazuri:
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«+ In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, Tncalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul
de instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la
temperaturi ridicate sau scazute, umiditate ridica-
ta sau praf, urme de deschidere a incintei si / sau
de autoreparare, nepotrivire a parametrilor curen-
tului electric, daca exista in interiorul produsului
lichide, insecte sau alte corpuri strdine, substante
si utilizarea pe termen lung a produsului la limita
performantelor sale.

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul
incercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclu-
siv servicii de reparatii sau intretinere neautorizate
de OURSSON.

+ In cazul In care defectul produsului este urma-
re a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proasta sau neconforme.

« In cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decéat echipamentele suplimenta-
re recomandate de OURSSON pentru utilizare cu
acest produs. OURSSON nu este responsabil pen-
tru calitatea echipamentului suplimentar (accesorii)
fabricat de catre terti, pentru calitatea produselor
lor, impreuna cu astfel de echipamente, precum si
calitatea functionarii echipamentelor suplimentare
OURSSON impreuna cu produsele altor producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. In perioa-
da de garantie, repararea defectelor este gratuita la
prezentarea certificatului de garantie si a actelor care
confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (factura si bon fiscal/chitanta). Trebuie sa
fie luate in considerare urmatoarele:

« Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul de
aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectuate fie
de catre utilizator sau de catre personalul din servi-
ce-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

 Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele ca-

uzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor
si conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau
instalare a produsului, actiuni intentionate sau negli-
jente ale utilizatorului sau tertilor.

. In niciun caz OURSSON nu va fi raspunzétor pentru

orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea



activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

9. Datorita imbunatatirii permanente a designului, produ-
sele si unele caracteristici tehnice se pot modifica fara
o notificare prealabila a producatorului.

Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (durata

de viata):

1. Durata de viata stabilitd de OURSSON pentru produse este
valabila numai in cazul in care utilizarea lor este exclusiv
n conditii de uz casnic, precum si in conditia respectarii in-
structiunilor de utilizare, depozitare si transport. Manipularea
cu atentie a produselor si respectarea normelor de functio-
nare, poate creste durata reala de utilizare depasind astfel
durata medie de utilizare stabilitd de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului,
trebuie sa contactati un service autorizat pentru
intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile de in-
tretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produ-
selor la sfarsitul duratei medii de utilizare fara
o verificare la un centru de service autorizat,
deoarece in acest caz, produsul poate fi peri-
culos pentru viata, sanatatea sau proprietatea
consumatorului.

Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile menajere.
Trebuie depuse la centre pentru reciclare a echipamentelor
electrice si electronice Tn conformitate cu legislatia romana.
Prin reciclarea acestui produs ajutati la conservarea resur-
selor naturale si prevenirea deteriorarii mediului si sanatatii.
Pentru mai multe informatii despre punctele de colectare si
reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local
de eliminare a deseurilor menajere.

ouUrssono

Data fabricarii

Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
data fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de
fabricatie poate fi duplicata pe ambalaj si / sau produs.
Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

MO 1225011234567
T
000 O

© Primele dou litere - grupul de produse
(MO — Mini cuptor).

@ Primele doua cifre - anul fabricarii.

© Urmatoarele doua cifre - saptamana fabricarii.

O Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi
cu atentie instructiunile de utilizare si con-
ditiile de garantie, verificati corectitudinea
certificatului de garantie. Certificatul de
garantie este valabil numai in cazul in care
este completat in mod corect si clar: mo-
delul, numarul de serie, data achizitionarii,

stampila si semnatura vanzatorului, semna-
tura clientului. Numarul de serie si modelul

produsului trebuie sa corespunda cu certifi-
catul de garantie. La nerespectarea acestor
conditii, precum si in cazul in care informati-
ile din certificatul de garantie sunt modifica-
te sau sterse, certificatul devine nul.

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati pe e-mail:

info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei roméane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere

civila in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:

1. Producator - OURSSON AG, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Zizinului nr 109D,

www.oursson.ro

OURSSON
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MHCTPYKUUA NO BE3ONMACHOCTH, PUC. A

CumBON onacHoOCTH

A HanomuHaH1e nomnb3oBaTento 0 BLICOKOM HaMPsBKEHWN.
CumBoON nNpeaynpexaeHns

A HanomuHaHve nomnb3oBaTento 0 Heo6XoAMMOCTY NPOBe-
[eHWsA BCeX AENCTBUIA B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMEN.

Mpu Mcnonb3oBaHUK 3MEKTPUYECKUX NPMBOPOB cneayeT
cobnioaath crneayoLme Mepbl NPeJoCTOPOXHOCTY:
* Vcnonb3yiiTe npuGop cornacHo AaHHOMY PYKOBOA-

CTBY NO 3KCMyaTauum. .

* YcTtaHaBnuBanTe npubop Ha YCTOWYMBYIO MOBEpX-
HOCTb.

* Vcnonb3yiiTe TONbKO NPUCNOCOGeHs, BXoasaLne B
KOMMMEKT YCTPOWCTBA. .

* Yrtobbl NpefoTBpaTUTL PUCK Noxapa unv yaa-
pa TokoMm, n3beravite nonagaHvs B ycTpOMCTBo  *
BOZbl U 9KCMyaTaLum yCTPOMUCTBA B YCIIOBUSAX

A BbICOKOW BnaxxHocTu. Ecnu no kakum-to npu-  °

YvHaM Bofa rnonana BHyTpb YCTpPOICTBa, obpa-
TUTECH B YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP  °
(YCL|) OURSSON AG. .

» [Ons anekTponutaHusi npubopa WUCMonb3ynTe anek-
TPOCETb C HaANexXaLMmn xapakTepucTrkamm.

* He ucnonbayite npubop B NoOMeLLEHUSX, FOe B BO3-
Zlyxe MOryT COAepXaTbCs Napbl NIErkOBOCNIAMEHSII0-
LMXCS BELLEeCTB.

* Hwukoraa camocTosiTeNlbHO He BCKpbIBaiiTe
YCTPOWCTBO — 3TO MOXET CTaTb MPUYUHOI MO-
pakeHUsi ANEeKTPUYECKUM TOKOM, MPUBECTU K
BbIXOA4y Npubopa U3 CTPosi U aHHynupyeT ra-

ﬁ paHTWiiHble 06si3aTenbCTBa MPOU3BOAUTENS.

[Ina pemMoHTa 1 TEXHWUYECKOro 0GCMnyKUBaHWS
obpallaiTecb TOMbKO B CEPBUCHbIE LEHTPbI,
YNOSIHOMOYEHHbIE AN PEMOHTa U3aenuii Top-
roson mapkn OURSSON.

» [pu nepemMeLLeHnn ycTporicTBa U3 NPOXMagHoro no-
MeLleHVs B Tennoe 1 HaobopoT pacnakyinte ero ne-

CvMBON ONacHOCTU OXora
HanomuHaHve nonb3oBarento

0 BbICOKOW Temneparype.

nUTaHus, a Takxe B Clyyasix, €CNu HapyLlueHa Hop-
ManbHasi pabota usgenvsi, ecnv oHo nagano wunu
6bIN10 NOBPEXAEHO KakuM-nnGo Apyrm o6pasom.
Mpw OTKNIOYEHWUN U3OENNS OT CETU AePKUTECH TONbKO
3a BUJIKY, HE TSHUTE 3a MPOBOA — 3TO MOXET NPUBECTU
K MOBPEXAEeHN0 NPoBOAA UM PO3ETKM 1 BbI3BaTb KO-
POTKOE 3aMblKaHue.

Mo okoHYaHUM MCMONb30BaHWUA OTKMOYUTE U3denve
oT ceTu.

Ob6eperaiiTe ycTPOMNCTBO OT yAApOB, NafeHuiA, Bubpa-
LI U NHbIX MEXAHUYECKNX BO3AENCTBUN.
O6s13aTenbHO OTKIOYalTe YCTPOWCTBO OT CETU ne-
pen Ha4yanom MOMKW.

He ncnonbayiiTe nsgenve BHe NOMeLLEHNI.

3T0T NpuBop He npedHa3Ha4YeH Ans UCMoNb30BaHNS
noabMun (BKNoYas AeTen) ¢ orpaHUYeHHbIMU dUsn-
YEeCKUMU, CEHCOPHLIMU UM YMCTBEHHbLIMU CMocob-
HOCTAIMU, UMW HEXBATKOW ONbITa U 3HaHWA. OHW MoryT
nonb3oBaTbcs NPUOOPOM TOMbKO Nof HabnoaeHu-
eM yernoBeka, OTBETCTBEHHOro 3a Ux 6e3onacHocCTb,
UK nocne MHCTpykTaxa no 6esonacHoMy Mcrornb-
30BaHUO npubopa. He nossonsnte Aetsm urpatb C
n3genvem.

HacTosiee nagenve npefHa3HavyeHo TOMbKO Ans uc-
nosib30BaHusi B GbITY.

He ncnonb3syiite npu ynucTke npubopa abpasvBHble
mMaTtepuanbl ¥ OpraHuyeckue 4YUCTsILMe cpencTBa
(cnupT, 6eH3nH 1 T.4.). Ana uncTkn kopnyca npubopa
[onyckaeTcsi UCnonb3oBaHne HebonbLIOro Konude-
CTBa HENTparibHOro MOIOLLIEro CpeacTBa.

pen Hauanom aKcnsyataumu u nogoxamte 1-2 yaca, PEKOMEHOALIUU

He BKItoYasi.
* B uensx npepoTBpalleHusi NOpaXeHUs anek- .
A TPOTOKOM He AorycKaWTe NorpyxeHns npoBo-
0B NN BCEro U3Aenns B BOAY.
* ByabTe 0cO6EHHO OCTOPOXHbI Y BHUMATEMbHbI, €CINN
psgom ¢ paboTatoLym NpMbopoM HaxoAATCs AeTU. .
* He poTparmBantech 40 ropsiunx NOBEPXHOCTEWN
npubopa, 3To MOXeT NPUBECTU K TpaBMe.
* LUHyp nuTaHus cneumanbHO CAenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKUM BO n3bexaHvie pucka nosyyYeHus TpaBmbl. .
* He ponyckaiiTe cBUCaHWSA LUHYpa Yepes3 OCTPbIN Kpak
CTONa UK ero KacaHusi HarpeTbIX MOBEPXHOCTEN.
* He nogknioyanTe JaHHbI Npubop k ceTu, neperpy- o
XKEHHOW ApYrvMW anekTponpubopamu: 3TO MOXEeT o
NpUBECTU K TOMY, YTO NpMBop He ByaeT PYHKLNOHM-

poBaTb [0SHKHbIM 0GpasoM. .
* He ycrtaHaBnuBaviTe wu3genue BOMM3M rasoBbiX U
ANEKTPUYECKUX NIUT, @ TAKXKE [YXOBOK. .

* He vcnonb3yiiTe Nnpnbop Npun NOBPEXAEHHOM LUHYpe
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Mepen vcnonb3oBaHWeM YCTPOWCTBA BHUMATEb-
HO 03HaKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MONb3oBaTenNs.
[Nocne YTeHus, noxanyicTa, coxpaHute ero Ans uc-
nonb3oBaHus B byayLiem.

Bce unnioctpauuu, npuBeAeHHbIE B JaHHOW MHCTPYK-
LMK, SIBASOTCSA CXeMaTUYHbIMU n306paxkeHnsimu pe-
anbHbIX 06BEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTNINYATLCS OT UX
peanbHbIX 306paxeHnin.

He nepemeLaiite npubop Bo BpeMs CNONb30BaHUS.
WMcnonb3ayinte npubop TonbKo ANS NPUroTOBNEHNS U
pasorpeBa nuLu.

He ncnonb3ayiite npnbop, kak MICTOYHUK Tenna.

He ocTtaBnsiTte ABepLy OTKPbLITOM BO BpeMsi paboThbl
npubopa.

Mcnonb3yiiTe TONbKO TEPMOCTOWKYHO NOCYAY, NOAXO-
OSILLYI0 ANS MUHW-[YXOBOK.

He nomeLuaite B npubop koHcepBHble 6aHku, By Tbin-
KW, @ Takxe MNOTHO 3aKpbITble EMKOCTU U CIIULLKOM



KpYMHble MPOAYKTbl. OTO MOXET NPUBECTU K TpaBMe
1nm nonomke npubopa.
He nometuaiite cbipoe Msico/pbiby HenocpeaCcTBEHHO
Ha peLLeTKy, T.K. XXUp N Macno MoryT BOCMNamMeHNTb-
cs. Vicnonbayiite dopmy AN BbiNEKaHUs, 3aBepHYB
npeaBapuTensHO NpoaykT B dponbry. Yoeautecs, 4To
ornbra He conprkacaeTcsi C HarpeBaTenbHbIMU are-
MeHTaMu.
Mpwn ncnonb3oBaHnn Gonbrn NomeLLanTe NPoTUBEHb
Ha cpeaHU NN HXHUIA YPOBEHb.
He ocTaBnsiite pabotatoLmii npubop 6e3 npucmotpa.
He nomeLuarite B/Ha npubop 6ymary, KapToH, NNacTuk,
nonoTeHua 1 T.A4., T.K. 3TO MOXeT BbI3BaTb Noxap.

* Wcnonb3yinTe npuxsaTku MU TepMOCTOWKME

nepyaTtku, YTo6bl fOCTaTb NPOAYKT U3 AYXOBKY.

Bo Bpemsi ucnonb3oBaHus npubopa He xnonaiiTte
[BepLieil, He CTaBbTe Ha OTKPLITYIO ABEPLY NMPOTUBHU
1 apyrve npeameTbl, n3berarite nonagaHns XonoaHon
XNOKOCTW Ha HarpeTyto AsepLy npubopa, Puc. A-1.
Ecnu Bo Bpemsi npurotoBneHns nuiia saropenacb
Wnn 3afbiMunachk, BbIKIOYUTE NpuBop v BblTawmTe
wTencens 13 po3eTku. He oTkpbiBaiTe ABepLy, noka
nnams He NpekpaTuTCs, T.K. Mojaya kucrnopoga ycu-
nuT nnams. He nente Bogy Ha npubop, T.K. CTEKNO
MOXET FOMHYThb.

Okcnnyatauusi faHHoro npubopa HU B KOem
CIlyyae He NoApasyMeBaeT NPUMEHEHNE K HEMY

M3NYECcKon cunbl, Tak Kak 3TO MOXET npuse-
CTW K NMOSIOMKe n3genus no BuHe norib3osarens.

YCTAHOBKA, Puc. A-2

YcTtaHoB/TE NpuMBOp Ha rOPWU3OHTAaNbHON POBHOW
TEPMOYCTOMYMBOW MOBEPXHOCTU Ha BbICOTE, He
pocsiraemoit aetbMu, cobniogas paccTosHue oT
cTteH/Mebenun. OgHa cTopoHa AomkHa GbiTb NOHO-
CcTblo cBOGOAHOW. [laHHbLIM NpUbop 3anpelyaeTcsa
BCTpauBaTh.

He pasmewarite paboTatowmn npubop noa/psgom
C 3aHaBeckaMun UNM UHbIMW NerkoBOCTNNaMeHSIoLL M-
MWUCS MaTepuanamu, NocKomnbKy 3TO MOXET npuBe-
CTU K noxapy.

KOMMJIEKTALUUA, Puc. B

VIHCTpyKLMsi MO aKcnnyaTaumm
[apaHTUiHbIA TanoH

Pyyka ans pelueTtkn n npoTuBHA
Pyuka Beptena.
Bepren
Kpyrnbii npotneeHb 97/ 22,8 cM....
[MoppoH Ans Kpoluek
KopauHa ansi pbibbl
Kop3auHa-rpunb.
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ANEMEHTbI KOHCTPYKLUWUW, Puc. C-1
Pyuka aBepubl
Kpennenue Beptena
[Ma3bl 4N peLueTkn n NPOTUBHS
DBeepua
Manenb ynpaBneHus
OTBEPCTUS AN BEHTUNSALNM
MHavkaTop paboTbl
CbeMHbIVi NoAA0H ANS KPOLUek
OnekTpuyeckne koHdopku (155mMm 1 185mMm). Tonbko
nnsa MO3030
BHyTpeHHsis nogceeTka, Puc.C-1-2
BepxHuit 1 HWXKHWUIA TaHbI, Puc.C-1-1

MNCMNOJNIb3OBAHUE
MaHenb ynpaBneHus, Puc.C-2

Mepekntoyatens dyHkumn, Puc.C-2-4
* [TonoxeHwe CTOI, oTknioveHne paboTbl KOH-
BeKkuuu/BepTena
* KoHBekuus (UMpKynsiums ropsiyero Bosagyxa Bo-
Kpyr NpoaykTa)
BepTten (BepTen BpaluaeTcsi, NPOVCXOAUT paB-
HOMepHOEe oGXapuBaHUe CO BCEX CTOPOH)
« KoHBekuus v BepTen

-:-xn.@@

Mepekntoyatens koHdopok, Puc.C-2-5
(ana mogenu MO3030)
* TMonoxeHne CTOIM, oTkntoyeHne paboTbl KOH-
copok
« BkntoyeHune nesou koHdopkm (185mMm/1000BT)

« BkntoyeHve npaBoii koHdopkm (155mMm/600BT)
BkntoyeHne o6enx koHOpok

Perynatop Temnepartypbi, Puc.C-2-1
« PerynupoBka Temnepatypbl ot 100°C po
230°C

MNepekntoyarenb pexnMoB
npurotoBneHus, Pnuc.C-2-2
« [Monoxenune CTOM

* BepxHuii T9H (BEPXHUIA Harpes)
* HwKHUA T3H (HWKHUIA HarpeB)

¢ BepxHuil U HWXKHUIA TAHbI, OLHOBPEMEHHas pa-
60Ta BEpXHEro M HWXHEro HarpeBaTenbHbIX
3MeMeHToB

« BepxHuii T3H 1 BepTen (Ans mogdenen MO2305,
MO2610)

BepxHuiA, HWKHUIA TOHbI U KOHBEKUMSA (4N MO-
nenent MO2620, MO3030)

¢ BepxHWii, HWKXHWUIA TAHbI, KOHBEKUNS U BepTen
(ana mopenen MO2620, MO3030)

Tanmep, Pnc.C-2-3
« Tawimep, BbiGop Bpemermn oT 0 4o 60 MUHYT

HEIm o= (2] m

) b4 09

MonoxeHne CTOIM, ncnonb3ayiTe Ans 0CTaHOB-
Kv npoLiecca npuroToBneHust

Dfc
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KoHcTpykuus Beptena, Puc. C-5

Kptouok
3axum
Kpenex

LTIk

MydTta MmoTopa

MoaroToBka k paborte

Mepen nepBbIM MCNONb30BaHWEM MPOTPUTE KOPYC Mpu-
60opa Cyxoii 1 MArkow TkaHbto. OcTanbHble HYacTu BbIMOTE
Tennon Boaovi ¢ 4o6aBneHnem XuUaKoCTV ANst MbITbs MOCY-
nbl. Mepen cbopkort unu pasbopkoit Npubopa ydeauTecs,
YTO NpMBOP BBIKIIOYEH U3 PO3ETKU. TLLATENBHO BbiCyLLUTE
BCe AeTanu.

BkntounTe nycton npubop Ha 15 MWHYT, yCTAaHOBMB Mak-
cumanbHylo Temnepatypy 230°C B pexume @ ans
MO2620/M0O3030), 4Tobbl yaanuTb 3anaxv HoOBOro Npubo-
pa. MNposeTpute nomeLLeHre. flaite Npubopy oCTbITb.

Mopsigok pabotbl, Pruc.C-2

1. YpocToBepbTeCh, YTO NOAAOH ANS KPOLUEK BCTaBMEH
MONTHOCTbIO, @ pyyka Tanmepa @ HaxoAuTcs B Nnoso-
XKEHUM @ BkniounTe BUNKY npubopa B po3eTky.

2. YcTtaHoBUTe rgeo6xo,qmmy|o Temneparypy C NOMOLLbIO
perynstopa 0.

3. Bkniounte Tanmep @ Ha 5 MUHYT B pexume @ (
X ana M0O2620/MO3030),4Tobbl Nnpnbop Harpencs.
Pyuka Talimepa 6GyneT aBTOMaTU4eckM NOBOpaYU-
BaTbCs B TEYEHWE NPUrOTOBMEHNS.

4. Bblbepute HeOOXOOMMBIA PEXMM C MOMOLLIbIO COOTBET-
CTBYHOLLIErO perynstopa: @@@@

5. NomecTnTe 3apaHee NOAroTOBMEHHbIE NPOAYKTLI Ha
npoTuBeHb/peLLeTky/BepTen. He pasmeluainite npo-
AyKTbl 61IvXke YeM 2 CM. OT HarpeBaTerlbHbIX ANIeMeH-
TOB.

6. AKKypaTHO yCTaHOBUTE peLULeTKy, NPOTUBEHb Un BEP-
Ten B npubop Puc.C-3. 3akpoiTe ABepLy.

7. Bkniounte Tanvep @ yCTaHOBMB Heobxoammoe Bpe-
Msi. He pekomeHAyeTCcs OTKpbIBaThb ABEpLYY B NpoLec-
ce NPUroTOBMEHNS.

NPUMEYAHME: Korpa npubop paboTaet, BKMHOYEHbI
BHYTPEHHsISi NofCBeTKa BKIOYeHa U UHAMKaTop paGoTbl
, Puc.C-1.

8. Mo okoHYaHMW NpuUroToBreHus Tamep (Npubop) oT-
KIIOYUTCS aBTOMATUYECKW, Pa3facTcsl 3ByKOBOW CUr-
Han. YcTaHOBWTE BCE perynstopbl B NOMOXeHNe @

9. AKKypaTHO OTKpOWiTe ABepLy U AOCTaHbTE NMPUroTOB-
TEHHbIN MPOAYKT C NMOMOLLbIO NPUXBATOK UM C MOMO-
LU0 CMeUnnbHOW pyyky Ans npoTueeHs, Puc.C-4.

Ucnonb3oBaHue BepTena, Puc.C-5

1. BosbMuTte BepTen u CHUMUTE C HErO OAMH 3aXNM

2. Hacagute 3apaHee NoAroTOBNEHHOE MSICO UMW NTULY
Ha BepTen Mo LUEeHTPY M NMOTHO 3aKpenuTe 3axuMamm
C ABYX CTOPOH. Bce yacTu msica unu nTuubl AOMKHbI
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6bITb 3aKpenseHbl, HUYero He [OOMKHO BUCETb WU
6onTaTbCs.

3. Bknouute Taiimep @ Ha 10 MUHYT B pexume @
4yTO6bI NPMGOP Harperncs.

4. YcTaHoBUTe BepTen B cneuunanbHble Nasbl, 3a0CTPEH-
HbI1 KOHEL, B MpaBoe rHe3/o, a NeBbIl KOHeL, Ha cne-
LManbHylo KBagpaTHyo onopy

5. Ha HWXHWUIA ypoBEHb YCTAHOBUTE NMPOTMBEHb, YTOObI
COK C Msica/KypuLibl Kanan B Hero.

6. YcTaHoBUTE HeobxoaMMmyto TemnepaTypy C MOMOLLbIO
perynstopa O.

7. BbibepuTe Hy>XHbI PEXUM C NMOMOLLbIO COOTBETCTBY-
IOLLMX PErynsaTopoB: | (Ans moaenet MO2305/2610)
unu é =) W, COOTBETCTBEHHO, (ana mope-
nen M0O3020/3815/4225), ’ (ana mopenen
M0O2620/3030).

8. BkntounTe Tanvep @ yCTaHOBVB HEOGXOAUMOE BpeMsl.

9. Mo oKkoHYaHWM NpUroToBreHUs Tanmep (Npubop)
OTKIIOYUTCSH aBTOMaTUYECKN, pa3facTCcsl 3ByKOBOW
curHan. YcTaHoBWUTE BCe perynsitopbl B rnonoxe-
Hue @

10.[JlocTaHbTe BepTen C NOMOLLbI CreunanbHOn pyy-
kn €, Pnuc.B, noaBens ee kptoykm no obenm cTtopo-
Ham BepTena. CHayana akkypaTHO MpUNOAHUMUTE
BepTen U3 neBoro nasa u NoTaHuTe Ha cebs, 3aTtem
BblHbTE BepTen U3 npaBoro rHesga. CHUMUTE MsAco
N NTULY C BepTena Ha pasfenoyHylo [OCKY unu
6noao.

MPUMEYAHMUE: Mopsigok paboTbl C KOP3UHON-TPUMb
1 KOp3nHom Ans peibbl ) (Puc. B) aHanornyHbIn.

Wcnonb3oBaHue 3NeKTpUYeCKUX KOH(POPOK
(ana mogenu MO3030)

1. BkntounTe BUNKy npubopa B po3eTky. YCTaHOBUTE MO~
cyay C NnpoAyKTamm Ha KOHAQOPKY.

2. BbibepuTe Heobxoaumyto KOHGOPKY, Ha KOTOPOK CO-
6upaeTecb roToBUTb, C MOMOLLbIO perynsaropa ,
, @ 3aroputcst HankaTop paboTbl U koHdopka
HayHeT HarpeBaTbCs.

3. Mo oKOHYaHUW NPUrOTOBIIEHUSI YCTaHOBUTE peryns-
TOpP KOH(OPOK B NONOXEHNE @ Ortkniounte npnbop
oT ceTu.

A CneguTe 3a nuLLer BO BpemMA NpuUroToBrneHns.

A He BkntovariTe KoHdopkM 6e3 nocyabl.

NMPUMEYAHUA: Pekomenayetca wucnonb3oBatb ANs
KOH(OPOK Mocyay € NNOCKUM AHOM. [uameTp nocyapl

[0JXEH COOTBETCTBOBATbL KOH(OpKe M BbITb HEMHOTO
6onble. CrieanTe 3a YNCTOTON KOHAOPOK.

KoHdhopku 1 ayxoBka MoryT paboTarb ofHOBpe-
MEHHO.



PEKOMEHOALIUA MO NPUITOTOBIEHUIO:

HaumeHoBaHue Pexum Monoxe- Temnepa- Bpems MpumeyaHue
npoaykra NMPUroToBneHns Hue Typa npuroToBrne-

peLueTkm / HuA
NPOTUBHSA

Msico CBUHUHA @ 200°C 35-40 MUH. Mepep npu-

(800r.) roToBNeHnem
3amapuHyiiTe,
HapexbTe Hebonb-
LXMW KyCOYKaMu

(3x3x3cm).

C ] | 200°C 40-45 MUH. Mepep npu-
roToBfeHnemM

3 € 3amapuHynTe,
HapexbTe HeGorb-
LUMMU KycoYKaMu
(3x3x3cm).

160°C 15-20 MUH. CpenaiTe
HebonblLUoW Npo-
AO0NbHbI Haapes.
YcTaHoBUTE NoA-
[OH ANS KpoLuek

[oBsigmHa/
GapaHuHa
(800r.)

MsicHble Kon6acku
nonyda- | (500r)
6pukaThbl

(500r) o4ncTUTE CO-

CUCKW OT NMEHKH.
YcTaHoBUTE Noa-
péoH ANS KpoLuek

KoTneTtbl
(800r)

vyv 120°C 20-25 MUH. Hanente 150 mn
ARA BOAbl HA AHO Npo-
MO2620 TUBHSI.

MO3030

Budwrekc
(350r)

§ ]| | 160°C 15-20 MUH. Cpenaiite npo-
[ONbHbIE HaZpe3bl
? € (ceTkoit), HaTpuTe
COnblo, CNIELUSIMU U
NpsHBIMK TpaBamm.

Msico dune vyv § ]| | 160°C 25-30 MUH. [nsa coxpaHeHus
AL (500r) 1. N COYHOCTH, HC-

@ MO2620 H § nonb3ynTe pykas
2.

Cocucku @ 160°C 15-20 MUH. MpensapuTtensHo

MO3030 Ana 3anekaHus.
(8 KoHue npu- Hatpure conblo,
roTOBMEHUs cneuusamMu, npsiHbl-

Ans Co3faHns MW TpaBamu.
nozpkapucToit
KOPOYKM)

(500r) AR COYHOCTHU, UC-
MO2620 t b nonbayitTe pykas
MO3030 ANS 3anekaHus.
HatpuTte conbto,
cneuusiMu, NpsiHbl-
MU TpaBamu.

KpbIfbILLKm G J | 180°C 15-20 MuH. HatpwuTe conbto,
(500r) cneuuamu, npsHbl-
2 g MW TpaBamu.

Hoxku @ vyv C ]| | 160°C 25-30 MUH. [ina coxpaHeHus

Okopoyka @ vyv C J | 160°C 25-30 MUH. Hatpure conbto,
(500r) AXA crneuusimm, NpsiHbIMU
MO2620 ¢ bi TpaBamu. Haneiite
MO3030 150mMn BOABI HA AHO
NPOTVBHSI.
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PEKOMEHOALIUU MO NPUITOTOBIEHUIO:

HanmeHoBaHue Pexum Monoxe- Temnepa- Bpems MpumeyaHue
npoaykra NPUroToBreHns Hue Typa npurorosne-
peLueTku / Husl
NPOTUBHSA
Msco Lienas vyv g J | 160°C 30-40 MuH. Hanewte 150mn
nTUubI Kypuua 1. @ ARA 3 € BOJbI Ha AHO Npo-
(900r) MO02620 TuBHs. HaTpute
2. @ MO3030 cornblo, cneuusimm,
(B KOHLE npu- NpAHbIMU TpaBaMn.
roToBneHus
ansa COSﬂaHM_H
nompxkapucTon
KOPOUKW)
Puiba Lienas @ vyv g J | 130°C 15-20 MuH. YcraHosuTe nog-
(600r) ARa [IOH [A5isi KpOLUeK
MO02620 ¢ b @. 3aBepHuTe
MO3030 npoaykT B dhonbry.
[nsa pasmsiryeHns
MEJKMX KOCTOYEK
pbIBY nponoxwuTe
AOonNbKamMn NMMMOHa.

Mopuwm- 150°C 15-20 MUH. Hanewnte 150mn
OHHble BOAbI Ha AHO Mpo-
KyCKM1 TUBHSI.

(500r)
TocTbl (4 kycka) G J| | 180°C 7-10 MUH. HapexbTe xne6
@ TOCTamu. YcTa-
MO02620 ¢ § HOBWTE NOAAOCH ANst
MO3030 KkpoLuek @. Mepen
NpUroToBneHmeM
CMaXbTe TOCTbI CIu-
BOYHBIM MAcroM.

IpeHku (500r ) M02305 | MO3020 MO2620 | [¢ g | 120°C 15-20 MuH. HapesxbTe xneb6 ky-
MO2610 MO3815 MO3030 6ukamm (1x1x1cm)
MO4225 2 € Mepen NpUroTos-
@ @ vy neHvnem copbi3HUTE
AXA rPEHKN pacTUTENb-

+
<~ HbIM Macrowm,
nocbINbTe COoMbio,

nepuem, NpsiHbIMK

TpaBamu.
KapTodens xapeHbin g J | 150°C 25-30 MuH. HapexbTe kapTo-
(500r) @ hernb ConomKou
¢ ] (0.5x0.5x4cm)
Moconute un
nobasbTe nyk B
KOHLIE 3KapKu.
OBoLy TyweHble g J | 100°C 30-35 MUH. [MopexbTe oBoLM.
(500r) @ S e Wcnonbayiite
€MKOCTb 13
XapornpoyHoro
MmaTtepuana.
Ha rpune g ]| | 120°C 10-15 MuH. MoconuTe oBoww B
(250r) @ KOHLE MPUroTOB-
¢ § neHvs.
Bobineyka | Mupor @ vyv R 120°C 30-35 MUH. Mcnonbayinte
(300r) ARA Kpyrnyto opmy
M02620 ¢ 3 QNS BbINEYKN C Bbl-
MO3030 cokumu Goptamu.
MNeueHbe @ vyv y J| 160°C 15-20 MuH. Moanoxute nuct
(200r) ARA neprameHTa Ha
MO02620 ¢ b NpOTUBEHD.
MO3030 > /
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PEKOMEHOALIUA MO NPUITOTOBIEHUIO:

HanmeHoBaHue Pexxum Monoxe- Bpems MpumeyaHue
npoaykra NPUroToBneHns Hue npuroTosne-
peLueTku / Hus
NPOTUBHSA
Kekc vyv g 3 | 100°C 30-35 MUH. McnonbayiTe
(300r) @ 5 e dopmy Ans npuro-
MO2620 TOBMEHS KEKCOB.
MO3030
Muuua 6 ntonmos/ vyv g J | 180°C 6-8 MUH. CMmaxbTe Kpasi NuL-
(ceexas/ 15cm @ 3 e Libl TOMaTHbIM CO-
nonyda- MO2620 YCOM, Mait-OHe30M
6pukar) MO3030 WK Apyrim Coycom
8 awoiimos/ @ : 3 | 180°C CRUTN i
20cm ¢ 5 nepechIxaHms.
MO2620 Vicnonbayite
MO3030 KpymbliA NPOTUBEHD
NaszaHba MO2305| M0O3020 |MO2620) [T J | 100°C 25-30 MUH. McnonbayiTe
MO02610 MO3815 |MO3030 [ p hopMY C BBICOKMMM
MO4225 GopTamu.
3anekaHkn — OBOLLHbIE, y J | 100°C 30-35 MUH. Mcnonbayite
TBOPOXEHHbIE, @ €MKOCTb 13
MsCHble, KapTodenb- MO2620 2 s Xaponpo4HOro
Hble. (500r) MO3030 maTtepuana.
MpenBaputensHo
CMaxbTe CBepXy
CMeCbIo CMeTaHb!
n anua.
Msco/ntuua Ha septene | MO2305 MO3020 | [g ]| | 150°C 40 MuH CmaxbTe nosepx-
(900r) MO2610 MO3815 || €—> 4 HOCTb MpoayKTa
MO02620 MO4225 pacTUTENbHBIM
MO3030 Macrnom.
Kon6acku Ha BepTene g J | 150°C 15-20 MunH. CmaxbTe noBepx-
(250r) f€—> HOCTb NpoaykTa
pacTUTenbHbLIM
Macrnom. j

NMPUMEYAHMSA. Bpemsi npuroToBneHns u Temnepatypa
B Tabnuue HOCSAT pekoMeHAaTesNbHbI XapakTep U MoryT
oTnMyaTbcs B 3aBUCMMOCTH OT peLienTa.

YTUNU3ALUUA

« [epepn Tem, Kak BbIOPOCUTbL CTapbi NpMGOp B Liensix
6e30nacHOCTV nepepexbTe 31eKTPUYeckuin Npoeoa,
4yTOObI NPEeAOTBPaTUTL AanbHelilliee NCMOoNb30BaHNe.

YUCTKA U yxoQ, Puc. D

» OTkmounTe Npubop oT ceTw.
« [lante npmbopy OCTbITb, Npexae YeM NpucTynu-
Te K ero o4ncTke.
» OTkpoiiTe ABepLy MOMHOCTbIO U [0CTaHbTe MOAAOH
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ONns Kpollek. [1ns aToro Bo3bMUTE 3a BbICTynatoWwmin
Kpan nofAoHa, crierka npuMnogHUMUTE ero 1 akkypart-
HO NOTSHWTE Ha cebs.

« TpomoiTe pelueTKy, NPOTUBEHb, BepTesn, Kpyribli
NPOTUBEHb, KOP3UHY ANS PbiObl, KOP3UHY FPUIb, PyY-
KV AN pelueTkn 1 AN BepTena B TENSION MbllIbHOM
Boge. VX MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW Maluu-
He. TeMnepaTypa B NOCyAOMOEYHOW MalIUHe He
[OKHa npeBblwaTh 60°C.

« Kopnyc npubopa, noanoH Ans KpoLuek, KOHOopKK, a
Takxe BHYTPEHHIO 4acTb (KpOMe HarpeBaTenbHbIX
3M1EeMEHTOB) MPOTPUTE BNAXHON U MATKON TKaHbHO.

é * Hwukorga He norpyante npubop B BOAy U3-3a

OMacHOCTM NOPaKEHNS TOKOM.

* TwaTenbHO BbICYLLUUTE BCE AeTanu.
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BO3MOXHbIE HEMONALKU 1 CNNOCOBbI X YCTPAHEHUA

Bo3moxHas npobnema | Bo3mMoxHas npuunHa | Cnoco6bl pelueHns

MpuBop He BkIOYaeTcs OTCyTCTBYET HanpsikeHWe B CETU OTKIo4UTE NPUBOP OT CETU SNEKTPONUTaHNS
3MEKTPONUTaHNS. W [OXAUTECH HOPManM3aLMy HaMPsHKEHMsI.

Wpet nap Mpw npuroToBnerun Num ¢ 6onb- | ByAbTe OCTOPOXHbI, OTKPLIBASH ABEPLY, HTO-

LM coaep>KaHneM XXMOKOCTU MOo- Obl He obXeubcs napom.
XET BblAENATLCA HEKOTOPOe KOMu-
4ecTBO napa.

3anax rapu 1. Cronunucb KpoLukv Ha nogaoHe. | 1. Ouuwante nogdoH Ans KpoLek nocne
2.Hakonuncss xup Ha peLuetke, KaXaow paboTbl ¢ NpuGopom.

NpPOTVMBHE WNWM Ha BHYTpeHHel |2. Mpotupaiite npubop BHYTpY (OCTbIBLUMIA)

YacTu npybopa. 1 MOWTE peLleTKy 1 MPOTUBEHb Cpasy Mo-

Cre Ucrnonb3oBaHuA. J

CEPTU®UKALNA NPOAYKLNN

MHdopmaumio o cepTudmkaTe cootTBeTcBUSA CMOTpUTE Ha caiiTe hitp://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 nnu cnpawuwvsaiiTe konuto y npogasua.

TexHMYeckne xapakTepucTUKun

Mopenb MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030
O6bem, n 23 26 30 38 42 30
KoHBekums - -1+ + + + +
Paamep npotusHs, mm (OxLL) 336,2x260 349,5x250 377,6x267 391,8x307 391,8x337 377,6%x267

MoTpebnsemasi MmoLHOCTb, BT Max 1500 Max 2000 Max 3100

MapameTpbl anekTponuTaHns 220-240 B ~; 50/60Iy,

TemnepaTypa xpaHeHusi n

ot -25°C po +35°C
TpaHCNoOpPTUPOBKM

Temnepatypa akcnnyartauyum ot +5°C po +35°C

Tpe6oBaHus K BNaXKHOCTH
BO3AyXa Npw XpaHeHuu,
TPaHCMOPTMPOBKE 1 3KCMya
Tauum

15 - 75% 6e3 obpasoBaHusa KoHAeHcaTa

Knacc 3awmtbl |

(P;:L“I’_'Ii?')" npuGopa, M 467x350x290 | 489x340x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338
Bec npubopa, kr 6,66 7,14/7,54 8,52 9,67 9,85 105 )

*MpoAyKUUs AOIKHA XPaHUTLCS B CYyXUX, MPOBETPMBaeMbIX CKIafACKMX NOMeLLeHUsIX Npu TeMnepaType
He Huxe -25°C.

é PeMoHT nprbopa AoMKeH NPOU3BOAUTLCA TOMbKO KBANMMULUMPOBAHHbLIM CMELMAanIMCTOM YrOSIHOMOYEHHOTO
cepsucHoro ueHTpa OURSSON AG.
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CEPBUCHOE OBCJTYKMUBAHUE

Komnanna OURSSON AG Bbipa)kaeT Bam OrpOMHYH Npu-
3HaTenbHOCTb 3a BbIGOp Hawen npogykuun.Mbl caenanm
BCEe BO3MOXHOE, YTOObl [aHHOe U3fenve YAOBMETBOPSIO
BalLMM 3anpocam, a KayeCcTBO COOTBETCTBOBASIO JlyuLLMM
MMpoBbIM obpasLiam. B cnyyae, ecnv Balue usaenve mapku
OURSSON 6yaeT HyxaaTbCs B TEXHUHECKOM 06CnyXmBa-
HUM, NpocuM Bac o6paLLaTbCsi B OAUH 13 YMONHOMOYEHHbIX
CepsucHbix LleHTpoB (ganee — YCL). C nomnHeIM cnmckom
YCL| 1 x TOYHbIMM agpecamm Bbl MOXKETE O3HAKOMUTLCS
Ha calTe WWW.OUrsson.ru, a Takke Mo3BOHVB MO HOMepY
TenedoHa 6ecnnatHon ropsiyeit nuHum OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWSI BOMPOCOB Wnv npobnem, cBasi-
3aHHbIX ¢ npopykumen OURSSON AG, npocum Bac
obpalaTbest B MMCbMEHHOM BUAE B OpraHu3auuio, ynors-
HOMOYEHHY!0 Ha MPUHATHE U Y0BNeTBOpeHne TpeGoBaHUi
notpebutenen B OTHOLUEHWW ToBapa HeHaanexallero
kavectBa, — OOO «YnpaBnsiioLas cepBucHas Komna-
Husa», 109202, Mockea, wocce Ppesep, A. 17A, cTp. 1A,
nm6o No aNeKTPoHHOW nouTe info@oursson.ru.

YcnoBus MapaHTUitHbIX 0653aTenbCTB
OURSSON AG:

1. MapaHTuiiHble  ob6sizaTenbctBa OURSSON  AG,
npenoctasnsemble YCL OURSSON AG, pacnpo-
CTPaHSAIOTCA TOMbKO Ha MOAEnW, npefHa3HaveHHble
OURSSON AG anst npov3BOACTBa MNWU NOCTaBOK U
peanusauun Ha TeppUTOPUM CTpaHsbl, rae npegocTas-
nsieTcs rapaHTUinHoe obcnyxunBaHne, npuobpeTeHHbIe
B 3TOW CTpaHe, NpoLleALlne cepTuduKaumio Ha cooT-
BETCTBWE CTaHAapTam 3TOW CTpaHbl, @ Takke MapKu-
poBaHHble OdUUMaNbHBIMU 3HaKamu COOTBETCTBUSI.

2. lNapaHTuiiHble  obsizatenbctBa OURSSON  AG
[EeNCTBYIOT B pamMkax 3aKoHOAATeNnbCTBa O 3aLyuTe npas
notpebutenen u perynupyloTcs 3akoHO4AaTen-CTBOM
CTpaHbl, Ha TEPPUTOPUM KOTOPOW OHW NpedoCTaBMeHbl,
W TOMbKO MpW YCMOBUM MCMOMb30BaHUS W3AENUs wuc-
KMOUMTENBHO AN MUYHBIX, CEMENHBIX UNW JOMaLLHUX
Hyqa. MapaHTuitHble oba3aternibctBa OURSSON AG He
pacnpocTpaHsItoTCs Ha Cryyam UCMonb30BaHUs TOBapoB
B LIeNnsxX OCYLUECTBIEHVNs NpeanpyHUMaTensCkon aes-
TenbHOCTM NGO B CBA3W C NpuobpeTeHriem TOBapoB B
Lensix yAOBneTBOPeHWst MoTpeGHOCTEN NpeanpusiTui,
yupexaeHui, opraHu3aLmi.

3. OURSSON AG ycraHaBnMBaeT Ha CBOW u3fge-
1S criedyroLLmMe CPOKU CIyXObl 1 rapaHTUiiHbIE CPOKW:

MwuKpoBOHOBbIE Meyn, xneboneuu,
WHOYKUWOHHbIE MANTbI

MynbTVBapKu, KyXoHHbIE NPOLIECCOpbI,
KyXOHHbl€ MalUVHbI, AneKTpuyeckne
YaliHWKK, ANeKTpUYeckue rpunu,
BneHaepb!, MUKCepbI, MScopyoku,
TOCTEpbI, TEPMOMOTbI, POCTEPHI,
KocheBapku, NapoBapKu, COKOBLIKUMAITKM, 36 12
V3MenBHMTENN, AEMaPaTopbI, OTypPTHULIB,

bepmMeHTaTOpbIl, MAHWYXOBKM,

MOPO3UITEHUKM, XOTNOANIBHUKN,

aBTomarmyeckue KOCbeMaUJVIHbl,

cTepunuaarop, nogorpesarens

KyXOHHble BeCbl, CUPOHbI 24 12

60 12
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4. MapaHTniHble obssatensctBa OURSSON AG He
PacnpoCTPaHATCS Ha NepevncneHHble HxXe NpuHaa-
NEXHOCTWN U3AENWs, ecrnn MX 3aMeHa npeaycMoTpeHa
KOHCTPYKLMeW 1 He cBsidaHa ¢ pa3bopkomn usaenus:

+ OnemeHTbl NUTaHWs.

* Uexnibl, pemMHW, LUHYpbl ANsi NEePEeHOCKW, MOHTaX-
Hble NPVCMOCOBMNEHUs!, UHCTPYMEHT, JOKyMEHTaLMIO,
npunaraemyto K u3genuio.

5. [apaHTMs He pacnpoCTpaHseTcs Ha HeJocTaTKu,
BO3HWKLIME B W3AENWU BCREACTBME HapyLleHWsi no-
Tpebutenem npasun MCMONb30BaHWUS, XPaHEHUS UMK
TPaHCMOPTUPOBKY TOBapa, AECTBUS TPETbUX ML, UMK
HenpeodonvMON Curbl, BKIOYasi, HO He OorpaHWMyMBa-
SICb CriefyoLwMMU CriyYasMu:

» Ecnu HepocTaTok ToBapa SIBWANCA CMEACTBUEM He-
BGpexHoro obpalleHusi, MNpUMeHeHVWs ToBapa He
MO Ha3HaYeHWIo, HapyLEeHWs YCroBWIA U MpaBun
aKCMyaTaumn, W3MOXEeHHbIX B WHCTPYKUMM 1O
aKkcnnyataumu, B TOM 4YuUcCre BCEACTBUE BO3Oen-
CTBUS BbICOKUX WIIN HU3KUX TemrepaTyp, BbICOKON
BI@XHOCTU WM 3arbINeHHOCTU, Criefax BCKPbITUS
Kopnyca npmbopa n/mnm camocToATENbHOrO PEMOH-
Ta, HecooTBETCTBUSI [0CYAapPCTBEHHBIM CTaHAapTaM
napaMeTpoB MUTAKOLLMX CeTel, nonagaHnst BHYTPb
KOpMyca XUAKOCTH, HACEKOMbIX U APYrX NOCTOPOH-
HUX NpeaMeToB, BeLeCTB, a Takke AUTENbHOro
UCMONb30BaHWSI U3AENusi B NpefenbHbIX pexumax
ero paboTbl.

MoBpexaeHus 1 fedekTbl, Bbi3BaHHbIE Ka4eCTBOM

BOAblI U OTMIOKEHMEM HaKUMM (O4MCTKa OT HaKumu

M YnCTKa He BXOOWUT B rapaHTuiHOe obcnyxusa-

Hve n pgomkHa PEIMYNAPHO npoussoautbcs Bamu

CaMOCTOSITENbHO).

Ecnu HepocTaTok ToBapa SIBUNCS CReAcTBUEM He-

CaHKLVMOHUPOBaHHOTO TeCTUPOBaHUA ToBapa Wiu

NOMbITOK BHECEHUS! MOBbIX U3MEHEHWI B €ro KOH-

CTPYKLMIO Wnn ero nporpammHoe obecrneyeHue,

B TOM YMUCIle PEMOHTa WM TexHu4eckoro obcny-

XvBaHus B HeynonHomoyeHHo OURSSON AG

PEMOHTHOW OpraHusauuu.

Ecnu HepocTaTok TOBapa SIBUNCS CnefcTBMEM WC-

Nonb30BaHNs HeCTaHAaPTHbIX (HETUMOBLIX) W (MNn)

HeKayeCTBEHHbIX NPUHAANEeXHOCTEN, aKceccyapos,

3anacHbIX YacTel, ANeMeHTOB NUTaHUS.

Ecnn HepocTaTok TOBapa CBfi3aH C ero npu-

MEHEHMeM  COBMECTHO C  AOMOSHUTENbHBIM

obopyaoBaH/eM (akceccyapamm), OTIIMYHBIM OT [0-

NOMHUTENLHOTO 060PYAOBaHNSA, PEKOMEHOOBAHHOMO

OURSSON AG Kk NpyMEHEHUIO C AaHHbIM TOBAPOM.

OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a

KayecTBO [OMOMHUTENBHOMO 06OpYyaoBaHUsA (akcec-

CyapoB), MPOU3BEAEHHOro TPeTbUMWU nuuamu, 3a

Ka4yecTBO paboTbl CBOVX M3LENUA COBMECTHO C Ta-

kMM obopyaoBaHVeM, a Takke 3a KayecTBO paboTbl

pononHnTenbHoro  obopyaoBaHWst  NpousBoAcTBa
koMmnaHun OURSSON AG coBMECTHO C u3aenusamu

ApYrux npounssoamTenen.

6. Hepgoctatkn ToBapa, oGHapyXeHHble B Nepuog cpo-
Ka cnyx6bl, YCTPaHSIOTCS YMONHOMOYEHHLIMW Ha
3TO PEMOHTHbIMK opraHmn3aumsammn (YCLI). B Teyenne
rapaHTUMHOTO CpOKa YCTpaHeHWe HEeAOCTaTKoB Mpo-
n3BoauTcs HecnnaTHo Npu NpeabsBNEHU opurmHana
3aMOSIHEHHOTO rapaHTUAHOTrO TanoHa W [AOKYMEHTOB,
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noATBepXAatoLLMX hakT 1 AaTy 3akrodeHus orosopa

PO3HWYHON Kynnu-Npoaaxu (TOBapHbIN, KACCOBbLIN Yek

1 T. n.). B cnyyae oTcyTCTBUSA yKa@3aHHbIX AOKYMEHTOB

rapaHTUNHBINA CPOK UCHUCIISIETCSA CO AHS U3rOTOBMEHUS

ToBapa. [pu 9ToM crieayeT yunTbiBaTh:

* Hactpoiika n yctaHoBka (cOGopka, MNOAKMOYeHne
M T. M.) W3Oenusi, onucaHHasi B [OKYMEHTaLuu,
npunaraemMon K Hemy, He BXoauT B 06beM rapaH-
TUiHBIX 06s13aTenbcTB OURSSON AG 1 mMoryT 6biTbh
BbIMOSHEHbl KaK CamuM Monb3oBaTernieM, Tak U
cneypanictaMu  GonbLMHCTBA  YMONTHOMOYEHHbBIX
CEpBUCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLEro npoduns
Ha nnaTHoi ocHoBe.

* PaboTbl N0 TeXHU4YECKOMY OBCIYXMBaHWIO U3AEenui
(4ncTka 1 cmaska OBWXKYLLMXCA YacTen, 3ameHa pac-
XOAHbIX MaTepuanoB W MPUHAANEXHOCTeR U T. n.)
NpoV3BOAATCS Ha NMaTHON OCHOBE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 33 BO3MOX-
HbI Bped, NPSIMO WIM KOCBEHHO HAHEeCEHHbIN CBOew
npoayKuven nioasm, AOMaLLHUM XUBOTHBIM, UMYLLIECTBY
B CIlyyae, ecriv 9To NPOM30LLIIO B pesyrkTate Hecobrto-
[EHWsi NpaBuUn W YCrOBWIA SKCNIyaTauun, XpaHeHus,
TPaHCMOPTUPOBKU UM YCTAHOBKA W3LENUST; YMbILUMEH-
HbIX UMW HEOCTOPOXHbBIX AEUCTBUIA MOTpebuTens unm
TPETbUX NNLL.

8. Hu npu kakmx obcrostensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a Kakon-nnbo ocobblii, cry-
YaiiHbIN, NPSIMON UMM KOCBEHHBIN yLEp6 unm y6bITku,
BKIoYasi, HO He OrpaHNYMBasiCb NEPEYNCTIEHHBIM, Yry-
LLEHHYI0 BbIrody, YObITKW, Bbl3BaHHbIE NepepbiBamMmu B
KOMMEPYECKON, NPOVN3BOACTBEHHON NN HOMN AesATenb-
HOCTW, BO3HMKAKOLLME B CBA3N C UCMOMb30BaHWEM UK
HEBO3MOXHOCTBIO MCMOMb30BAHUSA U3AENUS.

9. Beneacteue NOCTOSAHHOIO COBEPLLEHCTBOBAHMSA
NpoAYKUMM SNeMeHTbl Au3aiiHa W HekoTopble Tex-
HUYeckue XxapakTepUCTUKM npofdykTa MoryT 6biTb
M3MeHeHbl 6e3 npeaBapuUTEnbHOrO YBEAOMIIEHUSI CO
CTOPOHbI NPON3BOAUTENS.

Wcnonb3oBaHne u3genusa Mo MUCTeYEHUUM Cpoka

cnyxobl

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbln OURSSON AG ans
[aHHOTO M3fenus, AeicTByeT TOMbKO NpW YCroBUK UC-
Nonb30BaHNUs U3AENUA UCKMIOYUTENBHO ANS JINYHBbIX,
CeMeiiHbIX Ny JOMAaLUHWX HYXA, a Taioke cobniope-
HUM noTpebuTenem npaBwi 3KCMNyaTauun, XpaHeHus
1 TpaHcnopTupoBkn uagenwusi. MNpu ycnoBun akkypar-
Horo obpalleHus ¢ usaenuem n cobniogeHns npasun
akcnnyataumm hakTM4eckuin cpok cnyx6bl MOXeT npe-
BbllaTb CPOK Cryx6bl, ycTaHoBneHHbli OURSSON
AG.

2. Mo okoHYaHuK cpoka cryx0bbl U3aenus Bam Heobxoaw-
MO 06paTUTLCS B YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP
NS npoBeAeHnst NPounakTUYeckoro obcnyxuBaHus
130enus N onpeaeneHns ero NpUrogHOCTU K AanbHen-
Wwen akcnnyataumn. PaboTbl No npodunakTuieckomy
06CrnyX1BaHUIO M3OENUS 1 ero ANarHOCTUKE BbIMOMHSI-
I0TCS1 CEPBUCHBIMM LIEHTPaMM Ha MnaTHOM OCHOBe.

3. OURSSON AG He pekomeHAyeT npoformkaTtb aKCny-
aTaumio M3Oenusi Mo OKOHYaHWUKM cpoka cryxObl 6e3
npoBeAeHns ero npodunakTuyeckoro obcnyxuBaHus
B YMNOSIHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
crnyyae msgenve MoxeT NpeAcTaBnsiTb ONAacHOCTb st
XKU3HW, 300POBbS UMV MMYLLLECTBA NOTPEGUTENS.
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YTunusaumus mspenus

3T0T GbITOBOV 3nekTponpmbop Mmeet o6o3HaYEHVE CO-
rmacHo TpebosaHusm [upektueel EC 2002/96/EG 06
OTCIYXVBLUMNX CBOW CPOK 3MEKTPUYECKUX U NEKTPOHHBIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). MNMocne okoH4YaHusi cpoka cnyx0bl u3nenusi ero
Henb3s BblibpackiBaTh BMECTE C 06bI4YHbIM BbITOBBIM MyCO-
pom. BMECTO 3TOr0 OHO MOANEXUT CAaYe Ha yTUNMU3aLumo
B COOTBETCTBYIOLUMIA MyHKT MpUeMa 3neKTpU4eckoro u
3reKTPOHHOro 0BopyAOBaHWSt ANs MOCreayoLein nepe-
paboTku 1 yTUNM3aumMm B COOTBETCTBUM C heaepanbHbIM
UM MecTHbIM 3akoHopaTenbcTBoM. ObecneunBas npa-
BUIIbHYIO YTUMU3ALMIO JA@HHOTO NpoAyKTa, Bbl MOMoraeTe
cbepeyb NpupoaHbIE pecypchl 1 NpeaoTBpaLlaeTe yliepb
ONs OKpy>XatoLlen cpefbl M 300pOBbsi NoAEN, KOTOpbIN
BO3MOXEH B Cryvae HeHaanexatlero obpaileHusi. bonee
noapoGHY0 MHGOPMaLUMIo O MyHKTax npuema u yTunu-
3auMn JaHHOTO MpoAyKTa MOXHO MOMNyYuTb B MECTHbIX
MyHULMNAnbHbIX OpraHax unu Ha NPeanpUsSTUX No BbIBO3Y
6bITOBOrO Mycopa.

[arta npousBoacTBa

Kaxxgomy um3genunio  npucBamBaeTCst  YHUKamNbHbIA - ce-
pUiHBLIA HOMep B BuAe OykBEHHO-LMGPOBOro psga U
[ybnupyeTca LUTPUX-KOAOM, KOTOPbIA COAEPXWUT criegy-
loLLyto MHpopmaLmio: HasBaHWe TOBapHOW rpynnbl, Aaty
Npou3BoACTBa, NOPSAKOBbLIN HOMep u3aenusi. CepuiHbIn
HOMep pacrionaraeTcs Ha 3agHel naHenu npoaykTa, Ha
yNaKoBKe W B rapaHTUAHOM TarloHe.

MO 1225011234567
T T
000 O0

CepuinHbIi HOMep pacronaraeTcs Ha 3agHel NaHenm npo-

[YKTa, Ha ynakoBKe W B rapaHTUNHOM TaroHe.

© Mepsbie e GykBLI — COOTBETCTBME TOBAPHOI rpynne
(MuHK-gyxoBka — MO).

@ lMepsble ABe LMMPLI — FOA NPOM3BOACTBA.

© Bropble ABe LMhpLI — Heaens Npon3BoaCTRa.

O MNocreatvie umdpbl — NOPSAKOBbLIN HOMEP U3AENUs.

Bo wu3bexaHue HepopasymeHun ybeau-
TenbHO NMPOCUM Bac BHMMAaTENbHO U3Y4YUTb
PykoBoacTBO Mo akcnnyaTauun usgenus u
yCrnoBWsA rapaHTUiHbIX obs3aTenbcTs, Npo-
BEPWUTb MPaBUIbHOCTb 3aMOSIHEHWUS rapaH-
TUNHOrO TanoHa. MapaHTUNHLIA TanoH gen-
CTBUTEMNEH TOMBKO MPU HANM4uMu NpasBuIbHO
M YeTKO YKasaHHbIX: MoAenu, CEepuUnHOro
HOMepa wu3genus, AaTtbl MOKYMKM, YeTKMX
neyaren cupmbl-npogasLa, NOAMUCK MOKY-
natensi. CepuiiHbli HOMep U Moaenb usae-
NS OOMKHbI COOTBETCTBOBATL YKa3aHHbLIM B
rapaHTuitHoMm TanoHe. Npu HapyLLeHUN 3TUX
yCINoBWI, a Takxe B criyyae, Korga AaHHble,
yKa3aHHble B rapaHTUAHOM TanoHe, N3MeHe-
Hbl UNN CTEPTbI, TaNlOH MpU3HaeTCs Hedew-
CTBUTEMbHbIM.



ourssone

lopsivasi nuHns OURSSON AG obecrneunBaeT NonHyo MHEOPMaLMOHHY0 NOAAEPXKKY AeATenbHOCTH KoMnaHum B Poccuu,
ctpaHax CHI n Bantum. MNMpodeccroHanbHble onepaTtopbl ObICTPO OTBETAT Ha NGO MHTEepecytoLLMIA Bac Bonpoc. Bbl Mo-
XeTe 0bpaLlaTbCs B €UHbIN LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBYICHOMO CONPOBOXAEHWS, ANst PEKOMEHAALIMIA CreLManucToB no Ha-
CTPOViKEe W NOAKITIOMEHNIO, ANt UHPOPMUPOBAHWS O MecTax NPoAaX, C BOMPOCaMM O PEeKMaMHbIX akLMSX U po3bIrpbiLLax,
NPOBOAMMbIX KOMMaHWE, a Taioke ¢ MiobbIMY APYTIMU BOMPOCaMU O AEATENLHOCTM KOMMaHUM Ha Tepputopumn Poccum,
ctpaH CHI™ n Bantum.

Ectb Bonpock!? 3BoHUTE, Mbl OMOXeM!
TenecoH ropsiuent nuH OURSSON AG (6ecnnatHble 3BOHKM CO CTaLMOHAPHbIX TenedoHOB):

8 800 100 8 708

Bpewms paboTbl ropsyet nuHum:
noHeaensHuk-naTHUUa ¢ 10:00 go 20:00 (no MockoBCkoMy BpemeHM); 6e3 BbIXOOHbIX, 7 OAHEN B HEAENHO.

Hacrosias MHCTpyKums ABnsieTcst 06bEeKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHbBIM M POCCUICKVM 3aKoHOAaTe b-
cTBOM 06 aBTOpCKOM rpaBe. J1io60e HeCaHKLIMOHMPOBAHHOE NCMOSb30BaHWe UHCTPYKLIMK, BKITOYas KONMpoBaHWe, TUpaxu-
pOBaHWe 1 pacnpocTpaHeHNe, HO HE OrPaHNYMBAsICh ATUM, BIIEYET NPYMEHEHNE K BUHOBHOMY MLy rpaXkaaHCKo-NpaBoBoi
OTBETCTBEHHOCTM, @ TaKKe YronoBHOW OTBETCTBEHHOCTM B COOTBETCTBUM O cTaTben 146 YK PO n agMuHMCTpaTvBHOM
OTBETCTBEHHOCTM B COOTBETCTBUM CO cTaTben 7.12 KoAlN P® (ct.150.4 KoAl B cTapoi pedakumm).

KoHTakTHas nHdopmaums:
1. UsrotoBuTens ToBapa — OURSSON AG (OPCOH AIN), Yn. 'paH-LUeH 5, 1003 JlosaHHa, LBeriyapus.
2. OpraHusauus, ynoniHoMoYeHHas Ha NpUHATME 1 yaoBneTBopeHne TpeboBaHuii noTpebutenei B OTHOLIEHUN
ToBapa HeHaanexauero kayectea, — OO0 «OPCOH», 125445, Mockea, JleHnHrpagckoe wocce, a. 69,
cTp. 1.
3. NHdpbopmauus o cepTudukaLmm npoaykta 4OCTYNHA HA canTe Www.oursson.com.
4. NWmnoptep npogykumn OURSSON AG: P® u/unu ctpaHbl ETC: cmoTpuTe nHdopmaumio Ha ynakoBke ToBapa.
5. MocTaBwukm npoaykunn OURSSON AG: Pecny6nuka Benapycek: OO0 «HukuTa nntocy», 220055, r. MuHck,
yn. B.WrHaTtoBsckoro, aom 4, oduc 121.

OURSSON AG
Cpenaxo B KHP

forum.oursson.ru 8 !
Ckayvante MobunbHoe
npuroxXeHue ¢ peuentamm

K TexHuke Oursson
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IHCTPYKUIA 3 BE3MEKWU, Man. A

CumBon HeGe3neku
HaragyBaHHs KopycTyBady npo BUCOKY Hanpyry.

CuMBoON nonepeaXeHHs
A HaragyBaHHsi KopucTyBayy npo HeobXiaHICTb NpoBeaeHHS

BCIX A BiANOBIAHO A0 IHCTPYKLT.

Mpn BUKOPUCTaHHI eNeKTPUYHKX Npunaais cnig AoTpu-
MyBaTUCSt HACTYMHWUX NpaBun 6e3neku:
* BukopucToByiTE Npunag 3rigHo 3 LM KepiBHULTBY 3
ekcnnyaTadii.

» BcTaHoBsnionTe Npunag Ha CTiliKy NOBEPXHIO.

* BuKOpMCTOBYITE TiNbKU Ti NPUCTOCYBaHHS, WO BXO-
[OATb A0 KOMMieKkTa BUpo6y.

* o6 3anobirtn pnsnky noxexi abo ypaxeHHs
eneKTPUYHUM CTPYMOM, YHUKaNTe nonafaHHs
B MPWUCTPiA BoAM Ta ekcnnyaTauii npucTpoto

A B YMOBaXx BWMCOKOI BOJOrocCTi. AKLIO 3 AKMXOCb
npuynMH BOAa noTpanuna BcepeavHy npw-

CTPOIO, 3BEPHITLCA B aBTOPM3OBAHWIA LIEHTP

(YCL|) OURSSON AG.

* [Ins enekTpOXVBMEHHS Mpunagy BUKOPUCTOBYWTE
efleKTpoMepexXy 3 HaneXHUMIU xapakTepucTmkamm.

* He BuKopucTOBYIMTe Mpunag B NPUMILLEHHSX, Ae B
NOBITPI MOXYTb MICTUTUCS Napu NEerko3anMmncTuX pe-
YOBWH.

* Hikonu camocTiiHO He po3kpvBaWTe NPUCTPIN -
Lie MOXe CTaTu NPUYMHOLO YPaXKeHHS enekTpuY-
HVWM CTPyMOM, NPUBECTN 40 BUXOAY npunagy 3

napgy i aHyrntoe rapaHTiiiHi 3060B’s13aHHsA BUPOG-

A Huka. [Ins pemoHTy i TexHiyHoro obcnyrosy-

BaHHSA 3BepTanTeCs TiNlbKM B CEPBICHI LEHTPY,
YMNOBHOBaXeHi ANsi pEMOHTY BMPOGIiB TOproBoi
mapkn OURSSON.

e fAxkwo Bu nepemictunnM nNpucTpin 3 NPOXONOAHOro
npvMilLeHHst B Tenne abo HaBnaku poanakyinte 1horo
nepep novaTkom ekcnnyatauii i 3ayekanTte 1-2 roam-
HW, HE BMUKaKOYW.

+ 3 meToto 3anobiraHHs ypaxxeHHst eNeKTpoCcTpy-

A MOM YHUKaTe 3aHypeHHsi npoBoAdy abo BCboro

BMpOBY y BOAY.

* byabre 0co6nMBO 06epexHi i yBaXKHI, SKLLO MOpyY 3
npaLoYnM NprunagoM 3HaxoaATbCs AiTu.

ii * He TopkaiiTecs rapsiumx NoBepxoHb Npunagy,
Lie MoXe Npu3BecTy 40 TpaBMU.

* LUHyp XuBneHHa cneuianbHO 3po6neHuin BiAHOCHO
KOPOTKUM, LLLOG YHUKHY TN PU3UK OTPUMAHHSI TPABMU.

* YHuKalTe 3BMCAHHS LUHypa Yepes rocTpuii Kpaw cTo-
ny abo oro TOpKkaHHSA HarpiTUX NOBEPXOHb.

* He nigknioyarte gaHui npunag 4o Mepexi, nepesaH-
TaXeHOl iHLWUMK eneKTponpunagamu: Le Moxe npu-
3BECTM [0 TOro, LWo npunag He byae dyHKuUioHyBaTh
HanexHNM YHOM.

* He BcTaHoBntonTe npunag nobnuay rasoBux i enek-
TPUYHUX MIINT, @ TaKOX [y XOBOK.

* He BwuKopucTOByiTE Npunaa npu MOLIKOAXKEHOMY
LUHYPI XUBMNEHHS, @ TakoX y BuUMagkax, siKLLO nopy-
LLeHa HopmarnbHa poboTa BUpoby, SKLLIO BOHO Nagano
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CumBon HeGe3nekun oniky
HaragyBaHHs kopycTyBady

npo BUCOKY TemMmneparypy.

a60 6yno NoLIKOAXKEHO BYAb-sIKUM iHLUMM YUHOM.

 [Mpwu BigknoYeHHi BUpoBY Bif Mepexi HeobXigHO TAr-
HYTU NULLE 3a BUIKY, HE TAMHITb 3a NPOBIf - Lie MoXe
NpU3BECTY [0 NOLLKOAXKEHHS NpoBoAy abo po3eTku Ta
CNPUYUHUTY KOPOTKE 3aMUKaHHS.

* [licnsa 3akiHYeHHs1 BUKOPUCTaHHS BigKIOYiTh NPUCTPIl
Bi Mepexi.

+ BepexiTb NpucTpili Big yaapis, nagiHb, Bibpauin Ta iH-
LIMX MEXaHIYHWX BMuBIB.

+ O60B'13kOBO BiAKNtOYaNTE NPUCTPIN Big Mepexi ne-
pen noyYaTkomM MUKW,

* He BukopucToByInTE Npunag no3a NnpUMILLEHHSM.

e Llen npunag He npusHaYeHUn AN BUKOPUCTAHHSA
noabMu (BKItOYakoum fiten) 3 obMexxeHUMmn isnyHm-
MW, CEHCOPHUMU aBo Po3yMOBUMMU 3AiGHOCTSIMU, a6o
HecTayelo AocBidy i 3HaHb. BOHM MOXyYTb KOpUCTYyBa-
TUCA NPUNAAOoM TiNbKW Nig Harns4om nanHK, Biano-
BiJanbHoro 3a ix 6eaneky,abo nicns iHCTpyKTaxy 3
6e3neyHoro BUKopUcTaHHs npunagy. He gossonsnte
AiTAM rpatucs 3 BMpo6om.

* Lle npucTpin NpuaHaYeHnn Tinbku ANs BUKOPUCTaH-
Hs B NOBYTi.

* He BUKOpWCTOBYITE NpY YMLLEHHI Npunaay abpa3unBHi
MaTepianu i opraHiyHi 3acobu Ans YuLeHHs (cnupT,
6eH3VH TO Wo). [Ina YnweHHsa kopnycy npunagy Ao-
NyCKaeTbCA BUKOPUCTAHHSA HEBENMWKOI KiNbKOCTi HeW-
TpanbHOro M1KYoro 3acoby.

PEKOMEHOALII

+ [Mepen BUKOPWUCTaHHAM MPUCTPOID YBaXHO MPOYU-
TanTe Lo iHCTPYKLUito 3 ekcnnyaTauii. [icna yntaHHs,
6yab nacka, 36epexitb 1i ANs BUKOPUCTAHHS B Maii-
Gy THLOMY.

* Yci intocTpadii, ki HaBegeHi B Ui iHCTPYKLii, € cxe-
MaTUYHUMKN 306paeHHSAMU peanbHux OB’eKTiB, AKi
MOXYTb BiAAPI3HATUCSA Bif iX peanbHnx 306paKeHb.

* He pyxanTte npunag nig 4ac BUKOPUCTAHHS.

* BukopucToByiiTe npunag nue AN NpuroTyBaHHs i
posirpiBaHHs ixi.

* He BukopucToByiTe npunap, sk gxxepeno tenna.

* He 3anuwaiite ABepusTa BiaKpUTUMU Nig Yac poboTu
npunagy.

* BukopucToByiTe nuwie TEePMOCTIVKUIA NOCYA, SKWUWA
niAXoAWTb ANst MiHi-4yXOBOK.

* Hikonu He kNagiTe y npunag koHcepBHi 6aHku, NnsLw-
KW, @ TAKOX LLiNbHO 3aKpUTi EMHOCTI i 3aHaATO BENWKI
npogyktu. Lle moxe npussectu go Tpasmu abo no-
NOMKV npunagy.

* Hikonnm He knagitb cupe m’sico / puby Gesnoce-
peAHbO Ha peLUiTKy, TOMY L0 XUP i Macno mMoxyTb
cnanaxHyTu. BukopucToByinTe dbopmy Ans BuMikaH-



HSl, 3aropHyBLUX MonepeaHbOo NPOAYKT Yy honbry.
MepekoHanTecs, WO donbra He KOHTaKTye 3 Harpi-
BanbHUMMW efleMeHTaMu.

+ [pwv BUKOpUCTaHHI hoNbrv po3milLyinTe AEKO Ha ce-
peaHin abo HYXHI piBeHb.

* He 3anuwanTe npautotounin npunag 6e3 Harnsagy.

* Hikonu He knagiTb y / Ha npunag nanip, KapToH, nnac-
TUK, PYLUHWKM TO O, TOMY LLO Lie MOXe BUKIMKaTu
NOXEXY.

« BukopuctoBynTe npuxsatku abo TepMOCTINKi

& pykaBuykm, Wo6 AictaTv NpoayKT 3 Oy XOBKM.

+ T[lig yac BMKOpUCTaHHSA Npunagy He nneckante ABep-
usTamu, He CTaBTe Ha BiAKPUTI ABepUATa AeKO Ta iHLWi
npeaMeTH, yHuKanTe nonagaHHa XonoAHOI PiAUHN Ha
HarpiTi ABepui npunaay, Man. A-1.

+ fKwo nig vac NnpuroTyBaHHs i>ka 3aropinacst abo 3agu-
Munacsi, BUMKHITb Npunag i BANMIiTb BUNKY 3 PO3ETKM.
He BiakpuBaiTe aBepusATa, NOKM NONYM'ss HE NpuUMn-
HWUTBCS, TOMY LLO NOAAYa KUCHIO NOCUNUTL MOMyM’s.
He nuiiTe Boay Ha npunag, TOMy LLO CKIO MOXe Non-
HYTW.

Excnnyataujs gaHoro npunagy B XXOAHOMY Bu-
nagky He Mae Ha yBasi 3aCTOCyBaHHS [0 HbOro

i3nyHOI cunu, Tak Sk Le Moxe Npu3BecTu oo
NOMoMKY BUPOBY 3 BUHW KOPUCTYBaYa.

BCTAHOBJIEHHA, Man. A-2

* BcTaHoBITE Npunag Ha ropus3oHTanbHiN PiBHIN Tep-
MOCTIIKii NOBEPXHi Ha BUCOTI, WO € HELOCSKHO
Ans aitei, 4OTPMMYYUCh BiACTaHi Bif CTiH/Me6niB.
OpHa cTopoHa MoBMHHA GYyTW MOBHICTIO BIiNIbHOM.
[aHuit npunap 3a6opoHAETLCA BOyAOBYBaTy.

* He posTawoByiiTe npautoo4mnin npunag nig/nopyy 3
chipaHkamu abo iHWMMK nerko3anMmcTumm matepia-
namu, OCKinbKM Lie MOXe NPU3BeCT 40 NOXeXi.

KOMMINEKTALUIA, Man. B

EmanboBaHuii nucT.
Peuitka
Pyudka AN peLitku Ta AEKM. ......covveeriieireiieeeiiens 1 WwT.
Pyuka kpyTuBa

MipaoH Ans KpuxT ...
Kowumk ans puém. ....
KOLLUMK-TPUIB. ...t 1wt

IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTauii
[apaHTinHWiA TanoH
ENEMEHTWU KOHCTPYKUIT, Man. C-1

Pyyka gBepuatu
KpinneHHs Kpy THHSA
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[Ma3n ans pewiTkn Ta gekun
OeepusTta
Manenb ynpaBniHHA

OTBOpPYM ANst BEHTUNALIT

IHavkaTop po6oTn
MiaaoH Ana KpuxT
EnekTpunyHi koHdopkn (155Mm i 185Mm).
Tinbku gns MO3030
BHyTpiwHsA niaceiTka, Man.C-1-2

BepxHin i HWXKHi TeHn, Man.C-1-1.

BUKOPUCTAHHA

MaHenb ynpasniHHa, Man.C-2

U (3] () (m

EIE (I m) O C (2SS (m]

B kg 03

LG

Mepemukay cyHkuin, Man.C-2-4
MonoxeHHa CTOIM, BigknioyeHHss poboTN KOH-
BekLUii /kpyTvBa

KoHBekuUist (LMPKynAUis rapsyoro nosiTps Ha-
BKOJ10 MPOAYKTY)

KpytB (kpyTwB noBepTaeTbes, BiabyBaeTbcs
piBHOMipHe o6CMaxyBaHHS 3 yCix 60okiB)
KoHBekuisi i kpyTnB

Mepemukay koHdopok, Man.C-2-5

(Onsa mogeni MO3030)

MonoxeHHs CTOIN, Bigknio4eHHs pobOTH KOH-
dopok

BkntoyeHHs niBoi koHdopkn (185mMm/1000BT)

BkntoyeHHsi npaBoi koHdopkm (155mMm/600BT)
BkntouyeHHs 060x koHGOopok

Perynatop Temnepatypu, Man.C-2-1
PerynioBaHHa Temnepatypu Big 100°C pgo
230°C

MepeMukay peXxmmiB NPUroTyBaHHS,
Man.C-2-2
MonoxexHs CTOM

BepxHili TeH (BepxHili HarpiB)
HWXHi TeH (HWXHIM HarpiB)

BepxHiii i HUXHIN TeHn, ogHoyacHa poboTa
BEPXHbOrO i HWXHbOrO HarpiBanbHUX ene-
MEHTIB

BepxHint TeH i kpyTuB (ans mopenen MO2305,
MO2610)

BepxHilt, HUXHIN TeHN | KOHBeKUiA (ANs Moaenen
M0O2620, MO3030)

BepxHili, HXHIN TeHW, KOHBEKLiS | KpyTUB (ANns
Mozenen M0O2620, MO3030)

Tanmep, Man.C-2-3
Tanmep, BMGip Yacy Big 0 4o 60 xBUNWH

MonoxeHHs CTOMM, BUKOPUCTOBYWTE ANS 3YNUH-
KV NpoLiecy NpuroTyBaHHs
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KoHcTpykuis kpyTuBa, Man. C-5

[avok

3atnckay
Kopnyc

BarHer

Mydpra arryHa

MigroTroBka go po6otun

Mepen nepwmm BUKOPUCTAHHAM MPOTPITb KOPMNyC npu-
nafy Cyxor i M'sIKolo TKaHWHOW. PeluTy YacTuH BUMMIATE
TEnnoo BOAOK 3 AOAABAHHAM PiAUHW ANS MUTTS NOCYAY.
Mepen cknagaHHaM abo po3GupaHHsM Npunagy nepeko-
HamTecs, WO npunag BUMKHEHWA 3 po3eTkn. PetenbHo Bu-
CyLLIiTb BCi AeTani.

YBIMKHITb NOPOXHIM Npunad Ha 15 XBUMH, BCTaHOBUBLLIN
MakcumarneHy Temneparypy 230°C 'y pexumi @ 1 ans
M02620/MO3030), o6 B1aanuTH 3anaxu HOBOroO Mnpura-
Ay. MNpoBiTpiTh NpUMILLEHHS. [JanTe npunaay OXOnoHyTW.

Mopsipok podotu, Man. C-2

1. MepekoHanTecs, WO NigA0H ANA KPUXT BCTaBMNEH Mo-
BHICTIO, @ pyyka Taiimepy @ 3HaxoAMTbCA B NOMo-
KEHHi @ YBIMKHITb BUNKY Npunagy B po3eTKy.

2. BcTaHoBITb HEOOXiAHY TemnepaTypy 3a [OMNOMOro
perynstopa )

3. YaimkniTh Taiimep () Ha 5 XBUMMH B pexumi (&
ans MO2620/MO3030), wob npunaa Harpiscs. Pyyka
Taimepa Byae aBTOMaTUYHO NOBEPTATUCS NPOTArOM
NPUroTyBaHHS.

4. BubepiTb HEOBXiOHWI PEXMM 3a [ONOMOTOH0 BigMOBiAHO-
ro perynsiropa: (o2 -]

5. MowmicTiTe 3a3panerigb NiAroToBneHi NpoaykTn Hag-
eko / pewliTky / kpyTuB. He posTalloByiiTe NpoayKTu
BrvKYe HixX 2 CM. Bif HarpiBanbHUX eNeMeHTIB.

6. OBepexxHO BCTaHOBITb peLliTky, Aeko abo KpyTuB y
npunag Man.C-3. 3akpuiite aBepusTa.

7. YBiMKHITb Tanmep (d ), BCTaHOBMBLUM HEOOXigHWI Yac.
He pekomeHayeTbCs BiokpyBaTU ABEPLSTA B NPOLIECI
NpUroTyBaHHs.

MPUMITKA: Konv npunag npautoe, BKYeHi BHY TPILLHE
OCBIT/IEHHS, BKIHOYeHa i iHaukaTop poboTtun 7, Man. C-1.

8. lMicna 3akiHYeHHs NpuUroTyBaHHsi Tavimep (npunaa)
BiAKNIOYNTLCS aBTOMaTUYHO, NPOJTYHAE 3BYKOBUIA CUT-
Han. BcTaHoBITb BCi perynsitopy B NONOXeHHs @

9. ObepexHo BiakpuiiTe ABepUsTa i AicTaHbTE NPUrOTO-
BaHWI NPOAYKT 3a AOMNOMOroto npuxsaTtok abo 3a Ao-
NoMOroto crneLinbHoi pyykn ans geko, Man. C-4.

BukopucraHHsa kpytuna, Man. C-5

1. Bi3bMiTb KpYTMB i 3HIMiTb 3 HbOrO OAUH 3aTHCKaY

2. Hacapitb 3asnanerigb nigrotosrneHe m'aco abo ntu-
L0 Ha KPYTMB MO LEHTPY i LWiNbHO 3akpiniTe 3atuc-
Ka4yammn 3 ABox 6okiB. Bci yacTuHn m’'asca abo ntuui
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NOBWHHI BYTK 3aKpinneHi, HiIYOro He NOBWMHHO BUCITU
abo xuTatucs.

3. YBIMKHIiTb Tailmep @ Ha 10 XBUNWH B PeXUMI @
o6 npunap Harpiscs.

4. BCTaHOBITb KPYTUB Yy cneuianbHi nasu, 3aroctpeHui
KiHeLb B MpaBe rHi3go, a niBui KiHelb Ha cnewianbHy
KBagpaTHy ornopy

5. Ha HuxHIl piBeHb BCTAHOBITb Aeko, Wwob cik 3 m'saca /
KypKM Kanas B HbOTO.

6. BcTtaHoBITb HeOOXigHY TemnepaTypy 3a [OMOMOro
perynstopa

7. Bnubepitb n0Tpi6H|/u7| pexunM 3a JONOMOroo BignoBsia-
HUX per: ﬂﬂTOpiB' (ana mopenen MO2305/2610)
abo , i, BI,CLI'IOBI,CIHO : (ans mopenew
M03020/3815/4225) (ana  mopenew
MO2620/3030).

8. YBiIMKHITb Taimep @ BCTaHOBUBLLM HEOOXiAHWI Yac.

9. Micns 3akiHYeHHA NPUroTyBaHHS TanMep (Npunaga)
BiAKMIOYNTLCA aBTOMAaTWYHO, MPOJIyHAE 3BYKOBWA
curHan. BctaHoBITh BCi perynaTopu B MOMNOXEHHS

10.[JlocTaHbTe KPyTUB 3@ JOMOMOro0 crneuianbHol pyy-
ku €5, Man. B, niggiBwu ii rauku no o6uasa 6oku kpy-
TmBa. CnoyaTky o6epexHo MiaHIMiTb KpyTUB 3 NiBO-
ro nasy i noTArHiTb Ha ce6e, NOTIM BUAMITb KPYTUB 3
npasoro rHisga. 3HimMiTb M'sico abo nTuuto 3 KpyTBa
Ha 06pobHy goluky abo 6ntogo.

MPUMITKA: Mopsaok poboTn 3 KOLUMKOM-TpUilb i kKO-

LwnkoM Ans pubu @ (Man. B) aHanoriyHui.

BukopucTaHHA enekTpuYHMX KoHopok
(ansa mogeni MO3030)

1. YBIMKHIiTb BUNKY npunagy y po3eTky. BctaHoBiTb no-
cyA 3 NpoAyKTaMu Ha KOHOpKY.

2. Bubepitb HeobXiaHy KOH(OPKY, Ha sKin 36upaeTech
roTyBaTu, 3a [OMOMOroOl0 perynstopa , , @
3acBiTUTbCH iHAMKaTOP PO6OTH | KOH(OPKa MOYHE Ha-
rpiBatucs.

3. MNicna 3akiHYeHHA NPUroTyBaHHA BCTAHOBITbL peryns-
TOP KOH(OPOK B MONOXEHHSA @ BuMKHITL Nnpunag Big
mMepexi.

A CrigkyTe 3a Xeto nif Yac NpuroTyBaHHS.

A He BMuKanTe koHdopku 6e3 nocyay.

MPUMITKA: PekomeHayeTbCcs BUKOPUCTOBYBATW ANs
KOHpOpPOK nocyA 3 nnackum gHom. [iameTp nocyay no-

BMHEeH Bignosiaat koHdopui abo 6yTn Tpoxu Ginblue.
CnigkyiTe 3a YACTOTOK KOH(POPOK.

KoHhopku Ta AyXOBKa MOXYTb NpaLtoBaTh O4HO-
YacHo.



PEKOMEHIALIT LLIOOO NPUMOTYBAHHS:

HaiimeHyBaHHs Pexum MonoxeH- | Temnepa- Yac npuroty- MNpumitka
NpoAayKTy NpUroTyBaHHA HSA peLliTku | Typa BaHHA
Ipexo
M'aco CBuHMHa g J | 200°C 35-40 xB. Mepep npuroTysaH-
(800r.) 3 B HAM 3amapuHynTe,
HapiXTe HeBenu-
KAMM LIMaTOYKammn
(3x3x3cm).
Anosm- g J | 200°C 40-45 xB. Mepepn npuroTtyBaH-
YuHa / @ HAM 3amapuHyiiTe,
6apaHuHa ? € HapixTe HeBenu-
(800r.) KMMU LUMaToYKamu
(3x3x3cm).
M’sicHi Kos6acku g J | 160°C 15-20 xB. 3pobiTb HeBe-
Hanisca- | (500r) @ 3 < NVKU No3/0-
6pukatu BXHill Haapis.
BcTaHoBiTh NiggoH
ONs KpUxT @ .
Cocucku C J | 160°C 15-20 xB. MonepeaHso
(500r) @ 3 € OYUCTITb CO-
CUCKM Big NMiBKK.
BcTaHoBITE Mig-
AOH ANSA KPUXT
0.
Kotnetn @ vyv g J | 120°C 20-25 xB. Hanwuite 150 mn
(800r) ARA 3 € BOAVW Ha AHO [eki.
MO2620
MO3030
Bichutexkc g J | 160°C 15-20 xB. 3po6iTb NO300BXHI
(350r) @ Hagpian (ciTkoto),
2 & HaTpITb cinnto, cne-
LisiMu i NpsiHUMK
Tpasamu.
M'aco ®dine VvV vyv g J | 160°C 25-30 xB. [ns s6epexeH-
nTuui (500r) 1. N HS! COKOBMTOCTI,
MO2620 4 § BUKOPWCTOBYITE
2 @ MO3030 pykae ans 3a-
(® ki rpuro- NiKaHHs1. Ha_TplTb
TyBaHHA Ans cinnio,cnevismu,
CTBOpEHHS NpsiHAMU TpaBaMu.
nigxkapeHol
CKOPUHKM)
Hikn vvv vyv g J | 160°C 25-30 xB. [ina sbepexeHHn
(500r) ARa COKOBMTOCTI,
MO2620 { § BUKOPUCTOBYMTE
MO3030 pykaB Ans 3a-
nikanHsa. Hatpitb
cinnto,cneuismu,
npsHUMM Tpa-
Bamu.
Kpunbus g J | 180°C 15-20 xB. Hartpitb cinnto,
(500r) @ crneuisiMu, NpsiHNMK
g 5 TpaBamu.
CrereHus @ vyv C J | 160°C 25-30 xB. Harpis cinmo,
(500r) crnewisiMun, NpsHMN
MO2620 4 § Tpasamu. Hanwiite
MO3030 150mn Bogy Ha
[AHofeki. /
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PEKOMEHDALIT LLIOOO NMPUTOTYBAHHS:

HanimeHyBaHHsA Pexum Mono- Temnepa- Bpems MpumeyaHue
npoAayKTy NPpUroTyBaHHA XKEeHHA Typa npurorosne-
pewuiTku / HUA
Aeko
Msco Lina vyv g J | 160°C 30-40 xs. Hanunte 150 mn
NTULbI KypKa 1. @ ARA 3 < BOAW Ha AHO Aeki.
(900r) MO2620 Hatpitb cinnto,
2. @ MO3030 cneuisiMu, NpsiHMm
(B KiHUi npuro- TpaBamMmu.
TyBaHHA Ans
CTBOPEHHS
nigxapeHol
CKOPUHKM)
Pn6a Lina vyv g J | 130°C 15-20 xB. BcraHosiTb nigaoH
(600r) @ AXa ANs KpuxT @.
MO02620 ¢ b 3aropHiTh NpoayKT
MO3030 y ¢onbry. Ans
PO3M'SIKLLEHHSI
ApiBHMX KicTOYOoK
puby npoknactu
LuMaTo4Kamm
NMMOHa.
MopuinHi g J| | 150°C 15-20 xB. Hanwite 150 mn
LmarTkn @ 3 E BOAW Ha AHO [eki.
(500r)
TocTu (4 kycka) @ vyv g J 180°C 7-10 xB. HapixTe xni6 T0-
AXa cTamu. BcTaHoBiTh
MO02620 ¢ ] NiAAOH ANS KPUXT
MO3030 @. Nepep npuro-
TYBaHHSIM 3MacTiTb
TOCTU BEPLLKOBUM
Macriom.
Ipitkm (500r ) MO2305 MO3020 MO2620 | [¢ J | 120°C 15-20 xB. HapixTte xni6 ky-
MO2610 |MO3815 MO3030 Bukamm (1x1x1cm)
MO4225 ¢ b Mepep npuroty-
@ BaHHSIM CKpOMiTh
A%A IPiHKN POCANHHAM
Macrnom, nocunarm
cinnto, nepuem,
NpsiHUMK TpaBamu.
KapTtonnsa cmaxeHa g J | 150°C 25-30 xB. HapixTe kapTo-
(500r) @ NIo CONOMKOK
¢ b (0.5x0.5x4cm).
MoconiTs i gogaite
LUMBYnto BKIHL
CMaXeHHS1.
OBoui TywikoBaHi y J | 100°C 30-35 xB. MopixTe oBoui.
(500r) @ S BukopucToByiiTe
EMHICTb 3
»apoMiLHoro
marepiany.
Ha rpwni g J | 120°C 10-15 xB. MoconiTb oBoYi B
(250r) @ KiHLi NpUroTyBaHHS.
Bunivka Mupir @ vyv ¢ 120°C 30-35 xB. BukopucTosyiite
(300r) AZa Kpyrny copmy Ans
MO2620 { ] BUNIYKM 3 BUCOKMMM
MO3030 GopTamu.
MeunBo vyv g ]| 160°C 15-20 xB. MNipknaaite apkyw
(200r) AAA ARA neprameHTy Ha
MO2620 { ] [EKOo.
MO3030 /
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PEKOMEHIALIT LLIOOO NPUFOTYBAHHS::

HanmMeHyBaHHsA

npoaykty

Pexum

NpPUroTyBaHHA

Mono-
KEHHs

peLuiTku /
AEKO

Yac npuroty-
BaHHA

Temnepa- MpumiTtka

Typa

Kekc @ vy C J | 100°C 30-35 xB. BukopucTtosyiite
(300r) ARA 5 € opmy Ans npu-
MO2620 roTyBaHHA KEKCIB.
MO3030
Miua 6 nronmis/ @ vyv g J | 180°C 6-8 xB. 3macTiTb kpai nium
(Cixa/ 15 cm ARA 5 < TOMaTHUM COyCOM,
Hanisga- MO2620 MalioHe3om abo
6pukar) MO3030 iHLLIMM coycom Ha
BaLU cMak AJ1si 3arno-
8 fronmis/ @ vyv g J| | 180°C 8-10 xs. 6GiraHHs nepecyxan-
20 cm A%a 5 d Hs1. BuKopucTOByiiTe
MO2620 kpyrne aeko ).
MO3030
NazaHba MO2305 MO3020 'MO2620 [T J | 100°C 25-30 xB. BukopucTtosyiTe
MO2610 MO3815 |MO3030) | J hOpMY 3 BUCOKMMMU
MO4225 GopTamu.
wllll~
ada
3anikaHkm - @ vyv y J | 100°C 30-35 xB. BukopucToByiite
OBOYeBI,CUPHI,M'ACHI, ARA EMHICTb 3 kapoc-
kapTonnsHi. (500r) MO2620 ? b Tiikoro maTepiany.
MO3030 MonepeaHso
3MacTiTb 3BEpXy
CyMiLLLLIO CMeTaHu
Ta anus.
M’sico / nTULs Ha Kpy TOBI MO2305 MO03020 g 7| | 150°C 40 xB. 3macTiTb noBepx-
(900r) MO2610 MO3815 | |f €—> HIO NPOAYKTY poc-
M02620 MO4225 TIMHHMM MacrioMm.
MO3030
Cwd
Kos6acku Ha KpyTOBi vvv g J | 150°C 15-20 xB. 3macTiTb nosepx-
(250r) {€—> HIO MPOAYKTY poc-
JIMHHAM MacrnoM.

NPUMITKWU: Yac npuroTyBaHHs Ta TemnepaTypaB Ta-
6nuLi HOCSATb peKkoMeHAALINHUIA XapakTep Ta MOXYTb
BiPi3HATUCS B 3aNeXHOCTI Bif peLenTy.

YTUNI3AUIA

« Tepen TUM, ik BUKMHYTU CTapuii npunag, 3 MeTor
6e3nekn, 0bpixxTe enekTpuyHmi kabenb,wo06 3anobir-
TN NOAANbLIOrO BUKOPUCTAHHS.

YUWEHHA | gornAag, MAJ. D

* BuMkHITE Npunag Big Mmepexi.

« [lariTe NpUCTPOIO OXOMOHYTK, NEPLU HiXX MOYHETE
0r0 OYMLLEHHS.
* BigkpuiiTe aBepusiTa MOBHICTIO Ta AicTaHbTe NiAA0H .
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ONs KpUXT. [Nt Uboro Bi3bMiTb 3@ BUCTYNaloumii Kpan
niggoHy, 3nerka nigHiMiTb Moro Ta o6epexHo noTar-
HiTb Ha cebe.
MomuinTe pewiTKky, AEeKO, KPpyTUB, KPYrnui Aeko,
KOLUMK ANS pubu, KOLWMK rpunb, pyYKkn ANs peLuiTku
Ta ANS KpyTUBa B TENMIN MUMbHIA BOAi. IX MOXHa
MWUTW B MOCYAOMWWHIN MalwuHi. Temnepatypa B
NOCYAIOMUIMHIA MalIUHi HENOBMHHA NepeBuULLY-
BaTh 60°C.
Kopnyc npunagy, ninaoH Anst KpUXT, KOHopKK, a Ta-
KOX BHYTPILLIHIO YaCcTUHY (KpiM HarpiBanbHUX enemeH-
TiB) NPOTPIiTb BOSIOrOK0 Ta M'SIKOKO TKAHWUHOIO..

* Hikonu He 3aHyploiiTe npunag y Boay Yyepes He-

6e3neky ypaxeHHsi CTPYMOM.

PeTenbHo BMCYLWiTb BCi geTani.
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MOXTIMBI MPOBIIEMU TA CMOCOBMU iX YCYHEHHA

MoxnuBa npo6nema

Mpunag He BMMKaeTbCA

| MoxnuBa npuynHa

BigcytHa Hanpyra B Mepexi
eNeKTPOXMBIEHHS.

| Cnoco6u BUpilLeHHSA

BumkHITE mpunag Big Mepexi enekTpo-
KMBMEHHSITA [Jo4vekanTecss Hopmanisauii
Hanpyru.

Mpe nap Mpv npurotyBaHHi ki 3 Be- | Byabre obepexHi, Bidkpusakoum ABepusTa,
NIMKUM  BMICTOM  pigMHM MoXe | o6 He oBnekTucst napoto.
BUOINATUCA  NEeBHa  KiNbKiCTb
napy.

3anax rapy 1. HakonuumHHs KpuxTn Ha nipaoHi. | 1. YncTiTe NigaoH ANa KpUXT Nicns KOXHOT

2. HakonuumBest xup Ha peLuiTui,
fAeki abo Ha BHYTpILLHIA YacTu-
HW npunagy.

po6oTu 3 Npunagom.
2. MpoTupaiiTe npunag BcepeauHi (ocTu-
MniA) Ta MUIATE peLLiTKy Ta Aeko Biqp@

nicns BUKOPUCTaHHA.

CEPTU®IKALIA NPOAYKLIT

IHdbopmalito mpo cepTudikaT BiANOBIAHOCTI AMBITLCS Ha canTi http://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates / # tab0 abo 3anuTyiiTe Konito y NnpoaasLs.

TexHi4Hi xapakTepucTuKu

Mogenb MO2305 MO2610/2620 MO3020 MO3815 MO4225 MO3030
O6'em, n 23 26 30 38 42 30
KoHBekuis - -1+ + + + +
Poawmip geko, mm (OxLL) 336,2x260 349,5x250 377,6%267 391,8x307 391,8x337 377,6x267
CnoxuBaHa NoTyXHiCcTb, BT Max 1500 Max 2000 Max 3100
MNapameTpu enekTpoXUBIEHHS 220-240 B ~; 50/60Iy

Temnepatypa 36epiraHHsi Ta Bin -25°C fo +35°C

TpaHCNOpTYBaHHSA

Temnepatypa 36epiraHHs Ta 87 +5°C 70 +35°C

TPaHCNOPTYBaHHSA

Bumoru go BonorocTi

MOBITPst Npw 366’.)|raHHI' 15-75% 6e3 yTBOPEHHs KoHAeHcaTy

TpaHCMNOPTYBaHHI Ta ekcnny

arauii

Knac 3axucTy Big ypaxeHHs |

eneKTPUYHUM CTPYMOM

Poamipu npunagy, mm (BxLLXIT) | 467x350x290 | 489x340x322 | 522x360x322 | 540x391x343 | 540x426x343 | 522x360x338
Bara npunagy, kr 6,66 7,14/7,54 8,562 9,67 9,85 10,5 /

* MpoAyKuis NoBUHHa 36epiraTucs B CYXUX, BEHTUNILOBaHUX CKMAaACbKMX NPUMILLEHHSX NPy TemMnepaTypi

He Hux4e -25°C.

A

ueHTpy OURSSON AG.

PeMOHT npunaay NoBYMHEH NPOBOAUTUCA TiNbkKu KBanicikoBaHnm chaxiBLeM ynoBHOBaXXEHOro CepBiCHOro
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CEPBICHE OBCJ1YTOBYBAHHA

Komnanis  OURSSON AG BWCNOBMOE BaM BENUYEIHY
BOSYHICTb 3a BUGIp Hawwoi npoaykuii. My 3pobunm Bce Mox-
nvBe, Wo6 AaHui BUPIO 3a40BOMBHAMNO BaLLUMM 3anutam,
a sKicTb BignoBigana KpawmMm CBiTOBMM 3pa3kam. Y pasi,
AKkwo Balle Bupi6 mapkn OURSSON notpebyBaTtume Tex-
HiYHOrO (rapaHTiiHoro)obcnyroByBaHHi abo rapaHTiliHOI 3a-
MiHW, MPOCMMO BaC 3BEPTaTVCA B OAMH 3 YNOBHOBAKEHWX
CepsicHux LlenTpis (gani - YCL). 3 nosHuM cnvckom YCL|
Ta X TOYHUMWU afpecamyt B MOXETe O3HaVoOMWUTMCH Ha
canti www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLUM 32 HOMEPOM Tenedo-
Hy 6eskoLuToBHOI rapsivoi niHii OURSSON AG.

Y pasi BUHVKHEHHS NTaHb | Npobnem, nos’s3aHnx 3 Npo-
aykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3BepraTtucs
NMMCbMOBO B OPraHi3aLlito, YNOBHOBaXKEHY Ha MPUMAHATTS i
33[J0BOMEHHSI BUMOT CMOXWBAYIB LLOJO TOBapy HeHamnex-
Hoi sikocTi, - TOB «Kepytoua cepicHa koMmnaHisy, 109202,
Mockga, woce ®pesep, 4. 17A, ctop. 1A, abo no enekTpo-
HHi nowTi info@oursson.ru. YkpaiHa TOB «YHiBepcanbHa
Aunctpun6'totopcbka Komnaris» 03065, m.KuiB Oynbs.
.Nlence/Akapemika Kabnykosa, 6yn.51/16 abo no enek-
TPOHHIN nowTi info@oursson.ua, Ten. 228-82-01.

YmoBu MapaHTiitHux 3060B’sisaHb OURSSON AG:

1. FapaHTuitHble  ob6sizatensctBa OURSSON  AG,
npepoctasnsemble YCL| OURSSON AG, pacnpo-
CTPaHSIIOTCS TOMbKO Ha MoAenu, npefHa3HaYeHHble
OURSSON AG pns npousBogcTBa unuM nocTa-
BOK W peanu3aumMu Ha Tepputopuu CTpaHbl, rae
npegocTaBnseTcs  rapaHTUHOe  obcnyxuBaHue,
npuobpeTeHHble B 3TOW CTpaHe, MpoLUealIne cepTu-
duKaLmio Ha COOTBETCTBMNE CTaHAApTam 3TON CTpaHbl,
a TakkKe MapKuMpoBaHHble oduLManbHbIMK 3HaKaMm
COOTBETCTBUS.

2. lapaHTinHi 30608’'s3aHH OURSSON AG gitotb B
pamkax 3akoHO4aBCTBa NPO 3aXMCT MpaB CroXuBaYis
i perynioTbCst 3aKOHOAABCTBOM KpaiHuW, Ha TepuTopii
SIKOI BOHW HapjaHi, i nvwe 3a yMOBW BUKOPUCTaHHS
BMPOBY BUKMIOYHO ANsi 0COBUCTUX, cimeiiHnx abo fo-
MalLLHix noTpe6. MapaHTinHi 30608’'83aHHS OURSSON
AG He NOLIMPIOTLCS Ha BUNAAKN BUKOPUCTAHHSA TO-
BapiB B LiNAX 3A4iNCHEHHSA NiANPUEMHULBKOT AiSNbHOCTI
abo y 3B'A3ky 3 npuabaHHAM TOBapiB 3 METOK 3aA0-
BOMEHHS NOTpeb NianpueMcTB, ycTaHOB, opraHisaLin.

3. OURSSON AG BcTaHoBntoe Ha cBOi BMpobu Taki

MikpoxBunboBi nedi, xniGoniuku, iHAYKLiAH
nnuTn

MynisTMBapKM, KyXOHHI MPOLIECOPU, KyXOHHI
MaLUMHW, ENEKTPUYHI YalHUKW, eNeKTPUYHI
rpuni, GrieHaepu, Mikcepu, M'sicopy6km,
TOCTEpU, TEPMOMOTH, POCTEPY, KaBOBAPKH,
napoBapKu, COKOBWKUMATKW, noapibHIoBaYi,
Aerinpatopw, AorypTHULL, hepmeHTaTopu,
MiHiZyXOBKW, MOPO3UIBHIUKM, XONOANMBHUKNA,
aBTOMATUYHI KABOMALLMHM, CMiHIOBAY MOJTOKa,
MyrisTipeaka, hepmMeHTaTopu/iorypTHULY,
nigirpisay, crepunisatop

36 12

KyxoHHi Baru, cudoHmn 24 12
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CTPOKM CNyx6u Ta rapaHTiiiHi TEpMiHK:

4. lapaHTinHi 306oB’s3aHHas OURSSON AG He no-
LUMPIOIOTECA Ha NepepaxoBaHi Hux4ye npunapas
BMPOOBY, AKLLO iX 3aMiHa nepenbayeHa KOHCTPYKLieo
i He noB’si3aHa 3 po3GupaHHsM BUPOBY:

* EnemeHTV XuUBNeHHS.

* Yoxnu, pemeHi, WHYpU [ONA NepeHeceHHs,
MOHTaXHi NPUCTOCYBaHHS, IHCTPYMEHT, AOKYMEH-
Tauito, Lo AoaaeTbes 40 BUPOGY.

5. MapaHTis He NOLWMPIOETLCS HAa HeJOMIKM, L0 BUHUKN

B BMPOOi BHACNiAOK MOPYLUEHHS CMOXWBaveMm npaBuin

BMKOpPUCTaHHS, 36epiraHHa abo TpaHcnopTyBaHHS

ToBapy, Aii TpeTix oci6 abo HenepeBoOpHOT cUnK, BKIO-

Yyaloum, ane He 06MeXyo4MCb HAaCTYNMHUMU BUNAAKamu:
*  fAkwo Heponik ToBapy 3'SBMBCS BHACMiOOK He-

nbanoro nNoBOAXEHHS, 3acToCyBaHHsi ToBapy
He 3a NPU3HaAYEHHsIM, MOPYLUEHHs YMOB i npa-
BWN ekcnnyarauii, BMKNageHUx B iHCTPYKUIi no
ekcnnyarauii, B TOMy 4ucni BHacnifok BnnuBy
BUCOKMX ab0 HM3bKMX TemnepaTyp, BUCOKOi BONO-
rocTi abo 3anuneHocTi, cnigax BiaKpUTTs kopnyca
npunagy Ta / abo camoCTiHOrO PEMOHTY, HeBIa-
nosigHocTi [lepXXaBHUM cTaHgapTaMm napamMeTpis
Mepex XUBMEHHs, NonafgaHHs BcepeanHy Kopny-
ca piavHW, KoMax Ta iHLUX CTOPOHHIX NpegmeTiB,
PEYOBWH, @ TaKoX TPUBAIOro BUKOPUCTAHHS BU-
pobu B rpaHNYHUX pexumax horo poboTu.

* TlowkomkeHHA Ta AedekTn, BUKIUKaHI sKic-
TIO BOAWM | BiAKNaAEHHAM HaKuny (OYMLLEHHS
Bif, HaKuny Ta YucTka He BXOAUTb B rapaHTiiHe
obcnyrosyBaHHs i noBuHHa PEMYNAPHO nposo-
antucs Bamu camocTinHo).

*  fAkwo Hepomnik ToBapy 3'IBUBCA BHACMigOK He-
CaHKLiOHOBaHOro TecTyBaHHsi ToBapy abo cnpob
BHECEHHSI OyAb-SKMX 3MiH B MOro KOHCTPYKLIitO
abo ioro nporpamHe 3abe3neyveHHs, B TOMY Ync-
ni pemoHTy abo TexHiyHoro obcnyroByBaHHSA B
HeynoBHoBaxeHoMy OURSSON Al peMOHTHOT
opraHisauii.

*  fKwo Hegonik ToBapy 3'IBUBCSA HACMNiAKOM BUKO-
PUCTYBaHHS HecTaHAapTHUX (HeTunosux) i (abo)
HesiKiCHOro npunagas, akcecyapis, 3amnacHuUx
YaCTUH, ENEeMEHTIB XUBMEHHS.

*  fAkwo Heponik ToBapy NOB’A3aHWUA 3 NOrO 3acTo-
CyBaHHSIM CRifbHO 3 4OAATKOBUM OGnagHaHHAM
(akcecyapamu), BiAMiHHVMM Bif [0AAaTKOBOro 06-
nagHaHHsa, pekomeHgoBaHoro OURSSON AG po
3acTocyBaHH0 3 aaHuMm ToBapoMm. OURSSON AG
He Hece BiAnoBiganbHICTb 3a AKICTb 40AAaTKOBOro
obnagHaHHA (akcecyapiB), BUpo6rneHoro TpeTiMu
ocobamu, 3a AkicTb po6oTH CBOIX BMPOGIB Chifb-
HO 3 TakMM obnafgHaHHAM, a TakoX 3a SKiCTb
po6oTn pgopgaTtkoBOoro obnagHaHHa BMpOOHMUTBA
koMmnaHii OURSSON AG cninbHo 3 BUpo6amu iH-
LMX BUPOGHUKIB.

6. Hegonikn TOBapy, BusSIBNEHi B nepiog CTPOKY
cnyx6u, ycyBalTbCsl YNOBHOBaXEHUMW Ha Le
peMOHTHMMKU  opraHisauismn (YCL). TMpoTsirom
rapaHTinHOro TepMiHy YCYHEeHHsi HeaonikiB nMpoBO-
ONTbCA GE3KOLITOBHO MpU Nped’siBNeHHi opuriHany
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3arnoBHEHOr0 rapaHTiNHOro TanoHa Ta LOKYMEHTIB,

Lo NiATBEPAXYIOTb (haKT i AaTy yKnageHHs OOroBo-

py po3apibHOT KyniBni-npofaxy (TOBapHWi, kacoBui

Yek T.N.). Y pasi BiACyTHOCTi 3a3Ha4YeHNX JOKYMEHTIB

rapaHTiHWIA CTPOK OBYMCNIOETLCS 3 AHS BUIOTOB-

neHHsi ToBapy. [Mpy LuboMy cnif BpaxoByBaTu:

* HanawTyBaHHsa Ta ycTaHoBKa (36ipka, nigknoveH-
Hsi i T.N.) BUpOBY, 3a3HayeHa B AOKyMeHTauil, Wwo
[o[aeTbes A0 HbOTO, He BXoAWTb B obcsar rapan-
TiHMX 3060B’s13aHb OURSSON AG i MoXyTb 6yTu
BMKOHaHi K caMUM KopucTyBayeM, Tak i paxiBus-
MU BiNbLIOCTi YNOBHOBaXEHNX CEPBICHUX LIEHTPIB
BiZNOBIQHOrO NPOinto Ha NNaTHi OCHOBI.

* PoGotn 3 TexHiuHoro obGcrnyroByBaHHS BUPOGIB
(YMLWEHHA Ta 3MallyBaHHS PYXOMWX YacTWH, 3a-
MiHa BUTpaTHWX MaTepianis i npunagasa i T. n.)
BUKOHYIOTbCS Ha NNAaTHIN OCHOBI.

7. OURSSON AG He Hece BianoBiaanbHOCTI 32 MOX-
nvBy LWKoAy, NpsAMo abo nobiYHO HaHeceHy CBOEID
NpoAyKuieo Nioasam, AOMallHIM TBapuHaM, MaiHy B
pasi, AKLO Le cTanocs B pe3ynbTaTi HeJoTPUMaHHS
npaBun i ymoB ekcnnyatauii, 36epiraHHsi, TpaH-
cnopTyBaHHsi abo ycTaHOBKM BMPOGU; ymMUCHUX abo
HeobepexHux ai cnoxneada abo TpeTix ocib.

8. Hi 3a sikux obctaBuH OURSSON AG He Hece Bigno-
BiJanbHOCTI 3a Oyab-Akui 0cobnvBWi, BUNAZKOBWN,
npsiMuin abo HenpsiMuin 36MTok abo 36MTKK, BKMHOYa-
04M, ane He OBMEXYHUMCh NepepaxoBaHnM, ynyLIeHy
BUroAy, 36MTKW, BUKIMKaHI NepepBaMmn B KOMEPLiiiHiiA,
BMPOBHMYIN abo iHLIA [iSNbHOCTI, WO BUHMKaKTb Y
3B'A3KY 3 BUKOPUCTaHHAM ab0 HEMOXIMBICTIO BUKO-
puCcTaHHs BUPOOy.

9. BHacnigok noCTIMHOrO BAOCKOHANEHHs npogykKuii
enemMeHTn An3anHy i AesKi TeXHIYHI XxapakTepucTukm
NpoaykTy MOXyTb GyTW 3MiHeHi 6e3 nonepenHbOro
noeigomMneHHs 3 6oky BUpobHUKa..

BukopucTtaHHa BUpoOy nicnsa 3akiH4eHHA CTPOK

cnyx6u

1. Ctpok cnyx6u, BctaHoBneHnn OURSSON AG ans
naHoro BMpoby, Aie TiNbk1 3a yMOBU BUKOPUCTAHHS
BMPOBY BMKIIOYHO AN 0cobucTux, cimenHux abo go-
MalLUHiX NoTpeb, a TakoX AOTPUMAaHHSA CrnoXuBayYem
npaBun ekcnnyartauii, 36epiraHHs i TpaHcnopTyBaH-
Hs BMpoBy. 3a ymMOBM aKypaTHOTO MOBOMXEHHS 3
BMPOGOM i JOTPUMaHHAM npaBun ekcnnyarauii dak-
TUYHWIA CTPOK CNyX6u MoXe nepesBuLLyBaT CTPOK
cnyx6u,sctaHoBneHnin OURSSON AG.

2. Mo 3akiH4eHHi cTpoky cnyx6u Bupoby Bam Heobxia-
HO 3BEPHYTUCS B YNOBHOBaXKEHWUI CEPBICHUI LIEHTP
ONs NpoBeAeHHs NPodinakTUYHOro 06CnyroByBaHHs
BMPOGY i BM3HAYEHHs MOro npuaaTtHOCTI Ao mno-
panbloi ekcnnyatauii. PoboTn 3 npodinakTnyHoro
obcnyroByBaHHs BUpOOY i MOro AiarHOCTULi BUKOHY-
I0TbCS CEPBICHUMM LleHTPaMu Ha NnaTHin OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekoMeHAye NpofoBXyBaTh eKc-
nnyarauito BMpoby MO 3aKiHYEHHIO CTPOKY CIy>XO6u
6e3 npoBefeHHs horo NpodinakTMyHoro o6cnyrosy-
BaHHS B YNOBHOBaXEHOMY CEPBICHOMY LIEHTpI, T.9. B
LUbOMYy BuMagky Bupib mMoxe cTaHoBUTKU Hebesneky
AN XWUTTS, 300poB’st abo MaiHa cnoxveava.
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YTunisauisa Bupo6y

Llen nobytoBui enekTponpunag Mae MO3HaYeH-
HA 3rigHo BuMoram [OupektuBn €C 2002/96/EG
WOAO BiANPaLbOBaHOro CBil TEPMIH €nNeKTPUYHO-
ro W enekTpoHHoro obnagHaHHs (waste electrical
and electronic equipment — WEEE). licna 3aBep-
LEHHS TepMiHy cnyxbu Moro He MOXHa BMKMAATM
pas3oM 3i 3BUYaANHMM NOBYTOBMM CMITTAM. 3aMicTb
UbOro BOHO Mignsrae 3gadvi Ha yTunisauito B Bigno-
BiAHWUIA NYHKT NPUAOMY €NEKTPUYHOIO i eNeKTPOHHOro
ycTaTKyBaHHS ANs nojanbluoi nepepobku Ta yTuni-
3auii BianoBigHO Ao dedepanbHoro abo MicueBoro
3akoHogaBCcTBa. YTUNI3youun Ui NpoaykTy, BM Aornoma-
raete 36epertTv NpupoaHi pecypcu i 3anobirtu 36uTky
[Nsi HABKOMULLHBOIO cepefoBuLLa i 300poB’sa Nioaen,
AKAN  MOXIMBUA Yy BUNAAKy HEHanexHoro
noBoaXeHHs. binbw AetanbHy iHdopmaLio

npo NyHKTW MNpuAOMYy Ta yTunisauii gaHoro
NpoayKTy MOXHa OoTpMMaTh B MICLEBUX MYy-
HiuMnanbHUX opraHax abo Ha nianpvemcTei 3
BVBe3eHHS NobyToBOro CMiTTS.

[aTta BUpoGHMLTBa

KoxxHOMy BMpPOGY MpPUBMACHIETLCA YHIKanbHUN ce-
pitHMI HoMmep y BurmAdi ObykBeHO-UMMPOBOro pagy i
AybnioeTbesa WTPUX-KOAOM, SIKWIA MiCTUTb HACTYMHY iH-
dopmauito: Ha3Ba ToBapHOI rpynu, AaTy BUPoGHULTBA,
nopsiAkoBUIA HOMEpP BUPOOGY.

MO 1225011234567
T
0606 0

CepiltHUih HOMep pO3TallOBYETLCS Ha 3afHin naHeni
NPOAYKTY, Ha yNakoBLi i B rapaHTInHOMY TaroHi.

© Mepuwi asi 6ykeu - BiANOBIAae ToBapPHIN rpyni
(xni6oniy - MO).

@ Mepuwi ABi UMdpY - pik BUPOBHULTEA.
© [lpyri ABi UMY - TWXKAEHb BUPOBHULTBA.

O OcTaHHi UMdpY - NOPSIKOBUI HOMED BUpOGY.

o6 yHWKHYTU HEnoposyMiHb NepeKoHNMUBO
npocMMO Bac YyBaxHO BMBYMTM KepiBHMLTBO
no ekcnnyarauii BUpoby Ta YMOBM rapaHTiiiH1X
30060B’s13aHb, NepeBipUTU NpaBUIbHICTb 3amno-
BHEHHS rapaHTiNHOro TanoHa. MapaHTinHuiA Ta-
JIOH AINCHUIA TiNbKN NPU HASIBHOCTI MPaBWIIbHO
i 4iTKO BKasaHuWx: mogeni, cepiliHoro Homepa

BUpoOGY, AaTW MOKYNKW, YiTKMX neyaTok dipmu-
npoaasus, nignucy nokynus. CepiiHuin Homep i
mogenb BMpoby NOBWMHHI BignoBigaTy BKazaHUM
B rapaHTiiHomy TanoHi. lpyu nopyweHHi Lmx
YMOB, @ TakoX Yy pasi, Konu AaHi, 3a3HayeHi B
rapaHTinHOMY TanoHi, 3MiHeHi abo cTepTi, TanoH
BU3HAETLCSA HEINCHUM.




oUrssono

[apsiya niHis OURSSON AG 3abe3neyye noBHy iHbopMaLinHy NiATPUMKY AisnbHOCTIi komnaHii B Pocii, Ykpainu, kpaiHax
CHL i banrii. MNpodecinHi onepaTopu WBNAKO AadyTh BiAnoBigb Ha byab-Ake Bac uikaBuTb. Bu moxeTe 3BepTaTtncs B
€OVHUIA LUEeHTP 3 NUTaHb CepBICHOrO CYNpoBOAY, ANsi peKoMeHAaui haxiBuiB 3 HanalwTyBaHHS Ta NiAKMIOYEHHIO, AN
iH(bopMyBaHHSA Npo Mi cus Npoaaxis, i3 3anUTaHHAMM NPO PeKnaMHi akuii i posirpaluax, Lo npoBoAATLCA KOMMNAHIEH,
a TakoX 3 ByAb-AKUMM IHLUMMM NUTaHHSIMK NPO AiANbHICTbL KoMnaHii Ha TepuTopii Pocii, Ykpainu, kpaiH CHA i BanTii.

€ nuTaHHn? TenedoHyinte, mu gornomoxemo! TenedoH rapsuoi niHii OURSSON AG (6e3koLToBHI A3BiHKM 3i cTaujo-
HapHux TenedoHiB): YkpaiHa:

0800 50 5512

Yac po6otu rapsyoi ninii: MoHeainok-n’'atHuus 3 9:00 go 20:00 (3a MOCKOBCbKMM YacoMm); cyboTa, Heains Ta aHi aep-
YKaBHWUX CBAT - BUXiAHI.

List iHCTpyKList € 06’€KTOM OXOPOHM BiANOBIAHO A0 MiXKHAPOAHOTO Ta POCINCLKOro 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPChKE NPaBo.
Bynp-sike HecaHKUiOHOBaHe BMKOPUCTaHHS IHCTPYKLi, BKIOYAOYM KOMiOBAHHS, TUPaXKyBaHHS Ta PO3MOBCIOMKEHHS,
ane He oBMeXylUMChb LM, TArHe 3acToCyBaHHS [0 BUMHHOI 0CO6M LMBINbHO-NPaBOBOI BiAMOBIAANBHOCTI, @ TaKoX
KpUMiHanbHOT BignoBiganbHocTi BignoeigHo Ao cratTi 146 KK P® Ta agmiHicTpaTnBHOI BignoBiaanbHOCTI BignoBiaHO
o ctatTi 7.12 KoAlN P® (cT .150.4 KoAll B cTapin pegakuii).

KoHTakTHa iHchopmauis:

1. Bupo6Huk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH Al), Byn. MpaH-LLeH 5, 1003 JlosaHHa, LLisenuapis.

2. OpraHisauisi, ynoBHOBaXxeHa Ha MPUUAHATTS | 3aJ0BOJIEHHS BMMOI CMOXMBAYiB LWOAO TOBapy HEHanexHol
skocTi, — Ykpaina: TOB «YHiBepcanbHa [icTpi6bloTopcbkast Komnanisi», 03065, r. Kues, 6ynbs. I.Jlence /
Axapewmika Kabnykosa, 6ya. 51/16.

3. YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa [uctpub’totopcbka Komnanis», 03065, m. Kuis, 6ynbs. |.Jlence/Akagemika
Ka6bnykosa, 51/16.

OURSSON
BupobneHo B KHP %y
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