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GB DESCRIPTION

Skewer handle

Top housing plate

Side housing plate

Heater

Stainless steel skewers (6 pcs.)
Grease trays (6 pcs.)
On/Off button

Housing

Skidproof feet

10 Casing

11.Handle of casing
12.Holders

UA Oonuc

Pyuka wamnypa

BepxHsa nnactuHa kopnycy
BokoBa nnactuHa kopnycy
HarpiBanbHuin enemeHT

©CONIOR~WN =

MigooHu Ans xupy (6 wr.)
KHonka yBiMKHEHHS
Kopnyc

CONDORWN

10 Koxyx
11.Py4km koxyxa
12.®dikcaTopmn

EST KIRJELDUS

Varda kaepide

Pealmine korpuse plaat
Kullgmine korpuse plaat
Kittekeha

Roostevabast terasest vardad (6 tk.)
Rasvasalved

Sisse- / valjalllitusnupp

Umbris

Libisemiskindlad jalad

10 Kate

11.Kaepidemed eluaseme
12.Fiksaator

LT APRASYMAS

leSmo rankena

VirSutiné korpuso ploksté

Soniné korpuso ploksté

Kaitinimo elementas
Nerddijancio plieno ieSmo (6 vnt.)

©CoNooOA®N =

Jjungimo mygtukas

Korpusas

Kojelés su neslystanciais antdéklais
10 Vaks

11.Rokturi majokli

12.Filsators

RO DESCRIEREA APARATULUI
Manerul frigarilor

Placa superioara a carcasei

Placa laterala a carcasei

Element de incalzire

Frigari din otel inoxidabil (6 buc.)
Platouri de grasime (6 buc.)

Buton de conectare

Carcasa

Picioruse cu placute anti-alunecare
10 Husa cu manere

11.Méanerele husei

12.Cleme de fixare

COENIORWN =

COoNIORWN =~
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LWamnypwu 3 Heipxagitoyoi cTani (6 wrT.)

Hixxkn 3 nigknagkamum NPOTU KOB3AHHA

Riebalus surenkantis padéklas (6 vnt.)

RUS YCTPOUCTBO U3OENUA
PykosaTtka wamnypa

BepxHaga nnactnHa kopnyca
BokoBas nnacTtnHa kopnyca
HarpeBaTtenbHbI 3fieMeHT

MopaoHbl Ans xupa (6 wr.)
KHonka BKkntoYeHus
Kopnyc

COoNIORWLN =

10 Koxyx

11.Pyykun Koxyxa

12.®ukcaTtopbl

KZ CUNATTAMA

LWamnypapbIH TyTKachbl

KopnycCTbIH, OFapfbl NnacTuHachl
KopnycTbiH 6yiip nnactnHacel
Kbl3gblpfbill Kypan

aRhwON =

JaHa)

Mawira apHanfaH Kowrbinap (6 gaHa)
Kocy 6atbipmacsl

Kopnyc

©ooN®

10 Kaknak

11.TypfbIH Yy TyTKanapol
12.bekiTkiwTep

LV APRAKSTS

lesma rokturis

Korpusa aug$€ja plaksne
Korpusa sana plaksne
Sildelements

lesmi no neriiséjosa térauda (6 gab.)
Paliktni taukiem (6 gab.)
leslégSanas poga

Korpuss

Kajinas ar neslidoSiem paliktniem
10 VirSelis

11.Rankenos bustg

12.Fiksatoriai

H LEIRAS

Nyarsfogantyu

A készlléktest felsd lemeze

A késziléktest oldals6 lemeze
Melegitéelem

Rozsdamentes acélnyars (6 db)
Zsirgy(jté edény (6 db)
Fékapcsold

Készuléktest

Labak siklasgatlo ratétekkel

10 Cover

11.Kezeli a lakhatas

12.A zarak

CoNoRA~r®ON =

COENIORWN =

IMO15

LWamnypbl U3 HepxxaBetoLen ctanm (6 wr.)

Hoxku ¢ NPOTUBOCKONb3ALLMMIN NoAKNaaKkaMu

Tot GacnainTtblH GonatTaH >xacanfaH wamnypnap (6

XKblmkbIn keTNENTIH Tecemaepi 6ap asikTapbl
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~220-240 V / 50 Hz

1000 W

2.2/2.5kg

mm

200

200
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EE INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e To prevent damage of the appliance, please read these instructions carefully prior to its use.

o Before initial use check if the electrical specifications correspond to mains parameters.

Incorrect use of the appliance may lead to damage of the appliance, property loss and personal injury.

The appliance is designed for domestic use only. The appliance is not designed for industrial use.

When the appliance is not used, unplug it from the mains.

Do not immerse the appliance or power cord in water or other liquids. If this has happened, immediately

disconnect the appliance from mains and do not use it unless skilled specialists verify the operating state and

safety of the appliance.

e In case power cord is damaged, it should be replaced by manufacturer or service center authorized by
manufacturer, or by similar skilled staff.

¢ Do not allow the power cord to come into contact with sharp edges or hot surfaces.

¢ To disconnect the power cord from mains pull out the plug, do not pull the cord.

¢ Place the appliance on a dry, level surface. Do not place the appliance on any hot surface or near any heat
source (e.g. gas stove or electric oven), near curtains and under wall furniture.

¢ Do not leave the operating appliance unattended.

e The appliance should not be used by persons with reduced physical, sensory or mental abilities (including
children), or persons having insufficient skills or knowledge, without supervision or instruction of person
responsible for their safety.

¢ Do not allow children to play with the appliance! Do not leave the appliance unattended in presence of children!

e The appliance is not designed for use with external timer or separate remote control system.

¢ Never try to repair this appliance or replace its parts by yourself. In case of failure contact the nearest service
center.

¢ If the appliance is brought from area where its temperature was lower than 0 °C, then it is recommended to wait
at least 2 hours at room temperature before switching the appliance on.

e The manufacturer reserves the right to make minor changes in product design, that does not fundamentally affect
its safety, efficiency and functionality, without notice.
¢ Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR USE

e The Scarlett Electric Barbecue is a compact, useful and easy-to-use appliance that allows barbecuing without
leaving the house. Using this appliance, you can prepare as tasty, juicy and flavorful meat as on the grill. You
does not need to turn the meat, it will not get burnt and will be fried thoroughly and evenly.

o Before the first use of the appliance, remove wrapping paper and plastic bags.

¢ Wash the skewers and wipe them dry.

o Wipe the housing and doors with wet cloth.

OPERATION

¢ Prepare the meat and spice it according to your taste.

¢ Place pieces of meat on skewers.

¢ Insert skewers into the appliance. The lower pointed ends of skewers should be inserted into the holes of the
grease trays. Insert the upper helical part of each skewer into the appropriate slot in the top plate of the
appliance.

¢ Plug the appliance into the mains and press the power button located on the housing. The motor will be switched
on and the skewers will start to rotate. If the skewers do not rotate, repeat the assembly procedure.

e The approximate time of cooking kebabs (fried meat pieces) is 15 minutes.

o After cooking remove the meat skewers, holding the skewer handles.

ATTENTION!

¢ During operation do not touch the metal parts, as they become very hot! This may result in burns!

e When it is necessary to operate skewers or doors, never touch metal parts! Use the handles.

CLEANING AND MAINTENANCE

e Switch the appliance off and disconnect it from the mains before cleaning.

¢ Remove meat from the skewers and wash them. After cleaning dry the skewers or wipe them with a cloth.

o After removal of the skewers clean the grease trays.

¢ Wash the door using dish detergent to remove all grease and wipe dry.

e To clean the Electric Barbecue use soft cloth. Do not use chalk, sand, sandpaper, abrasive sponges and other
materials, which may leave scratches and spoil the appearance of the appliance.

STORAGE

o Before storage, make sure the appliance is disconnected from power source and has cooled down.

e Perform all actions described in "CLEANING AND MAINTENANCE" section.

¢ Wind up the power cord.

¢ Store the appliance in a cool and dry place.
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RECIPES

Turkey shashlik in mayonnaise.

e Take 1.5 kg of turkey breast fillet, cut it into small pieces (3-4 cm), add salt and pepper to taste and mix
thoroughly, pressing each piece with fingers. Then add 3 to 4 table spoons of mayonnaise. Then the meat should
be mixed well again filled with the marinade, and left in a cool place for 3 to 4 hours.

o After this time, the turkey meat should be carefully strung on skewers, and the skewers should be placed in the
appliance for 15 minutes.

Chicken shashlik

e Take 1.5 kg of chicken fillet, cut it into slices or cubes (3-4 cm), and prepare the marinade, which gives a special
taste and flavor to the meat. To prepare it, mix equal amounts of lime juice, lemon and honey. To add spice and
flavor, you can also mix few cloves of garlic or home-made adzhika sauce. Pour this marinade into the bowl! with
chicken pieces and leave it for 30 to 60 minutes. Then place the pieces of meat on the skewers of the electric
barbecue. The cooking time is 15 min.

Caucasian lamb shashlik

e Take 1 to 1.5 kg of lamb leg, cut it into small cubes (4 to 6 cm) and put the meat cubes into an enamel bowl (not
metal). Add pepper, salt, chopped onion, and fresh parsley. Mix all these ingredients, pour a small amount of
vinegar or lemon juice and put in a cool place for the whole day.

o After this time, the meat should be carefully strung on skewers, and the skewers should be placed in the
appliance for 20 to 25 minutes.

X

=mm The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units
and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to
special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using garbage.

RE PYKOBOOCTBO MO 3KCMITYATALIUMU

MEPbI BE3ONACHOCTHU

e BHMMaTenbHO npouuTanTe AaHHYH MHCTPYKUMIO nepen akchnnyaTtauuen npubopa BO m3bexaHue nonomoK npu
NCMNONb30BaHUN.

e [lepea nepBoHayasnbHbIM BKMAKYEHMEM MPOBEPbLTE, COOTBETCTBYHT JIM TEXHUYECKNE XaPaKTEPUCTUKM,
yKa3aHHble Ha U3genuu, napameTpam ANeKTpoceTw.

e HenpaBunbHoe obpalleHne MOXeT NPUBECTU K MONIOMKE U3LENUS, HAHECTU MaTepuarnbHbIA yuepd 1 NPUYMHUTL
BpeA 300pOBbHO NoMb3oBaTeNs.

¢ cnonb3oBaTb TONbLKO B BbITOBLIX Liensax. Mpubop He npeaHasHayeH Ans NPOMBbILEHHOrO NPUMEHEHMUS.

e Ecnn ycTponcTeo He ucnone3yeTtcs, Bcerga OTKNioYanTe ero oT aMeKTpoceTu.

e He norpyxante npubop 1 WHyp NUTaHUs B BOAY WNv Apyrue xugkoctu. Ecnu aTo cnyuymnock, HeEMeaneHHo
OTKMIOYNTE YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTM W, MNpexae Yem MNonb3oBaTbCd WM Aanblue, npoBepbTe
paboTocnocobHOCTb 1 6e3onacHOCTb Npnbopa y KBanuguLMpoBaHHbIX CNeLnanncToB.

e [1py NoBpexaeHnn LLHypa NUTaHUsS ero 3ameHy, BO n3bexaHne onacHOCTU, JOIPKEH NPOM3BOAUTL U3rOTOBUTEND
WA YNOSTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHBIV LLEHTP, UM aHANOrMYHbIN KBanMULMpOBaHHbLIN NepcoHarn.

e CrieguTte 3a TeM, YTOObI LLIHYP NMUTaHWUSI HE Kacarncs OCTPbIX KPOMOK Y FOPAYMX NMOBEPXHOCTEN.

¢ [pn oTkNtoYeHUM npnbopa oT anekTpoceTn, bepuTech 3a BUMKY, a He TAHUTE 3a LLUHYP.

e YCTPOMCTBO [OOIMKHO YCTOMYMBO CTOSTb Ha CyXOM POBHOM MNOBepxHOCTW. He cTaBbTe npmbop Ha ropsuve
MOBEPXHOCTM, a Tawkke BOMM3N MCTOYHMKOB Tenna (Hanpumep, 3MeKTPUYEecKUX MnuT), 3aHaBecok W nopg
HaBECHbIMW MONKaMu.

¢ Hukorga He ocTaBnsanTe BKNOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

e [pubop He npeAHa3HayeH AN WUCMOMb30BaHMSA NUuaMKU (BKMYas OeTel) C MOHWKEHHbIMU OU3NYECKUMU,
YYBCTBEHHbLIMU UMW YMCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTAMU UNN MPU OTCYTCTBUW Y HUX ONbITa UMK 3HAHUIN, €CNU OHU He
Haxo4saTCA No4 KOHTPONEeM UIN He NPOUHCTPYKTUPOBaHbLI 06 MCMONb3oBaHMU Npubopa NULOM, OTBETCTBEHHBIM
3a ux 6e3onacHoCThb.

o [leTn JOSMKHBI HAXOAUTLCS NOA KOHTPOMEM ANS HeJoNyLWEeHUs Urpbl ¢ Npubopom.

e [lpnbop He npegHasHadeH ANS NpPUBEAEHUS B OEWCTBME BHELWIHWUM TaMepoM WU OTAENbHOM CUCTEMOW
OVCTaHUWOHHOIO yrpaBneHus..

e He nbiTantecb caMOCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL NPUOOP UK 3aMeHATb Kakue-nnbo agetanu. Mpu obHapyxeHun
Henonagok obpawanTtech B 6nvxkanwmin CepBUCHbIN LLEHTP.

e Ecnn n3pgenue HekoTopoe Bpemsi Haxoaounocb npu Temnepatype Huxe 0°C, nepepn BkMOYEHWEM ero criegyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCITOBUSAX HE MeHee 2 YacoB.

e [ponsBoanTEnb OCTaBnsieT 3a cobon nNpaBo 6e3 AOMONMHUTENbHOrO YBEAOMIIEHUS BHOCUTb HE3HAUYUTESbHbIE
N3MEHEHUS B KOHCTPYKLMIO U3Aenus, kKapanHanbHO He BMNusoLMe Ha ero 6e3onacHocTb, paboToCnoCOBHOCTb U
PYHKLMOHANbHOCTb.

e [laTa Npon3BOACTBA yka3aHa Ha U3Lernuun u/nnum Ha ynakoBke, a Takke B COMPOBOAMTENBHOM AOKYMEHTaLMM.
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NnoAroToBKA

e OnekTpowalunbivyHuua Scarlett - 3To KOMNakTHOE, MONE3HOE M NPOCTOE B UCMOMb30BaHNM YCTPONCTBO, KOTOPOEe
MO3BONUT MPUrOTOBUTDL LUALLMBIK, HE BbIXOAA 13 Aoma. Msco nonyyaeTcsi BKYCHbIM, COMHbIM U apOMaTHbIM, Kak
Ha MaHrane. Msico He Hy>XHO nepeBopayYMBaTh, OHO HE NOATOPUT 1 PAaBHOMEPHO MPOXapuUTCS.

e [lepen nepBbiM MPUMEHEHWEM W3BIIEKATE YCTPOWCTBO U3 MOMMITUMEHOBOrO MakeTa u yganute obepTouvHyo
Gymary.

¢ [lpomMoiiTe Wamnypa n BbITPUTE HACyXo.

¢ [1poTpuTe KOpNyc 1 ABepLbl BNAXXHOW TKaHbO.

PABOTA

e [logroToBbTe MSICO M NOCINbTE €r0 CNeuusiMm No BKYCY.

e Hacagute kyckn mMsica Ha wamnypbl 40 drkcaTopoB. duKcaTopbl MO3BONAIOT yAEpXKMBATbh MACO Ha LLamnype.

e BcTtaBbTe wWamnypbl B YCTPOMCTBO. HWXHME 3a0CTPEHHble KOHLUbl LIaMnypoB BCTaBMASKTCA B OTBEpCTUe,
pacnonoxeHHoe B nogdoHe ans cbopa xupa. BepxHsia BMTas yacTb Luamnypa BCTaBnsieTcs B nMpopes3b B
BEpXHeW nNnacTnHe yCTponcTea.

e [lepen Ha4Yanom NPUroTOBIIEHUS YCTAHOBUTE KOXYX Ha Kopnyc, YToObl obecnevnTb 3awmTy oT 6pbIar.

e [logknounTe YCTPOWCTBO K 3MNEKTPUYECKOM CETU M HaXMWUTE Ha KHOMKY BKMOYEeHUs Ha kopnyce. [suratenb
BKITHOUMTCS, LIAMMypbl HAYHYT BpawaTtecs. Ecnn npu paboTe ycTponcTBa Wwamnypbl HE BPALLAKOTCH, BbIKIHOYUTE
npubop 1 NponsBeanTe UX YCTaHOBKY NMOBTOPHO.

o OpMEeHTMPOBOYHOE BPEMS NMPUrOTOBIIEHNS LWALUMBIKOB — 15 MUH.

e [locne oKOHYaHMS NPUrOTOBMEHUS MsICA CHUMUTE KOXYX, epXa €ro 3a py4yku, BbIKIHOYMTE NpUodop 1 n3BneknTe
LamMnypsbl, Aepxa Ux 3a pyKOsiTKu.

BHUMAHMUE!

e He npukacaiTecb kK MeTannmyeckum aeTtansim ycTponcTea npu paborte! 310 MOXET NPUBECTM K Oxxoram!

e Lllamnypbl U KOXYX AepPXUTE TOMbKO 3a pyKoATKu!

O4YUCTKA N YXo[

e [lepen YNCTKONM YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO BbIKIMIOUUTE U OTKIIOUUTE OT 3NIEKTPOCETH.

e CHMMUTE MSCO C LWamMnypoB MU NpoMonTe ux. [locne YncTkm NnpocylumTe Wwamnypbl v NpOTPUTE UX TKaHbO.

e [locne yganeHus wamnypoB Npov3BeanTe YMCTKY NOAAOHOB ANS Xupa.

e [1poMoliTe KOXYX OT XXMpa CPEACTBOM A1 MbITbsi MOCYAbl M NPOTPUTE HACYXO.

e [INg ynCcTKM peTanen WawnblYHWULBLI CnefyeT NPUMEHATb MArKYl TpAnKy. Henb3s npuMeHsaTb Men, Necok,
HaxkgayHyo Gymary, rybkM ¢ OCTpOW LUETMHOW M ApyrMe MaTtepwuanbl, KOTOpble MOryT OCTaBUTb LapanuvHbl U
NCNOPTUTL BHELLHMI BMA npubopa.

XPAHEHUE

¢ [lepen xpaHeHveM ybeamTech, YTO NPUBOP OTKIHOYEH OT ANEKTPOCETU U NMOMHOCTBLIO OCTbIf.

e BruinonHuTe Bce TpeboBaHusa pasgena OUMCTKA N YXO[.

e CMoOTalTe LWHYP NUTaHUS.

e XpaHuTe Nnpnbop B CyXOM NpOXragHOM MecTe.

PELUENTDI

Lawnbik n3 UHOENKN B MaloHe3e.

e Bosbmute cune 1,5 kr covne vHOENKM, HaApexbTe ero HebomnbLIMMKU Kycodkamn 3-4 CM, NO BKYCY NOCOnuTe,
nonepuutTe U TLWATENbHO NepemellanTe, HagaBnuBas nanbuaMu Ha Kaxabli kKycodek. 3aTem pobasbte 3-4
CTONoBblE NOXKM ManoHe3a. [lanee onAaTb MSCO CrnefyeT XOPOLUeHbKO nepemellaTe B MapyHage u ocTaButb ero
B NpoxnagHoM mecTte Ha 3-4 yaca.

e [0 MpoWecTBUM ITOrO0 BPEMEHU MACO WHAEWKN HYXXHO akKypaTHO HaHM3aTb Ha LWamnypbl U MOCTaBUTb
rOTOBUTLCH B ANEKTPOLIALLUNbIYHALY Ha 15 MUHYT.

Wawnbik U3 Kypuubl.

e BosbmuTe 1,5 Kr oune KypuLbl, HApEXbTE KycouYkamu unu kybnkamm 3-4 cMm, nocrne 4ero npurotoBbTE MapuHag,
KOTOpbIN NpuaaeT ocobblin BKYC 1 apoMat Macy. OH COAepXUT B paBHbIX KONUYECTBAX B3SATble COK Nanma, NMMmoH
n mea. ing nMkaHTHOCTM 1 apomaTa MOXHO J06aBuTb napy 3y64MKOB YecHOKa 1nv AoMallHen agxukn. 3anente
3TUM MapVHaOOM KyCOUKM KypuLbl OykBanbHO Ha 30 — 60 MUHYT 1 MOXeTe CMeno NpUCTynaTtb K MPUroTOBNEHUIO
WaLlnblka B anekTpoLlalnbiyHmLe. MNMUKaHTHBIA KYpPUHBIRA Wallnbik 6yaeT rotos 3a 15 MuH.

Wawnbik 3 6apaHuHbI «NO-KaBKa3CKU».

e Bo3bmute 1 -1,5 Kr Horm Gapaluka, KOTOpyto cnegyeT HapesaTb HebonbLwMMK Kybukamm (No 4 — 6 caHTUMETPOB)
M CNoXuTb B 3ManuMpoBaHHyK nocyny (He MeTannuyeckyt). 3aTemM BCE HYXHO XOPOLUEHBbKO MOMepunThb,
noconuTb, A06aBUTL MENKO Hape3aHHOro OObIYHOro PEnYaToro fiyka U apoOMaTHYH 3efleHb CBEXEW MEeTPYLLKU.
Bce 3TM uHrpegmeHTbl Heob6XoOUMO O4YeHb TLWATenbHO nepemellaTb, Mocrne 4ero nonutb MX HebonbLIMM
KONMYECTBOM BMHHOIO YKCYCa MIM JIMMOHHOIO COKa U MOCTaBUTb B XONTIOOHOE MECTO Ha Lienble CYTKU.

e [10o NpoLIecTBNM STOr0 BPEMEHM LUALLMbIK HY)KHO akKKypaTHO HaHM3aTb Ha Lamnypbl U NOCTaBUTb FOTOBUTLCH B
anekTpowaLnbivYHULY Ha 20-25 MUHYT.

X

= [|aHHBIA CMMBONT Ha M34enuu, YNakoBKE W/MMM COMpPOBOAUTENBbHOW [AOKYMEHTauMM O3HayaeT, 4To
NCMOMb30BaHHbIE ANEKTPUYECKUE U ANEKTPOHHbIE M3aenusa n 6aTapenky He OOMKHbI BbibpackiBaTbCs BMECTe C
06bIYHBIMM BbITOBBIMY OTX0A4aMu. Vx cnegyeT caaBaTth B Cneunanu3MpoBaHHble NMyHKTbI NpuemMa.

Ona nonyyeHus [OMNOMHUTENBHOW MHAOPMaLMM O CyLLecTBYylLMX cucTeMax cbopa oTxogoB obpatuTech K
MECTHbIM OpraHam BfiacTMm.
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MpaBunbHan yTunM3aumMsi NOMOXeT cOGepeyb LEeHHble Pecypcbl M MPefoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTMBHOE
BMUSIHWE Ha 3[0pOBbE NOAEN M COCTOsIHME OKpyKatollel cpenbl, KOTOpoe MOXeT BO3HMKHYTb B pesyrnbrarte
HenpaBunbHOro 0bpaLLeHNs C OTXoOaMu.

m IHCTPYKUIA 3 EKCNNYATALII

e lllaHoBHMI nokyneus! Mu BasyHi Bam 3a npyuabaHHs npoaykuii ToprosensHoi mapku SCARLETT Ta pgosipy go
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HafiiHy poboTy CBOEI NpoayKLii 32 yMOBU OOTPUMAHHS
TEXHIYHNX BUMOT, BKa3aHUX B MNOCIOHMKY 3 ekcrnnyaradii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi Mapkn SCARLETT y pasi ekcnnyaTtadii npogykuii B Mexax nobyToBux notpebd
Ta AOTPMMaHHS NpaBuil KOPUCTYBaHHS, HAaBeAEHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 gHs
nepepgadi Bupoby kopuctyeayesi. BupobHuK 3BepTae yBary KOpMcTyBadiB, LLO Y pasi JOTPMMaHHS LMX YMOB,
TEPMiH cny6n BUpoOy MOXe 3HAYHO NEPEBULLITY BKA3aHUIN BUPOOHMKOM CTPOK.

MIPU BE3MNEKU

e YBaXXHO MpOYUTANTE L0 IHCTPYKUiO Mepen ekcnnyartauielo npunagy 3 MeTow 3anobiraHHs nonamui nig dac
BUKOPUCTaHHS.

e [lepen nepwmM yBIMKHEHHSIM MEpPEBIPTE, YM BiAMOBIOAOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTMKK, WO Bkal3aHi Ha BMPODi,
napameTpam enekTpoMepexi.

e HenpaBunbHe NOBOAXEHHS MOXeE NPU3BECTM A0 NONaMku BUpoBY, HAHECTWN MaTepianbHUX BTPAT Ta CAPUYMHUTY
YLIKOKEHHS1 300POB't0 KOpUCTyBaya.

¢ BukopucroByBaTu Tinbkn B nobytoBux uingax. MNMpunag He npusHadeHnin Ansg NnpoOMUCIIOBOrO 3aCTOCYBaHHS.

o AKLIO NPUCTPIN HE BUKOPUCTOBYETLCS, 3aBXAN BUMUKANTE NOTO 3 eNeKTpoMepexi.

e He 3aHypionte npunag Ta kabenb XUBNEHHA y Bogy abo iHWi piguHK. AKWO ue ctanocs, ogpasy BUMKHITb
NpUCTpPi 3 enekTpoMepexi Ta, NepLl HXK KOPUCTyBaTUCA HUM Hadani, nepesipTe npaues3gaTHiCTb Ta 6esneky
npunagy y keanicpikoBaHmx creujanicTis.

e Y pasi yWKOMKEHHA Kabento >XWBMNEHHS MOro 3amiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebe3neyHux cuTyauid, Mae
34incHIOBaTM BUPOBHNK ab0 yNOBHOBaXXEHUIA HAM CEPBICHUI LeHTp abo aHanorivyHMn kBanidikoBaHWn nepcoHarn.

e CriigkynTe 3a TUM, 106 Kabenb XMNBIMEHHSI HE TOPKABCS rOCTPUX KPOMOK Ta rapsiinx NOBEPXOHb.

¢ [1py BUMKHEHHI Npunagy 3 enekTpoMepexi TPMManTech 3a BUIIKY, a He TAMHITb 3a kabernb.

¢ [pvnag mae HafiMHO CTOATU Ha CyXil piBHINM NOBepxHi. He BcTaHOBNIONTE Npunag Ha rapsdi NOBEpPXHi, a Takox
nobnuay mxepen Tenna (Hanpuknag, enekTpuYHMUX MnuT), 3aHaBiCoK Ta Mif HaBiICHUMK CTENSAMMU.

¢ Hikonu He 3anuwanTe yBiMKHEeHUM npunag 6e3 Harnsay.

e [Mpnnag He Npu3HaYeHun Ons BUKOPUCTaHHS ocobamuy (LiTbMU BKITHOYHO) 3 3aHWKEHUMU (DIBUYHUMU, CYTTEBUMN
abo posymoBMMUK 34iBHOCTAMM abo Yy pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, AKLWO BOHM HE 3HAXO4ATLCA Mig
KOHTponem abo He MpOoiHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTAHHSA Npunagy ocoboto, BignoBiganbHOK 3a iXHI0 6e3nexy.

o [1iT NOBWHHI 3HaXo4MTUCA Nif KOHTPONeM AN HeAOMNYyLWeHHS irop 3 Npunagom.

e [punag He NpM3HaYeHUn ANs NPUBELEHHS Y Ait0 30BHILLHIM TaiMepoMm abo OKPEMOK CUCTEMOK AUCTAHLINHOIo
yrnpaBniHHS.

e He Hamaramteca camoOCTiMHO pPeMOHTyBaTu npunag abo 3amiHioBaTM Oyab-aki getani. Y pasi BUHUKHEHHS
nopyLleHb 3BepTanTecs 4o Hanbnumk4yoro CepBiCHOrO LIEHTPY.

o Akuwio BMpib Oeskui Yyac 3HaxoamBes 3a TemnepaTypu Hkde 0°C, nepep YBIMKHEHHSIM MOro Cnif BUTPUMaTU B
KIMHaTHMX YMOBax He MeHLUE 2 rOuH.

e BupobOHuk 3anuwwae 3a coboto npaBo 6e3 [O4ATKOBOrO NMOBIAOMIIEHHS BHOCUTM HE3HaYHi 3MiHWM B KOHCTPYKLiO
BMpoOy, WO KapaMHanbHO He BNnMBatoTh Ha Moro 6e3neky, npaues3gaTHICTb Ta PyHKLIOHaNbHICTb.

¢ [lata BMpoGHUMLTBa BKa3aHa Ha BMpoLi Ta/abo Ha ynakoBLi, a TakoX Yy CYNpPOBigHIA AOKYMeEHTaLil.

NniaroToBKA

e EnektpmnyHa wawnmyHmua Scarlett — ue KOMMakTHMIA, KOPUCHUI Ta NPOCTUIM Y BUKOPUCTAHHI MPUCTPIN, AKUN
O03BONUTbL MPUrOTYBATW LIALLIUK, HE BUXOAAYM 3 Jomy. M'ico BUXOOUTE CMadyHMM, COKOBUTUM Ta apoMaTHUM, SIK
Ha MaHrani. M'aco He NOTPiIOHO NepeBepTaTh, BOHO HE NIArOpPUTL M PIBHOMIPHO MPOCMAXUTLCS.

o [Nepen nepwmm 3acToCyBaHHAM BUAMITb Npuniaj 3 NOMieTUNEHOBOro NakeTa 1 BuaaniTb NakyBanbHUA nanip.

¢ [MpomuiiTe Wamnypu Ta BATPITb IX AOCyXa.

¢ [MpoTpiTb KOPNYC Ta ABepLSATa BOMOroK TKAHUHOI.

POBOTA

o [ligrotynte m'sico Ta goganTe cneLii 3a CMakom.

e Hacapitb WwumaTku m'saca Ha wamnypu.

e Bcrate wamnypn B NpucTpin. HWKHI 3aroCcTpeHi KiHUi WwamnypiB BCTaBNAOTLCS B OTBIp, WO po3TalloBaHWi B
nigaoHi onsa 30opy xupy. BepxHa BuTa 4acTMHa Lwamnypa BCTaBMSETbCA B MPOpPi3b Y BEPXHiA NNacTuHI
NPUCTPOIO.

o YBIMKHITb NPUCTPIN B €NEKTPUYHY MEPEXY Ta HAaTUCHITb Ha KHOMKY YBIMKHEHHSA Ha kopnyci. [IBUryH yBiMKHETbCS,
wamnypu nodHyTb obeptatmcda. Akwo nig Yac poboTn NpUCTpol wamnypu He obepTalTbCs, BCTAHOBITh iX
BApyre.

o OpIiEHTOBHUI Yac NPUroTyBaHHSA LWaLWnuKie — 15 xB.

e [licna 3akiHYEHHA NPUroTYBaHHA M'ACa BUNMITL LLAaMIypw, TPUMatoUM iX 3a PYKOSTKU.

YBATA!

¢ He TopkanTeca metanesux getanen npuctpoto nig vyac pobotu! Lle moxe npuasecTtun o onikis!

o llamnypu Ta aBepuaTa TpUManTe TifbKN 38 PYKOSTKN.
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OYMLUEHHA TA gorndan

e [lepea ouMLLEHHAM NPUCTPI HEOBOXIAHO BMMKHYTW Ta Bi4'€4HATU Bifl €NEKTPOMEPEXi.

e 3HiMiTb M'sICO 3 LLaMnypiB Ta NnpomuiATe ix. IMicnsa YULLEHHsT NPOCYLWLITb Wamnypy abo NPOTPITh IX TKAHUHOL.

¢ [icna BuganeHHs Wwamnypis OYMCTITb NiZA0HM ANS XUPY.

e [pomuiiTe aBepuATa Big XuUpy 3acobomM Ans MUTTA NOcyay Ta NPoTpiTb AoCyXa.

[na ynweHHa getanen wawnuyHnui cnig 3actocoByBaTU M'AKY TKaHMHY. He MOXHa BMKOPUCTOBYBATK Kpenay,

nicok, HaXxxgadHui nanip, rybkyM 3 rocTpo LLETUMHOK Ta iHWIi MaTepianu, Wo MOXYTb 3anuwnTh NOAPSNMHU Ta

3incyBaTy 30BHILUHIN BArNS4 npyunaay.

3BEPITAHHA

e [lepepq 36epiraHHAM NepekoHanTecs, WO nNpunag BUMKHEHO 3 eNEKTPOMEpPEXi Ta NMOBHICTIO OXOJTOHYB.

e BukoHyiiTe BCi BUMoru posginy OUULWEHHA TA AOMMALD.

e 3MoTanTe Kabenb XXUBMEHHS.

e 30epiranTe npunag B CyxoMy NpOXONI0AHOMY MiCLyi.

PELENTH

Wawnuk 3 iHAW4YKU B ManoHesi

e BisbMmiTb 1,5 Kr dine iHANYKK, HAPIPKTE NOro HEBENUKMMM LLUMATOYKaMun 3-4 CM, 3@ CMakoM NOCONIiTb, NONEepYiTb Ta
peTenbHO nepemiwanTte, HaTMcKaluM NanbugdMM Ha KOXHWUA LiMmaTodoKk. oTim goganTte 3-4 CTONOBI NOXKK
MaroHesy. [lani 3HoBy M'Aco cnig Aobpe nepemiwati B MapuHagi Ta 3anuwmTi Moro B NPOXono4HOMY Micli Ha
3-4 rogmHn.

e [licns uUbOro M'SICO IHOMYKM MOTPIOHO akypaTHO HaHW3aTM Ha LWaMNypu Ta MOKNacTM roTyBatucs B
€neKTPOLLALLNNYHULO Ha 15 XBUNWH.

Wawnuk 3 Kypkm

e BizbmiTb 1,5 kr dhine Kypku, HapixTe wimaToykamu abo Kybrkamu 3-4 cm, nicnst Yoro NPUroTymTe MapuHag, Lo
HagacTb 0cobnMBOro cMaky Ta apomaTy M'Acy. BiH MiCTUTb B piBHIi KiNbKOCTi y34ITi Cik nanmMy, MMMOH Ta Mea.
[na nikaHTHOCTI Ta apomaTty MOXHa JodaBaTy napy 3yOuukiB YacHuWKy abo AOMalUHIO amkuky. 3anvite Lum
MapuvHaZoM LLIMaTOYKN Kypku GykBanbHO Ha 30 — 60 XBUNMH Ta MOXETEe CMINMMBO NPUCTYNaTU A0 NPUroTyBaHHS
WaLnMKy B enekTpowawnuyHundi. MikaHTHUIA Kypsiunia wawnuk 6yae rotoeum 3a 15 xB.

LWawnuk 3 6apaHuHK «NO-KaBKa3bKN»

e Bisbmitb 1 -1,5 kr 6apaHa4yoi HOrK, AKy Crig HapisaTu HEBENUKMMK Kybukamm (No 4 — 6 caHTUMETPIB) Ta CKNagiTb
B emanboBaHui nocyn (He meTaneBui). MNoTiM Bce noTpidHo Aobpe monepunTn, NOCONWUTM, AodaTtu ApiGHO
HapisaHy 3BMYaliHy pinyacTy unbymnio Ta apomaTtHy 3erneHb CBiXKOi neTpylku. Bei ui iHrpeaieHTn HeobxigHO ayxe
peTenbHO nepemiwartuy, MiCns Yoro MOMUTU iX HEBEeSMKOK KINbKICTIO BMHHOrO outy abo FIMMOHHOro COKy Ta
NoCTaBUTM B XONTOAHE MicLie Ha uiny gooy.

e [10 3aKiHYEHHi LbOro vacy LalnMk NoTpibHO akypaTHO HaHM3aTW Ha LaMnypu Ta MOKMNacTu rotyBaTucs B
enekTpoLannuyHmLo Ha 20-25 XBUNKH.

X

mmm | lc)i cvuMBon Ha BuMpoOGi, ynakoBui Ta/abo B CynpoBigHIM [OKyMeHTauii O3Hayae, WO enekTpuyHi Ta
€reKTPOHHI BMpobun, a Takox Gartaperiku, Wo Gynyu BUKOPUCTaHI, HE NMOBWHHI BUKMOATUCS Pa3oM i3 3BMYANHUMMU
no6yToBMUMM Biaxoaamu. Ix noTpibHO 3aaBaT [0 cnewianizoBaHNX NyHKTIB NPUAOMY.

[na oTpumaHHa o4aTKOBOI iHbopMaUii Woao icCHyr4MX cuctem 360py BiAXOAiB 3BEPHITLCA OO MICLLEBUX OPraHiB
Bnagu.

HanexHa yTtunisauia gonomoxe 36eperty LiHHI pecypcu Ta 3anobirtu MOXNMBOMY HeratMBHOMY BMSIMBY Ha
300pOB’A NnoAen i CTaH HaBKONMULLIHLOTO CepefoBuLLA, SKUA MOXEe BMHUKHYTM B pes3ynbTaTi HenpasWibHOro
NOBOMKEHHS 3 Bigxoaamu.

E XABObIK H¥CKAYbI

e KypmeTTi catbin anywsl! SCARLETT cayfna TaHbacbIHbIH ©HiMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLWiH aHe 6i3aiH koMnaHusaFa
CeHiM apTKaHbIHpbI3 YLWiH Ci3re anfbic akTamMbl3. Icke nanganaHy HyckayrsblFbiHOA CYpPEeTTENreH TeXHMKanbIK
TananTtap opblHAanfaH xarganga, SCARLETT koMnaHUACHI ©3iHiH eHIMAEPIHIH, XXOFapbl canacbl MEH CEeHiMAj
XYMbICbIHA Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaHb6acbiHbIH OyMbIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap weHbepiHae nanganaHfaH eHe icke
nanganaHy HyckaynblfblHAa KENTIPINreH nanganaHy epexenepiH ycTaHrFaH kesae, OyNbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi
OylibIM TYThIHYLWbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) xxbingbl Kypanabl. ATanfaH wapTrap opblHAanNFaH
Xarganga, OyNbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi eHAipYLLI KepCceTKeH Mep3iMHEH anTapblKTan acybl MyMKiH €KEHiHe
OHAIpYLLi TYThIHYLbINApAbIH Ha3apblH ayaapagp.

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

e [NanpanaHyabiH OapbicbiHAa Oy3binyablH angblH any YuWiH, acnanTtbl iCke KOCY anfblHAa OCbl HYCKaymnbIKTbl
MYKUSIT OKbIM LUbIFbIHbI3.

¢ Icke Kocy anabiHaa OynbiMaa KepceTinreH TEXHUKanbIK cunaTtTamanap afeKkTp XeniciHiH napaMeTprepiHe calnkec
KeneTiHiHe KO3 XETKI3iHi3.

e byiibimabl aypbic KongaHb6ay OHbIH, ChiHyblHA 8Kenyi, NanaanaHylWblHbIH AeHCaynbifblHA HEMECe OHbIH MYIKiHe
3USH KeNnTipyi MyMKIH.

e TypMbICTbIK MakcaTTa faHa KongaHy kepek. Acnan eHfipicte kongaHyfa apHanvaraH.

e Erep KypbinfbiHbI KONAaHOaNTbIH Xafganga oHbl apAaribiM 3NEKTp XKeniCiHeH aXbipaTbin KOMbIHbI3.
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e AcnanThbl XaHe KopekTeHaipy 6aybiH cyFa Hemece 6acka oa cyibiKTbikTapFa 6aTelpMaHbi3. Erep ocbiHaaw xargan
OpblH anfaH4a KypbinfbiHbl Aepey 3MeKTp XeMniCiHeH aXblpaTbiHbI3 XXOHE acnanTbl O4aH api KONAaHy YLUiH, OHbIH,
XYMBbIC icTey KabineTiH xaHe KayincisiriH OinikTi MamaHfFa TEKCEPTIHI3.

o KopekteHaipy Oaybl 3akbiMaanfaH xarganga, kayinTiH angbiH any ywiH OynbIMHbIH eHAipyLUici Hemece yaKineTTi
KbI3MET KepceTy opTanbifbl 1 fa 6onmaca apHanbl GinikTi MamaH OHbl aybICTbIPYbI KAXET.

e KopekTeHaipy 6aybIHbIH, YLLKIP XXUEKTEP MEH bICTbIK 6eTTepre TUMEYiH KafaranaHbi3.

e AcnanTbl 9NEKTp XKeniCiHEH axblpaTy YLWiH awagaH YCTaHbl3, KopekTeHaipy 6aybiH TapTnaHbi3.

e Kypbinfbl Kyprak Teric 6eTTe HblK Typybl kaxeT. AcnanTbl bICTbIK 6eTke KOMMaHbI3, COHAan-akK Xblny KesaepiHeH
(MbIcanbl, anNeKkTp nnuTanapsel), nepaenep MeH acnanbsl cepenepaeH anwak yCTaHbl3.

e Kocynbl acnanTbl eLUKallaH Kapaycbl3 KangblpMaHpI3.

e [leHe, Xynke He Bonmaca akbin-or KeMmicTiri 6ap, Hemece ocbl acnanTbl Kayincia nanganany yLiH Taxipnbeci meH
Oinimi  keTkinikcia agampapablH  (COHbIH iWiHAe GananapgblH) Kayincisgiri ywid >kayan 6epeTiH agam
Kagafanamaca Hemece acnanTbl navganaHy 0orbiHWa Hyckay 6Gepmece, onapablH, Oyn KypbFbiHbl KONAaHybIHA
bonmangpl.

e bananapablH acnanneH orHaybIH 6ongeipmay yLiH onapabl 6akpinayga ycray Kaxer.

e Acnan iwki TaMep apkpinbl Hemece Genek anwakraH 6ackapy Kypanbl apKbifibl iCke KOCYFa apHanMaraH.

e AcnanTbl ©3AiriHi30eH XeHaeyre HeMece OHbIH KaHaanaa Oip GernwekTepiH aybICThIpyFa ThipbiCNaHpI3. AKaynbiK
TalbINFaH XaFganaa, akblH KbI3MeT KepCeTy opTarblfbliHa XYTiHiHi3.

e Erep Oyibim Genrini 6ip yakblT apansifbiHaa 0°C-TaH TemeH Temnepartypaza TypfaH 6onca, oHbl KocnacTaH
OypbIH OernMe xafgaribiHaa 2 caFaTTaH KeEM eMeC yakbIT yCTay KaxerT.

e OHAOIPYLWi KOCbIMLUA ecKepTnecTeH OyMbIMHbIH, KypbifbiMbIHA, OHbIH KayincisgiriHe, XXyMmbIC icTey kabineti MmeH
Kbl3mMeTiHe TyOerenni acep eTnenTiHAEN asFraHTal e3repiCTep eHridy KyKbiFblH CakTan kanagasbl.

. el-lnipinreH KYHi ®eHiMAe xeHe/Hemece KopanTa, COHAal-aK KoCbIMLLA Ky»KaTTapaa KepceTinreH.

OAUBIHOAY

e Koyan pgambiHaayra apHanfaH anekTp acnabbl Scarlett — yiigeH wbeiknan, keyen ganbiHgayFra MyMKiHAIK 6epeTiH
WarblH, Nangansl, KongaHybl oHan Kypan. ET maHranga gavbiHganfad cekingi gamai, TateiMapbl KeHe XOL MICTi
©onagbl. ETTi TOHKepYyAiH KaXETi XKOK, 0N Kyrin keTnengi, Gipkenki Kybipbinagpl.

e AnFalikbl peT KongaHap angblHAa KypbinfblHbl nonuateneHai G6ymagaH wWbiFapbin, opamMa KafasblH anbin
TacTaHpI3.

e LLlamnypapl XKyblIM, OHbI KypfaTbin CYPTiHi3.

e KopnycTbl XaHe ecCiriH AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHji3.

X¥MbIC

e ETTi panbiHaan, ofaH TanfambliHpI3Fa Kapan AemaeyilTep KOCbIHbI3.

e ET TinimpepiH wamnypnapfa WaHLWbIHbI3.

e lllamnypabl KypbinFblFa OpHaTbIHbI3. LlamnypablH, TeMeHri yLkip ylwTapbl Man XuHayFa apHarnfFaH Kowrblga
OpHanackaH caHblnayfa opHaTbinagbl. LUamnypabiH KofFapfbl anmHanmanbl ©eniri  KypbInfFblHbIH KOFapFbl
NNacTUHACbIHbIH, OMbIFbIHA OpHATHLINAAbI.

e KypbInFbiHbl  3NEKTP XKemiciHe KOocCbIM, KopnycTarbl Kocy 6arbipmacbiH 6acbiHbi3. Ko3fanTkpill KOCbINbIM,
wamnypnap ariHana 6acrtangpl. Erep xymbic 6apbicbiHAa Wamnyprap avHanmMaca, kantagaH opHaTbiHbI3.

e KayanTbiH, ganbiH 60nybiHbIH O0Mmkama yakbiTel — 15 MUH.

e ET panbiH 6GonFaHHaH KewiH, wamnypnapabl TYTKacblHaH yCTan LblFapbiHpbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

¢ JKymbIC BapbiCbiHAA KYPbISFbIHbIH MeTan bernwekTepiHe xxaHacnaHpl3. Kyrikke akenyi MymKiH.

e Lllamnypnap MeH ecikTi TyTKanapblHaH faHa yCTaHbI3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIM

o KypbInfblHbl Tazanap angbiH4a OHbl COHAIPIN, NEKTP XeniCiHeH axblpaTy Kepek.

e llapnypnapgaH eTTi anbin, onapabl XyblHbi3. YKyFaHHaH KeniH, wamnyprapgbl KenTipiHi3 Hemece mMaTameH
CYPTIiHj3.

e lamnypnapapbl anfaHHaH KeniH, Malfa apHarnfaH Koufblniapabl Ta3anaHbl3.

o Maiira apHanfaH KoOufFblnapabl any YLUiH )XeTKi3y XUbIHTbIFbIHA KIpETiH KbiCKblLITapAbl nanganaHbiHbI3.

e Koyan paiibiHOayFa apHanfaH acnanTblH GenwekTepiH Tasanay yLiH XXymcak MaTaHbl namganaHy kepek. bop,
KyM, ereykyM Kafasbl, ©TKip Kblfllakrapbl 6ap COpfbill XoHe Cbi3aT TYCIipeTiH Hemece acnanTbiH ChIPTKbI
KenobeTiHe 3aKbIM KENTiPYi MyMKIH 3aTTapAbl NarganaHbaHbI3.

CAKTAY

e CakraygblH angblHOa acnanTblH 3MNEeKTP XEMNICIHEH aXblpaTbiNbiN TYpFaHbIHA XOHE TOMbIKTAM CyblfaHbiHA KO3
KETKI3iHi3.

e TA3AJIAY XXHE KYTIM GenimiHaeri 6apnblk Tanantapgbl OpblIHAAHbI3.

e KopekTeHgipy 6aybiH OpaHbI3.

e AcnanTbl cankblH Kyprak Xepae cakTaHpl3.

PELUENTTEP

ManoHe3peri KypKkeTayblK eTiHeH AarblHAANaTbIH Kayan

e KypkeTaybIKTbIH 1,5 Kr )XOH €TiH anbin, 3-4 cm 6onaTbiH LWafbiH TiNiMAaepre Typarn, TanfamMbliHbi3Fa kapan Ty3 0eH
Oypbiw Kocbin, apbip Tinimai caycafrbiHbI30eH Oacbin, XXakcbinan apanactbipbiHpid. OgaH keniH 3-4 ac Kacblk
MOMEeHe3 KOCbIHbI3. Opi kapar oCbl MapuHaATa eTTi Tafbl 4a apanacTbIpbin, cankbliH Xepre 3-4 caraT KO Kepek.

e OCbl YyaKblT OTKEHHEH KeWiH KypKeTayblKTblH €TiH Luamnyprapfa YKbINTblian LWaHLWWbIM, Kayan AanbliHAayFa
apHarnfaH 3nekTpni acnanka 15 MUHYT KO Kepek.
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TaybiKTaH panbiHAanaTbIH Kayan.

e 1,5 Kkr TaybIKTbIH XXOH €TiH anbin, 3-4 cm GonaTteliH Tinimgepre Hemece TepTOypbIWTan TypaHkbl3, OCbliAaH KeMiH
€TKe epeklie OdM MeH Xow wuic GepeTiH mMapuHag AanbiHaaHbi3. OfaH OGipaen menwepaeri nanm LWbIPbIHbI,
NMMOH aHe 6an Kocbinaabl. TaTbiMAbl oM XaHe XoL nic 6epy yLiH capbiMcakTbiH BipHelle 6acbliH Hemece yn
apKuKacklH kocyFa 6onagbl. Ocbl MapuHaaThl Tayblkka 30-60 MUHYT KyMbIN KOWbIN, Kayan AalblHAayFa apHanraH
3neKkTp acnabbiMeH kayan AaviblHAayFa KipicyiHisare 6onagbl. TaTbiMAabl Tayblk €TiHEH kayan 15 MUHYyTTa AavibiH
6onapgbl.

Kown eTiHeH gaibiHAanNaTbIH «KaBKa3wWa» Kayan.

e 1 -1,5 kr KOMABIH CaH €TiH anbin, WwarbiHgan TepToypbIWTan Typan, aManbAaHfaH bigbicka (MeTan bigbiC eMec)
cany kaxeT. OcblgaH keliH Ty3 OeH Oypbilw canbin, Manganan TyparFaH nusa3 OeH Xow MICTi akkernkeH
XanblpafblH KOCY KaxkeT. bapnblk MHrpeaneHTTepAi Xakeblnan apanacTbipbin, WwWapan Cipke CyblH HeMece JIMMOH
LbIPbIHBIH KyMbIn, Bip Taynikke cankblH Xepre Kok Kepekx.

e OCbl yakblT ©TKEHHEH KeWiH KypKeTayblKTblH €TiH Llamnypriapfa yKbINTblnan LwWaHWbIf, Kayan AanbiHaayra
apHanfaH anekTpni acnanka 20-25 MUHYT KOO KEpEK.

z

= OHimperi, KopanTarbl XeHe/HeMece KOCbIMLIA KyXKaTTafbl OCblHOAW Genri  KongaHblfiFaH 3NeKTprik KoHe
3NEKTPOHAbIK OyibiMaap MeH OaTapenkanap kagiMri TYPMbICTbIK KanablKTapMeH Oipre LWbiFapbinimMaybl Kepek
aerenpi 6ingipeni. Onapabl apHaribl kabbingay 6enimMwienepiHe eTki3y KaxerT.

KangbikTapabl XuHay Xywhenepi Typanbl KOCbIMLL@ MamniMeTTep any VLiH >xeprinikti 6ackapy oprangapbiHa
xabapnacbiHbI3.

Kangbiktapabl gypbic kagere apaty Oaranbl pecypcrtapAbl caktayfa XeHe KangblKTapabl OypbiC LWblFapMay
cangapblHaH afjamMHblH AeHCaynbifblHA JKOHEe KopllaFaH opTara KeneTiH Tepic acepnepgiH angbiH anyra
Kemekreceq,.

1] KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

o Seadme kahjustuste valtimiseks palume neid juhiseid enne kasutamist hoolikalt lugeda.

¢ Enne esimest kasutamist kontrollige, kas seadme elektrialased nduded vastavad vooluvdérgu parameetritele.

e Seadme vale kasutamine vdib kahjustada seadet, rikkuda vara ja pdhjustada kehavigastusi.

e See seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks. Seade ei ole moeldud t6dstuslikuks kasutamiseks.

o Kui seadet ei kasutata, eemaldage see vooluvdrgust.

o Arge kastke seadet voi toitejuhet vette vdi mdnda muusse vedelikku. Kui see on juhtunud, eemaldage seade
viivitamatult vooluvérgust ja arge kasutage seda enne, kui kvalifitseeritud spetsialistid on seadme ohutust ja
téokorda kontrollinud.

¢ Kui toitejuhe on kahjustatud, tuleb selle asendamiseks pé6rduda tootja, tootja poolt volitatud hoolduskeskuse voi
sarnase kvalifikatsiooniga t66tajate poole.

e Arge laske toitejuhtmel kokku puutuda teravate servade véi kuumade pindadega.

¢ Toitejuhtme vooluvorgust eemaldamiseks tommake alati pistikut, arge tdmmake juhtmest.

o Asetage seade kuivale, tasasele pinnale. Arge pange seadet kuumale pinnale vbi soojusallika (nt gaasipliidi voi
elektrilise ahju) lahedusse, kardinate juurde vdi seinamoobli alla.

e Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

e Seadet ei tohi kasutada isikud, kellel on piiratud kehalised vdi vaimsed vdimed (sh lapsed), vdi isikud, kellel on
ebapiisavad oskused vdi teadmised, iima nende ohutuse eest vastutava isiku jarelvalve véi juhenduseta.

e Arge lubage lastel seadmega mangida! Arge jatke seadet laste juuresolekul jarelevalveta!

e Seade ei ole mbeldud valise taimeri voi eraldi juhtimispuldisiisteemiga kasutamiseks.

e Arge kunagi Uritage ise seadet parandada véi selle osi vélja vahetada. Rikke korral vdtke (hendust ldhima
teeninduskeskusega.

e Kui seade tuuakse kohast, kus temperatuur oli alla 0°C, siis on soovitatav hoida seadet vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril enne selle sisselilitamist.

¢ Tootja jatab endale diguse ette teatamata teha toote disainis vaikeseid muudatusi, mis ei mdjuta oluliselt seadme
ohutust, tdhusust ja funktsionaalsust.

e Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/voi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

o Scarlett Electric Barbecue on kompaktne, kasulik ja lihtsalt kasutatav seade, mis véimaldab grillida ilma kodust
lahkumata. Selle seadmega saab valmistada sama maitsvat, mahlast ja maitserikast liha nagu grilliga. Liha ei
pea keerama, see ei pdle ara, vaid kiipseb pohjalikult ning Uhtlaselt.

¢ Enne esimest kasutamiskorda eemaldage pakkepaber ja kilekotid.

o Peske ja kuivatage vardad.

e Puhkige korpus ja uksed marja lapiga ule.

TOO

¢ Valmistage liha ette ja maitsestage see vastavalt oma aranagemisele.

¢ Asetage liha varrastele.

o Sisestage vardad seadmesse. Varraste alumised otsad tuleks sisestada rasvasalvede aukudesse. Sisestage
varraste Ulemised spiraalsed otsad seadme pealisplaadis olevatesse pesadesse vastavalt alljargnevale
joonisele.
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e Uhendage seade vooluvérku ja vajutage korpusel olevat toitenuppu. Kaivitub mootor ja vardad hakkavad
pddrlema. Kui vardad ei pdorle, pange vardad uuesti paika.

o Kebabi (kiipsetatud lihatiikkide) ligikaudne kiipsetusaeg on 15 minuitit.

o Parast kiipsetamist hoidke vardaid kaepidemest ja eemaldage liha varrastelt.

TAHELEPANU!

e Seadme t606 ajal arge puudutage metallosi, sest need lahevad vaga tuliseks! See voib pbhjustada poletusi!

¢ Varraste voi uste kaitlemisel arge kunagi puudutage metallosi! Kasutage kaepidemeid.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Enne puhastamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvdrgust. Eemaldage liha varrastelt ja peske
vardad. Parast pesemist kuivatage vardad véi puhkige neid lapiga.

o Parast varraste eemaldamist, puhastage rasvasalved.

¢ Rasvasalvede eemaldamiseks kasutage kaasasolevat kinnitit.

e Elektrigrilli puhastamiseks kasutage pehmet lappi. Arge kasutage kriiti, liiva, livapaberit, abrasiivseid kasnu ja
muid materjale, mis vdivad jatta kriime ja seadme valimust rikkuda.

LADUSTAMINE

¢ Enne ladustamist veenduge, et seade on vooluallikast lahti Uhendatud ja maha jahtunud.

e Viige labi kdik "PUHASTUSE JA HOOLDUSE" osas kirjeldatud tegevused.

¢ Kerige toitejuhe kokku.

o Hoidke seadet kuivas ja jahedas kohas.

RETSEPTID

Kalkunilihasaslokk majoneesiga.

o Votke 1,5 kg kalkuni rinnafileed, I6igake see vaikesteks tikkideks (3-4 cm), lisage maitse jargi soola ja pipart ning
segage hoolikalt, vajutades seda so6rmedega tlikkidesse. Seejarel lisage 3 kuni 4 supilusikatait majoneesi.
Seejarel tuleb liha jalle hasti marinaadiga segada ja 3 kuni 4 tundi jahedas hoida.

o Parast seda tuleks kalkuniliha hoolikalt varrastele asetada ja vardad tuleks 15 minutiks ahju panna.

KanasasIokk

o Votke 1,5 kg kanafileed, I6igake see viiludeks voi kuubikuteks (3-4 cm) ja valmistage marinaad, mis annab lihale
erilise maitse. Marinaadi valmistamiseks segatakse vdrdsetes kogustes laimimahl, sidrunimahl ja mesi. Vrtsi ja
maitse lisamiseks saab ka mainaadi koostisse segada paar kilslaugukitnt voi isetehtud adzika kastet. Valage
see marinaad kanatiikkidega kaussi ja jatke 30 kuni 60 minutiks seisma. Seejarel asetage lihatukid elektrigrilli
varrastele. Kiipsetusaeg on 15 minutit.

Kaukaasia lambasasiokk

o Vdtke 1-1,5 kg vaikesteks kuubikuteks I6igatud lambajala liha ja asetage lihatlikid emailkaussi (mitte metallist).
Lisage pipart, soola, hakitud sibulat ja varsket peterselli. Segage kdik koostisosad labi, kallake juurde natuke
aadikat voi sidrunimahla ja jatke terveks paevaks jahedasse seisma.

o Parast seda tuleks liha hoolikalt varrastele asetada ja vardad tuleks 20 kuni 25 minutiks grilli jatta.

X

mmm Antud sUmbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja
elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda éara
spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jddtmete kogumise slsteemidest poorduge kohalike
vdimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada vdimalikku negatiivset méju inimeste
tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Uzmanigi izlasiet So instrukciju pirms ierices izmantoSanas, lai izvairitos no bojajumiem lietoSanas laika.

e Pirms pirmas ieslégSanas parbaudiet, vai tehniskie parametri, kas noraditi uz izstradajuma, atbilst elektrotikla
parametriem.

o Nepareiza apieSanas ar ierici var izraisit tas bojajumu, materialos zaudéjumus un nodartt kait€jumu tas lietotaja
veselibai.

¢ Izmantot tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta razoSanas vajadzibam.

¢ Jaierice netiek izmantota, vienmér atvienojiet to no elektrotikla.

* Nemeérciet ierici un baro8anas vadu tdent vai citos 8kidrumos. Ja tas ir noticis, nekavéjoties atvienojiet ierici un,
pirms lietot to talak, parbaudiet ierices darbspéju un droSibu pie kvalificétiem specialistiem.

e BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotdjam vai ta pilnvarotam Servisa
centram, vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

¢ Sekojiet, lai baroSanas vads nepieskartos asam malam un karstam virsmam.

o Atvienojot ierici no elektrotikla, velciet aiz kontaktdaksas, nevis aiz baroSanas vada.

e lerice ir stabili janovieto uz sausas lildzenas virsmas. Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, ka arl siltuma
avotu (pieméram, elektriskas plits), aizkaru tuvuma un zem piekaramiem plauktiem.

o Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
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e lerice nav paredzéta izmantoSanai persondm (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spé&jam vai persondm bez dzives pieredzes vai zind3anam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

e Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spelédanos ar ierici.

e lerice nav paredzéta iedarbinaSanai ar aréjo taimeri vai atsevisku distances vadibas sistému.

o Neméginiet pastavigi remontét ierici vai maintt tds detalas. Ja rodas ierices darbibas trauc&jumi, griezieties
tuvakaja Servisa centra.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatura zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas temperatira
ne mazak ka 2 stundas.

e RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu pazinojuma izdarit izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
kardinali neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

e RazZoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA

o Elektriska Sasliku cepSanas ierice Scarlett ir kompakta, noderiga un lieto8ana vienkarsa ierice, kas laus
pagatavot Sasliku, neizejot no majas. Gala iznak garSiga, suliga un smarziga, k& uz mangala. Gala nav
jaapgriez, ta nesadegs un vienmeérigi izcepsies.

¢ Pirms pirmas lietoSanas iznemiet ierici no polietiléna maisa un nonemiet ietinamo papiru.

e Nomazgajiet iesmus un noslaukiet sausus.

¢ Noslaukiet korpusu un durtinas ar mitru audumu.

DARBIBA

e Sagatavojiet galu un parkaisiet to ar gar8vielam péc gar3as.

e Uzduriet galas gabalus uz iesmiem.

e levietojiet iesmus iericé. Apakségjos smailos iesmu galus ievietojiet atverg, kas atrodas tauku savaksanas paliktnT.
Augséjo, vitnveida iesma dalu ievietojiet iegriezuma uz ierices aug$éjas plaksnes.

¢ Pievienogjiet ierici elektrotiklam un piespiediet ieslégSanas pogu uz korpusa. Motors ieslégsies, iesmi saks
griezties. Ja iericei darbojoties, iesmi negrieZas, uzstadiet tos atkartoti.

e Aptuvenais Sasliku pagatavosanas laiks — 15 mindtes.

e Péc galas pagatavoSanas beigadm iznemiet iesmus, turot tos aiz rokturiem.

UZMANIBU!

o Nepieskarieties ierices metala dalam tas darbibas laika! Tas var izraisit apdegumus!

¢ lesmus un durtinas turiet tikai aiz rokturiem.

TIRISANA UN APKOPE

¢ Pirms tiriSanas ierice ir jaizslédz un jaatvieno no elektrotikla.

* Nonemiet no iesmiem galu un nomazgajiet tos. Péc tiriSanas iesmus nozavejiet vai noslaukiet ar audumu.

e P&C iesmu iznemsanas notiriet tauku paliktnus.

o Nomazgajiet durtinas no taukiem, izmantojot trauku mazgasanas Iidzekli, un noslaukiet sausas.

e lerices detalu tiri8anai izmantojiet mikstu lupatinu. Nedrikst izmantot kritu, smiltis, smilSpapiru, sdklus ar asiem
sariem un citus materialus, kas var atstat ieskrapéjumus un sabojat ierices izskatu.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un ir pilntba atdzisusi.

* Izpildiet visas sadalas TIRISANA UN APKOPE prasibas.

¢ Satiniet baroSanas vadu.

e Glab3jjiet ierici sausa vésa vieta.

RECEPTES

Titara galas $asliks majonézé.

o Panemiet 1,5 kg titara filejas, sagrieziet nelielos 3-4 cm gabalinos, péc garas pievienojiet sali, piparus un rapigi
samaisiet, saspiezot ar pirkstiem katru gabalinu. P&c tam pievienojiet 3-4 &damkarotes majonézes. Talak gala ir
atkal labi jasamaisa marinadé un jaatstaj vésa vieta uz 3-4 stundam.

o Péc 3a laika titara gala ir jauzdur uz iesmiem un jaievieto Sasliku cepSanas iericé uz 15 minatém.

Vistas Sasliks.

e Panemiet 1,5 kg vistas filejas, sagriezies 3-4 cm gabalinos vai kubinos, péc tam pagatavojiet marinadi, kura
pieSkir galai TpaSu garSu un smarzu. Ta satur vienadas dalas laima sulu, citronu un medu. Pikantumam un
aromatam var pievienot paris daivinas kiploka vai majas adzZiku. Parlejiet ar So marinadi vistas gabalinus burtiski
uz 30-60 mindtém, un varat dro8i sakt SaSlika pagatavoSanu elektriskaja Sasliku cepSanas iericé. Pikantais
vistas Sasliks bus gatavs 15 minasu laika.

Jéra galas SaSliks kaukazieSu gaumé.

e Panemiet 1-1,5 kg jéra kajas galas, sagrieziet nelielos gabalinos (46 cm) un salieciet emaljéta (nemetala)
trauka. Tad visu labi parkaisiet ar sali, pipariem, pievienojiet siki sagrieztus sipolus un smarzigus svaigu pétersilu
zalumus. Visas $is sastavdalas rlpigi samaisiet, péc tam pievienojiet nelielu daudzumu vina etika vai citronu
sulas un novietojiet auksta vieta uz veselu diennakti.

e Péc 53 laika gala ir jauzdur uz iesmiem un jaievieto SaSliku cepSanas iericé uz 20-25 minatém.
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mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienems$anas punktos.

Lai iegttu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savaksSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu
un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

¢ Prie§ naudodamiesi Siuo prietaisu, atidziai perskaitykite Sig instrukcija, kad iSvengtuméte gedimy.

e Prie$ jjungiant, patikrinkite, ar gaminys atitinka nurodytas techninés charakteristikas, elektros maitinimo tinklo

parametrus.

Neteisingai naudodamiesi Siuo prietaisu, galite jj sugadinti, sukelti materialine zalg arba pakenkti savo sveikatai.

Naudokite tik buityje. Prietaisas néra skirtas naudoti pramonéje.

Jei jrenginys nenaudojamas, visada iSjunkite i$ elektros maitinimo tinklo.

Nepanardinkite prietaiso ir laido j vandenj ar kitus skyscius. Jei taip jvyko, prieS naudojant juos toliau, duokite

kvalifikuotiems specialistams patikrinti, ar prietaisas saugiai veikia.

e Pazeidus maitinimo laida, siekiant iSvengti pavojy, ji pakeisti privalo gamintojas arba jgaliota buitinés technikos
remonto tarnyba ar kvalifikuotas darbuotojas.

¢ Stebékite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie astriy kampy ir karsty pavirsiy.

e ISjungiant prietaisg i maitinimo tinklo, visada laikykite uz kiStuko, netraukite uz laido.

e Prietaisas turi stovéti stabiliai, pastatytas ant sauso lygaus pavirSiaus. Nedékite prietaiso ant karSto pavirSiaus,
taip pat Salia Silumos Saltiniy (pvz.: elektros Sildymo prietaisy), uzuolaidy ir po pakabinamomis lentynomis.

¢ Niekada nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

¢ Prietaisu negali naudotis mazesnémis fizinémis, jautros ar protinémis galiomis pasiZzymintys asmenys (jskaitant
vaikus) arba jei jie neturi patirties ar ziniy, jy nekontroliuoja ar neinstruktavo, kaip naudoti §j prietaisg, uz jy
sauguma atsakingi asmenys.

e Prizirékite, kad vaikai nezaisty su Siuo prietaisu.

¢ Prietaisas néra skirtas naudotis su iSoriniu laikmaciu arba atskira nuotolinio valdymo sistema.

e Neremontuokite prietaiso savarankiSkai ir nekeiskite jo detaliy. Pastebéjus defektus, kreipkités j artimiausig
techninés priezilros centra.

e Jei gaminys tam tikrg laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0°C aplinkoje, prie$ jjungiant, jj reikéty palaikyti
kambario sglygomis ne maziau 2 val.

e Gamintojas pasilieka teise, i§ anksto nejspéjes, nezymiai keisti gaminio konstrukcijg, kuri neturi didelés jtakos
prietaiso saugumui, eksploatavimo efektyvumui ir funkcionalumui.

¢ Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydincioje dokumentacijoje.

PARENGIMAS

e Elektriné Saslykiné ,Scarlett” - tai kompaktinis, naudingas ir paprastas naudoti prietaisas, kuris leis paruosti
Saslykus neiSeinant i§ namy. Juo, kaip mangalu, galima iSkepti skanig, sultingg ir aromatingg mésa. Mésos
nereikia apversti, ji neapdegs ir vienodai iSkeps.

e Naudojant pirmajj kartg, iStraukite prietaisg i§ polietileninio paketo ir nuimkite vyniojamajj popieriy.

¢ Nuplaukite ieSma ir sausai nuvalykite.

e Korpusg ir dureles patrinkite drégnu skuduru.

NAUDOJIMAS

e Paruo$kite mésg ir pagal skonj jdékite prieskoniy.

e Uzmaukite mésg ant ieSmuy.

o |statykite ieSmus | prietaisg. Apatinius uzastrintus ieSmy galus jstatykite j riebaly surinkimo padékle esandias
angas. VirSutiné susuktg ieSmo dal;j jdékite j virSutinés prietaiso plokstés iSpjova.

e Jjunkite prietaisg | maitinimo tinklg ir paspauskite korpuse esantj jjungimo mygtuka. ]sijungs variklis, ieSmai
pradés suktis. Jei prietaisui veikiant ieSmai nesisuka, nustatykite juos pakartotinai.

 Saslykams paruosti reikia apie 15 min.

e Baigus kepti mesg, laikydami uz rankenéliy iStraukite ieSmus.

DEMESIO!

o Kai prietaisas jjungtas, nesilieskite prie metaliniy jo detaliy! Galite nusideginti!

¢ leSmus ir dureles laikykite tik uz rankenéliy

VALYMAS IR PRIEZIURA

¢ Prie$ valant, prietaisg batina iSjungti ir jo laidg iStraukti i maitinimo tinklo.

¢ Nuimkite mésa nuo ieSmy ir juos nuplaukite. Nuvale ieSmus, juos iSdziovinkite ir nusausinkite audiniu.

Pasaline ieSmus, iSvalykite riebalams skirtg padéklia.

Praplaukite dureles indams plauti skirta nuriebalinimo priemone ir sausai nuvalykite.

Valant Sa8lykines detales, naudokite minkStg audinj. Negalima naudoti kreidos, smélio, Svei€iamojo popieriaus,

astrios kempinés ir kity medzZiagy, kurios gali subraiZyti ir sugadinti prietaiso pavirsiy.

SAUGOJIMAS
¢ PrieS saugant, jsitikinkite, kad prietaisas iSjungtas i§ maitinimo tinklo ir visiSkai atvéso.
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e Atlikite visus ,VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

¢ Suvyniokite maitinimo laida.

¢ Prietaisg saugokite vésioje vietoje.

RECEPTAI

Kalakutienos Saslykas su majonezu.

o Paimkite 1,5 kg kalakutienos filé, supjaustykite mazais 3-4 cm gabaliukais, pagal skonj pasidykite, jberkite pipiry
ir ripestingai sumaisykite, pirStais paspausdami kiekvieng gabaliukg. Tada jdékite 3-4 valgomuosius Saukstus
majonezo. Tada mésag reikia gerai iSmaiSyti marinate ir padéti j vésig vietg 3-4 val.

¢ Praéjus nustatytam laikui, kalakutienos gabaliukus atidziai sumaustykite ant ieSmy ir padékite | elektros Saslykine
15 min.

Vistienos Saslykas.

o Paimkite 1,5 kg vistienos filé, supjaustykite gabaliukais ar 3-4 cm. kubeliais, tada paruoskite marinatg, kuris
suteiks mésai ypatingg skonj ir aromatg. Jj sudaro vienas zaliyjy citriny sul&iy, citrinos ir medaus kiekis. Norint
suteikti pikantiSkumo ir aromato, jdékite keletg Cesnako skilteliy ir naminés andzikos. Uzpilkite Sio marinato
vistienos gabaliukus 30 - 60 min. ir galite drasiai ruosti Saslykus elektrinéje Saslykinéje. PikantiSkos vistienos
Saslykas bus parengtas uz 15 min.

Avienos Saslykas , kaukazietiskai“.

e Paimkite 1 - 1,5 kg avienos, kurig reikia supjaustyti mazais kubeliais (po 4 -6 cm.) ir sudékite j emalinj puodg (ne
metalinj). Tada viskg pabarstykite pipirais, druska, jdékite smulkiai supjaustyto svogino ir aromatiniy zalumynuy,
SvieZiy petrazoliy. Visa tai batina rupestingai iSmaisyti, tada jpilti Siek tiek vyno acto ar citrinos sulCiy ir padéti j
Saltg vietg vienai parai.

® Praéjus Siam laikui, $aslykg reikia ripestingai uzmauti ant ieSmy ir 20-25 min. jdéti j elektrine Saslykine.

X

== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje rei$kia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
Juos (jas) reikety atiduoti specializuotiems priemimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.

[ HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készillék haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el jelen Hasznalati dtmutatét meghibasodas elkerilése
érdekében a hasznalat soran.

e Elsd hasznalat el6tt ellenérizze, hogy megfelelnek-e a terméken megadott miszaki el6irasok az elektromos
halézat paramétereinek.

o A szakszerilitlen kezelés a termék meghibasodasahoz vezethet, illetve anyagi kart okozhat vagy karosithatja a
felhasznald egészségét.

o Csak haztartasi célokra hasznalni. A készllék nem alkalmas ipari alkalmazasra.

e Hasznalaton kivil mindig aramtalanitsa a késziléket.

¢ Ne meritse a készlléket vagy a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba. Ha ez megtértént, nyomban aramtalanitsa
a késziléket, és mielbtt Ujbdl hasznalna azt, 1épjen kapcsolatba a szervizszolgéalattal a gép biztonsagos
mikddése ellenbrzése céljabdl.

o Vezetéksérilés esetén annak cseréjét veszély elkerllése érdekében végezze a gyartd vagy az Aaltala
meghatalmazott szervizkézpont, illetve hasonldéan képzett személyzet.

¢ Figyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles szélekkel és forro fellletekkel.

o A készilék aramtalanitdsakor huzza a dugoét, ne a vezetéket.

e Allitsa fel a késziiléket szaraz egyenletes feliiletre. Ne allitsa fel a késziiléket forro feliiletre illetve héforras
(példaul: villamos tlizhely), fliggony kbzelében és fliggd polcok alatt.

e Soha ne hagyja a bekapcsolt készuléket feliigyelet nélkdl.

o A késziiléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességl személyek (beleértve a gyerekeket

is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkez6 személyek ellenérzés nélkdl, illetve, ha nem részeslltek

kioktatasban a késziilék hasznalatardl a biztonsagukért felelés személy altal.

A gyermekeket fellgyelet alatt kell tartani a készllékkel valo jatszas elkerllése érdekében.

A készulék nem kezd el mikodni kiilsé id6zité ill. kilon tavvezérlési rendszer segitségével.

Ne prébalja 6nalléan megjavitani a készlléket. Ha rendellenesség fordul el6, forduljon a legkdzelebbi szervizbe.

Ha a termék egy ideig 0°C alatti h6mérsékleten tartézkodott, bekapcsolas elétt legalabb 2 6ran belll hagyja allni

szobahdmérsékleten.

o A gyartd fenntartja a jogot elézetes értesités nélkul kissé modositani a termék szerkezetét, jelentésen nem
befolyasolva annak biztonsagat, teljesitményét és funkcionalitasat.

o A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

www.scarlett.ru 14 SC-KG22601

https://tm.by
L0 $T00E NHTepHeT-marasuH



IMO15

ELOKESZITES

e A Scarlett Villamos sasliksiit6 — egy kompakt, hasznos és kdénnyen hasznalhaté készllék, amely lehetéséget
nyujt finom saslikot késziteni otthondban. A saslik finom, szaftos és zamatos, mint a grillen készilt hus. A hust
nem szikséges forgatni, nem ég meg és egyenletesen elkésziil.

o Els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a zacskét és a csomagolast.

e Mossa meg és tordlje szarazra a nyarsakat.

e ToOrdlje meg a késziiléktestet és ajtot nedves torlbkendbvel.

MUKODES

o Készitse el6 a hust és fliszerezze be izlés szerint.

e Huzza ra a nyarsra a husdarabokat.

e Helyezze a nyarsakat a készilékbe. A nyars als6 éles hegyét helyezze a zsirgy(jt6 edényben Iévé résbe. A
nyars felsé tekert végét helyezze a készilék felsé lemezében 1évd résbe.

o Aramositsa a késziiléket és nyomja meg a késziiléktesten 1év6 fékapcsolét. A motor bekapcsol és a nyarsak
elkezdenek forogni. Ha a készllék miikddése kézben a nyarsak nem forognak, ismételje meg az elhelyezésuket.

o A saslik korulbelul 15 percig készul.

¢ Amikor a hus elkészilt vegye ki a nyarsakat a fogantydkon fogva.

FIGYELEM!

o Miikodés kdzben ne érjen a készilék fém részeihez! Ez égési sériilésekhez vezethet!

¢ A nyarsakkal és az ajtoval csak a fogantyu keresztil érintkezzen.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a készliléket.

e Huzza le a husdarabokat a nyarsrél és mossa meg a nyarsat. Tisztitds utan szaritsa meg a nyarsakat vagy
torolje 6ket szarazra.

¢ Miutan eltavolitotta a nyarsakat, tisztitsa meg a zsirgy(jté edényeket.

¢ Mossa meg az ajtdt mosogatdszeres vizben és tordlje szarazra.

o A sasliksitd részei tisztitasara hasznaljon puha térl6kendét. Tisztitas céljabol kréta, homok, dorzspapir, durva
szivacs és egyeéb, karcolast el6idéz6 anyag hasznalata tilos!

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z8djon meg arrdl, hogy a készllék aramtalanitva van és teljesen kihilt.

e Kévesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

o Tekerje fel az elektromos vezetéket.

e Tarolja a készliléket szaraz, hlivOs helyen.

RECEPTEK

Majonézes pulykasaslik

¢ 1,5 kg pulykafilét apritson fel 3-4 cm-es darabokra, s6zza, borsozza meg izlés szerint és alaposan keverje 6ssze,
megnyomva ujjaival minden egyes darabot. Adjon hozza 3-4 evékanal majonézt. Ujbdl keverje alaposan dssze a
hust, és 3-4 6ran belll hagyja allapodni hideg helyen.

e Ezutan a pulykahus darabokat 6évatosan huzza fel a nyarsra és helyezze a villamos saslikstitébe. Az elkészitési
id6: 15 perc.

Csirkesaslik

¢ 1,5 kg csirkefilét apritson fel 3-4 cm-es darabokra, és készitse el a pacot, amely kulonleges izt és aromat biztosit
a hasnak. A pac egyforma mennyiségil lime-Iét, citromot és mézet tartalmaz. A még pikansabb iz és aroma
érdekében adjon hozza néhany gerezd fokhagymat és hazi adzsikat. Pacolja be a hust kb. 30-60 percre és
kezdheti a saslik elkészitését a villamos sasliksitében. A pikans csirkesaslik 15 perc mulva elkészlil.

Baranysaslik kaukazusi modra

e 1 -1,5 kg baranylabat daraboljon fel 4-6 cm-es darabokra és helyezze 6ket zomancozott (nem fém) edénybe.
Alaposan s6zza, borsozza be a hust, adjon hozza apréra vagott voréshagymat és friss petrezselyemzoldet. Az
Osszes hozzavalét alaposan keverje 6ssze, locsolja le egy kevés borecettel vagy citromlével és helyezze 24
orara hideg helyreallapodni.

e Ezek utan a saslikot évatosan huzza fel a nyarsra és helyezze a villamos saslikstitébe. Az elkészitési id6: 20-25
perc.

X

mmm 7 g jel a terméken, csomagolason és/vagy kisér§ dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt
vilamos és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat
specialis befogad6 pontokban kell leadni.

A hulladékbefogado rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfelel6é hulladékkezelés segit megbrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ
hatadsokat az emberi egészségre és a koérnyezetre, amelyek a nem megfeleld hulladékkezelés kdvetkeztében
felmerilhetnek fel.
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EGHID DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

¢ Cititi cu atentie acest ghid Tnainte de utilizarea aparatului in scopul evitarii deteriorarii in urma utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati dacd caracteristicile tehnice indicate pe aparat corespund parametrilor
retelei electrice.

e Folosirea incorecta poate duce la deteriorarea aparatului, poate cauza pagube materiale si daune sanataiii
utilizatorului.

¢ Este destinat doar pentru uz casnic. Acest aparat nu este destinat pentru uz industrial.

« Intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua electrica daca nu-I folositi.

¢ Nu introduceti aparatul si cablul electric in apa sau alte lichide. Daca aceasta a avut loc, deconectati imediat
aparatul de la reteaua electrica si, inainte de a-l utiliza din nou, verificati functionalitatea si siguranta aparatului la
specialistii calificati.

« Tnscopul evitérii situatiilor periculoase, inlocuirea cablului electric deteriorat se va efectua de producator sau de
centrul de reparatii autorizat de acesta, sau de personalul analogic calificat.

¢ Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge margini ascutite si suprafete fierbinti.

e La deconectarea aparatului tineti de stecar, fara a trage de cablu.

o Aparatul trebuie amplasat pe o suprafata uscata si plana. Nu puneti aparatul pe suprafete fierbinti, precum si in
apropierea surselor de caldura (de exemplu, plite electrice), perdelelor si sub rafturi suspendate.

¢ Niciodata nu lasati nesupravegheat aparatul conectat.

¢ Se interzice folosirea aparatului dat de persoane (inclusiv copii) cu capacitaii fizice, senzoriale si mintale reduse
sau care nu au experientd sau cunostinte, daca acestia nu sunt controlati sau instruiti cu privire la utilizarea
aparatului de persoana, responsabila de siguranta lor.

o Copiii trebuie supravegheati pentru a nu permite jocul cu aparatul.

e Aparatul dat nu este dotat cu optiuni de punere in functiune printr-un temporizator extern sau printr-un sistem
separat de dirijare la distanta.

e Nu incercati sa reparati de sine statator aparatul sau sa schimbati careva piese. Daca depistati nereguli,
adresati-va la cel mai apropiat Centru de reparatii.

e Daca aparatul a fost expus unei temperaturi mai mici de 0°C pentru o anumita perioada, este necesar sa-l
aduceti la temperatura incaperii timp de cel putin 2 ore.

e Producatorul isi rezerva dreptul,fara informare suplimentara, sa introduca modificari nesemnificative in
constructia aparatului, care nu afecteaza cardinal siguranta, performanta si functionalitatea acestuia.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

PREGATIREA

e Gratarul electric pentru frigarui Scarlett este un aparat compact, util si usor de folosit, care va permite sa pregatiti
frigarui fara a iesi din casa. Carnea se primeste gustoasa, suculenta si aromata, ca la mangal. Carnea nu trebuie
intoarsa. Ea nu se va arde si se va coace uniform.

« Tnainte de prima utilizare, scoateti aparatul din pachetul de polietilena si inl&turati ambalajul de hartie.

o Spalati frigarile si stergeti-le pana se vor usca.

o Stergeti carcasa si usitele cu panza umeda.

UTILIZAREA

o Pregatiti carnea si adaugati condimentele dupa gust.

« Infigeti bucatile de carne pe frigari.

e Introduceti frigarile in aparat.Introduceti capetele ascutite de jos ale frigarilor in orificiul, amplasat in platourile de
grasime. Introduceti partea rasucitade sus a frigarii in taietura din placa superioara a aparatului.

« Tnainte de a incepe procesul de pregatire, imbracati husa pe carcasé pentru a oferi protectie impotriva stropilor.

e Conectati aparatul la refeaua electrica si apasati butonul de conectare de pe carcasa. Motorul se va conecta si
frigarile vor incepe sa se roteasca. Daca frigarile nu se rotesc in timpul functionarii, instalati-le din nou.

e Timpul orientativ de pregatire a frigaruilor — 15 minute.

e Dupa pregatirea carnii, scoateti husa, tinand-o de manere, iar apoi scoatet; frigarile, {inandu-le de manere.

ATENTIE!

¢ Nu atingeti piesele metalice ale aparatului in timpul functionarii! Aceasta poate duce la arsuri!

e Tineti frigarile si husa doar de manere!

CURATAREA S| INGRIJIREA

« Tnainte de curatare,deconectati aparatul si scoateti stecherul din priza.

e Scoateti carnea de pe frigari si spalati-le. Dupa curatare uscati frigarile sau stergeti-le cu panza.

¢ Dupa scoaterea frigarilor curatati platourile de grasime.

e Spalati husa de grasime cu solutie de spalat vesela si stergeti-o pana la uscare.

e Pentru curatarea pieselor gratarului pentru frigarui trebuie sa folositi o laveta moale. Nu se permite folosirea
cretei, nisipului, hartiei abrazive, buretelui cu peri ascutiti si alte materiale, care pot lasa zgarieturi si deteriora
aspectul exterior al aparatului.

PASTRAREA

« Tnainte de a-l pune la péstrare, asigurati-vd c& aparatul este deconectat de la reteaua electrica si s-a racit
complet.

« Indepliniti toate cerintele rubricii CURATAREA SI INGRIJIREA.

e Strangeti cablul de alimentare.

www.scarlett.ru 16 SC-KG22601

https://tm.by
L0 $T00E NHTepHeT-marasuH



IMO15

o Pastrati aparatul intr-o incapere racoroasa si uscata.

RETETE

Frigarui de curcan in maioneza.

e Luati 1,5 kg de fileuri de curcan, taiati-le in bucati mici de 3-4 cm, adaugati sare dupa gust, piper si amestecati
bine, apasand cu degetele fiecare bucaticd. Apoi adaugati 3-4 linguri de maioneza. In continuare, carnea trebuie
din nou amestecata in marinata si lasata intr-un loc racoros timp de 3-4 ore.

e Dupa expirarea acestei perioade, infigetfi cu grija carnea de curcan pe frigari si puneti-o la copt in gratarul pentru
frigarui timp de 15 minute.

Frigarui de gaina.

o Luati 1,5 kg de fileuri de gaina, taiati-le in bucati mici de 3-4 cm. Apoi, pregatiti marinata, care va oferi un gust si
0 aroma speciala carnii. Ea consta din parti egale de suc de limeta, lamaie si miere. Pentru a face carnea mai
picanta si a-i oferi aroma, puteti adauga cafiva catei de usturoi sau sos picant de casa. Turnati aceasta marinata
peste bucatile de gaina si lasati-le vreo 30-60 de minute, iar apoi puteti sa le puneti la pregatit in gratarul pentru
frigarui. Frigaruii picanti de gaina vor fi gata peste 15 minute.

Frigarui de miel ,,in stil caucazian”.

e Luati un picior de miel de 1 — 1,5 kg, pe care trebuie sa-I taiati In bucati mici (de 4 - 6 centimetri) si sa le puneti in
vesela emailata (nu din metal). Adaugati suficient piper si sare, ceapa obisnuita taiatda marunt si verdeata
aromata, patrunjel proaspat. Amestecati bine aceste ingrediente, iar apoi turnati deasupra o cantitate mica de
otet de vin sau suc de lamaéie si puneti-le intr-un loc racoros pentru 24 de ore.

e Dupa expirarea acestui timp, infigeti cu grija frigaruile pe frigari si puneti-le la pregatit in gratarul pentru frigarui
timp de 20-25 de minute.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate Tmpreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la
punctele de colectare specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare
a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului Tnconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.
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