FR p. 13
ES p. 13
PT p. 13
i p. 14
EL p. 14
NL p. 14
DE p. 15
EN p. 15
AR p. 16
FA p. 16
RU p. 17
UK p. 17
KK p. 17
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INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES
e MAKELOHUJA
ARGENTINA 0800-122-2732 EoyPT 16622 VIETNAM 1800-555521 MACEDONIA | (022050319
2USUUSUL EESTI SLOVENIA
'ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 SLOVENIA 02234 94 90 MALAYSIA 603 7802 3000
suomi ELLADA
AUSTRALIA 1300307824 EINLAND 09 8946 150 GREECE 2106371251 MEXICO (55) 52839354
FRANCE Continentale
OSTERREICH + Guadeloupe, &k
AUSTRIA 01890 3476 Martinique, Réunion, | 09 745047 74 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22 224035
St-Martin
A DEUTSCHLAND MAGYARORSZAG NEDERLAND
BALRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 HUNGARY 0618018434 | Tol e | 0318582424
BENAPYCH 017 2239290 o &3 24703471 INDONESIA | +62 215793 7007 | NEW ZEALAND | 0800 700 711
BELARUS OMAN
BELGIQUE 801 300 420
POLSKA ITALIA NORGE
BELGIE 070 2331 59 koszt jak za 199207 354 2296 39 30
BELGIUM POLAND polaczenie lokalne ITALY NORWAY
BOSNA | Info-linija za potrosade BE ESPANA
HERCEGOVINA 033 551 220 PORTUGAL 808 284 735 JAPAN 0570-077772 SPAIN 933 06 37 65
BRASIL ] S SVERIGE
BRAZIL 11 2915-4400 QATAR 44485555 JORDAN 5665505 SWEDEN 08 629 25 00
BBLITAPUS REPUBLIC OF KA3AKCTAH SUISSE SCHWEIZ
BULGARIA 0700 10 330 IRELAND 01 677 4003 KAZAKHSTAN 7273783939 [P o D | 0448371840
fisyy] . Usanaing
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 02131687 84 KOREA 080-733-7878 THAILAND 02 765 6565
poccus s . TURKIYE
CHILE 02 2 884 46 06 RUSSIA 495 213 32 30 KUWAIT 1807777 Ext :2104 TURKEY 444,40 50
2 gl Ay ) ASaal LATVJA Baaliall Ay al) il Y1
COLOMBIA 018000520022 SAUDI ARABIA 920023701 UATVIA 6616 3403 e 8002272
HRVATSKA SRBIJA o Ykpaita
CROATIA 0130 15 294 SERBIA 060 0 732 000 LEBANON 4414727 UKRAINE 044 300 13 04
CESKA
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LlLT'ELlimA 5214 0057 KL\JV\’;‘(ISTEEC[J)M 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC!
DANMARK SLOVENSKO
DENMARK 43350 350 SLOVAKIA 232 199 930 LUXEMBOURG | 0032 70 23 31 59 USA. 800-395-8325
24/10/2018
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@ 30s 600g \89 30s 6009
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% 5 min x5 e 0\"? 5 min x5
Pulse 0\0
= 2min | o2sL | ™ \@ | 2min | 025
*M °
ﬁ 6min | 0,250 |"™® 0\"? 6 min | 0,25
3 min X5 e 0\"? 3 min X5
— e O
= 2min | 1,250 | ™ @ | 2min | 125
N
@™ ",
( 3 min 1,5L \89 3 min 1,5L
- ® :
1 min - N 1 min
30s L 0\99 30s 1L
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D
: \ 3x1s | 10-50g m@ o, 3x1s | 10-50g
Y]
(S, ||
N 8x1s 80g 8x1s 80g
8x1s 100g 8x1s 100g
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o
3s gog |™° \"\89 3s 80g
4 & R
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®
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Les accessoires livrés avec le produit peuvent étre différents, en fonction des modéles.

Les accessoires du modéle que vous venez d'acheter sont représentés sur son emballage.

Vous pouvez vous procurer les autres accessoires décrits dans cette notice auprés de votre revendeur habituel ou d’un centre de
service agréé.

AVERTISSEMENT : Le livret des consignes de sécurité se trouve dans l'emballage. Veuillez les lire attentivement avant
d'utiliser votre nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit oll vous pourrez les retrouver et vous y référer ultérieurement.

Votre appareil est équipé d’'une sécurité anti-surchauffe (selon modéle).
Dans le cas d'une surchauffe, votre appareil cessera de fonctionner. Débranchez-le et laissez-le refroidir environ 20 minutes, puis
rebranchez-le et reprenez votre utilisation.

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :

- le branchement de votre appareil

- le verrouillage de chaque accessoire.

Votre appareil est équipé d'une sécurité en cas de surchauffe. Débranchez votre appareil et laissez-le refroidir.
Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous a un centre service agrée (voir liste dans livret Service).

RECETTES DE BASE

La pate a pain
Ingrédients : 500qg de farine, 5g levure séche, 10g de sel, 320g d'eau 25°C

Mettre la farine, le sel et la levure dans le bol du robot avec le couteau. Fermer le robot et préparer votre volume d’eau. Lancer
le programme pate ou la vitesse 2 de votre robot pendant 1 minute 30 secondes et verser l'eau directement dans la goulotte.
Laisser pousser la pate a couvert a 35°C pendant 1 heure, la pate doit doubler de volume. Fagonner votre pain et laisser a nouveau
pousser pendant 1 heure & 35°C, votre pain doit doubler de volume. Cuire dans un four préchauffé a 220°C pendant 40 minutes
dans un environnement humide (mettre un bol d'eau sur le fond du four).

Pate a gateau
Ingrédients : 150g de farine, 150g de sucre, 150g de beurre ramolli en morceaux, 150g d'ceufs (3 ceufs), 5g levure chimique

Verser tous les ingrédients dans le bol et mettre en place l'accessoire pétrin et le couvercle. Lancer le robot avec le programme
pate ou en vitesse 2 pour mélanger jusqu’a l'incorporation compléte du beurre. Rouvrir le robot pour racler les parois de votre bol
pour recentrer la pate. Relancer alors le robot pendant 1 minute. Verser la pate dans un moule a cake beurré et fariné et enfourner
dans un four préchauffé a 170°C pendant 1 heure.

Pate a crépes
Ingrédients : 200g ceuf (4 ceufs), 40g sucre, 10cl huile (ou 90g de beurre fondu), 750g lait, 375g farine

Dans le bol blender, mettre les ceufs, U'huile, le sucre et le lait. Sélectionner le programme smoothie ou la vitesse 2. Aprés 30s,
sans arréter le robot, verser la farine par Uorifice du bouchon doseur et laisser fonctionner le blender pendant 1 minute. Laisser
reposer la pate au moins une heure au frais avant de réaliser vos crépes.

Soupe
Ingrédients pour 1,25L de Soupe : 1509 carottes, 150g poireaux, 300g pommes de terre, 100g oignon, 800g eau

Faire cuire les légumes au préalable (cuisson vapeur recommandée). Une fois cuits, verser les légumes dans le blender, rajouter
l'eau et lancer le programme Soupe ou la vitesse 2 pendant 1 a 2 minutes. Bien attendre que le robot soit arrété avant d’ouvrir
le couvercle.

Purée de carottes au beeuf
Ingrédients : 300g carottes, 100g pommes de terre, 100g bceuf, 50g jus de cuisson

Faire cuire les légumes et la viande au préalable (cuisson vapeur recommandée). Verser tous les ingrédients dans le bol avec
le couteau et ajouter l'eau. Lancer le programme soupe ou la vitesse 2 pendant 30 secondes. Ouvrir le couvercle pour racler les
parois afin de bien recentrer la préparation. Relancer le robot pendant 30 secondes. Racler et mixer a nouveau si nécessaire.

Noisettes
Ingrédients : 200g de noisettes

Pour une poudre fine et homogéne, mixer les noisettes petite quantité par petite quantité dans le mini chopper (max 80g par
mixage). Utiliser alors la fonction Pulse 8 fois pendant 1 seconde a chaque fois.
Pour un résultat en une seule étape, mixer les noisettes dans le grand bol du robot. Verser alors les 200g de noisettes dans le bol
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avec le couteau. Lancer le robot en vitesse 2 pendant 30secondes. Rouvrir le bol pour racler le bol afin de recentrer la préparation. @
Relancer le robot pendant 30 secondes.

Mayonnaise
Ingrédients : 2 jaunes d'ceufs, 20g moutarde, 20cl d'huile, sel

Mettre dans le bol les jaunes d'ceuf, la moutarde et le sel avec le disque ou le fouet a émulsionner. Positionner le couvercle et
lancer l'appareil avec le programme battre ou la vitesse 2. Au bout de 15 secondes de fonctionnement, ajouter progressivement
et doucement U'huile par ouverture du couvercle. Pour un résultat optimal, laisser tourner 30 secondes une fois la totalité de
'huile versée.

Astuce pour une meilleure conservation : rajouter 1cuillére a café de vinaigre au départ avec le jaune d'ceuf

Chantilly

Ingrédients : 250ml créme entiére 30%, 20 g de sucre glace.

Mettre dans le bol bien froid, le disque ou le fouet a émulsionner. Ajouter la créme froide et le sucre glace. Faire fonctionner
a vitesse 1 ou avec le programme battre selon le temps indiqué dans le tableau. Au milieu du temps de préparation, vérifier la
consistance car elle peut vite évoluer selon la température et la quantité de matiére grasse contenue dans la créme.

Blancs en neige
Ingrédients : 5 blancs d’ceufs (160g environ)

Mettre dans le bol, le disque ou le fouet & émulsionner. Verser les 5 blancs d'ceufs. Sélectionner la vitesse 1 ou le programme
battre selon le temps indiqué dans le tableau. Vérifier la consistance et arréter le robot quand les blancs sont fermes.
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*En funcién del modelo

Los accesorios suministrados con el producto podran diferir en funcion de los diferentes modelos.

Los accesorios incluidos con el modelo adquirido estan ilustrados en el embalaje.

Si lo desea, podra adquirir los demas accesorios descritos en este manual de instrucciones a través de su distribuidor habitual, o
bien de un servicio técnico autorizado.

iADVERTENCIA! El folleto indicativo de las pautas de seguridad a tener en cuenta se encuentra incluido en el embalaje.
Asegiirese de leerlas detenidamente antes de utilizar su nuevo aparato. Consérvelas donde pueda tenerlas a mano y poder
consultarlas en otra ocasion.

Su aparato incorpora un sistema de proteccién por sobrecalentamiento (en funcién del modelo).
En caso de sobrecalentamiento, su aparato dejard automaticamente de funcionar. Desenchifelo de la red eléctrica y espere unos
20 minutos a que se haya enfriado lo suficiente y enchifelo de nuevo y siga utilizéndolo.

Si su aparato no funciona, compruebe lo siguiente:

- El aparato estéa correctamente enchufado a la toma de corriente.

- Todos los accesorios estén correctamente encajados en su sitio

Su aparato incorpora un sistema de proteccién que interrumpe su funcionamiento en caso de sobrecalentamiento. Desenchufe el
aparato de la red eléctrica y espere a que se haya enfriado lo suficiente.

Si su aparato sigue sin funcionar, proceda como sigue: pongase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la lista
en el folleto de asistencia técnica suministrado).

RECETAS DE BASE

Masa de pan
Ingredientes: 500g de harina, 5g de levadura seca, 10g de sal, 320g de agua a 25°C

Echar la harina, la sal y la levadura en el bol del robot con cuchilla. Cerrar el robot y preparar el volumen de agua necesario.
Iniciar el programa para masa o poner a la velocidad 2 del robot durante 1 minuto y 30 segundos y verter el agua directamente
en el conducto. Dejar que la masa suba, cubierta y a 35°C durante 1 hora, el pan debe doblar su volumen en ese tiempo. Hornear
en un horno precalentado a 220°C durante 40 minutos en un entorno hiimedo (poner un cuenco con agua en el suelo del horno).

Masa de pastel
Ingredientes: 150g de harina, 150g de aziicar, 150g de mantequilla blanda en trozos, 150g de huevo (3 huevos), 5g de levadura
quimica

Verter todos los ingredientes en el bol e instalar el accesorio amasador y la tapa. Poner en marcha el robot con el programa de
masa o a velocidad 2 para mezclar los ingredientes hasta la total incorporacién de la mantequilla. Volver a abrir el robot para
rascar las paredes del mismo y redistribuir la masa. Luego, volver a poner en marcha el robot durante 1 minuto. Verter la masa en
un molde untado con mantequilla y enharinado, y llevar al horno precalentado a 170°C durante 1 hora.

Masa de crepes
Ingredientes: 200g de huevo (4 huevos), 40g de aziicar, 10cl de aceite (0 90g de mantequilla fundida), 750g de leche, 375g de
harina

Echar en el bol mezclador los huevos, el aceite, el azlcar y la leche. Seleccionar el programa de smoothies o la velocidad 2. Al
cabo de 30s, sin detener el robot, verter la harina por el orificio del tapon dosificador y dejar funcionar el mezclador durante 1
minuto. Dejar reposar la masa al menos durante una hora en un lugar fresco, antes de realizar las crepes.

Sopa
Ingredientes para 1,25L de sopa: 150g de zanahoria, 150g de puerro, 300g de patatas, 100g de cebolla, 800g de agua

Cocer las verduras en primer lugar (se recomienda la coccion al vapor). Una vez cocidas, verter las verduras en la batidora, afiadir
agua e iniciar el programa Sopa o la velocidad 2 durante 1 o 2 minutos. Esperar a que el robot se detenga antes de abrir la tapa.

Puré de zanahorias con carne de res
Ingredientes: 300g de zanahorias, 100g de patatas, 100g de carne de res, 50g de jugo de la coccion

Cocer las verduras y la carne con anterioridad (se recomienda la coccion al vapor).Verter todos los ingredientes en el bol con la
cuchilla y afiadir el agua. Iniciar el programa de sopa o la velocidad 2 durante 30 segundos. Abrir la tapa para rascar las paredes
con el fin de redistribuir el preparado. Volver a iniciar el robot durante otros 30 segundos. Si fuera necesario, rasque y vuelva a
batir.
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Avellanas
Ingredientes: 200g de avellanas @

Para obtener un polvo fino y homogéneo, batir las avellanas en pequefias cantidades en la mini picadora (méax. 80g cada vez).
Luego utilizar la funcion Pulse 8 veces durante 1 segundo cada vez.

Para obtener un resultado en una sola etapa, batir las avellanas en el bol grande del robot. Luego verter los 200g de avellanas en
el bol con la cuchilla. Poner en marcha el robot a velocidad 2 durante 30 segundos. Volver a abrir el bol para rascar las paredes y
redistribuir el preparado. Volver a poner en marcha el robot durante 30 segundos.

Mayonesa
Ingredientes: 2 yemas de huevo, 20g de mostaza, 20cl de aceite, sal

Echar en el bol las yemas de huevo, la mostaza y la sal con el disco o con el batidor de emulsionar. Colocar la tapa y poner en
marcha el aparato con el programa de batir o en velocidad 2 durante 2 minutos. Al cabo de 15 segundos de funcionamiento afiadir
progresiva y lentamente el aceite por la boca de la tapa. Para obtener un resultado 6ptimo, dejar girar durante 30 segundos una
vez vertida la totalidad del aceite.

Truco para una mejor conservacion: afiadir una cucharilla de vinagre al principio, junto con la yema de huevo.

Nata
Ingredientes: 250ml de nata entera 30%, 20 g de aziicar glas.

Meter en el bol bien frio, el disco o el batidor para emulsionar. Afiadir la nata fria y el aziicar glas. Poner en marcha a velocidad
1 o con el programa de batir, segtn el tiempo indicado en la tabla. Cuando haya pasado la mitad del tiempo de preparacion,
comprobar la consistencia, ya que puede evolucionar con rapidez dependiendo de la temperatura y la cantidad de materia grasa
de la nata.

Claras a punto de nieve
Ingredientes: 5 claras de huevo (160g aproximadamente)

Poner en el bol el disco o el batidor para emulsionar. Verter las 5 claras de huevo. Seleccionar la velocidad 1 o el programa de
batir segtin el tiempo indicado en la tabla. Comprobar la consistencia y detener el robot cuando las claras adquieran firmeza.
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* Consoante o modelo

0Os acessorios entregues com o produto podem ser diferentes, consoante o modelo.

0Os acessorios do modelo que acabou de adquirir estdo representados na embalagem.

Pode obter outros acessorios descritos neste manual no seu revendedor habitual ou num Servigo de Assisténcia Técnica autorizado.

AVISO: 0 manual das instrucdes de seguranca encontra-se no interior da embalagem. Leia atentamente o manual antes de
utilizar o seu novo aparelho. Guarde-o para futuras consultas.

0 seu aparelho vem equipado com uma protecdo contra sobreaquecimento (consoante o modelo).
No caso de sobreaquecimento, o seu aparelho deixa de funcionar. Desligue-o da corrente e deixe-o arrefecer cerca de 20 minutos.
Depois, volte a liga-lo e continue a utiliza-lo.

Se o seu aparelho deixar de funcionar, verifique:

- que o aparelho esta ligado a corrente

- que o acessorio colocado esta corretamente bloqueado

- que a tampa esta corretamente fechada

- que o sistema de sobreaquecimento ndo se ativou (ver mais acima). Caso se tenha ativado, desligue o aparelho e retire a ficha
da tomada e deixe-o arrefecer durante pelo menos 10 minutos.

0 seu aparelho continua sem funcionar? Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto dos

Servigos de Assisténcia autorizados).

RECEITAS BASE

Massa para pao
Ingredientes: 5009 de farinha, 5g de fermento de padeiro seco, 10g de sal, 320g de &gua a 25 °C

Coloque a farinha, o sal e o fermento na taca do robot com a lamina. Feche o robot e prepare a quantidade de agua. Inicie o
programa de massa selecione a velocidade 2 do seu robot durante 1 minuto e 30 segundos, e verta a agua diretamente pelo
orificio da tampa doseadora. Tape e deixe a massa a levedar a 35 °C durante 1 hora. A massa deve ficar com o dobro do volume.
Molde o seu pao e deixe levedar novamente durante 1 hora a 35 °C. 0 seu pao deve ficar com o dobro do volume. Coza no forno
pré-aquecido a 220 °C durante 40 minutos num ambiente himido (coloque uma taga de agua na parte inferior do forno).

Massa para bolo
Ingredientes: 150g de farinha, 150g de aciicar, 150g de manteiga amolecida cortada em cubos, 150g de ovos (3 ovos), 5g de
fermento quimico

Deite todos os ingredientes na taca e coloque o acessorio de amassar e a tampa. Ligue o robot com o programa da massa ou
selecione a velocidade 2 para misturar até incorporar a manteiga por completo. Abra novamente o robot para raspar as paredes
da taca de forma a garantir que todos os ingredientes estdo bem misturados. Ligue o robot durante 1 minuto. Verta a massa
para uma forma de bolos untada com manteiga e polvilhada com farinha e leve ao forno pré-aquecido a 170 °C durante 1 hora.

Massa para crepes
Ingredientes: 200g de ovos (4 ovos), 40g de agticar, 10 cl de 6leo (ou 90g de manteiga derretida), 750g de leite, 375g de farinha

No copo liquidificador, coloque os ovos, o dleo, 0 agucar e o leite. Selecione o programa Smoothie ou a velocidade 2. Apds 30
segundos, e sem desligar o robot, adicione a farinha através do orificio da tampa doseadora e deixe a liquidificadora a funcionar
durante 1 minuto. Deixe a massa repousar a temperatura ambiente durante, pelo menos, uma hora antes de preparar os seus
crepes.

Sopa
Ingredientes para 1,25L de sopa: 150g de cenouras, 150g de alho francés 300g de batatas, 100g de cebolas, 800g de agua

Coza previamente os legumes (recomendamos uma confegdo a vapor). Quando estiverem cozinhados, coloque os legumes na
liquidificadora, adicione a dgua e inicie o programa Sopa ou selecione a velocidade 2 durante 1 a 2 minutos. Aguarde que o robot
pare antes de abrir a tampa.

Puré de cenoura com carne de vaca
Ingredientes: 300g de cenouras, 100g de batatas, 100g de carne de vaca, 50g de caldo da cozedura

Coza previamente os legumes e a carne (recomendamos uma confecdo a vapor). Coloque todos os ingredientes na taga com a
ldmina e adicione a agua. Inicie o programa Sopa ou selecione a velocidade 2 durante 30 segundos. Abra a tampa para raspar
as paredes, de modo a garantir que todos os ingredientes estdo bem misturados. Ligue o robot durante 30 segundos. Raspe e
misture novamente, se necessario.
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Avelas
Ingredientes: 200g de avelds

Para um p6 fino e homogéneo, coloque as avelds em pequenas quantidades na mini picadora (méximo 80g por mistura). Utilize a
fungdo «pulse», 8 vezes durante um segundo de cada vez.
Para um resultado num sé passo, triture as avelas na taca grande do robot. Coloque as 200g de avelds na taca com a lamina. Ligue
o robot a velocidade 2 durante 30 segundos. Retire a tampa e raspe as paredes, de modo a garantir que todas as avelas estdao bem
trituradas. Ligue novamente o robot durante 30 segundos.

Maionese
Ingredientes: 2 gemas de ovos, 20g de mostarda, 20 cl de dleo, sal

Coloque na taga as gemas de ovos, a mostarda e o sal com o disco, ou o batedor emulsionador. Coloque a tampa e ligue o aparelho
com o programa de Bater ou selecione a velocidade 2 durante 2 minutos. Apds 15 segundos em funcionamento, adicione lenta e
gradualmente o dleo através da abertura da tampa. Para um 6timo resultado, misture por mais 30 segundos quando tiver vertido
todo o 6leo.

Dica para uma maior conservagao: Adicione 1 colher de café de vinagre no inicio com a gema de ovo

Chantilly
Ingredientes: 250 ml de natas gordas 30%, 20 g de aglcar em p6

Coloque na taca bem fria o disco ou o batedor emulsionador. Adicione as natas frias e o aglicar em po. Ligue a velocidade 1
ou selecione o programa de Bater, de acordo com o tempo indicado na tabela. A meio do tempo da preparagdo, verifique a
consisténcia, pois esta pode evoluir rapidamente, de acordo com a temperatura e a quantidade de matéria gorda existente nas
natas.

Claras em castelo
Ingredientes: 5 claras de ovos (cerca de 160g)

Coloque na taca o disco ou o batedor emulsionador. Acrescente as 5 claras de ovos. Selecione a velocidade 1 ou o programa de
Bater, de acordo com o tempo indicado na tabela. Verifique a consisténcia e desligue o robot quando as claras estiverem firmes.
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*A seconda del modello

Gli accessori forniti con il prodotto possono essere diversi a seconda dei modelli.

Gli accessori del modello che avete acquistato sono illustrati sulla confezione.

Potete ottenere gli altri accessori indicati nelle presenti istruzioni presso il vostro rivenditore di fiducia o un centro di assistenza
autorizzato.

AVVERTENZA: Il manuale di istruzioni di sicurezza si trova allinterno della confezione. Si raccomanda di leggerlo
attentamente prima di usare l'apparecchio. Conservarlo in un luogo sicuro in cui sia facilmente reperibile per future
consultazioni.

L'apparecchio é dotato di un sistema di sicurezza anti-surriscaldamento (a seconda del modello).
In caso di surriscaldamento l'apparecchio cessera di funzionare. Scollegarlo e lasciarlo raffreddare per circa 20 minuti, poi
ricollegarlo per riprendere luso.

Se l'apparecchio non funziona, verificare:

- il collegamento elettrico dell'apparecchio

- il corretto fissaggio degli accessori.

L'apparecchio é dotato di un sistema di sicurezza anti-surriscaldamento. Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
L'apparecchio continua a non funzionare? Contattate un centro assistenza autorizzato (elenco presente nel manuale Assistenza).

RICETTE DI BASE

Pasta per pane
Ingredienti: 500 g di farina, 5 g di lievito liofilizzato, 10 g di sale, 0.32 L di acqua a 25°C

Versare la farina, il sale e il lievito nel recipiente del robot dotato di lama. Arrestare il robot e preparare l'acqua. Avviare il
programma Impasto o impostare la velocita 2 per 1 minuto e 30 secondi e versare l'acqua direttamente nello scomparto. Lasciare
che limpasto lieviti coperto a 35°C per 1 ora; l'impasto deve raddoppiare di volume. Modellare l'impasto e lasciarlo nuovamente
lievitare per 1 ora a 35°C; il pane deve raddoppiare di volume. Cuocere in un forno preriscaldato a 220°C per 40 minuti in un
ambiente umido (collocare un recipiente pieno d'acqua sul fondo del forno).

Impasto per torte
Ingredienti: 150 g di farina, 150 g di zucchero, 150 g di burro ammorbidito a pezzetti, 150 g di uova (3 uova), 5 g di lievito
chimico

Versare tutti gli ingredienti nel recipiente, installare l'accessorio per impastare e chiudere il coperchio. Avviare il programma
Impasto o impostare la velocita 2 per mescolare l'impasto finché il burro non viene incorporato. Aprire il robot per raschiare le
pareti del recipiente e portare limpasto al centro. Avviare nuovamente il robot per 1 minuto. Versare l'impasto in una tortiera
imburrata e infarinata e cuocere in un forno preriscaldato a 170°C per 1 ora.

Pasta per crépe
Ingredienti: 200 g di uova (4 uova), 40 g di zucchero, 10 cl di olio (0 90 g di burro fuso), 0,75 L di latte, 375 g d farina

Versare le uova, l'olio, lo zucchero e il latte nel recipiente frullatore. Selezionare il programma Frullato o la velocita 2. Dopo 30
secondi, senza arrestare il robot, versare la farina attraverso l'apertura del tappo dosatore e lasciare il frullatore in funzione per
1 minuto. Lasciare riposare impasto per almeno un’ora al fresco prima di preparare le crépe.

Zuppa
Ingredienti per 1,25 L di zuppa: 150 g di carote, 150 g di porri, 300 g di patate, 100 g di cipolla, 0,8 | di acqua

Fare cuocere le verdure prima di usarle (si raccomanda la cottura a vapore). Quando sono cotte, versarle nel frullatore, aggiungere
l'acqua e avviare il programma Zuppa o impostare la velocita 2 per 1 0 2 minuti. Attendere che il robot si sia arrestato prima di
aprire il coperchio.

Puré di carote al manzo
Ingredienti: 300 g di carote, 100 g di patate, 100 g di manzo, 0,05 L di succo di limone

Fare cuocere le verdure e la carne prima di usarle (si raccomanda la cottura a vapore). Versare tutti gli ingredienti nel recipiente
dotato di lama e aggiungere l'acqua. Avviare il programma Zuppa o impostare la velocita 2 per 30 secondi. Aprire il coperchio

per raschiare le pareti e portare la preparazione al centro. Avviare nuovamente il robot per 30 secondi. Raschiare e miscelare
nuovamente se necessario.
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Nocciole
Ingredienti: 200 g di nocciole

Per ottenere una polvere fine e omogenea, miscelare le nocciole a piccole quantita nel mini tritatutto (max. 80 g alla volta).
Utilizzare quindi la funzione Pulse 8 volte per 1 secondo alla volta.
Per un risultato in un solo passaggio, miscelare le nocciole nel recipiente grande del robot. Versare quindi i 200 g di nocciole
nel recipiente dotato di lama. Avviare il robot a velocita 2 per 30 secondi. Aprire il coperchio per raschiare le pareti e portare la
preparazione al centro. Avviare nuovamente il robot per 30 secondi.

Maionese
Ingredienti: 2 tuorli d’'uovo, 20 g di senape, 20 cl di olio, sale

Versare i tuorli, la senape e il sale nel recipiente dotato di disco o frusta per emulsionare. Installare il coperchio e avviare il
programma Shattitura o impostare la velocita 2 per 2 minuti. Dopo 15 secondi di funzionamento, aggiungere progressivamente e
lentamente l'olio attraverso l'apertura del coperchio. Per un risultato ottimale, lasciare ruotare per 30 secondi tutto l'olio versato.
Suggerimento per una migliore conservazione: aggiungere 1 cucchiaino di aceto insieme al tuorlo all'inizio della preparazione

Chantilly

Ingredienti: 250 ml di panna liquida intera 30%, 20 g di zucchero a velo.

Installare nel recipiente refrigerato il disco o la frusta per emulsionare. Aggiungere la panna fredda e lo zucchero a velo. Avviare
il programma Sbattitura o impostare la velocita 1 per il tempo indicato in tabella. A meta preparazione, controllare la consistenza
perché puo modificarsi rapidamente a seconda della temperatura e della quantita di materia grassa contenuta nella panna.

Albumi montati a neve
Ingredienti: 5 albumi (160 g circa)

Installare nel recipiente il disco o la frusta per emulsionare. Versare i 5 albumi. Avviare il programma Sbattitura o impostare la
velocita 1 per il tempo indicato in tabella. Controllare la consistenza e arrestare il robot quando gli albumi sono ben montati.
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* Avaloya PE To HoVTENO

Ta e€aptpata mou mapadidovTal e To TTPOIOV UMOPE va gival SIAPOPETIKY, AVANOYA HE TO HOVTENO.

Ta e€apTrpaTa yia TO HOVTENO TIOU €XETE AYOPAOEL amelkovi{ovtal 0Tn CUCKEVAaia.

Mmopeite va mpopnOeuteite dMa e€aptripata mou TEPYPAPOVTAL OE AUTEG TIG odnYiEG amd To KATAOTNHA ayopdg Tou
TIPOIOVTOG 006 1) éva e€0uC1oS0TNHEVO KEVTPO OEPPBIG.

MPOEIAOMOIHZH: To @uAAGSio odnyiwv acaleiag Bpiokeral péca otn oL ia. MNap Aovpe Sapaote TIC
P TIKA TIPIV XPN O \OETE TN VEa 0ag ouoKeur. DUAGETE TIG O éva PEPOG OTIOU PMTOPEITE va TIG Bpeite eUKoOAa
Kal Vo avatpéEETe 0 aUTEG 0TO pENAOV.

H cuokeun oag eival epodlacpévn pe cUOTNUA ao@aleiag Katd TG umePBEppavong (avaloya e TO HOVTEND).
Y& mepimtwon unepBéppavong, n cuokeur Ba oTapatioel va AelToupyei. ATOCUVEEDTE TN Ao TO PEVHA KAl APNOTE TN va
KPUWOEL yla TTEPITTOU 20 AETTTE, Kal HETA EMAVAOUVEECTE TNV KAl CUVEXIOTE Va TN XPNOIHOTIOIEITE.

Av n cuokeun oag Sev Aertoupyei, eéyEte:

- Tn oUVSEoN TNG CUOKEUNG 0a¢

- TNV ac@dalion tou KAbe e§aptrpatog.

H ouokeun oag givat epodiacpévn e cUOTNHA AoPaleiag oe TePIMTwon unepBEépUavonc. ATOCUVSECTE Tn CUOKEUH 0ag amod
TO PeVHA Kal APrOTE TN VA KPUWOEL.

H ouokeun oag e§akohouBei va pn Aertoupyei; Emkowvwvrote pe éva e§ouotodotnuévo kévipo oépPig (BAéme katdhoyo oto
UANGSI0 GEPBIC).

BAZIKEXZ ZYNTATEX

Zipn ya Pwpi
YAikd: 500g ahevpt, 59 Enpr payid, 10g adt, 3209 vepo 25°C

MpocB£aTe T0 AleUPL, TO AAATLKAL TN HAYIA OTO UITON TOU POUMOT pe TO paxaipt. KAe(oTe To popmOT KAl ETOIHAOTE TV TOCOTNTA
VEPOU. ZEKIVIOTE TO POUTOT OTO TIPOYpappa {UuNnG i otnv taxutnta 2 yia 1 Aemtd kat 30 SeutepOenTa Kal TpooBEoTe To vepd
ameubeiag amé To otdpIo. AQroTE TN (UPN VA YOUCKWOEL oKemaouévn atoug 35°C yia 1 wpa. H {0un Ba mpénet va SumhactaoTei
o€ GyKo. MAAoTe To KapPEN kat aprioTe avd va gouokwoel yia 1 wpa otoug 35°C. To kapPéN Ba mpémel va Simhactaotei oe
byko. Wote o mpoBeppacpévo eolpvo atoug 220°C yia 40 Aemrtd o uypo meptBaAov (tomoBetrioTe éva Soxeio pe vepd otov
TTATO TOU (POUPVOU).

Zipn ya yYAuka
YAika: 150g alevpy, 150g {axapn, 150g Boutupo o Koppdatia, 150g avyd (3 avyd), 5g pméikiv mdouvtep

MpocBéote dAa Ta UMKA 0TO PITOA Kat TOTTOBETHOTE TO £€APTNHA TOU HiEEP KAl TO KATIAKL. ZEKIVIOTE TO POUTTOT GTO TIPOYPAHA
QOuNG N oTNV TAXUTNTA 2, Yld VA avapeieTe Ta UAIKE, MEXPL VA evowHaTwBel TeEAeiw To BouTupo. AvoifTe TO POUTTOT yia va
KaBOPIOETE T TOIKWHATA TOU MITON KAl VA KEVTPAPETE TN {UuN. Evepyomoiote Eava to popmoT yia 1 Aemto. Adeidote ) {upn
o€ Boutupwpévn Kat AAEUPWHEVN POPHA YIa KEIK Kal YOTE O€ MPoBepUacpévo goupvo otoug 170°C yia 1 wpa.

ZUpn yia KPEMEG
YAika: 200g auvyd (4 auyd), 40g (axapn, 100ml Aadt (7 90g hwpévo Boutupo), 7509 yaha, 3759 alevpt

3710 Soxeio Tou unhévtep, TPooB£aTe Ta auyd, To Aady, Tn {axapn katTo yaha. EmAEETe To mpoypappa yia opoudt i Ty taxutnta
2. Metd amo 30 SeuTEPONENTA, OTAPATACTE TO POUMOT, TPOCHECTE TO AAEVPL ATTO TNV TPUTIA YIa TO SOCOUETPIKO KATTAKL Kal
XTUTIOTE yla 1 AemTo. AQrOTE TO pEiyHa va EEKOUPAOTET yia TOUAGXIOTOV pid Wpd 0€ SpooePd XWPO TIPIV YHOETE TIG KPETTEG.

Touma
YAika yia 1,25L oouma: 1509 kapota, 150g mpdoa, 300g matdateg, 100g Kpeppvdy, 800g vepo

MayelpéPte Ta AaxaviKd €K TwV MPOTEPWV (CUVIOTOUUE YNOIHO OTOV aTpo). A@oU Yivouv Ta Aaxavikd, TPooBEoTe Ta 01O
pmAévtep padi pe To vepod Kal EEKIVIOTE TO POUTTOT OTO TPOYPAMHA YIa ZOUTIEG 1 0TNV TaXUTNTA 2 yia 1 e 2 Aemtd. Mepipévete
VOl OTAUATHOEL TO POUMAT YIO VO AVOIEETE TO KATTAKL.

Moupég KapdTou pe pooxapt
YAikd: 300g kapdta, 100g matdreg, 100g pooxapt, 509 {wpdg

Mayelp€PTe Ta Aayavika Kal To KpEaG €K TwV TTPOTEPWV (CUVIOTOUHE PrOIHO OTOV aTUO). ASEIAOTE OAA TO UMKA OTO UITON pE
TO Haxaipt Kat TPOOBECTE TO VEPO. ZEKIVIOTE TO POUTOT OTO TIPOYPAUKA YIO COUTIEG 1) OTNV TaXUTNTA 2 yia 30 SeuTePONemTAL.
Avoi&Te TO KATAKI yla va KaBapIOETE Ta TOXWUATA KAl VO KEVTIPAPETE TNV apackeur. Evepyomoiote avd 1o poumot yia 30
SeutepoAenta. Avapeifte Eavd pe Tn omdtoula, av Xpetaletat.
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AAeopéva @ouvToUKia
Juotatikd: 200g QouvtoUKIa

Mo pa Aemt Kat opoloyevry moudpa, OpuppatioTe Ta @ouvtouKia Aiya-Aiya oTov pivi KO@TN (Méyloto 80g avd Soon).
Xpnotpomojote T malpiki Aertoupyia 8 popég yia 1 Seutepdlemnto kABe popd.

la va 0OAOKANPWOETE TNV TTAPACKEUN O pia 500N, avapeiTe Ta OUVTOUKIA OTO HEYANO UTTOA TOu popmdT. AdeldoTe Ta 200g
(POUVTOUKIA OTO MITON HE TO HOXAiPL. ZEKIVAOTE TO POUMOT 0NV TaxuTnTa 2 yia 30 SeutepdAemTa. AvoifTe To POUTTOT yia va
KaBOPICETE T TOIKWHATA KAl VA KEVTPAPETE TNV TTAPACKELH. Evepyomolrote §ava to popmoT yia 30 SeutepolenTa.

Maytovéla
YAkd: 2 kpokol, 20g pouotdpda, 200ml A&dy, aAatt

TomoBetrioTe Tov Si0KO 1) TO CUPHA OTO UITOA Kal TTPOOOECTE TOUG KPOKOUG, TN pouoTtdpda Kal To aldtl. TomoBetriote T0
KATTAKL KAl EEKIVAOTE T GUOKELN OTO TIPOYPAHKA yla XTUTINMA 1) TNV Tax0TnTa 2 yia 2 Aemtd. Metd and 15 Seutepohenta,
TPoCHETE apyd Kat oTadtakd To AadL amd To Avolypa oTo KamdkL. MNa BENTIOTO amoTéNEO|a, XTUTTHOTE TO pelypa yia aAa 30
SeutepOAenTa agou mpooBéoeTe GAo To AadL.

SupBouln yla kaAUTepn cuvtrpnon: MpooBéote 1 Koutaldkt Tou YAukoU U1 otnv apxr, Hadi HE TOUG KPOKOUG.

Tavryi

YAikd: 250ml mApng Kpépa yahaktog 30%, 20 g {axapn dxvn

MaywoTe To pmoA Kal TomoBeTriote Tov dioko 1 To cUppa. MpooBéote TNV Kpva Kpépa Kat Tn {axapn axvn. Evepyomoiote
TO POUMOT OTNV TaXUTNTA 1 1} 0TO MPAYPAUHA Yia XTUTINHA COPPWVA HE TOV XPOVO TIOU avaypa@etal otov mivaka. MOAlg
0AoKANPwOE( 0 Xpdvog MaPaoKeLNG, ENEYETE TNV TUKVOTNTA, yiaTi e§aptdtal amod Tn Beppokpacia Kal TV mocdTnTa Amapng
ouaiag otnv KpEpa.

Mapéyka
YAika: 5 aonpadia (160g mepimou)

TomoBetrioTe Tov Sioko 1) To cUppa oTo UmoA. MpooBéote Ta 5 aompdadia. EmAéETe Tnv TaxutnTa 11 To MPOYpappa yia XTUmnua
Yla TOV XPOVO TToU avapEPETal OToV Trivaka. EAéyETE TNV MUKVOTNTA KAt OTAHATHOTE TO POUTTOT HOAIG O@i§ouv Ta aompadia.
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*Afhankelijk van het model

De accessoires die met het product zijn meegeleverd kunnen verschillen, afhankelijk van het model.

De accessoires van het model dat u hebt gekocht zijn op de verpakking weergegeven.

U kunt de andere accessoires die in deze handleiding zijn beschreven, kopen bij uw lokale winkelier of een erkend servicecentrum.

WAARSCHUWING: Het boekje met alle veiligheidsvoorschriften bevindt zich in de verpakking. Lees het boekje aandachtig
door voordat u uw nieuwe apparaat in gebruik neemt. Bewaar het op een veilige plaats voor toekomstig gebruik.

Uw apparaat heeft een beveiliging tegen oververhitting (afhankelijk van het model).
Uw apparaat stopt met werken wanneer oververhitting optreedt. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat circa
20 minuten afkoelen voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

Als uw apparaat niet werkt, controleer of:

- de stekker juist in het stopcontact steekt

- elk accessoire op de juiste manier is gemonteerd.

Uw apparaat heeft een beveiliging tegen oververhitting (afhankelijk van het model). Haal de stekker uit het stopcontact en laat
het apparaat afkoelen.

Uw apparaat werkt nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje).

BASISRECEPTEN

Brooddeeg
Ingrediénten: 5009 meel, 5g droge gist, 10g zout, 320g water op 25°C

Doe het meel, het zout en de gist in de kom van de food processor met het mes aangebracht. Sluit de food processor en zet
de nodige hoeveelheid water klaar. Start gedurende 1 minuut 30 seconden het deegprogramma of snelheid 2 en voeg het water
rechtstreeks via de vulopening toe. Laat het deeg 1 uur rijzen op 35°C. Het deeg moet twee keer zo groot worden. Geef uw
brood vorm en laat het opnieuw 1 uur rijzen op 35°C. Het brood moet twee keer zo groot worden. Laat 40 minuten in een
voorverwarmde en vochtige oven (zet een kom water op de bodem van de oven) op 220°C bakken.

Cakedeeg
Ingrediénten: 150g meel, 1509 suiker, 150g zachte boter in stukjes, 150g ei (3 eieren), 5g bakpoeder

Doe alle ingrediénten in de kom en breng het kneedaccessoire en de deksel aan. Start het deegprogramma of snelheid 2 totdat de
boter volledig in het mengsel is opgenomen. Open de food processor om het deeg van de wand af te schrapen en naar het midden
van de kom te brengen. Start de food processor vervolgens opnieuw gedurende 1 minuut. Bestrijk een cakevorm met boter en
bloem, giet het beslag in de cakevorm en laat 1 uur in een voorverwarmde oven op 170°C bakken.

Pannenkoekenbeslag
Ingrediénten: 200g ei (4 eieren), 40g suiker, 100ml olie (of 90g gesmolten boter), 750g melk, 375g meel

Doe de eieren, de olie, de suiker en de melk in de kom. Selecteer het smoothieprogramma of snelheid 2. Na 30 sec, zonder de food
processor te stoppen, breng het meel via de opening van de maatdop toe en schakel de blender gedurende 1 minuut in. Zet het
beslag minstens één uur in de koelkast voordat u uw pannenkoeken bereidt.

Soep
Ingrediénten voor 1,25L soep: 1509 wortelen, 150g prei, 300g aardappelen, 100g ui, 800g water

Kook de groenten van tevoren (stomen wordt aanbevolen). Wanneer gekookt, doe de groenten in de blender, voeg het water toe
en start gedurende 1 tot 2 minuten het Soepprogramma of snelheid 2. Wacht totdat de food processor volledig tot stilstand is
gekomen voordat de deksel wordt geopend.

Wortelpuree met rundvlees
Ingrediénten: 300g wortelen, 100g aardappelen, 100g rundvlees, 50g kooksap

Kook de groenten en het vlees van tevoren (stomen wordt aanbevolen). Doe alle ingrediénten in de kom, breng het mes aan en
voeg het water toe. Start gedurende 30 seconden het Soepprogramma of snelheid 2. Open de deksel om de wand te schrapen
en de bereiding mooi naar het midden van de kom te brengen. Start de food processor opnieuw gedurende 30 seconden. Indien
nodig, schraap en mix opnieuw.
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Hazelnoten
Ingrediénten: 200g hazelnoten

Voor een fijn en homogeen poeder, mix de hazelnoten in kleine hoeveelheden in een mini-hakker (max 80g per hakbeurt). Gebruik
de Pulsfunctie 8 keer gedurende 1 seconde per keer.

Voor een goed resultaat in slechts één stap, mix de hazelnoten in de grote kom van de food processor. Giet de 200g hazelnoten
vervolgens in de kom, met het mes aangebracht. Start de food processor gedurende 30 seconden op snelheid 2. Open de kom om
de wand te schrapen en de bereiding mooi naar het midden van de kom te brengen. Start de food processor opnieuw gedurende
30 seconden.

Mayonaise
Ingrediénten: 2 eierdooiers, 20g mosterd, 200ml olie, zout

Doe de eierdooiers, de mosterd en het zout in de kom, met de emulgeerschijf of -garde aangebracht. Installeer de deksel en
start gedurende 2 minuten het Klopprogramma of snelheid 2. Na een werking van circa 15 seconden, voeg de olie geleidelijk
en langzaam toe via de opening in de deksel. Voor het beste resultaat, laat het apparaat 30 seconden draaien zodra alle olie is
toegevoegd.

Tip voor de beste bewaring: voeg aan het begin 1 theelepel azijn aan de eierdooiers toe.

Slagroom
Ingrediénten: 250ml volle room 30%, 20 g poedersuiker.

Breng de emulgeerschijf of -garde in de gekoelde kom aan. Voeg de koude room en de poedersuiker toe. Start het apparaat
gedurende de tijd die in de tabel is aangegeven op snelheid 1 of het Klopprogramma. Aan het midden van de bereiding, controleer
de consistentie. Deze kan snel veranderen afhankelijk van de temperatuur en het vetgehalte van de room.

Eiwitschuim
Ingrediénten: 5 eiwitten (circa 160g)

Breng de emulgeerschijf of -garde in de kom aan. Voeg de 5 eiwitten toe. Start het apparaat gedurende de tijd die in de tabel
is aangegeven op snelheid 1 of Klopprogramma. Controleer de consistentie en stop de food processor wanneer het eiwit stijf is.
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*Je nach Modell

Die mit dem Produkt gelieferten Zubehorteile kdnnen sich je nach Modell unterscheiden.

Das Zubehor des Modells, das Sie gekauft haben, ist auf seiner Verpackung abgebildet.

Sie konnen die anderen in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Zubehorteile bei Ihrem regionalen Handler oder einem
autorisierten Kundendienstcenter kaufen.

WARNHINWEIS: Das Begleitheft mit den Sicherheitshinweisen befindet sich in der Verpackung. Lesen Sie diese bitte
aufmerksam durch, bevor Sie Ihr neues Gerdt benutzen. Bewahren Sie diese zum Nachlesen an einem sicheren Ort auf.

Thr Gert ist mit einem Uberhitzungsschutz versehen (abhingig vom Modell).
Falls sich Ihr Gerdt tberhitzt, schaltet es sich aus. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es ungefdéhr 20 Minuten lang
abkiihlen. Verbinden Sie es dann wieder mit dem Netzstrom und benutzen Sie das Gerdt weiter.

Falls Ihr Gerdt nicht funktioniert, priifen Sie bitte Folgendes:

- Verbindung Ihres Gerdtes mit der Steckdose

- die Befestigung jedes Zubehorteils

Thr Gerit ist mit einer Schutzvorrichtung bei Uberhitzung versehen. Ziehen Sie den Netzstecker des Gerites und lassen Sie es
abkiihlen.

Thr Gerdt funktioniert immer noch nicht einwandfrei? Wenden Sie sich an einen autorisierten Kundendienst (siehe Liste im
Service-Heft).

GRUNDREZEPTE

Brotteig
Zutaten: 500 g Mehl, 5 g Trockenhefe, 10 g Salz, 320 g Wasser (25 °C)

Messer in die Kiichenmaschine einsetzen und Mehl, Salz und Hefe in den Behdlter geben. Kiichenmaschine schlieRen und die
angegebene Menge Wasser vorbereiten. Das Programm ,Teig” starten oder die Kiichenmaschine auf 1 Minute 30 Sekunden und
Stufe 2 einstellen. Das Wasser direkt in die Rinne gieRen. Den Teig zudecken und 1 Stunde lang bei 35°C gehen lassen. Die
Teigmenge muss sich verdoppeln. Teig zu einem Brotlaib formen und noch einmal 1 Stunde lang bei 35°C gehen lassen. Der
Brotlaib muss anschlieRend doppelt so groB sein. In einem vorgeheizten Backofen 40 Minuten bei 220°C in einer feuchten
Umgebung (stellen Sie eine Schale Wasser auf den Boden des Ofens) backen.

Kuchenteig
Zutaten: 150 g Mehl, 150 g Zucker, 150 g Butter, weich und in Stiicke geschnitten, 150 g Eier (3 Eier), 5 g Backpulver

Alle Zutaten in die Rihrschiissel geben, Knetaufsatz befestigen und Deckel aufsetzen. Das Programm , Teig” oder Stufe 2 einstellen
und die Kiichenmaschine starten, um die Zutaten zu verriihren, bis die Butter vollstandig eingearbeitet ist. Kiichenmaschine
wieder 6ffnen, um die Wande des Behdlters abzuschaben und den Teig in die Mitte zu schieben. Die Kiichenmaschine noch einmal
fiir 1 Minute starten. Teig in eine eingefettete und mit Mehl bestdubte Backform geben. In den auf 170°C vorgeheizten Backofen
stellen und 1 Stunde backen.

Crépeteig B
Zutaten: 200 g Ei (4 Eier), 40 g Zucker, 10 cl Ol (oder 90 g geschmolzene Butter), 750 g Milch, 375 g Mehl

Eier, 0L, Zucker und Milch in den Mixerbehilter geben. Da__s Programm ,Smoothie” oder Stufe 2 auswdhlen. Nach 30 Sekunden,
ohne die Kiichenmaschine anzuhalten, das Mehl durch die Offnung der Dosierkappe dazugeben und den Mixer noch eine 1 Minute
laufen lassen. Den Teig mindestens 1 Stunde kaltstellen, bevor Sie Ihre Crépes zubereiten.

Suppe
Zutaten fiir 1,25 | Suppe: 150 g Karotten, 150 g Lauch, 300 g Kartoffeln, 100 g Zwiebeln, 800 g Wasser

Das Gemiise vorgaren (vorzugsweise dampfgaren). Sobald es gar ist, das Gemiise in den Mixer geben, Wasser hinzufiigen und das
Programm ,Suppe” oder die Stufe 2 einstellen und den Mixer fiir 1 bis 2 Minuten starten. Vor dem Offnen des Deckels warten, bis
die Kiichenmaschine stillsteht.

Karottenpiiree mit Rindfleisch
Zutaten: 300 g Karotten, 100 g Kartoffeln, 100 g Rindfleisch, 50 g Garsaft

Gemiise und Fleisch vorgaren (vorzugsweise dampfgaren). Messer in die Kiichenmaschine einsetzen und alle Zutaten sowie
Wasser in den Behdlter geben. Das Programm ,Suppe” oder fiir 30 Sekunden die Stufe 2 starten. Deckel 6ffnen, um die Wande
abzuschaben und das Piiree in die Mitte des Behdlters zu schieben. Die Kiichenmaschine noch einmal fiir 30 Sekunden starten.
Abschaben und gegebenenfalls noch einmal mixen.
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Niisse
Zutaten: 200 g Niisse

Fiir ein feines und homogenes Pulver die Niisse in kleinen Mengen nacheinander im Mini-Chopper zerkleinern (max. 80 g pro
Durchlauf). Die Pulse-Funktion jeweils achtmal fiir 1 Sekunde aktivieren.

Zum Zerkleinern in einem Durchgang die Niisse in dem groRen Behdlter der Kiichenmaschine zerkleinern. Messer in die
Kiichenmaschine einsetzen und 200 g Nisse in den Behalter geben. Kiichenmaschine fiir 30 Sekunden auf Stufe 2 starten.
Behilter 6ffnen, um die Wande abzuschaben und die Mischung in die Mitte des Behdlters zu schieben. Die Kiichenmaschine noch
einmal fiir 30 Sekunden starten.

Mayonnaise B
Zutaten: 2 Eigelbe, 20 g Senf, 20 cl O, Salz

Emulgierscheibe oder Riihrbesen einsetzen und Eigelb, Senf und Salz in den Behalter geben. Deckel schlieRen und das Gerat mit
dem Programm ,Schlagen” oder fiir 2 Minuten auf Stufe 2 starten. Nachdem das Gerat 15 Sekunden gelaufen ist, vorsichtig nach
und nach das 0l durch die Offnung im Deckel dazugeben. Fiir ein optimales Ergebnis das Ol im Laufe von 30 Sekunden, wihrend
das Gerdt lduft, in den Behdlter gieRen.

Tipp fiir eine bessere Konservierung: 1 Teeloffel Essig zu Beginn mit dem Eigelb dazugeben.

Schlagsahne
Zutaten: 250 ml Sahne (30 %), 20 g Puderzucker

Emulgierscheibe oder Riihrbesen in die Maschine mit dem gut gekiihlten Behalter setzen. Die kalte Sahne und Puderzucker
hineingeben. Kiichenmaschine auf Stufe 1 oder im Programm ,Schlagen” entsprechend der in der Tabelle angegebenen Zeit laufen
lassen. Nach Ablauf der Halfte der Zeit die Konsistenz priifen, denn die Schlagsahne kann je nach Temperatur und Fettgehalt
schnell fest werden.

EiweiR
Zutaten: 5 Eiweil (ca. 160 g)

Emulgierscheibe oder Riihrbesen in die Maschine einsetzen. Die 5 EiweiR hineingeben. Stufe 1 oder das Programm ,Schlagen”
auswdhlen und das Gerdt entsprechend der in der Tabelle angegebenen Zeit laufen lassen. Konsistenz priifen und die
Kiichenmaschine anhalten, wenn das EiweiB steif ist.
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*Depending on model

The accessories that come with this product may be different, depending on the model.

The accessories that come with the model you have purchased are displayed on the packaging.

You can obtain the other accessories listed in this specification from your usual retailer or from an approved service centre.

WARNING: The safety instructions booklet is included in the packaging. Please read it carefully before using your new
appliance. Keep it in a safe place for future reference.

Your appliance is fitted with a safety mechanism to prevent overheating (depending on the model).
In the event of overheating, your appliance will stop working. Unplug it and leave it to cool down for approximately 20 minutes,
then plug it in again and continue to use it.

If your appliance still does not work, check:

- that the appliance is plugged in

- the accessory fitted is correctly locked in position

- the lid is fully closed

- whether the safety overheat mechanism has not operated (see above). If yes, unplug your appliance and let it cool down for
20 minutes.

If your appliance still does not work? Take it to an approved service centre (see the list in the Service booklet).

BASIC RECIPES

Bread Dough
Ingredients: 500 g flour, 5 g dry yeast, 10 g salt, 320 g water at 25°C

Place the flour, salt and yeast in the food processor bowl with the blade. Close the food processor and prepare your volume
of water. Start the “Dough” program or activate Speed 2 of your food processor for 1 minute 30 seconds and pour the water
directly in the spout. Cover and let the dough rise at 35°C for 1 hour; the dough must double in volume. Shape your loaf and let
it rise again for 1 hour at 35°C; your loaf must double in volume. Bake in a preheated oven at 220°C for 40 minutes in a damp
environment (place a bowl of water on the bottom of the oven).

Cake Batter
Ingredients: 150 g flour, 150 g sugar, 150 g soft butter cut into pieces, 150 g eggs (3 eggs), 5 g baking powder

Pour all ingredients in the bowl and set up the kneading accessory and the lid. Start the food processor’s “Dough” program or
activate Speed 2 to mix them until the butter is completely incorporated. Re-open the food processor to scrape the sides of your
bowl to ensure all ingredients are well mixed. Then, restart the food processor for 1 minute. Pour the batter in a greased, floured
cake tin and bake in a preheated oven at 170°C for 1 hour.

Crepe Batter
Ingredients: 200 g egg (4 eggs), 40 g sugar, 10 cl oil (or 90 g melted butter), 750 g milk, 375 g flour

In the blender bowl, place the eggs, oil, sugar and milk. Select the “Smoothie” program or Speed 2. After 30 s, without stopping
the food processor, pour the flour through the opening of the measuring cap and run the blender for 1 minute. Let the batter rest
for at least one hour in a cool place before making your crepes.

Soup
Ingredients for 1.25 | of soup: 150 g carrots, 150 g leeks, 300 g potatoes, 100 g onion, 800 g water

Cook the vegetables in advance (steam cooking recommended). Once cooked, pour the vegetables in the blender, add the water
and start the “Soup” program or Speed 2 for 1 to 2 minutes. Be sure to wait until the food processor’s parts have stopped moving
before opening the lid.

Beef-Carrot Purée
Ingredients: 300 g carrots, 100 g potatoes, 100 g beef, 50 g cooking juice

Cook the vegetables and the meat in advance (steam cooking recommended). Pour all ingredients in the bowl with the blade
and add the water. Start the “Soup” program or activate Speed 2 for 30 seconds. Open the lid to scrape the sides to ensure all
ingredients are well mixed. Restart the food processor for 30 seconds. If necessary, scrape and blend again.
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Hazelnuts
Ingredients: 200 g hazelnuts

For a fine, consistent powder, blend the hazelnuts in small batches in the mini chopper (max 80 g per blending batch). Then use
the “Pulse” function 8 times for 1 second each time.

To grind the hazelnuts in a single step, blend the hazelnuts in the large food processor bowl. Pour the 200 g of hazelnuts in
the bowl with the blade. Start the food processor on Speed 2 for 30 seconds. Re-open the bowl to scrape the bowl to ensure all
hazelnuts are well mixed. Restart the food processor for 30 seconds.

Mayonnaise
Ingredients: 2 egg yolks, 20 g mustard, 20 cl oil, salt

In the bowl, place the egg yolks, mustard and salt with the disk or the emulsion whisk. Put the lid in place and start the appliance
with the “Beat” program or activate Speed 2 for 2 minutes. After 15 seconds of operation, gradually and slowly add the oil
through the lid opening. For optimal results, beat for another 30 seconds once all the oil is poured in.

Tip to help the mayonnaise keep longer: at the start, add 1 teaspoon of vinegar with the egg yolk

Chantilly
Ingredients: 250 ml whipping cream (30%), 20 g icing sugar.

After thoroughly cooling the bowl, place the disk or the emulsion whisk in the bowl. Add the cold cream and the icing sugar.
Operate at Speed 1 or using the “Beat” program and follow the time indicated in the chart. In the middle of the preparation time,
check the consistency, as it can quickly change depending on the temperature and the quantity of fat contained in the cream.

Stiffly Beaten Egg Whites
Ingredients: 5 egg whites (approximately 160 g)

Place the disk or the emulsion whisk in the bowl. Pour in the 5 egg whites. Select Speed 1 or the “Beat” program and follow the
time indicated in the chart. Check the consistency and stop the food processor when the egg whites are stiff.
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*B 3aBUCMMOCTU OT MoAenun

AKCECCyapr, nocTtasfiAemble BMeCTe C n3gennem, MoryT pa3nmyaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT MOZeJN.

AKceccyapbl NPMOBpeTeHHOV MOAENM NPEeACTaBNEHbI Ha YNaKoBKe.

[ipyrve akceccyapbl, onvcaHHble B HaCTOALLEM PYKOBOACTBE, MOXHO NpuobpecTtu y 6nmxaiiero anctpubbiotopa vnv B
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM LIeHTpe.

NPEAYNPEXAEHUE! UHcTpykumn no 6e30nacuoc‘m HaxopAATcA B Kopo6GKe. BHUMaTenbHo npoutuTe uX, npexpe
4yem NpUCTYNUTb K NC p pa. Xp Te X B JOCTYMHOM MecTe, YTo6bl BCerga MoXHO 6bino K HUM
obpatuTbea.

Mpn6op OCHaLyeH CUCTEMOIA 3aLLMTbI OT Neperpesa (B 3aBUCUMOCTY OT MOAENN).
B ciyuae neperpesa npmbop aBTOMaTNYECKM OTKIIOYAETCs. B 3ToM ciyuyae oTkaloumTte nprbop oT ceT 1 [aiTe ocTbiTb B
TeyeHue 20 MWHYT, 3aTéM CHOBa NOAK/IOYNTE K CETU N NPOJOIIXKUTE UCMOJb30BaHNeE.

Ecnu npubop He paboTaeT, npoBepbTe CneayioLyee:

- NoAKnoYeHne K ceTu;

— KpenieHne Kaxaoro akceccyapa.

Mpu6op no-npexHemy He pabotaet? ObpaTUTECh B aBTOPM30BAHHbI CEPBUCHDIN LIEHTP (CM. CMUCOK LIEHTPOB B CEPBUCHOIA

KHIXKKE).
BA3OBbIE PELIEMTbI
Tecto gna xneba

WHrpeaneHTbl: 500 1 MyKu, 5 1 cyxux gpoxxer, 10 r conu, 320 r Bofbl TemnepaTypoit 25°C

MomecTuTe MyKy, COMb 1 APOMXKN B YaLly KOMOaHa C HOXOM. 3aKpoiTe KOMOaH 1 MOArOTOBLTE HYXKHOE KOMIMYECTBO BOAbI.
3anycTuTe Nporpammy f/1A 3aMmeca TecTa UK BKUUTE CKOPOCTb 2 Ha 1 MuHYTY 30 ceKyHA 1 fobaBbTe BOAY Yepes oTBepcTue
B KpbllLKe. HakpoiiTe TecTo 1 fanTte eMy NOAHATbCA Npy TemnepaType 35°C Ha 1 yac. TecTo JOMKHO yBENNUMTLCA B 06beme B
fBa pasa. [pupaiite TecTy GopMy 1 CHOBa OCTaBbTE NOAHMMATLCA NP 35°C Ha 1 yac. TeCTo JOMKHO YBENNUUTLCA B 0ObeMe B
ABa pasa. BbinekanTte B npeaBapuTenbHO pasorpeToit fyxoBke npu 220°C B TeyeHne 40 MAHYT NpY BbICOKON BRaXXHOCTW. [Ana
3TOro nomecTuTe Yauly c BO}ZLOVI Ha OHO AiyXOBKU.

TecTo AnA Kekca
Whrpeauentbl: 150 r myku, 150 r caxapa, 150 r pasmAryeHHOro CAMBOYHOrO Macna Kycoukamu, 150 r Avy (3 wt), 5 r
paspbixnutena

Momectute BCe WHrpeaneHTbl B Yally U yCTaHOBUTE HacadKy ANA 3aMellnBaHUA TecTa U KPbILKY. 3aI'IyCTI/ITe nporpammy
[NA Tecta unm Bblbepute CKOPOCTb 2 1 MepemMeLunBaiTe 4O MOMHOro pactBopeHus macna. OTKpolite kombaiiH 1 oTaenuTe
TECTO OT CTEHOK, 4TOObl OHO CHOBa OKa3anoch B LieHTpe. 3anycTiTe KombaiiH ele Ha 1 MUHYTY. [epenoxuTe Tecto B popmy
ANA 3aneKkaHnA, CMa3aHHY CJIMBOYHbIM Mac/IOM U MPUCbINAaHHYIO MyKDIh, 3aTeM BbIneKawTe B npeaBaputenbHO pazorpeT0|7|
[lyxoBKe B TeuyeHue 1 yaca npwv Temnepatype 170°C.

Tecto gna 6NMHYNKOB
WHrpeaneHTbr: 200 r auy (4 wT.), 40 r caxapa, 100 mn pactutenbHoro macna (unm 90 r pacTonneHHoro CIMBOYHOro Macna), 750
r MONOKa, 375 r MyKkun

B uawy 6neHaepa nomectuTe AL, Macso, caxap 1 MosoKo. BbibepuTe nporpammy «CMy3u» Ui cKopocTb 2. Yepes 30 cekyHa,
He BbIK/touas Kom6aiH, o6aBbTe MyKy UYepes OTBEPCTUE B KPbILIKE 1 NepemeLuvBaiTe B TeueHue ewe 1 MuHyTbl. OcTaBbTe
TeCTO B NPOX/IafiHOM MecCTe Kak MUHUMYM Ha 1 yac, 3atem BbIMeKanTe GIMHYNKN.

Cyn
WHrpeavenTsl Ha 1,25 i cyna: 150 r mopkosu, 150 r nyka-nopes, 300 r kaptodens, 100 r nyka, 800 r Bofbl

3apaHee oTBapuTe 0BOLYM. [OTOBbIE OBOLLM NOMeCTUTE B GneHaep, Ao6aBbTe BOAY, 3anycTute nporpammy «Cymn» Uiam CKopocTb
2 1 nepemeLLViBaiiTe B TeueHue 1-2 MUHYT. lepep TeM Kak OTKPbITb KPbILLKY, JOXKAUTECH NOMHON OCTAaHOBKY KOMbaiiHa.

Miope N3 MOPKOBY C roBAANHON
WHrpeauentbi: 300 r mopkosuy, 100 r kapTodens, 100 r roBaguHbl, 50 r 6ynboHa

3apaHee oTBapyTe OBOLLY N MACO. [TOMeCTUTE BCe MHIPEANEHTbI B Yallly C HOXOM 1 A06aBbTe XIUAKOCTb. 3amyCcTuTe NporpamMmy
«Cyn» nnu BbiGeprTe CKOPOCTL 2 1 NepemelumnBanTe B TeueHne 30 cekyHa. OTKPOMTE KPbILLKY, OTAENMTE MIOPe OT CTEHOK U1

pacnonoxure cmecb Mo LeHTPy. 3anycTute KombaiiH ellie Ha 30 cekyHA. Mpy HeobxoaMMOCTU ele pa3 OTAenuTe niope ot
CTEHOK 1 NepemellanTe.
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OpexoBas myKa
WHrpeauenTbl: 200 r necHbIX OpexoB

ﬂﬂﬂ nony4vyeHuna MeJKON 1 OAHOPOAHOIZ opexosom MyKU nepemanblaame Opexun No3TarnHo B HebOobLUNX KONMYECTBAX B MUHV-
n3menbunTene (He 6onee 80 r 3a ofuH pas). [Ana Kaxaoi nopumu 3anyckate GpyHKUwio «[lynbc» 8 pas B TeueHue 1 cekyHAbI.
JinA [OCTVKEHWA pe3ynbTaTa 3a OAVH LWar nepemanbisaiite opexu B 60nbluoii Yale KombaiiHa. MomecTute 200 r opexos
B Yally C HOXOM. 3anycTute KombaiiH Ha ckopocTu 2 Ha 30 ceKyHA. OTKpOIiTe KPbILKY, OTAENNTE COAEPKMMOE OT CTEHOK U
pacrnonoxmuTe cMecb Mo LieHTpy. 3anycTute KombaiiH ele Ha 30 cekyHS.

MaiioHes
WHrpeaunenTbl: 2 ANYHbIX XenTka, 20 r ropumnubl, 200 M pacTUTENbHOTO Macna, Conb

B vawy KombaiiHa ycTaHoBUTE 3MyI1bCI/IOHHbII7I ANCK NN BEHYUK N MOMECTUTE XKENTKN, ropynLly n Cosb. 3aKp0|7|Te KPbILLKY,
BblGepyuTe Nporpammy «B3Gutb» nnm cKopocTb 2 1 B36UBaiiTe B TeueHne 2 MUHYT. Yepes 15 ceKyHA nocsie Havana pabotbl
HauMHalTe NOCTENEHHO N OCTOPOXKHO A0OABMATL MAC/O Yepe3 OTBEPCTVE B KpbllKe. [NA [OCTMXKEHUA ONTUMANbHOrO
pe3ynbTaTa BNeliTe NOCAEAHIO0 NOpLMIo Macna 3a 30 cekyHA A0 OKOHYaHWA B361BaHUA.

YTo6bl NPOAYKT NyuLue XpaHWUIcA: 406aBbTe 1 YalHyo NIOXKKY YKCYCa B CAMOM Hayane, BMECTe C ANYHbIMM XeNTKamu

B36uTble CNVBKN

WHrpeaueHTbl: 250 M1 CIMBOK XUPHOCTbIO 30%, 20 r caxapHOW Myapbi.

MomecTuTe B OXNaXAEHHYIO Yallly SMYSbCUOHHBIA AUCK UAW BeHUMK. Bnelite oxnaxpaeHHble CMBKU U f06aBbTe CaXapHyto
nyapy. Bbibepute ckopocTb 1 mnu nporpammy «B36utb» 1 B36MBaiiTe B TeyeHWe BpeMeHU, yKasaHHoro B Tabnuue. Mo
NCTEeYEHUN YyKa3aHHOro BpemeHn NpoBepbTe KOHCUCTEHLMIO: OHa MOXKeT 6bITb pasnquon B 3aBMCMMOCTU OT TeMnepaTypbl 1
KONIMYECTBA KUPHOIO BeLLecTBa B C/INBKAX.

B36uTble 6enkn
WHrpeaueHTbl: 5 AUUHbIX 6enKoB (0Kono 160 r)

MomecTuTe B Yally SMYSbCUOHHbBIA AWCK UM BeHUUK. MomecTuTe B vally 5 AnUHbIX 6enkos. Bbibepute ckopoctb 1 nnn
nporpammy «B36utb» 1 B36MBaliTe B TeyeHne BpeMeHU, yKasaHHOro B Tabnuue. MpoBepbTe KOHCUCTEHLMIO U OTKlounTe
KombailH, koraa 6enkoBas NeHa CTaHeT NIOTHOM.
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*3anexHo Big mogeni

Akcecyapw, W0 NOCTayaloTbCA 3 NPUNAJOM, MOXYTb BiAPI3HATUCSA, 3a/1€XHO Bif MOAeni.

Akcecyapu mofeni, AKY B WONHO NpUAGanu, NpeacTaBneHo Ha Kopobui.

B moxeTe npupbat iHLWi akcecyapu, onrcaHi B Libomy NMocCibHUKY, y BUPOOHMKa abo B aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.

YBATA. IHCTpYKUii 3 TexHiKn 6e3neKkn MoXKHa 3HalTM B Kopobui. ¥ omMTecs 3 HUMU nepep neplm
p Ay. 36epiraiiTe iHCTPYKUiT y Mmicui, e BU 3MOXKeTe Nerko 3HalTn Ta nepernaHyTM iX B

P
MaiibyTHbOMY.
Mpunap ocHalleHN cMCTeMOIo 3axXMCTY Bif NeperpiBaHHA (3aneXxHo Big mogeni).

Mpw neperpiBaHHi Npunag nepectaHe npawoBaT. BUMKHITL 0ro 3 po3eTku i faiiTe OXONOHYTV NPOTArOM Npu6AnsHo 20
XBWJIVH, @ NOTiM 3HOBY BBIMKHITb i MPOAOBXYINTE BUKOPUCTAHHA.

AKLLo Npynag He Npawioe, nepesipTe:

- NiAKNOYeHHA [0 Mepexi;

— KpinneHHsA KOXHOro akcecyapa.

Mpunap ocHalleHo 3ax1CToMm Bif neperpiBaHHA. BUMKHITL npunag i Aaiite NOMy OXONOHYTU.

Mpunap yce we He npaLioe? 3BepHIiTbCA 0 aBTOPMN30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY (AUB. NepeniK y rapaHTinHOMY TanoHi).

BA30OBI PELIENT

Ticto ana xni6a
IHrpepieHTu: 500 r 6opoLuHa, 5 r cyxux apixaxis, 10 r coni, 320 r soaw 25 °C

Moknagite 6opoLLHO, Cinb i ApiXAXiI B Yally KombaliHa 3 ne3om. 3akpuinTe KombaiiH i nigroTyite HeobXigHUI1 06'em BOAN.
3anycTiTb Nporpamy A Ticta abo YBIMKHITb KOMOAIH Ha 2-y WBWAKICTb Ha 1,5 XBUAMHW 1 BIWIATe BoAy 6e3nocepejHbo Yepes
3aBaHTaXyBaNbHWI OTBIp. HakpwiiTe TicTo | 3anuwwTe oro nigxoauTu Ha 1 roguHy npuw temnepatypi 35 °C. O6'em Ticta NOBUHEH
36inblwKTrCa BABIYI. ChopmyiiTe Xib i 3anuiwTe NOro NiaxoanTH Wwe Ha 1 roguHy npu Temnepatypi 35 °C. Mloro 06'em nosuHeH
36inbWwNTUCA BABIYI. Posirpiite gyxosKy go 220 °C. [omicTiTb B Hel cdopmoBaHmii xnib i BunikaiiTe noro 40 XBUWH 3a BUCOKOT
BOJSIOMW. [1NA LbOro Ha AHO IyXOBKM BCTAHOBITb EMHICTb i3 BOAOIO.

TicTo ana Topra
IHrpepienTu: 150 r 6opotuHa, 150 1 yykpy, 150 r M'sKoro nopizaHoro Ha WMaTouKu Macna, 150 r Aeub (3 aiua), 5 r po3nyLluyBaya
AnaTicta

MoknagiTe y vally BCi iHrpeAieHTY, BCTAaHOBITb HAacaAKy AfA TicTa i KPULWKY. 3anycTiTb nporpamy AnA TicTa abo BBIMKHITb
KOM6aiiH Ha 2-y WBUAKICTb, LWo6 3amiluaTii TiCTo O PIBHOMIPHOrO po3noainy macna. Bigkpuinte kombaiiH, Wob 3HATY 3i CTIHOK
yawi TicTo. YBIMKHITb KOMGalH we Ha 1 xBuauHy. Moknaaits TiCTO B 3mMalyeHy Macsiom i nocunaHy 6opolHom dopmy Ans
Buniuku. Posirpiiite gyxoBky Ao 170 °C. MomicTiTb B Hel dopmy 3 TiCTOM i BUMiKaliTe BNPOJOBX 1 roAnHu.

Ticro Ana mnunHuiB
IHrpepienTu: 200 r Aeub (4 aiua), 40 r uykpy, 100 mn onii (@6o 90 r posTonneHoro macna), 750 r Monoka, 375 r 6opoluHa

Y vawy 6nexpepa Noknagite ANLA, ONito, LyKOP i MONOKo. Bnbepitb nporpamy Ana NpurotyBaHHA cMy3i abo BCTaHOBITL
KoMbaiiH Ha 2-y WBMAKICTb. Yepes 30 ¢ BUMKHITb KombaiiH. Yepe3 3aBaHTaXyBasbHUI OTBIp AofaliTe 60POLLHO. YBIMKHITb
6neHpep e Ha 1 xBunuHy. Nepea BUNIKaHHAM MAVHLIB 3anuLUTe TICTO B XONOAHOMY MiCLji LLOHaMeHLLEe Ha FofNHY.

Cyn
IHrpenieHTn ana npurotysaHHAa 1,25 n cyny: 150 r mopksu, 150 r uubyni-nopeit, 300 r kaptonni, 100 r unbyni, 800 r Boau

3aspanerigb NpWroTyiTe OBOYI (PEKOMEHAYEMO BMKOPUCTOBYBaTV OBOYi, MPWroToBaHi Ha napi). MicnAa npuroTyBaHHA
noknagite oBoui B 6ieHaep, foAaiiTe Bogy i 3amycTiTb Nnporpamy Ana cyny abo BBIMKHITb KOMbaiiH Ha 2-y WBMAKICTb Ha 1-2
XBUMUHW. TTepLu HixX BIAKPUTY KPULLIKY, AoYeKaiTeca NOBHOI 3ynnHKM KombaiiHa.

MopKBsiHe niope 3 ANOBNUUYNHOI
Inrpepientn: 300 r mopkau, 100 r kapTonni, 100 r ANOBKYMHK, 50 T ByNbIAOHY, WO 3aNMUWNBCA NICNA NPUTOTYBaHHA OBOUIB i
m'Aaca

3aspanerigb NpuUroTyinTe M'ACO i OBOYI (PEKOMeHYEMO BUKOPUCTOBYBaTU M'ACO i OBOYI, MPUroToBaHi Ha napi). Moknagits y
yaluy 3 s1e30M BCi iHrpeRieHTn, AofaiiTe Bogy. 3anycTiTb nporpamy AnsA cyny abo BBIMKHITb KOMbaiiH Ha 2-y WBMAKICTb Ha 30
CeKyHA. BigkpuiiTe KpULLKY, W06 3HATU 3i CTIHOK IHFPedieHT. YBIMKHITb KOMOalH e Ha 30 cekyHA. 3a HeobXiAHOCTI Wwe pa3
3HIMITb 3i CTIHOK IHFPeiEHTM i 3anyCTiTb KOMOANH.

G2
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lopixoBe 60polHO
IHrpegieHTn: 200 r nicoBumx ropixis

[ina Api6Horo i ogHopigHOro 6opoluHa NoApibHIoNTe ropixy HEBENUKMMM NopLUisMY B MiHi-MoapibHioBaui (He Ginblwe 80
r 3a oAvH pa3). KoxHy nopuito nogpibHionTe Tak: 8 HaTUCKaHb Ha KHOMKY iMMy/IbCHOTO PEXMMY 3 YTPUMYBaHHAM KHOMKM
BNPOAOBX 1 ceKyHau.

[inA noppibHeHHA BCiX ropixiB 3a oAMH pa3 noApibHionTe ix y BenuKiii yawi kombaiiHa. [ina uboro noknaaite 200 r ropixis y
yatuy 3 ne3oMm. 3anycTiTb KOMOANH Ha 2-i WBKAKOCTI Ha 30 ceKyHA. BiakpuiiTe yaluy, o6 3HATU 3i CTIHOK iHTPeaieHT. YBIMKHITL
KOMGaiiH Lwe Ha 30 ceKyHA.

MaiioHes
IHrpepieHT: 2 A€YHi X0BTKK, 20 r ripunyi, 200 mn onii, cinb

MoKNafiTb AEYHI KOBTKY, TPUMLIO i Cinb y YaLly 3 HaCaAKOK-ANCKOM abo BiHNUKOM. BCTaHOBITb KPULLKY. 3amyCTiTb nporpamy
ANA 361BaHHA abo BBIMKHITL Npunaj Ha 2-y WBUAKICTb Ha 2 XBUUHW. Yepe3 15 cekyHa poboTy KombaiiHa NOYHIThL Yepes
OTBIp Y KPULULi MOCTYMOBO | NOTPOXM BBOAUTY Ofito. [1NA ifeanbHOro pesynbtaTy NpuroTyBaHHA He BUMUKanTe KombaiiH wwe 30
CeKyHf NicniA Toro, AK BCIo oflito 6yae AoAaHo.

Mopaaa AnA AoBLLOro TepMiHy 36epiraHHA: CnoyaTKy 36uiiTe 1 XKOBTOK i3 T YallHOK NOXKKOI OLTY.

36uTi Bepwkn

IHrpepienTu: 250  LinbHKUX BEPLLUKIB XMPHiCTI0 30%, 20 r LyKpoBoi Nyapu

BcTaHOBITb Y 06pe OXONOAXKEHY Yally HacaaKy-AMCK abo BiHUMK. MOKNaAiTb OXONOAXKEeHI BEPLUKY | LyKpOBY NyApy. 3anycTiTb
nporpamy s 36rBaHHA abo BBIMKHITb KOMGaiiH Ha 1-y WBMAKICTb. Yac 36MBaHHA HaBeAeHO B Tabnuui. YcepeaunHi npouecy
NPUroTyBaHHA MNepeBipTe KOHCWUCTEHLIiI0, OCKINbKM BOHa LUBMAKO 3MIHIOETLCA B 3aNeXXHOCTI Bif TemnepaTtypu i XWUPHOCTI
BEPLUKIB.

36uTi 6inkn
IHrpepieHTU: 5 A€YHNKX 6inkiB (Mpnban3sHoO 160 1)

BcTaHOBITb Y Yally HacaaKy-AnCK abo BiHUMK. Moknaaite 5 AeuHMX 6inkis. 3anycTitb Nporpamy Ans 361BaHHA abo BBIMKHITL
KoMbaiiH Ha 1-y WBMAKICTb. Yac 36MBaHHA HaBeAeHO B Tabnui. MepeBipTe KOHCUCTEHLiIO | BUMKHITb KOMOalH, AKLWO 6inKn
CTanu TBepanMU.
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*Ynrire 6annaHbICTbI

Ynrire 6ainaHbICTbl OCbl @HIMMeH Gipre kKaMTamachI3 eTineTiH kocasnkbl kypanaap ap Typni 6051ybl MyMKiH.

Ci3 catbin anfaH ynrimeH Gipre kaMTamachbI3 eTineTiH Kocarnkbl Kypangap opaybiLuTa KepceTinreH.

Ocbl TexHUKanbIK cunaTTamaaa TisinreH 6acka kocankbl Kypanaapabl 94eTTeri caTylubliaH Hemece MaMaHaaHabIpbinFaH
KbI3MET KepceTy opTanblfbiHaH ana anachbl3.

ECKEPTY: opayblwTa Kayincisaik Typanbl Hyckaynap Kitanwachkl kKamTbinFaH. XKaHa KypbinFbiHbl nanganany
anabliHAA OHbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHBI3. OHbl GonallakTa aHblKTaMa any yiiH KormkeTiMAi xKepae cakTaHbI3.

Kbi3bin keTyai 6onabipmay YLUiH KypbinFbiHbI3 kayincisaik MexaHusmMimeH xababikranFaH (ynrire 6ainnaHbICTh).
KbI3bin KeTy xafaaiibiHaa Kypbinfbl XyMbIC iCTeyiH TokTaTtadbl. OHbl po3eTkadaH CybIpblHbI3 XoHe LamameH 20
MWHYTKa Cyyfa KanablpblHpbl3, COAaH KeWiH kaliTagaH po3eTkara Kochin, nanganaHy/bl XanfacTbipbiHbI3.

KypbInFbIHbI3 XXYMbIC iCTemMece, MblHanapabl TEKCEpiHi3:

— KypbifFbl po3eTKara KoCyrbl eKeHiH

— 9p Kocankbl kypanapblH, GekiTinreHiH.

Kbi3bin keTyai Gonabipmay YLWiH KypbInFbIHBI3 Kayincisaik MexaHuamiMeH xababiktanFaH. KypbinfbiHbl po3eTkadaH
CybIpbIM, CybITbIHbI3.

KypbInfbiHbI3 ani )XyMbIC icTemenai Me? OHbl MamaHAaHAbIPbINFaH KbI3MET KepceTy opTanbifbiHa anapblHpbl3 («Kpiamet
KepceTy» KiTanwacbklHAaarbl Ti3iMAI KapaHbI3).

HErI3r1 PELIEMTEP

Kambip
WnrpeauentTep: 500 r yH, 5 1 Kyprak awbiTkel, 10 © Ty3, 25°C wamaparbl 320 r cy

¥H, Ty3 XOHe albITKbIHbI Xy3i 6ap acyinik kombalH biabicbiHa canblHbl3. brieHaepai *kabblHbI3 XaHe cy MenLepiH
AablHgaHe3. «Dough» (Kamblp) 6argapnamachiH icke KOCbIHBI3 HeMece acyinik KoMGanHHbIH 2-XblngamablfbiH 1
MuHYT 30 cekyHaka 6enceHaipiHi3 xeHe cyapl LyMekke Tikenew KyiblHpl3. XKabblHbI3 xaHe Kamblpabl KeTepinyi yLliH
35°C Temnepatypaga 1 caratka kangblpbiHbI3; kambIpAblH Kernemi eki ece keTepinyi kepek. Kambipabl AeHrenekTen
nilWiHAEHI3 )aHe OHbl Tarbl keTepinyi ywiH 35°C TemnepaTtypapa 1 caratka KanablpblHbI3; KamMbIpAblH Kenemi eki ece
KeTepinyi kepek. AngblH ana KbiabipbinFaH newte 220°C Temnepatypaga 40 MUHYT bifiFan opTa KafaanbiHaa nicipiHia
(NeLwuTiH TOMeHTi xafblHa Cy KyMbINFaH blAbIC KOMbIHEI3).

Bonilwke apHanfaH KambIp
WHrpeavenTTep: 150 r yH, 150 r kaHT, Geniktepre GeniHreH 150 r xymcak capbl Mait, 150 r xymbipTka (3 gaHa), 5 r
KOMCHITKbILL

Baprblk UHrpeaAMeHTTEPA biAbICKA KyibIM, Uneyre apHanfaH Kepek-xapak NeH kaknakTbl OpHaTbIHbI3. Maii TonbiFbiMeH
epireHre geiiiH apanacTblpy YyLiH, acynnik kombanHHbiH «Dough» (Kambip) 6afgapnamachiH icke KOCbIHbI3 HeMece
2-xbinaamMaplfblH - 6encenpipitis. bapnblk MHrpeaMeHTTepdiH JKakcbl apanacyblH kamMTamacbi3 eTy MakcaTbiHAaa
bIALICTbIH €pHeynepiH TasapTy YLWiH, acyinik kombanHabl KanTa alblHbi3. CoaaH KeriH, acyiinik kombaitHabl 1 MUHYTka
KanTa KocblHbI3. Banillke apHanfaH kamblpabl MannaHFaH, yH cebinreH nicipmere apHanfaH Kanbinka KyMblHbI3 XaHe
anablH ana kpi3abipbinFad newTte 170°C Temnepatypaga 1 carart nicipiHia.

Kyiimakka apHanfaH KambIp
WHrpeaunentTep: 200 rxxymbipTka (4 gana), 40 r kaHT, 10 mn mai (Hemece 90 r epireH mait), 750 r cyT, 375 1 yH

BreHaep biapICbiHA XyMbIPTKA, Mal, KaHT XaHe CyTTi KyMblHpl3. «Smoothie» (Cmysun) GargapnamacbliH Hemece
2-xblnaamaplfblH TaHaaHb!3. 30 ¢ KeniH, acyinik kombaHabl TOKTaTnam, yHAbl enLiey kaknarbiHblH CaHblnaybl apkbibl
Kymbin, 6nexaepai 1 MUHyTKa icke KocbiHbI3. KyiimakTapabl daivibiHaamac OypbliH, KyiiMakka apHanfaH kamblpabl
keMiHae Bip caraTtka carnkbiH xepre KanablpblHbI3.

Copna
1.25 n copnara apHanfaH uHrpeanentTep: 150 r cabis, 150 r nopen nuasbl, 300 r kapton, 100 r nusas, 800 r cy

KekeHicTepai anabiH ana nicipinia (6yfa nicipy ycbiHbinaabl). licipin 6onfFaHHaH keitiH, KekeHicTepai GneHpepre

KYMbIHBI3, Cy KOCbIHbI3 XaHe «Soup» (Copna) GafgapnamacbiH Hemece 2-XblngamablkTbl 1-2 MUHYTKA KOCbIHbI3.
KaknakTbl alap angbliHaa acyinik kombanHHbIH 6enikTepi KosFanyblH TOKTaTKaHLLA KYTY Kepek.
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CubIp eTi MeH cabi3 e3beci
WHrpeaunerTTep: 300 r cabis, 100 r kapTon, 100 r cublp eTi, 50 I kalHaTbINFaH WbIPbIH

KekeHicTepai oHe eTTi anabliH ana nicipinia (byFa nicipy ycbiHbinaabl). bapnbik MHrpeaMeHTTepai xy3i 6ap blabicka
KY/bIHbI3 JKoHe Cy KOCbIHbI3. «Soup» (Copna) 6araapnamachiH icke KOCbIHbI3 Hemece 2-XblnaamablkTbl 30 cekyHaka
GenceHaipiHia. bapnblk MHrpeaneHTTEPAIH KaKCchbl apanacyblH KamMTamachl3 €Ty MakcaTblHAa epHeynepiH TasapTy
YLWiH, KaKnakTbl KaiTa alwblHbi3. Acymnnik kombanHabl 30 cekyHaka karTa KocbklHbI3. KaxeT 6onca, kaiTagaH Tasanarn,
apanacTbIpbIHbI3.

Xanrakrap
WHrpeaunentTep: 200 r xaHFak

¥cak, Bipkenki yHTaK any YLUiH )xaHfakTbl KilLKeHTal ycakTarblllTa a3 faHa 6enikTeH apanacTbipblHbI3 (8p apanacTbipy
Geniri ywiH eH kebi 80 r). CoaaH keitiH «Pulse» (©Tki3y) dyHKUMACLIH 1 cekyHATaH 8 peT naiaanaHbiHbI3.
YKaHraktapap! 6ipaeH yHTakTay yiiH onapApl YIIKEH acymnik KombaiH biabICbiHAA apanacTbipbiHbl3. 200 I xaHFakTbl
Ky3i 6ap blabicka canbiHbI3. Acyinik kombanHapl 2-xbingamabikta 30 cekyHaka KocbiHbI3. Bapnblk MHrpeaMeHTTepaid
Xakcbl apanacyblH kaMTamachl3 eTy MakcaTblHAA biAbICTbI TA3aPTY YLUiH, OHbI KaiiTa alublHbI3. Acyiinik kombanHabl 30
CeKyHAKa KanTa KOCbIHbI3.

MaiioHe3
WHrpeauneHTTep: 2 )XyMbIpTKaHbIH capbicbl, 20 T kbiwa, 20 Mn mMai, Ty3

blabicka >KyMbIpTka CapbIChlH, KbllaHbl JXoHe Ty3[bl AMCKNEH Hemece OynFay KypanbiMeH canbiHbi3. KaknakTbl
OpHbIHa KOWbIM, KypbinfbiHbl «Beat» (LLlaikay) 6araapnamackiMeH icke KOCbIHbI3 HeMece 2-XblnaamablKTbl 2 MUHYTKa
BenceHaipiHi3. 15 cekyHA KYMbIC iCTEreHHEH KeWiH, KaknakTblH caHblnaybl apKbifbl Maifbl a3-as3fan XeHe akblpbiH
KOCbIHbI3. OHTalAnNbI HATVXKE any YyLUiH, Maii ToNbIK KybinFaHHaH KeitiH Tafbl 30 ceKyH/ LaikaHbi3.

MavioHeaai y3afFbipak cakTay YLUiH keHec: 6acbklHAa )XyMbIPTKa capbICbiMEH 1 LAl Kacblk Cipke CybIH KOCbIHbI3

LaHTUnBLM Kpemi
WUnrpeavenTTep: 250 Mn opTawwa manneinbikrasb! kinere (30%), 20 r KaHT yHTafbI.

blabICTbI MYKUSIT cankblHAATKAH COH, AMCKIHI HeMece BynFay KyparnblH biAbicka OpHanacTbIpblHbl3. CankblH Kinerei
MEH KaHT YHTafblH KOCbIHbI3. 1-Xblngamabikta Hemece «Beat» (Lankay) GargapnamacklH nanpganaHein, kecteae
KepceTinreH yakbIT 6oibiHWa opbliHAaHbI3. On TemnepaTypara aHe kinerevaeri ManablH MerniwepiHe 6annaHbiCTbl
Te3 e3repeTiHAIKTEH, AaiblHAay YaKbITbIHbIH OpTacbklHAa KOHCUCTEHLMSICHIH TEKCEPIHI3.

KatTbl KenipwiTtinreH akybi3
WHrpeaneHntTep: 5 xyMbIpTka akybi3bl (iamameH 160 r)

[wckini Hemece GyriFay KyparibiH blbiCka OpHANacTbIPbIHbBI3. 5 KyMbIPTKA aKybl3biH KYibIHbI3. 1-KbINgaMabIKTbl HeMece

«Beat» (Laiikay) GarnapnamacbiH TaHaan, Kectede KepceTinreH yakbiT GoMblHIIA opblHAaHbI3. KOHCUCTEHUMSIHBI
TeKCepiHi3 XaHe akybl3 Kot BonFaH kesfe acyinnik KomGanHabl TOKTaTbIHbI3.
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FR  CONSIGNES DE SECURITE

eLisez attentivement le mode d’emploi avant la premiere utilisation de votre appareil et conservez-le : une
utilisation non conforme au mode d’emploi dégagerait le fabricant de toute responsabilité.

oCet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une
surveillance ou d'instructions préalables concernant I' utilisation de I'appareil.

o[l convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

*Si le cable d’alimentation est endommagé, n’utilisez pas I'appareil. Faites obligatoirement remplacer le
cable d’alimentation par le fabricant, son service aprés vente ou des personnes de qualification similaire afin
d’éviter tout danger.

e Toujours déconnecter |'appareil de I'alimentation si on le laisse sans surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage.

*Mettre'appareil al’arrét et le déconnecter deI'alimentation avant de changer les accessoires ou d’approcher
les parties qui sont mobiles lors du fonctionnement.

+ Attention aux risques de blessures en cas de mauvaise utilisation de |'appareil.

o Utilisez toujours les poussoirs pour guider les aliments dans les cheminées, jamais les doigts, une fourchette,
une cuillére, un couteau ou tout autre objet pendant le fonctionnement de I'appareil.

*Ne laissez pas pendre les cheveux longs, les écharpes, les cravates, etc... au-dessus des accessoires en
fonctionnement.

«N'utilisez jamais cet appareil pour mélanger ou mixer d’autres éléments que des ingrédients alimentaires.

eLes lames du couteau métal, du couteau du bol mixer, du mini-hachoir, du broyeur, de la téte hachoir et des
disques coupe-légumes (selon modeéle) sont trés coupantes : manipulez-les avec précaution pour ne pas vous
blesser, lors du vidage du bol, du montage / démontage des lames sur le bol, et lors du nettoyage. Vous devez
obligatoirement retirer le couteau métal par son entraineur avant de vider le bol de son contenu.

oLe montage, démontage et nettoyage des disques a réiper (selon modéle) ne doivent pas étre effectués par
des enfants a cause de la présence de couteaux affutés sur I'autre face du disque.

«N'utilisez pas votre appareil @ vide.

«Ne jamais faire fonctionner le bol mixer (selon modeéle) sans ingrédients, sans couvercle ou avec des produits
secs uniquement, et ne pas y verser de liquides bouillants (supérieur a 80°C/176°F).

eNe placez jamais vos doigts ou tout autre objet non prévu a cet effet dans le bol mixeur pendant le
fonctionnement de I'appareil.

o Vlersez toujours les ingrédients liquides en premier dans le bol mixeur avant d’ajouter les ingrédients solides.

Ne touchez jamais les pieces en mouvement et attendez I'arrét complet de I'appareil avant d’enlever les
accessoires.

o Utilisez votre appareil sur une surface plane, propre et séche.

o Débranchez toujours votre appareil dés que vous cessez de ['utiliser, lorsque vous le nettoyez ou en cas de
coupure d'électricité.

oPour I'accessoire centrifugeuse (selon modéle) : ne pas utiliser I'appareil si le filtre rotatif ou le couvercle de
protection est endommagé ou présente des fissures visibles.

oEtre vigilant si un liquide chaud est versé dans le préparateur culinaire ou le mélangeur dans la mesure ou il
peut étre éjecté de I'appareil en raison d’une ébullition soudaine.

N'utilisez pas les accessoires comme récipient (congélation — cuisson - stérilisation a chaud, micro-ondes).

*Ne pas utiliser le batteur ou le disque émulsionneur pour préparer des pates lourdes.

*\lotre appareil est destiné uniquement a un usage culinaire et a I'intérieur de la maison et a des altitudes
inférieures a 2000 m.

o Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et analogues (utilisation non
couverte par la garantie) telles que :

— Zone de travail de cuisine dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail ;
— Dans les fermes,

— Par les clients des hotels, motels et autres environnement a caracteres résidentiel,

— Dans des environnements de type chambres d’hétes.

*Reportez-vous au mode d’emploi pour I'assemblage et le montage des accessoires sur I'appareil.

eReportez-vous au mode d’emploi pour le réglage des vitesses et le temps de fonctionnement de chaque
accessoire.

*Reportez-vous au mode d’emploi pour le nettoyage initial et régulier des parties en contact avec les aliments,
et pour le nettoyage et I'entretien de votre appareil.

Marchés européens seulement

oPour tous les accessoires sauf le fouet, le disque emulsionneur, le batteur, le presse-agrumes et les rapes
(selon modele) : cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.

«Conserver I'appareil et son cble hors de portée des enfants.

oLes enfants ne doivent pas utiliser I'appareil comme un jouet.

o Cet appareil peut-étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont I'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a condition qu’ils bénéficient
d’une surveillance ou qu'ils aient requ des instructions quant a I utilisation de I'appareil en toute sécurité et
en comprennent bien les dangers potentiels.

eLes accessoires fouet, disque emulsionneur, batteur, presse-agrumes et ripes (selon modéle) peuvent-étre
utilisés par des enfants Ggés d’au moins 8 ans, a condition qu’ils bénéficient d’une surveillance ou qu'ils
comprennent bien les dangers encourus.

oLe nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants, @ moins qu'ils ne
soient Ggés d’au moins 8 ans et qu'ils soient sous la surveillance d’un adulte. Conserver I'appareil et son
céible hors de portée des enfants adgés de moins de 8 ans.

Vis-a-vis du raccordement électrique

« Viérifiez que la tension d’alimentation de votre appareil correspond bien a celle de votre installation électrique.

«Toute erreur de branchement annule la garantie.

Ne mettez pas I'appareil, le cible d’alimentation ou la fiche dans I'eau ou tout autre liquide.

*Ne laissez pas le cable d’alimentation a portée de mains des enfants, & proximité ou en contact avec les
parties chaudes de votre appareil, pres d’une source de chaleur ou sur un angle vif.

SAV

o Toute intervention autre que le nettoyage et I'entretien usuel par le client doit étre effectué par un centre
agréé (voir liste dans livret service).

*Pour votre sécurité, n’utilisez que des accessoires et des pieces détachées adaptés a votre appareil.

«N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il a été endommagé. Dans ce cas,
adressez-vous @ un centre service agréé (voir liste dans le livret service).

Recyclage

Produit électrique et électronique en fin de vie :

Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour ot vous envisagez de le remplacer, ne le
jetez pas dans votre poubelle ou dans une décharge mais apportez-le au point de collecte mis en place dans votre commune
(ou dans votre déchetterie le cas échéant).

Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

= Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.
|

EN  SAFETY INSTRUCTIONS

ePlease read the instructions for use carefully before using your appliance for the first time and retain them for
future reference: the manufacturer cannot accept any liability for non compliant appliance use.

« This appliance is not intented for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capacities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

o Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not use the appliance if the power cord or plug is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer, its aftersales service or similarly qualified persons in order to avoid danger.

o Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and before assembling, disassembling
or cleaning.

« Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or approaching parts that
move in use.

o Caution: you may injure yourself if you use the appliance incorrectly.

o Always use the push sticks to guide the food in the tubes, never use your fingers, forks, spoons, knives or any
other object while your appliance is operating.

*Do not allow long hair, scarves, ties, etc. dangle over the accessories when in operation.

«Do not use this appliance to blend or mix non-food items.

» When emptying the bowls, assembling and disassembling the accessories, and cleaning, handle the chopping
knife, the blender knife,the mini-chopper blades, the grinder knife, the chopper head knife and the vegetable
cutting discs (according to model) with care : they are extremely sharp. The chopping knife is to be removed
by its drive before emptying the contents from the bowl.

o Assembly, disassembly and cleaning of the grater discs (according to model) shall not be done by children,
due to presence of sharp blades on the other side of the disc.

*Do not operate your appliance when empty.

Do not use the mixer bowl (according to model) without ingredients, without its cover or only with dry

products, and do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into it.

Never place your fingers or any other object not intended for this function in the blender jug when the
appliance is running.

o Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before adding the solid ingredients.

«Never touch moving parts, wait until appliance has come to a complete stop before removing accessories.

«Use you appliance on a flat,clean and dry surface.

o Always unplug your appliance from the mains as soon as you have finished using it (even in the event of a
power outage) and when you clean it.

With Juice exctractor accessory (according to model): do not use the appliance if the rotating sieve or the
protecting cover is damaged or has visible cracks.

o Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.

«Do not use the accessories as recipients (for freezing-cooking-hot sterilisation, microwave).

«Do not use the mixer or the emulsifying disc to prepare heavy doughs.

o This product has been designed for domestic use only and for altitudes of up to 2000 m.

« This appliance is not intented to be used in the following applications, and the guarantee will not apply for :
— Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

— Farm houses;
— By dlients in hotels, motels and other residential type environments.
- Bed and breakfast type environments.

o Refer to the instructions to obtain the appropriate operating time and speed settings for each accessory.

o Refer to the instructions for correct fitting and assembly of your accessories.

e Refer to the instructions for initial and regular cleaning of surfaces in contact with foodstuff, and for cleaning
and maintenance of your appliance.

FOR EUROPEAN MARKETS ONLY

oFor all accessories except multiwire whisk, emulsifying disk, emulsifying mixer, citrus press and grater discs
(according to model): this appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of
reach of children.

o Children shall not play with the appliance.

o This appliance may be used by persons with reduced physicalsensory or mental capabilities, or whose
experience or knowledge is not sufficient,provided they are supervised or have received instruction to use the
device safely and understand the dangers.

«The multiwire whisk, emulsifying disk, emulsifying mixer, the citrus press and the grater discs (according
to model) can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.

«Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless theyare aged from 8 years and above
and supervised; Keep the appliance and its cord out of reach of children aged less than 8 years.

REGARDING ELECTRICAL SUPPLY

o Check that the voltage of your appliance matches that of your electrical installation.

*Any incorrect connection invalidates the warranty.

*Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any other liquid.

«Do not leave the power cord with in the reach of children or close to or in contact with the hot parts of your
appliance, close to a source of heat or on a sharp edge.

AFTER SALES SERVICE

« Any operations other than the usual cleaning and maintenance operations carried out by the customer must
only be carried out by an approved service centre (see list in the service booklet).

«For your safety, only use accessories and spare parts that are suited to your appliance.

Do not use the appliance if it is not working properly or if it has been damaged. In this case, contact an
authorised service centre (see the list in the service booklet).

RECYCLING

End-of-life electrical and electronic products:

Your appliance is designed to operate for many years. However, the day you plan to replace it, do not throw it away with
normal household rubbish or in a landfill but take it to a suitable collection point provided by your local authority (or to a
recycling centre if applicable).

Environmental protection first!
@ Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.

< Take it to a collection point for processing.
I

DE  SICHERHEITSHINWEISE

eLesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdtes aufmerksam durch und
bewahren Sie sie auf: Bei unsachgemdBem Gebrauch entgegen der Bedienungsanleitung dbernimmt der
Hersteller keine Haftung.

oDieses Gerdt ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschlieflich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn mit Unterstiitzung oder unter Beaufsichtigung durch eine
Person, die fir ihre Sicherheit verantwortlich ist und die vorab Anweisungen zur Handhabung des Gerdtes
gegeben hat.

eKinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.

eBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist. Lassen Sie das Netzkabel aus
Sicherheitsgrinden unbedingt durch den Hersteller, dessen Kundendienst oder Personen mit vergleichbarer
Qualifizierung austauschen.

eTrennen Sie das Gerdt stets vom Netz, wenn Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es aufstellen,
abbauen oder reinigen. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
das Zubehor wechseln oder Teile berthren, die sich wahrend des Betriebs bewegen.

«Bei unsachgemdBem Gebrauch des Gerdts besteht Verletzungsgefahr.

eBenutzen Sie immer die Stopfer , um die Lebensmittel in die Einflllstutzen zu schieben, niemals die Finger
oder irgendwelche Utensilien, wie Gabel, Loffel oder Messer, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

eLassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw. nicht Uber in Betrieb befindliche Zubehorteile hingen.

oBenutzen Sie das Gerdt ausschlielich zum Mischen und Mixen von Nahrungsmitteln und keinerlei sonstigen
Dingen.

«Die Klingen des Metallmessers, des Messers des Mixaufsatzes, des Mini-Zerkleinerers, des Mahlwerks, des
Fleisch wolfs und der Gemuseschneidescheiben (je nach Modell) sind sehr scharf: Gehen Sie damit vorsichtig
um, umsich nicht zu verletzen, wenn Sie den Aufsatz leeren, die Klingen im Behdlter aufsetzen bzw. Abnehmen
und wenn Sie das Gerdt reinigen. Bevor Sie den Inhalt aus dem Behdilter leeren, muss das Metallmesser
unbedingt mit dem Mitnehmer abgenommen werden.

oDie GemUseschneider (je nach Modell) diirfen nicht von Kindern aufgesetzt, abgenommen und gereinigt
werden, da sich auf der Riickseite der Scheiben scharfe Messer befinden.

«Nehmen Sie das Gerdt niemals leer in Betrieb.

«Nehmen Sie den Mixaufsatz (je nach Modell) nie ohne Zutaten, ohne Deckel oder nur mit Trockenzutaten in
Betrieb und geben Sie niemals kochende Flussigkeiten hinein (oberhalb von 80 °C/176 °F).

eHalten Sie niemals Thre Finger oder sonstige nicht daftir vorgesehene Gegenstdnde in den Mixbehdlter,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

*Geben Sie immer zuerst die fliissigen Zutaten in den Mixbehdlter, bevor Sie die festen Zutaten dazugeben.”

«Berlihren Sie keine Teile, die sich in Bewegung befinden, sondern warten Sie vor dem Abnehmen des Zubehars
den volligen Stillstand des Gerdts ab.

«Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, sauberen und trockenen Flache.

o Stecken Sie das Gerdt stets aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen, wenn Sie es reinigen oder wenn es zu
einem Stromausfall kommt.

oFiir den Entsafter (je nach Modell): Das Gerdt nicht verwenden, wenn der Drehfilter oder die Schutzabdeckung
beschadigt ist oder sichtbare Risse aufweist.

oEs ist Vorsicht geboten, wenn eine heife Fliissigkeit auf das Kiichengerdt oder den Mixer gelangt, da diese
aufgrund einer plétzlichen Siedebewegung vom Gerdt wegspritzen kann.

eBenutzen Sie die Zubehorteile nicht als Behdlter zum Tiefgefrieren, Kochen, Sterilisieren oder fiir die
Mikrowelle.

*Mixer oder Emulgierscheibe diirfen nicht fiir die Zubereitung schwerer Teige verwendet werden.

oDieses Gerdat dient ausschlieflich der Zubereitung von Speisen in geschlossenen Raumen und in Hohenlagen
unter 2000 m.

o Dieses Gerdt ist nicht fiir folgende Verwendungen vorgesehen (fir eine solche Verwendung gilt die Garantie
nicht):

— Kuchennischen in Laden, Buros und ahnlichen gewerblichen Umgebungen;
- In landwirtschaftlichen Betrieben;

- Benutzung durch Gaste von Hotels, Rasthdusern oder anderen UnterkUinften;
— In Pensionen und Privatunterkiinften.

«Halten Sie sich bezliglich der Einstellung der Geschwindigkeit und der Betriebsdauer fiir jedes Zubehorteil an
die Bedienungsanleitung.

eHalten Sie sich beim Aufbau des Gerdts und beim Aufsetzen des Zubehdrs an die Bedienungsanleitung.

«Halten Sie sich beziiglich der Reinigung vor dem Erstgebrauch und der regelmaBigen Reinigung der Teile mit
Lebensmittelkontakt sowie bezliglich Reinigung und Pflege des Gerdts an die Bedienungsanleitung.

Nur fiir den europdischen Markt

oFir alle Zubehorteile auBer dem Schneebesen, Emulgierscheibe, Emulgator-Mixer, der Zitruspresse und der
Reibe (je nach Modell): Dieses Gerdt darf nicht von Kindern verwendet werden.

oBewahren Sie das Gerdt mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

eKinder duirfen das Gerdit nicht als Spielzeug verwenden.

Das Gerdt darf nur dann von Personen verwendet werden, deren korperliche, sensorische oder mentale
Kapazitdten eingeschrankt sind oder denen die notige Erfahrung oder Vorkenntnis fehlt, wenn sie beaufsichtigt
werden oder wenn sie zuvor Anweisungen zur sicheren Bedienung des Gerdts erhalten haben und die damit
verbundenen Gefahren begriffen haben.

oDie Zubehorteile Schneebesen, Emulgierscheibe, Emulgator-Mixer, Zitruspresse und Gemuseschneider
dtrfen nur dann von Kindern unter 8 Jahren verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder wenn sie
die damit verbundenen.

«Gefahren begriffen haben. Die Reinigung und die Pflege durch den Benutzer darf nur dann durch Kinder
erfolgen, wenn sie mindestens 8 Jahre alt sind und von einem Erwachsenen beaufsichtigt werden.

oBewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Hinsichtlich des elektrischen Anschlusses

oBitte stellen Sie sicher, dass die auf dem Gerdt angegebene Netzspannung mit jener IThrer Steckdose
ubereinstimmt.

«Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

o Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder sonstige Flissigkeiten.

eLassen Sie das Netzkabel niemals in die Reichweite von Kindern, in die Nahe von oder in Beriihrung mit
heiBen Gerdteteilen, einer Warmequelle oder einer scharfen Kante gelangen.

Kundendienst

o Alle Eingriffe, die iber die Reinigung und die normale Pflege durch den Kunden hinausgehen, mussen von
einer zugelassenen Kundendienststelle ausgefihrt werden (siehe Liste im Serviceheft).

oVerwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur Zubehor und Ersatzteile passend zu Threm Gerdt.

*Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es nicht richtig funktioniert oder wenn es beschadigt wurde. Wenden Sie
sich in diesem Fall an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).

RECYCLING

Elektrische und elektronische Altgerdte:

Ihr Gerdt ist dafiir vorgesehen, viele Jahre zu funktionieren. Wenn Sie sich jedoch eines Tages entscheiden, es zu ersetzen,
entsorgen Sie es nicht {iber Ihren Hausmiill oder auf einer Miillhalde, sondern bringen Sie es zu einer von Ihrer Gemeinde
eingerichteten Sammelstelle (oder gegebenenfalls auf einen Wertstoffhof).

Helfen Sie, unsere Umwelt zu schiitzen!
@ Ihr Gerdt enthdlt zahlreiche wieder verwertbare oder recycelbare Materialien.
2 Bringen Sie das Gerdt zur Entsorgung zu einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde.

NL VEILIGHEIDSADVIEZEN

oLees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik neemt: indien het apparaat niet in
overeenstemming met de gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, vervalt de aansprakelijkheid van de fabrikant.

«Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht te worden gebruikt door kinderen of andere personen
indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken, tenzij zij vooraf van een verantwoordelijke persoon instructies hebben ontvangen over het gebruik
van dit apparaat.

Houd toezicht op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

*Gebruik het apparaat niet als het netsnoer beschadigd is. Laat het netsnoer verplicht vervangen door de
fabrikant, zijn aftersalesafdeling of mensen met een soortgelijke kwalificatie om alle gevaar te vermijden.

o Trek altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer u het onbeheerd achterlaat en voordat
u het monteert, demonteert of schoonmaakt. Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u de accessoires vervangt of onderdelen aanraakt die bewegen tijdens het gebruik van het apparaat.

»Wees voorzichtig om het risico op verwondingen bij foutief gebruik van het apparaat te voorkomen.

*Gebruik altijd de duwstaven om het voedsel in de kokers te duwen terwijl het apparaat in werking is, nooit uw
vingers, een vork, lepel, mes of ander voorwerp.

«Zorg ervoor dat er geen lang haar, sjaals, stropdassen, enz. boven de accessoires hangen wanneer het
apparaat in werking is.

*Gebruik dit apparaat nooit om andere bestanddelen als voedingsingrediénten te mengen of te mixen.

De lemmeten van het metalen mes, het mes van de blender (afhankelijk van het model), de minihakker , de
hakmolen, de vleesmolen en groentesnijders (afhankelijk van het model) zijn viijmscherp: ga heel voorzichtig
te werk zodat u zich niet snijdt wanneer u de mengbeker leegmaakt, bij het monteren/demonteren van de
lemmeten van de mengbeker en tijdens het schoonmaken. U moet het metalen mes verplicht samen met
het draagstuk verwijderen voordat u de beker leegmaakt.

eHet monteren, demonteren en schoonmaken van de raspen (afhankelijk van het model) mag niet door
kinderen gebeuren omdat er zich scherpe messen aan de andere kant van de schijf bevinden.

*Gebruik uw apparaat niet wanneer het leeg is.

eLaat de mengbeker (afhankelijk van het model) nooit draaien zonder ingrediénten, zonder deksel of enkel
met droge producten. Giet er geen kokende vloeistoffen in (van meer dan 80°C/176°F).

o Steek nooit uw vingers of een ander voorwerp dat er niet thuis hoort in de mengbeker terwijl het apparaat
in werking is.

*Giet altijd eerst de vloeibare ingrediénten in de mengbeker en voeg dan pas de vaste ingredienten toe.

*Raak de bewegende onderdelen nooit aan, wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat
u de accessoires verwijdert.

*Gebruik uw apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond.

o Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact wanneer u het niet meer gebruikt, het schoonmaakt
of bij een elektriciteitsstoring.

«Voor het centrifugeaccessoire (afhankelijk van het model): gebruik het apparaat niet wanneer de roterende
filter of het beschermdeksel beschadigd zijn of zichtbare barsten vertonen.

eLet goed op als u een warme vloeistof in de keukenmachine of de menger giet: door een plotse opborreling
kan de vloeistof uit het apparaat spatten.

*Gebruik de accessoires niet als recipiént (om in te vriezen, voedsel in te bereiden, te steriliseren met hitte of
in de magnetron).

*Gebruik het klophulpstuk of de emulgeerschijf niet om zwaar beslag te maken.

*Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk culinair gebruik binnenshuis en op een hoogte van
minder dan 2000 m.

oDit apparaat is niet bestemd voor huishoudelijk of vergelijkbaar gebruik (dit gebruik valt niet onder de
garantie) in de volgende gevallen:

- In winkels, kantoren of een andere werkomgeving,
— Inboerderijen,
- Door gasten in hotels, motels of andere verblijfsomgevingen,

*Raadpleeg de gebruiksaanwijzing om de snelheden in te stellen en voor de werkingsduur van elk accessoire.

*Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor het in elkaar zetten en om de accessoires op het apparaat te monteren.

*Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor de basis- en regelmatige reiniging van de delen die in contact komen
met voedsel, en voor de reiniging en het onderhoud van uw apparaat.

Enkel voor de Europese markt

oVoor alle accessoires behalve de garde, de emulgeerschijf, emulgeermixer, de citruspers en de raspen
(afhankelijk van het model): dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

Bewaar het apparaat en netsnoer buiten het bereik van kinderen.

eKinderen mogen het apparaat niet als speelgoed gebruiken.

oDit apparaat mag worden gebruikt door personen met een beperkt lichamelijk, zintuiglijk of geestelijk
vermogen of met onvoldoende kennis of ervaring, op voorwaarde dat zij worden bijgestaan of van tevoren
instructies hebben ontvangen inzake het veilige gebruik van het apparaat en op de hoogte zijn van de
potentiéle gevaren.

*De accessoires zoals de garde, de emulgeerschijf, emulgeermixer, citruspers en de raspen mogen worden
gebruikt door kinderen van 8 jaar of ouder, op voorwaarde dat ze worden bijgestaan of op de hoogte zijn van
de potentiéle gevaren. Het schoonmaken en onderhouden van het apparaat mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en door een volwassene worden bijgestaan.

Bewaar het apparaat en netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Elektrische aansluiting

oControleer of de netspanning van uw apparaat overeenkomt met die van het elektriciteitsnet. Bij
aansluitingsfouten vervalt de garantie.

*Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.

eHoud het netsnoer buiten handbereik van kinderen, laat het niet in de buurt liggen van of in aanraking
komen met de warme onderdelen van het apparaat, warmtebronnen of scherpe hoeken.

Aftersales

*Met uitzondering van reiniging en gebruikelijk onderhoud door de klant zelf, moeten werkzaamheden aan
het apparaat door een erkend centrum worden uitgevoerd (zie de lijst in het serviceboekije).

oIn het belang van uw eigen veiligheid gebruikt u uitsluitend de accessoires en onderdelen die voor uw
apparaat geschikt zijn.

*Maak geen gebruik van het apparaat als het niet goed functioneert of als het beschadigd is. Neem in dit
geval contact op met een erkende servicedienst (zie de lijst in het serviceboekje).

HERGEBRUIK

Elektrisch en elektronisch product aan het eind van de levenscyclus:

Uw apparaat werd ontworpen om gedurende vele jaren dienst te doen. Wanneer u echter op een dag besluit het te vervangen,
werp het dan niet met het huisvuil weg maar breng het naar het hiervoor door de gemeente ingerichte verzamelpunt (of een
milieustraat indien van toepassing).

Wees vriendelijk voor het milieu !

@ Uw apparaat bevat talrijke materialen die hergebruikt of gerecycled kunnen worden.
2 Breng het naar een daarvoor bestemd verzamelpunt zodat het apparaat verwerkt kan worden.

ES CONSEJ]OS DE SEGURIDAD

eLea atentamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez y gudrdelas. El uso no
conforme con las instrucciones eximira al fabricante de cualquier responsabilidad.

oEste aparato no estd disenado para que lo utilicen personas (incluyendo ninos) con alguna discapacidad
fisica, sensorial o mental, o con falta de experiencia y conocimientos, a no ser que la persona responsable
de su sequridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones sobre el funcionamiento del aparato.

*No permita que los nifos jueguen con el aparato.

*En caso de que el cable de alimentacion esté danado, no utilice el aparato. Deberd ser cambiado por el
fabricante, su servicio posventa o por personas con una cualificacion similar con el fin de evitar cualquier
peligro.

o Desconecte siempre el aparato de la electricidad si se deja sin vigilancia o antes de montarlo/desmontarlo
o limpiarlo. Detenga el aparato y desconéctelo de la red eléctrica cuando vaya a cambiar los accesorios o a
tocar alguna de las piezas moviles durante su funcionamiento.

eRiesgo de heridas en caso de mala utilizacion del aparato.

oUtilice siempre los empujadores para guiar los alimentos por los tubos mientras el aparato esté en
funcionamiento, nunca los dedos ni ningdn otro objeto como tenedores, cucharas o cuchillos.

«Mantenga cualquier objeto susceptible de enredarse (pelo, bufandas, corbatas, etc.). fuera del alcance del
aparato en funcionamiento.

Nunca utilice este aparato para batir o mezclar elementos que no sean alimentos.

eLas cuchillas del cuchillo metdlico, del cuchillo del vaso mezclador, de la picadora, de la trituradora del cabezal
picador y de los discos para cortar verduras (segin el modelo) cortan mucho. Manipdlelas con cuidado para
no hacerse dano, durante el vaciado del vaso, montaje/desmontaje de las cuchillas en el vaso y durante
la limpieza. Antes de vaciar el contenido del vaso, debera retirar obligatoriamente la cuchilla metdlica por
medio de su mecanismo de arrastre .

«El montaje, desmontaje y limpieza de los ralladores (segn el modelo) no deben ser efectuados por nifos por
la presencia de cuchillas afiladas en la otra cara del disco.

*No utilice el aparato en vacio.

eNunca ponga en funcionamiento el vaso mezclador (segiin el modelo) sin ingredientes, sin tapa o con
productos secos (nicamente, ni vierta en él liquidos hirviendo (superior a 80°C/176°F).

*Nunca introduzca los dedos o cualquier otro objeto no previsto para tal fin en el vaso mezclador mientras el
aparato esté en funcionamiento.

«Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar en el vaso mezclador antes de anadir los ingredientes
solidos.

*No toque nunca las piezas en movimiento, espere a que se hayan detenido completamente antes de retirar
los accesorios.

o Utilice el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca.

oDesenchufe siempre el aparato en cuanto deje de utilizarlo, cuando vaya a limpiarlo o en caso de corte
eléctrico.

oPara el accesorio de centrifugacion (segin modelo) : no utilice el aparato si el filtro giratorio o la tapa
protectora estdn danados o presentan fisuras visibles.

o Tenga cuidado si vierte un liquido caliente en el preparador culinario o en el mezclador puesto que al hervir
repentinamente podria salir despedido.

*No utilice los accesorios como recipiente (para congelar, cocinar, esterilizar en caliente o microondas).

*No utilice la batidora de varillas o el disco emulsionador para preparar masas pesadas.

oEste aparato esta destinado Unicamente a uso culinario, siempre en el interior del hogar y a altitudes
inferiores a 2000 m.

oEste aparato no estd disenado para un uso doméstico y similares (uso no cubierto por la garantia) como
pueden ser:

— Zona de trabajo de cocina en las tiendas, oficinas y otros entornos laborales.

- Enlas granjas.

— Por parte de clientes de hoteles, moteles y otros entornos de cardicter residencidal.
— En lugares como habitaciones de huéspedes.

oConsulte el manual de instrucciones para ajustar la velocidad y el tiempo de funcionamiento de cada
accesorio.

* Consulte el manual de instrucciones para saber cdmo montar y desmontar los accesorios en el aparato.

« Consulte el manual de instrucciones para saber como efectuar la limpieza inicial y habitual de las partes en
contacto con los alimentos, ademas de la limpieza y mantenimiento de su aparato.

Mercados europeos Gnicamente

ePara todos los accesorios, excepto para la batidora, el disco emulsionador, batidora emulsionadora, el
exprimidor y los ralladores (segiin modelo) : los nifos no deben utilizar el aparato.

*Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifos.

eLos nifos no deben jugar con el aparato.

oPueden utilizar este aparato personas con capacidad fisica, sensorial o mental reducida, ademds de personas
con experiencia o conocimientos insuficientes, siempre que estén vigiladas o hayan recibido formacion sobre
el uso seguro del aparato y siempre que entiendan perfectamente los posibles dafos.

eLos accesorios batidor, el disco emulsionador, batidora emulsionadora, exprimidory ralladores pueden ser
utilizados por nifos con una edad minima de 8 anos, siempre que estén vigilados o entiendan perfectamente
a qué danos se exponen. La limpieza y mantenimiento del aparato no deben correr a cargo de ninos, a no ser
que tengan un minimo de 8 anos y que estén bajo la vigilancia de un adulto.

*Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifos menores de 8 afos.

Respecto a la conexion eléctrica

o Compruebe que la tension de alimentacion del aparato coincida con la tension de su red eléctrica.

+Cualquier conexion incorrecta anulard la garantia.

No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni el enchufe en liquidos.

oEl cable de alimentacion debe mantenerse fuera del alcance de los nifios y no debe colocarse cerca de piezas
calientes del aparato, fuentes de calor o dngulos pronunciados, ni en contacto con los mismos.

Servicio posventa

*Cualquier tarea de mantenimiento, salvo las tareas de limpieza y conservacion habituales realizadas por el
cliente, debe llevarse a cabo en un centro de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de servicio).

«Por su propia sequridad, utilice Gnicamente piezas de recambio y accesorios adaptados al aparato.

*No utilice el aparato si no funciona correctamente o si estd danado. En este caso, llévelo a un centro de
servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de servicio).

RECICLAJE

Producto eléctrico y electrénico al final de la vida:

Su aparato estd previsto para funcionar durante muchos afios. Sin embargo, el dia en que usted piense en cambiarlo, no lo tire
en su cubo de la basura o en un vertedero sino que llévelo a un punto de recogida colocado en su municipio (o en su vertedero
llegado el caso).

iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!
@® Su aparato contiene numerosos materiales de valor o reciclables.
= Confie éste a un punto de recogida para que su tratamiento sea llevado a cabo.
]

PT  CONSELHOS DE SEGURANCA

eLeia atentamente as instrucoes de utilizacao antes da primeira utilizacdo do aparelho: uma utilizacdo ndo
conforme @s instrugdes de utilizacdo isenta o fabricante de qualquer responsabilidade.

oEste aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizagdo do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranga.

oE importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem com o aparelho.

*Se 0 cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma danificado, ndo utilize o aparelho. Para evitar
quaisquer riscos, solicite a substituicdo do cabo de alimentagdo junto do fabricante, de um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado ou de um técnico devidamente qualificado para tal.

eDesligue sempre o aparelho da corrente sempre que o deixar sem vigilancia e antes de proceder a sua
montagem, desmontagem ou limpeza. Pare o aparelho e desligue-o da corrente antes de substituir os
acessorios ou de se aproximar das partes moveis quando o aparelho esté em funcionamento.

* Atencgio ao risco de ferimentos no caso de uma utilizagéo incorreta do aparelho.

o Utilize sempre os calcadores para orientar os alimentos nas chaminés. Nunca coloque os dedos, talheres,
como garfos, colheres ou facas, nem qualquer outro objeto durante o funcionamento do aparelho.

Ndio aproxime o cabelo, lencos, écharpes, gravatas, etc. dos acessorios em funcionamento.

*Nunca utilize este aparelho para misturar ou triturar outras substancias que ndo produtos alimentares.

e Aslaminas dalamina metdlica, do copo misturador ,da mini-picadora do triturador, da cabeca da picadora e
dos discos para cortar legumes (consoante o modelo) sGio bastante afiadas: deve manused-las com cuidado
para ndo provocar ferimentos, sempre que esvaziar o copo, necessitar de montar/desmontar as laminas
no copo e proceder a sua limpeza. Tem de retirar a Idmina de metal através do respetivo suporte antes de
esvaziar o conteddo do copo.

«Os processos de montagem, desmontagem e limpeza dos raladores (consoante o modelo) ndo devem ser
efetuados por criancas, devido a presenca de laminas afiadas do outro lado do disco.

Ndo utilize o aparelho vazio.

*Nunca coloque o copo misturador (consoante o modelo) em funcionamento sem ingredientes, sem tampa
ou apenas com produtos secos, nem deite liquidos a ferver no copo (temperatura superior a 80° C/176”F).
Nunca coloque os dedos ou qualquer outro objeto néo previsto para este efeito no copo misturador com o

aparelho em funcionamento.

o Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos no copo misturador antes de acrescentar os ingredientes
solidos.

*Nunca toque nas pegas em movimento; aguarde pela paragem completa do aparelho antes de retirar os
acessorios.

« Utilize o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca.

¢ Desligue sempre o aparelho da corrente quando ndo for utilizé-lo, quando proceder @ sua limpeza ou em
caso de falha de energia elétrica.

oPara o acessorio de centrifugacdo (consoante o modelo) : ndo utilize o aparelho se o filtro rotativo ou a
tampa de protecdo estiverem danificados ou apresentarem fissuras visiveis.

*Ndo deve colocar liquidos quentes no recipiente ou misturador, pois podem ser expelidos do aparelho devido
a uma fervura sabita.

«Nao utilize os acessorios como recipiente (congelar, cozinhar, esterilizar a quente, micro-ondas).

Nado utilize a batedeira ou o disco para emulsionar para preparar massas pesadas.

+0 aparelho destina-se exclusivamente ao uso culindrio, no interior de sua casa e a altitudes inferiores a 2000
m.

oEste aparelho ndo se destina a ser utilizado em aplicacdes domésticas e semelhantes (utilizacdes ndo
abrangidas pela garantia), tais como :

- zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritorios e outros ambientes de trabalho;
- quintas;

— por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial;

— em espagos do tipo quarto de hospedes.

eConsulte as indicacoes de ajuste das velocidades e tempos de funcionamento de cada acessorio nas
Instrucoes de Utilizagao.

« Consulte as indicaoes de montagem e instalacdo dos acessorios nas Instrucoes de Utilizacao.

o Consulte as indicacdes de limpeza inicial e regular das partes em contacto com os alimentos, e de limpeza e
manutencdo do aparelho nas Instrugdes de Utilizacdo.

«Apenas para os mercados europeus

ePara todos os acessorios, com excec@o da batedeira, disco para emulsionar, batedeira emulsionadora, do
espremedor de citrinos e da trituradora (consoante o modelo): o aparelho ndo deve ser utilizado por criancas.

«Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas.

*Nado deixe que as criangas utilizem o aparelho como um brinquedo.

«0 aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
cuja experiéncia ou conhecimentos ndo sejam suficientes, desde que sejam supervisionadas ou recebam
instrucoes sobre a utilizagdo do aparelho em seguranca, tendo perfeita nogéio dos perigos potenciais.

*Os acessorios batedor, disco para emulsionar, batedeira emulsionadora, espremedor e raladores podem ser
utilizados por criancas com menos de 8 anos, desde que sejam supervisionadas ou compreendam bem os
perigos inerentes ao aparelho. Os procedimentos de limpeza e manutencdo efetuados pelo utilizador ndo
devem ser levados a cabo por criangas, exceto se tiverem mais de 8 anos ou sejam supervisionadas por um
adulto.

«Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance das criangas com menos de 8 anos.

Sobre a ligagdo elétrica

o Verifique se a tensdo de alimentagdo do aparelho corresponde @ sua instalacdo elétrica.

*Qualquer erro na ligacdo anula a garantia.

«Nao mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha em adgua ou qualquer outro liquido.

*Mantenha o cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas, longe dos componentes quentes do aparelho
e afastado de fontes de calor ou de cantos agucados.

Servico pos-venda

*Qualquer intervencdo, com excecdo da limpeza e conservacdo habitualmente efetuadas pelos clientes, deve
ser executada por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto de Servicos de
Assisténcia Técnica).

«Para sua seguranga, utilize apenas acessorios e pecas sobresselentes adaptadas ao seu aparelho.

Nao utilize o aparelho se este ndo funcionar corretamente ou se estiver danificado. Neste caso, dirija-se a um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

RECICLAGEM

Produto eléctrico e electronico em fim de vida:

0 seu aparelho foi concebido para funcionar durante longos anos. No entanto, quando quiser substitui-lo, néo o cologue no
lixo nem num contentor normal, levando-o antes a um ponto de recolha activo na sua comunidade (ou centro de reciclagem,
se for adequado).

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
@ O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

= Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
]

IT  CONSIGLI DI SICUREZZA

eLeggere attentamente le istruzioni d’uso prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, e conservarle: un
utilizzo non conforme alle norme d’uso prescritte solleva il produttore da qualsiasi responsabilita.

*Questo apparecchio non é destinato all’'uso da parte di persone (bambini inclusi) le cui capacita fisiche,
sensoriali o mentali risultino ridotte o che siano prive dell’esperienza e delle conoscenze necessarie, fatto
salvo il caso in cui una persona responsabile della loro sicurezza provveda alla sorveglianza o le abbia
precedentemente istruite sulle modalita d’uso dell’apparecchio.

*Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con I'apparecchio.

*Non utilizzare I'apparecchio se il cavo d'alimentazione € danneggiato. In tal caso si deve obbligatoriamente
far sostituire il cavo d’alimentazione dal produttore, dal suo servizio autorizzato o da persone con equivalente
qualifica per evitare un qualsiasi pericolo.

*Scollegare sempre I'apparecchio dall’alimentazione prima dilasciarlo incustodito e prima di ogni operazione
di montaggio, smontaggio o pulizia. Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall’alimentazione prima di
sostituire gli accessori o di avvicinarsi ai componenti che sono mobili durante il funzionamento.

o Attenzione ai rischi di ferite in caso di uso scorretto dell’apparecchio.

eDurante il funzionamento dell’apparecchio, utilizzare sempre i pressini per guidare gli alimenti dentro
I'imboccatura, mai le dita, né forchette, cucchiai, coltelli o qualunque altro oggetto.

eLegare i capelli lunghi e non lasciar pendere sciarpe, cravatte ecc. al di sopra degli accessori in funzione.

«Non utilizzare mai I'apparecchio per mescolare o frullare ingredienti non alimentari.

eLe lame del coltello di metallo, del coltello del vaso frullatore, del mini trinciante, della macina, della testa
trinciante e dei dischi taglia lequmi (secondo il modello) sono molto taglienti : manipolarle con precauzione
per non ferirsi durante lo svuotamento del vaso, il montaggio/smontaggio delle lame sul vaso, e durante
la pulizia. E assolutamente necessario rimuovere il coltello in metallo dal cilindro guida prima di svuotare il
contenuto.

oIl montaggio, lo smontaggio e la pulizia delle grattugie (secondo il modello) non devono essere esequiti da
bambini, a causa della presenza di coltelli affilati sull’altro lato del disco.

*Non utilizzare |'apparecchio a vuoto.

«Non far funzionare mai il vaso frullatore (secondo il modello) a vuoto o senza coperchio , con liquidi bollenti
o riempendolo soltanto con alimenti secchi (di temperatura superiore a 80°C/176°F).

«Non infilare mai le dita né oggetti di alcun tipo non previsti a tal fine all’interno del vaso frullatore durante il
funzionamento dell’apparecchio.

o Per primi versare nel vaso frullatore sempre gli ingredienti liquidi e aggiungere quindi gli ingredienti solidi.

Non toccare le parti in movimento, attendere I'arresto completo prima di rimuovere gli accessori.

o Utilizzare I'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta.

*Scollegare I'apparecchio dalla corrente dopo il suo utilizzo, prima delle operazioni di pulizia o in caso di
interruzione di corrente.

«Per |"accessorio centrifuga (secondo il modello): non utilizzare I'apparecchio se il filtro rotativo o il coperchio
di protezione & danneggiato o presenta fessure visibili.

oFare attenzione in quanto se un liquido caldo viene versato nel robot da cucina o nel mescolatore, pud essere
espulso dall’apparecchio a causa di un’improvvisa ebollizione.

«Non utilizzare gli accessori come recipiente (congelamento, cottura, sterilizzazione a caldo, microonde).

«Non utilizzare lo sbattitore o il disco emulsionatore per preparare impasti pesanti.

oL’ apparecchio € destinato al solo uso culinario e domestico, all’interno dell’ abitazione e ad altitudini inferiori
ai 2000 m.

|
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*Questo apparecchio non € destinato all’'uso in ambiti domestici e analoghi (utilizzo non coperto dalla
garanzia) quali:
- Zona di lavoro di cucina in negozi, uffici e in altri ambienti di lavoro,
- Nelle fattorie/agriturismi,
- Da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture a carattere residenziale,
- In ambienti di tipo B&B.

« Consultare le istruzioni d'uso per la regolazione delle velocita e il tempo di funzionamento di ogni accessorio.

o Consultare le istruzioni d’uso per I'assemblaggio e il montaggio degli accessori dell’apparecchio.

o Consultare le istruzioni d'uso per la pulizia iniziale e regolare delle parti in contatto con gli alimenti, e per la
pulizia e manutenzione dell’ apparecchio.

Solo mercati europei

oPer tutti gli accessori tranne la frusta, il disco emulsionatore, frullatore emulsionatore, lo spremiagrumi e le
grattugie (secondo il modello): questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.

«Conservare I'apparecchio e il cavo d’alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

o bambini non devono utilizzare I'apparecchio come se fosse un giocattolo.

*Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte
o che sono prive dell’esperienza.

*0 delle conoscenze necessarie, a condizione che beneficino di sorveglianza o che abbiano ricevuto istruzioni
sull’ utilizzo dell’ apparecchio in tutta sicurezza e che comprendano bene i potenziali pericoli.

o Gli accessori frusta, il disco emulsionatore, frullatore emulsionatore, spremiagrumi e grattugie possono essere
utilizzati da bambini di almeno 8 anni, a condizione che beneficino di sorveglianza o che comprendano bene
i pericoli incorsi. La manutenzione e la pulizia da parte dell’ utente non devono essere eseguite da bambini, a
meno che non siano di eta superiore a 8 anni e sotto sorveglianza di un adulto.

o Conservare I'apparecchio e il cavo d’alimentazione fuori dalla portata dei bambini di etd inferiore a 8 anni.

Per il collegamento elettrico

«Verificare che la tensione dell’apparecchio corrisponda a quella del proprio impianto elettrico.

o Eventuali errori di collegamento annullano la garanzia.

«Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la presa elettrica in acqua o in altro liquido.

*Non lasciare pendere il cavo di alimentazione a portata di mano dei bambini; non lasciarlo vicino o a contatto
con le parti calde dell’apparecchio, né vicino a una fonte di calore o a uno spigolo vivo.

Servizio assistenza

oEventuali interventi diversi dalla pulizia e dalle normali operazioni di manutenzione effettuate dal cliente
devono essere svolti presso un centro assistenza autorizzato (vedere |'elenco nel libretto).

o Utilizzare esclusivamente accessori e ricambi originali adatti all’apparecchio.

«Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui non funzioni correttamente o sia stato danneggiato. In tal caso
opportuno rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere Ielenco nel libretto).

SMALTIMENTO

Rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
Questo apparecchio & progettato per funzionare per molti anni. Tuttavia, se & necessario smaltirlo, non gettarlo insieme ai
rifiuti domestici o in una discarica, ma portarlo presso le riciclerie o i punti di raccolta messi a disposizione dal comune.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente!
@ Questo apparecchio contiene numerosi materiali riutilizzabili o riciclabili.
= Portarlo presso un punto di raccolta affinché sia smaltito correttamente.
I

EL XYMBOYAEZI AZQAAEIAX

« AlafdoTe MPOoEKTIKA TIG 0dnyieg Xpriong MEWV XPNOILOTIOICETE TN GUOKEUR 0aC Yol TPWTN (OPA KAl
QUAAETE TIC OE A0PANEG PEPOG: XPrion TIOU SEV CUPLOPQUWVETAL TTPOG TIC 08NyieS Xpnong amaAAdooeL T
KOTAOKELAOTPI0 ETAIPELN oo kABE euBuvn.

« H mapouoa cuokeury dev mpoopiletal yia xprion amd dropa (oupmephapBavopévwy Twy madlwv), e
UEIWHEVEC OWHATIKEC, AITONTNPEIOKEC ) VONTIKEC IKAVATNTEC 1 a6 Aopa mou Gev Slabétouv enapk epmelpia
A YVwon, eKTog £av éxouv AABel mponyoupévwe odnyiec yia T Xprion TG CUOKELRC 1 emBAémovTal amd
dropio mmou €ival umeLBUVO yia TV AOPANEI TOUG,

« Tamaudic mpémetva Bpiokovtar umd emiPAeyn mpokelpevou va SlacpahioTel 6Tt dev Ba xpnaoiuomoirioouv T
OUOKEUN WG TatyVioL.

« Edv 10 kahwdio tpopodoaiag éxel umootei BAAPN, pnv xpnotpomnoleite tn ouckeun. Mpémel omwodrmote
Va PPOVTIOETE Yia TV avTIKatdotaon Tou KaAwdiou Tpo@odoaiac amd Tov KATAoKEUAOTH, TV UTNPETia
€€UMNPETNONG HETA TV wANoN 1 and dtopo Pe mapouola eouctodotnan, yia T amoguyr mavou
KIvdUvou.

« AmoouvOEeTe MAVTA TN GUOKEUN a6 TO NAEKTPIKO PEVQ, GV TIPOKELTAL VOl TV AQAOETE XwpiG emiPAedn,
KaBw¢ Kat mpiv amd KaBe GuVapUOAGYN o, amoouvappoAdynon 1 KaBapioud. AmevepyoTolEiTe Tn CUOKEUR
KOl OITOOUVOEETE TNV a6 TO NAEKTPIKO peUa, TPV aAGEETE ECapTApaTA f TANCIACETE O€ UéPN TNG CUOKEUAC
TIOU KIVOUVTAIL KATA TN A€IToupyia tng

« Mpoooxr 0ToUC KIVOUVOUG TPAUATIOMOU AGYw KAKAC XPAONG TNG GUOKEUNG.

« Xpnolpomoleite MAVTOTE TOUC TIECTAPEC VIOl VOl KATEVBUVETE TIC TPOPEC EGA OTAl OTOMIO TIAPWONG, KN
xpnotgoroleite moté ta ddyTuha R} MEOULVL, KOUTAN, payaipt i omolodrmote AAMO avTiKelevo Katd
Aertoupyia TG OUOKEUAC.

« Mnv mpooeyyilete pakpid pahid, eadpmec, ypaBdrec KA. ota e€aptripata, 600 N cUoKeUr BpiokeTal og
Aerroupyia.

« Mn xpnoluomolEite MOTE QUTH T GUOKEUN YIa VOl AVAUEVUETE AAA OTOIXEID EKTOC OO GUOTATIKA TPOPIHIWV.

« Ot Mpe Tou PETAMIKOD payaiptou , Tou paxalplol Tou Soxeiou avapegng , Tou uivt e§aptipatog YINAC
KOTIAG , ToU e€apTrUaToC AAeonc , TG KEPAANE WIARG Komm¢ Kat Twv diokwv Komm¢ Aayavikwv (avaAoya
LIE TO LOVTENO) €ival TTONU KOPTEPEC: Val TIG XEIPI(ETTE e MPOCOXN Yia TNV AIOQUYH TPAUUATIOHOU KaTd TO
ddeiaopia Tou doxeiov, Ty TomoBeton / agaipeon Twv Aemidwv oTo doxeio kat katd Tov kabBapiopd. Mpénel
onwodATIOTE va aPAIPELTE TO ETAMNIKO payaipt amd Tov 0dnyd Tou, TPoToU adEIGOETE TO TIEPIEXOUIEVO TOU
doxeiou.

« H ouvappoAdynon, amoouvappoAdynan Kai o kaBapiopog Twv TPIPTWVY (avahoya e To JovTéNo) Sev mpémel
va mpaypatomolouvTal amd maidid Adyw ¢ umapéng kogtepwv Aemidwv otnv dAAn meupd Tou diokou.

+ Mn XpnOILOTIOIE(TE TN OUOKET| ATV €IV KEVN).

« Moté pn Bétete o€ Aerroupyia 1o doxeio avAEEnE (avAAoya e TO LOVTENO) XWIC TTEPIEXOMEVO, XWPIC KAMAKI
1 €QV TEPIEYEL LOVO ENPEC TPOPEC, Kall LN XUVETE IOTE éaa aTo Soyeio uypd o€ Ppaco (og Beppiokpacia vw
Twv 80°C/176°F).

« Mnv TomoBeteite moté Ta S TUNG 00 ) omolodnmote AANO avTiKeipievo Tou dev mpoPAEmETal yia TOV OKOTO
QuTO péoa 0o PaBSoumévTEp KaTA TN AEITOUPYIO TNG CUOKEUNC.

« Na Balete mavta mpwTa Ta PEVOTA CUOTATIKA Wéaa 0To paBdopmiéviep mpotol mpooBEécete Ta oTeEPE
OUOTOTIKA.

«Na 10 €€APTNUA, QUYOKEVTPIKOC OTIQTNG (avAloya Pe TO HOVTENO)OTE Unv ayyilete Ta KIvOUUEva
€€0PTAAT, #EQIUEVETE EWC OTOU N CUOKELN OTOATAOEL EVIEAWC #pOTOU

« XpnGIWOTOIETE TN GUOKEUN O€ eMimedn, KaBapr| Kal OTEYVI EMQAVELQ.

« ATOOUVSEETE TIAVTOTE TN CUOKELK OO TO PEUHA apéOwC UONC OTAUOTATETE va TN XPenolpomoleite, dtav
BéNete va v KaBapioete iy o€ mePimTwon SLOKOMG PEVUATOC

« Mnv XpnOILOTIOIELTE T OUCKEUN €AV TO TIEPIOTPOPIKO PIATPO 1 TO TIPOOTATEUTIKO KATIAKI £XOUV UTIOOTEI
BAABN A eppavilouy 0paTEC PWYHEC.

« Na €ioTe mPOOEKTIKOL, GTAV YUVETE KAUTO LYPO OTOV LAYEIPIKO TIAPACKEVAOTH 1} Tov avapieikn, kabuwg
undpyxel mepimwon va ekto€euBei amo Tn cuokeur| HOAIC KOXAAOEL

« Mnv xpnotponoteite ta e€aptripata we doxeia (yla katapuén - payeipepa — amooteipwon pe Bepudtnra,
MIKPOKUHOTA)

« Mnv xpnoluomolite To XTurmnnApt A Tov 8ioko YoAaKTwHaTomoinong yia avaueién fapéwv (upwv.

« Houokeur 6a¢mpoopieTal amoKAEIOTIKA VIO LAYELPIKI XPH 0N, EVTOCTOU OTITION KAl 08 UYOUETPO XAUNAOTEQOD
Twv 2000 m.H mapovoa cuokeur} dev mpoopileTal yla Xprion O€ OIKIOKEC Kall AVANOYEC EQAPHOYES (xpron Un
KOAUTTTOMEVN ATTO T £yYUNON) OMWG:

— Zwvn gpyaoiag o koulive¢ KataoTnUATwy, ypageiwv kat AAwv mepiBarovTwy epyaoiag,
— 2€ QyPOKTAMATA,

— An6 mehareg Eevodoyeiwv, LOTEN kat Aotmwv mepIBaMMOVTWY e xapakTrpa GAogeviag,

- e mepIBAaMovTa TOmou evolkialopévwy dwuATiwV.

« Avatpé€te oTIC 0dnyieg xprong yia tn pUBKION TS TaXUTNTAS Kal Tov Xpdvo Aertoupyiag kabe e€aptrApaToc.

« Avatpé€te oTiq 0dnyieg xprong yia tn cuvappoAdynon Kat TomoBETnon Twv e§aPTNUATWY 0T GUOKEUN.

« Avatpé€te oTIC 08nyieg Xpriong Y1 Tov apxIKO Kall TAKTIKO KABOPIOHO Twv EPWV TIOU £PXOVTAL OE EMAQH LE
T TPOPIUA, KABWC Kat yia ToV KaBapIopO Kalt

ATIOKAELOTLKX YLX TLG EVPWTTKIKEC XYOPEC

«Na 6Aa Ta €€apTAMATA EKTOC TOU CUPPATIVOU XTumntnploy, Tov Gioko yahaktwuatomoinong Migep
YOAGKTWHATOMOINONG, TOU OTiQTN €0TEPIS0EIdWY Kal TV TPIPTWV (avANoyd pe To HovTéNo):n mapoloa
ouokeun| Oev mpémel va xpnotpomoleitat amd maidid. QUNACTETE T GUOKEUH Kall To KAAWSIS TNG HaKpLd amod
madi.

« Tamaudia dev mpémel va ¥pnGCIMOTOIOUV TN GUSKEUH WE TaltXvidt

« H mapouoa ouokeur) Umopel va XpnolUoToIETal amd ATOMA e MEIWUEVEG OWMATIKES, aloBnTApIes
VONTIKEC IKAVOTNTEC, KaBWCE Kat amd dTopa mou oTePOUVTAL EUMELPIOC A YWWoewy, umd v mpoinéBeon ot
enomtevovTal 1 €xouv ABel ponyoUpEVWE 08Nnyiec we TPOG TN XProN TG CUOKEUNE KATA TPOTIO AGQAAH Kall
Katavoouv M pwg Toug mBavouc KIvEUVouC.

«To ouppdmivo ytumntptl , Tov Sioko yahaktwuatomoinong Mifep yahaktwpatomoinong o otigtng
£0mePISOEIBWV Kall 0L TPIPTEG LMOPOUV va XpnalpomolouvTat amé maidid nAikiag Toudyiotov 8 eTwy, umd Ty
mpoUnoBeon &t emomtevovTal 1 KATAVOOoUV TIAPWE TOUC KIVOUVOUC IO SITPEXOUV.

« O kaBapiopoc kat n ouvtripnon amd Tov xprotn dev mPEMEL va PayUATOTOIoUVTalL a6 TaIdId, EKTOC Qv
elvat nAikiog TouAdyloTtov 8 eTwv Kal

« Bpiokovtat umd v emiPAePn evihika.

« Alatnpeite TN GUOKELN Kal T KaAwdI0 TN o€ UéPog Ao Gev GTavouv TaISIA KATW TwV 8 ETWV.

IXETIKX YE TNV NAEKTPLKN GUVOEDN

« N O\a Ta €opTrUATA EKTOC TOU GUPATIVOU XTUTINTNPIOU, TOU OTIQTN 0MEPIO0EIOWV Kal TWV TRIPTWY
(avéhoya pe To povTéNo):BePaiwBeite 6Tt N Téon MaPOXAC TG CUOKEUNRC 0ag QVTIOTOIKEL 0TV TAon NG
NAEKTPONOYIKHC 00 EYKATACTAONG

« Omolodnmote QAN 0T CUVEEDN OKUPWVEL TNV EyYUNON.

« Mnv BuBiete T cuokeun, To kahwdio TPoPodoaiag f TO PIC 0€ VPO 1y omolodrmoTe AANO UYPO.

« Mnv agrivete 10 kahwdio Tpogodoaiag ektebelpévo o€ onpeio mpooPdoipo os maudid, Kovtd ) o€ emagn Ue
10 {0TA PéPn TG GUOKEUNC, KovTd o€ Tyn BepuOTNTAE i EMAVW OF atyunEn ywvia.

YTnpeoin eEUTTNPETNONG HETK TRV TTWANCN

« Omoladnmote AN eméuBaon mépav Tou ouvrBoug KaBapIopoU Kat TS GUVTHPNONG TTOU EKTEANOLVTAL amd
TOV Xprion, mpémel va mpaypatoroleital amd e§ouatodotnuévo kévpo (Sefte T Aiota oo teuyidio aépPiq).

« [l TNV a0QAAEL 0OC XPNOIMOTOLETE UOVO EEQPTAATA KAl AVTAAAAKTIKA TTOU €ivat KatdAAnAa a1 T OUCKEUR
oac.

« Mn xpnotpomoleite T ouokeur oag v dev Aermoupyel owotd 1 edv €xel umootel PAGPN. Ze autrhy v
nepimtwon), ameuBuvBeite o e€ouaiodotnpévo kévtpo aépPig (BAéme katdhoyo oo Teuyidio yia To oépPIg).

ANAKYKAQZH

Téhog TG WPENMNG (W C NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWVY TPOIOVTWV:

H ouokeun oag éxel oxedlaoTel woTe va xpnotpomoindei yia moANd xpovia. QoTooo, Tnv nuépa mou Ba amopaciceTe va Ty
QVTIKATAOTIOETE, UNV TNV TMETAEETE O€ Kapia mepimtwon padi e Ta olKIaKA 0ag amoppipata 1 o€ Xwuatepr). MeTagépeté tn
070 onyeio ouNoync mou S100£Tel n eptoxn oag (1, av xpetaletal, otn povada Staloyng amoBARTwy).

AG GUPHETAGYOVE TNV MPOooTacia Tou mepIBaAlovTog!

@® H ouokeun| oag mepiéxel TOMA a&lomomolua 1y avakuKAWGIHA UAIKA.
2 Metagépeté v o€ éva kévtpo Slahoyrg, To omoio Ba avahdfel Tnv enegepyaoia Tne.
|
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RU MHCTPYKUWMA NO BE3OMACHOCTU

+ BH1maTenbHo npouTuTe MHCTPYKLIMIO Nepes MCMob30BaHNEM YCTPOIICTBA 1 COXpaHUTe ee: HecobniopeHue
NHCTPYKLMI NP UCMONb30BaHUI YCTPOACTBA OCBOOOXJAET NPOM3BOANTENS OT OTBETCTBEHHOCTU.

+ YCTPOICTBO He NpefHa3HayeHo A1A UCMOb30BaHMA I0AbMIA (C TOM YnCne JeTbMM) C OrpaHYeHHbIMIA
M3NYECKAMI 1 YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMM, @ TaKxke NIofbMI, He UMEOLMMA OCTaTOUHO OfbiTa
HeOoOXOAMMbIX 3HaHMIA. YKa3aHHbIe iLia MOTYT MCTONb30BaTh AaHHOE YCTPOCTBO TONbKO NOf HabnofeHem
WK Mocne NoMyyeHNs NPenBapUTENbHbIX UHCTPYKLIAN MO ero KCMTyaTaLymn OT JNL, OTBEYaoLMX 3a 1X
6e30MacHOCTb.

« CnepuTe 3a Tem, uTo6bl AETV He Urpanii C 3NEKTPONPUOOPOM.

+ He nonb3yiitecb yCTPOIICTBOM B Cllyyae MOBPEXAEHNA WHYpa nuTaHuA. O6A3aTeNbHO NOMEHANTE LWHYP
MUTaHNA y NMPOVU3BOAUTENSA, €r0 CEPBUCHON CITYX60/ NN KBaNMULMPOBAHHBIM CNELMANINCTOM, YTOObI
n3bexaTb OMacHoCTH.

+ Beerga otkntovalite yCTPOICTBO OT MCTOYHMKA MUTaHNSA, €CIM OHO OCTaeTca 6e3 mpucmoTpa U nepes
cbopkol, pa3bopKoit 1 OUMCTKON. Bbikniounte Nprbop 1 OTKMKouMTe €ro OT CETU Nepes 3aMeHO HacafjoK
NN Npex e, YeM NPUKOCHYTbCA K NOLBYKHbIM AETaNAM BO BPEMA paboTbl.

+ B pe3ynbrate HenpaBMAbHOTO CNONb30BaHIA YCTPOCTBA CyLLECTBYET ONACHOCTb MOMYYEHNs TPaBMbI.

+ Beerpja ncnonb3yiiTe Wwinpuubl, 4To6bl HANPaBNATH NPOAYKTbI MTaHWA B TPYOKI, HUKOIA He NpOTanK1BaiiTe
WHIPeAVeHTbI NaNbLiaMi, BUMKOW, NIOXKOW, HOXOM Wi NlobbIM JpyruM NpesMeTom Bo BpemA paboTbl
YCTPOWCTBA.

« Y6euTech, 4To Hafy paboTaloLyymi akceccyapamit He CBELLMBAKOTCA ANIMHHBIE BOMIOCI, WapE, rancTyk v ap.

+ Mpubop npeaHasHaueH AnA CMeLLBaHNA TOMbKO MILLEBbIX MPOAYKTOB.

+ Jle3B11A METaNNMYECKOTO HOXa , HOXa AEXI MKCEPA, MUHI-MACOPYOKIL, N3MENbUITENS, FONOBKI MACOPYOKIA
1 PEXYLLMX IMCKOB 1A OBOLLEH (B 3aBCMOCTI OT MOLENH) OYeHb OCTPbIE: AEICTBYIATE OCTOPOXKHO, YTOODI
He MOPaHUTLCA MPU OMOPOXHEHUI [EXM MIKCEPa, YCTAHOBKOI/CHATMEM NE3BMIA Ha [IeXe 1 BO Bpems
yncTki. Nepes onopoXHeHeM Aexi1 HeOOXOAMMO CHATb METaNINYECKMIA HOX , B3AB €ro 3a iBUraTeNb .

+ YCTaHOBKOWA, CHATIEM 11 YMCTKOM TEPOK (B 3aBICMMOCTM OT MOZENM) He [OMKHbI 3aHUMATbCA JeTh 13-3a
HaNMuYMA HOXelA, yCTaHOBNEHHDIX C PYroil CTOPOHbI ANCKa.

+ He nonb3yitecb NycTbIM YCTPOCTBOM.

« Hukorza He ncnonb3yiiTe fexoii MiKcepa (B 3aB1CMMOCTY OT MOfieni) 63 MHrPeaMEHTOB, 6e3 KPbILLKIA Ui
TONbKO C CyXV MM NPOAYKTaMU, 1 He HanBaiATe B Hee KNNALLYH0 XIBKOCTb (Temnepatypoit Bbilue 80°C/176°F).

+ Hukorga He onyckaitTe manblbl WAW Jpyrue He MpegyCMOTPeHHble WHCTPYKLUMEN NpegMmeTbl B vally
bneHpepa BO BpeMs ero paboTbl.

« 3anvBaliTe B YaLLly XUKIE UHTPeJUEHTbI, Npexae Yem A06aBNATb Tyfa TBEPAbIE NHIPEANEHTDI.

+ He npukacaittecb K [BWXYLIMMCA YacTaM, Nepef W3BNeYeHreM NPUHAANEXHOCTEN NOAOXANTE, MOKa
Np1bop OCTaHOBUTCA.

+ [Tonb3ymTech YCTPONCTBOM Ha POBHOW, YNCTOM, CyXOW NOBEPXHOCTH.

+ Beergja BbiKniovaliTe YCTPOIICTBO, Kak TOMbKO MPeKpaLLaeTe UM MoNMb30BaTbCA, BO BPEMA €ro YNCTKMN N B
CNyyae OTKNIOYEHIA INEKTPNYECTBA.

« [InA aKceccyapa «COKOBbIXMMANKa» (B 3aBUCUMOCTI OT MOJENN): He MONb3yMTeCh YCTPONCTBOM, eCii
BPALLAIOLLMACA GUALTP NN 3aLUNTHAA KPbILLKA MOBPEXAEHDI UMW HA HIX BIAZHbI TPELLHbI

+ BynbTe 0CTOPOXHbI NPY HaNMBaHNV FOPAYEN XKIAKOCT B KyXOHHbIA KOMOaitH unu 6neHpep B Takom obbeme,
KOTOPbIi1 MOXET BbINTbCA U3 YCTPOCTBA NPY BHE3AMHOM 3aKuMaHnu.

+ He ncnonb3yiite akceccyapbl B KauecTBe COCYA0B (41 3aMOPO3KY, NPUrOTOBNEHIS, rOpAYeli CTepunm3aLin,
pa3orpeBaHus B MUKPOBOTHOBO Meyl).

« He ncnonb3yiite MKCep unn SMynbrypyoLmin ANCK ANA NPUrOTOBNEHIA NyCTOTO TecTa.

« Balwe ycTpoiicTBO NpefHa3HaueHO NCKMOUMTENBHO 1A JOMALLHErO MPUTOTOBAEHIA MUY B MOMELLEHNN 1
Ha BbicoTe He 6onee 2000 m.

+ YCTPOCTBO He MpeAHa3HayeHo AN 1CMONb30BaHMA B JOMALUHIX U UHbIX CXOMUX YCNOBMAX (Ha Takoe
1CNOMb30BaHIE rapaHTVA He PacMPOCTPaHACTCA), HanpUMep:

— Ha kyxHax na pabouero nepcoHana B MarasiHax, opucax 1 npoumx paboumx noMeLLEeHNAX;
— B depmepcKmx xo3AaIiCTBaX,

— MocToAnbLaMI FOCTUHIAL, MOTENEN 1 APYriX NOA0OHBIX MECT MPOXKIBaHNAS,

— B nomeLeHnAx Tvna rocTMHUYHBIX HOMEPOB.

« [InAl HACTPOIKM CKOPOCTM 1 BPEMeEHI PaboTbl AN Ka0i HaCafK CM. MHCTPYKLMIO.

« [inAA cbOpK1 1 CMeHbI HacaoK Ha NPUBOPE CM. HCTPYKLMKO.

« Mepepn NepBoVi 11 PerynApHbIMIA YNCTKAMI AeTanei, HaXOAALNXCA B KOHTAKTE C MILLEBbIMI MPOSYKTaMK, a
TaKXe nepep YICTKOI 1 06CnyxnBaHeM Nprbopa CM. UHCTPYKLIK.

Tonbko Ana eBpoONencKUX pbIHKOB

« [InA BCex akceccyapos, IMyNbrPYIOLMANA AUCK, MUKCEP C GYHKLMEN NPUTOTOBNEHMA IMYMbCUIA, KpOMe
BEHUMKA, TEPOK V1 COKOBBIKMMAIKM /1A LI TPYCOBBIX (B 3aBUCYMOCTM OT MOLENN): AETAM HEMb3A MONb30BaTbCA
3TUM YCTPOWCTBOM.

« XpaHuTe YCTPOWCTBO 11 €70 NPOBOA B MECTe, HELOCTYMHOM 1A fieTel

+ [leTit He [OMKHbI MCMONb30BaTb YCTPOWCTBO B KAUECTBE UTPYLLKM.

+ 3TO YCTPOWCTBO MOXET MCMONb30BaTbCA MIOAbMI C OrPaHNYEHHbIMA QU3MYECKUMI 1 YMCTBEHHBIMIA
CMOCOBHOCTAMY, a TaKXKe NIOAbMM, He MMEHOLLMMIA SOCTATOYHO OMbiTa 1 HEOOXOAMMBIX 3HaHNIA, TONBKO NOA
HabniofeHreM 1A Nocne NoayYeHUA NpeABapUTENbHBIX MHCTPYKLMIA Mo ero 6e3onacHoil KCnyaTaLmm
1 0CO3HaBas BO3MOXHYIO OMACHOCTb. AKCECCyapbl: BEHUVK, IMYMbIVPYIOWNIA ANCK, MAKCEP C dyHKLMeN
MPUrOTOBNEHMA SMYNbCUI, COKOBBIKIMAIKA M TEPKM MOTYT MCMONb30BaTbCA AETbMIA CTapLUe 8 NeT, e/
1M 0becneyeHo HabmofeHNe K €N OHI OCO3HAKT BO3MOXKHYHO OMACHOCTb. YNCTKOI 11 copepaHnem
YCTPOIACTBA B MOPAAKE MOTYT 3aHUMATbCA [€TU, €N OHW CTapLue 8 NIET U HAaXOBATCA nog, HabmopeHem
B3POCNIOro. XpaHuTe YCTPOIACTBO 1 €ro MPOBOL, B MECTE, HE[OCTYMHOM [/1A IETEN MOOXe 8 neT.

OTHOCUTENIbHO MOAKNIOYEHUS NIeKTPUYeCTBa

« YbepuTech, 4To HaNPXXEHNE NUTaHIA YCTPONCTBA COOTBETCTBYET HAMPAKEHWIO B INEKTPUYECKON CETH.

« JTiobble OLWmMOKY NPy NOAKNIOYEHI NPUBOAAT K aHHYNIMPOBAHMIO rapaHTUM.

« He norpyaifTe yCTpOACTBO, CETEBOA LUHYP WAV BIIIKY B BOAY WM NIt0BYI0 APYTyH0 KUAKOCTD.

« Cnegute 3a Tem, 4ytoObl CETEBON LUHYP HE HAXOAWCA B MPefenax [OCAraeMoCTH feTel, BOMN3M ropaumx
MOBEPXHOCTEN YCTPOWCTBA 1 HE KOHTAKTMPOBA C HAMI, @ Takxe He Haxogunca BOMM3M MCTOYHMKA Tenna
WAM OCTPbIX KPOMOK.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

+ 3a1CKMIOYEHNEM YMCTKM 1 0OBIYHOTO YXOfa Mt0O0e BMELLATENbCTBO AOMKHO MPOU3BOANTLCA CNIELMANNCTaMIA
aKKPEeAUTOBAHHOTO CEPBIICHOTO LIEHTPA (CMOTPETb CMINCOK B CEPBICHOI KHIMKKE).

+B uenax 6e3onacHoCTV MoONb3yiTecb TOMAbKO TeMM aKCeCCyapamit W 3amacHbIMK YacTAMM, KOTOpble
npeaHa3HayeHbl f1A Ballero npubopa.

+ He ncnonb3yiite npubop, ecin OH HencnpaseH UM NOBpexaeH. B stom cnyyae cnegyet obpatuThea B
aKKPEMTOBAHHDII LIEHTP TEXHUYECKOTO 0BCNYKIBaHNA (CM. CMIMCOK B MacmopTe U3aenus).

YTUNU3ALMA

OKOHUaHuUe CpoKa C/IyK6bl NEKTPUYECKUX U 3NIeKTPOHHbIX YCTPOMCTB:

Mpurbop NpefHa3HauYeH AN MHOTONETHEN SKCNTyaTaLui. TeM He MeHee, Korfa Bbl PELLMTE ero 3aMeHNTb HOBbIM MPUOOPOM, He
BbIOPACbIBalTE €ro B MyCOPHOE BEAPO WA Ha CBAJIKY, @ OTHECUTE €r0 B PAiOHHbIN MYHKT NPUEMA (MnK, B KpaliHeM cnyJae, B
MecTo cbopa yTuns).

YyacTByliTe B OXpaHe oOKpyKatoLei cpefbi!

@ [aHHbI Nprbop COAePKUT MHOrOUNCIEHHbIE KOMMNEKTYIOLLME, U3rOTOBMEHHbIE U3 LIeHHbIX MW MOBTOPHO
CMOMNb3yeMbIX MaTepPUanos.

— 2 Tlo oKoHYaHWV cpoKa Cy6bl Nprbopa caaliTe ero B MyHKT Npréma Ans nocneayioLleii nepepadboTku.

UK NMOPAAU 3 TEXHIKU BE3MNEKU

« Mepeq nepLIMM 3acTOCYBaHHAM NPUNaZy YBaXKHO NPOUMTalATe IHCTPYKLIKO 3 eKcrnyaTalii Ta 30epexirs ii:
BUKOPWCTaHHA, fiKe He BifNOBIJa€ NpU3HaueHHIO, 3BiNbHAE BUPOOHYIKa Bif 6yab-AKOI BifNOBiganbHOCTI.

« Llei npunag He npu3HaueHnin Ans BUKOPUCTaHHA 0cobamu (y ToMy YiCTi AiTbMK) i3 Gi3NYHIMIA, CBHCOPHIMIA
Ta PO3yMOBMMI BafjaMn abo 0cobamu, Ak He MaloTb 1A LIbOro AOCTaTHbO AOCBifY Ta 3HaHb, 3@ BUHATKOM
TUX BUNAAKIB, KON iM AOMOMArae NIAKHA, BiANoBianbHa 3a iXHi0 6e3neKy, 3AiNCHIOE HarnAg 3a HUMK abo
nonepeaHbO MPOIHCTPYKTYBaNa nonepeaHbOo NPOIHCTPYKTYBaNa LLOAO0 KOPUCTYBAHHA NPUNAZOM.

+ He no3BonaiTte AitAM rpatuca 3 Npuiagom.

« He KopucTyiiteca npunagom i3 NOLKOMKEHMM LHYPOM XIBNEHHA. I3 MipKyBaHb 6e3neki 060B'A3K0BO
3BEPHITbCA 10 BUPODOHMKa, Oro CepBiCHOI Cy6n abo kBanigikoBaHOro cnewjanicta fna 3amiHi LWHypa
KMBNEHHSA,

« 3aBXaM BigKMtoualiTe NpUnag Bif JKepena XKMBNEHH:, AKWO BiH 3anMwaeTbcA 6e3 Harnagy, Ta nepeq
CKNafiaHHAM, PO36MPaHHAM i1 OUMLLEHHAM. BUMmKaliTe npunag i Bigkntouaiite MOro Bif eNeKTPOMepeXi
nepes T, fIK 3aMiHUTY Npunaaaa abo Habnn3UTCL 4O TUX YaCTVH MPUNaZY, WO PyXaloTbCA Mif Yac oro
poboTu.

+ Y pasi HenpaBMAbHOIO BUKOPWCTAHHA MPUNALY MOXNBI NOPaHEHHS.

+ 33BN BUKOPWCTOBYMTE LUTOBXAYi ANA 3aBaHTAXEHHA MPOAYKTIB Y €MHICTb. HiKonu He npoLTOBXyiATe
iHrPediEHT ManbLAMY, BUEKOI, JIOXKKOI, HOXeM abo Oyab-AKMM iHLMM NPELMETOM Mig Yac poboTu
npwvnagy.

« He gonyckarire, wob foBre BONOCcs, Wwapdu, KpaBaTK TOLLO BUCINN Haf, AETANAMM Npunagy nig yac pobotu.

« He B1kopucToByitTe npunag AnA 06pobKm Ui 3millyBaHHA 6yab-4oro KpiM NpoayKTiB XapuyBaHHS.

+ Jle3a MeTaneBoro Hoxa, Hoxa yalLi Mikcepa, MiHi-M'acopy6Ku, noppibHI0Baya, HOXa M'ACOPYOKM Ta ANCKIA
L1191 Hapi3aHHA OBOYIB (3aNeXHO Bif MOZEN) By»e rocTpi, Tomy, o6 3anobirTi nopaHeHHo, bynbTe 0bepexHi
nig Yac OMOPOXHEHHS Yallli, YCTaHOBNEHHA Ta 3HIMaHHA ne3 i3 yalui, @ TakoX nig Yac ounweHHA. MNepes
OMOPOXHEHHAM YaLLi 060B'A3KOBO BUTATHITb METaNEBUIA HiX 3a IONOMOTOH) LITOKA

« YCTaHOBNEHHA, 3HIMAHHA i OUNLLIEHHA ANCKIB [NA HATUPAHHA (3aNEXHO Bif MOAENI) HE MOXe 3AICHIOBATUCh
LiTbMIA, TOMY LLO 3 iHLIOTO 6OKY AICKa € 3arOCTPEHi HOMXi.

+ He BuKopmCTOBYMTE NPUNAA, KON BiH NOPOXHIN.

« Hikonm He BMuMKaliTe mpunag, AKLLO Yalla Mikcepa(3anexHo Bifg Mofeni) He MICTTb NPOAyKTK abo MiCTUTb
nnLLe CyXi NPOAYKTY; He HaNMBaiTe B Yallly Knnayy piguHy (3 Temnepartypoto noHag 80 °C/176°F).

« He 3aHypioiite nanbui abo 6yab-aki iHWi He nepepbayeHi IHCTPYKUiElo NpeaMeTY B Yally Mikcepa nig yac
poboTn npunagy.

+ 3aBX[V 3aNMBaiTe PifKi iHrpedieHTn B yallly MiKcepa, nepiu HiX [OAaBaTy TBePAi HTPeieHTN.

« Hikonm He TopKaiiTeca YaCTuH, WO PyXaloTbCs, 3aUeKaiiTe NOKW bneHaep NOBHICTIO 3yMMHUTLCA, NEPLL HiX
3HIMaTV aKcecyapu.

« BcraHoBntoiTe Npunag Ha Nnacky, YACTY Ta CyXy MOBEPXHIO.

« 3aBXaV BiAKNIOYaNTe NpUnag Bif Mepexi X1BNEHHA, AK TiNbKI NPUMMHAETE KOPUCTYBATUCA HIM, Nid Yac
OUMLLEHHA ab0 B pa3i NPUMIHEHHS eNEKTPONOCTaYaHHS

« [InA aKcecyapy «COKOBMYaBIOBaY» (3aM1€XHO Bif, MOLEN): He BUKOPWCTOBYIATE Npunag, AKLWO 6apabaHHNi
dinbTp ab0 3axMCHa KpULLKa NOLIKOZKEHi ab0 MatoTb MOMITHI TPILLMHU.

« BynbTe 0bepexHi, AKWO rapAyYa piavHa BUNMBAETLCA B KyNiHAapHIIA npenapatop abo 3miluyBay, TOMY Lo
BOHa MOe BUMAICKYBATUCh i3 Npnady BHACMIZOK PanTOBOTO 3aKMMaHHA.

+ He BMKOpWCTOBYITE HacadKv Npunafy AK KOHTEMHEpU ANA (3aMOPOXYBaHHA — 3anikaHHA — rapAva
CTepunizaLis, MiKpOXBUIbOBaA Miy)

« He BiKopucTOBYiiTe HacaaKy fna 361BaHHA abo AUCK-eMyNbratop ANA NPUroTyBaHHA BaXKOrO TiCTa.

« Llen npunag npr3HaueHnin BUKKOYHO A1A KYNIHAPHOTO BUKOPUCTaHHA B MPUMILLIEHHI Ha BucoTi Ao 2000 m.

« Lleit npunag npm3HaueHnin BUKMIOYHO 1A AOMALIHBOTO BUKOPUCTaHHA abo aHanoriyHoro oMaLLHboMy (y
BCiX iHLUIMX BIMAJKaX rapaHTis NPUMMHAE CBOIO fit0), a CAME rapaHTist He PO3MOBCIOMKYETbCA NPU HACTYMHOMY
BMKOPUCTaHHI npunagy:

— NPV NPUroTYBaHHiI ki NepPCOHaNOM Mara3iHiB, 0QiciB i Ny NPUroTyBaHHI i Ha pobouoMy MiCLj;
- Ha pepmax;

— KNiEHTaMW roTeniB, MOTENIB 1 iHLLMX NOAIBHIX MiCLib NPOXMBAHHS;

- Y KiMHaTax i KBapTupaXx, LLO BUHANMAIOTbCA Ha KOPOTKII TEPMIH;

« [loTpumyTeca BKa3iBOK LOAO HaNaLLTyBaHb LWBMAKOCTI 11 YaCy BUKOPUCTAHHA KOXHOIO akcecyapa.

« [loTpumyiiTecs BKa3iBOK LLOAO 30ipKM Ta Mid'€fHaHHA akcecyapiB A0 NpUnagy.

« [loTpuMyinTeCA BKa3iBOK OO NEPLLOrO Ta perynapHOro YMLLEHHA feTanei, WO KOHTAKTYIOTb i3 MpogyKTamu
XapyyBaHHA, @ TAKOX LLIOAO YMLLEHHA NpuAagy Ta JOrNALY 33 HUM.

Tinbkn ansa €éBponencbkoro pUHKY

« [ BCix akcecyapis KpiM BiHUMKa, ANCK 41A eMyNbCyBaHHA, MIKcep 3 GYHKLI€EI0 MPUroTyBaHHA emynbCild,
TEPTYILOK | COKOBWYaBMIOBAYa 1A LUTPYCOBMX (3aNeXHO Big MOAeNi): Leil npunag He NOBMHEH
BMKOPWCTOBYBATICA LiTbMU.

« 3bepiraiiTe Npunag i Moro WHYp y MicLyi, HEROCTYMHOMY /1A AiTei.

« Llen npunag He NoBMHEH BUKOPMCTOBYBATUCA AITbMI AK irpaLLKa.

« Lleit npunag He npu3HayeHnin ana BUKOPUCTaHHA 0cobamu, uni di3nuHi, YyTTeBi abo po3ymoBi 3giOHOCTI €
06MeXeHIMI, @ TaKoX 0cobam, AIki He MatoTb BIAMOBIAHOTO JOCBIAY Ta 3HaHb, OKPIM BUMAZKiB, KO BOHM
OTPUMANI IHCTPYKLi CTOCOBHO BMKOPWCTaHHA MPUCTPOIO, @ TakoX 3HAKOTb MPO MOTEHLiHY Hebe3neky,
MOB'A3aHy 3 NOTO BUKOPUCTaHHAM. Take NpUNaAas, Ak BiHUMK, UCK [NA eMyNbCyBaHHS, MiKCep 3 GyHKLi€l
MPUroTyBaHHA eMyfbCill, HacajKka ANA BUYABNEHHSA LUTPYCOBMX i AUCKN ANA HaTUPaHHA 3ab0POHAETbCA
BVKOPMCTOBYBATI AiTAM, AKM He BUMOBHUNOCA 8 POKIB, OKPIM BUMAAKIB, KON BOHK Le pobnATb Mg

HarnAfom abo YCBifOMIOIOTb MOXNBY Hebe3neky. OunLLEeHHA Ta 3BIYAIHWIA AOMNAL 3a NPUNALOM MOXe
30iNCHIOBATIACH AITbMMU, TiNbKM AKLLO iM BUMOBHINOCA 8 POKIB i TiNbKW Nif HarnAagom fopocninx. 3bepiraiite
npunag i oro WHyp Yy Micui, He[OCTYNHOMY ANA AiTel, AKIM Lye He BUMOBHMIOCh 8 POKIB.

EnekTpuyHe niaknouyeHHs

« [epekoHaiTech, Lo Hanpyra X1BNEHHA Npunagy Bignosigae Hanpysi Mepexi.

« HenpaswnbHe NigKnioYeHHA NPU3BOANTb A0 aHYNIOBAHHA rapaHTil.

« He 3aHyptoiiTe npunag, WHyp *1BReHHA abo BUNKY B BOLY ab0 B Oyab-AKY iHLLY piguHy.

« LLUHyp XMBNEHHA He MOBWMHEH 3HAXOAWTWCL Y MiCLi, JOCTYMHOMY AiA fiTeld, NOGNN3y rapAYMX YacTuH
Npunagy, fpkepena tenna abo rocTpux Kpais.

McnanPOJAXHE ObCJTYTOBYBAHHA

« byab-Ake BTpyuaHHA, OKPIM OUNLLIEHHS Ta 3BYANHOTO AOMNALY, MOXe 3MiICHIOBATCh MLLE CrieLianicTamm
ABTOPW30BAHOTO CEPBICHOIO LIEHTPY (AB. NepeniK y CepBICHIN KHIKL).

« 3314 BnacHoi 6e3nekn KopUCTYITeCA MLIE TUM NPUNaZAAM Ta 3anyacT/HaMI, WO NIAXOAATH /1A BALLOO
npunagy.

« He BUKOpWCTOBY#ATE NpuUnag, AKLLO BiH NOLIKOAKEHNI aD0 He NPALIOE HaNEXHMM YMHOM. Y TaKoMy BUMagKy
3BepTaliTeCh B OfVIH 3 aBTOPV30BAHMX LIEHTPIB TEXHIYHOTO 06CTyroByBaHHA (Z1B. CMCOK Y MacnopTi BUpobY).

NEPEPOBKA

EnekTpuuHi i eneKTpoHHi npunagw, AKi 6inblue He BUKOPUCTOBYIOTbCA:

Baw npunapg po3paxoBaHuii Ha poboTy NpoTArom 6araTbox PoKiB. Ane, 0BHOrO AHA, Konwv Bu BUpiwnTe 3aMiHUTL 1OTO, He
BMKMAalTe Npunag y Bifpo Ansa cMiTTa, abo Ha CMITHIIK, @ BifiBE3iTb 10r0 Y NYHKT 300pY eNeKTPOHHOIO 11 €NeKTPUYHOTO
obnajHaHHA.

3axuwanmo goekinna!

@ Baw npucTpii MicTUTb 6araTo eTanein, ki MoXHa nepepobuTi abo NOBTOPHO BUKOPKCTATW.
2 BigHeciTb Oro Ao NyHKTY NepepobKm eneKTPOHHOTO 11 eNeKTPMYHOro 06rafjHaHHA AN NpaBunbHOI yTuAi3aLii.

KK KAYINCI3OIK X)KOHIHAET T H¥CKAYJIbIK

«Kypangpl arnfaw per KongaHap angbHoa TemeHde KenTipinreH HYCKaynblKTbl MYKUST OKbin
LUbIFbIHBI3 18, OHbI CaKTan KorbIHbI3: Kyparnbl KonaaHyaa HyckaymblKTbITa KepceTinreH Lapanapapl
OpblHOaMaraHHaH borFaH akaynbikTapra eH;upyun 63iHe xayankepLuinik apTnaifbl.

* Ocbl Kypan AieHe, cunan-cesy XaHe akbin-ov kabineTTepi WekTeyni anamaapmeH (6ananapabl koca
arraxpa), COHbIMEH Katap, cavikec Taxipubec Hemece KaxeT Oinimi Kok aiamaapMeH KonaaHy YLLiH
apHanmaraH. KepcerinreH agamaap ocbl Kypangbl Tek 6akbiraymeH Hemece onapabH kayinciagiriHe
>é<ayan BepeTiH TyrnranapaaH oHbl KongaHy 6oVbIHLLIA HyCkaynapabl arFaHHaH KeniH faHa KongaHyra

onagsbl.

« bananapgablH KypanMeH oitHamayblHa Gakbinay kagaranaHbis.

*Ocbl anekTp kypanbl TeHi3 aeHreriHeH 2000 m Ouik xepae Tek TypMbICTBIK KOraaHy YLWiH FaHa
apHariaH.

» KypangblH 6aychiMbl 3aKkbIMAaHFaH xafdanaa oHbl kongaHbaHbis. Kayinciagik MakcaTbiHaa 6aycbiMblH
TEK apHaibl MaMaH He KynTarFaH CepBUCTIK OpTanblk KbI3METKeprepi anmacTblpybl KEpex.

« Kypanab! kapaycbl3 kanablpraH araaiiga, COHbIMEH Katap KypacTbipyaaH, benwiekteyneH Hemece
TasanayaaH OypbiH Kypangbl YHEMI XeniaeH axblpaTbiHbI3.

« CanTamanapabl anMactbipydaH 6ypblH Hemece kosranMarbl Geniiektepre Kon TuridygeH OypbiH
Kyparnabl TOKTaTbIM, OHbI XeMiAeH axblpaTbiHbI3.

«Kypangbl aypbic konpaHbaraH xafdaiga xapakat any kayin-kaTepiHiH 6ap ekeHgiriHe Hasap
ayaapblHbI3.

* Kypan xyMbic icTen TypraH Ke3ae eHiMaepai apHara BarbiTTay YLLiH YHeM UTEpriLLTi KongaHbIHbI3.
WTepriluTiH OpHbIHA CaycaKTapbiHbI3Ob!, LaHbILKbIHGI, KAaCbIKTbI, MbILLAKTLI HEMECe kaHhan aa bip
Backa 3aTTbl KonaaHyFa TblidbIM canbliHagb!

* XXyMbIC acan TypraH Kypan Kepek-xapakTapablH YCTIHEH Y3blIH LWALLTbIH, LWaNfbIHbIH, rancTyKTbIH
XaHe T.6 canbblpan TypMaybIH KaaaranaHbi3.

* Kypan Tek Taramablk eHiMAEep YLUIH apHanFaH.

* MeTan nbilUakTbIH, MUKCEP bIAICHIHbIH MbilLaFbIHAAFbI, WaFbiH TAPTKbILL, YCAKTaFbIL, ETTAPTKbIL
GacTueriHiH XeHe KekeHicTepdi Typayfa apHarFaH AUCKTEPAIH (ynriciHe OainaHbiCTsl) Xyanepi
eTe OTKIp: MUKCep biAbICbiH 60caTy, biAbICTafFbl XKy3ai OpHaTy/LWeLin any KesiHge xeHe Tasanay
BapbIcblHaa XapakaTTaHyaaH aynak 6ony yLwiH onapabl YKEeH CaKTbIKNeH nanaasnaHFaH xXeH.

* blabicbiH 6ocaTap anfiblHaa MeTann nbllarblH KO3FanTKbILLbIHAH ycTan LweLwin any KaXKer.

« Bananapra ykkilTepai (yriciHe BalinaHbICTbI) OpHATY, LUELLIN arny aHe Tasanayfa TbliibiM canbiHaabl,
cebebi anckTiH aprbl XafblHAafbl MbllUaKTapAaH xapakat arny kayni 6ap.

* boc Kypangbl kongaHyra ThllibiM canbiHagbl.

* Mukcep ToCTaFaHbIH (yrriciHe GannaHbICTbl) KaKMaKChl3, asblK-TyMIKCI3 HEMeCe TeK Kyprak Kypam
BenikrepmeH kocyra Gonmaiigbl. CoHgan-ak ofFaH kaiHan TypraH cyabl (temnepatypacel 80°C/176°F
XOFapbl) Kytora ThibIM casbiHagbl.

« KypamxymbicicTen TypraHke3ae brieHaepaiH TocTaraHblHa eLUKaHOan Karaalina Aa caycakTapblHbI3abl
Hemece Ke3 kenreH 6acka 3aTTapabl canyra bonvangpi.

* blabicka anabIMeH apkallaH CYMbIKTLIKTbI KyibIHbI3, TEK COAaH KeMiH faHa KaTTbl Kypam Geniktepai
KOCbIHbI3.

* KypangblH kosranmarnsl enwiektepiHe Kon Turis0eHi3, Kepek-xapakTapbiH LUeLin anmac OypbiH
Kyparn CyblFaHLLa KYTiHi3.

« Kypanap! Teric, Tasa api Kyprak beTkenae faHa KonaaHbIHbI3.

«Erep ci3 Kypangbl kongaHbin BorncaHpi3, areKTp SHEPrUsChl axbipaTbifiFaH XafFaaiiga eHe OHbl
Ta3anay bapbICblHAa Kyparabl YHEMI XeNiaeH axbipaTbiHbI3.

« Erep aitHbIManbl Cy3rici He KopFaHbIC Kaknarbl 3akbiMAarnFaH HeMece orapaa akay isaepi bavikanraH
Borca, Kypangbl KorgaHyra ThibIM CarblHazbl.

* blCTbIK CyMbIKTBIKTBI aC Y1 KoMbaliHbiHa He OrieHpaepre KyiiFaHaa OHbIH KanHay KesiHae blabICTbIH
KWETIHEH Terinin, WallblpaybiHaH cak 60MbIHbI3.

* Kepek-apakTapblH CbiMbIMALIBIK (My3aaTy, AailbiHAAY, bICTbIK TypAe CTEPUIbAEY, MUKPOTOMKbIH
neLiHAe bICLITY YLUIH) peTiHae nanganaHbaHbI3

* Mukcep Hemece AMCKTi KOt kamblp AalbiHAaY YLWiH KonaaHbaHbI3.

* Ocbl Kypan kerecigen Kocankbl yi-xali xeHe yKcac xeprepae KongaHy YLWiH apHanmaraH (Kyparra
kenin Gepinmeng;):

— AYKeHaep, keHcenep xoaHe 6acka XyMbiC OpbIHAAPLIHAA;

- (hepmarblk LapyaLLbifbIK opTanapaa,

— KOHaK yiAnep, KeMMNUHr XoHe Gacka peanaeHUMsNbIK MEKEME KITMEHTTEPIHE,
= LUaFblH KOHaK YiAnep cUsikTbI optanapaa.

*Op canTamaHblH KYMbIC ICTEY YaKbiTbIH K@HE XbiNaamAblFbiH PETTEY YLUH NainanaHy OovblHLIA
HYCKaYmbIKKa JKYTiHIHi3.

* Kypanra cantamanapgbl OpHaTy aHe berLiekTey yLUiH naiganaHy 60nbIHLLIA HyCKaybIKKa XYTiHIHi3.

* Taramablk 6HIMAEPMEH XaHacaTblH BenLlekTepal anfall xaHe TypakTbl Tasany LUiH, CoHaali-aK
Kypangpl Tasanay MeH OfaH KyTiM acay YLUiH nainaanaHy BomblHLLIA HyCkaybIKka XKYTiHIHi3.

Tek eyponanblK HapblKKa apHanfaH

« bananapra byn kypanabl nanaanaHyra TbiibIM carblHazpbl.

« Kypanab! 6ananapabliH KOmMbl XETMENTiH )Kepae CakTaHbI3.

« bananapablH Kypanabl OMbIHLLLIK PETIHAE KonaaHbaybIH kaaaranaHp3.

*Kypan fgeHe, akbln-OM xeHe cunan-cesy kabineTrepi TeMeH TyrFanmapdblH  (COHbIH
iwiHge 6ananapgblH) - KONA@HbINyblHA — apHanMaraH, erep  ornapabl - KayincisgiktepiHe
kayan OepeTiH TynFa Oakbinamaca Hemece Kypandbl KomgaHy Typarnbl Hyckay 6epmece.
8 xacTafbl XeHe opaH YnkeH Garnanmap Tek epecekTepaiH kadararnaybIMeH Hemece Kypanbl
kayincia KonpaHyra KaTbiCTbl X@HEe OHbl KorAaHy GapbiCblHOA TYbIHOAWTBIH Kayin-katepnepai
TYCIHAIPETH HyckaynapMeH Tahbic OorFaHHaH KeviH faHa Kocankbl DenieKTepiH: OyrFafbilTh,
LIbIPLIHCBIKKbILL SHE YKKILUTI KonaaHybiHa 6onagbl. Tasanay MeH TEXHWKanbIK Kbl3MET KepceTy
8 xactaH ynkeH 6ananapMeH Tek epecekTepLiH kagaranaybiMeH opbiHaanybl kaxeT. Kyparnabl xaHe
OHbIH GayCcbIMbIH 8 xacTaH TemeHri GananapablH KOmMbl XETNENTiH Xepae cakTaHbl3

AnekTPAi KOCbINbIC

* INEKTP XKeNiCiHi{ KepHeyi KypangblH KOPEKTEHAIpPY KEepHeyiHe CoWKeC KereTiHiHe Ke3 XKETKi3iHi3.
Kypanab! kocy 6apbiCbiHAaFb! Ke3 KenreH katenik Keninmik opeKeTiHiH KYLLiH Xosabl.

* Kypanabl, KopekTeHaipy 6aychiMbiH HEMECe allaHbl CyFa Hemece Ke3 KenreH Backa CyMbIKTbIKka
canyfa TbiibIM CanblHagbl.

* NEKTPMEH KopekTeHaipy 6aychiMblH Gananapabli MaHbiHAA, bICTbIK GeTTepre XakblH orapMeH
aHackaH Kyiae, Xbiny kesaepiHe xakblH Hemece xuhasablH YLLKip BypbilLTapbiHAa KanabipMaHb!3.

CepBuCTIK KbI3MeT KepceTy

+ Tasanay MeH afbiMaarbl KbI3MET KepceTyaeH b6acka, KyparFa KepCeTineTiH ke3 KenreH TeXHMKarblK
KbI3MET TeK YOKINETTi Kbl3MET KepCeTy opTanbifblHoa OpblHAanagbl (TidiMai Kbl3MET KepceTty
KiTanLwacsiHaH kapaHpl3).

* ©3iHi30iH XeKe KayinciaairiHia yLLiH TeK Ci3aiH KyparbliHbl3ra apHarFaH XaHe YoKineTTi KbI3MET KepceTy
OpTanblifblHAa caTbiNaThiH Kepek-apakTap MeH Kocarksl GernLekTepai faHa KongaHbIHbI3.

*Erep KyparnblHbI3 AYPbIC XYMbIC Xacamaca Hemece 3akbiMAaHca, Kyparnbl KOJ‘I/J,aH6aH,bI3 MyHzai
Xafganga YoKineTTi KbliaMeT KepCceTy opTanblfbiHa XabapnacbiHbl3d (Ti3iMai eHiM KiTaniacblHaH
KapaHpI3).

KAUTA KONOAHY

OneKTp eHiMaepi MeH 3nNeKTPOHUKaHbI TacTay:

Kypan y3ak Mmepsimai kongaHbicka 6enimaenin xacanfaH. [lereHMeH, KonaaHbICTaH WhIKKaH KyHi Kypanabl KOKbicka
TacTamaHpl3, aiMakTarbl apHaiibl XHaK OpHbIHa BTKi3iHi3 (Hemece GernLekTey opTasnbifbiHa).

KopliaraH opTaHbl KOpfayfa KaTbICbIHbI3!

® Kypanpa kanta kongaHyfa 6onatblH GipHelle maTepuan KonaaHblnfFax.
= TacraraHaa, XeprinikTi XuHay opTanbifbiHa OTKI3iHi3.
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