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IMPORTANT RECOMMENDATIONS

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions carefully and keep them in a safe place.

- This appliance can be used by individuals lacking experience or
knowledge, or with reduced physical, sensory or mental capabilities,
as long as they have been trained to use the appliance safely, are
supervised and understand the risks involved.

+ Children must not play with the appliance.

- This appliance can be used by children aged eight years or older as long
as they have been trained to use the appliance safely, are supervised
and understand the risks involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and maintenance of the appliance must not be
carried out by children unless they are aged eight years or older and
are supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of children
younger than eight years old.

- This appliance is not intended for use by individuals (including

children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or

with a lack of experience or knowledge, unless they are supervised
or given prior instructions concerning the safe use of the appliance
by an individual responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with

the appliance.

- Ifthe power cordisdamaged, it must be replaced by the manufacturer,

their after-sales service or a similarly qualified person to prevent any

hazards.

Keep the appliance and its cord out of reach of children younger than

eight years old.

« This appliance can be used at an altitude of up to 2000 m.

« This appliance can be used by children aged eight years or older and
by individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lacking experience or knowledge, as long as they are properly
supervised or they have been given instructions on how to use the
appliance safely and understand the risks involved. Children must
not play with the appliance. Cleaning and maintenance must not be
carried out by children without supervision.
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This appliance is designed for domestic use only.

It is not designed for use in the following cases, which are not covered
by the guarantee:

in staff break rooms in shops, offices and other professional
environments

on farms

by guests in hotels, motels and other residential environments

in bed and breakfast environments.

« Be careful when pouring hot liquid into the food processor or blender,

since there is a risk it may be ejected from the appliance due to
sudden boiling.

Always disconnect the appliance from the power supply if you are leaving
it unattended and before assembling, disassembling and cleaning.
If this symbol A appears on the appliance, it means “Caution: Accessible
surfaces may be hot when the appliance is running. Do not touch the
appliance’s hot surfaces”.

For your safety, this appliance complies with the applicable standards
and regulations (Directives regarding low voltage appliances,
electromagnetic compatibility, materials in contact with foodstuffs,
the environment etc.).

Never immerse the appliance in water.

Use a damp cloth or sponge with washing-up liquid to clean the
accessories and parts that come into contact with food. Rinse with a
damp cloth or sponge. Dry the accessories and parts that come into
contact with food using a dry cloth.

« Caution: The surface of the heating element stays hot for a while after

use.
You could burn yourself if you come into contact with the appliance’s
hot surfaces, hot water, steam or food.
Do not touch the appliance when it is producing steam and use
protective gloves to remove the lid and steam attachment.
The use of a microwave to heat food placed in the storage pots
provided may affect their nutritional value and lead to uneven
heating. Always mix the heated food to ensure even heat distribution
and test the temperature before serving.
Check that the power supply voltage corresponds to that shown on
the appliance (e.g. alternating current).
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+ Do not place the appliance next to a heat source or on a hot plate as
this may cause serious damage.

- Do not use an extension cord. If you do chose to use one at your
own risk, only use an extension cord that is in good condition, has an
earthed plug and is compatible with the power of the appliance.

- Do not place the appliance near walls or cabinets, as the steam
produced may cause damage.

- Cooking times are indicative only.

- Do not leave the cord hanging.

« Always plug the appliance into an earthed socket.

« Place on a flat and stable work surface, away from any splashing water.

« Do not unplug the appliance by pulling on the power cord.

Be careful when moving the appliance so as not to spill any contained

liquids.

« Do not use the appliance if:

- it or its power cord is damaged.

- the appliance has been dropped, has visible damage or does not
work properly.

In these cases, the appliance must be sent to your local Service Centre.

- Never dismantle the appliance yourself.

« The manufacturer’s liability and the guarantee will not be valid in
cases of professional use, improper use or use that does not comply
with the operating instructions.

« To avoid any risk of accident due to the overheating prevention
device resetting unexpectedly, do not connect this appliance to an
external connection device (e.g. timer) or to a circuit regularly cut off
by the electricity supplier.

« When the steaming process is finished, hot steam will continue to
come out through the steam outlet in the lid of the bowl for a while.

+ Do not place the appliance on or near a hot plate or hot stove.

« Never use the bowl or any other part of the appliance in a microwave,
since the metal parts are not suitable for this use, except for the two
ceramic pots and lids provided.

+ Never heat the ceramic pots or other accessories in the oven

« Never sterilise the bowl or any other part of the appliance in a
steriliser since the metal parts are not suitable for this use.
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- Let the appliance cool down for one minute before cooking another
batch of ingredients.

- Before opening the lid and adding other ingredients to be blended,
if necessary, make sure that the lid has cooled down sufficiently after
cooking.

« Always check the temperature of the food on the back of your hand
before feeding your child.

« Always check the consistency of food for young children. Make sure
that there are no lumps in the food.

- Never use bleach or chlorine-based products on the surface of your
utensils, even when diluted. They are extremely corrosive when in
contact with stainless steel.

« Keep the instruction manual in a safe place. Do no throw it away.

- In light of the various standards in effect, if the appliance is used in a country other than
the one in which it was purchased, it should be checked by an approved service centre.

« The appliance is not designed to chop hard ingredients such as ice cubes or sugar lumps.

- Never use the steaming function without water (an E1 error message will appear if there is
no water in the water tank).

« Make sure that you don't fill the water tank above its maximum capacity (250 ml).

« When steaming ingredients, be careful not to overfill the bowl (see max. level).

« When you are blending ingredients, do not exceed the maximum level indicated on the bowl.

« Do not insert any objects into the water tank.

« Regular descaling prevents damage to the appliance.

- If you have any issues, consult your after-sales service or the website, groupeseb.com.

Protecting the environment

- Your appliance is designed to work for many years. However, should you start thinking
about replacing your appliance, you may wish to think about how you can protect the
environment.

« Approved Service Centres will take back your used appliances and dispose of them in an
environmentally friendly manner.

Think of the environment!
@ Your appliance contains a number of reusable or recyclable materials.
< Leave it at a collection point for processing.



DESCRIPTION

A- Lid H - Spatula

B - Ceramic pot lids I - Reheat function button
C - Ceramic pots J - Steam function button

D - Steaming basket K - Defrost function button
E- Blades L- Timer

F - Bowl (Choose desired position
with handle on the right or left)
G - Base/Water tank

USE

The 4-in-1 Yummy Gourmet food processor comes with convenient

M - +/- settings buttons
N - Start/Stop button

features, which means you can make healthy meals for your children from

a very early age! Make a variety of convenient recipes for your little ones
to keep or take with you wherever you go, using the small ceramic pots
provided with your appliance.

With the Yummy Gourmet, you can choose from a number of preparation

methods: steaming @ blending ingredients with the processor, reheating

% and defrosting *}K‘ your food with just one single appliance.

Caution : This appliance is NOT designed for the following uses :
- Cooking frozen raw ingredients

Cooking previously blended ingredients without a storage pot

Cooking the same ingredients for more than 30 minutes

Cooking rice and pasta

1. Cooking method @
Caution : Always check the temperature of cooked food on a sensitive part
of skin to make sure that it is safe for your baby.

Do not use any seasoning or liquid other than water in the water tank (G).
Make sure that there is water in the water tank (G) before starting.

Note: Your Yummy Gourmet’s bowl capacity is ideal for batch cooking
(anything left over after blending can be kept in storage canisters).

To ensure optimal consistency for smaller quantities, please drain the water
from the bottom of the bowl once the cooking cycle is complete and before

blending.
250g pumpkin
. . . Blend during
Pumpkin puree 20 min cooking .
80g potatoes 30s to 1 minute
2009 zucchini
Ch}c!(en 1209 potatoes 20min cooking Blend d“f'”g 30sto
zucchini puree 1 minute
hick
250 ml of water 309 chicken
G in the water 130g beans 20min of Blend during 30s to
reen puree tank cookin 1 minute
270g peas 9
3009 potatoes i
Shepherd’s pie 25min cooking Blend d”T'“g 30sto
1 minute
50g ground beef
Banana pear 1509 pears ) . Blend during 30s to
10 min cooking .
compote 2509 banana 1T minute

Heating or reheating liquids, such as soups, sauces or water
Keeping food warm for several hours
Chopping hard ingredients such as ice cubes or sugar lumps, or sticky ingredients
such as cheese
Before first use
- Take the appliance out of the packaging.
Remove the protective film from the display.
Unlock and lift the lid (A).
Use a damp, non-abrasive sponge to clean the lid (A).
Wash all detachable parts (bowl (F), basket (D), ceramic pots (C), silicone lids (B),

blades (E)) in warm water with washing-up liquid, rinse and dry.

. . o~
Please note : We recommend carrying out a steaming cycle x>y with an

empty bowl (F) before using your appliance for the first time.
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1.1. Steaming with blending

- Plug the appliancein. (fig 1)

- Turn the bowl (F) in a counter-clockwise direction to unlock it and remove the bowl
from the base. (G) (fig. 2)

- Open the water tank (G) by turning its lid in a counter-clockwise direction then
lifting. (fig. 3)

- Fill the water tank (G). Do not fill above the maximum level indicated on the water
tank (the MAX mark). (fig. 4-5)

- Replace the lid on the water tank by turning it in a clockwise direction (fig. 6). If this
lid is missing or incorrectly fitted, an error message “E2” will appear on the display.

- Release the lid and remove it from the bowl. (fig. 7)

- Put the blades (E) in the bowl (F) of the 4-in-1 Yummy Gourmet. (fig. 8)



- Place the ingredients into the bowl (F) without filling it above the maximum level
(the MAX mark). (fig. 9)

- Replace the lid (A) on the bowl (F) then turn it in a clockwise direction to lock. (fig. 10)

- Place the bowl (F) on the base (G) and lock the bowl by turning it in a clockwise
direction until you hear a beep. (fig. 11)

~ Select the STEAM programme by pressing the it icon (fig. 12)

- The default steaming time is 20 minutes. You can change the steaming time by
pressing the + and - buttons, ranging from 1 to 25 minutes.

- Press the START/STOP button to start the programme. (fig. 13)

- Be careful while the cycle is running as hot water may spit from the steam
spout. (fig. 14)

Please note: You can pause the cycle at any time to check the progress of the steaming
by pressing the START/STOP button or by opening the lid (A).

A Caution: Wait one minute before opening the lid (A) to avoid getting burnt. The
appliance remembers the current cycle for two minutes, so it can resume the cycle
where it was paused. After two minutes on pause, the current cycle will be cancelled.

- At the end of the programme, you will hear a beep.

- Wait one minute before blending your food.

- To blend, place the blender part on the lid of the bowl (A) and plug it (fig 15 - 15a)

— Press the START/STOP button on the blender to blend until you reach your desired
texture. (fig. 16-17)

- A Caution: After blending, always check the texture of the food; it must be
smooth to avoid any choking hazards for your child. If the texture is not smooth
enough, repeat the steps for blending.

— Store the food you want to keep in the small ceramic pots (C) and serve the rest in
a suitable bowl. (fig. 20)

Please note : Wait about five minutes for the appliance to cool to room
temperature, then pour the remaining water out of the tank. To empty or clean
the water tank, read the chapter “Cleaning and descaling”.

Caution : Steam or hot water can burn your fingers. Do not touch the hot parts
of the appliance, or any steam that escapes from the top, to avoid getting burnt.
Make sure that children also follow this safety measure.

If ingredients remain stuck to the blades, unplug the appliance and remove them
with offered spatula.

1.2. Steaming without blending
- Plug the appliance in. (fig. 1)
- Turn the bowl (F) in a counter-clockwise direction to unlock it and remove the
bowl from the base (G). (fig. 2)
- Open the water tank (G) by turning its lid in a counter-clockwise direction then
lifting. (fig. 3)
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- Fill the water tank (G). Do not fill above the maximum level indicated on the water
tank (the MAX mark). (fig. 4-5)
- Replace the lid of the water tank by turning it in a clockwise direction. (fig. 6)
- Release the lid and remove it from the bowl. (fig. 7)
- Insert the steaming basket (D) into the bowl (F).
- Place the ingredients in the steaming basket (D) respecting the MAX quantities in
the table above.
- Replace the lid (A) on the bowl (F) then turn it in a clockwise direction to lock. (fig. 10)
- Place the bowl (F) on the base (G) and lock the bowl (F) by turning it in a clockwise
direction until you hear a beep. (fig. 11) N
- Select the STEAM programme by pressing the x* icon. (fig. 12)
- The default steaming time is 20 minutes. You can change the steaming time by
pressing the + and - buttons, ranging from 1 to 25 minutes.
- Press the START/STOP button to start the programme. (fig. 13)
Be careful while the cycle is running as hot water may spit from the steam
spout. (fig 14)
- Please note: You can pause the cycle at any time to check the progress of
the steaming by pressing the START/STOP button or by opening the lid (A).
Caution: Wait one minute before opening the lid (A) to avoid getting burnt.
The appliance remembers the current cycle for two minutes, so it can resume
the cycle where it was paused. After two minutes on pause, the current cycle
will be cancelled.
- At the end of the programme, you will hear a beep.
Please note : Wait until the appliance has cooled to room temperature, then pour
out any remaining water from the tank. To empty or clean the water tank, read the
chapter “Cleaning and descaling”.
Caution : Steam or hot water can burn your fingers. Do not touch the hot parts
of the appliance, or any steam that escapes from the top, to avoid getting burnt.
Make sure that children also follow this safety measure.

2. Reheating mode 1y,
To be used only with the ceramic pots included
- Plug the appliance in. (fig. 21)
- Turn the bowl (F) in a counter-clockwise direction to unlock it and remove the
bowl (F) from the base (G). (fig. 22)
- Open the water tank (G) by turning its lid in a counter-clockwise direction then
lifting. (fig. 23)
- Fill the water tank (G). Do not fill above the maximum level indicated on the water
tank (the MAX mark). (fig. 24-25)



- Replace the lid of the water tank by turning it in a clockwise direction (fig. 26).

- Release the lid and remove it from the bowl. (fig. 27)

- Add the cooked preparation to heat in 1 or 2 small ceramic pots (C) provided
(according to your convenience) (fig 28)

- Close the pots with their cover (B) then place them in the steam basket (D)
(fig 29 and 29a)

- Place the steamer basket containing the small pots in the bowl (F) (fig 29b)

- Replace the lid (A) on the bowl (F) then turn it in a clockwise direction to lock. (fig. 29¢)

- Place the bowl (F) on the base (G) and lock the bowl (F) by turning it in a clockwise
direction until you hear a beep. (fig. 30)

- Select the REHEAT programme by pressing the % icon. (fig. 31)

- The default steaming time is 6 minutes. You can change the steaming time by
pressing the + and - buttons, ranging from 1 to 10 minutes.

Please note: Select the time that is most suitable for the food you want to reheat. You
can pause the cycle at any time to check the progress of the reheating by pressing the
START/STOP button or by opening the lid.

_ /\ Caution: Wait one minute before opening the lid (A) to avoid getting burnt.
The appliance remembers the current cycle for two minutes, so it can resume
the cycle where it was paused. After two minutes on pause, the current cycle
will be cancelled.

- Press the START/STOP button to start the programme. (fig. 32)

- Be careful while the cycle is running as hot water may spit from the steam
spout. (fig. 33)

- At the end of the programme, you will hear a beep.

Please note : Wait until the appliance has cooled to room temperature, then

pour out any remaining water from the tank. To empty or clean the water
tank, read the chapter “Cleaning and descaling”.

Caution : Steam or hot water can burn your fingers. Do not touch the hot
parts of the appliance, or any steam that escapes from the top, to avoid
getting burnt. Make sure that children also follow this safety measure.

1 box (1x120g) of carrot puree out of the fridge 250 ml of water in the steamer during 4 minutes

2 boxes of (2x120g) of carrot puree out of the fridge 250 ml of water in the steamer during 6 minutes

3. Defrosting mode
To be used only with the ceramic pots included
- Plug the appliance in. (fig. 34)
- Turn the bowl (F) in a counter-clockwise direction to unlock it and remove the
bowl (F) from the base (G). (fig. 35)
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- Open the water tank (G) by turning its lid in a counter-clockwise direction then

lifting. (fig. 36)

- Fill the water tank. Do not fill above the maximum level indicated on the water
tank (the MAX mark). (fig. 37-38)
- Replace the lid of the water tank by turning it in a clockwise direction. (fig. 39)
- Release the lid and remove it from the bowl. (fig. 40)
- Add the frozen preparation in 1 or 2 small ceramic pots (C) provided (according to
your convenience)
- Close the pots with their lid (B) then place them in the steam basket (D) (fig 41 - 41a)
- Place the steamer basket containing the small pots in the bowl (F) (fig 41b)
- Replace the lid (A) on the bowl (F) then turn it in a clockwise direction to lock. (fig. 42)
- Place the bowl (F) on the base (G) and lock the bowl (F) by turning it in a clockwise
direction until you hear a beep. (fig. 43)
- Select the DEFROST programme by pressing the »}I{e icon. (fig. 44)
- The default defrosting time is 15 minutes. You can change the steaming time by
pressing the + and - buttons, ranging from 1 to 30 minutes.
Please note : Select the time that is most suitable for the food you want to defrost.
You can pause the cycle at any time to check the progress of the defrosting by
pressing the START/STOP button or by opening the lid.

Caution: Wait one minute before opening the lid to avoid getting burnt. The
appliance remembers the current cycle for two minutes, so it can resume the cycle
where it was paused. After two minutes on pause, the current cycle will be cancelled.

- Press the START/STOP button to start the programme. (fig. 45)

- Be careful while the cycle is running as hot water may spit from the steam
spout. (fig. 46)

- At the end of the programme, you will hear a beep.

Caution : Steam or hot water can burn your fingers.

Do not touch the hot parts of the appliance, or any steam that escapes
from the top, to avoid getting burnt. Make sure that children also follow
this safety measure.

1 box (1x120 g) of ) of frozen carrot puree 250 ml of water in the steamer during 15 minutes

2 boxes (2X120 g) of frozen carrot puree 250 ml of water in the steamer during 20 minutes

4, Blending mode
- Turn the bowl (F) in a counter-clockwise direction to unlock it and remove the
bowl (F) from the base (G). (fig. 47)
- Release the lid and remove it from the bowl (fig. 48)
- Put the blades (E) in the bowl (F) of the 4-in-1 Yummy Gourmet. (fig. 49)
- Place the ingredients into the bowl (F) without filling it above the maximum level
(the MAX mark). (fig. 50)
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Replace the lid (A) on the bowl (F) then turn it in a clockwise direction to lock. (fig. 51)
Plug the blender part in. (fig 52)

Place the blender part on the lid (A) of the bowl (fig. 53).

Press the START/STOP button on the blender to blend until you reach your desired
texture. (fig. 54-55)

100 g onion during 6 pulses x 1s
200 g almond blend during 30 sec in speed 2 of hand blender
20 g parsley blend during 5 sec in speed 2 of hand blender
CLEANING/DESCALING

1. Cleaning the appliance

After each use, unplug the appliance. (fig. 56)

Leave to cool completely before cleaning.

Check that the appliance has cooled down sufficiently before you empty the bowl
(F) and water tank (G).

Wash all detachable parts in warm water with washing-up liquid, rinse and dry.
(fig. 57)

Caution : handle the blades with care. There is a risk of cutting yourself. (fig. 58)
Remove the seal from the lid of the bowl and clean it with warm water and
washing-up liquid, then rinse and dry to prevent stagnant water trickling into the
food. (fig. 59)

Do not immerse the electric base (G) or the lid (A) of the bowl in water. (fig. 60)
Do not rinse the electric base (G) or the lid of bowl (A) directly under the tap. (fig. 60)
You can put all parts, except the electric base (G) and the lid of the bowl (A),
in the dishwasher.

Never use abrasive cleaning products.

Food colouring may stain the components. (fig 66a-66b-66¢)

2. Descaling the appliance
To keep your appliance running at its best, descale it every 8 uses. To do this:

(=]
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Remove the bowl (F) from the base (G).

Open the water tank (G) by removing its lid. (fig. 61)

Pour 175 ml cold water into the water tank. (fig. 62)

Add 75 ml of white vinegar. (fig. 63)

Leave to soak overnight. (fig. 64)

Pour the water and vinegar out of the tank. (fig. 65-66)

Rinse the inside of the water tank several times with warm water.

If the limescale deposits are not completely removed, repeat the above steps.

Never use abrasive cleaning products.
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ROUBLESHOOTING

Problem

Reason

Solution

The appliance does not work.

The appliance is not properly
plugged in. The bowl or the bowl lid
are not properly locked.

Check that the appliance is properly
plugged in. Lock properly the bow!
and the bowl lid on its base.

The appliance won't heat up.

You have not pressed the START/
STOP button.
The water tank is empty.

Press the START/STOP button.
Fill the water tank up to the MAX
mark.

Steam is escaping from in between
the lid and the appliance.

The lid is not properly fitted.

check that the lid and cover gasket
are properly fitted.

The food is not cooked properly.

There is no water or not enough
water in the water tank. or the
cooking time is too short.

Before and during cooking, check
the water level in the water tank.
If there is no water left during
cooking, the appliance will no
longer produce steam or cook the
food. Increase the cooking time.

The food hasn't defrosted after a
defrost cycle.

There is too much food to be
defrosted or it was not defrosted for
long enough.

Restart a defrost cycle.

E1 has appeared on the control
panel. + blinking red light

There is not enough water in the
water tank.

Fill the water tank after one minute
has elapsed to prevent steam jets
and potential burns

E2 has appeared on the control
panel.

The lid of the water tank is not on or
not properly locked.

Close the lid properly.

Water is flowing from the base.

There is a leak from the heating
element.

Take the appliance to an approved
Service Centre.

Food is taking longer to cook than
before.

The heating element is coated in
limescale.

Descale the heating element (see
paragraph “Cleaning/descaling”).

An unpleasant smell is coming from
the water tank when using it for the
first time.

You haven't cleaned the water tank
before using it for the first time.

Read the chapter "Cleaning /
descaling" to clean the water tank,
then start a steaming cycle with an
empty bowl.

The food hasn't heated evenly.

The pieces in the bowl are too big.

Cut the food into smaller pieces
(1 cm cubes maximum).

The storage pot leaks during
reheating/defrosting.

The storage pot lid is not properly
fitted.

Before placing the storage pot in
the bowl to reheat/defrost, make
sure that the lid is closed properly.

White dots have appeared on
the water tank, its lid, the bowl
and its lid.

These parts have limescale
deposits.

This is normal. Remove
limescale regularly. Clean

the lid of the water tank, the
bowl and its lid with a damp
cloth. Descale the water tank.
Read the section “Cleaning /
descaling”.

The surfaces that come into
contact with food are stained.

Food may stain parts it comes
into contact with.

This is normal. All of the parts
can still be used safely and
won't affect the food you cook.

()




I . B + Cet appareil a été concu pour un usage domestique uniquement.

RECOMMANDATIONS IMPORTANTES « Il n"a pas étéI congu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
- - couverts par la garantie :
CONSIGNES DE SECURITE - dans les coins cuisines réservés au personnel dans des magasins,

Lire attentivement ces instructions et les conserver soigneusement. bureaux et autres environnements professionnels

- Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités - dans des fermes . . . .
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent - par les Fllents des hoétels, motels et autres environnements a caractéere
d’expérience et de connaissances, si elles sont surveillées, si elles ont recu résidentiel _ )
les instructions sur I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et si elles ont - dans des environnements de type chambre d’hotes.
conscience des dangers encourus. - Etrevigilant si un liquide chaud est versé dans le préparateur culinaire ou le

+ Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. rpelapgeur dans la mesure ou il peut étre €jecté de I'appareil en raison d'une

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants dgés de 8 ans ou plus, s'ils ébullition soudaine. . . o
sont surveillés, s'ils ont recu des instructions sur I'utilisation de I'appareil en + Toujours déconnecter I’apparelll de I'alimentation si on le laisse sans
toute sécurité et s'ils ont conscience des dangers encourus. Le nettoyage surveillance et avant montage, démontage ou nettoyage.
et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont + Sile symbole /g\est indiqué sur I'appareil, ce symbole signifie “Attention :
8 ans ou plus et s'ils sont surveillés. Tenir I'appareil et son cordon hors de la La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque l'appareil
portée des enfants de moins de 8 ans. est en fonctionnement. Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil. “

. Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris » Pourvotre sécqrité,.cetappareilestcpnforme auxnormes et réglement,afcions
les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont appllcgbles (Directives Basse Tension, compatibilité Electromagnétique,
réduites ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance sauf matériaux en contact des aliments, environnement...).
si elles ont pu bénéficier par I'intermédiaire d'une personne responsable + Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau. o
de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant » Utiliser un chiffon humide ou une éponge avec du liquide vaisselle pour
I'utilisation de 'appareil. nettoyer Igs accessoires et les parties en ,contact avec les aliments. Rincer

« Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec avec un chiffon ou une éponge humide. Sécher les accessoires et les parties
l'appareil. en contact avec les aliments avecun chiffon sec.

« Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le + Attention : la surface de I'élément chauffant est soumise a la chaleur
fabricant, son service aprés-vente ou des personnes de qualification résiduelle aprés utilisation. o
similaire afin d’éviter un danger. » Des brdlures peuvent étre occasionnées si 'on touche les surfaces chaudes

- Conserver I'appareil et son cable hors de portée des enfants agés de moins de l'appareil, 'eau chaude, la vapeur ou les aliments.
de 8 ans. « Ne pas toucher I'appareil lorsqu'il produit de la vapeur et utiliser des gants

- Cet appareil peut étre utilisé jusqu’a une altitude de 2000 métres. de protection pour retirer le couvercle et I’accessoire' vapeur.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans et par -+ L'utilisation d’'un micro-ondes pour chauffer des aliments placés dans les
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales pots de conservation fournis peut affecter leur valeur nutritionnelle et créer
réduites ou dénuées d’expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont des points bralants. Mélangez toujours les aliments chauffés afin de garantir
correctement surveillé(e)s ou si des instructions relatives a I'utilisation de une répartition homogeéne de la chaleur et testez la température avant de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et si les risques encourus SEIVIT. ' ) o o
ont été appréhendés. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le ) Verlﬁer.que la tension dEJ réseau correspond bien a celle indiquée sur
nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par des I'appareil (courant alternatif).
enfants sans surveillance.

()
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« Ne pas placer I'appareil prés d’'une source de chaleur ou sur une plaque
chauffante sous peine de le détériorer gravement.

« N'utilisez pas de rallonge. Si vous en prenez la responsabilité, n'utilisez
gu’une rallonge en bon état reliée a la terre et adaptée a la puissance de
I'appareil.

« Ne pas placer I'appareil prés d'un mur ou d’un placard : la vapeur produite
pouvant endommager les éléments.

« Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.

« Ne pas laisser pendre le cordon.

« Toujours brancher I'appareil sur une prise reliée a la terre.

- Utiliser une surface de travail stable, plane, a I'abri des projections d’eau.

« Ne pas débrancher l'appareil en tirant sur le cordon.

Attention lors du déplacement de I'appareil a ne pas renverser le liquide
contenu.

« Ne pas utiliser 'appareil si :

- celui-ci ou son cordon est défectueux
- l'appareil est tombé et présente des détériorations visibles ou des
anomalies de fonctionnement

« Dans ces cas, I'appareil doit étre envoyé a un centre de service le plus
proche de votre domicile.

« Ne jamais démonter I'appareil vous-méme.

« Toute utilisation professionnelle, non appropriée ou non conforme au
mode d’emploi n’engage nila responsabilité, ni la garantie du constructeur.

« Afin d'éviter tout risque d’accident dG a une réinitialisation inopinée du
dispositif anti-surchauffe, ne branchez pas cet appareil a un appareil de
connexion externe (minuteur) ou a un circuit régulierement coupé par le
fournisseur d'électricité.

« Lorsque la cuisson a la vapeur est terminée, de la vapeur brulante continue
de sortir par la sortie vapeur sur le couvercle du bol pendant un certain
temps.

« Ne placez pas I'appareil sur ou a proximité d'une plaque chauffante ou
d’une cuisiniére en cours de fonctionnement ou encore chaude.

« N'utilisez jamais le bol ou aucune autre partie de I'appareil dans un
micro-ondes car les parties métalliques ne sont pas adaptées a cette
utilisation, a I'exception des 2 pots en céramique fournis et de leur
couvercle.

« Ne jamais chauffer des pots céramiques ou les autres accessoires dans le
four
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« Ne stérilisez jamais le bol ou aucune autre partie de I'appareil dans un
stérilisateur car les parties métalliques ne sont pas adaptées a cette
utilisation.

« Laissez I'appareil refroidir pendant 1 minute avant de cuire un autre lot
d’ingrédients.

« Avant d’ouvrir le couvercle et d'ajouter d'autres ingrédients a mixer, si
nécessaire, assurez-vous que le couvercle a suffisamment refroidi aprés la
cuisson.

« Vérifiez toujours la température des aliments sur le dos de votre main avant
de nourrir votre enfant.

- Vérifiez toujours la consistance des aliments pour jeunes enfants. Assurez-
vous que la nourriture ne contient pas de morceaux.

« N'utilisez jamais d’eau de javel ou de produits a base de chlore, méme dilué,
sur la surface de vos ustensiles : ils sont trés corrosifs pour I'acier inoxydable.

« Conservez toujours le manuel d'instructions dans un endroit sdr.

« Compte tenu de la diversité des normes en vigueur, si I'appareil est utilisé dans un autre
pays que celui de I'achat, le faire vérifier par un centre de service agréé.

« L'appareil n'est pas congu pour hacher des ingrédients durs tels que les glacons et les
morceaux de sucre.

- N'utilisez jamais la fonction de cuisson a la vapeur sans eau (un message d’erreur E1
apparait s'il n'y a plus d’eau dans le réservoir).

- Veillez a ne pas remplir le réservoir au-dela de la capacité maximale (250 ml).

- Lorsque vous cuisez des ingrédients a la vapeur, veillez a ne pas trop remplir le bol (voir
niveau max).

« Lorsque vous mixez des ingrédients, ne dépassez pas le niveau maximal indiqué sur le bol

+ N'insérez aucun objet dans le réservoir d'eau

« Un détartrage régulier permet d'éviter d’'endommager l'appareil.

« Pour tout probléme, contacter votre service aprés-vente ou I'adresse internet : groupeseb.com

Protection de I'environnement
- Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour ou
vous envisagez de remplacer votre appareil, n'oubliez pas de penser a la contribution que
vous pouvez apporter a la protection de I'environnement.
« Les Centres de Services agréés vous reprendront vos appareils usagés afin de
ﬁ procéder a leur destruction dans le respect des regles de I'environnement.

Participons a la protection de I'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.
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DESCRIPTION

A - Couvercle H - Spatule

B - Couvercle des pots en céramique 1= Bouton fonction Réchauffage

C - Pots en céramique J - Bouton fonction Cuisson vapeur

D - Panier vapeur K- Bouton fonction Décongélation

E- Lames L- Timer

F - Bol (Se positionne au choix avec M - Touches de réglages + / -
poignée a droite ou a gauche) N - Touche Start/Stop

G - Base/Réservoir d’eau

UTILISATION

Le robot cuiseur Yummy Gourmet 4 en 1 vous offre des fonctions pratiques
pour réaliser des repas sains pour vos enfants deés leur plus jeune age!
Confectionnez pour les plus petits des recettes variées pratiques a
conserver ou emporter partout grace aux petits pots en céramique fournis
avec votre appareil.

Yummy Gou/r\met vous propose différents modes de préparation : cuisson

a la vapeur xty, mixage des ingrédients grace au mixeur, réchauffage % et
décongélation de »}K« vos préparations en un seul geste.

Attention : Cet appareil n'est PAS destiné aux usages suivants :
- Cuisson d'ingrédients crus surgelés
Cuisson d'ingrédients précédemment mixés sans pot de conservation
Cuisson des mémes ingrédients pendant plus de 30 minutes
Cuisson de riz et pates
Chauffage ou réchauffage de liquides, tels que soupes, sauces ou eau
Maintien de nourriture au chaud pendant plusieurs heures
Hachage d'ingrédients durs tels que des glacons ou des morceaux de sucre ou
des ingrédients collants tels que du fromage

Avant la premiére utilisation

- Retirez I'appareil de I'emballage.
Retirez le film de protection de I'écran.
Déverrouillez et soulevez le couvercle (A)
Passer une éponge non-abrasive humidifiée pour nettoyer le couvercle (A)
Lavez toutes les pieces amovibles (bol (F), panier (D), pots en céramique (C),
couvercle en silicone (B), les lames (E)) a I'eau tiéde avec du liquide vaisselle,
rincez et séchez.

. . ~
Note : Il est recommandé d'effectuer un cycle de cuisson vapeur s avec le

bol (F) vide avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois.
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1. Mode cuisson ™,

Attention : vérifiez toujours la température des aliments cuisinés sur une
partie sensible de la peau pour vous assurer qu'ils soient sans danger pour
votre bébé.

N'utilisez pas d'assaisonnement ou de liquide autre que de I'eau dans le
réservoir (G). Assurez-vous de la présence d'eau dans le réservoir (G) avant la
mise en marche.

Note : votre produit Yummy Gourmet a une capacité utile du bol optimale
pour des recettes de grande quantité (le surplus de préparation aprés
mixage pouvant étre stocké dans les boites céramique). Dans le cas d’'une
utilisation avec des recettes de moindre quantités, nous recommandons,
a la fin du cycle de cuisson et avant la phase de mixage , d'évacuer l'eau
qui se trouve dans le fond du bol ; ceci pour permettre une préparation
optimale en consistance.

i 2509 de butternut . )
Purée de 20 min de Mixer pendant 30s
butternut 80g de pommes cuisson amin
de terre
2009 de courgettes
Purée d
coul:rieetteeau 120g de pommes 20 min de Mixer pendant 30s
9 de terre cuisson a Tmin
poulet
|
250 ml d'eau 30g de poulet
Purée de dans Iéalégzervow 130g de haricots verts 20 min de Mixer pendant 30s

légumes verts 270g de petits pois cuisson amin

300g de pommes

Purée type de terre 25min de Mixer pendant 30s
parmentier cuisson a Imin
50g de boeuf haché
Compote 150g de poires 10 min de Mixer pendant 30s

banane poire 2509 de bananes cuisson almin

1.1. Cuisson a la vapeur avec mixage

- Brancher l'appareil. (fig 1)

- Tournez le bol (F) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour déverrouiller
et enlever le bol de sa base. (G) (fig 2)

- Ouvrez le réservoir d'eau (G) en tournant son couvercle dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre puis soulever. (fig 3)

- Remplissez le réservoir d'eau (G). Attention, ne pas remplir au-dela du niveau
maximum indiqué sur le réservoir (matérialisé avec le repere MAX). (fig4-5)



- Replacez le couvercle du réservoir d'eau dans le sens des aiguilles d'une montre
(fig 6) ; si ce couvercle est absent ou mal placé, un message d’erreur « E2 » apparait
sur |'écran.

- Déverrouillez et enlever le couvercle du bol (fig 7)

- Placez les lames (E) dans le bol (F) du robot. (fig 8)

- Disposez les ingrédients dans le bol (F) en respectant le repere MAX (matérialisé
avec un repére MAX). (fig 9)

- Placez le couvercle (A) sur le bol (F) puis tourner dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller. (fig 10)

- Placez le bol (F) sur la base (G) et verrouiller le bol en le tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqu'a entendre le signal sonore (BIP). (fig 11)

- Sélectionnez le programme STEAM en appuyant sur l'icone i, (fig 12)

- Par défaut, le temps de cuisson est de 20 min. Vous pouvez ajuster le temps de
cuisson en appuyant sur le bouton + et -, en allant d'1 minute a 25 minutes.

- Appuyez sur le bouton START/STOP pour lancer le programme. (fig 13)

- Attention durant le cycle, des gouttelettes d’eau briilantes peuvent sortir de
la buse vapeur.

Note : Vous pouvez mettre le cycle en pause a tout moment pour vérifier I'avancement
de la cuisson en appuyant sur le bouton START/STOP ou en ouvrant le couvercle (A).

Attention, attendez 1 minute avant d'ouvrir le couvercle (A) pour éviter le risque
de brdlure. Le produit garde en mémoire pendant 2 minutes le cycle en cours, afin de
reprendre le cycle la ou il a été interrompu. Au-dela de 2 minutes apres l'interruption,
le cycle en cours sera annulé.

- Ala fin du programme, un signal sonore retentit.

- Attendez 1 minute avant de mixer votre préparation.

- Pour mixer, placez le corps du mixeur sur le couvercle du bol (A) et branchez le.
(fig 15 - 15a)

- Appuyez sur le bouton marche/arrét du mixeur pour mixer jusqu’a obtenir la
texture désirée. (fig 16 - 17).

Attention : Apres avoir terminé de mixer, vérifiez toujours la texture de la
préparation qui doit étre bien lisse afin d'éviter tout risque d'étouffement par
I'enfant. Si la texture n'est pas assez lisse, recommencer les étapes de mixage.

- Réservez votre préparation dans les petits pots en céramique (C) et servez la
préparation restante dans un bol approprié. (fig 20).

Note : Attendez environ 5 minutes que l'unité ait refroidi a la température
de la piéce, puis videz le réservoir de I'eau restante. Pour vider ou nettoyer le
réservoir d'eau, reportez-vous au chapitre « Nettoyage et détartrage ».

Attention : la vapeur ou I'eau chaude peut vous briler les doigts. Ne touchez
pas les parties chaudes de l'appareil, ni la vapeur qui s'échappe de sa partie
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supérieure afin d'éviter toute bralure. Veillez a ce que les enfants respectent
également cette mesure de précaution.

Si des ingrédients restent collés aux lames, débranchez I'appareil et retirez les
résidus avec la spatule fournie avec le produit.

1.2. Cuisson a la vapeur sans mixage
- Branchez I'appareil. (fig 1)
- Tournezle bol (F) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour déverrouiller
et enlever le bol de sa base (G). (fig 2)
- Ouvrez le réservoir deau (G) en tournant son couvercle dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre puis soulever. (fig 3)
- Remplissez le réservoir d'eau (G). Attention, ne pas remplir au-dela du niveau
maximum indiqué sur le réservoir (matérialisé avec le repere MAX). (fig 4 - 5)
- Replacez le couvercle du réservoir d'eau dans le sens des aiguilles d'une montre.
(fig 6)
- Déverrouillez et enlever le couvercle du bol (fig 7)
- Insérez le panier vapeur (D) dans le bol (F).
- Disposez les ingrédients dans le panier vapeur (D) en respectant les quantités MAX
du tableau ci-dessus.
- Placez le couvercle (A) sur le bol (F) puis tourner dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller.
- Placez le bol (F) sur la base (G) et verrouillez le bol (F) en le tournant dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a entendre le signal sonore (BIP). (fig 11)
o A o
- Sélectionnez le programme STEAM en appuyant sur l'icone . x5 (fig 12)
- Par défaut, le temps de cuisson est de 20 min. Vous pouvez ajuster le temps de
cuisson en appuyant sur le bouton + et -, en allant d'1 minute a 25 minutes.
- Appuyez sur le bouton START/STOP pour lancer le programme. (fig 13)
- Attention durant le cycle, des gouttelettes d’eau brilantes peuvent sortir de
la buse vapeur.
Note :Vous pouvezmettre le cycle en pause a tout moment pour vérifier I'avancement
de la cuisson en appuyant sur le bouton START/STOP ou en ouvrant le couvercle (A).
Attention, attendez 1 minute avant d’ouvrir le couvercle (A) pour éviter le risque
de brdlure. Le produit garde en mémoire pendant 2 minutes le cycle en cours, afin de
reprendre le cycle la ou il a été interrompu. Au-dela de 2 minutes aprés l'interruption,
le cycle en cours sera annulé.
- Ala fin du programme, un signal sonore retentit.

Note : Attendez que I'unité ait refroidi a la température de la piéce, puis
videz le réservoir de I'eau restante. Pour vider ou nettoyer le réservoir d'eau,
reportez-vous au chapitre « Nettoyage et détartrage ».

(]



Attention : la vapeur ou I'eau chaude peut vous braler les doigts. Ne
touchez pas les parties chaudes de I'appareil, ni la vapeur qui séchappe de
sa partie supérieure afin d'éviter toute bralure. Veillez a ce que les enfants
respectent également cette mesure de précaution.

2. Mode Réchauffage 2

Note : Attendez que I'unité ait refroidi a la température de la piece, puis
videz le réservoir de I'eau restante. Pour vider ou nettoyer le réservoir d'eau,
reportez-vous au chapitre « Nettoyage et détartrage ».

Attention : la vapeur ou I'eau chaude peut vous brdler les doigts. Ne
touchez pas les parties chaudes de I'appareil, ni la vapeur qui s'échappe de
sa partie supérieure afin d'éviter toute bralure. Veillez a ce que les enfants

A utiliser uniquement avec les pots en céramique fournis

Branchez l'appareil (fig 21).

Tournezle bol (F) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour déverrouiller
et enlever le bol (F) de sa base (G). (fig 22)

Ouvrez le réservoir d’eau (G) en tournant son couvercle dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre puis soulever. (fig 23)

Remplissez le réservoir d’eau (G). Attention, ne pas remplir au-dela du niveau
maximum indiqué sur le réservoir (matérialisé avec le repére MAX). (fig 24 - 25)
Replacez le couvercle du réservoir d'eau dans le sens des aiguilles d'une montre (fig 26).
Déverrouillez et enlever le couvercle du bol (fig 27).

Ajoutez la préparation cuite a réchauffer dans 1 ou 2 petits pots en céramique (C)
fournis (selon votre convenance) (fig 28)

Fermez les pots avec leur couvercle (B) puis placez-les dans le panier vapeur (D)
(fig 29 et 29a)

Placez le panier vapeur contenant les petits pots dans le bol (F) (fig 29b)

Placez le couvercle (A) sur le bol (F) puis tourner dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller. (fig 29¢)

Placez le bol (F) sur la base (G) et verrouiller le bol (F) en le tournant dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu'a entendre le signal sonore (BIP). (fig 30)
Sélectionnez le programme RECHAUFFAGE en appuyant sur l'icbne % (ig 31)
Par défaut, le temps de cuisson est de 6 minutes. Vous pouvez ajuster le temps de
cuisson en appuyant sur le bouton + et -, en allant d'1 minute a 10 minutes.

Note : Sélectionnez le temps le plus adapté aux aliments que vous souhaitez réchauffer.
Vous pouvez mettre le cycle en pause a tout moment pour vérifier I'avancement du
réchauffage en appuyant sur le bouton START/STOP ou en ouvrant le couvercle.

@
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Attention : attendez 1 minute avant d’ouvrir le couvercle (A) pour éviter le
risque de brdlure. Le produit garde en mémoire pendant 2 minutes le cycle en
cours, afin de reprendre le cycle la ou il a été interrompu. Au-dela de 2 minutes
apres l'interruption, le cycle en cours sera annulé.

Appuyez sur le bouton START/STOP pour lancer le programme. (fig 32)
Attention durant le cycle, des gouttelettes d’eau briilantes peuvent sortir de
la buse vapeur.

A la fin du programme, un signal sonore retentit.
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respectent également cette mesure de précaution.

1 pot (1x120g) de purée de butternut du réfrigérateur | 250 ml d'eau dans le réservoir d'eau

pendant 4 minutes

2 pots (2x120g) de purée de butternut du réfrigérateur | 250 ml d'eau dans le réservoir d'eau

pendant 6 minutes

3. Mode Décongélation 5§«

A utiliser uniquement avec les pots en céramique fournis

Branchez I'appareil (fig 34).

Tournezle bol (F) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour déverrouiller
et enlever le bol (F) de sa base (G). (fig 35)

Ouvrez le réservoir d’eau (G) en tournant son couvercle dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre puis soulever. (fig 36)

Remplissez le réservoir d'eau. Attention, ne pas remplir au-dela du niveau
maximum indiqué sur le réservoir (matérialisé avec le repére MAX). (fig 37 - 38)
Replacez le couvercle du réservoir d’'eau suivant la figure (a conf) dans le sens des
aiguilles d'une montre. (fig 39)

Déverrouillez et enlever le couvercle du bol. (fig 40)

Ajoutez la préparation congelée dans 1 ou 2 petits pots en céramique (C) fournis
(selon votre convenance)

Fermez les pots avec leur couvercle (B) puis placez-les dans le panier vapeur (D)
(ig 41 -41a)

Placez le panier vapeur contenant les petits pots dans le bol (F) (fig 41b)

Placez le couvercle (A) sur le bol (F) puis tourner dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller. (fig 42)

Placez le bol (F) sur la base (G) et verrouiller le bol (F) en le tournant dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu'a entendre le signal sonore (BIP). (fig 43)
Sélectionnez le programme DECONGELATION en appuyant sur l'icone »}K« (fig 44)
Par défaut, le temps de décongélation est de 15 minutes. Vous pouvez ajuster le
temps de cuisson en appuyant sur le bouton + et -, en allant d'1 minute a 30 minutes.

Note :Sélectionnezletempsleplusadaptéauxalimentsquevoussouhaitezdécongeler.
Vous pouvez mettre le cycle en pause a tout moment pour vérifier 'avancement de
la décongélation en appuyant sur le bouton START/STOP ou en ouvrant le couvercle.

()
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A Attention, attendez 1 minute avant d’ouvrir le couvercle pour éviter le risque de
brilure. Le produit garde en mémoire pendant 2 minutes le cycle en cours, afin de
reprendre le cycle la ou il a été interrompu. Au-dela de 2 minutes apres l'interruption,
le cycle en cours sera annulé.

- Appuyer sur le bouton START/STOP pour lancer le programme. (fig 45)

- Attention durant le cycle, des gouttelettes d’eau briilantes peuvent sortir de

la buse vapeur.
- Ala fin du programme, un signal sonore retentit.

Attention : la vapeur ou I'eau chaude peut vous brdler les doigts.

Ne touchez pas les parties chaudes de I'appareil, ni la vapeur qui séchappe
de sa partie supérieure afin d’éviter toute bralure. Veillez a ce que les
enfants respectent également cette mesure de précaution.

1 pot (1x120 g) de purée de butternut congelée | 250 ml d’eau dans le réservoir d'eau | pendant 15 minutes

2 pots (2X120 g) de purée de butternut congelée | 250 ml d’eau dans le réservoir d'eau | pendant 20 minutes

4. Mode mixage

- Tournezlebol (F) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour déverrouiller
et enlever le bol (F) de sa base (G). (fig 47)

- Déverrouillez et enlever le couvercle du bol. (fig 48)

- Placez les lames (E) dans le bol (F) du robot. (fig 49)

- Disposez les ingrédients dans le bol (F) en respectant le repere MAX (matérialisé
avec un repére MAX). (fig 50)

- Placez le couvercle (A) sur le bol (F) puis tourner dans le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller. (fig 51)

- Branchez le mixeur. (fig 52)

- Placez le corps du mixeur sur le couvercle (A) du bol (fig 53).

- Appuyez sur le bouton marche/arrét du mixeur pour mixer jusqu'a obtenir la
texture désirée. (fig 54 - 55).

100 g oignon pendant 6 impulsions x 1s
200 g amandes mixer pendant 30s a vitesse 2 du mixeur
20 g de persil mixer pendant 5s a vitesse 2 du mixeur

NETTOYAGE/DETARTRAGE|

1. Nettoyer I'appareil
- Aprés chaque utilisation, débranchez I'appareil. (fig 56)
- Laissez refroidir complétement avant le nettoyage.
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- Vérifiez que l'appareil a suffisamment refroidi avant de vider le bol (F) et le
réservoir d’eau (G).

- Lavez toutes les pieéces amovibles a I'eau tiede avec du liquide vaisselle, rincez et
séchez. (fig 57)

Attention : maniez les lames avec précaution. Risque de coupure. (fig 58)

- Retirez le joint du couvercle du bol puis nettoyez le a I'eau tiede avec du liquide
vaisselle, rincez et séchez pour éviter la stagnation d’eau qui peut ruisseler dans
la nourriture. (fig 59)

- N'immergez pas la base électrique (G) ou le couvercle (A) du bol. (fig 60)

- Ne rincez pas la base électrique (G) ou le couvercle du bol (A) directement sous le
robinet. (fig 60)

- Vous pouvez mettre au lave-vaisselle tous les éléments sauf la base électrique (G)
et le couvercle du bol (A).

- Nutilisez jamais de produits nettoyants abrasifs.

- Les colorants alimentaires peuvent décolorer les composants. (fig 66a-66b-66¢)

2. Détartrer I'appareil
Pour un fonctionnement optimal de votre appareil, détartrez-le toutes les 8
utilisations. Pour cela :

- Retirez le bol (F) de la base (G).

— Quvrez le réservoir d’eau (G) en retirant son couvercle. (fig 61)

- Versez dans le réservoir d’eau 175 ml d’eau. (fig 62)

- Ajoutez 75 ml de vinaigre blanc. (fig 63)

- Laissez agir a froid pendant une nuit. (fig 64)

- Videz le réservoir contenant I'eau et le vinaigre (fig 65 - 66)

- Rincez I'intérieur du réservoir a eau plusieurs fois avec de I'eau tiede.

- Si les dépots de calcaire ne sont pas complétement éliminés, répétez les

étapes précédentes décrites dans ce chapitre.
- N'utilisez jamais de produits nettoyants abrasifs.

ABLEAU DE LOCALISATION DES PANNES

Probleme Raison

Solution

L'appareil ne fonctionne pas. L'appareil n'est pas Vérifiez que 'appareil est
correctement branché. Le bol correctement branché. Verrouiller
ou le couvercle du bol ne sont | correctement le couvercle du bol

pas correctement verrouillés et le bol sur sa base

L'appareil ne chauffe pas. Vous n'avez pas appuyé sur la Appuyez sur la touche START/

touche START/STOP STOP
Le réservoir d'eau n'est pas Remplissez le réservoir d'eau
rempli. jusqu'au MAX

De la vapeur séchappe entre le | Le couvercle n'est pas bien en
couvercle et le produit place

Vérifiez que le couvercle et
le joint du couvercle sont
correctement mis.




M ONLINE STOR

Les aliments ne sont pas cuits.

Il n'y a pas d’eau ou pas assez
d'eau dans le réservoir. ou le
temps de cuisson lancé est trop
faible

Avant et pendant la cuisson,
vérifiez le niveau d’eau du
réservoir.

S'il n’y a plus d'eau pendant la
cuisson, I'appareil ne produit
plus de vapeur et ne cuira pas
les aliments. Augmentez le
temps de cuisson.

Mes aliments ne sont pas
décongelés apres un cycle de
décongélation

Trop d’aliment a décongelé ou
si le temps de décongélation est
insuffisant

Relancer un cycle de
décongélation.

Affichage E1 sur le panneau
de commande + led rouge
clignotante

Il n'y a pas assez d'eau dans
le réservoir

Remplir le réservoir d'eau
aprés 1 minute pour éviter un
jet de vapeur et une bralure
potentielle «.

Affichage E2 sur le panneau de
commande

Le couvercle du réservoir est
non présent ou mal verrouillé

Fermez correctement le
couvercle

De I'eau s'écoule du socle

Fuite au niveau de I'élément
chauffant

Emmenez le produit dans un
centre de service agréé

Les aliments cuisent moins
rapidement qu'avant

L'élément chauffant est entartré

Procédez au détartrage de
I'élément chauffant (voir
paragraphe « nettoyage/
détartrage »)

Une odeur désagréable se
dégage du réservoir d’eau lors
des premiéres utilisations

Vous n‘avez pas prélavé le
réservoir d'eau avant I'utilisation

Reportez-vous au chapitre

« nettoyage/détartrage » pour
nettoyer le réservoir d'eau,
puis lancez un cycle de cuisson
vapeur avec un bol vide

Les aliments ne chauffent
pas de facon complétement
homogéne

Les morceaux dans le bol sont
trop gros

Coupez les aliments en plus
petits morceaux (cubes d'1 cm
maximum)

Le pot de conservation fuit
pendant le réchauffage/la
décongélation

Le couvercle du pot de
conservation n'est pas fermé
correctement

Avant de placer le pot de
conservation dans le bol pour le
réchauffage/ la décongélation,
assurez-vous que le couvercle
soit correctement fermé

Des points blancs apparaissent
sur le réservoir d'eau, son
couvercle, le bol, son couvercle

Ces pieces présentent des
dépots de calcaire

Ce phénomene est normal.
Eliminez régulierement le
calcaire. Nettoyez le couvercle
du réservoir d'eau, le bol et

son couvercle avec un chiffon
humide. Détartrez le réservoir
d'eau. Reportez-vous a la
section « nettoyage/détartrage »

Les surfaces en contact avec les
aliments sont décolorées

Il est possible que les aliments
décolorent les piéces avec
lesquelles ils sont en contact

Ce phénomene est normal.
Toutes les pieces peuvent étre
utilisées sans danger et n‘altérent
en rien les aliments cuits

Vb
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RECOMENDACIONES IMPORTANTES

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lee estas instrucciones detenidamente y guardalas en un lugar seguro.

- Este aparato puede ser utilizado por personas que carecen de experiencia
o conocimientos, o con su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida,
siempre que hayan sido formados para utilizar el aparato de forma
segura, estén supervisados y comprendan los riesgos que conlleva.

+No debera permitirse que los nifos jueguen con el aparato.

« Este aparato puede ser utilizado por ninos a partir de 8 anos siempre
que hayan sido formados para utilizar el aparato de forma segura,
estén supervisados y comprendan los riesgos que conlleva. No deberd
permitirse que los nifos jueguen con el aparato. Los ninos no deben
realizar la limpieza y mantenimiento del aparato, a menos que tengan 8
anos o mas y estén supervisados. Mantén el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifos menores de 8 afnos.

- Este aparato no debe ser usado por personas (esto incluye nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o sin experiencia
o conocimientos, salvo que estén bajo supervision o que reciban
instrucciones relacionadas con el uso del aparato por otra persona
responsable de su seguridad.

+ Deberd vigilarse a los nifios para garantizar que no juegan con el aparato.

+Si se dana el cable eléctrico, deberd sustituirlo el fabricante, su servicio
postventa o una persona con una cualificacion similar con el fin de evitar
peligros.

«Mantén el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios menores de
8 anos.

- Este aparato se puede utilizar a una altitud de hasta 2000 m.

« Este aparato puede ser utilizado por nifios de ocho afos o mas y por
personas con su capacidad fisica, psiquica o sensorial reducida, o falta
de experiencia o conocimientos, siempre que estén debidamente
supervisados o se les hayan dado instrucciones sobre coémo utilizar el
aparato de forma segura y comprendan los riesgos que conlleva. No
debera permitirse que los ninos jueguen con el aparato. Los nifos no
deben realizar la limpieza y mantenimiento del aparato sin supervision.

« Este aparato ha sido disefiado solo para uso doméstico.



+No esta disefiado para utilizarse en los siguientes casos, los cuales no
estan cubiertos por la garantia:

- areas de descanso para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo

- en granjas

- Uso por parte de los clientes en hoteles, moteles y otros entornos

- Comprueba que el voltaje del suministro eléctrico se corresponde con el
indicado en el aparato (p. €]. corriente alterna).

« No coloques el aparato cerca de una fuente de calor o sobre una placa
caliente ya que puede causar dafos graves.

+ No utilices cables alargadores. Si decides emplear un cable alargador
por tu cuenta y riesgo, utiliza Unicamente uno que esté en buen estado,
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residenciales.

en hostales o habitaciones de huéspedes

Ten cuidado al verter liquidos calientes en el robot de cocina o la
batidora, ya que existe el riesgo de que se expulsen del aparato debido a
una ebullicién repentina.

Desconecta siempre el aparato del suministro eléctrico cuando vayas a
dejarlo desatendido, asi como antes de instalar, desmontar o proceder a su
limpieza. Si aparece este simbolo en el aparato, significa "Precaucion:
Las superficies accesibles pueden estar calientes cuando el aparato esta en
funcionamiento. No toques las superficies calientes del aparato”.

Para tu seguridad, este aparato cumple con todas las normas vy
regulaciones aplicables (directivas sobre aparatos de baja tension,
compatibilidad electromagnética, materiales en contacto con alimentos,
medioambiente, etc.).

No sumerjas nunca el aparato en agua.

Utiliza un pafo humedo o una esponja con jaboén liquido lavavajillas para
limpiar los accesorios y las piezas en contacto con los alimentos. Aclara
con un pano humedo o una esponja. Seca los accesorios y las piezas en
contacto con los alimentos con un pafo seco.

Precaucion: La superficie de la resistencia guarda el calor después de su
uso.

Puedes quemarte si tocas las superficies calientes, el agua caliente, el
vapor o la comida del aparato.

No toques el aparato cuando esté produciendo vapor y usa guantes
protectores para quitar la tapa y el accesorio de vapor.

El uso de un microondas para calentar los alimentos que se colocan en los
recipientes de almacenaje puede afectar a su valor nutricional y provocar
un calentamiento desigual. Mezcla siempre los alimentos calentados
para garantizar una distribucion uniforme del calor y comprueba la
temperatura antes de servir.
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tenga un enchufe con toma de tierra y que sea compatible con la
potencia del aparato.

+ No coloques el aparato cerca de paredes o armarios, ya que el vapor
producido podria producir dafos.

« Los tiempos de coccidn son solo orientativos.

+ No dejes el cable colgando.

« Enchufa siempre el aparato a una toma de tierra.

« Coloca el aparato en una superficie de trabajo plana y estable, lejos de
salpicaduras de agua.

- No desenchufes el aparato tirando del cable eléctrico.

Ten cuidado al mover el aparato para no derramar liquidos.

+ No uses el aparato si:

- el aparato o el cable eléctrico estan dafados.

- el aparato se ha caido, muestra danos visibles o no funciona
correctamente.

En estos casos, el aparato debe enviarse al servicio técnico local.

« No desmontes nunca el aparato por tu cuenta.

« La responsabilidad del fabricante y la garantia no seran vélidas en
casos de uso profesional, uso inadecuado o uso que no cumpla las
instrucciones de funcionamiento.

« Para evitar cualquier riesgo de accidente debido al reinicio inesperado
del dispositivo de prevencion de sobrecalentamiento, no conectes este
aparato a un dispositivo de conexion externo (p. ej., un temporizador)
0 a un circuito que el proveedor de electricidad corte periédicamente.

« Cuando el proceso de coccion al vapor haya terminado, seguira saliendo
vapor caliente por la salida de vapor de la tapa del recipiente durante
un tiempo.

+ No coloques el aparato sobre una placa caliente o una cocina caliente ni
cerca de ellas.
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« No utilices nunca el recipiente ni ninguna otra parte del aparato en el
microondas, ya que las piezas metalicas no son adecuadas para este uso,
excepto los dos recipientes de ceramica y las tapas suministrados.

+ Nunca calientes los recipientes de ceramica u otros accesorios el horno

+ No esterilices nunca el recipiente ni ninguna otra pieza del aparato en un
esterilizador, ya que las piezas metalicas no son adecuadas para este uso.

« Deja que el aparato se enfrie durante un minuto antes de cocinar otra
tanda de ingredientes.

« Antes de abrir la tapa y afadir otros ingredientes para triturarlos, si es
necesario, asegurate de que la tapa se ha enfriado lo suficiente después
de cocinar.

« Antes de alimentar a nifios, comprueba siempre la temperatura de los
alimentos en el dorso de la mano.

« Comprueba siempre la consistencia de los alimentos para los nifos
pequenos. Asegurate de que no haya trozos grandes en la comida.

« Nunca uses lejia ni productos a base de cloro en la superficie de sus
utensilios, ni siquiera diluidos. Son extremadamente corrosivos cuando
entran en contacto con acero inoxidable.

« Guarda el manual de instrucciones en un lugar seguro. No lo tires.

« Teniendo en cuenta las diversas normas vigentes, si el aparato se utiliza en un pais distinto al
pais en el que se ha adquirido, deberd ser revisado por un servicio técnico oficial.

« El aparato no estd disefiado para picar ingredientes duros como cubitos de hielo o terrones
de azucar.

« No utilices nunca la funcién de vapor sin agua (si no hay agua en el depésito de agua, aparecera
el mensaje de error E1).

« Asegurate de no llenar el depésito de agua por encima de su capacidad maxima (250 ml).

« Cuando cocines ingredientes al vapor, ten cuidado de no llenar en exceso el recipiente
(consulta el nivel maximo).

« Al triturar ingredientes, no superes el nivel maximo indicado en el recipiente.

« No introduzcas ninguin objeto en el depdsito de agua.

« La descalcificacién periddica evita dafos en el aparato.

- Si tienes algun problema, consulta al servicio postventa o el sitio web groupeseb.com.

Proteccion del medioambiente

- Este aparato se ha disefiado para durar muchos afos. Sin embargo, si piensas sustituir el
aparato, te recomendamos que consideres cémo proteger el medio ambiente.

« El servicio técnico oficial acepa aparatos usados y los desecha de forma respetuosa con el
medio ambiente.

iPiensa en el medioambiente!
@ Elaparato incluye numerosos materiales recuperables o reciclables.
< Déjalo en un punto de recogida para su procesamiento.
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DESCRIPCION

A - Tapa G - Base/Depésito de agua

B - Tapas para recipientes de ceramica H - Espdtula

C - Recipientes de ceramica I - Botdn de funcion Recalentar
D - Cesto de coccion al vapor J - Botdn de funcién Vapor

E- Cuchillas K - Botdn de funcion Descongelar
F - Recipiente (elige la posicion L- Temporizador

deseada con el asa aladerechaoa M - Botones de ajuste +/-

la izquierda) N - Boton Start/Stop (inicio/stop)

Uso|

El robot de cocina 4 en 1 Yummy Gourmet incluye practicas funciones, lo
que significa que puedes preparar comidas saludables para sus hijos desde
muy temprana edad. Prepara sencillas recetas para que tus pequenos

las tomen en casa o para llevar contigo en los pequefos recipientes de
ceramica que se suministran con el aparato.

Con Yummy Gourmet, puedes elegir entre una serie de métodos de

preparacion: cocinar al vapor x, triturar ingredientes con el robot,
recalentan”sy descongelar% alimentos con un solo aparato.

Precaucion: Este aparato NO esta disefiado para los siguientes usos:

- Cocinar ingredientes crudos congelados

- Cocinar ingredientes previamente triturados sin un recipiente de almacenaje

- Cocinar los mismos ingredientes durante mas de 30 minutos

- Preparar arroz y pasta

- Calentar o recalentar liquidos, como sopas, salsas 0 agua

- Mantener los alimentos calientes durante varias horas

- Picaringredientes duros como cubitos de hielo o terrones de azlcar, oingredientes
pegajosos como el queso

Antes de la primera utilizacion

- Saca el aparato del embalaje.

- Retira el plastico protector de la pantalla.

- Desbloquea y levanta la tapa (A).

- Utiliza una esponja himeda no abrasiva para limpiar la tapa (A).

- Lava todas las piezas desmontables [recipiente (F), cesto (D), recipientes de
ceramica (C), tapas de silicona (B), cuchillas (E)] en agua templada con detergente
liquido, enjuagalas y sécalas.

o

Ten en cuenta lo siguiente: Recomendamos efectuar un ciclo de vapory
con el recipiente vacio (F) antes de cocinar con el aparato por primera vez.
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1. Método de coccion
Precaucion: Comprueba siempre la temperatura de los alimentos cocinados en
una parte sensible de tu piel para asegurarte de que son seguros para el bebé.

No utilices ningun condimento o liquido que no sea agua en el depésito de
agua (G). Comprueba que hay agua en el depdsito (G) antes de empezar.
Nota: La capacidad del recipiente de tu Yummy Gourmet es ideal para
cocinar por tandas (cualquier cosa que quede después de triturar se puede
guardar en recipientes de almacenaje).

Para garantizar una consistencia éptima con cantidades mas pequenas,
vacia el agua de la parte inferior del recipiente una vez finalizado el ciclo de
coccion y antes de triturar.
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Puré de 250 g de calabaza 50 minutos de Tritura durante
calabaza 80ad coccion 30 segyndos al
g de patatas minuto
200 g de calabacin
Puré de 20 minutos de Tritura durante
calabaciny 120 g de patatas coccién 30 segundos a1
pollo minuto
30 g de pollo
250 ml de agua :
Puré de en el depésito 130 g de judias 20 min de Tritura durante
verduras de agua coccion 30 segyndos al
270 g de guisantes minuto
300 g de patatas 25 min de Tritura durante
Pastel de carne coccién 30 segundosa 1
50 g de ternera picada minuto
Compota de 150 g de peras 10 min de Tritura durante
peray platano 250 g de pl3 coccion 30segundosa 1
g de platano minuto

1.1. Cocer al vapor y triturar

- Enchufa el aparato. (fig. 1)

- Giraelrecipiente (F) en sentido contrario al de las agujas del reloj para desbloquearlo
y sacarlo de la base. (G) (fig. 2)

- Abre el depdsito de agua (G) girando la tapa en el sentido contrario al de las agujas
del reloj y, a continuacion, levantandola. (fig. 3)

- Llena el depésito de agua (G). No lo llenes por encima del nivel méximo indicado
en el depoésito de agua (marca MAX). (fig. 4y 5)

- Vuelve a colocar la tapa del depdsito de agua girandola en el sentido de las agujas
del reloj (fig. 6). Si falta esta tapa o no esté colocada correctamente, aparecera un
mensaje de error "E2" en la pantalla.
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- Suelta la tapa y retirala del recipiente. (fig. 7)

- Coloca las cuchillas (E) en el recipiente (F) del Yummy Gourmet 4 en 1. (fig. 8)

- Coloca los ingredientes en el recipiente (F) sin llenarlo por encima del nivel
maximo (marca MAX). (fig. 9)

- Vuelve a colocar la tapa (A) en el recipiente (F) y girala en el sentido de las agujas
del reloj para bloquearla. (fig. 10)

- Coloca el recipiente (F) en la base (G) y bloquéalo girandolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oigas un pitido. (fig. 11)

- Selecciona el programa de VAPOR pulsando el icono i, (fig. 12)

- El tiempo predeterminado de vapor es 20 minutos. Puedes cambiar el tiempo de
coccién pulsando los botones +y -, que van de 1 a 25 minutos.

- Pulsa el botén START/STOP (inicio/stop) para iniciar el programa. (fig. 13)

- Ten cuidado mientras el ciclo estd en marcha, ya que puede salir agua
caliente de la boquilla de vapor. (fig. 14)

Ten cuenta lo siguiente: Puedes poner en pausa el ciclo en cualquier momento
para comprobar el progreso del vapor pulsando el botén START/STOP (inicio/stop) o
abriendo la tapa (A).

A Precaucioén: Espera un minuto antes de abrir la tapa (A) para evitar quemarte. El
aparato recuerda el ciclo actual durante dos minutos, por lo que puedes reanudar el
ciclo donde se detuvo. Después de dos minutos en pausa, el ciclo actual se cancelara.

- Al final del programa, oirds un pitido.

- Espera un minuto antes de triturar los alimentos.

- Para triturar, coloca la pieza de la batidora en la tapa del recipiente (A) y conéctala
(fig. 15 - 15a).

- Pulsa el botén START/STOP (inicio/stop) de la batidora para triturar hasta que
logres la textura deseada. (fig. 16y 17)

_ A Precaucién: Después de triturar, comprueba siempre la textura de los
alimentos; debe ser uniforme para evitar cualquier riesgo de asfixia a tu hijo. Si la
textura no es lo suficientemente uniforme, repite los pasos de triturado.

- Guarda los alimentos que desees conservar en los recipientes de ceramica
pequefios (C) y sirve el resto en un recipiente adecuado. (fig. 20)

Ten en cuenta lo siguiente: Espera unos cinco minutos hasta que el aparato

se enfrie a temperatura ambiente y, a continuacion, vacia el agua restante del
depdsito. Para vaciar o limpiar

el depdsito de agua, consulta el capitulo "Limpieza y descalcificacion”
Precaucion: Puedes quemarte los dedos con el vapor o el agua caliente. No
toques las piezas calientes del aparato ni el vapor que salga de la parte superior
para evitar quemaduras. Asegurate de que los nifios también siguen esta medida
de seguridad.

Si los ingredientes permanecen pegados a las cuchillas, desenchufa el aparato 'y
quitalos con la espatula que se suministra.



1.2. Cocer al vapor sin triturar

Enchufa el aparato. (fig. 1)

Gira el recipiente (F) en sentido contrario al de las agujas del reloj para
desbloquearlo y sacarlo de la base (G). (fig. 2)

Abre el deposito de agua (G) girando la tapa en el sentido contrario al de las
agujas del reloj y, a continuacion, levantandola. (fig. 3)

Llena el depésito de agua (G). No lo llenes por encima del nivel méximo indicado
en el depdsito de agua (marca MAX). (fig. 4y 5)

Vuelve a colocar la tapa del depésito de agua girandola en el sentido de las agujas
del reloj. (fig. 6)

Suelta la tapa y retirala del recipiente. (fig. 7)

Introduce el cesto de coccion al vapor (D) en el recipiente (F).

Coloca los ingredientes en el cesto de coccion al vapor (D) respetando las
cantidades maximas de la tabla anterior.

Vuelve a colocar la tapa (A) en el recipiente (F) y girala en el sentido de las agujas
del reloj para bloquearla. (fig. 10)

Coloca el recipiente (F) en la base (G) y bloquéalo (F) girdndolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oigas un pitido. (fig. 11) N

Selecciona el programa de VAPOR pulsando el icono . (fig. 12)

El tiempo predeterminado de vapor es 20 minutos. Puedes cambiar el tiempo de
coccion pulsando los botones +y -, que van de 1 a 25 minutos.

Pulsa el boton START/STOP (inicio/stop) para iniciar el programa. (fig. 13)

Ten cuidado mientras el ciclo estda en marcha, ya que puede salir agua caliente
de la boquilla de vapor. (fig. 14)

Ten cuenta lo siguiente: Puedes poner en pausa el ciclo en cualquier
momento para comprobar el progreso del vapor pulsando el botén
START/STOP (inicio/stop) o abriendo la tapa (A). Precaucién: Espera un
minuto antes de abrir la tapa (A) para evitar quemarte. El aparato recuerda
el ciclo actual durante dos minutos, por lo que puedes reanudar el ciclo
donde se detuvo. Después de dos minutos en pausa, el ciclo actual
se cancelara.

Al final del programa, oiras un pitido.

Ten en cuenta lo siguiente: Espera hasta que el aparato se haya enfriado a
temperatura ambiente y, a continuacion, vacia el agua restante del depésito.
Para vaciar o limpiar el depésito de agua, consulta el capitulo "Limpieza y

des

calcificacion"

Precaucién: Puedes quemarte los dedos con el vapor o el agua caliente. No

toq
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para evitar quemaduras. Asegurate de que los niflos también siguen esta medida
de seguridad.

2. Modo Recalentar 2},
Solo se debe utilizar con los recipientes de cerdmica incluidos

Enchufa el aparato. (fig. 21)

Gira el recipiente (F) en sentido contrario al de las agujas del reloj para
desbloquearlo y sacarlo de la base (G). (fig. 22)

Abre el deposito de agua (G) girando la tapa en el sentido contrario al de las
agujas del reloj y, a continuacion, levantandola. (fig. 23)

Llena el depésito de agua (G). No lo llenes por encima del nivel méximo indicado
en el deposito de agua (marca MAX). (fig. 24 y 25)

Vuelve a colocar la tapa del depésito de agua girandola en el sentido de las agujas
del reloj (fig. 26).

Suelta la tapa y retirala del recipiente. (fig. 27)

Anade la preparacién cocinada para calentarla a 1 0 2 de los recipientes pequefos
de ceramica (C) suministrados (segun te resulte mas cdémodo) (fig. 28)

Cierra los recipientes con su tapa (B) y, a continuacion, colécalos en el cesto de
coccion al vapor (D) (fig. 29 - 29a)

Coloca el cesto de coccidn al vapor con los recipientes pequefios en el recipiente
(F) (fig 29b)

Vuelve a colocar la tapa (A) en el recipiente (F) y girala en el sentido de las agujas del
reloj para bloquearla. (fig. 29¢)

Coloca el recipiente (F) en la base (G) y bloquéalo (F) girdndolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oigas un pitido. (fig. 30)

Selecciona el programa RECALENTAR pulsando el icono % (fig. 31)

El tiempo predeterminado de vapor es 6 minutos. Puedes cambiar el tiempo de
coccion pulsando los botones +y -, que van de 1 a 10 minutos.

Ten cuenta lo siguiente: Selecciona el tiempo mas adecuado para los alimentos
que deseas recalentar. Puedes poner en pausa el ciclo en cualquier momento para
comprobar el progreso del recalentado pulsando el boton START/STOP (inicio/stop)
o abriendo la tapa.

Precaucion: Espera un minuto antes de abrir la tapa (A) para evitar quemarte. El
aparato recuerda el ciclo actual durante dos minutos, por lo que puedes reanudar
el ciclo donde se detuvo. Después de dos minutos en pausa, el ciclo actual
se cancelara.

Pulsa el boton START/STOP (inicio/stop) para iniciar el programa. (fig. 32)

Ten cuidado mientras el ciclo estda en marcha, ya que puede salir agua
caliente de la boquilla de vapor. (fig. 33)

Al final del programa, oiras un pitido.



Ten en cuenta lo siguiente: Espera hasta que el aparato se haya enfriado a
temperatura ambiente y, a continuacidn, vacia el agua restante del depésito.
Para vaciar o limpiar el depésito de agua, consulta el capitulo "Limpieza 'y
descalcificacién”.

Precaucion: Puedes quemarte los dedos con el vapor o el agua caliente.
No toques las piezas calientes del aparato ni el vapor que salga de la parte
superior para evitar quemaduras. Asegurate de que los nifios también
siguen esta medida de seguridad.

1 recipiente (1 x 120 g) de puré de zanahoria fuera del frigorifico | 250 ml de agua en lavaporera | durante 4 minutos

2 recipientes (2 x 120 g) de puré de zanahoria fuera del frigorifico | 250 ml de agua en la vaporera | durante 6 minutos

3. Modo Descongelar 3
Solo se debe utilizar con los recipientes de cerdmica incluidos
- Enchufa el aparato. (fig. 34)
- Gira el recipiente (F) en sentido contrario al de las agujas del reloj para
desbloquearlo y sacarlo de la base (G). (fig. 35)
- Abre el depdsito de agua (G) girando la tapa en el sentido contrario al de las
agujas del reloj y, a continuacion, levantandola. (fig. 36)
- Llena el depésito de agua. No lo llenes por encima del nivel maximo indicado en
el deposito de agua (marca MAX). (fig. 37 y 38)
- Vuelve a colocar la tapa del depdsito de agua girandola en el sentido de las agujas
del reloj. (fig. 39)
- Suelta la tapa y retirala del recipiente. (fig. 40)
- Afade la preparacion congelada a 1 0 2 de los recipientes pequeios de ceramica (C)
suministrados (segun te resulte mas comodo)
- Cierra los recipientes con su tapa (B) y, a continuacién, coldcalos en el cesto de
coccion al vapor (D) (fig. 41 - 41a)
- Coloca el cesto de coccion al vapor con los recipientes pequefios en el recipiente (F)
(fig 41b)
- Vuelve a colocar la tapa (A) en el recipiente (F) y girala en el sentido de las agujas del
reloj para bloquearla. (fig. 42)
- Coloca el recipiente (F) en la base (G) y bloquéalo (F) girandolo en el sentido de las
agujas del reloj hasta que oigas un pitido. (fig. 43)
- Selecciona el programa DESCONGELAR pulsando el icono »}Ke (fig. 44)
- El tiempo predeterminado de descongelado es 15 minutos. Puedes cambiar el
tiempo de coccién pulsando los botones +y -, que van de 1 a 30 minutos.
Ten cuenta lo siguiente: Selecciona el tiempo més adecuado para los alimentos
que deseas descongelar. Puedes poner en pausa el ciclo en cualquier momento para
comprobar el progreso del descongelado pulsando el botén START/STOP (inicio/stop)
o0 abriendo la tapa.
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A Precaucion: Espera un minuto antes de abrir la tapa para evitar quemarte. El
aparato recuerda el ciclo actual durante dos minutos, por lo que puedes reanudar el
ciclo donde se detuvo. Después de dos minutos en pausa, el ciclo actual se cancelara.
- Pulsa el botén START/STOP (inicio/stop) para iniciar el programa. (fig. 45)
- Ten cuidado mientras el ciclo estda en marcha, ya que puede salir agua
caliente de la boquilla de vapor. (fig. 46)
- Al final del programa, oirds un pitido.

Precaucion: Puedes quemarte los dedos con el vapor o el agua caliente.
No toques las piezas calientes del aparato ni el vapor que salga de la parte
superior para evitar quemaduras. Asegurate de que los nifnos también
siguen esta medida de seguridad.

1 caja (1 x 120 g) de puré de zanahoria congelado | 250 ml de agua en la vaporera durante 15 minutos

2 cajas (2x 120 g) de puré de zanahoria congelado | 250 ml de agua en la vaporera durante 20 minutos

4, Modo Triturar

- Gira el recipiente (F) en sentido contrario al de las agujas del reloj para
desbloquearlo y sacarlo de la base (G). (fig. 47)

- Suelta la tapa y retirala del recipiente (fig. 48)

- Coloca las cuchillas (E) en el recipiente (F) del Yummy Gourmet 4 en 1. (fig. 49)

- Coloca los ingredientes en el recipiente (F) sin llenarlo por encima del nivel
maximo (marca MAX). (fig. 50)

- Vuelve a colocar la tapa (A) en el recipiente (F) y girala en el sentido de las agujas del
reloj para bloquearla. (fig. 51)

- Enchufa la pieza de la batidora. (fig. 52)

- Coloca la pieza de la batidora en la tapa (A) del recipiente (fig. 53).

- Pulsa el botén START/STOP (inicio/stop) de la batidora para triturar hasta que
logres la textura deseada. (fig. 54 y 55)

100 g de cebolla durante 6 pulsos x 1 segundo

200 g de almendra tritura durante 30 segundos en la velocidad 2 de la batidora de mano

20 g de perejil

LIMPIEZA/DESCALCIFICACION

1. Limpieza del aparato
- Después de cada uso, desenchufa el aparato. (fig. 56)
- Deja que se enfrie completamente antes de limpiarlo.
- Comprueba que el aparato se ha enfriado bastante antes de vaciar el recipiente
(F) y el depésito de agua (G).
- Lava todas las piezas desmontables con agua templada y detergente liquido,
enjuagalas y sécalas. (fig. 57)

tritura durante 5 segundos en la velocidad 2 de la batidora de mano




A Precaucion: manipula las cuchillas con cuidado. Hay riesgo de cortes. (fig. 58)

- Retira el precinto de la tapa del recipiente y limpiala con agua templada y
detergente liquido. A continuacién, enjuaga y seca para evitar que gotee agua a

los alimentos. (fig. 59)
- No sumerjas la base eléctrica (G) ni la tapa (A) del recipiente en agua. (fig. 60)

- No enjuagues la base eléctrica (G) ni la tapa del recipiente (A) directamente bajo

el grifo. (fig. 60)

- Puedesmetertodaslas piezas, exceptolabaseeléctrica(G)ylatapadelrecipiente (A)

en el lavavajillas.

- No utilices nunca productos limpiadores abrasivos.

- Los colorantes de la comida pueden manchar los componentes. (fig 66a-66b-66c¢)

2. Descalcificacion del aparato
Para que el aparato funcione de forma 6ptima, elimina los depésitos de cal

cada 8 usos. Para ello:

- Retira el recipiente (F) de la base (G).

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Abre el depdsito de agua (G) quitando la tapa. (fig. 61)

Vierte 175 ml de agua en el depdsito de agua (B). (fig. 64)
Anade 75 ml de vinagre blanco. (fig. 63)

Deja que repose durante la noche. (fig. 64)
Vacia el agua y el vinagre del depésito. (fig. 65 y 66)
Enjuaga el interior del depdsito de agua varias veces con agua templada.
Sino se eliminan por completo los depésitos de cal, repite los pasos anteriores.
No utilices nunca productos limpiadores abrasivos.

Los alimentos no se han
descongelado después de un
ciclo de descongelado.

Hay demasiados alimentos

para descongelar o no se han
descongelado durante el tiempo
suficiente.

Reinicia un ciclo de descongelado.

Aparece E1 en el panel de
control + parpadeo de la luz
roja.

No hay agua suficiente en el
deposito.

Llena el depésito de agua después de
un minuto para evitar que salga vapor y
posibles quemaduras

Aparece E2 en el panel de
control.

La tapa del depésito de agua no esta
colocada o no esta bien bloqueada.

Cierra bien la tapa.

Sale agua de la base.

Hay una fuga en la resistencia.

Lleva el aparato a un servicio técnico
oficial.

La comida tarda més en
cocinarse que antes.

La resistencia esté recubierta de cal.

Descalcifica la resistencia (consulta el
apartado "Limpieza/descalcificacion”).

El depdsito de agua desprende
un olor desagradable cuando
se utiliza por primera vez.

No has limpiado el depésito de agua
antes de utilizarlo por primera vez.

Lee el capitulo "Limpieza y
descalcificacion" para limpiar el depdsito
de aguay, a continuacion, inicia un ciclo
de vapor con un recipiente vacio.

Los alimentos no se han
calentado de manera uniforme.

Los trozos del recipiente son
demasiado grandes.

Corta los alimentos en trozos mas
pequefos
(dados de 1 cm como maximo).

El recipiente de almacenaje
gotea durante el recalentado/
descongelado.

La tapa del recipiente de almacenaje
no estd bien colocada.

Antes de colocar el recipiente de
almacenaje en el recipiente para
recalentar/descongelar, asegUrate de que
la tapa estd bien cerrada.

Han aparecido puntos blancos
en el depdsito de agua o su
tapa, o el recipiente y su tapa.

Estas piezas tienen depositos de cal.

Es algo normal. Elimina los depdsitos
de cal con regularidad. Limpia la tapa
del deposito de agua, el recipiente y su
tapa con un paio himedo. Descalcifica
el depdsito de agua. Lee la seccion
"Limpieza/descalcificacion”.

Problema

Motivo

Soluciéon

El aparato no funciona.

El aparato no esta bien conectado. El
recipiente o la tapa del recipiente no
estan correctamente bloqueados

Comprueba que el aparato estd enchufado
correctamente. Bloquea correctamente el
recipiente y su tapa en la base

Las superficies que entran en
contacto con los alimentos
estan manchadas.

Los alimentos pueden manchar
las piezas con las que entran en
contacto.

Es algo normal. Todas las piezas se pueden
seguir utilizando con seguridad/no
afectard a los alimentos que cocines.

El aparato no se calienta.

No has pulsado el botén START/STOP
(inicio/stop).
El deposito de agua esta vacio.

Pulsa el botén START/STOP (inicio/stop).
Llena el deposito de agua hasta la marca
MAX.

Se escapa el vapor entre la
tapay el aparato.

La tapa no esta bien ajustada.

Comprueba que latapay la junta de la
tapa estan correctamente colocadas.

Los alimentos no estan bien
cocinados.

No hay agua o no hay suficiente agua
en el depdsito de agua o el tiempo
de coccién es demasiado corto.

Antes y durante la coccion, comprueba el
nivel de agua del depdsito de agua.

Sino queda agua durante la coccién, el
aparato ya no producira vapor ni cocinara
los alimentos. Aumenta el tiempo de
coccion.
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RECOMENDACOES IMPORTANTES
INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente estas instru¢oes antes da primeira utilizacao e guarde-as

num local seguro para futuras consultas.

« Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia ou conhecimento,
desde que sejam supervisionadas ou que tenham recebido instrugdes
quanto a utilizacao do aparelho em total sequranca e compreendam os riscos
envolvidos.

« As criancas nao devem brincar com o aparelho.

« Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior
a oito anos, desde que sejam supervisionadas ou que tenham recebido
instrugdes relativamente a utilizacao segura do aparelho e compreendam os
riscos envolvidos. As criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e
amanutencao do aparelho a cargo do utilizador ndo devem ser efetuadas por
criancas, exceto se tiverem idade igual ou superior a oito anos e que sejam
supervisionadas por um adulto. Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de
alimentacao fora do alcance de criangas com menos de oito anos de idade.

- Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontrem
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
nao ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre
a utilizacdo segura do aparelho, por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

« As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o
aparelho.

«Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser substituido pelo
fabricante, por um dos Servicos de Assisténcia Técnica autorizado ou por uma
pessoa com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar qualquer situacao de
perigo para o utilizador.

- Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacao fora do alcance de
criangas com menos de oito anos de idade.

« Este aparelho pode ser utilizado a uma altitude de até 2000 m.

« Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior
a oito anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com pouca experiéncia ou conhecimento, desde que sejam
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devidamente supervisionadas ou tenham recebido instru¢des quanto a
utilizacdo do aparelho em seguranca e compreendam os riscos envolvidos.
As criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengao
a cargo do utilizador nao devem ser efetuadas por criangas sem supervisao.

« Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico.

+ Nao se destina a ser utilizado nos seguintes casos, que nao sao abrangidos
pela garantia:

- zonas de alimentacao reservadas aos funcionarios em lojas, escritérios e
outros espacos profissionais

- em quintas

- por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de carater residencial

- ambientes do tipo alojamento com pequeno-almoco.

« Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes na taca ou no liquidificador, uma
vez que existe o risco de serem ejetados do aparelho devido a uma fervura
subita.

« Desligue sempre o aparelho da corrente se o deixar sem supervisao e antes
de proceder a montagem, desmontagem e limpeza. Se este simbolo
surgir no aparelho, significa "Atencao: As superficies acessiveis podem
estar quentes quando o aparelho estd em funcionamento. Nao toque nas
superficies quentes do aparelho."

« Para sua seguranca, este aparelho cumpre as normas e regulamentos
aplicaveis(diretivasrelativasabaixatensao,compatibilidadeeletromagnética,
materiais em contacto com os alimentos, ambiente, etc.).

+ Nunca mergulhe o aparelho em agua.

« Utilize um pano humido ou uma esponja com detergente liquido para a loica
para limpar os acessorios e as pegas que entram contacto com os alimentos.
Enxague com um pano ou esponja humidos. Seque os acessorios e as pecas
em contacto com os alimentos com um pano seco.

« Atencao: A superficie da placa de aquecimento permanece quente durante
algum tempo apds a utilizacao.

« Pode queimar-se se tocar nas superficies quentes do aparelho, em agua
guente, no vapor ou nos alimentos.

« Nao toque no aparelho quando este estiver a produzir vapor e utilize luvas
de cozinha para remover a tampa e o acessorio de vapor.

« Autilizacao de um micro-ondas para aquecer alimentos colocados nos recipientes
de ceramica fornecidos pode afetar o seu valor nutricional e levar a um
aquecimento desigual. Misture sempre os alimentos aquecidos para garantir
uma distribuicao uniforme do calor e teste a temperatura antes de servir.
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« Certifique-se de que a tensao da sua instalacao elétrica corresponde a tensao
indicada no aparelho (por ex., corrente alternada).

+ Nao coloque o aparelho perto de uma fonte de calor ou sobre uma placa
quente, pois isso pode causar danos graves.

+ Nao utilize uma extensao elétrica. Caso opte por utilizar uma extensao,
certifique-se de que esta se encontra em perfeitas condicbes de
funcionamento, que tem uma ficha com ligacao a terra e que é compativel
com a poténcia do aparelho.

+ Nao coloque o aparelho perto de paredes ou dentro de um armario, pois o
vapor produzido pode causar danos nos materiais.

+ Os tempos de cozedura sao meramente indicativos.

+ Nao deixe o cabo de alimentacao pendurado.

- Ligue sempre o0 aparelho a uma tomada com ligacao a terra.

« Cologue o aparelho sobre uma superficie de trabalho plana e estavel, longe
de salpicos de agua.

+ Nunca desligue o aparelho da corrente puxando pelo cabo de alimentacao.

Tenha cuidado ao deslocar o aparelho para nao derramar liquidos no interior.

+ Nao utilize o aparelho se:

- o aparelho ou o cabo de alimentacao estiver danificado.

- o aparelho tiver caido, tiver danos visiveis ou nao funcionar corretamente.

Nestes casos, o aparelho tem de ser enviado para um dos Servicos de
Assisténcia Técnica autorizado.

+ Nunca desmonte o aparelho pelos seus préprios meios.

« A responsabilidade do fabricante e a garantia nao serao vélidas em caso de
utilizacao profissional, utilizacdo indevida ou utilizagdo que nao cumpra as
instrugdes de utilizacao.

- Para evitar qualquer risco de acidente devido a reinicializagao inesperada
do aparelho por prevencao de sobreaquecimento, nao ligue este aparelho
a um dispositivo de ligacao externo (por exemplo, temporizador) ou a um
circuito que seja cortado regularmente pelo fornecedor de eletricidade.

+Quando o processo de cozedura a vapor terminar, o vapor quente continuara
a sair pela tampa da taga, através da saida de vapor durante algum tempo.

+ Nao coloque o aparelho sobre ou préximo de uma placa elétrica ou de um
fogao quente.

« Nunca utilize a taca ou qualquer outra parte do aparelho num micro-ondas,
uma vez que as pecas metdlicas nao sao adequadas para esta utilizacao,
exceto os dois recipientes de ceramica e tampas fornecidos.

+ Nunca aqueca os recipientes de ceramica ou outros acessérios no forno
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+Nunca esterilize a taca ou qualquer outra peca do aparelho num esterilizador,
uma vez que as pecas metalicas nao sao adequadas para esta utilizacao.

« Deixe o aparelho arrefecer durante um minuto antes de cozinhar outra dose
de ingredientes.

+ Antes de abrir a tampa e adicionar outros ingredientes para triturar, se
necessario, certifique-se de que a tampa arrefeceu o suficiente depois de
cozinhar.

« Verifique sempre a temperatura dos alimentos nas costas da mao antes de
alimentar uma crianca.

- Verifique sempre a consisténcia dos alimentos para criancas pequenas.
Certifique-se de que nao ha grumos nos alimentos.

« Nunca utilize lixivia ou produtos a base de cloro na superficie dos utensilios,
mesmo quando diluidos. Sao extremamente corrosivos quando em contacto
com aco inoxidavel.

« Mantenha o manual de instru¢des num local seguro. Nao o deite fora.

« Tendo em conta a diversidade de normas em vigor, se o aparelho for utilizado num pais diferente
daquele onde foi adquirido, solicite a verificacdo junto de um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

« O aparelho ndo foi concebido para picar alimentos rijos, como cubos de gelo ou pedacos de agucar.

« Nunca utilize a fun¢do de vapor sem agua (é apresentada uma mensagem de erro E1 se néo existir
agua no reservatério de dgua).

« Certifique-se de que ndo enche o reservatorio de agua acima da sua capacidade maxima (250 ml).

+ Quando cozinhar ingredientes a vapor, tenha cuidado para néo encher demasiado a taga (ver nivel
max.).

« Quando estiver a triturar ingredientes, ndo exceda o nivel méximo indicado na taca.

« Ndo introduza quaisquer objetos no reservatério de agua.

« Uma descalcificacao regular evita danos no aparelho.

« Se tiver algum problema, consulte o seu Centro de Contacto do Consumidor ou o website
groupeseb.com.

Protecao do ambiente

- O seu aparelho foi concebido para funcionar durante muitos anos. No entanto, se comecar
a pensar em substituir o seu aparelho, pode pensar em como pode proteger o ambiente.

- Os Servicos de Assisténcia Técnica autorizados irdao devolver os seus aparelhos usados e
elimina-los de forma ecoldgica.

Protecao do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém vérios materiais reutilizaveis ou reciclaveis.
< Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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DESCRICAO

A - Tampa H - Espatula
B- Tampas dos recipientes de ceramica |- Botao dafuncdo de reaquecimento
C - Recipientes de ceramica J - Botao dafuncdo de vapor
D - Cesto de cozedura a vapor K - Botao da funcdo de descongelar
E- Laminas L- Temporizador
F - Taca (escolha a posicao desejada M - Botodes de regulagao +/-
com a pega a direita ou a esquerda) N - Botdao Start/Stop
G - Base/reservatodrio de dgua

UTILIZACAO

O robot de cozinha 4 em 1 Yummy Gourmet inclui funcionalidades praticas,
o que significa que pode fazer refeicdes sauddveis para os seus filhos desde
a mais tenra idade! Prepare uma variedade de receitas praticas para os mais
pequenos em casa ou para levar consigo para onde quer que va, utilizando
0s pequenos recipientes de ceramica fornecidos com o aparelho.

Com o Yummy Gourmet, pode escolher entre varios métodos de
preparacgao: cozedura a vapor @ triturar alimentos, reaquecer ‘% e
descongelar »}K« os seus alimentos com apenas um Unico aparelho.

Cuidado: Este aparelho NAO foi concebido para as seguintes utilizacoes:
- Cozinhar alimentos crus congelados
Cozinhar alimentos previamente triturados sem recipiente de armazenamento
Cozinhar os mesmos alimentos durante mais de 30 minutos
Cozinhar arroz e massa
Aquecer ou reaquecer liquidos, como sopas, molhos ou dgua
Manter os alimentos quentes durante varias horas
Picar alimentos rijos, como cubos de gelo ou pedacos de acucar, ou alimentos
pegajosos, como queijo
Antes da primeira utilizacao
- Retire 0 aparelho da embalagem.
- Retire a pelicula protetora do ecra.
- Desbloqueie e levante a tampa (A).
- Utilize uma esponja humida e nao abrasiva para limpar a tampa (A).
- Lave todas as pecas amoviveis [taca (F), cesto (D), recipientes de ceramica (C),
tampas de silicone (B), laminas (E)] em agua quente com detergente da loica,
enxague e seque.

< . A~
Atencao: Recomendamos que efetue um ciclo de cozedura a vapor x>

com a taca vazia (F) antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.
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1. Método de cozedura

Cuidado: Verifique sempre a temperatura dos alimentos cozinhados numa
parte sensivel da pele para se certificar de que é seguro para o seu bebé.
Nao utilize temperos ou liquidos que nao dgua no reservatério de dgua
(G). Certifique-se de que existe agua no reservatério de dgua (G) antes de
comecgar a utilizar o aparelho.

Nota: A capacidade da taca Yummy Gourmet é ideal para cozinhar em
grandes quantidades (a preparagao excedente apds a mistura pode ser
guardada nos recipientes de ceramica).

Para garantir a consisténcia ideal para quantidades mais pequenas, escoe
a agua do fundo da taca assim que o ciclo de cozedura terminar e antes de
triturar.

250 g de abdbora . Triture durante
. . 20 min. de
Puré de abdbora d 30 segundosa 1
80 g de batatas cozedura minuto
200 g de curgetes
. . Triture durante
Puré de curgete 120g de batatas 20min. de 30 segundos a1
e frango cozedura minuto
30 g de frango
250 ml de dgua )
no reservatoério 130 g de feijoes 20 min. de Triture durante
Puré verde de agua cozedtljra 30segundosa 1
270 g de ervilhas minuto
Empadao de 3009 de batatas 25min. de Triture durante
30 segundosa 1
carne cozedura minuto
50 g de carne picada
Compota de 150 g de peras 10 min. de Triture durante
30 segundosa 1
pera e banana 250 g de banana cozedura minuto

1,1. Cozer a vapor com trituracao

- Ligue o aparelho a corrente. (fig. 1)

- Rode a taga (F) para a esquerda para a desbloquear e retire a taga da base. (G) (fig.
2)

- Abra o reservatoério de agua (G) rodando a tampa para a esquerda e, em seguida,
levantando-a. (fig. 3)

- Encha o reservatério de agua (G). Nao encha acima do nivel méximo indicado no
reservatorio de dgua (marca MAX). (fig. 4-5)

- Volte a colocar a tampa no reservatério de dgua rodando-a para a direita (fig. 6).
Se faltar esta tampa ou se estiver mal colocada, é apresentada a mensagem de
erro "E2" no ecra.

(]



- Solte a tampa e retire-a da taca. (fig. 7)

- Coloque as laminas (E) na taca (F) do Yummy Gourmet 4 em 1. (fig. 8)

- Coloque os ingredientes na taca (F) sem a encher acima do nivel maximo (marca
MAX). (fig. 9)

- Volte a colocar a tampa (A) na taca (F) e, em sequida, rode-a para a direita para
bloquear. (fig. 10)

- Coloque a taca (F) na base (G) e bloqueie a taca rodando-a para a direita até ouvir
um clique. (fig. 11)

- Selecione o programa VAPOR premindo o botao i, (fig. 12)

- O tempo de cozedura a vapor predefinido é de 20 minutos. Pode alterar o tempo
de cozedura a vapor premindo os botdes + e -, de 1 a 25 minutos.

- Prima o botao START/STOP para iniciar o programa. (fig. 13)

- Tenha cuidado enquanto o ciclo estiver em funcionamento, pois pode sair
agua quente pelo bico de vapor. (fig. 14)

Atencao: Pode interromper o ciclo a qualquer momento para verificar o progresso da
cozedura a vapor premindo o botao START/STOP ou abrindo a tampa (A).

A Cuidado: Aguarde um minuto antes de abrir a tampa (A) de forma a evitar
queimaduras. O aparelho memoriza o ciclo atual durante dois minutos, para que
possa retomar o ciclo que foi colocado em pausa. Ap6s dois minutos em pausa, o ciclo
atual serd cancelado.

- No final do programa, ouvira um aviso sonoro.

- Aguarde um minuto antes de triturar os alimentos.

- Para triturar, coloque a parte da liquidificadora na tampa da taca (A) e ligue-a (fig.
15-15a)

- Prima o botao START/STOP na liquidificadora para triturar até obter a textura
pretendida. (fig. 16-17)

_ A Cuidado: Apos a trituracao, verifique sempre a textura dos alimentos; deve
ser suave para evitar perigos de asfixia para a crianga. Se a textura ndo for
suficientemente suave, repita os passos para triturar.

- Guarde os alimentos que pretende manter nos recipientes pequenos de ceramica
(C) e sirva o resto numa taca adequada. (fig. 20)

Atencao: Aguarde cerca de cinco minutos para que o aparelho arrefeca a
temperatura ambiente e, em seguida, esvazie a dgua do reservatorio. Para esvaziar
ou limpar o reservatério de dgua, leia o capitulo "Limpeza e descalcificacao".
Cuidado: O vapor ou a dgua quente podem queimar as maos. Nao toque nas
partes quentes do aparelho, nem em qualquer vapor que saia pela parte de cima,
para evitar queimaduras. Certifique-se de que as criancas também seguem esta
medida de seguranca.

Se ficarem alimentos presos nas laminas, desligue o aparelho da corrente e retire-
0s com a espatula fornecida.
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1.2. Cozer a vapor sem triturar

- Ligue o aparelho a corrente. (fig. 1)

- Rode ataca (F) para a esquerda para a desbloquear e retire a taca da base (G). (fig. 2)

- Abra o reservatoério de dgua (G) rodando a tampa para a esquerda e, em seguida,
levantando-a. (fig. 3)

- Encha o reservatério de dgua (G). Nao encha acima do nivel maximo indicado no
reservatorio de dgua (marca MAX). (fig. 4-5)

- Volte a colocar a tampa do reservatério de dgua rodando-a para a esquerda. (fig. 6)

- Solte a tampa e retire-a da taca. (fig. 7)

- Introduza o cesto de cozedura a vapor (D) na taga (F).

- Coloque os ingredientes no cesto de cozedura a vapor (D) respeitando as
quantidades MAXIMAS indicadas na tabela acima.

- Volte a colocar a tampa (A) na taca (F) e, em seguida, rode-a para a direita para
bloquear. (fig. 10)

- Coloque a taca (F) na base (G) e bloqueie a taca (F) rodando-a para a direita até
ouvir um clique. (fig. 11) ~

- Selecione o programa VAPOR premindo o botao 1. (fig. 12)

- O tempo de cozedura a vapor predefinido é de 20 minutos. Pode alterar o tempo
de cozedura a vapor premindo os botdes + e -, de 1 a 25 minutos.

- Prima o botao START/STOP para iniciar o programa. (fig. 13)

Tenha cuidado enquanto o ciclo estiver em funcionamento, pois pode sair dgua

quente pelo bico de vapor. (fig. 14)
- Atencao: Pode interromper o ciclo a qualquer momento para verificar o progresso
da cozedura a vapor premindo o botao START/STOP ou abrindo a tampa (A).
Cuidado: Aguarde um minuto antes de abrir a tampa (A) de forma a evitar
queimaduras. O aparelho memoriza o ciclo atual durante dois minutos, para que
possa retomar o ciclo que foi colocado em pausa. Apds dois minutos em pausa, o
ciclo atual serd cancelado.
- No final do programa, ouvird um aviso sonoro.
Atencdo: Aguarde que o aparelho arrefeca a temperatura ambiente e, em
seguida, esvazie a dgua do reservatorio. Para esvaziar ou limpar o reservatério de
agua, leia o capitulo "Limpeza e descalcificacao"
Cuidado: O vapor ou a dgua quente podem queimar as maos. Nao toque nas
partes quentes do aparelho, nem em qualquer vapor que saia pela parte de cima,
para evitar queimaduras. Certifique-se de que as criancas também seguem esta
medida de seguranca.



2. Modo de reaquecimento
A utilizar apenas com os recipientes de cerdmica incluidos

- Ligue o aparelho a corrente. (fig. 21)

- Rode a taca (F) para a esquerda para a desbloquear e retire a taca (F) da base (G).
(fig. 22)

- Abra o reservatorio de dgua (G) rodando a tampa para a esquerda e, em seguida,
levantando-a. (fig. 23)

- Encha o reservatério de dgua (G). Nao encha acima do nivel méximo indicado no
reservatdrio de 4gua (marca MAX). (fig. 24-25)

- Volte a colocar a tampa do reservatério de agua rodando-a no sentido dos
ponteiros do relégio (fig. 26).

- Solte a tampa e retire-a da taca. (fig. 27)

- Adicione o preparado cozinhado num ou nos 2 recipientes pequenos de ceramica
(C) fornecidos (como for mais pratico) (fig. 28)

- Feche os recipientes com a tampa (B) e, depois, coloque-os no cesto de cozedura
a vapor (D) (fig. 29 e 29a)

- Coloque o cesto de cozedura a vapor que contém os recipientes pequenos na taca
(F) (fig. 29b)

- Volte a colocar a tampa (A) na taca (F) e, em sequida, rode-a para a direita para
bloquear. (fig. 29¢)

- Coloque a taca (F) na base (G) e bloqueie a taca (F) rodando-a para a direita até
ouvir um clique. (fig. 30)

- Selecione o programa REAQUECIMENTO premindo o botdo % (fig. 31)

- O tempo de cozedura a vapor predefinido é de 6 minutos. Pode alterar o tempo
de cozedura a vapor premindo os botdes + e -, de 1 a 10 minutos.

Atencao: Selecione o tempo mais adequado para os alimentos que pretende
aquecer. Pode interromper o ciclo a qualquer momento para verificar o progresso do
reaquecimento premindo o botao START/STOP ou abrindo a tampa.

_ A Cuidado: Aguarde um minuto antes de abrir a tampa (A) de forma a evitar
gueimaduras. O aparelho memoriza o ciclo atual durante dois minutos, para que
possa retomar o ciclo que foi colocado em pausa. Apés dois minutos em pausa, o
ciclo atual sera cancelado.

- Prima o botao START/STOP para iniciar o programa. (fig. 32)

- Tenha cuidado enquanto o ciclo estiver em funcionamento, pois pode sair
agua quente pelo bico de vapor. (fig. 33)

- No final do programa, ouvird um aviso sonoro.

Atencdo: Aguarde que o aparelho arrefeca a temperatura ambiente e,
em seguida, esvazie a dgua do reservatoério. Para esvaziar ou limpar o
reservatorio de agua, leia o capitulo "Limpeza e descalcificacao".
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Cuidado: O vapor ou a 4gua quente podem queimar as maos. Nao toque
nas partes quentes do aparelho, nem em qualquer vapor que saia pela parte
de cima, para evitar queimaduras. Certifique-se de que as criancas também
seguem esta medida de seguranca.

1 recipiente (1 x 120 g) de puré de cenoura retirado do frigorifico | 250 ml de 4gua na panela a vapor | durante 4 minutos

2 recipientes de (2 x 120 g) puré de cenoura retirado do frigorifico | 250 ml de 4gua na panela a vapor | durante 6 minutos

3. Modo de descongelacao
A utilizar apenas com os recipientes de ceramica incluidos
- Ligue o aparelho a corrente. (fig. 34)
- Rode a taca (F) para a esquerda para a desbloquear e retire a taca (F) da base (G).

(fig. 35)

- Abra o reservatorio de agua (G) rodando a tampa para a esquerda e, em seguida,

levantando-a. (fig. 36)

- Encha o reservatério de 4gua. Nao encha acima do nivel maximo indicado no

reservatorio de agua (marca MAX). (fig. 37-38)

- Volte a colocar a tampa do reservatério de dgua rodando-a para a esquerda. (fig. 39)

- Solte a tampa e retire-a da taca. (fig. 40)

- Adicione a preparagao congelada em 1 ou 2 recipientes pequenos de ceramica (C)
fornecidos (como for mais pratico)

- Feche os recipientes com a tampa (B) e, depois, coloque-os no cesto de cozedura a
vapor (D) (fig. 41 - 41a)

- Coloque o cesto de cozedura a vapor que contém os recipientes pequenos na taca

(F) (fig. 41b)

- Volte a colocar a tampa (A) na taca (F) e, em sequida, rode-a para a direita para

bloquear. (fig. 42)

- Coloque a taca (F) na base (G) e bloqueie a taca (F) rodando-a para a direita até

ouvir um clique. (fig. 43)

- Selecione o programa DESCONGELAR premindo o botao 3. (fig. 44)
- Otempo de descongelacao predefinido é de 15 minutos. Pode alterar o tempo de
cozedura a vapor premindo os botdes + e -, de 1 a 30 minutos.
Atencao: Selecione o tempo mais adequado para os alimentos que pretende
descongelar. Pode interromper o ciclo a qualquer momento para verificar o progresso
do descongelamento premindo o botao START/STOP ou abrindo a tampa.

Cuidado: Aguarde um minuto antes de abrir a tampa para evitar queimaduras. O
aparelho memoriza o ciclo atual durante dois minutos, para que possa retomar o ciclo
que foi colocado em pausa. Apés dois minutos em pausa, o ciclo atual sera cancelado.

- Prima o botao START/STOP para iniciar o programa. (fig. 45)
- Tenha cuidado enquanto o ciclo estiver em funcionamento, pois pode sair

agua quente pelo bico de vapor. (fig. 46)

- No final do programa, ouvird um aviso sonoro.
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idado: O vapor ou a agua quente podem queimar as maos.
o toque nas partes quentes do aparelho, nem em qualquer vapor que
a pela parte de cima, para evitar queimaduras. Certifique-se de que as

criangas também seguem esta medida de seguranca.

1 recipiente (1 x 120 g) de puré de cenoura congelado

250 ml de dgua na panelaa vapor | durante 15 minutos

2

caixas (2 x 120 g) de puré de cenoura congelado | 250 ml de d4gua na panela a vapor | durante 20 minutos

4,

Modo de trituracao
Rode a taca (F) para a esquerda para a desbloquear e retire a taca (F) da base (G).
(fig. 47)
Solte a tampa e retire-a da taca (fig. 48)
Coloque as laminas (E) na taca (F) do Yummy Gourmet 4 em 1. (fig. 49)
Coloque os ingredientes na taga (F) sem a encher acima do nivel maximo (marca
MAX). (fig. 50)
Volte a colocar a tampa (A) na taca (F) e, em seguida, rode-a para a direita para
bloquear. (fig. 51)
Ligue o aparelho a corrente. (fig. 52)
Coloque a parte do liquidificador na tampa (A) da taca (fig. 53).
Prima o botdo START/STOP na liquidificadora para triturar até obter a textura
pretendida. (fig. 54 - 55)

100 g de cebolas durante 6 impulsosx 1s
200 g de améndoas triture durante 30 segundos na velocidade 2 do liquidificador
20 g de salsa triture durante 5 segundos na velocidade 2 do liquidificador

Pode colocar todas as pecas, exceto a base elétrica (G) e a tampa da taca (A), na
maquina de lavar loica.

Nunca utilize produtos de limpeza abrasivos.

A coloragao dos alimentos pode manchar os componentes. (fig 66a-66b-66c¢)

2. Descalcificar o aparelho
Para manter o seu aparelho a funcionar no seu melhor desempenho,
descalcifique-o a cada 8 utilizacbes. Para tal:

Retire a taca (F) da base (G).

Abra o reservatorio de agua (G) retirando a tampa. (fig. 61)

Deite 175 ml de agua fria no reservatério de agua. (fig. 62)

Adicione 75 ml de vinagre branco. (fig. 63)

Deixe atuar durante a noite. (fig. 64)

Retire a 4gua e o vinagre do reservatorio. (fig. 65-66)

Lave o interior do reservatorio de dgua varias vezes com agua quente.

- Se o calcario acumulado nédo for completamente removido, repita os passos

acima.
Nunca utilize produtos de limpeza abrasivos.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Motivo Solucao

0 aparelho nao funciona.

0 aparelho ndo esta corretamente | Verifique se o aparelho esta corretamente
ligado a corrente. A taca ou ligado a corrente. Bloqueie devidamente a
a tampa da taca ndo estao taca e a tampa da taca na respetiva base

devidamente bloqueadas

0 aparelho ndo aquece.

N&o premiu o botéo START/STOP. | Prima o botéo START/STOP.

LIMPEZA/DESCALCIFICACAC

O reservatdrio de dgua estd vazio.

Encha o reservatdrio de dgua até a marca
MAX.

Sai vapor entre a tampa e o

A tampa nao esta devidamente

Verifique se a tampa e a junta da tampa

1. Limpar o aparelho

reservatorio de agua (G).

enxague e seque. (fig. 57)

Depois de cada utilizacao, desligue o aparelho da corrente. (fig. 56)
Deixe arrefecer completamente antes de limpar.
Verifique se o aparelho arrefeceu o suficiente antes de esvaziar a taca (F) e o

Lave todas as pecas amoviveis com agua quente e detergente para a loica,

Atencdo: manuseie as laminas com cuidado. Existe o risco de se cortar. (fig. 58)
- Retire o vedante da tampa da taca e lave-a com dgua quente e detergente para a
loica, em seguida, enxague e seque para evitar que a dgua estagnada escorra para

os alimentos. (fig. 59)

- Nao mergulhe a base elétrica (G) ou a tampa (A) da taca em agua. (fig. 60)
- Nao enxague a base elétrica (G) nem a tampa da taca (A) diretamente sob dgua

corrente. (fig. 60)
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aparelho. colocada. estdo corretamente colocadas.

Os alimentos nao estéao cozidos
corretamente.

Nao ha dgua ou ndo hé dgua
suficiente no reservatério de
4gua ou o tempo de cozedura é
demasiado curto.

Antes e durante a preparacao, verifique o
nivel de égua no reservatério de agua.
Se ndo houver dgua durante a cozedura,
o0 aparelho deixa de produzir vapor ou
cozinhar os alimentos. Aumente o tempo
de cozedura.

Os alimentos ndo descongelaram | Ha demasiados alimentos para
apos um ciclo de descongelacdo. | descongelar ou ndo foram
descongelados durante tempo
suficiente.

Reinicie um ciclo de descongelagéo.

Foi apresentado E1 no painel
de controlo. + luz vermelha
intermitente

Nao ha dgua suficiente no
reservatorio de dgua.

Encha o reservatdrio de dgua apds ter
decorrido um minuto para evitar jatos de
vapor e potenciais queimaduras

Foi apresentado E2 no painel de
controlo.

A tampa do reservatorio de dgua
nao esté colocada ou néo esta
devidamente bloqueada.

Feche bem a tampa.
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Sai dgua da base.

Existe uma avaria na placa de
aquecimento.

Leve o aparelho a um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

Os alimentos estao a demorar
mais tempo a cozinhar do que
antes.

A placa de aquecimento esta
revestida de calcario.

Descalcifique a placa de aquecimento
(consulte a seccao "Limpeza/
descalcificacao”).

E libertado um cheiro
desagradavel do reservatério
de dgua quando o utiliza pela
primeira vez.

Nao limpou o reservatério de
agua antes de o utilizar pela
primeira vez.

Leia o capitulo "Limpeza/descalcificacao”
para limpar o reservatério de dgua e, em
seguida, inicie um ciclo de cozedura a
vapor com a taca vazia.

Os alimentos ndo aqueceram
uniformemente.

Os pedacos na taca sao
demasiado grandes.

Corte os alimentos em pedagos mais
pequenos (cubos de 1 cm, no maximo).

O recipiente de cerdmica
apresenta fugas durante
o0 reaquecimento/
descongelamento.

A tampa do recipiente de
ceramica nao esta corretamente
colocada.

Antes de colocar o recipiente de ceramica
na taca para reaquecer/descongelar,
certifique-se de que a tampa esta fechada
corretamente.

Surgiram pontos brancos no
reservatorio de dgua, na tampa,
na taca e na tampa da taca.

Estas pecas tém calcério.

E normal. Elimine o calcario regularmente.
Limpe a tampa do reservatério de dgua,
a taca e a tampa com um pano himido.
Elimine o calcario do reservatério de dgua.
Leia a seccdo "Limpeza/descalcificacdo”.

As superficies em contacto com
os alimentos estao manchadas.

Os alimentos podem manchar as
pecas com as quais entrem em
contacto.

E normal. Todas as pecas podem continuar
a ser utilizadas em seguranca e ndo afetam
os alimentos que prepara.
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CONSIGLI IMPORTANTI
AVVERTENZE DI SICUREZZA

Leggere attentamente queste istruzioni e conservarle in un luogo si-

curo.

+Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone prive di esperienza
0 conoscenza o con ridotte capacita mentali, fisiche o sensoriali, purché
siano state istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio, siano sorvegliate e
comprendano i rischi associati.

«1 bambini non devono giocare con l'apparecchio.

+ Questoapparecchio pud essere utilizzato dabambinidieta pario superiore
a otto anni, purché siano stati istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio,
siano sorvegliati e comprendano i rischi associati. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione dell'apparecchio
non devono essere eseguite da bambini a meno che non abbiano
compiuto otto anni e siano sotto la sorveglianza di un adulto. Tenere
I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli otto anni.

+Questo apparecchio non € progettato per l'uso da parte di persone
(compresi i bambini) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali,
oppure prive di esperienza o conoscenza, a meno che non siano
sorvegliate o abbiano ricevuto prima istruzioni sull'uso dell'apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza.

« Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con l'apparecchio.

« Per evitare eventuali rischi, se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal relativo centro di assistenza o
da persona analogamente qualificata.

- Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore agli otto anni.

+Questo apparecchio puo essere utilizzato a un'altitudine massima di
2.000 m.

+ Questoapparecchio puo essere utilizzato dabambinidieta pari o superiore
a otto anni e da individui con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali,
oppure senza esperienza o conoscenza, purché siano adeguatamente
sorvegliati o abbiano ricevuto istruzioni sull'uso sicuro dell'apparecchio
e comprendano i rischi associati. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite
da bambini non sorvegliati.
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+ Questo apparecchio e progettato unicamente per uso domestico.

«Non & progettato per essere utilizzato nei sequenti casi, non coperti da
garanzia:

- nelle sale ristoro riservate al personale di negozi, uffici e altri ambienti
professionali

- nelle case coloniche

- dagli ospiti di alberghi, motel e altri edifici residenziali

- in ambienti quali bed and breakfast.

- Prestare attenzione quando si versa del liquido caldo nel robot da cucina
o nel frullatore, in quanto c'e il rischio che venga espulso dall'apparecchio
a causa dell'ebollizione improvvisa.

+ Scollegare sempre l'apparecchio dalla presa di corrente se lo si
lascia incustodito e prima di assempblarlo, disassemblarlo e pulirlo.
Il significato di questo simbolo & visualizzato sull'apparecchio
& "Attenzione: le superfici accessibili possono surriscaldarsi quando
I'apparecchioeinfunzione.Nontoccarelesuperficicaldedell'apparecchio”.

« Per garantire la massima sicurezza, questo apparecchio & conforme agli
standard e alle normative applicabili (Direttive relative agli apparecchi
a bassa tensione, alla compatibilita elettromagnetica, ai materiali a
contatto con gli alimenti, all'ambiente, ecc.).

« Non immergere I'apparecchio in acqua.

« Utilizzare un panno umido o una spugna con detersivo liquido per piatti
per pulire gli accessori e le parti che vengono a contatto con gli alimenti.
Sciacquare con un panno umido o una spugna. Asciugare gli accessori
e le parti che vengono a contatto con gli alimenti utilizzando un panno
asciutto.

« Attenzione: la superficie dell'elemento riscaldante rimane calda per un po'
dopo l'uso.

« Se si viene a contatto con le superfici calde dell'apparecchio, con acqua,
vapore o alimenti caldi, potrebbero verificarsi delle ustioni.

+ Non toccare l'apparecchio durante la produzione di vapore e utilizzare
guanti protettivi per rimuovere il coperchio e I'accessorio per il vapore.

« L'uso di un forno a microonde per riscaldare gli alimenti collocati nei
contenitori forniti puo influire sul loro valore nutrizionale e portare a un
riscaldamento non uniforme. Mescolare sempre gli alimenti riscaldati per
garantire una distribuzione uniforme del calore e verificare la temperatura
prima di servire.

« Verificare che la tensione di alimentazione corrisponda a quella indicata
sull'apparecchio (ad es. corrente alternata).
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« Non posizionare I'apparecchio vicino a una fonte di calore o su una
piastra calda per evitare gravi danni.

« Non usare prolunghe elettriche. Se si sceglie di utilizzarne una a proprio
rischio, utilizzare solo una prolunga in buone condizioni, dotata di spina
con messa a terra e compatibile con la potenza dell'apparecchio.

« Non posizionare l'apparecchio vicino a pareti o armadietti, poiché il
vapore prodotto potrebbe provocare danni.

« Gli orari di cottura sono solo indicativi.

« Non lasciare il cavo di alimentazione penzolante.

« Collegare sempre l'apparecchio a una presa dotata di messa a terra.

« Posizionare su una superficie di lavoro piana e stabile, lontano da
eventuali spruzzi d'acqua.

« Non scollegare l'apparecchio dalla presa elettrica tirando il cavo di
alimentazione.

Prestare attenzione quando si sposta l'apparecchio in modo da non

versare liquidi in esso contenuti.

+« Non usare l'apparecchio se:

- I'apparecchio stesso o il cavo di alimentazione presentano danni;

- I'apparecchio & caduto, presenta danni visibili o non funziona
correttamente.

In questi casi, l'apparecchio deve essere inviato al centro di assistenza
locale.

« Non smaltire mai l'apparecchio autonomamente.

« La responsabilita del produttore e la garanzia non saranno valide in
caso di uso professionale, uso improprio o utilizzo non conforme alle
istruzioni per l'uso.

« Per evitare il rischio di incidenti dovuti al ripristino inaspettato del
dispositivo di prevenzione del surriscaldamento, non collegare
I'apparecchio a un dispositivo di connessione esterno (ad es. un timer)
0 a un circuito regolarmente interrotto dal fornitore di energia elettrica.

« Al termine del processo di cottura a vapore, il vapore caldo continuera
a fuoriuscire attraverso il foro di uscita del vapore sul coperchio del
recipiente per un po' di tempo.

« Non posizionare I'apparecchio su o vicino a una piastra o una stufa calda.

« Non utilizzare mai il recipiente o qualsiasi altra parte dell'apparecchio nel
forno a microonde, poiché le parti metalliche non sono adatte a questo
uso, ad eccezione dei due contenitori e coperchi in ceramica forniti.

« Non riscaldare mai i contenitori in ceramica o altri accessori nel forno



« Non sterilizzare mai il recipiente o qualsiasi altra parte dell'apparecchio in
uno sterilizzatore, poiché le parti metalliche non sono adatte per questo
uso.

- Lasciare raffreddare l'apparecchio per un minuto prima di cuocere altri
ingredienti.

« Prima di aprire il coperchio e aggiungere altri ingredienti da mescolare,
se necessario, assicurarsi che il coperchio si sia raffreddato a sufficienza
dopo la cottura.

« Controllare sempre la temperatura del cibo sul dorso della mano prima di
farlo mangiare ai bambini.

- Controllare sempre la consistenza del cibo peribambini piccoli. Assicurarsi
che non vi siano grumi grossi negli alimenti.

« Non utilizzare mai candeggina o prodotti a base di cloro sulla superficie
degli utensili, anche se diluiti. Questi sono estremamente corrosivi a
contatto con l'acciaio inossidabile.

« Conservare il manuale di istruzioni in un luogo sicuro. Non gettarlo via.

« A causa deivari standard in vigore, se I'apparecchio viene utilizzato in un Paese diverso da quello
in cui é stato acquistato, € opportuno farlo controllare da un centro di assistenza autorizzato.

« L'apparecchio non é progettato per tritare ingredienti duri come cubetti di ghiaccio o zollette
di zucchero.

- Non utilizzare mai la funzione di cottura a vapore senza acqua (se il serbatoio dell'acqua e

vuoto, verra visualizzato un messaggio di errore E1).

« Assicurarsi di non riempire il serbatoio dell'acqua oltre la capacita massima (250 ml).

- Durante la cottura a vapore degli ingredienti, fare attenzione a non riempire eccessivamente il
recipiente (vedere il livello massimo).

« Quando si frullano gli ingredienti, non superare il livello massimo indicato sul recipiente.

« Non inserire oggetti nel serbatoio dell'acqua.

« La pulizia anticalcare regolare previene eventuali danni all'apparecchio.

« In caso di problemi, consultare il servizio di assistenza o il sito Web groupeseb.com.

Protezione dell'ambiente

- L'apparecchio & progettato per funzionare per molti anni. Tuttavia, nel caso in cui si
desideri sostituirlo, & bene pensare a come proteggere I'ambiente.

« | centri di assistenza autorizzati ritireranno gli apparecchi usati e provvederanno a smaltirli
nel rispetto dell'ambiente.

Pensiamo all'ambiente!

® L'apparecchio contiene diversi materiali riutilizzabili o riciclabili.
< Lasciarlo in un punto di raccolta per lo smaltimento.
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DESCRIZIONE

A - Coperchio G - Base/Serbatoio dell'acqua
B - Coperchidei contenitoriin ceramica H - Spatola
C - Contenitori in ceramica I - Pulsante funzione di riscaldamento

D - Cestello per la cottura a vapore J - Pulsante funzione cottura a vapore
E- Lame K - Pulsante funzione scongelamento
F - Recipiente (scegliere la posizione L- Timer

desiderata con la maniglia a destra M - Pulsanti impostazioni +/-

o a sinistra) N - Pulsante Start/Stop

UTILIZZO

Il robot da cucina 4-in-1 Yummy Gourmet & dotato di pratiche funzioni, che
consentono di preparare pasti sani per i bambini fin dalla prima eta! Utilizzando
i piccoli contenitori in ceramica forniti con l'apparecchio, & possibile preparare
una varieta di pratiche ricette per i bambini da conservare o portare con sé
ovunque si vada.
Con Yummy Gourmet e possibile scegliere tra diversi metodi di preparazione:
cg;ctura a vapore x5, miscelazione degli ingredienti con il robot, riscaldamento
X7 e scongelamento degli alimenti con un solo apparecchio.
Attenzione: questo apparecchio NON é progettato per i seguenti usi:

- Cottura di ingredienti crudi surgelati
Cottura di ingredienti precedentemente miscelati senza un contenitore di
conservazione
Cottura degli stessi ingredienti per piu di 30 minuti
Cottura diriso e pasta
Scaldare o riscaldare liquidi, come zuppe, salse o acqua
Mantenere il cibo caldo per diverse ore
Tritare ingredienti duri come cubetti di ghiaccio o zollette di zucchero oppure
ingredienti collosi come il formaggio
Operazioni preliminari

- Estrarre l'apparecchio dalla confezione.
Rimuovere la pellicola protettiva dal display.
Sbloccare e sollevare il coperchio (A).
Pulire il coperchio (A) con una spugna umida e non abrasiva.
Lavare tutte le parti staccabili (recipiente (F), cestello (D), contenitori in
ceramica (C), coperchi in silicone (B), lame (E)) in acqua calda con detersivo
liquido per piatti, risciacquare e asciugare. .
Nota: si consiglia di eseguire un ciclo di cottura a vapore 1" con un recipiente
(F) vuoto prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta.



- Inserire le lame (E) nel recipiente (F) del robot 4-in-1 Yummy Gourmet. (fig. 8)

1. MeFOdo di cottura @ . L - Inserire gliingredienti nel recipiente (F) senza riempirlo oltre il livello massimo
Atten2|on_e: _controllare sempre Iq temperatura degl_l allment! cucinati su una (contrassegno MAX). (fig. 9)
parte sensibile della pelle per assicurarsi che siano sicuri per il bambino. - Riposizionare il coperchio (A) sul recipiente (F), quindi ruotarlo in senso orario
Non qtlllzzzf\r.e ‘cc.)ndlmer)tl o Iqu|d| diversi daII'{acqua nel serbato!o dell'acqua per bloccarlo. (fig. 10)
(|G). Prima di iniziare, assicurarsi che nel serbatoio dell'acqua (G) sia presente — Posizionare il recipiente (F) sulla base (G) e bloccarlo ruotandolo in senso
l'acqua. . o ‘ o orario finché non viene emesso un segnale acustico. (fig. 11)
Notq: Ia.capaat.a g|e| recipiente di ngmy Gourmetg |dealg per preparare - Selezionare il programma VAPORE premendo I'icona (& (fig. 12)
porzioni predefinite (tutto cio che rimane dopo la miscelazione puo essere — Il tempo di cottura a vapore predefinito & 20 minuti. E possibile modificare il
conservato in contenitori di stoccaggio). . tempo di cottura a vapore premendo i pulsanti + e -, da 1 a 25 minuti.
Per garantire una consistenza ottimale per quantita piu piccole, sco[are I'chua — Premere il pulsante START/STOP per awviare il programma. (fig. 13)
dal fondo del recipiente una volta completato il ciclo di cottura e prima di - Prestare attenzione mentre il ciclo & in funzione, in quanto dal beccuccio
frullare. del vapore pué fuoriuscire acqua calda. (fig. 14)
250 g dizucca >0 minuti di Frullare per Nota: & possibile sospendere il ciclo in qualsiasi momento per controllare
Purea di zucca 80 g di patate cottura 30secondifinoal l'avanzamento della cottura a vapore premendo il pulsante START/STOP o
minuto aprendo il coperchio (A).
200 g di zucchine Attenzione: attendere un minuto prima di aprire il coperchio (A) per evitare
Purea di 120 g di patate 20 minuti di Szrggfé?ﬁf’:gzﬂ ustioni.' L'apparec‘ch.io memorizza ‘iI cic.Ig corrente per.due minuti, in modo' chg
zucchine e pollo cottura minuto possa riprendere il ciclo dal punto in cui € stato messo in pausa. Dopo due minuti
30 g di pollo di pausa, il ciclo corrente verra annullato.
250 ml di acqua 130 g di fagioli S Frullare per 30 - Al termine del programma, vgrré emesso un segqale acustico.
Pureaverde | nel serbatoio 20minutidi 1 secondifinoa — Attendere un minuto prima di frullare gli alimenti.
270 g di piselli minuto - Per frullare, posizionare il componente frullatore sul coperchio del recipiente
. o Erullare ber 30 (A) e collegarlo (fig 15 - 15a)
Tortino di carne 3009 dipatate 25 minuti di socond o3 — Premere il pulsante START/STOP sul frullatore per frullare fino a ottenere la
509 dimanzomadnato] e minuto consistenza desiderata. (fig. 16-17) ‘ '
‘ 150 g di pere - Frallare per 30 - A Attenzione: dopo aver frullato, con'_[rollare sempre .Ia c9n5|§tenza del cibo;
Composta di 10 minuti di secondi fino questo deve essere omogeneo per evitare qualsiasi rischio di soffocamento
banana e pera 250 g dibanana cottura a1 minuto per il bambino. Se la consistenza non & abbastanza omogenea, ripetere i
passaggi per frullare.
1.1. Cottura a vapore con frullatore - Riporreil cibo che si desidera conservare nei piccoli contenitori in ceramica (C)
~ Collegare I'apparecchio. (fig. 1) e servire il resto in un recipiente adatto. (fig. 20)
- Ruotate il recipiente (F) in senso antiorario per sbloccarlo e rimuoverlo dalla Nota: attendere circa cinque minuti affinché I'apparecchio si raffreddi a
base. (G) (fig. 2) temperatura ambiente, quindi versare |'acqua rimanente fuori dal serbatoio. Per
~ Aprire il serbatoio dell'acqua (G) ruotandone il coperchio in senso antiorario e svuotare o pulire il serbatoio dell'acqua, leggere il capitolo "Pulizia e rimozione
quindi sollevandolo. (fig. 3) del calcare".
— Riempire il serbatoio dellacqua (G). Non riempire oltre il livello massimo Attenzione: Il vapore o I'acqua calda possono ustionare le dita. Non toccare le
indicato sul serbatoio dell'acqua (contrassegno MAX). (fig. 4-5) parti calde dell'apparecchio o il vapore che fuoriesce dall'alto per evitare ustioni.
- Riposizionare il coperchio sul serbatoio dell'acqua ruotandolo in senso orario Assicurarsi che anche i bambini seguano questa misura di sicurezza.
(fig. 6). Se il coperchio & mancante o fissato in modo errato, sul display viene Se gli ingredienti rimangono attaccati alle lame, scollegare I'apparecchio e
visualizzato il messaggio di errore "E2". rimuoverli con la spatola in dotazione.

- Sbloccare il coperchio e rimuoverlo dal recipiente. (fig. 7)
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1.2. Cottura a vapore senza frullare
- Collegare l'apparecchio. (fig. 1)
- Ruotare il recipiente (F) in senso antiorario per sbloccarlo e rimuoverlo dalla
base (G). (fig. 2)
- Aprire il serbatoio dell'acqua (G) ruotandone il coperchio in senso antiorario e
quindi sollevandolo. (fig. 3)
- Riempire il serbatoio dell'acqua (G). Non riempire oltre il livello massimo
indicato sul serbatoio dell'acqua (contrassegno MAX). (fig. 4-5)
- Riposizionare il coperchio del serbatoio dell'acqua ruotandolo in senso orario.
(fig. 6)
- Sbloccare il coperchio e rimuoverlo dal recipiente. (fig. 7)
- Inserire il cestello per la cottura a vapore (D) nel recipiente (F).
- Posizionare gli ingredienti nel cestello per la cottura a vapore (D) rispettando
le quantita massime riportate nella tabella precedente.
- Riposizionare il coperchio (A) sul recipiente (F), quindi ruotarlo in senso orario
per bloccarlo. (fig. 10)
- Posizionare il recipiente (F) sulla base (G) e bloccarlo ruotandolo in senso
orario finché non viene emesso un segnale acustico. (f|g 11)
— Selezionare il programma VAPORE premendo l'icona A . (fig. 12)
— Il tempo di cottura a vapore predefinito & 20 minuti. E p055|b|Ie modificare il
tempo di cottura a vapore premendo i pulsanti + e -, da 1 a 25 minuti.
— Premere il pulsante START/STOP per avviare il programma. (fig. 13)
Prestare attenzione mentre il ciclo & in funzione, in quanto dal beccuccio del
vapore puo fuoriuscire acqua calda. (fig 14)
- Nota: & possibile sospendere il ciclo in qualsiasi momento per controllare
I'avanzamento della cottura a vapore premendo il pulsante START/STOP
o aprendo il coperchio (A). Attenzione: attendere un minuto prima di
aprire il coperchio (A) per evitare ustioni. L'apparecchio memorizza il ciclo
corrente per due minuti, in modo che possa riprendere il ciclo dal punto
in cui e stato messo in pausa Dopo due minuti di pausa, il ciclo corrente
verra annullato.
- Al termine del programma, verra emesso un segnale acustico.
Nota: attendere che I'apparecchio si raffreddi a temperatura ambiente,
quindi versare l'acqua residua dal serbatoio. Per svuotare o pulire il serbatoio
dell'acqua, leggere il capitolo "Pulizia e rimozione del calcare".
Attenzione: Il vapore o I'acqua calda possono ustionare le dita. Non toccare le
parti calde dell'apparecchio o il vapore che fuoriesce dall'alto per evitare ustioni.
Assicurarsi che anche i bambini seguano questa misura di sicurezza.

2. Modalita riscaldamento 12,
Da utilizzare solo con i contenitori in ceramica inclusi
- Collegare l'apparecchio. (fig. 21)
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- Ruotare il recipiente (F) in senso antiorario per sbloccarlo, quindi rimuovere il
recipiente (F) dalla base (G). (fig. 22)

— Aprire il serbatoio dell'acqua (G) ruotandone il coperchio in senso antiorario e
quindi sollevandolo. (fig. 23)

- Riempire il serbatoio dell'acqua (G). Non riempire oltre il livello massimo
indicato sul serbatoio dell'acqua (contrassegno MAX). (fig. 24-25)

- Riposizionare il coperchio del serbatoio dell'acqua ruotandolo in senso orario
(fig. 26).

- Sbloccare il coperchio e rimuoverlo dal recipiente. (fig. 27)

- Aggiungere la preparazione cotta da scaldare in 1 o 2 piccoli contenitori in
ceramica (C) forniti (in base a cio che si ritiene piu pratico) (fig. 28)

— Chiudere i contenitori con il loro coperchio (B), quindi posizionarli nel cestello
per la cottura a vapore (D) (fig. 29 e 29a)

- Posizionare il cestello per la cottura a vapore contenente i piccoli contenitori
nel recipiente (F) (fig 29b)

- Riposizionare il coperchio (A) sul recipiente (F), quindi ruotarlo in senso orario
per bloccarlo. (fig. 29¢)

- Posizionare il recipiente (F) sulla base (G) e bloccarlo ruotandolo in senso
orario finché non viene emesso un segnale acustico. (fig. 30)

- Selezionare il programma RISCALDAMENTO premendo l'icona @ (fig.31)

- Il tempo di cottura a vapore predefinito & 6 minuti. E possibile modificare il
tempo di cottura a vapore premendo i pulsanti + e -, da 1 a 10 minuti.

Nota: selezionare il tempo piu adatto per il cibo che si desidera riscaldare. E
possibile sospendere il ciclo in qualsiasi momento per controllare lo stato del
riscaldamento premendo il pulsante START/STOP o aprendo il coperchio.

_ A Attenzione: attendere un minuto prima di aprire il coperchio (A) per
evitare ustioni. L'apparecchio memorizza il iclo corrente per due minuti, in
modo che possa riprendere il ciclo dal punto in cui e stato messo in pausa.
Dopo due minuti di pausa, il ciclo corrente verra annullato.

- Premere il pulsante START/STOP per avviare il programma. (fig. 32)

- Prestare attenzione mentre il ciclo € in funzione, in quanto dal beccuccio
del vapore puo fuoriuscire acqua calda. (fig. 33)

- Al termine del programma, verra emesso un segnale acustico.

Nota: attendere che I'apparecchio si raffreddi a temperatura ambiente, quindi
versare l'acqua residua fuori dal serbatoio. Per svuotare o pulire il serbatoio
dell'acqua, leggere il capitolo "Pulizia e rimozione del calcare".

Attenzione: Il vapore o 'acqua calda possono ustionare le dita. Non toccare le
parti calde dell'apparecchio o il vapore che fuoriesce dall'alto per evitare ustioni.
Assicurarsi che anche i bambini seguano questa misura di sicurezza.

1 contenitore (1x120 g) con purea di carote fuori dal frigorifero | 250 ml di acqua nel cestello per il vapore | per 4 minuti

2 contenitori (2x120 g) con purea di carote fuori dal frigorifero | 250 ml di acqua nel cestello peril vapore | per 6 minuti




3. Modalita scongelamento »}K«
Da utilizzare solo con i contenitori in ceramica inclusi
- Collegare 'apparecchio. (fig. 34)
- Ruotare il recipiente (F) in senso antiorario per sbloccarlo, quindi rimuovere il
recipiente (F) dalla base (G). (fig. 35)
- Aprire il serbatoio dell'acqua (G) ruotandone il coperchio in senso antiorario e
quindi sollevandolo. (fig. 36)
- Riempire il serbatoio dell'acqua. Non riempire oltre il livello massimo indicato
sul serbatoio dell'acqua (contrassegno MAX). (fig. 37-38)
- Riposizionare il coperchio del serbatoio dell'acqua ruotandolo in senso orario.
(fig. 39)
- Sbloccare il coperchio e rimuoverlo dal recipiente. (fig. 40)
- Aggiungere la preparazione congelata in 1 o 2 piccoli contenitori in ceramica
(Q) forniti (in base a cid che si ritiene pil pratico)
- Chiudere i contenitori con il loro coperchio (B), quindi posizionarli nel cestello
per la cottura a vapore (D) (fig. 41 - 41 a)
- Posizionare il cestello per la cottura a vapore contenente i piccoli contenitori
nel recipiente (F) (fig 41b)
- Riposizionare il coperchio (A) sul recipiente (F), quindi ruotarlo in senso orario
per bloccarlo. (fig. 42)
- Posizionare il recipiente (F) sulla base (G) e bloccarlo ruotandolo in senso
orario finché non viene emesso un segnale acustico. (fig. 43)
- Selezionare il programma SCONGELAMENTO premendo l'icona »}K« (fig. 44)
- Il tempo di scongelamento predefinito & 15 minuti. E possibile modificare il
tempo di cottura a vapore premendo i pulsanti + e -, da 1 a 30 minuti.
Nota: selezionare il tempo pil adatto per il cibo che si desidera scongelare. E
possibile sospendere il ciclo in qualsiasi momento per controllare lo stato dello
scongelamento premendo il pulsante START/STOP o aprendo il coperchio.
Attenzione: attendere un minuto prima di aprire il coperchio per evitare
ustioni. L'apparecchio memorizza il ciclo corrente per due minuti, in modo che
possa riprendere il ciclo dal punto in cui & stato messo in pausa. Dopo due minuti
di pausa, il ciclo corrente verra annullato.
— Premere il pulsante START/STOP per avviare il programma. (fig. 45)
- Prestare attenzione mentre il ciclo € in funzione, in quanto dal beccuccio
del vapore puo fuoriuscire acqua calda. (fig. 46)
- Al termine del programma, verra emesso un segnale acustico.
Attenzione: Il vapore o 'acqua calda possono ustionare le dita. Non toccare le
parti calde dell'apparecchio o il vapore che fuoriesce dall'alto per evitare ustioni.
Assicurarsi che anche i bambini seguano questa misura di sicurezza.

1 contenitore (1x120 g) di purea di carote congelata | 250 ml di acqua nel cestello per il vapore per 15 minuti

2 contenitori (2X120 g) di purea di carote congelata | 250 ml di acqua nel cestello per il vapore per 20 minuti
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4. Modalita frullatore

- Ruotare il recipiente (F) in senso antiorario per sbloccarlo, quindi rimuovere il
recipiente (F) dalla base (G). (fig. 47

- Sbloccare il coperchio e rimuoverlo dal recipiente (fig. 48)

- Inserire le lame (E) nel recipiente (F) del robot 4-in-1 Yummy Gourmet. (fig. 49)

- Inserire gliingredienti nel recipiente (F) senza riempirlo oltre il livello massimo
(contrassegno MAX). (fig. 50)

- Riposizionare il coperchio (A) sul recipiente (F), quindi ruotarlo in senso orario
per bloccarlo. (fig. 51)

- Inserire il frullatore. (fig. 52)

- Posizionare il componente frullatore sul coperchio (A) del recipiente (fig. 53).

- Premere il pulsante START/STOP sul frullatore per frullare fino a ottenere la
consistenza desiderata. (fig. 54-55)

100 g dicipolla 6 impulsi di 1 secondo

200 g di mandorle frullare per 30 secondi alla velocita 2 del frullatore manuale

20 g di prezzemolo frullare per 5 secondi alla velocita 2 del frullatore manuale

PULIZIA/RIMOZIONE DEL CALCARE

1. Pulizia dell'apparecchio
- Dopo ogni utilizzo, scollegare I'apparecchio dalla presa. (fig. 56)

Lasciare raffreddare completamente prima di pulirlo.

Controllare che l'apparecchio si sia raffreddato a sufficienza prima di svuotare

il recipiente (F) e il serbatoio dell'acqua (G).

Lavare tutte le parti staccabili in acqua calda con detersivo liquido per piatti,

risciacquare e asciugare. (fig. 57)

A Attenzione: maneggiare le lame con cura, per non rischiare di tagliarsi. (fig. 58)

- Rimuovere il sigillo dal coperchio del recipiente e pulirlo con acqua calda e
detersivo liquido per piatti, quindi risciacquare e asciugare per evitare che
I'acqua stagnante si infiltri negli alimenti. (fig. 59)

- Nonimmergere la base elettrica (G) o il coperchio (A) del recipiente nell'acqua.
(fig. 60)

- Non risciacquare la base elettrica (G) o il coperchio del recipiente (A)
direttamente sotto I'acqua corrente. (fig. 61)

- E possibile lavare tutti i componenti, ad eccezione della base elettrica (G) e del
coperchio del recipiente (A), in lavastoviglie.

- Non utilizzare mai prodotti detergenti abrasivi.

- La colorazione degli alimenti pud macchiare i componenti. (fig. 66a-66b-66c)




2. Rimozione del calcare dall'apparecchio
Per garantire il funzionamento ottimale dell'apparecchio, eseguire la pulizia
anticalcare ogni 8 utilizzi. A tale scopo:
- Rimuovere il recipiente (F) dalla base (G).
— Aprire il serbatoio dell'acqua (G) rimuovendone il coperchio. (fig. 61)
- Versare 175 ml di acqua fredda nel serbatoio dell'acqua. (fig. 62)
- Aggiungere 75 ml di aceto bianco. (fig. 63)
— Lasciare la soluzione per una notte. (fig. 64)
- Versare l'acqua e 'aceto fuori dal serbatoio. (fig. 65-66)
- Sciacquare piu volte l'interno del serbatoio dell'acqua con acqua calda.

- Se i depositi di calcare non vengono rimossi completamente, ripetere i
passaggi precedenti.

- Non utilizzare mai prodotti detergenti abrasivi.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Il cibo impiega pili tempo per cuocere
rispetto a prima.

L'elemento riscaldante é rivestito
di calcare.

Rimuovere il calcare dall'elemento
riscaldante (vedere il paragrafo "Pulizia/
rimozione del calcare").

Quando viene utilizzato per la prima
volta, il serbatoio dell'acqua genera un
odore sgradevole.

Il serbatoio dell'acqua non e stato
pulito prima del primo utilizzo.

Leggere il capitolo "Pulizia/rimozione del
calcare" per pulire il serbatoio dell'acqua,
quindi avviare un ciclo di cottura a vapore
con il recipiente vuoto.

Il cibo non si é riscaldato in modo
uniforme.

| pezzi nel recipiente sono troppo
grandi.

Tagliare il cibo a pezzi piui piccoli

(cubetti di 1 cm al massimo).

Il contenitore di conservazione perde
durante la fase di riscaldamento/
scongelamento.

Il coperchio del contenitore di
conservazione non é fissato
correttamente.

Prima di posizionare il contenitore di
conservazione nel recipiente per riscaldare/
scongelare il cibo, assicurarsi che il
coperchio sia chiuso correttamente.

Problema

Causa

Soluzione

L'apparecchio non funziona.

L'apparecchio non ¢ collegato
correttamente alla presa. Il
recipiente o il coperchio del
recipiente non sono bloccati
correttamente

Verificare che l'apparecchio sia collegato
correttamente alla presa. Bloccare
correttamente il recipiente e il coperchio
del recipiente sulla base

Sul serbatoio dell'acqua e relativo
coperchio, sul recipiente e sul suo
coperchio sono apparsi dei puntini
bianchi.

Sitratta di depositi di calcare.

Questo & normale. Rimuovere regolarmente
il calcare. Pulire il coperchio del serbatoio
dell'acqua, il recipiente e il suo coperchio
con un panno umido. Rimuovere il calcare
dal serbatoio dell'acqua. Leggere la sezione
"Pulizia/rimozione del calcare".

Le superfici che vengono a contatto
con gli alimenti sono macchiate.

Gli alimenti possono macchiare
i componenti con cui vengono a
contatto.

Questo & normale. Tutti i componenti
possono continuare a essere utilizzati in
modo sicuro e non comprometteranno il
cibo che si cucina.

L'apparecchio non si riscalda.

Non é stato premuto il pulsante
START/STOP.
Il serbatoio dell'acqua é vuoto.

Premere il pulsante START/STOP.
Riempire il serbatoio dell'acqua fino al
contrassegno MAX.

Il vapore fuoriesce dallo spazio tra il
coperchio e 'apparecchio.

Il coperchio non é fissato
correttamente.

Controllare che il coperchio e la relativa
guarnizione siano fissati correttamente.

I cibo non si cuoce correttamente.

Non c'¢ acqua o non c'¢ acqua
sufficiente nel serbatoio oppure il
tempo di cottura é troppo breve.

Prima e durante la cottura, controllare il
livello dell'acqua nel serbatoio.

Se durante la cottura non rimane acqua,
I'apparecchio non produce piti vapore né
cuoce gli alimenti. Aumentare il tempo di
cottura.

Il cibo non si & scongelato dopo un
ciclo di scongelamento.

C'e troppo cibo da scongelare o il
tempo di scongelamento non era
abbastanza a lungo.

Riavviare un ciclo di scongelamento.

E1 e visualizzato sul pannello di
controllo. + lampeggia in rosso

Nel serbatoio non c'é abbastanza
acqua.

Riempire il serbatoio dell'acqua dopo aver
atteso un minuto per evitare getti di vapore
e potenziali ustioni

E2 e visualizzato sul pannello di
controllo.

Il coperchio del serbatoio
dell'acqua non € installato o non
& bloccato correttamente.

Chiudere correttamente il coperchio.

L'acqua fuoriesce dalla base.

C'e una perdita dall'elemento
riscaldante.

Portare 'apparecchio presso un centro di
assistenza autorizzato.

Vb
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THMANTIKEZ ZYZTAZEIX
OAHTIEZ AZDANEIAT

AlaPaoTe MPOOEKTIKA AUTEC TIG 0OnYieg Katl QUAAETE TEC 0 AOPANEC ONEiO.

« AUt n ouokeun pmopei va xpnoluomolnBei and atoua mou dev €xouv TV
avaykaia gumelpia f Ti§ amapaitnTeg YVWOELS, 1) amd ATOMA UE TIEPIOPIOUEVES
OWUATIKEG, AlOBNTNPLAKEC 1) S1aVONTIKEC IKAVOTNTEC, EYOCOV TOUC £xouv SoBkl
KATAMNAEG odnyieg yia TV ac@alr] Xpnon Tng CUOKEUNC, emBAEmovTal Kal
KOTavoouV Toug KIvOUVOUC TToU SLATPEXOUV.

« Ta maubia dev mpémel va mai{ouv e TN GUOKEUN.

« AUt n ouokeun pmopei va xpnotuomotnBei amd madid NAIKiag oxTw ETWV Kal
Avw, EpOoov Toug £xouv S00ei o1 KATAMNAEG onyieg yia TV ac@alf xpnon
TNG OUOKEVNG, EMPBAEMOVTAL KAl KATAVOOUV TOUG KIvdUvoug Tou Slatpéxouv. Ta
naubia dev mpémel va mailouv pe tn cuokeur. O kaBapiopde Kal n cuvtriPnon
NG OUOKEUNC Oev MPEMEL va TTpaypaTomolouvTal amd maidid, mapd povo av
elval nAikiag TouldytoTtov oxTw eTwWV Kat emPBAEMovTaAL. AlOTNPEITE TN OUOKEUR
Kat To KOAwS10 pakptd ammd maidid NAIKIAG KATW Twv OXTW ETWV.

« Autr n ouokeun dev poopiletar yia xprion amd dropa (cupmepAaufavouévwy
TIASIWV) E TIEPIOPIOUEVEC CWUATIKEC, AIOONTNPIOKEC F} SIAVONTIKEC IKAVOTNTEC,
oute amd dtopa mou Oev €XOuv TNV avaykaia eumelpia i TIG amapaitnTeg
YVWOELG, KTOC €AV emPBAEmovTal 1) £xouv TIponyoupévwe Adfet odnyieg amd
évav umelBuvo eVAAIKA OXETIKA UE TNV ao@aAf XPrion TNG OUOKEUNC Kal TV
TIPOOTAC(a TOUG,

« Ta maubid mpémel va Bpiokovtal umod emifAen, TPOKEIUEVOU va Slac@aNIOTE
o711 v Ba XPNOIUOTOICOLVY TN GUOKEUH WG TTALYVIOL.

«Edv 10 nAektpikd KaAwdio éxel @Bapei, mpémnel va avtikataotabei and Tov
KOTAOKEUAOTH, TO KEVTPO O£PPIC UETA TNV TIWANCN TOU KATAOKELAOTH 1| évav
avahoya eEEIOIKEVUEVO TEXVIKO, VIO TNV ATTOPUYH TUXOV KIVOUVWV.

- TomoBeteite TN ouoKeLr Kal T KAAWSIO pakptd amd maudid nAIkiag Katw Twv
OXTW ETWV.

« H ouokeun umopei va xpnotuomnoinBei og uPoueTpo €wg 2.000 pPETPwV.

« AUt n ouokeur pmopei va xpnotpomoinBei amd madid nAKiag oxTw €Twv
Kat dvw, amo dtopa mmou Sev €ouv TV avaykaia eumelpia 1 TIC amapaitnTeg
YVWOEIC 1 amd ATOUA E TTEPIOPIOUEVEC CWHATIKEC, AloONTNPIAKEC ) SlavONTIKEC
IKavOTNTEG, EQAoOV Bpiokovtal und KAatdMnAn emiBAedn 1 toug éxouv HoBki
o0nyieg yla TNV ac@alr Xpnon Tng OUOKEVAG Kal KATavooUV Toug KIveUvoug
miou Slatpéxouv. Tamaudid dev mpémel va mai(ouv e Tn cuokeun. O kabaptopdg
Kat n ouvtpnon dev mpémnel va mpaypatomololvtal amd maudid xwpic emiBAeyn.

« H ouokeur| autr| €xel oxedlaoTei Hdvo yla OIKIaKH Xpron.
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« H ouokeur| &ev mpoopiletal yia xprion oTi¢ MapaKATw TEPUTTWOELC, Ol OTIOIEG
dev kahumTovtal and tnv gyyunon:

- 0€ XWPOUC SIONEIUUATOC TOU TTPOCWTTIKOU KATAOTNUATWY, Ypageia Kat AANouG
EMAYYEAUATIKOUG XWPOUC,

- O€ QyPOKTHATQ,

- amd meAdrteg EevoSoxeiwv, LOTEN 1 AAWV KATOAUUAETWY Kal

- 0€ KOTaAUpaTa TUTTOU NUISIAUOVAC.

« Mpooéxete dtav pixvete KAUTO LYPO €O OTOV EMEEEPYAOTH TPOPIUWY 1| OTO
UMAévTep, KaBW¢ umdpyel mepimwon va ektoleubel amd Tn ouokeu Adyw
&apvikoL Bpacpov.

« Amoouvdéete mdavta Tt ouvokevuy amd v mpila, oTav
nPOKeITal  mapapeivel  xwpic emiBAeyn, OnMw¢ kat mPwv  amd TN
OUVOPUOAOGYNON, TNV amoouvapuoAdynon Kal Tov KaBapiopd nc.
Y& TEPIMTWON OV EUPAVIOTEL OTN CUOKEVA TO CUMBOAO z@x, QUTO ONMAiveL
«Mpoooxn: H Bepuokpacia Twv mMPOORACIHWY EMPAVEIWV TNG CUOKEUNG
umopei va ivat upnAn, 6tav Bpioketal og katdotaon Aettoupyiac. Mnv ayyilete
TIC KAUTEC EMQPAVEIEG TNG CUOKEUNGY.

« [0 TNV a0QAAELA 0aC, N CUCKEUN QUTH CUMUOP@WVETAL LE TA LIOXUOVTA TTPOTUTIA
Kal Toug KavoviopoUg (odnyieg yia tn xaunAfj tdon Twv CUCKEUWV, TNV
NAEKTPOUAYVNTIKKA cUUPBATOTNTA, T UAIKA TTOU €PXOVTAL OE EMAPN LIE TPOPIUT,
10 TEPIBANOV K.ATL).

« Mnv BuBilete moTé TN cUOKELN O€ VEPO.

« XpnolomolnoTe éva vwo mavi | 0Qouyydpl e Uypo amopEUTAVTIKO TIATWY,
yla va kaBapioete ta e§apTrpaTa Kal T PPN TNG CUOKEUAG TTOU €pXOVTal OE
EMAQPN HE TPOPIUA. ZEMNUVETE e éva VWO TTaVi i 0QouyydApL. TEYVWOTE e éva
oTeyvo mavi Ta €£aPTAKATA Kal TA HEPN TNG CUOKEUNG TTOU £PXOVTAL OE EMAPN
HE TPOPIUOA.

« Mpoooyn: H em@avela Tou Beppavtikou oTolxeiov mapapével KAUTh yia Kamola
WA Kal YETA TN XPrion.

« Yndpxel KivOuvog eyKaUMOTOC, OE TIEPITTWAON EMAPAC JE TIC KAUTEC EMIPAVEIEC
TNG OUOKEUNG, UE KAUTO VEPO, ATUO R TPOPIUA.

« Mnv ayyiCete Tn cuokeur 6TAV TAPAYEL ATIO KAl XPNOIUOTIOIEITE TTPOOTATEUTIKA
YAVTIO Y1 VO aQAIPECETE TO KATAKI KAl TO €6APTNIA ATHOV.

« H xpnon @oupvou UIKPOKUMATWY Yla To (€0TOaMA TPOQIMWV PECA OTa
TIAPEXOUEVA OKEUN amobrkeuong umopei va enmnpedoel tn BpenTiki aia kal
va punv emtevyOei opoldpop@o (éotapa. AvakateVeTe mAvTaA Ta TPO@IUA TIOU
(eotaivetg, yia va S100QaNCETE TNV OUOIOHOPPN KaTaVouH TG BepudTnTag Kat
dokipdote tn Beppokpacia Toug, mpIv Ta oepPipeTe.

« ENéyEte 611 N 40N TPopodociag avtioTolxel otV avaypa@opevn Tdon otn
OUOKEUN (TT.X. EVOANACOOEVO PEVHAQ). o
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« Mnv TomoBeteite Tn OUOKEUN KOVTd O TINYEC BePUATNTAC i} TTAVW OE KOUTEC
EMPAVELEC, KaBWG evdéxeTal va PokANBoUv coBapég (NUIEG.

« Mnv xpnotdomoleite kKaAwdIo MPoékTaons. Av XPNOIUOTOINOETE KOAWSIO
npoéktaong um' euBuvn oag, Befaiwbeite 6TI Bpioketal oe KAl katdotaon,
dlabétel yeiwpévn mpila kat givat cupatod e v 1oXV TG CUOKEUNC.

« Mnv tomoBeTeite Tn GUOKELNA KOVTA O€ TOiXOUCG 1) VIOUAATIQ, KABWC 0 aTpudg Tou
napdyetal umopei va mpokahéoel (nuid.

« O XpOVOL HayelpEUaToc gival EVOEIKTIKOL.

« Mnv a@rjvete 10 KOAWSIO VAl KPEUETAL

« YUVOEETE TAVTA TN OUOKEUN O€ Yelwpévn mpida.

« TonmoBetrioTe TN OUOKeLN MAvw o€ emimedn Kat otabepr| emM@AvELN Epyaciag,
Hakpld amd otayovidia vepou.

« Mnv amoouvééete T ouokeur ané tnv mpila TpaBwvtag To NAEKTPIKO KOAWSIO.

Mpooéxete dTAV PETAKIVEITE TN OUOKEUH, WOTE Va NV XUBoUV TuXOV uypd Tou

TIEPIENEL.

« Mnv XpNOILOTIOLEITE T CUOKEUN O€ TIEPITTTWON TTOU:

- 1 OUOKEUN 1 TO NAEKTPIKO KAaAWSI0 €xouv umooTel {nuId.

- 1] OUOKEUN €XEL UTTOOTEL TTTWON, £XEl ERPaveic (nuid i 6ev Aertoupyei owaoTa.

Y€ QUTEC TIC TTEPIMTWOELG, N OUOKEL Ba mpémel va otalel oto mMAnolEoTepPo
KEVTPO 0€PPIC TN TEPIOXNG OO,

« Mnv amoouvappoloyeite mOTE UOVOL GAC T CUCKEUN.

« H €uBlvn Tou KataokeuaoTr Kal n gyyunon Ogv Ba 10xUoLV O TIEPITTWOELS
EMAYYEAUOTIKAG  XPAONG, akaTtAMNANG xprong 1R xpnong mou Ogev
OUMHOPQUWVETAL HE TIC 00NYiEC AEITOUPYIag TNG CUOKEUNC.

«[lava amo@UyETe TUXOV KivOuvo aTUXAMATOGAOYW TNG APOCEVNG EMAVAPOPAS
NG GUOKEUNAC yla TNV TPOANUN umtepBEPUAVONC, UNV CUVOEETE TN OUOKEUN O€
egwTepIKn ouokeun ouvdeong (m.x. XpovodlakdmTn) i o€ KUKAWA E TAKTIKES
Slakomé NAEKTPIKAC Tpopodoaiac.

« 'Otav ohokAnpwBei n Sadikaoia payelpépatog otov atud, Ba cuveyioel va
e&€pxetal KauTdG atpog amd v €€0do atpol oto Kamdki Tou Kadou yia
Kdmola wpa.

« Mnv tomoBeteite TN OUOKEUN KOVTA 1 TIAVW OE KAUTEC EMPAVEIEC 1) EOTIEC
koudivac.

« Mnv tomoBeteite moté Tov KAdO f omolodimote AAO PEPOC TN CUCKEUNG O
@OUPVO UIKPOKUUATWY, KABWC Ta LETAANIKA pépN Ogv evdeikvuvTal yla autiv
TN XPNon, €KTOC amod Ta SU0 KEPAWIKA OKEUN UE TA TIAPEXOUEVA KATTAKIA TOUC.

« Mnv (eoTaivete MOTE TA KEPAMIKA OKELN 1 ANa €apTraTa oTov goupvo.

« Mnv tomoBeteite moté Tov KAdO i omolodATOTE AANO UEPOC TNG CUOKEUAC O€
amooTelPWTH, KABWG Ta LETANIKA pEPN dev evbeikvuvtal yia autiv T xpron.
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« Mepipévete éva Nemtd va KPUWOEL N GUOKEUN, TPV EEKIVAOETE évav VEO KUKAO
HOYEIPEUATOC UNIKWV.

« MNMpotol avoifete TO0 KAMAKL yla va pooBéoete AMa UAIKA yia avApedn,
BePaiwBeite OTI TO KATIAKI £XEL KPUWOEL APKETA LETA TO MAYEIPENQL.

« OpovtioTe va eAéyxeTe MAVTA TN BEPUOKPATIA TWV TTASIKWY TPOPWV OTO TIAVW
HEPOC TOU XEPLOU 0aC TTPIV TIG OEPPipETE.

« ENéyxete mdvta tn oloTaon TwV TPOYWV Tou TTpoopilovTal yia UKed matdid.
BePaiwBeite 611 dev mepiéxouv odGAouC.

« Mnv kaBapilete MOTE TIC EMPAVEIEC TWV HAYEIPIKWY OKEUWVY E AEUKAVTIKA 1
npoiovta pe Baon tn xAwpivn, akOUa Kal av EXETE apalwoel To SIdAua e
vepd. AUTEC 0L 0UaieC givar e€atpeTika SIaPPWTIKEG OTAV EpXOVTAL OE EMAQPN e
avTikeipeva and avo&eidwTto atodAL

« QuNGETe TO eyxelpiblo 0dNyIWV og aoPaNéG onpeio. Mnv To metdéeTe.

« Emeiéi 1a Sidgpopa mpdtuma mou loxUouv o KABe xwpa pmopei va Slapépouv peTaly Toug, av
TIPOKELTAL VA XPNOLOTIOICETE TN CUOKEUN O€ XWpa SIAQOPETIKA amd auTrv oTnV ommoia ayopdoTnkKe,
@povTioTe va eAeyxOei amod éva e€oualobotnpévo KEVTPo aepPIC.

« H ouokeun dev éxel oxed100TEl yia TOV TEUAXIOUO OKANPWY UAIKWVY, 6Twg mraydkia 1y kuBoug {axapnc.

« Mnv xpnoluomoleite tn Aettoupyia atpol xwpi¢ vepd (av Sev umapxel vepd oto doxeio vepou, Ba
EMPavIOTEl TO privupa o@dApatog E1).

« BeBawwBeite 611 Gev yepilete To Soxeio vePOU Tdvw TNV €vOEIEN PEYIOTNG XWPNTIKOTNTAC (250 ml).

« Katd tn xprion atpol pe UAIKG, @povtiote va pnv yepilete umepBolikd Tov kado (BA. péylotn otdBun).

« ‘Otav avapetyvUeTe UAIKQ, Unv umepPaivete Ty évdelén uéylotng otabung tou kddou.

« Mnv TomoBeteite avtikeipeva oto Goxeio vepou.

« H takTikn a@ahdtwon amotpémel TRy mpokAnon {nULAG 0T GUOKEUN).

« Av avtipeTwmiete mPoPARUOTA, GUUPBOUAEUTEITE éva KEVTPO GEPPIC LETA TNV TWANGON 1) avaTpéETE OTOV
loTOTOTIO groupeseb.com.

MpooTtacia tou mepiBailovrog

« H ouokeun oag éxel oxediaotei yia moAveT Aettoupyia. QoTO00, av OKEPTEDTE VA AVTIKATAOTHOETE TN
OUOKEUN 00G, EEETAOTE TIWG UMOPEITE va TV AmoppiPeTe Pe TPOTIO QINKS TTPOC TO TIEPIBANOV.

« Ta e€ouclodotnuéva kévtpa o€pPig SéxovTal THow TIC XPNOIUOTTOINKEVES CUOKEVEC KAl TIG ATOPPIMTTOUV
e peBdSoug QINKEC TTPOC TO TIEPIBEANOV.

Ike@teite To mepIBallov!
E ® H ouokeun oag mepiéxel MOAA UNKA TTOU UmopoUv va emavaypnolpomonfoly 1 va avakukAwBoov.
2 MNopadwote Ty o€ éva onpeio CUNOYNC yia enegepyaaia.
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MNEPITPAOH

A - Kamdxi H - Xmdtouha
B - Kamdkia KepapKwv OKELWV I - Koupumi Aertoupyiag {eotduatog
C - Kepapikd okeun J - Kouumi Aertoupyiag atuou
D - KahdaOi atpov K - Koupumi Aertoupyiag amépuéng
E- Aenmideg L- Xpovodiakomtng
F - Kddoc (emAé€te TV emBupunth M - Koupmid puBpicewv +/-
B¢on tn¢ AaPnc 6e€id i aplotepd) N - Koupumi évap&nc/dtakomig
G - Baon/Aoxeio vepou

XPHZH

0 eme€epyaotic TpoYipwv Yummy Gourmet 4 o€ 1 S1ab€tel TPAKTIKEG AEITOUPYIES
TIOU 0QC EMTPEMOLV VA ETOIUACETE LYIEIVA YEVHATA AKOUA Kal yia TTaudid oAu

HIKPAC NAIKiac! AoKipdoTe S1AQOopPEC TIPAKTIKEG CUVTAYEC YIa IKPA TTatdid Kal
ONMIoVPYAOTE TATA TTOU UTMOPEITE VA amoBNKEVETE 1 va YeTagépete mavtou padi oag,
XPNOILOTIOIWVTAG TA MIKPA KEPAUIKA OKELN, TO OTTOla TAPEXOVTAL LIE T OUOKEUH 0ag.
H ouokeur; Yummy Gourmet mpoo@épel S1aPopeG EMAOYEG TAPACKEUNG: HAYEIPEUQ
oTov aTud @ avduelgn VNIKwv e Tov emeéepyaoTn, (éoTtapa % Kat améyuén »}K«
TPOPIUWV HE Mia HOVO OUOKEUN.

Mpoooxn: H cuokeun AEN mpoopiletat yia Tig akdAouBeg XpAoEIC:

- Mayeipepa KATEYUYHEVWY WUWV UAIKWVY
Mayeipepa AN avapeUelyEVWY VMKWV Xwpic OKeVOG amoBrikeuong
Mayeipepa Twv iGlwv LAKWV yla mavw amd 30 Aentd
Mayeipepa puliou kai (UHaPIKWY
Zéotapa kat EavaléoTapa Uypwy, OTwWG OOUTEC, OANTOEC i VEPO
Alatripnon BepUoKpACiag TWV TPOPIHWY VIO APKETEC WPEC
Tepayiopd okAnPwv VAIKWY, dmw¢ maydakia f koot {axapng, KaBwg Kat VAIKWV e
KoAMwdN ven, yia mapdadetyua Tuptd
Mpv and v npwtn Xprion

- BydAte Tn cuOKELR OO TN CUOKELATIA.
AQaIp£EOTE TNV TPOOTATEUTIKA WEUBpAvN amd tnv 0Bdvn,.
Amao@aNioTe Kal CNKWOTE TO Kamdkl (A).
KaBapiote o Kamdaki (A) pe éva vwmo, HOAAKO GQouyydapl.
M\Uvete 6Aa Ta amoomwyeva pépn (kadog (F), kahdbt (D), kepapika okeun (C),
Kamakia o\kovng (B), Aemideg (E)) o€ (eotd vepd e LypPO AMOPPUTAVTIKS THATWY,
EeMAUVETE Kal OTEYVWOTE.
Inpeiwaon: Mpv XpNOIUOTIOINOETE TN CUOKEUN YIa TTPWTN GOoPd, 0AG CUVIOTOUUE va

o

TIPAYATOTIONOETE évav KUKAO AerToupyiag atuou oy agrivovtag tov Kado (F) Kevo.
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1. MéBodoc¢ payeipéparog @

Mpoooxn: OpovtioTe va eNéyxeTe MAvTa T BEPUOKPATIa TOU HAYEIPEUEVOU PAYNTOU
o€ éva guaiobnTo onueio Tou &¢puatodg oag, yia va Befaiwbeite OTI eival aoPalég yia
Boéen.

Mnv tomoBeteite pumayapika fj GAa vypd ektdg amd vepo oto Soyeio vepou (G). Mpiv
v évapén tne Aertoupyiag, Befaiwbeite T To doxeio vepou (G) mepiéxel vepod.
Znueiwon: H xwpntikdtnta Tou Kadou Tou Yummy Gourmet givat 1daviky yia 1o
Hayeipepa PeyaAwy TOCOTATWY (Umopeite va amoBnkeVoeTe TUXOV UMTOAEIUMATA UETA
TNV avapen oe doxeia amobrikeuonq).

Ma va 61ac@alioceTe TNV APIOTN CUCTACN TWV UEYUATWY O MIKPOTEPEC TTOOOTNTEC,
adelaoTe 1o vepd amd tn Baon Tou Kadou HONC OAOKANPWOEL 0 KUKAOC aYEIPEUATOC
Kall TIpIV EEKIVAOEL N AVARELEN.

250 g kohokUOa :
Moupég J Mayeipepa yla AVGHE}EH va,
i i 30 SeutepOAenta éwg
KohokuBag 80 g TATATEC 20 Aentd 1 \entd
200 g koAoKuBdKia
Moupég pe . Avdpeién ya
KOAOKUBAKIA 120 g matdateg Mag 8 l)‘\):#fdvla 30 SeutepOAenta éwg

Kal KOTOmoUAO 1 \entd
30 g KoTémouAo

250 ml vepd oto . ;
5 . . 130 g pacoAa ; AvdpeiEn yla
n,f:: l\;;oc Soxeio vepos Ma;g l)‘\):#_?dvla 30 SeutepOlenTa £wg
PEC 270 g apakdg 1 \entd
300 g matdreg : Avdpeign yia
Kpeatomita Mag 58 lf:#fdvla 30 SeutepONenTa wg
50 g HOOXaPIOIOG KIUAG 1 \emt6
Kopmoota 150 g axhadia Mayelpepa yia 6Avape}§\n ya
Tavava-axAadt . 10 hemtd 30 Sevtepbena éwg
H 250 g pymavaveg 1 Ao

1.1. Aettoupyia atpou pe avapeién

- Yuvdéote Tn ouokeun otnv mpida. (eIk. 1)

- NeplotpéPte Tov kAo (F) aplotepdOoTPOPA Yia vVa amacalioel amo tn Béon Tou Kal
agaipéote Tov amo tn fdon. (G) (eIk. 2)

- Avoiéte 10 doxeio vepou (G) TEPIOTPEPOVTAG TO KATIAKI OPIOTEPOOTPOPA Kal, OTN
OUVEXELD, ONKWOTE TO. (€IK. 3)

- Tepiote T0 doxeio vepou (G). Mnv unepPaivete TV €vOEIEn TG HEYLOTNG OTABUNG
TIou unodeIkvUETaL TAvw 0To doxeio vepou (Evdeltn MAX). (eik. 4-5)

- TomoBetnote ava to kamdki oto doxeio vepol Kal TePIOTPEPTE To de€ldoTpoPa
(ek. 6). Av 10 Kamdaki Aeimel fj Sev €xel aopalioel owotd otn B¢on Tou, otnv 08dvn
Ba eueavioTei TO UAVUHA 0QANUOTOC «E2».



AmneAeuBepwaoTe TO KAmMAKL KAl AQaIPEOTE TO amd Tov KA. (€IK. 7)

TomnoBetrote Ti¢ Aemideg (E) otov kado (F) Tou Yummy Gourmet 4 o¢ 1. (€ik. 8)
TomoBetrote Ta VAIKA péoa otov Kado (F) xwpic va umepPeite Tnv évdelén péylotng
01dBunc (MAX). (e1k. 9)

TomoBetriote ava To kamdki (A) otov kado (F) kai meplotpéPte 1o de€ldoTpoPa yia
va ao@aAioel. (€. 10)

TonoGemo*re Tov K&do (F) otn Baon (G) kai meplotpéPte Tov de€ldoTpOoPa PéXPL va
OKOUOETE évav XGpGKTr]plOTlKO Axo. (€. 11)

EmAé€te To mpoypappa ATMOZ, matwvtag To €IKOVIOIo i, (€IK. 12)

H mpoemheyuévn Sidpkela tng Aertoupyiag atpol eival 20 Aertd. Mmopeite va
puBuioete Tov XPOvo NG Aeitoupyiag atuol amd 1 €wg 25 Aemtd, matwvtag Ta
KOUMMIA + Kal -,

Natrjote to koupri ENAP=HZX/AIAKOIMHZ yia va EekiviioeTe To poypappa. (€1K. 13)
Na giote mpooekTiKoi 0Tn SidpKela Aerrovpyiag Tou KUKAou, KaBwg pmopei va
€&€NOE1 KAUTO VEPO ATTO TO OTOMIO ATHOV. (£IK. 14)

Inpeiwon: Mnopeite va SI0KOPETE TTPOOWPIVA TOV KUKAO OToIadNTOTE OTIyUr, yld va
eNéyete TNV mpdodo TN Aeltoupyiag atpov, matwvtag To koupurni ENAP=HX/AIAKOMHX
f avoiyovTag To Kamdkl (A).

Mpoooxn: Mepiuévete éva Aemtd mpv avoiete To Kamdaki (A), yia va amo@uyete

Tov Kivouvo eykavuatoc. H ouokeur amoBnkevel Tov Tpéxovta KUKAO yia dUo Aemtd,
ETOUEVWC UTTOPEITE VA OUVEXIOETE TOV KUKAO HETA amd TNV avon. Av n mavon SlapkEaoel
Tavw amod dUo AemTd, o TPEXOV KUKAOC Ba Slaypa@ei amd tn UvAUn TG CUOKEUAC.

210 TENOC TOU TIPOYPAUUATOC, Ba AKOUCETE £vav XaPaKTNPIOTIKO AXO.

Nepipévete éva AemTo TV EEKIVAOETE TNV AVAEIEN TWV TPOPIWV.

Mo v avapeién, tomoBetrote To e€APTNA TOU UIMAEVTEQ OTO KATTAKI TOU KAdou (A)
Kal ouvoéote To otnv mpila (eik. 15-15a).

Natrote 10 Koupni ENAP=HZ/AIAKOMHL oto pumiévtep, yla va Ta avapei€ete péxpt
vQ EMTUXETE TNV EMOUUNTA VPR, (EIK. 16-17)

Mpocoxn: Metd Tnv avapelén, ENéyXETe MAVTA TNV VPR TWV TPOQIUWV. Mpémelva
elval KpePwdNG, yla TV amoguyr KIvOUVwv TVIYHoU o€ UiKed maidid. Av n uer| dev
elval apkeTd Kpepwdng, emavaldpeTe ta Bripata avapeinc.

Ouldéte TV moootnTa mou BENETE oTa IKPA Kepapika okeun (C) kat oepPipete TV
umoloirn o€ éva KatdAnho maro. (gik. 20)

Inpeiwon: Nepipévete mepimou mévte Aemtd yia va emavéNDEL N GUOKEU o€
Beppokpaocia dwpatiou Kat, 0TN CUVEXELD, aQalPEDTE TO UTIOAOLTTO vePS amd To Soxeio
vepoU. Na va kabapioete i va adeldoete

1.2. Asrtoupyia atpov xwpic avapeién

- Xuvdéote Tn ouokeun otnv mpida. (€1K. 1)

NeplotpéPte Tov KAGO (F) aplotepOaTPOQPa, Yia va amac@alioel Kal aQalpETTE TOV
amné tn fdon (G). (€. 2)

Avoite 10 Goxeio vepoU (G) MEPIOTPEPOVTAG TO KATIAKI OPIOTEPOOTPOPA Kal, OTN
OUVEXELD, ONKWOTE TO. (€EIK. 3)

lepiote T0 GoXeio vepou (G). Mnv umepBaivete TNV évelEn TNC UéyIoTNG OTABUNG
mIou umoSeIkvUETaL TTAVW 0TO Oo)Eio vePoU (€vdelgn MAX). (€. 4-5)

TomoBetrote avd To Kamdkl oTo SoXEi0 VEPOU Kal TTEPIOTPEPTE TO He€IOTTPOPA.
(k. 6)

AmeheuBepwoTe To KAMAKI KAl APAIPEDTE TO Ao Tov KA. (€IK. 7)

TomoBetrote T0 KAAdOI atpov (D) otov kdado (F).

TomoBetrote Ta UNKA 010 KAAABL atpou (D) oUppwva UE TIC 08NnYIEG OXETIKA JE TIG
MEYIOTEC TTOOOTNTEC TTOU AVAPEPOVTAL OTOV TTAPATIAVW TTIVAKAL.

TomoBetrote avd To kamdki (A) otov kK&do (F) kat meplotpéYte To de€ldoTpoPa yia
va ao@aAioel. (€. 10)

TomoBetrote Tov KAdo (F) otn Bdon (G) kai mepiotpéPte Tov de€looTpoa yia va
Ao@aAIoEl, HEXPL VA AKOUCETE £VaV XOPAKTNPIOTIKO AXO. (€K, 11)

EmAé€te o mpoypappa ATMOZ, matwvTag To eikovibio . (eik. 12)

H mpoemAeypévn Sidpkela tng Aerroupyiag atpol eivat 20 Aemtd. Mmopeite va
pubuioete Tov Xpovo TG Aertoupyiag atol amod 1 éwg 25 Aemtd, matwvtag Ta
KOUMIA + Kal -,

Natriote to koupmi ENAP=HX/AIAKOMHE yia va ekiviioeTe To mpodypappa. (K. 13)

Na giote mpooeKTIKOi 0TN SidpKela Aeltoupyiag Tov KUKAoU, KaBwg pmopei va
€€€NOE1 KAUTO vEPO a6 TO GTOMIO ATHOU. (€IK. 14)

Inueiwon: Mmopeite va OlokoPeTe Mpoowplvd Tov KUKAO omoladnimoTe
OTlyMn, yia va eléyéete TNV mpdodo TG Asitoupyiag aTUOU, MATWVTOC
10 koupmi ENAP=HZ/AIAKOMHX 1, avoiyovtag TtO0 Kamakt (A).
Mpoooxn: Mepiuévete Eva AemTo TPIV AvoIEETE TO KAMAKL (A), yia va amo@uyeTe
ToV Kivouvo gykaupatoc. H ouokeur amoBnkevel Tov Tpéxovta KUKAO yia SU0 AemTd,
EMOMEVWC UTTOPEITE VO OUVEXIOETE TOV KUKAO ETA ammd Tnv mavon. Av n mavon
Slapkéoel mavw amd dVo Aemtd, o Tpéxov KUKAOG Ba Siaypagei amd tn pvApn T
OUOKEUNAC.
2710 T€AOG TOU TTPOYPAUMATOC, Ba AKOUCETE Evav XOPAKTNPLOTIK NXO.

10 doxeio vepou, dlaPdote Tic 0dnyieg 0To Ke@Ahaio «KabBaplopdg Kat apardtwaony.
Mpocoxn: O atudg r To KaUTo veEPS UMOPEL va TIPOKAAEGOUV EYKAUUATA OTA
SAyTUAa. Mnv ayYileTe TIG KAUTEG EMPAVELEG TNG CUOKEVAG 1 omoladrmoTe moodTnTa
atpoU dla@evyel amd To eMAvw PEPOG, YIa VA AOPUYETE TOV KivOUVO EYKAUHATWV.
BeBauiwbeite 611 Ta maidia akoAouBolv emiong auTo To UETPO MPOOTATIAC,

Av €xouv KOMAOEL UTTOAEIUUATA TPOPWV OTIC AETTIOEC, AMOCUVOETTE T CUOKEUH amo
W nipiCa Kal apalPEOTE T UTTOAEIUMATA JE TNV TTOPEXOMEVN OTIATOVAA.

Lby
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Inueiwon: Nepipévete péxpl va emavéNdel n cuokeun og Bepokpacia dwiartiou Kal,
OTN OUVEXELD, apalpéoTe To umdAotmo vepd amd To Soxeio vepo. MNa va kabapioete
f va adeldoete 1o doxeio vepou, Slapdote Tic odnyiec oTo kePdAaio «Kabaptopdg kat
agaldtwaonp.

Mpoocoxn: O atpdg i To KAUTO VEPO UMOPEL va TTPOKAAETOUV yKaUUaTa oTa
SaxTUNa. Mnv ayyileTe TIC KAUTEC EMPAVELEC TNG OUOKEVNC 1y omroladrmote moodtnTa



atpoL SlaelyeL amo TO EMAVW UEPOC, VIO VA ATOPUYETE TOV KivOUVO eyKAUUATWV.
BeBauwbeite 6Tt Ta maidid akoAouBolv emiong auTo To YETPO TPOOCTATIAC.

2. Nertoupyia {eotaparog )@”
Na ypnotuomoieitat u6vo pe Ta mapexOUEVA KEPAUIKA OKEUN

- Xuvdéote Tn ouokeun otnv mpida. (€Ik. 21)

- NeplotpéYte Tov KAdO (F) aploTEPOOTPOPA YIa VA ATACPANICEL KAl AQAIPEDTE TOV
amé tn Bdon (G). (k. 22)

- Avoiéte 10 Soxeio vepou (G) meploTpépovTag To KamdKl aplotepdoTPoPa Kal, otn
OUVEXELD, ONKWOTE TO. (€IK. 23)

- Tepiote 10 6o)eio vepou (G). Mnv umepPaivete TNV €vOelén NG UéyoTNG OTABUNG
Tou umodelkvUeTal TAvw 0To doxeio vepou (évoelgn MAX). (eik. 24-25)

- TomoBetiote ava to kamdkt oto doxeio vepol Kal meploTpePte To defldéoTpopa
(k. 26).

- AmeNeuBepwOTE TO KATTAKI KAl AQAIPECTE TO a6 Tov KAdo. (€IK. 27)

- MpooBéote Ta payelpepéva TPO@IUA yia (éotapa o€ 1 A Kal 0Ta 2 KEPAUIKA OKELN
(C) mou mapéxovral, avaoya e TIG aVAYKEG oag. (€. 28)

- Kheiote Ta oKkelN e Ta kamdkia Toug (B) kai TomoBetriote Ta 0to KaAdB! atpov (D)
(e1k. 29 ka1 29a)

- TomoBetnote 10 KAAAOL ATUOU HE TA UIKPA OKELN péoa atov KAdo (F) (eik. 29b)

- TomoBetnote Eavd To kamdki (A) otov Kddo (F) kat meplotpéPte To de€looTpopa yia
va ao@aAioeL. (€. 29¢)

- TomoBetrote Tov kKado (F) otn Baon (G) kat meplotpéPte Tov de€ldoTpoPa yia va
ao@aNioel, HéXPL VA OKOUOETE €vav XOpaKTNPLOTIKO XO. (€1K. 30)

- Em\é€re To mpdypappa ZEXTAMA, matwvtag To £lKovidlo % . (. 31)

- H mpoemAeyuévn Sidpkela ¢ Asrtoupyiag atpou eivat 6 Aemtd. Mmopeite va
pubuioete Tov Xpovo TG Aertoupyiag atuol amd 1 €éwg 10 Aemtd, matwvrag Ta
KOUMIA + KAl -,

Inueiwon: EmAECTe Tov Xpdvo Tou evOeikvuTal yia TA TPOPIUA TToU BéAeTe va (eOTAVETE.
Mmopeite va S1aKOPETE TPOOWPIVA TOV KUKAO OTTOIAGHTIOTE OTIYUN, Y10 VO ENEYEETE TNV
npoodo Tou {eotduarog, matwvtag To Kouuri ENAP=HX/AIAKOMHZ i avoiyovtag to
KamakL.

_ A Mpoooxn: Mepipévete éva Aemtd mpiv avoi€eTe To Kamakl (A), yla va amo@UyeTe
ToV Kivouvo gykaupatog. H cuokeur amoBnkelel TOV TpEXOVTA KUKAO yia 800 AemTd,
EMOUEVWC UTTOPEITE VA OLUVEYXIOETE TOV KUKAO WETA amd tnv mavon. Av n mavon
Olapkéael mvw amd Vo Aemtd, o Tpéxov KUKAoC Ba dlaypagei amd Tn HvAun g
OUOKEUNG.

- Matnote 1o kouuni ENAP=HZ/AIAKOIHZ yia va EEKIVACETE TO TPOYPAMHAL. (€IK. 32)

- Na giote npooekTiKoi 0T Sidpkela Aettoupyiag Tov KUKAOU, KaBwg pmopei va
€§€NOEL KAUTO VEPO amO TO OTOMIO aTpOU. (€1K. 33)

- 270 TEAOG TOU TTPOYPAMMATOC, Ba OKOUOETE évav XaPAKTNPLOTIKO 1XO.
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Inueiwon: Mepipévete péxpt va emavéNBel n ouokeur o€ Beppokpacia Swuatiou Kat,
OTN OUVEXELD, aQalpéoTe To umtdAotmo vepd amd To Soxeio vepou. Na va kabapioete
f va adeldoete 1o doxeio vepou, dlaPdaote Tic 0dnyieg oTo Kepdalaio «KabBapiopodc kal
agaldTwaonp.

Mpoooxn: O atpdc 1 10 KauTd VeEPO UMOPEL VA TIPOKAAEOOUV EYKAUHATA OTA
SayxTula. Mnv ayyileTe TIC KAUTEG EMPAVELEG TNG OUOKEVNG 1 omoladrmote moodtnTa
atpoL Sla@eLYEL a6 TO EMAVW UEPOC, YIa VA ATTOPUYETE TOV KivOUVO EYKAUUATWV.
BeBaiwBeite 611 Ta maibid akoAouBolv emiong auTo To YETPO TPOOTATIAC.

1 kouti (1 x 120 g) moupé kapdtou amd To Yuyeio 250 ml vepd otov atpopdyelpa yla 4 Aemta

2 koutid (2 x 120 g) moupé kapdtou amod To Yuyeio 250 ml vepd oTtov atpopdyelpa yla 6 Aemtd

3. Aerroupyia amopung 5§
Na xpnoiuomoieital udvo pe Ta mapexOUeEVa KEPAUIKA OKEUN

- 2uvdéote Tn ouokeun otnv mipila. (€1K. 34)

- MeplotpéPte ToV KAGO (F) aploTepOOTPOPA Yia Va amac@aAioel Kal aQalpéoTe TovV
amnd tn Baon (G). (. 35)

- Avoi€te 10 doyeio vepou (G) mePIOTPEPOVTAC TO KATIAKL APIOTEPOCTPOPA Kal, OTN
OUVEXELD, ONKWOTE TO. (€IK. 36)

- Tepiote 10 doxeio vepou. Mnv unepBaivete TNV €vOegn TNG péyoTNG 0TdBUNG ToU
umodeikvUeTal TAvw 0To Soxeio vepou (évoeign MAX). (ik. 37-38)

- TomoBetnote ava To Kamdkl oto doxeio vePoU Kat ePLoTPEYPTE To defldoTpopa.
(ek. 39)

- AmeNeuBepwOTE TO KATTAKI KAl AQaIPECTE TO Ao Tov KAdo. (€. 40)

- Mpoobéote Ta KatePuyuéva TPOPIUa o€ 1 i} Kal ota 2 Kepauika okeun (C) mou
Tapéxovtal, avaloya e TIC avAyKeS 0aG.

- Kheiote Ta oKeUN Ye Ta Kamdkia Touc (B) kai TomoBetriote Ta 0to KaAdB! atpou (D)
(eik. 41-41a)

- TomoBetnote 10 KAAAOL ATUOU HE TA UIKPA OKeLN péoa atov KAdo (F) (eik. 41b)

- TomoBetnote {avd To kamdki (A) otov Kado (F) kat meplotpédte o de€loaTpoPa yia
va ao@aAioeL. (€IK. 42)

- TomoBetnote tov kado (F) otn Bdon (G) kal meplotpéPte Tov He€1O0TPOPA YIa Va
ao@aNioel, HEXPL VO OKOUOETE €vav XOPAKTNPLOTIKO AXO. (1K, 43)

- EmAé€te to mpoypappa ANMOYY=H, matwvrtag To €ikovidlo »}K« (. 44)

- H npoemieypévn didpkela tng Aertoupyiag andpuéng sival 15 Aemtd. Mmopeite
va pubuioete Tov xpdvo Tn¢ Aettoupyiag atpou amod 1 éwg 30 Aemtd, matwvtag Ta
KOUUMA + Kal -.

Inpeiwon: EmAé€te Tov xpdvo mou evdeikvutal yla ta TPO@IHa Tou BéAeTe va
Eemaywoete. Mmopeite va SlakOPETE MPOOWPIVA TOV KUKAO OTmoladAToTE OTIyur, yia
va eNéyéete Tnv mpoodo ¢ amdYuéng, matwvrag To koupri ENAP=HX/AIAKOMHL A
avoiyovTag To KamAKL.



M ONLINE STOR

A Mpoooxn: Mepiuévete éva Aemtd mpv avoi€eTe To KAMAKL, YA va Amo@UYETE TOV
Kivbuvo eykavpatoc. H ouokeury amoBnkevel Tov Tpéxovta KUKAO yla SUo Aemtq,
ETOUEVWC UTTOPEITE VO CUVEXIOETE TOV KUKAO LETA O TNV Travon. Av n mavon SlopkEéoel
ndvw amd dUo Aemtd, o TPEXOV KUKAOG Ba Slaypagei amd Tn pvrun TG CUOKEUNG.

- Matnote 1o koupumi ENAP=HZ/AIAKOIMHZ yia va EekiviioeTe To mpAypappa. (€IK. 45)

- Na giote npooekTiKoi 0N Sidpkela Aettoupyiag Tou KUKAOV, KaBw¢ pmopei va

€&€NO€1 KaUTO vEPO a6 TO GTOWIO ATHOV. (£IK. 46)

- 270 TEAOG TOU TIPOYPAMMATOC, Ba aKOUCETE €vav XOPAKTNPIOTIKO AXO.
Mpoooxn: O atudg r 1o Kautd vepd Pmopei va mpokaAéoouv ykavpata ota dayxTula.
Mnv ayyileTe TIC KAUTEC EMPAVELEC TN CUOKEUNC 1) omoladrmoTe moodTNTA ATUOU
Olagevyel amd 1o MAvw PEPOC, VIO VA ATOPUYETE TOV KivOUVO EYKAUUATWV.
BefaiwBeite 611 Ta maudid akohouBouv emiong autd To PETPO TPOOTACIAC.

1 kouTi (1 x 120 g) kaTeYUYPEVOU TTOUPE KapOTou | 250 ml vepd oTov aTpoudyelpa yla 15 Aemtd

2 KouTid (2x 120 g) kateYuyuévou loupé kapdtou | 250 ml vepd otov atpopdyelpa yla 20 Aemtd

4, Nertovpyia avapeiéng

- NeplotpéPte ToV KAGO (F) AplOTEPOTTPOPA YIa VA ATACPANICEL KOl AQAPEDTE TOV
amnd tn Bdon (G). (eik. 47)

- AmeleuBepwOTE TO KATTAKI KAl AQAIPEDTE TO Ao Tov KASO (€IK. 48).

- TomoBetnote Ti¢ Aemidec (E) otov k&do (F) tou Yummy Gourmet 4 o€ 1. (1k. 49)

- TomoBetnote Ta VAIKA péoa otov kado (F) xwpic va umepPeite Tnv €voeign péylotng
otdBung (MAX). (eik. 50)

- TomoBetnote {avd To kamdki (A) otov kado (F) kat meploTpéPte 1o Se€ld60TPOPA YIa
va ao@aAioel. (€1K. 51)

- ZuvdéoTe To €€APTNMA TOU UMAEVTED. (EIK. 52)

- TomoBetnote To e€dpTNUA TOU UMAEVTEP OTO KATAKL (A) Tou KABOU (€IK. 53).

- MNatriote To koupni ENAP=HZX/AIAKOIMHZ oto PmAévTep, yia va Ta avauEei§eTe LeXpL
va EMTUXETE TNV EMOUUNTA VPN, (€IK. 54-55)

100 g KPEUULOL 6 moAuoi x 1 deut.

200 g apuydaia avapelgn yia 30 6eut. otnv TaxUTNTA 2 TOU PABSOUMAéVTED

20 g paivtavog avduelgn yia 5 deut. otnv TayutnTa 2 Tou papdopmiéviep

KAOAPIZMOZ/AOANATQZH

1. KaBapiopog tTng OUoKEUNG
- Anoouvdéote Tn oUOKeELH amo TV TPIla META T XPNON. (EIK. 56)
- AQAOTE TNV VA KPUWOEL TEAEIWG TTPLV TOV KABaAPIoUO.
- Mpwv adeidoete Tov KAdO (F) kat To doxeio vepoU (G), ENéyEte OTI N CUOKEUN EXeEL
KPUWOEL ETAPKWC,
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- MAVvete 6Aa Ta anmoomnwpeva e€aptipata os (eotd vepod e Lypd aAMoPPUMAVTIKO
MATWV, EEMUVETE KAl OTEYVWOTE Ta. (€IK. 57)

A Mpoooxn: XelploTeite TIG Aemideg MPOOEKTIKA, Yla va amoQUYETE TovV Kivduvo
KOmAG. (€IK. 58)

- Agaipéote Tov SAKTUAIO OTEYavoToinong amd To KAmdAKl Tou KAdou Kat TAUVETE Je
(eotd vepO Kal uypO amoPPUMAVTIKS THATWV. XTN CUVEXELD, EEMAUVETE Kal OTEYVWOTE
KOG Tov OAKTUAIO, Y10 VO ATOQUYETE TNV EI0PON OTAGIOU VEQOU OTA TPOPIUAL. (€IK. 59)

- Mnv BuBilete v nAekTpikn Bdon (G) A To Kamdki (A) Tou kadou o€ VePO. (€IK. 60)

- Mnv &emAévete tnv nhektpikr Baon (G) i To kamdki (A) Tou K&dou KATw amd
TPEXOUUEVO VEPOD. (€IK. 60)

- Mmopeite va TomoBeteite OAa Ta PéPN TNC CUOKEUNC OTO TTAUVTHPIO THATWY, EKTOC
amd TNV NAeKTPIKA Bdon (G) kal To kamdki Tou kadou (A).

- Mnv xpnotpomoleite moté dlafpwTikda mpoidvta kabapiopov.

- Ol XpWOTIKEG OUTIEC TWV TPOPIUWV Umopel va Aekidoouv ta e€apTApATA.
(e1k. 66a-66b-66C)

2. AQaAATWGC CUGKEUNG
Ma va dlaogalioete TV dplotn AelToupyia TG CUGKEUNG 0AG, TTPETEL VAl
TIPAYHATOTIOIEITE AQAAATWON avd 8 XPNOELC. Na va TO KAVETE:
- Anoouvdéote Tov kddo (F) amé t Bdon (G)
- Avoiéte 0 doyeio vepou (G), apalpWVTAC TO KATTAKI TOU. (€IK. 61)
- MNpoaoBéote 175 ml kpLo vepd oo doxeio vepou. (€IK. 62)
- MNpoaoBéote 75 ml Aeukd ELOL. (1k. 63)
- AQROTE TO WElyUa 0T OUOKELN Katd TN S1apKELa TNG VUXTAC. (€IK. 64)
- Adeidote 0 vepo Kat To EUd1 amo To doxeio vepou. (€IK. 65-66)
— ZEMAUVETE TO E0WTEPIKO TOU OOXEIOU VEPOU APKETEC POPEC e (ETO vePO.
- Av umdpxouv akOua CUCOWPEVHEVA AAaTa, emavaldPeTe Ta mapandvw PAuata.
- Mnv xpnotoroleite moTé SlaPpwTIKA TPOIOVTA KaBaplopoU.

ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN

NpopANua Artia

Emidvon

H ouokeun Sev éxel ouvdebei owotd | ENéyEte OTi n ouokeun éxel ouvOeDei
otnv mpila. O kadog 1 To Kamdki Tou | owoTtd oty mpila. Acpaliote
Kadou Sev éxel aoPalioel owoTA. OWOTA TOV KASO Kall TO KATTAKL TOU
kadou otn Bdon tou.

H ouokeur Sev Aettoupyei.

Agv €xeTE MATAOEL TO KOUTT MotAote To kouuni ENAP=HZ/
ENAP=HZ/AIAKOMHX. AIAKOMHE.

To doxegio vepou eivat ddelo. lepiote 1o Soyeio vepou péxpl TV
évdelln MAX.

ENéy€te 611 T0 KamAKI Kat T
TIAPEUBUOHA TOU KOAUULATOG €XOUV
EQAPHOTEL OWOTA 0Tn B€0N TOUC,

H ouokeun dev Beppaivetal.

To kamdki Sev eival owoTd
TomoBeTnpévo.

Alopelyel aTuog avdpeoa amd 1o
KOTTAKL KL T GUOKEU).




M ONLINE STOR

Tatpo@iua dev Privovtal owoTd.

Aev undpyel vepd 1 Sev umapyel
OPKETO VEPS 0TO SoXEio VEPOU
1| 0 XPOVOG MAYEIPEUATOG Eival
unePBOAIKA GUVTOOC.

ENéyxete av umdpxel vepo oTo Goxeio
VEPOU TIPIV Kall KATA TO payeipepa.

Av katavalwBei To vepo oTn Sidpkela
TOU MAYEIPEUATOC, N GUOKEUN Oev Ba
TIOPAYEL ATUO Kat Oev Ba JayelpeveL
Ta TPOQIA. AUEHOTE TOV XPAVO
HayelpéuaTog.

Ta tpo@Ipa mapapévouy
KOTEYUYHEVA UETA TOV KUKAO
amoPuénc.

‘Exete TomoBetroel umepBOAIKN
TIOOOTNTA TPOP{HWV i 0 XPAVOG TOU
KUKAOU amouéng Sev fTav apkeToc.

ZeKIVHOTE évav VEO KUKAO amouénc.

Y70V TTiVOKa ENEYXOU EUPAVIOTNKE
n évdeién E1.To oupPolo +
avaBoofrvet e KOKKIVO Xpwua

Agv UTAPYXEL APKETH TTOCOTNTA VEPOU
oTo Soyeio vepou.

lepioTe To Soxeio vepou petd amd
€VaNETTO, Y10 VO AMTOPUYETE THOAKEC
atpoU Kal mBava eykavpata.

2TOV TIHVOKA ENEYXOU EPPAVIOTNKE N
évoelln E2.

To Kamdki Tou doxeiou vepoU Oev €xel
TomoBeTnBei i Sev €xel aoPaioel
OWwOoTA.

K\eiote Kahd To KamAKL.

Tpéxel vepo amo T Bdon.

Yndpyel Sloppor oTo BeppavTikd
aTolygio.

Metagpépete T ouokeun og éva
€€0UC1000TNEVO KEVTPO OEPPIG.

Xpeldletal mePIooOTEPOC XPOVOC ATTO
TIPWV Y101 TO HAYEIPEND TWV TPOPIHWV.

To BeppavTiké oTolxeio éxel KAMPOE
e dAata.

Kdvte apaldtwon tou Bepuavtikol
oTolxeiou (BA. mapaypagpo
«KaBaplopog kat a@alatwaony).

AvadveTal pia SucdpeaTn oour ano
10 Soxeio vepOU Katd Ty MPWTN
xprion.

Aev kaBapioate To Soyeio vepoL Tpv
TO XPNOIHOTIOIOETE Y10 TIPWTN POpP4.

Avatpé€te 0To KeAalo
«KaBaplopog kal a@aldtwany, yia
va KaBapioete 1o Soxeio vepou
Kal EEKIVAOTE €vav KUKAO aTpoU
QPrVOVTaC TOV KASO Kevo.

Tatpdiua dev (eotaivovTat
opoldpopPa.

Tal KoPUATIO TPOYIHWY Péda OTOV
Kado eivat umepPoNkd peyaha.

Koyrte Ta tpd@iua o€ pIKpOTEPQ
Koppdtia
(0 KUBOUG €wG 1 €K.).

Yndpyouv Sl0pPOEC Ao T OKELN
anoBrikeuong Katd to (oTapa/tnv
amoyuén.

To Kamdki Tou OKeVOUG amoBriKEUoNG
Oev €xel TomoBetnBei owoTd.

BeBaiwBeite 61 TO KATMAKI TOU
OKEVOUC amoBrKeUoNG £Xel KAEIOEL
OWOTA TTPLV TOTOBETHOETE TO OKEVOG
OTOV KGO Y0 Val EEKIVIOETE TO
Céotapo/tny amopuén.

‘Exouv ep@avioTei Aeukég knAideg oto
Soxeio vepoU, 0TO KATAKI TOU, OTOV
k&0 Kat 0To Kamdki Tou kadou.

Y€ QUTA Ta ONpEia umdpyxouv
OUOOWPEVHEVA ANaTa.

AUTO €ival GUOIONOYIKO.

A@aipeite TaKTIKA Ta AAaTa TToU
ouoowpevovTal KaBapiote 10
Kamaki Tou doxeiou vepou, Tov kddo
KOl TO KATAKL TOU KAS0U HE €va VWO
navi. Kavte apahdtwon oto doxeio
vepPoU. Avatpé€Te 0To kepAlalo
«KaBaplopog kat a@alatwaony.

Ot em@Aveleg Tou £pyovTal o€ EMaPn

Ta TPO@Ia pUmopEi va aprjcouV

AuTo gival puololoyikd. Mmopeite va

ME TPOPIUA EXOUV AEKEDEC, NeKEDEG OTA €PN TNG OUCKEUNG HE TA | XPNOILOTIOLETE e ao@ANEL AUTA T
oroia épyovTal o EMaQ). eCapmuata, wpic va emmpealovtal
TO TPOPIHA TTOU PAYEIPEVETE.
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N
BELANGRIJKE AANBEVELINGEN

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze op een veilige pla-

ats.

+Dit apparaat mag gebruikt worden door personen die geen ervaring
of kennis hebben, of met verminderde fysieke, zintuigelijke of mentale
capaciteiten, mits zij van tevoren instructies hebben gekregen om het
apparaat veilig te gebruiken, onder toezicht staan en de risico's kennen.

« Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

«Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar of ouder,
mits zij van tevoren instructies hebben gekregen om het apparaat veilig
te gebruiken, onder toezicht staan en de risico's kennen. Laat kinderen
niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het apparaat
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan. Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

+Dit apparaat is niet bestemd om te worden gebruikt door personen
(onder wie kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten of een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij zij onder
toezicht staan of vooraf instructies hebben gekregen betreffende het
veilige gebruik van het apparaat van iemand die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

«Houd toezicht op kinderen zodat ze niet met het apparaat spelen.

«Indien het snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de
fabrikant, de klantenservice van de fabrikant of iemand met vergelijkbare
kwalificaties. Dit om gevaarlijke situaties te voorkomen.

«Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

« Dit apparaat kan tot op 2000 m hoogte worden gebruikt.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar of ouder
en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
capaciteiten of gebrek aan ervaring of kennis, mits zij onder toezicht
staan of van tevoren instructies hebben gekregen om het apparaat veilig
te gebruiken en de risico's kennen. Laat kinderen niet met het apparaat
spelen. Kinderen mogen het apparaat niet zonder toezicht reinigen of
onderhouden.

« Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk gebruik.



« Het is niet ontworpen voor gebruik in de volgende gevallen, die niet door
de garantie worden gedekt:

- in personeelskantines in winkels, kantoren en andere werkomgevingen

- op boerderijen

- door gasten in hotels, motels en andere woonomgevingen

- in bed & breakfasts.

« Wees voorzichtig wanneer u hete vloeistof in de keukenmachine of
blender giet, aangezien het risico bestaat dat deze door plotseling koken
uit het apparaat wordt gestuwd.

« Trek altijd de stekker uit het stopcontact als er geen toezicht op het
apparaat is, of voordat u het in elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt.
Als dit symbool AN op het apparaat verschijnt, betekent dit "Let op:
toegankelijke oppervlakken kunnen heet zijn wanneer het apparaat in
werking is. Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan".

« Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de geldende normen en
voorschriften (richtlijnen met betrekking tot laagspanningsapparatuur,
elektromagnetische compatibiliteit, materialen die in aanraking komen
met voedingsmiddelen, het milieu, enz.).

« Dompel het apparaat nooit onder in water.

« Gebruik een vochtige doek of spons met afwasmiddel om de accessoires
en onderdelen die in contact komen met voedsel schoon te maken.
Reinig het apparaat met een vochtige doek of een spons. Droog de
accessoires en onderdelen die in aanraking komen met voedsel af met
een droge doek.

« Let op: de buitenkant van het verwarmingselement blijft na gebruik een
tijdje warm.

« U kunt uzelf verbranden als u in contact komt met de hete oppervlakken
van of heet water, stoom of voedsel uit het apparaat.

« Raak het apparaat niet aan wanneer het stoom produceert en gebruik
beschermende handschoenen om het deksel en het stoomopzetstuk te
verwijderen.

« Het gebruik van een magnetron om voedsel in de meegeleverde
voorraadpotten te verwarmen kan de voedingswaarde aantasten en
leiden tot ongelijkmatige verhitting. Schep het verwarmde voedsel
altijd om zodat de warmte gelijkmatig wordt verdeeld en controleer de
temperatuur voordat u het voedsel opdient.

« Controleer of de voedingsspanning overeenkomt met de spanning die op
het apparaat is aangegeven (bijv. wisselstroom).

- Plaats het apparaat niet naast een warmtebron of op een kookplaat,
aangezien dit ernstige schade kan veroorzaken.
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+ Gebruik geen verlengsnoer. Als u ervoor kiest om op eigen risico een
verlengsnoer te gebruiken, gebruik dan alleen een verlengsnoer dat in
goede staat verkeert, een geaarde stekker heeft en compatibel is met de
stroomvoorziening van het apparaat.

« Plaats het apparaat niet in de buurt van muren of kastjes, omdat de
geproduceerde stoom schade kan veroorzaken.

« De kooktijden zijn slechts indicatief.

- Laat het snoer niet hangen.

« Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

« Plaats het apparaat op een vlak en stabiel werkblad, uit de buurt van
opspattend water.

« Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het snoer te trekken.

Wees voorzichtig bij het verplaatsen van het apparaat, zodat er geen

vloeistoffen uit spetteren.

+ Gebruik het apparaat niet als:

- het apparaat of het netsnoer is beschadigd.

- het apparaat is gevallen, zichtbare schade heeft of niet goed werkt.

In deze gevallen moet het apparaat naar uw plaatselijke servicecentrum
worden gestuurd.

- Demonteer het apparaat nooit zelf.

« De aansprakelijkheid van de fabrikant en de garantie zijn niet geldig in
geval van professioneel gebruik, oneigenlijk gebruik of gebruik dat niet
in overeenstemming is met de gebruiksaanwijzing.

« Om ongelukken als gevolg van het onverwacht resetten van de
oververhittingsbeveiliging te voorkomen, mag dit apparaat niet worden
aangesloten op een extern aansluitapparaat (bijv. een timer) of op
een stroomkring die regelmatig door de elektriciteitsleverancier wordt
onderbroken.

« Als het stomen klaar is, blijft er nog enige tijd hete stoom door de
stoomuitlaat in het deksel van de kom naar buiten komen.

« Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een kookplaat of heet
fornuis.

« Gebruik de kom of andere onderdelen van het apparaat nooit in een
magnetron, omdat de metalen onderdelen niet geschikt zijn voor dit
gebruik, met uitzondering van de twee meegeleverde keramische
potten en deksels.

« Verwarm de keramische potten of andere accessoires nooit in de oven.

« Steriliseer de kom of andere onderdelen van het apparaat nooit in een
sterilisator, aangezien de metalen onderdelen hiervoor niet geschikt zijn.



- Laat het apparaat een minuut afkoelen voordat u een nieuwe portie gaat
bereiden.

«Voordat u het deksel opent en eventueel andere te mengen ingrediénten
toevoegt, moet u ervoor zorgen dat het deksel na het koken voldoende
is afgekoeld.

« Controleer altijd de temperatuur van het voedsel op de rug van uw hand
voordat u uw kind voedt.

« Controleer altijd de dikte van het voedsel voor jonge kinderen. Zorg
ervoor dat er geen klonten in het voedsel zitten.

« Gebruik nooit bleekmiddel of chloorhoudende producten op het
oppervlak van uw keukengerei, zelfs niet verdund. Ze zijn uiterst corrosief
wanneer ze in contact komen met roestvrij staal.

« Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige plaats. Gooi deze niet weg.

« In verband met de verschillende geldende normen moet het apparaat, indien het in een ander
land wordt gebruikt dan het land waar het is gekocht, door een erkend servicecentrum worden
gecontroleerd.

« Het apparaat is niet ontworpen om harde ingrediénten, zoals ijsblokjes of suikerklontjes, fijn te
hakken.

« Gebruik de stoomfunctie nooit zonder water (er verschijnt een E1-foutmelding als er geen
water in het waterreservoir zit).

« Zorg ervoor dat u het waterreservoir niet vult tot boven de maximale capaciteit (250 ml).

« Let er bij het stomen van ingrediénten op dat u de kom niet te vol doet (zie maximumniveau).

« Wanneer u ingrediénten mengt, mag u het maximumniveau dat op de kom is aangegeven niet
overschrijden.

- Steek geen voorwerpen in het waterreservoir.

« Regelmatig ontkalken voorkomt schade aan het apparaat.
- Raadpleeg bij problemen uw klantenservice voor service na verkoop of de website
groupeseb.com.

Bescherming van het milieu

» Uw apparaat is ontworpen om jarenlang mee te gaan. Als u echter overweegt uw apparaat
te vervangen, wilt u misschien ook nadenken over hoe u het milieu kunt beschermen.

- Erkende servicecentra nemen uw gebruikte apparaten terug en voeren ze op een
milieuvriendelijke manier af.

Bescherm het milieu!
® Uw apparaat bevat een aantal herbruikbare of recyclebare materialen.
2 Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.

T IVI b v https://tm.by

MK LINE 3TOR NHTepHeT-marasuH

BESCHRIJVING

A - Deksel H - Spatel

B - Deksels keramische potten I - Opwarmfunctieknop

C - Keramische potten J - Stoomfunctieknop

D - Stoommandje K- Ontdooifunctieknop

E- Messen L- Timer

F - Kom (kies de gewenste stand met M - +/-instelknoppen
de hendel naar rechts of links) N - Start/Stop-knop

G - Voet/waterreservoir

GEBRUIK

De 4-in-1 Yummy Gourmet-keukenmachine is voorzien van handige

functies, zodat u gezonde maaltijden kunt maken voor uw kinderen vanaf
zeer jonge leeftijd! Maak een verscheidenheid aan handige recepten voor
uw kleintjes om te bewaren of mee te nemen, waar u ook heen gaat, met

de kleine keramische potten die bij het apparaat worden geleverd.
Met de Yummy Gourmet kunt u kiezen uit een aantal bereidingswijzen:

N .
stomen 1, ingrediénten mengen met de keukenmachine, of verwarmen
s en ontdooien »}K« van uw voedsel met slechts één apparaat.

Let op : Dit apparaat is NIET ontworpen voor het volgende gebruik:

Het bereiden van bevroren rauwe ingrediénten

Het bereiden van eerder gemengde ingrediénten zonder voorraadpot

Het bereiden van dezelfde ingrediénten gedurende meer dan 30 minuten

Het bereiden van rijst en pasta

Het verwarmen of opnieuw opwarmen van vloeistoffen, zoals soepen, sauzen of
water

Voedsel enkele uren warm houden

Het fijnhakken van harde ingrediénten, zoals ijsblokjes of suikerklontjes, of
kleverige ingrediénten zoals kaas

Voor het eerste gebruik

Haal het apparaat uit de verpakking.

Verwijder de beschermfolie van het display.

Ontgrendel en til het deksel (A) op.

Gebruik een vochtige, niet-schurende spons om het deksel (A) schoon te maken.
Was alle afneembare onderdelen (kom (F), mandje (D), keramische potten (C),
siliconen deksels (B), messen (E)) in warm water met afwasmiddel, spoel ze af en
en laat ze drogen.



o
Let op: We raden aan om een stoomcyclus x*s uit te voeren met een lege
kom (F) voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt.

1. Bereidingswijze
Let op: Controleer altijd de temperatuur van gekookt voedsel op een
gevoelig deel van de huid om er zeker van te zijn dat het veilig is voor uw

baby.

Gebruik geen andere kruiden of vloeistoffen dan water in het waterreservoir

(G). Zorg ervoor dat er water in het waterreservoir (G) zit voordat u begint.
Opmerking: De kom van uw Yummy Gourmet is perfect voor koken
in batches (delen). Restjes kunnen na het blenden worden bewaard in

bewaardozen.

Voor een optimale consistentie bij kleinere hoeveelheden, laat u het water
uit de bodem van de kom lopen als de kookcyclus is voltooid en voordat u

gaat mengen.

250 g pompoen
g pomp Bereidingstijd 20 Meng gedurende
Pompoenpuree minuten 30 seconden tot 1
80 g aardappelen minuut
200 g courgette
- " Meng gedurende 30
Courgette.puree 120g aardappelen Bere|d.|ngstud 20 seconden tot
met kip minuten Tmi
minuut
30 g kip
250 ml
water in het 130 g bonen Bereidingstijd 20| Meng gedurende 30
Groene puree | |\ otarreservoir minuten seconden tot
270 g erwten 1 minuut
o i 300g aardappelen | gereidingstijd 25 Meng gedurende 30
Shepherd’s pie - seconden tot
minuten 1 minuut
50 g rundergehakt
150 g peren
Banaan- 9p Bereidingstijd 10 Meng geddurende 30
erencompote minuten seconden tot
p 250 g banaan 1 minuut

1,1. Stomen tijdens het mengen
- Steek de stekker in het stopcontact. (afb. 1)

- Draai de kom (F) linksom om deze te ontgrendelen en verwijder de kom van de
voet. (G) (afb. 2)

- Open het waterreservoir (G) door het deksel linksom te draaien en vervolgens op
te tillen. (afb. 3)
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- Vul het waterreservoir (G). Vul het waterreservoir niet boven het maximumniveau
dat is aangegeven op het reservoir (MAX-aanduiding). (afb. 4-5)

- Plaats het deksel terug op het waterreservoir door het rechtsom te draaien (afb.
6). Als het deksel ontbreekt of niet goed is geplaatst, verschijnt de foutmelding
'E2' op het display.

- Maak het deksel los en verwijder het van de kom. (afb. 7)

- Plaats de messen (E) in de kom (F) van de 4-in-1 Yummy Gourmet. (afb. 8)

- Doe de ingrediénten in de kom (F) zonder deze tot boven het maximumniveau
(MAX-aanduiding) te vullen. (afb. 9)

- Plaats het deksel (A) terug op de kom (F) en draai het rechtsom om het te
vergrendelen. (afb. 10)

- Plaats de kom (F) op de voet (G) en vergrendel de kom door deze rechtsom te
draaien tot u een pieptoon hoort. (afb. 11)

- Selecteer het STOOM-programma door op het symbool @ (afb. 12) te drukken

- De standaard stoomtijd is 20 minuten. U kunt de stoomtijd wijzigen door op de +
en - knoppen te drukken, variérend van 1 tot 25 minuten.

- Druk op de START/STOP-knop om het programma te starten. (afb. 13)

- Wees voorzichtig terwijl de cyclus loopt. Er kan heet water uit het stoompijpje
spatten. (afb. 14)

Let op: U kunt de cyclus op elk gewenst moment onderbreken om de voortgang
van het stomen te controleren door op de START/STOP-knop te drukken of door het
deksel (A) te openen.

Let op: Wacht een minuut voordat u het deksel (A) opent om verbranding te
voorkomen. Het apparaat onthoudt de huidige cyclus gedurende twee minuten,
zodat het de cyclus kan hervatten waar deze is gepauzeerd. Na twee minuten pauze
wordt de huidige cyclus geannuleerd.

- Aan het einde van het programma hoort u een pieptoon.

- Wacht een minuut voordat u uw voedsel gaat mengen.

- Om te mengen, plaatst u het blendergedeelte op het deksel van de kom (A) en
steekt u de stekker in het stopcontact (fig. 15-15a)

- Druk op de START/STOP-knop op de blender om te mengen tot het voedsel de
gewenste textuur heeft. (afb. 16-17)

- A Let op: Controleer na het mengen altijd de textuur van het voedsel. Het moet
klontvrij zijn om verstikkingsgevaar voor uw kind te voorkomen. Als de textuur
niet glad genoeg is, herhaalt u de stappen voor het mengen.

- Bewaar het voedsel dat u wilt bewaren in de kleine keramische potten (C) en
serveer de rest in een geschikte kom. (afb. 20)

Let op : Wacht ongeveer vijf minuten tot het apparaat is afgekoeld tot
kamertemperatuur en giet vervolgens het resterende water uit het reservoir. Voor het
legen of reinigen van het waterreservoir, lees het hoofdstuk 'Reinigen en ontkalken'



Let op : Stoom of heet water kan uw vingers verbranden. Raak de hete delen
van het apparaat of de stoom die aan de bovenkant ontsnapt niet aan om
verbranding te voorkomen. Zorg ervoor dat ook kinderen zich aan deze
veiligheidsmaatregel houden.

Als er ingrediénten aan de messen blijven kleven, haal dan de stekker uit het
stopcontact en verwijder deze met de bijgeleverde spatel.

1,2. Stomen zonder te mengen

- Steek de stekker in het stopcontact. (afb. 1)

- Draai de kom (F) linksom om deze te ontgrendelen en verwijder de kom van de
voet (G). (afb. 2)

- Open het waterreservoir (G) door het deksel linksom te draaien en vervolgens op
te tillen. (afb. 3)

- Vul het waterreservoir (G). Vul het waterreservoir niet boven het maximumniveau
dat is aangegeven op het reservoir (MAX-aanduiding). (afb. 4-5)

- Plaats het deksel van het waterreservoir terug door het rechtsom te draaien. (afb.
6)

- Maak het deksel los en verwijder het van de kom. (afb. 7)

- Plaats het stoommandje (D) in de kom (F).

- Doe de ingrediénten in het stoommandje (D) met inachtneming van de MAX-
hoeveelheden in de bovenstaande tabel.

- Plaats het deksel (A) terug op de kom (F) en draai het rechtsom om het te
vergrendelen. (afb. 10)

- Plaats de kom (F) op de voet (G) en vergrendel de kom (F) door deze rechtsom te
draaien tot u een pieptoon hoort. (afb. 11) N

- Selecteer het STOOM-programma door op het symbool s te drukken. (afb. 12)

- De standaard stoomtijd is 20 minuten. U kunt de stoomtijd wijzigen door op de +
en - knoppen te drukken, variérend van 1 tot 25 minuten.

- Druk op de START/STOP-knop om het programma te starten. (afb. 13)

Wees voorzichtig terwijl de cyclus loopt. Er kan heet water uit het

stoompijpje spatten. (afb. 14)

- Let op: U kunt de cyclus op elk gewenst moment onderbreken om de voortgang
van het stomen te controleren door op deSTART/STOP-knop te drukken of
door het deksel (A) te openen. A Let op: Wacht een minuut voordat u het
deksel (A) opent om verbranding te voorkomen. Het apparaat onthoudt de
huidige cyclus gedurende twee minuten, zodat het de cyclus kan hervatten
waar deze is gepauzeerd. Na twee minuten pauze wordt de huidige cyclus
geannuleerd.

- Aan het einde van het programma hoort u een pieptoon.
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Let op : Wacht tot het apparaat is afgekoeld tot kamertemperatuur en giet
vervolgens het resterende water uit het reservoir. Lees het hoofdstuk 'Reinigen en
ontkalken'voor het legen of reinigen van het waterreservoir.

Let op : Stoom of heet water kan uw vingers verbranden. Raak de hete delen
van het apparaat of de stoom die aan de bovenkant ontsnapt niet aan om
verbranding te voorkomen. Zorg ervoor dat ook kinderen zich aan deze
veiligheidsmaatregel houden.

2. Opwarmmodus 2
Alleen te gebruiken met de meegeleverde keramische potten

- Steek de stekker in het stopcontact. (afb. 21)

- Draai de kom (F) linksom om deze te ontgrendelen en verwijder de kom (F) van
de voet (G). (afb. 22)

- Open het waterreservoir (G) door het deksel linksom te draaien en vervolgens op
te tillen. (afb. 23)

- Vul het waterreservoir (G). Vul het waterreservoir niet boven het maximumniveau
dat is aangegeven op het reservoir (MAX-aanduiding). (afb. 24-25)

- Plaats het deksel van het waterreservoir terug door het rechtsom te draaien (afb. 26).

- Maak het deksel los en verwijder het van de kom. (afb. 27)

- Voeg de gekookte producten toe om te verwarmen in 1 of 2 meegeleverde kleine
keramische potten (C) (naar wens) (afb. 28)

- Sluit de potten af met de deksels (B) en plaats ze in het stoommandje (D)
(afb. 29 en 29a)

- Plaats het stoommandje met de kleine potten in de kom (F) (afb. 29b)

- Plaats het deksel (A) terug op de kom (F) en draai het rechtsom om het te
vergrendelen. (afb. 29¢)

- Plaats de kom (F) op de voet (G) en vergrendel de kom (F) door deze rechtsom te
draaien tot u een pieptoon hoort. (afb. 30)

- Selecteer het programma OPWARMEN door op het symbool %te drukken. (afb. 31)

- De standaard stoomtijd is 6 minuten. U kunt de stoomtijd wijzigen door op de +
en - knoppen te drukken, variérend van 1 tot 10 minuten.

Let op: Kies de tijd die het meest geschikt is voor het voedsel dat u wilt opwarmen.
U kunt de cyclus op elk gewenst moment onderbreken om de voortgang van het
opwarmen te controleren door op de START/STOP-knop te drukken of door het deksel
te openen.

- A Let op: Wacht een minuut voordat u het deksel (A) opent om verbranding te
voorkomen. Het apparaat onthoudt de huidige cyclus gedurende twee minuten,
zodat het de cyclus kan hervatten waar deze is gepauzeerd. Na twee minuten
pauze wordt de huidige cyclus geannuleerd.

- Druk op de START/STOP-knop om het programma te starten. (afb. 32)



- Wees voorzichtig terwijl de cyclus loopt. Er kan heet water uit het stoompijpje
spatten. (afb. 33)
- Aan het einde van het programma hoort u een pieptoon.

Let op : Wacht tot het apparaat is afgekoeld tot kamertemperatuur en
giet vervolgens het resterende water uit het reservoir. Lees het hoofdstuk
'Reinigen en ontkalken’ voor het legen of reinigen van het waterreservoir.

Let op : Stoom of heet water kan uw vingers verbranden. Raak de hete
delen van het apparaat of de stoom die aan de bovenkant ontsnapt niet aan
om verbranding te voorkomen. Zorg ervoor dat ook kinderen zich aan deze
veiligheidsmaatregel houden.

1 doosje (1x 120 g) wortelpuree uit de koelkast 250 ml water in de stomer gedurende 4 minuten

2 doosjes (2x 120 g) wortelpuree uit de koelkast 250 ml water in de stomer gedurende 6 minuten

3. Ontdooimodus
Alleen te gebruiken met de meegeleverde keramische potten
- Steek de stekker in het stopcontact. (afb. 34)
- Draai de kom (F) linksom om deze te ontgrendelen en verwijder de kom (F) van
de voet (G). (afb. 35)
- Open het waterreservoir (G) door het deksel linksom te draaien en vervolgens op
te tillen. (afb. 36)
- Vul het waterreservoir. Vul het waterreservoir niet boven het maximumniveau dat
is aangegeven op het reservoir (MAX-aanduiding). (afb. 37-38)
- Plaats het deksel van het waterreservoir terug door het rechtsom te draaien. (afb.
39)
- Maak het deksel los en verwijder het van de kom. (afb. 40)
- Doe het bevroren voedsel in 1 of 2 meegeleverde kleine keramische potten (C)
(naar wens)
- Sluit de potten af met de deksels (B) en plaats ze in het stoommandije (D) (afb. 41-41a)
- Plaats het stoommandje met de kleine potten in de kom (F) (afb. 41b)
- Plaats het deksel (A) terug op de kom (F) en draai het rechtsom om het te
vergrendelen. (afb. 42)
- Plaats de kom (F) op de voet (G) en vergrendel de kom (F) door deze rechtsom te
draaien tot u een pieptoon hoort. (afb. 43)
- Selecteer het programma ONTDOOIEN door op het symbool »}K«te drukken. (afb. 44)
- De standaard ontdooitijd is 15 minuten. U kunt de stoomtijd wijzigen door op de
+ en - knoppen te drukken, variérend van 1 tot 30 minuten.
Let op: Kies de tijd die het meest geschikt is voor het voedsel dat u wilt ontdooien.
U kunt de cyclus op elk gewenst moment onderbreken om de voortgang van het
ontdooien te controleren door op de START/STOP-knop te drukken of door het deksel
te openen.
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A Let op: Wacht een minuut voordat u het deksel opent om verbranding te
voorkomen. Het apparaat onthoudt de huidige cyclus gedurende twee minuten,
zodat het de cyclus kan hervatten waar deze is gepauzeerd. Na twee minuten pauze
wordt de huidige cyclus geannuleerd.

- Druk op de START/STOP-knop om het programma te starten. (afb. 45)

- Wees voorzichtig terwijl de cyclus loopt. Er kan heet water uit het stoompijpje

spatten. (afb. 46)
- Aan het einde van het programma hoort u een pieptoon.

Let op : Stoom of heet water kan uw vingers verbranden.

Raak de hete delen van het apparaat of de stoom die aan

de bovenkant ontsnapt niet aan om verbranding te voorkomen. Zorg ervoor
dat ook kinderen zich aan

deze veiligheidsmaatregel houden.

1 doosje (1x 120 g) bevroren wortelpuree 250 ml water in de stomer gedurende 15 minuten

2 doosjes (2x 120 g) bevroren wortelpuree 250 ml water in de stomer gedurende 20 minuten

4. Mengmodus

- Draai de kom (F) linksom om deze te ontgrendelen en verwijder de kom (F) van
de voet (G). (afb. 47)

- Ontgrendel het deksel en haal het van de kom (fig. 48)

- Plaats de messen (E) in de kom (F) van de 4-in-1 Yummy Gourmet. (afb. 49)

- Doe de ingrediénten in de kom (F) zonder deze tot boven het maximumniveau
(MAX-aanduiding) te vullen. (afb. 50)

- Plaats het deksel (A) terug op de kom (F) en draai het rechtsom om het te
vergrendelen. (afb. 51)

- Het blenderhulpstuk plaatsen. (afb. 52)

- Plaats het blenderhulpstuk op het deksel (A) van de kom (fig. 53).

- Druk op de START/STOP-knop op de blender om te mengen tot het voedsel de
gewenste textuur heeft. (afb. 54-55)

100 g uien gedurende 6 pulsenx 1s

200 g amandelen meng gedurende 30 seconden op snelheid 2 van de staafmixer

20 g peterselie meng gedurende 5 seconden op snelheid 2 van de staafmixer

REINIGEN/ONTKALKEN

1. Het apparaat reinigen
- Haal na elk gebruik de stekker uit het stopcontact. (afb. 56)
- Laat volledig afkoelen alvorens te reinigen.



- Controleer of het apparaat voldoende is afgekoeld voordat u de kom (F) en het
waterreservoir (G) leegt.

- Was alle afneembare onderdelen af in warm water met afwasmiddel, spoel ze af
en en laat ze drogen. (afb. 57)

Let op: ga voorzichtig om met de messen. Er bestaat een risico op snijwonden.

(afb. 58)

- Verwijder de afdichting van het deksel van de kom en maak deze schoon met
warm water en afwasmiddel. Spoel de kom vervolgens af en droog hem om te
voorkomen dat er stilstaand water in het voedsel druppelt. (afb. 59)

- Dompel de elektrische voet (G) of het deksel (A) van de kom niet in onder in water.
(afb. 60)

- Spoel de elektrische voet (G) of het deksel van de kom (A) niet direct onder de
kraan af. (afb. 60)

- Alle onderdelen, behalve de elektrische voet (G) en het deksel van de kom (A),
zijn vaatwasserbestendig.

- Gebruik nooit schurende schoonmaakproducten.

- Kleurstoffen in voedingsmiddelen kunnen vlekken op de onderdelen veroorzaken.
(afb. 66a-66b-66¢)

2. Het apparaat ontkalken
Om uw apparaat optimaal te laten werken, moet u het om de 8 keer
ontkalken. Dit doet u als volgt:
- Verwijder de kom (F) van de voet (G).
Open het waterreservoir (G) door het deksel te verwijderen. (afb. 61)
Giet 175 ml koud water in het waterreservoir. (afb. 62)
Voeg 75 ml witte azijn toe. (afb. 63)
Laat het een nacht weken. (afb. 64)
Giet het water en de azijn uit het reservoir. (afb. 65-66)
Spoel de binnenkant van het waterreservoir enkele malen uit met warm
water.
Als de kalkaanslag niet volledig is verwijderd, herhaalt u de bovenstaande
stappen.
Gebruik nooit schurende schoonmaakproducten.
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PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt niet.

Het apparaat is niet goed
aangesloten. De kom of het
deksel van de kom is niet goed
vergrendeld

Controleer of de stekker van het apparaat
goed in het stopcontact zit. Vergrendel de
kom en het deksel van de kom op de basis

Het apparaat warmt niet op.

U hebt niet op de START/STOP-
knop gedrukt.

Er zit geen water meer in het
waterreservoir.

Druk op de START/STOP-knop.
Vul het waterreservoir tot de MAX-
aanduiding.

Er ontsnapt stoom tussen het
deksel en het apparaat.

Het deksel is niet goed
geplaatst.

Controleer of het deksel en de pakking
van het deksel goed zijn geplaatst.

Het eten is niet goed gaar.

Er zit geen of onvoldoende
water in het waterreservoir of de
bereidingstijd is te kort.

Controleer voor en tijdens het koken het
waterniveau in het waterreservoir.

Als er tijdens het koken geen water
meer is, zal het apparaat geen stoom
produceren en wordt het voedsel

niet langer bereid. De bereidingstijd
verlengen.

Het voedsel is niet ontdooid na
een ontdooicyclus.

Er is te veel voedsel om te
ontdooien of het is niet lang
genoeg ontdooid.

Start opnieuw een ontdooicyclus.

E1is op het bedieningspaneel
verschenen. + knipperend rood
lampje

Er zit niet genoeg water in het
waterreservoir.

Vul het waterreservoir na een minuut om
stoomstralen en mogelijke brandwonden
te voorkomen

E2 is op het bedieningspaneel
verschenen.

Het deksel van het
waterreservoir is niet of niet
goed vergrendeld.

Sluit het deksel goed af.

Er stroomt water uit de voet.

Het verwarmingselement lekt.

Breng het apparaat naar een erkend
servicecentrum.

De bereiding van voedsel duurt
langer dan voorheen.

Het verwarmingselement is
bedekt met kalkaanslag.

Ontkalk het verwarmingselement (zie
paragraaf 'Reinigen/ontkalken’).

Bij het eerste gebruik komt er
een onaangename geur uit het
waterreservoir.

U hebt het waterreservoir niet
schoongemaakt voor het eerste
gebruik.

Lees het hoofdstuk 'Reinigen/ontkalken’
om het waterreservoir schoon te maken
en start vervolgens een stoomcyclus met
een lege kom.

Het voedsel is niet gelijkmatig
opgewarmd.

De stukken in de kom zijn te
groot.

Snijd het voedsel in kleinere stukjes
(blokjes van maximaal 1 cm).

De voorraadpot lekt tijdens het
opwarmen/ontdooien.

Het deksel van de voorraadpot is
niet goed geplaatst.

Zorg ervoor dat het deksel goed gesloten
is voordat u de voorraadpot in de kom
plaatst om op te warmen/ te ontdooien.

Er zijn witte stippen verschenen op
het waterreservoir en het deksel,
en de kom en het deksel.

Er kan zich kalkaanslag afzetten
op deze onderdelen.

Dit is normaal. Verwijder kalkaanslag
regelmatig. Maak het deksel van het
waterreservoir en de kom en het deksel
schoon met een vochtige doek. Ontkalk
het waterreservoir. Lees het hoofdstuk
'Reinigen/ontkalken

De oppervlakken die in aanraking
komen met voedsel zijn bevlekt.

Voedsel kan vlekken maken op
onderdelen waarmee het in
aanraking komt.

Dit is normaal. Alle onderdelen kunnen
nog steeds veilig worden gebruikt en
de vlekken heb endgeen invloed op het
voedsel dat u bereidt.
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WICHTIGE EMPFEHLUNGEN

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren Sie sie an einem

sicheren Ort auf.

«Dieses Gerdt kann von Personen ohne Erfahrung oder Kenntnisse oder mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten
verwendet werden, sofern sie fiir die sichere Bedienung des Gerdts geschult
wurden, beaufsichtigt werden und die damit verbundenen Risiken kennen.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

« Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden, sofern sie fiir die
sichere Bedienung des Gerats geschult wurden, beaufsichtigt werden und die
Gefahren kennen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und
Pflege des Gerdts darf nicht von Kindern unter acht Jahren durchgefiihrt werden.
Die Reinigung und Pflege des Gerats von Kindern ab 8 Jahren muss beaufsichtigt
werden. Das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren aufbewahren.

+ Dieses Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis nicht benutzt werden, es sei denn, sie werden von
einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt oder haben
Anweisungen zur sicheren Bedienung des Gerats erhalten.

« Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen.

+ Beschddigte Netzkabel diirfen aus Sicherheitsgriinden nur vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer Person mit vergleichbarer Qualifikation ausgetauscht werden.

« Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

« Das Gerat kann in einer Hohe von bis zu 2.000 m verwendet werden

+Dieses Gerdt kann von Kindern ab acht Jahren und von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten und
ohne Erfahrung oder Kenntnisse verwendet werden, solange die Personen
ordnungsgemal beaufsichtigt werden oder Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Gerats erhalten haben und die damit verbundenen Gefahren
kennen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Pflege diirfen
von Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefthrt werden.
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« Das Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch konzipiert.

« Es ist nicht flr den Einsatz in den folgenden Fallen vorgesehen und die Garantie
gilt in diesen Fallen nicht:

- inPersonalpausenraumenin Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen

- auf Bauernhdfen

- durch Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen

- in Bed-and-Breakfast-Einrichtungen

«Vorsicht beim GieBen heiler Flissigkeiten in die Klichenmaschine oder den Mixer,
da die Gefahr besteht, dass die Fllssigkeit plotzlich herausspritzt.

« Wenn das Gerat unbeaufsichtigt gelassen, zusammengesetzt, zerlegt
oder gereinigt wird, muss es stets von der Stromquelle getrennt werden.
Wenn dieses Symbol A\ auf dem Gerat angezeigt wird, bedeutet das: ,Achtung:
Zugangliche Oberflachen kdnnen heil3 sein, wenn das Gerat lauft. Beriihren Sie
nicht die heilen Oberflachen des Gerats.”

« Zu lhrer Sicherheit entspricht dieses Gerat den geltenden Normen und
Bestimmungen (Richtlinien zu Niederspannung, elektromagnetischer
Vertraglichkeit, Materialien, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
Umwelt usw.)

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

+ Reinigen Sie Zubehdr und Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, mit
einem feuchten Tuch oder Schwamm mit Sptilmittel. Reinigen Sie das Gerdt mit
einem feuchten Tuch oder Schwamm. Trocknen Sie die Zubehorteile und Teile,
die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, mit einem trockenen Tuch ab.

« Achtung: Die Oberflache des Heizelements bleibt nach dem Gebrauch noch eine
Zeitlang heil3.

« Sie kénnen sich verbrennen, wenn Sie mit heilen Oberflichen, heilem Wasser,
heiBem Dampf oder heil3en Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

« Berilihren Sie das Gerdt nicht, wenn es Dampf erzeugt, und tragen Sie
Schutzhandschuhe zum Entfernen des Deckels und des Dampfaufsatzes.

« Die Verwendung einer Mikrowelle zum Erhitzen von Lebensmitteln in den
bereitgestellten Aufbewahrungsbehaltern kann den Nahrwert der Lebensmittel
beeintrachtigen und zu ungleichmaBiger Erwarmung fiihren. Mischen Sie die
erhitzten Lebensmittel immer, um eine gleichmaBige Warmeverteilung zu
gewahrleisten, und testen Sie die Temperatur vor dem Servieren.

- Uberpriifen Sie, ob die Versorgungsspannung der auf dem Gerit angezeigten
entspricht (z. B. Wechselstrom).
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« Platzieren Sie das Gerat nicht neben einer Warmequelle oder auf einer Kochplatte,
da dies zu schweren Schéaden fiihren kann.

« Benutzen sie kein Verlangerungskabel. Wenn Sie sich dafiir entscheiden, ein
Verlangerungskabel auf eigene Gefahr zu verwenden, verwenden Sie nur ein
Verlangerungskabel, das sich in gutem Zustand befindet, tiber einen geerdeten
Stecker verfiigt und mit der Stromversorgung des Gerats kompatibel ist.

« Platzieren Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder Schranken, da der
erzeugte Dampf Schaden verursachen kann.

» Garzeiten sind nur Richtwerte.

« Lassen Sie das Kabel nicht herunterhangen.

« SchlieBen Sie das Gerat immer an eine geerdete Steckdose an.

« Auf einer ebenen und stabilen Arbeitsfliche entfernt von Spritzwasser aufstellen.

« Den Stecker des Gerdts nicht aus der Steckdose ziehen, indem Sie am Kabel
ziehen.

Achten Sie beim Bewegen des Gerats darauf, dass keine enthaltenen Fllssigkeiten

verschuttet werden.

« Das Gerat darf in den folgenden Fallen nicht verwendet werden:

- wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist.

- wenn das Gerdt fallen gelassen wurde und beschadigt ist oder nicht
ordnungsgemal funktioniert.

In diesem Fall muss das Gerdt an lhre lokale Kundendienstzentrale gesendet
werden.

« Zerlegen Sie das Gerat niemals selbst.

« Die Haftung des Herstellers und die Garantie gelten nicht bei professioneller
Nutzung, unsachgemaBer Verwendung oder bei Verwendung, die nicht der
Betriebsanleitung entspricht.

« Um Unfallgefahr ~ durch  unerwartetes  Zurlicksetzen  der
Uberhitzungsschutzvorrichtung zu vermeiden, schlieBen Sie dieses Gert nicht
an eine externe Anschlussvorrichtung (z. B. Timer) oder an einen Stromkreis an,
der regelmaBig vom Stromversorger unterbrochen wird.

« Wenn der Dampfvorgang abgeschlossen ist, tritt eine Zeitlang weiterhin hei3er
Dampf durch den Dampfauslass im Deckel des Aufsatzes aus.

« Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe einer Kochplatte oder eines
heiBen Herds.

+ Den Aufsatz oder andere Teile des Gerdts nicht in einer Mikrowelle verwenden, da
die Metallteile dafiir nicht geeignet sind, mit Ausnahme der beiden mitgelieferten
KeramikgefaBBe und Deckel.
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« Erhitzen Sie die KeramikgefdBe oder anderes Zubehdr nicht im Backofen.

« Sterilisieren Sie niemals den Aufsatz oder andere Teile des Gerats in einem
Sterilisator, da die Metallteile fiir diesen Gebrauch nicht geeignet sind.

« Lassen Sie das Gerat eine Minute abkiihlen, bevor Sie weitere Zutaten garen.

« Achten Sie vor dem Offnen des Deckels und dem Hinzufiigen weiterer Zutaten
darauf, dass der Deckel nach dem Kochen ausreichend abgekdihlt ist.

« Uberpriifen Sie die Temperatur der Lebensmittel immer auf Ihrem Handriicken,
bevor Sie Ihr Kind fittern.

« Uberpriifen Sie immer die Konsistenz der Nahrung fiir kleine Kinder. Stellen Sie
sicher, dass sich keine Klumpen in den Lebensmitteln befinden.

« Verwenden Sie niemals Bleichmittel oder Produkte auf Chlorbasis auf der
Oberflache lhrer Utensilien, auch nicht in verdlnnter Form. Die Mittel sind
extrem korrosiv, wenn sie mit Edelstahl in Kontakt kommen.

+ Bewahren Sie die Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf. Werfen Sie sie

nicht weg.

« Wenn das Gerédt in einem anderen Land als dem, in dem es erworben wurde, verwendet wird, lassen Sie
es in Anbetracht der unterschiedlichen geltenden Normen von einer autorisierte Kundendienstzentrale
Uberprifen.

« Das Gerat ist nicht zum Zerkleinern harter Zutaten wie Eiswiirfel oder Wiirfelzucker konzipiert.

« Verwenden Sie die Dampfgarfunktion nicht ohne Wasser (wenn sich kein Wasser im Wassertank befindet,
wird die Fehlermeldung E1 angezeigt).

« Stellen Sie sicher, dass Sie den Wassertank nur bis zu seiner maximalen Kapazitat (250 ml) fillen.

« Achten Sie beim Dampfen von Zutaten darauf, dass der Aufsatz nicht Gberfiillt wird (siehe max. Fiillstand).

« Beim Piirieren von Zutaten darf der auf dem Aufsatz angegebene maximale Fiillstand nicht Gberschritten
werden.

« Fiihren Sie keine Gegensténde in den Wassertank ein.

« Regelmé@Riges Entkalken verhindert Schidden am Gerét.

« Bei Problemen wenden Sie sich bitte an lhren Kundendienst oder besuchen Sie die Website ,groupeseb.

"

com-.

Umweltschutz

« Das Gerdt wurde so entwickelt, dass Sie es viele Jahre nutzen kénnen. Sollten Sie jedoch dariiber
nachdenken, Ihr Gerat auszutauschen, Giberlegen Sie sich, wie Sie dennoch die Umwelt schiitzen konnen.

« Autorisierte Kundendienstzentralen nehmen lhre gebrauchten Gerdte zuriick und entsorgen sie
umweltgerecht.

Achten Sie auf die Umwelt!

® Ihr Gerét enthdlt viele wiederverwertbare oder recycelbare Materialien.
2 Geben Sie es zur Entsorgung bei einer Sammelstelle ab.
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PRODUKTBESCHREIBUNG
A - Deckel H - Spatel
B - Deckel Keramikgefal3 I - Taste flr Aufwarmfunktion

C - Keramikgefal3e J - Taste fiir Dampffunktion
D - Dampfeinsatz K - Taste flr Auftaufunktion
E- Klingen L- Timer
F - Aufsatz (Wahlen Sie die M-

gewiinschte Position mit Griffauf ~ +/- Einstellungstasten

der rechten oder linken Seite) N - Start-/Stopp-Taste
G - Basis/Wassertank

BENUTZUNG

Die praktischen Funktionen der 4-in-1-Kiichenmaschine Yummy Gourmet
ermdglichen Ihnen, gesunde Mahlzeiten fiir lhre Kinder ab einem sehr friihen
Alter zuzubereiten. Stellen Sie mit den kleinen Keramikgefal3en, die im
Lieferumfang des Gerats enthalten sind, eine Vielzahl praktischer Mahlzeiten
fur Ihr Kind zusammen, die Sie aufbewahren oder an jeden Ort mitnehmen
kdnnen.
Mit der Kiichenmaschine Yummy Gourmet kdnnen Sie aus einer Reihe von
Zubereitungsmethoden wahlen: Lebensmittel dampfen @, Zutaten purieren
und Lebensmittel mit nur einem Gerat aufwarmen % und auftauen s¥.
Achtung: Dieses Gerat ist NICHT fir die folgenden Anwendungen bestimmt:
- Kochen gefrorener, roher Zutaten
Kochen zuvor pirierter Zutaten ohne Aufbewahrungsbehdlter
Kochen derselben Zutaten fir tiber 30 Minuten
Kochen von Reis und Pasta
Erhitzen oder Aufwarmen von Fliissigkeiten wie Suppen, Saucen oder Wasser
Warmhalten von Lebensmitteln {iber mehrere Stunden
Zerkleinern harter Zutaten wie Eiswiirfel oder Wiirfelzucker oder klebriger Zutaten
wie Kdse
Vor dem ersten Gebrauch
- Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.
Entfernen Sie die Schutzfolie vom Display.
Entriegeln Sie den Deckel (A) und heben Sie ihn an.
Reinigen Sie den Deckel (A) mit einem feuchten, nicht scheuernden Schwamm.
Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (Aufsatz (F), Einsatz (D), KeramikgefaBe (C),
Silikondeckel (B), Klingen (E)) in warmem Wasser mit Spllmittel und trocknen Sie
sie ab.
Bitte beachten: Wir empfehlen, vor dem ersten Gebrauch des Gerats einen
Dampfgarvorgang @ mit einem leeren Aufsatz (F) durchzufiihren.
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1. Kochmethode ™,

Achtung: Uberpriifen Sie immer die Temperatur von gekochten
Lebensmitteln auf einem empfindlichen Teil Ihrer Haut, um sicherzustellen,
dass das Lebensmittel fiir Inr Baby geeignet ist.

Verwenden Sie keine Gewdrze oder Fllssigkeiten im Wassertank (G) — nur
Wasser. Vergewissern Sie sich vor Beginn, dass sich Wasser im Wassertank (G)

befindet.

Bemerkung: Der Yummy Gourmet ist ideal fiir ein portionsweises Kochen
(alles, was nach dem Pdirieren Ubrig bleibt, kann in Aufbewahrungsbehaltern
aufbewahrt werden).
Um eine optimale Konsistenz bei kleineren Mengen zu gewahrleisten,

entfernen Sie das Wasser nach Abschluss des Garvorgangs und vor dem
Plrieren vom Boden des Aufsatzes.

Kirbisplree

Hahnchen-
Zucchini-Piree

Grlines Piree

Shepherd’s Pie

Bananen-
Birnen-Kompott

250 ml Wasser
im Wassertank

250 g Kurbis

80 g Kartoffeln

20 min kochen

Pirieren fur
30 Sek. bis 1 Min.

200 g Zucchini

120g Kartoffeln

30 g Hahnchen

20min kochen

Pirieren fur
30 Sek. bis 1 Min.

130 g Bohnen

270 g Erbsen

20 min kochen

Pirieren fir
30 Sek. bis 1 Min.

300 g Kartoffeln

50 g Rinderhack

25 min kochen

Pirieren fur
30 Sek. bis 1 Min.

150 g Birnen

250 g Banane

10 min kochen

Pirieren fur
30 Sek. bis 1 Min.

1.1. Dampfen mit Piirieren

- Schlief3en Sie das Gerdt an (Abb. 1).

- Drehen Sie den Aufsatz (F) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln, und
entfernen Sie ihn von der Basis (G) (Abb. 2).

- Offnen Sie den Wassertank (G), indem Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und dann anheben (Abb. 3).

- Fullen Sie den Wassertank (G). Fillen Sie das Wasser nicht Gber den auf dem
Wassertank angegebenen Hochststand (MAX-Markierung) (Abb. 4 und 5).

- Setzen Sie den Deckel wieder auf den Wassertank, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 6). Fehlt der Deckel oder ist er falsch eingesetzt, wird auf dem Display
die Fehlermeldung ,E2“ angezeigt.

- Losen Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vom Aufsatz (Abb. 7).

- Setzen Sie Klingen (E) in den Aufsatz (F) der 4-in-1-Kiichenmaschine Yummy
Gourmet ein. (Abb. 8).
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- Geben Sie die Zutaten in den Aufsatz (F), ohne sie tiber die Max-Markierung zu fiillen
(Abb.9).

- Setzen Sie den Deckel (A) wieder auf den Aufsatz (F) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln (Abb. 10).

- Setzen Sie den Aufsatz (F) auf die Basis (G) und verriegeln Sie ihn, indem Sie den
Aufsatz im Uhrzeigersinn drehen, bis ein Signalton ertont (Abb. 11).

- Wahlen Sie das Dampfprogramm durch Driicken des Symbols i, (Abb. 12) aus.

- Die standardmalige Garzeit betragt 20 Minuten. Sie konnen die Garzeit durch
Driicken der Tasten + und - zwischen 1 und 25 Minuten andern.

- Drlicken Sie die Start-/Stopp-Taste, um das Programm zu starten (Abb. 13).

- Seien Sie vorsichtig, wahrend das Programm lauft, da heiles Wasser aus dem
Dampfauslauf austreten kann (Abb. 14).

Bitte beachten: Sie konnen das Programm jederzeit unterbrechen, um den
Dampfvorgang zu uberprifen, indem Sie die Start-/Stopp-Taste driicken oder den
Deckel (A) offnen.

Achtung: Warten Sie eine Minute, bevor Sie den Deckel (A) 6ffnen, um Verbrennungen
zu vermeiden. Das Gerdt speichert den aktuellen Zyklus zwei Minuten lang, sodass der
Zyklus an der Stelle fortgesetzt werden kann, an dem er angehalten wurde. Nach zwei
Minuten Pause wird der aktuelle Zyklus abgebrochen.

- Am Ende des Programms horen Sie einen Signalton.

- Warten Sie eine Minute, bevor Sie lhre Speisen pirieren.

- Zum Pirieren setzen Sie den Mixer auf den Deckel des Aufsatzes (A) und schlie3en
Sie ihn an (Abb. 15 und 15a).

- Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste auf dem Mixer, bis die gewlinschte Textur
erreicht ist (Abb. 16 und 17).

_ Achtung: Uberpriifen Sie nach dem Plirieren immer die Konsistenz der Speisen.
Es dirfen keine Stiickchen mehr enthalten sein, um eine Erstickungsgefahr fiir
lhr Kind zu vermeiden. Wenn die Textur nicht fein genug ist, wiederholen Sie die
Schritte fiir das Prieren.

- Bewahren Sie Lebensmittel bei Bedarf in den kleinen Keramikgefallen (C) auf und
servieren Sie den Rest in einer geeigneten Schale (Abb. 20).

Bitte beachten: Warten Sie etwa fiinf Minuten, bis das Gerat auf Raumtemperatur
abgekihlt ist, giel3en Sie dann das restliche Wasser aus dem Tank. Lesen Sie zum
Entleeren oder Reinigen

des Wassertanks das Kapitel ,Reinigung und Entkalken”.

Achtung: Dampf oder heil3es Wasser kénnen zu Verbrennungen an lhren Fingern
flhren. Bertihren Sie nicht die heilen Teile des Gerats oder den von oben
austretenden Dampf, um Verbrennungen zu vermeiden. Achten Sie darauf, dass
auch Kinder diese SicherheitsmaBnahmen befolgen.

Wenn die Zutaten an den Klingen haften bleiben, ziehen Sie den Netzstecker des
Gerats und entfernen Sie sie mit dem Spatel.

1,2. Dampfen ohne Piirieren
- Schlielen Sie das Gerat an (Abb. 1).
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- Drehen Sie den Aufsatz (F) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln, und
entfernen Sie ihn von der Basis (G) (Abb. 2).

- Offnen Sie den Wassertank (G), indem Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und dann anheben (Abb. 3).

- Flllen Sie den Wassertank (G). Fiillen Sie das Wasser nicht lber den auf dem
Wassertank angegebenen Hochststand (MAX-Markierung) (Abb. 4 und 5).

- Setzen Sie den Deckel wieder auf den Wassertank, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 6).

- L&sen Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vom Aufsatz (Abb. 7).

- Setzen Sie den Dampfeinsatz (D) in den Aufsatz (F) ein.

- Geben Sie die Zutaten in den Dampfeinsatz (D) und achten Sie dabei auf die in der
Tabelle angegebenen Hochstmengen.

- Setzen Sie den Deckel (A) wieder auf den Aufsatz (F) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln (Abb. 10).

- Setzen Sie den Aufsatz (F) auf die Basis (G) und verriegeln Sie den Aufsatz (F), indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, bis ein Signalton ertont (Abb. 17).

— Wahlen Sie das Dampfprogramm durch Driicken des Symbols x> aus (Abb. 12).

- Die standardmalige Garzeit betragt 20 Minuten. Sie kdnnen die Garzeit durch
Driicken der Tasten + und - zwischen 1 und 25 Minuten andern.

- Drlicken Sie die Start-/Stopp-Taste, um das Programm zu starten (Abb. 13).

Seien Sie vorsichtig, wahrend das Programm lauft, da heiles Wasser aus dem
Dampfauslauf austreten kann (Abb. 14).

- Bitte beachten: Sie konnen das Programm jederzeit unterbrechen, um den
Dampfvorgang zu Uberpriifen, indem Sie die Start-/Stopp-Taste driicken oder
den Deckel (A) 6ffnen. Achtung: Warten Sie eine Minute, bevor Sie den Deckel
(A) 6ffnen, um Verbrennungen zu vermeiden. Das Gerat speichert den aktuellen
Zyklus zwei Minuten lang, sodass der Zyklus an der Stelle fortgesetzt werden kann,
an dem er angehalten wurde. Nach zwei Minuten Pause wird der aktuelle Zyklus
abgebrochen.

- Am Ende des Programms héren Sie einen Signalton.

Bitte beachten: Warten Sie, bis das Gerat auf Raumtemperatur abgekuhlt ist und
giellen Sie dann das restliche Wasser aus dem Tank. Lesen Sie zum Entleeren oder
Reinigen des Wassertanks das Kapitel ,Reinigung und Entkalken”.

Achtung: Dampf oder heil3es Wasser konnen zu Verbrennungen an lhren Fingern
flhren. Beriihren Sie nicht die hei3en Teile des Gerdts oder den von oben
austretenden Dampf, um Verbrennungen zu vermeiden. Achten Sie darauf, dass
auch Kinder diese SicherheitsmalBnahmen befolgen.

2. Aufwirmmodus 2

Modus nur mit den mitgelieferten Keramikgefdl3en verwenden.

- SchlieBen Sie das Gerét an (Abb. 21).

- Drehen Sie den Aufsatz (F) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln, und
entfernen Sie ihn von der Basis (G) (Abb. 22).

- Offnen Sie den Wassertank (G), indem Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und dann anheben (Abb. 23).



- Fillen Sie den Wassertank (G). Fillen Sie das Wasser nicht lber den auf dem
Wassertank angegebenen Hochststand (MAX-Markierung) (Abb. 24 und 25).

- Setzen Sie den Deckel wieder auf den Wassertank, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen (Abb. 26).

- L&sen Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vom Aufsatz (Abb. 27).

- Fillen Sie die Speisen zum Aufwdrmen in eines oder zwei der mitgelieferten kleinen
Keramikgefale (C) (Abb. 28).

- SchlieBen Sie die GefaBe mit der Abdeckung (B) und stellen Sie sie in den
Dampfeinsatz (D) (Abb. 29 und 29a).

- Setzen Sie den Dampfeinsatz mit den kleinen Gefdl3en in den Aufsatz (F) (Abb. 29b).

- Setzen Sie den Deckel (A) wieder auf den Aufsatz (F) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln (Abb. 29¢).

- Setzen Sie den Aufsatz (F) auf die Basis (G) und verriegeln Sie den Aufsatz (F), indem
Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, bis ein Signalton ertont (Abb. 30).

- Wahlen Sie das Aufwarmprogramm durch Driicken des Symbols @ aus (Abb. 31).

- Die standardmalige Garzeit betragt 6 Minuten. Sie kdnnen die Garzeit durch
Driicken der Tasten + und - zwischen 1 und 10 Minuten andern.

Bitte beachten: Wahlen Sie die Zeit aus, die am besten fiir die Lebensmittel geeignet
ist, die Sie aufwarmen mochten. Sie kénnen das Programm jederzeit unterbrechen, um
den Aufwarmvorgang zu (berpriifen, indem Sie die Start-/Stopp-Taste driicken oder
den Deckel 6ffnen.

- Achtung: Warten Sie eine Minute, bevor Sie den Deckel (A) 6ffnen, um
Verbrennungen zu vermeiden. Das Gerdt speichert den aktuellen Zyklus zwei
Minuten lang, sodass der Zyklus an der Stelle fortgesetzt werden kann, an dem er
angehalten wurde. Nach zwei Minuten Pause wird der aktuelle Zyklus abgebrochen.

— Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste, um das Programm zu starten (Abb. 32).

- Seien Sie vorsichtig, wahrend das Programm lauft, da heifles Wasser aus dem
Dampfauslauf austreten kann (Abb. 33).

- Am Ende des Programms horen Sie einen Signalton.

Bitte beachten: Warten Sie, bis das Gerat auf Raumtemperatur abgekihlt
ist und giel3en Sie dann das restliche Wasser aus dem Tank. Lesen Sie zum
Entleeren oder Reinigen des Wassertanks das Kapitel ,Reinigung und
Entkalken”.

Achtung: Dampf oder heil3es Wasser kdnnen zu Verbrennungen an lhren
Fingern fiihren. Beriihren Sie nicht die hei3en Teile des Gerats oder den von
oben austretenden Dampf, um Verbrennungen zu vermeiden. Achten Sie
darauf, dass auch Kinder diese SicherheitsmaRnahmen befolgen.

1 Portion (1x120 g) Karottenpuree aus dem KiihIschrank 250 ml Wasser im Dampfkocher 4 Minuten

2 Portionen (2x120 g) Karottenptiree aus dem Kiihlschrank | 250 ml Wasser im Dampfkocher 6 Minuten
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3. Auftaumodus ’H{‘
Modus nur mit den mitgelieferten KeramikgefdlSen verwenden.
- Schliel8en Sie das Gerat an (Abb. 34).
- Drehen Sie den Aufsatz (F) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln, und

entfernen Sie ihn von der Basis (G) (Abb. 35).

- Offnen Sie den Wassertank (G), indem Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn

drehen und dann anheben (Abb. 36).

— Fdllen Sie den Wassertank. Fiillen Sie das Wasser nicht tiber den auf dem Wassertank

angegebenen Hochststand (MAX-Markierung) (Abb. 37 und 38).

- Setzen Sie den Deckel wieder auf den Wassertank, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn

drehen (Abb. 39).

- Losen Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vom Aufsatz (Abb. 40).
- Fillen Sie die gefrorene Zubereitung in eines oder zwei der mitgelieferten kleinen

Keramikgefale.

- SchlieBen Sie die Gefalle mit dem Deckel (B) und stellen Sie sie in den Dampfeinsatz

(D) (Abb. 41 und 41a).

- Setzen Sie den Dampfeinsatz mit den kleinen Gefal3en in den Aufsatz (F) (Abb. 41b).
- Setzen Sie den Deckel (A) wieder auf den Aufsatz (F) und drehen Sie ihn im

Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln (Abb. 42).

- Setzen Sie den Aufsatz (F) auf die Basis (G) und verriegeln Sie den Aufsatz (F), indem

Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, bis ein Signalton ertont (Abb. 43).

- Wahlen Sie das Auftauprogramm durch Driicken des Symbols s aus (Abb. 44).
- Die Standardauftauzeit betrdgt 15 Minuten. Sie kdnnen die Garzeit durch Driicken
der Tasten + und - zwischen 1 und 30 Minuten d@ndern.
Bitte beachten: Wahlen Sie die Zeit aus, die am besten fiir die Lebensmittel geeignet ist, die Sie
auftauen mochten. Sie kdnnen das Programm jederzeit unterbrechen, um den Auftauvorgang
zy Uberpriifen, indem Sie die Start-/Stopp-Taste driicken oder den Deckel 6ffnen.

Achtung: Warten Sie eine Minute, bevor Sie den Deckel 6ffnen, um Verbrennungen
zu vermeiden. Das Gerat speichert den aktuellen Zyklus zwei Minuten lang, sodass der
Zyklus an der Stelle fortgesetzt werden kann, an dem er angehalten wurde. Nach zwei
Minuten Pause wird der aktuelle Zyklus abgebrochen.

- Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste, um das Programm zu starten (Abb. 45).
- Seien Sie vorsichtig, wahrend das Programm laduft, da heiles Wasser aus dem

Dampfauslauf austreten kann (Abb. 46).

- Am Ende des Programms horen Sie einen Signalton.
Achtung: Dampf oder hei3es Wasser konnen zu Verbrennungen an lhren
Fingern fihren.
Bertihren Sie nicht die heilen Teile des Gerats oder den von oben
austretenden Dampf, um Verbrennungen zu vermeiden. Achten Sie darauf,
dass auch Kinder diese SicherheitsmalBnahmen befolgen.

1 Portion (1x120 g) gefrorenes Karottenpliree 250 ml Wasser im Dampfkocher 15 Minuten

2 Portionen (2x120 g) gefrorenes Karottenpiiree | 250 ml Wasser im Dampfkocher 20 Minuten
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4, Piiriermodus

Drehen Sie den Aufsatz (F) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln, und
entfernen Sie ihn von der Basis (G) Abb. 47).

Losen Sie den Deckel und entfernen Sie ihn von der Schiissel (Abb. 48)

Setzen Sie Klingen (E) in den Aufsatz (F) der 4-in-1-Kiichenmaschine Yummy
Gourmet ein. (Abb. 49).

Geben Sie die Zutaten in den Aufsatz (F), ohne sie liber die Max-Markierung zu fiillen
(Abb. 50).

Setzen Sie den Deckel (A) wieder auf den Aufsatz (F) und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln (Abb. 51).

SchlieBen Sie den Mixer an (Abb. 52).

Setzen Sie den Mixer auf den Deckel (A) des Aufsatzes (Abb. 53).

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste auf dem Mixer, bis die gewlinschte Textur
erreicht ist (Abb. 54 und 55).

100 g Zwiebel 6x1s

200 g Mandeln 30 Sekunden auf Geschwindigkeitsstufe 2 des Handmixers

20 g Petersilie 5 Sekunden auf Geschwindigkeitsstufe 2 des Handmixers

REINIGUNG/ENTKALKEN

1. Reinigen des Gerats

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch den Netzstecker aus der Steckdose (Abb. 56).
Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung vollstandig abkihlen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausreichend abgekiihlt ist, bevor Sie den
Aufsatz (F) und den Wassertank (G) leeren.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile in warmem Wasser mit Spulmittel und
trocknen Sie sie ab (Abb. 57).

A Achtung: Gehen Sie vorsichtig mit den Klingen um. Es besteht die Gefahr, dass

@
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Sie sich schneiden (Abb. 58).

Entfernen Sie die Dichtung vom Deckel des Aufsatzes. Reinigen Sie sie mit warmem
Wasser und Spilmittel. Spiilen Sie die Dichtung anschlieSend ab und trocknen Sie
sie ab, damit kein stehendes Wasser in die Lebensmittel tropfen kann (Abb. 59).
Tauchen Sie die elektrische Basis (G) oder den Deckel (A) des Aufsatzes nicht in
Wasser (Abb. 60).

Spiilen Sie die elektrische Basis (G) oder den Deckel des Aufsatzes (A) nicht direkt
unter flieBendem Wasser ab (Abb. 60).

Sie konnen alle Teile auBer der elektrischen Basis (G) und dem Deckel des Aufsatzes
(A) im Geschirrspdler reinigen.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

Lebensmittelfarbstoffe konnen die Komponenten verfarben (Abb. 66A, 66b, 66¢).
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2, Entkalken des Gerits
Damit Ihr Gerat optimal lauft, entkalken Sie es alle 8 Anwendungen. So gehen

Sie vor:

- Nehmen Sie den Aufsatz (F) von der Basis (G) ab.
Offnen Sie den Wassertank (G), indem Sie den Deckel abnehmen (Abb. 61).

— Gief3en Sie 175 ml kaltes Wasser in den Wassertank (Abb. 62).
- Flgen Sie 75 ml weil3en Essig hinzu (Abb. 63).

Lassen Sie die Mischung Uber Nacht einweichen (Abb. 64).
Gieen Sie Wasser und Essig aus dem Tank (Abb. 65 und 66).
Spulen Sie den Wassertank mehrmals mit warmem Wasser aus.
Wenn die Kalkablagerungen nicht vollstandig entfernt wurden, wiederholen

Sie die obigen Schritte.
- Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.
FEHLERBEHEBUNG
Problem Ursache Losung

Das Gerat funktioniert nicht

Das Gerat ist nicht richtig
angeschlossen. Die Schiissel
oder der Deckel sind nicht richtig
eingerastet

Uberpriifen Sie, ob das Gerét richtig
angeschlossen ist. Sorgen Sie dafir,
dass die Schissel und der Deckel
ordnungsgemal einrasten

Das Gerat heizt sich nicht auf.

Sie haben die Start-/Stopp-Taste
nicht gedriickt.
Der Wassertank ist leer.

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste.
Fillen Sie den Wassertank bis zur
MAX-Markierung.

Zwischen dem Deckel und dem
Gerat tritt Dampf aus.

Der Deckel wurde nicht richtig
aufgesetzt.

Uberpriifen Sie, ob der Deckel und
die Dichtung richtig angebracht
sind.

Die Lebensmittel sind nicht richtig
gar.

Es ist kein oder nicht ausreichend
Wasser im Wassertank oder die
Garzeit ist zu kurz.

Uberpriifen Sie vor und wihrend des
Garvorgangs den Wasserstand im
Wassertank.

Wenn wéhrend des Garvorgangs
kein Wasser mehr vorhanden ist,
erzeugt das Gerat keinen Dampf
mehr und die Speisen werden

nicht mehr gegart. Erhéhen Sie die
Garzeit.

Die Lebensmittel sind nach einem
Auftauvorgang nicht aufgetaut.

Die Lebensmittelmenge ist zu gro3
oder die Auftauzeit war zu kurz.

Starten Sie den Auftauzyklus erneut.

,E1" wird auf dem Bedienfeld
angezeigt. Ein Licht blinkt rot.

Der Wassertank enthalt nicht
genuigend Wasser.

Warten Sie eine Minute und flillen
Sie dann den Wassertank, um das
Auftreten von Dampf und maégliche
Verbrennungen zu verhindern.

,E2" wird auf dem Bedienfeld
angezeigt.

Der Deckel des Wassertanks
ist nicht aufgesetzt oder nicht
ordnungsgemaB verriegelt.

SchlieBen Sie den Deckel
ordnungsgemal.
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Wasser flie3t aus der Basis.

Das Heizelement ist undicht.

Bringen Sie das Gerdt zu einer
autorisierten Kundendienstzentrale.

Das Kochen dauert langer als zuvor.

Das Heizelement hat
Kalkablagerungen.

Entkalken Sie das Heizelement (siehe
Abschnitt,Reinigung/Entkalken”).

Beim ersten Gebrauch des
Wassertanks entweicht ein
unangenehmer Geruch.

Sie haben den Wassertank vor der

ersten Verwendung nicht gereinigt.

Lesen Sie das Kapitel ,Reinigung/
Entkalken’, um den Wassertank
zu reinigen. Fithren Sie dann

mit einem leeren Aufsatz einen
Dampfgarvorgang durch.

Das Essen ist nicht gleichmaBig
erhitzt.

Die Stiicke im Aufsatz sind zu groR.

Schneiden Sie die Lebensmittel in
kleinere Stiicke (max. 1 cm).

Der Aufbewahrungsbehélter
ist wahrend des Aufwarmens/
Auftauens undicht.

Der Deckel des
Aufbewahrungsbehlters ist nicht
richtig angebracht.

Bevor Sie den
Aufbewahrungsbehdlter zum
Aufwdrmen/Auftauen in den Aufsatz
stellen, vergewissern Sie sich, dass
der Deckel richtig geschlossen ist.

Auf dem Wassertank, seinem Deckel,
dem Aufsatz und seinem Deckel
befinden sich weile Punkte.

Dabei handelt es sich um
Kalkablagerungen.

Das ist normal. Entfernen Sie
Kalkablagerungen regelmaBig.
Reinigen Sie den Deckel des
Wassertanks sowie den Aufsatz und
seinen Deckel mit einem feuchten
Tuch. Entkalken Sie den Wassertank.
Lesen Sie den Abschnitt,Reinigung/
Entkalken”.

Die Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, sind verschmutzt.

Lebensmittel konnen Teile
verschmutzen, mit denen sie in
Berlihrung kommen.

Das ist normal. Alle Teile kdnnen
weiterhin sicher verwendet werden
und beeintrachtigen nicht die
zubereiteten Lebensmittel.
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-
BAXNBI PEKOMEHOALIT

MPABWJIA BE3IMNEKU

YBa)KHO npounTanTe Ui iHCTPYKUii Ta 36epiranTe ix y HaginlHomy

micui.

« UMM npunagom MoxyTb KOPWUCTYBaTUCA 0COOW, AKi HE MalTb AOCTaTHbO
[OCBIgYy uM 3HaHb abo MatoTb OOMexeHi i3nuHi, CEHCOPHI YM PO3YMOBI
MOJTMBOCTI, AKLLO BOHU NepebyBatoTb Mif HarnAagoMm, NpoiHCTPYKTOBAHI WoA0
6e3neyHoro BUKOPUCTaHHA NpUagy Ta YCBIZOMOTb MOXNBI PU3UKM.

« [liTv He NOBMHHI rpaTUCA 3 NPUNaaoM.

« Llum npunagom mMoxyTb KOPUCTYBaTUCA AiTW BIKOM Bif BOCbMMW POKIB, AKLLO
BOHM nNepebyBatoTb Nif HArnAgoMm, NPOIHCTPYKTOBaHI Wofo 6esneyHoro
BUKOPUCTaHHA npunagy Ta YCBIAOMMIOITb MOXNIMBI pusnku. [itm He
MOBWHHI rpatnca 3 npunagom. Jitam f03BONAETbCA NPOBOANTN OUMLLEHHA Ta
06cnyroByBaHHA Npunagy Nulle y Bili CTaplue BOCbMI POKIB i Nif HarnAaaom
popocnux. 36epiraiTe Npunag i WHyp XUBNEHHA B MiCLi, HEAOCTYMHOMY AnA
AiTen MONOALLIE BOCbMI POKIB.

« Llen npunag He npu3HaveHUin ana BUKOPUCTaHHA 0cobamm (30Kpema, AiTbMu)
3 obMeXeHUMN OI3NYHUMK, CEHCOPHUMK YM PO3YMOBUMU 37iGHOCTAMYU
abo ocobamu, AKi He MalOTb JOCTaTHbO JOCBIQY Ta 3HaHb, HeOOXigHUX AnA
BUKOPWCTaHHA Npunagy, OKpiM BUNAAKiB, KON BOHM pobnATb Lie Mig Harnaaom
abo 6ynu MpOIHCTPYKTOBaHI CTOCOBHO BUMKOPWCTAHHA Mpunagy ocoboto,
BiZANOBIZANbHOMO 3a iXHI0 6e3neky.

« He go3BonainTe OitaAM rpatuca 3 Npunagom.

*3 METOK YHUKHEHHA Hebe3MneKkn MOWKOAKEHNIA LIHYP XUBNEHHA Ma€E
3aMiHIOBaTICA BUPOOHMKOM, I0ro Cy»K60t0 NiCNANPOLaXHOro 00CyroByBaHHA
a6o ocobamu 3 nogibHKM piBHeM KBanidikaLi.

« 36epiraiTe NPUCTPIN i LWHYP XWBEHHA B MiCUi, HEAOCTYNHOMY AnA AiTen
MOJOALLE BOCbMI POKIB.

« Mpunag npusHayeHnin gna ekcnnyartauil Ha BMcoTi o 2000 m.

«Llum npunagom MoxyTb KOpPWCTYyBaTUCA [LiTW BIKOM Bif BOCbMW POKIiB Ta
0cobu, AKi He MalTb JOCTaTHbO AOCBIZY UM 3HaHb abo MaTb OOMEXeHi
Gi3nYHi, CEHCOPHI UM PO3yMOBI MOMITMBOCTI, AKWO BOHM nepebyBatoTb nif
HarnAZoM, NPOIHCTPYKTOBaHI LWofo 6e3MeyHoro BUKOPUCTAHHA Npuiagy Ta
YCBIZJOMITIOIOTb MOXNVMBI pY3MKW. [liTv He NOBWHHI rpaTuca 3 npunagom. Jiram
L03BOJIAETLCA NMPOBOAMTY OUMLLEHHA Ta 06CNYroBYBaHHA Npunagy nuwe nig
HarnAZoOM AOPOCINX.
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« Llei" npunan npu3HaueHni Tinbkn Ans nobyToBoro BUKOPUCTaHHs.» oro He cnig
BMKOPWVCTOBYBATM 3 HaBEAEHWX HUXKYE 0OCTaBIH, Ha AKi HE MOLUMPIOETLCA rapaHTis:
— Y NMPUMILLEHHAX, BiaBeAEHUX 1A NepCoHany B MarasuHax, odicax Ta
iHWKX NPOdECINHNX CepeaoBMLLaX;

—  Ha dpepmax;

—  K/NiEHTaMW B roTenAx, MOTeNAX Ta IHWMWX KOMEPUiNHMUX XWUTIOBMX
NPUMILLEHHAX;

— Y 3aKnagax, Wo HaJatoTb MOCYr HOYIBAI Ta CHIAHOK.

« fKILO B KyXOHHOMY KOMbaliHi abo bneHzepi MiCTUTbCA rapaya pignHa, byabte
0bepeKHi, OCKINbKM BOHa MOXe BUMIECHYTUCA 3 NpWiagy Yepe3 panToBUi
BUKWA Napw.

« 3aBXau BigkniouaniTe npunag Big Mepexi, AKWO BiH 3anuWaeTbca 6e3
HarnAgy, a TakoX nepej CKNafaHHAM, pPO3bGMpPaHHAM | YMLIEHHAM.
CumBon & Ha Npunagi 03Havae Take: «yYBara: nif Yac BUKOPUCTAHHA NOBEPXHi
MOXYTb CTaBaTV rapAunMN. He TOpKanTeca rapaumx NoBEPXOHb Npunagy».

« [Ina Bawoi 6e3nekn Leil Npunag BiANOBIAAE 3aTBEPMKEHNUM CTaHZApPTaM i
npaBunam (dMpeKkTBa NpPO HWU3bKOBONMbTHE O6NafHaHHA, eNeKTPOMArHiTHy
CYMICHICTb, MaTepiany, Wo KOHTAKTYIOTb 3 DKelo, 3aXM1CT AOBKINNA TOWWO).

+ Y )XOOHOMY pasi He 3aHyplonTe Npunag y Boay.

« AKkcecyapu ¥ peTani, WO KOHTAKTYIOTb i3 nNpomyKTamu, Cfif 4WCTUTK
3BOJIOMEHOI0 FaHYipKoto abo rybKoio i3 3acobom ana MuTTa nocyay. Mpomuiite
iX i3 BUKOPUCTaHHAM 3BOIOMKEHOI raHYipKy um ryoku. [1na BuganeHHa pignHuy 3
akcecyapis i fieTanen, Lo KOHTAKTYIOTb 3 i3Ket, BUKOPUCTOBYMTE CYXY FraHuipKy.

- YBaral! [loBepxHs HarpiBanbHOro enemeHTa 36epirae Tenno nicsif BAKOPUCTaHHA.

« Y pa3si KOHTaKTy 3 rapAayMmu MOBEPXHAMY, rapAvolo BOLOK, Napol uu
MPOAYKTaMm € PU3MNK OTPUMAHHA ONiKiB.

+ He TopKawnTeca npunagy, Konum 3 Hboro BUXOAUTb Napa, a AnA 3HATTA KPULLKA
HacafKu AN napy BUKOPUCTOBYINTE 3aXMUCHI PYKaBUYKM.

« MipirpiBaHHA i B MiKPOXBW/bOBII Nevi B KOHTENHEPaX AnA 36epiraHHA MoXe
HEraTMBHO BMJIMHYTU Ha iXHIO MOMMBHY LiHHICTb i OyT HepiBHOMIpHMM.
3aBxau nepemiwynte ixy, WwWob 3abe3aneuntn piBHOMIpHe nigirpiBaHHA, a
nepen CNoX1BaHHAM MepeBipAnTe Temneparypy.

« [lepeKkoHanTecs, WO Hanpyra fKepena X1BMeHHA BIAMNOBIgae napameTpam, AKi
BKa3aHi Ha npunagi (g»epeno 3MiHHOro cTpymy).

« He cTaBTe npunag nopyu i3 pxepenom tenna abo Ha rapauy namty, 60 Le moxe
MPUBECTW [0 CEPUO3HUX MOLIKOLKEHD.

+ He BMKOpUCTOBYITE NOAOBXKYBauY. AKLLO BM BUpILKUTE Lie 3p0bUTM 1 BisbmeTe
Ha cebe BiANOBIZANbHICTb, BUKOPUCTOBYIATE NINLLE CMPaBHi MOAOBXYBaui, WO
obnagHaHi WTencenem i3 3a3emneHHAM Ta BignoBifaloTb 3a MapameTpamu
XapaKTepucTkam npunagy.

T IVI h v https://tm.by
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« He cTaBTe npunag 6ina CTiHOK i Wwad, ToMy WO napa, WO 3 HbOrO BUXOAWTD,
MOXe NPU3BeCT SO NOLWKOAMKEHHS.

» YCi 3HaueHHA Yacy NpUroTyBaHHA € OPIEHTOBHUMM.

« He 3anuwanTe WHyp BUCITW.

« 3aBXau NigKovanTe npuiag 40 3a3eMIEHOI PO3ETKM.

« BukopucToByiiTe npunag Ha piBHIN i CTINKiN pobouill NOBEPXHi, je Ha HbOTO He
noTpannATb 6pr3Ky BOAW.

+ He TArHIiTb 3a WHYp AnA BigKNOUYEHHA Npunagy Big po3eTKu.

ByabTte 0bepexHi nig yac nepeHeceHHA Npunagy, Wob He NPONUTK PianHY, AKY

BiH MICTUTb.

+ He BMKOpucTOBYMTE Npunag y Taknx BUNagKax:

—  cam npunag abo LWHYp KMBIEHHA NOLIKOAKEHO;
— npwnag ynae, M€ Bi3yaNnbHi O3HaKM MOWKOMKEHHA abo He npaLtoe
HaNeXHNM Y/HOM.

Y TaKkux cuTyauifax npunag HeobxigHo BiaaaTy O MiCLLEBOrO CEPBICHOIO LIEHTPY.

« Hikonu He po3bupaiite npunag BnacHopyu.

« Y pa3i 6yfb-AKOro KOMepLiiHOro abo HEHaNEXHOro BUKOPUCTAHHS, @ TaKOX Y
pa3i HeLOTPVMMaHHSA IHCTPYKLi BUPOBHUK He Hece 3a Lie BifMoBiAanbHOCTI, a
rapaHTif He 3aCTOCOBYETbCA.

+ o6 YHMKHYTU pW3MKIB HELACHOrO BWMAAKYy Yepe3 panToBe CKMLaHHA
NPUCTPOIO AN1A 3aXUCTY Bif NeperpiBaHHA, He Mig'€aHynTe uen npunag Ao
30BHIWHbOrO 0b6MaAHaHHA (Hanpwknag Tamepa) abo A0 Mepexi, y AKin
NOCTayYaibHUK eNeKTPUKN NePioANYHO BUMMKAE XKUBEHHS.

« [Micna 3aBepLieHHA npouecy YTBOPEeHHA Mapy rapAva napa e AeAakuin vac
MPOAOBXKYE BUXOAUTY Yepes BiANOBIAHWIA OTBIP Y KPMLLLL YaLLli.

« He cTaBTe npwnag Ha rapauy niv abo Ha rapavy BapuibHy MaHe b Yn Nopyy 3
HUMK

+ Hikonn He BMKOPWCTOBYMTe yawy abo iHWi KOMMNOHeHTW npwnagy B
MIKPOXBWbOBIl MeYi, OCKiNIbKM MeTaneBi efleMeHT/ 41 LibOro He Npu3HayeHi
(OKpim ABOX KepaMiYHMX CKIIAHOK i3 KPULIKAMM 3 KOMINEKTY).

« Hikonu He HarpiBalTe KepamiyHi CKnAHKK abo iHWi akcecyapu B neyi.

« Hikonu He cTepunisyitte yally abo iHLWi KOMNOHEHTU NpUNagy B NPUCTPOI Ana
CTepunisadii, OCKiNbK/ MeTanesi eneMeHTn AN Lboro He Npu3HayeHi.

« [lo3BonAnTe npunagy OXONMIOHYTW NPOTArOM XBWSIMHM, NEpPL HiX MOYMHaTK
MPUroTyBaHHA HACTYNHOI MaPTil iHrPepieHTIB.

« MMepw HiX BigKpMBaTX KPWLIKY W AOAABATW iHrpefieHTW ANnA 3MillyBaHHSA,
nepekoHamTecs, WO KpuWLIKA BCTUMA OXOMOHYTW NiCNA 3aBepLieHHA
NPUroTyBaHHA.

« 3aBXau nepesipanTe Temnepatypy i (HanprKknag, 3B0POTHbOI NMOBEPXHEHD

PYKW), NepLU Hi> NoAasaTth il AUTUHI.
137
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« 3aBXan NepeBipANTe KOHCUCTEHLIIO XKi, MepL HiXK NOAaBaTy il MasleHbKIM
AiTAM. BoHa mMae byTy ogHOpIgHOM.

« Hikonu He BrKopucToByiiTe xop abo BigbintoBay (HaBiTb po3baBneHuin) Ans
UMLLEHHA KyxOHHOro npunaggd. Lii peyosnHn gyxe WBNAKO CNPUUMHATL
MosABY KOPO3il Ha Hep»aBitouin cTani.

« 36epiraiiTe iHCTPYKLii 3 BAKOPUCTaHHA B HaZinHOMY MicLi. He BuKngainte ix.

+ Y pi3HMX KpaiHax iCHYI0Tb Pi3Hi CTaHAAPTY, TOMY B pa3i BUKOPUCTaHHA Npuiagy no3a mexamm KpaiHu,

e oro byno KynneHo, 3BepHiTbCA Mo BiANoBigHY iHGOpMaLlilo 0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

« Lleit npunag He Npu3HayeHUin anA nofpibHeHHsA TBePAMX IHIPEAIEHTIB, TaknxX AK Kyouku nbogy abo

LyKop.

« Hikonu He BUKopucTOBYiATe GyHKLito MofaBaHHs napu 6e3 Bogw (Konu pesepsyap 418 BOAU MOPOXKHI,

3'ABNAETLCA MOBIOMIEHHA NPO nomunky E1).

« He HanvBariTe B pe3epByap An1a BOAW GinbLue BOAW, HiX BiH MOXe BMICTUTM (250 mn).

« [ig yac 0bpobneHHs IHrpeaieHTIB MapPOIo He NePENOBHIOIATE Yally (4VB. NO3HAYEHHA MaKCMManbHOro

piBH#).

« Mig yac nepemilyBaHHA IHFPERIEHTIB HE NePEBULLYINTE MAKCMMaNbHUI PiBEHb, 3a3HaYeHUI Ha YaLLli.

+ He knagitb y pe3epsyap f519 BOAU CTOPOHHI NpeAMeTU.

« [Ins 3ano6iraHHA NOWKOAKEHHIO MPUAaAy PErynapHO OUMLLYITE 0ro Bif Hakuny.

+ Y pasi BUHNKHEHHA Byab-AaKMX Npobrem 3BepTaiiTeca Jo Cyx6m nicnanpofaxxHoOro 06cyroByBaHHs

abo BiggiganTe Beb-calT groupeseb.com.

3axucT goBKinna

« Mpunag po3paxoBaHO Ha TPUBANUIN TePMiH BUKOPUCTAHHA. Ane Konu npuinge vac noro
3aMiHMTWY, C1if NogyMaTw, AK NPW LbOMY Kpalle 3aXMCTUTV SOBKINA.

+ 3aTBEpPAXKEHi CepBiCHI LeHTpWU roTOBi MPUAHATA NpuNagn Ana yTunisauii B eKosoriyHo
6e3neyHunn cnocib.

MNop6aiTe npo poBKinnsa!

® Y ubomy npunagi 6arato matepianis, AKi NiANAralTb BTOPUHHIA nepepobui.
< BippaiiTe X y NyHKT 360py AN nepepobaeHHs.
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A. Kpuwka H. Jlonatka

B. KpuwKkuy KepamiuyHnxX CKNAHOK I.  KnHonka dyHKUii nigirpiBaHHA

C. KepamiyHi cknaHKm J.  KHonka ¢yHKUii nogaBaHHA napw

D. Kowwk gnanpurotyBanHA Hanapi K. KHonka GyHKLUii po3MopoXXyBaHHA

E. Jle3a L. Tanmep

F. Yawa (gnB. nonoxeHHaA 3 pyuykolo M. KHonku +/- ana perynioBaHHA
niBopyy abo npaBopyu) N. KHonka «[lyck/Cron»

G. basa/ pesepByap ans Boau

BUKOPUCTAHHA

KyxoHHuin KombaitH «4 B 1» Yummy Gourmet Mae uiny HU3Ky 3pyuHux GyHKLil,
3aBLAKM AKUM B/ MOXeETe rofyBaTtii CBOIX [iTel 3OPOBOI0 iXKEK0 NOUMNHAYM 3
HaMeHLLOrO BiKy! Y BaloMy po3nopagpKeHHi 6e3M1iv pi3HOMaHITHVX peLienTiB
CTpaB, AKi MOXHa CKyLUTYBaTV BAOMa abo B3ATU i3 0600 B MaNEHbKIX KepamiyHMX
CKNAHKAX, WO BXOAATb A0 KOMMN/EKTY npunagy.
3 KyXOHHMM KoMmbariHoM Yummy Gourmet Bam JOCTYMHI Kinbka MeTOAiB
NPUroTyBaHHA; 06p061eHHA Napoio % 3MilLyBaHHSA iHrpeAieHTiB y KOMbalHi,
nigirpiBaHHA Y Ta PO3MOPOXYBaHHA — i BCe Lie B OfjHOMY Npunapi.
Monepemxenns! Llen npunag HE MPU3HAYEHWI gna 3acTocyBaHHA 3 TakOK METOHO:
— MPUroTYBaHHA 3aMOPOXKEHVX HEOBPOONEHNIX IHTPEedIEHTIB;
— MPUrOTYBaHHA BXe 3MilllaHVX paHille iHrpegieHTiB 6e3 cnewianbHOro KoHTeHepa
Ans 36epiraHHs;
— TOTYyBaHHA 0gHOro Habopy iHrpegieHTiB npoTArom noHag 30 XBuauH;
- MPWroTyBaHHA Kalli 3 pucy i nacty;
- HarpiBaHHA abo nigirpiBaHHA pigunHW, HanpuKnag cynis, coycis abo Boaw;
- NigTPYMKa 1XXi B TEMSIOMY CTaHi NPOTATOM KiflbKOX FrOAVH;
- noppibHeHHA TBEPAWX iHrpeAieHTiB, HaNpuKnag Kybukn nbopy abo uykop, uu
B'A3KNX iHrPEeAIEHTIB, TaKuX AK CUpY.
Mepep nepwinm BUKOPUCTAHHAM
- Bunmitb npunag i3 nakyBaHHs.
- 3HiMITb i3 grcnnea 3axncHy nnisky.
— Po36rnokyiite i1 NigHIMITL KpULLKY (A).
- 3a Lonomorotlo BosIoroi HeabpasmBHOI ryOKM OunCTbTe KPULLKY (A).
- lMpomuiite BCi 3HiMHI yacTuHK [uawy (F), kowwuk (D), kepamiuni cknaHkn (C),
CnNikoHoBI Kpuwwkw (B), nesa (E)] y rapadin Bogi 3 Myiounm 3acobom, NpononoLyitb
i BUCYLWITb 1X.
3BepHiTb yBary: nepeg nepLum BKOPVCTaHHAM NPUNagy My peKOMEHAyeMo
MPOBECTY VKN NPUTOTYBaHHA Ha Napi x"> 3 NOPOXHbOI0 yatuelo (F).



1. MeTop npuroTyBaHHA @
MonepepxeHHa! 3aBX Ay nepesipanNTe TemnepaTypy rotosol ixi Ha Yy TANBIN LinAHLj
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WKipy, W6 He 3alUKOAMTM CBOEMY MasliOKYy.

He BrKopucToByiTe cnewii abo 6yab-AKy pifunHy, oKpim BoAW, y pe3epByapi ana

Boau (G). MepLu HiX 3anyckaTv Npunag, 3aBXam nepesipanTe, un € BOJA B pe3epByapi

ana sogu (G).

MpumiTka. MicTkicTb yawi kombaiHa Yummy Gourmet igeanbHo nigxogutb ans

MPUrOTYBaHHA KiNbKOX NOPL X (3anuwKuy nicna 3milyBaHHA MOXHa 36epiraTi B
creuianbHUX KOHTENHepaXx).
LLlo6 3a6e3neunTi onTManbHY KOHCUCTEHLILO CTPaBW Nif Yac NPUroTyBaHHA

ManeHbKol nopuii, 3n1nTe BOAY Yepes [HO yalli Nicna NPUroTyBaHHA i nepes novyaTkom

3MiLLYBaHHSA.
250 r rap6y3a 3MiLyBaHHS
Fap6ysoBe MpuroTtyBaHHA HDOTAOM
nope 80 r kapTomni npotarom 20 xe P

Miope 3 KypKku
Ly KiHi

3eneHe nope

KaptonnaHa
3anikaHka

Komnor i3
6aHaHiB i rpyLu

250 mn BOAM B
pe3sepByapi ana
BOAU

30 c-1 xBUAKHNK

200 r uykiHi

120 r kapTonni

30 r m'Aca KypKu

MpurotyBaHHA
npotarom 20 x8

3MilyBaHHA
npoTArom
30 c-1 xBUAMH®

130 r 606iB

270 r ropoxy

MpuroTtyBaHHA
npotarom 20 x8

3MilyBaHHA
npoTArom
30 c-1 xBUAUH®

300 r kapTonni

MpurotyBaHHA
npotarom 25 x8

3milwyBaHHA
npoTArom

50 r noapi6HeHoT 30 c-1 XBUMMHY
ANOBUYNHI
150 rpyw MpuroTtyBaHHA 3::';”;12?:;”

250 r 6aHaHiB

npotarom 10 x8

30 c-1 xBUANHK

1.1. MpuroTyBaHHA Ha napi 3i 3mMilyBaHHAM

- [MigkntouiTb Npunag Ao enekTpomepexi (Man. 1).
- MNoBepHiTb yawy (F) NpoTN roANHHMKOBOI CTPINKK, W06 po36a0KyBaTK ii, i 3HIMITD ii

3 6a3u (G) (man. 2).

- Bigkpunte pesepsyap ana sogu (G), NOBepHYBLN KPULIKY NPOTY FOANHHUKOBOI
CTPINKKM Ta 3HABLWM i (Man. 3).
- HanosHiTb pe3epByap ana sogu (G). He HanmBanTe Bogy BuLle MAaKCMManbHOroO

PiBHA, 3a3Ha4eHOro Ha pe3epsyapi (no3Hauka MAX) (man. 4-5).
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- 3aKpunTe pesepByap ANA BOAM KPWLIKOW, MOBEPHYBLW ii 3@ FOAMHHWKOBOKO
CTPINKo (Man. 6). AKLO KPULLKM HeMAE abo BOHA BCTAHOB/EHA HENPABWIbHO, Ha
Avcnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMAEHHA NPO NOMUNKY «E2».

- Po30nokyiTe KpMLKy Ta 3HIMITb ii i3 YaLi (man. 7).

- YcraHosiTb ne3a (E) B yawy (F) kombaitHa «4 B 1» Yummy Gourmet (man. 8).

- lMoknagitb iHrpepieHTy B Yawy (F), He 3aNOBHIOKOYUM i BULLE MAaKCUMAaNbHOTO PiBHA
(no3Hauka MAX) (man. 9).

- YcTaHoBiTb KprwwKy (A) Ha yawwy (F) i nOBepHiITb ii 3a FOANHHMKOBO CTPINKOM, 06
3adikcysatt (man. 10).

- YcraHosiTb yauwy (F) Ha 6a3y (G) i 3adikcyiiTe yaLuy, NOBEPHYBLUM ii 3@ FTOAUHHIKOBOIO
CTPINKOI0 A0 3BYKOBOrO curHany (man. 11).

~ Bubepitb nporpamy MPUTOTYBAHHA HA TIAPI, HaTUCHYBILM Ha MO3HAUKY L
(man. 12).

- Yac npwurotyBaHHA Ha napi 3a 3aMOBYYBaHHAM CTaHOBWUTb 20 XBWAWH. [nd
perynioBaHHA Yacy NPUroTyBaHHA Ha Napi BUKOPWUCTOBYMTE KHOMKN «+» Ta «—»
(miana3oH 3HauyeHb — Bif 1 A0 25 XBUAWH).

- HatucHitb KHonKy «Tyck/Cron», wob 3anyctutn nporpamy (man. 13).

- Mip yac npurotyBaHHA Ha napi 6yabTe yBaXHi, TOMY L0 3 OTBOPY A/1IA Napy
MOXKe BUNJIeCHYTUCA rapsAYa Boga (man. 14).

3BepHiTb yBary! Bu moxete B Oyab-AKWiA Yac NPU3YNUHUTA LKA NPUTOTYBaHHA Ha
napi, WwWob nepesipuTy CTYNiHb FOTOBHOCTI. [INA LIbOro HaTUCHITL KHOMKY «[Tyck/CTon»
abo BigkpuiTe KpuLKy (A).

MonepemxerHal Meplw HiX BigKPUBaTK KPULLKY (A), 3aueKalite XBUnHY, Wwob He
oTpumaTtm onik. Mpunag 36epirae HanawTyBaHHA NOTOYHOTO LMKNY B MaM'ATIi NPOTArom
[BOX XBWIWH, TOMY MOX€ NPOLOBXMTI 1Oro nmicna naysu. Micna ABOXBUAVHHOI Nay3u
NOTOYHMIA LKA Byae CKacoBaHO.

— [licna 3BepLUeHHA Nporpamm NPOJTyHA€E 3BYKOBUIA CUTHAN.

- 3auekanTe XBUMHY, NepLU HiX NOUYMHATI 3MiLLYBAHHSA K.

- o6 po3nouaty 3milyBaHHSA, YCTaHOBITb MOAYNb GneHaepa Ha KpULKyY yali (A) i
nigKoUiTb 4O enekTpomepexi (Man. 15-15a).

- HatucHitb KHonKy «[yck/Cton» Ha 6neHaepi i 3ayekaiTe, JOKU Ka He JOCATHE
6aaHol KoHcucTeHUil (man. 16-17).

- A Monepemxerns! MMicna 3MmilyBaHHA 3aBXAN NEPEBIPANTE KOHCUCTEHLII iXi:
BOHa Ma€ byTu OOHOPIAHOM, WOb ANTIHA He BAABMNacA. AKLLO CyMill HelOCTaTHbO
OJHOpIfHa, NOBTOPITb NepeMmillyBaHHS.

- TMoknagiTb iy, AKy xoueTe 36eperTy, y ManeHbki KepamiuHi cknaHku (C), a 3annwok
noganTe y BifnoBigHiN Yawi (man. 20).

3BepHitb yBary! [o3BonbTe Npunagy OXonoHyTV 4O KIMHATHOI TeMnepaTypy NPoTArom
M'ATU XBUAWH, a NOTIM BUNWIATE 3aNLLIOK BOAW 3 pe3epsyapa. LLlob cnopoxHuTtn abo
OUMCTUTY pe3epByap ANA BOAW, CKOPUCTANTECA IHCTPYKLUiAMM po3ainy «OumnLieHHA Ta

BMAANEHHS HaKMMY».
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MonepepxeHHs! Mapa abo rapaya Bofa MOXe NPU3BECTM O ONiKy NanbLiB. He
TOpKaNTeCA rapAumMX eneMeHTiB npunagy abo napwm, Wo BUXOAUTb Yepes NOro BEPXHIO
YacTUHy, Wo6 YHUKHYTM onikiB. CTexTe 3a TUM, OO AiTV TaKOX AOTPUMYBANINCA LINX
3axopiB be3neku.

AKLLO iHrpedieHTV 3aCTPAMIM Ha Ne3ax, BUNMITb BUSIKY 3 PO3ETKIM Ta OUNCTbTE f1e3a 3a
[OMOMOTOI0 JIOXKKN 3 KOMMNEKTY.

1.2. MpurotyBaHHA Ha napi 6e3 3milyBaHHA

- [igkntouiTb Npunag Ao enekTpomepexi (Man. 1).

- MoBepHiTb yawy (F) NpoTI roOAMHHMKOBOI CTPINKK, W06 po3610KyBaTH i, | 3HIMITb i
3 6a3u (G) (man. 2).

- Bigkpunte pesepsyap ana sogu (G), NOBEpHYBLUM KPULLKY NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTPINKM Ta 3HABLMN iT (man. 3).

- HanosHiTb pe3epsyap ana sogu (G). He HanusanTe BOAy BULLE MAKCMANbHOrO
PiBHA, 3a3Ha4eHOro Ha pesepsyapi (no3Hauka MAX) (man. 4-5).

- 3aKpunTe pe3epByap ANA BOAM KPWLIKOK, MOBEPHYBLM ii 3@ FOAWHHUKOBO
CTpinkoto (man. 6).

- Po36nokynTte KpULLKy Ta 3HIMITb 1i i3 YaLwi (man. 7).

- YcTaHOBITb KoLK AnA NpuroTyBaHHA Ha napi (D) y vawy (F).

— [MoknagiTb iHrpeRieHTV B KOLWWMK AN1A NPUroTyBaHHA Ha napi (D), He nepesuLLyOYM
MaKCVManbHOro PiBHA 3rigHO 3 Tabnuueto BuLLe.

- YcTaHoBiTb KpuwwKy (A) Ha yawy (F) i noBepHiTb ii 3a rOAMHHIKOBOI CTPINKOL, Wob
3adikcysatt (man. 10).

- YcraHoBiTb vawy (F) Ha 6a3y (G) i 3adikcynte vawy (F), noBepHyBwM ii 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKOIO A0 3BYKOBOTrO curHany (man. 11). N

- Bubepitb nporpamy NPUTOTYBAHHA HA IMAPI, HaTcHYBLIN no3Haqu% (man. 12).

- Yac npurotyBaHHA Ha napi 3a 3aMOBYYBaHHAM CTaHOBWUTb 20 XBWAWH. [nA
perynioBaHHA Yacy MPUroTyBaHHA Ha Mapi BUKOPUCTOBYWTE KHOMKM «+» Ta «-—»
(miana3oH 3HaueHb — Bif 1 4O 25 XBUIWH).

- HatucHiTtb KHonKy «Myck/CTony, Wwob 3anyctuTi nporpamy (Man. 13).

Mig yac npuroTyBaHHA Ha napi 6yabTe yBaXkHi, TOMY LLO 3 OTBOPY ANA Napy MOXe

BUMJIECHYTUCA rapAYa Boga (man. 14).

— 3BepHiTb yBary! B MoxeTe B Oyab-AKNIA YaC NPU3YNUHUTI LKA NPUTOTYBaHHA Ha
napi, o6 nepeBipuUTy CTyNiHb FOTOBHOCTI. [11A LIbOro HATUCHITL KHOMKY «[Tyck/CTony»
abo BigKkpuiTe KprLKy (A). MonepemkeHHa! MepLu HixX BigKpMBaTK KpULLKY (A),
3aueKkaiTe XBUNMHY, WO6 He oTpumaTty onik. punag 36epirae HanawTyBaHHA
MOTOYHOrO LKAy B MaM'ATi NPOTAOM ABOX XBU/IMH, TOMY MOXe NPOLOBXWUTN NOro
nicna naysw. licna ABOXBUNMHHOI Nay3u NOTOYHUI LMK Byae cKacoBaHo.

- [licnAa 3BepLUeHHA Nporpamm NPOyHAE 3ByKOBUIA CUTHa.
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3BepHiTb yBary! 3auekaiiTe, JOKV NpUag OXONOHe 0 KiMHATHOI TemnepaTypu, a NoTim
BUNNIATE 3a/IMLLOK BOAM 3 pe3epByapa. LLlo6 cnopoxHuTi abo ounctiti pesepsyap ons
BOAM, CKOPUCTaNTeCA iIHCTPYKLiAaMY po3ainy «OunLLeHHA Ta BUGANEHHA HaKnMy».

MonepepxeHHs! Mapa abo rapaya Bofa MOXe NPU3BECTM JO ONiKy NanbLiB. He
TOpKaNTeCA rapAumMX enemeHTiB npunagy abo napwu, Wo BUXOAUTb Yepes NOro BEPXHIO
YaCTVHY, WO YHKKHYTK oniKiB. CTexTe 3a TUM, Wob AiTW TaKoX AOTPUMYBANMCA LIMX
3axopiB 6e3neku.

2. Pexxum nigirpisanns
[1nA 8UKOPUCMAHHA UWe 3 KEPAMIYHUMU CKITAHKAMU, WO 8X00AMb 00 KoMNnsieKmy

- TigkntouiTb Npunag Ao enekTpomepexi (Man. 21).

- MoBepHiTb yawwy (F) NpoTn rogUHHNKOBOI CTPINKK, Wob po3bnokysatu vauy (F), i
3HIMITb i 3 623w (G) (man. 22).

- Bigkpunte pesepsyap gna sogu (G), NOBEpHYBLUM KPULLKY NPOTU FOAUHHUKOBOI
CTPINKKM Ta 3HABLWM ii (Man. 23).

- HanosHiTb pe3epsyap ana sogu (G). He HanusanTe BOAy BULLE MAKCVMANbHOIO
piBHS, 3a3HAaYEHOTr0 Ha pe3epByapi (Mo3Hauka MAX) (man. 24-25).

- 3aKpunTe pe3epByap ANA BOAW KPWLIKOK, MOBEPHYBLM i 3@ FOAWHHUKOBO
CTpinkoto (man. 26).

- Po36nokynTe KpULLKY Ta 3HIMITb 1i i3 YaLwi (man. 27).

- [Moknagitb iy, AKY xoueTe po3irpitn, B 1 un 2 KepamiyHi cknaHkm (C), Wwo BxogaTb
[0 KomnnekTy (man. 28).

- 3aKpuiiTe CKNAHKM KpULWKOLO (B) i nocTaBTe iX Y KOWWK ANnA NnpuroTyBaHHA Ha napi (D)
(man. 291 29a).

— YCTaHOBITb KOWMWK ANA NPUroTyBaHHA Ha mapi pa3oMm 3i cknaHkamu B uvawy (F)
(man. 29b).

- YcTaHoBiTb KpuwKy (A) Ha yawy (F) i noBepHiTb ii 3a rOAMHHIKOBOI CTPINKOM, Wob
3adikcyBatyt (man. 29¢).

- YcraHoBiTb vawy (F) Ha 6a3y (G) i 3adikcynte vawy (F), nosepHyBwM ii 3a
rOAVHHUKOBOIO CTPISIKOKO 40 3BYKOBOro curHany (man. 30).

- Bubepitb nporpamy MIAITPIBAHHA, HaTUCHYBLIN Ha NO3HAUKY % (man. 31).

- Yac npuroTyBaHHA Ha napi 3a 3aMOBYYBAHHAM CTaHOBWUTb 6 XBWAWH. [nA
perynioBaHHA YacCy MPUroTyBaHHA Ha Mapi BUKOPWUCTOBYWTE KHOMKM «+» Ta «—»
(miana3oH 3HauveHb — Big 1 Ao 10 XBUWH).

3BepHiTb yBary! Bubepitb uac, o Kpalle 3a BCe MigXoAnTb AnA ixi, AKY BU XoueTe
nigirpitn. Bu MmoxeTe B 6yab-AKMIA MOMEHT NPU3YNUHWATY LKA, Wb nepeBipnTy CTyniHb
FOTOBHOCTI. [INf LIbOro HaTUCHITb KHOMKY «[yck/CTon» abo BigKPUITE KPULLKY.

- A MonepepxeHHA! lMepw HiX BigkpuBaTn KpuwKy (A), 3a4ekante XBUAKHY,

wob He otpumatu onik. Mpunag 36epira€ HanawTyBaHHA MOTOYHOTO LMKIY B



nam'ATi NIPOTAroM LBOX XBWUSIMH, TOMY MOXe NPOJOBXUTY 1oro nicna naysw. Micna
ABOXBWIMHHOI Nay31 NOTOYHMIA LMKN byfe CKacoBaHO.

- HatncHiTb KHoMKy «[Tyck/Cromny, wob 3anyctuti nporpamy (Man. 32).

- Mig yac npuroTyBaHHA Ha napi 6yabTe yBaXHi, TOMY L0 3 OTBOPY ANA Napm
MO)Ke BUNJIECHYTUCA rapAYa Boga (man. 33).

— [Micna 3BepLueHHA Nporpammn NPoyHAEe 3BYKOBUIN CUTHAN.

3BepHiTb yBary! 3auekanTe, JOKM NPUNag OXONOHe [0 KIMHATHOI TeMnepaTtypu,

a NoTiM BUAMIATE 3aNKLLIOK BOAM 3 pe3epByapa. LLlob cnopoxHuT abo ounctmTy
pe3epByap 417 BOAMW, CKOPUCTANTECA IHCTPYKLUiAMY po3giny «OunLLeHHA Ta BUAaneHHA
HaKuny».

MonepepkeHHs! Mapa abo rapAya BoAa Moxe Npr3BeCTy Ao oniky nanbuis. He
TOPKaMTeCA rapAuMX enemeHTiB Npunagy abo napu, Wo BUXOANTb Yepe3 NOro BEPXHIO
YaCTUHY, WO6 YHUKHYTY onikiB. CTeXTe 3a TUM, 06 JiTi TaKOX AOTPUMYBAIUCA LUX
3axo[iB be3neku.

1 naker (120 r) MOPKBAHOTO MIOPe 3 XONOAWbHIKA 250 mn Boay y naposapLi NPOTArOM 4 XBUINH

2 nakeTy (2 no 120 r) MOPKBAHOTO NiOPe 3 XONOAWIbHIIKA 250 mn Boaw y naposapLi MPOTArOM 6 XBUINH

3. PeXxum po3mopoXyBaHHSA »}K«
[1na 8UKOpUCMAHHA UWE 3 KePaMiYHUMU CKIAHKAaMU, Ujo 8X00Amb 00 KoMNJiekmy

- MigkntouiTb Npunag Ao enekTpomepexi (Masn. 34).

- loBepHiTb yawwy (F) NpoTV rOAUHHUKOBOI CTPINKM, Wob po36nokysaTty yawy (F), i
3HiMiTb i 3 6a3u (G) (man. 35).

- Bigkpuite pesepsyap gna sogm (G), NOBEPHYBLIM KPWLIKY NPOTY FOANHHWUKOBOI
CTPINKWM Ta 3HABLLN ii (Man. 36).

- HanoBHiTb pe3epsyap 4514 Bogun. He HanvnBanTe BOLY BULLE MAaKCMMANbHOMO PiBHS,
3a3HayeHoro Ha pesepByapi (no3Hauka MAX) (man. 37-38).

- 3aKkpuiTe pesepByap 419 BOAW KPULLKOW, MOBEPHYBLUM il 3a FOAUHHWKOBOIO
cTpinkoto (man. 39).

— Po36nokyiiTe KpWLWKY Ta 3HIMITb ii i3 yawwi (man. 40).

- MMoknagitb 3amopoxeHy Xy B 1 um 2 kepamiuHi cknaHkm (C), wo BxogaTb Ao
KOMMNeKTY (AK BaM 3pyuHilue).

- 3aKkpuiiTe CKNAHKM Kpuwwkoto (B) i noctaBTe iX y KOWWK ANA MPUrOTYBaHHA Ha
napi (D) (man.41i41a).

— YCTaHOBITb KOWMWK AS1A NPUrOTyBaHHA Ha napi pasom 3i cknAHkamu B vauwy (F)
(man. 41b).

- YcTaHOBITb KpULLKY (A) Ha yalwy (F) i nOBepHITb ii 33 FOANHHNKOBOO CTPINKOIO, LWob
3adikcyBatu (man. 42).

- YcraHoBiTb vawy (F) Ha 6a3y (G) i 3adikcynte uawy (F), noBepHyBw# ii 3a
FOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO A0 3BYKOBOIO CUrHany (man. 43).

- Bubepitb nporpamy PO3MOPOXKYBAHHS, HaTucHyBLLM Ha nosHaqu»}K« (man. 44).
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- Yac po3mopoxKyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM CTaHOBUTL 15 XBUAVH. [inA perynioBaHHA
yacy NpWroTyBaHHA Ha Mapi BMKOPUCTOBYMTE KHOMKM «+» Ta «-» (AianasoH
3HauyeHb — Bif 1 40 30 XBUSWH).

3BepHiTb yBary! BnbepiTb uac, Wo Kpalle 3a Bce NigXoaunTb ANA iXi, AKY BU xoueTe
pO3MOpPO3UTUN. B MOXeTe B ByAb-AKMIA MOMEHT NPU3YMUHNATIA LK PO3MOPOXKYBAHHS,
Wwob nepeBipuTH CTyNiHb FOTOBHOCTI. [INA LbOro HaTUCHITb KHOMKY «[yck/Cton» abo
BiOKPUIATE KPULLKY.

A MonepepxeHHs! Mepl HiX BiAKPWBATU KPULLKY, 3auyeKkanTe XBUIWHY, W06 He
oTpumaTy onik. Mpwunag 36epirae HanalTyBaHHA MOTOYHOTO LIMKIY B MaM'ATi MPOTArOM
[BOX XBWIMH, TOMY MOXe MPOAOBXUTY NOro Micna naysu. Micna ABOXBUANHHOI Nay3u
MOTOYHWI KN Byfe CKacoBaHO.

- HatucHitb KHoMKy «yck/CTony, Wwob 3anycTuti nporpamy (man. 45).

- Mip yac npuroTyBaHHA Ha napi 6yAbTe yBaXHi, TOMY L0 3 OTBOPY ANA Napu
MO>Ke BUMJIECHYTICA rapayva Boga (man. 46).

- [licna 3BepLUeHHA Nporpamyi NPOyHaE 3BYKOBWI CUrHa.

MonepepxeHHs! Mapa abo rapaya BoAa MoXe NPW3BECTM JO OMiKy NanbLiB.
He TopKaiTeca rapaunx enemeHTiB npunagy abo napw, Lo BUXOAUTb Yepes
1A0r0 BEPXHIO YaCTUHY, LWOO YHMKHYTK onikiB. CTexTe 3a TiM, Wob fitn
TaKOX JOTPVUMYBANuCA Lyx 3axofiB 6e3neku.

1 naket (120 r) 3aMOPOXKEHOro MOPKBAHOTO Nope 250 mn Bogu y napoBapLi npoTArom 15 XBunuH

2 naketu (2 no 120 r) 3aMOPOXEHOTO MOPKBAHOTO Miope 250 mn Bogu y naposapLi npotarom 20 XBUnuH

4, Pexxum nepemillyBaHHA

- MNoBepHiTb yawy (F) NpoTy rogMHHUKOBOI CTPINKMK, Wob po3bnokysaty yawy (F), i
3HIMITb 1i 3 6a3u (G) (man. 48-49).

- Po36nokyiTe KprLwKy Ta 3HIMITb il i3 yaLwi (puc. 48)

- YcraHosiTb ne3a (E) B vawy (F) kombaiiHa «4 B 1» Yummy Gourmet (man. 49).

- lMoknagitb iHrpegieHTy B Yawy (F), He 3anoBHIOKUY i BULLE MAKCMMaNbHOIO PiBHA
(no3Hauka MAX) (man. 50).

- YcTaHoBiTb KpuLwKy (A) Ha yawy (F) i nOBepHITb i 33 FOAMHHUKOBOI CTPINKOI0, 06
3adikcysatt (man. 51).

- NigkntouitTb Mogynb bneHpepa Ao enekTpomepexi (Man. 52).

- YcTaHoBiTb MOAynb 6neHaepa Ha KpuLKy (A) yawi (man. 53).

- HatucHitb KHoMKy «lyck/CTon» Ha GrneHpepi 1 3ayekaliTe, JOKM iKa He BOCATHe
6ax<aHol KoHcucTeHL T (Man. 54-55),

100 r ynbyni Ha 6 imnynbciBno 1 ¢

200 r murganio 3miLyBaTn npoTArom 30 ¢ 3i WBMAKICTIO 2 Ha py4YHOMY 6neHfepi

20 r neTpyLKm 3MiLLyBaTX NPOTArOM 5 C 3i WBMAKICTIO 2 Ha pyYHOMY GrieHaepi




OYULLEHHA TA BUAAJIEHHA HAKUIN

1. YnweHHA npunagy

KoXHOoro pasy nicna BUKOPUCTaHHA BUAMANTE BUNKY Npuiagy 3 po3eTku (Man. 56).
Mepen ounLLeHHAM 3a4eKaliTe, AOKM NPUaz NOBHICTIO OXOMOHE.

Mepen cnopoxHeHHAM vawi (F) i pesepsyapa ana Boamn (G) nepekoHanTecs, LWo
npwnag BXe JOCTaTHbO OXONOHYB.

MpomwiiTe BCi YacTVHW B TEMNIN BOZi 3 MUKOYMM 3aCO60M, MPOMONOLLITH | BUCYLLITb
ix (Man. 57).

YBaral ObepexxHo noBogbTeCA 3 ie3amut. ICHye pu3nk nopisatmca (Man. 58).
3HIMITb YWWiNbHEHHA 3 KPULLKM yYalli, MPOMUIATE Ti rapAvold BOLOK 3 MUIOUUM
3aco60Mm, a NOTIM NPOMONOLLITb i BUCYLLITb, LWOO YHUKHYTU NOTPaNIAHHA B XXy BOAW,
Lo 3acToanaca (man. 59).

He 3aHyptoiiTe enektpuuHy 6a3y (G) abo kpuwwky (A) yawwi y Bogy (man. 60).

He nonowitb enektpuyuHy 6asy (G) abo Kpuwwky (A) yai nig NPOTOYHOK BOAOK
(man. 60).

Yci enemeHTV npunagy, okpiMm enektpuuHoi 6asn (G) Ta Kpuwky (A) yaLi MoXHa
MUTY B NOCYAOMUINHIN MaLLWHI.

3a60pOHEHO BUKOPWCTOBYBATU abpa3nBHi MUtoui 3acobu.

3anuwKn Ki MOXYTb 3anMWATX HAa KOMMOHEHTaX NAAMU Pi3HOrO KONbopy
(man. 66a-66b-66¢).

2. BupaneHHAa Hakuny 3 npunagy
LLlo6 npunag npawoBaB ONTUMaNbHUM YUHOM, BULANANTE 3 HHOTO HAKMUMN NicnA
KOMHMX 8 ceaHCiB BUKOPUCTaHHA. [1nA uboro:
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3HiMiTb KpurwKy (F) 3 6a3u (G).

Binkpuiite pesepyap ana Boam (G), 3HABLUM KpULKY (Man. 61).

Hanwite B pe3epsyap 4n1a soan 175 mn xonogHoi Boau (man. 62).

Hopaitte 75 mn 6inoro outy (man. 63).

3anuwiTe npwnag i3 piaMHoO Ha Hiy (Man. 64).

Bunuiite Bogy Ta oueT i3 pe3epsyapa (Man. 65-66).

Kinbka pa3is npononoLwitb pesepsyap 41 BOAW rapAavolo BOAOIO.

AKWO MOBHICTIO BUZANUTU HAKWN He BAANOCA, MOBTOPITb HaBefdeHy BuLe
npouenypy.

3abopoHeHO BUKOPMCTOBYBATK abpasnBHi Mutoyi 3acobu.
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CYHEHHA HECNPABHOCTEN

MNpo6nema

MpurynHa

PilweHHA

Mpunag He Npawoe.

Mpunag He nigknioyeHo go
enekTpomepexi. Yawa abo
KpYLLKa Yalui HenpaBuibHO
3adikcoBaHi

MepekoHaiiTecs, Lo Npunag NiAKNoYeHo
[0 eneKTpOMepeXi HaeXHUM YMHOM.
3adikcyiTe vally Ta KPULLKY Yali Ha ii OCHOBI

[punag He HarpiBa€eTbCA.

B He HaTucHynm KHOMKy «[Tyck/
Crom.
Pe3epByap Ana BoAy NOPOXHIlA.

HatucHiTb KHOMKy «yck/Crom».
HanosHiTb pesepsyap Ana 8oy 4o
MO3HauKM MaKCUMabHOTO PIBHA.

3-nif KPULLKV Mpunagy BUXOANTb
napa.

KpuLuKy BcTaHOBNEHO
HenpaBWIbHO.

MepeKoHaiTecs, Wo KPULLKY Ta YLLibHEHHA
NPaBWbHO BCTaHOBMEHO.

Ia He NPMroToBaHa HanexHUM
YMHOM.

Y pesepByapi Hemae uun
HeoCTaTHbO BOAM, abo yac
NPUroTyBaHHA HaATO KOPOTKUN.

lepesipTe piBeHb BOAYW B pe3epByapi nepeq
NPUroTyBaHHAM i KOHTPOJTIOMTE OTO Mif
Yac MPUroTyBaHHs.

AKLLO nif yac NpUroTyBaHHA B pe3epsyapi
He 3anMWUTbCA BOAW, NpUaj nepectaHe
nogasatu napy, i NPUroTyBaHHA iXi
NPUNUHUTBCA. 36iNbLUTE Yac NPUrOTyBaHHA

Ia He po3mopo3unaca nig uac
LMKy PO3MOPOXYBaHHS.

By HamaraeTecs po3mMopo3nTm
3abararo ixi, abo yac
PO3MOPOXKYBaHHS HaTO
KOPOTKWN.

Mepe3anycTiTb LMK/ PO3MOPOXKYBAHHS.

Ha naHeni kepyBaHHs 3'aBunaca
nomunka E1. Takox 6nnmae
YepBOHNI iHRMKaTOP.

Y pe3epByapi HeAOCTaTHLO
BOAW.

3aveKailTe XBUNHY, WO YHUKHYTN 3
panToBOro BUXOAY Napy Ta onikis, i fonumite
BOAY B pe3epByap ANA BOAM.

Ha naHeni kepyBaHHs 3'aBunaca
nomunka E2.

Kpwiwka pesepsyapa ans
BOAY He BCTaHOBNeHa abo He
3adikcoBaHa.

3aKpuinTe KPULLKY HaneXHNM YNHOM.

Bopa BuTikae 3 6a3n.

Y HarpiBanbHOMY enemeHTi €
BUTOK.

Bingavite npunag B aBTOPM30BaHNI
CEpPBICHWIA LieHTP.

MpuroTyBaHHs ixi noTpebye
6inbLLe Yacy, Hix paHilue.

HarpiBanbHuin enemeHT
BKPUTWIA HAKUMOM.

Brpanitb HaKkun 3 HarpiBasbHOTO efleMeHTy
(avB. po3gin «OUMILEHHS Ta BUAANEHHSA
HaKummny»).

Mig 4ac nepworo BUKOPUCTaHHsA
3 pe3epByapa finA Boau e
HenpreMHWIA 3anax.

Bv He ouncTunu pesepsyap
ANA BOAV Nepef nepLuym
BUKOPUCTaHHAM.

OumncTbTe pesepByap AnA BOAW 33
[IOMOMOTOH0 IHCTPYKLIN po3giny
«OunLLeHHs Ta BUjaneHHs Hakumny», a noTiM
nepe3anycTitb UMK NPUroTyBaHHA Ha napi
3 MOPOXKHBOIO YaLLelo.

Ia HarpiBaeTbcs HepPIBHOMIPHO.

LLImaTKm i B yaLui 3aBenuKi.

lMopixTe iy Ha MEHLWI WMaTKn
(Ky6uKM po3mipom LoHanbinbLLe 1 cv).

Ia BuTiKaE 3i CKNAHKM AnA
36epiraHHA Nig Yac nigirpisaHHA
ab0 PO3MOPOXKYBAHHS.

Kpuiwky cknauku gna
30epiraHHA HenpaBuIbHO
BCTAHOBJIEHO.

[MepLu HiX CTaBUTW CKNAHKY ANA
36epiraHHA B Yally AnA nigirpisaHHaA abo
PO3MOPOXKYBaHHA, NepeKoHalTecs, Wo
KPWLLKY BCTAHOB/NEHO HaNEXHUM YNHOM.

Ha pesepsyapi 41s Bogw, ioro
KPI/IUJL[,I, Ha Yalll Ta Il Kpuwyl
3'ABuAnCA 6ini LATKM.

Ha umx KoMnoHeHTax
YTBOPWBCA HaKNM.

Lle HopmarbHo. [MposogbTe perynspHe
BUfaneHHA Hakmny. OuniyiTe pesepsyap
[iNA BOAW, YalLlly Ta ii KPULLKY BONOrOk0
raHuipkoto. Buaanitb Hakun 3 pesepsyapa
ana sogw. CKoprcTanTeca iHCTpyKLiaMn
po3giny «OunLLeHHA Ta BUAANEHHA Haku1My».

H__a NOBEPXHAX, WO KOHTaKTYIOTb
3 PKelo, € NNAMN.

T>a Moxe 3anuwaTi cnigu Ha
MOBEPXHSX, 3 AKVMM KOHTAKTYE.

Lle HopmasibHo. Lii KoMnoHeHT\ NpuaaTHi
Ans 6e3neyHOro BUKOPUCTaHHS, i Lie He
BMAVBATMME Ha Xy, AKY BU rOTyeTe.
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BAXKHbIE PEKOMEHAALIUU

MHCTPYKLWUA MO BE3OMNACHOCTU

BHMMaTeNnbHO NpoUTMTE MHCTPYKLMIO M XpaHUTE ee B 6e30MacHOM mecTe.

« [laHHbIN NprbOP MOXET MCMONb30BaTbCA NMLAMWU, HE WMEKLMMI OnbiTa
AW 3HAHWIA, IMUAMKU C OFPAHMYEHHBIMM QU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU WK
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMMU MPY YCNIOBWK, YTO OHWU Npownn obyuyeHue
6e30macHOMy MCNonb3oBaHWio Npubopa, HaXopATCA Mog HabnwoaeHnem u
MOHMMAIOT PUCKN, CBA3AHHbIE C €ro 3KCnnyaTaLmen.

« [1eT He LOMKHbI UrpPaTb C NPUOOPOM.

« [laHHbIN NPMOBOP MOXKET UCMOMb30BaTLCA AETbMU B BO3pacTe 8 NeT 1 cTaplue
MpW YCNoBWM, YTO OHW Mpownn obydyeHne 6e30MacHOMY MCMONb30BaAHMIO
nprbopa, HaXoAATCA Nog HabnAEHNEM U MOHUMAKOT PUCKN, CBA3AHHDBIE C ero
sKcnnyatayven. letn He JOmkHbI Urpatb ¢ npubopom. [let mnapwe 8 ner,
a Takke fetn 6e3 npucMoTpa B3POC/bIX He [OMKHbI 3aHMMATbCA YMCTKOM
N TEXHUYeCKM obcnyxmnBaHnem npubopa. XpaHute npubop n ero kabenb
MUTaHKA B MeCTe, HEAOCTYMHOM 1A feTeln mnagwe 8 ner.

« JKCcnnyaTauma npubopa nuuamy (BKMYaa paeTeil) C OrpPaHUYEHHbIMU
dV3NYECKUMI, CEHCOPHBIMM WA YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMY, a TaKkKe
nMuamun, KoTopble He 06nafaloT AOCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHWAMY,
AOMYCKAETCA TOMbKO NP YCIOBUM, YTO OHW HAXOAATCA Nog, HabmofeHeM Uni
OHW 6bININ NMPOMHCTPYKTNPOBaHbI O 6e30MacHOM KCNONb30BaHUM Npubopa
JINLIOM, OTBETCTBEHHbIM 3a VX 6€30MacHOCTb.

- Cnepwnte, 4TobbI AETY HE Urpan C NPUOGOPOM.

«Bo wu3bexaHne puckoB, B Cyyae NOBpexAeHWA Kabena nuTaHWA ero
3aMeHa [O/KHA ObiTb BbIMOSIHEHA W3rOTOBWTENEM, B CEPBUCHOM LIEHTpe
WU CNeuuanucToMm No NOoCienpofaXHOMy OOCTYKMBAHWUIO aHaNOrMYHOM
KBanuuKaLuu.

« XpaHute npmbop 1 ero kabenb NUTaHWA B MeCTe, HeJOCTYNHOM Af1A feTei
Mnaguwe 8 ner.

« Mpr6op MOXXHO NCMONb30BaTh Ha BbicoTe Ao 2000 M.

« [laHHbI NpU6OP MOXKET UCMOSIb30BaTbCA AETbMY B BO3pACTe OT 8 IET 1 CTapLue,
NMUAMKN C OrPaHNYEHHbIMU GU3NYECKMI, CEHCOPHBIMU MAN YMCTBEHHBIMM
CMOCOGHOCTAMM, a TaKkKe NULAMK, KOTopble He 00nafaloT A0CTaTOYHbIM
OMbITOM 1 3HAHNAMY NP YCOBM, YTO OHW HAaXOAATCA Nog, HabnogeHem unm
OHW ObININ NPOMHCTPYKTNPOBaHbI O 6e30MacHOM MCNONb30BaHNUM Npubopa
M NOHMMAIOT PUCKYW, CBA3AHHbIE C ero Kcnayatauyuen. [leTm He [OMKHbI
urpaTb ¢ nprbopom. [letn 6e3 NpMCMOTPa He AOMKHbBI 3aHUMATbCA YNCTKOW 1
TEXHUYECKIM 0OCyKMBaHMeM nprbopa.

« [Mpr6op NpeaHa3HaueH TONbKO AnA JOMALLHErO UCMOb30BaHMA.
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Mpnbop He npefHa3HaueH [fIA WUCMONb30BaHWA B CleAyloWmx Cayyasx, Ha
KOTOpble rapaHTUA He pacnpoCTPaHAETCA:

B KOMHaTax OTAblXa ANA MepcoHana B MarasuHax, oducax u Apyrux
npodeccroHanbHbIx Cpeaax

Ha dpepmax

NOCTOANbLAMMN OTeNen, MoTenen 1 MHbIX KOMMEPUECKNX XMSbIX MOMeLLEeHNI

B MUHW-TOCTUHULIAX.

ByabTe OCTOPOXHbI NP HANMBAHUN FTOPAYEN XKUAKOCTN B KYXOHHbI KOMOaiiH
unu 6neHaep, NOCKONbKY 13-3a PE3KOr0 3aKMMaHKA OHA MOXET BbUINTHCA 113
npubopa.

Bcerga oTtcoeguHaAnTe nprbop OT UCTOYHMKA NUTAHUA, eC OCTaBnsAeTe ero
6e3 npucmoTpa, a Takke nepen cbopkon, pazbopko unm ounctkon. Ecnm Ha
npubope NOABNAETCA 3TOT CYMBON zéx 3TO O3HauvaeT «BHumaHme! Bo Bpema
paboTbl Npubopa OTKPLITbIE MOBEPXHOCTV MOTYT CWNbHO HarpeBaTbcA. He
MpMKacanTecb K ropAaYnM rnoBepXHOCTAMD.

B uenax 6e3omacHOCTV [JaHHbIN NpUbGOP COOTBETCTBYET NPUMEHMMbIM
CTaHpapTam U Hopmam ([upekTBe MO HW3KOBONbTHOMY 000pYLOBaHMIO,
[vpektnBe 06 31€KTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY, TpeboBaHuMAM K
maTepvianam, KOHTAKTUPYIOLWMM C NWLLEBbIMM NpoayKTamu, [vpektuse o6
OXpaHe OKpYy»atoLLen cpefbl U T. M.).
Hukorpa He norpyxarnTe npubdop B BOZY.

[na ounCTKN NpUHAgNEXHOCTEN N AeTanell, KOHTaKTUPYOWMX C NULEBbIMU
NPOAYKTaMW, UCMOSb3YNTe BNAXHYI0 TKaHb UM FyOKY C MOKLLMM CPefCcTBOM.
MpoTpuTe C NOMOLbIO BAAXHOW TPAMKM MAKM TYOKW ANA MbITbA MOCYAbl.
BbiTpuTe Cyxoil TKaHbi0 NPUHAANEXHOCTU W AeTanu, KOHTaKTMpylowme
NULLEeBbIMM NPOAYKTaMM.

BHumaHwe! ToBepXHOCTb HarpeBaTeNibHOro 3MeMeHTa OCTaeTcA ropsayer B
TeyeHne HEKOTOPOro BpemMeHy Nocie NCnosib30BaHuA.
MpVKOCHOBEHME K ropAYeil MOBEPXHOCTY NPMOOpPa, KOHTAKT C ropAveil BOLOW,
MapoMm 1nv €40 MOXET MPUBECTUN K OXKOraMm.

He npukacanTecb K npnbopy, Korga OH BblpabaTbiBaeT nap, ¥ UCMOMb3ynTe
3alMTHbIEe MepYaTKy ANA CHATUA KPbIWKM U HAaCaaKM AnAa napa.

PasorpeBaHvie efjbl B vallax, KOTOpble WM B KOMMNEKTe ¢ npubopom, B
MVKPOBOJIHOBOW MNeyn MOXET MOBAUATb Ha ee MNUTATeSbHYK LEeHHOCTb
W nNpuWBeCTM K HepaBHOMepPHOMY HarpeBy. Bcerga nepemelunBaiTe
pa3orpeBaemyto efy, YtTobbl 0becneynTb paBHOMEPHOE pacnpeaeneHmne Tenna,
a TaKkKe NpoBepANTe Temnepatypy 6ntoaa neper nogayen Ha cTon.
MpoBepbTe, COOTBETCTBYET NN HANPSKEHNE B CETW YKa3aHHOMY Ha npubope
(Hanpymep, NepemMeHHbIN TOK).

He ctaBbTe npubop pALoOM C UCTOUHMKOM TeMna WM Ha HarpeBaTeNbHYH
MAACTUHY, TaK KaK 3TO MOXET NPUBECTU K CePbe3HbIM NMOBPEXAEHNAM.
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+ He ucnonb3ynte ygnuHutenb. ECnn Bbl pelwnny ncnonb3oBaTtb ero Ha CBOW
CTpax W PUCK, TO UCMONb3yTe TONbKO WMCMPABHBIA YANUHUTESNb, KOTOPbIN
MIMEET PO3ETKY C 3a3eMJIEHVEM U COOTBETCTBYET MOLLHOCTM nprbopa.

He yctaHaBnuBariTe yCTPOWCTBO PAAOM CO CTEHOW MAW LWKAadOM, MOCKONbKY
BblpabaTbiBaeMblIil Map MOXET UX MOBPEeUTD.

« Bpemsa npurotoBneHmsa ykazaHo TONbKO B KauecTBe CMPaBOYHOM MHGOpMaLmN.

« He octaBnsnTe kabenb CBUCAOLLMM.

« Bkniouaiite npmbop TONbKO B PO3ETKY C 3a3eMEHNEM.

« [lomecTute Ha pOBHYIO YCTOMYMBYKDO Pabouyio NOBEPXHOCTb BAanu OT
BO3MOXHbIX OpbI3r BOAbI.

« He TAHUTe 3a Kabenb NTaHMA 4518 OTKNOYEHNs nNpubopa.

ByabTe OCTOPOXHbI NpU nepemeLieHnr, YTobbl He MPONUTb XKMAKOCTb K3

npubopa.

« He ncnonb3yite npubop, ecnu:

- Npubop mnu Kabenb NUTaHKA NOBPEXAEHDI.

- Mocsie NageHnA, NPY HaNMYU BUAMMBIX MOBPEXAEHUI U NPU HENPABUbHOW
pabore.

B Takux cnyyasx npmbop cnepyeT OTNPaBUTb B MECTHbIV CEPBUCHDIN LIEHTP.

« Hukorpga He pasbuparite nprbop camoCTOATENBbHO.

« lMpomnsBoantenb He OymeT HeCTU OTBETCTBEHHOCTb, W rapaHTMA He Oyapet
[ENCTBOBATb B CNlyyae NpodeCcCMOHanbHOro NCNOob30BaHNA, HEHAANEXaLLero
MCNOMb30BaHWA WAN WCMONb30BAaHUA B LENAX, He COOTBETCTBYIOLMX
OMMCaHHbIM B HAaCTOALLEM PYKOBOACTBE MO SKCMyaTauum.

« Bo u3bexaHune HecyacTHOro cCryyas U3-3a HeOXMAAHHOro cbpoca npubopa
ONA NpefoTBPALLEHNA MeperpeBa He MOAKIOYaiTe npubop K BHeLHemy
YCTPOWCTBY (Hanpumep, TalMepy) WaM K LUenwW, KOTopas peryiasapHo
OTKNIOYAETCA MNOCTABLUNKOM SNEKTPOIHEPrmun.

« Mocne 3aBepLueHns NpoLecca NPUroToBAeHNA ropaumnii nap byaeT HekoTopoe
BPEMA BbIXOAUTb Yepe3 OTBEPCTME B KPbILLKe YaLlu.

+ He nomewyaiite npmbop Ha ropayyto NanTy U psaaom C He.

« 3anpellaeTca nomewatb yvawy wunm nobylo apyrylo yactb npubopa B
MMKPOBOJIHOBYIO MeYb, TaK Kak MeTannnyeckue Aetany He MoaxopdaT AnA
3TOro, 3a WCKMIYEHMEM [BYX KepaMMyecKrX Yall U KpblleK, BXOAALMUX B
KOMMNEKT NMOCTaBKMN.

+ 3anpeLlaeTca HarpeBaTb Kepammuyeckme Yaliy unm gpyrue npuHagIexxHocTu B
AYXOBOM LUKady

« 3anpellaeTca CTepunM3oBaTh vally unu byl Apyrylo yactb npubopa B
CTepUN3aTope, Tak Kak MeTafinyeckme aetanm He NnoaxomaT Anid 3Toro.

« lMepep npurotoBneHnem cnepyiowen NOpUMU NPOLYKTOB faiTe npubopy
OCTbITb B TeUEHMWE OQHOW MUHYTbI.

T IVI h v https://tm.by
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« [epen TeM Kak OTKPbITb KPbILWKY 1 4OOABUTb MHrpeaueHTbl, yoeanuTech, Yto
KpblLLKa JOCTaTOYHO OCTbIfla NOCNEe NMPUroTOBNIEHNA.

« MNepen KopmneHnem pebeHKa Bcerga NpoBepAnTe TemnepaTtypy MUKW Ha
TbIfIbHOW CTOPOHE NaZioHM.

« Bcerga npoBepsAnNTe KOHCUCTEHUMIO MWW 4S8 ManeHbKKX AeTel. B nuule He
LOMKHO ObITb KOMOYKOB.

«HukorgaHe ncnonb3yinTte 0TbenMBaloLLmMe BELLECTBA N CPeCTBa, COAepxaLLme
XNOP, ANA OYUCTKMN KYXOHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, Aaxke eC/IM OHU pa3baBrieHbl.
OHu ype3BblYaNHO arpeccMBHbI NPU KOHTAKTe C HEPXKaBEKOLLEN CTasnblo.

+XpaHunTe pyKOBOACTBO MO 3KCNyaTauun B besonacHommecte. HeBbibpacbiBanTe
ero.

« YunTbiBas pasnuyHble JeNCTBYIOWMe CTaHAAPTDI, MPY UCMONb30BaHMM NprUbopa B CTPaHe, OTINYHO
OT TOWA, B KOTOPOIA OH Gbl NPUOOPETEH, Er0 HEOOXOAUMO NMPOBEPUTL B aBTOPN30BaHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe.

. an60p He npeAHa3sHayeH AnAa U3MenbvyeHua TBepabiX NHIPEANEHTOB, TaKNX Kak Ky6I/IKI/I NibAa unn
KyCOUYKK Caxapa.

« Hukorpga He ncnonb3yiite GpyHKLMIO NPUrOTOBNEHNA Ha Napy 6e3 Bogbl (eCnn B pe3epByape HET BOAbI,
noABuTCcA coobLieHre 06 ownbdke E1).

« He 3anonHaiiTe pe3epByap 41A BOAbI Bbille MakcMaibHOro o6bema (250 mn).

- Bo BpemA NPUroToBNIEHNA Ha Mapy CneauTe 3a Tem, YTOObI Yalla He Obina nepenosiHeHa (cm. Makc.
YPOBEHb).

« [pu cmMelwnBaHNN NHFPEAVEHTOB He NPEBbILIANTE MAaKCUMalbHbIN YPOBEHb, YKa3aHHbIN Ha Yalle.

+ He nomelwarite nOCTOPOHHYE NpeaMeTbl B pe3epsyap Ans BOAbl.

« PerynAapHas ouncTKa OT HaK1Nu NpejoTBPaTUT NOBpexeHe npubopa.
« Mpy BO3HUKHOBEHMU Npobnem obpaThTecb B OTAEN MOCIENPOAANKHOIO 0OCYXKMBaHUS
1 Ha Beb-caiT groupeseb.com.

Momorute 3alNTUTDb OKpYyXalollylo cpeany

- Mpunbop NpepHasHaueH ANs 3KCMyaTauun B TeUeHUe ONUTESIbHOrO Meprofa BpemeHMu.
OpHako, Korfa Bbl HauHeTe AyMaTb O ero 3aMeHe, BO3MOXHO, Bbl PELLNTE CAeNaTh 3TO Tak,
uTOGbI 3aLUMTUTL OKPYXKaloLLYto cpeay.

« ABTOpPU30BaHHbIE CEPBUCHBbIE LIEHTPbI MPUMYT WCMOb30BaHHYO ObITOBYIO TEXHUKY 1
YTUAN3MPYIOT ee 6e30MacHbIM 18 OKPY»KatoLen cpefibl CoCco6oM.

MomHuTe 06 oKpy»Kalowei cpege!
ﬁ ® YCTporCTBO COAEPXKUT MHOXKECTBO MaTepranos, KOTOpble MOTYT BbiTb nepepaboTaHbl 1

CNONb30BaHbl BTOPUYHO.
< Mepepalite ero B NyHKT cbopa An1a nepepaboTKu.



1. Cnoco6 npurotoBneHns

A - Kpbllika G - OcHoBaHvie/pe3epByap 1A BOAb BHumaHwme! Bcerga npoBepsiite Temnepatypy NpUroToBNEHHbIX MPOAYKTOB Ha

B - Kpblwkm kepammnyecknx Yalu H - Jlonatka YyBCTBUTENIbHOW YaCTW KOXM, YTOObI y6eamTbCA, UTO OHM 6e30MacHbl Ana pebdeHka.

C - Kepamnyeckue vawm I - KHonka ¢yHKuum pasorpesa He ncnonb3ynTe npunpasbl ¥ He HanMBawTe B pe3epsyap And Boabl (G) H1Kakmne

D - lMapoBas Kop3uHa J - KHonka ¢pyHKUMM nofaum napa XMOKOCTU, Kpome Bogbl. [lepes Hauanom npuroToBnieHns yoeautech, Uto B

E- Hoxu K- KHonka gpyHKLMM pasMopo3km pe3epByape aAna Boabl (G) ecTb Bopa.

F - Yawa (Bbibepute HyxHOe L- Tanmep MpumeyaHmne. O6bem vawwmYummy Gourmet 1aeanbHO NOAXOANT 18 MPUTrOTOBNEHMSA
pacnonoxeHue pyyku cnpasa unm M — KHOMKK HacTpoek +/- 6oMbLUVX NOPLWIA (BCE, YTO OCTANOCh NOCNE CMELLVBAHWA, MOXHO XPaHWUTb B KOHTENHEPaX).
cneBa) N - Knonka Start/Stop [ina obecneyeHrs ONTMaNbHOM KOHCUCTEHLIMI HEGONbLIMX NOPLMIA NOCNEe

3aBepLUEHNA LKA NPUrOTOBNEHNA 11 Nepes CMELIMBAHUEM CNENTE BOAY U3 HKHEN

o

KyxoHHas mawumHa Yummy Gourmet 4-B-1 ocHalLeHa yaooHbIMY GYHKLMAMY, ToKaenHOe 250 1 ThiKBbI 20 v e CMeWMBaTh B

KOTOpble NMO3BONAIT FOTOBUTH NoNe3Hble 6/1t0Aa AN1A [ETEN C CaMOrO PaHHEro niope 80 Kaproens npmroToBNeHme 30Tiq_e1m'nwe; )

Bo3pacTa! C nomoLLbto He6ONbLLMX KEPAMMYECKIX YaLl, BXOAALMX B KOMMIEKT

nprbopa, Bbl CMOXeTe rOTOBUTb Pa3HOOOpa3Hble 611tofa 418 MaNeHbKIX LeTel. Miope u3 200 r uyKiHW S

Yummy Gourmet npeanaraer Ha BbI6OP HECKONbKO CNOCOOOB NPUrOTOBAEHNS: LyKMHM C 120 r kapTodens 20 MuH Ha Teuenme 30 ¢ -

NPUroTOBNEHME Ha nap;/ 7, CMLLVIBaHE VIHTPEVEHTOB C MOMOLLbIO KyXOHHOTO KypuLieit npuroToBneHme 1 MiH

KOMGaiiHa, pasorpes L2, i pasmoposka s npopy«os. 307 kypub

BHumaHue! [laHHbiit nprbop HE npeaHasHaueH Ana cneayiowmx Lenei: 250 Mn Boab B 1301 60608 20 MuH Ha Cuewusars B

3eneHoe miope | Pe3epByape TeueHue 30 c -

— [NpurotoBneHvie 3aMOPOXKEHHDBIX CbiPbIX MPOAYKTOB 270 r ropoxa npuroToeneHue 1 v
- [purotoBneHne paHee CMeLWaHHbIX WHrpegueHToB 6e3  1CNoNb30BaHUA

KOHTelHepa A1 XpaHeHus «MacTylbs 300 r kapTodens 25 MUH Ha TE":E:JM"‘:SB"CB_
— [puUroToBneHvie OfHMX 1 TeX e UHIPeaneHTOB B TeueHne 6onee yem 30 MUHYT 3anekaHka» 501 roBRKBETO Gapua npuroTosnexune 1 MUH
- [NpurotoBneHve puca v NacTbl
- HarpeB nnu pa3sorpes }nAKOCTEN, TaKKX Kak Cyrbl, COyCbl UM BOAA EaHaHOBOf 150 T rpyw 10 MMH Ha Cuewneato °

pyLUeBbIN TeyeHue 30 ¢

— CoxpaHeHue NPOoAyKTOB TEMbIMY B TEUEHNE HECKONBKIIX YacoB KomnoT 250 r baHaHoB ripuroTosnenne 1 Mk
- M3menbueHne TBEPAbIX MHIPEOMEHTOB, TaKMX Kak KyOUKI NbAa MK KyCKn caxapa,

NN KNENKUX HTPELUEHTOB, TakNX KaK Cbip 1.1. MpurotoBneHue Ha napy co cmelmnBaHNEM

Mepep nepBbIM NCNonb3oBaHNeM - Mopxkntouute Npubop K anekTpoceTu. (puc. 1)

- W3BneknTe npnbop 13 ynakoBKu. - MNosepHute yawy (F) NpoTUB YacoBOWM CTpenku, YTobbl pPasbrnoknpoBaTb ee,
— CHUMUTe 3aLMTHYIO NNEHKY C AnCrnen. CHUMUTE C OCHOBaHWA. (G) (puc. 2)
- PasbnokupyiiTte n NnogHUMUTE KPbILKY (A). - OrtkponTe pesepsyap Anda BoAabl (G), 4nA 3TOro NOBEPHUTE €ro KpbiwKy NpOTHB
- [InA ouncTkm KpbiwKm (A) ncnonb3yiTe BliaxHy1o ryoky 6e3 abpasvnBHOro NoKpbITHA. 4aCcOBOW CTPESIKK, a 3aTem NOAHMMMTE ee. (puc. 3)
- BbimoriTe Bce cbemHble getanu (vawy (F), kop3uny (D), kepammnyeckme yawm (C), - 3anonHute pe3epsyap ana Bogbl (G). He 3anuBante BoAy Bbllle MakCMManbHOMO
CUNKOHOBbIE KpbiwKK (B), HOXM (E) B Tennoi Boge C MAKOCTbIO 418 MbITbS YPOBHS, yKa3aHHOTro Ha pe3epByape i Bofbl (oTmeTka MAX). (puc. 4-5)
Mocyzpl, ONONIOCHNTE U BbICYLLMTE. - YcTaHOBMTe KpbILWKY Ha pe3epByap 1A BOAbl, MOBEPHYB ee MO YacOBOWN CTPeKe
O6patuTe BHUMaHMe: epes NepBbIM MCMOb30BAHNEM NPUOOPa PEKOMEHAYETCA (pric. 6). Ecnu Kpbiluka OTCYTCTBYeT Win yCTaHOBNEHa HeMpaBWNIbHO, Ha Aucnee
BbINOMHUTb LK NPUTrOTOBEHNA Ha Mapy x"r C NycToi valuei (F). nosBMTCA coobLLeHNe 06 oLnboKe «E2».

- PazbnokupyiTe KpbILWKY 1 CHUMUTE ee C Yalwn. (puc. 7)

@ B
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MomecTute HOXM (E) B yawwy (F) npubopa Yummy Gourmet 4-8-1. (puc. 8)
MomectnTe MHrpegueHTbl B yawy (F), He HAMOMHAA ee Bbllle MAKCMMASIbHOTO
ypoBHs (otmeTKa MAX). (puc. 9)

YcTaHoBuTe KpbIKy (A) Ha yawy (F), 3aTem noBepHUTE ee MO YaCOBOW CTPESIKe,
yToObI 3adPUKCUPOBaTH. (pUc. 10)

YcraHoBuTe yawy (F) Ha ocHoBaHMe (G) 1 3adUKCMpyiiTe ee, NOBEPHYB NO YaCOBOW
CTpenke 4o 3ByKOBOro curHana. (puc. 11)

Bbibepute nporpammy «[TAPOBAPKA», HaxaB Ha 3Hau0K & (puc. 12)

Mo ymonuaHuio Bpemsa NPUroToBieHUA Ha mapy coctaenfeT 20 MuHyT. Bpems
MPWUroTOBNEHNA MOXHO U3MEHUTb C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «-» B fana3oHe ot 1
[0 25 MUHYT.

Haxmute kHonky START/STOP, utobbl 3anyctuTb nporpammy. (puc. 13)

ByabTe ocTopoXKHbI BO Bpemsa pa6oTbl npnbopa, Tak Kak U3 oTBepcTUA Ans
BbIXOAa Napa MOXeT pa3bpbi3rmBaTbca ropsavas Boga. (puc. 14)

O6patnte BHUMaHMe: Bbl MoXeTe B Nto60e BpeMA MPUOCTAHOBWTbL LKA, YTOObI
NPOBEPUTb X0 NPUroTOBNEHNSA, HaxaB KHOMKY START/STOP vnu oTKpbIB KpbILLKY (A).

BHumaHue! lMopoxamTe OfHY MHYTY, NpeXe Yem OTKPbIBATb KPbILLKY (A), 4TOObI He

06xeubcA. Mprbop MOMHUT TEKYLLUMIA NPOLIECC B TeUEHME ABYX MUHYT U BO30OHOBNAET
€ro C TOro MOMEHT, Ha KOTOPOM OH 6blN MPUOCTaHOBNEH. Yepe3 ABYXMMHYTHYIO Nay3y
JaHHbI NPoLecCc OTMEeHAETCA.

Mo OKOHYaHMK NPOrPaMMbl Pa3faeTCcA 3BYKOBOW CUTHAN.

MopoxnuTe OfHY MUHYTY, MPEXe YeM CMeLLMBaTb MPOZYKTbI.

[Ina cmelumBaHuA nomectuTe GneHaep Ha KpbiwKy yawm (A) 1 nogknoumTe ero K
anekTpoceTu (puc. 15 - 15a)

Haxmunte kHonky START/STOP Ha 6neHpepe, utobbl CMewwaTb MHIPEANEHTbI [0
HY>KHOW KOHCUCTeHUMMN. (puc. 16-17)

BHumaHwe! Mocne cvelwmBaHuA Bcerga NPoBepANTe KOHCUCTEHLMIO MULLKW; OHa
AOJKHa ObITb OJHOPOAHOW, YUTOObI pebEHOK HE MOT NOAABUTLCSA. ECNIM KOHCUCTEHLMA
HEeOCTaTOYHO OAHOPOLHAS, MOBTOPUTE CMELLBAHME.

XpaHuTe npoayKTbl B Hebonblumx kepammyeckux vawax (C) n nogasanTe nx B
nogxogaei emkoctu. (puc. 20)

O6patuTe BHUMaHMe: [TofOXAMTE OKONO NATW MUHYT, MOKa NPU6OpP OCTbIHET A0
KOMHaTHOW TeMnepaTypbl, 3aTeM CeiTe OCTaBLLUYICA BOAY U3 pe3epByapa. Ytobbl
ONyCTOLWMTb WU OUNCTUTD

pe3epByap A4/1A BOAbl, 03HAKOMbBTECH C rN1aBomn «OUNCTKa 1 YAANeHNe HaKnnny.
BHumaHwme! Map nnu ropayan Boga MoryT 06xeub Nanblibl. Bo n3bexaHune oxoros
He NpYKacalTech K ropAYMM YacTam nprbopa 1 He NoACTaBNANTe PyKM NOA nap,
BbIXOAALLWIA cBepxy. CneguTe 3a Tem, YTobbI ETW TaKKe cobnoganu 3T npasmna
TEXHUKM 6e30MacHOCTH.

Ecnu ocTaTky UHFrpeaneHTOB MPUAKMAN K HOXaM, OTKIOUMTE NPUOOP OT INEKTPOCETH
W yBANUTE UX C HOXEN C MOMOLLbIO NOMaTKMU.
1.2. MpurotoBneHne Ha napy 6e3 cmelNBaHUA

MopkntoumTe NpubOp K snekTpoceTu. (puc. 1)

MoBepHuTe yawy (F) NpoTB yacoBol CTpenku, ytobbl pa3bnokMpoBatb ee, ©
CcHUMUTe ¢ ocHoBaHuA (G). (puc. 2)

OtkponTte pesepsyap ana Bogbl (G), AnA 3TOr0 MOBEPHUTE ero KPbiwKy NpoTvB
YacoBOW CTPESKK, a 3aTeM MOAHMMUTE ee. (puc. 3)

3anonHuTe pesepsyap Ana Bogpl (G). He 3anuBanTte BoAy Bbllle MakCMManbHOrO
YPOBH#, YKa3aHHOro Ha pe3epByape ana Bogbl (otmeTka MAX). (puc. 4-5)
YCTaHOBUTE KPbILKY Ha pe3epByap ANA BOAbl, MOBEPHYB €€ M0 YaCOBOW CTPeNKe.
(pwnc. 6)

Pa36n0oKMpyinTe KpbILKY M CHAMITE ee C YaLu. (puc. 7)

YcTaHoBUTe NapoByto Kop3uHy (D) B vawwy (F).

MomecTuTe MHIrpeaneHTbl B NapoByto kop3unHy (D) B konnuectse (MAX), ykazaHHOM
B TabnuLe BblLLe.

YcraHoBuTe Kpbiwky (A) Ha vawy (F), 3aTeM noBepHWTE ee N0 YacOBOW CTPenKe,
yTo6bI 3adPUKCKpoBaTh. (prc. 10)

YcraHoBuTe vauwy (F) Ha ocHoBaHue (G) 1 3aduKCMpyiiTe ee, NOBEPHYB MO YaCOBOIA
CTpenke 4o 3BYKOBOro curHana. (puc. 11) .

Bbibepute nporpammy «[TAPOBAPKA», HaXaB Ha 3HauoK '@" (pnc. 12)

Mo ymonuaHuio Bpemsa MpUroToBneHWA Ha mapy coctasnAeT 20 MuHyT. Bpema
MPUroTOBNEHNA MOXHO U3MEHUTb C MOMOLLIbIO KHOMOK «+» U «-» B Anana3oHe oT 1
[0 25 MUHYT.

HaxmuTe kHonky START/STOP, uto6bl 3anyctutb nporpammy. (puc. 13)

ByabTe ocTopoXHbI BO Bpema paboTbl nprbopa, Tak Kak 13 0TBepCTUA ANA BbIXoAa napa
MOXET pa3bpbi3rnBaTbca ropsavas Boga. (puc. 14)

Ob6patnTe BHIUMaHMe: Bbl MoxeTe B nioboe BpemA MPMOCTAHOBUTL LMKI, YTOObI
NPOBEPUTb XOA NPUroTOBAEHUA, HaxaB KHOMKY START/STOP unm oTKpbIB KPbILLKY
(A). A BHumaHue! MogoxanTe ogHy MUHYTY, NPeXne Yem OTKPbIBaTb KPbILLKY (A),
uToObI He 06XeubcA. [MPrdOP NOMHMT TEKYLLMIA NPOLIECC B TEYEHWe ABYX MUHYT U
BO30OHOBNAET €ro ¢ TOr0 MOMEHTa, Ha KOTOPOM OH Obin MpMOCTaHoBNeH. Yepes
ABYXMUHYTHYIO May3y faHHbIA NPOLEeCC OTMEHAETCA.

Mo OKOHYaHMK NPOrpaMMbl Pa3faeTca 3BYKOBOW CUrHa.

O6patuTe BHMMaHue: [TofgoxawnTe, Noka Nprnbop OCTbIHET 1O KOMHATHO
TemnepaTypbl, 3aTeM CreliTe OCTaBLLYlOCA BOAY 13 pe3epByapa. YTobbl onycTowmTb unu
OUNCTUTb pe3epByap AnA Bofbl, 03HAKOMbTECH C rMaBon «OUnCTKa 1 yaaneHne Hakmnmy.
BHumanwme! lMap nnn ropsayas Boga MoryT o6xeub nanblibl. Bo n3bexaHune oxoros

He Np1KacalTech K ropAYMM YacTAM Nprbopa 1 He NOACTaBNANTe PyKM MoA nap,
BbIXOAALMIA cBepxy. CnepuTe 3a Tem, 4ToObl fieTh TakKe cobnoganu 3T npasmna
TEXHMKM Be30MacHoOCTL.

(s
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2. Pexum pasorpesa
Mcnonb3yemc,q MOJ1bKO C Kepamudeckumu Yawamu, BX00AWUMU 8 KOMNJIEKM

MogkntoumTte NpMbOP K anekTpoceTy. (puc. 21)

MoBepHuTe yawy (F) NpoTMB YacOBOWM CTPenkuM, YTobbl pa3bnokupoBaTb ee,
CHUMUTe ¢ ocHoBaHuA (G). (puc. 22)

Otkponte pesepsyap ana Bogpbl (G), AnA 3TOro NOBEPHUTE €ro KPbIKy NPOTMB
YacoBOW CTPESIKK, @ 3aTEM NoAHMUMUTE ee. (puc. 23)

3anonHuTe pesepsyap Ana Bogbl (G). He 3anvBaiiTe Bogy Bbille MaKCMManbHOIO
YPOBH#, YKa3aHHOr0 Ha pe3epByape 451 Bofbl (0TMeTKa MAX). (puc. 24-25)
YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha pe3epByap AN1A BOAbl, MOBEPHYB €€ Mo YacoBOW CTpenke
(pwc. 26).

Pa3bnokumpyiTe KpbILKY 1 CHAMUTE ee C yalu. (puc. 27)

MomecTute nuuly, NpefHasHauyeHHyl AnAa pasorpesa, B 1 unan 2 Hebonblune
Kepamunyeckme yawm (C) u3 KomnnekTa (Kak Bam ygo6Ho) (puc. 28)

3akponTte vawwm Kpblwkon (B), 3aTem yctaHoBuUTe MX B mapoBylo Kop3uHy (D)
(pnc. 29 1 29a)

MomecTiTe NapoBYytO KOP3VHY C ManeHbKMMM Yalami B yaLwy (F) (puc. 29b)
YcraHoBuTe KpbiwKy (A) Ha yawy (F), 3aTem noBepHUTE ee MO YaCcOBOW CTPENKe,
yTOObI 3aPUKCUPOBATH. (PUC. 29¢)

YcraHoBuTe yawy (F) Ha ocHoBaHme (G) 1 3apumKcnpyiTe ee, NOBEPHYB MO YaCOBOM
CTpenKke o 3BYKOBOro curHana. (pwmc. 30)

Bbibepute nporpammy «PA30TPEB», Haxas Ha 3HauoK % (puc. 31)

Mo ymonuaHuio Bpema MPWUroTOBNEHUA Ha Mapy COCTaBAAeT 6 MUHYT. Bpems
MPUrOTOBAEHNA MOXHO U3MEHUTb C MOMOLLbIO KHOMOK «+» 1 «-» B Anana3oHe oT 1
A0 10 MUHYT.

O6paTtute BHUMaHMe: Bbibepute Bpems, Hanbonee Moaxopswee ANnA NPOAYKTOB,
KoTopble HeobXxoaMMO pasorpeTb. Bol moxeTe B Nob6oe BpeMa NproCTaHOBUTL LMK,
yTOObI NPOBEPUTH XOA Pa30rpeBa, Haxas KHOMKY START/STOP nunm oTKpbIB KPbILLKY.
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BHumaHwe! Mogoxaute ogHy MUHYTY, Mpexne Yem OTKpbiBaTb KpbIKy (A),
yTo6bI He 06xeubca. MprbopP NOMHUT TEKYLMIA NPOLIECC B TEUEHUE ABYX MUHYT 1
BO30OHOBNAET €ro C TOro MOMEHTa, Ha KOTOPOM OH 6bin NPUOCTaHOBNEH. Yepe3
ABYXMUHYTHYIO0 Nay3y AaHHbI NPOLLeCC OTMEHAETCA.

Haxmute kHonky START/STOP, utobbl 3anycTutb nporpammy. (puc. 32)

byabTe ocTopoXHbI BO BpemA paboTbl npubopa, Tak Kak 13 oTBepcTua Ana
BbIXOZia Napa MOXeT pa3bpbi3ruBaTbca ropsayasn Boga. (puc. 33)

o OKOHYaHMK NPOrpPamMMbl Pa3faeTca 3ByKOBOW CUTHaI.

v https://tm.by
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O6patuTe BHUMaHue: [ogoxauTe, Noka Nprbop OCTbIHET O KOMHATHOM
TeMnepaTypbl, 3aTem CJleliTe OCTaBLLYIOCA BOAY U3 pe3epByapa. YTobbl onycTowmTtb
VNV OYUCTUTDb Pe3epByap ANs BOLbI, 03HAKOMBTECH C raBoi «OUnCTKa 1 yaaneHve
HaKUMm»,

BHumaHue! Map nnm ropsyas Boga MoryT o6xeub nasnbLbl. Bo n3bexxaHue oxoros
He NpU1KacanTech K ropaYMM YacTam nprbopa v He NOACTABAANTE PYKU Nog nap,
BbIXOAAWMI cBepxy. CnepuTe 3a Tem, 4ToObl JETU TaKKe COoBNtoaanii 3T npasma
TEXHUKM 6€30MacHOCTW.

1 ynakoBka (1x120 r) MOPKOBHOrO Miope 113 X0N0AUNbHUKA

250 mn Bogbl B napoBapke B TeYeHune 4 MUHyT

2 ynakoBKm (2x120 r) MOPKOBHOTO Miope 13 XONOANIbHIKA

250 mn1 BOfjbl B MapoBapke B TeYeHue 6 MUHYT

3. PexuM pa3moposKi 3K«
McnOﬂb3yemCﬂ MOJIbKO C Kepamu4eckumu 4awamu, BXOGHWUMU 8 KOMnJsiekm

MoakntounTe NpMbOP K 3neKTpoceTy. (puc. 34)

MoBepHuTe vawy (F) NpoTMB YacoBOWN CTpPenkuW, YTobbl Pa3broKMpoBaTh ee, U
CHUMUTe C ocHoBaHWA (G). (puc. 35)

OtkponTte pesepsyap ana Bogpl (G), AnA 3TOro NOBEPHUTE ero KPbIWKy NpPoTMB
YacoBOW CTPENKY, a 3aTem NoAHMUMMTE ee. (puc. 36)

3anonHuTe pesepByap AnA Bofbl. He 3anuBaiite BOZY Bblle MaKCMManbHOrO
YPOBHS, YKa3aHHOrO Ha pe3epByape ana sofbl (otmeTka MAX). (puc. 37-38)
YCTaHOBUTE KPbILKY Ha pe3epByap 419 BOAbl, MOBEPHYB €e MO YacoBOW CTpesKe.
(puc. 39)

Pa3bnokmpyiiTe KPbILKY 1 CHAMUTE ee ¢ Yalum. (puc. 40)

MomecTnTe MULYy, NPeAHasHAYeHHY0 AnA PasmMoposku, B 1 unu 2 Hebonbluve
Kepammueckme yawwm (C) U3 KomnnekTa (Kak Bam yao6bHo)

3aKkpowTe vawm Kpbiwkon (B), 3aTem ycTaHOBUTE MX B MapoByt Kop3uHy (D)
(puc. 41 -41a)

MomecTnTe NapoBYIO KOP3MHY C ManeHbK1MM Yalamm B vauy (F) (puc. 41b)
YcraHosuTe KpbiwKy (A) Ha vawy (F), 3aTemM noBepHUTE ee No YacoBOW CTPenKe,
yTo6bI 3aPMKCpPOBaTH. (PUC. 42)

YcraHoBuTe vauwy (F) Ha ocHoBaHue (G) 1 3aduKcmpyiTe ee, NOBEPHYB MO YaCOBOA
CTpesKe A0 3ByKOBOrO curHana. (puc. 43)

Bbibepute nporpammy «PA3MOPO3KA», HaxaB Ha 3HauYOK »}K« (puc. 44)

Mo ymonuaHwmio Bpemsa pa3mMopo3KmM cocTaBnfaeT 15 MuHyT. Bpema npurotosneHuns
MOHO N3MEHUTb C MOMOLLbKO KHOMOK «+» 1 «-» B Aana3oHe oT 1 40 30 MUHYT.



O6patute BHMMaHue: Bbibepute Bpems, Hambonee nopxopawlee AnA NPOAYKTOB,
KOTOpble HE0OXOAMMO Pa3MOpPO3UTb. Bbl MoXeTe B Nto60e Bpems NPrOCTaHOBUTb LMK,
4TOObI NPOBEPUTL XOA Pa3MOPO3KM, HaxKaB KHOMKY START/STOP mnu OTKPbIB KPbILLKY.

BHumaHwe! MogoxanTte ofHy MUHYTY, MPEXAE YeM OTKPbIBaTb KPbILLKY, 4TOObI He

06xeubca. Mprbop NOMHUT TEKYLLMIA NPOLIECC B TEYEHME BYX MUHYT N BO3OOHOBNAET
€ro C TOr0 MOMEHTa, Ha KOTOPOM OH Oblfi TPMOCTaHOBMEH. Yepe3 ABYXMUHYTHYIO nay3y
AaHHbI NPOLIeCC OTMEHAETCA.

Haxmute kHonky START/STOP, utobbl 3anycTutb nporpammy. (puc. 45)

ByabTe ocTOopoXKHbI BO Bpems pa6oTbl npubopa, Tak Kak U3 oTBepCTuA ana
BbIXOAa Napa MoXeT pa36pbi3rnBaTbcA ropAYan Boga. (puc. 46)

Mo OKOHYaHMK NPOrpPamMMbl Pa3faeTCA 3BYKOBOW CUTHas.

BHumaHue! Map unm ropayas Boga MoryT 06:keub nasblibl.

Bo n3bexaHune 0X0roB He NprKacanTecb K ropsurnm YacTam npubopa u He
MNOACTaBNANTE PYKW MOL Nap, BbIXOAALLMIA cBepxy. CnepuTe 3a Tem, 4Tobbl JETW TaKkxke
cobntoaany 3Ty NpaBua TEXHUKN 6e30MacHOCT.

1 ynakoBka (1x120 r) 3aMOpPOXEHHOTO MOPKOBHOTO Mope

250 mn BOfbl B NapoBapke B TeyeHvie 15 MuHyT

2 ynakoBKm (2X120 r) 3aMopOoXKeHHOro MOPKOBHOTO Miope

250 Mn Bogbl B NapoBapke B TeueHue 20 MHYT

4, PeXxm cmelLBaHunA

MoBepHuTe vawy (F) NpoTMB YacoBOWM CTpenku, uTobbl pas3bnokuposatb ee,
CcHUMUTe € ocHoBaHwA (G). (puc. 47)

Pa36noKMpyiTe KPbILKY 1 CHMUTE ee C Yalum (puc. 48)

Momectute HOXW (E) B yawy (F) npubopa Yummy Gourmet 4-8-1. (puc. 49)
MomectTe MHrpeaneHTbl B yawy (F), He HanNONMHAA ee Bblle MaKCUManbHOro
ypoBHs (oTmeTka MAX). (puc. 50)

YcraHoBuTe KpbiwKy (A) Ha yawy (F), 3aTem noBepHUTE ee NO YaCOBOWN CTPESKe,
yTO6bI 3adpUKCKPOBaT. (pUC. 51)

MopkntounTte 6neHaep K anekTpoceTu. (puc. 52)

MomecTute 6neHaep Ha KpbILKy (A) yawwm (puc. 53).

Haxmute kHonky START/STOP Ha 6nenpepe, utobbl CMelwaTb WHrpeaueHTbl fO
HY»KHOW KOHCMCTeHUMK. (puc. 54-55)

100 r nyka 6 UMNyNbCoB X 1 C

200 r muHZanA CMeLLuBaiiTe B TeyeHme 30 CeKYHZ Ha CKOPOCTY 2 MOrpyKHOro bneHaepa

20 r neTpyLuKn CMeLUVBaiiTe B TeYeHMe 5 CeKyHf Ha CKOPOCTU 2 Norpy»KHoro bnexHpgepa
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OYNCTKA/YOANNEHWUE HAKUNI

1. OuncrKa ycTponcrea

Mocne Kax[oro NCnosb30BaHUA OTKIOYaTe NPUOOP OT INEKTPOCETU. (puc. 56)

Mepepn 0uNCTKOI AaliTe Nprbopy NONHOCTBIO OCTbITb.

Mepep onycroweHrnem yaww (F) n peepsyapa 4n1s Bogabl (G) ybeamTtech, yto npmbop

AOCTaTOYHO OCTbI.

MpomoiiTe Bce CbeMHble AeTanu B TeN/Oo BOAE C MOIOLMM CPeCTBOM, ONOSOCHNTE
BbICyLIMTE. (pUC. 57)

"
A BHumaHme: ObpalyaiiTech ¢ HOXamMu 0CTOPOXHO. CyLLecTBYeT OMacHOCTb

nopesa. (puc. 58)

CHUMMTE YNNOTHEHME C KPbILKM YaLly U OYNCTUTE ero TEnsoi BOJON C MOKLIMM
CpencTBOM, 3aTemM MPOMOWTE U BbiCywUTe, yTOObI NMPefoTBPaTUTL NonajaHue
OCTaBLUECA BOAbI HAa NPOAYKTbI. (prc. 59)

He norpyxainte snektpuyeckoe ocHoBaHue (G) mam Kpbiwky (A) vawwm B BOAy.
(puc. 60)

He npombiBaiiTe 3nekTpuryeckoe ocHOBaHMe (G) wnm Kpblwky yvawu (A)
HenocpeacTBEHHO Nog CTpyelt BoAbl. (pyc. 60)

B nocymomoeuyHOM MalivMHe MOXHO MbITb BCE [eTanu, KPOMe 3MeKTPUYEeCKoro
0cHOBaHMA (G) 1 KpbiwKKM Yawm (A).

3anpeLyaeTca NCNonb30BaTh abpasrBHbIE UNCTALME CPeACTBa.

MuLeBble KPacMTeNN MOTYT 3arpA3HATb KOMMOHEHTbI. (puc. 66a-66b-66¢)

2. Ouncrka npnbopa oT Hakunn
[na nopaepKaHus onTManbHOW PaboTbl Nprbopa ounLLaliTe ero OT Hakunu Yepes
Kaxable 8 ncnonb3oBaHui. [ins 3toro:

CHumnTe yawy (F) c ocHoBaHmA (Q).

CHUMWTE KPbILWKY 1 OTKpoMnTe pesepsyap Ana Bogbl (G). (puc. 613)

HaneiTte B pe3epByap 175 Mn XxonoaHom Bogbl. (puc. 62)

Jo6asbTe 75 mn 6enoro ykcyca. (puc. 63)

OcTtaBbTe Ha HOYb 1 AanTe OTMOKHYTb. (puc. 64)

BbinenTe Boay 1 ykcyc 13 pesepsyapa. (puc. 65-66)

Heckonbko pa3 ononocHWTe BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb pe3epByapa
Tennoun BOAON.

Ecnu Haknnb yganeHa He MOHOCTbIO, MOBTOPUTE ONMUCAHHbBIE BbllLe AEACTBUA.
3anpelyaeTca ncnosb3oBaTb abpasnBHble YNCTALME CPeACTBa.
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CTPAHEHUE HENMOJIAAOK

Mpo6nema

MpnumnHa

PeweHne

YCTpOINCTBO He paboTaer.

Mprbop He NoaKNtoueH

K anekTpocetu. Hawa

VN KPbILLKa Yallu He
3adMKCPOBaHbI JOMKHBIM
obpazom

Y6enutech, 4to NpMbOpP HaanexaLLmm
06pa3oM NOAKIIOUEH K SNEKTPOCETU.
3aduKcmpyiiTe Yally 1 KpbILWKY Ha Heil

Mpubop He HarpeBaeTcs.

Bbl He HaXanu Ha

KHonky START/STOP ana
nepesanycka.

Pe3epsyap 4019 BOAbI NMYCT.

HaxmuTe kHonky START/ STOP.
?,\J/?E)(()IIHVITE pe3sepByap ANnA BOAbl 40 OTMETKY

[Map BbIXOAUT U3 NPOCTPaAHCTBA
MeX[y KPbILLKOW 1 YaLle.

KpbllKka yctaHoBNEHa
HernpasuIbHO.

[poBepbTe NPaBUALHOCTL YCTAHOBKY
KPBbILLKI 1 NPOKNAZKM KPbILLKW.

npOAyKTbI He roToBATCA
LONXHbIM o6pa30M.

B pe3epByape HeT nnu
HEAOCTaTOUYHO BOfbI, NGO
CINLIKOM MasieHbKoe Bpems
MPUrOTOBNEHMS.

Mepepn NPUroToBNEHNEM U BO BPEMs HEro
npoBepsiiTe ypoBeHb BOAbI B pe3epByape.
Ecnvi BO Bpems NpuMroToBNeHws 3aKoHUMTCA
Bofa, Npubop He OyzeT BbipabaTbiBaTh Nap
11 FOTOBMTb MPOAYKTBI. YBENNYbTE BpeMs
MPUroTOBNEHUA.

MpoayKTbl He pa3sMOpPOXeHbl
nocse UnKna pasmopo3sKu.

CAnwKom MHOro NPoayKToB
VN He[l0CTaTOYHOe Bpema
Pa3MOPO3KM.

Mepe3sanycTiTe UMK Pa3MOPO3KIA.

Ha nanenu ynpasnenua
otobpaxaeTca «E1», + Muraet
KPaCHbIN HAWKATOP

B pesepsyape HEOCTAaTOUHO
BOfbl.

3anonHuTe pe3epByap AnA BOAbI, MOJOX/AAB
OfHY MUHYTY, 4TOBbI He AOMYCTUTb BbIGpOCa
napa 1 nofyyeHns OXoros

Ha nanenw ynpasnenus
oTobpaxaeTca «E2».

Kpbliwwka pesepsyapa Ans
BOZbI HE 3aKpbiTa UK He
3adMKCMPOBaHa JOKHBIM
06pazom.

3aKpoiiTe KpbILLKY.

Bopa BbiTEKaeT 113 OCHOBaHUA.

YTeuka 13 HarpeBaTeNibHOro
3/1emMeHTa.

OtHecuTe NPMBOP B aBTOPN30BaHHDIIA
CePBUCHbIN LIEHTP.

MpUroToBNEHME MMM 3aHNMAET
60nblue BPEMEHI, YEM PaHblLLE.

HarpeBatenbHbiln anemeHT
MOKPbIT HAKUMbHO.

OumncTuTe HarpeBaTeNbHbIN S1EMEHT OT
HaKu1nu (cm. nyHKT «OuncTka/ypaneHve
HaKuUNu»).

[Mpv nepsoMm ncrnonb3oBaHWUN
pesepsyapa Ans BOAbl 13 Hero
MCXOAMT HEMPUATHBIN 3anax.

Pesepsyap Ana Bogbl He
6bin OUMLLEH Nepes NepabiM
CNOMb30BaHNEM.

O3HakombTech ¢ rnaBon «OuncTka/yganeHve
HaKMMW», 4TOBbl OUMCTUTL Pe3epByap Al
BO[bl, 3aTEM 3anycw|Te HI/IKI'I NpuUroToBeHNA
Ha napy ¢ nycToi vaLuen.

MpoayKTbl HarpesatoTcs
HepaBHOMEPHO.

Cnnwkom 6onblumne KyCOYKM
B Yalle.

HapexbTe NpogyKTbl HeGOMbLWMMI KyGrKamu
(He 6onee 1 cm).

Bo Bpems pa3orpesa/pa3mopo3ku
NPOUCXOAUT yTeYKa N3 eMKOCTN
ONA XpaHeHuA.

Kpbiluka KoHTelHepa ans
XpaHeHus yCcTaHoB/eHa
HenpasuUbHO.

Mepep TeM KaK MOMECTUTb EMKOCTb
[NA XpaHeHVA B Yally Ansa pasorpesa/
Pa3MOpPO3KY, YOe[nUTeCh, UTO KPbILLKa
3aKpbiTa O/HKHBIM 0OPA30OM.

Ha pe3sepsyape o515 BoAbl, yalle
NN NX KpblWKaX NoABNNNCD
6enble TOUKN.

Ha 3tux getanax nossunucb
OT/IOXKEHUSA HAKNMW.

70 HopManbHo. PerynapHo yganante
HakuMb. OUnCTITE KPBILLKY pe3epByapa Ans
BOZbI, YaLLy 1 KPbILLKY BAAXHOM TKaHbHO.
Ounctnte pesepyap ANA BOAbI OT HAKUMU,
O3HakoMbTeCh ¢ pa3genom «Ounctka/
yfaneHvie Hakmnm.

Ha NOBEPXHOCTAX,
KOHTaKTUPYIOLWNX C NALLEBbIMUA
npoayKTamu, NOABUINCD NATHA.

MpogyKTbl MOTyT OKpaLUMBaTh
yacTn Npubopa, C KOTOPbIMI
OHU KOHTAKTUPYIOT.

370 HopManbHo. Bce getanu moxHo
6€30MacHO CMOJb30BaTb, 3TO He NOBNMAET
Ha KayecTBO NPUrOTOBNEHHbIX MPOAYKTOB.
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KK
MAHbI3/ibl ¥CbIHbICTAP

KAYINCI3AIK HYCKAYNAPbDI

Ocbl HycKaynapabl MyKUAT OKbIN LbIFbIHbI3 }KaHEe 0NapAbl Kayinci3 xepae

CAKTAHbI3.

¢ Ocbl  KypblnfblHbl Kayinci3 nawMganady yupetinreH 6onca, epecektep
KaAaranamTbiH 6051Ca KaHe onap TybIHAAMTBLIH KayinTepai TycCiHeTiH 6onca,
ToXipunbeci Hemece 6inimi a3 Hemece KUMbIN-KO3FQUIbIC, CE3y HEMeCe AKbl/1-0M
KabinetTepi WweKTeyni agamaap NamMaanaHa anagbl.

e bananap KypbinFbIMeH OMHAMAYbI Kepek.

e byn KypbinFbiHbl Kayinciz nanWganady yvpetinreH 6onca, epecekTep
KOAOGFANAMTbIH K3He TybIHAGMTbIH KayinTepai TyciHeTiH 6onca, ceri3
KACKA TONFAH Hemece OAGH ackaH bananap navganaHa anagel. bananap
KYPbIFbIMEH OMHAMAybl KepeK. Ceri3 acKa TONIMAFAaH aHe OAAH aCMaFaH,
COHAOM-OK epeceKkTep KaAAFQIAMAWTbIH Ke3fie KYPbUIFbiHbl TA3a10y oHe
TEXHUKQ/IbIK KbI3MET KepCeTy YMbICTApbIH 6ananap opblHAAMAYblI KEpEK.
KypbInFbiHbI }dHE OHbIH CbIMbIH CETi3 ACKA TOAMAFaH bananapably Konbl
XETNeWTIH Kepfe YCTaHbI3.

¢ OCbl KypblNfblHbl KUMbIN-KO3FQUIbIC, CE3y HEMece OKblI-OM KabineTTepi
LeKTeyNi Hemece Taxip1beci MeH binimi a3 TynFanap, (CoHbIH iwiHae bananap)
ONApAbIH KayincisgiriHe »ayanTtbl TYAFAHbIH KOAAFANAYbIHAA BONFAH KoHe
OACH OCbl KYpbUIFbIHbI KAyinci3 NaMAanaHyFa KATbICTbl HYyCKaynap QfaH
XaFaanaa, nanaonaHa anagbl.

e bananapabiH KypbUIFbIMEH OMHAMAYbIH KOAAFaIay Kepek.

o Kyat cbimMbl 3aKbiMaanFaH 6onca, Kayintepre xon bepmey yLliH OHbl 6HAIPYLUi,
CATYAAH KeWiH KbI3MeT KepCeTy Hemece COFaH YKCAC biNiKTi MaMaH aybICTbIpy
Kepex.

 KypbInfbiHbl aHE OHbIH CbIMbIH CETi3 }ACKA TONMAFaH bananapabiy Kosbl
ETNEWTIH epe YCTaHbI3.

o byn KypbinfbiHbl 2000 M buikTiKTe nanganaHyFa bonagpl.

e Ocbl KypblifFbiHbI ONAp epeceKkTepAiH KaaaranaybiHaa 6onca Hemece
ONApFa KYPbIIFbIHBI KAYINCi3 namaanaHy Typasbl Hyckaynap bepince aHe
TYbIHAAUTBIH KayinTepAi TyciHeTiH 6onca, Ceri3 Xacka TONFaH Hemece OAQH
aCKaH bananap xaHe KUMbII-KO3FANbIChI, Ce3y HeMece akpln-o1 Kabinettepi
LeKTeyni Hemece Taxipubeci He 6inimi a3 agampap nanganasa anagpl.
bananap KypbinFbiMeH oHamaybl Kepek. Tasanay XaHe TEXHUKANbIK KbI3MeT
KepCETY KyMbICTApbIH bananap bakpinaycbi3 xyprizbeyi Kepek.

o Ocbl KypbInFbl TEK YiAe NANLANAHYFA APHAIFAH.

* MblHazaM Keningik bepinmereH xaraannapaa KonaaHyFa 6oamanabl:



M ONLINE STOR

- AYKeHaepgaeri, KeHcenepgeri aHe 6acka Kacibu opTanapaarbl
Kbl3MeTKepnepZiH Aemanbic benvenepinge

- depmanapaa

- KOHOKTAPMEH KOHAK YWnepae, MoOTenbAephe XoHe backa TypfblH YH
opTanapbiHAa

- TAHFbI AC KipeTiH TYHeY OpbIHAAPbLIHAQ.

¢ Acy1 KoMbaMHbIHA Hemece beHaepre bICTbIK CYMbIKTBIKTbI KYHFAH Ke3ze aban
60nbIHbI3, cebebi OHbIH KeHeTTeH KaMHAN, KypbUIFbIAAH LWaLlbIpay Kayni bap.

o Erep KypbinfblHbl KapayCbi3 KANAbIPATbIH 60CAHbI3, KUHAY, beNLIEKTEY KaHe
TQ3a1ay aNAbIHAA OHbl SPKALIAH KYdAT Ke3iHeH aXblpaTbiHbI3. OCbl KypbinfFbiaa

TaHbackl KepceTineTiH 6onca, 6yn «Abannanbi3! Kypbiifbl ymbic icTen
TYPFOH Ke3fe KomkeTiMai 6eTTepiHiH bICTbIK 6051ybl MyMKiH. KypbinfbiHbIH
bICTbIK 6eTTepiH yCTamaHbI3» aereHai bingipesi.

o (Ci3giH Kayinci3girijiz ywiH 6yn Kypbinfbl KONAAHBICTAFbI CTAHAAPTTAPFA
K3He epexenepre (TeMeH KepHeyni KyYpbIAfblAapFd, 31eKTPOMArHUTTIK
yhnecimzinikke, TamaK eHiMaepiMeH OaWNaHBICTAFbI MaTEpPUANAApFa,
KOPLUOFOaH OPTaFa XaHe T.6. KATbICTbl AUPEKTUBANAPFA) COMKEC Keneai.

¢ KypbinfbiHbl €LLKALIAH CyFa 6ATbIPMAHbI3.

» TaMAKKQ THETIH KEpPEK-KAPAKTAPAbl XaHe beneKkTepai AbIMKbIN WybepekneH
HeMeCe XYYyFa QAPHQUIFAH CYMbIKTbIK KOCbIM bICKbILUMNEH CYPTiHi3. [JbIMKbIn
WwybepeKneH Hemece bICKbILIMNEH WAMbIHBI3. TAMAKKA TUETIH KEPEK-KAPAKTAP
MeH bernLueKTepai KyprakK LybepeKneH KypFaTbiHbI3.

o AbarnaHpi3! Kpi3gblpy anemeHTiHiH 6eTi nanganaHyaaH KeriH 6ipa3 yakbIT
bICTbIK 6onagbl.

e Erep ci3 KypbInfFbiHbIH bICTbIK beTTepiHe, bICTbIK CyFa, byFa Hemece TaFramea
THETIH 60NCAHbI3, KYHiN KAybIHbI3 MYMKIH.

o By WbIKKOH Ke3fde KypblfblHbl YCTAMAHBI3 IHE KOAKMAKTbl aHe 6y
KOHZbIPMACbLIH ANy YLUiH KOPFAHbILL KOSIFANTAPbIH KONAAHbIHbI3.

o bepinren cakray TabacbHa CANbIHFAH TAFAMAbI MWKPOTOMKbIHAbLI MeLuTe
KbINIbITCOHbI3, ONAPAbIH TAFAMAbIK KYHAbIIbIFbIHA 9cep eTin, bipkenki
bICbITbIIMAYbI MYMKiH. biny Gipkenki 6eniHyi yLWiH biCbITbIIFAH TaFaMZAbl
9PAAVvbIM apanacTbipbiHbI3 XaHe Taramabl bepmec bypblH TemnepaTypachiH
TeKcepin ablHbI3.

o Kyar KesiHiH KepHeyi Kypblifblaa KepceTinreH MaHre (MbiC., QMHbIMA/IbI TOK)
COMKeC KeneTiHiH TeKCepiHi3.

o KypbinfblHbl Xblly KO3iHiH }aHbIHO HeMece MIMTKAFa KOWMaHbI3, cebebi byn
KYPAENi 3aKbIM KeNTipyi MyMKiH.

e ¥Y30pTKbiW CbiMAbl NawaanaHyra 6onmargbl. Erep e3 TayekeniHi3beH
NAMAANAHCAHbI3, )Kepre TYMbIKTAIFAH AL ackl 6ap KaHe KypblNFbIHbIH KyaTbIMEH
yWnecimai, AypbIC XKYMbIC ICTEMTIH Y3APTKbILL CbIMAbl FOHA NAWAAIAHbIHbI3.
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KypbinfbiHbl Kabblpranapsa Hemece WKAGTAPFA HAKbIH KOMMAHBbI3, LWbIKKAH by
onapabl 3aKbIMAAYbl MYMKIH.

e [Micipy yakpITbl TeK LwamameH bepinesi.

o CoIMapl iniHreH KyWiHae KanablpyFa boamanabl.

o KypbiifbiHbl 9PKALLAH Kepre TYMbIKTAIFAH PO3ETKAFa KOCbIHbI3.

o Ke3 KenreH WawWbIpanTbiH CYAAH QNbIC, TEFIC IHE TYPAKTbI KyMbIC beTiHe
KOWbIHbI3.

* KypbinfblHbl KyaT CbIMbIHAH YCTAN PO3ETKAAAH QKbIPATYFa 60AMANAbI.

[WwiHAaeri cyMbIKTbIK TOrinMey yLUiH KypbIFbIHbI KbUTKbITKAH Ke3/e CaK 60/1bIHbI3.

o KypbinfbiHbI MbIHA XaFAAMNAPAA NAKAANAHYFA 6oNManapl:

- KYPbUIfbl HEMeCe OHbIH KyaT CbIMbl 3AKbIMAASIFAH.

- KYPbIIFbl KyNazbl, Ke3re KepiHeTiH 3aKbiMbl 6ap Hemece AypbIC YMbIC
icTemenpi.

MyHAQM XKaFaannapaa KypbUIFbIHbL XKeprifikTi CepBUCTIK OPTAIbIKKA anapy
Kepek.

o KypbiniFbiHbl €LLKALLIAH 63iHi3 besleKTeMeH;3.

e OHZipywWiHiH xayankepLiniri MeH Keningiri Kacibv navpanady, Aypbic
naMganaHbay Hemece nNAWAGNAHY HYCKAyNApbIHAO CIMKeC KeMeWTiH
KOFAAMNAPAQA KONAAHbIIMAKADI.

o KbI3bIn KeTYAIH anfblH anyMeH TybIHAAWTbIH KYPbUIFbIHbIH KYTNEreH xepaeH
KannblHQ KenTipinyiHe 6anMnaHbiCTbl anat KayniH bongpipmay ywiH, 6yn
KYPbIIFbIHbI CbIPTKbl 6AMNAHBIC KYpbINFbICbIHA (MbICANbI, TAWMEPre) Hemece
INEKTP SHEPrUACHIH KETKIi3yLUi YHEMi eLwipin TACTAWTbIH Ti3beKKe KOCNaHbI3.

« bymeH nicipy npoueci asKTaNFaHHAH KeWiH bICTbIK 6y biAbICTbIH KAKNAFbIHAAF b
Oy LWbIFATbIH CaHbINAY APKbIbl 6ipa3 YaKbIT WbIFAAbI.

o KypbinfFbiHbl MAMTKAHbIH HEMece bICTbIK MNeLTiH YCTiHe Hemece MaHbiHA
KOMMOHbI3.

o TabaKTbl HeMeCe KypbIFbIHbIH Ke3 KenreH 6eniriH eLKaLlaH MUKPOTOKbIHADI
newTe namaanaHbaHbi3, cebebi bepinreH eki Kepamuka TabAcbl MeH
KOKNOKTApAbl KOCNAFaHAA, MeTain benwekTepai byn MakcatTa KonaaHyFa
6onmanapl.

o Kepamuka TabaHbl Hemece 6ACKA KepeK-KApPAKTAPAbl eWwKALaH newTe
bICbITNAHbI3

o ELUKALWaHTAabaKTbIHeEMece KypbiiFbIHbIH 6ackabeniriH3apapcbi3aaHabIpFbILITA
30papcCbi3aHAbIPMAHbI3, cebebi meTann benwekTepiH byn Makcarta
KongaHyra bonmangpl.

¢ UHrpeaueHTTepAiH 6acKa NApTUACHIH AAWbIHAAMAC BYpbIH KypbliFbiHbl Bip
MWHYTKQ CybITbIN QJbIHbI3.
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o KaknakTbl awnac 6ypbiH XaHe apanacTbipblNaTbiH 6ACKA MHIPeANEHTTEPA
Kocnac bypblH, KaKeT 60/1Ca, KAKNAKTbIH MiCipyAeH KeMiH XeTKiNiKTi Typae
CONKbIHAOFAHBIHA K63 XeTKi3iHi3.

e banaHbI3abl TAMAKTAHABIPMAC BYPbIH SPKALLAH TaFAMHbIH TEMNepaTypachIH
KOJIbIHbI3AbIH APTKbI XAFbIMEH TeKCepin ablHbI3.

e OpAaMbIM KilLKeHTaM bananapfa apHANFAH TaFAMHbIH KOKJbIFbIH TEKCepin
anbiHbI3. TAFAMHbBIH KYPAMbIHAA KECEKTep HOK EKEHIHE KO3 KEeTKi3iHi3.

e blabic-askTblH beTiHge TiNTi cyWbiNTbiNFaH BONCA A, EWKALIAH aFapTKbIL
Hemece X0p HerisiHaeri eHimaepai KonaaHbaHbis. Onap ToT 6acnamTbIH
bonartka TUreHze KaTTbl KOPPO3UAFA YLLILIPAMAPI.

o HyckaynbiKTbl Kayinci3 xepae cakTaHbi3. OHbl NAKTbIPLIN TACTAMAHBbI3.

o KonpaHbICTarbl 9pTypAi CTAHAAPTTAPFA 6AMNAHBICTI, EFeP KYPbUTFb CATLIN AIbIHFAH ENZJEH 83re eNnje
NAWAANAHBINCA, OHbI BEKITINTeH CePBUCTIK OPTANbIK TEKCEPY KepeK.

o Kypbinfbl My3 KeceKTepi HeMece KaHT KeceKTepi CUAKTbI KATTbl MHTPeAUEHTTEPAI Kecyre apHAIMAFaH.

o BymeH nicipy GyHKLUMACHIH eLKALLAH CYCbI3 NanaanaHbarbi3 (cy KyTbicbiHAa cy bonmaca, E1 Kateci

Typanbl xabapnama nanga 6onazpl).

o Cy KYTbICbIH MAKCUMANZbI CbIAbIMABIBIKTAH (250 M) acbipbin TONTLIPMAFAHBIHBI3FA KO3 XKETKI3iHi3.

eUHrpeaneHTTepai 6ymeH nicipreH Ke3ge, TA6AKTbl WAMAAAH TbIC TOATbIpMAY YLUiH

abarnaHbi3 (MaKC. AeHrenai KapaHbI3).

e MIHrpeaveHTTEpAi apanacTbipFfaH Kesfe, TaOAKTA KepCceTireH MAKCMManabl AeHrenzeH

aCbIPMaHbI3.

o Cy KYTbICbIHO €LUKAHAAM 3aTTapAbl CAIMAHbI3.

o XKyreni KakTbl TYCipy KypbInFbliHbIH By3blnybiHA KON bepmensi.

eErep cizge kaHaawn fa 6ip macenenep TybIHAACA, CATYAAH KeWiH KbI3MeT kepceTy benimiHe

xabapnackiHbi3 Hemece groupeseb.com Be6-camTbiHA KipiHi3.

KoplwafaH opTaHbl KopFay

e KypbinfbiHbI3 KenTereH Xbuiaap 60Mbl KyMbIC icTeyre apHasFaH. Ananaa KypblinFbiHbl
aybICTbIpY Typasbl OWNOHA 6ACTACAHbI3, KOPLUAFAH OPTAHbI KAOM KopFayFa 6onatbliHbl
TYpQJibl OMNAYbIHbI3 MYMKIH.

ebekiTinren cepBUCTiK opTanbiK NARAAIAHBUIFAH KYPbUIFbIIAPbIHbI3AbI KAUTAPbLIN anagbl
)K9He onap/bl KOPLUAFaH OPTAFa 3UAH KeNTIipPiIMEeNTIH eTin TacTanabl.

KopLliaraH opTaHbl OMAaHbi3!

® Ci3giH KypbinfFbiHbI3Aa bipHelle peT KanMTa KONAAHBINATBIH HeMece KanTa eHzeyre 6onatbiH
E marepuangap éap.

2 OHbl 6HAEY YLWiH XWHAY OPHBIHAA KANAbIPbIHbI3.

)
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CUMNATTAMACHI

A - Kaknak

B - Kepamuka Taba KaknakTapbl

C - Kepamuka Taba

D - by kop3eHkeci

E - MMbiwakrap

F — Tabak (oH XakTarbl Hemece con
KAKTAFbI TYTKAMEH KanaFaH
KQ/bINTbI TAHAAHbI3)

NAUJOANAHY|

4-yi 1-yiHpe Yummy Gourmet acyv KombarHbl Konawmnbl MyMKiHAIKTEPMEH
bipre kenegi, AFHM Ci3 bananapbiHbI3Fa 6Te epTe XKacTaH bactan nanaanbl
Tamak *kacav anacbi3! KypbinFbiHbi36eH bipre 6epinreH WwafbiH KEPAMUKA
Tabanapab! KonaaHbin, KaMaa 6apcanbi3 Aa, KilWKeHTan 6ananapbiHbI3Fa
CAKTan Kofa Hemece e3iHi3beH bipre anyfa bIHFaMAbI TypAi peuenTTep
¥ACAHBbI3.
Yummy Gourmet KoMbaMHbIMEH AAMbIHAAY AICTEPiHIH KenTereH
Typnepi 6ap: Tek 6ip FaHa KypbinFbIMeH Taramzapbl bymeH nicipy
, IHTPEAWEHTTEPAi NPOLECCOPMEH APAIACTLIPY, bICHITY Y5NKaHE My3/pbl
epiTy»}Ke.
A6ainanbi3! byn Kypanabl MblHQ MAKCATTAPAA NAKAANAHYFA
EOJIMAWbI:

My3AaTbINFAH LWKKI UHTPEAWEHTTepAi AaMbIHAAY

BypbIH apanackaH UHrpeaueHTTepai caktay TabacbiHCbI3 nicipy

bipaei nHrpegmnentTepai 30 MUHYTTOH ACTAM YAKbITTA NiCipy

KypiL »aHe MakapoH nicipy
Copna, Ty34blK Hemece Cy CUAKTbI CYMbIKTbIKTAPAb! XblbITy HEMECE bICbITY
Tarampbl bipHeLue caraT 60MbI Xblibl yCTay

My3 TeKwlenepi Hemece KaHT KeceKTepi CUAIKTbI KATTbl MHIpeaueHTTepai Hemece
iPIMLLIK CHAKTbI KAOBbICKAK MHTpeaUeHTTepA ycakTay
bipiHwi peT nanpanaHap anabiHaa

— KypbinfblHbl KANTAMACHIHAH LUbIFAPbIHbI3.
[AucnnenseH KOpFaHbIC MAEHKACHIH QbIHbI3.

Kaknak (A) KyanbiH awbin, KeTepiHi3.

KaknakTbl (A) Tasanay ywiH, abpasuBTi emec AbIMKbIN ryOKaHbI NAMAANAHBIHbI3.
Bapnblk anbiHatblH 6enwekTepai (tTabakTtol (F), kap3eHkeHi (D), Kepamuka
Tabanapabl (C), cunmkoH Kaknaktapabl (B), nbiwaktapasl (E)) Kyfbiw
CYMbIKTBIKNEH Xbl/bl CyAd XYbIHbI3, LLAMbIHbI3 XaHE KYPFaTbIHbI3.

G - Heri3/Cy KyTbIcbl

H - Kanakwa

I - blcbiTy GyHKUMACBIHBIH TyMMECi

J - By GyHKUMACBIHBIH TyMMeci

K = My3 epiTy $yHKLUHMACLIHBIH TYWMECi
L- Tanmep

M - +/- napameTpnep TyrMmenepi

N - Bacray/TokTaTy TyMmeci



Eckeptne! KypbinfbiHbi3ap! bipiHwWwi peT nanganaxHap angbiHaa 6oc
Tabaknen (F) x>y bymeH nicipy 6araapnamackiH opbiHAAyFa KeHec bepemis.
1. Micipy aaici

A6arnaHbi3! OpKalaH TepiHiH cesimTan beniriHae AAMbIHAANFAH TAFAMHbIH
TeMnepaTypacbiH TeKCepin, OHbIH Ci3aiH 6anaHbI3Fa Kayincis ekeHiHe Ke3
WEeTKI3iHi3.

Cy kytbicbiHaa (G) cynaH H6acka AsmaeyiluTep MeH CyMbIKTbIKTAPAbI
nanpaanaHbarbi3. bactamac bypbiH cy biabicbiHAa (G) cy 6ap ekeHiHe Ke3
EeTKI3iHi3.

Eckeptne! CizgiH Yummy Gourmet KypbUiFbiHbI3fblH TAOAK CbIMbIMAbUIbIFbI
TONTAMAMEH nicipyre eTe bIHFAMbI (APANACTIPFAHHAH KEeHiH KaNFaH
HOpCeHi CaKTay KyTblNapbiHAA CAKTayFa 6onaabl).

A3 menwepae OHTaW/Ibl KOHCUCTEHLMAHBI KAMTAMACHI3 €Ty YLWiH, nicipy
6araapnaMachl AAKTANFAH Ke3/e aHe apanacTbipyadH bypbliH TA6aKTbIH
TybiHeH cyabl Terin TacTaHbI3.

250 1 ackabax 30 cek neH 1 MuH
Ackabak esbeci 20 muH nicipy apaIbIFbIHAA
80 r kapton apanacteipy
200 r LyKKWHH
TaybIK LYKKWHK 30 cex nex
} 120 r kapTon 20 mMuH nicipy | 1 MMH apanbiFbiHAa
nopeci
apanactbipy
30 r TaybIK
C 130r 6¥pl_|_|QK 30 cek neH
Xacbin e3be y;ggi;;bgﬂa 20 muH nicipy | 1 MWH apanbiFbiHAA
270 r acbypLiak apanactbipy
Kapton 300 r kapton 30 ceK ne
KembeLli 25 MuH nicipy 1 MUH apanbIFbHAA
(Ko#wwubl 6aniwwi) 50 r cvbIp eTiHeH apanactbipy
)acanFaH papiu
150 r anmypt 30 cek neH
banan anmypt -
KOMAOTb! 10 muH nicipy 1 MUH apanbIFbIHAA
250 r 6aHaH apanacrbipy

1.1. ApanacTbipy apKbuibl byFa nicipy
— KypbinfbiHbl po3eTKara KocbiHbI3. (1-cyp.)
— OHbIH Ky/NNbiH ALy *aHe TabaKTbl HerisiHeH any ywiH TabakTbl (F) carar TiniHe
Kapcbl barbiTTa bypanbi3. (G) (2-cyp.)
— OHbIH KOKNaFbIH CaFaT TiniHe Kapcbl 6aFbiTTa bypay apkeiibl cy KyTbicbiH (Q)
ALWbIHbI3, OAAH KeHiH KeTepiHi3. (3-cyp.)
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- Cy KytbicbiH (G) TONTbIpPbIHBI3. Cy KYTbICHIHAQ KepCeTireH MaKCUMangbl
peHrerigeH (MAX 6enriciHeH) acblpa TONTbIPMAHbI3. (4 aHe 5-cyp.)

— OHbl carat Tini b6afbiTbiMeH 6ypay apKbUibl Cy KYTbICbIHAAFbI KAKMNAKTbI
aybICTbIpbIHbI3 (6-Ccyp.). Byn Kaknak ok 6onca Hemece AypbiC CanbiHOAFaH
bonca, gucnneipe kare Typansl «E2» xabapnamacel nanga 6onagpi.

- KaknafblH 60caTbin, oHbl TABAKTAH LWeLwin anbiHbI3. (7-cyp.)

— MoiwakrapbiH (E) 4-yi 1-yinge Yummy Gourmet Komba#HbIHbIH TabaFbiHa (F)
canbiybi3. (8-cyp.)

- Makcumym pieHreiveH (MAX 6enriciHeH) acblpa TonTbipman Tabakka (F)
UHrpeaMeHTTEpPAl canbiHbI3. (9-cyp.)

— Tabaktasbl (F) KaknakTel (A) aybiCTbIpbIN, OHbl KyNbINTAY YLWiH cafat Tifi
barbiTbiMeH bypaHbi3. (10-cyp.)

— Herisre (G) Tabaktbl (F) canbin, AblOLICTbIK CMrHAN eCTireHLe cafat Tini
barbiTbiMeH bypay apKbiibl TABAKTbI KynbiNTaHbi3. (11-cyp.)

_ i 6enriweciv (12-cyp.) 6acy apkpbinbl BYMEH NMICIPY 6araapnamackiH TaHAAHbI3

oaenki bymeH nicipy yakbimbl — 20 MUHYT. 1-25 MUHYT QpaNbIFbIHAQ + KIHE -

TyMMenepiH bacy apkbiibl bymeH nicipy yakpITblH e3repTyre 6onagbl.

barpapnamanbl 6actay ywin BACTAY/TOKTATY Ty#imecin 6acbiHbi3. (13-cyp.)

By LwymeriHeH bICTbIK Cy LbIFYbl MyMKIH 60NFAHABIKTAH, baFAapaama Kocbinibin

TypFaHaa abaw 6onbiHbI3. (14-cyp.)

Eckeptne! bymeH nicipyaiH 6apbicbi Tekcepy ywiH BACTAY/TOKTATY TyimeciH 6acy

ApKblIbl HEMece KAKNakTbl (A) dlly apKblibl Ke3 KenreH yakpiTTa 6afaapaamaHbi

Kigiptyre 6onagp!.

Abarnanbi3! Kyrin kanmac ywid KaknakTbl (A) awnac 6ypbiH 6ip MUHYT KyTiHi3.
KypbinfFbl aFbiMaasbl 6aFaapAaAMAHbI €Ki MUHYT iliHAE eciHAe CaKTAWAbI, COHABIKTAH
ON TOKTAFOH KepAeH 6aFaapnaMaHbl KAMTA KAMFACTbIPA anafbl. EKi MUHYTTbIK
KigipicTeH KeHiH afbiMaarbl baraapnama Xombinagbl.

- barpapnamaHbiH COHbIHAA Ci3 AbIObICTBIK CUTHAM ECTHCI3.

— Taramabl apanactbipmac 6ypbiH 6ip MUHYT KyTiHi3.

— Apanactbipy ywiH apanactbipsbiw 6eniriH TabakTbiH KAKNAFbIHA (A) KOWbIN, OHbI
TOKKA KOCbIHbI3 (15 aHe 15a cyp.)

— KaxeTTi KypblibiMFa KETKeHWe apanacTblpy ywiH 6neHpepaeri BACTAY/
TOKTATY TyrmeciH 6acbiHbi3. (16 xaHe 17-cyp.)

_ /\ A6aitnanpis! ApanacTblpfaHHAH KeMiH SPKALAH TAFAMHbIH KypblUbIMbIH
TEeKCepiHi3; 6anaHbi3AbIH TYHLWbIFLIN KAAMAC YWiH on bipkenki manaa 6onybl
Kepek. Erep KypbinbiMbl Teric 6onmaca, KAMTaAaH apanacTbipbiHbI3.

- KanatbiH TaFamapl warbiH Kepamuka Tabanapga (C) cakTaHbl3, an KanFaHbIH
Konamnbl Tabakka canbin, ycrenre KombiHbI3. (20-cyp.)



Eckeptne! KypbinFbl 66n1Me TeMnepaTypacbiHa AeiH CANKbIHAAFAHLLA WAMAMEH
6ec MUHYT KYTiHi3, 04aH KeHiH KaNFaH Cyapbl KyTblAaH Terin TacTaHbi3. Cy KyTbICbIH
6ocarty Hemece Tasanay yuiH, «Tasanay }aHe KAKTbI TYCipy» TAPAYbIH OKbIHbI3.
Ab6ainanbi3! By Hemece bICTbIK Cy CAyCAKTAPbIHbI3AbI KYHAipYi MyMKiH. Ky#in
KQUIMAC YLUiH KYPbINFbIHbIH bICTbIK 66iKTepiHe Hemece )OFapbIaH LbIKKAH byFa
KONbIHbI3Abl TUri36eHi3. bananapabiH Aa ocbl KAyinci3Aik WapacbiH YCTAHFAHbIHA
KO3 KeTKi3iHi3.

Erep MHrpeaneHTTEp NbILAKTAPAA TYPbIN KACA, KYPbUIFbIHBI PO3ETKAAAH
QXKbIPATBIM, YCbIHBUIFAH KANAKLLAMEH KeTipin TacTaHbI3.

1.2. ApanacTtbipmai 6ymeH nicipy

— KypbinfblHbl po3eTKara KOcbIHbI3. (1-cyp.)

— OHbIH Ky/NnbiH awy *aHe TabakTbl HerisiHeH (G) any ywin TabakTsl (F) carar
TiniHe Kapcbl 6arbITTa BYpaHbI3. (2-cyp.)

— OHbIH KaKNGFbIH cafat TiniHe Kapcbl 6aFbiTTa bypay apkbiibl cy KyTbicbiH (G)
ALWbIHbI3, OAAH KeMiH KeTepiHi3. (3-cyp.)

— Cy KytbicbiH (G) TOnTbIpbIHBI3. Cy KyTbICbIHAA KOPCETINreH MAKCUMANAbI
peHrenaeH (MAX 6enriciHeH) acblpa TONTbIPMAHbI3. (4 *aHe 5-cyp.)

— OHbl caraT Tini 6afbiTbiMeH 6ypay apKbibl Cy KYTbICbIHbIH KOAKMNAFbIH
QybICTbIPbIHbI3. (6-Cyp.)

- KaknafrblH 60catbin, oHbl TABAKTAH LWeLwin anbiHbi3. (7-cyp.)

— by kap3eHkeciH (D) Tabakka (F) canbiHpi3.

- WHrpepveHTTepai xofapbigarbl  Kecteperi MAX menwepiHe cavikec 6y
Kop3eHKeciHe (D) canbiHbi3.

- Tabaktarbl (F) KaknakTel (A) aybICTbIpbIN, OHbl KYIbINTAY YWiH caFat Tini
bafbITbiMeH b6ypaHbi3. (10-cyp.)

— Herisre (G) Tabaktbl (F) canbin, AblObICTbIK CUIHAA eCTiNreHwe, CaFaT Tini
%bnblmeH bypay apkbinbl TabakTbl (F) KynbinTaxbi3. (11-cyp.)

_ @ benriwecit 6acy apkbinbl BYMEH MICIPY 6argapnamacsiH TaHAaHbI3. (12-cyp.)

— 9aenki bymeH nicipy yakbitol — 20 MUHYT. 1-25 MUHYT APANbIFbIHAQA + KIHE -
TyMMmenepiH bacy apkpinbl bymeH nicipy yakbITbiH e3repTyre bonagpi.

- barpapnamanbl 6actay ywiH BACTAY/TOKTATY Ty#imeciH 6acbiHbi3. (13-cyp.)
By wymeriHeH bICTbIK Cy WbIFYybl MyMKiH 60NFaHAbIKTAH, 6argapnama
KOCbINbIN TypFaHaa abaw 6onbiHbI3. (14-cyp.)

— Eckeptne! bymeH nicipyaiH 6apbicbiH Tekcepy ywiH BACTAY/TOKTATY Ty#meciH
bacy apkbiibl Hemece KAKNAKTbl (A) awy OpKbibl Ke3 KenreH yakbITTa
baraapnamanbl Kigiptyre 6onagpi. AA6aﬁnaHb|3! KyHin Kanmac yLwiH KaKnakTbl
(A) awnac 6ypbiH 6ip MUHYT KyTiHi3. KypbinFbl afbiMaaFbl 6aFAapAaMaHbI eki
MUHYT iliHAe eciHAe CaKTaNbl, COHABIKTAH 01 TOKTAFAH XepAeH 6arAapaaMaHbl
KAMTa KanFacTolpa anaabl. EKi MUHYTTBIK KigipicTeH KeiH aFbiMaaFrbl 6argapnama
XoWblnagpbl.
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- barpapnamaHblH COHbIHAA Ci3 AbIOLICTBIK CUTHAT €CTUCI3.

Eckeptne! Kypbinfbl 6esMe TeMnepaTypacbiHa AeriH CANKbIHAAFAHLLA KYTiHi3,
OACH KeMiH KYTbIAAH KaNFaH cyabl Terin TactaHbi3. Cy KyTbicblH 6ocaTy Hemece
Tasanay ywiH, «Tasanay xaHe KaKTbl TYCipy». TapayblH OKbIHbI3.

Ab6arinanbi3! by Hemece bICTbIK Cy CayCAKTAPbIHbI3AbI KYHUAipyi MyMKiH. Ky#in
KQIMAC YLWiH KYPbINFbIHbIH bICTbIK beniKTepiHe Hemece OFapbIAaH LUbIKKAH byFa
KOJbIHbI3Abl TUri36eHi3. bananapabiH Aa ocbl KAyinCi3Aik WAapacbiH YCTAHFAHbIHA
KO3 XKeTKi3iHi3.

2. blcbITy pexumi %

Tek kepamuxka mabanapmeH bipee KondaHyra 6onadbl

— KypbinFblHbl po3eTKara KOcbiHbI3. (21-cyp.)

— OHbIH KynnbiH awy *aHe TabakTbl (F) HerisiHeH (G) any ywiH TabakTbl (F) carar
TiniHe Kapcbl bafFbITTa BypaHbI3. (22-cyp.)

— OHbIH KGKNaFbIH CaFaT TifiHe Kapcbl bafbiTTa bypay apkbiibl ¢y KyTbicbiH (G)
QLUbIHbI3, OAAH KeHiH KeTepiKi3. (23-cyp.)

- Cy KytbicbiH (G) TonTbipbiHbI3. Cy KYTbICbIHAQ KOpCEeTiireH MAKCUMangpl
peHrenaeH (MAX benriciHeH) acblpa TONTbIPMAHbI3. (24 xaHe 25-cyp.)

— OHbl caraT TiNni 6arbITbIMEH Bypay ApKblibl Cy KYTbICbIHBIH KAKMNAFbIH AYbICTbIPbIHbI3
(26-cyp.).

— KaknafrblH 60caTbin, oHbl TABAKTAH LWELWLiN anblHbI3. (27-cyp.)

— bepinren (e3iHi3re KonannbicbiHaa) 1 Hemece 2 warblH Kepamuka Tabaaa (C)
WbIbITY YLWIH NicipinreH Taramapl KOCbiHbI3 (28-cyp.)

- TabanapapiH KaknasbiH (B) %abbiHbI3, 0faH KeriH onapapl by kap3eHkeciHe (D)
canbiybi3 (29 xaHe 29a cyp.)

- WarbiH Tabanapbl 6ap bykasanael Tabakka (F) KorbiHbI3 (29b cyp.)

- Tabakrarbl (F) KaknakTbl (A) aybICTbIPbIM, OHbI KYbINTAY YLUIH CAFAT TiNi 6aFbITbIMEH
bypanbi3. (29¢ cyp.)

— Herizre (G) Ttabaktbl (F) canbin, AblObICTbIK CUMIHAN eCTiNreHwe, caFaT Tini

barbiTbiMeH bypay apkbinbl TabakTbl (F) KyabinTaHwi3. (30-cyp.)
% 6enriwecit 6acy apkpinbl bICbITY 6araapnamackiH TaHAAHbI3. (31-cyp.)

— 9jenki bymeH nicipy yakbiTel — 6 MUHYT. 1-10 MUHYT apaNbIFbIHAA + KIHE -
TyMMenepiH bacy apKpinbl bymeH nicipy yakbITbiH 3repTyre 60naabil.

Eckeptne! blcbITKbIHbI3 KeneTiH TaFamFa eH KONAMAbl YaKbITTbl TAHAAHBI3. blcbiTy
bapbicbiH Tekcepy ywid BACTAY/TOKTATY tyrmeciH 6acy apkbiibl Hemece KaKnakTbl
LUy apKblIbl Ke3 KereH yakplTTa baraapnamansl Kigiptyre 6onagbi.

- A Abarnnanbi3! Kyrin kanmac ywid Kaknaktel (A) awnac 6ypbiH 6ip MUHYT
KYTiHi3. Kypbinfbl afbiMaafbl 6aFAapIaMaHbl €Ki MUHYT iLiHAE eCiHAe CaKTanabl,
COHZbIKTAH ON1 TOKTAFQH XepAeH 6aFaapaamMaHbl KanTa KanFacTolpa anagpl. Exi
MUHYTTBIK KifipiCTeH KeliH afFbiMAaFbl baFaapnama Xonbinaabl.



- bargapnamanbl 6actay ywid BACTAY/TOKTATY TyimeciH 6acbiHbi3. (32-cyp.)
— By wuymeriHeH bICTbIK Cy WbIFybl MyMKiH 60MFQHABIKTAH, 6aFaapaamMa Kocbibin
TypFaHaa abai 6onbiHbI3. (33-cyp.)

- bafpapnamaHbiH COHbIHAQ Ci3 AbIOLICTBIK CUTHAN CTMUCI3.
Eckeptne! Kypbinfbl 6en1mMe TemnepatypacbiHa AetiH CaNKbIHAAFAHLLA
KYTiHi3, OAAH KeWiH KyTblAAH KaIFaH CyAbl Terin TactaHbi3. Cy KyTbICbIH
bocarty Hemece Tasanay yLwiH, «Tasanay *KaHe KAKTbl TyCipy» TapaybiH
OKbIHbI3.
A6arinaHbi3! by Hemece bICTbIK Cy CayCAKTAPbIHbI3AbI KYHAIPYi MYMKIH.
Ky#in Kanamac ywiH KypbUIFbIHbIH bICTbIK benikTepiHe Hemece KoFapblaaH
WbIKKAH byFa KonbiHbI3abl TUrizbeHi3. bananapabii Aa ocbl Kayincisgik
LLIAPACHIH YCTAHFAHBIHA KO3 XKEeTKi3iHi3.

ToHA3bITKBILITAH asbIHFAH 1 Kopan ca6i3 e3beci (1x120 1) BykasaHaa 250 mn cy 4 MUHYT iWiHge

TOHA3bITKbILITAH anbiHFaH 2 Kopan ca6i3 e3beci (2x120 1) Bykasanaa 250 mn cy 6 MUHYT iWwiHae

3. My3abl epiTy pexumi si&
Tek Kepamuka mabanapmeH bipe KondaHyra 601adbl
— KypbinfbiHbl po3eTKara KOCbiHbI3. (34-cyp.)
— OHbIH KynnblH awy *aHe TabakTbl (F) HerisiHeH (G) any ywiH TabakTsl (F) carar
TiniHe Kapcbl barbiTTa Gypanbi3. (35-cyp.)
— OHbIH KOKNOFbIH caFat TiniHe Kapcbl 6arbITTa bypay apkbiibl Cy KyTbiCbiH (G)
QLUbIHbI3, OAAH KeHiH KeTepiHi3. (36-cyp.)
— Cy KyTbICbIH TONTbIPbIHbI3. Cy KYTbICbIHAA KOPCETINreH MAKCUMAIAbI ieHreneH
(MAX 6enriciHeH) acblpa TonTbIpMaHbi3. (37 xaHe 38-cyp.)
— OHbl cafat Tini 6afbiTbiMeH Oypay apKbiibl Cy KYTbICbIHbIH KAKMNAFbIH
aybICTbIPbIHbI3. (39-cyp.)
— KaknafblH 60caTbin, oHbl TABAKTAH LWewwin anbiHbl3. (40-cyp.)
— bepinreH 1 Hemece 2 warbiH kKepamunka Tabaga (C) My3aaTbINFAH TAFAMAbI KOCbIHbI3
(ci3niH KONaWNbIFbIHbI3FA BAMNAHBICTbI)
- TabanapabiH KaknasbiH (B) abblHbI3, OAAH KeWiH onapabl 6y kap3eHkeciHe (D)
canbiHbI3 (41 xaHe 41a cyp.)
- WarbiH Tabanapsl 6ap 6ykasanapb Tabakka (F) KorbiHbI3 (41b cyp.)
- TabakTarbl (F) kKaknakTbl (A) QybICTbIPBIN, OHbI KYALINTAY YLUiH CaFaT Tini 6aFbITbIMEH
OypaHbI3. (42-cyp.)
— Herizre (G) Tabaktbl (F) canbin, AbIObICTbIK CATHAN eCTiNreHlle, carat Tini
6arbITbiMeH Bypay apkbiibl TabakTbl (F) KynbinTabi3. (43-cyp.)
»}I{« benriweciH 6acy apkbnibl M¥3/1bl EPITY 6araapnamackiH TaHAAHbI3. (44-cyp.)
— My3 epiTyaiH agenki yakpiTbl - 15 MUHYT. 1-30 MUHYT QpaNbIFBIHAA + XaHE -
Ty¥menepiH 6acy apkblibl ymeH nicipy yakbITbiH ©3repTyre 6onazp!.
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EckepTne! My3abl epiTKiHi3 KeneTiH TaFamsa ey KoNanbl YakbITTbl TAHAAHbI3. My3abl
epity bapbicbiH Tekcepy ywiH BACTAY/TOKTATY TyhmeciH 6acy apkpbinbl Hemece
KOKNAKTbI ALYy ApKbIbl Ke3 KeNreH yakbiTTa baraapaamaHbl KigipTyre 6onagbil.
Abannanpi3! Kyiin kaamac ywiH Kaknaktsl awnac bypbiH 6ip MUHYT KyTiHi3.
Kypbinfbl aFbiMAafFbl 6aF4apAaMaHbl €Ki MUHYT iliHAe eCiHAe CaKTanAbl, COHABIKTAH
ON TOKTAFQH XepheH b6aFAApPNAMAHbI KAWTA XKANFACTbIpA anagpl. EKi MUHYTTbIK
KigipicTeH KeHiH aFbiMaarbl baraapnama Xombinagpl.
- barpapnamanbl 6acray ywid BACTAY/TOKTATY Tyimecin bacbiHpi3. (45-cyp.)
- by wymeriHeH bICTbIK Cy WbIFybl MyMKiH 60NFAHABIKTAH, 6aFaapaama Kocbibin
TypraHzaa abav 6onbiHbI3. (46-cyp.)
- barpapnamaHbiH COHbIHAQ Ci3 AbIOLICTBIK CUTHAN €CTUCI3.
A6annaHpbi3! by Hemece bICTbIK Cy CAYCAKTAPbIHbI3AbI KYWAIPYi MYMKIiH.
KyHin Kanmac ywiH KypbUIFbIHbIH bICTbIK 6enikTepiHe Hemece XOoFapblaaH
WbIKKAH ByFa KoNblHbI3AbI TUri36eHi3. BananapaplH Aa ocbl Kayinci3aik
LIAPAChIH YCTAHFAHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

1 kopan (1x120 r) my3aatbinFaH ca6i3 e3beci Bykaszanaa 250 mn cy 15 MUHYT iwiHae

2 kopan (2X120 r) my3aaTbinFaH cabi3 esbeci Bykasanpa 250 mn cy 20 MUHYT iWwinge

4. ApanacTbipy pexumi

— OHbIH KynnbiH awy »*aHe TabakTbl (F) HerisiHeH (G) any ywin TabakTsl (F) carar
TiniHe Kapcbl 6arbITTa BypaHbi3. (47-cyp.)

- KaknafrblH 60caTbin, oHbl TABAKTAH LWeLin anbiHbi3 (48-cypeT)

- MblwaktapbiH (E) 4-yi 1-yinae Yummy Gourmet KombanHbiHbIH TabarbiHa (F)
canbiybI3. (49-cyp.)

- Makcumym peHreiHen (MAX 6enriciHeH) acblpa TonTbipmain Tabakka (F)
UHrpeaneHTTepAi canbiHbi3. (50-cyp.)

- Tabakrarbl (F) KaknakTbl (A) QybICTbIPBIN, OHbI KYALINTAY YLUiH CaFaT Tini 6aFbITbIMEH
bypaHbi3. (51-cyp.)

— bnenpep beniriH po3eTkara KocbiHbI3. (52-cyp.)

— BneHpep beniriH TabaKTbIH KaknaFbiHA (A) KoMbIHbI3 (53-cyp.).

- KaxeTTi KypbinbiMFa KeTKeHlWwe apanacteipy ywiH 6neHgepperi BACTAY/
TOKTATY TyrmeciH 6acbiHbi3. (54 aHe 55-cyp.)

100 r nusa3 6 umnynbe KesiHae x 1 cek

200 r bagam Kon bneHaepiHiH 2-kbinaamablFbiMeH 30 ceKkyHZ, iLLiHAE apanacTbipblHbI3

20 1 aKKenKeH Kon 61eHAepiHiH 2-KbINAAMAbIFBIMEH 5 CeKYHA illiHAe apanacTbipbiHbI3




A3ANIAY/KAKTbI TYCIP AKAYJIbIKTAPZIbl XXOO

1 . I'§¥pb”.":b"'"’| Ta39ﬂay Macene Ceben Lewimi
B ap KONIAAQHFAHHAH KEWIH KYPbIIFbIHBI PO3ETKAAGH QKBIPATBIHbIS. (56-Cyp.) KypbInFbl )ymbIC icTemenAi. Kypblafbl TOKKA AypbiC KypbInFbIHbIH TOKKA AYPbIC KOCUFAHbIH
- Tazanamac 6¥prH TOJbIK CANKbIHAAFAHLLA KANAbIPbIHbI3. KoCblNMaraH. TocTaraH Hemece | TeKcepiHi3. Heriperi Toctaranzp!
— TabakTbl (F) waHe cy KyTbicbiH (G) 6ocatnac GypbiH, KypPbINFbIHBIH KETKINIKTI kpnbnanarar o KT e AT
TYPAE CANKbIHAGFAHBIH TEKCEPIHI3. Kypbinbi Kbi36aiiabi Ci3 BACTAY/TOKTATY Tyiimecit | BACTAY/TOKTATY Tyiinecin 6acbiHbi3.
— bapnblk anbiHATBIH 6enweKTepiH KYFblll CYMbIKTBIKMEH Xblibl CyAad YbIHbI3, gazxailgjré%:ca ggn%b:;:I;3MAX benriciHe pevin
LIAMbIHbI3 XHE KYPFaTbiHbI3. (57-cyp.) YT : POE.
, . L . . By KaKnaK neH KypbUFbIHbIH Kaknax Tonbik canbiH6araH. Kaknak neH Kaknax TbiFbI3AaFbIlLbIHbIH
! . . APACBIHAH LbIFbIN XATHIP. AYPbIC CANbIHFAHbIH TEKCEPIHI3.
A A6arnaHbI3! NbilakTapbiH abannan ycTaHbI3. ©3iHi3Aai Kecin any Kayni 6a p p vp PiHi
(58-Cyp.) Taram aypbic AaibiHaanmaran. | Cy KyTbiCbIHAQ Cy OK Hemece ¢y | Micipy anapIHAG #aHe KesiHge cy
— TbIFbI3AAFBILTHI TABAKTbIH KAKNAFBIHAH QJIbIHBI3 /40, OHbI bllbl CYMEH aHe Rk KeaTe G KaANCO, KypbInFbl
KYFbIL CYMbIKTBIKNEH TA3QAI0HbI3, O4AH KEMiH OHbl LLIAMbIHbI3 XIHE KAIFAaH Cy fgggﬂ ;bl?'nﬁlgu;“;éﬁ'\ﬂ[%fw;gaﬂsgsm
TarFamfFa Tambay yLwiH KypraTbiHbI3. (59-cyp.) apTTBIpLIHbE.
— TabakTbIH 3neKTp Heri3iH (G) Hemece KaknarbiH (A) cyFa 6aTbipmaHbi3. (60-cyp.) f%/hﬁ,qbl epity j My3bl epiTineTiH Taram Tbim Ken f%/hﬁblH epiTy 6aFIAapIaMAChIH KAMATa
_ i ; ~ QFAAPIAMACBIHAH KeriH Hemece OHbIH My3blIH epiTyre ACTAHbI3.
3)16:KTp HerisiH (G) Hemece TabakTbiH (A) KAKNAFbIH TiKeneW afblH CyMeH TGFOMHBIH My3b! epiret oK, KOG YKbIT 03 6OMbL
LUG”MOH'H?". (60cyp) . backapy nareninge E1 Cy KyTbICbIHAQ WKETKINIKTI Cy oK. | by LUIYMEKTEPI MeH bIKTUMA KyWiN Kasy
— DJnekTp Heri3i (G) meH TabakTbIH KaknaFbiHaH (A) 6backa bapnblk benwexTepiH naiaa bonapl. + Kbi3bln WaM KayniH asaiTy yLiH Cy KyTbICbIH 6ip MUHYT
bIABIC XYY MALMHACHIHA CanyFa 60ﬂ0,£l,bl XbINbIIbIKTANIbI ©TKEH COH TONTbIPbIHbI3
_ ; ; - Backapy nareniiae E2 naiiga | Cy KyTbICbIHBIH KAKMAFbI XKOK KaknakTbl AypbIC }KaObIHbI3.
Ewkawan abpasusTi Tazanay OHiMAepiH namnanaH6qul3. Bonab. HEMECE AYDbiC KYLITONMARCH,
— Taramablk 60aFbILUTBIH KOMMNOHEHTTEpIH BosAybl MymMKiH. (66a, 66b, 66¢C cyp.) — ; — ,
Heri3iHeH cy aragbl. Kbi3abIpy 3nemeHTiHeH KypbinfblHbl BeKiTinreH cepBucTik
KblbICTAY Bap. OPTAIBIKKA ANApPbIHbI3.
2. bI/1FblHbIH KAFbIH T Ci
K K‘II}_E_ | | YKYMbIC iCT iYLLI!:I)-Iy HbI 8 T NAVMAGTAHFAHHAH Kelin Tarampb! nicipy YaKbITbl Kbi3abIpy 3nemeHTi KaKneH KbI3zbIpy 3n1eMeHTiHiH KaFbIH TYCIpiHi3
YPbUIFbl XAKChI KYMbIC ICTEY! Y OHbl 9p O PET NAMAANAHFAHHAH Ke OYPbIHFLIAAH Y30FbIPAK. KAOBITFAH. («TO3Q)1(1§//KOFbIH Tycipy» 6enimiH
KaFblH TyCipin TypbiHbI3. On yLWiH: KApaHbI3).
- TG6CIKTbI (F) HeriziHeH (G) an bIHbI3. bipiHLLi peT KonAaHFaH Ke3pe BipiHwi pet Konganap anabiHaa | Cy KyTbicbiH Tasanay ywi «Tasanay/
. Cy KYTbICBIHAH XAFbIMCbI3 MiC | Ci3 Cy KYTbICbIH TA3AIAMAFAHCBI3. | KAKTbI TYCipY» TAPAYbIH OKbIM, OAAH
— KaknarblH Wwewwin any apkbiabl ¢y KyTbicbiH (G) awbiHbI3. (61-cyp.) WibiFabl. KeiliH 60C Ta6aneH bymeH nicipy
— Cy KyTbICbIHA 175 M CANKbIH CY KyibiHbI3. (62-cyp.) baraapnamaceik Gactaes.
= 75Mmn QK CipKe CyblH KOCbIHbI3. (63'Cyp-) Taram BipKenKi bICbIFaH OK. TabakTarbl 6enikTep TbiM yaKeH. | Taramabl KillKkeHe benikTepre KeciHi3
— TyHre xibiTin Koo ywiH KanabipbiHbI3. (64-cyp.) (Marcumym 1 cm Kecek).
- K\(Tblp,(lH Cy MeH cipKe CybIH Terin TacTaHbI3. (65 oHe 66 cyp_) blcbiTy/My3bIH epiTy KesiHae CakTay Tab6aCbIHBIH KAKNAFbI blcbITy/My3bIH epiTy yLLiH cakTay TabackiH
- . o CAKTay TABACBIHAH Cy aFazpl. AYPbIC CANbIHOAFAH. TabakKa canmac bypbiH, KAKNAFbIHBIH
- Cy KYTbICbIHbIH ILWUIH 6|pHeLue PeT XblJibl CyMeH LLUAWbIHbI3. LYPbIC KABLIFAHBIHA KO3 ETKI3iHi3.
— Erep Kax weriHainepi TONbIFbIMEH HOMbIIMACA, XOFAPbIAQFbl 3PEKeTTepA Cy KyTbICbIHAQ, OHbIH Byn beniktepae Kak weriHainepi | byn — KanbinTbl xaFaai. KakTbl yHemi
KAMTANAHbI3. KaKNarbIHAA, TA6AK NeH OHbIH | 6ap. KeTipin TypbiHbI3. Cy KYTbICbIHbIK
. . . o KAKNGFbIHAA K HyKTenep KOKMGFbIH, TABAKTbI K3HE OHbIH KAKMAFbIH
- ELUKGLUCIH 06pCl3MBTI Tasanay eHimaepiH I'ICII/ILI,CU'ICIHGCIHbB. nanaa 6onapl. DbIMKbIN WybepeKneH Tasananbi3. Cy
KYTbICbIHbIH KOFbIH TYCipiHi3. «Tasanay/
KAKTbI TYCipy» 66/1IMiH OKbIN LUbIFbIHbI3.
TarammeH TyHiceTiH 6eTTepi Taram TywiceTiH benikTepiH Byn kanbinTbl araan. bapnbik beniktepin
6oAnFaH. 605ybl MYMKIH. ani fie Kayinci3 nangananyra bonagpl
3He O MicipineTiH TaFamsa acep eTnenai.
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