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EN Recipes here
RU PeuenTbl 3gecb
AR 1o gy

BG Peuentut yk
CS Recepty zde
DE Rezepte hier
ET Retseptid siin
FR Recettesici
HR Recepti ovdje
HU Receptek itt
HY
Pununpunntubp
wyuwntin

IT Ricette qui
KA 693930900 >
560b

KK MyHaa
peuenTrep

LT Receptai ¢ia
LV Receptes Seit
PL Przepisy tutaj
RO Retete aici

SK Recepty tu

SR PeuenTu osae
UK Peuentu Tyt
UZ Bu erda retseptlar
ZH xR
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H AENO EGS5 Electric Grill is designed for cooking various meat and fish
dishes.

Technical specifications

Power supply voltage: 220-240 V (AC); Frequency: 50-60 Hz. Power: 2000.0 W.
Operating temperature: 80-230 °C. Opening angle: up to 180°. Grease drip tray:
plastic. Removable plates: double-sided. Number of cooking modes: 9. Power
supply cable: 1 m. Working surface size (LxW): 3220 mm x 220 mm. Weight:
5.08 kg.

Package Contents

AENO EGS electric grill, removable plates (6) and (7), plastic grease tray (8),
quick start guide, warranty card.

Limitations and Warnings

ATTENTION! Failure to follow the operating rules may cause damage to the
user's health or property.

Children and persons with physical and mental disabilities may only use the
device under the supervision of adults responsible for their safety. The unit
should only be operated in a domestic environment and in accordance with
the instructions in this document or in the full user manual, available at
aeno.com/documents.

Before connecting the appliance to the mains, check that the rated voltage
indicated in the technical documentation corresponds to that of the electrical
socket. Connect and disconnect the appliance only with dry hands. Do not
immerse the device in water or other liquids. Place the device on a horizontal
surface in such a way as to eliminate the possibility of overturning.

The body of the appliance gets very hot during operation. Do not touch the unit
until it has cooled down completely or use protective gloves. Hold the
handle (1) when opening the device.
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Carry the unit by holding it by the base only. Large quantities of food placed in
the device make it difficult to close the lid. Do not press the lid too hard as this
could damage the device. Only remove cooked food from the plates with a
heat-resistant spatula. Do not use forks, knives, or other sharp kitchen
appliances to avoid damaging the non-stick coating of the removable plates.
Do not leave the appliance in operation unattended. Always unplug the
appliance after use or before cleaning it. To prevent burns, do not remove the
drip tray (8) with the contents until the appliance has cooled down completely.
Do not repair the appliance yourself, contact an authorized service center. Do
not make any modifications to the appliance or its components.

Initial setup

Unpack the appliance, remove the grease drip tray (8). Remove the plates (6)
and (7) by pressing the respective (upper or lower) release buttons (4).

Wash the plates and the drip tray with neutral detergent, wipe them dry and
refit them. Install the plates so that the grease chute (10) faces backwards: the
grease should flow into the drip tray. Place the appliance on a heat-resistant
base and in a well-ventilated area at least 30 cm away from other objects.
NOTE. The removable plates are interchangeable and reversible: one side has
a ribbed surface and the other is flat. Cooking can be done on either side. When
using them for the first time, grease the outer cooking surface of the removable
plates with a thin layer of cooking oil. If you subsequently cook on the other
side of the plates, apply a layer of cooking oil to the other side as well when
using it for the first time. This will ensure that the non-stick coating works best.

Exploitation

Close the grill and plug it in. Immediately afterwards, an acoustic signal sound.
All the indicators on the control panel (3) light up and go out (see figure ¢). You
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will see «OFF» on the panel's numeric display. This means that the appliance is
in sleep mode and is not heating up.

NOTE. The first time the appliance is switched on, it must be heated without
food for 10 minutes. The presence of a small amount of light smoke or odour is
considered normal and harmless.

Preheating the device. Do not put food into the grill during the preheating
stage. Use the keys to select one of the three modes: «Defrost», «Lower Grill»,
«DIY». Alternatively, press the «Menu» button to select the automatic modes
«Beef», «Fish», «Chicken», «Sausage», «Hamburger», «Bacon». The button
indicator or the name ofthe selected mode flashes on the control panel display.

Press the «Start/Cancel» button. The LED illuminates blue, the selected mode
is illuminated. The temperature and heating time are displayed.

NOTE. While the appliance isin any of the modes, the time and temperature can
be changed by pressing the relevant buttons @ (Up) and & (Down) (see
figure ).

NOTE. If the «Start/Cancel» button is not pressed after selecting a cooking
mode, the appliance switches to sleep mode after 15 seconds. «OFF» appears
on the display. To continue the cooking process, select the mode again and
press the «Start/Cancel» button.

Preheating lasts until the grill plates have reached the temperature of the
previously selected mode (see table). At the end of preheating an acoustic
signal sounds 5 times. The LED indicator light will change color to green. The
cooking time will flash on the display. The appliance will go into standby mode,
maintaining the reached temperature of the plates. Then proceed to cooking.

Table - Cooking modes
Mode

Temperature Default

(5 °C/ step)

Heating time
(30 sec/ step)
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«Defrost» 80-120 °C 1 min.-60 min. 80 °C,15 min.
«Lower Grill» 80-220 °C 30 sec.- 60 min. [ 200 °C,10 min.
«DIY» 80-230 °C 30 sec.-60 min. [ 230 °C, 5 min.
«Beef» 200-230°C 3 min. -8 min. 230 °C, 5 min.
«Fish» 200-230 °C 3 min.—8 min. 210 °C, 5 min.
«Chicken» 160-200 °C 3 min.-12 min. 180 °C, 5 min.
«Sausage» 160-200 °C 3 min.-10 min. 160 °C, 5 min.
«Hamburger» 150-200 °C 5 min.-15 min. 150 °C, 8 min.
«Bacon» 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C, 5 min.

Product preparation. When the preheating is complete for 30 minutes it is
necessary to start cooking the product, otherwise the device stops maintaining
the reached temperature of the plates and goes into sleep mode. Open the
grill and place the food on the lower plate. You can cook in the open grill (see
figure d) if it is a pizza or fish so as not to spoil its shape, or in the closed grill if
it is a steak or sausage. Press the «Start/Cancel» button. A countdown starts on
the display.

At the end of the countdown an acoustic signal sounds 5 times. «kDONE»
appears on the display. The LED indicator light changes to red. Cooking are
finished and the appliance stops heating.

Defrost the product. Press the «Defrost» and «Start/Cancel» buttons one after
the other. When preheating is complete, open the grill and place the food on
the lower plate. Press the «Start/Cancel» button again. An acoustic signal
sounds 5 times as soon as the countdown is complete. <kDONE» appears on the
display. Continue cooking by selecting the required mode (see table).

Manual mode of operation. Press the «DIY» and «Start/Cancel» buttons in
sequence. After preheating is complete, open the grill and place the food on
the lower plate. Press the «Start/Cancel» button again. If necessary, adjust the
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cooking time and temperature. At the end of the countdown, an acoustic
signal sounds 5 times. The display will show: «<DONE».

If you do not intend to use the appliance again, switch it off with the
«Start/Cancel» button and unplug it from the power socket.

Color indication of the grill modes

o blue - device is running in «Preheat» mode;

* green - the appliance is operating in the «Preheat» mode;

« yellow - device is working in «Food preparation» mode;

« red - operation in «Food preparation» mode has been completed.

Care and cleaning

Wait for the appliance to cool down, then carefully remove the grease drip
tray (8) and remove its contents. Remove the removable plates. Wash the drip
tray and the removable plates with a neutral detergent and dry them
thoroughly before putting them back in. Repeat the procedure after each

cooking operation. The tray and removable plates can be washed in a

dishwasher. Do not use metal brushes or abrasive cleaning products. Clean the

body of the appliance with a damp cloth and a little detergent. Then wipe the
surface with a dry cloth.

T i P

. The grill does not switch on. Possible causes: The power socket is defective,
or the plug is not fully inserted into the socket. Remedy: Make sure there is
power in the socket (e.g., by plugging in another functioning appliance) and
that the grill plug is fully inserted into the socket.

. The grill is switched on, but the removable plates are not heated. Possible
reason: The appliance has not been set in the operating mode. Remedy:
Make sure that the operating time and temperature are set on the display
and that the «Start/Cancel» button is pressed.
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Device error codes displayed on the display

o E1- contact breakage of the upper thermostat;

e E2-short circuit of the upper thermostat;

* E3-contact breakage of the lower thermostat;

¢ E4—short circuit of the lower thermostat.

ATTENTION! If none of the possible solutions solves the problem, contact your
supplier or service center. Please do not disassemble or attempt to repair the
unit yourself.

Recycling information
These symbols indicate that you must follow the Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) and Waste Battery and Battery
Regulations when disposing of the device, its batteries and
accumulators, and its electrical and electronic accessories.
L According to the rules, this equipment must be disposed of
separately at the end of its service life.
Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical and
electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this will
harm the environment.
To dispose of this equipment, it must be returned to the point of sale or turned
in to a local recycling facility.
‘You should contact your local household waste disposal service for details.
ASBISC reserves the right to modify the device and to make edits and changes to this document

without prior notice to users.
The warranty period and service life shall be 2 years as from the date of purchase of the device.
Manufacturer: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus. Made in
China. For current information and details on the device description and specification, as well as
connection process, certificates, warranty, and quality issues, see relevant Installation and
Operation Manuals available for downloading at aeno.com/documents. All trademarks and names
herein are the property of their respective owners.
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m Fpunb anekTpuyecknin AENO EG5 npegHasHayeH ONS NPUroTOBNEHWUs
Pa3NYHBIX MACHbIX 1 PbiGHbIX G1t0A.

TexHUUeCcKUe XapaKTepUCTUKU

HanpskeHne nuTaHua: 220-240 B (AC); uactoTa: 50-60 MU, MollHOoCTb:
2000,0 BT. Pa6ouas Temnepatypa: 80-230°C. Yron packpbiTua: fo 180°.
MoaaoH ans c6opa »wmpa: NNacTUKOBbIN. ChbeMHbIe MaHenu: [1BYCTOPOHHME.
Konuuectso pexumoB npurotoBreHuns: 9. Kabenb snekTponuraHus: 1M.
Pa3smep pabouein nosepxHocTy ([ x LU): 320 MM x 220 MM. Bec: 5,08 Kr.
KoMmnnekT nocrasku

Mpunb AENO EG5, cbeMHble NaHenu (6) v (7), nnacTUKoBbI MOAAOH Ana c6opa
KIpa (8), KpaTKoe pyKOBOACTBO MOJb30BATENSA, FaPAHTUMHbIM TaNoH.

Orp: v npeny
BHUMAHME! HecobniogeHne Npasunn aKkcrnyaTtaumn MoXeT NPUYMHUTL Bpea,
300POBbIO MM MMYLLLECTBY NONb30BaTeNA.

Oetm ¥ nvua C  OrpaHUYeHHbIMU  GUINYECKUMU U YMCTBEHHbIMW
BO3MOXHOCTAMM MOIyT NCMOMb30BaTh yCTDOL;ICTBO TONbKO noa HEGJ’HOIJSHVIEM
B3POC/IbIX, OTBEYAIWMX 33 WX 6e30MacHOCTb. JKCMyaTaumio yCTponcTsa
CriefyeT OCyLIecTBNNATb TONMbKO B GbITOBLIX YCNIOBMSX M B COOTBETCTBUM C
WHCTPYKUMAMUN AAHHOIMO AOKYMEHTa UK NOSTHOro PyKOBOACTBA Nonb3oBartens,
[OCTYMHOrO Mo ccbinke aeno.com/documents.

Mepen noakIioOYeHWEM YCTPOWCTBA K  3MeKTpoceT y6eauTech, 4TO
HOMWHanbHOe HanpsXeHwe, yKasaHHoe B TexHU4ecKon OOKyMeHTauuwn,
COOTBETCTBYET MNapaMeTpam 3MeKTpUYeckon poseTku. [loaknwveHve wn
OTK/IIOHEHIE YCTPOWCTBA LOMKHO OCYLLECTBNATLCS TOMBKO CYXMMU PyKamu. He
norpyaite YCTPOMCTBO B BOOY WNW ApYyrMe >XWAKOCTWU. Pasmellaitte
YCTPOMCTBO Ha rOPW3OHTANIbHOM MOBEPXHOCTK TakMM 06pasoMm, uYTo6bl
MONHOCTbIO UCKITIOYUTL BEPOATHOCTb ONPOKUAbIBAHUSA.

Bo BpeMs paboTbl KOPMyC YCTPOMCTBA CUIbHO HarpesaeTcs. He npukacantech
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K YCTPOWICTBY [10 MOMHOTO OCTbIBaHMS TG0 UCTIONb3YINTE 3aLLUMTHbIE PyKaBMLbI
v nepuyatki. Mpy OTKPLIBAHMM  KPLILWKM YCTPOWCTBA AEPXWTECH 3a
pykosiTky (1). MepeHocKTe YCTPONCTBO, YAEP)KMBasi €70 TONbKO 3a OCHOBaHMe.
Bonblwoe KOnMMYecTBO MomellaeMblX B YCTPOWCTBO MPOAYKTOB CO3AaeT
CIOXKHOCTM MPY 3aKPbIBaHNN KPbILWKK. He AaBrTe Ha KPbILLKY C CUION, Tak Kak
3TO MOXET NOBPEAMTH YCTPOMCTBO. CHIMAIMTE MPUTOTOBNIEHHYIO efy C NaHenu
TONbKO »KAPOMPOYHOM nonaTtkon. He MCNonb3ynTe BUNKK, HOXMK U Apyrue
OCTpble KyXOHHbIE MPUGOPBI, YTOBLI HE MOBPeANTL aHTUNPUIapHOE MOKPbITUE
CbeMHbIX MaHene.

He ocTaBnaiTe paboTatoliiee yCTPOIMCTBO 6e3 npucMoTpa. Beeraa BbiHUMaTe
BWMIKY M3 PO3ETKU MOCME MCMONb30BAHUS WM MEpen HauyanoM O4MCTKM
ycTporcTBa. Bo n3berxaHue 0Xoros He U3BneKanTe NoaaoH (8) ¢ coaepyKnumbim
[0 MOMHOTO OCTbIBAHMS YCTPOWCTBA. 3aMpeLLeHO OCYLLECTBNNT PEMOHT
YCTPOWCTBA CaMOCTOSITENbHO, OBpalLaiTeCh B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbIN
UEHTP. 3anpelieHo BHOCUTb KakMe-n6Oo M3MEHeHUs B  KOHCTPYKLMIO
YCTPOWCTBA U KOMMNEKTYIOLLMX.

MoaroToeka K pa6oTe

PacnakyiiTe yCTPOWCTBO, U3BNeKMTe NoadoH Ana cbopa xupa (8). CHuMuTe
naHenu (6) v (7), HaXKaB COOTBETCTBYIOLLME (BEPXHIOK UM HUXKHIOK) KHOMKK
burKcaToposB (4).

BbiMoiiTe maHenu 1 MNOAAoH C UCMOMb30BaHWEM HeNTPanbHOro MoloLero
CPeACTBa, BbITPUTE HACyXO W yCTaHOBMTE Ha MeCTO. YCTaHaBNMBaiTe naHenm
Tak, YTobbl enob ansa »wpa (10) 6bin o6palileH Ha3a: KUP NOMKEH CTeKaTb No
HeMy B MOAAOH. Pa3sMecTuTe YCTPOMCTBO Ha XaporpoYHOM OCHOBaHWW U B
XOPOLLO MPOBETPMBAEMOM MOMELLIEHUN Ha PacCTOAHWUM He MeHee 30 cM oT
LPYTVX NPeaMeTos.

MPUMEYAHME. CbeMHble MaHenu B3auMMoO3aMeHsieMble W [BYCTOPOHHME:
OflHa CTOPOHa MMEeET PeGPUCTYIO MOBEPXHOCTb, @ APYrast — MoCkyto. [OTOBUTL
MOXHO Ha /06O M3 CTOPOH. [pW MEepPBOM MCMONMb30BaHMM  CMaXbTe
BHELHIOW Pabodylo  MOBEPXHOCTb  CHEMHbIX MaHesnei TOHKWUM  Crioem
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KynuHapHoro Macna. Ecnu Bnocnenctsuu Bol GyaeTe roToBWTb Ha ApYroi
CTOpPOHE NaHenel, NpK NePBOM UCTMONb30BaHUM TaKXKe HaHeCUTe Ha Hee CrIo
Macna. 3To 06eCcneynT HavnyuLyio PaBGoTy aHTUMNPUIaPHOTO MOKPLITHS.
3kcnnyaTtaums

3aKpoKTe rPUfb 1 BKIIOYMTE €ro B po3eTky. Cpasy e rocsie 3Toro npossyuut
3BYKOBOM CUrHan. Ha naHenu ynpaereHws (3) 3acBETSTCH W MoracHyT Bce
VMHAOMKaATOPbI  (CM. pUCYHOK €). Ha umdpoBom Tabno naHenu Bbl yBuauTe
Hagnuch: «OFF» («BblkMio4eHO»). ITO O3Ha4aeT, YTO YCTPOMUCTBO HaxXoQuTca B
CrSLLEM peXVMe W He HarpeBaeTcs.

MPUMEYAHME. Mpu NepBOM BKIIIOYEHWW YCTPOMCTBO Hado Mporpetb 6es
npoayktoB B TeyeHwe 10 MUHYT. lpUCYTCTBME MPW 3TOM HeGOMbLIOro
KonuyecTsa Jlerkoro ApiMa WM 3anaxa cyutaeTcd HOpMasbHbIM - U
6e3BpeaHbIM.

n A Harpes y n He nomeulaiite NpoayKTbl B rpub
Ha 3Tane NpeaBapWTeNbHOTO Harpesa. BbiGepuTe KHOMKaMU OAMH U3 Tpex
pexxumoB: «Defrost» («Pasmoposkar), «Lower Grill» («HwkHAS naHenb»), «DIY»

(«PydHOM pexxum»). Unu xe Haxknmaite KHOMKy «Menu» («Merio») Ans BoiGopa
aBTOMaTMYECKMX pexxumoB «Beefs («loBaamHar), «Fish» («Pbiba»), «Chicken»
(«<Kyprua»), «Sausage» («Cocuckuy), «Hamburger» («<FamByprep»), «Bacon»
(«BeKoH»). MHAMKATOp KHOMKW WKW HasBaHWe BbiGpaHHOro pexkuma Byaet
MUraTh Ha Tabno NaHenu ynpaeneHma.

Haxmute Ha  KHoOMky  «Start/Cancel» («Ctapt/Cton»).  LED-uHAaukatop
3aropuTca rony6biM LBETOM, BbIBPaHHbIN pexkuM Byaet ceeTutbea. Ha Tabno
0TO6Pa3ATCS TeMMepPaTypa v BPeMsi Harpesa.

MPUMEYAHMUE. Bo Bpema paboTbl yCTPOWCTBA B MIOGOM 13 PEXXUMOB MOXKHO
MeHATb 3HaUYeHWs BDEMEHUW 1 TeMNepaTypbl, HaXKVMasi Ha COOTBETCTBYIOLIVE
Kronku @ («BBepx») w® («BHW3») (CM. pUCYHOK €)

MPUMEYAHME. Ecnu nocnie BbiGOpa PexuMa MPUrOTOBNEHUS  KHOMKY
«Start/Cancel» («Crapt/CTon») He HaxumaTtb, uYepes 15CeKyHa YCTPOICTBO
nepexoauT B CnawWMiA pexuM. Ha aucnnee nossnsetcs Hagnuch: «OFF»
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(«BblKno4eHOo»). YTOBbI MPOAO/IKWUTL MPOLIECC MPUrOTOBNEHWUs, cneayet
3aHOBO BbIGPATL PEXUM U HaXaTb Ha KHOMKy «Start/Cancel» («Ctapt/Cron»).

MpeaBapuTenbHbIM Harpes ANUTCS A0 Tex MNop, Noka MnaHenu rpuns He
AOCTUIHYT TemnepaTypbl BblbpaHHOro paHee pexuma (cM. Tabnuuy). Mo
OKOHYaHMM MPEABAPUTE/IBHOTO HarpeBa 5 pas MPO3BYYMT 3BYKOBOM CUMHas.
LED-MHOMKaTOP U3MEHUWT LUBET Ha 3eneHbii. Ha Tabno GyneT mMuratb Bpems
MPUrOTOBNEHUS MPOAYKTA. YCTPOWMCTBO MEPEMAeT B PEXWM  OXWUOAHWS,
noaaepkMBas [OCTUrHYTYIO TeMnepaTypy naHenei. [anee npucTynaiite K

MPUrOTOBNEHMIO.

Ta6nmua — Pe)X1Mbl NPUroTOBNEHMS
Pexwum Temnepatypa | Bpems Harpesa MapameTpbl no

(5 °C/war) (30 cek/war) YMOnuaHuio

«Defrost» N B
(«Pa3mopo3ka») 80-120°C TMUH. - 60 MUH. 80 °C, 15 MuH.
«Lower Grill» N N
(«<HukHAA naHenby) 80-220°C 30 cek.— 60 MUH. | 200 °C,10 MUH.
«DIY» N B
(«PyuHOM PesxuM») 80-230 °C 30 cek.—60 MUH. | 230 °C,5 MUH.
«Beef» («F'oBaanHa») | 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 230 °C, 5 MUH.
«Fish» («Pbi6a») 200-230 °C 3 MUH. — 8 MUH. 210 °C, 5 MUH.
«Chicken» . B
(<Kypnuan) 160-200 °C 3MUH.~12MUH. | 180 °C,5 MUH.
«Sausage» ) D
(«Cocckmy) 160-200 °C 3 MUH. =10 MUH 160 °C, 5 MUH.
«Hamburger» N N
(FamBypreps) 150-200 °C 5 MuH. 15 MuH. | 150 °C, 8 MUH.
«Bacon» («BekoH») | 160-200 °C 3 MUH.—T0 MUH. [ 180 °C, 5 MUH.
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MpuroToBneHue NpoayKTa. Moc/e 3aBepLIeHus MPEABaPUTENbHOMO Harpesa
B TeueHre 30 MUHYT HEOBXOAMMO HauaTb MPUrOTOBNEHWE MPOAYKTa, UHaue
YCTPOWCTBO MepecTaeT NOAAEPKMBATL AOCTUMHYTYIO TeMMepaTypy naHenei n
NepexoauT B Crsawnin pexxuM. OTKponTe rpunb U NMoMecTuTe NPOAYKThl Ha
HIDKHIOK NaHeb. FOTOBUTH MOXHO B OTKPBITOM rpune (cM. pucyHok d), eciu
3TO NWLL@ WK Pbi6a, YTOBLI HE UCTIOPTUTE KX GOPMY, UMK B 3aKPLITOM, ecrin
3TO CTEMK UKW CocUCKK. HaxKMumTe Ha KHOMKy «Start/Cancel» («CtapT/CTon»). Ha
Tabno HauHeTcs 06paTHbI OTCUeT BpeMeHU.

Mo 3aBepuweHuM oTcueTa 5pa3 MPO3BYWMT 3BYKOBOM cWrHan. Ha Ta6no
nosiButca Haanucb: «DONE» («[0ToBO»). LED-MHAMKATOP M3MEHUT LBET Ha
KpacHbiit. MPUroToBNeHWe MPOMyKTa OKOHYEHO M YCTPOWCTBO MpeKpaTuT
Harpes.

Pa3sMoposka NpoAyKTa. [1ocfefioBaTelbHO HawmuTe  KHoMkW  «Defrost»
(«PasmMoposka») wu  «Start/Cancel» («CtapT/CTon»). Mocne  3aBeplueHUs
NpeaBapuTENbHOTO Harpesa OTKPOMTE PWb W MOMeCTUTe MPOAYKTh Ha
HWDKHIOK MaHenb. CHoBa HayMUTe KHoMky «Start/Cancel» («CTapt/CTon»). Mo
OKOHYaHMK OBPATHOrO OTCHETa BPEMEHU 5 pa3 MpO3BYYNT 3BYKOBOW CUMHas.
Ha Tabno nosButcs Hapnucb: «DONE» («FoToBO»). [Janee npoposmkante
MPUroTOBIEHME, BbIGPaB HEOBXOAMMbIN PEXMM (CM. TaGnLly).

Py4HOM pexuMm paboTbl. HaxmuTe KHOMKy «DIY» («PyyHOR pexunm»),
BbIBepUTE Kenaemble TeMNepaTypy 1 BPEMsi PUIrOTOBNEHUS, Aaee HaxMuTe
«Start/Cancel» («Crapt/CTon») Mocne 3aBeplweHus  NpeaBapuTeNbHOro
Harpesa OTKpOWTe MPUsb 1 MOMECTUTE MPOAYKTHI Ha HIXKHIOKO NaHenb. CHosa
HakMUTe KHOMKy «Start/Cancel» («CtapT/CTon»). Mo oKoHYaHWK o6paTHoro
oTcueTa BpemeHW 5pa3 MpOo3BYYMT 3BYKOBOW curHan. Ha Ta6no nossuTcs
Haanuce: «<DONE» («[oToBOY).

Ecnv Bbl 6onble He COBMpaeTeCh NCMOb30BaTL YCTPOWCTBO, BbIKMIOUUTE €ro
KHOMKO «Start/Cancel» («CTapT/CTomn») 1 BbIHBTE BUMKY M3 PO3ETKU.

aeno.com/documents 17

T |V| b v https:/tm.by

— i S TORE NHTepHeT-marasuH



rpuns

rony60om — ycTponcTBo paboTaeT B pexxume «peasaputenibHbli Harpes»;
3eneHbln - 3aBeplleHa paboTa B pexuMe «peaBapuUTenbHbIN Harpes;
SKENTbIN — YCTPOMCTBO paboTaeT B pexume «MpuUroToBneHme NpoayKTay;
KpacHbI - 3aBepLUeHa paboTa B pexxnme «[TpUrotoBneHne npoayKray.

Yxopa u umctka

[loxaunTecs, KorAa yCTPONCTBO OCThIHET, 3aTeM OCTOPOXHO AOCTaHbTE MOAAOH
ANsi c6opa xu1pa (8) MyaanuTe ero CoaepXMMoe. M3BneKunTe CbeMHble NaHenu.
BbiMoViTe MOAAOH W CbeMHbIE MaHEenu, WCroMb3ys HEMTPanbHoe Molollee
CPefcTBo, M TWATeNbHO MpOCyluTe Mepen  obpaTHOM  YCTaHOBKOW.
MosTopsiitTe MpOUeAypPy MOC/e KaWAOro MPUroToBAeHWs NUWK. MoaaoH v
CbeMHble NaHesn MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHO MaluvHe. He ucnonbayiite
MeTannMyeckme WeTKM WM abpasuBHble uuCTAWMe cpeactsa. Kopryc
YCTPOMCTBA OYMCTUTE BNAKHOW CandeTkon C HeBOMbWWUM  KONUYecTBOM
MoloLLLero CpefcTBa. 3aTeM BbITPUTE NOBEPXHOCTL CyXOM CandeTKown.

ver

1. Fpunb He BKNOYaeTcA. BO3MOXHbIE NPUYMHDBI: PO3eTKa HeUcnpaBHa, BUKa
ycholZcTaa He [0 KOHLUA BCTaBneHa B po3eTKy. PelieHne: y6e/J,MTer, 4To B
po3eTke eCTb HanpshkeHue nutaHus (Har‘lprep. BK/OYNB B Hee ﬂpyl’Oﬁ
MCMPaBHbI MPUEOP) W BIMKa MPWAS MOMHOCTBIO BXOAWT B PO3ETKY.

2. rpMﬂb BKNOYaeTcs, HO CbeMHble NaHenu He HarpeealTca. Bo3MoXHble
NPUYNHDBI YCTPOMCTBY He 3aflaH PexuM paboTbl. PelleHue: y6eauTecs, 4To
BpeMs paboTel W TeMmrepaTypa Ha Tabno yCTaHOBMEHbI, KHOMKa
«Start/Cancel» («CrapT/CTon») HaxaTa.

Kopbi B pa6oTe ycTpow Ha Tabno
o E1-06pbiB KOHTAKTOB BEPXHEro TepMocTaTa;
e E2 - KOpoTKoe 3aMblKaHWe BepxHero TepmocTara;
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o E3- 06pblB KOHTAKTOB HUXXHErO TepMocTaTa;
e E4 - KOpoTKOe 3aMblKaHue HWXHero TepMocTara.

BHUMAHME! Ecn HM OAWH M3 BO3MOXHbIX NMyTel YyCTPaHeHUs He rnomor
pewnTs Bawy npobnemy, o6paTTeCh K MOCTaBLUMKY NMEO B CEPBUCHBIN
ueHTp. loxanyicra, He pa3bupaiTe YCTPOWMCTBO U He MbiTalTech
OTPEMOHTMPOBATb €0 CaMOCTOSITE/NbHO.
WHpopmaums 06 yTunmsaumm
TOT CMMBO/I O3HAYaEeT, YTO MPW YTWIM3ALUMM YCTPOCTBA, ero
6atapeit M aKKyMynsiTOPOB, a TakkKe ero 3MeKTPUYecKux
2NEeKTPOHHbIX aKceccyapos, Heo6XoaMMo cnefoBaTh Npasunam
obpalleHuss ¢ OTXofaMu MPOM3BOACTBA 3MEKTPUYECKOro U
B  3/'eKTpoHHOro o6opyAosaHus (WEEE) v npasunam obpalleHns ¢
oTxopamu 6GaTapeit W akkyMynsTopos. CorflacHo npasuiam,
faHHOe 06OPYAOBaHME MO OKOHYAHUM CPOKA CrYXX6bl MOANENUT PasaebHOMN
yTUNM3aunMn.
He fonyckaeTcs yTUnmManMpoBaTh yCTPOMCTBO, ero 6aTapem 1 akkyMynsTopbl, a
Talke €ro 3MeKTPUYecKMe W 3MEKTPOHHble  aKceccyapbl BMecTe  C
HEOTCOPTUPOBAHHbIMM FOPOACKMMIM OTXOAAMM, MOCKOMbKY 3TO HaHeceT Bpen
OKpyalolei cpefe. [Ons yTunusaumm fAaHHOro oGopyAoBaHWs  ero
HeOBXOAMMO BEepHYTb B MyHKT MPOA@XM UMM CAATb B MECTHbIA MyHKT
nepepaboTKu.
[ns nonmydeHus NoapoGHbIX CBEAEHW CrieflyeT o6paTWTbCs B MECTHYIO
Cny»6y NMKBUAALMN GbITOBbIX OTXOLOB.
KoMnakia ASBISC ocTaBnseT 3a co60it Npaso MoAMAMLIMPOBATH YCTPOMCTEO 1 BHOCHTS MPaBKY 1
VM3MeHeHUS B AaHHbIi AOKYMEHT 63 NPe/1BapITeNHOTO YBEOMNe HIs NONb30BaTene.
[apaHTUIHbIA COOK 1 CPOK CNYMBbI ~ 2 FORA CO AHS MOKY MKW U:
Cenenns o nponssommTene: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kunp). CaenaHo & Kurae.
AKTyanbHbie CBEAeHMS W NOMPOGHOE ONWCaHWe YCTPOMCTBA, a Takme WHCTPYKUMA No
MOAKNIOUEHMIO, CePTUPNKATE], CBEASHMS O KOMMaHMSIX, PUHUMEIOLLIAX MPETEH3MM M0 KAYeCTBY 1
FapaHTAM, OCTYMHbI NI CKaUBaHUA MO CCbinke
TOProBbie MapKi 1 UX Ha3BaHNS ABNAIOTCS COBCTBEHHOCTIO X COOTBRTCTBYIOLLX BNanenbLeE.
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m EnektpuueckmaT rpun AENO EGS5 e noaoxodsil 3a MpUroteBaHe Ha
Pa3/IMUHI MECHM 1 PUBHM SCTUS.

TexHUUYeCcKU AaHHU

3axpaHBallo HanpexeHue: 220-240V (AC); uecToTa: 50-60 Hz; MoOLLHOCT:
2000,0 B. Pa6oTHa Temnepatypa: 80-230 °C. brbn Ha oTBapsHe: go 180°. TaBa
3a OTTMYaHe Ha MasHMHaTa: niacTMaca. CBanswm ce naHenu: Bpoi. Pexwvmm
Ha roteeHe: 9. 3axpaHBaly kaben:1 M. Pasmep Ha paboTHaTa nosbpxHOCT (OxLL):
320%220 MM, o6paTumu. Terno: 5,08 Kr.

CbAbpKaHUe Ha KOMMeKTa

pun AENO EG5, noaBWkHW naHenw (6) u(7), nnacTmacoBa TaBMu4ka 3a
Ma3HMHa (8), PbKOBOACTBO 3a 6bP3 CTApT, rapaHLMOHHa KapTa.

orp: "

MPEAYNPEXAEHUE! HecnassaHeTo Ha MHCTPyKUuMTE 3a paboTa Moxe Aa
fosefe Ao yBpeXXaaHe Ha 34paBeTo Uin UMMyLLeCcTBOTO Ha no‘rpe6wen;l.

Heua v nnua ¢ $M3MHECKI/I wnu ymCTBEeHU yBpeXaaHua Morat aa vusnonssar
yCTDOl;\CTEOTO CcaMo nof Haa30pa Ha Bb3PacTHU, KOWTO OTrOBapAT 3a TAXHaTa
6e30MacHOCT. yCI'pOlZCTEOTO TDQGEE Aa ce eKcnjoatvMpa camMo B AOMalwHa
cpena 1 B CbOTBETCTBME C MHCTPYKUMUTE B TO3W AOKYMEHT UMW B MbIHOTO
PBKOBOACTBO 3a HOTDQGMTSHQ, AOCTbMNHO Ha agpec aeno.com/documents
Mpean na BKAlOYMTe ypeaa KbM enekTpuyeckaTa Mpexa, NposepeTe Aanu
HOMUHaNHOTO HanpexeHwe, MNoCoYeHO B TexHWYeckaTa [OOKyMeHTauus,
CbOTBETCTBA Ha TOBA B €NEKTPUYECKUSA KOHTAKT. 33 CBbP3BaHe W U3KNoYBaHe
Ha yCTPOMCTBOTO TpsiBBa [Aa ce M3Mon3eaT camo Cyxi pbue. He notanaiTe
YCTPOMCTBOTO BbB BOfA WNM APYrkM TeuHocTwu. ocTaBeTe ypeda Bbpxy
XOpWU30HTanHa NOBbPXHOCT, Taka 4Ye Aa HAMa ONnacHOCT OT HDEO6prLlSHS.
KoprycbT Ha ypeaa ce Harpsisa CUIHO Mo BpeMe Ha pabota. He gokocBante
ypena, AoKaTo He MU3CTUHE HaMbHO, UMK M3MNON3BaNTe 3alUTHU PbKaBULN.
Mpu oTBapsiHe Ha Kanaka Ha yCTPONCTBOTO xBaHeTe ApbxKaTa (1). MpeHacanTe
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YCTPOWCTBOTO, KaTo o [AbPXKWTE CaMo 3a OcHoBaTa. [OIIMOTO KONMYECTBO
XpaHa, KOeTo ce MocTaBsi B ypena, 3aTPyAHsIBa 3aTBapsiHETO Ha Kanaka. He
HaTMCKalTe Karaka CbC C1Ia, Thit KaTo TOBA MOXe Aa MOBPEAM YCTPOICTBOTO.
CBanaunTe rotoBaTta XxpaHa OT KOT/IOHa CamMo C TepMOoycTonYMBa wnaTyna. He
M3Non3sanTe BUNWLM, HOXOBE WAM ApYrM OCTpWU npubopu, 3a Aa He
noBpeanTe He3anensaLloTo MOKPUTHE Ha MOABUKHIATE NaHenu.

He ocTtaBante paboTewioTo ycTponcTBo 6e3 Haa3op. BuHaru msksousante
Lerncena oT eNeKTpuYecKaTa Mpexa criefl yrnoTpe6a unv npeam nodncreaHe
Ha ypena.3aAa NpeaoTBpaTUTe U3rapsaHus, He U3BaXkAalTe TaBaTa 3a MasHUHa
(8) cbc cbabPKAHWETO, [OKaTO YPedbT He U3CTWHe HambaHo. He
peMoHTMpaitTe ypeaa camu, a ce o6bpHeTe KbM OTOpU3MpaH cepeus. He
M3BbPLIBAITE HUKAKBU MPOMEHW MO YPEe/la UM HErOBUTE KOMMOHEHTM.
MoaroToska 3a pa6ota

Pa3onakoBaiTe ypeaa, n3BafgeTe TaBaTa 3a Ma3HuHa (8). CBaneTe naHenure (6)
U (7), KaTo HaTUCHeTe CbOTBETHWTE (ropeH unuv [oneH) 6yToHW 3a
ocBoboxaaeaHe (4).

M3amuitTe naHenute v Tabnata ¢ HeyTpaneH npenapar, usbbpuwere r u rm
MOHTUpaTe OTHOBO. MOHTUpaWTe NaHeNunTe Taka, Ye yneaT 3a MasHuHa (10) aa
e o6bpHaT Ha3ad: MasHWHaTa TPsi6Ba Aa ce CTWYa B TaBaTa 3a MasHMHa.
MocTaBeTe ypeaa BbPXY TOMMOYCTOMYMBA OCHOBa M Ha A06pe MPOBETPUBO
MSACTO, Ha Pa3CTosAHWE Ha-Manko 30 cM OT ApYrv NpeaMeT.

3ABENEXXKA. MoABWXKHUTE MaHenu ca cMeHaeMu W MoraT Aa ce obpbluaTt:
e[iHaTa CTpaHa e ¢ ope6peHa MOBLPXHOCT, @ AipyraTa e nocka. MoxeTe fa
roTBUTE W OT [BETe CTPaHW. KoraTto u3non3eaTe 3a MbPBW MbT, HaMaxeTe
BbHLWHWS PaBoTeH MNOT Ha MOABWXHWTE MaHeNn C TbHBK COM OO 3a
roTBeHe. AKO MO-KbCHO e roTBWTE OT ApyraTa CTpaHa Ha o6nvuoBKaTa,
HaMaXeTe W Hes C Mac/Io NPY MbPBOTO i M3non3eaHe. ToBa Lie rapaHTVpa, ye
He3anenBsaLloTo NoKpuTMe paboTi Hal-no6pe.
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Ekcnnoatauusa

3aTBOpeTe pelweTkata U A BKloyeTe. BegHara cnep Tosa ce 4yBa 3BYKOB
curHan. BCuYKuU MHAMKATOPY Ha KOHTPOMHUA NaHen (3) CBeTBAT 1 U3racsar (Bxk.
burypac). Ha uudbpoema pucnnen Ha naHena uwe Bugute «OFF»
(«[deaxTnBmnpaH»). ToBa 03Ha4aBa, 4e yCTPOMCTBOTO € B PEXMM Ha 3acrnuBaHe 1
He ce HarpsiBa.

3ABENIEXXKA. Mpy MbpBOTO BKMOYBaHE Ha ypeaa Toi TpabBsa Aa ce Harpsisa
6e3 xpaHa B MPOAb/KEHWE Ha 10 MUHYTU. HanuumMeTo Ha Manko KonuyecTso
NeK AWM UK MUPU3Ma Ce CUMTa 3a HOPMaHO 1 6e3BpeaHo.
MpensaputenHo sarpsBaHe Ha ypepa. He rocTasaiTe xpaHa B rpuia no
BpeMe Ha eTana Ha 3arpsisaHe. /3nonssaiite GyToHuTe, 3a Aa usGepeTe eanH
oT TpuTe pexumma: Defrost» («<PasmpassasaHe»), «Lower Grill» («[onHa ckapa»),
«DIY» («PBdeH peuM»). Unu HaTucHeTe GyToHa «Menu» («MeHio»), 3a Aa
n3bepeTe aBTOMaTUUHUTE pexxumu «Beefr («ToBexpao»), «Fish» («Puban),
«Chicken» («Mune»), «Sausage» («<KonGac»), «Hamburger («<Xam6yprep»),
«Bacon» («BekoH»). MIHAMKaTOPBT Ha ByTOHa WK UMETO Ha U3BPaHUA PEXUM
Le MUraT Ha ACTNIEs Ha KOHTPOSHIS NaHen.

HaTucHeTe 6yToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTMsAHa»). CBeTOAMOALT CBeTBa B
CMHBO W M3BPaHMST PeXMM CcBeTBa. Ha aMcnnes we ce rnokaxar
TemnepaTypaTa 1 BPeMeTo 3a HarpsiBaHe.

3ABENIEXXKA. [JokaTo ypeabT paboTu B HAKOWM OT PEXUMUTE, CTOMHOCTUTE Ha
BPEMETO 1 TeMMepaTypaTa MoraT 1a ce MPOMEHST C HaTVCKaHE Ha CbOTBETHITE

6yronn @ (Harope) 1@ (Hanony) (Bx. durypa c).

3ABEMIEXKA. AKo GyToHbT «Start/Cancel» («CTapT/OTMaHa») He 6bae
HaTVCHaT criefl M360pa Ha PEXMM Ha roTBeHe, yPeabT NpeMyHaBa B PeXUM Ha
3acnueaHe cnep 15 cekyHau. «OFF» («[eakTmBumpaH») ce noaBaBa Ha AUCTIes.
3a [a MPoOABMKMTE MpoLEca Ha roTBeHe, W3GepeTe OTHOBO PeXvMa U

aeno.com/documents 27

T |V| b v https:/tm.by

— i S TORE NHTepHeT-marasuH



HaTucHeTe ByToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTMaAHa»).

MpeaBapuTenHoTo 3arpsiBaHe MPOAb/KaBa, [OKaTO MaHenuTe Ha rpuna
[OCTUrHaT TemnepaTypaTa Ha MpefgapuTenHo u3bpaHus pexuM  (Bx.
Tabnuuata). Cnef MpUKMIOYBaHe Ha NPefBapUTENHOTO 3arpsBaHe ce uyBa
3BYKOB CUrHan 5 nbTu. CBETOANMOAHUAT MHAMKATOP e NPOMEHU LBETa CU Ha
3eneH. BpemeTo 3a roTBeHe LWe Mura Ha Ancnies. YCTPoMCTBOTO Le NpemMuHe
B PEKMM Ha FOTOBHOCT, MOAAbP)KaMKM NOCTUrHaTaTa TeMnepaTypa Ha naHena.
Cnen ToBa NPOAB/KETE C FOTBEHETO.

Ta6nuua - PexxMU1 Ha roTeeHe

Pexxum Temnepatypa Bpeme 3a HacTpoitku no

(5°C/er) HarpsiBaHe noapas6upaHe
(30 cek/cT)

«Defrosty 80-120°C 1 MUH. - 60 MUH. | 80 °C, 15 MuH.

(«Pa3mpa3zaBaHe»)

«Lower Grill» 80-220°C 30 cek. ~ {200 °c,10 M.

«[JonHa ckapa» 60 MUH.

1> 80-230 °C 30 cex. ~| 230 °C, 5 My,

(«PbueH pexxmnm») 60 MUH.

«Beef» («FoBexpo») | 200-230 °C 3 MUH. - 8 MUH. | 230 °C, 5 MUH.

«Fish» («Pn6a») 200-230 °C 3 MUH.— 8 MUH. | 210 °C, 5 MUH.

«Chicken» («Mune») | 160-200 °C 3 MUH. — 12 MUH. | 180 °C 5 MUH.

«Sausage» 160-200 °C 3 MUH.~10 MUk, [ 160 °C, 5 MuH,

(«<KonGacwm»)

«Hamburger» 150-200 °C 5 MUH.~ 15 MUH. | 150 °C, 8 MUH.

(<Xam6yprep»)

«Bacon» («BeKkoH») 160-200 °C 3 MUH. =10 MUH. [ 180 °C, 5 MUH.

MpuroTesHe Ha npoaykTa. Cnea KaTo e MPUKIOYMNO NPeaBapUTeNHOTO
3arpsBaHe B Npoab/KeHWe Ha 30 MUHYTY, Tps6Ba fa Ce 3ano4He roTBeHeTo, B
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NPOTUBEH CNyYait ypeasT HAMa Aa NoaabpKa TemMnepatypara, AoCTUrHaTa Ha
naHenuTe, 1 We MpemMuHe B PEeXUM Ha 3acnusaHe. OTBopeTe rpuna u
rocTaBeTe XpaHaTa Ha [IofHaTa ckapa. MoeTe fia roTBMTe Ha OTKpWTa cKapa
(Bx. durypad), ako cTaBa BbNpoc 3a nuua unm pwba, 3a Aa He ce pasBanu
dopmaTa UM, UK Ha 3aTBOPEHa CKapa, ako CTaBa BbMPOC 3a MbpXona wunu
HafeHuua. HaTucHeTe ByToHa «Start/Cancel» («Ctapt/OtMaHa») Ha Tabnoto we
3anoyHe o6paTHo 6poeHe.

KoraTo 06paTHOTO 6poeHe MPUKIIIoUM, 3BYKOBUAT CUTHAT Lie MPO3BYHM 5 MbTH.
Ha nucnnes we ce nossu «DONE» («F0TOBO»). CBETOAMOQHUAT MHAMKATOP LUe
C1 CMEeHU LiBeTa Ha YepBeH. [OTBEHETO e MPUKIIOYMIIO U YPedbT Crivpa Aa ce
HarpsiBa.

Pa3MmpassiBaHe Ha npoaykTa. HaTucHeTe rocnenosaTenHo  GyToHuTe
«Defrost»  («Pa3umpassiBaHe») 1 «Start/Cancel» («Ctapt/OtmsHa»). Cnen
MpUK/IoYBaHE Ha 3arpsiBaHETO OTBOpeTe rpwuna W MocTaBeTe xpaHata Ha
AonHaTa ckapa. HaTucHeTe oTHoBO ByToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTMaHa»). B
Kpasi Ha 06PaTHOTO 6poeHe 3BYKOBUAT CUrHan ce YyBa 5 MuTu. Ha aucnnes we
usnuwe: «kDONE» («[0ToBO»). MpoabkeTe roTBeHeTOo, KaTo U3bepeTe enaHusa
PEeXMM Ha roTBeHe (Bx. Tabnuuara)

PbueH peXuM Ha pabota. HatucHete 6yToHa «DIY» («PbueH pexumy),
n3bepeTe xenaHara TeMnepaTypa v BpeMe 3a roTBeHe, Cfiefl KOeTo HaThcHeTe
«Start/Cancel» («Crapt/OTmaHa»). Cned nNpuK4BaHe Ha 3arpaBaHeTo
oTBOpeTe rpuna v rnocTaBeTe xpaHaTa Ha A0/IHaTa ckapa. HaTucHeTe OTHOBO
6yToHa «Start/Cancel» («CTapT/OTMaHa»). B kpas Ha obpaTHoTo 6poeHe
3BYKOBMWAT CUrHan Lie Npo3sydn 5nbTi. Ha aucnnes uwe wmsnuwe: «DONE»
(«FoToBOY).

Ako He Bb3HaMepsiBaTe MoBeve fla U3Mon3BaTe ype/a, U3KoUeTe ro ¢ 6yToHa
«Start/Cancel» («<CTapT/OTMsIHa») 1 ro U3BafeTe OT KOHTaKTa.

LiBeTHa MHAMKAUWSA Ha PeXUMUTE Ha rpuna
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.

CVH — yCTPOICTBOTO PaboTu B pexuM "MpeasapuTenHo 3arpsiBare”;
3eneH - 3aBbplueHa paboTa B pexxum "MNpeaeaputenHo sarpasaqe’;

* KB/IT — YCTPOMCTBOTO paboTu B pexkum “Moarotoska Ha Npomykra’;
uepBeH — paboTaTa B pexum ,MOAroToBKa Ha NPOAYKTa' e 3aBbpLueHa.

FpvKa u nouncrsaHe

M3uakaiiTe ypefia Aa U3CTVHe, Clefl KOETO BHUMATENHO W3BafeTe TasaTa 3a
cbbupaHe Ha Ma3HKHa (8) 1 M3BaaeTe ChabPXKaHKeTo . CBaneTe NOABMKHUTE
NaHenu. VI3MuitTe TaBaTa 1 MOMBVKHITE MAaHENM C HEYTPaNeH MPenapar v rm
nopcyweTte nobpe, Npean Aa M MOHTUPaTe OTHOBO. MoBTapsiTe NpoueaypaTa
cnep BCAKO roTeeHe. TaBaTa M MOABWKHUTE MaHenn MoraT Aa ce MusT B
CbaoMUsiHA MaluHa. He W3rionssaiiTe MeTanHu YeTKWM Wnn abpasvsHM
noyMcTBalWM npenapati. MouncTeTe Kopryca Ha ypeda C BNaxHa Kbprna 1
Manko noymcTeauy npenapar. Criea ToBa M3GbplieTe MOBLPXHOCTTa CbC Cyxa
Kbpna.

(o] Ha "

1. PUNBT He Ce BKIOYBA. BH3MOXKHM MPUUMHM: KOHTAKTLT € MoBpefeH unm
LIeNCcenbT He e HaMbIHO NOCTaBeH B KOHTAaKTa. HauuH Ha oTcTpaHsiBaHe:
yBeperTe ce, Ye UMa 3axpaHBaHe (Hanp. Ypes BK/loUBaHe Ha Apyr paboTell
YPen) v e LenceNbT Ha CKapaTa e HaMb/IHO NOCTaBeH B KOHTaKTa.

2. [pUnBbT Ce BKII0YBA, HO MOMABWKHITE MaHeNM He ce HarpsaBar. Bb3MOoXHM
MPUUMHME YCTPOICTBOTO He e HaCTPOeHO B PaboTeH pesuM. PelueHie:
nposepeTe Aank paBoTHOTO BPeMe 1 TemnepatypaTa Ha AMChnes ca
3afaieHu 1 Aanu e HaTUCHaT ByToHBT «Start/Cancel» («CTapT/OTMaHa»).

KopoBe 3a rpewuku Ha ycTpoi Ha
o El- npeKbcBaHe Ha KOHTaKTa Ha ropHUs TepMOoCTar;
o E2 - KbCO ChefIMHEHME Ha FOPHUA TEPMOCTaT;

* E3-noBpena Ha NONHMS KOHTAKT Ha TepMocCTaTa;

o E4 - KbCO CbeaVHeHMe Ha [10/IHs TePMOCTaT.
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NPEAYNPEXOEHMUE! AKO HUTO €OHO OT Bb3MOXHUTE peleHnsa He pelasa
npo6nema, CBbp)KETe Ce C Balus AOCTaBUMK UM CEPBU3EH LeHTbP. Mons, He
pasrno6sBaiiTe 1 He Ce ONWTBAIITE [1a PEMOHTUPaTE YCTPONCTBOTO CaMU.
Und 3a

Te3u cMMBOMM yKa3BaT, Ye MPW U3XBBPIISHETO Ha YPeaa, HeroBuTe

6aTtepuu M akyMmyrlaTopu, KakTo W Ha eneKkTpudieckute

€eNeKTPOHHWTE My akcecoapu, Tpsi6Ba fla crassare pasnopenéute

3a OTMagbuuTe OT ENEKTPUYECKO W ENeKTPOHHO ofopyasaHe
— (WEEE) 1 3a oTnagbuuTe oT 6aTepun 1 akymynatopu. CbrnacHo

npasunara, Toa 060Py/ABaHE B KPasi Ha EKCT/IOATaLMOHHMS XXUBOT
MOANEXN Ha OTAEIHO M3XBbPISIHE. He U3XBbP/SITE YCTPOMCTBOTO, HEroBUTE
6aTepun 1 aKyMynaTopu, KakTo U eneKTPUYECKUTe U eNeKTPOHHITE My
NPUHAANEKHOCTU 3ae[lHO C HeCoOpPTUPaHU BUTOBI OTNaabLW, Thit KaTo ToBa 61
610 BpeHo 3a OKonHaTa cpefa. 3a fia M3XBbpAWUTe ToBa obopyaBaHe, TO
TpsiGea Aa Gbae BbPHATO B ToYKaTa Ha Mpopax6a 1nn NpeaaneHo B MecTeH
UEHTbPp 3a peuuKIMpaHe.3a nogpobHocTn Tpabtsa ga ce obbpHeTe KbM
MecTHaTa Cry6a 3a U3XBbP/IsiHE Ha GUTOBM OTMAAbUM.

ASBISC ci 3an1a3sa NPaBoTo Aa MOAMHUVPA yCrpothBom 182 npasw P 1 RO HEHR
87031 AOKYMeHT 6e3 T
[farhy 3a nponssoputenst ASBISc Enterprises PLC, Iapetou ), Agios Athanasios, 4101 Limassal,
Cyprus. (Kumsp). MpouseeneHo & Kutaii

AKTyanHaTa MHGOPMALMS M MOAPOBHOTO OMMCAHHME Ha YCTPOMCTEOTO, KAKTO W MHCTPYKUUATA 3a
CBLP3BAHE, CEPTUNKATA, AAHHY 33 KOMNaHWMTE, MPHEMALLM VICKOBE OTHOCHO KAYECTBOTO W
rapaHUMATS, Ca AOCTBIHM 33 M3TErNAHE Ha NWHK aeno.com/documents. BCVKM yroMeHaTH
TBPIOBCKM MapK1 1 TEXHMTE VIMeHa Ce IBRIBAT COBCTBRHOCT Ha CLOTBETHUTE UM MPUTEXATeN!
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EkE\elgtr'\cky gril AENO EGS je vhodny pro pfipravu rliznych masovych a rybich
pokrma.

Specifikace

Napajeci napéti: 220-240V (AC); frekvence: 50-60 Hz; Napajeni: 2000,0 w.
Provozni teplota: 80-230 °C. Uhel otevieni: az180°. Vanicka na odkapavani tuku:
plastova. Odnimatelné panely: oboustranné. Pocet rezimd vafeni: 9. Napajeci
kabel: 1m. Velikost pracovni plochy (D x §): 320 mm x 220 mm. Hmotnost:
508 kg.

Obsah baleni

Gril AENO EGS5, odnimatelné panely (6) a (7), plastova vanicka na odkapavani
tuku (8), struény navod k pouziti, zaruéni list.

Omezeni a varovani

POZOR! Nedodrzeni navodu k obsluze muze zpUsobit skody na zdravi nebo
majetku uzivatele.

Déti a osoby s télesnym nebo mentalnim postizenim mohou zafizeni pouzivat
pouze pod dohledem dospélych osob, které odpovidaji za jejich bezpecnost.
Provozu zafizeni je tfeba provadét pouze v doméacim prostfedi a v souladu s
pokyny uvedenymi v tomto dokumentu nebo Uplné uzivatelské pfirucky,
dostupné na adrese aeno.com/documents.

Pfed pripojenim zafizeni k elektrické siti se ujistéte, Ze jmenovité napéti
uvedené v technické dokumentaci odpovida parametriim elektrické zasuvky.
Pfipojujte a odpojujte zafizeni pouze suchyma rukama. Neponofujte zafizeni
do vody nebo jinych kapalin. Umistéte zafizeni na vodorovnou plochu tak, aby
byla zcela vylouc¢ena moznost prevraceni.

Béhem provozu se pouzdro zafizeni silné zahfiva. Nedotykejte se zafizeni,
dokud zcela nevychladne, nebo pouzijte ochranné rukavice nebo palcaky. Pfi
otevirani krytu zafizeni drzte rukojet (1). Zafizeni pfenasejte tak, ze jej drzite
pouze za zakladnu. Velké mnoZstvi potravin umisténych v zafizeni vytve
potize pfi zavirani vika. Netlacte na kryt silou, mohlo by dojit k poskozeni
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zafizeni. Vyjméte varené jidlo z panelu pouze Zzaruvzdornou lopatkou.
Nepouzivejte vidlicky, noze ani jiné ostré nacini, aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povrchu vyjimatelnych panelG.

Nenechavejte bézici zafizeni bez dozoru. Po pouziti nebo pred ¢isténim zarizeni
vzdy vytdhnéte zastrcku ze zasuvky. Aby nedoslo k popaleni, neodstrafujte
vanicku (8) s obsahem, dokud se zafizeni zcela nevychladne. Zafizeni
neopravujte sami, obratte se na autorizované servisni stiedisko. Je zakazano
provadét jakékoli zmény konstrukce zafizeni a pfislusenstvi.

Priprava k provozu

Vybalte zafizeni, vyjméte vanicku na odkapavani tuku (8). Odstrante panely (6)
a (7) stisknutim prislusnych (horni nebo dolni) tlacitek zapadek (4).

Umyjte panely a vanic¢ku neutralnim cisticim prostfedkem, osuste a nastavte
na misto. Nainstalujte panely tak, aby Zlab na tuk (10) sméfoval dozadu: tuk by
meél stékat do odkapavaci vani¢ky. Umistéte zafizeni na zaruvzdornou zakladnu
a v dobfe vétraném prostoru, alespori 30 cm od ostatnich pfedmétd.

POZNAMKA. Odnimatelné panely jsou vyménitelné a oboustranné: jedna
strana ma zebrovany povrch a druha je plocha. Mizete vafit na obou stranach.
Pfi prvnim pouZiti namazte vnéjsi pracovni plochu vyjimatelnych paneld
tenkou vrstvou oleje na vareni. Pokud budete pozdéji vafit na druhé strané
paneld, naneste na n&j pfi prvnim pouziti také vrstvu oleje. Tim zajistite, ze
neprilnavy povrch bude fungovat co nejlépe.

Provoz

Zavfete gril a zapnéte jej do zasuvky. Ihned poté se ozve akusticky signal. Na
ovladacim panelu (3) se rozsviti a zhasnou viechny indikatory (viz obrazek c).
Na ciselném displeji panelu se zobrazi "OFF" ("Vypnuto'). To znamena, ze
zafizeni je v rezimu spanku a nezahfiva se.

POZNAMKA. Pfi prvnim zapnuti zafizeni je nutné jej zahfivat bez potravin po
dobu 10 minut. Pfitomnost malého mnozstvi lehkého koufe nebo zapachu se
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povazuje za normalni a neskodnou.

Predehfivani zafizeni. Béhem faze predehrivani nevkladejte do grilu zadné
potraviny. Pomoci tladitek vyberte jeden ze tii rezimd: "Defrost"
("Rozmrazovani"), " Lower Grill" ("Spodni gril"), "DIY" ("Ruéni rezim"). Pfipadné
stisknéte tlacitko "Menu" ("Nabidka") a zvolte automatické rezimy "Beef"
("Hovézi"), "Fish" ('Ryby"), "Chicken" ("Kufe"), "Sausage" ('Klobasa"),
"Hamburger" ("Hamburger"), "Becon" ("Slanina"). Indikator tlacitka nebo nazev
vybraného rezimu bude blikat na tabuli oviadaciho panelu.

Stisknéte tlagitko "Start/Cancel” ("Start/Stop"). Indikator LED se rozsviti modfe
a zvoleny rezim se rozsviti. Na displeji se zobrazuje teplota a doba ohfevu.
POZNAMKA. Kdy? je zafizeni v nékterém z rezimd, Ize hodnoty ¢asu a teploty
meénit stisknutim pfislusnych tlacitek &) ("Nahoru") a ® ("Dol@") (viz obrazek €).
POZNAMKA. Pokud po zvoleni reZimu vafeni nestisknete tlagitko"Start/Cancel”
("Start/Stop"), zafizeni se po 15 sekundach prepne do rezimu spanku. Na displeji
se zobrazi "OFF" ("Vypnuto"). Chcete-li pokracovat v procesu vafeni, znovu
zvolte rezim a stisknéte tlacitko "Start/Cancel" ("Start/Stop").

Predehfivani trva, dokud grilovaci panely nedosdhnou teploty zvoleného
rezimu (viz tabulku). Po ukoncéeni predehfivani se ozve 5 krat zvukovy signal.
Indikator LED zméni barvu na zelenou. Na displeji blika doba vareni. Zafizeni
prejde do pohotovostniho rezimu a udrzuje dosazenou teplotu panelu. Poté
pokracujte ve vafeni.

Tabulka - ReZimy vareni

Rezim Teplota Doba ohfevu Vychozi
(5 °C/krok) (30 s/krok) parametry
Defrost” 80-120 °C 1min-60min. | 80°C,15 min
("Rozmrazovani")
Lower Grill". 80-220°C 30560 min 200 °C,10 min
("Spodni gril")
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oy . 80-230 °C 30 5- 60 min 230 °C, 5 min
("Rucni rezim")

"Beef' ("Hovéz(") 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Ryby") 200-230 °C 3 min-8min 210°C, 5 min
"Chicken" ("Kure") 160-200 °C 3 min-12min 180 °C 5 min
Sausage: 160-200°C  |3min-10min  |160°C,5min
("Klobasa")

Hamburger" 150-200 °C 5min-15min  |150°C, 8 min
("Hamburger")

"Becon" ("Slanina") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C, 5 min

Pfiprava produktu. Po uplynuti 30 minut pfedehfivani je tfeba zahajit vafeni,
Jjinak zafizeni jiz nebude udrzovat teplotu dosazenou na panelech a prejde do
rezimu spanku. Oteviete gril a polozte potraviny na spodni panel. Pokud se
jednd o pizzu nebo rybu, mlzete ji pfipravovat v otevieném grilu (viz
obrazek d), aby se nezkazil jeji tvar, nebo v uzavieném grilu, pokud se jedna o
steak nebo klobasu. Stisknéte tlacitko "Start/Cancel" ('Start/Stop"). Na
vysledkové tabuli se spusti odpogéitavani.

Po skonceni odpocitavani zazni pétkrat akusticky signal. Na displeji se zobrazi
"DONE" ("Hotovo"). Indikator LED se zméni na cerveny. Vareni je ukonceno a
zafizeni pfestane ohfivat.

Rozmrazovani  vyrobku.  Stisknéte  postupné  tlacitka  "Defrost"
("Razmrazovani') a "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Po dokonceni predehfivani
otevrete gril a polozte potraviny na spodni polici. Znovu stisknéte tlacitko
"Start/Cancel" ('Start/Stop"). Na konci odpocitavani zazni pétkrat akusticky
signal. Na displeji se zobrazi: "DONE" ("Hotovo"). Pokracujte ve vareni vybérem
pozadovaného rezimu vareni (viz tabulka).
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Ruéni rezim provozu. Stisknéte tlacitko "DIY" ("Ruéni rezim"), zvolte
pozadovanou teplotu a &as vafeni a poté stisknéte tlacitko "Start/Cancel”
("Start/Stop"). Po dokon&eni piedehfivani oteviete gril a polozte potraviny na
spodni panel. Znovu stisknéte tlaéitko "Start/Cancel" ("Start/Stop"). Na konci
odpocitavani zazni 5krat akusticky signal. Na displeji se zobrazi: "DONE"
("Hotovo").

Pokud zafizeni jiz nehodlate pouzivat, vypnéte jej tlacitkem "Start/Cancel"
("Start/Stop"). a odpojte jej ze zasuvky.

Barevné oznaéeni rezimu grilu

e modra - zafizeni je v rezimu "Pfedehfivani";

zelenda - provoz v rezimu "Predehfivani " je dokonéen;

Zzluta - zafizeni je v rezimu "Vareni";

cervena - provoz v rezimu "Vareni" je dokoncen.

Osetfovani a &isténi

Pockejte, az zafizeni vychladne, a poté opatrné vyjméte vani¢ku na odkapavani
tuku (8) a vyjméte jeji obsah. Odstrafite odnimatelné panely. Umyjte
odkapavaci vani¢ku a odnimatelné panely pomoci neutralniho Ccisticiho
prostfedku a pfed opétovnou instalaci dikladné osuste. Postup opakujte po
kazdém vafeni. Vanillcku a odnimatelné panely Ize myt v mycce nadobi.
Nepouzivejte kovové kartace ani abrazivni &istici prostiedky. Pouzdro zafizeni
Cistéte vihkym hadfikem s trochou disticiho prostfedku. Poté povrch otfete
suchym hadfikem.

Odstrafiovani moznych poruch

. Gril se nezapne. Mozné pficiny: zasuvka je vadna nebo zastrcka neni zcela
zasunuta do zasuvky. Regeni: ujistéte se, ze v zdsuvce je napéjeci napéti
(napfiklad tim, Ze do ni zapnete jiny opravny spotiebic) A zastréka grilu je
zcela v zasuvce.

2. Gril se zapne, ale odnimatelné panely se nezahfivaji. Mozné priciny: zafizeni
nebylo nastaveno do provozniho rezimu. Reseni: Zkontrolujte, zda je na
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displeji nastaven provozni Cas a teplota a zda je stisknuto tladitko
"Start/Cancel" ("Start/Stop").

Chybové kédy zafizeni zobrazené na displeji

e E1- pferuseni kontaktu horniho termostatu;

e E2 - zkrat horniho termostatu;

* E3 - preruseni kontaktu spodniho termostatu;

o E4 —zkrat spodniho termostatu.

POZOR! Pokud zadné z moznych feseni problém nevyfesi, obratte se na svého

dodavatele nebo servisni stiedisko. Zafizeni prosim nerozebirejte ani se jej

nepokousejte sami opravit.

Informace o recyklaci
Tyto symboly oznacuji, ze pfi likvidaci spotfebice, jeho baterii a
akumulatorl a elektrického a elektronického pfislusenstvi musite
dodrzovat pfedpisy o likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterii a akumulator(. Podle predpisa

— musi byt toto zafizeni po skonceni zivotnosti zlikvidovano
oddélené. Pristroj, baterie a akumulatory ani elektrické a

elektronické pfislusenstvi nelikvidujte spolecné s netfidénym komunalnim

odpadem, protoze by to bylo skodlivé pro Zivotni prostiedi.

Chcete-li toto zafizeni zlikvidovat, musite jej vratit na prodejni misto nebo

odevzdat v mistnim recyklaénim centru. Podrobnosti vam sdéli mistni sluzba

pro likvidaci domovniho odpadu.

Spoleénost ASBISC si whrazuje prévo upravovat zafizeni a provadét zmény a Upravy tohoto
dokumentu bez predchoziho upozornéni uzivatel(i. Zaruéni doba a Zivotnost jsou 2 roky od data
zakoupeni produktu.

Podrobnosti o wyrobci: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Kypr). Vyrobeno v Ciné. Aktudini informace a podrobny popis zafizeni, pokyny K pripojent, certifikaty,
informace o spolecnostech, které prijimaji naroky na kvalitu a zaruku, jsou k dispozici ke stazeni na
aeno.com/documents. VVsechny uvedené ochranné znamky a jejich nazvy jsou majetkem piislusnych
viastnil
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E Der Elektrogrill AENO EG5 ist flr die Zubereitung verschiedener Fleisch-
und Fischgerichte geeignet.

Technische Kenndaten

Versorgungsspannung: 220-240V (AC); Frequenz: 50-60 Hz; Leistung:
2000,0 W. Betriebstemperatur: 80-230°C. Offnungswinkel: bis zu 180°.
Fettauffangschale: Kunststoff. Abnehmbare Platten: doppelseitig. Anzahl der
Kochmodi: 9. Stromversorgungskabel: 1 m. GroBe der Arbeitsflache (L x B):
320 mm x 220 mm. Gewicht: 5,08 kg.

Lieferumfang

AENO EGS Crill,abnehmbare Platten (6) und (7), Kunststoff-Fettauffangschale
(8), Schnellanleitung, Garantieschein.

und

g
WARNUNG! Die Nichtbeachtung der Betriebsanleitung kann zu Gesundheits-
und Sachschaden beim Benutzer fihren.

Kinder und Personen mit korperlichen oder geistigen Behinderungen durfen
das Gerat nur unter der Aufsicht von Erwachsenen benutzen, die fur ihre
Sicherheit verantwortlich sind. Das Gerat sollte nur in einer hauslichen
Umgebung und in Ubereinstimmung mit den Anweisungen in diesem
Dokument oder im vollstandigen Benutzerhandbuch, das unter
aeno.com/documents verflgbar ist, betrieben werden.

Bevor Sie das Geréat an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass
die in den technischen Unterlagen angegebene Nennspannung mit der
Spannung der Steckdose Ubereinstimmt. SchlieBen Sie das Geradt nur mit
trockenen Handen an und ziehen Sie es ab. Tauchen Sie das Gerat nicht in
Wasser oder andere FlUssigkeiten. Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale
Flache, damit es nicht umkippen kann.

Der Koérper des Gerats wird wahrend des Betriebs sehr heil3. Berihren Sie das
Gerat erst, wenn es vollstandig abgekuhlt ist, oder verwenden Sie
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Schutzhandschuhe. Halten Sie den Griff (1) fest, wenn Sie den Deckel des
Gerats 6ffnen. Tragen Sie das Gerat, indem Sie es nur an der Basis halten. Die
groB3e Menge an Lebensmitteln, die in das Gerat gegeben werden muss, macht
es schwierig, den Deckel zu schlieBen. Dricken Sie nicht mit Gewalt auf die
Abdeckung, da dies das Gerat beschadigen konnte. Nehmen Sie gekochte
Speisen nur mit einem hitzebestandigen Spatel von der Kochstelle.
Verwenden Sie keine Gabeln, Messer oder andere scharfe Utensilien, um die
Antihaftbeschichtung der abnehmbaren Platten nicht zu beschadigen.
Lassen Sie das laufende Gerat nicht unbeaufsichtigt. Ziehen Sie nach dem
Gebrauch oder vor der Reinigung des Gerats immer den Netzstecker. Um
Verbrennungen zu vermeiden, nehmen Sie die Fettauffangschale (8) mit dem
Inhalt erst heraus, wenn das Gerat vollstandig abgekuhlt ist. Reparieren Sie das
Gerdt nicht selbst, sondern wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienststelle. Nehmen Sie keine Anderungen am Gerat oder seinen
Komponenten vor.

Vorbereitungen fiir die Arbeit

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie die Fettauffangschale (8).
Entfernen Sie die Platten (6) und (7) durch Driicken der jeweiligen (oberen oder
unteren) Entriegelungstasten (4).

Waschen Sie die Platten und das Tablett mit einem neutralen
Reinigungsmittel, wischen Sie sie trocken und bauen Sie sie wieder ein. Bauen
Sie die Platten so ein, dass die Fettrutsche (10) nach hinten zeigt: Das Fett muss
in die Auffangschale flieBen. Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige
Unterlage und an einen gut beltfteten Ort, der mindestens 30 cm von anderen
Gegenstanden entfernt ist.

HINWEIS. Die abnehmbaren Platten sind austauschbar und doppelseitig: eine
Seite hat eine gerippte Oberflache, die andere ist flach. Sie konnen auf beiden
Seiten kochen. Fetten Sie bei der ersten Benutzung die auBere Arbeitsflache
der herausnehmbaren Platten mit einer dinnen Schicht Speisedl ein. Wenn
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Sie spater auf der anderen Seite der Verkleidung kochen wollen, sollten Sie
diese bei der ersten Benutzung ebenfalls mit Ol bestreichen. Dadurch wird
sichergestellt, dass die Antihaftbeschichtung optimal funktioniert.
Verwendung

SchlieBen Sie den Grill und schlieBen Sie ihn an. Unmittelbar danach ertént ein
akustisches Signal. Alle Anzeigen auf dem Bedienfeld (3) leuchten auf und
erléschen (siehe Abb. ¢). Auf der numerischen Anzeige des Bedienfelds wird
LOFF" (,Aus") angezeigt. Das bedeutet, dass sich das Gerat im Ruhezustand
befindet und nicht aufheizt.

HINWEIS. Beim ersten Einschalten des Gerats muss es 10 min lang ohne
Lebensmittel aufgeheizt werden. Das Vorhandensein einer geringen Menge
an leichtem Rauch oder Geruch wird als normal und harmlos angesehen.
Vorheizen des Gerdts. Legen Sie wahrend der Vorheizphase keine
Lebensmittel in den Grill. Wahlen Sie mit den Tasten einen der drei Modi:
,Defros" (,Auftauen®), ,Lower Grill" (,Unterer Grill“), ,DIY* (,Manueller Modus")
Alternativ koénnen Sie die Taste ,Menu“ (,Men(“) drlcken, um die
automatischen Modi ,Beef* (,Rind"), ,Fish* (,Fisch®), ,Chicken* (,Huhn®),
,Sausage" (,Wurst), ,Hamburger* (,,Hamburger“) und ,Bacon“ (,Speck®)
auszuwahlen. Die Tastenanzeige oder der Name des gewahlten Modus blinkt
auf dem Display des Bedienfelds.

Driicken Sie die Taste ,Start/Cancel (,Start/Stop"). Die LED-Anzeige leuchtet
blau und der gewahlte Modus leuchtet. Das Display zeigt die Temperatur und
die Heizzeit an.

HINWEIS. Wahrend sich das Gerat in einem der Modi befindet, kénnen die
Zeit- und Temperaturwerte durch Dricken der entsprechenden Tasten
@ (,Auf) und® (,Ab") geandert werden (siehe Abb. €).

HINWEIS. Wenn die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop"). nach der Auswahl eines
Garvorgangs nicht gedrickt wird, schaltet das Gerat nach 15 Sekunden in den
Schlafmodus. Auf dem Display erscheint ,OFF" (,Aus“). Um den Garvorgang
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fortzusetzen, wahlen Sie den Modus erneut und drucken Sie die Taste
,Start/Cancel” (,Start/Stop").
Das Vorheizen dauert so lange, bis die Grillplatten die Temperatur des zuvor
gewahlten Modus erreicht haben (siehe Tabelle). Wenn das Vorheizen beendet
ist, ertont 5 Mal ein akustisches Signal. Die LED-Anzeige wechselt die Farbe zu
grun. Die Garzeit blinkt auf dem Display. Das Gerat schaltet in den Stand-by-
Modus und halt die erreichte Schaltfeldtemperatur. Fahren Sie dann mit dem

Kochen fort.
Tabelle - Kochmodi

Modus Temperatur Heizzeit (30 sec/ | Standardeinste
(5 °C / Schritt) | Schritt) llungen
.Defrost* o . . o .
(,Abtauen’) 80-120 °C 1 mi-60 min. 80 °C,15 min
JLower Gril* .
. 80-220°C 30 sek - 60 min 200 °C,10 min
(,Unterer Grill“)
wDIv" 80-230 °C 30 sek - 60 min 230 °C,5 min
(,Manueller Modus") !
,Beef" (,Rindfleisch) | 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
JFish” (,Fisch") 200-230 °C 3 min-8min 210°C, 5min
,Chicken" (,Huhn") |160-200 °C 3 min-12min 180 °C 5 min
,Sausage"“ (,Wurst*) |160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min
,Hamburger® 150-200 °C 5 min 15 min 150 °C, 8 min
(,Hamburger")
,Bacon" (,Speck") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Zubereitung des Produkts. Nach dem 30-minUtigen Vorheizen muss mit dem
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Kochen begonnen werden, da das Gerat sonst die auf den Platten erreichte
Temperatur nicht mehr halt und in den Schlafmodus Gbergeht. Offnen Sie den
Grill und legen Sie das Grillgut auf die untere Platte. Wenn es sich um Pizza
oder Fisch handelt, konnen Sie ihn auf dem offenen Grill (siehe Abb.d)
zubereiten, um seine Form nicht zu beeintrachtigen, und wenn es sich um
Steak oder Wurst handelt, auf dem geschlossenen Grill. Dricken Sie die Taste
,Start/Cancel” (,Start/Stop*). Auf der Anzeigetafel wird ein Countdown
gestartet.

Wenn der Countdown abgelaufen ist, ertont 5 Mal ein akustisches Signal. Auf
dem Display erscheint ,DONE" (,Fertig“). Die LED-Anzeige wechselt auf rot. Der
Garvorgang ist beendet und das Gerat heizt nicht mehr.

Auftauen des Produkts. Dricken Sie nacheinander die Tasten
,Defrost" (,Abtauen) und ,Start/Cancel” (,Start/Stop"). Nach dem Vorheizen
6ffnen Sie den Grill und legen das Grillgut auf die untere Platte. Dricken Sie
erneut die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop"). Am Ende des Countdowns ertént
5 Mal ein akustisches Signal. Auf dem Display erscheint: ,DONE" (,Fertig").
Fahren Sie mit dem Garen fort, indem Sie die gewiinschte Betriebsart wahlen
(siehe Tabelle).

Manuelle Betriebsart. Dricken Sie die Taste ,DIY* (,Manueller Modus"),
wahlen Sie die gewlinschte Gartemperatur und -zeit und driicken Sie dann
,Start/Cancel" (,Start/Stop*). Nach dem Vorheizen &ffnen Sie den Grill und
legen das Grillgut auf die untere Ablage. Dricken Sie erneut die Taste
,Start/Cancel” (,Start/Stop*). Am Ende des Countdowns ertént 5Mal ein
akustisches Signal. Auf dem Display erscheint: ,DONE" (,Fertig").

Wenn Sie das Gerat nicht mehr benutzen wollen, schalten Sie es mit der Taste
,Start/Cancel” (,Start/Stop*) aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose

Farbige Anzeige der Grillmodi
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blau - das Gerat befindet sich im Modus ,Vorheizen®;

gran - der Betrieb im Modus ,Vorheizen" ist abgeschlossen;
gelb - das Gerat befindet sich im Modus ,Kochen®;

rot — der Betrieb im im Modus ,Kochen* ist abgeschlossen.

Pflege und Reinigung

Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist, nehmen Sie dann die
Fettauffangschale (8) vorsichtig heraus und entfernen Sie ihren Inhalt.
Entfernen Sie die abnehmbaren Platten. Waschen Sie die Fettauffangschale
und die abnehmbaren Platten mit einem neutralen Reinigungsmittel und
trocknen Sie sie vor dem Wiedereinbau grindlich ab. Wiederholen Sie den
Vorgang nach jedem Kochvorgang. Die Fettauffangschale und die
abnehmbaren Platten kénnen in der Spulmaschine gereinigt werden.
Verwenden Sie keine Metallbursten oder scheuernde Reinigungsmittel.
Reinigen Sie den Korper des Gerats mit einem feuchten Tuch und etwas
Spulmittel. Wischen Sie die Oberflache anschlieBend mit einem trockenen
Tuch ab.

Stérungsbeseitigung

. Der Grill lasst sich nicht einschalten. Mégliche Ursachen: Die Steckdose ist
defekt oder der Stecker ist nicht vollstandig in die Steckdose eingesteckt.
Lésung: Vergewissern Sie sich, dass Strom vorhanden ist (z. B. durch
Einstecken eines anderen funktionierenden Gerats) und dass der Stecker
des Grills vollstandig in die Steckdose eingesteckt ist.

Der Grill schaltet sich ein, aber die abnehmbaren Platten werden nicht heif3.
Mégliche Ursachen: Das Geréat ist nicht in den Betriebsmodus versetzt
worden. Lésung: Uberprifen Sie, ob die Betriebszeit und die Temperatur auf
dem Display eingestellt sind und ob die Taste ,Start/Cancel” (,Start/Stop")
gedrickt ist.

Auf dem Display angezeigte Geratefehlercodes

* E1- Kontaktunterbrechung des oberen Thermostats;

® E2-Kurzschluss des oberen Thermostats;

N
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e E3 - Bruch des unteren Thermostatkontakts;
* E4 - Kurzschluss des unteren Thermostats.
WARNUNG! Wenn keine der méglichen Lésungen das Problem behebt,
wenden Sie sich an lhren Lieferanten oder Ihre Kundendienststelle. Bitte
zerlegen Sie das Gerat nicht und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.
Informationen Uber Recycling
Diese Symbole weisen darauf hin, dass Sie bei der Entsorgung des
Gerats, seiner Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und
elektronischen Zubehérs Elektro- und Elektronikgerate-Abfall
(WEEE) und Entsorgungsvorschriften fur Batterien und
I Akkumulatoren befolgen mussen. GemaB den Vorschriften
mussen diese Gerate am Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt
entsorgt werden.
Entsorgen Sie das Gerat, seine Batterien und Akkus sowie sein elektrisches und
elektronisches Zubehor nie zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da
dies umweltschadlich ist. Um dieses Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft
zurlckgegeben oder bei einem ortlichen Recyclingzentrum abgegeben
werden. Nahere Informationen zum ortlichen
Mullentsorgungssystem erhalten  Sie auch  direkt beim  zustandigen
Gemeindeamt.

ASBISc behalt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren und Anderungen an diesemn
Dokument ohne vorherige Ankindigung.Die Garantiezeit und Lebensdauer betragt 2 Jahre ab
dem Kaufdatum des Produks.

Herstellerangaben: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Zypern.
Hergestelltin China.

Aktuelle Informationen und detaillierte G reibungen sowie Anschlussanleitungen,
Zertifikate, Qu spriche und G i ionen stehen unter aeno.com/documents
zum Download bereit. Alle Warenzeichen und Markennamen sind Eigentum der jeweiligen
Inhaber.
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E La parrilla eléctrica AENO EG5 es adecuado para cocinar diversos platos de
carne y pescado.

Datos técnicos

Tension de alimentacion: 220-240 V (AC); frecuencia: 50-60 Hz; Potencia:
2000,0 W. Temperatura de funcionamiento: 80-230 °C. Angulo de apertura:
hasta 180°. Bandeja recolectora de grasa: plastico. Paneles desmontables: de
doble cara. Numero de modos de coccién: 9. Cable de alimentacion: 1 m.
Tamafio de la superficie de trabajo (longitud x anchura): 320 mm x 220 mm.
Peso: 508 kg.

Alcance de suministro

Parrilla AENO EG5, paneles desmontables (6) y (7), bandeja recolectora de
grasa (8) de plastico, guia de inicio rapido, tarjeta de garantia.

Restricciones y advertencias

JATENCION! La inobservancia de las instrucciones de uso puede causar dafios
ala salud o a la propiedad del usuario.

Los nifios y las personas con discapacidades fisicas o mentales sélo pueden
utilizar el dispositivo bajo la supervision de adultos que sean responsables de
su seguridad. El dispositivo sélo debe utilizarse en un entorno doméstico y de
acuerdo con las instrucciones de este documento o del manual de usuario
completo, disponible en aeno.com/documents.

Antes de conectar el aparato a la red eléctrica, compruebe que la tension
nominal especificada en la documentacion técnica se corresponde con lade la
toma de corriente. Para conectar y desconectar el dispositivo sélo deben
utilizarse manos secas. No sumerja el dispositivo en agua u otros liquidos.
Cologue el dispositivo en una superficie horizontal para que no haya riesgo de
que se vuelque.

El cuerpo del dispositivo se calienta mucho durante el funcionamiento. No
toque el aparato hasta que se haya enfriado completamente o utilice guantes
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de proteccion. Sujete el asa (1) al abrir la tapa del dispositivo. Transporta el
dispositivo sujetandola sélo por la base. La gran cantidad de alimentos que se
colocan en el dispositivo dificulta el cierre de la tapa. No presione la tapa con
fuerza, ya que podria dafar el dispositivo. Retire los alimentos cocinados de la
placa sélo con una espatula resistente al calor. No utilice tenedores, cuchillos u
otros utensilios afilados para no danar el revestimiento antiadherente de los
paneles desmontables.

No deje el dispositivo en funcionamiento sin vigilancia. Desenchufe siempre la
clavija de alimentacion después del uso o antes de limpiar el aparato. Para
evitar quemaduras, no retire la bandeja (8) con el contenido hasta que el
dispositivo se haya enfriado completamente. No repare el dispositivo usted
mismo, péngase en contacto con un centro de servicio autorizado. No realice
ninguna modificacién en el dispositivo ni en sus componentes.

Preparacién para el uso

Desembale el dispositivo, retire la bandeja recolectora de grasa (8). Retire los
paneles (6) y (7) pulsando los respectivos (superior o inferior) botones de
fijadores (4).

Lave los paneles y la bandeja con detergente neutro, séque y vuelva a colocar.
Instale los paneles de manera que el conducto de grasa (10) esté orientado
hacia atras: la grasa debe fluir hacia la bandeja. Coloque el dispositivo sobre
una base resistente al calor y en un lugar bien ventilado, a una distancia
minima de 30 cm de otros objetos.

NOTA. Los paneles desmontables son intercambiables y de doble cara: un lado
tiene una superficie acanalada y el otro es plano. Se puede cocinar por ambos
lados. Cuando se utilice por primera vez, engrase el exterior de los paneles
desmontables con una fina capa de aceite de cocina. Si mas adelante va a
cocinar en el otro lado del paneles, aplique también una capa de aceite cuando
lo utilice por primera vez. Esto garantizara que el revestimiento antiadherente
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funcione mejor.

Funcionamiento

Cierra la parrilla y enchufala. Inmediatamente después, suena una senal
acustica. Todos los indicadores del panel de control (3) se encienden y se
apagan (ver figura ). Vera "OFF" ("Apagado") en |a pantalla numérica del panel.
Esto significa que la unidad esta en modo de reposo y no se esta calentando.
NOTA. La primera vez que se enciende el dispositivo, debe calentarse sin
alimentos durante 10 minutos. La presencia de una pequefa cantidad de
humo u olor ligero se considera normal e inofensiva.

i del No introduzca alimentos en la parilla
durante la fase de precalentamiento. Utilice los botones para seleccionar uno
de los tres modos: "Defrost" ("Descongelar"), "Lower Grill" ("Parrilla inferior"),
"DIY" ("Modo manual"). Alternativamente, pulse el botén "Menu" ("Menu") para
seleccionar los modos automaticos "Beef' ("Carne"), "Fish" ('Pescado"),
"Chicken" ("Pollo"), "Sausage" ("Salchicha"), "Hamburger" ("Hamburguesa"),
"Bacon" ("Tocino"). El indicador del botén o el nombre del modo seleccionado
parpadeara en la pantalla del panel de control.

Pulse el botén "Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar"). EI LED se ilumina en azul y el
modo seleccionado se ilumina. La pantalla muestra latemperaturay el tiempo
de calentamiento.

NOTA. Mientras el dispositivo se encuentra en cualquiera de los modos, los
valores de la hora y la temperatura pueden modificarse pulsando los botones
correspondientes® ("Arriba") y@ ("Abajo") (ver figura ¢).

NOTA. Si no se pulsa el botén "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar") después de
seleccionar un modo de coccion, el aparato pasa al modo de reposo después
de 15 segundos. En la pantalla aparece "OFF" ("Apagado"). Para continuar el
proceso de coccidn, seleccione de nuevo el modo y pulse el botén
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"Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar").

El precalentamiento dura hasta que los paneles de la parrilla alcanzan la
temperatura del modo previamente seleccionado (ver tabla). Al finalizar el
precalentamiento, suena una sefial acustica 5 veces. El indicador LED cambiara
de color a verde. El tiempo de coccién parpadeara en la pantalla. La unidad
pasara al modo de espera, manteniendo la temperatura del panel alcanzada. A
continuacion, proceda a la coccion.

Tabla - Modos de coccién

Modo Temperatura | Tiempo de Ajustes por
(5°C/paso) calentamiento defecto
(30 s/paso)
Defrost . 80-120 °C 1min-60min | 80°C,15 min.
("Descongelar")
Lower Grill" 80-220°C 30 5-60 min 200 °C,10 min
("Parrilla inferior)
"DIY" . "
80-230 °C 30 s-60 min 230 °C,5 min
("Modo manual")
"Beef" ("Carne") 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Pescado") 200-230 °C 3 min-8min 210 °C, 5 min
"Chicken" ("Pollo") 160-200 °C 3 min-12min 180 °C,5 min
Sausage 160-200 °C 3Imin-10min  |160°C,5min
("Salchicha")
Hamburger 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min
("Hamburguesa")
"Bacon" ("Tocino") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min
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Preparaciéon del producto. Una vez que se ha completado el
precalentamiento durante 30 minutos se debe iniciar la coccién, de lo contrario
el dispositivo no mantendra la temperatura alcanzada en los paneles y pasara
al modo de reposo. Abra la parrilla y coloque los alimentos en el panel inferior.
Se puede cocinar en la parrilla abierta (ver figurad) si se trata de pizza o
pescado para no estropear su forma, o en la parrilla cerrada si se trata de bistec
o salchicha. Pulse el botén "Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar"). Se iniciard una
cuenta atras en la pantalla.

Cuando la cuenta atras ha terminado, suena una senal acustica 5 veces. En la
pantalla aparece "DONE" ("Terminado"). El indicador LED cambiara a rojo. La
coccion ha terminado y el dispositivo deja de calentar.

Descongelar el producto. Pulse consecutivamente los botones "Defrost"
("Descongelar”) y "Start/Cancel" ('Iniciar/Cancelar’). Una vez finalizado el
precalentamiento, abra la parilla y coloque los alimentos en el panel inferior.
Pulse de nuevo el botén "Start/Cancel” ("Iniciar/Cancelar"). Al final de la cuenta
atras, suena una sefal acuUstica 5veces. La pantalla mostrara: "DONE"
("Terminado"). Continue la coccién seleccionando el modo deseado (véase la
tabla)

Modo de funcionamiento manual. Pulse el botén "DIY" ("Modo manual"),
seleccione la temperatura y el tiempo de coccién deseados y, a continuacion,
pulse "Start/Cancel" ("Iniciar/Cancelar"). Una vez finalizado el precalentamiento,
abra la parilla y coloque los alimentos en el panel inferior. Pulse de nuevo el
botén "Start/Cancel" (“Iniciar/Cancelar"). Al final de la cuenta atrds, suena una
sefal acustica 5 veces. La pantalla mostrara: "DONE" ("Terminado").

Si ya no va a utilizar el dispositivo, apaguelo con el botén "Start/Cancel"
("Iniciar/Cancelar") y desenchufelo de la toma de corriente.
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Indicacién por colores de los modos de parrilla
e azul - el dispositivo estd en modo "Precalentamiento”;
» verde - el funcionamiento en modo "Precalentamiento” ha finalizado;
e amarillo - el dispositivo esta en modo "Coccion';
* rojo - el funcionamiento en modo "Coccién" ha terminado.
Cuidado y limpieza
Espere a que el dispositivo se enfrie y, a continuacién, retire con cuidado la
bandeja recolectora de grasa (8) y saque su contenido. Retire los paneles
desmontables. Lave la bandeja y los paneles desmontables con un detergente
neutro y séquelos bien antes de volver a colocarlos. Repita el procedimiento
después de cada sesion de coccidn. La bandeja y los paneles desmontables
pueden lavarse en el lavavajillas. No utilice cepillos metalicos ni limpiadores
abrasivos. Limpie el cuerpo del dispositivo con un pano hiumedo y un poco de
detergente. A continuacion, limpie la superficie con un pafio seco.
i6n de il p! de i i

La parrilla no se enciende. Posibles causas: la toma de corriente esta

defectuosa o el enchufe no esta completamente insertado en la toma de

corriente. Solucion: asegurese de que hay corriente (por ejemplo,

enchufando otro aparato que funcione) y de que el enchufe de la parrilla esta

completamente insertada en la toma de corriente.

. La parrilla se enciende, pero los paneles desmontables no se calientan.
Posibles causas: el dispositivo no ha sido ajustado en el modo de
funcionamiento. Solucién: compruebe que el tiempo de funcionamientoy la
temperatura en la pantalla estédn ajustados y que el botén "Start/Cancel"
("Iniciar/Cancelar") esté pulsado.

N}

Cédigos de error del i que ap enla
* E1-rotura del contacto del termostato superior;
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e E2 - cortocircuito del termostato superior;
e E3-rotura del contacto del termostato inferior;
¢ E4 - cortocircuito del termostato inferior.

{ATENCION! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,
poéngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni
intente reparar el dispositivo usted mismo.

Informacién sobre el reciclaje
Este simbolo significa que debe seguir la Directiva de residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos (WEEE) y sobre residuos de pilas
y baterias al eliminar el aparato, sus pilas y acumuladores y sus
accesorios eléctricos y electrénicos. Segun la directiva, estos
] equipos deben eliminarse por separado al final de su vida de
servicio.
No elimine el aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios eléctricos
y electrénicos junto con los residuos urbanos no clasificados, ya que esto seria
perjudicial para el medio ambiente.
Para la eliminacion de este equipo, hay que devolverlo al punto de venta o
entregarlo en un centro de reciclaje local.
Debe ponerse en contacto con el servicio local de eliminacién de residuos
domésticos para obtener mas informacion.
ASBISc se reserva el derecho de modificar el dispositivo y modificar este documento sin previo aviso a
los usuarios.
El periodo de garantia y la vida de servicio -2 afios a partir de la fecha de compra del producto.
Datos del fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Chipre.
Fabricado en China.
La informacién actualizada y la descripcion detallada del dispositivo, asi como las instrucciones de
conexion, certificados, informacion sobre lasemp! u ptan reclamo: garantia,
estan disponibles para descargar desde el enlace aeno.com/documents. Todas las marcas y
nombres comerciales mencionados son propiedad de sus respectivos duefios.
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E AENO EGS5 elektrigrill sobib erinevate liha- ja kalaroogade valmistamiseks.
Tehnilised andmed

Toitepinge: 220-240V  (AC); sagedus: 50-60 Hz; véimsus: 2000,0 W.
Téotemperatuur: 80-230 °C. Avamisnurk: kuni 180°. Rasvatilgake: plastist.
Eemaldatavad paneelid: péératavad. Keetmisreziimide arv: 9. Toitekaabel: T m.
Toopinna suurus (p x 1): 320 mm x 220 mm. Kaal: 5,08 kg.

Tarnepakett

AENO EG5 grill, eemaldatavad paneelid (6) ja (7), plastikust tilgakate (8),
kiirjuhend, garantiikaart.

Piirangud ja hoiatused

HOIATUS! Kasutusjuhiste eiramine voib péhjustada kahju kasutaja tervisele véi
varale.

Lapsed ja fuusilise voi vaimse puudega isikud véivad seadet kasutada ainult
nende ohutuse eest vastutavate taiskasvanute jarelevalve all. Seadet tohib
kasutada ainult koduses keskkonnas ja vastavalt kaesolevas dokumendis voi
taielikus kasutusjuhendis (saadaval aadressil aeno.com/documents) toodud
juhistele.

Enne seadme Uhendamist vooluvérku kontrollige, et tehnilises
dokumentatsioonis maaratud nimipinge vastab pistikupesa pingele. Seadme
Uhendamiseks ja lahtithendamiseks tuleb kasutada ainult kuivi kasi. Arge
kastke seadet vette v6i muudesse vedelikesse. Asetage seade horisontaalsele
pinnale, et valtida selle Umbermineku ohtu.

Seadme korpus muutub t66 ajal vaga kuumaks. Arge puudutage seadet enne,
kui see on taielikult jahtunud, véi kasutage kaitsekindaid vé6i —kindaid. Hoidke
seadme kaane avamisel kaepidemest (1) kinni. Kandke seadet ainult alusest
kinni hoides. Seadmesse paigutatava suure toidukoguse téttu on kaane
sulgemine keeruline. Arge vajutage kaanele jéuliselt, sest see véib seadet
kahjustada. Votke keedetud toit pliidilt valja ainult kuumakindla spaatliga.
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Arge kasutage kahvleid, nuge ega muid teravaid so6ogiriistu, et valtida
eemaldatavate paneelide mittekleepuva katte kahjustamist.

Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta. Parast kasutamist voi enne seadme
puhastamist tdmmake alati pistikupesa valja. Poletuste valtimiseks arge
eemaldage tilgakaussi (8) koos sisuga enne, kui seade on taielikult jahtunud.
Arge parandage seadet ise, poérduge volitatud teeninduskeskuse poole. Arge
tehke seadme Vvdi selle komponentide juures mingeid muudatusi.

To6ks valmistumine

Votke seade lahti, eemaldage rasvatilk (8). Eemaldage paneelid (6) ja (7).
vajutades vastavaid (GUlemisi v6i alumisi) vabastamisnuppe (4).

Peske paneelid ja salv neutraalse pesuvahendiga, puhkige kuivaks ja
paigaldage uuesti. Paigaldage paneelid nii, et rasvakanal (10) on tagurpidi: rasv
peaks voolama tilgakaussi. Asetage seade kuumakindlale alusele ja hasti
ventileeritavasse kohta vahemalt 30 cm kaugusele teistest esemetest.
MARKUS. Eemaldatavad paneelid on vahetatavad ja Umberpdératavad: Ghel
poolel on soonikpind ja teine pool on sile. Voite kipsetada moélemal pool.
Esmakordsel kasutamisel maarige eemaldatavate paneelide valimine téopind
Shukese kihi toidudliga. Kui hakkate hiljem kiapsetama paneeli teisel poolel,
maarige seda esimesel kasutuskorral samuti 6liga. See tagab, et mittekleepuv
kate to6tab kdige paremini.

Operatsioon

Sulgege grill ja Uhendage see vooluvérku. Kohe pérast seda kélab helisignaal.
Koik naidikud juhtpaneelil (3) suttivad ja kustuvad (vt joonis ). Paneeli
numbrilisel ekraanil kuvatakse «OFF» («Valjaspool»). See tahendab, et seade on
puhkeolekus ja ei kuumene.

MARKUS. Kui seade esimest korda sisse ltlitatakse, tuleb seda ilma toiduta
10 minutit kuumutada. Vaike kogus kerget suitsu voi I6hna peetakse
normaalseks ja ohutuks.
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Seadme eelsoojendamine. Arge pange toiduaineid grilli eelsoojendamise ajal.
Kasutage nuppe, et valida Uks kolmest reziimist: «Defrost» («Sulatamine»),
«Lower Grill» («Alumine grill»), «DIY» («Manuaalne reziim»). Teise véimalusena
vajutage nuppu «Menu» («MenGii), et valida automaatsed reziimid «Beef»
(«Veiseliha»), «Fish» (cKala»), «Chicken» (<Kana»), «Sausage» (<Vorst»),
«Hamburger» (<Hamburger»), «<Bacon» («Peekon»). Juhtpaneeli ekraanil vilgub
nupu indikaator véi valitud reziimi nimi.

Vajutage nuppu «Start/Cancel» («Alusta/TUhista»). LED suttib siniselt ja valitud
reziim sUttib. Ekraanil kuvatakse temperatuur ja kuumutusaeg.

MARKUS. Kui seade on Ukskéik millises reziimis, saab aja ja temperatuuri
vaartusi muuta, vajutades vastavaid nuppe (aules»)ja@ («Alla») (vt joonis c).
MARKUS. Kui péarast toiduvalmistamisreziimi valimist ei vajutata nuppu
«Start/Cancel»  («Alusta/TUhista»), IUlitub seade 15 sekundi pérast
puhkeolekusse. Ekraanile ilmub «OFF»  («Valjaspool»). Kipsetamise
jatkamiseks valige uuesti reziim ja vajutage nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/Tuhista).

Eelsoojendus kestab seni, kuni grilliplaadid on saavutanud eelnevalt valitud
reziimi temperatuuri (vt tabelit). Kui eelsoojendus |6peb, koélab 5 korda
helisignaal. LED-indikaator muutub roheliseks. Kupsetusaeg vilgub ekraanil.
Seade laheb ootereziimile, sdilitades saavutatud paneeli temperatuuri. Seejarel
Jjatkake toiduvalmistamist.

Tabel - Keetmisreziimid

Reziim Te
(5 °C/etap) (30 sek/samm) seaded
«Defrosty 80-120 °C 1min-60 min. | 80°C,15 min.
(«Sulatamine»)
«Lower Crill 80-220 °C 30 sek.— 60 min. | 200 °C,10 min.
(«Alumine grill»)
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«DIY> («Manuaalne | g 524 0c 30 sek—60 min. | 230 °C, 5 min.
reziim»)

«Beef» («Veiseliha») | 200-230 °C 3 min.—8 min, 230 °C,5 min.
Fish» (<Kalan] 200-230°C___[3min_8min__|210°C, 5 min.
«Chicken» (<Kana») | 160-200 °C 3min—12min.__|180 °C,5 min.
Sausage» («Vorsti») | 160-200 °C 3 min.—10 min._[160 °C, 5 min.
«Hamburger» 150-200 °C Smin.—15min. | 150 °C, 8 min.
(«Hamburger»)

«Bacon» («Bacon»] | 160-200 °C 3 min.—10 min. 180 °C,5 min.

Toote valmistamine. Kui eelsoojendus on 30 minutit kestnud, tuleb alustada
toiduvalmistamist, vastasel juhul ei hoia seade enam paneelidel saavutatud
temperatuuri ja laheb puhkeolekusse. Avage grill ja asetage toit alumisele
riiulile. Kui tegemist on pizza voi kalaga, voite klpsetada seda avatud grillil (vt
Jjoonis d), et mitte rikkuda selle kuju, voi suletud grillil, kui tegemist on prae voi
vorstiga. Vajutage nuppu «Start/Cancel» («Alusta/Tuhista»). Tulemustabelis
algab tagasiarvestus.

Kui loendus on I6ppenud, kdlab 5 korda helisignaal. Ekraanile ilmub «DONE»
(«Valmis»). LED-indikaator muutub punaseks. Kipsetamine on I6ppenud ja
seade |6petab kutmise.

Toote sulatamine. Vajutage jarjestikku nuppe «Defrost» («Sulatamine») ja
«Start/Cancel» («Alusta/TUhista»). Parast eelsoojendamise |8ppu avage grill ja
asetage toit alumisele riiulile. Vajutage uuesti nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUhista»). Tagasiarvamise 16pus kélab 5 korda helisignaal. Ekraanil
kuvatakse: «DONE» («Valmis»). Jatkake kipsetamist, valides soovitud
kupsetusreziimi (vt tabelit)

Kasitsi tédreziim. Vajutage nuppu «DIY» («Manuaalne reziim»), valige soovitud
kUpsetamistemperatuur ja —aeg ning vajutage seejérel nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUhista»). Parast eelsoojendamise |6ppu avage grill ja asetage toit
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alumisele riiulile. Vajutage uuesti nuppu «Start/Cancel» («Alusta/TUhistan).
Tagasiarvamise |6pus kélab 5 korda helisignaal. Ekraanil kuvatakse: «<DONE»
(«Valmis»).

Kui te ei kavatse seadet enam kasutada, lUlitage see nupu «Start/Cancel»
(«Alusta/Tuhistay) abil valja ja témmake see pistikupesast valja.

Grillireziimide varvimargistus

 sinine - seade on eelsoojendusreziimis;

« roheline - toééreziim «Eelkuumutamine» on I6petatud;

» kollane - seade on toiduvalmistamise reziimis;

* punane - toiduvalmistamise reziim on I&petatud.

Hooldus ja puhastamine

Oodake, kuni seade on jahtunud, seejarel eemaldage ettevaatlikult
rasvatilgakate (8) ja votke selle sisu valja. Eemaldage eemaldatavad paneelid.
Peske pann ja eemaldatavad paneelid neutraalse pesuvahendiga ja kuivatage
need enne uuesti paigaldamist pohjalikult. Korrake protseduuri parast iga

toiduvalmistamist. Salve ja eemaldatavaid paneele saab pesta
néudepesumasinas. Arge  kasutage metallharju ega  abrasiivseid
puhastusvahendeid. Puhastage seadme korpus niiske lapiga ja vahese
pesuvahendiga. Seejarel puhkige pind kuiva lapiga.

Vaimalike rikete kérvaldamine

Grill ei lUlitu sisse. Véimalikud pohjused: pistikupesa on defektne voi pistik ei
ole taielikult pistikupessa sisestatud. Abindu: Veenduge, et vool on olemas
(nt Uhendades mone teise toimiva seadme) ja et grilli pistik on taielikult
pistikupessa sisestatud.

. Grill lUlitub sisse, kuid eemaldatavad paneelid ei kuumene. Véimalikud
pohjused: seade ei ole seadistatud tooreziimi. Lahendus: kontrollige, et
ekraanil on seadistatud tédaeg jatemperatuur ning et nuppu «Start/Cancel»
(«Alusta/TUuhista») on vajutatud.

N
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mis
o E1- Ulemise termostaadi kontakti purunemine;
e E2 - Ulemise termostaadi lthis;
e E3 -alumine termostaadi kontakti purunemine;
o E4 -alumine termostaadi lUhis.
HOIATUS! Kui Ukski véimalikest lahendustest ei lahenda probleemi, vétke
Uhendust oma tarnija véi teeninduskeskusega. Arge vétke seadet lahti ega
uritage seda ise parandada.
Teave ringlussevétu kohta
Need siimbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja akude ning
elektriliste ja elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida
elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete (WEEE) ning patarei-ja
akujaatmeteeeskirju. Vastavalt eeskirjadele tuleb need seadmed
— nende kasutusaja |6ppedes eraldi kérvaldada. Arge visake seadet,
selle patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos
sorteerimata olmejaatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik.
Selle seadme korvaldamiseks tuleb see tagastada muutgikohas v6i anda
kohalikule ringlussevotukeskusele. Tapsemate Uksikasjade saamiseks peaksite
vétma Uhendust oma kohaliku olmejaatmete kérvaldamise teenusega.

ASBISc jatab endale iguse muuta seadet ning teha muudatusija parandusi kaesolevas
dokumendis ilma kasutajate eelneva teavitamiseta.

Garantiiaeg ja kasutusiga on 2 aastat alates toote ostukuupéevast.

Tootja andmed: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Kupros). Valmistatud Hiinas

Ajakohastatud teave ja Uksikasialikud seadmekireldused, samuti thendamisjuhised, sertifikaadid,
kvaliteedinduded ja garantiiinfo on allalaadi daval aadressil Koik
kaubamargid ja marginimed on vastavate omanike omand.
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E Le gril électrique AENO EG5 convient a la cuisson de divers plats de viande
et de poisson.

Données techniques

Tension dalimentation : 220-240V (AC); fréquence: 50-60 Hz ; Puissance :
2000.0 W. Température de fonctionnement: 80-230°C. Angle d'ouverture :
jusgu'a 180°. Bac récupérateur des graisses : plastique. Panneaux amovibles :
réversibles. Nombre de modes de cuisson : 9. Cable d'alimentation : 1 m. Taille
du plan de travail (longueur x largeur) : 320 mm x 220 mm. Poids: 5,08 kg,

Kit de livraison

Gril AENO EG5, panneaux amovibles (6) et (7), bac récupérateur des graisses en
plastique (8), guide de démarrage rapide, carte de garantie.

Restrictions et avertissements

ATTENTION ! Le non-respect du mode d'emploi peut entrainer des dommages
pour la santé ou les biens de I'utilisateur.

Les enfants et les personnes souffrant de handicaps physiques ou mentaux ne
peuvent utiliser 'appareil que sous la surveillance d'adultes responsables de
leur sécurité. L'appareil ne doit étre utilisé que dans un environnement
domestique et conformément aux instructions contenues dans ce document
ou dans le manuel d'utilisation complet, disponible sur aeno.com/documents.
Avant de brancher l'appareil au secteur, vérifiez que la tension nominale
indiquée dans la documentation technique correspond a celle de la prise
électrique. Seules des mains séches doivent étre utilisées pour connecter et
déconnecter l'appareil. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou dans d'autres
liquides. Placez I'appareil sur une surface horizontale afin qu'il ne risque pas de
se renverser.

Le corps de l'appareil devient trés chaud pendant le fonctionnement. Ne
touchez pas l'appareil avant gu'il ait complétement refroidi ou utilisez des

58 aeno.com/documents

T |V| b v https:/tm.by

m—LinE sTORE NHTepHeT-marasuH



gants de protection. Tenez la poignée (1) lorsque vous ouvrez le couvercle de
l'appareil. Transportez I'appareil en le tenant uniquement par la base. La
grande quantité d'aliments a placer dans I'appareil rend difficile la fermeture
du couvercle. N'appuyez pas sur le couvercle avec force car cela pourrait
endommager l|'appareil. Ne retirez les aliments cuits de la table de cuisson
qu'avec une spatule résistant a la chaleur. N'utilisez pas de fourchettes,
couteaux ou autres ustensiles tranchants pour éviter d'endommager le
revétement antiadhésif des panneaux amovibles.

Ne laissez pas I'unité en marche sans surveillance. Débranchez toujours la fiche
d'alimentation apreés utilisation ou avant de nettoyer |'appareil. Pour éviter les
bralures, ne retirez pas le bac de récupération (8) avec son contenu avant que
I'appareil n'ait complétement refroidi. Ne réparez pas |'appareil vous-méme,
contactez un centre de service agréé. N'apportez aucune modification a
l'appareil ou a ses composants.

Préparation au travail

Déballez I'appareil, retirez le bac récupérateur des graisses (8). Retirez les
panneaux (6) et (7) en appuyant sur les boutons de déverrouillage respectifs (4)
(supérieur ou inférieur).

Lavez les panneaux et le plateau avec un détergent neutre, essuyez-les et
remontez-les. Installez les panneaux de maniére a ce que la goulotte de
graissage (10) soit orientée vers l'arriére : |la graisse doit s'écouler dans le bac
récupérateur. Placez |'appareil sur un support résistant a la chaleur et dans un
endroit bien ventilé, a au moins 30 cm de tout autre objet.

NOTE. Les panneaux amovibles sont interchangeables et réversibles : un cété
présente une surface nervurée et |'autre est plat. Vous pouvez cuire des deux
cotés. Lors de la premiére utilisation, graissez le plan de travail extérieur des
panneaux amovibles avec une fine couche d'huile de cuisson. Si vous avez
lintention de cuisiner sur l'autre face du lambris par la suite, appliquez

aeno.com/documents 59

T |V| b v https://tm.by

— i S TORE NHTepHeT-marasuH



également une couche d'huile lors de la premiére utilisation. Cela permettra
au revétement antiadhésif de fonctionner au mieux.

Opération

Fermez le gril et branchez-le. Immédiatement aprés, un signal acoustique
retentit. Tous les indicateurs du panneau de commande (3) sallument et
siéteignent (voir fig. €). Vous verrez « OFF » (« Eteint ») sur l'affichage numérique
du panneau. Cela signifie que I'appareil est en mode veille et ne chauffe pas.
NOTE. La premiére fois que I'appareil est mis en marche, il doit étre chauffé
sans aliments pendant 10 min. La présence d'une petite quantité de fumée ou
d'odeur légére est considérée comme normale et inoffensive.

Préchauffage de l'appareil. Ne mettez pas d'aliments dans le gril pendant la
phase de préchauffage. Utilisez les boutons pour sélectionner I'un des trois
modes : « Defrost » (« Décongélation »), « Lower Grill » (« Le panneau inférieur »),
«DIY » (« Mode manuel »). Vous pouvez également appuyer sur la touche
«Menu » pour sélectionner les modes automatiques « Beef » («<Boeuf »), « Fish »
(« Poisson »), « Chicken » (« Poulet »), « Sausage » (« Saucisse »), « Hamburger »,
«Bacon ». L'indicateur du bouton ou le nom du mode sélectionné clignote sur
I'écran du panneau de commande.

Appuyez sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). La LED s'allume en
bleu et le mode sélectionné s'allume. L'écran affiche latempérature et le temps
de chauffage.

NOTE. Lorsque l'appareil est dans I'un des modes, les valeurs de I'heure et de |a
température peuvent étre modifiées en appuyant sur les boutons
correspondants @ (« Haut ») et @ (« Bas ») (voir fig. ).

NOTE. Si vous n'appuyez pas sur la touche « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »)
apreés avoir sélectionné un mode de cuisson, l'appareil passe en mode veille au
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bout de 15s. « OFF» (« Eteint») apparait sur I'écran. Pour poursuivre le
processus de cuisson, sélectionnez a nouveau le mode et appuyez sur latouche
«Start/Cancel » (« Départ/Arrét »)

Le préchauffage dure jusqu'a ce que les panneaux du gril aient atteint la
température du mode précédemment sélectionné (voir tableau). Lorsque le
préchauffage est terminé, un signal sonore retentit 5 fois. L'indicateur LED
passe au vert. Le temps de cuisson clignote a I'écran. L'unité se met en mode
veille, maintenant la température du panneau atteinte. Ensuite, procédez a la
cuisson.

Tableau - Modes de cuisson

Mode Température | Tempsde Parameétres par
(5°C/ pas chauffage (30 s/ | défaut
étape étape)
«Defrost» 80-120°C 1min-60min. | 80°C, 15 min
(« Décongélation »)
«Lower Gril» («Le| gy 5r00c 305-60min 200°C, 10 min
panneau inférieur »)
«DIY» .
80-230°C 30s-60 min 230°C, 5min
(« Mode manuel »)
« Beef » («Boeuf »), 200-230°C 3 min-8min 230 °C,5 min
«Fish» (« Poisson ») | 200-230 °C 3 min -8 min 210°C, 5 min
« Chicken » 160-200°C 3 min-12min 180°C 5 min
(« Poulet »)
«Sausage» 160-200°C  |3min-10min  |160°C,5 min
(«Saucisse»)
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«Hamburger» 150-200°C 5 min-15min 150°
| "Bacon | 160-200°C | 3 min-10 min | 180 °C,5 min |

Préparation du produit. Une fois le préchauffage terminé pendant 30 min, la
cuisson doit étre lancée, sinon l'appareil ne maintient plus la température
atteinte sur les panneaux et se met en mode veille. Ouvrez le gril et placez les
aliments sur le panneau inférieur. Vous pouvez cuire dans le gril ouvert
(voir fig. d) s'il s'agit d'une pizza ou d'un poisson afin de ne pas en altérer la
forme, ou dans le gril fermé s'il s'agit d'un steak ou d'une saucisse. Appuyez sur
le bouton «Start/Cancel» (« Départ/Arrét»). Un compte & rebours
commencera sur le tableau d'affichage.

Lorsque le compte a rebours est terminé, un signal sonore retentit 5 fois.
« DONE » (« Terminé ») apparait sur I'écran. L'indicateur LED passe au rouge. La
cuisson est terminée et 'appareil cesse de chauffer.

8 min

Décongélation du produit. Appuyez successivement sur les touches
« Defrost » (« Décongélation ») et « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). Une fois le
préchauffage terminé, ouvrez le gril et placez les aliments sur le panneau
inférieur. Appuyez a nouveau sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). A
la fin du compte a rebours, un signal sonore retentit 5 fois. L'écran affiche :
« DONE » (« Terminé »). Poursuivez la cuisson en sélectionnant le mode de
cuisson souhaité (voir le tableau).

Mode de fonctionnement manuel. Appuyez sur la touche « DIY » (« Mode
manuel »), sélectionnez la température et le temps de cuisson souhaités, puis
appuyez sur «Start/Cancel » (« Départ/Arrét»). Une fois le préchauffage
terminé, ouvrez le gril et placez les aliments sur le panneau inférieur. Appuyez
a nouveau sur le bouton « Start/Cancel » (« Départ/Arrét »). A la fin du compte a
rebours, un signal sonore retentit 5 fois. L'écran affiche : « DONE » (« Terminé »).
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Si vous n'avez plus I'intention d'utiliser I'appareil, éteignez-le a I'aide du bouton
« Start/Cancel » (« Départ/Arrét ») et débranchez-le de la prise de courant.

Indication par couleur des modes de gril

e bleu - l'appareil est en mode « Préchauffage » ;

* vert - le fonctionnement en mode « Préchauffage » est terminé;

e jaune - |'appareil est en mode « Préparation du produit » ;

« rouge - le fonctionnement en mode « Préparation du produit » est terminé.

Entretien et nettoyage

Attendez que l'appareil refroidisse, puis retirez avec précaution le bac
récupérateur des graisses (8) et retirez son contenu. Retirez les panneaux
amovibles. Lavez le bac et les panneaux amovibles avec un détergent neutre
et séchez-les soigneusement avant de les remonter. Répétez la procédure
aprés chaque session de cuisson. Le bac et les panneaux amovibles peuvent
étre lavés au lave-vaisselle. N'utilisez pas de brosses métalliques ou de
nettoyants abrasifs. Nettoyez le corps de |'appareil avec un chiffon humide et
un peu de détergent. Essuyez ensuite la surface avec un chiffon sec.
Dépannage

. Le gril ne s'allume pas. Cause possible : la prise est défectueuse ou la fiche
n'est pas complétement insérée dans la prise. Solution : vérifiez qu'il y a du
courant (par exemple en branchant un autre appareil en état de marche) et
que la fiche du gril est bien insérée dans la prise.

Le gril s'allume, mais les panneaux amovibles ne chauffent pas. Cause
possible : I'appareil n'a pas été réglé sur le mode de fonctionnement.
Solution: vérifiez que I'heure et la température de fonctionnement sont
réglées sur I'écran et que vous avez appuyé sur le bouton « Start/Cancel »
(« Départ/Arrét »).

N
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Codes d'erreur du dispositif affichés sur I'écran

¢ E1-rupture de contact du thermostat supérieur ;

* E2 - court-circuit du thermostat supérieur ;

e E3-rupture du contact du thermostat inférieur ;

* E4 - court-circuit du thermostat inférieur.

ATTENTION! Si aucune des solutions possibles ne résout le probleme,
contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Veuillez ne pas
démonter ou tenter de réparer |'appareil vous-méme.

Informations sur I'utilisation

Ces symboles indiquent que vous devez respecter la
réglementation relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (WEEE) et aux piles et accumulateurs usagés lorsque
vous mettez au rebut I'appareil, ses piles et accumulateurs et ses
I accessoires électriques et électroniques. Conformément a la
réglementation, cet équipement doit étre éliminé séparément a la fin de sa vie
utile. N'utilisez pas l'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires
électriques et électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela
serait nuisible a I'environnement.Pour mettre au rebut cet équipement, il faut
le retourner au point de vente ou le remettre a un centre de recyclage
localVous devez contacter votre service local d'élimination des déchets
meénagers pour plus de détails.

ASBISC se réserve le droit de modifier I'appareil et d'apporter des changements et des altérations.
a ce document sans préavis aux utilisateurs,

La période de garantie et la durée de vie du produit sont de 2 ans a compter de la date d'achat du
produit. Coordonnées du fabricant : «ASBISc Enterprises PLC », lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101 Limassol, Cyprus. Fabnq ué en Chine.

Desinformat desdescript étaillé ,ainsi
de connexion, des cemflcats des informations sur les réclamations de qualité et les Garanties
peuvent étre Toutes les marques et tous les noms de

marque sont la propriété de \eurs détenteurs respectifs.
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E Elektri¢ni rostilj AENO EG5 namijenjen je za spremanje raznih jela od mesa
iribe.

Specifikacije

Napon: 220-240V (AC); frekvencija: 50-60 Hz. Snaga: 2000.0 W. Radna
temperatura: 80-230 °C. Kut otvaranja: do 180°. Posuda za sakupljanje masti:
plasti¢na. Odvojive ploce: obostrane. Rezimi pecenja: 9. Kabel za napajanje: 1 m.
Radna povrsina (Dx$): 320x220 mm. Tezina: 5,08 kg.

Opseg isporuke

AENO EG5 rostilj, odvojive ploce (6) i(7), plasticna posuda za sakupljanje
masti (8), kratki korisni¢ki vodi¢, jamstveni list.

Ograniéenja i upozorenja

POZOR! Nepostivanje uputa za uporabu moze uzrokovati stetu po zdravlje ili
imovinu korisnika.

Djeca i osobe s fizickim i mentalnim invaliditetom smiju koristiti uredaj samo
pod nadzorom odrasle osobe odgovorne za njihovu sigurnost. Uredaj se smije
Kkoristiti samo u domacinstvu sukladno uputama iz ovog dokumenta ili
kompletnog korisnickog priru¢nikom koji je dostupan na
aeno.com/documents.

Prije spajanja uredaja na elektriénu mreZu provjerite odgovara li nazivni napon
naveden u tehni¢koj dokumentaciji parametrima elektri¢ne uti¢nice. Spajanje
i odspajanje uredaja na struju smije se ¢initi samo suhim rukama. Ne uranjajte
uredaj u vodu ili bilo koje tekucine. Uredaj stavite na ravnu povrsinu na nacin
da se ne bi prevrnuo.

Tijekom rada kuciste uredaja se jako zagrijeva. Ne dirajte uredaj dok se
potpuno ne ohladi ili koristite zastitne rukavice. Poklopac uredaja podizite
samo drzeci za rucku (1). Premjestavajte uredaj drzeéi ga samo za bazu. Ako
stavite u uredaj previse namitnica to moze otezati zatvaranje poklopca.
Nemojte gnijeciti poklopac jer to moze ostetiti uredaj. Gotovu hranu vadite s
ploce samo posebnom lopaticom otpornom na toplinu. Nemojte koristiti vilice,
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nozeve ili druge ostre pribore dase izbjegne ostecenje neljepljivog premaza na
uklonjivim plo¢ama.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok radi. Uvijek izvucite utikac iz uti¢nice
nakon uporabe ili prije ¢is¢enja uredaja. Kako biste izbjegli opekline, nemojte
vaditi posudu za mast (8) sa svim Sto se nakupilo dok se uredaj potpuno ne
ohladi. Zabranjuje se samostalno popravljanje uredaja, obratite se ovlastenom
servisu. Zabranjuje se izvodenje bilo kakvih promjena u dizajnu uredaja i
pribora.

Priprema za koristenje

Raspakirajte uredaj, izvucite posudu za sakupljanje masti (8). Skinite ploce (6)
i (7) pritiskom na odgovarajuce (gornje ili donje) tipke za otpustanje (4).
Operite ploce i posudu za mast neutralnim deterdzentom, osusite i ponovno
stavite u uredaj. Postavite ploce tako da odvodni Zlijeb za mast (10) bude
usmjeren unazadi: mast treba teci niz njega u posudu za mast. Stavite uredaj
na postolje otporno na toplinu, u dobro prozracenom prostoru, najmanje
30 cm udaljeno od drugih predmeta.

NAPOMENA. Uklonjive plo¢e su zamjenjive i dvostrane: jedna strana ima
rebrastu povrsinu, a druga je ravna. Mozete pedi vase namirnice na bilo kojoj
od strana ploca. Prije prvog koristenja premazite vanjsku radnu povrsinu
odvojivih plo¢a tankim slojem ulja za kuhanje. Ako naknadno kuhate s druge
strane ploca, nanesite sloj ulja na nju prvi put ¢im je koristite. To ¢e osigurati
najbolju ucinkovitost neljepljivog premaza.

Koristenje

Zatvorite rostilj i ukljucite ga. Odmah nakon toga zacut ¢e se zvucni signal. Svi
indikatori na upravijackoj ploci (3) ¢e se upaliti pa ugasiti (v.slikuc). Na
digitalnom zaslonu ploce vidjet cete natpis: "OFF" ('Isklju¢eno"). To znaci da je
uredaj u stanju mirovanjai da se ne zagrijava.

NAPOMENA. Kad prvi put ukljucite uredaj treba ga zagrijati bez hrane 10 min.
Mala koli¢ina laganog dima ili mirisa smatra se normalnim i bezopasnim.

66 aeno.com/documents

T |V| b v https://tm.by

— i S TORE NHTepHeT-marasuH



Predgrijavanje uredaja. Nemojte stavljati namirnice u rostilj tijekom
prethodnog zagrijavanja. Pomocu gumba odaberite jedan od tri nacina:
"Defrost" ("Odmrzavanje"), "Lower Grill" ("Donja ploc¢a"), "DIY" ("Ru¢ni nacin
rada"). Alternativno, pritisnite gumb "Menu" ("lzbornik") za odabir automatskih
nacina "Beef' ("Govedina"), "Fish" ('Riba"), "Chicken" ('Piletina"), "Sausage"

("Kobasice" ), " Hamburger" ("Hamburger"), "Becon" ('Slanina"). Indikator
gumba ili naziv odabranog nacina rada ce treptati na zaslonu upravljacke
ploce.

Pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani"). LED indikator ¢e postati
plav, odabrani nacin rada ce svijetliti. Zaslon ¢e pokazati temperaturu i vrijeme
grijanja.

NAPOMENA. Dok uredaj radi u bilo kojem od nacina rada, mozete promijeniti
vrijednosti vremena i temperature pritiskom na odgovarajuce tlpke@(“Oore”) i
D(Dolje’) (v.sliku ).

NAPOMENA. Ako se gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani’) ne pritisne
nakon odabira nacina pecenja, uredaj ¢e prijec¢i u rezim mirovanja nakon
15 sekundi. Zaslon prikazuje: "OFF" ("Isklju¢eno"). Za nastavak procesa pecenja
ponovno odaberite nacin rada i pritisnite "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani").
Predgrijavanje se nastavlja sve dok ploce rostilja ne dostignu temperaturu
prethodno odabranog nacina rada (v. tablicu). Na kraju predgrijavanja 5 puta
se oglasi zvuéni signal. LED indikator ¢e promijeniti boju u zelenu. Vrijeme
pecenja ce treptati na zaslonu. Uredaj ce prije¢i u stanje pripravnosti,
odrzavaju¢i dostignutu temperaturu plo¢a. Nakon toga mozete poceti s

pecenjem.
Tablica - Nacini pe¢enja
Naéin rada Temperatura | Vrijeme Zadane opcije
(5 °C/korak) zagrijavanja
(30 sek/korak)
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"Defrost" o . " o i
("Odmrzavanje’) 80-120 °C 1 min-60 min 80 °C,15 min
"Lower Grill" ("Donja N . o .
ploga’) 80-220°C 30 sek-60 min | 200 °C,10 min
“DIY" R ; .
("Runi naéin rada") 80-230 °C 30 sek - 60 min 230 °C,5 min
"Beef" ("Govedina") | 200-230 °C 3 min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Riba") 200-230 °C 3 min-8 min 210°C, 5 min
“Chicken" (*Piletina") | 160-200 °C 3 min-12min 180 °C, 5 min
"Sausage" o N N o "
("Kobasice”) 160-200 °C 3 min.-10 min 160 °C, 5 min
"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min
"Bacon" (*Slanina") | 160-200 °C 3 min -10 min 180 °C,5 min

Spremanje jela. Nakon $to se predgrijavanje zavrsi, tijekom 30 min treba
zapoceti s pecenjem namirnica, inace uredaj vise nece odrzavati dostignutu
temperaturu plo¢a i prijeci u nacin mirovanja. Otvorite rostilj i stavite hranu na
donju plo¢u. MoZete peci kako u otvorenom rostilju (v. sliku d) ako se radi o pizzi
ili ribi da im ne pokvari oblik, tako i u zatvorenom ako se radi o odrezku ili
kobasicama. Pritisnite gumb "Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani'). Na displeju
ce poceti odbrojavanje vremena.

Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni signal. Na zaslonu ¢e se pojaviti
natpis: "DONE" ("Gotovo"). LED indikator ¢e se promijeniti u crveno. Pecenje
namirnica je zavréeno, uredaj prestaje grijati

Odmrzavanje proizvoda. Pritisnite redom tipke "Defrost" ("Odmrzavanje") i
"Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani’). Nakon &§to je prethodno zagrijavanje
zavrseno, otvorite rostilj i stavite hranu na donju plo¢u. Ponovno pritisnite tipku
"Start/Cancel" ("Pokreni/Odustani’). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi
zvuéni signal. Na zaslonu ¢e se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo"). Zatim
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nastavite s pecenjem odabirom Zeljenog nacina rada (v. tablicu).

Ruéni naéin rada. Pritisnite tipku "DIY" ("Ruéni nacin rada"), odaberite zeljenu
temperaturu i vrijeme spremanja, zatim pritisnite  "Start/Cancel"
("Pokreni/Odustani”). Nakon &to je prethodno zagrijavanje zavréeno, otvorite
rostilj i stavite hranu na donju plo¢u. Ponovno pritisnite tipku "Start/Cancel”
("Pokreni/Odustani). Na kraju odbrojavanja 5 puta se oglasi zvuéni signal. Na
zaslonu ce se pojaviti natpis: "DONE" ("Gotovo").

Ako vige necete koristiti uredaj, iskljuéite ga tipkom "Start/Cancel"
("Pokreni/Odustani") i izvucite utikag iz utiénice.

Indikacija naéina rada rostilja

« plavo: uredaj radi u nacinu "Pregrijavanje";

* zeleno: zavrden rad u nacinu "Pregrijavanje";

e Zuto: uredaj radi u nacinu "Spremanje namirnica";

e crveno: rad u nacinu "Spremanje namirnica" je zavrsen.

Odrzavanje i &iséenje

Pricekajte dok se uredaj ne ohladi, a zatim oprezno izvucite posudu za nast (8)

i ispraznite je. Skinite odvojive ploce. Operite posudu za mast i odvojive ploce

neutralnim deterdzentom i temeljito osusite prije nego to ih stavite u uredaj.

Ponavljajte ovaj postupak nakon svakog koristenja. Posuda i plo¢e mogu se

prati u perilici posuda. Nemojte koristiti metalne cetke ili abrazivna sredstva za

Cis¢enje. Ocistite kuciste uredaja vlaznom krpom s malo deterdzenta. Zatim

obrisite povrsinu suhom krpom.

Rjesavanje problema

3. Rostilj se ne ukljucuje. Mogudi uzroci: uti¢nica je neispravna, utika¢ uredaja
nije do kraja umetnut u uti¢nicu. Rjesenje: provjerite je li uti¢nica napajana
(na primjer, spajanjem drugog uredaja koji radi) i da je utika¢ uredno
umetnut u utiénicu.

4. Rostilj se ukljucuje, ali se odvojive ploCe ne zagrijavaju. Moguci uzroci: nije
zadan radni nacin na uredaju. Rjesenje: provjerite jesu li vrijeme rada i
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temperatura na zaslonu postavljeni, da li je pritisnuta tipka "Start/ Cancel"
("Pokreni/Odustani").

Kodovi gresaka u radu uredaja koji se prikazuju na zaslonu

* El: prekid veze priklju¢aka na gornjem termostatu;

. EZ' kratki spoj gornjeg termostata;

rekid veze priklju¢aka na donjem termostatu;

. E4 kratki spoj donjeg termostata.

POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi vas problem, obratite se svom
dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj i ne pokusavajte ga
sami popraviti.
Informacije o odlaganju
Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja, njegovih
baterija i akumulatora te njegovog elektri¢nog i elektronickog
pribora morate slijediti propise o zbrinjavanja otpada
elektricne i elektronicke opreme (WEEE) te o zbrinjavanju
otpadnih baterija i akumulatora. U skladu s propisima ova
oprema prikuplja se odvojeno na kraju uporabnog roka.
_ Uredaj, njegove baterije i akumulatori te njegov elektri¢ni i
elektronicki pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim
komunalnim otpadom jer to Steti okoliSu. U svrhu urednog odlaganja ovakve
opreme, morate je vratiti u prodajno mjesto ili u vas lokalni centar za reciklazu.
Za detaljne informacije obratite se lokalnoj sluzbi za zbrinjavanje komunalnog
otpada

ASBISc zadrzava pravo da modificira uredaj i da unosi izmjena i dopune u ovaj dokument bez
prethodne najave za korisnike.

Podaci o proizvodacu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Cipar). Proizvedeno u Kini.

Azurirane informacije i detaljan opis uredaja te upute za spajanje, certifikati, podaci o tvrtkama koje
primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne su za preuzimanje na poveznici
aeno.com/documents. Svi navedeni zastitni znakovi injihovaimena su viasnistvo njihovih viasnika
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Bl Az AENO EG5 elektromos grill alkalmas kilénbszé hus- és halételek
sutésére.

Muszaki adatok

Tapfeszultség: 220-240 V (AC); frekvencia: 50-60 Hz; Teljesitmény: 2000,0 W.
Uzemi hémérséklet: 80-230°C. Nyitasi szég: 180°-ig. Zsirtdlca: muanyag.
Kiveheté panelek: kétoldallu. Fézési modok szama: 9. Tapkabel: 1Tm.
Munkafelllet mérete (h x sz): 320 mm x 220 mm. Suly: 5,08 kg.

Ellatasi csomag

AENO EG5 grill, kiveheté panelek (6) és (7), mlanyag zsirtalca (8), gyors
Uzembe helyezési utmutato, jotallasi jegy.

Kor és

FIGYELEM! A hasznalati utasitas be nem tartasa a felhasznalé egészségét vagy
tulajdonat karosithatja.

Gyermekek és testi vagy szellemi fogyatékkal él6 személyek csak olyan
felnéttek fellgyelete mellett hasznalhatjdk a készUléket, akik felelések a
biztonsagukeért. A készuléket kizarolag haztartasi kérnyezetben és az ebben a
dokumentumban vagy az aeno.com/documents oldalon elérheté teljes
felhasznaléi kézikényvben talalhatd utasitasoknak megfeleléen szabad
Uzemeltetni.

Mielétt a készlléket a haldzatra csatlakoztatja, ellendrizze, hogy a muszaki
dokumentacioban megadott névleges feszultség megfelel-e a konnektorban
lévé feszultségnek. A készlléket csak szaraz kézzel szabad csatlakoztatni és
levalasztani. Ne meritse a készlléket vizbe vagy mas folyadékba. Helyezze a
készuléket vizszintes fellletre, hogy ne alljon fenn a felborulas veszélye.

A készllék teste mukodés kozben nagyon felforrésodik. Ne nyuljon a
készulékhez, amig az teljesen ki nem hdilt, vagy hasznaljon edényfogo keszty(it.
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A készllék fedelének kinyitasakor tartsa a fogantyut (1). A készuléket csak a
talpanal fogva hordozza. A készUlékbe helyezendé nagy mennyiségl étel
megneheziti a fedél lezarasat. Ne nyomja erésen a fedelet, mert ez karosithatja
a készuléket. A fétt ételt csak hdéallé spatulaval vegye le a féz6laprol. Ne
hasznaljon villat, kést vagy mas éles eszkozt, hogy elkerulje a kiveheté panelek
tapadasmentes bevonatanak sérulését.

Ne hagyja feligyelet nélkil a mikodé készuléket. Hasznalat utan vagy a
készUlék tisztitasa elétt mindig huzza ki a halozati csatlakozot. Az égési
sérulések elkerulése érdekében ne vegye ki a zsirtalcat (8) a tartalommal
egyutt, amig a készllék teljesen ki nem hilt. Ne javitsa meg a készUléket sajat
maga, forduljon hivatalos szervizkézponthoz. Ne végezzen semmilyen
modositast a készuléken vagy annak alkatrészein.

Felkészilés a munkara

Csomagolja ki a készuléket, vegye ki a zsirtalcat (8). Vegye le a paneleket (6) és
(7) a megfelelé (felsé vagy alsé) kioldégombok (4) megnyomasaval.

A paneleket és a talcat semleges tisztitdszerrel mossa le, torélje szérazra és
szerelje vissza. Szerelje be a paneleket Ugy, hogy a zsircsatorna (10) hatrafelé
nézzen: a zsirnak a csepegtetd talcaba kell folynia. Helyezze a készuléket héallo
alapra és jol szell6z6 helyre, mas targyaktol legaldbb 30 cm tavolsagra.
MEGJIEGYZES. A kivehets panelek cserélheték és megfordithatok: az egyik
oldal bordazott feltlett, a masik pedig sima. Barmelyik oldalat megsutheti. Az
elsé hasznalat soran kenje be a kiveheté panelek kulsé munkalapjat vékony
réteg étolajjal. Ha a késébbiekben a burkolat masik oldalan is fog f6zni, az elsé
hasznalat soran azt is kenje be olajjal. Ez biztositja, hogy a tapadasmentes
bevonat a legjobban mukodjon.

Muvelet

Zarja be a grillt, és csatlakoztassa be. Kézvetlenul ezutan hangjelzés hangzik el.
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A kezelépanelen (3) lévé 6sszes kijelzé kigyullad és kialszik (lasd a ¢ dbrat). A
panel szamkijelzéjén a ,OFF” (,KI") felirat jelenik meg. Ez azt jelenti, hogy a
készulék alvé tzemmaddban van, és nem melegszik fel.

MEGJEGYZES. A készilék elsé bekapcsolasakor 10 percig étel nélkul kell
melegiteni. A kis mennyiségi konnyd flst vagy szag jelenléte normalisnak és
artalmatlannak tekinthetd.

A készulék elémelegitése. Az elémelegitési fazisban ne tegyen ételt a grillbe.
A gombok segitségével valassza ki a harom Gzemmod egyikét: ,Defrost”
(,Kiolvasztas"), ,Lower Grill" (,Alsé grill"), ,DIY" (,Kézi méd”). Alternativaként
nyomja meg a ,Menu” (,Menl") gombot az automatikus Uzemmaodok
kivalasztasahoz: ,Beef’ (,Marhahus”), ,Fish" (,Hal"), ,Chicken, (,Csirke"),
,Sausage” (,Kolbasz"), ,Hamburger, (,Hamburger”), ,Bacon” (,Szalonna"). A
gomb jelzése vagy a kivalasztott Gzemmaod neve villogni fog a kezel6panel
kijelzgjén.

Nyomja meg a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot. A LED kék szinnel
vilagit, és a kivalasztott Gzemmad vilagit. A kijelzén megjelenik a hémeérséklet
és a fltési idé.

MEGIEGYZES. Mikézben a készilék barmelyik tzemmaédban van, az idé- és
hémérsekletértéekek a megfelel6 gombok @ (,Fel”) és ® (,Le")
megnyomasaval médosithatok (lasd a c. abrat).

MEGJIEGYZES. Ha a fézési mod kivélasztdsa utdn nem nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot, a késziilék 15 masodperc mulva alvée
uzemmodba kapcsol. ,OFF" (,KI") jelenik meg a kijelzén. A fézési folyamat
folytatdsdhoz valassza ki ismét az Uzemmddot, és nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot.

Az elémelegités addig tart, amig a grillpanelek el nem érik az elézéleg
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kivélasztott ~ Uzemmod

hémérsékletét

(lasd a tablazatot). Amikor az

elémelegités befejezédik, 5-sz6r hangjelzés hallhaté. A LED-kijelzd szine zoldre
valtozik. A fézési id6 villogni fog a kijelzén. A készulék készenléti tzemmaodba
|ép, fenntartva az elért paneltérfogati hémérsékletet. Ezutan folytassa a fézést.

Tablazat - F6zési modok

Méd Hémérséklet | Fitésiidé Alapbeillitasok
(5°C/iépés) | (30 mp/lépés)

,Defrost” o o
(,Kiolvasztas’) 80-120 °C 1 perc - 60 perc. 80 °C, 15 perc
L Grill” (,Alsé 30 masod -

rower Grill GAISS | g 520 c masodpere= | 200 «c,10 perc

grill”) 60 perc

LDIY" o 30 masodperc - o

| Kezi mod). 80-230 °C 60 perc 230 °C, 5 perc

.Beef” (,Marhahus”) | 200-230 °C 3 perc - 8 perc 230 °C, 5 perc

,Fish” (,Hal") 200-230 °C 3 perc - 8 perc 210°C, 5 perc

.Chicken, (,Csirke”) |160-200 °C 3 perc-12 perc 180 °C 5 perc

JSausage” o o

(,Kolbasz") 160-200 °C 3 perc-10 perc 160 °C, 5 perc

.Hamburger, 150-200 °C 5 perc - 15 perc 150 °C, 8 perc

.Bacon” (,Szalonna") | 160-200 °C 3 perc-10 perc 180 °C, 5 perc

A termék elkészitése. Miutan az el6melegités 30 percig tartott, a fézést el kell
kezdeni, kulénben a készUlék nem tartja tovabb a paneleken elért
hémeérsékletet, és alvd tzemmaodba kapcsol. Nyissa ki a grillt, és helyezze az
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ételt az alsé panelre. Ha pizzarél vagy halrél van szo6, nyitott grillen
(lasd a d dbrat) sUtheti, hogy ne rontsa el a formajat, vagy zart grillben, ha
steakrol vagy kolbaszrol van s20. Nyomja meg a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot. Az eredményjelzén elindul a
visszaszamlalas.

Amikor a visszaszamlalas befejezédik, 5-szor hangjelzés hangzik el. ,DONE"
(,Kész") jelenik meg a kijelzén. A LED-kijelzé pirosra valt. A fézés befejezédott,
és a készUlek leallitja a ftést.

A termék kiolvasztasa. Nyomja meg egymas utan a ,Defrost” (,Kiolvasztas”) és
a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombokat. Az elémelegités befejezése utan
nyissa ki a grillt, és helyezze az ételt az als6 panelre. Nyomja meg Ujra a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot. A visszaszdmlalas végén 5-szor
hangjelzés hangzik el. A kijelzén a kovetkezé széveg jelenik meg:
,DONE" (,Kész"). Folytassa a fézést a kivant fézési mod kivalasztasaval
(lasd a tablazatot).

Kézi méd. Nyomja meg a ,DIY” (,Kézi mdd") gombot, valassza ki a kivant fézési
hémérsékletet és id6t, majd nyomja meg a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”)
gombot. Az elémelegités befejezése utan nyissa ki a grillt, és helyezze az ételt
az als6 panelre. Nyomja meg Ujra a ,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombot. A
visszaszamlalas végén 5-szor hangjelzés hangzik el. A kijelzén a kdvetkezé
szoveg jelenik meg: ,DONE" (,Kész").

Ha a készuléket mar nem kivanja hasznalni, kapcsolja ki a
,Start/Cancel” (,Inditas/Mégse”) gombbal, és hizza ki a konnektorbdl.

A grill izemmédok szinjelzése

o kék-— akészllék "Elémelegités" Uzemmaodban van;

e z0ld - az "El6melegités’ tzemmaoddban a mivelet befejez6dott;
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e sarga - a készulék ,Fézés" lizemmaodban van;

* piros - a ,Fézés" Gzemmodban a mivelet befejezédott.

Apolas és tisztitas

Varja meg, amig a készulék lehdl, majd évatosan vegye ki a zsirtalcat (8), és

tavolitsa el a tartalmat. Tavolitsa el a kivehet6 paneleket. Semleges

tisztitoszerrel mossa ki a zsirtalcat és a kivehetd paneleket, és alaposan szaritsa
meg 6ket, miel6tt visszahelyezi ket. Ismételje meg az eljarast minden egyes
f6zési muvelet utan. Atalca és a kivehetd panelek mosogatégépben moshatok.

Ne hasznaljon fémkefét vagy slroloszeres tisztitoszereket. Tisztitsa meg a

készllék testét nedves ruhaval és egy kevés mososzerrel. Ezutan térolje at a

fellletet szaraz ruhaval.

Hibaelharitas

1. A grill nem kapcsol be. Lehetséges okok: a konnektor hibas, vagy a dugd
nincs teljesen behelyezve a konnektorba. Megoldas: Gy6zédjon meg arrol,
hogy van-e dram (pl. egy masik mikodé készllék csatlakoztatasaval), és
hogy a grilldugé teljesen be van-e dugva a konnektorba.

. A grill bekapcsol, de a kiveheté panelek nem melegszenek fel. Lehetséges
okok: A készlléket nem allitottdk be a mukodési modba. Megoldas:
Ellendrizze, hogy a kijelzén az Gzemidd és a hémérséklet be van-e allitva, és
hogy a ,Start/Cancel" (,Inditds/Mégse”) gombot megnyomta-e.

A kijelzén megjelené készilékhibakédok

o E1-a felsé termosztat érintkezéjének torése;

e E2 - afelsd termosztat rovidzarlata;

o E3-azalso termosztat érintkezéjének torése;

o E4 -azalsé termosztat rovidzarlat.

N

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem oldja meg a problémat,
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forduljon a beszallitéjahoz vagy a szervizkézponthoz. Kérjik, ne szedje szét a
készuléket, és ne prébalja meg sajat maga megjavitani.
Artalmatlanitassal kapcsolatos informaciok
Ezek a szimbdlumok jelzik, hogy a készulék, annak elemei és
akkumulatorai, valamint elektromos és elektronikus tartozékai
artalmatlanitasakor be kell tartania az elektromos és elektronikus
berendezések  hulladékaira (WEEE) és az elem- és
I okkumulatorhulladékokra vonatkozé elSirasokat. Az elSirasok
szerint ez a berendezés élettartama végén kulon artalmatlanitast igényel.
Artalmatlanitaskor ne dobja ki a készlléket, annak elemeit és akkumulatorait,
valamint elektromos és elektronikus tartozékait a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egydtt, mivel ez karos a kornyezetre.
Az adott berendezés artalmatlanitasahoz vissza kell juttatni azt az eladas
helyére, vagy le kell adni egy helyi Gjrahasznosité kézpontban.
A részletekért forduljon a helyi haztartasi hulladékkezels szolgalathoz.

Az ASBISc feﬂnlama ajogota keszulek modosnlasara valamint a jelen dokumentum médositasara
ésm a 6 tes értesitése nélkal.

Ajotallasi id6 és az élettartam a termék megvasarlasatol szamitott 2 év.
Agyarté adatai: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus (Ciprus).
Made in China.

Naprakész informaciok és részletes készuléklefrasok, valamint asiutasitasok,
tanUsitvanyok, mindségi allitasok és garancilis informéci

weboldalrél. Minden védjegy és mérkanéva megfele\o(ulajdonosok(u\ajdona( képezi
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«Hamburger»

(«<umipmngh) 150-200°C | 5 pnwgli— 15 pgh | 150 °C, 8 pwyle
«Bacon» («Rllnli») 160200 °C_ | 3 pnwgli— 10 pnugl | 180 °C, 5 pwyle
Uptpph 30 pwth d Gyt htnn

whhpwdtom t uluby dpbpph wunpuunnidp, hwlwowl phwpnd uwppl wla sh
wwhuywih Juhwbwbh dtinp plipdwd shpduunhGubp & ydnbh pih otdhd: Pwglp gphip &
Upbippp nptip Uipplih Upw: bwptih £ pug gnhh ypw (nku Ghup d),
i i whggu & yund dnuy, npuytiugh sthswtiu npuitg alp, uad tuly gphih g, ket nu uptyp
t Guu bpplpohl: Utindtip «Start/Cancels («Uunupu/Qbnunltp) YnGulp: Eypwbh dpu
Yuluyh dudwbwlh htanhupjuwpp:

<upwnlhg htnn 5 whqud Ghish dwybughl wqnwiowh: Eypwbh gpu Ghupnbgh <DONE»
(«Munnpun b») gpnipynilp: Lnwuwnhnquyhll pinhyuanph gnybp Ynwnbu Gupdhp:

Uptipph ap £ uwppp
Uplinph hwtignuip: <uJQn|1|]Lupu||1 ubindtp «Defrosty («uwilignih) b «Stary/Cancel
(«Uwnwpu/Qtinuipllip) hg htawnn puighip gnhin

L dptppp  npbp  Gbpplh q\uhlublulm qput Uplpt ubndbp  «StartCancebs
(«Uwnwpu/Qnupytp) Yn6wlp:  <bwhwolwplhg  htnn 5 wiqud  Ghlsh  awbught
wqnuilpwl: Eypubh gpu jhwpnbgh «DONE» («Munpuun b») gpoupniip: Whnthtunb
Jwpnibwljp wuapuunty, pluwptng wihpudtzn phdhip (i wynwawp)

Whumnwiiph anph nbdhu: Utndtp «DIY» («Qtnph ntidhd») Unéwlp, nbwptp gwblwih

aeno.com/documents 81

T |V| b v https:/tm.by
. WHTepHeT-marasuH

M ONLINE STORE
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[l La griglia elettrica AENO EG5 & adatta per cucinare vari piatti di carne e
pesce.

Dati tecnici

Tensione di alimentazione: 220-240V (AC); frequenza: 50-60 Hz; Potenza:
2000.0 W. Temperatura di funzionamento: 80-230 °C. Angolo di apertura: fino
a 180°. Vaschetta di raccolta dei grassi: plastica. Pannelli rimovibili: reversibili.
Numero di modalita di cottura: 9. Cavo di alimentazione:1 m. Dimensioni della
superficie di lavoro (lunghezza x larghezza): 3220 mm x 220 mm. Peso: 5,08 kg.

Fornitura

Griglia AENO EG5, pannelli rimovibili (6) e (7), vassoio di plastica (8), guida
rapida, scheda di garanzia.

Restrizioni e avvertenze

ATTENZIONE! L'inosservanza delle istruzioni per I'uso puo causare danni alla
salute o alla proprieta dell'utente.

| bambini e le persone con disabilita fisiche o mentali possono utilizzare il
dispositivo solo sotto la supervisione di adulti che sono responsabili della loro
sicurezza. L'apparecchio deve essere utilizzato solo in un ambiente domestico
ein conformita con le istruzioni contenute in questo documento o nel manuale
di installazione e funzionamento, disponibile su aeno.com/documents.

Prima di collegare |'apparecchio alla rete, verificare che la tensione nominale
indicata nella documentazione tecnica corrisponda a quella della presa
elettrica. Per collegare e scollegare il dispozitivo si devono usare solo mani
asciutte. Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi. Posizionare
l'apparecchio su una superficie orizzontale in modo che non ci sia il rischio che
si ribalti.

Il corpo dell'apparecchio diventa molto caldo durante il funzionamento. Non
toccare |'apparecchio prima che si sia raffreddato completamente o usare
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guanti protettivi. Tenere la maniglia (1) quando si apre il coperchio del
dispozitivo. Trasportare il dispozitivo tenendolo solo per la base. La grande
quantita di cibo da mettere nel dispoiivo rende difficile la chiusura del
coperchio. Non premere il coperchio con forza, perché questo potrebbe
danneggiare il dispozitivo. Rimuovere il cibo cotto dal piano di cottura solo con
una spatola resistente al calore. Non usare forchette, coltelli o altri utensili
affilati per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente dei pannelli
rimovibili.

Non lasciare il dispozitivo in funzione incustodita. Staccare sempre la spina
dopo l'uso o prima di pulire il dispozitivo. Per evitare ustioni, non rimuovere la
vaschetta (8) con il contenuto finché il dispozitivo non si sia completamente
raffreddato. Non riparare il dispozitivo da soli, contattare un centro di assistenza
autorizzato. Non apportare alcuna modifica al dispozitivo o ai suoi componenti.
Preparazione al lavoro

Disimballare il dispozitivo, togliere la vaschetta di raccolta dei grassi (8).
Rimuovere i pannelli (6) e (7) premendo i rispettivi pulsanti di rilascio (4)
(superiore o inferiore).

Lavare i pannelli e il vassoio con un detergente neutro, asciugare e rimontare
Installare i pannelli in modo che la grondaia del grasso (10) sia rivolto
all'indietro: il grasso deve fluire nella vaschetta di raccolta. Posizionare il
dispozitivo su una base resistente al calore e in una zona ben ventilata ad
almeno 30 cm di distanza da altri oggetti.

NOTA. | pannelli rimovibili sono intercambiabili e reversibili: un lato ha una
superficie a coste e l'altro & piatto. Si pud cucinare su entrambi i lati. Quando si
usa per la prima volta, ungere il piano di lavoro esterno dei pannelli rimovibili
con un sottile strato di olio da cucina. Se in seguito cucinerete sull'altro lato del
rivestimento, applicate uno strato d'olio anche su di esso quando lo usate per
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la prima volta. Questo fara si che il rivestimento antiaderente funzioni al meglio.

Uso

Chiudere lagriglia e collegarla. Subito dopo suona un segnale acustico. Tutti gli
indicatori sul pannello di controllo (3) si accendono e si spengono (vedi fig. ¢).
Si vedra "OFF" ("Spento") sul display numerico del pannello. Questo significa
che il dispozitivo & in modo sleep e non si sta riscaldando.

NOTA. La prima volta che il dispozitivo viene acceso, deve essere riscaldato
senza cibo per 10 min. La presenza di una piccola quantita di fumo leggero o di
odore & considerata normale e innocua.

Preri: del di itivo. Non mettere il cibo nella griglia durante la
fase di preriscaldamento. Usare i pulsanti per selezionare una delle tre
modalita: "Defrost" ("Sbrinamento"), "Lower Grill" ("Griglia inferiore"), "DIY"
("Modo manuale"). In alternativa, premere il pulsante "Menu" per selezionare le
modalita automatiche "Beef' ("Vacca"), "Fish" ("Pesce"), "Chicken" ("Pollo"),
"Sausage" ("Salsiccia"), "Hamburger", "Bacon" ('Pancetta"). L'indicatore del
pulsante o il nome del modo selezionato lampeggia sul display del pannello di
controllo.

Premere il pulsante "Start/Cancel” ("Awio/Arresto"). L'indicatore LED si illumina
di blu e la modalita selezionata si illumina. Il display mostra la temperatura e il
tempo di riscaldamento.

NOTA. Mentre l'apparecchio & in una qualsiasi delle modalita, i valori dell'ora e
della temperatura possono essere modificati premendo i pulsanti
corrispondenti @ ('su) e @ ('Gitr) (vedi fig. ¢).

NOTA. Se il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto") non viene premuto dopo
aver selezionato un modo di cottura, il dispozitivo passa alla modalita sleep
dopo 15s. "OFF" ("Spento") appare sul display. Per continuare il processo di
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cottura, selezionare nuovamente il modo e premere il pulsante "Start/Cancel”

("Awvio/Arresto").

Il preriscaldamento dura fino a quando i pannelli del grill hanno raggiunto la
temperatura della modalita precedentemente selezionata (vedi la tabella).
Quando il preriscaldamento finisce, un segnale acustico suona 5 volte.
Lindicatore LED cambiera colore in verde. Il tempo di cottura lampeggia sul
display. Il dispozitivo andra in modo stand-by mantenendo la temperatura del
pannello raggiunta. Poi, procedete con la cottura.

Tabella - Modo di cottura

Modo Temperatura | Tempo di Parametri
(5 °C/passo) riscaldamento predefinite
(30 s/passo)
"Defrost"
etros 80-120°C Imin-60min. |80 °C,15 min
("Sbrinamento")
tLower Grill' (Griglia | g6, 20 oc 30560 min 200 °C,10 min
inferiore")
"DIY" .
80-230°C 30s-60min 230 °C,5 min
("Modo manuale")
"Beef" ("Vacca") 200-230 °C 3min-8 min 230 °C,5 min
"Fish" ("Pesce") 200-230 °C 3 min-8min 210°C,5min
"Chicken" ("Pollo") 160-200 °C 3 min-12 min 180 °C 5 min
Sausage 160-200°C  [3min-10min  |160°C,5min
("Salsiccia")
"Hamburger" 150-200 °C 5 min-15min 150 °C, 8 min
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Bacon

(Pancetta 160-200 °C 3mi

180 °C,5 min

Cottura del prodotto. Una volta che il preriscaldamento é stato completato
per 30 min, la cottura deve essere awviata altrimenti il dispozitivo non manterra
piu la temperatura raggiunta sui pannelli e andra in modalita sleep. Aprire la
griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore. Si puo cuocere nella griglia aperta
(vedi fig. d) se si tratta di pizza o pesce per non rovinarne la forma, o nella griglia
chiusa se si tratta di bistecca o salsiccia. Premere il pulsante "Start/Cancel”
("Awvio/Arresto"). Un conto alla rovescia iniziera sul tabellone.

Quando il conto alla rovescia & finito, un segnale acustico suona 5 volte. "DONE"
("Fatto") appare sul display. L'indicatore LED diventera rosso. La cottura &
terminata e il dispozitivo smette di riscaldare.

Sbrinamento del prodotto. Premere consecutivamente i pulsanti "Defrost"
("Sbrinamento”) e "Start/Cancel" ("Awio/Arresto"). Una volta completato il
preriscaldamento, aprire la griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore.
Premere nuovamente il pulsante "Start/Cancel" ("Awvio/Arresto"). Alla fine del
conto alla rovescia un segnale acustico suona 5 volte. "DONE" ("Fatto") appare
sul display. Continuare la cottura selezionando il modo di cottura desiderato
(vedi tabella).

Modo di funzionamento manuale. Premere il pulsante "DIY" ("Modo
manuale"), selezionare la temperatura e il tempo di cottura desiderati, quindi
premere "Start/Cancel" ("Awio/Arresto”). Una volta completato il
preriscaldamento, aprire la griglia e mettere il cibo sulla griglia inferiore.
Premere nuovamente il pulsante "Start/Cancel" ("Awvio/Arresto"). Alla fine del
conto alla rovescia un segnale acustico suona 5 volte. "DONE" ("Fatto") appare
sul display.
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Se non intendete piu utilizzare il dispozitivo, spegnetelo con il pulsante
"Start/Cancel" ("Awio/Arresto") e staccatelo dalla presa di corrente.

Indicazione a colori delle modalita del grill

e blu - il dispozitivo &€ in modo "Preriscaldamento”;

« verde - il funzionamento in modo "Preriscaldamento" & completo;

« giallo - il dispozitivo & in modo di "Cottura del prodotto";

e rosso - il funzionamento in modo di "Cottura del prodotto" & completo.
Cura e pulizia

Aspettare che il dispozitivo si raffreddi, poi togliere con attenzione la vaschetta
di raccolta dei grassi (8) e rimuovere il suo contenuto. Rimuovere i pannelli
rimovibili. Lavare la pentola e i pannelli rimovibili con un detergente neutro e
asciugarli bene prima di rimontarli. Ripetere la procedura dopo ogni sessione
di cottura. La vaschetta e i pannelli rimovibili possono essere lavati in
lavastoviglie. Non usare spazzole metalliche o detergenti abrasivi. Pulire il
corpo del dispozitivo con un panno umido e un po' di detergente. Poi pulire la
superficie con un panno asciutto.

Soluzione dei problemi

. La griglia non si accende. Possibile causa: la presa é difettosa o la spina non
& completamente inserita nella presa. Soluzione: assicurarsi che ci sia
corrente (per esempio collegando un altro dispozitivo funzionante) e che la
spina della griglia sia completamente inserita nella presa.

La griglia si accende ma i pannelli rimovibili non si riscaldano. Possibile causa:
il dispozitivo non & stato impostato nel modo operativo. Soluzione:
controllare che il tempo di funzionamento e la temperatura sul display siano
impostati e che il pulsante "Start/Cancel" ("Awio/Arresto") sia premuto.

N

Codici di errore del dispositivo visualizzati sul display
e EI-rottura del contatto del termostato superiore;
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« E2 - corto circuito del termostato superiore;
e E3-rottura del contatto del termostato inferiore;
¢ E4 - corto circuito del termostato inferiore.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il problema,
contattate il vostro fornitore o centro di assistenza. Si prega di non smontare o
tentare di riparare il dispozitivo da soli.

Informazioni sul riciclaggio
Questo simbolo significa che & necessario seguire i regolamenti
per la gestione dei rifiuti derivanti dalla produzione di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE) per lo
smaltimento del dispositivo, delle sue batterie e accumulatori e
B . suoi accessori elettrici ed elettronici. Secondo le norme questo
materiale deve essere smaltito separatamente alla fine della sua vita utile.
Non smaltire il dispositivo, le sue batterie e accumulatori o i suoi accessori
elettrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati, poiché cio
sarebbe dannoso per I'ambiente.
Per smaltire questo dispositivo deve essere restituito al punto vendita o
consegnato a un centro di riciclaggio locale.
Dovresti contattare il tuo servizio locale di smaltimento dei rifiuti domestici per
i dettagli.
ASBISC si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare cambiamenti e alterazioni a
questo documento senza preawiso agli utenti
Il periodo di garanzia e la durata del servizio & di 2 anni dalla data di acquisto del prodotto.
Dati del produttore: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Cipro). Prodottoiin Cina.
Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositivo, cosi come le istruzioni di
collegamento, i certificati, le informazioni sulle aziende che accettano i reclami di qualita e le
garanzie, sono disponibili per il download su aeno.com/documents. Tutti | marchi e le marche
menzionati sono di proprieta dei loro rispettivi proprietari
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3560’ ) 3
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(3pmgto’) 150-200 °C 5 fgo0 -15Fagmo | 150 °C, 8 oo
"Bacon" ("dgambo”) | 160-200 °C 3 fgo0 =10 fgoo_| 180 °C, 5 frgoro
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m AENO EG5 3/1eKTpiK rpuib apTypni T aHe 6anbiK TaFramaapblH nicipyre
apHanFaH.

TexHUKanbIK cunaTrama
KopekTeHaipy kepHeyi: 220-240 B (AC); »wminiri: 50-60 'y; Kyat: 2000,0 BT.
YyMbic TemnepaTypachl: 80-230 °C. Awbiy Gypbitbl: 180° AeiiH. Mait uHay
Hayacbl: NNacTuk. AnbiHGanbl NaHenbaep: eki xakrol. Micipy pexuMaepiHiH
caHbl: 9. KyaT kabeni: 1 M. YXyMbic 6eTiHiH enemi (y3blHabIFbl x eHi): 320 MM x
220 mM. Canmarbl: 5,08 Kr.

YeTKizy Ma3MyHb!
pvnb AENO EG5, anbiH6anbl naHenbaep (6) »xaHe (7), NNacTuk Tamulbl
Hayacbl (8), »blnaam icke Kocy HyCKaynblFbl, Keninaik Kaprachl.

LWekTeynep MeH eckepTynep

HA3AP AYOAPDIHbI3! MannanaHy epexenepiH cakramay nafanaHybliHbiH
AeHcaynblFbiHa HeMece MynKiHe 3UaAH KenTipyi MyMKiH.

Bananap MeH Gu3MKanbiK >KoHe aKblN-oi MyMKiHAIKTepi WwekTeyni agamoap
KYPbINFbIHbl  TeK OnapAbiH  KayincisairiHe jkayanTbl epecek amaMHblH
6aKplnaybiMeH NanaanaHa anafbl. KypbinFbiHbl TEK Vit )KaFAarblHAA XKaHE OCbl
KyKaTTaFbl  HyckaynlapFa Hemece aeno.com/documents caiiTbiHaa Kon
>KeTIMA| TONbIK NaitfanaHyLUbl HyCKay/biFbiHa Calkec NaiaanaHy Kepek.
KyPbiiFbiHbl Kelire Kocnac BypbiH, TEXHUKarbIK KyKaTTamana KepceTinreH
HOMUHanNAbl KepHey 3NeKTP PO3eTKacbiHblH MNapameTpnepiHe cankec
KeneTiHiHe Ko3 eTKi3iHi3. KypbinFbiHbl TeK KYPFak KOMIMEH KOCbIHbI3 aHe
KbIPATLIHbI3. KYPbINFbIHEI CyFa Hemece Gacka CyMbiKTbIKTapFa GaTbipMaHb! 3.
KypbiniFbiHbl  KerpeHeH GeTke ayAapbifibin KTy MYMKIHAIMH TonbiFbiMeH
60NAbIPMaNTbIHAAN eTiMN KOMbIHbI3.

YKYMbIC Ke3iHae KyPbINFbiHbIH KOPMYChl KaTTbl Kbi3abl. KypbinFbl TONbIFbIMEH
CyblFaHlWa OHbl YCTaMaHbl3 Hemece KOPFaHbIC KO/FanTapbiH Hemece
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KonFanTapabl  NaifanaHGaHbi3.  KypbinFbiHbIH - KaknaFbliH - allkaH — Kesge
TYTKAcbiHaH (1) ycTaHbi3. KypbinFbliHbl TeK HEri3iH ycTan anbin KypiHi3.
KYPbINFbIFa  carblHFaH — TaFaMHblH - KoM Mefepi  KakmakTol  >Kabyabl
KviblHAaTagbl.  KaknakTtel  KywTen 6acnaHbli3, cebebi 6yn  KypbinFbiHbI
3aKpiMAaybl MyMKiH. [licipinreH TaFamabl NaHenbAeH TeK bICTbiKKa To3imai
WwinaTesbMeH  anbil  TacTaHbi3. AnbiHGanbi MaHesbAepaiH  KabbiCranTbiH
abbiHbiHa 3aKbIM KENTIPMeY YLLIH LWaHbIWKbINapabl, Mblluakrapasl Hemece
6acka eTKip biAbIcTapAbl NanaanaHbaHb!3.

YKYMbIC iCTEIMTIH KyPbINFbIHbLI KapayChi3 KanablpMaHbl3. MaiganaHFaHHaH keliH
Hemece KypbiIFbIHbI Tasanay andbiHOa opKallaH alaHbl poseTKadaH
CybIPbIHbI3. Kyin KanMac yLwiH HayaHbl (8) iwiHaerici 6ap KypblIFbl TONbIFbIMEH
CyblFaHWa LWbiFapMaHbi3. KypbinFbiHbl ©3 GeTiHiswe >eHaeyre ToiiibiM
canbiHagbl, yaKINeTTi Kbi3MeT KepceTy opTanbiFbiHa xabapackiHbl3. KypbinFbl
MeH aKceccyapnapAablH AM3aliHbiHa KaHaaw Aa 6ip esrepicTep eHrisyre TbiibiM
canbiHabl.

YKyMbICKa AaibIHABIK

KypbiNFbIHbI OpayblLUTaH LUbIFAPbIHBI3, TaMLbl HayacblH anbliHbi3 (8). Caiikec
(koFapFbl Hemece TemeHri) 6GocaTy TyiMenepiH (4) 6Gacy — apKpinbl
naHenbaepai (6) »aHe (7) anblHbi3.

MaHenbaepal eHe Tamwbl HayacbiH GeiiTapan >KyFbill 3aTreH KyblHbi3,
KypFaTbiN CYPTIHI3 KoHe KaliTa OpHaTbiHbI3. MaHenbaepai mMan Ky6bipbl (10)
aAPTKbl JKaFblHA KapalTbiHOaW eTin OpHaTbiHbI3: Malt Of apKbiNbl TamLbl
HayacblHa aFbin KeTyi KepekK. Kypbl/FblHbl bICTbIKKA TO3IMAI Heri3re XaHe XaKcbl
YKeNAETINETiH »epre 6acka 3aTTapaaH KemiHae 30 CM KaLlblKTbIKTa KOMblHbI3.

ECKEPTY. AnbiH6anbl NaHenbaep 6ip-6ipiH ayblCTbipabl XaHe KalTbiMabl: 6ip
>KaFbl Kplpnbl, eKiHwici Teric. Eki »aFblHaH nicipyre 6onambl. AnfFaw pet
nanaanaHFaH kesge anbiHGanbl NaHenbAepAiH CbIPTKbI XyMbic 6eTiH nicipy
MaWbiMeH a3aan »abbiHbi3. Erep ci3 keiHipek NnaHenbaepAiH eKiHLWI XarbiHaa
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nicipeTiH 6oncaHbi3, BipiHLWI KonpaHFaHOa Aa Mai KabaTblH XKaFblHbI3. Byn
»abblcnanTbiH abbiHHbIH €H KaKcbl @HIMAINITIH KaMTamackl3 eTeqi.

Kanay

Cpunbai Xaybin, po3eTKara KOoCblHbI3. OcblAaH KemiH 6ipaeH AblBbICTbIK cUrHan
ectineni. Backapy naHeniHgeri (3) 6apnblk MHOMKaTOPNap >kaHafbl >KaHe
ceHeqi (¢ cypeTiH KapaHbi3). MaHenbaiH caHOblKk AucnneriHge ciz «OFF»
(«©wipyni») AereH kasyapl KOPecis. By KypbiNFbiHbIH YIKbl PeXMMIHAE eKeHIH
YKaHE KblI3blM KeTNenTiHiH 6inaipeni.

ECKEPTY. KypbinFbiHbl GipiHWI peT KockaHaa, OHbl TamMakchiz 10 MUHYyT
KbI3[blpYy KepeK. A3fiaFaH XeHin TyTiHHIH Hemece MicTiH 60nybl KanbliNTbl XaHe
3VAIHCBI3 AeN caHananbl.

KypbINFbIHbI aNnAbiH ana Kbi3AbIPY. ANabiH ana Kbi3ablpy Ke3eHiHae Taramap!
rpunbre KoMarbi3. TylimMenepai naiaanaHbin v PeXXuMHIH GipiH TaHaaHbI3:
«Defrost» (KiBiTy»), <Lower Grill» (ToMeHri rpunb»), «<DIY» (<KonMeH peskum»).
Hemece «Beef» («Cubip eTi»), «Fish» («Banbiky), «Chicken» («TaybiK eTi»),
«Sausage» («LUyxblky), «Hamburger» («fambyprep»), «Bacon» («BekoH»)
aBTOMATTbl PeXUMAepiH TaHaay YwiH «Menu» («Ma3ip») TyimeciH 6acbiHpbI3.
Backapy TakTacblHbIH AucnneniHae TYMMEeHIH MHAMKaTOpbI HeMece TaHaanFaH
PEXMMHIH aTaybl YbIMbiIbIKTANAbI.

«Start/Cancel» («Bactay/Bonapipmay») 6aTblpMachiH 6acblHbI3.
LED MHAWKATOPbI KeK TYCMeH >aHafbl, TaHdanFaH PexuM >xapKplpaiabl.
TaxTana TemnepaTypa MeH Kbi3fIblpy YaKblTbl KepceTinei.

ECKEPTY. KypbinFbl Ke3 KenreH pexmMae »yMbiC icTen TypraHOa, caikec
TyMenepai 6acy apKbiibl yakpiT MeH Temmnepatypa MoOHAEpiH e3reptyre
Gonanb! Q@ («XKorFapbi») swone @ («TemeH») ( € cypeTiH KapaHbi3).

ECKEPTY. Erep nicipy pexuMiH TaHaaraHHaH KeWiH «Start/Cancel»
(«BacTay/BonablpMay») TyiMeci 6acbliMaca, KypbinFbl 15 CeKyHATaH KeiH Kbl
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pexxuMiHe eTeni. BeHebeTTe: «OFF» («©LWwipyni») kepceTineai. Micipy npoueciH
YKanFacTblpy YWiH pexumMai KanTapaH TaHAaan, «Start/Cancel»
(«BacTay/BonablipMay») TyMMeciH 6acbiHbI3.

ANoblH ana Kel3Ablpy rPWb NaHenbaepi GypbiH TaHAanFaH NapameTpmiH
TemnepaTtypacbiHa JKeTKeHWe co3binagbl (KecTeHi KapaHbis). AngbiH ana
Kbi3[blpy asikTanFaH Kesae AblGbICTbIK CUrHan 5 peT ecTineai. XKapbik AVOoATbI
WMHOMKATOP »Kacbll GOMbiMN KaHadbl. Jucnnenae eHiMHiH nicipy yabiTbl
XbINbIbIKTaNAb!. KypbinFel NaHenbaepai 6ipaen Temnepatypana ycTan, KyTy
pexxuMiHe eTefi. Opi kapaw, nicipyai 6acTanbi3.

Kecre - lMicipy pexxumpaepi

Pexum Temnepatypa | Kbi3abipy Spenki

(5° C/kan.) YaKbITbl (30 napameTtpnep

cek/kan.)
«Defrost 80-120 °C 1 MWH. — 60 MUH. | 80 °C, 15 MuH
(OKi6iTy»)
«Lower Grill> 80-220°C 30 cek.— 60 MUH. | 200 °C,10 MUH.
(<TemeHri rpunb»)
«DIV> («Konmen 80-230°C 30 ceK.— 60 MUH. | 230 °C, 5 MutH.
Pexunm»)
Bee («Cubip eTi») | 200-230 °C Smnn — 8. | 230 °C,5 Mun.
Fish» (<Banbikp)] 200-230 °C iR -8, | 210°C, 5 mun.
«Chicken» («Taybiks) | 160-200 °C 3mun T2 MR | 180 °C, 5 mnn.
«Sausage» 160-200 °C 3 MUH.~10MUH. | 160 °C, 5 MUH.
(«LLIy>KbIKY)
«Hamburger» 150-200 °C 5MUH.~15 MUK, [ 150 °C, 8 MutH,
(«Fambyprep»)
«Bacon» (<BeKor») | 160-200 °C 3 Mnn 10 MK, | 180 °C, 5 mnn.
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©HiMAil panbiHAay. ANabiH ana Kei3abipy 30 MUHYT iWiHAe asKTanFaHHaH KeniH
eHimai nicipyai 6acTay kepek, arTnece KypbinFbl GyaaH 6binai Kon eTKisinreH
naHenb TemnepaTypachiH CaKTail anMaifbl XoHe YIKbl pexuMiHe eTefi.
TpynbAi awsin, TaFamabl TOMeHri Tabakika canbiHbis. Muuua Hemece Ganbik
6onca, niwiHiH 6y36ay ywiH awblk rpunbae (d cypeTiH KapaHbi3), an cTenk
Hemece LWYKbIK 6onca, »abblk rpunbae nicipyre 6onaawl. «Start/Cancel».
(«BacTay / Bonablpmay») TyitmeciH 6acbiHbl3. Kepi caHak Tabnoga 6actanagbl.
Kepi caHak asKranFaHHaH KeliH abl6bICTbIK cUrHan 5 peT ecTineai. Aucnneine
keneci xabapnama naiipa 6onagbi «DONE» («[aibiH»). YKapblk AMOATHI
WHOMKaTOP TYCiH Kbi3blNFa e3repTedi. llicipy aakrandbl »XeHe KypblifFbl
Kbl3[1bl py/ibl TOKTATa/b.

ouimMai  wiGity.  «Defrost»  (OKi6iTy»)  keHe  «Start/Cancel»
(«BacTay/BonabipMay») TyMMenepiH kesekneH 6acbiHbi3. ANAbiH ana Kbi3abipy
anKTanFaHHaH KeniH rpunbAi awbin, TaFamabl TeMeHri Tabakka canbiHbI3.
«Start/Cancel» («BacTay/Bongbipmay») TyMMeciH KaiiTa 6acbiHbl3. Kepi caHak,
anKTanFaHHaH KeuiH ObIBbICTbIK curHan 5pet ecTinedi. Oucnnenge keneci
xabap navina Gonaabl: «DONE» («[aifbiH»). CopaH KeiiH KaxeTTi pexumai
TaHaay apKbl/bl Nicipyai »anFacTblPbiHbI3 (KeCTeHi KapaHbi3).

KonmeH jXymbic pexwuMi. «DIY» («<KonMeH pexwuM») TyiMeciH 6acbiHbl3,
KaXeTTi  TemnepaTypa MeH nicipy yakplTblH TaHAaHbl3, cofaH KeWiH
«Start/Cancel» («BacTay/Bonasipmay») TyMMeciH 6acbiHbl3. ANfbiH ana Kbl3abipy
asikTasFaHHaH KeWiH rpu/bAi albif, TaFamabl TeMeHri Tabakka CarbiHbi3.
«Start/Cancel» («BacTay/Bonapipmay») TyMMeciH KalTa 6acbiHbi3. Kepi caHak,
anKTanFaHHaH KewiH AbIBbICTbIK curHan 5pet ecTinedi. Oucnnenae keneci
xabap nanna 6onanbl: «kDONE» («OarbiH»).

KypbinebiHbl  eHAi  naipanaHGaiTbiH - GoncaHbis, OHbl  «Start/Cancel»
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(«BacTay/BonasipMay») TyiMeci apKbinbl eLwipin, enigeH abpaTbiHbI3.
Fpwnb peXxuMaepiHiH Tyc KepceTKili

KeK — KYpbINFbl «ANfAbIH arna Kbl3fblPy» PEXMMIHAE XYMbIC icTenai;
AChLN — ANABIH aNa Kbi3MbIPy» PESKUMIHAET KyMbIC anKTanabl;
capbl — KypblnFbl «OHIM AalblHAAY» PEXMMIHAE KYMbIC icTena;
KbI3blN1 — «OHIM AalblHAAY» PEXUMIHAET XKYMbIC asKTanabl.

KyTiM )aHe Tasanay
KYPbINFbIHBIH CyblFaHbIH KYTiHI3, coaaH KeWiH Tamlbl HayacbiH (8) aGaiinan
anblHbI3 KdHE OHbIH, iLLiHAETICiH 60caTbiHbI3. AfbIHGAsbI NaHebaePAI alblHbI3.

TaMLubl HayacblH XaHe Kipy NaHenaepiH 6entapan yFbill 3aTTbl NanaanaHbn
yblIHbI3 XaHe KalMTa opHaTNac BypbIH )KaKCbiNan KypFaTbiHbi3. Op MicipreHHeH
KeWiH npoueaypaHbl KalTanaHbls. Tamubinay Hayackl MeH anbiH6anb
naHenbaep blAbiC-asik XXy FbILLTa KyyFa 6onafbl. MeTann weTkanapasl Hemece
abpa3vBTi TasanarFbilUTapabl KOMAaHGaMbI3. KYPbINFbiHbIH KOPMYChbiH AbIMKbI
wyGepeKneH aHe asfan >KyFbill 3aTreH TasanaHbis. ComaH KeitiH GeTiH
Kyprak Wwy6epekneH cypTiHis.

MyMKiH 6onaTbiH akaynapabl XKoo
Mpunb KocbiMManabl. blkTMMan ceGenTep: poseTka akayslbl, KyYpbifFbliHbIH
awackl poseTkara ToMbiK KocbinMaraH. LWewim: PoseTkana KyaT (Mbicansi,
BacKa yMbIC ICTETIH KyPbINFbIHBI KOCY) YOHE FPUb allacbiHbIH po3eTkara
TOMbIFbIMEH CaflblHFaHbIH TEKCEPIHi3.

. Mpunb icke Kocbinadbl, 6ipak anbiHGanbl NaHenbaep Kpi36amapl. blkrrman
cebenTep: KyPbIFbIFA  JKYMbIC PEXUMi  TaFaibiHganMaraH.  Lewim:
[UCNNenfe  KYMbIC — YakplTbl  MeH — Temrepatypa — OpHaTbifFaHbiH,
«Start/Cancel» («BacTtay/Bonabipmay») TyMeci 6acbinFaHbiH TeKCepiHis.

KyYpbInFbiHbIH, KaTe 1 KepceTineai
e E1-)KOFapfbl TEPMOCTATTbIH allblK KOHTAKTICI;

N
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o E2 - )>KOFapFbl TEPMOCTATTBIH KbICKA TYbIKTanybl;
o E3 - TOMeHri TepMOCTaTTbiH KOHTaKTINEPIHIH aLbiK Ti36eri;
e E4 —TOMeHri TepMOCTaTTbIH KbICKa TYMbIKTanybl.

HA3AP AYAAPbIHbI3! MymkiH 6onatbiH aAicTepaiH eLwKancbicbl MaceneHi
wleLlnece, XeTKisyllire HeMece Kbi3MeT KepCeTy opTanblFbiHa XaGapiachlHbI3.
KyYpbINFbiHbI 6O/LIEKTEMEHI3 HeMece OHbl 83iHi3 YKOH/EYre ThiPbICMaHbI3.
Kapere »apaty Typanbl aknapat
Byn 6enrinep KypbINFbiHbI, OHbIH  akkyMynaTopnapbl MeH
aKKyMyNsTOp/iapbiH, COHOAN —aK OHblH  3MEKTPNiK  KaHe
3MEKTPOHAbI  KEPEeK —)KapaKTapbiH KOKbiCKa TacTay —KesiHae
3NEKTPAIK SHEe 3MEKTPOHAbI KOHAbIPFBINAPAbIH KaNAbIKTapbiH
— (WEEE), 6aTapest MeH akKyMyNaTOp KanblKTapblHbIH epexene piH
cakrayabl 6inaipeni. HopMaTuBTIK KykaTTap 6yn xababikTbl naipanaHy
Meps3iMi askTanFaHHaH KeiiH 6eneK xuHayabl Tanan eTeqi.
KyYPbINFbIHbI, OHbIH GaTapesniapbl MeH aKKyMyNaTOpnapbiH, COHAAM ~aK OHbIH
3NEKTPNIK KOHE MEKTPOHAbI KEPEK —KapaKTapbiH CypbinTasMaraH Kananbik,
KanablkrapMeH Gipre TacTaMaHbi3, ce6e6i Gy KopLuaraH opTara 3usiH TUrisesi.
By »abablKTbl TAaCcTay YLiH OHbl CaTy OPHbIHa HEMECE »ePriniKTi KarnTa eHaey
OpTanblFbiHa KaTapy Kaxer.

ASBISC NaiinananywWbNapFa anabiH ana eckepTyCs KYPUTFLIHbI O3MEPTYTE BHE OCh KYKATKA
©3repTynep MeH e3repTyNep eHrisyre KYKbiFbiH 3iHe KaNAbIPaAb

Keningik aHe Ki3MeT eTy Mep3iMi eHiMAl CaTbiN aNFaH KyHHeH 6aCTan 2 KbiNabl KyPaias!
©mpipywi Typansi ManiMeTTep: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kunp). KeiTaitna wacanran

3amaHayl aKnapaT NeH KYPLINFLIHbIH EPKeM-TEDKeNI CUNATTAMAChM, COMMait-aK KOchiny
HYCKBYNBIFLIH, CEPTUQVKATTApAS, Cara  MeH  Kerinaikike LAFbIMOAPAbl  KAGHNAANTSIH
KOMNAHNANAP Typanbi aKNapaTThl aeno.com/documents caitTbiHak ykTeyre Gonansl. Bapnbik,
aTanran cayna Genrinepi oHe oNapabIK ataynapbi TMICTI MENepiHiK MeHLir Gonbin Tabbinans.
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AENO EGS5 elektrinis grilis tinka jvairiems mésos ir Zuvies patiekalams ruosti.

Techniniai duomenys

Maitinimo jtampa: 220-240 V (AC); daznis: 50-60 Hc; Maitinimas: 2000,0 W.
Darbiné temperatura: 80-230 °C. Atidarymo kampas: iki 180°. Riebaly laséjimo
padéklas: plastikinis. Nuimami skydai: dvipusiai. Kepimo rezimy skaicius: 9.
Maitinimo kabelis: 1 metras. Darbo pavirsiaus dydis (il x pl): 3220 mm x 220 mm.
Svoris: 5,08 kg

Tiekimo paketas

AENO EG5 grotelés, nuimami skydeliai (6) ir (7), plastikinis laséjimo
padeéklas (8), greito naudojimo vadovas, garantijos kortelé.

Apribojimai ir jspéjimai

ISPEJIMAS! Nesilaikant naudojimo instrukcijy, gali biti padaryta zala
naudotojo sveikatai ar turtui.

Vaikai ir asmenys su fizine ar psichine negalia gali naudotis prietaisu tik
priziGrimi suaugusiyjy, kurie yra atsakingi uz jy sauguma. [renginys turi bati
naudojamas tik namy salygomis ir laikantis Siame dokumente arba iSsamiame
naudotojo vadove, kurj galima rasti adresu aeno.com/documents, pateikty
nurodymy.

Pried prijungdami prietaisg prie elektros tinklo patikrinkite, ar techniniuose
dokumentuose nurodyta vardiné jtampa atitinka elektros lizdo vardine jtampa
Irenginj jungti ir atjungti galima tik sausomis rankomis. Nemerkite prietaiso |
vandenj ar kitus skyscius. Pastatykite prietaisg ant horizontalaus pavirsiaus, kad
nekilty pavojus jam apvirsti.

Eksploatuojant prietaiso korpusas labai jkaista. Nelieskite prietaiso, kol jis
visiskai neatvéso, arba naudokite apsaugines pirstines ar pirstines. Atidarydami
jrenginio dangtj, laikykite rankena (1). Neskite jrenginj laikydami tik uz
pagrindo. Dél didelio maisto kiekio, kurj reikia sudéti j prietaisg, sunku uzdaryti
dangt|. Nespauskite dangtelio stipriai, nes tai gali sugadinti jrenginj. Paruosty
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maistg nuo kaitlentés iSimkite tik karsCiui atsparia mentele. Nenaudokite
Sakuciy, peiliy ar kity astriy jrankiy, kad nepazeistuméte nelimpancios
nuimamy plokaciy dangos.

Nepalikite veikiancio jrenginio be prieziGros. Po naudojimo arba pries valydami
prietaisg visada iStraukite kistuka iS5 elektros tinklo. Kad isvengtumete
nudegimy, neidimkite ladéjimo padéklo (8) su turiniu, kol prietaisas visiskai
neatvéso. Neremontuokite prietaiso patys, kreipkités | jgaliotajj techninés
prieziGros centra. Nedarykite jokiy prietaiso ar jo sudedamuyjy daliy pakeitimy.

Pasiruosimas darbui

ISpakuokite prietaisg, iSimkite riebaly laséjimo padéklg (8). Nuimkite
skydelius (6) ir (7) paspausdami atitinkamus (virsutinj arba apatinj) atleidimo
mygtukus (4).

Nuplaukite plokstes ir dekla neutraliu plovikliu, sausai nusluostykite ir vel
uzdékite. Sumontuokite plokstes taip, kad riebaly latakas (10) baty nukreiptas
atgal: riebalai turi tekéti j laseline. Pastatykite prietaisg ant karé¢iui atsparaus
pagrindo ir gerai védinamoje vietoje, bent 30 cm atstumu nuo kity daikty.
PASTABA. Nuimami skydai yra keic¢iami ir dvipusiai: vienoje puséje yra
briaunuotas pavirsius, o kitoje - lygus. Galite kepti i$ abiejy pusiy. Naudodami
pirma kartg, iSorinj isSimamy ploksciy stalvirsj patepkite plonu kepimo aliejaus
sluoksniu. Jei véliau gaminsite maistg kitoje plokstés puséje, pirma karta
naudodami j3 taip pat patepkite aliejumi. Taip uZztikrinsite, kad neprideganti
danga veikty geriausiai.

Operacija

Uzdarykite groteles ir prijunkite jas prie elektros tinklo. IS karto po to pasigirsta
garsinis signalas. Visi valdymo skydelio (3) indikatoriai uzsidega ir uzgesta
(zr. € pav.). Skydelio skaitmeniniame ekrane matysite «OFF» («ISjungta»). Tai
reiskia, kad jrenginys veikia miego rezimu ir nedyla.

PASTABA. Pirma karta jjungus prietaisg, jis turi bati Sildomas be maisto 10 min.
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Nedidelis Ienqu dumq ar kvapo kiekis laikomas normaliu ir nekenksmingu.

Sil Nedékite maisto produkty | kepsnine
ikaitimo metu Mygtukals pasirinkite vieng i§ trijy rezimy: «Defrost»
(«Atslldymas») «Lower Grill» («Apatinis grilis»), «DIY» («Rankinis rezimas»). Arba
paspauskite mygtuka «Menu» («Meniu) ir pasirinkite automatinius rezimus
«Beef» (Jautiena»), «Fish» («Zuvis»), «Chicken» («Vistiena»), «Sausage» («Desra»),
«Hamburger» («<Hamburgeris»), «Bacon» («Soniné»). Valdiklio ekrane mirksi
mygtuko indikatorius arba pasirinkto rezimo pavadinimas.

Paspauskite mygtuka «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Sviesos
diodas svieCia mélynai, o pasirinktas rezimas SvieCia. Ekrane rodoma
temperatdra ir kaitinimo trukmeé.

PASTABA. Kai prietaisas veikia bet kuriuo i§ rezimy, laiko ir temperataros
reikémes galima keisti spaudziant atitinkamus mygtukus@ («Aukstyn») ir
@ («Zemyn») (zr. ¢ pav.)

PASTABA. Jei pasirinkus gaminimo rezima nepaspaudziamas mygtukas
«Start/Cancel»  («Paleidimas/Sustabdymas»), po 15 sekundziy prietaisas
persijungia | miego rezima. Ekrane rodomas uZrasas «OFF» («l§jungta»).
Norédami testi gaminimo procesg, dar kartg pasirinkite rezima ir paspauskite
mygtuka «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»).

ISankstinis kaitinimas trunka tol, kol grilio plokstés pasiekia anksciau pasirinkto
rezimo temperatura (zr. lentele). Baigus kaitinima, 5 kartus pasigirsta garsinis
signalas. LED indikatorius pakeis spalva j zalia. Ekrane mirkses gaminimo laikas.
[renginys persijungs | budéjimo rezima ir palaikys pasiektg skydelio
temperatQrg. Tada pradékite gaminti maista.

Lentelé — Maisto gaminimo rezimai

Rezimas Temperatira | Sildymo trukmé | Numatytuosius

(5 °C/pak) (30 sek. / zing) nustatymus
«Defrosty 80-120°C nuo1-60 min. | 80 °C,15 min.
(<Atgildymas»)
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«Lower Grill»

- 80-220 °C 30 sek.- 60 min. | 200 °C,10 min.
(«Apatinis grilis»)
«IY> — (cRankinis | oy 5200 30 sek.— 60 min. | 230 °C, 5 min.
rezimas»)
«Beef» (Jautiena») | 200-230 °C 3 min—-8min. 230 °C, 5 min
Fish» (Zuvys») 200-230°C__[3min-8min.__|210°C, 5 min,
«Chicken» 160-200°C  |3min-12min. |80 °C5 min.
(Vistiena»)
Sausage» («De&ra») [160200°C |3 min-10 min._|160 °C,5 min

«Hamburger»
(«Hamburgeris»)
«Bacon» («Bacon») 160-200 °C 3 min-10 min. 180 °C, 5 min.

Produkto paruosimas. Po 30 minuciy jkaitinimo reikia pradéti gaminti maista,
kitaip prietaisas nebepalaikys skydeliuose pasiektos temperataros ir pereis |
miego rezima. Atidarykite kepsnine ir sudékite maista ant apatinés lentynos.
Pica ar Zuvj galite kepti atviroje kepsninéje (Zr. d pav.), kad nesugadintumeéte
jos formos, o kepsnj ar dedrg — uzdaroje kepsninéje. Paspauskite mygtuka
«Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Rezultaty Svieslentéje prasidés
atgalinis skaiciavimas.

Pasibaigus atgaliniam skaiciavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane
rodomas uzrasas «DONE» («Atlikta»). LED indikatorius pasikeis | raudona.
Kepimas baigtas ir prietaisas nustoja Sildyti.

150-200 °C 5 min-15 min. 150 °C, 8 min.

Produkto atitirpinimas. Paspauskite 5 eilés mygtukus «Defrost»
(«Atgildymas») ir «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas»). Baige jkaitinti,
atidarykite kepsnine ir sudékite maista ant apatinés lentynos. Dar kartg
paspauskite «Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas») mygtuka. Pasibaigus
atgaliniam skaiciavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane pasirodys
uzragas: «DONE» («Atlikta»). Teskite kepima pasirinkdami reikiama kepimo
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rezima (zr. lentele).

Rankinis veikimo rezimas. Paspauskite mygtuka «DIY» («Rankinis rezimas»),
pasirinkite norima gaminimo temperattrg ir laikg, tada paspauskite
«Start/Cancel»  («Paleidimas/Sustabdymas»). Baige jkaitinti, atidarykite
kepsnine ir sudékite maistg ant apatinés lentynos. Dar kartg paspauskite
«Start/Cancel» («Paleidimas/Sustabdymas») mygtuka. Pasibaigus atgaliniam
skai¢iavimui, 5 kartus pasigirsta garsinis signalas. Ekrane pasirodys uZrasas:
«DONE> («Atlikta»).

Jei prietaiso nebeketinate naudoti, igjunkite jj mygtuku «Start/Cancel»
(«Paleidimas/Sustabdymas») ir istraukite kistuka i$ elektros lizdo.

Spalvinis grilio rezimy Zyméjimas

* meélyna spalva - prietaisas veikia jkaitinimo rezimu;

« Zalia- baigtas darbas «[aitinimo» rezimu;

* geltona - prietaisas veikia gaminimo rezimu;

e raudona - gaminimo reZimas baigtas.

PrieZidra ir valymas

Palaukite, kol prietaisas atvés, tada atsargiai iSimkite riebaly laséjimo
padékla (8) ir iSimkite jo turinj. Nuimkite nuimamas plokstes. Pries
montuodami keptuve ir nuimamus skydelius nuplaukite juos neutraliu
plovikliuir kruopsciai isdZiovinkite. Procedirg pakartokite po kiekvieno kepimo
seanso. Padékliuka ir nuimamus skydelius galima plauti indaplovéje.
Nenaudokite metaliniy Sepeciy ar abrazyviniy valikliy. Prietaiso korpusg
valykite drégnu skuduréliu su trupuciu ploviklio. Tada nuvalykite pavirsiy sausa
Sluoste.

1. Grilis nejsijungia. Galimos priezastys: lizdas sugedes arba kistukas ne iki galo
ikistas | lizdg. Priemoné: jsitikinkite, kad yra maitinimas (pvz., junge kita
veikiant] prietaisg) ir kad groteliy kistukas iki galo jkistas j kistukinj lizda.

2. Grilis jsijungia, bet isimami skydeliai nejkaista. Galimos priezastys: jrenginys
nenustatytas | darbo rezima. Sprendimas: patikrinkite, ar ekrane nustatytas
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darbo laikas ir temperatQra ir ar paspaustas mygtukas «Start/Cancel»
(«Paleidimas/Sustabdymas»).

Ekrane rodomi jrenginio klaidy kodai

e ET-virsutinio termostato kontakto gedimas;

e E2 - virdutinis termostato trumpasis jungimas;
* E3 - apatinio termostato kontakto gedimas;

o E4 - apatinio termostato trumpasis jungimas.

ISPEJIMAS! Jei né vienas i§ galimy sprendimy problemos neigsprendzia,
kreipkités j tiekéjg arba techninés priezitros centra. Neardykite ir nebandykite
patys taisyti jrenginio.
Informacija apie perdirbima
Sie simboliai nurodo, kad Salindami prietaisa, jo baterijas ir
akumuliatorius bei elektrinius ir elektroninius priedus privalote
laikytis Elektros ir elektroninés jrangos atlieky (WEEE) ir Baterijy ir
akumuliatoriy atliekytaisykliy. Pagal teisés aktus, pasibaigus Sios
I rangos naudojimo laikui, ji turi bati utilizuojama atskirai.
Negalima iSmesti su prietaisu, jo baterijas ir akumuliatorius, o taip pat jo
elektriniai ir elektroniniai priedai kartu su nertSiuotomis komunalinémis
atliekomis, nes tai baty kenksminga aplinkai. Norint atsikratyti Sios jrangos, ja
reikia grazinti | pardavimo vietg arba atiduoti | vietinj perdirbimo
centra. Norédami gauti daugiau informacijos, turéty kreiptis | vietos klienty
aptarnavimo atlieky 3alinimo.

ASBISc pasilieka teise modifikuoti jrenginj, redaguoti ir keisti & dokumenta be isankstinio
naudotojy jsp&jimo.

Garantijos laikotarpis ir aptarnavimo trukmé yra 2 metai nuo gaminio jsigijimo datos.

Gamintojo duomenys: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limasolis, Cyprus
(Kipras). Pagaminta Kinijoje.

Naujausig informacija ir issami t: taip pat prijungimo instrukcijas, sertifikatus,
kokybeés pretenzijas ir garantine informacija galima atsisiysti i5 svetainés aeno.com/documents.
Visi prekiy zenklai ir prekiy zenkly pavadinimai yra atitinkamy savininky nuosavybeé.
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AENO EGS elektriskais grils ir piemérots dazadu galas un zivju &dienu
agatavosanai.

Tehniskie dati

Barosanas spriegums: 220-240 V (AC); frekvence: 50-60 Hz; Jauda: 2000,0 Vt.
Darba temperatQra: 80-230 °C. Atvéréanas lenkis: Iidz 180°. Tauku pilienu
paplate: plastmasas. Nonemami paneli: atgriezeniski. Gatavosanas rezimu
skaits: 9. Stravas padeves kabelis: 1m. Darba virsmas izmérs (garxpl):
320 mm x 220 mm. Svars: 5,08 kg.

Piegades pakete

AENO EG5 grils, nonemami paneli (6) un (7), plastmasas pilienu teknes
paliktnis (8), lietosanas pamaciba, garantijas karte.

lerobezojumi un bridinajumi

BRIDINAJUMS! Lietoganas instrukciju neievérogana var radit kaitgjumu
lietotaja veselibai vai ipasumam.

Bérni un personas ar fiziskiem vai garigiem traucéjumiem drikst lietot ierici
tikai pieauguso uzraudziba, kuri ir atbildigi par vinu drosibu. lerici drikst lietot
tikai majas apstaklos un saskana ar $aja dokumenta vai pilnaja lietotaja
rokasgramata, kas pieejama vietné aeno.com/documents, sniegtajiem
noradijumiem.

Pirms ierices pieslégsanas elektrotiklam parbaudiet, vai tehniskaja
dokumentacija noraditais nominalais spriegums atbilst kontaktligzdas
nominalajam spriegumam. lerices savienoSanai un atvienosanai drikst
izmantot tikai sausas rokas. Neiegremdéjiet ierici Gdeni vai citos skidrumos.
Novietojiet ierici uz horizontalas virsmas, lai neraditu risku, ka ta apgazisies.
lerices korpuss darbibas laika klUst loti karsts. Nepieskarieties iericei, kamér ta
nav pilniba atdzisusi, vai izmantojiet aizsargcimdus vai cimdus. Atverot ierices
vaku, turiet rokturi (1). Parnésajiet ierici, turot to tikai par pamatni. Lielais
partikas daudzums, kas jaievieto iericé, apgratina vaka aizvérsanu. Nespiediet
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vaku ar spéku, jo tas var sabojat ierici. Gatavos édienus no plits nonemiet tikai
ar karstumizturigu lapstinu. Nelietojiet daksSinas, nazus vai citus asus
piederumus, lai nesabojatu nonemamo panelu pretpielipsanas parklajumu.
Neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas. Péc ierices lietosanas vai pirms
tas tinsanas vienmér atviengjiet stravas kontaktdaksu. Lai izvairitos no
apdegumiem, neiznemiet pilienu paplati (8) ar saturu, lidz ierice nav pilniba
atdzisusi. Neremontgjiet ierici pasi, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
Neveiciet nekadas izmainas iericé vai tas sastavdalas.

Gatavosanas darbam

Izsainojiet ierici, iznemiet tauku pilienu paplati (8). Nonemiet panelus (6) un (7),
nospiezot attiecigo (augséjo vai apakséjo) atbrivosanas pogu (4).

Nomazgajiet panelus un paplati ar neitralu mazgasanas lidzekli, noslaukiet lidz
sausumam un uzlieciet atpakal. Uzstadiet panelus t3, lai tauku teknes (10) batu
vérstas uz aizmuguri: smérvielam japlast pilienu tekné. Novietojiet ierici uz
karstumizturiga pamata un labi védinama vieta vismaz 30 cm attaluma no
citiem priekdmetiem.

PIEZIME. Nonemamie paneli ir nomainami un abpuséji: vienai pusei ir rievota
virsma, bet otra ir plakana. Varat gatavot uz abam pusém. Pirmo reizi lietojot
nonemamo panelu aréjo darba virsmu plana karta ieellojiet ar cepamo ellu. Ja
velak édienu gatavosiet uz otras panela puses, pirmo reizi to uzklajiet ari uz tas,
izmantojot paneli pirmo reizi, ar ellu. Tas nodrosinas vislabako nepielipiga
parklajuma darbibu.

Operacija

Aizveriet grilu un pievienojiet to. Talit péc tam atskan akustisks signals. Visi
indikatori uz vadibas panela (3) iedegas un nodziest (skatit ¢ attélu). Panela
ciparu displeja paradisies «OFF» («Izslégts»). Tas nozimé, ka ierice atrodas
miega rezima un nesasilst.

PIEZIME. Pirmo reizi ieslédzot ierici, ta 10 minates jauzsilda bez édiena. Neliels
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daudzums vieglu dimu vai smakas tiek uzskatits par normalu un nekaitigu
paradisanos.

lerices priekssildisana. Crila uzkarsé3anas laika neielieciet grila édienu.
Izmantojiet pogas, lai izvélétos vienu no trim reZimiem: «Defrost»
(«Atkausgganay), <Lower Grill» («Apak&grils»), «DIY» (<Manualais rezims»). Var ari
nospiest pogu «Menu» («lzvélne»), lai izvélétos automatiskos rezimus «Beef»
(«Liellopu gala»), «Fish» (Zivis»), «Chicken» («Vistas»), «Sausage» («Desa»),
«Hamburger» (<Hamburgeri»), «Bacon» («Bekons»). Vadibas panela displeja
mirgo pogas indikators vai izvéléta rezima nosaukums.

Nospiediet pogu «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). LED iedegas zila krasa
un iedegas izvélétais rezims. Displeja tiek radita temperatira un sildisanas
laiks.

PIEZIME. Kamér ierice atrodas jebkurd no rezimiem, laika un temperataras
Vértibas var mainit, nospiezot attiecigas pogas @ («Uz augiur) un® («Uz leju»)
(skatit ¢ attélu).

PIEZIME. Ja péc gatavodanas rezima izvéles netiek nospiesta poga
«Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»), ierice péc 15sekundém parslédzas
miega rezima. Displeja paradas «OFF» («Izslégts»). Lai turpinatu gatavosanas
procesu, Vélreiz izvélieties rezZimu un nospiediet pogu «Start/Cancel»
(«Sakums/Apstasanas»).

Priekssildisana ilgst, lidz grila paneli ir sasniegusi iepriek$ izvéleta reZima
temperatru (skatit tabulu). Kad priekssildidana ir pabeigta, 5 reizes atskan
skanas signals. LED indikators mainis krasu uz zalu. Uz displeja mirgo
gatavo3anas laiks. lerice parslégsies gaidisanas rezima, uzturot sasniegto
panela temperatdru. P&c tam saciet gatavo$anas procesu.
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Tabula - Gatavo$anas rezimi

Rezims Temperatara | Sildisanas laiks Nokluséjuma
(5 °C/pak.) (30 sek./pak.) iestatijumi

«Defrosty 80-120 °C Tmin.-60min. | 80°C,15 min.

(«Atkausésana»)

«Lower Crill» 80-220°C 30 sek.~60 min. | 200 °C,10 min.

(«Apakséjais grils»)

«DIV» ) v
I 80-230 °C 30 sek.—~60 min. | 230 °C,5 min.

(«Manualais rezims»)

«Beef («Liellopu 200-230 °C 3 min.— 8 min. 230 °C, 5 min.

gala»)

«Fish» (<Zivis») 200-230°C___ |3 min.-8min. 210°C, 5 min.

«Chicken» (istas») | 160-200 °C 3 min.— 12 min. 180 °C, 5 min.

Sausage» («Desa») | 160-200 °C 3 min.—10 min. 160 °C, 5 min.

«Hamburger» 150-200°C | 5 min.~15 min. 150°C, 8 min

(«Hamburgeru»)

«Bacon» («Bacon») _| 160-200 °C 3 min.—10 min. 180 °C, 5 min.

Produkta sagatavosana. Péc 30 mindsu priekssildisanas ir jasak gatavot
édienu, pretéja gadijuma ierice vairs neuzturés uz paneliem sasniegto
temperatdru un paries miega rezima. Atveriet grilu un novietojiet édienu uz
apakseéja plaukta. Ja ta ir pica vai zivs, lai nesabojatu tas formu, to var gatavot
atverta grila (sk. d attélu), ja tas ir steiks vai desa, vai slégta gril3, ja tas ir steiks
vai desa. Nospiediet pogu «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). Uz tablo
saksies atpakalskaitidana.

Kad atpakalskaitisana ir beigusies, 5reizes atskan skanas signals. Displeja
paradas «DONE» («Paveikts»). LED indikators klUs sarkans. Gatavosana ir
pabeigta, un ierice partrauc sildisanu.
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Produkta atkauséSana. Nospiediet péc kartas pogas «Defrost»
(«Atkauséana») un «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas»). Péc uzkarsésanas
beigam atveriet grilu un novietojiet édienu uz apakséja plaukta. Veélreiz
nospiediet «Start/Cancel» («Sakums/Apstasanas») pogu. Péc atpakalskaitisanas
beigam 5 reizes atskan skanas signals. Displeja paradisies: <DONE» («Paveikts»).
Turpiniet gatavosanu, izvéloties vajadzigo gatavosanas rezimu (skatit tabulu).
Manualais darbibas reZims. Nospiediet pogu «DIY» («<Manualais rezims»),
izvélieties vélamo gatavo3anas temperataru un laiku, péc tam nospiediet
«Start/Cancel» («Sakums/Apstaganas»). Péc uzkarséganas beigam atveriet grilu
un novietojiet édienu uz apakgéja plaukta. Vélreiz nospiediet «Start/Cancel»
(«Sakums/Apstasanas») pogu. Péc atpakalskaitisanas beigam 5 reizes atskan
skanas signals. Displeja paradisies: <kDONE» («Paveikts»).

Ja ierici vairs neplanojat lietot, izsledziet to ar pogu «Start/Cancel»
(«Sakums/Apstasanas») un atvienojiet to no elektribas kontaktligzdas.

Grila rezZimu krasu indikacija

o zils - ierice ir rezZima «Priekssildisana»;

o zals - darbiba rezima «Priekésildigana» ir pabeigta;

* dzeltena - ierice ir gatavosanas rezima;

« sarkans - gatavosanas rezima darbiba ir pabeigta.

Kopsana un tirisana

Pagaidiet, lidz ierice atdziest, péc tam uzmanigi iznemiet tauku pilienu
paplati (8) un iznemiet tas saturu. Nonemiet nonemamos panelus. Izmazgajiet
pannu un nonemamos panelus, izmantojot neitralu mazgasanas lidzekli, un
pirms atkartotas uzstadisanas tos rapigi nosusiniet. Atkartojiet proceduru péc
katras gatavo3anas sesijas. Paplati un nonemamos panelus var mazgat trauku
mazgajamaja masina. Nelietojiet metala birstes vai abrazivus tirisanas
lidzek|us. Notiriet ierices korpusu ar mitru dranu un nedaudz mazgasanas
lidzekla. Péc tam noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

1. Grils netiek ieslégts. lespéjamie iemesli: kontaktligzda ir bojata vai
kontaktdaksa nav pilniba ievietota kontaktligzda. Risinajums: Parliecinieties,
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ka ir strava (pieméram, pieslédzot citu funkciongjosu ierici) un ka restes
kontaktdaksa ir pilniba ievietota kontaktligzda.

2. Grils ieslédzas, bet nonemamie paneli nesasilst. lespé&jamie iemesli:ierice nav
iestatita darba rezima. Risinajums: parbaudiet, vai displeja ir iestatits darba
laiks un temperatira un vai ir nospiesta poga «Start/Cancel»
(«Sakums/Apstasanas»).

Displeja redzamie ierices kladu kodi

e E1-augséja termostata kontakta bojajums;

* E2 - augséja termostata issavienojums;

* E3 - apaksgja termostata kontakta parravums;

o E4 - apaksgjais termostata issavienojums.

BRIDINAJUMS! Ja neviens no iesp&jamajiem risinajumiem problému

neatrisina, sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. LUdzu, neizjauciet un

nemeéginiet labot ierici pasi

Informacija par parstradi

Sie simboli norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas baterijam un
akumulatoriem, ka ari tas elektriskajiem un elektroniskajiem
piederumiem, jaievéro elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu
(WEEE) un bateriju un akumulatoru atkritumu noteikumi.
Noteikumi paredz, ka $is iekartas, beidzoties to kalposanas laikam,
ir jalikvide atseviski. Neizmetiet ierici, tas baterijas un akumulatorus,
ka ari elektriskos un elektroniskos piederumus kopa ar neskirotiem sadzives
atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai atbrivotos no $o iekartu, ta ir janodod
atpakal ta tirdzniecibas vai nodot vietéjo uz parstradi.lai sanemtu sikaku
informaciju, sazinieties ar vietéjo sadzives atkritumu apglabasanas dienestu.

ASBISC patur tiesibas modificét ierici un veikt izmainas un labojumus $aja dokumenta bez

ieprieksgja bridinajuma lietotajiem.

Garantijas termins un kalposanas laiks ir 2 gadi no produkta iegades datuma.

Raotaja dati: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus (Kipra)

Razots Kina.

Jaunaka informacija un detalizéti iericu apraksti, ka ari pievienosanas instrukcijas, sertifikati,

kvalitates prasibu un garantijas informacija ir pieejama adei vietne

Visas precu zimes un zimolu nosaukumi ir to attiecigo ipasnieku ipasums.
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[ Grill elektryczny AENO EGS5 jest przeznaczony do przyrzadzania réznych
potraw miesnych i rybnych.

Dane techniczne

Napiecie zasilania: 220-240 V (AC); czestotliwos¢: 50-60 Hz; Moc: 2000,0 W.
Temperatura pracy: 80-230 °C. Kat otwarcia: do 180°. Taca ociekowa na ttuszcz:
plastik. Zdejmowane plyty: dwustronne. Liczba trybéw gotowania: 9. Przewod
zasilajgcy: T m. Rozmiar powierzchni roboczej (dt x sz): 320 mm x 220 mm.
Waga: 5,08 kg.

Komplektnosé

Grill AENO EG5, zdejmowane plyty (6) i (7), plastikowa taca ociekowa na ttuszcz
(8), krétka instrukcja obstugi, karta gwarancyjna.

Ograniczenia i ostrzezenia

OSTRZEZENIE! Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi moze spowodowaé
szkody dla zdrowia lub mienia uzytkownika.

Dzieci i osoby niepetnosprawne fizycznie lub umystowo moga korzysta¢ z
urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem oséb dorostych, ktére s odpowiedzialne
za ich bezpieczenstwo. Urzadzenie powinno by¢ uzytkowane wytgcznie w
warunkach domowych i zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszym
dokumencie lub w petnej instrukcji obstugi, dostepnej na stronie
aeno.com/documents.

Przed podigczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy
napigcie znamionowe podane w dokumentacji technicznej odpowiada
napieciu w gniazdku elektrycznym. Podtgczanie i odtgczanie urzgdzenia nalezy
wykonywac wytacznie suchymi rgkami. Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w
wodzie lub innych ptynach. Ustaw urzgdzenie na poziomej powierzchni tak,
aby nie byto ryzyka jego przewrécenia.

Podczas pracy korpus urzagdzenia bardzo sie nagrzewa. Nie dotykaj urzadzenia,
dopoki catkowicie nie ostygnie lub uzyj rekawic ochronnych. Podczas
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otwierania pokryw urzadzenia nalezy trzymac¢ za uchwyt (1). Przenosi¢
urzadzenie trzymajac je tylko za podstawe. Duza liczba prouktow w grillu
utrudnia zamykanie pokrywy. Nie nalezy naciska¢ pokrywy mocno, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Ugotowane potrawy nalezy
zdejmowac z plyty grzewczej wytacznie za pomoca zaroodpornej topatki. Nie
nalezy uzywac widelcéw, nozy ani innych ostrych przyboréw, aby nie uszkodzi¢
nieprzywierajgcej powtoki zdejmowanych piyt.

Nie nalezy pozostawiac pracujacego urzadzenia bez nadzoru. Zawsze odtaczaj
wtyczke zasilania po uzyciu lub przed czyszczeniem urzadzenia. Aby zapobiec
poparzeniom, nie wyjmuj tacki ociekowej (8) z zawartoscig, dopoki urzadzenie
nie ostygnie catkowicie. Nie naprawiaj urzgdzenia samodzielnie, skontaktuj sie
z autoryzowanym centrum serwisowym. Nie dokonuj zadnych modyfikacji
urzadzenia ani jego komponentow.

Przygotowanie do pracy

Rozpakuj urzadzenie, wyjmij tace na ttuszcz (8). Zdejmij piyty (6) i(7),
naciskajgc odpowiednie (gérne lub dolne) przyciski zwalniajace (4).

Umyj piyty i tace neutralnym detergentem, wytrzyj do sucha i ponownie
zamontuj. Zamontuj ptyty tak, aby rynienka ttuszczowa (10) byta skierowana do
tytu: tluszcz powinien splynaé na nig do tacy. Umies¢ urzadzenie na
zaroodpornej podstawie i w dobrze wentylowanym miejscu, w odlegtosci co
najmniej 30 cm od innych przedmiotow.

UWAGA. Zdejmowane piyty s wymienne i dwustronne: jedna strona ma
powierzchnie zebrowana, a druga jest ptaska. Mozna gotowac na obu stronach.
Przy pierwszym uzyciu nalezy posmarowac zewnetrzny blat wyjmowanych piyt
cienka warstwa oleju spozywczego. Jesli pdzniej bedziesz gotowac na drugiej
stronie piyt, przy pierwszym uzyciu posmaruj jg réwniez olejem. Dzigki temu
powtoka nieprzywierajaca bedzie dziata¢ najlepiej.
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Eksploatacja

Zamknij grill i podigcz go do gniazdka. Natychmiast po tym rozlega sie sygnat
dzwiekowy. Wszystkie wskazniki na panelu sterowania (3) zaswieci sie i gasna
(patrz rysunek ). Na wyswietlaczu numerycznym centrali pojawi sie
komunikat ,OFF" (,Wytgczone”). Oznacza to, ze urzgdzenie znajduje sie¢ w trybie
uspienia i nie nagrzewa sie.

UWAGA. Przy pierwszym wiaczeniu urzgdzenie musi by¢ podgrzewane bez
potraw przez 10 minut. Obecnos¢ niewielkiej ilosci lekkiego dymu lub zapachu
Jjest uwazana za normalna i nieszkodliwa.

i ia. Nie wktadac¢ potraw do grilla podczas fazy
wstepnego nagrzewania. Za pomocy przyciskéw wybierz jeden z trzech
trybow: ,Defrost” (,Odszranianie”), ,Lower Grill" (,Dolna ptyta”), ,DIY" (,Tryb
reczny”). Alternatywnie, nacisngé¢ przycisk ,Menu”, aby wybra¢ tryby
automatyczne ,Beef’ (,Wotowina”), ,Fish” (,Ryba"), ,Chicken" (,Kurczak”),
,Sausage” (,Kietbasa”), ,Hamburger», ,Bacon” (,Bekon”). Wskaznik przycisku
lub nazwa wybranego trybu bedzie migac na wyswietlaczu panelu sterowania.

Nacisnij przycisk ,Start/Cancel” (,Zaczaé/Konczy¢"). Dioda LED s$wieci na
niebiesko i podséwietlony jest wybrany tryb. Na wyswietlaczu pojawia sie
temperatura i czas ogrzewania.

UWAGA. Gdy urzadzenie znajduje sie w dowolnym trybie, wartosci czasu i
temperatury mozna zmienia¢ naciskajac odpowiednie przyciski ® (W gore”) i
© (W dot") (patrz rysunek €).

UWAGA. Jesli po wybraniu trybu gotowania nie zostanie naciénigty przycisk
JStart/Cancel” (,Zaczaé/Konczy¢”), urzadzenie po 15 sekundach przejdzie w tryb
uspienia. Na wyéwietlaczu pojawi sie komunikat ,OFF" (,Wytaczone"). Aby
kontynuowac proces prygotowania, nalezy ponownie wybra¢ tryb i nacisnac¢
przycisk ,Start/Cancel” (,Zacza¢/Konczyc")
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Wstepne nagrzewanie trwa do momentu, gdy ptyty grilla osiggng temperature
odpowiadajaca poprzednio wybranemu trybowi (patrz tabela). Po zakoriczeniu
podgrzewania 5 razy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Wskaznik LED zmieni
kolor na zielony. Czas gotowania bgdzie migat na wyswietlaczu. Urzadzenie
przejdzie w tryb czuwania, utrzymujgc osiggnieta temperature panelu.
Nastepnie przystgpi¢ do gotowania.

Tabela - Tryby gotowania

Tryb T a |Czas L
(5 °C/krok.) (30 s./krok.) domysine

wefrost” 80-120°C 1 min. - 60 min. 80 °C,15 min.
(,Rozmrazanie”)
,,LOW?[ Grill" (,Dolna 80-220 °C 30's.- 60 min 200 »C,
ptyta”) 10 min.
DIY" .

- 80-230 °C 30 sek. - 60 min. 230 °C,5 min.
(., Tryb reczny”)
.Beef” (,Wotowina") | 200-230 °C 3 min.—-8 min. 230 °C,5 min.
«Fish" (,Ryba") 200-230 °C 3 min. -8 min. 210 °C,5 min.
«Chicken” 160-200 °C 3 min. - 12 min. 180 °C 5 min.
(,Kurczak”)
nSausage’ 160-200°C |3 min.~10 min. 160 °C, 5 min.
(,Kietbasa”)
+Hamburger” 150-200 °C 5 min. 15 min. 150 °C, 8 min.
,Bacon” (,Bekon”) 160-200 °C 3 min.-10 min. 180 °C, 5 min.

Przygotowanie potraw. Po 30 minutach podgrzewania nalezy rozpoczaé

gotowanie, w przeciwnym

120

TViby
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razie urzadzenie nie bedzie utrzymywac
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temperatury osiggnietej na ptytach i przejdzie w tryb uspienia. Otworz grill i
umies¢ potrawy na dolnej pétce. Mozna gotowac¢ w otwartym grillu (patrz
rysunek d), jesli jest to pizza lub ryba, aby nie zepsu¢ ich ksztattu, lub w
zamknietym grillu, jesli jest to stek lub kietbasa. Nacisnij przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczac/Konczye”). Na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu.

Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Na
wyswietlaczu pojawia sig napis ,DONE" (,Gotowe"). Wskaznik LED zmieni kolor
na czerwony. Gotowanie jest zakonczone i urzadzenie przestaje grzac.
Rozmrazanie produktow. Nacisnij kolejno przyciski ,Defrost” (,Rozmrazanie”)
i ,Start/Cancel” (,Zacza¢/Konczyc"). Po zakonczeniu podgrzewania, otworz grill
i umies¢ potrawe na dolnej potce. Ponownie nacisnij przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczaé/Konczy¢"). Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlega sie sygnat
akustyczny. Na wyswietlaczu pojawi sie napis: ,DONE" (,Gotowe”).
Kontynuowac gotowanie, wybierajac zadany tryb gotowania (patrz tabela).
Tryb pracy recznej. Nacisna¢ przycisk ,DIY” (,Tryb reczny”), wybraé¢ zadana
temperature i czas gotowania, a nastgpnie nacisnac przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczac/Konczy¢”). Po zakonczeniu podgrzewania, otwoérz grill i umies¢
jedzenie na dolnej pdtce. Ponownie naciénij przycisk ,Start/Cancel”
(,Zaczaé/Konczy¢"). Po zakonczeniu odliczania 5 razy rozlega sie sygnat
akustyczny. Na wyswietlaczu pojawi sie napis: ,DONE" (,Gotowe").

Jesli nie zamierzasz juz uzywac urzadzenia, wytacz je przyciskiem ,Start/Cancel”
(,Zaczac/Koncezye”) i wyjmij wtyczke z gniazdka.
Kolorowe oznaczenia trybéw pracy grilla

* niebieski - urzgdzenie jest w trybie ,Podgrzewanie”;
e Zzielony — zakonczona praca w trybie ,Podgrzewanie”;

e Z0tty — urzadzenie jest w trybie ,Przygotowanie”;

e czerwony - zakonczona praca w trybie ,Przygotowanie”.
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Czyszczenie

Poczekaj, az urzadzenie ostygnie, a nastgpnie ostroznie wyjmij tacke ociekowa
na ttuszcz (8) i usun jej zawartos¢. Usun zdejmowane piyty. Umyj tace i
zdejmowane plyty przy uzyciu neutralnego detergentu i doktadnie wysuszyc
przed ponownym zamontowaniem. Powtarza¢ procedure po kazdym
gotowaniu. Tace i zdejmowane plyty mozna my¢ w zmywarce. Nie nalezy
uzywac¢ metalowych szczotek ani Sciernych srodkéw czyszczgcych. Wyczysé
korpus urzadzenia za pomoca wilgotnej szmatki i niewielkiej ilosci detergentu.
Nastepnie wytrzyj powierzchnie suchg szmatka.

Rozwigzanie probleméw

Grill nie wtacza sie. Mozliwe przyczyny: gniazdo jest uszkodzone lub wtyczka
nie jest catkowicie wiozona do gniazda. Rozwigzanie: Upewnic sie, ze jest
zasilanie (np. przez podigczenie innego dziatajgcego urzadzenia) i ze wtyczka
grilla jest catkowicie wtozona do gniazdka.

Grill sie witacza, ale zdejmowane ptyty nie nagrzewaja sie. Mozliwe przyczyny:
urzadzenie nie zostato ustawione w trybie pracy. Rozwigzanie: sprawdzi¢, czy
czas pracy i temperatura na wyswietlaczu sg ustawione i czy przycisk
,Start/Cancel” (,Zaczaé/Konczyc") jest weisniety.

Kody btedéw i Swi na wyswietlaczu

* E1-uszkodzenie styku gérnego termostatu;

o E2-zwarcie gérnego termostatu;

e E3 - uszkodzenie styku dolnego termostatu;

e E4 -zwarcie dolnego termostatu.

N

OSTRZEZENIE! Jesli zadne z mozliwych rozwiazan nie rozwiazuje problemu,
nalezy skontaktowac si¢ z dostawcg lub centrum serwisowym. Prosze nie
demontowac ani nie prébowac naprawiac¢ urzadzenia samodzielnie.
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Informacje dotyczace recyklingu
Symbole te oznaczajg, ze podczas utylizacji urzgdzenia, jego baterii
i akumulatoréw oraz akcesoriéw elektrycznych i elektronicznych
nalezy przestrzega¢ przepisow dotyczacych zuzytego sprzetu
_—— elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz baterii i
akumulatoréw.
Zgodnie z przepisami to urzadzenie podlega selektywnej utylizacji po
zakonczeniu okresu uzytkowania.
Nie wolno wyrzucac urzadzenia, jego baterii i akumulatoréw oraz akcesoriéw
elektrycznych i elektronicznych razem 2z niesortowanymi odpadami
komunalnymi, poniewaz moze to by¢ szkodliwe dla Srodowiska.
Aby utylizowa¢ urzadzenie, nalezy je zwréci¢ do punktu sprzedazy lub
przekazac do lokalnego centrum recyklingu.
W celu uzyskania szczegétowych informacji nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi stuzbami zajmujgcymi sie¢ usuwaniem odpadéw z gospodarstw
domowych.

Fifma ASBISc zastrzega sobie prawo do modyfikowania urzadzefioraz wprowadzania zmian i
modyfikacji w niniejszym dokumencie bez wezesniejszego informowania

Okres gwarancji i uzytkowania wynosi 2 lata od daty zakupu produktu.
Dane producenta: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus
(Ciprus) . Wyprodukowano w China.

Aktualne informacje i szczegolowe opisy urzadzen, jak réwniez instrukcje podtaczenia, certyfikaty,
reklamacje jakosciowe i informacje gwarancyjne sa dostgpne do pobrania na stronie
aeno.com/documents. Wszystkie znaki towarowe i nazwy marek sa whasnoscia ich wiasciciel
@ Gratarul electric AENO EG5 este potrivit pentru a gati diverse preparate din
carne si peste.
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Date tehnice

Tensiunea de alimentare: 220-240V (AC); frecventa: 50-60 Hz; Putere:
2000,0 W. Temperatura de functionare: 80-230 °C. Unghi de deschidere: pana
la 180°. Tava de scurgere a grasimii: plastic. Panouri detasabile: reversibile.
Numar de moduri de gatit: 9. Cablu de alimentare:T m. Dimensiunea suprafetei
de lucru (lungime x latime): 320 mm x 220 mm. Greutatea: 5,08 kg.

Pachet de aprovizionare

Gratar AENO EG5, panouri detasabile (6) si (7), tava de scurgere a grasimii din
plastic (8), ghid de pornire rapida, card de garantie.

i avertismente

ATENTIE! Nerespectarea instructiunilor de utilizare poate provoca daune
pentru sanatatea sau bunurile utilizatorului.

Copiii si persoanele cu dizabilitati fizice sau mentale pot utiliza dispozitivul
numai sub supravegherea adultilor care sunt responsabili pentru siguranta lor.
Unitatea trebuie sa fie utilizatd numai intr-un mediu casnic si in conformitate
cu instructiunile din acest document sau din manualul complet de utilizare,
disponibil la aeno.com/documents.
Tnainte de a conecta aparatul la reteaua electricd, verificati daca tensiunea
nominala specificatd in documentatia tehnica corespunde cu cea a prizei
atii trebuie folosite numai
maini uscate. Nu scufundati dispozitivul in apa sau in alte lichide. Asezati
aparatul pe o suprafata orizontald, astfel incat sa nu existe riscul ca acesta sa se
rastoarne.
Corpul aparatului se incalzeste foarte tare in timpul functionarii. Nu atingeti
aparatul pana cand nu s-a racit complet sau folositi manusi de protectie sau
manusi. Tineti manerul (1) atunci cand deschideti capacul aparatului.
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Transportati aparatul tindndu-I numai de baza. Cantitatea mare de alimente
care trebuie introdusa in aparat face dificila inchiderea capacului. Nu apasati
cu forta capacul, deoarece acest lucru ar putea deteriora unitatea. Scoateti
alimentele gatite de pe plitd numai cu o spatula rezistenta la caldura. Nu folosi
furculite, cutite sau alte ustensile ascutite pentru a evita deteriorarea stratului
antiaderent al panourilor detasabile.

Nu lasati unitatea in functiune nesupravegheata. Deconectati intotdeauna fisa
de alimentare dupa utilizare sau inainte de a curata aparatul. Pentru a preveni
arsurile, nu scoateti tava (8) cu continutul pana cand aparatul nu se raceste
complet. Nu reparati singur aparatul, adresati-vd unui centru de service
autorizat. Nu efectuati nicio modificare a aparatului sau a componentelor sale.

Pregatirea pentru munca

Despachetati aparatul, scoateti tava de scurgere a grasimii (8). Indepartati
panourile (6) si (7) prin apasarea butoanelor de eliberare (4) respective (superior
sau inferior).

Spaélati panourile si tava cu detergent neutru, stergeti-le si montati-le din nou.
Instalati panourile astfel incat jgheabul de grasime (10) sa fie orientat invers:
grasimea trebuie sa curga in tava de scurgere. Asezati aparatul pe o baza
rezistentd la caldura si intr-o zona bine ventilat4, la cel putin 30 cm distanta de
alte obiecte.

NOTA. Panourile detasabile sunt interschimbabile si reversibile: o parte are o
suprafata cu nervuri, iar cealalta este plata. Se poate gati pe ambele parti. La
prima utilizare, ungeti blatul exterior al panourilor detasabile cu un strat subtire
de ulei de gatit. Daca mai tarziu veti gati pe cealalta parte a panourilor, aplicati
un strat de ulei si pe aceasta atunci cand o folositi pentru prima data. Acest
lucru va garanta ca acoperirea antiaderenta functioneaza cel mai bine.
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Operatiunea

Inchideti gratarul si conectati-l la priza. Imediat dupa aceea, se emite un
semnal acustic. Toate indicatoarele de pe panoul de comanda (3) se aprind si
se sting (ved. fig. €). Veti vedea "OFF" ("Oprit") pe afisajul numeric al panoului.
Aceasta Inseamna ca unitatea este in modul de repaus si nu se incalzeste.
NOTA. Prima dati cand aparatul este pornit, acesta trebuie incalzit fara
alimente timp de 10 min. Prezenta unei cantitati mici de fum sau miros usor
este consideratd normald si inofensiva.

Preincalzirea unita

Nu introduceti alimente in gratar in timpul etapei de
preincalzire. Folositi butoanele pentru a selecta unul dintre cele trei moduri:
"Defrost" ("Dezghetare"), "Lower Grill" ("Gratar inferior"), "DIY" ("Mod manual").
Alternativ, apasati butonul "Menu" ('Meniu") pentru a selecta modurile
automate "Beef" ('Carne de vita"), "Fish" ("Peste"), "Chicken" ("Pui'), "Sausage"
("Carnati"), "Hamburger", "Bacon" ("Sunca"). Indicatorul butonului sau numele
modului selectat va clipi pe afisajul panoului de control.

Apasati butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop"). LED-ul se aprinde in albastru si se
aprinde modul selectat. Afisajul indica temperatura si timpul de incélzire.
NOTA. in timp ce aparatul se afla in oricare dintre aceste moduri, valorile
timpului si ale temperaturii pot fi modificate prin apasarea butoanelor
corespunzatoare Q ("Sus") ("Jos") (a se vedea figura ¢).

NOTA. Daci butonul "Start/Cancel’ ('Start/Stop") nu este apasat dupa
selectarea unui mod de gatit, aparatul trece in modul de repaus dupa
15 secunde. "OFF" ('Oprit") apare pe ecran. Pentru a continua procesul de
gatire, selectati din nou modul si apasati butonul "Start/Cancel” (“Start/Stop").

Preincalzirea dureaza pana cand panourile gratarului au atins temperatura din
modul selectat anterior (a se vedea tabelul). Cand se termina preincalzirea, se
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emite un semnal acustic de 5 ori. Indicatorul LED isi va schimba culoarea in
verde. Timpul de gatire va clipi pe afisaj. Unitatea va intra in modul stand-by,
mentinand temperatura obtinuta a panoului. in continuare, treceti la gatit.

Tabelul - Moduri de gatit

Mod Temperatura | Timp de Setari implicite
(5 °C/pas) incilzire
(30 sec/pas)
Defrost 80-120°C 1min-60min. |80 °C,15 min
("Dezghetarea")
"Lower Grill" ('Gratar | g, ) oc 30sec-60min | 200 °C,10 min
inferior")
"DIY" .
80-230°C 30 sec - 60 min 230 °C,5 min
("Mod manual")
Beef! (Camede | )50.230°c  |3min-8min | 230°C,5 min
vita")
"Fish" ("Peste") 200-230 °C 3min-8min 210°C, 5 min
"Chicken" ("Pui") 160-200 °C 3 min-12min 180 °C5min
"Sausage" ("Carnati") | 160-200 °C 3 min-10 min 160 °C, 5 min
"Hamburger" 150-200 °C 5min-15min 150 °C, 8 min
"Bacon" ("Sunca") 160-200 °C 3 min-10 min 180 °C,5 min

Pregatirea produsului. Dupa ce preincalzirea a fost finalizata timp de 30 min,
trebuie inceputa gatitul, altfel aparatul nu va mai mentine temperatura atinsa
pe panouri si intra in modul sleep. Deschideti gratarul si asezati alimentele pe
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raftul inferior. Puteti géti in gratarul deschis (a se vedea figura d) daca este
vorba de pizza sau peste, pentru a nu-i strica forma, sau n gratarul inchis daca
este vorba de friptura sau carnati. Apasati butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop").
O numaratoare inversa va incepe pe tabela de marcaj.

Cand numarétoarea inversa este finalizata, se emite un semnal acustic de 5 ori.
Pe ecran apare "DONE" ("Gata"). Indicatorul LED se va schimba in rosu. Gatitul
este terminat si aparatul se opreste din incalzire.

Dezghetarea produsului. Apasati consecutiv  butoanele  "Defrost"
("Dezghetarea") si "Start/Cancel" ('Start/Stop"). Dupa ce preincalzirea este
completd, deschideti gratarul si asezati alimentele pe raftul inferior. Apasati din
nou butonul "Start/Cancel" ("Start/Stop"). La sfarsitul numaratorii inverse, un
semnal acustic suna de 5 ori. Pe ecran apare "DONE" ('Gata"). Continuati gatitul
selectand modul de gatire dorit (a se vedea tabelul)

Mod de functionare manual. Apasati butonul "DIY" ("Mod manual"), selectati
temperatura si timpul de gatire dorit, apoi apasati "Start/Cancel" ("Start/Stop").
Dupa ce preincélzirea este completd, deschideti gratarul si asezati alimentele
pe raftul inferior. Apésati din nou butonul "Start/Cancel" ('Start/Stop"). La
sfarsitul numaratorii inverse, un semnal acustic suna de 5 ori. Pe ecran apare
"DONE" ("Gata").

Daca nu mai intentionati sa utilizati aparatul, opriti-l cu butonul "Start/Cancel"
("Start/Stop") si scoateti-I din priza.

Indicarea in culori a modurilor de gratar

o albastru - aparatul se afla in modul "Preincalzire";

* verde - operatiunea in modul "Preincalzire" este finalizata;

« galben - aparatul se afla in modul de gatit;

« rosu - operatiunea in modul de gtit este finalizata.
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ingrijire si curatare

Asteptati ca aparatul sa se raceasca, apoi scoateti cu grija tava de scurgere a
grasimii (8) si indepartati continutul acesteia. Indepartati panourile detasabile.
Spalati tigaia si panourile detasabile folosind un detergent neutru si uscati-le
bine Tnainte de ale monta din nou. Repetati procedura dupa fiecare sesiune de
gatit. Tava si panourile detasabile pot fi spalate in masina de spalat vase. Nu
folositi perii metalice sau detergenti abrazivi. Curatati corpul aparatului cu o
carpad umeda si putin detergent. Apoi stergeti suprafata cu o carpa uscata.

D

Gratarul nu porneste. Cauze posibile: priza este defectd sau fisa nu este
introdusa complet in priza. Remediu: Asigurati-va ca exista curent (de
exemplu, prin conectarea unui alt aparat care functioneaza) si ca fisa
gréatarului este introdusa complet in priza.

. Gratarul porneste, dar panourile detasabile nu se incélzesc. Motive posibile:
unitatea nu a fost setatd in modul de functionare. Solutie: verificati daca
timpul de functionare si temperatura de pe afisaj sunt setate si daca butonul
"Start/Cancel" ("Start/Stop") este ap&sat.

N

Codurile de eroare ale dispozitivului afisate pe ecran

e E1-rupere de contact a termostatului superior;

e E2-scurtcircuit al termostatului superior;

e E3-ruperea contactului termostatului inferior;

e E4-scurtcircuit la termostatul inferior.

ATENTIE! Daca niciuna dintre solutiile posibile nu rezolvé problema, contactati
furnizorul sau centrul de service. Va rugam sa nu dezasamblati sau sa incercati
sa reparati singur unitatea.
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privind reciclarea
Aceste simboluri indica faptul ca trebuie s& respectati
Regulamentul privind deseurile de echipamente electrice si
electronice (WEEE) si Regulamentul privind deseurile de baterii si
acumulatori atunci cand aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii
L acestuia, precum si accesoriile electrice si electronice ale acestuia.
Conform reglementaérilor acest echipament trebuie eliminat separat la sfarsitul
duratei sale de viata.
Nu aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia sau accesoriile electrice
si electronice impreuna cu deseurile municipale nesortate, deoarce acest lucru
ar fi daunator pentru mediu.
Pentru a elimina acest echipament acesta trebuie returnat la punctul de
vanzare sau predat la un centru de reciclare local.
Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.

ASBISC isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce schimbiri si modificari la acest
document fara a anunta in prealabil utilizatori.

Peri tie i du iata a serviciului este de 2 anide la data achizitionarii produsului.
Detalii despre producitor: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus (Cipru). Fabricat in China.

Informatii actualizate si descrieri detaliate ale dispozitivelor, precum si instructiuni de conectare,
certificate, informatii privind revendicarile de calitate si garantia, sunt disponibile pentru
descércare la aeno.com/documents. Toate marcile comerciale si numele de marca sunt
proprietatea proprietarilor respectivi
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Elektricky gril AENO EG5 je vhodny na pripravu réznych masovych a
rybacich pokrmov.

Technické udaje

Napajacie napatie: 220-240 V (AC); frekvencia: 50-60 Hz; napajanie: 2000,0 W.
Prevadzkova teplota: 80-230 °C. Uhol otvorenia: az 180°. Odkvapkavacia miska
na tuk: plastova. Odnimatelné panely: obojstranné. Pocet rezimov varenia: 9.
Napajaci kabel: 1 m. Velkost pracovnej plochy (di x §): 320 mm x 220 mm.
Hmotnost: 5,08 kg.

Zahrnuté

Gril AENO EG5, odnimatelné panely (6) a (7), plastova odkvapkavacia miska (8),
struény navod na pouzitie, zarucny list.

Obmedzenia a upozornenia

POZOR! Nedodrzanie navodu na obsluhu méze sposobit poskodenie zdravia
alebo majetku pouzivatela.

Deti a osoby s telesnym alebo mentalnym postihnutim mézu zariadenie
pouzivat len pod dohladom dospelych, ktori st zodpovedni za ich bezpe¢nost.
Pristroj by sa mal prevadzkovat len vdomacom prostredi a v silade s pokynmi
uvedenymi v tomto dokumente alebo v Uplnej pouzivatelskej priru¢ke, ktora je
k dispozicii na stranke aeno.com/documents.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i menovité napatie
uvedené v technickej dokumentacii zodpoveda menovitému napatiu
elektrickej zasuvky. Pri pripajani a odpajani jednotky pouzivajte len suché ruky.
Zariadenie neponarajte do vody ani inych kvapalin. Spotrebi¢ umiestnite na
vodorovny povrch tak, aby nehrozilo jeho prevratenie.

Telo spotrebica sa pocas prevadzky velmi zahrieva. Nedotykajte sa spotrebica,
kym Uplne nevychladne, alebo pouzite ochranné rukavice alebo rukavice. Pri
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otvérani krytu jednotky drzte rukovat (1). Zariadenie prenasajte tak, ze ho
budete drzat len za zakladnu. Velké mnoZstvo potravin, ktoré sa maja viozit do
spotrebica, stazuje zatvaranie veka. Kryt nestlacajte silou, pretoze by mohlo
dojst k jeho poskodeniu. Uvarené jedlo z varnej dosky odstranujte len pomocou
Zziaruvzdornej $pachtle. Nepouzivajte vidlicky, noze ani iné ostré nacinie, aby ste
neposkodili neprilnavy povrch odnimatelnych panelov.

Nenechavajte spustenu jednotku bez dozoru. Po pouziti alebo pred cistenim
spotrebica vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky. Aby ste zabranili popaleninam,
nevyberajte odkvapkavaciu misku (8) s obsahom, kym spotrebi¢ Uplne
nevychladne. Spotrebi¢ neopravujte sami, obratte sa na autorizované servisné
stredisko. Nevykonavajte ziadne Upravy spotrebica ani jeho komponentov.
Priprava na pracu

Vybalte spotrebi¢, vyberte podnos na odkvapkavanie tuku (8). Stlacenim
prisludnych (hornych alebo dolnych) uvolfiovacich tlacidiel (4) odstrante
panely (6) a (7).

Umyte panely a zasobnik neutralnym Cistiacim prostriedkom, utrite do sucha
a znovu namontujte. Panely nainstalujte tak, aby zlab na tuk (10) smeroval
dozadu: tuk by mal stekat do odkvapkavacej misky. Spotrebi¢ umiestnite na
Zziaruvzdorny podstavec a na dobre vetrané miesto vo vzdialenosti najmenej
30 cm od inych predmetov.

POZNAMKA. Odnimatelné panely st vymenitelné a obojstranné: jedna strana
ma rebrovany povrch a druha je rovna. Mozete varit na oboch stranach. Pri
prvom pouziti namazte vonkajsiu pracovnu plochu vyberatelnych panelov
tenkou vrstvou oleja na pecenie. Ak budete neskér varit na druhej strane
obkladu, pri prvom pouziti ho tiez potrite olejom. Tym sa zabezpeci, ze
neprilnavy povlak bude fungovat ¢o najlepsie.
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Operacia

Zatvorte mriezku a zapojte ju. Hned potom sa ozve akusticky signal. Véetky
indikatory na ovladacom paneli (3) sa rozsvietia a zhasnu (pozri obrézok c). Na
&iselnom displeji panela sa zobrazi «OFF» («Mimo»). To znamena, Ze jednotka je
Vv rezime spanku a nezahrieva sa.

POZNAMKA. Pri prvom zapnuti spotrebi¢a sa musi 10 minat ohrievat bez
potravin. Pritomnost malého mnozstva lahkého dymu alebo zapachu sa
povazuje za normalnu a neskodnu.

Predhrievanie jednotky. Pocas fazy predhrievania nevkladajte potraviny do
grilu. Pomocou tlacidiel vyberte jeden z troch rezimov: «Defrost»
(«Rozmrazovanie»), «Lower Grill» («Dolny gril»), «DIY» («Manudlny rezim).
Pripadne stlaéte tlacidlo «Menu» a vyberte automatické rezimy «Beef»
(«Hovadzie maso»), «Fish» («Ryby»), «Chicken» («Kuracie maso»), «Sausage»
(«Klobasa»), «Hamburger» (<Hamburger»), «Bacon» («Slanina»). Na displeji
ovladacieho panela bude blikat indikator tlacidla alebo nazov zvoleného
rezimu.

Stlacte tlagidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). LED didda sa rozsvieti na modro
a zvoleny rezim sa rozsvieti. Na displeji sa zobrazuje teplota a ¢as ohrevu.
POZNAMKA. Ked je spotrebi¢ v ktoromkolvek z rezimov, hodnoty ¢asu a
teploty moézete menit stlacenim prislusnych t\aéidiel@ («Hore») a@ («Dole»)
(pozri obrazok c).

POZNAMKA. Ak po wbere rezimu varenia nestlacite tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»), spotrebic sa po 15 sekundach prepne do rezimu
spanku. Na displeji sa zobrazi «OFF» («Mimo»). Ak chcete pokracovat v procese
varenia, opat vyberte rezim a stlacte tlagidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»).
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Predhrievanie  trva, kym grilovacie panely nedosiahnu teplotu
predchadzajuceho zvoleného rezimu (pozri tabulku). Po skoné&eni
predhrievania zaznie 5-krat akusticky signal. Indikator LED zmeni farbu na
zelenu. Na displeji bude blikat ¢as varenia. Jednotka prejde do pohotovostného
rezimu, v ktorom sa udrziava dosiahnuta teplota panela. Potom pokracujte vo
vareni.

Tabulka - Rezimy varenia

Rezim Teplota €as ohrevu Predvolené
(5°C/stupen) | (30 sek./krok) nastavenia

«Defrost» v 80-120 °C 1 min-60 min. | 80°C,15 min.

(«Rozmrazovanie»)

«Lower Grill» 80-220 °C 30 sek.— 60 min. | 200 °C,10 min.

(«Dolny gril»)

«DIY» . .
o 80-230 °C 30 sek-60 min. | 230 °C, 5 min.

(«Manuglny rezim»)

«Beef (cHovadzie |, 25 0c Imin.-8min. | 230 °C,5 min

mMaso»)

Fish (Ryby) 200-230°C___[3min.—8min. | 210°C,5 min.

«Chickens («Kuracie |0 55500 3min.-12min. | 180°C,5 min.

maso»)

«Sausage» 160-200 °C 3min.-10 min. | 160°C, 5 min.

(«Klobasa»)

«Hamburger» 150-200 °C Smin.-15min. | 150°C, 8 min.

(«Hamburger»)

Bacon» (<Slanina») |160-200°C |3 min.—10 min.__| 180 °C, 5 min.
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Priprava vyrobku. Po 30 minutach predhrievania sa musi zacat varenie, inak
spotrebi¢ uz nebude udrziavat teplotu dosiahnutl na paneloch a prejde do
rezimu spanku. Otvorte gril a polozte potraviny na spodnu policku. Ak ide o
pizzu alebo rybu, mézete ju pripravovat v otvorenom grile (pozri obrazok d), aby
sa neposkodil jej tvar, alebo v uzavretom grile, ak ide o steak alebo klobasu.
Stlacte tlagidlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na vysledkovej tabuli sa spusti
odpocitavanie.

Po skonceni odpocitavania zaznie 5-krat akusticky signal. Na displeji sa zobrazi
«DONE>» («Hotovo»). Indikator LED sa zmeni na erveny. Varenie je ukoncené a
spotrebié prestane ohrievat.

Rozmrazovanie  vyrobku. Stlaéte postupne tlacidla «Defrost»
(«Rozmrazovanie») a  «Start/Cancel» (<Start/Zrugits). Po  dokonéeni
predhrievania otvorte gril a poloZte potraviny na spodnu policku. Opéatovne
stla¢te tla&idlo «Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na konci odpogitavania zaznie 5-
krat akusticky signal. Na displeji sa zobrazi: <DONE» («<Hotovo»). Pokracujte vo
vareni vyberom pozadovaného rezimu varenia (pozri tabulku).

Manualny rezim prevadzky. Stlacte tlacidlo «DIY» («Manualny rezimw), vyberte
pozadovani teplotu a ¢as varenia a potom stlaéte tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Po dokonéeni predhrievania otvorte gril a
polozte potraviny na spodnl policku. Opatovne stlacte tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrusit»). Na konci odpoéitavania zaznie 5-krat akusticky
signal. Na displeji sa zobrazi: <DONE» («<Hotovo).

Ak spotrebic uz nemate v Umysle pouzZivat, vypnite ho tlac¢idlom
«Start/Cancel («Start/Zrusit») a odpojte ho zo zasuvky.

Farebné oznaéenie rezimov grilovania

e modra - spotrebic je v rezime «Predhrievanie»;
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zelend - prevadzka v reZime «Predhrievanie» je ukonceng;
ZIta - spotrebic je v reZime varenia;
cervena - prevadzka v rezime varenia je ukoncena.

Starostlivost a Cistenie

Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, potom opatrne vyberte odkvapkavaciu

misku na tuk (8) a vyberte jej obsah. Odstrante odnimatelné panely. Panvicu a

odnimatelné panely umyte neutralnym &istiacim prostriedkom a pred

opatovnou montazou ich dékladne vysuste. Postup opakujte po kazdom
vareni. Zasobnik a odnimatelné panely mozno umyvat v umyvacke riadu.

Nepouzivajte kovové kefy ani abrazivne Cistiace prostriedky. Telo spotrebica

vycistite vihkou handrickou s trochou Cistiaceho prostriedku. Potom povrch

utrite suchou handri¢kou.

Odstrafovanie moznych poruch

. Gril sa nezapina. Mozné priciny: zasuvka je poskodena alebo zastrcka nie je
uplne zasunuta do zasuvky. Naprava: Uistite sa, Ze je k dispozicii napajanie
(napr. pripojenim iného funkéného spotrebica) a ze je zastréka grilu Uplne
zasunuta do zasuvky.

. Gril sa zapne, ale odnimatelné panely sa nezahrievaju. Mozné pri¢iny:
jednotka nebola nastavena v prevadzkovom rezime. Riesenie: Skontrolujte,
i je na displeji nastaveny prevadzkovy Cas a teplota a ¢i je stlacené tlacidlo
«Start/Cancel» («Start/Zrugit»).

Kédy chyb zariadenia zobrazené na displeji

« EI - poskodenie kontaktu horného termostatu;

® E2 - skrat horného termostatu;

* E3 - poskodenie spodného kontaktu termostatu;

e E4 - skrat spodného termostatu.

N
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POZOR! Ak ziadne z moznych rieseni problém nevyriesi, obratte sa na svojho
dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho
nepokusajte opravit sami.

Informécie o recykla
Tieto symboly oznacuju, ze pri likvidacii spotrebica, jeho batérii a
akumuldtorov a jeho elektrického a elektronického prislusenstva
musite dodrziavat predpisy o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z batérii a

L akumulatorov. Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonéeni

Zivotnosti zlikvidovat oddelene.

Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a elektronické
prislusenstvo nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom,
pretoze by to bolo skodlivé pre Zivotné prostredie. Ak chcete toto zariadenie
zlikvidovat, musite ho vratit na miesto predaja alebo odovzdat do miestneho
recyklac¢ného centra.

Spolo¢nost ASBISC si vyhradzuje pravo upravovat zariadenia a vykonavat zmeny a Gpravy tohto
dokumentu bez predchadzajiceho upozomenia pouzivatelov.

Zaruena doba a zivotnost je 2 roky od datumu zakdpenia vyrobku.

Udaje o vyrobcovi: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol, Cyprus.
Vyrobené v Cine.

Aktudlne informacie a podrobné popisy zariadeni, ako aj navody na pripojenie, certifikaty,
informacie o reklamacidch a zarukich si Kk dispozicii na stishnutie na stranke
aeno.com/documents. Vetky ochranné znamky a nézvy znatiek su majetkom prislugnych
viastnikov.
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ﬁ EnextpuyHmn powTub AENO EG5 je HaMerbeH 3a nevyerbe pasHWX jena o
Meca u prbe.

Cneuudukaumje

HanoH: 220-240V (AC); ¢pekeeHuuja: 50-60V. CHara: 2000.0 W. PagHa
Temnepatypa: 80-230 °C. Yrao oTeaparsa: Ao 180°. lMocyaa 3a cakynsbarbe
MacTu: nnactuyHa. OfBojuBe Nnode: 4BOCTPaHe. Pex M nevearsa: 9. Kabn 3a
Hanajarbe: 1M. BenuuunHa pagHe nosplmHe (OxL): 320%x220 MMm. TexkmHa:
508 kr.

O6uM ucropyke

AENO EG5 polwTtub, oaBojuee nioye (6) v (7), nnacTuyHa nocyda 3a MacT (8),
KPaTK KOPUHCWYKI BOAMY, FapaHTHM JIUCT.

OrpaHuuersa U ynosopera

MAXHA! HenoluToBarbe ynyTcTsa 3a ynoTpeby Mo)e npoy3poKoBaTH LTeTy
M0 30PaBrbe UMK MMOBUHY KOPUCHMKA.

[eua 1 ocobe ca GU3NUKIUM 1 MEHTATTHM MHBANMANTETOM CMEjy fia KopucTe
ypehaj camo nof Haa3opom odpacne ocobe Koja je OAroBOpHa 3a HbUXOBY
6e36enHOCT. Ypehaj Moxe Aa ce KOPUCTU caMo y AOMaNUHCTBY, ¥ Cknady ca
YNyTCTBMMA 13 OBOr AOKYMEHTa OAHOCHO M3 KOMMNETHOr KOPWUCHWMYKOT
NpYpYyYHUKa Koju je AoCTynaH Ha aeno.com/documents.

Mpe Hero wTo cnojute ypehaj Ha CTpyjy, yBepuTe ce Aa HasWBHWM HamoH
HaBeAeH y crneunduKaLmjy Ofrosapa napamMeTpuMa enekTpudHe yTUdHMLe.
MasuTe fa cy BaM pyke CyBe MPUIVKOM MoBe31Barba 1 MCK/bydmBarba ypehaja.
He ypamsajte ypehaj y Bogy unu apyre TedHocTh. CTasuTe ypehaj Ha paBHY
MOBPLMHY Tako fla Ce CUMYPHO He MPeBpHUE HNTW Aa NaaHe.

TokoM pafa KyhuwTe ypehaja ce jako 3arpesa. He goaupyjte ypehaj Aok ce
NOTAYHO He OXNajwW, WNM KOpUCTUTE 3alTWTHe pykaBuue. YxBaTute ce
npuwke (1) kana oTeapate noknonau ypehaja. Ako npeHocute ypehaj apxuTe ra
camo 3a Gasy. Ako cTaBuTe y ypehaj npesuiue HaMVPHWLA TO MOXe CMeTaTh
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3aTBaparby MOKonuUa. HeMojTe CHaXHO MPUTUCKATK MOKIOMALL, jep TO Mowe
owTeTnTn ypehaj. FoToBy XpaHy BaguTe ca Mniioye 3a Neyerse camo Noce6HoM
0MaTHLOM OTMOPHOM Ha TOMMOTyY. HeMojTe KOPHUCTUTI BUIbYLLIKE, HOKEBE UK
Apyre owTpe npubope Kako BrcTe nsbernu owTeherbe HeNenLUBOT NpemMasa
Ha nnoyama.

He ocTaBbajTe ypehaj Koju paan Ge3 Haasopa. YBeK M3ByumuTe yTuKad w3
YTUYHMLE HakoH ynotpe6e unu npe uunwherba ypehaja. Ja 6ucte nsbernun
onekoTUHe, HeMojTe fa BaguTe nocyay (8) ca MacTu ok ce ypehaj noTnyHo He
oxnagu. CamocTanHo nonpasrbarbe ypehaja je 3abparbeHo, obpaTute ce
oBnawheHoM cepsucy. 3abpatbyje ce BpLUUTY GUI0 KakBe NMpoMeHe y An3ajHy
ypehaja v npubopa.

Mpunpema 3a ynotpe6y

Pacnakyjte ypehaj, ussagute nocyay 3a cakynibakbe Mmactu (8). CkuHute
nnoue (6) 1 (7) nput1ckoM Ha oproeapajyhe (roprbe wnu gorbe) gyrme 3a
oTnywTarse (4).

OnepuTe Moye 1 Mocyfly 3a CaKynbake MacTi HeyTParHUM [eTepLeHTOM,
o6pULIMTE 1 NOHOBO CTaBuTe. MoCTaBMTe Moye Tako Aa oTBOP 3a MacT (10)
6yne OKpeHyT yHas3al: MacT Mopa [1a Teye HW3 sera y rnocyay. MocTasute
ypeNaj Ha MocTosbe OTMOPHO Ha TOMAOTY , Y A0BPO MPOBETPEHOM MECTY, Ha
YAarbeHoCTM of] HajMarbe 30 CM ol APYrUX NpeaMeTa.

HAMOMEHA. OfBojvBe nnoye cy 3aMeHbUBU U ABOCTPaHM: jefiHa CTpaHa uMa
pebpacTy NoBplvHY, a Apyra je pasHa. MoxeTe nehu Ha 6uno Kojoj oa
nospLvHa. Mpe Npeor Kopuwhersa NpemaxuTe crosbHy PafHy MoBPLUMHY
ofBOjM1BeE NoYe TaHKNM CojeM yrba 3a KyBakbe. AKO KacHuWje nevyeTe Ha Apyroj
CTpaHW nnode, HaHecWTe Croj yrba Ha kby Mpe npBeor kopuwhersa. To he
06e36eanTH Haj60sby ePUKACHOCT HeNernsbUBOT Npemasa.

Kopuwhetre

3aTBOPUTE POLLTU/B W CrojUTe ra Ha cTPyjy. Oamax HakoH Tora he ce ornacutin
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3BYYHM curHan. Ceu MHAMKATOPW Ha ynpaerbayukoj nnouu (3) he ce ynanut n
yracutn (B.cnuky €). Ha aurutanHom paucnnejy suaehete Hatnumc: "OFF"
("MckrbydeHa"). To 3Hauu Aa je ypeRaj y pexuMy M1MpoBakba M aa ce He 3arpesa.
HAMOMEHA. Kaga npswu nyT ykibyuuTe ypehaj, Tpeba Aa ce 3arpejeTe npasaH
10 MUH. Mana KonuyunHa naraHor AnuMa UM Mmpuca cMaTtpa ce HopMasnHUM 1
6e30nacHuM.

MpeTxoaHo 3arpeBarbe ypehaja. He cTas/bajTe HAMUPHMLE Y POLITUL TOKOM
npeTxoQHor 3arpeparba. TacTepuMa u3abepuTe jeflaH O TPW Pexuma:
"Defrost" ("Opmp3aBarbe”), "Lower Grill" ("Jora nnoya"), "DIY" ("Py4Hu pexxunm").
Takohe Mo)eTe NpUTUCHYTK AyrMe "Menu" ("MeHW") a nsabepeTe ayTomaTcke
pexume "Beef' ('FoseamHa" )('ToseamHa'), "Fish" ("Pu6a"), "Chicken"
("MunetunHa"), "Sausage" ('Kobacuue"), "Hamburger" ("Xambyprep"), "Bacon"
("CnanuHa"). iHankaTtop AyrMerta unv Hasme nsabpaHor pexuma he TpenTaTtu
Ha Anucnejy KOHTPONHe mnoye.

MpuTucHWTe ayrme "Start/Cancel" ('Ctapt/OTkaxu"). LED avoga he sacsetnutm
nnaeo, n3abpaHu pexum he ceetnetn. Ha aucnnejy he 6wt npukasaHa
TemnepaTypa 1 BpeMe 3arpeBarba.

HAMOMEHA. [lok ypehaj paaun y 6110 KoM ofi pexunMa, MoxeTe NpoMeHUTH
BPEIHOCTM BpeMeHa W TeMnepatype MPUTUCKOM Ha ofrosapajyhe ayrme
("Tope") n G)("ﬂ,one") (B. cnvky €).

HAMOMEHA. Ako ce ayrme "Start/Cancel" ('Crapt/OTkan") He NpuTUCHe
HakoH ofabupa pexmnmMa neyerba, ypehaj he npehny pexmnmM MMpoBaHsa HakKoH
15 cekyHan. Ha avcnnejy ce npukasyje: "OFF"("UckbyyeHo"). [la HacTaBuTe ¢
neyersem MOHOBO W3abepute PexXuM W MpUTUCHWTE ayrMme "Start/Cancel"
("Crapt/OTKaXKU").

Mpenrpesarbe ce HacTaB/ba CBE [1OK N/OYe PoLITW/ba He 3arpejy 0 3aaaHe
TemnepaType npeTxogHo wu3abpaHor pexwvma (B.Tabeny). Ha kpajy
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npearpeBarba 5 NyTa ce ornacu 3sy4Hu curHan. LED uHamkaTop npomeHn 6ojy
y 3eneHy. Ha aucnnejy he Tpentati BpeMe cripeMaarba HamMypHULa. Ypehaj he
npehn y peuM npunpaBHOCTY, oapxaBajyhun AOCTUrHYTY TemnepaTypy
nnoyYa. 3aTuM MoxeTe Aa NodHeeTe neverbe

Ta6ena — PexvMu neverba

PeXxum Temnepatypa |Bpeme MoppasymesaH

(5°C/kopak) | 3arpeBarba e onuuje

(30 cek/kopak)

"Defrost"
"Onmp3asarbe” 80-120 °C 1MUH =60 MUH 80 °C, 15 MUH.
("Lower Grill")
"[Ob1 POLUTUM" 80-220°C 30 cek - 60 MUH 200 °C,10 MUH.
"DIy"
("Pyutin pexum®) 80-230°C 30 cek—60 MmH | 230 °C, 5 MuH
"Beef’ ('MoBeaunHa") | 200-230 °C 3 MUH - 8 MUH 230 °C, 5 MUH.
"Fish" ("Pu6a") 200-230 °C 3 MUH — 8 MUH 210 °C, 5 MUH
"Chicken"
("MuneTnra’) 160-200 °C 3 MUH =12 MUH 180 °C, 5 MuH
"Sausage"
("KoGacuue") 160-200 °C 3 MUH —10 MUH 160 °C, 5 MUH
"Hamburger"
("XamByprep’) 150-200 °C 5 MUH =15 MUH 150 °C, 8 MUH
"Bacon" ("CnaHuHa") | 160-200 °C 3 MUH =10 MUH 180 °C, 5 MUH

Meuerse HAMMPHMLA. HaKOH LWITO je MPETXOAHO 3arpeBarbe y Tpajarby of
30 MuH 3aBpLUeHo, Tpeba oaMax MoYeTn C neverbeM jep ypehaj suwe Hehe
ofpasaT AOCTUTHYTY Temmepatypy na npehe y PexuMm MUpoBakba.
OTBOpPUTE POLLTUIBL U CTaBUTE HAMUPHWLIE Ha Aokby NNody. MoxeTe Aa nevete
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Ha OTBOPEHOM POLITUIBY (B. CAIKy d) aKo jey N1Tarby M1ua un puéa aa M ce
He MOKBapW M3rMed, WK y 3aTBOPEHOM aKo je y MuTakby WHUUME unn
kobacuue. MputmcHuTe AyrMe "Start/Cancel” ("Ctapt/OTkaxu"). Ha aucnnejy ce
npukaxe ofnbpojaBarbe BpemeHa.

Ha kpajy on6pojasarba 5 nyTa ce ornacu 3sBy4HW curHan. Ha aucnnejy he ce
nojaButn Hatnmc: "DONE" ("MoToso"). LED anona he ce NPOMEHWUTI y LpBEeHO.
Meuyetrbe je 3aBpLUEHO Na ce ypehaj Hehe BULWe 3arpeBaTy.

OpMp3aBatbe HaMUpHUUA. [MpuTicHUTe pefom "Defrost” ("OnmMp3aBarbe’) na
"Start/Cancel" ("CrapT/OTkaxu"). HakoH LWTO je MNPeTXoaHo 3arpesarbe
3aBpLUEHO, OTBOPUTE POLITWL 1 CTAaBUTE HAMUPHULIE Ha A0y MAouy. MoHoBO
nputucHUTE Ayrme "Start/Cancel" ("Crapt/OTkaxu"). Ha kpajy oabpojasarba 5
nyTa ce ornacu 3By4Hu curHan. Ha amcnnejy he ce nojasutu Hatnumc: "DONE"
("FoToBO"). 3aTWM HacTaBWUTe ca crnpemMarbeM ofabupOoM KerbeHor pexumMma
(B. Tabeny).

Py4Ho ynpasratbe. MputucHute gyrme "DIY" («<PyuHu pexxunmy), nsabepute
»KerbeHy TeMrnepatypy 1 Bpeme crpemarba, a 3aTuM nputucHuTe "Start/Cancel”
("CTapT/OTKaxW"). HakoH LWITO je NPEeTXOAHO 3arpesarbe 3aBpLUeHo, OTBOpUTE
POLITU/b 1 CTABUTE HAMUPHULE Ha AOHsy M1oYy. MOHOBO NPUTUCHUTE dyrMe
"Start/Cancel" ("CtapT/OTkaxwu"). Ha kpajy onbpojasarba 5 nyta ce ornacwut
3BYy4YHM curHan. Ha aucnnejy he ce nojasuti Hatnuc: "DONE" ('ToToBo").

Ako Buwe HeheTe aa kopucTute ypehaj, UCKbydmTe ra nomohy ayrmeTta
"Start/Cancel" ("CTapT/OTKa<n") 1 U3ByLUMTE YTUKaY U3 YTUHHULE.

Boja MHAnKauuje peXxmma powTurba

* nnasa: ypehaj paany pexxumy "MpeTxonHo 3arpesarse";

* 3eneHa: 3aBpLUeH paay pexumy "Mperpejarbe’;

* xyTa:ypehaj paauny pexumy "Crnpemarbe HaMMpHULA'";

* UpBeHa: paay pexumy "Cnpemarbe HaMUPHULA" je 3aBpLUEH.

Opp)xaBarbe U Ynwhere
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CauekajTe na ce ypehaj oxnaaw, a 3aTiM oNpesHo U3ByLMTE Nocyay 3a MacT (8)

W WCMpasHWTe CBE WTO Ce Hakynuno. CKuMHWTe oaBojuse nnode. Onepwte

rocyay 1 oBojuBE MNoYe HEYTPaNHM AETEPUEHTOM 1 06O 1X OCyLIMTE Npe

HEro wTo WX BpaTWUTe Ha MecTo. MOHOBWTE OBaj MOCTYMaK HaKoH CBaKor

kopuwhetba. Mocyaa v 0ABOjMBE MrloYe MOry Ce MPaTW Yy MaluuHK 33 Nparbe

cynoBa. HeMojTe KOpUCTUTM MeTanHe YeTke WM abpasvBHa CpeAcTsa 3a
unwherbe. OuncTUTe KyhuwTe ypehaja BNaYHOM KPIoM ca Mano AeTepleHTa.
3aTUM OGPULLINTE NOBPLIMHY CYBOM KPMOM.

Pewasatbe npo6nema

5. PowTusb ce He yKbydyje. Moryhu yspoun: yTudHMUaE je HercnpaBHa, yTukay
ypehaja Huje OO Kpaja YMETHYT y yTUuHULY. Peluerse: yBepuTte ce fa je
YTWUYHULA HanajaHa (Ha Npumep, ykby4nsarbem apyror ypehaja koju paau)
1 i@ je yTUKay Ha ypeaaH HauuH YMETHYT y yTUIHILY.

6. PowTusb ce yKbydyje anu ce ogeojuee niode He 3arpesajy. Moryhu yspoun:
ypenaj Huje nofelleH Ha pafHU PexwuM. Peluerse: nposepuTe na nu cy
Bpeme pafa v TemnepaTypa Ha AMCNejy nofeweHn, 1 Aa je NPUTUCHYTO
nyrme "Start/Cancel” ("CTapt/OTkau").

LWndpe rpewaka y pagy ypehaja ce npukasyjy Ha aucnnejy

* ET-KBap nNpuk/byyaka Ha ropHeM TepMocTaTy;

e E2 - KpaTKu Cnoj roprber TepmocraTa;

o E3 - KBap NpuUK/byyaka Ha AoHeM TepMocTaTy,;

o E4 - KpaTKu cnoj Aoker TepmocTaTa.

MAXHA! AKo HULLITa Of HaBefdeHor Huje MoMorno Aa ce nNpobnemM peww,
KOHTaKTMpajTe cBOr fo6aB/baya MM CePBHCHM LieHTap. HeMojTe pacTasrbaTit
ypeRhaj nnu nokywasaTu Aa ra camu nonpasuTe.
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UHdopMaumje o oanarary
OBaj cuMbBon 3HauK fla Kapa oanaxeTe ypehaj, terose 6atepuje n
aKyMyraTope, Kao 1 HeroBy eNeKTPUUHY 1 eNEKTPOHCKY AoAaTHY
onpeMy, MopaTe Aa MolwTyjeTe NMPomnu1ce O ynpas/bakby OTNaaoM
eneKTpUiHe U enekTpoHcke onpeme (WEEE) u otnagom 6atepuja
B |, . vynatopa. MporMck 3axTeBaly Aa Ce OBa onpeMa
CenNeKTVBHO OflNaXke Ha Kpajy FeHOr yrnoTpeGHor BeKa.
Ypehaj, rerose 6aTepuje U akymynaTopu, Kao U HEroB eNeKTPUHHU U
€NeKTPOHCKM MPUBOP He cMejy ce oanaraTv 3ajeqHO Ca HepasBPCTaHWM
KOMYHa/H1M 0TNafoM jep he To HaHeTU LWTETY KMBOTHO] CPeAnHIA. 3a ypeaHo
opnararke oBe onpeme, Tpebate je BPaTUTK Y NPOAajHO MECTO WM Npeaatut
NOKAITHOM LIEHTPY 3 PELIMKIIaKy.
3a peTarbe obpaTuTe ce NoKanHoj cny)k6u 3a ognararse kyhHor oTnaga.

ASBISC 3anp#asa Npago Aa MoandvIkyje ypenaj U BpLUM M3MeHe 1 A0MYHe OBOT AOKYMeHTa Ge3

MPETXOMHOT OBABeLLTEHa KOPICHIKa.

Mopauv o npoussoavy: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,

Cyprus (Knnap). Mponsseneroy Kukn

AXypHe MHGOPMALWE 1 AETaraH OMMC YPeTiaja, Kao 1 YryTCTea 3a MoBeaNBarke, CepTUOUKATH,

MHOPMALIjE O APYLITBIME KOju NPUMA]Y PEKNaMaLyje 3a KBANNTET 1 raparLivje, A0CTYNHe Cy 33
Ha nuHKY CBN HABE[HM 3ALTUTHI 3HAKOBM 1 HIXOBI

Ha3MBIA Cy CBOjIIHA HIXOBIIX BIACHMKA
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m Mpunb  enektpuyruii AENO EG5 npusHayeHWn Ons NpurotyBaHHS
PIZHOMaHITHUX M'ACHWX Ta PUBHUX CTPaB.

TeXxHiYHi XapaKTepUCTUKN

Hanpyra »xuBneHHs: 220-240 B (AC); yacToTa: 50-60 Iu; MoTy»HicTh: 2000,0 BT.
Po6oua Temnepatypa 80-230°C. KyT poskputta: go 180°. MiggoH Ana
36MpaHHs KUPY: MNacTUKOBWUI. 3HIMHI MaHeni: ABOCTOPOHHI. KinbKicTb
PEXUMIB NPUroTyBaHH:A: 9. Kabenb enekTpouBeHHs: 1 M. PoaMip po6ouoi
NoBepXHi (A0BXMHA * WKpKHA): 320 MM x 220 MMm. Bara: 5,08 kr.

KoMnnekT nocrasku

Mpune AENO EGS5, 3HiMHI naHeni (6) Ta (7), nnacTvkoBui nigaoH ans 36opy
UPY (8), KOPOTKMIM NOCIBHUK KOPUCTYBaYa, rapaHTIMHWM TanoH.

[e] Ta

YBATA! HegoTpuMaHHs NpaBun ekcrnyaraii MoXe 3aBAaTil LUKOAM 300p0oB'lo
41 MailHy KOpUCTyBaYa.

[iTn Ta 0coBY 3 OGMEXEHUMU BI3UUHIMI Ta PO3YMOBUMU MONITMBOCTSIMM
MOXYTb BWUKOPWUCTOBYBAaTWU MPWUCTPIA Nule Mif HarnsaoM [opocnnx, aKi
BiANOBIAaOTL 3a ixHIO Ge3neky. EkcrnyaTauilo MpUCTpoto cnif 3A4incHIoBaTH
nuwe y nobyToBMX yMOBaXx Ta BiAMNOBIAHO A0 IHCTPYKLiM Liboro AOKYMeHTa abo
MoBHOTO  MociBHMKa  KOpWUCTyBada,  [AOCTYMHOrO 33 MOCMIAHHAM
aeno.com/documents.

Mepen NIAKNIOYEHHAM MPUCTPOI A0 ENEeKTPOMEPEeki MepeKoHaiTecs, Wo
HOMiHanbHa Hampyra, 3a3HayeHa B TexXHiYHi AOKyMeHTalii, Bianosinae
napameTpam enekTPUYHOI PO3eTKU. MIAKMIOYEHHS Ta BUMKHEHHSI MPUCTPOIO
MOBUHHO 3AIMCHIOBATUCA NULLIE CYyXMMU pyKamun. He 3aHyploiTe npucTpiin y
BoAy abo iHWIi PiaMHW. Po3TalynTe NPUCTPIN Ha FOPU3OHTANbHINA NOBEPXHI
TaKMM YMHOM, LLIOG MOBHICTIO BUKIOUMTI MMOBIPHICTb NepeKunaaHHs.

Min yYac po6oTn Kopryc MPUCTPOIO CUMbHO HarpiBaeTbcsl. He TopkaiTecs
MNPUCTPOIO A0 MNOBHOMO OXONOMKEHHS 260 BUKOPUCTOBYITE 3aXMCHI pyKaBuLLi
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a6o pykaBU4KW. MpPU BIAKPUTTI KPULLIK NPUCTPOIO TpUMaiiTe pykoAaTky (1)
MepeHockbTe MPUCTPIi, TPMMaloUM MOro TifbKK 3a OCHOBY. Benuka KinbKicTb
MpoAyKTiB, LLO MNOMILLaITbCS B MPUCTPIN, CTBOPIOE CKNaAHOCTI NPW 3aKpUBaHHI
KPUWKKW. He TUCHITb Ha KPWLLKY, OCKINbKW Le MOXe MOLKOAUTU MPUCTPIN.
3HiManTe NPUroToBNeHy iKY 3 MaHeni Nulie >apoMiuHow nonaTtkol. He
BUKOPUCTOBYMTE BUMKW, HOXI Ta iHWI rocTpi KyxoHHI npunagu, wob He
MOWKOANTY aHTUNPUrapHE MOKPUTTS 3HIMHIX NaHenei.

He 3anuwwaniTe npawtooumnin NpucTpin 6e3 Harnaay. 3aBxaun BUManTe BUNKY
3 PO3eTKM MicNa BUKOPUCTaHHS a6o nepef Mo4aTKOM OUMLLEHHS MPUCTPOIO.
o6 yHWKHYTW onikiB, He BWMaiTe NiAAoH (8) i3 BMICTOM A0 MoBHOro
OCTWraHHsi  MPUCTPOl.  3a60POHEHO  3AIMCHIOBATM  PEMOHT  MPUCTPO
CaMOCTiHO, 3BepTanTecb OO aBTOPW3OBAHOMO  CEPBICHOMO  LEHTPY.
3abopoHeHO BHOCWUTM Byab-fki 3MiHM A0 KOHCTPYKUii mpucTpolo Ta
KOMMNEKTYIOUMX.

MiaroToeka ao po6oTn

Po3nakyiiTe NPUCTPIN, BUAMITL NiAAOH ANA 36WMpaHHS KMpy (8). 3HIMITL
naHeni (6) Ta (7), HaTUCHyBLUW BIANOBIAHI (BepxHIO aBo HWKHIO) KHOMKK
dikcatopis (4).

BumuiiTe NaHeni Ta MiAAOH 3 BUKOPHUCTaHHAM HelTpabHOro MUIoHYOro 3acoby,
BUTPITb HAaCyXo Ta BCTaHOBITb Ha MicLie. BCTaHOB/IOMTe NaHeni Tak, Wo6 »ono6
Anga >kupy (10) 6ys 38epHEHUI Ha3aa: )KUP MOBUHEH CTIKATW MO HHOMY B MiAA0H.
Po3TallynTe NPUCTPIN Ha XapoMiLHi ocHOBI Ta B fo6pe MpoBiTproBaHOMY
NpUMiLLleHHI Ha BiACTaHi He MeHLwe 30 cM Bif iHW WX NpeaMeTIB.

MPUMITKA. 3HiMHi NaHeni B3aeMo3aMiHHi Ta BOCTOPOHHI: OHa CTOpOHa Mae
pebpucTy NoBepxHIo, a iHLWa — NNocKy. MOTyBaT MOXHa Ha ByAb-AKi1 CTOPOHI.
MpY NepLIOMY BMKOPWUCTaHHI 3MacTiTb 30BHILLHIO PO6OYY MOBEPXHIO 3HIMHUX
naHenein TOHKMM WapoM KyniHapHoi onii. AKWO 3roaoM Bu rotysaTiMeTe Ha
iHWI CTOPOHI NaHenen, Npu NepwoMy BUKOPWUCTaHHI TaKoX HaHEeCiTb Ha Hel
wap macna. Lie 3a6e3neunTb HaikpatLly PO6OTY aHTUMPUrapHOrO MOKPUTTS.
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EkcnnyaTauis

3aKpuitTe rpunb Ta YBIMKHITb MOro B po3eTKy. Biapasy nicna uboro nponyHae
3BYKOBUI curHan. Ha naHeni kepyBaHHS (3) 3acBiTATbCH Ta MOracHyTb yci
iHOMKaTOpW (AMB. ManioHOK €). Ha umdposoMy Tabno naHeni Bu nobayuTte
Hanuc: «OFF» («BUMKHEHO»). Lie 03Hauag, Wo NPUCTPIi 3HAXOANTLCS B PEXUMI
CHY i He HarpiBaeTbca.

MPUMITKA. Mpu NepLuoMy yBIMKHEHHI NpUCTpii cnig nporpiTi 6e3 npoayKTis
npoTarom 10 xB. MPUCYTHICTb NPU LIbOMY HEBENMKOI KiNbKOCTI Nerkoro aAnMy umn
3anaxy BBaXaETbCsl HOPMATbHIM i HELIKIAMBIM.

MonepeaHe HarpiBaHHs NpucTpolo. He romilainTe NPOAYKTU B rpwib Ha
eTari nonepeaHbOro HarpiBaHHs. BU6epiTb 0OMH i3 TPbOX pexkumis: «Defrost»
(«<Po3MopoyKyBaHHs»), «Lower Grill» («HwkHa naHenb»), «DIY» («PydHuin
pexxunm»). ABO K HaTUCKalTe KHOMKy «Menu» («Mehio») ans BuGopy
aBTOMaTUYHUX pexumis «Beefs («AnosuumHar), «Fish» («Punba»), «Chicken»
(«Kypuua»), «Sausage» («Cocuckun), «Hamburger» («FamByprep»), «Bacon»
(«BeKoH»). IHAMKaTOp KHOMKK abo Ha3Ba BMGPAHOro pexxuMy 6nvmatume Ha
Tabno naHeni kepyBaHHs.

HaTucHiTh KHoMKy «Start/Cancel» («CtapT/CTon»). LED-iHauKaTop 3aroputbesa
GNaKUTHUM KONbOPOM, BUBPaHUIA PEXXMM CBITUTbCA. Ha Tabno Bino6pasutbes
TemnepaTypa Ta Yac HarpisaHHs.

MPUMITKA. Mig 4Yac po6oTV MPUCTPOIO B ByAb-AKOMY PEXUMi MOMX/IMBO
3MIiHIOBaTW 3HA4YEeHHs Yacy | TeMnepaTypu, HaTUCKaYX Ha BIANOBIAHI KHOMKK
@ («Bropy») a® («BHM3») (AMB. MaNIOHOK €).

MPUMITKA. @kwo nicna  BMGOPY PeXMMy  MNPUroTyBaHHA  KHOMKY
«Start/Cancel» («CTapt/CTom») He HaTUcKaTW, Yepes 15ceKyHn NpUCTpin
nepexoamTb Yy Ppexum cHy. Ha paucnnei 3'asnaetbes  Hanuc:  «OFF»
(«BUMKHEHO»). LLI06 NPOAOBXKMTY MPOLIEC NPUTOTYBaHHS, C/ifl 3HOBY BUGPATH
PEXMM | HATUCHYTW KHOMKY «Start/Cancel» («CtapT/CTon»).
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MonepefHe HarpiBaHHs TpMBaE AOTW, [IOKW MaHeni rpuns He OOCATHYTb
TemnepaTypu 06paHOro paHie pexumy (aue. Tabnuuto). Micna 3akiHieHHa
nonepefHbOro HarpiBaHHA 5 pasiB nponyHae 3ByKOBWUIM curHan. LED-
iHOMKATOP 3MiHWTL Konip Ha 3eneHuin. Ha Tabno 6numartvMe udac
NpUroTyBaHHS NpoaykTy. [IpucTpiii nNepeioe B PeXWM  OYiKyBaHHS,
niATPMMYIO4M AOCATHYTY TeMnepaTypy NaHenei. fani MoYHITb MPUroTyBaHHS.
Ta6nuus — PeXrMU NPUroTyBaHHsa

Pexxum Temnepaty | Yac Harpisy MNapameTtpu 3a
pa (30 c/kpok) NPOMOBYaHHAM
(5 °C/Kkpok)

«Defrost» 80-120°C | 1x8.-60 xB. 80 °C, 15 x8.

(<PO3MOPOXKYBaHHS»)

cLower Grill> - (<cHWKHT | g6 5500c |30 cex~60xB. | 200°C,10x8.

naHenb»)

«DIY»

o 80-230°C 30 cek.— 60 x8. 230 °C,5 x8.

(<PyUHT PeXKIIM»)

«Beefy («AnoBuumnHa») 200-230°C | 3 xB.- 8 XB. 230 °C, 5 x8.

«Fish» («Pr6a) 200-230°C | 3 x8.-8x8. 210°C, 5xe.

«Chicken» («Kypuus») | 160-200°C | 3 x8.-12 xs. 180 °C, 5 x8.

«Sausage» («Cocuncku») | 160-200 °C [ 3 xB.-10 xB. 160 °C, 5 x8.

«Hamburgers 150-200°C | 5x8.-15xB. 150 °C, 8 xe.

(«FamByprep»)

«Bacon» («BekoH») 160-200°C | 3 x8.-10 xB. 180 °C, 5 x8.

MpuroTyBaHHs NPOAYKTY. [licNa 3aBeplieHHs NoNepeAHboro HarpiBaHHs
npoTarom 30 XBUNMH HEOBXIAHO PO3MoYaTh NPUroTYBaHHS NPOAYKTY, iHaKwe
npuCTpin nepectae NiATPUMYBaTU [OOCATHYTY TemnepaTypy naHenen i
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nepexoanTb y PeXUM CHY. BiKpuitTe rpunb Ta NOMICTITh NPOAYKTU Ha HIXKHIO
naHenb. FOTyBaTW MOXHa Y BiAKPUTOMY rpuni (Ane. ManioHok d), AKLLO Ue niua
a6o puba, Wob He 3incysath ix Gopmy, abo y 3aKPUTOMY, SIKLLO Le CTeMK Ymn
COCMCKM. HaTuCHITb KHOMKy «Start/Cancel» («Crapt/CTon»). Ha Tabno
PO3MNOYHETLCA 3BOPOTHUI BiANiK Yacy.

Micna 3aBepweHHa BiAMiKy 5 pasie NponyHae 3BYKOBWI curHan. Ha Ttabno
3aBuTbC Hanuc: «DONE» («[0TOBO»). LED-iHAMKATOP 3MiHUTH Konip Ha
UepBOHWI. [PUroTyBaHHA NPOAYKTY 3aKiHYeHO | MNPUCTPIA NPUNUHUTL
HarpiBaHHs.

PO3MOpOXYBaHHA MNPOAYKTY. [1OCNIAOBHO HaTUCHITL KHOMKM  «Defrost»
(«Po3MopoKyBaHHS») Ta «Start/Cancel» («CtapT/CTom»). Micna 3aBeplueHHs
rnonepeaHbOro HarpiBaHHs BiAKPUITE rpusb Ta NOMICTITb MPOAYKTU Ha HUXKHIO
naHenb. HaTWUCHITb KHOMKy «Start/Cancel» («Ctapt/CTom»). Micna 3akiHieHHs
3BOPOTHOrO BiAMiKy 4Yacy 5pasziB nponyHae 3ByKoBWUW curHan. Ha Ttabno
3'aBuTbca Hanuc: «DONE» («foToBo»). [ani MNpoaoeXynTe MNpUrotyBaHHa,
BUEPaBLLY NOTPIGHUI PeXUM (OUB. TabnuL).

PyuHMii peXUM POBOTH. HaTVCHITH KHOMKY «DIY» («PyUHMIn PesiiM»), BUBEpITh
GaxaHy TemnepaTypy Ta 4ac NpWUroTyBaHHa, Aani HaTUCHITL «Start/Cancel»
(«CtapT/CTom»). Micna 3aBepluieHHs MONepeAHbOro HarpiBaHHA BigKpuiTe
rpWib Ta MOMICTITb MPOAYKTM Ha HWKHIO MaHenb. HaTWUCHITb  KHOMKY
«Start/Cancel» («CtapT/CTon»). Micns 3akiH4eHHs 3BOPOTHOrO BiAMiIKY Yacy
5 pasiB NponyHae 3BYKOBWIt curHan. Ha Tabno 3'asutbesd Hanuc: «DONE»
(«FoToBON).

Akwo BM Ginblie He GyaeTe BUKOPUCTOBYBATWM MPUCTPIN, BUMKHITL Oro
KHOMKOIO «Start/Cancel» («CTapT/CTom») | BUIAMITE BUNKY 3 PO3ETKM.

KonipHa iHAMKaUis peXuMis rpunio
o GMaKUTHUI — NPUCTPIV NPaLIOE y pexxuMi «MonepeaHin Harpis»;
* 3eNeHU — 3aBepLLIEHO POBOTY B pexkuMi «MonepeaHin Harpis»;
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© HKOBTUI — NPUCTPIV NPaLIOE Y PeXUMI «MTpUroTyBaHHS»;

* YEPBOHWI — 3aBEPLUEHO POBOTY B PEXKMMI «[1PUrOTYBaHHS MPOAYKTY».
Aornap Ta YMweHHs

[loueKaiTecs), Kov MPUCTPIN OXONOHE, MOTIM 06EPEKHO AiCTaHbTe MiAAoH ANs
36MpaHHs KMPY (8) Ta BUAANITb MOro BMICT. BUMMITb 3HIMHI NaHeni. Bumuiite
MiAAOH Ta 3HIMHI NaHesni, BUKOPUCTOBYIOUYM HEMTPanbHWUn MUoUnin 3aci6, Ta
peTenbHO NPOCYWIiTh Nepef 3BOPOTHWUM BCTaHOBMEHHAM. [loBTopionTe
npoueaypy MNicna KOXHOro NpuUrotyBaHHs. MianoH Ta 3HIMHI NaHeni MoXHa
MWTU B MOCYAOMWIHINA MalnHi. He BUKOpWUCTOBYMTE MeTanesi LWiTku abo
abpasuBHi 3acobu ANa uuLeHHs. Kopryc MpUCTpolo OYUCTITb BONOrow
CepBeTKOIO 3 HEBETUKOIO KiNTbKICTIO MUio4oro 3acoby. MoTiM BUTPITb MOBEPXHIO
CYXOIO CepPBETKOIO.

. TpUib He BMMKAETbCs. MOXIMBI MPUUMHMI PO3eTKa HecrpasHa, BUIKa
MPUCTPOIO HE [0 KiHUS BCTaBNIeHa B PO3ETKY. PileHHS: NepeKoHanTecs, Wwo
B PO3ETL € Hanpyra XMBNeHHs (HanpPWUKNaf, BBIMKHYBLUW iHLLWA CNpaBHU
npunaga) i BUNKa rpyns NOBHICTIO BXOAUTb Y PO3ETKY.

FpyUNb BMUKAETBCA, ane 3HIMHI NaHeni He HarpiBaloTbes. MOXMBI NPUYUHUL
He BCTAHOB/IOETLCH PEXUM POGOTU. BUpileHHS: NepekoHaiTecs, Wo Yac
poBoTi i TemnepaTypa Ha TaGno BCTAHOBMEHi, HATMCHYTO KHOMKY
«Start/Cancel» («<CrapT/CTon»).

N

Koan y po6ori aKi Ha Tabno
o E1- 06purB KOHTaKTiB BEPXHbOIO TEPMOCTaTa;

e E2- KOpOTKe 3aMUKaHHS BEPXHbOro TepMocCTaTa;

o E3- 06pUB KOHTaKTIB HMXKHbOrO TepMOCTaTa;

e E4 - KOPOTKe 3aMWKaHHS HWXKHbOro TepMocTaTa.

VYBATA! AKLLO O[EH i3 MOXIUBUX LUNAXIB YCYHEHHS He [0MoMir BUPILLNTA
Bawy npobnemy, 38epHiTbcA A0 MocTadanbHWKa abo [0 CePBICHOMO LEHTPY.
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Byab nacka, He po36bupaiiTe NPUCTPIi Ta He HamarawTecs BiAPEMOHTyBaTh
0ro camocTiHo.
IHdopMmauia npo yTunisauilo
Ui cvMMBONM O3HaualoTh, WO NpW yTunisauii NpucTpolo, Moro
6aTapel i akyMynaTOpiB, @ TAKOXK MOro €NeKTPULHUX | €NeKTPOHHMUX
akcecyapis, HeobxiAHO cnifnysaTtu AvpekTusi wono
[T BiANPaLbOBAHOIO €NeKTPUYHOrO 1 eneKTPOHHOro obnafHaHHA
(WEEE) i AnpeKTuBi npo 6atapeikun Ta akyMyniaTopu Ta BiAXOAM Bif
6aTapeiok Ta aKkyMynsTopie, WO MIiCTATb HebesneuHi peuoBMHW. 3rigHo 3
AVpeKTMBamMu, faHe obnafHaHHA Micna 3aKiHYeHHs TepMiHy cny6u nignarae
oKpeMin yTunisauii.
He ponyckaeTbea yTunizauilo NpUCTpoto, Moro Gatapei Ta akyMynaTopw, a
TaKOXK MOro eNneKTPUUHI | eNeKTPOHHI akcecyapy pasoM 3 HecopTOBaHWUMM
MICbKMMM  BIiOXOA@MM, OCKiNbKM Ue 3aBAacTb WKOAW  HaBKOMMLWIHLOMY
cepepoBully. [na  yTunisauii [aHoro ycTaTKyBaHHs, WMOro HeobxigHo
MOBEpPHYTW B MyHKT Npoaaxy abo 30atv B MiCLeBUI MyHKT NepepobKu.
Ons oTpuMaHHs AeTanbHoi iHbopMallii ciif 38epHyTUCS B MicLeBy Cryx6y
nikeigauii no6yToBux BiAXOAIB.

Komnaisi ASBISC 3anyiuac 3a coB0I0 NPago MoAUAIKYBATU NPUCTDI Ta BHOCUTU MPaBKY Ta 3MiHM
A0 LBOTO AOKYMeHTa 6e3 T noei i

TaPaHTIAHWIA TepMiH | TEPMiIH Cry)61 — 2 POKM 3 T NPUAGAHHS BPOGY.

BigomocTi npo supoGHHKa: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101 Limassol,
Cyprus. (Kinp). 3po6nero e Kurai.

AKTyanbHi BIAOMOCT | AOKNAOHWIA ONMC MPUCTPOD, @ TAKOX IHCTPYKLIA MO MIAKMOUeHHIO,
cepTHdiKaTy, BIAOMOCTI PO KOMNaHi, Aiki MPMIMAIOTH MPETEH3Il LIOAC AKOCTI Ta rapaHTil, AOCTYMH
ans E aen documents. Bci 3a3Haveni TOProsenibHi Mapk | ix
Ha3B1 € BNACHICTIO ix BIANOBIAH VX BNACHNKIB.
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E AENO EGS5 Elektr grili turli go'sht va balig ovqgatlarini tayyorlash uchun
mo'ljallangan.

Texnik xususiyatlari

Ta'minot kuchlanishi: 220-240V (O'zgaruvchan tok); chastotasi: 50-60 Gs;
Quwvati: 2000,0 Vt. Ishlash harorati: 80-230 °S. Ochilish burchagi: 180° gacha.
Yog'ni yig'ib oluvchi taglik: plastik. Yechib olinadigan panellar: ikki tomonlama.
Pishirish  rejimlari soni: 9. Quwvat kabeli: 1m Ishchi sirtning o'lchami
(uzunligi x kengligi): 320 mm x 220 mm. Og'irligi: 5,08 kg.

Yetkazib berilgan mahsulotning to'plami

AENO EGS5 Crili, yechib olinadigan panellar (6) va (7), yog'ni yig'ib oluvchi plastik
taglik (8), foydalanish uchun tezkor qo'llanma, kafolat taloni.

Cheklovlar va ogohlantirishlar

DIQQAT! Foydalanish goidalariga rioya gilmaslik foydalanuvchining sog'ligliga
yoki mulkiga zarar etkazishi mumkin.

Bolalar va jismoniy va aqliy imkoniyatlari cheklangan odamlar qurilmadan
fagat ularning xavfsizligi uchun mas'ul bo'lgan kattalar nazorati ostida
foydalanishlari mumkin. Qurilma fagat uy sharoitida va ushbu hujjatdagi
ko'rsatmalarga yoki aeno.com/documents saytida mavjud bo'lgan
foydalanuvchiga mo'ljallangan to'liq go'llanmaga muvofiq ishlatilishi kerak.
Qurilmani tarmogqa ulashdan oldin, texnik hujjatlarda ko'rsatilgan nominal
kuchlanish elektr rozetkasining parametrlariga mos kelishiga ishonch hosil
qiling. Qurilmani fagat qurug qo'llar bilan ulang va uzing. Qurilmani suvga yoki
boshga suyugliklarga botirmang. Qurilmani gorizontal yuzaga, ag'darish
ehtimolini butunlay yo'q giladigan tarzda joylashtiring.

Qurilmaning tanasi ishlayotganida juda gizib ketadi. Qurilma to'lig sovib
ketguncha unga tegmang yoki himoya go'lqop yoki go'lgopdan foydalaning.
Qurilma gopgog'ini ochayotganda tutqichni (1) ushlang. Qurilmani fagat
tagidan ushlab olib yuring. Qurilmaga solingan katta miqdordagi oziq-ovqat,
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qgopgoqgni yopishni giyinlashtiradi. Qopgogni kuch bilan bosmang, chunki bu
qurilmaga zarar etkazishi mumkin. Paneldan fagat issiqqa chidamli kurakcha
bilan pishgan ovgatni oling. Yechib olinadigan panellarning yopishmaydigan
qoplamasiga zarar yetkazmaslik uchun vilkalar, pichoglar yoki boshqga o'tkir
oshxona idishlaridan foydalanmang.

Ishlayotgan qurilmani garovsiz qoldirmang. Ishlatib bo'lgandan keyin yoki
qurilmani tozalashdan oldin har doim uning vilkasini rozetkadan chiqarib oling.
Kuyishning oldini olish uchun qurilma to'lig sovumaganicha taglikni (8)
ichidagi bilan chigarib olmang. Qurilmani o'zingiz ta'mirlash tagiglanadi,
vakolatli xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qiling. Qurilma va aksessuarlar
dizayniga biron bir o'zgartirish kiritish tagiglanadi.

Qurilmani ishlatishga tayyorlash

Qurilmani o'ramdan chigaring, yog'ni yig'ib oluvchi taglikni (8) olib tashlang.
Tegishli (yugori yoki pastki) fiksatorlar tugmachalarini (4) bosib panellarni (6) va
(7) yechib oling.

Panellarni va yog'ni yig'ib oluvchi taglikni neytral yuvish vositasi bilan yuving,
qurritib oling va gayta o'rnating. Yog' uchun tarnov (10) orga tomonga garatilishi
uchun panellarni o'rnating: yog' tarnov orgali taglikka oqib tushishi kerak.
Qurilmani issiqga chidamli taglikka va yaxshi shamollatib turadigan joyga,
hamda boshga predmetlardan kamida 30sm kam bo'lmagan masofada
Jjoylashtiring.

ESLATMA. Yechib olinadigan panellar bir-birining o'rnini bosadi va ular ikki
tomonlama: bir tomoni govurg'ali, ikkinchisi esa tekis. Siz ikkala tomonida
pishirishingiz mumkin. Birinchi marta foydalanayotganda yechib olinadigan
panellarning tashqi ish yuzasini pishirish yog'ini ozgina surting. Agar siz
keyinrogq panellarning boshga tomonida pishiradigan bo'lsangiz, birinchi
marta foydalanayotganda ham ozgina yog' surting. Bu yopishqoq bo'lmagan
qoplamaning juda yaxshi ishlashini ta'minlaydi.
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Ishlatish

Grilni yoping va rozetkaga ulang. Shundan so'ng darhol signal eshitiladi.
Boshgaruv panelidagi (3) barcha ko'rsatkichlar yonadi va o'chadi (¢ rasmga
qgarang). Panelning ragamli displeyida siz "OFF" ("O'chirilgan") yozuvini ko'rasiz.
Bu shuni anglatadiki, qurilma uyqu rejimida va gizimayapti.

ESLATMA. Qurilmani birinchi marta yoqganingizda, uni 10 dagiga davomida
ovqatsiz isitish kerak. Kichik migdordagi engil tutun yoki hidning mavjudligi
normal va zararsiz hisoblanadi.

Qurilmani oldindan qizdirish. Oldindan gizdirish bosqichida ovgatni panjara
ustiga go'ymang. Uch rejimdan birini tanlash uchun tugmalardan foydalaning:
"Defrost" ("Muzdan tushirish"), «Lower Grill» ("Pastki panjara"), "DIY" (Qo'l bilan
boshgarish rejimi"). Shu bilan bir gatorda, avtomatik rejimlarni tanlash uchun
"Menyu" ("Menyu") tugmasini bosing "Beef" ("Sigir"), "Fish" ("Balig"), "Chicken"
("Tovuqg"), "Sausage" ('Kolbasa"), "Hamburger" ('"Gamburger"’), "Bacon"
("Bekon"). Boshqgarish paneli displeyida tugma indikatori yoki tanlangan rejim
nomi yonib-o'chib turadi.

"Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor qilish") tugmasini bosing. LED indikatori ko'k
rangda yonadi, tanlangan rejim yonadi. Displeyda harorat va isitish vaqti
ko'rsatiladi.

ESLATMA. Qurilma har ganday rejimda ishlayotganda, siz vaqt va harorat
giymatlarini tegishli tugmalarni ® ("Yugoriga") va® ("Pastga") bosish orqali
o'zgartirishingiz mumkin (¢ rasmga garang).

ESLATMA. Agar pishirish rejimini tanlagandan so'ng, "Start/Cancel" ("Boshlash
/ Bekor gilish") tugmasi bosilmasa, qurilma 15 soniyadan keyin uyqu rejimiga
o'tadi. Displeyda: "OFF" ("O'chirilgan") ko'rsatiladi. Pishirish jarayonini davom
ettirish uchun yana rejimni tanlang va "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gilish”)
tugmasini bosing.
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Oldindan gizdirish gril panellari
yetguncha davom etadi (jadvalga garang). Oldindan gizdirish tugagach, ovozli
signal 5 marta eshitiladi. LED indikatori yashil rangga aylanadi. Displeyda
mahsulotning pishirish vaqgti miltillab yonib turadi. Qurilma kutish rejimiga
o'tadi va panellarni bir xil haroratda ushlab turadi. Keyin pishirishni boshlang.

oldindan tanlangan

rejim haroratiga

Jadval - Pishirish rejimlari

Rejim Harorat (5 °S/ | Isitish vaqti (30 daq | Standart
qadam) / gadam) lari

"Defrost" 1 dagiga

("Muzdan 80-120°5 o dq o 80 °S,15 daqgida

tushirish’) adiaa

"Lower Grill" o 30 soniya— 200 °s,

("Pastki panjara") 80-220°S 60 dagiga 10 dagiga

"DIY" o 30 soniya - o

(‘Qo'da ishlash?) | 80250 60 dagiga 25075, 5 dadiqa

"Beef' ("Mol . o ) . .

go'shti) 200-230°S 3 dagiga -8 dagiga | 230 °S, 5daqgiqa

"Fish" (‘Baliq") 200-230 °S 3 daqgiga - 8 dagiga | 210 °S, 5 dadiqa

"Chicken"” . ) . .

(Tovug) 160-200 °S 3 daqgiga -12 dagiqa | 180 °S, 5 dagiga

("S:;ZZQS:H' 160-200 °S 3 dagiga - 10 dagiqa | 160°S, 5 dagiga

“Hamburger” 150-200°S 5 dagiga—15 dagiga | 150 °S, 8 daqiqa

("Gamburger”) qiq qig 3 qiq

"Bacon" ("Bekon") | 160-200 °S 3 daqgiga - 10 dagiga | 180 °S, 5 dagiga
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Mahsulotni pishirish. Oldindan isitish 30 dagiga ichida tugallangandan so'ng,
mahsulotni pishirishni boshlash kerak, aks holda qurilma erishilgan panel
haroratini ushlab turmaydi va uyqu rejimiga o'tadi. Grilni oching va ovqgatni
pastki plastinkaga go'ying. Agar pitsa yoki baliq bo'lsa, ularning shaklini
buzmaslik uchun grilda uning qopgog'i ohiq holda (d rasmga garang) yoki
agar steyk yoki sosiska bo'lsa grilning gopgog'i yopiq holda pishirishingiz
mumkin. "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gqilish") tugmasini bosing. Ortga
hisoblash tabloda boshlanadi.

Ortga hisoblash tugagandan so'ng oxirida 5 marta signal eshitiladi. Displeyda
“DONE" ('Tayyor") xabari paydo bo'ladi. LED indikatori rangi gizil rangga
o'zgaradi. Pishirish tugadi va qurilma gizdirishni to'xtatadi.

Mahsulotni muzdan tushirish. "Defrost" ("Muzdan tushirish") va "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor gilish") tugmalarini ketma-ket bosing. Oldindan isitish
tugagandan so'ng, panjarani oching va ovgatni pastki plastinka ustiga qo'ying.
Boshlash / Bekor gilish tugmasini yana bosing. Ortga hisoblash oxirida 5 marta
signal eshitiladi. Displeyda xabar paydo bo'ladi: "DONE" ("Tayyor"). Keyin kerakli
rejimni tanlab pishirishni davom eting (jadvalga garang).

Qo'lda ishlash tartibi. "DIY" ("Qo'lda ishlash") tugmasini bosing, kerakli harorat
va pishirish vagtini tanlang, so'ng "Start/Cancel" ("Boshlash / Bekor gilish")
tugmasini bosing. Oldindan isitish tugagandan so'ng, panjarani oching va
ovgatni pastki plastinka ustiga go'ying. Boshlash / Bekor gilish tugmasini yana
bosing. Ortga hisoblash oxirida 5 marta signal eshitiladi. Displeyda xabar paydo
bo'ladi: "DONE" ("Tayyor").

Agar siz boshga qurilmadan foydalanmogqchi bo'lmasangiz, uni "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor gilish") tugmasi bilan o'chiring va elektr tarmog'idan uzing.
Gril rejimlarining rang ko'rsatkichi

o ko'k - qurilma "Oldindan qizitish" rejimida ishlaydi;

« yashil - "Oldindan qizitish" rejimida ish yakunlandi;
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o sarig - qurilma "Mahsulotni pishirish" rejimida ishlaydi;
« qizil - "Mahsulotni pishirish" rejimida ish yakunlandi.
Parvarishlash va tozalash
Qurilmaning sovishini kuting, so'ngra yog'ni yig'ib oluvchi taglikni (8)
ehtiyotkorlik bilan chigarib oling va ichidagini bo'shating. Yechib olinadigan
panellarni chigarib oling. Neytral yuvish vositasi yordamida ig'ib oluvchi taglikni
va yechib olinadigan panellarini yuving va gayta o'rnatishdan oldin yaxshilab
quriting. Har mahsulotni pishirishdan keyin yugorida aytilgan prosedurani
takrorlang. Yig'ib oluvchi taglikni va yechib olinadigan panellarni idish yuvish
mashinasida yuvish mumkin. Metall cho'tkalar yoki abraziv tozalash
vositalaridan foydalanmang. Qurilmaning korpusini nam latta va ozgina yuvish
vositasi bilan tozalang. Keyin sirtni qurug mato bilan artib oling.

Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

. Gril yoqilmaydi. Mumkin bo'lgan sabablar: rozetka buzilgan, qurilmaning
vilkasi rozetkaga to'liq kiritimagan. Yechimi: Rozetkada quwvat borligiga
ishonch hosil giling (masalan, boshqa ishlaydigan asbobni rozetkaga ulash)
va gril vilkasi rozetkaga to'liq ulanganligiga ishonch hosil qiling.

. Gril ishga tushadi, lekin yechib olinadigan panellar gizib ketmaydi. Mumkin
bo'lgan sabablar: qurilmaga ish rejimi tayinlanmagan. Yechimi: displeyda ish
vaqti va harorat o'rnatilganligiga ishonch hosil giling, "Start/Cancel"
("Boshlash / Bekor gilish") tugmasi bosilgan.

N

Qurilmaning ishlashidagi xato kodlari tabloda ko'rsatiladi
s E1-yuqori termostat kontaktlarining uzilishi;

e E2-yugori termostatning qgisqa tutashuvi;

o E3 - pastki termostat kontaktlarining uzilishi;

e E4 - pastki termostatning gisqga tutashuvi.

DIQQAT! Muammoni hal gilish uchun mumkin bo'lgan yo'llarning hech biri
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yordam bermasa, ta'minotchiga yoki xizmat ko'rsatish markaziga murojaat
qiling. Iltimos, qurilmani gismlarga ajratmang va uni o'zingiz ta'mirlashga
urinmang.
Utilizatsiya gilish (foydali narsalar olish) hagida ma'lumotlar
Ushbu belgilar qurilma, uning batareyalari va akkumulyatorlari,
shuningdek elektr va elektron aksessuarlarini utilisatsiya gilishda
(WEEE) elektr va elektron uskunalarning hamda batareyalar va
akkumulyatorlarning  chgindilaridan  foydali narsalar olish
| qoidalariga amal qilish kerak. Qoidalarga ko'ra, ushbu uskunaning
ishlash muddati tugagandan so'ng alohida utilizatsiyaga yotadi.
Qurilmani, uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik
va elektron aksessuarlarini shahar chiqindilari bilan bir gatorda utilizatsiya
qilishga yo'l go'yilmaydi, chunki bu atrof-muhitga zarar etkazadi.
Ushbu uskunani utilizatsiya gilish uchun uni sotish yoki mahalliy qayta ishlash
nuqtalariga qaytarish kerak.
Batafsil tafsilotlarni olish uchun maishiy chigindilarni yo'gotish xizmatiga
murojaat gilish kerak.

ASBISC foydalanuvchilarni oldindan ogohlantirmasdan qurilmani o'zgartirish va ushbu huijatga
o'zgartirish va o'zgartirishlar kiritish,

Kafolat muddati va xizmat muddati ~ mahsulot sotib olingan kundan boshlab 2 yil,

Ishlab chigaruvchi hagida malumot: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios,
4101 Limassol, Cyprus (Kipr). Xitoyda ishlab chiqarilgan.

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi, shuningdek ulanish bo'icha ko'rsatmalar,
sertifikatlar, sifat va kafolatlar boyicha davolami gabul giladigan kompaniyalar haqidagi
ma'lumotlarni aeno.com/documents sahifasidan yuklab olishingiz mumkin. Ko'rsatilgan barcha
savdo belgilari va ularning nomlari tegishli egalarining mulki bo'lib hisoblanadi
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