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MULTICOOKER BR2404 19. Cooking/heating program indicator
20. Cooking progress indicator
Multicooker BR2404 is a modern multifunctional 21. Indicator of the set temperature in the program
electrical appliance for household cooking. «Multicook»
22. Cooking program «Start» indicator
DESCRIPTION 23. «Delayed Start» indicator
24. Time digital symbols
1. Bod . -
2 C?)n)t/rol panel 25. Cooking mode indicators
3. Carrying handle 26. Steam gooking grid
4. Inner lid with silicone gasket 27. Measuring cup
5 Bowl 28. Spoon
6. Lid 29. Power cord
7. Removable steam valve ATTENTION!
8. Lid latch button » . i
9. Cooking temperature setting button «Temperature» For additional protection it is reasonable to install a
10. Delayed start time setting button «Delay Start» residual current device (RCD) with nominal operation
11. Button for turning on / off the heating function current not exceeding 30 mA into the mains. To install
stopping the cooking program, reset button RCD, contact a specialist.
«CANCEL/HEATING»
12. Display

13. Start cooking program «Start»

14. Automatic cooking program / auto-heating
preliminary deactivation button «Menu»

15. «Quick Cooking» button

16. Button «>» for selecting minutes in the modes of
setting the cooking time and delayed start

17. Button «<» for selecting hours in the modes of
setting the cooking time and delayed start

18. «Quick Cooking» program indicator
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instruction carefully before using
the multicooker-pressure cooker and keep it for future
reference.

« Use the Multicooker for its intended purpose only, as it
is stated in this manual.

« Mishandling the Multicooker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

« Make sure that operating voltage of the Multicooker
indicated on the label corresponds to your home mains
voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk of
electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

« In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

« |f smoke appears from the body of the Multicooker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.
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Do not use the Multicooker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not place the Multicooker next to the walls or close to
the kitchen furniture.

Place the Multicooker keeping at least 20 cm gap
between the Multicooker body and the wall and at least
50 cm gap above the Multicooker.

Before turning the multicooker on, always check the
condition of the silicone gasket on the inner lid, do not
use the multicooker if the silicone gasket is damaged.
Before installing the cooking bowl, always check the
mobility of the temperature sensor located in the center
of the heating element.

Do not turn the multicooker on without the installed
cooking bowl, always make sure there is enough liquid
in the cooking bowl. Follow the recommendations for
amount of dry food and required volume of liquid.

Do not remove the cooking bowl while the multicooker is
operating.

Make sure that the cooking bowl is always in direct
contact with the heating element. Foreign objects or food
pieces falling between the bowl and the heating element
will disrupt the correct operation of the multicooker.
Before cooking, for example, meat with an outer layer of
skin, pierce the skin before cooking.

Never leave the plugged-in Multicooker unattended.



Do not use the Multicooker in proximity to kitchen sink,
in bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the multicooker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing and
repairing the multicooker.

Do not use the Multicooker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Multicooker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Place the Multicooker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power
cord hang from the edge of the table and make sure it

does not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
Multicooker.

To avoid burns by hot steam, do not bend over the
steam valve.

When using the multicooker, leave the lid open only
when frying food.

«Frying/Deep frying» program allows only frying and
deep frying of food products. Be careful when frying
and deep-frying food to avoid burns from splashing hot
oil when adding food to the bowl.

Do not move the hot multicooker, turn it off, unplug it,
remove the bowl with food and wait until it cools down
completely. Move and carry the multicooker by holding
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the handles on the body, do not use the handle on the lid
to carry the multicooker.

To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

When taking the cooking bowl out, use heat-resistant
kitchen potholders.

To avoid damage of the non-stick coating of the cooking
bowl, when removing food, do not use metal objects, use
only kitchen tools intended for cookware with non-stick
coating. Do not cut food directly in the cooking bowl.
Before cleaning the multicooker, remove the cooking
bowl and wait until the multicooker cools down
completely.

Unplug the Multicooker before cleaning or when you

are not using it. When unplugging the Multicooker hold
only the power cord plug and carefully remove it from
the mains socket, do not pull the power cord — this can
lead to damage of the power cord or the socket or cause
short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Multicooker
into water or any other liquids.

Do not wash the Multicooker in a dishwashing machine.
For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!
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« The Multicooker is not intended for usage by children.

« Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Multicooker operation.

« Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person
on the usage of the unit.

« Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Multicooker body periodically.

« |f the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

« |f the power cord is damaged, it should be replaced

with a power cord received from the manufacture or

service.

Transport the Multicooker in the original package.

« Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

MULTICOOKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.
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BEFORE USING THE MULTICOOKER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least 3 hours at room temperature before
switching on.

« Unpack the Multicooker and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

+ Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the Multicooker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

« Make sure that the specifications of power supply

voltage specified on the label correspond to the

specifications of your mains.

Press the button (8) and open the lid (6).

Remove the bowl (8).

« Press on the latches simultaneously and remove the
inner lid (fig. 2, 3).

« Wash the inner lid and the gasket (pic. 4).

Wipe the inner lid (fig. 5, 6).

Install the inner lid back to its place (pic. 7).

« Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 8).

« Wash the bowl (5), the measuring cup (27), the spoon
(28), the steam cooking basket (26) with warm water
and neutral detergent, rinse them under running water
and dry.

« Wipe the multicooker body (1) and the lid (6) with a
damp cloth, then wipe it dry.
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« Place the multicooker on a flat, hard, dry horizontal
surface so that the steam escaping from the steam
valve (7) does not fall on walls, decorative coatings,
electronic devices and other objects or materials that
may be affected by high humidity and temperature.

« Minimal distance between the multicooker and walls
or furniture should be at least 20 cm, and free space
above the multicooker should be at least 50 cm.

« Do not switch the multicooker on without the installed
bowl (5) or with an empty bowl (5) - if you accidentally
start the cooking program, this will lead to critical
overheating of the unit or damage to the non-stick
coating of the bowl (5).

« Add some vegetable or sunflower oil into the bowl (5)
before frying products.

COOKING TIPS

General recommendations

« To steam vegetables or other foods, fill the bowl (5)
with water and install the steam basket (26). Measure
and prepare the food according to the recipe, put them
evenly in the basket (26). Follow the instructions in the
recipe book.

« For cooking milk porridges, use pasteurized low-fat

milk, when using whole milk, dilute it with drinking water

in a ratio of 1: 1. Butter the bowl (5) before cooking.

Thoroughly rinse all whole grains (rice, cereals, millet,

etc.) until water is clean. Strictly follow the proportions
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from the recipe book included. Reduce or increase the
amount of ingredients only proportionally.

+ When baking bread or other pastries, make sure that
the original ingredients take up no more than half the
capacity of the bowl (5). It is not recommended to
use the «Delay start» function, as this may affect the
quality of baking. Remove the ready product from the
multicooker immediately after cooking so that it does not
become wet.

« |If this is not possible, it is allowed to leave the product
in the slow cooker for a short time with the auto-heating
function on.

+ Do not open the lid (6) of the multicooker during proofing!
It can affect the quality of the baked product.

« When deep-frying food, place the food basket (not
supplied and sold separately) in the oil that is already
hot. Use only refined vegetable oil for deep frying. Cook
with the lid (6) open. Remember that the oil is very hot!
To avoid burns, use oven mitts and do not bend over the
bowl (5). Do not cook products in the same oil twice.

« Let the multicooker cool down before using the «Frying/
Deep-Frying» program again.

USING THE MULTICOOKER
General procedure for using automatic cooking
programs

IMPORTANT! If you are using the appliance to boil
water (e.g. when cooking food), DO NOT set the cooking
temperature above 100 °C. This can lead to overheating
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and damage to the multicooker. For the same reason, DO
NOT use the «Frying/Deep-Frying», «Bread» or «Bake»
programs to boil water.

1. Prepare (measure) the required ingredients.

2. Put the ingredients in the bowl (5) following the
instructions in the recipe book or cooking program table (if
you are cooking your own recipe). Make sure

that all ingredients, including liquid, do not exceed the
maximal mark on the inner surface of the bowl (5). Make
sure that the bowl (5) is placed evenly and has a tight
contact with the heating element.

3. Close the multicooker lid (6). In some programs

it is possible to cook with the lid (6) open, follow the
instructions in the recipe book.

ATTENTION! If you cook at high temperature with a lot of
vegetable oil, always leave the multicooker lid (6) open.

4. Insert the plug of the power cord ( 29) into the socket on
the body (1) of the multicook.

5. The multicooker will switch to the standby mode.

6. 5. By pressing the button (14) «Menu», select the
required cooking program. The programs are switched on
a loop, while the display (12) will show the digital symbols
of the cooking time set by default (see“Automatic cooking
program table”), one of the indicators of the automatic
cooking program (25) will light uph.

7. If necessary, you can change the default cooking time
(see section «Setting the cooking time»). When you select
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the «Multicook» program, you can also change the
cooking temperature (see section «Setting the cooking
temperature in the Multicook program»).

8. If necessary, set the delayed start time (see the
chapter «Delayed start»).

When you set the cooking parameters, changed digital
values will be flashing on the display (12).

9. To start the cooking program, press and hold the
cooking program activation button ( 14) «Start». During
the operation of the program, the indicator of the
selected program ( 25) lights up, the indicators of the
buttons (11) «CANCEL / HEATING» and (14) «Start»,
the digital symbols (24) will show the countdown of the
remaining time of the cooking program.

In some automatic programs the countdown of the
preset cooking time will start only after the unit reaches
the preset operation parameters. It is accompanied with
a sound signal. For instance, in the «Steam cooking»
program the countdown will only start after the water
has boiled and there is enough steam in the bowl (8).

10. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicook
will switch to the auto-heating mode, while the indicator
of the button (11) «CANCEL / HEATING» will light up

or in the standby mode, the indicator of the button (13)
«Start» will blink.



To cancel the entered program, interrupt the cooking

process or auto-heating, press and hold the button (11)

«CANCEL/HEATING» for two seconds.

Table of automatic cooking program default settings
(factory settings) (page 12)
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Program Recommendations on using Default Cooking time range / Setting Delayed Waiting Auto-
cooking time increment start for the heating
operating
mode
Multicook Cooking various dishes with the option to set the 15 min 5min-1h/1min + - +
temperature and cooking time. 1h-12h/5min
Milk porridge Milk porridge cooking 10 min 5min—1h30min/1min + - +
Ragout Stewing meat, fish, vegetables, side dishes and multi- | 1 h 20 min - 12 h /5 min + - +
component dishes.
Frying/Deep Frying meat, fish, vegetables and multi-ingredient 15 min 5min—1h30min/1min - - +
Frying dishes.
Soup Cooking broths, sautéed, vegetable and cold soups. | 1 h 5min—2h/5min + - +
Steam cooking | Steaming meat, fish, vegetables and other foods. 15 min 1 min - 12 h /1 min + + +
Pasta Cooking of various pasta from different varieties of 8 min 2 min - 20 min/ 1 min - + +
wheat; cooking sausages, dumplings and other semi-
finished products.
Slow cooking Cooking of baked milk, stewed meat, shank, meat 5h 1h-8h/10 min + - +
jelly, aspic.
Boiling Cooking vegetables and legumes. 40 min 5min-2h/5min + - +
Pastry Baking muffins, biscuits, casseroles, various yeast 1h 20 min — 8 4/5 min + - +
and puff pastry pies.
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Rice/Cereals Cooking various cereals and side dishes. Cooking 25 min 5min—-44/5muH + - +
crumbly cereals on water.

Pilaf Cooking of various types of yogurt. 1h 20 min — 1 h 30 min / 10 min + - +
Yogurt MpuroToBnexne pasnnyHbiX BUAOB iorypTa. 8h 6 h—12h /10 min +
Pizza Cooking pizza. 25 min 20min—1h/5min + - +
Bread Preparation of bread from rye and wheat flour with 3h 1h-6h/10min +
dough proofing.
Desserts Cooking of various desserts from fresh fruits and 1h 5min—-4h/5min + - +
berries
Fast cooking Quick cooking of rice, crumbly porridges on water - - - - +
mode
Setting the cooking time 3. If itis necessary to set the cooking time to less than
« You can set the cooking time for each program by one hour, press the button (17) <o until the time value
yourself except for Quick Cooking. The setting step «hoursy is reset to zero. Then, pressing the button (16)
and the possible time setting range depend on the «>», set the desired time value of «minutes».
selected cooking program (see Automatic cooking 4. After setting the cooking time, the digital symbols
program table). i ) (24) continue to flash, proceed to the next step in
1. After selecting the cooking program, by pressing the accordance with the algorithm of the selected cooking
button (17) «<», set the time of the cooking program program. To cancel the cooking time settings, press the
«hoursy. If you hold down the button (17) for a few button (11) «CANCEL/HEATING», then enter the entire
seconds, an accelerated change in the value of the cooking program again.

cooking time «hours» will begin. IMPORTANT! When setting the cooking time manually,

2. By pressing the button (16) «>», set the cooking take into account the possible setting range and the
time to «minutes». If you hold down the button (16) for setting increment provided by the pre-selected cooking
a few seconds, the cooking time «minute» will change program, in accordance with the table of automatic
rapidly. cooking programs.
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« For convenience, the range for setting the operating
time of the cooking programs starts from the
minimum values.

« In some automatic programs, the countdown of the
set cooking time starts only after the multicook has
reached the set operating temperature.

« For example, if you add cold water and set a cooking
time of 5 minutes in the Steam program, the start of
the program and the countdown of the set cooking
time will start only after the water has boiled and
sufficient steam has been produced in the bowl (5).

COOKING PROGRAMS

«Multicook» program

This program is designed to cook almost any dish
according to the temperature and cooking time set

by the user. For convenience, when cooking at
temperatures up to 80 °C, the auto-heating function

is disabled. If necessary, it can be turned on manually
by pressing and holding the “Menu” button (14) for a
few seconds after starting the cooking program. At the
same time, the indicator of the button (11) « CANCEL/
HEATING» will light up.

« Temperature setting range: from 35 °C to 170 °C,
setting increment 5 °C.

« The time setting range is from 5 minutes to 12 hours,
the setting step is 1 minute for an interval of up to 1
hour or 5 minutes for a setting interval of more than
1 hour.

v https://tm.by
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1. Prepare the ingredients according to the recipe.
Spread them evenly in the bowl (5) and insert it into
the multicook body. Make sure all ingredients, including
liquid, are below the maximum mark on the inside of
the bowl. Make sure the bowl is in tight contact with the
heating element.

2. Close the cover until the latch (8) clicks. Connect the
multicook to the mains.

3. Press the «Menu» button (14) to select the
«Multicook» program. The cooking temperature
indicator (21) will light up on the display (12).

4. By pressing the button (9) «Temperature», set the
cooking temperature indicated in the recipe book. In the
Multicook program, the default temperature is 100 °C.

5. Press the buttons (17) «<» and «>» to set the
desired cooking time. By default, in the Multicook
program, the cooking time is 15 minutes.

6. If necessary, set the delayed start time (see Delay
start time setting).

7. Press and hold the «Start» button (13) for a few
seconds. The indicators of the buttons (13) «Start» and
(11) «CANCEL/HEATING» will light up. The set cooking
program and the countdown of the cooking time (24)
will start.

8. By pressing and holding the button (14) «Menu», you
can disable the auto-heating function in advance, while
the indicator of the button (11) «CANCEL / HEATING»
will turn off. By pressing the button (14) «Menu» again,
you can turn on the auto-heating function again.
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9. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicook will
switch to the auto-heating mode, while the indicator of the
button (11) «CANCEL/HEATING» will light up or to the
standby mode, the indicator of the button (13) «Start» will
blink.

10. To cancel the entered program, stop the cooking
process or turn off automatic heating, press and hold the
button (11) « CANCEL/HEATING».

« |f the expected cooking results are not achieved, refer
to the Cooking Errors section for answers to the most
frequently asked questions and advice.

Setting the delayed start time

* You can set a delayed start time after selecting the
automatic cooking program, setting the temperature
and cooking time.

1. Press the button (10) «Delay start», the digits (24) will

flash.

2. By pressing the button (17) «<», set the operating
time of the cooking program «hours». The time format
is 24 hours. If you hold down the button (17) «»fora
few seconds, an accelerated change of the cooking time
«hours» will begin.

3. By pressing the button (16) «>», set the duration of the
cooking program «minutes». If you hold down the button
for a few seconds, the cooking time «minutes» will change
rapidly.

v https://tm.by
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4. If itis necessary to set the delayed start time to less than
one hour, press the button (17) «<» in succession until
the time value «hours» is reset to zero. Then, pressing the
button (16) «>», set the desired time «minutes».

5. To cancel the settings made, press the button (11)
«CANCEL/HEATING», then enter the entire cooking
program again.

6. After setting the time, press and hold the button (13)
«Start» for a few seconds. The indicator (23) of the
«Delayed start» function will light up, the program will start
and the countdown (24) will begin.

7. After the delayed start time has elapsed, the set

cooking program will start. Upon completion of the cooking
program, depending on the settings, the multicook will
switch to auto-heating mode, while the indicator of the
button (11) «CANCEL/HEATING» will light up or to the
standby mode, while the indicator of the button (13) «Start»
will flash.

8. To turn off auto-heating, press the Menu button. The
button indicator will turn off.

« The delayed start function is available for all automatic
cooking programs, except for the Roast, Pasta and
Quick Cook programs.

« |tis not recommended to use the Delay Start function if
the recipe contains dairy or other perishable products
(eggs, fresh milk, meat, cheese, etc.).

« When setting the time in the «Delayed start» function,
it must be taken into account that the countdown in
the «Steam» program starts only when the multicook



reaches the required operating temperature, after the
water boils in the bowl (5).

Auto-heating (maintaining the temperature of cooked
dishes)

« This function switches on automatically right after the
cooking program is finished

« cooking and can maintain the temperature of the

finished dish within 70-75 °C for up to 24 hours. When

the auto-heating function is operating, the indicator of

the button (11) «CANCEL / HEATING» lights up, the

display ( 12) shows the minute-by-minute countdown of

the operating time in this mode.

To turn off the auto-keep function, press and hold the

button (11) «CANCEL/HEATING», the multicook will go

into standby mode.

« The auto-heating function is disabled in some cooking
programs (see the Automatic cooking program table).

Preliminary disabling of auto-heating

« Switching the auto-heating function on at the end of
the cooking program is not always desirable, taking
this into account, the multicooker allows to preliminary
disable the auto-heating function.

« To turn off the auto-heating function, while the cooking
program is running, press and hold the button ( 14)
«Menuy, the indicator of the button ( 11) « CANCEL/
HEATING» will go out. To turn on auto-heating again,
press and hold the button (14) «Menu» again, the
indicator of the button (11) « CANCEL/HEATING» will
light up.
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« |f the cooking temperature is set below 80°C, auto-
heating will be automatically disabled, if during the
setting of the cooking program, the cooking temperature
is set above 80°C, auto-heating will automatically switch
on.

Reheating ready dishes

* You can use the multicooker to reheat ready dishes.
1. Put the food products in the bowl (5), install it in the
multicooker.

2. Close the lid (6) and connect the unit to the mains.

3. Press and hold the button (11) «CANCEL/HEATING»
for a few seconds, an audible signal will sound. 3. Press
and hold the button (11) «CANCEL/HEATING» for a few
seconds, an audible signal will sound.

4. When the temperature reaches 70°C, you will hear a
sound signal and the dish will be kept hot for 24 hours.

5. To deactivate the reheating function, press again and
hold the button (11) « CANCEL/HEATING», the multicooker
will switch to the standby mode.

Note: auto-heating and reheating functions can keep food
hot for up to 24 hours, but it is not recommended to leave
the food hot for more than two or three hours, as this may
change the taste.

COOKING MISTAKES AND WAYS TO FIX THEM

« The table contains typical mistakes made when cooking
food in multicookers, the possible causes and ways to
eliminate the mistakes.
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THE DISH IS UNDERCOOKED

Possible causes and
troubles

Ways to eliminate the mistakes

For steam cooking: there
is not enough water in the
bowl to ensure normal
steam formation.

Pour water into the bowl in the amount
recommended by the recipe. If in doubt,
check the water level during cooking.

The lid of the multicooker
was not closed or was
not closed tightly, so the
cooking temperature of
the food was lower than
the set temperature.

Do not open the multicooker lid during
cooking, if it is not necessary.

Close the lid until the lock clicks. Make sure
that there are no foreign objects or food
residues between the lid and the multicooker
body. Keep the gasket on the inner lid clean
and in good condition.

Poor contact between
the bowl and the heating
element, so the cooking
temperature was lower
than the set temperature.

The bowl must be installed in the multicooker
evenly and is in full contact with the heating
element. Make sure that there are no

foreign objects in the process chamber of
the multicooker. Keep the heating element
clean. Check the mobility of the temperature
sensor which is located in the center of the
heating element.

During frying

Too much For normal frying,

vegetable oil in a thin layer of oil

the bowl. covering the bottom of
the bowl is enough.
For deep frying, follow
the corresponding
recipe.

Too much Do not close the lid

moisture in the of the multicooker

bowl. when frying, unless

itis prescribed in the
recipe. Defrost freshly
frozen food and dry
with a paper towel
before frying.

Poor choice of the
ingredients of the dish.
These ingredients are
not suitable for the
cooking method you have
chosen, or the wrong
cooking program has
been selected.

The ingredients are cut
too large, the general
proportions of the product
loading are violated.

The food cooking time
was insufficient.

Use proven (adapted for this multicooker
model) recipes. Use trustworthy recipes.

The choice of ingredients, the method of
cutting, the loading proportions, the choice of
program and cooking time must correspond
to the selected recipe.

During boiling: broth boils over when cooking

foods with high acidity.

Some foods require
special treatment
before they can be
cooked: rinsing,
sautéing etc. Follow
the recommendations
of the recipe of your
choice.
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During baking (the dough
is not fully baked).

Put a smaller amount
of dough into the bowl.

During the
proofing process,
the dough stuck to
the inner lid and
blocked the steam
valve.

Remove the baked
goods from the bowl,
turn them over and
place them back in the
bowl, then continue
cooking. Further, when
baking, put a smaller
amount of dough into
the bowl.

Too much dough
in the bowl.

THE DISH IS OVERCOOKED

The ingredients are too
small or the cooking time
is too long.

Refer to the proven (adapted for this
model of multicooker) recipe. The choice
of ingredients, the method of cutting, the
loading proportions, the choice of program
and cooking time must correspond to the
recipe recommendations.

After cooking, the cooked
dish stayed too long
inside the multicooker
with the auto-heating
function on.

Prolonged use of the auto-heating function
is not recommended. Use the auto-heating
deactivation function.

EN

THE PRODUCT BOILS OVER DURING BOILING

Milk boils over during
cooking of milk porridge.

Quality of milk depends on the place and
conditions of production. It is recommended
to use only ultrapasteurized milk up to 2.5%
fat. If necessary, you can dilute milk with
drinking water.

Ingredients have not

Refer to the proven (adapted for this model

been pi before
cooking, or have not
been processed correctly
(poorly washed, etc.).

The proportions of
ingredients are not
correct or the product
type is wrong.

of ) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations.

Always rinse whole grains, meat, fish and
seafood thoroughly.

The product forms a
foam.

It is recommended to rinse the product
thoroughly, remove the steam valve or cook
with the lid open.

THE DISH BURNS

The bowl was poorly
cleaned after previous
cooking.

Non-stick bowl coating is
damaged.

Before you start cooking, make sure the bow!
is well washed and the non-stick coating is
not damaged

The total amount of
product is less than the
1ded amount in

the recipe.

Refer to the proven (adapted for this model of
multicooker) recipe.

https://tm.by
MHTepHeT-MaFaBI/IH
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Cooking time is too long. Reduce the cooking time or follow the
instructions of the recipe adapted to this

model of multicooker.

The ready baked goods
have been in the closed
multicooker for too long.

Try to take baked goods out of the
multicooker as soon as they are ready. If
necessary, you can leave the product in the

During frying: there is
no oil in the bowl, the
food was rarely stirred
or flipped.

For regular frying, pour a little vegetable oil
into a bowl so that it covers the bottom of the
bowl with a thin layer. For even frying, the
food in the bowl should be periodically stirred
or flipped every 5-7 minutes.

During stewing: there
is not enough liquid in
the bowl.

Add more liquid into the bowl. Do not open
the multicooker lid during cooking, if it is not
necessary.

During boiling: there
is too little liquid in the
bowl (the proportions
of ingredients are not
correct).

Keep the correct ratio of liquid to solid
ingredients.

multicooker for a short time with the auto-
heating function on.

THE PASTRY DIDN'T RISE

The eggs and sugar were
poorly beaten.

Refer to the proven (adapted for this model
of multicooker) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations.

The dough stayed too
long with the leavening
agent.

The flour was not sifted
or the dough was poorly
kneaded.

During baking: the inner
surface of the bowl has
not been greased with oil
before cooking.

Before pouring the dough, grease the bottom
and walls of the bowl with butter or vegetable
oil (do not pour oil into the bowl!)

THE PRODUCT LO

ST ITS SHAPE

The products were stirred
too often.

During regular frying stir the dish no more
often than every 5-7 minutes.

Cooking time is too long.

Reduce cooking time, use recipes adapted
for this model of multicooker.

READY PASTRY IS

MOIST

Inappropriate ingredients
have been used that give
excess moisture (juicy

vegetables or fruit, frozen
berries, sour cream, etc.).

Choose the ingredients according to the
baking recipe. Try to use ingredients that
contain too much moisture in minimal
amounts.

The ingredients were not
loaded properly.

Note: in the programs «Ragout» and «Soupy, in case of
lack of liquid in the bowl (5) the multicooker overheating
protection system switches on, the cooking program stops
and the multicooker switches to the auto-heating mode.

RECOMMENDED STEAM COOKING TIME FOR
VARIOUS PRODUCTS

Product Weight, g / Amount of Cooking time,
Amount, pcs. water, ml min

Pork/beef 500 500 20/30

fillet (1.5-2 cm

cubes)

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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Lamb filet (1.5- | 500 500 2% RECOMMENDATIONS FOR TEMPERATURE MODES
2 cm cubes) Operation Recommendations on using
Chicken filet | 500 500 15 temperature, °C
gs;)cm 35 Dough proofing and making of vinegar
Meatballs/ 180 (6 pc) / 500 1015 40 Yogurt making
cutlets 450 (3 pc.) 45 Ferment
Fish (fillet) 500 500 10 50 Fermentation
Salad shrimp 500 500 5
(peeled, boiled 55 Fudge making
frozen) 60 Green tea brewing or baby food making
Manti/khinkali 500 500 15 65 Meat sous vide cooking
Potato cubes 500 500 15
(L5x0.5 cm) 70 Punch making
Carrot (1.5-1.5 500 500 35 75 Pasteurization or white tea brewing
cm cubes) 80 Mulled wine making
Beetroot (cubes | 500 500 1h 10 min 85 Making cottage cheese or dishes that require a long
1.5x1.5 cm) cooking time
Vegetables 500 500 10 90 Red tea making
(frozen)
N 95 Milk porridge cooking
Chicken egg 3 pe. 500 10
. . . . 100 Makil j
Note: the data given in this table are given for reference, aking meringue orjam
the actual cooking time may differ from the recommended 105 Jelly cooking
values depending on the properties of the particular 110 Sterilization
product, as well as on your taste preferences.
115 Making sugar syrup

T IVI h v https://tm.by
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120 Ham hock cooking

125 Cooking of meat stew

130 Casserole cooking

135 Frying cooked food to give it a crispy crust
140 Curing

145 Roasting of vegetables and fish (in foil)
150 Roasting of meat (in foil)

155 Baking products from yeast dough

160 Frying of poultry

165 Steak frying

170 Cooking in batter

175 Making chicken nuggets

180 Making French fries

MULTICOOKER MAINTENANCE AND CLEANING

ATTENTION! Before cleaning the multicooker make
sure that it is unplugged and cooled down completely!

General rules and recommendations

« To remove the smell of food after cooking, it is
recommended to put half a lemon into the bowl (5),
add a small amount of water and switch the “Steam
cooking” program on for 15 minutes.

v https://tm.by
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« Do not leave the bowl (5) with food in the multicooker
for more than 24 hours. You can store the bowl
(5) with the ready dish in the refrigerator and, if
necessary, heat up the food in the multicooker using
the reheating function.

« If you don’t use the multicooker for a long period of
time, unplug it.

* The process chamber, the heating element, the bowl
(5), the drip container located on the back of the
multicooker body and the removable steam valve
must be clean and dry.

DO NOT immerse the multicooker body (1) and the

power cord (29) into water or rinse them under a water

jet!

DO NOT use coarse napkins or any abrasives for

cleaning the multicooker. Do not use chemicals that

are not recommended for use on items that come into
contact with food for cleaning the multicooker.

< Be careful when cleaning the gasket on the inner lid
of the multicooker, damage to the gasket will cause
the multicooker to malfunction.

Cleaning the multicooker body

« Clean the multicooker (1) body with a soft, slightly
damp cloth as ait gets dirty. You can use a small
amount of neutral detergent, then wipe the body with
a damp cloth and dry it.
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Cleaning the removable inner lid « Always wipe the outer surface of the bowl (5) dry
before installing it back into the multicooker.

< Itis recommended to clean the removable inner lid and . X
With regular use of the bowl (5), a complete or partial

the gasket after every use of the multicooker.

« Press the button (8) and open the lid (6). discoloration of its inner non-stick coating is possible,
« Press simultaneously on the latches and remove the itis not covered by warranty.

inner lid (fig. 2, 3). Cleaning the process chamber
« Wash the inner lid and the gasket (pic. 4). .

N . e Avoid getting liquid, food particles or foreign objects
+ Wipe the inner lid (fig. 5, 6). into the process chamber of the multicooker, in

+ Install the inner lid back to its place (pic. 7). order to avoid improper operation or breakage of the
« Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 8). multicooker.

ATTENTION! Be careful when cleaning the gasket, its « If the process chamber or heating element has
deformation will lead to failure of the device. nevertheless become dirty, it is necessary to clean

the inner surface of the process chamber and the

Cleaning the removable steam valve !
heating element.

* Wash the removable steam valve after every use. « Clean the surface of the heating element and the

1. Remove the steam valve (7) (pic. 9, 10). temperature sensor, which is located in the middle

2. Disassemble the steam valve (7) (pic. 11). Rinse the of the heating element, with a slightly damp cloth or

valve parts under running water, dry the parts before sponge, then wipe the heating element dry. When

reassembling. using detergent, it is necessary to carefully remove

3. Assemble the valve (7) (pic. 13). its residues in order tlo exclude the appearance of an
. . undesirable odor during subsequent cooking.

4. Install the steam valve (7) back to its place (pic. 14). « Always monitor the mobility of the temperature

sensor, if foreign bodies get in, carefully remove them

Cleaning the bowl _
with tweezers, do not press hard on the temperature
« Clean the bowl (5) after every use. You can wash the sensor casing.

bowl by hand using a soft sponge and neutral detergent,

or in the dishwasher (according to the manufacturer’s STORAGE

recommendations). . « Before taking the multicooker away for long storage,
If the bowl (5) is very dirty, pour some warm water into unplug it and let the unit cool down.

the bowl and leave it to soak for some time, then clean it.

|
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Clean the multicooker.

Keep the multicooker out of reach of children and

disabled persons.

BEFORE APPLYING TO THE SERVICE CENTER

Malfunction

Possible causes

Solution

A system error
message has
appeared on the
display: E1-E3.

System error, possible
failure of the control board
or heating element.

Unplug the unit
from the mains and
let it cool down.
Connect the unit to
the mains again.

If the problem

is not solved by
restarting, contact
the service center.

During cooking
steam is released
from under the lid.

The
tightness
of the
connection
of the bow!
and the

lid of the
multicooker
is broken.

The multicooker is
not switched on.

The multicooker is not
connected to the socket.

Make sure that
the multicooker is

The mains socket is
malfunctioning or there is
no voltage in the mains.

toan
operating socket.

The bow! Install the bowl

is installed evenly.

unevenly

inthe

multicooker

body.

The lid is Check if there are
not closed any foreign objects
tightly or (garbage, cereals,
a foreign pieces of food)
object has between the lid

gotten under
the lid.

and the unit body,
remove them.
Close the lid until

bumping.
The gasket Check the
ontheinner | condition of the
lid is heavily | gasket on the
soiled, inner lid of the
severely multicooker, it
deformed or | may need to be
damaged. replaced.

The food cooking
takes too long.

Aforeign object or particles
(garbage, cereals, pieces of
food) have gotten between
the bowl and the heating
element.

Unplug the
multicooker and
let it cool down.
Remove the
foreign object or
particles from the
heating element.

The bowl is not installed
properly in the unit body.

Install the bowl
evenly.

TViby
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DELIVERY SET

* Multicooker — 1 pc.
« Bowl-1pc.

« Steam cooking basket — 1 pc.

« Measuring cup — 1 pc.

* Spoon -1 pc.
« Power cord - 1 pc.

« Instruction manual — 1 pc.
* Recipe book — 1 pc.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS The manufacturer reserves the right to change the

= Power supply - 220-240 V, 50 Hz design, structure and specifications not affecting

« Rated input power - 860-1000 W general operation principles of the unit, without prior
« Protection against electric shock - class | notice.

« Heating element type - inductive

« Bowl capacity - 5 L The unit operating life is 3 years

« Bowl coating - non-stick The manufacturing date is specified in the serial
RECYCLING number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply

To prevent possible damage to the promptly to the authorized service center.

environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
P the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

v https://tm.by
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15. «Schnelle Zubereitung»-Taste zur Einschalten des
MULTIKOCHER BR2404 Programms der schnelle Zubereitung
16. «Minuten»-Taste zur Auswahl der Zeit in dem
Zeiteinstellungsbetrieb und «>»-Startaufschubsbetrieb
. «Stunden»-Taste zur Auswahl der Zeit in dem
Zeiteinstellungsbetrieb und «<»-Startaufschubsbetrieb
18. «Schnelle Zubereitung»-Programmanzeige

Multikocher BR2404 mit multifunktionales
Elektrogerat zum Kochen von Lebensmitteln 17
zu Hause.

BESCHREIBUNG 19. Programmanzeige der Zubereitung/Aufwarmung
1. Gehause 20. Anzeige der Etappe der Zubereitung
2. Bedienungsplatte 21. Anzeige der eingestellten Temperatur im «Multikoch»-
3. Tragegriff Programm
4. Innendeckel mit Dichtung 22. «Start»-Anzeige des Zubereitungsprogramms
5. Behalter 23. «Startaufschub»-Funktionsanzeige
6. Deckel 24. Zeitzahlensymbole
7. Abnehmbares Dampfventil 25. Anzeigen der Zubereitungsprogramme
8. Taste der Deckelsperre 26. Gitter zur Dampfzubereitung
9. «Temperatur»-Taste der 27. Messbecher
Zubereitungstemperaturregelung 28. Loffel
10. «Startaufschub»-Taste zur Einstellung des 29. Netzkabel
Startaufschubs

11. «ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste zum Ein-/
Ausschalten der Funktion der Aufwarmung, des
Stoppen des Zubereitungsprogramms und des
Zuriicksetzen der eingestellten Einstellungen

12. 12. Bildschirm

13. «Start»-Taste zum Einschalten des
Zubereitungsprogramms

14. «Menii»-Taste zur Auswahl des automatischen
Zubereitungsprogramms / vorlaufige Ausschaltung der
Funktion der automatische Aufwarmung

|
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Abb. 1 Abb. 2 Abb. 3 Abb. 4 Abb. 5 Abb. 6

Abb. 7 Abb. 8 Abb. 9 Abb. 10 Abb. 11

Abb. 12 Abb. 13 Abb. 14
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ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Multicooker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Verwenden Sie den Multicooker nur
bestimmungsgemaR, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

« Nicht ordnungsgemafe Nutzung des Multicooker
s kann zu seiner Stérung flihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.

« \Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

« Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

« mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei
einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

v https://tm.by
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Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob Ihre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieRen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und wenden Sie sich an den |hr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Multikocher austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die Feuerverhinderungsmafnahmen.
Es ist nicht gestattet, den Multikocher draufien zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schiitzen Sie das Gerat vor StoRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Multikocher in keiner Nahe von
Wanden oder Kiichenmébeln auf.

Stellen Sie das Multikocher so auf, dass ein Abstand
zwischen ihm und einer Wand oder den Mdbeln
mindestens 20 cm und der Freiraum dartiber nicht
weniger als 50 cm betragt.

Bevor Sie den Multikocher einschalten, bitte

immer auf den Zustand der Silikondichtung des
inneren Deckels achten. Der Multikocher darf mit
beschédigter Silikondichtung nicht betrieben werden.
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Bevor Sie den Lebensmittelbehélter einsetzen,
Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkdrpers.

Der Multikocher darf nicht ohne eingesetzten
Lebensmittelbehalter eingeschaltet werden, achten
Sie immer auf den ausreichenden Fiillstand der
Flussigkeit im Lebensmittelbehélter. Befolgen Sie

die Empfehlungen beziglich der Menge trockener
Lebensmittel und der Flissigkeiten.

Der Lebensmittelbehalter darf wahrend des
Multikocherbetriebs nicht entnommen werden.

Achten Sie darauf, dass der Lebensmittelbehalter
immer direkten Kontakt zum Heizkorper hat.
Fremdkarper und Lebensmittelpartikel zwischen dem
Behalter und dem Heizkérper beeintrachtigen die
Funktion des Multikochers.

Wenn Sie z. B. Fleisch mit d&uRerer Hautschicht
zubereiten, stechen Sie die Haut vor dem Beginn der
Zubereitung durch.

Falls der Multikocher ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus. Wenden
Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um den
Multikocher zu priifen und zu reparieren.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Multikocher nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Multikocher in der Nahe von
Splilbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefillten
Behaltern nicht.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Benutzen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Multikocher an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flussigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene
standfeste Oberflache auf, stellen Sie ihn an den
Tischrand nicht auf. Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel vom Tisch nicht herabhéangt und heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Berlihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beriihren Sie keine heiRen Multikocher oberflachen
wahrend des Betriebs.

Beugen Sie sich nicht Gber das Dampfventil, um
Verbrennungen durch heiRen Dampf zu vermeiden.
Beim Betrieb des Multikochers darf der Deckel nur
beim Braten von Lebensmitteln gedffnet bleiben.
Das Programm «Braten/Frittieren» erlaubt nur das
Braten von Lebensmitteln und das Frittieren von
Lebensmitteln. Seien Sie beim Braten und Frittieren
vorsichtig, um Verbrennungen durch heie Olspritzer
zu vermeiden, wenn Sie Lebensmittel in den Behalter
geben.

Der heifte Multikocher darf nicht bewegt werden,

er ist auszuschalten, der Netzstecker ist aus der
Steckdose zu ziehen, der Lebensmittelbehalter

zu entnehmen, und es ist abzuwarten, bis der
Multikocher vollstandig abgekdihlt ist. Der Multikocher
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ist mit den Griffen am Gehause zu bewegen und zu
tragen, der Deckelgriff darf nicht zum Tragen des
Multikochers benutzt werden.

Um Verbrithungen zu vermeiden, seien Sie beim
Offnen des Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.
Benutzen Sie hitzebestandige Topflappen beim
Entnehmen des Lebensmittelbehalters.

Um Beschadigungen der Antihaftschicht des
Lebensmittelbehalters zu vermeiden, benutzen Sie
zum Entnehmen der Lebensmittel keine metallischen
Gegenstande, benutzen Sie nur die Kiichenutensilien,
die fir antihaftbeschichtetes Geschirr geeignet

sind. Lebensmittel dirfen nicht unmittelbar im
Lebensmittelbehalter geschnitten werden.

Vor der Reinigung des Multikochers entnehmen Sie
den Lebensmittelbehalter und warten Sie ab, bis der
Multikocher vollstéandig abgekhlt ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie HeiBwasser aus
dem Multikocher abgieRen.

Trennen Sie den Multikocher vor der Reinigung oder
wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab. Wenn
Sie den Multikocher vom Stromnetz abtrennen, halten
Sie nur den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschédigung und
Steckdosenstorung sowie einem Kurzschluss fihren
kann.

Tauchen Sie den Multikocher ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.

https://tm.by
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« Es ist nicht gestattet den Multikocher in der
Spulmaschine zu waschen.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

|29

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Der Multikocher ist nicht fir Gebrauch von Kindern

geeignet.

Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als

Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs vom Multikocher nicht
beriihren.

« Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen
Sie das Gerat an einen fir Kinder unzuganglichen
Ort auf.

« Dieses Gerét ist flir Personen (darunter Kinder) mit

« Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Geréts nicht
bekommen haben.

« Uberpriifen Sie regelméRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Multikocher
gehauses.
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« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom

Hersteller, vom Kundendienst oder von &hnlich

qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren

zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu

reparieren. Es ist nicht gestattet, das Geréat selbsténdig

auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher

Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das

Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen

Kundendienst.

« Transportieren Sie den Multikocher nur in der
Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerét an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

DIE Multikocher IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM

HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUTZEN.

MULTIKOCHER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Bevor Sie den Multikocher-Schellkochtopf benutzen,
lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéteren Gebrauch auf.

« Packen Sie das Multikocher aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

« Lesen Sie die Sicherheitsmafinahmen und
Bedienungsempfehlungen.
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Priifen Sie die Komplettheit.

Priifen Sie das Multikocher auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht
an.

Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter ibereinstimmen.

Driicken Sie die Taste (8) und 6ffnen Sie den Deckel
(6).

Nehmen Sie den Behalter fiir Nahrungsmittel heraus
(5).

Driicken Sie die Sperren und entfernen Sie den
Innendeckel (Abb. 2, 3).

Spllen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab
(Abb. 4).

Wischen Sie den Innendeckel (Abb. 5, 6).

Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf (Abb. 7).
Driicken Sie auf den inneren Deckel, bis die Halterung
einrastet (Abb. 8).

Waschen Sie den Behalter fir Nahrungsmittel (5),
den Messbecher (27), den Loffel (28), den Behalter
fir das Dampfkochen (26) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, splilen Sie sie mit
flieBendem Wasser ab und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie das Gehause des Multikochers (1)

und den Deckel (6) mit einem feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie dann trocken.

Stellen Sie den Multikocher auf eine glatte, trockene,
horizontale Flache, damit der aus dem Dampfventil
(7) austrittende Dampf nicht auf Wande, dekorative
Beschichtungen, elektronische Gerate und andere
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Gegenstande oder Materialien gelangt, die durch hohe
Feuchtigkeit und Temperatur beeintrachtigt werden
kénnen.

Der Mindestabstand des Multikocher von der Wand
oder den Mdbeln sollte mindestens 20 cm betragen und
der freie Raum (iber dem Multikocher sollte mindestens
50 cm betragen.

Schalten Sie den Multikocher nicht ohne den
eingestellten Behalter (5) oder mit den leeren Behalter
(5) ein - wenn das Kochprogramm versehentlich
gestartet wird, wird das Gerat stark tUberhitzt oder die
Antihaftbeschichtung des Behalters (5) beschadigt.
GieRen Sie vor dem Braten etwas Pflanzen- oder
Sonnenblumendl in den Behalter (5).

TIPPS ZUM KOCHEN VON LEBENSMITTELN

Allgemeine Empfehlungen

by

Fir die Zubereitung von Gemise oder anderen
Lebensmitteln im Dampf fiillen Sie den Behéalter

(5) mit Wasser und setzen Sie den Behalter fiir

das Dampfkochen (26). Messen und vorbereiten

Sie die Lebensmittel nach Rezept, verteilen Sie sie
gleichmaRig in dem Behalter fiir das Dampfkochen
(26). Befolgen Sie die Anweisungen des Rezeptbuchs.
Verwenden Sie fiir Zubereitung von Milchbreien
pasteurisierte Milch mit geringem Fettgehalt, verdiinnen
Sie sie bei Verwendung von Vollmilch mit Trinkwasser
im Verhaltnis 1:1. Schmieren Sie den Behalter (5) des
Multikochers mit Butter vor dem Kochen.

https://tm.by
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Spllen Sie alle Vollkorngriitzen (Reis, Gritzen,

Hirse usw.) griindlich ab, bis das Wasser sauber ist.
Halten Sie sich strikt an die Proportionen, die in den
Rezepten aus dem beigefiigten Buch angegeben sind.
Reduzieren oder erhéhen Sie die Anzahl der Zutaten
nur proportional.

Achten Sie beim Backen von Brot oder anderen
Backwaren darauf, dass die urspriinglichen Zutaten
nicht mehr als die Halfte des Volumens des Behélters
einnehmen (5). Es wird nicht empfohlen, die Funktion
«Verzogerter Start» zu verwenden, da dies die
Backqualitat beeintrachtigen kann. Nehmen Sie das
fertige Produkt sofort nach dem Kochen aus dem
Multikocher heraus, damit es nicht feucht wird.

Wenn dies nicht moglich ist, darf das Produkt

bei eingeschalteter Funktion der automatischen
Aufwarmung fir eine kurze Zeit im Multikocher
gelassen werden.

Offnen Sie den Deckel (6) des Multikochers wéahrend
der Garphase des Teigs nicht! Die Qualitat des
gebackenen Produkts hangt davon ab.

Legen Sie beim Frittieren einen Lebensmittelkorb (nicht
mitgeliefert und separat erhaltlich ist) in das bereits
erhitzte Ol. Verwenden Sie nur raffiniertes Pflanzendl
als Frittlire. Kochen sie mit dem offenen Deckel

(6). Denken Sie daran, dass das Ol sehr heiR ist!
Verwenden Sie Kiichentopflappen, um Verbrennungen
zu vermeiden, und beugen Sie sich nicht iber den
Behalter (5). Verwenden Sie nicht das gleiche OI, um
frittierte Lebensmittel erneut zuzubereiten.
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« Lassen Sie den Multikocher abkiihlen, bevor Sie das
Programm «Braten/Frittieren» erneut verwenden.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Allgemeine Verwendung der automatischen
Kochprogramme

WICHTIG! Wenn Sie das Gerat zum Kochen von Wasser
verwenden (z. B. beim Kochen von Lebensmitteln), stellen
Sie die Zubereitungstemperatur NICHT tiber 100 °C

ein. Dies kann zur Uberhitzung und Beschadigung des
Multikochers fiihren. Aus dem gleichen Grund durfen die
Programme «Braten/Frittieren», «Brot» und «Backen»
NICHT zum Kochen von Wasser verwendet werden.

1. Bereiten (messen) Sie die notwendigen Zutaten vor.

2. Legen Sie die Zutaten in dem Behalter (5) und folgen
Sie den Anweisungen des Rezeptbuchs oder der
Kochprogrammtabelle (wenn Sie nach lhrem Rezept
kochen). Achten Sie darauf,

dass alle Zutaten, einschlieRlich der Flissigkeit, unterhalb
der maximalen Markierung auf der Innenseite des
Behalters liegen (5). Stellen Sie sicher, dass der Behalter
(5) nicht verkantet ist und fest mit dem Heizelement in
Bertihrung kommt.

3. SchlieBen Sie den Deckel (6) des Multikochers. Bei
einigen Programmen ist die Zubereitung bei gedffnetem
Deckel (6) zulassig, befolgen Sie die Anweisungen im
Rezeptbuch.

https://tm.by
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ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit
viel Pflanzendl kochen, lassen Sie den Deckel (6) des
Multikochers immer offen.

4. Stecken Sie den Netzstecker (29) in die Buchse (7).
5. Multikocher wechselt in den Wartezustand.

6. Wahlen Sie das notwendige Zubereitungsprogramm,
indem Sie die «Menli»-Taste (14) konsequent drlicken.
Die Programme werden im Kreis umgeschaltet, wobei auf
dem Bildschirm (12) die standardmaRigen Zahlensymbole
der Zubereitungszeit angezeigt werden (siehe «Tabelle der
automatischen Kochprogrammen»), eine der Anzeigen des
automatischen Kochprogramms leuchtet auf (25).

7. Sie kdnnen die standardmaRige Zubereitungszeit bei
Bedarf andern (siehe «Einstellen der Zubereitungszeit»).
Wenn Sie das Programm «Multikoch» auswahlen, kénnen
Sie auch die Zubereitungstemperatur andern (siehe
«Einstellen der Zubereitungstemperatur im Programm
«Multikoch»).

8. Stellen Sie bei Bedarf die verzégerte Startzeit ein (siehe
Abschnitt «Verzogerter Start»).

Bei der Einstellung der Zubereitungsparameter blinken die
geéanderten Ziffernwerte auf dem Bildschirm (12).

9. Um das Zubereitungsprogramm zu starten, halten Sie die
«Start»-Taste des Einschalten des Zubereitungsprogramms
( 14) gedriickt. Wahrend das Programm lauft, leuchtet die

Anzeige des gewahlten Programms ( 25), die Anzeigen der
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(11) «KABBRECHEN/AUFWARMEN»- und (14) «Start»-
Tasten , digitale Symbole (24) zeigen den Abzahlen des
verbleibende Zeit des Zubereitungsprogramms.

« Bei einigen automatischen Programmen beginnt die
Berechnung der eingestellten Zubereitungszeit erst,
nachdem das Gerat die eingestellten Betriebsparameter
erreicht hat und wird von einem akustischen Signal
begleitet. Zum Beispiel, im Programm «Dampfkochen»
beginnt die eingestellte Zubereitungszeit abzulaufen
erst wenn das Wasser kocht und gentigend Dampf in
dem Behalter (8) entsteht.

« 10. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertont
ein Tonsignal. Abhangig von den Einstellungen
wechselt der Multikocher in den automatischen
Aufwarmungsbetrieb, wahrend die Anzeige der
«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11) leuchtet,
oder in den Wartezustand, die Anzeige der «Start»-
Taste (13)wird blinken.

+ Um das eingegebene Programm abzubrechen,
den Zubereitungsprozess oder die automatische
Aufwarmung zu unterbrechen, halten Sie die
«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11) zwei
Sekunden lang gedriickt.

Tabelle der standardmé&Bigen automatischen
Kochprogramme (Werkseinstellungen)

|
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Programm Nutzempfehlungen Standardeing- | Bereich der Zubereitungszeit Startaufs- | Warten | Automatische
estellte Zeit / Einstellungsschritt chub auf Aufwarmung
die

Multikoch Zubereitung verschiedener Gerichte mit der 15 Min. 5 Min. — 1 8td. / 1 Min. + - +
Maglichkeit, die Temperatur und die Zubereitungszeit 1 Std. - 12 Std. /5 Min.
einzustellen

Milchbrei Zubereitung von Brei auf Milch. 10 Min. 5 Min. — 1 Std. 30 Min./1 Min. | + - +

Wiirzfleisch Schmoren von Fleisch, Fisch, Gemiise, Beilagen und 1 Std. 20 Min. — 12 Std. / 5 Min. + - +
mehrteiligen Gerichten.

Braten/ Braten von Fleisch, Fisch, Gemise und mehrteiligen 15 Min. 5 Min. — 1 Std. 30 Min./1 Min. - - +

Frittieren Gerichten.

Suppe Zubereitung von Briihen, gebundenen, Gemuse- und 1 Std. 20 Min. — 8 Std. / 5 Min. + - +
kalten Suppen.

Dampfzuberei- Déampfen von Fleisch, Fisch, Gemise und anderen 15 Min. 5 Min. - 2 Std. / 5 Min. + + +

tung Nahrungsmitteln.

Pasta Zubereitung verschiedener Teigwaren aus 8 Min. 2 Min. - 20 Min. / 1 Min. - + +
verschiedenen Weizensorten; Kochen von Wiirsten,
Knodeln und anderen halbfertigen Produkten.

Langes Zubereitung von geschmolzener Milch, Eintépfen, 5 Std. 1 Std. — 8 Std. / 10 Min. + - +

Schmoren Eisbein, Sulze, Gelee.

Kochen Kochen von Gemiise und Hiilsenfriichten. 40 Min. 5 Min. -2 Std. / 5 Min. + - +

Gebéack Backen von Keksen, Biskuits, Aufléufen, 18td. 20 Min. - 8 Std. / 5 Min. + - +
verschiedenen Kuchen aus Hefe- und Blatterteig.

Reis/Griitzen Zubereitung verschiedener Griitzen und Beilagen. 25 Min. 5 Min. — 4 Std. / 5 Min. + - +
Kochen von kriimeligen Breien auf Wasser.

Pilaw Zubereitung verschiedener Arten von Pilaw, mit 1Std. 20 Min. - 1 Std. 30 Min. / + - +
Fleisch, Fisch, Gefliigel und Gemiise. Min.
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Joghurt Zubereitung verschiedener Arten von Joghurt. 8 Std. 6 Std. - 12 Std. / 10 Min. +
Pizza Zubereitung von Pizza 25 Min. 20 Min. — 1 Std. / 5 Min. + - +
Brot Zubereitung von Brot aus Roggen- und Weizenmehl 3 Std. 1 Std. — 6 Std. / 10 Min. +
mit der Garstufe des Teigs.
Desserts Zubereitung verschiedener Desserts aus frischem 5 Min. — 4 Std. / 5 Min. + - +
Obst und Beeren
Schnelle Schnelle Zubereitung von Reis, kriimeligen Breien +
Zubereitung auf Wasser

Eistellen der Zubereitungszeit
« Sie kénnen die Garzeit fiir jedes Programm
selbst einstellen, mit Ausnahme des «Schnelle
Zubereitung»-Programms. Der Anderungsschritt und
der mogliche eingestellte Zeitbereich hangen vom
gewahlten Zubereitungsprogramm ab (siehe Tabelle
der automatischen Zubereitungsprogramme).
. Stellen Sie nach Auswahl des
Zubereitungsprogramms durch Driicken der «»-Taste
(17) die Zeit des «Stunden»-Zubereitungsprogramms
ein. Wenn Sie die Taste (17) einige Sekunden gedriickt
halten, beginnt eine beschleunigte Anderung des
«Stunden»-Wertes der Zubereitungszeit.

2. Stellen Sie durch Driicken der «>>»-Taste (16)
«Minuten»-Wert der Zubereitungszeit ein. Wenn Sie die
Taste (16) einige Sekunden gedriickt halten, beginnt

-
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eine beschleunigte Anderung des «Minuten»-Wertes
der Zubereitungszeit.

3. Wenn es notwendig ist, die Kochzeit auf weniger als
eine Stunde einzustellen, driicken Sie die «<\»-Taste
(17) , bis der «Stunden»-Wert auf Null zurlickgesetzt
wird. Stellen Sie dann durch Driicken der «>»-Taste
(16) den gewiinschten «Minuten»-Wert ein.

4. Am Ende der Zubereitungszeiteinstellung blinken
die digitalen Symbole (24) weiterhin, fahren Sie mit
dem nachsten Schritt gemaR dem Algorithmus des
ausgewahlten Zubereitungsprogramms fort. Um die
Zubereitungszeiteinstellungen abzubrechen, driicken
Sie die <ABBRECHEN/AUFWARMEND»-Taste (11) und
geben Sie dann das gesamte Zubereitungsprogramm
erneut ein.

WICHTIG! Bertiicksichtigen Sie bei der manuellen
Einstellung der Zubereitungszeit den moglichen
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Einstellbereich und die Einstellschrittweite des
vorgewahlten Zubereitungsprogramms gemaf der
Tabelle der automatischen Zubereitungsprogramme.

« Der Einfachheit halber beginnt der Einstellbereich
fur die Dauer der Zubereitungsprogramme mit den
Mindestwerten.

« Bei einigen automatischen Programmen startet
das Abzahlen der eingestellten Zubereitungszeit
erst, nachdem der Multikocher die eingestellte
Betriebstemperatur erreicht hat.

« Wenn Sie beispielsweise kaltes Wasser hinzufligen
und im «Dampfzubereitung»-Programm eine
Zubereitungszeit von 5 Minuten einstellen, startet der
Programmstart und das Abzéhlen der eingestellten
Zubereitungszeit erst, nachdem das Wasser gekocht
und ausreichend Dampf erzeugt wurde den Behalter

®).
KOCHPROGRAMME
Das Programm «Multikoch»

Programmstart

« Dieses Programm dient zur Zubereitung fast aller
Gerichte gemaf der vom Benutzer eingestellten
Temperatur und Zubereitungszeit. Bei der
Zubereitung mit Temperaturen bis zu 80 °C ist die
automatische Aufwarmung zwecks der bequemen
Nutzung ausgeschaltet. Bei der Notwendigkeit
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kann sie manuell eingeschaltet werden, indem Sie
nach dem Start des Zubereitungsprogramms die
«Menl»-Taste (14) einige Sekunden lang gedriickt
halten. Dabei leuchtet die Anzeige <ABBRECHEN/
AUFWARMEND»-Taste (11) auf.
« Der Temperatureinstellbereich: von 35 °CC bis 170
°CC, Einstellschritt 5 °C.
« Der Zeiteinstellbereich reicht von 5 Minuten bis
12 Stunden, der Einstellschritt ist 1 Minute fiir ein
Intervall von bis zu 1 Stunde oder 5 Minuten fiir ein
Einstellintervall von mehr als 1 Stunde.
1. Bereiten Sie die Zutaten nach Rezept vor. Verteilen
Sie sie gleichméaRig in dem Behalter (5) und setzen Sie
sie in das Gehause des Multikochers ein. Achten Sie
darauf, dass alle Zutaten, einschlieBlich die Flussigkeit,
unterhalb der maximalen Marke auf der Innenseite des
Behalters sind. Stellen Sie sicher, dass der Behalter in
engem Kontakt mit dem Heizelement steht.

2. SchlieBen S bis zum Einrasten der Sperre (8).
Schlielen Sie den Multikocher an das Stromnetz an.

3. Driicken Sie die «Menl»-Taste (14), um
das «Multikoch»-Programm auszuwahlen.
Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die
Zubereitungstemperaturanzeige (21) auf.

4. Stellen Sie durch Driicken der «Temperatur»-

Taste (9) die im Rezeptbuch angegebene
Zubereitungstemperatur ein. Im «Multikoch»-Programm
betragt die Temperatur standardmaRig 100 °C.
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5. Driicken Sie die «<»- und «>>»-Tasten (17),

um die gewiinschte Zubereitungszeit einzustellen.
StandardmaRig betragt die Kochzeit im «Multikoch»-
Programm 15 Minuten.

6. Bei der Notwendigkeit stellen Sie die Zeit des
Startaufschubs (siehe Einstellung des Startaufschubs).

7. Halten Sie die «Start»-Taste (13) einige Sekunden
lang gedriickt. Die Anzeigen der Tasten (13) «Start»-
und «ABBRECHEN/AUFWARMENDy-Tasten (11)
leuchten auf. Das eingestellte Zubereitungsprogramm
startet und das Abzéhlen der Zubereitungszeit (24)
beginnt.

8. Durch Driicken und Halten der «Meniix»-Taste (14)
kénnen Sie die automatische Aufwarmung im Voraus
abgeschalten, wahrend die Anzeige der kABBRECHEN/
AUFWARMENN»-Taste (11) erlischt. Durch erneutes
Driicken der «Mentl»-Taste (14) kénnen Sie die
automatische Aufwarmung wieder einschalten.

9. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertont ein
Tonsignal. Abhéngig von der Einstellung wechselt

der Multikocher in dem Betrieb der automatischen
Aufwarmung, wahrend die Anzeige der kxABBRECHEN/
AUFWARMENDy-Taste (11) leuchtet oderin den
Wartezustand, und die Anzeige der «Start»-Taste (13)
wird blinken.

10. Um das eingegebene Programm abzubrechen,

den Zubereitungsprozess oder die automatische
Aufwarmung zu stoppen, halten Sie die kxABBRECHEN/
AUFWARMEND»-Taste (11) gedriickt.

v https://tm.by
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« Wenn die erwarteten Zubereitungsergebnisse
nicht erzielt werden, finden Sie im Abschnitt
Zubereitungsfehler Antworten auf die am haufigsten
gestellten Fragen und Ratschlage.

Einstellen der verzdgerten Startzeit

« Mit der Funktion «Verzogerter Start» konnen Sie
die Zeit einstellen, nach der das Kochprogramm
eingeschaltet wird.
1Sie kdnnen den Startaufschub einstellen, nachdem Sie
das automatische Zubereitungsprogramm ausgewahlt,
die Temperatureinstellungen und die Zubereitungszeit
eingestellt haben.

1. Driicken Sie die «Startaufschub»-Taste (10), dabei
blinken die digitalen Symbole (24).

2. Stellen Sie durch Driicken der «<»-Taste (17) die
Betriebszeit des «Stunden»-Zubereitungsprogramms
ein. Das Zeitformat ist 24 Stunden. Wenn Sie die «
»-Taste (17) einige Sekunden gedriickt halten, beginnt
eine beschleunigte Anderung des «Stunden»-Wertes
der Zubereitungszeit.

3. Stellen Sie durch Driicken der «>»-Taste (16) die
Betriebszeit des «Minuten»-Zubereitungsprogramms
ein. Wenn Sie die Taste einige Sekunden gedriickt
halten, beginnt eine beschleunigte Anderung des
«Minuten»-Wertes der Zubereitungszeit.

4. Wenn es notwendig ist, die Startaufschubszeit auf
weniger als eine Stunde einzustellen, driicken Sie die
«<»-Taste (17) so oft, bis der «Stunden»-Zeitwert auf
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Null zuriickgesetzt ist. Stellen Sie dann durch Driicken
der «>»-Taste (16) die gewiinschte «Minuten»-Zeit ein.

5. Um die vorgenommenen Einstellungen abzubrechen,
driicken Siedie «<xABBRECHEN/AUFWARMEN»-

Taste (11) und geben Sie dann das gesamte
Zubereitungsprogramm erneut ein.

6. Halten Sie nach der Einstellung der Zeit die «Start»-
Taste (13) einige Sekunden lang gedriickt. Die Anzeige
(23) der «Startaufschub»-Funktion leuchtet auf, das
Programm startet und das Abzahlen (24) beginnt.

7. Nach Ablauf der Startaufschubszeit startet das
eingestellte Zubereitungsprogramm der Nahrungsmittel.
Nach Beendigung des Zubereitungsprogramms
wechselt der Multikocher abhangig von Einstellung

in der automatischen Aufwarmung, wahrend die
Anzeige der «<ABBRECHEN/AUFWARMEND»-Taste (11)
aufleuchtet oder in den Wartezustand, wahrend die
Anzeige der «Start»-Taste (13) blinkt.

8. Um die automatische Aufwarmung auszuschalten,
driicken Sie die «Menli»-Taste. Die Anzeige der Taste
erlischt.

< Die Startaufschubfunktion ist fiir alle automatischen
Kochprogramme verfiigbar, auBer fiir die «Braten»-,
«Pasta»- und «Schnelle Zubereitung»-Programme.

« Es wird nicht empfohlen, die «Startaufschub»-
Funktion zu verwenden, wenn das Rezept
Milch-Nahrungsmittel oder andere verderbliche
Nahrungsmittel (Eier, frische Milch, Fleisch, Kése
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usw.) enthalt.

« Bei der Einstellung der Zeit in der «Startaufschub»-
Funktion muss berlcksichtigt werden, dass der
Countdown im «Dampfzubereitung»-Programm
erst startet, wenn der Multikocher die erforderliche
Betriebstemperatur erreicht, nachdem das Wasser in
den Behalter (5) kocht.

Automatische Aufwarmung (Aufrechterhaltung der
Temperatur von Fertiggerichten)

« Diese Funktion wird sofort nach Beendigung des
Zubereitungsprogramms automatisch aktiviert und
kann die Temperatur des fertigen Gerichts bis zu 24
Stunden lang innerhalb von 70-75 °C halten. Wenn die
automatische Aufwarmung in Betrieb ist, leuchtet die
Anzeige der «<KABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11),
das Bildschirm (12) zeigt den minutenweisen Abzahlen
der Betriebszeit in diesem Betrieb an.

« Um die automatische Aufwarmung auszuschalten,
halten Sie die «<ABBRECHEN/AUFWARMEN»-

Taste (11) gedriickt, der Multikocher wechselt in den
Wartezustand.

« Die Funktion der automatischen Aufwarmung ist nicht
in allen Kochprogrammen verfligbar (siehe die Tabelle
der automatischen Kochprogramme).

Vorlaufige Ausschaltung der automatischen
Aufwarmung
« Es ist nicht immer wiinschenswert, die automatische

Aufwarmfunktion nach Beendigung des
Kochprogramms zu aktivieren, da im Multikocher die
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automatische Aufwarmfunktion vorab deaktiviert 4. Wenn die Temperatur 70°C erreicht, ertont ein

werden kann. Tonsignal und das Gericht wird 12 Stunden lang hei}
« Um die automatische Aufwarmung auszuschalten, gehalten.

halten Sie bei laufendem Zubereitungsprogramm 5. Um die automatische Aufwarmung auszuschalten,

«Mentin-Taste (14) gedriickt, die Anzeige der halten Sie nochmalig die «ABBRECHEN/

«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11) AUFWARMEN»-Taste (11) gedriickt, der Multikocher

erlischt. Umdie automatische Aufwarmung wieder

) . " wechselt in den Wartezustand.
einzuschalten, halten Sie «Meni»-Taste (14)

erneut gedriickt, die Anzeige der «<ABBRECHEN/ Anmerkung: die Funktionen der automatischen
AUFWARMEN»-Taste (11) leuchtet auf. Aufwarmung und des Aufheizens von Fertiggerichten
+ Wenn die Zubereitungstemperatur unter 80°C kénnen das Produkt bis zu 24 Stunden heil? halten,

eingestellt wird, wird die Autoaufwérmung es wird _jet_ioch r_1icht empfohl_en, das Gericht I'a'_nger
automatisch ausgeschaltet, wenn wahrend als zwei bis drei "Stunden helrS”zu lassen, da dies zu
der Einstellung des Kochprogramms die Geschmacksveranderungen fiihren kann.

Zubereitungstemperatur iber 80°C eingestellt wird,
schaltet sich die Autoaufwarmung automatisch ein.

Aufheizen von Fertiggerichten

FEHLER BEI DER ZUBEREITUNG VON
LEBENSMITTELN UND IHRE BESEITIGUNG

« Die Tabelle enthalt die typischen Fehler, die bei
der Zubereitung von Lebensmitteln in Multikochern
gemacht werden, sowie mogliche Ursachen und
Methoden zur Fehlerbehebung.

« Sie kénnen den Multikocher zum Aufheizen von
Fertiggerichten verwenden.

1. Legen Sie die Lebensmittel in den Behalter (5) um

und stellen Sie ihn in den Multikocher.

2. SchlieRen Sie den Deckel (6), schlieen Sie das

Gerat an das Stromnetz an.

3. Halten Sie die «<ABBRECHEN/AUFWARMEN»-

Taste (11) einige Sekunden lang gedriickt, es ertont

ein Tonsignal. Die Anzeige (19) und die Anzeige der

«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11) leuchten auf,

der Bildschirm (12) zeigt den minutenweisen Abzahlen

der Zeit in diesem Betrieb an.

|
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DAS GERICHT WURDE NICHT GEKOCHT, BIS ES

FERTIG IST

Mdgliche Ursachen und
Probleme

Methoden zur Fehlerbehebung

Der Deckel des
Multikochers war nicht
geschlossen oder
undicht geschlossen,
daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

SchlieRen Sie den Deckel, bis die Halterung
einrastet. Stellen Sie sicher, dass keine
Fremdkdrper oder Speisereste zwischen dem
Deckel und dem Gehéuse des Multikochers
vorhanden sind. Achten Sie auf die
Sauberkeit und den Zustand der Dichtung am
inneren Deckel

Der Kontakt zwischen
dem Behélter und

dem Heizelement ist
schlecht, daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

Der Behélter muss gleichmafig und ohne
Schragen in den Multikocher eingestellt und
vollstandig mit dem Heizelement in Kontakt
gebracht werden. Stellen Sie sicher, dass
sich keine Fremdkorper in der Arbeitskammer
des Multikochers befinden. Das Heizelement
darf nicht verschmutzt werden. Achten Sie
auf die i des

Schlechte Auswahl der
Zutaten des Gerichts.
Diese Zutaten eignen
sich nicht fur die
Zubereitung durch die
von |lhnen gewahlten
Methode oder es
wurde ein falsches
Kochprogramm
ausgewahit.

Die Zutaten sind zu

groR geschnitten, die
allgemeinen Proportionen
des Produktlegens
werden verletzt

Die Zeit fur

Lebensmittelzubereitung
war nicht ausreichend.

Verwenden Sie bewahrte (fir dieses Modell
des Multikochers angepasste) Rezepte.
Verwenden Sie Rezepte, denen Sie
vertrauen kénnen.

Die Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie

i werden, die P i des
Legens, die Auswahl des Programms und
der Zubereitungszeit miissen dem gewahlten
Rezept entsprechen.

Beim Dampfkochen: es
gibt wenig Wasser in
dem Behélter, um eine

GieRen Sie Wasser unbedingt in der
vom Rezept empfohlenen Menge in den
Behalter. Uberpriifen Sie im Zweifelsfall den

normale D: g zu

in der Mitte des Heizelements.

wahrend des gs.

y
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Beim Braten Es gibt zu viel
Pflanzendl in dem

Behélter.

Beim normalen Braten
reicht es aus, dass
das Ol den Boden
des Behélters mit
einer diinnen Schicht
bedeckt.

Befolgen Sie
beim Frittieren die
Anweisungen des
entsprechenden
Rezepts.

Uberschiissige
Feuchtigkeit im
Behalter.

Schliefen Sie

den Deckel des
Multikochers beim
Braten nicht, wenn
es im Rezept nicht
vorgeschrieben ist.
Tauen Sie frisch

L

Beim Backen (der Teig
wurde nicht vollstandig
gebacken).

Der Teig wurde
wiahrend des
Garvorgangs am
inneren Deckel
befestigt und das
Dampfventil wurde
blockiert.

Legen Sie den Teig
in einem kleineren
Volumen in den
Behélter.

Nehmen Sie das
Gebéck aus dem
Behalter heraus,
drehen es um und
legen es wieder in den
Behalter, dann fahren
mit dem Kochen fort.
Spater beim Backen
legen Sie den Teig

in einem kleineren
Volumen in den
Behdilter.

Es gibt zu viel Teig
im Behalter.

vor dem Braten auf
und trocknen Sie sie
mit einem Papiertuch
ab.

DAS PRODUKT WI

RD UBERGEKOCHT

Beim Kochen: Auskochen der Briihe beim
Kochen von Lebensmitteln mit hohem
Séuregehalt.

Einige Lebensmittel
erfordern eine
besondere
Behandlung vor dem
Kochen: Spiilen,
Sautieren usw.
Befolgen Sie die
Empfehlungen des
von |lhnen gewahlten
Rezepts.

Die Zutaten sind zu klein
oder die Zubereitungszeit
ist zu lang.

Beziehen Sie sich auf ein bewéhrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie

i werden, die Pr i
des Legens, die Auswahl des Programms
und die Zubereitungszeit sollten seinen
Empfehlungen entsprechen.

https://tm.by
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Nach dem Kochen
befand sich das fertige
Gericht zu lange im
Multikocher, wenn

die automatische
Aufwirmung aktiviert war.

Eine langere Verwendung der Funktion

zur automatischen Aufwarmung ist nicht
erwlinscht. Benutzen Sie die Funktion zum
Ausschalten der automatischen Aufwarmung.
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BEIM KOCHEN KOCHT DAS PRODUKT AUS

Beim Kochen von
Milchbrei kocht Milch aus.

Die Qualitat der Milch hangt vom Ort und
den Bedingungen ihrer Erzeugung ab. Es
wird empfohlen, nur ultrapasteurisierte Milch
mit einem Fettgehalt von bis zu 2,5% zu
verwenden. Bei Bedarf kann die Milch mit
Trinkwasser verdiinnt werden.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Reduzieren Sie die Zubereitungszeit oder
folgen Sie den Anweisungen des fiir dieses
Multikochermodell angepassten Rezepts.

Die Zutaten wurden
vor dem Kochen nicht
verarbeitet oder falsch
verarbeitet (schlecht
gewaschen usw.).

Die Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten oder der
Produkttyp wurde falsch
ausgewahlt.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fur
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie

r werden, die F i !
des Legens sollten seinen Empfehlungen
entsprechen.

Vollkorngriitzen, Fleisch, Fisch und
Meeresfriichte sollten immer griindlich
gewaschen werden.

Beim Braten: es fehlt
Ol im Behlter, die
Produkte wurden selten
durchgemischt oder
umgedreht.

GieRen Sie beim normalen Braten etwas
Pflanzendl in den Behélter — so dass es
den Boden des Behalters mit einer diinnen
Schicht bedeckt. Fiir ein gleichmaRiges
Braten sollten die Lebensmittel im Behalter
regelmagig umgeriihrt oder alle 5-7 Minuten
umgedreht werden.

Beim Schmoren: es gibt
nicht genug Flissigkeit
im Behélter.

Geben Sie mehr Flissigkeit in den Behalter.
Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

Das Produkt bildet einen
Schaum.

Es wird empfohlen, das Produkt griindlich zu
spulen, das Dampfventil zu entfernen oder
bei geéffnetem Deckel zu kochen

Beim Kochen: der
Behélter hat zu
wenig Fliissigkeit (die
Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten).

Achten Sie auf das richtige Verhaltnis von
Flussigkeit zu festen Zutaten.

DAS GERICHT BRENNT AN.

Beim Backen: die
Innenseite des Behélters
wurde vor dem Kochen
nicht mit O geschmiert.

Bevor Sie den Teig legen, schmieren Sie
den Boden und die Wande des Behalters mit
Butter oder Pflanzenél (giefen Sie das Ol
nicht in den Behalter!)

Der Behélter war nach
dem vorherigen Kochen
schlecht gereinigt.

Die Antihaftbeschichtung
des Behdlters ist
beschadigt.

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, stellen
Sie sicher, dass der Behélter gut gewaschen
ist und die Antihaftbeschichtung nicht
beschadigt ist.

DAS PRODUKT IST NICHT IN DER FORM

Die Produkte wurden zu
oft durchgemischt.

Riihren Sie das Gericht wéhrend des
normalen Bratens nicht mehr als alle 5-7
Minuten um.

Die Gesamtmenge
des Produktlegens ist
Kkleiner als im Rezept
empfohlen ist.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fir
dieses Modell angepasstes) Rezept.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Verkiirzen Sie die Zubereitungszeit,
verwenden Sie Rezepte, die fir dieses
Multikochermodell angepasst sind.

https://tm.by
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FERTIGGEBACK IST FEUCHT

Es wurden ungeeignete

Wahlen Sie die Zutaten nach dem

DE |43

EMPFOHLENE DAMPFZUBEREITUNGSZEITEN FUR
VERSCHIEDENE LEBENSMITTEL

Zutaten verwendet, Backrezept aus. Versuchen Sie, Zutaten zu
die zu viel Fe 1, die zu viel Feuchtigkeit enthalten, Nahrungsmittel Gewicht, g/ Wasservolumen, | Zubereitungszeit,
abgeben (saftiges in minimalen Mengen. Menge, Stk. mi Minute
Gemiise oder Obst,
gefrorene Beeren, saure Schweinefilet/ 500 500 20/30
Sahne usw.). Rinderfilet (1,5-
2 cm gewiirfelt)
Das fertige Geback Versuchen Sie, das Gebéck sofort nach dem
befand sich zu lange Kochen aus dem Multikocher zu nehmen. Lammfilets 500 500 25
in dem geschlossenen Bei Bedarf kénnen Sie das Produkt fiir eine (1.5-2cm
Multikocher. kurze Zeit im Multikocher lassen, wenn die gewdrfelt)
Funktion der automatischen Aufwarmung
aktiviert ist. Hahnchenfilets 500 500 15
(1,5-2cm
L gewdirfelt)
DAS GEBACK IST NICHT AUFGEGANGEN
Hackbéllchen/ 180 (6 Stk.) / 500 10/15
Eier mit Zucker wurden Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fiir Bouletten 450 (3 Stk.)
schlecht aufgeschlagen. dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
[ Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie Fisch (Filets) 500 500 10
Der Teig stand lange mit ol werden, die Pr i !
dem Backpulver still. des Legens sollten seinen Empfehlungen Salatgarnelen 500 500 5
[ entsprechen. (geschalt,
Das Mehl wurde nicht gefroren
gesiebt oder der Teig gekocht)
wurde schlecht geknetet.
_— Gedampfte 500 500 15
Die Zutaten wurden Fleischtaschen/
falsch gelegt. Fleischtaschen
Anmerkung: in den Kochprogrammen «Wiirzfleisch» und Kartoffelwiirfel | 500 500 15
»Suppe» wird bei dem Mangel an Fliissigkeit im Behalter (1.5¢1,5 cm)
(5) das Multikocher-Schutzsystem vor Uberhitzung Karotten 500 500 35
ausgeldst, wobei das Kochprogramm angehalten wird und (“5*1}5‘?'“
der Multikocher in den automatischen Aufwérmbetrieb gewartely

wechselt.

y
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Riiben (1,5-1,5 500 500 1 Std. 10 Min. 85 Zubereitung von Hiittenk&se oder Gerichten, die eine
cm gewdirfelt) lange Kochzeit erfordern
Gemuse (frisch 500 500 10 90 Zubereitung von rotem Tee
gefroren)
95 Zubereitung von Milchbreien
Huhnerei 3 Stk. 500 10
— 100 Zubereitung von Baiser oder Marmelade
Anmerkung: die in der Tabelle angegebenen
Daten sind empfehlenswert, die tatséchliche 105 Zubereitung von Silze
Zubereitungszeit kann je nach Produkteigenschaften 110 Sterilisation
und Geschmackspraferenzen von den empfohlenen -
. 115 Zubereitung von Zuckersirup
Werten abweichen.
120 Zubereitung von Eisbein
EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG VON 125 Zubereitung von Schmorfleisch
TEMPERATURREGIMEN
130 Zubereitung von Auflauf
gen
°c 135 Braten von Fertiggerichten, um sie knusprig zu machen
35 Teiggéren und Essigkochen 140 Réuchern
40 Zubereitung von Joghurts 145 Uberbacken von Gemiise und Fisch (in Folie)
45 Sauer 150 Uberbacken von Fleisch (in Folie)
50 Garung 155 Backwaren aus Hefeteig
55 Zubereitung von Fondant 160 Gefliigelbraten
60 Zubereitung von griinem Tee oder Babynahrung 165 Steaksbraten
65 Kochen von Fleisch in einer Vakuumverpackung 170 Zubereitung im Backteig
70 Zubereitung von Punsch 175 Zubereitung von Hahnchennuggets
75 Pasteurisierung oder Zubereitung von weikem Tee 180 Kochen von Pommes Frites
80 Zubereitung von Gliihwein
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PFLEGE UND REINIGUNG DES MULTIKOCHERS

ACHTUNG! Stellen Sie sicher, dass der Multikocher vor
der Reinigung vom Stromnetz getrennt und vollstandig
abgekihlt ist!

Allgemeine Regeln und Empfehlungen

« Es wird empfohlen, eine halbe Zitrone in den
Behalter (5) zu geben, ihn mit etwas Wasser zu fiillen
und das Programm «Dampfkochen» fiir 15 Minuten
einzuschalten, um den Geruch von Lebensmitteln
nach dem Kochen zu entfernen.

« Lassen Sie den Behélter (5) mit Lebensmitteln nicht
langer als 24 Stunden im Multikocher liegen. Sie
kénnen den Behalter (5) mit dem Fertiggericht im
Kihlschrank aufbewahren und das Essen bei Bedarf
im Multikocher mit der Warmefunktion aufwarmen.

+ Wenn Sie den Multikocher langere Zeit nicht
verwenden, ziehen Sie ihn vom Stromnetz ab.

« Die Arbeitskammer, das Heizelement, der Behalter
(5), der Kondensatsammelbehalter an der Riickseite
des Multikocher-Gehauses und das abnehmbare
Dampfventil miissen sauber und trocken sein.

ES IST NICHT GESTATTET das Gehause (1) des

Multikochers und das Netzkabel (29) in Wasser zu

tauchen und sie unter flieBendem Wasser zu spiilen.

ES IST NICHT GESTATTET grobe Tiicher und
Abrasivreinigungsmittel zum Reinigen des Multikochers
zu verwenden. Benutzen Sie zum Reinigen des
Multikochers keine chemischen Mittel, die nicht fiir die

https://tm.by
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Verwendung mit Gegenstanden empfohlen sind, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Dichtung am
inneren Deckel des Multikochers reinigen, eine
Beschéadigung der Dichtung fiihrt zu Fehlfunktionen
des Multikochers.

Reinigung des Gehauses des Multikochers

+ Reinigen Sie das Gehause (1) des Multikochers,
sobald es schmutzig wird, mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch. Sie kdnnen eine kleine Menge
neutrales Reinigungsmittel verwenden, dann wischen
Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es ab.

Reinigung des abnehmbaren inneren Deckels

« Es wird empfohlen, den abnehmbaren inneren
Deckel und die Dichtung nach jedem Gebrauch des
Multikochers zu reinigen.

« Driicken Sie die Taste (8) und 6ffnen Sie den Deckel
(6).

« Driicken Sie die Sperren und entfernen Sie den
Innendeckel (Abb. 2, 3).

« Spllen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab
(Abb. 4).

« Wischen Sie den Innendeckel (Abb. 5, 6).

« Stellen Sie den inneren Deckel zurlick auf (Abb. 7).

« Driicken Sie auf den inneren Deckel, bis die
Halterung einrastet (Abb. 8).
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ACHTUNG! Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der
Dichtung, ihre Deformation fiihrt zum Ausfall des
Gerats.

Reinigen des abnehmbaren Dampfventils

+ Reinigen Sie das abnehmbare Dampfventil nach
jedem Gebrauch.
1. Nehmen Sie das Dampfventil (7) heraus (Abb. 9, 10).

2. Demontieren Sie das Dampfventil (7) (Abb. 11).
Spllen Sie die Ventilteile unter flieRendem Wasser ab
und trocknen Sie die Teile vor dem Zusammenbau.

3. Bauen Sie das Dampfventil (7) zusammen (Abb. 13).
4. Stellen Sie das Dampfventil (7) zurlick auf (Abb. 14).

Reinigen des Behalters

« Der Behalter (5) muss nach jedem Gebrauch
gereinigt werden. Sie kénnen den Behalter mit
einem weichen Schwamm und einem neutralen
Reinigungsmittel von Hand und in der Spulmaschine
waschen (gemanR den Empfehlungen des
Herstellers).

« Gielen Sie bei starker Verschmutzung warmes
Wasser in den Behalter (5) und lassen Sie ihn eine
Weile einweichen, dann reinigen Sie ihn.

« Wischen Sie die AuBenseite des Behalters (5) immer
trocken, bevor Sie ihn in den Multikocher einsetzen.

v https://tm.by
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« BeiregelmaRigem Gebrauch des Behalters (5) kann
sich die Farbe seiner inneren Antihaftbeschichtung
vollstandig oder teilweise andern, dies ist kein
Garantiefall.

Reinigen der Arbeitskammer

« Vermeiden Sie das Eindringen von Flissigkeiten,
Essensresten oder Fremdkorpern in die
Arbeitskammer des Multikochers, um eine falsche
Bedienung oder einen Bruch des Multikocher zu
vermeiden.

+ Wenn die Arbeitskammer oder das Heizelement
trotzdem verschmutzt ist, missen die Innenflache
der Arbeitskammer und des Heizelements gereinigt
werden.

« Die Oberflache des Heizelements und des
Temperatursensors, der sich in der Mitte des
Heizelements befindet, kann mit einem leicht
feuchten Tuch oder Schwamm gereinigt werden,
und wischen Sie das Heizelement anschlielend
trocken. Wenn Sie ein Reinigungsmittel verwenden,
missen Sie dessen Riickstande sorgféltig entfernen,
um das Auftreten von unerwiinschtem Geruch beim
anschlieBenden Kochen zu vermeiden.

« Achten Sie immer auf die Beweglichkeit des
Thermosensors, wenn Fremdkorper in Berlihrung
kommen, entfernen Sie diese vorsichtig mit einer
Pinzette und driicken Sie nicht stark auf das
Thermosensorgehause.



AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Multikocher fiir Iangere Zeit

wegstellen, trennen Sie ihn vom Stromnetz, lassen
Sie das Gerét abkiihlen.
« Reinigen Sie den Multikocher.
« Bewahren Sie das Geréat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST

DE |47

Das Gericht wird zu
lange gekocht.

Ein Fremdkorper oder Partikel
(MUll, Getreide, Essensstiicke) ist
zwischen dem Behélter und dem
Heizelement gelangt.

Ziehen Sie den
Multikocher vom
Stromnetz ab und
lassen Sie ihn
abkuhlen. Entfernen
Sie Fremdkorper
oder Partikel vom
Heizelement.

Der Behalter im Gerategehause
ist ungleichmanig eingebaut.

Stellen Sie den
Behalter gleichmal
und nicht verkantet
auf.

WENDEN
Stoérung Magliche Ursachen Storungsbeseitigung
Auf dem Systemfehler, die Steuerplatine Trennen Sie das

Bildschirm ist eine
Systemfehlermeldung
erschienen: E1-E3.

oder das Heizelement kénnen
ausfallen.

Geréat vom Stromnetz
und lassen Sie es
abkuhlen. Schalten
Sie das Gerat wieder
in das Stromnetz ein.

Wenn das Problem
beim nochmaligen
Einschalten nicht
behoben wird,
wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Der Multikocher lasst
sich nicht einschalten.

Der Multikocher ist nicht
in die Steckdose
eingesteckt.

Die Steckdose ist defekt
oder das Stromnetz hat
keinen Strom.

Stellen Sie

sicher, dass der
Multikocher an eine
funktionierende
Steckdose
angeschlossen ist.

T|V|hv https://tm.by
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Wahrend der Die
Zubereitung entweicht
Dampf unter dem
Geratedeckel.

Der Behélterist | Stellen Sie den

Dichtheit der uneben in das Behalter gleichmaRig

Verbindung Gehause des und nicht verkantet

des Behélters Multikochers auf.

und des eingebaut.

Deckels des

Multikochers Der Deckel Stellen Sie sicher,

ist gebrochen. ist undicht dass sich zwischen
verschlossen dem Deckel und
oder ein dem Gerat keine
Fremdkorper Fremdkaorper

ist unter den
Deckel gelangt.

(Schmutz, Getreide,
Lebensmittelstiicke)
befinden, und
entfernen Sie diese.
SchlieRen Sie die
Geratedeckel bis
zum Anschlag

Uberpriifen Sie den
Zustand der Dichtung
am inneren Deckel
des il sie

Die Dichtung
am inneren
Deckel ist stark

stark muss moglicherweise
deformiert oder ersetzt werden.
beschéadigt.

LIEFERUMFANG

NGO WNE

[Viby

Multikocher - 1 Stk.

Behalter - 1 Stk.

Behalter fiir das Dampfkochen - 1 Stk.
Messbecher - 1 Stk.

Loffel - 1 Stk.

Netzkabel - 1 Stk.
Bedienungsanleitung - 1 St.
Rezeptbuch - 1 Stk.

https://tm.by
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, 50 Hz

« Nennaufnahmeleistung - 860-1000 W
Schutz gegen Stromschlag - Klasse |

Typ des Heizelements - induktiv
Fassungsvermdgen des Behaélters - 5 L
Die Beschichtung des Behalters ist Antihaft

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerét

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte fir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.
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Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.

|
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MYJIbTUBAPKA BR2404

MynbTuBapka BR2404 — 310 coBpeMeHHbI MHOTO-
(DYHKLMOHaNbLHbIN 3NeKTponpubGop AnsA NpuUroTosre-
HUA NPOAYKTOB B JIOMALUHUX YCIOBUAX.

OMNMUCAHUE

©CONOOHWNE

11.

12.
13.

14.

MO NLINE s'mv

Kopnyc

MaHenb ynpaenexus

Pyuka ans nepeHocku

BHYTpeHHSIst KpbILLKa C YMIOTHATENEM

Yawa

Kpbika

CbEMHbIV NapoBoWi knanaH
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BHUMAHMUE!

[Inst AOMONHUTENBbHON 3aLWThI B LIENW NUTaHUs
LienecoobpasHo YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOTO
oTkntodeHnst (Y30) ¢ HoMMHaNbHLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWS, He npeBbiwatowym 30 MA, AN yCTaHOBKU

Y30 obpatutech k cneyuanucry.

MEPbI BE3OMNACHOCTU N PEKOMEHA-
LN NO SKCNNYATALUN

Mepen ucnonb3oBaHMeM MynbTUBapKU BHUMaTeENb-
HO 03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KCnnya-
Tauuu U coxpaHuTe ero Ans NCNnonb3oBaHUA B
6yAywem.

* VcnonbayiiTe MynbTUBAPKY TOMbLKO MO €€ NpsiMomy
Ha3Ha4yeHuto, Kak N3noXXeHo B [ZlaHHOI?I WHCTPYyKUMA.

* HenpaBunbHoe oGpalleHne ¢ MyNbTUBAPKOW MOXET
NPUBECTM K €€ MONOMKe, NPUYMHEHWIO Bpeaa
Nonb30BaTeNto NN ero UMyLLLeCTBY U HE ABNAEeTCA
rapaHTUHbLIM Criyqaem.

* Y6egutech, 4To paboyee HanpsbkeHne MynbTUBapKU,
YyKa3aHHO€ Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaNpPsXeHno
3neKTpoceTy.

* Bunka WHYypa NUTaHnA UMeeT KOHTaKT 3a3eMIieHuns,
BCTaBMsANTE €€ B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEOLLYIO
Haf&XHbI KOHTaKT 3a3emneHus. MNpn kopoTkom
3aMblKaHUK, 3a3eMIieHNe CHKaEeT PUCK NopaXXeHuns
BNEeKTPUYECKUM TOKOM.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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ObpatuTtech k CneLnanucTy-aneKTpyrKy, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BaLLi PO3ETKU MPaBUMbHO
yCTaHOBMEHb! U 3a3eMIIeHbI.

Bo n3bexaHve BO3HUKHOBEHWS Noxapa 3anpeLyaercs
MCMNOMNb30BaTh «MNepPexoAHNKNY, NpeaHasHaYeHHble
ANt NOAKIIOYEHNS CETEBO BUMKN K 3NeKTpuyeckomn
po3eTke, He UMeloLLEel KOHTaKTa 3a3eMIIeHusI.

pu “ckpeHun B aneKTpuYeckoin poseTke 1 NpuUcyT-
CTBWW 3amaxa rapy BbIHbTE BUMKY LUHypa NUTaHWUs 13
po3eTku 1 0BpaTUTECH B OpraHusaumio, obecnyxvsato-
LLlyt0 BaLLy [JOMALLHIOK 3NEKTPUYECKYHO CeTb.

Mpu nosiBNeHny apiMa 13 kopryca MyrnsTUBapku
BbIHbTE BUKY LLUHYpa NMUTaHWS U3 3IEKTPUYECKON po-
3€eTKU 1 NPUMUTE Mepbl K HEPaCNPOCTPaHEHUIO OTHSI.
BanpeLlaeTcs UCMonb3oBaTb MyNbTUBapKy BHE
NOMELLEHNN.

He pekomeHayeTcst UCMonb30BaTh YCTPOWCTBO BO
BpEeMsi rpo3bl.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHuWii, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.
3anpelyaeTcsi pacnonaraTb MynsTMBapKy psiAoM co
cTeHamu unm B6nmn3n CTEHOK KyXOHHON mebenu.
YcTaHoBUTE MyMNbTUBAPKY Tak, YTOObI OT CTEHbI 1NN
mebenu 1o MynbTUBapKkK OCTaBanoch paccTosiHne
He meHee 20 cm, a cBO6OAHOE NMPOCTPAHCTBO Haf,
MYnbTUBaPKON COCTaBNANo He MeHee 50 cm.

Mepep BKMlOYEHNEM MYNLTUBAPKK, BCerAa NpoBe-
psiiTe COCTOSIHME CUMMKOHOBOTO YMIOTHUTENS Ha
BHYTPEHHelA KpbILLKe, 3anpeLLaeTcs MCnonb30BaTh
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MYNbTUBAPKY MNPV HANUYUU NOBPEXAEHNIA CUITMKOHO-
BOro ynnoTHUTEnNs.

Mepen ycTaHOBKOM YallmW Ans NPOAYKTOB BCeraa npo-
Bepﬂl?ITe NOABWMXHOCTb TepMoAaTyumKa, pacrnosnioXeH-
HOro B LeHTpe HarpesaTesribHOro arnieMeHTa.
3anpeLluaeTcs BKIOYaTb MynbTUBapKy 6e3 ycTaHoB-
TNEeHHOW Yalm ANA NPpOAYKTOB, BCeraa crnegute 3a
[I0CTaTO4HbBIM KONIMYECTBOM XUAKOCTU B Yallie Ans
npurotosneHns npoayktos. CobriogainTe peko-
MeHZaLum No 06bEMY CyXMX NPOAYKTOB U HY>XHOTO
KOMNUYECTBA XUAKOCTH.

He BbiHUMaiTe vawly Ansg NnpoayKToB BO BpeMA
paboTbl MynbTUBaPKU.

Cnepaute yTo Gbl Yalla Ans NPOAYKTOB BCeraa co-
npukacanacb HenocpeacTBeHHO C HarpesaTerbHbIM
anemeHToM. lMonagaxue Mexzay Jaluei u Harpea-
TElbHbIM 3JIEMEHTOM NOCTOPOHHUX NpeaMeToB Unu
KyCOYKOB MWLM NPUBEAET K HApYLLEHWUIO NPaBUIbHON
paGoTbl MySETUBAPKM.

I'Iepep, npuroToereHnem, Hanpmumep, Mdaca C BHeL-
HUM CIioeM KOXW, NPOTKHUTE KOXY nepes Havdanom
NPUroToBNEeHUA.

He ocTtaBnsnte MynsTBapky, BKIIIOYEHHYIO B CETb,
6e3 npucmortpa.

He HaKprBaI?ITe MynbTUBapKy NOCTOPOHHMMU Npea-
MeTaMu Bo Bpems €€ paboTbl.

He ucnonb3yite MynsTuBapKy BONMU3M OT KyXOHHOM
PaKOBUHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, OKOIo fbacceinHoB
VNN ApYrux EMKOCTEN, HanoNMHeHHbIX BOZOW.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Ecnun mynstviBapka ynana B Bogly, HEMEAJSIEHHO BblHb-
Te BUIKY LUHypa NUTaHUsA 13 ANEeKTPUYECKOW PO3eTKH,
1 TOMNbKO NOCe 3TOr0 MOXHO [JOCTaTb YCTPOWUCTBO U3
BoAbl. ObpaTnTech B CEPBUCHbBIN LIEHTP AN NpoBep-
KW UMW peMOHTa MynbTUBApPKK.

He vcnonbayitTe MynsTMBapKy B HenocpeaCcTBEHHON
6nmn3ocTn OT HarpeBaTeNbHbIX MPUGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna Unu oTKPbLITOro MiaMeHu.

Banpeluaetcst UCMonb3oBaTh MyNLTUBAPKY B MecTax,
rie UCMOMb3YHTCS UMK PachbINSOTCA adapo3ony,

a Takwke B6M13M OT NIerkoBoCMIaMeHsIILLNXCS
XKUOKOCTEN.

YcTaHaBnueamnte MynsTUBapKy Ha POBHYHO U YCTOW-
4MBYIO MOBEPXHOCTb, HE CTaBbTe ee Ha kpai cTona.
He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHWs CBELLMBANCS
CO cTona, a Takke crneauTe, 4Tobbl OH He Kacancs
rOpsiuMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
Banpetuaetcs npukacaTbCsi K LUHYPY NUTaHUSA 1
BUIKE LUHYpa NTaHNS MOKPbIMU pyKamu.

Bo Bpewmsi paboTbl He foTparvBaiTeCh [0 FrOPsHMX
MOBEPXHOCTEN MYNbLTUBAPKM.

Bo usbexaHue nony4eHunst 0KoroB ropsiuvm napom,
He HaKMOHANTECh HaA NapoBbIM KranaHoM.

Bo Bpemsi paboTbl MynbTUBapKW OCTABANTE KPbILLKY
OTKPbLITOM TOMBKO NMpU 0GXapuBaHUM NMPOAYKTOB.
Mporpamma «Xapka/®putiop» AonyckaeT TornbKo 06-
XapuBaHWe NpoayKTOB W NPUrOTOBIIEHWNE NPOAYKTOB
BO (bpuTiope. ByasTe BHUMaTENbHbI Npy obxapusa-
HUW NPOJYKTOB W NPUrOTOBIIEHWN BO bpUTIOpe, BO



n36exaHne nony4eHnst OKoroB oT BpbI3r ropsiyero
mMacna npu obaBneHnn NpoayKTOB B Yallly.

He nepemeluaiite ropsidyto MynsTUBapKy, BbIKMounTe
eé, BbIHbTE€ BUIKY LUHYpa NUTaHnA U3 al'leKTpI/NeCKOVI
PO3eTKN, BbIHLTE Yallly € NpoAyKTamu 1 AOXAUTECH
nonHoro eé ocTtbiBaHus. MNepemellaiTte n nepeHocu-
T€ MynbTUBApPKY, AepXKacb 3a Py4Ky.

Bo n3bexaHue NomnyyeHns 0Xoros ropsdum napom
cobniofanTe KpaiHiolo OCTOPOXHOCTb, OTKpbIBas
KPbILLKY MYTbTUBAPKU.

BblHWMas Yally Ans NPofyKTOB, UCMONb3yTe TepMOo-
cTovikve KYXOHHbI€ NMpUXBaTKU.

Bo n3bexaHne noBpexaeHns aHTUNpurapHoro
NOKPBITWS Yalm ANs NPOAYKTOB, BbIHUMAS NPOAYKTbI,
He VICI10J'Ib3yIZTe MeTannuyeckue npegmeTbl, UCNonb-
3yIiTE TONMbKO KYXOHHbIE akceccyapsbl, NpeaHasHa-
YeHHble And NoCyAbl C aHTUNMPUrapHbIM NOKPbITUEM.
BanpeluaeTcs Hape3aTb MPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO
B Yallle Ans NpoayKTOB.

I'Iepep, YUCTKOMN MynbTUBapPKWN BbiHBTE Yally Ana
NPOAYKTOB U A0XAUTECH NMOSIHOINO OCThbIBAHUA MYib-
TUBAPKU.

OTkNoYaiTe MynbTUBAPKY OT 3MEKTPUYECKON CETU
nepe YUCTKOW UK B TOM Crlyyae, e Bbl el He
none3yeTechb. |_|pI/I OTKMIOYEHUN MYIbTUBAPKN OT
ANEeKTPUYECKON CeTU AePXUTECH TOMBKO 3a BUIIKY
LLUHYpa NUTaHUS U akKypaTHO BbIHLTE €€ U3 dNeKTpy-
yeckon PO3ETKN, HE TAHUTE 3a LWHYP NUTaHUA — 3TO
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHWIO LUHYPa NUTaHUS,

https://tm.by
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3MEeKTPMYECKON PO3ETKY UMK BbI3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Bo usbexaHue ygapa anekTpuieckum TOKOM He
norpyxa’iiTte MynsTyBapKy B BoAy Unu nobble apyrue
XUOKOCTW.

3anpelyaeTcsi noMeLatb MynsLTMBapKy B NOCYA0-
MOEYHYIO MaLLUHY.

W3 coobpaxeHuit 6e3onacHoCTW He OCTaBnsnuTe Mno-
NUSTUNEHOBBIE NaKeTbl, UCNONb3yeMble B KayecTse
ynakoBky, 63 npucmMoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
Ons petei.

BHUMAHUE! He paspeluante getam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBBLIMW NaKeTaMM1 U YNakoBOYHON NNEHKOIA.
OnacHocTb yayLbs!

MyanMBapKa He npefHasHa4vyeHa Ana ncnonb3oBa-
HUA OeTbMU.

OcyLecTBnsAnTe Hag3op 3a AeTbMu, YToObI He Aony-
CTUTb NCNONb30BaHUA np|/|60pa B Ka4eCcTBe UrPyLLKK.
He paspeluaiite feTam npukacaTtbCs K yCTPOWUCTBY 1
K LUHYPY NMTaHUs BO BpeMsi paboTbl MynbTUBapKU.
Bo Bpemsi paboTbl U OCTbIBaHUSA pa3mellante
YCTPOWCTBO B MECTaX, HEOCTYNHbIX ANs AeTeN.
[laHHOe yCTPONCTBO He NpeAHa3Ha4YeHo ANs UCMOomMb-
30BaHNA NuLamm (BKINYas AeTei) C NOHWKEHHBIMU
HU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU, NCUXUHECKAMI UMK
YMCTBEHHbIMU CI'IOCOGHOCT;IMI/I, nnun npun oTCyTCTBUN
Y HUX OMbITa UMK 3HAHUI, ECIIN OHW HE HaXOoAsATCA
nof KOHTpOonem unn He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI o6
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1Cnonb3oBaHUn Npubopa nNnLOoM, OTBETCTBEHHBLIM 3a
nx 6e3onacHoCTb.

« [epuogunyeckn NpoBepsiiTe COCTOSIHWE LUHYpa NUTa-
HWSA N BUNKWU LLUHYpa NMUTaHUA.

« [Npun noBpexaeHnn WHypa NUTaHUSA ero 3ameHy
BO n36exaHne onacHOCTU JOMKHbI MPOU3BOANTL
n3rotoBuTenb, cepBUcCHas cny)KGa uwnn I'IO,C[O6HbII7I
KBanMuLMPOBaHHbIN NepcoHarn.

« 3anpeLuaeTcs caMoCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL NpU-
6op. He pasbupaiite npubop camocTosiTeNsHO, Npu
BO3HWKHOBEHWW NOBLIX HEVUCNIPaBHOCTEN, a Takke
nocne nageHua yCTpOVICTBa BbIKIMKO4UTE np|/|60p un3
3MNEKTPUYECKON PO3ETKY 1 0BpaTUTECh B CEPBUCHbIN
LIEHTp.

. I'Iepssoam'e MyInbTUBapKy B SaBO/J,CKOVI ynakoBke.

« XpaHuTe YCTPOICTBO B MECTaX, HEAOCTYMHbIX Ans
,que|7| n J'IIO,CleI7| C OrpaHn4yeHHbIMU BO3MOXXHOCTAMMN.

YCTPOWCTBO NMPEOHA3HAYEHO TOJbKO ANs

BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUSA, 3AMPELLAETCA

MUCMONb30OBATb YCTPONCTBO B KOMMEPYE-

CKUX UNU NNTABOPATOPHbIX LIENSAX.

MNOArOTOBKA MYJNIbTUBAPKU K PABOTE

Mocne TPaHCNOPTUPOBKM UIN XPaHEHUS YCTPOM-
CTBa Npu NOHWKEHHOW TemnepaType Heo6xoaMmo
BblgepxaTb ero npu KOMHaTHOM TeMmnepartype He
MeHee 3 yacos.

v https://tm.by
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Pacnakyiite MynsTvBapKy 1 yganute Bce ynakoBou-
Hble MaTepuvarnbl.

CoxpaHuTe 3aBO/CKYHO yNaKoBKy.

O3HakoMbTech ¢ MepamMyt 6e30MacHOCTU 1 PEKOMEH-
Aauusimmn No dKcnyatauum.

MpoBepbTe KomnnekTauuio.

OcMmoTpuUTE MYNLTUBaPKY Ha Hanmu4ne NoBpEXAEHUN
NpW HaNU4Un NOBPEXAEHUI He BKITIoYaliTe ee B
3MEKTPUYECKYIO CETh.

Y6eautechb, 4TO NapameTpbl HAMPSHXKEHUS MUTaHMS,
yKasaHHble Ha 3TUKeTke, COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MeKTPUYECKON CeTu.

HaxmuTe knaeuiy (8) n oTkpowTe KpbilwKy (6).
BebiHbTe Yalwy Ans npoagykTos (5).

HaxmnTe ogHOBpeMEHHO Ha (prKCaTopbl U CHUMUTE
BHYTPEHHIOIO KPbILLKY (pu1c. 2, 3).

MpomoiiTe BHYTPEHHIOK KPbILLKY W YMNOTHATENb
(puc. 4).

[MpoTpuTE BHYTPEHHIOK KPBILLKY (pUC. 5, 6).
YCTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY Ha MECTO (puc. 7).
HaxmuTe Ha BHYTPEHHIO KpbILLKY A0 cpabaTbiBaHus
chukcaTopos (puc. 8).

MpowmoiiTe Yawy Ans NpoAayKToB (5), MEPHbIii CTa-
KaH4uK (27), NOXKy (28), KOHTeiHep Ans NpUroTos-
neHus Ha napy (26) Ténnon Boaon ¢ fobasneHnem
HeWTpanbHOro MOOLLEro CPefCTBa, OMOMOCHUTE X
NPOTOYHO BOAOW 1 MpoCyLUUTE.

Kopnyc mynstusapkm (1) n kpbiwky (6) npotpute
BIIaXHOW TKaHbIO, MOCMe Yero BbITPUTE HacyXo.



« YcTaHoBMTE MyNbTUBAPKY Ha POBHYIO TBEPAYIO CYXYto
rOpM30HTasbHYI0 MOBEPXHOCTb Tak, YTobbl nap,
BbIXOASILLMIA U3 NAapoBOro knanaxa (7) He nonagan
Ha CTeHbI, 1eKOPaTUBHbIE MOKPbITUS, SNEKTPOHHbIE
npnbopbl 1 Apyrvie npeamMeTbl Unu Matepuarsl, KOTo-
pble MOryT nocTpajaTh OT MOBbILLIEHHON BAaXHOCTH
1 TemnepaTypbil.

* MuHUManbHoe paccTosiHue MynbTUBAPKM OT CTEHbI
v me6enn AomKHO BbiTb He MeHee 20 cm, a cBo-
60HOe NPOCTPaHCTBO Ha/, MYNLTUBAPKON COCTaBIIst-
no He meHee 50 cm.

* He Bknioyaiite MynsTMBapky 6e3 ycTaHOBMNEeHHON
yalum (5) unu ¢ nycToi Yawlei (5) - npu cnyvyanHom
3anycke NporpaMMbl NPUrOTOBEHWS 3TO NpuBeaeT
K KPUTUYHOMY neperpeBy npubopa unm k nospexzae-
HUIO aHTUMPUrapHOTO MOKPLITUSA YaLm (5).

« Tepep xapkoi NpoAyKTOB HanenTe B yauly (5) He-
MHOFO PacTUTENbHOTO UIN NOACOMHEYHOro Macna.

COBETbI MO MNPUTOTOBNEHUIO NPOAYKTOB

0O6Lme pekomeHAaLMN

« [1ns NpMroToBREHWs OBOLLE UNn APYriiX NPOAYKTOB
Ha napy 3anevTe B yally (5) Bogy U yCTaHOBUTE KOH-
TeNHep ANs NpUroToBrieHus Ha napy (26). OTmepsTe
1 MOArOTOBLTE MPOAYKTHI COMNACHO PELIENTY, paBHO-
MEPHO pasfoXuTe 1x B KOHTeWHepe (26). Cneayinte
yKasaHUAM KHUM peLienTos.

* [1nsi NpMroToBrEHNS1 MOMOYHBIX KaLll UCTIONb3yiTe
nacTepu3oBaHHOE MOJIOKO Marom KMPHOCTH, Npu

v https://tm.by
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MCNonb30BaHNK LIENbLHOro Monoka pasbasnsiite

ero nuTbeBow Bofow B nponopuun 1:1. Mepen
NpUroToBIEHNEeM cMasblBaiiTe Yally (5) MynbTMBapki
CNMBOYHBIM Macrom.

TwaTtenbHO NpoMbIBaiiTe BCE LiENbHO3EPHOBbIE
Kpynbl (PUC, KPYMbl, MLUEHO W T. N.), Noka BoAa He
cTaHeT yucTon. Ctporo cobniogaiTe nponopumu,
yKasaHHble B peLienTax U3 npunaraemMomn KHurv.
YMeHbLuanTe unu yBenuunsanTe KOnmM4ecTBO UHrpe-
[VEHTOB TOJIbKO MPOMOPLIMOHANBHO.

Bo Bpemsi Bbineyku xneba nnu Apyroi BbINEYKN
crieguTe 3a TeM, YTOObl UCXOAHbIE UHTPEAUEHTbI
3aHumanu He Gonee nNonoBuHbI o6bema Yawm (5). He
pekomeHzyeTcs ucnonb3osaHne dyHKUnn «OTno-
)KEHHOrO CTapTan, Tak Kak 3TO MOXET MOBMUSATL Ha
KayecTBO BbiNeykn. [OTOBbLI NPOAYKT BbIHUMANTE U3
MynbTUBAPKW Cpa3y Mo NMpUroTOBIIEHWM, YTOObI OH He
cTan BnaxHbIM.

Ecnun 310 HeBO3MOXHO, AONyCcKaeTCst OCTaBUThL
NpOAYKT B MyrbTBapke Ha HEGOMbLLIOIK CPok npw
BKIMIOYEHHO (OYHKLMW aBTONOAOrpeBa.

He oTkpbiBaiiTe KpbilWKy (6) MynbTMBapKY Ha aTane
paccTouku Tecta!l OT 3TOro 3aBUCUT Ka4eCTBO BhbliMe-
Kaemoro npozykTa.

pu NpUroToBRNEHUN NPOAYKTOB BO hpuTiope
nomelLaiTe KOP3nHy C NPOAYKTaMm (He BXOAUT B
KOMMIIEKT NocTaBku 1 npuobpeTaeTcsi OTAeNbHO) B
yXXe pasorpetoe Macro. Mcnonbayiite B ka4ecTse
hpuTiopa TOMNbKo padMHUpPOBaHHOE pacTUTenbLHoe
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macrno. [oToBbTE C OTKPbITON KpbILwKOWA (6). MomHuTe
0 TOM, 4TO Macro o4eHb ropsiyee! Bo nsbexanve
0XOra UCMOsb3YiTe KyXOHHbIE NPUXBATKA U He
HaknoHsaTech Hag yawen (5). He ucnone3syite ogHo
1 TO e Macro Ans NOBTOPHOTO NPUroTOBNEHUS
npoayKToB BO chpuTiope.

« [epen NOBTOPHBLIM UCMONL30BAHNEM MPOrPaMMbI
«XKapka/PpuTiop» fanTe MynsTUBapKkv BpeMsi, Heo6-
XOAVMOE Afsi OCTbIBAHUS YCTPOIICTBA.

NCNOJIb3OBAHUE MYNIbTUBAPKU

OGN NOPAAOK UCNONb30BaHUsl aBTOMATUYECKUX
nporpamMmm NpUroToBneHUs

BAXHO! Ecnu Bbl ncnonbayete npubop Anst KunsyeHus
BOAbI (Hanpumep, npu Bapke npoayktos), 3AMPELLA-
ETCH yctaHaBnuBaTth TemMnepartypy NpUroToBneHus
Bbilwe 100°C. 310 MOXET NPUBECTY K Neperpesy U Mno-
nomke mynstuapku. Mo Toi xe npuunHe 3AMPELLA-
ETCA ncnonb3oBaThb AnNs KUNSYEHWst BOAbI MPOrpamMbl
«XKapka/®puTiop», «Xneb» u «Bbineuka.

1. NMoparoTtoBbTe (OTMEpLTE) HEOBXOAUMbIE UHTPEANEH-
Thl.

2. Paamectute vHrpeaneHTbl B Yalwe (5), cnegys yka-
3aHUAM KHUMM PELIenToB UK Tabnuusl Mporpamm npw-
rOTOBMEHUsI (ECNU Bbl TOTOBUTE MO CBOEMY pPeLenTy).
Cnepaute 3a TeM, 4TOObI BCE HIPEAUEHTbI, BKIOYast
XKWUAKOCTb, HAXOAMUINCh HIDKE MaKCUMaribHOW OTMETKU
Ha BHYTpeHHel noBepxHocTu Yawm (5). Yoeaurtecs, 4to

v https://tm.by
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vawa (5) yctaHoBrneHa 6e3 nepekocoB 1 NMOTHO COMpu-
KacaeTcsa C HarpeBaTernbHbIM 31IEMEHTOM.

3. BakpoiTe KpblLLKy (6) MynsTMBapku. Mpn ncnonb3o-
BaHWM HEKOTOPLIX NPOrpamm [0MycKaeTcs Npurotosne-
HMe Npy OTKPbLITON KpbILKe (6), creaynte ykasaHnsm
KHUTW peLenTos.

BHUMAHME! Ecnu Bbl roToBUTE Ha BbICOKMX TeMne-
paTypax ¢ Ucrnosib3oBaHWeM GOMnbLIOro KonnyecTsa
pacTuTenbLHOro Macrna, BCeraa OCTaBMsAnTe KPbILLKY (6)
MYNbTUBAPKM OTKPBITON.

4. BcTaBbTe WTeKep WHypa nuTaHus (29) B rHe3no Ha
kopnyce (1) MynsTMBapku.

5. MynsTrBapka nepengeT B pexumM OXUaaHns.

6. Haxxatuem kHonku (14) «MeHio», BbibepuTe Heo6-
XOAMMYI0 NporpaMmy npuroToBrieHust. MNepeknioyeHve
NporpaMm OCYLLECTBISIETCS MO KPYry, NPy 3TOM Ha
navcnnee (12) 6ygyT oTobpaxaTbcs LMppoBbIe CUMBO-
bl BPEMEHW MPUrOTOBNEHNS (24), yCTaHOBIEHHbIE NO
ymonyaHuio (cM. «Tabnuua aBToMaTuyeckmx nporpamMm
MPUrOTOBIIEHNS» ), 3arOPUTCS OANH U3 UHANKATOPOB
nporpaMmbl aBTOMaTU4eCKOro NpurotoBriexHus (25).

7. Mpy HEOBXOAUMOCTMN Bbl MOXETE N3MEHUTL BPEMS
NPUrOTOBNEHMS!, YCTAHOBMNEHHOE MO YMOMYaHUIO (CM.
pasgen «YcTaHoBKa BpPeMeHU NpurotoBreHus»). Mpu
BbiGope nporpammbl «MynsTUNOBapP» Bbl TAKKE MOXETE
V3MEHUTb TeMnepaTypy NpUroToBrieHns (CM. pasden
«YcTaHOBKa TemnepaTypbl NPUrOTOBEHUS B NpOrpam-



RU |59

me «MynbTunosap»). kHonku (13) «CtapT» 6yaet muratb.
8. |-|pI/I HeOﬁXO,ElMMOCTVI YyCTaHOBUTE BPEMSA OTITIOXKEHHO- Y106bI OTMEHUTH BBEEHHYI0 NporpamMmy, npepsatb
ro ctapTa (cM. pasgen « OTNOXEHHbIA CTapT»). npoLecc NpUroToBrieHUS UM aBTOMNOAOrPEB, HaXMUTE

v yaepxusanTe kHonky (11) «OTMEHA/MOJOMPEB» B
TeyeHune OBYX CEeKyHA.

[Mpu HacTpovike NnapameTpoB NPUrOTOBNEHNS U3MEHEH-
Hble LMdpoBble 3Ha4YeHUs ByayT muraTb Ha gucnnee

2). Tabnvua aBTOMaTUYECKMX NPOrpaMm NpUroToene-
9. ﬂﬂﬂ 3arnycka nporpaMmmbl NPUroTOBNEHNA HAXMUTE HUA, yCTaH: IX No ymon 0 (3aBo,qcme
1 yaepXuBanTe KHOMKY BKIKOYEHWUS NMPOrpamMMbl MpUro- YCTaHOBKM).

ToBneHus (13) «Ctapt». Bo Bpems paboTkl nporpammbl
CBETUTCSA UHAMKATOP BblGpaHHOW nporpaMmel (25),
nHamkaTopbl kHonok (11) «OTMEHA/PA3OIPEB» 1 (13)
«CTapT», uncpoBbiMu cumeonamm (24) Gyaet nokasaH
0oBpaTHbI OTCYET OCTaBLUEroCs BpeMeHM paboTsl Npo-
rpamMmMbl MPUrOTOBNEHUS.

B HekoTopbIX aBTOMAaTUYeCKUX NporpamMmmax oTcHeT
YCTQHOBJIEHHOIO BPEMEHU NPUrOTOBNEHNA HAYNHAETCA
TONbLKO Mocne BbIxoaa NpuGopa Ha 3agaHHble paboyne
napamMeTpbl U CONPOBOXAAETCA 3BYKOBbIM CUTHArom.
Hanpuwmep, B nporpamme «Ha napy» o6paTHbI OTCHET
3a/]aHHOrO BPEMEHM MPUTOTOBNEHNSI HAYHETCS TONbKO
nocne 3aknnaHua BoAbl 1 OﬁpaQOBaHI/Iﬂ AOO0CTaTO4HOro
Konuyecrtsa napa B yatue (5).

10. Mo okoH4aHWK paboTbl NPOrpamMmmMbl MPUrOTOBMEHWS/
NpO3BYYNT 3BYKOBOIA curHarn. B 3aBUCUMOCTM OT HacTpo-
eK MynbeTvBapKka nepenaér B pexvm asTonogorpesa,
npu 3TOM 3aroputcs uHamkartop kHonku (11) «OTMEHA/
MOOOIPEB» nnu B pexxvuM OXuaaHus, HAMKaTop

TIVlhv https://tm.by
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Mporpamma PekomeHaaumm no UCrnonb3oBaHuio Bpewmsi npuro- | [lnanasoH perynuposku Otno- Oxupavve | AsTomno-
TOBNEHUs N0 BPEMEHU NPUroToBNeHns / HKEHHBbIA BbIXOAa Ha | Aorpes
yMon4aHuio LWar ycraHoBkn crapt pabounin

Mynstunosap | TpUroTOBNEHME PasnviHbIX GIO C BOIMOXHOCTbIO 15 MuH 5k —14/1 Man + - +

/CTAHOBKY TEMNEPATYPbLI 1 BPEMEH! NPUTOTOBNEHNS..
v paTypyi v Bp P 194=124/5mmm

Monounas MpuroToBnexme kaw Ha MOnoke. 10 MuH 5 MuH — 14 30 MuH / 1 MUH + - +

Kawa

Pary TyweHue msica, peibbi, OBOLLEH, FAPHUPOB 1 MHOTO- 1y 20 M =12 4/ 5 Mun + - +

KOMMOHEHTHbIX Bntoa.
Kapka/ YKapka msca, pbibbl, OBOLLEIH U MHOTOKOMMOHEHTHbIX 15 MUH 5 MUH — 14 30 MUH / 1 MUH - - +
Ddputiop 6nioa.
Cyn MpurotoBneHne GynbOHOB, 3aNPaBOYHBIX, OBOLLHbIX 14 20 MuH —8 4/ 5 MuH + - +
M XOMNOAHBIX CYNoB.

Ha napy Mpurotoenexue Ha napy msca, pbibbl, OBOLLEN 15 MuH 5 MUH — 24 /5 MUH + + +
[ApyrvX NPOAYKTOB.

MNacta MpuroToBnexne pasnuyHbIX MakapoHHbIX N3Aen i u3 | 8 MUH 2 MuH — 20 MuH / 1 MUH - + +
Pa3HLIX COPTOB NULEHNLIbI; Bapka COCMCOK, NefbMe-
Hen n apyrux nonycabpukatos.

Tomnewnue MpuUroToBneH1e TONNEHOro MOIOKa, TYLUEHKH, 54 1494-84/10 MuH + - +
PYnibky, XOMOAUA, 3aMMBHOTO.

Bapka Bapka oBoweit 1 60608bIX. 40 MuH 5 MUH — 24 /5 MUH + - +

Boineuka Boineuka kekcos, GUCKBNTOB, 3anekaHoK, PaanuyHbIX 14 20 MuH —8 4/ 5 MuH + - +
NMPOTOB 13 APOXOKEBOTO U CIIOEHOTO TECTa.

Puc/Kpynbi MpuroTosnexre paanuuHbix Kpyn v rapHnpos. Bapka 25 MuH 5 MUH —4 4 /5 MuH + - +

pacceinyaThix Ka Ha Boae.

Mnos MpurotoBnex1e pasnnyHbIX BUAOB NoBa, C MSCOM, 14 20 MuH — 1430 MuH / 10 MMH | + - +

pbIGOiA, NTULEN, 1 OBOLLAMM.

Vorypt TpUroTOBNEHHE Pa3NHbIX BIAOB HOrypTa. 8y 64— 124/ 10 Mun + - -

TViby
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hpykTOB 1 Aro

MNuuua MpurotoBnexne nuuLbI. 25 MuH 20 MuH — 14/ 5 MUH + - +

Xne6 MpurotoBnexue xneba 13 pkaHon 1 NEHNYHO 14-64/10 MuH + - -
MYKM C 3Tarnom paccTovikn Tecta.

HecepTbl MpuroToBneHne pasnnyHbiX 4ecepToB 13 CBEXMX 5 MuH —44/5mMuH + - +

BeicTpoe npu-
roToBneHne

BLICTPOE NPUrOTOBMEHME prca, PacChinyaThbix Katl
Ha Boaie

YcTaHoBKa BpeMEeHU NPUroTOBNEHUsA

* Bbl MOXeTe caMoCTOSTENbHO yCTaHaBNMBaTh BpeMsi
NpUroToBneHuna ansa Ka)KAOI;I nporpamMmmbl, Kpome
nporpammbl «BbICTpoe npurotoBneHuey. LWar nsme-
HEHVS Y BO3MOXHbIN Ananas3oH ycTaHaBMBaemMoro
BPEMEHM 3aBUCUT OT BblIGpaHHOW NporpaMmbl NpuUro-
ToBneHus (cMm. Tabnuuy aBToMaTU4eckux nporpamm
I'IpI/IFOTOBﬂeHVIﬂ).

. Mocne BbiGopa nporpamMmbl NPUrOTOBIEHNS, Ha-

Xumas KHonky (17) «J;, ycTaHoBUTE Bpems paboTbl

nporpaMmmbl NPUrOTOBIIEHUSA «4Yacbl». Ecnun yoepxueaTtb

HaxarTyto KHOrKy (17) HECKONbKO CeKyHZ, Ha4yHeTcst

YCKOPEHHOE N3MeHeHne 3Ha4eHnss BpeMeHn Npurotos-

TNeHnst «4acbi».

N

2. Haxwumas kHonky (16) «>», yCTaHOBUTE 3HAYeHWe
BPEMEHU NPUroTOBMEHUS «MUHYTbI». Ecnn yaepxvisaTb
HaXaTylo KHOMKy (16) HECKOMNbKO CeKyHA, HauHeTcs
YCKOPEHHOE U3MEHEHME 3HaYeHNs BPEeMEHW NpUroTos-
TNEHUS KMUHYTbI».

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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3. MNpvt HEOGXOANMOCTMN YCTAHOBUTL BPEMSI NPUTOTOBIE-
HUS MEHEee O[IHOrO Yaca HaxumawTe KHomky (17) «

ao 06Hyneva 3Ha4YeHUs BpeMeHn «4achbl». SaTeM, Ha-
Xumas KHorky (16) «>», YCTaHOBUTE HYXXHOE 3Ha4eHune
BPEMEHN «MUHYTbI».

4. Mo OKOHYaHUW YCTAHOBKN BPEMEHW MPUroTOBIe-

HUSA, UMcpOoBbIE CUMBOMbI (24) NPOAOIKAKT MUraTh,
nepeiiauTe K crieflytoliemy atany B COOTBETCTBUM C arn-
ropyTMOM BbIGPAHHON NporpamMMbl NPUroToBreHus. ns
OTMEHbI YCTaHOBOK BPEMEHU MPUrOTOBNEHUS, HaXMUTE
kHorky (11) «OTMEHA/MOOOIPEB», nocne atoro
BBEAMTE BCIO NPOrpaMmy NpUroTOBMEHNS 3aHOBO.

BAXHO! MNpyu pyyHol ycTaHOBKE BPEMEHMW NPUTrOTOBE-
HUa yHMTbIBaVITe BO3MOXHbIV AnanasoH HacTpoek u war
YCTaHOBKM, NPeayCMOTPEHHbI 3apaHee BbiGpaHHowM
NporpaMmOoii MPUroTOBNEHUS!, B COOTBETCTBUN C Tabnu-
ueﬂ aBTOMaTU4YeCKNX Nporpamm npuroToBneHns.

< [ns yno6cTea, AManasoH yCTaHOBKW BPEMEHU

paboTbl NporpaMm NPUroTOBIEHUS! HAYNHAETCS C
MUHUMaIbHbIX 3HAYEHWIA.
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* B HeKoTOpbIX aBTOMATUYECKUX NPOrpaMmMax oTcHeT
YCTQHOBIIEHHOIO BPEMEHU NPUrOTOBNEHNA HAYNHAETCA
TOMNbLKO MOCHe BbIXOAa MyMbTUBAPKMA Ha 3aAaHHYI0
pabouyto Temneparypy.

* Hanpumep, ecnu 3anuTb XOnoAHyto BOAY U yCTaHo-
BUTb B Nporpamme «Ha napy» Bpemsi NpUroToBrneHns
5 MUHYT, TO 3anyck NporpamMmmMbl 1 06paTHbIA OTCHET
3a/]aHHOr0 BPEMEHM MPUTOTOBNEHNSI HAYHYTCA TOSTbKO
nocre 3akunaHus BoAbl M 06pa3oBaHst JOCTaTOYHOTO
KonuyecrtBa napa B yaiue (5).

MNPOrPAMMbI MPUTOTOBNEHUA

Mporpamma «MynsTUnoBap»

« [laHHas nporpamma npegHasHaveHa ans npuro-
TOBMNEHUS NpaKTUYecky Miobbix Broa No 3aaaHHbIM
nonb3oBaTenem napaMeTpam TeMmnepaTypbl U BpeMeHn
npurotoBneHus. [ins yno6cTea npy NpUrotToBrneHnn
6ntog npu Temnepatype Ao 80°C yHKUMSA aBTOMO-
porpesa oTkniodeHa. MNpy HeobxoanMoCTN ee MOXHO
BKIMIOYUTb BPYYHYIO, HAXaB 1 yAEpXVBasi HECKOMbKO
ceKyHA kHorky (14) «MeHto» nocne 3anycka nporpam-
Mbl npurotoBnenust. Mpn aTom nHaukaTop kHonkwu (11)
«OTMEHA/MOOOIPEB» 3aroputcs.

* [nana3soH yctaHoBKkM Temnepatypbl: ot 35°C go 170°C,
war ycTtaHoBku 5°C.

« [lnana3oH ycTaHOBKM BPeMeHU OT 5 MuHyT Ao 12
4acoB, Wwar ycTaHoBku 1 MUHyTa Ansa uHTepsana ao 1
Yaca unv 5 MUHYT, ANst MHTepBana ycTaHoBku Gonee
1 vaca.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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1. MoAroToBLTE MHIPEAUEHTbI COMNAacHO peLenTy.
PaBHOMEpPHO pa3noxuTe ux B Yawe (5) v BcTaBbTe ee
B KOpnyc MynbTuBapku. CrieauTe 3a Tem, 4Tobbl BCe
WHrpeaueHThbl, BKIYas XUOKOCTb, HaxXoAUnCb HUXe
MaKCUMarnbHOW OTMETKM Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU
Yalum. Y6eauTech, YTo Yallia NioTHO conpukacaetcs ¢
HarpeBaTernbHbIM 3N1IEMEHTOM.

2. BakpoliTe KpbILLKy A0 Lenyka cukcartopa (8). MNog-
KNKOUMUTE MYNBTUBAPKY K 3NEKTPOCETH.

3. Haxumas kHonky (14) «MeHto», BbIGepuTe npo-
rpammy «MynbsTunosap». Ha aucnnee (12) saroputcst
MHOMKaToOp TeMnepaTypbl Npurotosnexns (21).

4. Haxatnem kHorku (9) «Temnepatypay, ycTaHoBUTE
TemnepaTypy NPUroTOBMEHWS, yKasaHHyto B KHUre
peuenToB. B nporpamme «Mynbstunosap» Temnepartypa
no ymon4yaxuto coctaensiet 100°C.

5. Haxatvem kHonok (17) «<o ycTaHoBUTE
HY>XHOE BpeMA NMPUroToBreHus. Mo yMon4aHuto B
nporpamme «MynsTvnoBap» BpeMs NpUrotToBneHns
cocTaBnsieT 15 MUHYT.

6. Mpy HeO6XOAUMOCTN YCTAHOBUTE BPEMS OTNOXEH-
HOrO cTapTa (CM. YCTaHOBKa BPEMEHM OTIIOKEHHOTO
crapra).

7. Haxxmute 1 yaepxusaiTe HECKONMbKO CeKyHA KHOMKY
(13) «CrapT». 3aropsTcst MHAMKaTOPLI KHOMOK (13)
«Ctapt» 1 (11) «OTMEHA/MOLOIPEB». HauHyTcs BbI-
NOSIHEHUE YCTaHOBMNEHHON NPOrpamMbl NPUroTOBEHUS
1 06paTHbIN OTCYET BPEMEHU NPUrOTOBMEHMS (24).



8. Haxas un yaepxwuasi kHonky (14) «MeHio», MOXHO
3apaHee OTKIIOYNTb (OYHKLIMIO aBTONOAOrPeBa, npu
3TOM uHAmnkaTop kHonku (11) «OTMEHA/NMOAOIMPEB»
noracHer. MoBTOpHbLIM HaxaTnem kHonku (14) «MeHio»
MOXHO CHOBa BKIOYUTb (PYHKLMIO aBTOMOLOrPEB.

9. Mo 3aBepLUEHNN NPOrPaMMbI MPUrOTOBIIEHUS NPO-
3BYYMT 3BYKOBOW cUrHan. B 3aBMCUMOCTM OT HacTpoek
MynbTUBapKa NepenaeT B PeXUM aBTonoaorpesa, npu
3TOM uHAmkatop kHonku (11) «OTMEHA/NOOOIPEB»
ByAeT CBETUTLCS UMK B PEXWUM OXUAAHWS, MHAUKaTOP
kHonku (13) «CtapT» Byaet muratb.

10. AN OTMeHbI BBEAEHHOW NPOrpammbl, OCTAHOBKM
npouecca NpUroToBIeHUs UK OTKMOYEHUS aBTOMNoa0-
rpeea HaxxmuTe 1 yaepxusante kHornky (11) «OTMEHA/
NMOAOrPEB».

YcraHoBKa BpeMeHU OTJIOXKEeHHOro crtaprta

*  DYHKLUMS «OTIMOXEHHOTO CTapTay No3BonseT ycra-
HOBWTL BPEMS, N0 NCTEYEHNUN KOTOPOTO BKMOYNTCA
nporpamma npuroToBNEHNs NPOAYKTOB.

* Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEMsi OTIIOXEHHOTO cTapTa
nocne BblIbopa aBTOMaTUYECKON NporpamMmmbl Npu-
rOTOBNEHUS!, YCTAHOBKM 3HAYEHWIA TeMnepaTypbl 1
BPEMEHM MPUrOTOBIIEHMS.

. Haxxmute kHonky (10) «OTRoxXeHHbIA cTapT», npu

3TOM UMppoBbLIE CMMBONbI (24) ByayT Murats.

-

v https://tm.by
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2. Haxumas kHonky (17) «<», ycTaHOBUTE Bpems
paboTbl NporpaMmbl NPUrOTOBIIEHUS «4ackl». Popmat
BpeMeHu - 24 Yaca. Ecnu yaepxuBaTh HaxaTyto KHOMKY
(17) «\» HEcCKOMbKO CeKyH[, Ha4YHETCs YCKOPEHHoe
N3MEHEHME BPEMEHU NPUrOTOBNEHNSA «4achbl».

3. Haxumas kHonky (16) «>», yCTaHOBUTE Bpems
paGoThbl NPOrpaMMbl MPUFOTOBREHUSI KMUHYTbI». Ecrin
YAEPXKMBaTb HaXaTyr KHOMKY HECKOIMbKO CEeKyH[, Hay-
HETCH YCKOPEHHOE U3MEHEHWe BPEMEHN MPUroTOBIIEHUS
KMUHYTBI».

4. Mpy He06XOAUMOCTN YCTaHOBUTL BPEMS OTIIOXKEH-
HOro cTapTa MeHee OfHOro Yaca rnocrnefoBartensHoO
HaxumanTe KHonky (17) «<» [0 0BHYyneHusi 3HauYeHns
BPEMEHM «yachl». 3aTeM, Haxumas KHomky (16) «~»,
YCTaHOBUTE HY>XHOE BPeMst «MUHYTbI».

5. ﬂJ‘Iﬂ OTMeHbI CAenaHHbIX YCTAaHOBOK HAXXMUTE KHOMKY
(11) «OTMEHA/MOAOIPEB», nocne aToro BBeaute
BCIO NporpamMmmMy npuroToBIieHUs 3aHOBO.

6. Mo OKOHYaHUM YCTaHOBKY BPEeMEHN HaXMUTE U
yaepxwuBainTe kHonky (13) «CTapT» HECKONbKO CEeKyHA.
Baroputcsi nHaukatop (23) pabotbl yHKUMKM «OTRO-
XKEHHbI CTapT», HAYHYTCS BbIMOIIHEHWE NPOrpaMmbl 1
obpaTHbIii oTcHeT BpeMeHu (24).

7. Mo NpoLLecTBUM BpeMeHW OTIIOKEHHOTO cTapTa,
BKITHOYNTCA YCTaHOBIIEHHAA nporpamMma rnpurotoBneHns
npoaykToB. Mo 3aBepLueHnn paboTbl NporpaMmel Npu-
rOTOBJIEHUSA, B 3aBNCMOCTW OT HAacTpOeK MynbTuBapka
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nepeiaeT B peXuM aBTONOAOrpeBa, Npu 3TOM 3aropuT-
cs uHavkatop kHonku (11) «OTMEHA/MOAOIPEB» unu
B PEXUM OXUAAHUS, NpU 3TOM ByAeT Muratb UHAUKaTOP
kHonku (13) «CtapT».

8. E,J'Iﬂ OTKITKOYEeHUs aBTONMOAOrpeBa HaXKMUTE KHOMKY
«MeHto». IHAMKaTOpP KHOMKM NOoracHer.

*  OyHKUMSA OTIIOXEHHOTO CTapTa JOCTynHa Anst Bcex
aBTOMaTWYeCKMX NPOrpamMm NPUroToBNEHMS, 3a
nckniodeHneM nporpamm «XKapkay, «Macta» u «bbi-
CTpOe NpUroTOBIIEHNE.

* He pekomeHayeTcs ncnonbaoBaTb dyHKUMO «OTno-
JKEHHbIN CTapT», eCn peLenT COAEPXUT MOMOYHbIe
WNK Jpyrue ckopornopTsalmecs NpoayKThl (siiua,
CcBeXee MOJIOKO, MSCO, CbIp U T. A.).

« [lpun ycTaHoBKe BpeMeHM B hyHKLMN « OTNOXKEHHbIN
cTapT» HeOBXOAMMO YUNTLIBaTb, YTO OTCHET BPEMEHN
B nporpamme «Ha napy» HauMHaeTcs ToMbKO Mo
[OCTUXEHWUN MYnbTUBapKoi Heobxoanmoii paboyen
TemnepaTtypbl, NOcne 3akunaHus BoAbl B yaie (5).

ABTonoporpes (nogaepxaHve TeMneparypbl roto-
BbIX Gntoa)

« [laHHas dyHKLMA BKIIOHAETCSt aBTOMATUYECKN cpasy
1o 3aBepLUeHUM paboTbl NporpaMmbl

* MPUrOTOBMEHUS NPOAYKTOB U MOXET NOAAEPXMBaTh
Temnepartypy rotooro 6ntoga B npegenax 70-75°C
0 24 yacos. lNpu paboTe yHKLMM aBTONOAOrPEB
cBeTuUTCa uHamkarop kHonku (11) «OTMEHA/NOOO-
[PEB», Ha gucnnee (12) otobpaxaeTtcsi NOMUHYTHbI
oTCYeT BpeMeH paboTbl B JaHHOM pexXuMe.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

* YT06bI BLIKMIOYUTL (DYHKLMIO aBTOMOAOIPEB, HAXMU-
Te U yaepxusaiite kHonky (11) «OTMEHA/MOOO-
FPEB», MynsTBapka nepenaeT B peXxuM OXugaHus.

*  OyHKLMA aBTOMOAOrPEB AOCTYMHA HE BO BCEX MPO-
rpaMmax npurotoenexus (cMm. Tabnuuy aBTomaTuye-
CKUX MPOrpamMM NPUrOTOBMEHNS).

MpenBapuTenbHOE OTKMIOYEHUE aBTONOAOrpeBa

« BknioyeHne dyHKLMM aBTONOAOrPEBa MO OKOHYaHWUN
paboTbl NporpaMmbl MPUTOTOBIIEHNS He BCeraa xe-
naTeribHoO, C y4eTOM 3TOro B MynbTBapke npeaycmMo-
TpeHa BO3MOXHOCTb NMPeBapUTENbHOMO OTKIOYEHUS!
byHKUMK aBTONOAOrPEBA.

« [1ns BbIKOYEHUs PyHKUMKM aBTOMOAOrpeBa, BO Bpe-
Ms1i paboTbl NPOrpaMmbl MPUTOTOBIEHNS!, HXXMUTE
1 yoepxuBanTe kHonky (14) «MeHio», uHaukaTop
kHonku (11) «OTMEHA/MOOOIPEB» noracHeT.
YT06bI CHOBa BKMIOYMTL ABTOMOAOIPEB, HAXMUTE 1
yAepxwuBainTe kKHomnky (14) «MeHto» elle pas, uHauka-
Top kHonku (11) «OTMEHA/MOOOIPEB» 3aroputcs.

« [pu ycTaHoBKe TemnepaTypbl NPUrOTOBIIEHNS
Hwxke 80°C aBTonogorpes GyaeT aBToMaTUYECKN
OTKIIOYEH, eCcnyi B MpoLiecce YCTaHOBKM NporpaMmbl
npuroToBneHuns, ByaeTt yctaHoBeHa TemMnepaTtypa
npurotoenexus Bollwe 80°C, aBTonogorpes aBToma-
TUYECKU BKITIOYNTCS.

Pa3sorpeB rotoBbix 6ntog

* Bbl MOXeTe ucnonb30BaTh MynsTUBapKY AN paso-
rpesa rotosbix 6rtoa.
1. NepenoxwuTe nNpoaykThl B Yally (5), yctaHoBUTE ee B
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MYNBTUBAPKY.
2. 3akpoliTe KpbILKy (6), nogknounte Npnbop K anek-
TpOCETU.

3. HaxxmuTe 1 yaepxuBante HECKONbKO CeKYH KHOMKY
(11) «OTMEHA/MOAOIPEB», npv 3TOM Npo3By4nT
3BYKOBOW curHan. 3aroputca uiaukatop (19) « » n
nHamkatop kHonku (11) «OTMEHA/NMOAOIMPEB», Ha
pavicrinee (12) otobpaxaeTcs NOMUHYTHBIN OTCHET Bpe-
MeHU paboTbl B JAHHOM pexume.

4. Mo poctvxeHun Temnepatypel 70°C 6nogo bynet
NOAAEPXMBATLCS FOPSIYUM B TeHeHWe 24 Yacos.

5. [insi oTKMIO4YEHNA (hyHKLIMM pasorpeBa NOBTOPHO
HaxmuTe 1 yaepxusante kHonky (11) «OTMEHA/TO-
[OOrPEB», MynsTMBapka nepenaeT B peXvUM OXuaaHus.

MpumeyaHue: yHKUMM aBTONOAOIPEBA W pa3orpesa
rOTOBbIX 6]1}0,!:[ MOryT COXpaHATb NPOAYKT ropsa4mm 0o
24 4acoB, ogHaKO HE PEKOMEHAYETCs OCTaBNsTb 6nogo
B ropsiyeM COCTOsIHWM Gonee YeM Ha [Ba-Tpu Yaca,
MOCKOJTbKY 3TO MOXET NMPUBECTU K N3SMEHEHUIO BKYCOBbIX
Ka4yecTB.

OLWMBKKU NPU NPUTOTOBNEHNU NPOAYKTOB U
CMNOCOBbl UX YCTPAHEHUA

* B Tabnuue cobpaHbl TUNUYHbIE OLUNGKK, fonycKkae-
Mbl€ NPU NPUrOTOBMNEHNN NPOAYKTOB B MyNbTUBAP-
Kax, paCCMOTpPEeHbl BO3MOXHbI€ MPU4nHbI N cnoco6bl
yCTpaHeHus oLmBoK.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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BO3MOXHbIE NPUYNHBI 1
npo6nemsi

CnocoGbl ycTpaHeHus ownGok

Kpbilka MyneTBapky
6bina He 3aKpbiTa U
3aKpbITa HENMOTHO,
noatomy Temnepa-
Typa NpUroToBNeHMst
npoayKTOB Gbina HIbke
YCTaHOBIEHHOM.

Bo Bpems NpUroTOBNEHNS He OTKpbIBaiiTe
KpbILUKY MynbTUBapky 63 HeoGxoaumocTn.

BakpbIBaliTe KPbILLUKY /10 Wenuka dukcaTopa.
Y6eauTech B OTCYTCTBUN MOCTOPOHHMX
NPeAMETOB UMK OCTATKOB MWLM, MEXTY
KPBILIKOIA 1 KOPMYCOM MynbTUBapKM. CrieanTe
33 YNCTOTOMN U COCTOSIHUEM YNNOTHUTENBHO
NPOKNaaKM Ha BHYTPEHHEN KpbILLIKE.

Mnoxoit KOHTaKT

MeXay Yalweii v Harpe-
BaTENbHbLIM BNIEMEHTOM,
noatomy Temnepa-
Typa NpUroToBNeHMst
npoAYKTOB Gbina Hivke
YCTaHOBIEHHOM.

Yawa pomnxkHa 6bITb yCTaHOBNEHa B MyNbTH-
BapKy POBHO 1 6€3 NepeKocoB 1 NOMHOCTLI0
KOHTaKTMPOBATh C HArpeBaTernbHbIM are-
MeHTOM. Y6eauTecs, 4To B paboyeit kamepe
MYIISTUBAPKA HET MOCTOPOHHIX NPEMETOB.
He aTe 3ar 7 Hary

HOTO 3nemeHTa. CneavTe 3a NOABWKHOCTBIO
[iaTYMKa TEMNEPATYPbI, PACTIONOKEHHOTO B
LieHTPE HarpeBaTernbHONO arIeMeHTa.

HeypauHeiii non6op
VHrpeameHToB Gniona.
JlaHHble NHIrpeaneHTbI He
MOXOASAT ANS NPUTOTOB-
IeHUst BLIGPAHHbIM Bamy
cnoco6om unm Gbina
BbiGpaHa HeBepHasi Npo-
rpamma NpuroToBreHNs.

WHrpeaneHTbl HapeaaHb!
CIVLLIKOM KpYMHO, Hapy-

weHb o6lye NponopuumA
3aKnazKi NPOAYKTOB.

Bpems: npurotosneHnsi
nPoAYKTOB GbINO HEAO-

CTaTO4HBIM.

VicnonbayiiTe nposepeHHbie (ananTupo-
BaHHble ANA AaHHOM MOZAENN MyNETMBAPKN)
pewenTl. VicnonbayiiTe peuenTbi, KOTOpbIM
MOXeTe J0BEpTE.

MonGop WHrpeaneHToB, cNocoG Mx Hapeski,
NpONOpUWY 3aKnaaku, BbIGOP NPOrpaMMbI 1
BPEMEHM MPUTOTOBNEHNS! JOMKHLI COOTBET-
CTBOBATH BLIGPAHHOMY peLenTy.
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Mpw npuroToBneHUn
Ha napy: B uale mano

HanweaiiTe 8 yawy Bogy o6s3atensHo B
pekomeHayemom peuentom obweme. Ecnu

BOAbI, ANA Of BbI ypoBeHs BOflbl
HOPMArbHOTo Napoobpa- | B MPOLECcce NPUrOTOBMEHNS.

30BaHs.

Mpw xapke B vawwe cnuwkom Mpw 06bI4HOM Xapke

MHOTO pacTuTeslb-
HOTO Macna.

[AOCTaTONHO, 4TOGLI
Macrio nokpeIBasno 4Ho
alwum TOHKUM CrioeM.

Mpw xapke BO hpuTIO-
pe cnepyiTe ykasaHu-
SIM COOTBETCTBYIOLIETO
peuenTa.

MabbiTok Bnarv B
vaue.

He 3akpblBaiiTe Kpbill-
Ky MynsTUBaPKIA NPy
XapKe, ecrnin aTo He
nponvMcaHo B peuene.
CeexesamopoXeHHble
npoayKTLI nepes xap-
KOW pa3mMopo3sbTe 1
obcywmte GymaxHbIM
nonoteHuem.

Mpw Bbineuke (TecTo He
MONHOCTLIO NPONEKNOCh).

B npouecce
paccToiikn TecTo
NpUCTaNo K BHY-
TPEHHEI KpbllUKe
1 NepekpbIo
napoBou Knana.

BaknagelBaiiTe B Halwy
TECTO B MeHblLEM
obbéme.

B vawe cnuwkom
MHOrO TecTa.

Vi3BrieknTe BbINeuKy 3
Jalum, nepesepHUTe

W CHOBa NomecTUTe

8 yaly, nocre Yero
NPOAOIKMTE NPHUro-
ToBneHve. B nane-
HelLeM npu Bbineyke
3aknagplBainTe B vawy
TECTO B MeHblLEM
obbéme.

NPOAYKT NEPEBAPUNCA

Mpv Bapke: BbIkUNaHUe BynboHa Npu BapKke
MPOAYKTOB C NOBBILIEHHO! KUCMOTHOCTBIO.

HekoTtopble npoaykTbl
TpebyloT cneunansHon
obpaboTku nepen
BapKOA: NPOMbIBKY,
naccepoBaHus U T. n.
CnepyiTte pekoMeH-
AaumsM BbIGpaHHoTO
Bamu peuenta.

Cnnwkom marble pas-
Mepbl MHTPEANEHTOB NN
CIMLLKOM /inUTenbHoe
BpEMSl MPUTOTOBMNEHNS.

O6patuTech k NPOBEpPEHHOMY (aaanTupo-
BaHHOMY [N 1aHHOV MOAENA MYTISTUBAPKH)
peuenTy. Moa6op MHrpeaneHToB, cnocob nx
Hape3ku, NPONOPLMI 3aKNaAKH, BLIGOP MPO-
rPaMMbl U BPEMEHM NPUTOTOBNEHMS AOMKHbI
COOTBETCTBOBATL €10 PEKOMEHAALVSIM.

Mocne r 3
rotosoe 6riof0 CMWKomM
[I0r0 HaxoAMNoch
BHYTPU MYTLTVBAPKA NPY
é i cpyHKUMM

y
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aBTOMOAOMPEB.

il joe ucnon DyHKUMM
aBTONoOAOrpeBa HexenarensHo. VcnonbayiTe
hyHKUMIO OTKNIONEHUS! ABTONOAOTPEBa.
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Mpy Bapke MoNo4HoM
Kaluu BbIKMNAET MOMOKO.

KayecTBo 1 Monoka 3aBucuT OT MecTa u
YCroBuiA ero npousoacTea. PekomeHayeTcs
VCNOMNb30BATL TOMBLKO YNLTPaNacTepuao-
BaHHOE MOMOKO C XMPHOCTBIO A0 2,5%. Mpu
HEOBXOAMMOCTI MOFIOKO MOXHO pa3tasuTe
NUTLEBOM BOAOM.

Cnuwkom anutensHoe
Bpemsi np

YMeHbLUNTE BPEMS NPUrOTOBNEHUS UK cne-

Ayiite peuenTa, aganTupoBaHHO-
10 ANS JaHHOV MOAENIA MYTTUBAPKA.

WHrpeaneHTs! nepen

Bapkoit 6binn He o6pabo-

TaHbl M16o o6paboTaHb
(nnoxo

O6patuteck k NpoBepeHHOMY (aaanTupo-
BaHHOMY [Ns [1aHHOV MOJENNA MyTUBAPKH)
peuenTy. MoaGop MHrpeaneHTOB, cnocob ux

MPOMBITHI U T. A.).
He coGrioaeHsi nponop-

3aKnajKi1 AOMKHbI COOTBETCTBOBATL €10
peKoMeHAaLMsM.

UiM MHT wim
HeBepHO BbIGpaH Tvn
npoaykTa

L Kpynbl, MACO, pbIBy
1 MOPENpPOAYKTbI BCETAa TUATenbHo
npoMbIBaiTe.4

Mpy apke: B vawe
oTCyTCTBYET Macro,
npOAYKTE! PEAKO
nepemeLuMBani unu
nepesopa.mnBany.

Tpy OBbIYHOI KapKe HaneiTe B Yauly
HEMHOr0 PacTUTENLHOIo Macna - Tak, 4Tobb!
OHO MOKPLIBANO [AHO YLLK TOHKAM CIIOEM.
Ans paBHOMepHOI 0GXapki NPOAYKTLI B
Jale criefyet Nep1oaniecky NoMeLuneaTs
WM NepeBopaIMBaTh Kaxable 5-7 MUHYT.

Mpw TyweHuu: B Yawe
HE[I0CTATOHHO KMKOCTH.

No6asnsiite B Yawy Gonblue xuakoctn. Bo
BPEMSI NPUIOTOBNEHNS HE OTKPIBANTE KPbILL-
Ky MynsTUBapkyu 63 HEOBXOAUMOCTH.

Mpy sapke: 8 Yawe

Cobniogaiite NPaBUNbHOE COOTHOLEHME

CIMLWIKOM Masno

V1 TBEPAbIX 08.

(He cobnioaeHs! nponop-
UMM MHTPeMEHTOB).

MpoaykT oGpasyeT neHy.

PeKOMEHAYeTCs TaTenbHO NPOMbIBaTL NPo-
BYKT, CHUMaTb NapOBOIA KNlanaH i roTosnTL
NPV OTKPBITON KPbILIKE.

BNOOO0 NPUTOPA

ET

Mpy BbINENKe: BHY-
TPEHHsIS NOBEPXHOCTL
vawmn He Bbina cmasaqa
MacrIoM nepef npuroTos-
neHuem.

Mepen 3aknaakoi Tecta cMasblBaiiTe AHO 1
CTEHKY YaLLV CAVIBOMHBIM MW PACTUTENLHBIM
Macnom (He cneayet HanueaTb Macno B
yawy!).

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY

Yawa Gbina nnoxo
OuMLLEHa Mocsie Mpeibl-
[yLLEro NPUroTOBNEH!s!
nnuw.

AHTUNPUTapHOE MOKPI-
THe Yalm NoBpexaeHo.

Mpexpae Yem HayaTb roTOBUTL, y6eauTecs,
4TO YalLa XOPOLLO BIMbITA 1 @HTUNPUTAPHOE
NOKPLITUE HE UMEET NOBPEXAEHMIA.

MpoaykTbl Nnepemelusa-
T CIIMWKOM YacTo.

Mpw 06bl4HOM Xapke nepemelunsaiTe 6noao
He JaLle Yem Yepes Kaxable 5-7 MUHYT.

Cnuwkom anutensHoe
BPEMS! NPUTOTOBIEHNS!.

CokpaTtute Bpemsi NPUrOTOBNEHMS, UCNOMb-
3yiiTe peuenTbl, aaanTupoBaHHbIe Ans
[1HHOV MOZIEN MyMETUBAPKY.

O6Lywit obbem saknaaku
NpoayKTa, MeHbLue
peKoMeHayemoro 8
pevenTe.

O6paTtuTech k NPoBEpPEHHOMY (ananTupo-
BaHHOMY AN JaHHOV MOAETIA MyTISTUBAPKY)
peuenTy.

y
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FOTOBAS BbINEYKA BITAXHAA PEKOMEHAYEMOE BPEMA NPUTOTOBJNIEHUA PA3-
JIMYHbIX NPOAYKTOB HA MAPY
Bbinu vicnonbaosa- BHI6MpaliTe MHTPEAVIEHTSI B COOTBETCTBUM © Mpoayer Bec, r/ Kon-so, | Obwewm sonsl, | Bpews mpuro-
Hbl H Bbineukn. C
wr. mn TOBNEHMS, MUH
VHIpeaeHTs!, Aatolne BaTb MHIPEAVEHTBI, COEPkKALLVE CANLIKOM
V3IMLLEK BRark (COUHbIE | MHOFO BRAry, B MUAHUMANbHBIX KOMMMECTBAX. une cannmnl | 500 500 20030
0BOLY UK DPYKTBI, rOBARMHI

3aMOPOXeHHbIe Aroabl, (kyBykamm no

cMeTaHa U T. ). 1,5-2 cm)
ToToBast BbINeyka cnvi- | CTapaiiTeck BbIHUMATD BbINeKy 13 MyMb- e Gapann- 500 500 25
KOM [I0N1f0 HaXoAUnacke B | TUBAPKX Cpasy Npy npuroTosneHmu. Mpn bl (KyBHKaMM
i MOXETE OCTaBUTL NPOAYKT 10 1,5-2 o)
B MyNLTUBApKe Ha HEGONbLIOI CPOK NN !
BKITIOYEHHO (hyHKUMN ABTOMOAOTPEB. dune kypuoe | 500 500 15
(kyBukamn no
BbIMEYKA HE MOAHANACH 152)
DOpukanenbku/ 180 (6 wr.)/ 500 10/15
KOTneTbl 450 (3 wr.)
fAiua ¢ caxapom Gbinn OBpatuTeck k posepeHHOMY (apanTmpo-
NMI0X0 BIBTHI. BAHHOMY /151 [IAHHOV MOIENA MyIISTUBAPKA) Peiba (une) 300 500 10
[ peuenTy. Moa6op uHrpeaneHToB, cnocob nx
TecTo gonro NpocTosno ¢ on Kpesetkn 500 500 5
. [DOMKHBI COOT b €ro canatbie
mam (ounuieHHbIE,
Myka He 6bina npocesHa BapeHOMOpo-
WY NIOXO BbIMELLEHO KeHble)
Tecto
MaHTbI/xuH- 500 500 15
HenpasunbHo 3anoxeHs! Kann
VHIPE[MEHTbI.
Kaptodbens 500 500 15
MNMpumeyaHue: B NporpaMmmax npuUroToBneHUs NPOayKTOB (kyBukamm
«Pary» n «Cyn», npu HegocTaTke B yalle (5) xuakoctu 1.5x1,5 cm)
cpabaTbiBaeT cucTeMa 3alLyTbl MynbTUBaPKA OT NEPErpe- | wopross 500 500 35
Ba, Npu 3TOM NporpamMmma nNpuroToBneHnsa octaHaennea- (kyGuKamm no
1,5-1,5¢cm)

eTCsi U MynbTVBapKa NEPEXOAUT B PEXUM aBTOMOAOrPeBa.

T IV' h v https://tm.by
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Ceekna
(kyBukammn
1,5x1,5 cm)

500 500 1 yac 10 muH

Osowm
(cBEXE3aMOpO-
KeHHble)

500 500 10

Ao kypuHoe

3wt 500 10

Mpumeuanume: faHHble, NpUBEAEHHbIE B Tabnuue, HOCAT
pekoMeHAaTeNbHbIN XapakTep, peanbHoe BpeMsi npuro-
TOBIIEHMS! POLYKTOB MOXET OTAMYATLCS OT PEKOMEHIO-
BaHHbIX 3HAYEHWUI B 3aBYCUMOCTM OT CBOWNCTB KOHKPETHO-
0 NPOAYKTa, @ Takke OT BaLUMX BKYCOBbIX MPEAMNOYTEHUI.

PEKOMEHOALIUK MO UCMOJNIb3OBAHUIO
TEMMNEPATYPHbIX PEXXUMOB

Pa6oqas Tem- PexomeHaauNM no cnonb3osanmio

nepatypa, °C

35 PaccToiika TecTa n NpuroToBneHne ykcyca

40 MpuroToBneHye orypTos

45 3aksacka

50 Bpoxenune

55 MpuroToBneHue nomaakv

60 TpUroTOBNEHME 3ENEHOTO Yas MM AETCKOTO NUTaHuUs
65 Bapka Msica B BakyyMHO#i yNakoBke

70 MpuroToeneHue nyHwa

75 MacTepusauus M NpUroToBneHne 6enoro yas

TViby
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80 MpuroToBneHue ruHTBenHa

85 MpuroTosnexue TBopora nNu6o Gnioa, Tpebyiowmx
[ANUTENbHOTO BPEMEHM MPUTOTOBNEHNS!

90 MpuroToBneH1e KpacHoro Yas

95 TIpUrOTOBIIEHME MOMOUHBIX Kalll

100 MNpuroTosnexue 6e3e UNK BapeHbs

105 MpuroToBnexue xonoaua

110 Crepunusaums

115 MpuroTosneHue caxapHoro cupona

120 MpUroTOBNEHME PyNbkiA

125 MpuroToBneHue TylweHoro msca

130 MpuroToBneHue sanekaky

135 O6xapuBaHue roTosbix 6ntog AnNs NpuaaHus UM
XPYCTALLEN KOPOUKM

140 Konueve

145 BanekaHue oBolLeii 1 pibbl (8 dhonbre)

150 3anekaHue msca (8 conbre)

155 Bbineuka M3aenuii 3 ApOXOKEBOro TecTa

160 Kapka nTuubl

165 JKapka cTeiikos

170 MpuroToBnexue B knsipe

175 MpUroToBNEHME KYPUHBIX HArreTcoB

180 MpuroToenenue kapTocensa dpu
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yXoA N YHACTKA MYTNIbTUBAPKU

BHUMAHME! MNepep uncTkoi mynsTuBapku, yoeau-
TEeCb, YTO OHA OTKITIOYEHA OT 3IEKTPOCETU U MONTHOCTbIO
ocTbinal

O6LMe npaBuna n pekoMeHgauum

« [lns yoaneHusi 3anaxa nuLum nocre npurotosneHus
npoaAyKTOB, peKoMeHAyeTcsl NoMecTuTb B yally (5)
NOMOBKHKY MMMOHA, 3anuUTb € HebonbLLMM Konnye-
CTBOM BOAbI U BKITIOUNTL Nporpammy «Ha napy» Ha
15 MUHYT.

* He octaBnaiTe B MynsTMBapke Yauly (5) ¢ npoayk-
Tamu unu Gonblue Yem Ha 24 vaca. Yawy (5) ¢ roto-
BbIM 611040M Bbl MOXETE XPaHUTb B XOTNOAUIIbHUKE 1
npy HeobXxoANMOCTU pas3orpeTb NULLY B MynbTUBap-
Ke, cnonb3ays yHKLMIo nogorpesa.

« Ecnu Bbl He UcnonbayeTe MynbTUBAPKY ANUTENbHOE
BPEMsi, OTKIIOUMTE €€ OT ANEeKTPOCeTy.

« PaBouasi kamepa, HarpeBaTerbHbIN SNeMeHT, yalua
(5), émKocTb Anst cbopa KoHAeHcaTa, pacrnonoXeH-
Has C 3a[lHel CTOPOHbI Kopryca MynbTUBapKM 1
CBbEMHBIN NapoBoVi KnanaH A0MkHbl GbITb YNCTIMU
N CyXumu.

3ANPELLAETCA norpyxatb kopnyc (1) Mynstusapku,

LIHYp NuTaHus (29) B BoAy UNu NPOMbIBaTL Mo CTPYEN

BoAb!!

3AMPELLAETCS ncnonb3oBaHve Npu YACTKE Myrb-
TUBapKu rpybble candeTku, 1 nobble abpasnBHble
YUCTsILLME cpeacTBa. He ncnonb3ayiTte Ans YACTKU

v https://tm.by
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MYNbTUBAPKM XMMUYECKUE CPEACTBA, He PEKOMEHA0-
BaHHbI€ OANS NPUMEHEHUA C NpeaMeTaMn, KOHTaKTUPYHo-
MMM C NULLEN.

« ByabTe akkypaTHbl NPY YUCTKE YNNOTHUTENS Ha
BHYTPEHHE KpbILLKE MYILTYBapKU1, MOBpeXAeHVe
YNIOTHUTENS NPUBEAET K HeNpaBuIibHON paboTe
MynbTUBAPKK.

* Yuctka kopnyca MynsTUBapKu

* OunwanTe kopnyc (1) MynbTUBapKM NO Mepe 3arpsia-
HEeHUst MSATKOW Crierka BnaxHow TkaHbto. MoXHO nc-
nonb3oBaTh He6GOIbLLIOE KONMUYECTBO HEMTpanbHOro
MOIOLLIEro CpeAcTBa, Nocrne 3Toro NpoTpuTe Kopnyc
BIaXHOW TKaHbIO U BBITPUTE HACYXO.

YucTka CbEMHOI BHYTPEHHEW KPbILWKY

*  CbeMHyto BHYTPEHHIO KPbILLKY U YNIOTHUTENb,
pekoMeHyeTcst ouMLLaTh Nocne Kaxgoro UCMosb30-
BaHWsi MynbTUBAPKK.

* HaxmuTe knaeuuy (8) n oTkpoWTe KpbIwKy (6).

* Haxmute ogHOBpeMeHHO Ha uKcaTopbl U CHUMUTE
BHYTPEHHIOIO KPbILLKY (puc. 2, 3).

« [pomoiiTe BHYTPEHHIOK KPbILLKY U YNIOTHUTENb
(puc. 4).

« [lpoTpuTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY (pUC. 5, 6).

* YCTaHOBWTE BHYTPEHHIO KPbILLIKY Ha MecTo (puc. 7).

* HaxmuTe Ha BHYTPEHHIOI KpBbILLKY [0 cpabaTbiBaHus
chukcaTopos (puc. 8).

BHUMAHME! Bynste 0CTOPOXHbI MPY O4UCTKE YNoT-

HUTensi, ero AechopmaLysi NpUBEAET K BbIXOAY npuéopa

13 CTpoS.



YucTka cCbeMHOro NapoBoro knanaHa

« CbemHblii NapoBoii kNanaH oumLLainTe Nocne Kaxaoro
ncnonb3oBaHUA.

1. BbiHbTe napoBoii knanaH (7) (puc. 9, 10).

2. Pa3bepwute napoBoii knanaH (7) (puc. 11). Mpomoiite
[eTanu knanaHa rnop cTpyevi Bogbl (puc. 12), npocywmrte
peranu nepes c6opkow.

3. CobepuTe knanaH (7) (puc. 13).
4. YcTaHoBUTE NapoBon knanaH (7) Ha mecTo (puc. 14).

YucTka yawm

* Yauwy (5) HeobxoaMMO ouULLATL NOCNE KaXaoro
MCNONb30BaHWsI. Bbl MOXETE NPOMbITb Hally BpYyUHYto,
MCMonb3yst MArKYH0 ryoKy 1 HeiiTpanbHoe MotoLee
CPefCcTBO, Tak ¥ B NOCYAOMOEYHON MalLuHe (B COOTBET-
CTBUM C pekoMeHJaUVsiM1 ee NPon3BoaUTENs).

« [lpu cunbHOM 3arpsi3HeHUn HaneiiTe B yawly (5) Tennow
BOAbI 1 OCTaBbTE HA HEKOTOPOE BPEMSsi OTMOKaTb,
nocre Yero Npon3BeanTe YNCTKY.

* O6s3aTENLHO NPOTPUTE BHELLIHIOK NOBEPXHOCTb Yalln
(5) Hacyxo, npexae Yem yCTaHOBUTL ee B MyNbTUBapKY.

« TMpu perynsapHoi akcnnyataumm Yawwm (5) BO3MOXHO
NOMHOE WK YacTUYHOE U3MEHEHMNE LiBeTa ee BHY-
TPEHHEro aHTUMPUrapHOro MOKPbITUS, 3TO He SIBNSeTCs
rapaHTUHbIM Criy4aem.

YucTka pabouei kamepbl

* W36eraiiTe nonagaHvs B paboyyto kamepy MynsTu-
BaPKW XXWAKOCTU, YACTUYEK MULLM U NOCTOPOHHUX

https://tm.by
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npeaMeToB, BO U3bexaHne HekoppeKTHoM paboTbl
NN MONOMKU MYINbTUBAPKN.

Ecnu 3arpssHeHne paboyeii kamepbl UNu Harpesa-
TEeNIbHOro anemMeHTa BCe Xe Npou3oLuno, HeOﬁXOFLVI-
MO OYUCTUTb BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTbL paboyen
KaMmepbl, U HarpeBaTemnbLHOro arieMeHTa.

. nOBerHOCTb HarpeBaTernbHOro anemMeHTa n
TepMogaTumka, KOTopbIii pacronoXeH B cepeanHe
HarpeBaTeribHOro arieMeHTa, MOXXHO OYUCTUTL Crnerka
BMaXXHOWN TKaHbIO UMK rybKoii, nocne aToro BbITpUTE
HarpeBaTerbHbIi 3NeMeHT Hacyxo. Mpu ncnonb3ao-
BaHWUM MOIOLLIErO CPeACTBa, HEOBXOANMO TILATENBHO
YyAanuTb ero octaTtku, YTOObI UCKNIOYNTL NOSABMEHNE
HexenaTenbHOro 3anaxa npu nocrneaytoLem npuro-
TOBNEHUN NULNn.

Bcerga cnepute 3a NoABWKHOCTLIO TEpMOAATUMKA,
npu nonagaHnuu NHOPOAHbIX TEN, akKypaTHO yaanute
NX NMUHLIETOM, CUITbHO HEe Ha[:laBJ'IVIBaI;ITe Ha KOXyX
TepMogaTtymka.

XPAHEHUE

« [pexpae Yem ybpaTb MynsTUBapKY Ha AnNUTENbHOE
XpaHeHue, OTKIIoUNTe ee OT JNeKTPoceTu, AaiTe
YCTPONCTBY OCTbITb.

MpoBeanTe YNCTKY MyNLTUBAPKU.
XpaHMTe MynbTUBapPKY B MecTaXx, HEAOCTYMHbIX Anda
AeTen 1 nofen ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTAMU.



72| RU

NEPEQ OBPALLEHVEM B CEPBUCHbIW LLIEHTP

Vb

https://tm.by

— i STORE NHTepHeT-mMarasuH

Bo Bpems npuro- Hapywena Yawa HekoTopbie
TOBNEHUS! N3-N0A repme- HEPOBHO npoAyKTHI TpeByioT
HevcnpasHocTs BO3MOXHbIE NPUUMHBI Crioco6 ycrpa- KpbILIKK NpuGopa TUUHOCTD ycTaHoBne- | cneumansHo
HeHust BbIXOAUT Nap. coepmHe- Ha B Kopnyc | oBpaGoTku nepen
HUS Yawm MyIBTH- BapKOI: NPOMBIBKN,
Ha aucnnee Bos- CucTemHas owwmbka, Otknioumnte W KpbILLKN BapKu. nacceposaHus
HUKIO COOBLUEHME O | BO3MOXEH BbIXOA U3 CTPOSi | NpUGOp ot MynsTU- wT.n. Creayie
CUCTEMHOI OWMEKe: | MNaTbl yNPaBNeHus Unu Ha- | NeKTpoceTH, BapKku. pekomeHaaumsm
E1-E3. rpeBaTensHoro anemeHTa. [fianTe emy oCTbIThb. BbIGpaHHOro BamMu
Bxkntoumnte npubop peuenta.
B 3rIEKTPOCETH
cHosa. Ecnv npu Kpbiwka MposepeTe, HeT
NOBTOPHOM BKITHO- 3aKpbITA HE- | 1M NOCTOPOHHIX
ueHun npobnema nnotHo unM | NpeameTos
He ycTpaHsieTcs, nos KpbIlWKy | (Mycopa, Kpyniel,
oBparuTecs B cep- nonan no- KYCOUKOB ML)
BUCHbIN LEHTP. CTOPOHHWIA Mexay KpbILLKOR
npeamer. v Kopnycom
MyneTuBapka He M He yTo npu6opa, ynanute
BKII04aETCS. B ONEKTPUYECKYIO PO3ETKY. MynsTUBapKa vx. BakpbiBariTe
Al K KpbILKy npuGopa
HewcnpaeHa anektpu- WCNpaBHOWA anek- [0 ynopa
ueckas poseTka Ui B TPopo3eTKe.
ANeKTPOCeTH HET ToKa. ynnotu- Mposeptre, HeT
Tenb Ha 1M NOCTOPOHHUX
Brioo roTosuTCs Mexay vawei u Harpe- OrknioumTe BHYTpeHHel | npeameTos
CIMLUKOM A0Mro. BaTeNbHbIM 3N1IEMEHTOM MynbTUBApPKY OT KpbilLke (mycopa, Kpynbil,
nonan NOCTOPOHHWIA Npea- | anekTpoceTy, CUnbHO KYCOUKOB MLLIM)
MEeT UNK YacTuLsl (Mycop, faiiTe eii oCTbITb. 3arpsisHEH, MexXay KpbILUKOA
Kpyna, KyCouK NuLy). Ynanute nocto- CUnbHO 1 Kopnycom
POHHMI NpeaAmeT Aeopmu- npu6opa, ynanute
Wnm YacTuupl ¢ poBaH nnn vX. 3akpbiBarite
HarpeBaTenbHoro NOBPEXAEH. KpbilKy npuGopa
anemeHTa. Ao ynopa
Yawa 8 kopnyce npu6opa YeraHosute
YCTaHOBINEHA HEPOBHO. aluy poBHo, 6e3
NepeKkocoB.
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KOMMJIEKT NOCTABKU

* MynbtuBapka - 1 Wwr.

¢ Yawa-1wr

« KoHTeliHep Ans NpUroToBneHust Ha napy - 1 Ww.
* MepHbIii cTakaH - 1 WT.

« Jloxka - 1 WwT.

« LUHYp nuTaHms - 1 wr.

¢ WHetpykums - 1 wT.

* KHura peuenToB - 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« HanpsixeHue nutanus - 220-240 B, 50 'y

* HomunanbHas notpebnsemas moLyHocTsb - 860-1000 BT
. 36LLIVITa OT NopaXXeHUs 3NEeKTPOTOKOM - Knacc |

Tun HarpeBaTenbHOrO NEMEHTA - UHAYKLMOHHbIV
O6bem vawm - 5 n

[MoKpbITME Yalum - aHTUNpUrapHoe

YTUNU3ALUA

YT06bl NPEeAOTBPaTUTL BO3MOXHBIN Bpea

OKpYy>aloLLieit cpeae Unu 300poBbIo Nioaen

OT HEKOHTPOMMPYeMON YTUNM3aLnK OTXOA0B,

rnocne OkoH4aHus cpoka cryx6bl ycTponcTea

I Vv 3NIeMEHTOB NUTaHWs! (eCnu BXOAAT B

KOMMIIEKT) He BblbpackiBaiiTe Ux BMecTe ¢
06bI4HbIMY GbITOBLIMI OTXO0AAMK, NepefanTe npubop un
3reMeHTbl MUTaHWS B cneuuanuaupoBaHHble NyHKTbI Ans
AanbHenLwen ytunmaauyum.

v https://tm.by
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OTxopbl, 06pasyoLmecst Npu yTUnusauum usnenvi,
nognexar obssarensHoMy c6opy C nocneayoLlei
yTUnu3auueii B yCTaHOBMNEHHOM NOPSAKE.

[nsa nonyyeHust 4ONONHWUTENBHOW MHopMaLmn 06
yTunudauun AaHHOro npoaykra OGpaTI/ITer B MECTHbIN
MYHULMNANUTET, cry6y yTunusaumum GbITOBbIX OTXOL0B
VN1 B MaraswH, rae Bbl npuobpenu AaHHbIN NPOAYKT.

MpousBoauTenb coxpaHseT 3a coboi npaBo name-
HATb [ZLI/I36I7IH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKK, He BNUsioLLME Ha obLumne NpuHLMNbLI paboTbl
ycTpoiicTea, 6€3 NpeABapuUTENbHOMO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiticTBa — 3 roga
[laTa Nnpou3BoACTBa yKasaHa B CEPUIHOM HOMEpE.

B cnyyae oGHapyxeHusi kakux-nmbo HeucnpaBHocTel
HeobXoAVMMOo 06paTUTLCS B @aBTOPU3MPOBAHHbIN CepBuC-
HbIA LEHTP.
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MYNbTUNICIPTILL BR2404

Mynbtunicipriw BR2404, 6yn yiiae Tamak pavibiH-
AayFa apHanfaH 3amMaHayu Ken (*)yHKLWIﬂﬂI:I ANeKTp
KYPbINFbICHI.

CUNATTAMACHDI

©CONDOAWNE

[
o

11.

15.

y

Kopnycbi

Backapy Takracel

TacbiManpayfa apHanfaH TyTka

Toifbi3gayblilubl 6ap iLki kaknak

TocTaraH

Kaknak

AnbiH6anbl 6y knanaHsbl

Kaknak 6ekiTeTiH nepHe

O3zipney TemnepartypacbiH peTTey Tyiimeci « Temne-
patypa»

. KeiiiHre kanablpaTbiH 6acTay yakbITblH OpHaTY TyW-

meci «KeiiiHre kangelpaTbiH 6actay»
Kbi3abIpy dyHKUMSICbIH Kocy/eLwipy, a3ipney 6ardap-

namachblH TOKTaTy, OpHaTbinFaH peTtemenepgi 6onapl-

pmay Tyimeci «BONIABIPMAY/KbI3ObIPY»

. Ovcnnen

. Osipney bargapnamacbiH Kocy TyimMeci «bactay»

. ABTOMAaTThI a3ipney 6argapnamacbiH TaHaay Tyimeci
/ aBTOMATTbI KbI3AbIPY (OYHKUMSICBIH anablH ana eLipy

«Mazip»
BaraapnamaHbl Kocy TynmMeci«XXbingam asipney»

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

16.
17.

18.
19.

20.
. «Mynbtnacnas» 6argapnamaceiHaa GenrineHrex

22.
23.

24.
. Osipney bargapnamanapblHblH UHAUKaTOpPnapb!
26.
27.
28.
29. KyatTay 6aybl

Oaiprey yakbiTbiH OpHaTY XoHe KeltiHre kanabipa-
TbiH GacTay pexumaepiHaeri <MUHYTTap» YakblTblH
TaHday TyUMeci «

Oaiprey yakbiTbiH OpHaTY XoHe KeltiHre kanabipa-
TbIH GacTay pexxmmaepiHaeri «caraTrtap» yakbiTbiH
TaHday TyUMeci «

Bargapnama vHaukatopsl «XXKbingam asipney»
O3ipney/kpl3ablpy 6araapnamacbIHbIH XyMbIC
MHANKaTOPbI

O3ipney ke3eHaepiHiH MHAVKaTOPbI

Temnepatypa VHANKaTopbI
O3ipney 6afaapnamachbiHbIH )KYMbIC MHAWKATOPbI
«Bactay»

«KetiiHre kanabipbinFaH 6acTtay» Kbl3MeTi )yMbICbl-
HbIH MHOMKATOPbI

YaKbITTbIH caHablk TaHbanapb!

Byfa nicipyre apHanfaH Top
©nweriw ctakaH
Kacbik
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1 12 13

oTEHA
PR3OTPER

A0

Ornoseni
crapr

14

Teunsgarypa
o Tewmenany

Mynstunosap J Monosas rawa Pary Kapralopimiop
Cyn Ha napy Macra Townerre
Bapka Buineua PUC/Kpyo! noe
Vorypt Muyga o Xneb TlecepTsl
25

26 27 28 29

v https://tm.by
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Cyp. 1 Cyp. 2 Cyp. 3 Cyp. 4 Cyp.5 Cyp. 6

Cyp. 7 Cyp. 8 Cyp. 9 Cyp. 10 Cyp. 11

Cyp. 12 Cyp. 13 Cyp. 14

https://tm.by
MHTepHeT-MaFa3I/IH
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbIMLa KopFaHbIC YLLiH KopekTeHaipy Tisberinae
HOMUHanNAbIK icke Kocbklny Torel 30 MA acnanTbiH
KopFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypbic,

KCK-Hbl OpHaTy YLUiH MamaHFa XYriHiHi3.

KAYIMCI3AIK LAPATIAPBI XXOHE NAAOATA-

HYFA BEPY BOUbIHLLA KEHECTEP

MynbTunicipriw XbinaaMm KanHaTKbIWTLI NanganaHy
anablHAa naganady HYCKaynbiFbiH MYKUSIT OKbIN
WhIFbIHbI3 XXaHe OHbI GonalakTa nanaanaHy yuwiH

cakTan KoWbIHbI3.

y

Han MynbTuniciprill ocbl HyckaynbiKTa kepceTinreHaen
Tikenen makcatbiHa BoiiblHLIA FaHa naiganaHbiHbI3.
Han Mynbtunicipriw aypbic kongaH6ay oHbiH 6y3binybl-
Ha, XaHe nanaanaHyllbifa Hemece OHbIH MyMKiHe 3UsiH
KenTipyre aken CoFybl MYMKIH aHe Keningik xaraanb
6onbin caHanvangbl.

BatTaHbaga kepceTinreH HaH MynbsTUNICipriLL H XXyMbIC
KepHeyi aneKTp xeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKeHiHe ko3
JKETKI3IHI3.

KyaTTaHablpy 6aybl aiblpblHbIH TyiibiKTaHAbIPY Gaiina-
HbICbl 6ap, OHbI TYMbIKTAHABLIPYAbIH CEeHIMAI 6arnaHbIChl
6ap anekTpnik po3eTkara KocblHpI3. Kbicka maTtacy
KesiHAe TYMbIKTaHAbIPY 3NEeKTPIik TOK COFy KayniH
TemeHaeTeni.

Erep poseTkaHbIH [ypbIC OpHATbINFaHbIHA XaHe epre
KOCyblHa ceHimzi 6onmacaHpl3, anekTp MamaHbiHa
xabapnacblHbl3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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OpTTiH WhbIFyblH GonabipMay YLUiH epre Kocy

TYMiCyi XOK 3NeKTp po3eTkacbiHa KOCyFa apHarfaH,
Xeninik avblp «OTKI3riLLTEpiH» NaaanaHyFa TbifibiM
canblHafbl.

Ky#iik uici xeHe OT yLUKbIHBI Naiga GonFaH kesae, po-
3eTkagaH xeni 6aybiHbIH aliblpblH LUbIFAPbIHbBI3 XoHe
YWAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MEeT KepCeTEeTiH ynbIMFa
xabapnacblHbI3.

Han Mynbtunicipril KopnycbiHaH TyTiH WbIKKaH
Kesfe kyaTTaHablpy 6ayblHbIH albIpbiH ANeKTpRik po-
3eTkafaH WblFapblHbI3 XaHe OT Tapanmayfa KaTbiCTbl
LwapanapAbl KonAaHbIHbI3.

HaHn Mynstunicipriw yn-xangax Teic xepae nanaa-
naHyfa TbliibiM canbiHagbl.

Haiizarai kesiHge Kypangbl nanganadyra KeHec
Gepinvensi.

Kypanabl cokkblaaH, KynayaaH, AipinaeH xsHe 6acka
[ia MexaHuKarblk aceprepaeH cakTaHbl3.

Han Mynbtunicipriw kabblpranapaplH kackiHAa Heme-
ce acyunik xuhas kabblpranapblHa Tasty opHanacTbl-
pyFa TbliibiM canblHagbl.

Han Mynbtunicipriw kabeipragaH Hemece xuhasgaH
HaH MynbTunicipriw ka aeniH kemiHge 20 cm apanblk
GonaTblHaan, an HaH MynbTunicipriw H ycTiHaeri 6oc
KeHicTik kemiHae 50 cm KypaTbiHAal eTin opHanacTbl-
py kepek.

MynbTunicipriwTi kocnac 6ypbIH, apkaluaH iLuki
KaKnakTaFbl CUMUKOH ThIFbI3AAFBILITHIH KyMiH
TEKCepIHi3, CUMNKOH ThIfbI3AAFbILLKA 3aKbIM KenreH
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Xardavaa MynbTUnicipriliTi KonaaHyFa ThiibiM canbl-
Hagpl.

©OHimaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnac GypbiH,
apKallaH KbI3AbIpy areMeHTiHiH opTacklHAa opHa-
nackaH Tepmo 6eprilTiH KO3FanfbILUThIFbIH TEKCEPIMN
OTbIPbIHbI3.

©Himaepre apHanfaH TcoTaraHabl OpHaTNan Myrnb-
TUNICIpriTi KOCyFa ThIMbIM CanblHadbl, dpKallaH To-
cTaraHaa eHiMAepai a3ipreyre apHanfaH CyMbIKTbIKTbIH
JKETKINIKTI eKeHiH Tekcepin oTbIpbiHbI3. Kyprak
eHiMAepAiH Kenemi xaHe CyMbIKTbIKTapAblH MenLepi
GOoMbIHLIA YCbIHLICTAPAbI OPbIHAAHBI3.

MynbTunicipriw xxymbIc icTen Typranaa eHimaepre
apHanfaH TocTafaH/bl LblFapMaHbI3.

OHimaepre apHanfaH TocTaraH apAanbIM Kbi3abipy
3MNEMEHTIHe TiKenew TWin TypFaHbiHa KO3 XETKI3iHi3.
TocTaraH MeH KbI3AbIpy anemMeHTiHiH apacbkiHa Gerae
3aTTapAblH HeMece Tamak 6enikTepiHiH Tycyi Mynb-
TUNICIPriTIH AYPbIC XYMbIC icTeYiH By3aabl.

O3siprey anabiHAa, Mbicarbl, CbIPTKbI TEPICIHIH KabaTbl
Gap eTTi a3ipney anablHAa TepiHi TeCiHi3.

XKenire kocynbl TypFaH HaH MynbTunicipril kapaycbia
KanablpMaHpI3.

Han MynbTuniciprill ac yit pakoBUMHaChIHA aKblH,
XyblHaTblH 6envesne, 6accennaep Hemece backa fa
Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTApFa XakblH xepae
naiiganaHyra 6onmanabl.

Han MynbsTuniciprill XbinbITaTblH acnanTtapAbiH, allblk
OTTbIH HEMECE XblNy Ke3aepiHiH Tikenen KkacbiHaa
naviganaHyra 6onmanabl.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Han MynbTunicipriw asposonbaap nanganaHbinaTtbiH
HeMece LallbIpanTbiH Xepnepae, coHaan-axk Tes
TyTaHaTbIH CyiibIKTbIKTapFa XakblH Xxeprepae nanaa-
naHyfa TbiibIM canbiHagbl.

Erep myneTunicipriwt cyra Kynan ketce, Aepey xeninik
6ay aibIpbiH 3MeKTP po3eTKachiHaH Cypbin anblHbI3,
coAaH KeltiH FaHa KypbliFbiHbI CyAaH arnbin WhlFyFa
Gonaapl. MynsTuniciprilTi Tekcepy yLiH Hemece
XeHJey YLiH CepBUCTIK opTanbiKKa XYriHiHi3.

Han MynbTunicipril Teric xeHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LWETiHE KOMMaHbI3.
Xeninik 6aybiHbIH ycTENAeH canbbipan TypybiHa on
BepMeHi3, COHbIMEH Bipre OHbIH bICTbIK GETTEpMEH
»aHe )uhaaablH YLLKIp XVeKTepiMeH xaHacnayblH
KafaranaHbi3.

XKyMbic kesiHae HaH MynbTUnICIprilTiK bICTbIK GeTiHe
TUicneHis.

blcTbik 6ygaH kymin kanmay yuiH, 6y knanaHbIHbIH
YCTiHE EHKENMEH3.

MynbTunicipriw XyMbIC icTen TypraHaa eHimaepai
Kyblpy 6apbiCblHAa FaHa KaknakTbl allblk Kaniblbl-
PbIHbI3.

«Kybipy/®puTiop» Gargapnamacs! Tek TaraMmabl
KyblpyFa xoHe Tafamabl hpuTiopae a3ipneyre Mym-
KiHaik 6epeai. ©HiMaepAi TocTaraHrFa canfaH kesae
bICTbIK MaAbIH LaLbIpayblHaH Kyiin kanmac yLuid,
eHiMAepAi KybIpy KesiHae xaHe puTiopae asipney
KesiHge abai 6onbIHbI3.

blcTbik 6ynaH Kymin kanmac yLiH, MynsTUniCipriluTiH,
KaKknafblH alkaH kesae eTe cak GonbIHbI3.



MynbTunicipriluTiH KaknaFbiH allkaHaa Ken KyLU Xymca-
MaHbI3, KypbInfbl iLWiHAET KbICbIM aTMocdepanbIk Kbl-
CbIMFa TeH EKeHiHe KO3 XeTKi3iHi3. OHiMaep KbiICbIMMEH
AalibiHOanbIn XaTkaHaa, MynbTURIcIpriluTiH KaknarbiH
aLUbIn Kepyre TbibIM canbiHabl.

©Himaepre apHanfaH TocTaFaHAbl WbiFapbin anapaa,
TepMo Tesimi acyinik TYTKbIWTbI NaiganaHbiHpI3.
©OHimaepre apHanfaH TocTaraHHbIH Kytore Kapchbl xabbl-
HbIHa 3aKbIM KENTipMey YLUiH, eHiMAepAi WhiFrapapaa,
MeTann 3aTTapgbl naiganaH6aHbI3, Tek kytore kapcbl
»abblHbl 6ap blabiCka apHarFaH acyiinik akceccyap-
Abl FaHa konaaHblHbI3. OHIMAepai Tikenen eHimaepre
apHanfaH TocTaraH/aa kecyre ThilibIM carnblHaibl.
MynbTunicipriwTi Tasanay angbiHaa eHimaepre
apHanFaH TocTaraH/bl LbIFapbin anbiHel3 XoHe MyTb-
TUNICIPriLTIH TOMNbIK CyblFaHbIH KYTiHi3.

KaiHaraH cyra Tonbl HaH Mynstunicipriw Taceiman-
nafraH ke3ae cak 6onbiHbI3. HaH Mynstunicipril cybiH
TekkeHAe abaiinanbi3, HaH MynbTuniciprill KypT eHKew-
TneHi3, HaH MynbTuniciprilw yKeIncel3 nanganaxraxdaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyMin KanyblHbI3 MYMKIH.

Han Mynbtunicipriw Tazanay anaslHga Hemece naiiaa-
naHbGaTbIH GonFaH Xxarganaa, OHbl ANEKTP XeniciHeH
axblpaTbiHbIi3. HaH Mynstunicipril xeniaeH axbipaTkaH
Ke3fie Tek aiiblpblHaH YCTaHbI3 XXOHE OHbl ANIEKTP PO3eT-
KacbiHaH abainan LWblfapbiHbI3, CbIMHAH TapTnaHel3 —
6yn CbIMHbIH X8He po3eTkaHblH 3aKbiMAaHybIHa aKkenyi
KaHe Kbicka TyMbIKTanybliH TYAbIPYbl MYMKiH.

OneKTp TorblHbIH COFy KayniH GonabipMac yLiH HaH
MynbTunicipriw cyFa Hemece kes-kenreH 6acka aa
CyMbIKTbIKKA canyfa 6GonManbl.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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Han MynbTunicipril blAbIC XyaTblH MalUMHarFa canyfa
ThIAbIM canblHagbl.

BananappablH Kayincisgiri makcaTbiHaa opama
peTiH/:(e KonaaHbInaTbiH NONUITUNEH KanlblKTapabl
Kapaycbl3 KangblpmaHbi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepiMeH Hemece kantama yngipimeH onHayfra
pykcaT etneHis. TyHWbIFy kayni 6ap!

OnexkTpnik HaH Mynetunicipriw 6ananapabiH nanga-
naHyblHa apHanmMaraH.

AcnanTbl oMbIHLWbIK peTiHAe nanganaHbac yiwiH
6ananapabl kagaranan oTbipbIHbI3.

OnekTpnik HaH MynbsTUNiCipriLL )XyMbIC icTeN TypFaH-
na, bananapra kyaTTaHabIpy 6ayblHa xoHe Kyparnfa
TuicyiHe 6ananapra pykcaT 6epmeHis.

KyMbic KesiHae xeHe Xyy kesiHae kypanabl 6ana-
napAblH KOMbl XETNEeNTIH epre KobIHbI3.

Ockbl Kypan aeHe, NcUxukarnblk HeMece akbin-oi MyM-
KiHAIKTEepi TeMeHAeTINreH TynranapaplH (6ananapasl
Koca) Hemece onapablH Taxipubeci Hemece Ginimi
Bonmaca, erep onap GakpinaHbaca Hemece onapabiH
Kkayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH TynfFameH acnanTbl
nanganaHy Typansl HyckayrbikTap 6epinreH 6onma-
ca, onapablH naiaanaHyblHa apHanvaraH.
KyaTTaHabipy 6aybIHbIH eni anblpbl aHe HaH
MynbTuniciprill KOPNYCbIHbIH XafaavibiH MearinimeH
TEKCepiHi3.
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« KyaTTangplpy 6aybl 3akbiMaaHfFarda kayin Tyabipmay
YLWiH OHbl AalblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET HeMece
Ganamans! GinikTi MamaH aybICTbIpybl TWiC.AcnanTbl 63
BeTiHi3beH xeHaeyre ThilibiM canbiHagbl. AcnanTbl 63
BeTiHi30eH xeHOeMeHi3, Ke3-KenreH akaynblkTap nanga
6GornraH kesfe, coHpaii-ak Kypas KynaraHHaH KeiH
acnanTbl ANEKTP po3eTKaChbiHaH axXblpaTbir, KblaMeT
KepceTy opTanblifbiHa XabapnacblHpl3.

« Kypangbl Tek 3aybIT kanTamacbiMeH FaHa TacbiMan-
[aHbI3.

« Kypanabl 6ananapabiH XeHe MyMKiHAIKTEPI LekTeyni
afamaapAblH Korbl XKETNENTIH XepAe cakTaHbI3.

HAH MYNbTUNICIPTIW TEK T¥PMbICTbIK MAAOA-
NAHYFA APHANFAH, KOOEKAWHATKbILLThI KO-
MEPUUANBIK HEMECE 3EPTXAHAJNbIK MAKCAT-
TAPOA NAUOATNAHYFA ThiAbIM CANbIHALI.

HAH MYNBTUICIPTIL X¥MbICKA JANbIH-
LAY

Kypanpabl TemeH TemnepaTypa ke3siHae TacbiMan-
[araHHaH HeMece caKTaFaHHaH KeWiH OHbl Genme
TeMnepaTypacbiHAa 3 cafaTTaH Kem emMec yakbIT ycTay
Kepek.

« Han MynbTunicipri kKanTamMmagaH LublFapbiHbI3 XeHe
Gaprblk kanTamanblk MaTepuaniapab! anbin TacTaHbI3.

« 3aybITTblK kKanTamacblH cakTan KOMbIHpI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naviganaHyra 6epyre katbl-
CTbl KEHECTEPMEH TaHbIChIHbI3.

https://tm.by
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XKvHakTanbiMbIH TeKCepiHi3.

HaHn Mynstunicipriw 3akbiMaaHybliHa KaTbICTbl TEKCEPIn
anbiHbI3, 3akbiMAaHybl GonFaH xaraanga oHbl 3NeKTPIiK
Xerire KocnaHbl3.

BarTaHbana kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyiHiH na-
pameTprepi aNekTp XeniciHiH napameTpnepiHe cankec
KeneTiHiHe KO3 XEeTKI3iHi3.

MepHeHi (8) 6acblHbI3 xaHe kaknakTbl (6) allblHbI3.
©Himaepre apHanfaH TocTaraHbl (5) WhiFapbin
anblHpI3.

BekiTkilwuTepai 6ip yakbiTTa 6acbin, ilki kaknakTbl WweLwin
anbiHeI3 (cyp. 2, 3).

IWKi KaKnak NeH ThiFbI3AarbILLThI XKYbIN XibepiHi3 (cyp.
2).

ILKi kaknakTbl CYpPTiHi3 (cyp. 5, 6).

ILKi KaKNaKTbl OPHbIHA KOMbIHBI3 (Cyp. 7).

BekiTkill icke KocbinFaHLua iLuki KaknakTbl 6acbiHbI3
(cyp. 8).

OHimre apHanFfaH TocTaraHabl (5), enweyiw ctakaHab!
(27), kacbIKTbl (28), Byra nicipyre apHarnfaH KOHTeil-
Hepai (26), GeTapan Xyfbll 3aT KOCbIIFaH Xbirbl
CyMeH XybIn XibepiHi3, aFblH CyMeH LuaiibiHbI3 XaHe
KYPFaTbIHbI3.

Mynbtunicipriw kopnycbl (1) MeH kaknakTbl (6) AbIMKbIN
MaTaMeH CypTiHi3, coaaH KeniH KypraTbin CYpTiHi3.
MynbtunicipriwTi 6y knanaHbiHaH (7) LWblkkaH By Kabbl-
pranaprfa, CoHAjk xabbiHaapFa, 3NeKTPOHAbI Kypbinfbi-
napra oHe XoFapbl biFanabinbIk NeH Temnepary-
pagaH 3apaan Leryi MymkiH 6acka 3aTTapra Hemece
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MaTepuanjapra Tycneyi yLiH Teric kaTTbl KypFak kenae-
HeH BeTke OpHaTbIHbI3.
« MynbtunicipriwneH kabblpra Hemece xuhas apacblH-
Aarbl KaWbIKTbIK kem aereHae 20 cm Gonybl kepek, an
MynbsTUNICiprilTiH ycTiHaeri 6oc keHicTik kemiHae 50 cm
Bonybl Kepek.
MynbTunicipriTi opHaTbIFaH TocTaraHcbl3 (5) Hemece
6oc TocTaraHMeH (5) KocnaHbl3 - a3ipney 6araapnama-
CbIH Ke3[1eNcoK icke kockaHaa, By KypbinFbIHbIH KaTThbl
KblI3bIN KETYiHE aKeneai HemMece ToCTaFaHHbIH Kytore
Kapchl xabblHblHa (5) 3akbIM KenTipeai.
©HimMaepai Kybipap anabiHaa TocTaraHra (5) asgan
ecimik Hemece KyHBaFbIC MalbiH KyMbIHbI3.

TAFAM [AABIHOAY BEONbIHLLA KEHECTEP

Xanne! ycbiHbICTap

« KekeHicTepai Hemece 6acka eHimaeppi 6yra nicipy
YLWiH TocTaraHfa (5) cy Kymbin, ByFa nicipyre apHanfaH
KOHTeVHepai (26). BHiMaepai peLenT GovibiHLLA enLen,
fAaviblHaaHbI3, onapabl KoHTenHepre Gipkenki (26)
opHanacTbIpbiHbI3. PeLienT kiTabbiHblH HyCkaynapblH
OpbIHAAHbI3.

CyT 6oTkanapbiH AanbiHAAY YLUIH Maibl @3 nactep-
TIeHreH CyTTi KonaaHblHbI3, KanMarbl anbiH6araH cyTTi
KonpaxraH keaae oHbl 1:1 KaTbiHackblHAA aybl3 CyMeH
CYMbINTbIHBI3. O3ipney anasliHAa MynsTUNIcipril To-
cTafaHblH (5) capbl MaiMeH MannaHpl3.

Bapnbik 6yTiH AsHAI Aakbingapabl (Kypill, )kapma, Tapbl
oHe T1.6.) cy Tasa GonraHwa
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Xakcbinan LainblHbI3. BepinreH kitantafbl peuentrepae
KepceTinreH KaTbicbiMAapAbl kaTaH cakTaHbl3. VHrpe-
[AVeHTTepAi Tek NponopunoHanel Typae asanTbiHb3
Hemece kebeWTiHi3.

HaHn Hemece Backa nicipme a3ipnereH ke3ae bacTankbl
VHrpeaneHTTep TocTaraH (5) kenemiHin xapTbiCbiHaH
acnanTbiHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. «KeliHre kanablpbinFaH
BacTay» yHKUMACHIH NaiaanaHy ycbiHbiNnManabl,
cebebi byn nicipme canackiHa acep eTyi MyMKiH. [lanbiH
eHiMAi binFanaaHbin Kanvac yLwiH nicipreHHeH kemniH
GipaeH MynbsTUNICIPrilLTEH LUbIFapbIn anblHpl3.

Erep 6yn MymkiH 6onmaca, aBTomatThbl Kbi3Ablpy (yHK-
LMAChI KOCbINFaH Xarfaanaa eHimai Mynstunicipriite
KbiCka Mep3imre KanablpyFa pykcaTt eTineai.

Kamblpabl keTepinyre KoviFaH ke3eHae MynbTUniciprilTiH,
KaknarblH (6) awnaxpi3! MicipinreH eHiMHIH canachbl
ocblFaH 6anaHbICTbI.

OHimaepai hpuTiopae a3ipney kesiHae, eHimaepi 6ap ce-
BeTTi (KeTKi3iniM XuHarbIHa Kipmeiiai xaHe Genek caTbin
anbiHaabl) anfplH ana Kei3AablpbinFaH MaiFa canbiHpl3.
DdpuTiopae a3ipney YLiH Tek TasapTbifFaH ecimaik
MalblH KONAaHbIHbI3. ALbIK KaknakneH (6) nicipiHis.
EciHiane 6oncelH, Mait eTe bicTbik! Kyiin kanmac yLiH
ac yii KonFanTapblH KOnJaHbIHbI3 XaHe TocTaraHHbIH (5)
YCTiHe eHkelMeHi3. PpuTiopae eHiMaepai a3ipney yLuiH
6ip Mangbl kanTa kongaHbaHbI3.

«Kybipy/PpuTiop» 6argapnamacelH kanta kongaHap an-
AblHAA MyNBTUNICIPriLLTI cankbiHAATY YLUIH yakbIT 6epiHia.
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MYNbTUNICIPTIWTI NAAOANAHY

ABTOMaTThI a3ipney 6araapnamanapbiH nanpanaHy-
AbIH Xannbl TapTiGi

MAHbBI3[bI! Erep ci3 cyabl kanHaTyra apHanfaH
KYPbINFbIHBI KOMAaHCaHbI3 (Mbicarbl, eHIMAepAi cyaa
nicipy kesiHge), asipney TemnepatypacbiH 100°C-geH
xorapbl kotora ThIMbIM CAMNbIHALbI. Byn MynsTURICip-
TiLUTIH KbI3bIN KETYiHE XaHe CbiHyblHa aKenyi MyMkiH. Con
cebenTi cyabl kKanHaTy yuwiH «Kybipy/®puTiop», «HaH»
xoHe «[Micipme» GargapnamanapbiH koraaHyra ThIbIM
CANbIHAObI.

1. KaxeTTi MHrpeaneHTTepai (enwen anbiHpi3) AablH-
aHbl3.

2. WiHrpepvieHTTepai peuenT kitabblHbIH HeMece a3iprey
Garpapnamanapbl KecTeciHiH, HyckaynapblH (erep ci3 e3
peuenTiHi3 6oiibIHLLa a3ipneceHi3) opbiHAan OTbIpbIn
TocTaraHra (5) canblHbI3. bapnblk MHIpeaNeHTTep, COHbIH
iWiHae CyMbIKTbIK,

ToCcTaraHHbIH (5) iLki 6eTiHaeri eH xorapbl 6enrineH
TeMEH eKeHiHe Ke3 XeTki3iHi3. TocTaraH (5) kucanman
OpHaTbIfNFaHbIHa XaHE Kbl3[blpy MEMEHTIHe Thifbl3 OpHa-
ThIfIFaHbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

3. MynbtunicipriTiH kaknarbiH (6) xabbiHbi3. Kenbip
Garpapnamanappbl KongaHraH keage kaknarbl alblk (6)
KymviHae a3ipney pykcaT eTineai, peuentTep kiTabbiHbiH
HyCKkaynapblH OpbIHAAHbI3.
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HA3AP AY[APBIHbI3! Erep ci3 ecimaik MaiiblHbIH Ken
MerLepiH naaanaHbin XXorFapel TemnepaTypaga asipne-
CeHi3, apkaLliaH MynbTUMICIPriLUTiH KaknarblH (6) apkaluaH
albIK KarnabIpbiHbI3.

4. «Magsip» TyimeciH (14) 6acy apkbinbl, KaXeTTi 83iprey
BarpapnamacbiH TaHAaHbl3.

5. MynbTunicipriw KyTy pexumiHe etegi.

6. (14) «MeHto» TyimenepiH Gacy apKbinbl KaxeTTi asipney
6araapnamacbiH TaHAaHbI3. bafgapnamanapabl aybiCTbl-
py WeHGep GoiibiHLLA XYy3ere acbipbinagsl, 6yn pette
Avicrineiiae (12) sgenki GovibiHWLA OpHATbINFaH a3ipney
yakbITbIHbIH CaHAbIK TaHGanapsl kepceTineai («ABTomat-
Tbl a3ipney 6arfapnamanapblHblH KECTECIH» KapaHbI3),
aBTOMAaTThI a3ipney 6afgapnamach! HAWKaTOpnapbIHbIH
Gipi (25).

7. Kaxet 6ornca, agenki 6ovibiHLLA OpHaTbINFaH a3ipney
yaKbITbIH ©3repTyre 6onaap! («BO3ipney yakbiTbiH OpHaTY»
BenimiH kapaHbI3). «MynbsTnacnasy» 6araapnamachiH
TaHaaraHaa, ci3 coHaan-ak, asipney temneparypacbiH Aa
e3repTe anacbl3 («MynbTracnas» GaraapnamacbiHaa a3ip-
ney TemnepaTypacbiH opHaTy» 6enimiH kapaHbI3).

8. KaxeT Gonca, kemiHre kanablpbinFaH 6acray yakblTblH
opHaTbIHbI3 («KeliHre kanabipbinFaH 6actay» Genimi
KapaHpI3).

O3sipney napameTpriepiH peTTereH kesae earepTinreH umdp-
NbIK MaHAEP Aucnneiae (12) KeinbinbIKTanabl.

9. O3ipney 6argapnamachlH icke Kocy YLUiH a3ipney
BarpapnamachbiH Kocy TyiimeciH( 14) «bactay» 6acbin
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ycTan TypblHbI3. baraapnama xymbic icTen TypfaH Kesae
TaHganfaH 6argapnamaHbly uHaukaTops ( 25), TYMMECiHIH
nHavkatopnapsl (11) «BONABIPMAY/KbI3AbIPY» xaHe

( 14) «bacTay» xaHapbl, umdpnbik TaHbanapmeH (24)
a3ipney 6araapnamacbiHbiH kanFaH XyMbIC yaKbITbiH kepi
caHay kepceTinesi.

Keinbip aBTomaTTbl 6araapnamanapaa GenrinexHrex
a3iprey yakbITbiH caHay Kypblirifbl GenrineHreH xxymbic
napameTprepiHe LUblKKkaHHaH KeWiiH FaHa GacTanagbl xaHe
AbIbbICTLIK GenriveH Gipre xypeai. Meicansl, «ByFa nicipy»
GarpapnamacbiHaa a3ipneyaiH 6enrineHreH yakbiTbiHbIH
Kepi caHaybl TeK Cy kalHaFaHHaH KeliH faHa Gactanagbl
XaHe TocTaraHAa KeTkinikTi 6y naiaa GonFaHHaH KeiH
faHa G6actanagb! (8).

10. B3ipney bargapnamacs! askranfaHHaH KeniH
AbIbbICTLIK Genri WwhiFraapl. PeTTemenepre 6ainaHbICTbI
MynNbTUNICIPrilL @BTOMATThI Kbl3AbIpy pexvmiHe eTefi,

ocbl peTTe TyiMeHiH (11) «BOJNABIPMAY/KbI3AbIPY»
VHOVKaToprapbl xxaHaabl HEMece KyTy pexvuMiHae Tyive
nHamkatopbl (13) «BacTtay» XbinbinbikTan Typagbl.
EHrisinreH 6argapnamagaH 6ac Tapty, a3ipney npoueciH-
Hemece aBTOMaTTbl Kbl3AblpyAbl TOKTATY YLUIH TYUMECIH
(11) « BONObIPMAY/KbI3ObIPY» eki cekyHa Govibl 6ackin
TYPbIHbI3.

Dpenki 60MbIHLWA OpHATLINFAH aBTOMATThI a3ipney
6araapnamanapbliHbIH KecTeci (3aybITThIK peTTeme-
nep)

|
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Barpapnama MaitpanaHy xeHiHaeri keHecTep Dpenki kannb! B3ipney yakbiTbiHbIH Anana- KettiHre Kymbicka ABTOKbI3-
BomblHWA 30HbI / OpHarty Kagamb! Kangbl- WhIFyAbI Ablpy
asipney pbinFaH KyTY
YaKbITbl Gacray
Mynstuacnas | TemnepaTypa MeH a3ipniey yakbiTblH OpHaTy MymkiH- | 15 MuH 5 M — 1 car/ 1 MuH + - +
Airimen apTypni Taramaapab! AaiibiHaay. 1 car—12 car / 5 wun
CyT 6oTkach! CyTke 60Tka nicipy 10 MUH 10 MuH - 1 car 10 MuH /1 MUH | + - +
Pary ET, 6anbik, KEKeHICTep, rapHUprep MeH Ken KOMMo- 1 car 20 My — 12 car / 5 MuH + - +
HEHTTi Taramaapabl GyKTbIpy.
Kyblpy/®putiop | ET, 6anbik, KEKeHICTEp MeH Ken KOMMNOHEHTTI 15 MUH 10 MuH - 1 car 1O MUH /1 MUH | - - +
Taramaapabl Kybipy.
Kexe Copnanappbl, ackaTbIKTbl, KOKEHIC kexenepi MeH 1 car 20 MuH — 8 car / 5 MUH + - +
cankbIH kexenep AaibiHaay.
Byra nicipy ET, 6Ganblk, xaHe Backa na 15 MUH 5 MuH — 2 caf / 5 MUH + + +
6yra nicipy.
MNacta BunaniasiH apTypni cypbinTapbiHaH apTypni MakapoH 8 MuH 2 MuH — 20 MuH / 1 MUH - + +
SHIMAEPIH AaiibIHAAY; WYKLIKTAPALI, TyWNapanapzs!
*aHe Backa aa xapTbinaii habpukatTapasl asipney.
Basy 6ykTbipy KopbITbinFaH cyT, GyKTbIpbinFaH €T, pynbka, Aipinaek, 5 caf 1 caf — 8 car / 10 MuH + - +
KyiiManb! aaibiHaay.
Nicipy p MeH Bypluak nicipy. 40 MuH 5 MuH — 2 caf / 5 MuH + - +
Micipme AWBITKb MEH KaTnapmbl KaMbIpAaH Typri GaniwTep, 1 car 20 MuH — 8 car / 5 MuH + - +
KeKcTep, BUCKBUTTED, KOMELTEP MiCipy.
Bp Typni MeH n 25 MuH 5 MUH —4 4 /5 MuH + - +
Cycbimansl 6oTkanapae! cyra nicipy
MNanay ET, 6anblk, KyC Ti )aHe KeKeHicTep KocbinatbiH 1 car 20 muH — 1 car 30 MuH / + - +
nanayablH 8pTypni TyprepiH asiprey. 10 MuH
Vorypt VorypTTeiH 8pTYpri TYpRepiH Aaiibikaay. 8 car 6 car— 12 car / 10 MuH + - -
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MNuuua Muuyua xacay. 25 MuH 20 MuH — 1 caf / 5 MuH + - +

6uaan yHbIHaH HaH AanbiHAay.

Han KaMmbipab! keTepinTy keseHiMeH kapa Guaain MeH 3 caf

1 caf — 6 car / 10 MuH + - -

HecepTTep JKaHa nickeH xemictep MeH xuaekTepaeH Typni 1 car 5 MuH —44/5mMuH + - +
neceprTep AaiibiHaay

Keingam KypituTi, cycsimansi 6oTkaHb! cyFa Tes asipney - - - +

AaibliHaay

O3ipney yakbITbIH OpHaTy

« Ci3 «XKbingam a3ipney» 6argapnamacbiHaH 6acka,
op GaraapnamaHbiH a3iprey yakbITbiH ©3iHi3 opHaTa
anacel3. ©3repy kagambl xaHe MyMKiH 6onaTblH yakeIT
[AvianasoHbl TaHAanfaH a3ipney 6argapnamaceiHa 6aii-
naHbICTbl (ABTOMaTThI 83ipriey 6argapnamackl KecTeciH
KapaHpl3).
. O3ipney 6araapnamachlH TaHgaraHHaH kewiH (17) «<»
TyimMeciH 6ackin, a3ipney 6argapnamachiHblH XXYMbIC yakbl-
ThbIH «caraTTapabl» opHaTbIHbI3. (17) TyiimeciH BipHelue
cekyHp, 6ackin TypcaHpI3, «caraTTapy a3ipney yakblTbiHbIH
M@HIH Xblnaam e3repTy 6actanappl.

N

2.(16) «» TYWMeCIH Bacy apkbinbl «MUHYTTap» a3ipney
YaKbITbIHbIH MBHIH OpHaTbIHbI3. (16) TyiMeciH BipHelue
ceKkyHp, 6ackin TypcaHbI3, «MUHYTTap» a3iprey yakbiTbiHbIH
M3HiH Xblngam earepTy 6actanagbl.

3. O3ipney yakbITblH Gip caraTTaH a3 yakbiTka opHaTy
KaxeTt 6onca, «caratTap» yakbIT M8Hi Hemre eTkeHLue
(17) «<» TynMeciH 6acbiHpbI3. ConaH keiiiH (16) «»
TYWMECIH BacbIn, «MUHYTTap» yakbITbIHbIH KaXETTi MaHIH
OpHaTbIHbI3.

v https://tm.by
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4. O3ipney yakbITblH OPHaTKaHHaH KeWtiH, LMdpnbikK TaH-
6anap (24) XbiNbINbIKTaYybIH XanfacTblpaibl, TaHAanfaH
asipney bargapnamacbiHbIH anropuTMiHe calikec keneci
Ke3eHre eTiHi3. 93ipney yaKblTbIHbIH peTTemMenepiH
Gonasipmay yuwi (11) « BONABIPMAY/KbI3AbIPY»
TYMMeCiH BacblHbI3, coaaH kewiH Bykin nicipy 6afnapna-
MachblIH KaliTa eHrisiHia.

MAHBI3[bI! ©3ipney yakbITbiH KONMeH opHaTkaHAa,
aBTOMaTThl a3ipney 6afaapnamanapblHblH KECTECiHE
caiikec anablH ana TakaanfaH asipney 6argapnama-
CblHAA KapacTbIpbINnfaH bIKTUMan petremenep aykbiMbiH
XOHe OpHaTy kaJaMblH eCKepiHi3.

* blHrainel Gony yLiH, a3ipney 6argapnamanapbiHbiH
XKYMBbIC yaKbITbIH OpHaTy Anana3oHbl MUHUManab
MaHAepaeH 6actanappl.

« Kenbip aBTomatThl Gargapnamanapga GenrinexHrex
a3ipney yakbITbiH caHay MynbsTunicipril 6enrinexrexH
JKYMbIC TeMnepaTypacbkiHa XeTKeHHEH KeliH faHa
Gactanagpl.
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« Meicansl, erep ci3 cyblk Cy Kyibin, baraapnamaga
«Byra nicipy» a3ipney yakbITblH 5 MUHYTKa KOMCaHbI3,
oHpa Garaapnamatbl icke Kocy xaHe GepinreH a3ip-
ney yakbITbiH Kepi caHay Cy KallHaHHaH KeltiH kaHe
TocTaraHga (5) xeTkinikTi 6y nanga 6onfaHaa FaHa
6actanagpl.

93IPNEY BAFOAPNTIAMATAPbLI

«MynbsTnacnas» 6araapnamacbl

Byn 6arpapnama naviganaxylubl 6epreH Temnepary-

pa MeH a3ipriey yakbITbiHbIH NapameTprnepi 6oibiHWa
Ke3-KenreH TaraMapbl AalbliHaayFa apHanfFaH. blHFannel
Gony ywiH 80°C geviHri TemnepaTypaga Taram asipney
KesiHe aBToMaTTbl Kbi3AbIpy dyHKUMACH! ewipinei. Ka-
et 6orca, oHbl a3ipney GargapnamachlH icke KockaHHaH
KeltiH (14) «Mazip» TyiimeciH BipHelue cekyHp 6acbin
TYPY apkbinbl KONMeH kocyra 6onaabl. Byn xarganga (11)
« BONABLIPMAY/KbI3AbIPY» TyiiMeCiHiH nHavkaTopbl
*aHagbl.

« TemnepaTypaHbl opHaTy AnanasoHsl: 35°C-ageH 6actan

170°C-re peitiH, opHaTy kagambl 5°C.

« OpHarty yakbITbl Anana3oHbl 5 MUHyTTaH 12 caratka
[eiiiH, opHaTy kagambl 1 carat apanblK yLiH 1 MAHYT
HeMece 1 cafaTTaH acaTblH apanblkTbl OPHATY YLUiH 5
MUWHYT.

. VIHrpeauneHTTepai peuenT GovibiHILA AaiibiHAAHbI3.

Onappabl Gipkenki eTin TocTaraHfa (5) opHanacTbIpbIHbI3

X8HE OHbl MYNLTUMICIPriLl KOPMYCbIHA CanblHpI3. Bapnbik

VHrpeaneHTTep, COHbIH iLLiHAE CYMbIKTbIK Ta, TOCTaFaHHbIH,

-
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iwki 6eTiHaeri makcumanbl GenrigeH TeMeH ekeHiH
TeKcepiHi3. TocTaraHHbIH KbI3[bIPY 3MEMEHTIMEH Thbifbl3
GaiinaHbiCTa eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

2. KaknakTbl GekiTkil (8) 6acbinFaHLia xabbliHbi3. Mynb-
TUNICIprilTi 3NEeKTP XeniciHe KOCbIHbI3.

3. «Magzip» TyiimeciH (14) kaiiTa-kaiiTa 6acy apKbinbl
«MynbTracnas» 6argapnamacbiH TaHaan anbiHpl3. Au-
cnnevae (12) a3ipney TemneparypacblHblH UHANKATOPbI
(21) xaHagbl.

4. (9) «Temnepatypa» TyMMeciH 6acy apKbinbl peLenT-
Tep KiTabblHAa KepceTinreH a3ipney TemneparypacbiH
opHaTbiHbI3. «MynbTracnas» 6afgapnamachsiHa aaenki
Temnepartypa 100°C kypanabl.

5. TyimeHi (17) «<» xeHe «» Bacy apkbinbl a3ipney
yaKbITbIH JyPbIC OpHaTbIHbI3. ©Aenki 6oiibiHwa,
«MynbeTnacnas» 6araapnamacbiHaa a3iprey yakeitel 15
MUHYTTbI Kypanipi.

6. Kaxet 6Gornca, keitiHre kanablpbinFaH 6actay yakbITblH
opHaTbiHbI3 (KeniHre kanapipbinFaH 6acTay yakbiTbiH
opHaTyabl KapaHbI3).

7. (13) «bactay» TyiiMeciH GipHelle cekyH[, Goiibl
Bacbin TypbiHbI3. Tyiime nHavkaTopnapsl (13) «bactay»
xaHe (11) «BONAbIPMAY/KbI3AbIPY» xaHagb!.
BenrineHreH asipney 6afaapnamacbiH opblHAay KeHe
a3ipney yakbITbiH kepi caHay (24) 6acTanagbl.

8. (14) «Magzip» TyiimeciH Bacbin ycTan Typbin, aBTomar-
Thbl KbI3AbIPY YHKUMSACHIH anabiH-ana ewipyre 6onagpl,
ocbl petTe (11) «BONALIPMAY/KbI3AbIPY» TyiiMecCiHiH



nHavkaTtopbl ceHeni. (14) «Mazip» TyiimeciH kaita bacy
apKbinbl aBTOMATThI KbI3AbIpYy PYHKUMSICHIH KanTa KocyFa
Gonagpl.

9. O3ipney Garnapnamacsl asKTanfaHHaH KemiH AblGbICTbIK
Genri weiraapl. PeTTemenepre 6ainaHbICTbl MynbTURICIp-
rill @BTOMATThI KbI3AbIpY peXxumiHe eTesi, ocbl peTTe
TymeHiH (11) «BONOLIPMAY/KbI3AbIPY» nhaukatopna-
pbl XaHaabl HeMece KYTYy pexumiHae TyiiMe UHAVKaTopbI
(13) «bacTtay» xbinbinblKTan Typazas.

10. EHrisinreH 6argapnamagatx 6ac taprty, a3ipney npo-
LieciH TOKTaTy HeMece aBTOMATTbl KbI3AbIPYAbl OLWipy YLUiH
(11) «BONALIPMAY/KbI3ObIPY» TyiiMeciH 6ackin ycTan
TYPbIHbI3.

« Erep Tarampapl fanblHAayablH KYTINeTiH HOTUXeCIHe Kon
XKeTkisinmece, TaFamabl JanibiHAay KesiHaeri katenep
GenimMiH kapaHbl3, OHAa Ci3 Ui Ke3aeceTiH cypakTapra
*ayan Taba anacbi3 )KeHe KaeTTi yCbiHbICTapAbl ana
anacb3.

KeiiHre kanabipbinFaH 6actay yakbITbIH OpHaTy

«KetiiHre kanablpbinFaH 6actay» yHKUMACHIa3ipney
6araapnamacs! icke KOChINaTbiH yakbITTbl OpHaTyFa MyM-
KiHaik 6epesi.

« Cis aBTOMaTThl 83iprney 6argapnamachlH TaHAaraHHaH
KeltiH, TeMnepaTypa MeH a3iprey yakblTbiHbIH MaHAEPIH
OpHaTKaHHaH KeliH KeliHre KanaplpbinFaH 6acray
yakbITbiH OpHaTa anachbl3.
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1. (10) «KewiHre kangbipbinFaH 6acTtay» TyWMeciH
BacbiHbI3, OCbl peTTe Undprblk TaH6anap (24) xbl-
NbinbIKTanagb!.

2. (17) «< TyWMeciH Bacy apkbinbl a3ipney bargapna-
MacCbIHbIH XYMbIC yaKbITbIH «CafaTTapblH» OPHaTbIHbI3.
YakbIT popmarthl - 24 carar. bacbinFaH TyimeHi (17) «

» BipHelle cekyHA Gacbin TypcaHbl3, «caraTTap»
eaipney YaKbITbIHbIH Xblngam esrepyi 6aCTana/:u>|.

3.(16) «» TyiimeciH 6acy apkbinbl a3ipney 6araap-
NlaMacbIHbIH XXYMbIC YaKbITbIHbIH «MUHYTTapbiH» OpHa-
TbiHbI3. Erep GacbinFaH TyimeHi GipHelwe cekyH 6acbin
TypCaHbl3, a3iprey yakblTbIHbIH «MUHYTTapbI» XblaaM
e3repyi 6bactanagbl.

4. KeniHre kangplpbinFaH 6acray yakelTbiH 6ip caraTTaH
a3 yakbiTka opHaTy kaxeT 6onca, (17) «<» TYWMeECiH
«cafaT» YaKbITblHblH MaHI Hesre AeniH esrepreHile
peTimeH 6acbiHbI3. CoaaH kewiH (16) > TYMMECIH
GaCbII'I, Ka)KeTTi YaKbITblH K MUHYTTapbiH» OPHaTbIHbI3.

5. XKacanraH peTTemenepaeH 6ac Tapty ywiH (11)
«BONAbIPMAY/KbI3ObIPY» TyiiMeciH 6acbiHbI3, conaH
KewiH 6ykin a3ipney 6araapnamacbiH Tyrenaei kaiTa
EHri3iHj3.

6. YakbITTbl OpHaTy askranFaHHaH keniH (13) «bactay»
TyMeciH BipHelle cekyHa Bacbin ycTan TypbiHbI3.
«KetiiHre kangabipbinFaH 6actay» (yHKUMUSCbIHbIH
XKyMbIC MHAMKaTOpbI (23) xaHaabl, GaraapnamaHbl
opblHAay XaHe kepi caHay (24) 6actanagbl.
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7. KeniHre kangplpbinFaH 6actay yakbiTbiHaH KeriH eHiMai
faviblHgayablH 6enrineHreH 6argapnamackl Kocbinagbl.
O3ipney bargapnamachl asikTanfaHHaH KeitiH, petteme-
nepre 6annaHbICTbl MyNLTUNICIPriLL @BTOMATThI KbI3AbIPY
pexumiHe eTenj, 6yn pette (11) «BONABIPMAY/KbI3-
AbIPY» TyMeCiHiH MHAMKaTOPbI KaHafbl HeMece KyTy
pexumiHe aybicaabl, 6yn petTe (13) «bactay» TyiMeCiHiK
VHOMKATOPbI XbIMbINbIKTaRAbI.

8. ABTOMATTbI KbI3Ablpyabl eLwipy YLiH «Ma3ip» TyimeciH
BacbiHbI3. TyliMe NHAMKaTopbl COHeA;.

« KeiiHre kanaplpbinFaH 6actay MymkiHairi «Kybipy»,
«MacTa» xoHe «XKbingam asipney» 6argapnamanapbiH
KocnaraHaa, 6apnbik aBTomMaTThl a3ipney 6araapnama-
napbl YLWiH KON XeTiMAj. .

« Erep peuentTe cyT Hemece Gacka Te3 Gy3blnaTtbiH

Taramgap (KyMbIpPTKa, XaHa CyT, €T, ipiMLik xaHe T.6.)

6onca, «KeiiHre kanabipbinFaH 6actay» yHKUUACHIH

naiiaanaHy yCbiHbINManapl.

«KeitiHre kanabipbinFaH 6actay» PyHKUMSChI yaKbITbIH

opHaTkaH keafe, «byra nicipy» 6argapnamackiHaarb!

YaKbITTbl caHay, MymnbTURICIPrill KAXKeTTi )XyMbIC Temmne-

paTypacbiHa xeTkeHae, TocTaraHaa (5) cy KalHaraHHaH

KeliH FaHa 6acTanaTbiHbIH eCKepy KaxeT.

ABTOKbI3AbLIPY (AalibIH TaFamMaapAblH TeMnepartypa-

CbIH cakTay)

« Byn dyHkumusa eHiMaepai AaiibiHaay 6araapnamach
asikTanFaHHaH kel GipaeH aBToMatThl Typae Kocbina-
bl )XoHe AallblH TafaMHbIH TemnepatypacbiH 70-75°C
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werinae 24 caraTka geniH cakTan anadbl. ABTOMaTTbl
KbI3abIpy OYHKUMSIChI )KyMbIC icTereH keage (11) «BOJ-
ObIPMAY/KbI3AbIPY» TyiiMeciHiH uHavkaTopbl xaHaabl,
Avicrineiae ( 12) ocbl peXuMaeri XKYMbIC YaKbITbIHbIH,
MUHYTTbIK ecebi kepceTineai.

ABTOMATTbI KbI3bIPY (PYHKUMSICBIH eLwipy YLuiH (11)
«BONAbIPMAY/KbI3ObIPY» TyimeciH 6ackin ycTan
TYPbIHbI3, MYNBTUMICIPriLL KYTY PeXuMiHe eTesi.
ABTOKbI3ALIPY PyHKUMSsICHI Bapnbik a3ipney baraapna-
ManapblHZa Kon xXeTiMai emec ( ©3ipneyaiH aBTomarTbl
Garpapnamanapbl KeCTeciH kapaHbli3).

ABTOKbI3AbIPYAbLI anAbliH ana ewipy

Osipney 6argapnamace! asiKTanfaHHaH KeniH aBTOKbI3-
AbIpY YHKLMSCBIH KOCY opAalibiM KaXKeT eMec, OCbiHbI
ecKepe OTbIpbIM, MyNLTUMICIPrilUTE aBTOKbI3AbIPY (YHK-
LUMACBIH anAblH-ana eLwipy MyMKiHAIM KapacTbipbinfaH.
ABTOMaTTbI KbI3AbIPy (OYHKLMACHIH 6LUipy YLUiH, a3ipney
Barpapnamacsl Xymbic icten TypraH keaae ( 14) «Mazip»
TyiMeciH Gacbin ycTan TypbiHpI3, (11) «BOJIALIPMAY/
KbI3ObIPY» TyiMeCiHiH nHAMKaTopbl ceHesli. ABTOMATThbI
KblI3abIpyabl KanTa Kocy yuiH (14) «Masip» TyimeciH
Tafbl 6ip pet 6ackin ycTan TypbiHbI3, (11) «BONObIP-
MAY/KbI3ObIPY» TyiMeCiHiH MHAMKaTOPbI XaHazbl.
Osipney TemnepatypacbiH 80°C-TaH TeMeH opHaTKaH
Ke3fie aBTOKbI3AbIpYy aBTOMaTThl TypAe eLuipinesi, erep
asipney 6argapnamacbiH opHaTy GapbicbiHAa a3ipney
Temnepatypacbl 80°C-TaH xofapbl 6ornca, aBToKbI3AbIPY
aBTOMATThl TypAe Kocbinagbl.



[avibiH TaramaapAabl Kbi3AbIpy

« [aibiH Tafamaapabl Kbi3ablpy YLUiH Ci3 MynbTURICIpriLUTi
navianaHa anacbi3.

1. ©HiMaepai TocTaraHra (5) canbiHbI3, OHbI MyNLTUMICIP-

rilike OpHaTbIHbI3.

2. KaknakTbl (6) xabblHbI3, KypbInFbiHbl AMIEKTP XeniciHe
KOCbIHbI3.

3. (11) «bONAbIPMAY/KbI3ObIPY» TyiimeciH GipHelue
cekyHA 6ackin ycTan TypbiHbI3, 6yn peTTe AblbbICThIK Genri
whiragbl. (19) uHaukatopsl xaHe (11) «BONAbIPMAY/
KbI3AbIPY» TyiMeciHiH nHAMKaTopbI XXaHaabl, Aucnnenae
(12) ocbl pexmmMaeri XyMbIC yakbITbiHbIH MUHYTTbIK ecebi
Kepcetinesi.

4. 70°C Temneparypara xeTkeHae, AblObiCTbIK Genri
LWbIFa[bl XoHe Tafam 24 caFat 60/ibl bICTbIK 60MbIn
Typaabil.

5. Kbl3ablpy hyHKUMSCBIH eLwUipy YLUiH TyinMeHi(11)
«OTMEHA/MOAOIPEB» kanTta 6acbin ycran TypbiHbI3,
MYNLTUNICIPriLL KYTY pexvuMiHe eTeqi.

EckepTne: aBTOKbI3AbIPY XKeHe AaiibiH Taramaapabl
KbINbITY OyHKUMsINapb! eHiMAi 24 caFaTtka AeWiH bICTbIK
KymniHae ycTa anagbl, 6ipak Taramabl eki-yLw caratTaH
apTbIK bICTbIK KYAE Kanablpy yCblHbINManabl, ce6ebi 6yn
[9MiHiH canacblH e3repyre aKkenyi MyMKiH.
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TAFAMOAPObI AAWLIHOAYOAFbI KATENIKTEP
XOHE ONAPAObI TY3BETYFE AMATOAPGI

« Kectege mynstuniciprilute Tamak ganbiHaay kesiHge
XibGepinreH TUNTIK KaTenep XvWHakTanfaH, katenepai
JotAbIH bIKTUMan cebenTepi MeH Tocinaepi kapacTbl-

pbifiFaH.

TAFAM [AVbIH BONFAHFA OENIH MICIPINMErEH

blkruman ceGenTepi
MeH npo6nemanapbi

KarenikTepai %oto %onaape!

MynsTunicipriwTig
KaKnarbl xabblk
Bonmanel Hemece Thifbi3
KaBbinMagbl, COHALIKTAH
a3ipney Temneparypach!
GenrineHreH Temnepary-
pajiaH TemeH Gonab.

B3ipney KesiHze KaXKeTCi3 MynsTUNICIPrilTiH,
KaKMaFbiH alunanbi3.

KaknakTbl 6ekiTkiwi 6ackinFaHiua xabbiHbI3.
Kakriak nex MyneTuniciprity KoprychbiHbiH
apacbiHaa Gere 3aTTap Hemece Tamak
KAnZLIKTapb! XXOK EKEHIHE KO3 KETKI3IH3.
ILUKi KAKNAKTaFb! ThIFLIAAAFbIL TOCEMIHIH
Tasanblfbl MEH KyMiH KaparanaHbl3.

TocTaraH MeH Kbl3bIpy
anemenHTi apackiHaars!
6aiinaHsic Hawap
BonfaH, CoHAbIKTaH
Taramapl nicipy Temne-
patypacbl 6enrineHrex
TemneparypaaaH TemeH
6Gongpl.

TocTaraH MynbTUNIciprilUKe Ty3y eHe
KUCAITHINMAN OPHATBINYbI KEPEK KKOHE Kbid-
[bIPY BMEMEHTIHE TObIK THIN Typybl Kepex.
MynbTUniciprilTiH XKyMbIC kamepacbiHaa
Berae 3aTTapAblH XOKTbIFbIHA KO3 XKETKIIHI3.
KblaAblpy aneMeHTiHiH nacTaHyblHa on
BepmeHi3. Kbiabipy aneMeHTiHiH opTackiHaa
OpHanackat Temneparypa Gepriliis
KOSFaNFLILTLIFBIH KaAaranay!s.
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TaramHbIH UHTPEaNeHT-
TepiH caTci3 TaHaay.

Byn uHrpeaveHTTep cis
TaHaaraH aficneH nicipy-
re Xapamaiizibl Hemece
azipney

[NanenpexreH (MynbTUNICIPriLTiH OCkI
mopenive GeitimaenreH) peuentrepai
KonaaHbiHbI3. CeHyre GonaTbiH peuenTTepai
KOMAaHbIHbI3.

WHrpeanenTTepai Tanaay, onapabl kecy afici,

[YpbIC TaHAANMaak!

WHrpenueHTTEp ThiM yri-
KeH TypanFfaH, eHimaepai
canyabiH Xannsl nponop-
umsicel Gyabinaabl.

©HimAepai s3ipriey yakbi-
Thi KETKINIKCi3 GOnzbI.

cany I, Garfapnamanbl Tanaay
oHe Nicipy yakelTbl TaHAANFaH peuenTke
CariKec kenyi kepek.

Cyra nicipy ke3iHae: KbILUKbINAbIFbI XOFapbl
Taramaapabl nicipy kesiHae copnaHbiH cyanysbl.

Kei6ip eHimaep
nicipep anabiHaa

Byra nicipy kesiHge:
KanbinTel GybIH naiina
6GonybIH KaMTamachi3 ety
YLiH TocTaramna cy as.

T peuenT 6o y
Kenemae cy KyilbiHbI3. Erep kymaHaaHcaHbI3,
a3ipney npoueciHae Cy AeHreniH TEKCepiHi3.

Kybipy kesiHae

TocrafraHpa
ecimaik maibl
ThIM Ker.

Bpertreri KybIpy kesiH-
Ae, Mail TocTaraHHbIH
TYBit xyka kabatne
Kabybl KETKTIKT.

DdpuTiopae Kybipy
KeiHae TvicTi peuenT
BoifbIHIWA HyCKaynap-
Dbl OPbIHAAHBI3.

TocTaraHaarb!
apTbIK binFan.

Erep peuentre
KepceTinmece,

Kybipy KesiHie
MYAETURICIPrLLTIH
KaKnarbIH XannaHela.
)KaHa MyanarbinFaH
eHiMaepai Kybipap an-
AblHA@ Xi6iTin anbiHbI3
eHe karas Cynrimen
KypFaTbiHbI3

apHaibl eHaeyai kaxer
eTeqi: Xyy, naccepney
xeHe T.6. Cia TaHgaraH
peuenT GolblHwa
YCbIHBICTAP/bI OPbIH-
naHbi3.

Nicipme xacay kesiHae
(KaMbIp TOMbiFbIMEH
nicipinmere).

Ketepiny npo-
ueciHae kambip
ilWKi Kaknakka
xabbickin

Kanabl xaHe Gy
KnanaelH Kaybirn
Tactapl

Kambipap! TocTaranra
a3 Menwepae
carnbiHeI3

TocTaraHna
KambIp ThIM Ker.

Micipmeri TocTaraHaH
WbIFapbIN anbiHbI3,
aynapbIHbI3 XaHe
KalTagaH TocTaraHra
KaiTa canblHpi3,
copaH KeiliH nicipyai
KamFacTbIPbIHbI3.
BonawakTa nicipme
xacay KesiHae Kambip-
ALl TOCTaFaHFa asbipak
Meniuepse CanbiHpi3.

©HIM E3ININ KETT

WHrpeaneHTTepAiH on-
wemaepi TbiM Kil 7]

NenenpexreH (MynsTUNICIprilTiH oCkI

Hemece nicipy yakbiTl
TbIM y3aK.

) p KYiHIHI3.
WHrpeaneHTTepai TaHaay, onapabl kecy agici,
cary nponopuvsicel, 6aFaapnamanbl TaHaay
KSHE MiCIPY YaKbiTbl OHbIH YCbIHBICTapbIHA
ColiKeC Kenyi Kepex.
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KeliH,
AaliblH Tafam aBTOKbI3Abl-
PY hyHKUMACHI

IH y3aK yaKsiT
Kkaxet emec. ABTOI

Kyiine mynstunicipriw
iwiHge TeiM y3ak 6ongbl.

ewwipy

nICIPY KE3IHOE ©

HIM CYANbIN KANAObI

CyT 60TKacbIH nicipreH
Ke3pe, CyT cyansin
Kanagl.

CyT canachi OHbl eHAIPYAIH OPHLI MeH
a 6Gait bl. Maii

2,5% Aeviin ynsTpa nactepneHreH cyTTi FaHa
KonaaHy yCblHbINaas!. Kaxer 6onca, cyTTi
aybl3 CyMeH cyibinTyra 6onaael.

OHIMHAI canyabiH,
Kannbl kenemi peuentre
YCbIHbINFAHHaH a3

NenenpexreH (MynbTUNICIprilTiH OChI MO-
AeniHe GeilimaenreH) peuenTke XYriHiHi3.

licipy yakeiTsl ToiM y3ak,

TiCipy yaKbITbiH A3aiATbIHbI3 HEMECE OCbI
icipriTix yriciHe Geii
peuenT GoiibIHIWIA HyCKaynapabl OpbIHAAHbI3.

KybIpy KesiHae: TocTaraH-
@ Maii XoK, eHIMaep
CUpek apanacTbipbinfan
Hemece ayaapbiniFaH.

Kepimri kybIpy kesiHae TocTaraHFa asnan
©CIMAIK MaiibIH KyVibIHBI3 - 0N TOCTAFAHHbIH,
Ty6iH xyKa KabaTneH xabarTbiHaait eTin. Bip-
Kenki Kyblpy YLWiH TocTaraHaarkl Taramaapab!
Me3rin-mesrin apanacTblpbin Hemece ap 5-7
MUHYT CailblH aliHanabIpbIn OTbIDY KEPeK.

Micipy anaiHAa uHrpe-
[nveHTTEp

[ManenpeHreH (MynsTUNICIprilTiH OCbI

Hemece AypLIC eHaer-
MereH (Hawap XyblnFaH
xaHe T.6.).

WHrpeaneHTTepaiH
nponopuusinaps! cakran-
MaraH HeMece eHIM Typi
[LYpbIC TAHAANMaFaH.

e KYTIHIHi3
VHTpeaneHTTepai TaHAaY, Onlapabl anabiH-a-

ByKTbipy KeaiHze:
ToCTaFaHaa CyMbIKTbIK
KETKIMiKCIa.

TocTaraHFa KeBIpeK CyibIKTBIK KOCHIHBI3.
Bsipney kesiHae KaXeTCi3 MyNbTUNICIPrilTiH
KaKNaFbIH allnaHsi3.

na eHaey aAici, cany npor OHbIH
YCbIHbICTApLIHA CVKEC Kerlyi Kepek.

ByTiH gaHAi xapmanapabl, eTTi, GanbiKTbl
XoHe TeHi3 eHiMAepiH apkallaH MykusT
KYbIHBI3.

©Him KeGik Tyaeai.

©Himai xaKkcsinan xyy, 6y knanaubIH anbin
TacTay Hemece KaknarblH allblK KyiiHae
nicipy yCbIHbINaabI.

TAFAM KYWIN KETEAI

TocTaraH angplHFb!
nicipyaeH keWiH Hawap
Ta3apThINAL.
TocTaraHHbIH

KYIOre KapChl XabblHb!
3aKbIMpantaH.

Nicipyai 6actamac 6ypbIH, TOCTaFaHHbIH
KaKChl KYbIIFaHbIHa KHE KYore KapChbi a-
BbIHHbIH Ke3 i3iHi:

Cyra nicipy kesiHge:
TOCTaFaHAA CYVbIKTLIK
TbIM a3 (MHrpeaueHT-
TepaiH NponopunACh!
caKTanmaigbl).

CyibIKTbIK NEH KaTTbl MHrPeaneHTTepAaiH
[IYPBIC KATbIHACHIH CaKTaHbI3.

Micipme xacay kesiHae:
nicipep anaiHaa
TOCTaraHHbIH ilwki 6eti
maiiMeH Ma.

Kambipab! Canmac 6ypbiH, TOCTaFaHHBIH

TYGik aHe GyMipnepiH capbi MaiiveH

Hemece ecimMaik MaiibIMeH MainaHbI3 (Manabl
. 0

©HIM MIWIHIH XXOFANTTLI

OHimaep TbiM Xui apana-
CThIpbINbI.

Kopimri Kybipy kesiHae Taramasl op 5-7
MUHYTTaH XVi 8parnacTelpMaHsi3.

licipy yakeiTsl ThiM y3ak,

Micipy yaKbITbIH KbICKAPTBIHBI3, Myflb-
TUNICipriTiH ockl MoaeniHe Gerimaenrex
peLenTTepai KonaaH.IHeI3.
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DAWbIH NICIPME AbIMKbIN

ApTbIK biFan 6epeTiH xa-
PaMCbI3 MHrpeaneHTTep

Micipme peLenTiHe Cailkec MHrpeaneHTTEpA
TaHaaHbI3. KypambiHaa TeiM ken binFan Gap

T.6.).

OP TYPJII TAFAMOAPObI BYFA NICIPYAIH ¥Cbl-
HbIJIATbIH YAKbITbI

Kona rrepai a3 Konpakyra BHim Canmarbi, 1/ Cy kenemi, mn | aipney yaksi-
KeKeHiCTep Hemece THIPLICHIHBI3. Cabl, fama. Thl, MUH
XeMicTep, MyanaTbinFaH
KUAEKTep, KauMak XoHe LWowka cy6eci/ 500 500 20/30
cublp cybeci
(1,5-2¢cm
HaiibiH nicipme xabblk Micipy kesiHae nicipmeHi 6ipaeH MynsTUNiCip- Tekwenep)
MynbTUNICipriwTe ThiM rilUTeH LWbiFapyra ThipbiCbiHbI3. KaxeT Gonca,
yaak 6onabl. aBTOKbI3ABIPY DYHKUMACH! KOCHINFaH kesae Koi cyBeci 500 500 25
SHIMAI MYNBTUNICIPFiLLTE KbICKA yaKbITKa (1.5-2cm
Kanzeipyra Gonaawl. Tekwenep)
Tayblk cyBeci 500 500 15
MNICIPME KOTEPINIEH XXOK (1,5-2 cm Tex-
wenepmeH)
KaHT KocbinFan [lenenaexrex (MynsTUNICIPrLTIH OCHI
KyMbIpTKanap Hawap mopeniHe GeiiMaenreH) peuenTke XyriHiHi3. ®dpukapenbka- 180 (6 aH.) / 500 10/154
waikanfaH. WHrpeaneHTTepai TaHaay, onapabl anablH-a- nap/kotnerTep 450 (3 gH.)
na eHaey apici, cany npor OHbIH
KambIp nicipy yHTaFbIMEH | yCbIHbICTapbiHa COIKEC Kenyi Kepek. Banbik (cyGeci) | 300 500 10
Y3aK yaKbIT TYpbiM Karnasi.
_— Canat 300 500 5
¥H enenbeni Hemece acwasHaaps!
KambIp Hawap unewai. (apwbinFaH,
nicipinrex
WHrpeaneHTTep AypbiC MyaaaTbinFaH)
canblHGaraH.
- - — MaHTbI/xuH- 5aH. 500 15
Eckeptne: «Pary» xaHe «Kexe», eHimaepiH fanbiHaay Kanu
6arnapnamaln‘aplblH/:‘|,a, TocTaraHaa (5) CyMbIKTbLK )K-(:‘.TICI'Ie- Kapron 500 500 s
ce, MyNBTUNICIPriLLTI KbI3bIN KETYAEH KopFay JKyneci icke TeKweneHreH
KocbInagpl, ocbl peTTe nicipy 6araapnamacsl TOKTangsl (1,5x1,5 cm)

JKOHEe MynbTUMICIPrill aBTOMaTThbl KbI3AbIPY peXuMiHe

eTeqi.

https://tm.by
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Cabia (1,5-1,5 500 500 35 65 ETTi BakyymabIK kantamapa nicipy
oM Tekuwenep-
MeH) 70 MyHw esipney
Keisbinwa 500 500 1 car 10 MuH 75 Mactepriey Hemece ak wWwai a3ipney
(4 Genikke
KecinreH) 80 MuHTBeIH a3ipney
KekeHic (xaHa 500 500 5 85 Cyabe Hemece y3aK a3ipney yakbiTblH KaXeT eTeTiH
My3aaTbinFaH) Taramaapabl AaibiHaay
TayblK KyMbl- 3 AH. 500 10 90 Kbiabin waii asipney
pTKack!
— - 95 CyT BoTkacblH a3iprey
Ecxeane: KecTene KenTipinreH maniMmeTTep yCblk OblK
cunatTa 6onazbl, eHiMaepAi AarbiHaayablH HaKTbl yaksiThl | 20 Bese Hemece Tocan ssipney
Genrini 6ip eHIMHIH KacneTTepiHe, coHan-ak Ci3aiH Tanfa- 105 [ipingex asipney
MblIHpbI3fa 681-/|J'|3HbICTbI YCbIHbINIFaH MaHAEpAeH e3reLle 110 3apapcHIaAaHALIPY
Bonybl MyMKiH.
115 KaHT wep6arbii aaiibiaay
TEMMEPATYPA PEXXUMAEPIH MAWOANAHY EOW- 120 Pynekans! aafaay
bIHLWA ¥CbIHbICTAP
125 ByKTbipbinfaH eT AaibiHaay
Kymbic Temne- MNaipanaHy xeHiHaeri keHecTep o
parypacsl,°C 130 Kemelw paiibiHaay
35 KaMbIpzb! UiH KaHABIPY XaHe CipKe Cy AalbiHaay 135 HaiiblH TaFamaapabl KbiTblpnak ety yLiH Kybipy
40 Vorypr esipney 140 Kakray
45 AWbITKS! 145 KekeHicTep MeH GanblKTaH kemelu a3ipney (conbrana)
50 Awbity 150 ETTeH kemeww a3ipney ((onbrana)
55 Momaaka panbiHaay 155 AWbITKbINGI KaMblpAaH eHimaep nicipy
60 Kek wai Hemece Gananap TaramblH AanbiHAay
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160 KycTbl KybIpy

165 Creiik KybIpy

170 CyiibiK kamblpaa asipney
175 TaybIK HarreTcTepAi asipney
180 ®pu kapToBbIH a3ipney

MYNBbTUNICIPTILIKE KYTIM XXACAY XXOHE TA3A-
NAY

HA3AP AYOAPbIHbI3! MynbtunicipriwTi Tasanamac
6¥prH OHBbIH 3NEeKTp JKeniciHeH axblpaTblfifaHblHA XoHe
TONbIK carnkblHAaFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3!

Xannb! epexernep MeH yCbIHbICTap

* Taramppbl falblHOaraHHaH KeWiHri TaFaMHbIH UiCiH
KeTipy YLWiH XapTbl IMMOHAbI TOCcTaFaHFa (5) canbin,
OfaH asaaraH cy Kynbin, 15 MuHyTka «Byra nicipy»
6araapnamachiH KOCy YCbiHbINazbl.

« MynbTunicipriwTte TocTaraHabl (5) TaraMMeH Hemece
24 cafaTTaH apTblK KangblpMaHel3. [JanblH Tarambl 6ap
TocTaraHzpl (5) TOHa3bITKbILLTa cakTayFa Gonaapl xkeHe
KaxeT GonFaH xaraanaa Taramabl Kbl3ablpy (yHK-
LMACHIH NanganaHbIn MynsTUnicipriluTe KblaablpyFa
6onagpl.

« Erep ci3 mynsTunicipriluTi y3ak yakeIT naiganasba-
CaHbl3, OHbl ANEKTP KeNiCiIHeH aXbIpaTbiHbI3.

* XKyMmbic kamepa, Kbl3[blpy nemeHTi, TocTaraH (5),
MynNbTUNICIPriLlL KOPNYCbIHBIH apTKbI XafFblHAa OpHa-

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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nackaH KOHAEHcaT XWUHANTbIH biabIC XaHe anbiH6anb! 6y
KnanaHbl Tasa xaHe Kyprak 6onybl kepek. (1) Mynetunicip-
TiLUTiH KOPNYCbIH, KyaT CbiMbIH (29) cyFa GaTbipyFa Hemece
Cy afbIHbIHBIH acTbiHAa xyyra ThIbIM CANbIHAABI!

*  MynbTunicipriwTi Tazanay kesiHae epecken MawnbikTap-
bl XaHe Ke3 kenreH abpasusTi Tasanay kypaniapbiH
naitnanaryra ThIMbIM CAMNbIHA[bI. MynstunicipriwTi
Tasanay YLiH TafaMMeH )xaHacaTblH 3aTTapMeH KonjaHyfa
YCbIHbINIMaraH XMMUSNbIK 3aTTapAbl KongaHbaHbI3.

*  MynbTunicipriluTiH iLKi KaknafrblHAAFbl ThIFbI3AAFbILTLI Ta-
3anaraHaa abaii 60MbiHbI3, ThIFbI3AAFLILTLIH 3aKbiMAAHYbI
MYNBTUNICIPFILLTIH AYPbIC XYMbIC icTemeyiHe akenepi.

MynbTunicipriwTiH KOopnycbIH Tasanay

*  MynbTunicipriwTii kopnycbIH (1) nacTaHFaH kesae xymcak,
can AbIMKbIN WybepekneH TasanaHbi3. A3 Meniiepae
BenTapan Xyfbll 3aTTbl kongaHyra 6onaapl, coaaH KewiH
KOpMyCTbl AbIMKbIN LyBepekneH CypTiHi3 xaHe KypFaTbin
CYPTiHi3.

AnbiHGanbI iWKi KaKNakTbl Tasanay

* AnblHGanbl! iLWKi Kaknak NeH TbiFbI3AarbILL, MynbTUNICIPriLLT
op KOMAaHFaHHaH KeWiH Tazanay yCbiHbinabl. (8) nepHeciH
Bacbin, kaknakTbl (6) albliHbI3.

« bBekiTkilwTepai 6ip yakbiTTa 6ackin, iki kaknakTbl WweLwin
anblHpI3 (cyp. 2, 3).

* |WKi kaknaK NeH ThbiFbI3AaFbILLThI XYbIN XiGepiHia (cyp. 4).

*  lWKi kakmakTbl cypTin xi6epiHia (cyp. 5, 6).

* |LWKi KaKNaKTbl OpHbIHA KOWbIHBI3 (Cyp. 7).

« BexkiTKiLl icke KOCbINFaHLLA iLLKi kaknakTbl 6acbiHbI3 (cyp. 8).
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HA3AP AYOAPBIHbI3! Tuifbi3garbiluTel Ta3anay KesiH-
e abaii 6onblHpbI3, OHbIH AeopMaLMsChl KYPbIFbIHbIH,
icTeH WbIFyblHa akenepi.

AnbiH6anbl 6y knanaHbiH Tasanay

* AnbiHGanbl 6y knanaHblH 9p KongaHFaHHaH KeuiH
TasanaHpl3.
1. By knanaHbiH (7) weirapbin anbiHei3 (cyp. 9, 10).

2. by knanaHblH (7) 6enwwekTeris (5) (cyp. 11). Knanax
BenikTepiH Cy afblHbIHbIH acTbiHAA XYbIN XiGepiHi3,
GenwekTepai )XuHamac GypbiH KypFaTbiHbI3.

3. KnanaHgp! xuHaHbI3 (7) (cyp. 13).
4. By knanaHblH (7) opHbiHa OpHaTbIHbI3 (Cyp. 14).

TocTaraHabl Tasanay

« TocTaraHabl (5) ap KonaaHFaHHaH KeliH Tasanay ke-
pek. TocTaraHpl )ymcak rybkameH xaHe bertapan
XKYFbILL 3aTMeH KOMMEH Je, biAbIC XYyFbill MallMHaaa
(OHbI eHAIPYLLIHIH YCbIHBICTapbIHA COIKEC) XYyyFa
6Gonagpl.

« KaTTbl nacTaHfaH ke3ae TocTaraHfa (5) Xblfbl Cy

Ky¥ibir, 6ipa3 yakbiTka xibiTyre kanabipbiHbl3, coaaH-

KEeWiH TasanaHpl3.

TocTtaraHabl (5) MynbTUniciprilike opHaTnac 6ypbiH

OHbIH, CbIPTbIH KypFaTbin CYPTiHi3.

TocTtaranabl (5) yHeMi naiganaHy KeaiHae OHbIH, iLUKi

Kytore Kapcbl xabbIHbIHbIH TYCi TOMbIK HEMece iLuiHa-

pa earepyi MyMkiH, Byn keningik xxaraanbl eMec.

v https://tm.by
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XyMbIc kamepacbIH Tasanay

MynbTunicipriliTiH AYpbIC XYMbIC icTeMeyiHe Hemece
By3binyblHa xon 6epmey yLUiH MynsTUNICIPriLLTIH Xy-
MbIC kKamepacblHa CYMbIKTLIKTbI, Tamak GentekTepi
Hemece Gerfe 3aTTapabl TUri3GeHis.

Erep xyMbIC kamepacbIHbIH HeMece Kbl3fblpy arne-
MEeHTiHIH NacTaHybl OpbIH anca, XyMbIC KaMmepachl-
HbIH iLLKi BETiH XaHe KbI3AbIpY 3rieMeHTiH Tasanay
KaxeT.

Kbi3abIpy anemMeHTiHiH opTacblHAa opHanackaH
KbI3[bIpY 3MEMEHTI MeH TepMOGePTriLLTiH GeTiH can
AbIMKbIN Wy6epekneH Hemece ry6kameH Tasanayra
Gonagpl, conaH KeriH Kbl3ablpy SNeMeHTIH KypraTbin
CYPTiHi3. XKyFbill 3aTTbl NaganaHFaH kesae, Kemi-
HeH nicipy kesiHae xafbIMCbI3 UiCTIH nanga 6onybiH
Bonabipmay YLUiH OHbIH KanabIKTapblH MyKUAT KETipin
Tacray kepek.

OpkaluaH TepMobepriluTiH KO3FanfFbILTHIFbIH KagaFa-
naHbI3, erep Gerae 3atTap kipce, onapapel NMMHUETNEH
abaiinan anbin TacTaHbl3, TepMobeprilTiH KabbiFbiHa
KaTTbl 6acnaHbI3.

CAKTANYbI

MynbTunicipriwTi y3ak cakrayra Koiimac GypbiH,

OHbl 3NEKTP XeniCiHeH axblpaTblHpbI3, KYPbIFbiHb
CYbITbIHbI3.

MynbTunicipriwTi TazanaHbia.

MynbTunicipriwTi 6ananapabiH xaHe MyMKiHAIKTepA
LwekTeyni agamaapablH Konbl XETNENTIH xepae
caKTaHpl3.
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CEPBUCTIK OPTANbIKKA XYFHEP ANObIHOA

Taram TbiM y3aK

AkaynbiKTap blkruman cebentepi Koto Tacini

Aucnneipe xyitenik | Xyitenik kate, Gackapy nna- KypbinfbiHbl

KaTe Typanbl xa6ap- | TOCbIHBIH HEMECE Kbl3fibIpy QneKTp XeniciHeH

nama naiaa 6onabl: | NEMEHTIHIH iCTeH LWbIFybl aXbIpaTbIHbI3,

E1-E3. MYMKIH. OHbI CYbITbIHbI3.
KypbinfbiHbl

BNeKTp XeniciHe
KaiTa KOCbIHbI3.

KypbinfbiHbl
BneKTp XeniciHeH
aKbIpaTbIHbI3,
OHbI CybITbIHBI3.
KypbinfbiHbl
BNeKTp XeniciHe
KawTa KoChiHbI3.
Erep cia KaiiTa
KocKaH keane
Macere wewwin-
mece, cepeuc
opranbifbiHa
KyriHiHia.

TocTaraH MeH Kblaablpy ane-
MeHTiHiH apackiHa Gerae sat
Hemece GenLektep (KOKbIC,
xapma, Tamak Genikrepi)
TYPbIN KanfaH.

MynbTunicipriwTi
QMNeKTP XeniciHeH
@XKbIpaTbiHbI3, OHbI
CybITBIHbI3. Kbia-
AbIPY 3NeMeHTiHeH
6Gerae 3atThi He-
mece GenwekTepai
ankIin TacTakel3.

KypbinfbiHbIH KopnycbiHAars!

TOCTaFaH Ty3y OpHaTbINMaraH.

ToctafaHab!
Ty3y, kucairTnai
OpHATBIHBI3.

MynsTunicipriw
Kocbinmaiabl.

MynbTunicipriw anekTp poset-
KacblHa KoCbinMaraH.

Mynetunicipriw
HKYMBIC ICTENTIH

OnekTp poseTkackl akaynbl
Hemece anekTp xeniciHae
TOK KOK.

anexTp
Ha KOCbINFaHbIHa
KO3 XETKI3iHI3.
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Nicipy kesiHge
KYPBINFbIHbIH
KaKnarbIHbIH
acTbiHaH by
weiFaasl.

TocraraH TocrafraH TocraraHgb!
MEH Myfb- MynbTUNICip- Ty3y, kucaiitnan
TUnicipriw riLTiH OpHaTbIHbI3.
KaKnafbl- KoprychiHa
HbIH Ty3y OpHaTbIN-
THIFbI3AbIFLI | MaFaH.

v

Kaknak Tbifbi3 KypbinfbiHbIH

xabblnmaraH KaKnars! MeH
Hemece KOPMYChIHBIK
KaKnaKTbiH apaceiHaa Gerae
acTeiHa Gerne 3aTTapablH (KOKbIC,
3aT TYCKEH. xapwma, Tamak
Genwekrepi) 6ap-
HKOFbIH TEKCEPIHi3,
onapppi ankin
TacTaHpl3.
KypbinfbiHbIK
KaKnafbiH Tbifbl-
3nan xabbiHbi3
lwki MynbTunicipriwTiy
KaKnakTarbl iLuKi KaKnarbiHAaFb!
THIFbI3AAFbIL THIFBI3AAFBILITBIR

KaTTe!
nacrakfaH,
KaTTbl Aedop-
MauvsinaHFaH
Hemece
3aKeiMaanFaH.

KyiiH TeKcepiHia,
OHbI aybICTBIPY
KaxeT Gonyb!
MYMKH.

y
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XETKI3Y XUHAKTANbIMbI

* Mynbtunicipriw — 1 gawHa.

+ TocrtaraH — 1 gaHa

Byra nicipyre apHanfaH koHTenHep -1 aaHa.
* Onuweyilw cTakaHbl — 1 OH.

* Kacbik— 1 aH.

« KyattaHabipy 6aybl - 1 gH.

« Hyckaynbik — 1 gH.

* PeuenTinep kitabbl — 1 gH.

TEXHUKATNBIK CAMATTAMA

« KopekTteHgipy kepHeyi - 220-240 B, 50 'y
HomuHanabik TyTbIHY KyaTbl - 860-1000 BT
*  OneKTp TOrbIHbIH COFybIHAaH KopFay - | knacc
Kbi3abIpy 3neMeHTiHiH Typi - UHAYKUMSNbIK
TocTaraH kenemi - 5 n

TocTafaH xabblHbl - Kyrore kapchl

KOOETE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6ait nangara

acbipyblHaH KopluaraH opTara Hemece

afampapablH AeHcayrbifbiHa 3USH KenTip-

Mey VYLiH, KypaniblH Hemece KyaTTaHabipy

| 3rieMEeHTTEPIHIH (erep XwuHarbIHa Kipce) Kbl-

3MeT eTy Mep3iMi asikTanFaHHaH KeiiiH onapapl agetTeri
TYPMbICTBIK KangblkTapMeH Gipre TacTamaHpl3, acnanTbl
JKOHe KyaTTaHAbIpy aneMeHTTepiH ofaH api kagere
acblpy YLUiH apHambl NyHKTTepre xibepiHis.

|97
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ByibiMaapabl kefere acbipy kesiHae naiiaa onaTbiH
kangplkTap 6enrineHreH TopTin GoibIHWA Keneci naun-
[fafa acbipbinaTbiH TOPTINMNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xatagbl.

BepinreH eHimai kagere acbipy Typarnb! KOCbIMLUA
aknaparTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuyunanuteTke,
TYPMbICTbIK KangblkTapabl Naiaara acbipy Kbi3MeTiHe
HeMece OCbl eHIMAI caTbIn anFaH AYKEHre XYriHiHi3.

OHpipyLwi anaplH-ana eckepTycia, KypanabiH An-
3aliHbIH, KOHCTPYKLMSICbl MEH OHbIH, Xarmbl XyMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTneiTiH TexHVKanblk cunaTTa-
ManapblH ©3-repTy KyKblfblH ©3iHe kanabipagbl.

KypanabiH Kbi3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
©OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMipAe KepceTinreH.

Kanpan pa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xafganaa gepey
aBTOPNaHAbIPbINFaH CePBUCTIK OpTarblkka XYriHy kepek.

|
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