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MEAT GRINDER BR1606

The electric meat grinder is intended for making minced
meat or minced fish and for making homemade semi-
finished products.

DESCRIPTION

Operation mode switch (ON/OFF/R)
Body

Meat grinder head lock button

Meat grinder head installation place
Pusher

Food tray

Meat grinder head body

Screw

Crossed blade

10. Coarse and fine cutting plates

11. Meat grinder head nut

12. Sausage filling attachment

13. Kebbe attachments

14. Juice extractor body

15. Adjusting screw

16. Lid

17. Plastic ring

18. Grid

19. Juice extractor screw

20. Juice tray
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the meat grinder; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the meat grinder can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time should
not exceed 5 minutes, after that make at least
10minutes break.

« Do not use the unit outdoors.

« |tis recommended not to use the unit during lightning
storms.

* Place and use the meat grinder only on a dry flat and
stable surface, away from heat sources, open flame
and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the meat grinder in places where aerosols
are stored, used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the meat grinder operation; this may lead
to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the meat grinder body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the meat grinder.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.
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Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the meat
grinder that will contact food.

Use only the parts supplied with the meat grinder.
Before switching the unit on, make sure that all parts
of the meat grinder are installed properly.

Regularly clean the meat grinder body and the parts
which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

\
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The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience
or knowledge if they are not under supervision of a
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person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the meat grinder, check the power cord
integrity. If the power cord is damaged, it should be
replaced by the manufacturer, a maintenance service
or similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.
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Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

Wash all the removable parts (5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
12, 13) with warm water and neutral detergent, rinse
and dry them.

Wipe the meat grinder body (2) with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

BASIC TIPS FOR USING THE MEAT
GRINDER

The electric meat grinder is intended for household
use only, for making minced meat or minced fish and
for making homemade semi-finished products.

ATTENTION! Continuous operation time should not
exceed 5 minutes, after that make at least 10minutes
break.

y

Assenble and use the meat grinder only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

Make sure that the ventilation openings on the meat

grinder body are not blocked with any foreign objects.

Before making minced meat, make sure that all
bones and excess fat are removed.
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« Do not process food with hard fiber (for example,
ginger or horseradish) in the meat grinder.

« Place a suitable bow! under the meat grinder head
(7).

« Switch the meat grinder on and slowly feed the meat
pieces into the mouth of the grinder head (7) using
the pusher (5).

« During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

« Do not push meat with your hands or any other
objects.

« If an obstruction appears during the unit operation,
use the reverse function (the screw reverse mode) to
remove it. To switch the reverse mode on, switch the
meat grinder off by setting the operation switch mode
(1) to the position «OFF», then press and hold the
switch (1) in the position «R» (reverse) for several
seconds, and then release the switch (1).

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

MAKING MINCED MEAT

« Insert the mead grinder head (7) to the installation
place (4) (pic. 1), press the lock button (3) and turn
the meat grinder hear (7) counterclockwise until it is
fixed (pic. 2).
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« |Install the screw (8) into the meat grinder head (7)

body (pic. 3).

Install the crossed blade (9) (pic. 4).

Select one of the plates (10) and set it over the

blade, matching the ledges on the plate with the

grooves on the meat grinder head body (7) (pic. 5),

tighten the nut (11) (pic. 6).

« During the operation always use only the pusher (5)
(pic. 7).

ATTENTION!

« When installing the blade (9), make sure that the
cutting edges of the blade (9) face the plate (10).
If the blade is installed improperly, it will not grind
meat.

« The fine cutting plate (10) can be used for
processing both raw and cooked meat, fish, etc.

« The coarse cutting plate (11) can be used for
processing raw meat, fish, vegetables, dried fruit,
cheese, etc.

Install the food tray (6) on the meat grinder head (7).

Insert the power plug into the mains socket.

« Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the position «ON».

< Recommendations:

- Defrost frozen meat thoroughly. For better

processing, cut meat into strips (20x20x60 mm) or

cubes (20x20x20 mm).
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- During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

- Do not push meat with your hands or any other
objects.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

« To disassemble the meat grinder head (7), unscrew
the nut (11) by turning it counterclockwise, remove
the installed plate (10) from the meat grinder head
(7) body, remove the crossed blade (9) and the screw
(8).

« To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

MAKING KEBBE

« Kebbe, Kibbeh or kubba is a Mediterranean dish
cooked of beef or mutton, wheat flour and spices.

« Use the kebbe attachment (13) to make hollow rolls
of the base. The rolls are filled and deep fried. Try
making various fillings for the rolls.

+ Here is an example kebbe recipe, you can find other
recipes on the Internet.

* Filling
- Mutton 100 g
- Olive oil 1,5 table spoon



T

|
\Vib

ONLINE STOR

- Onion (minced) 1,5 table spoon
- Spice to taste
- Salt % teaspoon
- Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon
+ Assemble the meat grinder (see the chapter
«MAKING MINCED MEAT»).
« Mince mutton once or twice.
« Fry onion until golden, then add minced mutton,
spices, flour and salt.
* Prepare the rolls base.
- Lean meat (beef or mutton) 450-500 g
- Flour 150-200 g
- Spice 1 teaspoon (to taste)
- Nutmeg 1 pc.
- Ground red pepper (to taste)
- Black pepper (to taste)
« Mince the meat thrice in the meat grinder, mince a

nutmeg separately, and then mix all the components.

+ More meat and less flour in the roll provide better
consistency and taste of the prepared dish.

Making the rolls

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4).

< Insert the screw (8) into the meat grinder head body
(7), install the kebbe attachments (13) on the screw;
make sure that the ledges on the attachment (13)

match the grooves on the meat grinder head (7) body

(pic. 8) and tighten the nut (11) (pic. 9).
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Install the food tray (6).

« Put the prepared base for the rolls on the food tray
(6).

< Insert the plug into the socket.

« Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the ON-position.

« Use the pusher (5) to supply the base for the rolls
(pic. 10).

« Cut the prepared rolls of necessary length (pic. 10).

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

« Unscrew the nut (11), turning it counterclockwise,
and remove the kebbe attachments (13), remove the
screw (8).

« To remove the meat grinder head (7), press the lock

button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise

and remove it.

FILLING THE SAUSAGE CASING

« Mince the meat.

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4).

« Install the screw (8) into the meat grinder head (7)

body, install a part pf the kebbe attachment (13) on

the screw, install the sausage attachment (12) and

screw the nut (11) tight (pic. 11).

Install the food tray (6).
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Put the natural casing in a bow! with warm water for
10-15 minutes.

Pull softened casing on the attachment (12) and
make a knot on the tip.

Put the minced meat on the food tray (6).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the ON-position.

Use the pusher (5) (pic. 11) to push down the minced
meat; as the casing is filled, slide it off the attachment
(12), and wet it as the casing dries.

After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

Unscrew the nut (11), remove the attachments (12)
and (13) and remove the screw (8).

To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

JUICE EXTRACTOR

y

Use the juice extractor attachment to make juice,
such as blackcurrant, redcurrant, raspberry,
blackberry, cranberry, strawberry, peach, citrus, plum,
cherry, apple, pear, etc., you can make tomato puree
or vegetable juice.

Prepare fruits or vegetables, wash them thoroughly,
remove inedible parts from fruits such as stems,
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remove cherry or peach stones, cut fruits or
vegetables into strips or pieces that will easily fit into
the meat grinder head (7) feeding chute.

Assembling the juice extractor

Place the plastic ring (17) in the juice extractor body
(14) (fig. 14).

Insert the grid (24) into the juice extractor body (20)
(fig.17).

Place the meat grinder head (7) in the slot (4) (fig. 4).
Insert the juice extractor screw (19) into the meat
grinder head (7) (fig. 18).

Put the nut (11) on the meat grinder head body (7)
(fig. 16).

Align the tabs on the juice extractor body (20) with
the slots on the grinder head (7) and tighten the nut
(11) by turning it clockwise.

Place the juice tray (20) on the juice extractor body
(14) at the desired angle (fig. 20).

Screw the adjusting screw (15) a few turns into the
hole on the juice extractor body (14) by turning it
clockwise. Place the lid (16) on top (fig. 21).

Note: - the degree of juice extraction depends on
the fruits or vegetables used and is adjusted by the
screw (21).

Place a suitable container under the juice tray (26).
Place a suitable container for extractions under the
juice extractor body (14) on the side of the adjusting
screw (15).



Place the food tray (6) on the meat grinder head (7).
Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to «1 or 2» position.

During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing fruits or vegetables.

Do not push fruits or vegetables with your hands or
any other objects.

After finishing, switch the meat grinder off by setting
the operation mode switch (1) to the «OFF» position,
unplug the power cord from the mains socket, then
proceed to disassemble it.

Remove the lid (16), unscrew the adjusting screw
(15), remove the juice tray (20), unscrew the nut
(11) by turning it counterclockwise, remove the juice
extractor screw (19), remove the grid (18) from the

juice extractor body (14), remove the plastic ring (17).

To remove the meat grinder head (7), press the
lock button (3), turn the meat grinder head (7)
counterclockwise and remove it (fig. 24).

Wash all removable parts in warm water with a
neutral detergent. Rinse and dry.

CLEANING AND CARE
« After the operation is finished, switch the meat

grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

https://tm.by
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« Wash all the removable parts which were used for
operation with warm water and neutral detergent,
rinse and dry.

« Wipe the meat grinder body (2) with a slightly damp
cloth and then wipe it dry.

« Do not use any solvents or abrasives to clean the
meat grinder body (2).

« Provide that no liquid gets inside the meat grinder
body (2).

« After processing salty and sour products, rinse the
removable parts of the meat grinder with water.

« Vegetables with dyeing properties (such as carrots
or beets) can stain the meat grinder parts; wipe
the meat grinder parts with a cloth moistened
with vegetable oil, then rinse them with a neutral
detergent, rinse and dry.

« Carry the meat grinder by the handle.

STORAGE

« Before taking the meat grinder away for storage,
make sure that the meat grinder body (2) and all
removable parts are clean and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

1. Meat grinder — 1 pc.
2. Pusher—1pc.
3. Food tray — 1 pc.
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Plates — 2 pcs.

Sausage-filling attachment — 1 pc.
Kebbe-attachment — 1 pc.

Juice extractor — 1 pc.

Instruction manual — 1 pc.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

PNo s

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz

« Rated input power: 300 W . o
« Maximum power: 1800 W In case of any malfunctions, it is necessary to apply

promptly to the authorized service center.
RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
HE the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
The waste generated during the disposal of products

is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.
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FLEISCHWOLF BR1606

Der elektrische Fleischwolf ist zum Fleisch- oder
Fischhacken und Zubereitung von hausgemachten
Halbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Betriebsschalter (ON/OFF/R)

2. Gehause

3. Verriegelungstaste des Fleischwolfkopfs
4. Aufstellplatz des Fleischwolfkopfs

5. Stopfer

6. Nahrungsmittelschale

7. Fleischwolfkopfgehause

8. Schnecke

9. Kreuzmesser

10. Lochscheiben fiir Klein- und Grobhacken
11. Mutter des Fleischwolfkopfs

12. Wirstchenfilleraufsatz

13. Kebbeaufsatze

14. Entsaftergehduse

15. Einstellschraube

16. Deckel

17. Plastikring

18. Gitter

19. Entsafterschnecke

20. Saftschale
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Abb. 1 Abb. 2
Abb. 6 Abb. 7
Abb. 11
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Abb. 3
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Abb. 5

Abb. 10
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Abb. 14 Abb. 15

Abb. 18 Abb. 19
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Abb. 16

Abb. 20

Abb. 17

Abb. 21



SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Fleischwolf benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

« Missbrauch des Fleischwolfs kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 5 Minuten
Ubersteigen, dann machen Sie mindestens eine
10-Minuten-Pause.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf’en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu

benutzen.

« Stellen Sie den Fleischwolf auf eine trockene, ebene
und standfeste Oberflache fern von Warmequellen,
offenem Feuer und direkten Sonnenstrahlen und
benutzen Sie ihn ebenda.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

|
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Es ist verboten, den Fleischwolf an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen am
Gerategehause wahrend des Fleischwolfbetriebs ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Fleischwolfgehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.
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Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs nicht.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Fleischwolfteile sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Fleischwolfteile.
Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
alle Fleischwolfteile korrekt aufgestellt sind.
Reinigen Sie das Fleischwolfgehduse und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmafig.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

\
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Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.
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Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wéahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere Vorsichtsmalnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- oder Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die flr ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Fleischwolf verwenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,

vom Kundendienst oder von &hnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Geréat selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher
Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.



« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Machen Sie sich mit den SicherheitsmafRnahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

« Prifen Sie die Vollstandigkeit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter tibereinstimmen.

v https://tm.by
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+ Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (5, 6, 7, 8, 9,
10, 11, 12, 13) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel ab, spiilen und trocknen Sie sie ab.

« Wischen Sie das Fleischwolfgehause (2) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

GRUNDSATZLICHE HINWEISE ZUM
BETRIEB DES FLEISCHWOLFS
« Der Fleischwolf ist zum Fleisch- oder Fischhacken

und Zubereitung von hausgemachten Halbprodukten
nur im Haushalt bestimmt.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 5 Minuten
Uibersteigen, dann machen Sie mindestens eine
10-Minuten-Pause.

« Setzen Sie den Fleischwolf zusammen und benutzen
Sie ihn auf einer trockenen, ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Liftungséffnungen
am Fleischwolfgehause mit keinen
Fremdgegensténden gesperrt sind.

« Vergewissern Sie sich vor dem Hacken, dass alle

Knochen und Uiberschiissiges Fett entfernt sind.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten

Fasern (z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem

Fleischwolf zu hacken.
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Stellen Sie ein geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolfkopf (7).

Schalten Sie den Fleischwolf ein und stoen Sie
das Fleisch mit dem Stopfer (5) langsam in den
Fleischwolfkopf (7) durch.

Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzusto3en.

StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegenstanden nicht durch.

Bei einer ,Verstopfung“ wahrend des Betriebs
verwenden Sie die Reversierfunktion
(Schneckenriickdrehung), um diese zu entfernen.
Um den Reversierbetrieb zu aktivieren, schalten Sie
den Fleischwolf aus, indem Sie den Betriebsschalter
(1) auf ,OFF*“ stellen, dann halten Sie den Schalter
(1) in der Position ,R* (Reversieren) gedriickt und
lassen Sie den Schalter (1) nach einigen Sekunden
los.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH

y

Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) ein (Abb. 1), driicken Sie die
Verriegelungstaste (3) und drehen Sie den

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Fleischwolfkopf (7) entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten (Abb. 2).

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgeh&use (7) ein (Abb. 3).

* Setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf (Abb. 4).

« Wabhlen Sie die nétige Lochscheibe (10) und
stellen Sie diese Ubers Messer auf, indem Sie
die Vorspriinge an der Lochscheibe mit den
Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)
zusammenfallen lassen (Abb. 5), schrauben Sie die
Mutter (11) zu (Abb. 6).

« Benutzen Sie immer nur den Stopfer (5) wahrend des
Betriebs (Abb. 7).

ACHTUNG!

« Achten Sie beim Aufsetzen des Messers (9)
darauf, dass die Schneidkanten des Messers (9)
zur Lochscheibe (10) gerichtet sind. Falls das
Messer falsch aufgesetzt ist, wird es das Fleisch
nicht hacken.

« Die Lochscheibe (10) mit kleineren Lochern ist
zum Hacken sowohl von Rohfleisch, als auch von
zubereitetem Fleisch, Fisch usw. geeignet.

+ Die Lochscheibe (10) mit groBeren Lochern ist
zum Hacken von Rohfleisch, Fisch, Gemiise,
Trockenobst, Kése, u.a. geeignet.

« Stellen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf den
Fleischwolfkopf (7) auf.
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Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,ON* stellen.
Empfehlungen:

- Gefrorenes Fleisch muss vollstandig aufgetaut
sein. Um das Fleischhacken zu verbessern,
schneiden Sie es in Streifen (20x20x60 mm) oder
Wiirfel (20x20x20 mm) ein.

- Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzusto3en.

StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder

anderen Gegenstanden nicht durch.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,

indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,

ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

Um den Fleischwolfkopf (7) auseinanderzunehmen,

schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem

Uhrzeigersinn ab, nehmen Sie die aufgesetzte

Lochscheibe (10) aus dem Fleischwolfkopfgehause

(7) heraus und nehmen Sie das Kreuzmesser (9) und

die Schnecke (8) heraus.

Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken

Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den

Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen

Sie ihn ab.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

DE |23

KEBBEZUBEREITUNG

« Kebbe, Kibbeh oder Kube ist ein mediterranes
Gericht aus Rind- oder Schaffleisch, Weizenmehl und
Gewlirzen.

+ Mit dem Kebbeaufsatz (13) werden Hohlrollen aus
der Grundmasse zubereitet. Die Hohlrollen werden
gefiillt und frittiert. Experimentieren Sie mit der
Zubereitung der Rollenfiillung.

« Das ist ein Musterrezept fir Kebbe, andere Rezepte
finden Sie im Internet.

« Fillung
- Schaffleisch 100 g
- 1,5 Essloffel Olivendl
- 1,5 Essloffel Knollenzwiebel (fein gehackt)

- Gewdrze nach Geschmack
- 1/4 Teeléffel Salz
- 1 oder 1/2 Essloffel Mehl

« Den Fleischwolf zusammensetzen (siehe den
Abschnitt ,ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH").

« Schaffleisch mit dem Fleischwolf ein- oder zweimal
hacken.

« Knollenzwiebel goldbraun anbraten und dann das
gehackte Schaffleisch, Gewtirze, Mehl und Salz
hinzuftigen.

« Grundmasse fir Hohlrollen zubereiten
- 450-500 g mageres Fleisch (Rind- oder

Schaffleisch)
- 150-200 g Mehl
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- 1 Teeldffel Gewiirze (nach Geschmack)

- 1 Stk Muskatnuf®

- Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)
- Schwarzer Pfeffer (nach Geschmack)

« Fleisch im Fleischwolf dreimal hacken, Muskatnuss
getrennt zerkleinern, dann alle Zutaten
zusammenmischen.

* Mehr Fleisch und weniger Mehl in der Rolle
verbessern die Konsistenz und den Geschmack des
fertigen Gerichts.

Rollenzubereitung

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf.

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins

Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie die

Kebbeaufsatze (13) auf die Schnecke auf; achten

Sie darauf, dass die Vorspriinge am Aufsatz (13) mit

den Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)

zusammenfallen (Abb. 8), und schrauben Sie die

Mutter (11) zu (Abb. 9).

Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

Legen Sie die fertige Grundmasse auf die

Nahrungsmittelschale (6).

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

« Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,ON* stellen.

< Flhren Sie die Rollengrundmasse mit dem Stopfer
(5) zu (Abb. 10).
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« Schneiden Sie die fertigen Rollen von erforderlicher
Lange auf (Abb. 10).

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

« Schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab und nehmen Sie die Kebbeaufsatze
(13) und die Schnecke (8) heraus.

+ Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

WURSTHULLENFULLUNG

Bereiten Sie das Hackfleisch zu.

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf.

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie
das Teil des Kebbeaufsatzes (13) und den
Wiirstchenflilleraufsatz (12) auf die Schnecke (8) auf
und schrauben Sie die Mutter (11) zu (Abb. 11).

« Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

« Legen Sie die natirliche Hiille fir 10-15 Minuten in
einen Behalter mit Warmwasser.

« Ziehen Sie die erweichte Hiille auf den Aufsatz (12)

an und binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.
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« Legen Sie das fertige Hackfleisch auf die

Nahrungsmittelschale (6).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den

Betriebsschalter (1) auf ,ON" stellen.

« Fir die Zufuhr des fertigen Hackfleisches benutzen
Sie den Stopfer (5) (Abb. 11), ziehen Sie die Hiille
je nach dem Auffiillen vom Aufsatz (12) langsam ab,
feuchten Sie die Hiille je nachdem sie trocknet mit
Wasser an.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF" stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

« Schrauben Sie die Mutter (11) ab, entfernen Sie
die Aufsatze (12) und (13) und nehmen Sie die
Schnecke (8) heraus.

+ Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

ENTSAFTER

« Benutzen Sie den Entsafteraufsatz fir die
Zubereitung von Saft, z. B. aus schwarzen oder
roten Johannisbeeren, Himbeeren, Brombeeren,
Moosbeeren, Erdbeeren, Pfirsichen, Zitrusfriichten,
Pflaumen, Kirschen, Apfeln, Birnen usw., man kann
auch Passata oder Gemiisesaft machen.

v https://tm.by
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« Obst oder Gemuse vorbereiten, sorgfaltig waschen,
ungenieRbare Teile von Obst, z. B. Stiele, entfernen,
Kirsch- oder Pfirsichkerne entfernen, Obst oder
Gemlse zu Streifen oder Wiirfeln schneiden, die
leicht in das Fiillrohr des Fleischwolf-Kopfes (7)
hineinpassen.

Den Entsafter zusammenbauen

« Den Plastikring (17) in das Entsaftergehause (14)
einsetzen (Abb. 14).

« Das Gitter (24) in das Entsaftergehause (20)
einsetzen (Abb.17).

Den Fleischwolf-Kopf (7) in die Aufnahme (4)
einsetzen (Abb. 4).

Die Entsafterschnecke (19) in den Fleischwolf-Kopf
(7) einsetzen (Abb. 18).

« Die Mutter (11) auf das Gehause des Fleischwolf-
Kopfes (7) aufsetzen (Abb. 16).

« Federn auf dem Entsaftergehause (14) mit den Nuten
des Fleischwolf-Kopfes (7) zusammenfallen lassen
und die Mutter (11), im Uhrzeigersinn festziehen.

« Die Saftschale (20) auf das Entsaftergehduse (14) im

gewiinschten Neigungswinkel aufsetzen (Abb. 20).

Die Einstellschraube (15) mit einigen Gangen in die

Offnung im Entsaftergehduse (14) im Uhrzeigersinn

einschrauben. Den Deckel (16) oben aufsetzen (Abb.

21).

Anmerkung: Der Saftpressgrad héngt von benutztem

Obst oder Gemiise ab und wird mit der Einstellschraube

(21) geregelt.
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Einen passenden Behélter unter die Saftschale (26)
stellen.

Einen passenden Behélter fiir die Kuchen unter

das Entsaftergehause (14) von Seiten der
Einstellschraube 15) stellen.

Die Lebensmittelschale (6) auf den Fleischwolf-Kopf
(7) aufsetzen.

Den Netzstecker in eine Steckdose einstecken.

Den Fleischwolf einschalten, dazu den
Betriebsstufenschalter (1) in die Stellung «1 oder 2»
bringen.

Wahrend des Betriebs nur den mitgelieferten
Stampfer (5) benutzen. Wenden Sie keine
UibermaRige Kraft an, um Obst oder Gemiise
durchzustoRen.

Obst oder Gemdise durfen nicht mit Handen oder
jeglichen anderen Gegenstanden durchgestoflen
werden.

Nach der Arbeit den Fleischwolf ausschalten, dazu
den Betriebsstufenschalter (1) in die Stellung «OFF»
bringen, den Netzstecker aus der Steckdose ziehen,
danach kann der Fleischwolf ausgebaut werden.
Den Deckel (16) abnehmen, die Einstellschraube
(15) ausschrauben, die Saftschale (20) abnehmen,
die Mutter (11) gegen Uhrzeigersinn abschrauben,
die Entsafterschnecke (19) entnehmen, das Gitter
(18) aus dem Entsaftergehause (14) entnehmen, den
Plastikring (17) entnehmen.

https://tm.by
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« Um den Fleischwolf-Kopf (7) abzunehmen, bitte die
Halterungstaste (3) driicken, den Fleischwolf-Kopf (7)
im Uhrzeigersinn drehen und abnehmen (Abb. 24).

« Die abnehmbaren Teile mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel waschen. Spiilen Sie sie und
trocknen Sie sie ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

« Waschen Sie alle im Betrieb benutzten abnehmbaren
Teile mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie sie ab.

« Wischen Sie das Fleischwolfgehause (2) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

« Verwenden Sie keine Scheuer- oder Losungsmittel
zum Reinigen des Fleischwolfgehauses (2).

« Lassen Sie keine Flussigkeiten ins
Fleischwolfgehause (2) gelangen.

« Spllen Sie die benutzten abnehmbaren
Fleischwolfteile nach dem Hacken von salzigen oder
sauren Nahrungsmitteln mit Wasser ab.

« Gemdise mit farbenden Eigenschaften (wie Karotte
oder Riibe) kann die Fleischwolfteile farben, wischen
Sie die Fleischwolfteile mit einem mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch ab und dann waschen Sie sie



mit einem neutralen Reinigungsmittel, spllen und
trocknen Sie sie ab.
« Halten Sie den Fleischwolf beim Tragen am Giriff.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegpacken, vergewissern Sie sich, dass das
Fleischwolfgehduse (2) und alle abnehmbaren Teile
sauber und trocken sind.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Fleischwolf — 1 Stk.
Stopfer — 1 Stk.
Nahrungsmittelschale — 1 Stk.
Lochscheiben — 2 Stk.
Waurstfiilleraufsatz — 1 Stk.
Kebbeaufsatz — 1 Stk.
Entsafter-Aufsatz — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 300 W
« Maximale Leistung: 1800 W

NGO ®WNE
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MACOPYBKA BR1606

OnekTpuyeckas Msicopy6ka npeaHasHadeHa Asis npuro-
TOBJIEHNS! MSICHOTO MW PBIGHOTO (hapLua, NPUroToBne-
HUS JOMALUHKX nonyabpukaTos.

OMUCAHUE

RRoo~NoorONE

=

ONLINE s'mv

Mepekniovatens pexxumos pabotel (ON/OFF/R)
Kopnyc

KHonka cpukcaTopa ronosku msicopy6ku
YCTaHOBOYHOE MECTO rofoBKY MSICOPY6KU
Tonkarens

JloTok Ans npoaykToB

Kopnyc ronoeku msacopy6ku

LLHek

KpecToo6pasHbiii HoX

. PeluéTku ansi Menkom u KpynHow py6ku npoayKkToB
. avika ronosku msicopy6ku

. Hacapgka ansa Habusku konbacok
. Hacapgku ans ke66e

. Kopnyc cokoBbhkumarnkm

. PerynnpoBouHbIit BUHT

. Kpbiwka

. MnacTtukoBoe KonbLo

. Cetka

. LLIHek cokoBbhKMMAnku

. Jlotok ansa coka
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Puc. 20 Puc. 21
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen ucnonb3o py6KuM TenbHO
03HaKOMbTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnnyarTauuu,
nocre NPoYTEHUs COXPaHUTe ero Ans UCnonbL3oBa-
HUA B Oyaylem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ MacopybKoit MOXeT
NPUBECTM K €€ NONoMKe, NPUYMHEHWIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbIBHOW paboTkl He

[OIMKHO NpeBbIWaTbk 5 MUMHYT, Nocne 3Toro caenain-

Te nepepbIB He MeHee 10 MUHYT.

« Banpeluaertcs UCMONb30BaTb YCTPONCTBO BHE
MOMeLLeHNIA.

* He pekomeHyeTCs UCMOMNL30BaTh YCTPOCTBO BO
BPEMSi rpo3bl.

« YcraHaBnuBaiiTe 1 UCnonbaynte MAcopybky Ha
CYXOW, POBHOWN M YCTONYMBON NOBEPXHOCTYU, BAANM
OT UCTOYHMKOB Tensa, OTKPbITOrO NaMeHu 1 NpsMbIX
COMMHEYHBIX Nyyeil.

* He ucnonb3ayinTe ycTPOCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6n13ocTn OT HarpeBaTenbHbIX NPMGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna unu oTKPLITOro NamMeHu.
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3anpetuaetcs ncnonbosaTb MAcopybky B mecTax,
A€ XPaHATCS, UCMOMb3YOTCS MU PacbINsoTCS
a3po30su, a Takke B6MK13M OT NerkoBocnaMeHsio-
LUMXCS KUAKOCTEN.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHwii, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo Bpemsi paboTbl Msicopy6ku He 3aKkpbiBaiiTe BEHTU-
NSALMOHHbBIE OTBEPCTYS Ha Kopryce yCTPOMCTBa, 3TO
MOXET NPUBECTU K Neperpesy arekTpoMoTopa.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWCTBO, BKINIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvcmotpa.

He norpyxaite kopnyc Macopybku, WHyp AMTaHus
VMK BUIIKY LIHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
ApYrve XuakocTu.

He vicnonbayiiTe ycTPOMCTBO BOIU3M OT KyXOHHOI
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTaXx, okoso 6acceiiHoB
VNN ApYruxX EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoincTeo ynano B BoAy, HeMeAeHHO BblHbTE
BUMKY LUHypa NUTaHWS N3 3reKTPUHECKON PO3eTKH, 1
TOMbLKO MOCHe 3TOro MOXHO JOCTaTh YCTPONCTBO U3
Bofbl. OBpaTUTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP ANs1 OCMOTpa
WM PEMOHTA YCTPOCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHKS Kacarncs ropsi-
YMX NOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO 06paLLaiiTeCh CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[onyckante nepekpyymMBaHnst U Neproanyeckun pac-
NpAMASAITE LWHYP NUTaHNS.

BanpeLuaeTtcs UCMONb3oBaTh LWHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE py4K AN NEPEHOCKN MACOPYGKN.



* He npukacaiitecb K KOprycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
MNTaHNA U K BUNKE LLUHYpa NUTaHUA MOKPbIMU pyKamMn.

« OTkntovanTe yCTPOMUCTBO OT SNIEKTPOCETU Nocne
ncnonb3oBaHUa Unn nepen YUCTKOMN. I'Ip|/| OTKNK4YEeHUn
YCTPONCTBA OT ANEKTPUYECKON CETU AepXUTECH 3a
BUIKY LUHYPa NUTaHUS U aKKYpaTHO BbIHLTE €€ U3 Jnek-
Tpl/NeCKOI;I PO3ETKN, HE TAHUTE 3a LWHYP NUTaHna —
3TO MOXET NMPUBECTU K ET0 NOBPEXAEHWIO U BbI3BaTb
KOPOTKOE 3aMblKaHue.

« [epen nepBbIM UCNONBL30BaAHNEM YCTPOWCTBA TLLATENb-
HO NPOMOIiTE CbEMHbIE AeTan Msicopy6ku, KoTopble
6y,qu KOHTaKTMpoBaTb C NMpoAyKTamu.

* VcnonbayiiTe TOnNbKo AeTany Macopy6ku, kotopble
BXOASIT B KOMMMEKT NOCTaBKM.

. I'Iepsp, ncnonb3oBaHnem yCTpOVICTBa, y6e,EIVITer, 41O
BCe [leTanu Mcopy6Kku yCTaHOBNEHb! NPaBUIbHO.

« PerynspHo npoBoauTe YMCTKY Koprnyca Msacopyoku
1 feTanen, kotopble Gbinn UCNONb30BaHbl BO BPEMS
paborbl.

* W3 coobpaeHwii 6esonacHoCTu AeTen He OCTaBnsniTe
NoNMaTUIEHOBbIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B Ka4yecTee
ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHME! He pa3speluaiite AeTsiM urpathb € nonu-
3TUNEeHOBbIMU NakeTaMmn unun yl'laKOBOHHOI?I MNEHKOWN.
OnacHocTb yayuwbs!

. YCTpOVICTBO He npegHasHa4yeHo Ansd ncnonb3oBaHuAa
LeTbMU.

T IV' h v https://tm.by
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OcyulecTBnAnTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOObLI He
[0MyCTUTb UCMONb30BAHMS YCTPOIICTBA B Ka4yecTBe
UIPYLLKA.

He paspeluaiite getsiM npukacaTbCsi K KOpnycy
YCTPOMCTBA, K LUHYPY NUTaHUS N K BUTKE LIHYpa
nuTaHus Bo BpeMsi paboTbl yCTponcTBa.

Bynsre 0co6eHHO BHMMATESbHbI, €CI NOGNN30CTU
ot paboTatoLLero ycTporcTBa HaxoaaTcs AeTu unu
A ¢ orpaHNyeHHbIMY BO3MOXXHOCTSIMU.

Bo Bpemsi paboTbl U B nepepbiBax Mexay pabounumu
uvKnaMu pasmellanTe yCTPOUCTBO B MeCTax, Hedo-
CTYMHbIX ANS AeTEeN.

MpuGop He NpegHa3HayeH Ans UCMONb30BAHUS NN-
Lamu (BKntoyas Aeten) ¢ MOHKEHHbIMU hU3NYecKu-
MW, CEHCOPHBIMU, MCUXUYECKUMMN UMK YMCTBEHHBIMU
CNOCOBHOCTSIMU, MU NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
VMK 3HAHWIA, €CIN OHU HE HAaXOASTCS MOA, KOHTPONeM
UMK He NPOUHCTPYKTUPOBAaHbI JIMLIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npubopa.

MpoBepsiTe LENOCTHOCTb LHYpa NUTaHUs nepea
ncnonb3oBaHneM mMsicopy6ku. Mpy noBpexaeHnn
LIHypa NUTaHKs ero 3ameHy, Bo n3bexaHue onacHo-
CTW, AOMKHbBI NPOVN3BOAUTL U3rOTOBUTESL, CEPBUC-
Has cnyx6a nnu noaobHbIN kKBaNMULMPOBaHHbIN
nepcoHar.

3anpelyaeTcsi CaMOCTOSATENbHO PEMOHTMPOBATL
ycTpoicTBO. He pasbupaiite yCTPOINCTBO CaMOCTO-
ATENbHO, NPV BO3HUKHOBEHUM NoBbIX HEUCpaBHO-

|33
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CcTel, a Takke Nocrne nafeHns yCTPocTBa OTKIIo-
4YnTE €ro OT ANEKTPOCETU U OBPATUTECH CEPBUCHBII
LIEHTP.

« Bo n3bexaHne noBpexaeHnin nepeBosunTe ycTpon-
CTBO B 3aBOACKOW yNakoBKe.

* XpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM NPOXNIaZHOM MecTe,
HefoCcTynHOM Ana ,queVl n HPO,EIBVI C OorpaHu4eHHbIMn
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPE[ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHNEM

Mocne TPaHCNOPTMPOBKM UNU XPaHEHUs! YCTPOM-
cTBa Npu OTpULATENLHOI TemnepaTtype, pacna-
KyWTe ero v NoAoXauTe He MeHee 3 4acoB nepes,
MCnonb30BaHUeM.

« PacnakyiTe ycTpOICTBO ¥ yaanuTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

+ CoxpaHuTe 3aBO/CKYIO YNaKOBKY.

* O3HakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTN U peKoMeH-
Aauuamm no aKcnnyatauun.

« [lpoBepbTe KOMMNMEKTaLWIO.

« OcMOTpuTe YCTPOICTBO Ha Hanu4ne NoBpexaeHui,
Npu HaNU4YUM NOBPEXAEHWUI He BKNoYanTe ero B
ceTb.

|
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* Y6eauTech, YTO ykasaHHble NapaMeTpbl HaNPsHKEHNA
NUTaHUs yCTPONCTBa COOTBETCTBYIOT MapaMmeTpam
3MeKTPUYECKON CeTh.

« [lpomolite BCe CbémHble aetanu (5, 6, 7, 8, 9, 10,
11, 12, 13) Ténnoii Bogow ¢ HeWTparnbHbIM MOKLLUM
CpeAcTBOM, OMOMOCHUTE U NPOCYLUNTE.

« Kopnyc msicopy6ku (2) npoTpuTe crierka BnaxHomn
TKaHbIO, NoCre 3TOro BbITPUTE HACYXO.

OCHOBHbIE COBETbI MO UCNONb30BA-
HUIO MACOPYBKU

* Mscopy6ka npeaHasHaveHa ToMnbko Ans 6bIToBO-
IO UCMOMb30BAHNSA: ANS NPUTrOTOBMNEHNS MSICHOTO
1nu peiGHOro haplua 1 NPUroTOBNEHNS! AOMALLHUX
nonycabpukaTos.

BHUMAHMUE!

Bpewmsi HenpepbIiBHOWM paboTbl He JOMKHO NpeBbl-
watb 5 MUHYT, Nocne aToro caenante nepepbiB He
MeHee 10 MUHYT.

« CobepuTe 1 ucnonb3ynte Msicopybky Ha cyxomn,
POBHOW 1 YCTOYMBOW MOBEPXHOCTM, BAANM OT
WCTOYHMKOB Tensa, OTKPbITOro niaMmeHu n NnpamMmbIx
COITHEYHbIX NyYeit.

. YGe,ElI/ITer B TOM, YTO BEHTUNSALUMOHHbIE OTBEPCTUA
Ha kopnyce Msicopy6ku He 3a6rnokMpoBaHbl NOCTO-
POHHUMM NpeaMeTamu.

« Tepepn Havanom npuroToBnexus capLua ybeautecb
B TOM, 4YTO BC€ KOCTU N U3NULLKM XMNpa yaareHbl.



Banpeuaetcsi nepepabaTbiBaTh MSiCOpy6KOM nuLle-
Bble NPOAYKTbI C TBEPALIMM BONIOKHaMM (Hanpumep,
MMBVPb UMK XPEH).

MocTaBkTe noa ronoeky Mscopy6ku (7) noaxoasiuyo
nocygy.

BkniiounTe msicopybky 1 He Toponsick MpoTanku-
BaiiTe MACO B rofloBKy MsCopy6ku (7) npu nomoLLm
Tonkarens (5).

Bo Bpemsi paboTbl MCMonb3yiTe TOMbKO TonKaTenb
(5), BXOAALWMIA B KOMNMEKT NocTaBku. He npunaraiite
Ype3MepHbIX YCUNUiA ANs NpoTankuBaHus Msca unm
APYTVX MPOAYKTOB.

BanpellaeTcs npoTankvBaTk MSICO pykamut Unu
NBLIMK APYTUMX NpeameTamu.

Ecnu Bo Bpemsi paboTbl o6pasoBarics «3atopy», Anst
ero yCcTpaHeHUs UcnonbayiTe yHKLMI0 peepca
(oBpaTHoro BpalleHus WHeka). [ins BknoyeHus
pexviMa peBepca, BblKIo4nTe Msicopyoky, yCTaHOBUB
nepeksoyaTtesnb pexumMoB paboTsl (1) B nonoxeHve
«OFF», 3aTem HaxXMuTe 1 yaepxusaiiTe nepekrntoya-
Tenb (1) B nonoxeHun «R» (peBepc), Yepes HeECKOmMb-
KO CeKyHf, oTnycTuTe nepeksntoyatens (1).

Mocne okoH4aHWs paboTbl, BBIKIYMTE MSCOPYOKY,
YCTaHOBMB NnepeksyaTenbs pexumos paboTsl (1) B
nonoxeHne «OFF», BbIHbTE BUMKY LUHYpa MUTaHWs
13 3NeKTPUYECKO PO3eTkun, nocne aToro npucTynan-
Te k eé pasbopke.

https://tm.by
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NMPUTOTOBJIEHUE ®APLUA

« BcraBbTe ronosky Msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
MecTo (4) (puc. 1), HaXMUTe Ha KHOMKY cmkcaTopa
(3) v noBepHUTE ronoBKy Mscopybku (7) npoTne
4acoBoW CTpenku Ao cukcaumm (puc. 2).

« BcraBbTe WHek (8) B kopryc ronosku mscopyoku (7)
(puc. 3).

* YcraHoBWTe KpecToobpasHbii HoX (9) (puc. 4).

« Buibepute ogHy Heobxoanmyto pewéTky (10) n
yCTaHOBUTE €€ NMoBepX HOXa, COBMECTUB BbICTYrbI
Ha peLuéTke C nasamm B KOpMyce rofosku Msicopybku
(7) (puc. 5), sakpyTute raiky (11) (puc. 6).

« Bcerga Bo BpeMsi paGoTbl UCMONb3yiiTe TOMNbKO
Tonkarens (5) (puc. 7).

BHUMAHMUE!

« [lpu ycTaHoBKe HOXa (9) cneauTe 3a TeM, YTOObI
pexyLine KpoMKM Hoxa (9) Bbinu HanpaeneHb!

k pewétke (10). Ecnu Hox ByaeT ycTaHoBneH
HenpasuribHO, OH He ByaeT BbINOMHATL DYHKLMIO
py6ku msica.

PewéTka (10) ¢ MENKUMU OTBEPCTUSMU MOXKET
MCnonb3oBaThCst ANs nepepaboTku Kak Cbiporo,
Tak 1 NPUroTOBIIEHHOTO Msica, Pbibbl 1 T.M.
PewéTka (10) c 6onee KpynHbIMU OTBEPCTUSIMU
MOXET WCMOb30BaTLCS ANs nepepaboTki CbIporo
msica, pblbbl, OBOLLEN, CyXOPYKTOB, Cbipa 1 T.M.
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YcTaHoBUTE Ha ronoBky Msicopy6ku (7) noTok aAnst

npogykToB (6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKyo

pO3eTKY.

BknitounTe mMsicopybky, ycTaHOBMB nepeknoyaTens

pexumoB pabothl (1) B nonoxeHne «ON»».

PekomeHpauum:

- 3amopoxeHHOe MACO Heo6X0AMMO MOMHOCTLI0
pa3Mopo3nTb. [ins yny4leHus npolecca nepepa-
BoTkM Msica HapesaiiTe ero nonockamu (20x20x60
MM) unm ky6ukamm (20x20x20 mm).

- Bo Bpemsi paboTbl MCNONb3yiiTe TOMBKO TONKaTeNb
(5), BXOAALWMIA B KOMNMEKT NocTaeku. He npuna-
raifTe YpeamepHbIX YCUNMIA ANs NpoTankuBaHus
Msica Unu Apyrux NpoayKToB.

- 3anpellaertca NpoTank1eaTb MsiCO pyKkamu unm
ntoGbIMK ApyrMU NpeaMeTamu.

Mocne okoHYaHWs paboTbl, BBIKIKYUTE MSICOPYGKY,

yCTaHOBMB NnepeksoyaTenb pexumos paboTsl (1) B

nonoxeHne «OFF», BbiHbTE BUMKY LUHYpa MUTaHWs

13 3NeKTPUYECKOW PO3eTKM, Nocne 3Toro NpucTynan-

Te k eé pasbopke.

[nsa pa3topku ronosku Macopybku (7), oTkpyTuTe

raiiky (11) noBopa4uBasi eé npoT1B YaCoBOW CTPENKHU,

BbIHBTE U3 KOpMyca rofoBku MAcopy6ku (7) ycTaHoB-

TNeHHyo peléTky (10), BbIHETE KPecTo0BpasHbIi HOX

(9) v wHex (8).

[Insi CHATUS rONOBKK MSICOPYBKU (7) HaXMUTE Ha

KHOMKy cpukcaTtopa (3), noBepHUTE rofnoBKy Msicopy6b-

Ku (7) No 4acoBoW CTpenke 1 CHUMUTE eé.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

NMPUTOTOBNEHUE KEBBE

* Kebb6e, Knubbex unu ky6a — 6nogo cpeam3eMHoOMop-
CKOW KyXHW, KOTOPOE FrOTOBSAT U3 MsCa roBSANHbI N
BapaHuHbl, MLEHUYHOW MYKM 1 CNeLui.

+ C nomoLbto Hacagku ke66e (13) 13 OCHOBbI M3roTas-
nuBatoTcs nonble Tpy6oykn. Tpybouku HanonHsaTCs
HauMHKoW 1 obBxapuBatoTcsi Bo pputiope. dkcne-
PUMEHTUPYITE C NPUTOTOBMEHNEM HAYMHKN ANst
HanosHeHUs TpyGoYek.

« [MpvBeOEH NPUMEpPHbI PELENT NPUroTOBNEHUS kebe,
HalTn Apyrie peuenTbl MOXHO B MHTEpHeTE.

* Hauunka
- BapanuHa 100 1
- OnuBkoBoe macno 1,5 cTonoBow NOXKN
- Penuartblii nyk (Menko HalUMHKOBaHHbIN) 1,5

CTOMOBOW JIOXKM
- Mpsaxocty no Bkycy
- Conb 1/4 vaitHomn Noxku
- Myka 1 cTonoBasi noxka unu 1/2 cTonoBow NOXKN

« Cobepute msicopybky (cm. pasgen «[MPUTOTOBIE-
HUE ®APLLAY).

* Wamenbunte 6apaHuHy B Msicopybke oauH unu asa
pasa.

« OB6xapbTe penyatblii Nyk A0 30M0TUCTOrO LBeTa,
3aTem gobaBbTe GapaHwii hapLu, NPSHOCTH, MYKY U
corb.

« MpuroTtoBLTe ocHOBY AnsA Tpy6ouek

MocTHoe msco (roBsiavHa unu 6apaHuHa)
450-500 r
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- Myka 150-200 r

- [MpsaHocTu 1 YaiiHas noxka (no Bkycy)

- MyckaTHbIn opex 1 wWT.

- KpacHbliii monoThIii nepely (Mo BKycy)

- YépHbIii nepel (No BKycy)

Msico namensunte B Msicopy6ke Tpu pasa, OTAenbHO
M3MenbyYuTe MyCKaTHbI Opex, 3aTeM CMeluaiiTe Bce
VHrpeaneHTbI.

Borbluee Konn4ecTBO Msica U MeHbLUEE KONNYECTBO
MyKM B TpyBouke ynyyLiaeT KOHCUCTEHLIMIO U BKYC
roToBOro NpoayKTa.

MpurotoBneHue Tpy6ouek

y

YcTaHoBUTE ronoBKy Msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4).

YcTaHoBUTE LWHEK (8) B KOPMYC rofioBkU MsicopyOku
(7), ycTaHoBUTE Ha WHEK Hacaaku Ans kebbe (13),
cneawuTe 3a TeM, YTOObI BbICTYMbI HA Hacaake (13)
CoBManu ¢ nasamu B KOpyce rofoBku Msicopy6ku (7)
(pvic. 8), 3aBepHuTe raiiky (11) (puc. 9).

YcTaHOBUTE NOTOK ANs NPOoAyKToB (6).

BbinoxwuTe rotoByto 0CHOBY Anst TpyBouek Ha noTok
Ansi npogykToB (6).

BcTaBbTe ceTeByto BUMNKY B 3IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.
BkntounTe msicopy6Ky, yCTaHOBMB Nepekntodatens
pexumoB pabotel (1) B nonoxeHne «ON».

[nsa nogaun ocHoBbI ANs TpyBoyek ncnonb3yinte
Tonkarens (5) (puc. 10).

OTpe3aiiTe rotoBble TpyBOUKM HEOBXOANMON ANUHBI
(puc. 10).
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Mocne okoH4aHWs paboTbl, BbIKMOYUTE MSICOPYOKY,
YCTaHOBMB NepeknoyaTenb pexuMoB pabotel (1) B
nonoxenve «OFF» 1 BbIHbTE BUMKY LUHypa NUTaHus
13 9NeKTPUYECKOI PO3eTKM, NOCIe 3TOro NpUcTynan-
Te k eé pasbopke.

OtBepHuTe ranky (11), noBopaymsasi eé NnpoTne
YacoBOW CTPenky 1 BbiHbTE Hacaaku Ans keb6e (13),
BbIHbTE LUHEK (8).

[ins cHATWA ronoBKu MACopybku (7) HaxkmnTe Ha
KHOMKY ¢pukcatopa (3), NoBEPHUTE ronoBKy MAcopy6-
Kk (7) No 4acoBOW CTPernKe U CHUMUTE eé.

HABUBKA OBONTOYKHM ONA KONIBACOK

MpuroTosekTe hapLu.

YcTaHoBUTE ronoBKy Msicopy6ku (7) B yCcTaHOBOYHOE
mecTo (4).

YcTaHoBUTE LUHEK (8) B KOPNYC ronoBku Mscopybku
(7), ycTaHoBUTE Ha LUHeK (8) AeTanb OT Hacadku keb-
6e (13), Hacapky ans Habveku konbacok (12), 3atem
3akpytute ranky (11) (puc. 11).

YcTaHoBUTE NOTOK ANs NPoayKToB (6).

MomecTuTe HaTyparnbHyio 060Mo4Ky e€ B EMKOCTb C
Ténnow Bogow Ha 10-15 MUHYT.

HarsHute pasmsardénHyto obonouky Ha Hacaaky (12),
3aBsHKUTE Ha KOHLie 0605104KM y3er.

BbInoxuTe roToBbIN hapll Ha NOTOK AN NPOAYKTOB
(6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYypa NUTaHKS B ANEKTPUYECKYHO
poO3eTKy.
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« Bxkniounte msicopy6ky, ycTaHOBMB nepeksoyaTess

pexumoB pabotel (1) B nonoxeHne «ON».

[ns nogauu rotoBoro haplua UcronbayiTe Tonka-

Tenb (5) (puc. 11), no Mepe 3anonHeHns obonoykn

caBurainTe eé€ ¢ Hacagku (12), No Mepe BbiCbIXaHWst

060n0o4kn cmaumnBanTe eé Bofou.

 [ocne okoHYaHWst paboTkl, BbIKMKOYNTE MACOPYGKY,
yCTaHOBMB NepeksyaTenb pexumMos paboTsl (1) B
nonoxeHne «OFF» 1 BbIHbTE BUMKY LUHypa MUTaHNS
13 3NeKTPUYECKOW PO3eTkuM, Nocne aToro npucTynan-
Te k eé pasbopke.

« OrtsepHuTe raiiky (11), cHumnTe Hacagkm (12) u (13),
BbIHLTE LUHEK (8).

« [Insa cHATUSA ronoBku Macopybku (7) HaxmuTe Ha
KHOMKy cprkcaTopa (3), MOBEepHUTE rofoBKy Msicopyo-
Kk (7) No 4acoBOWi CTPENKe U CHUMUTE eé.

COKOBbDKUMATNKA

. MCI'IOJ'II:SyI;ITe HacaAKy-COKOBbDKMMAIKy Ansa npuro-
TOBMEHWS COKa, HanpuMep, 13 YEPHOM NN KpacHoON
CMOPOAMHBI, MaruHbl, eXEeBUKN, KIIOKBbI, KIyGHMKY,
NEepCUKOB, LIUTPYCOBbIX, CIIMBbI, BULLIHU, SIGMOK, rpyLLl
W T.M., MOXXHO NPUroTOBMUTbL TOMaTHOE Mnpe nn
OBOLL{HOW COK.

« [MoprotoBeTe OPYKTbI UMK OBOLLM, TLLATENBHO NPO-
MoWTE KX, yaanute HecbeaobHble YacTu y pyKToB,
Takue Kak NniofOHOXKW, yaanute BULLHEBbLIE UMK
NepcrKoBbIe KOCTOYKW, MOpexXsTe PPYKTbI UNn
OBOLLV NONIOCKaMU UK KycoYKamu, kotopble yayT

v https://tm.by
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Nerko NpOXoAsT B 3arpy304HYI0 FOPTIOBUHY FOMOBKM
msicopy6ku (7).

C6opKa COKOBbIKMMAINKH

« [lomecTnTe NNacTMkoBoe konbLo (17) B kopnyc

cokoBbixumanku (14) (puc. 14).

BcTasbTe ceTky (24) B kopnyc cokoBbbkumankm (19)

(puc.17).

YcTaHoBUTE ronoBKy Msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE

mMecTo (4) (puc. 4).

« BcraBbTe B ronoBky Mscopy6ku (7) LWHEK COKOBbIKM-
marskm (25) (puc. 18).

« OgpeHbre raviky 11) Ha KOpnyc rofioBkU Msicopy6ku (7)
(puc. 16).

« CoBMeCTUTE BbICTYrbl HA KOPYyCe COKOBbLKUMAIKM
(14) c nazamu Ha ronoske MsicopyGku (7) 1 3akpyTu-
Te raviky (11), noBopauvBas €€ no 4acoBoOW CTperske.

* YcTaHoBWTE Ha KOpMyc CoKoBbhKkMMAnku (14) notok
Ans coka (20) noa Hy>HbIM Yrnom HaknoHa (puc. 20).

« B otBepcTue Ha koprnyce cokoBbbkumarku (14) seep-
HUTE Ha HeCcKomnbko 060POTOB PerynMpPOBOYHbIA BUHT
(15), noBopaunBas ero no 4Yacosoii cTpenke. CBepxy
yCTaHoBuTE KpbILLKy (16) (puc. 21).

MpumMeyaHue: cTeneHb OTXKMMA COKa 3aBUCUT OT

1cnonb3yemblx (hpyKTOB UMK OBOLLIEN U perynupyeTcst

BUHTOM (21).

* YcraHoBWTe Nof NOTOK AN coka (26) noaxoasiyto
EMKOCTb.
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Mop kopnyc cokoBbhkUManku (14) c 0 CTOPOHbI pery-
TIMPOBOYHOrO BUHTA (21) yCTaHOBUTE MOAXOASLLYIO
E@MKOCTb /1151 OTXKUMOK.

YcTaHoBUTE Ha ronoBkKy MAcopy6ku (7) noTok Ans
npogykToB (6).

BcTaBbTe BUMKY LUHypa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKyHo
pO3eTKY.

Bknitounte mMsicopybky, ycTaHOBMB nepekntoyaTens
pexvmoB pabotbl (1) B nonoxenne «1 unn 2».

Bo Bpemsi paboTbl UCNOMNb3YITe TOMLKO TONKaTenb
(5), BXOASALWMIA B KOMNMEKT NocTaBku. He npunaraiite
YpeaMepHbIX YCUIUiA Al NpoTankvBaHus pykToB
VN OBOLLIEN.

Banpetuaetcs npoTankueaTh GPYKTbl UMK OBOLLM
pyKamu unu nobbIMy ApyrMn NpeaMeTamu.

Mocne okoH4aHWs paboTbl, BBIKIKYUTE MSICOPYOKY,
yCTaHOBMB NepekroyaTtens pexumos paboTsl (1) B
nonoxenve «OFF», BbIHbTE BUNKY LUHYpa NMTaHWUS
13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKM, NOcrne 3TOro NpucTynan-
Te Kk eé pasbopke.

CHuMUTE KpbILWKY (16), BEIKPYTUTE PErYNNPOBOYHbIN
BUHT (15), cHUMUTE notok ans coka (20), oTkpy-
TuTe ranky (11), noBopa4nBasi €€ NpoTUB 4YaCoBOIA
CTPErKW, BbIHBTE LLIHEK COKOBbIXMUMAIku (19), BbIHbTE
13 Kopryca cokoBbbkumanku (14) cetky (18), BbiHbTe
nnacTukoBoe KonbLo (17).

[Ansa cHATWS ronoBkn MAcopy6ku (7) HaxMuTe Ha
KHOMKY cbukcaTopa (3) NoBepHUTE rornoBKy MACopy6-
K (7) NPOTUB YaCOBOW CTPENKU U CHUMUTE €€ (puC.
24).

https://tm.by
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MpomoiiTe CbEMHbIE AeTanu TENMo BOAO C
HelTpanbHbIM MOKLLMM cpeacTBoM. OnonocHuTe 1
npocyLumTe.

YNCTKA nyxon

Mocne okoH4aHWsA paboTbl, BbIKIOYMTE MSACOPYOKY,
YCTaHOBMB NepeknoyaTenb pexumoB paboTsl (1) B
nonoxenve «OFF» 1 BbIHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUs 13
ArMeKTPUYECKON PO3eTKY, MOCIe ATOro NPUCTyNanTe K
eé pasbopke.

MpomoiiTe Bce CbEMHbIE AeTanu, KOTopble UCMOsb30-
Banucb Ans paboTsl, TENNOW BOJOW C HEWTparnbHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE W NPOCyLUMTE.
MpoTpuTe Kopnyc MACOPY6KM (2) BNaxHo TKaHblo,
nocre Yero BbITPUTE HACYXO.

[nsa uncTkm kopnyca msicopy6ku (2) 3anpelyaetcs
MCMonb30BaTh abpasnBHbIE YNCTSILLME CPEACTBaA Unn
pacTBopuTenu.

He ponyckalite nonagaHus KXUAKOCTU B KOPMYC MSICO-
py6ku (2).

Mocne nepepaboTkn CONEHbIX UMK KUCTbIX MPOAYKTOB,
OrosIoCHUTE BOAOI CbEMHBIE AeTanu Msicopybku, KoTo-
pbl€ 1CMONb30BanmnCh.

OBOLLM C KpacsILLMMM CBOWCTBaMU (HanpuMep, MOPKOBb
1nu cBEkIa) MoryT okpacuTb AeTanu Msacopyoku,
npoTpuTe AeTanu MAcopybku TkaHbio, CMOYEHHOM
pacTuTenbHbIM MacrioM, Nocrie Yero NPOMoiTe UX C
HelTpanbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE U
npocyLumTe.

MepeHocuTte Msicopy6ky, Aepxach 3a pyyKy.
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XPAHEHUE

* [epen Tem, kak y6paTb MsicopybKy Ha XpaHeHwue,
ybeanTechb B TOM, 4TO Kopnyc mscopybku (2) u Bce
CbEMHblE AeTanu, YACTbIE N CyxXue.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HeoCTYNHOM AN AeTe 1 Niofen ¢ orpaHNYeHHbI-
MW BO3MOXHOCTAMMW.

KOMMNIMEKT MOCTABKH

1. Mscopy6bka — 1 wT.

2. Tonkatenb — 1 wr.

3. Jlotok Ans npoayktoB — 1 wWT.

4. Pelwétkm — 2 wt.

5. Hacagka gns HabuBku konGacok — 1 wr.

6. Hacapgka ans npurotoBnexus «ke6be» — 1 wr.
7. Hacapgka-cokoBbbkumarnka — 1 Wrt.

8 WHCTpykumsa no akcnnyarauum — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

« OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50 Ny
* HomuHanbHas notpebnsiemas molHocTs: 300 BT
* MakcumanbsHas MowHocTb: 1800 BT

v https://tm.by
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YTUNN3AUNA

YT06bl NPenoTBpaTUTL BO3MOXHLIV BpES,
OKpyXatoLLieit cpeae Unu 300poBbio Noaei
OT HEKOHTPONMMPYEMOW YTUNM3aLWK OTXOAOB,
nocrie OKOHYaHKs cpoka cryxbbl ycTpoicTea
UMV 3reMEHTOB NUTaHWst (ECnn BXOAAT B
KOMMNEKT), He BbibpackiBaiiTe X BMeCTe C
06bI4HbIMU BbITOBLIMY OTXOAaMK, Nepeaaiite npuéop 1
9reMeHTbI MUTaHWs B cneyuanu3upoBaHHble NyHKTbI Ans
AanbHenwWwen yTunuaaumn.

OTxogbl, 06pasyroLimecs Npu yTunusaumm usnenvi,
noanexar o6sizatensHoMy c6opy ¢ nocrneaytoLen yTunu-
aaumeﬁ B YCTAQHOBJIEHHOM MopsAake.

[nsa nonyyYeHust 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmn 06
yTUNM3aLuUmM AaHHOMo NpoaAykTa 06paTUTeCh B MECTHbIN
MyHULMNanuTeT, CJ'Iy)K6y yTunndauum BbITOBbIX oTXoa0B
VN1 B MaraswH, rae Bel nprobpenu AaHHbIN NpoaykKT.

MpounsBoauTenb CoxpaHsieT 3a co6oii NpaBo N3MEHsITb
[N3aliH, KOHCTPYKLMIO 1 TEXHUYECKUE XapaKTepUcTuKu,
He BrusoLwyve Ha obLne NpuHLUMNbI paboTbl yCTpoW-
cTBa, 6e3 npeaBapMTENbHOTO YBEAOMIMEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
[lata npon3BoACTBa yKkasaHa B CEPUIMHOM HOMEPE.

B cnyyae obHapy»KeHwsi kakux-nmbo HencnpaBHOCTEN
Heobxoanmo 06paTUTLCS B @BTOPU3NPOBAHHbI cepBic-
HbIV LEHTP.



ETTAPTKbILL BR1606

OnekTp eTTapTkbiW eT Hemece 6anblk hapLubiH AablH-
[ayFa XoHe YWAiH xapTbinaw eHimaepiH AanbiHgayra
apHarnfaH.

CUNATTAMACHI

XKymbic pexxumpaepi aybicTbiprbibl (ON/OFF/R)
Kopnycbi

EtTaptkbiw 6acTuerin 6ekiTy 6aTtbipMacs!
ETTapTkbil 6acTueriH opHaTy OpHbI

Wtepriw

©Himaepre apHanfaH actaywa

ETTapTkbil 6acTueriHii koprychbl

Wipmek

KpecT Topiaai nbiwak

0. ©HiMaepai ycak xaHe ipi TypayFa apHasnfaH Topnap
. ETTapTkbiw HacTtueriHiH COMbIHbI

12. WyxbiKWwanapabl TONTbIPyFa apHanfaH KoHAbIpMa
13. Kebbere apHanfaH KoHAbIpMa

14. UbIpbIHCBIKKbILL KOPMYChI

15. PertTeriw 6ypaHaa

16. Kaknak

17. TMnacTtukanblk cakuHa

18. Top

19. LWbIpbIHCBIKKBILW Mipmeri

20. WebipblHFa apHanfaH actaywa

RBooNoapwNE

=

|
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Cyp. 1 Cyp. 2
Cyp. 6 Cyp. 7
Cyp. 11
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Cyp. 3

Cyp. 8

Cyp. 12

Cyp. 4

Cyp. 9

Cyp. 13

Cyp.5

Cyp. 10
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Cyp. 14 Cyp. 15

Cyp. 18 Cyp. 19

|
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Cyp. 16

Cyp. 20

Cyp. 17

Cyp. 21
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KAYINCI3IK LWAPANAPDI XXOHE MAMN- *  KypbinfbiHbl XblMbITY acnantapbiHblH, allblK OTTbIH
OANAHYFA BEPY XX©HIHOEI H¥CKAY- Hemece XblNy Ke3aepiHiH Tikenen xaHbiHAa nanga-
NbIKTAP naH6aHpI3.

. ETTapTKbILLITbI asposonbaap I'Ial;l,qaﬂaHblﬂaTblH
ETTapTKbIWTLI Nakganady anabiHaa KonaaHy XKeHiH- HeMece LallblpanTblH Xepnepae, coHaan-ak Tes
Aeri 6aclbInbIKNeH MYKUAT TaHbIChIMN WhIFbIHbI3, TyTaHaTblH CYMbIKTbIKTapFa XaKblH xepnepae nanaa-
OKbIFaH COH, Gonalakra naiganaHy ywiH cakran naHyfa TblibIM canbiHazbl.
KOMbIHbI3. *  KypbinfbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xeHe

backa aa MexaHvKanblk aceprepaeH cakTaHbl3.

* ETTapTKbIWTbIH XXyMbIC icTeyi GapbicbiHAa KypbinFbl
KOpMyCblHAaFbl XENAETY CaHblnaynapbiH Xannaxbi3,
By aneKTPOMOTOPAbIH Kbl3bIN KETYiHE Kemn COFybl

*  KypbinfbiHb OCbl HyCKaynblkTa GasiHaanFaHgan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 6oVibIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« ETTapTKbIWTbI AYpbIC KOnAaHbay OHbIH Oy3binybiHa,
JKOHe napanaHylublfa Hemece OHbIH MYIKiHE 3UsH

KenTipyre aken CofFybl MYMKiH aHe Keningik xxaraanbl MYMKIH.
Gombin TaBbIIMAA! * Kenire KocblnFaH KypbinFbiHbI, kapaychl3 kanabip-
MaHbI3.

« 3arTaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

« ETTapTKbIL KOPMYCbIH, KyaTTaHabIpy GaybiH Hemece
KyaTTaHabipy 6aybiHbIH alwacklH cyra Hemece
Ke3-KkenreH Gacka CyMbIKTbIKTapFa canmanbi3.

HA3AP AYAPbIHBI3! Yapikcis xymbic icTey «  KypbinfbiHbl acyinik pakoBUHACkIHA XaKblH Xepae,
yaKbITbl 5 MUHYTTaH acnaybl Kkepek, conaH KeWiH 10 XyblHaTbiH 6envese, Gacceitnaep Hemece 6acka aa
MUHYTTaH KeM eMec YaKbITKa y3inic XacaHbI3. Cy TONThIPbISFaH CbIMbIMABINbIKTAPFa KakblH Kepae
«  KypbinfbiHbl yi-XaaaH TbiC Xepae nanaanaHyra navipanaH6aHbi3.
ThIbIM CarnblHaabl. « Erep KypbinFbl CyFa Kynan keTce, aepey KyatTaHablpy
« KypbinfbiHbl Han3araln KesiHae nanganaHy YCbiHbIN- 6ayblHbIH allacklH 31EKTP PO3eTKaChiHaH CybIPbIHbI3,
Maiigbl. cofaH KeliiH FaHa KypbiFbiHbI CyAaH anbin WhlFyFa
« ETTapTKbIWTbI TEK KypFaK, Teric xaHe TypakTbl 6eTke 6onagpl. KypbinfblHbl TEKCEPTY HeMece XeHaeTy
OPHaTbIHbI3, XbINy, ALUbIK XanblH XaHe Tikenemn KyH YLUIH CEpBUC OpTanbifblHa XYTiHIHI3.
coyneci ke3aepiHeH anbIC xepae nanganaHbiHbI3. « KyatTaHgplpy 6aybl biCTbIK 6eTTEpre xoHe )uhasablH

OTKIp X1eKTepiHe TUIoIH GonabipMaHbI3.

|
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KyaTTanabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblH €TTapTKbILWTLI TacbiManaayra
apHanfaH Korncan peTiHae nanganaHyra TblbiM
canblHabl.

Kypblinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHAbIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Naiaanaqbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa 3NeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
KypbInfblHbl aNeKTp eniciHeH axblpaTkaH keane

Tek xeni 6aybIHbIH alacbiHaH yCTaHblI3, XXoHe

OHbl 3NEKTP po3eTKackliHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKblMAaHybIHa SKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
PYybl MYMKIiH.

KypbinfblHbl anFall nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TYMICETiH, eTTapTKbILUTbIH 6aprbik weLlinMeni
BenLuekTepiH MyKUAT XybIHbI3.

YKeTKi3iniM XVbIHTbIFbIHA KIPETIH eTTapTKbIL Gentek-
TepiH faHa nanganaHblHbI3.

KypbInfblHbl KOCY anfbliHaa, eTTapTKbILThIH 6aprblk
Wwewinveni 6enLwekTepiHii AypbIC OpHaTbINFaHbIHA
KO3 XKEeTKI3iHi3.

XKyMbic kesiHAe naraanaHbinFaH, eTTapTkbIw
Kopnycbl MeH GernLekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananappabiH Kayincisairi ywiH kantama peTiHae nan-
AanaHbinarbiH, NONUaTUIEH NakeTTepai kagaranay-
CbI3 KanablpMaHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepMeH HeMece KanTamanblk yngipMeH onHayra
pykcat eTneHi3. TyHWwbIFy Kayni 6ap!

Kypbinfbl 6ananapablH nanganadybiHa TaraibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLILIK PETIHAE NaiganaHyFa xon
Gepmey yLiH, Gananapabl kagaranaHbia.
Bananapfa KypbirFbl XyMbIC iCTen TypFaH keaae Mo-
TOpIbIK 6ok KOPNYCbIH, KyaTTaHablpy GayblHa eHe
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcart
eTnexi3.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH aHbIHAA
BGananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyni agamaap
6ornca, oHAa epekie Hazapaa 60nbiHbI3.

XKyMbic icTey yakbITbIHAA XHE XyMbIC LMKnaepi
apacblHAarbl y3inicTepae KypbiiFbiHbl GananapabiH
KOINbl XETNEWTIH Xepre opHanacTblpbIHbI3.

[eHe, Xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTEPi TEMEH-
AeTinreH TynranapablH (6ananapgpl koca anfaH-
[a) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaH6aca Hemece onapabiH
Kkayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH TynfameH acnanTbl
naviganaHy Typansl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfblH nanfanaHyblHa apHanmaraH.
ETTapTKbIWTLI KONaaHap angelHga KkyattaHabipy
BayblIHbIH Oy TiHAIMH TekcepiHid. KyaTtanaeipy 6aybl
3aKkbiMAaHAa, kayin Tyablpmay YLUiH OHbl AaiiblHAa-
yLUbl, CEPBUCTIK KbI3MeT HeMece Ganamanb! GinikTi
MamaH aybICTbIpybl TUIC.
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«  KypbinfbiHbl ©34iriHeH eHaeyre TbibIM carnbiHadbl. « Kypbinfblaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
KypbinfbiHbl e3airiHeH 6enLekTeMeHi3, kes- KenreH MeTprepi aNeKTp XeniciHiH napameTprepiHe cankec
akaynblkTap naiiaa 6onFanaa, coHan-ak Kypbinfbl KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

KynaFaHHaH KeWiH, OHbl ANEKTP XeNiCiHEH axblpa- « Bapnbik wewwinveni 6enwekrepai (5, 6, 7, 8, 9, 10,
TbIHbI3 )XOHE CEPBUC OPTanblfblHa XYTiHiHi3. 11, 12, 13) Geittapan xyy kyparnbl KOCbIfFaH Xbirbl

« 3akbiMaaHyabl 6onabipMay YiiH, KYpbIFbiHbI 3aybIT- CYMEH XYblHbI3, LUANbIHbI3 X8HEe KypFaTblHbI3.

ThIK KariTamaaa FaHa TacbiMarnfaHbl3. * ETTapTKbILWTbIH (2) KOPMYCbIH CaM AbIMKbIT MaTaMeH

* KypbinfbiHbl carnkbIH XaHe Kypfak xxepae, 6ananap- CYPTiHi3, CoAaH COH KypraTbin CYpTiHi3.

AbIH XaHe MyMKIHAIr LWeKTeyni agamaapabiH Komnbl . .
KETNEWTIH XEPAE CaKTaHbI3. ETTAPTKbIWTbLI TAUOANAHY BOUbIHLLA

K¥PbIFbl TEK TYPMbICTbIK MAVNOANAHYFA HEFI3r1 KEHECTEP

FAHA APHANFAH, K¥PbINfFblHbl KOMMEPLUU- « ETTapTKbIW TYPMbICTLIK NaifanaHbiMFa FaHa

ANbIK HEMECE 3EPTXAHATINDbIK MAKCATTAPOA apHarfaH, eT Hemece 6anbik apLubiH AanblHOa-

MANOANAHYFA TbibIM CANbIHAADI. yFa XoHe YIAiH xapTbinan eHiMaepiH AaibiHaayfa

apHarnfaH.

ANFALL PET NAMAANY ANABIHAA HA3AP AYOAPBIHbI3! Yagikci3 xymbic icTey

KypbInfFbiHbl TOMEH TemnepaTypaga TacbiManaaraH- yakbiTbl 5 MUHYTTaH acrnaybl kepek, CoaaH keriH 10
HaH KeliH HeMece caKTaraH GoncaHbi3, OHbl KanTa- MVHYTTaH KEM EMEC yaKbiTka Y3ific xacaHb3.
MajaH WbIFapbIHbI3 XaHe naWaanady anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.

« ETTapTKbILTLI TEK KypFak, TEriC xaHe TypakTbl 6eTTe
KYPaCTbIPbIHbI3, XbINy, aLLbIK XanblH xoHe Tikenen

* KypbinfbiHbl kKantamagaH LblFapbiHbi3 xaHe 6aprblk KyH Cayreci keaaepiHeH anbic kepae naiaana-
KanTama matepuanaapbliH KOoiblHbI3. HbIHbI3.

+ 3aybIT kanTamackiH cakTan KOMBIHBIS. « ETTapTKbIlW KOPNyCbIHAAFbI XENAeTiNeTiH caHbinay-

+ Kayincisaik Wapanapbl MeH naiinananyra Gepyre nap Gerge 3aTTapmeH byFaTTanbin kanmaraHbiHa ke3
KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbICHIHbI3. KETKIIHi3.

* OKuHakranbimblH TeKcepiHia. ) « ®apu a3ipriey anabiHaa 6aprblik cyiekTepi MeH ap-

* KypbinfbiHbl 3aKbIMAGHYbIH KaTbICTBI Tekcepin TbIK Mainapbl anbiHbIN TacTanfaHbiHa ko3 XeTKi3iHi3.
anblHbI3, 3aKbIMAaHybl GorFaH xafaainaa oHbl xenire
KocnaHbl3.

|
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ETTapTKbIlLNeH KaTTbl TanwblkTapbl 6ap Tamak eHim-

AepiH (Mbicansl, 3iMGip HEMeCe KEMNKEKTI) BHAEMEH3.

ETTapTtkbilw 6acTueriHib (7) acTbiHa CONKEC KeneTiH
bIABICTb! KOMbIHbI3.

ETTapTKbILITLI KOCbIHbI3 8He acblKnaii, eTTapTKbILL
(7) GacTuerine uteprilTiH (5) kemeriMeH eTTi
NTEPIHi3.

YKyMbic icTereH keaae )eTKi3inim XubIHTbIFbIHA
KipeTiH ntepriwTi (5) faHa nanganaHbiHpI3. ETTI
Hemece 6acka eHIMAEpPAi UTepy YLUIH aca ken KyLu
XyMCaMaHbI3.

ETTi KonmeH Hemece 6acka 3aTTapMeH utepyre
ThIbIM CarnblHaabl.

Erep xyMmbic ke3iHae «kenTenic» navaa 6onca,

OHBbI KOO YLLIH peBEPC (LUHEKTIH Kepi aitHanybl)
YHKLMSCBIH NaiiaanaHblHbi3. PeBepc pexumiH Kocy
YLUiH KYMbIC peXuMaepiH aybICTbIpfbilThl (1) «OFF»
Ky/iHe opHaTbIn, eTTapTKbILThI OLWUIPIHI3, CoAaH KeniH
aybICThIPFbILTHI (1) «R» (peBepc) kyiiHe 6acblHpI3
*aHe ycTan TypbiHpI3, BipHelue cekyHATaH KeuiH
aybICThIPFbLILTLI (1) GocaTbIHbI3.

YKyMbIC asikTanFaHHaH KewiH, eTTapTKbILLThl axbipa-
ThIHbI3, OJ1 YLLIH XYMbIC peXUMAEP] aybICTbIPFbILLbIH
(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKacblHaH
KyaTTaHApIpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn anbiHbI3,
cofaH KeniH OHbl BenLuekTeyre KipiciHis.

®APLI OANBLIHOAY

\
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ETTapTKbiWThIH 6acTuerit (7) opHaTy OpHbIHa
(4) (cyp. 1) canblHbI3, GekiTkill 6GaTbipMackIH (3)

https://tm.by
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BacbiHbI3 )XaHe eTTapTKbIWTLIH 6acTueriH (7) carat
TiniHe kapcel GekiTinreHre aemiH Gypaxbia (cyp. 2).
WipmekTi (8) eTTapTkbil GacTueriiH (7) kopnycblHa
opHaTbiHbI3 (Cyp. 3).

KpecT Topi3ai nbiwakTsl (9) opHaTbIHbI3 (Cyp. 4).
Bip kaxetTi TopAbl (10) TaHOAHBI3 X8He OHbI Mbl-
LaKTbIH YCTIHEH, TOpAaFbl LbIFbIHKbIHBI €TTapTKbILL
GacTueri (7) (cyp. 5) kopnycelHAaFbl OMbIKTapFa
calikecTeHAipin opHaTbIHbI3, cOMbIHALI (11) (cyp. 6)
KaTanTbin BypaHbI3.

XKymbic icTey kesiHae Tek utepriwTi (5) naigana-
HbIHbI3 (CYp. 7).

HA3AP AYOAPbIHbI3!

« TMbiwakTbl (9) opHaTy KesiHAe MbiakTbIH (9)
KeceTiH xuekTepi Topra (10) GaFbiTTanFaHblH
KaparanaHpl3. Erep nbllak AypbIC OpHaTbiNMaraH
Bornca, on eTTi TapTy KbI3METIH OpbiHAaManabl.

* ¥cak caHbinaynapsl 6ap Top (10) wwki eTTi, co-
HbIMEH KaTap nicipinreH eTTi, 6anbIKTbl XaHe T.C.C.
eHzeyre xapaiabl.

* AHarypnbim ipi caHpinaynapbl 6ap Top (10) wwuki
eTTi, 6anbIKTbl, KEKEHICTEPAI, KENTIPINreH eMi-
cTepai, ipimMLWiKTi xaHe T.6. eHaeyre xapanbl.

ETTapTKbIWTLIH 6acTueriHe (7) eHimaepre apHarnfaH
acrayluaHbl (6) opHaTbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH allacblH 3N1eKTp po3eTkachl-
Ha carblHbI3.




XKymbic pexxumaepi (1) aybicTbipFbilbiH «ON» KyiiiHe

OpHAaTbiIM, ETTAPTKLILLTbI KOChIHbI3.

¥cbIHbICTap:

- MyspaTbinFaH eTTi TonbIK epiTy kaxeT. ETTi eHgey
NPOLIECIH >XaKcapTy YLUiH OHbl XOnakTapMeH
(20x20x60 mMm) Hemece TekwenepmeH (20x20x20
MM) KeCiHi3.

- KyMbIC icTereH Kese XeTKi3iniM XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH ntepriwTi (5) faHa nanganaHbiHpI3. ETTI
HeMece 6Gacka eHIMAEpPAi UTepy YLUIH aca ken KyLu
XyMCaMaHbI3.

- ETTi KONMeH Hemece Gacka 3aTTapMeH utepyre
ThIbIM CarnblHaabl.

JKyMbIC asikTanFaHHaH KeuiH, eTTapTKbILLTbl axblpa-

ThIHbI3, OJ1 YLLIH XYMbIC pEXUMAEP] aybICTbIPFbILLbIH

(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKacklHaH

KyaTTaHAblpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn anbiHbI3,

cofaH KeniH OHbl BenLuekTeyre KipiciHis.

ETTapTKbIlWTbIH 6acTueriH (7) GentuekTey yLliH

comblHAbl (11) caFaT TiniHe kapcbl Bypan wetwin

anblHpI3, eTTapTKbIW GacTueri (7) KopnycbiHaH opHa-

ThinFaH Topab! (10) WhiFapbIn anbliHbI3, KPECT Topiaai

nbIWakThbl (9) KeHe NipMekTi (8) LweLlin anbiHpI3.

EvTapTtkbiw 6acTueriH (7) weLwin any yiwiH GexiTki

(3) BaTbipmMacbiH 6acbIHbI3, €TTAapTKbIW GacTueriH

(7) carar Tini 6oMbIHWa GypaHbI3 XXaHe OHbI LUeLLin

anbiHbI3.
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KEBBE OAWBIHOAY

Keb66e, Knubbex Hemece Ky6a — cublp HEMece Ko
eTiHeH, 6uaan yHbiHaH XaHe AaMAaeyiluTepPAeH Aait-
biHAANaTbIH XepopTa TeHj3i acxaHacbIHbIH TaFambl.
Kebe (13) KoHObIPMaCbIHbIH KOMeriMeH HerisgeH
KybIC TYTiKTEp Xacanagbl. TyTikwenep canmameH
TONThIPbINaAp! XeHe puTiopae Kybipbinagpl. TyTik-
TepAi TONTbIPY YLWiH canma fanbliHAayMeH Taxipube
XacaHbl3.

KebeHi aabiHaayabiH ynri peuenTi 6epinreH, uHTep-
HeTTe Gacka Aa peuenTTepai Tabyra Gonagbl.
Canma

- Kometi100r

- 3aU1TYH maiibl 1,5 ac kacblk

- TMus3 (ycaktan TypanfaH) 1,5 ac kacblk

- Tanrawvfa kapai famaeyiutep

- Ty3 1/4 wan kacbik

- ¥H 1 ac kacblk Hemece 1/2 ac Kacblk
ETTapTKbILWTLI KypacTbipbiHbIa («PAPL JANBIH-
[AY» GenimiH kapaHbl3).

KoM eTiH eTTapTkbIlWTaH Gip Hemece eki peT eTkisin
ycakTan anbiHpi3.

MnA3abl anTbiH Tycke AeWiH Kyblpbir, KOW eTiH, AaM-
[eyiluTep, YH XoHe Ty3 KOCbIHbI3.

TyTiKwenepre apHanfaH Heri3ai a3ipneHis.

- Maiicbi3 eT (cublp Hemece Koii eTi) 450-500 r

- ¥H 150-200 r

- [empeyiwTep 1 wWaii kacklk (TanFamra kapai)

- Myckar xaHrafbl 1 oH.
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- KpI3bin yHTakTanfaH 6ypbiw (TanFamra kapa)
- Kapa 6ypbil (TanFamra kapai)

« ETTi eTTapTKbIWTaH YL PET OTKi3iHi3, MyckaT
XaHrarblH 6enek ycakTaHpl3, cofaaH kewiH 6aprbik
VHrpeaneHTTepai apanacTbipbiHbI3.

« TyTikweperi ken menwepaeri et neH a3 Menwepaeri
YH KOHCUCTEHLMACHIH XoHe AalblH OHIMHIH ASMiH
xakcapTagpbl.

TyTikwenepai AanbIHAay

« ETvTapTtkbiw 6acTueriH (7) opHaTy opHblHa (4) opHa-

ThIHbI3.

WipmekTi (8) eTTapTKbil GacTueriHiH (7) kopnychl-

Ha opHaTbIHbI3, MipMekke kebbere (13) apHanFaH

KOHAbIpManapbl OpHaTbIHbI3, KOHAbIpMaaars! (13)

LWbIFbIHKbINAPAbIK eTTapTKbIW BacTyveri (7) KoprycbIH-

[farbl OMbIKTapMEH Coikec TYCYiH kagafanaHbi3 (Cyp.

8), comblHab! (11) TapTbin GypaHbi3 (cyp. 9).

* OHimaepre (6) apHanfaH acTayLlaHbl OpHablHbI3.

< TyTikwenepre apHanfaH fanblH Herisai eHimaepre (6)
apHarnfaH acraylLuara carblHbi3.

« Keni awacblH aNeKkTp po3eTkacklHa CanblHbI3.

* JKymbic pexumaepi aybiCTbIpfbilbiH (1) «ON» kyiiHe
OpHAaTbIM, ETTapPTKbILLTbI KOChIHbI3.

« TyTikwenepre apHanfaH Heriaai 6epy yLiH utepriwTi
(5) nanganaHbiHpI3 (cyp. 10).

«  KaxeTTi y3blHAbIKTaFbl AaviblH TYTIKTEPAI Kecin
anbiHeI3 (cyp. 10).

* JKyMbIC asikTanFaHHaH KeliH, eTTapTKbIWThI
CeHAIPiHI3, 0N YLLiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbi-
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prbiwblH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 )XaHe 3NeKTp po-
3eTkacklHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allachliH CybIpbIn
anblHpI3, COAaH KeWtiH OHbl GenLuekTeyre KipiCiHia.

« CombiHap! (11) Gypan wweLwin anbliHpI3, o yLiH
OHbI caFar TiniHe Kapcbl GypaHbI3 xaHe kebere (13)
apHanfaH KoHablpManappl WeLlin anbiHbi3, NipMeKTi
(8) wewwin anbiHbI3.

« ETvTaptkbiw 6acTueriH (7) wewwin any ywiH GekiTki
(3) 6aTbipmachIH 6acbIHbI3, eTTapTKbIL GacTueriH
(7) carar Tini GoMbIHWa GypaHbI3 XXoHe OHbI LUeLLin
anblHbI3.

LWYXXbIKLWATNTAPFA APHATIFAH KABbIKLUA-
Hbl TONTbLIPY

* ®aplThl AablHAAHbI3.

« ETTapTtkbiw 6acTueriH (7) opHaTy opHblHa (4) opHa-

ThIHbI3.

WipmexTi (8) eTTapTKbIlTLIH 6acTueri (7) koprycbiHa

OpHaTbIHbI3, nipMekke (8) keb6e (13) koHabIpMa-

CbIHbIH, GerLueriH, WyxXblKWwanapabl TONTbIpyFa ap-

HarnfaH KoHablpMaHbl (12) opHaTbIHBI3, COaH KeiH

comblHabl (11) TapTein GypaHbI3 (cyp. 11).

« OHimaepre (6) apHanFaH acTayLlaHbl OPHabIHbI3.

* Tabwfun kabbikwaHbl 10-15 MUHYTKa Xbinbl cybl 6ap
blAbICKA CanbIHbI3.

« XXymcapTbinFaH kabblKwaHbl kKoHablpMara (12) ku-
ri3iHi3, kabblKWaHbIH asik XafbliH Tynin 6annaxpl3.

« OHimaepre apHanfaH acTayluara (6) AaibiH hapLTbl
carnblHbI3.



« KyaTTaHaplpy 6ayblHbIH allackiH 3MeKTp po3eTkacbiHa
carnblHbI3.

* XKymbic pexumaepi aybicTbipfbiLlbiH (1) «ON» KyitiHe
OpHaTbIM, ETTapPTKLILLTbI KOChIHbI3.

* [aiblH hapLuTtel MTepy yLwiH utepriwti (5) (cyp. 11)
nanganaHblHpI3, kabblkLla TONFaH caviblH OHbl KOHAbI-
pMazaH (12) XbImKbITbIHbI3, kabblKLwa KenkeH canbiH
OHbI CYMEH XIBiTiHi3.

« JKymbIC asikTanFaHHaH KeliH, eTTapTKbIWThl COHAIPIHI3,

on YLUiH XyMbIC pexumzaepi (1) aybicTbipFbilbiH «OFF»

Ky/liHe OpHaTbIHbI3 X8He 3M1eKTP po3eTKackbiHaH KyaT-

TaHAbIpy GaybiHbIH aLlachIH CybIPbIM anblHbI3, coaaH

KeliH OHbl BernLuekTeyre KipiCiHi3.

CowmblHabl (11) Bypan wewwin anbiHbI3, KOHALIPManap-

Abl (12) xaHe (13) WweLwin anbiHel3, MipMekTi (8) anbin

LUbIFbIHbI3.

« ETTtaptkbiw 6actveriH (7) wewwin any ywiH 6ekitkiw (3)
BaTbipMacbiH 6acblHbI3, eTTapTKbIW GacTueriH (7) carar
Tini 6oMblHLWAa GypaHbI3 )XaHe OHbI LeLwin anbiHbI3.

LWbIPBbIHCbIKKbILL

« Kapa Hemece KbI3bin KapakaT, TaHkypa, kapa byngip-
reH, MyKkuaek, KynnbiHai, Wwadaansl, umTpycrap, kapa
epiK, wwue, anma, anMmypT XeHe T.6. CuAKTbinapaaH
LWbIPbIH >Xacay YLUiH WbIPbIHCLIKKbILITHI KONMAaHbIHbI3,
Kbl3aHaK e36eCiH HeMece KOKOHIC LbIPbIHbIH JaiblHAa-
yra Gonagpl.

« JKemictep MeH KekeHiCTepai AanblHAaHbI3, onapabl
Xakcblnan XyblHbI3, xemicTepaiH xeyre 6onManTbiH
BenikTepiH, Mbicanbl, cabakTapbiH anbin TacTaHpI3,
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Lne Hemece Labaanbl CyiekTepiH anbin TacTaHb!3,
KEMICTepAi HeMece KekeHicTepai eTTapTKbil 6acTu-
€eriHiH XYKTerill MOVHbIHa (7) OHalt TyceTiHaew eTin,
XonakTapra Hemece KecekTepre KeCGiHi3.

LUbIPbIH ChIKKLIWTLI KypacTbIpy

« [nacTukanbik cakMHaHbl (17) WbIPbIHCLIKKBILTHLIH

KopnycbiHa (14) canbiHbI3 (cyp. 14).

Topap! (24) WbIPbIHCLIKKBILITBIH KOprycbiHa (20)

canbiHbI3 (cyp.17).

« ETTapTKbIWTbIH 6acTueriH (7) opHaTy opHbiHa (4)
OopHaTbiHbI3 (Cyp. 4).

* ETTapTKbIWTbIH 6acTueriHe (7) WbIpbIHCHIKKbILL
vipmeriH (19) canbiHbi3 (cyp. 18).

« bBypaHpaacbiH (11) eTTapTKbILLTLIH GacTyeri kopnycbl-
Ha (7) kurisiHi3 (cyp. 16).

*  LbIpbIHCBIKKBILLTBIH, KOPMYChIHAAFbI LUbIFBIHKbI Xep-
nepgi (14) eTTapTKbIWTLIH GacTueriHaeri onbIkTap-
MeH (7) TypanaHbi3 xaHe 6ypaHaaHbl (11) carat Tini
GaFbiTbiMeH Gypan TapTbin TacTaHbI3.

o LUbIpbIHCBIKKLILTLIH, KOprychiHa (14) WeIpbIHFa ap-
HanfaH actaywanbl (20) kaxeTTi kenbey BypbilbiMeH
opHaTbIHbI3 (cyp. 20).

*  LUbIpbIHCBIKKBILLTLIH KOPMNYCbIHAAFbLI TECiKke (14)
petTey GypaHaaceiH (15) GipHelue peT GypaHbi3,
OHbI caFar Tini 6arbiTbiMeH BypaHbl3. KaknakTsl (16)
yCTiHe opHaTbIHbI3 (Cyp. 21).

EckepTne: WbIpbIH CbiFy A3pEXeci KonaaHbinaTbiH

XKeMicTepre Hemece KekeHicTepre GaninaHbICTbl XaHe

BypanaameH (21) petTeneai.
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LUbipblHFa apHanFaH acTayllaHbliH acTblHa (26)
Konainbl CblbIMABIMbIKTEI OPHATBIHbI3.
LUbIpbIHCBIKKbILL KOPMYCbIHbIH (14) acTbiHa peTTey
Bypanaach! (15) xarblHaH CbifblHAbINAPFa apHanFaH
Konainbl CblbIMAbIMbIKTbI OPHATBIHbI3.

EtTapTtkbiw 6acTuerive (7) eHimaepre apHanfaH
acrayluaHbl (6) OpHaTbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTkachl-
Ha carbiHbI3.

ETTapTKbILWTLI @yblCThIpFbIL (1) apKbinbl «1 Hemece
2» KyiiiHe OpHaTbIN KOCbIHbI3.

JKyMbIc icTey kesiHae TeK XKeTKI3iniM XNbIHTbIFbIHA
KipeTiH utepriwTi (5) nanganaHbiHbI3. XKemictepai
Hemece KeKeHICTepAi UTepy YLUiH aca ken KyLu
KymcamaHbI3.

YKemicTepai Hemece KekeHicTepai KONMeH Hemece
6acka 3aTTapMeH uTepyre TbibIM CanbiHabl.
JKyMbIC asikTanFaHHaH KemiH XXymbIC pexumMaepi
aybICTbIpFbILbIH (1) «OFF» kyiiiHe opHaTbIn, eT-
TapTKbILTHI OLUIPIHi3, KyaT CbIMbIHbIH alachlH AMEKTP
poseTKacblHaH CybIpbiN anblHbI3, COAaH KewiH OHbl
GenwiekTeyre KipiCiHia.

KaknakTbl (16) weLwin anbiHbI3, peTTey bypaHaacbkiH
(15) BypbIn LWeLLiRi3, LWbIpbIHFA apHarFaH actayLaHbl
(20) wewwin anbiHbI3, GypaHaaHbl (11) oHbI caFaT Tini-
He Kapcbl Gypan LueLwin anbiHbi3, LbIPbIHCHIKKBILLIThIH,
vipmeriH (19) WbliFapbin anblHpI3, WbIPbIHCLIKKLILLTIH,
KopnycbiHaH (14) Topabl (18) WeiFapbiHbI3, NNacTuka-
NbIK cakyHaHbl (14) WbiFapbin anbliHbI3.
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EtTapTtkbiw 6acTueriH (7) wewwin any ywiH 6ekiTkiu
BaTbipmackiHa (3) 6acbiHbI3, ETTaPTKbIW BacTueriH
(7) carar TiniHe Kapcbl GypaHbl3 )aHe OHbI LLELLin
anbiHeI3 (cyp. 24).

LWewinmeni GenwekTepai 6entapan xyy Kyparnb!
KOCbISIFaH Xblrlbl CyMeH XybIHbI3. LLlaiibiHpbI3 xoHe
KenTipiHi3.

TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

XyMmbic askTanfaHHaH KeitiH, eTTapTKbILTbI
CeHAIPiHI3, 0N YLiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbl-
prbiblH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 )XOHE 3NeKTP po-
3eTkacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn
anbiHpI3, coaH KemiH OHbl BGentekTeyre KipiciHia.
KyMmbicka nanganaHbinfaH Genwektepai 6entapan
Xyy Kypasnbl 6ap Xbiibl CyMeH XybIHbI3, LaiblHbI3
XOHE KypFraTbiHbI3.

ETTapTKbILTLIH KOPNYChIH (2) Con AbIMKbINT MaTaMeH
CYPTiHi3, coaaH KeWiH KypFaTbin CYpPTiHi3.

ETTapTKbI KOpnycbiH (2) Tazanay yLiH abpa3susTi
TasanarblLL 3aTTapAbl Hemece epiTkilTepai nangana-
HyFa TbIbIM canblHagbl.

ETTapTKbILL KOPNYCbIHbIH, (2) illiHe CYMbIKTBIKTbIH,
TUtoiHe on 6epmeHis.

Ty3panfaH Hemece KblLLKbIN eHiMAepai eHaereHeH
KeWiH, eTTapTKbIWTbIH NaifanaHbinFaH wewinmeni
BernLeKkTepiH CyMeH LaiibiHbI3.

BosiFbilw kacueTTepi 6ap kekeHicTep (Mbicanbl, cabi3
Hemece Kbl3blna) eTTapTKbill GenwekTepiH 6osybl
MYMKiH, eTTapTKbIL GernLeKkTepiH eciMaik MabiHa



MainnaHFaH MaTameH CypTiHi3, coAaH KeuiH onapabl
BenTapan xyy KypanbiMeH XyblHbl3, LarbIHbI3 XXoHE
KenTipiHi3.

. ETTapTKbILLITbI TYTKacblHaH ycTtan TacbiManaaHpi3.

CAKTANYbI

« ETTapTKbIWTLI CakTayFa kosipFa AeliH, eTTapTKbILL
Kopnycel (2) MeH 6apnblk Wwellinveni 6enwekTepi Taza
KOHe Kyprak eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

* KypbinfbiHbI cankblH XaHe kyprak xepae, 6ananapabiy
XaHe MYMKIHAjr LwekTeyni anamaapablH KomMbl XeTneit-
TiH Xepae cakTaHbI3.

XKETKI3IIM XWUbIHTbIFbI

ETTaptkbiln — 1 gH.

Wtepriw — 1 aH.

OHimaepre apHanfaH actaywa — 1 gH.

Top — 2 gH.

LLyxbIKWanapabl TONTbIpyFa apHarnfaH KoHabipMa —
1 AH.

6. «Kebbe» nanbliHaayra apHanfaH koHaslpma — 1 aH.
7.  WbIpbIHCBIKKBIW-KOHABIPMA — 1 AH.

8. ManpanaHy GoWbiHWa Hyckaynblk — 1 AH.

TEXHUKATbIK CANATTAMANAPDI

« OnekTp KyatTaHabipybl: 220-240 B ~ 50 'y
* HomuHangblk TyTbIHY KyaTbl: 300 BT
« Makcumangbl Kyatbl: 1800 BT

agrONE
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KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6ain kagere
acblpyblHaH KopLUuarFaH opTafa Hemece
afampapAblH AeHcayrbiFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey VYLUiH, KYPbIFbIHbIH HEMece KyaTTaH-
AbIpYy 3NIeMEHTTEpIHIH (erep XubIHTbIKKa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asKTanFaHHaH
KeliH onapbl 84eTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapMeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl )aHe KyaTTaHAbIpy AneMeHT-
TepiH oAaH api kaaere acbIpy YLUiH apHaiibl NyHKTTepre
XibepiHia.

ByibiMaapael kegere acbipy kesiHae naiiaa GonatbiH
KangblkTap 6enrineHreH TopTin GoibIHLLIA Keneci kaaere
acblpblnartblH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAe XuHayFa
xatagbl.

BepinreH eHimai kaaere acbipy Typanb! KoCbiMLLA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuyunanureTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl naiiaara acbipy Kbi3MeTiHe
Hemece OCbl eHIMAI caTbin anFaH AYKEeHre XYTiHiHi3.

OHAipyLwi anapblH-ana eckepTyci3, KypblFbIHbIH
,EI,I/ISaVIHbIH, KOHCTPYKUNACHI MEH OHbIH XXanmbl XXYMbIC
YCTaHbIMAAPbIHA 8CEp eTNENTIH TEXHUKanbIK cunaTTa-

MarnapblH ©3repTy KyKblfbiH ©3iHe Kangplpagbl.

KypbInfFbIHbIH KbI3MET €Ty Mep3iMi — 3 Xbin
©OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMIpAEe KepceTinreH.

Kanpgai aa 6ip akaynbiktap TabbinfaH xaraaida aepey
aBTOpnaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK opTarnbIkka XYriHy Kepek.
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