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BepxHsasa dpopma

Perynstop cteneHu Harpesa
WHOyKaTop BKIOYEHNS B CETb
WHavkaTop roToBHOCTU

HuxHsas popma

KoHyc Ansi cBOpauvBaH1s POXKOB

BHumanue!

[ns AONONHUTENBHOW 3alumMThl LenecoobpasHo B Lenu
NUTaHUsA YCTaHOBUTb yCTpOIZCTBO 3aWMNTHOrO OTK/IIOYEHUS
(Y30) ¢ HOMWHaNbHLIM TOKOM cpabaTtbiBaHWs, He NPEBbI-
watowmm 30 MA, ansa yctaHoeku Y30 obpartutecs K cne-
unanucry.

HeoGxoanmbie Mepbl 6e30nacHoCTH

Mepen vcnonb3osaHnem BadenbHULLI BHUMATENLHO NPO-
unMTaiTe PYKOBOACTBO MO 9KCrUlyaTaumn W CoXpaHsiite
€ro B TeyeHue BCero cpoka akcnayarauuu. Micnonbayinte
YCTPOVCTBO TOJILKO MO €ro NPsIMOMY Ha3HaYeHUIo, kak 13-
NOXEHO B [IaHHOW WMHCTPyKUuW. HenpasunbHoe obpatie-
HUe ¢ NPUBOPOM MOXET MPUBECTY K €ro MoIOMKe, NpUHn-
HEHUIO BpeAa Nosib30BaTeNio Uav ero MMyLLECTBY.

He paspelaiite getam ncnonb3osBatb BadenbHULYy B
Ka4eCTBe UrPyLIKU.

JlaHHOE YyCTPOICTBO He NpeaHas3HavyeHo ans UCnosb-
30BaHNA OeTbMW U NI0ObMW C OrpaHU4eHHbIMU BO3-
MOXHOCTSIMW, €CNN TONbKO NIMLLOM, OTBEYaloWwmMm 3a
nx 6€30MacHOCTb, UM He AaHbl COOTBETCTBYIOLLME U
MOHATHbIE UM MHCTPYKUUN O 6€e30MacHOM UCMob30-
BaHMM YCTPOCTBA U TEX OMACHOCTSX, KOTOPbIE MOryT
BO3HMKaTb MNPV ero HernpaswibHOM UCMNOJIb30BaHUN.
M3 coobpaxeHuin 6e30nacHOCTV AeTei He ocTaBnsin-
T€ NOJIN3TUNIEHOBbLIE NMaKeTbl, NCMOJIb3yeMblE B Ka4ye-
CTBE ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

BHumanue! He paspeluaiite getam urpatb ¢ Nonnatune-
HOBbLIMW NakeTamn Unn NneHkoin. OnacHoCcTbL 3akniova-
eTcs B TOM, 4TO peGeHOK MOXeT 3a/i0XHYTbe!

MNepepn BkNlOYeHUEM B ceTb ybeamTech, 4To paboyee
HanpsbkeHne npubopa COOTBETCTBYET HamMpPsKEHUIO
B 9/1EKTPOCETU.

CeTeBOil WHYP CHabXEH «eBPOBWIKON»; BKIOYANTE
ee B PO3eTKy, MMEIOLLLYIO HafeXHbI/i KOHTaKT 3a3eM-
nexws.

Bo n3bexaHve pucka BO3HWKHOBEHUS Moxapa He
MCMONb3yTe MNEPEXOAHWKN NPU  MOAKIIOHEHUN
YCTPOWCTBA K 3N1EKTPUHECKOI PO3eTKe.

He ncnonbayiite npu6op BHE NOMELLEHWIA.

Hukorpa He ocrtaBnsinte pabotaiowmii npubop 6e3
npucMmoTpa.

Pa3mellainTte yCcTPOWCTBO Ha POBHOW YCTONYMBOW
TENNOCTOVKOW MOBEPXHOCTM  TaK, 4TOObI JOCTYN K
ceTeBoW po3eTke Obln CBOOOAHBLIM.

Mcnonb3yiiTe yCTPOWCTBO B MECTaxX C XOPOLLER BEHTU-
nsauveit. Bo nsbexaHvie BO3ropaHusi H1 B KOEM Cliy4ae
He pasmMeLlLainTe YyCTPOWCTBO PSLOM C 3aHaBecKamu
WM LUTOPaMW 11 He HakpbiBaiiTe ero BO BPeMs paboTbl.
ByabTe 0CTOPOXHbI: BO BpeMsi paboTbl kopnyc npnbo-
pa CUNbHO HAarpeBaeTCst, He JOTParnBanTeCh A0 rops-
41X NOBEPXHOCTENA.

OcrTeperaiiTecb Bbix04a Napa M3 3a30pOB MeXAy
paboynmu popmamu, cobnofante 0OCTOPOXKHOCTb, He
NOAHOCUTE PYKV 1 He pacronaraiiTe ipyrue oTkpbiThle
yy4acTku Tena 6:a13Ko K kpasim pabounx ¢opm Bo usbe-
KaHVe NOoTy4eHNs 0XOroB.

BHUMAHWE! BbiHumarite Bagan cpaly nocsie npurotos-
JIEHVIST, 1PV AJINTENIbHOM HaxoxaeHun Bagesib BO BKIO-
YeHHOM npl/léope Moxer ﬂpOM30ﬁTM nx BO3ropaHve.

Hukorma He w3Bnekaiite MpoAykTbl U3 BadenbHULbI
OCTPbIMU MpeMeTamu, OHW MOTYT NMOBPEANTb aHTM-
npurapHoe NoKpbITUE pabounx Gopm.

He nepemewaiite npubop, noka OH MOSHOCTbIO He
OCTbII.

YCTPOWCTBO AOMKHO GbiTh OTKIIOYEHO OT CEeTW nepes,
YMCTKOI, a TaKke B TeX CAy4asx, Korga Bbl UM He
No/b3YETECh.

Cnepyet n3beratb CBUCaHWS CETEBOrO LUHypa CO
cTONMa W He [OMyckaTb KOHTAakKTa LUHypa C ropsiyvMMu
MOBEPXHOCTAMU WAWN OCTPBLIMU KPOMKaMU KYXOHHO
mebenu.

Mpw OTKNIOYEHNM BUKM CETEBOTO LWHYPa U3 PO3eTKU
HE TSHWTE 3a LLHYP, AEePXNTECh 32 BUIKY PYKON.

He GepuTecb 3a BWAKY CETEBOrO LUHYpa MOKPbIMU
pykamu.

He nonb3yitech yCTPONCTBOM B HEMNOCPEACTBEHHOMN
611M30CTN OT KYXOHHOI pPakoBWHbI, He MoagepranTe
€ro BO3AeiCTBUIO BNaru.

Bo wn3bexaHne ypapa 31eKTPUHECKAM TOKOM He
NorpyXaiTe CEeTeBOW LUHYP, CETEBYIO BUNKY MW CaM
npubop B Body vnv niobble Apyrue xupkoctu. Ecnn
ato npownsowno, HE MPUKACAMTECH k npu6opy,
HEMEJIEHHO OTKJIIOUNTE ero OT 3MIEKTPOCETU U TONbKO
rnocne 3Toro MOXHO U3Bneyb Npuéop u3 Boabl. Ans
NPOBEPKM MM PeMoHTa Npubopa cneayet o6paTuTb-
C$1 B aBTOPN30BAHHbIN CEPBUCHBIN LLEHTP.
Mepuoanyeckn nposepsiiTe LENOCTHOCTL CETEBOro
LHYpa U1 BASKU.

3anpeliaeTcs MCnNonb3oBaTb YCTPOWUCTBO Npw
NMOBPEXAEHUV CETEBON BWAKU WAU LWIHYpa, ecau
ycTpoiicTBO paboTtaeTt ¢ nepebosimu, a Takxe mnocne
€ero nageHust. He nbitanTecb CaMoOCTOATENBLHO PEMOH-
TUPOBaTb YCTPOMCTBO. 0 BCEM BOMpPOCaM PEMOHTa
obpalLaiiTecb B aBTOPU30BAHHBIN (YNONTHOMOYEHHBIN)
CEPBUCHBIN LEHTP.

YCTPOVICTBO  MPEAHA3SHAYEHO  TOJIbKO A1
JAOMALLIHETO UCTI0/Ib30BAHUS

Mepen nepBLIM UCMONb30BaHUEM

1.

Mepen, BKlOYEHNEM YOEAUTECH, YTO HAMpPsKEHWE B
3NEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET HampsKeHuio,
ykasaHHOMy Ha KOpryce yCTPOCTBa.

MpoTpuTe aHTUNPUrapHOE NOKPLITVE BAAXHO TKaHbIO
1K rybKoi, Mocne Yero BLITPUTE €ro HaCyxo.

Mepep, cnonb3oBaHvem npubopa B Nepsblii pa3 Ha-
HecuTe HeboNbLLIOe KONMYECTBO PACTUTENbHOTO Mac-
Na Ha aHTUNpUrapHoe NokpbITUe paboynx popm (3, 7),
pacnpeaenuTe ero no BCE NMOBEPXHOCTW, U3NULLKK
yoanute GymaxHon candeTkoi. 3akpoiTte npudop,
BCTaBbTE BUIKY CETEBOrO LUHypa B po3eTky Ha 5-10
MVHYT, MOCJIe YEro OTKIIIoUUTE NpUdop.

JoxamuTech NOsHOro ocTbiBaHUs paboyunx ¢opm (3, 7)
BadesbHULBI 1 yIANNTe OCTaTKU PACTUTENBHOIO Macha.

Mpumeyanme: py NepBOM MUCMOIL30BaHUM NpPMbopa Ha-
rpeBaresibHble 371eMeHTbl oﬁropalor, npu 3TOM MOXET o-
ABUTLCS HEGOJIbLLIOE KOJIMYECTBO AbiMa 1 NMOCTOPOHHEro
3anaxa. 910 Aonyctmmo Mﬂed}eKTOM He aBnseTcs.

Akcnnyartauus BadpenbHULbI

1.

2.

Cnerka CMaxXbTe€ MacfioM aHTUMPUrapHoe MokKpbITue
pa6ounx popm (3, 7).

BcTaBbTe BUIKY CETEBOTO LWHYPA B PO3ETKY, NPV 9TOM
3aropuTCcs MHAMKATOP BKIKOYEHNS B CeTb (5), pabouve
opmbl (3, 7) HA4HYT HarpeBaTbCs.

C nomoupto perynstopa (4)yctaHoBute Tpebyemyio
CTeneHb Harpesa.

Mpwv [OCTVXeHWUM 3aAaHHON TeMNepaTypbl 3aropuTtcs

7.

VHAMKATOP rOTOBHOCTU (6), MOCNE Yero MOXHO npu-
CTynarb K MPUroToBNEHIO Baderb.

OpHoit pykoit noTsHuTe 3axuM (1) Ha cebs, a apyroi
PYKON, Aepxkack 3a pyyky (2), npunogHUMUTE BepX-
Hioto hopmy (3).

OcTOPOXHO HaneiiTe TpebyemMoe KONMYECTBO 3apaHee
MPUrOTOBIEHHOrO XMAKOrO TecTa (CM. lMpumepHble
peLenTbl) B LLEHTP HUXHe dopmbl (7).

Bakpoiite popmbl (3, 7), 3adrkerpyiiTe rx 3axumom (1).

Buumanne!

Mpw npeBebiLLeHNN HEOBXOAUMOIO KOJIMYecTBa Tecta
OyAeT HeBO3MOXHO MOJIHOCTbIO COMKHYTb BEPXHIOK
(3) v HxHIOO (7) POPMBI, B 3TOM Cly4ae Heobxoau-
MO y[annTb U3NLIKM TeCTa U MOHOCTbIO COMKHYTH
¢opwmbi (3, 7).

Ocrteperaiitecb Bbixoga napa 13 3a30p0B MEXAY
paboymmu popmamu, coboganTe 0CTOPOXHOCTb, HE
rnogHocUTe PyKu 1 He pacrionaraite ApYyrne OTKpPbI-
Tbl€ y4acTku Tena 6mM3Ko K kpasm paboymx ¢popm BO
u3bexaHve noJy4eHs OXoros..

Bo Bpemsi pabotel uHankatop (6) 6yaet racHyte u
3aroparbCsi, CUrHamM3npysi 0 TOM, YTO NOAAEPXuBa-
ercs 3afjaHHasi Temnepartypa paboqnx ¢opm (3, 7).
MpumMepHo yepes 1-2 MUHYTLI MPOBEPLTE FOTOBHOCTb
Badeb, NPUNOJHSAB BEPXHIO Popmy (3), Aepxach 3a
pyuKky (2). Ecnv Badnm He roToBbl, 3akpoiite Badesb-
HULY 1 NOAOXANTE HEKOTOPOE BPEMSI.

Mocne TOro, kak TeCTo NPMOBPETET 30/I0TUCTbIN LBET,
aKKypaTHO W3BJEKWUTE FOTOBble BadM, WCMONb3ys
NAACTVKOBYIO MW [EPEBSIHHYIO NIONATKY.

BHUMAHUE! Bbinumarite Bagnu cpa3sy nocne npu-
roroBJ1IeHUs, NMpuU AJINTEJIbHOM HaxoXZeHuu aad:enb
BO BKJIO4eHHOM npuﬁope MoXxeTt ﬂpOM30l7’TM unx BO3-
ropatue.

Tpl

uMevaHue:

Bpems npurotoBnenvs Bagesib MOXET MEHSITbCA B
3aBUCUMOCTY OT UCIOSTL3YEMbIX UHIPEANEHTOB.

/Jins Toro, 4T06bI BbIHYTL Bam 13 GOPMbI, HENb3S
MCMOIb30BaTb OCTPLIE WM METaiIndeckne npes-
METbI (HOXMW, MeTainmyeckue nonatkv v T.M.), Tak
Kak 3710 MpuBEAET K MOBPEXAEHUIO aHTUMPUrapPHOro
oKpbITUS popMm (3, 7).

. Wcnonbayiite koHyc (8) ans npurotoBneHns sadens-

HbIX POXKOB. Kak Tonbko Badns 6yaet rotosa, 6bICTPO
U3BJIEKNTE ee N3 BadesibHNLbl 1 MOJIOXWTE Ha Cyxoe
yucToe nonoTeHue. CBepxy NonoxwuTe KOHyc(8) v, no-
Moras nosnoTeHuem, 06epH1Te Badio BOKPYr KOHyca
(8). MomoxauTe HECKOMBLKO CekyHA, 4ToBkl hopma 3a-
dbukeuposanach.

. 3aBepLuvB BbiNeuky Badesb, OTKIoYMTE npubop, Ans

3TOr0 CreayeT BbiHYTb BUIIKY CETEBOTO LLUHYpPa U3 PO3eT-
K. OcTaBbTE NPUBOP OTKPbITLIM, 1 AAIATE EMY OCTbITb.

YucTka n yxop,

OTknoynTe Bad)eanMu,y, BbIHYB BWJIKY CETeBOro
LUHYpa 13 PO3ETKY.

[Jaiite npnbopy NOSHOCTLIO OCTbITh, [/ 3TOTO PEKO-
MEH/YETCS NOAHATH BEPXHIOD dhopmy (3).

Ypanute octatkum Tecta, NpPOTPUTE aHTUNPUrapHyilo
NOBEPXHOCTb BNAXHOWN TKaHblO, Mpu HeOGXO,ELVIMO-
CTU MCMONb3Ysi MArKOE MOIOLLEE CPEACTBO, a 3aTeM
BbITPUTE HACyxo.

Jns uictkm npubopa He ucnonb3yiite abpasviBHble
BewecTsa Win MeTasind4eckne MoYasikum, Tak Kak
OHW MOTYT NOBPEAUTbL BHYTPEHHIOK aHTUMNPUrapHyo
NOBEPXHOCTb Uin BHELUHWIA BUA an6opa.

Hukorga He norpyxaiite npnbop B Bogy!

JAns ynaneHus ocTatkoB TecTa MUCMONb3yiTe MSrkytlo
LLETKY.

Bi ! Bo yaapa 35eKTpi
TOKOM He norpyxanTe yCcTpoiCcTBO B BOAY W/n Apyrue
JKUAKOCTH.

XpaHeHue

Mepep, Tem kak ybpaTb Npubop Ha XpaHeHue, Bbinos-
HWTE YNCTKY YCTPOMCTBA.

CMoTaiiTe LWHYp NuTaHus.

XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM MPOXJIAAHOM MecCTe,
HeAOCTYMHOM NS AeTei.

MPUMEPHBIE PELIENTbI TECTA AJ19 BA®EJb
OGbi4Hble Badnn
NHrpeoveHTb:

06!

4 anua

1/2 n monoka

500 r myku

+ 150 r macna unv maprapuHa
4 ct. n. caxapa

2 4. 1. paspbixamMTens

OtpenvTe 6enku OT XenTkoB 1 B36eiiTe Genku.
PacTonute MaprapuH 1 HEMHOrO OCTYUTE €ro.
Mpoceiite Myky, fo6aBbTe caxap, pa3pbixanTesb, pac-
TOMNEHHbBIN MaprapuH 1 NOCTENEHHO NepeMeLIanTe.
Beeaute 6enku, npofonkas nepemMeLunBath, a 3atem
XKEenNnTku.

Bbinekaiite Badpnn Ha pasorpeTbix dopmMax okono 3
MUHYT.

WHrpeaveHTs:

6 anu,

500 r mykun

Copa

Lleapa numoHa
BaHunuH no Bkycy
Monoko

CnuBoyHble Badnu
WHrpeoneHTs:

125 r maprapuHa nnu macna
30 r caxapa

100 r mykum

4 qiiua

BaHWIVH MO BKYCY

4 CT. IOXKVM CANBOK

Bopa

Komnnektauus

BadenbHuua - 1 wr.

KoHyc nns ceopayvBaHns poxkos — 1 WT.
WucTpykums — 1w

TexHnYeckne xapakTepucTMKu
OnekTponuTanue: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcumansHas notpebnsemas mowHocTs: 800 BT

ﬂpomssoamrenb ocrasnseT 3a cobou npaso U3MEHSITb
Xxapaktepuctuku npubopa 6e3 npeaBapuTesbHOro yse-
LOMJIEHUS.

Cpok cnyx6bi npubopa - He MeHee 3 nieT

JlaHHoe n3pesne cooTBeTCTByeT BCeM Tpeby-
eMbIM €BPONENCKUM 1 POCCUICKUM CTaHAap-

Tam 6e30MacHOCTV U MUrneHsl.

WUsrotoeutens: Ctap Mnioc Jiumuten, NOHKOHT

Appec: od. 1902-03, VcT TayH Bunaunr, 41 Nlokxapt Poyz,
Banuai, [OHKOHI

CpenaHo B KHP

Waffle maker

Description

Clamp

Handle

Upper form

Heating degree control
Power indicator

Ready indicator

Lower form

Cone maker
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Attention!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA. To install RCD contact
a specialist.

Necessary Safety Measures

Read this instruction manual carefully before using

waffle maker and keep it for the whole operation

period. Use the unit according to its intended
purpose only, as it is set forth in this instruction
manual. Mishandling the unit can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property.

*  Never allow children to use the unit as a toy.

« This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all the
necessary instructions by a person who is responsible
for their safety on safety measures and information
about danger, that can be caused by improper usage
of the unit.

*  For children safety do not leave polyethylene bags,
used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children play with

polyethylene bags and film. Suffocation danger!

« Before plugging the unit in make sure that the
operating voltage of the unit corresponds to voltage
of your mains.

*  Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

* In order to avoid fire or electric shock do not use
adapters for plugging the unit in.

« Do not use the unit outdoors.

*  Never leave the operating unit unattended.

*  Place the unit on a flat, stable heat-resistant surface
with free access to the mains socket.

« Install the device in places with proper ventilation. To
avoid fire do not place the unit near curtains and do
not cover it during operation.

« Be careful: unit body heats up strongly during
operation, do not touch hot surfaces.

« Avoid steam output from gaps between operating
forms, be careful, do not touch and do not place open
parts of your body near the edges of operating forms
in order to avoid getting of burns.

ATTENTION! Take the waffles out of the unit
immediately after you made them. Keeping
waffles in the switched on unit for a long time can
burn them.

« Never use sharp objects to take foods out of the waffle
maker, it can damage the non-stick coating.

« Do not move the unit until it cools down completely.

*  Unplug the unit before cleaning as well as in those
cases when you do not use it.

« Do not let the power cord hang from the table or come
in contact with hot surfaces or sharp edges of kitchen
furniture.

*  When unplugging the power cord plug do not pull the
cord but hold the plug with your hand.

« Do not touch the power cord plug with wet hands.

« Do not use the unit next to kitchen sink, do not expose
it to moisture.

« In order to avoid electric shock do not immerse the
power cord, the power plug or the unit itself in water
or any other liquids. If it happened DO NOT TOUCH
the unit, unplug it immediately and only then take it
out of water. Apply to the authorized service center
for testing and repairing the unit.

*  Fromtime to time check power cord and plug integrity.

* Never use the unit if the power cord or the plug is
damaged, the unit works improperly or after it fell.
Do not try to repair the unit by yourself. Contact the
authorized service center for all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

Before the first operation

1. Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the unit housing.

2. Wipe the non-stick coating with a damp cloth or
a sponge and then rub it dry.

3. Before using the unit for the first time, add a
little vegetable oil on the non-stick coating of
the operating forms (3, 7) and spread it over the
whole surface, wipe the surplus oil with a paper
cloth. Close the unit and insert the plug into the
socket for 5-10 minutes, then unplug the unit.

4. Wait until the waffle maker operating forms (3, 7)
cool off completely and remove the remains of
vegetable oil.

Note: While the first switching the heating elements
burn, therefore occurrence of a small amount of
smoke or foreign smell is possible. It is normal and is
not a sign of malfunction.

Waffle maker usage

1. Oil the non-stick coating of operating forms (3,
7) slightly.

2. Insert the plug into the socket, the power
indicator (5) will light up, the operating forms (3,
7) will start heating up.

3. Use the control (4) to set the required heating
degree.

4. When the preset temperature is reached the
ready indicator (6) will light up, now you can start
making waffles.

5. Pullthe clamp (1) towards yourself with one hand
and lift the upper form (3) holding the handle (2)
with the other hand.

6. Carefully pour out the required amount of the
preliminarily made liquid dough (see the Recipes
examples) into the center of lower form (7).

7. Close the forms (3, 7), fix them with the clamp
(1).

Attention!

Excess dough amount can prevent pressing the
upper (3) and the lower (7) forms together, in this
case it is necessary to remove the surplus dough and
press the forms (3, 7) together.

Avoid steam going out from gaps between the
operating forms, be careful, do not bring your hands
and do not place open parts of your body near the
edges of the operating forms in order to avoid getting
of burns.

During operation the indicator (6) will be going out and
light up again, indicating that the preset temperature
of the operating forms (3, 7) is maintained.
Approximately in 1-2 minutes check the
readiness of the waffles by lifting the upper form
(3), holding the handle (2). If the waffles are not
ready, close the unit and wait for some time.
When the dough gets gold color carefully

remove the ready waffles using a plastic or a
wooden spatula.

ATTENTION! Take the waffles out of the unit

Hiatal Lil

ly after g them. Keeping

waffles in the switched on unit for a long time
can burn them.

Note:

Cooking time can change depending on the
ingredients used.

Do not use sharp or metal objects (knives, metal
spatulas etc.) to remove waffles from the forms, as it
leads to damaging of non-stick coating of operating
forms (3, 7).

. Use cone (8) to make waffle cones. As soon

as the waffle is ready take it out of the waffle
maker and put it on the dry clean towel. Put the
cone (8) on top and wrap the waffle around the
cone (8) with the help of towel. Wait for several
seconds to get the waffle form fixed.

. When you stop baking waffles, switch off the

unit, for this you should take the plug out of the
socket. Leave the unit opened and let it cool
down.

Cleaning and care

Switch the unit off by taking the power cord plug
from the socket.

Let the unit cool down completely, it is
recommended to open the upper form (3) for this
Remove the remaining dough, wipe the non-
stick coating with a damp cloth, using a soft
detergent, and rub it dry.

Never use abrasives or metal sponges for
cleaning, as they can damage the non-stick
coating or outer appearance of unit.

Never immerse the unit into water!

Use a soft brush to remove the remaining dough.

Attention! In order to avoid electric shock do not
emmerse the unit in water or other liquids.

Storage

Clean the unit before taking it away for storage.
Wind the power cord.

Keep the unit away from children in a dry cool
place.

RECIPES OF WAFFLES DOUGH
Traditional waffles
Ingredients:

4 eggs

1/2 | of milk

500 g of flour

150 g of butter or margarine
4 table spoons of sugar

2 tea spoons of leaven

Divide whites of the eggs from yolks and beat
the whites.

Melt margarine and cool it a bit.

Sift out flour, add sugar, leaven, melt margarine
and gradually stir.

Add the whites, continuing to stir and then add
the yolks.

Bake waffles in the heated forms for about 3
minutes.

Traditional home-made waffles
Ingredients:

250 g of butter or margarine
250 g of sugar

6 eggs

500 g of flour

Soda

Lemon rind

Vanillin to taste

Milk

Cream waffles
Ingredients:

125 g of butter or margarine
30 g of sugar

100 g of flour

4 eggs

Vanillin to taste

4 table spoons of cream
Water

Delivery set

Waffle maker — 1 pc.
Cone maker - 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

Technical specifications
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximum power consumption: 800 W

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary noti-
fication.

Unit operating life is not less than 3 years.

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms of
this guarantee.

This product conforms to the EMC-

C E Requirements as laid down by the Council

Directive 2004/108/EC and to the Low Voltage
Regulation (2006/95/EC)

Waffeleisen

Beschreibung

Sperre

Griff

Obere Form

Schalter der Heizstufen
Betriebskontrolleuchte
Betriebsbereitschaftsanzeige
Untere Form

Kegel fiir Waffelschalenrollen
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Achtung!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den FI-Schalter
mit Nennstrom maximal bis 30 mAim Stromversorgungskreis
aufzustellen. Wenden Sie sich dafiir an einen Spezialisten.

NOTWENDIGE SICHERHEITSMABNAHMEN

Lesen Sie die Betriebsanleitung vor der ersten

Nutzung aufmerksam durch und bewahren sie diese

Betriebsanleitung wahrend der ganzen Betriebszeit des

Gerats. Nutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsgemas,

wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.

Nicht ordnungsgeméBe Nutzung des Geréts kann zu seiner

Storung flhren, einen gesundheitlichen und materiellen

Schaden beim Nutzer hervorrufen.

+ Es ist nicht gestattet, das Waffeleisen als
Kinderspielzeug zu nutzen.

+ Dieses Geradt darf von Kindern und behinder-
ten Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir inre Sicherheit verantwortlich ist, ihnen
entsprechende und verstandliche Anweisungen Uber
sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren bei sei-
ner falschen Nutzung gibt.

+ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Folien
nicht spielen. Erstickungsgefahr.

«  Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Geréts,
dass die Netzspannung mit der Spannung lhres Gerats
libereinstimmt.

+ Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausgestat-
tet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit sicherer
Erdung ein.

+  Zur Vermeidung der Feuergefahr benutzen Sie
Ubergangsformstiicke bei der Anschaltung der Anlage
in die elektrische Steckdose nicht.

- Esist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu nutzen.

+ Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsich-
tigt.

+ Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile hitzebestan-
dige Oberflache so auf, dass ein freier Zugang zur
Steckdose gewdhrt wird.

« Benutzen Sie das Gerat nur in gut belifteten Platzen.
Um die Feuergefahr zu vermeiden, stellen Sie das
Gerat auf keinen Fall in der Néhe von Vorhéngen oder
Gardinen, bedecken Sie es wahrend des Betriebs nicht.

+ Seien Sie vorsichtig: wahrend des Betriebs wird das
Gehause des Gerats stark erhitzt, beriihren Sie nie
heiBe Oberflachen des Geréts.

+ Nehmen Sie Acht vor dem Dampfaustritt aus den
Spalten der Formen, seien Sie vorsichtig, halten Sie
Ihre Hande und andere offene Korperteile an den
Réndern der Formen nicht zu nah, um Brandrisiko zu
vermeiden.

ACHTUNG! Nehmen Sie Waffeln sofortnach der Zubereitung
heraus, ihr ldngeres Bleiben im eingeschalteten Gerét kann
zu ihrem Anbrennen fiihren.

- Es ist nicht gestattet, fertige Waffeln aus dem
Waffeleisen mit scharfen Gegenstdnden heraus-
zunehmen, das kann zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung flihren.

«  Stellen Sie das Gerét nicht um, bis es vollig kalt wird.

- Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz immer ab, wenn
Sie es langere Zeit nicht nutzen oder vor der Reinigung.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht frei hangt, sowie heiBe Oberflachen oder scharfe
Rénder der Kiichenmobel nicht beriihrt.

+  Es st nicht gestattet, das Gerat beim Abschalten vom
Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie es am
Stecker.

+  Greifen Sie den Stecker des Netzkabels mit den nas-
sen Héanden nicht.

+ Es ist nicht gestattet, das Gerdt in der Ndhe vom
Kiichenwaschbecken zu nutzen und der Feuchtigkeit
auszusetzen.

« Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder das
Gerat selbst nie ins Wasser oder andere Fliissigkeiten,
um das Stromschlagrisiko zu vermeiden. Falls das
Gerat ins Wasser gefallen ist, BERUHREN SIE ES
NICHT, aber schalten Sie es sofort vom Stromnetz ab
und danach holen Sie es aus dem Wasser. Um das
Gerét Uiberpriifen und reparieren zu lassen, wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst.

+ Priifen Sie von Zeit zu Zeit das Netzkabel und den
Netzstecker auf Ganzheit.

- Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, wenn
Stérungen auftreten und wenn es heruntergefallen ist.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu repa-
rieren. Bitte wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, falls Probleme mit dem Gerat auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUSHALT
GEEIGNET.

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass
die Spannung des Gerdts mit der Netzspannung
bereinstimmt.

2. Wischen Sie die Antihaftbeschichtung mit einem
feuchten Tuch oder einem Schwamm, danach trocknen
Sie es.

3. Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerats schmieren
Sie die Antihaftbeschichtung der Formen (3, 7) mit
kleiner Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie es
gleichmaBig, entfernen Sie das Restpflanzendl mit
einem Papiertuch. Klappen Sie das Gerdt zu und
schalten Sie den Netzstecker in die Steckdose fiir 5-10
Minuten ein, danach schalten Sie das Gerét aus.

4. Warten Sie ab, bis die Formen (3, 7) komplett abgekiihlt
werden und entfernen Sie Pflanzendlreste.

Anmerkung: Verbrennung von Heizelementen beim ersten
Einschalten des Geréts kann zur Entstehung des Rauchs
oder eines fremden Geruches fiihren. Es ist normal und ist
kein Defekt.

Inbetriebnahme des Waffeleisens

1. Schmieren Sie die Antihaftbeschichtung der Formen (3,
7) mit ein bisschen Pflanzendl.

2. Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose, dabei leuchtet die Betriebskontrolleuchte
(5) auf, die Formen (3, 7) beginnen sich aufzuwarmen.

3. Stellen Sie die gewiinschte Heizstufe mit dem Schalter
(4) ein.

4. Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht wird,
leuchtet die Betriebsbereitschaftsanzeige (6) auf,
danach kénnen Sie mit der Zubereitung von Waffel
beginnen.

5. Ziehen Sie die Sperre (1) mit einer Hand und heben Sie
die obere Form (3) mit der anderen, indem Sie sich am
Griff (2) halten.

6. GieBen Sie vorsichtig die notwendige Menge des im
voraus vorbereiteten Flissigteigs (siehe Beispiele der
Rezepte) ins Zentrum der unteren Form (5) ein.

7.

SchlieBen Sie die Formen (3, 7) zu, befestigen Sie
diese mit der Sperre (1).

Achtung!

Falls Sie zu viel Teig nehmen, wird es nicht méglich
sein, die obere (3) und die untere (7) Formen zus-
ammendriicken, in diesem Falle entfernen Sie den
Teigiiberschuss und driicken Sie die Formen (3, 7)
zusammen.

Nehmen Sie Acht vor dem Dampfaustritt aus den
Spalten der Formen, seien Sie vorsichtig, halten Sie
lhre Hénde und andere offene Kérperteile an den
Réandern der Formen nicht zu nah, um Brandrisiko zu
vermeiden.

Die Anzeige (6) wird erléschen und aufleuchten,
was bedeutet, dass die notwendige Temperatur der
Formen (3, 7) erhalten wird.

Priifen Sie in ca. 1-2 Minuten die Bereitschaft von
Waffeln, indem Sie die obere Form (3) heben und sich
am Griff (2) halten. Falls Waffeln noch nicht fertig sind,
schlieBen Sie das Waffeleisen zu und warten Sie einige
Zeit ab.

Nachdem der Teig bréunlich wird, nehmen Sie
vorsichtig fertige Waffeln heraus, indem Sie eine
Plastik- oder Holzschaufel benutzen.

ACHTUNG! Nehmen Sie Waffeln sofort nach der
Zubereitung heraus, ihr ldngeres Bleiben im
eingeschalteten Gerdt kann zu ihrem Anbrennen
fiihren.

Anmerkung:

Die Zubereitungszeit der Waffeln &ndert sich je nach
den genutzten Zutaten ab.

Es ist nicht gestattet, Waffeln aus dem Waffeleisen
mit scharfen oder Metallgegenstanden (Messer,
Metallschaufeln usw.) herauszunehmen, es kann zur
Beschédigung der Antihaftbeschichtung der Formen
(3, 7) fiihren.

10. Benutzen Sie den Kegel (8) fur

Waffelschalenzubereitung. Sobald die Waffel fertig ist,
nehmen Sie diese aus dem Waffeleisen heraus und
legen Sie diese auf das trockene saubere Handtuch.
Legen Sie den Kegel (8) von oben und wickeln Sie
die Waffel um den Kegel (8) ein. Warten Sie einige
Sekunden ab um die Form fixieren zu lassen.

11. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose nach

der Beendigung der Zubereitung von Waffeln. Lassen
Sie das Gerat offen stehen und abkiihlen.

Reinigung und Pflege

Schalten Sie das Waffeleisen aus, indem Sie den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen, heben Sie
dafiir die obere Form (3).

Entfernen Sie Teigreste, wischen Sie die
Antihaftbeschichtung mit einem feuchten Tuch, nut-
zen Sie dabei ein weiches Reinigungsmittel, danach
wischen Sie diese mit einem trockenen Tuch ab.

Es ist nicht gestattet, Metallbirsten und
Abrasivmittel fir die Reinigung zu nutzen, weil die
Antihaftbeschichtung oder das Aussehen des Geréats
dadurch beschadigt werden kénnen.

Es ist nicht gestattet, das Gehduse des Gerdts ins
Wasser zu tauchen!

Nutzen Sie eine weiche Blirste fiir die Entfernung von
Teigresten.

Achtung! Tauchen Sie das Gerit nie ins Wasser oder
andere Fliissigkeiten, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.

Aufbewahrung

Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung weg-
packen, lassen Sie es komplett reinigen.

Wickeln Sie das Netzkabel ab.

Bewahren Sie das Gerét in einem trockenen und fiir
Kinder unzugéanglichen Ort auf.

BEISPIELE DER REZEPTE FUR WAFFELTEIG
Traditionelle Waffeln
Zutaten:

4 Eier

1/2 Liter Milch

500 g Mehl

150 g Butter oder Margarine
4 Essloffel Zucker

2 Teeloffel Quellmehl

Trennen Sie EiweiBe vom Eigelb ab und schlagen Sie
EiweiBe.

Lassen Sie die Margarine schmelzen und kiihlen Sie
sie ein wenig ab.

Sieben Sie Mehl durch, geben Sie Zucker, Quellmehl,
geschmolzene Margarine zu und mischen Sie alles
durch.

Geben Sie EiweiBe zu, setzen Sie die Durchmischung
durch, danach geben Sie Eigelb zu.

Bereiten Sie Waffeln mit aufgeheizten Formen ca. 3
Minuten zu.

Traditionelle Haushaltswaffeln
Zutaten:

250 g Margarine oder Butter
250 g Zucker

6 Eier

500 g Mehl

Soda

Zitronenschale

Vanille nach Geschmack
Milch

Milchbutterwaffeln
Zutaten:

125 g Margarine oder Butter
30 g Zucker

100 g Mehl

4 Eier

Vanille nach Geschmack

4 Essloffel Sahne

Wasser

Zubehor:

Waffeleisen - 1 St.

Kegel fur Waffelschalenrollen — 1 St.
Bedienungsanleitung - 1 St.

Technische Eigenschaften
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximale Leistung: 800 W

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern.

Die Nutzungsdauer des Geréts betragt mindestens
3 Jahre

Gewihrleistung

Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man
beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekommen.
Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den

c€ Forderungen der elektromagnetischen

Vertraglichkeit, die in 2004/108/EC - Richtlinie
des Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgerédte vorgesehen sind.
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Bacbnu nicipyre apHanfaH biabic

Cunarramacsl

1. Kbickbiw

Koncan

JKorapfbl MiLuiH

Kbl3abIpy AapexeciHiH peTTeriLui
>Kenire kocy kepceTkiLui

[aiibiHablk KepceTkiLli

Temenri niwiH

My#iislwenepai opayfa apHanfaH KOHyC
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Hasap aynapbiHbI3!

KocbiMlia  KOpFaHbIC — YWiH  XyblHy  GenmeciHaeri
KOpeKTeHaipy TisberiHe KOpFaHbIC axblpaTbiny
kypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-geH acnaiTblH HOMWHanabl
icke KOCbIny TOFbIMEH OpHaTKaH [ypbiC, OpHaTKaH kesae
MamaHfa xabapnacblHpl3.

KaxeTTi Kayincisaik wapanapb!

Badbnu nicipyre apHanfaH biablCThl Naidanady anabiHaa

nanganany 6GoiiblHWwa GaclubinbIKTbl 3eWiH KOMbIM OKbIM

WhIfbIHBI3.  BepinreH  HyckaynbikTa — KepceTinreHaen,

KYPbINFbIHBbI TEK OHbIH Tikenew MiHAeTi GoibiHWa FaHa

nanganaxbiHbIi3. AcnanTtbl AypbiC naiiaanaHbay OHblH

CblHYbIHa oKenyi, nanganaHylublfa Hemece OHbIH MyniriHe

3USAH KeNTipyi MYMKIH.

+ Badnu nicipyre apHanfaH biabiCTbl Gananapfa
OMbIHLLLIK peTiHAEe nanganaHyra pykcar eTnexis.

« bBepinreH KypbinFbl Gananapra >xeHe MyMKiHAIKTEPI
LueKTeyni agamaapra, erep onapablH Kayinciaairi ywix
xayan 6epeTiH TynFamMeH KypbinfFbiHbl kayincia nai-
[anaHy xoHe OHbl AypbIC naiganaHbaraH kesne
nanga 6GonaTblH KayinTep Typanbl ColiKec XaHe
onapfa TYCIHIKTI Hyckaynblktap GepinreH Gonmaca
nanganaHyfa apHanmaraH.

« BananapaplH Kayincisairi makcaTtbliHga opay peTiHae
nanganaHbinatblH NONUATUNEH KanTapabl kapaycbl3
KanablpMaHbI3.

Ha3zap ayodapbIHbI3! bananapra nonuamunex
KanmapmeH Hemece MneHkameH olHayra — pykcam
emneHi3.banaHbIH myHwbIFy Kayni 6ap!

* Icke Kocy angblHAa 9nekTp KeniciHaeri KepHey,
KypbINFbl KOPMyCbiHA@ KOPCETIMreH KepHeyre conkec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

*  Keninik Gay «eBpoanblpTeTikneH» >abablkTanFaH;
OHbl CeHimAi XepneHpipy Tywicneci 6ap awanbikka
KOCbIHbI3.

*  ©OpTTiH nanga Gony TayekeniHe xon Gepmey yLuiH,
KYPbIMFbIHBI  OMEeKTp allanbifblHa  KocakHa kesge
aybICTbIPFbILUTAPALI NaiaanaHGaHb!3.

*  KypbinfblHbl 6envenepaeH Tbic nanganaHbanbI3.

+  EwkawaH XymbIC icTen TypraH acnanTbl kapaycbi3
KanabipMaHpI3.

e KypbinfblHbl Ty3y TypakTbl XbinyFa Tesimai Gette,
Keninik awanelkka epkiH xeTyre GonaTelH eTin
OpHamnacTbIpbiHbI3.

*  KypbinfblHbl Xakcel >xengetici 6ap kepnepae
naviaanadblHeld. TyTaHyrFa xon 6epmey yuwiH ewbip
XKaraanga  KypbinfFbiHbl - Nepaenepaid  KacbiHaa
OpHanacTbIpMaHbI3 )XOHE OHbl KYMbIC YyaKblTbiHAA
GypKen xannaHbl3.

* Cak 6onblHbI3: XYMbIC iCTey YaKbliTblHAA KypbInFbl
KOPMyChl KaTThl Kbi3a/bl, bICTbIK 6eTTepre KomnbiHbI3Ab!
TUri36eHi3.

* KymbIC niwiHaepi apacbiHaarbl caHblnaynapaaH
6GyAblH  WbIFyblHAH  CakTaHblHbI3,  abaiinbiKThbl
caKTaHbl3, KyitikTepre >on 6epmey YLWiH >XyMbIC
NiLiHAEPIHIH LWeTTepiHe KONbIHbI3AbI TAssMaHbI3 XaHe
AeHeHiH Backa alwblk 6enikTepiH XakbliH yCTamaHbI3.

HABAP AYAAPBLIHbI3! Bagnu OalibiHOanraHHaH KeliH
6ipdeH whlrapbiHbI3, 8aghnu icke KocbiiFaH acrnanma Ker
yakbim 60libl opHanackaHOa onap mymaHybl MyMKiH.

* EwkawaH Bacnu nicipyre apHanfaH blabICTaH asblk-
TYNIKTi ©TKip 3aTTapMeH LWblFapMaHpI3, Gyn Kykore
Kapcbl kabatTbl Gynaipyi MyMKiH.

¢ Acnan TOnblK CyblfaHfa [eWiH, OHbl  OpHbIHAH
KO3FaMaHbI3.

*  KypbinbifbiHbl Tasanay anablHaa, CoOHbIMEH KaTap Ci3
OHbl NanganaHbaraH xaraanapaa xeniaeH axbipa-
ThiNybl Kepex.

*  Xeninik 6ayabiH ycTengeH canbblpaybiHa, COHbIMEH
KaTap oHbl acxaHarblk xuhasabiH bICTbIK GeTTepiMeH,
JKoHe eTKIp LUeTTepiMeH XaHacyblHa on 6epmeHi3.

«  Keninik GayablH anbIpTETIriH allanbikTaH cyblpraHaa
GaynaH TapTnaHbl3, an KomnblHpl30eH amnbIpTeTikTeH
YCTaHbI3.

«  Keninik 6ayablH aiibIPTETIFiH CY KONIMEH yCTamaHbI3.

+  KypbinfbiHbl  acxaHanblk KOIDKYFbILUTBIH — Tikenei
KkacblHAa navpanaHbaHbli3,  bINFagblH - 9cepiH
TUrisGeHjs.

*  OnekTp TOfbl COKKbICbIHA KON Gepmey YLUiH Xeninik
Gayapl, xeninik anbIpTeTiKTi HeMece acnanTbiH ©3iH
cyra Hemece Gacka CyiibIKTbIkTapFa canmaHpl3. Erep
MyHAan arpanga, acnantel ¥CTAMAHbBI3, oHbl
QNeKTp XeniCiHeH aXblpaTblHbl3 XaHe CopaH KewiH
faHa acnanTbl CydaH LlbliFapyra Gonafel. AcnanTbi
TeKcepy HeMece XeHAeY YLUiH TyblHAbIreprec KblameT
KepceTy opTarblifbiHa XabapnachiHbl3.

*  Keninik 6ay MeH albIpTETIKTiH TYTacTblIfblH Me3riniMeH
TeKCepin TYPbIHbI3.

*  KypbInfbiHbl Xeninik aniblpTeTik Hemece 6ay GyniHreH
Kesfe, erep On ipKinicTepMeEH XYMbIC icTece, COHbI-
MeH KaTap on KynaraHHaH KeWiH naijananyfa TbliibIM
canblHagpl. KypbinfelHbl ©3 6eTiHiz3beH xeHaeyre
ThipbicnaHpl3. Bapnblk xeHpey cypaktapbl 6oii-
blHWa TyblHAbIrEpnec (ekineTTi) Kbl3MeT KkepceTy
opTarblifbiHa XabaprnacbiHpI3.

K¥PMbIFbIHBI TEK YMOE MANOANAHYFA APHAJIFAH

Anfawkpbl naiganaHy angeiHaa

1. lcke kocy anpablHAa, 9NEKTP >KemniCiHAeri KepHey,
KYpbINFbl KOPMyCbIHAafbl KEpHeyre Caiikec KerneTiHe
KO3 XETKi3iHi3.

2. Kytore kapcbl kabaTTbl AbIMKbIN MaTameH Hemece
bICKbILUMNEH, COMlaH KeWiH KypFaTbIn CYpTiHi3.

3. Acnantbl GipiHWi peT nanganaHy angeliHaa ecimMaik
MalblHbIH GipLuama KenemiH XymbIic 6eTTepiHiH kyrore
Kapchl kabaTblHa KY/bIHbI3 KOHE OHbl JKaFbiHbI3,
apTbifblH  KaFa3  CynriMeH >KOWbIHbI3, acnanTbl
*abblHbI3 xaHe GayablH aibIpTeTiriH awanbikka 5-10
MUHYTKa KOCbIHbI3, COAAH KENiH axbIpaTblHbI3.

4. Badnu nicipyre apHanfaH blabIC XYMbIC NiLLiHAEPIHIH
(3, 7) Tonmblk cankbiHAAYbIH KYTIHI3 >keHe ecimMAik
MaWibIHbIH KanablKTapblH XOMbIHbI3.

Eckepmy: Acnanmbi  Gipiwi pem icke KockaHOa
KbI30bIpFbiW ariemeHmmep Kyliedi, con ke3de bipwama
mymiH xeHe epekwe uic natida 60sybl MyMKiH. Byn
Kanbinmel Ky6birbIC XaHe akayriblk 6011bim mabblimaliosb!.

Badnu nicipyre apHanfaH biabICTbl Nailaanaxy

1. Kymbic niwinaepiHiH (3, 7) kytore kapcbl kabaTblH
MarMeH Ccan MannaHpl3.

2. Keninik anlbIpTeTIKTI awarnblkka, Con kesge xenire
Kocy kepceTkili (5) xaHagbl, XyMbic niwiHaepi (3, 7)
Kbl3a GacTanbl.

3. Petteriw (4) kemeriMeH KaXeTTi Kbldy [dpexeciH
Genrinexis.

4. benrineHreH Temnepatypafa XeTKeHAe AaibiHAbIK
KepceTkiwi (6) xaHaapl, coaaH keliH Badnu nicipyre
Kipicyre 6onagpbl.

5. Bip KonblHbI3beH KbickplwThl (1) e3iHisre  Kapan
TapTbiHbI3, an 6GackacbiMeH, kKoncanTaH (2) ycTan,
JKoFapfbl MiLiHAT (3) KeTepiHi3.

6. AnpgpblH-ana xacanfaH cyiblk kamblipablH (daibiHaay
apicTepiHiH MbicangapblH Kap.) KaXeTTi kenemiH
TOMEHT I MiLiHHIH (7) opTacbiHa KyMbIHbI3.
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. Miwinpepai (3, 7) xabblHpi3, onapabl KbickbilwneH (1)
BeKiTiHi3.

Hazap aydapbiHbi3!

Kambip  kaxemmi KenemiHeH acblll  KemKeH-
Ode, xoraprbl (3) xoHe memenei (7) niwiHOepOi
monblK KbiCy MyMKiH 6051maliobl, MyHOal xardalioa
KambIpObiH apMblfbIH arbin macmay xaHe niwiHoepdi
(3, 7) morbiK KbiCy Kaxem.

XKymbic niwiHOepi apacbkiHOarbl caHblnaynapoaH
6yObIH  WhbIfyblHaH CaKkmaHbIHbI3, abalnbikmel
cakmaHbI3, Kylikmepae xon 6epmey YWiH XyMbIC
niwiHOepiHiH wemmepiHe KorbiHbI30bl MasMaHbI3
XoHe OeHeHiH 6acka auwblk 6enikmepiH XakblH
ycmamaHbI3.

XKymbic icmey yakbimbiHOa kepcemkiw (6) xaHaobl
JKeHe ceHeli, XyMbIC niwiHOepiHiH (3, 7) 6enzineHeeH
memrepamypackl cakmarbin mypfraHObifbl myparsb!
6bernei 6epedi.

LllamameH 1-2 MUHYTTaH KeiliH KkoncanTaH (2) ycTan,
XoFaprbl  MiwiHAi  (3) keTepin, BadnMAiH  nNicyiH
TekcepiHis. Erep Bacnu nicnece, Bacnu nicipyre
apHarnfaH blAbICTbl XabblHbI3 oHe Gipwama yakbIT
Goibl KYTIHi3.

Kamblp capbl Tycke GosnFaHpa, mnactuk Hemece
afall kanaklwaHbl naganadbin, nickeH Badnuai
LUbIFapbIHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3! Bagnu OalibiHOanraHHaH

K
a

eliiH 6ipdeH wbIFapbIHbI3, 8aghniu icke KOCblIFaH
cnanma ken yakblm 6olbl OpHanackaHOa onap

mymaHybl MyMKiH.

Eckepmy:

Bagpnudi  nicipy nalddanaHbinamsiH  Kypamdac
benikmepae balinaHbicmbl ©32epyi MyMKiH.

Bacpnudi niwiHHeH wbiFapy YywiH ywkip Heme-
ce memann 3ammaplbl (nbiwakmapobl, mMemarnn
Kanakwanapobl XeHe m.c.c.-napobl) natidanaHyra
6onmatiosl, cebebi niwiHoepdiH (3, 7) Kytoze Kapchbl
KabambliHbIH ByniHyiHe aKernyi MyMKiH.

10. Badnu mymisenepiH »kacay YWiH KOHycTbl (8)

naiiaanaHbiibi3. Badnn nickeH kesge oHbl Badnu
MicipeTiH biAbICTaH XbINAaM LUblFapbiHbI3 XaHe Tasa
Kypfak cynrire canblHpl3. YCTIHEH KOHYC (8) KOWbIHbI3
XaHe, cynriMeH kemekTecin, Badnuai KoHycka (8)
opaHp3. MMiwiH GekireHre peniH GipHele cekyHA
KYTIHi3.

11. Badbnupi nicipyai asktan, acnanTbl CeHAipiHi3, Gyn

YLWiH xeninik 6ayabliH aibIpTETIrH alanbikTaH cyblpy
Kepek. AcnanTbl allblK kanplpbin, OFaH cankbiHaayra
yakpIT BepiHi3.

Tasanay xaHe KyTiM

XKeninik GayablH albIpTeTiriH - awarnblkTaH Cybl-
pan, Bacnu nicipyre apHanfaH bIAbICTbl XenigeH
aXbIPaTbIHbI3.

Acnanka TonblK cankblHAayFa yakbiT GepiHis, 6yn
YLWiH XOFapfbl NiWiHAi (3) awy ycbiHbINaap.

Kamblp KangblkTapblH JKOMbIHbI3, XYMCaK yfblLll
3aTThl NaiiganaHbin, AbIMKbIT MaTaMeH Kytore Kapchbl
kabaTTbl CYPTIHi3, coAaH KeniH KypFaTbin CYpPTiHi3.
Tasanay YWiH kaXaWTblH 3aTTapAbl XeHe MeTann
bICKbILITApAbl NanaanaHbaHnbi3, cebebi onapmeH
acnanTblH iLKi Kytore kapcbl kabaTblH HeMece CbIPTKbl
ken6eTiH Bynaipyre 6onaabl.

AcnanTbl elkallaH cyFa canmaHpla!

KambipablH  KanablKTapblH - KOK  YLWIH  XKymcak
KbINWaKTbl NaiganaHbiHbI3

Haszap aydapbiHbi3! P MOFbI CO xon
6epmey ywiH KypbibIFblHbI CyFa Hemece 6acka
“‘ m; pra aAambIDI ‘n' 3.

Cakranybl

AcnanTbl cakTayfa cany angelHaa, acnanTbl Tasana-
YAbl OpbIHAAHbI3.

KopekTeHaipy 6ayblH opan KoiblHpI3.

KypbInFblHbl - KypFak cankblH, GananapablH  Kornbl
KETNEeWTIH xxepaecakTaHbl3.

BAGIIUIE APHAINFAH KAMbIPOblI [OAWbIHOAY
S[ICTEPIHIH MbICANAAPbI

Oactypni Badonu
Kypampaac Genikrepi:

4 KyMbIpTKa

1/2 ncyt

500 r yH

150 r mait Hemece mMaprapuH
4 ac Kacblk KaHT

2 Wwai KacblK KOMCbITKbILL

Akybl3aapabl  capblybi3gapablH - GeniHia  xeHe
akybl3aapabl GynraHbI3.

MaprapuHai epiTiHi3 )aHe OHbl Can cankblHAATbIHbI3.
¥Hpap! ceBiHi3, KaHT, KONCbITKbIL, epiTinreH MaprapuH
KOCbIHbI3 XaHe BipTiHAen apanacTbipbiHbI3.
ApanacTbipyfpbl XanFacTbipbin akybl3aapabl, cofaH
KeliH capblybl3gapabl KyMHbI3.

Badnuai kbisraH niwiHgepae 3 MuHyTKa  Tasly
nicipiHi3.

[acTypni yi Bacnui

Kypampac GenikTtepi:
250 r maprapuH Hemece mai
250 r KaHT
6 KyMbIpTKa
500 1 yH
Copa
TIMMOH Kabbifbl
BaHWnuH KaxeTiHLe
Cyt

KavimakraH xacanfaH Bacgnu

Kypampaac Genikrepi:
125 r maprapuH Hemece mai
30 r KaHT
100 r yH
4 KyMbIpTKa
BaHWUINH KaxeTiHLle
4 ac Kacblk Kanmak

Cy

XKababikTanybl

Bacbnu nicipyre apHanfaH biabic — 1 AH.
Myiiiswenepai opayra apHanfaH koHyc — 1 aH.
Hyckaynblk — 1 aH.

TexHuKanbIk cunartTmanapbi

OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50 Iy,
Makcumangb! TyTbiHy KyaTbl: 800 BT

OHAipywi acnanmsiH cunammamarnapbIH andbiH-ana
xabapanaycbi3 e3zepmyae KyKbIKmbl cakmatiob.

Acnanmeiq Kbi3mem emy mep3iMmi — 3 xbindaH Kem

=]

FapaHTUsnbIK MiHaeTTINiri

Mec

FapaHTUsAnbIK Xafaanaarsl kaparnbin xartka Genwektep

pit

VNEepAEH Tek caTbin anbiHFaH agamra faHa 6epineai. Ocbl

rapaHTUsnbIK MiHAETTINIMHAeri WwarbiMaanFaH xaraanaa
TenereH Yek HEMece KBUTAHLIMSICbIH KOPCETYi KaXeT.
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Aparat de facut waffle

Descriere

ONODO AN

Dispozitiv de fixare

Miner

Forma superioara

Regulator gradului de incalzire
Indicator de conectare la retea
Indicator de pregatire

Forma inferioara

Con pentru rularea corneturilor

Atentie!

Pentru protectie suplimentara este recomandabila
instalarea unui disjunctor de protectie (ECB) cu curent
nominal nu mai mare de 30 mA in circuitul de alimentare
electricd. Pentru instalarea ECB adresati-va unui
specialist.

Masuri importante de securitate

Tnainte de a exploata aparatul de ficut waffle cititi cu
atentie prezenta instructiune de utilizare si pastrati-o
tot timpul de utilizare. Utilizati dispozitivul doar conform
destinatiei sale, cum este descris in instructiune.
Manipularea necorespunzatoare cu dispozituvul poate
duce la deteriorarea lui si cauza daune utilizatorului sau
a bunurilor sale.

Nu permiteti copiilor sa foloseasca aparatul de facut
waffle in calitate de jucarie.

Prezentul dispozitiv nu este prevazut pentru a fi
utilizat de catre copii si persoane cu dizabilitati.
Acestia pot utiliza dispozitivul doar in cazuri in
care persoana responsabild pentru siguranta
acestora le-a explicat instructiunile corespunzatoare
de utilizare a dispozitivului si pericolele legate de
utilizarea necorespunzatoare a acestuia.

Din motive de siguranta pentru copii nu lasati pungile
de polietilena folosite ca ambalaj fara supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile de
polietilend sau pelicula. Pericolul consta in aceea ca
copilul poate sa se sufoace!

Tnainte de conectare la retea asigurati-vé daca
tensiunea de lucru a dispozitivului coincide cu
tensiunea din retea electrica.

Cablul electric este dotat cu fisga de tip ,euro”;
conectati-l la priza cu contact sigur cu pamantul.
Pentru a evita riscul de aparitie a incendiului nu
utilizati mason de reductie la conectarea dispozitivului
la priza electrica.

Nu folositi dispozitivul in afara fncaperilor.

Nu lasati niciodatda dispozitivul conectat
nesupravegheat.

Plasati dispozitivul pe o suprafata plana, stabila,
astfel incat accesul la priza electrica s-a fie liber.
Utilizati dispozitivul in locuri bine ventilate. Pentru
a evita incendiul nici intr-un caz nu amplasati
dispozitivul linga perdele sau draperii si nu-l acoperiti
n timpul functionarii.

Fiti atenti: in timpul functionarii caracasa dispozitivului
se incalzeste, nu atingeti suprafetele fierbinti.

Pentru a evita arsurile feriti-va de iesirea aburului din
spatiile dintre formele de lucru, respectati precautiele,
nu tineti méainile si nu predispuneti alte zone deschise
ale corpului aproape de marginile formelor de lucru.

ATENTIE! Scoateti wafflele imediat dupéa preparare,
aflarea indelungaté a wafflelor in dispozitivul conectat
poate provoca inflamarea lor.

Nu scoateti niciodata produsele din aparatul de facut
waffle cu obiecte ascutite, aceastea pot deteriora
acoperirea antiaderenta a formelor de lucru.

Nu deplasati dispozitivul pana cand acesta nu s-a
racit complet.

Dispozitivul trebuie sa fie deconectat de la retea
electrica inainte de a-l curata, precum si in cazurile
cind nu-| utilizati.

Evitati suspendarea cablului de alimentare de pe
masa si contactul lui cu suprafete fierbinti sau cu
marginile ascute ale mobilei de bucétarie.

Extragind fisa cablului de alimentare din priza, nu
trageti de cablu, ci apucati de figa.

Nu apucati fisa cablului de alimentare cu mainile
umede.

Nu utilizati dispozitivul in apropierea chiuvetei de
bucatarie, si nu-l expuneti la umezeala.

Pentru a evita riscul electrocutdrii nu scufundati
cablul de alimentare, fisa cablului de alimentare
sau dispozitivul in apa sau in alte lichide. Daca
acest lucru s-a intimplat, NU ATINGETI dispozitivul,
deconectati-l imediat de la reteaua electrica si
numai dupa aceea puteti extrage dispozitivul din
apa. Pentru verificarea si restabilirea capacitatei de
functionare a dispozitivului, adresati-va la centru de
service autorizat.

Verificati periodic integritatea cablului de alimentare
si figei.

Nu utilizati dispozitivului daca sunt deteriorate fisa
cablului de alimentare sau cablul de alimentare,
sau daca el functioneaza necorespunzator (cu
intreruperi), precum si dupa caderea lui. Este
interzisa repararea dispozitivului de sine statator. Cu
orice intrebari de reparatie adresati-va la centru de
service autorizat.

DISPOZITIVUL ESTE DESTINAT DOAR PENTRU UZ IN
CONDITII CASNICE.

inainte de prima utilizare

1.

Tnainte de conectare, asigurati-va ca tensiunea din
retea electrica corespunde cu tensiunea indicata pe
carcasa dispozitivului.

Stergeti acoperire antiaderenta cu o tesatura umeda
sau cu o bureta, apoi stergeti-o pina la uscare.
inainte de a utiliza dispozitivul pentru prima data,
aplicati o cantitate mica de ulei vegetal pe acoperirea
antiaderenta a formelor de lucru (3, 7) repartizati-l pe
toata suprafata, eliminati surplusul cu un servetel de
hartie. Tnchideti dispozitivul, introduceti fisa cablului
de alimentare in priza timp de 5-10 minute, apoi
deconectati dispozitivul.

Asteptati racirea completa a formelor de lucru (3, 7)
a aparatului de facut waffle si eliminati resturile de
ulei vegetal.

Remarca: La prima utilizare a dispozitivului elementele
de incélzire se parlesc, din acest fapt poate apére o
cantitate mica de fum si miros stréin. Acest lucru este
acceptabil si nu prezinta un defect.

Exploatarea aparatului de facut waffle

1.

2.

Ungeti usor acoperirea antiaderenta a formelor de
lucru (3, 7) cu unt.

Tntroducetli fisa cablului de alimentare in priza, se va
ilumina indicatorul de conectare la retea (5), formele
de lucru (3, 7) incep sa se incalzeasca.

Cu ajutorul regulatorului (4) setati gradul de incélzire
necesar.

La atingerea temperaturii setate se va ilumina
indicatorul de pregatire (6), dupa aceasta puteti
incepe prepararea wafflelor.

Cu o mina trageti dispozitiv de fixare (1) spre sine,
iar cu celdlalta, tinind de miner (2), ridicati forma
superioara (3).

Varsati cu atentie o cantitate necesara de aluat
lichid pregatit in prealabil (vezi Exemple retetelor) in

7.

centrul formei inferioare (7).
Tnchideti formele (3, 7), fixati-le cu dispozitivul de
fixare (1).

Atentie!

La depasirea cantitatei necesard de aluat va fi
imposibil stringerea completad a formelor superioare
(3) si inferioare (7), in acest caz trebuie sa eliminati
surplusul de aluat si stringeti complet formele (3, 7).
Pentru a evita arsurile feriti-vd de iesirea aburului
din spatiile dintre formele de lucru, respectati
precautiele, nu tineti mainile si nu predispuneti alte
zone deschise ale corpului aproape de marginile
formelor de lucru.

In timpul functionérii indicatorul (6) se va stinge si se
va aprinde, indicind faptul ca temperatura setatd a
formelor de lucru (3, 7) este mentinuta.

Aproximativ dupa 1-2 minute verificati gradul de
pregatire a wafflelor, ridicand forma superioara (3),
tinand minerul (2). Daca wafflele nu sunt gata,
inchideti aparatul de facut waffle si asteptati citva
timp.

Dupa ce aluatul va deveni de culoare aurie, scoateti
wafflele gata cu grija, folosind o spatula de plastic
sau de lemn.

ATENTIE! Scoateti wafflele imediat dupa preparare,
aflarea indelungata a wafflelor in dispozitivul
conectat poate provoca inflamarea lor.

Remarca:

10.

Timpul de preparare a wafflelor poate varia in
dependenta de ingredientele folosite.

Pentru a scoate wafflele din forméa nu utilizati obiecte
ascutite sau de metal (cutite, spatule de metal si
etc), deoarece acest lucru duce la deteriorarea
acoperirei antiaderenté a formelor (3, 7).

Utilizati conul (8) pentru prepararea corneturilor.
indats ce waffla va fi gata, scoateti-o repede din
aparatul de facut waffle si puneti-o pe un prosop
uscat si curat. Puneti conul (8) pe deasupra si,
ajutind cu un prosop, infasurati waffla in jurul conului
(8). Asteptati cateva secunde pentru fixarea formei.

. Finisind coacerea wafflelor deconectati dispozitivul,

pentru a face acest lucru extrageti fisa cablului de
alimentare din priza. Lasati dispozitivul in stare
deschisa sa se raceasca complet.

Curatare si ingrijire

Deconectati aparatul de facut waffle, extragind fisa
cablului de alimentare din priza.

Lasati dispozitivul sa se raceasca complet, pentru
aceasta se recomanda ridicarea formei superioa-
re (3).

indepér\at,i resturile de aluat, stergeti acoperirea
antiaderanta cu o tesatura umeda, utilizand la nece-
sitate un detergent moale, apoi stergeti-o pina la
uscare.

Nu utilizati pentru curatarea dispozitivului substante
abrazive sau spalatoare pentru vase metalice, pen-
tru ca ele pot deteriora acoperirea antiaderenta inte-
rioara sau aspectul exterior al dispozitivului.

Nu scufundati niciodata dispozitivul in apa!

Pentru a elimina resturi de aluat folositi o perie
moale.

Atentie! Pentru a evita socul electric nu scufundati
dispozitivul in apa sau alte lichide.

Pastrare

inainte de a plasa dispozitivul pentru pastrare cura-
tati-l.

Infagurati cablul de alimentare.

Pastrati dispozitivul intr-un loc uscat si racoros, inac-
cesibil pentru copii.

EXEMPLE A RETETELOR DE ALUAT PENTRU
WAFFLE

Waffle traditionale
Ingrediente:

4 oua

1/2 | lapte

500 g de faina

150 g unt sau margarina
4 lingure de zahar

2 lingurite de praf de copt

Separati galbenusurile de albusuri si bateti albu-
surile.

Topiti margarina si raciti-o un pic.

Cerneti faina, adaugati zaharul, praful de copt, mar-
garina topita si amestecati treptat.

Puneti albusurile, continudnd amestecarea, apoi gal-
benusurile de ou.

Coaceti wafflele in formele incalzite aproximativ 3
minute.

Waffle traditionale de casa
Ingrediente:

250 g margarina sau unt
250 g de zahar

6 oua

500 g de féina
Bicarbonat de sodiu
Coaja de lamiie

Vanilina dupa gust
Lapte

Waffle cu frigca
Ingrediente:

125 g margarina sau unt
30 g de zahar

100 g de faina

4 oua

Vanilind dupa gust

4 linguri de frigca

Apa

Completare

Aparat de facut waffle — 1 buc.

Con pentru rularea corneturilor — 1 buc.
Instructiune — 1buc.

Caracteristici tehnice
Alimentare electrica: 220-240 V ~ 50 Hz
Putere maxima de consum: 800 W

Producéatorul isi rezerva dreptul de a modifica
caracteristicile dispozitivului faré anuntare prealabila.

Termenul de functionare a dispozitivului - nu mai
putin de 3 ani

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, ru-
gam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la com-
pania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

C

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intoc-
mite in conformitate cu Directiva 2004/108/EC i
Directiva cu privire la electrosecuritate/joasa ten-

siune (2006/95/EC).
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CESKY

YKPAIHCbKA

BEJIAPYCKI

Y3BEK

Vaflovaé

Popis

Uzaver

Drzadlo

Horni deska

Regulator stupné rozehrati
Indikator zapojeni do sité
Indikator pripravenosti
Dolni deska

KuZel na stageni kornoutl

ONoO GO ON =

Upozornéni!

Pro vy88i bezpecnost vam doporucujeme instalovat
do elektrického obvodu proudovy chrani¢. Jmenovity
zbytkovy provozni proud tohoto chrani¢e nesmi byt
vy$§8i nez 30 mA (informujte se u svého elektrikare).

Bezpeé&nostni pokyny

Pred pouzitim vaflovace si pozorné prectéte tuto
priru¢ku a uschoveijte ji pro budouci pouziti. Spotrebi¢
pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je urCen, jak
je popsano v této priruc¢ce. Nespravné zachazeni
s pristrojem by mohlo vést k jeho poskozeni, tjmé na
zdravi uZivatele nebo $kodé na jeho majetku.

« Nedovolujte détem aby si s vaflovacem hraly.

+  Spotrebi¢ by nemély pouZivat déti a osoby se sni-
Zenymi télesnymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi pokud osoba odpovidajici za jejich
bezpeci jim neda odpovidajici a pro né srozumi-
telné pokyny k bezpetnému poufZiti pristroje a
nepouci o nebezpeci vyplyvajicim z jeho nesprav-
ného pouziti.

*  Pro bezpecnost déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové pytle, pouZité pti baleni vyrobku.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly
s igelitovymi pytli nebo folii. Nebezpeci uduseni!

« Pred zapojenim do sité presvédcte se Ze provozni
napéti pfistroje odpovida napéti v elektrické siti.

«  Sitovy kabel je vybaven vidlici s uzemnénim, zapo-
jujte ji do Fadné uzemnéné zasuvky.

+ Aby nedo$lo k poZaru nepouZivejte adaptéry pri
zapojeni pristroje do elektrické sité.

+ NepouZzivejte pristroj vné budovy.

« Nikdy nenechavejte zapnuty pfistroj bez dozoru.

«  Pristroj umist'ujte na rovném stabilnim teplovzdor-
ném povrchu tak, abyste méli snadny pristup
k sit'ové zasuvce.

« PouZivejte pfistroj v mistech s dobrym vétranim.
Aby nedoslo k pozaru v zadném pfipadé nepouZi-
vejte pristroj v blizkosti zaclon a zavésu, nezakry-
vejte ho béhem pouZivani.

« Budte opatrni: pfi provozu skiifi pfistroje se silné
zahtiva, nedotykejte se horkych povrchu.

« Davejte pozor na paru unikajici z mezer mezi pedi-
cimi deskami, bud’te opatrni, nedavejte ruce ani
jiné nechranéné ¢asti téla do blizkosti okrajl pedi-
cich desek aby jste se vyvarovali opareni.

UPOZORNENI! Vyndévejte vafle hned po ukonéeni
peceni, pokud nechate vafle v zapnutém pfistroji na
delsi dobu, miZe dojit k jejich vzplanuti.

* Nikdy nevyndavejte potraviny z vaflovace ostrymi
predméty, mohly by poSkodit neprilnavy povrch
pecicich desek.

« Neprenasejte pristroj dokud UpIné nevychladne.

« VZdy odpojujte pristroj od elektrické sité pred &is-
ténim a pokud ho nepouZzivate.

« Sitovy kabel nenechavejte viset volné z pracov-
ni plochy, zamezte jeho styku s ostrymi hranami
kuchyriského nabytku &i horkymi predméty.

« PFi odpojovani vidlice sitového kabelu ze zasuvky
nikdy netahejte za kabel ale vZdy jenom za vidlici.

+ Nedotykejte se vidlice sitového kabelu mokryma
rukama.

* NepouZzivejte pfristroje v blizkosti kuchyriského
dfezu, nevystavujte ho plisobeni vihka.

* Aby nedoslo k Urazu elektrickym proudem nikdy
neponoruijte sit'ovy kabel, vidlici ani samotny pfi-
stroj do vody nebo jiné tekutiny. Pokud by pfistroj
spadl do vody NEDOTYKEJTE SE pfistroje, oka-
mZité odpojte ho z elektrické sité. Pro kontrolu
stavu a eventualni opravu se obrat'te na autorizo-
vané servisni stredisko.

« Pravidelné kontrolujte, zda izolace sitového kabe-
lu neni po8kozena.

« Nikdy nepouzivejte pristroj pokud ma poskozeny
sit'ovy kabel nebo sitovou vidlici, funguje nepravi-
delné a také po jeho spadnuti. Nikdy se nepokou-
Sejte pristroj samostatné opravit. Pro opravu se
vZzdy obrat'te na autorizované servisni stredisko.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITi V
DOMACNOSTI

Pred prvnim pouZitim

1. Pred zapojeni se presvédcte Ze napéti v eklektické
siti  odpovida napéti, uvedenému na Stitku
pristroje.

2. Vytrete neprilnavy povrch vihkym hadfikem nebo
houbou, pak utfete do sucha.

3. Pred prvnim pouzitim pristroje naneste malé
mnoZstvi rostlinného oleje na neprilnavy povrch
pecicich desek (3,7), rozmazte ho po celé plose,
zbytky odstrafite papirovym ubrouskem. Zavfete
pristroj, zapojte vidlici elektrického kabelu do
zasuvky na 5-10 minut, pak vypnéte pfistroj.

4. Nechte pecici desky (3, 7) upIné vychladnout a
odstrarite zbytky rostlinného oleje.

Poznamka: Pri prvnim uvedeni do provozu dojde k
vypaleni topnych téles, proto je moZny tnik mensiho
mnoZstvi koure a pachu. Tento jev je zcela béZny a
neni na zdvadu.

Pouzivani vaflovace

1. Lehce namaZte olejem nepfilnavy povrch pecicich
desek (3, 7).

2. Zapojte vidlici elektrického kabelu do zasuvky,
rozsviti se svételny indikator zapojeni do sité (5), a
pecici desky (3, 7) se zacnou zahfivat.

3. Pomoci regulatora (4) nastavte poZadovany
stupefi zahrati.

4. PridosaZeni nastavené teploty se rozsviti indikator
pripravenosti (6), pak miZete zadit s pecenim vafli.

5. Zatéhnéte jednou rukou uzaveér (1) smérem k sobé
a druhou rukou nadzvednéte horni pecici desku
(8) zadrzadlo (2).

6. Opatrné nalijte potfebné mnozstvi predem
pripraveného tekutého tésta (viz Priklady receptu)
doprostred dolni pec€ici desky (7).

7. Zavrete desky (3, 7) a zajistéte je uzavérem (1).

Upozornéni!

«  Pri prevyseni potfebného mnoZstvi tésta nebude
mozZné upiné sevrit horni (3) a dolni (7) desky,
v tomto pripadé je treba odstranit pfebytky tésta
a desky (8, 7) uplné sevrit.

* Davejte pozor na paru unikajici z mezer mezi
pecicimi deskami, bud’te opatrni, nedavejte ruce
ani jiné nechranéné casti téla do blizkosti okraju
pecicich desek aby jste se vyvarovali opareni.

«  Béhem provozu indikator (6) bude zhasinat a roz-
svécovat se, coZ znamena, Ze se udrZuje nasta-
vena teplota pecicich desek (3, 7).

8. Priblizné po 1-2 minutach zkontrolujte zda jsou
vafle upecené, k ¢emuz zvednéte horni desku
(3) za drzadlo (2). Pokud vafle nejsou upecené,
zaviete vaflovac a vyckejte jesté néjaky cas.

9. AZ se tésto upece dozlatova, opatrné vyndejte
hotové vafle pomoci umélohmotné nebo drevéné
obracecky.

UPOZORNENI! Vyndavejte vafle hned po
ukonéeni peceni, pokud nechate vafle
v zapnutém pFistroji na delsi dobu, mizZe dojit
k jejich vzplanuti.

Poznamka:

« Doba peceni vafli se muZe ménit v zavislosti na
pouZitych ingrediencich.

*  Provyndavani vafli z vaflovace nikdy nepouZivejte
ostré nebo kovové predméty (noZe, kovové obra-
cecky atp.), protoZe tim miZete poskodit nepril-
navy povrch desek (3, 7).

10. Pouzijte kuZel (8) pro pfipravu vaflovych kornoutt.
Jakmile bude vafle upeGena, rychle vyndejte ji
z vaflovace a uloZte na suchou &istou utérku.
PoloZte na ni kuZel (8) a pomoci utérky otocte vafli
kolem kuzele (8). Vyckejte nékolik vtefin, aby vafle
ztvrdla ve tvaru kornoutu.

11. Po ukonceni peceni vypnéte pfistroj, pro vypnuti
vyndejte vidlici elektrického kabelu ze zasuvky.
Nechte pfistroj otevieny aby vychladl.

Cisténi a udrzba.

— Vypnéte pristroj vytahnutim vidlici elektrického
kabelu ze zasuvky.

— Nechte pfistroj vychladnout, k tomu se doporucu-
je zvednout horni desku (3).

— Odstrarite zbytky tésta, vytfete nepfilnavy povrch
vihkym hadfikem, podle potfeby pouZijte jemny
myci prostfedek, pak utfete do sucha.

- K éni pristroje nepouZivejte abrazivni myci
prostfedky ani ocelové draténky, protoze tim by
se mohl poSkodit vnitfni nepfilnavy povrch nebo
zevnéjSek pristroje.

— Nikdy neponoftujte pfistroj do vody!

— Kodstranéni zbytkU t&sta pouzijte mékky kartac.

Upozornéni! Aby nedoslo k urazu elektrickym
proudem, nikdy neponorujte pfistroj do vody
nebo jiné tekutiny.

Ulozeni
— Pred tim nez uloZite pristroj na delsi dobu, pro-
ved'te jeho cisténi.

— Svilite elektricky kabel.
— Skladujte pristroj v suchém chladném mist& mimo
dosah déti.

PRIKLADY RECEPTU NA VAFLOVE TESTO
Obycejné vafle

Ingredience:

+ 4 vejce

- 1/2 1 mléka

+ 500 g mouky

+ 150 g masla nebo margariny

+ 4 |Zice cukru

+ 2 |1Zicky kypriciho prasku

— Oddélime Zloutky od bilku a bilky naglehame.

— Rozpustime margarinu a nechame ji trochu
vychladnout.

— Prosejeme mouku, pfidame cukr, kyprici prasek,
rozpusténou margarinu a postupné promichame.

— Za stalého michani pridame bilky, pak Zloutky.

— Peceme vafle na rozehratych deskach priblizné
3 minuty.

Obyéejné domaci vafle
Ingredience:

+ 250 g masla nebo margariny
+ 250 g cukru

- 6 vajec

+ 500 g mouky

+ jedla soda

+ citrusova klra

+ vanilka dle chuti

+ mléko

Smetanové vafle
Ingredience:

+ 125 g masla nebo margariny
+ 30 g cukru

+ 100 g mouky

+ 4 vejce

+ vanilka dle chuti

+ 4 1zice smetany

+ voda

Baleni obsahuje

Vaflova€ - 1 kus

Kuzel na staceni kornoutt — 1 kus
PFirucka — 1 kus

Technické parametry
Napajeni: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximalni ptikon: 800 W

Viyrobce si vyhrazuje prdvo ménit charakteristiky pfi-
stroje bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pekarny - nejméné 3 roky

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. P¥i uplatiiovani naroka béhem zaruéni Ihity je
treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elek-
tromagnetickou kompatibilitu, stanovenym

C € direktivou 2004/108/EC a piedpisem 2006/95/
EC Evropské komise o nizkonapétovych pfi-
strojich.

BadenbHuus

Onuc

1. 3aruck

2. Pyuka

3. BepxHsa dopma

4. PerynioBanbHVK Mipy Harpisy

5. IHAMKATOp BKIIOYEHHSI B MEPEXY
6. IHOMKaTop roToBHOCTI

7. HwxHa dpopma

8. KOHyC AN 3ropTaHHs pixKiB

VYBara!

Jns nopaTKoBOrO 3aXMCTY AOLIBHO B NIAHLO3i XKUB-
JIEHHS BCTAHOBUTW MPUCTPIi 3aXMCHOrO BiJK/IIOYEHHS
(N3B) 3 HOMiHaNbHMM CTPYMOM CMpaLbOBYBaHHS, WO
He nepesuye 30 MA, ans yctaHoBku M3B 3BepHiTbCA
Ao daxisug.

Heo6xigHi 3axonmn 6eanekn

Mepen BUKOPUCTAHHAM BadeNbHNL yBaXHO NpoynTai-

Te KepiBHULITBO MO ekcryartauii i 3éepiraiTe oro npo-

TArOM BCbOro TEPMiHy ekcnyartauii. BukopuctosyiTte

NPUCTPI NInLLE MO MOro NPSIMOMY NPU3HAYEHHIO, K BU-

KNaAeHo B AaHIN iIHCTPYKLUIii. HenpaBunbHe NOBOAXEHHS

3 NpunagomM Moxe NPUBECTU A0 MOro NOOMKU, CNpu-

YUMHEHHS LWKOAM KOPUCTyBa4eBi abo oro MamHy.

+ He posBonsaitTe  [iTAM  BMKOPWUCTOBYBATU
BadeNbHULLIO B SIKOCTI irpaLlKku.

« [JaHninnpucTpiii HE NPU3HAYEHN )19 BUKOPUCTAHHS
AiTbMU | NIOABMU 3 0OMEXEHUMY MOXJIMBOCTSMMU,
AKWO Jsmwe ocobolo, WO BiAnosigae 3a ix
6e3neky, iM He AaHi BiAMNOBIAHI i 3pO3yMini HUM
iHCTPYKLji Npo 6e3neyHe BUKOPUCTaHHS MPUCTPOID
i Tiei HeGeanekn, Aika MOXe BMHWUKATU MPU NOro
HenpasuIbHOMY BUKOPUCTaHHI.

+ 3 wmipkyBaHb ©6e3neku pAiteit He 3anuwaiTe
nonieTUNeHoBi NakeTu, BUKOPUCTOBYBaHi B AKOCTI
ynakoBku, 6e3 Harnsgy.

Yeara! He no3BonsinTe AitamM rpatu 3 NofieTUIEHOBUMU
naketamu a6o nniskoio. He6eaneka nonsrae B Tomy,
L0 ANTUHA MOXE 3aAuUXHYyTUCS!

« T[lepen BKJIOYEHHSIM B Mepexy nepekoHamTecs,
wo poboya Hanpyra npunaay Bianosigae Hanpysi B
enekTpomMepexi.

+  MepexeBuii LIHYP 3a6e3neyeHnii «EBPO BUNKOI0»;
BKJIIOYaiTe ii B pO3eTKy, WO Ma€ HaAiHUI KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

+ W06 YHWKHYTU PUCKY BWHWKHEHHSI MOXeXi He
BUKOPUCTOBYITE MepexigHuKn npu NigKIoHeHHi
MPUCTPOIO 10 ENEKTPUYHOT POIETKM.

+ He BukopucTOBYITE NpMnag, no3a NPUMILLEHHAMM.

+  Hikonn He 3anuwaiTe npauiounin npunag 6e3
Harnsgy.

+  Poamiuyvite npucTpiit Ha piBHil CTIMKIA TENNOCTIVKIN
noBEpPXHi Tak, LWo6 AOCTYN 0 MEPEXEBOi PO3ETKM
6YB BiNlbHUM.

+  BukopucTosyiTe NpuCTpii B MiCLAX 3 XOPOLLOK
BeHTUNsUieto. LLIo6 yHMKHYTW cnanaxy y »opHomy
BUNAAKy He po3MmillyiTe npucTpin nopsp i3
3aBickamun abo LWTopamu i He HakpuBainTe Woro nig
yac po6ortu.

+  Byabte ob6epexHi: nig yac poboTn kopnyc npunagy
CW/IbHO HarpiBaeTbCsl, He TOpKaWTecs rapsynx
MOBEPXOHb.

+  Ocrtepiraiiteca BuxofZy napy i3 3as0piB Mix
pob6o4Mmn hopmamm, A0TPUMYINTECH 06EPEXHOCTI,
He NiAHOCLTE PYKM | HE PO3TaLLOBYWiTE iHLI BiAKPUTI
LinsHKW Tina 6113bKo A0 KpaiB po6oymx Gopm Lo
YHUKHYTV 3006yTTS ONiKiB.

YBATA! Buiimarite Bagni Bigpasy nicnisi npurotTyBaH-
HS1, NPU TPUBAIOMY 3HaXOAXEHHI Bagesib y BKIoYe-
HOMY npunazi Moxe cratucs ix crnanax.

+  Hikonn He ButAryinte npoayktum 3 BadenbHULi
roCTPUMW NpeaMeTaMu, BOHU MOXYTb MOLLUKOAUTY
aHTUNpUrapHe NOKpUTTs Ppo6oUNnx HopMm.

+ He nepewmiwainte npunag, NoKW BiH MOBHICTIO He
OCTUTHYB.

+  lpucTpiit mae ByTu BigkIOHEHWI Bi, Mepexi nepep,
YULLLEHHSIM, @ TaKoX B TUX BUMaaKax, Koam Bu iMm He
KOpUCTyETECS.

+  Cnin yHUKaTU 3BUCAHHA MEpPEexXeBOro LHypa 3i
CTOJy i He 1oNycKaTV KOHTaKTy LUHYpa 3 rapstynumMu
noBepxHsiMN abo rOCTPUMU KPOMKAMM KYXOHHUX
mebnis.

«  [lpy BIOK/IOYEHHI BWUIKM MEPEXEBOro LWHypa 3
PO3eTKM He TATHITb 3a LUHYP, TPUMaTECS 3a BUNKY
pyKoio.

+ He OGepiTbCi 3a BWIKY MEPEXEBOro LIHypa
MOKPUMU pyKamu.

+  He kopucTyitecs nNpucTpoeM B 0GesnocepenHin
6nM3bKOCTI Bif, KYXOHHOI PakoBWHW, He MigaasanTe
roro aji Bonoru.

+ LWo6 yHUKHYTU yaapy enekTpU4HUM CTPYMOM He
3aHypIoiiTe MepexeBuli LIHYP, MepexeBy BUIKY
abo cam npunag y Bogy abo 6yab-sKi iHWi piavHA.
Akwo ue cranocs, HE TOPKAWUTECS npunagay,
HEeramHo BiAKN4YUTE MOro Bif, enekTpomepexi i
Ve Micns UpOro MOXHA BWUTArHYTW npunag,
3 Boau. [ns nepesipkn abo pemoHTy npwunagy
Cnif, 3BEPHYTUCS 00 aBTOPU30OBAHOrO CEPBICHOIO
LieHTPY.

+ [MepioanyHo nepesipsanTe LINICHICTL MeEpPexeBoro
LUHYpa i BUSIKW.

+  3abopoHSIETbCA  BMKOPUCTOBYBATW  MPUCTPIl
npu  MNOLWKOAXEHHI MepexeBoi Bunku abo
WwHypa, AKWO MPUCTPIA npauioe 3 nepedosmu,
a Takox nicna moro napiHHa. He Hamarantecs
CaMOCTIiHO PEeMOHTYBaTU NpuUCTpin. 3  ycix
nMTaHb PEMOHTY 3BEPTANTECS 4O aBTOPU30BAHOIO
(YNOBHOBaXEHOI0) CepPBICHOrO LEHTPY.

rPUCTPIA MPU3HAYEHNN JINLIE A5
JAOMALLIHBOIro BUKOPUCTAHHS

Mepea nepLINM BUKOPUCTAHHSAM

1. Tepepn BKIOYEHHAM NEepekoHanTecs, Lo Hanpyra B
EeNIeKTPUYHI Mepexi BiAnoBiaae Hanpyai, BkasaHii
Ha KOpryci NpucTpoio.

2. TpoTpiTb aHTUNPUrapHe NOKPUTTS BOIOIOIO TKaHM-
Holo a60 ry6Kolo, Micns HYoro BUTPITL Oro Aocyxa.

3. [llepen BUKOPUCTaHHAM npunagy BnepLle HaHeCiTb
HEBEJMKY KiNbKiCTb POCAMHHOI ONii Ha aHTUNpUrap-
He nokpuTTs poboymx dopm (3, 7), posnoginute
A0ro Mo BCili MOBEPXHIi, HAANULLIKW BUAanuTe na-
NepoBoi0 CEPBETKO. 3akpuiiTe npunazg, BCTaBTe
BUJIKY MEPEXEBOrO LUHYpa B po3eTky Ha 5-10 xBu-
JIVH, NiCNs YOro BiAKOUUTE Npunag,.

4. [loyekaiiTecsl MOBHOTO OXONOAXEHHS POBOHMX
dopm (3, 7) BadenbHULi | BUAANUTE 3aULLKN POC-
JMHHOI onii.

Mpumitka: [Mpyu nepLiomMy BUKOpUCTaHHI npunany Ha-
rpiBasibHi €/1eMeHT 06roparoTb, MpPU LbOMY MOXE
3’ABUTVCS] HEBEJIMKA Ki/IbKICTb AMMY | CTOPOHHBOIO 3a-
naxy. Lle nonyctumo i He € gegekrom.

Ekcnnyarauia BadpenbHuLi

1. 3nerka 3MacTiTb Mac/oM aHTUNpPUrapHe NoKPUTTS
po6ouunx dopm (3, 7).

2. BcTaBTe BUSIKY MEPEXEBOIO LUHYpa B PO3ETKY, Npu
LbOMY CrasiaxHe iHAMKATOp BKIIOYEHHSI B MEPEexy
(5), poboui dopmu (3, 7) NoYHYTb HarpiBaTucs.

3. 3a gonomoroto perynioBanbHuka (4) BCTaHOBUTE
HeoOXifHy Mipy HarpiBy.

4. [ocsarwm 3agaHoi Temneparypy cnanaxHe iHguka-
TOP rOTOBHOCTI (6), Nicna 4oro MoxHa nNpucTynaTu
[0 NPUroTyBaHHs Baderb.

5. OpHielo pykot NoTarHiT 3atmck (1) Ha cebe, a iH-
LLOIO PYKOIO, TPUMAIOHMCh 3a PYyuKy (2), nigBeaits
BepxHio popmy (3).

6. Ob6epexHo HanuiiTe HeOOXiAHY KinbkicTb 3a3pane-
rigb NPUroTOBAHOrO PIAKOro TecTy (AnB. MpumipHi
peLenTn) B LEHTP HUXHBOT dopmun (7).

7. 3akpuiite dopmu (3, 7), 3adikcyiTe ix 3aTUCKOM
(1).

YBara!

«  [Mpu nepesuLLeHHi HEOOXIAHOI KiNlbKOCTi TeCTy byae
HEeMOXJIMBO MOBHICTIO CTY/INTU BEPXHIO (3) | HUXHIO
(7) popmu, B LbOMY BUNaAKy HEOOXiAHO BUAAINTU
HaANMLLIKY TECTY i MOBHICTIO CTy T popmu (3, 7).

- Ocrtepirasitecs Buxofy napy i3 3a3opiB Mix
POGOYMMY pOPMaMU, LOTPUMYITECS 06€PEXHOCTI,
He MigHOCUTE PYKM | He PO3TaLLOBYIATE iHLUI BiAKPUTI
AinsHKy Tina 6113bKo A0 KpaiB poboynx ¢popm o6
YHUKHYTU 3000y TTS OriKiB.

« [lig yac pobotu iHaukatop (6) racHytume i
crnanaxysaTtume, CUrHanidyw4u npo Te, Lo
nigTpuMyeTbCcsl 3agaHa Temnepatypa poboqmx
¢dopm (3, 7).

8. MpubnunsHo Yepes 1-2 XBUINHN NEPEBIPTE rOTOB-
HiCTb Badenb, niasisLLM BepxHio dopmy (3), Tpu-
Mato4nch 3a pyuky (2). fkwo Badni He roTosi, 3a-
KpuiiTe BadenbHULLIO | NoYekainTe aesikmii 4ac.

9. T[icns Toro, gk Ticto npuabae 3010TUCTUIA KOSip,
aKypaTHO BUTAryiTe rotosi Badni, BUKOPUCTOBYIO-
4M NNacTUKoBy abo AepeB’siHy lonarky.

YBATA! Buiimavite Bacni Bigpa3y nicnsi npurorty-
BaHHsA, npu TpuBasioMy 3HaxoA4XeHHI Ba¢eﬂb y
BKJIIOYEHOMY NpUaasi MoXxe cTaTtucs ix crnanax.

Mpumitka:

« Yac npurotyBaHHsI Bagesb MOXe MiHATUCS
3as1eXXHO Bif] BUKOPUCTOBYBAHVX iHIPEMIEHTIB.

«  [ns Toro, o6 BuiHSTY Bagi 3 popmu, He MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU rocTpi abo Metasnesi npeameTu
(HOXI, MeTanesi nonatku i TOMy rofibHe), OCKibKu
ue npvBene A0 MOLWKOAXEHHS aHTUMPUrapHoOro
nokpuTTs popm (3, 7).

10. BUKOpPUCTOBYIATE KOHYC (8) NS npuroTyBaHHs
BadenbHUx pixkie. Fk Tinbkn Bapnsa Gyae rotosa,
LWBMAKO BUTAryNTe ii 3 BadenbHuLi i NoKnaaite Ha
CYXWIA YUCTUI PyLLHUK. 3BEPXY NOKNaAiTh KOHYC(8)
i, monomaraioyn pyLIHUKOM, 06epHiTL Bado Ao-
Bkosla koHyca (8). lMNoyekaiiTe pekinbka CekyHhn,
wo6 dpopma 3adikcyBanacs.

11. 3aBepwmBlK BUMiYKY Badenb, BiAKIOYMTE NpU-
nag, Ans UbOro Chif, BUAHATU BUIKY MEPEXeBOro
WHypa 3 po3eTku. 3anuwite npunag, Biokputum, i
[anTe NoMy OCTUTHYTW.

YuweHHs Ta pornag,

—  Bigkniounte BadenbHULLIO, BUNHABLIM BUIIKY Mepe-
3KEeBOro LUHypa 3 PO3eTKu.

— [alite npunagy MNOBHICTIO OCTUTHYTW, ONS UbOro
PEeKOMEHAYETLCS NIAHATI BePXHIO hopmy (3).

— Bupanute 3anuwiku TecTy, NPOTPITb aHTUNPUrapHy
NMOBEPXHIO BOJSIOTOID TKAHWUHOIO, MPU HEOOXiAHOCTI
BMKOPUCTOBYIOHM M’SIKUIA MUIOYMIA 3acib, a noTiM
BUTPITb AOCYXa.

— N9 YiweHHsa npunagy He BUKOPUCTOBYiTE abpa-
3VBHI pe4oBMHM 260 MeTanesi Moyasnku, OCKiNbKu
BOHW MOXYTb MOLUKOAUTY BHYTPILLHIO @aHTUNpurap-
HY MOBEPXHIO 200 30BHILLHIV BUrMSA, npyunaay.

— Hikonu He 3aHyptoiiTe npunag y soay!

— [na BuOaneHHs 3anuvLKiB TECTY BUKOPUCTOBYNTE
M’SIKY LLiTKY.

YBara! LL|o6 yHUKHYTU yAapy eneKTpUudHUM CTpy-
MOM He 3aHypioiiTe NPUCTpPIii y Boay abo iHwi pi-
AnHN.

306epiraHHs

—  MepL Hix Npubpatn npunag Ha 36epiraHHs, BUKO-
HaViTe YWLLIEHHS NPUCTPOIO.

—  3MoTaiiTe LWHYP XUBNEHHS.

—  36epiraiiTe NpUCTpIli B CyXOMY NPOXONOAHOMY MiC-
Ui, HeAOCTYNHOMY A8 AiTen.

MPUMIPHI PELLENTU TECTY AJ19 BA®EJb
3euyaiini Badni

IHrpenieHTn:

. 4 anus

+ 1/2 n monoka
« 500 r mykun

+ 150 r macna abo maprapuHy
« 4cT n. uykpy
*  24.7. po3snywysaya

— BinokpemTe 6inku Bif, XXOBTKIB i 36uiATe Ginku.

— Postonute maprapuviH i TpOxu OCTyAuTE NOro.

— [pociiiTe Myky, ofoanTe LyKop, PO3nyLuyBay, po3-
TOMNEHUIA MaprapviH i NOCTYMNOBO NepemillanTe.

—  BBepiTb 6inkn, NPOAOBXYOUM NepeMmilLyBaT, a no-
TiM XOBTKM.

— Buwnikarite Badni Ha posirpitTux popmax 6nn3sko 3
XBUIVH.

3Buuaiidi aomaluHi Badpni
IHrpenieHTn:

- 250 r maprapuHy abo macna
« 250 r uykpy

- 6saeub
+ 500 r myku
+  Copa

. Lleapa numona
+  Bawninin 3a cmakom
+ Monoko

Beplukosi Badpni

IHrpenieHT:

+ 125 r maprapuHy a6o macna
+ 30T uykpy

+ 100 r myku

«  4ahiua

*  BaHiNiH 32 CMakoM
* 4 CT. NOXKM BEpPLUKIB
+ Bopa

KomnnekTrauia

BadenbHuus — 1 wT.

KoHyC Ans1 3ropTaHHs pixkis — 1 WT.
IHCTpyKUis — 1 wT.

TexHiuHi xapakTepucTukm
EnektpoxuBneHHsi: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcumanbHa cnoxvsaHa noTyxHicTb: 800 BT

BupobHuk 3anvwae 3a cobolo npaBo 3MiHIOBATU Xa-
PakTepucTukn npuaany 6es norepeaHboro I'IOBI:GO-
MJIeHHS.

TepmiH cnyx6m npunagy - He meHwe 3 pokis

FapanTia

JloknazHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpumaTtun B aunepa,
Lo npoaas AaHy anapatypy. Mpuv npep’siBneHHi 6yab-
AKOI NpeTeHsii NpoTarom TepmiHy Aii AaHoi rapawxTii
BapTO Npes’aBuTh Yek abo KBUTAHLLIO NMPO MOKYTKY.

Janwii Bupi6 Bignosigae Bumoram [0 efek-
TPOMarHiTHOI CyMICHOCTI, LLO npes sBAsioTbCs

c € avpektnsoro 2004/108/EC Paaw €Bponu
i posrnopsiaxeHHsm 2006/95/EC no HuU3bKo-
BOJILTHUX anapartypax.

BadenbHiua

AnicaHHe

3aujick

Pyuka

BepxHsis dopma

Parynatap ctyneri Harpasy
IHAbIKaTap YKMOY3HHS § CETKY
IHapIkaTap ratoBacLj

HixHas dopma

KoHyc ons 3ropTBaHHA paxkoy

ONOORWON =

VYeara!

Ana  papatkoBari abGapoHbl M3TadrogHa Y naHuyr
cinkaBaHHs ycTanasalb npbiiagy axoyHara afkio4sHHsS
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaM CrpauoyBaHHSA, §Ki He
nepassbilae 30 MA, ans ycranéyki MAA 3BsipHiLecs aa
agmbicnoyua.

HeabxoaHbia mepbl 6acneki

Mepan  BblKapbICTAHHEM BadenbHiupl  yBaxnisa

npaybiTaiiLe KipayHiuTea na skcnayaraubli i 3axoysaiue

Aro  Ha npauary ycaro TapmiHa  aKcruyataupli.

BbikapbicToyBariLe npbiiagy Tojabki na se npambivm

NPbI3HAY3HHI, AK BbIKNaA3eHa ¥ Aaas3eHan iHCTPYKLbIi.

HanpaginbHbl 3BapoT 3 NpbibopamM Moxa npbiBecui aa

Aro I'IaI'IOMKi, MNPbIYbIHEHHIO LWKOAbI KapbiCTavy Lli Aro

Maémacdj.

+ He paseanaiue pAO3eusaM  BblkapbliCTOyBalb
BadenbHiLy ¥ akacLi LaLiki.

+ [JapseHas npbinaga  He  npbi3HadaHa  ans
BbIKAPbICTAHHS A3eLbMi | Noa3bMi 3 aBMexaBaHbIMi
MarybiMacLsmi, kani Tonbki acobait, sikast agkassae
3a ix 6sicneky, iM He [aA3eHbl aanaBedHbIs
i 3padymenbis iM iHCTPyKUbli npa 6sicneyHae
BblKapbICTAHHe npbinadbl i Thix Hebsacnekax,
AKiS MOryub y3HiKaub Mpbl f€ HAMNPaBibHbLIM
BbIKapbICTaHHi.

- 3 MepkaBaHHsly Osicneki A3siuein He nakipariue
NONiaThINEHaBbIS NakeTbl, BbLIKAPLICTOYBAHbIA Y
siKacLi nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

Yeara! He  pasBansiiue  agseusm  rynaub 3
noniaTeineHasbiMi nNaketami Ui nnédkan. HebGsicneka
cknapaeuua y TbiM, LWITO A3iLs MOXa 3aAabixHyuual

+ Tlepapn ykno43aHHEM Yy CeTKy MnepakaHaiuecs, WTo
npaLoyHas Hanpyra npeibopa agnaesigae Hanpyse
¥ anekTpaceTupl.

+ CeTkaBbl lWHyp 3abscnedyaHbl «eypasinkai»;
yKkaloyanue sie y paseTtky, skas Mae HaAa3eliHbl
KaHTaKT 3a35M/IEHHS.

+ Y nasbsiraHHe pbi3blki Y3HIKHEHHS naxapy He
BblKapbICTOYBaLe nepaxagHiki Npbl NaanyyYaHHI
npbinagpl Aa aNeKTpbiuHa paseTki.

- He BblkapbicTOyBanLe npei6op na-sa
namsLWKaHHAMI.

+ Hikoni He nakigavue npauasanibHbl NpbIGOp 6e3
Harnagy.

+  Msacuyiiue npbeinagy Ha poyHain yctonnisai
uennaycronnisain nasepxHi Tak, kab pgocTtyn ga
ceTkasai paseTki Obly BOSIbHbIM.

+ BbikapbicToyBaiiLe npbinagy y mecuax 3 gobpai
BEHTLIIALbLIAN. Y nasdbsraHHe y3rapaHHs Hi Y sKiM
pase He msicuyiile npbinagy nobay 3 dipaHkami L
3anaeecaMmi i He HakpbIBalLe sie nagyac npawbl.

+ bByasble acuspoxHbia: nagdac npabl Kopnyc
npeibopa MouHa HarpaBaeuua, He akpaHaruecs
[la rapaybix naBepxHsy.

+  Cuepaxbilecsi Bbllicusi napbl 3 3asopay namix
npauoyHbIMi opmami, Oyasblie acusapoXHbls, He
nagHoCbLE PyKi i He pa3msLuYaiLLe iHLLbIS aaKpbITbIs
y4acTki uena 6nizka fa kpaéy npauoyHeix popmay y
nasbsiraHHe aTpbiIMaHHs anékay.

YBAIA! Beimaviue Bagni aapasdy nacnsi npbirataBaHHs,
npbl NPAUSIIbIM 3HaX0AXaHHI Bagesib Ba YKIo4aHbIM
NpbIGOPLI MOXa aabbiLua ix y3rapaHHe.

+ Hikoni He pactaBaiiue npagykTbl 3 BadesnbHilbl
BOCTPbIMI MpagmeTami, siHbl MOrylpb MalIKOA3iLb
aHTbINpbIrapHae nakpbiLLE NpaLoyHbix popmay.

+ He nepacoysarile npbi6op, nakynb H Lankam He
acTbly.

+ MMpbinaga naeiHHa Gbiup aaknoyaHa ag, ceTki nepag
ybICTKaW, a Takcama Y TbiX Bbinagkax, kani Bbl € He
KapbICTaeLecs.

+  Bapra nas6sraub 3BicaHHs CeTkaBara LUHypa ca
cTana i He Aanylyallb KaHTaKTy LWHypa 3 rapaybiMi
naBepxHsMi Ui BOCTPbIMi BGepaxkami KyxoHHain
Mabni.

« [pbl agKMO43HHI BiNKi ceTkaBara LuHypa 3 paseTki
He UArHiue 3a LWHyp, TpbIMaliLecs 3a Bifiky PyKou.

- He Gsipbiuecs 3a Binky ceTkasara LUHypa MOKpbIMi
pykami.

- He kapsbicTaliiuecss npbinagai y HenacpagHaw
6ni3kacui af KyxoHHail pakaBiHbl, He naassipraiue
sie Y3A3EesHHIO Binbradli.

+ Y nasbsiraHHe Yaapy 3neKTPblYHbIM @ TOKaM He
anyckarue ceTkasbl LHYp, CeTKaBylo BifIKy Li cam
npbiGop y Bagy ui Mobbis iHWbIA Bagkacui. Kani
rata agbeinocs, HE JATbIKAMLIECA na npei6opa,
HeaaknagHa apkoyblle §fro an anekrTpaceTki
i Tonbki nacns ratara MOXHa BbiHAUb MpbIGOP 3
Bagbl. [lns npaBepki Ui pamoHTy npbibopa Tpabda
3BAPHYLLA Y ayTapbi3aBaHbl COPBICHbI LIBHTP.

- MepbisgplyHa npassipaile LdnacHaclb ceTkaBara
LHYypa i BifiKi.
3abapaHsieya BblKapbiCTOYBaLb Mpbinagy mnpbl
nawkoAXaHHi ceTkaeara Bifki Ui WHypa, Kani
npbinaga npauye 3 nepabosimi, a Takcama nacns sie
nap3eHHs. He cnpabyiile camacTtoiiHa pamaHTaBaLb
npbinagy. Ma ycix nbiITaHHAX pamMOHTY 3BsipTanuecs ¥
ayTapbi3aBaHbl (ynayHasaxaHbl) COPBICHbI LLAHTP.

MPLIJIALA  TIPBISHAYAHA TOJIbKI  AJ15  XATHSITA
BbIKAPBICTAHHSI

Mepap nepLubIM BbIKApPbICTAHHEM

1. TMepap yknoyaHHeM nepakaHamuecs, WTo Hanpyra
Yy onekTpblMHA  ceTubl agnaesgae  Hanpyse,
nakasaHai Ha Koprnyce npbinagbl.

2. TpaTpbille aHTbinNpbirapHae nakpbiLUE BiNbroTHam
TKaHiHaw uj ryokai, nacss 4aro BbITPbILLE Aro Hacyxa.

3. TMepan BblkapbiCTaHHEM npbibopa §  nepLubl
pa3 HaHscile HeBsNiKyld KoNbkacup anew Ha
aHTbINpbirapHae nakpbILLE npauoyHbix dopmay
(3, 7), pas3msipkyiiue sro na ycéint naBepxHi, niLuki
BblAaniue nansposai cypsaTkai. 3adbliHile npbioop,
ycTayLe Binky ceTkasara wwHypa ¥ pasetky Ha 5-10
XBifliH, NACNs Yaro aakmoybiLe NpbIGop.

4. [ayakaiiuecss noyHara acTbiBaHHS MpaLoyHbIX
dopmay (3, 7) BadenbHiupl i Bblaaniue paLTki aneio.

Haratka: [Ipbl neplbiM  BbikapbiCTaHHi  rpbibopa
HarpaBaJibHbisl 3J1EMEHTbI aﬁl’apaloub, Pkl r3TbIM MOXa
3’aBiyLa Hessislikasi Kosibkacub AbIMY | CTAPOHHSIra naxy.
lata ganywyansHa i AogekTam He 3’aynseuua.

Akcnnyartaubisi BadenbHilbl

1. 3nérky BbilUMapyliue Macnam aHThinpbirapHae
nakpbILLE npauoyHbix popmay (3, 7).

2. Ycrayue Binky ceTkasara WHypa Yy paseTtky, npbl
raTbiM 3arapbiLLa iHAbIKATap YKIOY3HHS ¥ ceTky (5),
npauoyHbis popmbl (3, 7) navHyLb HarpasauLua.

3. 3 panamoraii parynartapa (4)yctanioiiue natpabHyio
CTyneHb HarpaBy.

4. Tpbl  pacarHeHHi  3agan3eHan  Tamneparypbl
3arapsbluua iHAbIkatap raroeacui (6), macna yaro
MO>Ha NPbLICTYNaLb Aa NpbirataBaHHs Badesb.

5. AnHoI pykoW nausiriue sauick (1) Ha csibe, a iHwain

PYKOW, TpbIMatoybiCs 3a PYyyKy (2), npbinagbiMiue
BEPXHIO0 hopmy (3).

6. AcusipoxHa Haniue narpabGaBaHyld  KOJbKacub
3arag3s  npelrataBaHara  Bagkara  uLecta (.
MpbIkNagHbIA PaL3NTbI) Y LBHTP HiXHAR popMbl (7).

7. 3aublHiue dopmbl (3, 7), 3adikcyiue ix 3auickam

(1).

YBara!

«  [lpbl nepasbilsHHI HeabxoaHai Kosbkacui uecta
6ya3e HemardbiMa uasnkam CTyiub BepxHioo (3) i
HXHIOW (7) HOPMBI, y raTeiM Bbinanky HeabxoaHa
Bbiganiub nitwki yecra i yaskam cTyniub Gopmsl
(3,7).

«  Cuepaxsiuecsl Bblficus napsl 3 3a3opay namix
npauoyHbiMi  popmami, OyasbLe acuspOXHbIs,
He rnagHocbue pyki i He pasmsiuyaniue iHLbisS
anaKpbITbIS y4acTki uena 61i3ka Aa kpaéy npawoyHbIX
¢popmay y nazbsiraHHe aTpbiMaHHs anékay.

«  [lagyac npausl iHasikatap (6) 6yase 3racaub
i 3arapayua, cirHanidyl4sl npa Toe, LUTO
naaTpeiMaiBaeyUa 3agagseHasl  Tamneparypa
npavoyHbix popmay (3, 7).

8. TMpblknagHa npaa 1-2 xBiniHbI NpaBepLe ratoBacLb
Badenb, npbinagHsywbl BepxHiolo dopmy  (3),
TpbIMaioybICs 32 pyuky (2). Kani Badni He ratoBbis,
3ayblHile BadesnbHiLy | nadakarile Hekatopbl Yac.

9. MNacns Taro, sk uecta Habyase 3anauicTbl
Konep, akypartHa BbiMiLe ratoBbis  Badni,
BblKapbICTOYBalOYbl MAACTbIKABYIO Ui ApaynsHyo
nanarky.

YBArA! Beimariue Bani anpa3sy nacns
npeirar npel  APausrbiM - 3HaxoAXaHHI
Bagesib Ba YKAOYaHbIM MPbIGOPLI MOXa aabbilLa
ix yarapaHHe.

Hararka:

«  Yac npeirataBaHHs Bagesb moxa 3MmsHsuua Y
3anexHacLi af BbIkapblCTOYBaHbIX IHIP3AbIEHTAY.

«  [ns taro, kab BblHSUb Bagai 3 GopMbl, Hesbra
BbIKapbICTOYBaLb  BOCTPbISI Ui MeTasidHbls
npaameTsl (Haxbl, MeTasniyHbIs nanatki i ga 1.1.), 60
rata npeiBsA3e Aa nalkoAXaHHsS aHTbinpbirapHara
nakpbiLLs popmay (3, 7).

10. BblkapbiCTOyBaie KOHyC (8) Ans npbirataBaHHS
BacdesibHbIX paxkoy. Ak Tonbki Bacdns 6yase ratosas,
XyTka BbIMiLle se 3 BadenbHiubl i naknaasiue Ha
CyXi YbICTbI Py4Hik. 3BEepxy naknaasiue KoHyc(8) i,
[anamaratodbl pydHikoM, abrapHiue Bado Bakosn
KOHyca (8). MavakaiiLe Hekanbki cekyHz, kab popma
3adikcaBanacs.

11. 3aBsApwblywbl  Bbineyky Badenb, aakaovbiLe
npbI6op, 415 raTara BapTa BbiHSILLb BiNKy ceTkasara
WHypa 3 paseTki. MakiHbLe npbI6op aaKpbITbIM, i
LaiiLe amy acTbiLb.

YoicTka i pornapn,

—  Ankntoybile BadesnbHily, BbIHAYLLbI BiKy ceTkaBara
LHypa 3 paseTki.

— Jaiue npbibopy uankam acTbilb, AN ratara
pakameHayeuua nagHsub BepxHioo popmy (3).

—  Bblganiue pawTkiLecta, NpaTpbiLe aHThINPbIrapHyo
MaBepPXHIO BifIbrOTHAM TKaHiHal, Npbl HeabxoaHacuj
BbIKapbICTOYBato4bl MSIKKi MbliiHbI CPOAAK, @ 3aTbiM
BbITPbILLE HACcyxa.

— [Onsa u4bicTki npbibopa He BbikapbiCTOyBalLe
abpasiyHbls PaYbIBbI LI METaNiYHbIS BAXOTKI, 60 fHbI
MOryLUpb NaWKOASilb YHYTPaHYIO aHTbINPbIrapHyio
naBepxHIO LI BOHKaBbI BbIrsiA, npbiGopa.

- Hikoni He anyckaiiue npbiGop y Bagy!

— [Ina BbiganeHHs pawTak Lecta BblkapbiCToyBalLe
MSAKKYIO LLMOTKY.

YBara! Y na36sraHHe yaapy 3/71€KTPbI4HbIM TOKam
He anyckaiiuye npbiiaay y Baay ui iHwbis Bagkacui.

3axoyBaHHe

- TMepag TbiM K npbibpaubs npbiGop  Ha
3axoyBaHHe,na4bICLILLe Aro.

— 3maraiiue WHyp CinkaBaHHS.

— 3axoyBaeue npbiagy Yy CcyxiMm npaxanogHbiM
MeCLbl, HeAACTYMHbIM ANs A3KLEN.

MPbIKJIAQHDbIA PAU3NTbI LECTA A1 BA®EJb
3BblyaiiHbig Badni
IHrpaabIieHThI:

A anki
+ 1/2 n manaka
« 500 r myki

« 150 r macna ui maprapbiHy
+ 4cCT n. uykpy
*  24. 1. pa3pbixasibHika

- Apnysbiue 6anki ap, xayTkoy i y36iue 6sinki.

- PacTaniue maprapblH i TpOXi acTyagiue aro.

- Mpaceiue Myky, Aapaiile Lykap, paspbixnsibHik,
pacTonneHbl MaprapbiH i NacTynosa nepamsiliaiue.

- YBaagiue 6aki, npausrsatoybl 3MeLLBaLb, a 3aTbiM
XayTki.

- Buinsikaiiue Badni Ha pasarpaTbix popmax kans 3
XBIJIiH.

3BblyaiiHbis XaTHia Badni

IHrP3AbIEHTbI:

+ 250 r maprapblHy Ui Macna
« 250 r uykpy

+ 6 sikay

« 500 r myki

- Copa

+  Usapa ubITpbiHb
«  Bawinin na rycue
+  Manako

CmeTaHkoBbIs Badni

IHrpaabIEHTbI:

« 125 maprapbliHy Ui macna
« 301 uykpy

« 100 r myki

« 4 qiki

+  BaHiniH na rycue
* 4 CT. nbiXKi cniBak
- Bapa

KamnnekTtaupbia

BadenbHiua - 1wt

KoHyc ansi 3aroptBaHHs paxkoy - 1 wt.
IHCTpyKUpIS - 1 WT.

TaXHi4YHbIA XapaKTapbICTbIKi
OnekTtpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas marytHacub: 800 BT

BbiTBOpUa nakigae 3a caboyi npasa  3MsHsILb
XapakTapbICTbIKi npsi6opa 6e3 nanspaaHsara
arassiL43HHS.

Tapmin cnyx6bi npeiGopa - He meHeli 3 ragoy

FapaHTbIf

Manpabs3Hae anicaHHe ymoOy rapaHTbiiHara abcny-
royBaHHsi MOTyT Bbillb aTpbIMaHbl y Taro aeliepa, y skora
6bina HabbiTa TAxHika. pbl 3BapoLle 3a rapaHTbIMHLIM
abcnyroyBaHHem abaBsikoBa nasiHHa ObiLb Npag syne-
Ha Kyn4yas anbb0o KBiTaHubIs ab annaue.

EAL

BadenbHuusa

Onuc

3atuck

Pyuka

BepxHs dopma

PeryntoBanbHUK Mipu Harpisy
|HAMKATOP BKIIIOYEHHS B MEPEXY
IHaMKaTOP rOTOBHOCTI

HwxHa dopma

KoHyc ansa 3ropTaHHs pixkis

NGO, N

VYeara!

Jlns [oAaTKOBOrO 3aXMCTY AOLLINBHO B IAHLIO3] XUBAEHHS
BCTAHOBUTU MPUCTPIi 3aXMCHOro BiakodeHHs (M3B) 3
HOMiHaJIbHIM CTPYMOM CrpaLibOBYBaHHS, LLIO HE NepeBu-
wye 30 MA, ans yctaHokm MN3B 3BepHiTbCs [0 daxiBus.

HeoGxinHi 3axoau 6eanekn

Mepen BUKOPUCTaHHAM BadesbHULL YBAXHO Npo4uTante

KEPIBHMLITBO NO ekcnnyatawii i 36epiraite Moro npoTarom

BCbOro TEPMiHY ekcnyarauii. BukopucToByiite npucTpiii

e no oro NPSMOMY NPU3HAYEHHI0, AK BUKNaAeHO B

[AaHin iHCTPYKUIii. HenpasunbHe NOBOAXEHHS 3 NpUNagom

MO>E MPUBECTU 10 MO0 MONOMKM, CMIPUYUHEHHS! LUKOAM

KOpWCTyBayesi abo Moro MaviHy.

+  Hepossonsinte Aitam BUKOPUCTOBYBaTY BadpeNbHULIO
B IKOCTi irpaLuKkm.

+ HaHuii NpuCTPIi He NPU3HA4YEHNI ANS BUKOPUCTAHHS
AITbMU | NI0AbMU 3 0BMEXEHVMU MOXJIMBOCTSIMY,
AKLLO Smwe ocoboto, Wo Bignosigae 3a ix 6esneky,
iM He paHi BignoBIOHI i 3pO3yMini HUM IHCTPYKLIT Npo
6esneyHe BUKOPVCTaHHS NPUCTPOIO i Tiei Hebeaneku,
sKa MOXe BUHWKATU MpW WOro HenpasubHOMY
BUKOPUCTaHHI.

+ 3 wMipkyBaHb 0esneku pfiTen He 3anuwanTte
nonieTneHoBi NakeTn, BUKOPWCTOBYBAHIi B SKOCTI
ynakoBku, 6e3 Harnaay.

Yeara! He nossonsiite AitsaM rpatv 3 NonieTMNEHOBUMU
naketamun a6o nniskolo. He6e3neka nonsrae B Tomy,
LLIO AUTUHA MOXE 3aAUXHYTUCS!

+ lepen BK/IIOYEHHSIM B Mepexy mnepekoHanTecs,
wo poboya Hanpyra npunagy BiANOBiAAE Hanpy3i B
eneKkTpoMepexi.

+  MepexeBuii WHyp 3abe3neyeHunii «€BpO BUIKOIO»;
BK/lOYalTe ii B PO3eTKy, WO Ma€e HamiiH1IA KOHTaKT
3a3eMJIeHHs.

+  LWo6 YHWMKHYTM PpWUCKY BUHWUKHEHHSI MOXEeXi He
BVKOPUCTOBYWTE NEpexigHUKWU npu  NigKIoYeHHi
NPUCTPOIO A0 €NEKTPUYHOT PO3ETKN.

+ He BrKopucTOBY#iTE NpUNag No3a NPUMILLEHHAMMN.

+  Hikonn He 3anuwainTte npautolounii npunag 6e3
Harnsgy.

«  PoamilyiiTe NpUCTPIi Ha PiBHIl CTiNKil TENNOCTINKIN
noBepxHi Tak, Wo6 [OCTyN [0 MepexeBoi po3eTkn
6yB BiNlbHUM.

+  BuMKOpMCTOBYWTE MPUCTPIN B MiCLUAX 3 XOPOLLOIO
BeHTUnsILieo. LLIo6 yHUKHYTU crnanaxy y XogHoMy
BUNAAKYy He po3MillyiiTe npucTpin nopsg i3
3aBickamu abo LTOpamu i He HakpuBanTe Moro nig
yac poboTu.

- byabte obepexHi: nig yac poboTn kopnyc npunany
CUbHO HarpiBaeTbCsi, He TOpKaWTecs rapsymx
NOBEPXOHb.

+ OcTtepiraiiTecs BuMxoAy napy i3 3a3opiB  Mix
pobounmu popmamu, LOTPUMYITECS 06EPEXHOCTI,
He NiAHOCLTE PYKW | He PO3TALLOBYITE iHLI BiOAKPUTI
AiNsHKK Tina 6113bko 40 KpaiB po6oymx ¢GopM wob
YHUKHYTU 3006yTTS ONiKiB.

YBATA! Buiimarite Bagni Biapa3y nicsisi NpuroTyBaHHS,
rpy TPUBAIOMY 3HAXOAXEHH| Bagesib y BKIIIOYEHOMY
npunagi Moxe cTatucs ix crnanax.

+ Hikonn He BuTtAryite npoayktn 3 BadenbHuL
rocTpyMn npeamMeTamu, BOHW MOXYTb MOLLUKOAUTY
aHTUNpUrapHe NoKpUTTsi PO6OUUX POPM.

+ He nepewmiwaiite npunag, noku BiH MOBHICTIO He
OCTUMHYB.

- TpucTpii mae ByTu BiOKOYEHWIA Bip, Mepexi nepes,
YULLEHHSIM, @ TaKoX B TUX BMMaZKax, Koav BY iM He
KOPUCTYETECS.

+  Cnip yHuKaTM 3BUCAHHS MEPEeXeBOro LHypa 3i
CTOJly | HE JONyCKaTV KOHTAKTy LUHypa 3 raps4umu
MOBEPXHSIMW a60 TOCTPUMM KPOMKAMM  KYXOHHUX
mebnis.

« Tpwn BiOKMIOYEHHI BUJIKM MEPEXEBOro LWHypa 3
PO3ETKN He TArHITb 3a LUHYP, TPUMANTECs 3a BUIKY
pykoio.

+  He GepiTbCs 3a BUSIKY MEPEXEBOTO LUHYPa MOKPVUMMN
pykamu.

+  He «kopuctyittecs npucTpoem B GesnocepenHin
6M3bKOCTI Bifl, KYXOHHOI PakoBWHW, He nigaasavite
1oro aji Bonoru.

+ W06 yHWKHYTU yaapy enekTpuU4HUM CTPYMOM He
3aHypIOTE MepexeBuii LWHYP, MepexeBy BUIKy abo
cam npwnag,y Boay abo 6yab-siki iHLWI pianHW. AKLWwo
ue cranocs, HE TOPKAMTECH npunagy, HeraiHo
BIAK/IO4MTE MOro Bif, enekTpomepexi i nuwe nicns
LbOr0 MOXHa BUTArHYTM npwnag 3 Boau. [ns
nepesipky abo PeMOHTY npunagy chif, 3BepHYTUCS
[10 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOrO LIGHTPY.

+ TMepiognyHo nepesipsinTe UINICHICTL Mepexesoro
LUHYpa | BUSIKA.

+  3abopoHAETLCA BMKOPWUCTOBYBATM MPUCTPIN npu
MOLUKOAXEHHI MepexeBoi BUNKM abo LWHypa, KO
NpUCTPIli NpaLoe 3 nepebosiMu, a Takox Micns noro
naaiHHs. He Hamarantecs camOCTIHO PEMOHTYBaTK
npucTpi. 3 ycix NUTaHb PEMOHTY 3BepTanTecs [0
aBTOPM30BAHOIO (YNOBHOBAXEHOr0) CEPBICHOIO
LEHTPY.

MPUCTPIV MPU3HAYEHWNA JINLLIE 118 JOMALLHBOIO
BUKOPUCTAHHS

Mepep nepLuM BUKOPUCTaHHAM

1. Tlepen BKIOYEHHSAM MepekoHanTecs, WO Hanpyra B
eneKTPUYHI Mepexi BiAnosiaae Hanpyai, BkasaHiii Ha
KOPMYCi NPUCTPOIO.

2. [poTpiTb @aHTUMPUrapHe NMOKPUTTS BOJIOTOIO TKaHU-
Hoto ab0 rybkolo, nicas Yoro BUTPITL MOro focyxa.

3. Tepen BMKOPUCTAHHSAM Mpwiagy BrnepLle HaHeciTb
HEBENVIKY KiflbKiCTb POCAVHHOI 0N1ii Ha aHTUNpUrapHe
nokpuTTs poboumnx dopm (3, 7), posnoainute Moro
Mo BCili NOBEPXHI, HAAULIKA BUAANUTE nanepoBoio
cepBeTKol0. 3aKpuiiTe Npunaz, BCTaBTe BUIKY Mepe-
KEBOro LWHypa B PO3eTKy Ha 5-10 XBuanH, nicnsa 4oro
BigKNo4MTE NpUnag.

4. [loyekaiitecs MOBHOrO OXONOAXKEHHS pO6oUnX hopm
(8, 7) BadenbHuULj i BMAaNnMTe 3anulKu POCAUHHOL
onii.

Mpuwmitka: [Npn nepwomy BUKOPUCTaHHI npunany Ha-
rpiBasbHi  enemMeHT 06ropaioTe, Mpu LLOMY MOXe
3’ABUTNCS HEBEJKA KiIbKICTb AVNMY | CTOPOHHBOIO 3ana-
xy. Le gonyctumo i He € negexkTom.

Exkcnnyartauis BadpenbHULi

1. 3nerka 3MacTiTb MacfioM aHTUnpurapHe MOKPUTTS
pobounx dopm (3, 7).

2. BcraBTe BUIIKY MEPEXEBOro LHypa B PO3eTKy, Npu
LbOMY CranaxHe iHaUKaTop BKIOYEHHS B Mepexy (5),
po6odi popmu (3, 7) NOYHYTbL HarpiBaTuCs.

3. 3a ponomorolo perynioBanbHuka (4) BCTaHOBWTE
HeobXiZHy Mipy Harpisy.

4. [locarwm 3agaHoi TeMnepaTtypu cnanaxHe iHamkaTop
rOTOBHOCTI (6), micns 4oro MoXxHa npuctynatu no

NpuroTyBaHHs Baderb.

5. OpHieto pykoto NOTAMHITL 3aTnck (1) Ha cebe, a iHLWo
PYKOIO, TPMMAIOYMCh 32 PYUKY (2), NiABEAiITb BEPXHIO
dopmy (3).

6. O6epexHo HanuiiTe HeobXiaHy KinbkicTb 3a3aanerigb
NPUroToBaHOro PiAKoro TecTy (Aue. MpumipHi peuen-
TW) B LLEHTP HMXHBLOT dopmu (7).

7. 3akpuinte dopmn (3, 7), 3adikcyiiTe ix 3aTuckom (1).

VBara!

e [Ipy nepeBuLLEHHI HEOBXIAHOI KinlbkoCTi TecTy byae
HEMOX/INBO MOBHICTIO CTY/INTY BEPXHIO (3) i HUXHIO
(7) opmu, B LibOMY BUNaznky HEOOXiAHO BUAAIATI
HaAMLLKM TECTY i MOBHICTIO CTymTu popmu (3, 7).

e Ocrepiravitecsi Buxoay napy i3 3a3opis mMix po6o-
qumMn popmamu, AOTPUMYITECS 06EPEXHOCTI, He
nigHOCUTE PYKW | HE PO3TaLLOBYNTE iHLI BiAKPUTI
AingHKy Tina 6113bko A0 KpaiB po6o4nx $opm Lo6
YHUKHYTY 3006YTTS OMiKiB.

e [lin yac pobotu iHavkatop (6) racHyTume i crnanaxy-
BaTuMe, CUrHaniaytoyy npo Te, Lo MiATPUMYETHCS
3anaHa Temneparypa pobo4ux ¢popm (3, 7).

8. [MpubnusHo yepes 1-2 XBUAMHWU NepeBipTe roToB-
HicTb Badenb, niasiBLLK BepxHio dopmy (3), Tpuma-
1041Ch 3a PyuKY (2). KL Badi He roToBi, 3akpuiite
BadenbHULO | NoYekariTe Aeakuii yac.

9. Micna Toro, sk TicTo nmpuabGae 3070TUCTUIA KONIP,
aKkypaTHO BUTSIryiTe roTosi Badni, BUKOPUCTOBYIOUM
nnacTukoBy abo AepeB’siHy nonarky.

YBArA! Buiimavite Bacni Bigpa3y nicns npurotysaH-
HSl, TPV TPMBaJ/IOMy 3HaXOAXeHHIi Bagesnb y BKoYe-
HOMY npunapai Moxe cTaTucs ix cnanax.

Mpumitka:

«  Yac npurotyBaHHsi Bagesib MOXe MIHITUCS 3aJ1EXHO
Bzl BUKOPUCTOBYBAHUX iHIPEIEHTIB.

« [nga toro, wo6 BuriHaTY Badi 3 popmu, He MOXHA
BUKOPUCTOBYBaTU rocTpi abo metanesi npeameTn
(HOXI, meTaneBi nonatku i Tomy noaibHe), OCKinbKu
ue npuseae 4O MOLWKOAXEHHS aHTUMPUIrapHOro
nokputTs popm (3, 7).

10. BukopucToBYiiTe KOHYC (8) ANs MPUroTyBaHHS Ba-
denbHyX pixkiB. Fk Tinbkn Badns Oyne rortosa,
WBMAKO BUTAryiTe ii 3 BadenbHULU i noknagite Ha
CYXWIA YUCTUIA PYLLHMK. 3BEPXY NOKNazAiTe KOHYC(8) i,
[Aornomaratoym pyLIHUKOM, 06epHiTL Badio JoBKoNa
KoHyca (8). MoyekaiTe aekinbka cekyHa, wob dopma
3adikcyBanacs.

11. 3aBeplumBLUM BUNiYKY Badenb, BigkIoumMTe npunaga,
LS LbOTO CJlif3, BAVHATY BUJSIKY MEPEXEBOTO LIHYpa 3
po3eTku. 3anuwte npunag BiokputuMm, i naiite nomy
OCTUTHYTU.

YuweHns Ta gornsg,

— Bigknounte BadenbHULO, BUNHSABLIM  BUJKY
MepexeBoro LWHypa 3 PO3eTKy.

— [JaiiTe npwnagy MNOBHICTIO OCTUTHYTW, AAS LbOro
PEKOMEHAYETLCS NIAHATU BEPXHIO dopmy (3).

- Bwupanute 3anuwku TecTy, NPOTPITb aHTUMPUrapHy
NMOBEPXHIO BOJIOrOK0 TKAHWUHOW, MpW HEOOXiAHOCTI
BMKOPWCTOBYIOYM M’SIKWIA MUIOYMiA 3aci6, a noTim
BUTPITb AOCYXA.

- [na  uyuweHHs npunagy He BUKOPWCTOBYWTE
abpa3nBHi peyoBuHM abo MeTanesBi Mouanku,
OCKiNbKM BOHU MOXYTb MOWKOAUTW BHYTPILIHIO
aHTUNpUrapHy noBepxHio abo 30BHILWHIN BUMag,
npunagy.

— Hikonu He 3aHypioliTe npunag y Boay!

— [Ona BupaneHHs 3anuLikiB TeCTy BMKOPUCTOBYWTE
M’AKY LTKY.

YBara! LL|o6 yHUKHYTH yAapy eNeKTPUIHUM CTPYMOM
He 3aHyploiTe NPUCTpIii y Boay a6o iHwWi pianHN.

36epiraHHs

- Mepw Hix npubpatn npunag Ha 36epiraHHs,
BUKOHAMTE YNLLIEHHSI MPUCTPOIO.

—  3MoTaiTe LWHYP XMBNEHHS.

—  306epiraiiTe NPUCTPI B CyXOMY MPOXOIOAHOMY MiCLyj,
HEeLOCTYNHOMY ANS AiTei.

MPUMIPHI PELLENTU TECTY AJ19 BA®EJIb
3euyaiidi Badni

IHrpenieHTn:

« 4 qiiug

+ 1/2 n monoka

+ 500 r myku

- 150 r macna abo maprapviHy

+ 4 CT. n. UyKpy

+ 24. n. po3nywysaya

—  BinokpemTe 6inku Bif, XX0OBTKIB i 36uiiTe Ginku.

— PosTtonute maprapuH i Tpoxu ocTyamTe ioro.

— [Mpocite Myky, popanTe UyKop, PpoO3nyLlysay,
PO3TONNEHUIA MaprapyH i NOCTYNOBO NepeMmiluante.

— Bsegitb 6inkn, NPoAoOBXylOHM MNepemilyBaTtv, a
NOTiM XOBTKM.

- Bwunikainte Badni Ha posirpiTnx dopmax 6am3bko 3
XBWJINH.

3euuyaiivi aomawuHi Badpni
IHrpenieHTn:

+ 250 r maprapvHy abo macna
+ 250 r uykpy

- 6 feub

+ 500 r Mmyku

- Copma

- Lleapa numoHa

+ BaniniH 3a cmakom

+ Monoko

BepLukosi Badni
IHrpepienTn:

+ 125 r maprapuHy a6o macna
« 30 r uykpy

= 100 r mykm

« 4 qiiug

* BaHiNiH 3a CMakoMm

* 4 CT. NOXKM BEPLUKIB

- Bopa

KomnnekTauia

BadenbHuus — 1 wr.

KoHyc ans sroptaHHs pixkis — 1 wT.
IHCTpYyKUia — 1 WwT.

TexHi4YHi XxapakTepucTukn
EnextpoxwsneHHs: 220-240 B ~ 50 Iy,
MakcumarnbHa cnoxusaHa noTyxHicTs: 800 BT

Ishlab chiqaruvchining  oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jih iy ichlach ddati — kamida 3 yil

g

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC  Ko’rsatmasi asosi-

c € da belgilangan va Quvvat kuchini belgilash
Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS talabla-
riga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial num-
ber is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, se-
rial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata Nnpon3BoACTBa U3AENUsi ykasdaHa B CEpUiiHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUHECKUMUN AaHHBIMU.
CepuiiHblii HOMep npeacTaBnseT coboil OAMHHAALATU3HAYHOE YWUCNO, NepBble YeTbipe unudpsbl
KOTOPOro 0603Ha4atoT AaTy Npon3BoACTBa. Hanpumep, cepuitHbii Homep 0606XXXXXXX 03HAYaET, 4TO
naaenve ObINo NPoM3BeaeHo B nioHe (wecTor mecsu) 2006 roaa.

Kz

ByV/bIMHbIH LbIFapbINFaH Mep3iMi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecteaeri cepusnblk HoMipae KepCeTinreH.
Cepusanblk HeMip oH 6ip caHHaH Typaabl, OHbIK GipiHLWi TepT caHbl WhiFapy Mep3imiH 6ingipeai. Mbicansi,
cepuaAnblk Hemip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn OyiibiMm 2006 XbiNAblH MaycbiM anbiHAa@ (ANTbIHLbLI ait)
»acanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatad in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie repre-

zintd un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca nu-
marul de serie este 0606xxxxxxx, inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotiebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi udaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichz prvni Etyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové €islo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BupobHuLTBa BUPODOY BKadaHa B CepiiHOMY HOMepi Ha TabaunyLi 3 TeXHIYHUMK gaHumn. Cepiii-
HWIA HOMep npeacTaBase cobol0 OAVHAAUATU3HAYHE YMCO, NepLli YOTUPKU UMPPU SKOro O3HaYaloTb
[aty BUpoOHuuTBa. Hanpuknag, cepitHunii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, Wwo B1pi6 6yB BUrOTOBNEHWIA B
YepBHi (wocTuii micaup) 2006 poky.

BEL

Jata BbiTBOpYacuj Bblpaby nakasaHa y CepbIiHbIM Hymapbl Ha Tabnidyke 3 TOXHIYHbIMI AaA3eHbIMI.
CepblIiHbl HyMap npaacTaynse caboto aagiHauuarae YbiCno, NepLUbis 4aTbipbl Ni4ObI ikora abasHavaroLb
[aty BblITBOpYacui. Hanpeiknaz, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, LTO Bbipab Obly 3pobneH ¥
4YapBeHi (WwocTbl MecsL,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorliqdagi seriya ragamida ko'rsatilgan.
Seriya ragami o’n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol
uchun, seriya ragami 0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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