INSTRUCTION MANUAL

BEFORE USE

« Remove all the labels, stickers and tags from the ware, wash itin hot water
with a detergent, rinse thoroughly and wipe dry.

« In order to maintain its fine appearance, start cooking only in clean ware.

COOKING

« Choose the right burner — it should be the same as diameter of the ware
bottom or less than that. If you use gas cooker watch that the flame does
not reach ware walls.

Itis recommended to use maximum capacity of the cooker only when
you start cooking, decreasing it to average and low after that.

Do not use maximum capacity of your cooker while cooking with small
amount of water or food.

Never heat empty ware.

To avoid overflow do not fill the ware to the brim.

Use potholders as ware handles can get hot in the process of cooking.
Beware of steam coming from heated ware. Be careful while carrying ware
with hot products. Do not touch heated parts of the ware with uncovered
parts of the body.

During the cooking take into consideration thermal energy storage
properties of the capsular bottom and turn the cooker off at 1-2 minutes
before mealis ready.

Do not fill heated ware with cold water and do not dip it in cold water.

To avoid oil spatter while cooking with it, cover the ware with the lid.

Do not put salt, vinegar and other seasonings into empty ware or into
ware with cold food or water. It is better to add them to warm water or
food so that they can dissolve well without leaving marks on the walls.
Always apply only recommended sources of heating. You can use stainless
kitchenware NADOBA with any kind of cooker: gas, electric, glass-ceramic,
halogen and inductive. The ware with metal handles can be used in ovens.
The ware with bakelite and silicone handles cannot be used in ovens at
temperature higher than 175 °C. Stainless kitchenware is not suitable for
usage in microwave ovens.

« Avoid damaging the ware with sharp objects.

MAINTENANCE

Do not use metal wire sponges and brushes, abrasive and aggressive
detergents for cleaning the ware. Itis allowed to wash the ware in

a dishwashing machine.

Soak dirty ware in water or weak detergent solution first.

Right after washing the ware is to be wiped dry.

Some products like salt, vinegar and drinking water minerals can cause
white or grey spots inside a pot. They are easily removed with small
amount of vinegar or lemon juice. Such spots do not reduce operability
or hygiene of the ware, are not defects and cannot be the reason for
complaints to the manufacturer.

When the ware is overheated there can appear purple, brown or rainbow
coloring on its surface. Such coloring also is not a defect, it does not
reduce operability or hygiene of the ware, itis not a defect and cannot be
the reason for complaints to the manufacturer.

WARRANTY

« At the moment of buying stainless kitchenware NADOBA you are given
a 10 year warranty for it.

« The warranty does not cover cases of violations of the given manual
instructions, mechanical damages caused by blows and falls, and also
self-reliant repair of the ware defects.

« In case of valid claim consult the seller or one of the service centers
stated at www.nadoba.eu.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR GEBRAUCH

« Alle Etiketten, Aufkleber und Label entfernen, das Geschirr zunachst
grundlich in heilem Wasser mit Seife spulen, dann mit klarem Wasser
nachspulen und gut abtrocknen. Kochen Sie nur im sauberen Geschirr.

» Dann wird das Geschirr dauernd sein schones Aussehen beibehalten.

KOCHEN
« Wahlen Sie den richtigen Durchmesser des Kochfeldes, dieser muss immer
dem Geschirrboden-Durchmesser gleich oder kleiner sein. Beim Kochen
auf dem Gasherd beachten Sie, dass die Gasflamme niemals Uber die
Geschirrseiten herausragt.
Nutzen Sie die maximale Heizleistung nur am Anfang des Kochens und
danach halten Sie an einer der mittleren oder niedrigen Heizstufen.
Verwenden Sie maximale Heizleistung beim Kochen von kleinen Mengen
oder beim Kochen ohne Wasser nicht.
Das leere Geschirr niemals aufheizen.
Fullen Sie das Geschirr nicht bis zum oberen Rand auf, das verhindert den
Uberlauf beim Kochen.
Die Geschirrgriffe konnen wahrend des Kochvorgangs heild werden —
verwenden Sie zum Anfassen die Griffstabe und Handschuh. Schitzen
Sie sich vor Dampf, der aus dem erhitzten Geschirr austritt. Beim Tragen
von Geschirr mit heilten Produkten immer Vorsicht beachten. Vermeiden
Sie den Kontakt von ungeschutzten Korperteilen mit heiRem Geschirr.
Die warmespeichernden Eigenschaften des Kapselbodens beim Kochen
berucksichtigen, den Herd ca. 1-2 Minuten vor Beendigung des Kochens
abschalten.
Das heille Geschirr nicht mit kaltem Wasser befullen oder in das kalte
Wasser eintauchen lassen.
Beim Kochen in Ol bzw. Fett das Geschirrimmer mit Deckel abdecken,
um das Spritzen vom heiRen Ol bzw. Fett zu verhindern.
Salz, Essig und Wurzmittel nicht in das leere Geschirr oder das Geschirr
mit kalten Produkten bzw. Kaltem Wasser legen. Diese sind in das erwarmte
Geschirr bzw. Wasser zuzusetzen, dann sind sie schnell auflosbar und
hinterlassen keine Spuren auf der Geschirrwand.
Verwenden Sie immer die empfohlenen Heizquellen. Das Edelstahl-
Kochgeschirr NADOBA darf mit allen Typen von Kochplatten benutzt
werden: Gas-, Elektro-, Glaskeramik, Hallogen- und Induktionskochplatten.
Das Geschirr mit metallischen Griffen darf auch im Backoffen verwendet
werden. Das Geschirr mit den Griffen aus Bakelit und Silikon darf im
Backofen nur bei Kochtemperatur bis zu 175 °C verwendet werden. Das
Edelstahl-Geschirr ist fur den Einsatz in den Mikrowellen-Ofen nicht
geeignet.
« Vermeiden Sie die Beschadigung des Geschirrs durch scharfe und spitze
Gegenstande.

PFLEGE UND REINIGUNG

« Vermeiden Sie die metallischen Bursten und Schwamme sowie Scheur-
und aggressive Reinigungsmittel zur Geschirrreinigung nicht. Das Spulen
in der Spulmaschine ist zulassig.

Stark verschmutztes Geschirr zundchst im Wasser oder mit Zugabe von
kleiner Menge Reinigungsmittels stehen lassen.

Das Geschirr nach der Reinigung gut abtrocknen.

Einige Produkte, Salz, Essig sowie die im Trinkwasser enthaltenen
Mineralstoffe konnen weilRe und graue Flecken an den Innenwanden
bewirken. Diese kdbnnen mit ein Paar Tropfen Essig bzw. Zitronensaft
leicht beseitigt werden. Diese Flecken beeintrachtigen in keiner Weise
die Leistung und die Hygienitat des Kochgeschirrs, stellen kein Defekt dar
und sind kein Grund fur die Mangelanspruche.

Beim Uberhitzen kann die Geschirr-Oberflache eine blaurote, braune
oder rosige Farbung aufweisen. Diese Farbungen sind auch kein Defekt,
beeintrachtigen nicht die Leistung und die Hygienitat und durfen nicht
beanstandet werden.

GARANTIE

« FUr die Edelstahl-Kochgeschirr NADOBA gewéahren wir 10 Jahre Garantie
ab dem Verkaufsdatum.

« Diese Garantie erstreckt sich nicht auf die Falle der Nichteinhaltung dieser
Gebrauchsanweisung, mechanischer Schaden durch Aufprallen und
Fallen sowie eigenmachtige Beseitigung der Geschirrfehler.

« Beim Vorliegen begrundeter Anspriiche wenden Sie sich bitte an
den Verkaufer des Eryeugnisses oder an eine der auf den Web-Seite
www.nadoba.eu. Angegebenen Servicestellen.
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NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM

« Odstrante z nadobi vSechny etikety a nalepky, dukladné ho umyijte v horké
vode s Cisticim prostfedkem, oplachnéte velkym mnozstvim vody a vytrete
do sucha.

« Varte vzdy jen v dobfe vycisténem nadobi - jen tak zachovate jeho dobry
vzhled trvale!

VARENI

«» Volte spravnou velikost plotynky, prameér plotynky musi byt stejny nebo
mensi, nez je prumér dna nadoby, plamen hofaku nesmi nikdy presahovat
okraje dna nadobi.

Spordk nastavte na maximum jen na pocatku vareni, potom pokracujte
na nizky, maximalné stfedni vykon sporaku.

Nenastavujte sporak na maximum, kdyz vafite bez vody nebo malé mnozstvi
potravin.

Nikdy nenechavejte nadobi zbytecné dlouho zahrivat naprazdno.
Nenaplnujte nadobu az po vrchni okraj, predejdete tak vylévani tekutiny.
V prubéhu vafeni se uchyty a rukojeti mohou ohfat — pouzivejte kuchyriské
chnapky a rukavice. Davejte pozor na paru vychazejici z ohraté nadoby.
Budte opatrni pfi pfenaseni nadoby s horkym obsahem. Nedotykejte se
ohratych Casti nadobi nechranenymi castmi téla.

Spordk vypinejte s 1 az 2 minutovym predstinem pfed ukoncenim vareni,
vyuzivejte termoakumulacnich vlastnosti sendvicového dna.

Nenaplnujte ohfatou nadobu studenou vodou a neponorujte ji do studene
vody.

Pri smazeni v oleji prikryvejte nadobu poklici, zabrani to rozstfikovani
variciho oleje.

Nepfidavejte sul, ocet a dalsi pfisady do prazdné nadoby nebo nadoby
se studenymi potravinami nebo studenou vodou. Radéji je pfidavejte do
ohraté vody a potravin, v tom pfipadé se rychleji rozpusti a neusadi se na
sténach nadoby.

Vzdy pouzivejte jen doporucené zdroje tepla. Nerezové nadobi NADOBA
je vhodné pro viechny typy sporaku - plynove, elektrické, sklokeramicke,
halogenniiindukcni. Nadobi s kovovymi uchyty a rukojetmi lze pouzivat
i vtroubé pfiteploté pfes 175 °C. Nadobi z nerezavéjici oceli neni vhodné
pro mikrovinné trouby.

« Chrante nadobi pfed poskozenim ostrymi pfedméty.

UDRZBA

Nepouzivejte k ¢isténi nadobi kovove draténky a kartace, brusné a agresivni
cCistici prostredky. Nadobi je vhodné pro myti v mycce.

Silné znecisténé nadobi pfedem namocte ve vodé nebo slabém roztoku
myciho prostredku.

Ihned po umyti nadobi vytrete do sucha.

Objevi-li se uvnitf nadobi bilé nebo Sedé skvrny, vycistite je octem, nékolika
kapkami citronu. Jde o sedimenty mineralt obsazenych v pitné vode, jejich
tvofeni mohou také vyvolavat nékteré potraviny, sul, ocet. Tyto skvrny
nijak neomezuji funkcnost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, nejsou vadou
vyrobku a nemohou byt predmétem reklamace.

PFi pfehfivani nddob se muZze na povrchu kovovych ¢asti objevit fialove

az hnédeé nebo duhoveé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje funkénost
¢i zdravotni nezdvadnost nadobi, neni vadou vyrobku a nemuze byt
predmeéetem reklamace.

ZARUCNI PODMINKY

« Na nerezové nadobi NADOBA je poskytovana 10-leta zaruka, pocinaje
dnem prodeje.

« Zaruka se zasadné nevztahuje na tyto pripady:
- vyrobek byl pouzivan v rozporu s Navodem k pouziti,
- zavady byly zpUsobeny Uderem, padem ¢i neodbornou manipulaci,
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmeény.

« V pfipadé opravnéené reklamace se prosim obratte na svého prodejce
nebo na nékteré ze servisnich stredisek, seznam na www.nadoba.eu.
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NHCTPYKLMA MO SKCIJTYATALNN

MEPEA UCMOJIb3OBAHMEM

 YanuTe C NOCyabl BCE STUKETKM, HakNenKku 1 Spabiki, TLaTe bHO BIMONTE
eé B ropsyen Bose C MCMNonb3oBaHWEM MOIOLLErO CPeACTBa, XOPOLWO
OMONOCHWTE U BLITPUTE HACYXO.

» HayvHalnTe roToBMTH TONbKO B YNCTOM NOCYAE, 3TO NO3BONUT HAAONTO
COXPaHWTb €€ MPEBOCXOAHbIV BHELLHWI BUA.

MPUTOTOBJIEHVE MULLA

« [1paBWIbHO BbIGMPaTE AMaMeTp KOHGOPKM: OH LOMKEH OblTb PaBEH UL
MeHblUe AvameTpa AHa NoCyabl. [py NPUrOTOBNEHMM Ha ra3oBbIX NAUTaX
cnepuTe 3a TeM, 4TO6bl NNams He KacanoCh CTEHOK MOCYbl.
CrapaiiTech MICMONb30OBATh MaKCUMaNbHYIO MOLLHOCTb MANTEI TONBKO

B Hayane NPUroToBNEHMS ML, @ 3aTEM NWLLb CPEAHIOI UK HU3KYIO.
He vcnonb3yite MakCMManbHyto MOLLHOCTb MANTEl NPU MPUrOTOBAEHNM
6€3 BOAbI MU HEGONBLIOTO KONMYECTBa MPOAYKTOB.

Hukoraa He HarpesarTe NycTylo Nocyay.

He HanonHainTe nocyny A0 BEPXHEro Kpas, 3TO MO3BOANT 13bexaTb
nepenvBaHns XXnaKoCcTel Yepes Kpai.

B npoLlecce NpuUroToBAeHMS PyUKM NOCYAbl MOTYT HarpeTbCs —
MNCMONb3yNTe KyXOHHbBIE MPUXBaTKK 1 pyKaBuLbl. OcTeperaitecs napa,
BbIXOAALLEro 13 HarpeTor nocyasl. Cobnoaanite OCTOPOXHOCTb NPW
nepeHoCcKe NOCyAbl C ropsyYvMM NPoayKTamu. He kacanTech HarpeTbix
YacTen NoCyabl He3alMLLEHHBIMM YacTaMHK Tena.

Mpv NPUrOTOBNEHUM YUMTbIBANTE TEPMOAKKYMYNMPYIOLIME CBOMCTBA
KancynbHOro fiHa, BbIkAOYalTe NANTY 3a 1-2 MUHY Tbl O OKOHYaHWs
NPUrOTOBNEHMNS.

He 3anonHanTe HarpeTyto NOCyAy XONOAHOW BOLOW M HE MOrpyxanTe
€€ B XONOAHYIO BOAY.

Mpvi NPUroTOBNEHNM NPOAYKTOB B Mac/e HakpblBalTe MOCy Ay KPbILLIKOW —
3TO NPeAOTBPATUT Pa3bpbi3rvBaHme HarpeToro Macha.

He knanuTe conb, yKCyC M Mpoyme Npunpassbl B MycTyio NOCyAy, nocyny
C XONOAHBIMU MPOAYKTaMU UM XONOAHOM BOAOW. Jlyylue AO6aBNATb 1X
B HarpeTyio BOAY UV NPOAYKTbI, TOrAa OHWM PacTBOPSATCS GbICTPO, He
OCTaBnsAs CNENOB Ha CTEHKax MOCYAbI.

Bceraa npuMeHsnTe TONbKO pekoMeHAyeMble CTOYHWKK Tenna.

Bbl MOXETE MCNONb30BaTh Hepxaseiollyio nocyay NADOBA

C No6bIMY BUAAMM BaPOYHbIX MANT: Fa30BbIMU, 31€KTPUYECKMMMU,
CTeKNOKEPaMMYECKNMM, FaNOreHHbIMK U UHAYKLUMOHHbBIMK. TTocyay

C MeTanMyecKkMmM pyykamm AoMnycKkaeTCs MCMOAb30BaTh B AYXOBbIX
wkadax. Mocyay ¢ 6akenMTOBbIMU 1 CUAMKOHOBBIMUW PyUYKaMu He
LONYCKAeTCH MCMNONb30OBaTh B Ay XOBbIX WKapax Npu TemnepaType
cablwe 175 °C. MNMocyna 13 HepxaBeloLen CTanu He NpeAHa3HavyeHa Ans
MWKPOBONHOBbIX NMeYe.

M36eraiiTe noBpexaeHUs NOCYAbl OCTPLIMU NPeAMETamMu.

yxXon

« He vcnonb3yinTe ANs YACTKN NOCYAbl METaNMYECKME MOYATIKN U LLETKU,
abpasviBHble 1 arpeccrBHble MOLIMe CpeaCTBa. [lonycKaeTCs MblTbé
nocybl B NOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

CUNbHO 3arps3HEHHYIO NOCYAY NPEABaPUTENBHO 3aMOYKTE B BOAE MW

B CN1laboOM PacTBOPE MOIOLLErO CPEACTRA.

Cpa3sy nochne MbiTbsl NOCYAY CleayeT BbiTepeTb HaCcyXxo.

/13-3a HEKOTOPBIX MPOAYKTOB, COMW, YKCYCa, a TaKXe 13-3a MUHepasos,
COAEPXALLUMXCS B MUTHEBOM BOLE, BHY TPV KACTPIOAM MOTYT MOSIBUTHCS
6enble N cepble NATHa. VIX 1erko yCTpaHUTb HEGONbLIMM KONUYECTBOM
YKCYCa UK COKa TMMOHa. [laHHbIE NATHa HUCKOMBKO HE CHIKAEIOT
bYHKUMOHANBHOCTb VAN TUTUEHWYHOCTb MOCYbl, HE SBASIOTCS 6PaKoM
1 He MOTYT CTaTb MPUYUHON NPETEH3NI K MPON3BOAUTEN!O.

py NeperpesaHnu NOCY bl Ha €€ NOBEPXHOCTN MOXET NOABUTHCS
bunoneToBas, KOPUYHEBAS WV PafyKHAA OKPacKa. DTa OKpPacKa Takxe
He ABNSeTCS 6PaKoM, He CHXKAET GYHKLMOHANbHOCTb MW TUTMEHNYHOCTb
NOCYbl N HE MOXET ABAATLCSA MPUYMHOM NPETEH3MM K MPOM3BOANTENIO.

TAPAHTUA

« Ha Hepxasetouyio nocyay NADOBA npepocTtasnsetcs rapaHtus 10 net
C MOMEHTa NPOAAXKM.

» [apaHTWs He pacnpOCTPaHAETCS Ha CNy4an HapyLWeHWI NPpaBua 4aHHOTO
PYKOBOZCTBA, MEXaHNYECKMX MOBPEXAEHN MOCYAbI B pE3y/bTaTe yaapoB
NN NafeHui, a Tak)ke CaMOCTOATENBHOIO UCNPaBneHns AedekTos
NoCyAbl.

* B cnyyae 0c60CHOBaHHOM NpeTeH3nmn obpalllanTecs K NpoaaBLy M3aenns
WA B OLIMH M3 CEPBUCHBIX LIEHTPOB, YKka3aHHbIX Ha www.nadoba.eu.
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