INSTRUCTION MANUAL

BEFORE USE

» Remove all labels, stickers and tags from your cookware, wash them
thoroughly in hot water with a washing agent, rinse thoroughly and rub dry.

» After you have washed a new item, grease its inner coating with dairy
butter or vegetable oil.

COOKING

» Choose burner with the right diameter, it should be equal or less the
cookware's bottom diameter. When cooking on gas ovens, do not let the
flame touch the sides of cookware.

Try to use maximum settings of your oven at the beginning of cooking
dishes and later switch to a medium or low setting.

Do not cook small amounts of food at maximum settings of your oven.
Avoid heating oil or grease to the point when it becomes black.

Never overheat empty cookware.

Do not fill cookware to the top edge, liquids may spill over the edge if you
do so. Try to avoid cooking food for the second time in dirty cookware. If
you do so deposits may develop on its sides.

During the process of cooking handles of your cookware may become
very hot; please, use potholders. Avoid contact with steam, coming

out of heated cookware. Be careful when carrying cookware with hot
products inside. Do not touch heated parts of cookware without proper
protection. Do not allow kids to play in close proximity to the place of
cooking. Do not leave cookware unattended in the process of cooking.
Do not fill heated cookware with cold water and do notimmerse it into
cold water.

When cooking products in oil, cover cookware with a lid or with a special
meshed screen in order to prevent hot oil from splattering.

Always use recommended sources of heat only. Aluminum cookware
should not be used in microwave ovens.

Use only blunt metallic kitchen tools. Do not cut food products on inner
coating of cookware.

MAINTENANCE

» Don't use metal sponges or brushes, abrasive and aggressive washing
agents to clean all surfaces of your cookware except its external bottom
surface.

« You can wash your cookware in a dish-washing machine, but using
concentrated washing agents is not recommended.

e Toremove severe dirt and deposits, immerse cookware into water or into
weak solution of a washing agent for some period of time beforehand.

« Minor scales and burrs on the surface of non-stick coating are not
considered a defect; they do not influence non-stick or sanitary
properties of our cookware.

WARRANTY

« Aluminum cookware NADOBA has a 5-year warranty and non-stick
coating has 2-year warranty starting from the date of sale.

« Non-stick coating conforms to all regulations and requirements for food
contact materials.

« Guarantee does not cover the cases of violations of terms, described
in this manual, cases of mechanical damage of cookware, caused by
impact force or dropping of cookware and also cases of customer’s self-
guided attempts to cure the defects of cookware.

« In cases of legitimate claims, please, contact the seller of the item or
one of our service centers (you can find a list of our service centers at
www.nadoba.eu).
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GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR GEBRAUCH

« Entfernen Sie alle Aufkleber und Etiketten vom Kochgeschirr, waschen
Sie es mit heiRem Wasser und Spulmittel, wischen und trocknen Sie es
anschlieflend gut ab.

« Nach dem Waschen des Kochgeschirrs schmieren Sie dessen innere
Beschichtung mit Butter oder Ol ein.

KOCHEN

« Wahlen Sie die GroRe der Herdplatte gut aus, sie muss dem Durchmesser

des Kochgeschirrs entweder entsprechen, oder kleiner sein. Beim

Kochen auf Gasherden achten Sie darauf, dass die Flamme die Wande

des Kochgeschirrs nicht beruhrt.

Versuchen Sie, die maximale Leistung des Herdes nur am Anfang des

Kochens zu benutzen, danach nur die mittlere oder kleine.

Benutzen Sie keine maximale Leistung des Herdes beim Zubereiten von

kleinen Essensmengen. Erhitzen Sie das Fett oder das Ol nicht bis zu

deren Schwarzfarbung.

Uberhitzen Sie niemals das leere Kochgeschirr.

Fullen Sie das Kochgeschirr nicht bis zum Rand aus, das verhindert das

Uberlaufen von Flussigkeiten. Im schmutzigen Kochgeschirr zu kochen,

ansonsten bildet sich Ruf an den Wanden.

Wahrend des Kochens konnen sich die Griffe am Kochgeschirr

erhitzen — benutzen Sie Kochhandschuhe. Passen Sie auf die Dampfe

auf, die aus dem heillen Kochgeschirr herauskommen. Passen Sie beim

Tragen des Kochgeschirrs mit heiRen Essen auf. Fassen Sie die erhitzten

Kochgeschirrteile nicht mit ungeschutzten Korperteilen an. Lassen

Sie Ihre Kinder nicht in der Nahe des Kochens spielen. Lassen Sie das

Kochgeschirr nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie kochen.

Fullen Sie das heiRe Kochgeschirr nicht mit kaltem Wasser und tun Sie es

auch nichtins kalte Wasser hinein.

Beim Kochen mit Ol schlieRen Sie das Kochgeschirr mit Deckel oder

spezieller Netz-Folie, das verhindert das Spritzen vom heien Ol.

Benutzen Sie immer nur die empfohlenen Warmequellen. Das Aluminium

Kochgeschirr ist nicht fur die Mikrowellen geeignet.

» Man darf unscharfe metallische Kicheninstrumente benutzen. Schneiden
Sie keine Produkte auf der inneren Beschichtung des Kochgeschirrs.

PFLEGE

» Benutzen Sie keine metallischen Schwamme und Bursten, abschleifende
und aggressive Spulmittel fur alle Oberflachen des Kochgeschirrs, aulRer
deren auBBeren Boden.

« Man darf das Kochgeschirr in der Spulmaschine waschen, aber es wird
empfohlen, keine konzentrierte Spulmittel zu verwenden.

e Zum Entfernen starker Verschmutzungen und des RuBes weichen Sie das
Kochgeschirr zunachst im Wasser oder schwacher Seifenldsung ein.

« Kleinere Rauheiten und Flecken auf der Antihaft-Beschichtung sind keine
Defekte und verringern keine Antihaft- oder Hygiene-Eigenschaften des
Kochgeschirrs.

GARANTIE

« Auf das Aluminium Kochgeschirr NADOBA gibt es eine 5 Jahre der
Garantie und auf die Antihaftbeschichtung gibt es eine 2 Jahre der
Garantie ab dem Verkaufsdatum.

« Die Antihaft-Beschichtung entspricht allen Standards und Anforderungen
fur Materialien, die mit Lebensmitteln in Beruhrung kommen.

« Die Garantie gilt nicht fur VerstoRe gegen die Regeln dieses Handbuchs,
im Falle von mechanischen Beschadigungen des Koch Kochgeschirrs
durch StoRe oder Falle oder im Falle von selbststandiger Korrektur der
Mangel des Kochgeschirrs.

« Im Falle von berechtigten Anspruchen wenden Sie sich bitte an den
Hersteller oder an eines der Service-Center, welche auf www.nadoba.eu
aufgefuhrt sind.
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NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM

» Odstrante z nadobi vSechny etikety, nalepky a stitky, peclivé umyjte
v horké vodé s mycim prostfedkem, dobfe oplachnéte a osuste.

e Po omyvani nového vyrobku promazte vnitini povlak maslem nebo
rostlinnym olejem.

VARENI

e Vyberte spravny prumér hofaku, musi byt stejny nebo mensi, nez je
prameér dna nadoby. Pfi vafeni na plynovém sporaku dbejte na to, aby
se plamen nedotykal stény nadobi.

Snazte se pouzivat maximalni vykon sporaku pouze na zacatku vareni,

a dale pouze stfedni nebo nizky.

Nepouzivejte maximalni vykon sporaku pfi vafeni malych mnozstvi
potravin. Nikdy nezahfivejte tuk nebo olej natolik, aby z¢ernal.

Nikdy nepfehravejte prazdné nadobi.

Nenapliujte nadobi do horniho okraje, uniknéte tak prelévani kapaliny
pfes okraj. Snazte se nevafit opétovne ve Spinavém nadobi. V opacném
pfipadé na sténach nadobi vznikne ohorely knot.

V pribéhu vareni rukojeti mohou byt velmi horké — pouzivejte kuchynskeé
rukavice a chnapky. Dejte si pozor na pary vychazejici z ohfaté nadoby.
Budte opatrni pfi pfenaseni nddobi s horkymi potravinami. Nedotykejte
se horkych ¢asti nadobi otevienymi ¢astmi téla. Nedovolte détem hrat
si v blizkosti mista vafeni. Nenechavejte nadobi v procesu vafeni bez
dozoru.

Nenalévejte studenou vodu do vyhratého nadobi a neponofujte nadobi
do studené vody.

Pfi vafeni potravin v oleji prikryvejte nadobi vikem nebo specialni sitovou
clonou, zabranite tak stfikani horkého oleje.

Vzdy pouzivejte doporucené zdroje tepla. Nadobi z hliniku neni vhodné
pro mikrovlnné trouby.

Pouziti neostrych kovovych kuchyriskych nastroju je pfipustné. Nerezte
potraviny na vnitfinim povlaku nadob.

UDRZBA

» Nepouzivejte kovove draténky nebo kartace, brusné nebo agresivni Cistici
prostiedky pro cisteni véech povrchu nadobi kromé vnéjsino povrchu dna.

« Myti nadobi v mycce je pfipustné, pokud mozno bez pouziti
koncentrovanych Cisticich prostfedku.

« Pro odstraneéni odolnych necistot a sazi pfedem namocte nadobi ve vodé
nebo slabém roztoku cisticiho prostredku.

» Drobné nerovnosti a nepatrné stopy na povrchu nepfilnavého povlaku
nejsou vadami, nesnizuji nepfilnavé a hygienické vlastnosti nadobi.

ZARUKA

« Hlinikové nadobi NADOBA ma zaruku 5 let a na nepfilnavy povlak ma
zaruku 2 léta od okamziku prodeje.

« Nepfilnavy povlak splnuje vSechny normy a pozadavky na materidly, které
pfichazeji do styku s potravinami.

e Zaruka se nevztahuje na pfipady porusovani pravidel tohoto navodu,
v pfipadé mechanického poskozeni naddobi v dusledku uderu nebo padu,
a v pfipadé samostatné opravy vad nadobi.

« V pfipadé opodstatneéné stiznosti obratte se prosim na prodejce nebo na
nékteré ze servisnich stfedisek uvedenych na www.nadoba.eu.
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NHCTPYKUMA MO SKCIYATALUN

MEPEA NCMOJIb3OBAHUEM

* YnanuTte C NoCyAbl BCE STUKETKM, HaKNEWKN 1 APAbIKM, TWaTeNbHO
BbIMOWTE ee B ropsyet Boje C MCNoNb30BaHNEM MOIOLLEro CPeCTBa,
XOPOLIO OMONOCHNTE 1 BLITPUTE HACYXO.

« Mocne MbITbs HOBOTO M3ENNS CMaXbTe ero BHy TPEHHEee NOKpbITME
CNMBOYHBIM UV PACTUTE/bHBIM Mac/IOM.

NMPUTOTOBNEHWE NULLN

 [paBWIbHO BbIGMPaNTE AnaMeTp KOHPOPKK, OH LOMKEH ObITb UV PaBEH,
NN MeHble AnameTpa AHa Nocyabl. [1py NPUroTOBNEHMN Ha ra30BbIX
NANTax CNeamTe 3a TeM, YTOGbI MNaMs He KacaloCb CTEHOK MOCYbI.
CrapanTech MCNONb30BaTh MaKCUMabHYO MOLWHOCTb MANTb TONbKO

B Ha4ane NPUroTOBAEHMS NMULLM, a 3aTEM NVLLb CPEAHIOI0 UK HU3KYIO.
He ncnonb3ynTe MakCMManbHYIO MOWHOCTb MANUTL NPW NPUTOTOBAEHUM
HebO/bLLIOro KONMYECTBa NPOAYKTOB. He HarpesanTe Macio UAV X1p 4O
ero NoYepHeHMs.

Huvkoraa He neperpesanTe NycTyio NOCYAY.

He HanonHaMTe Nnocyny O BEPXHErO Kpas, 3TO MO3BOANT U36exaTb
nepenvBaHus XuakocTen yepes kpan. CTapanTeCb He roTOBUTb
NOBTOPHO B rPsA3HOM NocyAe. B MpOTUBHOM ClyYae Ha e€ CTeHKax
MOXeT 06Pa30oBbIBaTLCSH Harap.

B npolecce npuroToBnerns pyykin Nocynbl MOryT CUAbHO HarpeTbCs —
MCNONb3yMTE KYXOHHbIE MPUXBaTKM U pykasuubl. OcTeperanTeck napa,
BbIXOAALLErO 13 HarpeTon nocyabl. Cobaonante OCTOPOXHOCTb MNPU
nepeHocKe NOCYAbl C rOPSYUMM NPOLYKTaMM. He kacalTech HarpeTbix
4acTelr NOCyAbl He3alWMWeHHBIMK YacTaMu Tena. He gonyckante nrp
AeTel BONM3N C MECTOM NMPUTOTOBNEHMS.

He 3anonHanTe HarpeTyo Nocyay XONOAHOW BOAOW U HE Norpyxante
ee B XONIOAHYIO BOAY.

MpY NPUrOTOBNEHUM MPOLYKTOB B Macie HakpbiBaTe Nocyny

KPBILLKOWM AW CReLManbHbIM CeTYaTbIM 9KPaHOM, 3TO MPeAoTBpaTuUT
pa3bpbLI3riBaHMe HarpeToro Macna.

Bcerna npumeHsiTe TONBKO pekoMeHLyeMble UCTOYHMKK Tenna. [ocyaa
13 aNIOMUHKS HE MPeAHa3Ha4YeHa 418 MUKPOBONHOBBIX NeYeln.
LonyckaeTcs MCNOoNb30BaHWE HEOCTPbIX METaNIUYECKMX KYXOHHbIX
NHCTPYMEHTOB. He pexbTe NPOAYKTEl Ha BHY TPEHHEM MOKPbLITNM MOCYAbI.

yxo[n

« He Mcnons3aynte MeTannmyeckme MoYakn 1 WeTKW, abpasmneHbie 1
arpeccysHble MOLLME CPEACTBA AN YNCTKN BCEX MOBEPXHOCTEN
NOCY/bl, KDOME €€ HAPYKHOTO AHa.

« [lonycKaeTcs MbITbe MOCYAbl B NOCYAOMOEYHOM MalUMHE, HO
XeNaTenbHO He MCMOb30BaTb KOHLEHTPMPOBEHHbIE MOKOLLME CPEACTBA.

o 119 yaaneHuns CUnbHbIX 3arpasHeHN 1 Harapa npeagapuTenbHo
3aMOYMTE NOCYAY B BOLE WM B CNABOM PacTBOPE MOIOLLErO CPEACTBa.

o Mefikme LepoxoBaTOCTH U HE3HAUMUTENbHBIE OTMETMHbI Ha MOBEPXHOCTH
GHTUNPUTapHOTO MOKPLITUS HE ABNKIOTCS 6PAKOM, HE CHXKAIOT
GHTUNPUTapHbIX CBOMCTB AW TUITMEHUYHOCTb NOCYAbI.

TAPAHTUA

« Ha aniomunmesyio nocyay NADOBA npeaocTasnseTcs rapaHtus 5 net,
Ha aHTUNPUrapHOe NOKPLITME — 2 rofla C MOMEHTa MPOLaXKH.

e AHTMAPUrapHOE NOKPbLITVE COOTBETCTBYET BCEM HOPMaM 1
TpeboBaHVAM, NPELbIBASEMbIM K MaTePManam, BCTYNAIOLMM B KOHTaKT
C NPOAYKTaMM MUTaHMS.

e [apaHTVa He pacNPOCTPaHAETCH Ha CNlyYan HapyLWeHWI Npasu
LaHHOIO PYKOBOACTBA, Ha CNyYan MEXaHUYECKMX MOBPEXAEHMM
NoCybl B pe3ynbTaTte yaapos MAM NafeHni, a Takke Ha Clydamn
CaMOCTOSATENBHOTO NCNPaBaeHNs aedeKToB MOCYAbl.

« B cnyvyae o60CHOBaHHOM NpeTeH3uy obpallanTecs K NPOAasLy U3Aenus
VNN B OLWH M3 CEPBUCHbIX LIEHTPOB, YKa3aHHbIX Ha www.nadoba.eu.
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