(= BRAYER

brayer.ru

Instruction manual
MHCTpyKUMA Mo aKcnnyaTtauum

Electric AIR GRILL BR2030
DnekTpuyeckunii asporpuns BR2030

T IV' h v https://tm.by

MHTepHeT-MaFa3I/IH



COOEPXAHUE

T |V| h v https://tm.by

MK LINE 708 NHTepHeT-marasuH



M ONLINE STOR

ELECTRIC AIR GRILL BR2030

The operation principle of the air grill is to circulate
hot air flow inside the work basket, so the food is
cooked evenly on all sides, it is tender inside and
crispy outside. This cooking principle allows to
cook with minimal amount of oil or without it.

DESCRIPTION

Timer setting knob
Power indicator (red)
Ready indicator (green)
Temperature control knob
Protective cover of the basket release button
Basket release button
Basket handle
Basket
Tray

. Hot air outlet grid

1. Power cord storage
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ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.

pic. 1 pic. 2
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the air fryer; after reading, keep it for future
reference.

« Use the air fryer for its intended purpose only, as
specified in this manual.

« Mishandling the air fryer can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

* Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

« Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the air
fryer in.

« Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

< To prevent stains on the surface where the air fryer
is installed, it is recommended to install it on an
additional stand placed between the air fryer and the
counter top.

« The gap between the wall and the back of the air
fryer body should be at least 20-30 cm, the distance
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from the sides of the air fryer body should be at least
10-20 cm.

Always check the condition of the hot air inlet and
outlet grids, otherwise the hot air circulation will be
impaired, which can affect the coo—king process or
damage the unit.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the air fryer from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the air fryer in places where aerosols are
used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the air fryer in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the air fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing or
repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The air fryer body heats up strongly during operation,
do not touch hot surfaces marked with «/&\» to avoid



burns.

Do not move the air fryer when it is hot; wait until it
cools down completely.

Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the air fryer parts supplied with the unit.

Do not switch the air fryer on without products.

Take the products out of the air fryer right after
cooking; keeping products in the operating air fryer
for a long time can cause their ignition.

Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of the
basket; use the kitchen tools intended for non-stick
surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the air fryer, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

M ONLINE STOR

« The unit is not intended for usage by children.
Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.
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Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by sensory,
physically or mentally disabled persons (including
children) or by persons lacking experience or
knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL OR
LABORATORY PURPOSES

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

« Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

« Read the safety measures and operating
recommendations.

¢ Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

« Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When using the unit in
the mains with 60 Hz frequency, the unit does not need
any additional measures.

* Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

« Take the handle (7) and remove the tray (9) with the
basket (8).

« Lift the protective cover (5), press the release button
(6) and remove the basket (8) from the tray (9) (pic. 1).
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« Wash the basket (8) with warm water and neutral
detergent, rinse them and wipe dry.

« Install the basket (8) into the tray (9) until the lock
clicking (pic. 2).

< Install the tray (9) with the basket (8) into the air fryer.

Note: - If the drip tray is not fixed in the air fryer body,

the air fryer will not switch on, always make sure that

the tray (9) is installed properly.

Switching the air fryer on for the first time

« To remove any foreign odors, switch the air fryer on
with empty basket (8).

« Set the maximal temperature with the knob (4) and
set the operation time 5-10 minutes with the knob (1).
After switching the air fryer off unplug it, wait for the
air fryer to cool down, remove the tray (9), remove
the basket (8) and rinse it again.

Note: — when using the unit for the first time, a foreign

smell or some smoke from the heating element can

appear - this is normal and it is not covered by warranty.

USING THE AIR FRYER

ATTENTION!

- The air fryer is not intended for water boiling.

- During the operation of the air fryer, heat is
released and hot steam can escape from the
grid (10). Use appropriate precautions to prevent
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the risk of burns, fires or other personal injury or
property damage.

- The air fryer heats up during operation and retains
heat for some time after it is switched off. Always
use potholders when working on hot surfaces and
let the metal parts cool down before cleaning the
air fryer.

- Be careful when removing cooked food from the
basket, always use cooking accessories designed
for non-stick surfaces when removing food.

Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and

heat-resistant surface with free access to the mains

socket.

The gap between the wall and the back of the air

fryer body should be at least 20-30 cm, the distance

from the sides of the air fryer body should be at least

10-20 cm.

Always check the condition of the hot air inlet and

outlet grids, otherwise the hot air circulation will be

interrupted, which can affect the co—oking process or
damage the appliance.

Take the handle (7) and remove the tray (9) with the

basket (8).

Put the food products in the basket (8), do not

overload the basket (8) with products. Hot air

circulation is necessary for proper cooking, so it is

not recommended to fill the basket (8) more than 2/3

full. When you fry fresh vegetables, do not put into

the basket (8) more than 3 cups of the products.
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Insert the tray (9) into the air fryer body, make sure that
the tray (9) is installed properly otherwise the air fryer
will not switch on.

Pull the power cord out from the cord storage (11)
without excessive effort.

Insert the power plug into the mains socket.

Turn the temperature control knob (4) to set the
necessary cooking temperature within the range from
140°C to 200°C.

Note: - you can decrease or increase the cooking
temperature of the food during cooking by turning the
knob (4).

Turn the timer setting knob (1) to set the required
operation time of the air fryer.

Note: - if the air fryer is cold, it is recommended to add
approximately 5 minutes to the operating time in order to
pre-heat it.

After you turn the knob (1), the red power indicator (2)
will light up and the air heating element will switch on.

Notes:

- the air fryer will not start to heat if you don’t turn the
timer setting knob (1);

- the air fryer will not switch on if the tray (9) is not
installed properly.

When the set temperature is reached, the green ready

indicator (3) will light up. During the air fryer operation

the indicator (3) will switch on and off periodically,

indicating that the set cooking temperature is being

maintained.
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« For even cooking of foods, it is recommended to
take out the tray (9) several times and put it on a
heat-resistant surface, take the basket (8) out of the
tray (9), stir the foods in it or shake the basket (8)
several times. Install the basket (8) in the tray (9),
install the tray (9) in the air fryer body. If necessary,
you can adjust the cooking temperature by turning
the knob (4).

Note: - when you remove the tray (9), the heating

element will switch off and the indicator (2) will go out,

but the timer will continue to count down the remaining
operating time of the air fryer.

» After the timer operation time ends, you will hear
a sound signal and the air fryer will switch off, the
indicators (2, 3) will go out.

Note: - if necessary, you can switch the air fryer off

at any time, to do this turn the timer setting knob

(1) counterclockwise until bumping and turn the

temperature setting knob (4) counterclockwise until

bumping as well.

» After you finish cooking, wait 10-20 seconds and
then remove the tray (9), place it on a heat resistant
surface, remove the basket (8) from the tray (9) and
remove the food from it, do not remove cooked food
with metal objects that can damage the non-stick
coating of the basket (8), use kitchen accessories
designed for non-stick surfaces.

¢ Unplug the unit after the operation.
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RECOMMENDATIONS

« When you fry food in the air fryer, it is recommended
to add a small amount of refined olive or vegetable
oil, the oil can be applied to the food with a brush or
sprayed on it. This option is more economical and the
oil will be applied to the food more evenly.

« Do not fill more than 2/3 of the basket (8) capacity.
When you fry fresh vegetables in the air fryer, it is
recommended to add no more than 3 cups of the
food in the basket.

« For best results, some foods may need to be shaken
or turned vigorously while air-frying (see the cooking
table).

« To avoid excess smoke from the grid (10), when
cooking foods with a naturally high fat content
such as chicken wings or sausages, it may be
necessary to drain the fat from the tray (9), and it is
recommended to cook such foods in small batches.

« Before loading the food in the basket (8), make sure
that it is dry, if necessary, remove excess moisture,
this will help to get a crust on the food and reduce the
amount of steam and smoke escaping.

« When frying breaded foods, make sure that the
breading does not peel off the food and position the
food pieces so that they do not touch, this will ensure
good circulation of hot air between the products.

« You can reheat the food in the air fryer. Itis
recommended to set the temperature not higher



that 140°C and the operation time no more than 10
minutes.

To kill various harmful bacteria, it is recommended

to cook such meat as beef, lamb, etc. at an internal
temperature of 63°C. Pork should be cooked at an

EN

Fry in the air fryer
(Step 2)

180°C

10-15
min.

shake the
basket

French fries (fresh, hand-cut, about 5-6 mm thick)

Parboil (step 1) 160°C shake the

basket

15 min.

h Parboil (step 1) 160°C 15 min. shake the
internal temperature of 71°C and poultry products basket
should be cooked at an internal temperature of 77°C - -
-82°C Fry in the air fryer 180°C 10-15 shake the
i . Step 2, min. basket
When reheating meat/poultry products, they should (Step 2)
also be cooked to an internal temperature of 74°C. French fries, thin 200°C | 12-16 shake the
Use a cooking thermometer to measure the (frozen), 3 cups min. basket
temperature. Meat loaf, 0.5 kg 180°C | 35-40 -
min.
FOOD COOKING TABLE
Hamburgers, up to 180°C 10-14 -
Products Tempe- | Time Action 4 pcs. min.
rature Hot dogs/sausages 180°C 10-15 stir in the
Vegetable mix (baked) | 200°C 15-20 BCTPSAXHYTb min. basket
min. Kopary Chicken wings (fresh/ | 160°C | 15min. | shake the
Broccoli (roasted) 200°C | 15-20 BCTPSIXHY T defrosted) Parboil basket
min. KOP3UHyY (step 1)
Onion rings (frozen) 200°C 12-18 BCTPSAXHYTh Fry in the air fryer 180°C 10 min. shake the
min. KOP3UHY (Step 2) basket
Cheese Sticks (frozen) | 180°C 8-12min. | - Chicken wings Parboil | 180°C 13 min. stir in the
(step 1) basket
Sweet potato fried chips (fresh, hand-cut, about 2-4 mm
thick) Fry in the air fryer 200°C 5 min. shake the
(Step 2) basket
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Notes:

- parboiling is a term that refers to the pre-cooking of
foods at a lower temperature before final frying in an

air fryer;

- the cooking time and temperature are given for
reference, the result of cooking depends on the size and
shape of the food;

- it is recommended to add 5 minutes to the cooking
time if the air fryer is cold;

- If you find the cooking result unsatisfactory, you
can increase or decrease the cooking time/cooking
temperature or the weight of the food.

TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Airfried food
is not cooked
through.

Too much food in the
basket.

Put small batches

of ingredients in the
basket. Smaller batches
are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Set the required
temperature (see the
cooking table).

Cooking time is too
short.

Set the required
operation time for the
timer (see the food
cooking table).

The ingredients
are not fried
evenly in the air
fryer.

You need to shake
some types of food
halfway through
cooking.

Ingredients lying on top
of each other (such as
french fries) must be
shaken halfway through
cooking (see the
cooking table).

Malfunction Cause Solution

The unit is not
connected to the
mains.

The air fryer is
not operating

Insert the power plug
into the grounded mains
socket.

Fried snacks
are not crispy
when you take
them out of the
deep fryer.

You have used a type
of snack that is meant
to be cooked in a

traditional deep fryer.

Use oven-baked snack
recipes or brush them
lightly with oil to make
them crispier.

You haven't set up the
timer operation time.

Set the cooking time.
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I cannot install
the tray in

the air fryer
correctly.

The basket is
overfilled with
ingredients.

Do not exceed the MAX
mark of the basket.

The basket is not
installed correctly in
the tray.

Install the basket in
the tray until the lock
clicking.




White smoke
escapes from
the grid.

You cook food with
high fat content.

When you fry fatty
ingredients in the air
fryer, a large amount
of fat flows onto the
drip tray. The fat makes
white smoke. This does
not affect the operation
of the unit or the final
result of cooking.

There is remaining fat
on the tray from the
previous use.

Clean the tray after

each use of the air fryer.

Fresh french
fries are
unevenly fried

You used the wrong
kind of potato.

Use fresh potato of
appropriate kind.

in the air fryer.

You haven't washed
the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks
well to remove the
starch from the outside
of the sticks.

Fresh french
fries are not
crispy after
cooking.

It is possible when
using a small amount
of oil, as well as the
presence of moisture
on the surface of the
potato.

Make sure that you
dried the potato sticks
properly before adding
oil.

Cut the potato into
smaller sticks so they
become crispier.

Add a little more oil for
crunchier results.

TViby
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CLEANING AND CARE

« Clean the air fryer after every use.

« Switch the air fryer off and unplug the power cord
plug from the mains socket, wait until the air fryer
cools down.

* Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

» Take the handle (7) and remove the tray (9) from the

air fryer.

« Lift the protective cover (5), press the release button

(6) and remove the basket (8) from the tray (9) (pic.
1).

* Wash the basket (8) and the tray (9) with warm water

and neutral detergent, rinse them and wipe dry.
< Install the basket (8) into the tray (9) until the lock
clicking (pic. 2).

« Install the tray (9) with the basket (8) into the air fryer.
« Do not use metal brushes, abrasives and solvents to

clean the air fryer body and the removable parts.
« Do not immerse the air fryer, the power cord or the
power plug into water or any other liquids.

STORAGE
« Clean the air fryer before taking it away for storage.

« Put the power cord in the cord storage compartment

(11).
« Keep the unitin a dry cool place out of reach of
children and handicapped persons.
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DELIVERY SET

1. Airgrill-1 pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

SPECIFICATIONS

« Power supply 220-240 V ~ 50-60 Hz
« Rated input power: 1400 W
« Cooking basket capacity - 3 |

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of
people by uncontrolled waste disposal,
after service life expiration of the unit or the
batteries (if included), do not discard them
with usual household waste, deliver the
unit and the batteries to specialized centers for further
recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.
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The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior

notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.




ELEKTRISCHER
HEISSLUFTOFEN BR2030

Das Funktionsprinzip eines HeiBluftofens besteht
darin, einen heifen Luftstrom im Arbeitskorb zu
zirkulieren, wobei die Produkte gleichmaBig von
allen Seiten zubereitet werden, sie innen zart und
auBen mit einer knusprigen Kruste ausfallen.
Dieses Prinzip des Kochens erméglicht es Ihnen,

die meisten Produkte ohne Zugabe von Ol oder mit

seiner minimalen Menge zuzubereiten.

BESCHREIBUNG

Timer-Einstellgriff
Betriebskontrolleuchte (rot)
Betriebsbereitschaftsanzeige (griin)
Griff des Temperaturreglers
Schutzabdeckung der Entriegelungstaste des
Korbs
Entriegelungstaste fiir den Korb
Korbagriff
Korb
Tropfschale

. HeiRluftauslassgitter

. Netzkabelaufbewahrung

arwNPE
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ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz ist es zweckmaRig,

den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafur an einen Spezialisten.

abb. 1 abb. 2
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den HeiBluftofen benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

TViby
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Benutzen Sie den HeiBluftofen nur
bestimmungsmaRig und laut dieser
Bedienungsanleitung.

Missbrauch des Heif3luftofens kann zu seiner
Storung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und bildet keinen Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

SchlieBen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapterstecker», wenn Sie den HeiBluftofen an eine
Steckdose anschlieBen.

Installieren und verwenden Sie den HeiRluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.

Um Flecken auf der Oberflache zu vermeiden,
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auf der der HeiR3luftofen aufgestellt wird, wird es
empfohlen, ihn auf einem zusatzlichen Stander zu
installieren, indem er zwischen dem Heif3luftofen und
der Arbeitsplatte platziert wird.

Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 10-20 cm
betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiRluftein-
und -austrittsgitter, da sonst die HeiBluftzirkulation
gestort wird, dies kann den Koch-vorgang
beeintrachtigen oder das Geréat beschadigen.

Es ist nicht gestattet, das Geréat drauRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

Schutzen Sie den HeiRluftofen vor StoRRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einflissen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Néhe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den HeiRluftofen an den Orten, wo
Aerosole verwendet werden, sowie in der Nahe von
leicht-entzlindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den HeiBluftofen in der Néhe von
Spulbecken, in Badezimmern, neben Wasserbecken
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oder anderen mit Wasser geflllten Behaltern nicht.
Wenn der HeiBluftofen ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose
und ziehen Sie das Gerat erst dann aus dem
Wasser. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiRe
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berthrt.
Waéhrend des Betriebs wird das Gehéuse des
HeiRluftofens sehr hei3, um Verbrennungen

zu vermeiden, bertihren Sie nicht die hei3en
Oberflachen, die mit dem Zeichen «&»
gekennzeichnet sind.

Bewegen Sie den heiRRe HeiRluftofen nicht, warten
Sie, bis er vollstandig abgekihlt ist.

Benutzen Sie das Gerét in gut beliifteten Raumen.
Verwenden Sie nur die Teile des HeiRluftofens, die im
Lieferumfang enthalten sind.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn sich keine
Produkte im HeiRluftofen befinden.

Entfernen Sie die Produkte aus dem HeiBluftofen
sofort nach dem Kochen, wenn Sie sich langere Zeit
im eingeschalteten HeiRluftofen befinden, kann es zu
einem Brand kommen.

Entfernen Sie gekochte Speisen nicht mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbs beschadigen kénnen, verwenden Sie
Kuchenwerkzeuge, die fur Antihaftoberflachen
ausgelegt sind.
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Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
den HeiRluftofen vom Stromnetz trennen, halten Sie
den Stecker des Netzkabels fest und ziehen Sie ihn
vorsichtig aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am
Netzkabel — dies kann es beschadigen und einen
Kurzschluss verursachen.

Berthren Sie das Geréategehéuse, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktuten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!
Lassen Sie Kinder mit Plastikttiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht fur Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen

den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiur
Kinder unzugéanglichen Ort auf.
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» Das Gerét ist flir Personen (darunter Kinder) mit
eingeschrankten sensorischen, kérperlichen,
geistigen oder mentalen Fahigkeiten oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht
befinden oder entsprechende Anweisungen (iber die
Geratenutzung nicht bekommen haben.

» Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

* Wenn das Netzkabel beschédigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von &hnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

» Es st nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstandig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

* Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kuihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM

HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS

GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU

BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

» Packen Sie das Gerét aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsma3nahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

» Prifen Sie die Komplettheit.

» Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter ibereinstimmen. Beim Einsatz
des Geréts in einem 60-Hz-Stromnetz sind keine
weiteren Schritte erforderlich.

* Wischen Sie die Oberflache des HeiRluftofen-
Gehéauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie anschlieRend trocken.

« Greifen Sie den Giriff (7) und nehmen Sie den
Tropfschale (9) mit dem Korb (8) heraus.

« Heben Sie die Schutzabdeckung (5) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (6) und nehmen Sie den Korb
(8) aus der Tropfschale (9) (Abb. 1).

* Waschen Sie den Korb (8) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spulen Sie ihn ab
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und wischen Sie ihn dann trocken.

« Setzen Sie den Korb (8) in die Tropfschale (9) ein,

bis die Verriegelung ausgelost wird (Abb. 2).

« Setzen Sie die Tropfschale (9) mit dem Korb (8) in
den HeiBluftofen ein.
* Anmerkungen:

- wenn die Tropfschale nicht in das Heif3luftofen-
Gehause einrastet, lasst sich der Hei3luftofen
nicht einschalten, Uberpriifen Sie immer, ob die
Tropfschale (9) richtig installiert ist.

Erste Einschaltung des HeiBluftofens

* Um Fremdgeriche zu entfernen, wird es empfohlen,
den HeiBluftofen einzuschalten, ohne Lebensmittel in
den Korb (8) zu legen.

» Stellen Sie mit den Griff (4) die maximale Temperatur,
mit dem Einstellgriff (1) die Betriebszeit von 5-10
Minuten ein. Nachdem Sie den HeiRluftofen
ausgeschaltet haben, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, warten Sie, bis der HeilRluftofen
abgekuhlt ist, entfernen Sie die Tropfschale (9),
entfernen Sie den Korb (8) und spiilen Sie ihn erneut
ab.

Anmerkung: - wenn Sie das Gerét zum ersten Mal

einschalten, kann es zu einem Fremdgeruch oder

einer geringen Menge Rauch durch das Heizelement

kommen - dies ist zuldssig und stellt keinen Garantiefall

dar.
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VERWENDUNG DES HEISSLUFTOFENS

ACHTUNG!

- Der HeiBluftofen ist nicht zum Abkochen von
Wasser bestimmt.

- Wabhrend des Betriebs des HeiRluftofens wird
Wérme freigesetzt und heilRer Dampf kann
aus dem Gitter (10) austreten. Wenden Sie
geeignete VorsichtsmaRnahmen an, um das
Risiko von Verbrennungen, Bréanden oder
anderen Personenschaden oder Sachschaden zu
vermeiden.

- Der HeiBluftofen erwarmt sich wéhrend des
Betriebs und behélt die Warme nach dem
Ausschalten fir einige Zeit bei. Verwenden Sie
bei der Arbeit mit heiRen Oberflachen immer
Topflappen und warten Sie einige Zeit, bis
die Metallteile abgekihlt sind, bevor Sie den
HeiBluftofen reinigen.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie gekochte
Lebensmittel aus dem Korb nehmen, verwenden
Sie beim Herausnehmen von Lebensmitteln immer
Kichenwerkzeuge, die fur antihaftbeschichtete
Oberflachen ausgelegt sind.

« Installieren und verwenden Sie den HeiB3luftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestéandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.
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Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiBluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiBluftofen-Gehduses sollte mindestens 10-20 cm
betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiBluftein-
und -austrittsgitter, da sonst die HeiRluftzirkulation
beeintrachtigt wird, dies kann den Koch-vorgang
beeintrachtigen oder das Geréat beschadigen.
Greifen Sie den Griff (7) und nehmen Sie die
Tropfschale (9) mit dem Korb (8) heraus.

Legen Sie die Produkte in den Korb (8),

Uberfiillen Sie den Korb (8) mit Produkten nicht.
HeiRluftzirkulation ist fur die richtige Zubereitung
von Speisen erforderlich, daher wird es empfohlen,
den Korb (8) nicht mehr als zu 2/3 zu fiillen. Es wird
empfohlen, beim Braten von frischem Gemuse nicht
mehr als 3 Tassen Lebensmittel in den Korb (8) zu
legen.

Setzen Sie die Tropfschale (9) in das HeiRluftofen-
Gehéuse ein, stellen Sie sicher, dass die Tropfschale
(9) richtig eingesetzt ist, sonst lasst sich der
HeiBluftofen nicht einschalten.

Ziehen Sie das Netzkabel ohne groRen Aufwand aus
der Netzkabelaufbewahrung (11) heraus.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.
Drehen Sie den Griff des Temperaturreglers (4), um
die gewlinschte Zubereitungstemperatur zwischen
140°C und 200°C einzustellen.
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Anmerkung: - beim Kochen kénnen Sie durch Drehen
des Griffs (4) die Zubereitungstemperatur verringern
oder erhéhen.

» Drehen Sie den Timer-Einstellgriff (1) auf die

gewlinschte Betriebszeit des HeiBluftofens.
Anmerkung: - Wenn der Hei3luftofen kalt ist, wird es
empfohlen, die Betriebszeit um etwa 5 Minuten zum
Vorheizen zu verlangern.

* Nach dem Drehen des Griffs (1) leuchtet die rote
Betriebskontrolleuchte (2) auf und das Heizelement
schaltet sich ein, um die Luft zu erwéarmen.

Anmerkungen:

- Der Heif3luftofen schaltet sich nicht zum Luftheizen
ein, wenn der Timer-Einstellgriff (1) nicht gedreht
wird,;

- Der HeiBluftofen lasst sich nicht einschalten, wenn
die Tropfschale (9) nicht richtig installiert ist.

< Die griine Betriebsbereitschaftsanzeige (3) leuchtet
auf, wenn die eingestellte Temperatur erreicht

ist. Wahrend des Betriebs des HeiRluftofens

schaltet sich die Anzeige (3) periodisch ein und

aus und signalisiert damit, dass die eingestellte

Zubereitungstemperatur beibehalten wird.

» Fur eine gleichmaBige Zubereitung der Speisen

wird es empfohlen, die Tropfschale (9) mehrmals

herauszunehmen und auf eine hitzebestandige

Oberflache zu stellen, den Korb (8) aus der

Tropfschale (9) zu nehmen und die Produkte
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darin zu mischen oder den Korb (8) mehrmals
zu schitteln. Setzen Sie den Korb (8) in die
Tropfschale (9), setzen Sie die Tropfschale (9) in das
HeiBluftofen-Gehause ein. Passen Sie bei Bedarf
die Zubereitungstemperatur durch Drehen des Griffs
(4) an.
Anmerkung: - wenn Sie die Tropfschale (9)
herausnehmen, schaltet sich das Heizelement aus und
die Anzeige (2) erlischt, aber der Timer z&hlt weiterhin
die verbleibende Laufzeit des HeiBluftofens ab.

* Am Ende des Timers ertont ein Tonsignal und der
HeiBluftofen schaltet sich aus, die Anzeigen (2, 3)
erléschen.

Anmerkung: - Bei Bedarf kdnnen Sie den Heif3luftofen

jederzeit ausschalten, drehen Sie dazu den Timer-

Einstellgriff (1) gegen den Uhrzeigersinn bis zum

Anschlag, und drehen Sie auch den Griff des

Temperaturreglers (4) gegen den Uhrzeigersinn bis zum

Anschlag.

« Nach dem Kochen warten Sie 10 bis 20 Sekunden
und nehmen Sie dann die Tropfschale (9) heraus,
legen Sie sie auf eine hitzebesténdige Oberflache,
nehmen Sie den Korb (8) aus der Tropfschale
(9) und nehmen Sie die Produkte daraus heraus,
verwenden Sie keine vorbereiteten Lebensmittel mit
Metallgegensténden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbes (8) beschadigen kénnten, verwenden
Sie Kuichenwerkzeuge, die fiir antihaftbeschichtete
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Oberflachen ausgelegt sind.
« Ziehen Sie nach Beendigung des Betriebs den
Netzstecker aus der Steckdose.

EMPFEHLUNGEN

* Zum Braten von Lebensmitteln im Heif3luftofen
wird es empfohlen, eine kleine Menge raffiniertes
Olivendl oder Pflanzend| hinzuzufiigen, Ol kann mit
einem Pinsel oder mit einem Sprihgerat auf das
Lebensmittel aufgetragen werden, diese Option ist
sparsamer und das Ol wird gleichmé&Riger auf das
Lebensmittel aufgetragen.

« Uberfiillen Sie den Korb (8) mit Produkten nicht
um mehr als 2/3 seines Volumens. Wenn Sie
frisches Gemuse im Heif3luftofen anbraten, wird es
empfohlen, nicht mehr als 3 Tassen Lebensmittel in
den Korb zu geben.

¢ Um die besten Ergebnisse zu erzielen, missen
einige Lebensmittel wahrend des Réstens im
HeiRluftofen kraftig geschuttelt oder umgedreht
werden (siehe die Zubereitungstabelle).

« Um UbermafRigen Rauch aus dem Grill (10) zu
vermeiden, kann es notwendig sein, bei der
Zubereitung von Lebensmitteln mit nattirlich hohem
Fettgehalt, wie Hihnerflligel oder Wirstchen, das
Fett aus der Tropfschale (9) zu entleeren, wobei wird
es empfohlen, diese Lebensmittel in kleinen Chargen
zuzubereiten.

« Bevor Sie Lebensmittel in den Korb (8) legen,
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vergewissern Sie sich, dass diese trocken sind,
entfernen Sie gegebenenfalls iberschissige
Feuchtigkeit, dies hilft, eine Kruste auf den
Lebensmitteln zu bilden und das Entweichen von
Dampf und Rauch zu verringern.

Beim Braten von Lebensmitteln in Panierung achten
Sie darauf, dass sich die Panierung nicht von den
Produkten abldst und legen Sie die Produkte so ein,
dass sie nicht in Kontakt kommen, wodurch eine
gute Heil3luftzirkulation zwischen den Produkten
gewahrleistet wird.

Der HeiBluftofen kann zum Erhitzen von Speisen
verwendet werden, es wird jedoch empfohlen,

die Temperatur nicht héher als 140°C und die
Betriebszeit nicht langer als 10 Minuten einzustellen.
Um verschiedene schadliche Bakterien abzutoten,
wird es empfohlen, Fleisch wie Rindfleisch, Lamm
usw. bei einer Innentemperatur von 63°C zu kochen.
Schweinefleisch sollte bei einer Innentemperatur von
71°C gekocht werden, wahrend Gefligelprodukte
bei einer Innentemperatur von 77°C - 82°C gekocht
werden sollten.

Beim erneuten Aufwarmen von Fleisch-/
Gefliigelprodukten sollten sie auch auf eine
Innentemperatur von 74°C gekocht werden.
Verwenden Sie ein kulinarisches Thermometer, um
die Temperatur zu messen.
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TABELLE DER LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Lebensmittel Tempe- | Zeit Handlung
ratur
Gemischtes Gemiise 200°C 15-20 den Korb
(gebacken) Min. schiitteln
Brokkoli (gebraten) 200°C 15-20 den Korb
Min. schitteln
Zwiebelringe 200°C 12-18 den Korb
(gefroren) Min. schiitteln
Cheese Sticks (frozen) | 180°C 8-12 Min. -
Gebratene Siif| Ichips (frisch, igeschnitten, 2 bis
4 mm dick
Blanchieren (Schritt 1) | 160°C 15 Min. den Korb
schitteln
Im HeiBluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb
(Schritt 2) Min. schiitteln
Pommes Frites (frisch, handgeschnitten, 5 bis 6 mm dick
Blanchieren (Schritt 1) | 160°C 15 Min. den Korb
schiitteln
Im HeiBluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb
(Schritt 2) Min. schitteln
Pommes Frites, dinn 200°C 12-16 den Korb
(gefroren) 3 Tassen Min. schiitteln




Hackbraten, 0,5 kg 180°C 35-40 -
Min.
Hamburger bis 4 180°C 10-14 -
Stiick. Min.
Hot Dogs/Wiirstchen 180°C 10-15 im Korb
Min. umdrehen
Huhnerfligel (frisch/ 160°C 15 Min. den Korb
aufgetaut) Blanchieren schatteln
(Schritt 1)
Im HeiBluftofen braten | 180°C 10 Min. den Korb
(Schritt 2) schutteln
Huhnerfligel 180°C 13 Min. im Korb
Blanchieren (Schritt 1) umdrehen
Im HeiBluftofen braten | 200°C 5 Min. den Korb
(Schritt 2) schatteln
ANMERKUNGEN:

- Blanchieren ist ein Begriff, der sich auf das
Vorkochen von Lebensmitteln bei einer niedrigeren
Temperatur bezieht, bevor sie im Heif3luftofen
endgtiltig gebraten wird;

- die Angaben zu Zeit und Temperatur sind

empfehlenswert, das Ergebnis der Zubereitung

hangt von der GrolRe und Form der Produkte ab;
es wird empfohlen, 5 Minuten zur Kochzeit
hinzuzufiigen, wenn der HeiBluftofen nicht warm
ist;
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- falls Sie das Ergebnis der Zubereitung fir
nicht zufriedenstellend halten, kénnen Sie die
Zubereitungszeit/die Zubereitungstemperatur
oder das Gewicht der Produkte erhdhen oder
verringern.

STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

21

Storung Ursache Storungsbeseitigung
Der Das Gerét ist nicht Stecken Sie den Netzstecker
HeiBluftofen mit dem Netzwerk in eine geerdete Steckdose..
funktioniert verbunden.
nicht
Sie haben die Stellen Sie die Kochzeit ein.
Laufzeit des Timers
nicht festgelegt.
Zutaten, Die Anzahl Legen Sie kleine Portionen
die im der Zutaten der Zutaten in den Korb.
HeiBluftofen im Korb wurde Kleinere Chargen werden
gebraten uberschritten. gleichmaBiger gebraten.
werden, sind
nicht fertig. Die eingestellte Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ist zu Temperatur ein (siehe die
niedrig. Zubereitungstabelle).
Die Kochzeit ist Stellen Sie die gewtinschte
zu kurz. Zeit fr den Timer ein (siehe
die Zubereitungstabelle).
Die Zutaten Einige Arten von Zutaten, die auf oder
werden im Zutaten missen ubereinander liegen (z. B.
HeiRluftofen in der Mitte Pommes Frites), missen
ungleich- des Kochens in der Mitte des Kochens
maig geschittelt werden. | geschttelt werden (siehe die
gebraten. Zubereitungstabelle).
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Gebratene
Snacks
knirschen
nicht, wenn
sie aus dem
Frittiergeréat
genommen
werden.

Sie haben eine

Art von Snacks
verwendet, die in
einem traditionellen
Frittiergerat
zubereitet werden
sollen.

Verwenden Sie Snack-
Rezepte zum Kochen im
Ofen oder schmieren Sie
sie leicht mit Butter, um sie
knuspriger zu machen.

Ich kann die
Tropfschale
nicht richtig
inden
HeiRluftofen
einsetzen.

Es gibt zu viele
Zutaten im Korb.

Fillen Sie den Korb nicht
tiber der MAX.-Markierung.

Der Korb ist
nicht richtig in
die Tropfschale
eingesetzt.

Setzen Sie den Korb in die
Tropfschale ein, bis die
Verriegelung einrastet.

WeiRer
Rauch kommt
aus dem
Gitter.

Sie bereiten sehr
fettige Zutaten zu.

Wenn Sie die fettigen
Zutaten im HeiBluftofen
braten, flieRt eine groRe
Menge Fett auf die
Tropfschale. Fett bildet
weiBen Rauch. Dies hat
keinen Einfluss auf den
Betrieb des Gerats oder
das Endergebnis der
Zubereitung.

Feuchtigkeit auf
der Oberfléache der
Kartoffeln.

Frische Sie haben Verwenden Sie frische

Pommes die falsche Kartoffeln der richtigen Sorte.

Frites Kartoffelsorte

werden im benutzt.

HeiRluftofen

ungleich- Sie haben Spiilen Sie die

maRig die Kartoffel- Kartoffelstabchen gut ab,

gebraten. stéabchen vor dem um die Stérke von der
Braten nicht gut AuBenseite der Stabchen zu
gewaschen. entfernen.

Frische Dieses Problem Stellen Sie sicher, dass Sie

Pommes ist méglich, wenn die Kartoffelstabchen gut

Frites sind eine geringe Menge | getrocknet haben, bevor Sie

nach dem Ol verwendet das Ol hinzufiigen.

Kochen nicht wird, sowie das

knusprig. Vorhandensein von | Schneiden Sie die

Kartoffelstdbchen in kleinere
Stiicke, um sie knuspriger zu
machen.

Flgen Sie etwas mehr Butter
fiir ein knusprigeres Ergebnis
hinzu.

Es gibt
Fettrickstande
von der vorherigen
Verwendung auf
der Tropfschale.

Reinigen Sie die Tropfschale
nach jedem Gebrauch des
HeiBluftofens.

TViby
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REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie den Heil3luftofen nach jedem Gebrauch.
Schalten Sie den Heif3luftofen aus und ziehen Sie

den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie,
bis der Heif3luftofen vollstandig abgekdhlt ist.

Wischen Sie die Oberflache des HeiRluftofen-

Gehéauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und

wischen Sie es dann trocken.
Greifen Sie den Griff (7) und entfernen Sie die

Tropfschale (9) aus dem HeiBluftofen.




* Heben Sie die Schutzabdeckung (5) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (6) und nehmen Sie den Korb
(8) aus der Tropfschale (9) (Abb. 1).

« Waschen Sie den Korb (8) und die Tropfschale
(9) mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie sie ab und wischen Sie
sie dann trocken.

« Setzen Sie den Korb (8) in die Tropfschale (9) ein,
bis die Verriegelung ausgeltst wird (Abb. 2).

« Setzen Sie die Tropfschale (9) mit dem Korb (8) in
den Heilluftofen ein.

< Verwenden Sie keine Metallwaschlappen,
Scheuermittel oder Losungsmittel, um das
HeiBluftofen-Gehause und die abnehmbaren Teile zu
reinigen.

¢ Tauchen Sie den HeiBluftofen, das Netzkabel und
den Netzkabelstecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

AUFBEWAHRUNG

< Reinigen Sie den Heil3luftofen, bevor Sie ihn zur
Lagerung entfernen.

« Entfernen Sie das Netzkabel in die
Netzkabelaufbewahrung (11).

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

TIVlhv https://tm.by
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LIEFERUMFANG

1. HeiBluftofen - 1 St.
2. Bedienungsanleitung - 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung 220-240 V ~ 50/60 Hz

* Nennleistungsaufnahme: 1400 W

« Das Volumen des Korbes fiir die Zubereitung von
Speisen - 3 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mogliches Schaden fir die
Umwelt oder die menschliche Gesundheit
durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei lhrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschaft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.
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Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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SNEKTPUYECKUH
AJPOIrPuUIb BR2030

MpuHUMN pa6oTbl a3porpuns 3aknvaeTcs B
LMPKYNALMUM ropsivero Bo3AyLIHOro NoToka BHYTPU
pa6oueit KOp3uHbI, MPU 3TOM NPOAYKTbI PaBHOMEPHO
rOTOBSAITCSI CO BCEX CTOPOH, NOJTy4aloTCsl HEXHbIMU
BHYTPM U C XPYCTSALLENA KOPOUKOMW CHapyXu. Takomn
NPUHLMM NPUroTOBIEHUs NO3BONSIeT roTOBUTL Gorb-
WMHCTBO NPOoAYKTOB 6e3 Ao6aBneHus macna nuéo c
€ero MMHUMarnbHbIM KONTIMYeCTBOM

OMUCAHUE

Pyuka ycTaHOBKM BpeMeHu paboTbl Taiimepa
WHaukaTop BKMoYeHUs (KpacHoro LseTa)
MHaukaTop roToBHOCTY (3enéHoro LeTa)
Pydyka perynatopa temnepartypbl
3almTHas KpbILLKa KHOMKY chukcaTopa CHATUS
KOP3WHbI
KHonka chukcaTtopa CHATUSI KOP3UHbI
Pyyka kop3uHbl
KopaunHa
MopnoH
. PelwéTka BbIXoAALLEro ropsyero Bosayxa
MecTo XxpaHeHuns LWHypa NuTaHns

arwNE

RBo®x»~NO

= o
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BHUMAHMUE!

[ins ONONHUTENBHON 3alMThl B LenW NUTaHus
LienecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOMCTBO 3aLLMTHOMO
oTkntoveHus (Y30) ¢ HoMuHanbHbIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatowmm 30 MA, AN yCTaHOBKU
Y30 obpaTutech Kk cneuuanucTy.

puc. 1 puc. 2
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LN NO IKCNNYATALUUU

MNepea ncnonb3oBaHMeM a3porpuns BHUMaTenbHO
03HaKOMbLTECh C PyKOBOACTBOM MO 3KCMsyaTauuu,
nocre NpoYTEHUA COXPaHUTE ero Ans UCMnonb3oBa-
HUsA B OyayLiem.

TViby

M ONLINE STOR

Vcnonbayiite asporpusib TOMbKO MO ero NpsiMoMy
Ha3HaYeHMI0, Kak U3NOXEHO B JAHHON MHCTPYKLWN.
HenpasunbHoe obpalleHne ¢ asporpunem MoxeT
NPUBECTM K €ro Nonomke, NPUYNHEHNo Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMyLLIECTBY U He ABNAETCA
rapaHTUNHBIM CryYaem.

Y6eautech, 4To paboyee HanpsixeHne yCTpoiicTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HaNpPsXeHNo
9MNeKTpoCceTu.

Burnky LWHypa nUTaHUs BCTaBMSITE B SIEKTPUYECKYIO
PO3€eTKY, IMEIOLLYI0 HAIeXHbIN KOHTAKT 3a3eMeHuns.
Banpeluaetcs noakoyaTb YCTPONCTBO K BHELLHUM
TanMepam Unu K anNeKTpU4eckMM po3eTkam C AUCTaH-
LIMOHHbBIM yrpaBneHnem.

Bo usbexaHune pucka BO3HUKHOBEHUS noxapa,
3anpeLLaeTcs UCMosb30BaTb «NEPEXOAHVKUY Npu
NOAKIMIOYEHUN adPOrpUnst K aNeKTPUYECKON po3eTKe.
YcTaHaBnuBaiiTe 1 UCNONb3yiiTe asporpunb Ha
POBHOM, CYXOI1, YCTOWYMBOIN, TEPMOCTONKON NOBEPX-
HOCTW Tak, YToBbl JOCTYN K CETeBOMW po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBLIM.

Bo usbexaHue nosiBNEHUs NsTEH Ha NOBEPXHOCTU,

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Ha KOTOPOW yCTaHOBMEH asporpunb, peKOMeHayeTcs
yCTaHaBnMBaTb €ro Ha AOMOMHUTESbHYIO NOACTABKY,
pasMecTuB e€ Mex/y adporpunem v cTonewHulen.
PaccTtosiHue oT cTeHbl 40 3aAHeN YacTu kopryca
asporpuns 4oMmKHO cocTaenaTb He MeHee 20-30 cwm,
paccTosiHue oT 6OKOBbIX YacTeit kopryca asporpunsi
[OMKHO 6bITb He MeHee 10-20 cMm.

Bcerga cnepgute 3a coctosiHnem peLuétok ansi 3abo-
pa v BbIXoa ropsiyero Bo3ayxa, B MPOTUBHOM Crydae
LMPKyNsiLmMS ropsiyero Bosadyxa byaet HapylueHa, 3To
MOXET NOBMUATL Ha NPOLIECC NPUTOTOBNEHNS NPO-
[AYKTOB WIN NPVBECTU K NMOBPEXAEHNIO YCTPOWCTBA.
3anpelLyaeTcs UCNonb30BaTh YCTPOWUCTBO BHE
NOMELLIEHUI.

He pekomeHayeTcs Mcnonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BpeMS rposbl.

ObeperaiiTe asporpunb OT yAapoB, NaaeHuii, Bubpa-
LA U UHBIX MEXaHWNYECKUX BO3AEVCTBUNA.

He ocTtaBnsiiiTe ycTpOWCTBO, BKITIOYEHHOE B CeTh, 6e3
npucmortpa.

He ncnonb3ayiTe yCTPONCTBO B HEMOCPEACTBEHHON
6r1130cTu OT HarpeBaTenbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna unu oTKpbITOro NnameHu.

3anpelLyaeTcs UCNonb3oBaTh a3porpusib B MecTax,
rAie UCMOMb3YIOTCA UMW PacbINATCS aspo3ony,

a Takke BONM3N OT NErkoBOCNNAaMEHSIOLLIMXCS
KNOKOCTEN.

He ncnonb3yiite asporpunb BGNM3N OT KyXOHHO
PakoBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceiiHos
Wnu Apyrux éMKOCTEN, HanonMHEeHHbIX BOLOWN.



« Ecnwv asporpunb ynan B BoAy, HEeMeAJIeHHO BbIHbTE
BUIKY LLHYpPa NUTaHNA 13 SNeKTPUYECKO PO3eTKH, 1
TOJBKO MOCHEe 3TOr0 MOXHO 0CTaTb YCTPONCTBO U3
BoAbl. OBbpaTuTech B CEPBUCHbI LIEHTP ANs ocMoTpa
UNn peMoHTa YCTpOiiCTBa.

* He ponyckaiite, 4TobbI LUIHYP NUTaHWS Kacancs rops-
YMX NOBEPXHOCTEW N OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

* Bo Bpems paboTbl KOpNyc asporpunsi CUILHO Harpe-
BaeTcs, BO n3bexaHne nomny4eHns oXoroB He JoTpa-
rMBanTeCh [0 ropsiinx NoBepXHOCTeN, 0603HaYEHHbIX
3HAKoOM «&».

* He nepemellaniTe ropsumnin asporpurnb, JOXKANTECH
MOJTHOTO €ro OCTbIBAHMS.

* Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO B MECTaX C XOpoLUeW
BEHTUNSALMEN.

* Wcnonb3yiite ToNbKo Te AeTanu a3porpuns, KoTopble
BXOASIT B KOMMIIEKT NOCTaBKM.

« 3anpelyaercs BKMKYaTb YCTPOMCTBO, ECMN B a3po-
rpune HeT NPoayKTOB.

* BblHMMalTe NpoayKTbl U3 asporpuns cpasy nocne
NPUroToBMEHUS, NPY AUTENBLHOM HaXOXAEHUN
NpOAYKTOB BO BKITKOYEHHOM a3porpue MoXeT npou-
30/TU X BO3ropaHue.

« BanpetlaeTcs ©3BneKaTb NPUroToBMNEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannmyeckumMn npeaMeTamm, KoTopble MoryT
NOBPEANTL aHTUNPUrapHOE MOKPLITUE KOP3WHBI,
1CMOnb3yiiTe KyXOHHbIE akceccyapsbl, NpeJHasHayYeH-
Hble 415 aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHOCTEN.

« OTkniovaiiTe yCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETH nocne

T IVI h v https://tm.by
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MCNONb30BaHNUA UMK nepes YNCTKoi. [Mpu oTknove-
HUV @dpPOrpuns OT ANEKTPUYECKON CETU AePXUTECH
3a BUIKY LUHYpa NUTaHUs U akKypaTHO BbIHbTE €€

13 3NEeKTPUYECKO PO3ETKU, He TAHUTE 3a LUHYP
MUTaHNS — 3TO MOXET NPUBECTU K 0 NOBPEXAEHUIO
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaHue.

* He npukacantecb K KOpnycy yCTPOMCTBa, K LUHYpPY
MUTaHUS 1 K BUIKE LUHYpa NUTaHWUS MOKPbIMU
pykamu.

* U3 coobpaxeHuin 6esonacHocTu aeTen He ocTaB-
NANTe NONUITUNEHOBbIE NAKeTbl, UCMOMNb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Hagaopa.

BHUMAHMUE!

He paspeluaiite AeTAM urpatb ¢ NONUITUNEHOBLIMU
naketamu Unv ynakoBo4HOM nnéHkon. OnacHocTb
yAywbA!

* YCTPOWCTBO He npeaHasHaYeHo Ans UCnonb30BaHUA
OeTbMU.

« OcyLiecTBnaiTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOObI He
[0MyCTUTb UCMONb30BaHWS YCTPOINCTBA B KayecTBe
UrPYLLKK.

* He paspeluaite AeTam npukacaTtbCs K Koprycy
YCTPOMCTBA, K LUHYPY MUTAHUS UK K BUSKE LUHYpa
nuTaHusi Bo Bpemsi paboTbl yCTPOWCTBA.

* Bypasre 0cobeHHO BHUMATENbHBI, eCrN NoBnn3ocTn
oT paboTaloLLero yCTpoicTBa HaXoAATCA AeTH Unu
nmua ¢ orpaHuyYeHHbIMWU BO3MOXHOCTSIMU.
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* Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay pabouvmm YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbLKO And

uMKnamy pasmellanTe yCTPOMCTBO B MecTax, Heflo- BbITOBOIO UCMNOJIb3OBAHUA, SAMNPELLAETCA
CTYMNHbIX ANsi AeTen. MUCMNOMNb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
* [Mpunbop He nNpegHa3Ha4eH Ans UCMOMb30BaHUS CKUX UINU NABOPATOPHbIX LIENAX.
nvuamu (BKnoyas geten) ¢ NOHMKEHHbIMU CEHCOop-
HbIMUY, (OU3NYECKUMU, NCUXUYECKUMU UMM YMCTBEH- NMEPEAQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM
HbIMU CMOCOGHOCTSIMU, MU NPU OTCYTCTBUM Y HUX
onbITa UM 3HaHWIA, ECNM OHN He HaXOASTCS Mo Mocne TpaHCNOPTUPOBKU MU XPaHEHUS YCTPON-
KOHTPOSIEM WU HE NMPOUHCTPYKTUPOBAHbI NIULIOM, CTBa Npu oTpULIaTeNLHOI TemnepaType pacnakyiTe
OTBETCTBEHHbIM 3a VX Ge3onacHocTb, 06 UCNonb3o- ero v nopoxauTe 3 Yaca nepen UCMNOsb3OBaHNEM.
BaHuK npubopa. * PacnakyinTe ycTponCTBO 1 yganvTe BCe ynakoBoY-
« [lepuognyecky npoBepsifiTe LLENOCTHOCTL LWHYpa Hble MaTepuansl.
nuTaHus. « CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKoBKy.
* [pu NoBpeXAEHNM LIHYpa NUTaHNS €10 3aMeHy, * O3HaKoMbTeCh C Mepamu 6e30MacHOCTU U PEKOMEH-
BO n36exaHne onacHOCTU, OMKHbI MPOU3BOAUTL [aUNSIMU N0 3KCMyaTaLum.
V3roTOBUTENb, CEPBUCHAs Cryx6a Unm NopaoGHbIN « [poBepbTe KOMMNEKTaLMIO.
KBaNM@ULMPOBaHHbIV NepcoHar. «  OcmoTpuTe YCTPOWCTBO Ha Hanmune NoBpexaeHUn,
+ 3anpelyaeTcs CaMOCTOATENbHO PEMOHTAPOBATbL NpU HaNUYMK NOBPEXAEHWI He BKMNoYanTe ero B
ycTpoiicTBO. He pasbupaiite ycTpoicTBO camo- ceTb.
CTOSITENBHO, NPY BO3HUKHOBEHWUM 1t0GbIX Heuc- * YBeanTech, YTO yKasaHHbIE NapameTpbl HaNPsXKeHUs!
NPaBHOCTEN, a Takxke Nocne nageHus ycTponcTea NUTaHUS YCTPOWCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
OTKIIIO4UTE €ro OT BMEKTPOCETH 1 obpatuTecs B anekTpuyeckol cetu. MNMpu NCnonb3oBaHUM YCTPOKR-
aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP. CTBa B 9NeKTpUYeckoi cetn YyactoToi 60 ', HUKakue
+ Bo usbexaHue NospexaeHnin nepesosnTe YCTPOi- [ONONHUTENbHbIE AECTBIS He TPeByIoTCS.
CTBO B 3aBOACKON YNaKOBKe. « [lpoTpuTe NOBEPXHOCTb KOpNyca asporpuns crnerka
* XpaHuTe yCTpOMNCTBO B CyXOM NpOXnafHOM MecTe, BMaXHOW TKaHb0, NOCIE Yero BbITPUTE HACYXO.
HE[OCTYMHOM AN AeTeN U NoAEN C OrpaHnYeHHbIMU * BosbmuTech 3a pyuKky (7) v BbiHETE NoAAoH (9) ¢
BO3MOXXHOCTAMMWN. KOP3|/|HOI;I (8)

o TMoAHVMMUTE 3aLUMUTHYIO KPBILLKY (5), HXMWUTE Ha
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KHOMKy coukcaTopa (6) 1 BbiHbTE KOP3UHY (8) u3
nogaoHa (9) (puc. 1).

MpomoliiTe kop3uHy (8) TEéNmnol BoAon ¢ cnonb3osa-
HMEM HeWTparnbHOro MOIOLLEro CPEACTBa, OMNOMOCHN-
Te, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

YctaHoBuTe Kop3unHy (8) B nogaoH (9) Ao cpabaTbiBa-
Hus dukcatopa (puc. 2).

YctaHoBUTe NoaAoH (9) ¢ kopanHoli (8) B asporpunb.

Mpumeyanue:

- €CInv NoAAoH He 3adrKCMpOBaH B KOpryce aapo-
TpUns, TO adpOorpusib He BKIKOYNTCS, Bceraa npo-
BepaiiTe NpaBUNbLHOCTL YCTAaHOBKM nogaoHa (9).

MNMepBoe BkNtoYeHne asporpunsa

[Ins yaaneHns NOCTOPOHHKX 3anaxoB, PpeKoMeHay-
€TCs BKITIOYUTb a3porpurb He 3arpyxasi npoayKTbl B
KOP3WHY (8).

PyyKoii (4) ycTaHOBUTE MakcUMarbHyo TeMnepa-
TYypY, py4koii (1) yctaHoBuTe Bpemsi pabotbl 5-10
MUHYT. MNocne BbIKNoYeHUs a3porpuns, BblHbTe
BUIIKY LUHYpa NUTaHWUS U3 SNIEKTPUYECKON PO3ETKM,
[OXOUTECh OCTbIBAHWE adpPOrpuns BbIHLTE NOAAOH
(9), BbIHbTE KOP3KHY (8) U eLLE pa3 npomoiiTe eé.

Mpumeyanue:

TViby

M ONLINE STOR

- NpyW NepBOM BKITOYEHUN YCTPOIICTBA, BO3MOXHO
nosiBNeHne NoCTOPOHHEro 3anaxa unu Heborb-
LLIOTO KONMYeCTBa AbiMa OT HarpeBaTensHOro
arieMeHTa - 310 J0NYCTUMO U He SBNSAETCS rapaH-
TUMAHBIM CIly4YaeM.

https://tm.by
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NCMNMONMb30BAHUE ASPOIPUNA

BHUMAHMUE!

- Asporpunb He NpedHasHayYeH ans KMnsyeHns
BOAbI.

- Bo Bpems paboTbl asporpuns BblAenseTcs Tenno
1 rOpsYUin Nap MOXET BbIXoAnTb 13 pelwéTku (10).
MpyMeHsiiTe Hagnexalume Mepbl NPefOCTOPOXK-
HOCTV [Nt NPeAOTBPALLEHNSA PUCKa OXOroB, Noxa-
POB UK APYrUX TPaBM JIIOAEN UNK NOBPeXAeHUs
nMylLLecTBa.

- Aaporpunb HarpeBaeTcs BO BpeMsi paboTbl 1
COXpaHSeT TENsO B TEYEHWNE HEKOTOPOrO Bpe-
MeHU rnocne BblkMo4eHns. Beerga ucnonb3yiite
KYXOHHbIE NpVXBaTK1 Npu paboTe ¢ ropsunmm
NOBEPXHOCTAMU U NOAOXKANTE HEKOTOPOE BPEMS,
HeobxoAMMOoe AN OCTbIBaHWUS METaNIM4ecknx
feTaneii nepes O4VCTKOW asporpunsi.

- Cobntogante 0CTOPOXHOCTb, KOrAa BblHUMaeTe
NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKTHI U3 KOP3WHbI, BEIHUMASA
NpoAyKTbl, BCEraa UCNOMNb3yiTe KyXOHHbIe akcec-
cyapbl, NpeAHa3HaYeHHble Ans aHTUNpUrapHbIX
NoBEPXHOCTEN.

YcTaHaBnmBanTe U UCNonb3ynTe asporpunb Ha

POBHOW, CYyXOW, YCTONYMBOW, TEPMOCTONKOW NOBEPX-

HOCTWU Tak, 4ToObl AOCTYMN K CETEBOI po3eTke Bceraa

6bIn cBOGOAHLIM.

PaccTosiHue oT CTeHbl 40 3aAHel YacTu kopryca

asporpuns AomkHo cocTasnsTb He MeHee 20-30 cm,

29
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paccTosiHue oT GOKOBbIX YacTel Kopnyca aaporpuns
[OMKHO ObITb He MeHee 10-20 cm.

Bcerna cneauTe 3a coctosiHMeM peluétok Ans 3a6o-
pa 1 oTBOAA ropsiyero Bo3ayxa, B NPOTUBHOM cryyae
LMpKynsiLms ropsiyero Bosayxa byaeT HapylueHa, 3To

PYYKM (4), Bbl MOXETE yMEHbLUATb UMK YBENUYU-
BaTb TEMNepaTypy NPUroTOBNEHNS NPOAYKTOB.
« [loBepHuTe pyuKy (1) ycTaHOBKM BpeMeHn paboTbl
Taimepa Ha Heobxoammoe Bpemsi paboTbl aaporpu-
ns.

MOXET NOBMMSATb Ha NPOLLECC NPUrOTOBIIEHUS NPO-
[YKTOB UNW NPUBECTY K NMOBPEX/AEHWIO YCTPOICTBA.

* BosbMmuTech 3a pyuyky (7) v BblHbTE NoaaoH (9) ¢
Kop3uHo (8).

« [lomecTuTe NpodyKThl B KOP3UHY (8) He nepenorn-
HsITE KOp3uHy (8) npoaykTamu. [ns npaBunbHOrO
NpUroToBIEHUE NPOAYKTOB HEOGXOANMAE LIMPKYNALUS
ropsi4ero Bosayxa, NnoaToMy He pekoMeHayeTcs
3anonHATb Kop3uHy (8) bonee yem Ha 2/3 obbema.
Mpwn oBxapuBaHuM CBEXUX OBOLLEN peKOMeHaYyeT-
cs1 3aknagbliBaTh B KOp3uHy (8) He Gonee 3 yallek
NpOAYKTOB.

* BcraBbte noagoH (9) B kopnyc asporpuns, yoeau-
Tecb, YTO NoAAoH (9) ycTaHOBMNEH NpaBunbHO, B
NMPOTUBHOM Crlyyae asaporpunb He BKIOYUTCS.

¢ He npunaras 3Ha4YUTenbHbIX YCUINIA, BbITSHUTE LLHYP
nUTaHWs U3 oTceka Ans ero xpaHenus (11).

* BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NUTaHWUSA B ANEKTPUYECKYIO
po3eTky.

* [loBOpOTOM py4KM perynsitopa Temnepatypsbl (4),
ycTaHoBUTE HeobxoanMmyto Temneparypy nNpuroTos-
neHus npoaykToB B AnanasoHe ot 140°C go 200°C.

MpumeyaHue:

MpumeyaHue:

- eCI1 asporpurb XonoAHbIN, pekomeHayetcs aoba-
BUTb K BpEMeHW paboTbl NpubnmManTenbHo 5 MuHyT
[Ns ero npeBapuTenbHOro Nporpesa.
+ Mocne noeopoTa pyyku (1), 3aroputcsi KpacHbIN MHAW-
KaTop BKIOYEHUS (2), NPy 3TOM BKIIOYUTCS Harpesa-
TeNbHbIV 3NEeMEHT N5 Harpesa Bo3ayxa.

MpumeyaHus:

- adporpusb He BKIKYUTCS Ha HarpeB BO3AyXa,
ecnn He NoBEpHyTa py4ka (1) ycTaHOBKU BpemMeHU
paboTbl Tarimepa;

adpOrpunb He BKMIOYNTCS, €CMN HENPaBUITbHO

yCTaHOBMNEH NoAAoH (9).

* WHpukaTtop rotoBHOCTY (3) 3enéHoro LBeTa 3aroput-
csl, korga ByneT JOCTUrHyTa yCTaHOBIeHHas Temne-
paTypa. Bo Bpemsi paboTbl asporpuns, uHgukatop (3)
6yneT NeprvoAnYeckin BKIYATLCS W BbIKMOYaTLCS,
CUrHanuaupys o NoaaepXxaHun yCTaHoBNEHHON
TEMMepaTypbl NPUrOTOBMNEHNS NPOAYKTOB.

« [1ns paBHOMEPHOrO NPUrOTOBMNEHUS NPOAYKTOB,
pekoMeHAyeTCs HECKOSbKO pa3 BblHYTb NoaaoH (9)

1 NOCTaBUTb €r0 Ha TEPMOCTONKYH MOBEPXHOCTb,
BbIHYTb 13 nogaoHa (9) kopauHy (8) nepemeluaTb

- BO BpeMs NpUrotToeBneHnsa npoaykTos, NOBOPOTOM

TViby

M ONLINE STOR
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B HEWN NPOAyKTbl UM HECKOMBbKO pa3 BCTPAXHYTb
KOp3uHy (8). YcTtaHoBuTE KOp3uHy (8) B nogaoH (9),
ycTaHoBuTe noaaoH (9) B kopnyc asporpunsi. Mpu
HeobX0AMMOCTU NOAKOPPEKTUPYINTE TemnepaTypy
NPUroTOBNEHNA NOBOPOTOM PYYKU (4).

MpumeyaHue:

- KOrAa Bbl BbIHETE NOAAOH (9), HarpeBaTerbHbIN
MNEeMEeHT OTKIMIOYNTCS M MHAMKATOP (2) noracHer,
HO Talimep ByAeT NpofoNKaTh OTCYNTLIBATHL
ocTaBLUeecs BpeMs paboTbl a3porpuns.

« [lo okoHYaHWUN BpemMeHn paboTbl Taimepa, Npo3By-
YWT 3BYKOBOW CUTHAN 1 @dporpurb BbIKMOYUTCS,
MHAMKaTopbl (2, 3) NoracHyT.

MpumeuaHue:

- Npu HeOBXOANMMOCTY Bbl MOXETE BbIKITHOUNTL
asporpusib B ntoboe Bpemsi, Ansi 3TOro NoBepHUTe
pyuKy (1) yctaHoBKM BpeMeHu paboThbl TanMepa
NPOTMB YaCOBOW CTPENkW 40 yrnopa, py4ky (4)
YCTaHOBKM TEMMePaTypbl, TakKe NOBEPHUTE Npo-
TWB YacoBOW CTPenkK o yrnopa.

« [locne npurotoBneHns NpodykTos, nogoxaute 10-20
CeKyH[ ¥ nocrne 3Toro BblHLTE NOAAOH (9), nocTaBbTe
€ro Ha TEPMOCTONKYIO NOBEPXHOCTb, BbIHLTE U3 NOA-
AoHa (9) Kop3nHy (8) 1 n3BneknTe U3 He€ NPoAYKThI,
3anpeLlaeTcst M3BnekaTb NPUroTOBMNEHHbIE NPOAYKThI
MeTannIM4yeckuMm npeaMeTamMmu, KoTopble MoryT
noBpeAUTb aHTUNPUrapHOe NOKPbITUE KOP3WHbI (8),
1Cronb3yiiTe KyXOHHbIE akceccyapbl, MpefHasHaveH-
Hble ANs aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHOCTEN.

TViby

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

RU

« [lo okoHYaHWUM paboTbl, BbIHETE BUIKY LUHYpa NuTa-
HUS U3 ANEKTPUYECKON PO3ETKU.

PEKOMEHOALMU

* [Ins )xapku NpoAyKTOB B a3porpune pekomeHayeTcs

[06aBnsTe HebosbLLOE KONMYEeCcTBO padrHUpoOBaH-

HOrO ONTIMBKOBOTO UMW pacTUTENbHOTO Macna, Macro

MOXHO HaHOCWTb Ha NPOAYKTbI C MOMOLLIbIO KUCTOYKM

UMK UCrosb30BaTh Pa3bpbi3ruBaTenb, ATOT BapuaHT

Bornee 3KOHOMWYHBIN U Macno ByaeT HaHOCUTLCS Ha

npoaykTbl 6oree paBHOMEPHO.

He nepenonHsinTe kop3vHy (8) npoayktamu 6onee

YeM Ha 2/3 eé obbéma. MNMpu obxapuBaHUM CBEXMX

0BOLLieVi B a3porpune, He pekomeHayeTcs 106aBnsATh

B KOp3unHy Gonee 3 yallek NpoayKToB.

e [Ins fOCTUXEHUS HAaWITYYLLNX PE3YNTAaTOB HEKOTO-
pble NPOAYKTbI HEOBXOAMMO SHEPTUYHO BCTPSIXMBATL
UK nepesopaYnBaThb BO Bpemsi oGxapusaHus B
asporpune (cMm. Tabnuuy NpUroToBREHNs MPOAYKTOB).

* Bo usbexaHnve nosiBneHns n3bbITOYHOMO AbiMa 13
pewéTku (10), Npy NPUrOTOBNEHWM NPOAYKTOB C
©CTECTBEHHbIM BbICOKUM COAEPKaHUEM XUpa, TakuX
KaK KypyHble KpbINbILUKW UK konbacku, MoxeT
notpeboBaTbCcs CnvB Xupa u3 nopaoxa (9), npu atom
peKkoMeHYyeTCSt FOTOBUTL Takue NpoayKTbl Heborb-
LUMMKW NapTUAMW.

« [lpexae, YeM 3anoXuUTb NPOAYKTLI B KOP3WHY (8) cne-

avTe 3a TeM, Y4To6bl OHW BbInNy Cyxue, Npu Heo6xo-
AUMOCTU yaanuTte I/I36bITOHHyIO Bnary, 3To NOMoXeT
NoMyYnTb Ha NPOAYKTax KOPOUKY U YMEHBLUUTL

31
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KONMYECTBO BbIXOASILLETO Napa v AbiMa.

» [lpn o6xapvBaHNM NPOAYKTOB B NAaHUPOBKE, CNeauTe
3a TeM, 4To6bl NaHMPOBKa He oTcnanBanach OT Npo-
[lYKTOB 1 pacnonoXuTe npoayKTbl Tak, YTOGbl OHU He
conpukacanmcb, 3To 06ecneqnT XOpOLLYHO LMPKYnsi-
LMIO ropsivero Bo3ayxa Mexzay npoayKTamu.

* A3porpunb MOXHO UCMONb30BaTh ANs pasorpesa
MULLW, NPY 3TOM PEKOMeH/1yeTCs yCTaHaBNn1BaTh
Temnepatypy He Bbilwe 140°C v Bpemsa paboTbl He
6onee 10 MUHYT.

« [N yHU4TOXEHNS pasnnyHbIX BPeAHbIX 6akTepuit,
pekomeH/yeTCsi FOTOBUTb MSICO Takoe Kak roBsiavHa,
GapaHvHa v T. 4., Npy BHYTPEHHe TemnepaTtype
63°C. CBMHUHY criedyeT roToBUTb NP BHYTPEHHEN
Temneparype 71°C, a npoayKTbl U3 NTULbI crieayeT

roTOBWTb NP BHYTpeHHel Temnepatype 77°C - 82°C.

» [lpn noBTOPHOM pasorpese NpoAyKToB U3 msica/
NTULbI MX TaKKe CreayeT roToBUTb [0 BHYTPEeHHeN
Temnepatypbl 74°C.

* [ins n3amepeHus TemnepaTtypbl, UCNONb3YNTE Kynu-
HapHbI TEPMOMETP.

Tabnuua npUroToBneHNA NPOAYKTOB

Bpokkonu (xapeHas) 200°C | 15-20 BCTPAXHYTb

MUH KOp3UHY
JlykoBble konbua 200°C | 12-18 BCTPAXHYTb
(3aMOpOXKeHHble) MUH KOP3nHY
CbIpHble nanoykn 180°C | 8-12 MuH -
(3aMOpOXEHHbBIE)

XKapeHble yuncbl U3 cnagkoro kaprodens (cBexue, Hape-
3aHHble BPYYHYIO, TOMLMHOM OT 2 A0 4 MM

BnaHwwuposatb 160°C | 15 MuH BCTPAXHYTb
(LWar 1) KOP3UHY
O6xapuBaHve B 180°C | 10-15 BCTPSIXHYTb
asporpune (LLar 2) MUH KOP3UHY

KapTtodhenk ¢pu, TOHKMI (3aMOpOXEHHBIN) 3 cTakaHa

BnaHwwupoBaTth 160°C 15 MUH BCTPAXHYTb
(LWar 1) KOP3UHY
ObxapusaHue B 180°C | 10-15 BCTPSIXHYTb
asporpune (LLar 2) MUH KOP3UHY
KapTodbenb ¢pu, ToH- | 200°C | 12-16 BCTPSIXHYTb
KUI (3aMOPOXEHHbIN) MUH KOP3UHY

3 crakaHa

MsicHoit pynert, 0,5 kr 180°C 35-40 -

MpoaykTbl Tem- Bpemsa Oencteue
nepa-
Typa
CmMmelLaHHble oBoLL 200°C 15-20 BCTPAXHYTb
(3aneyeHHble) MUH KOpP3uHY

[ambyprepbl 40 4 WT. 180°C

TIVlhv https://tm.by
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Bbl MOXeETe yBEeNnU4nTb Unn yMeHbLLUNTb BpeMS
XoT-poru/kon6ackn 180°C | 10-15 nepesepHyTh Y / Y P
MUH B KOP3UHE NpUroToBreHus/Temnepatypy NnpUroToBrneHns unm
BEC NPOAYKTOB.
KpbInbiLky KypyHble 160°C | 15 MuH BCTPAXHYTb
(CBeXvIE/pasMOpoXeH- Kopantly HEMCMPABHOCTY U CMOCOBbI MX YCTPAHEHUSA
Hble) BnaHwuposats
(war 1)
Heucnpas- Mpuunna Cnoco6 ycTpaHeHus
ObxapuBaHue B 180°C 10 MuH BCTPAXHYTb HOCTb
asporpune (Lar 2 KOP3WH
porp ( ) pavHy Aaporpunb He | Mpubop He noa- BcTaBsbTe BUNKY ceTEBOrO
KypuHbie Kpbinbitu- 180°C | 13 muH nepesepHyTb paboraer Knia4eH K ceT. LWHYypa B 3a3eMNeHHylo
k1 BnaHwuposaTh B KOp3nHe OMNEKTPUHECKYI0 PO3ETKY.
(war 1) Bbl He ycTaHOBUNMM | YCTaHOBUTE BpeMSs MpUro-
ObxapuaHue B 200°C | 5 muH BCTPSAXHYTb :g;n’:: za6on=| TOBNEHNA NPOAYKTOB.
asporpwune (LLar 2) KOP3UHY pa.
WHrpeaunenTsbl, | MNpeBbilweHo Knapwte B kopauHy
MpumeyaHus: obxapeHHble | konuyecTso HeGonblune nopuum
6 - B asporpune WHIPEAVEHTOB B VHrpeaneHToB. MeHblune
- NaHLIUPOBaHNE - 3TO TEPMUH, KOTOPEIN OT- HE roTOBbI. KOp3nHe. napTum obxapuBatTcs
HOCUTCS K NpeaBapuTesisHOMY NpUroToBMEHUIO Gonee paBHOMEPHO.
npoayKToB Npw 6onee HU3KOW TemnepaTtype nepe,
poay! P i o6 o p _yp pen YcTaHoBneHHas YcraHosUTe Tpebye-
OKOHYaTernbHo 0BxapKol B asporpurne; Temneparypa Mylo TeMnepaTypy (cm.
- [AaHHble BpeMeHU 1 TemnepaTypbl NPUroToBneHns CMULLKOM HU3Kas. Tabnuiy npurotoBneHus
NpPOAYKTOB HOCAT peKoMeHAaTeNbHbIN XapakTep, Npo/yKTOB).
pesyrnbTaT NpUroToBIeHUs NPOAYKTOB 3aBUCUT OT Bpems npurotos- | YcranoswTe HeoBxonnmoe
pasmepa un CbOprI NpPOAYKTOB; TNeHus NpoayKToB Bpems paboThl Talimepa
- pekomeHayeTcs fo6aBuTb 5 MUHYT KO BpEMEHN CIMLLKOM KOpOT- (cm. Tabnmuy npuroTosre-
. Koe. HWS! NPOZIYKTOB).
NPUroTOBIEHUA, ECITN a3POrpusb He NPOrpeT;

- B Clly4ae, eCni Bbl cCHUTaeTe pe3ynbtaT Npuro-
TOBIIEHUA NMPOAYKTOB HEYNOBNETBOPUTENbHbLIM,

T IV' h v https://tm.by
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WHrpeauneHTsl
HepaBHO-
MepHo obxa-
puBatoTCcH B
asporpure.

HekoTopble TUnbI
VHIrpeaueHToB He-
o6xoanmo BCTpsi-
XvBaTb B cepeanHe
NpUroToBNeHus.

VIHrpeanenTsl, nexatine
ApYr Ha Apyre unv noBepx
Apyr apyra (Hanpumep,
kapTodens chpu),
HEOo6X0AMMO BCTPAXHYTH B
CcepevHe NPUroToBNEHNst
(cm. Tabnuuy npurotoene-
HWSi NPOAYKTOB).

XKapeHble
3aKyCKu He
XpycCTAT, kKoraa

Bbl vicnonb3osanu
TVN 3aKyCOK, Npef-
HasHa4YeHHbIX Ans

WcnonbayiTe peuenTbl
3aKyCoK AnAa npurotosne-
HUsi B lXOBKE UM crierka

Caexuit
kapTodens
hpu Hepas-

Bbl ncnonb3sosa-
1N He TOT copT
kapTodens.

WcnonbayitTe ceexuin
KapTochesb NoaAXoasero
copra.

HOMepHo 06-
XapuBaeTca B
asporpune.

Bbl NNoxo npombi-
nn kapTodenbHble
narnouku nepen
KapKoW.

XopoLuo npomoiiTte
KapTochenbHble Nanouku,
4TOGbI yaanuTb Kpaxman
C BHeLUHeN CTOPOHbI
nanoyexk

nx gocratoT u3 NpUroToeneHus CMaxbTe UX Macnom,

puTIopHULBL. | B TpaaULMOHHON 4TO6bI OHM CTanu Gonee
hpuTIOpHULE. XPYCTALMMU.

A He mory B kop3uHe He HanonHsiTe kopauny

npasureHO CITULIKOM MHOro Bblle otmeTkn MAX.

BCTaBUTHL VHIPEMEHTOB.

noAfoH B

asporpusb. KopauHa Henpa- BcraBnsiite kopauHy
BWUIbHO yCTaHOB- B NOAAOH A0 wenyka
neHa B NOAAOH. chukcaropa.

W3 pelétkn Bbl rotoBuTe Korza Bbl xapute

BbIXOAUT O4eHb XUPHbIE KMPHbIE UHTPEINEHTbI B

Genbiit AbIM. VHrpeOUEeHTbI. asporpune, Ha NoaAoH

BbiTeKaeT Gornbluoe
KONM4ecTBO xupa. Xup
obpasyeT Genbiii AbiM.
370 He BnnsieT Ha paboTty
YCTPOWCTBA UMK KOHEYHbIN
pesynkTar NpUroToBNeH!s
NpOAYKTOB.

Ceexwit
kapToens
dpw He
XPYCTALLWIA,
nocne npuro-
TOBMEHUS.

[aHHasi npobnema
BO3MOXHa npwu nuc-
nonb3oBaHUn ma-
noro konu4yectea
macra, a Takke
Hanuyuewm enaru
Ha NoBepxHOCTN
kapTochens

Y6eauTtech, YTo Bbl
XOpOLO BbICyLINNN
KapToQ)eanble nano4kwu,
npexae yem fo6asnsaTb
macro.

Hapexbre kapTodens-
HbIE Manoykn Merneye,
4TO6bI OHK Bkl Gonee
XPYCTALMMA.

[o6aBsTe HEMHOTO
Bonblue macna ansa Gonee
XpycCTALero pesynbsraTa.

Ha nopnoHe ectb
0CTaTKM Xnpa ot
npeabiayLwero
MCNOMNb30BaHMS.

OumwyaiiTe NofAAoH nocne
KaX[0ro 1Cronb30BaHNs
asporpuns.

TViby
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YUCTKA U yYXo[o

MpoussoguTe YNCTKY asporpurnsi Nocrne Kaxanoro
MCONb30BaHUS.
BbikntounTe adporpurb 1 BbIHETE BUNKY LUHYpa
MUTaHWS U3 PO3ETKMU, AOXKANTECH MOMHOMO OCTbIBAHUS

asporpuns.

MpoTpuTe NOBEPXHOCTbL KOPMyCa asporpurs crerka




BNaXKHOW TKaHbIO, MOCIe YEro BbITPUTE HACYXo.

* Bosbmutech 3a pyuyky (7) 1 BbiHbTE NoAaoH (9) us
asporpuns.

« [logHMMKTE 3aLLUMTHYIO KpbILKY (5), HAXMUTE Ha
KHONMKy comkcaTtopa (6) u BbiHbTE KOP3nHY (8) 13
nognoHa (9) (puc. 1).

« [MpomoiiTe kopanHy (8) n noanoH (9) Ténnon Bogow ¢
MCMOMb30BaHWEM HeATParbHOro MOKLLETO CPeACTBa,
OMOJIOCHUTE, 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

« YcraHoBuTe Kop3vHy (8) B noaaoH (9) Ao cpabaTtbiBa-
HuA ukcaTopa (puc. 2).

« YcraHoBuTe NoaAoH (9) ¢ kop3nHoi (8) B asporpunb.

« 3anpeLuaertca UCNoNb30BaTh AN YNCTKU Kopnyca
asporpunst U CbEMHbIX AieTanen meTannmnyeckme
Mouarku, abpasvBHble YNCTSLLME CpeacTBa Unu
pacTBopuTenu.

* He norpyxaiite aaporpusb, LUHYP NUTaHWS U BUIIKY
LLIHypa NUTaHWsi B BOAy Unu niobble Apyrue Xuako-
cTu.

XPAHEHUE

< [epen Tem Kak yopaTb adporpurb Ha XxpaHeHue
BbINOMHUTE €r0 YNCTKY.

* YBepuTe LUHYp NUTaHUsA B OTCEK AN er0 XpaHEeH st
(11).

« XpaHuTe YCTPOWCTBO B CyXOM NPOXIagHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM Ans AETEN U NoAen C OrpaHNYEHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMW.

T IVI h v https://tm.by
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KOMNNEKTAUMA

1. Asporpunb — 1 WT.
2. WHcTpykumst — 1 W,

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnektponuTaHue 220-240 B, ~ 50-60 Ny

* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1400 BT

¢ OOBEM KOP3WHbBI ANA NPUrOTOBMEHNSA NPOAYKTOB — 3
nuTtpa

YTUNN3ALUUA

YT06b! NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHbBIN Bpes
OKpy>XaloLLel cpefe Unu 3nopoBbio NMoaen
OT HEKOHTPONMPYEMON YTUNN3aLMKN OTXOLOB,
nocrie oKoHYaHusi cpoka cnyx6bl ycTponcTea
WU 3NEMEHTOB NUTaHUS (eCnu BXOAAT B
KOMNMEKT), He BblGpacbiBanTe Nx BMeCTe C
06bI4HBIMM GbITOBEIMU OTX0A4aMK, NepeaarTe npuéop 1
3MeMeHTbl MUTaHWS B CNELManv3MpoBaHHbIe NMyHKTbI Ans
[anbHenLwwen yTunmsaumm.

OTxoAbl, 06pasytoLmecs npy yTUnusaummn nanenui, nog-
nexar obsizatensHoMy c6opy ¢ NocneayLwen yTunusaum-
el B yCTaHOBMNEHHOM MOpsiAKe.

[nsi nonyyYeHns 4ONONHUTENbHON MHdOopMaLum 06
yTUNU3aumMm 4aHHOro NpoaykTa oGpaTuTech B MECTHbIN
MyHULMMNAnUTeT, crny6y yTunusaumm 6bITOBbIX OTXOL0B
VN1 B MarasuH, rae Bel npuobpenv AaHHbIA NPOAYKT.



36| RU

MpoussoamTens coxpaHsieT 3a coboi Npaso nsme-
HATb AU3aH, KOHCTPYKUMIO M TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKM, He BRMsoLME Ha oBLLMe NPUHUMUMBI paboTsl
yCTpoiicTBa, 6€3 NpeABapuTeNnbHOMO YBEOAOMIIEHMS!.

Cpok cnyxo6bl ycTporcTBa — 3 roaa
[lata npou3BoOACTBa yKka3aHa B CEPMINHOM HOMepe.

B cnyy4ae o6HapyxeHUsi Kakux-nm6o HemcnpasHo-
cTe Heo6XxoaAMMO 06pPaTUTLCA B aBTOPU3MPOBaAH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

T IV' h v https://tm.by
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ANEKTP A3POrrPuili BR2030 HASAP AYOAPBIHbI3!

KocbIMLa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHablpy Tisberinae
HOMUHanAp! icke Kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAipy KypbinfbickiH (KAK) opHaTkaH
Aypbic, KAK-Tbl opHaTy yLWiH MamaHfa xabapna-
CbIHbI3.

A3porpungiH xymbiC NPUHLMNI XKYMbIC ceBeTiHiH
ilWwiHAeri bICTbIK aya afblHbIHbIH aHanybIHaH
Typaabl, an eHimaep 6apnbIK XafblIHaH Gipkernki
AanbiHAanagbl, iWKi XaFblHaH HA3iK XXaHe CbIPTKbI
XafblHaH KbITbipnak 6onaabl. Micipyaid 6yn npuH-
uMni kentereH eHiMaepAai man Kocnai Hemece a3
Merwepae Kocbin ganbiHAayFa MyMKiHAIK Gepeai.

CUMATTAMACDI

TaliMep XyMbICbl yaKbITbIH OPHATY TYTKachbl
Kocy nHavkaTtopbl (Kbi3bin TYCTi)
[aibiHablk MHAMKATOPbI (Xacbkin TyCTi)
Temnepatypa peTTerilliHiH TyTKachl
CebeTTi Wwetwin any 6atblpmackIHbIH Kayincisaik
Kaknarbl

CebeTTi WweLwin any 6atbipmMacs!

Cebet TyTKaChI

Ceber

TabaHablk

0. LbiFaTbiH bICTBLIK aya Topbl

1. KyarT CbiMblH caKTay OpHbI

akrwNPE

pRes~NO

cyp. 1 cyp. 2

T |V| b v https://tm.by
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KAYINCI3OIK LUAPATIAPbI XXOHE MAWOA-
NAHY BOMbIHLUA H¥CKAYIbIKTAP

Asporpunpi kongaHap anabiHAa naiaanaHy
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3,
OKbIfaHHaH KeWiH OHbl Gonalwakra nanganaHy ywid
cakTan KoWbIHbI3.

*  Asporpungi ocbl HyckayrblKTa »a3sblnfaHaan, OHbIH,
Tikenew MakcaTbl 60MbIHLIA faHa NanaanaHbiHbI3.

« Asporpungi gypbic naaanaHbay oHblH 6y3binybliHa
aKenin, nanganaHylublfa HeMece OHbIH MYIIKiHE
3MSIH KeNTipyi MYMKIH aHe keningik xaraaibl 6onbin
Tabbinmangbl.

* 3arTtaHbaga kepceTinreH KypbinfbiHbIH, XKyMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniciHiH kepHeyiHe calikec ekeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

* KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacblH Xepre KOCyablH
ceHimai 6annaHbicel 6ap anekTp po3eTkacbiHa
canblHbI3.

* Kypangbl cblpTKbl TaliMepnepre Hemece ANCTaHLu-
OHAbIK 6ackapaTbiH ANeKTpIik po3eTkanapra Kocyra
ThIbIM CanbliHaabl.

*  OpTTiH TybiHAAY KayniH 6onabipmay yLiH asporpungi
QMeKTp po3eTKacblHa KOCKaH Ke3ae «kanfacTbl-
prbilUTapAbl» nanganaHyra TbibIM canbiHaabl.

* Asporpungi Teric, Kypfrak, TypakTbl, bICTbIKka Te3iMAi
6eTke OpHaTbIHbI3 XaHe KoMAaHbIHbI3, OCbinaiiLua
po3seTkara Kipy apkaluaH 6oc 6onybl Tuic.

« Aasporpunb opHaTbinFaH 6eTTe fakTapabiH nanga 6o-

IVI h v https://tm.by
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nyblH 6ongbipmMay YLiH OHbl a3pOrpub MEH YCTenin
apacblHa OpHanacTbIpbIM, KOCbIMLLA TyFbipFa OpHaTY
YCbiHbINaAbI.

A3porpunb KopnycblHbIH kabbipFacbiHaH apTKbl
GeniriHe AeWiHri KawbIKTbIK kemiHae 20-30 cm, aspo-
rpUnb KOpMycbiHbIH Byitip GenikTepiHeH KaLbIKTbIFbI
kemiHge 10-20 cm Gonybl THic.

blcTbIk ayaHbl TapTaTblH XaHe LUblFapaTblH Topnap-
[OblH KyWiH apAanbliM kaaaFanaHbl3, aTnece biCTbIK
aya aliHanbiMbl 6y3binagel, 6yn eHimaepai AavibiHoay
npoueciHe acep eTyi MyMKiH HEMeCce KypbInFbiHbI
3aKbiMaaybl MyMKiH.

KypbInfbiHbl Y-XavaaH TeiC Xepae naaanaHyra
ThIbIM canblHagbl.

Hawi3araii kesiHae KypbinfblHbl NaiaanaHy yCblHbIn-
Mangpl.

Aaporpungi cokkelnapaaH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka la MexaHvKanblk aceprnepaeH KopFaHb3.
Aaporpungi aspo3onb KonaaHbinaTtblH Hemece
LallbIpaTaTbiH Xeprepae, CoHAaan-aK Te3 TyTaHaTbiH
CYMbIKTbIKTapFa XakblH Xeprnepae nanganaxyra
TbINbIM CanbiHagbI.

Aaporpungi ac yi pakoBWHaCbIHbIH aHblHAA, BaHHA
6enmecinae, 6acceriHaepaiH xaHbiHAa Hemece cy
TONThIpbINFaH 6acka CbiMbIMAbINbIKTAPAbIH XaHbIHAA
navpanaHbaHpl3

.Erep aaporpun cyfa Tycin keTce, KyaT CbIMbIHbIH
alacbiH 3NeKTp po3eTkacblHaH Aepey CybIpbin
anblHpI3, cofaH KeiH FaHa KypbInfblHbl CyAaH Lblfa-



pbin anyra 6onaabl. KypbinfbiHbl TEkcepy Hemece
XeHAey YLUiH CepBUC opTarblfblHa XYriHIHI3.

XKyMbIc KesiHae asporpungin Kopnychl KaTThbl Kbi3a-
Ibl, KyRin Kanmac yLiH TaH6ameH «A\» GenrineHreH
bICTbIK 6eTTepre Kon TUri3beH;3.

blcTbIK a3porpunai XblKbITNAHbI3, OHbIH TOMbIK
cankblHaayblH KyTiHi3.

KypbInFbiHbl XaKcbl XenaeTineTiH xxepnepae konaa-
HbIHbI3.

A3pOorpuUnaiH )eTkisy xvuHarblHa KipeTiH GenwekTepai
faHa naiganaHbiHbI3.

Erep asporpunge eHimaep 6onmaca, KypbiiFbiHbl
KOCyFa ThbliibIM CanblHazbl.

©HiMaepai AaiibiHaanFaHHaH keriH GipaeH asporpun-
[eH LWbIfapbiHbI3, KOCbIFaH asporpunae eHimaep
y3aK yaKblT KanfaH Kkeaae onapablH xaHybl MyMKiH.
[anbliHoanFaH eHimaepai cebeTTiH Kytore Kapchbl
KabaTblH 3aKbiMAaybl MyMKiH MeTanmn 3aTrapmeH
WblFapyFa ThiibiM canblHagbl, Kytore kapcbl 6eTtepre
apHarnfaH ac yi akceccyapnapbiH KonaaHblHpI3.
MaipanaHfaHHaH KeniH Hemece Tasanay angpiH-

@ KypbINFbIHbI ANEKTP KEMICIHEH aXblpaTbIHbI3.
Aaporpungi anekTp xeniciHeH axblpaTkaH kesfe Kyat
CbIMbIHbIH allacblHaH yCTar, OHbl 31IEKTP po3eTka-
CblHaH abainan cyblpbin anblHbI3, KyaT CbIMbIHaH
TapTnaHbl3 — 6yN OHbIH 3aKbIMAANybIHA XaHEe Kbicka
TyMbIKTanyra akenyi MyMKiH.

KypbInfbl KOPMYCbIH, xeni 6ayblH xaHe eni 6ayblHbIH
allacblH Cy KOTIMEH yCTamaHbl3.

T IVI h v https://tm.by
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« BananapgblH kayinciagiri yLwiH kantama peTiHae
nanganaHbinatblH NONMaTUNEH NakeTTepai kagarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap ayaapbiHbi3!

Bananapra nonuaTuneH nakeTTepiMeH Hemece kantama

ynaipimeH oviHayfa pykcaT eTneHi3. TyHWwbIFy kayni!

* Kypbinfbl 6ananapabliH NaganadybiHa apHanmaraH.

* KypbinfblHbl OMbIHLbIK peTiHae naiaanaHybiH 6on-
AplpmMay yLiH, 6ananapgbl kagaranaHpl3.

* KypbinFbl XXymbIC icTen TypFaHga 6ananap xxymbic
6eTiHe, KypblnFbl KOPMycbIHa, xeni baybiHa Hemece
xeni GayblHbIH allacklHa XakblHAayblHa pykcaT
BGepmeHis.

* Erep XyMmbIC icTen TypFaH KypblFblHbIH MaHblHAA
Gananap Hemece MyMKiHAIKTepI LWekTeyni agamaap
Gorica, oHAa epekLe MykusT GorbIHpI3.

* XyMbic icTey yakbITbIHAA XBHE XYMbIC Lnknaepi
apacblHAarbl y3inictepae KypbinfblHbl GananapapbiH
KOMbl XXETNEWTIH )Xepae OpHanacTbIpbIHbI3.

» Acnan ceHcoprblk, husnkarnblk, NCUxvKanblk Hemece
akbIn-o kabineTTepi TeMeH agamaapabiH (bana-
napgbl koca anfaHfa) nanganadybiHa apHanmaraH
HeMece onapablH Taxipndeci Hemece 6inimi Gonma-
ca, erep onapfblH kayincisgiriHe xayanTbl agamHbIH,
6akbinayblHAa 6onmaca Hemece Ccon TynFaHblH
HyCKayrbIfblH anmMaca, acnan con TyJiranapabiH
naiiaanadyra apHanvaraH.

« Xeni 6ayblHbIH GYTiHAIMH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.
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» KyatTanabipy 6aybl 3akbiMaaHFaHda kayin Tyasipmay
YLiH OHbI JanbiHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
Ganamanb! 6inikTi MamMaH aybICTbIpybl TUIC.

*  KypbinfbiHbl ©34iriHi3aeH xeHaeyre ThibIM casblHa-
Abl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi30eH benwekTeMeHis, kes-
KenreH akaynbikTap naiaa 6onfaH kesge, coHgan-ak
KYPbINFbl KynafaHHaH KeniH OHbl 3NeKTP XeniciHeH
AXbIPaTbIHbI3 XaHe aBTOpMaHFaH CepPBUCTIK opTa-
NbIKKa XYFiHIHI3.

* KypbinfblHbl 3akbiMaamMay YLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacbiHAa TacbiManaaHbl3.

*  KypbinfblHbl carnkblH XXaHe Kypfak xepae, 6ananap-
[OblIH XXaHe MYMKiHAir WwekTeyni agampaapablH, Korbl
XKETMNEeNTiH xepae cakTaHbI3.

K¥PAN TEK TYPMbICTbIK MAUOANAHYFA AP-

HANFAH, K¥PANAbl KOMMEPLUANBbIK HEMECE

3EPTXAHAINbIK MAKCATTAPOA NAVOANAHYFA

ThIWbIM CANBIHALI.

ATFALL PET NANOANY ANAbIHOA

Kypangb! kepi TeMnepaTypaaa TacbiMangaraHHaH
HeMece caKTaFaHHaH KeWiH OHbl KanTaMagaH LWbiFa-
PbIHbI3 XX9He naWaanaHy anabiHaa 3 caraTt KyTiHi3.

» Kypanabl kanTamaaaH LblFapbiHbI3 XaHe 6aprbik
KanTama MatepuangapbliH XOMbIHbI3.

¢ 3aybIT KanTamacblH CakTaHbI3.

« Kayincisgik Wwapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

T IVI h v https://tm.by
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* JKuHakranbIMblH TeKCepiHi3.

* Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl 6aiikaHbI3
3aKbIMAaHybl GonFaH xxafganaa oHbl xenire
KOCMaHbI3.

*  KypbInfblHbIH KyaT KepHeYiHiH kepceTinreH napame-
TpRepi aneKTp XeniciHiH napameTprepiHe caiikec
KerneTiHiHe ke3 xeTki3iHi3. 60 'y xwinikTeri anekTp
XeniciHaeri KypbInFbIHbI NanaanaHy kesiHae Kocbim-
LIa SpeKeTTep KaxeT eMec.

* AaporpungiH 6eTiH can AbIMKbIN LWyGepekneH
CYPTIHi3, coaaH KeWiH KypFaTbin CYpPTiHi3.

« TyTkaHbl (7) ycTan, TabaHabikTbl (9) cebetneH (8)
LWbIfapbIn anbiHbI3.

« Kayincisaik kaknarbiH (5) keTepiHis, 6ekiTne 6aTtbipMa-
CblH (6) 6acbiHbI3 xaHe cebeTTi (8) TabaHabIKTaH (9)
LWbIfapbIn anbiHbI3 (cyp. 1).

« CeberTTi (8) GeliTapan XyfblLL 3aT KOCbIIFaH Xblfbl
CYMEH XybIn XiBepiHi3, LanblHbI3, cofaH KeniH
KYpFaTbIn CYpPTiHi3.

« CebertTi (8) TabaHabIkka (9) GekiTkiLL icke KOoCbinFaHFa
[eniH opHaTbIHbI3 (Cyp. 2).

* TabaHabikTbl (9) cebeTneH (8) aaporpwnre opHa-
ThIHbI3.

EckepTne: - erep TabaHapblk a3porpunb KoprnycbiHa

GekiTinvereH 6ornca, oHAa a3porpunb Kockbinmangsl, Ta-

6aHabIKTBIH (9) AypbIC OpHATBINYbLIH apAaibiM Tekcepin

OTbIPbIHBI3.
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A3POIrPUNAI BIPIHWI PET KOCY

« bBerge victepai KeTipy yLUiH asporpungi eHiMaepai
cebeTke (8) canmaii TypbIn KOCY YCbIHbINaAbI.
TyTKameH (4) makcumanbl TemnepaTypaHbl OpHa-
ThIHbI3, TYTKAMeH (1) )XyMbIC yakbITbIH 5-10 MUHyTKa
OpHaTbIHbI3. A3porpunai eLwipreHHeH KeniH Kkyat
CbIMbIHbIH aLLACbIH ANeKTP po3eTKacklHaH CybIpbIn
anblHbI3, adporpunaiH cankbiHaayblH KyTiHi3 TabaH-
AbIKTbI (9) WhiFapbin anbiHbI3, cebeTTi (8) wWwhira-
PbIHbI3 X8HE OHbI KaliTagaH Xybin xibepiHia.
EckepTy: - KypbinfbiHbl GipiHLLI peT KockaH kesae,
Kbl3ObIpy aneMeHTiHeH 6eTeH nic Hemece a3 mernwepae
TYTiH LWbIFYbl MYMKiH - 6y KanbInTbl KyObINbIC XaHe
Keningik xargansl 6onbin Tabbinmangbl.

A3POrPUNAI NANOANAHY

HA3AP AY[OAPbIHbI3!

- Aasporpunb cyapbl KaliHaTyFa apHanmaraH.
- A3porpurnb yMbIC iCTEN TypFaH Keaae )by

LblFafpl XaHe bicTblK By TopaaH (10) LWbiFybl MyM-

KiH. Kynin kany, epT Hemece 6acka agamaapabiy
KapakaTTaHybl Hemece MymiKTiH GyniHy KayniH
Gongbipmay YLUiH TUICTi CakTbIK LapanapblH
KOnAaHbIHbI3.

Aaporpunb XyMblC Ke3iHAe Kbl3aabl XaHe eLwipin-
reHHeH KeniH 6ipa3 yakbIT Xblnyabl cakTanabl.
blcTblk GeTTepMeH XyMbiC xacay kesiHae apaaii-
bIM ac yi yCTaFblUTapbliH KONAaHbIHbBI3 XaHe a3-

https://tm.by
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porpvrnbAi Tasanay angeiHaa metann Geniktepi
cankblHAaTy YLWiH Gipa3 yakbIT KYTiHi3.

- JanbiHpanfaH eHiMaepai cebeTTeH LWbiFapraH
ke3fe abannblk cakTaHbl3, eHIMAEpAi Wapapaa,
opKaLuaH Kytore kapcbl 6eTTepre apHanfaH ac
yinik akceccyapnappl KonaaHblHpI3.

Aaporpungi Teric, Kyprak, TypakTbl, bICTbIKka TesiMai

6eTke OpHaTbIHbI3 XaHe KONAaHbIHbI3, Xeni po3eTka-

cbiHa Kipy apkaluaH 6oc Gonysbl Tvic.

A3porpusb KopnycbiHbIH KabblpFackiHaH apTkbl

GeniriHe AewiHri kalwbIKTbIK kemiHge 20-30 cMm, aspo-

rpunb KopnycbliHbIH Byitip 6enikTepiHeH KalbIKTbIFbI

keminge 10-20 cm Gonysl Tvic.

blcTbIK ayaHbl TapTaTbiH XeHe LWblFapaTbiH Topnap-

OblH KyWiH apaaiibiM kaaaranaHpl3, auTnece biCTbIK

aya anHanbiMbl 6y3binaabl, 6yn eHimaepai AabiHaay

npoLeciHe acep eTyi MyMKIiH HEMeCe KypbliSiFblHbI
3akbiMaaybl MYMKIH.

TyTkaHbl (7) ycTan, TabaHablkTbl (9) cebetneH (8)

LUblFapbIn anbiHbI3.

OHimaepai cebeTke (8) canbiHbI3 cebeTTi (8) eHim-

[epMeH TonTbIpMaHbI3. OHIMAI AypbIC AalbiHaay

YLUiH bICTBIK @ya aiiHanbIMbl KaXeT, COHAbIKTaH

cebeTTi (8) kenemHiH 2/3 GeniriHeH apTbiK TONTLIPY

YCbIHbINManabl. XXaHa nickeH kekeHicTepai KyblpFaH

ke3fe cebeTke (8) 3 TocTaraHHaH apTblk eMec Taram

cany yCblHblnaapl.

TabaHAabIKTbl (9) asporpunaiH kopnycblHa canbiHbI3,

TabaHablK (9) AypbIC OpHAaTbINFaHbIHA KO3 XKETKI3iHI3,

alTNece asporpunb KockiriMamabi.

Yl
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« Ken KyLu )ymcamai, KyaT CbIMbIH OHbl cakTay Geniri-
HeH LUbIFapbIHpbI3

e (12).

« KyaT CbIMbIHbIH aLLaCbIH 3MEKTP po3eTKachbiHa
carblHblI3.

« Temnepatypa peTTeriwiHiH TyTkacblH (4) Gypan,
asipneyain kaxetTi TemnepatypacbiH 140°C - geH
200°C - re geniH opHaTbIHbI3.

« Eckepry: - a3ipney kesiHae, TyTkaHbl (4) Gypan, ci3
a3ipney TemneparypacblH TeMeHe HeMece apTTbipa
anachbi3.

« TamMepaiH XyMbIC yaKkbITbiH OPHATY TYTKacbiH (1)
a3pOrpusib XKYMbIChIHbIH KQXETTi yakbITbiHa BypaHbI3.

« EckepTy: - erep asporpunb cyblk 6omnca, oHbl angbiH
ana Kpl3abIpy YLUIH XYMbIC yakbITblHa LWlamameH 5
MWHYT KOCY YCbIHbINagbl.

« TyTkaHbl (1) GyparaHHaH KeWiH, Kbi3bln KOCy MHAW-
KaTopbl (2) XaHazbl, OCbl PETTe ayaHbl XbiNbITyFa
apHarnfaH Kbl3ablpy aneMeHTi Kocbinagpl.

Eckeptnenep:

- erep TaiMepAiH XYMbIC YakbITbIH OpHaTy TyTKachbl
(1) 6ypbinmaca, asporpunb ayaHbl XbInbITyFa
KOCbInNManapl;

- erep TabaHgblk (9) Aypbic opHaTbINMaraH 6onca,
asporpunb KocbinManapl.

« Kacbin TycTi faiibiHAbIK MHAUKaTopbl (3) GenrineHreH
TemnepaTypara XeTkeHae xaHaabl. A3porpungin
XYMbIC yaKbITblHAA nHAMKaTop (3) me3rin-mearin
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Kocblnagbl XeHe eLipineai, eHimaepai a3ipneyain
GenrineHreH TemnepartypacblH ycTan TypraHablfblH
6inaipin Typaabl.

* OHimaepai Gipkenki AganbiHAay ywiH TabaHabIKTbI (9)
GipHelle peT LWblFapbin anbim, OHbl bICTbIKKA TO3iMAI
6eTke koto, TabaHaplkTaH (9) cebetTi (8) WhiFapbin
anbln oHAarbl eHIMAEPAi apanacTbipy Hemece
cebeTTi BipHeLue peT cinkin kany (8) ycbiHbinagbl.
CebertTi (8) TabaHablkka (9) opHaTbIKbI3, TaGaHAbIKTbI
(9) asporpunb kopnycblHa opHaTbIHbI3. KaxeT 6onca,
asipney TemnepatypacblH TyTkaHbl (4) Gypay apKbinbl
peTTeH3.

Eckepty: - TabaHAbIKTbI (9) WbiFapbin anfaH kesae,

Kbl3ablpy dnemMeHTi eweai, Hankatop (2) ceHeni,

Gipak Tanimep aspopunbiH kanFaH yakplTbiH ecenTeyai

Xanfactbipagbl.

« TavimepaiH XyYMbIC yakblTbl asikTanfaHHaH KewiH Abl-
6bICTbIK Genri ecTinin, asaporpunb CeHeai, uHamkaTop-
nap (2, 3) ceHepni.

EckepTy: - kaxeT 6onca, asporpungi kes-kenreH

yakbITTa eLipyre 6onazpl, on yLwiH TanMepaiH XyMbIC

yaKbITblH OpHaTaTblH TyTkaHbl (1) caraT TiniHe kapchbl

TipenreHre geviH 6ypaHbl3, TemnepaTtypaHbl OpHaTy

TyTKacblH Aa (4) carart TiniHe Kapcbl TipenreHre AemiH

BypaHbI3.

* OHimaepai AanbiHaaraHHaH kenin 10-20 cekyHp,
KYTiHi3, cofaaH kewiH TabanabIKThl (9) WbiFapbin
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arnblHbI3, OHbI bICTbIKKA TE3IMAI GETKE KOVbIHbI3,
TabanablkTaH (9) cebeTTi (8) WhiFapbin anblHbI3 XXoHe
ofaH eHimaepai WhiFapblHbI3, AaiblH 6onFaH eHiM-
nepai cebetTiH (8) kytore kapcbl kabaTblH 3akbiMaaybl
MYMKiH MeTann 3aTTapMeH anyra ThilibiM canblHagbl,
Kytore kapcbl 6eTTepre apHanfaH ac yi akceccyapna-
PbIH KONAaHbIHpI3.

XKyMbIC asikTanfaHHaH KeniH KyaT CbiMbIHbIH allachlH
3MeKTp po3eTKachlHaH LUbIFapbIn anblHpI3.

¥CbIHbIMOAP
» Asporpunbgeri Taramaapabl KybIpy YLiH a3 Meniep-

e TasapTbifiFaH 30MTYH Hemece eciMAik ManbiH KOCy
YCbIHbINaAbl, Maiapl KbinwakneH Hemece Lalllbl-
paTKbIWThI KonaaHyra 6onaabl, 6yn Hycka Gipwava
YHEMAj xaHe Mait eHimaepre Gipkerki xafbinagsl.
OHiMai cebeTTiH (8) 2/3 kenemiHeH apTbiK TONTbI-
pMaHbI3. Asporpunb/ae xaHa nickeH KekeHicTepai
KyblpFaH ke3ge cebeTke 3 ToCTaFraHHaH actam eHiM
KOCY YCbIHbINTManabI.

Xakcbl HaTVKere Kon XeTkiy yLiH kenbip Taramaap-
bl KaTThl Ciflky kepek Hemece asporpunze Kybipy
KesiHAe ayaapy kepek (a3ipney KecTeciH kapaHpl3).
TopaaH (10) apTblk TYTiHHIH Naiaa 6onyblH Gongbip-
May YLUiH, Tayblk KaHaTTapbl HEMEeCe LUYXbIKTap cu-
SIKTbl TaBWFY XKOFapbl Malinel TaraMaapabl AanbiHaay
KesiHae TabanabiKTaH (9) Maiabl afbidy KaxeT bonybl
MYMKiH, MyHAai eHiMaepai a3 MenwepMeH a3iprney
YCbIHbINAAbI.
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OHimaepai cebetke (8) canmac GypbiH onapabIH
KypFaK eKkeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3, kaxeT bonFaH xargan-
[a apTblK binFanibl anbin Tactaxbi3, 6yn eHimaepae
KbIPTbICTbIH 60MybIHa X8He WbiFaTbliH Oy MeH TYTiHHIH
MerLiepiH asanTyFa kemekTecepi.

OHimMaepai KenkeH HaH YHTarFbIMEH KybIpFaH kesgae,
KEMNKeH HaH yHTarbl eHiMaepaeH GeniHin keTnei-
TiHIHE Ke3 XeTKi3iHi3 xoHe eHiMaepai Gip GipiHe
TUris6enTiHAEN eTin opHanacTbipbiHbI3, Oyn eHiMaep
apacblHAaFbl bICTbIK ayaHblH aKCbl aiHanbIMblH
KamTamachbl3 eTefi.

Aaporpungi Taramabl XKbinbITy YLiH KonaaHyFa
6onagbl, ocbl peTTe TemnepatypaHbl 140°C - aeH
acnanTbIHAAN KeHe XYMbIC yakbITbiH 10 MUHYTTaH
acnanTblHAaw eTin OpHaTY yCbiHbINAAbI.

Op Typni 3uaHablI 6akTepuanapabl enTipy YiiH cubip
€eTi, Kow eTi xaHe T. 6. 63°C iLuki TemnepaTypacblH-
Aa asipney ycbiHbinagsl. LWowka eTiH 71°C iwki
TemneparypacblHaa, an kyc eTiH 77°C - 82°C iwwki
TemnepaTypacblHaa a3ipney Kepek.

ET/KyC eTiH kaiTa Kbl3ablpFaH ke3ae onapabl ik
Temnepatypa 74°C-ka AeiH a3ipney kepek.
TemnepaTypaHbl enLey yLUiH KynuHapus Tepmome-
TPiH KonAaHbIHpI3.
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©OHIMAEPAI ©3IPJIEY KECTECI

®pu kapToBbl, XiHiwke | 200°C | 12-16 BCTPAXHYTb
(MyspatbinfaH) 3 MUH KOP3UHY
©Himaep Tem- YakbITbl dpeket CraKaH
nepa- ET opamackl, 0,5 kr 180°C | 35-40 -
Typa MUH
Apanac kekeHictep 200°C | 15-20 ceberTi Fambyprepniep 4 180°C | 10-14 -
(nicipinren) MWH CinKiHi3 naHara aeniH MUH
Bpokkonu (Kybl- 200°C | 15-20 ceberri XoT-orTep/LyxbiK- 180°C | 10-15 ceberTe
pbinFaH) MWH CINKIHI3 wanap MUH ayfapblHbI3
Mns3 cakuHanapsl 200°C | 12-18 ceberi TaybIK kaHaTTapbl 160°C | 15 muH ceberTi
(MyspartbirFaH) MUH CINKIHI3 (xac eT/my3aaTbinFaH) CinKiHi3

Cheese Sticks (frozen) | 180°C | 8-12 muH - Branuunr (1 kapam)

KybIpbinFaH TaTTi kapTon yuncanapsl (XaHa nickeH, Kon- Asporpunae Kywipy (2 180°C 10 M ceberri

MeH KecinreH, KanbiHAbIFbI 2-AeH 4 MM-re AeiiH kanaw) CINKIHIS
Branwmnr (1 kanam) 160°C | 15 mun J— Tayblk KaHaTTapbl 180°C | 13 muH ceberTe
N BnaHwwHr (1 kanam) ayaapblHbI3
CinKiHi3
Aaporpunbae Kybl- 180°C | 10-15 cebertTi Asporpunae kywipy (2 200°C | 5 mm C?G?T.Tl
e Kagam) CinkiHi3
PbIHbI3 (2 kagam) MUH CinKiHji3
®pu kapTo6bI (aHa NiCKeH, KOMMEH KecinreH, KanbiH- EckepTnenep:
AbiFbl 5-TeH 6 Mm-re Aedin - BrnaHLWmHr-6ys1 aaporpusibae CoHfbl KybIpy angblH-
Branumir (1kagam) | 160°C | 15mmn | ceGerri Aa eHiMpepAi TeMeH TemnepaTypaaa anasiH-ana
CinKiHi3 nanbliHoayabl 6ingipeTiH TepMuH;
- eHimAi AalblHOay yakbITbl MEH TemnepaTypachbl-
Aaporpunpe Kybl- 180°C | 10-15 ceberTi A Aay yai paryp

HbIH AepekTepi YCbiHbIMABIK cunaTtTa Gonagsl,
eHiMAi fanblHAay HATVXKECH OHIMHIH MenLuepi MeH

PbIHbI3 (2 kagam) MUH CIinKiHi3
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¢hopmacbiHa GannaHbiCTbl Gonaabl;
- erep aaporpunb KbidbaraH Gorca, a3ipney yakbiTbi-

Ha 5 MUHYT KOCY YCblHbINaAb;
erep ci3 a3iprey HOTWXKECIH kaHaFaTTaHapmbIKChbI3

[fien caHacaHbI3, a3iprey yakbiTbiH/ 83ipney Temne-
paTypacbiH HeMece OHIMHIH CanmarblH apTTbipyFa
HeMmece asanTyra Gonagpl.

AKAYJIAP XXOHE ONNAPAbI KOO TaCI-

Kz
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WHrpeau- WHrpeaveHTTepain Bip-6ipiHiH ycTiHae
eHTTep keiiBip TypnepiH HeMmece YCTiHae XaTkaH
asporpunae asipriey oprackiHaa VHTpeaneHTTepai (Mbica-
Gipkenki Kybi- Cirnky kepek. Nbl, hpu kapTo6bl) 83ip-
pbinmanab! neyaiH opTackiHAa cinky
Kepek (eHimMaepai a3ipney
KeCTECiH KapaHbi3).
Kyblpbinfax Cis gactypni MNewrte s3ipneyre
Tafampap /:lscwpni KybIpfbiliTa apHanfaH Ticke Gacap

KybIpFbILLTaH
anblHFaH ke3-
A KbiTblpnak
Bonmanabl.

nicipyre apHanfaH
Tafamgap TypiH
KONAaHAbIHbI3.

peuenTepiH KonaaHLIHLI3
Hemece KbiTbipnak 6oy
YWiH onapapl aspan
ManiMeH MaiinaHpl3.

MeH

TabaHAbIKTbI
asporpurire
Aypbic cana
anvanmblH.

CebertTe TbiM ken
VHrpeaueHTTep Gap.

CeBetTi MAX GenriciHen
XOFapbl TONTLIPMaHBI3.

Cebet TabaHablkka
AYPbIC OpHATbIMN-
MaraH.

BexiTkil WwepTinreHwe
cebetTi TabaHpIkka
canblpI3.

LEPI
AkaynbIg Ceb6ebi XKoo apici
Aaporpune Kypbinfel xenire KyaT CbiMbIHbIH alwacklH
ictemengi KOCbIIMaFaH. Kepre TyhblKTanfaH
AneKTp poseTkacbiHa
CarnblHbI3.
Cis TaiimepaiH xymbic | ©Himaepai a3ipney yakbl-
yaKeITelH OpHaTna- ThIH OPHATBIHBI3.
LbIHBI3.
Asporpunbae CebeTTeri uHrpe- CebeTKe UHIpeaneHT-
KybIpbinFaH AVeHTTep Meniepi TepaiH KilukeHe MenwepiH
VHTPEANEHT- ackin KeTTi. canbiHpI3. KilkeHe
Tep AaiiblH naptuanap Gipkenki
emec. Kybipbinags!.
OpHartblinFaH Temne- KaxeTTi TemnepatypaHb!
paTypa TbiM TOMEH. OpHaTbIHbI3 (eHIMAaepai
a3iprey kecTeciH
KapaHbl3).
B3iprey yakblTbl TbiM TaiimepaiH KaxeTTi )yMbIC
KbICKa. YaKbITblH OPHATbIHBI3
(enimaeppi asipney
KecTeCiH KapaHbi3).

TopnaH
aK TyTiH
wbiFazbl.

Cis eTe mMaiinbl H-
rpeaveHTTepai aan-
bIHAAN XaTbIPChi3.

Ci3 eTe Mainbl UHrpeau-
eHTTepai AaliblHAaiiChI3.
Maiinbl HrpeaneHTTEpAl
asporpunge KyblpfaH
Kke3ne, TabaHabikka eTe
Ken mMeniuepae mai afbin
keteai. Maii ak TyTiH
whirapazsl. Byn Kypbinfbl-
HbIH XXYMbICblHa Hemece
Taramfibl AaibIHAAYAbIH
COHfbl HOTUXKECIHE acep
eTnewnai.

TabaHgblkta
angablHFbl konaa-
HyAaH KanfaH mait
KanabiKrapb! 6ap.

Aaporpungi ap kongaHraH-
HaH KeliH TabaHabIKTbI
Tasanan OTbIPbiHbI3.

TViby
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YKaHa nickeH Ci3 kapTonTbIH 6acka Konaiinbl copTThl %aHa
pu kapToBbl | TYPiH KonAaHABIHbI3. KapTONThl KONAAHBIHBI3.
asporpunae
Gipkenki Kybi- Cia kapTon Task- TasKTapabIH CbIpTbIHaH
pmeaﬁnH wanapblH Kyblpap Kpaxmanbl KeTIpy YLWIiH
anakbliHAa Hawap KapTon TasKwanapblH
KyIbIHBI3. KaKcbinan WanblHbI3.
XKaHa nickeH Byn npobnema Mait kocnac 6ypblH kapTon
pwu asipne- MaingbiH a3 MenwepiH | TasKwanapblH Xakcbinan
reHHeH KemiH naviganasfasaa, KenTipreHiisre ke3
KbITblpnak CcoHpait-ak kapTon HKETKI3IHI3.
emec. 6eTiHae binFan
GonraHaa MyMKiH. Kapton Taskwanapb!
KbITbIpriak 6onybl yLiH,
KiLLipek eTin KeciHi3.
KelTbipnak HaTwxere
KETY YLiH Maiifpl kebipek
KOCbIHbI3.

TA3ANAY XOHE KYTIM

* Op KoNMAaHFaHHaH KeniH asporpungi Tasanaxbl3.

* Asporpungi ewwipin, KyaT CbiMbIHbIH allacbliH
po3eTkajaH CybIpbin anbiHbI3, a3pOrpUnbAiH TOMbIK
cankblHAaybIH KYTiHi3.

* AsporpungiH 6eTiH con AbIMKbIN LWybepekneH
CYPTIHi3, COAaH KeniH KypraTbin CYPTiHi3.

« TyTkaHbl (7) yctan, TabaHablkTbl (9) asporpungeH
LIbIFapbin anbiHbI3.

« Kayincisgik kaknafblH (5) keTepiHi3, 6ekitne 6aTbipma-
CblH (6) 6acblHbI3 xaHe cebeTTi (8) TabaHablkTaH (9)
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LWbIFapbIn anbiHpI3 (cyp. 1).

CebeTTi (8) xoHe TabaHabIKTbI (9) Xbinbl CymeH Geit-
Tapan XyfbiLL 3aT KOCbIM XybIN XibepiHi3, WwarbiHbI3,
coAaH KewiH KypraTbin CypTiHi3.

CebetTi (8) Tabanablkka (9) BekiTkilw icke KocbinFaHFa
AeniH opHaTbIHbI3 (CYp. 2).

TabanabikTbl (9) cebetneH (8) asporpunre opHa-
TbIHbI3.

AaporpungiH, KopnycblH eHe anmanbl-canmarnb
GenwiekTepai Tazanay yLiH MeTann xekenepai,
abpasuBTi Tasanay kypanaapblH Hemece epiT-
KilUTepAi nanganaxyfa TbiibiM canbiHaabl.
Aaporpunbai, KyaT CbIMbIH X8He KyaT CbIMbIHbIH alla-
CbIH CyFa Hemece 6acka Ke3-KefnreH CyiblKTbIKTapFa
6aTbipmMaHbI3.

CAKTAY

Aaporpunfi cakray yLUiH anbin Tactamac 6ypbiH, OHbl
TasanaHpli3.

KyaT cbiMbIH OHbI cakTayFa apHanfaH (11) Genikke
carnbiHbI3.

KypbinfbiHbl 6ananap MeH MyMKiHAiri LwekTeyni
afampaapblH Korbl XKETNeTiH, cankbiH, Kyprak
xepe cakTaHbI3

XUbIHAKTAIbIMbI

1.
2.

Asporpunb — 1 gaHa.
Hyckaynblk — 1 gana.



TEXHUKANBIK CUMATTAMAJAPDI

* OnekTp KyaTTangblpybl 220-240 B, ~ 50-60 Iy

e TyTblHaTbIH HOMUHanAbl kyatbl: 1400 BT

* OHimaepai asipneyre apHarnfaH cebeTTiH kenemi-3
nmTp

NAWOAFA ACbIPY

KangbiktapablH 6akeinanbai nangara
acblpyblHaH KOpLUAaFaH opTara Hemece
apampapablH AeHcaynbifbiHa 3USIH KEeNTip-
Mey YLWiH, KypanablH HeMece KyaTTaHabIpy
N 5ncvenTTepiHiH (erep XMHaKTanbIMFa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi asikTanfaHHaH KeliH onapapl
apeTTeri TYyPMbICTBIK KanablKTapMeH bipre TactamaHpI3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy aNeMeHTTepiH oaaH api
nangara acbIpy YLUiH apHavibl MyHKTTepre XibepiHis.

ByvibiMgapap! napara acbipy kesinae nanga 6onatbiH
kangpikTap 6enrineHreH TapTin 6oMbIHLLIA Keneci nan-
[aFa acblpbinaTblH TOPTINMEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
xartagpl.

BepinreH eHiMai nangara acelpy Typasnbl KOCbIMLIA
aknapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHMuMnanuTeTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl Naiaara acbipy KblaMeTiHe
HeMece GepinreH eHimai caTbin anfaH AykeHre xabap-
nacblHbI3.
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OHaipyLi anablH-ana eckepTyci3, KypbInfbIHbIH
[N3aHbIH, KOHCTPYKLIMSICHI MEH OHbIH Xanmbl )KYMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTnenTiH TexHWKanblk cunarTa-

MarnapblH e3repTy KyKbifblH ©3iHe kanasipagbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MET KepceTy mMep3iMi — 3 XKbin
©HAipinreH KyHi cepusanbIk HOMipAe KepceTinreH.

Kanpan pa 6ip akaynbiKkTap TabbinFaH xarganaa
[epey aBToOpnaHAbIpbIFaH CEPBUCTIK OpTanbIKKa
XKYTiHy Kepek.
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