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ELECTRIC AIR GRILL BR2031

The operation principle of the air grill is to circulate
hot air flow inside the work basket, so the food is
cooked evenly on all sides, it is tender inside and
crispy outside. This cooking principle allows to
cook with minimal amount of oil or without it.

DESCRIPTION

Body

Display

Control panel

Protective cover of the basket release button
Basket release button

Basket handle

Basket

Tray

. Hot air outlet grid

10. Power cord storage

©CRNOO MWD

Display and control panel
11. Digital symbols of the set temperature
12. Heating element on symbol «

13. Electric motor operation symbol «@»
14. Operation time digital symbols

15. «Temperature/operation time» setting buttons «@»
16. On/Off button «O»
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17. «Start/Pause» button «@»

18. «Temperature/operation time» setting selection
button «

19. «Temperature/operation time» setting buttons «(‘B»

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the air fryer; after reading, keep it for future
reference.

* Use the air fryer for its intended purpose only, as
specified in this manual.

« Mishandling the air fryer can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

« Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the air
fryer in.

< Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

« To prevent stains on the surface where the air fryer
is installed, it is recommended to install it on an
additional stand placed between the air fryer and the
counter top.

« The gap between the wall and the back of the air
fryer body should be at least 20-30 cm, the distance
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from the sides of the air fryer body should be at least
10-20 cm.

Always check the condition of the hot air inlet and
outlet grids, otherwise the hot air circulation will be
impaired, which can affect the coo—king process or
damage the unit.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the air fryer from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the air fryer in places where aerosols are
used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the air fryer in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the air fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing or
repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The air fryer body heats up strongly during operation,
do not touch hot surfaces marked with «Q%» to avoid
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burns.

Do not move the air fryer when it is hot; wait until it
cools down completely.

Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the air fryer parts supplied with the unit.

Do not switch the air fryer on without products.

Take the products out of the air fryer right after
cooking; keeping products in the operating air fryer
for a long time can cause their ignition.

Never use metal objects to take the cooked food
out, as they can damage the non-stick coating of the
basket; use the kitchen tools intended for non-stick
surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the air fryer, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

The unit is not intended for usage by children.
Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.
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Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by sensory,
physically or mentally disabled persons (including
children) or by persons lacking experience or
knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL OR
LABORATORY PURPOSES

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.
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Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When using the unit in
the mains with 60 Hz frequency, the unit does not need
any additional measures.

Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

Take the handle (6) and remove the tray (8) with the
basket (7) (puc.1).

Lift the protective cover (4), press the release button
(5) and remove the basket (7) from the tray (8) (pic. 2).
Wash the basket (7) with warm water and neutral
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detergent, rinse them and wipe dry.
« Install the basket (7) into the tray (8) until the lock
clicking (pic. 3).
« Install the tray (8) with the basket (7) into the air fryer.
Note: - If the drip tray is not fixed in the air fryer body,
the air fryer will not switch on, always make sure that
the tray (8) is installed properly.

Switching the air fryer on for the first time

« To remove any foreign odors, switch the air fryer on
with empty basket (7).

» Pull the power cord out from the cord storage (10)
without excessive effort.

 Insert the power plug into the mains socket, the
display (2) will light up.

« Press the «on/off» button «(O» (16), at the same
time, you will hear a sound signal and the display will
show the temperature «180°C» in digital symbols
(11), the temperature is set by default, the digital
symbols (14) will display the time «15: 00» set by
default.

* Press the «start/pause» button «@» (17), the air
fryer will switch on and the symbols «@, @» (12,
13) will light up, the heating element operation
symbol «&» (12) will periodically light up and go out,
which means that the set temperature is maintained
in during the air fryer operation.

« After 10 minutes you can press the «start/pause»

7
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button «&D» (17) and switch the air fryer off by

pressing the «on/off» button «O» (16), unplug the

unit and wait for the air fryer to cool completely,
remove the drip tray (8), remove the basket (7) and
rinse it again.

Note:

- the control buttons (15, 16, 17, 18, 19) are
sensory, and you just need to touch a button, each
touch is accompanied by a sound signal.

- when using the unit for the first time, a foreign
smell or some smoke from the heating element
can appear - this is normal and it is not covered
by warranty.

USING THE AIR FRYER

ATTENTION!

- The air fryer is not intended for water boiling.

- During the operation of the air fryer, heat is
released and hot steam can escape from the
grid (9). Use appropriate precautions to prevent
the risk of burns, fires or other personal injury or
property damage.

- The air fryer heats up during operation and retains
heat for some time after it is switched off. Always
use potholders when working on hot surfaces and
let the metal parts cool down before cleaning the
air fryer.
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- Be careful when removing cooked food from the
basket, always use cooking accessories designed
for non-stick surfaces when removing food.

Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and

heat-resistant surface with free access to the mains

socket.

The gap between the wall and the back of the air fryer

body should be at least 20-30 cm, the distance from

the sides of the air fryer body should be at least 10-20

cm.

Always check the condition of the hot air inlet and

outlet grids, otherwise the hot air circulation will be

interrupted, which can affect the cooking process or
damage the appliance.

Take the handle (6) and remove the tray (8) with the

basket (7) (pic.1).

Put the food products in the basket (7), do not

overload the basket (7) with products. Hot air

circulation is necessary for proper cooking, so it is not
recommended to fill the basket (7) more than 2/3 full.

When you fry fresh vegetables, do not put into the

basket (7) more than 3 cups of the products.

Insert the tray (8) into the air fryer body, make sure that

the tray (8) is installed properly otherwise the air fryer

will not switch on.

Pull the power cord out from the cord storage (10)

without excessive effort.

Insert the power plug into the mains socket.



Install the food basket back to its place and plug the unit
in, the display (2) will light up.
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Press the on/off button (16), you will hear a sound signal,
the symbols (11) will display the default temperature
«180°C», the symbols (14) will display the default time
«15:00». The unit is in the default operation mode.

Y

By pressing the «temperature/operation time» setting
selection button (18) select the temperature setting, the
temperature or the operating time symbols (11) will light
up, the symbols (14) will light up.

17

Set the operation time of the air fryer within the range
«00:00 -60:00» pressing the buttons «-» (15) or «+» (19)
with a setting step 1 minute. By pressing and holding the
buttons (15, 19) you can quickly set the operating time.

L 7

By pressing the «-» (15) or «+» (19) buttons, set the
cooking temperature in the range «80-200°C» with a
setting step «5°C». By pressing and holding the buttons
(15, 19) you can quickly set the cooking temperature.

17

Press the «start/pause» button (17), the symbols (12,
13) will light up. The heating element operation symbol
(12) goes out when heated and lights up when the set
temperature is reached. Press the «start/pause» button
(17) again to temporarily stop the air fryer operation.

'

After the cooking time is ovér, you will hear 5 sound
signals. The cooking time symbols (14) will display the
time «00:00», the air fryer will switch off.

TViby
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AIR FRYER OPERATION DIAGRAM
Notes:

- if the drip tray (8) is not fixed in the air fryer body,
the air fryer will not switch on, always make sure
that the tray (8) is installed properly.

during the air fryer operation you can change the
cooking temperature and the operation time of
the air fryer (see the operation diagram of the air
fryer).

For even cooking of foods, it is recommended to take
out the tray (8) several times and put it on a heat-
resistant surface, take the basket (7) out of the tray
(8), stir the foods in it or shake the basket (7) several
times. Install the basket (7) in the tray (8), install the
tray (8) in the air fryer body. If necessary, you can
adjust the cooking temperature (see the operation
diagram of the air fryer).

Notes:

- if necessary, you can switch the air fryer off at any
time, to do this, press the «on/off» button «O» (16)
or pause the air fryer operation by pressing the
«start/pause» button «@» 7).

After you finish cooking, wait 10-20 seconds and

then remove the tray (8), place it on a heat resistant

surface, remove the basket (7) from the tray (8) and
remove the food from it, do not remove cooked food
with metal objects that can damage the non-stick
coating of the basket (7), use kitchen accessories
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designed for non-stick surfaces.
* Unplug the unit after the operation.

RECOMMENDATIONS

* When you fry food in the air fryer, it is recommended
to add a small amount of refined olive or vegetable
oil, the oil can be applied to the food with a brush or
sprayed on it. This option is more economical and the
oil will be applied to the food more evenly.

« Do not fill more than 2/3 of the basket (7) capacity.
When you fry fresh vegetables in the air fryer, it is
recommended to add no more than 3 cups of the
food in the basket.

« For best results, some foods may need to be shaken
or turned vigorously while air-frying (see the cooking
table).

« To avoid excess smoke from the grid (9), when
cooking foods with a naturally high fat content
such as chicken wings or sausages, it may be
necessary to drain the fat from the tray (8), and it is
recommended to cook such foods in small batches.

« Before loading the food in the basket (7), make sure
that it is dry, if necessary, remove excess moisture,
this will help to get a crust on the food and reduce the
amount of steam and smoke escaping.

« When frying breaded foods, make sure that the
breading does not peel off the food and position the
food pieces so that they do not touch, this will ensure
good circulation of hot air between the products.
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* You can reheat the food in the air fryer. It is
recommended to set the temperature not higher
that 140°C and the operation time no more than 10
minutes.

« To kill various harmful bacteria, it is recommended
to cook such meat as beef, lamb, etc. at an internal
temperature of 63°C. Pork should be cooked at an
internal temperature of 71°C and poultry products
should be cooked at an internal temperature of 77°C
-82°C.

« When reheating meat/poultry products, they should
also be cooked to an internal temperature of 74°C.

* Use a cooking thermometer to measure the
temperature.

FOOD COOKING TABLE

Products Tempe- | Time Action
rature

Vegetable mix (baked) | 200°C 15-20 BCTPSAXHYTb
min. KOP3UHY

Broccoli (roasted) 200°C 15-20 BCTPSIXHYTb
min. KOP3UHY

Onion rings (frozen) 200°C 12-18 BCTPSAXHYTb
min. KOP3UHY

Cheese Sticks (frozen) | 180°C 8-12 min.

Sweet potato fried chips (fresh, hand-cut, about 2-4 mm
thick)




Parboil (step 1) 160°C 15 min. shake the
basket
Fry in the air fryer 180°C 10-15 shake the
(Step 2) min. basket
French fries (fresh, hand-cut, about 5-6 mm thick)
Parboil (step 1) 160°C 15 min. shake the
basket
Fry in the air fryer 180°C 10-15 shake the
(Step 2) min. basket
French fries, thin 200°C 12-16 shake the
(frozen), 3 cups min. basket
Meat loaf, 0.5 kg 180°C 35-40 -
min.
Hamburgers, up to 180°C 10-14 =
4 pes. min.
Hot dogs/sausages 180°C 10-15 stir in the
min. basket
Chicken wings (fresh/ 160°C 15 min. shake the
defrosted) Parboil basket
(step 1)
Fry in the air fryer 180°C 10 min. shake the
(Step 2) basket
Chicken wings Parboil | 180°C 13 min. stir in the
(step 1) basket
Fry in the air fryer 200°C 5 min. shake the
(Step 2) basket
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Notes:

- parboiling is a term that refers to the pre-cooking of
foods at a lower temperature before final frying in an

air fryer;

- the cooking time and temperature are given for
reference, the result of cooking depends on the size and
shape of the food;

- it is recommended to add 5 minutes to the cooking
time if the air fryer is cold;

- If you find the cooking result unsatisfactory, you
can increase or decrease the cooking time/cooking
temperature or the weight of the food.

TROUBLES AND TROUBLESHOOTING

Malfunction Cause Solution

The air fryer is
not operating

The unit is not Insert the power plug
connected to the into the grounded mains
mains. socket.
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Airfried food
is not cooked
through.

Too much food in the
basket.

Put small batches

of ingredients in the
basket. Smaller batches
are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Set the required
temperature (see the
cooking table).

Cooking time is too
short.

Set the required
operation time for the
timer (see the food
cooking table).

White smoke
escapes from
the grid.

You cook food with
high fat content.

When you fry fatty
ingredients in the air
fryer, a large amount
of fat flows onto the
drip tray. The fat makes
white smoke. This does
not affect the operation
of the unit or the final
result of cooking.

There is remaining fat
on the tray from the
previous use.

Clean the tray after
each use of the air fryer.

The ingredients
are not fried
evenly in the air
fryer.

You need to shake
some types of food
halfway through
cooking.

Ingredients lying on top
of each other (such as
french fries) must be
shaken halfway through
cooking (see the
cooking table).

Fried snacks
are not crispy
when you take
them out of the
deep fryer.

You have used a type
of snack that is meant
to be cooked in a
traditional deep fryer.

Use oven-baked snack
recipes or brush them
lightly with oil to make
them crispier.

Fresh french
fries are
unevenly fried

in the air fryer.

You used the wrong
kind of potato.

Use fresh potato of
appropriate kind.

You haven't washed
the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks
well to remove the
starch from the outside
of the sticks.

I cannot install
the tray in

the air fryer
correctly.

The basket is
overfilled with
ingredients.

Do not exceed the MAX
mark of the basket.

The basket is not
installed correctly in
the tray.

Install the basket in
the tray until the lock
clicking.

Fresh french
fries are not
crispy after
cooking.

Itis possible when
using a small amount
of oil, as well as the
presence of moisture
on the surface of the
potato.

Make sure that you
dried the potato sticks
properly before adding
oil.

Cut the potato into
smaller sticks so they
become crispier.

Add a little more oil for
crunchier results.
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CLEANING AND CARE

« Clean the air fryer after every use.

» Switch the air fryer off and unplug the power cord
plug from the mains socket, wait until the air fryer
cools down.

* Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

» Take the handle (6) and remove the tray (8) from the
air fryer (pic. 1).

« Lift the protective cover (4), press the release button
(5) and remove the basket (7) from the tray (8) (pic.
2).

* Wash the basket (7) and the tray (8) with warm water
and neutral detergent, rinse them and wipe dry.

« Install the basket (7) into the tray (8) until the lock
clicking (pic. 3).

« Install the tray (8) with the basket (7) into the air fryer.

» Do not use metal brushes, abrasives and solvents to
clean the air fryer body and the removable parts.

« Do not immerse the air fryer, the power cord or the
power plug into water or any other liquids.

STORAGE

« Clean the air fryer before taking it away for storage.

« Put the power cord in the cord storage compartment
(10).

« Keep the unitin a dry cool place out of reach of
children and handicapped persons.
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DELIVERY SET

1. Airgrill-1pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

SPECIFICATIONS

* Power supply 220-240 V ~ 50-60 Hz
» Rated input power: 1400 W
¢ Cooking basket capacity - 3 |

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
I included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the batteries to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.
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The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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ELEKTRISCHER
HEISSLUFTOFEN BR2031

Das Funktionsprinzip eines HeiRluftofens besteht
darin, einen heiBen Luftstrom im Arbeitskorb zu
zirkulieren, wobei die Produkte gleichmaBig von
allen Seiten zubereitet werden, sie innen zart und
auBen mit einer knusprigen Kruste ausfallen.
Dieses Prinzip des Kochens erméglicht es Ihnen,
die meisten Produkte ohne Zugabe von Ol oder mit
seiner minimalen Menge zuzubereiten.

BESCHREIBUNG

Gehéause

Bildschirm

Bedienungsplatte
Schutzabdeckung der Entriegelungstaste des
Korbs

Entriegelungstaste fur den Korb
Korbgriff

Korb

Tropfschale

9. HeiBluftauslassgitter

10. Netzkabelaufbewahrung

Bildschirm und Bedienungsplatte
11. Digitale Symbole der eingestellten Temperatur
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12. Symbol zum Einschalten des Heizelements «@»
13. Das Symbol fir den Betrieb des Elektromotors

« »
14. Digitale Symbole fur die Betriebszeit

15. Einstelltasten «Temperatur/Betriebszeit» «@»
16. Ein-/Ausschalttaste «O»

17. «Start/Pause»-Taste «
18. Taste zur Auswahl der Einstellung «Temperatur/

Betriebszeit» «
19. Einstelltasten «Temperatur/Betriebszeit» «(‘B»

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig,

den Fl-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den HeiBluftofen benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den HeiRluftofen nur
bestimmungsmaRig und laut dieser
Bedienungsanleitung.

« Missbrauch des HeiRluftofens kann zu seiner
Storung fuihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und bildet keinen Garantiefall.

* Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« SchlieBen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

* Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapterstecker», wenn Sie den HeiRluftofen an eine
Steckdose anschlieBen.

« Installieren und verwenden Sie den Heif3luftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.

* Um Flecken auf der Oberflache zu vermeiden,
auf der der HeiRluftofen aufgestellt wird, wird es
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empfohlen, ihn auf einem zusatzlichen Stander zu
installieren, indem er zwischen dem HeiRluftofen und
der Arbeitsplatte platziert wird.

Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehé&uses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Gehé&uses sollte mindestens 10-20 cm
betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiBluftein-
und -austrittsgitter, da sonst die HeiRluftzirkulation
gestort wird, dies kann den Koch—vorgang
beeintrachtigen oder das Gerat beschadigen.

Es ist nicht gestattet, das Gerét drauf3en zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerét bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den HeilRluftofen vor StoRRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einflissen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den HeiRluftofen an den Orten, wo
Aerosole verwendet werden, sowie in der Nahe von
leicht-entziindbaren Flussigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den HeiBluftofen in der Néhe von
Spulbecken, in Badezimmern, neben Wasserbecken
oder anderen mit Wasser gefiilliten Behéltern nicht.
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Wenn der Heil3luftofen ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose
und ziehen Sie das Gerét erst dann aus dem
Wasser. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heiRe
Oberflachen und scharfe M&belkanten nicht berihrt.
Waéhrend des Betriebs wird das Geh&use des
HeiRluftofens sehr heif3, um Verbrennungen

zu vermeiden, beriihren Sie nicht die heiBen
Oberflachen, die mit dem Zeichen «»
gekennzeichnet sind.

Bewegen Sie den heile Heilluftofen nicht, warten
Sie, bis er vollstandig abgekhlt ist.

Benutzen Sie das Gerét in gut beltfteten Raumen.
Verwenden Sie nur die Teile des Heil3luftofens, die im
Lieferumfang enthalten sind.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn sich keine
Produkte im HeiRluftofen befinden.

Entfernen Sie die Produkte aus dem HeiRluftofen
sofort nach dem Kochen, wenn Sie sich langere Zeit
im eingeschalteten HeiRluftofen befinden, kann es zu
einem Brand kommen.

Entfernen Sie gekochte Speisen nicht mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbs beschéadigen kénnen, verwenden Sie
Kichenwerkzeuge, die fur Antihaftoberflachen
ausgelegt sind.
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Trennen Sie das Geréat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
den Heif3luftofen vom Stromnetz trennen, halten Sie
den Stecker des Netzkabels fest und ziehen Sie ihn
vorsichtig aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am
Netzkabel — dies kann es beschadigen und einen
Kurzschluss verursachen.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktuten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerat ist nicht fur Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geréatebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Waéhrend des Betriebs und der Pausen zwischen

den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fir
Kinder unzugéanglichen Ort auf.
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« Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder) mit
eingeschrénkten sensorischen, korperlichen,
geistigen oder mentalen Fahigkeiten oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht
befinden oder entsprechende Anweisungen Uber die
Geratenutzung nicht bekommen haben.

< Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

« Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von &hnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

« Esist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstéandig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

< Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
ktihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM

HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS

GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU

BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

« Packen Sie das Geréat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

« Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

« Prifen Sie die Komplettheit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Uibereinstimmen. Beim Einsatz
des Geréts in einem 60-Hz-Stromnetz sind keine
weiteren Schritte erforderlich.

« Wischen Sie die Oberflache des HeiBluftofen-
Gehéauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie anschlieBend trocken.

« Greifen Sie den Griff (6) und nehmen Sie den
Tropfschale (8) mit dem Korb (7) heraus (Abb.1).

* Heben Sie die Schutzabdeckung (4) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (5) und nehmen Sie den Korb
(7) aus der Tropfschale (8) (Abb. 2).

* Waschen Sie den Korb (7) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spilen Sie ihn ab
und wischen Sie ihn dann trocken.
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Setzen Sie den Korb (7) in die Tropfschale (8) ein,
bis die Verriegelung ausgeldst wird (Abb. 3).
Setzen Sie die Tropfschale (8) mit dem Korb (7) in
den HeiBluftofen ein.

Anmerkungen:

- wenn die Tropfschale nicht in das HeiR3luftofen-
Gehause einrastet, lasst sich der HeiRluftofen
nicht einschalten, tiberpriifen Sie immer, ob die
Tropfschale (8) richtig installiert ist.

rste Einschaltung des HeiBluftofens

Um Fremdgeriiche zu entfernen, wird es empfohlen,
den Heilluftofen einzuschalten, ohne Lebensmittel in
den Korb (7) zu legen.
Ziehen Sie das Netzkabel ohne groRen Aufwand aus
der Netzkabelaufbewahrung (10) heraus.
Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose, und
der Bildschirm (2) leuchtet auf.
Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste «(» (16), es
ertont ein Tonsignal und die Temperatur wird mit
den digitalen Symbolen (11) auf «180°C» angezeigt,
die Temperatur ist auf die Standardtemperatur
eingestellt, die digitalen Symbole (14) zeigen die
Zeit «15:00» an, die Zeit ist auf die Standardzeit
eingestellt.
Driicken Sie die «Start/Pause»-Taste «@» (17), der
HeiRluftofen wird eingeschaltet und die Symbole «

, \&» (12, 13) leuchten, das Funktionssymbol
des Heizelements «» (12) leuchtet regelmaRig
auf und erlischt, was bedeutet, dass die eingestellte
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Temperatur wahrend des HeiBluftofen-Betriebs
beibehalten wird.

* Nach 10 Minuten kénnen Sie die «Start/Pause»-
Taste «@» (17) driicken und den HeiRluftofen
durch Driicken der Ein-/Ausschalttaste «(»

(16) ausschalten, Ziehen Sie das Netzkabel aus
der Steckdose und warten, bis der HeiBluftofen
vollstandig abgekdihlt ist, entfernen Sie die
Tropfschale (8), den Korb (7) und spiilen Sie ihn
erneut aus.

Anmerkungen:

- Steuerungstasten (15, 16, 17, 18, 19) sind
bertihrungsempfindlich, und es genligt, die Taste
zu beruhren, jede Bertihrung wird von einem
Tonsignal begleitet.

- wenn Sie das Gerat zum ersten Mal einschalten,
kann es zu einem Fremdgeruch oder einer
geringen Menge Rauch durch das Heizelement
kommen - dies ist zulassig und stellt keinen
Garantiefall dar.

VERWENDUNG DES HEISSLUFTOFENS

ACHTUNG!

- Der HeiBluftofen ist nicht zum Abkochen von
Wasser bestimmt.

- Wahrend des Betriebs des Heif3luftofens wird
Waérme freigesetzt und heier Dampf kann
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aus dem Gitter (9) austreten. Wenden Sie
geeignete Vorsichtsmafnahmen an, um das
Risiko von Verbrennungen, Bréanden oder
anderen Personenschéden oder Sachschaden zu
vermeiden.
- Der Heif3luftofen erwarmt sich wahrend des
Betriebs und behélt die Warme nach dem
Ausschalten fur einige Zeit bei. Verwenden Sie
bei der Arbeit mit heiRen Oberflachen immer
Topflappen und warten Sie einige Zeit, bis
die Metallteile abgekuhlt sind, bevor Sie den
HeiBluftofen reinigen.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie gekochte
Lebensmittel aus dem Korb nehmen, verwenden
Sie beim Herausnehmen von Lebensmitteln immer
Kuchenwerkzeuge, die fur antihaftbeschichtete
Oberflachen ausgelegt sind.
Installieren und verwenden Sie den Heiluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestéandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.
Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Geh&uses sollte mindestens 10-20 cm
betragen.
Achten Sie immer auf den Zustand der Heif3luftein-
und -austrittsgitter, da sonst die Hei3luftzirkulation
beeintrachtigt wird, dies kann den Koch—vorgang
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beeintrachtigen oder das Gerat beschadigen.
Greifen Sie den Griff (6) und nehmen Sie die
Tropfschale (8) mit dem Korb (7) heraus.

Legen Sie die Produkte in den Korb (7),

Uberfillen Sie den Korb (7) mit Produkten nicht.
HeiRluftzirkulation ist fur die richtige Zubereitung

von Speisen erforderlich, daher wird es empfohlen,
den Korb (7) nicht mehr als zu 2/3 zu fillen. Es wird
empfohlen, beim Braten von frischem Gemiise nicht
mehr als 3 Tassen Lebensmittel in den Korb (7) zu
legen.

Setzen Sie die Tropfschale (8) in das Heif3luftofen-
Gehause ein, stellen Sie sicher, dass die Tropfschale
(8) richtig eingesetzt ist, sonst lasst sich der
HeiRBluftofen nicht einschalten.

Ziehen Sie das Netzkabel ohne gro3en Aufwand aus
der Netzkabelaufbewahrung (10) heraus.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

HeiBluftofen-Betriebsdiagramm

Setzen Sie den Lebensmittelkorb wieder ein und stecken
Sie den Netzstecker in eine Steckdose, damit der
Bildschirm (2) leuchtet.

2

Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste (16), es

ertont ein Signalton, die Symbole (11) zeigen die
Standardtemperatur «180°C» an, die Symbole (14) zeigen
die Standardzeit «15:00» an. Das Gerét befindet sich im
Standardbetriebsmodus.
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Driicken Sie die Einstelltaste «Temperatur/Betriebszeit»
(18), um die Temperatureinstellung auszuwahlen, wobei
die Symbole fiir die Temperatur (11) oder die Uhrzeit
aufleuchten und die Symbole (14) aufleuchten.

y

Druicken Sie die Tasten «-» (15) oder «+» (19), um

die Betriebszeit des Heil3luftofens auf «00:00 -60:00»
einzustellen, der Einstellschritt betragt 1 min. Durch
Driicken und Halten der Tasten (15, 19) kdnnen Sie die
Betriebszeit schnell einstellen.

y

Durch Driicken der Tasten «-» (15) oder «+» (19) stellen
Sie die Zubereitungstemperatur auf «80-200°C» ein, der
Einstellschritt auf «5°C». Durch Driicken und Halten der
Tasten (15, 19) kénnen Sie die Zubereitungstemperatur

schnell einstellen.

Driicken Sie die «Start/Pause»-Taste (17), dabei
leuchten die Symbole (12, 13) auf. Das Funktionssymbol
des Heizelements (12) erlischt beim Erhitzen und
leuchtet auf, wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist. Driicken Sie die «Start/Pause»-Taste (17) erneut, um
den HeiRluftofen voriibergehend anzuhalten.

Y

Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, erténen 5
Tonsignale. Mit den Symbolen fr die Kochzeit (14) wird
die Zeit «00:00» angezeigt und der HeiBluftofen wird
ausgeschaltet.
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Anmerkung:

- wenn die Tropfschale (8) nicht im HeiBluftofen-
Gehéuse einrastet, lasst sich der HeiBluftofen
nicht einschalten, prufen Sie immer, ob die
Tropfschale (8) richtig eingesetzt ist;

- wahrend des Betriebs des Heil3luftofens
kdnnen Sie die Zubereitungstemperatur und die
Betriebszeit des Heiluftofens &ndern (siehe das
HeiBluftofen-Betriebsdiagramm).

* Um eine gleichmafige Lebensmittelzubereitung

zu erzielen, wird es empfohlen, die Tropfschale (8)

mehrmals zu entfernen und auf eine hitzebestandige

Oberflache zu stellen, den Korb (7) aus der

Tropfschale (8) zu nehmen, die Produkte darin

zu vermischen oder den Korb (7) mehrmals

zu schitteln. Setzen Sie den Korb (7) in die

Tropfschale (8), setzen Sie die Tropfschale (8) in das

HeiRluftofen-Gehause ein. Passen Sie bei Bedarf die

Zubereitungstemperatur an (siehe das HeiR3luftofen-

Betriebsdiagramm).

Anmerkung: - Bei Bedarf kdnnen Sie den Heiluftofen
jederzeit ausschalten, driicken Sie dazu die Ein-/
Ausschalttaste «O» (16) oder unterbrechen Sie den
Betrieb des HeiRluftofens durch Driicken der «Start/
Pausex»-Taste «@» 7).

« Nach dem Kochen warten Sie 10 bis 20 Sekunden
und nehmen Sie dann die Tropfschale (9) heraus,
legen Sie sie auf eine hitzebestandige Oberflache,
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nehmen Sie den Korb (8) aus der Tropfschale
(9) und nehmen Sie die Produkte daraus heraus,
verwenden Sie keine vorbereiteten Lebensmittel mit
Metallgegensténden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbes (8) beschadigen kénnten, verwenden
Sie Kiichenwerkzeuge, die fur antihaftbeschichtete
Oberflachen ausgelegt sind.

* Ziehen Sie nach Beendigung des Betriebs den
Netzstecker aus der Steckdose.

EMPFEHLUNGEN

* Zum Braten von Lebensmitteln im HeiRluftofen
wird es empfohlen, eine kleine Menge raffiniertes
Olivendl oder Pflanzendl hinzuzufiigen, Ol kann mit
einem Pinsel oder mit einem Spruhgerat auf das
Lebensmittel aufgetragen werden, diese Option ist
sparsamer und das Ol wird gleichmé&Riger auf das
Lebensmittel aufgetragen.

« Uberfiillen Sie den Korb (7) mit Produkten nicht
um mehr als 2/3 seines Volumens. Wenn Sie
frisches Gemiise im HeiR3luftofen anbraten, wird es
empfohlen, nicht mehr als 3 Tassen Lebensmittel in
den Korb zu geben.

« Um die besten Ergebnisse zu erzielen, missen
einige Lebensmittel wahrend des Réstens im
HeiBluftofen kraftig geschuttelt oder umgedreht
werden (siehe die Zubereitungstabelle).

* Um ubermaBigen Rauch aus dem Grill (9) zu
vermeiden, kann es notwendig sein, bei der
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Zubereitung von Lebensmitteln mit nattirlich hohem
Fettgehalt, wie Hihnerflligel oder Wirstchen, das
Fett aus der Tropfschale (8) zu entleeren, wobei wird
es empfohlen, diese Lebensmittel in kleinen Chargen
zuzubereiten.

Bevor Sie Lebensmittel in den Korb (7) legen,
vergewissern Sie sich, dass diese trocken sind,
entfernen Sie gegebenenfalls Gberschiissige
Feuchtigkeit, dies hilft, eine Kruste auf den
Lebensmitteln zu bilden und das Entweichen von
Dampf und Rauch zu verringern.

Beim Braten von Lebensmitteln in Panierung achten
Sie darauf, dass sich die Panierung nicht von den
Produkten abldst und legen Sie die Produkte so ein,
dass sie nicht in Kontakt kommen, wodurch eine
gute Heif3luftzirkulation zwischen den Produkten
gewahrleistet wird.

Der HeiRluftofen kann zum Erhitzen von Speisen
verwendet werden, es wird jedoch empfohlen,

die Temperatur nicht hther als 140°C und die
Betriebszeit nicht langer als 10 Minuten einzustellen.
Um verschiedene schadliche Bakterien abzutdten,
wird es empfohlen, Fleisch wie Rindfleisch, Lamm
usw. bei einer Innentemperatur von 63°C zu kochen.
Schweinefleisch sollte bei einer Innentemperatur von
71°C gekocht werden, wahrend Geflligelprodukte
bei einer Innentemperatur von 77°C - 82°C gekocht
werden sollten.

Beim erneuten Aufwérmen von Fleisch-/

23
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Gefliigelprodukten sollten sie auch auf eine
Innentemperatur von 74°C gekocht werden.

« Verwenden Sie ein kulinarisches Thermometer, um
die Temperatur zu messen.

TABELLE DER LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Lebensmittel Tempe- | Zeit Handlung
ratur
Gemischtes Gemiise 200°C 15-20 den Korb
(gebacken) Min. schitteln
Brokkoli (gebraten) 200°C 15-20 den Korb
Min. schitteln
Zwiebelringe 200°C 12-18 den Korb
(gefroren) Min. schiitteln
Cheese Sticks (frozen) | 180°C 8-12 Min. -
Gebratene SiiBkartoffelchips (frisch, handgeschnitten, 2 bis
4 mm dick
Blanchieren (Schritt 1) | 160°C 15 Min. den Korb
schitteln
Im HeiBluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb
(Schritt 2) Min. schiitteln
Pommes Frites (frisch, handgeschnitten, 5 bis 6 mm dick
Blanchieren (Schritt 1) | 160°C 15 Min. den Korb
schitteln

TViby
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Im HeiBluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb
(Schritt 2) Min. schitteln
Pommes Frites, diinn 200°C 12-16 den Korb
(gefroren) 3 Tassen Min. schitteln
Hackbraten, 0,5 kg 180°C 35-40 -
Min.
Hamburger bis 4 180°C 10-14 -
Stiick. Min.
Hot Dogs/Wirstchen 180°C 10-15 im Korb
Min. umdrehen
Huhnerflugel (frisch/ 160°C 15 Min. den Korb
aufgetaut) Blanchieren schiitteln
(Schritt 1)
Im HeiBluftofen braten | 180°C 10 Min. den Korb
(Schritt 2) schiitteln
Huhnerfligel 180°C 13 Min. im Korb
Blanchieren (Schritt 1) umdrehen
Im HeiBluftofen braten | 200°C 5 Min. den Korb
(Schritt 2) schitteln

ANMERKUNGEN:

- Blanchieren ist ein Begriff, der sich auf

das Vorkochen von Lebensmitteln bei einer




niedrigeren Temperatur bezieht, bevor sie im
Heif3luftofen endgliltig gebraten wird;

- die Angaben zu Zeit und Temperatur sind
empfehlenswert, das Ergebnis der Zubereitung
héngt von der GroRe und Form der Produkte ab;

- es wird empfohlen, 5 Minuten zur Kochzeit
hinzuzuftigen, wenn der HeiBluftofen nicht warm

ist;

- falls Sie das Ergebnis der Zubereitung fir
nicht zufriedenstellend halten, kénnen Sie die
Zubereitungszeit/die Zubereitungstemperatur
oder das Gewicht der Produkte erhbhen oder
verringern.

STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

DE
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Zutaten,

die im
HeiRluftofen
gebraten
werden, sind
nicht fertig.

Die Anzahl
der Zutaten

im Korb wurde
tberschritten.

Legen Sie kleine Portionen
der Zutaten in den Korb.
Kleinere Chargen werden
gleichmaRiger gebraten.

Die eingestellte
Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie die gewtinschte
Temperatur ein (siehe die
Zubereitungstabelle).

Die Kochzeit ist
zu kurz.

Stellen Sie die gewtinschte
Zeit fur den Timer ein (siehe
die Zubereitungstabelle).

Die Zutaten
werden im
HeiRluftofen
ungleich-
maBig
gebraten.

Einige Arten von
Zutaten miissen
in der Mitte

des Kochens
geschuttelt
werden.

Zutaten, die auf oder
tbereinander liegen (z. B.
Pommes Frites), missen

in der Mitte des Kochens
geschttelt werden (siehe die
Zubereitungstabelle).

Storung

Ursache

Storungsbeseitigung

Der
HeiRluftofen
funktioniert
nicht

Das Gerét ist nicht
mit dem Netzwerk
verbunden.

Stecken Sie den Netzstecker
in eine geerdete Steckdose..

TViby
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Gebratene
Snacks
knirschen
nicht, wenn
sie aus dem
Frittiergerat
genommen
werden.

Sie haben eine
Art von Snacks
verwendet,

die in einem
traditionellen
Frittiergerat
zubereitet werden
sollen.

Verwenden Sie Snack-
Rezepte zum Kochen im
Ofen oder schmieren Sie
sie leicht mit Butter, um sie
knuspriger zu machen.

Ich kann die
Tropfschale
nicht richtig
in den
HeiBluftofen
einsetzen.

Es gibt zu viele
Zutaten im Korb.

Fillen Sie den Korb nicht
tiber der MAX.-Markierung.

Der Korb ist
nicht richtig in
die Tropfschale
eingesetzt.

Setzen Sie den Korb in die
Tropfschale ein, bis die
Verriegelung einrastet.




26| DE

Frische Dieses Problem ist Stellen Sie sicher, dass Sie
Pommes moglich, wenn eine | die Kartoffelstabchen gut
Frites sind geringe Menge getrocknet haben, bevor Sie
nach dem Ol verwendet das Ol hinzufiigen.

Kochen nicht wird, sowie das

knusprig. Vorhandensein von | Schneiden Sie die

Kartoffelstdbchen in kleinere
Stiicke, um sie knuspriger zu
machen.

Feuchtigkeit auf
der Oberflache der
Kartoffeln.

Fugen Sie etwas mehr Butter
fiir ein knusprigeres Ergebnis
hinzu.

WeiRRer Rauch | Sie bereiten sehr Wenn Sie die fettigen
kommt aus fettige Zutaten zu. Zutaten im HeiRluftofen
dem Gitter. braten, flieRt eine groe
Menge Fett auf die
Tropfschale. Fett bildet
weilRen Rauch. Dies hat
keinen Einfluss auf den
Betrieb des Geréts oder
das Endergebnis der
Zubereitung.
Es gibt Reinigen Sie die Tropfschale
Fettriickstande nach jedem Gebrauch des
von der vorherigen | HeiRluftofens.
Verwendung auf
der Tropfschale.
Frische Sie haben Verwenden Sie frische
Pommes die falsche Kartoffeln der richtigen Sorte.
Frites Kartoffelsorte
werden im benutzt.
HeiRluftofen
ungleich- Sie haben Spiilen Sie die
maBig die Kartoffel- Kartoffelstabchen gut ab,
gebraten. stabchen vor dem um die Stérke von der
Braten nicht gut AuRenseite der Stabchen zu
gewaschen. entfernen.

TViby
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REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie den HeiRluftofen nach jedem Gebrauch.
Schalten Sie den HeiBluftofen aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie,
bis der Heiluftofen vollstandig abgekuhlt ist.
Wischen Sie die Oberflache des HeiBluftofen-
Gehauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und
wischen Sie es dann trocken.

Greifen Sie den Griff (6) und entfernen Sie die
Tropfschale (8) aus dem Heif3luftofen (Abb. 1).
Heben Sie die Schutzabdeckung (4) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (5) und nehmen Sie den Korb
(7) aus der Tropfschale (8) (Abb. 2).

Waschen Sie den Korb (7) und die Tropfschale

(8) mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie sie ab und wischen Sie
sie dann trocken.




» Setzen Sie den Korb (7) in die Tropfschale (8) ein,
bis die Verriegelung ausgelost wird (Abb. 3).

* Setzen Sie die Tropfschale (8) mit dem Korb (7) in
den HeiRluftofen ein.

» Verwenden Sie keine Metallwaschlappen,
Scheuermittel oder Losungsmittel, um das
HeiBluftofen-Geh&use und die abnehmbaren Teile
zu reinigen.

« Tauchen Sie den HeiBluftofen, das Netzkabel und
den Netzkabelstecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

AUFBEWAHRUNG

» Reinigen Sie den Heif3luftofen, bevor Sie ihn zur
Lagerung entfernen.

« Entfernen Sie das Netzkabel in die
Netzkabelaufbewahrung (10).

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. HeiBluftofen - 1 St.

2. Bedienungsanleitung - 1 St.
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

¢ Stromversorgung 220-240 V ~ 50/60 Hz
¢ Nennleistungsaufnahme: 1400 W

T IVI h v https://tm.by
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» Das Volumen des Korbes fur die Zubereitung von
Speisen - 3 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mdgliches Schaden fir die

Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat
Emmmm Und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerét und die Batterien in die
Spezialpunkte fur weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei lhrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschaft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.
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Die Gerédtenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationshnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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3NEKTPUYECKUH
AJPOrPMmIib BR2031

MpuHUMN paboTbl a3porpuns 3akno4aeTcs B LUPKY-
NSILUK ropsiyero Bo3AyLHOro NoToka BHYTpU paGouen
KOP3UHbI, PN 3TOM NPOAYKTbI PABHOMEPHO FrOTOBAT-
Cs1 CO BCEX CTOPOH, MONy4aloTCA HEXHbIMU BHYTPU

U C XpyCTALLEen KOpoUyKon cHapyxu. Takon npuHumun
NPUroTOBNEHUSA NO3BONSAET rOTOBUTbL GONMbLUMHCTBO
npoaykToB 6e3 Ao6aBneHUss Macna nméo ¢ ero MUHU-
MarnbHbIM KONTIMYECTBOM.

OMNMUCAHUE

1. Kopnyc

2. [Oucnnen

3. MaHenb ynpaBnexus

4. BawuTtHas KpblLUka KHOMKW dukcaTopa CHATUS

KOP3MWHbI

5. KHorka dukcatopa CHATUSA KOP3UHbI
6. Pyyka kOpaunHbl

7. KopsuHa

8. [logmoH

9.

PeluéTka BbIxoasLLero ropayero Bosayxa
10. MecTo XxpaHeHus LWHypa NUTaHua

Avcnnei n naHenb ynpaBreHus
11. LwndppoBbie CMBONbLI YCTAHOBMEHHON TeMMepaTypbl
12. CumBON BKMHOYEHMSI HArpeBaTernbHOrO arieMeHTa «\Wx»

Viby

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

RU

Cumeon paboTbl anekTpomoTopa «©»
Lincposble cumBornbl BpeMeHu paboThbl

KHonku ycTaHOBKW «Temnepatypbl/Bpemern pabo-
TbI» «@»

Khonka «BkriodeHusi/sbikmodeHnsy «Ox

KHonka «cTapt/naysa» «@»

KHonka BblGopa ycTaHOBKM «TemnepaTypbl/Bpeme-
HU paboTbly «&»

KHonku ycTaHOBKW «Temnepatypbl/Bpemern pabo-
TbI» «\L/»

13.
14.
15.

16.
17.
18.

19.

BHUMAHME!

[Ins AONONHNTENBHOM 3aLUMThI B LENV MUTaHNS
LienecoobpasHo YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLMTHOO
otkntodenns (Y30) ¢ HoMUHaNbHLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWs, He npesbiatolmm 30 MA, 4N YCTaHOBKU

Y30 obpatutech k cneumanucry.

29
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puc. 1 pvc. 2 puc. 3
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MEPbI BE3OMNACHOCTU U PEKOMEHA-
LIMM NO IKCMNNYATALUN

Mepea ucnonb3oBaHUEM a3porpunsi BHUMaTensHO
03HaKOMLTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KCMsyaTauuum,

nocrne NPoYTeHUs COXPaHUTE ero Ans Ucnonb3oBa-
HUA B 6yayLlem.

* Wcnonbayiite aaporpusib TOMLKO MO ero npsMomy
Ha3Ha4YeHWIo, Kak N3NOXEHO B JaHHON MHCTPYKLIMK.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ aaporpuiem Moxer
NPVBECTU K ero NONoMKe, NPUYNHEHWIO Bpeaa
nonb3oBaTento UM ero UMyLLECTBY U He ABnsSeTcs
rapaHTUHBIM CryYaem.

* Y6eauTech, 4TO paboyee HanpsxeHe yCTponcTea,
yKa3aHHOe Ha 9TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHUIo
3rneKTpoceTU.

* Bunky WwHypa nutaHus BCTaBnaiTe B ANeKTPUYECKYIO
PO3ETKY, UMEIOLLLYIO HaAEXHbI KOHTaKT 3a3eMIIeHNs.

« 3anpelyaeTcs NoaKMYaTh YCTPOMCTBO K BHELIHUM
Talimepam Wnm K 3NeKTPUYEeCKNM po3eTkam C ANCTaH-
LIVOHHbIM yrNpaBreHnem.

* Bo usbexaHve pucka BO3HUKHOBEHUS Noxapa,
3anpeLlaeTcs NCnonb3oBaTh «NePEXOaHNKNY Npu
NOAKIIOYEHNN a3pOrpunst K aNeKTPUYecKon poseTke.

* YcTaHasnueawTe 1 UCMOMb3yNTe a3porpusib Ha
POBHOW, CyXOWi, yCTON4YMBOWN, TEPMOCTONKON NOBEPX-
HOCTM Tak, 4Tobbl JOCTYN K CETEBON po3eTke Bceraa
6b11 cBOGOAHBIM.

* Bo usbexaHue nosiBneHus NATeH Ha NOBEPXHOCTY,
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Ha KOTOPOW YCTaHOBMEH a3porpusib, peKoMeHayeTcs
yCTaHaBnMBaTb €ro Ha AOMNOMHUTENBHYIO NMOACTaBKY,
pa3MecTuB e€ Mexay asporpusem n CToneLHULEen.
PaccTosiHve oT cTeHbl 0 3a[iHeln YacTu Kopnyca
asporpuns AOMmKHO cocTaBnaTb He MeHee 20-30 cm,
paccTosiHue oT GOKOBbIX YacTei kopnyca asporpunsi
[OMKHO BbITb He MeHee 10-20 cMm.

Bceraa cneguTte 3a cocTosiHMeM peléTok Ans 3abo-
pa v BbIXOAA ropsyero Bosgyxa, B MPOTUBHOM crlyvae
LUMpKyNaums ropsvero Bosayxa byaer HapyleHa, aTo
MOXET MOBANSATL Ha NPOLIECC NPUrOTOBMEHNS NPO-
[YKTOB UMW NPUBECTY K MOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.
3anpeLyaeTcs UCNonb3oBaTh YCTPOMCTBO BHE
MOMELLEHUI.

He pekomeHayeTcs UCNonb30BaTh YCTPOMUCTBO BO
BpEMS rpo3sbl.

Ob6eperaiTe asporpusb OT yAapoB, NageHuin, Bubpa-
UM N MHBIX MEXaHUYECKNX BO3AENCTBUNA.

He ocTtaBnsiite ycTpoWCTBO, BKIOYEHHOE B CETb, 6e3
npucmMoTpa.

He ncnonbayiite yCTPOWCTBO B HEMOCPEACTBEHHOM
6rnM30CcTH OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna unv oTKPbITOro NNaMeHu.

3anpeLiaeTcsi UCMoNb30BaTh adPOrpusib B MecTax,
TAie UCMONb3YTCA UMW PacnbINATCA adpo30ni,

a Takke BOnM3n oT NerkoBocnnaMeHsoLLXCs
XKUOKOCTEN.

He ncnonbayiite asporpunb BENM3M OT KYXOHHOMN
PaKoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTaXx, okono GacceiHoB
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WY Apyrnx EMKOCTEN, HanonMHEeHHbIX BOAOMN.

Ecnu asporpunb ynan B Bogy, HeMe/IeHHO BblHbTE
BUMKY LUHYpa MUTaHUA 13 3NIEKTPUHECKON PO3ETKM, U
TONbLKO NOCIE 3TOr0 MOXHO A0CTaTb YCTPOMCTBO 13
BoAbl. OBpaTuTech B CEPBUCHbIN LIEHTP A OCMOTpa
U peMoHTa YCTPOMNCTBA.

He pgonyckainTe, 4Tobbl LWHYP NUTAHWS Kacancsi ropsi-
YMX NOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

Bo Bpemsi paboTbl KOpNyc asporpuns CUnMbHO Harpe-
BaeTCH, BO n3bexaHue noryyeHns 0XXoroB He AoTpa-
rMBanTech 0 ropsYnX NOBEPXHOCTENR, 0603HAYEHHbIX
3HAKOM «\&/»,

He nepemeluaiTe ropsunii asporpunb, AOXANTECH
MOMHOTO €ro OCTbIBAHMS.

Mcnonb3yinTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOpoLUen
BEHTUNSILMEN.

Mcnonb3yinTe ToMbKO Te JeTany asporpuns, Kotopble
BXOAAT B KOMMIEKT NOCTaBKM.

3anpeLlaeTcs BKoYaTh YCTPONCTBO, ECNN B a3po-
rpune HeT NPoayKTOB.

BblHMMaNTe NpoayKThl N3 adporpunsi cpasy nocne
NPUroTOBNEHMUS, NPN ANIMTENILHOM HaXOXAeHUN
NpOAYKTOB BO BKMOYEHHOM a3porpune MoXeT npou-
301TU UX BO3ropaHue.

3anpeLlaeTcs 3BnekarTb NPUroTOBMNEHHbIe NPOAYKTbI
MeTannmmM4yeckuMmn npeameTamm, KoTopble MoryT
noBpeanTb aHTUNPUrapHOe NOKPbITUE KOP3WHBI,
UCnonbayiTe KyXOHHbIE akceccyapbl, NpeaHasHa4eH-
Hble AN @aHTUMPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN.

T IVI h v https://tm.by
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« OTkntoYaiiTe yCTPOMCTBO OT 3M1IEKTPOCETH nocse
MCNOnNb30BaHWS UK Nepes YMCTKoA. Mpun oTknoye-
HUW adPOrpUnst OT JNEKTPUYECKON CETU AePXKUTECH
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWS 1 akKypaTHO BbIHLTE €&
13 3NEeKTPUYECKON PO3ETKMN, HE TAHWUTE 3a LUHYP
MUTaHUs1 — 3TO MOXET NPUBECTM K €0 NOBPEXAEHMIO
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

* He npukacaiitecb k kopnycy YCTPOMCTBa, K LUHYpY
MUTaHUSA 1 K BUMNKE LUHYpa NUTaHWSi MOKPbIMU
pykamu.

* W13 coobpaxeHuii 6esonacHoCcTu AeTel He ocTas-
NSAATE NONMSTUNEHOBbIE MAKETbI, UCMONb3yeMble B
Ka4ecTBe ynakoBku, 6e3 Hagsopa.

BHUMAHMUE!

He paapeu.laﬁTe AeTAM urpatb C NONMITUIIEHOBLIMU

nakeTamu unv ynakoBo4HOM NnéHkoin. OnacHocTb
yayuwbsa!

* YCTPOWCTBO He NpefHasHa4yeHo AN UCNONb3oBaHWs
[eTbMU.

« OcyLecTBnsAnTe Haa3op 3a AeTbMU, YTOObI He
[0MyCTUTb UCMOJb30BaHUSA YCTPOMCTBA B KayecTse
UrPYLLKK.

* He paspeluaiite feTam npukacatbcs K Koprycy
YCTPOWCTBA, K LUHYPY NUTaHWS UNN K BUMKE LUHYpa
nuTaHua Bo BpeMs paboTbl yCTPOACTBa.

« Byaste 0co6eHHO BHUMaTENbHbI, ecrn Nobnmn3ocTn



oT paboTaloLLero ycTpocTBa HaxoASTCS AeTU Un
nmua ¢ orpaHUYeHHbIMUN BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems pabothl 1 B nepepbiBax Mexay paboummmn
uMKnamu pasmellanTe yCTPOWCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANS AeTei.

MpuBop He NpeaHasHayYeH AnNs NCNONb30BaHWS
nvuamu (Bknoyas AeTei) ¢ NOHWKEHHLIMU CEHCOP-
HbIMU, PUBNHECKUMU, MCUXUHECKUMU UMW YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTSIMU, MU MPU OTCYTCTBUM Y HUX
onblITa UMW 3HaHWIA, €CININ OHN He HaxXoAsTCA Noa
KOHTPONEM WIN He NPOUHCTPYKTUPOBAHbI NALIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a UX Be3onacHocTb, 06 Ucnonb3o-
BaHuu npubopa.

Mepuoanyeckn NpoBepsiiTe LIENOCTHOCTb LUHYpa
nUTaHns.

Mpu noBpexaeHUn LWHypa NUTaHKS ero 3ameHy,

BO n3bexaHne onacHOCTU, AOMKHbI NPOU3BOANTL
M3roToBUTENb, CEPBUCHAs cryx6a nnu nogo6HbI
KBanuULMPOBaHHbI NepcoHar.

3anpelyaeTcs caMocTosITENbHO PEMOHTUPOBATL
yCTpOWCTBO. He pasbupaiite ycTpoicTBO camo-
CTOSITENbHO, NPV BO3HUKHOBEHWUM NoBbIX Heuc-
npaBHOCTEW, a Takxke Nocne nageHust ycTponcTaa
OTKIIOYNTE ErO OT ANEKTPOCETU M 0BpaTUTECh B
aBTOPW30BAHHbI CEPBUCHBIN LIGHTP.

Bo nsbexaHune noBpexaeHuii nepeBo3nTe yCTpou-
CTBO B 3aBOJCKOW ynakoBKe.

XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXIIaAHOM MecTe,
HefoCTYNHOM ANS AeTeit 1 Noaeit ¢ orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMM.
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YCTPOWUCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO AN
BbITOBOIO UCMOJIb30OBAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UINN NABOPATOPHbIX LENAX.

NEPEQ NEPBbIM NCNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTMPOBKM UMK XPaHEHUS YCTPOM-
CTBa Npu oTpULaTenbLHON TeMnepaType pacnakyiite
ero 1 nopoxauTe 3 Yaca nepes UCMONb30BaHUEM.

« Pacnakyiite yCTPOWCTBO 1 yaanuTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuansl.

» CoxpaHuTe 3aBO/CKYI0 YNaKoBKY.

* O3sHakombTechb C MepaMu 6e30MacHOCTV 1 PEKOMEH-
AaunsMm no aKcnnyataumu.

» [MposepbTe KOMNNEKTaLMIO.

*  OcmoTpuTe YCTPOWCTBO Ha Hannyme noBpexaeHni,
NpV HaNV4UU NOBPEXAEHWIA HE BKMNOYaliTe ero B
ceTb.

* YBeanTech, YTO yKasaHHble NapaMeTpbl HaNpsKeHns
NUTaHWsi yCTPOWCTBa COOTBETCTBYIOT NapameTpam
anekTpuyeckow cetu. [Mpu ncnonb3oBaHUK yCTPOR-
CTBa B 3neKTpuyeckon cetu vyactotoi 60 i, HUukakne
[OMNoNHUTENbHblE AENCTBUSI He TpebytoTcs.

+ [poTpuTe NOBEpXHOCTL KOpryca asporpuns crnerka
BaXHOW TKaHbIO, NMOCHE YEro BbITPUTE HACYXO.

» BosbmuTech 3a pyuky (6) 1 BbIHETE NoAaoH (8) ¢
Kop3auHoi (7) (puc.1).

» MogHMMUTE 3aLLUMTHYIO KPBILLKY (4), HaXMUTE Ha
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KHOMKy cpukcatopa (5) 1 BblHbTE KOP3UHY (7) 13
nogaoHa (8) (puc. 2).

« [lpomoiiTe Kop3uHy (7) TENMOKN BOAON C UCMONb3oBa-
HUEM HelTpanbLHOro MOIOLLIEro CPEeACTBa, ONONOCHN-
Te, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

* YcTtaHoBuTe KOp3uHy (7) B nopaaoH (8) fo cpabaTbiBa-
Hus dukcaTopa (puc. 3).

* YcraHoBWTe NoaAoH (8) ¢ kopauHoii (7) B asporpunsb.

MpumeyaHwue:

- eCnv nof/ioH He 3adhMKCMPOBaH B KOPMyce adpo-
rPUNs, TO a3pOrpunb He BKMKOYNUTCA, BCeraa npo-
BepsifiTe NPaBUIIbHOCTb YCTaHOBKW noaaoHa (8).

MepBoe BKNoYeHUe asporpuns

* [insa yoaneHusi NOCTOPOHHUX 3anaxoB, pekoMeHay-
eTCs BKIOUYNTL a3porpusib He 3arpyxas npoaykTbl B
KOp3uHy (7).

* He npvnaras 3Ha4YuTeNbHbIX YCUINIA, BITSHUTE LUHYP
nuTaHus U3 oTceka Ans ero xpaHeHus (10).

« BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NUTaHWUS B ANEKTPUYECKYIO
pO3eTKy, Npu 3TOM 3aroputcst aucnnen (2).

*  HaxmuTe KHOMKY «BKMIOYEHUS/BBIKITIOYEHNS» PO (16),
npy 3TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOW CUrHan v Ha gucnnee
umndpoBbiMy cumeonamu (11) otobpasuTcs Temnepa-
Typa «180°C», 3Ha4eHMe TemnepaTypbl, yCTaHOB-
TIEHO MO yMOon4YaHuto, LMdpoBbIMU cumBonamm (14)
oTobpasntcs Bpems «15:00», 3Ha4eHe BpemMeHH,
YCTaHOBMEHO MO YMOYaHUIO.

* HaxmuTe kHOMKy «cTapt/naysa» «@» (17), aspo-
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rPUnb BKITKOYUTCS U 3aropsiTcsl CUMBOITbI «@, @» (12,
13), cumBon paboTbl HarpeBaTEeNbLHOrO ANleMeHTa «
» (12) ByneT nepuoamnyecku 3aropatbCsi v racHyTb,
3TO O3HaYaeT, YTo 3afaHHan Temneparypa noaaep-
XKuBaeTcs B npouecce paboTbl asporpunsi.
¢ Yepes 10 MUHYT MOXHO HaxaTb KHOMKY «cTapT/
naysa» «@» (17) v BBIKMIOYUTL A3POTPUnb, Haxas
KHOMKY «BKITHOYEHUS/BBIKMIOYEHNS» RO (16), BblHb-
Te BUIKY LUHYpa NUTaHUs U3 SNeKTPUYECKO po3eTkn
N AOXOUTECH MOSTHOTO OCThIBAHUSI adpOrpuns,
BbIHbTE NMOAAOH (8), BbIHLTE KOP3UHY (7) 1 eLwé pas
npomoviTe eé.

MpumeyaHusn:

- KHoMku ynpaenexus (15, 16, 17, 18, 19) — ceH-
COpHbI€, U K KHOMKE JOCTAaTOMHO MPUKOCHYTLCS,
Kax/a0e NPUKOCHOBEHWE COMPOBOXAAETCS 3BYKO-
BbIM CUrHanoMm.

NpyW NepBOM BKITIOYEHUN YCTPOICTBA, BO3MOXHO
NosiBNeHrne NOCTOPOHHEro 3anaxa unu HeGonb-
LLOro KoNMyecTBa AblMa OT HarpeBaTenbHOro
3neMeHTa - 3T0 JONYCTUMO U He SIBNSIETCS rapaH-
TUAHBIM Cry4YaeM.

NCMNMOJNIb3OBAHUE A3POIrPUnA

BHUMAHMUE!

- Aaporpurib He npeaHasHadYeH Ans KunsyeHus
BOAbI.
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- Bo Bpems paboTbl asporpuns BblaenseTcs Tenno
1 TOPsIYUi Nap MOXET BbIXOAWTb 13 peléTtku (9).
MpyMeHsinTe Haanexalume Mepbl NPefoCTOPOX-
HOCTV ANst NPeAOTBPALLEHNS PUCKa 0XOroB, Noxa-
POB UM APYrUX TPaBM JTHOAEN UMK NOBPEXAEHUs
UMyLLecTBa.

Aaporpuinb HarpesaeTcs BO Bpems paboTsl 1

COXpaHSET TENsO B TEYEHNE HEKOTOPOTO Bpe-

MeHU Mnocne BblkIoYeHus. Beerga ncnone3syite

KYXOHHbIE NpUXBaTKM Npy paboTe C ropsunmm

NOBEPXHOCTAMU U NOAOXKANTE HEKOTOPOE BPEMS,

HeobxoAMMoe AN OCTbIBaHWUS METanIM4Yeckmx

feTaneii nepes O4VCTKOW asporpunsi.

Cobniogante 0CTOPOXHOCTb, KOrAa BbIHUMaeTe

NPUroTOBNEHHbIE NPOAYKTHI N3 KOP3UHBI, BbIHUMAst

NpOAyKTbI, BCeraa UCNonb3yiTe KyXOHHbIe akcec-

cyapbl, NpeaHa3HayveHHbIe AN aHTUNpUrapHbIX

NoBEPXHOCTEN.

* YcraHaBnuBamTe U UCMOMNb3ynTe a3porpusib Ha
POBHOM, CyXOI, YCTOM4MBON, TEPMOCTONKON NOBEPX-
HOCTM Tak, YToObl 4OCTYN K CETEBON po3eTke Bceraa
6b1n cBOGOAHbLIM.

» PaccrosiHne oT cTeHbl 40 3aHelt YacTu kopryca
asporpuns AoMKHO cocTaBnsTb He MeHee 20-30 cm,
paccTosiHue OT GOKOBbIX YacTel Kopryca asporpuns
[OMKHO 6bITh He MeHee 10-20 cm.

» Bcerpa cnepute 3a coctosiHueMm peLuétok Ans 3a6o-
pa v BbIXoAa ropsiyero Bo3ayxa, B NPOTUBHOM cryyae
LMpKynaumus ropsyero Bosayxa byaert HapylueHa, 3To
MOXET MOBMUSATL Ha NPOLLECC MPUrOTOBMEHNS NPO-
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[YKTOB UMM NPUBECTU K NOBPEX/AEHMNIO YCTPOCTBA.

* BosbmuTech 3a pyuky (6) U BbIHETE NOALOH (8) C
Kop3uHon (7) (puc.1).

« [lomecTuTe NpoayKTbl B KOP3UHY (7) He nepenon-
HsiTe KopauHy (7) npogyktamu. [ins npaBuibHOMO
NpUroToBrneHne NPoAyKToB Heobxoanma LMpKynsauus
ropsYero Bo3ayxa, NodTOMy He peKoMeHayeTcs
3anonHaTb kopanHy (7) Gonee yem Ha 2/3 obbema.
Mpu oBxaprBaHy CBEXUX OBOLLIEN pekoMeHayeT-
cA 3aKknajbiBaTth B KOP3uHy (7) He 6onee 3 vallek
NpOAYKTOB.

* BcraBbTe noaaoH (8) B kopnyc asporpuns, ybeaw-
Tecb, YTO NOAAOH (8) yCTaHOBMNEH NPaBUIILHO, B
NPOTUBHOM Cry4ae asporpuslb He BKMIOYUTCS.

* He npunaras 3HauMTeNbHbIX YCUNUIA, BBITAHNTE LUHYP
nUTaHNs N3 oTceka Ans ero xpaHenus (10).

» BcTaBbTe BUMKY LLIHYpa NUTAHWS B 3NIEKTPUYECKYIO
pO3eTKy.

OWATPAMMA PABOTbI AQPOIrPUNA

YcTaHoBUTE Ha MecTo KOpP3UHY C NpoayKTamu 1 BCTaBbTe
BWIIKY LUHYpa NMUTaHNS B 3IIEKTPUYECKYIO PO3ETKY, Npu
9TOM 3aropuTtcs aucnnen (2).

1]

HaxmuTe KHOMKy BKItOYeHUs/BbIKMoYeHns (16), npo-
3BY4WT 3BYKOBOIA CUrHas, cumeonamu (11) orobpasutcs
Temnepatypa no ymonyauio «180°C», cumsonamm (14),
oTobpasutcs Bpems no ymonyanuio «15:00». Yctpoid-
CTBO HaxoAUTCs B pexume paboTbl MO ymMonyaHuio.
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Haxatuem kHomku BbiGopa yCTaHOBKY «TemnepaTypbi/
BpemeHu paboTei» (18), BoibepuTte ycTaHOBKY Temnepa-
Typbl, NP 9TOM 3aropsiTcst CUMBOMbI Temnepatypsbl (11)
nnn BpemeHn paboTbl, NpY 3TOM 3aropsTCs CUMBObI
(14).

L 7

Haxatuem kHomnok «-» (15) unu «+» (19), yctaHosute
BpeMmsi paboTbl asporpunsi B AnanasoHe «00:00 -60:00»,
war yCTaHOBK/ 1 MUH. HaxxaTuem n yaepxaHvnem
KHOMOK (15, 19) MOXHO BbINOMHUTL BbICTPYIO YCTAHOBKY
BpemMeHu paboThbl.

L 7

Haxatuem kHonok «-» (15) unu «+» (19), yctaHoBuTE
Temreparypy NpuroToerexus B agnanasoHe «80-200°Cs,
war yctaHosku «5°Cx». Haxatvem u yaepxaHuem
KHOMOK (15, 19) MOXHO BbIMOMHWUTL BbICTPYIO YCTAHOBKY
TeMnepaTypbl MPUrOTOBMEHUSI.

7

HaxmuTe kHonky «cTapt/naysax» (17), npu aToM 3aropsiT-
cs cumBonbl (12, 13). Cumeon paboTbl HarpeBaTensLHOro
anemeHTa (12) racHeT npy HarpeBaHWUM 1 3aropaetcs,
| koraa GyaeT AOCTUrHyTa yCTaHOBIEHHAsi TeMnepaTtypa.
MOBTOPHO HaXMUTe KHOMKY «cTapTt/naysax» (17), ans
BPEMEHHOI1 OCTaHOBKM paboTbl asporpuns.

Y

Mo OKOHYaHUM BPEMEHW NPUroTOBNEHMUS, NPo3ByYaT 5
3BYKOBbIX CUrHanoB. CMMBONaMu BpEMEHU NpUroTos-
neHus (14) otobpasntcs Bpems «00:00», asporpunb
BbIKITIOYUTCS.
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Mpumeyvanusn:

- ecnv noaaoH (8) He 3achmKcMpoBaH B Kopryce
as/porpuns, To adporpunb He BKMIOYUTCS, BCerga
npoBepsiiTe NPaBUIbHOCTL YCTAHOBKW NOALOHA
(8);

- BO Bpems paboTbl a3porpuns Bbl MOXeTe 13-
MeHsITb TemnepaTypy NpUroTOBIEHNSI N BpeMsi
paboTbl asporpuns (cM. guarpammy paboTbl
asporpuns).

* [InA paBHOMEPHOro NPUroTOBEHNS NPOAYKTOB,
pPeKoOMeHyeTCsi HECKOMbKO pa3 BblHYTb NOAAOH (8)
1 NOCTaBUTbL €10 Ha TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTD,
BbIHYTb 13 NoAAoHa (8) kop3nHy (7) nepemeluatb
B Hell NPOAYKTbI UM HECKOMNbKO pa3 BCTPSAXHYTb
KOp3uHy (7). YcTaHoBWTE KOp3uHy (7) B noadoH (8),
ycTaHoBuTe noaaoH (8) B kopnyc asporpuns. Mpu
HeobxoAMMOCTN NOAKOPPEKTUPYITE TeMnepaTypy
NpUroToBNEHMA (CM. Anarpammy paboTbl asporpuns).

MpumeyaHue:

- Npy HeOBXOAVMMOCTM Bbl MOXETE BbIKMIOUYUTH
asporpunb B No6oe BpeMsi, Anst 3TOro HaxXMUTe
KHOMKY «BKIMHO4EHWS/BbIKITOYEHNS RON (16) nnun
NPMOCTaHOBUTL PaboTy adpOrpunst Haxas KHOMKY
«cTapt/naysa» «» (17).

« [locne npurotoBneHns npoaykTos, nogoxaute 10-20

CeKyH[, 1 nocne 3Toro BbiHbTe NOAAOH (8), NocTaBbTe

€ro Ha TEPMOCTONKYI0 MOBEPXHOCTb, BbIHLTE U3 MOA-
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OoHa (8) kop3uHy (7) 1 N3BMNEKUTE U3 HEE NMPOAYKTHI,
3anpeLyaeTcs 3BrnekaTb NPUrOTOBMNEHHbIE NPOAYKThI
MeTannuyeckymm npeameTaMu, KoTopble MOryT
NOBPEANTL aHTUMPUrapHOE NOKPbITUE KOP3UHLI (7),
UCMONb3YMTe KyXOHHbIE aKCeccyapbl, NpeaHasHayYeH-
Hbl€ NSt aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHOCTENA.

e [lo oKoHYaHUM PaboThbl, BbIHETE BUIIKY LUHYpa NuTa-
HUS U3 3NEKTPUYECKON PO3ETKU.

PEKOMEHOALUN

» [1ns xxapku NpoAyKTOB B @dporpurie pekomeHayercs
no6aensaTe HebonbLIoe KONMYeCcTBO pacnHNPOBaH-
HOrO OMMBKOBOTO MM PACTUTENBbHOTO Macna, Macno
MOXHO HaHOCUTb Ha NMPOAYKTbI C MOMOLLIbIO KUCTOYKM
Unu Mcnonb3oBaTb pa3bpbl3rMBaTenb, 3TOT BapuaHT
6oree 93KOHOMUYHbIN 1 Macno GyaeT HaHOCUTLCA Ha
npoayKTbl 6onee paBHOMEPHO.

* He nepenonHaiite kop3uHy (7) npogyktamu Gonee
4YeM Ha 2/3 e€ ob6béma. MNMpu obxapuBaHUM CBEXUX
OBOLLEN B asporpurne, He pekoMeHayeTcs 4o06aBnsaTL
B KOpP3uHy 6onee 3 yalluek NpoayKToB.

* [1nA fOCTVKEHWSt HAaUMNYYLLMX Pe3yNbTaToB HEeKOTo-
pble NpoAyKTbl HEOBXOAMMO SHEPTVUYHO BCTPSIXMBATH
1Ny NnepeBopaynBaTh BO BpeMsi 06xapuBaHus B
asporpune (cM. TabnuLy NpUroToBNEHNS NPOAYKTOB).

* Bo usbexaHune nosiBneHust M36bITOYHOrO AbiMa
13 peLwéTku (9), NP1 NPUroTOBIIEHNM NPOOYKTOB C
€CTEeCTBEHHbIM BbICOKMM COAEPXXaHUEM Xunpa, Taknx
KaK KypUHbIe KPbIMbILLKK UK konbacku, MoxeT

TViby

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

RU

notpe6oBaTbCsi CNMB XMpa U3 NogaoHa (8), npy aTom
pekoMeHyeTCs FoTOBUTb Takne NpoaykTbl He6orb-
LMW NapTUSIMK.

Mpexae, 4em 3anoxuTb NPOAYKTbI B KOP3UHY (7) cne-
[avTe 3a TeM, YToObl OHM Bbinu cyxue, Npu Heobxo-
OMMOCTU yaanuTe n3bbITOYHYIO BRary, 3T0 MOMOXeT
Nony4nTb Ha NPOAYKTax KOPOUKY U YMEHbLUNUTb
KOMUYECTBO BbIXOAALLETO Napa v AblMa.

Mpu oBxapriBaHM NPOAYKTOB B NaHWPOBKE, crieauTe
3a TeM, YToObl NaHMPOBKa He oTcrnaneanach oT npo-
[OYKTOB 1 pacrnonoxuTe NpoaykTbl Tak, 4To6bl OHU He
cornpuvKkacanucb, 3To 06ecneymnT XOpoLLYH LIMPKYnsi-
LMo ropsivero Bosayxa Mexxay npoayktamu.
Aaporpunb MOXHO UCMONb30BaTb AMNs pasorpesa
NULLKM, NPU 3TOM PEKOMEHAYETCS yCTaHaBNMBaTb
Temnepartypy He Bblwe 140°C 1 Bpemsi paboTbl He
6onee 10 MUHYT.

[N YHUUTOXEHUS pasnuyHbIX BpeaHbIX bakTepuii,
pekoMeH/yeTCs roTOBUTb MSCO Takoe Kak roBsanHa,
6apaHuHa 1 T. 4., NpU BHYTPEHHel Temnepartype
63°C. CBMHUWHY criegyeT roToBUTb NpW BHYTPEHHEN
Temnepatype 71°C, a npogyKTbl U3 NTULbI crneayeT
roTOBUTb NPW BHYTPeHHel Temnepatype 77°C - 82°C.
Mpu noBTOPHOM pasorpese NPoAyKToB U3 Msica/
NTULbI MX TaKKe CriegyeT roToBUTL 40 BHYTPEHHEN
Temnepatypbl 74°C.

[Ins namepeHus Temneparypbl, UICNOMNb3yNTe Kynu-
HapHbIi TEPMOMETP.
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Tabnuua npuroTosneHus npoaykTos Kaptodbens cpu, ToH- | 200°C | 12-16 BCTPSXHYThb
KUI (3aMOPOXKEHHDIN) MUH KOpP3WHy
MpoaykTel Tem- Bpewms Oencteune 3 crakaHa
:;g: MsicHow pyner, 0,5 kr 180°C | 35-40 -
MWH
CMeLLaHHble 0BOLLM 200°C | 15-20 BCTPAXHYTb
(saneyeHHble) MUH KOP3UHY FamByprepbl A0 4 WT. 180°C | 10-14 -
MWH
Bpokkonu (>xapeHast) 200°C | 15-20 BCTPSIXHYTb
MUH KOpauHy Xot-poru/konbacku 180°C | 10-15 nepeBepHyTb
MWH B KOp3uHe
JlykoBble konbua 200°C 12-18 BCTPAXHYTb
(3aMopoXKeHHbIE) MUH KopauHy KpbInblILKW KypUHble 160°C | 15 MuH BCTPSAXHYTb
(c /pa3MopOXKEH- KOP3UHY
CblpHble Nanoykn 180°C | 8-12wmuH | - Hble) BnaHwmposaTh
(3aMOpOXeHHbIe) (war 1)
XapeHble uuncel U3 cnagkoro kaptodens (cBexwue, Hape- ObxapuBaHue B 180°C | 10 MuH BCTPSIXHYTb
a BPYUHYI0, TOnL| WoT2p04mMm aaporpune (Llar 2) KOP3UHY
BnaHwwuposath 160°C | 15 MuH BCTPSIXHYTb KypuHble KpbinbiL- 180°C | 13 MuH nepeBepHyTb
(LWar 1) KOP3UHY k1 BnaHwuposath B KOp3uHe
(war 1)
ObxapusaHnue B 180°C | 10-15 BCTPSIXHYTb
asporpune (LWar 2) MUH KOP3UHY ObxapuBaHue B 200°C | 5 muH BCTPSIXHYTb
asporpune (LWar 2) KOP3UHY
Kaptodenb thpu, TOHKMIA (3amMOpOXKeHHBIN) 3 cTakaHa
BnaHwwuposath 160°C | 15 MuH BCTPAXHYTb Mpumeyanus:
(War 1) KOp3nHY - BnaHwupoBaHue - 3T0 TePMUH, KOTOPbIN OT-
OBxapusaHie B 180°C 10-15 BCTPAXHYTH HOCUTCA K npenBapMTeanon{y npuroToBreHuto
asporpune (LLar 2) MUH KopauHy npoayKkToB npv 6onee HU3KONM TemnepaType nepeq,

OKOHYaTenbHOW 06XapKoii B asporpune;
- [aHHble BPEMEHW U TEMMEPATypbl MPUrOTOBNEHNS
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NPOAYKTOB HOCAT peKoMeHaTenNbHbI XxapakTep,
pesyneTaT NPUroTOBIEHUS NPOAYKTOB 3aBUCUT OT
pasmepa 1 hopMbl NPOAYKTOB;

- pekomeHyeTcsi f06aBUTb 5 MUHYT KO BPEMEHM
NPUrOTOBNEHUS!, ECITN A3POTPUITb HE MPOrpPeT;

- B Cny4ae, ecnu Bbl cHUTaeTe pesynsTar npuro-
TOBMEHVs NPOAYKTOB HEYA0BMNETBOPUTENLHbIM,
Bbl MOXETE YBEMUYUTb UMW YMEHBLLNTL BPEMSI
NPUroTOBNEHUsI/TeMNepaTypy NPUroToBEHUs UNu
BEC MPO/YKTOB.

HEUCMPABHOCTU U CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

RU

WHrpeaneHTbl
HepasHo-
MepHo obxa-
pwBaioTcs B
asporpune.

HexkoTopble Tunb!
VHIPENEHTOB He-
obxoanmo BcTps-
XVBaTb B CEpeavHe
MPUFOTOBIEHMS.

VIHrpeaineHTsI, nexatume
[pyr Ha /ipyre unu nosepx
Apyr Apyra (Hanpumep,
kapTodens cpu),
HEOBXOAMMO BCTPSIXHYTh B
cepeanHe NPUroToBNEHNs
(cm. Tabnuuy npurotosne-
HWS NPOAYKTOB).

KapeHble
3aKyCku He
XpYCTSIT, Koraa

Bbl ncnonb3osanu
TUN 3aKyCOK, npes-
Ha3HaYeHHbIX Ans

VcnonbayiTe peuenTbl
3aKyCOK AMsi NPUroToBre-
HWs B lyXOBKE UnM crierka

Hewncnpas- Mpuunna Cnoco6 ycTpaHeHus
HOCTb

Asporpunb He | Mpubop He noa- BcraBbTe BUnKy ceTeBoro
paGoraet KITIOYEH K CETU. LWHYPa B 3a3eMIIEHHYI0

BMEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

WHrpeauenTsl, | MpesbiweHo Knagwute B kop3nHy
oBxapeHHsle | KonnyecTso HeBonblumMe nopumun

B8 asporpure VHTPENEHTOB B VHIpeaneHToB. MeHblune
He roToBbI. KOp3uHe. napTum obxapuBaloTcs

6onee paBHOMEPHO.

YcTtaHoBneHHas YcraHosuTe Tpebye-
Temnepatypa Mylo TemnepaTypy (cM.
CTMLIKOM HU3Kas. TabnuLy npuroToBneHNs
npoayKToB).
Bpemsi npurotos- YcraHoBuTe Heobxoanumoe
NEeHVst NPOAYKTOB Bpems paboTbl aaporpuns
CIINLLKOM KOpOT- (cm. Tabnuuy npuroTosne-
Koe. HUS NPOLYKTOB).
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X [IOCTaIOT U3 | MpUroToBneHus CMaXsTe UX Macrom,

pUTIOPHULLL. | B TPAAULIMOHHOK 4TOGbI OHM CTanu Gonee
GpuTiopHULE. XpYCTAWMMU.

A He mory B kopauHe He HanonHsiTte KopauHy

npaBumnbHO CIMLLKOM MHOTO Bbille oTMeTkn MAX.

BCTABUTL VHIPEANEHTOB.

MOAA0H B

asporpurs. KopawuHa Henpa- BcTaBnsiiTe KOpsuHy
BUMNBLHO YCTaHOB- B MOAAOH 10 LLenyka
NeHa B NOAOH. cukcaTopa.

W3 peluétku Bbl rotoBUTE Korpa Bbl xapute

BbIXOAUT O4EHb KUPHBIE KMPHbIE UHTPEAUEHTLI B

6Genbii AbiM. VHIPeaVeHTbI. asporpune, Ha NOAAOH

BbiTekaeT GonbLuoe
KONn4ecTBo xwpa. XXnup
obpasyet Genbiit AbIM.
370 He BNUsiET Ha paGoTy
YCTPOMCTBA UIN KOHEYHbIi
pesynkTarT NpuroToBeHNst
MPOAYKTOB.

Ha noapoHe ects
ocTaTki Kupa ot
npeabIayLero
UCTIOMNb30BaHMS.

QOunuiaiite NoaaoH nocne
Ka)[0ro CMONb30BaHNst
asporpuns.
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Caexuit Bkl ucnonb3soea- Mcnonb3yite ceexun
kapTodenb 1N He TOT copT kapTodenb noaxoasLiero
pv Hepas- kapTochens. copra.
HOMepHOo 06-
xapusaetcsi B | Bbl N0X0 Npombi- Xopoluo npomoiite
aaporpune. v kapTocdbenbHble | kapTodenbHbIe Nanouku,
nasnouku nepen 4TOGbI yAannTL kpaxmarn
XapKon. C BHELLHEW CTOPOHbI
nanoyek
Ceexuin [MaHHas npobnema Y6epnTech, YTO Bbl
KapToderns BO3MOXHa Npu UC- | XOPOLLIO BbICYLIMIN
pu He nonb3oBaHUu Ma- KapToenbHbIE NanoyKu,
XPYCTSLNA, noro KonnyecTsa npexae yem [o6aBnATL
nocne npuro- macna, a Takke macro.
TOBJEHUS. Hanuyvem enaru
Ha MoBEepXHOCTM Hapexere kaptoderb-
KapTocens Hble Nanoykn Mensye,
4TOBbI OHYM BbINK Gonee
XPYCTALLMMA.
[o6aBbTe HeMHoro
Gonblwe mMacna gns 6onee
XpyCTSiLLero pesynsrara.

YUCTKA U YXon

. npOI/IBBO,CI,VITe YUCTKY a3porpusnsa nocrie Kaxxaoro

ncnonb3oBaHUA.

« BbIKMtOYMTE @3pOrpusib 1 BbIHETE BUMKY LUHYpa
MUTaHWS U3 PO3ETKM, [OXKANTECH MOSTHOTO OCTbIBAHWS

asporpuns.

« [lpoTpuTe NOBEPXHOCTL Koprnyca asporpuns (1) cner-

TViby
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Ka BMaXHO TKaHbto, MOCIe Yero BbITPUTE HACyXo.

* BosbmuTech 3a pyyky (6) v BbiHbTE NOAAOH (8) 13
asporpuns (puc. 1).

e TloAHMMUTE 3aLUUTHYIO KPBILLKY (4), HaXMUTE Ha KHOMKY
chukcaTopa (5) 1 BbIHBTE KOP3WHY (7) 13 nogaoHa (8)
(puc. 2).

« [lpomoiiTe kop3nHy (7) n nognoH (8) Ténnon Bogow ¢
MCMONb30BaHWEM HeWTpasibHOro MOILLEro CPefcTBa,
OroroCHNTE, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

* YcraHoBuTe KOp3uHy (7) B NoaaoH (8) oo cpabatbiBaHust
dukcaTopa (puc. 3).

« YctaHoBuTe NogaoH (8) ¢ Kop3uHoii (7) B asaporpunb.

* 3anpeLuaeTtcsa UCnonb3oBaTb A YACTKU KOpRyca aspo-
rpUnsi 1 CbEMHbIX AeTanei MeTannmyeckue Modanku,
abpasvBHble YMCTALLME CpeacTBa U pacTBOPUTENN.

¢ He norpyxaiite aaporpusb, WHYP NUTAHWUS 1 BUSIKY
LIHypa NUTaHWsi B BOAY Unu nioGble Apyrne XMaKoCTy.

XPAHEHUE

« [lepen TeMm kak y6paTb asporpunb Ha XpaHeHue BbInos-
HWTE ero YUCTKY.

* YbepwuTe LWIHYp NUTaHUsI B OTCEK Ans ero xpaHeHusi (10).

¢ XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MpPOXnafHOM MecTe,
HeOOCTYNHOM Ansi AeTeN U MoAeN ¢ OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.



KOMMNNEKTALUA

1. Asporpunb — 1 Wt
2. WHctpykuma — 1 wr.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

« OnektponuTaHune 220-240 B, ~ 50-60 Iy
¢ HomuHanbHasi notpebnsemas MoluHocTs: 1400 BT
¢ O6bEM KOP3WHbI AN NPUrOTOBNEHNS NPOAYKTOB — 3 N

YTUNU3AUUA

Y106bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpYXaloLLe cpefie Unu 300poBbio Nogei
OT HEKOHTPONMPYEMOW YTUNN3ALMN OTXOAO0B,
rocre OKOHYaHWs cpoka cry6bl ycTpoicTBa

— UK 3NEMEHTOB NUTaHUs (ecnv BXoaaT B
KOMMIEKT), He BblbpackiBaiiTe VX BMecTe C 0OblYHbIMU
BbITOBBIMY OTXOAAMU, NepeaanTe NpUGop 1 aneMeHTbI
nMTaHUs B CNeLmann3npoBaHHbIe NyHKTbI AN AanbHen-
Len ytunmsaumm.

OTxoabl, 06pasytowmecs Npy yTUnuaaumum U3genuii, nog-
nexar obsizatensHoMy c6opy ¢ nocrnegyoLen ytunmusa-
LMen B yCTaHOBIIEHHOM MOpsiAKe.

[ns nonyyeHns 4ONONHUTENBHON MHpopMaLmmn 06
yTURU3aLmMn aHHOTO NpodykTa 06paTuTech B MECTHBI
MYHULIMMANUTET, Cy0y yTunusauum GuITOBbIX OTXOA0B
1Ny B MarasuH, rae Bbl npnobpenu AaHHbIA NPOaYKT.

TViby
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MpownsBoanTens coxpaHsieT 3a coboii NpaBo usme-
HATb AU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKMe xapaKTe-
PUCTUKM, He BRUsOLLME Ha obLuMe NpUHLMNLI paboTbl
ycTpoiicTea, 6e3 npeaBapuTeNbHOMO YBEAOMIIEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
[ata npousBoACTBa yKa3zaHa B CEpUINHOM HOMepe.

B cny4yae o6HapyxeHuUsi Kakux-nn6o HencnpaBHO-
cTeil HeO6X0AUMO O06PaTUTLCA B aBTOPU3UPOBaH-
HbI CEPBUCHbIN LIEHTP.
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SJIEKTP A3POrrPuIs BR2031

Asporpungin XyMbIC NPUHLMMI XKYMbIC ceBeTiHiH
ilwiHAeri bICTbIK aya afblHbIHbIH aliHanybIHaH
Typaabl, an eHimaep 6apnbIK XafbiHaH Gipkenki
AaiblHAanaabl, iWKi XaFbIHaH HA3iK XaHe ChIPTKbI
XafblHaH KbiTbipnak 6onaasl. Micipyain 6yn npux-
umni kenTereH eHiMmaepai Man Kocnau Hemece a3
Merwiepae Kocbin ganbiHAayFa MyMKiHAIK 6epegai.

CUNATTAMACHI

1. Kopnycbl

2. [Oucnnen

3. bBackapy naxeni

4. CebeTTi Wewwin any 6atblpmackIHbIK Kayinciaaik

Kaknarbl
CebeTTi WweLwin any 6atbipMachl
Cebet TyTKaChI

Ceber

TabaHgbik

LUbiFaTbiH bICTBIK @ya TOpbI

10 KyaT CbIMbIH cakTay OpHbl

Oucnnei xoHe 6ackapy naHeni

©®~No;

14.
15.

16.
17.

. «TeMnepaTypaHbI/KyMbIC YaKbITbl» OpHaTyAbI

19.

XKyMbICbl yakbITbIHbIH Ldprblk TaHOGanapb!
«TemnepartypaHbl/KyMbIC yaKbITbIH» OpHaTy 6aTbl-
pmacs! «

«Kocy/cemaipy» 6atbipmacs «O»
«Bbacray/kigipic» 6aTbipmacs! «

TaHaay 6atbipMachl «
«TemnepaTypaHbl/KyMbIC YakbITbIH» OpHaTYy 6aTbl-
pmachl «

HA3AP AYOAPbIHbI3!

11

12.
13.

OpHartbiriFaH TemMneparypaHbiH Ldprbik TaHba-
napbl

Kpl3abIpfbILL aneMeHTTi Kocy TaHbach! «@»
OnekTp MOTOP XYMbICbIHbIH TaHGaCkl «

T |V| h v https://tm.by
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MHTepHeT-MaFaBI/IH

KocbimLua KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHablpy TisberiHae
HOMUWHanabl icke Kocbiny Torbl 30 MA acnawTbiH
KOpFaHbIC COHAIPY KypbinFbicbiH (KAK) opHaTkaH
aypeic, KAK-Tbl opHaTy yLUiH MamaHFa xabapna-
CbIHbI3.
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cyp. 1 cyp. 2 cyp. 3
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KAYINCI3OIK LUAPATIAPbI XXOHE NMAUOA-
NAHY BOMbIHLLA H¥CKAYNbIKTAP

Aaporpunai kongaHap anabiHAa naiaanaHy
XKOHIHAEeri HYCKaynbIKTbl MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3,
OKbIfaHHaH KeliH OHbl Gonalakra nanganany ywiH
cakTan KoMbIHbI3.

* Asporpunfi ocbl HyCkayrnblKTa a3sblnfaHaan, OHbIH,
Tikenew MmakcaTbl 60MbIHLIA faHa NanganaHbiHbI3.

* Asporpungi aypbic nanganaHbay oHblH 6y3binybiHa
aKenin, naaanaHyLblifa HeMece OHbIH MyJKiHe
3USH KeNTIpYi MYMKiH aHe keningik xafaaibl 6onbin
Tabbinmangbl.

« BartTaHbaza kepceTinreH KypblnFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, anekTp xeniciHiH kepHeyiHe calikec ekeHiHe
KO3 XETKI3iHi3.

* KyaTtaHablpy 6ayblHbIH allacblH Xepre KoCyAblH,
ceHimai 6atnaHbicbl 6ap anekTp po3eTkacklHa
canblHpI3.

* Kypangbl cbipTKbl TaliMepriepre Hemece ANCTaHLm-
OHAbIK BackapaTbiH aneKkTpnik po3eTkanapfa KocyFa
ThIbIM CanblHagbl.

*  OpTTiH TybliHAAY KayniH 6onabipmay yLiH asporpunai
3MeKTp po3eTKacblHa KOCKaH Ke3ae «kanfacTbl-
prbilUTapAbl» nanganaHyra TbibIM canbiHaabl.

* Asporpungi Teric, Kyprak, TypaKTbl, bICTbIkka TO3iMAI
6eTke OpHaTbIHbI3 XaHe KoMAaHbIHbI3, OCbinailua
po3seTkara Kipy apkaluaH 6oc 6onybl Tuic.

« Aasporpunb opHaTbifFaH 6eTTe fakTapabliH nanga 6o-
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nyblH 6ongbipmay YLiH OHbl a3pPOrpub MEH YCTenaiH
apacblHa OpHanacTbIpbIM, KOCbIMLLA TyFblpFa OpHATY
YCbiHbINaAbI.

A3porpunb KOpnycblHbIH kabblpFackiHaH apTKbl
GeniriHe AeviHri KawbIKTbIK kemiHae 20-30 cm, aspo-
rpusb KOpnycblHbIH Byiip 6enikTepiHeH KalbIKTbIFb
kemiHge 10-20 cm 6onybl Tuic.

blcTbIK ayaHbl TapTaTbIH XoHe LblFapaTbiH Topnap-
OblH KyWiH apAaiblM kafaranaHpl3, aTnece bICTbIK
aya alHanbIMbl 6y3binagel, 6yn eHimaepai favbiHaay
npoueciHe acep eTyi MyMKiH HeMece KypbiiFblHbI
3aKbiMaaybl MyMKiH.

KypbInfbiHbl Yi-XaaaH TbiC Xepae navaanaHyra
ThliibIM canblHagbl.

Haizaraii kesiHae KypbinfbiHbl NaiaanaHy yCblHbIn-
Manapl.

Aaporpungi cokkelnapaaH, KynayaaH, AipinaeH xsHe
6acka ja MexaHvKanblk acepnepaeH KopraHbI3.
Aaporpungi aspo3onb KongaHbinatblH Hemece
LalbIpaTaTbiH Xeprepae, CoHAait-aK Te3 TyTaHaTblH
CYMbIKTbIKTApFa XakblH Xeprnepae nanganadyra
TbINbIM CanblHaAbI.

Aaporpungi ac yi pakoBUHaCbIHbIH XaHblHAA, BaHHA
6enmeciHae, 6accertHaepaiH xaHbiHAa Hemece cy
TONThIpbIFaH 6acka CbINbIMABINbIKTAPAbIH XaHblHAA
nanganaH6aHbI3

.Erep asporpun cyfa Tycin keTce, KyaT CbIMbIHbIH
alacblH dNeKTp po3eTkacblHaH Aepey CybIpbin
anblHpI3, cofaH KeWiH FaHa KypbInfblHbl CyAaH LblFa-



pbin anyra 6onaabl. KypbinfbiHbl TEkCepy Hemece
XeHAey YLUiH CepBUC opTarblfblHa XYriHIHI3.

XKyMbIC KesiHAe asporpunain Kopnycbl KaTTbl Kbl3a-
Abl, Kyiin kanmac ywiH TaHb6ameH «\y» GenrineHren
bICTbIK 6eTTepre kon TUri3beH;a.

blcTbiK aaporpungi XbImKbITNaHbI3, OHbIH, TOMbIK
cankblHAaybIH KYTiHi3.

KypbInfblHbl XaKcbl XenaeTineTiH xepnepae konaa-
HbIHbI3.

A3porpunaiH xeTkisy xuHarblHa KipeTiH GenwekTepai
faHa naipanaHbiHbI3.

Erep asporpunge eHimaep 6onmaca, KypbinfblHbl
KOCYFfa ThbliibIM CanblHagbl.

OHiMaepai gavbiHaanFaHHaH KeniH GipaeH asporpun-
[eH LWbIFapbiHbI3, KOCINFaH asporpunae eHimaep
y3aK yaKbIT KanfaH keaae onapAblH xaHybl MyMKIH.
[anbliHaanFaH eHimaepai cebeTTiH Kytore kapcbl
kabaTblH 3aKkbIMAaybl MyMKIH MeTanmn 3aTTapMeH
LblFapyFa ThiibIM canblHagbl, Kytore kapcbl 6eTTepre
apHanfaH ac yin akceccyapnapblH KOnaaHblHbI3.
MavipananfaHHaH KkeniH Hemece Tasanay angpbiH-

@ KypbINFbIHbI AMEKTP KEeMiCIHEH axblpaTbIHbI3.
Aaporpunai anekTp xeniciHeH axblpaTkaH Kesae Kyat
CbIMbIHbIH allacblHaH YCTar, OHbl 31eKTP po3eTka-
CblHaH abainan cyblpbin anbiHbI3, KyaT CbiIMbIHaH
TapTnaHbl3 — 6yn OHbIH 3aKbiMAanyblHa XaHe Kbicka
TyWbIKTanyfra aKenyi MyMKiH.

Kypbinfbl KoprycblH, xeni 6aybiH xaHe eni 6ayblHbIH
aLlacblH Cy KOTIMEH yCTamaHbl3.
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« BananapgblH kayinciagiri yLwiH kantama peTiHae
nanganaHbinatblH NONMaTUNEH NakeTTepai kagarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap ayaapbiHbi3!

Bananapfa nonuaTtuneH nakeTTepiMeH Hemece kantama

ynaipimeH oviHayfa pykcaT eTneHi3. TyHWwbIFy kayni!

» Kypbinfbl 6ananapabliH naganadybiHa apHanmaraH.

*  KypbinfblHbl OMbIHLLbIK peTiHae naiaanaHybiH 6on-
Ablpmay yuiH, 6ananapgbl kagaranaHpl3.

*  KypbInFbl XXymbIC icTen TypraHga 6ananap xxymbic
6eTiHe, KypblNFbl KOPMyCbIHa, xeni baybiHa Hemece
xeni GaybIHbIH allacklHa XakblHAayblHa pykcaT
B6epmeHis.

* Erep XyMmbIC icTen TypFaH KypblFbIHbIH MaHbIHAA
Gananap Hemece MyMKiHAIKTepi WekTeyni agamaap
6orca, oHAa epekLe MyKusT GOorbIHbI3.

* XyMbic icTey yakbITbIHAA XBHE XYMbIC Lnknaepi
apacblHAarbl y3inictepae KypbinfblHbl 6ananapapblH
KOMbl XXETNEWTIH )Xepae OpHanacTbIpbIHbI3.

» Acnan ceHcoprblk, husnkarnblk, NCUxvKanblk Hemece
akbIn-oi kabineTTepi TeMeH agamaapabiH (bana-
napgbl koca anfaHfa) nanaanadybiHa apHanmaraH
HeMece onapablH Taxipnbeci Hemece 6Ginimi 6onma-
ca, erep onapfblH kayincisgiriHe xayanTbl agamHbIH,
6akbinayblHAa 6onmaca Hemece Con TynFaHblH
HyCKayrbIfblH anmMaca, acnan con TyJiranapabiH
naiiganadyra apHanvaraH.

* Xeni GayblHbIH GYTiHAIMH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.
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» KyatTanabipy 6aybl 3akbiMaaHFarnda kayin Tygeipmay
YLWiH OHbI AaiblHAaYLLbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
Ganamanb! 6inikTi MaMaH aybICTbIpybl TUIC.

o KypbinfbiHbl ©37iriHi3aeH xeHaeyre ThibIM casbliHa-
Abl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi30eH benwekTeMeHis, kes-
KenreH akaynbiKTap nanga 6onfaH kesne, CoHpan-ak
KYPbINfbl KynafaHHaH KeNiH OHbl 9NeKTP XerniciHeH
aXbIpaTbIHbI3 XaHe aBTOpNaHFaH CepPBUCTIK opTa-
NbIKKa XYFiHIHI3.

*  KypbinfblHbl 3akbiMaamMay YLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacbiHaa TacbiManaaHbl3.

*  KypbinfblHbl cankblH XeHe Kypfak xepae, 6ananap-
[OblH XaHe MyMKiHAIr WwekTeyni agampaapablH, Korbl
KETNEeNTiH Xepae cakTaHbl3.

K¥PAN TEK TYPMbICTbIK MAWOANAHYFA AP-

HANFAH, K¥PANAbl KOMMEPLUANBIK HEMECE

3EPTXAHAIbIK MAKCATTAPOA MAAOANAHYFA

ThIWbIM CANbIHALBI.

ATIFALL PET NANOANY ANObIHOA

Kypangb! kepi TeMnepatypaaa TacbiMangaraHHaH
HeMece caKkTaFaHHaH KeWiH OHbl KanTamMagaH WbiFa-
PbIHbI3 X9He naWaanaHy anabiHaa 3 caraTt KyTiHi3.

» Kypanabl kanTamagaH LublFapbiHbI3 XaHe Gaprbik
KanTama matepuangapblH XOMbIHbI3.

e 3aybIT KanTamacblH CaKTaHbI3.

« Kayincisgik Wwapanapbl MeH nanganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

T IVI h v https://tm.by
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* JKuHakranbIMblH TeKCepiHi3.

* Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl 6aiikaHbI3
3aKbIMAaHybl 6onFaH xxafganaa oHbl xenire
KOCMaHbI3.

*  KypbInfblHbIH KyaT KepHeyYiHiH kepceTinreH napame-
TpRepi aNeKTp XeniciHiH napameTprepiHe caiikec
KeneTiHiHe ke3 xeTki3iHi3. 60 'L xwinikTeri anekTp
XeniciHaeri KypblFbIHbI NanaanaHy kesiHae Kocbim-
LIa SpeKkeTTep KaxeT emec.

* AaporpungiH 6eTiH can ApIMKbIN LWyGepekneH

CYPTiHI3, COAaH KeniH KypraThbin CYpTiHi3.

TyTkaHbl (6) yctan, TabaHablKTbl (8) cebeTneH (7)

LWbifapbIn anbiHbI3 (cyp. 1).

« Kayincisaik kaknarbiH (4) keTepiHis, 6ekiTne 6aTbipma-

cblH (5) 6acbIHbI3 xaHe cebeTTi (7) TabaHabIKTaH (8)

LblfapbIn anbiHbI3 (cyp. 2).

CebertTi (7) HeiiTapan XyfblLL 3aT KOCbIIFaH Xblfbl

CYMEH 3XyblIn XibepiHi3, WarblHbI3, coaaH KemiH

KYPFaTbIn CYPTIiHi3.

CebertTi (7) Tabanablkka (8) GekiTkill icke KocbinFaHFa

AeniH opHaTbiHbI3 (cyp. 3).

* TabaHablKTbl (8) cebeTneH (7) asporpunre opHa-
ThIHbI3.

EckepTne: - erep TabaHablk a3porpunb KoprnycbiHa

GekiTinmereH 6onca, oHga asporpusb Kocbinmanapl, Ta-

GaHapbIKThIH (8) AypbIC OpHATBINYbLIH dpAanbliM Tekcepin

OTbIPbIHBI3.

.



A3POIrPUnAl 6IPIHLI PET KOCY

« bBerge nictepai keTipy yLiH asporpungi eHimaepai
cebeTke (7) canmai TypbIn KOCY YCbiHbINaabI.

« Ken kyLu xxymcaman, KyaT 6ayblH OHbl cakTayFa
apHanfaH 6enikteH (10) WweiFrapbiHpI3.

« Kyat 6ayblHblH allacblH 31eKTp po3eTkara carblHbI3,
ocbl Keae aucnnen (2) xaHagbl.

* «Kocy/ewipy» 6aTbipMacbIH «®y (16) 6acblHpI3, OCbl
peTTe AblOLICTLIK 6enri WhiFafbl XeHe aucnneiae
undpnblk TaH6anapmeH (11) Temneparypa «180°C»
KepceTineai, Temnepartypa MaHi, aaenki 6oibliHWa
opHartbInFaH, Umudpnblk TaHbanap apkbinb! (14) yakbit
«15:00» kepceTineqi, yakblT MaHi, saenki 6oiibiHLIa
OopHaTbIfFaH.

« «bacray/kigipic» 6aTbipMackiH «@» (17) BacblHbI3,
asporpunb Kocbinaabl xoHe TaHbanap «@, @» (12,
13) xaHagbl, Kbl3abIpy 3NIeMeHTi )XyMbICbIHbIH TaHba-
Chbl «@» (12) mesriniMeH xaHbIn ceHin Typaapl, 6yn
GenrineHreH TemnepaTypaHblH a3pOorpusib XyMbICbl
BapbicblHAa cakTanfaHbl 6eniric.

* 10 MUHyTTaH keniH «BacTay/kigipic» 6aTbipmachl-

Ha «@» (17) Bacyra 6onaabl xaHe «Kocy/eLlipy»
BaTtbipmachiH «®y (16) Bacbin, asporpunbai eLlipe
anacbl3, aneKkTp poseTkagaH KyaT 6aybiHbIH allacbiH
CybIPbIN anbiHbI3 )XaHe adpOorpunbAiH TOMbIK Cyblfa-
HbIH KYTiHi3, acTaylwaHbl (8) WwhirapblHpl3, ce6eTTi
(7) *aHe LWblFapblHbI3 XaHe Tafbl Gip PeT OHbI XybiIrn
KibepiHi3.

Viby
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Eckepty:

Backapy 6ateipmanapsl (15, 16, 17, 18, 19) — cen-
COopriblK, XaHe GaTbipMaHbl TYPTCEHI3 XeTKinikTi,
9pbip TYpTKeHiHi3 AbIGbICTLIK GenriveH cyiemen-
nexepi.

KYPbINFbIHbI GipiHLLI peT KOCKaH Ke3ae, Kbl3ablpy
anemeHTiHeH 6eTeH uic Hemece a3 Meriepae
TYTiH LWbIFYbl MYMKIH - 6y KanbinTbl KyObinbic
XXeHe Keningik xaraansl 6onbin TabbinManabl.

A3POrPUNAI NANOANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Asporpunb Cyabl kKalHaTyFa apHanmaraH.
Aaporpunb XyMmbIC icTEN TypFaH Ke3ae Xblny
LbIFafbl XXaHe bICTbIK By TopaaH (9) WbIFybl MyM-
KiH. Ky#in kany, epT Hemece 6acka agampapabib
XapakaTtTaHybl Hemece MynikTiH 6yniHy kayniH
Gonabipmay YLiH TUICTi cakTbIK LWapanapblH
KONMAAHbIHBI3.

Aaporpurnb XyMbIC Ke3iHAe Kbl3afbl XKaHe eLuipin-
reHHeH KeriH 6ipa3 yakbIT Xblny/abl cakTaiabl.
blcTbik 6eTTEpMEH XyMbIC Xacay KesiHae apaan-
bIM ac Y1 ycTafbllITapblH KOMAAHbIHbI3 XXoHe as-
porpunbfi Tazanay angbiHga metann 6eniktepid
cankbiHAaTy YLWiH 6ipa3 yakbIT KyTiHi3.
[aiibiHpanFaH eHiMaepai cebeTTeH LbiFapFaH
Ke3fe abainblk cakTaHbl3, eHiMAepai Wwapapaa,
apkallaH Kytore kapcel 6eTTepre apHanfaH ac
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yunik akceccyapnapabl KonaaHblHpI3.
Asporpungi Teric, KypFak, TypakTbl, bICTbIKka TO3iMAI
6eTke OpHaTBIHbI3 XKeHe KonaaHbiHbI3, Xeni poseTka-
CblHa Kipy apkaluaH 6oc Gonybl THic.
Aaporpusb KOpryCblHbIH KabblpFacblHaH apTkbl
GeniriHe AeliHri kalwbIKTbIK keminge 20-30 cm, aspo-
rpusb KOPNycblHbIK Byiip 6enikTepiHeH KallbIKTbiFb
kemiHge 10-20 cm Gonybl THiC.
OpKalliaH bICTbIK ayaHbl TapTyFa XaHe LublFapyfa
apHanfaH TopAblH XafaanblH TEKCEPIN OTbIPbIHbI3,
onai 6onmaraH xaraaiaa bICTblK aya anHanbIMbl
6y3binagbl, 6yn eHimaepai a3ipney 6apbicbiHa acep
eTyi MyMKiH Hemece KypbinfbiHbIH 3aKbIMAaHYbIHA
oKenyi MyMKiH.
TyTkaHbl (6) yctan, TabaHablkTbl (8) cebetneH (7)
LUbIFapbIN anbiHbI3.
OHimaepai cebeTke (7) canbiHbI3 ce6eTTi (7) eHIM-
[epMeH ToNnTblpMaHbl3. OHIMAI AypbIC AalbiHAay
YLLIH bICTbIK aya aiHanblMbl K&XeT, COHAbIKTaH
cebeTTi (7) kenemHiH 2/3 GeniriHeH apTblK TONTbIPY
yCbIHbINMawapl. XXaHa nickeH kekeHicTepai KyblpFaH
keane cebeTke (7) 3 TocTaraHHaH apTblk eMecC Taram
cany yCblHbINnaabl.
TabaHabIKTbl (8) asporpunaiH KoprnycblHa casbiHbI3,
Tabanablk (8) AypbIC OpHATLINFAHbIHA K83 XKETKI3iHi3,
1Tnece asporpusib KocblnManab.
Ken kyL xxymcamain, KyaT CbIMbIH OHbl cakTay Geniri-
HeH LWbifapbiHbi3 (10).
KyaT CbIMbIHbIH aLLackiH 3MeKTp po3eTkacklHa ca-
TbIHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

AJPOIPUNb X¥MbICbIHbIH AUATPAMMACbI

A3bIK-Tynik ceBeTiH OpHbIHa OPHATLIHBI3 KaHe KyaT
GaybIHbIH alacblH 9NeKTp po3eTKacblHa CarnblHbI3, OCbl
peTtTe gucnneii (2) xxaHagpl.

L 7

Kocy/ewipy (16) 6aTbipmMackiH 6acbiHbI3, AbIGLICTbIK
6Genri Wwheiraael, TaH6anap (11) apkbinel aaenki GonbIHWa
Temnepartypa «180°C» kepiHesi, TaHGaMeH (14), sgenki
BolibiHwWwa yakbIT «15:00» kepceTineai. Kypbinfbl agenki
JKYMbIC pexumiHae Gonaabl.

7

«TemnepaTypaHbl/xyMbIC yakblTth» (18) opHaTyab!
TaKay 6atbipmMachiH 6acy apkbinbl TeMnepatypaHb!
> opHaTyAbl TaHAaHbI3, OCbl peTTe Temnepatypa (11)

TaHbanapbl HeMece XyMbIC yakbiTbl (14) TaHGanapb!

XaHafbl.
Y

Batbipmanapabl «-» (15) Hemece «+» (19) 6acy apkeinbl
adPOrpurb KYMbICbIHbIH yakbiTbiH «00:00 -60:00»
apanbifblHAa OpHaTbIHbI3, OpHaTY kagambl 1 MuH. Batbl-
pmanapabl (15, 19) 6ackin yctan Typy apKbirbl XyMbIC
YaKbITbIH XbirlaM OpHaTy/bl

L7

Batblpmanapabl «-» (15) Hemece «+» (19) 6acy apkbinbl,
asipney TemnepatypackiH «80-200°C» apanbifbiHaa op-
HaTbIHbI3, OpHaTy Kagamsl «5°Cyx. Batbipmanapasi (15,
19) Gackin ycTan Typy apkbinbl TeMnepaTypaHbl Xbinaam
opHaTy/bl opblHayFa Gonazpl.

\
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Bacray/kigipic (17) 6aTbipmachkiH 6acblHbI3, OCbl Eckepry:
petTe (12, 13) TaHGanap xaHapbl. Kbiaabipy anemenTi - KaxeT 6onFaH xargaiiaa asporpunbai kes kenrex
)K¥M|.>ICI>IHbIH TaHbacsk! (12) Kbi3FaH ke3ae eLuesi, xaHe yaKbITTa eLlipe anachIa, on yLuiH «kocy/eLuipy 6a-
GenrineHreH TemnepaTypa opHaTblfFaH Kesfe xaHafbl. ThIpMAcHIH «®y (16) BacbiHbI3 Hemece asporpurb

Aaporpurnb XXyMbICbIH YakbiTLLa eLuipy YLuiH, «BacTay/ h
Kiipic» (17) GaTbIPMACHIH KaiiTa GaChIHbI. XKYMbICbIH TOKTaTa anachbi3, on yLiH «bactay/
kigipic» «» (17) 6acacbls.

- Y — - * OHimaepai ganblHaaraHHaH keniH 10-20 cekyHa
Oazipney YaKbITbl AAKTanfFaHHaH Keri, 5 AplbbICTbIK Genri KYTiHi3, COAaH KeliH TabaHAbIKTbI (8) WhiFapbin
LWbiFafbl. B3iprey yakbITbiHbIH TaHbanapbiMeH (14) A .
yaKeIT «00:00» KepceTinesi, a3porpurib ewei. arnbiHbI3, OHbl bICTbIKKA TE3IMA| BeTKe KOMbIHbI3,

TabanablkTaH (8) cebeTTi (7) WhiFapbin anblHpI3 XoHe
ofaH eHimaepai WhiFapblHbI3, AaliblH GonFaH eHiM-
neppai cebeTTiH (7) kytore kapchl kabaTbliH 3akbIMaayb

MYMKiH MeTann 3aTTapMeH anyfa ThlbIM canbiHagbl,

Kytore kapcbl 6eTTepre apHanFaH ac yii akceccyapna-

PbIH KONMAAHbIHbI3.

* XKyMbiC asikTanfaHHaH KemiH KyaT CbIMbIHbIH allacblH

ANEeKTP PO3eTKaCbIHaH LUbIFapbIn anblHbI3.

¥CbIHbIMOAP
« Aaporpunbaeri Taramaapabl Kybipy YLUiH a3 Meniep-

EckepTnenep:

- erep actaywa (8) asporpunb koprycbiHa
GekiTinmece, asporpunb eLuneiai, actayLuaHbiH,
(8) AypbIC OpHaTbINFAHAbIFLIH SpKaLLaH Tekcepin
OTbIPbIHbI3;

- a’porpwunb XyMbiCbl KE3iHAE Ci3 83ipney Temne-
paTypacbiH XaHe adporpusib XyMbICbl yakbITbIH
e3repTe anacbl3 (a3porpunb XyMbICbl AnarpaMmma-
CbIH KapaHbl3).

* OHimaep Gipkenki 6Gonbin a3ipneHyi yLwiH, actay-

M ONLINE STOR

waHbl (8) GipHelle peT LWblFapbIn any >XeHe OHbI
TepmoTesimai 6eTke KOt yCbiHbINaapl, actayluaaaH
(8) cebeTTi (7) WhiFapblHbI3 XaHe oHAaFbl eHiMaepAai
apanacTblpblHbI3 Hemece cebeTTi (7) BipHele peT
cinkiHi3. CebeTTi (7) acTaywara (8) opHaTbIHbI3, acTa-
ywaHbl (8) asporpunb KopnycbiHa opHaTbIHbI3. KaxeT
6ornFaH xafhaaa TemnepaTypaHbl AypbICTaHbI3
(aaporpurnb XyMbICbl AuarpamMMacbiH KapaHbi3).

T IV' h v https://tm.by
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[e TasapTblnFaH 39MTYH HeMece eciMaik MaWbliH Kocy
YCbIHbINaAb!, Manabl KelWakneH Hemece Lallibl-
paTKkbILTBLI KonAaHyFa 6onaapl, 6yn Hycka Gipuama
YHEMAI XeHe Malt eHimaepre Gipkenki xxafbinagbl.
OHimai cebeTTiH (7) 2/3 kenemiHeH apTblK TONTbI-
pPMaHbI3. A3porpunbAe xaHa nickeH kekeHicTepai
KybIpFaH keaae cebeTke 3 TocTaraHHaH actam eHiM
KOCY YCbIHbINMaabI.
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YKakcbl HaTMXere Kon XeTKidy YLWiH kenbip Taramaap-
Abl KaTTbl CiNKy Kepek Hemece aaporpunze Kybipy
Kesinae aygapy kepek (a3ipney kecTeciH kapaHbi3).
TopaaH (9) apTbIK TYTiHHIH nanga 6onyblH 6onabip-
May YLUiH, TayblK KaHaTTapbl HEMeCe LWyXKbIKTap cu-
AKTbI TABWFW XXOFapbl Malnbl TaFamaapab! AanbiHaay
Kesinae TabaHabIkTaH (8) Manabl aFbi3y kaxeT 6onybl
MYMKiH, MyHAaln eHiMaepAi a3 MenwepMeH asiprney
YCbIHbINaAbI.

OHimaepai cebetke (7) canmac 6ypblH onapabiH
KYPFaK eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3, kaxeT 6onFaH xafaai-
fa apTblK binFanapl anein TacTaHel3, 6yn eHimaepae
KbIPTbICTbIH GONybIHa KeHE LWbiFaTbiH By MEH TYTiHHIH
MerLepiH asanTyra kemekTecepi.

OHiMaepai KenkeH HaH YHTafbIMEH KybIpFaH kesae,
KENKeH HaH yHTafbl eHiMaepaeH GeniHin keTnen-
TiHIHE Ke3 XeTKi3iHi3 xaHe eHiMaepai 6ip GipiHe
TUri3benTiHae eTin opHanacTbipbiHbI3, 6yn eHimaep
apacblHAaFbl bICTbIK ayaHblH XaKCbl aiiHanbIMbIH
KaMTamachbI3 eTeq;.

Aaporpungi Tafamabl XbInbITY YLWiH KOnAaaHyra
6onagbl, ocbl peTTe Temnepatypaxbl 140°C - aeH
acnanTbliHAaN XaHe XYMbIC yakbITbliH 10 MUHYTTaH
acnanTblHAAN eTin opHaTy yCblHbINAAkI.

Op Typni 3usHabl 6akTepusnapabl enTipy YiiH Cubip
€eTi, koW eTi xoaHe T. 6. 63°C iWwki TeMnepaTypacblH-
na a3ipney ycbiHbinaapl. Wowka eTii 71°C iwwki
TemnepartypacbiHaa, an Kyc eTiH 77°C - 82°C iwki
TemnepaTtypacbiHaa a3ipney kepek.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

« ET/KyC eTiH KaWTa KbI3ablpraH kesfe onapabl iLuki
Temnepatypa 74°C-ka AeviH a3iprney Kepek.

« TemnepaTypaHbl erLiey YLUiH KynuHapusi TepMome-
TPiH KONAAHbIHbI3.

©HIMOEPAI ©3IPJIEY KECTECI

©Himaep Tem- YakbITbl OpekeT
nepa-
Typa
Apanac kekeHictep 200°C | 15-20 cebeTTi
(nicipinren) MWH CinkiHi3
Bpokkonu (kybl- 200°C | 15-20 ceberTi
pbinFaH) MWH CinKiHi3
M3 caknHanapb! 200°C 12-18 cebetTi
(My3paTtbinFaH) MWH CinKiHi3
Cheese Sticks (frozen) | 180°C | 8-12 muH -

KyblpbinFaH ToTTi kKapTon uuncanapbl ()kaHa nickeH, Kon-
MeH KecinreH, KanbiHAabIFbl 2-4eH 4 MM-re AeliH

BranwwuHr (1 kagam) 160°C 15 MUH cebetTi

CinKiHi3
Aaporpunbge Kybl- 180°C | 10-15 cebetTi
PbIHbI3 (2 kKagam) MWH CinKiHi3

®pu KapTo6hbI (XaHa NiCKeH, KONIMEH KecinreH, KanbiH-
ObiFbl 5-TeH 6 MM-re aeniH
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EckepTnenep:

- BGnaHWWHr-6yn asporpunbae CoHfbl KybIpy angbiH-
fa eHimaepai ToMeH TemnepaTypaaa angbiH-ana

T IV' h v https://tm.by
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BnaHwwuHr (1 kagam) 160°C | 15 MuH cebetTi M o
Cinkinia - eHimMai naMbngay yakbITbl MEH TemnepaTypachbl-
HbIH iepeKTepl YCbIHbIMAbIK cunaTtta 60ﬂaﬂbl,

Aaporpunzie Kybl- 180°C | 10-15 ceberri eHiIMAI AanbiHAay HETUXKECH BHIMHIH Menwepi MeH
PbIHbI3 (2 Kanam) MUH CINKIHI3 ¢hopmachiHa GaiinaHbICTb Gonaabl;
®pu kapTo6bl, XiHilke | 200°C | 12-16 BCTPSIXHYTb - erep asporpunb kbisbaraH Gonca, a3ipney yakbiTbl-
(my3patbinFaH) 3 MUH KOP3UHY Ha 5 MMHYT KOCY YCbIHbINaabl;
cTakaH - erep Ci3 a3ipney HOTUXECIH KaHaraTTaHapPMbIKCbI3
ET opamacel, 0.5 kr 180°C | 35-40 R Aen caHacaHpl3, a3iprey YaKbITbIH/ asipney Temne-

MUH paTypacbiH HeMece eHIMHIH canmarbiH apTTbipyFa
TamGyprepnep 4 180°C | 1014 B Hemece asainTyra 6onagebl.
farara nern o AKAYIAP X8HE OMNAP[bI XOl0 TaCIf-
XoT-fortep/wyxblk- 180°C | 10-15 cebetTe LOEPI
wanap MUH ayaapbiHbI3
Tayblk kaHaTTapb! 160°C 15 MUH C?G?T;I’i Akaynbik CeGei oto aaici
(xac et/my3aaTbinFaH) CINKiHi3
BnaHwwuHr (1 kagam) Asporpuns Kypbinfbl xenire Kyat cbIMbIHbIH awacsIH

ictemengi KocblnmMaraH. xepre TylblKTanfaH

Aaporpunge Kybipy (2 180°C | 10 muH cebeTTi BreKTp poseTkacbiHa
Kapam) CInKiHi3 canbiHbI3.
TayblK kaHaTTapb! 180°C | 13 MuH cebette
BnaHwwuHr (1 kagam) ayAapblHbI3
Asporpunge Kyblpy (2 | 200°C | 5 MuH ceberTi
kagam) CInKiHi3
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Aasporpunbae CebGeTTeri UHrpe- CebeTke UHrpeaneHT-
KybIpblnFaH [VEHTTep MenLiepi TepAiH KilkeHe MenwepiH
WHrpeaueHT- ackbln KeTTi. canbiHbI3. KilwkeHe
Tep AalbiH naptusinap Gipkenki
ewmec. KybIpbinagsl.
OpHarbinfaH Temne- KaxeTTi TemnepartypaHb!
paTypa TbiM TOMEH. OpHaTbIHbI3 (eHiMAaepai
a3ipney kecTeciH
KapaHbl3).
O3ipriey yakbiTbl TbIM TaiimepaiH KaxeTTi )XyMbIC
KblcKa. YaKbiTblH OpHaTbIHbI3
(eHimaepai a3ipney
KeCTeCiH kapaHbl3).
WHrpean- WHrpeaveHTTEpAiH, Bip-6ipiHiH ycTiHge
eHTTep Kenbip TypnepiH HeMece YCTiHAe xaTkaH
asporpunae a3ipriey optaceiHaa MHIrpeaueHTTepai (Mbica-
Gipkenki kybl- Cinky kepexk. nbl, py kapTo6bl) a3ip-
pbinmMaiiabl neypiH optacklHaa cinky
kepek (eHimaepai a3ipney
KeCTeCiH kapaHbi3).
KyblpbinfaH Ci3 pactypni MewrTe azipneyre
Tarampaap AacTypni KybipFbiluTa | apHanFaH Ticke Gacap
KybIPFbILITaH nicipyre apHarFaH peuenTepiH KonaaHbIHbI3
anblHFaH kes- | Tarampap TypiH HeMece KeiTbiprak Gony
ne KeiTolpnak | KonaaHAbIHbI3. YLiH onapAel asaan
Gonmanabl. MaiiMeH MainaHpl3.
Men CebGertTe TbiM Ken Cebetti MAX GenriciHen
TabaHabIKTb! MHrpeaneHTTep Gap. OFapb! TONTLIPMaHBI3.
asporpusre
AypbIC cana Cebet TabaHabikka BekiTkil WwepTinreHwwe
anmaiiMbIH. [LYPbIC OpHaTbIN- cebetTi TabaHAabIkka
MaraH. carnbiHbI3.
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TopaaH Ci3 eTe Maisbl UH- Ci3 eTe mMaiinbl Hrpeamn-
aK TyTiH rpeaveHTTepai aan- eHTTepai AalbiHAaNChI3.
LWwblFaabl. bIHAAN XaThIPChI3. Maiinbl MHrpeaveHTTepai
asporpunae KybipFaH
keane, TabaHablkka eTe
Kken mMeniiepae Mai arbin
keteqi. Mait ak TyTiH
wibiFapazbl. Byn Kypbinfbi-
HbIH XYMbICbIHa HEMece
TaramAbl AaiblHAAYAbIH
COHFbI HOTUXECIHE acep
eTtnengi.
TabaHpblkTa Asporpungi ap KonaaHfFaH-
anapbiHFbl Konaa- HaH KeWiH TabaHabIKTbI
HyAaH kanFaH man Tazanan oTbIpbIHbI3.
KkanablkTapel 6ap.
YKaHa nickeH Ci3 kapTonTbIH 6acka Konatinbl copTTbl xaHa
pu kapToBbl | TypiH KONAGHABIHbI3. KapTONThl KOMAGHbIHBI3.
asporpunae
Bipkenki Kybi- Cia kapTon Task- TasKTapAbIH CbIpTbiHaH
pbinvaiias! wanapeblH Kyblpap Kpaxmanabl KeTipy yLuiH
angeiHAa Hawap KapTon TasKwanapbiH
XKYABIHBI3. KaKchbinan WaiblHel3.
>KaHa nickeH Byn npo6nema Mait kocnac 6ypbiH kapTon
pwu a3ipne- MangblH a3 MenLuepiH | TasKwanapblH xakcbinan
reHHeH KeriH navpanaxfasga, KenTipreHiisre ke3
KbITbIprak CcoHpait-ak kapTon KETKI3IHI3.
ewmec. 6etiHae binFan

BonfaHaa MyMKiH.

Kaprton Taskwanaps!
KbITbipnak Gonybl yLuiH,
KilLipek eTin KeciHia.

KbiTbipnak HaTuxXere
KETY YLUiIH Manabl kebipek
KOChIHbI3.




TA3AJAY XOHE KYTIM

* Op KonaaHFaHHaH KeniH asporpunai TasanaHpl3.

e Aaporpungi ewlipin, KyaT CbIMbIHbIH allacblH
po3eTkaaaH Cyblpbin anbiHbI3, a3pPOrpusibAiH TOmMbIK
cankblHAaYbIH KYTiHi3.

e Aaporpungid 6eTiH cen AbIMKbIN LWybepekneH

CYPTIHi3, coaaH KeniH KypFaTbin CYpTiHi3.

TyTkaHbl (6) ycTan, TabaHabIkTbl (8) asporpungeH

WblFapbin anbiHei3 (cyp. 1).

« Kayincisgik kaknafblH (4) keTepiHi3, 6ekiTne Hatbipma-

cblH (5) 6acbliHpI3 xaHe cebeTTi (7) TabaHabIkTaH (8)

LUbIFAPbIN anbiHbI3 (Cyp. 2).

CebertTi (7) xaHe TabaHAbIKTbI (8) XbInbl CymeH Geit-

Tapan XyfblLl 3aT KOCbIMN XybIn XibepiHi3, lWanblHbI3,

COfaH KeuiH KypFaTbin CYPTiHi3.

CebertTi (7) TabaHablkka (8) GekiTKil icke KocblnFaHFa

[AeiiiH opHaTbIHpI3 (Cyp. 3).

TabaHablkTbl (8) cebeTtneH (7) asporpunre opHa-

ThIHbI3.

* AaporpungiH KopnycblH xaHe anmanbl-canmManbl
GernwekTepai Tasanay yLUiH MeTann xekenepai,
abpasuBTi Tazanay kypangapbiH Hemece epiT-
KilTepai nanganaHyra TolibiM canbiHagbl.

e Aaporpunbfi, KyaT CbIMbIH %8He KyaT CbIMbIHbIH alla-
CbIH CyFa Hemece backa Ke3-KenreH CyiblKTbIKTapFa
GaTblpMaHbI3.

T IVI h v https://tm.by
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CAKTAY

* Asporpungi caktay YLUiH anbin Tactamac 6ypbiH, OHbI
TasanaHbl3.

« Kyart cbiMbIH OHbI cakTayfa apHanfaH (10) 6enikke
carnblHbI3.

«  KypbinfblHbl 6ananap MeH MyMKiHAir WwekTeyni
afamaapablH KOoIbl XETNEeNTIH, cankbiH, KypFak xepae
cakTaHbI3

XWbIHAKTANbIMbI

1. Asporpunb — 1 gaHa.
2. Hyckaynblk — 1 gaxa.

TEXHUKAINDbIK CUNATTAMAIAPDI

« OnekTp KyaTTaHablpybl 220-240 B, ~ 50-60 'y
e TyTbiHaTbIH HOMUHaNAbI KyaTbl: 1400 BT
* OHimaepai a3ipneyre apHanfaH cebeTTiH kenemi-3 nuTp

MAWOAFA ACbIPY

KanppiktapabiH 6akbinanban nangara acol-
pybIHaH KOpLUaFaH opTafa Hemece agamaap-
[blH AeHCayIbIFbIHA 3USIH KENTIPMEY YLUIH,
KypanapblH Hemece KyaTTaHabIpy 9NeMeHT-
TepiHiH (erep vuHakTanbiMFa Kipce) KbiaMeT
eTy Mep3imMi asKTanFaHHaH KeliH onapabl
afeTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapmeH Bipre TacTamaHpI3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHAbIpy 3rieMeHTTepiH oaaH api naii-
[ara acbIpy YLiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHi3.
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ByvibiMgapab! nagara acbipy kesiHae nanga 6onatbiH
kanablkTap 6enrineHreH TapTin GolblHWA Keneci nan-
[ara acblpblnaTblH TOPTINNEeH MiHAETTI Typae XuHayFa
Xatagbl.

BepinreH eHimai naiaara aceipy Typansl KocbimMLa
aknapatTbl any yLiH XeprinikTi MyHuumnanureTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapabl Nangara acblpy Kbl3aMeTiHe
HeMece GepinreH eHiMAI caTbin anfaH aykeHre xabap-
NacblHpI3.

OHAipyLWi anablH-ana eckepTyci3, KypbInFblHbIH
[AV3aliHbIH, KOHCTPYKLUMACH! MEH OHbIH XXanmbl XKYMbIC
yCTaHbIMAapblHa 8cep eTNenTiH TeXHUKanbIK cunatTa-
ManapblH ©3repTy KyKbIfblH ©3iHe kanabipajbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MET KepceTy Mep3iMi — 3 XKbin
©HAipinreH KyHi cepusanbik Homipae KepceTinreH.

KaHpan pa 6ip akaynbiKTap TabbinFaH xaraanaa
Aepey aBTopraHAbIpbIFaH CepPBUCTIK opTanbikka
XKYriHy Kepek.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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