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MULTICOOKER BR2403 19. Steam basket
20. Grid for steam cooking

Multicooker BR2403 with inductive heating of 21. Measuring cup
the bowl is a modern multifunctional electrical 22. Spoon
appliance for household cooking. 23. Power cord
DESCRIPTION ATTENTION!
1. Body For additional protection it is reasonable to install a
2. Lid lock button residual current device (RCD) with nominal operation
3. Control panel current not exceeding 30 mA into the mains. To install
4. Lid RCD, contact a specialist.
5. Steam valve
6. Power cord connector socket
7. Bowl
8. Cooking time/temperature setting button «TIME/

TEMP»
9. Cooking program stop/reset/reheating button

«Cancel/Reheat»

10. Delayed start time setting button «Delayed start»

11. Cooking program indicators

12. Display

13. «Multicook» program on button

14. «Rice/cereals» program on button

15. Cooking program start button «<START»

16. «Fast cooking» program on button

17. Cooking time/temperature setting buttons «+/-»

18. «Menu» automatic cooking program selection
button
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instruction carefully before using
the multicooker-pressure cooker and keep it for future
reference.

« Use the Multicooker for its intended purpose only, as it
is stated in this manual.

« Mishandling the Multicooker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

« Make sure that operating voltage of the Multicooker
indicated on the label corresponds to your home mains
voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk of
electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

« In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

« If smoke appears from the body of the Multicooker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.
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Do not use the Multicooker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not place the Multicooker next to the walls or close to
the kitchen furniture.

Place the Multicooker keeping at least 20 cm gap
between the Multicooker body and the wall and at least
50 cm gap above the Multicooker.

Before turning the multicooker on, always check the
condition of the silicone gasket on the inner lid, do not
use the multicooker if the silicone gasket is damaged.
Before installing the cooking bowl, always check the
mobility of the temperature sensor located in the center
of the heating element.

Do not turn the multicooker on without the installed
cooking bowl, always make sure there is enough liquid
in the cooking bowl. Follow the recommendations for
amount of dry food and required volume of liquid.

Do not remove the cooking bowl while the multicooker is
operating.

Make sure that the cooking bowl is always in direct
contact with the heating element. Foreign objects or food
pieces falling between the bowl and the heating element
will disrupt the correct operation of the multicooker.
Before cooking, for example, meat with an outer layer of
skin, pierce the skin before cooking.

Never leave the plugged-in Multicooker unattended.
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Do not use the Multicooker in proximity to kitchen sink,
in bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the multicooker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing and
repairing the multicooker.

Do not use the Multicooker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Multicooker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Place the Multicooker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power
cord hang from the edge of the table and make sure it

does not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
Multicooker.

To avoid burns by hot steam, do not bend over the
steam valve.

When using the multicooker, leave the lid open only
when frying food.

«Frying/Deep frying» program allows only frying and
deep frying of food products. Be careful when frying
and deep-frying food to avoid burns from splashing hot
oil when adding food to the bowl.

Do not move the hot multicooker, turn it off, unplug it,
remove the bowl with food and wait until it cools down
completely. Move and carry the multicooker by holding
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the handles on the body, do not use the handle on the lid
to carry the multicooker.

To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

When taking the cooking bowl out, use heat-resistant
kitchen potholders.

To avoid damage of the non-stick coating of the cooking
bowl, when removing food, do not use metal objects, use
only kitchen tools intended for cookware with non-stick
coating. Do not cut food directly in the cooking bowl.
Before cleaning the multicooker, remove the cooking
bowl and wait until the multicooker cools down
completely.

Unplug the Multicooker before cleaning or when you

are not using it. When unplugging the Multicooker hold
only the power cord plug and carefully remove it from
the mains socket, do not pull the power cord — this can
lead to damage of the power cord or the socket or cause
short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Multicooker
into water or any other liquids.

Do not wash the Multicooker in a dishwashing machine.
For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!




« The Multicooker is not intended for usage by children.

« Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Multicooker operation.

« Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person
on the usage of the unit.

« Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Multicooker body periodically.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

« |f the power cord is damaged, it should be replaced

with a power cord received from the manufacture or

service.

Transport the Multicooker in the original package.

« Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

MULTICOOKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.
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BEFORE USING THE MULTICOOKER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least 3 hours at room temperature before
switching on.

« Unpack the Multicooker and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

+ Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the Multicooker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

« Make sure that the specifications of power supply

voltage specified on the label correspond to the

specifications of your mains.

Press the button (2) and open the lid (4).

Remove the bowl (7).

« Press on the latches simultaneously and remove the
inner lid (fig. 1).

« Wash the inner lid and the gasket.

Wipe the inner lid.

Install the inner lid back to its place (pic. 7).

« Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 8).

« Wash the food bowl (7), the measuring cup (21), the
spoon (22), the steam basket (19) and the grid (20) with
warm water and neutral detergent, rinse under running
water and dry.

« Wipe the multicooker body (1) and the lid (6) with a
damp cloth, then wipe it dry.
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« Place the multicooker on a flat, hard, dry horizontal
surface so that the steam escaping from the steam
valve (5) does not fall on walls, decorative coatings,
electronic devices and other objects or materials that
may be affected by high humidity and temperature.

« Minimal distance between the multicooker and walls
or furniture should be at least 20 cm, and free space
above the multicooker should be at least 50 cm.

« Do not switch the multicooker on without the installed
bowl (7) or with an empty bowl (7) - if you accidentally
start the cooking program, this will lead to critical
overheating of the unit or damage to the non-stick
coating of the bowl (7).

« Add some vegetable or sunflower oil into the bowl (7)
before frying products.

COOKING TIPS

General recommendations

« To steam vegetables or other foods, fill the bowl (7)
with water, install the grid (20) and the steam basket
(19). Measure and prepare the food according to the
recipe, put them evenly in the basket (19). Follow the
instructions in the recipe book.

« For cooking milk porridges, use pasteurized low-fat

milk, when using whole milk, dilute it with drinking water

in a ratio of 1: 1. Butter the bowl (7) before cooking.

Thoroughly rinse all whole grains (rice, cereals, millet,

etc.) until water is clean. Strictly follow the proportions
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from the recipe book included. Reduce or increase the
amount of ingredients only proportionally.

* When baking bread or other pastries, make sure that
the original ingredients take up no more than half the
capacity of the bowl (7). It is not recommended to
use the «Delay start» function, as this may affect the
quality of baking. Remove the ready product from the
multicooker immediately after cooking so that it does not
become wet.

« |If this is not possible, it is allowed to leave the product in
the slow cooker for a short time

< with the auto-heating function on.

« Do not open the lid (4) of the multicooker during proofing!
It can affect the quality of the baked product.

« When deep-frying food, place the food basket (not
supplied and sold separately) in the oil that is already
hot. Use only refined vegetable oil for deep frying. Cook
with the lid (6) open. Remember that the oil is very hot!
To avoid burns, use oven mitts and do not bend over the
bowl (7). Do not cook products in the same oil twice.

« Let the multicooker cool down before using the «Frying/
Deep-Frying» program again.

USING THE MULTICOOKER
General procedure for using automatic cooking
programs

DO NOT use the «Frying/Deep-Frying» or «Bake»
programs to boil water.



|
TVib

ONLINE STOR

1. Prepare (measure) the required ingredients.

2. Put the ingredients in the bowl (7) following the
instructions in the recipe book or cooking program table (if
you are cooking your own recipe). Make sure

that all ingredients, including liquid, do not exceed the
maximal mark on the inner surface of the bowl (7). Make
sure that the bowl (7) is placed evenly and has a tight
contact with the heating element.

3. Close the multicooker lid (4). In some programs
it is possible to cook with the lid (6) open, follow the
instructions in the recipe book.

ATTENTION! If you cook at high temperature with a lot of
vegetable oil, always leave the multicooker lid (4) open.

4. Insert the plug of the power cord (23) into the socket on
the body (1) of the multicook.

5. The multicooker will switch to the standby mode.

6. 5. By pressing the button (18) «Menu», select the
required cooking program. The programs are switched on
a loop, while the display (12) will show the digital symbols
of the cooking time set by default (see«Automatic cooking
program table»), one of the indicators of the automatic
cooking program (11) will light uph.

7. If you have selected the «Multicook», «Frying/Deep
frying» programs, you can also change the cooking
temperature (see the chapter «Setting the cooking
temperature in the «Multicook» program»).
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8. If necessary, set the delayed start time (see the
chapter «Delayed start»).

When you set the cooking parameters, changed digital
values will be flashing on the display (12).

9. To start the cooking program, press and hold the
cooking program activation button (15) «Start». During
the operation of the program, the indicator of the
selected program (11) lights up, the digital symbols

on the display (12) will show the countdown of the
remaining time of the cooking program.

In some automatic programs the countdown of the
preset cooking time will start only after the unit reaches
the preset operation parameters. It is accompanied with
a sound signal. For instance, in the «Steam cooking»
program the countdown will only start after the water
has boiled and there is enough steam in the bowl (8).

10. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicooker
will switch to the auto-heating mode (the button (9)
«Cancel/Reheat» indicator will light up) or to the
standby mode.

To cancel the entered program, interrupt the cooking

process or auto-heating, press and hold the button (9)
«CANCEL/HEATING» for two seconds.

Table of automatic cooking program default settings
(factory settings) (page 12)



Programs Default temperature °C Temperature Default cooking time Time setting range/ Delayed Autoheating
setting °C/ setting step start time (h)
setting step (h)
°C
1 Multicook 100 35-170/5 30 min 2min-12h/1min 24 12
2 Rice/cereals 100 1 ! 5min -2 hours/I min | 24 12
3 Fast cooking 100 - - - - -
mode
4 Frying/Deep 170 100-170/10 15 min 5 min - 1 h 30 min/1 - 12
frying min
5 Yogurt 40 1 8 hours 5 min - 12 hours/5 24 -
min
6 Milk porridge 95 1 25 min 1 min - 4 hours 30 24 12
min/1 min
7 Slow cooking 99,5 1 3 vaca 5 hours - 12 hours/5 24 12
min
8 Casserole 140 1 1 hour 5 min - 4 hours/1 min 24 4
9 Ragout 90 1 1 hour 20 min - 12 hours/5 24 12
min
10 | Steam 100 ! 25 min 5min -2 hours/L min | 24 12
cooking
11 | Pizza 135 ! 10 min 5 min - 60 min/5 min 24 2
12 | Heating 105 1 20 min 10 min - 1 hour/5 min | 24 12
13 Boiling 100 ! 1 hour 30 min - 2 hours/1 - 12
min
14 | Pasta 100 ! 8 min 2 min - 1 hour/1 min 24 -
15 | Baking 138-145° ! 1 hour 1 min - 4 hours/1 min 24 12

TViby
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16 | Soup 100 / 1 hour 5 min - 8 hours/1 min 24 12

17 | Pilaf 110 / 1 hour 5 min - 4 hours/1 min | 24 12

18 | Meat 93 ! 6 hour 2 hour - 8 hours/1 24 12
hour

19 | Jam 102, 104 n 106° / 1 hour 30 min - 4 hours/1 24 12
min

Setting the cooking time

« You can set the cooking time for each program by
yourself except for Quick Cooking. The setting step
and the possible time setting range depend on the
selected cooking program (see Automatic cooking
program table).

. After selecting the cooking program, press the button

(8) «TIME/TEMP» once, by pressing the buttons (17)

«+/-», set the operation time of the cooking program

«hours» and «minutes». If you hold down one of the

buttons (17) «+/-» for a few seconds, the cooking time

value will change rapidly.

2. After setting the cooking time, the digital symbols
(12) continue to flash, proceed to the next step in
accordance with the algorithm of the selected cooking
program. To cancel the cooking time settings, press the
button (9) «CANCEL/HEATING», then enter the entire
cooking program again.

[
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IMPORTANT! When setting the cooking time manually,
take into account the possible setting range and the
setting increment provided by the pre-selected cooking
program, in accordance with the table of automatic
cooking programs.

« In some automatic programs, the countdown of the
set cooking time starts only after the multicook has
reached the set operating temperature. COOKING
PROGRAMS Cooking temperature selection is only
available in the «Multicook» and «Frying» programs
(see the Automatic cooking program table).

«Multicook» program

This program is designed to cook almost any dish

according to the temperature and cooking time set by

the user.

« Temperature setting range: from 35 °C to 170 °C,

setting increment 5 °C.
« The time setting range is from 2 minutes to 12 hours.
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1. Prepare the ingredients according to the recipe.
Spread them evenly in the bowl (5) and insert it into
the multicook body. Make sure all ingredients, including
liquid, are below the maximum mark on the inside of
the bowl. Make sure the bowl is in tight contact with the
heating element (pic. 3).

2. Close the cover until the latch (2) clicks. Connect the
multicook to the mains.

3. Press the button (13) «Multicook». The cooking
temperature will light up on the display (12).

4. Press the button (8) «TIME/TEMP» twice, set the
required cooking temperature by pressing the buttons
(17) «+/-». If you hold down one of the buttons (17) «+/-
» for a few seconds, the cooking temperature value will
change rapidly. In «Multicook» program the temperature
is set to 100 °C by default.

4. Press the button (8) «TIME/TEMP» once, set the
required cooking temperature by pressing the buttons
(17) «+/-». Default cooking time in «Multicook» program
is 30 minutes.

5. If necessary, set the delayed start time (see Delay
start time setting).

6. Press and hold the «Start» button (13) for a few
seconds. The indicators of the buttons (13) «Start» and
(11) «CANCEL/HEATING» will light up. The set cooking
program and the countdown of the cooking time (24)
will start.

https://tm.by
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8. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicook will
switch to the auto-heating mode, while the indicator of
the button (9) «CANCEL/HEATING» will light up or to
the standby mode.

9. To cancel the entered program, stop the cooking
process or switch on the auto-heating, press and hold
the button (9) «Cancel/Reheat».

« If the expected cooking results are not achieved,
refer to the Cooking Errors section for answers to the
most frequently asked questions and advice.

Setting the delayed start time

« The «delayed start» function allows you to set the
time after which the cooking program will switch on,
except for the programs «Fast cooking», «Frying/
Deep frying», «Pasta» (see Automatic cooking
program table).

1. Press the button (10) «Delay start», the digits (12)

will flash.

2. After selecting the cooking program, by pressing
the buttons (17) «+/-», set the operating time of the
«delayed start» function in «hours» and «minutes». If
you hold down one of the buttons (17) «+/-» for a few
seconds, the «delayed start» time value will change
rapidly.

3. After setting the time, press and hold the button (13)
«Start» for a few seconds. The indicator (23) of the
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«Delayed start» function will light up, the program will start « In the standby mode, press and hold the button (9)
and the countdown (24) will begin. «Cancel/Reheat» to activate the auto-heating function.
4. After setting the time, press and hold the button (15) « The auto-heating function is gvailable in all cooking_
«START» for a few seconds. The display (12) will show programs except «Fast cooking» (see the Automatic
the countdown of the «delayed start» time. cooking program table).

5. After the «delayed start» time runs out, the set cooking ~ COOKING MISTAKES AND WAYS TO FIX THEM

program will start. After the cooking program is finished, « The table contains typical mistakes made when cooking
depending on the settings, the multicooker will switch to food in multicookers, the possible causes and ways to
the auto-heating mode (the button ( 9) «Cancel/Reheat» eliminate the mistakes.

indicator will light up) or to the standby mode.

Notes: if you do not press the button (15) «<START» within
10 seconds after setting the «delayed start» time, the

THE DISH IS UNDERCOOKED

. . Possible causes and Ways to eliminate the mistakes
multicooker will return to standby mode. troubles

. ltis nOt_ recomm_ended_ to use the De'_ay Start function if The lid of the multicooker Do not open the multicooker lid during
the recipe contains dairy or other perishable products was not closed or was cooking, if itis not necessary.

f not closed tightly, so the : "

. \(/?l%gi é:;ri: rTP:I; trinn?: ti’nctnze:;efetcga start» function e oo was lower thr i rere e 10 e et r o
. 9 . V! N ' he 0od was lower than residues between the lid and the multicooker
it must be taken into account that the countdown in the set temperature. body. Keep the gasket on the inner lid clean
the «Steam» program starts only when the multicook and in good condition.
reaches the rEqu"ed operating temperature, after the Poor contact between The bowl must be installed in the multicooker
water boils in the bowl (7). the bowl and the heating | evenly and is in full contact with the heating

. . . element, so the cooking element. Make sure that there are no

Auto-heating (maintaining the temperature of cooked temperature was lower foreign objects in the process chamber of

dishes) than the set temperature. the multicooker. Keep the heating element

clean. Check the mobility of the temperature

« This function switches on automatically right after the sensor which is located in the center of the

heating element.

cooking program is finished cooking and can maintain
the temperature of the finished dish within 60-65 °C
for up to 12 hours. When the auto-heating function is
operating, the button ( 9) «Cancel/Reheat» indicator
glows.
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Poor choice of the
ingredients of the dish.
These ingredients are
not suitable for the
cooking method you have
chosen, or the wrong
cooking program has
been selected.

The ingredients are cut
too large, the general
proportions of the product
loading are violated.

The food cooking time
was insufficient.

Use proven (adapted for this multicooker
model) recipes. Use trustworthy recipes.

The choice of ingredients, the method of
cutting, the loading proportions, the choice of
program and cooking time must correspond
to the selected recipe.

During boiling: broth boils over when cooking

foods with high acidity.

Some foods require
special treatment
before they can be
cooked: rinsing,
sautéing etc. Follow
the recommendations
of the recipe of your
choice.

During baking (the dough
is not fully baked).

Put a smaller amount
of dough into the bowl.

During the
proofing process,
the dough stuck to
the inner lid and
blocked the steam
valve.

For steam cooking: there
is not enough water in the
bowl to ensure normal
steam formation.

Pour water into the bowl in the amount
recommended by the recipe. If in doubt,
check the water level during cooking.

During frying

THE DISH IS OVERCOOKED

The ingredients are too
small or the cooking time
is too long.

Refer to the proven (adapted for this
model of multicooker) recipe. The choice
of ingredients, the method of cutting, the
loading proportions, the choice of program
and cooking time must correspond to the
recipe recommendations.

Too much For normal frying,

vegetable oil in a thin layer of oil

the bowl. covering the bottom of
the bowl is enough.
For deep frying, follow
the i
recipe.

Too much Do not close the lid

of the multicooker
when frying, unless
itis prescribed in the
recipe. Defrost freshly
frozen food and dry
with a paper towel
before frying.

moisture in the
bowl.

After cooking, the cooked
dish stayed too long
inside the multicooker
with the auto-heating
function on.

Prolonged use of the auto-heating function is
not recommended.

https://tm.by
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THE PRODUCT BOILS OVER DURING BOILING

Milk boils over during
cooking of milk porridge.

Quality of milk depends on the place and
conditions of production. It is recommended
to use only ultrapasteurized milk up to 2.5%
fat. If necessary, you can dilute milk with
drinking water.

Ingredients have not

Refer to the proven (adapted for this model

been p before
cooking, or have not
been processed correctly
(poorly washed, etc.).

The proportions of
ingredients are not
correct or the product
type is wrong.

of ') recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations

Always rinse whole grains, meat, fish and
seafood thoroughly.

The product forms a
foam.

It is recommended to rinse the product
thoroughly, remove the steam valve or cook
with the lid open.

THE DISH BURNS

The bowl was poorly
cleaned after previous
cooking.

Non-stick bowl coating is
damaged.

Before you start cooking, make sure the bowl
is well washed and the non-stick coating is
not damaged.

The total amount of
product is less than the
recommended amount in
the recipe.

Refer to the proven (adapted for this model of
multicooker) recipe.

https://tm.by
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Cooking time is too long.

Reduce the cooking time or follow the
instructions of the recipe adapted to this
model of multicooker.

During frying: there is

no oil in the bowl, the

food was rarely stirred
or flipped.

For regular frying, pour a little vegetable oil
into a bowl so that it covers the bottom of the
bowl with a thin layer. For even frying, the
food in the bowl should be periodically stirred
or flipped every 5-7 minutes.

During stewing: there
is not enough liquid in
the bowl.

Add more liquid into the bowl. Do not open
the multicooker lid during cooking, if it is not
necessary.

During boiling: there
is too little liquid in the
bowl (the proportions
of ingredients are not
correct).

Keep the correct ratio of liquid to solid
ingredients.

During baking: the inner
surface of the bowl has
not been greased with oil
before cooking.

Before pouring the dough, grease the bottom
and walls of the bowl with butter or vegetable
oil (do not pour oil into the bowl!)

THE PRODUCT LO

ST ITS SHAPE

The products were stirred
too often.

During regular frying stir the dish no more
often than every 5-7 minutes.

Cooking time is too long.

Reduce cooking time, use recipes adapted
for this model of multicooker.
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READY PASTRY IS MOIST

Inappropriate ingredients
have been used that give
excess moisture (juicy

vegetables or fruit, frozen
berries, sour cream, etc.).

Choose the ingredients according to the
baking recipe. Try to use ingredients that
contain too much moisture in minimal
amounts.

The ready baked goods
have been in the closed
multicooker for too long.

Try to take baked goods out of the
multicooker as soon as they are ready. If
necessary, you can leave the product in the
multicooker for a short time with the auto-
heating function on.

THE PASTRY DIDN'T RISE

The eggs and sugar were
poorly beaten.

The dough stayed too
long with the leavening
agent.

Refer to the proven (adapted for this model
of multicooker) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recc

The flour was not sifted
or the dough was poorly
kneaded.

The ingredients were not
loaded properly.

MULTICOOKER MAINTENANCE AND CLEANING

ATTENTION! Before cleaning the multicooker make sure
that it is unplugged and cooled down completely!

\
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General rules and recommendations

« To remove the smell of food after cooking, it is
recommended to put half a lemon into the bowl (7),
add a small amount of water and switch the «Steam
cooking» program on for 15 minutes.

« Do not leave the bowl (7) with food in the multicooker
for more than 24 hours. You can store the bowl
(7) with the ready dish in the refrigerator and, if
necessary, heat up the food in the multicooker using
the reheating function.

« If you don’t use the multicooker for a long period of
time, unplug it.

« The process chamber, the heating element, the bowl
(5) and the steam valve must be clean and dry.

DO NOT immerse the multicooker body (1) and the

power cord (23) into water or rinse them under a water

jet!

DO NOT use coarse napkins or any abrasives for

cleaning the multicooker. Do not use chemicals that

are not recommended for use on items that come into
contact with food for cleaning the multicooker.

« Be careful when cleaning the gasket on the inner lid
of the multicooker, damage to the gasket will cause
the multicooker to malfunction.

Cleaning the multicooker body

« Clean the multicooker (1) body with a soft, slightly
damp cloth as ait gets dirty. You can use a small



amount of neutral detergent, then wipe the body with a
damp cloth and dry it.

Cleaning the removable inner lid

« Itis recommended to clean the removable inner lid and
the gasket after

< every use of the multicooker.

* Press the button (2) and open the lid (4).

« Press simultaneously on the latches and remove the
inner lid (fig. 1).

« Wash the inner lid and the gasket.

« Wipe the inner lid.

« Install the inner lid back to its place.

« Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 1).

ATTENTION! Be careful when cleaning the gasket, its

deformation will lead to failure of the device.

Cleaning the steam valve

« Clean the steam valve after every use.
1. Remove the inner lid (pic. 1).

2. Open the steam valve (5) (pic. 4). Rinse the valve parts
under running water, dry the parts before reassembling.

3. Assemble the valve (5).
4. Install the inner lid back to its place (pic. 1).

Cleaning the bowl

« Clean the bowl (7) after every use. You can wash the
bowl using a soft sponge and neutral detergent, rinse
and dry.

https://tm.by
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« If the bowl (7) is very dirty, pour some warm water into the
bowl and leave it to soak for some time, then clean it.

« Always wipe the outer surface of the bowl (7) dry before
installing it back into the multicooker.
With regular use of the bowl (7), a complete or partial
discoloration of its inner non-stick coating is possible, it is
not covered by warranty.

Cleaning the process chamber

« Avoid getting liquid, food particles or foreign objects into
the process chamber of the multicooker, in order to avoid
improper operation or breakage of the multicooker.

« |f the process chamber or heating element has
nevertheless become dirty, it is necessary to clean the
inner surface of the process chamber and the heating
element.

« Clean the surface of the heating element and the
temperature sensor, which is located in the middle of the
heating element, with a slightly damp cloth or sponge,
then wipe the heating element dry. When using detergent,
it is necessary to carefully remove its residues in order
to exclude the appearance of an undesirable odor during
subsequent cooking.

« Always monitor the mobility of the temperature sensor, if
foreign bodies get in, carefully remove them with tweezers,
do not press hard on the temperature sensor casing.

STORAGE

« Before taking the multicooker away for long storage,
unplug it and let the unit cool down.
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Clean the multicooker.
Keep the multicooker out of reach of children and
disabled persons.

BEFORE APPLYING TO THE SERVICE CENTER

Malfunction

Possible causes

Solution

A system error
message has
appeared on the
display.

Possible failure of the
control board or heating
element.

Unplug the unit
from the mains and
let it cool down.
Connect the unit to
the mains again.

If the problem

is not solved by
restarting, contact
the service center.

The multicooker is
not switched on.

The multicooker is not
connected to the socket.

Make sure that
the multicooker is

The mains socket is
malfunctioning or there is
no voltage in the mains.

toan
operating socket.

During cooking The The bowl Install the bow!
steam is released tightness is installed evenly.
from under the lid. of the unevenly
connection inthe
of the bowl | multicooker
and the body.
lid of the
multicooker | The lid is Check if there are
is broken. not closed any foreign objects
tightly or (garbage, cereals,
a foreign pieces of food)
object has between the lid
gotten under | and the unit body,
the lid. remove them.
Close the lid until
bumping.
The gasket Check the
ontheinner | condition of the
lid is heavily | gasket on the
soiled, inner lid of the
severely multicooker, it
deformed or | may need to be
damaged. replaced.

The food cooking
takes too long.

A foreign object or particles
(garbage, cereals, pieces of
food) have gotten between
the bowl and the heating
element.

Unplug the
multicooker and
let it cool down.
Remove the
foreign object or
particles from the
heating element.

The bowl is not installed
properly in the unit body.

Install the bowl
evenly.

TViby
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DELIVERY SET

* Multicooker — 1 pc.

« Bowl-1pc.

* Steam cooking basket — 1 pc.
« Grid for steam cooking - 1 pc.
« Grid for steam cooking — 1 pc.
* Measuring cup — 1 pc.

« Spoon -1 pc.

« Flat spoon — 1 pc.

« Power cord - 1 pc.
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< Instruction manual — 1 pc.

The manufacturer reserves the right to change the
* Recipe book — 1 pc. g 9

design, structure and specifications not affecting

TECHNICAL SPECIFICATIONS general operation principles of the unit, without prior
tice.

« Power supply - 220-240 V, 50 Hz fotee

 Rated input power - 1250 W The unit operating life is 3 years

Protection against electric shock - class |
Heating element type - inductive

* Bowl capacity - 4 L

« Bowl coating - non-stick In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.

The manufacturing date is specified in the serial
number.

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
I the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
The waste generated during the disposal of products is
subject to mandatory collection and consequent disposal
in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

v https://tm.by
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17. Taste zum Einstellen der Zubereitungszeit/Temperatur

MULTIKOCHER BR2403 «t/-»

18. Taste zur Auswahl des automatischen Kochprogramms
Multikocher BR2403 mit Induktionsheizung des «Menii»
Bechers ist ein modernes, multifunktionales 19. Behdlter fiir das Dampfkochen

Elektrogerat zum Kochen von Lebensmitteln zu Hause. 20 Gitter fiir das Dampfkochen
21. Messbecher

BESCHREIBUNG 22. Loffel
1. Gehause 23. Netzkabel
2. Taste der Deckelsperre
3. Bedienungsplatte ACHTUNG!
4. Deckel Als zusatzlicher Schutz ist es zweckméaRig, den
5. Dampfventil FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
6. Anschlussbuchse fiir Netzkabel Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
7. Behalter dafiir an einen Spezialisten.
8. Taste zur Einstellung der Zubereitungszeit/Temperatur
«ZEITITEMPERATUR»
9. Taste zum Stoppen des Kochprogramms,

Zuriicksetzen der angegebenen Einstellungen,
Aktivieren der Aufwarmfunktion «Abbrechen/
Aufheizen»

10. Taste zum Einstellen der verzégerten Startzeit
«verzdgerter Start»

11. Anzeigen der Kochprogramme

12. Bildschirm

13. Taste zum Einschalten des Programms «Multikoch»

14. Taste zum Einschalten des Programms «Reis/Griitzen»

15. Taste zum Einschalten des Kochprogramms «START»

16. Taste zum Einschalten des Programms «Schnelle
Zubereitung»

|
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Multicooker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

\
[Viby

Verwenden Sie den Multicooker nur
bestimmungsgemaf, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Nicht ordnungsgeméfe Nutzung des Multicooker

s kann zu seiner Stérung flihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei

einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob Ihre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieBen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und wenden Sie sich an den Ihr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Multikocher austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die FeuerverhinderungsmalRnahmen.
Es ist nicht gestattet, den Multikocher drauen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schiitzen Sie das Gerat vor StoR3en, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Multikocher in keiner Nahe von
Wanden oder Kiichenmébeln auf.

Stellen Sie das Multikocher so auf, dass ein Abstand
zwischen ihm und einer Wand oder den Mobeln
mindestens 20 cm und der Freiraum dariiber nicht
weniger als 50 cm betragt.

Bevor Sie den Multikocher einschalten, bitte
immer auf den Zustand der Silikondichtung des
inneren Deckels achten. Der Multikocher darf mit
beschédigter Silikondichtung nicht betrieben werden.
Bevor Sie den Lebensmittelbehalter einsetzen,
uberpriifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkdrpers.

Der Multikocher darf nicht ohne eingesetzten
Lebensmittelbehalter eingeschaltet werden, achten
Sie immer auf den ausreichenden Fiillstand der
Flussigkeit im Lebensmittelbehélter. Befolgen Sie
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die Empfehlungen bezuglich der Menge trockener
Lebensmittel und der Flussigkeiten.

Der Lebensmittelbehélter darf wahrend des
Multikocherbetriebs nicht entnommen werden.

Achten Sie darauf, dass der Lebensmittelbehalter
immer direkten Kontakt zum Heizkorper hat.
Fremdkorper und Lebensmittelpartikel zwischen dem
Behalter und dem Heizkorper beeintrachtigen die
Funktion des Multikochers.

Wenn Sie z. B. Fleisch mit auBerer Hautschicht
zubereiten, stechen Sie die Haut vor dem Beginn der
Zubereitung durch.

Falls der Multikocher ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, erst danach
holen Sie das Gerét aus dem Wasser heraus. Wenden
Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um den
Multikocher zu prifen und zu reparieren.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Multikocher nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Multikocher in der Nahe von
Splbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefiillten
Behaltern nicht.

Benutzen Sie den Multikocher in direkter Néhe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer nicht.
Es ist verboten, den Multikocher an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der N&he von
leichtentziindbaren Flussigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene standfeste
Oberflache auf, stellen Sie ihn an den Tischrand nicht

https://tm.by
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auf. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom
Tisch nicht herabhangt und heifte Oberflachen und
scharfe Mébelkanten nicht berihrt.

Beriihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beriihren Sie keine heiRen Multikocher oberflachen
wahrend des Betriebs.

Beugen Sie sich nicht Giber das Dampfventil, um
Verbrennungen durch heiRen Dampf zu vermeiden.
Beim Betrieb des Multikochers darf der Deckel nur
beim Braten von Lebensmitteln gedffnet bleiben.

Das Programm «Braten/Frittieren» erlaubt nur das
Braten von Lebensmitteln und das Frittieren von
Lebensmitteln. Seien Sie beim Braten und Frittieren
vorsichtig, um Verbrennungen durch heiRe Olspritzer
zu vermeiden, wenn Sie Lebensmittel in den Behalter
geben.

Der heif3e Multikocher darf nicht bewegt werden,

er ist auszuschalten, der Netzstecker ist aus der
Steckdose zu ziehen, der Lebensmittelbehalter

zu entnehmen, und es ist abzuwarten, bis der
Multikocher vollstéandig abgekiihlt ist. Der Multikocher
ist mit den Griffen am Geh&use zu bewegen und zu
tragen, der Deckelgriff darf nicht zum Tragen des
Multikochers benutzt werden.

Um Verbrithungen zu vermeiden, seien Sie beim
Offnen des Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.
Benutzen Sie hitzebestandige Topflappen beim
Entnehmen des Lebensmittelbehélters.
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Um Beschadigungen der Antihaftschicht des
Lebensmittelbehalters zu vermeiden, benutzen Sie
zum Entnehmen der Lebensmittel keine metallischen
Gegenstéande, benutzen Sie nur die Kiichenutensilien,
die fur antihaftbeschichtetes Geschirr geeignet

sind. Lebensmittel dirfen nicht unmittelbar im
Lebensmittelbehélter geschnitten werden.

Vor der Reinigung des Multikochers entnehmen Sie
den Lebensmittelbehalter und warten Sie ab, bis der
Multikocher vollstandig abgekuihlt ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie Heiwasser aus
dem Multikocher abgieRRen.

Trennen Sie den Multikocher vor der Reinigung oder
wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab. Wenn
Sie den Multikocher vom Stromnetz abtrennen, halten
Sie nur den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
Steckdosenstérung sowie einem Kurzschluss fihren
kann.

Tauchen Sie den Multikocher ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.

Es ist nicht gestattet den Multikocher in der
Spulmaschine zu waschen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

https://tm.by
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ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Der Multikocher ist nicht fir Gebrauch von Kindern
geeignet.

Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerét und das Netzkabel
wéhrend des Betriebs vom Multikocher nicht
beriihren.

Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen
Sie das Gerét an einen fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

Dieses Geraét ist fiir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstorungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Geréts nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie regelméRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Multikocher
gehauses.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
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selbstandig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie das Gerét vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

« Transportieren Sie den Multikocher nur in der
Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

DIE Multikocher IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUTZEN.

MULTIKOCHER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Bevor Sie den Multikocher-Schellkochtopf benutzen,
lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

« Packen Sie das Multikocher aus und entfernen Sie alle

Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Lesen Sie die SicherheitsmaRnahmen und

Bedienungsempfehlungen.

Priifen Sie die Komplettheit.

Priifen Sie das Multikocher auf Beschadigungen; wenn

es beschédigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht

an.

« Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter ibereinstimmen.

https://tm.by
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Driicken Sie die Taste (2) und 6ffnen Sie den Deckel
(4).

Nehmen Sie den Behalter fiir Nahrungsmittel heraus
).

Drticken Sie die Sperren und entfernen Sie den
Innendeckel (Abb. 1).

Spilen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab.
Wischen Sie den Innendeckel.

Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf (Abb. 1).
Driicken Sie auf den inneren Deckel, bis die Halterung
einrastet (Abb. 1).

Waschen Sie den Behélter fiir Nahrungsmittel (7), den
Messbecher (21), den Loffel (22), den Behalter fiir das
Dampfkochen (19), das Gitter fir das Dampfkochen
(20) mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie sie mit flieRendem Wasser
ab und trocknen Sie sie ab.

Wischen Sie das Gehause des Multikochers (1)

und den Deckel (4) mit einem feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie dann trocken.

Stellen Sie den Multikocher auf eine glatte, trockene,
horizontale Flache, damit der aus dem Dampfventil

(5) austrittende Dampf nicht auf Wande, dekorative
Beschichtungen, elektronische Geréate und andere
Gegenstande oder Materialien gelangt, die durch hohe
Feuchtigkeit und Temperatur beeintrachtigt werden
kénnen.

Der Mindestabstand des Multikocher von der Wand
oder den Mdbeln sollte mindestens 20 cm betragen und
der freie Raum uber dem Multikocher sollte mindestens
50 cm betragen.
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« Schalten Sie den Multikocher nicht ohne den
eingestellten Behalter (7) oder mit den leeren Behélter
(7) ein - wenn das Kochprogramm versehentlich
gestartet wird, wird das Gerat stark tberhitzt oder die
Antihaftbeschichtung des Behalters (7) beschadigt.

« GieRen Sie vor dem Braten etwas Pflanzen- oder
Sonnenblumendl in den Behalter (7).

TIPPS ZUM KOCHEN VON LEBENSMITTELN

Allgemeine Empfehlungen

« Fr die Zubereitung von gedampften Gemuse oder
anderen gedampften Lebensmitteln fillen Sie den
Behalter (7) mit Wasser, setzen Sie das Gitter fir das
Dampfkochen (20) ein, setzen Sie den Behalter fir
das Dampfkochen (19) ein. Messen und vorbereiten
Sie die Lebensmittel nach Rezept, verteilen Sie sie
gleichmafig in dem Behalter fir das Dampfkochen
(19). Befolgen Sie die Anweisungen des Rezeptbuchs.

« Verwenden Sie flir Zubereitung von Milchbreien
pasteurisierte Milch mit geringem Fettgehalt, verdiinnen
Sie sie bei Verwendung von Vollmilch mit Trinkwasser
im Verhéltnis 1:1. Schmieren Sie den Behélter (7) des
Multikochers mit Butter vor dem Kochen.

« Spllen Sie alle Vollkorngriitzen (Reis, Gritzen,

Hirse usw.) griindlich ab, bis das Wasser sauber ist.
Halten Sie sich strikt an die Proportionen, die in den
Rezepten aus dem beigefiigten Buch angegeben sind.
Reduzieren oder erhdhen Sie die Anzahl der Zutaten
nur proportional.
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Achten Sie beim Backen von Brot oder anderen
Backwaren darauf, dass die ursprunglichen Zutaten
nicht mehr als die Hélfte des Volumens des Behélters
einnehmen (7). Es wird nicht empfohlen, die Funktion
«\Verzogerter Start» zu verwenden, da dies die
Backqualitat beeintrachtigen kann. Nehmen Sie das
fertige Produkt sofort nach dem Kochen aus dem
Multikocher heraus, damit es nicht feucht wird.

Wenn dies nicht moglich ist, darf das Produkt

bei eingeschalteter Funktion der automatischen
Aufwéarmung fur eine

kurze Zeit im Multikocher gelassen werden.

Offnen Sie den Deckel (4) des Multikochers wiahrend
der Géarphase des Teigs nicht! Die Qualitat des
gebackenen Produkts hangt davon ab.

Legen Sie beim Frittieren einen Lebensmittelkorb (nicht
mitgeliefert und separat erhéltlich ist) in das bereits
erhitzte Ol. Verwenden Sie nur raffiniertes Pflanzendl
als Frittire. Kochen sie mit dem offenen Deckel

(4). Denken Sie daran, dass das Ol sehr hei ist!
Verwenden Sie Kiichentopflappen, um Verbrennungen
zu vermeiden, und beugen Sie sich nicht tiber den
Behalter (7). Verwenden Sie nicht das gleiche Ol, um
frittierte Lebensmittel erneut zuzubereiten.

Lassen Sie den Multikocher abkihlen, bevor Sie das
Programm «Braten/Frittieren» erneut verwenden.
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VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Allgemeine Verwendung der automatischen
Kochprogramme

Aus dem gleichen Grund diirfen die Programme «Braten/
Frittieren», «Brot» und «Backen» NICHT zum Kochen von
Wasser verwendet werden.

1. Bereiten (messen) Sie die notwendigen Zutaten vor.

2. Legen Sie die Zutaten in dem Behélter (5) und folgen
Sie den Anweisungen des Rezeptbuchs oder der
Kochprogrammtabelle (wenn Sie nach lhrem Rezept
kochen). Achten Sie darauf,

dass alle Zutaten, einschlieBlich der Flissigkeit, unterhalb
der maximalen Markierung auf der Innenseite des
Behalters liegen (5). Stellen Sie sicher, dass der Behalter
(5) nicht verkantet ist und fest mit dem Heizelement in
Beriihrung kommt.

3. SchlieBen Sie den Deckel (6) des Multikochers. Bei
einigen Programmen ist die Zubereitung bei gedffnetem
Deckel (6) zulassig, befolgen Sie die Anweisungen im
Rezeptbuch.

ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit

viel Pflanzendl kochen, lassen Sie den Deckel (4) des
Multikochers immer offen.

4. Stecken Sie den Netzstecker (23) in die Buchse (7).
5. Multikocher wechselt in den Wartezustand.

6. Wahlen Sie das notwendige Zubereitungsprogramm,
indem Sie die «Meni»-Taste (18) konsequent driicken.

v https://tm.by
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Die Programme werden im Kreis umgeschaltet, wobei auf
dem Bildschirm (12) die standardméRigen Zahlensymbole
der Zubereitungszeit angezeigt werden (siehe «Tabelle der
automatischen Kochprogramme»), eine der Anzeigen des
automatischen Kochprogramms leuchtet auf (11).

7. Sie konnen die standardmaRige Zubereitungszeit bei
Bedarf andern (siehe «Einstellen der Zubereitungszeit»).
Wenn Sie das Programm «Multikoch», «Braten/Frittieren»
auswahlen, kdnnen Sie auch die Zubereitungstemperatur
andern (siehe «Einstellung der Zubereitungstemperatur im
Programm «Multikoch»).

8. Stellen Sie bei Bedarf die verzogerte Startzeit ein (siehe
Abschnitt «Verzdgerter Start»).

Bei der Einstellung der Zubereitungsparameter blinken die
geanderten Ziffernwerte auf dem Bildschirm (12).

9. Um das Zubereitungsprogramm zu starten, halten Sie die
«Start»-Taste des Einschalten des Zubereitungsprogramms
(15) gedriickt. Wahrend das Programm lauft, leuchtet

die Anzeige des gewahlten Programms (11), auf dem
Bildschirm (12) wird ein Countdown fiir die verbleibende
Betriebszeit des Kochprogramms mit den Zahlensymbolen
angezeigt.

« Bei einigen automatischen Programmen beginnt die
Berechnung der eingestellten Zubereitungszeit erst,
nachdem das Gerat die eingestellten Betriebsparameter
erreicht hat und wird von einem akustischen Signal
begleitet. Zum Beispiel, im Programm «Dampfkochen»
beginnt die eingestellte Zubereitungszeit abzulaufen erst
wenn das Wasser kocht und geniigend Dampf in dem
Behalter (7) entsteht.
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« 10. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertont ein
Tonsignal. Je nach Einstellungen schaltet sich der
Multikocher in den automatischen Aufwarmbetrieb um
und die Anzeige der Taste (9) «Abbrechen/Aufheizen»
leuchtet auf oder in den Wartezustand.

« Um das eingegebene Programm abzubrechen,
den Zubereitungsprozess oder die automatische
Aufwarmung zu unterbrechen, halten Sie die
«ABBRECHEN/AUFWARMEND-Taste (9) zwei
Sekunden lang gedriickt.

Tabelle der standardméaRigen automatischen
Kochprogramme (Werkseinstellungen)

|
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Programme Voreingestellte (] Einstellbereich/ Die Automatische
Zubereitur °C °C/Einstellschritt °C ZL verzogerte | Aufwarmung
Startzeit (Stunden)
(Stunden)
1 Multikoch 100 35-170/5 30 Min. 2 Minuten - 12 24 12
Stunden/1 Minute
2 Reis/Griitzen 100 ! ! 5 Minuten - 2 24 12
Stunden/1 Minute
3 Schnelle 100 - - - - -
Zubereitung
4 Braten/ 170 100-170/10 15 Min 5 Minuten - 1 - 12
Frittieren Stunde/1 Minute
5 Joghurt 40 ! 8 Stunden 5 Minuten - 12 24 -
Stunden/5 Minuten
6 Milchbrei 95 ! 3 Stunden 1Minute - 4 Stunden | 24 12
30 Minuten/1 Minute
7 Langes 99,5 ! 3 yaca 5 Stunden — 12 24 12
Schmoren Stunden/5 Minuten
8 | Uberbacken 140 / 1 Stunde 5 Minuten - 4 24 4
Stunden/1 Minute
9 Wirzfleisch 90 ! 1 Stunde 20 Minuten-12 24 12
Stunden/5 Minuten
10 | Hanapy 100 ! 25 Min. 5 Minuten - 2 24 12
Stunden/1 Minute
11 | Pizza 135 ! 10 Min 5 Minuten — 60 24 2
Minuten/5 Minute

TViby
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12 | Aufheizung 105 ! 20 Min. 10 Minuten -1 24 12
Stunde/5 Minuten

13 | Kochen 100 ! 1 Stunde 30 Minuten-2 - 12
Stunden/1 Minute

14 | Pasta 100 ! 8 Min. 2 Minuten -1 24 -
Stunde/1 Minute

15 | Backen 138-145° ! 1 Stunde 1 Minute - 4 24 12
Stunden/1 Minute

16 | Suppe 100 / 1 Stunde 5 Minuten - 8 24 12
Stunden/ 1 Minute

17 | Pilaw 110 ! 1 Stunde 5 Minuten - 4 24 12
Stunden/1 Minute

18 | Fleisch 93 ! 6 Stunde 2 Stunde - 8 24 12
Stunden/1 1 Stunde

19 | Konfitiire 102, 104 und 106° ! 1 Stunde 30 Minuten — 4 24 12
Stunden/1 Minute

y

Eistellen der Zubereitungszeit

« Sie konnen die Garzeit firr jedes Programm
selbst einstellen, mit Ausnahme des «Schnelle
Zubereitung»-Programms. Der Anderungsschritt und
der mdgliche eingestellte Zeitbereich hangen vom
gewabhlten Zubereitungsprogramm ab (siehe Tabelle
der automatischen Zubereitungsprogramme).
1. Nach der Auswahl des Kochprogramms driicken
Sie einmal die Taste (8) «ZEIT/TEMPERATUR»,
dricken Sie die Tasten (17) «+/-» um die Betriebszeit
des Kochprogramms «Stunden» und «Minuten»
einzustellen. Wenn Sie eine der Tasten (17) «+/-»

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

einige Sekunden lang gedriickt halten, beginnt eine
beschleunigte Anderung der Zubereitungszeit.

2. Am Ende der Zubereitungszeiteinstellung blinken
die digitalen Symbole (12) weiterhin, fahren Sie mit
dem nachsten Schritt gemafl dem Algorithmus des
ausgewahlten Zubereitungsprogramms fort. Um die
Zubereitungszeiteinstellungen abzubrechen, driicken
Sie die xABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (9) und
geben Sie dann das gesamte Zubereitungsprogramm
erneut ein.
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WICHTIG! Beriicksichtigen Sie bei der manuellen
Einstellung der Zubereitungszeit den moglichen
Einstellbereich und die Einstellschrittweite des
vorgewahlten Zubereitungsprogramms gemaf der
Tabelle der automatischen Zubereitungsprogramme.

« Bei einigen automatischen Programmen startet
das Abzéahlen der eingestellten Zubereitungszeit
erst, nachdem der Multikocher die eingestellte
Betriebstemperatur erreicht hat.

KOCHPROGRAMME

Die Auswahl der Zubereitungstemperatur ist nur in den
Programmen «Multikoch» und «Braten» moglich (siehe
die Tabelle der automatischen Kochprogramme).

Das Programm «Multikoch»

Programmstart

« Dieses Programm dient zur Zubereitung fast aller
Gerichte gemaR der vom Benutzer eingestellten
Temperatur und Zubereitungszeit.

« Der Temperatureinstellbereich: von 35 °CC bis 170
°C, Einstellschritt 5 °C.

« Der Zeiteinstellbereich reicht von 2 Minuten bis 12
Stunden.

1. Bereiten Sie die Zutaten nach Rezept vor. Verteilen

Sie sie gleichmafig in dem Behalter (7) und setzen Sie

sie in das Gehé&use des Multikochers ein. Achten Sie

darauf, dass alle Zutaten, einschlieBlich die Flussigkeit,

v https://tm.by
! |/|HTepHeT-MaF83I/IH

DE |31

unterhalb der maximalen Marke auf der Innenseite des
Behalters sind. Stellen Sie sicher, dass der Behalter in
engem Kontakt mit dem Heizelement steht (abb. 3).

2. SchlieRen S bis zum Einrasten der Sperre (2).
SchlieBen Sie den Multikocher an das Stromnetz an.

3. Driicken Sie die Taste (13) «Multikoch» Auf dem
Bildschirm (12) leuchtet die Zubereitungstemperatur
auf.

4 Drucken Sie die Taste «ZEIT/TEMPERATUR» (8)
zweimal, und stellen Sie mit den Tasten (17) «+/-»

die gewiinschte Zubereitungstemperatur ein. Wenn

Sie eine der Tasten (17) «+/-» einige Sekunden lang
gedriickt halten, beginnt eine beschleunigte Anderung
der Zubereitungszeit. Im Programm «Multikoch» betragt
die voreingestellte Temperatur 100°C.

5. Driicken Sie die Taste (8) «ZEIT/TEMPERATUR»
einmal, und stellen Sie mit den Tasten (17) «+/-»
die gewiinschte Zubereitungstemperatur ein. Im
Programm «Multikoch» betréagt die voreingestellte
Zubereitungstemperatur 30 Minuten.

6. Bei der Notwendigkeit stellen Sie die Zeit des
Startaufschubs (siehe Einstellung des Startaufschubs).

7. Halten Sie die «Start»-Taste (15) einige Sekunden
lang gedriickt. Die Anzeigen der Tasten (15) «Start»-
und «<ABBRECHEN/AUFWARMEND»-Tasten (9) leuchten
auf. Das eingestellte Zubereitungsprogramm startet und
das Abzéhlen der Zubereitungszeit (15) beginnt.
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8. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertént ein
Tonsignal. Abhangig von der Einstellung wechselt

der Multikocher in dem Betrieb der automatischen
Aufwéarmung, wahrend die Anzeige der kKABBRECHEN/
AUFWARMEN»-Taste (11) leuchtet oderin den
Wartezustand, und die Anzeige der «Start»-Taste (13)
wird blinken.

9. Driicken Sie und halten Sie die Taste «Abbrechen/
Aufheizen» (9) gedriickt, um das eingegebene
Programm abzubrechen, den Kochvorgang zu stoppen
oder das automatische Aufwarmen einzuschalten.

* Wenn die erwarteten Zubereitungsergebnisse
nicht erzielt werden, finden Sie im Abschnitt
Zubereitungsfehler Antworten auf die am haufigsten
gestellten Fragen und Ratschlage.

Einstellen der verzégerten Startzeit

« Mit der Funktion «Verzdgerter Start» kénnen Sie
die Zeit einstellen, nach der das Kochprogramm
eingeschaltet wird.
Mit der Funktion «verzdgerter Start» kénnen Sie die Zeit
einstellen, nach der das Kochprogramm eingeschaltet
wird, mit Ausnahme der Programme «Schnelle
Zubereitung», «Braten/Frittieren» und «Pasta» (siehe
die Tabelle der automatischen Kochprogramme).

1. Dricken Sie die «Startaufschub»-Taste (10), dabei
blinken die digitalen Symbole (12).

2. Nachdem Sie das Kochprogramm ausgewahlt haben,
stellen Sie mit den Tasten (17) «+/-» die Betriebszeit

v https://tm.by
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der Funktion «verzogerter Start», «Stunden» und
«Minuten» ein. Wenn Sie eine der Tasten (17) «+/-»
einige Sekunden lang gedriickt halten, beginnt

eine beschleunigte Anderung des Zeitwerts des
«verzogerten Starts».

3. Wenn es notwendig ist, die Startaufschubszeit auf
weniger als eine Stunde einzustellen, driicken Sie die «
»-Taste (9) so oft, bis der «Stunden»-Zeitwert auf Null
zurlickgesetzt ist. Stellen Sie dann durch Driicken der «
>»-Taste (16) die gewiinschte «Minuten»-Zeit ein.

4. Wenn die Zeiteinstellung abgeschlossen ist, driicken
Sie und halten Sie die Taste (15) «<START» einige
Sekunden lang gedriickt. Auf dem Bildschirm (12) wird
den Countdown der «verzdgerten Starts» angezeigt.

5. Nach Ablauf der «verzogerten Startzeit» wird

das eingestellte Kochprogramm aktiviert. Wenn

das Kochprogramm beendet ist, schaltet sich der
Multikocher je nach Einstellung in den automatischen
Aufwarmbetrieb um, und die Anzeige der Taste
«Abbrechen/Aufheizen» ( 9) leuchtet auf oder in den in
den Wartezustand.

Anmerkung: wenn Sie die Taste (15) «START» nicht
innerhalb von 10 Sekunden nach der Einstellung der
Startzeit gedriickt haben, kehrt der Multikocher in den
Wartezustand zuriick.

« Es wird nicht empfohlen, die «Startaufschub»-
Funktion zu verwenden, wenn das Rezept
Milch-Nahrungsmittel oder andere verderbliche
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Nahrungsmittel (Eier, frische Milch, Fleisch, Kése FEHLER BEI DER ZUBEREITUNG VON
usw.) enthalt. LEBENSMITTELN UND IHRE BESEITIGUNG

« Bei der Einstellung der Zeit in der «Startaufschub»- + Die Tabelle enthalt die typischen Fehler, die bei der
Funktion muss berticksichtigt werden, dass der Zubereitung von Lebensmitteln in Multikochern gemacht
Countdown im «Dampfzubereitung»-Programm werden, sowie mogliche Ursachen und Methoden zur
erst startet, wenn der Multikocher die erforderliche Fehlerbehebung.
Betriebstemperatur erreicht, nachdem das Wasser in
den Behalter (7) kocht. DAS GERICHT WURDE NICHT GEKOCHT, BIS ES

FERTIG IST

Automatische Aufwarmung (Aufrechterhaltung der

Temperatur von Fertlggerlchten) Magliche Ursachen und Methoden zur Fehlerbehebung
« Diese Funktion wird sofort nach Beendigung des Probleme
Zubereitungsprogramms automatisch aktiviert und Der Deckel des Offnen Sie den Deckel des Multikochers
kann die Temperatur des fertigen Gerichts bis zu 12 Multikochers war nicht wahrend des Kochens nicht unnétig.
Stunden lang innerhalb von 60-65 °C halten. Wenn E‘:ng‘llfzseirc‘t‘]’lgzgen Schliefien Sie den Deckel, bis die Halterung
die automatische Aufwarmung in Betrieb ist, leuchtet daher lag die elnrastet. Stellen Sie sicher dass kelne
. . - bereilungs&emperatur remdkdrper oder Speisereste zwischen dem
die Anzeige der kxABBRECHEN/AUFWARMEN»- Z“‘ b o Deckel und dem Gehause des Multikochers
Taste (]_]_)_ #n er erte\nges eliten vorhanden sind. Achten Sie auf die
. : " emperatur. Sauberkeit und den Zustand der Dichtung am
« Die Anzeige der Taste ( 9) «Abbrechen/Aufwarmen» inneren Deckel.
leuchtet auf, wenn die Funktion der automatischen
= i B Der Kontakt zwischen Der Behélter muss gleichmaRig und ohne
Au_f_warmur)g aktiviert ist. L . dem Behalter und Schréagen in den Multikocher eingestellt und
« Driicken Sie und halten Sie im Wartezustand die dem Hei ist andig mit dem Hei in Kontakt
Taste «Abbrechen/Aufheizung» ( 9) gedriickt, um schlecht, daher lag die gebracht werden. Stellen Sie sicher, dass
. . . L ! Zubereitungstemperatur sich keine Fremdkérper in der Arbeitskammer
die Funktion der automatischen Aufwarmung zu unter der eingestellien | des Multikochers befinden. Das Heizelement
aktivieren. Temperatur. darf nicht verschmutzt werden. Achten Sie
: : : 5 f auf die Beweglichkeit des Temperatursensors
« Die Funktion der automatischen Erwarmung ist in der Mitte dos Helzelements.

in allen Kochprogrammen auRer dem Programm
«Schnelle Zubereitung» verfligbar (siehe die Tabelle
der automatischen Kochprogramme).

|
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Schlechte Auswahl der
Zutaten des Gerichts.
Diese Zutaten eignen
sich nicht fur die
Zubereitung durch die
von Ihnen gewéhlten
Methode oder es
wurde ein falsches
Kochprogramm
ausgewahlt.

Die Zutaten sind zu

groR geschnitten, die
allgemeinen Proportionen
des Produktlegens
werden verletzt.

Die Zeit fur
Lebensmittelzubereitung
war nicht ausreichend.

Verwenden Sie bewahrte (fur dieses Modell
des Multikochers angepasste) Rezepte.
Verwenden Sie Rezepte, denen Sie
vertrauen kénnen.

Die Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie

1 werden, die Pr des
Legens, die Auswahl des Programms und
der miissen dem |

Rezept entsprechen.

Beim Dampfkochen: es
gibt wenig Wasser in
dem Behalter, um eine

GieRen Sie Wasser unbedingt in der

vom Rezept empfohlenen Menge in den

Behalter. Uberpriifen Sie im Zwesifelsfall den
wahrend des Koch 3

normale D. g zu
gewahrleisten.

Beim Braten Es gibt zu viel
Pflanzendl in dem

Behalter.

Beim normalen Braten
reicht es aus, dass
das Ol den Boden
des Behalters mit
einer diinnen Schicht
bedeckt.

Befolgen Sie
beim Frittieren die
Anweisungen des
entsprechenden
Rezepts.

Uberschiissige
Feuchtigkeit im
Behdilter.

SchiieBen Sie

den Deckel des
Multikochers beim
Braten nicht, wenn
es im Rezept nicht
vorgeschrieben ist.
Tauen Sie frisch
gefrorene Lebensmittel
vor dem Braten auf
und trocknen Sie sie
mit einem Papiertuch
ab.

y
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Beim Kochen: Auskochen der Briihe beim
Kochen von Lebensmitteln mit hohem
Sauregehalt.

Einige Lebensmittel
erfordern eine
besondere
Behandlung vor dem
Kochen: Spiilen,
Sautieren usw.
Befolgen Sie die
Empfehlungen des
von lhnen gewahiten
Rezepts.
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Beim Backen (der Teig
wurde nicht vollstandig
gebacken).

Der Teig wurde
wahrend des
Garvorgangs am
inneren Deckel
befestigt und das
Dampfventil wurde
blockiert.

Legen Sie den Teig
in einem kleineren
Volumen in den
Behalter.

DAS PRODUKT WI

RD UBERGEKOCHT

Die Zutaten sind zu klein
oder die Zubereitungszeit
ist zu lang.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fur
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie
geschnitten werden, die Proportionen
des Legens, die Auswahl des Programms
und die Zubereitungszeit sollten seinen
Empfehlungen entsprechen.

Die Zutaten wurden
vor dem Kochen nicht
verarbeitet oder falsch
verarbeitet (schlecht
gewaschen usw.).

Die Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten oder der
Produkttyp wurde falsch
ausgewahlt.

Beziehen Sie sich auf ein bewéhrtes (fir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie
vorverarbeitet werden, die Proportionen
des Legens sollten seinen Empfehlungen
entsprechen.

Vollkorngriitzen, Fleisch, Fisch und
Meeresfriichte sollten immer griindlich
gewaschen werden.

Das Produkt bildet einen
Schaum.

Es wird empfohlen, das Produkt griindlich zu
spiilen, das Dampfventil zu entfernen oder
bei gedffnetem Deckel zu kochen.

DAS GERICHT BRENNT AN.

Nach dem Kochen
befand sich das fertige
Gericht zu lange im
Multikocher, wenn

die automatische
Aufwarmung aktiviert war.

Eine langere Verwendung der Funktion
zur automatischen Aufwarmung ist nicht
erwinscht.

Der Behdlter war nach
dem vorherigen Kochen
schlecht gereinigt.

Die Antihaftbeschichtung
des Behalters ist
beschadigt.

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, stellen
Sie sicher, dass der Behalter gut gewaschen
ist und die Antihaftbeschichtung nicht
beschadigt ist.

BEIM KOCHEN KO

CHT DAS PRODUKT AUS

Die Gesamtmenge

des Produktlegens ist

kleiner als im Rezept
1ist.

Beim Kochen von
Milchbrei kocht Milch aus.

Die Qualitat der Milch hangt vom Ort und
den Bedingungen ihrer Erzeugung ab. Es
wird empfohlen, nur ultrapasteurisierte Milch
mit einem Fettgehalt von bis zu 2,5% zu
verwenden. Bei Bedarf kann die Milch mit
Trinkwasser verdiinnt werden.

y

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fir
dieses Modell angepasstes) Rezept.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Reduzieren Sie die Zubereitungszeit oder
folgen Sie den Anweisungen des fiir dieses
Multikochermodell angepassten Rezepts.

https://tm.
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Beim Braten: es fehlt
Olim Behalter, die
Produkte wurden selten
durchgemischt oder
umgedreht.

GieRen Sie beim normalen Braten etwas
Pflanzendl in den Behélter — so dass es
den Boden des Behalters mit einer diinnen
Schicht bedeckt. Fir ein gleichméRiges
Braten sollten die Lebensmittel im Behalter
regelmafig umgeriihrt oder alle 5-7 Minuten
umgedreht werden.

Beim Schmoren: es gibt
nicht genug Fliissigkeit
im Behalter.

Geben Sie mehr Flissigkeit in den Behalter.
Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

Beim Kochen: der
Behalter hat zu
wenig Fliissigkeit (die
Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten).

Achten Sie auf das richtige Verhaltnis von
Flussigkeit zu festen Zutaten.

Beim Backen: die
Innenseite des Behalters
wurde vor dem Kochen
nicht mit Ol geschmiert.

Bevor Sie den Teig legen, schmieren Sie
den Boden und die Wande des Behalters mit
Butter oder Pflanzendl (gieRen Sie das Ol
nicht in den Behalter!)

DAS PRODUKT IST NICHT IN DER FORM

Die Produkte wurden zu
oft durchgemischt.

Riihren Sie das Gericht wahrend des
normalen Bratens nicht mehr als alle 5-7
Minuten um.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Verkiirzen Sie die Zubereitungszeit,
verwenden Sie Rezepte, die fiir dieses
Multikochermodell angepasst sind.

y
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FERTIGGEBACK IST FEUCHT

Es wurden ungeeignete

Wahlen Sie die Zutaten nach dem

Zutaten ver
die zu viel F

aus. 1 Sie, Zutaten zu

abgeben (saftiges
Gemuse oder Obst,
gefrorene Beeren, saure
Sahne usw.).

, die zu viel F enthalten,
in minimalen Mengen.

Das fertige Geback
befand sich zu lange
in dem geschlossenen
Multikocher.

Versuchen Sie, das Gebéack sofort nach dem
Kochen aus dem Multikocher zu nehmen.
Bei Bedarf konnen Sie das Produkt fur eine
kurze Zeit im Multikocher lassen, wenn die
Funktion der automatischen Aufwarmung
aktiviert ist.

DAS GEBACK IST

NICHT AUFGEGANGEN

Eier mit Zucker wurden
schlecht aufgeschlagen.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die

Der Teig stand lange mit
dem Backpulver still.

Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie
vorverarbeitet werden, die Proportionen
des Legens sollten seinen Empfehlungen

Das Mehl wurde nicht
gesiebt oder der Teig
wurde schlecht geknetet.

entsprechen.

Die Zutaten wurden
falsch gelegt.

PFLEGE UND REINIGUNG DES MULTIKOCHERS

ACHTUNG! Stellen Sie sicher, dass der Multikocher vor
der Reinigung vom Stromnetz getrennt und vollstandig

abgekdhlt ist!




Allgemeine Regeln und Empfehlungen

« Es wird empfohlen, eine halbe Zitrone in den
Behalter (7) zu geben, ihn mit etwas Wasser zu fillen
und das Programm «Dampfkochen» fiir 15 Minuten
einzuschalten, um den Geruch von Lebensmitteln
nach dem Kochen zu entfernen.

« Lassen Sie den Behélter (7) mit Lebensmitteln nicht
langer als 24 Stunden im Multikocher liegen. Sie
kénnen den Behélter (7) mit dem Fertiggericht im
Kuhlschrank aufbewahren und das Essen bei Bedarf
im Multikocher mit der Warmefunktion aufwéarmen.

+ Wenn Sie den Multikocher langere Zeit nicht
verwenden, ziehen Sie ihn vom Stromnetz ab.

« Die Arbeitskammer, das Heizelement, der Behalter
(7) und trocken sein.

ES IST NICHT GESTATTET das Gehause (1) des

Multikochers und das Netzkabel (23) in Wasser zu

tauchen und sie unter flieBendem Wasser zu spiilen.

ES IST NICHT GESTATTET grobe Tiicher und
Abrasivreinigungsmittel zum Reinigen des Multikochers
zu verwenden. Benutzen Sie zum Reinigen des
Multikochers keine chemischen Mittel, die nicht fir die
Verwendung mit Gegenstanden empfohlen sind, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

< Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Dichtung am
inneren Deckel des Multikochers reinigen, eine
Beschéadigung der Dichtung fiihrt zu Fehlfunktionen
des Multikochers.

v https://tm.by
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Reinigung des Gehauses des Multikochers

« Reinigen Sie das Gehause (1) des Multikochers,
sobald es schmutzig wird, mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch. Sie kdnnen eine kleine Menge
neutrales Reinigungsmittel verwenden, dann wischen
Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es ab.

Reinigung des abnehmbaren inneren Deckels

« Es wird empfohlen, den abnehmbaren inneren
Deckel und die Dichtung nach jedem Gebrauch des
Multikochers zu reinigen.

« Driicken Sie die Taste (2) und 6ffnen Sie den Deckel
(4).

« Driicken Sie die Sperren und entfernen Sie den

Innendeckel (Abb. 1).

Sptlen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab.

Wischen Sie den Innendeckel.

« Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf.

« Dricken Sie auf den inneren Deckel, bis die
Halterung einrastet (Abb. 8).

ACHTUNG! Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der

Dichtung, ihre Deformation fiihrt zum Ausfall des

Geréts.

Reinigung des Dampfventils

* Reinen Sie das Dampfventil nach jedem Gebrauch.
1. Entfernen Sie den inneren Decken (Abb. 1).

2. Offnen Sie das Dampfventil (5) (Abb. 4). Spiilen Sie

die Ventilteile unter flieBendem Wasser ab, trocknen Sie
die Teile vor der Montage ab.



|
Vb

M ONLINE STOR

38| DE

3. Setzen Sie das Ventil (5) zusammen.
4. Stellen Sie den inneren Deckel (Abb. 1) zuriick auf.

Reinigung des Behélters

« Der Behaler ( 7) muss nach jedem Gebrauch gereinigt
werden. Sie kdnnen den Behélter mit einem weichen
Schwamm und einem neutralen Reinigungsmittel
waschen, abspiilen und trocknen.

« Giel3en Sie bei starker Verschmutzung warmes Wasser
in den Behélter (7) und lassen Sie ihn eine Weile
einweichen, dann reinigen Sie ihn.

* Wischen Sie die AuBenseite des Behalters (7) immer
trocken, bevor Sie ihn in den Multikocher einsetzen.

« BeiregelméRigem Gebrauch des Behélters (7) kann
sich die Farbe seiner inneren Antihaftbeschichtung
vollstéandig oder teilweise andern, dies ist kein
Garantiefall.

Reinigen der Arbeitskammer

« Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten,
Essensresten oder Fremdkorpern in die Arbeitskammer
des Multikochers, um eine falsche Bedienung oder
einen Bruch des Multikocher zu vermeiden.

« Wenn die Arbeitskammer oder das Heizelement
trotzdem verschmutzt ist, miissen die Innenflache
der Arbeitskammer und des Heizelements gereinigt
werden.

« Die Oberflache des Heizelements und des
Temperatursensors, der sich in der Mitte des
Heizelements befindet, kann mit einem leicht feuchten

v https://tm.by
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Tuch oder Schwamm gereinigt werden, und wischen
Sie das Heizelement anschlieRend trocken. Wenn Sie
ein Reinigungsmittel verwenden, missen Sie dessen
Rickstande sorgféltig entfernen, um das Auftreten von
unerwiinschtem Geruch beim anschlieRenden Kochen
zu vermeiden.

« Achten Sie immer auf die Beweglichkeit des
Thermosensors, wenn Fremdkdrper in Bertihrung
kommen, entfernen Sie diese vorsichtig mit einer
Pinzette und driicken Sie nicht stark auf das
Thermosensorgehause.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie den Multikocher fiir langere Zeit wegstellen,
trennen Sie ihn vom Stromnetz, lassen Sie das Gerat
abkihlen.

« Reinigen Sie den Multikocher.

« Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.
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WENDEN
Storung Magliche Ursachen g
Auf dem Systemfehler, die Steuerplatine Trennen Sie das

Bildschirm ist eine
Systemfehlermeldung
erschienen.

oder das Heizelement konnen
ausfallen.

Gerat vom Stromnetz
und lassen Sie es
abkuhlen. Schalten
Sie das Gerat wieder
in das Stromnetz ein.

Wenn das Problem
beim nochmaligen
Einschalten nicht
behoben wird,
wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Der Multikocher lasst

sich nicht einschalten.

Der Multikocher ist nicht
in die Steckdose
eingesteckt.

Die Steckdose ist defekt
oder das Stromnetz hat
keinen Strom.

Stellen Sie

sicher, dass der
Multikocher an eine
funktionierende
Steckdose
angeschlossen ist.

Das Gericht wird zu
lange gekocht.

Ein Fremdkérper oder Partikel
(Mull, Getreide, Essensstiicke) ist
2zwischen dem Behdlter und dem
Heizelement gelangt.

Ziehen Sie den
Multikocher vom
Stromnetz ab und
lassen Sie ihn
abkuhlen. Entfernen
Sie Fremdkorper
oder Partikel vom
Heizelement.

Der Behalter im Gerategehause
ist ungleichmagig eingebaut.

Stellen Sie den
Behalter gleichmaBig
und nicht verkantet
auf.

T |V| h v https://tm.by
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Wahrend der Die
Zubereitung entweicht | Dichtheit der
Dampf unter dem Verbindung
2 des Behalters
und des
Deckels des

Multikochers

Der Behalter ist
uneben in das
Gehduse des
Multikochers

Stellen Sie den
Behalter gleichmaRig
und nicht verkantet
auf.

ist gebrochen.

eingebaut.

Der Deckel Stellen Sie sicher,
ist undicht dass sich zwischen
verschlossen dem Deckel und
oder ein dem Gerat keine
Fremdkorper Fremdkorper

ist unter den (Schmutz, Getreide,
Deckel gelangt. Lebensmittelstticke)

befinden, und
entfernen Sie diese.
SchlieRen Sie die
Geréatedeckel bis
zum Anschlag

Die Dichtung
am inneren
Deckel ist stark
verschmutzt,
stark
deformiert oder
beschadigt.

Uberpriifen Sie den
Zustand der Dichtung
am inneren Deckel
des Multikochers, sie
muss moglicherweise
ersetzt werden.

LIEFERUMFANG

Multikocher - 1 Stk.
Behélter - 1 Stk.

Messbecher - 1 Stk.
Loffel - 1 Stk.

NoorwbE

Behalter fiur das Dampfkochen - 1 Stk.
Gitter fir das Dampfkochen — 1 Stk.
Gitter fur das Dampfkochen - 1 Stk.
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8. Flacher Loffel - 1 Stk.

9. Netzkabel - 1 Stk.

10. Bedienungsanleitung - 1 St.
11. Rezeptbuch - 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, 50 Hz
Nennaufnahmeleistung - 1250 W

Schutz gegen Stromschlag - Klasse |

Typ des Heizelements - induktiv
Fassungsvermogen des Behélters - 4 L
Die Beschichtung des Behalters ist Antihaft

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit
durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu vermeiden, werfen Sie das Gerét
I und die Batterien (falls mitgeliefert)
nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer

zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht

weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fur weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem

|
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Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung

zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre
Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MYNBTUBAPKA BR2403 16. KHonka BknoyYeHus nporpammbl «bbicTpoe npuro-
TOoBnNeHue»
Mynetueapka BR2403 ¢ MHAYKUMOHHLIM Harpesom 17. KHOMKW yCTaHOBKM BpEMeHU/TemMnepaTypbl Npuro-
Yalum, 3T0 COBPEMEHHbIN MHOro(yHKLMOHANbHbIW TOBMEHUS «+/-»
3MeKTponpn6op ANs NPUroToBNEHUsi NPOAYKTOB B 18. KHorka BblGopa aBTOMaTN4eCcKoi NporpaMmbl
[OMALLHUX YCIOBUSAX. npurotoBreHnst «MeHo»
19. KoHTenHep Ans NpUrotoBneHust Ha napy
OMUCAHME 20. PelueTka Ansi NpUroToBneHus Ha napy
1. Kopnyc 21. MepHbIi cTakaH
2. KHonka dmkcaTopa KpbILLKM 22. Toxka
3. MaHenb ynpaBnenus 23. |LiHyp nuTaHuA
4. Kpbiwka
5. [lapoBsow knanaH
6. THe3no NoAKMYEeHNs CETEBOrO LHypa
7. Yawa
8. KHonka HacTponku BpeMeHu/TeMnepaTypbl NPUroTos-

nenust «cBPEMA/TEMIM»

KHorka ocTaHOBKM NporpaMmbl MPUroTOBREHNS!, copo-

Ca yCTaHOBMEHHbIX HACTPOEK, BKITOUEHUS (PYHKLNN

nogorpesa «OTmeHa/Pa3orpes»

10. KHonka ycTaHOBKV BPEMEHU OTNIOXEHHOTO cTapTa
«OTNOXEHHbIN CTapT»

11. MHaukaTopbl NporpaMm NpUroToBneHUs

12. Oucnnen

13. KHorka BkIto4eHus nporpammbl «MynsTunoBap»

14. KHonka BKIIKO4eHUs mporpammbl «Puc/kpynbi»

15. KHorka BKMYeHUs NporpaMMbl NPUroToBEHNS
«CTAPT»

©

|
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BHUMAHMUE!

[Inst AOMONHUTENBbHON 3aLMThI B LIENW NUTaHUs
LienecoobpasHo YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOTO
oTkntodeHnst (Y30) ¢ HoMWHaNbHLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWS, He npeBbiwatowym 30 MA, AN yCTaHOBKM

Y30 obpatutech k cneyuanucry.

MEPbI BE3OMNACHOCTU N PEKOMEHA-
LN NO SKCNNYATALUN

Mepen ucnonb3oBaHMeM MynbTUBapKU BHUMaTeENb-
HO 03HaKOMLTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KCnnya-
Tauuu U coxpaHuTe ero Ans NCNnonb3oBaHUA B
6yAywem.

* VcnonbayiiTe MynbTUBAPKY TOMbLKO MO €€ NpsiMomy
Ha3Ha4yeHuto, Kak N3noXXeHo B [ZlaHHOI?I WHCTPYyKUMA.

* HenpaBunbHoe oGpalleHne ¢ MyNbTUBAPKOW MOXET
NPUBECTM K €€ MONOMKe, NPUYMHEHWIO Bpeaa
Nonb30BaTeNto NN ero UMyLLLeCTBY U HE ABNAEeTCA
rapaHTUHbLIM Criyqaem.

* Y6egutech, 4To paboyee HanpsbkeHne MynbTUBapKU,
YyKa3aHHO€ Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaNpPsXeHno
3neKTpoceTy.

* Bunka WHYypa NUTaHnA UMeeT KOHTaKT 3a3eMIieHuns,
BCTaBMsANTE €€ B 3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEOLLYIO
Haf&XHbI KOHTaKT 3a3emneHus. MNpn kopoTkom
3aMblKaHUK, 3a3eMIieHNe CHKaEeT PUCK NopaXXeHuns
BNEeKTPUYECKUM TOKOM.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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ObpatuTtech k CneLnanucTy-aneKTpyrKy, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BaLLi PO3ETKU MPaBUMbHO
yCTaHOBMEHb! U 3a3eMIIeHbI.

Bo n3bexaHve BO3HUKHOBEHWS Noxapa 3anpeLyaercs
MCMNOMNb30BaTh «MNepPexoAHNKNY, NpeaHasHaYeHHble
ANt NOAKIIOYEHNS CETEBO BUMKN K 3NeKTpuyeckomn
po3eTke, He UMeloLLEel KOHTaKTa 3a3eMIIeHusI.

pu UckpeHUn B aneKTpMYecKkon poseTke 1 NpuUcyT-
CTBWW 3amaxa rapy BbIHbTE BUMKY LUHypa NUTaHWUs 13
po3eTku 1 0BpaTUTECH B OpraHusaumio, obecnyxvsato-
LLlyt0 BaLLy [JOMALLHIOK 3NEKTPUYECKYHO CeTb.

Mpu nosiBNeHny apiMa 13 kopryca MynsTUBapku
BbIHbTE BUKY LUHYpa NMUTaHWS U3 3IEKTPUYECKON po-
3€eTKU 1 NPUMUTE Mepbl K HEPaCNPOCTPaHEHUIO OTHSI.
BanpeLlaeTcs UCMonb3oBaTb MyNbTUBapKy BHE
NOMELLEHNN.

He pekomeHayeTcst UCMonb3oBaTh YCTPOWCTBO BO
BpEeMsi rpo3bl.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHuWi, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.
3anpelyaeTcsi pacnonaratb MynsTMBapKy psiAoM co
cTeHamu unm B6nmn3n CTEHOK KyXOHHON Mebenu.
YcTaHOBUTE MyMNbTUBAPKY Tak, YTOObI OT CTEHbI 1NN
mebenu 1o MynbTUBapKkK OCTaBanoch paccTosiHne
He meHee 20 cm, a cBO6OAHOE NMPOCTPAHCTBO Haz,
MYnbTUBaPKON COCTaBNANo He MeHee 50 cm.

Mepep BKMtOYEHNEM MYNLTUBAPKK, BCerAa NpoBe-
psiiTe COCTOSIHMNE CUMMKOHOBOTO YMIOTHUTENS Ha
BHYTPEHHelA KpbILLKe, 3anpeLLaeTcs MCnonb30BaTh
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MYNBTUBAPKY MNPV HANUYUU NOBPEXAEHNIA CUIKOHO-
BOro ynnoTHUTEnNs.

Mepen ycTaHOBKOM YallmW Ans NPOAYKTOB BCeraa npo-
Bepﬂl?ITe NOABWMXHOCTb TepMoAaTyumKa, pacrnosioxXeH-
HOro B LeHTpe HarpesaTesribHOro arieMeHTa.
3anpeLluaeTcs BKIoYaTb MynbTUBapKy 6e3 ycTaHoB-
TNEeHHOW Yalm AnA NPpOAYKTOB, BCeraa crnegute 3a
[I0CTaTO4HbBIM KONIMYECTBOM XUAKOCTU B Yallie Ans
npurotosneHns npoayktos. CobriogainTe peko-
MeHZaLum No 06bEMY CyXMX NPOAYKTOB U HY>XHOTO
KOMNUYECTBA XUAKOCTH.

He BbiHUMaiTe vawly Ansg NnpoayKToB BO BpeMsA
paboTbl MynbTUBAPKU.

Cnepute yTo Gbl Yalla Ans NPOAYKTOB BCeraa co-
npukacanacb HenocpeacTBeHHO C HarpesaTernbHbIM
anemeHToM. lMonagaxue Mexzay Jaluei u Harpea-
TElbHbIM 3JIEMEHTOM NOCTOPOHHUX NpeaMeToB Unu
KyCOYKOB MWLM NPUBEAET K HAPYLLEHWUIO NPaBUIbHON
paGoTbl MySLTUBAPKY.

I'Iepep, npuroToereHnem, Hanpmumep, Msaca C BHeL-
HUM CIioeM KOXW, NPOTKHUTE KOXY nepes Hadanom
NPUroTOBNEHNA.

He ocTtaBnsinte MynsTBapky, BKIIIOYEHHYIO B CETb,
6e3 npucmoTpa.

He HaKprBaI?ITe MynbTUBapKy NOCTOPOHHMMU Npea-
MeTaMu BO BpeMs €€ paboTbl.

He ucnonb3yite MynsTuBapKy BONMU3M OT KyXOHHOM
PaKOBUHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, OKOIo fbacceinHoB
VNN ApYrux EMKOCTEN, HanonMHeHHbIX BOZOW.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Ecnun mynstviBapka ynana B Bogly, HEMEAJSIEHHO BblHb-
Te BUIKY LUHypa NUTaHUsA 13 ANEeKTPUYECKOW PO3eTKH,
1 TOMNbKO NOCe 3TOr0 MOXHO [JOCTaTb YCTPOWUCTBO U3
BoAbl. O6paTtnTech B CEPBUCHbBIN LIEHTP AN NpoBep-
KW UMW peMOHTa MynbTUBApPKK.

He vcnonbayitTe MynsTMBapKy B HenocpeaCcTBEHHON
6nmn3ocTn OT HarpeBaTeNbHbIX MPUGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna Unu oTKPbLITOro MiaMeHu.

Banpeluaetcst UCMonb3oBaTh MyNLTUBAPKY B MecTax,
rie UCMOMb3YHTCS UMK PachbINSOTCA adapo3ony,

a Takwke B6M13M OT NIerkoBoCMIaMeHsIILLNXCS
XKUOKOCTEN.

YcTaHaenueamnte MynsTUBapKy Ha POBHYHO U YCTOWM-
4MBYIO MOBEPXHOCTb, HE CTaBbTe ee Ha kpai cTona.
He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHWs CBELLMBANCS
CO cTona, a Takke crneauTe, 4Tobbl OH He Kacancs
rOpsiuMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
Banpetuaetcs npukacaTbCsi K LUHYPY NUTaHUSA 1
BUIKE LUHYpa NTaHNS MOKPbIMU pyKamu.

Bo Bpewmsi paboTbl He foTparvBaiTeCh [0 FrOPsHMX
MOBEPXHOCTEN MYNbLTUBAPKM.

Bo usbexaHue nony4eHunst 0KoroB ropsiuvm napom,
He HaKMOHANTECh HaA NapoBbIM KranaHoM.

Bo Bpemsi paboTbl MynbTUBapKW OCTABANTE KPbILLKY
OTKPbLITOM TOMBKO NMpU 0GXapuBaHUM NMPOAYKTOB.
Mporpamma «Xapka/®putiop» AonyckaeT TornbKo 06-
XapuBaHWe NpoayKTOB W NPUrOTOBIIEHWNE NPOAYKTOB
BO (bpuTiope. ByasTe BHUMaTeNbHbI Npy obxapusa-
HUW NPOJYKTOB W NPUrOTOBIIEHWN BO bpUTIOpe, BO



n36exaHne nony4eHnst OKoroB oT BpbI3r ropsiyero
mMacna npu obaBneHnn NpoayKTOB B Yallly.

He nepemeluaiite ropsidyto MynsTUBapKy, BbIKMounTe
eé, BbIHbTE€ BUIKY LUHYpa NUTaHnA U3 al'leKTpI/NeCKOVI
PO3eTKN, BbIHLTE Yallly € NpoAyKTamu 1 AOXAUTECH
nonHoro eé ocTtbiBaHus. MNepemelaiTte n nepeHocu-
T€ MynbTUBApPKY, AepXKacb 3a Py4Ky.

Bo n3bexaHve NomnyyeHns 0Xoros ropsdum napom
cobniofanTe KpaiiHiolo OCTOPOXHOCTb, OTKpbIBas
KPbILLKY MYTbTUBAPKU.

BblHWMas Yally Ans NPofyKTOB, UCMONb3yITe TepMO-
cTovikve KYXOHHbI€ NMpUXBaTKU.

Bo n3bexaHne noBpexaeHns aHTUNpurapHoro
NOKPBITWS Yalm ANs NPOAYKTOB, BbIHUMAS NPOAYKTbI,
He VICI10J'Ib3yIZTe MeTannuyeckue npegmeTbl, UCNonb-
3yiiTe TONMbKO KYXOHHbIE akceccyapsbl, NpeAHasHa-
YeHHble AndA NoCyAbl C aHTUNMPUrapHbIM NOKPbITUEM.
BanpeluaeTcs Hape3aTb MPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO
B Yallle Ans NpoayKTOB.

I'Iepep, YUCTKOMN MynbTUBapPKWN BbiHBTE Yally Ana
NPOAYKTOB U AOXANTECH NMOSIHOIO OCThbIBAHUA MYIb-
TUBAPKU.

OTkNoYaTe MynbTUBAPKY OT 3MEKTPUYECKON CETU
nepe YUCTKOW UK B TOM Crlyyae, e Bbl el He
none3yeTechb. |_|pI/I OTKMIOYEHUN MYIbTUBAPKN OT
ANEeKTPUYECKON CeTU AePXUTECH TOMBKO 3a BUIIKY
LLIHYpa NUTaHUS 1 akKypaTHO BbIHLTE €€ U3 SNeKTpu-
yeckon PO3ETKN, HE TAHUTE 3a LWHYP NUTaHUA — 3TO
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO LUHYPa NUTaHUS,

https://tm.by
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3MEeKTPMYECKON PO3ETKY UMK BbI3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Bo usbexaHue ygapa anekTpuieckim TOKOM He
norpyxa’iiTte MynsTyBapKy B BoAy Unu nobble apyrue
XUOKOCTW.

3anpelyaeTcsi noMeLaTh MynsLTMBapKy B NOCYA0-
MOEYHYIO MaLLUHY.

W3 coobpaxeHuint 6e3onacHoCTV He OCTaBMsSNTE Mo-
NUSTUNEHOBBIE NaKeTbl, UCNONb3yeMble B KayecTBe
ynakoBku, 63 npucmMoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
Ons petei.

BHUMAHMUE! He paspeluante getam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBBLIMI NaKeTaMM U YNaKoOBOYHON NNEHKOIA.
OnacHocTb yayLbs!

MyanMBapKa He npefHasHa4vyeHa Ansa ncnonb3oBa-
HUA OeTbMU.

OcyLecTBnsAnTe Hag3op 3a AeTbMu, YTOObI He Aony-
CTUTb NCNONb30BaHUA np|/|60pa B Ka4eCcTBe UrPyLLKK.
He paspeluaiite feTam npukacaTtbCs K yCTPOWUCTBY 1
K LUHYPY NMTaHUs BO BpeMsi paboTbl MynbTUBapKU.
Bo Bpemsi paboTbl U OCTbIBaHUSA pa3mellante
YCTPOWCTBO B MECTaX, HEOCTYNHbIX ANs AeTeN.
[laHHOe yCTPONCTBO He NpeaHa3Ha4YeHo ANs UCTMOomMb-
30BaHNA NuLamm (BKINYas AeTei) C NOHWKEHHBIMU
HU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU, NCUXUHECKAMI UMK
YMCTBEHHbIMU CI'IOCOGHOCT;IMI/I, nnun npun oTCyTCTBUN
Y HUX OMbITa UMK 3HAHUI, ECIIN OHW HE HaXOoAsATCA
nof KOHTpOonem unn He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI o6
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1Cnonb3oBaHUn Npubopa nNnLOoM, OTBETCTBEHHBLIM 3a
nx 6e3onacHoCTb.

« [Mepuogunyeckn NpoBepsiiTe COCTOSIHWE LUHYpa NUTa-
HWSA N BUNKWU LLUHYpa NMUTaHUA.

« [Npun noBpexaeHnn WHypa NUTaHUSA ero 3ameHy
BO n36exaHne onacHOCTU JOMKHbI MPOU3BOANTL
n3rotoBuTenb, cepBUcCHas cny)KGa uwnn I'IO,C[O6HbII7I
KBanMuLMPOBaHHbIN NepcoHarn.

« 3anpeLuaeTcs caMoCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL NpU-
6op. He pasbupaiite npubop camocTosiTeNnsHO, Npu
BO3HWUKHOBEHWM NOBLIX HEVUCNIPaBHOCTEN, a Takke
nocne nageHua yCTpOVICTBa BbIKIMKO4UTE np|/|60p un3
3MNEKTPUYECKON PO3ETKM 1 0BpaTUTECh B CEPBUCHDIN
LIEHTp.

. I'Iepssoam'e MyInbTUBapKy B SaBO/J,CKOVI ynakoBke.

« XpaHuTe yCTPOICTBO B MECTaX, HEAOCTYMHbIX Ans
,que|7| n J'IIO,CleI7| C OrpaHn4yeHHbIMU BO3MOXXHOCTAMMN.

YCTPOWCTBO MPEOHA3HAYEHO TOJbKO ANns

BbITOBOIO UCMOJb30BAHUSA, 3AMPELLAETCA

MUCMONb30BATb YCTPONCTBO B KOMMEPYE-

CKUX UNU NNTABOPATOPHbIX LIENSAX.

MNOArOTOBKA MYJNIbTUBAPKU K PABOTE

Mocne TPaHCNOPTUPOBKM UIN XPaHEHUS YCTPOM-
CTBa Npu NOHWKEHHOW TemnepaType Heo6xoaMmo
BblgepxaTb ero npu KOMHaTHOM TeMmnepartype He
MeHee 3 yacos.

v https://tm.by
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Pacnakyiite MynsTyBapKy 1 yganute Bce ynakoBou-
Hble MaTepuvarnbl.

CoxpaHuTe 3aBO/CKYIO yNaKoBKy.

O3HakoMbTech C MepamMyt 6e30MacHOCTU 1 PEKOMEH-
Aauusimm No dKcnyatauuu.

MpoBepbTe KomnnekTauuio.

OcmoTpuUTE MYNLTUBAaPKY Ha Hanmu4ne NoBpeXAeHUN
NpW HaNU4Un NOBPEXAEHUI He BKITIoYaliTe ee B
3MEKTPUYECKYIO CETh.

Y6eautechb, 4TO NapameTpbl HAMPSHXKEHUS MUTaHMS,
yKasaHHble Ha 3TUKeTke, COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MeKTPUYECKON CeTu.

HaxmuTe KHOMKy (2) 1 OTKpoWTE KpbILKY (4).

BebiHbTe Yaly Ans npoaykTos (7).

HaxmuTe Ha ukcaTop U CHUMUTE BHYTPEHHIO
KpbILWKY (puc. 1).

MpoMoiiTe BHYTPEHHIOK KPbILLKY W YNNOTHUTEb.
MpoTp1TE BHYTPEHHIOKO KPBILLIKY.

YcTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY Ha MecTo (puc. 7).
HaxmuTe Ha BHYTPEHHIOK KpbILLKY A0 cpabaTbiBaHus
cukcaropa (puc. 1).

MpomoiiTe Yally Ans NpoayKToB (7), MEPHbIA CTakaH-
4K (21), NOXKy (22), KOHTENHEP AN NPUTOTOBNEHNS
Ha napy (19), pell&TKy Ans NPUroToBNEHNS Ha napy
(20) Ténnoi Boaoii ¢ fobaBneHnem HelTpanbHOro
MOIOLLIEro CpeACcTBa, OMONIOCHUTE UX NPOTOYHO
BOAOV 1 NpocyLumnTe.

Kopnyc mynstusapkm (1) n kpbiLky (4) npotpute
BIIaXHOW TKaHbIO, MOCMe Yero BbITPUTE HacyXo.
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« YcTaHoBMTE MyNbTUBAPKY Ha POBHYIO TBEPAYIO CYXYto
rOpM30HTasbHYI0 MOBEPXHOCTb Tak, YTobbl nap,
BbIXOASLLMIA U3 NapoBoro knanaxa (5) He nonagan
Ha CTeHbI, 1eKOPaTUBHbIE MOKPbITUS, SNEKTPOHHbIE
npnbopbl 1 Apyrvie npeamMeTbl Unu Matepuarsl, KOTo-
pble MOryT nocTpajaTh OT MOBbILLIEHHON BAaXHOCTH
1 TemnepaTypbil.

* MuHUManbHoe paccTosiHue MynbTUBAPKM OT CTEHbI
nnu me6enn AomKHO 6biTb He MeHee 20 cm, a CBo-
60oHOe NPOCTPaHCTBO Ha/ MYNLTUBAPKON COCTaBIIst-
no He meHee 50 cm.

* He Bknioyaiite MynsTMBapky 6e3 ycTaHOBMNEeHHON
yawum (7) unu ¢ nycToi Yawlei (7) - npy cnyvyanHom
3anycke NporpaMMbl NPUrOTOBEHWS 3TO NpuBeaeT
K KPUTUYHOMY neperpeBy npubopa unm k nospexae-
HUIO aHTUMPUrapHOTO MOKPLITUSA Yawm (7).

« Tepep xapkoi NpoAyKTOB HanenTe B yauly (7) He-
MHOFO PacTUTENbHOTO UIN NOACOMHEYHOro Macna.

COBETbI MO NPUTOTOBNEHUIO NPOAYKTOB

0O6Lme pekomeHAaLMN

« [1ns npuroToBneHust OBOLLEN Unu Apyrnx nNpoayK-
TOB Ha napy 3aneiiTe B Yally (7) Body, ycTaHo-
BUTE peLUeTKy Ansi NpUroToBnenus Ha napy (20),
YCTaHOBUTE KOHTEMHEP AJls MPUrOTOBREHUS Ha napy
(19). OTMepbTE 1 NOATrOTOBLTE MPOAYKTLI COMMacHO
peLenTy, paBHOMEPHO Pa3NoXWUTE X B KOHTEHepe
(19). CnepyviTe yKazaHWSM KHUTV PELIENTOB.

« [INsi NpUroTOBNEHNSI MOMOYHBIX Kall UCTONb3yTe

https://tm.by
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nacTepu3oBaHHOE MOJIOKO Masnon KMPHOCTH, Npn
MCMOMNb30BaHNK LIENbHOTO Moroka pasbasnsiite

ero nUTbeBOI Bogow B nponopuuu 1:1. Mepen
NpUroToBEHNEeM cMasbiBaiiTe yally (5) MynsTuBapkm
CNMBOYHLIM Macrom.

TuwaTtenbHO NpoMbIBaiiTe BCe LieNbHO3EPHOBbIE
KpYnbl (PUC, KPYTbl, MLLEHO W T. N.), Noka BoAa He
cTaHeT yucton. Ctporo cobntogaiite nponopumu,
yKasaHHble B peLienTax n3 npunaraemoi KHuru.
YMeHbLUaiTe unu ysenuymsanTe Konm4ecTBo UHrpe-
[VNEHTOB TOSbKO NPONOPLIMOHANBHO.

Bo Bpems Bbineukn cneguTe 3a Tem, YTobbl ucxoa-
Hbl€ VHIPeJUEeHTbI 3aHUManu He Gonee NonoBMHbI
obbvema yawm (7). He pekomeHayeTcs ucnosnb3oBa-
HMe dyHKUMIO «OTMNOXEHHOrO cTapTa», Tak Kak 3To
MOXET MOBMUSATL Ha Ka4ecTBO BbiNeYku. [0ToBbIN
NPOAYKT BbIHAMAWTE U3 MyNbTUBAPKY CPady no npu-
rOTOBMEHUM, YTOObI OH He CTan BNaXHbIM.

Ecnun 310 HeBO3MOXHO, AONyCcKaeTCst OCTaBUThL
NPOAYKT B MynbTUBapKe Ha HeGOMbLUIOW CPOK Mpu
BKIMIOYEHHO (OYHKLMW aBTONOAOrpeBa.

He oTkpbiBaiiTe KpbILWKY (4) MynbTMBapKY Ha aTane
paccTouku Tecta!l OT 3TOro 3aBUCUT Ka4ECTBO Bbline-
Kaemoro npozykTa.

Mpy NpUroTOBNEHNM NPOAYKTOB BO hpUTIOpe
nomelLaiTe KOP3nHy C NPOAYKTaMm (He BXOAUT B
KOMMIEeKT NOCTaBKy) B e pasorpetoe macro. Mc-
nonb3ynTe B ka4yecTBe hpuTiopa TONbKO pacHMpo-
BaHHOe pacTuTernbHoe Macno. [0ToBbTE C OTKPbLITON
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KpbILWKOW (4). MOMHUTE O TOM, YTO Macno OYeHb ro-
psivee! Bo usbexxaHue oxora UCronb3yiTe KyXOHHbIE
NpuUXBaTKV U HE HaKMNOHsANTECh HaA Yawe (7). He
MCMOrb3y1Te OAHO U TO Ke Macmno ANs MOBTOPHOMO
NPUroTOBNEHNS NPOAYKTOB BO (PpUTIOPE.

« [Nepen NOBTOPHLIM UCMOML30BaAHNEM NPOrPaMMbI
«XXapka/®puTiop» faiTe MynsTMBapkv Bpemsi, Heob-
XOAMMOE NSt OCTbIBAHUSA YCTPOIACTBA.

NCNOJNIb3OBAHUE MYJNIbTUBAPKU

O6WKit NOPSAAOK UCNONb30BaHMA aBTOMaTUYECKUX
nporpamMmm NpUroToBneHus

3AMNPELLAETCSH ucnonb3oBaTh AN KUNSYEHUS BOAb!
nporpammbl «XXapka/®putiop», «Bbineykar.

1. MoarotoBbTe (OTMEPLTE) HEOGXOAVMbIE MHIPEAVEH-
Thbl.

2. PaamecTuTe MHrpeaneHThbl B Yawe (7), crneays yka-
3aHMAM KHUIM peLenTos unu Tabnuubl nporpaMmm npu-
rOTOBNEHUS! (€CIN Bbl FOTOBUTE MO CBOEMY peLienTy).
Cnepnute 3a TeM, YTOObI BCE MHIPEAMEHTbI, BKITKOYas
XNOKOCTb, HAXOANIUCH HXKE MaKCUMarbHOM OTMETKN
Ha BHYTPEHHel NoBepxHOCTU Yalum (7). Ybeauteck, 4to
Yala (7) yctaHosneHa 6e3 Nnepekocos 1 NNOTHO conpu-
KacaeTcs C HarpeBaTeslbHbIM 3MeMeHTOM (puc. 3).

3. 3akporiTte KpbiLKy (4) MynsTMBapku. Mpu ncnonb3so-
BaHUW HEKOTOPbIX MPOrpamMmM [orMyckaeTcst NpUroTosne-
HVEe NPY OTKPBITOW KpbILLKE (4), crneayiTe ykasaHusam
KHUTW peLienToB.

v https://tm.by
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BHUMAHME! Ecru Bbl roToBUTE Ha BLICOKMX Temne-
paTypax ¢ Ncrnonb3oBaHWEM GOMbLIOTO KONUYecTBa
pacTuTenbHOro Macrna, BCeraa oCTaBnsnTe KpbILLKY (4)
MynbTUBapKkn OTKprTOI;I.

4. BcrasbTe WTekep WHypa nuTaHus (23) B rHesao (6)
Ha kopnyce (1) MynsTUBapKu.

5. MynbsTuBapka nepeviaer B peXum oXuaaHus.

6. Haxatnem kHorku (18) «MeHto», Bbibepute Heo6-
XOAVMYIO NporpaMmy npuroToeneHus. MNepekniode-
HUWe nporpaMm OCYLLIECTBIISAETCA MO Kpyry, Npu 3ToM

Ha aucnnee (12) 6yayT otobpaxaTtbest LnudpoBsble
CUMBOITbI BDEMEHW MPUTOTOBMNEHUA, YCTaHOBIEHHbIE MO
ymMonyaHuto (cM. «Tabnuua aBToMaTUyeckux Nnporpamm
NPUTOTOBNEHWNSI»), 3arOPUTCS OAUH U3 UHANKATOPOB
nporpaMmMbl aBTOMaTU4ECKOro npurotosrieHus (11).

7. Mpy HEOBXOAUMOCTM Bbl MOXETE U3MEHUTL BPEMS
NPUroTOBNEHMS, YCTAHOBMNEHHOE MO YMOMYaHMIO (CM.
pasgen «YcTaHoBKa BPEMEHU NpUroToBrneHns»). Mpu
BblGope nporpamm «MynsTunoapy, «XKapka/dpuTiop»,
Bbl TaKKe MOXETe M3MEHUTb TemnepaTypy NpurotTosne-
HUs (CM. pasgen «YcTaHoBKa Temnepartypbl MpUrotos-
neHus B nporpamme «Mynbstunosap»).

8. MNpu HeobXoAMMOCTN YCTAHOBUTE BPEMSI OTNIOKEHHO-
ro ctapTa (cMm. pasaen «OTNOXEHHbI CTapT»).

Mpu HacTpolike NapameTpoB NPUrOTOBIIEHNSI U3MEHEH-
Hble LMGPOBbIE 3Ha4YeHUs ByayT MuraTb Ha gucnnee
(12).
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9. ins 3anycka nporpamMmMbl NPUrOTOBNEHUS HAXMUTE 1
YAEPXMBaWTE KHOMKY BKMKOYEHWS NPOrpamMmbl MPUroToB-
nexus (15) «CTAPT». Bo Bpemsi paGoTbl nporpamMmbl
CBETUTCA UHAUKaTop BblﬁpaHHOVI nporpamMmmsbl, tHONKa-
Topbl KHOMok (9) «OTmeHa/Pasorpes» u (15) « CTAPT»,
uncpoBbIMU cuMBOnamm Ha aucnnee (12) 6yaet noka-
3aH 06paTHbII7I OTCYET ocTaBLUerocs BpeMeHun paGOTbI
nporpaMMbl NPUroTOBMEHMS.

B HeKkoTopbIx aBTOMaTU4YeCKNX NporpamMmmax oTcHeT
YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHW MPUTOTOBMEHUS HaUMHAETCst
TONbKO Mocne Bbixofa npubopa Ha 3agaHHble paboyve
napameTpbl 1 CONPOBOX/JAETCs 3BYKOBbLIM CUTHANOM.
Hanpuwmep, B nporpamme «Ha napy» o6paTHbIin OTCHET
3ajaHHOTO BPEMEHW NPUTOTOBMEHNSt HAYHETCS TOSNbKO
nocne 3akunaHus Bofbl 1 06pa3oBaHMa 4OCTaTOYHOMO
KonuyecTBa napa B yaile (7).

10. Mo okoH4aHWUK paboTbl NPOrpamMmmMbl MPUrOTOBMEHWS/
NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHas. B 3aBUCMMOCTU OT HacTpo-
ek MynbTMBapKa nepeaéT B pexum aBTonogorpesa,
npu 3TOM 3aroputcs uHamkartop kHonku (9) «OTmeHa/
Pazorpes» Unu B pexxum oXuaaHus.

YTo6bl OTMEHNTL BBEAEHHYIO Mporpammy, npepeaTb
npouecc NpuUrotToBNeHnsa Unu aBToNOAO0rpeB, HAXMU-

Te u yaepxusaiite kHonky (9) «OTmeHa/Pasorpes» B
TeyeHne OBYyX CEeKyHA.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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Ta6nuua aBTOMaTU4YECKUX NPOrpaMM NpUroToBre-
HUS, YCTaHOBJIEHHbIX MO YMOMN4YaHuUIo (3aBoAcKue
ycTaHoBkM) (cTp. 62).
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Mporpamma TemnepaTypa npuroToBneHus, YcTtaHoBka Bpems npurotoBnexns, | [nanasoH ycTaHOBKW Bpems oT- AsTono-
yCTaHOBMNeHHas no ymonyanuio °C | Temnepartypbl YCTaHOBNEHHOE No BpemeHwn/war TOXEHHOro | aorpes
°Clwar ycra- yMOn4aHuio YCTaHOBKMN crapta (4) (4)
HoBKN °C
1 Mynetunosap | 100 35-170/5 30 muH 2 MuH - 12 yacos/1 24 12
MUH
2 Puc/kpynbl 100 1 1 5 MuH - 2 yaca 24 12
/1 MuH
3 BbicTpoe 100 - - - - -
npuroTos-
nexne
4 XKapka/ 170 100-170/10 15 MuH 5 MuH — 1 yac 30 - 12
Dputiop MUH/1 MUH
5 Vorypt 40 / 8 yacos 5 mMuH — 12 yacos/ 24 -
Smun
6 Monouras 95 ! 25 muH 1 MuH — 4 yaca 30 24 12
Kawa MUH/1 MUH
7 TomneHve 99,5 ! 3 uyaca 5 vacos — 12 vacos/ 24 12
5 MuH
8 3anekanue 140 ! 1vac 5 MuH — 4 vacal/l muH | 24 4
9 Pary 90 1 1 yvac 20MvH — 12vacos/ 24 12
5 MuH
10 | Hanapy 100 1 25 MuH 5 MuH — 2 yaca/1 MuH | 24 12
11 | Muuua 135 ! 10 MnH 5 MUH — 60 MUH/5 24 12
MAH
12 | Pasorpes 105 1 20 MuH 10 MuH — 1 yac/5 MuH | 24 12
13 | Bapka 100 1 14ac 30 mMuH — 2 vaca/ - 12
1 MuH
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14 | Nacra 100 / 8 MuH 2 MyH — 14ac/1 MuH 24

15 | Bbineuka 138-145° / 1vac 1 mMuH — 4 vaca/l MuH | 24 12

16 | Cyn 100 ! 1yac 5 MuH — 8 yacos/ 24 12
1 MuH

17 Mnos 110 / 14ac 5MuH — 4 yaca/l MuH | 24 12

18 | Msco 93 1 6 yacos 2 yaca - 8 vacos/ 24 12
1 MuH

19 | BapeHbe 102, 104 1 106° ! 14ac 30 MuH — 4 vaca/ 24 12
1 MuH

YcTaHoBKa BpeMeHU NpUroToBneHus

* Bbl MOXETE CaMOCTOSITENBHO YyCTaHaBNMBaTL BpeMs
NPUroTOBNEHNS ANS KaXA0i NporpaMmbl, KpOMe npo-
rpammbl «BbicTpoe npurotoBnenuer. LLar nameHenus n
BO3MOXHbIii AnanasoH yCTaHaBIMBaeMOro BpEMEHH 3a-
BUCUT OT BbIGPAHHON NporpaMmMbl NPUroTOBEHNS (CM.
Tabnuuy aBToMaTU4ECKX NPOrpamMmM NpUroTOBIIEHNS).

. Mocne BbiGopa NporpamMmbl MPUrOTOBREHUS!, OANH

pa3 HaxmuTe kHonky (8) «BPEMA/TEMIM», Haxumas

KHOMKM (17) «+/-», ycTaHOBUTE Bpems paboTbl nporpammbl

MPUrOTOBNEHMS «4aChl» N «MUHYTbI». Ecnv yaepxusatb

HaXaTyto ofiHy U3 KHOMOK (17) «+/-» HECKOMNbKO CeKyHA,

HaYyHEeTCs! YCKOPEHHOE N3MEHEHWe 3Ha4YeHUs1 BPEMEHU

NPUrOTOBNEHMSI.

2. o OKOHYaHMM YCTaHOBKM BPEMEH NPUTrOTOBIEHUS,
uncbpoBble CUMBONLI Ha Aucnnee (12) npogomkalT Mu-
raTb, nepeianTe k cneaylolemy aTany B COOTBETCTBUN C
anropuTMOM BbIGpPaHHON NporpamMmbl NpUroToBneHns. Ans
OTMEHbI YCTaHOBOK BPEMEHU MPUTrOTOBMEHUS, HAaXMUTE

-
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KHOMKy (9) «OTmeHa/PasorpeB», nocne aToro BBeAuUTE
BCIO NpOrpaMmMy npuroToBEHNsI 3aHOBO.

BAXHO! Mpwu pyyHol ycTaHOBKE BPEMEHMW NPUTrOTOBIE-
HUS y4NUTbIBANTE BO3MOXHbIN AUana3oH HAacTPOeK 1 war
YCTaHOBKW, NpeAyCMOTPEHHbI 3apaHee BbIOpaHHoO
nporpaMmoii MPUroTOBMNEHNS, B COOTBETCTBUM C Tabnu-
Lielt aBTOMaTUYECKMX NPOrpamm NpUroToBReHNsI.

* B HekoTOpbIX aBTOMaTUYECKUX NPOrpaMmax oTcHeT
YCTaQHOBIEHHOIO BPEMEHU NPUrOTOBNEHUS HA4YNHaET-
Cs TONbKO Moce BbIXoAa MySbTUBAPKW Ha 3aAaHHY0
pabouyto Temneparypy.

MNPOrPAMMbI MPUTOTOBNEHUA

Mporpamma «MynsTunoBap»

Bei6op TemnepaTypbl NPUrOTOBNEHMSI NPOAYKTOB,
BO3MOEH TOMbKO B Nporpammax «Mynstunosap» u
«XKapka» (cm. Tabnuuy aBToOMaTM4eckux nporpamMm
NPUrOTOBNEHNS).
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[HaHHas nporpaMma npegHasHaveHa ans npuro-
TOBNEHUS NpaKTUYecky Miobbix Broa No 3aaaHHbIM
nonb3oBaTenem napaMeTpam TeMmnepaTypbl U BpeMeHn
NPUrOTOBNEHWSI.

[vanasoH yctaHoBku Temnepartypsl: oT 35°C go 170°C,
war yctaHoBku 5°C.

[lnanasoH ycTaHOBKM BpeMeHU OT 2 MUHYT Ao 12
Yacos.

. rlOIZLI'OTOBbTe WHIpEeAMEHTbI CornacHoO peuenTy. PaBHo-

MEPHO pasnoxuTe nx B valle (7) 1 BCTaBbTe ee B KOpryc
MynbTuBapku. Cnegute 3a Tem, 4TO6bI BCE UHIPEANEHTbI,
BKItoYast )KMAKOCTb, HAXOAUMICH HUXe MaKkcUMarnbHO
OTMETKM Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTM Yalwu. YbeanTecs,
4TO Yallia NMOTHO COMpUKacaeTcsl C HarpesaTenbHbIM
anemeHToM (puc. 3).

2. 3akpouTe KpblLLKy (4) oo wenyka dukcartopa (2). Mop-
KIoYMTe MynbTUMBApPKY K 3NeKTpoceTu.

3. HaxmuTe kHonky (13) «Mynstrnosap». Ha aucnnee
(12) 3aropuTcs TeMnepaTypa NPUroTOBMEHMS.

4. [1Ba pasa HaxmuTe KHOMKy (8) «BPEMSA/TEMI»,
Haxumas KHorku (17) «+/-», ycTaHOBUTE Heobxoaumyo
TemnepaTypy npurotoBneHus. Ecnu yaepxueatb HaxaTyto
OfHY U3 KHOMOK (17) «+/-» HECKONBKO CEeKyHA, HAaYHETCst
YCKOPEHHOE N3MEHeHWe 3Ha4YeHns TeMnepaTypbl Npuro-
ToBneHusi. B nporpamme «MynsTunoBap» Temnepartypa
no ymorn4axuto coctasnsiet 100°C..

TViby

M ONLINE STOR

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

5. OguH pa3 HaxmuTe KHomKy (8) «BPEMA/TEMIM»,
HaXKaTeM KHOMOK (17) «+/-» yCTAHOBUTE HY>XHOE BpeEMSI
npurotoBnexust. Mo ymonyaHuio B nporpamme «Mynstu-
noesap» BpemMs NpuUroToBrieHns CoCcTtaBnaeT 30 MUHYT.

6. Mpy HEO6XOAUMOCTN YCTAHOBUTE BPEMS OTIOXEH-
HOro cTapTa (CM. YCTaHOBKa BPEMEHU OTIIOXXEHHOTo
crapTa).

7. HaxmuTe 1 yaepxusaiiTe HECKOMNbKO CeKyH/ KHOMKY
(15) «CTAPT». 3aropsiTcsi UHOUKaTopbl KHOMok (15)
«CTAPT» 1 (9) «OTmeHa/Pa3sorpeB». HauHyTcs BbInon-
HEHVe YCTaHOBMEHHOW NporpamMmmbl MPUroTOBREHUS U
0BpaTHbIN OTCHET BPEMEHU MPUTrOTOBMEHUS Ha Aucnnee
(12).

8. lNo 3aBepLUeHWM NpOrpaMMbl NPUTOTOBAEHNS NPO-
3BYYMT 3BYKOBOW curHan. B 3aBuCMOCTM OT HacTpoek
MynbTUBapKa nepeaeT B pexum aBToNoaorpesa, npu
3TOM nHAaukaTop kHonku (11) «OTMEHA/MOAOIPEB»
ByneT CBETUTLCS UMK B PEXUM OXUAAHUS.

9. [Ina oTMeHbl BBEAEHHOWN NporpaMmel, OCTaHOBKN
npouecca NpUroToBAEHNs UK BKMOYEHUs aBToNoao-
rpesa HaxxmuTe 1 yaepxusainTe kHonky (9) «OTmena/
Pasorpes».

YcTaHOBKa BPEMEHU OTNOXEHHOro cTapTa

*  OYHKUMA «OTMNOXEHHOro cTapTa» Nno3BonseT ycra-
HOBUTbL BPEMSI, MO UCTEYEHWUN KOTOPOTO BKIOYMUTCS
nporpaMmmMa rnpuroToereHnsa NpoAyKToB, Kpome
nporpamm «BbicTpoe npurotoBneHuey, «>Kapka/



DdpuTiop», «Mactay» (cm. Tabnuuy aBToMaTUHECKUX
nporpaMm NpUroTOBMEHNs!).

* Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEMSI OTIIOKEHHOTO cTapTa
nocre Belbopa aBTOMaTUYECKON NporpamMmmbl Npu-
rOTOBMEHUS, YCTAHOBKM 3HA4YEHWI Temneparypbl v
BPEMEHM MPUrOTOBMNEHUS.

1. HaxxmuTe kHorky (10) «OTNOXEHHbI CTapT», Npu

3TOM UMpoBble cMMBONbI Ha Aucnnee (12) 6yayT

muraThb.

2. Mocne BbiGopa NporpamMmmMbl NPUrOTOBNEHWS, Ha-
KuMasi KHonkw (17) «+/-», ycTaHoBUTE Bpems paboTbl
DYHKLMN «OTMIOXEHHOTO CTapTay «4achl» N «MUHYTbIY.
Ecnu ynepxmBath HaxaTyto ofHy 13 KHOMOK (17) «+/-»
HECKOMNbKO CEKYH/, HA4HETCS YCKOPEHHOe U3MEeHeHNe
3HaYeHUs BPEMEHU «OTIOKEHHOTro cTapTay.

3. ﬂJ‘Iﬂ OTMEHbI cAeNaHHbIX YCTaHOBOK HXXMUTE KHOMKY
(9) «OTmeHa/PasorpeBy», nocrne 3Toro BBEANUTE BCHO
nporpammy npuUroToBneHNs 3aHOBO.

4. To OKOHYaHWN YCTAHOBKV BPEMEHU HaXMUTE 1
yaepxwvsanTe kHorky (15) « CTAPT» HECKOMbKO CEeKyHA.
Ha gucnnee (12) 6ynet nokasaH OTCHET BPEMEHU «OT-
TIOXEHHOro cTapTay.

5. Mo npoLuecTBMM BpEMEHW OTIIOKEHHOTO CTapTa,
BKITHOYNTCA YCTAHOBIIEHHAA NporpamMmma npurotoBneHnsa
npoaykTos. Mo 3aBepLUeHUn paBoTbl NporpamMmbl Npu-
rOTOBIIEHUSA, B 3aBUCMMOCTW OT HacTpOeK MynbTuBapKa
neperaeT B peXUM aBToONOAOrPeBa, Npu 3TOM 3aropuT-
cs uHavkatop kHorku (11) «OTMEHA/MOAOIPEB» unmn
B PEXUM OXnAaHUA.

v https://tm.by
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MpuMeyaHue: ecnu Bbl He Haxanm KHorky (15)
«CTAPT» B TeueHune 10 cekyHp NOCTM YCTAHOBKM
BPEMEHU «OTNOXEHHOTO CTapTa», TO MyfbTUBapKa
BepHéTCﬂ B peXumM oXXnaaHua.

* He pekomeHayeTcs ncnonbaoBaTb dyHkUMO «OTno-
XEHHbI CTapT», €CNn peLenT COAeP>XMT MOMOYHbIE
WK Apyrue ckopornopTsaLmecs NpoayKThl (siiua,
CcBeXee MOJIOKO, MSICO, ChIp U T. .).

« [lpu ycTaHoBKe BpeMeHu B hyHKLMN « OTNOXKEHHbIN
cTapT» HEOBXOAMMO YUNTLIBaTh, YTO OTCHET BPEMEHN
B nporpamme «Ha napy» Ha4MHaeTCsi TOMbKo Mo
[OCTUXEHWUWN MYnbTUBapPKO Heobxoanmoii paboyen
TemnepaTypbl, NOCNe 3akMnaHus BoAbl B yawe (7).

ABTonogorpes (noaaepxaHue TemnepaTtypbl roto-
BbIX Gntoa)

« [laHHasi yHKLMA BKITKOYAETCSt aBTOMATUYECKN cpasy
o 3aBepLUeHUn paboTbl NporpaMmbl

* MPUrOTOBMEHUS NPOAYKTOB U MOXET NOAAEPXMBaTh
Temnepartypy rotoBoro 6ntoga B npeagenax 60-65°C
[0 12 yacos. Npu paboTe yHKLUMM aBTONOAOrPEB
cBeTUTCa uHamkaTop kHonkw (9) «OTmeHa/PasorpeB».

* YT06bI BKIHOYUTL (OYHKLIMIO aBTOMOAOIPEB, B peXvme
OXMIAHUS, HXXMUTE U yAEpXKUBaiTe KHOMKY (9)
«OTmeHa/Pa3orpeB».

*  OyHKLMA aBTOMOAOMPEB AOCTYNHA BO BCEX Nporpam-
Max NpUroToBreHusl, kpome nporpammel «BbicTpoe
npurotoBrneHne» (cMm. Tabnuuy aBToMaTUHECKUX
nporpaMm npUroTOBMEHNs!).
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OLIMBKKU NPU NPUTOTOBNEHNU NPOAYKTOB U
CNOCOBbl UX YCTPAHEHUA

* B Tabnuue cobpaHbl TUNUYHbIE OLUNGKK, fonyckae-
Mbl€ NPU NPUrOTOBMNEHNN NPOAYKTOB B MyNbTUBAP-
Kax, paCCMOTpPeHbl BO3MOXHbI€ MPU4nHbI N crnocobbl
yCTpaHeHus omBoK.

BNOAO HE MPUTOTOBUNOCH A0 NrOTOBHO-

CTHn

BO3MOXHBIE NPU4MHBI 1
npo6nemb!

Cnocobbl ycTpaHeHus ownbok

Kpbilwka MynsTuBapki
Bbina He 3akpbiTa Unn
3aKpLITA HEMIOTHO,
noatomy Temnepa-
Typa NpUroToBneHMst
npoaykToB 6bina Hke
YCTaHOBMEHHOM.

BO BpEMs MPUIOTOBIIEHUS! HE OTKPLIBAITE
KPbILLKY MynbTUBapkn 6e3 HeobxoaumocTu.

BaKpbIBAITE KPBILWKY AO LWeN4Ka dhuKcaTopa.
YBeanTeCh B OTCYTCTBIAN NOCTOPOHHUX
NPEAMETOB WM OCTATKOB ML, MEXAY
KPBILUKOVA 11 KOPMYCOM MynkTUBapki. Crieaute
3a YMCTOTON M COCTOSHUEM YNNOTHUTENbHOM
NPOKNaAKM Ha BHYTPEHHEN KpbILUKe.

HeynauHblii non6op
uHrpeaneHTos Bniopa.
[laHHble MHIPEAMEHTbI He
MOAXOASAT AN NPUTOTOB-
NeHust BbIGPAHHBIM Bamy
cnoco6om nny Gbina
BbI6paHa HeBEpHast Npo-
rpamMMa NpUroTOBIEHNS.

VHrpenueHTb! HapesaHbl
CIIMILLKOM KPYTHO, Hapy-
weHb! 06LWue nponopuum
3aKnagKi NPoLYKTOB.
Bpemsi npuroToBneHus!

npoaykToB GbiNo Heao-
CTATOMHBIM.

Wcnonb3ayitte npoBepeHHbIe (ananTupo-
BaHHbIE AN AAHHOK MOAENM MyNbTUBaPKM)
peLenTel. McnonbayiiTe peLienTsl, KOTOpbIM
MOXETE [J0BEpsTh.

Mop6op MHrpeaneHToB, cnocob UX Hapeskw,
NpONOpUWY 3aKnaaku, BbIGOP NPOrpaMMbl 1
BPEMEHM NPUTOTOBIEHMS JOMKHBI COOTBET-
CTBOBATH BLIGPAHHOMY peuenTy.

Mpv npuroTosnexmm

Ha napy: B yalue Mano
BoAbl, Ans obecneyvexns
HopMankHoro napoo6pa-
30BaHs.

HanweaiiTe B yawy Bogy o6s3arensHo B
peKomeHayeMom peLienTtom oGbeme. Ecnm
Bbl COMHEBAETECh, NPOBEPETE YPOBEHb BOAb!
B NPOLIECCE NPUTOTOBMEHNSI.

Mnoxoit KOHTaKT

Mexly valueil U Harpe-
BaTeNbHLIM ANEMEHTOM,
noatomy Temnepa-
Typa NpUroToBneHMst
NPOAYKTOB Gbina Hinke
YCTaHOBMNEHHOM.

Yawwa nomkHa BbiTb yCTaHOBNEHA B MyNbTU-
BapKy POBHO 1 6€3 NEePEKOCOB U MOMHOCTLI
KOHTaKTMPOBATb C HarpesaTerbHbIM ane-
MeHTOM. Y6eauTecs, 4to B paboyeil kamepe
Her X
He ponyckaiite 3arpsaHeHnii Harpesarens-
HOro anemeHTa. CrneauTe 3a NOABUXHOCTBLIO
[aTymMKka TeMNEepaTyphl, PACTIONOKEHHOMO B
LieHTpe HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

My apke

B vawe cnvwkom
MHOTO pacTuTens-
HOro Macna.

TPy 0BBIYHOI Xapke
AOCTATONHO, UTOBbI
Macno nokpbIBano gHo
Yalm TOHKUM crnoem.

Mpw xapke BO chpnTiO-
pe cnegyiTe ykasaHu-
5IM COOTBETCTBYHOLLETO
peuenra.

WabbiTok BNarv B He 3akpbiBaiiTe Kpbilu-
vale. Ky MynTUBAPKA NPy
XapKe, ecrin aTo He
nponucaHo B peuente.
CBexe3aMopoxKeHHbie
NPOAYKTHI Nepen xap-
KOi pasMopoasTe 1
obcywmTe GymaxHbIM
nonoTeHuem.

T IV' h v https://tm.by
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Mpw Bapke: Bbikunaxue GynboHa Npu Bapke
NPOAYKTOB C NOBLILUEHHO KUCMOTHOCTBIO.

HekoTopble npoayKTbl
TpebyloT cneunansHon
obpaboTku nepea
BapKOVi: NPOMBIBKM,
naccepoBaHus U T. M.
Cnepyiite pekoMeH-

Mpw Bapke MOMOYHON
Kally BEIKNAET MOMOKO.

KauecTso 11 Monoka 3aBuCHT OT MecTa n

yCroBuii ero npoussoacTea. PekomeHayetcs
b TONbKO

BaHHOE MOJOKO C XMPHOCTBIO A0 2,5%. Mpu

HeoBX0AMMOCTM MOIOKO MOXHO pa3baBuTh

NUTLEBOV BOAOIA.

naumam
Bamu peuenTa.

Mpy BbINeuke (TecTo He
TNOHOCTBH0 MPONEKNOCh).

B npouecce
paccToiiki TecTo
NpUCTano K BHy-
TPEHHEl KpbILLKE
1 nepekpbIno
napoBoii knana.

Baknappisaiite B Yawly
TECTO B MeHblUeM
obbéme.

NPOAYKT NEPEBAPUNCA

CrnwKom Marible pas-
Mepbl UHIPEAUEHTOB UNK
CMLIKOM [NMTENbHOe
BPEMst NPUTOTOBNEHNS.

O6patuteck k NpoBepeHHOMy (aaanTupo-

BaHHOMY A1 AaHHOV MOAENN MyNbTUBapPKM)

peuenTy. MoaGop NHrPeANEHTOB, Cnocob ux

Hapesky, NPONopLMM 3aKNazky, BeIGOP Npo-

TPaMMbi 1 BPEMEHM MPUTOTOBNEHMS AOMKHbI
BOBATb €10

Mocne npuroTosnenms,
roToeoe 6MioAo CNLIKOM
[ONro HaxoAMnoch
BHYTPU MyrETUBApKM NPy
BKIIOYEHHON CyHKLUN
aBTONOAOrpEs.

[AnuTenbHoe MCronb3oBaHme dyHKUMK
aBTONOAOrpeBa HexenarensHo. VicnonbayiTe
YHKUMIO OTKIKOYEHNS ABTONOAOTPEBa.

WHrpeveHTs! nepen
Bapko 6binn He 06pabo-
TaHbl 60 ob6paGoTaHbl
HENpPaBUILHO (MNOX0
NPOMBITHI 1 T. /1.).

He co6nioieHbl nponop-
U vHr wim

O6patutech k NpoBepeHHOMy (aaanTupo-
BaHHOMY [N1s 1aHHOV MOJENN MYSTUBAPKH)
peuenTy. MoaGop MHrpeaNEeHTOB, cnocob ux
T i o6pabotku,

3aKNaZIKM [10TIKHBI COOTBETCTBOBATH €10
pekomMeHaauMsIM.

HEBEPHO BbIGPaH TUN
npoaykTa.

U Kpynbl, MACO, puIBy
1 MOPENPOAYKThI BCEraa TilatensHo
npoMbIBaliTe. 4

MpopykT oGpasyeT newy.

PeKoMeHAyeTCs TwaTensHo NpoMbIBaTL NpPo-
AYKT UK TOTOBUTB MPU OTKPLITON KPbILLKE.

BNOOO0 NPUTOPAET

Yawa Gbina nnoxo
ouMLLEHa Nocre npeab-
[yLLEro NpUroToBneH!s
.

AHTUNPUTapHoe MoKpsI-
THe Yalum NoBpexaeHo.

I'Ipe»me Yem HayaTb rotoBUTb, yﬁeqmecb,
470 4alLa XOPOWIO BBIMBITA 1 GHTUNPUTapHOE
NIOKPLITME HE MIMEET NOBPEXACHHIL.

NPU BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET

OBLywit 06bem 3aknank1
npoaykTa, MeHblue
peKoMeHayemoro 8
pevenTe.

O6patuTech k NPOBEpPEHHOMY (aaanTupo-
BaHHOMY [N JAHHOV MOZENA MYSISTUBAPKH)
peuenTy.

Cnuwkom AnuTensHoe
Bpemsi

YMeHbLUNTE BPeMsi NPUrOTOBAEHMS UMK Crie-

nyvite peuenTa, afanTupoBaHHo-
1O /AN A@HHO/ MMM MyNbTUBAPKM

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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Mpw xapke: B Yale
oTcyTCTBYET MACcno,
NPOAYKTbI peako
nepemewvBsan umm
nepesopaumMBany.

Mpw 0BbIYHOM Xapke HaneiiTe B yally
HEMHOO PACTUTENLHOMO Macna - TaK, YToGb!
OHO MOKPBIBANO HO YLLK TOHKAM CIIOEM.
[ins paBHOMEpHO 0BXapKn NPOAYKTs! B
alue crnefyer nepuoanecky NoMeLLmeaTs
WM NepeBopauMBaTh Kaxable 5-7 MUHYT.

Mpy TyweHnn: B vawe

Hobasnsiite B Yawy GonbLe xuakoctn. Bo

Bpems np! He KpbiLl-
Ky MyneTvBapku 6e3 HeoGxoaMmocTi.

Mpw Bapke: B Yalwe
CIULWKOM Mano

Cobniopaiite NpaBunbHOE COOTHOLLEHNE

(He cobnioneHs! nponop-
UMM MHTPEAUEHTOB).

1 TBEP/BIX MHID!

Mpw BbiNeuke: BHy-
TPEHHsISt NOBEPXHOCTL
yalm He Gbina cmasaHa
Macriom nepep npuroTos-
nexnem.

Mepen 3aknaakoi TecTa cMasblBaiiTe AHO U
CTEHKY YaLLM CAVBOYHBIM UK PACTUTENbHBIM
Macsiom (He crieayeT HanueaTb Macno B
vawy!).

NPOAYKT NOTEPAN ®OPMY

MpopykTbl Nepevelusa-
1M CIMLLIKOM YacTo.

Mpw 06bl4HOM Xapke nepemelunBainTe 6nioao
He Yalle Yem Yepes Kaxable 5-7 MUHYT.

CRnWKOM AnuTenbHoe
BPEMSsi NPUTOTOBEHS.

CokpartuTe Bpems NPUrOTOBAEHNS, NCMOMb-
3yiiTe peuenTbl, aaanTupoBaHHbIe Ans
[A@HHOI MOAENM MynbTUBaPKY.

FOTOBAS BbINEYKA BITAXHAA
Bbinu ncnonb3osa- BbiGupaiiTe MHIPEANEHTLI B COOTBETCTBUM C
BbINEYKN. i

Hbl H
MHTpeaveHT, Aaloume
WM3NULIEK BNarm (CouHble
O0BOLLUM NN DPYKTBI,
3aMOpOXEHHbIE Arofbl,
cMeTaHa U T. M.).

BaTb MHIPEANEHTBI, COAEPKALUNE CIIMWKOM
MHOTO BNary, B MUHUMAILHBIX KONMYECTBAX.

y

https://tm.
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loToBas Bbineyka cuL- CrapaiiTecb BbIHUMATL BbINEYKY U3 Myrb-
KOM [10M110 Haxoaunace B | TUBapku cpasy Npy NpuroTosneHy. Mpu
PLITO/ MOXETE 0CTaBUTL NPOAYKT
8 MyNbTUBApKe Ha HEGONbLIOI CPOK Npu
BKITKOHEHHO (hyHKUMN ABTOMOMIOTPEB.

BbINEYKA HE NOAHANACD

Anua c caxapom Gbinu
nnoxo B3GUTLI.

O6patuTech k NPOBEPEHHOMY (aaanTupo-
BaHHOMY [N AAHHOV MOJENA MYSISTUBAPKH)
peuenTy. MonGop HPEAMEHTOB, CrocoB ux
Tecto ponro r c|r ot 06paboTku,

[IOMKHBI COOTBETCTBOBATb €10

Myka He 6bina npocesiHa
WK NAOXO BLIMELLEHO
Tecto.

HenpaswrisHo 3anoxer!
WHpeAVeNTSI,

yXo4 U YACTKA MYJNIbTUBAPKU

BHUMAHME! MNepen uncTkoi mynsTuBapku, yoeau-
TeCb, YTO OHA OTKITIOYEHA OT 3IEKTPOCETU U MOTHOCTbIO
ocTbinal

O6LmMe npaBuna n pekoMeHaauum

« [lns ynaneHus 3anaxa nuLM nNocrie NpurotoBneHus
NpOAYyKTOB, PEKOMEHAYETCSt NOMECTUTb B Yaly (7)
MOMOBUHKY NMMMOHA, 3anuTb €€ HebonbLLMM Konnye-
CTBOM BOAbI U BKIIOUNTL Nporpammy «Ha napy» Ha
15 MUHYT.

* He octaBnaiiTe B MynsTMBapKe Yally (7) ¢ Npoayk-
Tamu unu Gonblue Yem Ha 24 vaca. Yawy (7) c roto-



BbIM 6111010M Bbl MOXETE XPaHUTL B XONOANIbHUKE 1
npy Heo6X0ANMOCTUN Pa3orpeTh NULLY B MynbTUBap-
Ke, ncnonbays nporpammy «Pasorpe».

« Ecnu Bbl He Ucnonb3yeTte MynbTUBapKY ANUTENbHOE
BpEeMsi, OTKIIOYNTE €€ OT ANEKTPOCETH.

« Pabouas kamepa, HarpeBaTerbHbI 3NeMeHT, Yala
(7) v NnapoBoit knanaH AoMKHbI GbiTb YACTLIMU U
CyXUMU.

3ANPELLAETCA norpyxatb kopnyc (1) Mynstusapku,

LHYp NUTaHus (23) B Bogy Unu NPOMbIBaTL Mo CTPYEN

BoAbl!

3AMPELLAETCS ncnonb3oBaHve Npu YUCTKE Myrb-

TUBapKu rpybble candeTku, 1 nobble abpasnBHbie

yncTALWMe cpeacTsa. He ncnonbayinTe Ans YNCTKM

MynbTUBAPKN XMUYECKNe CPpeacTBa, He PEeKOMEH0-

BaHHbIE A5t NPUMEHEHWsI C NpeaMeTaMu, KOHTaKTUpYHo-

LMK C NULLEN.

« bByabTe akkypaTHbl NPY YUCTKE YNNOTHUTENS Ha
BHYTPEHHEN KpblILLKe MyNbTUBAPKY, MOBpeXaeHne
YNIOTHUTENS NPUBEAET K HenpaBuIibHo paboTe
MynbTUBAPKN.

YucTka kopnyca MynsTMBapKu

« Ounwariite kopnyc (1) MynsTUBapKM MO Mepe 3arpss-
HEHWs MArKON crerka BNaXxHoW TkaHbto. MoXHO nc-
nonb3oBaTh He6GOsbLUIOE KONMNYECTBO HeNTpanbHoOro
MOIOLLIEro CPeACTBa, Nocne 3TOro NpoTpUTe KOpnyc
BIIaXHOW TKaHbIO U BbITPUTE HACYXO.

v https://tm.by
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YucTtka CLEMHON BHYTPEHHEN KPbILWKU

*  CbeMHyto BHYTPEHHIO KPbILLKY U YNIOTHUTENb,
peKoMeHzyeTCs ounLLaTh Nocre Kaxgoro UCrosb30-
BaHWA MynbTUBAPKN.

* HaxmuTe KHOMKy 2) 1 OTKPONTE KpbILLKY (4).

* HaxmuTte Ha ukcaTopbl U CHUMUTE BHYTPEHHIO0
KpbILWKY (puc. 1).

« TpomoiiTe BHYTPEHHIOK KPbILLKY 1 YNNOTHUTENMb.

« [poTpuTe BHYTPEHHIOK KPbILLIKY.

* YCTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY Ha MECTO.

* HaxmuTte Ha BHYTPEHHIOI KpbILLKY [0 cpabaTbiBaHus
ukcatopa (puc. 1).

BHUMAHME! Byaste 0CTOPOXHbI MPY O4UCTKE YMNoT-

HWTens, ero AecopMaLys NpuMBeaeT K Bbixogy npubopa

13 CTpos.

YucTka napoBoro knanaHa

« [MapoBoii knanaH o4uLLainTe Nocre Kaxaoro Ncrnosb-
30BaHuUA.
1. CHUMUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY (puc. 1).

2. Packpoiite naposoii knanaH (5) (puc. 4). Mpomoiite
[eTanu knanaHa nog cTpyeii Bofpl, NpocylunTe aetanm
nepen cGopKoi.

3. Cobepurte knanaH (5).
4. YcTaHoBWTE BHYTPEHHIOK KPbILWKY Ha MecTo (puc. 1).

YucTka yawm

* Yawy (7) Heo6x0AMMO o4nLLaTEL NOCTE KaX/A0ro
ncnonb3oBaHus. Bel MoxeTe NPOMbITb YaLly, NCNOSb-
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3ysi MArKyto ry6ky 1 HeTpanbHoe MotoLLee CPpeacTso,
OMOMOCHYTH ¥ NPOCYLLNTb.

Mpwn cunbHOM 3arpsi3HeHUn HaneiiTe B Yay (7) Te-
Mo BOAbl M OCTaBbTE HAa HEKOTOPOE BPeMs OTMOKaTh,
nocrne Yero Npou3BeanTe YNCTKY.

O6s3aTenbHO NPOTPUTE BHELLHIOK NOBEPXHOCTb Yalun
(7) Hacyxo (puc. 2), npexae Yem yCTaHOBUTbL ee B
MyNbLTUBAPKY.

Mpu perynspHoii akcnnyaTtauum Yaim (7) BO3MOXHO
NOSHOE UMK YaCTUYHOE U3MEHEHME LIBETa ee BHY-
TPEHHEro aHTUMPUrapHOro NOKPbLITUA, 3TO He sBnaeTca
rapaHTUNHLIM Cryyaem.

Yuctka pabouen kamepbl

y

W3beraiiTe nonaaaHus B pabouyto kamepy MynsTi-
BapPKM XXMOKOCTU, YaCTUHeK MULLX UIN NOCTOPOHHMX
npeamMeToB, BO 3bexaHne HeKoppekTHo paboTkbl nu
MOMOMKMN MyILTUBAPKU.

Ecnu 3arpsisHeHne paboyeit kamepbl U Harpesa-
TeMNbHOro AMeMeHTa BCe Xe NPOoU3oLLIIO, HeobxoaumMo
OYUCTUTb BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTL paboyen kame-
pbl, 1 HarpeBaTesbHOro aeMeHTa.

MoBEPXHOCTb HarpeBaTenbLHOro aremMeHTa
TepMopaaTumKa, KoTopblii pacnonoXeH B cepeanHe
HarpeBaTeflbHOro ANeMeHTa, MOXHO OYUCTUTL crierka
BMaXHOW TKaHbIO UNK rybKoii, nocne aToro BbITpUTE
HarpeBaTerbHbIil anemMeHT Hacyxo. IMpu ncnonb3o-
BaHWM MOIOLLIEro CPeACcTBa, HEOBX0AUMO TLLATENBHO
yAanuTb ero ocTaTki, YTobbl UCKIMIOYUTL NOSBIIEHNE

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

HexXenaTenbHOro 3anaxa npu nocnegyoLuwem npurotos-

NeHun nun.

« Bcerga cnegvTe 3a NOABWMXHOCTBIO TEpMOZaTHMKa,
npu nonagaHnuu NHOPOAHbIX TEN, akKypaTHO yaanute
NX NUHUETOM, CUNbHO He HaﬂaBJ’IVIBaI;ITe Ha KOXYyX
TepMmoaaTyuka.

XPAHEHUE

« [pexae Yem yb6paTb MynsTUBAPKY Ha ANUTENbHOE
XpaHeHue, OTKIIoUNTe ee OT JNeKTPoceTu, AaiTe
YCTPONCTBY OCTbITb.

« [poBeauTe YUCTKY MynbTUBAPKU.

. XpaHMTe MynbTUBapPKY B MecTaX, HEAOCTYMHbIX Anda
AeTen 1 nofe ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTSAMU.

NEPEQ OBPALLEHVWEM B CEPBUCHbIW LEHTP

Cnoco6 ycTpa-
HeHusi

HemcnpasHocTs BOSMOXHbIE MPUMHSI

Ha pucnnee Bo3- Bo3amoxXeH BbIxoA M3 CTpos | OTknioumnTe

HUKNO cooBLueHne nnatkl ynpaenexus unv Ha- | npuGop ot

o 7 P 0 anekTpocety,
owwbke. [AaiiTe emy OCTbiTh.

Bkniounte npubop
B anekTpoceTh
cHoea. Ecnv npu
MOBTOPHOM BKITHO-
yeHumn npobnema
He ycTpaHsieTcs,
obpatuTeck B cep-
BUCHBIV LIGHTD.
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MyneTuBapka He

M

He

uto

B 9MeKTp! Y10 PO3ETKY.

HewvcnpasHa anekTpu-

noaikioyeHa k
WCNpaBHON Bnek-

yeckas poseTka unm B TpoposeTke.
NeKTPOCETU HeT ToKa.

Bniogo rotosutcs Mexay Yawweit n Harpe- OTkniounTe

CMWKOM Aonro. BaTeNbHLIM 3TIeMEHTOM MyIIsTUBAPKY OT
onan NoCTOPOHHWIA Npea- | 3neKTpoceTH,

MeT UK YacTULsl (Mycop,
Kpyna, KyCO4KM NULLM).

naiiTe ei oCTbITh.

Ypanute nocto-
POHHUIt NpeameT
WM YacTuup ¢

HarpeBaresnsHoro
anemeHTa.

Yauwa B kopnyce npu6opa YcraHosute

YCTaHOBINEHA HEPOBHO. ally posHo, 6e3
NepeKocoB.

y
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Bo Bpems npuro-
TOBNEHUS! N3-N0A
KpbILIKK NpuGopa
BbIXOAUT Nap.

Hapywena

coefuHe-
HIS Yawwm
W KpbILLKA
MynsTU-
BapKu.

Yawa HekoTopbie
HEpoBHO npoaykTel TpebyioT
ycTaHoBne- | cneumankHom
Ha B KOpMyc o6paboTku nepeq
MynBTH- BapKOI: MPOMBIBKY,
Bapky. nacceposaHus
nT.n. Cnenyiite
pexomeHpaunam
BbiGpaHHOro Bamn
peuenta.
Kpbiwka MposepeTe, HeT
3aKpbITA HE- | 1M NOCTOPOHHIX
nnotHo unM | NpeameTos
noa KpbllwKy | (Mycopa, Kpynbl,
nonan no- KYCOUKOB ML)
CTOPOHHUI Mexay KpbILLKOR
npeamer. v Kopnycom
npuopa, ynanute
x. BakpbiBaiiTe
KpbILLKY NPUBOPa
Ao ynopa
YnnotHu- MpoBepbTe, HeT
Tenb Ha 1M NOCTOPOHHUX
BHYTpeHHel | npeameTos
KpbilLke (mycopa, kpynbl,
CUMBHO KYCOYKOB NULLM)
3arpsi3HEH, Mexay KpbILLKOR
CUnbHO v Kopycom
nedopmu- npu6opa, ynanure
poBaH Unn nx. 3akpbiBaiiTe
NoBPEXAGH. | Kpbiwky npuGopa
Ao ynopa
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KOMMJIEKT NOCTABKU

* MynbtuBapka - 1 Wwr.

¢ Yawa-1wr

« KoHTeliHep Ans npuroToBneHus Ha napy - 1 WT.
« PeleTka ans npurotoBnexnst Ha napy — 1 wt.
* MepHbIi cTakaH - 1 WT.

« Jloxka - 1 wT.

« LUHyp nuTanms - 1 wr.

¢ WHcTpykums - 1 wt.

« Knura peuenTos - 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* Hanpspkenue nutanus - 220-240 B, 50 My

* HomuHanbHasa notpebnsemas MoLHoOCTb - 1250 BT
BaluTa oT NnopaxeHusi ANEKTPOTOKOM - knacc |
Twun HarpeBaTenbHOro dNeMeHTa - HAYKUVOHHBINA

* O6bem vawm - 4 n

MokpbITWE Yalum - aHTMNpuUrapHoe

YTUNN3AUMA

YTo6bl NpenoTBpaTUTL BO3MOXHLIV BPea,
OKpyXatoLLieit cpeae Unu 3[0poBbIO
niofen oT HEKOHTPONMPYEMOIA yTUIn3aLum
OTXO[0B, MOCIIE OKOHYaHWsi cpoka CryK6bl

|
BXOASIT B KOMMMEKT) He BbibpachiBaiiTe nx BMecCTe ¢
06bI4HbIMU BbITOBBIMM OTXOAaMK, NepeaiiTe npudop
1 9NEeMEeHTbl NMUTaHWS B CeLmanu3npoBaHHble MyHKTbI
ANSA AanbHenwen yTunusauum.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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YCTPONCTBA WUNW 3NEMEHTOB NUTaHUs (ecnun

OTxopbl, 06pasyloLmecst Npu yTUnusauum usnenvi,
nognexar obssarensHoMy c6opy C nocneayoLlei
yTUnu3auueii B yCTaHOBMNEHHOM NOPSAKE.

[nsa nonyyeHust 4ONONHWUTENBHOW MHopMaLmn 06
yTunusauun AaHHOro npoaykra 06paTI/ITer B MECTHbIN
MYHULMNANUTET, Cry6y yTunusaumum GbITOBbIX OTXOL0B
VN1 B MaraswH, rae Bel npuobpenu AaHHbIN NPOAYKT.

MpousBoauTenb coxpaHseT 3a cobol npaBo n3me-
HATb [ZLI/I36I7IH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKK, He BNUsioLLME Ha obLumne NpuHLMNbLI paboTbl
ycTpoiicTea, 6€3 NpeABapuUTENbHOMO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiticTBa — 3 roga
[laTa Nnpou3BoACTBa yKasaHa B CEPUIHOM HOMEpE.

B cnyyae oGHapyxeHusi kakux-nmbo HeucnpaBHocTel
HeobXoaVMOo 06paTUTLCS B @aBTOPU3MPOBAHHbIN CepBuC-
HbIA LEHTP.
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MYNbTUNICIPTIL BR2403

TocTaraHAbl MHAYKUMANIK Kbi3AbIPaThiH Mysb-
Tunicipriww BR2403, 6yn ynae Tamak AanbiHAa-

yfa apHanfaH yu ken tyH 1 ANEKTp

KYPbINFbIChI.

CUNATTAMACHI

1. Kopnycbl

2. TyTka BekiTKiliHiH TyMeci

3. Backapy naHeni

4. Kaknak

5. By welrapaTbiH knanaH

6. XKeninik 6ayabl KocaTbIH YALbIK

7. ToctafraH

8. Micipy yakbITbiH/TeMnepaTypacbiH peTTey TynMec
«YAKbIT/TEMI»

9. Osipney 6argapnamacbiH TOKTaTy, OpHaTbINFaH peT-
Temenepai 6ongsipmay, Kbi3ablpy yHKLMUACHIH KOCY
Tyiimeci «bonasipmay/Kbiaabipy»

10. KeiiiHre kanablpbinFaH 6acTtay yakbITbiH OpHaTY
Tynmeci «Keninre kanapipbinFax 6acray»

11. OSasipney 6argapnamanapblHblH MHAYKATOpnapsb!

12. Oucnnen

13. «MVYJIBTUACTIA3» 6argapnamachiH icke Kocy
TYynmeci

14. Barpapnamanbl kocy Tynmeci «Kypilu/xapma»

15. Ba3ipney 6argapnamachbiH Kocy Tyiimeci « BACTAY»

ONLINE s'mv

https://tm.by
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16.
17.

18.

19.
20.
21.
22.
23.

\4 61

BarnapnamaHbl kocy Tyimeci «XKbingam asipney»
YaKbITThl /a3iprney TemnepaTypachlH OpHaTy Tyii-
menepi «+/-»

«Masip» Tamak AanblHAayAblH aBTOMaTThl Gardap-
namanapblH TaHgay Tynmec

Byra nicipyre apHasnfaH KOHTEHep

Byra nicipyre apHanfaH Top

Ornweriw cTakaH

Kacblk

KyatTay 6aybl
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbIMLa KopFaHbIC YLLiH KopekTeHaipy Tisberinae
HOMUHanNAbIK icke Kocbklny Torel 30 MA acnanTbiH
KopFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypbic,

KCK-Hbl OpHaTy YLUiH MamaHFa XYriHiHi3.

KAYIMCI3AIK LAPATIAPBI XXOHE NAAOATA-

HYFA BEPY BOUbIHLLA KEHECTEP

MynbTunicipriw XbinaaMm KanHaTKbIWTLI NanganaHy
anablHAa naganady HYCKaynbiFbiH MYKUSIT OKbIN
WhIFbIHbI3 XXaHe OHbI GonalakTa nanaanaHy yuwiH

cakTan KoWbIHbI3.

y

Han MynbTuniciprill ocbl HyckaynbiKTa kepceTinreHaen
Tikenen makcatbiHa BoiiblHLIA FaHa naiganaHbiHbI3.
Han Mynbtunicipriw aypbic kongaH6ay oHbiH 6y3binybl-
Ha, XaHe nanaanaHyllbifa Hemece OHbIH MyMKiHe 3UsiH
KenTipyre aken CoFybl MYMKIH aHe Keningik xaraanb
6onbin caHanvangbl.

BatTaHbaga kepceTinreH HaH MynbsTUNICipriLL H XXyMbIC
KepHeyi aneKTp xeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKeHiHe ko3
JKETKI3IHI3.

KyaTTaHabipy 6aybl anblpblHbIH TyiiblKTaHAbIPY Gaiina-
HbICbl 6ap, OHbI TYMbIKTAHABLIPYAbIH CEeHIMAI 6arnaHbIChl
6ap anekTpnik po3eTkara KocblHpI3. Kbicka maTtacy
KesiHAe TYMbIKTaHAbIPY 3NEeKTPIik TOK COFy KayniH
TemeHaeTeni.

Erep poseTkaHbIH [ypbIC OpHATbINFaHbIHA XaHe epre
KOCyblHa ceHimzi 6onmacaHpl3, anekTp MamaHbiHa
xabapnacblHbl3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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OpTTiH WhbIFyblH GonabipMay YLUiH epre Kocy

TYMiCyi XOK 3NeKTp po3eTkacbiHa KOCyFa apHarfaH,
Xeninik avblp «OTKI3riLLTEpiH» NaaanaHyFa TbifibiM
canblHafbl.

Kyiiik uici xxeHe oT yLUKbIHbI Naga GonfaH kesae, po-
3eTkagaH xeni 6aybiHbIH aliblpblH LUbIFAPbIHbBI3 XoHe
YWAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MEeT KepCeTEeTiH ynbIMFa
xabapnacblHbI3.

Han Mynbtunicipril KopnycbiHaH TyTiH WbIKKaH
Kesfe kyaTTaHablpy 6ayblHbIH albIpbiH ANeKTpRik po-
3eTkafaH WblFapblHbI3 XaHe OT Tapanmayfa KaTbiCTbl
LwapanapAbl KonAaHbIHbI3.

HaHn Mynestunicipriw yin-xangax Teic xepae nanaa-
naHyfa TbliibiM canbiHagbl.

Haiizarai kesiHge Kypangbl nanganadyra KeHec
Gepinvensi.

Kypanabl cokkblaaH, KynayaaH, AipinaeH xsHe 6acka
[ia MexaHuKarblk aceprepaeH cakTaHbl3.

Han Mynbtunicipriw kabblpranapablH kackiHAa Heme-
ce acyunik xuhas kabblpranapblHa Tasty opHanacTbl-
pyFa TbliibiM canblHagbl.

Han Mynbtunicipriw kabeipragaH Hemece xuhasgaH
HaH MynbTunicipri ka aeniH kemiHge 20 cm apanblk
GonaTblHgan, an HaH MynbTunicipriw H ycTiHaeri 6oc
KeHicTik kemiHae 50 cm KypaTblHAal eTin opHanacTbl-
py kepek.

MynbTunicipriwTi kocnac 6ypbIH, apkaluaH iLuki
KaKnakTaFbl CUMUKOH ThIFbI3AAFBILITHIH KyMiH
TEKCepIHi3, CUMNKOH ThIfbI3AAFbILLKA 3aKbIM KenreH
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Xardavaa MynbTUniciprilTi KonaaHyFa ThiibiM canbl-
Hagpl.

©OHimaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnac GypbiH,
apKalLaH KbI3AbIpy areMeHTiHiH opTacklHAa opHa-
nackaH Tepmo 6eprilTiH KO3FanfbILUTbIFbIH TEKCEPIMN
OTbIPbIHbI3.

©Himaepre apHanfaH TcoTaraHabl OpHaTnan Myrnb-
TUNICIpriTi KOCyFa ThINbIM CanbiHagbl, dpKallaH To-
cTaraHaa eHiMaepai a3ipneyre apHanfaH CyMbIKTbIKTbIH
JKETKINIKTI eKeHiH Tekcepin oTbIpbiHbI3. Kyprak
eHiMAepAiH kenemi xaHe CyMbIKTbIKTapAblH MenLepi
GOoMbIHLIA YCbIHbICTAPAbI OPbIHAAHBI3.

MynbTunicipriw xxymbIc icTen Typranaa eHimaepre
apHanfaH TocTafaH/bl LbiFapMaHbI3.

©Himaepre apHanfaH TocTaraH apAanbIM Kbi3abipy
3MNEMEHTIHE TiKenew TWin TypFaHbiHa K3 XETKI3iHi3.
TocTaraH MeH KbI3AbIpy anemMeHTiHiH apacbkiHa Gerae
3aTTapAblH HeMece Tamak 6enikTepiHiH Tycyi Mynb-
TUNICIPriTiH AYPbIC XYMbIC icTeYiH By3aabl.

O3siprey anabiHAa, Mbicarbl, CbIPTKbI TEPICIHIH KabaTbl
Gap eTTi a3ipney anablHAaa TepiHi TeCiHi3.

XKenire kocynbl TypFaH HaH MynbTunicipril kapaycbia
KanablpMaHpI3.

Han MynbTuniciprilt ac yit pakoBUMHaChIHa »aKblH,
XyblHaTblH 6envene, 6accennaep Hemece backa fa
Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTApFa XakblH xepae
naiiganaHyra 6onmanabl.

Han MynbsTunicipril XbinbITaTblH acnanTtapAbiH, allblk
OTTbIH HEMECE XblNy Ke3aepiHiH Tikenen KkacbiHaa
naviganaHyra 6onmanabl.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Han MynbTunicipriw asposonbaap nanganaHbinaTtbiH
HeMece LallbIpanTbiH Xepnepae, coHaan-axk Tes
TyTaHaTbIH CyWbIKTbIKTapFa XakblH Xeprepae nanaa-
naHyfa TbiibIM canbiHagbl.

Erep myneTunicipriwt cyra Kynan ketce, Aepey xeninik
6ay aibIpbiH 3MeKTP po3eTKachiHaH Cypbin anblHbI3,
coAaH KeltiH FaHa KypbliFbiHbI CyAaH arnbin WhlFyFa
Gonaapl. MynsTuniciprilTi Tekcepy yLiH Hemece
XeHJey YLiH CepBUCTIK opTanbiKKa XYriHiHi3.

Han MynbTunicipril Teric xeHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LWETiHE KOMMaHbI3.
Xeninik 6aybiHbIH ycTENAeH canbbipan TypybiHa on
BepMeHi3, COHbIMEH Bipre OHbIH bICTbIK GETTEpMEH
»aHe )uhaaablH YLLKIp XVeKTepiMeH xaHacnayblH
KafaranaHbi3.

XKyMbic kesiHae HaH MynbTUnICIprilTiK bICTbIK GeTiHe
TUicneHis.

blcTbik 6ygaH kymin kanmay yuiH, 6y knanaHbIHbIH
YCTiHE EHKENMEH3.

MynbTunicipriw XyMbIC icTen TypraHaa eHimaepai
Kyblpy 6apbiCblHAa FaHa KaknakTbl allblk Kanblbl-
PbIHbI3.

«Kybipy/®puTiop» Gargapnamacs! Tek TaraMmabl
KyblpyFa xoHe Tafamabl hopuTiopae asipneyre Mym-
KiHaik 6epeai. ©HiMaepAi TocTaraHrFa canfaH kesae
bICTbIK MaAbIH LaLbIpayblHaH Kyiin kanmac yLuid,
eHiMAepAi KybIpy KesiHae xaHe puTiopae asipney
KesiHge abai 6onbIHbI3.

blcTbik 6ynaH Kymin kanmac yLiH, MynsTUniCipriluTiH,
KaKknafblH alkaH kesae eTe cak GonbIHbI3.



MynbTunicipriluTiH KaknaFbiH allkaHaa Ken KyLu xXymca-
MaHbI3, KypbInfbl iLWiHAET KbICbIM aTMOcdepanbIK Kbl-
CbIMFa TeH eKeHiHe KO3 XeTKi3iHi3. OHIMaep KbiICbIMMEH
AalibiHOanbIn XaTkaHaa, MynbTURIciprilTiH KaknarbIH
aLUbIn Kepyre TbibIM canbiHabl.

©Himaepre apHanfaH TocTaFaHAbl WbiFapbin anapaa,
TepMO Te3imai acyinik TYTKbILWTbI NaiganaHbiHpbI3.
©OHimaepre apHanfaH TocTaraHHbIH Kytore Kapchbl xabbl-
HbIHa 3aKbIM KENTipMey YLUiH, eHiMAepAi WhiFapapaa,
MeTann 3aTTapabl naiiganaH6aHbI3, Tek kytore kapcbl
*abblHbl 6ap blAbICka apHarFaH acyiinik akceccyap-
Abl FaHa konaaHblHbI3. OHIMAepai Tikenen eHiMaepre
apHanfaH TocTaraH/aa kecyre ThilibIM carnblHabl.
MynbTunicipriwTi Tasanay angbiHaa eHimaepre
apHanFaH TocTaraH/bl LbIFapbIN anbiHbl3 XoHe MyTb-
TUNICIPriLTIH TOMNbIK CyblFaHbIH KYTiHi3.

KaiHaraH cyra Tonbl HaH Mynstunicipriw Taceiman-
nafraH ke3ae cak 6onbiHbI3. HaH Mynstunicipril cybiH
TekkeHAe abaiinanbi3, HaH MynbTUnicCiprill KYpT eHKew-
TNeHi3, HaH MynbTunicipriw yKeIncel3 nanganaxrandaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyMin KanyblHbI3 MYMKIH.

Han Mynbtunicipriw Tazanay anaslHga Hemece naiaa-
naHbGaTbIH GonFaH Xxarganaa, OHbl ANEKTP XeniciHeH
axblpaTbiHbIi3. HaH Mynstunicipril xeniaeH axbipaTkaH
Ke3fie Tek aiiblpblHaH YCTaHbI3 XXOHE OHbl AIEKTP PO3eT-
KacbiHaH abainan WblfapbiHbI3, CbIMHAH TapTnaHel3 —
6yn CbIMHbIH X8He po3eTkaHblH 3aKbiMAaHybIHa aKkenyi
KaHe Kbicka TyMbIKTanybliH TYAbIPYbl MYMKiH.

OneKTp TorblHbIH COFy KayniH GonabipMac yLiH HaH
MynbTunicipriw cyFa Hemece kes-kenreH 6acka aa
CyYMbIKTbIKKA canyfa 6GonManbl.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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Han MynbTunicipril blAbIC XyaTblH MalUMHarFa canyfa
ThIAbIM canblHagbl.

BananappablH Kayincisgiri makcaTbiHaa opama
peTiH/:(e KonaaHbInaTbiH NONUITUNEH KanlblKTapabl
Kapaycbl3 KangblpmaHbi3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepiMeH Hemece kantama yngipimeH onHayfra
pykcaT etneHis. TyHWbIFy kayni 6ap!

OnexTpnik HaH Mynetunicipriw 6ananapabiH nanga-
naHyblHa apHanmMaraH.

AcnanTbl oMbIHLWbIK peTiHAe nanganaHbac yiwiH
6ananapabl kagaranan oTbipbIHbI3.

OnekTpnik HaH MynbsTUNICipriLL )XyMbIC icTEN TypFaH-
na, bananapra kyaTTaHabIpy 6ayblHa xoHe Kyparnfa
TuicyiHe 6ananapra pykcaT 6epmeHis.

YKyMbic KesiHae xeHe Xyy kesiHae kypanabl 6ana-
napAblH KOMbl XETNEeNTIH epre KobIHbI3.

Ockbl Kypan aeHe, Ncuxukanblk HeMece akbin-oi Mym-
KiHAIKTEepi TeMeHAeTINreH TynranapaplH (6ananapasl
Koca) Hemece onapablH Taxipubeci Hemece Ginimi
Bonmaca, erep onap GakpinaHbaca Hemece onapabiH
Kkayinciaairi ywiH xayan 6epeTiH TynfFameH acnanTbl
nanganaHy Typansl HyckayrbikTap 6epinreH 6onma-
ca, onapablH naiaanaHyblHa apHanvaraH.
KyaTTaHablpy 6aybIHbIH eni anblpbl XaHe HaH
MynbTuniciprill KOPNYCbIHbIH XafaavibiH MearinimeH
TEKCepiHi3.
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« KyaTTangplpy 6aybl 3akbiMaaHfFarda kayin Tyabipmay
YLWiH OHbl AalblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET HeMece
Ganamans! GinikTi MamaH aybICTbIpybl TWiC.AcnanTbl 63
BeTiHi3beH xeHaeyre ThilibiM canbiHagbl. AcnanTbl 63
BeTiHi30eH xeHOeMeHi3, Ke3-KenreH akaynblkTap nanga
6GornraH kesfe, coHpaii-ak Kypas KynaraHHaH KeiH
acnanTbl ANEKTP po3eTKaChbiHaH axXblpaTbir, KblaMeT
KepceTy opTanblifbiHa XabapnacblHpl3.

« Kypangbl Tek 3aybIT kanTamacbiMeH FaHa TacbiMan-
[aHbI3.

« Kypanabl 6ananapabiH XeHe MyMKiHAIKTEPI LekTeyni
afamaapAblH Korbl XKETNENTIH XepAe cakTaHbI3.

HAH MYNbTUNICIPTIW TEK T¥PMbICTbIK MAAOA-
NAHYFA APHANFAH, KOOEKAWHATKbILLThI KO-
MEPUUANBIK HEMECE 3EPTXAHAJNbIK MAKCAT-
TAPOA NAUOATNAHYFA ThiAbIM CANbIHALI.

HAH MYNBTUICIPTIL X¥MbICKA JANbIH-
LAY

Kypanpabl TemeH TemnepaTypa ke3siHae TacbiMan-
[araHHaH HeMece caKTaFaHHaH KeWiH OHbl Genme
TeMnepaTypacbiHAa 3 cafaTTaH Kem emMec yakbIT ycTay
Kepek.

« Han MynbTunicipri kKanTamMmagaH LublFapbiHbI3 XeHe
Gaprblk kanTamanblk MaTepuaniapab! anbin TacTaHbI3.

« 3aybITTblK kKanTamacblH cakTan KOMbIHpI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naviganaHyra 6epyre katbl-
CTbl KEHECTEPMEH TaHbIChIHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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« KuHakTanbIMbIH TEKCEpIHi3.
* Han MyneTunicipril 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl TEKCEPIN

anblHbI3, 3aKbIMAaHybl GonFaH xargaiiaa oHbl aNekTphik
Xerire KocnaHbl3.

« 3arTaHbana kepceTinreH KyaTTaHabIpy KepHeyiHiH na-

pameTprepi aNekTp XeniciHiH napameTpnepiHe cankec
KeneTiHiHe KO3 XEeTKI3iHi3.
MepHeHi (2) 6acblHbI3 XaHe kaknakTbl (4) allblHbI3.

* ©Himaepre apHanfaH TocTaraHzpl (7) WbiFapbin

anblHpI3.

« BekiTkilwTepai 6ip yakbiTTa 6acbin, ilki kaknakTbl WweLwin
anbiHeI3 (cyp. 1).

* |LWKi KaKNaK NeH ThiFbI3AaFbILLThI XKYbIN XiGepiHi3.

lwki KaKNaKTbl CYPTiHi3.

* |LKi KaKnaKTbl OpHbIHA KOWbIHBI3 (Cyp. 1).

« BekiTKil icke KocbInFaHLUa iLLKi KaknakTbl 6acbiHbI3
(cyp. 1).

* OHimaepre apHanfaH TocTaraHabl (7), enteri
cTakaHabl (21), KackikTbl (22), ByFa nicipyre apHarnfaH
KoHTeHepgi (19), Byra nicipyre apHanfaH Topabl (20)
GeliTapan XyFblLL 3aT KOCbISIFaH Xblbl CyMeH XybIn
XKiGepiHi3, afblH CYMEH LUabIHbI3 XXOHE KypFaTbiHbI3.

« Mynbtunicipriw kopnycbl (1) MeH kaknakTbl (4) AbIMKbIN
MaTaMeH CypTiHi3, coaaH KeniH KypfraTbin CYpTiHi3.

« MynbtunicipriwTi 6y knanaHbiHaH (7) WhlkkaH 6y Kabbl-
pranaprfa, CoHAiK xabbiHaapFa, aNeKTPOHAbI Kypbinfbi-
napra aHe XoFapbl biFanabinbk NEH Temnepary-
papaH 3apgan weryi MymkiH 6acka 3aTTapFa Hemece
MaTepuanjapfa Tycneyi yLiH Teric kaTTbl KypFak
KenpeHeH 6eTke OpHaTbIHbI3.
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« MynbtuniciprilneH kabbipra Hemece xuhas apacblH-
[arbl KalbIKTbIK keM aereHae 20 cm Gonybl kepek, an
MynbsTURICiprilTiH ycTiHAeri 6oc keHicTik kemiHae 50 cm
Bonybl Kepek.

«  MynbTunicipriliTi opHaTbIFaH TocTaraHcbl3 (7) Hemece
Boc TocTaraHMeH (7) KocnaHbl3 - a3ipney 6araapnama-
CbIH Ke3[lencoK icke KockaHaa, By KypbinFbIHbIH KaTThl
KbI3bIM KeTyiHe akeneai HeMece ToCTaFaHHbIH Kytore
Kapchbl xabbiHblHa (7) 3aKbIM KenTipeai.

* OHimaepai Kyblpap angbiHaa TocTaraHfa (7) asgan
ecimaik Hemece KyHBaFbIC MaWibiH KyMbIHbI3.

TAFAM OANbLIHOAY BOVbIHWA KEHECTEP

Kannbi ¥YCbIHbICTaApP

« KekeHicTepai Hemece Backa Taramaapabl 6yra nicipy
YLWiH TocTaraHFa (7) cy KyMblHpI3, ByFa nicipyre ap-
HanfaH Topap! (20) opHaTbIHbI3, ByFa nicipyre apHanfaH
KOHTeVHepiHAi (19) opHaTbIHbI3. BHIMAepAi peuenT
GolibiHLa enLen, faibiHAaHbI3, onapabl KOHTeliHepre
Gipkenki (19) opHanacTbIpbiHbI3. PeLenT KiTabbiHbIH
HyCkaynapblH OpbIHAAHbI3.

« CyT 60oTKanapblH JavibiHAAy YLUIH MaVibl @3 nactep-
TIEHreH CyTTi KonpaHbiHel3, KanMarbl anbiHbaraH cyTTi
KongaHfaH keaae oHbl 1:1 KaTbiHackblHAA aybl3 CyMeH
CYMbINTbIHBI3. O3ipney anabiHAa MynsTUNicipril To-
cTaFaHblH (7) capbl MaiMeH MannaHpl3.

« Bapnblk 6yTiH AaHAI Aakbinaapabl (Kypil, xapma,
Tapbl xaHe T.6.) cy Tasa GonfaHLua xakcbinan waii-
bIHbI3. BepinreH kitanTtarbl peLenTTepae kepceTinreH

v https://tm.by
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KaTbICbIMAApAb! KaTaH cakTaHbl3. VIHrpeaneHTTepai Tek
nponopuMoHanpl Typae asanTbiHbl3 HeMece KeBENTIHI3.
HaHn Hemece Backa nicipme asipnereH keaae bacTtankbl
VHrpeaneHTTep TocTaraH (7) kenemiHi xapTbiCbIHaH
acnanTbliHbIHA K63 XeTKi3iHi3. «KeliHre kanapblpbinfaH
BacTay» yHKUMACHIH NaiaanaHy yCbiHbINManabl,
cebebi 6yn nicipmMe canacbiHa acep eTyi MyMkiH. [lanbiH
eHIMAI binFanaaHbin kanmMac yLiH nicipreHHeH KewiH
6ipAeH MynbTUMICIPrilUTEH LWbIFapbIn anbiHbI3.

Erep 6yn MymkiH 6Gonmaca, aBToMaTThl Kbi3ablpy YHK-
LMSACHI KOCbINIFaH afganaa eHimai MynsTuniciprilute
KbiCka Mep3imre KanablpyFa pykcaTt eTineai.

Kamblpabl keTepinyre KoiFaH keseHae MynbTUniCipriTiy,
KaknarbiH (4) awnaHpi3! MicipinreH eHiMHIH canacs!
ocblfaH 6aiinaHbICTbI.

OHimaepai hpuTiopae a3ipney kesiHae, eHimaepi 6ap ce-
BeTTi (KeTKi3iniM XunHarFbIHa Kipmeiiai xaHe Benek caTbin
anbiHaabl) anfblH ana Kbi3AblpbinFaH MaiFa canblHbl3.
DdpuTiopae a3ipney YLiH Tek TasapTbinFaH ecimaik
MalblH KONAaHbIHbI3. ALbIK KaknakneH (4) nicipiHis.
EciHiage 6oncblH, Mait eTe bicTblk! Kyiin kanmac yLiH
ac yii KonFanTapblH KOnJaHbIHbI3 XaHe TocTafaHHbIH (7)
YCTiHe eHkelMeHi3. PpuTiopae eHimaepai a3ipney yLiH
6ip Mangbl kanTa kongaHbaHbI3.

«Kybipy/®puTiop» 6arnapnamachlH kanta kongaHap an-
AblHA2 MyNbTUNICIPrilTi cankbiHAATY YLWiH yakeIT 6epiHi3.
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MYNbTUNICIPTIWTI NAAOANAHY

ABTOMaTThI a3ipney 6araapnamanapbiH nanpanaHy-
AbIH Xannbl TapTiGi

Con cebenTi cyabl KaHaTy yLUiH «Kyblpy/@pl/l'l:}op» KoHe
«Micipme» GargapnamanapblH kongaHyra ThIUbIM
CANbIHAObI.

1. KaxeTTi MHrpeaveHTTepai (enwen anbiHbi3) AaibiH-
AaHbI3.

2. IHrpeaueHTTepai peuenT KiTabblHbIH HemMece a3iprey
Garnapnamanapbl KecTeciHiH HyckaynapblH (erep ci3 e3
peuenTiHi3 GolibiHLLa 83ipneceHi3) opbliHAaK OTbIpbIN
TocTaraHra (7) canblHbI3. bapnblk MHIpeaneHTTep, COHbIH
iWiHae CyMbIKTbIK,

ToCTaraHHbIH (7) iLwki 6eTiHaeri eH xorapbl GenrineH
TOMEH eKkeHiHe ko3 XeTki3iHi3. TocTaraH (7) kucanman
OpHaTbINFaHblHa XOHE Kbl3[bIpy 3MNEMEHTIHE Thbifbl3 OpHa-
ThiffaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3 (cyp. 3).

3. MynbTuniciprilTiH KaknarbiH (4) xabbiHbi3. Kenbip
Garpapnamanappbl KongaHraH kesgae kaknarbl allblk (4)
KymviHae a3ipney pykcaT eTineai, peuentTep kiTabblHbiH
HyCkaynapblH OpbIHAAHbI3.

HA3AP AYOAPbBIHbI3! Erep ci3 ecimik MaiiblHbIH ke
MerLLepiH naiiaanaHbin xofapbl TemnepaTypajaa asipne-
CeHi3, apkaLliaH MynbTUMICIPriLUTiH KaknarblH (4) apkaluaH
allblK KanabIpbiHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

4. «Magip» TyiimeciH (18) Bacy apkbinbl, KaxeTTi a3ipney
BargapnamacbiH TaHAaHbI3.

5. Mynbtuniciprilw KyTy pexumiHe eTeqi.

6. (18) «MeHto» TyimenepiH 6acy apkbinbl KaXeTTi a3ipney
6araapnamacbiH TaHAaHbI3. bargapnamanapabl aybiCTbl-
py weHGep GoiiblHLwa Xy3ere acblpbinadbl, byn pette
Avicrineiae (12) sgenki GovibiHWLA OpHATbINFaH a3ipney
yaKbITbIHbIH CaHAbIK TaHbanapbl kepceTineai («ABTomar-
Thl 83ipney 6argapnamanapblHblH KECTECIH» KapaHbl3),
aBTOMAaTThl @3ipney 6afgapnamach! UHAVKaTOPnapbIHbIH
Gipi (11).

7. «MynTnacnas», «Kybipy/®Gputiop» 6araapnamanapbii
TaHaay Kesinae, coHpaii-ak, ci3 a3ipney TemneparypacbiH
e3repTe anacbi3 («MynsTracnas» 6araapnamacbiHbIH 93ip-
ney TemnepatypacbiH opHaTy 6eniMiH kapaHbI3»).

8. Kaxxet 6orica, KeltiHre kanablpbinFaH 6acray yakbITblH
opHaTbIHbI3 («KeliHre kanabipbinFaH 6actay» Genimi
KapaHpl3).

O3sipney napameTpriepiH peTTereH kesae earepTinreH umdp-
NbIK MaHAEP Aucnnenae (12) KbinbinbIKTangbl.

9. O3ipney 6argapnamachlH icke KOcy YLUiH a3ipney
6araapnamacsbiH Kocy TyiimeciH(15) «bactay» 6ackin
ycTan TypblHbI3. Bargapnama )ymbic icTen TypFaH keaae
TanganfaH GaraapnamaHbl, uHaukatopsl (11), TYMMECIHIH
nHavkatopnapsl (11) «BONABIPMAY/KbI3ObIPY» xaHe
(15) «Bacray» xaHappl, aucnnenaeri undpnblk TaH6anap
(12) apkpinbl a3iprney 6araapnamacbiHbIH KarnFaH XyMbiC
yaKbITbIH Kepi caHayabl kepceTeqi.
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Keinbip aBTomaTTbl Garaapnamanapaa GenrinexHrex
a3iprey yakbITbiH CaHay Kypblirifbl GenrineHreH xxymbic
napamMeTprepiHe LUbIKKaHHaH KeWiiH FaHa GacTanagbl xaHe
AbIbbICTLIK BenriveH Gipre xypeai. Meicansl, «ByFa nicipy»
GarpapnamacbiHaa a3ipneyaiH 6enrineHreH yakbiTbiHbIH
Kepi caHaybl Tek Cy kalHaFaHHaH KeliH FaHa Gactanagbl

X@He TocTaraHda XeTkinikTi 6y nanaa GonFaHHaH KewiH
faHa Gactanagbl (8).

10. B3ipney bargapnamacskl askranFaHHaH KeniH
AbIGbICThIK Genri WhiFaapl. PeTTemenepre 6aiinaHbICTbl
MYyNbTUNICIPrilLl @BTOMATThI KbI3AbIPY pexvmiHe eTesi, byn
petTe (9) «Bonabipmay/Kbi3abipy» TYUMECIHIH UHAUKaTO-
pbl XaHabl HEMece KYTy pexuMiHe eTeqi.

Enrisinren 6arnapnamanaH 6ac TapTy, a3ipney npoueciH-
HeMece aBTOMaTThl KbI3AbIpyAbl TOKTATY YLUIH TYUMECIH
(9) «BONAOBIPMAY/KbI3[bIPY» eki cekyHa Goiibl 6ackin
TYPbIHbI3.

dpenki 6oibIHWA OpHaTLINFAH aBTOMaTThI a3ipney
GargapnamanapbIHbIH KecTeci (3aybITThbIK peTTeme-
nep) (88 Get)

|
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Bafpapna- Temnepatypa Temneparty- O3ipney yakbiTbl, YaKbiTThl OpHaTY ayKbl- Keitinre AsTO-
manap O3ipney, apenki GoibiHwa paHbl opHaTy apenki GoibiHWa Mbl / OpHaTy kapambl KanabipbinFaH | matTbl
opHaTblinFaH °C °ClopHaty opHaTbliFaH Gacray yakbl- bI3abIPY
kanambl °C Thl (caf) (caf)

1 Mynetnacnas | 100 35-170/5 30 muH 2 MuH - 12 carat/1 MuH 24 12

2 Kypiw / 100 1 1 5 MuH - 2 caFat/1 MuH 24 12
xapma

3 XKbinpam 100 - - - - -
AaibliHaay

4 | Kysipy/ 170 100-170/10 15 MuH 5muH - 1 car 30 mun/1 | - 12
Dputiop MUH

5 | Morypr 40 / 8 carar 5 MuH — 12 carat/5mun | 24 -

6 Cyt 6oTkach! 95 1/ 25 MuH 1 MuH — 4 carat 30 24 12

MUH/1 MUH

7 Basy 99,5 / 3 carar 5 yacos — 12 carat/ 24 12
ByKTbIpY 5 MuH

8 | Kuiaabipbin 140 / 1 carat 5 MuH — 4 carat/1 MuH 24 4
nicipy

9 Pary 90 1 1 cafat 20 MuH — 12 cafat/ 24 12

5 MuH

10 | BymeH nicipy 100 / 25 MuH 5 mMuH — 2 caFat/1 MuH 24 12

11 | Muuya 135 / 10 MuH 5 MUH — 60 MUH/5 MUH 24 2

12 | Kelaablpy 105 1 20 MuH 10 MuH — 1 carat/5 MuH 24 12

13 | KaiHatein 100 / 1 carat 30 muH — 2 carat/ - 12
nicipy 1 MuH

14 | Macta 100 ! 8 MMH 2 muH — 1 caf/1 MuH 24 -

15 | Micipy 138-145° ! 1 carat 1 MuH — 4 caraT/1 MuH 24 12

TViby
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16

Kexe

100

1 carat

5 MuH — 8 carat/ 1 MuH

12

17

Nanay

110

1 carar

5 mMuH — 4 carat/1 MuH

12

18

ET

93

6 carar

2 carar - 8 carat/
12 car

12

19

Tocan

102, 104 xoHe

1 carar

30 muH — 4 carat/1 MuH

12

106°

O3ipney yaKbITbIH OpHaTy

Cis «Kbingam a3ipney» 6afgapnamacbiHaH 6acka,
op GargapnamaHbiH, a3ipney yakbITbiH 63iHi3 opHaTa
anacsbl3. ©3repy kafambl XaHe MyMKiH 6onaTbiH
yaKbIT AManasoHbl TaHAanfFaH a3ipney 6araapnama-
cblHa BannaHblcThl (ABTOMATThI 83ipney 6arnapna-
Macbl KECTECIH KapaHbI3).
. B3ipney GaraapnamacslH TaHgaraHHaH keiiiH (8)
«YAKBIT/TEMIM» 6aTtbipmacklH Gip peT 6acbiHbI3,
(17) « +/-» BaTbipmanapbiH 6acy apkbinbl a3iprney
GarfapnamacsiHbIH KYMbIC YaKbITbiH «caFaTTapy xoHe
«MUHYTTap» eTin opHaTbIHpbI3. Erep (17) «+/-» Tyiime-
nepiHiH GipiH BipHelwe cekyHA Gackin TypcaHpI3, a3ipney
yakbITbIHbIH MOHiH Xbliaam e3repTy 6actanagb.

-

2. O3ipney yakbITblH OPHaTKaHHaH KetiH, LMpnbik TaH-
Ganap (12) XbINbINbIKTayblH XanfacTbipabl, TaHAanfFaH
asipney bargapnamacbiHbIH anropuTMiHe calikec keneci
Ke3eHre eTiHi3. B3ipney yakblTbiHbIH peTTeMenepiH 6on-

v https://tm.by
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Ablpmay ywiH (9) «BONABIPMAY/KbI3AbIPY» TyiimeciH
6acbIHbI3, coaaH KeiiiH Bykin nicipy 6afgapnamachiH
KanTa eHrisiHia.

MAHbBI3[bI! B3ipney yakbITbiH KONMeH opHaTKaHaa,
aBTOMaTThl a3ipney 6afgapnamanapblHbiH KECTECIHE
colikec anablH ana TaHaanfaH asipney bargapnama-
CbiHAa KapacTbIpbIfFaH bIKTMan peTTemenep aykbIMbIH
XOHe OpHaTy KaAaMblH eCKepiHi3.

« Kenbip aBTomaTThl 6argapnamanapga GenrineHrex
as3ipney yakblTblH caHay MynbTunicipril Genrinexrex
XKYMbIC TEMMepaTypacbliHa XETKEHHEH KEMiH FaHa
Bacranagsbl.

93IPMNEY BAFOAPNAMAINAPbLI

Tarampabl 83ipney TemnepatypacbiH TaHaay Tek «Mynb-

Tacnany xoHe «Kyblpy» 6afaapnamanapbiHaa MyMKiH

Gonaapl ( ABTOMaTTHI 83ipney GarfgapnamanapbiHbliH

KecTeCiH kapaHpl3).
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«MynbsTnacnas» 6araapnamachl

Byn 6argapnama naiganaHyubl 6epreH Temnepary-
pa MeH a3iprey yakbITbiHbIH NapameTprepi 6oibIHWa
Ke3-KenreH Tarampabl AaiiblHaayFa apHasfFaH.

« TemnepatypaHbl opHaTy Avana3soHbl: 35°C-aeH 6actan
170°C-re peiiiH, opHaTy kagambl 5°C.

« OpHarty yakbITbl Anana3oHbl 2 MUHYTTaH 12 caratka
AeniH.

1. MHrpeaveHTTepai peuenT GoibiHLWA AalbIHOAHBI3.

Onappabl Gipkenki eTin TocTaraHfa (7) opHanacTbIpblHbI3

XX8HE OHbl MYNLTUMICIPrill KOPMNYCbIHA CanblHpI3. Bapnbik

VHrpeaneHTTep, COHbIH iLliHAe CYMbIKTbIK Ta, TOCTafaH-

HbIH ik 6eTiHgeri Mmakcumangel 6enrigeH ToMeH ekeHiH

TeKCepiHi3. TocTaraHHbIH KbI3bIPy AMEMEHTIMEH ThifbI3

BannaHbICTa ekeHiHe Ke3 XeTki3iHi3 (cyp. 3).

2. KaknakTbl GekiTkil (2) 6acbinFaHLia xabbiHbi3. Mynb-
TUNICIPriLUTi 3NEeKTP XeniciHe KOCbIHbI3.

3. TyimeHi 6acbiHpbI3 (13) «MynsTracnas». Qucnnenge
(12) a3ipney Temneparypachbl xxaHafbl.

4. (8) «YAKBIT/TEMI» TyMeCiH eki peT 6acbiHbI3, TyiiMe-
neppi (17) «+/-» Bacy apkbinbl, KaxeTTi a3iprney Temnepa-
TypacblH OpHaTbIHbI3. Erep ci3 6aTbipmanapabiH 6ipiH (17)
«+/-» BipHelwe cekyH Govibl Backin TypcaHbI3, a3ipney
TemnepaTtypacbiHbIH MaHiH eaen e3repTy 6actanagpi.
«MynbsTtracnan» 6afgapnamacbiHaa agenki 6oMnbiHWwa
Temnepatypa 100°C kypaiabi.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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5. Tyimeri (8) «YAKBIT/TEMIM» 6ip peT 6acblHpI3,
TyWMeHi (17) «+/-» Bacy apKbinbl KaxeTTi a3ipney
TemnepaTtypacbiH OpHaTbiHbI3. «MynsTuacnan» 6araap-
namacbliHga aaenki 6oiblHWa, a3ipney yakbiTbl 30
MUHYTTbI Kypanabl.

6. Kaxet 6orca, keltiHre kanablpbinFaH 6actay yakbITblH
opHaTbIHbI3 (KeniHre kangpipbinFaH 6acTay yakblTbiH
OpHaTyabl KapaHbI3).

7. (15) «BacTtay» TyiMeciH GipHelle cekyH Boiibl
Bacbin TypbiHbI3. Tyiime nHavkaTopnapsl (15) «bactay»
xaHe (9) «BONAbIPMAY/KbI3AbIPY» xaHaabl.
BenrineHreH a3ipney 6afnapnaMacbiH opblHAay KeHe
asipney yakbITbiH kepi caHay (12) 6actanagpl.

8. O3ipney 6argapnamacsl asKTanfaHHaH KeuiH Abl-
BbiCTbIK Genri WhiFagbl. PeTTemenepre 6annaHbICTbI
MynbTUNICIprilL @aBTOMATThI KbI3AbIPY peXuUMiHe eTesi,
ocbl peTTe TyiMeHiH (11) «BONABIPMAY/KbI3AbIPY»
VHAMKaTOpnapbl XxaHafbl HeMece KYTY pexumiHae Tyn-
Me uHaukatopebl (13) «bactay» xbinbinbiKTan Typaabl.

9. EnrizinreH 6argapnamanbl 6onasipmay yLiH, nicipy
NpOLECiH TOKTaTy HeMece aBTOMaTThl Kbl3fblpyAbl KOCY
yLiH TyimeHi ( 9) «Bonabipmay/Kei3abipy» 6ackin yctan
TYPbIHbI3.

« Erep Taramapl fanblHAayAblH KYTINETiH HOTUXeCiHe
KON XeTKi3inmece, Taramabl AavibiHAAy KesiHaeri
kaTenep 6eniMiH KapaHbI3, OHAa Ci3 Wi keaaeceTiH
cypakTapra xayan Taba anacbli3 XoHe KaXeTTi yCbl-
HbICTapAbl ana anachbi3.
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KewiHre kanabipbinFaH 6actay yakbITbIH OpHaTy iHre KanablpbiiFaH 6actay» YHKLUSACHIHBIH XyMbIC
vHavkaTopsbl (23) xaHagbl, 6argapnamaHsl opbiHaay

«KettiHre kanabipbinfFaH 6actay» yHkumschl «XKbingam ¥
XaHe kepi caHay (24) 6actanagpbl.

asipney», «Kyblpy/®puTtop», «IMNacta» Gargapnamanap-

AaH backa eHimaepai AanbiHoay bargapnamacs! icke 5. YakbITTbl OpHaTy asikTanfaHHaH KeniH TyimeHi (15)
KocbInaTbiH yakbITThl 6enrineyre mymkiHaik 6epeai (ABTo-  «BACTAY» GipHelue cekyHz 6oibl 6achin TypbIHbI3.
MaTThl 83iprey 6argapnamanapbiH kapaHbi3). Oucnneiipe (12) «keniHre kangplpbinFaH 6acray» yakbl-

TbIHbIH caHay 6actanagbl 5. «KeviiHre kanabipbinFaH
GacTtay» yakblTbl ©TKEHHEH KeliH, BenrineHreH Tamak
fanbivpgay Gargapnamacskl kocbinagsl. O3ipney 6arnap-
namacsbl asikTanFaHHaH kewiH, peTtemenepre Gaiina-
HbICTbI, MyNLTUMICIPrill aBTOMATThbl KbI3AbIpY PEXUMiHE
eTefi, an TynMeHiH niaukatopsl ( 9) «bongsipmay/Kpi3-
AbIpy» XaHafbl HeMece KyTy PeXuMiHe eTepi.

« Cis aBTOMaTThl 83iprey 6argapnamachlH TaHAaraHHaH
KeliiH, TemnepaTypa MeH a3iprey yakbITbiHbIH MaHAEPIH
OpHaTKaHHaH KeliH KeriHre kanaplpbinFaH 6acray
yaKbITbiH OpHaTa anachbi3.

. (10) «KewiHre kanapipbinFaH 6acray» TynmeciH 6a-

CbIHbI3, OCbl PeTTe LUMdpnblK TaH6anap (12) XbinbinbIKTan-

abl.

2. O3ipney 6argapnamachlH TaHOaraHHaH KewiH Tyin-
meneppi (17) «+/-» GacklHpI3, «keliHre kanablpbinFaH
GacTtay» «cafaTTap» xaHe «MUHYTTap» PyHKUMUACHIHbIH
XKYMbIC yaKbITbIH OpHaTbIHbI3. Erep 6acynbl kyiiHae TymeHi

-

Eckeptne: erep ci3 TyimeHi (15) «BACTAY» «keiiiHre
KanablpbinfFaH 6actay» yakbITblH OPHATKaHHaH KeniH
10 cekyHa Govibl GacnacaHbia, MynbTUMICIPrilL KyTy
pexumiHe opanagbl.

(17) «+/-» BipHelue cekyHp Bolbl ycTan Typca, «keniHre « Erep peuentTe cyT Hemece 6acka Te3 Gy3binartbiH
KanaplpbinFaH 6actay» yakbITbIHbIH MaHIH XeaenaeTinreH Taramgap (KyMbIPTKa, XaHa CyT, €T, ipiMLLiK )aHe
e3repTy bactanagpl. 7.6.) 6onca, «KeliHre kanablpbinFaH 6actay» dyHk-

LMACHIH Nanganany yCbiHbIIManabl.

«KetiiHre kanabipbinFaH 6actay» hyHKUMACHI
yaKbITbIH OpHaTKaH ke3ae, «byFa nicipy» 6argapna-
. MacblHAaFbl YakbITTbl caHay, MynbTUNICIprilL KaxeTTi
4. 'yaKb!TTbl. opHaTy asKTanfaHHaH kewiH (13) «EaCTay»' KYMbIC TEMNepaTypackiHa XeTkerae, TocTaranaa (7)
TYAMECiH GipHeLue cekyHA Gackin yeTan TypeiHpia. «Kei- Cy KaliHaraHHaH KelliH FaHa GacTanaTbiHbIH eckepy
KaxeT.

3. XKacanraH pettemenepaeH 6ac tapty yuwiH (11) «BOJ1-
ObIPMAY/KbI3ObIPY» TyiimeciH 6acbiHbI3, coaaH KeniH
6ykin a3ipney 6afgapnamachkiH Tyrenae KanTa eHrisiHis.

|
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ABTOKbI3AbLIPY (AalibIH TaFamMaapAbIH TeMnepaTtypa-

CbIH cakray)

* Byn dyHKUMa eHimaepai AabiHoay 6argapnamach
asiKkTanFaHHaH KewiH GipaeH aBToMaTThl Typae Kocbina-
bl XoHe AalibiH TaFaMHbIH TemneparypackiH 60-65°C
weriHge 12 caraTtka AeviH cakTan anagbl. ABTO Kbl3fbl-
pY dhyHKLMACHI XKYMbIC iCTen TypFaHaa TyiMe UHAWKaTo-
pbl ( 9) «Bonabipmay/Kbi3abipy» aHbln Typaabl.

* ABTO KbI3abIpy PYHKLMSCBIH KOCY YLUIH, KYTY PEXUMIH-
Ae, TynmeHi ( 9) «bonasipmay/Kpi3abipy» 6ackin yctan
TYPbIHbI3

« ABTO KbI3abIpy pyHKLUMsIChI 83ipney 6afnapnamana-
pbIHbIH GaprbiFbiHAa KorkeTiMai, «Kbingam asiprney»
GarpapnamacbiHaH 6acka ( ABTomatTbl a3iprey baraap-
namanapblHbIH KECTECIH KapaHbI3).

TAFAMOAPObI OAWBIHOAYOAFbI KATENIKTEP

XKOHE OJIAPAbI TY3ETYIT'E AMANOAPDI

« KecTene mynbsTuniciprilute Tamak AanblHaay kesiHae
xiBepinreH TUNTIK KaTenep )XUHakTanraH, karenepai
XotoablH bikTUMan cebentepi MeH Tacinaepi kapacTbl-
pbInFaH.

https://tm.by
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TAFAM JAAbIH BONFAHFA OEWNIH NICIPINMEFEH

blktuman ce6GenTepi
MeH npo6nemanapb!

KaTteniktepai xoto xonaapb!

MynbTunicipriTiy
KaKnarbl abblk
6onmanb! Hemece Thifbia
*abblnMaabl, COHAbIKTaH
a3ipney Temneparypach!
GenrineHre Temnepary-
papaH TemeH Gonael.

Bsipney kesiHae KaXeTCi3 MyNbTUNICIPrilTiH
KaKnaFbiH alunanbi3.

KaknakTbl GekiTkiwi 6ackinFaHiua xabbiHbI3.
Kaknak nex mynbtunicipriw kopnycbiHbIH
apackiHaa Gere 3aTTap Hemece Tamak
KanablKTapbl )OK eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
|LWKi KaKnaKTarb! ThiIFbIAAFLIL TECEMIHIH
Ta3anbIFbl MeH KyViiH KaaranaHxsia.

TocTaraH MeH Kblaabipy
aMeMeHTi apackiHaars!
GainaHeic Hawap
BonraH, coHabIKTaH
Taramabi nicipy Temne-
patypackl GenrineHrex
TemneparypagaH TemeH
Bongpl.

TocTaraH MynbTUNICIprilKe Ty3y XeHe
KMCAITBINIMAIA OPHATBINTYbI KEPEK XOHE Kbi3-
AbIPY 3NEMEHTIHE TONbIK TWIN TYPybl KepekK.
MynbTUMICIPTILLTIH XKyMbIC KaMepachiHaa
66r/e 3aTTap/bIH KOKTLIFLIHA KO3 KETKI3iHi3.
Kbl3ablpy aneMeHTiHIH nacTaHyblHa xon
BepmeHis. Kbiaabipy aneMeHTiHiH opTaceiHaa
opHanackaH Temnepatypa GepriliHiy
KOIFaNFLIWTLIFbIH KaAaranaxel3.

TaramHbIH UHIPeaNeHT-
TepiH caTci3 TaHaay.

Byn uHrpeavenHTTep cis
TaHaaraH aficneH nicipy-
re xapamaiibl Hemece
azipney Gargapnamacs!
[YpLIC TaHAAnMaas!

VIHrpeaneHTTep TbiM -

KeH TyparFaH, eHimaepai
canyabiH Xannsl nponop-
umsickl Gyabinags.

OHiMAepai d3ipriey yaksi-
Thi KETKINIKCi3 GonzbI.

[NeanenpexreH (MynsTUNICIPrilTIH OCHI
mopenive GeitimaenreH) peuentTepai
KonaaHbiHbI3. CeHyre GonatbiH peuenTTepai
KOMAaHbIHbI3.

WHrpeaneHTTepai TaHaay, onapabl kecy afici,
cany nponopuusicel, Garaapnamatbl TaHaay
KHe MiCiPy yaKpiTbl TaHAaMFaH peuenTke
CaIKeC Kerlyi Kepek.
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Byra nicipy kesiHge:
KanbinTsl 6yabiH Nnanaa
GOnybIH KaMTaMachi3 ety
YLWiH TocTaFaHaa cy a3.

TocTtaraHfa peuienT GoMbIHLLA YCbIHbINFAH
Kenemae cy KyiibiHbl3. Erep kyMoHaaHcaHbI3,
a3ipney npoueciHae cy AeHreniH TeKCepiHia.

Kybipy kesiHae

TocrtaraHaa
eciMaik Mainbl
ThIM Ken.

BpnetTeri Kybipy KeaiH-
Ae, Mai ToCTaraHHbIH
TY6iH Xyka kabaTneH
Kabybl KeTKINiKTI.

PpuTiopae Kybipy
KesiHae TuicTi peuent
BoliblHLLIA HycKaynap-
Abl OpbIHAAHBI3.

TocTtaraHaafbl
apTbiK binFan

Erep peuentre
KepceTinmece,

KybIpy kesiHae
MYNBTUNICIPriLTIH
KaKnafbIH Xannaxel3.
XKaHa myspatbinraH
eHiMpaEpA Kybipap an-
AblHAA XiGITiN anbiHbI3
XKOHe Karas CynriMeH
KypFaTbIHbI.

Cyra nicipy KesiHae: KbILUKbINAbIFbI KOFap!
Taramaapabl nicipy kesiHae copnaHbiH cyanysbl.

Keii6ip erimaep
nicipep anasiHaa
apHaiibl eHaeyai kaxer
eTeqi: Xyy, naccepney
aHe T.6. Ci3 TaHaaraH
peuenT GoilblHLIa
OpbIH-

Nicipme xacay kesiHae
(KaMbIp TONbIFbIMEH
nicipinmereH).

Ketepiny npo-
ueciHae kambip
iKi kaknakka
*abbicbin

Kangpl xeHe 6y
KnanaHblH aybir
TacTag!

Kambipabl TocTaraHfa
a3 menwepae
carnblHel3.

OHIM E3ININ KETT

UHrpeanenTTepai en-
wemAepi TbIM Ki 7

[lenenzieHren (MynsTMICIPTILTIH oc!

Hemece icipy yakbITel
ThiM y3aK.

) p KyriHikia.
WHrpeaneHTTepai TaHaay, onapabl kecy afici,
cany nponopuvsicel, 6aFapnamanel TaHaay
KSHe MiCIPY YaKbiTbl OHbIH YCbIHBICTapbiHA
CoMKec Kenyi kepek.

KeliH,
[naiibiH TaFam aBTOKbI3MbI-
PY (yHKUMSCHI KOCIMFaH
Kyiiae MynsTunicipriw
iwiHAe ToiM y3ak Gonabl.

IH Y3aK yaKsIT
naiinanaHy Kaxer emec.

NICIPY KE3IHOE ©

HIM CYATNbIN KANAAbI

CyT 60TKacbIH nicipreH
Ke3fe, CyT cyansin
Kanagpl.

CyT canaci OHbl eHAIPYAIH OPHLI MeH
iibiHa Gai bl. Mai

2,5% neviin ynsTpa nactepneHreH cyTTi FaHa
KonaaHy ycbiHbinagel. Kaxer Gonca, cyTri
aybl3 CyMeH cyibinTyra Gonaael.

aHbI3

y
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Micipy anabiHAa UHrpe-

[Neanenpexrer (MynsTUNICIPriLTiH OCHI

nvenTTEp
HeMece ypbiC eHaen-
MereH (Hawap ybinfaH
*oHe T.6.).

WHrpeaneHTTepaiH
nponopumsinaps! cakTan-
MaFaH Hemece eHiM Typi
[YPbIC TAHAANMaFaH.

KyriHiHia.
WHrpeaneHTTepai TaHaay, onapabl anablH-a-
na eHaey aAici, cany nponopumsnapbl OHbIH
YCbIHBICTApbIHA CAVIKEC Keryi Kepek.

ByTiH gaHAi xapmanapabl, eTTi, GanbiKTbl
KaHe TeHi3 eHiMaepiH apkallaH MykusT
KYbIHBI3.
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OHim kebik Ty3eni.

OHiMAj xaKkcbinan xyy, 6y KnanaHbiH anbin
TacTay Hemece KaknarblH allbiK KyiiHae
nicipy yCbiHbINaaI.

TAFAM KYWIN KETEAI

TocTaraH angplHFe!
nicipyaeH kewiH Hawap
TazapThINAL.
TocTtaraHHbIH

Kytore Kapcbl XabbiHbl
3aKbIMpantaH.

Micipme xacay kesiHae:
nicipep anabiHaa
TOCTaFaHHbIH iLki GeTi
MaiMeH mai .

Kambipabl canmac 6ypbiH, TOCTaFaHHbIH,

TYGiH XoHe GyilipnepiH capbl MaiimeH

Hemece ecimMaik MaiibIMeH MainaHbI3 (Manab!
- 0

©HIM MIWIHIH XXOFANTTHI

Nicipyai BypbiH, T
KaKCbl XyblriFaHblHa XeHe Kylore kapcbl xa- ©HiMaep TbIM i apana- Kepimri Kybipy kesiHae Taramasl op 5-7
GbIHHbIH Ke3 MUHYTTaH XVi apanacTbipMaHbi3.

OHiMHAI canyablH
Kanmbl Kenemi peuentre
YCbIHbINFAHHAH a3.

NenenpexreH (MynbTUNICIPrilTiH OCbI MO-
AeniHe GerimaenreH) peLenTke XyriHiHi3.

nicipy yakbiTbl ThiM y3aK.

Micipy yaKbITbiH a3aiiTbiHbI3 HEMeCe OChbl
icipriTiK ynriciHe Gei
peLenT GoiMbiHLWA HycCKaynap/bl OpPbIHIAHEI3.

Kybipy KesiHae: TocTarak-
[Aa Mail KoK, eHimMaep
CUpek apanacTbipbinFaH
Hemece ayaapbirFaH.

KapiMri Kybipy KesiHe TocTarakFa aanan
©CIMAIK MalblH KyiibIHbI3 - ON TOCTaFaHHbIH
TYGiH xyka kabatneH xabatbiHaan etin. Bip-
Kernki KybIpy YUWiH TOCTaFaHaFbl Taramaapab!
Mearin-mMearin apanacTblpbin Hemece ap 5-7
MUWHYT caiiblH aitHanabipbin OTbIPY Kepek.

BykTbIpy KesiHae:
ToCTaFaHaa CyMbIKTbIK
HKETKINIKCI3.

TocTtaraHfa kebipek CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.
Bsipney kesiHae KaxeTcia icipriLuTiH,

Micipy yaKkbiTbl ThiM y3aK.

Micipy yaKbITbIH KbICKapPTbIHbI3, MySb-
TUNiCiprilTiH ockl MoaeniHe GedimaenreH
peLenTTepai KonaaHbIHeI3

OAWbIH MICIPME AbIMKbIN

ApTbIK binFan GepeTiH xa-
PaMCbI3 MHTPeaAneHTTep
KonaaHsinzs! (WbIpbIHAbI
KeKeHicTep Hemece
KemicTep, MyagaTbinfaH
Kuaektep, kamak xoHe
1.6.).

Micipme peuenTiHe caikec MHrpeaeHTTepal
TaHaaHbI3. KypambiHaa ThiM Ken binFan Gap
VHIDEAVMEHTTEPA| a3 Mernwepae KonaaHyra
ThIPbICHIHBI3.

[laiibiH nicipme xabbik
MynsTUNICIPrLLTE ThiM
y3ak 6onael.

Micipy kesiHae nicipmeri GipaeH MynsTUnicip-
FilLTEH WhiFapyFa ThipbICkiHbI3. KaxkeT 6onca,
aBTOKbI3ABIPY (DYHKUMSCH! KOCbINFaH keane
©HIMAI MynbTUNICIpriluTe Kbicka yakbITka
Kanapipyra Gonaael.

KaKnarbiH alnansI3.

Cyra nicipy kesinge:
TocTaFaHaa CyMbIKTbIK
TbIM a3 (MHFpeaneHT-
TepaiH Nponopuusice!
cakTanmaiiapl).

CyifbIKTBIK NEH KaTTbl MHIPEANEHTTEPAIH
[DYPBIC KATBIHACKIH CAKTaHbI3.

TViby
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MICIPME KOTEPINIFEH XKOK




KaHT kocbinFaH
Hawap

[NanenpexreH (MynbTUNICIPriLTiH OCkI

A i ) KYFiHIHI3.
VHrpeveHTTEpai TaHAaY, onapael anfbiH-a-
na eraey epici, cany NpoONopUMANAps! OHbIH
YCbIHBICTAPbIHA CAVKEC Kerlyi Kepek.

wankanfaH.

Kambip nicipy yHTarbiven
Y3aK yaKeIT Typbi Kangsl.

¥H eneHbeni Hemece
KambIp Hawap unewHai.

VHrpenueHTTep Aypbic
canbiHbaraH.

MYNBbTUNICIPTILWKE KYTIM XXACAY XXOHE TA3A-
NAY

HA3AP AYOAPBIHbI3! MynbtunicipriwTi Tasanamac
BYpbIH OHbIH 3MEKTP XKENICIHEH aXblpaTbINFaHbIHA XoHe
TONbIK CankblHAaFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3!

Xannb! epexernep MeH yCbIHbICTap

* Taramppbl fanblHaaraHHaH KeWiHri TaFaMHbIH WiCiH
KeTipy YWiH XapTbl IMMOHAbI TOCTaFaHFa (7) canbin,
OfaH asaaraH cy Kynbin, 15 muHyTka «Byra nicipy»
6araapnamachiH KOCy yCbiHbINazbl.

*  MynbTunicipriwTe TocTaraHabl (7) TaraMMmeH Hemece
24 cafaTTaH apTblK KangblpMaHpl3. [JanblH TaFambl 6ap
TocTaraHzpl (7) TOHa3bITKbILTa cakTayFa Gonaapl xeHe
KaeT 6onFaH xxaraanaa Taramabl Kbi3abipy yHK-
LMACHIH NanganaHbIn MynsTUniciprilute Kbiaablpyra
6onagpl.

« Erep ci3 mynsTunicipriluTi y3ak yakeIT nainganatba-
CaHbI3, OHbl ANEKTP XeniCiHeH axblpaTblHbI3.

« KymbIC Kamepa, Kbl3ablpy aneMeHTi, TocTaraH (7)

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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xoHe By KnanaHbl Tasa xoHe Kyprak 6onybl kepek.
(1) MynbTunicipriuTiH KOpMychbIH, KyaT CbiMblH (23)
cyra baTbipyFa Hemece Cy afblHbiHbIH acTblHAA XyYFa
ThINbIM CANbIHAbI!

« MyneTunicipriwTi Tazanay kesiHae epecken mawi-
NblKTapabl XaHe ke3 kenreH abpasueTi Tasanay
KypangapblH nanganadyra TbIAbIM CAMNbIHALI.
MynbTunicipriwTi Tazanay yLiH TaFaMMeH xaHaca-
TbIH 3aTTapMeH KonjaHyFa yCbIHbINIMaraH XUMUSTIbIK
3aTTapapl kongaHbaHbI3.

*  MynbTuniciprilTiH iLKi KaknaFblHAaFb! ThiFbl-
3[arFbIlLUThl Ta3anaraHaa abaii 60MbIHbI3, ThiFbl-
3AafbILUTIH 3aKbIMAAHYbl MYNLTUNICIPFILLTIH AYPbIC
XKYMbIC iCTeMeyiHe akenesi.

MynbTunicipriwTiH KOpnycbIH Tazanay

* MynbTunicipriwTin kopnycbiH (1) nacTaHFaH kesde
XyMcak, Con AblMKbIN WybepekneH TazanaHpl3. A3
Menwwepae GenTapan Xyfblll 3aTTbl KonaaHyFa 6o-
napbl, CoAaH KeWiiH KoprnycTbl AbIMKbIN LyGepekneH
CYPTiHI3 XaHe KypfaTbin CypTiHi3.

AnbiH6ansbI iWKi KaKNakTbl Tazanay

* AnblHGansb iLWKi Kaknak NeH ThiFbI3AarbILL, Mynb-
TUNICIprilTi 8p KoNAaHFaHHaH KeliiH Tasanay
YCbIHbINaAbI.

* (2) nepHeciH 6acbin, kaknakTbl (4) albiHbI3.

« bBekiTkilwTepai 6ip yakbiTTa 6ackin, ilki kaknakTbl
weLwin anbiHbI3 (cyp. 1).
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|LLKi KaKnaK NeH ThiFbI3AaFbILLThI XYbIN XiGepiHi3.
|LKi KaKNaKTbl CypTin XiGepiHi3.

|LuKi KaKnaKTbl OPHbIHA KOMbIHbI3.

BekiTkil icke KocblnFaHLua ilki kaknakTbl 6acbiHbI3
(cyp. 1)

HA3AP AYOAPbBIHbI3! Toifbi3garbiTel Ta3anay kesiHae
abaii 6onbIHbI3, OHbIH AeopPMaLMSIChl KYPbINFbIHbIH ICTEH
LWbIFybIHa aKeneai.

By knanaHbIH Taszanay

By knanaHbIH ap KonaaHydaH KeiiH TasanaHpl3.

1. lwki KaknakThl WeLin anbiHei3 (cyp. 1).

2. By knanaHblH awbIHpI3 (5) (cyp. 4). KnanaH Genwek-
TepiH Cy afblHbIHbIK aCTbIHAA LUaNbIHbI3, GenwekTepai
KUMHaMac 6YpbIH KypFaTbiHbI3.

3. KnanaHngbl (5) xvHaHbI3.

4.|WKi KaKNaKTbl OPHbIHA KOMbIHBI3 (Cyp. 1).

TocTaraHabl Tasanay

TocTaraHabl Taszanay

\
[Viby

TocTaraH (7) ap kongaHFaHHaH KeliH TasanaHybl
Kepek. TocTaraHabl )XyMcak ryGkaMeH xoHe Getapan
XKYFbILL 3aTMeEH XybIn xibepyre, LWanbin xaHe KenTipyre
Gonaaebl.

KaTTbl nacTaHfaH ke3ae TocTaraHFa (7) Xbinbl Cy Kyn-
bin, 6ipa3 yakbiTka XibiTyre KanablpbiHbI3, coAaH KeniH
TasanaHsl3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

« ToctaraHapl (7) MynbTunicipriwke opHatnac 6ypbiH
OHBbIH CbIPTBIH KypFaTbin CypTiHi3.

« ToctaraHapl (7) yHeMi nanganaHy KesiHAe OHbIH, iLLKi
Kytore Kapcbl xabbiHbIHbIH TYCi TOMbIK HEMeCe iLliHa-
pa earepyi MyMkiH, Byn keningik xxargansl emec.

XyMbic kamepachbiH Tazanay

*  MynbsTUnicipriliTiH AYPLIC XKYMbIC iCTEMeYiHe Hemece
By3binyblHa xon 6epmey yLiH MynbTUNICIPriLLTiH Xy-
MbIC KamepacblHa CyMbIKTbIKTbI, TamMak GentekTepit
Hemece Gerge 3aTTapabl TUri36eHis.

« Erep XyMbIC kamepacbiHblH HEMECe KbI3AbIpy ane-
MEHTIHIH NacTaHybl OpbIH anca, XyMblC kamepachl-
HbIH, iLWKi GETiH aHe KbI3AbIpy anemeHTiH Tasanay
KaxKeT.

* Kbi3ablpy aneMeHTiHiH opTacklHAa opHanackaH
KbI3AbIPY arieMeHTi MeH TepmobepriluTiH 6eTiH con
[ObIMKbIN WyBepekneH Hemece rybkameH Tasanayra
BGonaapl, cofaH KewiH Kbi3ablpy SrIeMeHTiH KypFaTbin
CYPTiHi3. XKyFbill 3aTTbl NaiaanaHFaH kesae, KemiH-
HeH nicipy kesiHae xafbIMCbI3 UiCTIH nanga 6onybiH
BGonabipmay YLiH OHbIH KanablKTapblH MyKUAT KeTipin
Tacray kepek.

* OpkallaH TepMoBeprillTiH KO3FanfbIWTbIFbIH Kafara-
naHpI3, erep Gerae 3aTTap Kipce, onapapl NUHLUETNEH
abaiinan anbin TacTaHbl3, TepMobeprilTiH KabbliFbiHa
KaTTbl 6acnaHbI3.



CAKTANYbI

*  MynbTunicipriwTi y3ak caktayfa koiimac 6ypbiH, OHbl
3MEKTP XeMiCiHEH axbIpaTbiHbI3, KYPbIMFbIHbl Cybl-

TbIHbI3.

*  MynbTunicipriwTi TasanaHbI3.
*  MynbtunicipriwTi 6ananapabiH xaHe MyMKiHAIKTep
LekTeyni agamaapablH KOmMbl XETNeNTIH xepae

caKTaHbl3.

CEPBUCTIK OPTAJbIKKA XYFHEP ANAbIHOA

Kz |79

MynbTunicipriw
KoCbinmaiigbl.

MynbTuniciprilw anekTp poset-
KacklHa KOCkINMaraH.

OnekTp poseTkach! akaynsi
Hemece anexTp XeniciHae
TOK XOK.

Mynetunicipriw
HKYMbIC iCTEATIH
ANeKTp po3eTKackl-
Ha KOCbIrFaHblHa
KO3 KETKI3iHi3.

AkaynbikTap blkruman cebentepi Koto Tacini

HAucnneiipe xyitenik | Xyitenik kate, Gackapy nna- KypbinfbiHbl

Kate Typans TOCKIHBIH HEMECE KbI3AbIDY QneKTp XeniciHeH

xabapnama nanpa QNEMEHTIHIH iCTeH LWbIFybI aXblpaTbiHbI3,

Gongpl. MYMKIH. OHbI CYbITbIHBI3.
KypbinfbiHbl

aneKTp xenicine
KaiiTa KOChIHbI.

KypbinfbiHbl
QneKTp XeniciHeH
aKbIpaTbIHBI3,
OHbI CYbITbIHBI3.
KypbinfbiHbl
BNEeKTp XeniciHe
KauTa KoChiHbI3.
Erep cia kaiiTa
KocKaH keaze
macene wewwin-
mece, cepeuc
opranbifiHa
KYriHiHia.

Taram TbIM y3aK
naibiHaanans!.

TocTaraH MeH Kblaabipy ane-
MEeHTIHIH apacbiHa Gerge 3at
Hemece GenekTep (KOKbIC,
xapwma, Tamak GenikTepi)
TYpbIN KanFaH.

Mynstunicipriwi
3NeKTP XKeniciHeH
@KbIPATLIHBI3, OHbI
CybITbIHI3. Kbi3-
AbIpY AneMeHTiHeH
Gerae 3aTTbl He-
mece Genuwekrepai
ankin TacTansi3.

Tol

Kvp 4
TOCTaFaH Ty3y OpHaTblNMaraH.

Ty3y, kucaiitnan
OpHaTbIHbI3.

T IV' h v https://tm.by
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xabblnmaraH
Hemece
KaKnaKTbiH
acTeiHa Gerae
3aT TYCKEH.

Nicipy kesiHge TocraraH TocrafraH TocraraHgb!
KYPbUFbIHbIH MEH Myfb- MynbTUNICip- Ty3y, kucaiitnan
KaKnafrbiHbIH TUnicipriw riLTiH OpHaTbIHbI3.
acTbiHaH 6y KaKnafbl- KoprychlHa
weiFaasl. HbIH Ty3y OpHaTbIN-
THIFbI3AbIFLI | MaFaH.
v
Kaknak Tbifbi3 KypbinfbiHbIH

KaKnaFbl MeH
KOPMYChIHBIK
apactiHaa 6erne
3aTTapabIH (KOKbIC,
*apma, Tamak
Genwekrepi) 6ap-
HKOFbIH TEKCEpIHi3,
onapppi ankin
TacTaHpl3.
KypbinfbiHbIK
KaKnafbiH Tbifbl-
3nan xabbiHbi3

Iwki
KaknakTarbl
ThiFbI3AAFbIL
KaTTe!
nacrakfaH,
KaTTbl gedop-
MauvsinaHFaH
Hemece
3aKeiMaanFaH.

MynbTunicipriwTiy
iWKi KaknafbIHAaFb!
THIFBI3AAFBILITBIR
KyiiH TexcepiHia,
OHbI aybICTBIPY
KaxeT Gonysbl
MYMKH.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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XETKI3Y XUHAKTAIbIMbI

Mynetunicipriw — 1 gaHa.

ToctaraH — 1 gaHa

Byra nicipyre apHanfaH koHTenHep -1 aaHa.
Byra nicipyre apHanfaH Top — 1 gaHa.
ByraH nicipyre apranfaH Top - 1 AaHa.
©nuweyiw crakaHbl — 1 gH.

Kacblk — 1 gH.

YKannak kacblk - 1 aH.

KyatTanabipy 6aybl - 1 aH.
Hyckaynblk — 1 gH.

PeuenTinep kitabbl — 1 gH.

TEXHUKATNBIK CUNATTAMA

KopekTeHpaipy kepHeyi - 220-240 B, 50 'y
HomuHanabik TyTbiHY KyaTbl - 1250 BT
OneKTp TorbiHbIH, COFybIHaH Kopfay - | knacc
Kbi3ablpy 3neMeHTiHiH Typi - UHAYKUMSNbIK
TocTaraH kenemi - 4 n

TocTaraH >xabblHbl - Kytore kapcbl

KOOETE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinan6ai naaara acbl-
pyblHaH KopLuafaH opTafa Hemece ajamMmaap-
AblH [eHCcay blfblHa 3USH KeNTipMey YLUiH,
KypangblH Hemece KyaTTaHAbIpy 9MeMeHTTEpIHIH
(erep xuHarbIHa Kipce) KbI3BMET eTy Mep3iMmi
asiKTanFaHHaH KewiiH onapAapl 94eTTeri TypMbl-



CTbIK KanablkTapmeH 6Gipre TacTamaHbI3, acnanTbl XeHe
KyaTTaHAbIpy 3NeMeHTTepiH oaaH api kapere acbipy
YLUiH apHaiibl NyHKTTepre xibepiHia.

ByibiMaapab! kefere acbipy kesiHae naiiaa GonatbiH
Kangplktap 6enrineHreH TopTin GoibIHLWA Keneci namn-
[Aara acblpblnaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayrFa
xatagbl.

BepinreH eHimai kagere acblpy Typarnb! KOCbIMLUA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuyunanureTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl Naiiaara acbipy KbiaMeTiHe
Hemece OCbl eHIMAi CaTbin anfaH AYKeHre XYTiHiHi3.

OHAipyLwi anaplH-ana eckepTycia, KypanablH An-
QaIZHbIH, KOHCTPYKLMACHI MEH OHbIH Xanmbl >XYMbIC
YCTaHbIMAapbIHa 8cep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunaTra-
MarnapblH 83-repTy KyKbifblH ©3iHe Kanabipab!.

KypanabiH KbI3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
©OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMIpAE KepceTinreH.

Kangai ga 6ip akaynbiktap TabbinFaH xafganaa gepey
aBTOpMaHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIKka XYriHy Kepek.
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Hergestellt fiir «<Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Wien,
Osterreich

Produced for «Ruste GmbH»,
Berggasse 18/18, 1090 Vienna, Austria

WaroToBneHo no 3akasy Pycte Mmbx,
Bepracce 18/18, 1090 BeHa, ABcTpus

YNONHOMOYEHHOE M3roTOBUTENEM
nvuo: OO0 «MpaHTan»

143912, MO, r. Banawwuxa,

w. SHTYy3mnacros, Bn. 1A

T.: +7 (495) 297-50-20,

e-mail: info@brayer.su

Made in China/llponaBeneHo B Kutae
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