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MEAT GRINDER BR1607

The electric meat grinder is designed for cooking
minced meat or fish, and preparing homemade semi-
finished products, chopping vegetables, fruits, making
fresh juice or puree from vegetables, fruits.

DESCRIPTION

Operation mode switch (REV-OFF-1-2)
Body

Meat grinder head lock button

Meat grinder head installation place
Pusher

Food tray

Meat grinder head body

Screw

Crossed blade

10. Coarse and fine cutting plates

11. Meat grinder head nut

12. Sausage filling attachment

13. Kebbe attachments

14. Vegetable slicer body

15. Vegetable slicer pusher

16. Coarse grater

17. Medium grater

18. Fine grater

19. Slicer
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the meat grinder; after reading, keep it for future
reference.

« Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

« Mishandling the meat grinder can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time should
not exceed 5 minutes, after that make at least
10minutes break.

« Do not use the unit outdoors.

« |tis recommended not to use the unit during lightning
storms.

* Place and use the meat grinder only on a dry flat and
stable surface, away from heat sources, open flame
and direct sunlight.

« Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the meat grinder in places where aerosols
are stored, used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the meat grinder operation; this may lead
to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the meat grinder body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the meat grinder.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.



Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the meat
grinder that will contact food.

Use only the parts supplied with the meat grinder.
Before switching the unit on, make sure that all parts
of the meat grinder are installed properly.

Regularly clean the meat grinder body and the parts
which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.
Do not leave children unattended to prevent using
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or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the meat grinder, check the power cord
integrity. If the power cord is damaged, it should be
replaced by the manufacturer, a maintenance service
or similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

the unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

« Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

« During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of

BEFORE THE FIRST USE

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours

children. before using it.

« The unit is not intended for usage by physically, « Unpack the unit and remove all the packaging
sensory, psychically or mentally disabled persons materials.
(including children) or by persons lacking experience « Keep the original package.

|
TVib

ONLINE STOR

v https://tm.by
! |/|HTepHeT-MaF83I/IH



|
TVib

ONLINE STOR

8|EN

« Read the safety measures and operating

recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do

not plug it into the mains.

« Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

« Wash all removable parts (5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12,
13, vegetable slicer parts 14-19, juice extractor parts
20-26) with warm water and neutral detergent, rinse
and dry.

* Wipe the meat grinder body (2) with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

BASIC TIPS FOR USING THE MEAT
GRINDER
* The electric meat grinder is intended for household

use only, for making minced meat or minced fish and
for making homemade semi-finished products.

ATTENTION! Continuous operation time should not
exceed 5 minutes, after that make at least 10minutes
break.

« Assenble and use the meat grinder only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

« Make sure that the ventilation openings on the meat

grinder body are not blocked with any foreign objects.
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« Before making minced meat, make sure that all
bones and excess fat are removed.

« Do not process food with hard fiber (for example,
ginger or horseradish) in the meat grinder.

« Place a suitable bowl under the meat grinder head
(7).

« Switch the meat grinder on and slowly feed the meat
pieces into the mouth of the grinder head (7) using
the pusher (5).

« During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

« Do not push meat with your hands or any other
objects.

« If an obstruction appears during the unit operation,
use the reverse function (the screw reverse mode) to
remove it. To activate the reverse mode turn the meat
grinder off by setting the operation mode switch (1) to
the »OFF” position, then turn and hold the switch (1)
in the »REV” (reverse) position, release the switch
(1) after a few seconds.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

MAKING MINCED MEAT

« Insert the meat grinder head (7) into the installation
place (4) (pic. 1).



« Turn the meat grinder head (7) counterclockwise until
locking (pic. 2).

« |Install the screw (8) into the meat grinder head (7)
body (pic. 3).

« Install the crossed blade (9) (pic. 4).

« Select one of the plates (10) and set it over the
blade, matching the ledges on the plate with the
grooves on the meat grinder head body (7) (pic. 5),
tighten the nut (11) (pic. 6).

« Always use the food tray (6) and pusher (5) during
the operation (pic. 7).

ATTENTION!

+ When installing the blade (9), make sure that the
cutting edges of the blade (9) face the plate (10).
If the blade is installed improperly, it will not grind
meat.

« The fine cutting plate (10) can be used for
processing both raw and cooked meat, fish, etc.

« The coarse cutting plate (11) can be used for
processing raw meat, fish, vegetables, dried fruit,

cheese, etc.

« Insert the power plug into the mains socket.
« Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the position «1 or 2».
- 1 —low rotation speed, recommended for
processing meat products;
- 2 —high rotation speed, recommended for
processing vegetables or fruits.

v https://tm.by
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* Recommendations:

- Defrost frozen meat thoroughly. For better
processing, cut meat into strips (20x20x60 mm) or
cubes (20x20x20 mm).

- During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

- Do not push meat with your hands or any other
objects.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

« To disassemble the meat grinder head (7), unscrew
the nut (11) by turning it counterclockwise, remove
the installed plate (10) from the meat grinder head
(7) body, remove the crossed blade (9) and the screw
(8) (pic. 23).

« To remove the meat grinder head (7), press the
lock button (3), turn the meat grinder head (7)
counterclockwise and remove it (pic. 24).

« Wash all removable parts in warm water with a
neutral detergent. Rinse and dry.

MAKING KEBBE

« Kebbe, Kibbeh or kubba is a Mediterranean dish
cooked of beef or mutton, wheat flour and spices.

+ Use the kebbe attachment (13) to make hollow rolls
of the base. The rolls are filled and deep fried. Try
making various fillings for the rolls.
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« Here is an example kebbe recipe, you can find other
recipes on the Internet.
« Filling
- Mutton 100 g
- Olive oil 1,5 table spoon
- Onion (minced) 1,5 table spoon
- Spice to taste
- Salt % teaspoon
- Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon
+ Assemble the meat grinder (see the chapter
«MAKING MINCED MEAT»).
« Mince mutton once or twice.
« Fry onion until golden, then add minced mutton,
spices, flour and salt.
* Prepare therolls base.
- Lean meat (beef or mutton) 450-500 g
- Flour 150-200 g
- Spice 1 teaspoon (to taste)
- Nutmeg 1 pc.
- Ground red pepper (to taste)
- Black pepper (to taste)
« Mince the meat thrice in the meat grinder, mince a

nutmeg separately, and then mix all the components.

+ More meat and less flour in the roll provide better
consistency and taste of the prepared dish.

Making the rolls

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4) (pic. 2).
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Insert the screw (8) into the meat grinder head body
(7), install the kebbe attachments (13) on the screw;
make sure that the ledges on the attachment (13)
match the grooves on the meat grinder head (7) body
(pic. 8) and tighten the nut (11) (pic. 9).

Place the food tray (6) on the meat grinder head (7).
Put the prepared base for the rolls on the food tray
(6).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the 1 or 2-position.

Use the pusher (5) to supply the base for the rolls
(pic. 10).

Cut the prepared rolls of necessary lengt.

After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch

(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

Unscrew the nut (11), turning it counterclockwise,
and remove the kebbe attachments (13), remove the
screw (8).

To remove the meat grinder head (7), press the
lock button (3), turn the meat grinder head (7)
counterclockwise and remove it (pic. 24).

Wash all removable parts in warm water with a
neutral detergent. Rinse and dry.



FILLING THE SAUSAGE CASING

* Mince the meat.

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4) (pic. 2).

« Install the screw (8) into the meat grinder head body
(7), place the crossed blade (9), one of the plates
(10), the sausage attachment (12) on the screw (8),
then tighten the nut (11) (pic. 11).

« Place the food tray (6) on the meat grinder head (7).

« Put the natural casing in a bowl with warm water for
10-15 minutes.

« Pull softened casing on the attachment (12) and

make a knot on the tip.

Put the minced meat on the food tray (6).

Insert the power plug into the mains socket.

« Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the 1 or 2-position.

* Use the pusher (5) (pic. 11) to push down the minced
meat; as the casing is filled, slide it off the attachment
(12), and wet it as the casing dries.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

« Unscrew the nut (11), remove the attachment (12),
the plate (10), the crossed blade (9) and take the
screw (8) out.

v https://tm.by
! |/|HTepHeT-MaF83I/IH

EN |11

« To remove the meat grinder head (7), press the
lock button (3), turn the meat grinder head (7)
counterclockwise and remove it (pic. 24).

« Wash all removable parts in warm water with a
neutral detergent. Rinse and dry.

VEGETABLE SLICER

« Three graters (16, 17, 18) for chopping fruit or
vegetables and a slicer (19) for slicing fruit or
vegetables are supplied with the unit.

« Insert the vegetable slicer (14) into the installation
place (4), turn the vegetable slicer (18)
counterclockwise until it is fixed (pic. 13).

« Insert one of the attachments (16, 17, 18 or 19) into
the vegetable slicer (14) (pic. 14).

« Place a suitable container under the vegetable slicer

(14).

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation

mode switch (1) to the position «1 or 2».

« During operation, use only the pusher (15) supplied
with the unit (pic. 15). Do not apply excessive effort
while pushing fruits or vegetables. Do not push fruits
or vegetables with your hands or any other objects.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch (1)
to the position «OFF», unplug the unit and then start
removing the vegetable slicer (14).
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« To remove the vegetable slicer (14), press the lock
button (3), turn the vegetable slicer (14) clockwise
and remove it.

« Remove the installed attachment (16, 17, 18 or 19)
from the vegetable slicer (14).

« Wash all removable parts in warm water with a
neutral detergent. Rinse and dry.

MOTOR OVERHEATING PROTECTION

« In case of overheating of the motor, the automatic
thermal switch will trip and the meat grinder will
switch off.

« Switch the meat grinder off by setting the operation
mode switch (1) to the position “OFF”, and unplug
the unit.

« Let the meat grinder cool down for approximately
40-60 minutes (the cooling time of the electric motor
depends on the room temperature).

« Connect the power plug to the mains socket and
switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the position “1 or 2”. If the meat
grinder does not switch on, it may mean that there
are other damages in the unit. In this case apply
to a service center for testing or repairing the meat
grinder.

« To avoid the motor overheating, do not overload the
meat grinder and do not put excessive efforts when
pushing meat or other foodstuffs.
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CLEANING AND CARE

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

+ Wash all the removable parts which were used for
operation with warm water and neutral detergent,
rinse and dry.

« Wipe the meat grinder body (2) with a slightly damp
cloth and then wipe it dry.

« Do not use any solvents or abrasives to clean the
meat grinder body (2).

« Provide that no liquid gets inside the meat grinder
body (2).

« After processing salty and sour products, rinse the
removable parts of the meat grinder with water.

« Vegetables with dyeing properties (such as carrots
or beets) can stain the meat grinder parts; wipe
the meat grinder parts with a cloth moistened
with vegetable oil, then rinse them with a neutral
detergent, rinse and dry.

STORAGE

« Before taking the meat grinder away for storage,
make sure that the meat grinder body (2) and all
removable parts are clean and dry.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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DELIVERY SET For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household

1. Meat grinder — 1 pc.

2 Pushegr E 1rpc P waste disposal service or to the shop where you

3. Food tray — 1 pc. purchased this product.

4. Plates — 2 pes. The manufacturer reserves the right to change the
5. Sausage-filling attachment — 1 pc. design, structure and specifi-cations not affecting

6. Kebbe-attachment — 1 pc. general operation principles of the unit, without prior
7. Vegetable slicer — 1 pc. notice.

8. Instruction manual — 1 pc.

The unit operating life is 3 years
TECHNICAL SPECIFICATIONS ) ) I .
The manufacturing date is specified in the serial
« Power supply: 220-240 V ~ 50Hz number.
« Rated input power: 300 W
« Maximum power: 1350 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of people

by uncontrolled waste disposal, after

expiration of the service life of the unit or

HE the batteries (if included), do not discard

them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.

The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.
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FLEISCHWOLF BR1607

Der elektrische Fleischwolf ist fiir Zubereitung von
gehacktem Fleisch oder Fisch, hausgemachten
Teilfertiggerichten, Zerkleinern von Obst und Gemise,
Zubereitung von frischem Saft oder Gemise- bzw.
Obstbrei ausgelegt.

BESCHREIBUNG

y

Betriebsschalter (REV-OFF-1-2)
Gehéause

Halterungstaste des Fleischwolf-Kopfs
Aufstellplatz des Fleischwolfkopfs
Stopfer

Nahrungsmittelschale
Fleischwolfkopfgehause

Schnecke

Kreuzmesser

. Lochscheiben fiir Klein- und Grobhacken
. Mutter des Fleischwolfkopfs

. Wirstchenfiilleraufsatz

. Kebbeaufsatze

. Gehéause des Gemiiseschneideraufsatzes
. Stampfer des Gemlseschneiders

. Grobreibe

. Mittelreibe

. Feinreibe

. Schnitzler

https://tm.by
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Abb. 1 Abb. 2
Abb. 6 Abb. 7
Abb. 11 Abb. 12
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Abb. 8

Abb. 13

Abb. 4

Abb. 9

Abb. 14

Abb. 5

Abb. 10

Abb. 15



SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Fleischwolf benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

« Missbrauch des Fleischwolfs kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 5 Minuten
Ubersteigen, dann machen Sie mindestens eine
10-Minuten-Pause.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf’en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu

benutzen.

« Stellen Sie den Fleischwolf auf eine trockene, ebene
und standfeste Oberflache fern von Warmequellen,
offenem Feuer und direkten Sonnenstrahlen und
benutzen Sie ihn ebenda.

« Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

|
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Es ist verboten, den Fleischwolf an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen am
Gerategehause wahrend des Fleischwolfbetriebs ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Fleischwolfgehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.
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Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs nicht.

Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.
Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Fleischwolfteile sorgfaltig durch.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Fleischwolfteile.
Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
alle Fleischwolfteile korrekt aufgestellt sind.
Reinigen Sie das Fleischwolfgehduse und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmafig.
Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

\
[Viby

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere Vorsichtsmalnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Korper-, Nerven- oder Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Fleischwolf verwenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,

vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerét selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher



Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

« Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

* Machen Sie sich mit den SicherheitsmalRnahmen und

Bedienungsempfehlungen bekannt.

Prifen Sie die Vollstandigkeit.

Priifen Sie das Geréat auf Beschadigungen; wenn

es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz

nicht an.
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« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter tibereinstimmen.

« Alle abnehmbaren Teile (5, 6, 7, 8, 9, 10, 11, 12,

13, Gemiiseschneiderteile 14-19, Entsafterteile
20-26) mit Warmwasser mit neutralem Waschmittel
waschen, spilen und abtrocknen.

+ Wischen Sie das Fleischwolfgehause (2) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

GRUNDSATZLICHE HINWEISE ZUM
BETRIEB DES FLEISCHWOLFS
« Der Fleischwolf ist zum Fleisch- oder Fischhacken

und Zubereitung von hausgemachten Halbprodukten
nur im Haushalt bestimmt.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 5 Minuten
Ubersteigen, dann machen Sie mindestens eine
10-Minuten-Pause.

« Setzen Sie den Fleischwolf zusammen und benutzen
Sie ihn auf einer trockenen, ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Luftungsoéffnungen
am Fleischwolfgehause mit keinen
Fremdgegenstéanden gesperrt sind.

|
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Vergewissern Sie sich vor dem Hacken, dass alle
Knochen und tiberschiissiges Fett entfernt sind.
Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten
Fasern (z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem
Fleischwolf zu hacken.

Stellen Sie ein geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolfkopf (7).

Schalten Sie den Fleischwolf ein und stoen Sie
das Fleisch mit dem Stopfer (5) langsam in den
Fleischwolfkopf (7) durch.

Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

Stolen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegensténden nicht durch.

Um den Reversierbetrieb einzuschalten,

schalten Sie den Fleischwolf aus, indem Sie den
Betriebsstufenschalter (1) auf «OFF» stellen,
dann drehen und halten Sie den Schalter (1) in
der Position «<REV» (Reversieren), lassen Sie den
Schalter (1) nach einigen Sekunden los.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Betriebsschalter (1) auf «OFF»
stellen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus und dann nehmen Sie ihn auseinander.

ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH

y

Setzen Sie den Fleischwolf-Kopf (7) in den
Aufstellplatz (4) ein (Abb. 1).

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

Den Fleischwolf-Kopf (7) gegen Uhrzeigersinn bis
zum Einschlag drehen (Abb. 2).

Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgeh&use (7) ein (Abb. 3).

Setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf (Abb. 4).

Bei einer «Verstopfung» wahrend des

Betriebs verwenden Sie die Reversierfunktion
(Schneckenrickdrehung), um diese zu entfernen.
Wahlen Sie die nétige Lochscheibe (10) und

stellen Sie diese Ubers Messer auf, indem Sie

die Vorspriinge an der Lochscheibe mit den
Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)
zusammenfallen lassen (Abb. 5), schrauben Sie die
Mutter (11) zu (Abb. 6).

Wahrend des Betriebs verwenden Sie immer die
Nahrungsmittelschale (6) und den Stampfer (5) (Abb.
7).

ACHTUNG!

+ Achten Sie beim Aufsetzen des Messers (9)
darauf, dass die Schneidkanten des Messers (9)
zur Lochscheibe (10) gerichtet sind. Falls das
Messer falsch aufgesetzt ist, wird es das Fleisch
nicht hacken.

+ Die Lochscheibe (10) mit kleineren Lochern ist
zum Hacken sowohl von Rohfleisch, als auch von
zubereitetem Fleisch, Fisch usw. geeignet.

+ Die Lochscheibe (10) mit groReren Lochern ist
zum Hacken von Rohfleisch, Fisch, Gemise,
Trockenobst, Kése, u.a. geeignet.




« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

« Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf «1 oder 2» stellen.

- 1 - niedrige Drehgeschwindigkeit, empfohlen zur
Fleischwarenbearbeitung;

- 2 —hohe Drehgeschwindigkeit, empfohlen zur
Gemlse- oder Obstbearbeitung;

« Empfehlungen:

- Gefrorenes Fleisch muss vollstandig aufgetaut
sein. Um das Fleischhacken zu verbessern,
schneiden Sie es in Streifen (20x20x60 mm) oder
Wiirfel (20x20x20 mm) ein.

- Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UibermaBige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustofRen.

« StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegensténden nicht durch.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Betriebsschalter (1) auf «OFF»
stellen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus und dann nehmen Sie ihn auseinander.

« Um den Fleischwolfkopf (7) auseinanderzunehmen,
schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab, nehmen Sie die aufgesetzte
Lochscheibe (10) aus dem Fleischwolfkopfgehduse
(7) heraus und nehmen Sie das Kreuzmesser (9) und
die Schnecke (8) heraus (Abb. 23).
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« Um den Fleischwolf-Kopf (7) abzunehmen, bitte die
Halterungstaste (3) driicken, den Fleischwolf-Kopf (7)
im Uhrzeigersinn drehen und abnehmen (Abb. 24).

« Die abnehmbaren Teile mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel waschen. Spiilen Sie sie und
trocknen Sie sie ab.

KEBBEZUBEREITUNG

+ Kebbe, Kibbeh oder Kube ist ein mediterranes
Gericht aus Rind- oder Schaffleisch, Weizenmehl und
Gewdirzen.

+ Mit dem Kebbeaufsatz (13) werden Hohlrollen aus
der Grundmasse zubereitet. Die Hohlrollen werden
gefiillt und frittiert. Experimentieren Sie mit der
Zubereitung der Rollenfiillung.

« Das ist ein Musterrezept fir Kebbe, andere Rezepte
finden Sie im Internet.

« Fllung
- Schaffleisch 100 g
- 1,5 Essloffel Olivendl
- 1,5 Essloffel Knollenzwiebel (fein gehackt)

- Gewlrze nach Geschmack
- 1/4 Teelbffel Salz
1 oder 1/2 Essloffel Mehl

. Den Fleischwolf zusammensetzen (siehe den
Abschnitt «ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH»).

« Schaffleisch mit dem Fleischwolf ein- oder zweimal
hacken.
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« Knollenzwiebel goldbraun anbraten und dann das
gehackte Schaffleisch, Gewiirze, Mehl und Salz
hinzufiigen.

« Grundmasse fur Hohlrollen zubereiten
- 450-500 g mageres Fleisch (Rind- oder

Schaffleisch)
- 150-200 g Mehl
- 1 Teeloffel Gewiirze (nach Geschmack)
- 1 Stk Muskatnuf®
- Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)
- Schwarzer Pfeffer (nach Geschmack)

« Fleisch im Fleischwolf dreimal hacken, Muskatnuss
getrennt zerkleinern, dann alle Zutaten
zusammenmischen.

« Mehr Fleisch und weniger Mehl in der Rolle
verbessern die Konsistenz und den Geschmack des
fertigen Gerichts.

Rollenzubereitung

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf (Abb. 2).

« Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie die
Kebbeaufsatze (13) auf die Schnecke auf; achten
Sie darauf, dass die Vorspriinge am Aufsatz (13) mit
den Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)
zusammenfallen (Abb. 8), und schrauben Sie die
Mutter (11) zu (Abb. 9).

« Die Lebensmittelschale (6) auf den Fleischwolf-Kopf
(7) aufsetzen.

v https://tm.by
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« Legen Sie die fertige Grundmasse auf die

Nahrungsmittelschale (6).

Den Netzstecker in eine Steckdose einstecken.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den

Betriebsschalter (1) auf «1 oder 2» stellen.

« Fihren Sie die Rollengrundmasse mit dem Stopfer
(5) zu (Abb. 10).

« Schneiden Sie die fertigen Rollen von erforderlicher
Lange auf.

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Betriebsschalter (1) auf «OFF»
stellen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus und dann nehmen Sie ihn auseinander.

« Schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab und nehmen Sie die Kebbeaufsatze
(13) und die Schnecke (8) heraus.

« Um den Fleischwolf-Kopf (7) abzunehmen, bitte die
Halterungstaste (3) driicken, den Fleischwolf-Kopf (7)
im Uhrzeigersinn drehen und abnehmen (Abb. 24).

« Die abnehmbaren Teile mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel waschen. Spiilen Sie sie und
trocknen Sie sie ab.

WURSTHULLENFULLUNG

« Bereiten Sie das Hackfleisch zu.

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf (Abb. 2).

+ Setzen Sie die Schnecke (8) ins Gehause
des Fleischwolf-Kopfs (7) ein, setzen Sie das



Kreuzmesser (9), eine der Lochscheiben (10) und
den Wurstfiillaufsatz (12) auf die Schnecke (8) auf,
dann ziehen Sie die Mutter (11) fest (Abb. 11).

Die Lebensmittelschale (6) auf den Fleischwolf-Kopf
(7) aufsetzen.

Legen Sie die naturliche Hiille fir 10-15 Minuten in
einen Behalter mit Warmwasser.

Ziehen Sie die erweichte Hdlle auf den Aufsatz (12)
an und binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.
Legen Sie das fertige Hackfleisch auf die
Nahrungsmittelschale (6).

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.
Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf «1 oder 2» stellen.

Fur die Zufuhr des fertigen Hackfleisches benutzen
Sie den Stopfer (5) (Abb. 12), ziehen Sie die Hille
je nach dem Auffiillen vom Aufsatz (12) langsam ab,
feuchten Sie die Hiille je nachdem sie trocknet mit
Wasser an.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb

aus, indem Sie den Betriebsschalter (1) auf «OFF»
stellen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus und dann nehmen Sie den Fleischwolf
auseinander.

Losen Sie die Mutter (11), entfernen Sie den Aufsatz
(12), die Lochscheibe (10), das Kreuzmesser (9) und
nehmen Sie die Schnecke (8) heraus.

https://tm.by
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Um den Fleischwolf-Kopf (7) abzunehmen, bitte die
Halterungstaste (3) driicken, den Fleischwolf-Kopf (7)
im Uhrzeigersinn drehen und abnehmen (Abb. 24).
Die abnehmbaren Teile mit Warmwasser und
neutralem Waschmittel waschen. Spiilen Sie sie und
trocknen Sie sie ab.

GEMUSESCHNEIDER

Mitgeliefert sind drei Reiben (16, 17, 18) zum
Zerkleinern von Obst und Gemiise und ein Schnitzler
(19) zum Scheiben von Obst und Gemiise.

Setzen Sie den Gemuseschneider (14) in

den Aufstellplatz (4) ein, drehen Sie den
Gemiseschneideraufsatz (14) entgegen dem
Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 13).

Setzen Sie einen der Aufsatze (16,17, 18 oder 19) in
den Gemiseschneideraufsatz (14) ein (Abb. 14).
Einen passenden Behélter unter den
Gemiiseschneideraufsatz (14) stellen.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.
Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf «1 oder 2» stellen.

Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (15) (Abb. 15). Wenden Sie
keine UberméaRige Kraft an, um Obst oder Gemiise
durchzustoRen. Obst oder Gemuse diirfen nicht

mit Handen oder jeglichen anderen Gegenstanden
durchgestolRen werden.
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« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf «OFF»tellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Gemuseschneideraufsatz
(14) ab.

+ Um den Gemiseschneideraufsatz (14) abzunehmen,
driicken Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie
den Gemlseschneideraufsatz (14) im Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

+ Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz (16, 17, 18
oder 19) aus dem Gemdiseschneideraufsatz (14)
heraus.

« Waschen Sie die abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Reinigungsmittel
ab. Spiilen Sie sie und trocknen Sie sie ab.

ELEKTROMOTOR-UBERHITZUNGSSCHUTZ

« Bei einer Elektromotoriiberhitzung spricht das
thermische Sicherungselement automatisch an, und
der Fleischwolf schaltet sich aus.

« Schalten Sie den Fleischwolf aus, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen und das
Netzkabel aus der Steckdose herausziehen.

« Lassen Sie den Fleischwolf ca. 40-60 Minuten
abkuhlen (die Abkiihlzeit des Elektromotors hangt
von der Raumtemperatur ab).

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein
und schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
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Betriebsschalter (1) auf «1 oder 2» stellen; wenn sich
der Fleischwolf nicht einschalten lasst, kann dies auf
andere Stérungen hinweisen, wenden Sie sich in
diesem Fall an einen Kundendienst zum Priifen oder
Reparieren des Fleischwolfs.

« Um die Elektromotoriiberhitzung zu vermeiden,
Uiberlasten Sie den Fleischwolf nicht und wenden
Sie keine UbermaRige Kraft zum DurchstoRRen des
Fleisches oder anderer Nahrungsmittel an.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb
aus, indem Sie den Betriebsschalter (1) auf «OFF»
stellen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose
heraus und dann nehmen Sie den Fleischwolf
auseinander.

+ Waschen Sie alle im Betrieb benutzten abnehmbaren
Teile mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und trocknen Sie sie ab.

« Wischen Sie das Fleischwolfgehause (2) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

« Verwenden Sie keine Scheuer- oder Losungsmittel
zum Reinigen des Fleischwolfgehduses (2).

« Lassen Sie keine Flussigkeiten ins
Fleischwolfgehause (2) gelangen.

« Spllen Sie die benutzten abnehmbaren
Fleischwolfteile nach dem Hacken von salzigen oder
sauren Nahrungsmitteln mit Wasser ab.
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Gemise mit farbenden Eigenschaften (wie Karotte
oder Riibe) kann die Fleischwolfteile farben, wischen
Sie die Fleischwolfteile mit einem mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch ab und dann waschen Sie sie
mit einem neutralen Reinigungsmittel, spllen und
trocknen Sie sie ab.

AUFBEWAHRUNG

Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegpacken, vergewissern Sie sich, dass das
Fleischwolfgehause (2) und alle abnehmbaren Teile
sauber und trocken sind.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

NGO WNE

Fleischwolf — 1 Stk.

Stopfer — 1 Stk.
Nahrungsmittelschale — 1 Stk.
Lochscheiben — 2 Stk.
Wurstfiilleraufsatz — 1 Stk.
Kebbeaufsatz — 1 Stk.
Gemlseschneideraufsatz — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

y

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 300 W
Maximale Leistung: 1350 W

https://tm.by
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden

Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MACOPYBKA BR1607

OnekTpudeckas msicopybka npegHasHaveHa Ans
NPUroToBNEHNA MACHOIo Unn pbl6HOI’0 cbapLua, npwuro-
TOBMEHUsi JOMALLHUX NonyabprKaToB, U3MeNbYeHUs
0BOLLieN, (hPYKTOB, NPUrOTOBIIEHWSI CBEXErO COKa N
nope 13 oBoLLEN, (PPYKTOB.

ONMUCAHUE

1. Mepekntoyatensb pexumos pabotsl (REV-OFF-1-2)
2. Kopnyc

3. KHorka cmkcaTopa ronoeku Macopyoku

4. YcTaHOBOYHOE MECTO rofIoBKM MACOPY6GKu

5. Tonkatenb

6. JloTok Ans NpoayKToB

7. Kopnyc ronosku mMsicopy6ku

8. lHek

9. KpecTtoobpasHblii HOX

10. Pel&Tku A4na Menkoi 1 KpynHoi py6kn NpoaykToB
11. TaVika ronoBkU MsiCOpy6Ku

12. Hacagka ans Habueku konbacok

13. Hacagku ansi ke66e

14. Kopnyc Hacafku-0oBoLLepesku

15. TonkaTenb oBOLLEPE3KN

16. KpynHas Tépka

17. CpepHsist Tépka

18. Menkas Tépka

19. lWwnHkoska

|
'|;|V| h v https://tm.by

NHTepHeT-mMarasuH



RU |27

'LlVl h v https://tm.by

uuuuuuuuuuu NHTepHeT-marasuH



2s| RU

Puc. 1 Puc. 2
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Puc. 11 Puc. 12
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Puc. 14

Puc. 5

Puc. 10

Puc. 15
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen ucnonb3o py6KuM TenbHO
03HaKOMbTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnnyarTauuu,
nocre NPoYTEHUs COXPaHUTe ero Ans UCnonbL3oBa-
HUA B Oyaylem.

* VcnonbayiiTe yCTPOCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMmomy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe o6palleHne ¢ MacopybKoit MOXeT
NPUBECTM K €€ NONoMKe, NPUYMHEHWIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Y6egutechb, 4To paboyee HanpshkeHUe YCTPOIICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbIBHOW paboTkl He

[OIMKHO NpeBbIWaTbk 5 MUMHYT, Nocne 3Toro caenain-

Te nepepbIB He MeHee 10 MUHYT.

« Banpeluaertcs UCMONb30BaTb YCTPONCTBO BHE
MOMeLLeHNIA.

* He pekomeHyeTCs UCMOMNL30BaTh YCTPOCTBO BO
BPEMSi rpo3bl.

« YcraHaBnuBaiiTe 1 UCnonbaynte MAcopybky Ha
CYXOW, POBHOWN M YCTONYMBON NOBEPXHOCTYU, BAANM
OT UCTOYHMKOB Tensa, OTKPbITOrO NaMeHu 1 NpsMbIX
COMMHEYHBIX Nyyeil.

* He ucnonb3ayinTe ycTPOCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6n13ocTn OT HarpeBaTenbHbIX NPMGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna unu oTKPLITOro NamMeHu.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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3anpetuaetcs ncnonbosaTb MAcopybky B mecTax,
A€ XPaHATCS, UCMOMb3YOTCS MU PacbINsoTCS
a3po30su, a Takke B6MK13M OT NerkoBocnaMeHsio-
LUMXCS KUAKOCTEN.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHwii, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo Bpemsi paboTbl Msicopy6ku He 3aKkpbiBaiiTe BEHTU-
NSALMOHHbBIE OTBEPCTYS Ha Kopryce yCTPOMCTBa, 3TO
MOXET NPUBECTU K Neperpesy arekTpoMoTopa.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWCTBO, BKINIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvcmotpa.

He norpyxaite kopnyc Macopybku, WHyp AMTaHus
VMK BUIIKY LIHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
ApYrve XuakocTu.

He vicnonbayiiTe ycTPOMCTBO BOIU3M OT KyXOHHOI
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTaXx, okoso 6acceiiHoB
VNN ApYruxX EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoincTeo ynano B BoAy, HeMeAeHHO BblHbTE
BUMKY LUHypa NUTaHWS N3 3reKTPUHECKON PO3eTKH, 1
TOMbLKO MOCHe 3TOro MOXHO JOCTaTh YCTPONCTBO U3
Bofbl. OBpaTUTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP ANs1 OCMOTpa
WM PEMOHTA YCTPOCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHKS Kacarncs ropsi-
YMX NOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO 06paLLaiiTeCh CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[onyckante nepekpyymMBaHnst U Neproanyeckun pac-
NpAMASAITE LWHYP NUTaHNS.

BanpeLuaeTtcs UCMONb3oBaTh LWHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE py4K AN NEPEHOCKN MACOPYGKN.
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He npvikacaiitecb K Kopnycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
NNTaHUA U K BUNKE LUHYpa NMUTaHUA MOKPbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
MCMNONb30BaHWS UNn nepes YACTkow. MNpu oTknoYe-
HUM YCTPOIICTBA OT SMEKTPUYECKON CETU JepX)UTECH
3a BUJIKY LLIHYpa NUTaHUA U akKypaTHO BblHbTE eé
13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKU, HE TSHWUTE 3a LUHYP
NMNTaHNA — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEeXAEeHNI0
1 BbI3BATb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mepen NepBbIM UCMONL30BAHUEM YCTPOIICTBA
TLaTenbHO NPOMONTE CbEMHbIE AeTanu Mscopyoku,
KoTOpble ByayT KOHTaKTUPOBATb C NPOAYKTAMMU.
VcnonbayiiTe Tonbko AeTany Macopybku, kotopble
BXOOAT B KOMMNEKT NOCTaBKWU.

Mepen ucnonb3oBaHWeM yCTpoOCTBa, yoeauTecs,
4YTO BCe Aetanun MﬂCOpyﬁKM YCTaHOBIEHbI NpaBUnb-
HO.

PerynsipHo npoBoanTe YACTKY Kopnyca MsicopyGKu
n [J,eTaJ'IeI?I, KOTOpble 6bINY NCNONb30BaHbI BO Bpemsa
paborbl.

W3 coobpaxeHnin 6eaonacHoCTu AeTelt He ocTaB-
NANTE NONM3TUIEHOBbLIE nakeTbl, NICNOMb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite getsam urpatb ¢ nonu-
3TUMNEHOBLIMY NAKETaMU UK YNAKOBOYHOM NNEHKON.
OnacHocTb yaywba!
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YCTPONCTBO He NpeaHasHauYeHo Al UCMONb30BaHUs
AeTbMU.

OcyulecTBnANTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOBbLI He
A0NyCTUTb NCNONb30BaHNA yCTpOVICTBa B KayecTBe
UrPYLLKN.

He paspeluaiiTe AeTAM npykacaTbecs K Kopnycy
yCTpOVICTBa, K LUHYPY NMUTaHUA UINU K BUNKe LLHypa
nuTaHUs Bo BpeMs paGoThl YCTPOMCTBA.

Bynste 0cob6eHHO BHMMAaTErbHbI, €CriM No6nn3ocTu
OT paboTatoLLero yCTpoicTBa HaxoaaTcs AETU Unu
NNLa € orpaHnyeHHbLIMU BO3MOXHOCTAMMU.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexzay pabounmm
LMKnaMu pasmellanite yCTpOMCTBO B MeCTax, Heo-
CTYMHbIX AN AeTei.

I'Ipm6op He npegHa3HayeH ansa ucnonb3oBaHua nu-
Lamu (BKntoyas Aerten) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NHeCKU-
MW, CEHCOPHbLIMU, NCUXUYECKUMWN UNU YMCTBEHHBIMU
CI'IOCO6HOCT;IMI/I, nnn Npun OTCYTCTBUKN Y HUX ONbITa
UMW 3HaHUI, ECIIN OHN HE HAXOASTCS MOA KOHTPOMEM
NN He NPONHCTPYKTUPOBaHbI NTULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npubopa.

MpoBepsiiTe LENOCTHOCTb LUHYPa NUTaHUS Nepeq
1cnonb3oBaHnem mMsicopyoku. Mpw nospexaeHnn
LHypa nuTaHnAa ero 3ameHy, BO n3bexaHne onacHo-
CTW, OOMKHbI NPON3BOAUTL N3rOTOBUTESb, CEPBUC-
Hasi cnyx6a unu noaobHbIN KBaNMULMPOBaHHbIN
nepcoHarn.



« 3anpellaeTca camMoCTOATENbHO PEMOHTVPOBaTbL
ycTpouncTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO camo-
CTOATENbHO, NPY BO3HUKHOBEHUM NOBbIX Heuc-
npaBHOCTelA, a Taloke nocre NageHus ycTponcTaa
OTKIIIOYMNTE Ero OT ANEKTPOceTn 1 obpaTnTech B
CEpBUCHbIN LIEHTP.

* Bo n3bexaHne noBpexaeHUin NnepeBosnTe ycTpom-
CTBO B 3aBO/ICKOI YnaKoBKe.

« XpaHuTe YyCTPOWCTBO B CyXOM MPOXNaAHOM MecTe,
HepoCTYNHOM Ans AeTen 1 nofeit ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTMPOBKM UNU XPaHEHUs! YCTPOM-
CTBa Npu oTpULaTeNbLHON TeMnepartype, pacna-
KyWTe ero v noaoxauTe He MeHee 3 4acoB nepes,
MCnonb30BaHUeM.

« PacnakyiiTe ycTpOICTBO ¥ yaanuTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YMaKoBKY.

* O3sHakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTN U peKoMeH-
[auusamm no aKcnnyaraumu.

» [lpoBepbTe KOMMNMEKTaLWIo.

v https://tm.by
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+ OcMOTpUTe YCTPOICTBO Ha Hanu4ne NoBpexaeHui,
NpV HaNU4YUM NOBPEXAEHWUI He BKINoYanTe ero B
ceTb.

* YBenutech, YTO yKasaHHble NapameTpbl HanpsKeHns
NUTaHUs yCTPOMNCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MeKTPUYECKON CeTh.

« [lpomoiite BCe CbémHbIe aetanu (5, 6, 7, 8, 9, 10,
11, 12, 13, peranu osowepesku 14-19, neTanu coko-
Bbbkumanku 20-26) Ténnoi BoAow C HelTpanbHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE 1 NPOCYLUMTE.

+ Kopnyc msicopy6ku (2) npoTpuTte crerka BrnaxHomn
TKaHbO, NMOCIE 3TOrO BLITPUTE HACYXO.

OCHOBHbIE COBETbI MO UCIMNOJIb30OBA-

HWIO MACOPYBKU

* Mscopybka npegHasHadeHa Tonbko Ans 6bIToBO-
TO UCMOMNbL30BaHWS: AN NPUrOTOBIEHUS MSICHOTO
1N pbIGHOrO haplua 1 NPUroTOBNEHNS AOMALLHUX
nonydabpukaTos.

BHUMAHME! Bpems HenpepbiBHO paboTbl He
[OMKHO NpeBbIaTh 5 MUHYT, Nocne aToro caenaiTe
nepepbiB He MeHee 10 MUHYT.

« CobepuTe 1 ucnonb3yinte Macopyobky Ha CyxoWn,
POBHOW U YCTOWYMBOW NOBEPXHOCTU, BAANMN OT
MCTOYHUKOB Tenna, OTKPLITOrO NamMeHun v NpsiMbIx
CONHEYHbIX J'Iy'48|7|.

. YGeFIVITer B TOM, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA
Ha Kopnyce Msicopy6ku He 3abnokupoBaHbl NOCTO-
POHHUMUW NpegMeTamMun.



32| RU

TViby

M ONLINE STOR

Mepen Havanowm npurotoBnexus gapiia ybegmrecs
B TOM, YTO BCE KOCTV W U3MULLIKV XVpa yAaneHbl.
Banpeuaetcsi nepepabatbiBaTh MSiCOpy6KoW nuLLe-
Bbl€ MPOAYKTbI C TBEPALIMM BOIOKHaMM (Hanpuvep,
MMBVPb UMK XPEH).

MocTaBbTe noA ronoBky Msicopy6ku (7) noaxoasiuyto
nocyay.

BknitounTe mMsicopybky 1 He TOponsic NpoTanku-
BalTe MACO B rofloBKy Mscopybku (7) mpu nomoLum
Tonkarens (5).

Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3YITe TOMNbKO TONKaTenb
(5), BXOAALWMIA B KOMNMEKT nocTaBku. He npunaraiite
Ype3MepHbIX YCUINUIA ANs NpoTankuBaHus Msca unm
APYrVX NPoAyKTOB.

BanpetuaeTcs npoTankvBaTe MSiCO pykamu Unu
nto6bIMK ApyrMK NpeaMeTamu.

Ecnu Bo Bpems paboTbl o6pasoBarncs «3atopy», Ans
€ro ycTpaHeHus ucnonb3yinTe yHKUMI pesepca
(oBpaTHoro BpalleHus LHeka). [ns BknoYeHus
pexvima peBepca, BbIKIiouuTe Msicopy6oky, yCTaHOBUB
nepeksoyaresb pexumMoB paboTsl (1) B nonoxeHve
«OFF», 3aTem noBepHUTE 1 yaepXuBanTe nepekno-
yatensb (1) B nonoxeHun «REV» (peBepc), Yepes
HECKOMNbKO CeKyHf, OTMycTUTe nepekntoyartens (1).
Mocne okoH4aHVsA paboTbl, BBIKIOYMTE MSACOPYOKY,
YCTaHOBMB NepeksyaTerb pexumMoB paboTsl (1) B
nonoxenve «OFF», BbIHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHWS
13 9NIEKTPUYECKOI PO3ETKM, NOCre 3TOro NpucTynan-
Te k eé pasbopke.
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NMPUTOTOBJIEHUE ®APLUA

« BcraBbTe ronosky Msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4) (puc. 1).

« BcrasbTe wWHek (8) B kOpnyc ronosku Macopybku (7)
(puc. 3).

« [loBepHWTE ronoBky Msicopy6ku (7) NpoTMB YacoBomn
cTpenku Ao ynopa (pwc. 2).

* YcraHoBWTe KpecToobpasHbii HoX (9) (puc. 4).

« Buibepute ogHy Heobxoanmyto pewéTky (10) n
yCTaHOBUTE €€ NMoBepX HOXa, COBMECTUB BbICTYMbl Ha
peLLéTke C nasamu B Kopnyce ronosku mscopybku (7)
(puc. 5), sakpyTute raiiky (11) (puc. 6).

« Bcerga Bo BpeMsi paGoTbl UCNOMNb3yiiTe NOTOK Ans
npoaykToB (6) n Tonkatens (5) (puc. 7).

BHUMAHMUE!

« [lpu ycTaHoBKe HOXa (9) cneauTe 3a TeM, YTOObI

pexyLune KpoMkun Hoxa (9) 6binu HanpaeneHb!

Kk pelwéTtke (10). Ecnu Hox BydeT ycTaHOBMEH

HenpasuIibHO, OH He ByaeT BbINOMHATL PYHKLMIO

py6ku msica.

PewéTka (10) ¢ MENKUMU OTBEPCTUSAMU MOXKET

ncnonb3oBaThes Ans nepepaboTkn Kak Cbiporo,

Tak v NPUroTOBIIEHHOTO Msica, Pbibbl 1 T.M.

PewwéTka (10) c 6onee KpynHbIMU OTBEPCTUSIMU

MOXET MUCMOMb30BaThCA ANs nepepaboTku Cbiporo

Msica, pbiObl, OBOLLEN, CyXOhPYKTOB, Cbipa 1 T.M.

« BcraBbTe BUNKY LIHYpa NUTaHWS B 3NeKTPUHECKYo
pO3eTKy.




Bknitounte msicopybky, ycTaHOBMB nepeknioyaTens

pexnmoB paboTel (1) B nonoxeHue «1 unm 2».

- 1 — Hu3Kasa CKOPOCTb BpaLLEHWs, PEKOMEHAYeTCs
ansa nepepaﬁoTKM MSACHBIX NPOAYKTOB;

- 2 — BbICOKas CKOPOCTb BpaLleHus, peKoMeHayeTCst
Ans nepepaboTku oBoOLLe Unu pyKTOB.

PeKomeH,qal.um
3aMopoXeHHoe MSICO HeoBX0AMMO MOMHOCTLIO
pa3Mopo3nTb. [Ans yny4leHus npolecca nepepa-
6oTkM Msica HapesaiiTe ero nonockamu (20x20x60
MM) unm ky6ukamm (20x20x20 mm).

- Bo Bpemsa paGOTbI VICI'IOJ'IbGyI?ITe TONbKO TOnKaTtenb
(5), BXOAALWMIA B KOMNMEKT NocTaeku. He npuna-
raifTe YpeamepHbIX YCUNMA ANs NpoTankuBaHus
MsACa unn Apyrux npoayKToB.

- 3anpellaertca NpoTankneaTb MsICO pykamu unm
nobbiMmn ApyrMMmu npeametTamMu.

Mocne okoHYaHWs paboTbl, BBIKIKYUTE MSICOPYGKY,

yCTaHOBMB NnepeksoyaTenb pexumos paboTsl (1) B

nonoxeHwe «OFF», BbIHbTE BUIIKY LLIHYpa NMUTaHUA

13 3NeKTPUYECKOW PO3eTkuM, Nocne 3Toro NpucTynan-

Te k eé pasbopke.

[nsa pa3topku ronosku Macopybku (7), oTkpyTuTe

raiiky (11) noBopayuBasi eé npoT1B YaCOBOW CTPENKHU,

BbIHBTE U3 KOpryca rofoBku MACopy6ku (7) ycTaHoB-
TNeHHyo peléTky (10), BbIHETE KPecTO0BpasHbIi HOX
(9) v wHex (8) (puc. 23).

[Insi CHATUS rONOBKK MSICOPYBKM (7) HaXMUTE Ha
KHOMKY chpukcaTopa (3) noBepHUTE ronoBKy Msicopyo-
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Ku (7) NPOTUB 4aCOBOW CTPENKU U CHUMUTE eé (puC.
24).

MpomoiiTe cbEMHbIE AeTanu TENMOWM BOAON C
HeVITpaJ‘IbeIM MOKLWUM CpeaCTBOM. OnonocHuTe n
npocyLumre.

NPUTOTOBNEHUE KEBBE

Ke66e, knbbex nnm kybs — bnogo cpegnsemMHomop-
cKom KyXHU, KOTOPOE roTOBAT U3 MACa roBAANHbI Unn
BapaHuHbl, NLWEHUYHOW MYKM U CNEeLUI.
C nomoubto Hacaaku keb6e (13) M3 OCHOBLI M3roTaB-
nuBatoTCcs norble Tpy6oyku. TpyBoyky HanonHsTCs
HauvHKoW 1 obxapwuBatoTcs Bo puTiope. 3kcne-
pmmeHTMpyﬁTe C NPUroToBrieHNEeM Ha4YMHKN OAns
HanonHeHus TpyGoyek.
MpviBeAEH NPUMEpPHbIA PeLenT NPUroToBneHus keb-
68, HanTn Apyrve peuenTbl MOXHO B UHTEpHETE.
HauuHka
- bBapanuna 100 r
- OnuBkoBoe mMacno 1,5 CTONoBo NOXKN
- PenuaTtblin nyk (MENKO HaLUMHKOBaHHbIN) 1,5

CTOIOBOW NOXKM
- [psiHOCTM No BKycy
- Cornb 1/4 YaiiHoi NOXKN

Myka 1 cTonoBas noxka unu 1/2 cTonoBoi NoXk1
CoGepMTe msicopy6ky (cm. pasaen «[MPUTOTOBIE-
HVE ®APLLAY).
WM3amensuute BapaHuHy B MsicopyGke ogvH unu asa
pasa.
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O6xapbTe penyaTbli Nyk A0 30MOTUCTOrO LBeTa,

3aTem gobaBbTe GapaHwii aplu, NPSHOCTH, MYKY U

corb.

MpuroToBLTE OCHOBY ANA TpyGouek

- [MocTHoe msico (roBsauHa unu GapaHuHa)
450-500 r

- Myka 150-200 r

- [psaHocTun 1 YaitHas noxka (no Bkycy)

- MyckaTHbi opex 1 wr.

- KpacHblii MonoTbIi nepel (Mo BKycy)

- YépHbIii nepel (No BKycy)

Msico namensunTe B Msicopybke Tpu pasa, oTAenbHO

N3MenbYnTE MycKaTHbIV Opex, 3aTeM cMmellanTe Bce

VHrpeaneHTbI.

BorbLuee KonmMyecTBo Msica 1 MeHbLLee KONM4ecTBO

MyKMW B TpyBouke ynyyLiaeT KOHCUCTEHLIMIO U BKYC

roTOBOrO NpoAyKTa.

MpurotoBneHue Tpy6ouek

y

YcTaHoBUTE ronoBky Msicopybku (7) B yCTaHOBOYHOE
mecTo (4) (puc. 2).

YcTaHoBuTe LWHeEK (8) B KOPMYC rofioBku MsicopyOku
(7), ycTaHOBMTE Ha LUHEK Hacaaku Ans ke6oe (13),
cneawvTe 3a TeM, YToObI BbICTYMbl HA Hacaake (13)
coBManu ¢ nasamu B KOpPMyce rofloBKN MAcopy6ku (7)
(puc. 8), 3aBepHuTe raiiky (11) (puc. 9).

YcTaHoBUTE Ha ronoBky Msicopy6ku (7) noTok aAnst
npoaykToB (6).

BbInoxwuTe roToByr OCHOBY s TPyGOYEK Ha NOTOK
Ans NnpoaykToB (6).

https://tm.by
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« BcrasbTe BUNKY LIHYpa NUTaHWS B 3NEKTPUHECKYIo
pO3eTKY.

« Bxknouunte msicopy6ky, ycTaHOBMB NepeksoyaTesbs
pexumoB paboTsl (1) B nonoxeHne «1 unu 2».

« [1ns nogayu ocHoBbI Ansi TpyGoyek ncrnonbayiite
Tonkatens (5) (puc. 10).

* OrTpesaiiTe roToBble TPy6OUKM HEOBXOAUMO ASNHBI.

+ [locne okoH4aHWs paboTbl, BbIKIKYUTE MSICOPYGKY,
yCTaHOBMB NepeksioyaTesls pexumon pabotsi (1) B
nonoxeHne «OFF» 1 BblHbTe BUMKY LUHypa NUTaHWUs
13 3N1EKTPUYECKOI PO3ETKM, Nocrne 3TOoro NpucTynan-
Te Kk eé pasbopke.

« OtBepHUTe ranky (11), noBopaymsasi eé NnpoTue
4acoBOW CTPErkKu 1 BblHbTe Hacaaku Ans kebe (13),
BbIHbTE LUHEK (8).

* [ins cHATUS ronosku msicopybku (7) noBepHuTe
rornoBKy MAcopy6ku (7) NpoTVB YacoBOW CTPENKU U
CHUMUTE eé.

« [lpomoiiTe CbEMHbIE AeTanu TENMOM BOAON C
HeNTpanbHLIM MOKLUM cpeacTBOM. ONonocHuTe
npocyLumTe.

HABUBKA OBOTOYKM ONnA KONBACOK

« [puroTtoBbTe hapLu.

* YcTaHoBWTe rofnoBky Mscopybku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4) (puc. 2).
YcTaHoBUTe LIHEK (8) B KOPNYC ronoBku MACOPYBKM
(7), ycTaHoBUTE Ha LUHEK (8) KpecToobpasHbIi HOX
(9), ooHy u3 pewétok (10), Hacaaky Anst HabyBKK



y

kon6acok (12), 3atem 3akpytute raiky (11) (puc. 11).
YcTaHOBUTE Ha ronoBKy Msicopy6ku (7) MoTok Anst
npoaykTos (6).

MomecTnTe HaTypanbHyto 0605104Ky B EMKOCTb C
Ténnow Bogow Ha 10-15 MUHYT.

HatsHute pasmsryénHyto obonouky Ha Hacaaky (12),
3aBsHKUTE Ha KOHLie 0605104KM y3er.

BbInoxwuTe roToBbIN (hapll Ha NOTOK AN NPOAYKTOB
(6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYH0
po3eTKy.

BkriounTe MsicopybKy, ycTaHOBMB nepeknoyaTens
pexumoB paboThl (1) B nonoxeHue «1 unm 2».

[ins noaaum rotoBoro daplua ncnonbayinTe Tonkartens
(5) (puc. 12), no Mepe 3anonHeHnst 06ONOYKN caBUran-
Te eé ¢ Hacagku (12), no Mepe BbICbIXaHWUsS 0GOMNOYKK
cMauunBanTe eé BoLow.

Mocne okoHYaHWs paboTbl, BBIKIKYUTE MSICOPYGKY,
yCTaHOBMB NnepeksoyaTenb pexumos paboTsl (1) B
nonoxeHne «OFF» 1 BbiHbTe BUMKY LUHYpa MUTaHWs U3
9NEeKTPUYECKON po3eTKN, NOCMe 3TOro NPUCTynanTe K
eé pasbopke.

OTBepHuTE raviky (11), cHUMUTE Hacaaky (12), peluéTky
(10), kpecTooGpasHbIit HOX (9), BbIHBTE LUHEK (8).

[ins cHATWA ronoBKU MACOPYBKM (7) HaXKMWUTE Ha KHOM-
Ky cpukcaTtopa (3), noBepHUTE rofnioBky Msicopybku (7)
NPOTMB YacOBOWN CTPESKU U CHUMUTE €€ (puc. 24).
MpomoviTe CbEMHbIE AeTanu TENMOW BOAOW C HeW-
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TpanbHbIM MOIOLWMM CpeacTBOM. OnonocH1Te 1
npocyLlumTe.

OBOLLUEPE3KA

B komnnekT noctaBku BXoasT Tpu Tépku (16, 17,

18) Ans namensyeHns OpyKTOB UMK OBOLLEV U
LWKHKoBKa (19) Ans HapesaHWsi OPyKTOB UM OBOLLE
noMTUKaMU.

BcrasbTe Hacaaky-oBoLlepesky (14) B mecto
yCTaHOBKY (4), NOBEpHUTE HacaaKy-oBoLlepesky (14)
NpoTVB YaCcoBOW CTpernkn Ao dukcaumm (puc. 13).
BcraBbTe ogHy U3 Hacapok (16, 17, 18 unu 19) B
Hacapky-osoLepe3sky (14) (puc. 14).

YcTaHoBuTe noA Hacaaky-oBoluepesky (14) noaxoas-
LY EMKOCTb.

BcTaBbTe BUMKY LHYypa NUTaHNS B 3NEKTPUYECKYH0
pO3eTKY.

Bknitounte msicopybky, ycTaHOBMB nepekntoyaTens
pexumoB paboTbl (1) B nonoxenne «1 unu 2».

Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3YITe TOMNLKO TONMKaTenb
(15), BXoAsLLMIA B KOMNNEKT nocTasku (puc. 15). He
npunarainTe YpeamMepHbIX YCUNUIA ANs npoTankvsa-
HVs (PPYKTOB MM oBoOLLEe. 3anpeLyaeTcs nporan-
KMBaTb (PPYKTbI UMW OBOLLM pyKamn Unu miobbiMmn
ApYrMMU npegMeTamu.

Mocne okoH4aHWs paboTbl, BbIKIYUTE MSICOPYGKY,
yCTaHOBMB NepekroyaTenb pexumoB pabotsl (1) B
nonoxenne «OFF» 1 BblHbTe BUNKY LLUHypa NUTaHWUs
13 3N1EKTPUYECKOI PO3ETKM, NOcne 3TOoro NpucTynan-
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Te K CHATWIO Hacaaku-oBoLlepesku (14).

[nsa cHATWS Hacafku-oBoLlepesku (14) HaxmuTe Ha
KHOMKY cpukcaTopa (3), noBepHUTe HacaaKy-oBoLLe-
pesky (14) No 4acoBoOVi CTPEnKe 1 CHUMUTE.

BblHbTE M3 Hacafku-oBoLlepesku (14) yctaHoBneH-
Hyto Hacagky (16, 17, 18 unn 19).

MpomoiiTe CbEMHblE AeTany TENMoW BOAOW C
HelTpanbHbIM MOLWMM cpeacTBoM. OnonocHuTe n
npocyLlumTe.

SALLUNTA SNEKTPOMOTOPA OT NEPEIPE-
BA

y

Mpu neperpese anekTpomoTopa cpaboTaeT aBTo-
MaTU4eckuii TepmonpeaoxpaHuTenb, 1 Msicopybka
BbIKITIOYUTCS.

Bblkntounte Msicopy6ky, yCTaHOBMB NepeksiodaTers
pexumoB pabotbl (1) B nonoxenve «OFF» 1 BbiHbTE
BUMKY LUHYpa NMUTaHNs N3 3NeKTPUYECKON PO3ETKY.
[aiite msicopybke OCTbITb B Te4eHne NpubnuanTens-
HO 40-60 MUHYT (Bpems OCTbiBaHWS 3reKTpoMoTopa
3aBUCUT OT TemrepaTypbl BO3ZyXa B MOMELLEHUM).
BcTaBbTe BUMKY LUHypa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYH
PO3ETKY U BKMIoUUTE MACOPYOKy, yCTaHOBUB nepe-
KnrovaTens pexvmoB paboTbl (1) B nonoxerue «1
vnm 2», ecnm macopy6bka He BKoYaeTcs, 3T0 MOXeT
03HayaTh, 4TO B HEW UMEIOTCS UHbIE MOBPEXAEHUS,
B 3TOM crny4ae ob6paTUTeCh B CEpPBUCHbIN LIGHTP Ans
OCMOTpa W11 peMOHTa MACOpPY6KN.

Bo usbexaHue neperpesa anekTpomMoTopa He ne-
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perpyxante MsacopybKy 1 He npunaraiite Ypeamep-
HbIX YCUNWUIA AN NpoTankuBaHna Msca unu Apyrnx
NpPOAYKTOB.

YNCTKA nyxon

Mocne okoH4aHWsA paboTbl, BbIKIOYMTE MSACOPYOKY,
YCTaHOBMB NepeknoyaTenb pexumoB paboTsl (1) B
nonoxenve «OFF» 1 BbIHbTE BUMKY LUHypa NUTaHus
13 3NIEKTPUYECKOI PO3ETKM, NOCre 3TOro NpucTynai-
Te k eé pasbopke.

MpomoiiTe Bce CbEMHbIE AeTanu, KOTopble NCMoMb30-
Banucb Ans paboTsl, TENNOW BOJOW C HEWTparnbHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE W NPOCyLUMTE.
MpoTpuTe Kopnyc MACOPY6KM (2) BNaxHo TKaHblo,
nocre Yero BbITPUTE HACYXO.

[nsa uncTkm kopnyca msicopy6ku (2) 3anpelyaetcs
MCMonb30BaTh abpasnBHbIE YNCTSILLME CPEACTBaA Unn
pacTBopuTenu.

He ponyckalite nonagaHus XUAKOCTY B KOPMYC
mMsicopy6ku (2).

Mocne nepepaboTku CONEHbIX MW KACTbIX NPOAYK-
TOB, OMOIOCHWTE BOAOW CbEMHbIE AETanM MAcopy6-
KM, KOTOPbIE NCMOMb30BaNUCh.

OBOLLM C KpacsiLLMKM CBOWCTBaMU (HanpuMep, Mop-
KOBb WUINW CBEKMNA) MOryT OKpacuTh AeTanu Mscopy6-
K1, NpOTpUTe AeTanu MAcopyoKn TkaHbio, CMOYEHHOMN
pacTuTenbHbIM MacrioM, Nocrie Yero NPOMoiTe UX C
HelTpanbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, OMOMOCHUTE U
npocyLumTe.



XPAHEHUE

* [epen Tem, kak y6paTb MsicopybKy Ha XpaHeHwue,
ybeanTechb B TOM, 4TO Kopnyc mscopybku (2) u Bce
CbEMHblE AeTanu Y1CTble U Cyxue.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HeoCTYNHOM AN AeTe 1 Niofen ¢ orpaHNYeHHbI-
MW BO3MOXHOCTAMMW.
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YTUNN3AUNA

YT06bl NPenoTBpaTUTL BO3MOXHLIV BpES,
OKpY>KaloLLEl cpeae Unu 300poBbIo Noaen
oT HeKOHTpOJ'II/IpyeMOI?I yTunmsaumn oTxoaos,
rocne oKoH4YaHWs cpoka Cryx6bl ycTponcTea
NNu 3NIeMeHTOB NUTaHUA (ecnm BXOAOAT B
KOMMNEKT), He BbibpackiBaiiTe X BMeCTe C

06bI4HbIMU BbITOBLIMY OTXOAaMK, Nepeaaiite npuéop 1
9reMeHTbI MUTaHWs B cneyuanu3upoBaHHble NyHKTbI Ans
AanbHenwWwen yTunuaaumn.

KOMMNIMEKT MOCTABKH

Msicopybka — 1 wr.

Tonkatenb — 1 wr.

JloTok Ana npoaykToB — 1 WIT.

Pewétkn — 2 w.

Hacapgka ana Habusku konbacok — 1 Wwr.
Hacapgka ans npurotoBnenus «ke66e» — 1 wr.
Hacapka-oBollepeska — 1 W,

WHCTpykumsa no akcnnyaraumm — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

« OnekTponutanue: 220-240 B ~ 50 Ny

* HomuHanbHas notpebnsiemas molHocTs: 300 BT

* MakcumanbsHas molyHocTb: 1350 BT (npy 3aknuHm-
BaHUW BpaLLEHMA poTopa ariekTpomMoTopa)

OTxogbl, 06pa3yroLimecs Npy yTunusaumm usgenui, nog-
nexart obsizaTenbHoMy c6opy ¢ nocreaytoLei ytunmsaum-
enB YCTaHOBITIEHHOM MopsAAKe.

[nsa nonyyYeHust 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmn 06
yTUNM3aLuUmM AaHHOMo NpoaAykTa 06paTUTeCh B MECTHbIN
MyHULMNanuTeT, CJ'Iy)K6y yTunndauum BbITOBbIX oTXoa0B
VN1 B MaraswH, rae Bel nprobpenu AaHHbIN NpoaykKT.

NGO AN

MpounsBoauTenb CoxpaHsieT 3a co6oii NpaBo N3MEHsITb
[N3aliH, KOHCTPYKLMIO 1 TEXHUYECKUE XapaKTepUcTuKu,
He BrusoLwyve Ha obLne NpuHLUMNbI paboTbl yCTpoW-
cTBa, 6e3 npeaBapMTENbHOTO YBEAOMIMEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
ﬂa‘ra NPOU3BOACTBa yKasaHa B CepI/IVIHOM HOMepe.

B cnyyae o6Hapy»KeHusi kakux-nm6o HencrnpasHO-
cTel HeobxoaMMo 06paTUTLCS B aBTOPU3NPOBAHHBI
CEPBUCHBIN LIEHTP.

\
[Viby
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ETTAPTKbILU BR1607

SneKTp €TTapTKbIlW TapTbififaH eT Hemece 6a]1bIK eTiH
AanblHOayFa xaHe yinae fanblHaanfaH xxapTtbinan
habpvikaTTapabl AaibiHAayFa, kekeHicTepai, xkemictepai
ycakTayFa, KekeHiCTep MeH XeMicTepAeH G6anfbiH Wbl
pbIH HeMece e36e xacayFa apHanfaH.

CUNATTAMACDI

y

XKymbic pexxumpaepi aybicTbipfbilbl (REV-OFF-1-2)
Kopnycbl

ETTapkbiw 6actueri GekiTkilwiHiK 6aTbipmach!
ETTapTtkbil 6acTueriH opHaTy OpHbI

Wrepriw

OHimaepre apHanfaH actaywa

ETTapTkbil 6acTueriHiy kopnychbl

Wipmek

KpecT Topisai nbiwak

. ©HiMaepai ycak xoHe ipi TypayFa apHanfaH Topnap
. ETTapTkbiw GacTtueriHiH COMbIHbI

. LWyxblKWwanapabl TONTbIpyFa apHanFaH KOHAbIPMa

. KebGere apHanfaH KoHAbIpMa

. KekeHic TypafbiLL-KOHALIPMAChIHbIH KOPMyChbl

. KekeHic TypafbIlw utepriLui

. Ipi ykkiw

. Opralua ykkiw

. ¥cak yKkiL

. Maitganarfbiw

https://tm.by
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Cyp. 1 Cyp. 2
Cyp. 6 Cyp.7
Cyp. 11 Cyp. 12

|
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Cyp. 3

Cyp. 8

Cyp. 13

Cyp. 4

Cyp. 9

Cyp. 14

Cyp.5

Cyp. 10

Cyp. 15
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KAYINCI3IK LWAPANAPDI XXOHE MAMN- *  KypbinfbiHbl XblMbITY acnantapbiHblH, allblK OTTbIH
OANAHYFA BEPY XX©HIHOEI H¥CKAY- Hemece XblNy Ke3aepiHiH Tikenen xaHbiHAa nanga-
NbIKTAP naH6aHpI3.

. ETTapTKbILLITbI asposonbaap I'Ial;l,qaﬂaHblﬂaTblH
ETTapTKbIWTLI Nakganady anabiHaa KonaaHy XKeHiH- HeMece LallblpanTblH Xepnepae, coHaan-ak Tes
Aeri 6aclbInbIKNeH MYKUAT TaHbIChIMN WhIFbIHbI3, TyTaHaTblH CYMbIKTbIKTapFa XaKblH xepnepae nanaa-
OKbIFaH COH, Gonalakra naiganaHy ywiH cakran naHyfa TblibIM canbiHazbl.
KOMbIHbI3. *  KypbinfbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xeHe

backa aa MexaHvKanblk aceprepaeH cakTaHbl3.

* ETTapTKbIWTbIH XXyMbIC icTeyi GapbicbiHAa KypbinFbl
KOpMyCblHAaFbl XENAETY CaHblnaynapbiH Xannaxbi3,
By aneKTPOMOTOPAbIH Kbl3bIN KETYiHE Kemn COFybl

*  KypbinfbiHb OCbl HyCKaynblkTa GasiHaanFaHgan, oHbIH
Tikenen TaravibliHbl 6oVibIHLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« ETTapTKbIWTbI AYpbIC KOnAaHbay OHbIH Oy3binybiHa,
JKOHe napanaHylublfa Hemece OHbIH MYIKiHE 3UsH

KenTipyre aken CofFybl MYMKiH aHe Keningik xxaraanbl MYMKIH.
Gombin TaBbIIMAA! * Kenire KocblnFaH KypbinFbiHbI, kapaychl3 kanabip-
MaHbI3.

« 3arTaHbana kepceTinreH KypbinFbiHbIH XXYMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

« ETTapTKbIL KOPMYCbIH, KyaTTaHabIpy GaybiH Hemece
KyaTTaHabipy 6aybiHbIH alwacklH cyra Hemece
Ke3-KkenreH Gacka CyMbIKTbIKTapFa canmanbi3.

HA3AP AYAPbIHBI3! Yapikcis xymbic icTey «  KypbinfbiHbl acyinik pakoBUHACkIHA XaKblH Xepae,
yaKbITbl 5 MUHYTTaH acnaybl Kkepek, conaH KeWiH 10 XyblHaTbiH 6envese, Gacceitnaep Hemece 6acka aa
MUHYTTaH KeM eMec YaKbITKa y3inic XacaHbI3. Cy TONThIPbISFaH CbIMbIMABINbIKTAPFa KakblH Kepae
«  KypbinfbiHbl yi-XaaaH TbiC Xepae nanaanaHyra navipanaH6aHbi3.
ThIbIM CarnblHaabl. « Erep KypbinFbl CyFa Kynan keTce, aepey KyatTaHablpy
« KypbinfbiHbl Han3araln KesiHae nanganaHy YCbiHbIN- 6ayblHbIH allacklH 31EKTP PO3eTKaChiHaH CybIPbIHbI3,
Maiigbl. cofaH KeliiH FaHa KypbiFbiHbI CyAaH anbin WhlFyFa
« ETTapTKbIWTbI TEK KypFaK, Teric xaHe TypakTbl 6eTke 6onagpl. KypbinfblHbl TEKCEPTY HeMece XeHaeTy
OPHaTbIHbI3, XbINy, ALUbIK XanblH XaHe Tikenemn KyH YLUIH CEpBUC OpTanbifblHa XYTiHIHI3.
coyneci ke3aepiHeH anbIC xepae nanganaHbiHbI3. « KyatTaHgplpy 6aybl biCTbIK 6eTTEpre xoHe )uhasablH

OTKIp X1eKTepiHe TUIoIH GonabipMaHbI3.

|
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KyaTTanabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Bypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xeHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblH €TTapTKbILWTLI TacbiManaayra
apHanfaH Korncan peTiHae nanganaHyra TblbiM
canblHabl.

Kypblinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHAbIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6ayblHbIH allachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Naiaanaqbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa 3NeKTp XeniCiHeH axbIpaTbiHbI3.
KypbInfblHbl aNeKTp eniciHeH axblpaTkaH keane

Tek xeni 6aybIHbIH alacbiHaH yCTaHblI3, XXoHe

OHbl 3NEKTP po3eTKackliHaH abainan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6y OHbIH
3aKblMAaHybIHa SKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
PYybl MYMKIiH.

KypbinfblHbl anFall nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TYMICETiH, eTTapTKbILUTbIH 6aprbik weLlinMeni
BenLuekTepiH MyKUAT XybIHbI3.

YKeTKi3iniM XVbIHTbIFbIHA KIPETIH eTTapTKbIL Gentek-
TepiH faHa nanganaHblHbI3.

KypbInfblHbl KOCY anfbliHaa, eTTapTKbILThIH 6aprblk
Wwewinveni 6enLwekTepiHii AypbIC OpHaTbINFaHbIHA
KO3 XKEeTKI3iHi3.

XKyMbic kesiHAe naraanaHbinFaH, eTTapTkbIw
Kopnycbl MeH GernLekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananappabiH Kayincisairi ywiH kantama peTiHae nan-
AanaHbinarbiH, NONUaTUIEH NakeTTepai kagaranay-
CbI3 KanablpMaHbI3.
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HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepMeH HeMece KanTamanblk yngipMeH onHayra
pykcat eTneHi3. TyHWbIFy Kayni 6ap!

Kypbinfbl 6ananapablH nanganadybiHa TaraibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLILIK PETIHAE NaiganaHyFa xon
Gepmey yLiH, Gananapabl kagaranaHbia.
Bananapfa KypbirFbl XyMbIC iCTen TypFaH keaae Mo-
TOpIbIK 6ok KOPNYCbIH, KyaTTaHablpy GayblHa eHe
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcart
eTnexi3.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH aHbIHAA
BGananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyni agamaap
6ornca, oHAa epekie Hazapaa 60nbiHbI3.

XKyMbic icTey yakbITbIHAA XHE XyMbIC LMKnaepi
apacblHAarbl y3inicTepae KypbiiFbiHbl GananapabiH
KOINbl XETNEWTIH Xepre opHanacTblpbIHbI3.

[eHe, Xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTEPi TEMEH-
AeTinreH TynranapablH (6ananapgpl koca anfaH-
[a) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaH6aca Hemece onapabiH
Kkayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH TynfameH acnanTbl
naviganaHy Typansl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfblH nanfanaHyblHa apHanmaraH.
ETTapTKbIWTLI KONaaHap angelHga KkyattaHabipy
BayblIHbIH Oy TiHAIMH TekcepiHid. KyaTtanaeipy 6aybl
3aKkbiMAaHAa, kayin Tyablpmay YLUiH OHbl AaiiblHAa-
yLUbl, CEPBUCTIK KbI3MeT HeMece Ganamanb! GinikTi
MamaH aybICTbIpybl TUIC.




«  KypbinfbiHbl ©34iriHeH eHaeyre TbibIM carnbiHadbl.
KypbinfbiHbl e3airiHeH 6enLekTeMeHi3, kes- KenreH
akaynblkTap naiiga 6onFanaa, coHpaii-ak Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeWiH, OHbl ANEKTP XeNiCiHEH axblpa-
TbIHbI3 )XOHE CEPBUC OPTanblfblHa XYTiHiHi3.

« 3akbiMaaHyabl 6onabipmay YLiH, KYPbInFbiHbI 3aybIT-
ThIK KariTamaaa FaHa TacbiMarnfaHbl3.

« KypbinfbiHbI cankblH XeHe kyprak xepae, 6ananap-
AbIH XaHe MyMKIHAIr LWeKTeyni agamaapabiH Komnbl
JKETNEeNTiH Xepae cakTaHbi3.

K¥PbIFbl TEK TYPMbICTbIK MAVNOANAHYFA

FAHA APHANFAH, K¥PbUIFbIHbl KOMMEPLIU-

ANbIK HEMECE 3EPTXAHATBIK MAKCATTAPOA

MAAOANAHYFA ThiAbIM CAMNbIHALBI.

ANFALL PET NAWOANY ANAbIHOA

K¥p|:-ll1ﬂ:IHbl TOMEeH TeMnepaTypaga TacbimangaraH-
HaH KeliH HeMece caKTaFaH 6oncaHbI3, OHbl KanTa-
MafaH WbiFapbIHbI3 XXaHe navganady anabiHaa 3
caraTTaH KeM eMecC yaKbIT KYTiHi3.

*  KypbinfblHbl KanTamagaH LWbiFapblHbI3 XaHe 6apnblk
KanTama matepuanaapbiH XXONbIHbI3.

« 3aybIT KanTamacblH cakTan KObIHbI3.

« Kayinciaaik wapanapbl MeH naiganaHyra 6epyre
KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbICbIHbI3.

* JKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

v https://tm.by
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*  KypbinfbiHbl 3aKbiMAaHybIHa KaTbICTbl TEKCEpin
anbiHbI3, 3aKkbiIMAaHybl GonFaH Xxarganaa oHbl xenire
KOCNaHbI3.

« Kypbinfbiaa kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTpnepi aNeKTp XeniciHiH napameTprepiHe conkec
KeneTiHiHe K83 XeTKi3iHi3.

« Bbapnbik anbiHbansl 6enwektepai (5, 6, 7, 8, 9, 10,
11, 12, 13, kekeHic TyparbiLl GenwekTepiH 14-19,
LWbIPbIH CbIKKbIL BenwekTepiH 20-26) 6erTapan
XKYFbILL Kyparbl 6ap binbl CYMeH XybIn XiGepiHi3,
LIANbIHBI3 XKEHE KYPFaTbIHbI3.

« ETTapTKbIWTbIH (2) KOPMNYCbIH CON AbIMKbIT MaTameH
CYPTiHi3, COAaH COH KypfaTbIn CYPTiHi3.

ETTAPTKbILWTbI NANOANAHY BEOVbIHLLA

HETI3r KEHECTEP

*  ETTapTKbIW TYPMbICTLIK NaiganaHbiMea FaHa
apHarfaH, eT Hemece Ganbik apLublH AanblHOA-
yFa XeHe YiAIH XapTbinaii eHiMaepiH fanbiHaayra
apHarnfaH.

HA3AP AYOAPBIHbI3! Y3aikci3 xxymbic icTey
yakpITbl 5 MUHYTTaH acnaybl kepek, coaaH keviH 10
MWUHYTTaH KEM eMeC yakbITka y3inic acaHbl3.

o ETTapTKbILWTLI TEK KypFak, TETIC )XoHe TypakTbl 6eTTe
KYPaCTbIPbIHbI3, XbINy, aLlbIK XarblH XaHe Tikenen
KYH Cayrneci ke3aepiHeH anbic xxepae nangana-
HbIHbI3.
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ETTapTKbil KOpPNyCbIHAAFbI XenAeTineTiH caHbinay-
nap Gerzie 3aTTapMeH ByraTTanbin kanvaraHbiHa ke3
JKETKI3IHI3.

®dapuw a3ipney anabiHaa 6apnbik cyiekTepi MeH ap-
ThbIK Mavnapbl anblHbIN TacTanfaHblHa K63 XEeTKi3iHi3.
ETTapTKbilneH KaTThl TanwbikTapbl 6ap Tamak eHim-

AepiH (Mbicarnsbl, 3iMGIp HeMece XenkekTi) eHAeMeHi3.

ETTapTtkbilw 6acTueriHib (7) acTbiHa CONKEC KeneTiH
bIABICTbI KOWbIHbI3.

ETTapTKbILTHI KOCbIHbI3 K8He acblKnaii, eTTapTKbILL
(7) GacTueriHe utepriwTiH (5) kemeriMeH eTTi
NTEPIHi3.

JKyMbIC iCTereH keaae XeTki3iniM XWbIHTbIFbIHa
KipeTiH utepriwTi (5) FaHa nanganaHbiHpI3. ETTI
HeMece Gacka eHiMAepAi UTepy YLUiH aca ken KyLu
KymcamaHbI3.

ETTi KonmeH Hemece 6acka 3aTTapMeH utepyre
ThIbIM CarnblHaabl.

Erep xyMbic Ke3iHfe «kenTenic» nanga 6onca, oHbl
)OI YLLIH peBepc (LUHEKTIH Kepi aiiHanybl) (PyHKLUM-
SICbIH NaaanaHbiHbI3. PeBepc pexxmMmiH Kocy YLUiH,
eTTapTKbILTbI OLUIPiHi3, 0N YLUiH XYMbIC pexumaepi
aybICTbIPFbILWbIH (1) KyiiHe «OFF» aybICTbIPbIHbI3,
cofaH CoH BypbiHbI3 XaHe aybICTbIPFbILWLTHI (1)
kyniHae «REV» (peBepc) ycTtan TypbiHbI3, BipHelue
CeKyHATaH KeltiH, ayblCTbIpFbIWThI (1) 6ocaTbIHbI3.
JKyMbIC asikTanfaHHaH KeuiH, eTTapTKbILLTbl axblpa-
ThIHbI3, OJ1 YLLIH XYMbIC peXUMAEP] aybICTbIPFbILLbIH
(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKacklHaH
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KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH aLachiH CybIpbIN anblHbI3,
cofaH KeniH OHbl BenLuekTeyre KipiciHis.

®APLU OAABIHOAY

« ETvTaptkbiw 6acTueriH (7) opHaTaTblH opbiHFa (4)
(cyp. 1) canbiHpI3.

« ETTapTkbiw 6acTueriH (7) carart TiiniHe kapchl Tipen-
reHre geviH 6ypaHbi3 (cyp. 2).

* WipmexTi (8) eTTapTkeil 6acTueriHin (7) kopnycelHa
OpHaTbIHbI3 (cyp. 3).

* KpecT Topiaai nbiwakTbl (9) opHaTbIHbI3 (Cyp. 4).

« Bip kaxetTi Topabl (10) TaH4AHBI3 X8HE OHbI Mbl-
LWaKTbIH YCTiHEH, TOpAaFbl LUbIFbIHKbIHBI €TTapTKbILL
GacTueri (7) (cyp. 5) KOpnycblHAAFb! OiibIKTapFa
CalikecTeHAipin opHaTbIHbI3, coMbIHAbI (11) (cyp. 6)
KaTanTbin GypaHpl3.

« JKymbIC Ke3iHAe apKallaH eHimaepre apHanFaH
acrayLuaHbl (6) xaHe utepriwTi (5) nanganaHbiHbI3
(cyp. 7).

HA3AP AYOAPbIHbI3!

« [biwakTsl (9) opHaTy Ke3iHae NbilwakTbiH (9)
KeceTiH uekTepi Topra (10) GaFbiTTanfaHbIH
KaparanaHpl3. Erep nbllwak AypbIC OpHaTbIIMaraH
Bornca, on eTTi TapTy KbI3BMETIH OpbiHAAManab.

* ¥cak caHbinaynapbl 6ap Top (10) wwki eTTi, co-
HbIMEH KaTap nicipinreH eTTi, 6anbIKTbl XaHe T.C.C.
eHaeyre xapanabl.
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« AHarypnbiM ipi caHpinaynapbl 6ap Top (10) wwki
eTTi, 6anbIKTbl, KEKeHICTepAi, KENTipiNreH )eMi-
cTepai, ipimMLWikTi xaHe T.6. eHaeyre xapanbl.

y

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTKachl-

Ha casblHbI3.

XKymbic pexxumaepi (1) aybICTbIpFbILbIH «1 Hemece 2

» KyWiHe OpHaTbIM, eTTapTKbILWThl KOCbIHbI3.

- 1 — aiiHanbIMHbIH TEMeH XbiNaaMablfbl, €T eHiM-
[AepiH eHaey YLUiH YCbiHbINaabl;

- 2 — aiiHanbIMHbIH XOFapbl XbiNAamablfbl, KOKeHi-
CTep MeH XemicTepai eHaey YLUiH YCbiHbINnagbl.

¥cbIHbICTap:

- MyapaaTbinFaH eTTi TonbIK epiTy kaxeT. ETTi eHgey
NPOLIECIH JKaKcapTy YLUiH OHbl XXonakTapMeH
(20x20x60 mMm) Hemece TekwenepmeH (20x20x20
MM) KeCiHi3.

- JKyMbIC icTereH kesfe XeTKi3inim XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH utepriwTi (5) FaHa nanganaHbiHbI3. ETTi
Hemece 6acka eHiMaepai UTepy YLUiH aca ken KyLu
KymcamaHpbI3.

- ETTi KOonmeH Hemece Gacka 3aTTapMeH utepyre
ThIbIM CarnblHaapl.

JKyMbIC asikTarnFaHHaH KeuiH, eTTapTKbILLThl axblpa-

ThIHbI3, OJ1 YLLIH XYMbIC pEXUMAEP] aybICTbIPFbILLbIH

(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP PO3eTKacklHaH

KyaTTaHAbIpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn anbiHbI3,

cofaH KeniH oHbl BenuekTeyre KipiCiHi3.
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« ETTaptKbiWTbIH 6acTueriH (7) GenwekTey yLiH
comblHabI (11) caFart TiniHe Kapcbl Gypan wetwin
anblHpI3, eTTapTKbil GacTueri (7) KopnycbiHaH opHa-
ThinfFaH TopAbl (10) WhiFapbin anbiHbI3, KPecT Tapiaai
nbiWwakThbl (9) eHe nipMekTi (8) WweLuin anbiHbi3 (Cyp.
23).

« EtTaptkbiw 6acTtuerin (7) wewwin any ywiH GexiTkiw

BaTbipmackiHa (3) 6acbiHbI3, eTTapTKbIW BacTueriH
(7) carar TiniHe kapcbl GypaHbI3 aHe OHbI LeLwin
anblHpI3 (cyp. 24).

« LWewinmeni Genwektepai 6entapan xyy Kypanb!

KOCbIITFaH XblJlbl CYMEH XXYbIHbI3. LUaVIbIHbIB KoHe
KENTipiHi3.

KEBBE JAWBIHOAY

* Keb6e, knbbex Hemece Ky6a — cublp Hemece Ko

eTiHeH, 6uaan yHbiHaH XaHe AsMAaeyiluTepAeH Aan-
blHAANaTbIH XepopTa TeHi3i acxaHacblHbIH TaFambl.

« Kebe (13) KoHAbIPMACbIHbIH KOMeriMeH HerigeH

KybIC TYTiKTEp xacanagel. TyTikwenep canMameH
TONTbIPbINaAb! XoHe dpuTiopae Kybipbinagpl. TyTik-
Tepdi TONTIPY YLWiH canva JanbiHaayMeH Taxipube
XacaHpl3.

« KebeHi aavibiHaayabiH ynri peuenTi 6epinreH, uHTep-

HeTTe Gacka Aa pelenTTepai Tabyra Gonaabl.

« Canma

- Koneti 100 r

- BoWTYH maiibl 1,5 ac kacblk

- Musas (ycakran TypanfaH) 1,5 ac kacblk
- Tanrawmfa kapaii gamaeyitep
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- Ty3 1/4 wan kacblk
- ¥H 1 ac Kacblk Hemece 1/2 ac Kacblk

« ETTapTKbIWTLI KypacTbipbiHbia («PAPLL JAMbIH-
[AY» 6enimiH KapaHbI3).

* Ko eTiH eTTapTKbIlWTaH Gip HeMece eki peT eTki3in
ycakTan anbiHbi3.

« [Mua3gbl anTbiH TyCKe AENiH KybIpbiM, KOV €TiH, AoM-
[eyiluTep, YH XoHe Ty3 KOCbIHbI3.

« TyrTiKwenepre apHanfaH Heri3ai a3ipneHis.

- Maiicbl3 eT (cublp Hemece Koi eTi) 450-500 r

- ¥H 150-200 r

- [empeyiwTep 1 waii kaculk (Tanfamra kapai)
- Myckar xaHrafrbl 1 oH.

- KpI3bin yHTakTanfaH 6ypblw (Tanfamra kapan)
- Kapa 6ypbll (TanFamra kapai)

« ETTi eTTapTKbIWTaH YL pPeT OTKi3iHi3, MyckaT
XaHrarblH 6enek ycakTaHpl3, coaaH kewiH 6aprblk
VHrpeaneHTTepai apanacTbipbiHbI3.

< TyTikweperi ken menwepaeri et neH a3 Menwepaeri
YH KOHCUCTEHLMACHIH XoHe AalblH eHIMHIH ASMiH
xakcapTagpl.

TyTikwenepai AanbIHAay

« ETvTapTtkbiw 6acTueriH (7) opHaTy opHblHa (4) opHa-

ThIHBI3 (Cyp. 2).

WipmekTi (8) eTTapTkbil 6acTueriHiH (7) kopnychl-

Ha OpHaTbIHbI3, MipMekke kebbere (13) apHanFaH

KOHAbIpManapabl OpHaTbIHbI3, KOHAbIpMaaars! (13)

LWbIFbIHKbINAPAbIH eTTapTKbIW BacTveri (7) KoprycbIH-
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[Aafbl OMbIKTAaPMEH Calikec TYCYiH KaparanaHbi3 (cyp.
8), comblHabl (11) TapTbin GypaHbI3 (cyp. 9).
EtTaptkbiw 6acTuerive (7) eHimaepre apHanfaH
acTayluaHbl (6) OpHaTbIHbI3.

TyTikWwWenepre apHanfaH AavibiH Heriaai eHimaepre (6)
apHanfaH actayluara carbiHbi3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTkachl-
Ha TbIfbIHbI3.

XKymbic pexnmaepi aybicTbipfbillbiH (1) «1 Hemece 2
» KyWiHe OpHaTbIM, eTTapTKbILThl KOCbIHbI3.
TyTikwenepre apHanfaH Heriaai 6epy yLwiH ntepriwTi
(5) nanganaHbiHbI3 (cyp. 10).

KaxeTTi y3blHAbIKTarbl AalblH TYTikTepai kecin
anbiHbI3.

KymbIC asikTanfaHHaH KeniH, eTTapTKbILWThbI
COHAIPIHI3, 0N YLUiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbl-
prbiwblH «OFF» KyiiiHe OpHaTbIHbI3 )XaHe 3NeKTp po-
3eTkacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacblH CybIpbIn
anblHpI3, COAaH KeWtiH OHbl GenLuekTeyre KipiCiHia.
ComblHabl (11) Gypan LweLwin anbiHbI3, O YLiH

OHbI caFar TiniHe kapcbl GypaHbI3 xaHe kebere (13)
apHanfaH KoHablpManap/pl WeLlin anbiHbI3, NipMeKTi
(8) wewin anbiHbI3.

EtTapTkbiw 6acTueriH (7) weLwin any ywid GekiTki
BaTbipmackiHa (3) 6acbiHbI3, eTTapTKbIW HacTueriH
(7) carar TiniHe Kapcbl GypaHbI3 )XaHe OHbI LLELLin
anblHpI3 (Cyp. 24).



|
Vb

M ONLINE STOR

« LWewinmeni GenwexTepai 6enTapan xyy Kypanb
KOCbISFaH Xblrbl CyMeH XyblHbI3. LLlaibiHpI3 xxaHe
KenTipiHi3.

LW¥XXbIKLWWANAPFA APHATFAH KABbIKLLA-
Hbl TONTbIPY

* ®aplThl AaiblHAAHbI3.

« ETTapTkbiw 6acTueriH (7) opHaTy opHblHa (4) opHa-

TbIHbI3 (pyUC. 2).

WipmexTi (8) eTTapTkbill 6acTueriin kopnycbiHa (7)

OpHaTbIHbI3, MipMekke (8) aikacnanbl nbiwakTsl (9),

TopnapaplH 6ipiH (10), WyXblKWanapAbl TONTbIpyFa

apHarnfaH KoHablpMaHbl (12) opHaTbIHBI3, coaaH

KeiH combiHapl (11) TapTbin TacTaHnbI3 (cyp. 11).

« EtTaptkbiw 6acTtuerine (7) enimaepre apHanfaH
acrayluaHbl (6) opHaTbIHbI3.

* Tabwfun kabbikwaHrbl 10-15 MUHYTKa Xbinbl cybl 6ap
blAbICKa CarnblHbI3.

« XymcapTbinFaH kabblKwaHbl KoHabpmara (12) ku-
ri3iHi3, kabblKWaHbIH asik XarblH Tyiin 6anaHpl3.

* OHimaepre apHanFfaH acTayluara (6) AaibiH dapLuThl
canblHblI3.

« KyaTTaHabipy 6ayblHbIH aliackiH 3MeKTp poseTkacsl-
Ha carblHbI3.

* XKymbic pexumaepi aybICTbIpfbilbH (1) «1 Hemece
2» KyWiHe opHaTbIN, eTTapTKbILLTbI KOCbIHbI3.

« [aibliH dhapLuTtbl UTepy ywiH utepriwTi (5) (cyp. 11)
nanfanaHblHbI3, kabblKLla TONFaH caiiblH OHbl KOHAbI-
pmazaH (12) XKbImKbITbIHBI3, kabblKLa KenkeH caviblH
OHbI CyMeH XibiTiHi3.
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« JKymbIC asikTanFaHHaH KeliH, eTTapTKbIWThbI
CeHAIPIHi3, 0N YLUiH XXyMbIC pexxumaepi (1) aybiCcTbl-
prbilblH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 )XaHe 3MeKTp po-
3eTkacblHaH KyaTTaHAbIpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn
anblHpI3, CoAaH keiH OHbl GenLuekTeyre KipiciHia.
CombliHAap! (11) Bypan weLwlin anbiHpl3, KOHABIPMaHbI
(12) Topabl (10), arkacnansl nbiwakTbl (9) weLuin
anblHpI3, MIpMeKTi (8) LbIFapblHpbI3.

« ETtTaptkbiw 6actveriH (7) wewwin any yuwiH 6exiTkiw
BaTbipmackiHa (3) 6acbiHbI3, ETTapTKbIW BacTueriH
(7) carar TiniHe Kapcbl GypaHbI3 )aHe OHbI LLeLLin
anbiHbI3 (Cyp.24).

« « lWewinmeni GenwekTepai 6entapan xyy kypans!
KOCbISIFaH Xblrlbl CyMeH XybiHbI3. LLlaiibiHpbI3 xeHe
KENTIpiHi3.

KOKeHIC KECKIL

« KeTkKi3inim XubIHbITbIFBIHA XeMicTepai Hemece
KeKeHiCTepAi ycakTayFa apHanfaH yw ykkiw (16, 17,
18) xaHe xemicTepai Hemece kekeHicTepai Tinimaep-
re kecyre apHanfaH ycakrarbilw (19) kipegi.

« KekeHic keckil-KoHAbIpMAachIH (14) opHaTy OpHbIHa
(4) canblHbI3, KeKeHiC Keckill-KoHAbIpMaHbI (14) carar
TiniHe Kkapchl 6ekireHre geniH GypaHpia (cyp. 13).

* KoHnabipmanapablH (16, 17, 18 Hemece 19) GipiH
KOKeHiC Keckill-KkoHablpMara (14) canbiHbI3 (cyp. 14).

« KekeHic Typafbll-KoHAbIPMaHbIH (14) acTbiHa konan-
bl ChIAbIMABINLIKTBI OPHATBIHBI3.
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KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbliH 9MeKTp po3eTkachl-
Ha carblHbI3.

YKymbic pexxumaepi aybICTbIpFbillbiH (1) «1 Hemece
2» KyniHe OpHaTbIM, eTTapTKbILLTLI KOChIHbI3.

JKyMbIC iCTereH keaae XeTki3iniM XWbIHTbIFbIHa
KipeTiH utepriwTi (15) FaHa nanganaHbliHpI3 (cyp. 15).
JKemicTepai Hemece kekeHicTepai UTepy yLiH aca
Ken KyLL XyMcamaHbI3. XXemicTep MeH kekeHicTepai
KOrIMeH Hemece Gacka 3aTTapMeH uTepyre TbilibIM
canblHabl.

KyMbIC asikTanfaHHaH KeuiH, eTTapTKbILTbl COH-
AIPiHi3, ON YLUiH XXYMbIC pPeXUMAEPI aybICTbIPFbILLbIH
(1) «OFF» KyiiHe OpHaTbIHbI3 XXaHe 3neKTp po3eT-
KacblHaH KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH alachklH CybIpbin
anblHbI3, COAaH KemiH KOKOHIC KecKill-KOHAbIPMaHbI
(14) wewwin anyra KipiciHia.

KekeHic keckil-KoHAbIpMaHbl (14) wewwin any

YLLiH BekiTkil GaTbipmacklH (3) 6acbiHbI3, KeKeHiC
KeckKiLL-KoHAbIpMaHb! (14) cafat Tini 6afbIThiHa kapai
BypaHbI3 XaHe LELLiN anbiHpI3.

KekeHic keckilu-koHabIpMagaH (14) opHaTbInFaH KOH-
Ablpmanbl (16, 17, 18 Hemece 19) weLwin anbiHpI3.
LWewinmeni GenwekTepai 6entapan xyy kypans 6ap
XbIfbl CyMEH XyblHbI3. LLIaibIHbI3 aHe KenTipiHi3.

https://tm.by
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ANEKTPOMOTOPAbIH KbI3bIMN KETYOAEH
KOPFAHbBICbI

*  OneKTPOMOTOP Kbl3blM KETKEHAE aBTOMATTbl TEPMO-
caKTaHAbIPFbILL iCke KOCbinaabl, )KeHe eTTapTKbILL
CeHin kanagpl.

* XKymbIC pexumaepi aybICTbIpFbILLbIH (1) KyiHe
«OFF» opHaTbIn, eTTepTKbILLTbI COHAIPIHI3 XaHe Ky-
aTTaHabIpy 6aybiHbIH allacklH areKTp po3eTkacbiHaH
CYbIPbIHbI3.

« ETTaptkbiwThl WwamameH 40-60 MUHYT CybITbIHbI3
(anekTp MOTOPABIH cankbiHAAy yakbITbl Yi-Xanaars
aya TemnepartypacbiHa 6ainaHbICTbl).

« KyaTTaHgplpy 6ayblHbIH allacbiH aMeKTp po3eT-
KacblHa carblHbl3 XoHe eTTapTKbILThI (1) XKyMbIC
PEXUMIHIH aybICThIPFbILLBIH «1 Hemece 2» KyiiiHe
OpHaTbIM, eTTapTKbILLTLI COHAIPIHI3, erep eTTapTKbILL
KocblnmaraH 6onca, oHga 6acka Aa 3akbimgaHynap-
AblH 6ap ekeHiH 6ingipeni, 6yn xargavaa eT-
TapTKbILUTLI TEKCEPY HEMECE XeHAeY YLUIH CepBUCTIK
opTanbIfblHa XYTiHIHi3.

*  OneKTp MOTOPbIHbIH KbI3bIM KeTyiH Gonabipmay yLUiH
eTTapTKbILThI LaMajaH ThbIC XXYKTEMEHI3 XoHe eT
Hemece 6acka Aa eHiMaepAi UTepy YLiH wamagaH
ThIC KyLL CanMaHbI3.

TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

* JKyMbIC asikTanfaHHaH KeuiH, eTTapTKbILTbl
COHAIPIHi3, On YLWiH XyMbIC pexumaepi (1) aybiCcTbl-
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prbiLbIH «O» KyNiHE OpPHATBIHbI3 XXaHe 3NeKTp po3eT-
KacbiHaH KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH alwacklH CybIpbin
anblHpI3, COAAH KeWiH OHbl GenLuekTeyre KipiCiHia.

* JKymbicka nanganaHbinFad 6Genwektepai 6ertapan
KyY Kyparbl 6ap bifbl CyMEH XyblHbI3, LWaNbIHbI3
XOHE KypraTbiHbI3.

« ETTapTKbIWTbIH KOPNYChIH (2) Con AbIMKbINT MaTameH
CYPTIHi3, coaaH KeuiH KypFaTbin CYpPTiHi3.

« ETTapTKbiWw kopnyckiH (2) Tazanay yiiH abpasusTi

TasanarbIlW 3aTTapabl HeMece epiTkiluTepai navaana-

Hyfa TbIibIM canblHagbl.

ETTapTKbILL KOPNYCbIHbIH (2) illiHe CYMbIKTBIKTbIH,

TULoIHE o BepmeHi3.

TyapanfaH Hemece KblILKbIN eHIMAepAi eHaereHeH

KeWiH, eTTapTKbILUTbIH NakaanaHbinFaH wewinveni

GernLeKkTepiH CyMeH LaiibiHbI3.

BosiFbiw kacueTTepi 6ap kekeHicTep (Mbicansl, cabi3

HeMmece Kbl3blfLa) eTTapTKbill GenwekTepiH 6osyb

MYMKiH, eTTapTKbIL GernLeKkTepiH ecimaik MaibiHa

MaWinaHFaH MaTtaMeH CypTiHi3, codaH KeiH onapabl

GeliTapan xyy kypanbIMeH XyblHbI3, LaNbIHbI3 XaHe

KenTipiHi3.

CAKTANYbI

« ETTapTKbIWTLI CakTayFa KosipFa AeliH, eTTapTKbILL
Kopnycel (2) meH Gapnblk WweLinmeni 6enwektepi
Tasa XaHe KypFak eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

« KypbinfbiHbI cankblH XeHe Kyprak xepae, 6ananap-
AbIH XaHe MyMKIHAIr LWeKTeyni agamaapabiH Konbl
JKETNENTiH Xepae cakTaHbi3.

v https://tm.by

MHTepHeT-MaFa3I/IH

Kz |49

XETKI3INIM XWUbIHTbIFbI

EtTaptkbit — 1 gH.

Wtepriw — 1 aH.

©Himpaepre apHanfaH actaywa — 1 oH.

Top — 2 AH.

LyxbIKWanapabl TONTbIpyfa apHasfaH KOHAbIP-
Ma — 1 oH.

«Ke66e» fanbliHaayra apHanFaH koHabipma — 1
[H.

7. KekeHic Typafbill-KOHAbIPMA — 1 OH.

8. ManpanaHy GoWbiHWa Hyckaynblk — 1 aH.

TEXHUKATbIK CANATTAMANAPDI

« OnekTp KyaTTanabipybl: 220-240 B ~ 50 'y
* HomuHangblk TyTbIHY KyaTbl: 300 BT
* Makcumangbl Kyatbl: 1350 BT

KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6ai kegere

acblpyblHaH KopLUaFaH opTafa Hemece

afampapablH AeHcayrbiFbiHa 3UsiH KenTip-

Mey VYLUiH, KYPbIFbIHbIH HEMece KyaTTaH-

B £bIPY 9NeMeHTTEpiHiH (erep XMbIHTbIKKa

Kipce) Kbl3MeT eTy Mep3imi askTanfaHHaH
KeliH onapbl 84eTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapMeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl )eHe KyaTTaHAbIpy dneMeHT-
TepiH oAaH api kaaere acbIpy YLUiH apHaiibl NyHKTTepre
XibepiHia.

aprwNE

o
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ByibiMaapabl kefdere acbipy kesinae naiiaa bonatbiH
kanaplkrap 6enrineHreH TopTin GoiibiHLLA Keneci kaaere
acbIpbiNaTbiH TOPTiNNeH MiHAETTI TypAe XuHayra
xaragsl.

BepinreH eHimaj kagere acblpy Typarnbl KOCbiMLIA
aknapartTbl any YLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMbICTbIK KangblkTapabl naiaara acbipy Kbi3MeTiHe
HemMece OCbl eHIMAI caTbIn anfaH AYKEeHre XYriHiHi3.

OHAipyLwi anapblH-ana ecKepTyCi3, KYpPbIFbIHbIH
[N3aiiHbIH, KOHCTPYKLMSICbI MEH OHbIH, Xarnmbl XYMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTNenTiH TeXHWKanbIK cunatra-
MarnapblH e3repTy KyKblfblH ©3iHe Kanaelpagbl.

KypbINfFbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HAipinreH KyHi cepusnblk HOMIpAEe KepCeTinreH.

KaHgait aa 6ip akaynbikTap TabbinFaH xaraainga gepey
aBTOPNaHAbIPbINFaH CePBUCTIK OpTasbIkka XYriHy kepek.
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