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DEEP FAT FRYER BR2832BK

The deep fat fryer is an electrical household unit for
frying of various products in deep fat.

DESCRIPTION

Viewing window

Lid

Lid inner surface

Steam outlet grid

Body

Power cord

Oil (frying fat) container
Lid opening button
Temperature control knob
10. Power indicator «<ON»

11. Deep fryer heating indicator <HEATING»
12. Frying basket

13. Basket handle

14. Handle lock

15. Filter grid

16. Filter

©CONOO AWM R

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press deep fat fryer ; after reading, keep it for
future reference.

by

Use the press deep fat fryer for its intended purpose
only, as specified in this manual.

Mishandling the deep fat fryer can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
the user’s property, which is not covered by warranty.
Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press deep fat fryer in.

Install and use the press deep fat fryer on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the deep fat fryer from impacts, falling,
vibrations and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.
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Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the deep fat fryer in places where
aerosols are used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.

Do not use the deep fat fryer in proximity to the
kitchen sink, in bathrooms, near swimming pools or
other containers filled with water.

If the deep fat fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact our service center should you need
to have the device examined or repaired.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The press deep fat fryer body heats up strongly
during operation, do not touch hot surfaces marked.
The deep fat fryer lid must be closed during the
operation.

Do not move the press deep fat fryer when it is hot;
wait until it cools down completely.

Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the removable parts supplied with the press
deep fat fryer .

Do not switch the press deep fat fryer on without
products.

Beware of steam outflow from the gaps between the
lid and the body of the deep fat fryer and keep your
hands and other open parts of your body away from
the gaps.
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Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in the operating
deep fat fryer may cause their or frying fat ignition.

In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures. DO NOT EXTINGUISH THE
FLAME WITH WATER!

For deep fat frying use only the basket.

To fill the basket with products, always take it out of
frying fat, after filling the basket with products, sink it
carefully into frying fat, beware of hot fat splashes.

If products fall out of the basket, do not take it out
with any metal objects that could damage the deep
fat container coating, use kitchen accessories for
non-stick surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the deep fat fryer , hold the power plug
and carefully remove it from the mains socket, do not
pull the power cord, as this can lead to its damage
and cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

y
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The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.
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THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 4 hours before
using.
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Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

Clean the deep fat fryer body (5) surface with a
slightly damp cloth and then wipe it dry.

Press the grid (15) lock and remove it, remove the
filter (16) from the lid (2).

Press the button (8) (fig. 1), the lid (2) will open (fig.
2).
Take the lid (2) with your hands and remove it pulling
upwards (pic. 3).

Take the handle (13) and lift her to the horizontal
position.
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« Take the basket (12) out by the handle (13) (fig. 5).
Wash the lid (2), the basket (12) and the filter grid
(15) with warm water and neutral detergent, rinse
them and wipe dry.

* Wipe the frying fat container (7) with a slightly damp
cloth, then wipe it dry.

Insert the filter (16) back to its place, install the grid
(15), install the lid (2) to its installation place (pic. 3).

PRODUCTS FRYING

* ATTENTION!

- Itis recommended to use good quality vegetable
oil or a multi-purpose deep fat frying oil.

- ltis not recommended to mix different oils.

- Do not use an oil and fat mixture for deep fat
frying, this mixture may suddenly foam and spill
out of the deep fat container (7).

- If you use cooking, animal or vegetable fat, chop it
into small pieces and place it in the container (7);
using the temperature control knob (9), set a low
temperature, after fat melting you can bring the
temperature to the maximum recommended for
this type of fat.

FRYING RECOMMENDATIONS

- When frying several types of products, put
products requiring lower processing temperature
first.



- Before frying a new products portion, wait for
3-5 minutes till frying fat heats up to the required
temperature.

- When the indicator (7) goes out, start cooking a
new portion of products.

- Pre-cooked products require a higher frying
temperature and a shorter cooking time compared
to raw products.

- Frozen products must be completely defrosted
beforehand, if it is not possible to completely
defrost products, in this case try to remove as
much ice as possible.

- If you use the deep fat fryer appropriate products,
set the deep fat heating temperature according to
the marking on the product packaging, if there are
no such instructions, set the frying temperature to
190°C.

- Products with a high starch content (e.g. potatoes)
are better fried at short intervals with periodical
basket removing and shaking.

Use the deep fat fryer in a properly ventilated place.

Install the deep fat fryer on a flat, stable, heat-

resistant surface away from moisture, heat and open

flame sources and with a free socket access.

Do not install or use the deep fat fryer near highly

inflammable materials, liquids or objects that can be

distorted by heat.

Install the deep fat fryer keeping at least a 20 cm

gap between the unit body and the walls and 60 cm

above the deep fat fryer.

Qil the inner surface of the viewing window of the lid
(2) with vegetable oil, that will prevent condensation
and let you observe the frying process.

« Pour 2-2.5 liters of oil (frying fat) into the container (7),
the frying fat level should be between the «MIN» and
«MAX» marks, the level marks are located on the inner
surface of the container (7) (fig. 5).

Pour frying fat into a cold container (7) only.

Insert the power plug (6) into the socket, the power
indicator (10) «ON» will light up.

« Turn the temperature control knob (9), the ready
indicator (11) «HEATING» will light up. Set the required
cooking temperature (see the table).

Notes:

- the indicator (10) «ON» lights up when the power
plug (6) is connected to the mains socket and glows
constantly.

- indicator (11) «HEATING» will turn off when the
temperature of the deep fat is illuminated by the set
temperature, the indicator will periodically light up
and go out, signaling that the set temperature of the
deep fat is being maintained.

\
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Products Tempera Weight | Approximate
ture (9) frying time
) (min.)

Shrimps 170 200 3~5

Mushrooms 170 150 6~8

Fish fillet 170 250 5~8

Lump meat 180 250 8~12

Steak 180 250 8~15

Chicken fillet 190 300 10~15

pieces in

breadcrumbs

Thin potato chips | 190 300 10~12

French fries 190 250 8~12

Notes: the table information is for recommendation
only, if you find the frying result unsatisfactory, in this
case change the products amount or the frying time.

« When frying fat heats up to the set temperature, the
indicator (11) will go out.

« Put the necessary amount of food into the basket
(12) (the food should be dry, if it is frozen, defrost it or
try to shake off as much ice as possible).

« Make sure that no water drops get into frying fat,
otherwise the heated fat splashes.

« Press the button (8) (fig. 1), the lid (2) will open (fig.
2).

« Holding the handle (13), sink the basket (12) carefully
into frying fat.
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Close the lid (2), press and hold the lock (14) and let

the handle (13) down, release the lock (14).

« The deep fat fryer lid (2) must be closed during the
operation.

« Beware of steam outflow from the grid (15) and the
gaps between the lid (2) and the deep fat fryer body
(5) and keep your hands and other open parts of your
body away from the grid (15) and the gaps.

« At the end of products frying, turn the unit off
and turning the temperature control knob (9)
counterclockwise until bumping, and disconnect the
power plug (6) from a mains socket.

« Press the button (8) (fig. 1), hold the lid (2) and open
it slowly.

« To avoid hot steam burning, do not lean over the
deep fat fryer or hold your hands over the deep fat
container (7).

« Take hold of the handle (13) and lift it to a horizontal
position, wait for a while to allow the oil to drain out.

« Holding the handle (13), remove the basket (12) from

the deep fryer, then place the cooked product from

the basket (12) into a suitable container.

Notes:

- when switching the unit on for the first time, a
foreign smell or some smoke from the heating
element can appear - this is acceptable and not a
warranty case;

- before eating products, make sure they are
completely fried;
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« Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in frying fat may
cause their or fat ignition.

« In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures.

DO NOT EXTINGUISH THE FLAME WITH
WATER!

« After products frying and switching the deep fat fryer
off, wait until frying fat cools down completely.

« Tilt the deep fryer and pour the frying fat out from the
container (7). Do not drain the frying fat down the
sink, but dispose of it with other household waste.

« Change frying fat regularly (after approx. 8-12
fryings).

« Frying fat must be changed if it has become too dark

and thick, if it starts to bubble when heated, smells or

tastes bad.

If frying fat can be used further, filter it, pour into

a container with a leakproof lid and store in the

refrigerator until next use.

CLEANING AND CARE

« Clean the deep fryer after every use.

« Switch the deep fryer off by turning the temperature
control knob (9) counterclockwise until bumping,
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disconnect the power plug (6) from the mains and
wait until the deep fryer cools down completely.

« Press on the grid lock (15) and remove it, remove the

filter (16) from the lid (2).

Put the filter (16) in a container with cleaning

solution, after a while wash it and dry.

Open the lid (2), remove the basket (12), remove the

lid (2) (pic. 3).

« Pour the frying fat out from the container (7).

Wash the lid (2) and the basket (12) with warm water

and neutral detergent, rinse them and wipe dry.

« Wash the inside of the frying fat container (7) by
pouring in a small amount of neutral detergent, then
rinse and wipe dry.

« Wipe the deep fat fryer body (5) surface with a
slightly damp cloth, then dry up.

« Be careful not to get moisture inside the deep fat
fryer body (5).

« Do not use metal sponges, abrasives and solvents to
clean the deep fat fryer parts.

« Do not immerse the deep fat fryer body (5), the
power cord and the power plug in water or any other
liquids.

STORAGE

« Clean all removable parts before storing the deep
fat fryer.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



DELIVERY SET

1. Deep fat fryer — 1 pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50 Hz
« Rated input power: 1800 W
« Oil (frying fat) volume: 2,5 liters

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.
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The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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FRITTEUSE BR2832BK

Die Fritteuse ist ein elektrisches Haushaltsgerat
zum Frittieren verschiedener Nahrungsmittel.

BESCHREIBUNG

1. Sichtfenster

2. Deckel

3. Deckelinnenflache

4. Dampfauslassgitter

5. Gehéause

6. Netzkabel

7. Olbecken (Frittierbecken)
8. Deckeldffner

9. Temperaturregler

10. Netzanzeige «EIN»

11. Frittlire-Aufheizanzeige «<AUFHEIZEN»
12. Korb fuir Nahrungsmittel
13. Handgriff des Korbs

14. Handgriffsperre

15. Filtergitter

16. Filter

ACHTUNG!
Als zusétzlicher Schutz ist es zweckmaRig,
den Fl-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im

Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Friteuse benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

|
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Benutzen Sie den Friteuse nur bestimmungsmaRig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

Der Missbrauch des Geréts kann zu seiner
Storung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

SchlieRen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Friteuses ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

Stellen und benutzen Sie den Friteuse auf

einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat draufRen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

https://tm.by
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Schiitzen Sie den Friteuse vor StéRen, Stirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Friteuse an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flussigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Friteuse in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefillten
Behaltern nicht.

Falls der Friteuse ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Waéhrend des Betriebs wird das Friteusegehéduse
stark erhitzt, berlihren Sie die heiRen Oberflachen
nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Der Fritteusedeckel soll beim Betrieb geschlossen
sein.

Bewegen Sie den heilen Friteuse nicht, warten Sie



ab, bis er vollstandig abkdihlt.

Benutzen Sie das Gerét in gut beliifteten Raumen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Friteuseteile.

Schalten Sie den Friteuse ohne Lebensmittel nicht
ein.

Hiiten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus den
Liicken zwischen dem Deckel und dem Gehause
der Fritteuse und halten Sie lhre Hande und andere
offene Korperteile von den Liicken fern.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem

Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn die
Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben, kdnnen
sie oder Frittire entziinden.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittlirenentzindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, decken Sie die Fritteuse mit

einem dicken, feuchten und nach Maglichkeit
nichtbrennbaren Tuch ab und treffen Sie die
FeuerverhinderungsmaBnahmen. LOSCHEN SIE
DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

Verwenden Sie zum Frittieren immer nur den Korb.
Um den Korb mit Nahrungsmitteln zu fullen, nehmen
Sie ihn immer aus Frittiire heraus; nachdem Sie den
Korb mit Nahrungsmitteln geftillt haben, tauchen Sie
ihn in Frittire vorsichtig ein und hiiten Sie sich vor
heilen Frittirespritzern.

Wenn Nahrungsmittel aus dem Korb herausfallen,
nehmen Sie sie mit keinen Metallgegensténden,
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die die Frittlirebehalterbeschichtung beschadigen
kénnen, Verwenden Sie das Kiichenzubehor fiir
antihaftbeschichtete Oberflachen.

« Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Friteuse vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fithren kann.

« Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

« Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktliten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

« Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

« Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geréatebetriebs nicht beriihren.

« Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerét an einen fir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Dieses Gerét ist fur Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- und Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Priifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von dhnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbstandig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

https://tm.by
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Geréat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

« Lesen Sie die Sicherheitsmainahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

« Prifen Sie die Komplettheit.

« Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter tibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusatzlichen
MaRnahmen erforderlich.

« Wischen Sie das Friteusegehause (5) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

« Auf die Gittersperre (15) driicken, den Deckel
abnehmen und den Filter (16) aus dem Deckel (2)
entnehmen.



« Driicken Sie die Taste (8) (Abb. 1), der Deckel (2)

macht sich auf. (Abb. 2)

Den Deckel (2) fassen und nach oben abnehmen

(Abb. 3).

« Fassen Sie den Griff (13) an, heben Sie den Giriff in
eine horizontale Position auf.

« Halten Sie den Griff (13) fest und nehmen Sie den
Korb (12) heraus (Abb. 4).

« Den Deckel (2), den Korb ((12), das Filtergitter (15)

mit Warmwasser und neutralem Spulmittel waschen,

absptlen und trockenreiben.

Das Frittierbecken (7) mit feuchtem Tuch abwischen,

dann trockenreiben.

Das Filter (16) wieder einsetzen, das Gitter (15)

installieren, den Deckel (2) in die Aufnahme

einsetzen (Abb. 3).

NAHRUNGSMITTELFRITTIEREN

ACHTUNG!

- Es ist empfohlen, ein hochwertiges Pflanzendl
oder ein universales Frittierdl zu verwenden.

Es ist nicht empfohlen, verschiedene Ole zu
mischen.

Verwenden Sie zum Frittieren keine Fett- und
Olmischung; solche Mischung kann plétzlich
schédumen und aus dem Frittlirebehélter (7)
herausflieRen.

Wenn Sie Koch-, tierisches oder pflanzliches Fett
verwenden, hacken Sie es in kleine Stiicke und
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legen Sie es in den Behalter (7), stellen Sie eine
niedrige Temperatur mit dem Temperaturregler
(9) ein, nach dem Fettschmelzen kénnen Sie die
Temperatur auf das fur dieses Fett empfohlene
Maximum bringen.

EMPFEHLUNGEN ZUM FRITTIEREN

Beim Frittieren einiger Nahrungsmittelarten laden
Sie zuerst die Nahrungsmittel, die eine niedrigere
Temperatur erfordern.

Warten Sie vor dem Frittieren einer neuen
Nahrungsmittelportion 3-5 Minuten, bis Fritttire
eine gewilinschte Temperatur erreicht.

Wenn die Anzeige (11) erlischt, frittieren Sie eine
neue Portion.

Thermisch vorbearbeitete Nahrungsmittel
brauchen eine hohere Frittiertemperatur und
kurzere Frittierzeit im Vergleich zu rohen
Nahrungsmitteln.

Eingefrorene Nahrungsmittel muissen vorher
vollstandig aufgetaut werden; wenn es nicht
maglich ist, Nahrungsmittel vollstandig aufzutauen,
dann schitteln Sie davon so viel Eis wie mdglich
ab.

Wenn Sie zum Frittieren geeignete
Nahrungsmittel verwenden, stellen Sie die
Frittlreheiztemperatur nach der Kennzeichnung
auf der Produktverpackung ein, bei keinen solchen
Anweisungen stellen Sie die Frittiertemperatur auf
190°C ein.
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- Nahrungsmittel mit hohem Starkegehalt (z.B.
Kartoffeln) werden am besten mit kleinen
Pausen frittiert, indem Sie den Korb ab und zu
herausnehmen und die Korbfiillung schiitteln.

Benutzen Sie die Fritteuse in gut bellifteten Rdumen.

Benutzen Sie die Fritteuse auf einer ebenen,

standfesten und warmebestandigen Oberflache

fern von Feuchtigkeits-, Warmequellen und offenem

Feuer so auf, dass ein freier Zugang zu einer

Steckdose gewahrt wird.

Stellen und benutzen Sie die Fritteuse in keiner Nahe

von leichtentziindbaren Materialien, Flussigkeiten

oder Gegenstanden, die durch Warme verzogen
werden konnen.

Stellen Sie die Fritteuse so auf, dass die Wanden

und das Fritteusegehause relativ zueinander

mindestens 20 cm entfernt sind und der Freiraum

Uber der Fritteuse mindestens 60 cm betragt.

Schmieren Sie die Innenflache des Sichtfensters

des Deckels (2) mit Pflanzenél, das Ol verhindert

die Kondensatbildung, und Sie kénnen den

Frittiervorgang tiberwachen.

GieRen Sie 2-2,5 Liter Ol (Frittiire) in den Behélter

(7) ein, der Fritturefillstand soll zwischen den

,MIN“ und ,MAX"“-Markierungen liegen, die

Flllstandsmarkierungen befinden sich auf der

Innenflache des Behalters (7) (Abb. 5).

GieRen Sie Frittlire nur in einen kalten Behalter (7).

Den Netzstecker (6) in die Steckdose stecken, die

Netzanzeige (10) «EIN» leuchtet auf.

https://tm.by
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« Den Griff des Temperaturreglers (9) drehen, die
Bereitschaftsanzeige (11) «kxAUFHEIZEN>» leuchtet
auf, dann die gewtinschte Temperatur fir die
Nahrungsmittelzubereitung einstellen (sieh die
Tabelle).

Anmerkungen:

- die Anzeige 10) «EIN» leuchtet auf, wenn der
Netzstecker (6) in der Steckdose ist, leuchtet sie
ununterbrochen;

- die ,WORKING*"-Anzeige (11) erlischt, wenn die
Frittiretemperatur die eingestellte Temperatur
erreicht; die Anzeige leuchtet und erlischt
periodisch, um anzuzeigen, dass die eingestellte
Frittiretemperatur gehalten wird.

Nahrungsmittel Tempera- | Gewicht |Ungefahre
tur (t°C) (9) Fritierzeit

(min.)

Krevetten 170 200 3-5

Pilze 170 150 6~8

Fischfilet 170 250 5~8

Stiickfleisch 180 250 8~12

Steak 180 250 8~15

Huhnerfiletstiicke 190 300 10~15

in Panierbrosel

Diinne

Kartoffelchips 190 300 10~12

Pommes frites 190 250 8~12
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Anmerkung: die in der Tabelle angegebenen Angaben .
sind nur zur Empfehlung angefiihrt; wenn Sie mit dem
Frittierergebnis nicht zufrieden sind, andern Sie in diesem

Fall die Nahrungsmittelmenge oder die Frittierzeit.

Nach dem Frittieren schalten Sie das Gerat aus, den
Temperaturregler (9) bis zum Anschlag entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen und der Netzstecker (6)
aus der Steckdose herausziehen.

. Weqn die F_rittUre Fjie eingestellte Temperatur « Driicken Sie die Taste (8) (Abb. 1), halten Sie den
erreicht, erlischt die Anzeige (11). Deckel (2) und machen Sie ihn langsam auf.
« Inden Korb (12) die gewiinschte « Beugen Sie sich iiber der Fritteuse nicht und halten

Nahrungsmittelmenge legen (die Nahrungsmittel
mussen trocken sein, wenn es sich um
Gefriererzeugnisse handelt, dann diese auftauen .
lassen oder von diesen méglichst viel Eis
abschitteln). .
« Achten Sie darauf, dass keine Wassertropfen in
Frittire gelangen; wenn Wassertropfen in erhitzte
Frittiire gelangen, spritzt sie sich aus.
< Driicken Sie die Taste (8) (Abb. 1), der Deckel (2)
macht sich auf (Abb. 2). -

Sie lhre Hande Uber dem Frittiirebehalter (7) nicht,
um Heildampfverbriihungen zu vermeiden.

Den Handgriff (13) fassen und ihn senkrecht
aufklappen, eine Weile abwarten, bis das Ol abléuft.
Am Handgriff (13) den Korb (12) aus der Fritteuse
entnehmen, dann fertige Nahrungsmittel aus dem
Korb (12) in einen passenden Behalter legen.

Anmerkungen:
bei erster Geréateeinschaltung kénnen ein

« Halten Sie den Griff (13) fest und tauchen Sie den
Korb (12) vorsichtig in Frittlre vorsichtig ein.

* Machen Sie den Deckel (2) zu, halten Sie die
Verriegelung (14) gedriickt, lassen Sie den Griff (13)
herunter und lassen Sie die Verriegelung (14) los.

« Der Fritteusedeckel (2) soll beim Betrieb geschlossen
sein.

« Hiuten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem Gitter

Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch vom
Heizelement entstehen, es ist normal und kein
Garantiefall;

vergewissern Sie sich vor dem Essen, dass die
Nahrungsmittel ganz frittiert sind.

nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem
Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn
die Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben,

(15) und den Liicken zwischen dem Deckel (2) und kénnen sie oder Frittiire entztinden.
dem Gehause (5) der Fritteuse und halten Sie lhre
Hande und andere offene Korperteile vom Gitter (15)

und den Liicken fern.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittlirenentziindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, decken Sie die Fritteuse mit

einem dicken, feuchten und nach Mdglichkeit

\
[Viby
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nichtbrennbaren Tuch ab und treffen Sie die
Feuerverhinderungsmafnahmen.

LOSCHEN SIE DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

« Warten Sie nach dem Frittieren und Ausschalten der
Fritteuse ab, bis Frittiire vollstandig abkuhlt.

« Die Fritteuse neigen und das Fritierdl aus dem
Becken (7) abschutten. Das Fritierdl ist nicht in den
Waschbecken abzuschitten, sondern zusammen mit
sonstigem Hausmdll zu entsorgen.

+ Wechseln Sie Frittiire regelmaRig (nach ca. 8-12

Frittieren).

Frittire soll ersetzt werden, wenn sie zu dunkel

und dick geworden ist, wenn es beim Erhitzen zu

sprudeln beginnt oder einen unangenehmen Geruch

oder Geschmack hat.

« Wenn Fritttire fur weitere Verwendung geeignet
ist, filtern Sie sie, gieRen Sie sie in ein Geschirr
mit luftdichtem Deckel und lagern Sie sie bis zur
nachsten Verwendung im Kuihlschrank.

REINIGUNG UND PFLEGE

< Die Fritteuse ist nach jeder Nutzung zu reinigen.

« Den Temperaturregler (9) gegen Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen, um die Fritteuse
auszuschalten, den Netzstecker (6) aus der
Steckdose ziehen, abwarten, bis die Fritteuse
vollstéandig abgekiihlt ist.

« Die Gittersperre (15) driicken und das Gitter
abnehmen, den Filter (16) aus dem Deckel (2)
entnehmen.

v https://tm.by
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Den Filter (16) in einen Behalter mit Spullésung

legen, nach einer Weile spulen und trocknen.

Den Deckel (2) 6ffnen, den Korb (12) entnehmen,

den Deckel (2) abnehmen (Bild 3).

Fritierdl aus dem Becken (7) abschtten.

Den Deckel (2), den Korb (12) mit Warmwasser

und neutralem Spulmittel waschen, abspilen und

trockenreiben.

< In das Frittierbecken (7) etwas neutrales Waschmittel
zugeben, es von innen waschen, absptlen und
trockenreiben.

« Wischen Sie die Oberflache des Fritteusegehauses
(5) mit einem leicht feuchten Tuch und trocknen Sie
sie dann ab.

« Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit ins
Fritteusegehauses (5) gelangt.

« Es ist verboten, Metallschwamme, Schleifreinigungs-
oder Lésungsmittel zum Reinigen von den
Fritteusenteilen zu verwenden.

« Tauchen das Fritteusegehause (5), das Netzkabel

und den Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere

Flissigkeiten nicht ein.

AUFBEWAHRUNG

« Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, bevor Sie die
Fritteuse wegnehmen.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.
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LIEFERUMFANG

1. Fritteuse — 1 Stk.
2. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

< Stromversorgung 220-240 V ~ 50 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 1800 W
«  Ol(Frittire)volumen: 2,5 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mogliches Schaden fir die

Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

—— und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.
Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.
Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei lhrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschaft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.

v https://tm.by
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Der Hersteller behalt sich das Recht vor,

das Design, die Konstruktion und die

das gemeine Geratebetriebsprinzip nicht
beeinflussende technische Eigenschaften ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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®PUTIOPHULIA BR2832BK

®DpUTIOPHULIA — 3TO GLITOBOE 3NEKTPUYECKoe
YCTPOICTBO, NpeAHa3Ha4YeHHOE AN NPUroTOBNEHUA
pasnuyHbIX NPOAYKTOB BO (hpUTHOpPE.

OMUCAHUE

1. CmOTpoBOE OKHO

2. Kpbiwka

3. BHyTpeHHSs NoBepXHOCTb KPbILLKU

4. PewéTka Ans Bbixoda napa

5. Kopnyc

6. LHyp nuTaHus

7. EmkocTb ans macna (cpputiopa)

8. Knasuwwa oTKpbIBaHWS KPbILLKX

9. Perynatop Temnepatypbl

10. WHavkaTop BkntoveHus B ceTb «BKITKOYEHWE»
11. WnavkaTop pasorpesa cpuTiopa «HATPEB»
12. KopauHa Ans npogyKToB

13. Pyuka KOp3vHbl

14. dukcatop py4kn

15. PewéTka cunbtpa

16. dunstp

BHUMAHUE!

[lnst AOMONHUTENbHOM 3aLLWTbI B LIENW MUTaHNs
LienecoofpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOTO
otkntodeHus (Y30) ¢ HoMUHaNbHLIM TOKOoM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatowmm 30 MA, ANst yCTaHOBKM
Y30 obpatutech k cneyuanucry.
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen ucnonb3oBaHveM hpUTIOPHULIbI BHUMATENb-
HO O3HaKOMbTEeCb C PyKOBOACTBOM MO 3KcnsyaTa-
UMK, Nocne NPOYTEHUsI COXPaHUTE ero ANsA UCMOfb-
30BaHus B Gyaywem.

* Vicnonbayiite pUTIOPHULLY TOMNBKO MO €€ NpsMoMy
HasHa4YeHMIo, KaK U3NOXEHO B JaHHOW WHCTPYKLMN.

* HenpaBunbHoe obpalleHve ¢ dhpuTIopHULEN
MOXET NPUBECTU K €€ NONoMKe, MPUINHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTerio NN ero UMyLLECTBY U He ABnsieTcs
rapaHTUiHBIM Criyyaem.

* YBenutech, 4To paboyee HanpsixeHue yCTPoICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHNIo
3reKTpPoCceTU.

* Bunky WHypa nuTaHWst BCTaBNANTE B 3NEKTPUYHECKYHO
PO3€eTKY, UMEIOLLIYI0 HAZIEXKHbIN KOHTaKT 3a3eMIIEHMSI.
Mpu KOPOTKOM 3aMbIKaHWK, 3a3eMIEeHNEe CHIDKAET
PUCK NOPaXeHWs ANeKTPUHECKMM TOKOM.

* O6paTtnTech K CneuuanucTy-aneKkTpuKy, ecrv Bbl
He yBepeHbl B TOM, YTO BalL PO3ETKM NPaBUbHO
YCTaHOBIEHbI 1 3a3€MIIEHbI.

« Banpeluaetcs NoakmnioYaTe YCTPOMCTBO K BHELLIHUM
Talimepam WUnu K aneKTpU4eckuM poseTkam C AUCTaH-
LIVOHHBIM yNpaBrneHneM.

* Bo n3bexaHne pucka BO3HUKHOBEHWSI Noxapa, 3a-
npeLlaeTcs UCMonb3oBaTh «NEPexXOAHUKM» Npu noa-
KIMOYEeHUM (OPUTIOPHULIBI K 3NIEKTPUYECKON PO3ETKE.

v https://tm.by
! |/|HTepHeT-MaF83I/IH

YcTaHaBnvBanTe u UCNOnb3yiTe pUTIOPHULLY Ha
POBHOW, CyXOii, yCTOM4MBOWN, TEPMOCTOWMKON NOBEPX-
HOCTM Tak, 4ToBbl JOCTYN K CETeBOii po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBIM.

3anpelLaeTcsi UCNOMNb30BaTh YCTPOCTBO BHE
noMeLLeHUA.

He pekomeHayeTcst UCMONb30BaTh YCTPOWCTBO BO
BPEMsi rpo3bil.

ObeperaiiTe pUTIOPHULYY OT yAapPOB, MaAEHWIA,
BUOPaLMii 1 MHBIX MEXaHUYECKUX BO3LENCTBUN.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKNIOYEHHOE B CEThb, 6e3
npvcmMoTpa.

He ncnonbaynte yCTpoicTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6nm13ocTn OT HarpeBaTenbHbIX NPMGOPOB, MCTOYHUKOB
Tenna unu oTKPLITOro MiaMeHn.

3anpelaeTcsi UCNONb30BaTh PPUTIOPHNLLY B MecTax,
TAle UCTOMNb3YHTCS UMK PacrbINsoTCA asapo3ony,

a Takke B6MM13M OT NIErkoBOCMIaMEHSIOLLMXCS
XUOKOCTen.

He vicnonbayiite dpuTIOpHULY BOIN3M OT KYXOHHO
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okoro 6acceiiHoB
VK Apyrux @MKOCTEN, HanoSTHEHHbIX BOAOMN.

Ecnu cpuTiopHuua ynana B Boay, HeMeaneHHo
BbIHbTE BUMKY LLUHYpa NMUTaHWS U3 31IEKTPUYECKON
PO3ETKM, 1 TOMNbLKO MOCIIe 3TOT0 MOXHO AOCTaTh
ycTponcTBo 13 Boabl. O6paTnTech B CEPBUCHBII
LIeHTp A5 0CMOTpa UK PEMOHTa YCTPOMCTBa.

He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHKS Kacarcs ropsi-
YMX MOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.



Bo Bpemsi paboTbl KOpryc PPUTIOPHULI U BEPXHSIS
KpbILLKa CUMbHO HarpeBaeTcsl, BO U3bexaHne
NOMNy4YeHNst OXOroB He AoTparvBanTeCh 0 ropsHmnX
NOBEPXHOCTEN.

Bo Bpemsi paboTbl KpbiLLKka OpUTIOPHULEI JOMKHA
BbITb 3aKpbITa.

He nepemeluaite ropsuyto hpUTIOPHULYY, AOXKOUTECH
NOMHOTO €€ OCTbIBaHWSI.

VcnonbayiiTe yCTPONCTBO B MECTaX C XOpOLLen
BEHTUNAUNEN.

VcnonbayiiTe TonbKo Te AeTany (pUTIOPHULIbI, KOTO-
pble BXOAST B KOMMIIEKT NOCTaBKM.

BanpeluaeTcs BKIO4aTb YCTPOUCTBO, €CN BO
hpUTIOPHULIE HET NPOAYKTOB.

OcTeperaiiTech BbIxoAa Napa U3 3a30poB Mexay
KPbILLKOW 1 KOPMyCOM OPUTIOPHNLIbI, He MogHoCUTe
PYKW 1 He pacnonarante Apyrue OTKpbITble y4acTKu
Tena 6numsko k 3azopam.

BblHMMaliTe NpoayKTbl U3 (OPUTIOPHULBI Cpa3y nocne
NPUrOTOBNEHWS, MPU ANUTENBHOM HaXOXAEHUN
NPOAYKTOB BO BKMHOYEHHON PPUTIOPHMLIE MOXET Mpo-
M30/iTU UX BO3ropaHue unu Bosropaxue puTiopa.

B cnyyae Bo3ropaHusa npofyKkToB unu dputiopa,
HeMe[NeHHO BbIHLTE BUSIKY LUHYpa NUTaHusa 13
QMEeKTPUYECKON PO3ETKN, HAaKpoiTe hpUTIOPHULLY
NIOTHOW, NO BO3MOXHOCTMN BNAXHON U HEroproyen,
TKaHbl0, MPUMUTE AOMNOMHUTENbHbIE Mepbl K Hepac-
npocTpaHeHuio orHs. HE 3ANIUBAWTE MTAMSI
Boaon!

https://tm.by
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« [Ins nomxapusaHusi BO chpuTiope BCeraa UCnonb3ayiite
TOMBKO KOP3UHY.

* [INsi HANOMHEHUS KOP3WHbI MPOAYKTaMK, BCEraa BblHU-
MaiiTe eé 13 chpuTiopa, Nocre HanonHeHNst KOP3uHbI
npoAyKTamu, akkypaTHO onycTuTe eé Bo hpuTiop,
ocTeperaiiTecb GpbI3r OT ropsiyero putiopa.

« Ecnu npogyKTbl BbiNanu 13 KOP3uHbI, 3anpeLLaeTcst Ux
13BnekaTb MeTanInyeckumm npegmMeTamu, Kotopble
MOryT NOBPEAUTL MOKPbITUE EMKOCTU Anst hpUTIopa,
UCMONb3YWTE KyXOHHbIE aKCecCyapbl, MpeaHasHa4YeH-
Hble ANst aHTUNPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN.

« OTkno4anTe yCTPOMNCTBO OT 3MIEKTPOCETU nocne
MCNONb30BaHUA UK Nepes, YUCTKOW. MNpu oTkNoYeHnn
hPUTIOPHULIBI OT NEKTPUYECKON CETU AEPKUTECH
3a BUMKY LUHYPa MUTaHUS 1 aKKypaTHO BbIHLTE €€ U3
3MNEKTPUYECKOI PO3ETKI, HE TIHUTE 3a LHYP NnUTa-
HUS1 — 9TO MOXET MPUBECTU K €10 MOBPEXAEHMIO 1
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHE.

* He npwukacaiitecb k KOpnycy yCTPOWCTBA, K LWHYPY
NUTaHWUS ¥ K BUMNKE LUHYpa NUTaHUs MOKPLIMU pyKaMu.

* W3 coobpaxeHuin GesonacHoCcTn feTeil He OCTaBnsnTe
NONMU3TUIIEHOBbIE MaKeTbl, UCTIOMNb3yeMble B KayecTse
ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite getam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBbLIMW NakeTamMu UNn YNakoBOYHOMN MAEHKON.

OnacHocTb yaywbs!




Vb

M ONLINE STOR

26| RU

y

YCTPOICTBO HEe NpegHasHaYeHo ANs UCMNoNb3oBaHUsA
AeTbMu.

OcyulecTBnaiTe Haa3op 3a AeTbMU, YTOObI He fony-
CTWTb UCTIOMNb30BaHNS YCTPOMUCTBA B KAYECTBE UIPYLLKU.
He paspeluaiite getam npukacatbCs k KOpnycy ycTpon-
CTBa, K LUHYPY NUTaHUA UNW K BUMKE LIHYpa NUTaHus BO
BpeMsi paboTbl yCcTponcTBa.

BynsTe 0cob6eHHO BHMMAaTENbHbI, €CnM No6nnM3ocTH ot
paboTaloLLero ycTponcTBa HaxoAsTCs AeT Unv nuua ¢
OrpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynumm
uMKnaMu pasmellaiTe yCTpoMCTBO B MecTax, Heao-
CTYMHbIX ANA AeTen.

Mpubop He NpegHasHayeH AnNs NCMONb30BaHUSA NMLAMMN
(BKMtoYas AeTeit) C MOHKEHHBIMU OU3NYECKUMU,
CEHCOPHbIMU, NCUXNHECKUMU UIIN YMCTBEHHBLIMMN
CMOCOGHOCTSIMU, UIN MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UIN
3HAHWI, €CNN OHU HE HAaXOASTCS NMOA KOHTPONEeM WUIn
He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI TULIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a MX
6esonacHoCTb, 06 Ucronb3oBaHWUK nprubopa.
Mepuoanyecky nposepsifiTe LIENOCTHOCTb LUHYpa
nUTaHus.

Mpu NoBpexXaeHUM LLIHypa NUTaHKs ero 3ameHy, BO
nsbexaHne onacHOCTH, JOMKHbI NPON3BOAUTL U3rOTO-
BUTENb, CepBUCHas crnyxxba nnu noaobHbIV kBanudu-
LMpOBaHHbIN NepcoHarn.

3anpellaeTtcs caMOCTOSITENBbHO PEMOHTUPOBAThL
yCTpoOncTBO. He pasbupaite yCTPOCTBO CaMOCTOSi-
TenbHO, NPW BO3HUKHOBEHUM NOGbLIX HEeUCnpaBHOCTEN,
a TaKkke nocre nageHunst ycTponucTBa OTKIMIOYNTE €ro ot
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3MeKTPoceTn 1 0bpaTTech B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUC-
HbIA LEHTP.

* Bo n3bexaHne noBpexaeHnin NepeBo3unTe yCTpoMCTBO B
3aBO/CKON yNaKoBKe.

* XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NPOXNaHOM MecTe,
HeJOCTYNHOM ANs AeTeit 1 NMiofeit C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMMWN.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO AN
BEbITOBOIO UCMNONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNOJb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYECKUX
UNN NABOPATOPHbIX LIENSAX.

NEPEQ NEPBbIM NCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TPAHCNOPTUPOBKU UM XpaHeHus yCTpOﬁCTBa
npu oTpuuaTenbLHOW TemnepaType pacnakyute ero u
nopoxauTe 3 4aca nepeA UCNONbL30BaHUEM.

« PacnakyiiTe yCTPOICTBO W yaanuTe BCe yNakoBOYHbIE
matepuansl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* OsHakombTeCh C Mepammn 6e30MacHOCTY U pekoMeHaa-
LMsIMU 1O 3KCrnyaTauum.

« [poseptkTe KOMMNEKTaLMIO.

*  OcCMOTpUTE YCTPOMCTBO Ha Hanuuve NoBpexaeHuit, npn
Hanu4um NOBPEXAEHUI He BKIMoYanTe ero B CeTb.

* Y6eguTtech, YTO yKasaHHblEe NapameTpbl HanpsHKeHus
NUTaHUs yCTPOMNCTBa COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MeKTPUYECKON CeTh.

« [lpoTpuTe NoBepXxHOCTb Kopnyca puTiopHULbI (5) cner-
Ka BNaxHOW TKaHbO, MOCHe Yero BbITPUTE HAcyXo.
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BbiHbTe dhunsTp (16) 13 kpbilwku (2) (puc. 3).

HaxmuTe Ha chukcaTop peluétku (15) n cHummuTe eé,
BbIHbTE hUnbTp (16) U3 KpbILLKK (2).

HaxxmnTe Ha knasuuy (8) (puc. 1), Kpbllwka (2) oTkpoeT-
cs (puc. 2).

BosbMuTeCh pyKamu 3a KpbILLKY (2) U CHUMUTE €€ no
HanpasneHuio BBepx (puc. 3).

BosbMUTECH 32 PYUKY U NOAHUMUTE €€ B rOpU3oHTarb-
Hoe nonoxeHue (13).

Oepxack 3a pyyky (13) BbIHbTE KOP3UHY (12) (puc. 4).
MpomoiiTe KpbIlWKy (2), KopauHy (12), pewéTtky hunb-
Tpa (15) Ténnoii BoAoOIA C MCMONb30BaHWEM HelTpanb-
HOro MOIOLLIEro CPeACTBa, OMOSIOCHUTE, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

MpoTpuTte émkocTb Ans dpuTiopa (7) crerka BnaxHon
TKaHbIO, NOCe 3TOr0 BbITPUTE HACYXO.

BcTaBbTe Ha MecTo hunbTp (16), ycTaHoBUTE PELLETKY
(15), BcTaBbTe KPbILLKY (2) B MECTO €€ YCTaHOBKM (puUC.
3).

MPUTOTOBJIEHUE NPOAYKTOB.
BHUMAHMUE!

y

PekomeHayeTcst UCNonb3oBaTh pacTUTENbHOE Maco
XOpoLlero Ka4yecTtsa Unun yHueepcarnbHoe macno ans
hpuTiopa.

- He peKomMeHAyeTcA CMellnBaTh pas3nnyHblie copTa
macer.

BanpeLluaeTcs UcnonbL30BaTh Ans hpuTiopa cMechb
XKupa 1 Macna, Takasd CMeCb MOXEeT HEOXUOaHHO

https://tm.by
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BCMEHUTBLCS U BLINUTLCS U3 EMKOCTU NS chpuTiopa
7).

Ecnu Bbl uCnonb3yeTe NOBapCKOW WP, XUBOTHBIA UK
paCTI/ITeJ'IbHI:IVI, N3Mene4nTe ero Ha Menkue KyCco4ku

1 nomectute B EMKOCTb (7), pErynsiTopoM Temnepa-
Typbl (9), ycTaHOBUTE HU3KYIO TeMnepaTypy, nocne
pacnnaerieHns XXupa MOXHO JOBECTN TemnepaTypy Ao
MaKcUMarnbHO pekoMeHyeMoii Ans 3TOro BUAA Xupa.

PekomeHAauUM No NpUroToBreHUo NPoAyKToB

[Mpu apke HeCKOmMbKVX BMAOB NPOAYKTOB B NEPBYIO
oyepe/ib roToBLTE NPOAYKTLI, TPpebyloLme HIN3KOM
TemnepaTypbl MPUroTOBMNEHUS.

Mepep >xapKoi HOBOW MOPLMM NPOAYKTOB NOAOXKAUTE
3-5 MUHYT Ans Toro, YTobbl hpUTIOp Harperncs Ao
HY>XHOII TemnepaTypbl.

Korpa nHavikatop (11) noracHet, npucTynaire K npuro-
TOBIIEHMIO HOBOW MOPLM MPOAYKTOB.

Ecnu npoaykTbl noaBepranuce npegsapuTtensHoi
Tepmunyeckoii obpaboTke, um Tpebyetcs Gonee
BbiCOKasi Temrnepartypa xapku 1 MeHbLLee Bpemst
NPUrOTOBMEHMS, YEM CbIPbIM.

3aMopoXeHHble NPOAYKTh HE06X0AMMO NpeaBapu-
TeNbHO MOMHOCTbLIO Pa3MOPO3UTb, €CNIN HET BO3MOX-
HOCTY MOSHOCTBIO Pa3MOPO3UTL MPOAYKTHI, B 3TOM
cnyyae nocrapaiTech yopaTb kak MOXHO Gonblue
nbpa.

Ecnu Bbl Ucnonb3yeTe NpoayKThl, NpeaHa3HaveHHbIe
[nsi NPUroTOBMNEHNst BO (PPUTIOPHULIE, YCTaHaBNMBam-
Te Temnepatypy Harpesa puTiopa CornacHo mMap-
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KMPOBKE, Ha ynakoBKe NpoAyKTa, eCnu nogobHbIX
yKasaHui HeT, yCTaHOBUTE TeMnepaTypy NpuroTos-
nenust 190°C.

- [poaykTbl ¢ GonblIMM coaepxaHnem Kpaxmana (Ha-
npumep, kapToderb) nyuile xapuTb ¢ HebonbLwmMmn
MHTepBanamu, Nepuoanyecki BbIHUMas KOP3nHY U
BCTPSIXVBasi COAEPXKUMOE KOP3UHbI.

Vcnonbayiite hpuUTIOPHULY B MECTaX C XOpOLUEeii

BEHTUNAUMEN.

WcnonbayinTte puUTIOPHULY Ha POBHOMN YCTONYMBON,

TEPMOCTOWKOI NOBEPXHOCTY BAANMN OT UCTOYHUKOB

Braru, Tenna v oTKPLITOro MiaMeHn Tak, YTobbl A4oCTyn

K 3neKTpu4eckoii posetke Bcerga 6bin cCBOGOAHBIM.

He ycTaHaBnuBaiite 1 He ncrnonbayiite hpuUTIOpHULY

BONM3K NErkoBoCNNameHsIoLLNXCSt MaTepuarnos unm

KUAKOCTEN, a Takke NpeaMeToB, NoABEPXKEHHbIX

Tennoeow AecopmaLmn.

YcTaHoBUTE (OPUTIOPHULY Tak, 4TOBbI OT CTEH A0

Koprnyca hp1TIOpHULbI BbINO paccTosiHe He MeHee

20 cm, a cBOGOAHOE MPOCTPaHCTBO Haa (PPUTIOPHHMLIEN

COCTaBMANo He MeHee 60 cM.

CMaxKbTe BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb CMOTPOBOTO OKHa

(1) KpbILLKK (2) pacTUTENbHLIM MacnoM, Macro npe-

[0TBpaTUT 0bpasoBaHne KOHAEeHcaTa, U Bbl CMOXeTe

crneauThb 3a MPOLIECCOM MPUrOTOBNEHUS MPOAYKTOB.

Haneiite B émkocTb (7) 2 - 2,5 nutpa macna (dppuTio-

pa), ypoBeHb hpuTiopa [oMmKeH BbiTb Mexay OTMETOK

«MIN» 1 «MAX», METK1 YPOBHS pacronoXeHbl Ha

BHYTPEHHEN noBepxHocTn émkocTy (7) (puc. 5).

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

* HanuBaiite chpuTIOP TOMBKO B XONOAHYI0 EMKOCTb
(7).

« BcraBbTe BUNKY LIHYpa nuTaHus (6) B anekTpu-
YeCKyH po3eTKy, NPU 3TOM 3aropuTcs UHAMKaTOP
BKIto4eHNs B ceTb (10) « BKITKOYEHUE».

« [loBepHUTE pyuKy perynstopa Temneparypsbl (9),
npu 3TOM 3aropuTcs MHAMKaTop rotoBHocTH (11)
«HATPEB» 1 ycTaHOBUTE HYXHYLO Temneparypy
NPUroTOBAEHNA NPOAYKTOB (CM. Tabnuuy).

MpumevaHus:

nHaukatop (10) «BKIMKOYEHVE» 3aropaeTcs ecnn
BUIIKa LWHypa NuTaHus (6) BCTaBneHa B ANeKTpu-
YecKyto po3eTky 1 ByaeT CBETUTLCS NOCTOSIHHO;

- wmHpawukarop (11) «HATPEB» noracHert, korga Tem-
nepatypa ¢puTiopa OCTUTHET YCTaHOBIIEHHO
TemnepaTypbl, MHAUKaTOp ByAeT nepuoanyecku
3aropaTtbCs 1 racHyTb, CUTHanNU3npys o noaaepxa-
HUW YCTaHOBIIEHHO TemnepaTypbl opuTiopa.
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MpoaykTbl Temnepa- Bec Mpu6nu-
Typa (t°C) (rp.) 3uTenbHoe

BpemsaA Xxap-
Ku (MUH.)

KpeBeTkun 170 200 3~5

Mpn6bI 170 150 6~8

PbiGHOe cune 170 250 5~8

Msco kyckoBoe 180 250 8~12

Creiik 180 250 8~15

Kycouku KypuHoro 190 300 10~15

dune B cyxapsix

ToHkune kapTo- 190 300 10~12

dernbHble Ynncsl

KapTodhens dpu 190 250 8~12

MpumeyaHue: npvBeaéHHbIE B TabnuLe AaHHbIE HOCST
pekoMeHAaTernbHbI XxapakTep, ecn Bbl cYnTaeTe pesyrb-
TaT NPUrOTOBNEHWS NPOAYKTOB HEYAOBNETBOPUTENbHBIM,
B 9TOM Cry4ae U3MeHUTe KONMUYeCTBO NPOAYKTOB UK
BPEMSI X MPUrOTOBIEHMS.

« Koraa dpuTiop HarpeeTcs [0 YCTaHOBMNEHHOW Temnepa-
Typbl, MHAMKaTop (11) noracHer.

« [Monoxwute B kOp3uHy (12) HeobXxoaMMoe KONNYecTBO
NpoayKToB (MPOAYKTbI OIKHbI BbITb CyXUMK, ecnn
NpOAYKTbl 3aMOPOXEHHbIe, Pa3MOopO3bLTe X UM nocTa-
panTech CTPSIXHYTb C HAX Kak MOXHO Gorblue fnbaa).

« CneguTe 3a Tem, 4ToGbl BO (hpuTIOP HE Monanu kanmm
BO/bI, NONaAaHne Kanenb Bofbl B pasorpeThlit ppuTiop
NpMBOANT K pa3bpbiarvBaHuio dpuTiopa.

v https://tm.by
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HaxmuTe Ha knasuwy (8) (puc. 1), kpbiwka (2)
oTKpoeTcs (puc. 2).

[epxacb 3a pyyky (13), akkypaTHO OMyCTUTE KOP3UHY
(12) BO chpuTIOPHULLY.

3akpoiiTe KpbIlKy (2), HOXMUTE U yaepxusante
chukcatop (14) n onyctute pydky (13), otnyctute
cumkcatop (14).

Bo Bpemsi paboTbl KpbliLLka (OpUTIOPHULBI (2) AOMmKHa
ObITb 3aKpbITa.

OcrTeperanTech Bbixoga napa us pelétkum (15) n
3a30pOB Mex/y KPbILLKOW (2) 1 KoprycoMm chpuTiop-
HuUbI (5), He NogHOCKTE PyKW U He pacnonaraiTte
[pyrve OTKpbITble y4acTKu Tena 6nnako k peluéTke
(15), 3a3opam.

Mo OKOHYaHWW NPUrOTOBMEHNS NPOAYKTOB, BbIKITHO-
YuTe YCTPOICTBO, NOBEPHYB YUKy perynsatopa
Temnepartypbl (9) NPOTUB YaCOBOW CTPEnkX Ao ynopa,
BbIHLTE BUMKY LUHYpa NTaHns (6) U3 anekTpuyeckoi
poseTku.

HaxmuTe Ha knaswwy (8) (puc. 1), npuaepxvisante
KPbILLKY (2) 1 MeaneHHo OTKponTe eé.

Bo usbexaHune nony4eHns oxxora ropsvnm napom,
He HaKMOoHsINTeCh Hafd PPUTIOPHULIEN U He AepxuTe
PYKU Haj eMKOCTbIO € (hpuTiopom (7).

BosbmuTech 3a pyuky (13) u nogHuMuTe €é B
rOPU30HTamNLHOE MOMOXEHWE, NOJOXANTE HEKOTOPoe
BpeMsi, HeobxoanMMoe Anst CTeKaHUs Macna.
[epxach 3a pyyky (13), BbiHbTE KOP3UHY (12) 13
PUTIOPHULIBI, MOCIE YETO BbINIOXKWTE FOTOBbIV NPO-
LYKT 13 KOp3unHbl (12) B noaxoasLuyto nocysy.
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Mpumeyanus:

- Npu NepBOM BKITHOYEHUN yCTpOﬁCTBa, BO3MOXHO
nosiBrieHMe NOCTOPOHHEro 3anaxa unu HeBonbLLIOoro
KONMYeCTBa fblMa OT HarpeBaTeNbLHOTO ArIeMeH-

Ta - 3TO AONYCTUMO U HE ABNdAeTCs I'apaHTI/II?IHbIM
cny4vaem;

- nepep ynoTtpebneHnem npoaykToB B nuLly y6eau-
TeCb, YTO OHW NONMHOCTbIO NMPUTOTOBIEHbI;

- BblHAMAiTE NPOAYKTHI U3 hPUTIOPHULILI Cpasy nocre
NPUroToBNEHUA, Npu ANUTENbHOM HaxoxXaeHun
NPOAYKTOB BO (PpUTIOPE MOXET NPON3ONATU X BO3rO-
paHue nnu Bosropaxue puTiopa.

B cnyyae Bo3ropaHus npoAyKToB Unu ¢gpuTtiopa,
HemeArieHHO BbIHbTE BUJIKY LUHYpPa NUTaHUA U3 anek-
TpU4yeckomn po3eTku, HakpouTe hPUTIOPHULLY NITOTHOM,
MO BO3MOXHOCTU BRaXXHOW U Heroploqeﬁ, TKaHblO,
NpUMUTE AOMNONHUTENbHbIE MePbI K HepacnpocTpaHe-
Huto orusi. HE 3ATIMBAUTE NNIAMSA BOJON!

« [Mocne NpuUroToBneHVsi NPOAYKTOB 1 BbIKMIOYEHNS
DPUTIOPHULIBI AOXKANTECH NOMHOTO OCThbIBAHUSA HPUTIO-
pa.

« Haknonute cpuTiopHULy 1 cneiite us émkoctu (7)
puTiop. He cnusaite puTiop B pakoBUHY, @ yTUIN3U-
pyiTe ero BMecTe C ApyriMu 6bITOBLIMM OTX0AAMM.

« PerynapHo npoussoauTte 3aameHy dputiopa (npubnusu-
TenbHo rnocre 8-12 NpuroToBneHuii NPoAyKTOB).

* ®putiop He0BX0ANMO 3aMEHUTb, €CAIN OH CUMLHO MO-
TeMHen 1 cTan rycTbIM, eCIu NpU HarpeBaHuu opuTiop

https://tm.by
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HauMHaeT Ny3bIpUTLCS, UMEET HEMPUATHBIN 3anax unu
BKYC.

« Ecnu dppuTiop npurofeH Ana fanbHenLwero ncnornb-
30BaHus, NpoUNLTPYNTE ero, HanenTe B nocyay ¢
repMEeTUYHO KPbILLKOI 1 XpaHWUTE B XONOANbHUKE A0
CriepyoLLEro UCMosib30BaHMsI.

YUCTKA N yxoq

 [MpownaBoauTe YUCTKY OPUTIOPHULIbI MOCTE KaXKO0ro
MCMOMb30BaHUS.

¢ BbiknounTte puTIOpPHULY, NOBEPHYB PerynaTop Temne-
paTypbl (6) NPOTMB YacoBOW CTPENKW 40 YNopa, BbiHbTE
BUMKY LIHypa NuTaHus (6) 13 aneKTpU4YecKon po3eTku,
[OXANTECh MOMHOTO OCTbIBAHWS (OPUTIOPHULIBI.

* Haxmute Ha dpukcatop pewétku (15) u cHumuTe eé,
BbIHETE PUNLTP (19) M3 KPbILLKK (2).

* [omecTute chunbTp (16) B EMKOCTH C MOKLLUM
PacTBOPOM, Yepes HEKOTOPOE BPEMSs MPOMOIATE ero 1
npocyLumTe.

*  OTKpOWiTE KPbILWKY (2), BbIHETE KOP3UHY (12), CHUMUTE
KpbILLKY (2) (Puc. 3).

* Cneiite n3 émkocty (7) pputiop.

 [MpomotiTte KpbILKy (2), KOp3uHy (12), Ténnoi Bogon ¢
MCMOMNb30BaHNEM HENTParnbHOMO MOIOLLEro CPeAcTBa,
OMOJIOCHMTE, 3aTeM BbITPUTE HAcyXo.

+ EmkocTb ans dputiopa (7) NpoMbiBaiiTe ¢ BHYTPEHHe
CTOPOHBI, 3a51B B He€ HEGOIbLLIOE KONIMYECTBO Hell-
TpanbHOro MOKLLEro CpefcTBa, NOCe 3TOro OMNoMOCHM-
TE Y NPOTPUTE HACYXO.



« [lpoTpute noBepxHOCTb kopnyca (5) hpuTiopHULbI

crerka BrnaxHOWN TKaHbto, nocrne 4yero BbITPUTE HACyXxo.

* Cnepute 3a Tem, 4TOGbI BNara He nonana BOBHYTPb
kopnyca (5) ppuTIOpHALIbI.

» Banpeliaertcs UCMoNb30BaThb s YUCTKM AeTanen
pUTIOPHULILI METaNINYECKNE MoYarnku, abpasnBHbie
YUCTSALLME CPEeACTBA UM PACTBOPUTENN.

* He norpyxatite kopnyc (5) ppuTIOPHULI, LUHYP NUTa-
HUA (6) 1 BUIKY LUHYpa NUTaHusa B BOAY Unu niobble
pyrue XuaKocTu.

XPAHEHUE

* [lepen Tem Kak y6paTb OpUTIOPHULY Ha XpaHeHne
nposeaunTe YNCTKY BCEX CbEMHbIX /:LeTaneﬁ.

* XpaHuTe yCTPONCTBO B CYXOM NPOXNagHOM MecTe,
HEIOCTYNHOM Ans eTeil U Niofeit ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMMW.

KOMMNEKTAUMA

1. PpuTiopHuua - 1 WT.

2. WHcTpykums - 1 wt.

TEXHUWYECKUWE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTponutaHue 220-240 B, ~ 50 Ny

* HomuHanbHas notpetnsemasi MOLHOCTb:
1800 Bt

* O6bém macna (cputiopa): 2,5 nutpa

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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YTUNU3AUNA

YT06bl NPenoTBPaTUTL BO3MOXHLI BPEL,
OKpY>KaloLLEl cpeae Unu 300poBbIo
ntofen OT HEKOHTPONMPYEMOI yTUIn3aumm
OTXO[0B, NOCNE OKOHYaHUS CpoKa CIyXObl
YCTPOWCTBA UMW SNIEMEHTOB NUTaHUS
(ecnn BXoASAT B KOMIMEKT), He Bblbpachl-
BaliTe UX BMECTE € 06bI4HbIMU BbITOBLIMU OTXOAaMM,
nepe,qal?lTe I'Ipl/l60p W 3NeMeHTbl NTaHna B cneunanu-
3MpOBaHHbIe MYHKTbI ANS AanbHENLWen yTunmusauum.

OTxogbl, 06pasyroLLmecs Npu yTUnusauum usnenvin,
nognexar obasarensHoMy c6opy C nocneayoLlei
yTMJ'II/ISaLlVIeI;I B YCTaHOBIIEHHOM NMopAAKe.

[1nsi nony4eHnsi AOMONHUTENbHOM MHopmaLun 06
yTUAU3aLmMmn JaHHOro npoaykTa obpaTtnTech B MECTHbIN
MyHULMNANUTET, cryx06y yTunuaaumum 6bITOBbIX OTXOA0B
UNK B MarasuH, rae Bel nprnobpenu AaHHbI NPOAYKT.

MpousBoauTenb CoXpaHsieT 3a coboi Npaso 13Me-
HATb AN3aiiH, KOHCTPYKLMIO N TEXHUYECKNE XapaKTe-
PUCTUKW, HE BRUSIIOLLME Ha O6LME NPUHLMMbLI paboTbl
ycTpoicTea, 6€3 NpeABapUTENbHOMO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga
[arta npousBoAcTBa yka3aHa B CEPUIAHOM HoMepe.

B cnyyae o6HapyXeHUsA Kakux-nn6o HemcnpasBHoO-
cTelt Heo6xoAMMO 06pPaTUTLCA B aBTOPU3UPOBaH-
HbIW CEPBUCHbIWA LEHTP.
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®OPUTIOP NICIPYTE
APHAJNFAH biAbiC BR2832BK

®puTiop nicipyre apHanfaH biabIic — Gyn apTypni
eHiMaepAi chpuTiopae asipneyre apHanfaH TYpMbl-
CTbIK 3MEeKTP KYPbINFbICbI.

CUNATTAMACHI

Kapay Tepeseci

Kaknak

KaknakTblIH iLki 6eTi

By wbiFaTblH TOp

Kopnycbi

KyatTaHabipy 6aybl

Maiifa apHanfaH cbliiibiMabInbIK (hpuTiopre)
KaknakTbl awy nepHeci

Temnepatypa peTTeriwi

10. XKenire kocy nHankatopbl «KOCY»

11. PpuTiopai Kei3ablpy uHAnkaTopbl «KbI3ObIPY»
12. ©Himpepre apHanfaH cebet

13. Cebert TyTKaCh!

14. Tytka bekiTneci

15. Cysari Topbl

16. Cyari

©CONDOAWNE

HA3AP AYOAPBIHbI3!
KocbIMLUa KOpFaHbIC YLUIH KyaTTaHablpy Tid3beriHae Ho-
MUHanAb! icke Kocbiny Torel 30 MA acnanTbiH KopFa-

HbIC ceHAipy KypbinFbickiH (KAK) opHaTkaH aypbic,
KAK-Tbl opHaTy yLiH MamaHfa xabapnacbiHbl3.

v https://tm.by
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NANAOA-
NAHY BEOMBIHLIA H¥CKAYIbIKTAP

®puTiop nicipyre naaanady anabiHAa nanaanady
XKOHIHAEri HYCKayNbIKTbl MYKUSIT OKbIMN LWbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, GonaluakTa naviganaHy ywiH cakran
KOWbIHbI3.
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DdpuTiop Micipyre ockl HyckaynblkTa GasiHaanFaHaan,
Tikenen makcaTbl 6oibIHLLIA FaHa NaiganaHblHbI3.
DpuTiop nicipyre AypbIC kondaHbay oHbIH By3binybl-
Ha, XoHe nanaanaHyLlblfa Hemece OHbIH MynKiHe
3USIH KENTipyre aKen COFybl MYMKiH >aHe keningik
Xargavibl 6onbin Tabbinmangbl.

BatTaHbaga kepceTinreH KypbinFbIHbIH XyMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH Xepre KocyablH
ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp poseTkachiHa
carnblHbI3.

KypbInfblHbI CbIPTKbI TaliMepnepre Hemece
KaLLbIKTbIKTaH GackapbinaTbiH AMeKTp po3eTkanapra
KOCyFa ThbliibIM canblHabl.

©OpT WhIFy KayiniH Gongsipmay yLuiH, opuTiop nicipyre
areKkTp po3eTkacblHa kocap angblHaa «kanFacTbl-
pFbILITapAbI» NanfanaHyra ThilbIM CanbiHabl.
DdpuTiop nicipyre xeni po3eTkacbiHa Kipy apkaluaH
6oc GonaTblHAal eTin Teric, KypFak, OPHbIKTbI, TEPMO
Tesimai 6eTke OpHaTbIHbI3 XaHe NanfanaHblHbI3.
KypbinfbiHbl y-)aiaaH TbiC Xepae nanganaHyra
ThIbIM CarnblHaabl.

https://tm.by
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Haiizarait ke3iHae KypbinfbiHbI NaiaanaHy yCbiHbImM-
mangpl.

DdpuTiop nicipyre cokkblaaH, kynayaaH, aipinaeH
xoHe Backa [a MexaHuKarnblk aceprepaeH cakTaHbl3.
Xenire KocbinFaH KypblinfblHbl, kapaycbi3 Kanablp-
MaHbI3.

KypbInfblHbI by Ke3aepiHiH, XblbITy acnanTta-
PbIHbIH HeMece allblK OTTbIH, Tikenen aHblHAa
naipaanaH6aHbi3.

®dpuTiop nicipyre asposonbaap nanganaHbinaTbiH
HeMece LiallblpaiTbIH Xeprnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTbIH CyibIKTbIKTapFa akblH Jkepriepae nanga-
naHyfa TbliibIM canblHagbl.

DdpuTiop nicipyre ac yin pakoBUHaCbIHA XaKblH,
XyblHaTbIH Genveae, BacceiiHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTaPFa XakblH xepae
nanganaH6aHbl3.

DdpuTiop nicipyre cyfa Kynan KeTkeH xarganaa,
Aepey xeni 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTkacblHaH
CYpbIHBI3, COAaH KeliH FaHa KypbinFblHbI CyAaH anbin
Wwbifyra 6onaapl. KypbInfblHbl TEKCEPTY HEMeCe
XKOHETY YLUIH CepBUC OpTarblfbiHa XYTiHiHi3.
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH bICTbIK GETTEpre XoHe
»*uhaagplH eTKip XuekTepiHe TUoiH GonabipManbI3.
YKyMbIC yaKbITbIHbIAA PUTIOP KOPMYChbl KaTThl Kbl3a-
[bl, Kyitik anyfa xon 6epmey YLUiH, bICTbIK GeTTepre
KOMbIHbI3AbI TUri36eHi3.

XKymbic yakbITbiHAa pUTIOp Nicipyre apHanfaH
blAbIC Kaknarbl xabblk Gonybl kepek.
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blcTbik dopuTiop MicCipyre XbImKbITNaHbI3, OHbIH TOMbIK
cankblHAayblH KYTiHi3.

KypbInfblHbI XeENAeTYi Xakcbl xepnepae nanaansi-
HbIHbI3.

DpuTiop nicipyre XeTKi3y XUbIHTbIFbIHA KIpETiH 6en-
LeKTepiH FaHa KoMAaHbIHbI3.

Erep cpuTiop eHimaep 6onmaca, KypbinfblHbl KOCyFa
ThIbIM CarnblHaabl.

DdpuTIOp Micipyre apHarnFaH biAbIC kaknarbl MEH KOp-
nycbl apacblHAafbl CaHblnaynapaaH LbiFatblH 6ygaH
cak 60nblHbI3, CaHblnaynapfa KomnblHbI3Abl XoHe
AeHeHiH 6acka aLublk 6erikTepiH TakamaHbI3.
©HiMaepai a3ipnen GonrFaHHaH keviiH GipaeH dpuTiop
nicipyre apHanfaH blgblCTaH LUbIFapbIHbI3, eHIMAEP
icke KocbInFaH puTiop Micipyre apHanfaH bigbicta
y3aK kanfaH xaraaiaa epteHyi Hemece puTiopaiH
XaHybl MYMKIH.

OHiMaep Hemece PPUTIOP XaHFaH Xxargania anekTp
poseTKacblHaH KyaTTaHAbIpy GayblHbIH allacbiH
Aepey CybIpbin anblHpI3, OpUTIOP Micipyre apHarfaH
bIABICTbI ThIFbI3, MYMKIHAIMHLIE AbIMKbIN XaHe
XaH6anTblH MaTamMeH abblHbI3, OTTbl TapaTnay YLliH
KocbIMLLA Wapanap konaaHbiHbI3. XKATbIHFA CY
K¥UMAHbI3!

DdpuTiopae Kyblpy YLWiH yHeMi cebeTTi FaHa konpa-
HbIHbI3.

CebeTTi eHIMMeH TONTbIPY YLUiH, OHbl dpAanbIM
pUTIOPAEH LWbIFapbIHbI3, CEOETTi BHIMAEPMEH
TONTbIPFAaHHaH KeliH, OHbl opuTiopre abannan
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6aTbIpbIHbI3, bICTLIK PUTIOPAIH WaLlblpaHabICbIHaH
cak 6onbIHbI3.

Erep eHimaep cebeTTeH Tycin kanca, onapas!
bpuTIOpre apHanfaH CblibIMAbIbIK KabbIHbIH
3aKbiMAaybl MyMKiH MeTann 3aTTapMeH Lublfapyfa
ThIbIM CanblHafbl, Kylore kapcbl 6eTTepre apHasfaH
ac yit akceccyaprnapbiH KOnAaHbIHbI3.

KypbinfbiHbl nanganaqbin 6onFaHHaH keliH Hemece
Tasanay angblHaa MiHAEeTTi Typae CoHAipiHi3.
DpuTiop nNicipyre aNeKkTp XeniciHeH axblpaTkaH kesge
Tek xeni 6ayblHbIH allacbiHaH YCTaHbI3 XaHe OHbI
2reKTp po3eTkacbiHaH abainan LWbiFapbliHbI3, Xeni
6ayblHaH TapTnaHbl3 — GYN OHbIH 3aKbiMAaHyblHa
aKenin, Kbicka Ty/blKTanyblH TYAbIPYbl MYMKIH.
Kypblinfbl KOPMYCbIH, Xeri 6ayblH xaHe xxeni 6aybiHbIH
allachklH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

BananappablH Kayinciaairi ywiH kantama peTiHae
nanganaHblnaTbiH NONUITUIEH NakeTTepai kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hazap ayaapbiHbI3! Bananapra nonvatuneH naker-
TepiMeH Hemece KanTama ynaipiMeH oliHayFa pykcat
eTneHi3. TyHWbIFy Kayni!

Kypbinfbl 6ananapapblH naiganaHybiHa apHanmaraH.
KypbinfbiHbl OMbIHLLLIK PeTiHAE naiganaHybiH 6on-
AblpMmay yuWiH, 6ananapabl kagafanaHqbia.

KypbInfbl )KyMbIC icTen TypraHga 6ananap xymbic
BeTiHe, KypbINFbl KOpNycbiHa, Xeni 6aybliHa Hemece
eni 6ayblHbIH allackiHa xakbiHAayblHa pykcaT
BepmeHis.
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Erep xyMbIC icTen TypFaH KypbInfblHbIH MaHbIHAA
BGananap Hemece MyMKIHAIKTEpI WEKTEYNi agamaap
6onca, oHfa epeklle MykusT GosbiHbI3.

JKyMbiC icTey yakbITbIHAA XSHEe XYMbIC LMKIAEPi
apacblHAarbl y3inictepae KypblfbiHbl 6ananapabiy
KOMbl XETNENTIH Xepae OpHaNacTbipbIHbI3.

Acnan feHe, Xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTepi
TeMeHZeTiNreH TynranapablH (6ananapapl koca)
naiiianaHyblHa apHanmaraH, CoHaai-ak erep
onappablH Taxipubeci Hemece binimi 6onvaca, erep
onap 6akbinaHbaca Hemece onapAblH kayinciaairi
YLUiH xayan 6epeTiH TynFaMeH acnanTbl nanganaHy
Typarnbl HyckaynblkTap 6epinmece.

YKeni 6aybIHbIH GYTiHAIrH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

KyaTTaHabipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLiH OHbI AablHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
Banamans! GinikTi MamaH aybICTbIpYbI THIC.
KypbinfbiHbl ©34iriHi3AeH xeHaeyre TbilibiIM canbiHa-
Abl. KypbinfblHbl 3 6eTiHi36eH GenwekTemMeHis, kea-
KenreH akaynblktap naviga 6onfaH kesae, coHaaii-ak
KYPbIFbl KynafaHHaH KeiH OHbl 3NeKTp XeniciHeH
aXblpaTblHbI3 )XoHe aBTopraHFaH CepBUCTiK opTa-
TbIKKa XKYTIHIHI3.

KypbinfblHbl 3aKkbiMAamay YLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHAa TacbiManaHbl3.

KypbinfblHbl cankbiH XaHe Kyprak xepae, 6ananap-
[AblH XoHe MYMKIHAIr WeKTeyni agamaapabiH Kombl
JKETNENTIH Xepae cakTaHbl3.
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K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAAOANAHYFA
FAHA APHATNFAH, K¥PbINFblHbI KOMMEPLIU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHAIbIK MAKCATTAPOA
MANOANAHYFA ThIWbIM CANbIHAbI.

ANFALL PET NANOANY ANAObIHOA

Kypanab! Kepi TeMnepatypaja TacbiManaraHHaH
Hemece caKTaFaHHaH KeWiH OHbI KanTamajaH Whblifa-
PbIHbI3 XaHe NanaanaHy anabiHAa 3 caFaT KyTiHi3.

« Kypanabl kanTamagaH LWblFapbiHbI3 XaHe 6apnblk
KanTama maTtepuangapbiH XobIHbI3.

« 3aybIT kanTamacbiH cakTaHbl3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naviganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

« Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl GalikaHbI3
3akblMAaHybl GonFaH xaraaiaa oHbl xenire
KOCMnaHbI3.

« KypanablH kepceTinreH KyaTTaHabIpy kepHeyi napa-
MeTpnepi aNeKTp XeniciHiH napameTpnepiHe conkec
KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. KypbinfbiHbl 60 Iy xuinik-
Teri anekTp xenicinae navaanadfFaHaa, elwkasaan
KOCbIMLLIA 9PEKET KaxeT emec.

« ®puriop nicipyre kopnycbiH(5) con AbIMKbIN Xymcak
MaTaMeH CypTin, coaaH KemiH KypFaTbin CypTiHi3.

« Top GekiTkiLwiH (15) 6acbin, OHbI LWeLin anbiHbI3,
cy3riHi (16) KaknakTaH (2) WwbiFapbin anblHpbI3.



« [epHeHi (8) 6acbiHbI3 (cyp. 1), kaknak (2) alwbinagbl
(cyp. 2).

* KaknakTbl KOnblHbI36EH YCTaHbI3 (2) )aHe OHbI XoFa-
pbl Kapan LweLwin anbiHei3 (cyp. 3).

« TyTkagaH ycTaHbi3 (13) eHe TyTkaHbl KenaeHeH,
Kyure KeTepiHia.

« TyTkagaH yctaHbi3 (13) cebeTTi (12) WhiFapbiHe3

(cyp. 4).

KaknakTbl (2), ceberTi (12), cyari TopbIH (15) 6eit-

Taparn Xyy KyparblH KOCbIr, Xblflbl CyMEH XybIHbI3,

LaiiblHbI3, cofaH KeniH KypFaTbin CypTiHi3.

« ®puTiopre apHarnfaH CbiibIMAbINbIKTLI (7) can

[ObIMKbIN LWyBepekneH CypTiHi3, coaaH KewiH KypraTbin

CYPTiHi3.

CyariHi (16) opHbIHa canbiHbI3, TopAbl (15) opHa-

ThIHbI3, KaKMNaKTbl (2) OpHaTy OpHbIHA canbiHbI3 (Cyp.

3).

©HIMAOEPAI 93IPNEY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

YKakcbl cananbl eciMaik MaiibiH Hemece puTiopre
apHanfaH ambeban Maiiabl KonaaHy yCbiHbINaabl.
MaiiablH apTypni cypbINTapbiH apanacTtbipy
YCbIHbINMManbl.

- ®puTiop YLWiH Mall MeH TOH Mali kocnacblH konga-
Hyfa TbIibIM canbiHaabl, MyHAal Kocna KeHeTTeH
KebikTeHin, hpuTiop nicipyre apHanfaH CbliibIM-
AbInbIKTaH (7) Terinin KeTyi MyMKiH.
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Erep ci3 acnas maiibiH, xaHyapnap Hemece
eciMAiKTep MalblH KONAAHCaHpI3, OHbI KilLKEHe
KecekTepre 6eniHi3 xaHe cbinbIMAbINbIKKa (7)
canblHbI3, Temneparypa peTTeriwimeH (9) ca-
NbIHbI3, TOMEH TEMMepaTypaHbl OpHaTbIHbI3, Mai
epireHHeH KeWiH TeMnepaTypaHbl OCbl Mai TypiHe
YCbIHBINATbIH €H XOFapbl AEHrenre XeTkisyre
6Gonagpl.

©Himaep AanbiHAay 60MbIHILA YCbIHbICTap

OpTypni eHiMaepai Kyblpy KesiHae GipiHLLi kesekTe
TeMeHri Temnepatypaja AaiibiHaayabl KaxeTt
eTeTiH eHiMaepai a3ipnexis.

OHIMAIH XaHa MenLuepiH Kyblpmac 6ypblH, Mai
KaXeTTi TemnepaTypara AefiH Kpi3ybl YLliH 3-5
MWHYT KYTIiHi3.

WHpukaTop (11) ceHreH keaae, ©HIMHIH XaHa
MerLiepiH a3ipneyre KipiciHia.

Erep eHimaep anabiH ana Kbi3ablpbisbin eHaenreH
6ornca, onapAbl KyblpyFa )ofapblpak TeMnepa-
Typaja Kepek xoHe LUNKi eHimaepre KkaparaHga
faiblHayFa asblpak yakbIT keTeai.

MyapaaTbinfFaH eHimaepai angplH-ana TonbIFbIMEH
epiTy Kepek, erep eHimMzi ToNbIFbIMEH EpPITY MYMKIH
Bonmaca, 6yn xafgaaa MyMKiHAIrHWeE My3aapbiH
Kkebipek arnbin TacTayfa TbipbICbIHbI3.

Erep ci3 dopuTiop nicipyre apHanfaH biapicta
a3iprieyre apHanfaH eHiMAepAi KonaaHcaHbI3,
hpuTIOPAi KbI3AbIPY TEMMNEPaTYpachiH 6HIMHIH,
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KanTamacblHaarbl TaH6anayra coikec OpHaTbIHbI3,
erep MyHaan Hyckaynap 6onmaca, a3ipney Temne-
patypacbiH 190°C eTin opHaTbIHbI3.

- KypambiHaa kpaxmansl ken eHimaepai (Mbicanb!
KapTomn) KybIpy apackiHAaFbl y3inicTi y3ak Kbinmay
Kepek, cebeTTi WbiFapbin anbin, ilwWiHAericiH cinkinen
OTbIPFaH eH.

DdpuTiop nicipyre apHasnfaH blAbICTbI XXeNAETYi Xakcbl

Xeprepae nanaanbiHbIHbI3.

DdpuTiop nicipyre apHanfaH blAbICTbI TETIC, OPHbLIKTHI,

TepmoTesimai 6eTke, Xbiny, binFan XoHe allblK XanblH

Ke3fepiHeH anbic Xepre, ANeKTPik po3eTkara yHeMi

epKiH Kon xeTimainik GonaTblHAal eTin opHanacTbl-

PbIHbI3.

DpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl TE3 TyTaHa-

TbIH MaTepuanjapablH HeMece CyMbIKTbIKTapablH,

COHBbIMEH KaTap Xbiry AecopMaLmsiCbiHa YLLbIPpanTbIH

3aTTapAblH KacblHAa OpHanacTbipMaHbI3.

DdpuTiop nicipyre apHarnfaH blAbICTbl OHbIH, KOp-

nycblHaH kabblprara fgeiiiH 20 cM-aeH kem emec

KaLUbIKTbIK kanaTblHAan, an dpuTiop nicipyre

apHarnfaH blAbICTbIH YCTiHAeri keHicTiri 60 cM-aeH kem

emec GonatbiHAal eTin OpHaTLIHBI3.

KaknakTblH kapay TepeseciHiH ilki 6eTiH (2) ecimpik

MaiibIMEH MalinaHbI3, Mai KOHAEHCaTTbIH nanaa

BonyblHa xon 6epmeisi xaHe ci3 nicipy npoueciH

Kagafanan anacbia.

ChiibiMabinbikka (7) 2-2,5 nutp main (ppuTiop)
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KyMblHpI3, hpuTiop AeHreni «MIN» xxaHe «MAX» 6en-
rinepiHiy apacbiHga 6onybl kepek, AeHren 6enrinepi
CbINbIMABINBIKTLIH (7) iLuki 6eTiHae opHanackaH (cyp.
5).

«  ®puTiopai CyblK CbibIMAbINbIKKA (7) FaHa KyibiHbI3.

« KyatTaHablpy 6aybiHbIH awackiH ( 6) anekTp poseTka-
CbiHa canblHpI3, OCbl PETTE XKenire Kocy MHANKATOPbI
(10) «<KOCY» xaHaabl.

« TemnepaTypa peTTerilliHiH TyTkackiH (9) 6ypaHbI3,
ocbl peTTe AanbiHAbIK HankaTopsl (11) «KbI3ObIPY»
aHagbl )XeHe eHiMAepAi NicCipyaiH kaxeTTi TeMnepa-
TypacbliH OPHaTbIHBI3 (KECTEHi KapaHbI3).

Eckeptnenep:

- «KOCY» unaukaTopbl kyaTTaHablpy 6aybiHbIH
awwacel (6) anekTp poseTkacblHa KocbifFaH 6onca
XaHagbl XaHe TYPaKTbl XaHbIN Typagbl;

- wmHawukaTopsbl (11) «HAFPEB» cputiop Temneparty-
pacbl GenrineHreH TemnepaTypara XeTkeHae CeHin
Kanagbl, an ppuTiopablH GenrineHreH Temnepary-
pacblH ycTan Typy Typansl 6enri 6epin, nHavkatop
Me3rifn-Me3rin )aHbin CeHin Typaabl.



©Himaep Temnepa- Canmak | Kybipyabiy
Typa (t°)C) | (rp.) wamameH
yakbITbl
(MuH.)
KpeeTkanap 170 200 3~5
CaHplpaykynakrap 170 150 6~8
BanbikTbIH cy6e eTi 170 250 5~8
KecexTi et 180 250 8~12
Creik 180 250 8~15
KenkeH HaHaafbl Ta- 190 300 10~15
ybIK ETiHIH GenikTepi
JKyka kapton 190 300 10~12
yuncrepi
®pu kapToGbI 190 250 8~12

EckepTne: kecTefe KenTipinreH gepekTep YCblHbIM-
Ablk cunatTa 6onagel, erep ci3 eHiMaepAdi AanbiHAay
HATUXKECIH KaHaraTTaHapnbIKChI3 Aern ecenTeceHis, byn
Xafaaiiaa eHimaep Mernwiepi Hemece onapapl AavibiH-
[ay yaKbITbIH 63repTiHi3.

« ®puTiop BenrineHreH Temneparypara AeWiH KblaraH
Kesfe nHavkatop (7) ceHin kanaapl.

Ceberke (12) eHimaepaiH KaxeTTi MenLepiH ca-
nbIHBI3. (eHIMAep KypFak Gonybl Tvic, erep eHimaep
My3gaTbinFaH 6onca, onapabl XibiTiHi3 Hemece
MYMKiHZiriHLWeE kebipek My3bIH Cinkin Tactayra
ThIPbICbIHbI3).
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®dpuTiopre cy TamLublnapbl TYCNENTIHIH KagaranaHxpl3,
Kbl3AbIpbINFaH puTiopre Cy TamLLbInapbiHbIH TyCyi
hpuTIOPAIH WallblpayblHa akenesi.

MepHeHi (8) 6ackiHbI3 (cyp. 1), kaknak (2) awbinagsb!
(cyp. 2).

TyTtkapaH (13) yctan Typbin cebetTi (12) dopuTiopre
abaiinan TycipiHis.

KaknakTbl (2) xabblHpbl3, GekiTkilTi (14) 6acbiHbI3
XoHe ycTan TypbiHbI3 XoHe TyTkaHbl (13) TycipiHis,
BekiTkiTi (14) 6ocaTbiHbI3.

XKyMbic yakbITbIHAA pUTIOp Nicipyre apHanFaH
bIABIC (2) kaknarbl xabblk 6onybl kepek.

DdpuTiop nicipyre apHarnfaH biasic kopnycsl (5) MeH
Kaknafbl (2) apacblHAafbl caHblinaynapaaH xeHe
TopAaH (15) WhiFaTelH 6yaaH cak 6onbiHpI3, caHplna-
ynapra xaHe Topfa (15) KonbIHbI3Abl )XaHe AEHEHIH
Backa awblk GenikTepiH TakamaHpI3.

OHimaepai fanblHaay askTanFaHHaH KeniH, Kypbinfbl-
Hbl 6LLIpii3, TemnepaTypa peTTeriLliHiK TyTKacblH (9)
carart TiniHe Kapchbl TipenreHre AeniH Gypbin, anekTp
po3seTkacbiHaH KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alackiH (6)
CybIpbIn anbiHbI3.

MepHeHi (8) 6acbiHbI3 (cyp. 1), kaknakTbl (2) ycTan
TYPbIHbI3 X8He OHbl 6asty allblHbI3.

blcTbik Byra Kyiin kanmay yLiH dpuTiop nicipy-

re apHanfaH blAbICTbIH YCTIHE EHKENMEHI3 XaHe
puTiopi 6ap cblbIMAbINbIK (7) YCTiIHEH KOMNbIHbI3AbI
yCTamaHpI3.
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« TyTkaHbl ( 13) yCTaHbI3 X8He OHbl KengeHeH Kyiiae
KeTEpIHi3, Maiapl arbidy YLUiH Gipa3 yakbIT KyTiHi3.
TyTkaHbl (13) yctan Typbin, cebeTTi (12) dhpuTtiop
nicipeTiH biAbICTaH LWbIFapbin anblHbI3, CoAaH KeniH
[alibiH eHimMzi cebeTTeH (12) Konannbl bigbicka
carnblHblI3.

EckepTnenep:

- KYpbINfbiHbl anfallkbl KOCKaH Ke3ae Kbi3ablpy ane-
MEHTIHEH Berge uic xeHe asaaraH TYTiH LWbIFybl
MYMKiH - By KanbiNTbl aFaan xxeHe keningik
okuFacbl 6onbin Tabbinmanapl;

- eHiMaepai Tamakka TyTblHy angelHaa, onapabiH
TOnbIK 93ip GONFaHbIHa KB 3 XeTKi3iHi3;

- eHimgepai a3ipnen GonrFaHHaH keniH GipaeH
hpuTIOp Nicipyre apHanfaH blAbICTaH LblFapbiHbI3,
eHimMAaep icke KocbkinFaH dpuTiop Micipyre apHanfaH
bIbICTa y3aK KanfaH xafganaa epTeHyi Hemece
pUTIOPAIH KaHybl MYMKiH.

©Himaep Hemece hpuUTIOP XKaHFaH XarFaanaa anekTp
po3eTKacblHaH KyaTTaHAbIPy 6aybIHbIH allacbIH Ae-
pey cybipbin anbiHbI3, PUTIOP Nicipyre apHanfaH
bIALICTbI ThIFbI3, MYMKIHAIMHLIE ALIMKbIN XaHe
XKaHGaWTbIH MaTaMeH XabbIHbI3, OTThbI TapaTnay
YLWiH KOCbIMLUA Wapanap KonaaHbIHbI3.

XKATNbIHFA CY K¥IMAHbI3!

* OHimaepai aanbiHaan GornFaH CoH xaHe hpuUTiop
nicipyre apHarnfaH bifbICTbl OLIIPreHHEH KeMiH,
hpUTIOPAIH TOMbIK CanKbIHAAYbIH KYTiHi3.

v https://tm.by
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« ®puTiop nicipyre apHanfaH blAbICTbl HKENTIM,
CbINbIMABINbIKTaH (7) PPUTIOPAI KyWbiM anbliHbI3.
DpuTiopAi pakoBUHaFa TEKMEHi3, OHbl Gacka TypMbl-
CTbIK KanaplkTapMeH Gipre kafere xxapaTblHpl3.

«  ®puTiopai Me3riniMeH aybICTbIPbIN OTbIPbIHbI3 (LLaMa-
MeH 8-12 eHim AaiiblHaaraHHaH KewiH).

« Erep dpuTiop kaTTbl Kapambin XoHe KOoonaHbiImn
KeTce, erep Kbi3ablpraH keaae puTiop kenipLum
BacTaca, xafbIMCbI3 Mici Hemece Aami 6onca, oHbl
aybICTbIPY KEpeK.

« Erep dpuTiop api kapaii naiganaHyra xxapamabl
6orca, OHbI cy3rifieH eTKi3in, aya eTki3benTiH kaknarb!
6ap blabicka KyWbir, keneci KonaaHFaHra AemiH ToHa-
3bITKbILLTA CaKTaHbI3.

TA3ANAY XOHE KYTIM

« ®puTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl 9p NanganaHraH
calblH Ta3anaHbl3.

« ®puTiop nicipyre apHanfaH blAbICTbl COHAIPIHI3, on
YLWiH Temnepatypa peTTeriliH (9) TipenreHre gemiH
carar TiniHe Kapcbl 6ypbIHpI3, KyaTTaHabIPy GaybiHbIK
alacklH (6) anekTp po3eTkacbiHaH CybIpbiN anblHbI3,
puTIOp Micipyre apHanfaH blAbICTbIH TOMbIK CyblFa-
HbIH KYTiHi3.

« Top GekiTkiwiH (15) 6acbin, OHbI LWeLin anbiHbI3,

cy3riHi (16) KaknakTaH (2) WwhlFapbin anblHpI3.

CyariHi (16) XyFbiL epiTiHAici 6ap CbiibIMAbINbIKKA

canblHbI3, Gipas yakbITTaH KeitiH Xybin xibepiHi3

KoHe KypraTbiHbI3.



« KakanakTbl (2) awwbiHpi3, ce6eTTi (12) whirapbin
anblHpI3, KakNakTbl (2) WeLwlin anbiHei3(cyp. 3).

*  CblnbIMAbINbIKTaH ( 7) dopuTiopai KyMbin anbiHbI3.

« KaknakTbl (2), cebetTi (12) Geritapan xyy KypanbiH
nanganaHbim, Xbifbl CYMeH XyblHbI3, LIANbIHbI3,
COoAaH KeliH KypFaTbin CYPTIHi3.

« ®puTiopre apHarsnfaH CblibIMAbINbIKTbI (7)) iLLKi
arblHaH XYybIHpbI3, ON YLiH OFaH a3 Menwepae Gei-
Tapan Xyfbll 3aT KyWblHbI3, COAAH KeliH LwanblHbI3
XOHe KypraTbin CYpTiHi3.

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH blabIC KOPMyCbiHbIH (5)
CbIpTKbl GETIH Con AbIMKbIN MaTaMeH CypTiHi3, coaaH
KeWiH KypFaTbIn CypTiHi3.

« ®puTiop nicipyre apHanfaH blabIC KOPMyCbiHbIH (5)
iliHe binFan KipMENTIHIH kagaranaHbI3.

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biabic GenLiekTepiH Tasa-
nay ywiH, MeTanaaH xacanfaH xekenepgi, abpasvsTi
Tasanay kypangapblH HeMece epiTkiluTepAi nangana-
Hyfa TbIibIM canbiHagbl.

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH blAbICTbIH KOPNYCbIH (5),
KyaTTaHAblpy GayblH oaHe KyaTTaHablpy 6ayblHbIH
allacklH cyFa Hemece kes-kenreH 6acka cyii-
bIKTbIKTapFa canmaHbi3.

CAKTANYbI

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl cakTayFa
KosipAbIH anapiHaa, 6apnblk anbiHb6ans! GenwekTepai
TasanaHpl3.
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«  KypbinfbiHbI CanKblH XeHe Kyprak, 6ananapaplH xeHe
MYMKIHAIr WekTeyni agamaapablH Kombl XKETNenTiH
xepae cakTaHbl3.

XWUbIHAKTANbIMbI

1. ®pwurTiop nicipyre apHanfaH biabic — 1 oH.
2. Hyckaynblk— 1 aH

TEXHUKANBIK CUMTATTAMATAPDbI

* OnekTp KyaTTaHabipybl 220-240 B, ~ 50 'y
* HomuHangbik TyTbiHY KyaTbl: 1800 BT
« Maii kenemi (cbpuTiop): 2,5 nuTp

MANOAFA ACbIPY

KangbiktapablH 6akbinadbai nangara
acbIpyblHaH KopLUuaFaH opTafa Hemece
ajamaapablH AeHcayrbifbiHa 3USH KENTip-
Mey VYLUiH, KypangblH Hemece KyaTTaHabipy
3MNEMEHTTEPIHIH (erep XuHakTanbimFa kipce)
KbI3MET €Ty Mep3imi asiKTanfaHHaH KewiH
onapabl 84eTTeri TYPMbICTbIK KanablkTapmeH Gipre
TacTamaHblI3, acnanTbl XoHe KyaTTaHAblpy MeMeHT-
TepiH ofaH api naaara acbIpy YLiH apHavibl MyHKTTepre
XiBepiHi3.

ByibiMaapapl naiaara acelpy kesiHae naviga 6onatbiH
kangplktap 6enrineHreH TapTin 6oiibIHWAa Keneci nai-

[aFa acbIpblnaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayra
xatagpl.
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BepinreH eHimai naaara acbipy Typasnbl KocbiMwwa
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuteTke,
TYPMbICTbIK KangblkTapabl Naiiaara acbipy KbiaMeTiHe
Hemece BepinreH eHiMAi caTbin anfaH aykeHre xabap-
NacbiHbI3.

©HpipyLwi angpiH-ana eckepTyci3, KypbinfbiHbIH
[N3aiiHbIH, KOHCTPYKLMSIChI MEH OHbIH, Xarmbl XyMbIC
yCTaHbIMZapblHa acep eTNenTiH TeXHWKanbIK cunartra-
MarnapblH e3repTy KyKblfblH ©3iHe Kanablpaabl.

KypbINfFbIHbIH KbI3MET KepceTy Mep3imMi — 3 Xbin
©HAipinreH KyHi cepusanbIK HOMipAe KOpceTinreH.

KaHpait ga Gip akaynbikTap TabbinfaH xaraanaa
Aepey aBTOpnaHAbIPbLINIFaH CePBUCTIK opTanbIikka
XKYFiHy Kepek.
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