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DEEP FAT FRYER BR2833

The deep fat fryer is an electrical household unit for
frying of various products in deep fat.

DESCRIPTION
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Lid

Viewing window

Steam outlet grid

Frying fat container

Carrying handles

Body

Lid opening button »

Deep fryer heating indicator « b
Power indicator «O/ b

. Temperature control knob «v@:»
11.
12.
13.
14.

Basket handle

Signal time setting knob «0-30»
Basket handle clamp

Frying basket
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ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press Deep fryer; after reading, keep it for future
reference.

y

Use the press deep fryer for its intended purpose
only, as specified in this manual.

Mishandling the deep fryer can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press deep fryer in.

Install and use the press deep fryer on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the deep fryer from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.
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Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the deep fryer in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the deep fryer in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the deep fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact our service center should you need
to have the device examined or repaired.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The press deep fryer body heats up strongly during
operation.

The deep fat fryer lid must be closed during the
operation.

Do not move the press deep fryer when it is hot; wait
until it cools down completely.

Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the removable parts supplied with the press
deep fryer.

Do not switch the press deep fryer on without
products.

Beware of steam output from the lid grid and the
gaps between the lid and the fryer body, and keep
your hands or other exposed body areas away from
the lid and gaps.
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Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in the operating
deep fat fryer may cause their or frying fat ignition.

In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures. DO NOT EXTINGUISH THE
FLAME WITH WATER!

For deep fat frying use only the basket.

To fill the basket with products, always take it out of
frying fat, after filling the basket with products, sink it
carefully into frying fat, beware of hot fat splashes.

If products fall out of the basket, do not take it out
with any metal objects that could damage the deep
fat container coating, use kitchen accessories for
non-stick surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the deep fryer, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

by
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The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



T

|
\Vib

ONLINE STOR

y

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 4 hours before
using.

« Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

« Keep the original package.

« Read the safety measures and operating
recommendations.

« Check the delivery set.

« Examine the unit for damages; if the unit is damaged,
do not plug it into the mains.

« + Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

« Clean the deep fryer body (6) surface with a slightly

damp cloth and then wipe it dry.

Press the lid opening button (7) «E», the lid (1) will

open (pic. 1).

« Take the basket handle (11), slide and hold the clamp
(13), lift the handle (11) to the horizontal position and
release the clamp (13).

« Take the basket (14) out by the handle (11) (fig. 1).
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Take the lid (1) by both sides and remove it (pic. 2).

+ Wash the basket (14) with warm water and neutral

detergent, rinse it and wipe dry.

Wipe the lid (1).

+ Wipe the inner surface of the frying fat container (4)
and wipe dry.

< |Install the lid (1) back to its place (pic. 2).

PRODUCTS FRYING

« ATTENTION!

- Itis recommended to use good quality vegetable
oil or a multi-purpose deep fat frying oil.

- Itis not recommended to mix different oils.

- Do not use an oil and fat mixture for deep fat
frying, this mixture may suddenly foam and spill
out of the deep fat container.

- If you use cooking, animal or vegetable fat, chop
it into small pieces and place it in the container;
using the temperature control knob (6), set a low
temperature, after fat melting you can bring the
temperature to the maximum recommended for
this type of fat.

FRYING RECOMMENDATIONS

- When frying several types of products, put
products requiring lower processing temperature
first.

- Before frying a new products portion, wait for
3-5 minutes till frying fat heats up to the required
temperature.



- When the indicator (8) goes out, start cooking a « Pour up to 2.5 liters of oil (frying fat) into the container
new portion of products. (4), the frying fat level should be between the “MIN”

- Pre-cooked products require a higher frying and “MAX” marks, the level marks are located on the
temperature and a shorter cooking time compared inner surface of the container (4)
to raw products. « Insert the power plug into the socket, the power

- Frozen products must be completely defrosted indicator (9) «O/» will light up.
beforehand, if it is not possible to completely « Turn the temperature control knob (10) and set the
defrost products, in this case try to remove as required cooking temperature (see the table), the
much ice as possible. ready-to-use indicator (8) «Lb» will light up.

- If you use the deep fat fryer appropriate products,
set the deep fat heating temperature according to Lo . X
the marking on the product packaging, if there are - the «O/ b |nd|calt0rl(9) lights up when the fryer is
no such instructions, set the frying temperature to turned on and will light up constantly;
190°C. - the «2» indicator (8) will turn off when the

- Products with a high starch content (e.g. potatoes) fryer temperature reaches the set temperature,

are better fried at short intervals with periodical the indicator will periodically light up and go
basket removing and shaking. out, indicating that the set fryer temperature is

Notes:

« Use the deep fat fryer in a properly ventilated place. maintained.
« |Install the deep fat fryer on a flat, stable, heat- Product Temperature | Time Weight (g.)
resistant surface away from moisture, heat and open (t°C) (min)
flame sources and with a free socket access.
Mushrooms 160 °C 4-6 250-400

« Do not install or use the deep fat fryer near highly

inflammable materials, liquids or objects that can be Fish 160 °C 4-6 250-400

distorted by heat.

« Install the deep fat fryer keeping at least a 20 cm dChi"ke.” 17o°c o1 300-400
. rumsticks
gap between the unit body and the walls and 60 cm
above the deep fat fryer. Shrimps 180 °C 4-5 250-400
« Qil the inner surface of the viewing window (1) Meat 180 °C 35 300-400

of the lid (2) with vegetable oil, that will prevent

condensation and let you observe the frying process.
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Frozen potato 190 °C 10-14 350-650

chips

Notes: the table information is for recommendation only,
if you find the frying result unsatisfactory, in this case
change the products amount or the frying time.

« When frying fat heats up to the set temperature, the
indicator (8) «b> will go out.

« Put the required products amount in the basket (14)
(the products must be dry, if frozen, try to shake off as
much ice as possible).

* Make sure that no water drops get into frying fat,
otherwise the heated fat splashes.

« Press the «—»-button (7), the lid (1) will open.

« Holding the basket (14) by the handle (11), carefully put

the basket (14) in the deep fryer.

Close the lid (1) (pic. 3), slide and hold the clamp (13),

release the handle (11) and the clamp (13) (pic. 4).

Turn the knob (12) clockwise and set the necessary

signal time «5-30», when such time is over you will

hear a sound signal.

The deep fat fryer lid (1) must be closed during the

operation.

Beware of steam outflow from the grid (3) and the gaps

between the lid (1) and the deep fat fryer body (6) and

keep your hands and other open parts of your body
away from the grid (3) and the gaps.

After you finish cooking, switch the unit off by setting

the temperature control knob (10) to the position «e»

and disconnect the power plug from the mains.

https://tm.by
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Press the button (5) (fig. 1), hold the lid (2) and open
it slowly.

To avoid hot steam burning, do not lean over the
deep fat fryer or hold your hands over the deep fat
container.

ake the handle (11), slide and hold the clamp (13),
lift the handle (11) to the horizontal position, release
the clamp (13). Lift the basket (14) and hang it on the
edge of the container (4).

Holding the handle (11), take the basket (14), then
put the ready product from the basket (14) into a
suitable dish.

Notes:

- when switching the unit on for the first time, a
foreign smell or some smoke from the heating
element can appear - this is acceptable and not a
warranty case;

- before eating products, make sure they are
completely fried;

- Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in frying fat
may cause their or fat ignition.

In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures. DO NOT EXTINGUISH THE
FLAME WITH WATER!
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« After products frying and switching the deep fat fryer

off, wait until frying fat cools down completely.

Open the lid (1) and pour the frying fat into a suitable

container. Do not drain the frying fat down the sink,

but dispose of it with other household waste.

« Change frying fat regularly (after approx. 8-12
fryings).

« Frying fat must be changed if it has become too dark

and thick, if it starts to bubble when heated, smells or

tastes bad.

If frying fat can be used further, filter it, pour into

a container with a leakproof lid and store in the

refrigerator until next use.

CLEANING AND CARE

Clean the deep fat fryer after every use.

Switch the deep fryer off by setting the temperature
control button (10) to the position «e», disconnect the
power plug from the mains and wait until the deep
fryer cools down completely.

« Press the button (7) «E», take the handle (11),
slide and hold the clamp (13) and lift the handle (11)
into horizontal position. Release the clamp (13) and
remove the basket (14) by the handle (11).

Pour the frying fat into a suitabe container.

Wash the basket (14) with warm water and neutral
detergent, rinse it and wipe dry.

« Wash the inner surface of the frying fat container (4),
you can use some neutral detergent. After that rinse
it and wipe the container (4) dry.

Wipe the lid (1). You can remove the lid (1) for easy

maintenance (pic. 2).

« Wipe the deep fryer body (6) surface with a slightly
damp cloth and then wipe it dry.

« Do not use metal sponges, abrasives and solvents to
clean the deep fat fryer parts.

« Do not immerse the deep fryer body (6), the power

cord or the power plug in water or any other liquids.

STORAGE

« Clean the deep fryer before taking it away for
storage.

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

« Deep fat fryer — 1 pc.

« Instruction manual — 1 pc.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Rated input power: 1600 W
« Oil (frying fat) volume: 2,5 liters
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RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
I included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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FRITTIERGERAT BR2833

Die Fritteuse ist ein elektrisches Haushaltsgerat
zum Frittieren verschiedener Nahrungsmittel.

BESCHREIBUNG

Deckel

Sichtfenster

Dampfauslass-Gitter

Frittierbehalter

Tragegriffe

Gehéause

Taste zum Offnen des Deckels b
Anzeige zum Aufwarmen der Frittlire «
Betriebskontrolleuchte «Q/ b

CoNOOAONE

10. Griff des Temperaturreglers «awe»
11. Korbgriff

12. Signalzeit-Einstellgriff «0-30»

13. Verriegelung des Korbgriffs

14. Korb fir Nahrungsmittel
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ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmafig,
den Fl-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im

Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich

dafiir an einen Spezialisten.
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Abb. 1 Abb. 2
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Abb. 3 Abb. 4
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Friteuse benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den Friteuse nur bestimmungsmaRig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

« Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Storung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« Schliefen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

« Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Friteuses ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

« Stellen und benutzen Sie den Friteuse auf

einer ebenen, trockenen, standfesten und

hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem

Zugang zur Steckdose auf.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauf3en zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu

benutzen.

v https://tm.by
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Schiitzen Sie den Friteuse vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Friteuse an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flussigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Friteuse in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefillten
Behaltern nicht. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, um das Gerat prifen
oder reparieren zu lassen.

Falls der Friteuse ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel hei3e
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Waéhrend des Betriebs wird das Friteusegehduse
stark erhitzt, gekennzeichneten heilen Oberflachen
nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Der Fritteusedeckel soll beim Betrieb geschlossen
sein.

Bewegen Sie den heiRen Friteuse nicht, warten Sie
ab, bis er vollstandig abkuhlt.



Benutzen Sie das Gerét in gut beliifteten Raumen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Friteuseteile.

Schalten Sie den Friteuse ohne Lebensmittel nicht
ein.

Achten Sie darauf, dass Dampf aus dem Gitter

am Deckel und den Liicken zwischen dem Deckel
und dem Gehause des Frittiergeréts austritt, halten
Sie Ihre Hande fern und stellen Sie keine anderen
offenen Stellen des Korpers in der Nahe des Deckels
und der Liicken auf.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem

Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn die
Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben, kdnnen
sie oder Frittlire entziinden.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittirenentziindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, decken Sie die Fritteuse mit

einem dicken, feuchten und nach Méglichkeit
nichtbrennbaren Tuch ab und treffen Sie die
FeuerverhinderungsmaRnahmen. LOSCHEN SIE
DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

Verwenden Sie zum Frittieren immer nur den Korb.
Um den Korb mit Nahrungsmitteln zu fiillen, nehmen
Sie ihn immer aus Frittiire heraus; nachdem Sie den
Korb mit Nahrungsmitteln gefillt haben, tauchen Sie
ihn in Frittiire vorsichtig ein und hiiten Sie sich vor
heil3en Fritturespritzern.

Wenn Nahrungsmittel aus dem Korb herausfallen,
nehmen Sie sie mit keinen Metallgegenstanden,

https://tm.by
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die die Frittlirebehalterbeschichtung beschadigen
kénnen, Verwenden Sie das Kiichenzubehor fir
antihaftbeschichtete Oberflachen.

Trennen Sie das Gerét nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Friteuse vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fithren kann.

Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktliten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Gerétebetriebs nicht berihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wéhrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Geréat an einen fir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Dieses Gerét ist fur Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- und Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Geréts nicht
bekommen haben.

Priifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von &hnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

https://tm.by
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DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Geréat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

« Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

« Lesen Sie die SicherheitsmaBnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

« Prifen Sie die Komplettheit.

« e Priifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlielen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« «Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter tibereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geréatebetrieb sind keine zusétzlichen
MaRnahmen erforderlich.

« Wischen Sie das Friteusegeh&use (6) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

« Driicken Sie die Taste zum Offnen des Deckels (7) «
E», der Deckel (1) 6ffnet sich (Abb. 1).
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Greifen Sie den Korbgriff (11), schieben und halten
Sie die Verriegelung (13), heben Sie den Giriff (11) in
die horizontale Position, |6sen Sie die Verriegelung
(13)

Halten Sie den Griff (11) fest und nehmen Sie den
Korb (14) heraus (Abb. 1).

Fassen Sie den Deckel (1) an beiden Seiten und
nehmen Sie ihn ab (Abb. 2).

Waschen Sie den Korb (14) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spiilen Sie ihn ab
und wischen Sie ihn anschlieRend trocken.

Wischen Sie den Deckel (1) ab.

Wischen Sie den Frittierbehalter (4) von der
Innenseite ab und trocknen Sie ihn ab.

Stellen Sie den Deckel (1) zuriick auf (Abb. 2).

NAHRUNGSMITTELFRITTIEREN
ACHTUNG!

y

Es ist empfohlen, ein hochwertiges Pflanzendl

oder ein universales Frittierdl zu verwenden.

Es ist nicht empfohlen, verschiedene Ole zu

mischen.

- Verwenden Sie zum Frittieren keine Fett- und
Olmischung; solche Mischung kann plétzlich
schéaumen und aus dem Frittlirebehélter
herausflieRen.

- Wenn Sie Koch-, tierisches oder pflanzliches Fett

verwenden, hacken Sie es in kleine Stiicke und

legen Sie es in den Behadlter, stellen Sie eine

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

DE |17

niedrige Temperatur mit dem Temperaturregler
(10) ein, nach dem Fettschmelzen kénnen Sie die
Temperatur auf das fur dieses Fett empfohlene
Maximum bringen.

EMPFEHLUNGEN ZUM FRITTIEREN

Beim Frittieren einiger Nahrungsmittelarten laden
Sie zuerst die Nahrungsmittel, die eine niedrigere
Temperatur erfordern.

Warten Sie vor dem Frittieren einer neuen
Nahrungsmittelportion 3-5 Minuten, bis Frittlire
eine gewlinschte Temperatur erreicht.

Wenn die Anzeige (16) erlischt, frittieren Sie eine
neue Portion.

Thermisch vorbearbeitete Nahrungsmittel
brauchen eine héhere Frittiertemperatur und
kurzere Frittierzeit im Vergleich zu rohen
Nahrungsmitteln.

Eingefrorene Nahrungsmittel missen vorher
vollstandig aufgetaut werden; wenn es nicht
maglich ist, Nahrungsmittel vollstandig aufzutauen,
dann schiitteln Sie davon so viel Eis wie mdglich
ab.

Wenn Sie zum Frittieren geeignete
Nahrungsmittel verwenden, stellen Sie die
Frittireheiztemperatur nach der Kennzeichnung
auf der Produktverpackung ein, bei keinen solchen
Anweisungen stellen Sie die Frittiertemperatur auf
190°C ein.
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- Nahrungsmittel mit hohem Stéarkegehalt (z.B.
Kartoffeln) werden am besten mit kleinen
Pausen frittiert, indem Sie den Korb ab und zu
herausnehmen und die Korbfiillung schiitteln.
Benutzen Sie die Fritteuse in gut bellifteten Raumen.
Benutzen Sie die Fritteuse auf einer ebenen,
standfesten und warmebestandigen Oberflache fern
von Feuchtigkeits-, Warmequellen und offenem Feuer
so auf, dass ein freier Zugang zu einer Steckdose
gewahrt wird.
Stellen und benutzen Sie die Fritteuse in keiner Néahe
von leichtentziindbaren Materialien, Flussigkeiten
oder Gegenstanden, die durch Warme verzogen
werden konnen.
Stellen Sie die Fritteuse so auf, dass die Wéanden und
das Fritteusegehé&use relativ zueinander mindestens
20 cm entfernt sind und der Freiraum uber der
Fritteuse mindestens 60 cm betragt.
Schmieren Sie die Innenflache des Sichtfensters
des Deckels (2) mit Pflanzenél, das Ol verhindert
die Kondensatbildung, und Sie kénnen den
Frittiervorgang tiberwachen.
GieRen Sie bis zu 2,5 Liter Ol (Fritierdl) in den
Behalter (4), der Frittierstand muss zwischen
den Markierungen «MIN» und «MAX» liegen, die
Flllstandsmarkierungen befinden sich auf der
Innenseite des Behalters (4)
Giel3en Sie Frittlire nur in einen kalten Behélter (4).
Den Netzstecker in die Steckdose stecken, die
Netzanzeige (9) «O/b» leuchtet auf.

https://tm.by
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« Den Griff des Temperaturreglers (10) drehen und die
gewlnschte Temperatur fur Lebensmittelzubereitung
(sieh die Tabelle) einstellen, die Bereitschaftsanzeige
(8) «b» leuchtet auf.

Anmerkungen:

- die «O/I»-Kontrolleuchte (9) wird beim Einschalten
der Fritteuse eingeschaltet und dann leuchtet
konstant;

- die -Anzeige (8) erlischt, wenn die
Frittiretemperatur die eingestellte Temperatur
erreicht; die Anzeige leuchtet und erlischt
periodisch, um anzuzeigen, dass die eingestellte
Frittiretemperatur gehalten wird.

Produkt Temperatur | Zeit Gewicht (g)
(t°C) (Minute)

Pilze 160 °C von 4 bis 6 | 250-400
Fisch 160 °C von 4 bis 6 | 250-400
Hihnerkeule 170°C von 9 bis 300-400

11
Krevetten 180 °C von 4 bis 5 | 250-400
Fleisch 180 °C von 3 bis 5 | 300-400
Gefrorene Chips 190 °C von 10 350-650

bis 14




Anmerkung: die in der Tabelle angegebenen Angaben
sind nur zur Empfehlung angefihrt; wenn Sie mit

dem Frittierergebnis nicht zufrieden sind, andern Sie

in diesem Fall die Nahrungsmittelmenge oder die
Frittierzeit.

* Wenn die Fritture die eingestellte Temperatur
erreicht, erlischt die Anzeige «LL»(8).

« Legen Sie eine erforderliche Menge Nahrungsmittel
in den Korb (14) ein (die Nahrungsmittel miissen
trocken sein, falls diese gefroren sind, schitteln Sie
davon so viel Eis wie mdglich ab).

« Achten Sie darauf, dass keine Wassertropfen in
Frittire gelangen; wenn Wassertropfen in erhitzte
Frittiire gelangen, spritzt sie sich aus.

« Driicken Sie die Taste < (7), der Deckel (1) macht
sich auf.

« Halten Sie am Griff (11) des Korbes (14) fest und
senken Sie den Korb (14) vorsichtig ins Frittiergerat.

« SchlieRen Sie den Deckel (1) (Abb. 3), schieben Sie

und halten Sie die Verriegelung (13), senken Sie den

Griff (11) ab, I6sen Sie die Verriegelung (13) (Abb. 4).

Den Griff (12) im Uhrzeigersinn drehen und die

gewlinschte Signalzeit «5-30» Minuten einstellen,

nach Ablauf dieser Zeit ertont ein Signal.

« Der Fritteusedeckel (1) soll beim Betrieb geschlossen
sein.

< Hiten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem Gitter
(3) und den Liicken zwischen dem Deckel (1) und
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dem Gehéuse (6) der Fritteuse und halten Sie lhre
Héande und andere offene Kérperteile vom Gitter (3)
und den Liicken fern.

« Schalten Sie das Gerat nach dem Kochen aus,
indem Sie den Griff des Temperaturreglers (10) in die
Position «e» stellen und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

« Dricken Sie die Taste (7) «E», halten Sie den
Deckel (1) und machen Sie ihn langsam auf.

« Beugen Sie sich tber der Fritteuse nicht und halten
Sie Ihre Hande tUber dem Fritttirebehalter nicht (4),
um Heildampfverbriihungen zu vermeiden.

« Fassen Sie den Giriff (11), schieben Sie und halten
Sie die Verriegelung (13), heben Sie den Giriff
(11) in die horizontale Position und I6sen Sie die
Verriegelung (13). Heben Sie den Korb (14) an und
hangen Sie ihn an die Kante des Behalters (4).

« Halten Sie den Griff (11) fest, nehmen Sie den Korb
(14) und legen Sie das Frittierte aus dem Korb (14) in
ein geeignetes Geschirr aus.

ANMERKUNGEN:

- bei erster Gerateeinschaltung konnen ein
Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch vom
Heizelement entstehen, es ist normal und kein
Garantiefall;

- vergewissern Sie sich vor dem Essen, dass die
Nahrungsmittel ganz frittiert sind.
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- nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem
Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn
die Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben,
kénnen sie oder Frittiire entziinden.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittlrenentziindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose sofort
heraus, decken Sie die Fritteuse mit einem dicken,
feuchten und nach Mdéglichkeit nichtbrennbaren Tuch

ab und treffen Sie die Feuerverhinderungsmalnahmen.

LOSCHEN SIE DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

« Warten Sie nach dem Frittieren und Ausschalten der
Fritteuse ab, bis Frittiire vollstandig abkiihlt.
« Offnen Sie den Deckel (1), schiitten Sie das Fritierdl
in ein geeignetes Gefal? ab. Das Fritierdl ist nicht
in den Waschbecken abzuschiitten, sondern
zusammen mit sonstigem Hausmdill zu entsorgen.
* Wechseln Sie Frittiire regelmagig (nach ca. 8-12
Frittieren).
Frittlire soll ersetzt werden, wenn sie zu dunkel
und dick geworden ist, wenn es beim Erhitzen zu
sprudeln beginnt oder einen unangenehmen Geruch
oder Geschmack hat.
« Wenn Frittiire fir weitere Verwendung geeignet
ist, filtern Sie sie, gielen Sie sie in ein Geschirr
mit luftdichtem Deckel und lagern Sie sie bis zur
nachsten Verwendung im Kuhlschrank.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie die Fritteuse nach jeder Nutzung.

Das Frittiergerét einschalten, dazu den
Temperaturregler (10) in die Position «e» drehen,
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und das
Frittiergerat vollstéandig abkiihlen lassen.

Driicken Sie die Taste (7) «E», greifen Sie den Griff
(11), schieben und halten Sie die Verriegelung (13),
heben Sie den Griff (11) in die horizontale Position,
I16sen Sie die Verriegelung (13), halten Sie den Griff
(11) und nehmen Sie den Korb (14) heraus.

Schitten Sie das Fritierdl in ein geeignetes Gefal
ab.

Waschen Sie den Korb (14) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spilen Sie ihn ab
und dann trocknen Sie ihn ab.

Waschen Sie den Frittierbehalter (4) von der
Innenseite, Sie kdnnen eine kleine Menge neutrales
Reinigungsmittel verwenden, danach spiilen

Sie ihn ab und anschlieRend trocknen Sie den
Frittierbehalter (4) ab.

Wischen Sie den Deckel (1) ab. Zur einfacheren
Wartung konnen Sie den Deckel (1) abnehmen (Abb.
2).
Wischen Sie die Oberflache des Frittiergerats (6) mit
einem leicht feuchten Tuch ab und wischen Sie sie
anschlieBend trocken.

Es ist verboten, Metallschwamme, Schleifreinigungs-
oder Lésungsmittel zum Reinigen von den
Fritteusenteilen zu verwenden.
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« Tauchen Sie das Gehé&use (6) des Frittiergerats, das
Netzkabel und den Netzstecker nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein.

AUFBEWAHRUNG

< Bevor Sie das Frittiergeréat zur Aufbewahrung
wegpacken, reinigen Sie es.

« Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fur Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

« Fritteuse — 1 Stk.
« Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

« Stromversorgung 220-240 V ~ 50-60 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 1600 W
« Ol(Frittire)volumen: 2,5 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mégliches Schaden fiir die

Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat
—— und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen nicht
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weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung Uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaéfig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei lhrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschaft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.

|21

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu veréandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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OPUTIOPHULIA BR2833

®puTIopHULIA — 3TO GbITOBOE 3NeKTpUYeckoe
YCTPOMCTBO, NpeAHa3HauYeHHOe ANsl NPUroTOBNEHUs
Pa3nnuHbLIX NPOAYKTOB BO hpuUTiOpe.

OMUCAHUE

Kpbilwka

CMOTpPOBOE OKHO

PelwéTka BbixoAa napa

EwmkocTb Ans dpuTiopa

Pyukn ans nepeHockn

Kopnyc —
KnasuLua oTKpbIBaHWSA KPbILLKM «—»
WHaukatop pasorpesa cpuTiopa «Lih»
WHavkaTop BkmtodeHns B cetb «O/ b

0. Pyuka perynstopa Temnepartypbl «mpc»

. Pyuka kop3uHbl

12. Pyu4ka ycTtaHOBKM BpemeHu onoselleHns «0-30»
13. dukcatop py4kn KOp3nHbI

14. KopauHa Ans npogyKToB

By ©®NoOMONE

=

|
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— i STORE NHTepHeT-mMarasuH

BHUMAHMUE!

[N [ONONHUTENBHON 3aLLMThI B LIENU NUTaHUS
LienecoobpasHo YCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOTO
oTkntodeHnst (Y30) ¢ HoMMHaNbHLIM TOKOM cpaba-
TbIBaHWS, He npesbiwatowmnm 30 MA, Ans yCTaHOBKM
Y30 obpatutech k crneuuanmcTy.
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MEPbI BE3OMACHOCTU U PEKOMEHOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepen ucnonb3oBaHveM hpUTIOPHULIbI BHUMATENb-
HO O3HaKOMbTEeCb C PyKOBOACTBOM MO 3KcnsyaTa-
UMK, Nocne NPOYTEHUsI COXPaHUTE ero ANsA UCMOfb-
30BaHus B Gyaywem.

* Vicnonbayiite pUTIOPHULLY TOMNBKO MO €€ NpsMoMy
HasHa4YeHMIo, KaK U3NOXEHO B JaHHOW WHCTPYKLMN.

* HenpaBunbHoe obpalleHve ¢ dhpuTIopHULEN
MOXET NPUBECTU K €€ NONoMKe, MPUINHEHNIO Bpeaa
nonb3oBaTerio NN ero UMyLLECTBY U He ABnsieTcs
rapaHTUiHBIM Criyyaem.

* YBenutech, 4To paboyee HanpsixeHue yCTPoICTBa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHNIo
3reKTpPoCceTU.

* Bunky WHypa nuTaHWst BCTaBNANTE B 3NEKTPUYHECKYHO
PO3€eTKY, UMEIOLLIYI0 HAZIEXKHbIN KOHTaKT 3a3eMIIEHMSI.
Mpu KOPOTKOM 3aMbIKaHWK, 3a3eMIEeHNEe CHIDKAET
PUCK NOPaXeHWs ANeKTPUHECKMM TOKOM.

* O6paTtnTech K CneuuanucTy-aneKkTpuKy, ecrv Bbl
He yBepeHbl B TOM, YTO BalL PO3ETKM NPaBUbHO
YCTaHOBIEHbI 1 3a3€MIIEHbI.

« Banpeluaetcs NoakmnioYaTe YCTPOMCTBO K BHELLIHUM
Talimepam WUnu K aneKTpU4eckuM poseTkam C AUCTaH-
LIVOHHBIM yNpaBrneHneM.

* Bo n3bexaHne pucka BO3HUKHOBEHWSI Noxapa, 3a-
npeLlaeTcs UCMonb3oBaTh «NEPexXOAHUKM» Npu noa-
KIMOYEeHUM (OPUTIOPHULIBI K 3NIEKTPUYECKON PO3ETKE.
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YcTaHaBnvBanTe u UCNOnb3yiTe pUTIOPHULLY Ha
POBHOW, CyXOii, yCTOM4MBOWN, TEPMOCTOWMKON NOBEPX-
HOCTM Tak, 4ToBbl JOCTYN K CETeBOii po3eTke Bceraa
6bIn cBOGOAHBIM.

3anpelLaeTcsi UCNOMNb30BaTh YCTPOCTBO BHE
noMeLLeHUA.

He pekomeHayeTcst UCMONb30BaTh YCTPOWCTBO BO
BPEMsi rpo3bil.

ObeperaiiTe pUTIOPHULYY OT yAapPOB, MaAEHWIA,
BUOPaLMii 1 MHBIX MEXaHUYECKUX BO3LENCTBUN.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWcTBO, BKNIOYEHHOE B CEThb, 6e3
npvcmMoTpa.

He ncnonbaynte yCTpoicTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6nm13ocTn OT HarpeBaTenbHbIX NPMGOPOB, MCTOYHUKOB
Tenna unu oTKPLITOro MiaMeHn.

3anpelaeTcsi UCNONb30BaTh PPUTIOPHNLLY B MecTax,
TAle UCTOMNb3YHTCS UMK PacrbINsoTCA asapo3ony,

a Takke B6MM13M OT NIErkoBOCMIaMEHSIOLLMXCS
XUOKOCTen.

He vicnonbayiite dpuTIOpHULY BOIN3M OT KYXOHHO
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okoro 6acceiiHoB
VK Apyrux @MKOCTEN, HanoSTHEHHbIX BOAOMN.

Ecnu cpuTiopHuua ynana B Boay, HeMeaneHHo
BbIHbTE BUMKY LLUHYpa NMUTaHWS U3 31IEKTPUYECKON
PO3ETKM, 1 TOMNbLKO MOCIIe 3TOT0 MOXHO AOCTaTh
ycTponcTBo 13 Boabl. O6paTnTech B CEPBUCHBII
LIeHTp A5 0CMOTpa UK PEMOHTa YCTPOMCTBa.

He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHKS Kacarcs ropsi-
YMX MOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
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Bo Bpemsi paboTbl KOpryc PPUTIOPHULI U BEPXHSIS
KpbILLKa CUMbHO HarpeBaeTcsl, BO U3bexaHne
NOMNy4YeHNst OXOroB He AoTparvBanTeCh 0 ropsHmnX
NOBEPXHOCTEN.

Bo Bpemsi paboTbl KpbiLLKka OpUTIOPHULEI JOMKHA
BbITb 3aKpbITa.

He nepemeluaite ropsuyto hpUTIOPHULYY, AOXKOUTECH
NOMHOTO €€ OCTbIBaHWSI.

VcnonbayiiTe yCTPONCTBO B MECTaX C XOpOLLen
BEHTUNAUNEN.

VcnonbayiiTe TonbKo Te AeTany (pUTIOPHULIbI, KOTO-
pble BXOAST B KOMMIIEKT NOCTaBKM.

BanpeluaeTcs BKIO4aTb YCTPOUCTBO, €CN BO
hpUTIOPHULIE HET NPOAYKTOB.

OcTeperaiTechb BbixoAa napa u3 pelwéTkv Ha
KPbILLKE 1 3230pOB MEX/Y KPbILLKOW 1 KOPMyCoM
HpUTIOPHULIBI, HE MOAHOCKTE PYKW U He pacronaraii-
Te Apyrue OTKpbITble y4acTkn Tena Brmsko K KpblLLke
1 3a3opam.

BblHnMaliTe npoayKTbl U3 PpUTIOPHULBI Cpady nocne
NPUrOTOBNEHMS, MPU ANUTENIbHOM HaXOXAEHUN
NPOAYKTOB BO BKIOYEHHO PUTIOPHULIE MOXET Npo-
M30MTW UX BO3ropaHve unv BosropaHue gputiopa.

B cny4ae Bo3sropaHust npoayKkToB unu cpuTiopa,
HeMe[neHHO BbIHBTE BUIIKY LUHYpa NUTaHus 13
ANeKTPUYECKON PO3ETKN, HAaKPONTE HPUTIOPHULLY
MNOTHON, MO BO3MOXHOCTM BIIAXHOW W Heroployeit,
TKaHblo, MPUMUTE AOMONHUTENbHBIE Mepbl K Hepac-
npocTtpaHeHuio orHsi. HE 3ANIMBAUTE NNAMS
Boaomn!
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[ins nopxapviBaHus Bo hpuTiope BCeraa ucrnornbaynte
TOMBKO KOP3UHY.

[N HaNoMHeHWs KOP3UHbI MPOAYKTaMW, BCErAa BbIHK-
MaiiTe eé 13 chpuTiopa, Nocre HanonHeHNst KOP3uHbI
npoAyKTamu, akkypaTHO onycTuTe eé Bo hpuTiop,
ocTeperaiiTecb GpbI3r OT ropsiyero putiopa.

Ecnu npopyKThl BbiNanu U3 KOp3uHbl, 3anpeLiaeTcst ux
13BnekaTb MeTanInyeckumm npegmMeTamu, Kotopble
MOryT NOBPEAUTL MOKPbITUE EMKOCTU Anst hpUTIopa,
UCMONb3YWTE KyXOHHbIE aKCecCyapbl, MpeaHasHa4YeH-
Hble ANst aHTUNPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN.

OTkniovanTe yCTPOMCTBO OT 3NIEKTPOCETU nocne
MCNONb30BaHUA UK Nepes, YUCTKOW. MNpu oTkNoYeHnn
hPUTIOPHULIBI OT NEKTPUYECKON CETU AEPKUTECH

3a BUMKY LUHYPa MUTaHUS 1 aKKypaTHO BbIHLTE €€ U3
3MNEKTPUYECKOI PO3ETKI, HE TIHUTE 3a LHYP NnUTa-
HUS1 — 9TO MOXET MPUBECTU K €10 MOBPEXAEHMIO 1
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHE.

He npukacaiitecb k Kopnycy yCTPOWCTBA, K LWHYPY
NUTaHWUS ¥ K BUMNKE LUHYpa NUTaHUs MOKPLIMU pyKaMu.
W3 coobpaxeHuit GesonacHocTy feTeit He OCTaBnsnTe
NONMU3TUIIEHOBbIE MaKeTbl, UCTIOMNb3yeMble B KayecTse
ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHME! He paspeluaiite getam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBbLIMW NakeTamMu UNn YNakoBOYHOMN MAEHKON.
OnacHocTb yaywbs!
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YCTPOICTBO HEe NpegHasHaYeHo ANs UCMNoNb3oBaHUsA
AeTbMu.

OcyulecTBnsiiTe Haa3op 3a AeTbMU, YTOOLI He
[A0MYCTUTb UCMONb30BaHUS YCTPOICTBA B Ka4eCcTBe
UIPYLLKA.

He paspeluaiite fetam npukacatbes k paboyeit
MOBEPXHOCTU, K KOPMyCY YCTPOWCTBA, K LUHYpY nuTa-
HUS UMK K BUNKeE LIHYpa NUTaHUs BO Bpemst paboTbl
yCTponcTBa.

ByabTe 0co6EHHO BHUMATENbHbI, €CNU NOBNM30cTn
ot paboTatoLero ycTporcTBa HaxoaaTcs AeTu unu
nmua ¢ orpaHnyeHHLIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynumu
uMKnaMmu pasmellante yCTPOMCTBO B MecTax, Hedo-
CTYMHbIX ANS AeTen.

Mpubop He NpegHa3HayeH Anst UCMONb30BaHUSA NN-
Lamu (BKnoyas AeTeit) ¢ MOHKEHHbIMU (OU3NYECKN-
MU, NCUXNYECKUMU UITN YMCTBEHHbBIMU CMOCOBHOCTS-
MW, UNW NPW OTCYTCTBUW Y HIX OMbITa NN 3HAHUA,
€CINi OHW He HaXOASTCS MoA KOHTPONEM UMK He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbI NIMLIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a UX
6esonacHocTb, 06 Ucnonb3oBaHWK Nprubopa.
Meprogunyeckn npoBepsiTe LENOCTHOCTb LWHypa
nuTaHus.

Mpu NoBpeXAeHUM LUHYpa NMUTaHWS ero 3amMeHy,

BO 13bexaHune onacHoCTU, AOMKHbLI NPOU3BOANTL
M3roTOBUTENb, CEpBUCHAs cryx6a unu nogobHbINi
KBanMMULMPOBaHHbIN NepcoHan.
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« 3anpellaeTca camoCTOATENbHO PEMOHTUPOBaTL
ycTpouncTBo. He pasbupaiite yCTPOWCTBO camMo-
CTOATENbHO, NPY BO3HUKHOBEHUM NOGbLIX Heuc-
npaBHOCTeIA, a Talkke nocre nageHus ycTpoicTaa
OTKITIOYMTE Er0 OT ANEKTPOCETN 1 obpaTnTech B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

* Bo unsbexaHne noBpexaeHUin NnepeBosnTe ycTpom-
CTBO B 3aBO/JICKOM YNaKoBKe.

« XpaHWTe YyCTPOWCTBO B CyXOM MPOXMaAHOM MecTe,
HEepoCTYNHOM ANs AeTen 1 Nofei ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCTNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKMN MU XPaHEHUSA YCTPOM-
CTBa Npu oTpULATENbLHON TeMnepaType pacnakynTte
ero v nogoxauTe 3 yaca nepes UCNoONb30BaHUEM.

« PacnakyviTte ycTpONCTBO 1 yaanuTe Bce ynakoBoY-
Hble MaTepuansbl.

« CoxpaHuTe 3aBOACKYIO yNaKOBKY.

« OsHakoMbTECH C Mepamu 6e30MacHOCTN U peKoMeH-
Aauusamu no aKkcnnyataumn.

« [poBepbTe KOMMNEKTaLmio.

+ OcMOTpUTE YCTPOICTBO Ha Hanu4me NoBpexaeHui,
npwv Hanuynn I'IOBpe)KJJ,eHVII;I He BKJoYaiTe ero B
NEKTPUYECKYIO CETb.
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* Y6egutech, YTO ykasaHHble NapaMeTpbl HanpPsHKeHNs - He pekomeHayeTcs cMelIMBaTh pasnnyHble copTa
NUTaHWUs YCTPONCTBa COOTBETCTBYIOT MapaMeTpam macer.
anekTpuyeckon cetu. [Mpu ncnonb3oBaHWUN YCTPOit- - Banpelyaertcsa Ucnonb3oBaTh Ans puTiopa CMechb
CTBa B 3rnekTpuyeckon cetu YactoToi 60 M, HMKaknx XWpa 1 Macna, Takasi CMECb MOXET HEOXUAAHHO
[ONOMHUTENBHBIX AECTBUIA He TpebyeTcs. BCMEHWUTLCA U BbINUTLCA U3 EMKOCTU ANs (4)

« [lpoTpuTe NOBepXHOCTb Koprnyca pUTIOPHULIbI (6) puTiopa.
crerka BriaHOW TKaHblO - Ecnu Bbl UCronb3yeTe NoBapcKoii XUp, XXUBOTHbI

o HaxmuTe Ha KnaBuLLy OTKPbIBAHUA KPbILLKA (7) «E» nmnu paCTVITeﬂbeIIZ, n3Meneb4nTe ero Ha Menkue
(puc. 1), kpblwwka (1) oTkpoeTcs (puc. 1). KyCOYKM 1 MOMECTUTE B EMKOCTb (4), perynsatopom

* BosbmuTECh 32 pyuKy KOp3uHbI (11), CABUHBLTE 1 Temnepartypsbl (10), ycTaHOBUTE HU3KYIO Temnepa-
yaepxwsaiTe dukcatop (13), nogHumute pyuky (11) TYpy, nocne pacnnasrieHns Xupa MoXHO AoBecTn
B rOPU30OHTasIbHOE MOMOXeHne, OTNyCcTUTe dukcaTop Temneparypy o MakcumasbHO PEKOMEHAYeMOo
(13). [nsi 3TOro BUAA Xupa.

* [Hepxack 3a pyuky (11) BbiHbTE KOP3UHY (14) (puc. 1). PeKkoMeHAaLMUM NO NPUTOTOBMEHUIO NPOAYKTOB

« C AByX CTOPOH BO3bMUTECH 3a KpbILKY (1) 1 cHUMKTE
eé (puc. 2). - Tpu xapke HECKOMNbKNX BUIOB NPOAYKTOB B

nepBylo o4epe/b roToBLTE MPOAYKTHI, TpebytoLimne
HU3KOW TeMnepaTypbl NPUrOTOBIIEHWSI.

- [epepn xapKoi HOBOW NOpLMK NPOAYKTOB
nopgoxaute 3-5 MUHYT A1t Toro, YToBbl hpuTiop
Harpercsi 1o HyXHo Temnepartypsbl.

- Korga vHgukatop (8) moracHeT, npuctynanTe kK
MPUrOTOBIIEHMIO HOBOW MOPLIUN MPOAYKTOB.

- Ecnu npogykTbl nogsepranuch npeasapuTensHon

« [lpomoiiTe, kOpauHy (14) Ténnoi BoAoii C MCNonb-
30BaHMEM HelTpanbHOro MOKLLEro CPpeacTsa,
OrosIoCHUTE, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

« [lpotpuTe KpbILKy (1).

« EmkocTb Ana dputiopa (4) NpoTpuTe ¢ BHyTpeHHei
CTOPOHbI 1 BbITPUTE HACYXO.

« YcTaHoBMTE Ha MeCTO KpbILKy (1) (puc. 2).

MPUrOTOBJIEHUE NPOAYKTOB. Tepmudeckor obpabotke, um Tpebyetcsa Gonee
BbICOKasi TEMNEPATYpa Xapku 1 MeHbLLEE BPEMS
BHUMAHME! NPUrOTOBIIEHUS, YEM ChIPbIM.
- PeKkomeHpyeTcs UCnonb3oBaTh pacTUTenbHoe - 3amMOpOXeHHbIe MPOAYKTEI HEOGXOAMMO Mpe-
MaCIo XOPOLLETo Ka4ecTBa Uik yHUBepCarnbHoe BapUTENbHO MOMHOCTLI0 PASMOPO3UTL, ECNN HeT

macno Ansi ppuTiopa.

TIVlhv https://tm.by
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BO3MOXHOCTM MOSTHOCTLIO Pa3MOPO3UTh NMPOAYKTHI,
B 9TOM Crnyyae nocrapantechb y6parb kak MOXHO
Gonblue nbaa.

- Ecnu Bbl cnonb3ayeTte NpoaykThl, NpeaHasHa-
YeHHble AN NPUrOTOBMEHUS BO hPUTIOPHULIE,
ycTaHaBnuBaiiTe Temnepartypy Harpesa cpuTiopa
cornacHo MapkvMpoBKe, Ha yrakoBKe NpoaykKTa,
ecnu nofobHbIX yKasaHWiA HET, ycTaHOBUTE Temne-
paTypy npurotoeneHusi 190°C.

- MpoaykTbl ¢ GonblUMM cCoaepXaHMeM kpaxmana
(Hanpvmep, kapTodernb) nyyLle xaputb ¢ Hebonb-
LUMMU UHTepBanamu, Nepuoau4ecku BbIHUIMast
KOp3nHy (14) 1 BCTpsixvBasi COAepXMMOe KOP3UHbI
(14).

Vcnonbayiite puTIOPHULY B MECTaX C XOPOLUEi

BEHTUNAUMEN.

VcnonbayiiTe puTIOPHULYY Ha POBHOI YCTOMYMBOWA,

TEPMOCTOMNKOW NOBEPXHOCTMN BAANM OT UCTOYHUKOB

Brary, Tenna v oTKPLITOro MiaMeHn Tak, YTobbl

[I0CTYN K 3NEeKTPUYECKON po3eTke Bceraa Obin

CcBOBOAHBIM.

He ycTaHaBnuBaiiTe 1 He ncnonbayinte puUTIOPHALY

BONM3K NErkoBoCNNaMeHsIIOLLMXCS MaTepuarnos unm

XUOKOCTel, a Taioke NPeaMETOB, NOABEPXKEHHbIX

Tennoeow AecopmaLmn.

YcTaHoBUTE (OPUTIOPHULY Tak, YTOBbI OT CTEH A0

Kopnyca hp1TIOpHULbI BbINO paccTosiHMe He MeHee

20 cm, a cBoboAHOE NPOCTPAHCTBO Hag (hpPUTIOPHU-

Len cocTaBnsno He meHee 60 cm.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH

* CmaxbTe BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb CMOTPOBOIO
OKHa KpbILLKK (2) pacTUTENbHbIM Macnom, Macrno
npenoTepaTuT obpa3oBaHne KoHAeHcaTa, U Bbl
CMOXeTe CrneauTb 3a MPOLeCCOM NPUroTOBEHUSA
NpoAyKTOB.

* Haneiite B émkocTb (4) Ao 2,5 nuTpoB Macna
(dbpuTiopa), ypoBeHb hpuTiopa JormkeH BbiTb Mexay
oTtmeTok «MIN» n «MAX», METKM YPOBHS pacronoxe-
Hbl Ha BHYTPEHHE NOBEPXHOCTU EMKOCTM (4).

* Hanusainte puTIOp TONLKO B XONOAHYI EMKOCTb
(4).

* BcraBbTe BUMKY LUHYpa NMUTaHWS B ANEKTPUYECKYIO
pO3eTKy, NPy 3TOM 3aropuTCs UHAVKATOP BKIOYEHNS
B ceTb (9) «O/ b>.

« TNoBepHuUTe pyyky perynsitopa Temnepartypsl (10) u
YCTaHOBUTE HYXXHYIO TemnepaTtypy npurotosneHus
NpoayKTOB (CM. Tabnuuy), Npy 3TOM 3aropuTcs 1
VNHOWKATOP FOTOBHOCTH (8) «Liibs.

Mpumevanus:

- uHaukatop (9) «O/|» 3aropaetca npu BKAKHEHUN
hpUTIOPHULIBI U ByET CBETUTLCS MOCTOSIHHO;

- uHavkaTop (8) «L» noracHer, koraa TeMneparypa
hpuUTIOpa AOCTUrHET YCTaHOBNEHHOW Temnepary-
pbl, UHAMKATOP 6y[:LeT nepunognveckn 3aropartbcs u
racHyTb, CUrHaNM3npys o NoaaepXaHuu ycTaHoB-
NeHHOW TemnepaTypbl dpuTiopa.



MpoaykTbl Temnepa- Bpemsi Bec (rp.)

Typa (t°C) (mun)
pubbl 160 °C 4006 250-400
Poiba 160 °C 4006 250-400
KypuHble HOXKK 170 °C 9p0 11 300-400
KpeBeTkn 180 °C 4005 250-400
Msico 180 °C 3p06 300-400
BamopoxeHHble 190 °C 10 no 14 350-650
yuncol

MpuMeyaHue: npuBeaéHHbIE B TabnuULe AaHHbIe, HOCAT
pekomeHnaTeanbM XapakTep, ecrnv Bbl cynTaeTe
pesynstaTt NpuUroToBrneHnsa NpoayKToB HeydoBNeTBO-
PUTENbHBIM, B 3TOM Cry4ae U3MEHWUTE KONUYECTBO
NPOAYKTOB UNU BpeMA UX MPUTOTOBNEHUA.

Lby

Koraa cputiop HarpeeTtcsi 10 yCTAHOBINEHHOW Temme-
paTypbl, MHAMKaTOP (8) «Ll» noracHer.

MonoxwTe B kOp3uHy (14) Heobxoanmoe KonuyecTso
NpoayKTOB (MPOAYKTbI AOIKHbI ObITb CyXUMU, ecnint
NpoAYyKTbl 3aMOPOXeHHbIe, TO NocTapanTech CTPsiX-
HYTb C HUX KaKk MOXHO Gonblue nbaa).

Cnepgute 3a TeM, 4TOGbI BO (hpuTiop He nonanu
Kanmu Bofbl, NonajaHne kanenb BofAbl B pa3orpeThbiii
hpuUTIOP NPUBOAUT K pas3bpbI3rnBaHuto puTiopa.
Haxmute Ha knaswwwy (7), kpbiwka (1) oTkpoeTcs.
[Hepxacb 3a pyuky (11) kopauHbl (14), akkypaTHo
OnycTUTE KOP3uHy (14) BO (hpUTIOPHULLY.

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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BakpoinTe KpbILKy (1) (pyc. 3), HAXMUTE CABUHLTE U
yaepxwvBanTe dukcartop (13) n onyctute pyuky (11),
otnyctute doukcatop (13) (puc. 4).

MoBepHMTE pyuKy (12) No YacoBoW CTperke u ycTa-
HOBWTE HeobxoamMmoe BpeMsi ornoBeLleHust «5-30»
MVHYT, MO OKOHYaHWV BPEMEHM NPO3BYYUT 3BYKOBOWA
curHan.

Bo Bpemsi paboTbl kpbiLLka hpuTIopHULEI (1) AomkHa
ObITb 3aKpbITa.

OcrTeperanTech BbiIxofa napa us peluétku (3) n
3a30pOB MEXY KpbILLKON (1) 1 koprnycom puTiop-
HUUBbI (6), He NogHOCWTE PYKW U He pacrnonaraiite
ApYrve oTKpbIThle y4acTku Tena 6rmsko k peLuéTke
(3) v 3a3opam.

Mo OKOHYaHWW NPUrOTOBMEHNS NPOAYKTOB, BbIKIIHO-
4YnTe YCTPOMCTBO, YCTAHOBUB PYYKy perynstopa
Temnepatypbl (10) B NONoXeHWe «®», BblHbTE BUIKY
LLIHYPa MUTaHUS N3 SNEKTPUYECKON PO3ETKN.
Haxmute Ha knasuwy (7) «E», npuaepxvieaiiTe
KpbILWKY (1) ¥ MEANEHHO OTKpoWiTE €é.

Bo usbexaHne nony4eHns oxora ropsunm napom,
He HaKMOHSANTECh Haf (PPUTIOPHULIEN U He AepXuUTe
PYKV Hag eMKoCTbio (4) ¢ hpUTIOPOM.

BosbmuTeck 3a pyuky (11), caBUHbLTE 1 yaepxu-
BaiiTe ukcartop (13) u nogHumMuTe pydky (11) B
rOpV30HTaNbHOE NOSIoXeHUe, oTrycTuTe dhukcaTop
(13). MpunogHuMuTe KOP3nHY (14) 1 NoBeckTe eé Ha
Kpan émkocTu (4). JaiiTe nanuwkam mMacna creub B
EéMKoCTb (4) ans dpuTiopa.
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« [epxaco 3a pyuky (11), BblHbTE KOP3UHY (14) 1 BbINoO-
JKWTE rOTOBbIN NPOAYKT M3 KOP3UHBbI (14) B noaxoasi-
Lyto nocyay.

MpumeyaHus:

- NPV NEepBOM BKIOYEHWI YCTPONCTBA, BO3MOXHO
NosiBMeHe NOCTOPOHHEro 3anaxa U Hebomnb-
LLIOro KONIM4ecTBa [blMa OT HarpeBaTesbHOro
3rieMeHTa - 3T0 A0MyCTUMO W He ABNAETCS rapaH-
TUIHBIM Cry4aem;

- nepep ynotpebneHnem NpoaykToB B nuLly yoeam-
TEeCb, YTO OHW MOMHOCTbLIO MPUFOTOBEHbI;

- BblHUMaNTe NPOAYKTbI N3 (PPUTIOPHULILI Cpa3y
nocre NpUroToBAEHWS, NPU ANNTENLHOM Haxoxae-
HUW NPOAYKTOB BO (PPUTIOPE MOXET MPOU3ONTU NX
BO3ropaHue unv BosropaHue gputiopa.

B cryyae Bo3ropaHusi NpoayKkToB unu cpuTiopa, He-
MeZIIeHHO BbIHbTE BUMKY LUHypa NUTaHWUS U3 AneKTpu-
YecKOoW PO3EeTKW, HaKpoWiTe hpPUTIOPHULYY NNOTHOM, NO
BO3MOXHOCTU BI@XHOI 1 HEroployeil, TkaHblo, MpumMnuTe
[OMONMHUTENbHbIE Mepbl K HEPaCMPOCTPAHEHWIO OTHS.
HE 3ANMBAWTE NNAMS BOAOWM!

« [Mocne NpuUroToBMeHNsi NPOLAYKTOB Y BbIKIOYEHNS!
HPUTIOPHULIBI, AOXANTECH MOMHOMO OCThIBAHUS
hpuTiopa.

« OrtkpoiiTe KpbilKy (1), cneite dpuTiop B NOAXOAS-
Lyto nocyay. He cnueaiite puTiop B pakoBuHy, a
YTUAM3NPYITE ero BMecTe C Apyrumu GbIToBbIMU
oTX0AaMU.

v https://tm.by
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« PerynsipHo npou3BoauTe 3ameHy putiopa (npubnu-
3uTenbHo nocrne 8-12 NpuroToBneHuii NPOAYKTOB).

* ®puTiop Heo6BXOANMO 3aMEHWUTL, ECIIN OH CUIBLHO
MOTeMHenN 1 cTan rycTbIM, eCru Npu HarpeBaHuu
hpuUTIOp HaUYMHaET Ny3bIPUTLCS, UMEET HeMPUATHbIN
3anax unm BKyc.

* Ecnu copuTiop npuroaeH Ans AanbHenLero ncnosnb-
30BaHuUsA, NPoUNLTPYITe ero, HaneTe B Nocyay ¢
repMEeTUYHOI KPbILLKOW 1 XpaHWUTE B XONOANIIbHUKE
[10 CrieayioLLero NCnomnb3oBaHUs.

YUCTKA N yxoq

 [MpownasoauTe YUCTKY OPUTIOPHULIbI MOCHE KaXKOOro
MCMOMb30BaHNS.

*  Bblknouute OpUTIOPHULLY, YCTAHOBUB pPerynstop
Temnepatypsbl (10) B NONOXEHNE «®», BbIHLTE BUIKY
LUHYpa NUTaHUs U3 ANEKTPUYECKO PO3ETKU, AOXAMN-
TEeCb NOSHOTO OCThIBAHNSI PPUTIOPHNLIbI.

* HaxwmuTe Ha knasuwy (7) «», BO3bMUTECH 38
pyuky (11), caBuHbTe 1 yaepxmsaiite dukcartop (13)
1 nogHUMuUTE py4Kky (11) B ropM3oHTanbHoe nonoxe-
Hue, oTnycTuTte dukcatop (13), Aepxachk 3a pyuky
(11) BbIHETE KOpP3UWHY (14).

* Cneiite chpuTIOp B NOAXOASLLYIO NOCYyAY.

 [Mpomotite KopauHy (14), Ténnoi BoAON C MCMOMb-
30BaHMEM HelTparnbHOro MOMLLEro CpeacTBa,
OMOsIOCHMTE, 3aTeM BbITPUTE HAcyXxo.

+ EmkocTb ans dputiopa (4) NpoMoiiTe ¢ BHyTPeHHei
CTOPOHbI, MOXHO UCMOIb30BaTh HeGomMbLLOe Konuye-
CTBO HEITPanbHOro MOIOLLEro CPEACTBa, Nocre 3Toro
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OrosIoCHMTE, 3aTeM BbITpUTE EMKOCTb AN dpuTiopa
(4) Hacyxo.

« [potpuTe KkpbIwKy (1). Ans yao6cTBa obenyxusanus,
Bbl MOXETE CHATb KPbILLKY (1) (puc. 2).

« [lpoTpuTe NoBepxHOCTL kKopnyca (6) hpuTIOpHULEI
crnerka BraxHoM TKaHblo, NOCMe Yero BuITpute
Hacyxo.

« 3anpellaerca UCNONb30BaTb At YUCTKN AeTanen
hPUTIOPHULIEI METanNNMYecke Moyarku, abpasms-
Hbl€ YMCTSILLME CPeACTBa UNu pacTBOPUTENN.

* He norpyxaite kopnyc (6) ppuUTIOpHULBI, LLIHYP
NUTaHUS ¥ BUIKY LUHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
Apyrve XuakocTu.

XPAHEHUE

« [lepen Tem kak y6paTb hpuUTIOPHULLY Ha XpaHeHue
npoBeAnTe €€ YNCTKY.

« XpaHuTe yCTPOCTBO B CyXOM MPOXN1afHOM MecTe,
HeaoCTynHOM Ansa ,quelZ n n}O,EleI;I C OorpaHu4yeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMMU.

KOMNNEKTALUMUA

* ®puTiopHMua - 1 W,

¢ VHcTpykums - 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnekTponutanue 220-240 B, ~ 50-60 Ny
* HomuHanbHasa notpebnsemas mowHocTb: 1600 BT
+ O6béMm macna (ppuTiopa) MakcumarbHbii: 2,5 nuTpa

https://tm.by
WHTepHeT-marasvH
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YTUNU3ALUA

YT06bl NPeaoTBpaTUTL BO3MOXHbIV BPEA,
OKpY>aloLLelt cpeae Unu 300poBbI0

ntogen oT HEKOHTPONMPYEMON yTUnusaumm
OTXO[0B, NMOCIE OKOHYaHWS CpoKa CIyxObl
yCTpOIZCTBa nnu anemMeHToB NUTaHua (eCJ'II/I
BXOASIT B KOMMIEKT), He BbiGpacbiBanTe Ux
BMECTE C 0ObIYHBIMU BbITOBLIMU oTxoaamu, nepe,qal?lTe
np|/|60p W 3reMeHTbl NTaHus B cneyuann3npoBaHHble
NYHKTBI ANS AanbHedwen yTunmsaumm.

OTxopabl, 06pasyroLimecst Npu yTunusauum usnenvi,
noanexar obszatensHomy c6opy ¢ nocreayouen
yTUnu3auueii B yCTaHOBMNEHHOM NOPSAKE.

[nsa nonyyeHust 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmmn 06
yTunusaumn AaHHOro npoaykra OﬁpaTMTer B MECTHbIV
MYHULMNANUTET, Cry6y yTunusaumum 6bITOBbIX OTXOA0B
VN1 B MaraswuH, rae Bel npuobpenu AaHHbIN NPoayKT.

MpousBoauTenb coxpaHseT 3a cobol npaBo n3me-
HATb ﬂl/laal?lH, KOHCTPYKLUMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKK, He BNUsiOLLME Ha obLumne NpUHLMNbLI paboTbl
ycTpoiicTea, 6€3 NpeABapuUTENbHOMO YBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roaa
,D,a'ra Npou3BOACTBaA yKa3aHa B CepMﬁHOM HOoMmepe.

B cnyyae o6HapyXeHuUA Kakux-nn6o HemcnpaBHO-
cTelr Heo6Xx0AMMO 06PaTUTLCH B aBTOPU3UPOBaAH-
HbIW CEPBUCHbIW LEHTP.
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®PUTIOP NICIPYTE
APHANFAH bigbIC BR2833

®puTiop nicipyre apHanfaH biabIic — 6yn apTypni
oHiMaepai chpuTiopae asipneyre apHanfaH TYpMbI-
CTbIK 3M1eKTP KYPbINFbICbI.

CUNATTAMACHDI

Kaknak

Kapay Tepeseci

ByablH LWbifyblHa apHanfaH Top
dpuTiopre apHasfaH CbliibIMAbINbIK
Tacbimanpayfa apHanfaH can
Kopnycbi

KaknakTbl aly nepHeci >
DpuTiopAi KbI3AbIPY MHANKATOPbI « b
Xenire kocy nHaukatopbl «O/|»

0. TemnepaTypa peTTeriLliHiH TYTKaChl «rmc»

. Cebet TyTKaCHI

12. XabapnaHgplpy yakbITblH OpHaTy TyTkackl «0-30»
13. CebeT TyTKaCbIHbIH GekiTKiLui

14. OSHimaepre apHanfaH cebet

By ©@NoOrONE

=

|
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NHTepHeT-mMarasuH

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimLua KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHabIpy Tisberinae
HOMUWHanAbl icke kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAipy KypbinFbicbiH (KAK) opHaTkaH
Aypbic, KAK-Tbl opHaTy yLWiH MamaHFa xabapna-
CbIHbI3.
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Cyp. 3 Cyp. 4
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KAYIMCI3AIK LAPATAPBI XXOHE NANAOA-
NAHY BEOMBIHLIA H¥CKAYIbIKTAP

®puTiop nicipyre naaanady anabiHAa nanaanady
XKOHIHAEri HYCKayNbIKTbl MYKUSIT OKbIMN LWbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, GonaluakTa naviganaHy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

|
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DdpuTiop Micipyre ockl HyckaynblkTa GasiHaanFaHaan,
Tikenen makcaTbl 6oibIHLLIA FaHa NaiganaHblHbI3.
DpuTiop nicipyre AypbIC kondaHbay oHbIH By3binybl-
Ha, XoHe nanaanaHyLlblfa Hemece OHbIH MynKiHe
3USIH KENTipyre aKen COFybl MYMKiH >aHe keningik
Xargavibl 6onbin Tabbinmangbl.

BatTaHbaga kepceTinreH KypbinFbIHbIH XyMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH Xepre KocyablH
ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp poseTkachiHa
carnblHbI3.

KypbInfblHbI CbIPTKbI TaliMepnepre Hemece
KaLLbIKTbIKTaH GackapbinaTbiH AMeKTp po3eTkanapra
KOCyFa ThbliibIM canblHabl.

©OpT WhIFy KayiniH Gongsipmay yLuiH, opuTiop nicipyre
areKkTp po3eTkacblHa kocap angblHaa «kanFacTbl-
pFbILITapAbI» NanfanaHyra ThilbIM CanbiHabl.
DdpuTiop nicipyre xeni poseTkacblHa Kipy apkaluaH
6oc GonaTblHAal eTin Teric, KypFak, OPHbIKTbI, TEPMO
Tesimai 6eTke OpHaTbIHbI3 XaHe NanfanaHblHbI3.
KypbinfbiHbl y-)aiaaH TbiC Xepae nanganaHyra
ThIbIM CarnblHaabl.
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Haiizarait ke3iHae KypbinfbiHbI NaiaanaHy yCbiHbImM-
mangpl.

DdpuTiop nicipyre cokkblaaH, kynayaaH, aipinaeH
xoHe Backa [a MexaHuKarnblk aceprepaeH cakTaHbl3.
Xenire KocbinFaH KypblinfblHbl, kapaycbi3 Kanablp-
MaHbI3.

KypbInfblHbI by Ke3aepiHiH, XblbITy acnanTta-
PbIHbIH HeMece allblK OTTbIH, Tikenen aHblHAa
naipaanaH6aHbi3.

®dpuTiop nicipyre asposonbaap nanganaHbinaTbiH
HeMece LiallblpaiTbIH Xeprnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTbIH CyibIKTbIKTapFa akblH Jkepriepae nanga-
naHyfa TbliibIM canblHagbl.

DdpuTiop nicipyre ac yin pakoBUHaCbIHA XaKblH,
XyblHaTbIH Genveae, BacceiiHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTaPFa XakblH xepae
navaanaH6aHbi3. KypbinfFbiHbl TEKCEPTY Hemece
JKOHAETY YLUIH CepBMC opTarnblifblHa XYTiHiHI3.

[punb cyra Kynan KeTKeH xaraanaa, aepey xeni
6aybIHbIH allacklH 3MEKTP PO3eTKaCkiHaH CypbIHbI3,
CofAaH keltiH FaHa KypbifbiHbl CyaH anbin WhlFyFa
6onagpl.

KyaTTaHablpy 6aybiHbIH bICTbIK GETTEpre XoHe
»*uhaagplH eTKip XuekTepiHe TUoiH GonabipManbI3.
YKyMbIC yaKbITbIHbIAA FPUIb KOPNYChI KaTThl Kbi3abl,
KyWik anyra »xon 6epmey YyLUiH, bicTblK 6eTTepre
KOMbIHbI3AbI TUri36eHi3.

XKymbic yakbITbiHAa pUTIOp Nicipyre apHanfaH
blAbIC Kaknarbl xabblk Gonybl kepek.
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blcTbik dopuTiop MicCipyre XbImKbITNaHbI3, OHbIH TOMbIK
cankblHAayblH KYTiHi3.

KypbInfblHbI XeENAeTYi Xakcbl xepnepae nanaansi-
HbIHbI3.

DpuTiop nicipyre XeTKi3y XUbIHTbIFbIHA KIpETiH 6en-
LeKTepiH FaHa KoMAaHbIHbI3.

Erep cpuTiop eHimaep 6onmaca, KypbinfblHbl KOCyFa
ThIbIM CarnblHaabl.

KaknakTarbl TopaaH xeHe puTiop nicipyre apHanfaH
blAbIC KaKnaFbl MeH KOpMyChl apacblHAarbl CaHblnay-
napaaH 6yabiH WbIFybIHAH CakTaHbIHbI3, KOMbIHbI3Ab!
XaKblHAATNaHbI3 aHe AeHeHiH 6acka alubik xep-
nepiH kaknak neH caHblnaynapra )akbliH YCTamaHbI3.
©Himaepai asipnen 6onFaHHaH KeviiH GipaeH dpuTiop
nicipyre apHanfaH blfplCTaH LUbIFapblHpI3, OHIMAEP
icke KocbInFaH puTiop nicipyre apHanfaH biabicta
y3akK kanfaH xaraaiina epTeHyi Hemece ppuTiopaiH
KaHybl MYMKIH.

OHiMaep Hemece PPUTIOP XaHFaH >xafaanaa anekTp
poseTkacblHaH KyaTTaHAblpy 6ayblHbIH allacbiH
[epey cybIpbIn anbiHbI3, ppuTIOp Nicipyre apHanfaH
bIABICTbI ThIFbI3, MYMKIHAIMHLLE ABIMKbII XoHe
aHGaiTbiH MaTameH xabblHpl3, OTTbI TapaTnay yLuiH
KocbIMLUA Wapanap konaaHbiHbI3. XKAJbIHFA CY
K¥MMAHbI3!

DdpuTiopae Kyblpy YLWiH YHEMi ceBeTTi FaHa konga-
HbIHbI3.

CebeTTi eHiIMMeH TONTbIPY YLUiH, OHbl dpAaiibiM
puUTIOpAEH LWbIFapbiHbI3, ce6eTTi eHiMaepMeH
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TONTbIPFAHHAH KeWiH, OHbl bpuTiopre abainan
6aTbIpbIHbI3, bICTbIK (hPUTIOPAIH LWaLLbIpaHAbICbIHAH
cak 6onblHbI3.

Erep eHimaep cebeTTeH Tycin kanca, onapas!
hpuTiopre apHanfaH CbliibIMAbINbIK XabbiHbIH
3aKkbiMAaybl MyMKiH METann 3aTTapMeH Libifapyfa
ThIbIM CanblHapl, Kylore kapcbl 6eTTepre apHarFaH
ac yit akceccyaprnapblH KOnaaHbIHbI3.

KypbinfbiHbl NaaanaHbin 6onFaHHaH KeniH Hemece
Tasanay angblHaa MiHAETTi TYPAEe COHAIPIHI3.
DdpuTiop nicipyre anekTp XeniciHeH axbipaTkaH keaae
Tek xeni 6ayblHbIH allacbiHaH YCTaHbI3 XaHe OHbI
3NeKTp po3eTkacklHaH abannan LblFapblHbI3, Xeni
6ayblHaH TapTnaHbl3 — 6YN OHbIH 3aKbiMAaHyblHa
aKenin, Kbicka Ty/bIKTanybiH TyAbIPYbl MYMKIH.
Kypbinfbl KOPNycbiH, Xeni 6ayblH xaHe xeni 6ayblHbIH,
alacklH Cy KONIMEH YCTaMaHbI3.

BananapaplH kayinciagiri ywiH kantama petiHae
nanganaHbinaTbiH NONUITUIEH NakeTTepai kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHpI3.

Haszap ayaapbiHbI3! bananapra nonuatuneH naket-
TepiMeH Hemece kanTama ynaipiMeH oHayfa pykcat
eTneHi3. TYHWbIFy Kayni!

Kypbinfbl 6ananapapelH naiganaHybiHa apHanmaraH.
KypbinfbiHbl OMbIHLLILIK PeTiHAE NaiganaHybiH 6om-
AblpMay YLiH, 6ananapabl kagaranaHxbia.

Kypblinfbl )KyMbIC icTen TypraHga 6ananap xymbic
BeTiHe, KypbInFbl KOpNycbIHa, Xeni 6ayblHa Hemece
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xeni 6ayblHbIH allackiHa XakblHaayblHa pykcat bep-
MEH;3.

Erep xyMbiIC icTen TypraH KypbinfbiHbIH MaHbIHAa 6ana-
nap Hemece MyMKiHAIKTepi WekTeyni agamaap 6onca,
OHJa epekKLLe MYKUST BOMbIHbI3.

KyMbic icTey yakbITbiHAA XeHe XyMbIC Luknaepi apa-
cbiHAarbl y3inictepae KypbinfbiHbl 6ananapapliH Konbl
XKETNEeNTIH Xepae OpHaNacTbIpbIHbI3.

Acnan fgeHe, xyiike Hemece caHa MYMKIHAIKTepi TOMeH-
[etinreH TynranapgblH (6ananapabl koca) nangana-
HyblHa apHanmaraH, coHaan-aK erep onapabiH Taxipy-
Beci Hemece 6Ginimvi Gonmaca, erep onap 6akbinaH6aca
HeMmece onappblH kayincisairi yLiH xxayan 6epeTiH
TynfameH acnanTbl Nanganaxy Typanbl HyckaynbiKTap
Bepinmvece.

2Keni 6ayblHbIH GYTiHAIrH Me3riniMeH Tekcepin oTbl-
PbIHbI3.

KyatTaHabipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUIH OHbI AaiblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece
6anamansl 6inikTi MamaH aybICTbIPYbI THIC.
KypbinfbiHbl ©34iriHi3AeH keHaeyre ThiibIM canbiHagbl.
KypbinfblHbl 3 6eTiHi3beH benekTemMeHis, kes- kenreH
akayrnblkTap naiiaa 6onFaH keaae, CoHaa-aK Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeWiH OHbl 3N1EKTP XesiCiHeH aXbIpaTbliHbI3
XXoHe aBTOpaHFaH CepBUCTIK OpTanbIKKa XYTiHiHi3.
KypbinfblHbl 3aKkbiMaamay YLUiH, OHbl TeK 3aybIT kanTa-
MacblHAa TackiManiaHbi3.

KypbinfblHbl cankbiH xaHe Kyprak xepae, 6ananapasiH
JKeHEe MYMKIHAIr WwekTeyni agamaapablH Kombl KeTnen-
TiH Xepae cakTaHbI3.
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K¥PbIFbl TEK T¥PMbICTbIK MAWOANAHYFA
FAHA APHANFAH, K¥PbINFblHbI KOMMEPLIU-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHAIbIK MAKCATTAPOA
MANOANAHYFA ThIUbIM CANbIHAbI.

ANFALL PET NANOANY ANAObIHOA

Kypanab! Kepi TeMnepatypaja TacbiManaraHHaH
Hemece caKTaFaHHaH KeWiH OHbI KanTamajaH Whblifa-
PbIHbI3 XaHe NanaanaHy anabiHAa 3 caFaT KyTiHi3.

« Kypanabl kanTamagaH LWblFapbiHbI3 XaHe 6apnblk
KanTama maTtepuangapbiH XobIHbI3.

« 3aybIT kanTamacbiH cakTaHbl3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH naviganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

« Kypanabl 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl GalikaHbI3
3akbiMAaHybl GonFaH xargaiaa oHbl ANeKTp xeniciHe
KOCMnaHbI3.

« « KypanablH KyaTTaHabIpy KepHeyYiHiH kepceTinreH
napameTpnepi anekTp xeniciHiH napameTpnepiHe
caiikec KeneTiHiHe Ke3 XeTki3iHi3. Kypanab 60 My
XKUIiniKTeri anekTp xeniciHae nanganady kesiHae
eluKaHan KoCbIMLLIA 9PEeKeT KaxeT eMec.

« Tpunb KopnycbiH Can AbIMKbIN XyMcak (6) MaTameH
CypTin, coAaH KeniH KypFaTbin CYpPTiHi3.

« KakanakTbl alartbiH nepHeHi (7) «—» alblHbi3,
kaknak (1) aweinaasl (cyp. 1).



« Cebert (11) TyTKacblHaH ycTaHbI3, 6ekiTkiwiH (13)
KbITKbITBIHBI3 XaHE ycTan TyPbiHbI3 TYTKachIH (11)
KenaeHeH Kyiire keTepiHis, 6ekiTkiwTi (13) 6oca-
ThIHbI3.

* TyTkagaH yctaHbi3 (11) cebetTi (14) WwhiFapbiHbI3
(cyp. 1).

« Eki xarblHaH KaknakTbl (1) yCTaHbI3 XXoHe OHbI LueLUin

anbIHpI3 (Cyp. 2).

CeberTi (14) Gelitapan xyy KypanbiH naiganaHbin,

Kbl CYMEH XYbIHbI3, LablHbI3, COAaH KemiH

KypFaTbin CYpTiHi3.

« Kaknakrbl (1) cypTin xiGepiHis.

* ®puTiopre apHarnfaH blabICTbl (4) iLLKi XaFblHaH
CypTin xiBepiHi3 xoHe KypraTbin CYPTiHi3.

« KaknakTbl (1) OpHbIHa KOMbIHBI3 (Cyp. 2).

©HIMAEPAI S3IPNEY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

YKakcbl cananbl eciMaik MaiibiH Hemece puTiopre
apHanFaH ambeban Maiiabl KonaaHy yCbiHbINaabl.
ManablH apTypni cypbinTapbiH apanacTbipy
YCbIHbINMManapl.

- ®puTiop YLWiH Mall MeH TOH Mal kocnachiH konga-
Hyfa TbIbIM canblHaabl, MyHAal Kocna KeHeTTeH
KebikTeHin, dpuTiop nicipyre apHarnfaH CbliibIM-
AbINbIKTaH Terinin KeTyi MyMKiH.

- Erep ci3 acna3 maiibiH, )xaHyapnap Hemece

eCiMAIKTEP MalblH KOMAAHCaHBI3, OHbI KilLKe-
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He KecekTepre 6eniHi3 xaHe CbiNbIMAbINbIKKa
canbiHbI3 (4), Temnepatypa petTeriwimeH (10)
carnblHbI3, TOMEH TeMnepaTypaHbl OpPHaTbIHbI3,
Mal epireHHeH KeliH TemnepartypaHbl OCbl Maii
TYPiHEe YCbIHbINATBIH EH XOfapbl AeHrere xeTkiay-
re 6onagbl.

©Himaep AanbiHAay 60MbIHILIA YCbIHbICTap

OpTypni eHiMaepai Kyblpy KesiHae GipiHLi kesekTe
TeMeHri Temnepatypaga AanbliHaayabl KaxeT
eTeTiH eHiMaepai a3ipneHis.

OHIMAIH XaHa MenLuepiH Kyblpmac 6ypblH, Mai
KaXeTTi Temneparypara AeWiH Kbidybl yLiH 3-5
MWHYT KYTiHi3.

WHpukaTop (8) ceHreH kesae, eHiMHIH xaHa Mer-
LepiH a3ipneyre KipiciHis.

Erep eHiMaep anabiH ana Kbi3Ablpbinbin eHaenreH
6orca, onapabl KyblpyFa xofapblpak TeMnepa-
Typaja Kepek oHe LMK eHimaepre kaparaHaa
fAaviblHayFa asblpak yakbIT KeTefi.

MysaaTbinfFaH eHimaepai angblH-ana TonbifbIMeH
epiTy Kepek, erep eHimMzi ToNbIFbIMEH epiTy MyMKIH
Bonmaca, 6yn xafgaiiaa MyMKIHArHWe My3aapbiH
Kkebipek anbin TacTayfa ThipbICbIHbI3.

Erep ci3 dopuTiop nicipyre apHanfaH biabicta
a3ipneyre apHanfaH eHiMaepAi KongaHcaHb!3,
puTIOPAi KbI3AbIPY TEMNEPATYPaCchiH OHIMHIH
KanTamacblHAarbl TaHbanayra Coikec OpHaTbIHpI3,
erep MyHaan Hyckaynap 6onmaca, a3ipney Temne-
patypacbiH 190°C eTin opHaTbIHbI3.
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- KypambiHaa kpaxmansl ken eHimaepai (Mbicanb! .
KapTomn) KybIpy apackiHAarbl y3inicTi y3ak Keinmay
Kepek, cebeTTi LWbiFapbIn anbin, ilwiHaericiH cinkinen
OTbIPFaH eH. .
DpuTiop nicipyre apHasnfaH blAabICTbI XXEeNAETYi XKaKcbl
xeprepae naiaanblHbiHbI3.
DdpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl TEriC, OPHbIKTHI,
TepmoTesimai 6eTke, Xbiny, binFan xeHe allblk XanblH
Ke3/epiHeH anbIC xepre, anekTprik poseTkara yHeMi ep-
KiH KON >KeTimainik 6GonaTtsiHAal eTin opHanacTbIPbIHbI3.
DdpuTiop Micipyre apHasnfaH biAbICTbl Te3 TyTaHaTblH
MaTtepuaniapAblH HeMece CyMbIKTbIKTapAblH, COHbIMEH
KaTap Xbiny AedopMaLmsachiHa YLLbIPaiTbiH 3aTTapablH
KacblHAa opHanacTbipMaHbI3.
PpuTIOp Micipyre apHarfaH biAbICTblI OHbIH, KOPMYCbIHAH
kabblprara aeiiiH 20 cM-AeH KeM eMec KalUbIKTbIK

KyaTTaHabipy 6aybiHbIH allachiH 9NeKTp poseTkachlHa
canblHbI3, OCbl PETTE Xenire Kocy nHankaTopsl (9) «
O/ l» xaHagbl.

TemnepaTypa peTTeriwi TyTkacblH 6ypbiHbI3 (10) xaHe
eHimMAepAi a3ipneyre apHanfaH KaxeTTi Temnepatypa-
Hbl OPHATbIHBI3 (KECTEHi KapaHbI3), OCbl peTTe a3ipsik
nHavKaTopbl (8) «i» xaHaabl.

EckepTtnenep:

- umHpawukatop (9) «<POWER» cpuTiop nicipyre ap-
HanfaH blAbICTbl KOCKaH Ke3ze xaHafbl XaHe YHeMi
Xapkblpan Typagbl;

- mHAWKaTopbl (8) «Li» dhpuTiop TemnepaTtypachl
BenrineHreH Temneparypara XeTkeHAe CeHin
kanagbl, an dppuTtiopablH GenrineHreH Temnepary-
packlH ycTan Typy Typansl 6enri 6epin, nHavkatop
Me3rin-mesrin )aHbin CeHin Typaabl.

KanatblHAai, an gpuTiop nicipyre apHarnfaH biAbICTbIH,
ycTiHgeri keHicTiri 60 cM-aeH keM emec GonatbiHAaw
€eTin opHaTbIHbI3.

KaknakTblH kapay Tepe3aeciHiH iluki 6eTiH (2) ecimaik
ManbIMeH MalnaHpI3, Man KOHAEeHcaTTbIH, nanaa
6onybliHa xon 6epmeiiai xaHe ci3 nicipy npoueciH

Kagaranam anacbla.
ChbliibiMAapInbIkka (4) 2,5 nuTpre aeitin mai (dpuTiop)
KyVibIHbI3, ppuTiop AeHreni «MIN» 6enrici meH « MAX»,

GenriciHiH AeHreni apacbiHga 6onybl Tuic, Genrinep
CbINbIMABINBIKTLIH (4) iki 6eTiHae opHanackaH.

BHim Temnepa- YakbIT Canmak
Typa (t°C) | (mMuH) (rp.)
CaHplpaykynaktap 4-TeH 250-400
6-ra
AeniH
Banbik 170 °C 4-TeH 250-400
6-ra
AeniH
TaybIKTbIH cu- 180 °C 9-paH 11- | 300-400
pakTapbl re aewiH

DpuTIOpAI CybIK ChIbIMABINbIKKA FaHa KyWbIHbI3 (4).
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KpeBeTkanap 180 °C 4-TeH 250-400
5-ke
neviH

ET 180 °C 3-TeH 300-400
5-ke
AeniH

MyapnatbinfaH 190 °C 10-HaH 350-650
uuncrep 14-ke
AeniH

Eckeptne: - kecTefe KenTipinreH AgepekTep YCbliHbIM-
Ablk cunatTta 6onagbl, erep ci3 eHimaepai AanbiHaay
HOTWDKECIH KaHaFaTTaHaprbIKChI3 Aen ecenTeceHis, Gyn
XKaraanga eHimaep Merniepi Hemece onapfpbl fanblH-
Aay YakbITblH ©3repTiHi3.

« ®puriop benrineHreH Temneparypara AeWiH Kbl3FaH
Kesze nHavkartop (8) «» ceHin kanaasl.

CebeTke (14) OHIMHIH KaXeTTi MenLuepiH canbiHbI3
(eHimMaep Kyprak 6ornybl kepek, erep eHimaep Myaaa-
ThinFaH Gonca oHaa onaphaH HeFyprbiM kebipek
MY3/ibl CifKin TacTayfa ThipbIChIHbI3).

« OpuTiopre Cy TamLbInapbl TYCNENTIHIH kKagaranaHbI3,

Kbl3AbIpbIfiFaH puTiopre Cy TamLbinapbiHbIH TyCyi
hpuUTIOPAIH WalLbIpayblHa akenesi.

MepHeHi (7) 6acbiHpI3 «E» Kaknak (1) awbinagpi.

« Cebert (14) TyTKacbiHaH (11) ycTan, abainan ce6eTTi
(14) dopuTiop nicipyre apHanfaH bibicka TYCIpiHi3.
KakanakTel (1) (cyp. 3) xabbiHbI3, GekiTneHi (13)
XKBIMDKBITBIN YCTan TYpbIHbI3, TYTKacklH (11) TycipiKis,
6Gekitneni (13) 6ocaTblHbI3 (Cyp. 4).
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TyTKaHbl (12) caraT Tini 6arbiTbiMeH BypbIHbI3 XaHe
KaXeTTi xabapnaHablpy yakblTbiH 6enrineria «5-30»
MWHYT, yakbIT asikTanfaHaa AbliobIcTbik Genri ectinesi.
XKymbic yakbITbiHAA puTIOp Nicipyre apHanfaH
biapIc (1) kaknarbl xabblk 6onybl kepek.

DdpuTiop nicipyre apHanfaH biabic kopnychl (3) MeH
Kaknarbl (1) apacblHAaFbl caHblnaynapgaaH xaHe
TopAaH (6) weiFaTbiH 6yaaH cak 6onblHpI3, caHbIna-
ynapra xaHe Topfa (3) KOnblHbI3Abl XaHe AeHEHIH
Backa aLblk 6enikTepiH TakamaHpl3.

©Himaepai a3ipnen 6onfaHaa, KYPbINFbIHbI COHAIPIHI3,
on yLwiH Temnepartypa peTTiriwi TyTkacbiH (10) kyitiHe
«®» OpHaTbIHbI3, KyaT 6aybIHbIH allacblH 31eKTP
poseTkaaaH CybIpbin anblHbI3.

MepHeHi (7) 6acbiHbI3 <<lil>>, KaknakTbl (1) ycran
TYPbIHbI3 8He OHbl 6asty allblHbI3.

blcTbik ByFa Kynin kanmay yiiH cdpuTiop nicipyre ap-
HarFaH biAbICTbIH YCTIHE EHKENMEH3 XaHe dpuTiopi
6ap CblIibIMAbINbIK YCTIHEH KOMbIHBI3Ab! YCTaMaHbI3.
TyTkaceiHaH (11) ycTaHpI3, 6ekitneni (13) XKblmkbl-
ThIHbI3 )K8He YCTan TypbIHbI3, TYTkacbIH (11)
KenfeHeH Kyiire keTepiHi3, 6ekiTneHi (13) 6ocaTbiHpbI3.
CebertTi (14) KeTepiHi3 KaHe OHbl CbIbIMABINbLIKTbIH,
(4) weTiHe inin KOMbIHBI3.

TyTkaHbl (11) ycTan Typbin, cebeTTi (14) dopuTiopaeH
LWbIFapbIN anblHel3, COAAH KeitiH AaibiH eHimai cebeT-
TeH (14) konannbl biAbicka canblHpI3.
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Eckeptnenep:

- KypbINFbIHbI anFaLlkbl KOCKaH ke3ae KbI3abipy ane-
MEHTIHeH Gerae uic xeHe asaaraH TYTiH LWbIFybl
MYMKiH - By KanbinTbl KaFaan xxeHe keningik
okuFacbl 6onbin TabbinManab;

- eHiMgepai Tamakka TyTblHy angelHaa, onapabiH
TOnbIK 83ip GoNFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3;

- eHimzepai a3ipnen 6onFaHHaH KeliH GipaeH
puTIOp Nicipyre apHanfaH blAbICTaH LblFapbiHbI3,
eHiMAep icke KocbinFaH dpuTIop nicipyre apHanfaH
bIbICTa y3aK KanfaH xarganaa epTeHyi Hemece
pUTIOPAIH KaHybl MYMKiH.

OHimaep HeMece PPUTIOP XKaHFaH Xafdaaa anekTp

poseTkacblHaH KyaTTaHAblpy GayblHbIH allacbiH Aepey

CybIpbIn anbiHbI3, GPUTIOP Nicipyre apHanfaH bigbICTbI

ThIfbI3, MYMKIHZITHLLE AbIMKbIN XOHE XaHOaWTbIH MaTa-

MeH xabbIHbl3, OTTbI TapaTnay YyLUiH KocbiMLUa Lwapanap

KonaaHbiHbI3. XKATIbIHFA CY K¥MMAHbI3!

« OHimaepai aanbiHaan GonFaH CoH xaHe puUTiop
nicipyre apHanfaH blAbICTbl OLLIPreHHEH KeWiH,
puTIOPAIH TONbIK CanKbIHAAYbBIH KYTiHi3.

« KaknakTbl (1) awblHbI3, hpuTiopAi Konaisbl biabIcka
KyMbIn anbiHbi3. PpuUTIOPAI pakoBUHaFa TOKMNEHK3,
OHbl Backa TypMbICTbIK kanablkTapmeH Gipre kapere
KapaTblHbI3.

«  ®puTiopai Me3riniMeH aybICTbIpbIN OTbIPbIHbI3 (LLaMa-
MeH 8-12 eHim faiibiHaaraHHaH KemiH).

* Erep hpuTiOp KaTTbl Kapambin XoHe KotonaHbirn
KeTce, erep Kbi3ablpFaH kesae puTiop kenipLum
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bacTaca, xafbIMCbI3 Wici Hemece gami 6onca, oHbl
aybICTbIPY KEepek.

« Erep dpuTiop api kapaii naiganaHyra xxapamab!
Bornca, oHbl cy3riaeH eTki3in, aya eTkis3benTiH kaknarbl
6ap biabicka KyWbir, keneci kKonaaHFaHra AeviH ToHa-
3bITKbILLTA CaKTaHbI3.

TA3ANAY XOHE KYTIM

« ®puTiop nicipyre apHanfaH blAbICTbl 9p NaaanaHfFaH-
HaH KeWiH Tazanan oTbIPbIHbI3.

«  OpuTiop nicipyre apHanfaH bigblCTbl COHAIPII3, 0N YLiH

Temnepartypa petTeriwwiH (10) kyiiHe «®» KOMbIHbI3,

KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH 3MeKTp po3eTkacbiHaH

CybIpbIN anbiHbI3, PPUTIOP MiCipyre apHamnFaH biAbICTbIH,

TONbIK CYbIFaHbIH KYTiHi3.

MepHeHi (7) «» BacbiHbI3, TyTkadaH (11) ycTaHbI3,

GekiTneHi (13) XbIMKbITbIHbI3 )XoHe yCTan TYPbIHbI3

TyTkaHbl (11) KengeHeH kyiiiHe KeTepiHi3, GekiTneHi

(13) GocaTbiHbI3, TyTkadaH (11) yctan, cebetTi (14)

LUbIFAPbIN anblHpI3.

* ®puTiopi biHFaNNbl biAbICKA KyibIN anblHbl3.

CebertTi (14) GeviTapan xyy KyparnbiH naiganaHbin,

XbINbl CYMEH XYybIHbI3, LalbIHbI3, COAaH KeniH KypFa-

ThIMN CYPTIHI3.

« ®puTiopre apHarnfaH CbIibIMAbINbIKTbIH (4) iLLKi XaFbiH
CYPTiHi3, a3 Menwepae GerTapan xyy KypanbiH naaa-
naHyra 6onafbl, CoAaH KeiiH LWanblHpbI3, COAaH KeiH
hpuTIOpre apHanfaH CbIibIMABINbLIKTEI (4) KypFaTbin
CYPTiHi3.
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KaknakTbl (1) cypTin xibepiHis. KpiameT kepceTyre
bIHFanbl 6ony yLWiH kaknakTel (1) wewin anyra 6ona-
Abl (cyp. 2).

®dpuTiop nicipyre apHarnfaH biAblC KOPNYCbIHbIH BeTiH
(6) con AbIMKbIN LWyBepekneH CypTiHi3, coaaH KewiH
KypFaTbIn CYpTiHi3.

DdpuTiop Micipyre apHarFaH biabic GenLekTepit Tasa-
nay yLiH, MeTaniaH xacanfaH xekenepgi, abpasvsTi
Tasanay KypangapblH Hemece epiTkilTepai nangana-
HyFa TbIfbIM canblHazbl.

®dpuTiop nicipyre apHarnfaH biabic KoprycblH (6), kyaT
CbIMbIH X8He KyaT CbIMbIHbIH allacblH CyFa Hemece
Ke3-kenreH 6acka CyibIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

CAKTANYbI

DdpuTiop nicipyre apHarfaH biAbICTbl cakTayFa anbin
KosipAaH BypblH, OHbl Ta3anan anbiHbI3.

KypbInfblHbl cankbiH xaHe Kyprak, 6ananapabiH xoHe
MYMKIHAIr LWeKTeyni aaamaapablH Konbl XXeTnenTiH
xepae caKTaHbl3.

XUbIHAKTANbIMbI

®dpuTiop nicipyre apHanfaH biabic — 1 aH.
Hyckaynbik— 1 gH

TEXHUKATbIK CUNTATTAMATNAPDI

y

OnekTp KyaTTaHablpysl 220-240 B, ~ 50-60 Iy
Homunanabik TyTbiHY KyaTbl: 1600 BT
Maii kenemi (coputiop): 2,5 nuTp
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NAAOAFA ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6an naigara acbl-
pyblHaH KoplUaFaH opTafa Hemece ajamaapabiH
[AeHcayrblFbiHa 3UsiH KeNTipMey YLUiH, KypanabliH
Hemece KyaTTaHAbIpy 3NeMEHTTEpIHIH (erep
B KVHaKTanbivfa Kipce) KbiaMeT eTy Mep3imi
asikTanFaHHaH KeniH onapabl 94eTTeri TypMbl-
CTbIK KangplkTapmeH Gipre TacTamaHbl3, acnanTbl )oHe
KyaTTaHAblpy dNemMeHTTepiH ofaH api Nangara ackipy YLiH
apHalibl NyHKTTEpre Xi6epiHi3.
ByibiMaapabl nangara acbipy kesiHge nanga GonatbiH
kangbiktap 6enrineHren TopTin GoiibiHLWA Keneci nanaara
acbIpbinaTbiH TOPTINMNEH MIHAETTI TYPAE XuUHayFa xaTaabl.

BepinreH eHimai nangara acbipy Typanbl KOCbIMLLA akmna-
paTThbl any YLUiH XeprinikTi MyHMLMnanuTeTke, TYPMbICTbIK
KanablKTapAbl nanaara acklpy KblameTiHe Hemece GepinreH
eHiMAi caTbIn anfaH aykeHre xabapnacblHpbl3.

OHAipyLwi anapblH-ana eckepTyCi3, KYpbIFbIHbIH
[N3aliHbIH, KOHCTPYKLMSICbl MEH OHbIH, Xarmbl XYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa acep eTneTiH TeXHUKanbIk cunaTtama-

napblH B3repTy KyKbIfblH 63iHe kanablpadsl.

KypbInfbIHbIH KbI3MET KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HAipinreH KyHi cepusanbIK HOMipae KepceTinreH.

KaHnpan ga 6ip akaynbikTap TabbinfaH xaraanaa gepey
aBTOpraHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIKKa XYriHy
Kepek.
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