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SICHERHEITSHINWEISE - Abbildung A

Gefahrensymbol
Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.

Warnsymbol

Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie
in der Anleitung beschrieben ausgefiihrt werden
miissen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets fol-
gende Regeln beachten:
* Benutzen Sie das Gerat so
Bedienungsanleitung beschrieben.
« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage
auf.
« Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang
enthaltenen Werkzeuge und Zubehorteile.
« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, hal-
A ten Sie das Netzkabel von Wasser und ande-
ren Flussigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Grunden Wasser oder andere Flussigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerat nicht
weiter, sondern wenden sich an den autorisier-
ten Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.
« SchlieBen Sie das Gerdt an eine passende
Stromquelle an.
+ Benutzen Sie das Gerat nicht an Stellen, an denen
leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen kén-
nen.

N

wie in der

Versuchen Sie niemals, das Gerat ei-

genmachtig zu o6ffnen — zum einen droht

Stromschlaggefahr, zum anderen kénnen da-

durch schwere Fehlfunktionen eintreten; zu-

satzlich erlischt die Garantie. Wenden Sie sich
bei Reparatur und Wartung nur an den auto-
risierten Kundendienst, der Reparaturen von

OURSSON-Markenprodukten ausfuhrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kihlen zu einem
warmen Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie
es aus und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es
einschalten. So kann kondensierte Feuchtigkeit ver-
dunsten und keinen Schaden anrichten.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-
chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

» Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Gerat in der Nahe von Kindern benutzen.

+ Beriihren Sie keine heillen Teile; ansonste1n
kann es zu Verbrennungen kommen.

» Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit
es nicht zur Stolperfalle werden kann.

* Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber
Tischkanten herabhéngt oder heile Gegenstande
berihrt.

+ SchlieRen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an
die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,
die viel Strom verbrauchen: In diesem Fall kénnen
Leitungen Uberlastet werden, das Gerat funktioniert
eventuell nicht mehr richtig.

« Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von Gas-
oder Elektrodfen und -herden auf.

< Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose.
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Verbrennungsgefahr
- Symbol
Weist auf hohe Temperaturen
hin.
« Sorgen Sie dafir, dass das Gerat keinen

Erschitterungen, Vibrationen und anderen mecha-
nischen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt
oder stiirzt.

« Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das
Gerat reinigen oder Zubehdorteile wechseln.

« Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien.

« Das Gerét ist nicht fur Personen geeignet, die un-
ter kérperlichen oder geistigen Einschrankungen
leiden oder denen es an der nétigen Erfahrung
im Umgang mit Elektrogerdten mangelt. Dies gilt
naturlich auch fur Kinder. Solche Personen diirfen
das Geréat nur unter erfahrener Aufsicht nutzen
und/oder nachdem sie griindlich mit der Bedienung
des Gerates und den eventuell damit verbundenen
Gefahren vertraut gemacht wurden. Lassen Sie
Kinder nicht mit dem Gerét spielen.

« Das Gerét ist fir den reinen Hausgebrauch vorge-
sehen.

« Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
der OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es
nicht zu Gefahrdungen kommt.

« Benutzen Sie ausschlieBlich die im Lieferumfang
enthaltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

« Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und dergleichen).
Bei hartnackigen Verschmutzungen koénnen Sie
neben einem feuchten Tuch auch ein wenig mildes
Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

* Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf,
damit Sie spater darin nachlesen kénnen.

« Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen

nur zur Veranschaulichung, kénnen daher etwas

vom tatsachlichen Aussehen lhres Geréates abwei-
chen.

Bewegen Sie das Gerat nicht im laufenden Betrieb.

Verwenden Sie das Gerat ausschlieBlich zum

Erwarmen von Speisen.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt arbeiten.

e ZurVermeidung des Brandes ist es verboten, das
Ol in die Schale einzugieRen.

« Wahrend der Zubereitung kommt heiRe Luft und
Dampf aus den Dampfauslassventilen; seien
Sie vorsichtig, um Verbrennungen zu vermei-
den

« Geben Sie kein Papier, keine Pappe, Kunststoffe,
Textilien und dergleichen in das Gerat; es besteht
Brandgefahr.
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+ Nehmen Sie erhitzte Speisen mit Topflappen
oder Ofenhandschuhen aus dem Gerét.

+ Falls Speisen beim Erhitzen zu rauchen beginnen
oder gar Feuer fangen, schalten Sie das Gerat sofort
ab und ziehen den Netzstecker aus der Steckdose.
Nehmen Sie die Schale nicht heraus, bevor die
Flamme ausgeht, weil die Sauerstoffzufiihrung die
Flamme verstérken wird.

Wenden Sie bei der Bedienung des Gerates
niemals Gewalt an. Andernfalls kann es zu

Schaden kommen, die nicht durch die Garan-
tie abgedeckt werden.

AUFSTELLEN — Abbildung A-2

« Stellen Sie das Gerét auf eine flachen, ebenen
und hitzebestandigem Unterlage auf. Achten Sie
darauf, dass das Gerét nicht von Kinderhanden
erreicht werden kann, halten Sie den nétigen
Abstand zu Wanden und Mébeln ein. Das Gerat
muss an mindestens einer Seite komplett frei blei-
ben. Das Gerat darf nicht eingebaut werden!

« Stellen Sie das Gerat niemals unter oder in der
Nahe von brennbaren Gegenstanden wie Gardinen,
Vorhangen und dergleichen auf — Brandgefahr!

+ SchlieBen Sie die Mikrowelle an eine
Schukosteckdose an, Abb. A-1.

LIEFERUMFANG - Abbildung B

Arbeitsschissel .-

Rost
Bedienungsanleitung .
Garantiekarte

KOMPONENTEN — Abbildung C-1

Einschaltanzeige '\ / Heizungsanzeige
Temperaturregler

Timer

Handgriff der Schale

Hinteres Dampfauslassventil

Oberes Dampfauslassventil

BEDIENUNG
Temperatureinstellung — Abbildung C-2

° « Zum Einstellen der Temperatur von 80°C bis
200°C

Timer — Abbildung C-3

@ « Timer zur Zeitauswahl von 0 bis 30 Minuten

@ « STOPP stoppt das Erhitzen

Vorbereitungen vor dem ersten Einsatz

Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Geréat
mit einem weichen, trockenen Tuch grindlich ab.
Waschen Sie die restlichen Teile mit warmem
Wasser und etwas Spllmittel ab. Ziehen Sie im-
mer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie

6
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Teile vom Gerat abnehmen oder wieder anbringen.
Trocknen Sie alle Teile grundlich.

Lassen Sie das Gerat bei maximaler Temperatur 5-10
Minuten lang leer arbeiten. So verschwindet der ty-
pische Neugerategeruch. Luften Sie den Raum gut
durch. Lassen Sie das Gerat abkihlen.

Betrieb, Abbildung D

. Stecken Sie den Stecker des Geréts in die Steckdose.
. Stellen Sie sicher, dass die Schale vollstandig in

das Gerat eingesetzt ist. Wahlen Sie die notwendige
Temperatur anhand des Reglers (|, Abb. D-4.

. Stellen Sie den Timer auf 3-5 Minuten, um

das Gerat aufzuheizen, Abb. D-5. Der Handgriff
des Timers wird sich automatisch wéhrend der
Zubereitung drehen.

. Nehmen Sie die Schale aus dem Gerat heraus.

Setzen Sie das Gitter in die Schale ein, Abb. D-1.

Man darf die Schale ohne das Gitter nicht
verwenden. Legen Sie die Zutaten auf das
Gitter.

5. Legen Sie die vorher vorbereiteten Zutaten auf das

Gitter.
Die Produktmenge soll nicht die MAX-
Merkzeichen Ubersteigen, Abb. D-2.

GieRen Sie das Ol oder andere Fliissigkeiten
in die Schale nicht ein.

6. Setzen Sie die Schale ins Gerét ein, Abb. D-3.
7. Stellen Sie den Timer ('), indem Sie die gewiinschte

Zeit wahlen, Abb. D-5.

ANMERKUNG. Wenn das Gerat funktioniert, leuchtet

die Anzeige standig und die Heizungsanzeige
periodisch.

8. Nach Beendigung der Zubereitung wird der Timer

(das Gerat) automatisch ausgeschaltet und wird
ein Horsignal erténen. Um das Gerat manuell
auszuschalten, drehen Sie den Handgriff des
Timers in die Position (1. Halten Sie den Handgriff
vorsichtig, nehmen Sie die Schale mit dem Produkt
aus dem Gerat heraus und stellen Sie diese auf
die hochtemperaturbestandige Oberflache, Abb.
D-6. Verwenden Sie die Zange, um die grofRRen
Stiicke herauszunehmen. Wahrend der Zubereitung
sammelt sich Uberschiissiges Fett oder andere
Flussigkeit auf dem Boden der Schale.

Beruhren Sie die Schale wéahrend der
Zubereitung oder gleich nach der Zubereitung
nicht, um Verbrennungen zu vermeiden. Halten
Sie die Schale am Handgriff.

Schitzen Sie sich vor Dampf und heiBer
Luft, wenn Sie die Schale aus dem Gerat
herausnehmen.

ANMERKUNGEN:

Behandeln Sie die Schale und das Gitter
vorsichtig, weil sie die Antihaftbeschichtung
haben. Beliebige Beschaddigungen kénnen zu
Fehlfunktionen fiihren.

Zum gleichmafigen Braten sollen einige Produkte



wahrend der Zubereitung geschiittelt oder gewendet
werden. Dazu wird es empfohlen, den Timer auf die
Halfte der Zubereitungszeit zu stellen; wenn Sie das
Signal des Timers horen, schitteln Sie oder wenden
Sie die Produkte. Dann stellen Sie den Timer auf die
Restzeit der Zubereitung.

« Abhéngig von der Produktmenge kénnen Sie die

Zubereitungszeit verkilrzen oder verlangern.

Zubereitunghinweise
» Es wird empfohlen, zur Zubereitung die gleichen

Stlicke von Fleisch, Geflligel oder Gemiise zu
schneiden, damit diese gleichméRig durchgebraten
werden.

» Bei der Zubereitung der Produkte in der Panierung

wird es empfohlen, ein bisschen Ol in die Panierung
hinzuzufiigen, um eine knusprige Kruste zu
bekommen.

+ Wenn das Produkt viel Fett oder Ol enthélt, wird die
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Kruste weniger knusprig. Es wird empfohlen, wahrend

der Zubereitung Uberschiissiges Fett mit einem
Papiertuch aus der Schale zu entfernen, indem die
Sicherheitsregeln beachtet werden sollen.

+ Kleine Backwaren (z.B. Kuchen) kdnnen auf dem
Backpapier gebacken werden. Das Papierformat
soll klein sein, um geniigend Platz fir die Zirkulation
der heil3en Luft frei zu lassen. Das Backpapier/ die
Folie soll nur auf das Gitter gelegt werden, es ist
verboten, diese in die Schale zu legen.

* Man kann das Gerét zum Aufwarmen der Produkte
verwenden, dazu wahlen Sie die Temperatur 150°C
und stellen Sie den Timer auf 10 Minuten.

Vor der Zubereitung wird es empfohlen, die Produkte
zu waschen, zu schneiden und gegebenenfalls
einzumarinieren.

Die Zubereitungszeit und das Gewicht in der Tabelle
gelten als empfehlenswert und kénnen abhangig von der
Ausgangsqualitdt und Frische der Produkte sowie vom
Rezept und den personlichen Bevorzugungen variieren.

Steak (100-500 g) 180°C 10-15 Min. Marinieren Sie vor der Zubereitung

ein. Wenden Sie wahrend der
Zubereitung.

Schweinekotelett (100-500 g) | 180°C 10-15 Min. Marinieren Sie vor der Zubereitung
ein. Wenden Sie wéhrend der
Zubereitung.

Wiirstchen im Schlafrock 200°C 12-15 Min. Der Fertigteig wird schneller als der

(100-500 g) hausgemachte Teig gebacken.

Hamburger (100-500 g) 180°C 10-15 Min.

Huihnerbeine (100-500 g) 180°C 20-30 Min. Marinieren Sie vor der Zubereitung
ein. Wenden Sie wéhrend der
Zubereitung.

Huihnerbrust (100-500 g) 180°C 15-20 Min. Reiben Sie mit Salz, Gewlirzen und
Krautern ein.

Diinne gefrorene Kartoffel 200°C 18-20 Min. Optimale Menge 500 g. Schiitteln Sie

(400-500 g) wahrend der Zubereitung.

Dicke gefrorene Kartoffel 200°C 20-25 Min. Schitteln Sie wahrend der Zuberei-

(400-500 g) tung.

Kartoffelauflauf (600 g) 200°C 20-25 Min.

Hausgemachte Kartoffelschei- | 200°C 18-25 Min. Reiben Sie die Kartoffelscheiben mit

ben (300-600 g)

QI (1/2 Essléffel) ein. Schiitteln Sie
wahrend der Zubereitung.

Gefiillte Pfannkuchen (100- 200°C 8-10 Min. Wenden Sie wahrend der Zuberei-
500 g) tung.

Gefrorene Hiihner-Nuggets 200°C 6-10 Min. Wenden Sie wahrend der Zuberei-
(100-600 g) tung.

Gefrorene Fischstédbchen 200°C 6-10 Min.

(100-500 g)

Gefiillte Gemiise (100-400 g) | 160°C 10 Min.

Kuchen (~300 g) 160°C 20-25 Min. Verwenden Sie das Geschirr zum

Backen. Stellen Sie es auf das Gitter.

Kuchen/Muffins (400 g) 200°C 15-18 Min. Verwenden Sie das Backpapier oder

Geschirr zum Backen.

SiiRe Imbisse (500 g) 160°C 18-20 Min. Verwenden Sie das Geschirr zum

v https://tm.by
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Backen. Stellen Sie es auf das Gitter,



ENTSORGUNG

« Schneiden Sie das Netzkabel aus Sicherheitsgriinden

ab, bevor Sie Ihr Altgerat entsorgen.

REINIGUNG UND PFLEGE — Abbildung D

* Wenn Sie das Gerat gleich nach dem Ein-

A satz reinigen, geht das Reinigen besonders

leicht von der Hand.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

« Nach der Zubereitung der fetttriefenden Speisen
wird es empfohlen, das Gitter und die Schale gleich
zu reinigen. Verwenden Sie die Topflappen oder
Topfhandschuhe, um das Gitter herauszunehmen.
GieRen Sie die Reste von Ol/Fett ab, tupfen Sie das
Gitter und das Innere der Schale ab. Wenn das Fett
abkihlt, wird es dichter, und es wird schwieriger, es
zu waschen.

MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

« Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen griindlich ab-
kiihlen (30 min), Abbildung E-1.

« Spllen Sie Rost, Arbeitsschiissel mit warmem Sei-
fenwasser. Die Teile kénnen Sie auch € in der Spiil-
maschine reinigen, Abbildung E-2. Wahlen Sie ein
Spiulprogramm mit maximal 60 °C.

* Wischen Sie das Gehause und die Innenflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch sauber.

« Wenn der Schmutz sich an die Schale/ das Gitter
heftet, fillen Sie ihn mit heiBem Wasser mit Zusatz
vom Reinigungsmittel. Legen Sie das Gitter in die
Schale und lassen Sie diese im Wasser flr ungefahr
10 Minuten.

+ Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser

A oder andere Flussigkeiten — es besteht Strom-

schlaggefahr!

« Trocknen Sie alle Teile grundlich

Das Gerét lasst sich nicht | 1. Keine Netzspannung.

Zubereitung eingestellt.

Die Produkte werden
ungleichméaRig gebraten.

Das fertige Produkt ist
nicht knusprig.
tlre ausgelegt.

Die Schale kann nicht ins

Gerat eingesetzt werden. | in der Schale gelegt.

WeiRer Rauch kommt aus
dem Gerét.

Frische Pommes frites
werden ungleichméfig
gebraten.

Braten nicht eingeweicht.
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einschalten 2. Der Timer ist nicht gestellt.
Die Speise ist nicht 1. Zu viele Produkte wurden auf das
gekocht Gitter gelegt.
2. Es wurde eine niedrige Temperatur der
Zubereitung eingestellt.
3. Es wurde eine kurze Zeit der

Einige Arten von Produkten sollen wahrend
der Zubereitung geschlittelt werden.

Der gewahlte Typ des Produkts ist fiir die
Zubereitung in der herkémmlichen Frit-

Es werden zu viele Produkte auf das Gitter

Die zu kochenden Produkte sind zu fettig.

Die Kartoffelstdbchen wurden vor dem

=

. Schalten Sie das Gerat spannungslos
und warten Sie auf die Normalisierung
der Spannung.

. Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie

den Handgriff des Geréats (- ), indem Sie

die notwendige Zeit einstellen.

Reduzieren Sie den Umfang der zu

kochenden  Portion. Die  kleineren

Portionen werden besser durchgebraten.

. Stellen Sie die héhere Temperatur ein.

3. Stellen Sie die notwendige Zubereitungszeit

ein oder fligen Sie ein Paar zusatzlichen

Minuten hinzu.

Schiitteln Sie die Produkte nach Ablauf der
Halfte der Zubereitungszeit.

N

Lo

N

Verwenden Sie das Produkt zur Zubereitung
in der Frittiire oder reiben Sie die Zutaten mit
ein bisschen Ol ein, um eine knusprige Kruste
zu bekommen.

Die Produktmenge soll nicht die MAX-

Merkzeichen Ubersteigen.

Bei der Zubereitung iiberschiissiges Fett/Ol
gieRtin die Schale. Das Ol beim Brennen gibt
den weillen Rauch ab. Verwenden Sie das
Geratzur Zubereitung der zu fettigen Produkte
nicht, oder entfernen Sie Uberschissiges Fett
wahrend der Zubereitung.

Weichen Sie die Kartoffelstdbchen im Wasser
fir 30 Minuten ein, dann tupfen Sie diese mit
dem Tuch trocken und reiben Sie diese mi@
ein.

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com; Sie kdnnen auch lhren Handler

danach fragen.
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Technische Daten

MODELL

AG3202

Stromverbrauch (W)

MAX 1400

Netzspannung

220-240 V ~ ; 50/60 Hz

Volumen, L

3.2

Temperatur bei Lagerung und Transport

von -25°C bis +35°C

Temperatur im Betrieb

von +5°C bis +35°C

Luftfeuchtigkeit

15 — 75%, nicht kondensierend

Schutzklasse

Abmessungen (H x B x L, mm)

266x323x302

Gewicht (kg)

3,34 J

werden.

* Die Geréte sollten an einer trockenen, gut beliifteten Stelle bei Temperaturen nicht unter -25°C gelagert

A

fuhrt werden.

Reparaturen des Gerates durfen nur lber den autorisierten Kundendienst der OURSSON AG ausge-

REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fur ein hochwertiges Produkt der
OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf, lhnen
stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Gerate zu bieten. Auch

bei der Qualitét gehen wir keine Kompromisse ein. Falls Ihr

OURSSON-Produkt doch einmal repariert werden muss, wen-
den Sie sich bitte an unseren autorisierten Kundendienst (nach-
stehend einfach Kundendienst genannt). Eine vollstandige
Liste mit Kundendienstniederlassungen und ihren Anschriften
finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

Garantlebedlngungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieflich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitatsvorgaben erbracht werden missen.

2. Die OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
gemal den im jeweiligen Vertriebsland gliltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen kdnnen
nur in Anspruch genommen werden, wenn das jeweilige
ProduktausschlieRlichzu persénlichen, familiaren Zwecken
sowie im Haushalt eingesetzt wird. Die OURSSON AG ist
nicht zur Erbringung von Garantieleistungen verpflichtet,
wenn Produkte fiir gewerbliche Zwecke, in Unternehmen,
Institutionen, Organisationen oder in einem &hnlichen
Umfeld eingesetzt werden.

3. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten gel-
ten fur Produkte der OURSSON AG:

Garan-
tiezeit, in
Monaten

Einsatzzeit
in Monaten

Produktbezeichnung

Mikrowellengerate, Brotbackau-

tomaten, Induktionskochfelder,

Multikochgeréate, Kiichenmaschi- 60 24
nen, Wasserkocher, Elektrogrills,

Handmixer, Mixer, Fleischwdlfe,

9
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Garan-
tiezeit, in
Monaten

Einsatzzeit
in Monaten

Produktbezeichnung

Toaster, Thermobehalter,
Rostgerate, Kaffeebereiter,
Dampfgarer, Entsafter, Zerhacker,
Dorrgerate, Joghurtbereiter,
Fermentiergeréate, Minidfen,
Tiefkuhlgerate, Kihlgeréate, 60 24
automatische Kaffeemaschinen,
Milchaufschaumer,
Universalzerkleinerer,
Joghurtbereiter/Fermentierer
Kiichenwaagen, Siphons

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstrecken

sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es sich um

VerschleiBteile handelt oder die nicht mit dem Hauptprodukt

in Verbindung stehen:

+ Batterien.

+ Mitdem Produkt gelieferte Hiillen, Kordeln, Tragekordeln und
-Gurte, Befestigungszubehdr, Werkzeuge, Dokumentation.

. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der
Waren, durch Eingriffe Dritter oder Hohere Gewalt verur-
sacht werden. Dazu zahlen:

« Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz
fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenméchtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flussigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkérpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

+ Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum Testen
oder Priifen des Produktes, durch physische Verénderung
oder Veranderung von Software, durch nicht autorisierte
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Wartung oder Reparatur verursacht werden.

« Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausriistung, Zubehorteile, Ersatzteile
oder Batterien verursacht werden.

« Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehodr) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt empfohlen
werden. Die OURSSON AG Uibernimmt keine Haftung fiir
die Qualitat von Zusatzteilen (Zubehér) von Drittanbietern
und damit verbundenen Produkten. Zusatzlich gewahrleis-
tet die OURSSON AG nicht, dass Produkte einwandfrei mit
Produkten anderer Hersteller zusammenarbeiten.

6. Produktdefekte, die wahrend der reguléren Einsatzzeit
eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten
Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit wer-
den Defekte kostenlos behoben. Dazu miissen das
Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das
Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.
Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit dem
Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte beachten:

« Einrichtung und Installation (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
maR Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tatigkeiten mussen vom Anwender selbst ausgefiihrt,
koénnen gegen Gebiihr auch von Spezialisten der meis-
ten Kundendienstniederlassungen tibernommen werden.

«  Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren bewegli-
cher Teile, Austausch von VerschleiRteilen, Verbrauchsglitern
und dergleichen) werden gegen Gebiihr ausgefiihrt.

7. Die OURSSON AG haftet nicht fiir jegliche direkten oder indi-
rekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie nicht
fir Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung der
Nutzungsbedingungen, unsachgeméRe Lagerung, unsachge-
maRen Transport, falsche Installation, beildufige falsche oder
fahrlassige Handlungen von Verbrauchern oder Dritten entstehen.

8. Unter keinen Umsténden haftet die OURSSON AG
fir jegliche speziellen, beildufigen, indirekten oder
Folgeschaden, zu denen auch Folgendes zahlt: entgan-
gener Gewinn, Schédigungen durch Geschafts- und
andere Unterbrechungen, verursacht durch Nutzung oder
Nichtnutzbarkeit des Produktes.

9. Im Zuge standiger Produktverbesserungen konnen sich
Designelemente und bestimmte technische Spezifikationen
ohne Vorankiindigung durch den Hersteller andern.

Nutzung des Produktes liber seine reguldre Einsatzzeit

hinaus:

1. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlief3lich
fir den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf
eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben
zu ordnungsgemaflem Betrieb, Transport sowie zur rich-
tigen Lagerung halt. Bei sachgerechter Handhabung und
Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatséchliche
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON AG
festgelegte Einsatzzeit Uberschreiten.

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der regularen Einsatzzeit an
den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine vorsorgliche
Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich das Produkt fiir
eine weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche Wartungsarbeiten
werden vom Kundendienst auch wahrend der regularen
Einsatzzeit gegen Gebuhr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rét vom Einsatz dieses Produktes Uber die
regulére Einsatzzeit hinaus ab, soferm keine vorsorgliche Wartung

10
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Uber den autorisierten Kundendienst vorgenommen wird, da
das Produkt in diesem Fall eine mdgliche Gefahr fiir Leben,
Gesundheit und Eigentum des Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerat erflillt die Vorgaben der européischen Direktive
2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen Altgeraten
—WEEE.

Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit dem
regularen Hausmdill entsorgt werden. Stattdessen muss es
bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektrischer
und elektronischer Altgerate abgegeben, dort nach gesetz-
lichen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt werden.
Durch sachgerechte Entsorgung des Produktes leisten Sie
einen kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur
Bewahrung unserer natiirlichen Ressourcen, zum

Schutz unserer Umwelt und unserer Mitmenschen. K
Weitere Hinweise zu Sammelstellen und zum
Recycling dieses Produktes erhalten Sie von |hrer gy
Stadtverwaltung oder lhrer Entsorgungsgesellschaft

fiir Haushaltsabfalle.

Herstellungsdatum

Jedes Produkt trégt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthélt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

Die Seriennummer finden Sie an der Riickseite des Produktes,
auf seiner Verpackung und auf der Garantiekarte.

A|G 2I00IZOllZI34567

000 O©0

© Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (Luftgrill - AG).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr an.

© Die nachsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungsmonat.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, emp-
fehlen wir lhnen dringend, die Bedienungs-
anleitung und die Garantiebedingungen auf-
merksam durchzulesen. Vergewissern Sie
sich, dass die Angaben auf der Garantiekar-
te stimmen. Die Garantiekarte ist nur dann
glltig, wenn folgende Dinge richtig und klar
angegeben wurden: Modell, Seriennummer,
Kaufdatum, lesbarer Stempel, Unterschrift
des Kaufers. Modell- und Seriennummer des
Gerates mussen mit den Angaben auf der
Garantiekarte Ubereinstimmen. Falls diese
Bedingungen nicht erfiillt oder die Angaben
auf der Garantiekarte geandert werden, ver-
liert die Garantiekarte ihre Gultigkeit.




oUrssono

Falls Sie Fragen zu oder Probleme mit Produkten der OURSSON AG haben sollten, wenden Sie sich bitte einfach per
E-Mail an uns: support@oursson.com

Diese Anleitung wird durch internationale und EU-Urheberrechtsgesetze geschiitzt. Eine nicht autorisierte Verwendung
der Anleitung einschlieRlich Kopieren, Ausdrucken und Verteilen kann strafrechtliche Verfolgung nach sich ziehen.

Kontakt:

1. Produkthersteller —- OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Schweiz.
2. Zertifizierungsangaben zum Produkt finden Sie auf unseren Internetseiten: www.oursson.com

OURSSON AG C €
In China hergestellt
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

AN
/A

Danger symbol

Areminder to user about high voltage.

Warning symbol

A reminder to user about the necessity

of operating exactly according to the instructions.

When using electrical appliances should take the follow-
ing precautions:

Use the device according to the following instructions
manual.

Install the device on a stable surface.

Use only the tools, which are included in the product set.

« To protect against risk of electrical shock do not
put the cord in water or other liquid. If for some
reason the water got into the unit, contact an au-
thorized service center (ASC) OURSSON AG.

For power supply, use a power grid with proper char-
acteristics.

Do not use the device in areas where the air can con-
tain vapors of flammable substances.

« Never attempt to open the device by yourself —
it could possibly be the reason of an electrical
shock can lead to product malfunction and will
invalidate the manufacturer’s warranty. For re-
pair and maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products un-
der the trademark OURSSON.

When moved from a cool to a warm place and vice
versa unpack it before use and wait 1-2 hours without
turning it on.
« In order to prevent electrical shock do not im-
merse the entire product or the wires into the
water.
Be particularly careful and cautious when using the
device near children.

» Do not touch any hot parts, as this may cause

injury.

The power cord is specially made relatively short in
order to avoid the risk of injury.
Do not allow the cord to hang over the sharp edge of
the table or touch hot surfaces.
Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the fact
that the device will not function properly.
Do not install the device near gas and electric stoves
and ovens.
After use, make sure to disconnect the device from
the power grid.
Keep the device from bumps, falls, vibration and oth-
er mechanical influences.
Make sure to disconnect the device from the power
grid before cleaning or changing accessories.
Do not use the device outdoors.
This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, senso-
ry or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge. They can only use the device under the
supervision of the person responsible for their safety,
or after instruction on the safe use of the device. Do
not allow children to play with the product.
This product is intended only for use in the home.
If the power cord is damaged, it must be replaced by
a specialist from the authorized service center (ASC)
OURSSON AG to avoid danger.

12

by

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH

A\

Risk of burn symbol
Reminder for user
of high temperatures.

Use only the tools, which are included in the product set.
When cleaning the appliance do not use abrasives
and organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.). When
cleaning the device it is allowed to use a small
amount of neutral detergent.

RECOMMENDATIONS

A\
&.

Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.
Allillustrations in this manual are schematic represen-
tations of real objects, which may differ from the actual
images.

Do not move the device during operation.

Use the device only for cooking and reheating food.
Do not leave operating device unattended.

Do not place paper, cardboard, plastic, towels,
etc. on the device, as it may cause a fire.

» During cooking, hot air and steam escape from
the ventilation openings, be careful not to burn
yourself.

Use potholders or mittens to remove food from
the device

If the food caught on fire or became smokey during
cooking, turn off the device and unplug it. Do not re-
move the bowl until the flame stops, as the supply of
oxygen will intensify the flame.

The operation of this device in any case does

not imply application of any force to it, as this
may damage the product due to user fault.

SETTING, Pic. A-2

Place the device on a horizontal, flat surface at a
height not reachable by children, leaving free dis-
tance around the device. One side should be com-
pletely free. This device must not be built-in.

Do not place the device under/near curtains or other
flammable materials, as this may result in a fire.

Plug in the device to a power outlet that is grounded,
Pic. A-1.

PRODUCT SET, Pic. B

Instructions manual
Warranty card .

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. C

| D= [0}
Cooking bow! -

Power On '/ Heat Indication
Temperature controller

Timer

Cooking bowl’s handle

Rear vent

Top vent
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UTILIZATION
Temperature controller, Pic. C-2

80 « Temperature adjustment from 80°C to 200°C
Timer, Pic.C-3

@ « Timer, set time from 0 to 30 minutes.

@ « STOP position, use to stop cooking process.

Preparation for operation

Before first use, wipe the body of the device with a soft,
dry cloth. Wash other parts and © with warm water
and dishwashing liquid. Thoroughly dry all parts. Before
assembling or disassembling the device, make sure
that the device is unplugged.

Turn on the empty device for 5-10 minutes, setting the
maximum temperature to 200 ° C to remove odors of the
new device. Ventilate the room. Allow the device to cool.

Order of operation, Pic.D
1. Plug in the device.

2. Make sure the bowl is fully inserted into the device.
Select the desired temperature using the temperature
controller (), Pic. D-4.

3. Set timer for 3-5 minutes, let the device heat up,
Pic. D-5. The timer knob will automatically rotate
during cooking.

4. Remove the cooking bowl! from the device. Place grill
inside the bowl, Pic. D-1.

Do not use the bowl without the grill. Place the
ingredients on the grill.

5. Place the products on the grill.

The number of products must not exceed the
MAX mark, Pic. D-2.

Do not pour oil or other liquids into the
cooking bowl.

6. Set the bowl into the device, Pic. D-3.

7. Turn on the timer , set the required time, Pic. D-5.

NOTE! When the device is operating, the indicator

is constantly turned on and the heating indicator /; lights

up periodically.

8. At the end of cooking, the timer (device) will turn
off automatically, a sound signal will sound. To turn
off the device manually, turn the timer knob to

Gently, holding the handle, remove the bowl with
foods from the device and place it on a heat-resistant
surface, Pic. D-6. Use tongs to take out large pieces
of food. During cooking, excess fat or other liquid
accumulates at the bottom of the bowl.

Do not touch the bowl during or immediately
after preparation to avoid burns. Hold the bowl
by the handle.

Beware of hot steam and air when removing the
cooking bowl from the device.

NOTES:

e Carefully handle the cooking bowl and grill; they
have a non-stick coating. Any damage may result
in malfunction.

« For an even frying, some products need to be
turned and shaken during cooking. To do this, it is
recommended to set the timer to half the cooking
time, you will hear the timer ring, shake or turn the
products over. Then set the timer for the remaining
cooking time.

« Depending on the quantity of the products, you can
increase or decrease the cooking time.

Cooking recommendations

< Itis recommended to cut the same sized pieces of
meat, poultry and vegetables for cooking, so that they
are evenly and equally fried.

« When preparing breaded products, it is recommended
that you add a little oil to the breading to get a crisp.

« If the product contains a lot of fat or oil, the crust
will be less crispy. It is recommended to remove
excesses of fat from the cooking bowl! with a paper
towel during the cooking process.

« Small baked goods (such as muffins) can be cooked
on parchment paper. The paper size should be small
so that there is enough space for hot air to circulate.
Parchment paper/foil should only be placed on
a grill, and should not be placed on the cooking
bowl.

« The device can be used to heat food, for this, select
a temperature of 150°C, and set the timer for 10
minutes.

Before cooking it is recommended to wash the
ingredients, cut them and marinade if necessary.

The cooking time and weight in the table are advisory in
nature and may vary depending on the original quality
and freshness of the products and on the recipe and
personal preferences.

Steak (100-5009) 180°C 10-15 min Marinate before cooking. Turn over
while cooking.

Pork chop (100-5009g) 180°C 10-15 min Marinate before cooking. Turn over
while cooking.

Hotdog (100-500g) 200°C 12-15 min Ready dough is cooked faster than
homemade.

Hamburger (100-5009) 180°C 10-15 min

Chicken Drumstick (100- 180°C 20-30 min Marinate before cooking. Turn over

5009) while cooking.
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Produktname Temperatur Zubereitungszeit Anmerkung

Chicken Breast (100-500g) 180°C 15-20 min Rub with salt, spices, herbs.

Thin frozen potatoes (400- 200°C 18-20 min The optimal amount is 500g. Shake

5009) while cooking.

Thick frozen potatoes (400- 200°C 20-25 min Shake while cooking.

5009)

Potato casserole (600g) 200°C 20-25 min

Homemade Potato Slices 200°C 18-25 min Rub the slices slightly with oil (1/2

(300-6009) tbsp.). Shake while cooking.

Stuffed Pancakes (100-500g) | 200°C 8-10 min Turn over while cooking.

Frozen Chicken Nuggets 200°C 6-10 min Turn over while cooking.

(100-600g)

Frozen Fish Sticks (100-500g) | 200°C 6-10 min

Stuffed Vegetables (100- 160°C 10 min

400g)

Pie (~ 300g) 160°C 20-25 min Use baking utensils. Install it on the
grill.

Cupcakes/Muffins (400g) 200°C 15-18 min Use baking paper or baking dishes.
Install it on the grill.

Sweet snacks (500g) 160°C 18-20 min Use baking utensils. Install it on the
grill.

Gefillte Gemise (100-400 g) | 160°C 10 Min.

Kuchen (~300 g) 160°C 20-25 Min. Verwenden Sie das Geschirr zum

Backen. Stellen Sie es auf das Gitter.

Kuchen/Muffins (400 g) 200°C 15-18 Min. Verwenden Sie das Backpapier oder

Geschirr zum Backen.

SiiRe Imbisse (500 g) 160°C 18-20 Min. Verwenden Sie das Geschirr zum

Backen. Stellen Sie es auf das Gitter./

|
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DISPOSAL

Before discarding the old device, for safety reasons cut
off the electric wire to prevent further use.

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. E

POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

Clean all the parts of the device immediately after use.
After cooking very fatty foods, it is recommended to
immediately clean the grill and bowl. Use mittens or
heat-resistant gloves to take out the grill. Drain any
remaining oil/fat from the bowl, blot the grill and the
inside of the bowl. If the fat cools, it will thicken and it
will be harder to wash out.

Unplug the device.

Possible Problem Possible Cause

Device doesn't turn on 1. No voltage in the socket.
2. Timer is not set.

* Let the device cool for 30 min. before beginning
to cleaniit.

« Wash the grill, the cooking bowl in warm, soapy water.
The grill © can be washed in the dishwasher. The
temperature in the dishwasher should not exceed
60°C.

» Wipe the body of the device and the inside (except for
heating elements) with a damp and soft cloth.

« If dirt adheres to the bowl/grill, fill it with hot water and
detergent. Place the grill in the bowl and leave them for
about 10 minutes

« Never immerse the device in water due to the
danger of electric shock.

« Thoroughly dry all the parts of the device.

Solutions

1. Unplug the device and wait until the
voltage recovers.

2. To turn on the device, turn the timer knob
(), set the necessary time.

The dish is not cooked 1. Too many products placed on the grill. | 1. Reduce the volume of the prepared portion.

3. Short cooking time is set.

2. Low cooking temperature is set. Smaller portions are fried better.

2. Set a higher temperature.
3. Set the required cooking time or add a fey

additional minutes.
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Possible Problem

Products are fried
unevenly.

| Possible Cause

Some types of food must be shaken during
cooking.

| Solutions
Shake the food after half the cooking time.

The finished product isn’t
crispy.

The selected type of product is designed
for cooking in conventional deep fryer.

Use the product for deep-fried cooking or
lightly oil the ingredients to get the crisp.

The cooking bowl is not
installing in the device.

Too many products are placed on the grill
inside the cooking bowl.

The number of products must not exceed the
MAX mark.

White smoke comes out of

Cooking foods are too greasy.

During cooking, excess fat/oil drains into the

the device.

bowl. Burning oil gives off white smoke. Do
not use the device to cook too fatty foods or
remove excess fat during cooking.

Fresh fries are fried

unevenly. ing.

Potato slices were not soaked before fry-

Soak potato slices in water for 30 minutes and
then dry them with a napkin and rub them with
oil. /

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

Model

AG3202

Power consumption, W

Max 1400

Rated voltage

220-240 V ~; 50 / 60Hz

Bowl volume, |

3.2

Storing and transportation temperature

from -25°C up to +35°C

Operation temperature

from +5°C up to +35°C

Humidity Requirements for transportation, storing and
operation

15-70% (no condensation)

Protection class

Dimensions, mm (HxWxD)

266x323x302

Weight, kg

3,34

\_

Products must be stored in dry, ventilated warehouses at a temperature not lower than -25° C.

|
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A Only a qualified specialist of an authorized service center OURSSON AG can repair the device

SERVICING

Company OURSSON AG expresses great appreciation to
you for choosing our products. We have done everything
possible so that this meets your needs, and the quality cor-
responds to the best world standards. If your OURSSON
branded product will need maintenance, please contact
one of the authorized service center (hereinafter - ASC).
A complete list of ASC and their exact addresses can be
found on the website www.oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1. Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and
sale within the country where the warranty service
is provided, purchased in this country, certified for
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compliance with the standards of this country, and
also marked the with official marks of conformity.

. Warranty obligations OURSSON AG operate within

the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they are
provided, and only when the product is used exclu-
sively for personal, family or household purposes.
Warranty obligations OURSSON AG shall not apply
to uses of goods for business purposes or in connec-
tion with the acquisition of goods to meet the needs
of enterprises, institutions and organizations.

. OURSSON AG sets for its products the following

terms of use and warranty periods:
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Microwave ovens
breadmakers, induction hobs
Multicookers, kitchen
processors, electric kettles,
electric grills, hand blenders,
hand mixers, meat grinders,
blenders, toasters, airpots, 60 24
toasters, juicers, steamers,
coffee makers, choppers,
freezers, refrigerators,
automatic coffee machines,
milk frother

Kitchen scales

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to

the following products, if their replacement is assumed

and is not connected with disassembling products:

« Batteries.

+ Cases, straps, cords for carrying, mounting accesso-
ries, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations

of the rules of consumer use, storage or transportation of

the goods, actions of third parties or force majeure, in-

cluding but not limited to the following cases:

« If the defect was a result of careless handling, used
for other purposes, violations of conditions and
rules of operation set forth in the instruction man-
ual, including as a result of exposure to high or low
temperatures, high humidity or dust, traces of open-
ing the device independently and/ or self-repair,
mismatch state standards for power grids, getting
liquids, insects or other foreign objects, substances
inside the device, as well as long-term use of the
product in extreme operational modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

« If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, acces-
sories, spare parts, batteries.

« If the defect of the product is associated with
its use in conjunction with additional equipment
(accessories), other than additional equipment
recommended by OURSSON AG for use with this
product. OURSSON AG is not responsible for the
quality of the additional equipment (accessories)
manufactured by third parties, for the quality of its
products together with such equipment, as well as
the quality of the work of the additional equipment of
OURSSON AG together with the products of other
manufacturers.

6. Product defects detected during the lifetime of the

product are eliminated by the authorized service cent-
ers (ASC). During the warranty period, elimination of
defects is free of charge with the presentation of the
original certificate of guarantee and documents that
confirm the fact and date of the contract of retail pur-
chase. In the absence of such documents, warranty
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period is calculated from the date of manufacture of

goods. It should be taken into account:

+ Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documentation
attached to it, does not enter the scope of warranty
OURSSON AG and can be performed by the user
as well as the specialists of most authorized service
centers on a paid basis.

* Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of con-
sumables and supplies, etc.) are made on a paid
basis.

. OURSSON AG is not responsible for any damage di-
rectly or indirectlycaused by their products to people,
pets, property, if it occurred as a result ofnon-obser-
vance of the rules and conditions of use, storage,
transportation or installation of the product, intentional
or negligent actions of consumer or third parties.
Under no circumstances, OURSSON AG is not
responsible for any special, incidental, indirect or con-
sequential loss or damage, including but not limited
to: lost profits, damages caused by interruptions in the
commercial, industrial or other activities, arising from
the use of or inability to use the product.
. Due to continuous product improvement, design ele-
ments and some technical specifications are subject
to change without prior notice from the manufacturer.

~

©

©

Using the product when after the terms of use (life-

time):

1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies
only when the product is used exclusively for personal,
family or household needs, as well as the consumer
observes the correct operation, storage and trans-
portation of products. Under thecondition of careful
handling of the product and compliance with the rules
of operation the actual life may exceed the lifetime set
by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a pre-
ventive maintenance of the product and determine
the suitabilityfor further use. Work on conducting
a preventive maintenance of the products is also
made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preven-
tive maintenance by the authorized service center,
since inthis case, the product can be dangerous to the
life, health or property of the consumer.
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Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall be
deposited in the appropriate recycling collection point for
electrical and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By disposing
correctly this product, you will help to conserve natural re-
sources and preventing the product from damaging

the environment and human health. For more infor-

mation on the collection point and recycling of this
product, please contact your local municipal authori-

ties or the enterprise for household waste disposal. — HE=

ourssone

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.
Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

AG 2002011234567
e

@ The first two letters-correspondence to the product
group (Air grill — AG).

® The first two digits — year of manufacture.

© The second two digits — month of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruction
manual and the warranty obligations. Check
the correctness of the warranty card. Warranty
card is valid only if the following are correctly
and clearly stated: model, serial number, date

of purchase, clear stamps, buyer’s signature.
The serial number and the model of the de-
vice must be the same as in the warranty card.
If these conditions are not fulfilled or the data
specified in the warranty card was changed,
the warranty card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products — please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions,
including copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to

civil liability and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A
Simbolo de peligro

A Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.
Simbolo de advertencia

A Un recordatorio para el usuario sobre la necesi-
dad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las sigu-
|entes precauciones:
Use el aparato segun se indica en el siguiente ma-
nual de instrucciones.
Coloque el aparato sobre una superficie estable.
« Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.
% + No permita que el cable eléctrico entre en

contacto con agua u otros liquidos para prote-

gerse del riesgo de descarga eléctrica. Si por

cualquier razén penetrara agua en el aparato,
pdéngase en contacto con un centro técnico au-
torizado OURSSON AG.

« Use una red de alimentacion eléctrica de caracteris-
ticas adecuadas para el suministro de corriente.

* No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

» Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta,
ya que podria provocar una descarga eléctrica
que podria averiar el aparato e invalidar la ga-
rantia del fabricante. Deje las tareas de mante-
nimiento y reparacion Unicamente en manos de
los centros técnicos autorizados por la marca
OURSSON.

« Cuando traslade el aparato de una zona caliente una
fria y viceversa, desembdlelo antes de usarlo y espe-
re entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

» Para evitar las descargas eléctricas, evite su-
mergir el aparato o sus cables en agua.

» Tenga especial cuidado cuando use el aparato con
nifios cerca.

ii « No toque las partes calientes del aparato, ya
que podria sufrir lesiones.

« El cable de corriente es relativamente corto expresa-
mente con el fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

« No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

+ No conecte este aparato a una red sobrecargada con
otros aparatos, ya que podria causar que no funcio-
nara correctamente.

« Noinstale el aparato cerca de cocinas y hornos eléc-
tricos y de gas.

< Tras su uso, aseglrese de desconectar el aparato de
la red eléctrica.

< Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

« AsegUrese de desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

« No use el aparato en exteriores.

« Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmen-
te (incluidos nifios), o carentes de la experiencia y
los conocimientos necesarios. Dichas personas solo
pueden usar este aparato bajo la vigilancia de una
tercera persona responsable de su seguridad o tras
recibir formacién acerca de su uso. No permita que
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Simbolo de riesgo de
incendio

Recordatorio para el uso de
altas temperaturas

A\

los nifios jueguen con el producto.

« Este producto esta Unicamente indicado para uso
doméstico.

« Sielcable eléctrico presenta dafios, debera solicitar su
sustitucion a un especialista de un centro técnico au-
torizado OURSSON AG para evitar cualquier peligro.

» Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

* No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefia cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

« Lea atentamente el manual de instrucciones antes
de usar este aparato. Conserve el manual tras su
lectura para futuras consultas.

« Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos rea-
les, que pueden diferir de las imagenes presentadas.

* No mueva el aparato mientras esté en funcionamien-
to.

« Utilice el dispositivo Unicamente para cocinar y ca-
lentar alimentos.

+ No descuide el aparato mientras esté en funciona-
miento.

* Prohibido verter aceite en la cubeta de trabajo
para evitar incendios.

« Durante la coccion el aire caliente y el vapor sa-

& len a través de los orificios de ventilacion, tenga

cuidado de no quemarse.

» No ponga papel, cartén, plastico, toallas, etc. dentro/
sobre el aparato, pues podrian causar un incendio.
if « Utilice manoplas o guantes para horno para sa-

car los alimentos del aparato.

» Apague el aparato y desenchufelo si los alimentos se
prenden o empiezan a sacar humo mientras los esta
preparando. No retire la cubeta hasta que la llama se
haya apagado completamente, ya que el suministro
de oxigeno intensificaria la llama.

No manipule el aparato usando para ello la
fuerza bruta, ya que podria dafarlo.

A

POSICION Fig. A-2
« Coloque el dlsposmvo en una superficie plana ho-
rizontal resistente al calor, alta para el alcance de
los nifios, manteniendo la distancia de las paredes/
muebles. Un lado debe estar totalmente libre. Esta
prohibido empotrar este aparato.

« No coloque el aparato en funcionamiento debajo/
cerca de cortinas u otros materiales inflamables, ya
que esto podria ocasionar un incendio.

« Enchufe el microondas a una toma de corriente do-
tada de toma de tierra, Fig. A-1.
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PARTES DEL PRODUCTO, Fig. B

Dispositivo....
Tazon de trabajo.
Rejilla ..
Manual de instrucciones..

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. C

Indicador de encendido
Regulador de temperatura
Temporizador

Mango de la cubeta de trabajo
Orificio de ventilacion trasero
Orificio de ventilacién superior

uso
Regulador de temperatura, Fig. C-2

/indicador de calor

(o]
8 « Ajustar la temperatura de 80°C a 200°C

Temporizador, Fig. C-3

Preparacion para el funcionamiento

Antes del primer uso,pase un pafio suave y seco
por el aparato. Lave las otras partes con agua
tibia y detergente. Antes de montar o desmontar
el aparato, aseglrese de que esté desenchufado.
Seque completamente todas las piezas.

Encienda el aparato vacio durante 5-10 minutos,
fije la temperatura maxima en para eliminar el olor
de aparato nuevo. Ventile la habitacion. Deje que el
aparato se enfrie.

« Temporizador, seleccion de tiempo de 0 hasta
30 minutos.

Posicion de PARO, utilizada para detener el
proceso de coccion.

Procedimiento de trabajo

1. Conecte el
tomacorriente.

enchufe espiga del equipo al

2. Asegurese de que la cubeta esté completamente
insertada en el equipo. Seleccione la temperatura
requerida con el regulador (), Figura D-4.

3. Programe el temporizador (- ) para unos 3-5 minutos,
para que el equipo se caliente. Figura D-5. El boton
del temporizador gira automaticamente durante la
coccion.

4. Retire la cubeta de trabajo del equipo. Coloque el
cestillo dentro de la cubeta. Fig. D-1.

é No use la cubeta sin el cestillo. Coloque los

ingredientes en el cestillo.
5. Coloque los alimentos preparados previamente en
el cestillo.
f La cantidad de alimentos no debe exceder la

marca de limite MAX. Fig. D-2.

No vierta aceite u otros liquidos en la cubeta
de trabajo.

6. Coloque la cubeta en el equipo. Fig. D-3.
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7. Encienda el temporizador
requerido. Fig. D-5.

, fijando el tiempo

NOTA. Cuando el equipo esta funcionado el indicador

se mantiene constantemente encendido y el
indicador de calor |, se enciende periédicamente.

8. Al terminar la coccién el temporizador (el equipo)
se apaga automaticamente y se emite una sefial
sonora. Para apagar el equipo de forma manual,
gire el boton del temporizador colocandolo en la
posicién . Retire cuidadosamente la cubeta con
los alimentos del equipo, sosteniéndola por el mango
y coléquela sobre una superficie resistente al calor,
figura D-6. Utilice las pinzas para extraer los trozos
de alimentos de gran tamafio. Durante la coccién
el exceso de grasa u otro liquido se acumula en el
fondo de la cubeta.

No toque la cubeta durante la cocciéon o
inmediatamente después de haber terminado,
para evitar quemaduras. Sostenga la cubeta
por el mango.

Tenga cuidado con el vapor y el aire caliente
cuando vaya a retirar la cubeta del equipo.

OBSERVACIONES:

* Trate con cuidado la cubeta y el cestillo, tienen
un revestimiento antiadherente. Cualquier daifo
puede provocar un mal funcionamiento del
equipo.

« Algunos alimentos se deben remover o voltear
durante la cocciéon para que se frian de manera
uniforme. Para ello, se recomienda fijar el
temporizador en la mitad del tiempo de coccion,
al escuchar el timbre del temporizador, remueva o
voltee los productos. Luego fije el temporizador para
el tiempo de coccion restante.

« En dependencia de la cantidad de alimentos usted
podré reducir o incrementar el tiempo de coccion.

Recomendationes para la coccion

« Se recomienda cortar los trozos de carne o aves y
vegetales del mismo tamafio, para que se frian de
manera uniforme y pareja.

« Cuando se preparan alimentos empanizados se
recomienda afiadir un poco de aceite al empanado
para obtener una corteza crujiente.

« Siel producto contiene mucha grasa o aceite, la
corteza quedard menos crujiente. Durante la coccién
se recomienda eliminar el exceso de grasa de la
cubeta utilizando una toalla de papel, observando las
reglas de seguridad.

« Para la coccion de alimentos pequefios (por ejemplo,
las magdalenas o muffins) se puede utilizar papel de
pergamino. El tamafio del papel debe ser pequefio,
para que haya suficiente espacio para que circule
el aire caliente. El papel pergamino/de aluminio
solo debe colocarse en el cestillo y no se puede
colocar en la cubeta de trabajo.

« El equipo se puede utilizar para recalentar alimentos,
para ello seleccione una temperatura de 150°C, y fije
el temporizador en 10 minutos.

Antes de cocinar se recomienda lavar, cortar y si es
necesario marinar o adobar los productos.



En la tabla se muestra el tiempo de coccién y el peso
recomendado. Se pueden diferenciar en dependencia
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de la calidad original y la frescura de los productos, asi
como de la receta y las preferencias personales.

Filete (100-500 g) 180 °C 10-15 minutos Marinar antes de cocinar. Voltear
mientras se cocina.
Chuleta de cerdo (100-500 g) | 180 °C 10-15 minutos Marinar antes de cocinar. Voltear
mientras se cocina.
Salchicha empanada (corn 200°C 12-15 minutos La masa preparada se cocina mas
dog) (100-500 g) rapido que la casera.
Hamburguesa (100-500 g) 180°C 10-15 minutos
Muslo de pollo (100-500 g) 180°C 20-30 minutos Marinar antes de cocinar. Voltear
mientras se cocina.
Pechuga de pollo (100-500 g) | 180°C 15-20 minutos Condimentar con sal, especias,
hierbas aromaticas.
Patata fina congelada (400- 200°C 18-20 minutos Cantidad 6ptima 500 g. Remover
500 g) mientras se cocina.
Patata gruesa congelada 200°C 20-25 minutos Remover mientras se cocina.
(400-500 g)
Pastel de papa (600 g) 200°C 20-25 minutos
Rodajas de patatas caseras 200°C 18-25 minutos Afiada un poco de aceite a las
(300-600 g) rodajas (1/2 cucharada). Remover
mientras se cocina.
Panqueques rellenos con 200°C 8-10 minutos Voltear mientras se cocina.
carne (100-500 g)
Nuggets de pollo congelado | 200°C 6-10 minutos Voltear mientras se cocina
(100-600 g)
Palitos de pescado congela- | 200°C 6-10 minutos
dos (100-500 g)
Verduras rellenas (100-400 g) | 160°C 10 minutos
Pastel (~300 g) 160°C 20-25 minutos Utilizar un molde para hornear. Colo-
carlo en el cestillo.
Magdalenas/muffins (400 g) | 200°C 15-18 minutos Utilizar papel de horno o molde para
hornear. Colocarlo en el cestillo.
Aperitivos dulces (500 g) 160°C 18-20 minutos Utilizar un molde para hornear. Colo-
carlo en el cestillo.
ELIMINACION » Limpie el cuerpo del aparato, con un pafio himedo y

« Antes de deshacerse del aparato viejo, corte el cable
para evitar un uso futuro.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO, Fig. E

« Limpie todas las piezas del aparato justo
después de usarlo.

« Desenchufe el aparato.

« Después de cocinar alimentos muy grasosos se re-
comienda limpiar inmediatamente el cestillo y la cu-
beta. Para retirar el cestillo use guantes para hornear
0 guantes termo-resistentes. Vierta los residuos de
aceite/grasa de la cubeta, seque el cestillo y el interior
de la cubeta. Si la grasa se enfria, se espesa, y sera
mas dificil lavarla.

» Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo (30

min), Fig.E-1

Lave la rejilla, tazon de trabajo en agua tibia y jabon-

osa. La rejilla pueden lavar ©) en el lavavajillas. La

temperatura en el lavavajillas no debe ser supe-
rior a 60°C.

20

v https://tm.by
. NHTepHeT-marasuH

suave.

+ Sila suciedad se adhiere a la cubeta/cestillo, llénela
con agua caliente y detergente. Coloque el cestillo en
la cubeta y déjelos en el agua aproximadamente du-
rante 10 minutos

« Jamas sumerja el aparato en agua, ya que
existe riesgo de descarga eléctrica.

» Seque completamente todas las piezas.



POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

Posible problema

El equipo no se enciende

Posible causa

1. No hay voltaie en la red de
alimentacion eléctrica.

2. No se ha fijado el temporizador.

Métodos de solucién

1. Desconecte el equipo de la red de
alimentacion eléctrica y espere a que el
voltaje se normalice.

2. Para encender el dispositivo, gire el botdn
del temporizador (), estableciendo el
tiempo requerido.

La comida no esta
cocinada

1. En el cestilo se ha colocado
demasiada cantidad de productos.

2. Se ha fijado una temperatura de
coccién baja.

3. Se ha fijado poco tiempo de coccién.

1. Disminuya el volumen de la porcién a
cocinar. Las porciones mas pequefias se
frien mejor.

2. Fije una temperatura mas alta.

3. Fije el tiempo requerido de coccién o
agregue varios minutos adicionales.

Los productos se frien de
manera desigual.

Es necesario remover algunos tipos de
productos durante la coccion.

Remueva los productos al terminar la mitad
del tiempo de coccion.

El producto cocinado no
result6 crujiente.

El tipo de producto seleccionado esta
destinado para cocinar en freidoras cor-
rientes.

Use un producto para cocinar en la freidora
o engrase ligeramente los ingredientes con

aceite para obtener una corteza crujiente.

No se puede colocar la
cubeta en el equipo.

Se han colocado demasiados productos
en el cestillo dentro de la cubeta.

La cantidad de productos no debe exceder la

marca del limite MAX.

Sale humo blanco del

Los alimentos cocinados son demasiado

Durante la coccién el exceso de grasa/
aceite drena hacia la cubeta. El aceite al
quemarse emite humo blanco. No use el
equipo para cocinar alimentos demasiado
grasos o elimine el exceso de grasa durante
la coccion.

Remoje las rodajas de patatas en agua
durante 30 minutos, luego séquelas con l@

dispositivo. grasos.

Las patatas fritas frescas
se frien de manera
desigual.

CERTIFICADO DEL PRODUCTO
Para obtener informacion sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una
copia a su vendedor.

Specifications

MODELO AG3202

Las rodajas de patatas no se remojaron
antes de freir.

servilleta o engraselas con aceite.

Consumo energético (W) Max 1400

Tension nominal 220-240 V ~; 50 / 60Hz

Volumen, L 32

Temperatura de almacenamiento y transporte -25°C a +35°C

Temperatura de funcionamiento +5°C a +35°C

Requisitos de humedad 15-75% sin condensacion

Clase de proteccion 1

266x323x302

3,34 J

*Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no superiores a - 25°C.

Dimensiones (mm) (HXWxL)

Peso, kg

Deje cualquier reparacion del aparato en manos de un centro de servicio técnico autorizado por
OURSSON AG.
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MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemente
la eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo posi-
ble para que estos productos satisfagan sus necesidades
con la calidad que demandan las normas internaciona-
les mas exigentes. Si su producto de marca OURSSON
precisa de mantenimiento, péngase en contacto con
el centro de asistencia técnica autorizado (en adelante,
CAT). Encontrara una lista de los CAT y sus direcciones
en nuestro sitio web, www.oursson.com

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son va-
lidas Unicamente para los modelos disefiados por
OURSSON AG para la produccién o suministro y venta
en el pais en donde el servicio de garantia se propor-
cione, adquiridos en este pais, homologados segun las
normativas de este pais y dotados de las marcas de
conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccion de los derechos de
los consumidores y por las leyes del pais en el cual
se suministra el producto, y se aplicaran Unicamen-
te cuando el producto se use exclusivamente para
propésitos personales, familiares o domésticos. Las
obligaciones de la garantia de OURSSON AG no se
aplicaran en caso de uso comercial de los productos
o si estos se han adquirido para satisfacer las necesi-
dades de empresas, instituciones y organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los
siguientes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas,
panificadoras, placas de
induccion

Robots de cocina, procesa-
dores de cocina, electro-
domésticos de cocina,
hervidores eléctricos, par-
rillas eléctricas, batidoras,
mezcladoras, picadoras de
carne, tostadoras, termos, 60 24
asadoras, licuadoras,
vaporeras, cafeteras,
picadoras, deshidratadoras,
yogurteras, fermentadoras,
mini hornos, congeladores,
neveras, maquinas de café
automaticas, vaporizador de
leche, molino de café
Balanzas de cocina, sifones

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG
no se aplicaran a los siguientes productos, si son
productos consumibles y no pertenecen a los com-
ponentes principales:

+ Baterias.
« Estuches, cintas, correas de transporte, acceso-

mercancias, las acciones de terceros o fuerza mayor,

incluidos sin limitacion los siguientes casos:

« Si el defecto se debié a una manipulacion impru-
dente, el uso para otros propoésitos, incumplimiento
de las condiciones y reglas de funcionamiento es-
tablecidos en el manual de instrucciones, incluido
el resultado de la exposicion a temperaturas al-
tas o bajas, al polvo o niveles altos de humedad,
indicios de apertura independiente del dispositivo
y/o intento de autorreparacion, conexion a redes
de alimentacién de parametros distintos a los esti-
pulados, penetracién de liquidos, insectos u otros
objetos o sustancias extrafias en el dispositivo, asi
como el uso prolongado del producto en modos
operativos extremos.

« Si la averia del producto fue resultado de intentos
no autorizados de probar el producto o de realizar
cualquier cambio en su configuracién o en sus pro-
gramas de software, incluidos la reparacién o el
mantenimiento en centros técnicos no autorizados.

« Si el defecto del producto fue resultado del uso de
equipos, accesorios, recambios o baterias no es-
tandar y/o de baja calidad.

« Si la averia del producto esta asociado a su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos de los
equipos adicionales recomendados por OURSSON
AG para su uso con este producto. OURSSON
AG no se hace responsable de la calidad de los
equipos adicionales (accesorios) fabricados por ter-
ceros, ni de la calidad sus productos al operar junto
con dichos equipos, ni tampoco de la calidad del
trabajo de los equipos adicionales de OURSSON
AG junto con los productos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados

son los encargados de reparar las averias detec-
tadas durante la vida util de los productos. Durante
el periodo de garantia, la reparacion de las averias
se lleva a cabo sin coste alguno con la presentacion
del certificado de garantia original y los documentos
que confirmen la fecha de compra del aparato. En au-
sencia de los documentos, el periodo de garantia se
calcula a partir de la fecha de fabricacion del producto.

Debe tenerse en cuenta:

» Los procesos de configuracién e instalacion (mon-
taje, conexion, etc.) del producto descritos en la
documentacion que se adjunta quedan fuera del
ambito de la garantia de OURSSON AG, y pueden
quedar a cargo del usuario o de especialistas de la
mayoria de los centros técnicos autorizados (servi-
cio con coste adicional).

« Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacion de las piezas moviles como
sustitucion de los consumibles y suministros, etcé-
tera) tienen un coste adicional.

. OURSSON AG no se hace responsable de ningun

dafio directo o indirecto causado por sus productos
a personas, mascotas o propiedades, si estos son
consecuencia de la inobservancia de las reglas y
condiciones de uso, almacenamiento, transporte o
instalacion del producto, asi como de acciones inten-

rios de montaje, herramientas, documentacion
adjunta al producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los

incumplimientos de las reglas de uso por parte del

consumidor, el almacenamiento o el transporte de las
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cionales o negligentes del usuario o de terceros.

. OURSSON AG no se hace responsable bajo nin-
guna circunstancia de ninguna pérdida o dafio
indirecto o consecuente, incluidos sin limitacion los
siguientes: pérdida de beneficios, dafios causados
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por interrupciones en actividades comerciales, in-
dustriales o de otra indole, derivadas del uso o de la
imposibilidad de uso del producto.

9. Debido a las continuas mejoras en el producto, los ele-
mentos de disefio y algunas especificaciones técnicas
estan sujetas a cambio sin previo aviso por parte del
fabricante.

Uso del producto una vez superado el tiempo de vida util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a
este producto solo es vélido si el producto se usa ex-
clusivamente para satisfacer necesidades personales,
familiares o domésticas, y siempre y cuando el usuario
observe las normas de uso, almacenamiento y transpor-
te de productos indicadas. Si el producto se maneja de
manera cuidadosa y se usa conforme a las instrucciones
del manual, es posible que su vida util se prolongue mas
alla del plazo especificado por OURSSON AG.

2. Al final de la vida util del producto, debera ponerse en
contacto con un centro técnico autorizado para llevar a
cabo un mantenimiento preventivo del producto y deter-
minar la idoneidad de prolongar su uso. Las tareas para
realizar un mantenimiento preventivo de los productos
se llevan a cabo también en los centros de servicio (con
coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un centro
técnico autorizado realice antes un mantenimiento pre-
ventivo, ya que en caso contrario el producto podria
suponer un riesgo para la vida, la salud o las propieda-
des del usuario.

Reciclaje y eliminacién del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la directiva
europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos (WEEE). Al final de su vida util, el producto
no puede eliminarse junto con los residuos domésticos co-
rrientes. En su lugar, debera llevarlo a un punto de reciclaje
de aparatos eléctricos y electronicos adecuado para llevar
a cabo el tratamiento y la eliminacién conformes a las nor-
mativas nacionales o locales. Al deshacerse este
producto de forma correcta, estd ayudando a la
conservacion de los recursos naturales y evitando
que el producto dafie el medio ambiente y la salud
de las personas. Para obtener mas informacion
sobre los puntos de recogida y reciclaje de este

ourssone

producto, dirijase a las autoridades de su municipio o a la
empresa de recogida de residuos domésticos.

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie (nico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo de
barras que contiene la siguiente informacion: nombre del
grupo de productos, fecha de fabricacion, nimero de serie
del producto.

AG 2002011234567
1 f

0060 0

El nimero de serie se encuentra en la parte posterior del

producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de pro
ductos (Parrilla de aire - AG).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la mes de
fabricacion.

O Los Ultimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

Para evitar malentendidos, recomendamos en-
carecidamente que lea con atencion el manual
de instrucciones y las obligaciones de la ga-
rantia. Compruebe que la tarjeta de garantia
sea correcta. La tarjeta de garantia es valida
Unicamente si se especifica correcta y clara-
mente lo siguiente: modelo, nimero de serie,

fecha de compra, etiquetas claras, firma del
comprador. El nimero de serie y el modelo del
aparato deben coincidir con los que se indican
en la tarjeta de garantia. Si estas condiciones
no se cumplen o bien los datos especificados
en la tarjeta de garantia estan cambiados, la
tarjeta de garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene algun problema con un producto OURSSON AG, — por favor, péngase

en contacto con nosotros por correo electronico:
support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado
de las instrucciones, incluidas (sin limitacion) la copia, la impresion y la distribucién, puede acarrear respon-

sabilidades civiles o penales.

Informacion de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suiza.
2. Informacion de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China
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CONSIGNES DE SECURITE, Sch. A

A\

Symbole de danger

la haute tension.
Symbole d'avertissement

Un rappel a l'attention de Iutilisateur sur la né-
cessité dutiliser l'appareil exactement selon les

instructions.

Lors de I'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes :

« Utilisez I'appareil conformément au présent manuel
d'instructions.

« Installez I'appareil sur une surface stable.

« Utilisez uniquement les outils fournis avec I'appa-
reil.

» Ne plongez pas le cordon dans I'eau ou dans
@ tout autre liquide afin d'éviter tout risque de
choc électrique. Si pour certaines raisons,

de I'eau pénetre dans I'appareil, contactez un
centre de service agréé (ASC) OURSSON AG.

« Pour l'alimentation, utilisez un réseau électrique
présentant les caractéristiques appropriées.

« N'utilisez pas I'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

» N'essayez jamais d'ouvrir I'appareil de vous-
méme — cela pourrait entrainer un choc élec-
trique pouvant conduire a un dysfonctionne-
ment de l'appareil ou a une annulation de la
garantie du fabricant. Pour la réparation et
I'entretien, contactez uniquement les centres
de service agréés dédiés a la réparation des
produits de marque OURSSON.

« Lorsque vous déplacez |'appareil d'un endroit froid
a un endroit chaud et vice versa, déballez-le avant
toute utilisation et patientez 1 & 2 heures avant de
le mettre en marche.

» Afin d'éviter tout choc électrique, ne plongez
pas I'appareil ou les cables dans I'eau.

« Prétez une attention particuliere et soyez prudent
lorsque vous utilisez I'appareil prés des enfants.

» Ne touchez aucune piéce chaude, cela pourrait
causer des blessures.

« Le cordon d'alimentation est spécialement congu
relativement court afin d'éviter les risques de bles-
sure.

« Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre
par-dessus le bord coupant d'une table ou au
contact des surfaces chaudes.

+ Ne branchez pas cet appareil a un réseau élec-
trique surchargé par d'autres appareils : cela peut
affecter le bon fonctionnement de votre appareil.

» N'installez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres
et de fours électriques et a gaz.

» Aprés utilisation, assurez-vous de débrancher I'ap-
pareil du secteur.

« Protégez I'appareil contre les chocs, chutes, vibra-
tions et autres influences mécaniques.

« Assurez-vous de débrancher I'appareil du secteur
avant d'effectuer le nettoyage ou le remplacement
des accessoires.

< N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

< Lutilisation de cet appareil est interdite aux per-
sonnes (notamment les enfants) dont les capacités
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Un rappel a l'attention de l'utilisateur concernant

Symbole du risque de

bralure

Rappel a l'attention de I'utilisateur
concernant les températures élevées

A\

physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou n'ayant pas suffisamment d'expérience ou de
connaissances. Ces personnes peuvent utiliser
I'appareil uniquement sous la supervision d'une
personne responsable de leur sécurité, ou aprés
avoir pris connaissance de la maniere d’utiliser
I'appareil en toute sécurité. Ne permettez pas aux
enfants de jouer avec I'appareil.

« Cet appareil est destiné uniquement & un usage
domestique.

« Sile cordon d'alimentation est endommagé, faites-
le remplacer par un technicien du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d'éviter tout dan-
ger.

« Utilisez uniquement les outils fournis avec I'appa-
reil.

« Lors du nettoyage de I'appareil, n'utilisez pas des
nettoyants abrasifs ou organiques (alcool, essence,
etc.). Lors du nettoyage de |'appareil, il est possible

d'utiliser une petite quantité de détergent neutre.

Recommandations

« Veuillez lire attentivement le manuel d'instructions
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel
apres lecture pour une utilisation ultérieure.

« Toutes les illustrations du présent manuel sont des
représentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

« Ne déplacez pas l'appareil pendant qu'il est en
marche.

« Utilisez I'appareil uniquement pour la cuisson et le
chauffage des aliments.

« Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il
est en marche.

* Ne versez pas d’huile dans le bol de cuisson
pour éviter le feu.

« Pendant la cuisson, de I'air chaud et de la va-

& peur s’émettent par les ouvertures de ventila-

tion. Faites attention a ne pas vous braler

* Ne mettez pas a l'intérieur ou au-dessus de I'ap-
pareil du papier, du carton, du plastique, des ser-
viettes, etc., cela peut provoquer un incendie.

« Utilisez des maniques ou des gants de four
pour retirer les aliments.

« Pendant la cuisson, si les aliments prennent feu ou
émettent de la fumée, éteignez I'appareil et débran-
chez-le. Ne retirez pas le bol avant que la flamme
ne s'arréte, car l'apport d’'oxygéne augmentera la
flamme.

Le fonctionnement de cet appareil ne néces-
site en aucun cas 'usage de la force, car cela

pourrait 'endommager par la faute de I'utili-
sateur.
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POSITION, Sch. A-2

» Placez I'appareil sur une surface plane, horizon-
tale et résistante a la chaleur, hors de la portée
des enfants et maintenez une distance entre I'ap-
pareil et les murs ou les meubles. Assurez-vous
qu'’il y a un c6té complétement libre autour de I'ap-
pareil. Il est interdit d’encastrer cet appareil.

* Ne placez pas I'appareil sous ou prés des rideaux
ou de toute autre matiere inflammable ; cela peut
causer un incendie.

» Branchez le micro-ondes dans une prise de terre,
Sch. A-1

CONTENU DU KIT, Sch. B

APPArEIl .o
Cuves de travail ..
Grille..
Manuel d'instructions.. .1 pce
Tarjeta de garantia............ccccocovviiiiiiicinicie .1 pce

ELEMENTS DE CONCEPTION, Sch. C

Indication de la mise en marche
chauffage

Régulateur de température

Minuterie

Poignée du bol de cuisson

Ouverture de ventilation arriére

Ouverture de ventilation supérieur

UTILISATION

/indication du

Sélecteur de fonctions, Sch. C-2
(o]
ﬂ * Réglage de la température de 80°C a 200°C

Minuterie, Sch. C-3
@ .
()

Préparation avant le fonctionnement

Avant la premiére utilisation, essuyez le corps a
I'aide d’un chiffon doux et sec. Lavez les autres piéces
avec de I'eau chaude et du détergent. Avant le
montage ou le démontage de I'appareil, assurez-vous
qu’il est débranché. Séchez soigneusement toutes les
piéces.
Mettez I'appareil en marche a vide pendant 5-10 mi-
nutes, réglez Température maximale, pour vous débar-
rasser de I'odeur du nouvel appareil. Aérez la piece.
Laissez I'appareil refroidir.

Minuterie, sélection du temps de 0 jusqu’a

30 minutes.

« Utilisez la position ARRET pour arréter la
cuisson.

Fonctionnement
1. Branchez I'appareil sur la prise de courant.
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2. Veillez a ce que le bol soit entierement inséré dans
I'appareil. Sélectionnez la température souhaitée a
I'aide du régulateur /|, Fig. D-4.

3. Allumez la minuterie pendant 3 a 5 minutes
pour réchauffer l'appareil, Fig. D-5. Le bouton de

la minuterie tourne automatiquement pendant la
cuisson.

4. Retirez le bol de cuisson de 'appareil. Placez la grille
a l'intérieur du bol, Fig. D-1.

A\

5. Placez les aliments préparés sur la grille.
C La quantité des aliments ne doit pas dépasser

la marque MAX, Fig. D-2.
6. Placez le bol dans I'appareil, Fig. D-3.

Le bol ne peut pas étre utilisé sans la grille.
Placez les ingrédients sur la grille.

Ne versez pas d’huile ou d’autres liquides

dans le bol de cuisson.

7. Allumez la minuterie ('), en réglant le temps requis.

Fig. D-5.
NOTE. Lorsque l'appareil fonctionne, la LED est
allumée en permanence et la LED de chauffage () est

allumée périodiquement.

8. A la fin de la cuisson, la minuterie (I'appareil) s'éteint
automatiquement et une alarme se déclenche. Pour
éteindre I'appareil manuellement, tournez le bouton
de la minuterie sur la position (1. Prenez la poignée
soigneusement. Retirez le bol avec les aliments de
I'appareil et placez-le sur une surface résistante a
la chaleur, Fig. D-6. Utilisez des pinces pour retirer
les gros morceaux des aliments. Pendant la cuisson,
I'exces de graisse ou d’autres liquides s'accumule au
fond du bol.

Ne touchez pas le bol pendant ou
immédiatement aprés la cuisson pour éviter les
bralures. Tenez le bol par la poignée.

Attention a la vapeur et a I'air chauds lorsque
vous retirez le bol de I'appareil.

NOTES:

* Manipulez le bol et la grille avec précaution,
car elles sont recouvertes d’un revétement
antiadhésif. Tout dommage peut entrainer un
dysfonctionnement.

+ Certains aliments doivent étre agités ou retournés
pendant la cuisson pour assurer une friture uniforme.
Pour ce faire, nous vous recommandons de faire
la minuterie sonner depuis une moitié du temps
de cuisson. En entendent sa sonnerie, agitez ou
retournez les aliments. Ensuite, faites la minuterie
sonner depuis le temps de cuisson restant.

* Vous pouvez réduire ou augmenter le temps de
cuisson selon la quantité des aliments.

Recommandations

» Nous vous recommandons de hacher pour la cuisson
des morceaux de viande ou de volaille et des
légumes de méme taille, afin qu'ils soient cuits de
maniére uniforme et égale.

» Cuando se preparan alimentos empanizados se ¢
Lors de la cuisson des aliments panés, il est conseillé
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d’ajouter un peu d’huile a la panure pour obtenir une
crodte croustillante.

+ Sil'aliment contient beaucoup de graisse ou d’huile,

la croGte sera moins croustillante. Nous vous
recommandons d’enlever I'excés de graisse du bol de
cuisson avec un essuie-tout pendant la cuisson, en
respectant les régles de sécurité.

» Les petits produits de boulangerie (comme les cakes)

peuvent étre cuits sur du papier parchemin. Le format
du papier doit étre petit afin qu'il y ait sufisamment de
place pour la circulation de I'air chaud. Le papier/film
parchemin ne doit étre placé que sur le grill et non
dans le bol.

« L'appareil peut étre utilisé pour réchauffer les
aliments. Sélectionnez une température de 150°C et
réglez la minuterie sur 10 minutes.

Avant la cuisson, il est recommandé de laver, couper et
faire mariner les aliments si nécessaire.

Le temps de cuisson et le poids dans le tableau sont
recommandés et peuvent varier en fonction de la qualité
et de la fraicheur des aliments ainsi que de la recette et
des préférences personnelles.

Steak (100-500 g) 180°C 10-15 min Faire mariner avant de cuire. Re-
tourner pendant la cuisson.

Cotelette de porc (100-500 g) | 180°C 10-15 min Faire mariner avant de cuire. Re-
tourner pendant la cuisson.

Saucisse enrobée de pate 200°C 12-15 min La pate préte est cuite plus vite que

(100-500 g) la pate maison.

Hamburger (100-500 g) 180°C 10-15 min

Cuisses de poulet (100-500 g) | 180°C 20-30 min Faire mariner avant de cuire. Re-
tourner pendant la cuisson.

Poitrine de poulet (100-500 g) A 180°C 15-20 min Frotter avec le sel, les épices, les
herbes épicées.

Pommes de terre minces 200°C 18-20 min Quantité o?timale 500 g. Agiter

surgelées (400-500 g) pendant la cuisson.

Pommes de terre surgelées 200°C 20-25 min Agiter pendant la cuisson.

grosses (400-500 g)

Gratin de pommes de terre 200°C 20-25 min

(600 g)

Tranches de pommes de terre | 200°C 18-25 min Graisser les tranches avec un peu

faites maison (300-600 g) d’huile (1/2 c.s.). Agiter pendant la
cuisson.

Crépes farcies (100-500 g) 200°C 8-10 min Retourner pendant la cuisson.

Pépites de poulet surgelées | 200°C 6-10 min Retourner pendant la cuisson.

(100-600 g)

Batonnets de poisson 200°C 6-10 min

surgelés (100-500 g)

Légumes farcis (100-400 g) 160°C 10 min

Paté (~300 g) 160°C 20-25 min Utilisez les plats pour la cuisson au
four. Placez-les sur le grill.

Petits cakes/muffins (400 g) 200°C 15-18 min Utilisez du papier sulfurisé ou des
plats pour la cuisson au four.

Collations sucrées (500 g) 160°C 18-20 min Utilisez les plats pour la cuisson au

MISE AU REBUT

« Avant la mise au rebut de l'appareil usagé, par mesure

de sécurité, coupez le cordon pour éviter toute utilisa-
tion ultérieure par d'autres personnes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Sch. E

ii *  Nettoyez immédiatement toutes les piéces de
I'appareil apres utilisation.

«  Débranchez I'appareil.
» Aprés la cuisson d’'aliments trés gras, il est recomman-
dé de nettoyer immédiatement la grille et le bol. Utili-
sez des maniques ou des gants résistants a la chaleur
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four. Placez-les sur le grill.

pour retirer la grille. Egouttez le reste de I'huile ou de
la graisse du bol. Tamponnez la grille et l'intérieur du
bol. Si la graisse refroidit, elle s'épaissira et sera plus
difficile a laver 'appareil.

+ Laissez-le refroidir avant le nettoyage (30min), Sch.
E-1.

« Lavez la grille, bol de travail dans de I'eau chaude
savonneuse. Vous pouvez la grille © passer au lave-
vaisselle. La température du lave-vaisselle ne doit
pas étre supérieure a 60 °C.

« Essuyez le corps de I'appareil a l'aide d’'un chiffon hu-
mide et doux.



« Silasaleté a collé au bol ou & la grille, remplissez le bol *  Nimmergez jamais I'appareil dans de I'eau en

avec de 'eau chaude et du détergent. Placez la grille raison du risque de choc électrique.
dans le bol et laissez-les dans I'eau pendant 10 min- +  Séchez soigneusement toutes les pieces.
utes.
PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

Probléme possible | Raison possible | Solutions possibles

L'appareil ne s’allume pas | 1. Il n'y a pas de tension dans le réseau | 1.Déconnectez  I'appareil du réseau
d'alimentation électrique. d'alimentation électrique et attendez que

2. La minuterie n’est pas réglé. la tension revienne a la normale.

2.Pour allumer I'appareil, tournez le bouton
de la minuterie (), pour régler le temps

requis.
Le plat n'a pas été cuit 1. Ily a trop des aliments sur la grille. 1. Réduites la quantité d'aliments a cuire. Les
2. La température de cuisson est trop petites portions sont mieux cuites.
basse. 2. Réglez la température a un niveau plus
3. Le temps de cuisson a été réglé a un élevé.
niveau bas. 3. Réglez le temps de cuisson requis
ou ajoutez quelques minutes
supplémentaires.
Les aliments ne sont pas | Certains aliments doivent étre agités @ Agitez les aliments aprés la moitié du temps
cuits de maniére uniforme. | pendant la cuisson. de cuisson.
Le produit fini n’est pas Le type d'aliment que vous avez sélec- | Utilisez le produit dans une friteuse ou huilez
croustillant. tionné est congu pour étre cuit dans une | Iégerement les ingrédients pour obtenir une
friteuse réguliere. crolte croustillante.
Le bol de cuisson ne ren- | Trop des aliments sont placés sur la grille & | La quantité des aliments ne doit pas dépasser
tre pas dans I'appareil. l'intérieur du bol de cuisson. la marque MAX.
De la fumée blanche sort | Les aliments qui sont cuits sont trop gras. | L'excés de graisse ou de l'huile s'égoutte
de I'appareil. dans le bol pendant la cuisson. Lorsque

I'huile brile, une fumée blanche est émise.
N'utilisez pas l'appareil pour cuire des
aliments trop gras ou enlevez I'excés de
graisse pendant la cuisson.

Les pommes fraiches ne | Les tranches de pommes de terre n'ont | Faites tremper les tranches de pommes de

sont pas frites de maniére | pas été trempées avant d’étre frites. terre dans l'eau pendant 30 minutes, puis
uniforme. séchez-les avec un essuie-tout et graissez-les
avec de I'huile. /

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d'informations sur la certification du produit, reportez-vous a I'adresse http://www.oursson.com ou demandez
une copie au vendeur.

MODELE AG3202

Consommation d’énergie en W Max 1400

Tension nominale 220-240 V ~; 50 / 60Hz

Volume, L 3,2

Température de stockage et de transport de -25°C a + 35°C

Température de fonctionnement de +5°C a + 35°C

Conditions d’humidité 15 & 75% sans condensation

Classe de protection 1

Dimensions en mm (H x | x L) 266x323x302

Poids en kg 3,34 J

*Les produits doivent étre stockés dans des entrepots secs et aérés a des températures inférieures a -25°C.
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A Seul un technicien qualifié d'un centre de service agréé OURSSON AG peut réparer I'appareil.

ENTRETIEN

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde grati-
tude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout notre
possible pour que ce produit vous satisfasse et que sa qualité
soit conforme aux normes mondiales les plus exigeantes. Pour
tout besoin d'entretien de votre produit de marque OURSSON,
veuillez contacter 'un de nos centres de service agréés (ci-
aprés dénommés ASC). Une liste compléte de nos ASC avec
leurs adresses respectives est disponible sur le site Web www.
oursson.com.

Obligations de garantie d'OURSSON AG :

1. Les obligations de garante d’'OURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modeles congus par OURSSON AG dans le cadre de la pro-
duction, de I'achat et de la vente dans le pays ou le service de
garantie est fourni, acheté dans ce pays, certifié conformé-
ment aux normes de ce pays et portant les marques officielles
de la conformité.

2. Les obligations de garantie d'OURSSON AG s'appliquent
dans le cadre de la loi relative a la protection des droits du
consommateur et sont régulées par les lois en vigueur dans
le pays dans lequel elles sont définies. Elles s'appliquent uni-
quement lorsque le produit est utilisé exclusivement a des
fins personnelles, au sein de la famille et de la maison. Les
obligations de garantie ’OURSSON AG ne s'appliquent pas
a l'utilisation des produits a des fins commerciales ou en re-
lation avec I'acquisition de biens qui seront utilisés par des
entreprises, des institutions ou des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les pé-
riodes de garantie suivantes de ses produits :

Fours a micro-ondes,
machines a pains, foyers a
induction

Multicuiseurs, robots, bouil-
loires électriques, grils électr-
iques, mixeurs, mélangeurs,
hachoirs a viande, grille-
pains, casseroles thermiques,
torréfacteurs, presse-fruits,
marmites a vapeur, cafetieres,
hachoirs, déshydrateurs,
yaourtieres, fermenteurs,
mini-fours, congélateurs,
réfrigérateurs, cafetieres
automatiques, mousseur a
lait, broyeur a café

Balances de cuisine, siphons
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4. Les obligations de garantie ' OURSSON AG ne sont pas ap-
plicables aux produits suivants, si leur remplacement est pris
en charge ou non liés a des produits de démontage :

* Les batteries.

+ Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la do-
cumentation fournie avec I'appareil.
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5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant du
non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou de trans-
port des marchandises, toute action réalisée par un tiers ou
un cas de force majeure, y compris, mais sans s'y limiter,
les cas suivants :

« Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une uti-
lisation de I'appareil a d’autres fins, d’une violation des
conditions et regles d'utilisation définies au préalable
dans le manuel d'instructions, incluant I'exposition a des
températures élevées et faibles ou a un niveau élevé
d’humidité ou de poussiére, 'ouverture de I'appareil par
soi-méme et/ou apres une tentative de réparation par
soi-méme, le non-respect des normes d’état concernant
les secteurs, la présence de liquides, d'insectes, d'autres
corps étrangers, de substances dans I'appareil, ainsi que
de I'utilisation prolongée de I'appareil dans des modes de
fonctionnement extrémes.

» Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester I'appareil ou de toute modification
de sa constitution ou des logiciels, y compris toute répa-
ration et maintenance dans des centres de service non
autorisés.

* Lorsque le défaut de I'appareil résulte de Iutilisation
d’équipements, d'accessoires, de pieces de rechange et
de batteries non conformes et/ou de mauvaise qualité.

« Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son utilisa-
tion avec un équipement supplémentaire (accessoires),
différent de I'équipement supplémentaire recommandé
par OURSSON AG pour toute utilisation avec cet appa-
reil. OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de
la qualité de I'équipement supplémentaire (accessoires)
fabriqué par un tiers, de la qualité de ses appareils
utilisés avec ce type d’équipement, ainsi que de la qua-
lité¢ du fonctionnement de I'équipement supplémentaire
d’OURSSON AG avec des appareils d'autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de
vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).
Pendant la période de garantie, la réparation des défauts est
gratuite sur présentation de I'original du certificat de garantie
et des documents qui attestent de I'objet et de la date du
contrat d’achat. En I'absence de tels documents, la période
de garantie est estimée a partir de la date de fabrication des
marchandises. Veuillez noter :

* Les procédures de configuration et d'installation (mon-
tage, raccordement, etc.) de I'appareil décrites dans le
manuel joint ne rentrent pas dans la garantie d'OURS-
SONAG;; celles-ci peuvent étre effectuées par 'utilisateur
et par des spécialistes de la plupart des centres de ser-
vice agréés a un co(t.

* Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des piéces amovibles, rempla-
cement des piéces consommables et d’alimentation, etc.)
sont rémunérés.

7. OURSSON AG n’est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils sur
les personnes, les animaux, la propriété, si ce dommage
résulte du non-respect des régles et conditions d'utilisation,
de stockage, de transport ou d'installation de I'appareil, et
de toute action intentionnelle ou de négligence menée par



I'utilisateur ou des tiers.

. OURSSON AG n’est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect
ou conséquent, y compris, mais sans s'y limiter : les pertes
de profits, les dommages causés par des interruptions d’ac-
tivités commerciales, industrielles ou autres, résultant de
I'utilisation ou de la mauvaise utilisation de I'appareil.

. Enraison des améliorations continues apportées a 'appareil,
le design et les spécifications techniques sont sujettes a des
modifications, sans aucun préavis de la part du fabricant.

©

©

Utilisation de I'appareil conformément aux normes d’utili-
sation (durée de vie) :

1. La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet appareil
s'applique uniquement lorsque celui-ci est utilisé exclusive-
ment pour des besoins personnels, de la famille ou de la
maison, ainsi que lorsque I'utilisateur respecte les consignes
dutilisation, de stockage et de transport des produits.
Lorsque I'appareil est utilisé avec soin et conformément aux
normes d'utilisation, la durée de vie réelle peut excéder celle
définie par OURSSON AG.

. Ala fin du cycle de vie de I'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé pour effectuer une maintenance de
I'appareil a titre préventif et en déterminer la nouvelle utilisa-
tion appropriée. Toute maintenance a titre préventif effectuée
sur I'appareil est également réalisée par d'autres centres de
service a titre onéreux.

. OURSSON AG ne recommande pas l'utilisation de cet appa-
reil aprés la fin de sa durée de vie, sans la réalisation de la
maintenance a titre préventif par le centre de service agréé,
car I'appareil pourrait constituer un danger pour la vie, la
santé ou les possessions de ['utilisateur.

N
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Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifi¢ conformément a la Directive eu-
ropéenne 2002/96/EG relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques — DEEE. Une fois la durée de vie
écoulée, évitez de jeter 'appareil avec les autres ordures mé-
nageres. Déposez-le plutdt dans une déchetterie recyclant des
équipements électriques et électroniques pour un traitement
approprié et une mise au rebut conforme aux réglementations
fédérales et locales en vigueur. En éliminant correctement

oUrssono

cet appareil, vous participez a la préservation des ressources
naturelles et a la prévention de la destruction de
I'environnement et de la santé humaine. Pour de
plus amples informations sur la déchetterie et le
recyclage de cet appareil, veuillez contacter les au-
torités locales ou I'entreprise afin d'obtenir les régles
de mise au rebut des ordures ménageres.

Date de fabrication

Chaque produit est doté d'un numéro de série unique au format
alphanumérique doublé d'un code a barres qui comporte les
informations suivantes : nom du groupe de produits, date de
fabrication et numéro de série du produit.

AG 2002011234567
11 I
000 0
Le numéro de série est situé a l'arriére du produit, et figure
aussi sur 'emballage et la carte de garantie.

@ Les deux premiéres lettres correspondent au groupe du
produit (AG - Gril & air).

@ Les deux premiers chiffres correspondent a I'année de
fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent & la mois de
fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série du produit.

Pour éviter tout malentendu, nous vous recom-
mandons vivement de lire attentivement le ma-
nuel d'utilisation et les obligations de garantie.
Assurez-vous de I'exactitude de votre carte de
garantie. La carte de garantie est uniguement
valable lorsque les éléments suivants sont
corrects et clairement spécifiés : le modéle, le

numéro de série, la date d'achat, les timbres
clairs et la signature de l'acheteur. Le numéro
de série et le modéle de |'appareil doivent étre
identiques a ceux indiqués sur la carte de ga-
rantie. Si ces conditions ne sont pas respec-
tées ou en cas de modification des données, la
carte de garantie n'est pas valide.

Pour toutes questions ou tous problemes avec les appareils OURSSON AG — veuillez-nous contacter par courriel a

I'adresse: support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation non
autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter, implique, pour
le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Informations de contact:

1. Fabricant de marchandises —- OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Suisse.
2. Informations sur la certification du produit disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo
Un promemoria per I'utente relativo all'alta

tensione.

Simbolo di avvertenza
Un promemoria per l'utente sulla necessita di
operare esattamente secondo le istruzioni.

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le seguenti

precauzioni:

« Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente ma-
nuale di istruzioni.

+ Installare il dispositivo su una superficie stabile.

+ Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.

» Nonimmergere il cavo in acqua o in altri liquidi, per
A evitare il rischio di scossa elettrica. Se per qualsi-
asi ragione dovesse entrare dell'acqua all'interno
dell'unita, contattare un centro di assistenza auto-

rizzato (ASC) OURSSON AG.

+ Per l'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica con
le caratteristiche adeguate.

+ Non utilizzare il dispositivo in aree in cui I'aria pud con-
tenere vapori di sostanze infiammabili.

» Non tentare mai di aprire il dispositivo autonoma-

A mente, ci0 potrebbe causare una scossa elettrica

e quindi un malfunzionamento del prodotto e inva-
lidare la garanzia del produttore. Per la riparazione
e la manutenzione, contattare solo i centri di assi-
stenza OURSSON autorizzati alla riparazione dei
prodotti.

« Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo a
uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell'uso e
attendere 1-2 ore prima dell'accensione.

» Per evitare scosse elettriche, non immergere l'inte-
ro prodotto o i cavi in acqua.

« Prestare particolare attenzione e cautela quando si uti-
lizza il dispositivo vicino a bambini.

+ Non toccare le parti calde, poiché potrebbero cau-
sare lesioni.

|l cavo di alimentazione ¢ fabbricato appositamente re-
lativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

« Evitare che il cavo penda su bordi appuntiti del tavolo o
che venga a contatto con superfici calde.

« Non collegare questo dispositivo a una presa multipla
sovraccaricata da altri apparecchi: questo pud provo-
care il funzionamento non corretto del dispositivo.

« Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e a
gas e a forni.

« Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo dalla
rete di alimentazione.

« Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e altri
danni meccanici.

« Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete elet-
trica prima di effettuare la pulizia o di cambiare gli ac-
cessori.

« Non utilizzare il dispositivo all'esterno.

* Questo apparecchio non e concepito per 'uso da par-
te di persone (bambini inclusi) con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte o carenti di esperienza e di
conoscenze relative ad esso. Queste persone possono
utilizzare il dispositivo solo sotto la supervisione della
persona responsabile della loro sicurezza o dopo es-
sere state istruite sull'uso sicuro del dispositivo. Non
consentire ai bambini di giocare con il prodotto.
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Simbolo rischio di ustioni
& Promemoria che ricorda all'u-

tente le elevate

temperature

* Questo prodotto € ideato esclusivamente per l'uso do-
mestico.

« Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve esse-
re sostituito da uno specialista del centro di assisten-
za autorizzato (ASC) OURSSON AG, al fine di evitare
pericoli.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set del prodotto.

« Durante la pulizia dell'apparecchio non utilizzare deter-
genti abrasivi e organici (alcol, benzina, ecc.). Durante
la pulizia del dispositivo utilizzare solo una piccola
quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

« Leggere il manuale di istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura, per
utilizzo futuro.

< Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

« Non spostare il dispositivo quando lo si utilizza.

« Utilizzare il dispositivo solo per cucinare e riscaldare gli
alimenti.

» Non lasciare il dispositivo in funzione senza supervi-
sione.

* Vietato versare olio nella tazza di lavoro per preve-
nire I'accensione.

« Durante la cottura, I'aria calda e il vapore fuorie-

& scono dalle aperture di ventilazione, fate attenzio-

ne a non scottarsi

« Non mettere nel/sul dispositivo carta, cartone, plastica,
tovaglioli, ecc. poiché questo potrebbe provocare un
incendio.

¢ Utilizzare presine o guanti da forno per estrarre il
prodotto dall'apparecchio.

« Se durante la preparazione gli alimenti prendono fuo-
co o iniziano a mettere fumo, spegnere il dispositivo e
scollegarlo. Non rimuovere la tazza fino a quando la
fiamma non si arresta, in quanto I'apporto di ossigeno
intensifichera la famma.

Non forzare in nessun caso il dispositivo, cid

potrebbe arrecare danni al prodotto, a causa
di un errore dell’'utente.

POSIZIONE, Fig. A-2

« Mettere il dispositivo su una superficie piatta orizzon-
tale resistente al calore, in alto rispetto alla portata
dei bambini, mantenendo la distanza da pareti/mobi-
li. Un lato deve essere completamente libero. Non &
possibile incassare questo dispositivo.

» Non mettere il dispositivo in funzione sotto/vicino a
tende o altri materiali inflammabili, poiché questo po-
trebbe provocare un incendio.

« Collegare il microonde in una presa con messa a ter-
ra, Fig A-1.



SET DI PRODOTTI, Fig. B

Dispositivo..
Vasche da lavoro..
Griglia
Manuale di istruzioni.

ELEMENTI DI DESIGN, Fig. C

Indicazione dell'accensione
riscaldamento

Termoregolatore

Timer

Maniglia della tazza di lavoro

Lapertura della ventilazione posteriore

/indicazione del

7. Attivate il timer
Fig. D-5.

, impostando il tempo richiesto.

NOTA. Quando I'apparecchio ¢ in funzione, I'indicatore
& costantemente acceso e [lindicatore di
riscaldamento si illumina periodicamente

8. Al termine della cottura, il timer (apparecchio)
si spegnera automaticamente, verra emesso un
segnale acustico. Per spegnere manualmente
I'apparecchio, ruotare la manopola del timer nella
posizione [m . Delicatamente, tenendo la maniglia,
rimuovere la tazza con il prodotto dall'apparecchio
e posizionarla su una superficie resistente al calore,
Fig. D-6. Usare una pinza grande per ottenere grandi
pezzi di cibo. Durante la cottura, il grasso in eccesso

o altri liquidi si accumulano sul fondo della tazza.

Nontoccarelatazzaintempo oimmediatamente
dopo la preparazione per evitare scottature.
Tenere la tazza per la maniglia.

i 2 Fate attenzione al vapore caldo e all'aria quando
si rimuove la tazza di lavoro dall'apparecchio.

Lapertura della ventilazione superiore

UTILIZZO
Regolatore di temperatura, Fig. C-2

° < Regolazione della temperatura da 80°C a
200°C
NOTE:

Timer, Fig. C-3 ¢ Maneggiare con cura la tazza di lavoro e
. la griglia; tutte due hanno un rivestimento
@ antiaderente. Eventuali danni possono causare

malfunzionamenti.
Preparazione al funzionamento

Per una frittura uniforme, alcuni prodotti devono
essere agitati o girati durante la cottura. Consigliamo
di impostare il timer a meta del tempo di cottura,
guando sentirete squillare il timer, agitate o girate

Prima del primo utilizzo, pulire il corpo con un panno Icgtrtzcrj;t:ilhgr:gﬁé impostare il timer per il tempo di

asciutto & morbido. Lalware le altre partl conacqua -, - A seconda della quantita di cibo, & possibile ridurre o

calda e detergente. Prima del montaggio o dello smontag- aumentare il tempo di cottura.

gio accertarsi che il dispositivo sia scollegato. Asciugare

accuratamente tutte le parti.

Accendere il dispositivo vuoto per 5-10 minuti, impostare ~ *

la temperatura massima per eliminare il cattivo odore di

un nuovo dispositivo. Ventilare 'ambiente. Lasciar raffred-

dare il dispositivo.

Timer, selezione del tempo da 0 fino a 30

minuti.

Posizione STOP, utilizzata per interrompere il .
processo di cottura.

Consigli sulla cottura

Si consiglia per cucinare tagliare pezzi identici di
carne o pollame, verdure, in modo che siano fritti in
modo uniforme.

* Quando si cuociono i prodotti impanati, si consiglia di
aggiungere un po’ d'olio all'impanatura per ottenere
una crosta croccante.

+ Se il prodotto contiene molto grasso o olio, la crosta

sara meno croccante. Durante la cottura si consiglia di

rimuovere il grasso in eccesso dalla tazza di lavoro con

Modalita di lavoro
1. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente.
2. Assicurarsi che la tazza sia completamente inserita

nellapparecchio. ~ Selezionate la temperatura un tovggliolo di_ carta, rispet‘tandq le norme di sicurezza.
desiderata usando la manopola /}, Fig. D-4. + Piccoli prodotti da forno (come i muffin) possono
- o . i essere cotti su carta pergamena. Il formato della
3. Accendete il timer per 3-5 minuti affinché carta deve essere piccolo in modo che vi sia

T

|
v

4. Rimuovere

ONLINE srunsv

I'apparecchio si riscaldi, Fig. D-5. La manopola del
timer ruotera automaticamente durante la cottura.

la tazza di lavoro dall'apparecchio.
Installare la griglia all'interno della tazza, Fig. D-1.

A\

Vietato usare la tazza senza la griglia. Mettere
gli ingredienti sulla griglia.

5. Mettere i cibi preparati in anticipo sulla griglia.

I numero di prodotti non deve superare il segno
MAX, Fig. D-2.

Non versare olio o altri liquidi nella tazza di
lavoro.

6. Installare la tazza nell'apparecchio, Fig. D-3.
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spazio sufficiente per far circolare I'aria calda. La
carta pergamenal la carta stagnola deve essere
posizionata solo sulla griglia e non posizionata
nella tazza.

« L'apparecchio puo essere utilizzato per riscaldare gli
alimenti, per questo, selezionare una temperatura di
150 ° C e impostare il timer per 10 minuti.

Prima di cucinare, si consiglia di lavare, tagliare e se

necessario marinare il cibo.

Il tempo di cottura e il peso nella tabella sono di natura
raccomandativa e possono variare a seconda della
qualita e della freschezza iniziale dei prodotti, nonché

della ricetta e delle preferenze personali.



Nome del prodotto Temperatura

Tempi

Bistecca (100-500g) 180°C 10-15 min Marinare prima di cucinare. Girare
durante la cottura.

Cotoletta di maiale (100- 180°C 10-15 min Marinare prima di cucinare. Girare

5009) durante la cottura.

Salsiccia impanata (100- 200°C 12-15 min L'impasto pronto viene cotto piu

5009) velocemente di quello fatto in casa.

Hamburger (100-5009) 180°C 10-15 min

Cosce di pollo (100-5009) 180°C 20-30 min Marinare prima di cucinare. Girare
durante la cottura.

Petto di pollo (100-500g) 180°C 15-20 min Strofinare con sale, spezie, erbe.

Patate surgelate sottili (400- | 200°C 18-20 min La quantita ottimale di 500 g. Agitare

500g9) durante la cottura.

Patate surgelate spesse 200°C 20-25 min Agitare durante la cottura.

(400-5009)

Patate gratinati (600g) 200°C 20-25 min

Fette di patate fatte in casa 200°C 18-25 min Oliare leggermente le fette con olio

(300-6009) (1/2 cucchiaio). Agitare durante la
cottura.

Crespelle ripiene (100-500g) | 200°C 8-10 min Girare durante la cottura.

Bocconcini di pollo surgelati 200°C 6-10 min Girare durante la cottura.

(100-600g)

Bastoncini di pesce surgelati | 200°C 6-10 min

(100-5009)

Verdure ripiene (100-4009) 160°C 10 min

Torta (~300g) 160°C 20-25 min Usare le stoviglie da forno per cucin-
are. Mettere le stoviglie sulla griglia.

Panfrutto/muffin (400g) 200°C 15-18 min Usa carta da forno o pirofila.

Snack dolci (500g) 160°C 18-20 min Usare le stoviglie da forno per cucin-
are. Mettere le stoviglie sulla griglia/

SMALTIMENTO

< Prima di smaltire il dispositivo vecchio, per motivi
di sicurezza, tagliare il cavo per evitarne l'uso.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. E
«  Pulire tutte le parti del dispositivo subito dopo
/ A \ l'uso.

»  Scollegare il dispositivo.

» Dopo aver cucinato cibi molto grassi, si consiglia di
pulire immediatamente la griglia e la tazza. Utilizzare
presine o guanti resistenti al calore per prendere la
griglia. Scaricare I'eventuale residuo dell'olio/grasso
rimasto dalla tazza, asciugare la griglia e I'interno del-
latazza. Se il grasso si raffredda, esso si addensera e
sara piu difficile di pulirlo.

POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Possibile problema

Causa probabile

Lasciare raffreddare il dispositivo prima di pulirlo (30
min), Fig. E-1.
Lavare griglia, ciotola da lavoro in acqua calda sapo-
nata. Lavare griglia © essere lavati in lavastoviglie.
La temperatura della lavastoviglie non deve su-
perare i 60°C.
Pulire corpo del dispositivo, e superficie interna (oltre
agli elementi di riscaldamento) con un panno umido
morbido.
Se la sporcizia aderisce alla tazza/griglia, riempirla
con acqua calda e detergente. Mettere la griglia nella
tazza e lasciatela nell'acqua per circa 10 minuti.
*  Non immergere mai il dispositivo nell'acqua
a causa del rischio di scosse elettriche
«— Asciugare accuratamente tutte le parti.

Modi per risolvere

L'apparecchio non si 1. Non cé tensione nella rete di| 1. Scollegare I'apparecchio
accende alimentazione. dall'alimentazione e attendere che la
2. Nessun timer impostato. tensione si normalizzi.
2. Accendere l'apparecchio ruotando la
manopola del timer @ impostando il
tempo richiesto.
32
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Possibile problema Causa probabile

Il piatto non & cotto 1.
2. Impostata
cottura.

bassa

breve.

Troppi prodotti posizionati sulla griglia.
temperatura  di

3. Impostato un tempo di cottura troppo

Modi per risolvere

1. Ridurre il volume della porzione preparata.
Le porzioni piu piccole vengono fritte
meglio.

2. Impostare una temperatura piu alta.

3. Impostare il tempo di cottura richiesto o
aggiungere qualche minuto in piu.

| prodotti sono fritti in

modo non uniforme. durante la cottura.

Alcuni tipi di alimenti devono essere agitati

Agitare prodotti dopo meta del tempo di
cottura.

Il prodotto finito non e

risultato croccante. per la cottura in frittura.

Il tipo di prodotto selezionato & progettato

Usate il prodotto per friggerlo o oliate
leggermente gli ingredienti per ottenere una
crosta.

La tazza di la-
voro non viene installata
nell'apparecchio.

Troppi prodotti vengono posizionati sulla
griglia allinterno della tazza di lavoro.

Il numero di prodotti non deve superare il
segno MAX.

Dall'apparecchio esce
fumo bianco.

| cibi cotti sono troppo grassi.

Durante la cottura, l'eccesso di grasso/
olio fuoriesce nella tazza. L'olio quando
brucia emette fumo bianco. Non utilizzare
I'apparecchio per cucinare cibi troppo grassi
o rimuovere il grasso in eccesso durante la
cottura.

Le patatine fresche ven-
gono fritte in modo non
uniforme.

prima della frittura.

Le fette di patate non sono state immerse

Immergere le fette di patate in acqua per 30
minuti, quindi asciugale con un tovagliokj

olio.

CERTIFICAZIONE DEL PRODOTTO

Per le informazioni sulla certificazione dei prodotti, visitare il sito web http://www.oursson.com oppure

richiedere una copia al rivenditore.

Specifiche tecniche

MODELLO AG3202
Consumo elettrico, W Max 1400
Tensione nominale 220-240 V ~; 50 / 60Hz
Volume, L 3,2

Temperatura di conservazione e trasporto

da -25°C a +35°C

Temperatura d’esercizio

da +5 °Ca +35°C

Requisiti di umidita

15-75% senza condensa

Classe di protezione

Dimensioni, mm (AxLaxLu)

266x323x302

Peso, kg

3,34

J

*1 prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature inferiori a -25°C.

del centro assistenza OURSSON AG.

Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato

ASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri prodot-
ti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti possano
rispondere alle esigenze dei clienti e affinché la qualita corri-
sponda ai migliori standard mondiali. Se il prodotto di marca
OURSSON necessita di manutenzione, contattare uno dei
centri di assistenza autorizzati (di seguito ASC). Sul sito web
www.oursson.com € presente un elenco completo di ASC, con
il rispettivo indirizzo.
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Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particolare
del centro assistenza OURSSON AG, si applicano solo ai
modelli progettati da OURSSON AG per la produzione o la
fornitura e la vendita nel Paese in cui & disponibile il servizio
di garanzia, ai modelli acquistati in detto Paese, certificati
per la conformita agli standard nazionali e dotati di marcatu-
ra ufficiale di conformita.
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2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono regolamen-

tati dalla legge sulla tutela dei diritti del consumatore e dalle
leggi del Paese in cui vengono forniti e solo quando il pro-
dotto e utilizzato esclusivamente a fini personali, familiari o
domestici. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si
applicano all'uso dei prodotti per fini commerciali o in rela-
zione all'acquisizione di beni per soddisfare le esigenze di
aziende, istituzioni e organizzazioni.

3. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d'uso e periodi

di garanzia per i propri prodotti:

Forni a microonde, macchine
per il pane, piani cottura a
induzione

Robot multifunzione (mul-
ticooker), robot da cucina,
macchine da cucina, bollitori
elettrici, griglie elettriche,
miscelatori, mixer, tritacarne,
tostapane, termos, tostatrici, 60 24
centrifughe, vaporiere, mac-
chine per il caffé, tritatutto,
essiccatori, macchine per lo
yogurt, fermentatori, mini forni,
congelatori, frigoriferi, mac-
chine da caffé automatiche,
montalatte, macinacaffé
Bilance da cucina, sifoni

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applicano

ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione non

relazionata allo smontaggio del prodotto:

+ Batterie.

« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di mon-
taggio, strumenti, documentazione allegata al prodotto.

5. La garanzia non copre i difetti causati da violazione delle

norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti,

azioni da parte di terzi o cause di forza maggiore, inclusi ma

non limitati a, i seguenti casi:

« Se il difetto € causato da una gestione negligente, dall'uso
per altri fini, dalla violazione delle condizioni e delle nor-
me di funzionamento stabilite nel manuale di istruzioni,
compresi I'esposizione ad alte o basse temperature, ad
elevata umidita o a polvere, le tracce di apertura e/o di
riparazione dell'apparecchio in forma autonoma, dalla
mancata corrispondenza agli standard nazionali della rete
di alimentazione elettrica, dall'ingresso di liquidi, insetti o
altri oggetti estranei cosi come di sostanze all'interno del
dispositivo, nonché dall'utilizzo a prolungato del prodotto
in modalita operative estreme.

« Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi non auto-
rizzati di testare il prodotto o di apportare modifiche alla
struttura o ai programmi software, comprese le riparazioni
o la manutenzione in centri di assistenza non autorizzati.

« Se il difetto del prodotto € il risultato di un uso non con-
forme e/o di attrezzature, accessori, ricambi, batterie di
bassa qualita.

« Se il difetto del prodotto € associato all'uso in combina-
zione con attrezzature aggiuntive (accessori), diverse da
quelle raccomandate da OURSSON AG, per ['utilizzo con
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questo prodotto. OURSSON AG non €& responsabile della
qualita delle attrezzature aggiuntive (accessori) realizza-
te da terzi, della qualita dei suoi prodotti associati a tali
attrezzature, nonché della qualita delle apparecchiature
aggiuntive di OURSSON AG quando impiegate insieme
a prodotti di altri produttori.

6. | difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita del prodot-
to vengono risolti dai centri assistenza autorizzati (ASC).
Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione di difetti viene
effettuata gratuitamente, a fronte della presentazione del cer-
tificato originale di garanzia e dei documenti che confermano
l'avvenuto contratto di acquisto e la data. In assenza di tali
documenti il periodo di garanzia & calcolato a partire dalla
data di produzione dei prodotti. Si prega di considerare che:
+ Configurazione e installazione (montaggio, collegamento,

ecc.) del prodotto, descritte nella documentazione allega-
ta ad esso, non rientrano nella garanzia OURSSON AG
e possono essere eseguite dall'utente o, a pagamento,
dagli specialisti della maggior parte dei centri assistenza
autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti a
pagamento.

. OURSSON AG non & responsabile dei danni causati diret-
tamente o indirettamente dai prodotti a persone, animali,
proprieta, se tali danni si sono verificati in conseguenza di
inosservanza di norme e condizioni d'uso, conservazione,
trasporto o installazione del prodotto, di azioni intenzionali o
negligenti da parte del consumatore o di terzi.

. In nessuna circostanza OURSSON AG é responsabile di
perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali, inclusivi
di ma non limitati a: perdita di profitti, danni causati da interru-
zioni delle attivita commerciali, industriali o altre, derivanti
dall'uso o dallincapacita d'uso del prodotto.

. Al fine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elemen-
ti di design e alcune specifiche tecniche sono soggetti a
cambiamenti senza previa notifica del produttore.

~

Utilizzo del prodotto oltre i termini d’uso (durata di vita

utile):

1. La durata di vita utile prevista da OURSSON AG per que-
sto prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusivamente
per fini personali, familiari o domestici e utilizzati corret-
tamente dal consumatore, che osserva altresi le corrette
condizioni di conservazione e trasporto dei prodotti. In
condizioni di corretto maneggiamento del prodotto e in
conformita alle norme di funzionamento, la durata di vita
utile effettiva pud superare quella stabilita da OURSSON
AG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto & neces-

sario contattare un centro di assistenza autorizzato per
eseguire una manutenzione preventiva del prodotto e
determinare I'adeguatezza ad un uso successivo. Gli in-
terventi di manutenzione preventiva dei prodotti possono
essere eseguiti anche dai centri assistenza a pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia I'uso del presente prodotto

oltre il termine della durata di vita utile, in assenza di ma-
nutenzione preventiva da parte di un centro assistenza
autorizzato, poiché in questo caso il prodotto potrebbe
risultare pericoloso per la vita, la salute o la proprieta del
consumatore.
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Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroniche
- RAEE. Dopo il termine della durata di vita utile, non & possi-
bile smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domestici. Piuttosto,
il prodotto deve essere depositato presso un apposito centro
di riciclaggio per apparecchiature elettriche ed elettroniche,
per un corretto trattamento e smaltimento in conformita alle
leggi federali o locali. Uno smaltimento corretto

del prodotto contribuisce a preservare le risorse

naturali e ad evitare che il prodotto possa danneg-

giare 'ambiente e la salute umana. Per maggiori
informazioni sui centri di raccolta e riciclaggio del

prodotto, contattare le autorita municipali locali o le

aziende per lo smaltimento dei rifiuti domestici.

ourssone

Data di fabbricazione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma di codice
alfanumerico ed & duplicato con un codice a barre che contiene
le seguenti informazioni: nome del gruppo di prodotti, data di
produzione, numero di serie del prodotto.

AG 2002011234567
1 I

00 O0

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del pro-
dotto, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

© Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di

prodotto (AG - griglia dell'aria).
@ Le prime due cifre — anno di produzione.

© Le successive due cifre — mese di produzione.
O Le ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, si consiglia di
leggere attentamente il manuale d'istruzioni
e gli obblighi di garanzia. Controllare la cor-
rettezza della scheda di garanzia. La scheda
di garanzia € valida solo se quanto segue
viene indicato correttaamente e chiara-
mente: modello, numero di serie, data di ac-

quisto, timbro, firma dell’acquirente. Il nume-
ro di serie e il modello del dispositivo devono
essere gli stessi della scheda di garanzia.
Se queste condizioni non sono soddisfatte
o i dati specificati nella scheda di garanzia
sono stati modificati, la scheda di garanzia
non é valida.

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG — inviare un’e-mail a:

support@oursson.com

Questo manuale é tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizzato delle
istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a, riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione di responsabi-

lita civile e penale.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com

OURSSON AG
Fabbricato in Cina
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Bistamibas simbols

Bridindjuma simbols

Atgadindjums lietotdjam par to, ka ekspluata-
cija javeic atbilstosi noradijumiem lietoSanas
pamaciba.

DROSIBAS NORADIJUMI, att. A
Izmantojot elektroierices, ievérojiet Sos piesardzi-
bas pasakumus:

» Izmantojiet ierici atbilstoSi sniegtajai lietoSanas
pamacibai.

+ Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

« lzmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklau-
tos piederumus.

« Lai neizraisitu elektroSoku, nelieciet vadu
adent vai cita Skidruma. Ja iericé tomér ie-

A kluvis GOdens, sazinieties ar OURSSON AG

pilnvarotu apkopes centru (PAC).

« Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar at-
bilstigiem raksturlielumiem.

» Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzlies-
mojosu vielu garaini.

« Nekad neméginiet pats atvért ierici, jo $ada

riciba var izraisit elektroSoku vai izstrada-

% juma disfunkciju, ka arT razotaja garantijas

anuléSanu. Par remontu un apkopi sazinie-

ties tikai ar pilnvarotiem apkopes centriem,

kas nodarbojas ar OURSSON pre¢zimes
izstradajumu remontu.

» Ja ierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu
vai pretéji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un
nogaidiet 1-2 stundas pirms ieslégSanas.

« Lai neizraisitu elektroSoku, negremdégjiet
ddenT visu izstradajumu vai vadus.

« Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties Tpasi uz-
manigi un piesardzigi.

* Nepieskarieties ierices karstajam dalam, jo
pretéja gadijuma varat gat traumas.

Lai nepielautu traumu gasanas risku, ar noldku ir

nodro8inats saméra Tss stravas vads.

Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda

malam, ka arT ta nonakSanu saskaré ar karstam

virsmam.

Nepievienojiet $o ierici elektrotiklam, kuram jau ir

pievienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ierice,

iespéjams, nedarbosies pareizi.

Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriska-

jam plITtim un cepeskrasnim.

Péc ierices lietoSanas beigdm neaizmirstiet to at-

vienot no elektrotikla.

Sargajiet ierici no triecieniem un nokrisanas, vib-

racijas un citas mehaniskas iedarbibas.

Pirms ierices tiriS8anas vai piederumu mainas no-

teikti atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

So ierici nav paredzéts izmantot personam (to-

starp bérniem) ar pazeminatam fiziskam, sen-

soram vai garigam spéjam vai personam bez

pieredzes vai zinasanam. Sadas personas $o

ierici var izmantot tikai tadas personas uzrau-

dziba, kura ir atbildiga par vinu dro$1bu, vai tad,
ja ir sanémus$as noradijumus par ierices droSu
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Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.

Apdedzinasanas riska
simbols

Atgadinajums lietotajam par
augstu temperatdru

A\

izmantoSanu. Neatlaujiet bérniem rotalaties ar
So izstradajumu.

- Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai
majas.

« Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina
OURSSON AG pilnvarota apkopes centra (PAC)
darbiniekam, lai novérstu bistamibu.

« Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklau-
tos piederumus.

« lerices tiriSana neizmantojiet abrazivus un orga-
niskus tiriSanas Ilidzeklus (spirtu, benzinu u.c.).
Tirot ierici, var izmantot nedaudz neitrala tirisa-
nas Iidzekl|a.

IETEIKUMI

« Pirms §Ts ierices izmantoSanas, ladzu, izlasiet
lietoSanas pamacibu. Péc izlasiSanas saglabajiet
pamacibu turpmakai lietoSanai.

« Visos $aja pamaciba ietvertajos attélos ir para-
dits shematisks realu priekSmetu attélojums, kas
var atSkirties no faktiskajiem attéliem.
Neparvietojiet ierici tas lietoSanas laika.
Izmantojiet tikai édiena gatavo$anai un sildi$anai.
Stradajosu ierici neatstajiet bez uzraudzibas.
Aizdeg8anas riska dé| aizliegts ieliet ellu darba
trauka.

« GatavoSanas laikd no ventilacijas atverém

& izplGst karsts gaiss un tvaiks, tapéc esiet

piesardzigi, lai izvairitos no apdegumiem.

* Nelieciet iericé/uz tas, pieméram, papiru, karto-
nu, plastmasu vai dvielus, jo tas var izraisit aiz-
degSanos.

* Produkta iznem$anai no cepeskrasns iz-
mantojiet katlu turétajus vai cepeskrasns
cimdus.

« Ja édiens gatavoSanas laika aizdegas vai no
td nak domi, izslédziet un atvienojiet ierici.
Neiznemiet ara trauku, kamér liesma nav nodzi-
susi, jo skabeklis padara liesmu stipraku.

Uz So ierici nekada gadijuma nevajag iedarbo-

ties ar spéku, pretéja gadijuma lietotaja vainas
dé| var sabojat izstradajumu.

POZICIJA, att. A-2

« Novietojiet ierici uz plakanas, horizontalas,
karstumizturigas virsmas, augstak par bérnu
sasniedzamibas zonu, ievérojot attalumu no sie-
nam/meébelém. Vienai pusei ir jabat pilnigi brivai.
So ierici nav atlauts iebiivét.

« Nenovietojiet stradajosu ierici zem/pie aizkariem
vai citiem viegli uzliesmojosiem materialiem, jo
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tas var radit aizdeg$anas risku.
 levietojiet mikrovilnu krasns kontaktu iezeméta
ligzda, attéls A-1.

1IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS, ait. B

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, att. C

leslég$anas indikators ./ / uzsilSanas indikators
Temperataras regulators

Taimeris

Darba trauka rokturis

Aizmuguréja ventilacijas atvere

Aug$éja ventilacijas atvere

EKSPLUATACIJA
Temperatiras regulators, att. C-2

8" « Temperatdras reguléSana no 80°C Iidz

200°C
Taimeris, att. C-3

@ « Taimeris, laika izvéle no 0 ITdz 30 minatém.

@ e STOP pozicija, izmanto gatavoSanas procesa
apturésanai.

Preparazione al funzionamento

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet korpusu ar mikstu,
sausu dranu. Nomazgajiet citas dalas ar siltu Gdeni un
tiriSanas dzekli. Pirms iekartas salik$anas vai izjauk$anas
parliecinieties, vai ta ir atslégta no stravas. Kartigi nozave-
jiet visas dalas.

leslédziet tukso ierici uz 5-10 minGtém, iestatiet maksimalo
temperatdru, lai nonemtu jaunas ierices aromatu. Izvédiniet

telpu. Laujiet iericei atdzist.

Darba kartiba
1. lespraudiet ierices kontaktdak$u kontaktligzda.

2. Parliecinieties, ka trauks ir pilniba ievietots iericé.
Ar regulatora palidzibu izvélieties nepiecieSamo
temperataru /), Att. D-4.

3. lestatiet taimeri uz 3-5 minatém, lai ierice
uzsilst, Att. D-5. Taimera rokturis gatavoSanas laika
griezisies automatiski.

4. Iznemiet darba trauku ara no ierices. levietojiet
trauka rezgi, Att. D-1.

Trauku nedrikst lietot bez rezga. Ingredientus
novietojiet uz rezga.

5. lepriek§ pagatavotus partikas produktus novietojiet
uz rezga.
Ediena daudzumam nav japarsniedz MAX
atzime, Att. D-2.

Neielejiet darba trauka ellu vai
Skidrumus.

citus

6. levietojiet trauku iericé, Att. D-3.

37

v https://tm.by
. NHTepHeT-marasuH

7. leslédziet taimeri (- ), izvéloties vajadzigo laiku, Att.

D-5.
PIEZIME. lerices darbibas laika pastavigi deg
indikators (U un periodiski deg uzsil$anas indikators

8. Péc gatavo$anas beigam taimeris (ierice) izslégsies
automatiski, atskanés skanas signals. Lai izslégtu
iericimanuali, pagrieziet taimera rokturi [1dz stavoklim

. Uzmanigi, turoties aiz roktura, iznemiet trauku ar
édienu no ierices un novietojiet uz siltumizturigas
virsmas, Att. D-6. Lai iznemtu ara lielus édiena
gabalus, izmantojiet knaibles. Gatavo$anas laika
liekie tauki un citi Skidrumi uzkrajas trauka apaksa.

Nepieskarieties traukam gatavoSanas laika
vai uzreiz péc gatavosanas, lai izvairitos no
apdegumiem. Turiet trauku aiz roktura.

Sargieties no karsta tvaika vai gaisa, iznemot
darba trauku ara no ierices.

PIEZIMES:

« Esiet uzmanigi ar darba trauku un rezgi, tiem ir
pretpiedeguma parklajums. Jebkuri bojajumi var
novest pie darbibas traucéjumiem.

« Lai apcep$ana bltu vienmériga, dazus partikas
produktus gatavoSanas laika nepiecieSams sakratit
vai apgriezt otradi. lesakam vispirms iestatit divreiz
mazaku gatavoSanas laiku neka nepiecieSams.
Péc taimera signala sakratiet vai apgrieziet édienu
otradi. Péc tam izvélieties laiku, kas nepiecieSams
gatavo$anas pabeig$anai.

« Atkariba no édiena daudzuma jds varat samazinat
vai pagarinat gatavo$anas laiku.

leteikumi gatavosanai

« lesakam gatavo$anai sagriezt galu, putnu galu,
darzenus vienada izméra gabalos, lai tie izceptos
vienmérigi un vienadi.

« Gatavojot édienu pan&juma, iesakam pievienot
panéjumam nedaudz ellas, lai &diens iegitu
kraukskigu garozu.

 Ja édiens satur daudz tauku vai ellas, garoza nebis
kraukskiga. lesakam gatavoSanas procesa noslaucit
liekos taukus no darba trauka virsmas ar speciala
papira dviela palidzibu, ievérojot droSibas noteikumus.

« Neliela izméra cepienus (pieméram, kéksus) var
gatavot uz pergamenta papira. Papiram jabat
neliela izméra, lai paliktu pietiekami daudz vietas
karsta gaisa cirkulacijai. Pergamenta papirs/folija
janovieto tikai uz rezga, tos nedrikst ielikt darba
trauka.

« lerici var izmantot édiena uzsildi$anai. Lai uzsilditu
&dienu, izvélieties temperattru 150°C, bet taimeri
iestatiet uz 10 minatem.

Pirms gatavoSanas iesakdm nomazgat, sagriezt un, ja

nepiecieSsams, iemarinét partikas produktus.

Gatavo$anas laikam un svaram tabula ir ieteikuma
raksturs. Tie var atSkirties atkariba no partikas produktu
sakotnéjas kvalitates un svaiguma, ka ari no receptes

un ierices lietotaja gaumes.
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Steiks (100-500g) 180°C 10-15 min Pirms gatavos$anas iemaringjiet.
Gatavo$anas laika apgrieziet otradi.

Cikgalas karbonade (100- 180°C 10-15 min Pirms gatavos$anas iemaringjiet.

5009) Gatavo$anas laika apgrieziet otradi.

Cising mikla (100-500g) 200°C 12-15 min Veikala nopérkama sasaldéta mikla
gatavosies atrak par majas gatavotu
miklu.

Hamburgers (100-5009g) 180°C 10-15 min

Vistas kajinas (100-5009) 180°C 20-30 min Pirms gatavos$anas iemaringjiet.
Gatavo$anas laika apgrieziet otradi.

Vistas kratina (100-500g) 180°C 15-20 min leberziet ar sali, garSvielam,
garSaugiem.

Saldéti kartupeli planos 200°C 18-20 min Optimalais daudzums 500g.

gabalinos (400-5009) Gatavo$anas laika sakratiet.

Saldéti kartupeli biezos gaba- | 200°C 20-25 min Gatavos$anas laika sakratiet.

los (400-500g)

Kartupelu sacepums (600g) 200°C 20-25 min

Majas kartupelu daivinas 200°C 18-25 min Nedaudz sasmérgjiet daivinas ar ellu

(300-600g) (1/2 édamkarotes). GatavoSanas
laika sakratiet.

Pilditas pankikas (100-500g) | 200°C 8-10 min GatavoSanas laika apgrieziet otradi.

Saldéti vistas nageti (100- 200°C 6-10 min Gatavosanas laika apgrieziet otradi.

600g)

Saldétas zivju ndjinas (100- 200°C 6-10 min

500g)

Pilditi darzeni (100-400g) 160°C 10 min

Pirags (~3009) 160°C 20-25 min Izmantojiet gatavosanai cepeskrasnt
paredzétu trauku. Trauku novietojiet
uz rezga.

Kéksi/mafini (400g) 200°C 15-18 min Izmantojiet gatavoSanai cepeskrasnt
paredzétu trauku. Trauku novietojiet
uz rezga.

Saldas uzkodas (500g) 160°C 18-20 min Izmantojiet gatavo$anai cepeskrasnt

LIKVIDACIJA

« Pirms nolietotas ierices likvidacijas drosibas no-
l0kos nogrieziet tai vadu, lai nepielautu tas turpmaku
izmantoSanu.

TIRISANA UN APKOPE, att. E
A . Uzreiz péc lietoSanas notiriet visas ierices
dalas.

« Atvienojiet ierici no stravas avota.

« Péc 1pasi taukainu partikas produktu gatavoSanas
iesakam uzreiz iztirit rezgi un trauku. Izmantojiet
satvergju vai siltumizturigus cimdus, lai iznemtu ara
rezgi. Izlejiet no trauka ellas/tauku paliekas, noslau-
ciet rezgi un trauka iek$&jo virsmu. Ja tauki atdzisTs,
tie sabiezés, tapéc tos bis gratak notirit.

« Pirms tiriSanas laujiet tai atdzist (30 min), att. E-1

« Nomazgajiet rezgi, darba bloda silta ziepjadent.
Rezgi var mazgat trauku mazgajama masina.
Trauku masinas temperatiira nedrikst parsniegt
60 °C.

« lerices korpusu noslaukiet ar mitru, mikstu dranu.
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paredzétu trauku. Trauku novietojiet
uz rezga.

» Ja netirumi ir pielipusi pie trauka/rezga, piepildiet
trauku ar karstu Gdeni, pievienojot mazgasanas I1-
dzekli. levietojiet rezgi trauka un atstajiet apméram
uz 10 minatém.

» Nekada gadijuma nemérciet ierici Gdent, lai

A neizraisitu elektriskas stravas triecienu.

+  Kartigi nozavejiet visas dalas



IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

lespéjama problema

lerice neieslédzas

lespéjamais iemesls

1. Elektrobaro$anas tikla nav sprieguma.
2. Taimeris nav iestatits.

| Risinajums

1.Atslédziet ierici no elektrobaroSanas tikla
un sagaidiet sprieguma normalizaciju.

2.Lai ieslégtu ierici, pagrieziet taimera
rokturi @ izvéloties vajadzigo laiku.

Ediens nav pagatavojies

1. Uz rezga ir liels édiena
daudzums.

2. Ir izvéleta parak zema gatavo$anas
temperatura.

3. Irizvéléts parak Tss gatavosanas laiks.

parak

1. Samaziniet gatavojamas porcijas apjomu.
Mazaka apjoma porcijas izcepsies labak.

2. Izvélieties augstaku temperatdru.

3. Izvélieties vajadzigo gatavosanas laiku vai
pagariniet to par dazam minatém.

Ediens izcepas Dazus partikas produktus gatavo$anas  Kad puse gatavoSanas laika bis pagajusi,

nevienmerigi. laika nepiecieSams sakratit. sakratiet édienu.
Gatavais édiens nav lzvélétais ediena tips ir paredzéts | Gatavojiet édienu taukvares katla vai nedaudz
kraukskigs gatavoSanai parastaja taukvares katla. sasmeéréjiet ingredientus ar ellu, lai tie iegltu

kraukskigu garozu.

Ediena daudzumam nav japarsniedz MAX
atzime.

Darba trauku neizdodas
ievietot ierice.

Uz rezga darba trauka ir novietots parak
liels édiena daudzums

No ierTces nak balti dimi. | Gatavojamais &diens ir parak taukains. Gatavo$anas laika liekie tauki/ella notek
trauka. Ellai degot, izdalas balti ddmi.
Neizmantojiet ierici, lai gatavotu parak
taukainus produktus, vai tieciet vala no

liekajiem taukiem gatavoSanas procesa.
levietojiet kartupelu gabalinus dGdent uz 30

mindtém, péc tam noslauciet ar salveti un
sasmeérgjiet ar ellu. j

Svaigi frT kartupeli apce-
pas nevienmérigi.

Kartupelu gabalinus pirms gatavo$anas
nepiecieSams ievietot idenT.

1IZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA

Informaciju par izstradajuma sertifikaciju skatiet Seit: http://www.oursson.com vai palidziet pardevéjam

tas kopiju.
Specifikacijas
MODELIS AG3202
Energijas patérins, W Max 1400

Nominalais spriegums 220-240 V ~; 50 / 60Hz
letilpiba, | 32
Glabasanas un parvietosanas temperattra No -25°C lidz +35°C
No +5°C lidz +35°C
15-75% bez kondensata

Darba temperatira

Mitruma prasibas

Aizsardzibas klase |
Izméri (AxPxG), mm 266x323x302
3,34

Svars, kg

/

*Izstradajumi jaglaba sausas, védinamas noliktavas, kur temperatira nav zemaka par -25°C.

A Remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no pilnvarota OURSSON AG apkopes centra.
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APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzinibu par to, ka
izvélaties masu izstradajumus. Més daram visu iespéja-
mo, lai Sie izstradajumi batu pieméroti jasu vajadzibam un
to kvalitate atbilstu augstakajiem pasaules standartiem.
Ja jdsu OURSSON zimola izstradajumam nepiecieS$ama
apkope, ludzu, sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru
(talak teksta — PAC). Visu PAC saraksts un precizas cen-
tru adreses ir noraditas timekla vietn@ www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas

1. OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi nodro-
Sina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz modeliem,
ko OURSSON AG ir izstradajis razo$anai vai piegadei
un pardosanai valsti, kura tiek nodrosinata garantijas
apkope, tad, ja izstradajums ir pirkts Saja valsti, ja iz-
stradajuma atbilstibu $is valsts standartiem apstiprina
attiecigs sertifikats un ja izstradajums ir markéts art ar
oficialam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir spéka atbilstosi
Patérétaju tiestbu aizsardzibas likumam, un $Ts saisti-
bas reglamenté tas valsts tiesibu akti, kura ir paredzéta
$o saistibu izpilde; $Ts garantijas saistibas attiecas vie-
nigi uz izstradajumiem, kas lietoti tikai personiskam,
gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam. OURSSON
AG garantijas saistibas neattiecas uz precu lietosanu
uznémeéjdarbibas nollkos vai saistiba ar precu iegadi
uznémumu, iestdZzu un organizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus
lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

Mikrovilnu krasnis, maizes
cepsanas krasnis, indukci-
jas plitis

Multivares katli, virtuves
kombaini, virtuves ierices,
elektriskas téjkannas,
elektriskie grili, blenderi,
mikseri, galasmasinas,
tosteri, karsta gaisa

katli, elektriskas krasnis, 60 24
sulu spiedes, tvaicétaji,
kafijas automati, kapajamie
nazi, dehidratori, jogurta
masinas, fermentétaji,
minikrasninas, saldétavas,
ledusskapji, automatiskie
kafijas aparati, piena
putotaji, kafijas dzirnavinas
Virtuves svari, sifoni

4, OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $a-
diem izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta un
nav saistita ar izstradajumu demontazu:

» akumulatoriem;

« futraliem, siksnam, parvietoSanas auklam, montazas
piederumiem, instrumentiem, izstradajuma komplek-
tacija ieklauto dokumentaciju.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies iz-
stradajumu nepareizas lietoSanas, glabasanas vai
transportéSanas dél, ka arf bojajumiem, ko radijusas tre-
§as personas vai neparvarama vara, tostarp (bet ne tikai)
turpmak noraditajos gadijumos.

+ Ja bojajums radies neverigas lietoSanas dél,
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izstradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis pa-
klauts zemai vai augstai vides temperatdrai, lielam
mitrumam vai putekliem, ja ir redzamas patvaligas
izstradajuma atvérSanas pazimes un/vai lietotajs
patstavigi veicis remontu, ja lietoti standartiem neat-
bilstosi elektrotikli, ja izstradajuma iekluvis Skidrums,
kukaini vai citi sveSkermeni, vielas, ka ari tad, ja iz-
stradajums ilgstosi lietots smagas slodzes apstak|os.
Ja izstradajuma bojajumu ir izraisijusi nesankcionéti
méginajumi veikt izstradajuma parbaudi vai ta kons-
trukcija vai programmatira veikt izmainas, tostarp
remontu vai tehnisko apkopi nepilnvarotos apkopes
centros.

Ja izstradajuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, pie-
derumu, rezerves dalu vai akumulatoru dél.

Ja izstradajuma bojajums ir saistits ar ta izmanto$anu
kopa ar papildaprikojumu (piederumiem), ko izman-
to8anai kopa ar izstradajumu nav ieteicis uznémums
OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas atbildibu
par treSo personu razota papildaprikojuma (piederu-
mu) kvalitati, par to izstradajumu darbibas kvalitati
kopa ar $adu aprikojumu, ka arT par OURSSON AG
papildaprikojuma darba kvalitati, ja to lieto kopa ar citu
razotaju izstradajumiem.

. |zstraddjuma kalpo$anas laikd konstatétie izstradaju-

ma bojajumi tiek novérsti pilnvarotos apkopes centros
(PAC). Garantijas perioda laika bojajumu novérsana ir
bez maksas, ja tiek uzradits originalais garantijas serti-
fikats un dokumenti, kas apstiprina mazumtirdzniecibas
pirkuma liguma faktu un datumu. Ja $adu dokumentu
nav, garantijas periods tiek aprékinats no izstradajuma
razoSanas datuma. Janem véra $adi nosacijumi:

OURSSON AG garantija neattiecas uz izstra-
dajuma komplektacija ieklautaja dokumentacija
aprakstito izstradajuma iestatiSanu un uzstadiSanu
(montazu, pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var
veikt lietotdjs vai pilnvarotu apkopes centru specialisti
par maksu;

Izstradajumu apkope (kustigo dalu tiriSana un ellosa-
na, nodilumam paklauto dalu un materialu nomaina,
piegade u.c.) tiek veikta par maksu.

. OURSSON AG neuznemas atbildibu par savu izstra-

dajumu tieSi vai netiesi radito kaitgjumu cilvékiem,
majdzivniekiem, TpaSumam, ja Sie bojajumi radusies iz-
stradajuma lietoSanas, glabasanas un transportéSanas
noteikumu un nosacijumu neievéroSanas dé| vai ja Sos
bojajumus izraisijusi ti$a vai nolaidiga lietotaja vai treSo
personu darbiba.

Nekados apstaklos OURSSON AG nav atbildigs par
jebkadiem tiSiem, netiSiem, tieSiem vai izrietoSiem zau-
déjumiem vai bojajumiem, ieklaujot, bet ne tikai: zaudéto
pelnu, bojajumus no partraukumiem komercdarbiba vai
citam darbibam, kas rodas no izstradajuma izmantosa-
nas vai nespéjas to izmantot.

. Pastavigu izstradajuma uzlabojumu dél izstradajumu

konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razo-
tajs var maintt bez iepriek$éja pazinojuma.
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Izstradajuma izmantoSana péc deriguma (kalpoSanas

laika) beigam

1. OURSSON AG noraditais izstradajuma kalposanas laiks
ir speka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai perso-
niskajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam,
ka arl ja lietotajs izpilda pareizas izstradajuma eks-
pluatacijas, glabasanas un transportéSanas prasibas.
Ja izstradajums tiek izmantots saudzigi un atbilstigi ta
ekspluatacijas noteikumiem, izstraddjuma kalpo$anas
laiks var parsniegt OURSSON AG noradito izstradajuma
kalpoSanas laiku.

. Beidzoties izstradajuma kalpo$anas laikam, jums javér-
Sas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemérotibu
turpmakai lietosanai. Izstradajumu profilaktiska apkope
apkopes centros arf tiek veikta par maksu.

. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc ta
kalpoSanas laika beigam, ja nav veikta profilaktiska apkope
pilnvarotd apkopes centra. Pretéja gadijuma izstradajums
var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu vai TpaSumu.

N

w

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija

ST ierice ir identificeta ka atbilsto$a Eiropas Direkfivai
2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritu-
miem (EEIA). P&c kalpoSanas laika beigam $o izstradajumu
nedrikstizmest kopa ar citiem majsaimniecibas atkritumiem.
Tas ir janodod atbilsto$a elektrisko un elektronisko iekartu
savaksanas punkta, lai veiktu pareizu apstradi un likvidaciju
atbilstigi valsts vai viet&jiem likumiem. Pareizi atbrivojoties
no 8T izstradajuma, jus palidzésit saglabat dabas
resursus un noversisit risku saistiba ar nelab-
Véligu izstraddjuma ietekmi uz vidi un cilvéku
veselibu. Lai iegltu papildinformaciju par $a iz-
stradajuma savakSanas punktiem un otrreizéju
parstradi, sazinieties ar vietéjo pasvaldibu vai
maéjsaimniecibas atkritumu apsaimnieko$anas
uznémumu.

oUrssono

Razosanas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs burtciparu
rindas forma, un tas ir dubléts ar svitrkodu, kura ir $ada in-
formacija: izstradajuma grupas nosaukums, izstradajuma
ra,o$anas datums, sérijas numurs.

AG 2002011234567

1 f
000 o0
Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz
iesainojuma un uz garantijas kartes.

© Pirmie divi burti attiecas uz izstradajuma grupu
(AG - gaisa grils).

@ Pirmie divi cipari norada razo$anas gadu.

© Otrie divi cipari norada razo$anas ménesis.

O P&dgjie divi cipari norada izstradajuma sérijas
numuru.

Lai nepielautu parpratumus, stingri iet-
eicams rapigi izlasit lietoSanas pamacibu
un garantijas nosacijumus. Parbaudiet ga-
rantijas kartes pareizibu. Garantijas karte
ir deriga tikai, ja pareizi un skaidri noradita
§ada informacija: modelis, sérijas numurs,

iegades datums, skaidri salasami zimogi,

pircéja paraksts. lerices sérijas numu-
ram un modelim jaatbilst garantijas karté
noraditajiem datiem. Ja Sie nosactjumi
netiek izpilditi vai ir mainiti garantijas karté
noraditie dati, garantijas karte nav deriga.

Ja jums ir jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, lGdzu, sazinieties ar mums pa

e-pastu: support@oursson.com

So lieto$anas pamacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nesank-
cionéta $Ts lietoSanas pamacibas izmanto$ana, tostarp (bet ne tikai) kopéSana, drukasana un izplati$ana, ir

civiltiesiski un kriminali sodama.

Kontaktinformacija:

1. izstradajumu raZotajs — OURSSON AG (Orson AG) Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Sveice;
2. sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timekla vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
RaZots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, rys. A

A\
A\

Korzystajac z urzadzen elektrycznych, nalezy podjg¢

nastgpujace srodki ostroznosci:

» Z urzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

» Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej po-
wierzchni.

» Nalezy uzywac tylko akcesoriéow dostarczonych z
urzgdzeniem.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elek-
trycznym, nie nalezy wktada¢ przewodu za-
silajgcego do wody ani innych ptynéw. Jesli
z jakiego$ powodu woda dostanie si¢ do
urzgdzenia, nalezy skontaktowa¢ sie z au-
toryzowanym punktem serwisowym (ASC)
OURSSON AG.

« Sie¢ zasilajgca musi mie¢ odpowiednie parametry.

* Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia w miejscach, gdzie
w powietrzu mogg wystepowaé opary substancji
tatwopalnych.

* Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwiera¢

A urzgdzenia — moze to spowodowaé pora-

zenie pradem elektrycznym, nieprawidiowe
dziatanie urzgdzenia i utrate gwarancji produ-
centa. W sprawie napraw i konserwacji nalezy
kontaktowac sie tylko z autoryzowanymi punk-
tami serwisowymi naprawiajgcymi wyroby
marki OURSSON.

» Przy przenoszeniu urzgdzenia z zimnego do cie-
ptego miejsca i na odwrét nalezy je rozpakowac
przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 h przed wtgczeniem.

« Aby unikng¢ porazenia pragdem, nie wolno za-

A nurza¢ catego urzadzenia ani przewodow w

wodzie.

» Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznosé,
korzystajgc z urzadzenia przy dzieciach.

« Nie nalezy dotyka¢ gorgcych czesci, ponie-
waz moze to spowodowac obrazenia.

* Przewdd zasilajgcy jest specjalnie stosunkowo
krotki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

« Nie nalezy pozwala¢, aby przewod zwisat nad ostrg
krawedzig stotu lub dotykat gorgcych powierzchni.

« Nie nalezy podtgczaé urzadzenia do sieci, ktéra
jest przecigzona innymi urzgdzeniami; moze to pro-
wadzi¢ do nieprawidtowego dziatania.

* Nie nalezy instalowa¢ urzgdzenia w poblizu kuche-
nek ani piekarnikow gazowych i elektrycznych.

* Po uzyciu nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej.

« Nalezy chroni¢ urzadzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami
mechanicznymi.

* Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriéw na-
lezy upewnic sie, ze urzadzenie zostato odtgczone
od sieci elektryczne;j.

« Nie nalezy uzywac urzgdzenia na zewnatrz.
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Symbol zagrozenia

Przypomina uzytkownikowi o obecnosci wysok-
iego napigcia.

Symbol ostrzezenia

Przypomina uzytkownikowi o koniecznosci
dziatania doktadnie wedtug instrukcji.

https://tm.by
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Symbol ryzyka oparzenia
Przypomnienie o wysokich
temperaturach

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej i psychicznej, niedo$wiadczo-
ne lub nieumiejetne. Takie osoby mogg korzystac
z urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem osoby od-
powiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub po poin-
struowaniu, jak bezpiecznie go uzywac. Nie nalezy
pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie urzgdzeniem.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

« Uszkodzony przewod zasilajgcy musi zosta¢ wy-
mieniony przez specjaliste z autoryzowanego
punktu serwisowego (ASC) firmy OURSSON AG.
Pozwoli to unikng¢ ewentualnych zagrozen.

« Nalezy uzywa¢ tylko akcesoriéw dostarczonych z
urzadzeniem.

« Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
$rodkéw $ciernych ani organicznych $rodkéw
czyszczgcych (alkohol, benzyna itp.). Do czyszcze-
nia urzadzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci neu-
tralnego detergentu.

ZALECENIA

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy przeczytac in-
strukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zachowa¢
instrukcje do wgladu w przysztosci.

« Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematycz-

ne wizerunki rzeczywistych obiektow, ktére moga

sie rozni¢ od ich rzeczywistego wyglgdu.

Nie wolno przesuwa¢ witgczonego urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do gotowania

i podgrzewania potraw.

« Nie nalezy pozostawia¢ pracujgcego urzadzenia
bez nadzoru.

* Nie wlewaj oleju do misy roboczej, aby zapo-
biec pozarowi.

j + Podczas gotowania gorgce powietrze i para

wydostajg sie z otworéw wentylacyjnych, uwa-
zaj, aby sie nie poparzy¢.

« Nie wolno wktada¢ do urzadzenia papieru, kartonu,
tworzywa sztucznego, recznikéw itd. Moze doj$¢ do
ich zaptonu.

* Naczynia z prodiza nalezy wyjmowac za
uchwyty lub w specjalnych rekawiczkach.

« Nie nalezy trzaska¢ drzwiczkami urzgdzenia ani
ktas¢ na drzwiczkach tac lub innych przedmiotéw.
Nalezy unika¢ kontaktu zimnej wody z otwartymi
rozgrzanymi drzwiczkami. Rys. A-1.

« Jesli przygotowywany produkt zapali si¢ lub za-
cznie dymié, wytacz urzgdzenie i odtgcz je od pra-
du. Nie wyjmuj misy, dopoki ptomien nie ustanie,
poniewaz dostawa tlenu zintensyfikuje ptomien.
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Obstuga tego urzadzenia w zadnym wypadku
nie przewiduje uzywania sity, poniewaz moze

to spowodowac uszkodzenie produktu z winy
uzytkownika.

POZYCJA, rys. A-2

« Postaw urzgdzenie na ptaskiej, poziomej po-
wierzchni odpornej na ciepto, na wysokos$ci zabez-
pieczajacej je przed dzie¢mi oraz w bezpiecznej
odlegtosci od $cian i mebli. Jeden bok urzgdzenia
musi by¢ catkowicie odstoniety. Nie wolno obudo-
wywac urzadzenia.

« Nie nalezy umieszcza¢ pracujgcego urzgdzenia w
poblizu zaston lub innych materiatéw tatwopalnych.
Moze to spowodowac pozar.

« Kuchenke mikrofalowg nalezy podtgcza¢ do uzie-
mionego gniazdka, Rys. A-1.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA, rys. B

Urzadzenie
Miska robocza

BUDOWA URZADZENIA, rys. C

Wskaznik wigczenia
Regulator temperatury
Minutnik

Uchwyt misy roboczej
Tylny otwér wentylacyjny
Gérny otwor wentylacyjny

UZYTKOWANIE
Regulator temperatury, rys. C-2

/ wskaznik grzania

le]
8 « Ustawianie temperatury od 80°C do 200°C

Czasomierz, rys. C-3

@ « Czasomierz, wyboér czasu od 0 do 30 min.
Przygotowywanie do pracy

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ urza-
dzenie miekkg i suchg szmatkg. Pozostate elemen-
ty nalezy umy¢ cieptg wodg i $rodkiem czysz-
czgcym. Przed zmontowaniem lub rozmontowaniem
urzadzenia sprawdz, czy jest odtgczone od zasilania.
Doktadnie osusz wszystkie czesci.

Aby usung¢ ,zapach nowosci”, wigcz urzadzenie na
5-10 minut, ustawiajgc maksymalng temperature.
Przewietrz pomieszczenie. Nastepnie odstaw urzag-
dzenie do ostygnigcia.

Pozycja STOP stuzgca do zatrzymywania pro-
cesu gotowania.

Procedura robocza
1. Podtacz urzadzenie do gniazdka elektrycznego.
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4.

A\

5.

A\

6.
7.

. Wtgcz minutnik

. Upewnij sig, ze misa jest catkowicie wtozona do

urzadzenia. Wybierz wymagang temperature za
pomoca regulatora (}, Rys. D-4.

na 3-5 minut, aby urzadzenie
sie nagrzato, Rys. D-5. Pokretto timera bedzie sig
automatycznie obraca¢ podczas gotowania.

Wyjmij mise roboczg z urzadzenia. Zainstaluj ruszt
wewnatrz misy, Rys. D-1.

Nie uzywaj misy bez rusztu. Umies¢ sktadniki
naruszcie.

Umie$¢ wstepnie przygotowane produkty na ruszcie.

llo$¢ produktow nie moze przekracza¢ znaku
MAX, Rys. D-2.

Nie wlewaj oleju lub innych ptynéw do misy
roboczej.

Umieéci¢ mise w urzadzeniu, Rys. D-3.

Wigcz minutnik
D-5.

, ustawiajgc wymagany czas, Rys.

UWAGA. Podczas pracy urzadzenia $wieci sie stale

wskaznik
8.

i okresowo $wieci sie wskaznik grzania

Po zakonczeniu gotowania minutnik (urzadzenie)
wytgczy sie automatycznie, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Aby recznie wytgczy¢ urzgdzenie, ustaw
pokretto minutnika w pozycji (M |. Delikatnie trzymajgc
za uchwyt wyjmij mise z produktem z urzadzenia i
umie$¢ jg na zaroodpornej powierzchni, Rys. D-6.
Uzyj duzych kleszczy, aby dosta¢ wieksze kawatki
jedzenia. Podczas gotowania nadmiar ttuszczu lub
innego ptynu gromadzi sie na dnie misy.

Nie dotykaj miski podczas lub bezposrednio

po gotowaniu, aby unikng¢ poparzen. Trzymaj

mise za uchwyt.

Podczas wyjmowania misy roboczej z
urzadzenia uwazaj na goracg pare i powietrze.

UWAGI:

Ostroznie obchodz si¢ z misg roboczg i rusztem,
maja nieprzywierajaca powloke. Wszelkie
uszkodzenia moga spowodowaé nieprawidiowe
dziatanie.

W celu réwnomiernego smazenia niektére produkty
muszg zosta¢ wstrzgsniete lub przewrécone podczas
gotowania. Aby to zrobi¢, zaleca sie ustawienie
minutnika na potowe czasu gotowania, ustyszysz
dzwonek minutnika, potrzgsniesz lub przewrécisz
produkty. Nastgpnie ustaw minutnik na pozostaty
czas gotowania.

W zaleznosci od ilosci jedzenia mozesz skroci¢ lub
wydtuzy¢ czas gotowania.

Zalecenia dotyczace gotowania

Zaleca si¢ krojenie do gotowania identycznych
kawatkow miesa lub drobiu, warzyw, aby byty
rébwnomiernie i rbwno smazone.

Podczas gotowania produktéw panierowanych zaleca
sie dodanie odrobiny oleju do panierki, aby uzyska¢
chrupigca skorupke.

Jesli produkt zawiera duzo ttuszczu lub oleju, skorupka
bedzie mniej chrupigca. Zaleca sig, aby podczas
gotowania usung¢ nadmiar tluszczu z misy roboczej



recznikiem papierowym, przestrzegajgc zasad
bezpieczenstwa.

« Mate wypieki (takie jak babeczki) mozna gotowac¢ na
papierze pergaminowym. Rozmiar papieru powinien
by¢ maty, aby zapewni¢ wystarczajgcg ilos¢ miejsca na
cyrkulacje gorgcego powietrza. Papier pergaminowy/
folig nalezy umieszczaé¢ wylacznie na ruszcie, nie
nalezy go umieszcza¢ w misie roboczej.

« Urzadzenie moze by¢ uzywane do podgrzewania

zywnosci, w tym celu wybierz temperaturg 150°C i
ustaw minutnik na 10 minut.
Przed gotowaniem zaleca sie mycie, krojenie i, w rzie
potrzeby, marynowanie produktéw.
Czas gotowania i waga w tabeli majg charakter zalecany
i moga sie rézni¢ w zaleznosci od poczatkowej jakosci
i Swiezosci produktow, a takze od przepisu i osobistych
preferenciji.

Stek (100-500 g) 180°C 10-15 min Zamarynowac przed gotowaniem.
Przewraca¢ podczas gotowania.

Kotlet schabowy (100-500 g) | 180°C 10-15 min Zamarynowac przed gotowaniem.
Przewraca¢ podczas gotowania.

Paréwka w tescie (100-500 g) 1 200°C 12-15 min Gotowe ciasto gotuje sie szybciej niz
domowe.

Hamburger (100-500 g) 180°C 10-15 min

Udka z kurczaka (100-500 g) | 180°C 20-30 min Zamarynowac¢ przed gotowaniem.
Przewracac podczas gotowania.

Piers$ z kurczaka (100-500 g) | 180°C 15-20 min Natrze¢ solg, przyprawami, ziotami.

Cienkie mrozone ziemniaki 200°C 18-20 min Optymalna ilo$¢ 500g. Wstrzgsac

(400-500 g) podczas gotowania.

Grube mrozone ziemniaki 200°C 20-25 min Wstrzgsa¢ podczas gotowania.

(400-500 g)

Zapiekanka ziemniaczana 200°C 20-25 min

(600 g)

Domowe plasterki ziemniac- | 200°C 18-25 min Posmarowac plasterki lekko olejem

zane (300-600 g) (1/2 tyzki). Wstrzgsa¢ podczas
gotowania.

Nadziewane nalesniki (100- 200°C 8-10 min Przewraca¢ podczas gotowania.

500 g)

Mrozone nuggetsy z kurczaka A 200°C 6-10 min Przewraca¢ podczas gotowania.

(100-600 g)

Mrozone paluszki rybne (100- | 200°C 6-10 min

500 g)

Nadziewane warzywa (100- 160°C 10 min

500 g)

Ciasto (~300 g) 160°C 20-25 min Uzywaj naczyn do pieczenia w
piekarniku. Ustaw je na ruszcie.

Babeczki/muffiny (400 g) 200°C 15-18 min Uzywaj papieru do pieczenia lub
naczyn do pieczenia. Ustaw je na
ruszcie.

Stodkie przekaski (500 g) 160°C 18-20 min Uzywaj naczyn do pieczenia w
piekarniku. Ustaw je na ruszcie.

UTYLIZACJA + Przed rozpoczeciem czyszczenia poczekaj, az urza-

« Przed wyrzuceniem starego urzadzenia dla bezpie-
czenstwa przetnij jego przewod zasilajgcy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, rys. E

é . Natychmiast po zakonczeniu uzytkowania
wyczys$ci¢ wszystkie czeéci urzadzenia.

*  Wyjmij wtyczke urzadzenia z gniazdka.

« Po ugotowaniu bardzo ttustych potraw zaleca sie na-
tychmiastowe wyczyszczenie rusztu i misy. Uzyj reka-
wic odpornych na ciepto, aby wyjgc¢ ruszt. Wylej resztki
oleju/ttuszczu z misy, osusz ruszt i wnetrze misy. Jesli
tluszcz ostygnie, zgestnieje i bedzie trudniej go my¢.
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dzenie ostygnie (30 min), rys. E-1.
« Umyj ruszt, misa robocza w cieptej wodzie z ptynem.
Mozna ruszt ©) my¢ w zmywarce. Temperatura wody
w zmywarce nie moze przekraczaé 60°C.
« Przetrzyj korpus i wnetrze urzadzenia miekka, wilgotng
Sciereczka.
« Jesli brud przywart do misy/rusztu, napetnij jg gorgca
wodg i detergentem. Umie$¢ ruszt w misie i pozostaw
w wodzie na okoto 10 minut.
. Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie ze
A wzgledu na niebezpieczenstwo porazenia pra-
dem elektrycznym.
« Doktadnie osusz wszystkie czgsci.



MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Mozliwy problem
Urzadzenie sie nie wigcza

Mozliwy powod

1. Brak napiecia w sieci zasilajgce;j.
2. Nie ustawiony minutnik.

Sposob rozwigzania

1. Odtgcz urzadzenie od zasilania i

poczekaj, az napiecie sie znormalizuje.

2. Aby wigczy¢ urzadzenie, obré¢ pokretto
minutnika (), ustawiajac  wymagany
czas.

Danie nie jest ugotowane

1. Zbyt wiele produktéw umieszczonych
na ruszcie.

1. Zmniejsz objetos¢ gotowanej
Mniejsze porcje s3 lepiej smazone.

porciji.

nieréwnomiernie.

2. Ustawiono niskg temperature | 2. Ustaw wyzszg temperature.
gotowania. 3. Ustaw wymagany czas gotowania lub dodaj
3. Ustawiono krétki czas gotowania. kilka dodatkowych minut.
Produkty sg smazone Niektére rodzaje produktéw nalezy Wstrzasnij produkty po uptywie potowy

wstrzgsng¢ podczas gotowania.

czasu gotowania.

Gotowy produkt nie okazat
sie chrupigcy.

Wybrany rodzaj produktu jest przeznac-
zony do gotowania w tradycyjnym
gtebokim tiuszczu.

Uzyj produktu do gotowania w gtebokim
tluszczu lub lekko posmaruj olejem sktadniki,
aby uzyskac¢ chrupiagcg skorupke.

Nie mozna ustawi¢ misy
roboczej w urzadzeniu.

Na ruszcie wewnatrz misy roboczej um-
ieszczono zbyt wiele produktow.

Liczba produktow nie moze przekracza¢
znaku MAX.

Z urzadzenia wydobywa
sie biaty dym.

Gotowane produkty sg zbyt ttuste.

Podczas gotowania nadmiar tluszczu/oleju
sptywa do misy. Plonacy olej wydziela biaty
dym. Nie uzywaj urzadzenia do gotowania
zbyt tlustych potraw lub usuwaj nadmiar
ftuszczu podczas gotowania.

Swieze frytki s smazone
nieréwnomiernie.

Plastry ziemniakéw nie byly zamoczone
przed smazeniem.

Moczy¢ plastry ziemniakéw w wodzie przez
30 minut, a nastepnie wysuszy¢ serwetkg i
posmarowac olejem. j

CERTYFIKAT PRODUKTU
Informacje na temat certyfikacji tego produktu podano na stronie http://www.oursson.com, a ich kopie
mozna uzyskac od sprzedawcy.

banotecamiane

MODEL AG3202

Pobdér mocy, W Max 1400
Napigecie znamionowe 220-240 V ~; 50 / 60Hz
Objetosé, | 3,2

Temperatura przechowywania i transportu

0Od -25°C do +35°C

Temperatura pracy

Od +5°C do +35°C

Wymagana wilgotno$¢

15-75% bez kondensacji

Poziom ochrony

Wymiary, mm (wys. x szer. x dt.)

266x323x302

Masa (kg)

3,34

J

-25°C.

*Produkty nalezy przechowywaé w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze powyzej

Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytgcznie przez wykwalifikowanych specjalistéw z autoryzowanych
punktéw serwisowych wyrobéw marki OURSSON AG.
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SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dzigkuje za wybor jej
produktéw. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlep-
szym $wiatowym standardom. Jesli Twdj produkt marki
OURSSON bedzie wymagat serwisowania, skontaktuj
sie z jednym z autoryzowanych punktéw serwisowych
(dalej ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy znaj-
duje sie na stronie www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG,
w tym ASC OURSSON AG, majg zastosowa-
nie wytgcznie do modeli zaprojektowanych przez
OURSSON AG w celu produkcji lub dostawy i sprze-
dazy w granicach kraju, w ktérym swiadczone sg
ustugi gwarancyjne, modeli kupionych w tym kraju,
certyfikowanych w zakresie zgodno$ci ze standarda-
mi tego kraju oraz oznaczonych oficjalnymi znakami
zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentéw
i sg regulowane przez przepisy kraju, w ktérym
$wiadczone sg ustugi gwarancyjne. Obowigzujg
tylko wtedy, kiedy produkt jest uzywany na potrze-
by osobiste, rodzinne lub gospodarstwa domowego.
Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
majg zastosowania do uzytkowania produktéw w ce-
lach komercyjnych lub w zakresie nabycia towaréw,
aby zaspokoi¢ potrzeby przedsigbiorstw, instytucji i
organizacji.

3. Firma OURSSON AG wyznacza dla swoich pro-
duktéw nastgpujgce warunki korzystania i okresy
gwarancji:

Kuchenki mikrofalowe,
wypiekacze do chleba, ptyty
indukcyjne

Kombiwary, roboty
kuchenne, maszyny
kuchenne, czajniki elek-
tryczne, grille elektryczne,
blendery, miksery, maszynki
do mielenia migsa, tos-
tery, dzbanki termiczne,
opiekacze, sokowiréwki,
parownice, maszynki do
kawy, siekacze, odwadni-
acze, maszyny do jogurtow,
fermentownice, prodize,
zamrazarki, lodowki,
automatyczne ekspresy do
kawy, spieniacze do mleka,
miynki do kawy

Wagi kuchenne, syfony

60 24

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
majg zastosowania do nastgpujgcych produktéw, jesli
ich wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmonto-
wywania produktu:

+ Baterie.

+ Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-
we, narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.
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5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na
skutek naruszenia zasad korzystania przez konsu-
mentéw, przechowywania lub transportu produktéow
ani dziatan stron trzecich lub sity wyzszej, w tym mie-
dzy innymi:

» Jesli uszkodzenie byto rezultatem nieostrozne-
go obchodzenia sig, uzywania do innych celéw,
naruszenia warunkoéw i zasad korzystania przed-
stawionych w niniejszej instrukcji, w tym rezultatem
wystawienia na dziatanie wysokich lub niskich
temperatur, duzej wilgotnosci lub pytu, jesli urza-
dzenie ma $lady samodzielnego otwierania i/lub
samodzielnej naprawy, w przypadku nieodpowied-
nich krajowych standardéw sieci zasilajgcej, jesli do
wnetrza urzadzenia dostaly sie ptyny, insekty, inne
ciata obce lub substancje oraz jesli urzadzenie byto
uzywane przez diugi czas w ekstremalnych warun-
kach eksploataciji.

« Jesdli uszkodzenie produktu byto skutkiem nie-
autoryzowanych prob przetestowania go lub
wprowadzenia jakichkolwiek zmian w jego kon-
strukcji lub oprogramowaniu, w tym naprawy
lub konserwacji w nieautoryzowanych centrach
serwisowych.

« Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jakosci narzedzi, ak-
cesoriow, czesci zamiennych, baterii.

» Jesli uszkodzenie urzadzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym
(akcesoria) innym niz wyposazenie dodatkowe za-
lecane przez firme OURSSON AG do stosowania
razem z tym produktem. Firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ wyposazenia
dodatkowego  (akcesoriéw) wyprodukowanego
przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktow ra-
zem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z pro-
duktami innych producentéw.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploatacji
sg usuwane przez autoryzowane centra serwisowe
(ASC). W okresie obowigzywania gwarancji usuwa-
nie usterek jest bezptatne po okazaniu oryginalnej
gwarancji i dokumentéw potwierdzajacych fakt i date
zawarcia umowy zakupu detalicznego. W przypadku
braku takich dokumentéw okres gwarancji jest liczony
od daty produkcji towaru. Nalezy wzig¢ pod uwage,
co nastepuje:

« Konfiguracja i instalacja (montaz, podtgcze-
nie itd.) produktu opisane w dotgczonej do
niego dokumentacji nie wchodzg w zakres gwa-
rancji firmy OURSSON AG i mogg by¢ wykonane
przez uzytkownika lub odptatnie przez specjaliste w
wiekszosci autoryzowanych centrow.

« Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sg wy-
konywane odptatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wyrzadzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzetom, mieniu, jesli powstaty
one na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw
uzytkowania, przechowywania, transportu lub mon-
tazu produktu, celowych lub niezamierzonych dziatan
konsumenta lub oséb trzecich.
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8. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi
odpowiedzialno$ci za szczegdlne, przypadkowe, po-
$rednie ani wtérne szkody, w tym m.in.: utrate zyskow,
szkody powstate na skutek przerwy w dziatalnosci
handlowej, przemystowej lub innej, spowodowanej
korzystaniem z produktu lub brakiem mozliwosci ko-
rzystania z niego.

9. Ze wzgledu na ciggte ulepszenia produktu elementy
wzornictwa i niektére specyfikacje techniczne mogag
ulec zmianie bez wczedniejszego zawiadomienia
przez producenta.

Korzystanie z produktu po uptywie czasu eksploata-

cji (czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
gdy produkt jest uzywany wytgcznie na potrzeby oso-
biste, rodzinne lub gospodarstwa domowego, oraz
jesli konsument przestrzega zasad prawidtowej ob-
stugi, przechowywania i transportu produktéw. Pod
warunkiem ostroznego obchodzenia sie z produktem
i przestrzegania zasad obstugi faktyczny czas eks-
ploatacji moze przekroczy¢ ten okreslony przez firme
OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy skon-
taktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym,
aby przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawczg
produktu i okresli¢ przydatno$¢ do dalszego uzycia.
Konserwacja zapobiegawcza produktéw jest takze
przeprowadzana odptatnie w centrach serwisowych.

3. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploatacji
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w auto-
ryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w innym
przypadku produkt moze stwarza¢ zagrozenie dla zy-
cia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejska 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym — WEEE. Po uptywie okresu
eksploatacji nie mozna utylizowa¢ produktu razem z inny-
mi odpadami domowymi. Zamiast tego nalezy go odda¢
do odpowiedniego punktu zbidrki sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu odpowiedniego potraktowania
i utylizacji zgodnie z prawem federalnym lub lokalnym.
Prawidtowo utylizujgc ten produkt, przyczy-

niasz sie do zachowania zasobéw naturalnych

i chronisz $rodowisko oraz zdrowie ludzkie

przed zanieczyszczeniami ze strony produktu.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji o punkcie zbior-

ki i recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z
samorzadem lokalnym lub przedsiebiorstwem I
zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw domowych.

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w posta-
ci alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujgce informacje: nazwa
grupy produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.

AG 2002011234567
T T I

060 o0

Numer seryjny znajduje si¢ na tylnej czesci produktu, na
opakowaniu i karcie gwarancyjnej.

@ Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(AG - grill powietrzny).

@ Pierwsze dwie cyfry oznaczajg rok produkgji.

© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkcji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

Aby unikng¢ nieporozumien, zdecydowanie zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i warunkéw gwarancji.

dane s3 niej nastgpujace poprawne informacje: model, numer seryjny, data zakupu, wyrazne pieczatki i podpis

j Sprawdz poprawno$¢ karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest wazna wytgcznie wtedy, jesli wyraznie po-

kupujacego. Numer seryjny i model urzadzenia muszg by¢ takie same, jak na karcie gwarancyjnej. Jesli te
warunki nie sg spetnione lub dane na karcie gwarancyjnej zostaty zmienione, karta gwarancyjna jest niewazna.

oUrssono

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami przez e-mail:

support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona miedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione wyko-
rzystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bgedzie skutkowato pociggnigciem

sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Szwajcaria.
2. Informacje o certyfikatach produktu znajdujg sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach
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Simbol de avertizare
Reaminteste utilizatorului sa desfasoare toate
activitatile conform instructiunilor.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, Fig. A
g Simbol de pericol

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte

« Utilizati dispozitivul conform manualului de instructiuni.

« Instalati aparatul pe o suprafata stabila.

« Folositi doar instrumentele incluse cu unitatea.
introduceti cablul in apa sau alte lichide. In cazul
in care apa patrunde in interiorul aparatului,
contactati un centru de service autorizat

« Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone Tn care aerul poate contine

» Nu incercati sa desfaceti aparatul fiindca exista
pericol de electrocutare. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleaza garantia producatorului.

R de service autorizat al produselor OURSSON.

* In cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul inainte de a-l utiliza si

« Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

« Fiti atenti si precauti la utilizarea aparatului in preajma

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest
lucru pot provoca leziuni.

« Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru a

« Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste margini
ascutite sau sa atinga suprafete incalzite.

« Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate
se poate defecta.

* Nu instalati aparatul langa sobe, cuptoare cu gaz sau
electrice.
priza.

< Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.
asigurati-va cd aparatul este scos din priza.

* Nu utilizati aparatul in aer liber.

« Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copii
sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si
cunostinte. Ins& pot utiliza produsul numai sub
supravegherea unei persoane responsabile pentru
n siguranta a dispozitivului.

» Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.
acesta trebuie inlocuit de catre un specialist la centrul
de service autorizat de OURSSON.

» Folositi numai instrumentele incluse cu unitatea.

urmatoarele masuri de precautie:
A Pentru a diminua riscul de electrocutare, nu
OURSSON.
vapori ale unor substante inflamabile.
Pentru reparatii si intretinere contactati un centru
asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.
copiilor.
evita riscul de electrocutare.
deoarece se pot produce socuri electrice si aparatul
« Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din
« Inainte de curatare sau schimbarea accesoriilor,
sau de catre persoanele cu capacitéti fizice, senzoriale
siguranta lor sau dupa instruirea cu privire la utilizarea
« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
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Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Simbol de risc de ardere
Reaminteste utilizatorului
de temperaturile mari.

A\

» Nu curéatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi sau
detergenti puternici (alcool, benzind etc.). Pentru a
curdta carcasa este permis sa folositi o cantitate mica
de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

« Cititi manualul de instructiuni inainte de a utiliza dis-
pozitivul. Pastrati manualul dupa citire pentru utilizare
ulterioara.

» Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice ale obiectelor, care pot diferi de imaginile
reale.

» Nu miscati dispozitivul Tn timpul functionarii.

Folositi dispozitivul numai pentru gatit si reincalzirea

alimentelor.

» Nu lasati dispozitivul de operatie nesupravegheat.

Nu asezati hartie, carton, plastic, prosoape etc. pe dis-

pozitiv, deoarece poate provoca un incendiu.

» Nu turnati ulei in vasul de gatit pentru a preveni un
incendiu.

« In timpul gatitului, aerul fierbinte si aburul ies prin

(ﬁ} orificiile de ventilatie, aveti grija sa nu va ardeti.

+ Folositi manusi sau servet pentru a scoate vasul
din dispozitiv.

+ Daca mancarea ia foc sau scoate fum in timpul gatitu-
lui, opriti dispozitivul si deconectati-l. Nu scoateti vasul
din interior pana cand flacara nu se va opri, deoarece
furnizarea de oxigen va intensifica flacara.

Evitati socurile mecanice, deoarece se poate

deteriora produsul.

SETAREA DISPOZITIVULUI, Fig. A-2

* Puneti dispozitivul pe o suprafaté plana orizontald la o
naltime inaccesibild pentru copii. Lasati spatiu liber in
jurul dispozitivului. Acest dispozitiv nu trebuie incor-
porat in mobilier.

» Nu asezati dispozitivul sub perdele sau langa alte ma-
teriale inflamabile, deoarece acest lucru poate duce la
un incendiu.

» Conectati dispozitivul la o prizd cu impamantare, Pic.
A-1.

CONTINUT, Fig. B

Dispozitiv
Vas de gatit 1 buc.
Gratar.......... 1 buc.

Certificat de garantie
Manual de instructiuni ....
ELEMENTE DE ASAMBLARE, Fig. C

Buton pornire / Indicator de caldura
Regulator de temperatura



Timer

Manerul vasului de gatit
Ventilare spate
Ventilare superioara

UTILIZARE
Regulator de temperatura, Fig. C-2

(]
8 « Reglarea temperaturii 80°C-200°C

Timer, Fig. C-3
@ « Timer, setare timp 0 - 30 minute.

@ * STOP, se foloseste pentru a opri gatirea.

Pregatirea pentru utilizare

Tnainte de prima utilizare, stergeti corpul dispozitivului cu
o céarpa moale si uscata. Spalati companentele = si
cu apa calda si lichid de spalat vase. Uscati bine toate
partile. inainte de a asambla sau demonta dlspozmvul
asigurati-va ca dispozitivul este deconectat.

Porniti dispozitivul gol timp de 5-10 minute, setand
temperatura maxima la 200°C pentru a elimina mirosurile
noului dispozitiv. Ventilati camera. Lasati dispozitivul sa
se raceasca.

FUNCTIONARE

1. Conectati dispozitivul.

2. Asigurati-vé ca vasul este complet introdus in
dispozitiv. Selectati temperatura dorita folosind
regulatorul de temperatura (), Fig. D-4.

3. Setati timerul la 3-5 minute, lasati dispozitivul
sa se incalzeasca, Fig. D-5. Cronometrul se va roti
automat n timpul gatitului.

4. Scoateti vasul de gatit din dispozitiv. Puneti gratarul
n interiorul vasului, Fig. D-1.

Nu folositi vasul fara gratar. Punetiingredientele
pe gratar.

5. Asezati produsele pe gratar.

Numarul de produse nu trebuie sa depaseasca
marca MAX, Fig. D-2.

Nu turnati ulei sau alte lichide in vasul de
gatit.

6. Puneti vasul in dispozitiv, Fig. D-3.

7. Porniti timerul

NOTA! Cand dispozitivul functioneaza, indicatorul
este aprins constant si indicatorul de incalzire se
aprinde periodic

, setati timpul dorit, Fig. D-5.

8. La sfarsitul gatitului,

cronometrul (dispozitivul) se
va opri automat, va suna un semnal sonor. Pentru
a opri dispozitivul manual, rotiti cronometrul pana la
semnul (= . Scoateti vasul cu alimente din dispozitiv
si asezati-| pe o suprafata rezistenta la caldura, Fig.
D-6. Folositi clesti pentru a scoate bucati mari de
mancare. In timpul gétitului, excesul de grasime sau
alt lichid se acumuleaza la baza vasului.

Nu atingeti vasul in timpul sau imediat dupa
pregatire pentru a evita arsurile. Tineti vasul de
maner.

& Atentie la aburul si aerul fierbinte cand scoateti
vasul de gatit din dispozitiv.

NOTA! :

¢ Manevrati cu atentie vasul de gatit si gratarul; au

o acoperire antiaderenta. Orice deteriorare poate
duce la defectiuni.

+ Pentru o prajire uniforma, unele produse trebuie s&
fie rotite si amestecate in timpul gatitului. Pentru
a face acest lucru, este recomandat sa setati
cronometrul la jumatate din timpul de gatire, veti
auzi sunetul cronometrului, amestecati sau intoarceti
produsele. Apoi setati cronometrul pentru timpul de
gatire ramas.

+ In functie de cantitatea produselor, puteti creste sau
reduce timpul de gatire.

Recomandari de gatit

» Se recomanda taierea bucétilor de carne si legume
de aceeasi dimensiune pentru gatit, astfel incat sa fie
uniform si la fel de prajite.

+ Atunci cand pregatiti produse cu paine, se
recomanda sa adaugati putin ulei pentru a obtine un
gust crocant.

+ Daca produsul contine multa grasime sau ulei, crusta
va fi mai putin crocanta. Se recomanda indepartarea
exceselor de grasime din vasul de gatit cu un prosop de
hartie in timpul procesului de gatit.

» Mancarurile mici coapte (cum ar fi briosele) pot fi gtite
pe hartie pergament. Dimensiunea hartiei trebuie sa
fie mica, astfel incat sa existe suficient spatiu pentru a
circula aer cald. Hartia / folia de pergament trebuie
asezata doar pe un gratar si nu trebuie asezata pe
vasul de gatit.

+ Dispozitivul poate fi utilizat pentru incélzirea
alimentelor, pentru aceasta, selectati o temperatura
de 150°C si setati cronometrul timp de 10 minute.

Tnainte de a gati, se recomandé spalarea ingredientelor,

taierea si marinarea, daca este necesar.

Timpul si greutatea de gatit din tabel sunt de natura
consultativa si pot varia in functie de calitatea si
prospetimea originala a produselor si de reteta si

preferintele personale.

Friptura (100-500g) 180°C 10-15 min Marinati inainte de a gati. Intoarceti
n timpul gatirii.

Cotlet de porc (100-500g) 180°C 10-15 min Marinati inainte de a gati. Intoarceti
n timpul gatirii.

Hotdog (100-500g) 200°C 12-15 min Aluatul cumparat se gateste mai
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Denumire Temperatura

Hamburger (100-5009) 180°C 10-15 min

Copanele de pui (100-500g) | 180°C 20-30 min Marinati inainte de a gati. Intoarceti
n timpul gatirii.

Piept de pui (100-5009) 180°C 15-20 min Adaugati sare, condimente, ierburi.

Cartofi congelati subtiri (400- | 200°C 18-20 min Cantitatea optima este de 500g.

500g9) Amestecati in timp ce gatiti.

Cartofi congelati grosi (400- | 200°C 20-25 min Amestecati in timp ce gatiti.

5009)

Cartofi Wedges (300-600g) 200°C 18-25 min Frecati usor feliile cu jumatate de
lingura de ulei. Amestecati in timp
ce gatiti.

Clatite umplute (100-500g) 200°C 8-10 min Intoarceti in timp ce gatiti.

Chicken Nuggets congelati 200°C 6-10 min intoarceti in timp ce gétiti.

(100-600g)

Peste congelat (100-500g) 200°C 6-10 min

Legume (100-400g) 160°C 10 min

Placinta (~ 3009) 160°C 20-25 min Folositi ustensile de copt. Folositi
gratarul.

Briose / Muffins (400g) 200°C 15-18 min Folositi hartie de copt. Folositi
gratarul.

Stodkie przekaski (500 g) 160°C 18-20 min Uzywaj naczyn do pieczenia w
piekarniku. Ustaw je na ruszcie. /

ELIMINARE « Scoate din priza aparatul.

«+ Tnainte de a arunca un aparat vechi, va trebui sa il
deconectati. Taiati cablul directdin spatele aparatului,
pentru a evita utilizarea necorespunzatoare.

CURATARE $I INTRETINERE, Fig. E
+ Curatati toate partile dispozitivului imediat dupa
utilizare.

« Dupa prepararea alimentelor foarte grase, se
recomand& curatarea imediatd a gratarului si a
bolului. Folositi méanusi sau manusi rezistente la
caldura pentru a scoate gratarul. Scurgeti uleiul
ramas in vas, curatati gratarul si interiorul vasului.
Daca grasimea se raceste, se va ingrosa si va fi mai
greu de spalat.

POSIBILE PROBLEME $I SOLUTII

Probleme | Cauza posibila
Dispozitivul nu este pornit | 1. Fara tensiune in priza.

2. Cronometrul nu este setat.

Lasati dispozitivul sa se raceasca 30 min. inainte de

a incepe curatarea.

« Spalati gratarul, vasul de gétit cu apa calda si solutie
de spélat vase. Gratarul poate fi spalat in masina de
spalat vase. Temperatura din masina de spalat
vase nu trebuie sa depaseasca 60°C.

« Stergeti corpul dispozitivului si interiorul (cu exceptia
elementelor de incalzire) cu o carpa umeda si moale.

« Daca murdaria s-a lipit de vas si gratar, umpleti-l cu
apa fierbinte si solutie de spalat vase. Puneti gratarul
n vas si lasati-le aproximativ 10 minute.

* Nu scufundati niciodata dispozitivul in apa din
{‘é \ cauza pericolului de electrocutare.
« Uscati bine toate partile dispozitivului.

| Solutia

1. Deconectati dispozitivul si asteptati pana
la recuperarea tensiunii.

2. Pentru a porni dispozitivul, rotiti timerul
@, setati timpul necesar.

jos.

Mancarea nu s-a gatit 1. Prea multe produse plasate pe gratar. | 1. Reduceti volumul portiei gatite. Portiile mai
2. Temperatura de gatit este setata prea mici se prajesc mai bine.

3. Timpul de gétire este setat prea scurt. | 3. Setati timpul necesar de gatit sau adaugati

2. Setati o temperatura mai mare.

cateva minute suplimentare.

|
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Produsele se prajesc Unele tipuri de alimente trebuie amestecate | Amestecati mancarea dupa jumdtate din
neuniform. n timpul gatirii. timpul de gatit. /
50

v https://tm.by
. WNHTepHeT-marasuH



Spos6b rozwigzania

Mozliwy problem

Mozliwy powod

Produsele se prajesc

neuniform. n timpul gatirii.

Unele tipuri de alimente trebuie amestecate

Amestecati méancarea dupa jumatate din
timpul de gatit.

Produsul finit nu este
crocant.

Produsul selectat este conceput pentru
gatit intr-un cuptor conventional.

Utilizati produse pentru prajit sau puneti putin
ulei peste ingrediente pentru a obtine un
aspect crocant.

Vasul de gatit nu se

instaleaza in dispozitiv. lui de gatit.

Sunt prea multe produse in interiorul vasu-

Produse nu trebuie sa depaseasca marcajul
MAX.

Degajare fum din dis-
pozitiv.

Alimentele de gatit sunt prea grase.

Tn timpul gatitului, excesul de grasime / ulei
se scurge in vas. Uleiul fierbinte degaja fum.
Nu folositi dispozitivul pentru a gati alimente
prea grase sau pentru a indeparta excesul de
grasime n timpul gatitului.

Cartofii se prajesc neu-

niform. de préjire.

Feliile de cartof nu au fost inmuiate inainte

Inmuiati felile de cartof in ap& timp de 30
de minute si apoi uscati-le cu un servetel si
frecati-le cu ulei. j

|
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CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitor.

Model AG3202
Consumul de energie, W Max 1400
Tensiune nominala 220-240 V ~; 50 / 60Hz
Volum vas interior, | 3,2

Temperatura la depozitare si transport

de la -25°C la +35°C

Temperatura la utilizare

De la +5°C la +35°C

Cerinte de umiditate pentru transport, depozitare si
functionare

15-70%, fara condensare

Clasa de protectie

Dimensiuni, mm (Inaltime x Latime x Adancime)

266x323x302

Greutate, kg

3,34

*Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de sub - 25°C.

A Doar un specialist calificat din centrul de service OURSSON trebuie sa faca reparatii.

SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea catre
dumneavoastra pentru alegerea produselor noastre.
Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda
nevoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in confor-
mitate cu cele mai nalte standarde europene. Daca
produsul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie
de intretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele
de service autorizate. O lista completa a centrelor de
service si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul
WWW.OUrsson.ro.

Conditii de garantie OURSSON:

1. Garantia OURSSON este furnizata de OURSSON.
Se aplica numai pentru modelele destinate si distri-
buite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate in
conformitate cu standardele din tara.
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2. Garantia OURSSON este in conformitate cu legislatia
n vigoare pentru a proteja drepturile consumatorilor.
Garantia este reglementata de legile tarii in care este
furnizat produsul, si este valabila doar atunci cand pro-
dusul este utilizat exclusiv pentru uz casnic. Garantia
OURSSON nu se aplica utilizarii in scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

Durata de
viata, luni

Garanatie,
luni

Produs

Cuptoare cu microunde,
masina de facut paine, plita
cu inductie, multicookere,
aparate de bucatarie,
fierbatoare, gratare electrice,
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blendere, mixere, mixere,
masini de tocat camne,
prajitoare de paine, thermpot-
uri, storcatoare, aburizatoare,
espressoare, tocatoare, deshi-
dratoare, iaurtiere, fermen-
tatoare, mini congelatoare,
frigidere, masini de cafea
automate, aparate de spumat
lapte, ragnita de cafea
Cantare de bucatarie

60 24

4. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au

0 uzura obisnuita, Tn cazul in care inlocuirea lor este

prevazuta de proiectare:

* baterii.

+ ambalaj, accesorii pentru transport si montaj, docu-
mentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate produsului

ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare, depozitare

sau de transport, actiunii unor terte parti sau de fortd majo-

rd, inclusiv, dar fara a se limita la urmatoarele cazuri:

« In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, ncalcarii
instructiunilor de utilizare prevazute in manualul
de instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la
temperaturi ridicate sau scazute, umiditate ridica-
ta sau praf, urme de deschidere a incintei si / sau
de autoreparare, nepotrivire a parametrilor curen-
tului electric, daca exista in interiorul produsului
lichide, insecte sau alte corpuri straine, substante
si utilizarea pe termen lung a produsului la limita
performantelor sale.

+ In cazul in care defectul produsului este rezultatul
incercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice maodificari de design sau software, inclu-
siv servicii de reparatii sau intretinere neautorizate
de OURSSON.

« In cazul in care defectul produsului este urma-
re a utilizarii de echipamente, accesorii, piese de
schimb de calitate proasta sau neconforme.

« In cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decéat echipamentele suplimenta-
re recomandate de OURSSON pentru utilizare cu
acest produs. OURSSON nu este responsabil pen-
tru calitatea echipamentului suplimentar (accesorii)
fabricat de catre terti, pentru calitatea produselor
lor, impreuna cu astfel de echipamente, precum si
calitatea functionarii echipamentelor suplimentare
OURSSON impreuna cu produsele altor producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. In perioa-
da de garantie, repararea defectelor este gratuita la
prezentarea certificatului de garantie si a actelor care
confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (factura si bon fiscal/chitantd). Trebuie sa
fie luate in considerare urmétoarele:

« Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
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manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul de
aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectuate fie
de catre utilizator sau de catre personalul din servi-
ce-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

* Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele
cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor
si conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau
instalare a produsului, actiuni intentionate sau negli-
jente ale utilizatorului sau tertilor.

. In niciun caz OURSSON nu va fi raspunzétor pentru
orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

. Datorita Tmbunétatirii permanente a designului, produ-
sele si unele caracteristici tehnice se pot modifica fara
o notificare prealabild a producatorului.

~

oo

[}

Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (dura-

ta de viata):

1. Durata de viata stabilitd de OURSSON pentru produse este
valabild numai in cazul in care utilizarea lor este exclusiv
in conditii de uz casnic, precum si in conditia respectarii in-
structiunilor de utilizare, depozitare si transport. Manipularea
cu atentie a produselor si respectarea normelor de functio-
nare, poate creste durata reald de utilizare depasind astfel
durata medie de utilizare stabilitd de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului,
trebuie sa contactati un service autorizat pentru
intretinerea de rutina a produsului. Lucrarile de in-
tretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la
un centru de service autorizat, deoarece in acest caz,
produsul poate fi periculos pentru viata, sanatatea sau
proprietatea consumatorului.

Reciclarea produselor

Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile menajere.
Trebuie depuse la centre pentru reciclare a echipamentelor
electrice si electronice in conformitate cu legislatia romana.
Prin reciclarea acestui produs ajutati la conservarea
resurselor naturale si prevenirea deteriorarii mediu-

lui si sanatatii. Pentru mai multe informatii despre
punctele de colectare si reciclarea acestui produs,

va rugam sa contactati biroul local de eliminare a  m—
deseurilor menajere.
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Data fabricarii

Fiecarui produs i este atribuit un numar de serie unic in
forma alfanumerica dublat de codul de bare care contine
urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
data fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de
fabricatie poate fi duplicaté pe ambalaj si / sau produs.
Numarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
produsului, pe ambalaj si in certificatul de garantie.

AG 2002011234567
=11 f
0e® o0

© Primele dou litere - grupul de produse
(AG - grétar aero).
@ Primele dou cifre - anul fabricérii.
© Urmatoarele doua cifre - luna fabricarii.
O Uttimele cifre - numarul de serie al produsului.

ourssone

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi
cu atentie instructiunile de utilizare si con-
ditiile de garantie, verificati corectitudinea
certificatului de garantie. Certificatul de
garantie este valabil numai in cazul in care
este completat Tn mod corect si clar: mo-
delul, numarul de serie, data achizitionarii,

stampila si semnatura vanzatorului, semna-
tura clientului. Numarul de serie si modelul
produsului trebuie sa corespunda cu certifi-
catul de garantie. La nerespectarea acestor
conditii, precum si in cazul in care informati-
ile din certificatul de garantie sunt modifica-
te sau sterse, certificatul devine nul.

Daca aveti intrebari sau probleme legate de produsele OURSSON - va rugam sa ne contactati pe e-mail:

info@oursson.ro

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare
neautorizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere

civila in conformitate cu legislatia in vigoare.

Contact:

1. Producator - OURSSON AG, Rue du Grand-Chéne 5, 1003 Lausanne, Elvetia.
2. Importator exclusiv pentru Romania - Oursson Appliance SRL, Brasov, str. Zizinului nr 109D,

WWW.oursson.ro

OURSSON
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MHCTPYKLUA MO BE3OMNACHOCTH, PUC. A

CumMBON onacHocTh
HarnomuHaH1e nomnb3oBaTerio 0 BbICOKOM HaMpshKEHNM.

CumMBon npeaynpexaeHns
A HanomuHaHve nonb3oBaternto o HeoGXoAMMOCTH NpoBe-

[EeHNs BCeX AeViCTBUIN B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMEN.

Mpu ncnonb3oBaHUM anekTpuyeckux npubopos cneayeT

cobntofath creaytoLme Mepbl NPefoCTOPOXHOCTH:

* Vcnonb3aynte npubop cornacHo AaHHOMY PyKOBOZ-
CTBY MO 9KCMNyaTaLmu.

* YcrtanaBnuBanTe Npubop Ha YCTOWYMBYIO MOBEPX-
HOCTb.

* Wcnonb3yiiTe Tonbko npucnocobnenus, Bxogsiime B
KOMMNMEKT YCTPOWCTBa.

* YT06bl NpefoTBpaTUTL PUCK NOXapa unu yaa-
pa TokoMm, usberaiite nonagaHnsa B yCTPOCTBO
BO[bl W 3KCNIyaTauumn yCTPOWCTBa B YCNOBUSIX
BbICOKOW BRaxHoOCTW. Ecnu no kakum-to npu-
A Y/MHam Bofa nonana BHyTpb YCTPOUCTBa, obpa-
TUTECb B YNOMHOMOY€EHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP

(YCL) OURSSON AG.

« [ns anekTponutaHus npubopa WUCNomnb3yinTe anek-
TPOCeTb C HaAnexalymu xapakTepucTukamu.

* He ucnonb3ayiite npubop B NOMeLLEHUsX, TAe B BO3-
[lyxe MOryT CofepxaTbCsl napbl NerkoBocnnameHsito-
LLMXCS BELLECTB.

¢ Hukorga camoCTOSITENIbHO He BCKpbIBanTe
YCTPONCTBO — 3TO MOXET CTaTb NPUYMHOI MO-
paXXeHNs 9NeKTPUYECKUM TOKOM, MPUBECTW K
BbIXxody npubopa u3 CTPos W aHHynupyeT ra-
paHTuiiHble obsi3aTensbCcTBa NPOU3BOAUTENS.
[ins peMoHTa ¥ TexHu4Yeckoro obcnyxuBaHus
obpaluaiitecb TONbKO B CEPBUCHBIE LIEHTPBbI,
YNOSTHOMOY€EHHbIE A5t PEMOHTA U3aenuii Top-
rosoi mapkv OURSSON.

« [lpv nepemeLleHnn yCTPOCTBA U3 NPOXNALHOro no-
MelleHus B Tennoe n HaobopoT pacnakyiite ero ne-
pen Havanom akcrnyarauum u nogoxaute 1-2 yaca,
He BKIOYasi.

* B uensx npenoTBpalleHVsi NOPaXeHWsi anek-

A TPOTOKOM He AOMyCcKaiTe MorpyXeHus npoBo-

[10B UNvi BCETO U3Aenus B BOAY.

» ByabTe 0co6eHHO OCTOPOXKHBI U BHUMATESbHbI, €CINn
psizom ¢ paboTatoLmm npubopom HaxoanaTCst AeTK.

* He poTparusanTtech 40 ropsiunx NoBepXHOCTeN
npuGopa, 3T0 MOXeT NPUBECTYU K TPaBME.

* LlWHyp nuTaHMs cneunanbHO caenaH OTHOCUTENbHO
KOPOTKUM BO n3bexaHvie prcka nosnyyYeHns TpaBMbl.

* He pgonyckanTe cBncaHus LWHypa Yepe3 OCTpbIv Kpam
CTOna WUnu ero KacaHusi HarpPeTbIX MOBEPXHOCTEN.

* He nopkniovaiite faHHbIN Npubop K ceTun, neperpy-
KEHHON ApyrMMu anekTponpuéopamu: 3T0 MOXeT
nNpuBECTU K TOMY, 4TO Npubop He ByaeT dyHKLUMOHK-
poBaTb AOMKHBIM 06pasoM.

* He ycraHaBnuBaiiTe usgenue BOGMM3W rasoBbIX U
QNEKTPUYHECKUX NIUT, @ Takxe AyXOBOK.

* He vcnonbayiite npubop Npv NOBpeXAeHHOM LHYpe
NUTaHWs, a Takxke B Cryvasx, ecnv HapylleHa Hop-
ManbHas pabota usgenus, ecnu OHO magano unu
6bINO NOBPEXAEHO KakMM-NNGO ApyrMm 06pasom.

 [Npw OTKIIOYEHUN N3AENWS OT CETU AEPXKUTECH TOSNBKO
3a BUIIKY, HE TSIHUTE 3a NPOBO/ — 3TO MOXET NpuBe-
CTV K NOBPEXAEHUI0 NPOBOA UMW PO3ETKU U BbI3BaTb
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CuMBON ONacHOCTU oXora
HanomuHaHne nonbsosarento

0 BbICOKOW Temnepartype.

KOPOTKOE 3aMblkaHue.

+ [lo OKOHYaHWM UCNONb30BaHWS OTKIIKYUTE U3denue
oT ceTu.

» OGeperaiite yCTPONCTBO OT yAapOB, NaaeHui, Bubpa-
LI U MHBIX MEXaHUYEeCKNUX BO3OENCTBUNA.

* Obsa3aTenbHO OTKIOYaliTe YyCTPONCTBO OT CETW Mne-
pe Ha4yanom Mowiku.

* He ncnonbayinTe nagenue BHe NOMELLEHWIA.

+ OT0T Npnbop He NpegHa3HaveH Ans UCMonb3oBaHUs
noabMu (BKNoYas AeTen) ¢ orpaHU4eHHbIMU huran-
YeCKUMW, CEHCOPHbIMU WM YMCTBEHHBIMU CNOCO6-
HOCTSIMW, UNN HEXBATKOM OnbITa v 3HaHUiA. OHW MoryT
nonb3oBaTbCs NPUGOPOM TOMbKO NoA HabnaeHu-
eM YeroBeka, OTBETCTBEHHOTO 3a ux 6e3onacHocCTb,
U nocrne WMHCTpyKTaxa no 6esonacHoMy UCMoOmnb-
3oBaHuio Npubopa. He nossonsainte aetsm mrpatb C
nsgenvem.

* HacTosiwee naagenvie npegHasHaveHo ToNbKo ANs Uc-
nosib3oBaHusl B BbITy.

* He ncnonbayinte npu yuctke npubopa abpasuBHble
mMaTepuanbl U opraHuMyeckue YWCTsILLME CpeacTsa
(cnupT, 6eH3uH 1 T.4.). Ina yicTku kopnyca npubopa
[0MyckaeTcs Ucnonb3oBaHne Hebomnbloro Konuye-
CTBa HeliTpanbHOro MOIOLLIEro CpeacTBa.

PEKOMEHOALMUA

» [Mepen uvcnonb3oBaHWEM YCTPOMCTBA BHUMATESb-
HO O3HaKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MOfb30BaTensi.
Mocne 4TeHus, noxanyncTa, coxpaHuTe ero Ans uc-
nonb3oBaHusa B GyayLuem.

+ Bce unniocTpauum, npuBeaeHHbIE B JaHHOWM MHCTPYK-
Lnu, SIBASIOTCS1 CXeMaTUYHBIMW N306GPaxXeHNsIMN pe-
anbHbIX 06LEKTOB, KOTOPbIE MOTYT OTNINYATLCS OT UX
peanbHbIX N306paxeHwil.

* He nepemetuaiite npnbop BO BpeMs UCMONb30BaHNS.

* Wcnonbayiite Nnpubop TonbKo ANs NPUrOTOBMEHUS 1
pasorpesa nuLLn.

* He ocraensiite paboTatowmii npubop 6e3 npucmotpa.

¢ 3anpewjaeTcA HanuBaTb Macrno B pabouyio vay
BO u36exaHue BO3ropaHus.

+ Bo Bpemsi NPUrOTOBMEHWS U3 BEHTUNSILIMOHHBIX
& OTBEPCTUIA BBLIXOAWUT TOPsYMiA BO3AyX W nap,
ByAbTe OCTOPOXHbI, YTOBbI HE 0BXeYbCs.

* He nomeuaiite B/Ha npubop Gymary, KapToH, NnacTyk,
nonoTeHuUa u T.4., T.K. 3T0 MOXET BbI3BaTb NoXap.

* Mcnonb3ynTe npuxsaTkM UNU TEPMOCTONKME

& nepyarku, 4Tobbl JocTaTh NPOAYKT U3 npubo-

pa.

+ Ecnu BO Bpemsi MpUroToBReHUs nula 3aropenacb
VN1 3agbIMUNach, BbIKIOYUTE NPUGOP U BbITALLMTE
wTencenb U3 po3etkn. He BbiHMMaWTe yally, noka
nnams He NpekpaTuTCH, T.K. Nogava KUCNopoaa ycu-
T Nnamsi.
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Okennyataums AaHHoOro npuéopa HU B KOEM
Cnyyae He noapa3yMeBaeT NPUMEHeHMNe K HeMy

h13nHecKon cunbl, Tak Kak 3TO MOXET npuse-
CTU K NONoMKe n3aenuns no BMHe nonb3osarterns.

YCTAHOBKA, Puc. A-2

* YctaHoBuUTe Npubop Ha ropu3oHTaNbHOW POBHOM
TepPMOYCTONYMBOW MOBEPXHOCTU Ha BbICOTE, He
pocsraemon getbMu, cobniogasi pacctosiHue ot
cteH/mebenn. OgHa cTopoHa JormkHa ObITb Mmon-
HoCTblo cBOGOAHON. [laHHbIN Npubop 3anpela-
eTCcA BCTpauBaThb.

* He paswmewaiite paboTatowwmin npubop noa/psaom
C 3aHaBeCKaMu WU WHbIMW JerkoBocninameHs-
OWUMNCA MaTepuanamu, NocKonbKy 3TO MOXeT
NpuBECTY K noxapy.

* Mopknioynte npubop Kk ceTeBON po3eTke, UMELD-
wen 3azemnenune, Puc. A-1.

KOMMNEKTALMUA, Puc. B

KOpryc MPUBOPA .......c.veveeeriieieieieieeee e 1wt
Yalua Anst MPUrOTOBMEHMUS .......eeeveeaieeaeeenieeneeeneen 1wt
PELLETKA ... 1w
WHCTpyKUmMst no akcnnyataumm 1w
[apaHTWIHBIN TanoH wr

ONEMEHTbI KOHCTPYKLUUWWU, Puc. C

WHavkauus BknoveHust | / Hgukaums Harpesa
Perynsitop Temnepatypbl

Tavimep

Pyuka pabouyen yaLumn

3agHee BEHTUMSALIMOHHOE OTBEpCTUe

BepxHee BEHTUNSILMOHHOE OTBEPCTUE

MCNOJIb3OBAHUE
Perynstop Temnepartypsi, Puc.C-2
© « PerynupoBka TemnepaTtypbl oT 80°C po
200°C
Tanmep, Puc.C-3
@ « Taiimep, BbI6op BpemeHun oT 0 4o 30 MUHYT

@ + Monoxexune CTOMM, ncnonbayiiTe ANs OCTaHOB-
K1 npoLiecca npuroToBrieHns

MoaroTtoBKa k paboTe

Mepen nepBbIM MCNONbL3OBaHWEM MPOTPUTE KOPMYC
npubopa BnaxHoi 1 MArkoit TkaHbto. OcTanbHble YacTu
n & BbIMOITE Tennon Boaon ¢ AobGaBneHnem Xunako-
CTU anst MbiTbst nocyapl. NMepen c6opkon unu paséop-
Kol npubopa y6eauTech, 4To NPUGOP BLIKMIOYEH U3
po3eTku. TlaTenbHo BbICYLIUTE BCe AeTany.
Bkntounte nycton npubop Ha 5-10 MWHYT, ycTaHOBMB
MakcumanbHyto Temnepatypy 200°C, 4tobbl ynanuTs 3a-
naxu Hosoro npu6opa. MposeTpute nomellexve. faite
npnbopy oCTbITb.
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Mopsigok pa6otbl, Pyuc.D
1. BkntouuTe BUNKY npubopa B po3eTKy.

2. YpocToBepbTeCh, YTO Yalla NONIHOCTbIO yCTaHOBME-
Ha B npubop. Beibepute Heobxoanmyio Temnepaty-
py ¢ nomolybto perynsitopa (), Puc. D-4.

w

. Bkntounte Tanmep Ha 3-5 MUHyT, 4TO6bLI NPMGOP
Harpencs, Puc. D-5. Pyyka Tanmepa bByaet aBTO-
MaTU4yecKkn NoBOpaymBaThCs B TeYEHUE MpUroToB-
nexus.

4. [locTaHbTe 13 npubopa paboyyto Yaluy. YcTaHoBUTE
peLueTKy BHYTpb Yawm, Puc. D-1.
Henb3s ucnonbs3osatb vawy 6e3 pelueTku.
PasmellaliTe MHrpeaMeHThbl Ha peLueTke.
5. MomecTute 3apaHee NOAroTOBMEHHbIE NPOAYKTbI
Ha peLueTky.
KonuyecTtBo nNpoAykTOB He [OSHKHO MpeBbl-
waTtb otMeTkn MAX, Puc. D-2.

He HanuBawuTe macno unu gpyrue Xupako-
cTu B paGouyto yauwy.

6. YcTaHoBuTe Yauwy B npu6op Puc. D-3.

7. BkniounTe Tanmep
Bpewmsi, Puc. D-5.

, yCcTaHoBMB Heobxogmmoe

MPUMEYAHMUE: Koraa npubop pabotaeT NOCTOAHHO
ropuT MHAUKaTOp 1 Nepuoauyecku ropuT MHAuKa-
TOp Harpesa

8. Mo okoHYaHWM npuroToBreHus Taimep (npubop)
OTKIIOYUTCS aBTOMaTW4eCKWU, pasfacTcs 3BYKO-
BOW curHan. YTobbl BbIKIIOYUTL YCTPONCTBO BPYY-
Hyl0, MOBEPHWUTE PYYKYy TaliMepa B MONOXeHue
. AkKypaTHO, Jepxacb 3a pyuky, AOCTaHbTe yally
C nNpoAykTom u3 npubopa 1 noctaBbTe Ha TepMo-
CTOWKYl0 noBepxHocTb, Puc. D-6. Ytob6bl gocTtatb
KPYMHble KYCKW MPOAYKTOB WMCMOMb3yWTe LUMMLbI.
Bo Bpemsi npurotoBneHns NULWHUIA XUPp Unv apyras
XWAKOCTb CKannmBaloTCA Ha [HE Yaluu.

He npukacanTecs Kk Yallue BO Bpems unu cpasy
nocne npuroToBrieHNst BO n3bexaHue oxora.
[lepxuTe Yally 3a pyuyky.

OcTeperaiiTecb ropsayero napa v Bo3ayxa npu
BbIHUMaHWUK paboyen Yaluy U3 ycTpoiicTea.

MPUMEYAHUA:

* AKKypaTHO oGpaljaiTecb ¢ paboyen vawen u
peLlweTKon, OHU UMEIKT aHTUNpUrapHoe MOoKpbI-
Tue. Jlio6ble NoBpeXAeHUA MOTyT NMPUBECTU K
HapyLleHuto paboTbl.

+ [Ins paBHOMEPHOW 06xapku HeKoTopble MPOAYKThI
BO BPEMS MPUrOTOBIIEHNS HEOGXOAUMO BCTPAXU-
BaTb MNu nepesopaymBaTh. [ns 3TOro peKkoMeH-
AyeTcs yCTaHOBUTb TaikMep Ha MOMOBUHY BPEMEHU
NpUroTOBIIEHWS, Bbl YCMblUWTE 3BOHOK TaiiMepa,
BCTPAXHETE WNW nepeBepHeTe npoAykTbl. 3atem
yCcTaHOBWTE TaliMep Ha ocTaBLUeecsl Bpemsi Npuro-
TOBIEHUS.

» B 3aBUCMMOCTM OT KONM4ecTBa NPOAYKTOB Bbl MO-
XeTe YMEHbLINTb UK YBEMUYUTL BPEMS NPUrOTOB-
neHus.



PekomeHAauum no NpuroToBneHuo Bymaru formkeH 6biTb HebonbLLMM, YTOObI OCcTaBa-
110Cb OCTATOMHO MecTa AfNsl LMPKYNSALMM ropsiyero
Bo3ayxa. MeprameHTHyto 6ymary/donbry cneayet
yKnaablBaTb TONbKO Ha pelueTKy, B pabouyto
yaly yknaablBaTb Hemnb3s.

* [MpnBop MOXHO UCMONb30BaTh AN pa3orpesa npo-
[YKTOB, Ansi 3TOro BbiGepute Temneparypy 150°C, a
TanmMep yctaHoBuUTe Ha 10 MUHYT.

* PekomeHayeTcsi HapeaaTb Ansi NPUrOTOBNEHNS!
OfiHaKoBble MO pa3Mepy Kycku Msica Unu NTuLbl,
OBOLLEN, YTOBbI OHU PABHOMEPHO U OAMHAKOBO
npoXapuBanmuchb.

« [lp¥ NpUroToBRNEHNUN NPOAYKTOB B NAHUPOBKE PEKO-
MeHayeTcst 4o6aBnsTb HEMHOMO Macna B NaHUPOBKY
ONS NOMyYeHUst XpYCTALLER KOPOUKM.

* Ecnv npopykT conepxut MHoro ’Kupa unn macna, To Mepen NPUroToBNEHMEM PEKOMEHAYETCS NPOAYKThI Mo~
Kopouka GyaeT meHee xpycTallei. Pekomerayetcs MbITb, MOpPe3aTh 1 Npu HEOBXOANMOCTY 3aMapUHOBATb.
B MpoLiecce NpUrotToBneHns yopartb NULLIHWIA X1p 13
paboyeli yalum ¢ NomMoLLbio BymaxkHOro nonoTeHua, Bpemsi npurotoBneHus n Bec B Tabnuue HocaT pe-
cobniofas npaeuna 6esonacHocTy. KOMeH/aTerNbHbIN XapakTep U MOTYT OTNNYaTLCS B

* Bbineuky HeGonbLUIOro pa3mepa (Hanpumep, KeKcbl) 3aBMCUMOCTU OT UCXOAHOTO Ka4yecTBa U CBEXECTM Mpo-
MOXHO FOTOBWTb Ha NeprameHTHol Gymare. Paamep [lYKTOB, @ TakKe OT peLienTa 1 IMYHbIX NPEANOYTEHUIA.

Creiik (100-500r) 180°C 10-15 MuH Mepen npurotoBneHnem

3amapvHyiTe. [NepeBepHuTE BO
BPEMSsi MPUTOTOBMEHUS.

CauHas otbmsHasi (100-500r) | 180°C 10-15 MuH Mepen npurotoBneHuem

3amapuHyiiTe. MNepeBepHuTe BO
BPEMSI MPUrOTOBMEHNSI.

Cocucka B Tecte (100-500r) | 200°C 12-15 MuH [oToBOE TecTo rotoBUTCA BbICTPEE,
4YeM JoMallHee.

amByprep (100-500r) 180°C 10-15 MuH

KypwuHble Hoxkw (100-500r) 180°C 20-30 MuH Mepen npurotoBneHnem
3amapuHyiTe. [NepeBepHuTE BO
BPEMSi MPUTOTOBMNEHUS.

KypwuHas rpyaka (100-500r) 180°C 15-20 MuH Hatpute conblo, cneuusimu,
NpsHBIMY TPaBamu.

TOHKMIA 3aMOPOXEHHbIN 200°C 18-20 MuH OnTumarnbHoe Konn4ecTso

kapTodens (400-500r) 500r. BcTpsixHyTb BO BpeMsi
NPUrOTOBIIEHNS.

ToncTbli 3aMOPOXEHHbIN 200°C 20-25 MuH BcTpsixHYTb BO Bpemsi

kapTocpenb (400-500r) NpUroTOBNEHMS.

KapTtodenbHas 3anekaHka 200°C 20-25 muH

(600r)

[omalluHue Jonbku 200°C 18-25 MuH HemHoro cmasaTtb Aonbku Macnom

kapTodens (300-600r) (1/2cT.n.). BcTpsixHyTb BO BpeMsi
NPUrOTOBIEHNS.

dapLumpoBaHHble 6nnHumkn | 200°C 8-10 MuH MepeBepHUTe BO Bpems

(100-500r) NPUroTOBNEHMS.

3aMOpOXeHHbIE KypUHble 200°C 6-10 MuH MepeBepHUTe BO Bpems

HareTcbl (100-600r) NPUroTOBMEHUS.

3amMopoxeHHble pblBHbIe 200°C 6-10 MuH

nanoyku (100-500r)

dapLumpoBaHHbIe 0BOLLU 160°C 10 MuH

(100-400r)

Mupor (~300r) 160°C 20-25 MuH Vcnonbayiite nocyny Ans 3anekaHus
B lyXOBKe. YCTaHaBnveanTe ee Ha
peLueTky.

Kekcbl/MadduHbl (400r) 200°C 15-18 MuH Vcnonbayiite nekapckyto Gymary

Unu nocyay Ans 3anekaHusi.
YcTaHaBnmBanTe ee Ha peLueTky.

Cnapkue 3akycku (500r) 160°C 18-20 mMuH McnonbayiiTe nocyay Ans 3anekaHus.
YcTaHaBnmBanTe ee Ha peLueTky.
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« lMepen Tem, kak BbIGpocuTb cTapbli npubop B Le-
nsx 6e3onacHoOCTU nepepexbTe 3MeKTPUYeckui
npoBoa, 4To6bl MpefoTBpaTUTL AanbHeillee uc-
nonb3oBaHue.

YUNCTKA N yXon, Puc. E
+ OuunwanTe Bce AeTanu npubopa cpasy nocne
ero NCrnosb3oBaHUs.
» OTkntounTE NpMbOpP OT ceTu.
« [avite npubopy ocTbiTb 30 MUH., Npexae yem
npucTynuTe K ero ounctke, Puc. E-1.

« [Nocne nNpuUroToBneHMUs1 OYEHb XWPHOW MUK pe-
KOMEHAyeTCs cpasy ouulaTbe peleTky 1 yaluy.
Vicnonb3ynte npuxsBaTkM UNM TepMOCTOMKME nep-
YaTku, 4To6bl AocTaTh pelietky. CneiTe ocTaTku

mMacna/xupa us Jawum, NPOMOKHUTE peLleTKy U BHY-

TPEHHIOK YacTb Yalwu. Ecnu )up ocTbIHET, OH 3a-

rycTeerT, 1 B ero Tsxxenee 6yaeT oTMbITb.

» [pomoiiTe Yawy ANS NPUroTOBMEHUS U PeELLETKY B
Tennow mMblnbHON BoAe. PelleTky MOXHO MbITb B MO-
cyAoMOeYyHoW malwunHe. TemnepaTypa B nocyao-
MOEYHOW MallMHe He AoKHa npeBbiwaTh 60°C.

» Kopnyc npubopa, a Takxe BHYTPEHHIOW YacTb Npo-
TpUTE BNAXHOW U MSAKON TKaHbHO.

+ Ecnu rpsisb npucTtana k yawe/pelieTtke, 3anofnHuTe
ee ropsiyeit Boaon ¢ fobaBneHnem mMowLlero cpea-
cTBa. [MomecTuTe pelleTKy B Yally MU ocTaBbTe UX
npumepHo Ha 10 MUHYT.

» Hukoraa He norpyaiTe npu6op B BoAy 13-3a

A 0NacHOCTW NOPaXXeHUS TOKOM.

+ TwaTenbHo BbICYWINTE BCe AeTanu.

BO3MOXHbIE HEMONAOKU U CMOCOBbI X YCTPAHEHUA

MpuGop He BknoYaeTcs
3NEKTPONUTaHUS.

NPUTrOTOBIIEHUSA.

nexHuna.

obxapuBatoTcs.

[oTOBLIV NPOAYKT He
NOMNy4nnca XpycTALMUM.

He yctaHaBnueaetcs
pabouas Yawa B npubop.

W3 ycTpoiicTea BbIxoguT

Genblii AbIM. XKVPHbIE.

Caexuii kapTodenb
pn HepaBHOMEPHO
obxapuBaeTcsa

KapTodhenbHble — NoMTuKu
3aMoYeHbI Nepes KapKoi.

1. OtcytcTBYeT HanpsbkeHue B cetv | 1. OTknoumte npubop OT CeTV 3MeKTpo

2. He yctaHoBsrneH Tanmvep.

Briofo He npurotoBunock | 1. Ha pewetky MOMeLIeHO  CMLLIKOM
60rIbLUIOE KONYECTBO NPOAYKTOB.
2. YcTaHoBneHa Hu3kas Temnepartypa

3. YcTaHOBMNEHO Maroe BpeMsi NpUroTos-

npO,ElyKTbI HepaBHOMepHO | HekoTopble BUabI NpoayKTOB Heobxoaumo | BetpsixHute NpPOAYyKTbI MO ncTte4eHne nono-
BCTPAXMBATbL BO BPEMSA NPUrOTOBIIEHNSA.

Bbi6paHHbI TUN NpoAyKTa paccyuTaH Ha
MpUroTOBIEHNE B 0OLIMHOM (hpUTIOpE.

Ha peletky BHyTpM pabodyeit yawm = KonmyecTBO MpOOyKTOB HE AOMMKHO Mpesbl-
MOMELLIEHO CILLIKOM MHOTO MPOLYKTOB.

MpuroToBnsiemble  NPOAYKTbI

He 6bin | 3amouunTe kapToderibHble NOMTUKY B Bode Ha

NUTaHUs 1 [OXAWUTECH HOpManusauum
HanpskeHust.

. [insi BKNIOYEHMs1 yCTPONCTBA, MOBEPHUTE
pYyuKy Taiimepa, ycTaHOBMB Heobxoau-
Moe Bpemsi.

N

N

. YMeHbLUMTE 0GBEM NPUrOTOBISIEMON NOp-
uun. Bonee mernkue nopuuu nydile npo-
XapuBatoTcs.

. YcraHoBuTe Gonee BbICOKyIO Temnepartypy.

. YcTaHOBUTE HEoGXoavMoe Bpemsi Npuro-
TOBMeHWst unn fobaBbTe HEeCKONMbKO Ao-
MOMHUTENBHBIX MUHYT.

w N

BWHbI BPEMEHW NPUIOTOBNEHNA.

McnonbayiiTe NpoayKT Anst NPUIOTOBNEHWS BO
ppuTIOpe UNK crierka CMaxsTe UHIPEANEHTbI
MaCroM NS NOMyYeHNs XPYCTSLLEA KOPOUKU.

warb otMeTkn MAX.

cnvwkom | Bo Bpemsi npurotoBrneHUst NWLIHUIA xup/
Macno ctekaeT B Yally. Macno npu ropeHum
BblaensieT 6enbin AbiM. He ncnonb3yiite npu-
60op ANA NPUroTOBMEHNSI CIIMLLIKOM KUPHbIX
npoayKToB Mnn ybepute B npoLiecce Npuro-
TOBIEHWSI NVLLHWIA XUMP.

30 MUHYT, 3aTeM MPOCYLLMTE C MOMOLLBIO Car-
PeTKU 1 CMaxsTe Macriom J
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CEPTU®UKALUA NPOOYKLUUN

WHbopmaumio o cepTudmkarte COOTBETCBUSI CMOTPUTE Ha caiite hitp://www.oursson.com/rus/ru/about/
partners/certificates/#tab0 vnu cnpaluvsaiite konuio y npogasua.

TexHUYeckne XxapaKTepucTUKu

Mogenb

AG3202

MoTpebnsiemasn MoLHOCTb, BT

MAX 1400

MapameTpbl anekTponMTaHus

220-240 B ~; 50/60I'y,

O6beM vaim, n

32

Temnepatypa XpaHeHusl U TPaHCTIOPTUPOBKN

ot -25°C po +35°C

Temnepatypa akcnnyartauum

ot +5°C go +35°C

TpeGoBaHus K BMaXKHOCTU BO3AyXa Npu XpaHeHuu,
TPaHCNOPTVPOBKE U 3KCMyaTaumm

15 - 75% 6e3 obpasoBaHusa KoHaeHcaTa

Knacc 3awmtbl

Pa3amepbl npubopa, mm (BxLLXIM)

266x323x302

Bec npubopa, kr

3,34 J

He Huxe -25°C.

*I'Ipo.nykuuﬂ AOJIKHA XpaHUTbCA B CYXUX, NpoBeTPpUBaeMbIX CKITaACKUX NOMeLlleHnAaX npu TemnepaTtype

cepBucHoro LeHTpa OURSSON AG.

ijj PemoHT nprbopa fomkeH NPOn3BOANTLCA TOMbKO KBATMMULMPOBAHHbLIM CNELUanMcToM YNOoIHOMOYEHHOMo

CEPBUCHOE OBCIYXXUBAHUE

Komnannst OURSSON AG BbipaxxaeT Bam OrpOMHYH Mpwi-
3HaTenNbLHOCTL 3a BbibOp Hawern npoaykumn.Mel caenanm
BCE BO3MOXHOE, YTOObl JaHHOe M3fenue YOOBMETBOPSo
BalLMM 3anpocaM, a Ka4yecTBO COOTBETCTBOBANO MNyuLLUM
MMpOBbIM 0Bpa3sLiam. B cryyae, ecnv Balle ugenue mapku
OURSSON 6yget HyxaatbCs B TEXHUHECKOM 0BCnyKMBa-
HUK, NPOCVM Bac obpaLLaTbCs B OAMH 13 YNOMHOMOYEHHbIX
CepaucHblx LieHTpoB (aanee — YCL). C nonHbIM CrIXCKOM
YCL| 1 nx To4YHbIMK agpecamu Bbl MOXETE 03HaKOMUTbCS
Ha caiTe WWW.OUrsson.ru, a Taike Mo3BOHMB MO HOMepY
TenedoHa becnnarHon ropsyen nuHnn OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWSI BOMPOCOB Wnn npobnem, casi-
3aHHbIX € npogykumeir OURSSON AG, npocvm Bac
obpallatbCsi B MMCbMEHHOM BUAE B OpraHv3auuio, ynon-
HOMOYEHHY!0 Ha NMPUHSATWE U YAOBNETBOPeHVe TpeboBaHui
noTpebuTenei B OTHOLUEHWM ToBapa HeHaanexailero
KayecTBa, NMMBo No NeKTPOHHO noyTe info@oursson.ru.

YcnoBus MapaHTUIHBLIX 06513aTeNbLCTB
OURSSON AG:

1. MapaHTuiHble  obsizatensctBa OURSSON  AG,
npenocraensemble YCL, OURSSON AG, pacnpo-
CTPaHSIIOTCS TOMbKO Ha Mopenw, npeaHasHa4yeHHble
OURSSON AG pansi npousBoAcTBa MM NocTaBoK U
peanusauum Ha TeppuTopun CTpaHbl, Fae NpeaocTas-
NAeTCs rapaHTuiiHoe obenyxuBaHue, NpuobpeTeHHble
B 9TOI CTpaHe, npoLuejline cepTudukaumio Ha cooT-
BETCTBME CTaHAapTaMm 3TON CTPaHbl, a Takke Mapku-
poBaHHble OoMULManbHBIMA 3HaKamMn COOTBETCTBUS.
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2. TapaHTuitHble  obsizatenbctBa OURSSON  AG
[EeNCTBYIOT B paMKax 3aKOHOAATEeNbCTBA O 3alluTe npas
notpebuTeneit 1 perynupyloTcsl 3aKOHOLAATENbCTBOM
CTpaHbl, Ha TEPPUTOPUN KOTOPOI OHW MPESOCTaBMNEHbI,
M TOMbKO MpW YCNOBWWM WUCMONb30BaHWUSI U3OEnust uc-
KMOYUTENBHO ANS MNYHBIX, CEMENHbIX UMW [OMAaLLHUX
Hyxa. MapaHTuiiHble obsizatensctBa OURSSON AG He
pacnpocTpaHsoTCs Ha Cryyaun UCMonb30BaHUs TOBApOB
B LiensX OCyLLEeCTBEHUs NpeanpuHUMaTeribCkon aes-
TENBHOCTU NGO B CBSA3W C NPUOBPETEHNEM TOBapOB B
Lensix YOOBNETBOPEHUst MOTPEGHOCTEN MNPeanpusTuii,
YYPEXOEHUI, OpraHn3aLmii.

3. OURSSON AG ycraHaBnuBaeT Ha CBOW u3fe-
1A creaytoLme cpoky Cryx6bl U rapaHTUiHbIe CPOK:

Cpok
cnyx6bl,
MecsiLeB

Co AHA
MOKYMKK
MukpoBonHoBbIe Meun, xnegoneuu, 60 12
WHOYKUMOHHbIE NANTbI
MynbTuBapKu, KyXOHHbIE NPOLIECcopsbl,
KyXOHHbI€ MalLUWHbI, AneKTpuyeckme
YalHIKK, ANEKTPUYECKIE TPUIK,
BneHaepbl,MUKCepbl, MACOPYOKM,
TOCTepbl, TEPMOMOTbI, POCTEPSI,
KocheBapK, NapoBapKy, 36 12
COKOBBLDKVMAITKM, U3MENBHUTENM,

Aervaparopbi, HOorypTHULIbI,
hepMeHTaTopbI, MUHMAYXOBKM,
MOPO3VMBHUKM, XONOAUBHAKN,
aBTOMATU4ECKMe KoheMalLMHbI,
CTepUnM3aTop, Noforpesarers

KyXoHHble BeCbl, CUtOHbI

FapaHTUiiHBIA
CpOK,
MecsiLeB co
AHA NOKYNKU

HasBaHue npopaykra

24 12




4. MapaHTuiiHble obsizatenbctBa OURSSON AG He
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pPacnpoCTPaHsTCA Ha NepeyncrieHHble HKe NpuHaa-
NEXHOCTU U3AENWsi, eCrn UX 3aMeHa npedycMoTpeHa

KOHCTPYKLMEN U He CBA3aHa ¢ pa3bopkon nagenusi:

+ OnemeHTbl NUTaHKS.

* Yexnibl, peMHU, LHYPbI AN NEPEHOCKN, MOHTaXHbIe
Np1CnocobneHuns, UHCTPYMEHT, JOKYMeHTaLuIo, Npu-
naraemyo K n3genuio.

. FapaHTUa He pacnpocTpaHsieTcs Ha HeJocTaTky,
BO3HUKLIME B W3OENUM BCREACTBME HapylueHWsi no-
Tpebutenem npaBun WCMONb30BaHWs, XPaHeHUs Wu
TPaHCMOPTVUPOBKW TOBapa, AEWCTBUS TPETLUX ML, UK
HenpeoaoIMMON CUnbl, BKIKOYAst, HO He OrpaHNyMBasiCh
cneayLyMmM cryYasmu:

+ Ecnn HepocTaTok ToBapa SIBUNCSI CMEACTBUMEM He-
6pexHoro obpalleHnsi, NpUMeHeHWs ToBapa He
No Ha3HAYeHWIo, HapyLIeHWsi YCIOBUM W MpaBwn
SKCMIyaTauun, W3MNOXEHHbIX B WMHCTPYKUMM MO
aKCnryaTauuu, B TOM 4ucrie BCNeAcTBUE Bo3aew-
CTBUS BbICOKUX UMW HU3KWUX TeMMepaTyp, BblCOKOW
BI@XHOCTW UMK 3anblNEHHOCTU, Crieaax BCKPbITUS
Kopnyca npuéopa u/Mnn camocToSTENBHOTO PEMOH-
Ta, HecoOTBETCTBUSA [OCYAapCTBEHHbIM CTaHAapTam
napaMeTpoB NUTAIOLLMX CeTel, nonaJaHus BHYTPb
Kopryca XuaKoCTU, HACEKOMbIX U PYrvX NOCTOPOH-
HUX NpeaMeToB, BELECTB, a Takke ANUTENbHOTO
MCMOSb30BaHUA U3AENWst B NpefenbHbIX pexumMax
ero paboTbl.

MoBpexaeHnst 1 AedekTbl, Bbl3BaHHbIE Ka4eCTBOM

BOAbl U OTIOKEHWEM HaKkUnu (O4UcTka OT Hakunu

M 4/CTKa He BXOAWT B rapaHTuiiHoe obcnyxuBa-

Hue u pomkHa PEMYINIAPHO npoussoauthest Bamu

CaMOCTOATENbHO).

Ecnu HepocTaTok ToBapa sIBUNCA CreAcTBUEM He-

CaHKLMOHNPOBAHHOTO TeCcTUPOBaHWsi ToBapa Wnv

NoNbITOK BHECEHUS NOObIX U3MEHEHUN B €0 KOH-

CTPYKUMIO WM ero nporpammHoe obecneveHue,

B TOM YUCNE PEMOHTa WM TexHudeckoro obcny-

XVBaHMS B HeynonHomouveHHot OURSSON AG

PEMOHTHOW OpraHM3aLum.

» Ecnn HepocTaTok ToBapa sIBUNCS CreacTBUEM UC-

Nonb30BaHNsA HeCTaHAAPTHBIX (HETUMOBLIX) U (MNK)

HeKayeCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, aKceccyapos,

3anacHbIX YacTell, NEMEHTOB NMUTaHMSI.

Ecru HepocTaTok TOBapa CBsidaH C ero npu-

MEHEHMEM  COBMECTHO  C  [OMOJSIHUTENbHbIM

obopyaoBaHvem (akceccyapamu), OTMNYHBIM - OT

fononHuTenbHoro  obopyaoBaHns,  peKOMeHo-

BaHHoro OURSSON AG k NpUMEHeHUI0 C AaHHbIM

ToBapoM. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTb

3a Ka4ecTBO JOMOMHUTENBHOrO 06opyAoBaHNS (ak-

ceccyapoB), NPOW3BEAEHHOTO TPEeTbUMK NLaMu,

3a Ka4yecTBO paboTbl CBOWMX WM3AENUA COBMECTHO C

Takum o6GopyAoBaHMeM, a Takke 3a kaiecTBo pabo-

Thl JONOSHUTENbHOrO 06OPY/A0BaHNSA NPOU3BOACTBA

komnaHnm OURSSON AG COBMECTHO C U3Aenusimmn

[OpYrux npovssoauTenen.

6. HepoctaTkn TOoBapa, obGHapyXeHHble B Mnepuop cpo-

Ka Cnyx6bl, YCTPAHSIOTCA YMONHOMOYEHHbIMU  Ha
39TO PeMOHTHbIMU opraHuzauusamu (YCLL). B TeveHne
rapaHTUMHOrO cpoka YCTpaHeHue HeAocTaTKoB Mpo-
n3BoauTCS GecnnatHo Npy NpeabsBneHM opuriHana
3aMonMHEHHOTO TapaHTUIHOMO TanoHa U AO0KYMEHTOB,
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7.

9.

noaTeepxaatoLLMX akT n AaTy 3aknioveHus Aorosopa
PO3HWUYHOW Kynnu-npoaaxu (TOBapHbIN, KacCoBbI Yek
1 T. n.). B cnyyae oTcyTCTBUA YKa3aHHLIX JOKYMEHTOB
rapaHTUHBIA CPOK UCHUCTISIETCS CO AHS U3rOTOBNEHUS
ToBapa. [pu 3TOM criefyeT yunTbIBaTh:
Hactpoiika u yctaHoBka (c6opka, nomknoyeHue
M T. M.) W3[enus, onucaHHas B [AOKyMeHTaLuu,
npunaraeMon K Hemy, He BXOAMUT B o6bem rapaH-
TuiHbIX 0653aTensctB OURSSON AG 1 MoryT 6bITb
BbINOMHEHbI Kak camMuM nonb3oBateneM, Tak U
cneuynanucTaMmn BGonbLIMHCTBA  YMOMHOMOYEHHbIX
CEPBUCHBIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLErO Npocuns
Ha nnaTHol ocHoBe.
Pa6oTbl N0 TEXHUYECKOMY OBCMY>XUBaHWUIO M3Oenuii
(4McTKa 1 cMaska ABUXKYLLUMXCS YacTew, 3aMeHa pac-
XO[HbIX MaTepuanoB W NpUHaAexXHOCTen M T. n.)
NPOV3BOASTCS Ha NNATHOWM OCHOBE.
OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 32 BO3MOX-
HbI Bped, NPsSMO UMK KOCBEHHO HaHECEHHbIN CBOew
npoayKuMen nioasm, LOMALLHUM XKUBOTHLIM, UMYLLECTBY
B CIlyyae, eCI1 3TO NPOU3OLLIIO B pe3ynbraTe Hecobnio-
[OEHVS MpaBun W YCIIOBWIA SKCrnyaTaummn, XpaHeHus,
TPaHCMOPTUPOBKA UIN YCTAHOBKW U3LENUSI; YMbILLIEH-
HbIX UM HEOCTOPOXHbIX AEWCTBUIA NoTpebuTens unm
TPETLUX NWLL.

. Hn npun kakux obctositensctBax OURSSON AG He

HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a Kakon-nnbo ocobblii, cny-
YalHbIA, NPSMON UMW KOCBEHHbIN YLLep6 nnmn yobITku,
BKITHO4asA, HO HE OrpaHNYMBasACh NEPEYUCIIEHHBIM, Yy-
LLEHHYIO BbIroAly, YObITKW, BbI3BaHHbIE MepepbiBamMy B
KOMMEPYECKOW, MPOM3BOACTBEHHON WM WHOW Oes-
TENbHOCTU, BO3HMKAIOLLME B CBSI3M C UCMOMb30BaHNEM
UM HEBO3MOXXHOCTbIO UCMOSb30BaHUSA U3AENUs.
Bcnencteune MOCTOSIHHOrO ~ COBEPLLEHCTBOBAHUS
NpOAYKLMM 3MemMeHTbl Au3aiiHa W HeKoTopble Tex-
HUYEeCKMe XapaKTepucTVKu npogykta MoryT ObiTb
n3MeHeHbl 6e3 npeaBapUTENbLHOTO YBEAOMIIEHUS CO
CTOPOHbI MPOU3BOAUTENS.

Wcnonb3oBaHWe U3[enUs MO  MCTEYEHUM CpoKa
cnyxobl

1.

2.

3.

Cpok cnyx6bl, yctaHosneHHbln OURSSON AG ans
[aHHOro M3aenus, AeNCTBYeT TONbKO NPy YCroBUK UC-
NoNb30BaHNA U3AENUS UCKMIOYUTENBHO AN NUYHBIX,
CeMelHbIX UMK JOMaLLHKUX Hyx/, a Taioke cobnioge-
HUM notpebuTenem npasun 3KCMyaTauuu, XpaHeHus
1 TpaHCnopTVpoBkK usaenus. Mpu ycrnoBum akkypar-
Horo obpalleHus ¢ nagenuem n cobnioaeHus npasun
aKcnnyataumm akTU4eckuin Cpok cryxBbl MOXeT npe-
BbIlLaTh CPOK CnyxObl, ycTaHoBneHHbIi OURSSON
AG.

Mo okoH4aHWUK cpoka cnyx6bl n3genus Bam Heobxoam-
MO 06paTUTLCA B YNONHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP
Ans NpoBeAeHVst NPoUNakTUHecKoro 06CnyX1BaHUs
U3aenvsi 1 onpeaeneHnst ero NPUroaHOCTY K JarnbHen-
wew akcnnyatauum. PaboTbl no npodunaktuieckomy
06Cny>XMBaHNIO N3OENNSA U ero ANarHOCTUKE BbIMOMHS-
10TCS CEPBUCHBLIMW LIEHTPaMM Ha NNaTHOM OCHOBE.
OURSSON AG He pekomMeHAyeT npoaorkaTte aKenny-
atauuio U3Aenua Mo OKOHYaHUM Cpoka cryxbbl 6e3
NpoBeAeHVst ero NpounakTUYeckoro obCnyxuBaHus
B YMOMHOMOYEHHOM CEpPBWCHOM LIEHTPE, T. K. B 3TOM
cryqae usenve MOoXeT NpeacTaBnsATb ONacHOCTb ANs
XWU3HW, 300POBbA UMK UMYLLIECTBA NoTpebuTens.



YTunusauma nsgenus Hdata npoussoacTea

3rar 6"”038” anextponpuGop MMeETcog%%E;grgg 006- Kaxgomy usgenuio npuceBamBaeTCst YHUKaNbHbIA ce-
fnacko  TpeboBanam AvpexTuisel o pUiiHBIN HOMep B BuAe OyKBEHHO-LMCPOBOTO psaa W
OTC%ymMBLumx CBOVi CPOK BIIEKTPUUECKMX 1 SMEKTPOHHBIX [YGUAPYETCA WITPHX-KOZOM, KOTOpbIA CONEPXUT Creny-
npubopax (waste electrical and electronic equipment — 10LLYI0 MHCDOPMALIMIO; HA3BAHME TOBAPHOM FPYMMbl, AATY
WEEE). IMNocne okoHdaHus cpoka cryxGbi usaenvs ero NpPOu3BOACTBA, NMOPSAKOBLIA HOMep m3denus. CepuiiHbIi
Henb3s BbibpacbiBaTb BMECTE C OObIYHBIM GbITOBbIM HOMEP PACTIONaraeTCs Ha 3afHel NaHenM NpoayKTa, Ha
mycopoMm. BmecTo atoro OHO MOANEXNT CAaue Ha YTUIN3a- YNaKOBKe W B rapaHTMIHOM TarOHe.

L0 B COOTBETCTBYHOLLMIA MYHKT NMpUema 3MeKTPU4ecKoro
1 anekTpoHHoro obopyaoBaHusa Ans nocneayoLlei nepe-
paboTku U YyTUNW3aLum B COOTBETCTBUM C cheaeparbHbIM

WM MecTHbIM  3akoHopaTenbcToMm.  OBecneunsas AG,2002011234567
NpaBuUMbHYIO YTURM3aLMIo AAHHOTO NPOAYKTa, Bbl MOMO- [T |
raeTe cbepeyb MPUPOAHLIE Pecypcl U MpeaoTBpallaeTe 000 o

yuwepG Ans okpyxatolueit Cpefibl U 3A0POBLA MOEH, KO- CepyiibIii HOMep pacrionaraeTcst Ha 3asHel naHenu npo-
TOpbIM BO3MOXEH B Cllydaeé HeHaanexawiero nlyKTa, Ha yNakoBKe W B rapaHTUNHOM TarloHe.
obpaLlenns. Bonee nogpo6Hyo MHdopmaLmio o

NyHKTax npuema u yTunuaaunm AaHHOro npopyk-
Ta MOXHO MOMyYNTb B MECTHbIX MyHULMNAMbHBIX
opraHax Wnu Ha NpeanpusTAN Mo BbIBO3Y GbITO-
BOroO Mycopa.

© Mepsbie ABe BykBbI — COOTBETCTBIE TOBAPHOW rPyMNe
(asporpunb - AG).
@ Mepsble ABe LMPbI — rOA NPOU3BOACTBA.
EEE @ Bropsle 4Be LUNDPLI — MECAL, IPOM3BOACTBRA.
O Mocrieanve LMdPBI — NOPSKOBbIA HOMEP N3AENMS.

Bo nsbexaHve HegopadyMmeHuin ybeamTensHO NpocMM Bac BHUMATENbHO U3y4nTb PyKoBOACTBO MO 3KC-
nnyatauum n3genvsa u ycrnosus rapaHTUnHbIX 06s13aTenbCTB, NPOBEPUTL NMPABUMBHOCTL 3aMoNHEeHUs
rapaHTUMHOTO TanoHa. [apaHTUVHbBIN TanoH AeNCTBUTENEH TOMNbKO MPU HaNMYMM NPaBUIIbHO M YETKO

yKa3aHHbIX: MOAENW, CEPUIHOTO HOMEpa M3Aenusi, Aathl NMOKYMKW, YETKMX nevaten dupMbl-npoaasLa,
nognucy nokynatens. CepunHbIi HOMep U MoAenb U3Oenusi JOMKHbI COOTBETCTBOBATb yKasaHHbIM B
rapaHTUiHOM TarnoHe. Mpy HapyLLieHun 3TKX YCNOBUI, a Takke B Cryyae, Korga AaHHble, ykasdaHHble B
rapaHTUMHOM TarnoHe, U3MEHEHbI UMU CTEPTbI, TAlNloH NPU3HAETCS HEAENCTBUTENBHbIM.

ourssons

lopsivas nHmns OURSSON AG obecnedmnBaeT nomnHyto MHEPOPMALIMOHHYIO MOAAEPXKY AEATENbHOCTM KoMnaHum B Poccun,
ctpaHax CHI™ n Bantuu. MpodeccroHarbHble onepatopbl BbICTPO OTBETST Ha NGO MHTEPECYtoLLMIA BAC BOMPOC. Bl Mo-
xeTe obpallaTbCsi B €AUHbINA LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBUCHOTO COMPOBOX/AEHNS, ANt PeKOMEeHAALMIA CneuyanucTos no Ha-
CTPOWKE U NOAKITIOHEHMIO, AN UHGOPMMPOBaHWS O MECTaX NPOAAX, C BONPOCaMM O PeKIaMHbIX aKUMSX U PO3bIrpbILuax,
NPOBOAVIMBIX KOMMaHWEA, a Takke ¢ NtobbIMM ApyrMy BOMPOCaMu O AESTENBLHOCTU KOMMaHWW Ha Tepputopun Poccum,
ctpaH CHI™ n BanTum.

EcTb Bonpocbl? 3BoHUTE, Mbl TOMOXEM!
TenedoH ropsiveit uH OURSSON AG (6ecnnatHble 3BOHKU CO CTaLMOHapPHbIX TenetoHoB):

8800100 8 708

Bpewms paboTbl ropsiven nnHnm:
noHeaenbHUK-NsTHMLA ¢ 10:00 Ao 20:00 (Mo MOCKOBCKOMY BpeMeHW); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEl B HeAerio.

HacTosilas UHCTpYKLus SBNSieTcA 0GbEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHAPOAHBLIM N POCCUIACKVM 3akoHoAaTeNb-
cTBOM 06 aBTOpCKOM npase. Jlo6oe HecaHKLYOHMPOBAHHOE UCMOMNb30BaHWE HCTPYKLMK, BKITOHYas KOMMpOBaHWe, TUpaXu-
poBaHve U pacnpocTpaHeHe, HO He OrpaHNYMBasiCb STUM, BIIEYET NPUMEHEHUE K BUHOBHOMY JIULIY rpaXAaHCKo-NpaBoBom
OTBETCTBEHHOCTH, @ TakKe YrofloBHON OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO cTaTbelt 146 YK PO 1 agmuHucTpaTvBHOM
OTBETCTBEHHOCTU B COOTBETCTBUM CO cTaTben 7.12 KoAlNl P (cT.150.4 KoAll B cTapoit pegakumm).

KoHTakTHas nHdopmaums:

1. N3roTtoBuTenb ToBapa — OURSSON AG (OPCOH AT), Yn. Mpan-LLen 5, 1003 No3aHHa, LWsenuapus.

2. OpraHusauusi, ynofIHOMOYEHHas Ha NPUHATUE U yAOBIeTBOPeHMe TpeboBaHuii noTpebuTenei B OTHOLLEHUN
ToBapa HeHajanexalero kayecTsa (ynonHoMoveHHoe nsrotosutenem nuuo), — 000 «OPCOH», 125445,
Mocksa, JleHnHrpaackoe wocce, a. 65, cTp. 3.

3. NHdopmaumsa o cepTudmkaumm npogykta 4OCTYMHA Ha calTe Www.oursson.com.

4. UmnopTtep npoaykumn OURSSON AG: P® u/unu ctpaHsl ETC: cmoTpute nHdopmauuio Ha ynakoske ToBapa.

OURSSON AG
CpenaHo B KHP

60

|
T |V| h v https://tm.by

MK LINE 3TOR NHTepHeT-marasuH



61



62



63



www.oursson.com






