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PYCCKUI

FPUJ1b-NMPECC RDE-1700

punb-npecc NCnonb3yeTcst Ans NPUroTOBNIEHUSI MACHBIX,
PbIGHBIX VM OBOLLHLIX MPOAYKTOB. KOHCTPYKUMS rpunst
No3BOJISIET WCMOMNbL30BaTh YCTPOWCTBO B KA4ECTBE KOH-
TaKTHOTO TPWAS, OAHOM WU ABYX OTKPbITbIX KAPOUHbIX
naHenei.

OMUCAHUE
. Pyuka
2. KHonka pa3bnoknpoBaHus CbEMHOI BEPXHEN
NNaCTUHbI
KHonka anist passopoTa rpuns Ha 180°
®duikcaTop BepxHein paboyeit NoBEPXHOCTN
MoaaoH ans c6opa xupa
KHonka pa36nokvpoBaHns CbEMHOMN HUXXHE NIacTUHbI
OTCek AN XxpaHeHVs TepmoLLyna
KHomka BKJIIOYEHUS/0TKIII0HEHS
Pyuka nepekioyenms: BbIGOp NporpaMmbl
1 noaTeepxaeHue
10. CbEMHas HUXHSAS NnacTuHa
11. CbéMHas BepxHss nnactuHa
12. LED-gucnnein
13. PudneHas CTopoHa CbeMHOW NNacTuHb!
14. Thapkas CTOPOHA CbEMHOW NAACTUHbI
15. Tepmouyn
16. He3n0 NoaKYeHUs TepMoLLyna

©CoNO O,

BHUMAHMUE!

1151 BONONHNTE NIbHOI 3aLLUTLI OT BO3MOXHOIO yAapa d/1ek-
TPUYECKUM TOKOM LiesecooB6pa3Ho yCTaHOBUTL B Lienu
nUTaHUs yCTPOKMCTBO 3alyuTHoro otkmoyeHns (¥30) c
HOMWHaJIbHbIM TOKOM CpaﬁaTblBaHl/lﬂ, He npesbiarLmm
30 MA, ans yctaHoBkn Y30 06patntech K CneumnanmncTy.

MEPbI BEBOMNACTHOCTHU

Mepen ncnonb3oBaHNEM YCTPOICTBA BHUMATENBHO NPOYN-

TaiiTe PykOBOACTBO MO 9KCM/lyaTalun 1 COXpaHsanTe ero B

TeyeHue BCero cpoka akcnnyarauuu. Vicnonbayite rpunb

TOJIbKO MO ero nNpsAMoMy Ha3Ha4eHu o, Kak U310)XKeHO B AaH-

HO MHCTpyKUMW. HenpaBunbHoe obpalleHne C rpunem

MOXEeT MPUBECTN K ero nosioMKe, NPUYMHEHUIO Bpena nosb-

30BaTenio VAN ero UMyLLLECTBY.

* T[lepen BKIOYEHWEM B CETb yOeauTech, 4to paboyee
HanpsXEHNe rpunsi COOTBETCTBYET HAMPSKEHMIO 3NeK-
TPUHYECKON ceTu.

* CeTeBoii WHYp CHabXeH «eBPOBUNKOI»; BKNOYaliTe ee
B PO3ETKY, MEIOLLYIO HaAEXHbIV KOHTAKT 3a3eMeHUsI.
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* Bo usbexaHue pucka BO3HWKHOBEHWsSI Moxapa He
MCMONb3yiNTe NepexoaHNKN NPy NOAKMOYEHNN YCTPOR-
CTBa K 91eKTPU4ECKON PO3ETKE.

* He ucnonbayiite rpunb BHE NOMELLEHWIA.

* Hwukoraa He octaensiite paboTatowumii rpuns 6e3 npu-
cmoTpa.

* PaameliaiTe yYCTPOMCTBO Ha POBHOW YCTOW4MBOW
TENIOCTONKOW MOBEPXHOCTW, BAAMN OT UCTOYHUKOB
Bnaruv, Tenna v OTKPbITOro niamMeHu Tak, 4TOObI noctyn
K CETeBOI po3eTke Bceraa Obi CBOGOAHBIM.

* He ycraHaBnvBaiTe 1 He UCNONb3YWTe rpub BOIN3M
NIerkoBOCTIAMEHSIEMbIX MaTepuanoB WAN XUAKOCTEN,
a TaKkKe NpeAMeTOB, NOABEPXEHHbIX TeMNoBoi aedop-
Maumu.

e 3anpeljaeTcs CTaBWUTb 4TO-IMGO Ha YCTPOWCTBO BO
Bpems ero paboThbl.

* lcnonb3yiTe yCTPOWCTBO B MeCTax C XOpOLlel BeH-
TUNSUMEN.

*  BowusbexaHue BO3ropaHus H1 B KOEM Clly4ae He pasme-
LiaiiTe yCTPOCTBO PSAOM C 3aHaBECKaMM U LUTOPamu
1 He HakKpbIBaiiTe ero BO Bpems paboTbl.

ByaAbTe OCTOPOXHBI: BO Bpemsi paboTbl KOPMYyC rpunsi

CU/IbHO HarpeBaeTcs, BO n3bexaHve 0Xoros He AoTparv-

BaiTeCh [0 ropsiynx MoBEpPXHOCTEN.

OcTeperaiiTech BbIX0Aa Napa 13 3a30p0B Mexzay pabo-
4nMK noBepxHocTamn. CobiofaiTe 0CTOPOXHOCTb, He
noAHOCKTE PYKW 1 He pacrnonaraite apyrve oTKpbIThbie
y4acTku Tena 6713Ko K pabourm NOBEPXHOCTSIM.

e 3anpellaetcs MCMNonb30BaTb YCTPOMNCTBO A NPUro-
TOBNEHUSI 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB, Pa3mMopo3bTe
NpOAYKThI Nepes, UX NpUroToBEHNEM.

BHUMAHME! BbiHumarite npoaykTel cpasdy rnocnae npuro-

TOBJIEHUSI, NPY AJNTETILHOM HaxXOXAEHNN MPOAYyKTOB BO

BKJIKOYEHHOM rpuie MOXeT npowaoﬁm nXx BO3ropaHue.

* 3anpellaeTcs W3BnekaTb NPUrOTOBEHHbIE MPOLYKTbI
OCTpbIMW  MEeTaNIn4Yecknmu rnpeagmMmeTaMmun, KoTopble
MOryT MOBPeAUTb aHTUMPUrapHoe mnokpbiTve pabo-
4Yux noBepxHocTel. Bcerma ucnonbayiite akceccy-
apsbl, NpeAHa3Ha4yeHHble 419 NocyAbl C aHTUNpUrapHbiM
MOKPbITUEM.

* He nepemeLuainte ropsuvin rpunb, AOXAUTECH NONHOMO
€ro 0CTbIBaHUS.

e OTkNoyainTe rpunb OT CETU Nepes, ero YUCTKON unm B
Cny4ae, ecv Bbl UM HE NONb3YeTEeCh.

* He ponyckaiiTe CBUCaHUS CETEBOrO LUHYpa CO cTona,
a TakKXe ero KOHTakTa C ropa4Mmm noBepPxXHOCTAMNU U
OCTPLIMU KPOMKaMW KyXOHHO mebenn.
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¢ OTkloyas yCTPOWCTBO OT 3NIEKTPOCETU, HUKOrAA He
TAHUTE 1 He A@praiiTe 3a CeTeBOi LIHYP, BO3bMUTECH
3a BWJIKY CETEBOrO LUHYpa 1 akKypaTtHO U3BMeKuUTe eé
13 PO3ETKM.

* He npvkacaiitecb K Kopnycy rpuns u He Geputech 3a
BJIKY CETEBOTO LLIHYPa MOKPbIMMW PyKaMmu.

* He nonb3yiiTecb YCTPOWCTBOM B HENOCPEACTBEHHOW
67M30CTU OT KYXOHHO PaKOBVHbI, HE MoABEpraiTe ero
BO3/E/CTBMIO BNaru.

* He pasmeluaiite npu6op B6AM3N BaHH, PAkOBWH WK
LPYrnx EMKOCTEN, HAMOMHEHHbIX BOLLOW.

* Bo n3bexaHue yaapa anekTpuieckuM TOKOM 3anpe-
LAeTCsi Nnorpyxarb CETeBOW LUHYP, BUIKY CETEBOro
WHypa AKX cam rpuib B Body unu niobble apyrue
xuakoctn. Ecnn ato npomsowno, HE BEPUTECH 3a
rpwib, HEMEOJIEHHO BblHbTE BWJIKY CETEBOro LWHypa
13 PO3eTKV W TONIbKO MOCIe 3TOro [OCTaHbTE rPUsib
13 BOAbI.

* [lo Bonpocy [asbHeiLero Ucnonb3oBaHus npubopa
obpartutecb B aBTOPW30BaHHbIV (YNONHOMOYEHHBIN)
CEPBUCHbIN LEHTP.

* [pubop paspaboTaH Ans UCMONb30BAHUS WUCKIIOYU-
TeJIbHO B AOMALLUHUX YCNOBUSX N HE NpeAHa3HavyeH ans
pPaboTbl BHE MOMELLEHWIA.

* He paspeluaiite geTsm kacatbCs Kopryca rpuns u cete-
BOrO LUHYpa BO BPEMS pabOTbl rpunst.

¢ JlaHHOE YCTPOWCTBO He NpeaHasHa4yeHo Ans NCnob30-
BaHUs AETbMU.

¢ [pubop He NpeaHa3HayeH 1S UCMOb30BaHUS IMLAMU
(BKNtO4AA AeTeit) C NOHMKEHHBIMU GUSUYECKUMM, CEH-
COPHBIMU UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSMU MW Npun
OTCYTCTBUWN Y HUX XXN3HEHHOIo OnbITa Uin 3HaHVIVI, ecnm
OHW He HaxofsTCs MOf, MPUCMOTPOM WAU HE MPOUH-
CTPYKTMPOBaHbI 06 MCMONb30BaHUM Npubopa nLoM,
OTBETCTBEHHBIM 3a VX 6E30MaCHOCTb.

*  JleTV LOMKHbI HAXOAWTLCS NOA, MPUCMOTPOM NS HEAO-
NyLLEHUS Urp C NPUGOPOM.

* YcTaHaBnvBaiTe yCTPOCTBO BO Bpemsi paboTbl U B
nepepbiBax Mexay pabo4nMu Liknamm B Mectax, Heslo-
CTYMHbIX AN151 AieTeN.

* 113 coobpaxeHnnii 6e30MacHOCTU AeTeit He ocTasnsiite
NONNATUNEHOBbIE MAKEThl, UCMOJIb3YeMble B KauecTBe
ynakoBku, 6e3 npucMoTpa.

Buumanue! He paspeluaiite aetam urpatb C noanaTuaeHo-

BbIMY aKeTamu Ui naeHKo. OnacHocTs yayLubs!

* [lepuognyeckn nNposepsiiTe LENOCTHOCTb CeTeBOoro
LUHYPa U1 BUJIKN CETEBOTO LUHYpa.
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e [lpu NOBPEXAEHUN LLUHYpa NUTAHWSI ero 3ameHy BO
n3bexaHune onacHoCTU A0/MKHBbI NPON3BOAUTL U3roTO-
BUTESIb, CEpBUCHas Cnyx6a unm nopoGHbIN kBanUdM-
LIMPOBaHHbIN NepcoHan.

* 3anpeliaeTcs caMOCTOSITENbHO PEMOHTUPOBATL Npu-
6op. He pasbupaiite npubop CamoCTOSTENbHO, MpU
BO3HVUKHOBEHUUN NOObLIX HeMCHpaBHOCTeﬁ win nocne
nafieHnst yCTPOICTBA BbIKITIOHMTE NPUGOP 13 dNEKTpUYe-
CKOM1 po3eTku 1 06paTnTech B N1060IM aBTOPU30BaHHbIN
(YNONMHOMOYEHHBI) CEPBUCHBIA LEHTP MO KOHTAKTHbIM
ajpecam, ykasdaHHbIM B rapaHTUIMHOM TaloHe U Ha caiiTe
www.rondell.ru.

¢ [lepeBo3nTe yCTPOMCTBO TOJILKO B 3aBOACKON YNaKOBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B MECTE, HEJOCTYMHOM ANs AeTel
1 niofieli C OrpaHNyeHHbIMN BO3MOXHOCTSIMU.

JAHHBIV MPUBOP MPEAHA3HAYEH /)15 CIMOJIb30BA-
HWS TOJIBKO B BbITOBbIX YCJIOBUSX. SAMPELLAETCS
KOMMEPYECKOE UCT10J/I630BAHUE 1 UCT10J1b30BA-
HWE NMPUBOPA B NMPON3BOACTBEHHbLIX 3OHAX M PABO-
YUX MOMELLIEHUSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMNOJIb3OBAHUEM

lMocne TpaHCMOPTUPOBKN MM XPaHEHUs1 YCTPOICTBa

npu AT parype ANMO

)XaTb ero npu KOMHAaTHOW TemrepaTtype He MeHee

TPExX 4acos.

- [epen nepBbIM BKIIOYEHVEM YOEAUTECH, YTO HAMpsxXe-
HUE 3NIeKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET HAMPSKEHUIO,
yka3aHHOMY Ha KOpryce yCTPOiCTBa.

- YcTpoicTBO NpeaHa3HaueHo Asisi paboTkl OT CEeTU nepe-
MEHHOro Toka ¢ yactoToi 50Tu, Ans paboTbl yCTpoit-
cTBa npu Tpebyemoi HOMUHALHOW YacToTe HUKakas
HacTpoiika He TpebyeTcs.

- V3BnekwTe rpuib U3 yNakoBKu v yaanuTe BCe yNakoBou-
Hble Marepuarbl, MPOTPUTE KOPMYC rpunis crerka Biax-
HOW TKaHbIO, NOCIIE YEro BbITPUTE HACYXO.

— TMonHocTbio paamoTariTe CETEBOM LLIHYP.

—  YcTtaHoBuUTE rpusib Ha POBHOM TEMNOCTONKON NOBEPXHO-
CTW, BAQ/IM OT BCEX KYXOHHbIX UCTO4HWKOB Temna (Takux
Kak ra3osas nanTa, 31eKTponanTa iy BapoyHas naHesib
Tak, 4To6bl OCTYN K CETEBOI po3eTke Beeraa Obii CBO-
604HbBIM. ).

- YctaHoBUTE TPWb Tak, YTOObl OT CTEHbl 4O OCHOBA-
HWUSA rPUNs OCTaBanocb paccTtosHue He meHee 20 cM,
a cBO6OAHOE MPOCTPAHCTBO Haf, rpuneM CoCTaBsiio
He mexee 30 cm.
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He ycTaHaBnmBaiiTe 1 He UCMONb3YiiTe rpub BOANU3W ner-
KOBOCMJIaMEHSEMbIX MaTepuasioB Unn XMﬂ,KOCTeﬁ, aTakxe
npeaMeToB, NOABEPXEHHBIX TEMNOBOI AehopmaLym.
Mcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B MeCTax C XOPOLUE BEH-
TUNSUMEen.

MoeepHuTe durkcatop (4) BepxHein paboyeit NoBEPXHO-
CTW 1 pa3bnokupyiite ee.

Mepen nepBbIM NPYMEHEHVEM TPUAS 4jisi NPUrOTOBJIE-
HUS NPOAYKTOB, paboyune NOBEPXHOCTU U CMEHHbIe Nna-
CTUHbI HEOGXOAMMO NOATOTOBUTL. 15 9TOrO:
BosbmuTeck 3a pyuky (1) n packpoiite rpusib.

Haxmute Ha kHomky (6) (puc.1) U CHUMWTE HUXHIO
nnactuHy (10) (puc. 2).

HaxmuTe Ha KHOMKY (2) U CHUMWUTE BEPXHIOI nna-
CcTuHy (11).

BbIHbTE NOAAOH (5).

Mpomoiite nogaoH (5) u nnactuubl (10 u 11) Ténnoi
BOJOI C HeWTpasbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM W TLia-
TesbHO NPOCYLLUTE.

anMe'iaHMe.' CbEeMHbI€e /1aCTUHbI MOXHO MbITb B [10CYA0-

MO

eYHO MaLLIVHE.

YcraHoBute nnactuHel (10 n 11) Ha MecTo, Ana 3Toro
coBMecTuTe nasbl Ha nnactuHax (10 n 11) ¢ 3agHUMK
duKcaTopamn, NOOYEPEAHO HAXMWUTE Ha MepeaHIon

nokpbiTve nnactuH (10 u 11), pacnpeaenute ero no Bcew
MOBEPXHOCTU, N3NULLIKV yAanuTe GyMaxHoi candeTkoi.
3aKpoiiTe rpWb, BCTABLTE BWKY CETEBOrO LUHYpa B
PO3ETKY, NPV 3TOM 3aMUraeT VHAVKATOP BKITIOYEHNS B CETb
Ha KHOMKe (8) 1 pa3aacTcst KOPOTKMIA 3BYKOBOW CUrHaU.
HaxmuTe Ha KHOMKy (8) AN1st BKIOYEHUS rpyist, Npy 3TOM
NpO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHasn, 3acBeTutcs aucnnei (12)
M MHAMKATOP BKIIOYEHNS BYAeT ropeTb MOCTOSIHHO.
MoBepHUTE pyyKy nepeknioyeHns (9) 1 BoibepuTe Hyx-
Hbli1 PEX1M NPUrOTOB/IEHNSI TPOAYKTOB.

[ns nonTBepXAeHWs BbIOOpa HAXMWUTE Ha KHOMKY
pydku (9), Npu 3TOM MPO3BYYUT KOPOTKMIA 3BYKOBOIA
curHan.

Ha avcnnee (12) HauHET cBETUTLCS Haanuck «HATPEB»,
NNacTUHbl HAYHYT HarpeBaThCs [0 3aAaHHO Temne-
parypbl.

Korpa rpunb HarpeeTcsi Mpo3BY4UT TPEXKPaTHbIN 3BY-
KOBOW CUrHan v Ha aucnnee (12) 3acBeTUTCA HAANWUCH
«[JOBABBTE MPOAYKT>.

OTKNOYUTE rPUIIb HaXaB Ha KHOMKY (8).

BosbmuTeCh 3a pyuky (1) v packpoiiTe rpuib.
[loxpnTech MOMHOTO OCTBLIBAHWA FPUAs W ypanute
0CTaTKV Macia co CbeMHbIX naacTuH (10 u 11) ¢ nomo-
wiblo 6ymakHoit candeTku.

4acTb NNACTVH [0 LLenyka KHOMoK (2 1 6).

—  YctaHoBuTE NOAA0H (5) Ha MecTo.

- [epepn ncnonb3oBaHeM rpuns HaHecuTe HeGoMbLLIOe
KOMMYECTBO PACTUTENBHOTO Mac/ia Ha aHTUNpurapHoe

Mpumeyanme: py nepsomM 1CNONL30BaHNN rPUAS Harpe-
BatesibHble 371eMeHTbI 00ropalot, fMpu 9TOM MOXET Mosi-
BUTLCS HEBOJIbLLIOE KOJINYECTBO AbIMa 1 noCTOPOHHEro
3arnaxa. 910 4oMyCcTUMO 1 AePEKTOM He SBASIETCS.

PEXXUMbI PABOTbI
B rpune npeaycMoTpeHo 11 pexumoB NPUrOTOBEHNS.

N2 | Pexxum Temnepa- |Bpems Temnepatypa |Bpems Temnepartypa
Typa pa3o- | pa3orpeBa |MNpuUroToene- |MNpUroToB- npoaykra
rpesa, ‘C Hus,’C neHus no repmoiyyny, °C

1 | CkpoBbio | CTeiik, npoxapka
C KPOBLIO 220 4 MuH 2 cek 230 1 MuH 57
2 | CpenHsin | Creiik, cpeoHsis
NpOXapKa 220 4 MUH 2 cek 230 1 mun 30 cex 62
3 |Moutn Crelik, noytn
nonHas nonxas 220 4 MyH 2 cek 230 2 MUH 65
npoxapka

4 | Nonkas Crevik, nonHas 220 4 MyH 2 cek 230 3 MuH 20 cex 71

npoxapka

5 @ Kypuua 200 4MuH 2 cex 220 4 MuH 20 cex

https://tm.by
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N2 | Pexxum Temnepa- |Bpems Temnepatypa |Bpems Temnepartypa
Typa pa3o- | pa3orpeBa |MpuUroToene- |MNpUroToB- npoaykra
rpesa, ‘C Hus,’C neHus no repmouuyny, ‘C
6 MNannHn
@ 160 4 MyH 2 cek 180 1 MuH 45 cek
7 Cocwicku
= 160 4 2 cex 180 4 30 cex
8 Pbiba
@3 190 4 MuH 2 cek 210 5 MUH
9 BekoH
é 190 4nmH 2 cex 220 1 Mk 50 cex
10 OBoLumn
170 4 MyH 2 cek 200 2 muH 10 cek
" o Mynbtuwed
. 80-230 2-6 MuH 80-230 60 MuH
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Jnsa Bbibopa pexrvma HeobxoAMMO NOBEPHYTbL PYuKy (9), Mpy aTom BeIGOP pexvmMa ByaeT NoACBeYMBaTLCS Ha Aucnee,

1 NoATBepAUTL BLIGOP HaxaTnem Ha KHOMKY pyuku (9).

Mpy BEIGOPE PYHHOrO PEXxMMa MMEETCS BO3MOXHOCTb YCTaHABNNBATb PA3NINYHYIO0 TEMMEPATYPY BEPXHEN W HUKHEN MAnTbI

o180 °C no 230 °C ¢ warom 10 °C.

MPUrOTOBJIEHUE NPOAYKTOB B NrPUJIE

*  YBepuTechb, YTO CbeMHble nnacTuHbl (10 u 11) yctaHos-
NieHbl 1 3aPUKCUPOBaAHbI.

*  Y6eanTech, YTO NOAAOH (5) yCTaHOBNEH Ha MECTO.

Buumanume! 3anpelyaetcs Bko4aTs rpusis 6e3 yctaHoB-

JIEHHBIX CbEMHbIX TnacTuH (10 m 11).

BcTasbTe BUAIKY CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY, NpU 3TOM
3aMuraeT MHAVKATOP BKIIOYEHWS B CETb Ha KHOMKe (8) n
NPO3BY4YUT KOPOTKMIA 3BYKOBOW CUIrHan.

*  HaxmuTe Ha KHOMKY (8) AN15 BKIIOYEHWS MPUAIS, NPV 9TOM
3acseTuTCa aucnneit (12), Npo3By4nT 3BYKOBOW CUr-
Has 1 MHAMKATOP BKIIOYEHS BYAeT ropeTh NMOCTOSIHHO.

* [loBepHWTE pyyKy nepekitoyeHus (9) u Bolbepute Hyx-
Hblli PEXUM NPUrOTOBNEHNS MPOAYKTOB, MPU 3TOM Mpo-
3BYYNT KOPOTKWIA 3BYKOBOW CUTHa.

*  1nanoaTBepxXAeHs BbIGOPa HAKMUTE Ha KHOMKY py4ku (9).

* Ha aucnnee (12) HayHET ceetuTcs Hagnuch «HAMPEB»,
MNACTUHbI HAYHYT HArpPeBaTLCA [0 3aaHHON Temnepatypbl.

https://tm.by
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e Korpa rpub HarpeeTcsi NPo3BY4UT TPEXKPATHbIV 3BY-
KOBOW CUrHan v Ha aucnnee (12) 3aCBETUTCA HAANWCH
«[JOBABLTE MPOAYKT>.

¢ Bo3bmMuTeCh 3a pyuKy (1) 1 packpoiTe rpunb.

* Pacnonoxute NpoaykTbl Ha HWXHEN naHenn rpuns
N onyctuTe BEPXHIOlO paboyyld  MOBEPXHOCTb.
OcTeperaiTech 0XOroB BO3MOXHbIMU Bpbi3raMut Xup-
KOCTVI VNN XVpa.

. ,U,J'Iﬂ Ha4yana npuroToBNeHns HaXMUTe Ha KHOMKY
Pyukm (9), Np1 3TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOM CUrHAN.

¢ [locne OKOHYaHUA NPOrpaMMbl NPUTOTOBNIEHUS, MPO3BY-
yaT TPY KOPOTKYX 3BYKOBbIX CUTHANA W rpuib Nepenaet
B PEXVM OXUZAHNS.

BHUMAHMUE! Bo Bpemsi paboTsl pabo4me noBepxHoCTu

U KOpryc rpussi CUIbHO HarpesaloTcs, BO udbexaHue

O0XOroB He AoTparvnsBanTech A0 ropsiyux MoBepXHOCTEN.

He kacavitecb kopriyca ycTpowicTsa He3aluLEHHbIMU

pykamu.
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¢ [locne Toro kak NPOAYKTbl MPUrOTOBSITCS, BO3bMUTECH
3a pyuky (1) 1 NoAHMMUTE BepXHiolo paboyyto NoBepX-
HOCTb [10 yropa.

¢ [lepenoxuTe NpUroToBieHHbIE MPOAYKTHI B MOAXOAS-
LLIYIO NOCYAY, NCMONbL3Ys AePeBsHHbIE UMW TEPMOCTON-
K€ NI1acTMaccoBble KyXOHHbIE aKCeccyapbl.

Mpumeyanne:

- BepxHssi paboyasi MOBEPXHOCTb CKOHCTPYyMpOBaHa
Takum 06pa3om, 4TO 03BOJISET PEryIMpPoBaTh € Moso-
XXeHue B 3aBUCUMOCTY OT TONILLMHbI MPOAYKTOB (Hanpu-
Mep, naHuHW umm rambyprepos).

- [lpy 0ZHOBPEMEHHOM MPUIOTOBAEHNN HECKOJbKMUX
651104 HEOBXOAUMO CneanTsb, YTOObI MPOAYKTEI UMENN
0/MHaKoBYIO TOJILLMHY, YTOObI BepxHsii paboyasi
M0BEPXHOCTb Bbisia npuxara paBHOMEPHO.

e [Ins OCTAHOBKW MPUrOTOBIEHWSI NPOAYKTOB Ha Ilo6om
3Tane HaXmuTe Ha KHOMKY Ha pydke (9).

*  OTKNIIOYMTE FPWUSb HAXaB Ha KHOMKY (8). BblHbTE BUAKY
CETeBOro LHypa U3 PO3ETKY.

*  JloXAWTeCh MOJIHOTO OCTLIBAHWS TPUAS U NPOV3BEANTE
€ro 04MUCTKY.

WUcnons: T yna

[insi TO4HOro onpenenexus TeMmnepaTypbl BHyTPU roTOBSI-

LLIMXCS NPOAYKTOB UCNOML3YITE TEPMOLLIYM.

Mpumeyauus:

—  MUCMOJb3YViTe TEPMOLLYI TOJILKO 1P PEXUMAX MpUro-
TOBJIEHUs] CTeliKa.

- noaksoyaiite TepMoLLyn A0 BbiGopa pexuma rnpuro-
TOBJIEHUS.

— MMopknioynTe TepmoLlyn B rHe3no (16), npu aTom Ha
Jvcnnee 0To6pasnTcst U3MepeHHast Temneparypa.

—  OCTOPOXHO BCTaBbTe TEPMOLLYN B MSCO, BbiOGpaB ToN-
CTYIO 4aCTb 1 HAMPaBWB TEPMOLLYT K LIEHTPY Kycka Msica.

- Pyuka Tepmollyna fAomkHa HaxoauTLCA 3a npeenamu
pabouvx NOBEpPXHOCTEN.

CooTBeTCTBIE TeMMepaTypbl B CEpeavHe npoaykTa pas-

HbIM CTEMeHsIM NPoXapky (B 3aBUCUMOCTU OT TuMa Msca)

npueegeHa B Tabnuue B pasaene «PEXVIMbl PABOTbI».

Wcnonb3oBaHue rpuns B Ka4ecTBe OTKPbITOI

)KapOYHOW NOBEPXHOCTN

anI 9TOM pexXume BEePXHAA N HUXKHASA paﬁO‘-Wle NNaCTUHbI

Haxo[sTCs B OAHON rOPU3OHTasIbHOM MIOCKOCTU 1 CO3AAI0T

YBENNYEHHYIO MOBEPXHOCTb AJIA XapKU.

- Ans packpbitus rpuns Ha 180° BO3bMUTECH 3a PYYKY
(1) v OTrpoiiTe BEPXHIOO paboyyto NOBEPXHOCTb Ha 90°.
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- YoepxuBaiiTe BepxHIO pabo4ylo MOBEPXHOCTb 3a
PYuKy, cABUHbTE dukcaTop (3) n packpoiTe rpunb Ha
180° (puc. 3).

—  YCTaHOBUTE CMEHHble MNacTWHbI, Kak 3TO OMMCaHo
BbllLe. B 3aBMCMMOCTH OT TNa NPOAYKTOB, KOTOPLIE Bbl
rOTOBUTE, MOXHO YCTaHaB/IMBATb MNACTVHLI B Pasniny-
HbIX KOMOMHaUMsIX (puc. 3, 4, 5).

- BcTaBbTe BUsKY CETEBOro LUHypa B PO3ETKY, Mpu aTOM
3amuraeT UHAMKATOP BKJIOYEHWS B CETb Ha KHoMke (8)
¥ pa3pacTtcst KOPOTKUiA 3BYKOBO CUrHA.

- Haxmute Ha KHOMKy (8) Ans BKMIOYEHWs rpunsi, npu
9TOM 3aCBETUTCA AMCNnen (12) n nHAYKaTop BKIIOYEHNS
6yneT ropeTb NOCTOAHHO.

- ToBepHWTE pyyKy nepeknioyerns (9) u BbIGepuTe Hyx-
Hblli PEeXUM NPUroTOBNEHS NPOAYKTOB.

- [ns noatBepxAeHVs BbiOOpa HaXMUTe Ha KHOMKY
pyyku (9).

— Ha pucnnee (12) HayHET murate Hapnuck «HATPEB»,
NNacTUHbl HAYHYT HarpeBaTbCcs [0 33aAaHHON Temne-
partypsbl.

- Korpa rpunb Harpeetca nNpo3By4MT TPeXKpaTHbIA 3BY-
KOBOW CUrHan v Ha aucnnee (12) 3acCBETUTCA HAANUCH
«[JOBABBTE MPOAYKT>.

— OCTOPOXHO MONOXWTE NPOAYKTbl Ha CMEHHble nna-
CTUHBI.

— Tocne Toro kak NPoAyKTbl NPUrOTOBATCS, NEPENOXUTE
VX B NOAXOASLLYIO MOCYAY, NCMONb3YS AePEeBSHHbIE UK
TEpPMOCTOKME NNAaCTMACcCOBbIE KyXOHHbIE akceccyaphl.

—  BeikniounTe rpunb Haxas Ha KHOMKY (8), BbIHbTE BUNKY

CETeBOro LUHypa U3 PO3eTKY.

Mpexae Yem NpoBOAUTL YMCTKY Npubopa, AoXAUTECH

MOJIHOTO €ro OCThIBAHNS.

YUCTKA U YXOA4

MpoBoauTe YMCTKY rpuas NOCAe KaxAoro MCnonb3o-

BaHWsl.

— TlonHOCTbIO packpoiiTe paboyve NMOBEepXHOCTU, AaiTe
rPUIIIO OCTBITh 10 KOMHATHON Temneparypsbl.

—  CHuMUTE cMeHHble nnacTuHbl (10 1 11) HaXae Ha KHOMKK
(21 6).

—  ChumnTe nopnoH (5).

Ypanute co CMeHHbIx nnactuH (10 n 11) octatku npo-

[YKTOB, MPOMOIATE CMEHHbIe nnacTuHbl (10 n 11) Ténnoi

BOAOIN C HeWTpasnbHbIM MOIOLWMM CPELCTBOM, 3aTeM

TLWaTeNnbHO NpocywmnTe.

MpumeyaHmne: cbeMHble MIaCTNHbI MOXHO MbiTb B 1OCYA0-

MOEYHOU MaLLnHe.



— [pomoiiTe nopgnoH (5) TENNon BOAOW C HeWTpanb-
HbIM MOKOLWMM CpencTBOM, 3aTeM TuaTesibHO Npo-
cylmTe.

- Mocne npuroToBnexus poibbl CMaxsTe padboyme nna-
CTUHbI NIMMOHHBIM COKOM, 4TOObI y6paTb PbiGHbINA
apowmar.

— Kopnyc rpuns npoTpuTe MArkon cnerka BnaxHomn Tka-
HbIO, MOCJIE YEro BbITPUTE HACYXO.

— YctaHoBWTE CMEHHbIe nnacTuHbl (10 1 11) n noaaoH (5)

PYCCKUM

- 3anpelLLaeTcs UCMOL30BATb A71S YUCTKU CMEHHbIX Mia-
cTuH (10 1 11), kopnyca rpunsi abpasuBHble YNCTSLLME
CpefCTBa, PACTBOPUTENM U METATTNYECKVIE MOYAITKY,
TaK KaK OHV MOTYT MOBPEANTL aHTUMPUrapHYIO MOBEPX-
HOCTb VNI BHELLHIOIO MOBEPXHOCTb KOpryca rpunsi.

— Hukorga He norpyxaiiTte rpusb, CETEBOW LUHYP U BUSIKY
CeTeBOro LHypa B Boay!

BHumanme! Bo n3bexaHve ynapa 31eKTpu4eckum TOKOM,

He rnorpyxanTe ycTpo#ricTBO B BoAy vnu nobble apyrue

Ha MecCTO.

XKUAKOCTN.

OBHAPY)XEHUE U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

HeucnpasHocTtb

BoamoxHa npuymHa

MeToppl ycTpaHeHus

OpHa 13 pabounx
HOBerHOCTeVI He HarpesaeTcs

CmeHHas nnactuHa YyCTaHOBNIEHa He
NOJIHOCTbIO

BbIHbTE BUSIKY CETEBOTO LUHYPaA U3 PO3ETKM
9NeKTPONUTaHNS.

YCTaHOBWTE CMEHHYIO MNACTUHY A0 Lenyka
1 CHOBA BKJ1I04MTE NpUBop

HeucnpasHa anekTpuyeckas npoBoaka
npubopa

OBpatuTech B CEPBUCHBIN LEHTP

HeuncnpaseH anekTpoHHbI 610K
yrnpasfieHns

O6patutech B CEPBUCHbIN LEHTP

HemcnpaBeH Hal'peBﬁTeJ'leblVl JNEMEHT

OB6patnTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP

Mpubop He BKNOYaETCS

Bwsika CeTeBoro WwHypa He NosHOCTLI0
BCTaBJeHa B PO3eTKY

Bcrasbte BWUNIKY CETEBOrrO LWHYpa NOSIHOCTbIO

HevlcnpaBHa PO3eTKa aNeKTponuTaHna

MopknioynTe NPUBOp B APYryIo PO3ETKY

CpaboTano Y30

BbIHbTE BUSIKY CETEBOTO LUHYPA U3 PO3ETKM
ANeKTponuTaHus. YCTpaHuTe BO3MOXHYIO
npuynHy cpabatbiBaHus Y30.

Ecnu He ncnpaBHOCTbL OCTanack 06paTnTech
B CEPBUCHBIV LIEHTP

TPy NOAK/IOYEHNN TEPMOLLYNa
Ha IUCrIee OTCYTCTBYIOT
nokasaHus Temneparypb

HewvcnpaseH TepmoLuyn

3aMeHVTE TEPMOLLLYN Ha UCMPABHbIN

HeuncnpaseH 3nekTPOHHbI 610K
ynpaBfieHns

O6patnTeCh B CEPBUCHbIN LIEHTP

He oTkniouaeTcs Harpes
paboynx NoBepxXHOCTeN

HewvcnpaBeH TemnepaTypHbiit atink

OBpatuTech B CEPBUCHBIN LEHTP

Ha avcnnee nosisnseTcs
owwnbka E1

Mpowuzowwen 06pbIB LEenn Mexay
[aT4MKOM TemMneparypbl 1 NaHenbio
yrpaBssieHns

BbIHbTE BISIKY CETEBOIO LUHYPa U3 PO3ETKM
BNeKTponnTaHnsa n OGpaTI/ITer
B aBTOPV3NPOBAHHbIV CEPBUCHBIN LIEHTP

Ha oucnnee nosisnsetcsa
owwnbka E2

Mpou3oLuno 3ambikaH1e MexXay
[aT4nKOM TeMNEPaTypbl 1 NAHENbIO
ynpaBfieHns

BbIHbTe BUIIKY CETEBOrO LUHYPa U3
PO3ETKM 3NEKTPONUTaHUS U 06paTTeCh B

aBTOPU3NPOBAHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP
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PYCCKUI

XPAHEHUE

* T[lepen Tem Kak y6parb YCTPOWCTBO Ha XpaHeHue, npo-
BeAWTE YNCTKY rpunsl.

XpaHuTe yCTPOMCTBO B CyxOM MPOXNafHOM MecTe,
HEJOCTYMHOM Afist AeTel v MIofei C OrpaHUYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSMU.

YCTPONCTBO MOXHO XPaHWTb BEPTUKANLHO, HTOObI
OHO 3aHMMasio MeHblue MecTa. [nsi 9Toro Heob-
XOAMMO YCTaHOBUTbL dukcatop (4) B BepTuKanb-
HOe MOJIOXEHVEe, TeM CaMbiM 3aBNOKMPOBaB rpPuslb
B 3aKpbITOM BUAe.

TPAHCMOPTUPOBKA

* OnekTtponpubopbl TPAHCMOPTUPYIOT BCEMU BUAAMMU
TpaHCcnopTa B COOTBETCTBUM C NPaBUIaMy NepeBo3kut
rpy30B, AeNCTBYIOLLMMI HA TPAHCMNOPTE KOHKPETHOrO
Buza. Mpun nepeBoake npubopa UCrnonb3yTe opuri-
HasbHYI0 3aBOACKYIO YNaKOoBKY.

Mepen noMeLLEeHneM rpusist B ynakoBKy AJ1si IepeBO3Ku
HeobxoamMo nepesecTu dukcatop (4) B BEPTUKaAb-
HOEe MOJIoXeHWe, YTOGbI NPefoTBPaTUTL Ciy4aiHoe
packpbIThe pabourx MOBEPXHOCTel BO BPEMS TPaHC-
nopTMpoBky. MepeBo3ka NPUBOPOB A0MKHA UCKIIO-
4aTb BO3MOXHOCTb HEMOCPEACTBEHHOIO BO3LENCTBIS
Ha HUX aTMOCdJeprIX 0CaikOB 1 arpeccuBHbIX cpen.

KOMMJEKT NOCTABKU

punb-npecc — 1 WwT.

CbemHas nnacTuHa — 2 Wr.

WHCTPYMEHT Ana o4ncTkm — 1 wr.
Tepmotyn — 1 WT.

VHCTPYKUMS C rapaHTUiiHBIM TanoHoM — 1 W,

TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Onektponutanue: 220-240 B ~ 50-60 Iy,
HomuHanbHas notpednsemas MowHocTb: 1600 BT

YTUNU3AUUSA

|

B uensx 3awmTbl OKpyXxatoLLein cpeabl, NOCe OKOHYaHWs Cpoka
cnyxGbl NprGopa 1 3NEMEHTOB MUTAHUS (EC/IM BXOAST B KOM-
T/1EKT), HE BbIOPACHIBATE UX BMECTE C 00bI4HBIMY ObITOBLIMU
0TX0AAMW, NepeaaiiTe NpUBOP ¥ 3aNEMEHTbI NUTaHUS B CrieLma-
J3MPOBAHHBIE NYHKTbI A/151 AasIbHEMLLIEN yTUN3aLmMi.

https://tm.by
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OTxofibl, 06pa3yloLLMecs NP yTUAN3ALMMN U3AENWIA, Moane-
xar oba3atenbHoMy CO0pY C MOCNEAYIOWER yTuansaumen
B YCTaHOBNIEHHOM MOPSIAKE.

[ns nony4eHnsi 4ONONHUTENBHON UHdOPMaLMK 06 yTuan-
3aUMn 1aHHOrO NpoaykTa 06paTtuTeCh B MECTHbIA MyHW-
umnanuTet, cnyxO6y yTunusaumn GbITOBbIX OTXOAOB WU
B MarasuH, rae Bel npnobpeny aaHHbIi NpoayKT.

MpoussoauTens coxpaHseT 3a cob0i NMpaBo N3MEHSITh
An3aliH, KOHCTPYKLUMIO U TEXHUYECKNE XapakTepuUCTUKM,
He Bavsowme Ha obLme npuHLMnel paboTsbl yCTPoKCTBa,
6e3 npesBapUTeIbHOMO YBEAOMIIEHUS, N3-3a 4Ero Mexay
WMHCTPYKUMEN 1 n3penmeM MoryT HabmiofaTeCs He3Hauu-
TeJIbHble Pasinyus. Ecnu nonb3oBaresb OﬁHapy)Kl/lﬂ Takne
HEeCOOTBETCTBUS, IPOCUM COOBLLMTL 06 STOM 10 3/IEKTPOH-
Hovi noyte info@rondell.ru ans nonyyeHus 06HOBAEHHO
BEPCUN MHCTPYKLMN.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTBa — 3 roga

EAL

M3rOTOBMUTESb: CTAP MJIIOC IMMUTEL
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXAEHVE U MOYTOBbIA AAPEC
LIS CBA3U: IOHWT BM BHZL CY, 1511 STAX,
K3VCY ABEPZINH XAYC, Ne38, XEHT MM POYA,
BOHI YYK XAHT, FTOHKOHT, KHP

WMMNOPTEP U YNOJTHOMO4YEHHOE
W3roTOBUTENIEM JIULO: OO0 «MUMEPUOH»
MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbLIN AQPEC

DNK CBA3U: P, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWI BYJIbBAP, IOM 17, KOPI. 1, 3TAX 4,
O®dUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HECOOTBETCTBME NPOAYKLIMN
TPe6oBaHVISIM TEXHUYECKMX PErTaMeHTOB TaMOXEHHOro
€0103a BO3/10XEHA Ha YNONHOMOYEHHOEe N3roTOBUTENEM
nuo.

www.rondell.ru

TEJIEDPOH ANS CMPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP

/JlaHHoe u3nenne cooTBeTCTBYeT BCeM Tpebye-
MbIM €BPONeiCKNM 1 POCCUACKUM CTaHaapTam
6e30r1acHOCTV Y TUrNeHbI.
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GRILL PRESS RDE-1700

The grill press is used for cooking meat, fish or vegetables.
The grill design allows using the unit as a griddle plate, both
one and two open cooking units.

DESCRIPTION
1. Handle

2. Upper removable plate release button

3. 180" grill rotation button

4. Upper frying plate lock

5. Fattray

6. Lower removable plate release button

7. Meat thermometer storage compartment

8. On/off button

9. Switch knob: program selection and confirmation
. Removable lower plate

11. Removable upper plate

. LED-display

. Ribbed side of the removable plate

. Smooth side of the removable plate

. Meat thermometer

. Meat thermometer connection socket

ATTENTION!

For additional protection against possible electric shock it
is reasonable to install in the power supply circuit a resid-
ual current device (RCD) with nominal operation current not
exceeding 30 mA, to install the RCD, contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before using the unit

and keep it for the whole operation period. Use the grill

for its intended purpose only, as specified in this manual.

Mishandling the grill can lead to its breakage and cause harm

to the user or damage to his/her property.

« Before plugging the unit in make sure that the operating
voltage of the grill corresponds to the voltage of your mains.

* The power cord is equipped with a “euro plug”; plug itinto
the socket with reliable grounding contact.

* To avoid fire, do not use adapters for connecting the unit

to the mains.

Do not use the grill outdoors.

Never leave the operating grill unattended.

Place the unit on a flat, stable heat-resistant surface away

from sources of moisture, heat and open flame and with

free access to the mains socket.

* Do not place and do not use the grill near highly inflam-
mable materials or liquids and objects subject to thermal
deformation.

https://tm.by
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ENGLISH

* Do not put any object on the unit during its operation.

¢ Use the unit in places with proper ventilation.

* To avoid fire, do not place the unit near curtains and do
not cover it during operation.

Be careful: the grill body heats up strongly during the oper-

ation, do not touch hot surfaces to avoid burns.

¢ Beware of steam emission from gaps between the frying
plates. Be careful, keep your hands and other open parts
of your body away from the frying plates.

¢ Do notuse the unit for cooking frozen food; defrost frozen
food before cooking.

ATTENTION! Take the products out of the unit right after

cooking; keeping products in the operating grill for a long

time can cause their ignition.

* Never use sharp metal objects to take the prepared food
out, as they can damage the non-stick coating of the
frying plates. Always use kitchen tools suitable for non-
stick coatings.

* Do not move the grill when it is hot; wait until it cools down
completely.

* Unplug the grill before cleaning or when you are not
using it.

* Do not let the power cord hang from the table or come
in contact with hot surfaces or sharp edges of kitchen
furniture.

* Never pull the power cord when disconnecting the unit
from the mains, take the power cord plug and remove it
carefully from the socket.

* Do not touch the grill body and the power plug with wet
hands.

* Do not use the unit near the kitchen sink, do not expose
it to moisture.

¢ Do not use the unit near bath tubs, kitchen sinks or other
containers filled with water.

* To avoid electric shock, do not immerse the power cord,

the power plug or the grill itself into water or any other

liquids. If this has happened, DO NOT TOUCH the grill,
unplug it immediately and only then take the grill out of
the water.

Apply to the authorized service center for checking the

unit.

* The device is designed for use exclusively at home and is
not intended for outdoor use.

* Do notallow children to touch the grill body and the power

cord during the grill operation.

This unitis not intended for usage by children.

The unit is not intended to be used by people with physi-

cal, sensory or mental disabilities (including children) or

by persons lacking experience or knowledge if they are
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not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.

* Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

* During operation and breaks between operation cycles,
the unit should be placed out of reach of children.

* For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!

* Periodically check the power cord and power plug
integrity.

* |f the power cord is damaged, it should be replaced by
the manufacturer, service or similar qualified personnel
to avoid danger.

* Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble the

unit, if any malfunction is detected or after it was dropped,

unplug the unit and apply to any authorized service center
from the contact address list given in the warranty certifi-
cate and on the website www.rondell.ru.

Transport the unit in the original packaging only.

Keep the unit out of reach of children and disabled per-

sons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low temperature

keep it for at least three hours at room temperature

before switching on.

— Before switching the unit on for the first time, make sure
that the mains voltage corresponds to the voltage speci-
fied on the unit body.

— The unit is intended for operation in an AC power net-
work with the frequency of 50 Hz, it does not need any
additional settings to operate with the required nominal
frequency.

— Unpack the grill press and remove all package mate-
rials, wipe the grill body with a slightly damp cloth and
then wipe it dry.

— Unwind the power cord completely.

— Place the grill on a flat heat-resistant surface away from
all kitchen sources of heat (such as gas stove, electric
stove or cooktop) with free access to the mains socket.

— Place the grill keeping at least a 20 cm gap between the
grill base and the wall and 30 cm of space above the grill.
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— Do not place and do not use the grill near highly inflam-
mable materials or liquids and objects subject to thermal
deformation.

— Use the unit in places with proper ventilation.

— Turn the upper frying plate lock (4) and unlock it.

Before using the grill for cooking for the first time prepare the

frymg plates and removable plates. For this:
Take the handle (1) and open the grill.

— Press the button (6) (pic. 1) and remove the lower plate
(10) (pic. 2).

— Press the button (2) and remove the upper plate (11).

— Remove the tray (5).

— Wash the tray (5) and the frying plates (10 and 11) with
warm water and neutral detergent and dry them thor-
oughly.

Notes: removable plates are dishwasher-safe.

— Install the plates (10 and 11) back to their places; to do

this, match the grooves on the plates (10 and 11) with the

back locks, press alternately on the from part of the plates
until the buttons (2 and 6) clicking.

Install the tray (5) back to its place.

— Before using the grill apply some vegetable oil on the non-
stick coating of the frying plates (10 and 11), spread the
oil over the whole surface and wipe the surplus oil with a
paper napkin.

— Close the grill, insert the power plug into the socket, the
power indicator on the button (8) will light up and you will
hear a short sound signal.

— Press the button (8) to switch the grill on. You will hear a
sound signal, the display (12) will light up and the power
indicator will glow constantly.

— Turn the switch knob (9) and select the desired cook-
ing mode.

— To confirm your choice, press the knob (9) button, you will
hear a sound signal.

— The message “HEATING” will start glowing on the dis-
play (2), the plates will start heating up to the set tem-
perature.

— When the grill heats up, you will hear 3 sound signals and
the text “ADD PRODUCT” will light up on the display (12).

— Switch the grill off by pressing the button (8).

— Take the handle (1) and open the grill.

— Wait until the grill cools down completely and remove the
remaining oil from the removable plates (10 and 11) with
a paper towel.

Notes: While the first grill operation the heating elements

burn, therefore occurrence of a small amount of smoke or

foreign smell is possible. It is normal and is not a sign of
malfunction.



............................................................................................................... ENGLISH
OPERATION MODES
The grill has 11 cooking modes.
Heating Cooking Product temperature
No. | Mode tempera- Heating time | tempera- | Cooking time according to the meat
ture, °C ture, °C thermometer, °C
1 |Rare Steak, rare 220 4 min 2 sec 230 1 min 57
2 |Medium | Steak, medium 220 4 min 2 sec 230 1 min 30 sec 62
3 |Medium | Steak, medium 220 4 min 2 sec 230 2min 65
well well
4 | Well done | Steak, well done 220 4 min 2 sec 230 3 min 20 sec 71
5 5 Chicken 200 4 min 2 sec 220 4 min 20 sec
6 @ Panini 160 4 min 2 sec 180 1 min 45 sec
7 % Sausages 160 4 min 2 sec 180 4 min 30 sec
8 : Fish 190 4 min 2 sec 210 5 min
9 g Bacon 190 4 min 2 sec 220 1 min 50 sec
10 @ Vegetables 170 4 min 2 sec 200 2 min 10 sec
1 sy | Multichef 80-230 2-6 min 80-230 60 min
e =
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To select the mode, turn the knob (9). The mode selection will light up on the display. Confirm your choice by pressing the

knob (9).

When you select manual mode, you can set different temperature for upper and lower plates from 80 °C to 230 °C with a step 10°C.

FOOD COOKING WITH THE GRILL

* Make sure that the removable plates (10 and 11) are
installed and fixed.

* Make sure that the tray (5) is installed to its place.

Attention! Do not switch the grill on without the remov-

able plates (10 and 11) installed.

¢ Plug the unit in, the power indicator on the button
(8) will start flashing and you will hear a short sound
signal.

v https://tm.by
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Press the button (8) to switch the grill on, the display
(12) will light up, you will hear a sound signal and the
power indicator will glow constantly.

Turn the switch knob (9) and select the desired cook-
ing mode, you will hear a short sound signal.

Press the knob (9) button to confirm.

The text “HEATING” will start glowing on the display
(12), the plates will start heating up to the set tem-
perature.
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* When the grill heats up, you will hear 3 sound signals and
the text “ADD PRODUCT” will light up on the display (12).
Take the handle (1) and open the grill.

Put the products on the lower plate of the grill and lower

the upper plate. Avoid getting burns by splashing lig-

uids or fat.

* To start cooking, press the knob (9) button, you will hear
asound signal.

* After the cooking program is finished, you will hear 3 short
sound signals and the grill will switch to the standby mode.

ATTENTION! During the operation the frying plates and the

grill body heat up strongly; do not touch hot surfaces to avoid

burns. Do not touch the unit body with bare hands.

* After the products are ready, lift the upper frying plate by
the handle (1) until bumping.

* Put the prepared products into an appropriate dish; use
wooden or heat-resistant plastic kitchen tools to remove
the products.

Notes:

— The upper frying plate is designed in such way that it can
be adjusted according to the thickness of the food (e.g.
panini or hamburgers).

— When cooking several dishes at the same time, make
sure that the food is of the same thickness so that the
upper frying plate is pressed evenly.

* To stop cooking at any stage, press the button on the
knob (9).

* Switch the grill off by pressing the button (8). Unplug
the unit.

*  Wait until the grill cools down completely and clean it.

Using the meat thermometer

Use the meat thermometer for accurate temperature mea-

suring inside the cooked products.

Notes:

— use the meat thermometer only in steak cooking modes.

— connect the meat thermometer before selecting the
cooking mode.

— Connect the meat thermometer to the socket (16), the
display will show the measured temperature.

— Carefully insert the thermometer into the meat, selecting
the thickest part and pointing the thermometer towards
the center of the piece of meat.

— The thermometer handle must stay beyond the frying
plates.

Correspondence of the temperature in the middle of the

product to different degrees of roasting (depending on

the type of meat) is given in the table in the “OPERATING

MODES” section:

Using the grill as an open cooking unit

In this mode, the upper and lower frying plates are in the

same horizontal plane and create an increased surface

for frying.

— Toopen the grillto 180°, grab the handle (1) and open the
upper frying plate to 90°.

— Hold the upper frying plate by the handle, move the lock
(3) and open the grill to 180° (pic. 3).

— Install the removable plates as described above.
Depending on the type of products you’re cooking, you
can install the plates in various combinations (pic. 3, 4, 5).

— Plug the unit in, the power indicator in the button (8) will
flash and you will hear a short sound signal.

— Press the button (8) to switch the grill on, the display (12)
will light up and the power indicator will glow constantly.

— Turn the switch knob (9) and select the desired cook-
ing mode.

— Press the knob (9) button to confirm.

— The text “HEATING” will start flashing on the display and
the plates will start heating up to the set temperature.

— When the grill heats up, you will hear 3 sound signals and
the text “ADD PRODUCT” will light up on the display (12).

— Carefully put the products on the removable plates.

— After the products are cooked, put them into a suitable
container using wooden or heat-resistant plastic kitchen
tools.

— Switch the grill off pressing the button (8) and unplug it.

— Before cleaning the unit please wait until it cools down
completely.

CLEANING AND MAINTENANCE

— Clean the grill after every use.

— Open the frying plates fully and let the grill cool down to
room temperature.

— Remove the removable plates (10 and 11) by pressing the
buttons (2 and 6).

— Remove the tray (5).

— Remove the remaining products from the removable
plates (10 and 11), wash the plates (10 and 11) with warm
water and a neutral detergent, then dry thoroughly.

Notes: removable plates are dishwasher-safe.

— Wash the tray (5) with warm water and a neutral detergent
and then dry it thoroughly.

— After cooking fish brush the frying plates with lemon juice
to remove the fishy flavor.

— Clean the grill body with a soft, slightly damp cloth and
then wipe it dry.

— Install the removable plates (10 and 11) and the tray (5)
back to their places.

\
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— Do not use abrasives, solvents or metal sponges for

cleaning the removable plates (10 and 11) and the grill

ENGLISH

— Never immerse the grill, power cord and cord plug into

water!

body, as they can damage the non-stick coating or the  Attention! To avoid electric shock, do notimmerse the unit

outer surface of the grill body.

TROUBLESHOOTING

into water or any other liquids.

Malfunction Possible cause

Solution methods

One of the frying plates
doesn’t heat up

Removable plate is not installed properly

Unplug the unit.
Install the removable plate until clicking and switch
the unit on again

Electrical wiring of the unit is malfunctioning

Contact the service center

Electrical control unit is malfunctioning

Contact the service center

Heating element is malfunctioning

Contact the service center

The unit does

not switch on into the socket

The power plug is not completely inserted

Insert the power plug into the mains socket
completely

Mains socket is malfunctioning

Connect the unit to another socket

RCD actuated

Unplug the unit. Eliminate the possible cause of
the RCD actuation.
If the problem remains, apply to the service center

The display doesn’t show

The meat thermometer is malfunctioning

Replace the thermometer with a good one

the temperature readings
when you connect the
meat thermometer

Electrical control unit is malfunctioning

Contact the service center

The frying plates heating
doesn’t switch off

The temperature sensor works improperly

Contact the service center

E1 appear on the digital

Open circuit between NTC and control panel

Disconnect the power supply and contact the

by

display service center
E2 appear on the digital | Short circuit between NTC and control panel | Disconnect the power supply and contact the
display service center

STORAGE * Before placing the grill in the packaging for transporta-

Clean the grill before taking it away for storage.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

You can store the unit in vertical position to save space. To
do this, set the lock (4) to the vertical position thus locking
the grill in closed position.

TRANSPORTATION

* Electrical appliances are transported by all means of
transport in accordance with the cargo transportation
rules applicable for a particular type of transport. Use the
original package for transportation.

https://tm.by
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tion, it is necessary to switch the lock (4) into a vertical
position in order to prevent accidental opening of the fry-
ing plates during transportation. Transportation of the unit
should exclude the possibility of direct exposure to pre-
cipitation and aggressive environments.

DELIVERY SET

Grill press - 1 pc.

Removable plate - 2 pcs.

Cleaning tool - 1 pc.

Meat thermometer - 1 pc.
Instructions with warranty card — 1 pc.



M ONLINE STOR

|
T IVI h v https://tm.by

ENGLISH .o e

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 1600 W

RECYCLING

|

For environment protection do not throw out the unit and the
batteries (if included), do not discard the unit and the batter-
ies with usual household waste after the service life expira-
tion; apply to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is
subject to mandatory collection and consequent disposal
in the prescribed manner.

For further information about recycling of this prod-
uct apply to a local municipal administration, a dis-
posal service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general prin-
ciples of the unit operation without a preliminary notifi-
cation due to which insignificant differences between
the manual and product may be observed. If the user
reveals such differences, please report them via e-mail
info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

2014/30/EU and to the Low Voltage Directive

c € This product conforms to the EMC Directive
2014/35/EU.

NHTepHeT-marasuH
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KONTAKTGRILL RDE-1700

Der Kontaktgrill wird fiir die Zubereitung von Fleisch, Fisch oder
Gemiise verwendet. Durch die Grill-Konstruktion kénnen Sie
das Gerat als Kontaktgrill oder eine oder zwei offene Bratplatten
verwenden.

BESCHREIBUNG

Griff

Entriegelungstaste fiir die abnehmbare obere Platte
Taste zum Umdrehen des Grills um 180°

Halterung der oberen Arbeitsflache
Fettsammelschale

Entriegelungstaste flr die abnehmbare untere Platte
Aufbewahrungsfach fiir den Thermofiihler
Ein-/Ausschalttaste

Schaltgriff: Programmauswahl und -bestatigung
Abnehmbare untere Platte

Abnehmbare obere Platte

LED-Bildschirm

Geriffelte Seite der abnehmbaren Platte

Glatte Seite der abnehmbaren Platte

Thermofiihler

Anschlussbuchse fiir den Thermofiihler

©CONOIAWNE

10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz gegen ein mogliches Stromschlagrisiko
ist es zweckmaBig, einen Fl-Schalter mit Nennstrom maximal
bis 30 mA im Stromversorgungskreis aufzustellen, wenden Sie
sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Gerats lesen Sie die

Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewah-

ren Sie diese wéhrend der ganzen Betriebszeit des Geréts.

Benutzen Sie den Grill nur bestimmungsméaRig und laut der

Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgeméRe Nutzung des

Gerats kann zu seiner Stérung fihren und einen gesundheitli-

chen oder materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.
Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen des Geréts
ans Stromnetz, dass die Spannung des Gerdts und
Netzspannung tbereinstimmen.

* Das Netzkabel ist mit einem «Eurostecker» ausgestattet;
schalten Sie diesen in eine Steckdose mit sicherer Erdung ein.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim AnschlieRen des
Geréts ans Stromnetz, um das Brandrisiko zu vermeiden.

* Verwenden Sie den Grill im Freien nicht.

Lassen Sie den laufenden Grill niemals unbeaufsichtigt.

Stellen Sie das Geréat auf einer ebenen, standfesten und

warmebestandigen Oberfliche fern von Feuchtigkeits-,

https://tm.by
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Warmequellen und offenem Feuer so auf, dass ein freier

Zugang zur Steckdose gewahrt wird.

Stellen und benutzen Sie den Grill in der Néhe von leicht-

entziindbaren Materialien oder Flissigkeiten, sowie auch

Gegenstanden, die durch Warme verzogen werden, nicht.

* Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf

das Gerat.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.

Um Entziindung zu vermeiden, stellen Sie das Gerat auf

keinen Fall in der Nahe von Vorhéngen oder Gardinen und

bedecken Sie es wahrend des Betriebs nicht.

Seien Sie vorsichtig: wahrend des Betriebs wird das

Gerétegehéuse stark erhitzt, beriihren Sie heiBe Oberflachen

nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

¢ Hiten Sie sich vor aus den Arbeitsflichen-Zwischenrédu-
men austretendem Dampf. Seien Sie vorsichtig, halten Sie
lhre Hande und andere offene Korperteile von den Arbeits-
flachen fern.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat fur die Zubereitung von
gefrorenen Nahrungsmitteln zu benutzen, tauen Sie die
Nahrungsmittel vor der Zubereitung auf.

ACHTUNG! Nehmen Sie die Nahrungsmittel nach der

Zubereitung sofort heraus, ihr langeres Bleiben im eingeschal-

teten Gerét kann zu ihrer Entziindung fithren.

Es ist nicht gestattet, die zubereiteten Nahrungsmittel mit
scharfen Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen konnen, herauszunehmen.
Benutzen Sie immer das fiirs Geschirr mit Antihaftbeschich-
tung geeignete Zubehor.

* Stellen Sie den heiRBen Grill nicht um, warten Sie ab, bis es
vollstandig abkihlt.

* Trennen Sie den Kontaktgrill vor der Reinigung und wenn Sie
ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht
herabhéngt, sowie heiBe Oberflichen oder scharfe
Kiichenmdbelkanten nicht bertihrt.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen am
Netzkabel zu ziehen, halten Sie den Netzstecker und ziehen
Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

* Bertihren Sie das Grillgehause und den Netzstecker mit nas-

sen Handen nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe vom Kiichen-

waschbecken zu benutzen und der Feuchtigkeit auszusetzen.

* Stellen Sie das Gerat in keiner Nahe von Badewannen, Wasch-
becken oder anderen mit Wasser gefilliten Behaltern auf.

* Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder den Grill
selbst nie ins Wasser oder andere Flussigkeiten, um das
Stromschlagrisiko zu vermeiden. Wenn es trotzdem der Fall
ist, BERUHREN Sie den Grill NICHT, nehmen Sie unverziig-

®
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lich den Netzstecker aus der Steckdose heraus, erst danach
holen Sie das Gerét aus dem Wasser heraus.

Wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollméachtigten)
Kundendienst hinsichtlich weiterer Geratenutzung.

Das Gerét ist ausschlieflich fur die Nutzung zu Hause aus-
gelegt und ist nicht fiir die Nutzung im Freien bestimmt.
Lassen Sie Kinder das Gerategeh&use und das Netzkabel
wéhrend des Grillbetriebs nicht beriihren.

Dieses Gerét ist nicht fiir den Gebrauch von Kindern geeignet.
Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch Personen (ein-
schlieRlich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangeln-
der Lebenserfahrung oder Wissen vorgesehen, soweit sie
sich nicht unter Aufsicht einer fiir ihre Sicherheit verant-
wortlichen Person befinden oder keine entsprechenden
Geratenutzungsanweisungen bekommen haben.

Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie
das Gerat an einem fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiten, die
als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Verpackungs-
follen nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels und des
Netzsteckers regelmasig.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerét selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Gerét selbsténdig auseinanderzu-
nehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen oder
im Sturzfall trennen Sie das Gerat von der Steckdose ab und
wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst unter Kontaktadressen, die im Garantieschein
und auf der Webseite www.rondell.ru angegeben sind.
Transportieren Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem fiir Kinder und behinderte
Personen unzugénglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND GERATEVER-
WENDUNG IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAU-
MEN SIND VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerat bei niedrigen Temperaturen transportiert
oder aufbewahrt wurde, lassen Sie es bei der Raumlufttem-
peratur nicht weniger als drei Stunden bleiben.

by
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Vergewissern Sie sich vor dem ersten Einschalten des
Geréts, dass die Netzspannung und die am Gerategehause
angegebene Spannung {ibereinstimmen.

Betreiben Sie das Gerét bei einer 50-Hz-Wechselstromfre-
quenz, fir den Geratebetrieb bei der angemessenen Nenn-
frequenz ist keine Einstellung erforderlich.

Nehmen Sie den Grill aus der Verpackung heraus und ent-
fernen Sie alle Verpackungsmaterialien, wischen Sie das
Grillgeh&use mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab,
danach trocknen Sie es ab.

Wickeln Sie das Netzkabel véllig ab.

Stellen Sie den Grill auf einer ebenen warmebesténdigen
Oberflache fern von allen Kiichenwérmequellen (wie Gas-,
Elektroherd oder Kochflache so auf, dass ein freier Zugang
zur Steckdose gewahrt wird) auf.

Stellen Sie den Grill so auf, dass ein Abstand von mindestens
20 cm von der Wand bis zur Basis des Grills verbleibt und der
freie Platz Giber dem Grill mindestens 30 cm betragt.
Stellen und benutzen Sie den Grill in der Nahe von leicht-
entziindbaren Materialien oder Flissigkeiten, sowie auch
Gegenstanden, die durch Warme verzogen werden, nicht.
Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Rdumen.

Drehen Sie die Halterung (4) der oberen Arbeitsflache und
entriegeln Sie sie.

Bevor Sie den Grill zum ersten Mal zum Kochen verwenden,
mussen die Arbeitsflachen und die Wechselplatten vorbereitet
werden. Dazu:

Fassen Sie den Griff (1) an, und machen Sie den Grill auf.
Driicken Sie die Taste (6) (Abb. 1) und entfernen Sie die
untere Platte (10) (Abb. 2).

Driicken Sie die Taste (2) und entfernen Sie die obere Platte (11).
Ziehen Sie die Schale (5) heraus.

Spillen Sie die Schale (5) und Platten (10 und 11) mit
Warmwasser und neutralem Waschmittel und trocknen Sie
sie sorgfaltig ab.

Anmerkung: abnehmbare Platten kénnen in der Geschirrspiil-
maschine gewaschen werden.

Stellen Sie die Platten (10 und 11) zurlick auf, richten Sie
dazu die Schlitze an den Platten (10 und 11) an den hin-
teren Halterungen aus und driicken Sie abwechselnd auf die
Vorderseite der Platten, bis die Tasten (2 und 6) einrasten.
Stellen Sie die Schale (5) zuriick auf.

Vor der Nutzung des Grills schmieren Sie die Antihaftbe-
schichtung der Platten (10 und 11) mit kleiner Menge Pflan-
zendl ein, und verteilen Sie es gleichmaBig, entfernen Sie
das Restpflanzendl mit einem Papiertuch.

Machen Sie den Grill zu und stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose ein, dabei blinkt die Netzkontrolleuchte auf der
Taste (8) und ertont ein kurzes Tonsignal.
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Driicken Sie die Taste (8), um den Grill einzuschalten, dabei
ertont ein Tonsignal, leuchtet der Bildschirm (12) auf und die
Betriebskontrolleuchte leuchtet dauerhaft.

Drehen Sie den Schaltgriff (9) und wahlen Sie den gewiin-
schten Kochbetrieb aus.

Um die Auswahl zu bestétigen, driicken Sie die Taste des
Griffs (9) und es ertont ein kurzes Tonsignal.

Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die Aufschrift <HEIZUNG»,
die Platten beginnen sich auf die eingestellte Temperatur
Zu erwarmen.

BETRIEBSSTUFEN
Der Grill verfiigt Giber 11 Kochbetriebe

— Wenn der Grill warm ist, ertént dreimal ein Tonsignal und auf dem
Bildschirm (12) wird «<PRODUKT HINZUFUGEN» angezeigt.

— Schalten Sie den Grill durch Driicken der Taste (8) aus.

— Fassen Sie den Griff (1) an, und machen Sie den Grill auf.

— Warten Sie, bis der Grill vollstandig abgekuhlt ist, und ent-
fernen Sie das restliche Ol von den abnehmbaren Platten
(10 und 11) mit einem Papiertuch.

Anmerkung: Die Heizelemente verbrennen bei der ersten Nutzung

des Gerats, es kann zur Entstehung von einer kleinen Menge

Rauch und Fremdgeruch fiihren. Es ist normal und ist kein Defekt.

Aufwarmtem- Zubereitungs- Die Temperatur des
Nr. |Betrieb o Aufwarmzeit o Kochzeit Produktes nach dem
peratur, °C temperatur, °C Thermofiihler, °C
1 | Mit blut Steak, gerostet 220 4 Min 2 Sek 230 1 Min 57
mit Blut
2 | Halb Steak, mittlerer 220 4 Min 2 Sek 230 1 Min 30 Sek 62
durchge- | Braten
braten
3 |Fastvoll- | Steak, fast 220 4 Min 2 Sek 230 2 Min 65
braten Vollbraten
4 | Vollbraten | Steak, Vollbraten 220 4 Min 2 Sek 230 3 Min 20 Sek 71
5 @ Huhn 200 4 Min 2 Sek 220 4 Min 20 Sek
6 @ Panini 160 4 Min 2 Sek 180 1 Min 45 Sek
7 g Wiirstchen 160 4 Min 2 Sek 180 4 Min 30 Sek
8 @ Fisch 190 4 Min 2 Sek 210 5 Min
9 é Bacon 190 4 Min 2 Sek 220 1 Min 50 Sek
10 @ Gemiise 170 4 Min 2 Sek 200 2 Min 10 Sek
11 | &3 | Multikoch 80-230 2-6 Min 80-230 60 Min

Um einen Betrieb auszuwéhlen, drehen Sie den Griff (9), dabei wird die Betriebsauswahl auf dem Bildschirm hervorgehoben, und

bestatigen Sie die Auswahl durch Driicken der Taste des Griffs (9).

Wenn der Handbetrieb ausgewahlt ist, ist es moglich, unterschiedliche Temperaturen fiir die obere und untere Platte von 80 °C bis
230 °C in 10 °C-Schritten einzustellen.

by
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NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG IM GRILL

* Stellen Sie sicher, dass die abnehmbaren Platten (10 und 11)

eingelegt und verriegelt sind.

Stellen Sie sicher, dass die Schale (5) eingesetzt ist.

Achtung! Ohne die eingelegten abnehmbaren Platten (10 und

11) darf der Grill nicht eingeschaltet werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, dabei blinkt

die Netzkontrollleuchte auf der Taste (8) und ertont ein kur-

zes Tonsignal.

Driicken Sie die Taste (8), um den Grill einzuschalten, der

Bildschirm (12) leuchtet auf, es ertént ein Tonsignal und die

Betriebskontrolleuchte leuchtet dauerhaft.

Drehen Sie den Schaltgriff (9) und wahlen Sie den gewiinsch-

ten Kochbetrieb aus, dabei ertont ein kurzes Tonsignal.

Driicken Sie die Taste des Griffs (9), um die Auswahl zu

bestatigen.

Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die Aufschrift <HEIZUNG»,

die Platten beginnen sich auf die eingestellte Temperatur

zu erwarmen.

Wenn der Grill warm ist, ertént dreimal ein Tonsignal und

auf dem Bildschirm (12) wird «<PRODUKT HINZUFUGEN»

angezeigt.

Fassen Sie den Griff (1) an, und machen Sie den Grill auf.

Positionieren Sie die Produkte auf der Unterseite des Grills

und senken Sie die obere Arbeitsflache ab. Hiiten Sie sich

vor den Verbrennungen durch mégliche Flissigkeits- oder

Fettspritzer.

Driicken Sie die Taste des Griffs (9), um mit der Zubereitung

zu beginnen, dabei ertont ein Tonsignal.

Nach Beendigung des Kochprogramms erténen drei kurze

Tonsignale und der Grill wechselt in den Standby-Modus.

ACHTUNG! Wéhrend des Betriebs werden die Arbeitsflachen

und das Gerétegehduse stark erhitzt, berlihren Sie heil3e

Oberflédchen nicht, um Verbrennungen zu vermeiden. Beriihren

Sle das Gerategehause mit ungeschiitzten Handen nicht.

Nachdem die Lebensmittel gekocht sind, fassen Sie den

Griff (1) an und heben Sie die obere Arbeitsflache bis zum

Anschlag an.

Legen Sie die zubereiteten Nahrungsmittel mit hitzebestén-

digem Holz- oder Kunststoff-Kiichenzubehér in ein geeigne-

tes Geschirr um.

Anmerkung:

— Die obere Arbeitsflédche ist so konstruiert, dass sie ihre
Position an die Dicke von Lebensmitteln (z. B. Panini oder
Burger) anpassen kann.

— Beim gleichzeitigen Kochen mehrerer Gerichte achten Sie
darauf, dass die Produkte die gleiche Dicke haben, damit die
obere Arbeitsfldche gleichmaBig gedriickt wird.

https://tm.by
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Driicken Sie die Taste am Griff (9), um die Zubereitung jeder-
zeit zu stoppen.

Schalten Sie den Grill durch Driicken der Taste (8) aus.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Warten Sie, bis der Grill vollstandig abgekuhlt ist und reini-
gen Sie ihn.

Verwendung des Thermofiihlers

Um die Temperatur im zubereiteten Gargut genau zu bestim-
men, verwenden Sie den Thermoftihler.

Anmerkungen:

verwenden Sie den Thermofihler nur, wenn Sie ein Steak
kochen.

schlieBen Sie den Thermofiihler an, bis der Kochbetrieb
ausgewahlt ist.

SchlieRen Sie den Thermofiihler an die Buchse (16) an,
dabei wird die gemessene Temperatur auf dem Bildschirm
angezeigt.

Schieben Sie den Thermofiihler vorsichtig in das Fleisch,
wahlen Sie einen dicken Teil aus und richten Sie den
Thermofiihler in die Mitte des Fleischstiicks.

Der Griff des Thermofiihlers muss sich auBerhalb der
Arbeitsflachen befinden.

Die Ubereinstimmung der Temperatur in der Mitte des Produkts
mit den verschiedenen Bratgraden (je nach Fleischart) ist in der
Tabelle im Abschnitt <BETRIEBSARTEN> aufgefiihrt:

Nutzung des Grills als offene Bratflache

In diesem Modus befinden sich die oberen und unteren
Arbeitsplatten in derselben horizontalen Ebene und erzeugen
eine vergroRerte Bratflache.

— Umden Grill um 180° zu 6ffnen, greifen Sie den Griff (1) und
6ffnen Sie die obere Arbeitsflache um 90°.

Halten Sie die obere Arbeitsflache am Griff fest, schieben Sie
die Halterung (3) und &ffnen Sie den Grill um 180° (Abb. 3).
Installieren Sie die Wechselplatten wie es oben beschrie-
ben ist. Je nach Art der zubereiteten Speisen kdnnen Sie
die Platten in verschiedenen Kombinationen aufstellen (Abb.
3,4,5)

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, dabei blinkt
die Netzkontrollleuchte auf der Taste (8) und ertont ein
kurzes Tonsignal.

Driicken Sie die Taste (8), um den Grill einzuschalten, der
Bildschirm (12) leuchtet auf und die Betriebskontrolleuchte
leuchtet dauerhaft.

Drehen Sie den Schaltgriff (9) und wéhlen Sie den gewiin-
schten Kochbetrieb aus.

Driicken Sie die Taste des Griffs (9), um die Auswahl zu
bestéatigen.
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Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die Aufschrift <HEIZUNG»,
die Platten beginnen sich auf die eingestellte Temperatur
zu erwarmen.

Wenn der Grill warm ist, ertont dreimal ein Tonsignal und
auf dem Bildschirm (12) wird «<PRODUKT HINZUFUGEN»
angezeigt.

Legen Sie die Produkte vorsichtig auf die Wechselplatten.
Nachdem die Produkte gekocht sind, legen Sie sie mit hit-
zebestandigem Holz- oder Kunststoff-Kiichenzubehor in
ein geeignetes Geschirr um.

Schalten Sie den Grill aus, indem Sie die Taste (8)
driicken, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

Bevor das Gerét zu reinigen, warten Sie ab, bis es vollstan-
dig abkiihlt.

REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch.

Offnen Sie die Arbeitsflachen vollstandig und lassen Sie den
Grill auf Raumtemperatur abkuhlen.

Entfernen Sie die Wechselplatten (10 und 11) durch Driicken
der Tasten (2 und 6).

Anmerkung:

DEUTSCH

Entfernen Sie Speisereste von den Wechselplatten (10
und 11), waschen Sie die Wechselplatten (10 und 11) mit
warmem Wasser und einen neutralen Waschmittel und trock-
nen Sie sie anschlieend griindlich ab.
abnehmbare  Platten

kénnen in  der

Geschirrspiilmaschine gewaschen werden.

Spulen Sie die Schale (5) mit warmem Wasser und einem
neutralen Waschmittel ab und trocknen Sie sie griindlich ab.
Nach dem Kochen des Fisches fetten Sie die Arbeitsplatten
mit Zitronensaft ein, um den Fischgeschmack zu entfernen.
Wischen Sie das Grillgehduse mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie es ab.
Stellen Sie die Wechselplatten (10 und 11) und die Schale
(5) zuriick auf.

Verwenden Sie zum Reinigen der Wechselplatten (10 und
11), des Grillgehduses keine Abrasivmittel, Losungsmittel
oder Metallschwamme, da diese die Antihaftoberflache oder
die AuBenseite des Grillgeh&uses beschadigen kénnen.
Tauchen Sie den Grill, das Netzkabel und den Netzsteckers
ins Wasser nicht ein!

Achtung! Tauchen Sie das Gerét ins Wasser oder jegliche
andere Flissigkeiten nicht ein, um das Stromschlagrisiko zu

— Entfernen Sie die Schale (5). vermeiden.
ERKENNUNG UND FEHLERBEHEBUNG
Fehler Mogliche Ursache Behebung

by

Eine der Arbeitsflachen
heizt sich nicht auf

Die Wechselplatte ist nicht
vollstandig installiert

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Setzen Sie die Wechselplatte ein, bis sie einrastet, und schalten
Sie das Gerat wieder ein

Die elektrische Verdrahtung des
Gerats ist defekt.

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Elektronisches Steuergerat ist defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Heizelement ist defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Das Gerdt lasst sich nicht
einschalten

Der Netzstecker ist nicht vollstandig
in die Steckdose eingesteckt

Stecken Sie das Netzstecker vollstandig ein

Netzsteckdose ist defekt

SchlieRen Sie das Gerét an eine andere Steckdose an

FI-Schalter hat funktioniert

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Beseitigen Sie
die mogliche Ursache fiir das Auslosen des Fl-Schalters.
Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an das
Kundendienst

Beim AnschlieRen des
Thermofiihlers wird keine
Temperatur auf dem
Bildschirm angezeigt

Thermofiihler ist defekt

Ersetzen Sie den Thermofiihler durch einen funktionsfahigen

Elektronisches Steuergerat ist defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Die Erwarmung der
Arbeitsflachen wird nicht
abgeschaltet

Defekter Temperatursensor

Wenden Sie sich an das Kundendienst

https://tm.by
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DEUTSCH

Fehler Mogliche Ursache

Behebung

Der Fehler E1 wird auf dem
Bildschirm angezeigt dem Temperatursensor und der

Bedienungsplatte aufgetreten

Es ist ein Stromkreisbruch zwischen

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst

Es ist ein Kurzschluss zwischen
dem Temperatursensor und der
Bedienungsplatte aufgetreten

Der Fehler E2 wird auf dem
Bildschirm angezeigt

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst

AUFBEWAHRUNG
Reinigen Sie den Grill, bevor Sie das Gerat zur langeren
Aufbewahrung wegpacken

* Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiihlen und
fur Kinder und behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

* Das Gerat kann vertikal gelagert werden, sodass es weni-
ger Platz bendtigt. Dazu muss die Halterung (4) in die
senkrechte Position gebracht werden, wodurch der Grill
geschlossen verriegelt wird.

TRANSPORTIERUNG
Der Transport von Elektrogeraten erfolgt mit allen
Transportmitteln geméal den fur die jeweilige Transportart
geltenden Giiterbeforderungsvorschriften. Verwenden Sie
beim Beférderung des Geréts die Originalverpackung.

* Vor dem Einlegen des Grills in die Transportverpackung
muss die Halterung (4) in die senkrechte Position gebracht
werden, um ein versehentliches Offnen der Arbeitsflachen
wahrend des Transports zu verhindern. Die Transportierung
von Geraten sollte die Moglichkeit einer direkten Einwirkung
von Niederschlagen und aggressiven Umgebungen auf sie
ausschlieen.

LIEFERUMFANG

Kontaktgrill - 1 St.

Abnehmbare Platte — 2 St.
Reinigungswerkzeug — 1 St.

Thermofiihler — 1 St.

Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1600 W

https://tm.by
NHTepHeT-marasuH
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Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen
Sie diese zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen
nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfélle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsmaRig zu ent-
sorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Geratebetriebsprinzip nicht beeinflus-
sende technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung
vom Gerat gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher
Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir
eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Geréatenutzungsdauer betragt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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TAPAHTUWHBIV TANTOH

YyCNnoBUWUSA rapaHTuitHoro obcnyxumsaHums

EZINHASI CTIPABOYHASI CJTY)XKBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemblie nokynartenu!
TpebyiiTe OT NpoAasLa 3anosHeHNs rapaHTUIMHOIO TanoHa, BK/OYas OTPbLIBHBLIE KYMOHbI.
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Pycckuu
B YBaxaeMblii nokynatenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTMpYeT BbICOKOE Ka4eCTBO paGoThl
npuoGpeTeHHOro Bamu np. pa npm cob. ero aKcnayaTtauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLieB co AHS NOKYMNKW. [JaHHbIM rapaHTUHBIM TafoHOM NPOVU3BOANTESNb MOATBEPXAAET
MCMPaBHOCTb AAHHOTO Nprbopa 1 6epeT Ha cebs 0653aTeNLCTBO MO 6ECMNATHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HUK-
wunx No BUHE Npon3soanTens. I'apaHTmFlelﬁ PEMOHT MOXeT 6bITb npousseneH B no6om aBTOPU3MPOBAHHOM CepBUC-LEHTPE,
ykasaHHOM Ha caiite www.rondell.ru.

YCnoBusi rapaHTUIAHOro 06CNyXVUBaHUS:

1. lMapaHTus feicTByeT Npu COBNI0AEHUN CREeAYIOLIMX YCNOBUA 0DOPMAEHUS:

* MpaBWbHOE U YEeTKOE 3aroIHEHMEe OPUrMHaNLHOIO rapaHTUitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykazaHuem HauMeHoBaHus Moaent,
ee CepuinHOro Homepa, Aatbl NPoAAXM, NP HaNMYKMKW nevaT GUpMb-NPoAaBLa 1 NOANUCY NPeacTaBuTENs GUPMbI-NPo-
[laBLia B rapaHTUIHOM TanoHe, neyarei Ha KaX40M OTPbIBHOM KYMOHE, MOAMV1CHY NOKynaTenst;

Mpou3BoanTens OCTaBASIET 3a COGOM NPABO HA 0TKa3 B rapaHTUHOM 0BCIYXMBAHUM B Cily4ae HEMPeLoCTaBEH s BbilLieyka-

3aHHbIX [JOKYMEHTOB, UM €CM MHGOPMALWIS B HUX GyAET HEMOHOM, Hepa3B6opPUMBOIL, NPOTUBOPEUMBONA.

. lapaHTVs eincTBYET Npy COBIOAEHNN CREAYIOLLMX YCOBUIA AKCTNyaTaLuu:

* MCroNb30BaHKe Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLEN NO 3KCryaTaumm;

+ cobnioaeHne npasun n TpedoBaHnii 6e30nacHoCTL.

. lapaHTus He BKlo4aeT B cebs neproamnyeckoe 06CyXMBaHUE, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOIKY Npubopa Ha A0oMY Y BlafensLa,

a TakXe eCTeCTBEHHbI U3HOC I'Ipl/l60pa.

4. Cnyyawn, Ha KOTOPbIE rapaHTUs He PaCNPOCTPAHAETCS:

*  MexaHW4ecKne NoBpexaeHus;

Heco6noaeHUe YCNOBUIA SKCTyaTaLummn nnv olwnboyHbIe AeiCTBIUS BNagenbLa;

HenpaswbHas yCTaHOBKa, TPAHCMOPTUPOBKA;

CTUXMitHbIe 6eACTBNS (MONHUS, NOXaP, HABOAHEHWE U T.M.), @ TakKe ApYrne NpuymHbl, HAXOASLLNECS BHE KOHTPONS Npo-

nasua v n3rotoBuTeNs,

nonagaHne BHYTPb NpMGopa NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, XWAKOCTEN, HACEKOMbIX;

PEMOHT 1IN BHECeHNe KOHCTPYKTUBHbIX U3MEHEeHUI HeyrnoJIHOMOYeHHbIMW NMuamMun;

1cnosb3oBaHne Npréopa B NpodeCcCHoHabHbIX LEsX (Harpyaka npesbilLaeT ypoBeHb GbITOBOrO MPUMEHEHUS);

nofknioyeHne Npuéopa K NUTAIOLUM, TENEKOMMYHUKALMOHHBIM 1 KaGeslbHbIM CeTsiM, He COOTBETCTBYloLWMM ocyaap-

CTBEHHbIM TexHuyeckum CTaHpaapTam;

4KCTKa ayaMOroNoBoK, NPUBOAOB A1 CYUTLIBAHUS MHGOPMALMN C HOCUTENEN PA3NINYHBIX TUMOB;

BbIXOZ, 13 CTPOSI MEPEUNCIIEHHbIX HIXKE MPUHALNEXHOCTEN N3ENNs, eCAN VX 3aMeHa NPeJyCMOTPEHa KOHCTPYKLVEN 1 He

cBsi3aHa ¢ pa3bopkoit napenus:

a) NynbTbl ANCTAHLUMOHHOMO YNPaBEHUs, akkyMynsiTopHble 6atapewn, anemeHTbl NnuTaHus (6atapeiiku), BHELIHWE 610KN
NUTaHVs 1 3apsifiHble YCTPOWCTBA;

6) pacxopHble matepuanbl 1 akceccyapbl (YnakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKWU, CETKW, HOXM, KONObl, Tapenku, NoACTaBKU,
peLueTku, BEPTENbI, WAHMU, TPYOKK, WETKW, Hacaaku, NblnecOopHNKK, GUNLTPbI, MOMOTUTENN 3anaxa).

Ans nprbopos, paboTaiolwmx oT 6atapeek, — paboTa € HEMOAXOASLLMMI UK UCTOLLIEHHBIMY GaTapeiikamit;

Anst NpubopoB, paboTaloLLMX OT akKyMynsiTopoB — Jto6ble MOBPEXAEHMS, Bbi3BaHHbIE HAPYLUEHUSIMU MPaBU 3apsakn

1 NOA3apAaKM aKKyMyIATOPOB.

* ana 6pVITB — CMATas Unv NopBaHHas ceTka.

5. HaCTORLLLaH rapaHTusa NpeaocTaBaseTCcs N3rotosnTesieM B LIONOJIHEHVE K NMpaBam I'IOTpeﬁVITeﬂﬂ, YCTaHOBJIEHHbIM JJ,eVICTByl()-
MM 3aKOHOAATENbCTBOM, U HN B Koei Mepe He OrpaHN4ynBaeT ux.

6. MpoussoauTens He HECET OTBETCTBEHHOCTWM 32 BO3MOXHbIA Bped, MPSIMO WAM KOCBEHHO HAHECEHHbI npoayKuuen
«RONDELL>, nioasiM, AOMALLHVM XVBOTHLIM, UMYLLECTBY NOTPEBUTENS U/ UHBIX TPETLUX NINLL B CAyYae, e 3T0 NPon30-
LU0 B pe3ynbTare HecoBNI0AEHVISi MPABW 1 YCIIOBMIA 9KCTyaTaLum, yCTaHOBKW U3AENNS; YMbILLIEHHBIX U/VIN HEOCTOPOXHbIX
necTeuii (6e3neincTenii) NOTPedUTeNs U/Mamn UHbIX TPETLUX WL, AENCTBUS 06CTOATENLCTB HENPEOAONNMON CUNbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

+ correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

« the device is used in strict accordance with the operating instructions;

- the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

incorrect installation or transportation;

natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-

turer;

penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.

®
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apaHTUWHBbIN TanoH / Guarantee card

208- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogenb/Model:
Mpunb-npecc RDE-1700

CepuitHblii Homep N2/Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CBepneHus o npogasue/Seller information

HaseaHuve 1 agpec npopgatowen opraHn3aumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

MoaTteepxaato Nony4eHNe NCNPABHOMO U3AENNS, C YCIIOBUSIMN FrAPaHTUM O3HAKOMIIEH 1 cOrlaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms TMoanucs nokynarens /
uyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbIi TanoH AeNCTBUTENEH TONLKO NpU HaNU4MM nevaTy NnpoaaloLlei opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

®
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208-

KynoH/Coupon N23

| 208- |

Mogpenb/Model:

Fpunb-npecc RDE-1700

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHus B pPEMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONHEHNS peMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemoHTa/Type of repair:

v https://tm.by

NHTepHeT-marasuH

Kynon/Coupon N22

Mopenb/Model:

Mpunb-npecc RDE-1700

CepWuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata NnoCcTynneHus B pPEMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOMHEHNSA peMoHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemoHTa/Type of repair:

Kynon/Coupon N21

208-

Mopenb/Model:

Fpunb-npecc RDE-1700

CepuiiHbli Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHus B pPEMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONHEHNS pPeMOHTa/
Repair completion date:

Bupn, pemoHTa/Type of repair:
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