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MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizéSana uzkrata gadu
desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un musdieniga, tiesi ka jums. Katru reizi to lieto-
jot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus. Laipni ludzam Electrolux!

Apmekléjiet misu majaslapu:

Atradisiet lietoSanas padomus, brosuras, informaciju par traucéjumu novérsanu
un apkopi:

www.electrolux.com

Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:

www.electrolux.com/productregistration

'% Legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnite. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.
/N Drosibas informacija bridingjumam un piesardzibai

(i) Visparéja informacija un padomi

@ Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI
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So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas atfistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinasanu trikumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis ierices drosu lietosanu
un ja vini saprot apdraudéjuma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodros$inatu, ka tie nespél€jas ar ierici. TirSanu un
apkopes darbus drikst veikt bérni vecuma no 8 gadiem,
pieauguso uzraudziba.

STierice nav paredzéta uzstadi$anai vietas, kas ir
augstakas par 2000 m.

& SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI:
RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET
TURPMAKAM UZZINAM.

& BRIDINAJUMS!
Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni
nedrikst lietot, kamér to nav salabojusi kompetenta
persona.

& BRIDINAJUMS!

Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu personu,
veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kurs nodrosina aizsardzibu pret
mikrovilnu energijas iedarbibu.

& BRIDINAJUMS!

Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst sildft
noslégtos traukos, jo tie var spragt.

Siierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram: personala
virtuveés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba vidg;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietoSanai
viesnicas, motelos vai cita apdzivota vide; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vide.
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Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemerotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzerienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli
uzliesmojoSus traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu
uzsildisanai. Partikas vai apgérba zavésana un
sildampaliktnu, €ibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu
priekSmetu sildiSana var radit traumu, uzliesmojuma vai
degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak diimot, NEVERIET VALA
DURVIS. Izslédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, lidz
édiens beidzis dumot. Durvju atvérSana édiena
dumosanas laika var izraisit ugunsgréeku.

Dzérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tade| ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudelisu un bérnu partikas burku saturs
jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperattra pirms
satura lietoSanas, lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarsét nav ieteicams, jo tas var
uzspragt, pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.

1.1 Kops$ana un finsana

Durvis:

Lai pilniba nofiritu visus nefirumus, regulari firiet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar
mikstu, samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla firiSanai
nedrikst izmantot |oti abrazivus firitajus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu, iesp&jams, izraisot
stikla saplisanu.

PP I 7 TR T
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LATVIESU 5
Krasns iekS€jas virsmas:
Péc katras lietoSanas reizes, kamér krasns vél ir silta,
noslaukiet izSlaksfijusos vai izlijuSo €dienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu
gadijuma izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes
slaukiet virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir nofiriti visi
parpalikumi. Nenonemiet vilnvada parsegu.
Parliecinieties, ka maigas ziepes vai Udens nenonak
nelielajas sienu atveres, jo tas var izraisit krasns
bojajumus. Krasns iekS€jas virsmas nedrikst apstradat ar
parsegu, krasns atvérumu, rotéjoSo pamatni un pamatnes
balstu. Tiem jabut fiiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki
var parkarst un sakt dumot vai aizdegties.
Krasns aréjas virsmas:
Krans aréjo virsmu firfiSanai var izmantot maigas ziepes
un Udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu
draninu un nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

Pirms firnSanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas paneli, ir jarikojas 1pasi piesardzigi. Ar tikai
udeni samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, lidz tas
klUst firs. Nelietojiet parak daudz Gdens. Nelietojiet
nekada veida Kimiskos vai abrazivos firitajus.

Rotéjosa pamatne un tas balsts:

Iznemiet no krasns rot€joSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rotéjoso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

SVARIGI!
Regulari tiriet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira,

PP I 7 TR T
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var nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices
kalpoSanas laiku un, iesp€jams, izraisit bistamu
situaciju.
Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices,
netiktu parvietots rotéjoSais Skivis.

& SVARIGI!

Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot iebuvéta konstrukcija.

LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas k|Ust
karstas.

& BRIDINAJUMS!

Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

& SVARIGI!
Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans tintajiem, tvaika
firtajiem, loti abraziviem firitajiem, firitajiem, kas
satur natrija hidroksidu, vai raupjiem mazgasanas
sukliem.

Viby
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2. UZSTADISANA

388/
459
596
Min.
850
Mikrovilnu krasni var uzstadit A un B
pozicija:
Pozicija NiSas izméri
P Dz A
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Izméri (mm)

TMhy

EEENONLINE STOR
PP I 7 TR T



Vb

EEENONLINE STOR

www.electrolux.com

2.1 lerices uzstadiSana
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. Nonemiet visus iepakojuma materialus

un rupigi parbaudiet, vai nav bojajumu
pazimju.

. Uzstadiet fiksacijas akus virtuves

skapim, izmantojot pievienoto
instrukciju un veidni.

. Lénam ievietojiet ierici virtuves skapi,

nepielietojot spéku. lerice jauzce| uz
fiksacijas akiem un tad janolaiz tai
paredzétaja vieta. Ja ierices
ievietoSanas laika rodas sarezgijumi,
fiksacijas akus iespéjams apgriezt
otradi. Cepeskrasns priek§€jam ramim
janoslédzas lidz ar virtuves skapja
priek$ejam durvim.

. Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila

stavokii un nav sasvérusies. Starp
skapja aug$éjam durvim un ramja
augs$éejo malu ir jabut 4 mm spraugai
(skatiet attélu).
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2.2 lerices pievieno$ana stravas
avotam

» Kontaktrozetei ir jabut viegli pieejamai,
lai arkartas situacija ierici varétu viegli
atvienot. Vai ari ir janodrosSina iespéjai
atvienot krasni no stravas avota,
ietverot elektroinstalacija sledzi
saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

» Stravas padeves vada nomainu drikst
veikt tikai elektrikis.

» Ja komplektacija ieklautais stravas
vads ir bojats, tas ir janomaina
razotajam, tirdzniecibas parstavim vai

o] lidzvertigi kvalificetam personam, lai
neraditu apdraudéjumu.

» Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz
skapja.

» Toirieticams novietot virs skapja
(skatiet apziméejumu (A)).

+ Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas,
izmantojot pareizi uzstaditu
aizsargzemeéjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A
droSinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievieno$anu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

» levietojot ierici augsta sanu skapr,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemeérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdent vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam
saskarties ar karstam vai asam
virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai
krasns aizmugures augSpuse.

o000
080
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2.3 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai
uzkarsétu ellu varisanai. Temperattru
nevar kontrolét, un ella var aizdegties. Lai
pagatavotu popkornu, izmantojiet
specialos popkorna gatavotajus mikrovilnu
krasnim.
Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsultejas ar arstu
vai elektrokardiostimulatora raZotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem,
lietojot mikrovilnu krasni.
Nekad neizSlakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju slédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekavéjoties izslédziet un
atvienojiet mikrovilnu krasni no tikla
stravas un sazinieties ar pilnvarotu
ELECTROLUX apkalpes centra
specialistu.
Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto
rotéjo$o pamatni un pamatnes balstu.
Nelietojiet krasni bez rotéjosas pamatnes.
Lai izvairitos no rotéjo$as pamatnes
saluSanas:
» Pirms rotéjosas pamatnes mazgasanas
ar tdeni |aujiet tai atdzist.
» Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjo$as pamatnes.
* Nenovietojiet karstu &dienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjosas pamatnes.

PP I 7 TR T

Ne raZotajs, ne pardevejs neuznemas
atbildibu par krasns bojajumiem vai
personigajiem savainojumiem, kas
radusies, nepareizi pievienojot krasni
elektribai. Uz krasns sienam vai ap durvju
blivém un blivéjuma virsmam var
paradities Udens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopludi
vai nepareizu krasns darbibu.
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Mikrovilnu krasns
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Priek$&ja apmale

Mikrovilnu krasns
apgaismojums
Vadibas panelis

Durvju atvér$anas poga
Vilnvada parsegs

B Krasns atvérums
Blivéjuma vieta

ﬂ Durvju blives un
blivéjuma virsmas

Vb
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Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:
Rot&josa pamatne
Rotéjosas pamatnes balsts

* Rotéjosas pamatnes balstu novietojiet
uz iek$€jas gridas.

* Novietojiet rotejoSo pamatni uz tas
atbalsta.

* Laiizvairitos no rot€josas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns Skivjus
vai traukus, noteikti paceliet tos virs
rotéjosas pamatnes.

Pasutot detalas, noradiet divas lietas:
izplafitajam vai pilnvarotam
ELECTROLUX apkalpes centram
noradiet detalas nosaukumu un
modela numuru.
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3.3 Vadibas panelis

YoYe Yo

Digita displeja indikatori: Jaudas imena pogas

- Izlases pogas
1 D_ml; I%I_ Izlase Autométiskas

B -0

90W 270W 450W 630W 900W
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4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS
LIETOSANAS REIZES

4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz
pievienota stravas padeves avotam, pastav
iespéja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir
24 stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasni atskan skanas signals
un uz pusi sekundes iedegas visas
displeja ikonas.

Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamér
ir redzams “on” vai “oFF”.

2a. Laiizslégtu pulksteni, spiediet pogu
VAIRAK/MAZAK, kamér ir redzams
“oFF”, péc tam nospiediet pogu
START. Mikrovilnu krasns ir gatava
lietoSanai.

TMhy
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O atsaldéSanas poga
OIS, IEI Virtuves taimeris pog

Virtuves taimera poga

Automatiska atkausésana [l VairakiMazak pogas

Sakt/apstiprinat
Atras sakSanas poga

B Apturésanas poga
IEI Apturét/atcelt

Bl Dunju arvérsanas

0ga
Bérnu blokéSanas slédzene pog
N lestafit pulksteni
# BBEE| Displeja segmenti

|
U

PIRMS PIRMAS

Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu un izpildiet 2.b
darbibu.

2b. Lai ieslégtu pulksteni, spiediet pogu
VAIRAK/MAZAK, kamér ir redzams
“on”, péc tam nospiediet pogu START.
Piemérs: Laika 18:45 iestafiSana.
1. Lai pielagotu stundu, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.
2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.
3. Lai pielagotu mindtes, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.
4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.



Kad pulkstenis ir iestafits, dienas laiks
ir redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais
rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslégta
gaidstaves rezima, ja 5 min laika netiek
veiktas neviena darbiba.

Piemérs: Ja pulkstenis nav iestafits,
rikojieties, ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslégts.

Atveriet durtinas un nospiediet jebkuru no
pogam, lai izietu no gaidstaves reZzima.
Piemeérs: Ja pulkstenis ir iestafits,
rikojieties, ka aprakstits talak.

Péc 5 minatém laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielago$ana, kad
tas ir iestatits

Varat pielagot pulksteni pec tam, kad laiks ir

iestafits.

Piemérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES

TAIMERA pogu.

2. Nospiediet pogu START.

. Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamér
ir redzams “19”.

. Nospiediet pogu START.

. Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamér
ir redzams “50”.

. Nospiediet pogu START.

(S0 w

o

5. DARBIBA
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5.1 GatavoS$ana, izmantojot
mikrovilnus

Piemérs: Lai 2 minutés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu

jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi
no trisstara, Nidz tiek radits “630 W”.

2. Laiievadrtu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavoSanas rezima,
nospiezot pogu tiesi zem
nepiecieSama iestafjuma, varat
pielagot mikrovilnu krasns jaudas
fimeni.

Jaudas limeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestafit, spiezot JAUDAS

PP I 7 TR T
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4.4 Pulkstena atcel$ana un
arslégsana gaidstave
E)Ekonom|ska|s reZims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu.  _ _

2. Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamer
ir redzams “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

4.5 Bérnu blokéSanas slédzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to,
ka bérni var neparedzeéti ieslégt mikrovilnu
krasni. Kad ir iestatita blokéSana, nedarbo-
jas neviena mikrovilnu krasns poga, lidz tiek
izslegta blokesanas funkcija. Blokétaja
ieslég$ana un izsleg$ana ir iespéjama, kad
mikrovilnu krasns nedarbojas.

Piemers: Blokétaja ieslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek
ieslégts “bérnu blokéSanas slédzenes”
simbols.

Piemérs: Blokétaja izslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas slédzenes” simbols izslédzas.

Kad bérnu blokéSanas slédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atspéjotas,
iznemot pogu STOP.

LIMENA pogu, lidz displeja tiek izcelts
jaunais jaudas iestatijums. Ar parak
augstiem jaudas imeniem vai parak
ilgiem gatavosanas laikiem iesp&jams
parkarsét edienus, izraisot ugunsgréku.

Ja ir atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iesp&jams
ievadit, ir 15 minates.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 minates vai ilgak, péc
gatavo$anas pabeig$anas 2 minites
darbosies ventilators. Atveriet durvis,
un krasns darbiba tiek apturéta,
aizveriet durvis un darbiba turpinas,
lidz pagajusas 2 minites (ietverot
durvju atvérsanas laiku). Ja mikrovilnu
krasns darbojas mazak par 3
minutém, ventilators neieslédzas.
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Péc gatavosanas grozamais Skivis
turpinas rotét, lldz gatavosSanas trauks
ir sakotnéja pozicija. lek3€jais
apgaismojums deg lidz grieSanas

pabeigSanai vai 5 sekundes (no ta,
kas notiek atrak). Péc pabeigSanas
mikrovilnu krasns atskano signalu. Ja
gatavo$anas laika atver durvis,

grieSana tiek apturéta.
5.2 Jaudas limeni
Jaudas leteicama izmantosana
iestatljums
900 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas,
AUGSTA sautéjumus, konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis
utt.
630 W lzmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu €dienu, ka ari jufigu

édienu, pieméram, siera mérces un biskvita, gatavoSanai. Izmantojot So
samazinato iestafjumu, mérce neparvarisies un édiens pagatavosies vienmérigi,
nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks, pieméram,
liellopa galas €dieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestafijumu, lai nodroSinatu,
ka gala ir miksta.

270 W/ 3 Izvélieties %ojaudas iestafjumu, lai atkausétu un nodrosinatu vienmérigu édiena

ATKAUSES- atkusanu. Sis iestafijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un klimpu

ANA varisanai, ka ari olu mérces pagatavosanai.

90 W Lénai atkauséSanai, pieméram, kréma kuku vai konditorijas izstradajumu
atkausésanai.

ow GaidiSanas reZima/virtuves taimera ieslégsanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas limenis

Gatavosanas rezims Standarta laiks Samazinatais jaudas limenis

Mikrovilni 900 W 15 minttes Mikrovilni 630 W

5.4 GatavoSanas laika 5.6 Virtuves taimeris
plelagosana gatavosanas Virtuves taimera iestatiSana.

laika 1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.
2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu

Vb
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Gatavo$anas laika varat pielagot

gatavoSanas laiku.

Piemeérs: 2 minGSu pievienosana

(120 sekunzu), izmantojot pogu START.

1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
GatavoSanas laiks palielinas par 120
sekundéem.

5.5 Pogas STOP izmantoSana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvértu
reZimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavoSanas laiku.

PP I 7 TR T

VAIRAK/MAZAK.
3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.

Laiku var pagarinat, kad taimeris
darbojas, nospiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai
tad, kad mikrovilnu krasns nedarbojas.

5.7 Atrad sak3ana

Varat tieSi uzsakt gatavoSanu
900 W/AUGSTA 30 sekundes, nospiezot
pogu START.



Vb

EEENONLINE STOR

y

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 lIzslegt skanu

Skanas izsleg$ana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslégSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “on”.

3. Nospiediet pogu START.

5.9 Pauze

Lai pauzétu, kad mikrovilnu krasns

darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet
durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku
fidz 5 minatéem.

3. Lai turpinatu gatavosanu, nospiediet
pogu START.

5.10 Izlase

Mikrovilnu krasnt ir tris izlases
programmas.

7«'\@ Sviesta kauséSana
Y& Sokolades kausasana
7’:(3 Kuka kafijas kruzé

Piemérs: Sviesta kauséSana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt. Lai turpinatu
gatavo$anu, nospiediet pogu START.
Automatiskas atkausé$anas beigas
programma automatiski apstajas.
leprieks iestafito izlases recepSu
jaudas imeni nevar pielagot.

Var pagatavot 1-4 kilkas kafijas
krizes.
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BRIDINAJUMS! Sokolade var biit loti
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavosanas laiks, pievienojiet
10 sekundes.

Ar Sokoladi rikojieties loti uzmanigi, jo
ta var radit apdegumus.

Izlases programmu aizvieto$ana ar jlsu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LTMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, lidz
dzirdat vienu signalu un tiek radita
izlases zvaigznite.

Izlases programmu atiestafiSana uz

rupnicas nokluséjuma iestatijumiem.

1. Nospiediet pogu STOP.

2. 3 sekundes turiet nospiestu pogu
JAUDAS LIMENA 450 W.
Mikrovilnu krasnr izlases programmas
tiek atiestatitas uz ripnicas
nokluséjuma iestatjumiem.

5.11 Automatiska atkausésSana

Automatiska atkausésanas funkcija
atbilstoSi partikas produkta svaram
automatiski iestata pareizu gatavo$anas
reZimu un gatavoS$anas laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas

atkausésanas izvelném.

1. Automatiska atkauseé$ana: Gala/zivs/
putna gala

2. Automatiska atkauséSana: Maize

Piemérs: 0,2 kg steika atsaldéSana.

1. Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvélni.

2. Lai atlasttu svaru, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt.

Lai turpinatu gatavoSanu, nospiediet
pogu START. Automatiskas
atkausésanas beigas programma
automatiski apstajas. Taimera/jaudas
limena pielago$ana nav pieejama
automatiskas atkauséSanas rezZima.
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6. EDIENKARTE

y

6.1 Izlase

Izlase Svars

Poga

Darbibas

Sviesta kausésana 0,05-0,25 kg

PAC

levietojiet sviestu pireksa trauka.
Péc gatavoSanas karfigi samaisiet.

Sokolades
kauséSana

0,1-0,2 kg

PAC

Salauziet Sokoladi mazos gabalos.

levietojiet Sokoladi pireksa trauka.

Samaisiet, kad atskan skanas signals.

Péc gatavoSanas karfigi samaisiet.
BRIDINAJUMS: Sokolade var
but loti karstal Ja Sokoladei
nepiecieSams ilgaks gatavoSanas
laiks, pievienojiet 10 sekundes.
Ar Sokoladi rikojieties loti uzmanigi,
jo ta var radit apdegumus.

Kuka kafijas 1-4 kruzés

krizés

PAC

Pagatavojiet kiiku, ka noradits recepté.
Novietojiet kiiku uz rot€joSas pamatnes
malas. Péc pagatavosanas laujiet 30
sekundes atdzist.

6.2 Kukas kafijas kruze receptes

Bagatiga Sokolades kiika kafijas

Sastavdalas 1 traukam:

2Y% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (12 g)  kakao pulvera

2Y/> galda karotes (30 g) smalka cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Y4 tejkarotes vanilas ekstrakta

1 vidéja lieluma ola
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Metode:

1.

2

Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes

centra.

. Gatavojiet, izmantojot Y .

Gatavos$anas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes
atdzist.

Dekoreéjiet ar Sokolades krému.
Padoms: Lai pagatavotu Sokolades
apelsinu kiku kafijas kriiz€, ievietojiet
vanilas ekstraktu ar %; téjkaroti apelsinu
ekstrakta.



Avenu kiika kafijas kriizé

Sastavdalas 1 traukam:

2Y galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2, galda karotes (30 g) smalka cukura

4 tejkarotes cepama pulvera

1%2 galda karotes (15 g) augu ellas

> téjkarotes vanilas ekstrakta

1 vidéja lieluma ola

1% galda karotes bezséklu avenu
ievarjuma

Aboli drupackiika

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) briina cukura

Y4 tejkarotes cepama pulvera

4 tejkarotes malta kanéla

1% galda karotes (15 g) augu ellas

1 vidéja lieluma ola
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Metode:

1.

2.

Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos

maisijuma.

. Trauku novietojiet rotéjo$as pamatnes

centra.

. Gatavojiet, izmantojot 96

Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavo$anas laujiet 30 sekundes
atdzist.

Dekoréjiet ar vanilas krému.

Metode:

1.

Visas sausas sastavdalas (iznemot
biskvita sastavdalas) ievietojiet kriizé
un kartigi samaisiet.

. Pievienojiet augu ellu un olu un karfigi

samaisiet.

. Ar karoti uzmanigi pievienojiet abolu

biezeni, lai tas ievilktos maisijuma.

4. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.

. Trauku novietojiet rot€jo$as pamatnes

centra.

6. Gatavojiet, izmantojot s .
Gatavosanas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavosanas |aujiet 30 sekundes

atdzist.

1% galda karotes (30 g) abolu biezena
puse (7 g) sasmalcinata biskvita

(3]

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var
bat karsts.

TMhy
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Zemesriekstu sviesta kiika

Sastavdalas 1 traukam:

2, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g)  bruna cukura

4 téjkarotes cepama pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

4 téjkarotes vanilas ekstrakta

2 galda karotes (30 g) zemesriekstu sviesta

1 vidéja lieluma ola

Burkanu kika

Sastavdalas 1 traukam:

2 galda karotes (20 g) izsijatu miltu

2Y/> galda karotes (30 g) briina cukura

Y téjkarotes cepama pulvera

Y4 téjkarotes malta kanéla

Y téjkarotes muskatriekstu masas

1 galda karotes mandelu masas

1% galda karotes (15 g) saulespuku ellas

Y apelsina miza

309 rivétu burkanu

1 vidéja lieluma ola

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta,
40 g pudercukura, 40 g pilntauku kauséta
siera, ¥z téjkarote apelsinu sulas
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Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas
ekstraktu, zemesriekstu sviesta un olu.
Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Sﬁ’a .
Gatavosanas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.
Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu
sviestu.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu
mizu, sarivétus burkanus un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot Ygs .
Gatavosanas laika kuka izlien no
trauka.

5. lzveidojiet garn€éjumu, sajaucot sviestu,
pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu
sulu.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Laujiet kukai atdzist un péc tam
pievienojiet garnéjumu.



Citrona kekss

Sastavdalas 1 traukam:

2%, galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2Y% galda karotes (30 g) smalka cukura

LATVIESU 19

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.
2. Pievienojiet augu ellu, sarivétu citronu

V4 tejkarotes cepama pulvera un olu. Kartigi samaisiet.

1% galda karotes (15 g) augu ellas 3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
1 téjkarotes citronu mizas centra.

1 vidéja lieluma ola 4. Gatavojiet, izmantojot Y .
Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas Gatavosanas laika kuka izlien no
sajaukta ar 2 galda karotém smalka cukura trauka.

5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.
6. Péc pagatavosanas iznemiet kiiku, ar
iesmu sadurstiet kiikas augSpusi,
parlejiet ar garnéjumu un laujiet
30 sekundes nostaveties.

6.3 Automatiska atkausésSana

Automatiska Svars Poga Darbibas

atkausésana

Gala/zivis/putnu  0,2-1,0 kg o~ » levietojiet édienu sekla cepamtrauka,
gala ure] i kuru novietojiet grozama skivja

centralaja dala.
» Kad atskan skanas signals, apgrieziet
édienu, parkartojiet un atdaliet.

(vesela zivs, zivs Aizklajiet planas dalas un sakarsusas
steiki, zivs filejas, vietas ar aluminija foliju.

vistu stilbini, vistu « Péc atkauséSanas ietiniet aluminija
kratinas, malta folija uz 1545 min fidz pilnigai

gala, steiks, atkusanai.

karbonades, * Malta gala: atskanot zvanam,

burgeri, desinas) apgrieziet édienu otradi. Ja iespéjams,

nonemiet atkususas dalas.
Nav paredzéts vesela putna

pagatavosanai.
Maize 0,1-1,0 kg 3 » lzkartojiet cepamtrauka rotéjosas
Lairo) x2 virsmas vidi. 1,0 kg izkartojiet tiesi uz

rot€josas virsmas.

» Kad atskan skanas signals, apgrieziet
to, parkartojiet un nonemiet atkauséetas
dalas.

» Péc atkauseésanas apklajiet ar
aluminija foliju, laujot tam nostavéties
5-15 mindtes ldz pilnigai atkusanai.

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru.

Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/daudzumu, neka noradits recepte,
lietojiet manualas darbibas.

Beigu temperatira bis atkariga no sakotnéjas temperatiras.

Steiki un karbonades jasasaldé viena karta.

Malta gala jasasaldé plana karta.

TMhy
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6.4 Ediena un dzérienu sildisana

Ediens/Dzériens Daudzums Jauda Laiks Veids
-g/ml- Limenis -Min-
Piens, 1 glaze 150 900 W 1 neparklat
Udens, 1glaze 150 900W 2 neparklat
6 glazes 900 900W  8-10 neparklat
1 bloda 1000 900W  9-11 neparklat
Viena malfite 400 900W  4-6 Meérci apslaciniet ar nelielu tGdens
daudzumu, apsedziet; kad pagajusi
puse no sildisanas laika, apmaisiet.
Zupalsautéjums 200 900 W 1-2 parklajiet, apmaisiet pec sildiSanas
Darzeni 500 900 W 35 ja nepiecieSams, pievienojiet
nedaudz Gdens un, kad sildiSana ir
pusé, apmaisiet to
Gala, 1 Skéle " 200 900 W 3 plana kartina uzklajiet mérci,
parklajiet
Zivs fileja 200 900W 35 parklajiet
Kika, 1 Skéle 150 450 W o1 ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 190 450 W Vo1 parlieciet mikrovilnu krasnij
1 burcina piemérota trauka, péc uzsildisana
labi apmaisiet un parbaudiet
temperattru
Margarina vai sviesta 50 900 W Ya parklajiet
kauseSana "
Sokolades kausé&$ana 100 450 W 3-4 laiku pa laikam apmaisiet
) no atdzeséta stavokla
6.5 AtkauseSana
Ediens Daudzums Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Gulass 500 270W 89 kad pagajusi puse no 10-30
atkausésanas laika,
apmaisiet
Kika, 150 90 W 1-3 ievietojiet to sekla 5!
1 Skéle cepamtrauka
Augli, 250 2710W 35 izkartojiet tos blakus; péc 5

tam, kad ir pagajusi puse no
atkausésanas laika,
apgrieziet

TMhy
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Ediens Daudzums Jauda Laiks Veids GaidiSanas
-g- Limenis -Min- laiks
-Min-
Zivs fileja 300 900 W 9-11 parklajiet 2
Viena maltite 400 900 W 8-10 Apsedziet un apmaisiet péc 2
6 minatém
6.7 GatavoSana
Ediens Daudzums  Jauda Laiks Veids GaidiSanas
-g- Limenis  -Min- laiks
-Min-
Brokoli/ 500 900 W 6-8 Pievienajiet 4-5 édamk. -
Zimni Udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apmaisiet
Burkani 500 900 W 9-11 Sagrieziet aplisos, -
pievienojiet 4-5 édamk.
Udens, apsedziet; kad
pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apmaisiet
Cepesi 1000 630 W 34-38  pievienojiet garsvielas, ievi- 10
etojiet sekla cepamtrauka
un, kad pagajusi puse no
gatavosanas laika,
apgrieziet
Zivs fileja 200 900 W 4-6 Novietojiet uz apaksejam 2
resfitém

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 minttes vai ilgak, péc gatavoSanas
pabeig$anas 2 mindtes darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek
apturéta. Aizveriet durvis, un atkal tiek atsakta darbiba, ldz 2 minltes ir pagajusas
(ieskaitot durvju atvérSanas laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas mazak par 3 minatém,

ventilators neieslédzas.

y
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IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

Trauki Mikrovilnim Komentari

pieméroti
Aluminija folijas/folijas v / X Lai pasargatu €dienu no parkarsanas, var izmantot nelielus
trauki aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz 2 cm no

krasns sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas trauki nav
ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits, pieméram,
rapigi ievérojiet noradijumus.

Porcelans un VI X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazeti keramikas

keramika izstradajumi un kaula porcelans parasti ir piemérots
izmanto$anai mikrovilnu krasnis, iznemot tadu, kam ir
metala rotajumi.

Stikla trauki, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo pek$nas

pieméram, Pyrex ® sakar$anas gadijuma tie var saplist vai ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot metala
traukus, jo tie dzirkstelo un var izraisit ugunsgréku.

Plastmasa/polistirols, Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit formu,

pieméram, atro izkust vai zaudét krasu.

uzkodu trauki

SaldéSanas/cepSana ¢ Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir

S maisini pieméroti izmanto$anai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet

plastmasas vai metala savilcéjus, jo tie var izkust vai
aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - SKivji, krlizes Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzstks$anai.

un virtuves dvieli Uzmanieties, jo parkar$ana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot Sadus
materialus, jo parkar$ana var izraisit ugunsgreku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un

papirs un avizes var izraisit ugunsgréku.

y
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7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavos$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram,
Ziemassvétku pudinam, galas piragiem) ir nepiecieSams 1saks sildiSanas laiks.
Uzmanieties, jo parkarséSana var izraisit ugunsgréku.

lzmérs Vienmeérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo gatavoSanas

produktu laiku. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus

temperatira  virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram,
vistas stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojoSu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar éaumalu, adu vai membranu pirms gatavo$anas vai

uzsildiSanas jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt
tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim, vistai, desinam.
SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasn, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasnt ir beidzies, pieméram, bez ¢aumalas
varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmeérigas pagatavo$anas nolukos ir svarigi édiena gatavo$anas laika to
apgriezietun  apmaistt, apgriezt un parkartot. Vienmeér apmaisiet un parkartojiet virziena no
parkartojiet arpuses uz vidu.

Atstajiet Péc gatavosanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam
vienmeérigi izplafities pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkauséjamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat
ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas
un sparnus.

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet katlu
turétajus vai krasns cimdus. Vienmér atveriet traukus, popkorna gatavotajus maisinus
édiena gatavo$anai krasnt utt. nost no sejas un rokam lai izvairftos no tvaika izraisitiem
apdegumiem.

Vienmer atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai izvairitos no apdegumiem, ko var
izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu édienu péc sildiSanas sagrieziet, lai izlaistu tvaiku
un izvairitos no apdegumiem.

TMhy
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KO DARIT, JA

Probléema

Riciba. ..

Ir radusies mikrovilnu
krasns darbibas
trauc&jumi?

Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodalljuma esosie
droSinataji.

Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.

Ja droSinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu
rezZims?

Parbaudiet, vai ir ldz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir firas.
Tika nospiesta poga START.

Negriezas rotéjosa
virsma?

Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots
piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rot€josas
pamatnes malai.

Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes
malai, traucéjot grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjosas
virsmas.

Nevar izslégt mikrovilnu

Atvienajiet ierici no drosinataju nodaljuma.

krasni? » Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.
Nedarbojas iek$€jais * Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim.
apgaismojums? lek$€jo apgaismojumu var maintt tikai apmacits pilnvarots

ELECTROLUX apkalpes centra parstavis.

Ediena uzsildisanai un
pagatavoSanai ir
nepiecieSams ilgaks laiks
neka iepriek§?

lestatiet ilgaku gatavoSanas laiku (divreiz lielaks daudzums =
gandriz divreiz lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.
Vai ar iestatiet augstaku jaudas imeni.

Vai durvis neatveras
stravas padeves
parravuma dé|?

Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apakséjo
labas puses sturi.

y
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9. TEHNISKIE DATI

LATVIESU 25

Mainstravas tikla spriegums

220-240V, 50 Hz, vienfazes

Sadales [niju drosinataju/sleédziem Minimalais 10 A

NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz " (2. grupa/B klase)

Avréjie izméri: KMFE264TE 596 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (Dz)

leks€jie izméri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz) 2

Krans ietilpiba

26 litri 2

Rotéjosa pamatne

@ 325 mm, stikla

Svars

apt. 19 kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar So standartu Sis izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases ierice.
2. grupa nozZime to, ka $is izstradajums ar nolliku rada radiofrekvences energiju
elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei.
B klase nozimé to, ka ierice ir piemérota lietoSanai majas apstaklos.

2 |ekséja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu.
Faktiska partikas produktu ietilpiba ir mazaka.

10. VIDES INFORMACIJA
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Nododiet otrreizéjai parstradei materialus
ar simbol %y . levietojiet iepakojuma
materialus atbilstoSos konteineros to
otrreiz€jai parstradei.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumus.

PP I 7 TR T

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
simbolu T, kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreiz€jas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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TTIOCTABYBAIDE ....ooooeeeee e seeeeeeeeeeee e seeeeeesseee et eeeeeeeese e eeereeeee

MIPEMTIEL HA ATTAPATOT oo eeeeeeeseeeeeeeeeseeseseeeeseeeseeesese e eeesseeee

NPE[ NMPBATA YNOTPEBA ...
SN oL =1 =S
TABETM CO TMPOTPAMY.....oooo e eeeeeeee e eeeeeeeeeeses e seeeeeeerseeeseeseessess e
HACOKW 1 COBETM..........
LITO A CTOPUTE AKO..
CIELNOUKALIM ...,
NHOOPMALIMN 3A KMBOTHATA CPEOVHA

HWE MUCITMME HA BAC

Bu 6narogapume wro cte kynune Electrolux anapat. OnbpasTe npor3Boz KojLUTO HOcK co cebe
[OeLeHun Ha NPoecnoHanHO UCKyCTBO 1 MHOBALWMKW. YHUKATEH 1 CTUCKK, BeLle An3ajHupaH cne-
umjanHo 3a Bac. Cekoralu kora ke ro Kopuctute, MoxeTe Aa GuaeTte curypHu aeka ke uvate
nobpwu pesyntaTu Bo cekoe Bpeme. [JobpoaojaosTe Bo Electrolux.

MoceTeTe ja Hawarta Be6 cTpaHMua 3a aa:

VH(OPMaLMM 38 CEPBUCHPAHLE:

[obuneTe kopucHu coBeTH, GpoLLypu, BOAMY 3a peLuaBare Ha npobnemu,

www.electrolux.com

a/ Peructpupate BawwmoT npoussog 3a nogoGpu ycnyru:

www.electrolux.com/productregistration

KynysaTe Jogatouu, MonoBHu n OpurMHanHn aenosun 3a BawmoT anapart:

www.electrolux.com/shop

FPVXXA N YCIYTA 3A KOPUCHNLA

Bv npenopauyBame fia KOPUCTVTE OPUFMHAMHM LENOBU.

Kora ke KoHTakTUpate co CepBurCOoT, braeTe CUrypHU fieka rv nmaTte Ha pacronararbe ciefHuse
nogatoum.

NHbopmaumuTe Moxe fia r HajaeTe Ha nnoykata co noaartouu. Mogen, bpoj Ha nponssogoT,
Cepuickm 6po;j.

& Mpenynpenysarse / BHumaHue - CurypHoCH1 nHdopmMaLimm

(i) Onwrv nHopmaLmm 1 coseTn

(&) VHcbopmaLmm 3a okonmHaTa

MoxHOCTa 3a MPOMEHU e 3aapXxaHa.
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EEENONLINE STOR

y

PP I 7 TR T



MAKEQOHCKHU 27

1. & BAXHWN BESBE[JHOCHW YTIATCTBA
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Ev
11

OBoj anapaT MoXe [a ro KopucTart feLia co HarnornHeT 8
FOOMHW 1 MOCTapK, Kako 1 NLa co HamaneHy nsnyky,
CETUIHU UMM MEHTAMHM CNIOCOBHOCTM M OHWE Ha KOW UM
HefocTacyBa UCKyCTBO aKo Ce Mof Haa3op i Gune obyyeHn
KaKo [ja ro KopucTaT anapaToT Ha 6e36efeH HauMH 1
pa3bparne onacHOCTUTE LUTO MOXe /Ja ce nojasat. [elata
Tpeba [a ce nof Haasop 3a Aa ce 0be3beam aa He cu Urpaat
co anaparort. [leLjata He cMee [a ro Y1CTaT ¥ oapKyBaar
anapaToT OCBEH aKo He Ce CO HaMoMHeT! 8 roAvHN Unn
rnocTapy 1 Nof, Haasop.

OBoj ypea He e HaMeHeT a ce KOpUCTU Ha HagMopcKa
BucuHa Hag 2000 m.

& BAXHO! BAXXH/ BE3SBEAHOCHW YIMATCTBA:
MPOYNTAJTE ' BHUMATENHO N YYBAJTE ' 3A
NOHW OCBPTW.

& NMPEOYMNPEOYBAHE!

Ako BpaTaTa unu auxTyBaduTe 3a BpaTaTta ce
OLUTETEHW, HE CMEee a Ce paKyBa CO rneykarta
[ofeKa He ja monpaBy KOMMNETEHTHO NULE.

& NPEAOYMNPEAOYBAHE!

OnacHo e cekoj Koj He € KOMMETEHTHO nuue a
BpLUM KakBa Gmno ycnyra unm nonpaeka LTo
BKIy4yBa OTCTpaHyBaH-€ Ha Kanak Koj faBa
3awTuTa o4 U3NoXyBare Ha MMKpobaHoBa
eHepruja.

& NPEOYNPEOYBAHSE!
TeyHocTWTE M ApyraTa XpaHa He cmeaT [a ce 3arpesaat
BO 3aneyaTeHu cagosu buaejkm Moxe aa ekcnnogmpaar.
OBoj ypeL, e HameHeT 3a ynotpeba Bo JOMaKMHCTBaTa 1 3a
CIMNYHN HAMEHW KaKo Ha NPUMEP: KyjHCKM NPOCTOpWK 3a

PP I 7 TR T
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MEepCOHasoT BO NPOAABHULM, KaHLenapum 1 apyrv pabotHu
CPEeOVHM; KyKn Ha hapmMa; KIMEHTW BO XOTENN, MOTENN U Apyrn
CTaHOEHM CPEAMHM; CpeaMHI Of TUMOT HOKEBaH-€ CO MOjafoK.

KopucTteTe camo npnbop v CagoBu HAMEHETH 3a
MUKpoBpaHoBa nevka.

MeTanHu cagosu 3a XxpaHa v nujanaum He ce 403BOSIEHN
3a BpeEME Ha roTBeH-€ BO MMKpPOBpaHOBa neyka.

He ocTaBajTe ro anapartoT cam Kora KOpUcTuTe nnacTuka,
XapTuja unu gpyrv 3ananvev CagoBy 3a XpaHa 3a egHa
ynoTtpeba.

MuvkpobpaHoBaTa neyka e HameHeTa 3a 3aTonyBaHe XpaHa 1
nujanaum. CyLueHeTo XpaHa Ui anuLuTa 1 3arpeBareTo
MEPHNYMHA CO rpejaydn, BIIEYKM, CyHIepi, BII@XKHM KPNv 1 CrI.
MOXe [ja 4oBeae A0 PU3VK 0f NoBpeaa, 3ananyBakse Ui
noxap.

AKO xpaHarta LUTO Ce 3arpeBa NoyHe Aa ucnywTa Yag, HE
OTBOPAJTE JA BPATATA. Vckny4eTe ja u n3sneyete ro
MPUKNYYOKOT O, LUTEKEP ¥ NOYeKajTe XpaHaTa Aa npecTaHe Aa
ncnywra vag. OTBOpakeTO Ha BpaTaTa Aofeka XxpaHaTa
ucnyLiTa Yag Moxe Aa npeamssuka ora.

3arpeBareT0 NUjanaLy Bo MUKpobpaHoBaTa neyka Moxe aa
pesynTupa co OANOXEHO epyNnTUBHO BpUeH:e. 3aToa, co cagoT
Tpeba aa ce pakyBa Co BHUMaHME.

CoppkmMHaTa Ha LW1LMH-aTa 3a XpaHeHe U TernuTe 3a
bebeluka xpaHa Tpeba ga ce npomelua unu npoTpece, a
TemnepaTypaTta Aa ce nposepu npep ynotpeba, 3a aa ce
n3berHaTt N3ropeHnm.

He roTBeTe jajua BO nyLuna, a Lenute TBPAO BapeHH jajua He
cMear [ja ce 3arpeBaart Bo MUKpobpaHoBaTa rnevka buaejku
MOXe [a ekcnnoau-paat Aypy 1 OTKaKo Ke 1CTeye BpemMeTo 3a
roTBEHE.
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1.1 Tpwxa n yncrerwe

Bpara:

UuncTeTe rv gBeTe CTpaHu Ha BpaTara, rymaTa Ha
BpaTaTta 1 NOBPLUMHMTE 3a CMNojyBaH-€ PEAOBHO 3a Aa '
OTCTPaHUTE CUTE Tparn og HEYMCTOTUM CO CyBa, MeKa
Kpna. He kopucteTe rpybun abpasneBHu cpeacTaa 3a
UYNCTEHE, HATY OCTPU METASTHM XULM 32 YNCTEHE Ha
CTaKmoTo Ha BpaTaTa buaejkn moxe aa ja nsrpedat
NOBPLUMHATA LUTO MOXE [a A0Beae A0 KPLUEH-E Ha
CTaKIoTO.

BHaTpeluHoCT Ha neykara:

3a uncreme, N3dpuLLIETE ' CUTE NPCKaHa UK
NCTypaka Co Meka CyBa Kpna Uinm CyHirep no cekoja
yrnoTtpeba goaeka neykata e ywre Tonna. 3a noronemm
NCcTypamsa, ynotpebete Gnar canyH 1 nsbpuvwlere
HEKONKy MaTh CO CyBa Kpna 4o4eKa He ce OTCTpaHar
cuTe octatoun. He BageTe ro kanakoT 3a MUKPO
OpaHosuTe. Ob6e3beneTe canyHOT 1 BoAaTta fa He
HaBnerysaar BO ManuTe OTBOPWU Ha suaoBute buaejkm
TOa MOXe Aa ja owTeTn nevkara. He kopucrtete
cpencTBa 3a YMCTEHE BO CMpej 3a BHATPELLHOCTa Ha
neykara. YncreTe r kanakoTt 3a MUKPOOPaHOBO 3payetse,
BHATPELLHOCTA Ha NeykaTta, noTnopara Ha BpTeHe 1 OCHOBaTa
Mo cekoe kopucterse. Vctte Mopa aa buaat cysu v 6e3
MacHOTUW. HaTanoxeHnTe MacHOTUM MOXe Aia ce nperpear v
[la MoYHaT [a Yaaat unv aa npeavaBukaar oraH.

HagBopeluHoCT Ha neykara:

HageopeluHoCTa Ha neykaTa MoXe fecHO a ce UCHUCTU
CO HEeXeH canyH n Boga. N3bpuwweTte ro canyHOT co
BMaXXHa Kpna 1 ucyLlete Ha HaZlBOpELLHOCTa CO Meka
Kpna.

KoHTporneH naHen:

OTBOpeTe ja BpaTa Npes Y1CTere 3a Aa ro
Ae3aKTUBMpaTe KOHTPONHMOT naHen. Mcuncrtere ro

PP I 7 TR T



30

Vb

EEENONLINE STOR

www.electrolux.com

y

KOHTPOSHMOT naHen BHumatenHo. Co noMoLu Ha Kpra
HaTomneHa caMo CO BOAa, HEXHO BpuLLeTe ro naHenoT
Aodeka He ce ncumcTu. VisberHysajte ronemm KonvmymHm
BoAa. He KopucTeTe HUKakBy BUOOBU XEMUCKU UM
abpasunBHM CpeacTBa 3a YNCTEHE.

BpTnmea ocHoBa 1 BpTnMBa nornopa:

3BageTe rn BpTNMBaTa OCHOBA M BPTNMBaTa notnopa
of neykara. 1amujte rv BpTAMBUTE OCHOBA U NOTMNOPa CO
onar canyH v Boga. Vcywete co cysa kpna. /1 Bptnvearta
OCHOBa 1 BpTNMBaTa noTrnopa Moxe Aa ce nepart BO
MaLlMHa 3a CaoBM.

& BAXHO!

YuncreTe ja neukaTa pegoBHO M otcTpaHyBajTe
ocTaTouuTe o4 XpaHa. AKO He ja ogpKyBaTte
neykaTa BO YMCTa COCTOj0a MOXe Aa AoBeae A0
OLUTETYBaH-€ Ha NOBPLUMHATA LUTO NakK HEMOBOSTHO
Ke noBrnujae BP3 4ONrOTpajHOCTa Ha anapaTtoT U
MOXXe [a pe3ynTmpa BO onacHa cutyauuja.

TpebGa na ce BHMMaBa fa He ce NpemecTyBa
NoABWKHATA MroYa Npy OTCTpaHyBaHse Ha CaloBU
o[ anaparTor.

& BAXHO!

He cMee [1a ce KOPUCTM YMcTay Ha napea.
MwukpobpaHoBaTa neyka € HameHeTa ja Ce KOPUCTU KaKo
BrpageHa.

AnapaToT 1 AenoBuUTe LUTO MOXe [a ce AodaTtaT cTaHyBaaT
Bpenu 3a Bpeme Ha ynotpebara.
A NPEOYNPEOYBAHSE!

Jeuara TpeGa Oa ce ApXaT HacTpaHa 3a Aa ce Crpe4n
Aa ce uaropar.

PP I 7 TR T



MAKEQOHCKHU 31

& BAXHO!

He kopucTeTe komepumjanHm cpeactsa 3a YNCTere
pPEepPHU, YMCTaum Ha napea, abpasneHK, rpyou
CpefcTBa 3a YMCTeHE, HUKaKBM cpeacTsa LWTo
cogpXaTt HaTPUyM XMAPOKCUA U XKy 3a
rpeber-e Ha HATY eaeH aen Ha MMKpobpaHoBaTa
neuyka.

TMhy
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2. NMOCTABYBAHE

388/
459

T 596

MukpobpaHoBaTa neyka Moxe fa ce nocTasu
BO noauuuja A unu b:

Mosunumja [¥meH3umn Ha oTBOpOT
w na B

A 562 x 550 x 450

[5) 562 x 500 x 450

Mepku Bo (MM.)

TMhy
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2.1 T[loctaByBah-€ Ha anapaToT

\—‘ —4 mm

[ e—

4 mm

4 mm

Vi

y
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. VisBagerte ro uenoto nakyBaw-e 1

npoesepeTe BHUMAaTENHO Aanu nma
3HaUM Ha oWTeTyBaHe.

. HamecTeTe ru kykute 3a cukcmparse

BO KYJHCKMOT enemMeHT rfieaajkv Bo
[OCTaBeHUTe NNCT U YPHEK CO
ynatcTBa.

. HamecTteTe ro ypeaot Bo KyjHCKMOT

eniemMeHT rnoreka n 6e3 npvmeHa Ha
cuna. Ypeport Tpeba Aa ce noaurHe Ha
KyKuTe 3a 3akadvyBare 1 fa ce
nocTaBmn Ha MecTo. AKO Hekoja Apyra
CKIOMKa ro rnorpevysa MecTereTo,
OBaa kyka MoXe Ja ce Mect un
obpatHo. [NpegHaTa pamka Ha pepHaTa
Tpeba Aa ce 3anenu 3a NpeaHnoT
OTBOP Ha KyjHCKUOT eNleMeHT.

. [poBepeTe aanu e crabunex

anapaToT v Janu ce 3aKocyBa.
[MposepeTe Aanu nma 4 MM. NPoOCTop
Mefy BpaTaTa Ha eneMeHToT rope 1
ropHaTa pamka (BugeTe ro
aujarpamor).
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2.2 [loBp3yBaHe Ha neykara 3a
N3BOP Ha eNeKTPUYHO
Hanojysan-e

» [NpuKny4yoKoT 3a en. HarnojyBake Mopa
[a buae necHo gocTaneH 3a Aa MoXe
[a Ce MCKIy4M anapaToT fecHO BO
cny4aj Ha utHocT. Mnu Tpeba na buge
MOXHO [a ce n3onupa neykara of
HarnojyBat€e CO NocTaByBaHe
NpekvHyBay BO (PMKCHOTO MOBP3yBat-e
BO COrMacHOCT COo npasunaTa 3a

NoBp3yBakse.
—_ .

o » Kabenot 3a HanojyBame co en.
000 eHepruvja MoXe Aa ro CMeHu camo
[ele]

°e enekTpuyap. .
o] * Ako kabenoT 3a HanojyBatbe e

oLiTeTeH, Toj Mopa Aa buae 3ameHeT
o[} CTpaHa Ha Npon3BOAMUTENOT,
HEroB1OT CepB1Cep VN CIINYHO
KBanudvKyBaHu nuua 3a aa ce
n3berHe onacHocT.

+ LlitekepoT He cMee Aa ce nocTasu 3af,
€MNeMeHTOT.

» Hajoobpata nosuupja e Hag
enemeHToT, BuaeTe (A).

» [loBp3eTe ja neukata 3a MoOHOba3a
220-240 V/50 Hz HanameHn4Ha cTpyja
npeKy npaBuIHO MNOCTaBeH 3a3eMjeH
wrekep. Mpukny4okoT Mopa Aa e
3awTuTeH co ocurypysad og 10 A.

» [lpep noctaeyBate, Bp3eTe napye
Xuua 3a kabenoT 3a HanojyBare co
en. eHepruja 3a Aa ro onecHurte
noBp3yBak-EeTO A0 Touka (A) Kora ce
rnoctasyBa anaparor.

» Kora ro BMeTHyBaTe anapartoT BO
erleMeHT CO BUCOKM CcTpaHuum, HE
npurmevyBajte ro kabenor 3a
HanojyBake.

* He notonysajTe ru kabenort 3a
HanojyBar€e M NPUKIy4OoKOT BO BOAA
Unu BO Kaksa burno apyra Te4YHOCT.

* He posBonysajTe kabenot 3a
HanojyBam€e fa NOMUHyBa Nnpeky
BPEn NN OCTPU MOBPLLMHM KaKo LLTO
e obnacra 3a BeHTMnauuja Ha BpenuoT
BO3[yX rope of3aau Ha neykara.

TMhy
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2.3 [JOMNOnHUTENHN COBETU

He kopucTeTe ja MyvkpobGpaHoBaTa nevka
3a 3arpeBan€e Macrio Unu 3a NpXxeme.
TemnepatypaTa He MOxe Aa ce
KOHTPONMpa 1 MacnoTo MoXxe Aa ce
3ananu. 3a npaBekse nykaHKu, KOpUcTeTe
camo creupjanHu cafoBu 3a npaBetbe
nykaHk1 BO MMKpOOpaHoBa nevka.

INuuara co MEJCMEJKEPW Tpe6a aa rm
npoBepaT Mepk1Te 3a 3aLUTuTa BO OAHOC
Ha MUKPOGpPaHOBUTE MEYKM Kaj AOKTOPOT
VN1 NPON3BOAMTENOT Ha NejcMejkepoT.

Hwukoraw He nponesajTe nnu He
BMETHyBajTe NpeaMeTV BO OTBOpUTE 3a
bpaBara Ha BpaTaTa unv Bo 0TBOpUTE 3a
BeHTUnauuja. Bo cnyyaj Ha nponesamse,
BEAHALL UCKNyYeTe ro 1 3BageTe ro
MPUWKITYHOKOT Ha neykaTa 1 NoBuKajTe ro
OBMacTEHNOT CepBlcep Ha
ELECTROLUX.

Hwukorall He MeHyBajTe ja neykata Ha HUTY

efeH HaumH.

KopucTeTe rv camo BpTnnBMTE OCHOBA U

noTnopa LUTO Ce An3ajHnpaHn 3a oBaa

neyka. He Bkny4yBajTe ja neykarta 6e3

BPTNMBAaTa OCHOBA.

3a fa cnpeyunTe Kpluehe Ha BpTnvBaTa

OcHoBa:

+ Tpep yucTere Ha BpTNMBaTa OCHOBA
€O BoAa, OCTaBeTe ja Aa ce u3naau.

* He craBajTe Bpena xpaHa unu Bpen
npnbop Ha NagHa BPTNVBa OCHOBA.

* He craBajTe nagHa xpaHa unv nageH
npubop Ha Bpena BpTNvBa OCHOBA.

y
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HWTy NpOU3BOANTENOT, HUTY 3aCTanHUKOT
Hema fja npudbaTaT OAroBOPHOCT 3a
OLUTETYBaH:E Ha Mevkarta Unm nmyHa
noBpeaa 3apaau Hecriefere Ha
npaBunHaTta npoueaypa 3a enekTpuiHo
nospaysatbe. Of Bpeme HaBpeme MOoXe
[a ce chopMupaaTt napea oA BoAa unu
Karku Ha SUO0BMTE Ha Mneykarta uin oKomy
rymara Ha Bparata v noBpLU/HUTE 3a
crojysatbe. OBa € HoOpMarsiHO 1 He e
vHOMKauuja 3a NpoTeKyBaHe Unm AedekT
Ha MUKpoGpaHoBaTa neuka.
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3. MPEMMEQD HA ATIAPATOT

3.1 MwukpoGpaHoBa neyka

MpegHa pamka

Cujannyka Bo neykara
KoHTponeH naHen
Konye 3a otBOpeHa BpaTta

Kanak 3a ©3BopoT Ha
GpaHoBu

BHaTpeLuHoCT Ha neykata

OcoBuHa

BEE EEEBNE

I'yma Ha BpaTaTa n
MOBPLLVHN 33
|| crnojyBarbe

MpoBepeTe Aanv e 4OCTaBeHa creaHara
[OMOMHUTENHA OnpeMa:

BpTnuea ocHosa

Bptnvea notropa

» [locTaBeTe ja BpTMBaTa NoTnopa Ha
[AHOTO of BanabHaTuHaTa.

+ [otoa, cTaBeTe ja BpTNMBaTa OCHOBA
Bp3 BpT/MBaTa noTropa.

+ [lpoBepeTe fanv cagoBUTe Y YAHUNUTE
ce 4ncTn 6e3 ocTaTok of TpkanesHa
pamka kora rv Bagute of rnedkarta 3a ja
n3berHeTe oLWTETyBakE Ha BpTIMBaTa
OCHOBa.

Kora HapayyBaTe gononHuTenHa
ornpema, NoCoYeTE UM [IBE CTaBKM:
MMe Ha [enoT 1 MMe Ha MOZENoT Ha
3aCTanHUKOT U Ha OBNACTEHNOT
cepaucep Ha ELECTROLUX.

TMhy

EEENONLINE STOR
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3.3 KoHTponeH naHen

WHaukaTtopy 3a gurutaneH

IEI Cronupaj/OTkaxu
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Konunhsa 3a H1Boa

PO ARAC npuKas: Ha MOKHOCT
£
Q i) @ Konuumtea 3a
8 l_-l (| OmurieHun peuenTt OMWIIEHM peLienTu
gvt?:w&ov:-é':o:v-:oogw Konye 3a
EI KyjHckm Tajmep aBTOMaTCKO
BH— s s Ju = 0Mp3HYyBakbe
T | | - ABTOMATCKO OIMP3HYBaH-E Konue 3a
KyjHCKM Tajmep
7!:71 *2 % ﬂ Konunrsa
E ! Mukpo Gpariosu Moseke/Momanky

Konue 3a crapt/

noTepan/6p3 crapT
BawTuTa 3a 6e3begHoCT Ha Bl Konve sa crormparee
I_ VAN neuara Bl Konue 3a oTBOpeHa
|_ BpaTta
V [NocTaBun YacoBHMK

|

|

8| CermMmeHT\ Ha ekpaHoT

EI TexunHa

4. TIPE[Q MNMPBATA YTIOTPEBA

4.1 [MpuknydvyBane

Kora ke ja BknyunTe neykarta 3a npsnar,

nmare onumja aa ro noCTaBUTe YacoBHU-

KoT. NeykaTa uma 24-4acoBeH CUCTEM.

1. Tleukara ke NCMYLUTN 3BYyYEH CUrHam u
CUTE MKOHM Ha EKPaHOT Ke ce BKny4ar
BO Tpaetse 0, NOSoBUHA CeKyHaa.
MpuTuckajTe rm konunHaTa
MOBEKE/MOMATKY cé fnoaeka He ce
npukaxe ,on“ unm ,,oFF*.

2a. 3a ga ro UcKIyymTe YacoBHUKOT,
npuTUCKajTe M KonYuHaTa
MOBEKE/MOMATJIKY cé nofeka He ce
npukaxe ,0FF*, a noToa NnpuTUCHETE ro
konyeto CTAPT. Neykata e
roaroTeeHa 3a ynotpeba.

TMhy

EEENONLINE STOR
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AKO CTe ro UCKIy4urne YacoBHUKOT U
cakaTte MOBTOPHO Ja ro BKIy4mTe,
nputucHete ro konyeto KYJHCKU
TAJMEP pgganatu u cneperte ja
Toukata 2b.

2b. 3apgaro BKNY4NTE HACOBHUKOT,
MpUTUCKaJTE 1 KoMYMtbaTa
I10BEKE/I'IOMAJ1KV Cce Jofeka He ce
npuvkaxe ,on“, a noToa NPUTUCHETE o
konyeto CTAPT.

Mpumep: 3a aa ro noctaBUTE YaCOBHUKOT

Ha 18:45.

1. lMpuTucHeTe rm KonuukeaTa
MNOBEKE/MOMATKY 3a ga ro
npunaroguTe 4acor.

2. MputuncHete ro konyeto CTAPT 3a aa
noTepauTe.
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3. lMputncHeTe v konuunwaTa
NMOBEKE/MOMAIJIKY 3a garu
npunaroguTe MUHyTUTE.

4. MpwutncHeTe ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpaunTe.

Kora e nocraBeH YaCOBHUKOT,
BPEMETO Of1 IEHOT Ke Ce NpUKaxke Ha
€KpaHoT.

4.2 Mwupysatse (EkoHoMUueH
PEXNM)

MeykaTa aBTOMATCKM Ke Bre3e BO PEXUM
Ha MVpyBaH-e ako He Ce KOPWCTY BO POK Of
5 MUHYTU.

Mpumep: Ao YaCOBHWKOT He 61N
NoCTaBeH:

EkpaHoT ke ce vcknyun.

OTBopeTe ja BpaTata unm npuTucHeTe Ha
Koe 1o Konye 3a Aa n3neseTe of Pexu-
MOT Ha MUpYyBaH-e.

Mpumep: Ao YaCOBHWKOT GM MOCTaBEH:
Mo nepuogoT og 5 M1HYTK, BpEMETO Ke ce
NpUKaxyBa.

4.3 [MpunarogyBane Ha
YaACOBHMKOT Kora e
NOCTaBEHO BPEMETO

MoxeTe Aa ro npunarogute YacoBHUKOT

OTKaKO & NMOCTaBEeHO BPEMETO.

Mpumep: 3a aa cmeHnTe of 18:45 Bo

19:50.

1. [Banat NpUTUCHETE ro KONYeTO
KYJHCKU TAJMEP.

2. MpwuTuncHerte ro konyeto CTAPT.

3. TMputunckajTe rv konumH-aTa
MOBEKE/MOMAJIKY cé foaeka He ce
npukaxe ,19”.

4. MputncHeTe ro konyeto CTAPT.

5. PABOTEHE

Vb
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5.1 loTBewe BO MukpobpaHoBa
nevka

Mpumep: Ja ce 3arpee cyna 2 MUHYTU 1
30 cekyHam Ha 630 W mukpobpaHoBa
MOKHOCT.

1. lMputwnckajte ro konyeto HUIBO HA
MOKHOCT pecHo of TPUAronHyKoT ce
[ofeka He ce npukaxe ,630 W,

2. TputucHeTe rn KonymkaTa
MOBEKE/MOMATIKY 3a aa ro BHeceTe
BpPEMETO.

3. MputucHete ro konyeto CTAPT.

PP I 7 TR T

5. lNpuTunckajTe rm Konyurbata
MOBEKE/NMOMAIJIKY cé noneka He ce
npukaxe ,50”.

6. MputucHete ro konyeto CTAPT.

4.4 3a paro oTkaxeTe
YaCOBHMKOT M [a nocraBuTe
EXXVUM Ha MVpYBaH-€
?EKOHOMVI\-IGH PEXMM)

1. [Banati NpUTUCHETE ro KONYeTO
KYJHCKU TAJMEP.

2. [puTncKajTe rm KonuukwaTa
MOBEKE/NMOMAIJIKY cé noneka He ce
npukaxe ,oFF*.

3. MputucHete ro konyeto CTAPT 3a ga
noTBpauTe.

4.5 3awTtuTa 3a 6e36eaHOCT Ha
feuara

MeykaTta nma 6e3begHocHa dyHKUMja Koja
cnpeyyBa CryyajHO BKITyuyBarbe Ha ney-
KaTa of cTpaHa Ha aete. Kora e noctaBeHa
3awTuTarta, HATY efieH Aen of MMKpobpa-
HoBaTa Hema Aa paboTu cé foaeka He ce
ncknyYu pyHKUmjaTa 3a 3alrumra.
BknyyyBarse 1nm vcknydyBase Ha 3alTn-
TaTa e BO3MOXHO caMo Kora He paboTtu
neykara.

MNpumep: 3a Aa ja BkyyuTe 3alTuTaTa.
MpuTncHeTe n apxeTe Ha konyeto CTOMN
Ce JoAeka He ce BKIydn cumbonor ,3a-
wtTa 3a geua“.

Mpumep: 3a Aa ja ncknyymTe 3awwTuTara.
MpuTucHeTe 1 gpxeTe Ha konyeTo CTOM
cé fofeka He ce MCKIyuy cumbornorT ,3a-
LwTMTa 3a geua“.

Kora sawtuTaTa 3a Aela e BKnyyeHa,
CUTE KOM4YMHsa CE OHEBO3MOXKEHU
ocBeH konyeTto CTOIM.

Bo pexum Ha roTBerse BO
MUKpOGpaHoBa neyka, MoXeTe fa ro
MpUIaroAMTe HYBOTO Ha MOKHOCT Ha
neykaTta co NPUTUCKaHe Ha KOM4YeTo
[VMPEKTHO MOJ CakaHaTa nocTaska.

MoxkeTe Aa ro noctaBuTe HMBOTO Ha
MOKHOCT Aypv paboTu neykaTa co
npuUTUCKare 1 3aapXKyBake Ha
cakaHoTo konye 3a HUBO HA
MOKHOCT cé noneka HoBaTa
nocTaBka 3a MOKHOCT He ce obenexm
Ha ekpaHoT. lpeMHory B1COKW HVBOA
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3@ MOKHOCT U1 NMPEeMHOTY O
BpEMUHA 3a rOTBEHE MOXE Aa ja
nperpear xpaHara LUTO ke pe3yntupa
CO oraH.

Axko e n3bparo 900 W, Torawu
MaKCMMariHoTO BpemMe Ha
MUKpoGpaHoBaTa koe Moxe fAa ce
BHece e 15 MuHyTW.

Axo neykarta paboTu Bo kakoB 6uno
PEXMM 3 MUHYTW UN NOJONTO,
BEHTWNATOPOT Ke OCTaHe BKITy4eH 2
MWHYTN OTKaKO Ke 3aBpLUM FOTBEH-ETO.
OTBopeTe ja BpaTaTta U ke npecraHe,
3aTBOpeTe ja BpaTata 1 NOBTOPHO Ke
NoyHe Jofeka He 3aBpLuar 2-Te
MWHYTY (BKNYy4yBajku ro 1 BpEMETO

5.2 HwuBoa Ha MOKHOCT

MAKEQOHCKHU 39

Kora e oTBopeHa Bpatara). Ako
pepHaTa paboTu nomanky og 3
MWHYTW, BEHTUNATOPOT HeMa Aa ce
BKITYYM.

[Mo roTBer-€TO, BpTNMBaTa OCHOBA Ke
NPOMOIKM 1a poTMpa & Aofeka
CafioT 3a roTBEH:E He ce BpaTu Ha
CBOjaTa NoYeTHa CTapTHa nosuumja.
CujanunykaTa BO BHaTpeLLHOCTa ke
MPOJOIKM [ia CBETU CE A0AEKA HE
3aBpLUM POTUPAHETO UM BO POK Of
5 cekyHau (koe 1 Aa e Moronemo).
Meukata ke GUnHe Kora ke 3aBpLUM.
Ako BpaTaTa e OTBOpeHa 3a BpeMe Ha
OBOj MPOLIEC, POTUPAHETO ke
rpecTaHe.

MoctaByBa- [peanoxeHa ynotpe6a
Hoe MOKHOCT

900 W/

Ce kopucTy 3a 6p30 roTBeH€e MK 3arpeBamnse, (Ha np. Cynu, MaHLu,

BWCOKO KOH3epBUpaHa xpaHa, Tonnv nujanauu, 3enexyyk, puba v cn).

630 W Ce KOpUCTY 3a MOAONTO roTBEH:-E Ha rycTa XpaHa Kako NeveHu KoneHuuy,
NEYeHKY 1 NMopLyK, KaKo 1 3a AenvKaTHU jafeHba Kako CoC CO Kalukasan u
naHauwinaH. Ha oBaa HamaneHa nocTaeka, COCOT HeMa Aia NpeBpue 1 xpaHata
ke ce 3roTBM paMHOMepHO 6e3 Aa ce neve CTPaHNYHO.

450 W Ce npenopayyBa fja ce KOpUCTY OBaa NocTaBka 3a MOKHOCTa 3a rycTv jagersa Ha
Kon UM Tpeba [onro BpemMe 3a roTBeH-e 3a Ja ce NOAroTBM paMHOMEPHO U Aa ce
0be3bean mecoTo aa buae meko.

270W/ V36epeTe ja oBaa nocTaBka 3a oAMp-3HyBatbe 3a Aa 0be3beante aeka

OOMP- japeneTo ke ce ogmp3He pamHomepHo. OBaa nocTaBka e uaeanHa u 3a

3HYBAHE  noparotByBane Opu3, TECTEHUHW, KHEAMN 1 KpeM CO jajua.

90 W 3a nocreneHo oaMp3HyBaks-€e, (Ha Np. KPEMOBY 3a TOPTU UMK NEYMBA).

ow Tajmep 3a 4ONOMHUTENHO Bpeme/KyjHa.

W =BATU

5.3 HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

Pexxum Ha roTBewe

CraHgapaHo Bpeme

HamaneHo HMBO Ha MOKHOCT

Mwukpo 6paHosu 900 W

15 MUHYTH

Mwukpo 6paHosu 630 W

PP I 7 TR T
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5.4 TpunarogyBame Ha
BPEMETO Ha roTBEH-E 3a
Bpeme Ha roTBEHETO

MokeTe Aa ro npunarogute BpeMeTo Ha
roTBEH-€ 3a BPEME Ha rOTBEH-ETO.
Mpumep: 3a ga pogagete 2 MuHyTH (120
CeKyHM) CO KOPUCTEHE Ha KOM4YeTo
CTAPT.
1. MputncHeTte ro konveto CTAPT
YeTvpunaTu.
BpemeTo Ha roTsetbe ke ce 3ronemm 3a
120 cekyHow.

5.5 Kopucrterbe Ha konyeTo
Cron

EpHaw nputucHete ro konyeto CTONM 3a
[la BreseTe BO pexwM Ha Maysa.

MoBTOpPHO NpuTUCHETE o konyeTo CTOMM
3a [la ro OTKaXKETE BPEMETO Ha rOTBEH:E.

5.6 KyjHcku Tajmep

3a fga ro noctaBuTe KyjHCKVOT TajMep.

1. MpwuTncHeTe ro konyeto TAJMEP.

2. TpuTuCHETE I KonYnhsaTa
MOBEKE/NMOMAITKY 3a fa ro BHeceTe
BpeMETO.

3. MputucHeTte ro konyeto CTAPT.
TajmepoT Ke 3arnoyHe aBTOMAaTCKY.

BpemeTo Moxe fia ce Npodomku kora
TajMepoT paboTu Co NpUTHCKake Ha
konyeto CTAPT.

PyHKuMjaTa TajMep Moxe Aa ce
KOPUCTM camo Kora He paboTu
neykara.

5.7 bBp3 novetok

MoxeTe QMpeKkTHO da 3anoyHeTe Aa
roteute Ha 900 W/BVUCOKO HvBo Ha
MOKHOCT Ha MUKPOGpPaHOBM BO
BpemeTpaetbe of 30 cekyHam co
npuTuckare Ha konyeto CTAPT.

3a ga popanete noseke BpeMe npu
TucHete ro konyeto CTAPT.

5.8 [purywysare Ha 3ByKOT

3a ga ro ncknyymTe 3ByKOT.

1. TpvnaTu NPUTUCHETE ro KONYETO
TAJMEP cé fiofieka He ce npukaxe
+3BYK".

PP I 7 TR T

2. [MpuTuckajTe M konunH-aTa
MOBEKE/MOMATKY cé foaeka He ce
npukaxe ,0FF*.

3. MputucHete ro konyeto CTAPT.

3a fAa ro BKryumTe 3BYKOT.

1. TpunaTu NpUTUCHETE ro KOMYeTo
TAJMEP cé noneka He ce npukaxe
#3BYK".

2. [MpuTuckajTe M konunH-aTa
MOBEKE/MOMAITKY cé foaeka He ce
npukaxe ,on".

3. MputucHeTe ro konyeto CTAPT.

5.9 laysa

3a fga nayavipate goaeka pabotun

MukpobpaHoBarTa.

1. MputucHerte ro konyeto CTOM unn
OTBOpETE ja BpaTtarta.

2. lMeykaTa ke nayampa Ao 5 MUHYTK.

3. MputucHete Ha CTAPT 3a ga
NPOJOMKUTE CO rOTBEH-ETO.

5.10 OmuneHun peuentn

Meykata nma 3 OmuneHn peuenTu.
i‘,{, OwmekHyBame nyTep

71\@ Tonere Yokonaao

% Topra Bo vawa

Mpumep: 3a oa omekHeTe nyTep.

1. EpHaw npuTUCHETE ro KOm4eTo
OMWIEH PELIENT 1.

2. [puTrCHETE 1 KoMYMHbaTa
NMOBEKE/TMOMAIJIKY 3a na ja n3bepete
TeXuHaTta.

3. MputucHeTe ro konyeto CTAPT.

AKO CErMEHTUTE Ha EKPaHOT
rokaxxyBaaT poTupayka LuemMa, Toa
3HauM feka xpaHaTa Tpeba aa ce
npomeLLa unu aa ce npeepTu. 3a aa
NPOAOMKMTE CO FOTBEH-E, NPUTUCHETE
ro konyeto CTAPT. Ha kpajoT Ha
BPEMETO 33 aBTOMATCKO
0oOMp3HyBaHe, Nporpamara ke 3anpe
aBTOMAaTCKU.

HuBoaTa Ha MOKHOCT 3a NPETX0AHO
noctaBeHuTe OMUNEHN peLenTn He
MoXaT fia ce npunaroaar.

Moxe aa ce 3roteat 1-4 TOpTV BO
Yaia.
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NPEQYNPEQYBAHE! YokonagoTo
MOXe Aa CTaHe MHOry xeLuko! Ako Ha
4YOKONaaoTo My € NoTpebHo nofonro
BpeMe Ha roTBetse, Torall AofdafeTe
10 cekyHaw.

BHumaBajTe co YokonagoTo buaejim
MOXe a ce nperpee 1 aa usropu.

3a ga npesanuiiete OMUnNeHn peuenTy 3a
CONCTBEHUTE peLenTu.

1.

MputncHeTe ro konyeto 3a HUBO HA
MOKHOCT 3a ga ja n3bepete
MOKHOCTa.

. anITVICHeTe M Konynkata

MOBEKE/MOMAIJIKY 3a aa ro BHeceTe
BpPEMETO.

. [MpuTuckajTe 1 ApxeTe Ha Kon4yeTo 3a

OMWINEH PELENT wro cakate ga ro
nocTasuTe & fofieKa He CryllHeTe
€[eH 3BYYEH CUrHan u He ctaHe
BMANMBA SBe3aaTa 3a OMUIIEHNOT
peuenT.

3a ga v pecetnpate OmunexnTe peuenTm
Ha chabpuykmn nocTaBku.

1.
2.

MputucHete ro konyeto CTOIM.
Mputnckajte n apxete Ha HAIBO HA

MOKHOCT 450 W Bo pok 01 3 cekyHau.

MeukaTa ke rv pecetnupa OmuneHuTe
peLenTn Ha habpuyKUTE NOCTaBKM.

5.11 ABTOMaTCKO OOMpP3HYBaH-€

ABTOMaTCKOTO OAMp3HyBaH-€ aBTOMAaTCKN
M ogpenysa TOYHUOT PEXUM Ha roTBeH-e 1
BpPEeMEeTO Ha rotBew-e BpP3 OCHOBa Ha
TeXuHaTta Ha XpaHaTta.

MoxeTe oa n3bepete nomery 2 meHuvja 3a
aBTOMATCKO OMP3HYBakE.

1.

2.

ABTOMATCKO OAMP3HYBaHE:
Meco/Puba/Meco of uBuHa

ABTOMaTCKO OAMP3HYBatse: J1e6

Mpumep: 3a ogmp3HyBarse Ha 0,2 Kr. CTek.

1.

M36epeTe ro MEHWTO 3a aBTOMATCKO
OZMP3HYBaHE CO NPUTUCKaHE Ha
konyeto 3a ABTOMATCKO
OOMP3HYBAHSE efHalu.

. anITVICHeTe M Konynkata

MOBEKE/MOMATJKY 3a na ja ustepete
TeXuHaTa.

. MputucHete ro konyeto CTAPT.

PP I 7 TR T

MAKEQOHCKHU 41

AKO CermMeHTUTe Ha ekpaHoT
noka)xyBaaT poTvpayka Lema, Toa
3HauM Aeka xpaHaTa Tpeba aa ce
npomeLua unu ga ce npesptu. 3a ga
NPOAOIKNTE CO rOTBEHE, NPUTUCHETE
ro konyeto CTAPT. Ha kpajoT Ha
BpPEMETO 3a aBTOMATCKO
oOMp3HyBaHse, Nporpamara ke 3anpe
aBTomatcku. MNMpunarogyBareTo Ha
BpeMe/MOKHOCT He e JoCTanHoO BO
aBTOMAaTCKO OAMP3HYBaH-E.
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6. TABEJI CO NPOIrPAMA

6.1 OmuneHun peuenTn

Omunexu TexuHa Konue Mpoueaypa

peuenTu

OmekHyBaHe 0,05-0,25 kg 7’,\\( » CraBerTe ro nyTepoT BO Caf 0f NUpeKC.
nyrep 1 [o6po npomeLLajTe Mo roTBEHETO.

Toneme Yokonago 0,1-0,2 kg A *  VlckpLuete ro YokonagoTo Ha Manm
*2 napuutsa. CTaBeTe ro YoKoagoTo BO
cap op nupekc. MNpomeluajte kora ke ce
ornacu sBoH4eTo. [1obpo npomeLuajte
M0 rOTBEHETO.
MNPEAYNPEQYBAHKE! YokonagoTo
MOXe [la CTaHe MHOry »eLuko! Ako
Ha YokonagoTo My e NoTpebHO
MoJosro BpeMe Ha roTBeHse,
Toraw gogagete 10 cekyHau.
BHumaBajTe co YokonagoTto
6uaejkn moxe aa ce nperpee u aa
N3ropu.

TopTa BO YaLia 1-4 Yawwm » Hanpagerte ja TopTarta cnopep
*3 peuenToT. CTaBeTe ja yallata KoH
paboT Ha BpT/IMBaTa OCHOBA.
Mouekajte 30 cekyHaW MO roTBEH-ETO.

6.2 PeuenTu 3a TopTa BO Yawua

TopTa Bo Yalia co 36oraTeHo Yokonago Meroa:

Coctojkn 1. CraBeTe 'l cUTe CyBY COCTOjKM BO
sa 1 vawa: yalua, na 4o6po NpoMelLajTe co

2%, naxuum 0614yHO GpalLHO BUIbYLLKA.

(25p.) 2. loganeTe r pacTUTENHOTO Macro,
2 naxuuy Kakao BO npas eKCTPaKTOT O/} BaHUma U jajueTo, na
(12p.) [06po npomelajTe.

2% naxuum Luekep BO Npas 3. CraBeTe ja yawara HagBop of
(30rp.) LleHTapoT Ha BPTNMBaTa OCHOBA.

Ya naxuya npaLLokK 3a neunso 4. [oTBETE KOPUCTEjKU i\(s . TopTaTa ke
1% naxuua pacTuTenHo macno HapacHe Haf YaluaTa 3a Bpeme Ha
(15 1p.) roTBEHETO.

s naxnLa eKCTpaKT o BaHura Mo roteer-eT0, NoyekajTe 30 CekyHau.

1 CPeAHO BapeHo jajue [lexopupajTe BO BMA Ha crivpana co Kpem

of, MaprapuH 1 Yyokonago.
Cosert: 3a oa HanpasuTe YokonagHa
TOpTa BO Yalla co NopToKas 3aMeHeTe ro
EeKCTPaKTOT 0 BaHuma co %2 naxuua exc-
TpaKT of nopTokar.

TMhy
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TopTa BO 4alua co cupyn of ManvHn

Cocrtojkun

3a 1 vawa:

2% naxuum 06nyHo GpallHo

(251p.)

2% naxuum Luekep BO npaB

(30 rp.)

Ya naxvua npaLLoK 3a NeLyyBo

1% naxuua pacTUTesnHo Macrno

(15rp.)

Y2 naxuvua €KCTPaKT of BaHUna

1 cpeaHo BapeHo jajue

1% naxuua Mapmanag of ManuHu 6e3
CemKku

TopTa Bo Yalia co peHaaHu jabonka

Cocrojku

3a 1 vawa:

2%, naxuum 0614HO BpallHO
(25p.)

2 naxvium Mek kadheaB Luekep
(30rp.)

Y4 naxviua npaLLokK 3a neumBo
Y4 naxuua MeneH LmMeT

1% naxuua pacTUTENHO Macro
(15 p.)

1 CpefHo BapeHo jajue
1% naxuua coc of jaborka

(30 rp.)

nornoBuHa 3rMeYeH AUrecTnB GUCKBUT
(7 rp.)

PP I 7 TR T
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MeTon;

1. CraBeTe 1 cute CcyBu COCTOjKN BO
Yawa, na gobpo npomeLuajte co
BUIbYLLKA.

2. [lopapeTe rv pacTUTENHOTO Macro,
€KCTPaKTOT O BaHUNa U jajueTo, na
[o6po npomeluajTe.

3. MamateTe ro mapmanagoT co naxuua
3a fa ce pa3maTtu cmecaTa.

4. CraBeTe ja Yaluarta HaaBop o4
LileHTapoT Ha BPTNMBaTa OCHOBa.

5. [oTBETE KOPUCTEjKM Sﬁfa TopTtarta ke
HapacHe Haf JallaTa 3a Bpeme Ha
roTBEHETO.

o rotBeweT0, Novekajte 30 cekyHau.

[exopupajTe BO BUA Ha cnvpana co Kpem
o[ MaprapviH » BaHuna.

MeToga:

1. CraBeTe rv cuTe CyBU COCTOjKM (OCBEH
6u1CcKBUTOT) BO YaLua, na 4obpo
npoMeLLiajTe Co BUbYLLKa.

2. [loganeTe rv pacTUTENHOTO Macro u
jajueTo, na gobpo npomeLuajTe.

3. HexHo namareTe ro cocot of jabornka
CO NaxwvLa 3a Aa ce paamaTu cmecaTta.

4. Opo3sropa cTaBeTe ro 3rMeyeHnoT
AMrecTuB GUCKBUT.

5. CraBeTe ja yalaTta HaaBop of
LieHTapoT Ha BpTN1BaTa OCHOBaA.

6. [oTBeTe KOpUCTEjKM ¢z . TopTaTa Ke
HapacHe Haj YaluaTta 3a Bpeme Ha
rOTBEH-ETO.

IMo rotBereTO, Noyekajte 30 cekyHan.

Opo3sropa cTaBeTe naxuyka cnagones og
BaHuna.

MPEOYNPEAQYBAHE! Cocot of
jabonka ke buae xexok.
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TopTa Bo Yalua co nyTep of KUKMPUKU

Cocrtojkun

3a 1 vawa:

2% naxuum 06unyHo GpalLHo
(251p.)

2 naxvium Mek kadheaB Luekep
(30 rp.)

Ya naxvua npaLLoK 3a NeyyBo
1% naxuua pacTUTenHo mMacrno
(15rp.)

Ya naxuvua €KCTPaKT oA BaHUna
2 naxuum Ma3€eH MyTep Of KUKUPUKU
(30 rp.)

1

cpefHo BapeHo jajue

TopTa BO 4Yalua co cupyn oA fIMMOH

Coctojkun

3a 1 vawa:

2% naxuum 06unyHo GpalLHo

(25p.)

2% naxuum Luekep BO npaB

(30 rp.)

Ya naxvua NpaLlokK 3a NeLvBo

1% naxuua pacTuTesniHo mMacro
(15rp.)

1 naxuua peHzaHa kopa of, NMMMOH
1 cpeaHo BapeHo jajue
MNpenus: 1 naxwvua cok og NIMMOH no-

MeLLaHa Co 2 naxuum
Luekep BO npaB

y
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MerToga:

1.

CraBeTe rv cuTe CyBU COCTOjKU BO
Yawa, na gobpo npomeLuajte co
BUIbYLLIKA.

. [looapeTte rv pacTUTENHOTO Macno,

€KCTPaKTOT Of BaHWUMa, NyTepoT o4
KMKMPWKK U jajueTo, na 2obpo
npometuajre.

. CraBerTe ja yawaTta HaaBop o4

LEeHTapoT Ha BpT/inBaTa OCHOBaA.

. [oTBeTe kopucTejin i’f{a . TopTaTa ke

HapacHe Haj YallaTta 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO.

Mo roTBeneTO, Noyekajte 30 cekyHau.

Oposropa cTaBeTe YokonazeH npenue.
CogeT: KopucTeTe KpLkaB nyTep of, KuKu-
PVIKM aKo noBeke cakare.

MerToga:

1.

CraBeTe v cuTe CyBU COCTOjKM BO
Yawa, na gobpo npomeLuajte co
BUIbYLLIKA.

. Jonapete r pacTMTENHOTO Macro,

peHaaHaTa Kopa of MTMMOH U jajueTo,
na fobpo npomeluajte.

. CraBerTe ja yawaTta HaaBop o4

LIieHTapoT Ha BPT/IMBaTa OCHOBA.

. [oTBeTe kopucTejin % . Toptara ke

HapacHe Haj YallaTta 3a Bpeme Ha
roOTBEH:ETO.

. HanpageTe ro npenueoT og cupyn

MeLLajKkn ro COKOT 0f TIMMOH CO LUekep
BO Npas.

. o roTBew-€TO, OANeneTe ja ToptaTta

of cafoT, ofo3ropa 6oLHeTe co
Yenkarka, noToa HapoceTe ro
npenuBoT Bp3 TopTaTta 1 noyekajte 30
CeKyHau.
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TopTa BO 4alua co MOPKOBU

Cocrtojkun
3a 1 vawa:
2 naxvium 06myHO GpalLHo
(20p.)
2%, naxuum CBETINO kadheas Luekep
(30rp.)
Ya naxuya npaLLokK 3a NeLyyBo
Y4 naxuvua MerneH umveT
Ya naxvya MeneHO MOPCKO OpeBYe
1 naxuua mMeneHn 6agemu
1% naxuua COHYOrN1egoBo Macro
(15rp.)
1 peHpaHa kopa og s nop-
ToKan
30 rp. peHaaH MopKoB
1 cpeaHo BapeHo jajue
Kpemact 15 rp. omekHaT nyTtep
npenus: 40 rp. wexkep BO npaB

40 rp. NONMHOMAaCHO Kpem
cuperbe

> tsp Orange Juice’z na-
LA CoK of] MopToKarn

y
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MeTon;

1. CraBeTe rv cuTe CyBU COCTOjKM BO
Yalua, na fo6po nNpomeLLajTe co
BUIbYLLKA.

2. [JogapgeTe rv COHYOrneaoBoTO Macro,
peHaaHaTa kopa of, nopTokan,
peHAaHVOT MOPKOB W jajueTo, na Aobpo
npomeLuajte.

3. CraBerte ja yawarta HagBop of
LieHTapoT Ha BpTN1BaTa OCHOBaA.

4. [oTBETE KOPUCTEjKM 79.{3 . TopTaTa ke
HapacHe Haj YallaTa 3a Bpeme Ha
roTBeHETO.

5. HanpaBeTe ro npenueoT MeLuajku rn
3ae[iHO NyTepoT, LUEKePOT BO Npas,
KpEeM CUpEH-ETO M COKOT Of MopToKar.

Mo rotBereTO, Noyekajte 30 cekyHau.

OcraBeTe ja TopTaTta Aa ce u3naau, na
rnotoa AoAaAeTe ro NnpenveoT.
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6.3 ABTOMAaTCKO OOMpP3HYBaH-E

ABTOMaTCKO TexuHa Konuye Tpoueaypa
oAMp3HyBaHe
Meco/puba/ 0,2-1,0 kg 2 « CraBeTe ja xpaHaTa BO TaBa BO
nUneLIKo () 7 LieHTapoT Ha BpTNMBaTa OCHOBA.
« Kora ke ro cnywHeTe 3BYKOT Ha
SBOHYe, CBPTETE ja XpaHaTa,
(Liena puba, npepacnopegeTe v pasgBojTe ja.
CTeKoBM of puba, MokpujTe rv TEHKWUTE NapunHba n
dunetn puba, BpenuTe MecTa co anymuMHuymcka
nuneLukn 6atauy, donvja.
nuneLukn rpaau, « [lo ogmMp3HyBare, 3aBUTKajTE BO
MerneHo meco, anymuHunymcka dgonuja 15-45 muHytm
CTeK, KOTNneTu, [ofeka He ce oAMp3He LIenocHo.
nneckasuum, * MeneHo meco: kora ke ro cnyLiHeTe
korGacu) 3BYKOT Ha SBOHYeE, CBPTETE ja XpaHaTa.
TPrHeTe rv 3amp3HaTuTe 4ernoBm aKko e
MO>HO.
@ He e COOABETHO 3a Lieno nune.
Jleb 0,1-1,0 kg S « PacnopepeTe Bo TaBaTta BO LieHTapoT
Laro) x2 Ha BpTnvBaTa ocHoBa. Pacnopenete

1,0 Kr. AMpeKTHO Ha BpTNMBaTa
OCHOBA.

» Kora ke ro cryluHeTe 3ByKOT Ha
SBOHYe, CBPTETE, NpepacnopeaeTe u
V3BafeTe MM 3aMp3HaTUTE [ENoBU.

« [lo ogmp3HyBae, NOKpUjTE CO
anymMuHnymcka dgponuja n novekajre 5-
15 MUHYTK foaeka He ce 0aMp3He
LierniocHo.

BHecerTe ja camo TexuHaTa Ha xpaHaTta. He Bkny4vyBajTe ja TeXxuHaTa Ha cafoT.
3a xpaHa Koja Texw noBeke Unv NoMarky of TeXMHUTE/KONMYUHUTE fafeHn Bo Tabe-

narta, KopuUcTeTe payHo paboTetrbe.

KpajHaTa Temnepatypa ke Bapvpa BO COrflacHOCT CO NpBUYHaTa Temneparypa.
CTrekoBuTE 1 KOTNETUTE Tpeba Aa ce 3aMp3HyBaaT BO efeH pef.
MeneHoTo mMeco Tpeba Aa ce 3aMp3HyBa TEHKO CrneckaHo.

PP I 7 TR T
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6.4 3rpeBame xpaHa 1 Nujanauy

XpaHa/nujanaum Konu- MokHocT Bpeme MeTton
YnHa -HuBo- -MuH.-
-rp./mn.-
Mneko, 1 wonja 150 900 W 1 He NoKpuBajTe
Bopga, 1 wonja 150 900 W 2 He nokpvBeajTe
6 wonju 900 900 W 8-10 He NoKpmBajTe
1 YnHvja 1000 900 W 9-11 He nokpvBajTe
EpHa nopupja 400 900 W 4-6 nonpckajTe Masnky Boaa Bp3 COCOT,

NnoKpujTe 1 NpomMeLLajTe Ha
MOSI0BMHA FOTBEH:E

Cyna/yopba 200 900 W 1-2 nokpujTe, NpomMeLLajTe no
rpeeHeTo
3eneHuyk 500 900 W 3-5 aKo e HeonxoaHo, AoAajTe MarnkKy

BOJa, MOKPWjTE 1 NMpoMeLLajTe Ha
NOMOBVHA rOTBEHE

Meco, 1 napye " 200 900 W 3 npenujTe coc TEHKO ofo3ropa u
nokpujTe

dunetun puba 200 900 W 3-5 nokpujte

Topra, 1 napye 150 450 W Y2 -1 cTaBeTe BO TaBa

XpaHa 3a 6eburba, 190 450 W Y2 -1 npedppneTe BO cOOABETEH Caf 3a

1 Ternuyka MUKpOMeyKa, No 3arpeBakeTo
npomeLuajre y6aBo 1 nposepeTe ja
Temneparypara

Tonewe maprapuH 50 900 W VA nokpujte

nnu nytep "

Tonewe Yokonago 100 450 W 3-4 npomeLLajTe NoBpeMeHo

nagHo

6.5 Opgmp3HyBane

XpaHa Konu- MokHoct Bpeme Metop Bpeme
YyMHa -HuBo-  -MuH.- -MwuH.-
-rp.-
lynaw 500 270 W 89 npomeLuajte Ha cpeguHata  10-30
o[ 0OOMP3HYBaHETO
Topta, 1 mapye 150 90 W 1-3 cTaBeTe BO TaBa 5)
OsgoLwje 250 270 W 35 pacnopeneTe eqHaKso, )
npeBpTeTe Ha cpeauHaTa of
OAMP3HYBaHETO

TMhy

EEENONLINE STOR
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6.6 [oTBene 3amp3HaTa xpaHa

XpaHa Konu- MokHocT Bpeme Metop Bpewme
YuHa -Huso- -MuH.- -MwuH.-
-rp.-
Punetn puba 300 900 W 9-11 nokpujte 2
EpHa nopumja 400 900 W 8-10 nokpujte, npomelLajteno 6 2
MUHYTK

6.7 [oTBeme

XpaHa Konu- MokHocT Bpeme  Metop Bpeme
YMHa -Huso- -MuH.- -MuH.-
-rp.-
Bpokonu/ 500 900 W 6-8 noaajte 4-5 naxvium Boga, -
I"paLuok NOKpUWjTe, n3MeLLajTe Ha
MOMOBYHA rOTBEHE
Mopkou 500 900 W 9-11 nceveTe Ha KpyroBu, AoAajTe -

4-5 naxmum Bofa, nokpujTe,
M3MeLLajTe Ha NonoBuHa
roTBeH-e

Meyerba 1000 630 W 34-38 3a4MHeTe Mo concTeeH Bkyc, 10
CcTaBeTe BO NMNNTOK caj 3a
neyerse, NpeBpTeTe kora
rOTBEH-ETO Ke € [0 NOMoBMHA

dunetn puba 200 900 W 4-6 3a4MHeTe Mo BKyC, CTaBeTe BO 2
TaBa, CBpTETE Mo

AKo neykaTa paboTu BO kakoB 61O pexum 3 MUHYTW UNW NOAONTO, BEHTUNATOPOT Ke
oCTaHe BKITy4YeH 2 MUHYTW OTKaKo ke 3aBpLum rotBeweTo. OTBOpETE ja BpaTaTta u ke
rpecTaHe, 3aTBOpETE ja BpaTaTa v NOBTOPHO ke NOYHe Aofeka He 3aBpLuaT 2-Te MUHYTU
(BKNy4yBajKkn ro 1 BpEMETO Kora e OTBOpeHa Bparara). AKo pepHaTa paboTv moMarnky of
3 MUHYTW, BEHTUNATOPOT HEMA Aa Ce BKITy4M.

TMhy
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7.1 bBe3benHn cagoBum 3a MUKponeYka

CapoBwu 3a rotBewe Be3begHo 3a KomeHTtap

MUKpOBpaHo
BU

AnymuH1ymcka VI X Mosxe aa ce kopucTaT Manu napuuntba anymMmmHuyMcka

onuja/cagosu of ponuja 3a NoKp1BaH-€ Ha XpaHaTta 3a Aja ce crpeyn

donvja nperpeBakse. CTaBeTe ja honujata Hajmarnky 2 cMm.
opfaneyeHo ol SUAOBUTE Ha neykarta buaejkv moxe aa
ce nojaem uckperse. Cagosute of conuja He ce
npernopayyBaaT OCBEH ako He € MOCOYEHO Of,
NPOV3BOANTENOT, CNIEAETE MM yrnaTCcTBaTa BHUMATENHO.

MopuenaH n I X MopuenaH, rmMHeHn cagoBu, rmasupaHa rpHyapuja n uH

Kepamuka nopLienaH 0b14YHO ce COOABETHU, OCBEH OHME CO MeTanHa
Aekopauyja.

Craknenu cagosu, Tpeba pa ce noBeae BHMMaHUE ako ce KOpUcTaT TEHKU

Ha np. Pyrex ® CTakneHu cafoBm Buaejkn MoXe Aa ce ckpLuaTt unv nykHaT
akKo ce 3arpeart ofeAHaLl.

MeTtan X He ce npenopayyBa Aa ce kopuctaTt MeTanHu Cagosu kora
Ce KOpUCTV MUKpobpaHoBa MOKHOCT 3aToa LUTO ke ce
nojaBat MCKpW LUTO Ke JoBeAaT A0 OraH.

MNnactnyHw/onmc- v Mopa aa ce noBege BHMaHWe 6uaejkv Hekom cafoBu ce

TUPEHCKM CaZloBM 3a nedopmupaar, Tonat unu ja rydat 6ojata Ha BUCOKM

6p3a xpaHa Temneparypu.

Kecu 3a v Mopa ga ce 6ouHat 3a Aa uaneryea napearta. [NpoeepeTe

3amp3HyBay/3a [anu kecute ce CooABETHU 3a ynotpeba BO

nevere MVKpoGpaHoBa neyka. He kopucTeTe NnacTuyHm unm
MeTarnHu cterauun Guaejku moxe aga ce ctonar unu aa ce
3ananar 3apagy UCKpeHe Ha MeTaror.

XapTUeHN YnHUK, A KopwcTeTe rv camo 3a Tonnere unm ancopbupatrse Bnara.

yaLum 1 KyjHcka Mopa aa ce noBege BHMMaHue 6uaejkn nperpeBateTo

xapTuja MOXe Aa NPeamn3BuKa oraH.

Cnamenv n opBeHn Cekoralll CTojTe Kpaj neykara Kora rm KopucTuTe oBue

capgosu mMatepujany 6uaejkn NnperpeBak-eTo MOXe Aa Npean3Buka
OraH.

Peupknupana X Moxe fa cogpxxaT eKCTpakTu o MeTar LTo Ke

xapTuja npeausByKa UCKPeH-e U MOXe Aia OBEAE A0 OraH.

1 BECHULIN

y
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7.2 CoBeTu 3a roTBEHE BO MUKPOMNEYKa

CoBeTu 3a rotBewe BO MUKpoOne4yKa

CoctaB XpaHa 6orata co Luekepy U1 MacHOTUM (Ha Np. BOXUKEH NyAWHT, NUTa CO
Meco) 6apa nomarnky Bpeme 3a roteene. Tpeba Aa ce noBeae BH/MaHWe
Ouaejkv nperpeBakeTO MOXE Aa AOBEAE A0 OraH.

FonemuHa HanpaseTe r1 cute napunkba Co MCTa rofieMuHa 3a 4HaKBO rOTBEH:E.
Temnepatypa [lpBuyHaTa TEMNEpaTypa Ha XpaHaTta Bnvjae Bp3 BKYNHOTO NOTPEGHO Bpeme
Ha xpaHaTta 3a rotBene. PaceyeTe ja xpaHaTa co nonHewe, (Ha np. KPoHM co Liem), 3a Aa

ce VCMyLUTW TONM1HaTa unu napeara.
Pa3vectyBare CraBeTe rv Hajaebenute fenoBu Ha XpaHaTta CBPTEHW KOH HafBop BO
YnHWjaTa, (Ha np. nuneLukuTe Gartauy.)
MokpviBarse KopucteTe dhonuja 3a npunenyBare Co BEHTUNMpare 3a MUKPOBpaHoBY
NeYKn Unn COOABETEH Kanak.
Boukare XpaHaTa Bo yLuna, kopa unm membpaHa Mopa Aa ce 13boLika Ha HEKOmKy
MecTa npep roTBeHeTo UKW 3arpeBaH-eTo buaejiun ce cobupa napea wrto
MOXe Aa Npeamn3BuKa ekcnnosuja Ha xpaHara, (Ha np. KoMnupu, puba, nune,
kon6acw).
BAXHO! Jajuata He cMee aa ce 3arpeBaaT co MUKpoGpaHoBa MOKHOCT
Guaejkv Moxke Aa ekcnnoaupaar Aypy 1 OTKako Ke 3aBpLUK FOTBEH-ETO,
(Ha np. TBPAO BapeHu jajua unu jajua Ha napea).
Meluatse, HeonxogHo e xpaHaTa Aa ce MeLla, NPeBpTyBa U pa3MecTyBa BO TEKOT Ha
npeBpTyBak-e Y FOTBEH-ETO 32 paMHOMEPHO roTBerse. Cekorall MeLlajTe u pa3mMecTyBajTe of
pa3MecTyBah€ HafBOp KOH LIeHTapoT.
[JononHutenHo HeonxoaHo e AONOMHUTENHO BPEME MO rOTBEHETO 3a Aa Ce OBO3MOXM
BpemMe TOnnMHaTa Aa ce pacnpeaeny eHakeBo HU3 XpaHara.
MokpuBarse TonnuTe genosu Tpeba fa ce NokpujaT co Many napynksa conuja LWTo Ke rn
onbuea Mukpo GpaHoBuTe, (Ha Np. GaTauy Unm Kpunua of, KOKOLLIKA).

KopucTeTe apxauv 3a TeHLepuHa Uv pakaeuLy 3a pepHa Kora BaguTte xpaHa of
neykara 3a Aa crnipeuute nsropeHvumn. Cexorall oTBOpajTe M cafjoBUTe, BpekuTe 3a
nykaHKu, KecuTe 3a roTBerse BO Nneykara, UTH. noganeky of NuUeTo U paueTe 3a aa
13GerHeTe N3ropeHnLmM of napeara.

Cekoralll CTojTe NoAaneKy of, BpaTtaTa Ha neykarta Kora ja otBopate 3a fia n3berHete
M3ropeHnLu of napeara 1 BpenuHara LTo usnerysa. Vcevete ja Ha napuuka nonHetara
neveHa xpaHa Mo 3arpeBatrbe 3a ja OBO3MOXMTE ia U3rese napeara v fa nsberHete
U3ropeHnL.

TMhy
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Mpo6nem

MpoBepeTe panw. . .

MwukpobpaHoBaTa neyka
He paboTu NPaBUHO?

OcwrypyBayute Bo Tabnata pabotaT npaBumnHo.

CHemarno cTpyja.

Ako ocurypysauuTe 1 noHatamy nperopysaat, KOHTaKTMpajTe
KBanuduKyBaH enextpuyap.

MwikpobpaHoBaTa neyka
He paboTn?

Bpararta e npaBunHo 3aTBopeHa.
['ymaTa Ha BpaTaTa 1 MOBpPLUMHUATE CE YUCTU.
MpuTucHaTto e konyeto CTAPT.

Bptnueara ocHoBa He ce
BpTU?

Bptnueara notnopa e npasunHo noctaBeHa Ha NOroHOT.
CapoT He HafBUCHYBaA HaJ BPT/IMBaTa OCHOBA.

XpaHata uanerysa npeky paboBuTe Ha BpTnMBaTa OCHOBa U ja
cnpevyysa Aa poTtupa.

Vima HeLuTo BO OTBOPOT MOA, BPTNMBATa OCHOBA.

MwukpobpaHoBaTa neyka
He ce nckny4vysa?

M3onupajte ro anapaToT o4 KyTujata co OCUrypyBayun.
MoBwkajTe ro oBnacteHnot cepeucep Ha ELECTROLUX.

BHaTpELLHOTO CBETIIO He
pabotun?

MoBwukajTe ro BawmoT oBnacteH cepaucep Ha ELECTROLUX.
BHaTpeluHaTa cujanunyka Moxe [a ja cMeHn camo oby4yeH 1
oBnacreH cepaucep Ha ELECTROLUX.

Ha xpaHata i Tpeba
noeeKe Bpeme Jda ce
3rpee 1 3roteu of
nopaHo?

MocTaBeTe Nogonro BpeMe 3a roTBeH:€ (ABOjHA KONMMYMHA =
CKOpO ABOjHO BPEME) Un

AKo xpaHaTa e noctyaeHa of BoobuyaeHo, poTupajTte ja unm
CBpTETE ja 0f BpeMe HaBpeMe unm

MocTaBeTe NOBMCOKO HUBO HA MOKHOCT.

BpataTta He caka fga ce
OTBOPM Mopaau nag Ha
ernekTpuyHarta eHepruja?

BH1maTenHo oTBoperTe ja BpataTa Brieyejkv HaHaaBop Kaj
[OMHMOT AECEH aron of, CTaKIoTo Ha BpaTata.

y

PP I 7 TR T



52 www.electrolux.com

9. ClrNEUNONKALNN

AC MpexeH HarnoH 220-240 V, 50 Hz, moHohasHo

[nctpubyumja nuHnja ocurypad/npekndysador  Muxumym 10 A

Motpe6Ho AC-HanojyBarse: Mukpo 6paHoBn 1.4 kKW

M3ne3Ha MOKHOCT: Mwukpo 6paHoBun 900 W (IEC 60705)

MwukpobpaHoBa chpekBeHLja 2450 MHz " (T'pyna 2/Knaca B)

M3nesHa MOKHOCT: KMFE264TE 596 mm (LL) x 459 mm (B) x 404 mm ([)
[VMeH3nn Ha BHaTpeLuHocTa 342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm ()
KanauuteT Ha neykata 26 nutpn 2

Bptnvea ocHoBa 2 325 mm, cTakno

TexuHa npuGAKHO 19 Kr.

1 OBoj Npou3BoA MM UcnosnHysa nobapyearata Ha EBponcknot ctangaps EN55011.
Bo cornacHocT co 0Boj cTaHaapa, 0Boj MPOM3BOA € knacuduuympaH kako onpema Bo rpyna
2, knaca B.
['pyna 2 3Ha4n geka onpemata HaMepHO reHepupa pagnodpekBeHTHa eHeprija Bo chopma
Ha eneKkTpoMarHeTHO 3payerse 3a TOMMMHCKY TPETMaH Ha XpaHa.
Onpema o Knaca B 3Haun Aeka nctata e cooaeTHa 3a ynotpeba Bo AOMaLLHW YCIOBU.

2 BHaTpeLluHWOT KanauuTeT ce NpecMeTyBa CO Meperbe Ha MakCUMarnHuTe LUMpUHa,
AnaboynHa n BUCUHa.
BWCTUHCKMOT KanauuTeT Ha cobuparbe XpaHa e nomar.

10. MTHOOPMALNWN 3A XXNBOTHATA CPEOVNHA

Peuvknupajte ru matepujanute co He dpnajte rv anapaTuTe 03aH4YeHn co
cumbonot L/?) . CraBere ja ambanaxara cuvbonoT T Bo oTnagoT og

BO COO[BETHW KOHTEjHEpY 3a Aa ja [oMaKknHCTBOTO. BpaTteTe ro npomssogot
peuvknupare. BO BaLLMOT flOKarneH kanauuTeT 3a

peuvKnupare Unmn KOHTakTupajTe ja

[MomorHeTe BO 3aluTUTaTa Ha XMBTHaTa BaLIaTa ONWTUHCKA KaHuenapMja.

cpeavHa 1 YOBEKOBOTO 3ApaBje 1
pEeLMKIUpajTe ro oTNagoT O enekTpUYHN
U €MEeKTPOHCKM anaparu.

TMhy
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VI TENKER PA DEG

Takk for at du har kjgpt et produkt fra Electrolux. Du har valgt et produkt som bringer fler tiar
med erfaring og innovasjon med seg. Genial og stilig, og den er designet med tanke pa deg.
Du kan veere trygg pa at du far gode resultater hver gang du bruker den. Velkommen til
Electrolux.

Ga inn pa nettstedet vart for a:

& Fa rad om bruk, finne brosjyrer, feilsgking, serviceinformasjon:
www.electrolux.com

g Registrere produktet ditt for & fa bedre service:
www.electrolux.com/productregistration

Kjgpe tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til produktet ditt:
www.electrolux.com/shop

KUNDESTQOTTE OG SERVICE

Vi anbefaler at du bruker originale reservedeler.

Nar du kontakter serviceavdelingen, ma du serge for a ha falgende data for handen.
Informasjonen finner du pa typeskiltet. Modell, PNC (produktnummer), serienummer.
/N Advarsel/Forsiktig - Sikkerhetsinformasjon

@ Generell informasjon og tips

@ Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

TMhy
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1. & VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Ev
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Dette apparatet kan brukes av barn fra atte ar og oppover
og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og kunnskap dersom de har
blitt holdt under oppsyn eller fatt instruksjoner angaende
sikker bruk av apparatet og forstar de tilknyttede farene.
Barn bar vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet. Rengjaring og brukervedlikehold skal ikke utfgres
av barn, med mindre de er atte ar eller eldre og holdes
under oppsyn.

Apparatet er ikke beregnet for bruk over 2000 meter over
havet.

& VIKTIG! VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER:
LES NGYE OG OPPBEVAR FOR FREMTIDIG
REFERANSE.

& ADVARSEL!

Hvis daren eller darpakningen er skadet ma ikke
ovnen brukes far skaden er utbedret av en
kvalifisert person.

& ADVARSEL!

Det er risikofylt for enhver annen person enn en
kvalifisert tekniker a utfare service- eller
reparasjonsarbeid som innebaerer fierning av
dekselet som beskytter mot eksponering mot
mikrobglgeenergi.

/N ADVARSEL!

Vaesker og andre matvarer ma ikke varmes opp i
forseglede beholdere, da de kan eksplodere.
Dette apparatet er beregnet pa bruk i privathusholdninger og
tilsvarende bruksomrader som: kjgkkenomrader for ansatte i
butikker, pa kontorer og i andre arbeidsmiljger; gardshus; av
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gjester ved hoteller, moteller og liknende overnattingssteder;
private overnattingssteder (f.eks. bed and breakfast).

Bruk kun beholdere og utstyr som er beregnet pa bruk i
mikrobalgeovn.

Metalliske beholdere for mat og drikkevarer tillattes ikke i
mikrobglgeovn.

Ikke la ovnen sta uten tilsyn ved bruk av engangsbeholdere i
plast, papir eller andre brennbare matbeholdere.

Mikrobglgeovnen er beregnet pa oppvarming av mat og
drikke. Tarking av mat eller klesplagg og oppvarming av
varmeputer, tafler, svamper, fuktige kluter o.l. kan medfare
fare for personskade, antenning eller brann.

Hvis det begynner & ryke av maten som varmes, MA MAN
IKKE APNE D@REN. SIa av ovnen, trekk ut kontakten og
vent til maten ikke ryker lenger. A &pne dgren mens det
ryker av maten, kan fgre til brann.

Oppvarming av veesker i mikrobglgeovn kan fgre til forsinket
eksplosjonsartet koking, derfor ma man utvise forsiktighet
ved handtering av beholderen.

Innholdet pa tateflasker og babymatglass ma rgres og
ristes og temperaturen kontrolleres far innholdet serveres
barnet for & unnga skolding.

Kok ikke egg i skallene, og hele, hardkokte egg bar ikke
varmes opp i mikrobglgeovn fordi de kan eksplodere selv
etter at mikrobglgeovnstilberedningen er avsluttet.

1.1 Vedlikehold og rengjaring

Dar:

For a fierne alle spor av smuss, rengjer bade ut- og
innsiden av daren, darforsegling og lukkeflater
regelmessig med en myk, fuktig klut. Ikke bruk sterke
rengjaringsmidler med slipende effekt eller skarpe

PP I 7 TR T
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metallskraper til & rengjare glasset i ovnsdgren, da disse
kan lage riper overflaten og fare til at glasset knuses.

Innsiden av ovnen:

For rengjering: tark bort sprut eller sgl med en myk, fuktig
klut eller svamp etter hver bruk, mens ovnen fortsatt er
varm. Ved mye sgl: bruk mild sape og tark over flere
ganger med en fuktig klut inntil alle matrester er borte.
Avsetninger og sprut kan overoppvarmes og begynne a
ryke, ta fyr eller forarsake gnistoverslag. Ikke fiern
balgelederdekselet. Pass pa at det ikke kommer inn sape
eller vann gjennom de sma ventilapningene i veggen,
dette kan fgre til skade pa ovnen. Ikke bruk
rengjgringsmidler i sprayform inne i ovnen. Rengjar
belgelederdekselet, ovnsrommet, dreieplaten og
dreieplatestativet etter bruk. Disse ma veere tarre og frie for
fett. Fettavsetninger kan overoppvarmes og begynne a ryke
eller ta fyr.

Utsiden:

Du kan enkelt gjgre ren utsiden av ovnen med mild sape
og vann. Tgrk av sapen med en fuktig klut, og terk av
utsiden med et mykt handkle.

Ovnens kontrollpanel:

Apne daren far du gjer rent kontrollpanelet, slik at det
deaktiveres. Veer forsiktig ved rengjgring av
kontrollpanelet. Bruk en klut som bare er lett fuktet med
vann, tark forsiktig av panelet inntil det er rent. Ikke bruk
for mye vann. lkke bruk noen form for kjemisk eller
slipende rengjgringsmiddel.

Dreieplate og dreieplatestatte:

Ta dreieplaten og dennes statte ut av ovnen. Vask
dreieplaten og statten i mildt sapevann. Tark med en tarr
klut. Bade dreieplaten og statten kan vaskes i
oppvaskmaskin.
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& VIKTIG!

Rengjegr ovnen med jevne mellomrom og fiern
eventuelle matrester. Hvis ovnen ikke holdes ren
kan dette fare til at overflaten skades, noe som
igjen kan redusere apparatets levetid og muligvis
forarsake en farlig situasjon.

Forsiktighet bar utvises for ikke a fortrenge

dreieskiven nar du fierner beholderne fra apparatet.
& VIKTIG!

Man bgr ikke bruke damprengjarere.

Mikrobglgeovnen er utformet for innebygget bruk.
Apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme under bruk.

& ADVARSEL!

Hold barn borte fra deren for a forhindre dem i a
brenne seg.

& VIKTIG!

Ikke bruk kommersielle ovnrensere,
damprengjgring, slipende, grove vaskemidler,
midler som inneholder kaustisk soda eller
skureputer pa noen deler av mikroovnen.

[Viby
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2. INSTALLERING

388/
459

596
/

Min.

850

B

Eksempler pa tillatt installasjon A eller B:
Stilling Storrelse pa apningen
B D H
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Mal i (mm)
Stekeovn :

TMhy
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2.1 Installere ovnen

\—‘
— 4 mm
-
B
o00 —

(]

4 mm 4 mm

i
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. Fjern all emballasje og kontroller om

det er tegn pa skade.

. Fest krokene til kigkkenskapet ved a

folge det vedlagte instruksjonsarket og
malen.

. Fest apparatet sakte inn i

kiskkenskapet, uten a bruke kraft.
Apparatet ma lgftes opp pa
festekrokene og deretter senkes pa
plass. | tilfelle konflikt i lapet av
installasjonen er denne kroken
vendbar. Den fremre rammen pa
ovnen skal ligge tett i tett mot den
fremre apningen pa skapet.

. Sikre at enheten er stabil og ikke sitter

skratt. Pass pa at det er en apning pa
4 mm mellom skapdgren og toppen av
rammen (se diagram).
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2.2 Tilkoble ovnen til
stremforsyning

TMhy
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Strgmuttaket ber veere lett tilgjengelig,
slik at enheten lett kan kobles fra
stremnettet i ngdstilfelle. Hvis det ikke
er tilfelle, skal det vaere mulig a bryte
strgmforsyningen til ovnen ved &
montere en bryter pa den faste
ledningen i overensstemmelse med
regelverk for elektriske tilkoblinger.
Strgmledningen kan bare skiftes ut av
en autorisert elektriker.

Hvis stremledningen blir skadet, ma
den erstattes av produsenten,
forhandleren eller tilsvarende kvalifisert
personell for & unnga farlige
situasjoner.

Stikkontakten bar ikke vaere plassert
bak skapet.

Den beste plasseringen er over skapet,
se (A).

Koble ovnen til enfaset vekselstrem pa
220-240 V/50 Hz via et korrekt installert
og jordet uttak. Uttaket ma veere utstyrt
med sikring pa 10 A.

For installering binder man en hyssing
til stremledningen for & gjere det lettere
a koble til punkt (A) nar ovnen er
installert.

Pass pa at stremledningen IKKE
kommer i klem nar ovnen settes inn i
skapet.

Ikke senk streamledningen eller
kontakten i vann eller andre vaesker.
Ikke la stremledningen ligge over
varme eller skarpe overflater, sa som
varmluftsventilasjonsapningen bakerst
pa toppen av ovnen.
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2.3 Flere rad

Mikrobglgeovnen ma ikke brukes til &
varme opp olje for fritering. Temperaturen
kan ikke kontrolleres og oljen kan ta fyr.
Ved tilberedning av popkorn ma man kun
bruke popkornbeholdere beregnet pa bruk
i mikrobglgeovn.

Personer med PACEMAKER bgr sjekke
med lege eller produsenten av pacemaker
for forholdsregler vedrgrende
mikrobglgeovner.

Ikke sgl eller fgr inn gjenstander i

derlasapningene eller

ventilasjonsapningene. Ved eventuelt sal,

skru av ovnen og ta ut kontakten

umiddelbart, og ring en autorisert

ELECTROLUX-servicetekniker.

Ovnen ma ikke modifiseres pa noen mate.

Bruk kun dreieplaten og dreieplatestativet

som er beregnet for denne ovnen. Ikke

bruk ovnen uten dreieplaten.

For & unnga at dreieplaten knuses:

» Ladreieplaten avkjgles for du rengjer
den med vann.

» Ikke plasser varm mat eller varme
redskaper pa en kald dreieplate.

* lkke plasser kald mat eller kalde
redskaper pa en varm dreieplate.

PP I 7 TR T
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Verken produsent eller forhandler kan pata
seg ansvar for skade pa ovnen eller
personskader som oppstar fordi man ikke
har koblet ovnen til elektrisk stremkilde pa
korrekt mate. Vanndamp eller -draper kan
fra tid til annen dannes pa ovnsveggene
eller rundt dgrforseglinger og
lukkeoverflater. Dette er normalt, og er ikke
tegn pa at mikrobglgelekkasje eller
feilfunksjon.
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3. APPARATOVERSIKT

3.1 Mikrobglgeovn

Frontkant

Ovnslampe

Kontrollpanel

Tast for & apne der

Plate som beskytter
belgeleder

B Ovnsrom

Pakning for
dreietallerken

B Darpakning og
lukkeflater

Sjekk at fglgende tilbehgr medfglger:

Dreieplate

Dreieplatestativ

* Plasser dreieskiven i hulrommet pa
bunnen av ovnen.

» Plasser sa dreieplaten oppa
dreieplatestativet.

» For a unnga skade pa dreieplaten ber
du sgrge for at fat og beholdere lgftes
over kanten pa dreieplaten nar du tar
dem ut av ovnen.

Ved bestilling av ekstrautstyr, oppgi
navn pa delen og modellnavn til
forhandler eller kontakt en autorisert
ELECTROLUX-servicetekniker.

TMhy
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O Digitalt display indikatorer: Effektnivaknapper

[:3‘ " Izgl ? . " Favorittknapper
S 220 Favoritier Autotining-knapp

2wl 3 T

s, [ Q] miosur B migsurkaapp

E Mer/Mindre-knapper

e e Autotining Startbekreft

T T 1 Hurtigstart-knapp
7% *2 |3 Mikrobglger ﬂ Stoppknapp
B ja s IEI Stopplavbryt Bl Tast for & apne der

Barnesikring
I— A\ Still klokken
L Vv 8888| Skjermens deler

|
Effektnivainnstilling

4. FOR DEN BRUKES FORSTE GANG

4.1 Plugginn

Nar ovnen kobles til for farste gang, har du
muligheten til & stille klokken. Ovnen har en
24-timers klokke.

1. Ovnen piper og alle ikonene pa
skjermen blir slatt pa innen et halvt
sekund.

Trykk MER/MINDRE-knappen til «on»
eller «oFF» vises.

2a. Hvis du vil sla av klokken, trykk pa
MER/MINDRE-knappen til «xoFF» vises
og trykk deretter pa START-knappen.
Ovnen er klar til bruk.

TMhy
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Hvis du har slatt av klokken og vil sla
den pa igjen, trykker du pa TIDSUR-
tasten to ganger og falger 2b.

2b. Hvis du vil sla pa klokken, trykk pa
MER/MINDRE-knappen til «on» vises
og trykk deretter pa START-knappen.
Eksempel: For & stille klokken til 18.45.
1. Trykk MER/MINDRE-knappen for a
justere tidtakeren.
2. Trykk pa START for a bekrefte.
3. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
justere minutter.
4. Trykk pa START for & bekrefte.
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Nar klokken er stilt, vil klokkeslettet
vises pa skjermen.

4.2 VVentemodus
(stremsparingsmodus)

Ovnen vil automatisk ga i ventemodus hvis
den ikke brukes i Igpet av en 5-minutters
periode.

Eksempel: Hvis klokken ikke er stilt:
Displayet slas av.

Apne deren eller trykk en knapp for & avs-
lutte ventemodus.

Eksempel: Hvis klokken er stilt:

Etter 5-minutters perioden vises tiden.

4.3 Justering av klokken nar
den allerede er stilt

Klokken kan justeres etter at tiden er stilt

inn.

Eksempel: For a endre 18.45 til 19.50.

1. Trykk to ganger pa TIDSUR-tasten.

2. Trykk pa START.

3. Trykk MER/MINDRE-knappen til «19»
vises.

4. Trykk pa START.

5. Trykk MER/MINDRE-knappen til «50»
vises.

6. Trykk pa START.

5. BRUK
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5.1 Mikrobglger tilberedning

Eksempel: Varme opp suppe i to minutter

og 30 sekunder pa 630 W

mikrobglgeeffektniva.

1. Trykk EFFEKTNIVA-knappen til hayre
for trekanten inntil «630 W» vises.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
angi tid.

3. Trykk pa START.

I mikrobglgeovnens stekeprogram,
kan temperaturen endres ved a
trykke knappen rett under gnsket
innstilling.

Nar ovnen er i gang, kan
temperaturen stilles ved & holde
EFFEKTNIVA-knappen inne til
onsket temperatur vises pa skjermen.
For haye effektnivaer eller for lange
tilberedningstider kan fere til
overoppheting av matvarer og
resultere i brann.
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4.4 For a avbryte klokken og ga
i standby
(stremsparingsmodus)

1. Trykk to ganger pa TIDSUR-tasten.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen til «xoFF»
vises.

3. Trykk pa START for & bekrefte.

4.5 Barnesikring

Ovnen har en sikkerhetsfunksjon som
hindrer at barn bruker den. Nar lasen er
aktivert, vil ikke mikrobglgeovnen fungere
inntil sikkerhetsfunksjonen er slatt av igjen.
Det er kun mulig a sla av og pa
sikkerhetslasen nar ovnen ikke er i bruk.
Eksempel: For a sla lasen pa.

Trykk og hold STOPP-knappen til «child
lock»-symbolet vises.

Eksempel: For a sla lasen av.

Trykk og hold STOPP-knappen inne, inntil
«child lock»-symbolet er slatt av.

@ Nar barnesikring er aktivert, virker
ingen knapper bortsett fra STOPP-
knappen.

Ved valg av 900 W, er innstillingen av
steketid maksimalt 15 min.

Dersom mikrobglgeovnen brukes,
uansett innstilling, i 3 minutter eller
lengre, vil viften ga i 2 minutter etter
at programmet har stoppet. Apne
dgren og viften vil stoppe, lukk dgren
og den vil starte inntil 2 minutter har
gatt (inkludert tiden dgren var oppe).
Om ovnen brukes i mindre enn 3
minutter, kommer ikke viften pa.

Etter matlaging vil dreieskiven
fortsette a rotere til kokekaret er
tilbake i sin startposisjon. Lyset vil
vaere pa til rotasjonen er fullfert eller i
5 sekunder (avhengig av hva som tar
lengst tid). Ovnen vil pipe nar den er
ferdig. Hvis deren er apen under
denne prosessen, vil rotasjonen
stoppe.



Vb

EEENONLINE STOR

5.2 Effektnivainnstilling

NORSK 65

Effektnivain- Forslag til bruk
nstilling

900 W/H@Y  Brukes til hurtig matlaging eller oppvarming, (f.eks. supper, gryteretter,
hermetiske matvarer, varme drikker, grennsaker, fisk og lignende).

630 W Brukes til lengre matlaging av tettere matvarer som stek, kjattpudding, og
ferdigmaltider, ogsa for gmtalige retter som ostesaus og sukkerbrgd. Ved denne
lavere innstillingen vil ikke sausen koke over og mat vil tilberedes jevnt uten &
overkoke pa sidene.

450 W For tette matvarer som krever lang tilberedningstid nar det tilberedes pa
tradisjonell mate, (f.eks. retter med storfekjgtt), anbefales det & bruke denne
innstillingen for a sikre at kjattet blir mart.

270 W/ For a tine, velg denne effektinnstillingen for a sikre at retten tines jevnt. Denne

TINING innstillingen er ogsa ideell for a tilberede ris, pasta, melboller og lage eggekrem.

0 W For forsiktig tining, (for eksempel kremkaker eller smerdeig).

ow For nedtellingsinnstilling.

W =WATT

5.3 Redusert effektniva

Tilberedningsmodus Standardtid

Redusert effektniva

Mikrobglge 900 W 15 minutter

Mikrobglge 630 W

5.4 Endre steketiden under bruk

Steketiden kan endres under bruk.
Eksempel: For a legge til 2 minutter
(120 sek.) bruk START-knappen.
1. Trykk START fire ganger.

Steketiden vil gke med 120 sekunder.

5.5 Bruk av stopp-knappen

Trykk STOPP-knappen én gang for &
velge Pause-modus.

Trykk pa STOPP-knappen igjen for &
avbryte steketiden.

5.6 Tidsur

Innstilling av tidsuret.

1. Trykk pa TIDSUR-knappen.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
angi tid.

3. Trykk pa START. Tiden vil automatisk
starte.

Tiden kan utvides mens tidsuret gar
ved a trykke pa START-knappen.
Tiden kan bare stilles dersom ovnen
ikke er i bruk.
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5.7 Hurtigstart

Du kan starte steking direkte ved
900 W/HGY i 30 sekunder ved a trykke
START.

For a legge til mer tid, trykk pa
START.

5.8 Stillemodus

For & sla av lyden.

1. Trykk TIDSUR-knappen 3 ganger inntil
«Souny vises pa skjermen.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen til «xoFF»
vises.

3. Trykk pa START.

For & skru pa lyden.

1. Trykk TIDSUR-knappen 3 ganger inntil
«Souny vises pa skjermen.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen til «on»
vises.

3. Trykk pa START.
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5.9 Pause

For a trykke pause mens mikroovnen er i

gang.

1. Trykk STOPP-knappen eller apne
daren.

2. Ovnen vil ga i pausemodus i opptil 5
minutter.

3. Press START for a fortsette.

5.10 Favoritter

Ovnen har tre favorittoppskrifter.
Y% Smelte smer

% Smelte sjokolade
% Mug Cake (koppkake)

Eksempel: For & mykne smer.

1. Trykk pa FAVORITT 1-knappen to
ganger.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
velge vekten.

3. Trykk pa START.

Hvis skjermen viser et roterende
menster indikerer dette at maten ma
reres i og snus. For a fortsette
matlagingen, trykker du pa START.
Pa slutten av den automatiske tine
tiden , vil programmet automatisk
stoppe.

Effektnivaet pa forhandsinnstilte
Favoritt-oppskrifter kan ikke justeres.

1-4 mug cakes (koppkaker) kan lages

samtidig.

ADVARSEL! Sjokoladen kan bli veldig
varm. Trenger sjokoladen lenger koketid,

legg til 10 sekunder.

Veer forsiktig med sjokoladen da den kan

bli overopphetet og brenne seg.

For & overskrive Favoritter for egne

oppskrifter.

1. Trykk pa EFFEKTNIVA-knappen for &
velge effektniva.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
angi tid.

3. Trykk og hold valgt FAVORITT-knapp inntil
du herer et pip og en favoritt-stjerne vises

pa skjermen.
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For a tilbakestille favoritter til
fabrikkinnstillinger.

1. Trykk pa STOPP.

2. Trykk og hold EFFEKTNIVA-knappene
450 W i tre sekunder.
Ovnen vil nullstille seg til
fabrikkinnstillinger.

5.11 Automatisk tining

Autotining-modus finner automatisk ut korrekt
tilberedning- og tidsinnstillingsmodus basert
pa matens vekt.

Velg mellom to autotining-menyer.
1. Automatisk tining: Kjett/fisk/fiaerfe
2. Automatisk tining: Brad

Eksempel: For a tine 0,2 kg biff.

1. Velg automatisk tining ved & trykke én
gang pa knappen AUTOTINING.

2. Trykk MER/MINDRE-knappen for &
velge vekten.

3. Trykk pa START.

Hvis skjermen viser et roterende
menster indikerer dette at maten ma
rares i og snus. For a fortsette
matlagingen, trykker du pa START.
Pa slutten av den automatiske tine
tiden, vil programmet automatisk
stoppe. Tid-/effektjusteringer er ikke
tilgjengelig i automatisk tining.
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Favoritter Vekt

Knapp

Fremgangsate

Smelte smar 0,05-0,25 kg

PAC

Plasser smgret pa en tallerken som
taler varme.
Rar godt etter steking.

Smelte sjokolade 0,1-0,2 kg

PAL

Brekk sjokoladen i sma biter. Plasser
sjokoladen i en varmebestandig
tallerken. Rer nar klokken ringer. Rar
godt etter steking.
ADVARSEL! Sjokoladen kan bli
veldig varm. Trenger sjokoladen
lenger koketid, | egg til 10 sekunder.
Veer forsiktig med sjokoladen da
den kan bli overopphetet og brenne
seg.

Mug Cake
(koppkake)

1-4 kopper

PAC

Lag kaken etter oppskriften. Plasser
koppen mot kanten av dreieplaten. La
sta i 30 sekunder etter ferdig steking.

6.2 Mug cake (koppkake)-oppskrifter

Fyldig sjokolade-mug cake (koppkake)

Ingredienser

Til 1 kopp:

2% ss (25 g) hvetemel
2ss(129) kakao pulver
2%, ss ca (30 g) sukker

Yats bakepulver

1% ss (15 g) Vegetabilsk olje
Yats vaniljeekstrakt
1 egg

y
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Metode:

1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og

rar med en skje.

2. Tilsett vegetabilsk olje, vaniljeekstrakt

0g egg, og rar godt.
3. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

4. Stek ved a bruke 71‘@ . Kaken vil heve ut

av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Pynt kaken med sjokoladesmgrkrem.

Tips: For a lage appelsin-mug cake (kopp-
kake), erstatter du vaniljeekstrakt med en

halv teskje appelsinekstrakt.
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Bringebaer Ripple-mug cake (koppkake)

Ingredienser
Til 1 kopp:

2% ss (25 g) hvetemel

2% ss (30 g) sukker

Yats bakepulver

1% ss (15 g) Vegetabilsk olje

Yats vaniljeekstrakt

1 egg

1% ss bringebaer syltetay uten fra

Eple-mug cake (koppkake)

Ingredienser
Til 1 kopp:

2% ss (25 g) hvetemel

2ss(309) mykt brunt sukker

Yats bakepulver

Yats malt kanel

1% ss (15 9) Vegetabilsk olje

1 egg

1% ss (30 g) eplejus

(7 9) biter av knust sat kjeks
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Metode:

1. Hell de tgrre ingrediensene i koppen og
rar med en skje.

2. Tilsett vegetabilsk olje, vaniljeekstrakt
0g egg, og rer godt.

3. Bland inn syltetay med en skje for &
jevne rgren.

4. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

5. Stek ved & bruke Sﬁ{: . Kaken vil heve ut
av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Pynt med vaniljekrem.

Metode:

1. Hell alle de tgrre ingrediensene
(bortsett fra kjeksen) i koppen, rer godt
med en gaffel.

2. Bland inn vegetabilsk olje og egg og
bland godt.

3. Bland forsiktig inn eplemosen ved a
bruke en skje.

4. Dryss med kjekssmuler fra sgt kjeks.

5. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

6. Stek ved & bruke Y . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Topp med en skjevanilje is.

& ADVARSEL! Eplemosen vil bli varm.
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Peangtt-mug cake (koppkake)

Ingredienser

Til 1 kopp:

2% ss (25 g) hvetemel
2ss(309) mykt brunt sukker
Yats bakepulver

1%ss (15g)  Vegetabilsk olie
Yats vaniljeekstrakt
25ss(309) fin type peangttsmar

1

€99

Gulrot-mug cake (koppkake)

Ingredienser

Til 1 kopp:

25ss(20g) hvetemel

2% ss (30 g) brunt sukker

Yats bakepulver

Yats malt kanel

Yats malt muskat

1ss malte mandler

1% ss (15 g) solsikkeolje
revet skall fra %2 appelsin

309 raspet gulrot

1 egg

Kremet glasur: 15 g myknet smar
40 g melis

40 g krem ost, ikke mager

Y2 ts appelsinjuice

y
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Metode:

1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og
rgr med en skje.

2. Bland inn vegetabilsk olje, vaniljeekstrakt,
peangttsmgr og egg, og bland godt.

3. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

4. Stek ved & bruke Y . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

Dryss med sjokoladedryss.
Tip: Bruk grovt peangttsmegr om du gnsker.

Metode:

1. Hell de tarre ingrediensene i koppen og
ror med en skje.

2. Bland inn solsikkeolje, revet
appelsinskall, raspet gulrot og egg, og
bland godt.

3. Plasser koppen utenfor midten av
dreieplaten.

4. Stek ved & bruke ¥¥s . Kaken vil heve
ut av formen under stekingen.

5. Lag kakedryss ved a blande smar, melis,
smgreost og appelsinjus.

La sta i 30 sekunder etter endt steketid.

La kaken kjgle seg ned fgr du har pa
kakedryss.
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Sitron-mug cake (koppkake)

Ingredienser

Til 1 kopp:

2% ss(259) hvetemel

2> ss ca (30 g) sukker

Yats bakepulver

1% ss (15 g) Vegetabilsk olje

1ts revet sitronskall

1 egg

Kakedryss: 1 ss sitronjus blandet med 2

ss sukker

6.3 Automatisk tining

Metode:

1.

2.

Hell de tgrre ingrediensene i koppen og
ror med en skje.

Bland inn vegetabilsk olje, revet
sitronskall og egg, og bland godt.

. Plasser koppen utenfor midten av

dreieplaten.

. Stek ved & bruke Y. Kaken vil heve

ut av formen under stekingen.

. Lag dryss av sitronjust og sukker.
. Nar kaken er ferdig, lasne kaken, stikk

sma hull over hele kaken og dryss pa
kakedrysset, og la sta i 30 sekunder.

Automatisk tining Vekt Knapp Fremgangsate
Kjett/fisk/fugl 0,2-1,0 kg W * Legg maten i en ildfast form, og sett
(auro] 1 denne pa det roterende fatet i ovnen.
» Vend maten nar du herer lydsignalet,
og pass pa at alle stykkene ligger hver
(Hel fisk, for seg. Beskytt tynnere deler og
fiskeskiver, spesielt varme deler med
fiskefilet, kyllinglar, aluminiumsfolie.
kyllingbryst, + Nar tineprogrammet er fullfart, pakker
kjottdeig, biff, du maten inn i aluminiumsfolie i 15-45
koteletter, burgere, minutter til den er ferdigtint.
polser) +  Kijottdeig: Vend kjgttdeigen nar du harer
lydsignalet. Fjern ogsa eventuell
ferdigtint kjgttdeig.
[1] Passer ikke for hel fugl.
Brad 0,1-1,0 kg sk » Legg brgdskivene i en ildfast form, og
[avro) x2

sett denne pa det roterende fatet i
ovnen. Hvis det er snakk om mengder
pa over 1,0 kg, legges brgdet direkte pa
det roterende fatet i ovnen. roterende
fatet i ovnen.

Vend bradskivene nar du harer
lydsignalet, og pass pa at alle stykkene
ligger hver for seg.

Nar tineprogrammet er fullfort, pakker
du brgdet inn i aluminiumsfolie i 5-15
minutter til det er ferdigtint.

Legg kun inn matens vekt. Ikke inkluder beholderens vekt.
For mat som veier mer eller mindre enn vekten som er oppgitt i tabellen, bruk manuell

vekt-funksjonen.

Sluttemperaturen varierer avhengig av starttemperaturen.

Biffer og koteletter bar fryses ned flatpakket.

Kjettdeig ber presses flat far den fryses ned.

y
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6.4 Varme opp mat og drikke

Mat/drikke Mengde Effektniva Tid Metode
-g/ml- Innstilling -Min-
Melk, 1 kopp 150 900 W 1 skal ikke dekkes til
Vann, 1 kopp 150 900 W 2 skal ikke dekkes til
6 kopper 900 900 W 8-10 skal ikke dekkes til
1 bolle 1000 900 W 9-11 skal ikke dekkes til
Tallerkenretter 400 900 W 4-6 skvett litt vann over sausen og dekk
til; rer etter halvgatt program
Stuing/suppe 200 900 W 1-2 til, ror etter oppvarming
Grgnnsaker 500 900 W 3-5 ha i litt vann, om ngdvendig og dekk
til; rer etter halvgatt program
Kjott, 1 stykke " 200 900 W 3 dekk med et tynt lag saus, og dekk til
Fiskefilet ) 200 900 W 3-5 dekk til
Kake, 1 stykke 150 450 W Y21 legg i en ildfast form
Babymat, 1 glass 190 450 W Vo1 ha i en beholder beregnet pa

mikrobglgeovner, og rgr godt etter
oppvarming; sjekk at maten ikke er

for varm

Smelte margarin eller 50 900 W Ya dekk til
smer
Smelte sjokolade 100 450 W 3-4 rar med jevne mellom rom
"Kjoleskapstemperatur
6.5 Tining
Mat Mengde Effektniva Tid Metode Hviletid

-g- Innstilling -Min- -Min-
Gulasj 500 270 W 8-9 rer etter halvgatt program ~ 10-30
Kaker, pr. 150 90 W 1-3 legg i en ildfast form 5
stykke
Frukt 250 270 W 3-5 fordel frukten jevnt, og vend 5

den etter halvgatt program

TMhy
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6.6 Matlaging fra frossen mat

Mat Mengde Effektniva Tid Metode Hviletid
-g- Innstilling -Min- -Min-

Fiskefilet 300 900 W 9-11 dekk til 2

Tallerkenretter 400 900 W 8-10 dekk til, rar etter 6 minutter 2

6.7 Matlaging

Mat Mengde Effektniva Tid Metode Hviletid
-g- Innstilling -Min- -Min-
Brokkoli/ 500 900 W 6-8 del i sma buketter, tilsett 4-5 -
Erter ss vann, dekk til, rar av og til
under tilberedning
Gulrgtter 500 900 W 9-11 skjeer i skiver, tilsett 4-5ss -
vann, dekk til, rgr av og til
under tilberedning
Ristede skiver 1000 630 W 34-38 tilsett krydder etter egen 10
smak, plasser i en grunn terte-
form og snu halvveis gjennom
tilberedningstiden
Fiskefilet 200 900 W 4-6 krydre etter smak, plasserien 2

grunn terteform vend den etter
halvgatt program

Om mikroovnen brukes uansett innstilling i 3 minutter eller lengre, vil viften veere pa i 2
minutter etter at programmet har stoppet. Viften stopper nar deren apnes og starter nar
deren lukkes, helt til 2 minutter har gatt, (inkludert tiden deren var apen). Om ovnen
brukes i mindre enn 3 minutter, kommer ikke viften pa.
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7.1 Mikrobglgesikre kokekar

Kokekar Mikrobglg- Kommentarer

esikker

Aluminiumsfolie/ VI X Sma stykker med aluminiumsfolie kan brukes til & beskytte

foliebeholdere matvarer mot overoppheting. Folien ma plasseres minst 2
cm fra veggene pa ovnen, siden overslag kan forekomme.
Foliebeholdere anbefales ikke hvis ikke det er spesielt
oppgitt fra produsenten. Fglg veiledningen naye.

Porselen og I X Porselen, keramikk, glaserte leirvarer og benporselen kan

keramikk vanligvis brukes, bortsett fra de som har metalldekor.

Glasstay, f.eks. v Man bgr veere forsiktig med bruk av glasstey, siden det

Pyrex ® kan knuse eller sprekke dersom det varmes opp raskt.

Metall X Man anbefaler ikke bruk av metallkokekar i kombinasjon
med mikrobglgeenergi. Overslag kan oppsta, og det kan
forarsake brann.

Plast/styrenplast, v Man bgr veere forsiktig med bruk av disse, siden noen

f.eks. hurtigmat- beholdere deformeres, smelter eller misfarges ved hgye

beholdere temperaturer.

Fryse-/stekeposer De ma stikkes hull i for & slippe ut damp. Pass pa at
posene er egnet for bruk i mikrobglgeovn. Bruk ikke plast-
eller metallklips, disse kan smelte eller ta fyr pa grunn av
overslag.

Papir-tallerkener, v Brukes kun til forsiktig oppvarming eller for & absorbere

kopper og terkerull fuktighet. Man bgr veere forsiktig, overoppheting kan
forarsake brann.

Halm-og v Pass alltid pa nar disse materialene brukes, overoppheting

trebeholdere kan forarsake brann.

Resirkulert papirog X Disse kan inneholde rester av metall, noe som kan

avispapir forarsake overslag og brann.

PP I 7 TR T
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7.2 Mikrobglger tining rad

Mikrobglger tining rad

Ingredienser ~ Matvarer med mye fett eller sukker (f.eks. fete sauser eller eplepai) trenger
kortere oppvarming. Man begr veere forsiktig da overoppheting kan forarsake
brann.

Starrelse For jevn oppvarming ber alle bitene veere like store.

Temperatur Starttemperaturen pa maten vil pavirke oppvarmingstiden. Skjeer i mat med fyll,
(for eksempel berlinerboller), for & slippe ut varme eller damp.

Anrette Plasser de tykkeste bitene av maten mot kantene pa skalen. (f.eks. larstykker
av kylling).

Dekke til Bruk plastfolie med luftehull for mikrobglgeovn eller et passende lokk.

Stikke hull Matvarer med skall, skinn eller hinne ma stikkes hull i flere steder far

oppvarming, siden dampen som danner seg kan fa maten til & eksplodere,
(f.eks. poteter, fisk, kylling, polser).
VIKTIG! Egg bgr ikke kokes i mikrobglgeovn, siden de kan eksplodere
selv etter at oppvarmingen er ferdig, (for eksempel posjerte egg, speilegg
eller kokte egg).

Rer, vend og  For & fa jevn oppvarming er det viktig a regre, vende og flytte pa maten under

flytt pa oppvarmingen. Rering og flytting skal alltid skje fra kanten mot midten.
Hvile Hviletid er ngdvendig etter oppvarming, slik at varmen fordeles jevnt i maten.
Dekke Varme omrader (f.eks. pa larstykker og kyllingvinger) kan dekkes med foliebiter

som reflekterer mikrobglgene.

Bruk grytelapper eller -hansker nar du tar mat ut av ovnen, for & unnga brannsar. Apne
alltid beholdere, popkornposer, stekeposer osv. vendt fra ansikt og hender for & unnga
brannsar fra damp.

Sta pa litt avstand fra ovnsdgren nar du apner den, for & unnga brannsar fra damp og
varme som kommer ut fra derapningen. Del opp fylte bakervarer etter oppvarming for a
slippe ut damp og unnga brannsar.

TMhy
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8. HVA DU GJYR HVIS
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Hvis

Kontroll/rad . . .

Mikrobglgeovnen ikke
virker som den skal?

Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Ikke strammen har gatt.
Hvis sikringene fortsetter & ga, kontakt en kvalifisert elektriker.

Mikrobglgemodus ikke
virker som den skal?

Daren er lukket godt igjen.
Dgrtetningen og frontrammen er rene.
START-knappen har blitt trykket pa.

Dreieplaten ikke dreier?

Dreieplatestativet er korrekt koblet til drevet.

Formene ikke gar utover kanten av dreieplaten.

Maten ikke gar utover kanten av dreieplaten slik at den ikke kan
rotere.

Det ikke er noe i fordypningen under dreieplaten.

Mikrobglgene ikke kan
slas av?

Koble ovnen fra sikringsboksen.
Ring en autorisert ELECTROLUX-servicetekniker.

Lyset inne i ovnen ikke
lyser som det skal?

Ring din autoriserte ELECTROLUX-servicetekniker. Det
innvendige lyset kan kun skiftes ut av en autorisert
ELECTROLUX:-servicetekniker eller serviceverksted.

Det tar lengre tid & varme
opp og tilberede mat enn
for?

Still inn en lengre tilberedningstid (dobbel mengde mat = nesten
dobbel tilberedningstid) eller,

Hvis maten er kaldere enn normalt, roter eller snu fra tid til annen
eller,

Still inn et hayere effektniva.

Vil ikke deren apne seg
pa grunn av strembrudd?

Apne daren forsiktig ved & trekke utover nederst i hayre hjgme pa
darglasset.

y
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9. SPESIFIKASJONER

Nettspenning med vekselstram

220-240 V, 50 Hz, enfaset

Sikring/kretsbryter for fordelingsledning Minimum 10 A

Ngdvendig vekselstremsspenning: Mikrobglge 1.4 kW

Utgangseffekt: Mikrobglge 900 W (IEC 60705)

Mikrobglgefrekvens 2450 MHz " (Gruppe 2/Klasse B)
Utvendige dimensjoner: KMFE264TE 596 mm (B) x 459 mm (H) x 404 mm (D)

Innvendige dimensjoner

342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (D) 2

Ovnskapasitet 26 litres 2
Dreieplate @ 325 mm, glass
Vekt ca. 19 kg

1 Dette produktet oppfyller kravene i den europeiske standarden EN55011.
| trdd med standarden er produktet klassifisert som ustyr i gruppe 2, klasse B.
Gruppe 2 betyr at utstyret med overlegg genererer radiofrekvent energi i form av
elektromagnetisk straling for varmebehandling av mat.
Klasse B betyr at utstyret er egnet for bruk i private husholdninger.

2 lInnvendig kapasitet er beregnet ved & male maksimal bredde, dybde og hayde.
Faktisk kapasitet for mat er mindre enn dette.

10. MILUGINFORMASJON
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Resirkuler /r;naterialer som er merket med
symbolett ). Legg emballasjen i riktige
beholdere for & resirkulere det.

Bidrar til & beskytte miljget, menneskers
helse og for a resirkulere avfall av
elektriske og elektroniske produkter.

PP I 7 TR T

Ikke kast produkter som er merket med
symbolet 77" sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan
leveres der hvor tilsvarende produkt selges
eller pa miljgstasjonen i kommunen.
Kontakt kommunen for naermere
opplysninger.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, ker ste kupili Electroluxov aparat. Izbrali ste izdelek, ki s seboj prinasa
desetletja profesionalnih izkuSenj in inovacij. Iznajdljiv in moden, izdelan z upostevanjem vasih
Zelja. To pomeni, da se lahko zanaSate, da boste ob vsaki uporabi izdelka dobili odlicne
rezultate. Dobrodosli v Electroluxu.

Obiscite naso spletno stran za:

&l nasvete glede uporabe, broSure, odpravljanje motenj, servisne informacije:
www.electrolux.com

a/ Registrirajte vas izdelek za boljSi servis:
www.electrolux.com/productregistration

% Kupite dodatke, potro$ni material in originalne nadomestne dele za vas aparat:
www.electrolux.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo€amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke.

Podatke najdete na ploscici s tehni¢nimi podatki. Model, PNC, serijska Stevilka.
& Opozorilo/Pozor - varnostne informacije

@ Splosne informacije in nasveti

(&) Okoliske informacije

Pridrzujemo si pravice do sprememb brez predhodnega obvestila.

TMhy
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1. &5 POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Ev
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Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8
let naprej in tudi osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
dusevnimi zmoznostmi, ali pa tiste osebe s pomanikljivimi
izku$njami oziroma znaniji, e imajo nadzor ali napotila
glede uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo
nevarnosti uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata
in pazite, da se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo Cistiti
in vzdrzevati naprave razen Ce so stari 8 let in vec, in so
nadzorovani.

Izdelek ni namenjen za uporabo na viSinah nad 2000 m.

& POMEMBNO! POMEMBNA VARNOSTNA
NAVODILA: POZORNO PREBERITE IN
SHRANITE ZA V PRIHODNJE.

& OPOZORILO!!

Ce so vrata ali tesnila vrat poskodovana, ne smete
uporabljati pecice, dokler je ne popravi usposobljen
serviser.

& OPOZORILO!
Servis ali popravilo, ki vkljuuje odstranjevanje
pokrova, ki SCiti pred izpostavljenostjo pred
mikrovalovno energijo, lahko izvede le pooblascen
serviser, saj je to nevarno.

& OPOZORILO!

TekoCin in ostalih Zivil ne segrevajte v zaprtih
posodah, saj lahko eksplodirajo.

Ta aparat je namenjen za uporabo v gospodinjstvu in
podobnih okoljih: kuhinjah za osebje v trgovinah, pisarnah
in drugih delovnih okoljih; kmetijah; s strani gostov v
hotelih, motelih in podobnih nastanitvenih objektih;
ponudbe nocitev z zajtrkom.
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Uporabljajte samo posode in kuhinjske pripomocke, ki so
namenjeni za uporabo v mikrovalovni pecici.

Kovinske posode za hrano in pijaco med kuhanjem z
mikrovalovi niso dovoljene.

Pecice med uporabo plasticnih, papirnatih ali drugih
vnetljivin posod ne puscajte brez nadzora.

Mikrovalovna pecica je namenjena za pogrevanje hrane in
pijaCe. Susenje hrane ali oblacil in gretje grelnih blazin,
copat, pomivalnih gobic, viaznih oblacil in podobnega
lahko privede do morebitnih poskodb, samovZziga ali
pozara.

Ce se zacéne iz hrane, ki jo segrevate, mocno kaditi, NE
ODPIRAJTE VRAT. Izklopite in odklopite pecico ter
poCakajte, da se iz hrane neha kaditi. Odpiranje vrat,
medtem ko se iz hrane moc¢no kadi, lahko povzroCi pozar.

Segrevanije pijaC z mikrovalovi lahko povzro€i zakasnjeno
in nenadno vretje tekoCine, zato bodite pri rokovanju s
posodo previdni.

Vsebino otroskih steklenick in kozarckov otroSke hrane je
treba pred uporabo premesati ali pretresti ter preveriti
temperaturo, sicer lahko pride do opeklin.

V mikrovalovni pecici ne kuhajte jajc v lupini in ne
pogrevajte ze trdo kuhanih jajc, saj lahko tudi po
segrevanju jajca eksplodirajo.

1.1 Nega in ¢iSCenje

Vrata:

S suho in mehko krpo redno Cistite obe strani vrat, tesnila
vrat in tesnilne povrsine, saj boste le tako poskrbeli za
stalno CistoCo. Za CisCenje stekla na vratih ne uporabljajte
grobih in jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko
opraskajo povrsino stekla in povzrocijo nevarnost, da se
steklo razbije.
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Notranjost pecice:

Po vsaki uporabi, ko je pecica Se topla, z mehko krpo ali
gobo obriSite morebitne madeze. Za trdovratnejSe
madeze uporabite blago milo in vlazno krpo ter veckrat
obriSite, dokler ne odstranite vseh necisto€. Ne
odstranjujte pokrova vodila mikrovalov. Pazite, da blago
milo ali voda ne zaideta v majhne prezraCevalne odprtine
na stenah, saj lahko poskodujeta pecico. Za CisCenje
notranjosti pecice ne uporabljajte Cistil v razprsilu. Po
uporabi o€istite pokrov vodila mikrovalov, vrtljivi podstavek
in nosilec vrtljivega podstavka. Ti morajo biti suhi in
nemastni. Nakopic¢ena mascoba se lahko moc¢no segreje
ter se zaCne dimiti ali se celo vname.

Zunanjost pecice:

Zunanijost pecice lahko enostavno o istite z blagim milom
in vodo. Milo obriSite z vlazno krpo, zunanjost pa nato
osusite z mehko in suho krpo.

Nadzorna plosca:

Pred CiS€enjem odprite vrata in tako dezaktivirajte
nadzorno plosco. Pri €iSCenju nadzorne plosce bodite
previdni. Plosc¢o s krpo, rahlo namoc¢eno samo v vodo,
obriSite do Cistega. Pazite, da ne uporabite prevec€ vode.
Ne uporabljajte kakrsnih koli kemikalij ali jedkih Cistil.
Vriljivi podstavek in nosilec vrtljivega podstavka:

|z pecice odstranite vrtljivi podstavek in njegov nosilec.
Vrtljivi podstavek in nosilec operite v blagi milnici. ObriSite
s suho krpo. Tako vrtljivi podstavek kot nosilec lahko
operete tudi v pomivalnem stroju.

& POMEMBNO!

Pecico Cistite redno in odstranite morebitno
nakopi¢eno hrano. Malomarno vzdrZzevanje in
CiSCenje pecice lahko povzro€i razkrajanje
povrsine, kar lahko negativno vpliva na Zivljenjsko
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dobo aparata in lahko povzroci tudi nevarno
situacijo.

Pazite, da ne zalozite vrtljive ploSce pri
odstranjevanju posod iz naprave.
& POMEMBNO!
Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Mikrovalovna pecica je namenjena vgradni uporabi.
Med uporabo postanejo gospodinjski aparat in njegovi
dosegljivi deli vroci.
OPOZORILO!
Pazite na otroke in jih drzite stran od vratic, da se ne
bi opekli.
& POMEMBNO!
Za CiS€enje mikrovalovne pecice ne uporabljajte
Cistil za pecice, parnih Cistilnikov, jedkih in grobih
Cistil, Cistil, ki vsebujejo natrijev hidroksid ali zi¢natih
gobic.

Viby

EEENONLINE STOR
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2. NAMESTITEV

388/
459

596
Min.
850
} /
Mikrovalovna pecica se lahko nastavi na
pozicije A ali B:
Polozaj Velikost niSe
(S
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Mere v (mm)

TMhy

EEENONLINE STOR
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2.1 Namestitev aparata

h il
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. Odstranite embalaZzo in pazljivo preverite,

ali je aparat morda poSkodovan.

. Namestite pritrdilne kavlje na kuhinjsko

omarico s pomocjo navodil za uporabo in
priloZzene predloge.

. Namestite aparat v kuhinjsko omarico

pocasi in brez sile. Napravo je treba
dvigniti na pritrdilne kavlje in nato spustiti
na svoje mesto. V primeru tezav med
vgradnjo lahko kavlje e enkrat nastavite.
Spredniji okvir pecice se mora prilegati
sprednji odprtini na omarici.

. Preverite, ali je naprava stabilna in

vodoravna. Med zgornjimi vrati omare in
vrhom ohiSja pecice zagotovite 4 mm
vrzel (glejte diagram).
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2.2 PrikljuCevanje aparata na
napajanje

» Elektricna vti¢nica mora biti zlahka
dostopna, da lahko aparat v sili hitro in
enostavno odklopite. Lahko pa pecico
skladno z navodili za elektrino
napeljavo povezete s stikalom, s
katerim lahko v trenutku izklopite
napajanje.

» Kabel za napajanje lahko zamenja

[ samo elektricar.

o « Ce se napajalni kabel poskoduije, ga
000 mora zamenjati proizvajalec,
o0 usposobljen serviser ali podobno

(o] usposobljena oseba, saj je le tako
zagotovljena ustrezna varnost.

» Vti¢nica naj ne bo za kuhinjsko omaro.

» NajboljSi polozaj je nad omaro, glejte
(A).

» Napravo prikljucite na pravilno
namesceno ozemljeno enofazno
vti€nico z izmeni¢nim tokom
220-240 V/50 Hz. Vtiénica mora biti
zlita z 10 A varovalko.

* Pred namestitvijo na napajalni kabel
privezite vrvico in si tako olaj$ajte
dostop do prikljucitvene tocke (A) po
namestitvi.

» Ko aparat vstavljate v visoko kuhinjsko
omaro, pazite, da NE STISNETE
napajalnega kabla.

» Napajalnega kabla ali vti¢a ne
potapljajte v vodo ali katero koli drugo
tekocino.

» Napajalni kabel speljite tako, da se ne
bo dotikal vrocih ali ostrih povrsin, kot
je npr. PrezraCevalna reza za vro€ zrak
na zgornjem delu pecice.

TMhy

EEENONLINE STOR
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2.3 Dodatni napotek

Ne uporabljajte mikrovalovne pecice za
segrevanije olja za cvrtje. Temperature ne
morete nadzirati in olje se lahko vname. Za
pripravo pokovke uporabljajte samo
koruzo, namenjeno za pripravo pokovke v
mikrovalovnih pecicah.

Osebe s SRCNIMI SPODBUJEVALNIKI
naj se pri svojem zdravniku ali proizvajalcu
srénega spodbujevalnika pozanimajo o
varnostnih ukrepih pri uporabi
mikrovalovnih pecic.

V odprtine zapaha vrat ali prezracevalne

odprtine nikoli ne polijte tekoCin ali

vstavljajte predmetov. Ce pride do razlitja,

takoj ugasnite in izklopite pecico in

pokliCite pooblaSenega serviserja

ELECTROLUX.

Nikoli na nikakr§en nacin ne spreminjajte

pecice.

Uporabljajte samo vrtljivi podstavek in

nosilec, ki sta zasnovana za to pecico. Ne

uporabljajte pecice brez vrtljivega

podstavka.

Prepre€evanje poskodb vrtljivega

podstavka:

+ Pred ciS¢enjem vrtljivega podstavka z
vodo pocakajte, da se le-ta ohladi.

» Na hladen podstavek ne postavljajte
vrocih zivil ali vro€ih pripomockov.

* Na vro¢ podstavek ne postavljajte
hladnih zivil ali hladnih pripomockov.

PP I 7 TR T

SLOVENSCINA 85

Niti proizvajalec niti trgovec ne moreta
prevzeti kakrSne koli odgovornosti za
Skodo na pecici ali za osebne poskodbe,

ki so posledica nepravilne prikljucitve
aparata. Na stenah pecice ali okoli tesnil
ter na tesnilnih povrsinah se lahko
obc¢asno pojavi vodna para ali vodne
kapljice. To je obi€ajen pojav in ne pomeni,
da mikrovalovna pecica pusc¢a ali da je
okvarjena.
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3. PREGLED APARATA

3.1 Mikrovalovna pecica

TMhy
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Sprednja plos¢a

Lugka pecice

Nadzorna plos¢a

Tipka za odpiranje vrat

Pokrov vodila mikrovalov

B Notranjost pegice

Tesnilo

B Vratna tesnila in tesnilne
povrsine

Preverite, ali je priloZzena naslednja dodatna
oprema:

Vrtljivi podstavek
Nosilec vrtlivega podstavka

Nosilec vrtliivega podstavka postavite
na dno notranjosti pecice.

Nato postavite vriljivi podstavek na
nosilec.

Ce ne Zelite poskodovati vrtljivega
podstavka, pazite, da posode

pri jemanju iz pe€ice dvignete nad rob
vrtljivega podstavka.

Ko narocate pripomocke, prodajalcu
ali pooblas¢enemu serviserju
ELECTROLUX sporocite naziv dela
in model.
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3.3 Nadzorna plo$¢a
e w Digitalni indikatorji na Tipke nivojev moci
d s |2£| ’ prikazovalniku: Tipke za priljubliene
— I Tipka za samodejno
@: II ll ” =g Priljubliene odmrzovanje
e @ Kuhinjski &asovnik Tipka za kuhinjski
s = A= = Casovnik
: : , Samodejno B Tipke Ve&/Manj
Y Yo odmrzovanje Tipka za zadetek/
| potrditev/hiter zagon
s . .
a o) Mikrovalovi 8] Tipka za zaustavitev
IEI Zaustavitev/prekinitev El Tipka za odpiranje

>
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4. PRED PRVO UPORABO
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4.1 Vklop

Ko pecico prvi¢ prikljucite, imate moznost

nastavljanja ure. Pecica ima 24-urni prikaz

Casa.

1. Pecica se bo oglasila in vse zaslonske
ikone bodo vklju¢ene za pol sekunde.
Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni

prikazano “on” (vklop) ali “oFF” (izklop).

2a. Zaizklop ure pr|t|sn|te gumba
VEC/MANJ, dokler ni prikazano “oFF”
(izklop), nato pritisnite gumb START.

Pecica je pripravljena na uporabo.

N

vrat

Varnostno zaklepanje
Nastavitev ure

Prikaz segmentov
IZI Teza

Nivoji mo¢i

Ce ste uro izklopili in jo Zelite vklopiti
nazaj, dvakrat pritisnite tipko
KUHINJSKI CASOVNIK in glejte
tocko 2b.

2b. Za vklop ure prltlsnlte gumba
VEC/MANJ, dokler ni prikazano “on”
(vklop), nato pritisnite gumb START.
Primer: Za nastavitev ¢asa na 18:45.
1. Pritisnite gumba VEC/MANJ za
prilagoditev ure.
2. Pritisnite tipko START za potrditev.
3. Pritisnite gumba VEC/MANJ za
prilagoditev minut.
4. Pritisnite tipko START za potrditev.

Ko je ura nastavljena, bo ¢as dneva
prikazan na zaslonu.

87
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4.2 Stanje pri ravljenostl
(Varcno delovanije)

Pecica bo samodejno preklopila v stanje
pripravljenosti, ¢e je ne boste uporabljali
5 minut.

Primer: Ce ura ni bila nastavljena:
Zaslon se bo izklopil.

Odprite vrata ali pritisnite kateri koli gumb
za izhod iz stanja pripravijenosti.

Primer: Ce je bila ura nastavljena:

Po obdobju 5 minut bo ¢as prikazan.

4.3 Prilagoditev ure, ko je
nastavljena

Uro lahko prilagodite, ko je bil nastavljen Cas.

Primer: Za spremembo iz 18.45 v 19.50.

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI

CASOVNIK.

2. Pritisnite tipko START.

3. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
prikazan napis “19”.

. Pritisnite tipko START.

. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
prikazan napis “50”.

6. Pritisnite tipko START.

[, 0

5. DELOVANJE

5.1 Kuhanje mikrovalovi

Primer: Pogrevanje juhe 2 minuti in 30

sekund pri 630 W mo¢i.

1. Pritisnite tipko MOC na desni strani
trikotnika, dokler ni prikazano “630 W".

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za vnos
Casa.

3. Pritisnite tipko START.

V nacinu kuhanja z mikrovalovi lahko
prilagodite nivo moci pecice s
pritiskom tipke neposredno pod
Zeleno nastavitvijo.

Nivo modi lahko nastavite, ko pecica
deluje, tako da pritisnete in zadrzite
tipko MOC, dokler ni prikazana nova
nastavitev nivoja moci. Previsoka mo¢
mikrovalov ali predolgo kuhanje hrane
lahko le-to preveC segrejejo in
zanetijo pozar.
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4.4 Ce zelite preklicati uro in
nastaviti stang
pripravljenosti (Varéno
delovanje)

1. Dvakrat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
prikazano “oFF” (izklop).

3. Pritisnite tipko START za potrditev.

4.5 Varnostno zaklepanje

Pecica ima varnostno funkcijo, ki preprecuje
nezeleno upravljanje pecice s strani otrok.
Ko je funkcija aktivirana, mikrovalovna
pecica ne bo delovala, dokler funkcija
zaklepanja ni izklju¢ena.

Vklop in izklop zaklepanja je mogo¢ samo,
Ce pecica ne deluje.

Primer: Za vklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
ne vklopi simbol “varnostnega zaklepanja”.
Primer: Za izklop zaklepanja.

Pritisnite in zadrzite tipko STOP, dokler se
simbol “varnostnega zaklepanja” ne izklopi.

Ko je varnostno zaklepanje vklopljeno,
so vse tipke onemogocene, razen
tipke STOP.

Ce ste izbrali 900 W, je najdalj$i ¢as
mikrovalov, ki ga lahko izberete,
15 minut.

Ce petica deluje v katerem koli
nacinu 3 minute ali dlje, bo ventilator
vklju€en Se 2 minuti po koncu
kuhanja. Odprite vratca in ventilator
se bo zaustavil, zaprite vratca in
znova se bo zagnal, dokler ne
poteCeta 2 minuti (vklj. ¢as odpiranja
vratc). Ce pecica deluje manj kot

3 minute, se ventilator ne bo vkljugil.

Po kuhanju se bo vrtljivi kroznik Se
naprej vrtel, dokler se posoda za
kuhanje ne vrne v zacetni polozaj.
Lucka prostora za kuhanje bo ostala
vkljuéena do konca vrtenja ali za 5
sekund (kar je vec). Pecica bo
zapiskala ob zaklju¢ku. Ce med tem
postopkom odprete vrata, se vrtenje
zaustavi.
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Nastavitev  Priporo¢ena uporaba

moci

900 W/ Za hitro kuhanje ali pogrevanje (npr. juh, enolonénic, hrane iz plocevinke, toplih

NAJVISJA  pijag, zelenjave, rib ipd).

630 W Za daljSe kuhanije gostih jedi, kot so npr. peéenke, mesne $truce ipd., pa tudi za
bolj ob&utljive jedi, kot so sirove omake in biskviti. Pri tej nastavitvi omaka ne bo
prekipela in hrana se bo skuhala enakomerno, ne da bi se pri robovih skuhala
prevec.

450 W Za goste jedi, ki zahtevajo daljSe obdobje konvencionalnega kuhanja, (npr. za
govedino), priporo€amo uporabo te nastavitve, saj ohranja mehkost mesa.

270 W/ Za odmrzovanje uporabite to nastavitev, saj omogo¢a enakomerno odmrzovanje

ODMRZO-  jedi. Ta nastavitev je primerna tudi za lahno vrenje riza, testenin in cmokov ter

VANJE kuhanje jajéne kreme.

90 W Za pocasno odmrzovanje, (npr. kremnih tort ali drobnega peciva).

ow Za pocivanje/kuhinjski ¢asovnik.

W =WATT

5.3 Zmanj$Sana moc¢

Nacin kuhanja

Standardni ¢as

Zmanj$ana mo¢

Mikrovalovi 900 W 15 minut

Mikrovalovi 630 W

5.4 Prilagoditev ¢asa kuhanja
med kuhanjem

Cas kuhanja lahko prilagodite tudi med
kuhanjem.
Primer: Za dodajanje 2 minut (120
sekund) s tipko START.
1. Stirikrat pritisnite tipko START.
Cas kuhanja se bo povecal za 120
sekund.

5.5 S tipko stop

Pritisnite tipko STOP za vstop v nacin
prekinitve.

Ponovno pritisnite tipko STOP za preklic
¢asa kuhanja.

5.6 Kuhinjski Casovnik

Za nastavitev kuhinjskega ¢asovnika.

1. Pritisnite tipko KUHINJSKI CASOVNIK.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za vnos
Casa.

3. Pritisnite tipko START. Casovnik se bo
samodejno zagnal.
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Ko te€e Casovnik, lahko ¢as
podaljSate s pritiskom gumba START.
Funkcijo ¢asovnika se lahko

uporabi le, ¢e pecica ne deluje.

5.7 Hitri zagon

Kuhati lahko zaCnete neposredno z
900 W/NAJVISJA za 30 sekund s pritiskom
tipke START.

@ Ce Zelite dodati ve¢ ¢asa, pritisnite
tipko START.

5.8 Izklop zvoka

Za izklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano
“Soun”.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
prikazano “oFF” (izklop).

3. Pritisnite tipko START.
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Za vklop zvoka.

1. 3-krat pritisnite tipko KUHINJSKI
CASOVNIK, dokler ni prikazano “Soun”.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ, dokler ni
prikazano “on” (vklop).

3. Pritisnite tipko START.

5.9 Premor

Za premor delovanje mikrovalovne pecice.

1. Pritisnite tipko STOP za odpiranje vratc.

2. Pecica bo naredila premor za do 5
minut.

3. Pritisnite START za nadaljevanje
kuhanja.

5.10 Priljubljene

Pecica ima 3 priljubljene recepte.
Sﬁﬁ Mehcanje masla

i’i{z Topljenje ¢okolade

Sﬁ{a Tortica v lon¢ku

Primer: Za meh¢anje masla.

1. Pritisnite tipko PRILJUBLJENE 1.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za izbiro
teze.

3. Pritisnite tipko START.

Ce deli zaslona predstavijajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanija pritisnite tipko START.

Na koncu ¢asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil.

Nivojev moci za prednastavljene
priljubljene recepte ni mogoce
spremeniti.

Pripravite lahko 1-4 tortice v loncku.

OPOZORILO! Cokolada lahko
postane zelo vro¢a! Ce ¢okolada
potrebuje dalj ¢asa za kuhanje,
dodajte 10 sekund.
Pazite na ¢okolado, da se ne pregreje
in zgori.

Ce Zelite prepisati priljubljene z lastnimi

recepti.

1. Pritisnite tipko MOC za izbiro mogi.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za vnos
Casa.
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3. Pritisnite in zadrzite tipko
PRILJUBLJENE, ki jo Zelite nastauviti,
dokler ne zaslisite enkratnega piska in
zagledate zvezdice za priljubljene.

Za ponovno nastavitev priljubljenih nazaj
na tovarniske nastavitve.

1. Pritisnite tipko STOP.

2. Pritisnite in zadrzite tipko MOC 450 W
za 3 sekunde.
Pecica bo ponastavila priljubliene na
tovarniske nastavitve.

5.11 Samodejno odmrzovanje

Samodejno odmrzovanije deluje tako, da
samodejno ugotovi ustrezen ¢as za
kuhanije tudi glede na tezo hrane.

Izberete lahko med 2 menijema za

samodejno odmrzovanje.

1. Samodejno odmrzovanje:
meso/ribe/perutnina

2. Samodejno odmrzovanje: kruh

Primer: za odmrzovanje 0,2 kg zrezka.

1. Izberite meni za samodejno
odmrzovanje tako, da pritisnete tipko
SAMODEJNO ODMRZOVANJE.

2. Pritisnite gumba VEC/MANJ za izbiro
teze.

3. Pritisnite tipko START.

@ Ce deli zaslona predstavijajo vrte¢
vzorec, to pomeni, da morate hrano
premesati ali obrniti. Za nadaljevanje
kuhanja pritisnite tipko START. Na
koncu asa samodejnega
odmrzovanja se bo program
samodejno zaustavil. Med
samodejnim odtajevanjem
prilagoditev ¢asa/moci ni na voljo.
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Priljubljene Teza

Gumb

Postopek

Mehcanje masla  0,05-0,25 kg

PAC

« Vstavite maslo v ustrezno posodico.
Dobro premesajte po kuhanju..

Toplienje ¢okolade 0,1-0,2 kg

AL

* Razlomite ¢okolado v manjse kose.
Vstavite Cokolado v ustrezno posodico.
Pomesajte, ko zazveni signal. Dobro
premesajte po kuhanju.

OPOZORILO!: Cokolada lahko
postane zelo vroga! Ce Gokolada
potrebuje dalj ¢asa za kuhanje,
dodajte 10 sekund. Pazite na
Gokolado, da se ne pregreje in zgori.

Tortica v loncku 1-4 loncki

PAC

* Napravite torto po receptu. Loncke
postavite proti robu vrtljivega
podstavka. Pustite stati 30 sekund po
kuhanju.

6.2 Recepti za torte v lonCku

Bogata ¢okoladna tortica v lonéku

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 g) navadne moke

2 Zlici (12 g) kakava v prahu
2% Zlice (30 @) mletega sladkorja
Ya ZliCke pecilnega praska
1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

Ya Zlicke izvleCka vanilje

1 srednje veliko jajce
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Nagin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvle€ek vanilje
in jajce, dobro premesajte.

3. Loncek postavite izven sredis¢a
vrtliivega podstavka.

4. Skuhajte s ¢ . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite s ¢okoladnim maslom.
Nasvet: Ce Zelite, lahko izvledek vanilje
nadomestite s % Zlicke izvleCka
pomarance.
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Malinova tortica v loncku

Sestavine za 1 loncek:

2Y%; Zlice (25 g) navadne moke

2" Zlice (30 g) mletega sladkorja

Y4 zlicke pecilnega praska

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

s Zlicke izvlecka vanilie

1 srednje veliko jajce

1% Zlice malinove marmelade
brez semen

Torta v lon¢ku z arasidovim maslom

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 g) navadne moke

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega
sladkorja

Ya Zlicke pecilnega praska

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

Ya Zlicke izvlecka vanilie

2 Zlici (30 g) gladkega arasSidovega
masla

1 srednje veliko jajce

PP I 7 TR T

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesajte z vilico.

2. Dodajte rastlinsko olje, izvle¢ek vanilje
in jajce, dobro premeSajte.

3. Z Zlico zmeSajte v "marmelado” in
razvlecite mesanico.

4. Loncek postavite izven sredis¢a
vrtljivega podstavka.

5. Skuhajte s % . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Okrasite z vaniljinim maslom.

Nacin:

1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
dobro premesaijte z vilico.

2. Dodaijte rastlinsko olje, izvleCek vanilje,
arasidovo maslo in jajce, dobro
premesaijte.

3. Loncek postavite izven sredi$¢a
vrtljivega podstavka.

4. Skuhajte s Y%s . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz lon¢ka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posujte s cokolado.
Nasvet: Po Zelji lahko uporabite tudi
hrustljavo arasidovo maslo.



Jaboléni desert v loncku

Sestavine za 1 loncek:

2% Zlice (25 ) navadne moke

SLOVENSCINA 93

Nacin:

1.

Vstavite vse suhe sestavine (razen
biskvita) v lon¢ek, dobro premesajte z

2 Zlici (30 g) mehkega rjavega vilico.

sladkorja 2. Dodaijte rastlinsko olje in jajce, dobro
Y4 Zlicke pecilnega praska premesajte.
Ya Zlicke zmletega cimeta 3. Z Zlico nezno zmeSajte v ezano in

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja

razvlecite mesanico.

1 srednje veliko jajce 4. Na vrhu posuijte s strtimi albert keksi.
1% Zlice (30 @) Eezane 5. Loncek postavite izven sredis¢a
polovica (7 g) strtega albert piSkota vrtljivega podstavka.

6.

Skuhajte s Yigs . Med kuhanjem bo
torta zrasla iz loncka.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Posuijte z malce vaniljevega sladoleda.

& OPOZORILO! Cezana bo vroéa.

Vb
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Korenckova torta v loncku

Sestavine za 1 loncek:

Nacin:

1.

Vstavite vse suhe sestavine v loncek,

2 Zlici (20 g) navadne moke dobro premesaijte z vilico.
2% Zlice (30 g) svetlo rjavega sladkorja 2. Dodajte soncni¢no olje, pomaranéno
Ya Zlicke pecilnega praska lupino, naribano korenje in jajce, dobro
4 zlicke zmletega cimeta premesajte.
1 licke zmletega muskatnega 3. Loncek postavite izven sredid¢a
oredéka vrtljivega podstavka.
1 3ica T 4. Skuhajte s Y. Med kuhanjem bo
1% Zlice (15 g) sonc¢nic¢nega olja torta zr?sla 1z Iorlcka.
5. Za preliv zmeSajte maslo, sladkor v

lupinica %2 pomarance

309 naribanega korenja

1 srednje veliko jajce

Kremni preliv: 15 g masla, zmehcanega,

40 g sladkorja v prahu, 40 g polnomastnega
smetanovega sira, 2 Zlicka pomaranénega
soka

PP I 7 TR T

prahu, smetanov sir in pomaranc¢ni sok.

Po kuhanju pustite, da stoji 30 sekund.

Pustite, da se torta ohladi, nato dodajte
zgornjo plast.
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Limonina torta v loncku Nacin:

Ses?vme 2 1) [B162 1. Vstavite vse suhe sestavine v loncek,
2a Zlice (25 g) navadne moke dobro premesaite z vilico.

2% Zlice (30 g) mietega sladkorja 2. Dodaite rastlinsko olje, izviegek

74 Zlicke pecilnega praska limonine lupine in jajce, dobro

1% Zlice (15 g) rastlinskega olja premesaijte.

1 Zlicka limonine lupinice 3. Loncek postavite izven sredisca

1 srednje veliko jajce vrtlivega podstavka.

Preliv: 1 Zlica limoninega soka, zme$anega z 4. Skuhaite s 7%s . Med kuhanjem bo

2 Zlicama mletega sladkorja torta zrasla iz loncka.

5. Na vrhu posujte z meSanico limoninega
soka in mletega sladkorja.

6. Po kuhanju zrahljajte torto, preluknjajte
zgorniji del z vilico, nato pokapljajte
nekaj kapljic po torti in pustite stati

30 sekund.
6.3 Samodejno odmrzovanje
Samodejno Teza Gumb  Postopek
odmrzovanje
Meso/ribe/ 0,2-1,0 kg s * Hrano poloZite v posodo in na sredino
perutnina fairo] vrtliivega podstavka.

(Celariba, ribje

palcke, ribji fileji, .
pis¢ancja bedra,

pis¢ancje prsi,

Ko mikrovalovna pecica zapiska, jed
obrnite, prerazporedite in locite. Tanke
dele in vroce dele zas¢itite s koScki
aluminijeve folije.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
folijo za 15-45 min, dokler v celoti ne
odmrzne.

mleto meso, zrezki, » Mleto meso: ko mikrovalovna pecica
karéji, burgerii, zapiska, jed obrnite. Ce je mogoce,
klobase) odstranite Ze odmrznjene dele.
@ Ni primerno za celega piS¢anca.
Kruh 0,1-1,0 kg 2 » Hrano poloZite v posodo in na sredino
Lo x2

vrtljivega podstavka.

V primeru vecjega kosa (1,0 kg)
polozite neposredno na vrtljivi
podstavek.

Ko mikrovalovna pecica zapiska,
obrnite, prerazporedite in odstranite Zze
odmrznjene rezine.

Po odmrzovanju zavijte v aluminijevo
folijo in pustite pocivati 5-15 min, dokler
v celoti ne odmrzne.

Vnesite samo teZo hrane. Ne vklju€ujte tudi teze posode.
Za hrano, ki je tezja ali lazja od koli¢in, navedenih na seznamu, uporabite ro¢no

delovanje.

Konéna temperatura bo razli¢na in odvisna od zacetne temperature.
Zrezki in karéji naj bodo zamrznjeni v enem sloju (ne eden na drugem).

Mleto meso naj bo zamrznjeno v ¢im tanjsi obliki.

y
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Hranalpijac¢a Koli¢ina  Mo¢ Cas Metoda
-g/ml- raven -Min-
Mieko,  1sk 150 900 W 1 ne pokrivajte
Voda, 1 sk 150 900W 2 ne pokrivajte
6 sk 900 900W  8-10 ne pokrivajte
1posoda 1000 900W  9-11 ne pokrivajte
Jed na krozniku 400 900W  4-6 na omako pokapajte malo vode,
pokrijte, na polovici premesajte
Juha/obara 200 900 W 1-2 pokrijte, premesSajte med
pogrevanjem
Zelenjava 500 900W 35 po potrebi dodajte malo vode,
pokrijte, na polovici premeSajte
Meso, 1 rezina " 200 900 W 3 na tanko prelijte z omako, pokrijte
Ribji file " 200 900W  3-5 pokrijte
Torta, 1 rezina 150 450 W Y21 postavite v nizko posodo
Hrana za dojencke, 190 450 W Vo1 prelozite v primerno posodo za
1 kozarec mikrovalovne pecice ter po
segrevanju dobro premesajte in
preverite temperaturo
Toplienje margarine 50 900 W Ya pokrijte
alimasla "
Topljenje Cokolade 100 450W 34 obc¢asno premesajte
) ohlajeno
6.5 Odmrzovanje
Hrana Koli¢ina Moé Cas Metoda Cas
-g- raven -Min- pocivanja
-min-
Golaz 500 270 W 89 na polovici odmrzovanja 10-30
premeSajte
Torta, 150 90 W 1-3 postavite v nizko posodo 5
1 rezina
Sadje 250 270W 35 enakomerno razporedite, na 5

polovici odmrzovanja

obrnite

y
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6.6 Kuhanje zamrznjene hrane

Hrana Koli¢ina Moé Cas Metoda Cas
-g- raven -Min- pocivanja
-min-
Ribiji file 300 900 W 9-11 pokrijte 2
Jed na 400 900 W 8-10 pokrijte, premesaijte po 6 2
krozniku minutah

6.7 Kuhanje

Hrana Koli¢ina  Moé¢  Cas Metoda Cas
-g- raven -Min- pocivanja
-min-
Brokoli/Grah 500 900W 6-8 dodaijte 4-5 Zlic vode, pokrijte,
na polovici kuhanja premesSajte
Korenje 500 900W 9-11 narezite na obrocke, dodajte 4- -

5 Zlic vode, pokrijte, na polovici
kuhanja premeSajte

Pece 1000 630 W 34-38 zacinite po okusu, vstavite v 10
plitvo posodo in obrnite okrog
na polovici kuhanja

Ribji file 200 900W 4-6 zacinite po okusu, poloZite v 2
plitko posodo za narastke,
pokrijte

Ce pecica deluje v katerem koli nacinu 3 minute ali dlje, bo ventilator vkljuéen Se 2 minuti
po koncu kuhanja. Odprite vratca in pe€ica se bo zaustavila, zaprite vratca in znova se
bo zagnala, dokler ne poteCeta 2 minuti (vklj. €as odpiranja vratc). Ce pec€ica deluje manj
kot 3 minute, se ventilator ne bo vkljudil.

TMhy
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7.1 Posoda, ki je varna za uporabo v mikrovalovni pecici

Posoda

Opombe

Aluminijeva folija/
posode iz alu-folije

Manj$e koScke aluminijeve folije lahko uporabite za zas¢ito
hrane pred pregrevanjem. Folija naj bo vsaj

2 cm oddaljena od notranjih sten pecice, saj bo povzrodila
iskrenje. Posode iz aluminijeve folije niso priporocljive,
razen Ce tako navaja proizvajalec (pazljivo preberite
navodila).

Porcelan in keramika v / X

Porcelan, lonceni izdelki, glazirani glineni izdelki in kostni
porcelan so obi¢ajno primerni za uporabo, razen ¢e
vsebujejo kovinske okraske.

Steklovina, npr.
Pyrex ®

Pri uporabi steklovine bodite posebej pazljivi, saj se lahko
pri prehitrem segrevanju razbije ali poci.

Kovina

Uporaba kovinskih posod v mikrovalovni pecici ni
priporocljiva, saj povzrocajo iskrenje, kar lahko povzrogi
pozar.

Plastika/stiropor npr.

posode za hitro
hrano

Bodite previdni, saj se nekatere posode pri visokih
temperaturah zvijajo, topijo ali razbarvajo.

Vrecke za
zamrzovalnik/
pecenje

Morate jih preluknjati in omogociti uhajanje pare. Preverite,
ali je vrecka primerna za uporabo v mikrovalovni pecici. Ne
uporabljajte plasti¢nih ali kovinskih vrvic, saj se lahko
stopijo ali zaradi iskrenja celo vnamejo.

Papir - krozniki,
kozarci in kuhinjske
brisace

Uporabljajte samo za pogrevanije ali za vpijanje vlage.
Bodite previdni, saj predolgo segrevanije lahko povzrodi
pozar.

Slamnate in lesene

Pri segrevanju bodite vedno prisotni, saj pregrevanje lahko

posode povzroci pozar.
Recikliran papir Lahko vsebuije sledove kovin, kar bo povzrodilo iskrenje in
in casopis nevarnost pozara.

PP I 7 TR T
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7.2 Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Nasveti za kuhanje z mikrovalovi

Sestava Hrana, ki vsebuje veliko mascob ali sladkorja (npr. razni pudingi, potice), se hitro
segreje. Bodite previdni, saj predolgo segrevanje lahko povzroci pozar.

Velikost Za ¢im bolj enakomerno kuhanje naj bodo kosi hrane ¢im bolj enake velikosti.

Temperatura  Zacetna temperatura hrane vpliva na ¢as, ki je potreben za kuhanje. Hrano, ki

hrana vsebuje nadev, (npr. krofe z marmelado), prebodite in tako omogocite

sproscanje toplote ali pare.

Razporedite Najdebelejse dele hrane, (kot so npr. piS¢ancja bedra), postavite ¢im bolj na rob

kroznika.
Pokrijte Uporabljajte perforirano folijo za mikrovalovne pecice ali ustrezen pokrov.
Prebodite Hrano z lupino, kozo ali membrano, (kot je npr. krompir, ribe, piS¢anec in

klobase), morate pred kuhanjem ali segrevanjem prebosti na ve¢ mestih, sicer
lahko nakopi¢ena para povzro¢i eksplozijo hrane.
POMEMBNO!! jajc, tudi Ze zakrknjenih ali trdo kuhanih, ne segrevajte z
mikrovalovi, saj lahko eksplodirajo tudi po konéanem kuhanju.

MeSajte, Ce zelite, da je hrana enakomerno kuhana, jo morate med kuhanjem mesati,
obracaijte in obracati in prerazporejati. MeSajte in prerazporejajte jo vedno od zunanjega
prerazporejajte roba proti srediScu.

Pocivanje Po kuhanju je potrebno jed nekaj €asa pustiti, da toploti omogocite enakomerno
porazdelitev po hrani.
Zascitite Te dele hrane, (npr. noge in perutnice pri pis¢ancu), lahko zas¢itite z manjSimi

koscki folije, ki odbija mikrovalove.

Ce zelite prepreciti opekline, za odstranjevanje Zivil iz pecice uporabite temu namenjena
drzala ali pa rokavice. Posode, vrecke s pokovko, vrecke za kuhanje v mikrovalovnih
pecicah ipd. Vedno odpirajte tako, da so obrnjene pro¢ od obraza in rok, ter se tako
izognite opeklinam.

Pri odpiranju vrat pecice bodite vedno obrnjeni pro¢ in se tako izognite moznosti opeklin
zaradi pare in vrocine. Nadevano peceno hrano po segrevanju narezite, da sprostite paro
in se izognete opeklinam.

TMhy
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Tezava

Preverite, ali . . .

Mikrovalovna pecica ne
deluje pravilno?

Varovalke v Skatli z varovalkami delujejo.
Je morda prislo do izpada toka.

Ce varovalke $e naprej pregorevajo, se obrnite na usposoblienega

elektricarja.

Nacin mikrovalov ne
deluje?

So vrata dobro zaprta.
So tesnila vrat in njihove nalezne povrsine Ciste.
Tipka START je bila pritisnjena.

Vriljivi podstavek se ne
vrti?

Je nosilec vrtljivega podstavka pravilno postavijen na pogon.
Posoda v pecici ne sega preko roba vrtljivega podstavka.
Hrana ne sega preko roba vrtljivega podstavka in preprecuje
njegovo vrtenje.

Ni pod vrtljivim podstavkom morda kakSen tujek.

Mikrovalovna pecica se
noce izklopiti?

Prekinite stik aparata z varovalkami.
Poklicite pooblascenega serviserja ELECTROLUX.

Notranja osvetlitev ne
deluje?

Poklicite vasega pooblas¢enega serviserja ELECTROLUX.
Notranjo lucko lahko zamenja samo usposobljen pooblaséen
serviser ELECTROLUX.

Hrana se segreva dlje
Gasa, kot se je v€asih?

Nastavite daljsi ¢as kuhanja (dvojna koli¢ina = skoraj dvojni
potreben ¢as), oz.

¢e je hrana hladnejSa kot obicajno, med segrevanjem obcasno
obrnite hrano, oz.

Nastavite vi§jo moc.

Ali se vrata ne bodo
odprla zaradi izpada
energije?

Pazljivo odprite vrata tako, da navzven potegnete spodniji desni
rob stekla vrat.

PP I 7 TR T



100

www.electrolux.com

9. SPECIFIKACIJE

Napetost (AC - izmenicni tok)

220-240 V, 50 Hz, enofazna

Spletno distribucijo varovalke/stikalo

Najmanj 10 A

Poraba energije: Mikrovalovi 1.4 kW

Izhodna mo¢: Mikrovalovi 900 W (IEC 60705)

Frekvenca mikrovalov 2450 MHz " (skupina 2 / razred B)
Zunanje dimenzije: KMFE264TE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (G)

Dimenzije odprtine

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (G) 2

Kapaciteta pecice

26 litrov 2

Vrtljivi podstavek

@ 325 mm, steklo

Teza

pribl. 19 kg

" lzdelek izpolnjuje zahteve evropskega standarda EN55011.
Skladno s tem standardom je izdelek razvrS€en kot naprava skupine 2 razreda B.
Skupina 2 pomeni, da naprava namenoma ustvarja radiofrekvenéno energijo v obliki
elektromagnetnega sevanja, ki ga uporablja za toplotno obdelavo hrane.
Razred B pomeni, da je naprava primerna za uporabo v domacih gospodinjstvih.

2 Notranjo kapaciteto je mogoce izracunati z merjenjem najvecje Sirine, globine in visine.
Dejanska kapaciteta, namenjena hrani, je manjsa.

10. OKOLJSKE INFORMACIJE
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Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje
simbol L/.\'_) . Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklaZo.

Pomagajte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi
ter reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav.

PP I 7 TR T

Naprav, oznacenih s simbolom o ne
odstranjujte z gospodinjskimi odpadki.
Izdelek vrnite na krajevno zbiralic¢e za
recikliranje ali se obrnite na obginski urad.
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MW MNCITMMO HA BAC

XBana Bam wwTo cTe kynunu Electrolux ypehaj. Ogabpanu cte nponssog koju ca cobom Hocu
BULLIE AeLeHnja NpodecoHanHor UCKycTBa 1 nHoeaumja. 'eHvjanaH 1 mogepaH, Au3ajHupaH je
nmajyhn y Buay Bac. lNpema Tome, cBaku NyT Kaga ra KOpUctute moxerte 6uUTn curypHu ga hete
[obutn oanunyHe pedyntate . [lobpo gownu y Electrolux.

MoceTuTe Haw Be6 cajT Ha agpecu:

nHdopMaLmje 0 cepBrCUparby:

O6e3benuTe caBeTe y Be3n ca kopuherem, bpoLuype, pellera 3a npobneme,

www.electrolux.com

@ Peructpyjte cBoj nponssog paau 6orse ycnyre:
www.electrolux.com/productregistration

Kynute pogatHu npubop, NOTPOLLHU MaTepujan n opurnHanHe pe3epBHe AenoBe
3a cBoj ypehaj:

www.electrolux.com/shop

BEPUT'A O KOPNCHNKY N CEPBUCUPAHE

[Mpenopy4yjemo Bam Aa KOPUCTUTE OpUrMHanHe pe3epBHe OernoBe.

Mpunukom obpaharsa cepsrcHOj cnyx6bu, NpoBepuTe Aa Nv noceayjete cneaehe nogatke.
VHdopmaumje ce mory Hahu Ha NnoYmum ca TEXHUYKMM KapakTepucTikama. Mogen, 6poj
npounssoga (PNC), cepujcku 6po;.

/N Ynosopetse/onpes - ynyTcTaa o 6e3GenHOCTY

(i) Onwre uHopmaLyie v caseTn

@ MHdpopmaLuje o 3alTnTn XMBOTHE cpeauHe

MoanoxHe cy npomMeHama 6e3 NpeTxoaHe Hajase.
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1. A VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI
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Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanje
8 godina i osobe sa smanjenim fiziCkim, Culnim ili
mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju
dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod nadzorom ili su
dobili uputstva koja se odnose na upotrebu ovog uredaja
na bezbedan nacin i razumeju povezane opasnosti. Deca
se moraju nadgledati da biste bili sigurni da se ne igraju
uredajem. CiScenje i korisniCko odrzavanje ne smeju
obavljati deca koja nisu napunila najmanje 8 godina i koja
nisu pod nadzorom.

Ovaj uredaj nije namenjen za koris¢enje na visinama
preko 2000 m.

/A VAZNO! VAZNA UPUTSTVA O BEZBEDNOSTI:
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA
SLUCAJU POTREBE.

& UPOZORENJE!

Ako su vrata ili peCati vrata oSteceni, ne sme se
rukovati rernom dok se ne opravi od strane
kompetentne osobe.

& UPOZORENJE!

Opasno je za bilo koga ko nije kompetentna osoba
da izvrsi uslugu ili opravi uredaj koji ukljucuje
uklanjanje poklopca koji daje zastitu od izlaganja
energiji mikrotalasne pecnice.

& UPOZORENJE!

Tecnosti i ostala hrana ne smeju se zagrevati u
zatvorenim posudama, posto mogu lako da
eksplodiraju.
Ovaj aparat je namenjen za upotrebu u domacinstvima i
za slicne primene, na primer: u kuhinjama za zaposlene u
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prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim
okruzenjima; u ku¢ama na farmama; za upotrebu od
strane klijenata u hotelima, motelima i drugim
rezidencijalnim objektima; u usluznim objektima koji nude
prenociste sa doruckom.

Koristite samo posude i pribor koji su predvideni za
mikrotalasne.

MeTanHu KoHTejHepu 3a XpaHy 1 nuhe HUCY JONYLUTEHN Y
TOKY KyBaka NyTeM MUKpoTanacHe nehHuue.

Nemojte ostavljati pecnicu bez nadzora kada koristite
plastiCne, papirne ili druge zapaljive posude za hranu za
jednokratnu upotrebu.

Mikrotalasna rerna je namenjena za zagrevanje hrane i
pi¢a. SuSenje hrane ili odeCe i zagrevanije grejnih
jastuci¢a, papuca, sundera, mokrih krpa i slicnih predmeta
moze da izazove rizik od povrede, zapaljenja ili pozara.
Ako se pri zagrevanju hrane pojavi dim, NEMOJTE
OTVARATI VRATA. Iskljucite pecnicu, izvadite utikaC iz
utiCnice i saCekajte dok hrana ne prestane da se pusi.
Otvaranje vrata dok se hrana pusi moze izazvati pozar.

Zagrevanje napitaka u mikrotalasnoj moze dovesti do
odlozenog eruptivnog klju€anja, te je potrebno voditi
racuna prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaiji flasica za hranjenje i tegli hrana za bebe treba
da se promesaju ili protresu a temperatura da se proveri
pre konzumacije, kako bi se izbegle opekotine.

Nemoijte kuvati jaja u ljusci, niti podgrevati cela tvrdo
kuvana jaja u mikrotalasnoj pecnici, jer mogu eksplodirati
¢ak i nakon $to se priprema u mikrotalasnoj zavrsi.

PP I 7 TR T
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1.1 Negai CiScenje

Vrata:

Da biste uklonili sve tragove prljavstine, redovno Cistite
obe strane vrata, zaptivke vrata i zaptivne povrsine
mekom, vlaznom krpom. Nemojte Kkoristiti gruba
abrazivna sredstva za €iS¢enje niti metalne strugacCe da
biste oCistili staklo na vratima, jer oni mogu izgrebati
povrsinu, $to moze dovesti do pucanja stakla.

Unutrasnji deo pecnice:

Pri CiS¢enju obrisite sve Sto je poprskano ili prosuto
mekom vlaznom krpom ili sunderom nakon svake
upotrebe pecnice dok je jos uvek topla. Za tvrde mrlje
koristite blagu sapunicu i obriSite nekoliko puta viaznom
krpom dok se ne uklone svi ostaci. Nemoijte skidati filter
magnetrona. Vodite raCuna da blaga sapunica ili voda ne
prodru u male otvore na zidovima, $to moze izazvati
oStecenja pecnice. Nemoijte prskati sredstava za CiS¢enje
po unutrasnjosti pecnice. O istite filter magnetrona,
unutrasnjost pecnice, rotirajuci tanjir i nosac tanjira nakon
upotrebe. Oni moraju biti suvi i bez masnoce na sebi.
Nakupljena masnoca se moze pregrejati i dimiti, ili zahvatiti
pozar.

Spoljasnji deo pecnice:

Spoljasnji deo pec¢nice moze se lako odistiti blagom
sapunicom i vodom. Vodite raCuna da se sapunica obrise
mokrom krpom i spoljasnjost posusi mekim ubrusom.

Kontrolna tabla:

Otvorite vrata pre CiS¢enja da biste deaktivirali kontrolnu
tablu. Morate biti pazljivi prilikom CiS¢enja kontrolne table.
KoristeCi krpu natoplijenu samo vodom nezno obriSite
tablu dok ne bude Cista. I1zbegavajte upotrebu preteranih
koli¢ina vode. Nemoijte koristiti nikakve hemikalije niti
abrazivne Cistace.

PP I 7 TR T



Vb

EEENONLINE STOR

Ev
11

Cpncku 105
Rotirajudi tanjir i nosac tanjira:
|zvadite rotirajuci tanjir i nosac tanjira iz pecnice. Operite
ih vodom sa blagom sapunicom. Posusite mekom krpom.
| Rotirajuci tanjir i nosac tanjira mogu se prati u masini za
sude.
& VAZNO!
Cistite peénicu u redovnim intervalima i uklonite sve
ostatke hrane. Ako ne odrzavate pecnicu u Cistom
stanju, to moze dovesti do propadanja povrsine, Sto
moZe negativno uticati na vek trajanja uredaja i
mozda dovesti i do opasne situacije.
Tpeba BoguTn padyHa fa ce He 3arybuv okpeTHUUa
Kada ce yKnamajy KoHTejHepu ca ypehaja.
N VAZNO!
ParocistaC se ne sme Koristiti.

Rerna mikrotalasne pecnice treba da se koristi kao
ugradena.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom
upotrebe.

& UPOZORENJE!

Drzite decu na udaljenosti od vrata da biste sprecili
da se opeku.

N VAZNO!
Nemojte Koristiti komercijalne CistaCe za pecnice,
paroCistace, abrazivna, gruba sredstava za
CiS¢enje, nista Sto sadrzi natrijum hidroksid niti Zice
za ribanje na bilo kom delu vase mikrotalasne
pecnice.
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2. INSTALACIJA

388/
459

596
Min.
850
Mikrotalasna se moze namestiti u polozaj
AorB:
Polozaj Veli¢ina udubljenja
D \"
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450
Mere u (mm)

TMhy
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2.1 |Instaliranje uredaja

\—‘ — 4 mm

Bl

y
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. uklonite ¢itavo pakovanije i pazljivo

proverite da li ima znakova oStecenja.

. Postavite kuke za u¢vrscivanje na

kuhinjski ormar koristec¢i uputstva i
Sablone koje ste dobili.

. Polako i bez primene sile montirajte

uredaj na kuhinjski ormariéi. uredaj bi
trebalo da se podigne na kuke za
ucvrséivanje a zatim da se spusti u svoj
polozaj. u slu¢aju smetnji tokom
montiranja ovaj postupak se moze
ponoviti. Prednji okvir rerne trebalo bi
da potpuno prione na prednji otvor
kuhinjskog ormarica.

. uverite se da je uredaj stabilan i da nije

nagnut. Pobrinite se da se odrzi
razmak od 4 mm izmedu vrata
ormari¢a/ kuhinjskog dela iznad vrha
okvira (pogledajte dijagram).
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2.2 Priklju€ivanje uredaja na
elektri€no napajanje

RS
— >

= | &
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©00
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TMhy
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Elektri¢na uti¢nica mora biti lako
dostupna, tako da se uredaj moze
jednostavno iskljuciti u slu¢aju
opasnosti. lli mora postojati mogucnost
da se pecnica izoluje od napajanje
ugradnjom prekidaca u fiksne
instalacije u skladu sa pravilima mreze.
Elektricni napojni kabl moze zameniti
samo elektricar.

Ako je dovodni kabl ostec¢en mora da
ga zameni proizvodac, njegov servisni
predstavnik ili sli¢no kvalifikovana
osoba kako bi se izbegla opasnost.
Uticnica ne sme biti smestena iza
ormarica.

Najbolji polozaj je iznad ormaric¢a,
pogledaijte (A).

Prikljucite uredaj na monofaznu
naizmeni¢nu struju 220-240 V/50 Hz
preko pravilno instalirane uzemljene
uti€nice. Uti€nica mora imati osigura¢
od 10 A.

Pre instalacije, zavezite komad kanapa
za napojni kabl pecnice da biste ga
lakSe provukli kroz otvor i olaksali
priklju¢ak na poziciju (A) kada se
uredaj prikljucuje.

Kada ubacujete uredaj u ormari¢ sa
visokom stranama, NEMOJTE zgnjeciti
elektri¢ni napojni kabl.

Ne uranjajte elektriCni kabl niti utika¢ u
vodu ili neku drugu te¢nost.

Ne dozvolite da elektricni kabl prelazi
preko vrelih ili ostrih ivica, kao §to su
ventilacione oblasti sa vrelim
vazduhom na gornjem zadnjem delu
pecnice.
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2.3 Dodatni savet

Nemojte koristiti mikrotalasnu pecnicu da
biste zagrejali ulje za przenje u ulju.
Temperatura se ne moze kontrolisati i ulje
se moze zapaliti. Da biste pravili kokice,
koristite samo posebne mikrotalasne
pecnice za pravljenje kokica.

Osobe sa PEJSMEJKEROM treba da se
posavetuju sa svojim doktorom ili
proizvodacem pejsmejkera o0 merama
predostroznosti koje se odnose na
mikrotalasne pecnice.

Nikada ne sipajte i ne umecite predmete u
otvore brave na vratima ili ventilacione
otvore. U slucaju prosipanja, odmah
iskljucite i izvucite iz napajanja rernu i
pozovite ovlas¢éenog ELECTROLUX
servisnog agenta.

Nikada ne modifikujte pecnicu ni na koji

nacin.

Koristite samo rotirajuéi tanjir i nosa¢

tanjira koji su konstruisani za ovu pecnicu.

Nemoijte ukljucivati pe¢nicu bez rotacione

ploce.

Da biste sprecili pucanje rotacione ploce:

* Pre CiS¢enja rotacione plo¢e vodom,
ostavite je da se ohladi.

* Ne stavljajte vrelu hranu niti vrelo
posude na hladnu rotirajuéi tanjir.

* Ne stavljajte hladnu hranu niti hladno
posude na vrelu rotirajuci tanjir.
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Ni proizvodac ni dobavlja¢ ne mogu
prihvatiti odgovornost za Stete na pecnici ili
fizicke povrede koje nastanu zbog
nepostovanja tatnog postupka elektri¢nog
priklju€ivanja. Povremeno se na zidovima
pecnice ili oko zaptivki vrata i zaptivnih
povrsina mogu formirati vodena para ili
kapljice. To je uobic¢ajena pojava i ne znadi
da mikrotalasna pec¢nica propusta ili da je
neispravna.
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3. PREGLED UREDAJA

3.1 Mikrotalasna pecnica

Prednji ram

Svetlo remne

Kontrolna tabla

Dugma za otvaranje vrata
Filter magnetrona
Udubljenje peénice
Vodica za rotirajuci tanjir
Zaptivke vrata i zaptivhe

— povrsine

(o] ol o] ~]o]s]

Uverite se da li su isporuceni sledec¢i

dodaci:

Rotirajuci tanjir

Nosad tanjira

» Postavite pokretnu podrsku za rotirajuci
tanjir na pod Supljine.

» Zatim postavite rotirajuci tanjir na nosa¢
tanjir.

» Da biste izbegli oStecenije rotirajuci
tanijir, pobrinite se da podiZete posude
bez dodirivanja ivice rotacione ploce
kada ih vadite iz peénice.

Kada narucite dodatke, molimo vas
da napomenete dve stavke: ime dela i
ime modela vaSem prodavcu ili
ovlas¢enom ELECTROLUX
servisnom agentu.

TMhy
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Indikatori digitalnog prikaza: Nivoi snage

dugmadi
Omiljeni Omiliena dugmad
Dugme za
IEI Kuhinjski tajmer aut%matsko
odmrzavanje
Automatsko
%) | odmrzavanje Dugme za

kuhinjski tajmer

Mikrotalasna @ Dugmadi
Vise/Manje
IEI Zaustavi/Otkazi Podetak/Potvrdi/
Dugme za brzo
Zakljucavanje zarad pokretanje
bezbednosti dece B Dugme za

zaustavljanje

Podesite sat

Prikaz segmenata
EI Tezina

Nivoi snage

Dugma za otvaranje
vrata

4. PRE PRVE UPOTREBE
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4.1 UkljuCivanje

Kada se rerna po prvi put ukljuci imate
opciju podeSavanja sata. Rerna ima 24hr

sat.

1. Rerna ce se Cuti i sve ikone prikaza ¢e
se ukljuciti na pola sekunde.
Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘ukljuceno’ (on) ili ‘isklju¢eno’ (oFF) ne

prikaze.
2a.

koridcenje.

y
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Da biste iskljucili sat, pritisnite dugmad
VISE/MANJE dok se ‘isklju¢eno’ (oFF)
ne prikaze a zatim pritisnite dugme
POKRENI. Rerna je spremna za

Ako ste iskljucili sat i Zelite da ga
ponovo ukljucite, dva puta pritisnite
dugme KUHINJSKI TAJMER i sledite
2b.

2b. Ukljucite sat, pritisnite dugmad
VISE/MANJE dok se ‘uklju¢eno’ (on)
ne prikaze a zatim pritisnite dugme
POKRENI.
Primer: Da podesite sat na 18:45.
1. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
prilagodili sat.
2. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.
3. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
prilagodili minute.
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4. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

Kada je sat podeSen vreme dana ¢e
se pokazati na prikazu.

4.2 Pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

Rerna ¢e automatski uéi u rezim
pripravnosti ako se ne koristi u periodu od

5 minuta.

Primer: Ako sat nije podesen:

Prikaz ¢e se iskljuciti.

Otvorite vrata ili pritisnite bilo koje dugme da
biste izasli iz rezima pripravnosti.

Primer: Ako je sat podesen:

Nakon perioda od 5 minuta, vreme ¢e se
prikazati.

4.3 Prilagodavanje sata kada je
podesen

MozZete da prilagodite sat nakon Sto je

vreme podeseno.

Primer: Da biste promenili sa 18.45 na

19.50.

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Pritisnite dugme POKRENI.

3. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
19’ ne prikaze.

4. Pritisnite dugme POKRENI.

5. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘50" ne prikaze.

6. Pritisnite dugme POKRENI.

5. RUKOVANJE

5.1 Kuvanje u mikrotalasnoj

Primer: Da bi se podgrejala supa u trajanju
od 2 minuta 30 sekundi na 630 W
mikrotalasne energije.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANJA na desnoj strani trougla
dok se ‘630 W’ ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
uneli vreme.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

IU rezimu mikrotalasnog kuvanja,
mozete da prilagodite nivo snage
rerne pritiskajuéi dugme direktno
ispod neophodnog pode$avanja.
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4.4 Da biste otkazali sat i
podesili pripravnost (Rezim
ekonomicnosti)

1. Dva puta pritisnite dugme KUHINJSKI
TAJMER.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘iskljuéeno’ (oFF) ne prikaze

3. Pritisnite dugme POKRENI da biste
potvrdili.

4.5 ZakljuCavanje zarad
bezbednosti dece

Rerna ima funkciju bezbednosti koja
sprecava slu¢ajno pokretanje rerne od
strane deteta. Kada je zaklju¢avanje
podeseno, nijedan deo mikrotalasne
pecnice nece raditi dok se funkcija
zakljucavanja ne iskljuci. ZakljuCavanije ili
otklju¢avanje je samo moguce kada rerna
ne radi.

Primer: Da biste prebacili na zaklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju€avanje za decu’ ne ukljuci.
Primer: Da biste prebacili na otklju¢ano.
Pritisnite i drzite dugme ZAUSTAVI dok se
simbol ‘zaklju€avanje za decu’ ne prebaci
na iskljuceno.

Kada je zaklju€avanje za decu
uklju¢eno, sva dugmad su prikazana
osim dugmeta ZAUSTAVI.

Mozete da podesite nivo snage kada
rerna radi pritiskajuci i drzeéi
obavezno dugme za SNAGU
ZAGREVANJA dok novo
podeSavanje snage ne bude
osvetljeno na prikazu. Previsoka
jacina struje i predugo vreme
pripreme mogu pregrejati hranu i
izazvati pozar.

Ako je 900 W izabrano onda je
maksimalno vreme mikrotalasne
pecnice koje moze da se unese
15 minuta.

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu
3 minuta ili duze, ventilator ée ostati
uklju¢en na 2 minuta nakon $to se
kuvanje okon¢a. Otvorite vrata i
zaustavice se, zatvorite vrata i
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kuvanje ne vrati na svoju prvobitnu
pocetnu poziciju. Svetlo unutrasnjosti
¢e ostati upaljeno do zavrSetka
rotacije, ili na 5 sekundi (Stagod traje
duze). Rerna ¢e se cuti kada se
zavrsi. Ako su vrata otvorena u toku
ovog procesa, rotacija e se
zaustaviti.

ponovo ¢e se pokrenuti dok se

2 minuta ne okoncaju (ukljucujuci
vreme otvaranja vrata). Ako rerna
radi manje od 3 minuta ventilator se
nece ukljuciti.

Nakon kuvanja pokretni sto ¢e
nastaviti da se rotira dok se €inija za

5.2 Nivoi snage
Podesavanje Preporucena upotreba
shage

900 W/JAKO Koristi se za brzo kuvanije ili zagrevanje, (npr. supe, dinstanih jela, konzervirane
hrane, toplih napitaka, povréa, ribe itd).

630 W Koristi se za duze kuvanje guste hrane, kao $to su peceni but, vekna od mesa i
glazirani obroci, takode z osetljiva jela, kao $to su sos od sira i vrlo meki kolaci.
Na ovom nivou snage sos se nece prekuvati i hrana ¢e se ravnomerno kuvati
bez prekuvavanja sa strane.

450 W Za gustu hranu za koju je potrebno dugo vreme pripreme kada se kuva na
tradicionalan nacin, (npr. jela od govedine), savetuje se kori$¢enje ovog
podes$avanja da biste osigurali da meso bude mekano.

270 W/ODMR Za odmrzavanje odaberite ovaj nivo snage da biste osigurali da se jela

ZAVANJE ravhomerno odmrznu. Ova vradnost snage je idealna za lagano klju¢anje pirin¢a,
testenina, knedli i kuvanje pudinga od jaja.

90 W Za blago odmrzavanje, (npr. kremastih kolaca ili peciva).

ow Za stajanje/kuhinjski tajmer.

W = VAT

5.3 Smanjena jacina energije
Standardno vreme

Smanjena jacina energije
Mikrotalasna 630 W

Nacin kuvanja
Mikrotalasna 900 W

15 minuta

5.6 Kuhinjski tajmer

Da biste podesili kuhinjski tajmer.
Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER.

5.4 Prilagodavanje vremena
kuvanja u toku kuvanja

Vb
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MoZete da prilagodite vreme kuvanja utoku 5 pyitisnite dugmad VISE/MANJE da biste

kuvanja.
Primer: Da biste dodali 2 minuta

(120 sekundi) koristeci dugme POKRENI.
1. Cetiri puta pritisnite dugme POKRENI.

Vreme kuvanja ée se povecati za 120
sekundi.

5.5 KoriS¢enje dugmeta za
zaustavljanje

Jednom pritisnite dugme ZAUSTAVI da

biste usli u rezim Pauze.

Pritisnite ponovo dugme ZAUSTAVI da
biste otkazali vreme kuvanja.
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uneli vreme.
3. Pritisnite dugme POKRENI. Tajmer ¢e
se automatski pokrenuti.

Vreme moze da se produzi kada
tajmer radi pritiskajuéi dugme
POKRENI.

Funkcija tajmera moze da se koristi
samo kada rerna ne radi.

5.7 Brzo pokretanje

Mozete odmah da zapocnete kuvanje na
900 W/VISOKO na 30 sekundi pritiskajuci
dugme POKRENI.



114

Vb

EEENONLINE STOR

www.electrolux.com

y

Da biste dodali viSe vremena pritisnite
dugme POKRENI.

5.8 UtiSano

Da biste iskljucili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘iskljuéeno’ (oFF) ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Da biste ukljugili zvuk.

1. Pritisnite dugme KUHINJSKI TAJMER
3 puta dok se ‘Soun’ (Zvuk) ne prikaze.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE dok se
‘uklju¢eno’ (on) ne prikaze.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

5.9 Pauza

Da biste pauzirali dok mikrotalasna

pecnica radi.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI ili otvorite
vrata.

2. Rerna ¢e pauzirati do 5 minuta.

3. Pritisnite POKRENI da biste nastavili da
kuvate.

5.10 Omiljeni

Rerna ima 3 omiljena recepta.
7,'\‘71 Omeksati puter

Y% Otopiti dokoladu

Y Kolag u 3olji

Primer: Za omekSavanje putera.

1. Jednom pritisnite dugme OMILJENO 1.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
izabrali tezinu.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene. Da
biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.

Nivoi snage za unapred podeSene
Omilieno recepte ne moze da se
prilagodi.

1-4 kola¢a u Solji mogu da se
kuvaju.
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UPOZORENJE! Cokolada moze
postati jako vru¢a! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte

10 sekundi.

Pazite na ¢okoladu jer moze da se
pregreje i zagori.

Da biste pregazili Omiljeno za svoje
recepte.

1. Pritisnite dugme za SNAGU
ZAGREVANUJA da biste izabrali snagu.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
uneli vreme.

3. Pritisnite i drzite dugme OMILJENO
koje Zelite da podesite dok ne Cujete
zvuéni signal i dok se zvezdica za
omilieno na prikaze.

Da biste ponovo podesili Omilieno na

fabricko podesavanje.

1. Pritisnite dugme ZAUSTAVI.

2. Pritisnite i drzite SNAGU
ZAGREVANJA 450 W na 3 sekunde.
Rerna ¢e resetovati Omilieno na
fabricka podeSavanja.

5.11 Automatsko odmrzavanje

Automatsko odmrzavanje automatski radi
da bi ispravilo rezim kuvanja i vr.eme
kuvanja bazirano na tezini hrane.

MozZete da izaberete od 2 menija za

automatsko odmrzavanje.

1. Automatsko odmrzavanije:
Meso/Riba/Divlja¢

2. Automatsko odmrzavanje: Hleb

Primer: Da biste odmrzli 0,2 kg Snicle.

1. |zaberite meni za automatsko
odmrzavanje jednom pritiskajuéi dugme
AUTOMATSKO ODMRZAVANJE.

2. Pritisnite dugmad VISE/MANJE da biste
izabrali tezinu.

3. Pritisnite dugme POKRENI.

Ako segmenti prikaza pokazuju Semu
rotacije ovo ukazuje na to da hrana
treba da se promesa ili okrene.

Da biste nastavili da kuvate, pritisnite
dugme POKRENI. Na kraju
automatskog vremena odmrzavanja,
program ¢e automatski stati.
Prilagodavanje vremena/napajanja
nije dostupno u automatsko
odledivanju.
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6. TABELE ZA KUVANJE

6.1 Omiljeni
Omiljeni Tezina Dugme Postupak
Omeksati puter 0,05-0,25 kg * < Stavite puter u pireks Ciniju.
1 Dobro prome$ajte nakon kuvanja.
Otopiti Cokoladu  0,1-0,2 kg *  |zlomite ¢okoladu u male delove.
2 Stavite Gokoladu u pireks &iniju.

MesSaijte kada se Cuje zvucni signal.
Dobro promesajte nakon kuvanja.
UPOZORENJE!: Cokolada moze
postati jako vru¢a! Ako ¢okolada
treba da se duze kuva dodajte
10 sekundi. Pazite na ¢okoladu jer
moze da se pregreje i zagori.
Kola¢ u Solji 1-4 Solje 7’,\( « Napravite kola€ po receptu. Stavite
3 Solju na kraj pokretnog dela. Stanite na
30 sekundi nakon kuvanja.

6.2 Recepti za kola¢ u 3olji

Bogati cokoladni kolaé u Solji Metoda:

Sastojci za 1 Solju: 1. Stavite sve suve sastojke u 3olju, dobro
2Y> kasSike (25g)  obi¢nog brasna pomesajte sa viljuskom.

2kasike (12g)  kakaa u prahu 2. Dodajte ulje, ekstrakt vanile i jaje,

2% kasike (30 g)  sitnog Secera dobro promesajte.

Y kasicica praska za pecenje 3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
1% kasike (15g) ulja 4. Kuvaijte koriste¢i Y: . Kolad ée se

Y kasicica ekstrakta od vanile podici iz Solje u toku kuvanja.

1 jaie srednje veligine Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom puter krema od
¢okolade.

Savet: Da biste napravili kola¢ u Solju od
¢okoladne narandze zamenite ekstrakt
vanile sa 2 kaSiCice ekstrakta narandze.

TMhy
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Kola¢ u Solji od maline

Sastojci za 1 Solju:

2" kasike (25 g)  obi¢nog brasna

2% kaSike (30 g)  sitnog Secera

Y. kasicica praska za pecenje

1% kasike (15g) ulja

5 kasicica ekstrakta od vanile

1 jaje srednje veliCine

1% kasike pekmeza od maline bez
semenki

Kolaé iz Solje od komadic¢a jabuke

Sastojci za 1 Solju:

2% kaSike (25g)  obi¢nog brasna

2 kasike (30 g) mekog braon Secera
4 kasicica praska za pecenje
Y4 kasicica cimeta u prahu

1% kasike (15g) ulja

1 jaje srednje velicine
1% kasike (30 g) sosa od jabuke

pola (7 g) digestivnih biskvita,

izlomljenih

PP I 7 TR T

Metoda:

1.

2.

3.

4.
5.

Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesajte sa viljuskom.

Dodaijte ulje, ekstrakt vanile i jaje,
dobro promeSajte.

Dodajte pekmez koriste¢i kasiku tako
da se ubaci u mesavinu.

Stavite Solju van centra pokretnog dela.
Kuvaijte koristeéi Yss . Kolaé ée se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

DekoriSite sa naslagom vanila krema od
putera.

Metoda:

1.

4.
5.
6.

Stavite sve suve sastojke (osim
biskvita) u Solju, dobro promesajte sa
viljuskom.

. Dodajte ulje i jaje, dobro promeSajte.
. Pazljivo dodajte sos od jabuke koriste¢i

kasiku tako da se pomesa sa
mesavinom.

Na vrh stavite izdrobljeni biskvit.
Stavite Solju van centra pokretnog dela.
Kuvaijte koristeci % . Kolag ée se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Dodajte kuglu sladoleda od vanile.

UPOZORENJE! Sos od jabuke ¢e
biti vrué.
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Kolac u Solji od putera od kikirikija

Sastojci za 1 Solju:

2% kasike (25 g) obi¢nog brasna

2 kasike (30 g) mekog braon Secera
Ya kaSicica praska za pecenje
1% kasike (15g)  ulja

Y kasicica ekstrakta od vanile
2 kasike (30 g) putera od kikirikija

1 jaje srednje velicine

Kolac u Solji od limuna

Sastojci za 1 Solju:

2Y; kasike (25 g) obi¢nog brasna

2 kasike (30 g) sithog Secera

Y4 kasicica praska za pecenje
1% kasike (15g)  ulja

1 kasicica kore od limuna

1 jaje srednje velicine

Preliv: 1 kasi¢ica soka od limuna pomesanih
sa 2 kasicice sitnog Secera

PP I 7 TR T
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Metoda:

1.

2.

3.
4.

Stavite sve suve sastojke u $olju, dobro
pomesaijte sa viljuskom.

Dodaijte ulje, ekstrakt od vanile, puter
od kikirikija i jaje, dobro promeSajte.
Stavite Solju van centra pokretnog dela.
Kuvajte koriste¢i ¢ . Kolag ée se
podici iz Solje u toku kuvanja.

Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

Na vrh stavite istopljenu ¢okoladu.
Savet: Ako viSe volite koristite puter od
komadica kikirikija.

Metoda:

1.

Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro
pomesaijte sa viljuskom.

. Dodajte ulje, koru od limuna i jaje,

dobro promesaijte.

. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
. Kuvaijte koristeci sﬁfs . Kolag ¢e se

podiéi iz Solje u toku kuvanja.

. Napravite preliv dodajuci sok od limuna

sa sitnim Se¢erom.

. Nakon kuvanja, izvadite kolag, izbodite

vrh i pospite preliv preko kolaca,
ostavite da stoji 30 sekundi.
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Kolac u Solji od Sargarepe Metoda:

Sastojci za 1 Solju: 1. Stavite sve suve sastojke u Solju, dobro

2 kasike (20 g) obi¢nog brasna pomesaite sa viljuskom.

2%, kasike (30 g) braon Secera 2. Dodajte ulje, koru od narandze,

 kasicica praska za pecenje izrendanu $argarepu i jaje, dobro

4 kasicica cimeta u prahu promesajte.

Y4 kasicica muskatnog orascica u 3. Stavite Solju van centra pokretnog dela.
prahu 4. Kuvajte koristeci 7,'1{: . Kolac ¢e se

1 tbsp mlevenih leSnika podiéi iz Solje u toku kuvanja.

1% kasike (15g) ulja 5. Napravite preliv meSajuci puter, Secer u
kora od % narandze prahu, krem sir i sok od narandze.

30g izrendane Sargarepe Nakon kuvanja, stanite na 30 sekundi.

1 jaje srednje velicine Pustite da se kola¢ ohladi, zatim dodajte

Preliv od krema: 15 g putera, otoplienog preliv.

40 g Secera u prahu, 40 g punomasnog krem
sira, ¥z kasicica soka od narandze

6.3 Automatsko odmrzavanje

Automatsko Tezina Dugme Postupak

odmrzavanje

Meso/riba/zivinsko 0,2-1,0 kg B2 » Stavite hranu u porculansku posudu na
meso L) x1 sredinu rotacione ploce.

« Kada se Cuje zvonce, okrenite hranu,
rasporedite i odvojite. Zastitite tanke
delove i topla mesta aluminijumskom

(Celariba, riblji
odresci, riblji filei,
pile¢i bataci, pilece
grudi, mleveno
meso, odrezak,
kotleti, plieskavice,

folijom.

Nakon odmrzavanja, umotajte u
aluminijumsku foliju 15-45 min, dok se
dobro ne odledi.

Mleveno meso: Kada se Cuje zvonce,
okrenite hranu. Uklonite odmrznute

kobasice) delove ako je moguce.
@ Nije pogodno za celo pile.
Hleb 0,1-1,0 kg KV « Rasporedite u porculanskoj posudi na

L) x2 sredini rotacione ploce. Za 1,0 kg

rasporedite direktno na rotirajuci tanjir.

« Kada se Cuje zvonce, okrenite,
rasporedite i uklonite odmrznute kriske.

« Nakon odmrzavanja, pokrijte
aluminijumskom folijom i neka stoji
5-15 min, dok ne bude dobro
odledeno.

Unesite samo tezinu hrane. Nemojte ukljuciti teZinu posude.

Za hranu koja je teza ili lak$a od teZina/kvantiteta koji se nalazi na tabeli, koristite
manuelno rukovanje.

Krajnja temperatura ¢e varirati zavisno od pocetne temperature.

Odresci i kotleti treba da budu zamrznuti u jednom sloju.

Mleveno meso treba da bude zamrznuto u tankom obliku.

TMhy
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6.4 Zagrevanje hrane i pica

Hranal/pi¢e Koliéina  Jacina Vreme Nacin
-g/ml- energije  -Min-
Mleko,, 1 Solja 150 900 W 1 ne poklapati
Voda, 1 Solja 150 900 W 2 ne poklapati
6 Solja 900 900 W 8-10 ne poklapati
1 porcija 1000 900 W 9-11 ne poklapati

Obrok za jedan tanjir 400 900 W 4-6 poprskajte malo vode po sosu,
poklopite, promesSajte na polovini
zagrevanja

Supa/paprikas 200 900 W 1-2 poklopite, promesSajte nakon
zagrevanja

Povrée 500 900 W 3-5 ako treba, dodati malo vode,
poklopite, promeSajte na polovini
zagrevanja

Meso, 1 kriska " 200 900 W 3 tanko rasporedite sos po vrhu,
poklopite

Riblji file 200 900 W 3-5 poklopite

Kolag, 1 kriska 150 450 W Vo1 stavite u porculansku posudu

Hrana za bebe, 190 450 W o1 prebacite u odgovaraju¢u posudu

1 tegla za mikrotalasnu, nakon zagrevanja
dobro promeSajte i proverite
temperaturu

Toplienje margarina ili 50 900 W VA poklopite

putera ™

Toplienje ¢okolade 100 450 W 34 povremeno promesajte

" od hladne/og

6.5 Odmrzavanje

Hrana Koli¢ina Jacina Vreme Nacin Vreme
-g- energije  -Min- stajanja
-Min-
Gulas 500 270 W 8-9 promesajte na polovini odmrzavanja  10-30
Kola¢, 150 0 W 1-3 stavite u porculansku posudu )
1 kriska
Vocée 250 270 W 3-5 rasporedite ravhomerno, okrenite na 5

polovini odmrzavanja

TMhy
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6.6 Kuvanje od odmrznutog

Hrana Koli¢ina Jacdina Vreme Nacin Vreme
-g- energije -Min- stajanja
-Min-
Riblji file 300 900 W 9-11 poklopite 2
Obrok od 400 900 W 8-10 poklopite, promesajte nakon 6 2
jednog tanjira minuta

6.7 Kuvanje

Hrana Kolicina Jacina  Vreme Nacin Vreme
-g- energije -Min- stajanja
-Min-
Prokule/ 500 900 W 6-8 dodajte 4-5 vk vode, poklopite, -
Grasak promesajte na polovini kuvanja
Sargarepa 500 900 W 9-11 isecite na kolutove, dodajte 4-5 -

vk vode, poklopite, promesajte
na polovini kuvanja

Pecenja 1000 630 W 34-38 zacinite po ukusu, stavite u 10
plitku posudu, okrenite na pola
kuvanja

Riblji file 200 900 W 4-6 zacinite po ukusu, stavite u 2

porculansku posudu, poklopite

Ako rerna radi u bilo kojem rezimu 3 minuta ili duze, ventilator ¢e ostati ukljuéen na 2
minuta nakon $to se kuvanje okonca. Otvorite vrata i zaustavice se, zatvorite vrata i
ponovo ce se pokrenuti dok se 2 minuta ne okonéaju (ukljucujuéi vreme otvaranja vrata).
Ako rerna radi manje od 3 minuta ventilator se nece ukljuciti.

TMhy

EEENONLINE STOR
PP I 7 TR T



7. SAVETI | NAZNAKE

Vb

EEENONLINE STOR

Cpnckn 121

7.1 Bezbedno posude za mikrotalasnu

Posude

Bezbedno za Komentari

mikrotalasnu

Aluminijumska folija/ v / X

posude od
aluminijumske folije

Mali komadi aluminijumske folije mogu se koristiti za
zastitu hrane od pregrevanja. Drzite foliju najmanje 2 cm
od zidova pecnice, jer moze doci do varni¢enja. Posude od
folije nisu preporucljive, osim ako ih navodi proizvodaé
pazljivo sledite uputstva.

Porcelan i keramika v / X

Porcelan, gréarija, glazirano glineno posude i arkopal su
obiéno pogodni, osim onih sa metalnim ukrasima.

Stakleno posude, v Treba voditi rauna prilikom koriSéenja staklenog posuda,
npr. Pyrex ® jer moze popucati ili napuknuti ako se naglo zagreva.
Metal X Ne preporucuje se upotreba metalnog posuda prilikom

upotrebe mikrotalasne energije, jer moze stvarati varnice,
koje mogu izazvati pozar.

Plasti¢ne/polistirolske

posude, npr. za brzu

Mora se voditi rauna, jer se neke posude deformisu, tope
ili gube boju pri visokim temperaturama.

hranu

Kese za v Moraju se probosti da bi para mogla da izlazi. Proverite da

zamrzivac/pecenje li su kese odgovarajuce za upotrebu u mikrotalasnoj.
Nemojte koristiti plasti¢ne ili metalne vezice, jer se mogu
istopiti ili zapaliti zbog varni¢enja metala.

Papir - tanjiri, Soliei Koristite samo za zagrevanie ili upijanje vlage. Mora se

kuhinjski papir voditi raéuna, jer pregrevanje moze izazvati pozar.

Slamnate idrvene ¢/ Uvek nadgledajte pe¢nicu kada koristite ove materijale, jer

posude pregrevanje moze izazvati pozar.

Reciklirani papir i X Mogu sadrzati ekstrakte metala koji ¢e izazvati ,varniéenje”

novine i mogu izazvati pozar.

y
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7.2 Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Saveti o kuvanju u mikrotalasnoj pecnici

Sastav Hrana bogata masnoc¢om ili §eéerom (npr. bozi¢ni puding, pite od jabuka)
zahteva krace vreme zagrevanja. Mora se voditi racuna, jer pregrevanje moze
izazvati pozar.

Veli¢ina Radi ravhomernog kuvanja napravite sve jednake komade.

Temperatura  PocCetna temperatura hrane uti¢e na koliinu vremena potrebnog za kuvanje.

hrane Zaseci hranu sa nadevima, (npr. krofne sa dzemom), da biste oslobodili toplotu
ili paru.

Rasporedite  Stavite najdeblje delove hrane prema spoljasnjem delu posude, (npr. pile¢e
batake).

Poklopac Koristite prijanjajucu foliju sa otvorima za mikrotalasnu ili odgovarajuéi poklopac.

Probodite Hrana sa ljuskom, korom ili opnom mora se probosti na nekoliko mesta pre

kuvanija ili zagrevanja zbog nagomilavanja pare, $to moze izazvati eksploziju
hrane, (npr. krompira, ribe, piletine, kobasice).
VAZNO! Jaja se ne smeju zagrevati pomoéu mikrotalasne energiie, jer
mogu eksplodirati, ¢ak i nakon Sto se kuvanje zavrsi, (npr. posirana, tvrdo

kuvana).
Promesajte, Radi ravhomernog kuvanja neophodno je promesati, okrenuti i rasporediti hranu
okrenite, tokom pripreme. Uvek promesSajte i rasporedite od spoljasnje strane prema
rasporedite centru.
Stajanje Nakon kuvanja neophodno je vreme stajanja koje omogucava da se toplota
ravnomerno rasporedi kroz hranu.
Zastitite Topli delovi mogu se zastititi malim komadima folije, koja odbija mikrotalase,

(npr. pile¢e noge i krila).

Koristite krpe za hvatanje vrelih sudova ili zastitne rukavice za rernu kada vadite hranu iz
pecnice da biste sprecili opekotine. Posude, aparate za kokice, kese za pecenje u rerni
itd. uvek otvarajte na udaljenosti od lica i ruku da bi ste izbegli opekotine od pare.

Uvek se odmaknite od vrata peénice kada ih otvarate da biste izbegli opekotine od
ispustene pare i toplote. Isecite punjenu pecenu hranu nakon zagrevanja da biste
oslobodili paru i izbegli opekotine.

TMhy
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8. STA UCINITI AKO

Problem Proverite dali. ..
Mikrotalasna ne radi » Osiguraci u kutiji sa osiguracima rade.
pravilno? * Nije nestalo struje.
» Ako osiguraci nastave da pregorevaju, obratite se kvalifikovanom
elektricaru.
Mikrotalasni rezim ne * Vrata su pravilno zatvorena.
radi? » Zaptivke vrata i njihove povrsine su Ciste.
»  Dugme POKRENI je pritisnuto.
Rotirajuci tanjir se ne » Nosac tanjira je pravilno spojen sa pogonom.
okrec¢e? » Posuda za pecnicu ne prelazi preko rotacione ploce.
» Hrana ne prelazi preko ivice rotacione ploce sprecavajuéi je da se
okrece.

* Nema nista u udubljenju ispod rotacione ploce.
Mikrotalasna nec¢e dase < Iskljucite uredaj sa napajanja.

iskljuci? » Pozovite ovlaséenog ELECTROLUX servisnog agenta.
Unutrasnje svetlo ne » Pozovite svog ovlas¢enog ELECTROLUX servisnog agenta.
radi? Unutrasnje svetlo moze da zameni kvalifikovani oviaSéeni

ELECTROLUX servisni agent.
Hrani je potrebno vise » Podesite duze vreme kuvanja (dupla koli¢ina = skoro duplo vreme)
vremena za zagrevanje i ili,

kuvanje nego pre? » Ako je hrana hladnija nego obi¢no, okrecite je s vremena na
vreme fli,
» Podesite vecu postavku snage.
Vrata se nece otvoriti » Pazljivo otvorite vrata tako Sto ¢ete ih povuéi od vas pri donjoj
usled nestanka struje? desnoj strani ugla staklenih vrata.

TMhy
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9. SPECIFIKACIJE

Napon AC napajanja

220-240 V, 50 Hz, jednofazni

Osigura¢ na liniji napajanja

MuHnmym 10 A

Potrebna AC snaga: Mikrotalasna

1.4 kW

Izlazna snaga: Mikrotalasna

900 W (IEC 60705)

Frekvencija mikrotalasa

2450 MHz " (Grupa 2 / klasa B)

Spoljasnje dimenzije: KMFE264TE

596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (D)

Unutrasnje dimenzije

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (D) 2

Kapacitet pe¢nice

26 litara 2

Rotirajuéi tanjir

@ 325 mm, staklena

Tezina

oko 19 kg

" Ovaj proizvod zadovoljava zahteve Evropskog standarda EN55011.
U skladu sa ovim standardom, ovaj proizvod je klasifikovan kao oprema 2. grupe B klase.
Grupa 2 znaci da uredaj namerno proizvodi energiju radiofrekvencije u obliku
elektromagnetne radijacije radi termicke obrade hrane.
Uredaj B klase znaci da je oprema pogodna za upotrebu u domacinstvu.

2 Unutrasnji kapacitet se izracunava merenjem maksimalne $irine, dubine i visine.

Stvarni kapacitet prijema hrane je manji.

10. INFORMACIJE O ZASTITI OKOLINE
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Peuvknupajte matepujane ca
cumbonom L/.\‘) . MNakoBame ognoxwure y
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SVENSKA 125

Tack for att du kdpt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig artionden av
yrkeserfarenhet och innovation. Genial och snygg har den utformats med dig i atanke. Sa nar
du &n anvander den kan du kanna dig trygg med att veta att du far fantastiska resultat varje

gang. Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

& Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
www.electrolux.com

a/ Registrera din produkt for battre service:
www.electrolux.com/productregistration

‘% Kop tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen.
Informationen finns pa typskylten. Modell, PNC, serienummer.

/N Vamings-/viktig sakerhetsinformation

(i) Allmén information och tips

(&) Milsinformation

Vi forbehaller oss ratten till andringar utan foregaende meddelande.

TMhy
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1. A VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER
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Den har produkten kan anvandas av barn fran 8 ar och
uppat samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental formaga eller bristande erfarenhet och
kunskaper om de har 6vervakats eller instruerats rorande
sakert bruk av produkten och forstar de risker som detta
bruk medfér. Hall barnen under uppsyn sa att de inte
leker med apparaten. Rengdring och anvandarunderhall
far inte utféras av barn savida de inte ar minst 8 ar och
Overvakas under aktiviteten.

Den har apparaten ar inte avsedd for bruk pa orter dver
2 000 m 6ver havet.

VIKTIGA! VIKTIGA )
SAKERHETSINSTRUKTIONER: LAS DENNA
TEXT NOGA OCH SPARA DEN FOR FRAMTIDA
BRUK.

& VARNING!

Om luckan eller lucktatningarna ar skadade, far
ugnen inte anvandas forran den har reparerats av
en behorig person.

& VARNING!

Det ar farligt for andra an en behorig person att
utféra service eller reparation som innefattar
borttagande av ett hdlje som skyddar mot
exponering av mikrovagsenergi.

& VARNING!

Vatskor och annan mat far inte varmas upp i
forslutna behallare eftersom de kan explodera.

Den har apparaten ar avsedd for anvandning i hemmet
eller i liknande miljGer, till exempel: personalkok i affarer,
kontor eller andra arbetsplatser; lantgardar; av kunder pa

PP I 7 TR T
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hotell, motell eller andra bostadsmiljoer; vandrarhem, bed
and breakfast eller liknande miljéer.

Anvand endast mikrovagssakra behallare och karl.

Metallbehallare fér mat och dryck ar inte tillatet under
tillagning i mikrovagsugn.

Lamna inte ugnen utan uppsikt vid anvandning av
engangsplast, papper eller andra lattantandliga
matbehallare.

Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och
dryck. Torkning av mat eller klader samt uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, tvattsvampar, fuktiga trasor eller
liknande kan innebara risk for skada, antdndning av
material eller eldsvada.

OPPNA INTE DORREN om mat som vérms upp bérjar
ryka. Stang av ugnen, dra ur sladden och vanta tills
maten har slutat att ryka. Om du dppnar dérren medan
maten ryker kan detta orsaka eldsvada.

Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan medféra
forsenad eruptiv kokning, och darfér maste forsiktighet
iakttas vid hantering av behallaren.

Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar skall réras
om eller skakas och temperaturen kontrolleras fére kon-
sumtion, for att undvika brannskador.

Koka inte agg i sina skal. Hela hardkokta &gg bor inte
varmas i mikrovagsugn da de kan explodera aven efter
det att mikrovag-suppvarmningen ar klar.

1.1 Skotsel och rengoring

Dorren:

Rengor regelbundet dérrens bada sidor, dorrtatningarna
och tatningsytorna med en mjuk, fuktig trasa, for att ta
bort alla spar av smuts. Anvand inte grova

PP I 7 TR T
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rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa metallskrapor
for att rengdra ugnens glasdorr eftersom de kan repa
ytan och gora sa att glaset splittras.

Ugnens insida:

Anvand en mjuk, fuktig trasa eller svamp till att torka ur
ugnen efter varje anvandning, medan den fortfarande ar
varm. Anvand ett milt tvalmedel fér grovre nedsmutsning,
och torka flera ganger med en fuktig trasa tills alla rester
har tagits borts. Ta inte bort mikrovagsskyddet.
Kontrollera sa att det inte har kommit in handdiskmedel
eller vatten i de sma ventilationsdppningarna pa
vaggarna, eftersom detta kan medféra skador pa ugnen.
Anvand inte rengdringsmedel i sprejform till ugnens
insida. Rengor mikrovagsskyddet, ugnsutrymmet, den
roterande tallriken och tallriksstddet efter anvandning.
Dessa maste vara torra och fettfria. Gammailt fett kan
Overhettas och bdrja ryka eller fatta eld.

Ugnens utsida:

Du kan latt rengdra ugnens utsida med ett milt
handdiskmedel och vatten. Torka av diskmedlet med en
fuktig trasa, och torka utsidan torr med en mjuk handduk.

Ugnens kontrollpanel:

Oppna dérren fére rengdring for att inaktivera ugnens
kontrollpanel. Var forsiktig da du rengér ugnens
kontrollpanel. Anvand en trasa som endast har fuktats
med vatten, och torka forsiktigt av panelen tills den ar ren.
Undvik att anvanda alltfor rikliga mangder vatten. Anvand
inget rengdringsmedel, varken kemiskt eller med
slipeffekt.

Roterande tallrik och tallriksstdd:

Ta ur den roterande tallriken och stddet ur ugnen. Rengor
den roterande tallriken och tallriksstddet med milt
handdiskmedel. Torka torrt med en mjuk trasa. Bade den
roterande tallriken och stodet tal att diskas i diskmaskin.
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& VIKTIGA!
Rengor ugnen regelbundet och ta bort eventuella
matrester. Underlatenhet att halla ugnen ren kan
leda till forslitning av ytan som omvant paverkar
dess livslangd och &ven kan resultera i en riskfylld
situation.
Faorsiktighet bor iakttas for att inte flytta pa den
roterande tallriken nar du tar ut behallare fran
enheten.

& VIKTIGA!
Angtvatt far inte anvandas.
Mikrovagsugnen ar avsedd att anvandas inbyggd.
Den har produkten och dess atkomstbara delar blir
varma under anvandningen.
& VARNING!
Hall barn borta fran dorren for att forhindra att de
branner sig.
& VIKTIGA!

Anvand inte ugnsrengoringsmedel fran handeln,
angtvatt, strava rengoringsprodukter med
slipverkan, nagot som innehaller natriumhydroxid
eller skursvampar pa nagon del av
mikrovagsugnen.

[Viby
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2. INSTALLATION

388/
. 459
T 596
Min.
850
Om mikrovagsugnen installeras i lage A
eller B:
Lage Nichmatt
B D H
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Matt i (mm)

Vanlig ugn *

TMhy
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2.1 Installera mikrovagsugnen

1. Avlagsna allt forpackningsmaterial och
undersOk apparaten noggrant for
—4 mm
-

tecken pa skador.

2. Montera fastkrokarna i koksskapet i
o — enlighet med det tillhandahélina
- anvisningsbladet och mallen.
-] 3. Montera apparaten i koksskapet

I 1 langsamt och forsiktigt. Apparaten ska
lyftas upp pa fastkrokarna och sedan

sankas pa plats. Krokarna laser inte, s&
det gar att gora flera forsok. Framsidan
av ugnen ska ligga dikt an mot
skapsoppningen.

4. Forsakra att apparaten star stadigt och
inte lutar. Uppratthall ett avstand pa
4 mm mellan skapsdérren ovan och
ramens 6verdel (se figuren).

TMhy
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2.2 Ansluta apparaten till
strémkallan

» Eluttaget ska vara lattillganligt sa att
enheten enkelt kan kopplas ur om en
nddsituation skulle uppsta. | annat fall
ska det vara mgjligt att bryta strommen
till ugnen genom att en brytare
monteras pa det fasta kablaget i
enlighet med foreskrifterna for
elanslutningar.

» Stromsladden far endast bytas ut av en

behorig elektriker.

Om nétsladden &r skadad maste den

bytas ut av tillverkaren, dess

(O] servicerepresentant, eller liknande
kvalificerad person for att undvika fara.

» Kontakten far inte sitta bakom skapet.

» Det basta laget ar ovanfor skapet, se
(A).

» Anslut apparaten till 220-240 V/50 Hz
vaxelstrom (en-fas) via ett korrekt
installerat jordat uttag. Uttaget maste
vara sakrat med en sakring pa 10 A.

* Knyt ett snore runt stromsladden, fore
installationen, for att underlatta
anslutning till Iage (A) nar apparaten
installeras.

« Strémsladden FAR INTE vikas nar
apparaten installeras i ett skapt med
hdéga kanter.

* Doppa inte strodmsladden eller
kontakten i vatten eller annan vatska.

+ Latinte strdmsladden l6pa dver heta
eller vassa ytor, som t.ex. omradet
kring varmluftsventilen pa den bakre
delen av ugnens ovansida.

0009
080
.

TMhy
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2.3 Ytterligare rad

Anvand inte mikrovagsugnen for att varma
upp olja till fritering. Temperaturen kan inte
kontrolleras och oljan kan fatta eld.
Anvéand endast specialpopcorn for
mikrovagsugnar, om du vill poppa
popcorn.

Individer med PACEMAKER bor radfraga
sin lakare eller tillverkaren av pacemakern
om sakerhetsforeskrifter betraffande
mikrovagsugnar.

Undvik att spilla och stoppa inte in foremal
i dorrlasdppningarna eller ventilations-
Oppningarna. | handelse av spill: Stédng av
och koppla ur ugnen omedelbart och
kontakta en behorig ELECTROLUX-
servicerepresentant.

Andra aldrig ugnen pa nagot sétt.

Anvand endast den roterande tallrik och
det tallriksstdd som &r utformat fér denna

ugn. Anvand inte ugnen utan den

roterande tallriken.

For att forhindra den roterande tallriken

fran att ga sonder:

» Lat den roterande tallriken svalna innan
den gors ren med vatten.

+ Stall inte het mat eller heta karl pa en
kall roterande tallrik.

« Stall inte kall mat eller kalla karl pa en
het roterande tallrik.

PP I 7 TR T
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Varken tillverkaren eller aterforsaljaren
patar sig nagot ansvar for skador pa
ugnen, eller personskador, som uppstar till
foljd av forsummelse att utféra en korrekt
elektrisk anslutning. Vattenanga eller
vattendroppar kan tillfalligtvis uppsta pa
ugnsvaggarna eller runt dorrtatningarna
och tatningsytorna. Detta ar normalt och
inget tecken pa mikrovagslackage eller fel.
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3. PRODUKTOVERSIKT

3.1 Mikrovagsugn

Framsida
Ugnslampa
Kontrollpanel
Lucképpningsknapp
Mikrovagsskydd
B ugnsutrymme
Tétning
B Dérrtétning och
tatningsytor

Kontrollera att féljande tilloehor finns
med:

Roterande tallrik

Tallriksstod

* Placera tallriksstodet pa botten av
ugnsutrymmet.

» Placera sedan den roterande tallriken
pa tallriksstodet.

+ For att undvika skador pa den
roterande tallriken maste du se till att
tallrikar eller behallare lyfts fritt fran
den roterande tallrikens kant nar du
tar ut dem ur ugnen.

Nar du bestaller tillbehdr av din
aterforsaljare eller en behorig
ELECTROLUX-servicerepresentant
behover du uppge tva saker:
Artikelns namn och modellnamnet.

TMhy

EEENONLINE STOR
PP I 7 TR T



3.3 Kontrollpanel

1

Yo Ye Yo
SU
Q &
o
ol m P A 8
90W 270W 450W 630W 900W
mn A u n

TE HT =

T TH o]

|
T

4.

TMhy

EEENONLINE STOR

etk .

4.1 Inkoppling

Kontrollpanel:

Favoriter

SVENSKA 135

Effektnivaknappar
Favoritknappar

[~ R

Knapp for
autoupptining

Knapp for kokstimer
Oka/Minska-knappar

Start/Bekrafta/
Snabbstart-knapp

~J o) o

Stopp-knapp

Luckdppningsknapp

HE88| Displaysegment

(9w

EffektniVéer

Nar ugnen kopplas in for forsta gangen har
du mdjlighet att stalla klockan. Ugnen har

en 24-timmarsklocka.

1. Ugnen avger en pipsignal och alla
displaysymbolerna tands i en halv

sekund.

Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna
tills "on" eller "oFF" visas.

2a. For att stdnga av klockan, tryck pa
OKA/MINSKA-knapparna tills "oFF"
visas och tryck sedan pa START-
knappen. Ugnen ar klar att anvanda.

N

INNAN FORSTA ANVANDNING

Om du har stangt av klockan och vill
sla pa den igen, tryck pa knappen
KOKSTIMER tva ganger och folj 2b.

2b. For att sla pa klockan, tryck pa

OKA/MINSKA-knapparna tills "on"
visas och tryck sedan pa START-
knappen.

Exempel: For att stélla in klockan pa
18:45.

1.

Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna att
stalla in timvisningen.

2. Tryck pa START-knappen for att

bekrafta.

. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna att

stalla in minutvisningen.

. Tryck pa START-knappen for att

bekrafta.
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Nar klockan ar installd kommer
aktuell tid att visas i displayen.

4.2 Standby (Economy-lage)

Ugnen gar automatiskt dver i standby-lage
om den inte anvands under en 5 min-
period.

Exempel: Om klockan inte har stéllts in:
Displayen slécks.

Oppna luckan eller tryck pa nagon knapp
for att ga ur standby-laget.

Exempel: Om klockan har stallts in:

Efter 5 minutersperioden, kommer tiden att
visas.

4.3 Stalla om klockan nér tiden
redan stallts in

Det gar att stalla om klockan nar tiden

redan har stéllts in.

Exempel: For att andra fran 18:45 till

19:50.

1. Tryck pa knappen KOKSTIMER tva

ganger.

2. Tryck pa START-knappen.

. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
“19” visas.

. Tryck pa START-knappen.

. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
“50” visas.

. Tryck pa START-knappen.

o b w

o

5. ANVANDNING
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5.1 Mikrovagor, tillagning

Exempel: Anta att du vill vdrma upp soppa

i 2 minuter och 30 sekunder med en

mikrovagseffekt pa 630 W.

1. Tryck pad EFFEKTNIVA-knappen till
héger om triangeln tills “630 W” visas.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna for
att ange tiden.

3. Tryck pa START-knappen.

| mikrovagstillagningslaget kan du
stélla in ugnens effektniva genom att
trycka pa knappen direkt under
onskad installning.

Du kan stélla in effektnivan nar ugnen
ar igang genom att hélla 6nskad
EFFEKTNIVA-knapp intryckt tills den
nya effektinstéliningen visas pa
displayen. For hoga effektnivaer eller
for langa tillagningstider kan
Overhetta maten och orsaka
eldsvada.
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4.4 For att avbryta
klockvisningen och stélla in
standby-lage (Economy-
lage)

1. Tryck pa knappen KOKSTIMER tva
ganger.

2. Tryck p4 OKA/MINSKA-knapparna tills
"oFF" visas.

3. Tryck pa START-knappen for att
bekrafta.

4.5 Barnlas

Ugnen har en sakerhetsfunktion som
férhindrar att barn startar ugnen av
misstag. Nar laset har aktiverats kan
ugnen inte anvandas innan lasfunktionen
har avaktiverats.

Lasfunktionen kan bara aktiveras och
avaktiveras nar ugnen inte anvands.
Exempel: For att aktivera laset.

Tryck pa STOPP-knappen och hall den
intryckt tills "barnlas”-symbolen tands.
Exempel: For att avaktivera laset.
Tryck pa STOPP-knappen och hall den
intryckt tills "barnlas”™-symbolen slacks.

Nar "barnlas”-symbolen lyser ar alla
knappar avaktiverade utom STOPP-
knappen.

Om 900 W har valts ar den maximala
tiden som kan matas in 15 minuter.

Om ugnen ar igang i nagot lage i

3 minuter eller langre fortsatter flakten
att ga 2 minuter efter avslutad
tillagning. Om luckan 6ppnas sa
stannar den, och om luckan stangs
sa fortsatter den att ga igen tills

2 minuter har forflutit (inkl. tid da
luckan ar 6ppen). Om ugnen ar
igang mindre &n 3 minuter aktiveras
inte flakten.

Efter tillagning kommer den roterande
tallriken att fortsatta att rotera tills
kokkarlet atervander till sitt
ursprungliga startlage.
Ugnsutrymmets lampa forblir tand tills
fullbordan av rotationen, eller i

5 sekunder (beroende pa vilket som
ar storst). Ugnen piper nar det ar
klart. Om luckan 6ppnas under denna
process, stannar rotationen.
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Effektin- Foreslagen anvandning

stallning

900 W/ Anvands for snabb tillagning eller ateruppvarmning av t.ex. soppor, grytor,

HOGT burkmat, varma drycker, gronsaker, fisk etc.

630 W Anvands for langre tillagning av kompakt mat som t.ex. stekar, kéttfarslimpa och
portionsratter, men aven for kansliga matratter som t.ex. ostsas och sockerkaka.
Vid denna lagre instéllning kokar inte sasen 6ver och maten kommer att tillagas
jamnt utan att bli verkokt pa sidorna.

450 W For kompakt mat som behéver lang tillagningstid nér den tillagas pa vanligt satt,
t.ex. kottratter. Vi rekommenderar att du anvander denna effektinstélining for att
sakerstalla att kéttet inte blir segt.

270 W/ Fér upptining bor du vélja denna effektinstallning for att sékerstalla att maten tinas

UPPTINING jamnt. Denna instélining &r ocksa idealisk for att sjuda ris, pasta, dumplings och
till att koka aggkram.

90 W Fér skonsam upptining, av t.ex. graddtartor eller bakverk.

ow Vilotid/aggklocka.

W =WATT

5.3 Minskad effektniva

Tillagningslage Standardtid

Sankt effektniva

Mikrovagseffekt 900 W 15 minuter

Mikrovagseffekt 630 W

5.4 Justera tillagningstiden
under tillagning

Du kan justera tillagningstiden under

tillagning.

Exempel: For att lagga till 2 minuter

(120 sekunder) med START-knappen.

1. Tryck pa START-knappen fyra ganger.
Tillagningstiden 6kas med 120
sekunder.

5.5 Med stopp-knappen

Tryck pa STOPP-knappen en gang for att
aktivera Paus-laget.

Tryck pa STOPP-knappen gang till for att ta
bort tillagningstiden.

5.6 Kokstimer

For att stalla in kokstimern.

1. Tryck pa KOKSTIMER-knappen.

2. Tryck p4 OKA/MINSKA-knapparna for
att ange tiden.

3. Tryck pa START-knappen. Timern
startar automatiskt.
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Tiden kan utdkas nar timern ar
aktiverad genom att man trycker pa
START-knappen.

Timerfunktionen kan bara anvandas
nar ugnen inte ar igang.

5.7 Snabbstart

Du kan direkt starta tillagning pa
900 W/HOGT i 30 sekunder genom att
trycka pa START-knappen.

Tryck pa START-knappen for att 6ka
tiden.

5.8 Stanga av ljudet

For att stdnga av ljudet.

1. Tryck pa KOKSTIMER-knappen 3
ganger tills “Soun” visas.

2. Tryck p4 OKA/MINSKA-knapparna tills
"oFF" visas.

3. Tryck pa START-knappen.
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For att satta pa ljudet.

1. Tryck p4 KOKSTIMER-knappen 3
ganger tills “Soun” visas.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna tills
"on" visas.

3. Tryck pa START-knappen.

5.9 Paus

For att gora paus medan mikrovagsugnen

arigang.

1. Tryck pa STOPP-knappen eller 6ppna
luckan.

2. Ugnen gor paus i upp till 5 minuter.

3. Tryck pa START for att fortsatta
tillagningen.

5.10 Favoriter

Ugnen har 3 Favoritrecept.
7 Mjukgbra smor
% Smiita choklad

% Muggkaka

Exempel: For att mjukgéra smor.

1. Tryck pa FAVORIT 1-knappen en gang.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna fér
att valja vikten.

3. Tryck pa START-knappen.

Om displaysegmenten visar ett
roterande monster sa indikerar detta
att matvarorna behdver réras om eller
vandas. Tryck pa START-knappen for
att fortsatta tillagningen. Nar
autoupptiningstiden &r till &nda stannar
programmet automatiskt.
Effektnivaerna for de forinstallda
Favoritrecepten kan inte justeras.

1-4 muggkakor kan tillagas.

VARNING! Choklad kan bli mycket
het! Om chokladen behéver tillagas
langre tid, 1agg till 10 sekunder. Var
forsiktig med choklad da den kan
overhettas och brénnas vid.

For att skriva 6ver Favoriter med dina egna
recept.

1. Tryck pa EFFEKT-nivaknappen for att
vélja effekt.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna fér
att ange tiden.

3. Tryck pa FAVORIT-knappen du vill
konfigurera och hall den intryckt tills du
hor en enstaka pipsignal och
favoritstjarnan visas.
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For att aterstalla Favoriter till

fabriksinstéllningarna.

1. Tryck pa STOPP-knappen.

2. Tryck pa EFFEKTNIVA 450 W och hall
dem intryckta i 3 sekunder.
Favoriterna aterstalls till
fabriksinstallningarna.

5.11 Autoupptining

Autoupptiningsfunktionen beraknar
automatiskt ratt tillagningslage och
tillagningstid baserat pa matvarornas vikt.

Det finns 2 autoupptiningmenyer att valja
mellan.

1. Autoupptining: Kott/Fisk/Fagel

2. Autoupptining: Brod

Exempel: For att tina upp 0,2 kg stek.

1. Valj autoupptiningmenyn genom att
trycka pa knappen AUTOUPPTINING
en gang.

2. Tryck pa OKA/MINSKA-knapparna for
att valja vikten.

3. Tryck pa START-knappen.

Om displaysegmenten visar ett
roterande monster sa indikerar detta
att matvarorna behdver réras om eller
vandas. Tryck pa START-knappen for
att fortsatta tillagningen. Nar
autoupptiningstiden ar till anda
stannar programmet automatiskt.
Tid/Effektjustering ar inte tillganglig i
autoupptining.
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6. TILLAGNINGSTABELLER

6.1 Favoriter

Favoriter Vikt Knapp Tillvdgagangssatt
Mjukgéra smér 0,05-0,25 kg * * Lagg smoret i en pyrex-form.

1 Ro6r om ordentligt efter tillagning.
Smalta choklad 0,1-0,2 kg * « Bryt chokladen i sma bitar. Lagg

2 chokladen i en pyrex-form. Rér om

nar en ljudsignal hérs. Rér om
ordentligt efter tillagning.
VARNING! Choklad kan bli
mycket het! Om chokladen
behdver tillagas langre tid, 1agg
till 10 sekunder. Var forsiktig
med choklad da den kan
overhettas och brannas vid.
Muggkaka 1-4 muggar * « Gor kakan efter receptet. Placera
3 muggen mot kanten av den roterande
tallriken. Lat sta i 30 sekunder efter

tillagningen.

6.2 Recept pa muggkaka

Maktig choklad-muggkaka Tillvagagangssatt:

;ljgl;ediensgr 1. L&gg alla de torra ingredienserna i en

or 1 mugg: mugg, och blanda dem ordentligt med
22msk (25 g) vanligt mjol en gaffel.
2msk (12g)  kakaopulver 2. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt och
22 msk (30 g) strésocker agg, och blanda ordentligt.
Va tsk bakpulver 3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
1% msk (15g) vegetabilisk olja roterande tallriken.
4 tsk vaniliextrakt 4. Laga till med 3¢ . Kakan svaller ut fran
1 medelstort agg muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

Garnera med chokladsmorkram.

Tips: For att géra choklad/apelsin-
muggkaka, ersatt vaniljextraktet med ' tsk
apelsinextrakt.

EEENONLINE STOR
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Hallonripplad muggkaka Tillvagagangssatt:
Ingredienser

1. L&gg alla de torra ingredienserna i en

for 1 mugg: mugg, och blanda dem ordentligt med
2% msk (25 g) vanligt mjol en gaffel.
2%2msk (30 g) strosocker 2. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt
Va tsk bakpulver och &gg, och blanda ordentligt.
1% msk (15g) vegetabilisk olja 3. Lagg i sylten som en strimma i
1 tsk vaniljextrakt blandningen med en sked.
1 medelstort 4gg 4. Stall muggen en bit fran mitten pa den
1% msk Kamfi hallonsylt roterande tallriken. ) )
5. Laga till med Sﬁx’z . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.
Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.
Garnera med vaniljsmorkram.
Appel/smul-muggkaka Tillvagagangssatt:
Ifrquedlens.er 1. Lagg alla de torra ingredienserna (utom
or 1 mugg: kexet) i en mugg, och blanda dem
2%, msk (25 g) vanligt mjél ordentligt med en gaffel.
2msk (30g)  farinsocker 2. Tillsatt vegetabilisk olja och &gg, och
Ya tsk bakpulver blanda ordentligt.
Ya tsk malen kanel 3. Lagg forsiktigt i appelmoset som en
1% msk (15g) vegetabilisk olja strimma i blandningen med en sked.
1 medelstort agg 4. Toppa med det smulade

digestivekexet.

5. Stall muggen en bit fran mitten pa den
roterande tallriken.

6. Lagatill med 3 . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.

Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

1% msk (30 g) appelmos
etthalvt (7g)  digestivekex, smulat

Toppa med en skopa vaniljglass.

& VARNING! Appelmoset &r varmt.

TMhy
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Jordnoétssmor-muggkaka Tillvagagangssatt:

]I(Tg;ediensgr 1. Lagg alla de torra ingredienserna i en
or 1 mugg: mugg, och blanda dem ordentligt med
2%2msk (25 g) vanligt mjol en gaffel.

2msk (30g)  farinsocker 2. Tillsatt vegetabilisk olja, vaniljextrakt,
Ya tsk bakpulver jordnétssmér och &gg, och blanda

1% msk (15g) vegetabilisk olja ordentligt.

4 tsk vaniliextrakt 3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
2 msk (30 g) slatt jordnétssmor roterande tallriken.

4. Laga till med % . Kakan svaller ut fran
muggen under tillagningen.
Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.

1 medelstort agg

Toppa med chokladkram.

Citronsas-muggkaka

Ingredienser

Tips: Anvand om du vill knaprigt
jordndtssmor.

Tillvdgagangssatt:

_. - 1. Lagg alla de torra ingredienserna i en
for 1 mugg: mugg, och blanda dem ordentligt med
2%2msk (25 g) vanligt mjol en gaffel.
2%2msk (30 g) strdsocker 2. Tillsatt vegetabilisk olja, citronzest och
Ya tsk bakpulver agg, och blanda ordentligt.

1% msk (159g) vegetabilisk olja 3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
1 tsk citronzest roterande tallriken.

1 medelstort agg 4. Laga till med s . Kakan svaller ut fran
Sas: 1 msk citronjuice blandad muggen under tillagningen.

5. Gor sasen genom att blanda
citronjuicen med strosockret.

6. Lossa efter tillagningen kakan,
perforera 6verdelen ordentligt med en
steknal och hall sedan sasen 6ver
kakan och Iat sta i 30 sekunder.

med 2 msk strésocker

TMhy
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Morots-muggkaka

Ingredienser

Tillvagagangssatt:

1. Lagg alla de torra ingredienserna i en

O mugg: mugg, och blanda dem ordentligt med
2 msk (20 g) vanligt mjol en gaffel.
2> msk (30 g) ljust farinsocker 2. Tillsatt solrosolja, apelsinzest, riven
Ya tsk bakpulver morot och &gg, och blanda ordentligt.
Ya tsk malen kanel 3. Stall muggen en bit fran mitten pa den
Ya tsk malen muskot roterande tallriken.
1 msk malen mandel 4. Laga till med Y% . Kakan sviller ut fran
1% msk (15g) solrosolja muggen under tillagningen.
Zest fran % apelsin 5. Gor sasen genom att blanda smor,
g Werrorot rorso_clfe_r, cream cheese och
1 medelstort gg apelsinjuice.
s 15 g smér, miukgjort Lat sta i 30 sekunder efter tillagningen.
40 g florsocker Lat kakan svalna, och tillsatt sedan
40 g farskost cream cheese grasyren.
5 tsk apelsinjuice
6.3 Autoupptining
Autoupptining Vikt Tillvadgagangssatt
Kott/fisk/fagel 0,2-1,0 kg » Lagg maten i en pajform och stall
formen mitt pa den roterande tallriken.
» Vand pa maten, placera om den och
(Hel fisk, dela pa den nar ljudsignalen hérs. Tack
fiskkotletter, Over tunna delar och varma flackar med
fiskfiléer, aluminiumfolie.
kycklinglar, « Vira in maten i aluminiumfolie och lat
kycklingfiléer, vila i 15-45 minuter, efter upptining, tills
kottfars, fileer, den &r helt upptinad.
kotletter, + Kottfars Vand pa maten nér ljudsignalen
hamburgare och hors. Ta bort de delar som tinat, om det
korvar) gar.
@ Inte tillampligt for hel fagel.
Brod 0,1-1,0 kg W » Lagg brédet i en pajform och stall
|wro) x2 formen mitt pa den roterande tallriken.

1,0 kg kan laggas direkt pa den
roterande tallriken.

» Vand pa brodet nar ljudsignalen hors,
flytta om det och ta bort skivor som har
tinats upp.

» Téck dver brodet med aluminiumfolie
efter upptining och lat sta i 5-15 minuter
tills det ar helt upptinat.

Ange endast matens vikt. Rakna inte med behallarens vikt.

Anvand ett manuellt program om du ska tillaga mat som véager mer eller mindre &n de
vikter som ges i tillagningstabellerna.

Den slutliga temperaturen varierar beroende pa matens starttemperatur.

Biffar och kotletter bor frysas in i ett lager.

Kottfars bor frysas in sa platt som mojligt.

TMhy
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6.4 Varma mat och dryck

SVENSKA 143

Mat/dryck "_;’r"f’lf' P Metod
Mjolk, 1 kopp 150 900 W 1 tack inte dver
Vatten, 1 kopp 150 900 W 2 tack inte dver
6 koppar 900 900 W 8-10 tack inte Gver
1 skal 1000 900 W 9-11 tack inte Gver

Upplaggningsfat 400 900 W 4-6 stank lite vatten éver sasen dver ror
om efter halva tillagningstiden

Stuvning/soppa 200 900 W 1-2 tack dver; rér om efter uppvarmning

Gronsaker 500 900 W 3-5 tillsatt vatten vid behov, tack dver
ror om efter halva
uppvarmningstiden

Kétt, 1 skiva " 200 900 W 3 stryk pa ett tunt lager sas éverst och
tack éver

Fiskfilé » 200 900 W 3-5 tack over

Kaka, 1 bit 150 450 W Y21 lagg i en pajform

Barnmat, 1 burk 190 450 W -1 lagg maten i en lamplig behallare
som tal mikrovagsungn, tillaga och
rér sedan om ordentligt innan du
kontrollerar temperaturen

Smalt margarin eller 50 900 W Ya tack over

smor "

Smalta choklad 100 450 W 34 roér om da och da

fran kyld temperatur

6.5 Upptining

Mat Mangd Effekt  Tid Metod Vilotid

-g- Niva -Min- -Min-
Gulash 500 270 W 89 rér om efter halva 10-30
upptiningstiden
Kaka, 1 bit 150 90 W 1-3 lagg i en pajform 5)
Frukt 250 270W 35 sprid ut dem jamnt och vand 5

pa dem efter halva
upptiningstiden
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6.6 Tillagning fran fryst

Mat Méangd Effekt Tid Metod Vilotid
-g- Niva -Min- -Min-
Fiskfilé 300 00W  9-11 tack dver 2
Portionsratt 400 900 W 8-10 tack over och rér om efter6 2
minuter
6.7 Tillagning
Mat Mangd Effekt Tid Metod Vilotid
-g- Niva -Min- -Min-
Broccoli/ 500 900 W 6-8 dela upp i buketter, tillsatt 4-5 -
Artor msk vatten och tack éver. Ror
om da och da under
tillagningen
Morétter 500 900 W 9-11 skar i skivor, tillsatt 4-5 msk -
vatten och tack éver. Rér om
da och da under tillagningen
Stekar 1000 630 W 34-38 krydda efter smak, placerai 10
en grund skél, vand halvvags
under tillagningen
Fiskfilé 200 900W  4-6 krydda efter smak, lagg paen 2

tallrik och tack éver

Om ugnen ar igang 3 minuter eller Iangre i nagot lage fortsatter flakten att ga 2 minuter
efter avslutad tillagning. Om luckan 6ppnas sa stannar den, och om luckan stangs sa
fortsatter den att ga igen tills 2 minuter har forflutit (inkl. tid da luckan ar 6ppen). Om
ugnen ar igang mindre &n 3 minuter aktiveras inte flakten.
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7.1 Redskap som tal mikrovagsugn

Tillagningskarl Mikrovags- Sakerhetskommentarer

saker

Aluminiumfolie/ I X Sma bitar aluminiumfolie kan anvandas for att skydda

foliebehallare maten mot dverhettning. Hall folien minst 2 cm fran
ugnsvaggarma eftersom ljusbagar kan uppsta.
Foliebehallare rekommenderas inte om de inte ar
specificerade av tillverkaren, f6lj anvisningarna noggrant.

Porslin och keramik v/ / X Porslin, lergods, glaserat lergods och benporslin ar
vanligtvis lampligt, med undantag for de med metallisk
dekoration.

Glasgods, v Forsiktighet ska iakttagas vid anvandning av fint glasgods,

exempelvis Pyrex ® eftersom det kan brackas eller spricka om det varms upp
pltsligt.

Metall X Vi rekommenderar inte anvandning av tillagningsgods i
metall, eftersom det bildar ljusbagar som kan leda till
brand.

Plast/polystyren, v Forsiktighet maste iakttagas eftersom en del behallare

exempelvis forvrids, smalter eller missfargas vid héga temperaturer.

matbehallare

Frys-/stekpasar v Maste genomborras for att lata anga komma ut. Kontrollera
att pasarna ar lampliga for mikrovagsugn. Anvand inte
plast- eller metallband eftersom de kan smalta eller fatta
eld pa grund av ljusbagsbildning.

Papper tallrikar, v Anvand endast fér uppvarmning eller for att absorbera fukt.

muggar och Forsiktighet maste iakttagas eftersom éverhettning kan

hushallspapper orsaka brand.

Halm- och v Var alltid uppmarksam pa ugnen nér du anvander dessa

trabehallare material, eftersom Gverhettning kan orsaka brand.

Returpapper och Kan innehalla extrakt av farg vilket kan orsaka

tidningar ljusbagsbildning och leda till brand.
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7.2 Mikrovagor, tillagningsrad

Mikrovagor, tillagningsrad

Samman- Mat med mycket fett och socker (exempelvis finhackade pajer) kraver kortare

sattning uppvarmningstid. Forsiktighet maste iakttagas eftersom 6verhettning kan leda
till brand.

Storlek Se till att alla bitarna har samma storlek for jamn tillagning.

Temperatur Matens initiala temperatur paverkar tillagningstiden. Skar i mat med fyliningar,
exempelvis syltmunkar, for att slappa ut varme eller anga.

Ordning Placera de tjockaste delarna av maten mot fatets yttre kant. Exempelvis
kycklinglar.

Skydd Anvand ventilerad mikrovagsfilm eller passande lock.

Stick hal pa Stick nagra hal i mat med skal, skinn eller hinna innan tillagning eller
ateruppvarmning, eftersom anga byggs upp som kan leda till att maten
exploderar. exempelvis potatis, fisk, kyckling, korv.

VIKTIGT!

Agg ska inte varmas upp med mikrovagsenergi eftersom de kan
explodera, aven efter tillagningen ar éver, exempelvis pocherade,
hardkokta.

Rérom, vand  For jamn tillagning ar det viktigt att réra om, vanda och ordna om maten under

och ordna om tillagning. Ror alltid om och ordna om utifran och in mot mitten.

Lat sta Att lata maten vila ar nédvandigt efter tillagning for att géra det méjligt for
varmen att sprida sig jamnt genom maten.

Skydd Varma omraden kan skyddas med sma bitar folie, som reflekterar mikrovagor,

exempelvis ben och vingar pa en kyckling.

Anvand grytlappar eller ugnsvantar nar du tar ut mat ur ugnen for att férhindra
bréannskador. Hall alltid behallare som popcornpasar, ugnspasar etc. bortvénda fran
ansikte och hander nar du 6ppnar dem, for att undvika att angan orsakar bréannskador.
Sta alltid en bit ifrdn ugnsdérren nar du dppnar den for att undvika att brdnnas av anga
och varme. Skiva fyllda bakade matréatter efter uppvarmning for att slappa ut anga och
undvika brannskador.

y
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Symtom

Kontroll/rad . . .

Mikrovagsugnen inte
fungerar som den ska?

Sakringarna i proppskapet fungerar.

Att det inte har forekommit ett strémavbrott.

Om sékringarna fortsétter 16sa ut kontaktar du en behdrig
elektriker.

Mikrovagslaget fungera
inte?

Dérren har stangts ordentligt.
Dérrtatningarna och tatningsytorna ar rena.
START-knappen har tryckts in.

Den roterande tallriken
roterar inte?

Tallriksstddet har anslutits korrekt till drivningen.

Den eldfasta formen inte ar stdrre &n den roterande tallriken.

Mat inte forekommer utanfér den roterande tallrikens kant sa att
tallriken forhindras att rotera.

Inget blockerar rotationen i utrymmet under den roterande tallriken.

Mikrovagsugnen stangs
inte av?

Isolera apparaten fran proppskapet.
Kontakta en behorig ELECTROLUX-servicerepresentant.

Belysningen inuti ugnen
fungerar inte?

Kontakta behdrig ELECTROLUX-servicerepresentant.
Ugnslampan far endast bytas av en utbildad och behérig
ELECTROLUX-servicerepresentant.

Det tar langre tid att
varma upp och laga
maten jamfort med
tidigare?

Stall in en langre tillagningstid (dubbel méngd = knappt dubbel
koktid) eller,

Om maten ar kallare &n normailt, rotera eller vrid karlet da och da
eller,

Stall in en hogre effektinstélining.

Luckan 6ppnas inte pa
grund av strémavbrott?

Oppna luckan genom att férsiktigt dra utat i luckglasets nedre
hégra horn.
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9. SPECIFIKATIONER

Vaxelspanning

220-240V, 50 Hz, en-fas

Distributionsséakring/-rela Minst 10 A

Vaxelstromseffekt som krévs: Mikrovagsugn 1.4 kW

Uteffekt: Mikrovagsugn 900 W (IEC 60705)

Mikrovagsfrekvens 2450 MHz " (Grupp 2/Klass B)
Utvandigt matt: KMFE264TE 596 mm (B) x 459 mm (H) x 404 mm (D)

Invandigt matt

342 mm (B) x 207 mm (H) x 368 mm (D) 2

Ugnskapacitet 26 liter @
Roterande tallrik @ 325 mm, glas
Vikt ca. 19 kg

1 Den har produkten uppfyller kraven i den europeiska standarden EN55011.
| enlighet med denna standard har produkten klassificerats som utrustning i grupp 2, klass
B

Grupp 2 innebar att utrustningen avsiktligen genererar radiofrekvensenergi i form av
elektromagnetisk stralning for varmebehandling av livsmedel.
Klass B innebér att utrustningen &r Iamplig for bruk i hemmiljé.

2 Den invandiga kapaciteten beréknas genom att maximal bredd, djup och hdjd mats.
Den faktiska kapaciteten for att rymma mat &r mindre.

10. MILJOINFORMATION
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étervinn material med symbolen cf:’) .
Atervinn férpackningen genom att placera
den i lampligt kérl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa
genom att atervinna avfall fran elektriska
och elektroniska produkter.

PP I 7 TR T

Sléang inte produkter méarkta med
symbolen 7] med hushallsavfallet. Lamna
in produkten pa néarmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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