Register your product and get support at

www.philips.com/welcome

S —

HR2105
Eesti apHAAFaH HbIFbI3AAFBILL CAKMHA minirozdrabniacza (tylko model Slovenscina
HR2107 i HR2106)
M&6dundu BAeHAep blAbICbIHA apHaAFaH Merilna posodica
Kaas nblwak GeAiri @ Naczynie minirozdrabniacza (tylko
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Klaasist kannmikseri kann (ainult
mudelid HR2105 ja HR2106)

Roostevabast terasest kannmikseri
kann (ainult mudel HR2107)

Kannmikseri |6iketerade mooduli
réngastihend

Kannmikseri kannu |6iketerad
Juhtnupp

Impulssreziimi seade

Kiiruse seaded

Minihakkija 16iketerad (ainult
mudel HR2106)

Minihakkija 16iketerade mooduli
réngastihend (ainult mudel
HR2106)

Minihakkija néu (ainult mudel
HR2106)

Backapy TyTKachbl
MyAbc GaraapAamacs

XKbiaaamabIK 6aFaapaamachl
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LLlaFbiH TypaFbilTbIH, Nbilwak GeAiri
(tek HR2106 yariciHae)
LLaFbiH TypaFbIlTbIH, Nbilak,

GeAiriHe apHaAFaH HbIFbIZAAFbILL
cakuHa (Tek HR2106 yariciHae)

® &

LLafFbiH TypaFbil blAbICHI (TEK
HR2106 yariciHae)

Lietuviskai

Matavimo puodelis

Dangtis

Stiklinis maiSytuvo asotis (tik
HR2105 ir HR2106)
Neridijanciojo plieno maisytuvo
asotis (tik HR2107)

PEEPE® ©® ® OEO

model HR2106)

mana
@ Pahar gradat

@ Capacul

@ Vas din sticla al blenderului (numai
HR2105 si HR2106)

@ Vas blender din otel inoxidabil
(numai HR2107)

@ Garniturd pentru blocul tiietor al
blenderului

(®) Bloc tiietor pentru vasul
blenderului

@ Buton de comanda

Setare puls

@ Setari pentru viteza

PEPEO® ©® ® OO
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Pokrov

Steklena posoda mesalnika (samo
HR2105 in HR2106)

Posoda mesalnika iz nerjavnega
jekla (samo HR2107)

Tesnilni obrocek za rezilno enoto
mesalnika

Rezilna enota za posodo mesalnika
Regulator

Pulzna nastavitev

Nastavitve hitrosti

Rezilna enota mini sekljalnika
(samo HR2106)

Tesnilni obrocek za rezilno enoto
mini sekljalnika (samo HR2106)

Posoda mini sekljalnika (samo
HR2106)

Bloc tiietor pentru tocitorul fin SI"pSki
EN  User manual LV  Lietotaja rokasgramata Hrvatski MaiSytuvo pjaustymo jtaiso (numai HR2106)
BG PbkoBoACTBO 3a noTpebuteas PL Instrukcja obstugi @ M Zali sandarinimo Ziedas (@) Garnituri pentru blocul tietor al (» Solja za merenje
p j g jerna salica MaiSytuvo 3socio pjaustymo jtaisas tocatorului fin (numai HR2106) @ Poklopac
CS  Prirucka pro uzivatele RO Manual de utilizare @) Poklopz'tc o Valdymo rankenélé @ Bol pentru tocitorul fin (numai () Staklena posuda blendera (samo
ET Kasutusjuhend RU PykoBOACTBO MOAb30OBaTEAS ® ﬁ;‘;‘:g;ﬁg{rg:;’ce (samo Pulsinio rezimo nustatymas HR2106) HR2105 i HR2106)
HR  Korisnicki priruénik SK  Prirucka uzivatela @ VrE mijegalice od nehrdajuéeg Greicio nustatymai @ f’°|§ll:d3( bhnd:;;]g;f"“i“*z
TR I RO L v T Mazoijo k: Kli i it o celika (samo
HU Felhasznaléi kézikonyv SL  Uporabniski priroénik Celika (samo HR2107) (tiizlo-:;ﬂag:) 10 pjaustymo [taisas Pycckuit ®) Zaptivni prsten za jedinicu sa
R Brtveni prst jedini
KK KoAAaHyLbIHbIH, HYCKacbl SR Korisnicki priru¢nik ® r;:;’:;::;iieer;:l?c': fnicu s @ Matojo kapoklio pjaustymo jtaiso MepHsii cTakan sedivima blendera
LT Vartotojo vadovas UK MociBHuk kopucTysaya @ Jedinica s rezagima za vré sandarinimo Ziedas (tik HR2106) Kpbituka @ Jbeidln(;ca sa secivima za posudu
mije3alice @ Mazojo kapoklio menziirélé (tik CTeKASHHBIM KyBLIMH BACHAGpA endera
@) Regulator HR2106) (ToAbko AAst Moaeaert HR2105 (@ Regulator
pH I ll pS Postavka pulsirani n HR2106) Opcija pulsiranja
ostavka pulsiranja
® Poscnketraine = st et oo Podsiaa bae
‘ostavke brzine
- .. . . Latviesu Aas moaean HR2107) Jedinica sa secivima mini seckalice
Jedinica s rezac¢ima male sjeckalice
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English

Measuring cup

Lid

Glass blender jar (HR2105 and
HR2106 only)

Blade unit for blender jar
Control knob

Pulse setting

Speed settings

Mini chopper blade unit (HR2106
only)

Sealing ring for mini chopper blade
unit (HR2106 only)

Mini chopper beaker (HR2106
only)

PEEER ® © ® VEO

BbArapcku

MepuTeaHa vawa
Kanak

CTbKAEHa KaHa Ha nacatopa (camo
3a HR2105 u HR2106)

KaHa Ha nacatopa oT HepbXaaema
cTomaHa (camo 3a HR2107)

VYRAbTHUTEACH MPbCTEH 32
pexxewma 6AOK Ha nacaTtopa

Pexely, GAOK 3a KaHaTa Ha
nacatopa

Katou 3a peryanpaHe

MmnyAcHa HacTpoiika

@ HacTpoliku 3a ckopoct

Pexxell, BAOK Ha MaAKaTa KbALALLLA
npucraeka (camo 3a HR2106)

@ YNABTHUTEAEH NPbCTEH 32
pexelums GAOK Ha MaAKaTa
KbALLALLA MPUCTaBKa (camo 3a
HR2106)

estina
Odmérka
Viko

Sklenéna nadoba mixéru (pouze
model HR2105 a HR2106)

Nerezova nadoba mixéru (pouze
model HR2107)

Tésnici krouzek pro nozovou
jednotku mixéru

(@F

Nozova jednotka pro nadobu
mixéru

Ovladaci knoflik

Nastaveni pulzace

Nastaveni rychlosti

Nozova jednotka minisekacku
(pouze model HR2106)
Tésnici krouzek pro noZzovou
jednotku minisekacku (pouze
model HR2106)

Nadoba minisekacku (pouze
model HR2106)
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(samo HR2106)

Brtveni prsten za jedinicu s
rezacima male sjeckalice (samo
HR2106)

Posuda male sjeckalice (samo
HR2106)

Uveg turmixkehely (csak HR2105
és HR2106 tipusnal)

Rozsdamentes acél turmixkehely
(csak HR2107 tipusnal)

Turmix késéhez valéd tomitégyiri
Apritokés a turmixkehelyhez
Kezelégomb

Pulzus beallitas

Sebesség bedllitasok

Mini aprité kései (csak HR2106
tipusnal)

Mini aprit6 késeihez valé
tomitSgyirl

Mini apritéedény (csak HR2106
tipusnal)

KasakLwa

® ©O6

©ALWeyilll WhIHbI asIK

Kaknak

LLbiHbI 6AEHAEP blAbICI

(Tek HR2105 »<oHe HR2106
YATiAepiHAE)

Tot 6acnaitTbiH 60AaT BAeHAEP
blAbicbl (Tek HR2107 yariciHae)

Mérglaze

Vaks

Stikla blendera kriika (tikai
HR2105 un HR2106)

Neriiséjosa térauda blendera
kriika (tikai HR2107)

Blendera asmenu bloka

Pulsacijas rezima uzstadijumi

Atruma uzstadijumi

PEERI® ©® ® OO

Mini smalcinataja asmenu bloks
(tikai HR2106)

Mini smalcinataja asmenu bloka
blivgredzens (tikai HR2106)
Mini smalcinataja kauss (tikai
HR2106)

® @

Polski

Kubek z miarka
Pokrywka

Szklany dzbanek blendera (tylko
modele HR2105 i HR2106)

Dzbanek blendera ze stali
szlachetnej (tylko model HR2107)

Uszczelka czesci tnacej blendera
Czes¢ tnaca do dzbanka blendera
Pokretto regulacyjne

Ustawienie pulsacji

Ustawienia szybkosci

PEERMEO® ® OO

Czes¢ tnaca minirozdrabniacza
(tylko model HR2106)

YNAOTHUTEABHOE KOABLLO AAS
HoxeBoro 6aoka 6AeHAepa

HoskeBol GAOK AAS KyBLUMHA
6AeHAEpPa

MepekAloyaTeAb pexxnmos
MMMyAbCHBIN peXxXum
Pexxnmbl ckopocTi
HoxeBol 6A0K MUHK-

PEEE ® @ ® OO

moaean HR2106)

CTaKaH MUHU-M3MEABYMTEAS
(ToAbKo AAst Moaean HR2106)

Slovensky

Odmerna nadoba
Veko

Sklenena nadoba mixéra (len
modely HR2105 a HR2106)

Nadoba mixéra z nehrdzavejucej
ocele (len model HR2107)
Tesniaci krizok nastavca s
cepelami mixéra

®

Nastavec s ¢epelami pre nadobu
mixéra

Ovladaci regulator

Nastavenie impulzu

Nastavenie rychlosti

Mini nastavec s cepelami na
sekanie (len model HR2106)
Tesniaci kriZok mini nastavca s

cepelami na sekanie (len model
HR2106)

Nadoba mini nastavca na sekanie
(len model HR2106)

PEER ® ©® ® VEO
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(samo HR2106)

Zaptivni prsten za jedinicu sa
secivima mini seckalice (samo
HR2106)

Bokal mini seckalice (samo
HR2106)

. ) blivgredzens M3MEAbUYUTEAS (TOABKO AAS YKpalHCbKa
StaIln)Iess seeel lender far (RRTO7 @ Hawa a manata KeAuawa Magyar Blendera kriikas asmenu bloks moaean HR2106) :
only, n P i ;
pucTaeka (camo 3a HR2106) Mérdpohar . @ YNAOTHUTEABHOE KOABLLO MipHa yawka
Sealing ring for blender blade unit i P Vadibas sledzis AAS HOXXEBOro 6A0Ka MUHM- P
Fedél M3MEABUYUTEAS (TOABKO AASE Kpuuka

CKASIHWI TAeK BAeHAEpa (AuLe
HR2105 ta HR2106)

['Aek 6aeHAEpa 3 HepXKaBito4ol
cTaAi (amwe HR2107)

YuliAbHIOIOUE KiAbLE AAS
pixy4oro 6AoKa 6aeHAepa

Pixkyumit 6AOK AAs vawwi GAeHAepa
Peryastop

IMAyAbCHUI pexmnm
HaaawtyBaHHs WBMAKOCTI

Pixkyumit 6AoK MiHi-noapibHioBava
(Avwe HR2106)

YiliAbHIOO4E KiAbLLE AASI PiXKyHOro
6A0Ka MiHi-noapibHioBaya (AuLe
HR2106)

Yawa miHi-noapi6HioBaya (Auie
HR2106)
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English

Slovensky

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food before you use the appliance for
the first time (see chapter “Cleaning”).

Prije prve uporabe

Prije prve uporabe aparata temeljito ocistite dijelove aparata koji dolaze u kontakt s hranom
(pogledajte poglavije “Cigcenje”).

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms ierices pirmas izmantoSanas reizes pilniba notiriet detalas, kas nonaks saskaré ar
produktiem (skatiet nodalu “TiriSana™).

Pred prvym pouzitim
Pred prvym pouZitim zariadenia dékladne odistite vietky diely, ktoré pridu do styku s potravinami
(pozrite si kapitolu , Cistenie™).

Using the blender (fig. 2)

The blender is intended for:

¢ Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups, mixed drinks, shakes.
* Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.

* Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Tip: to process ingredients very briefly, turn the control knob to the pulse setting (P) several
times. Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.

Using the chopper (fig. 3)

The chopper is intended for chopping ingredients like onion, garlic, herbs, meat, etc.
Cleaning (fig. 4)

Easy clean: follow the steps:1 2 3 4.

Note: make sure to turn the control knob to the pulse setting (P) a few times.

Recipe
Baby food recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Cooked potatoes 150 g

Cooked chicken 150 g

2 30 sec

Cooked French beans 150 g

Milk 225 ml

Note: always let the appliance cool down to room temperature after each batch you process.

BbArapcku

Mpeau mbpBata ynotpeba

[Mpean Aa M3NOA3BaTE ypeAa 3a MbPBM MbT, NOYMUCTETE CTapaTEAHO YaCTUTE, KOWTO BAM3AT B
KOHTaKT C XpaHa (BvrKTe pasaen ,[louncTeane").

M3noAsBaHe Ha nacatopa (¢pur. 2)

[MacaTopbT e MpeaHasHaueH 3a:

* PasbbpKBaHe Ha TEYHOCTH, KATO MAEUHM MPOAYKTH, COCOBE, MAOAOBK COKOBE, Cyrni, KOKTENAM,
LIeiKoBe.

® Pa3bbpkBaHe Ha MEKW NPOAYKTM, KaTO TECTO 3a NaAaUMHKM MAK MaiioHe3a.

® [puroTeaAHe Ha Niope OT CBApPEH/ MPOAYKTU, Harp. 3a NPUroTBsAHe Ha 6ebellki XpaHu.

ChbBeT: 32 A2 06paboTHTE NPOAYKTUTE 3a CbBCEM KPATKO BPEME, 3aBbpPTETE PeryAvpalLvs

KAIOY Ha MMMYACHa HacTpolika (P) HAKOAKO MbTu. HuKora He MOA3BalTe UMMYACHWA PEXIM B

MPOABAKEHME Ha MOBEYE OT HAKOAKO CEKYHAM HaBEAHDXK.

M3noAsBaHe Ha KbAUaLaTa npucTaeka (¢ur. 3)

KbALallaTa nprcTaska e npeAHasHayYeHa 3a HakbALBaHE Ha MPOAYKTM KaTO AyK, YECHH, MPECHM
MOAMPABKY, MECO U AP.

Mouncreane (¢pur. 4)
/AecHo nouncTBaHe: caeaBarTe cTbrnkn 1,2, 3,4,

3abeAexKa: 3aBbpTETE PEryAvipaLLms KAIOM Ha MMMyACHaTa HacTpolika (P) HAKOAKO MbTu.

PeuenTa

PeLienTa 3a 6e6eluka xpaHa

MpoaykTu Koanvecteo Ckopoct | Bpeme
BapeHu kapTopu 150
Bapero nuaetwko 150 r

2 30 cek.
BapeH ¢peHcku 3ereH 606 150
Masiko 225 mA

3abeAexKa: BUHAr V34aKeaiTe ypeaa Ad M3CTVHE AO CTaliHa TemrepaTypa, Npean Aa obpabotuTe
nopeaHaTa nopums.

Cestina

Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouzijete, peclivé umyjte viechny dily, které prichazeji do styku s potravinami
(viz kapitola , Cigt&ni™).

Pouziti mixéru (obr. 2)

Mixér je vhodny pro:

* Mixovani tekutin, napiiklad mlécnych produktl, omacek, ovocnych $tdv, polévek, michanych
ndpojl ¢i koktejll.

* Mixovdnf meékkych prisad, napriklad livancového tésta nebo majonéz.

¢ Slehdni varenych prisad, napiiklad k vyrobé détské stravy.

Tip: Chcete-li prfsady zpracovdvat jen krdtce, otocte ovlddaci knoflik nékolikrdt do polohy

pulzace (P). Nikdy nepouZivejte nastaveni pulzace déle nez nékolik sekund.

Poutziti filtru (obr. 3)

Sekdcek slouzf k nasekdni ingrediencf jako cibule, cesnek, bylinky, maso atd.
Cisténi (obr. 4)

Snadné ¢isténi: Postupujte podle krokd: 12 3 4.

Poznamka: Nezapomerite nékolikrat otodit knoflik oviaddni do polohy pulzace (P).

Uporaba mijesalice (sl. 2)
Mijesalica je namijenjena:
* Mijesanju tekucina, primjerice mlije¢nih proizvoda, umaka, voénih sokova, juha, mijesanih pica,
frapea.
* Mijesanju mekih sastojaka, primjerice tijesta za palacinke ili majoneze.
* Mijesanju kuhanih sastojaka, primjerice za djecju hranu.

Savjet: za kratku obradu sastojaka nekoliko puta okrenite regulator na postavku pulsiranja (P).
Postavku pulsiranja nikada ne koristite duZe od nekoliko sekundi odjednom.

Uporaba sjeckalice (sl. 3)
Sjeckalica je namijenjena sjeckanju sastojaka kao $to su luk, ¢esnjak, zacinsko bilje, meso itd.
Ciscenje (sl. 4)

Jednostavno ciscenje: slijedite korake: 1 2 3 4.

Napomena: svakako regulator okrenite na postavku pulsiranja (P) nekoliko puta.

Recept
Recept za hranu za bebu
Sastojci Koli¢ina Brzina Vrijeme
Kuhani krumpir 150 g
Kuhana piletina 150
P & 2 30s
Kuhane mahune 150 g
Mlijeko 225 ml

Napomena: nakon obrade svakog dijela sastojaka aparat ostavite da se ohladi do sobne
temperature.

Magyar

Teenddk az elsd hasznalat elétt

Az elsé haszndlat eltt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket, amelyek kozvetlendl érintkeznek
étellel (Iasd a , Tisztitds" c. részt).

A turmixgép hasznalata (2. abra)

A turmixgép felhaszndldsi teriiletei:

* Folyadékok, pl. tejtermékek, martdsok, gylimolcslevek, levesek, italkeverékek, koktélok
mixelésére.

¢ Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.

* F&tt alapanyagok, pl. bébiételek pépesitésére.

Tipp: ha az alapanyagokat nagyon révid ideig kivdnja turmixolni, forditsa a kezel6gombot

t6bbszor pulzus (P) fokozatba. A pulzusdlldsban ne haszndlja a készlléket egyszerre pdr

mésodpercnél tovabb.

Az apritd hasznalata (3. abra)
Az apritéval olyan alapanyagokat aprithat, mint hagyma, fokhagyma, fliszerek, his stb.

Tisztitas (4. abra)

Kdnnyen tisztithatd: kévesse az 1,2, 3, 4. [épéseket.

Blendera izmantosana (2. att.)

Blenderis ir paredzéts:

® Skidrumu, piem., piena produktu, mércu, auglu sulu, zupu, kokteilu, jauktu dzérienu jauk3anai.
® Viskozu sastavdalu, pieméram, pankiku miklas vai majonézes, jauksanai.

® Termiski apstradatu produktu, pieméram, bérnu biezenu pagatavosanai.

Padoms: ja vélaties apstradat produktus tikai nedaudz, pagrieziet vadibas pogu vairakas reizes uz
pulsa rezimu (P). Nekad neizmantojiet pulsa reZimu ilgak par vairakam sekundém viena reizé.

Smalcinataja izmantosana (3. att.)

Smalcinatajs ir paredzéts tadu sastavdalu ka sipolu, kiploku, garSaugu, galas u.tml. apstradei.
Tirisana (4. att.)

Vienkarsa tirisana: izpildiet darbibas: 1 2 3 4.

Piezime: daZas reizes pagrieziet vadibas pogu pulsacijas rezima (P).

Recepte
Zidainu partikas recepte

Sastavdalas Daudzums Atrums Laiks

Cepti kartupeli 150 g

Cepta vista 150

P g 2 30 sek.

Varitas karSu pupinas 150 g

piens 225 ml

Piezime: vienmér atdzeséjiet ierici lidz istabas temperatirai péc katras produktu porcijas apstrades.

Polski

Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem dokfadnie umyj wszystkie czedci urzadzenia, ktdre beda sie stykaty z
Zywnoécia (patrz rozdziat , Czyszczenie”).

Zasady uzywania blendera (rys. 2)

Blender jest przeznaczony do:

* Mieszania ptynéw, np. produktéw mlecznych, soséw, sokéw owocowych, zup, koktajli i drinkéw.
* Mieszania miekkich sktadnikéw, np. sktadnikéw na ciasto na nalesniki lub majonez.

* Ucierania gotowanych sktadnikéw, np. do jedzenia dla niemowlat.

Wskazowka: aby bardzo krétko miksowac sktadniki, kilka razy obré¢ pokretio regulacyjne na
ustawienie pulsacji (P). Nigdy nie uzywaj ustawienia pulsacji dtuzej niz przez kilka sekund.

Zasady uzywania rozdrabniacza (rys. 3)
Rozdrabniacz stuzy do siekania takich sktadnikdw, jak cebula, czosnek, ziofa, migso itp.

Czyszczenie (rys.4)
tatwe czyszczenie: wykonaj czynnosci 12 3 4.

Uwaga! Kilka razy obré¢ pokretto regulacyjne na ustawienie pulsacji (P).

Przepis

Przepis na potrawe dla dzieci

Megjegyzés: forditsa a kezelégombot tobbszor pulzus (P) fokozatba. Skkadniki llogé Szybkosé Czas
Recept Gotowane ziemniaki 150 g
Hozzavalok Mennyiség Fokozat 1dé Gotowana fasolka szparagowa 150 g
Fétt burgonya 150 g Mieko 225 ml
Fétt csirkehds 150 g 7. 30 mp Uwaga! Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az ostygnie ono do temperatury pokojowej.
Fétt z6ldbab 150 ¢
Tej 225 ml

Megjegyzés: az egyes adagok feldolgozdsa kozbtt varjon, mig a késziilék szobahémérsékletre lehdl.

Kasakwa

AAFalll KOAAHAP aAAbIHAA

KyYPbIAFBIHBI aAFall KOAAAHAP aAAbIHAG, TaMaKneH baiAaHbicka TYCETiH BOALIEKTEPIH MaKcblAan
TaszaAaHbi3 («Tasaray» TapayblH KapaHbi3).

BAeHaepai naitaanaHy (2-cypeT)

BaeHaep dyHKUMANAPDI:

® CYT SHIMAEPI, COYCTap, )EMIC-KUAEK LUbIPIHAAPLI, COPNa, CYCbIHAAP, KOKTEMABAEP, LENKTEp
CUAKTbI CYMbIKTBIKTapAbI LWaiKay;

MYMCaK a3blK TYPAEPIH (MbICaAbI, KyMMaKKa apHaAFaH CyMblK KaMblp HEMECe MaloHes)
apanacTbipy;

® nicipiAreH asbikTaH e36e (MbicaAbl, 6ananapAbIH TaMarbl YLLH) JKacay.

KeHec: a3bik-TyAIKTEPAI ©Te a3 yaKbiT OHAEY YLliH BacKapy TYTKaCbiH MyAbC MapaMeTpiHe
(P) kapait bipHelue peT bypaHpi3. [TyAbc baraapAaMachiH TOKTayCbi3 OipHeLLe CeKyHATaH Ker
KOAAGHYFa BOAMANABI.

TypafbiwThl NainaaraHy (3-cyper)

Typarbill M1A3, capbIMCcak, WenTep, eT, T.0. CUAKTbI a3blK-TYAIKTEPAI TypayFa apHaAFaH.

Tasanay (4-cypeT)
OHait TazaAay: MbiHa KaAaMAAPAbI OpbiHAaHbI3: 12 3 4.
EckepTne: 6ackapy TyTKacbiH MIHAETTI TypAe MyAbc napameTpite (P) Kapar GipHele peT

Recepty BypaHbiz.
Ingredience Mnozstvi Rychlost Time (Cas)
Var'ené brambory 150 g A3bIK TypAepi Meawep KblAAAMABIK | YaKbIT
Varené kure 150 g 5 0¢ [MicipiareH kapTon 150 rp
Varené fazole 150 g [MicipiArer 6ananaH eTi 150 rp
Miéko 225 ml [MicipiAreH Tyebypluak 150 rp g 30 ceryna
Poznamka: Po zpracovéni kazdé ddvky nechte piistroj vychladnout na pokojovou teplotu. Gr 225 mA

Eesti

Enne esimest kasutamist

Enne seadme esmakasutust puhastage pohjalikult kdik toiduainetega kokkupuutuvad seadme
osad (vt ptk ,,Puhastamine”).

Kannmikseri kasutamine (joonis 2)

Kannmikser on ette nahtud:

* vedelike, nt piimatoodete, kastmete, puuviljamahlade, suppide, jookide ning kokteilide
segamiseks;

* pehmete koostisainete segamiseks, nditeks pannkoogitaina voi majoneesi valmistamiseks.

* keedetud koostisainete puireestamiseks, nditeks beebi toidu valmistamiseks.

Nouanne: koostisainete lthiajaliseks tootlemiseks keerake juhtnupp méned korrad
impulssreziimile (P). drge kunagi kasutage impulssreziimi pikemalt kui moni sekund.

Hakkija kasutamine (joonis 3)
Hakkija on mdeldud selliste ainete nagu sibul, kiitislauk, maitseroheline, liha jne hakkimiseks.

Puhastamine (joonis 4)
Lihtne puhastamine: jdrgige samme 1,2, 3,4.

Markus: keerake juhtnuppu kindlasti (P) paaril korral impulssreZiimile.

Retsept
Beebitoidu retsept

Koostisained Kogus Kiirus Aeg
Keedukartuleid 150 g

Keedetud kana 150 g

2 30s

Keedetud aedube 150 g

Piima 225 ml

Markus: pérast iga portsjoni tdotlemist jahutage seade alati toatemperatuurini.

https://tm.by
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EckepTne: op aliHaAbIMABI ©HAIPEP aAABIHARA KYPaAAbl 6eAMe TemnepaTypachiHa ACHIH CybITbiM
aAbIN OTbIPbIHBI3.

Lietuviskai

Pries naudojant pirma karta
Pries naudodami prietaisa pirma karta, kruopsciai nuvalykite dalis, kurios lie¢iasi su maistu (zr.
skyriy ,,Valymas™).

MaiSytuvo naudojimas (2 pav.)
MaiSytuvas skirtas:
® Skysciams, pvz., pieno produktams, padazams, vaisiy sultims, sriuboms, gérimy misiniams ir
kokteiliams, maisyti.
* Minkstiems produktams, pvz,, blyny teslai ar majonezui, maisyti.
® Virtiems produktams, pvz., kudikiy maistui, trinti.
Patarimas. norédami labai greitai apdoroti produktus, kelis kartus pasukite valdymo rankenéle

| pulsinio rezimo nustatyma (P). Pulsinio reZimo nenaudokite ilgiau nei kelias sekundes be
sustojimo.

Kapoklio naudojimas (3 pav.)

Kapoklis skirtas tokiems produktams kaip svogtinai, ¢esnakai, Zolelés, mésa ir t. t. kapoti.

Valymas (4 pav.)
Valyti paprasta: vadovaukités 1, 2, 3, 4 nurodymais.
Pastaba. Nepamirskite kelis kartus pasukti valdymo rankenélés | pulsinio rezimo nustatyma (P).

Receptas
Kadikiy maisto receptas

Produktai Kiekis Greitis Laikas
Virtos bulvés 150 g

Virta vistiena 150 g

: 2 30 sek.

Virtos pupelés 150 g

Pieno 225 ml

Pastaba. Apdoroje kiekvieng porcija visada leiskite prietaisui atvésti iki kambario temperatiros.

Romana

Inainte de prima utilizare

Curatati bine componentele care vin n contact cu alimentele nainte de prima utilizare a
aparatului (consultati capitolul ,,Curatarea”).

Utilizarea blenderului (fig. 2)

Blenderul este proiectat pentru:

* Amestecarea lichidelor, de exemplu lactate, sosuri, sucuri de fructe, supe, cocktailuri, shake-uri.
* Amestecarea ingredientelor moi, de exemplu aluat de prdjituri sau maioneza.

* Pasarea ingredientelor pentru gdtit, de exemplu prepararea mancarii pentru copii mici.

Sugestie: pentru a procesa ingredientele foarte scurt, rotiti butonul de comanda la setarea impuls
(P) de mai multe ori. Nu utilizati niciodata setarea impuls mai mult de cateva secunde.

Utilizarea tocatorului (fig. 3)
Tocdtorul este destinat tocdrii ingredientelor precum ceapd, usturoi, plante aromatice, carne etc.

Curatarea (fig. 4)
Curatare usoard: urmati pasi: 1 2 3 4.

Nota: asigurati-va ca rotiti butonul de comanda la setarea impuls (P) de cateva ori.

Retetda
Retetd méncare pentru copii
Ingrediente Cantitate Viteza Ora
Cartofi copti 150 G
Pui fiert 150 G
2 30 sec
Fasole verde fiartd 150 G
Lapte 225 ml

Nota: |dsati intotdeauna aparatul sd se raceasca la temperatura camerei dupa fiecare sarja procesata.

Pycckui

Mepea nepBbIM UCMOAb3OBaHMEM

[Mepea nepBbiM UCrOAL30OBaHWEM MPUBOPa TLIATEABHO BLIMOWTE BCE AETAAMW, KOTOPbIE
ByAyT KOHTAaKTMPOBATb C MULLEBLIMU MPOAYKTaMM (CM. pasaen «OumncTka).

Mcnoab3oBaHue 6aeHaepa (puc. 2)

BAeHAEp npeaHasHaueH Aast:

* [lepemelunBanHms XKNAKOCTEN, TaKUX Kak MOAOUHbBIE MPOAYKTbI, COYChl, GPYKTOBbIE COKM,
CyMbl, HAMTKM, KOKTEMAM.

* [NepemelumnBaHms MArKKX MPOAYKTOB, TaKIX KaK UAKOE TECTO WAV MaOHES.

¢ [pUroToBAEHHS MIOPE 13 OTBAPHbIX NMPOAYKTOB, HANPUMEP, NMPUrOTOBAEHMST AETCKOTO
nUTaHnA.

CogeT. AAA BbICTPON 06pabOTKM UHIPEAUEHTOB HECKOABKO Pa3 BKAOUUTE MMMYALCHSIM

pexxm (P) ¢ nomolub nepexaiovaTens. He BraiovaiiTe 3TOT pexiim 6oaee Yem Ha
HECKOABKO CEKYHA.

Mcnoab3oBaHue nameAbumnTeAs (puc. 3)

M13MeAbuMTEAD MPEAHa3HAYEH AA OBPABOTKM TakNX MHIPEAVEHTOB KaK AyK, YECHOK,
TPasbl, MACO U T.A,

Oumctka (puc.4)
MpocTas ouncTka: BeinoAHuTe warn 1,2, 3, 4.

Mpumeyanme. He 3abyAbTe HECKOABKO Pas BKAIOUMTb MMMYAbCHbIN pexkum (P) ¢ nomotubio
nepekAloYaTens.

Pouzivanie mixéra (obr. 2)
Mixér je uréeny na:
¢ Mixovanie tekutin, napr. mlie¢nych vyrobkov, omdcok, ovocnych dzdsov, polievok, miesanych
ndpojov a shakeov.
* Mixovanie jemnych surovin, napr. palacinkové cesto alebo majonéza.
® Pripravu pyré z varenych prisad, napr. na pripravu detskej stravy.

Tip: ak chcete velmi rychlo spracovat’ prisady, niekolkokrdt otocte ovlddaci reguldtor na
nastavenie impulzu (P). Nastavenie impulz smiete naraz pouzit' len na pér sekind.

Pouzivanie nastavca na sekanie (obr. 3)
Néstavec na sekanie je uréeny na sekanie prisad, napr. cibule, cesnaku, byliniek, mésa atd.

Cistenie (obr. 4)

Jednoduché ¢istenie: postupuijte podla krokov: 12 3 4.

Poznamka: nezabudnite niekolkokrdt otocit' ovlddacim reguldtorom na nastavenie impulzu (P).

Recept
Recept na detskd vyzivu

Suroviny Mnoizstvo Rychlost’ Cas
Varené zemiaky 150 g

Varené kurca 150 g

2 30s

Varené fazulové struky 150 g

Mlieko 225 ml

Poznamka: po spracovan( kazdej ddvky nechajte zariadenie vzdy vychladnit' na izbowvd teplotu.

Slovenscina

Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito odistite vse dele aparata, ki bodo prisli v stik s hrano (oglejte si
poglavie »Cis¢enje«).

Uporaba mesalnika (slika 2)

Mesalnik je namenjen za:

* Mesanje tekocin, npr. mlec¢nih izdelkov, omak, sadnih sokov, mesanih in osveZilnih napitkov.

* MesSanje mehkih sestavin, npr. osnove za palacinke ali majoneze.

¢ Pasiranje kuhanih sestavin, npr: za otrosko hrano.

Namig: e sestavine Zelite obdelati zelo hitro, regulator veckrat obrnite na pulzno nastavitev (P).
Pulzne nastavitve ne uporabljajte dlje kot nekaj sekund.

Uporaba sekljalnika (slika 3)
Sekljalnik je namenjen sekljanju sestavin, kot so cebula, Cesen, zelisca, meso itd.
Ciscenje (slika 4)

Enostavno ciscenije: sledite korakom: 12 3 4.

Opomba: regulator nekajkrat obrnite na pulzno nastavitev (P).

Recept
Recept za otrosko hrano
Sestavine Kolicina Hitrost Cas
Kuhan krompir 150 g
Kuhan pis¢anec 150
P - = 2 30s
Kuhan strodiji fizol 150 g
Mileko 225 ml

Opomba: po posamezni obdelavi pocakajte, da se aparat ohladi na sobno temperaturo.

Srpski

Pre prve upotrebe

Pre prve upotrebe aparata temeljito ocistite delove koji ¢e doci u dodir sa hranom (pogledajte
poglaviie ,,Cid¢enje")

Upotreba blendera (sl. 2)

Blender je namenjen za:

* Pravljenje tecnih namirnica, kao $to su mlecni proizvodi, vocni sokovi, supe, kokteli, Sejkovi.
* Mucenje mekih sastojaka, kao $to su testo za palacinke ili majonez.

* Pravljenje pirea od kuvanih sastojaka, na primer priprema hrane za bebe.

Savet: Ako Zelite veoma kratkotrajnu obradu sastojaka, nekoliko puta okrenite regulator na opciju
pulsiranja (P). Opciju pulsiranja koristite maksimalno par sekunda.

Upotreba seckalice (sl. 3)
Seckalica je namenjena seckanju sastojaka kao $to su crni luk, beli luk, zacini, meso itd.
Ciscenje (sl. 4)

Lako cis¢enje: sledite korake: 1 2 3 4.

Napomena: Nekoliko puta okrenite regulator na opciju pulsiranja (P).

Recept
Recept za hranu za bebu
Sastojci Koli¢ina Brzina Vreme
Kuvani krompir 150 g
Kuvana piletina 150
P = 2 30s
Kuvane mahune 150 g
Mleko 225 ml

Napomena: Uvek ostavite aparat da se ohladi na sobnu temperaturu nakon svake kolicine koju
obradite.

YKpaiHcbKa

Mepea nepwimnm BUKOPUCTAHHAM

[Nepea nepLlumm BUKOPUCTAHHAM PETEABHO MOYUCTITh YACTUHM, AKI KOHTAKTYBATUMYTb 3 Hrelo
(AVB. PO3AIA «HNLLIEHHS).

BukopucTtaHHs 6aeHaepa (MaaA. 2)

BAeHAep BUKOPUCTOBYETHCA AAS:

® 3MillyBaHHS PIAMH, HAMPUKAA MOAOYHUX MPOAYKTIB, COYCIB, PPYKTOBMX COKIB, CymiB, 3MilLiaHMX
HaroiB, KOKTENAIB.

* 3MilyBaHHA M'AKIX MPOAYKTIB, HAMPYKAAA, PIAKOTO TiCTa AAR MAVHLIB 260 MarioHesy.

¢ 3MilyBaHHA NPOAYKTIB AO OAHOPIAHOMO CTaHy, HaNPUKAGA, AAS MPUFOTYBaHHA AUTAYOrO
XapuyBaHHS.

IMiakaska. AAA WBMAKOIO 3MilllyBaHHSA MPOAYKTIB KiAbKa Pasis MNOBEPHITL PEryAsToOp y

NOAOMEHHS IMMYAbCHOTO peskimy (P). HIkoAn He BUKOPUCTOBYATE IMMYALCHI PEXIMM AOBLLE,

HiX< MPOTArOM KIABKOX CEKYHA 33 OAMH pas.

BukopucTaHHs noapibHioBaya (Maa. 3)

MoApibHIOBaY NpU3HaUEHO AAS NMOAPIOHEHHS TakIX MPOAYKTIB, AK LIMOYAS, YaCHIIK, TPaBk, M'ACO
Touwo.

YuwerHs (Maa. 4)
Aerke YnLLEHHS: BUKOHalTe Kpokn 12 3 4.

MpumiTka. KinbKa pasis NOBEPHITL PEryAATOP Y MOAOKEHHS IMMyALCHOTO pexkimy (P).

Peuent

PeuenT aAeTckoro nuTtaHus

Peuent

MpuroTyBaHHs AMTAYON iXKi

Mpumeuanme. Bceraa aasarite nprbopy ocTbiTb A0 KOMHATHO TemnepaTyphl nepea 06paboTkolt
CAEAYIOLLEN MOPLIMM MPOAYKTOB.

MHrpeAneHTb! KoAnyecteo CkopocTb Bpems MpoaykTu KiAbKicTb LWsnakicTs | Yac
BapeHbilt kapToders 150 r BapeHa KapTorAs 150 ¢
B 150 BapeHe Kypsiie M'Aco 150 1

apeHas Kypuua r 5 30 o p yp 5 30 cox
Bapetas ¢aconsb 150 r BapeHa KBacoAs 150 1
Monoko 225 mA MOAOKO 225 MA

MpuMiTKa. 3aAMLANTE NPUCTPIN OXOAOHYTU AO KIMHATHO! TEMMepaTypu NicAs KOXHOI 06pobaeHol
nopulii.
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