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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

4

N
Zi Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and

environment
This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property

damage. Failure to follow these

instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and

above and persons with reduced

physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been

given supervision or instruction

concerning use of the appliance
in a safe way and understand the

hazards involved.

Children shall not play with the

appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made

by children without supervision.
e The appliance is not to be used

by persons (including children)

with reduced physical, sensory or

mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised

and ensure they do not play with

the appliance
e |f the product is handed over to

someone else for personal use or

second-hand use purposes, the

4/EN
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
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transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto !
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.
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Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1

5/EN



hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

¢ Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

¢ Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

¢ Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

¢ Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

6/EN
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It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.




Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

For the steam system:.

With steam-assisted cooking,
steam may come out if you open
the door of the product. This may
result in risk of burning. Be
careful when opening the door.
Humidity remaining inside the
oven after steam-assisted
cooking may lead to corrosion.
After cooking, wait for the inside
of the oven to dry. Do not
preserve wet foods inside the
oven for a long time.

Do not use distilled or filtered
water. Use bottled water only. Do
not add solutions that are
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inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water tank.
With steam-assisted cooking, do
not use utensils that may become
rusty.

Never dry the water tank in the
oven.

After each steam-assisted
cooking cycle, discharge the
remaining water in the water tank
and clean the tank. Using the
water remaining in the water tank
for the next cooking cycle will
lead to problems in terms of
hygiene.

Do not wash the water tank in the
dishwasher. Wipe it with a clean
and damp cloth, and then dry it
with a dry cloth.

Water tank must be dried after
use and stored dry.

For limescale in the water tank,
add 200 cc water and 1 teaspoon
of citric acid into the tank and
wait for an hour. Then rinse with
plenty of water and dry. It is
recommended to do this after 4
or 5 uses.

Do not scrape the limescale that
may form on the bottom of the
oven. Otherwise, the product’s
bottom plate will be damaged.

Do not use cleaning agents that
contain acid or chloride to clean
the oven base.
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To remove limescale that may
form on the bottom of the oven,
after each 2-3 uses, place 250 cc
of white vinegar (make sure that
the acid rate in the vinegar does
not exceed 6%) on the heated
bottom of chassis and wait. After
30 minutes, clean this area with a
soft and wet cloth.

Permanent limescale might form
on the oven base depending on
the frequency of steam-assisted
cooking/easy steam cleaning and
the hardness of the water used.
During steam-assisted cooking, it
is recommended to add water in
the amount stated in the cooking
table.

When removing or installing the
water tank, pay attention not to
spill the water onto the oven
surface or other unwanted
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

8/EN
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This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
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CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.



e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEF Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
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product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to leamn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Control panel 7 Lamp

2 Wire shelf 8 Top heating element
3 Tray 9 Shelf positions

4 Handle 10 Water discharge pipe
5 Door 11 Water pool

6 Fan motor (behind steel plate)

1 2 3 4 5
Water container
Function knob
Digital timer
Thermostat knob
Thermostat lamp

[ O S
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5. Placing the wire shelf and tray onto the

Package contents :
telescopic racks properly
ccessories supplied can vary depending on (This feature is optional. It may not exist on
he p(odugt model. Not every accessory your product.)
described in the User manual may exist on Telescopic racks allow you to install and remove
your product. the trays and wire shelf easily.
1. User manual When using the tray and wire shelf with
2. Standard tray telescopic racks, make sure that the pins at the
Used for pastries, frozen foods and big roasts. rear section of the telescopic rack stands against

the edges of the wire shelf and tray.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4, Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

6. Water container
Container which holds water to be used in
steam-assisted cooking.

11/EN
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Techmcal speclflcatlons

BaS|cs Informahon on the energy Iabel of eIectncaI ovens |s glven in accordance W|th the EN 60350 1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 13.

echnical specifications may be changed Values stated on the product labels or in the
ithout prior natice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,

Figures in this manual are schematic and may these values may vary.
not exactly match your product.

12/EN
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B installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
with all local electrical regulations.

. DANGER:

_Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.
The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
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distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure {values in mmy}.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat resistant (100 °C minimum).

Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen fumiture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

The door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.
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min.
Installation and connection

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable

capacity as stated in the "Technical s
table. Have the grounding installation

<59\4>/ \.‘:;~ 20

e The product must be installed in accordance with A

all local gas and electrical regulations.

pecifications”

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

made by a

qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance

with the local regulations.

M ONLINE STORE

https://tm.by
= NHTepHeT-marasuH TM.by

15/EN



| hv
MM ONLINE STORE

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product,
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:
Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the

mains supply.
There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cahinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

16/EN
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For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan

2 Control panel

3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product’s original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardhoard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardhoard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

* Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.
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Il Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook hy
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press @/ keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

For touch control models, touch 8= first and
hen use @ /@ 1o set the time of the day.

Confirm the setting by touching € symbal and wait
for 4 seconds without touching any keys to confirm.

1 2 3 4 5 ?
7

© < eco

L E

mimy.

[ I

|
12 11 109 8

Adjustment key
Key lock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Aow N —
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5 Eco mode symbol

6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initlal time is not set, clock will run
starting from 12:00 and & symbol will be
displayed. The symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

SRS

First cleaning of the appliance

The surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.
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4. Select the highest grill power; See How to gperate
the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tum off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to operate
the grill, page 27.

4. Operate the grill about 15 minutes.

5. Turn off your grill; see How fo operate the grill,

page 27

ISmoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite

normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

18/EN
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the cven docr as
'steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

o Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e  Let meatrestin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
gasy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.

7.

How to operate the electric oven

Your oven is equipped with pop-out knobs that

protrude when you press them.

1. Press inwards to protrude the knob and then tumn
it to make the desired setting.

2. When the cooking process is finished, press the
knob inwards.
Select temperature and operating mode

1 Function knob
2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

19/EN
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2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off

(upper} position.

Rack positions (For models with wire shelf)

[t is important to place the wire shelf onto the side rack

correctly. Wire shelf must be inserted between the

side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of

the oven. Slide your wire shelf to the front section of

the rack and settle it with the help of the door in order

to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Using the steam function

Your oven has a steam-assisted cooking function.
During cooking, the water supplied to the bottom plate
of the oven will get vaporised with the help of heat,

and this steam will ensure better cooking results.
Steam ensures that the surface of pastries are brighter,
the crust is more crispy and the size is bigger.
Moreover, steam assist reduces loss of maisture in
meat, ensuring that it is juicier and more delicious.

Steam assisted cooking can only be done in
he steam assisted cooking functions stated in

he user manual.

he capacity of the water tank is 300 ml.
hen cooking, do not add more than 300 ml
of water into the water tank.

For steam assisted cooking:

1. Refer to the steam-assisted cooking table to set
the function, temperature and time suitable for the
relevant meal and start the cooking process. For
meals not stated in the table, you can determine
the amount of water, the temperature, the cooking
function and the time.
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4, Take out the water tank slowly.

2. Place the meal on the recommended shelf.

3. Whenitis time to add water according to the
cooking table, press the water tank found on the
control panel of your oven.

5. Open the lid of the water tank and fill it with water
in the amount stated in the cooking table.

Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions
hat are inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water tank.

e

6. Close the lid of the water tank and place it back

into its seat. When placing the water tank, stop
when you reach the 1st level. If you push the tank
further, it will reach the 2nd level and start to
supply water.

here are two levels on the housing of the

ater tank. In the 1st level, the water tank
its into place and does not supply water
1o the oven. In the 2nd level, the water
tank fits in place to supply water to the
oven.

7. When you want to supply water, keep pushing the
water tank to reach the 2nd level.

» The water in the water tank will start to slowly pour

onto the base of the oven to provide steam support for

your food.




8. Atthe end of the cooking process, tum the

function and temperature buttons to off position to

switch off the oven.

After each cycle of steam assisted
cooking, check if there is water on the
oven base. If so, use a dry cloth to wipe
the water once the oven has cooled down.
Otherwise, water remained on the oven
base might cause limescale.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

|

Fan supported bottom/top heating
g Top heating, bottom heating plus fan

(in the rear wall} are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Operating with fan
:§| The oven is not heated. Only the fan

(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.
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Fan Heating

®

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan.

Itis suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

"3D" function

e

Full grill

{

Grill+Fan
wW

R

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

This function must be used for
steam-assisted cooking, too.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Tumn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the
grilling time.

21/EN



Using the oven clock
1 2 3 4 5 6

Adjustment key
Key lock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol (This may not exist on your
product.)

Eco mode symbol

Plus key

Minus key

Time slice symbol

Alarm symbol

End of Cooking Time symbol
Cooking Time symbol
Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.
Program will be cancelled in case of power

failure. You must reprogram the oven.

B S

O O N O O

-
N — O

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch ® until P! symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with @® / @ keys.

» » After the cooking time is set, [~ symbol and the

time slice will appear on display continuously.
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4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tumns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch ®© until 2 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with ® / © keys.

» » Once the Cooking Time is set, PI symbol will

appear on display continuously.

4. Touch® until = symbol appears on display for
the end of cooking time,

5. Press @ /O keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, I symbol plus =1

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tums off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

8. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio wamning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.
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If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch 8= until @ symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press @ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the 8 symbol remains lit.

Digital timer keys are not functional when the
key lock is activated. Key lock will not be

cancelled in case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch &= until & symbol appears on display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the © key.

» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any waming
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch € until 2 symhol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using ® / © keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at O (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, £ symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;
1. Touch £ until £ symbol appears on display in
order to cancel the alarm.
2. Press and hold © key until "00:00" is displayed.
Alarm time will be displayed. If the alarm time

and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch 8= until < symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with @ / © keys,

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch 8= until © symbol appears on display.

2. Setthe time of the day with @ /O keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch®= symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching ® key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touchf= symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching © key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Touch2= until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with ® /O keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.
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Gooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 1st rack of the oven is the bottom rack.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

cookmg

160 25 ...

Round.spnngform pan T il
with a diameter of 26 cm
on wire grili*

vSponge cake

with a diameter of 26 cm
on wire grilf*
4-Round springform pan
with a diameter of 26 cm
on pastry tray**

3 levels 1 —Pésfry tray*
3-Standard tray*
5 Deep tray

Roasted One level Standard tray* Iy 15 min. 250/max,
chlcken (1,8-2 then 180 ... 190
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2 levels 1-Round springform pan Y 1-4 150 35..45




Turkey (5.5 One level Standard tray* N 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
kg) . 190

tv|s suggested to perform preheatmg for all‘foods -
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.
Cooking table for test meals
Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Sponge cake ' \(\)‘n‘e'léve ) Round sp ngform pan - — - N 11'6'0 T 25 . 35
with a diameter of 26
cm on wwre _rl\l**

2 levels 1-Round sprmgform & 1-4 150 35..45
pan with a diameter of
26 cm on wire gril™*
4-Round springform
pan with a diameter of

26 cm on pastry tray

One level Round black metal dish 7x 2 170 50...60
with a diameter of 20

cm on wire gril

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

e |f the cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.
If the cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

Tips for baking cake
e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
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e If cooked well on the inside but sticky on the layers and on the top of pastry for an even
outside use less liquid, lower the temperature browning.

and increase the cooking time. Cook the pastry in accordance with the mode
Tips for baking pastry and temperature given in the cooking table. If
e [fthe pastry is too dry, increase the temperature he bottom part s still not browned enough,
by 10°C and decrease the cooking time. place it on one lower rack next time.

Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough

Steam-assisted cooking table

Tips for cooking vegetables

o |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

¢ Ifavegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

e
Salmon
with
vegetables

Baked \ 3 200 400 15 65..75 1500
vegetable

casserole
gy : ‘, 5 - g g R 57 :

®

26/EN

https://tm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

UNLINE STORE



How to operate the grill Switching off the grill

WARNING 1. Tum the Function knob to Off (top) position.
ACIOSB oven door during grilling. Foods that are not suitable for grilling
Hot surfaces may cause burns! carry the risk of fire. Only grill food
Switching on the grill which is suitable for intensive grilling
1. Turn the Function knob to the desired grill symbol. Beat. t place the food too far in th
2. Then, select the desired grilling temperature. bo T(O fpﬁce 'IIET%Q ) O(;] arr]m N
3. If required, perform a preheating of about 5 ack of the grill. This is the Oﬁ.ESt
minutes. area and fatty food may catch fire.

» Temperature light turns on.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill
o T

i i 5
Veal chops Wire gl
i 0

‘depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
**If the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended temperature.

Meals in this cooking table are prepared according to

EN 60350-1 to make it easier for control institutes to

test the product

A2e
Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the praduct from mains supply
before starting maintenance and cleaning

works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
buming the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

¢ Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Permanent limescale might form on the oven
hase depending on the frequency of steam-
assisted cooking/easy steam cleaning and the
hardness of the water used.
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Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the contral buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A} and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, itis




Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Press the water tank found on the control panel of ;
your oven to remove the tank. Fill 200 ml water in i i

the tank. Clean oven door
Do not use distilled or filtered water, Use To clean the oven door, use warm water with washing
o hottled water only. Do not add solutions liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
that are inflammable, contain alcohol or wipe it with a dry cloth.

solid particles into the water tank.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.
They could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

é

3. Slowly fit the tank in place and push unti it
reaches the 2nd level. Water will start to fill into
the pool on the base of the oven.

There are two levels on the housing of the
water tank. In the 1st level, the water tank|
fits into place and does not supply water
to the oven. In the 2nd level, the water
fank fits in place to supply water to the
oven.

4. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run it at 100°C for 25 minutes.

5. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

6. Use warm water with washing liquid, a soft cloth

or sponge to clean the persistent dirt and wipe it 1 Door

with a dry cloth. 2 Hinge lock(closed position)
In the easy steam cleaning function, the 3 Oven
water in the oven base is expected to i

Hinge lock{open pasition)

evaporate and condense on the inside
and door of the oven so that the light dirt
on the oven is softened. Condensation on
the oven door might cause dripping when
opening the door. Wipe the condensation
the moment you open the door.

7. (This may not exist on your product.) After
condensation in the oven, there might be water or
moisture in the pool channel under the aven. After
use, clean this pool channel with a damp cloth
and then dry it to prevent limescale.
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4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

1 Innermost glass panel
2 Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4, If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will restin the
chamfered corner of the plastic slot. (f your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower comer of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

o

Y

~

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burnst

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

3. Asillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.
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The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

mPosition of lamp might vary from the figure.




The lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. If your oven lamp is of type (A} shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

e Itis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault,

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.
*  Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o Oen lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses

e A previous power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaaga¢ Caddesi No:2-6 Sltllice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: «BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden nattirlich in der Anleitung erwéhnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Sachschaden kommen kann.

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

4

@\ Warnung vor Brandgefahr.
fi Warnung vor heiBen Flachen.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitliice/ Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY
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il Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen séamtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
koérperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
griindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dlirfen nicht mit dem Geréat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiinrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter kdrperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grtndlich tber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natiirlich auch fiir Kinder.

Kinder mussen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur persénlichen oder
Secondhand-Benutzung
tibergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
miissen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgeflhrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erléschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Geréat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prufen, ob
die Funktionskndpfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter ,Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den Ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.
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Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermaéglicht werden.

Die Ruickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentiir und
Rahmen ein; fihren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerédt und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs hei3. Keine
Heizelemente berlihren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil3 werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerédt heiB. Keine Heizelemente
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im Inneren des Backofens
beriihren.

Darauf achten, dass keine
Beliiftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefai
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen kénnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehér
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
tberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Uber das
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ZubehOr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens bertihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
fur das Backpapier angegebenen
Werte Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag méglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

* Fir das Dampfsystem:

Beim Dampfgaren kann heiBer
Dampf austreten, wenn Sie die
Geratetir 6ffnen. Daran kdnnen
Sie sich verbriihen. Offnen Sie die
Geréatetur also mit Vorsicht.

Nach dem Dampfgaren im Ofen
verbleibende Feuchtigkeit kdnnte
zu Korrosion flihren. Lassen Sie
nach dem Dampfgaren den
Innenraum des Ofens grindlich
trocknen. Verwahren Sie keine
feuchten Lebensmittel (iber
langere Zeit im Ofen.

Verwenden Sie weder destilliertes
noch gefiltertes Wasser.
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Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts
in den Wassertank, was sich
entziinden kann, Alkohol oder
Schwebeteilchen enthélt.

e Verwenden Sie beim Dampfgaren
keine Utensilien, die rosten
konnten.

e |assen Sie den Wasserbehdlter
im Ofen niemals trocken werden.

¢ Nach jedem Dampfgaren
entleeren Sie das noch
vorhandene Wasser aus dem
Tank und reinigen ihn. Die
Verwendung von Wasser, das
vom vorherigen Garen noch im
Tank Ubrig ist, kann zu
Hygieneproblemen flihren.

e Reinigen Sie den Wasserbehalter
nicht im Geschirrspiler. Wischen
Sie ihn mit einem sauberen,
feuchten Tuch aus und trocknen
ihn mit einem trockenen Tuch ab.

e Der Wasserbehdlter muss nach
der Benutzung abgetrocknet und
trocken aufbewahrt werden.

e |st der Wassertank verkalkt,
geben Sie 200 ml Wasser und 1
TL Zitronensaure hinein und
warten Sie eine Stunde. Spllen
Sie ihn dann mit viel Wasser aus
und trocknen Sie ihn ab. Es wird
empfohlen, dies nach jeweils 4
oder 5 Anwendungen zu tun.

e Kratzen Sie die auf dem Boden
des Ofens entstehenden
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Kalkablagerungen nicht ab. Damit
wirden Sie die Bodenplatte des
Gerats beschadigen.

Verzichten Sie beim Reinigen des
Ofenbodens auf Reinigungsmittel,
die Sauren oder Chlor enthalten.
Um auf dem Ofenboden
angesetzten Kalkbelag zu
entfernen, geben Sie nach jeweils
2-3 Anwendungen 250 ml
weiBen Essig (achten Sie darauf,
dass der Sauregehalt im Essig
6% nicht (ibersteigt) auf den
erwarmten Ofenboden und lassen
Sie ihn einwirken. Reinigen Sie
diesen Bereich nach 30 Minuten
mit einem weichen und feuchten
Tuch.

Abhangig von der Haufigkeit des
dampfunterstiitzten Kochens bzw.
der einfachen Dampfreinigung
sowie der Harte des verwendeten
Wassers kénnen sich auf dem
Ofenboden dauerhafte
Kalkablagerungen bilden.

Beim dampfunterstiitzten Garen
sollten Sie Wasser in der in der
Kochtabelle angegebenen Menge
zugeben.

Achten Sie beim Aus- und Einbau
des Wassertanks darauf, dass
kein Wasser auf die Ofen- oder
andere unerwlinschte
Oberflachen gelangt.



Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

e Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

e Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerdt wurde fiir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwdrmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kiichentlcher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwadrmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht flr
Schéaden, die durch
unsachgemabBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.
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Das Gerdt ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher Kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte kdnnen eine
Gefahr fur Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Geréat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann Kippen oder die Ofentr
oder die TUrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

9/DE



Altgeréte entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elekirische und
elektronische Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerét wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguléren Hausmiill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
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I ONLINE

https://tm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

by

Wiederverwertung von elekirischen und elekironischen
Altgeraten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthélt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzuléssigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmiill.



7 Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
I L

Bedienfeld

Gitterrost

Backblech

Griff

Tir

Lftermotor (hinter der Metallplatte)

— = O @ ~

D O As W NN =
- O

Beleuchtung

Oberes Heizelement
Einschubpositionen
Wasserablaufschlauch
Wasserauffang

1 2
Wasserbehalter
Funktionsknopf
Digitaltimer
Temperaturknopf
Temperaturleuchte
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in
der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerdt geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und grofe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Fiir Geback, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fllssigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

4. Rost
Zum Résten und Grillen und als Unterlage fiir
Behdlter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kénnen.

e

//i\»%"ﬁs-‘ S
o
.\\”‘/ii;\’ii/////
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6.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am riickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost berthren,

Wasserbehélter
Diesen Behélter fiillen Sie zum Dampfgaren mit
Wasser.




Techmsche Daten

Garraumleuchte

| Leistungsaufnahme Grill K . .
Allgemeine Hinweise: Energ|eangaben von Elektroofen werden gemaB des Standards EN 60350 1 / IEC
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter dblichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerét mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung knnen Angaben am Produkt oder in der begleitenden
sich technische Daten ohne Vorankindigung Dokumentation wurden unter
andern. aborbedingungen unter Beriicksichtigung der

zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und

[i]Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen Nutzungsweise des Gerdtes abweichen.

lediglich der Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatséchlichen Aussehen des
Gerétes abweichen.
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B installation

Gerdt vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemas gliltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

~ GEFAHR:

\ Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdte miissen grundsdtzlich als

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerat ist flr den Einbau in handelsibliche
Kiichenmébel vorgesehen. Zwischen Gerét und
angrenzenden Kiichenwinden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).
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Oberfl&chen, Kunststoftbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebesténdig sein (bis
mindestens 100 °C).

Kiichenmébel miissen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.
Tragen Sie das Gerét grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den
Schlitzen an beiden Seiten.

Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle
darin befindlichen Materialien und Dokumente.
Das Klichenmébel muss mit den in der
nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen tbereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Klichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Beliiftung
eine Offnung mit den In der nachstehenden
Abhildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kiihl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates filhrt zu steigendem Energieverbrauch
der KiihIgeréte.

Missbrauchen Sie die Tur/den Tiirgriff nicht
zum Anheben oder Bewegen des Gerétes.




-
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Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerdét an eine geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem

Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét

geméaB der ,Technische Daten“-Tabelle abgesichert

wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

16/DE

https://tm.by
= NHTepHeT-marasuH TM.by

M ONLINE STORE

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerétes ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Gerdt darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen

werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.




GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und darf

nicht mit heiBen Gerateteilen in Bertihrung
kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden,
Andernfalls kann es zu Stromschldgen,
Kurzschllssen und Branden kommen!

o Der Anschluss muss gemal nationalen
Richtlinien erfolgen.

¢ Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Geréates
(ibereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofenttir an der Unterseite des
Gerates.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zugdnglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht (iber das Gerat hinweg verlegt werden.

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Flekiroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direkiem
Kabelanschluss fest installiert werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Kiichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder
eingeklemmt wird.
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Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen konnte wéhrend
der Benutzung urmkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tlr

Der integrierte Lfter kihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslifter lauft auch nach dem
hschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum

Ende der Garzeit ab.
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Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Priifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren mlssen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerdt in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofenttir fhren, schiitzen
Sie die Ofentdr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

e Verwenden Sie die Tir/den Tirgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

egen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerdt grundsatzlich in

aufrechter Position.

[berpriifen Sie das Gerat nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.

18/DE

https://tm.by
= MHTepHeT-marasvH TM.by

M ONLINE STORE



I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie |hr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

e Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Qffnen der Backofentir,

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behélter auf den Gitterrost.

e GroBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusdtzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wiéhrend der Zubereitung mglichst auf ein
Offnen der Backofentiir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriecbnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit ©/2.

Bertihren Sie bei_t}_erﬂhrungsgesteuerten
Modellen zuerst 5= und verwenden Sie dann
izur Einstellung der Tageszeit ®/.

Bestatigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
( beriihren oder 4 Sekunden warten, ohne eine
Taste zu bertinren.
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109 8 7

12 N

1 Einstelltaste

2 Tastensperre-Symbol

3 Uhrsymbol

4 Alarmlautstérkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
madglicherwelse nicht vorhanden.)

5 Energiesparmodussymbol

6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

Wurde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Unr bei 12:00 und das ©-Symbol wird
angezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerates

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflachen des Gerdtes beschadigt werden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstinde bei
der Reinigung.
Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.
Gerateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Ny —
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Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerét etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sémtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieh stark

aufheizen. Beruhren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofent(r.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".

4. Wahlen Sie die héchste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 21".

20/DE
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5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

6. Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 21"

Grill-Funktion

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.

2. SchlieBen Sie die Backofent(r.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,Grill, groB”.

4, Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 30",

5. Lassen Sie den Grill etwa 15 Minuten lang heizen.

6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 30"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (ber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gertiche schnell abziehen kdnnen.
Atmen Sie die Dampfe moglichst nicht ein.




B Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!
Das Gerét kann sich im Betrigh stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
(ffnen Sie die Backofentiir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

*  Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebesténdige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

*  Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt flir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

*  Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e |assen Sie Heisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Teller moglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.
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Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und

trocknen dabei nicht aus. [nsbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.
Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Rost (mit darunter
eingeschobenem Backblech) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, das
Backblech beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Die Tropfschale muss so groB
sein, dass sie den gesamten Grillbereich bedeckt.
Diese Schale wird moglicherweise nicht mit dem
Produkt geliefert. Geben Sie etwas Wasser in die
Tropfschale — so erleichtern Sie sich die
Reinigung.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, knnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Ihr Ofen ist mit Kndpfen ausgestattet, die bei

Betétigung herausspringen.

1. Driicken Sie den Knopf zum Herausspringen nach
innen; nehmen Sie dann die gewiinschte
Einstellung vor.

-

2. Driicken Sie den Knopf bei Abschluss des
Garvorgangs hinein.
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Temperatur und Betriebsart einstellen

1 Funktionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswéhler auf die
gewiinschte Betriehsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewlinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wahrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie
in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens herihrt. Schieben Sie den Rost
daher nur so weit ein, his sich die Backofentlr
problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill
am hesten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Verwendung der Dampffunktion

Ihr Backofen verfiigt Uber eine dampfunterstitzte
Garfunktion. Wéhrend des Garvorgangs verdampft das
in die Vertiefung in der Bodenplatte des Ofens gefiillte
Wasser durch die Hitze, und dieser Dampf sorgt flir
bessere Garergebnisse. Der Dampf sorgt dafir, dass
Geback gleichméBiger gebréunt wird, eine knusprigere
Kruste bekommt und in vielen Féllen auch deutlich
besser aufgeht. Darliber hinaus reduziert die

22/DE

https://tm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

Dampfunterstiitzung den Verlust von Feuchtigkeit in
Fleisch, wodurch es saftiger und schmackhafter wird.
Das dampfunterstiitzte Garen funktioniert nur

mit den im Benutzerhandbuch angegebenen
Dampfgarfunktionen.

Der Wassertank hat ein Fassungsvermdgen
on 300 ml. Fiillen Sie nicht mehr als 300 ml
Wasser in den Wassertank.

Fiir dampfunterstiitztes Garen:

1. Entnehmen Sie aus der Tabelle fir das
dampfunterstitzte Garen die fir das jeweilige
Gericht geeignete Funktion, Temperatur und Zeit
und starten Sie den Garvorgang. Fiir nicht in
dieser Tabelle aufgefiihrte Speisen miissen Sie
die Wassermenge, die Temperatur, die
Garfunktion und die Zeit in Anlehnung an &hnliche
Gerichte bestimmen.

2. Stellen Sie das Gericht auf die empfohlene
Rosthdhe.

3. Wenn Sie gemaB der Gar-Tabelle Wasser
hinzufiigen miissen, driicken Sie auf dem

__ Bedienfeld Ihres Ofens auf den Wassertank

4. Néhmen Sie den Wassertank langsam herau

eckel des Wassertanks und
fiillen Sie die in der Gartabelle angegebene
Menge Wasser ein.

erwenden Sie weder destilliertes noch
efiltertes Wasser. Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts in den
Wassertank, was sich entziinden kann,
Alkohol oder Schwebeteilchen enthilt.




6. SchlieBen Sie den Deckel des Wassertanks und
setzen Sie ihn wieder in seinen Sitz ein. Schieben
Sie ihn nur bis zur ersten Position ein. Wenn Sie
den Tank weiter einschieben, erreicht er die
zweite Ebene und beginnt mit der
Wasserversorgung.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fur Pizza und zum
o Nachbrdunen von unten.

"""0 Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
—I werden.
Umluft

Bei dieser Betriebsart werden
% QOberhitze, Unterhitze und der Lifter

[Am Gehause des Wassertanks sind zwel
o Positionen markiert. Die erste Position ist

die Ruhestellung des Tanks, in der er kein

Wasser in den Ofen einlasst. In der

zweiten Position lasst der Tank Wasser in
den Ofen laufen.

7. Wenn Sie also mochten, dass der Tank Wasser in
den offen ablésst, drlicken Sie ihn weiter hinein,
bis er die zweite Position erreicht.

» Das Wasser beginnt dann, langsam aus dem Tank in

die Vertiefung im Ofenboden zu flieBen, um die

Dampfunterstlitzung fir lhre Speisen zu ermdglichen.

8. Schalten Sie nach Abschluss des Garvorgangs die
Funktions- und Temperaturtasten auf AUS, um
den Ofen auszuschalten.

Prifen Sie nach jedem Dampfgarzyklus,
ob sich Wasser auf dem Ofenboden
befindet. Wenn ja, wischen Sie das
Wasser mit einem trockenen Tuch ab,
sobald der Ofen abgekiihlt ist. Andernfalls
kann das auf dem Ofenboden verbliebene
Wasser Kalkablagerungen verursachen.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Gerdtemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise flir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.
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(in der Riickwand) eingesetzt. Durch
den Lfter wird heiBe Luft schnell
gleichmaBig im Backofen verteilt, Nur
ein Blech verwenden.

Auftauen

%

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Lifter (in der Ruckwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekuhit.

HeiBluft

®

Der Ringheizkdrper (in der Riickwand)
arbeitet.

Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichméBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kénnen verwendet werden.

3D"-Funktion

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichméaBig und
schnell von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Diese Funktion muss auch fiir das
dampfunterstitzte Garen verwendet
werden.

l®|e|
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Grill, groB

WVWAW Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen groBerer Fleischmengen.
Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft

W

% Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkorper grillen.

e Wenden Sie das Grillgut nach

der Halfte der Garzeit.
Ofenuhr verwenden

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

Einstelltaste
Tastensperre-Symbol
Uhrsymbol

Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
moglicherweise nicht vorhanden.)

Energiesparmodussymbol
Plus-Taste

Minus-Taste
Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

1 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

AW =

Q0 ~N Oy O
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Die maximal einstellbare Zeit bis zum
(Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie missen den
Backofen also wieder neu einstellen.

Wenn Sie Einstellungen andern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
warten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
werden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
werden.

Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Gerat arbeltet.

HEH@

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kénnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist,

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie ©, bis das Symbol I firr die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten ® /O ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol [l und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur uber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt (ibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzogern:

Nach der Einstellung der Garzeit konnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie ®, bis das Symbol =] fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten @ /O ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol 2 kontinuierlich in der Anzeige.

4. Beriihren Sie ® , bis das Symbol Hir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten ® /@
ein.



» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,
erscheinen die Symbole 12 und = sowie die
Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das
Garen startet, verschwindet das ‘)I—Symbol.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur (iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt (ibersichtlich das Verhéltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit,

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)“ in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

Wenn Sie nach Abschluss des Alarms
eine heliehige Taste drlicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und Funktionswéhler
zum Abschalten des Ofens in die Aus-
Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Ahschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwlinschte

Bedienung des Ofens.

1. Berthren Sie 55, bis das Symbol &in der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)" erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre (.

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,0On

(Ein)* in der Anzeige und das @Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.
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Deaktivierung der Tastensperre

1. Berthren Sie £=, bis das Symbol @in der Anzeige
erscheint.

» ,O0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste © driicken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)" angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie konnen die Alarmfunktion des Gerétes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mochten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Berihren Sie €9, bis das Symbol 2 in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
erden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit@® / © ein.

Funktionstasten flir Alarmton, Uhrzeit,

nzeigehelligkeit und Temperaturtasten
sollten auf Position O (Aus) eingestellt
sein.

» Das £3-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit
erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit
eingestelltist.
3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.
Alarm abschalten
1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.
» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird
angezeigt.
Alarm abbrechen
1. Zum Abbrechen des Alarms berthren Sie €9, bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.
2. Halten Sie die Taste © gedrlickt, bis
,00:00° angezeigt wird.
Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und

Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kirzere Zeiteinstellung angezeigt.
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Signalton dndern

1. Berthren Sie EE, bis das Symbol < in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewlnschten Signalton mit den
Tasten ® / © ein.

3. Der von Ihnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01“, ,b-

02“ oder ,b-03“ angezeigt.

Uhrzeit &ndern

So &ndern Sie die Zuvor eingestellte Unrzeit:

1. Berihren Sie 8=, bis das Symbol © in der
Anzeige erschemt

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten ® /O ein.

3. Die von Ihnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.

Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus kdnnen Sie wahrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der

Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus emstellen
1. Berthren Sie das Symbol
in der Anzeige erscheint.
» »OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.
2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der ®-Taste.

, bis das eco-Symbol

. Ruﬁde Sbfingfbrm mit
einem Durchmesser

>1 Runde Sprmgform »
mit einem
Durchmesser von 26

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

,On (Ein)* in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbol leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Bertihren Sie das Symbol :‘33, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» ,On (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der ©-Taste.

» ,Off (Aus)* erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell méglicherweise nicht vorhanden )

1. Beriihren Sie 8=, bis ,d-01*, ,d-02“ oder ,d-
03" fir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit mit @ /2
ein.

» Die von |lhnen eingestellte Displayhelligkeit wird kurz

darauf aktiviert.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere Einschub.
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cm auf Rost**
4-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Gebackb\ech"

Zwei Bleche 1- Gebackb\ech’
3 Backb\ech*

Drei Bleche 1-Gebéckblech* ) 200
3-Backblech®
5-Tiefes
Backblechfr ropfschale’

| Lammkeule Ein Blech Backblech* & 3 25 Minute 70..90
(Auflaufy 250/max, dann

Brathahnchen | Ein Blech Backblech* &) 2 15 Minute 60..80
(1.8-2kg) 250/max, dann
180 ... 190

Pute (5.5 kg} Ein Blech Backblech™ 1 25 Minute 150... 210
250/max, dann
180 ... 190

er empfehlen den Ofen grundsatzhch vorzuheaen
* Dieses Zubehtr wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt geligfert. Handelsiibliches Zubehér.
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prufemnchtunen das Gerat |e|chter testen konnen

Biskuitkuchen Ein Blech Runde Springform mit T 3 160 25..35
einem Durchmesser
von 26 cm auf Rost**

Zwei Bleche 1-Runde Springform R 1-4 150 35..45
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Rost™
4-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Gebackblech™™

Rundes schiwaz

sinsm Durchimesser

Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit
einem Durchmesser
von 20 cm auf Rost™

Wir empfehlen, den Ofen grunds&tzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehdr wird maglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehdr wird nicht mit dem Produkt gelisfert. Handelstibliches Zubehér.

. e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die

Tipps zum Kuchenbacken AN "

e Falls Gebiick zu trocken wird, erhdhen Sie die f'[‘ﬁségke‘te“ oder senken die Temperatur um
Tgmperatyr elwas und vermindern gleichzeitig . Soferﬁ die Oberseite des Kuchens zu stark
die Garzeit. gebraunt wird, backen Sie etwas langer mit

reduzierter Temperatur.
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Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tlpps flir Geback

Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindemn gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, 01, Ei und Joghurt.

Sollte Geback sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Gebdck nicht iber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.
Wird Geback an der Oberseite gut gebraunt,

innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,

dass sich Flussigkeiten nicht am Boden des
Gebdacks konzentrieren. Versuchen Sie,
Flissigkeitsmischungen gleichmaBig zwischen

den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichméaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebrdunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den néchstniedrigeren Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

Falls GemUsegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das GemUse zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.

Tabelle fiir dampfunterstiitztes Garen__ _

SEn g
Auflauf mit
gebackenem
Gemiise

Backblech” 65 1500
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H : : Grill ausschalten
So bedienen Sie den Grill 1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-

WARNUNG Position {oben).

Backofentir beim Grillen geschlossen halten.

Werbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! Lebensmittel, die nicht zum Grillen
Grill einschalten geeignet sind, knnen sich im

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

. . Lebensmittel, die bei der starken
gewlinschte Grillsymbol. ur Lebe L
2. Wahlen Sie dann die gew(inschte Grilltemperatur. H|t§e beim Grillen keinen Schaden
3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. nenmen.

: i Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein. der Backofenriickwand. Dort wird es

besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Al
Lammkote\etts —_ 20...25 Min.
ot —— 25..30 Vin.

je nach Dicke
*5 Minuten vorheizen
**Wenn die Grilltemperatur [hres Produkts nicht eingestellt werden kann, arbeitet der Grill mit der empfohienen Temperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prufemrlchtunen das Gerat |e|chter testen kbnnen

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grilizeit.
Wir empfehlen, das Gerdt bei allen Lebensmitteln 5 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerét vor dem Reinigen
griindlich abkihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

*  Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
grindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerdtes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, (iberschiissige und
verschiittete Flissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstinde bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerétes — es besteht Stromschlaggefahr.

bhangig von der Haufigkeit des
dampfunterstiitzten Kochens bzw. der
einfachen Dampfreinigung sowie der Harte des

verwendeten Wassers kénnen sich auf dem
Ofenboden dauerhafte Kalkablagerungen
bilden.

https://tm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand (Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Losen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Innenwande (A) und/oder Rickwand (B) des
Gerétes konnen mit katalytischem Emaille beschichtet
sein. Katalytische Wénde erkennen Sie an der matten
Farbe und porosen Oberflache. Die katalytischen
Ofenwande sollten nicht gereinigt werden. Dank ihrer
pordsen Struktur absorbieren katalytische Oberfldchen
Fett. Sobald diese Flachen mit Fett gefiillt sind,
beginnen sie zu glénzen. Dann sollten sie ersetzt
werden.
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Einfache Dampfreinigung

Diese Funktion gewahrleistet eine einfache Reinigung,

indem sie die Verschmutzungen (die (iber lange Zeit

eingetrocknet sind) mit dem im Inneren des Backofens

entstehenden Dampf und den an den Innenflachen des

Ofens kondensierenden Wassertropfen aufweicht.

1. Nehmen Sie alles Zubehdr aus dem Ofen heraus.

2. Driicken Sie gegen den Wassertank auf dem
Bedienfeld Ihres Ofens, um ihn herausnehmen zu
kénnen. Fiillen Sie 200 ml Wasser in den Tank.

Die einfache Dampfreinigung bewirkt,
dass das Wasser auf dem Ofenboden

erdunstet und sich an Tiir und
Innenseiten des Ofens niederschlégt, so
dass leichte Verschmutzungen im Ofen
aufgeweicht werden. Die Kondensation an
der Ofentiir kann beim Offnen der Tilr zu
Tropfenbildung fiihren. Wischen Sie das
Kondensat nach dem Gffnen der Tilr
sofort auf.

Verwenden Sie weder destilliertes noch
gefiltertes Wasser. Verwenden Sie nur
Flaschenwasser. Geben Sie nichts in den
Wassertank, was sich entziinden kann,
Alkohol oder Schwebeteilchen enthlt.

etzen Sie den Tank wieder ein und schieben Sie
ihn langsam bis zur zweiten Stellung ein. Das
Wasser beginnt, in die Vertiefung im Boden des
Ofens zu laufen.

[Am Gehause des Wassertanks sind zwei
Positionen markiert. Die erste Position ist
die Ruhestellung des Tanks, in der er kein
Wasser in den Ofen einlasst. In der
zweiten Position lasst der Tank Wasser in
den Ofen laufen.

4. Stellen Sie den Ofen auf die einfache
Dampfreinigung ein und lassen Sie ihn 25
Minuten lang bei 100 °C arbeiten.

5. Offnen Sie die Tlr und wischen Sie die
Innenflachen des Ofens mit einem feuchten
Schwamm oder Tuch ab.

6. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnackigem
Schmutz warmes Wasser mit etwas
herkémmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und am Ende ein Tuch zum
Trockenwischen.

32/DE

https://tm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

7. (Esist bei Ihrem Modell moglicherweise nicht
vorhanden.) Durch die so erzeugte Kondensation
im Ofen kann sich Wasser oder Feuchtigkeit im
Auffangkanal unter dem Ofen ansammeln.
Reinigen Sie diesen Auffangkanal nach der
Verwendung mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie ihn anschlieBend, damit sich kein

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlr am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

\Verzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentir (1).

2. (ffnen Sie die Clips am Scharniergehause links
und rechts der Backofentr, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.




{ffnen Sie die Backofentlr.

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

4. Nehmen Sie die Ofentir heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links l8sen.

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte 5.
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehéduse nach dem Wiedereinsetzen
der Tr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe ausbauen

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell méglicherweise nicht vorhanden.)

Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut 6.
werden.
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1.
2.

1 Tir

2 Scharniersperre (geschlossene Position)

3 Ofen

4 Scharniersperre(gedffnete Position)
3.
1
o

Innerste Scheibe

Innenscheibe (Es ist bei Ihrem Modell

maglicherweise nicht vorhanden.)
Falls Ihr Produkt mit einer inneren Scheibe (2)
ausgestattet ist; Wiederholen Sie dieses Verfahren
zum Entfernen der inneren Scheibe (2).
Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die abgeschragte Ecke
der Scheibe, dass sie in der abgeschragten Ecke
des Kunststoffschlitzes aufliegt. (Falls Ihr Produkt
mit einer innersten Scheibe ausgestattet ist). Die
Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschiitz in der
Néhe der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
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Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt. Es
ist wichtig, die untere Kante der innersten Scheibe
(1) im unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

7. Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen,
bis es mit einem Klickgerdusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie daflir, dass das
Gerat vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Gliihlampe
eingesetzt, die fur Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 13" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
orgesehene Zweck dieser Lampe besteht

darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerat verwendeten Lampen
missen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen (ber 50 °C
standhalten.
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Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei Ihrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4, Glasabdeckung wieder anbringen.



Problemldsungen

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

*  Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

«  Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen. )
e Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmitte! aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Steflen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.
¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)
¢ Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontroflieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zuriicksetzen.
{Bet Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.
*  Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen 13sen lassen sollte, wenden Sie sich

bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defekies
Gerét selbst zu reparieren.
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BctpanBaeman AyxoBKa

PykoBogacTBo nosb3oBatens
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Mepen Hayanom JKcnyaTaUuu NPouUTaiTe 3TO PYKOBOACTBO Nonb3oBatens!

YBaxaeMbli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEANoYTEHWE NPOAYKLUMM koMnanun «Bekoy». Hapeemcs, uTo ato
BbICOKOKYECTBEHHOE U3AENWE, M3TOTOBNIEHHOE C MPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TEXHONOMMIA, Bypet
AEMOHCTPUPOBATH HaWmyuLLMe pes3ynbTaThl 3kCnnyaTauuy. [ns 3Toro nepeq Havanom skeniyatauum
BHMMATENLHO MPOYUTaNTE 3TO PYKOBOACTBO M BCHO COMYTCTBYIOLYHO AOKYMEHTALMIO W MCMONb3YIATE ero B
panbHefleM B ka4ecTee cnpasoyHmKa. ECriv Bbl nepepaete nagenne HosoMy BnagernsLy, nepeaante emy u
PYKOBOACTBO Nnonb3oBatens. [puaepxusanTecs BCeX NpeaynpexaeHuin U nHopmaLmn, CoaepxaLLmxcs B
pyKOBOACTBE.

lMoMHWTe, YTO AaHHOE PYKOBOACTBO MOMb30BATENA Takke MOXET BbITb NPUMEHNMO K HEKOTOPLIM PYTMM
Mozensam. Paanuuns mexay mogensmv 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBeE.

MosicHeHusA K cumBonam

B aaHHOM pykoBOACTBE NONb30BATENA MCNOMb3YIOTCA CEAYIOLNE CUMBOIbI:

BaxHas nHopmaLus unn nonesHble
COBETbI NO UCTIONb30BAHNIO.

MpeaynpexaeHme 0 CTyauusix,
OMaCHbIX ANs KU3HN Ntoaedn 1
UMYLLECTBA.

Mpeaynpexaenne 06 onacHoCTH
6 NOPAXEHWS 31EKTPUYECKMM TOKOM.

MpepynpexaeHue o6 onacHoCTy
noxapa.

lMpepynpexaeHne 0 ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

ce Bl
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COHEPXAHUE

I] BaxHble MHCTPYKLIUM U
npeaynpexaeHus no TeXHuke
6e30MacHOCTU M OXpaHe

OKpYXatoWwen cpedbl 4
O6Lume NpaBuna TEXHUKW 6E30MACHOCTH ............... 4
ONeKTPOBE3ONACHOCT. .. ..o 5
Be30MacHOCTb U3MAETUSA ......vovvviiinrciici s 6
Vicnonb3oBaHue Mo HA3HAYEHWIO ..o 10
Be30nacHOCTb AETEM ......c..ovcviiviieiiircr e, 10
YTUNu3aums CTaporo M3EMNA. ..o "
YTUnusaums ynakoBoUHbIX MaTepuanos............... 1
E Obwue ceegeHus 12
OBB0P ..o
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H BaxHbie MHCTpYKUMM M NpeAyNpPeXAEHNS NO TeXHUKE
6e30nacHOCTH U OXpaHe oKpyXKaloleH cpeabl

B naHHOM pa3spene coaepxartcs
WHCTPYKLMN NO TEXHUKE
6e30nacHOCTH, KOTOPbIE NOMOTYT
BaM n3bexarb TpaBM U
nospexaenun. MNpn HecobnogeHnm
3TVX NpaBwWn BCe rapaHTUNHbIE
06s3aTenbCTBa aHHyNMpyTCS.

Ob6Lwue npaBuna TEXHUKKN

BesonacHocTy

«  OTO M3genue Moxet
AKCNNyaTMpOBaTLHCA AETHMM
cTapiue 8 neT v niogbMu ¢
OrPaHNYEHHBIMW (PU3NYECKUMM,
CEHCOPHBIMU U1 YMCTBEHHBIMM
cnocobHoCTAMM, a Takke
nmuamu, He UMELLIMMM
AO0CTATOYHOTO OMbITa U 3HAHWIA,
TOMbKO B TOM CIlyyae, ECNM OHM
HaxoasTCs Nog HabntoaeHem
L, OTBETCTBEHHBIX 3a MX
HesonacHoCTb, Unn
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet HesonacHoro
MCNONb30BaHUS M3AENKUS U
OCO3HAIOT CBSA3aHHbIE C 3TUM
PUCK.
Cnepute 3a TeM, 4TobbI fETU HE
urpanu ¢ yctponcteom. ety
MOTYT YMCTUTb 1 0BCNyXUBaTh
YCTPOWCTBO TOMbKO NOA,
HabnaeHvem.

*  [lpubop He fomKeH
MCNoONb30BaTLCS NULAMM
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(BKMtOuas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMN (PU3NYECKMM,
CEHCOPHBIMW UM YMCTBEHHBIMM
CNocoBHOCTAMM M
HEeLOCTaTKOM ONbITa W 3HAHWN,
3a UCKMIOYEHNEM ClyYaeB, Koraa
MCNonb30BaHUE NPOUCXOANT NOA,
HEenoCpeACTBEHHbIM KOHTPOSIEM
WN B COOTBETCTBUN C
yKasaHusmu.

Cnegure 3a AeTbMU, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepefaum nsgenus
TPETbEMY NULY B IMYHOE
NoNb30BaHME UMK B LENSAX
BTOPWUYHOIO MCMOMb30BaHMS
HeobxoaMMo TaKkke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMNb30BaTENS,
HaKneykv u3aenus, a Takke
ApYrve CBA3aHHble C HUM
AOKYMEHTbI N KOMMOHEHTBI.
PaboTbl No yCTaHOBKE M
PEMOHTY LOIKHbI BbINOHATHCS
TONbKO NPeACTaBUTENSAMM
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHOM
cnyx6bl. MNponsBoanTenb He
HECET OTBETCTBEHHOCTY 32
NOBPEXAEHNA B pe3ynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuamu, He
VMEIOLLYMIA COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudmkaumn. 1o TakKke
MOXET NPUBECTY K
aHHYNMPOBaHMIO rapaHTuu.



[Nepen ycTaHOBKOW
BHMMATENbHO NpoyTUTE
MHCTPYKLMX.

He nonb3ynTech HencnpasHbIM
U3genuem, a TaKke nNpu Hammymmn

Ha HEM 3aMETHbIX nospemquMPl.

[NpoBepsinTe, YTObLI NOCNE
Ka)goro 1cnonb3oBaHus
nepeknoyaTeny gyHKLUiI
n3genus Bblnu BbIKMHOYEHDI.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HeucnpaBHOCTK
crnegyeT npekpaTuTb
aKcnayarauuo u3aenums, noka
OHO He ByaeT OTpeMOHTUPOBAHO
B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT puck
NOPaAXEHNSA ANEKTPUYECKUM
TOKOM!

3nenne MOXHO nogknoyaTh
TOSbKO K 3a3€MNEeHHOM
PO3ETKE/NMUHWN, HANPSHKEHNE U
YPOBEHb 3aLLUNTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pasgene

«TexHnyeckue XapaKTEPUCTUKN®.

YCTaHOBKY 3a3eMIEHNS QOMXKEH
BbINOMHATb
KBanM@PULMPOBAHHLIN
cneuuanucr (npm
“cnonb3oBaHum npudopa ¢
TpaHcgopmaTopoM unm 6e3
Hero). Halwa komnaHms He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a Kakune-nmbo
npo6nembl, BO3HMKLINE

https:/itm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

M ONLINE STORE

BCMEACTBME UCNOMb30BAHMS
n3genuns 6es 3asemneHus,
BbIMOMIHEHHOTO B COOTBETCTBN C
MECTHBLIMM HOpPMaMM
npaBunamm.

Hukorga He nenTe Boay Ha
n3genue Bo BPEMS MbITbs!
CywiectByeT puUCK nopaxeHns
3MEKTPUYECKMM TOKOM!
KaTeropnyeckm 3anpeLaeTcs
A0TparnBaTbCs K LUTENCENbHOMN
BWITKe BnaxHbIMK pykamu! He
TAHUTE 3a kabenb NUTaHms.
BbIHMMas BUMKY 13 po3eTKM,
Beputecb HeNnoCpeaCcTBEHHO 3a
BUIIKY.

Mpexae YeM npuctynarthb K
yCTaHOBKe, TEXHUYECKOMY
06CnyXMBaHMIO, YNCTKE W
PEMOHTY, n3genue Heobxoammo
OTKMKOYMTb OT ANEKTPOCETH.

Bo nabexaHue Hec4acCTHbIX
Cry4aeB Npy NOBPEXAEHNN
kabens nuTaHus ero 3aameHy
AOITKXEH BbIMOSHATb
NPOW3BOANTENb, ET0 CNeLManucT
Nno CepBUCY UMM NnLo, MMetoLLee
aHarnormuHyto KanuukaLmio.
SnekTponpubop cneayet
yCTaHaBnmBaTb Takum 0bpasom,
4T0Obl €10 MOXHO ObINO
MOSTHOCTbIO OTCOEANHUTL OT
CETV 3NEKTPONUTAHMS.
OTcoeanHeHne A0MKHO
OCYLIECTBNATLCS C NOMOLLBHO
LITEeNcenbLHOM BUIKU UIn

5/RU



BbIKNOYaTens, BCTPOEHHOIO B XapakTepucTuku
(OMKCMPOBAHHYIO CETb npegoxpaHuTens.
9MEKTPONUTaHuS, B bBesonacHocTh n3genus
COOTBETCTBUM CO +  BHWMAHWUE: danHoe nagenuve un
CTPOMTENBHLIMW HOpMaTUBaMM U €ro BHELLIHWE 4acTu

npasunamu. HarpeBaloTCs B npoLecce

« 3aaHas CTeHKa JyX0BOro Wwkada
BO Bpems paboTbl CUIbHO
HarpeBaetcs. CreauTe 3a TeM,
9MeKTpUYECKne NpoBoaa He
conpuKacanucs ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 9T0 MOXeT
NPUBECTM K UX NOBPEXAEHMIO.

+ Cnepure 3a TeM, 4TOObI LLHYP .
nuTaHnsa He Bbin 3axat Mexay
pamoii 1 ABepLen OyXoBoro
LKadha, N He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsiYMM NOBEPXHOCTSM.

B npotvBHOM cnyyae nsonsums
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,

YTO NPUBEAET K KOPOTKOMY .
3amblKaHuio 1 noxapy.

«  Bce paboTbl C aneKTpU4ECKUM
obopyaoBaHUEM W cUCTEMaMM
AOMKHbI BbIMOMHATLCS TOMBKO
KBanMULMPOBAHHBIMY
cneunanuctamm, AonyLieHHbIMK1
K BbINOMHEHWIO Takux pabor.

* B cnyyae kakoro-nnbo
NOBPEXAEHNA BLIKNIOUNTE .
npubop 1 0TCoeaNHUTE €ro oT
anekTpoceTu. [1ns atoro
BbIKNIOYNTE 06LINNA
NpeaoXpaHuTenb B JOMe.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT 1
N34enunio HOMUHanNbHbIE
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ucnonb3oBanus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacauTech
HarpeBaresbHbIX STEMEHTOB.
[eten mnagLwe 8 net cnegyet
ponyckatb K AyX0BOMY Lukady
TOMbKO NOA NOCTOSIHHBIM
NPVUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonb3ynteck npubopom,
HaXoasCb No4 BO3LENCTBUEM
ankorons vnm nekapcTBeHHbIX
npenapaTtoB, CHVXaOLLIMX
CKOPOCTb peakLuu unu
HapyLLaIoLWKX KOOPANHALIMIO
TIBUKEHWNA.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMb30BaHUN CNPTHBIX
HanWTKOB B NPUroTaBNMBaEMbIX
ontoaax. Mpu BbICOKOM
TEMnepaType CrupT ucnapsetcs
Y NP1 CONPUKOCHOBEHMM C
rOpPS4MMM MOBEPXHOCTAMY
MOXET 3aropeThbCsl W BbI3BaTb
noxap.

He pacnonaraiTe psaom ¢
npnbopom
NerkoBoCMNameHsIoLNECS
MaTepuarsl, Tak Kak Bo BpeMs
paboTbl ero 6okoBble



NOBEPXHOCTU MOTYT CUITbHO K NOPaXXeHUto 3NneKTpuyYecknm

HarpeBaTbCs. TOKOM.

+ Bo Bpems paboTbl yCTPONCTBO *  (Moxet oTnmnyatbes B
MOXeT HarpeBaTbcs. byabTe 3aBUCUMOCTM OT MOZEN
OCTOPOXHbI, HE KacalTech n3genvs.)
HarpeBaTebHbIX 3MIEMEHTOB [MpaBunbHOE PacnonoXeHue
BHYTpYW JYXOBOrO LUKada. MPOBOIIOYHON peLUeTkn U

«  Cnepaute 3a TeM, 4TOObI NPOTWBHSA Ha HAaNPaBNSAOLLMX
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUA [POBONOYHYIO peLleTky n/unm
ObIAM NOMHOCTBIO OTKPbIThI. NPOTUBEHb CreayeT NPaBubHO

* He pasorpeBanTe B AyX0BOM ycTaHaBnMBaTb Ha
wKahy NPOAYKTHI B 3aKPbITbIX HanpasnsoLe. BctaBbTe
XXECTSHbIX UMW CTEKNSAHHBIX NMPOBOMOYHYIO PeLIETKY Unn
BaHkax. BHyTpu 6aHOK MOXeET NPOTUBEHb MeXay 2
NOBbICUTLCS AABNEHNE, UTO HanpaBnALLMMIA 1 NPOBEPbTE,
npuBeaeT K B3pbIBY. YCTOMYMBO NN JePKATCS

* He craBbTe NPOTUBHM UMK peLueTka UM NpoT1BeHb (CM.
nocyAay HemocpeacTBEHHO Ha PUCYHOK). TOrbKO nocne 31oro

AHO AYXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaauTe Ha Hero
antoMUHNEBYH Gonbry.
36bITOMHOE TENSIO MOXET
NPUBECTY K NMOBPEXAESHNIO AHA
AYX0BOro Wwkada.

*  He ucnonb3yinte Ans YNCTKN
CTEKMSHHON ABEPLbI AYXOBOMO
wkada rpybble abpasmnHble
YNCTALLME CPEACTBA UMM OCTPbIE
MeTannuyeckue ckpedku, Ytodbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTD,
NOCKOMbKY 3TO MOXeT NpuBecTy
K paspyLLeHuto CcTekna.

* He ucnonbsynre ans YMCTKK
YCTPOWCTBA NapooUNCTUTENN,
MOCKOINbKY 3TO MOXET NPUBECTM
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He nonb3yntech AyX0BbIM
LWKahoM, ECIN CTEKIO B
nepeaHen asepLe noTpeckanoch
UK BbIHYTO.

[MomeLLast npoayKTbl B ropsvum
AYX0BOW LLKa Unu BbIHUMASA UX
0TTYyAa, obsizatenbHo
Nonb3ynTeCh TEPMOCTONKUMM
pykasuLamm.

Monoxwute Bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAapHbIX (DOPM B
FOPLUOK A5 BapKW Unu Ha
NPOTUBEHb, PELUETKY 1 T.A.
BMECTE C NpUroTasiMBaeMbIMu1
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
NOMeCTuTE BCE B

npeaBapuUTenbHO HarpeTyto nevb.

Yganute nanuwkm bymarn,
BbICTYNatoLme 3a npeaeni
NPOTMBHS UMK ropLuka, YTobbl
OHW HE CMOTIIM CONPUKacaThCa C
HarpeBaTebHbIMW 3IEMEHTaMM.
He ucnone3aynrte Gymary ans
BbICTUNAHMS NEKApHbIX hOPM,
paboyas Temnepartypa KoTopon
HWXe Temnepatypbl B neun. He
knagute Bymary
HEeNnoCPeaCTBEHHO HA OCHOBaHMWe
neym.
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BHUMAHMWE: MNepen 3ameHon
namnbl ybeauTecs, YTO LUHYp
nuTanus npnbopa OTKMKYEH OT
CETMW UNnK YTOo NpepbiBaTeNb
LLenu BbIKMOYEH, YToObI
n3bexartb NopaxeHns
SMEKTPUYECKMM TOKOM.

Mpubop He cnegyet
yCTaHaBnuBaThb 3a
AeKopaTMBHOW ABepLEN,
NOCKOIbKY 3TO MOXET NpUBECTU
K neperpesy.

[ins cucTeMbl Nogaum napa

[pu NpUroTOBNEHNN Ha Napy,
Npw OTKpbITY ABEPK Npnbopa
nap MOXeT BbINTU. 3TO MOXeT
NPVBECTM K ONACHOCTY OXOTOB.
Cobntogaitte 0CTOPOXHOCTL NpK
OTKPbITUK ABeEpen.

Bnara, ocraBLascs nocne
NPUrOTOBNEHUS HA Napy MOXeET
CTaTb NPUYMHON KOPPO3NNA.
lMocne OKoHYaHus
NPUrOTOBNEHUS AanNTe AyXOBKe
NPOCOXHYTb. He xpaHute
BMaXHble NPOAYKTbI BHYTPU
LYXOBKW B TEYEHWNE ANUTENBHOMO
BPEMEHM.

He ucnonb3ymure
ANCTUNNNPOBAHHYIO 1K
(OMNbTPOBAHHYIO BOAY.
Acnonb3ynTe TONbko
ByTunupoBaHHyto Bogy. He
AobaBnanTe B KOHTENHEP ANS
BOb! pacTBOpbI, cogepxallmne



BOCNIIAMEHSIEMbIE BELLECTBA,
CMMPT UK TBepAble YacTuupbl.
[pu NPUroTOBNEHNN HA Napy He
“cnonbaynte nocyay, kotopas
noaBepXeHa PKaBIEHNHO.

He BbinonHsnTe cyLuky bavka
ANS BOAbI B JyXOBKe.

[Mocne Kaxaoro NpuroToBneHms
Ha napy cnewnre Bogy B 6a4ok v
ounctute ero. Mcnonb3oBaHne
ocTaBLUeics B 6auke Boabl ANS
cneayioLLero NpuroToBeHNs
MOXET CTaTb NPUYNHON
HapYLUEHNS CaHNTapPHbIX HOPM.
He MbiTb 6avok B
NOCYAOMOEYHOW MalLnHe.
[MpoTepeTb YUCTON BNAXHOMN
BETOLLIbIO 1 BbICYLLINTb CYXUM
NONOTEHLIEM.

lMocne ucnonb3oBaxus, Hauok
ANS BOAbI CrieayeT BbICYLUMTb 1
XpaHUTb CriedyoLmm 06pasom.
[ns ounwieHns 6auka ot
N3BECTHSIKOBLIX OTMOXEHN,
HaneTe B 6a4yok 200 r Boabl n
no6aBbTe YanHyH NOXKY
NMMOHHOW KNCNOTbI, AanTe
nocrosTb 1 vyac. 3atem
npononockante 60MbLWUM

KONMM4ECTBOM BOAbI W BbICYLUUTE.

Takyto npoueaypy
peKoMeHAyeTCs NOBTOPATbL
nocne kaxgoro 4 unm 5
MCNOMNb30BaHNS.

He pekomeHayeTcs CkpecTm
obpasoBaBLIMICS
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W3BECTHSKOBbIN HaneT. B
NPOTUBHOM CIy4ae MOXHO
NOBPEANTL HKHIOKD YacTb
nsgenus.
[Ins yncTkv gHa AyxoBoro
Lwkaa He MCnonb3ynTe
YMCTALLME CPEACTBa,
COAepXaLlue KUCnoTy Um Xnop.
[ns ynaneHns n3BeCTHAKOBbIX
OTNOXEHWA Ha AHE AYXOBOrO
wkada, nocne Kaxaoro 2-3
NCNonb30BaHUs HeobxoanmMo
HanuTb 250 r benoro ykcyca
(Npw aTom ybeamnTech, 4To
COAEepXaHue KUCnoTbl B yKCyce
He npeBblwaeT 6%) Ha HarpeTyio
NOBEPXHOCTb AHA ¥ NOAOXKAATb.
Yepes 30 MUHYT Heobxoanumo
OUMCTUTb 3Ty 0BNacTb MArKomn
BMaXHOW TKaHbHO
[MOCTOSIHHbIE M3BECTHSKOBbIE
OTNOXEHUS Ha AHe JyXOBK
MOryT 0Bpa3soBbIBaTLHCA B
3aBMCUMOCTM OT YaCTOTbl
NCNOMNb30BaHNUA pexmma
NPUroTOBMEHNS C
UCNonb3oBaH1eM napa v
KECTKOCTMW 1CNOIb3yeMO BOAbI.
Mpw NCNONb30BaHUK pexnUMa
NPUrOTOBMEHUS C NOMOLLbH
napa, pekomeHayeTcs 4obaBuTb
BOAY B 06beMe, ykasaHHOM B
Tabnuue NpUroToBEHNS.
[pu yaaneHum unn ycTaHoBke
Hayka ans soabl, HeobxoaMmo
npocneauTh 3a Tem, YTobbI He
9/RU



MNpONNTb BOAY Ha NOBEPXHOCTb
[lyXOBKY/ 1 NPOYME NOBEPXHOCTH,
rae Hanuume Boap!
HEXenaTernbHo.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHocT n3genus
cobniopanTe HUKEYKa3aHHbIE
npaeuna.

Y6eautechb, YTO BUMKa NMNOTHO
BCTaBEHa B PO3ETKY U He
UCKPUT.

3anpeLlaeTcs ucnonb3oBaTb
NoBpeXAEHHbIN NM6O
obpe3aHHbIn kabenb, a Takke
YAMHNTENb; MOXHO
NOMb30BaTbCA TOMBKO
OpUrMHanbHbIM Kabenem.
Ybeautech, YTO B pO3€ETKE, K

KOTOpOI;1 noaKn4aeTca n3nenue,

OTCYTCTBYIOT XNAKOCTb NN
Bnara.

Acnonb3oBaHMe No HasHavyeHuo

[lanHoe n3penve
npeaHas3HayeHo NCKNKYUTENBHO
Ans ObITOBOrO UCNOMNb30BaHNS.
3anpeLuaeTcs Ucnonb3oBaTh
npubop B KOMMEPUECKMNX LENSX.
OCTOPOXHO: faHHoe
u3genue npegHasHavyeHo
UCKMIOYUTESBHO ANS
NpUroToBnEHns nuuw. Ero
3anpeLleHo 1enonb3oBaTh ANS
APYIUX Lienew, Hanpumep, ans
oborpesa nomeLeHus."
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W3nenve He cnepyet
“CNonb30BaTh C LEMNbIO
HarpeBaHWs Tapenok noa
rpUNeM, CYLLKM NOMOTEHeL, U
NOCyaHbIX NONOTEHEL, NYTEM
pa3s’BeLwnBaHNS X Ha pyykax, a
Takke ans oborpesa
NoMeLLEHNS.

Mpoun3BoamnTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NOBPEXAEHNA B pe3ynbTaTe
MCNOMb30BaHWUS N3LENNUS He Mo
HA3HAYEHWIO UK
HenpaBMNbHOro 0bpalleHns ¢
HUM.

[yxoBo# Wwkad MOXHO
1CNosb30BaTh ANA
pa3Mopax1BaHNs, BbINEKaHWS,
XXapeHust U NPUroTOBMEHMS
NpOaYKTOB Ha rpune.

BesonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JocTynHble yacTtu
npundopa MoryT CUnbHO
HarpeeaTbCsi Npu
“cnonb3oBaHun. He gonyckante
K HAM aeTen.

YnakoBOYHblE MaTepuansl
onacHbl Ans aeten. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuansl B
HEeZI0CTYMHOM 19 AeTen MecTe.
YTUnu3anpynTe BCe ynakoBOYHbIe
MaTepuanbl B COOTBETCTBIM C
HOpMaMM Mo OXpaHe
OKpyXatoLlen cpeabl.



«  OnekTpuyeckoe 060pyLoBaHne
npeacTaBnAT ONacHOCTb ANns
aeten. Bo Bpems paboTbl
AYXOBOro WKadha He gonyckanre
K HeMy JeTen, a TaKke He
paspeLuanTe UM urpatb C HUM.

* He pasmelyaitte Hag npubopom
npeaMeTbl, KOTOpblE AeTW MOTYT
NnonbITaTbCA 4OCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbLITYIO
ABEpLY TSXenble NpeaMeTbl 1
He No3BonAnTe feTAM CaauTbes
Ha Hee, [lyxoBOM LWKad MOXeET
nepeBepHYTLCS, @ TakKe MoryT
BbITb NOBPEXAEHDI NETN
ABepLbI.

YTunusauua craporo usgenua

CoortgetcTBue fAupektuse EC 06 ytunusauum
JNEeKTPUYECKOrO U INIEKTPOHHOrO 060pyAOBaHUA
(WEEE) n yTunu3aums sbilefwero u3
ynotpebneHus o6opyaoBaHUA:

[anHoe uanenve cooTeetcteyeT Oupektuse EC 06
YTUAKU3ALMAN SMEKTPUIECKOTO W SMEKTPOHHOTO
obopyposanus (2012/19/EV). [laHHoe n3penue
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UMEET MapKUPOBKY, YKa3blBaIOLLYIO Ha YTUAM3ALMIO
€r0 KaK 3MEKTPUYECKOTO U SMEKTPOHHOTO
obopypnosanus (WEEE).

370 M3nenue NPOM3BEIEHO M3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
OeTanei U MaTepuasnos, KOTOpLIE NOAMEXaT
NOBTOPHOMY MCMIONB30BaHMIO M NepepaboTke.
[Noatomy He BbibpackiBaiiTe U3genue ¢ 0bbIYHBIMM
ObITOBBIMM OTXOZAMW NMOCNE 3aBEPLUEHUS €r0
aKkcnnyatayuu. Ero cneayert caate B
COOTBETCTBYIOLLMIA LIEHTP NO YTUIM3aLMM
3NEKTPUYECKOTO U 3NEeKTPOHHOTO 060pyaoBaHus. O
MECTOHAXOX/EHNM TaknX LIEHTPOB Bbl MOXeETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BnacTy.

CootBetcTBUe [lupekTuBe EC 06 orpaHuyeHuu
coaepxaHua BpeaHbIX BellecTs (RoHS):
[pnobpeTeHHoe BaM1 U3fenue COOTBETCTBYET
Iupektuse EC o npaBunax orpaHnyeHma
copepxanus BpeaHbix Beects (2011/65/EU). OHo
He COAEPKUT BPedHbIX U 3anpeLleHHbIX MaTepuanos,
yKka3aHHbIX B [upexTuBe.

YTMHM3aI.|,VI‘iI ynakoBOYHbIX MaTepuanos
YNakoBOYHbIE MaTepuans! ONackbl Ans AeTei.
XpaHuTe ynakoBOYHble MaTepUantl B
6e30nacHOM W HeCTYNHOM ANs AeTei
MecTe.YNakoBOUHbIE MaTepuank| U3aenms
U3rOTOBMNEHBI U3 MaTepPUanoB, NOANEXaLLMUX
BTOpUYHO nepepaboTke. YTunuanpyite ux
COOTBETCTBYIOL M 0GPA3OM M COpTUPYITE
COMMIACHO MHCTPYKLMIA NO 0BPALLEHNIO C
0TX0faMM, NOANEXALLMMU BTOPUYHOM
nepepaboTke. He yTunnaupyiite ux BMecTe ¢
0BbIYHBIMM BbITOBLIMKA OTXOAAMM,

11/RU



E O6wue ceeneHus
0630p

T e

1 Marenb ynpasnexus 7 Namnodka
2 lMpoBonoyHas peleTka 8 BepxHuit HarpeBaTeNbHbIA 3NEMEHT
3 MpoTuBeHb 9 lMonoxeHus nonok
4 Pyuka asepLibl 10 Tpyba crvea Bogbl
5 [eepua 11 Pe3sepsyap ans Bogbl
6 [euratens BEHTUNSTOPA (3@ CTANbHOM
NNacTyHON)

1 2 3 4 5
KonTeitnep Ans BOAbI

Pyuka Bbibopa yHKLmM

Lindposoin Taitmep

Pyuka Tepmoctata

Jlamnouka TepmocTata

[ I S N S
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CopepxaHue ynakoBku

N3genue KOMNNEKTYeTCA pasnnuHbIM
HaGopoM JONOMHUTENbHBIX
NPUHaANEeXHOCTEN B 3ABUCAMOCTY OT
Moaenu. Hekotopble AoNonHUTENbHbIE
NPUHAANEXHOCTH, ONIMCAHHbIE B PYKOBOACTBE
NoMb30BaTENS, B KOMIEKTE 3TOr0 U3genus
MOTYT OTCYTCTBOBATb.

1. PykoBOACTBO nonb3osarens
2. CraHpapTHbIW NpOTUBEHb
[peaHasHayeH AR BbINEYKU U3AENUN U3 TeCTa,
pa3MOpaXmBaHNs 3aMOPOXEHHBIX NPOAYKTOB U
XapPeHuUsA NpoayKTOB BOMbLUMMKM KyCKamm.

3. ny6okuit npoTMBEHb
MpeaHasHayeH Ans BbINeYKU U3AENHii U3 TecTa,
KapeHusi NpoayKTOB GOMbLUMMM KyCKamu,
COYHbIX Bt @ Takke Ans cbopa cTekatoulero
XKMpa Ny NPUrOTOBIIEHUM Ha rpune.

4. Pewetka
MpenHa3sHayeHa Ans xapexus, a Taike ans
pa3mMeLLeHKs NPOJYKTOB Ha HyXHOM NOrke npu
BbINEYKE, XXapPEHUW UMK NPUrOTOBMNEHUN B
¢opmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBONOYHOM
peleTKM Ha BbIABWKHbIX HaNPaBNAKLWMX
(OaHHanA thyHKuMA — pononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLIEM U3AENUM.)
Briarofaps Hanuuvio BbIABWXKHBIX
HanpaBMnAOLLMX MOXHO NeErko ycTaHaBnuBaTh U
BblABMraTb NPOTUBHI 1 NPOBOMOYHYIO PeLUeTKy.
Mpu ycTaHoBKe NPOTUBHEN UMK MPOBOMNOYHON
peLLeTkV crieuTe 3a Tem, YTobbl kpas
NPOTUBHS UMK PELLETKM ONUPaNNCh Ha
LUTBIPGKA, PACNONOXEHHbIE HA 3aHEN YacTh
BbIABWKHBIX HAaNpaBnsoLmX.

KoHTenHep ansA BoAb!
KoHTelHep, kyna HanueaeTcs Boaa Ans
npeobpa3oBaHus B nap.

13/RU



TexHuyeckue xapaKTepMCTVIKVI
 Hanpaxenueluacto "

CTeneHb 3au|vn'b| IP 44

#  OcHOBHble cBeeHWs [laHHbIe Ha NacnopTHOM Tabnuyke SHepronoTpebneHns 3NeKkTPUYECKNX Ay XOBbIX
wkados npueegeHs! B cOOTBETCTBIM €O cTaHgapToM EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3Tn gaHHbIe
onpezeneHbl NPy CTaHAAPTHOM Harpy3ke ¢ yHKUNUAMU HKHErO-BEPXHETO HarPEBAaTENbHOTO aNeMeHTa
UMW HarpeBa ¢ NOMOLLLKO BEHTUIATOPA (PY Hanuyum).
Knacc aHepreTuieckoit achdhekTUBHOCTM OnpefieneH B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMN HUXE
NpUoOpUTETAMM B 3ABUCUMOCTH OT HANWYMS MW OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOWMX (PYHKLMA B n3genmm, 1 -
[TpuroToBneHne ¢ BEHTUNATOPOM - SKOHOMUYHBIN pexmnM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBnexmne B
Typbopexume, 3 - MpurotosneHue B TypbopexuMe, 4 - Harpes caepxy W CHU3y ¢ BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy 1 CHU3Y.
«3THKeTKa IHeproaPeKTMBHOCTM NpeAcTaBneHa Ha NPOAYKTE»

** CM. pasgen Yemanoska, cmp. 15.

Mpv ycoBepLLEHCTBOBAHUM KayecTBa 3HaueHNs, ykasarHble Ha ATUKETKaX M3aenus
NPOAYKLMW TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKM MY B CONPOBOANTENBHOM OKYMEHTALIAM,
MOTYT ObITb U3MEHEHBI 6€3 nomyyeHbl B NabOPaTOPHbIX YCNOBUAX
npeABapuTENbHOTO YBEAOMMEHNS. COrMacHO COOTBETCTBYIOLLIMM CTaRAApTaM.

3T AaHHbIe MOrYT ObiTh UHBIMKM B
3aBUCHMOCTU OT YCNOBMIA 3KCNNyaTaLmmu
n3aenus.

inntocTpaLmy B JaHHOM PYKOBOACTBE
BAOTCA CXEMaTUYHbIMU U MOTYT HECKONBKO
0TNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3LENus.
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E YcraHoBKa

Mpubop fomKeH ycTaHaBNMBaTLCSA
KBanMdMLMPOBaHHBIM CNELUanucToM B
COOTBETCTBUM C JEACTBYIOLIMMIA HOPMamH 1
npaeunam1. B npoTuBHOM criyyae rapaHTus
aHHynupyeTcs.[lpoussoanTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTH 3 NOBPEXKAEHNA B pe3ynbTate
BbINOMHEHUA PaboT NNLiaMK, He UMEIOLLMMK
COOTBETCTBYIOLLEN KBaUMKaL v, 310 MOXET
NPYBECTM K @HHYIMPOBAHMIO rapaHTum.
MoaroToBka MecTa yCTaHOBKM,

nekTprUyeckoro 06opyaoBanms
0BecneynBaeTCa NoKynaTenem.

ONACHO:

\ BbITOBOV Npubop cneayeT ycTaHasnmeaTh B
COOTBETCTBMM CO BCEMU MECTHBIMU HOPMaMU
N0 NOAKMIOYEHMIO ra30BOTO W/1nu
ANEKTPU4ecKkoro 06opyA0BaHNS.

\ [Tpexae Yem NpucTynath K yCTaHOBKe,
BU3yanbHO MPOBEPLTE OTCYTCTBUE BHELLHNX
nedeKToB AYX0BOTO Lkada.

Mpy Hanuumy nedhekToR He yCTaHaBnMBanTe
ero. MoBpexaeHHble anexkTponpubopbl
npeacTaBnsioT coboit yrposy Baluei
Be3onacHocTH.

ﬂO Havyana yCTaHOBKU

Mpnbop npeaHasHaueH Ans yCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYKO KyXOHHYI0 MeBerb, UMerOLLYKCS B
npogaxe. Mexgy 6bITOBOW TEXHUKOH, CTEHaMM KyXHU
1 MeBernblo crieflyeT 0OCTaBUTL OnpeaeneHHoe

https://tm.by
MHTepHeT-marasvH TM.by

Be3onacHoe paccTosHue. CM. pUCYHOK (pasmepbl

np1BeAeHb! B MUNNMETPAX).

*  Mcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
NOKPLITHS W KNen JOMKHBI BbiTh
TepMocTonkumu (He MeHee 100 °C).

. KyxoHHble LWwkathumkn JOMKHSI BbITh
BbIPOBHEHbI N0 YPOBHIO W 3aKpenneHsl.

. Ecrv nop [yxOBKOW €CTb BbIABWKHOM ALK,
MEXIY HAM U JyXOBKO! HE0BX0AMMO
YCTAHOBUTL NEPEropoaKy.

*  [epeHocky yCTPOMCTBA AOMKHbI BBINONKATL HE
MeHee [IByX YernoBex.

*  [ins nepemeLLeHus neymn BO3LMUTECH 32 Nasbl
ANs NepeHocku Ha 0benx CTOPOHax.

. [Tepen yCTanHOBKOW neyn U3BnekuTe BCe
martepmanbl 1 OKYMeHTbI, Haxoaswuecs
BHYTpU ee.

+  Paamepbl KyxoHHOM Mebenn A0MKHbI
COOTBETCTBOBATHL YKa3aHHbIM Ha PUCYHKE HNXe.
[ns obecneyeHnst AOCTATOMHON BEHTUNALMM B
3a[IHEN 4acTn KyxoHHoM mebenn Heobxoanmo
BbINOMHUTL OTBEPCTUE, Pa3Mep KOTOPOro
COOTBETCTBYET YKA3aHHOMY Ha PUCYHKE HUXE.

He ycTaHaBnuBaiiTe n3penve psaaom ¢
XONOAMIBHUKOM MITU MOPO3UITbHOM KamMepo.
[MockonbKy AyXOBOW Lkad U3ny4vaeT Tenno,
XONOAUNbHUKK ByayT noTpebnsiTb Gonblue
INEKTPOIHEPTUM.

He nepemelLiaite ycTpoiCTBO, Aepxach 3a
BEPLY W/nu 3a pyuKy ABepLbl.
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TTIE

* MUH. KBANM(MLMPOBAHHBIA ANEKTPHK (NpK
YCTaHOBKa U NOAKMKOYEHMe MCNOMBL30BAHNM M3AENUs C TPaHCHOPMAaTOPOM MK

+  BbIToBOI NpuGOp CrieyeT ycTaHaBnMBaTh B 663 Hero). Haua kommanws He Hecet .
OTBETCTBEHHOCTH 3a ylLieps, NOHECEHHbIA

COOTBETCTBUM CO BCEMU MECTHBIMW HOPMaMM BGNIGACTBNE MCTIONb30BAHMS MAnerns 663
ng MIOAKTIOYEHMIO FA3OBOT0 1 NEKTPUECKOTO 33EMIEHUSs], BLINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
OOOPYAIOBAHH. MECTHBIMM HOPMamMK 1 NpaBuvnamu.

MoaknroueHue K aNeKTpoceTH

MoakniouaiTe U3fenve K po3eTke UMk N HUM C

333eMNEHMEM, 3aLUMLLEHHON MAHWATIOPHLIM

aBTOMATMYECKMM BBIKIIOUATENEM C

COOTBETCTBYIOL(MUM HOMUHATOM, KOTOPbIN YKa3aH B

Tabnuue « TexHU4ecKue XapakTeprucTHKNY.

YCTaHOBKY 3a3eMIEHWs JOIDKEH BbIMONHATL
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ONACHO:

MopknioueHre npubopa k anekTpoceTn
OITKEH BBINONHATL KBANU(PULIMPOBAHHbIA
cneumanieT, MEeoLLMA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Takux paboT. [apaHTuiHbIA
Nepnoz, HaYMHaETCA TONbKO nocne
NpaBUbHON YCTAHOBKM.

Mpon3BoaUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTHU
32 NOBPEXIEHUA B PE3yNbTaTe BbiNOMHEHMA
paboT nuuamiu, He MMeloLL UMM
COOTBETCTBYIOL|EN KBANUDUKALNM.

ONACHO:

LLIHyp nuTaHua He aonxeH BbITb caaBneH,
M3OTHYT WK 3aXaT, a Takke He JOMKeH
conpukacaTbCsi C HarpeBaloumMncs
KOMMOHEHTaMM N3AENUS.

3ameHy NoBpeXAeHHOro LWHypa NUTaHNs
[OMKEH BbINONHATb KBANUPUUMPOBAHHbIA
3MeKTpUK. B npoTuBHOM criyyae 1o MOXeT
NPUBECTU K NOPAXEHMIO SNEKTPUHECKAM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHuIo NN
BO3ropaHuto!

Mpn MOHTaXe NPoBOAKK HeoBXxoanMO
cobniofath HaumoHanbHble/MECTHbIE
9NEKTPOTEXHUYECKME NPABUNA M HOPMbI, @
TaKKe MCTIoNb30BaTh COOTBETCTBYIOWME
PO3ETKU/LITENCENbHbIE BANKK 1A BUNKY ANS
LyX0BKK. B cnyyae ecnv npepenbHble
3HAYEHMS! MOLYHOCTW NPOAYKLMM NPEBLILIAIT
LONYCTUMYIO HarpyaKy Ha BUIIKY W pO3eTKY,
napenue AoMKHO BbiTb NOAKNIOYEHO Yepes
CTalMoHapHoe ANeKTpUYeckoe
oBopynosaHue Hanpamylo 6e3
MCNONb3OBAHUA BUMKW U PO3ETKA.

+  [loaknioyeHne AOMKHO BBINOMHATLCS B
COOTBETCTBUM C HALIMOHANBHLIMW HOPMaMU.

+  [lapameTpbl ANEKTPUYECKON CETW JOMKHbI

COOTBETCTBOBATb JaHHbIM, yka3aHHbIM Ha

nacnoptHon Tabnuyke npubopa. Tabnuuky ¢

[@HHBIMU MOXHO YBWAETb, OTKPbIB NEPELHIOK

ABEPLY.

LLHyp nutanms npubopa fomkeH

COOTBETCTBOBATL NapaMeTpam, ykalaHHbIM B

Tabnuue "TexHnieckme XapakTepucTukn',

OMNACHO:

Mepen BbINONMHEHWEM Kaknx-nn6o
3NEKTPOMOHTaXHBIX paboT oTKMiouuTe
npubOp OT ANEKTPUYECKON CETH.
CyuiecTByeT puck nopaxeHus
ANEKTPUHECKMM TOKOM!

K LTencenbHOM BANKE LWHYPa NTaHUs
nocne yCTaHOBKM AOMKEH ObiTh 0BecneqeH
nerkuil fOCTYN (He NPOKNaabIBaiTe LWHYP
Ha[, Bapo4HO! NOBEPXHOCTBIO).
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https://tm.by
= NHTepHeT-marasuH TM.by

M ONLINE STORE

BKniounTe LUHYP NUTaHWS B PO3ETKY.

MHCTPYKLMA NO MOHTaXyY

1. BcTaBbTe Ayx0BOW LKA B KyxOHHYI0 Mebenb,
BbIPOBHANTE U 3akpenute. OfHOBPEMEHHO
ybeauTech B TOM, 4TO WHYP NUTaHNS He
MOBPEXLEH /MK He 3axar.

3akpenuTe [yxoBOW LWKah 2 BUHTaMK, kak NoKasaHo
Ha pUCYHKe.

Mocne ycTaHOBKM NPOBEPbTE, YTO BUHTbI 3aTAHYT
[0CTaToOMHO M Neyb 3athukcupoBaHa Ha mecTe. Mevb
MOXET CMECTUTBCS B TEYEHWE Nepuoaa
UCNONMb30BaHMs, ECNM yCTaHOBKa Obina BbiNONHeHa B
HapyLUeHUe UHCTPYKLMIA U €CIW BUHTBI 3aTAHY T
He[o0CTaTO4HO.



[ns n3genwi ¢ BeHTUNATOPOM oxnaxaeHna (OHa
MOXeT OTCYTCTBOBATb B BalieM U3denuu.)

1 BeHTunsTop oxnaxaeHus

2 [MaHenk ynpaenexus

3 [eepua

BCTPOEHHDIN BEHTUNATOP OXNAXAEHNA OXNaxaaeT
BCTPOEHHYI0 YacTb NpuGopa v NepeaHiol naxerb.

BeHTUNSTOP OXNaxaeHst NPofomKaeT
pabotathb B TeueHue 20-30 MuHYT nocne
BLIKMIOYEHNS AYXOBOTO LWKada.

Ecnu Bbl roT0BKNM, 3aNporpaMM1poBas
TaMeP [yXOBKM, BEHTUNATOP OXNaaeHMs!
BbIKIIOYATCA NO 3aBEPLUEHUN BPEMEHM
NPUrOTOBMEHUS BMECTE CO BCEMM
DYHKUMAMM.

https://tm.by
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OkoHyaTenbHan npoBepka
1. Okennyataums uagenus.
2. TpoBepbTe, NPOM3OLLIIO JM BKITIOYEHME.

Ilnﬂ Oynywen TpaHCNOPTUPOBKK
CoxpaHuTte opurMHarbHyr YNakoBOYHYH
kopobky 1 nepeBoavTe Npnbop B HeAl.
CnenyiTe ykazaHusiM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnn opurmHanbHas ynakoBovHas
kpobka He coxpaHunack, 3aBepHuTe ugenuve B
Ny3blpyaTyto ynakoBKy UK NOMeCTUTe B
NNOTHBIA KAapTOH. HaexHo 3akneiTe Knemkon
NEHTON.

* Y706bI NPOBONOYHAS PELLETKA U NPOTUBEHD,

KOTOPble XPaHSITCS BHYTPY AyXOBKM, HE

NOBPEANNN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN

CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYIO NONOCKY BPOBEHB

¢ NpoTHBHsMK. [prKpenuTe ABepLYy LyXOBOTO

wiacha Kk HOKOBLIM CTEHKaM KIEMKON NEHTON.

He noagHumaiTe n He nepeBurainTe [yxoBon

LKady, iepwach 3a IBEpLY WK 3a pydky

ABepLbl.

He paameLyaite Ha npubope Hukakux
NPeAMETOB U He CTaBbTe ero BEPTUKArbHO.

OcMOTpuTE NPUGOP CHapYXK Ha NpeameT
BO3MOXHbIX NOBPEXAEHUIA NP
TPAHCTIOPTUPOBKE.
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Bl NoproToBka k axcnnyarauum

PekoMeHaaLuM NO 3KOHOMUU

ANEKTPOIHEPTUU

371 pekoMeHAaL MM NOMOTYT BaM MCMOMb30BaTh

W3fienne 3KoNorMYeCKN YCTBIM CIoCo6OM 1

3KOHOMMTB BMEKTPOSHEPIUIC.

+  Vcnonbayitte B AyX0BOM LLUKady TEMHYIO UMK
3ManupoBaHHyIo Mocyay: 3T0 NO3BONUT
yAyulWKTb Tennonepeaady.

+  [lporpeBaitTe oyx0BOW Wkad nepes
MPUrOTOBNEHWEM MWL, ECITN 3TO
PEKOMEHAYeTCA B PYKOBOACTBE MONb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMAX MO MPUrOTOBIEHNIO
MPOAYKTOB.

*  BoBpems npuroToBNEHMA MWLM He
OTKpbIBaWTE ABEPLY AYXOBOIO LWKada CAULIKOM
4acTo.

+  [lo BO3MOXHOCTK CTapanTech [0TOBUTL B
AyX0BOM LUKadhy HeckonbKo 6miog,
0AHOBPEMeHHO. [Mpu NPUroToBNEHNN NULLYY Ha
peLLeTKy MOXHO yCTaHaBNMBaTh No ABe
€MKOCTU C NPOAYKTaMu.

+  TotosbTe 6niofa oHo 3a Apyrum. lyxoeon
wkad yxe Gyaet nporper.

*  [Inst 3KOHOMMY 3NEKTPOIHEPTUN MOXKHO
BbIKMKOYATb AYXOBO LUKad) 33 HECKOMBKO
MMHYT [0 OKOHYaHUs! NpUroToBnerus bniopa.
He oTkpbIBaliTe ABEpLY AYXOBOrO LWKada.

+  Pa3MopaxwBaiiTe 3aMOpPOXEHHbIE NPOAYKTbI
nepes NpUroToBREHUEM.

MoaroToBKa K aKCnnyaTaLmm
HacTpoika BpemeHu

Bo BpeMs BbINOMHEHNS HACTPOEK Ha
ucnnee ByayT MUraTh COOTBETCTBYIOLME
CUMBOTbI.

|-|pVI NEPBOM BKNKOYEHUU JyXOBKU YCTAaHOBUTE BPEMA
[OHA C NMOMOLLIbH KHOMOK @/@

UT0GbI YCTAHOBUTH TEKYLLEE BPEMSA CYTOK
NSt MOAENEN C CEHCOPHBIM YNIPABNEHNEM,
Pt
CHa4Yana HaxmuTe 5—, a 3aTeM MCnonb3yinTe
ONS)

HaxmuTe Ha cimeon € U nofoxanTe 4 cekyHabl, He
HaXkvMasi KHOMOK ArA MOATBEPKAEHUSA HACTPOEK.
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KHonka perynupoBku
Cumeon 6rokupoBKM KnasuaTypel
WHaukatop «Clock» (Mackr)

CuMBON rpoMKOCTH 3BYKOBOTO curHana (Oxa
MOXET OTCYTCTBOBaTh B BALLEM M3AENMA.)

C1MBON 3KOHOMUYHOTO pexuma

KHonka «nfioc»

KHonka «MuHyc»

CyMBON BPEMEHN NPUTOTOBNEHUA NUpora

9 CwumBon 3ByKOBOTO curHana

10 CvMBON OKOHYAHWSA BPEMEHW NPUTOTOBNEHNUA
11 CUMMBOI BPEMEHM NPUTOTOBIEHUA

12 Kuonka «Programy (Mporpamma)

B w NN =

Ecnu He Gbina ocywiecTeneHa
nepBoHavanbHas yCTaHoBKa BPEMEHH, Yachl
M3HavanbHo ByayT nokaseisate 12:00, a
Takxe byaeT otobpaxaTbCs CUMBON ®.
locne ycTaHOBKW BPEMEHW CUMBOI
noracHeT.

TMpn OTKMIOYEHUM INEKTPOIHEPTUN HACTPONKM
YCTaHOBEHHOTO BpeMeHu copackisatoTes.
HeobxoauMMo NOBTOPUTL €r0 YCTAHOBKY.

OuucTka npubopa nepea Ha4yanoM KcnyaTauum

HekoTopble MOKOWME CPEACTBA U YUCTALLME
MaTepuanbl MOryT NOBPEAUTL NOBEPXHOCT.
He nenonb3ayidTe ans YWCTKW arpeccuBHbIE
MOIOLME CPEACTBA, YUCTALLME
NOPOLLKW/KPEMBI, @ TaKke 0CTpble NpeaMeThbl.

1. CHUMUTE BCE YNaKoBOYHbIE MaTepuarnsl.

2. TpoTpuTe NOBEPXHOCTL NPUBOpPa BNAXHON
TKaHbK UNK ryBKOM M BBITPUTE HACYXO.

MepBoHaYanbHbIA Nporpes

MporpeiiTe npubop B TeueHne 30 MUHYT, a 3aTeM

BbIKMOUMTE, ITO 06ECNEUUT BBIrOpPaHUE W yaaneHe

MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpPA3HEHNIA U NOKPBITUIA.



MPEQYMPEXAEHVIE! 6. 3arem BLIKITIOYMTE yX0BOIA LKA (CM. paspen
TOpsuME NOBEPXHOCTM MOTYT NPUYHHNTE [pasuna akcnyamauu snexmpudeckol
oxoru! dyxosku, cmp. 23).
Bo Bpemst paBoTbl npubop MoxXeT cUnbHO DyxoBo#n wkad ¢ rpunem
HarpeBaTbea. He npukacaiTech K ropsymum 1. BblHbTE M3 Ayx0BOrO LWkatha BCe NPOTUBHM 1
KOH(OPKaM, BHYTPEHHUM YACTSM 1yXOBOro pelLeTKy.
LlJKa(ba, HarpesaTtenbHblM 3NeMeHTam U T.n. 2. 3aKp0[}|Te [BEpLly [yX0OBOro LUKaq)a.
He paspewwaiite AeTAM npubrnxaTbea k 3. BKIIOYMTE IPUITb HA MAKCHMANbHYIO MOLLHOCTb
Hemy. ) 5 (cM. pasnen Kak nonb308amsCst 2punem,
ﬂomemaﬂ NPOAYKTbI B TOPAYUN QyXOBOU cmp. 33)
wkad WM BblHMMas UX OTTYAE, obs3atensHo| 4. [Laiite nyxoBoMy Lkacy nopaborars okorio 15
NONb3YUTECH TEPMOCTOUKUMU DYKaBULIAMA. MUHYT.
JnekTpuyecknii Ayxoson wkad 5. 3ateM BbIKNIOYMTE AyX0BOI LKA (CM. pasfen
1. BbiHbTe 13 fyxoBoro Lkada Bce NpoTUBHKM U Kak nonb3osamscs 2puniem, cmp. 33).
peweTky. Mpu NEPBOM BKITIOYEHUN B TEYEHMe
2. 3akpoifre fBEpUY AyX0BOTO LWKada. HECKOMbKMX YACOB BOMOXHO BblfneHme
3. Buibepute nonoxerue Static (Cratnyeckui) biMa 1 3anaxa. 3To BronHe HOpManbHo.
4. BKnrounTe rpunb Ha MaKCMManbHYHK MOLHOCTL YBeauTech, 4To KyXHsi Xopowwo
(cM. paspen [lpasuna skcnnyamayuu npoBETpPUBAETCA, 4T0BbI YIanuTh biM 1
anexmpuyeckoli dyxosku, cmp. 23). 3anax. He BabIxaiTe BbiAENAIOWINECS AbIM 1
5. [aitte gyxoBoMy wkady nopabotatb okomno 30 3anaxu.

MUHYT.
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B Npasuna skcnnyarauuu ayxosku

OOwme cBefeHUs O BbINEKaHMM,
XapeHWW 1 NPUroTOBNEHUM € rpunem
NPEQYNPEXOEHNE!

l'opsiune NOBEPXHOCTH MOTYT MPUYMHUTL
oxorn!

Bo Bpemst paboTbl npubop MOXET CUIbHO
HarpeBaTbcsl. He npukacaiTech K ropsium
KOHhOpKam, BHYTPEHHUM YaCTIM JyXOBOro
LWKadha, HarpesaTenbHLIM 3NeMeHTaM 1 T.M.
He paspeluaiite aeTsaM Npubnmxatbes K
Hemy.

lMomeLas npoayKTbl B rOPSUMA AyXOBOM
LKag UnmM BbIHUMAs X 0TTYAA, 0Ba3aTENBHO
nonb3yiTeck TEPMOCTONKUMM pyKaBULIAMM.

ByabTe 0CTOPOXHbI, OTKpbIBaS ABEPLY
IyX0BOro WKadha, TaKk Kak Hapyxy MoxeT
BbIXOAWTb Nap.

BbinyckaeMblit nap MOXeT 06Xeub Bam pyKku,
NWLO WvnK rmasa.

CoBeThl MO BbINEKaHUIO

+  Vcnonbayitte aHTUNpUrapHble MeTanudeckue
Tapenku UK anioMUHNEBbIE KOHTEAHEPD C
COOTBETCTBYIOLAM NOKPbITUEM, NGO
TEPMOCTOKIE CUMMKOHOBbIE (HOPMbI.

¢ PaLLVIOHaﬂbHO VICI'IOJ'Ib3yl7|Te nnollanb peLlleTku.

*  YcTaHaenueaiTe hopMy AnA BbiNekaHus B
cepefyHe peLeTkM.

*  BublbupaiiTe NpaBUnLHOE NONOXEHNE pelLieTKu
nepes BKMYEHNEM yX0BOrO Wkadha un
rpunst. He M3aMeHsIATE NONOXEHNE PELLETKM,
Koraa AyxoBOM LLUKad ropsayum.

+  [lepxuTe 3aKpbITON ABepLy Wkada.

CoBeTbl N0 NPUTrOTOBNEHUK KAPEHbLIX Bnog

» TYyLKY KypuLbl UK MHAEAKM U BONbLUME KyCKU
MsICa nepea NpUroToBNEHNEM PEKOMEHYETCH
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM M NOCLINATh
4epHbIM nepuieM. Toraa rotooe 6nioao bynet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTsiMM cneayeT xapuTb Ha 15-30
MWHYT arnblle, YEM Takoe e KOnmyecTsa
msica 6e3 KocTen.

*  Ha kaxgbl CaHTUMETP TOMWMHEI MsICa
TpebyeTca npubnuanTensHO 4-5 MuHYT
BPEMEHW NPUTOTOBNEHMS,
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+  [lo ucTeyeHnn BpeMeH NpUIOTOBNEHNS MACa
0CTaBbTe €0 B AYXOBOM LUKachy NPUMEPHO Ha
10 MuHyT. Cok Mydlle pacnpeaenuTcs BHYTPH
KyCKa apeHoro msca 1 He ByneT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MACO.

*  Pbiby B TEPMOCTOMKOIA NOCYAE CrieayeT
TOTOBWTb Ha PeLUETKe, YCTaHOBNEHHOM Ha
CPEAHUIA NN HAXHUA YPOBEHD.

CoBeTbI N0 NPUroTOBNEHUKO NPOAYKTOB Ha rpune

Mpy NPUrOTOBNEHNM Ha U MACO, pbiba unu

nTuLa GbICTPO NOAPYMAHUBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs XpyCTALLAs KOpoUKa, W MPOAYKT He
nepecbixaeT. Ha rpune MoXHO OTNMMHO NPUrOTOBUTL

HE TONbKO TOHKNE KYCKU MACA, LUALLIBIKU U COCHCKM,

HO 1 OBOLLM C BONBLLMM COAEPKaHNEM XMIKOCTH

(Harpumep, NOMUAOPLI W NYK).

+  [lnq npUroTOBNEHNS Ha rPUNe PasnoxuTe Kycku
NPOJYKTOB Ha PELLETKE UK HA NPOTUBHE C
peLLeTkol Tak, 4Tobbl NnoLaab, 3aHMMaemas
npoayKTamu, COOTBETCTBOBANA pa3mepam
HarpesaTenbHOro neMeHTa.

*  BcrasbTe NpoBONOUHYIO peLleTKy U1
NPOTUBEHL C PELLETKON B yXOBOW LKad Ha
HYXHbIA ypoBeHb. Ecnu npoaykTsl roToBATCA
Ha NpoBOMOYHOM pelLeTke, To Ans cbopa xupa
YCTaHOBMTE NPOTUBEHb HA HYXKHMIA YPOBEHD.
icnonb3ayembin NPOTUBEHB NO pa3Mepam
[DOIMKEH COOTBETCTBOBATHL NOLWAM,
3aHMMaeMON rOTOBAILLMMUCS NPOAYKTaMM,
TaKoit NPOTMBEHL MOXET HE BXOAUTD B
KoMnNekT uapenus. ins obnerdeHnst ouucTku
NPOTUBHS HaNeMTe B HETO HEMHOTO BOAbI.

MponyKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT ANst
NPUIOTOBNEHNS Ha rpune, MoryT
NPMBECTM K BO3ropakvio. Ha rpune
MOXHO rOTOBUTH TOMBKO Takue
NPOLYKTbI, KOTOPLIE BbIAEPXMBAKT
MHTEHCUBHBIN Harpes.

He pa3melLaitTe NpoAYKTLI CIIMLLIKOM
6rm3ko K 3aaHeN YacTv rpuns. 3ta
30Ha HarpeBaeTcs CUbHee BCEro, U
KMPHbIE NPOAYKTLI MOTYT 3aropeThbes.
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MpaBuna 3kcnnyaTaLum 3NeKTPUHECKOH

LYXOBKU

372 [yx0BKa OCHaLLeHa yTannuBaeMbIM1 pyykami,

KOTOPbI€ BLIABUIIOTCA NPU HAXaTHK.

1. [Ins BLINOMHEHMS HACTPOKN NPVKMUTE PYYKY, @
Koraia oHa BbIABUHETCS, NOBEPHUTE €€ B HYXHOE
MOMNOXEHMeE.

2. Korga npouecc npurotoeneHus GyneT sapeplue,
YTOMUTE PYUKY.
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 Pyyka Bbibopa thyHKLumM
2 Py4ka TepmocTaTa

1. YCTaHoBMTE HyXHbI PeXuUM paboTbl C NOMOLLbIO
Pyuky BbI6Opa PYHKLMA.

2. YcTaHOBUTE HYXHYIO TEMNEpaTypy C NOMOLLbHO
perynsropa Temnepatypsl.

» Mocne HarpeBa Ayx0BKM B Heil Byaet

NOAAEPKUBATECA 3aaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems

Harpesa byeT CBETUTLCA MHAMKATOp TeMneparypbi.

BbiknioyeHue 3nNeKTPUYECKON AyXOBKU
[MoBepHU1TE pyuKy BLIGOPA DYHKLMA M perynaTop
Temneparypsl B NONOXeHUe OTKNIOYEHNS (BBEpX).
YpoBHM AyXOBKM (ans Moaenen ¢ rpunem)
[MpaBunbHO yCTaHaBNUBANTE PELLETKY B
HanpasnswLMe. PelweTky cnesyeT BCTABUTb MEXay
HanpaBnAOLLIMMK, KAK NTOKA3aHO HA PUCYHKE.
Criegute 3a Tem, 4T0BbI peLLeTka He ynupanach B
33/IHI0I0 CTEHKY yX0BKM. YTOBbI rpunb HOPManbHo
paboTan, BbiABUHLTE PeLLETKY K NepeaHeit YacTvm
HanPaBIIAIOLLMX W OTPErYNMPYWUTE ee NONOXeHNe C
NOMOLL|BI0 ABEPLIbI.

(MoxeT oTnmn4aTeCs B 3aBUCUMOCTH OT MOAENM
n3penvs.)

https://tm.by
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Wcnonbaosanue ¢yHKumMm napa.
[yxoBon LKa UMEeeT PYHKLMIO NPUTOTOBIIEHMUS C
nomoLLso napa. B Teuenmne npouecca
NPUroTOBNEHMA BOAR, NOCTYNaKLLas Ha AHO
AYX0BOrO LuKacha UcnapsaeTes ¢ NOMOLLLI0 Tenna u
obpa3osasluniics nap obecneunsaet bonee
ka4ecTBEHHOE NpUroToBNeHMe. [pUroToBNeHUe Ha
napy obecneyunsaet bonee ceeTnbIn LBeT, Gonee
XPYCTALLYIO KOPOYKY W pa3mep u3nenuii us tecta.
Bonee Toro, npuroToBnEHWE C MOMOLLbIO Napa
CHWXaeT NoTepto Bnarv B mMsce, aenas ero Gonee
COYHbIM W BKYCHBIM.

MpUrOTOBMIEHHUE C NOMOLLbLIO Napa MOXHO

BbINOMHATL TOMLKO ANS COOTBETCTBYIOWIMX
hyHKLMIM, YKa3aHHbIX B PYKOBOACTBE.

EmkocTb Bauka ana Boabl coctasnset 300
mn. Mpn npuroToBneHum B 6avok
3anpellaeTca HanusaTo Gonee 300 mMn BoabI.

[nA npMroToBNeHMa ¢ NOMoLYbK Napa:

1. CMOTpeTb TabnuLy NpuUroToBNEHUA Npy
MCNONb30BaHUM PEXMMA NPUrOTOBNEHNA C
NOMOLLLIO Napa, 4YTobkI 3aAaTb NPaBUNBHYHO
hyHKLMIO, TEMNEPaTYPY W BpeMS, Heobxoaumoe
Ans COOTBETCTBYIOLLEr0 6MI0Aa U Hayana
npoLiecca npurotonenus. ns 6ntoa, kotopbie
He yKasaHbl B Tabnuue, KONUYECTBO BOABI,
Temnepatypa, PYHKLWS NPUTOTOBNEHNS U BpEMS
onpeaensaeTcs CaMoCTOATENBHO
NoONb30BaTENEM.

2. YcraHoBuTe 6MK0J0 HA PEKOMEHAYEMYIO MOTKY.

3. Ecnv B cooTBETCTBMM C Tabnuueit
NPUIOTOBIEHWA HACTYNWIIO BPEMSA A0MUTL BOAY,
HaXMUTE Ha BAYOK ANs BOALI, PACNONOKEHHBIA
Ha Nakere ynpasieHus AyX0BbIM LLKadoM.
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TKPOITE KpbILUKy Bauka U HanosH1Te ero
BOAOW B 0ObeMe, yka3aHHOM B Tabnmue
NpUroTOBNEHMSI.

He nenonbayinTe ANCTUNNPOBAHHYIO
N1 UNBTPOBAHHYIO BOAY.
cnonbayiATe Tonbko ByTUNMPOBaHHYKO
Bogy. He fobaBnsiitte B KOHTEMHEP Anst
BO/lbl PACTBOPLI, COAEPXALLME
BOCN/IaMeHseMble BelLEeCTBa, CNUPT Unu
TBEPAbIE YaCTULbI.

6. 3akpoitte KpbiLLKy Hayka u NOMECTUTE €ro Ha
mecTo. [pu ycTaHoeke 6ayka obpatHo,
yCTaHoBWTE €ro Ha 1-ih ypoBeHb. Ecrin
NpOTOrNKHYTL 6a4oK Aanblue, oH Byaet
YCTaHOBIEH Ha 2-M YPOBEHb M HA4HeT nogaeatb
BOAY.

Ha kopnyce BogsHOro Bayka 0TMEYEHbI
o 2 ypoBHsi. Ha 1-M ypoBHe, BoAa
HaxoguTca Ha MecTe U HE NoJaeTca B

DyxoBo# Wwkad. Ha 2-m ypoHe, Boaa
nepefaeTcs B AyXoBoW wkad.

7. Tpw HeoBx0AMMOCTW NOJATEL BOLY, NPOTONKHUTE
6a4oK 10 NONOKEHNS 2-T0 YPOBHA.

» Boga B 6auke HauHeT MEANEHHO CNMBATLCA HA AHO

Jyx0BOro wkada, 4tobel 0bpasosath nap ans

MPUrOTOBNEHMA.
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8. B KOHLE npoLiecca NpUroTOBMEHNS NepeBUanTe
KHOMKY (DyHKLMM W TEMNEpaTypbl B NONOXEHWE
OTKITHOHEHMS ANl BIKIIKOYEHWA AyXOBOTO Wkada.

Iocrie KaXaoro UMKna NpuroToBIEHMs ¢
NoMOLLbtO Napa HeobXoaMMOo NPoBEPATL
Hanuune BoAb! Ha iHE AYXOBOTO WKadha.
Mpu ee Hanuumu, Boay Heobxoanmo
NPOMOKHYTb CyXOI7| BETOLbBKD NOCNE TOro
KaK ayxoBow wkad ocTbiHeT. B
NPOTUBHOM Cryyae, OCTaBLLAACA BoAaA
MOXET CTaTb NPUIMHON 0bpasoBaHus
M3BECTHSIKOBOTO HaneTa.

Pexumbl paboTbl

MpvBeaeHHas 3aeck NOCreAoBaTeNbHOCTb PEXMMOB
paboThl MOXET OT/IMYaTLCA OT Ballei MOAenM.

Harpes cBepxy u cHu3y

PabotatoT 06a HarpesaTenbHbIX
3N1eMEHTa — W BEPXHWNIA, U HWKHWN.
[poAyKTbI noforpesatoTes
OfIHOBPEMEHHO CBEPXY M CHM3Y.
3T0T peXuM NOAXOAMNT, HaNpUMep,
Ans TOPTOB, Pa3HON BbINEYKH, @
TaKke KeKCOB W 3anekaHoK B
opmax.. [0TOBLTE TOMBKO C OAHMM
NPOTMBHEM.

HarpeB cHusy

PaboTaeT TONLKO HUKHMIA
HarpeBaTerbHbI 3MeMeHT.
MNoaxoauT Anst BbINEYKM NULLb! K
[0MOSHUTENEHOrO 0bXaprBaHmus
NPOJYKTOB C HWXHEN CTOPOHEI.
O1a yHKUMA Takke ynpowaet
O4MCTKY NapoM.

I |

HarpeB cBepxy v CHU3Y ¢ CNONL30BaHUEM
BEHTUNATOPA

PaboTatT BepXHUIA 1 HUXHWIA
HarpeBaTerbHble AeMEHTLI, 8
TaKKe BEHTUNATOP, PACMOMNOXEHHbIA
Ha 3agHen cTeHke. [opsuMin Bo3gyx
paBHOMEpHO pacnpeaenseTcs
BHYTPM [IyXOBKM C MOMOLLbIO
BeHTUNATOpa. [(0TOBbLTE TOMBKO C
OfIHAM MPOTUBHEM.

|%




Pabota ¢ BEHTUNATOPOM

%

[lyxoBon Lwkad He HarpeBaeTcs.
PaboTaet TOnMbKO BEHTUIATOP,
PacnonOXEHHLIN HA 380HEN CTEHKE.
3amMopoxeHHbLIE rPaHyMPOBaHHbIE
npoayKTbl MeANEHHO
pasMOpPaXMBaKITCA NpK KOMHATHOM
Temnepartype, a NPUroTOBMEHHbIE
NPOAYKTEI OXNAXAAKTCS.

Fan Heating (Harpes + BeHTMnsATOp)

®

PabotaeT HarpeBaTenbHbIN
9NIEMEHT C BEHTUNATOPOM (Ha
3a/lHen CTEHKe).

opAYMI BO3AYX PaBHOMEPHO
pacnpefenseTcs BHyTPW AYXOBKW C
NOMOLLbI0 BEHTMNATOPA. Kak
npaBuio, NpeABapuTerbHbIA
nporpes He HyxeH. MogxoauT ans
NpUroToBNEHs 611101 Ha pasHbix
YpoBHAX Ayx0eku. ogxoauT ans
NPUrOTOBMIEHNA C HECKONBKUMM
NPOTMBHAMMU,

®yHkuma "3D" (06LeMHBIN Harpes)

el
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PaboTaloT BEPXHUN U HUXKHUI
HarpeBaTenbHble 3IEMEHTbI, a
TakKe HarpesaTenbHbIN 3NEMEHT C
BEHTUNATOPOM, PaCcNONOXEHHbIA Ha
3apHen cTeHke. MpoayKTbl
rOTOBATCA ObICTPO 1 PABHOMEPHO CO
BCEX CTOPOH. [ 0TOBBTE TOMbBKO €
OfJHVM NPOTUBHEM.

31a PyHKUMA Takke MCNONb3YeTCs U
NpU NPUrOTOBNIEHUN C NOMOLLIBIO
napa.
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Full grill (Yeun. rpunb)

wvww

PaboTaet GonbILOK rpUnb Ha
notonke ayxosku. Mogxogut ans
NPUrOTOBIIEHNS Ha Tpuie BonbLMX
nopumin msca.

. [1ns NpuUroToBNEHNA Ha rpune
nonoxute Bonblure Unm
cpeaH1e nopyum noa
HarpeBaTenbHbIA S1eMeHT
TPUNS Ha COOTBETCTBYIOLUMA
YPOBEHb NOSKU [IyXOBOTO
wkada.

. Korga npoigeTt nonosuHa
BPEMEHM, OTBEJIEHHOTO Ha
NPUrOTOBINEHNE, NEpEBEPHUTE
NpoayKT.

Grill+Fan (Fpunb+BeHTUNATOP)

w

R

[leficTBME rpuns He Takoe CUNbHOe,

KaK B PEX1ME YCUIIEHHOTO Ipuns

* s npuroToBneHns 6nioa B
3TOM pEXMME pacrnonoxuTe
NOA HarpeBatenem rpuna Ha
COOTBETCTBYKLLEM YPOBHE
OYXOBKH HebonbLIoe M
CcpeaHee Konn4ecTBo
npoaykra.

. Korpa npoiigeT nonosuHa
BPEMEHHU, OTBEAEHHOrO Ha
NPUroToB/IeHNE, NepeBepHUTe
npoAaYyKT.
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Wcnonb3oBaHue yacos OYXOBKU
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KHorka perynupoBku
Cumson 6nokvMpoBKM KNasuaTypbl
Wnamkatop «Clock» (Hacel)

CuMMBOI rPOMKOCTY 3BYKOBOTO curHana (OHa
MOXeT OTCYTCTBOBATb B BALLEM U3AENNA.)

5 CHMMBOIN 3KOHOMUYHOTO peXuMa
6 Kronka «nntocy
7
8

W N -

KHorka «MUHYC»
CWMBON BPEMEHI NPUrOTOBMNEHNSA Nupora
9 CuMBON 3BYKOBOTO CUrHana
10 CMMBOM OKOHYAHUS BPEMEHM NPUTOTOBMEHMS
11 CMMBON BpEMEHN NPUTOTOBNEHNS
12 Kuonka «Programy (Mporpamma)

MakcumanbHoe Bpemst NpUroTOBREHHS,
KOTOpOE MOXHO YCTaHOBUTb, — 5 Yaca 59
MUHYT.

B cnyyae oTKNIOYEHUS 3NIEKTPOIHEPTUN
nporpamMma 6yzeT oTMeHeHa. CrefyeT CHOBa
3anporpaMMupoBaTh AyXoBOW LWwkad.

Bo Bpemsi BLINOHEHWS YCTaHOBOK Ha

vennee 6yayT MUraTb COOTBETCTBYIOLME
cumBorbl. HeoBxoaumo noaoxaate
HEKOTOpoe BPeMS, NOKa HACTPOMKM BCTYNAT B
cuny.

HeBo3aMOXHO YCTaHOBWUTL BPEMA CYTOK, €CMNU
NapameTpbl NPUrOTOBNEHNA HE
'CTAHOBMEHbI.

Ecrnv yCTaHOBMEHO BpEMS! NPUrOTOBNEHNS,
nocrie Havana roTosKki Ha aucnnee Gyaet
0TOGpaXaTLCA OCTaABLUIEECS BPEMS
MPUrOTOBTIEHMS!,

lMpuroToBneHne NOCPeACTBOM YCTAHOBKM
BPeMeHM NPUroTOBNEHNS;

Bbl MOXeTe HacTpouTL Byx0BON Wkad TaK, YTobbl OH
npekparun paboty no 3aBepLUeHU onpegeneHHoro
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BPEMEHM, YCTAHOBUB BPEMS NPUrOTOBNEHUS HA

Tanmepe.

1. Bbibepute nporpammy NpuroToBNEHNA.

2. YrobLl 0T06pa3nTL BpeMs %MrOToaneHwﬂ,
KOCHUTECH M yaepxuBaliTe L), noka Ha avcnnee
He nosBuTcs cumson =1,

3. YcraHoBUTE BpEMS NPUrOTOBNIEHNSA C NOMOLLBIO
kHonok @ / ©

» » [locne yCTaHOBKM BPEMEHW NPUTrOTOBNEHUA Ha

pvennee byaeT otobpaxatbes CUMBON [Pl

3a/aHHbIA NPOMEXYTOK BPEMEHN.

4. TMomecTute 61100 B NEYb U YCTaHOBUTE
Temneparypy ¢ NOMOLLBK YUKV BbICTaBNEHMA
Temneparypbl. 3anyckaeTcs pexum
NPUrOTOBNEHMS.

» OBpaTHbIi 0TCUYET BPEMEHN NPUrOTOBIEHNS

Ha4YHeTCH C MOMEHTa Hayana NpUroToBNEHMS, a Ha

AMCNNnee 3aropATCA BCe CMMBOILI NPOMEXYTKa

BpEeMeHW. 3a7aHHoe BPeMs NPUroToBNEHWe JenvTcs

Ha 4 pasHble 4acTy. Mo NPoLIeCTBAN KKAON YacT

BPEMEHM ee CUMBON nepecTaeT oTobpaxatkes. Tak

4TO Bbl C NIErKOCTLIO CMOKETE OLIEHUTL OTHOLIEHWE

OCTaBLUErocs BpeMeHU K 0BLLeMy BpemeHu

NPUrOTOBNEHMA,

YcTtaHoBKa Gonee no3aHero BpemMeHn OKOHYaHUA

NPUroTOBNEHHS;

YCTaHoBMB BPEMS NPUIOTOBIEHNS Ha TaiMepe, Bbl

MOXeTe YCTaHoBUTL Gonee no3agHee BPeMs

OKOHYaHWS NPUrOTOBNEHMS.

1. BobibepuTe Nporpammy NpuUroToBNEHUS.

2. Yrobbl 0T06pa3UTL BpeMs NPUrOTOBNEHWS,
KOCHUTECH M YAEPXKUBaliTe (% noka Ha gucnnee
He nossuTcs cumson I,

3. YcTaHoBUTE BpEMS MPUrOTORMEHUA C NOMOLLBIO
kHonok @ / .

» » [locne YCTaHOBKM BpEMEHW NPUrOTOBNEHUS Ha

avcnnee byaeT oTobpaxaTbCs CUMBON !

4. Y10bbl Ha 3kpaHe 0To6Pa3nnock Bpems
OKOHYaHWS NPUroTOBNEHNS, KOCHUTECh U
yaepxmsaiite O, noka Ha AMCTITIEE HE NOSBUTCS
cumson =,

5. Vcnoneayitre khorku D /O, urobbl yeTaHoBUTS
BPEMS OKOHYaHMA NPUrOTOBNEHUS.

» Mocne yCTaHOBKM BPEMEHU NPUTOTOBIIEHNS Ha

avcnnee byaet oTobpaxaTbCs CUMBON Pl cumaon

=), a Tatoke 3agaHHLIi IPOMEXYTOK BpeMeHn. Kak

TONbKO HAYHETCA FOTOBKA, CUMBON ~ noracHer.

6. TMomectnte 60O B NEYL W YCTAHOBUTE
TeMnepaTypy ¢ NOMOLLBIO YUKV BbICTABNEHNS
TeMneparypbl. 3anyckaeTcs pexum
NPUrOTOBNEHMS.



» Talimep AyXOBKW pacCyuTLIBAET BPEMA Havyana
NPUroToBNeHuUA, Bbl4NTaa NPOAOIKUTENBHOCTL
NPUroToBNeHUA u3 3afaHHOro BpeMeHU ero
OKOH4YaHuA. Koma HacTynuT BPEMA Havana
NPUTOTOBNEHUA, AyXOBKA BKITOYUTCA B Bbl6paHHOM
peXMMe W HarpeeTCa 40 3aAaHHOM TeMneparypbi.
Ota Temnepatypa GyAeT noaaepkMBaTLCS [0 TeX
nop, NoKa He HacTynuT Bpems OKOHYaHUA
NPUrOTOBIIEHNSA.

» OBpaTHbIiA 0TCHET BPEMEHHM NPUrOTOB/EHNS

Ha4YHETCA C MOMEHTa Ha4yana NpUroToB/1eHUA, a Ha

aucnnee 3aropAaTca BCe CUMBONbLI NMPOMEXYTKa

BpEeMeHW. SanaHHoe BpeMA NpUroToBiieHne Jenurca

Ha 4 paBHble YacTu. 1o NPOLIECTBMM KaXI0M YacTn

BPEMEHM ee CUMBOI nepecTaeT oTobpaxatkes. Tak

YTO Bbl C NTIETKOCTBEH CMOXETE OLIEHUTE OTHOLLEHUe

OCTaBLLErocs BPeMeHu k obLiemMy BpeMerm

NPUroTOBNEHNS.

7. TNo oKoH4aHWV NpoLecca NPUIOTOBIIEHNS Ha
pvcnnee NosBUTCA Haanuch «KoHew», 1 Tanmep
WU3acT 3ByKOBOW curHan,

8. TpoponkuTensHOCTb 3BYKOBOMO CHrHana — 2
MUHYTBI. [INS BBIKNIOYEHNA 3BYKOBOIO CUrHana
HaxMuTe NoBYI0 KHOMKY. 3BYKOBOA CyrHan
BbIKITKOYUTCA, U Ha aucnnee 6yueT MnoKa3aHo
TeKyLLiee Bpems.

Ecnum no okoH4aHuM 3BYKOBOTO CurHarna

0 HaxaTb NoBY KHOMKY, AyXOBOW WKad
cHoBa BygeT roTos k paboTe. Ans
BbIKMIOYEHNA [yX0BOrO LWKada
MOBEPHUTE PETYNATOP TEMNEpPaTypbl U
pyYKy BbIOOpPA hyHKLMM B NONOXEHNE
«0» (BbIKN.), 4TOGBI NPEAOTBPATUTDL
MOBTOPHBIN 3aMyCcK NPOrpamMmbl AyXOBOro|
Lkada No OKOHYaHWM 3BYKOBOTO
curHana.

BxnioyeHne 6GNOKUPOBKM KHONOK

OYHKLMIO BIOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb3oBaTh

AnS NpeaoTBpaLLeHns BMeLLaTensCTea B paboTy

DYXOBKM, o

1. KochuTech v yaepxuBaunTe 8=, noka Ha aucnnee
He MOSIBUTCS CUMBOT L.

» Ha gucnnee nosBuTca Hapnuck «OFF» (BbIKIT.).

2. Yrobbl 3a6n0KMpOBaTh KHOMKK, HAXMUTE ®,

» Kak Tonbko pyHKLMA 6riokMpoBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMPOBaHa, Ha AWCTINee NOSBUTCS Haanuck «Onx»

(BKIL.), M HaUHET CBETUTBCH MHAMKATOp L2\
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Mocne BrMtoYeHUA hyHKUMM BNOKMPOBKM
KHOMOK KHOMKU AyXOBOTO Wkada He

eACTBYI0T. B cnyyae oTknioueHus
ANEKTPOIHEPTAN YHKLMS BNOKMPOBKM
KHOMOK He bypeT oTMeHeHa.

YT00b1 OTKNMIOYUTL BNOKMPOBKY KHOMOK

1. Kochuteck 1 yaepxveaiTe £= noka Ha avcnnee
HE MOSIBUTCA CUMBO (T,

» Ha aucnnee nosBuTCA Hagnmek «Ony (Bkr.).

2. OTKouuTE (YHKUMIO BIOKMPOBKM KHOMOK,
HaxaB Ha kHomky .

» Mocne CHATWA GNOKUPOBKM KHONOK Ha Ancnnee

nosiButcs Hagnuco «OFF» (BbIKI.).

HacTponka 3BykoBoro curiana
Yack! npubopa MOXHO UCMOMb30BaTh He TOMLKO Ans
HaCTPOIAKM NpOrpaMMb| NPUrOTOBIIEHNS, HO W ANs
NpeynpeXaeHns u HaNOMUHAHWA.
3BYKOBOW CUrHan He BNMSAET Ha paboTy AyXoBOro
wkacha. OH nenonb3ayeTcs TONbKo Ana
npeynpexaexis. Hanpumep, ero MoxHo
UCnonL30BaTh AN HANOMUHAHUS O TOM, YTO B
onpepeneHHoe Bpems HykHO NepeBepHyTh
NpoAYKTbI B AyX0BOM LKady. 1o uctedeHnm
3a1aHHOrO BpeMeHU TalMep noaacT 3BYKOBOM
CUrHan.
1. KocHuTecs v yaepxueaitte (O, noka Ha avcnnee
He MOABATCS CuMBON L,

MakcumanbHoe Bpems Npu ycTaHoBKe
3BYKOBOTO CUrHana — 23 yaca 59 MUHyT.

2. YCTaHoBUTE NPOAOIIKMTENBHOCTL 3BYKOBOTO
CUrHana ¢ NomoLLblo kHonok B / @

Pyukn BbIGOpa 3BYKOBOrO CUrHana,
BPEMEHU, SIPKOCTH Aucnnes u
emMnepaTypbl JOMKHbI BbiTb

ycTaHosneHs! 8 nonoxenuu "0" (BbIKJL.).

» Nocne ycTaHOBKM MHTEPBANa BKITKYEHNS

3BYKOBOTO CUrHana MHankaTtop £\ ocTaHeTcs

BKJTKOYEHHBIM, W Ha AMCNINEE NOSBUTCH 3HAYEHNE

3a/1aHHOr0 BPEMEHHOTO MHTEpBana.

3. o ncteueHnm 3agaHHoOro BPEMEHHOTO
MHTEPBANa MHANKATOP £\ HauHeT MraTb, ¥
MPO3BYUMT CUrHaN,

BbiknioyeHWe 3ByKOBOTO CMrHana

1. MNpogomkUTensLHOCTL 3BYKOBOIO CHrHana — 2
MMWHYTBI. [INs1 BBIKIOYEHNA 3BYKOBOTO CHUrHana
HaxmmTe NIoGYH KHOMKY.

» 3BYKOBOW CUrHan BLIKITKOUUTCS, U Ha aucnnee

ByzeT nokasaHo Tekyluee Bpems.
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OTKnoYeHWe 3ByKOBOTO CUrHana;

1. Yr0Bbl OTKMIOYMUTL 3BYKOBOW CUTHAT, KOCHUTECH
n ynepxusaite (3, noka Ha aucnnee He
MIOSIBUTCS CUMBOM L)

2. Haxmute n yaepxusanTe KHONKY O, noka Ha
avcnnee He 0TobpasuTtes «00:00».

ByneT nokasaHo Bpems BKITHOYEHMS
BYKOBOTO curHana. Ecnu ogHospemeHHo
CTAHOBNTb CUTHaMbHbIV TaMep 1

NPOACIIKUTENBHOCTS NPUTOTOBNEHUS, HA

UMdpOBOM MHAMKaTope ByaeT nokasaH

Bonee KOpOTKUI BpEMEHHOI MHTEpBanN.

U3meHeHme ToHa 3BYKOBOTO CUrHana

1. Kochutech 1 yaepxusainte S: noKa Ha gucnnee
He nosBuTCA cumaon <),

2. Bobibepute xenaemblit TOH 3ByKOBOrO CHrHana
npu nomotuy konok D /O

3. YCTaHOBIEHHbI BaMU TOH B CKOPOM BPeMeHH
CTaHET aKTUBHBIM.

» Ha nuennee Gynet nokasaH BbiGpaHHbIA TOH

3ByKoBoro curHana — «b-01», «b-02» unu «b-03».

W3meHeHne BpeMeHH CyTOK

KoppekTvpoBKka yCTaHOBNEHHOMO BpeMeHM CyTOK:

1. KocHutech U yaepxuBainTe 8= noka Ha aucnnee
HEe NOSBMUTCS CUMBON

2. YcTaHoBUTE BpeMs CyTOK Npy NOMOLLW KHOMOK
®I0

3. YcTaHoBneHHoe BaM1 BPEMS! CKOPO CTaHeT
aKTUBHbIM.

OKOHOMWYHbLIN PeXnUM

Bo Bpems rOTOBKM MOXHO CIKOHOMMTb SHEPIUO MpH
MOMOLLIM 3KOHOMMYHOTO PEXMMA, YCTAHOBMB BPEMS
NpUrOTOBNEHMS ANS [IyXOBOTO LLKadha.

Bo BpeMs rOTOBKM MOXHO CIKOHOMMTb SHEPIUKO NPy
MOMOLM SKOHOMUYHOTO PEXUMA, YCTAHOBMB BPEMS
NPUrOTOBNEHMS NS [yXOBOTO LKagha.

2 npDTMBHH

1- I'IpomaeHb ana
Bbineuku*
3-CranpapTHbii
NpoTUBEHbL"

YcTaHOBKA 3KOHOMUYHOTO peXMMa

1. Kochutechb M ynepxuBaiTe 8=, noka Ha aucnnee
He NOSIBUTCA CUMBOI €CO (3KO).

» Ha pucnnee nosieutcs Haanuck «OFF» (BbIKIT.).

2. BkniounTe 9KOHOMMUHBIA PEXMM, KOCHYBLUMCh
kHomkn @

» Kak Tonbko dyHKLms 6GnokupoBkm kHomok ByaeT

aKTUBMPOBaHa, Ha AMCNnee NosBUTCA Haanuch «Ony»

(BKr.), U HAYHET CBETUTLCA MHANKATOP €CO (3KO).

OTkniotieH1e IKOHOMUYHOTO pexvMa

1. KocHutech 1 ynepxusaite 5= noka Ha gucnnee
He NMOSBUTCA CUMBOI €CO (3KO).

» Ha gucnnee noseutca Haanuch «Onx» (Bkn.).

2. OTKIOYMATE SKOHOMUYHBIA PEXKUM, KOCHYBLUMCH
kHomkM ©

» Tocne CHATUA BNOKMPOBKM KHOMOK HA AUCNnee

noseuTcs Hapnues «Off» (Beikn.).

Hactponka ApkocTi akpaHa

{(QaHHan dyHKuMA — gononHuTenbHasn. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BalLEM Msne_rluu.)

1. KocHuTeChb 1 ynepxuBanTe KHONKy 8=, noka Ha
pucnnee He otobpaautcea d-01, d-02 unu d-03,
yKaablBaroLL1e Ha yPoBeHb APKOCTH.

2. YCTaHOBUTE HYXHYIO IPKOCTb NPK MOMOLLM
knornok @ /

» YCTaHoBNEHHOE BaMu BPEMS CKOPO CTaHeT

AKTUBHbIM,

Bpems npurotosneHusa onog

3HaueHUst BpeMeHu B 3Toi Tabnuue cneanyet
cuMTaTh CNPaBoYHbIMA. OHU MOTYT
M3MEHAATBCS B 3aBUCMMOCTY OT TEMNEPATYPbI
NPOAYKTOB, TOLMHbI, BUAA U BALLKX
KYMMHAPHbIX NPEANOUTEHMA,

Bbineyka v xapeHue

1-7 NONKOW AyX0BOro WKada aBnseTcs
HUKHAA NOJIKa.

35..50
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Buckaut

OavH
fpOTHBEHD

2 rpoTUBHA

3 npoTuBHA

Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA ANAMETPOM
26 oM Ha peuleTke™™

1-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AUAMETPOM
26 cM Ha peweTke™
4-Kpyrnas npykuHHast
CKOBOpOAa AUAMETPOM
26 cM Ha npoTUBHE ANs
BbIeYKkU*

1 I'IpomaeHb ana
BbINEUKM*

3- CTaHLlapTHblﬁ
npoTHBEHb

1-MpoTvBeHb AN
BbleyKi*
3-CraHpapTHbIi
NpOTUBEHB®
5- I'n GoKUI nomeeHb

1-MpoTuBeHs AnA
BbIteYKu*
3-CranpapTHbid
| OTMBeHb

30...40

TMVby
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KapeHas Onux CraHaapTHsIi

i3]
>

15 MuH. 250/max, 60... 80

kypuua {1,8-2 MPOTUBEKD NPOTUBEHB® 3atem 180 ... 190

}lnﬂ BCEX TUMOB nponynoa peKomeHnyeTcn nponasecm npeuaapmeanbm pa3orpes.
* 311 aKceccyapbl MOTYT He NOCTaBAATLCA C MPOAYKTOM.
** Q11 akceccyapbl He MOCTaBAAKTCA ¢ NPoAYKTOM. 3TH akceccyapbt AOCTYMHbI B MPOAAXE.

Tabnuua ans npo6HOro NPUroToBNeHUs 0BneryuTb KOHTPONAPYHOLLAM OpraHu3aLiusM
Briona, BHeCEHHbIe B HACTOsLLYIO TaBnuLy NpOLECC NPOBEPKU NPOAYKTa.
rotoBsTcs B cooTBeTCTBUM ¢ EN 60350-1, 4T06b

1-CT8HAapTHbIM
npOTHBEHL"
3-MpotuseHs Ana

1-MpotvseHs ana
Bbineum*
3-CTaHpapTHLIA

Buckeut OpuH Kpyrnas npyxuHHas i
NPOTUBEHb CKOBOPOAa AvaMETPOM
26 cM Ha eLueTKe

2 I'IpOTIABHﬂ 1 prrnaﬂ I'Ipy)KMHHaﬂ i 1-4 150 35..45
CKOBOPOAA AHAMETPOM
26 cM Ha pelueTke™
4-Kpyrnas npyxuHHas
CKOBOPOAA AHAMETPOM
26 CM Ha NpoTUBHE ANA
Bblnedki™
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R R AT
Onux Kpyrnas metannuueckoe s 170
NpoTUBEHb 6ntono ArameTpom 20

- CMHapeleTe” | - i
fpoTsl L

* 311 akceccyapbt MOTYT He NOCTaBAATLCH C MPOJYKTOM.

[inA BCEX TUNOB NPOAYKTOB PEKOMEHYETCA NPOU3BECTM MPEABAPUTENbHBIN pasorpes.

O aKceccyaphl He ROCTABNAIOTCA C MPoAyKToM. OTU axkceccyapbl AOCTYHbI B MpoJaxe.

CoBeTbl! N0 Bbineuke

+  Ecnmn uagenve nonyyaeTcs CANLLKOM CyXuM,
CcneayeT NoBbICUTL TeMnepaTypy NPUMEpHO Ha
10°C 1 cokpaTUTb BPeMs NPUTOTOBNEHNS.

+  Ecnmn uapenve nonyyaetcs chipbiM, cneayet
YMEHbLUMTb KONUMHECTBO JKMAKOCTU UK
NOHM3uTL Temnepatypy Ha 10°C.

+  Ecnmn BepxHss KOPOUKa CIIMILKOM
3apyMAHUBAETCS, CrieayeT NoCTaBUTL U3aenue
HIDKE, MOHW3WTL TEMNEepaTypy 1 YBENu4nTL
BPEMS MPUTOTOBNEHNS.

*  Ecnm usnenue xopoLUo nponekaeTesi, Ho
CHapyu NPUropaeT, CrieayeT yMEHbLIUTL
KONM4ECTBO XMAKOCTH, NOHM3NTL TEMNepaTypy
W YBENNYUTL BPEMS NPUTOTOBIEHNS.

CoBeTbl N0 BbINeyke

+  Ecnu uapenve nony4aeTcs CNMLIKOM CyXuM,
cneayeT NoBLICUTL TEMNepaTypy NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPEMs NPUrOTOBNEHMS.
CMaxXbTe Crou TecTa CMEChI0 M3 MOTOKa,
pacTUTENBHOMO Macna, ML, U MorypTa.

+  Cneaurte 3a TeM, YToObl TONLWMHA U3AENNS HE
npeBbiLLana ry6uHbI NPOTUBHS, MHAYE OHO
ByaeT AONro BbINEKATLCA.
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= NHTepHeT-marasuH TM.by

M ONLINE STORE

Ecrnv BepxHuit Crion n3penus noaropaer, a
HWKHWIA OCTAETCH ChbIPbIM, BOIMOXHO, B
HWKHEM CII0e U3AErus CIIULLIKOM MHOTO
HaunHkW. YTobbl n3penve posHO
noapyMAHMBanack, crapanTecs paBHOMEPHO
pacnpeaensTb HauYnHKy Mexay CrosiM1 TecTa n
no NOBEPXHOCTY M3aEnus.

Mpw BLINEYKE M3ZEenuil U3 Tecta cobniopaiite
PEXUM U TeMNepaTypy, ykasaHHble B
Tabnuue peuenToB. ECU HKHUIA croit
U3Aenns NNOXO NPONEKaeTCs, B CNEAYOLUA
pa3 nocTaBbTe NPOTUBEHD Ha OAWH YPOBEHb
HUXeE.

CoBeTbl N0 NPUroTOBNEHUK OBOLLHLIX Bnog

ECnv 0BOLLM BbINyCKaIOT COK M CTAHOBATCS
CULLKOM CYXMMM, FOTOBBTE MX HE Ha NPOTUBHE,
a B CKOBOPOiE NOA KPbILLKOW. B 3aKkpbITOn
NOCYAEe COK COXPaHMTCS.

Ecnm oBowHoe Brirogo octaeTest ChipoBatbiM,
NPEXAE YEM rOTOBUTL OBOLLM B JyXOBOM
Lkade, MOXHO X NPOBAPUTL MU
npobnaHwnpoBaTh.
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Ta6nv|ue NMPUroToBNEHUA NpU UCNONbL30BaHUM peXumMa NPUroToBNEHUA ¢ NOMOLLLK) napa

Xne6 CraxpapTHsl ey 3 200 100 nocne 35..45 820
1 NpoTUBEHL® — pasorpes
a

Creikmus | Crawaaprbl | |2 | 3 180 250 30 65..75 1000
pebpsilue 1 NpoTUBEHL™

BapaH;ﬂ ‘CTquapTHm ®*" 3 B 170 250+2‘50***” nocne. 110 ... 120 . i.900
HOXKa 1 NpoTUBEHL® = pasorpes

Nocock ¢ CrangapTHs! _@” 3 180 150 nocne 25..35 500
OBOLLaMH i NpoTUBEHb” pasorpes

Bynouxu CranpapTHs! ®‘~‘" 3 180 150 25..35 500

Ha i NpoTHBEHD* =
APOXKax

3anexaHk CTaHﬁapTHbl o 3 200 400 15 65..75 1500
ac 1 NPOTUBEHL® ==

0BOUaMU

Kypwﬁb|e CTaHAabT.Hbl Ty 3 » » 20(‘J. N “250» o nbcne N 2535 - FBOO
HOXKN W NpoTUBEHL™ a==n pasorpes
a
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Kak nonb3oBaTtbcs rpunem Boikniouenne rpuna

1. MNoBepHuTe pyyKy BEIGOPa PYHKLMI B
PEAYTPEXIEHVE! onoee s (rap)
3akpblBaiTe ABEPLY BO BpEMS
MPUTOTOBIIEHA NULLIM Ha rpune. MpoayKTbI, KOTOPLIE HE NOAXOAAT AN
Fopﬂqme NOBEPXHOCTU MOTYT NPU4MHUTL I'IpMFOTOBJ'IeHVIﬂ Ha rpvme, MOFyT
oxorn! MPYBECTM K BO3ropaHuk. Ha rpune
BknioyeHue rpuna MOXHO rOTOBUTL TOMBKO Takue
1. TloBepHuTe pyyKy Bbibopa hyHKLMI 1 MPOAYKTI, KOTOPbIE BbIACPKMBAIOT
YCTAHOBUTE Ha HYXHbIN 3HAYOK pexnma VHTEHCMBHbLIN HArpeB.
«lpunby. He pa3amelLaiite NpoayKTbI CIIMILKOM
2. 3aTeM yCTaHOBWUTE HYXHYIO Temnepatypy Bruako K 3aHei yacTi rpuna. 31a
KapeHbs. 30Ha HarpeBaeTCca CUMbHEE BCETO, U
3. Tpw HeobXx0AMMOCTW NPOTPENTE rpUnb OKomo 5 XNpHble MPOAYKTBI MOTYT 3aropeThes.
MUHYT,
» [Ty 3TOM BKIIOYMTCS MHAMKATOPHasA Namnodka

Bpems npurotoBneHus 6ntoa Ha rpune

Temneparypbl.

AYRUHE (KYCRW)
OTGMBHb!eMS
MONoAoH
GaaHVIHbl

# B 32BCAMOCTH O TONWMHbBI
*PasorpeiTe B Te4EHHE 5 MUHYT.
*Ecnu TeMneparypy rpuns Bawero NpoAyKTa HEBO3MOXHO OTPEryNMPOBaTh, MpKNb 6yAeT paboTaTb NpU PeKOMEHAYEMOMH

TeMmreparype.
Brioga, BHECEHHbIE B HACTOSILLYIO Tabnuuy 061erYmTL KOHTPONMPYIOLLIUM OPraHu3aLmsm
rotoesitcs B cootBeTcTBMM ¢ EN 60350-1 HT06bI MpOLEecc NpoBEPKM NPOAYKTa.

MepesepHuTe egy nocne 2/3 o1 obwero BpeMeHN NPUIOTOBNEHNS Ha rpune.

IMepen npurot nbbix 6nog p {AyeTCcA pasorpeTb AYXOBOK WKad B Te4eHHE 5 MUHYT.
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EYon ¥ TeXHU4YecKoe obenyxuBaHue

O6wme cBepneHus

PerynspHo BeINonHAiTe uncTky npubopa. 310
NO3BONUT NPOANUTL CPOK ero cyxkOel, a Takke
n3bexatb MHOrMX Npobnem.

ONACHO:

Mepen BbINONHEHWEM paboT no
0BCNYXMBaHUIO U YACTKE OTKMIOYUTE Npubop
OT 3MEKTPUYECKON CETH.

CyLecTByeT pucK nopaxeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

ONACHO:

[aiTe n3nenuio oCTbITb, NPEXAE YEM
NPUCTYNAaTh K YNCTKE.

[opsume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUHUHUTL
oxoru!

+  Tlpubop cnepyeT TWaTENLHO YACTUTB MOCHE
Kaxaoro ucnonb3oBaxus. Tak nerve yaansrb
OCTaTKW MWLM, KOTOPbIE MOTYT NPUropeTh NP
creyloLem uenonb3aoBanum npubopa.

+  [inga wucTkn npubopa He TpebyloTes
cnevuuansHble YncTawme cpeactsa. Mpnbop
MOXHO BbIMbITb TENNON BOAOW ¢ AoBaBneHmem
KMIKVM MOIOLLETO CPEACTBa, UCTONb3ys
MSTKYI0 TkaHb U rybky. A 3aTem npotepeTsb
CYXOM TKaHbI0.

+  Obs3atensHo npoTupainTe npubop Hacyxo
NOCANE YUCTKM U Cpasy Xe yaansiTe nonasLuyio
Ha HEro XMAKOCTb.

*  He ncnonbayiite Ans YUCTKN PyYki W
NOBEPXHOCTEl U3 HepXaBetoLLet cTanu
UMCTALLME CPENCTBA, COAEPKALLMMM KMCTIOTY
Unm xnop. 3TM AeTanu MOXHO NpoTMpaTh
MSTKOM TKaHbI0, CMOYEHHOM B XXUOKOM MOHOLLEM
cpeacTee (6es abpasvBHbIX A06aBOK),
CTapasich TepeTb B OIHOM HaNpaBNEHNM.

HekoTopble MOKOLWME CPEACTBA U YUCTSILME
MaTepuanbl MOryT NOBPEAUTH NOBEPXHOCTb.
He ucnonb3ayitTe Ans YACTKMA arpeccuBHble
MOIOLLME CPEACTBA, YACTALLME
NOPOLUKM/KPEMBI, @ TaKKe OCTPbIE NPEAMETHI.

He ncnonbayiTe AN YUCTKM YCTPOICTBA
Napoo4NCTUTENM, NOCKONBKY 3TO MOXET
NPUBECTU K MOPAXEHMIO 3NEKTPUYECKAM
TOKOM.
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TOCTOSIHHbIE M3BECTHAKOBbLIE OTNIOXEHUS Ha
HE IYXOBKK MOTYT 06paSOBbIBaTbCﬂ B
3aBUCUMOCTU OT HYacTOTbl UCNONb30BaHUA
peXuMa NpUroToBNEHNA C UCNONb3OBaAHUEM
napa u XecTkoct MCI'IOJ'IbSyeMOﬁ BOAbl.

Yucrtka naHenm ynpaBneHus
OunCTbTE NaHenb ynpaeneHns 1 pyuku-perynaTopb!
BI@XHOW TKaHBIO W BBITPUTE HACyXo.

Ecnv Baw npnGop ocHalLleH
KHOMKaMW/pysKkamm, He CHUMaTe pyuku-
PErynATopb! ANA YUCTKW NaHenw
ynpaBneHms.

Tak MOXHO NOBpeAUTb NaHenb ynpaeneHus!

YucTka pyxoBKu

UncTka GokoBbIx cTeHOK(MoxeT oTnnyaTbes B

3aBUCUMOCTM OT MOAENU U3aenusa.)

(QaHHan dyHKUMA — gononHuTenbHan. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBATb B BalieM U3faenuu.)

1. CHUMWTE NepeHIoo 4acTb HOKOBOW peLueTky,
OTTAHYB €€ OT GOKOBOW CTEHKM.

2. Notanute GokoByto pewweTky k cebe n

CTeHKM C KaTanuTM4ECKUM NOKPLITUEM

{(DaHHaa yHKUMA — aononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalueM U3fenuu.)
BHyTpeHH1e BokoBble CTEHKN (A) 1 (M) 3apHss
cTeHka (B) Bawero nagenus MoryT 6biTb NOKPbIT
KaTanuT4ecKoi amanbio. CTEHKK C KaTanuTu4eckum

MOKPbLITUEM MMEIOT CBETNYI0 MATOBYH) NOPUCTYIO
noBepxHoCTb. CTEHKU AyX0BOrO LuKada ¢
KaTanuTUYECKMM NOKPLITUEM HE HYXIAKOTCA B YHCTKE.
Bnarogapsa nepdopuposaHHON CTPYKTYpE,
MOBEPXHOCTY € KaTanMTUYECKNUM NOKPLITUEM
MOrMOLLAKOT XUP W NPU HAKONNEHWM XM1pa Ha



NMOBEPXHOCTb HAauKHatoT 6necTeTh. B Takom cryyae

MpocTan ouncTka napom

370 ynpowaeT YnCTKY, NOCKOMbKY rpasb (nocne

KpaTKOBPEMEHHOTO OXWAAHUS) CMAMMAETCS NapoMm,

06pa3soBbIBaBLUMMCS B AYXOBOM LUKady, U Kanmiamm

BO/b!, KOHAEHCUPYIOLMMUCS Ha BHYTPEHHNX

NOBEPXHOCTSX [yX0BOrO Lukaca.

1. BbIHbTe M3 oyx0BOro LWkaga Bce
NPUHAANEXHOCTU.

2. Haxmute Ha Bayok Ans BofbI, pacnonOXeHHbIA
Ha NaHeny ynpaeneHns AyXOBbIM LKahoM,
uT06bI CHATL Bauok. Haneite 200 mn Boakl B
Bauok.

He ucnonbayiTe AUCTUNNMPOBAHHYIO
1NK PUNBTPOBAHHYIO BOAY.
1cnonb3yitTe TONbko ByTMNMPOBAHHYIO
Boay. He nobasnaitTe B kOHTEHEP AN
BOAbI PACTBOPbI, COAepXaLue
BOCN/IaMEHSEMbIE BELLIECTBa, CIMPT UNU
TBEpAble YaCTULbI.

3. OCTOpOXHO yCTaHoBUTL 6ayok 06paTHO n
HaXMuTE, NoKa OH He ByaeT yCTaHOBNEH Ha 2-1
ypoBeHb. Boga HauHeT nuTLCA B pe3epByap Ha
AHE AyX0BOro Wkaga.

Ha kopnyce BoasHoro bayka oTMeyeHbl
2 ypoBHsi. Ha 1-M ypoBHe, Bofa
HaxoguTCs Ha MECTe U He NOJAeTcs B
AYX0Bo#M LiKad. Ha 2-M ypoBHe, Boga
nepefaeTcs B AyX0BOM LKad.

4. YcTtaHoBuTe IyXOBOW LKadh Ha PEXnM NapoBon
O4MCTKN W 3anycTUTE €ro Ha 25 MUHYT npu
Temnepatype 100°C.
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5. OtkpouTe ABEpLY U NPOTPUTE BHYTPEHHWE
MOBEPXHOCTH [IyXOBOTO LUKAcha BaxHOM ry6kon
WM TKAHBIO.

6. CroMkyto rpsisb criepyeT yaanaTb Tennon BOAOH
C UAKMM MOIKLLIMM CPECTBOM, UCMONb3YS
MSrKYH0 TKaHb U ry6iky, a nocne YnCTku
CcriedyeT BblTpaTh NpUbop CyXoW TKaHbH.

Mpu 3anycke MYHKLUM NAPOBON OUUCTKY,
BOZa Ha AHE AYXOBOTO Wkada AomKHa
MCNapuUTLCS M KOHAEHCUPOBATLCS
BHYTPM 1 Ha aBepLe AyX0BOro Wwkada,
4T0BbI Pa3MANUTL HE CTONKYIO rPsi3b.
KoHpeHcaT, ckonuBLIMACA Ha ABepLE,
MOXET Kanatb Npu ee oTkpbiTuu. Mpu
OTKPBITUM ABEPU HEODXOAMMO BbITEPETH
KOHAEHCAT.

7. (OHa MoXeT OTCYTCTBOBATb B BaLLEM U3AENNN.)
B kaHane pesepByapa o AXOBKON MOXeT
cobunpatbes BoAa, unu Brara, 06pasoBaBLLAsCS
B pesynbrare koHaeHcatmw, locne
WCNOMb30BaHMS HEOBXOAMMO OYMCTUTh KaHan
pesepByapa BNaxHON TKaHbIO 1 3aTeM BbITEPETb
HaCyx0 Ars NpedoTBpaLLEeHUs N3BECTHAKOBbIX

~ OT/IOKEHUNA

YucTka ABepLbI AYXOBKM

Moitte aBepLYy AyXOBKM MAMKON TKaHbI0 Mnn rybkom,
CMOYEHHOW B TENNOW Boae ¢ A0BaBNeHNEM XNUaKOro
MOIOLLIEr0 CPEACTBA, M BLITUPANTE CYXON TKaHBH.

He 1cnonbayiTe ANng YUCTKA 4BEPLbI
MOIOLLIME CPenCTBa ¢ abpasnBHbIMU
BElLIECTBAMN UMM METaNNUueckue CkpedKku.
Onv mOryT nouapanarb NOBEPXHOCTL U
NOBPEAMUTL CTEKNO.

Cl-m'me ABepLUbI AyX0BOro Wwkaga
Orkpoitte nepeaHioto agepuy (1).

2. OTKpOWTE 3aKUMBI Ha KOpryce NeTim (2) ¢
MpaBoN 1 NEBOI CTOPOHBI NepeaHen ABEpLbI,
HaXaB Ha HWX, KaK MOKA3aHO Ha PUCYHKE.
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1 lsepua

2 LLlapH1pHBI 3aMOK(3aKpbITOE NONOXEHME)
3 [yxoBoi wkad

4 LLiapH1pHBI 3aMOK(OTKpbITas NO3NLKA)

4. CHumute nepemuono ABepLy, NOTSIHYB ee BBEepX
11 0cBOGOAMB OT MPaBON W NEBOW NETIN.

NSl YCTaHOBKM ABEPLbI Ha MecTo cneayet
BbIMOMNHUTL B 06PATHOM NOPSAAKE AEACTBUA
no cHATMIO. He 3abyfibTe 3aKpbITh 3aXMMbI
Ha Kopryce NeTny npu yCTaHoBKe ABEPLbI Ha
MECTO.

CHATUE BHYTPEHHEro CTekna Asepubl
(0aHHan dyHKUMA — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalIeM U3genuu.)
BHyTpeHHee CTEeKNo naHenu fBepLibl AyX0BOrO
wKacha MOXHO CHSITb 7151 YUCTKM.
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1.

OtkpoliTe ABEPLY AYXOBKM.

2.

MotsHuTe K cebe U CHUMUTE NNAacTMacCcoBYIO
HaKknagKy Ha BepxHei CTOPOHe fBepUbl.

3.

MpunogHUMUTE NepBoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaeneHn A 1 BbITSIHUTE €10 B HAaNpaBneHuu
B, xaKk nokasaHo Ha pucyHKe.

1
o

MepBoe BHyTPEHHEE CTeKNo

BHyTpenHee cTekno (OHa moxeT
OTCYTCTBOBATb B BaLLEM U3AENUN.)

Ecnu ycTpoicTBO OCHALLEHO NAHEeNLIO A1
BHYTpEHHEro cTekna(2); Yrobbl BLIHYTL CpeaHee
CTEKNO (2), NOBTOpUTE 3TN Xe AENCTBHS.

Mpu cbopke ABEPLBI CHaYana cneayeT BCTaBUTb
cpeaHee CTekno (2). YTobbl CKOLLEHHBINA yron
CcTekna nonan Ka hacky NnacTMaccoBoro
[epKaTens, kak NokasaHo Ha pucyHke. (Ecrm
YCTPOICTBO OCHALLIEHO NaHenbio Ans
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee cTekno (2)
cneayeT yCTaHOBUTL B NNAacTMACCOBbIA
[epxatenb psnoM C NepebiM BHYTPEHHUM
cteknom (1).



6. [Mepsoe bHyTpexHee cTekno (1) cnepyet
yCTaHaBNMBATb TakuM 0Bpasom, YTobbl HaAMCh
Ha cTekne bbina obpalleHa K CpeiHemy CTekny.
Creaute 3a TeM, YTOBbI HUKHWIA yron nepsoe
bHyTpeHHee cTekno (1) 6bin NpaBKnbHO

BCTaBIIEH B HKHWA NNacTMacCOBbIN aepxarenb.

7. TpwkMuTe NNacTMAcCOBYIO HAKNagKy K pame 10
(enyka.

3aMeHa namno4ku ocBeLleHus
AyxoBoro wkaca

ONACHO:

Bo n3bexarne nopaxenus anekTpuyeckum
OKOM, NPEXAe YeM 3aMEHATb NaMnouKy,

ybenuTech B TOM, 4TO anekTponpubop

OTCOEAMHEH OT CETH Y OCTBIN.

[opstine NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTL

oxoru!

19 OCBELLEHNs OYXOBOrQ LIJKadJa
MCNONb3YETCH CneLluanbHasa aneKTpuyeckas
namnoyka, KoTopas MOXET BbIAEPKUBATL
Temnepatypy go 300 C. [lononHuTenbHble
CBEAEHUs CM. B pasgene "TexHuveckue
xapakmepucmuku, cmp. 14", Jlamnouku
OCBELLEHUs! AyX0BOTO WKada MOXHO
nproBpect B hMPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacronoxeHune NamnoYkvm MOXeT
0TIN4aTbCA OT M306pa)KeHVIFI Ha PUCYHKe.

lamna, ucnonb3yemas B 3Tom npubope, He
NOAX0AUT ANS OCBELLEHNS BbITOBbIX
noMeLLeHuit, ATa namna npeaHasHayeHa ans
BCMIOMOraTENLHOM Leni, NO3BonsioLLei
NONb30BATENI0 YBUAETh NULLEBbIE NPOAYKTI.
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Namnbl, Mcnonbayemble B 3ToM npubope,
OIKHBI BbIAEPXKVBATL SKCTPEMarbHble

hu3ndeckne yCroBus, Hanpumep

Temnepatypy sbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnol Namno4Kk1 ocBeLUeHUs AyXoBoro

wkada

1. OtcoeanHuTe AyXOBON LKA OT 3NEKTPOCETY.

2. CHAMMTE CTEKNSHHbIA NNachoH, NOBEPHYB ero
NPOTUB YACOBOWN CTPENKM.

3. Ecnu B Bawew AyxoBKe MCNOMb3yeTcs namna
TMNa (A), NOKa3aHHas Ha PUCYHKE HIKeE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
4TI U3BNEYL €€ M 3aMeHNTb, Ecnn
“cnonbayetcs namna Tvna (B), notaHuTe U
U3BeKuTe ee, Kak NokKalaHO Ha pUCYHKe, U
3ameHuTe.

4. YcTaHOBMTE Ha MECTO CTEKMSHHbIA NNachoH.
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Touck u ycTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

+  BnonHe HopMankbHo, ecnv Nap BblAENSETCS BO Bpems paGoThl. >>> MO He s81semcs

HeUCNpPpasHoOCMbH0.

*  Tlpv HarpeBaHUM METaNNUYECKUE IETANN MOTYT PACLLMPSTECA W M3aBaTb 3BYKM. >>> 3MO He
AGM1AEMCA HeUCNPagHOCMbI.

+ TInaBKkMi NpegoxpaHuTent HeucnpaseH unu cpabotan. >>> [Ipogepbme nnaskue
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. [Tpu Heobxodumocmu 3aMeHume ux unu
sKoyume.

+  [lyxoBoi Wwkad) He BKMIOYEH B (3a3eMINEHHYI0) po3eTKy anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHue

+  Jlamnouka OcBeLLEHWs AyXOBOTO Lkada HevcnpaeHa. >>> 3ameHume 1aMnoyky 0CeeleHus
wkaga.

* Het anektponutanus. >>> [Ipogepbme Hanuyue anekmponumarus. lposepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxpaHumened. [1pu HeobxoduMocmu 3ameHume unu

HUMenu.,

*  He 3apara yHkums uin Temneparypa. >>> Bbibepume hyHKYUO U ycmaHosume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepexmoyamens yHkyull u (unu) pezynsmopa memnepamypa.

* B mogensix, OCHaLLEHHBIX TAMEPOM, TAAMEp He YCTaHOBNEH. >>> YemaHosume epemst.
(B Mozensix ¢ MUKPOBOMHOBOW NEYbI0 YNPaBneHue No TainmMepy AeNCTBYET TONbKO ANst MUKPOBONHOBOM
neum).

+  Her anektponutanua. >>> [lpogepbme Hanuyue anekmponumanus. [lposepbme
npedoxpaHumenu 8 brioke npedoxparumened. [pu Heobxodumocmu 3aMeHume unu
8KIOYUMe npedoxpaHumenu.

+  PaHee Npon3oLLo OTKMIOYEHWE AMIEKTPO3HEpTMX. >>> YemaHrogume epemst / Brikmoqume
Qyx080U WKag U 8KI04UMe CHOSa.

Ecnu Bbl HE MOXETE YCTPaHWTL HeMonaakn,

HECMOTPS Ha BbINOITHEHME UHCTPYKLMIA,

NpUBEAEHHDIX B JaHHOM pasfene,
oBpatuTeCh K NPeACcTaBUTENID
aBTOPWU30BaHHOW CEPBUCHON cnyxObl. He
NbITAATECh CAMOCTOSATENBHO
OTPEMOHTUPOBATL HEUCTIPABHBIN
3nekTponpubop.
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Marotosutens: «Arcelik A.S.»
HOpuamndeckuit appec: Kapaay [xapnecn Ne 2-6 34445 Crotniomxe Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Sitlice, 34445, Turkey)
Mpousseaero B Typumm
Wmnoptep Ha Tepputopnn P®: 000 «BEKO»
{Opuauyeckuit agpec: 601021 Poccws, Bnagumupckast 0bn., Kupskauckui p-H, MOCTT MNepunHckoe, aep.
®epnoposckoe, yn. Censckast, 4. 49.
VHdhopMawuio 0 cepTudUKaLmMm NpoayKTa Bl MOXeTe YTOUYHUTL, NO3BOHWB Ha FOPAYYI0 NMHNKD
8-800-200-23-56.

[lata Npon3BOACTBA BKNKOYEHA B CEPUIHBIA HOMEP NPOAYKTA, YKa3aHHBIA Ha 3TUKETKE, PacoNOXeHHON Ha
npoayKTe, a UMEHHO: NepBble Age LndPbI CepUHOro Homepa 0003HavalT rod NPOU3BOACTBA, @ NocneaHue
aBe — mecsiy. Hanpumep, "10-100001-05» oBosHauaeT, 4o npoaykT npoussedeH B mae 2010 roga.
MaroToBuTens ocTaBnsieT 3a cOBOI NPaBo Ha BHECEHWE M3MEHEHNIA B KOHCTPYKLIMIO, AU3aNH 1
KOMMneKkTaumio anekTponpubopa.
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