ARESA"

-1702

KyXoHHbI kombaitH

Food processor

KyXoHHUIN komGaliH

Klichenmaschine

;g % Robot kuchenny
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Roboti de bucatarie

PYKOBOACTBO MO 3KCMJITYATALUA

E INSTRUCTION MANUAL
78 [HCTPYKLIS 3 EKCNNYATALYI

I3 BEDIENUNGSANLEITUNG
INSTRUKCJA OBSLUGI
“1 MANUAL DE UTILIZARE

Cnacv6o 3a nprobpeTenie HaLueit NpoayKLM.
YBeauTech, 4TO B rapaHTUHOM TasloHe MoCTaBeHb! WTaMN Maraditka, MoANVCh ¥ faTa Mpofaxm.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lskyemo 3a npupnbanHs Hawwoi npoayKuji.
[MepexoHaliTecs, Lo B rapaHTiiiHOMY TarnoHi NOCTaBMEHO WTaMn MarasuHy, NiANUC Ta AaTy MPOJaxy.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczetowana stemplem, podpisem i datg sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

V& multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru
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ICAHUE NPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / OMUC NPUNALY / OPIS URZADZENIA | BEZE

NG VON BESTANDTEILEN / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE
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1.Regulator de viteza

2.Butonul pentru comutarea
primei viteze

3.Butonul pentru comutarea

celei de a doua viteze

4 Partea motorului

5.Butoane de fixare a piciorului
blenderului

6.Duza submersibila a blenderului
7.Adaptor pentru duza-corola
8.Duza-corola

9.Pahar gradat cu capac
10.Impingator

11.Capacul recipientului
12.Recipient

13.Cutit pentru méruntire
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PYCCKUW

. KaK NpUCTYNUTb K 3KCnnyaTtauum npubopa.
CoxpaHsiiiTe MHCTPYKLMIO, OHA MOXeET NOHaAobUTLCA Bam B Gyaywem.

[aHHbI npubop npeHa3sHayeH ans 06paboTki pa3nuyHbIX MPOAYKTOB, COBMELLAtLLMA B cebe dyHKLMW n3MenbinTens,
MuKcepa, Tepku, Gnenpepa v ap.
[Ins ucnonb3oBakus B AOMaLLHEM XO3SIACTBE, HE NOAXOANT ANst MPOMBILLAEHHOTO UCTIOMNb30BaHUS.

Ba)KHO! |-|pl/|60p, HpMOﬁpeTeHHblI;l B X0nogHoe BpemMd roga, B0 n3bexaHue BbIX0Za 13 CTPOA, [0 BKMHOYEHNA B 3NEKTPOCETD
HeOﬁXOAMMO BbllepXaTb He MeHee YETbIPEX YacoB Mpu KOMHaTHON Temneparype.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKU

HomuHanbHoe Hanpsikenue: 220-240 B Cpok cnyx6bl — 3 roga

HomuHanbHas yactota Toka: 50 'y T apaHTUiiHblii CPOK — 12 MecsiLies
HomuHanbHas notpebnsiemas mowxocts: 1000 Bt

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTHW MPU 3KCTUTYATALMA

*BHIMATENLHO NPOYNTaIATE AHHYI0 MHCTPYKUMIO Neper KCTyaTalivelt npubopa Bo 3bexarue Nonomok npu cnonb3osaHui. HenpasunbHoe obpatienie

MOXET NPUBECTM K NONIOMKE M3AETS, HAHECTI MaTepuasbHbIi YLIEpd i MPUYMHUTL BPeZ 30POBbIO MOMb30BATENs.

+[epen NepBOHaYaNbHbIM BKITKYEHIEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT N1 TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTVKY U3 napaMeTpaM aMeKTpoceTH.

+pubop He NpeHa3Ha4eH ANt MCTIONb30BaHWS MMLIAMY (BKITH04as AETEV) C MOHIKEHHBIMI (DM3NYECKMMM, YYBCTBEHHBIMI UM YMCTBEHHBIMYU CIOCOBHOCTSMM,
VIV MY OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa MM 3HAHWi, ECTIM OH He HAaXOASTCS MOJ KOHTPOIEM UM He MPOMHCTPYKTUPOBaHb! 06 UCMOMb3oBaHUy Mpubopa N1LoM,
OTBETCTBEHHbIM 33 UX 6e30MacHoCTb.

*[pu NOBpPEXEHM LUHYPa NUTaHWs ero 3aMeHy BO M3bexaHine onacHOCTY JOMKHbI MPOU3BOAUTL M3TOTOBUTENb, CepBICHas CryxGa Uik NoAoGHbIN

KBanMdULMpoBaHHbIit nepcoHan.

+He 1cnonb3yiiTe npvbop, ecrv NOBPEXEH LWHYP WK WTENCErbHas BUNKa, a Takoke, eCII NOBPEXAEH Ui HevcnpaseH cam npubop. OTHECUTE ero B CepBUCHIN
eHTP. PeMOHT npuBopa J0mKeH OCYLLECTBASTBLCS TOMBKO B @BTOPU30BAHHOM CEPBIUCHOM LEHTPe. He peMOoHTUpYIiTe Nprbop CamMoCTOSTENbHO.

+Bo 13besxaHme yaapa anekTpuieckiiM TOKOM He NorpyxaiiTe Kopnyc KyXOHHOTO komGaitHa B BOAY N Apyrue XWOKOCTU.

+He ponyckaiite CBUCAHNS SNEKTPUYECKOrO LHYPa C Kpasi CTONa WA Haj rops4uMmy NoBepXHOCTAMM. He JonyckaiTe ero norpyxeHns B Boay.

*OTKniovaitTe Npubop oT ceTw, ecnv Bbl UM He MoNb3yeTech, a Tarkke, eCiu XOTUTE CHATL i 406aBWTb akceccyapbl 1 Nepe YUCTKOM.

+He ncnonbayiiTe NpiBop B LEnsix, He NPefyCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN.

*He ponyckaite fjeTet K UCTIONb30BaHMIO KOMbaitHa 1N ero YacTei.

+BynbTe NpeenbHO BRUMATENbHbI, €CIM PSAOM C paboTalolym MpuBopoM HaxoasTesl AeTH.

*He fonyckaitte COMPUKOCHOBEHUS C ABIKYLLMMMCS YacTsIMU npubopa.

*[lepep icnonb3oBaHrem npubopa yoeauTecs, NpaBuibHO N ycTaHoBNEHa Yalla kombaitHa, 3akpbiTa N KpbILuka [0 NOMHON chnkcaLym ([0 Lenyka).

*[lepes] cHATMEM YalLm ¢ kopnyca npubopa, Ui Nepes CHATUEM KPBILLIKM C YalLy, TakKe Nepef O4YMCTKOM BCeraa BbikmiovaiiTe Mpubop 1 AoXaUTECh NOMHOM

0CTaHOBKY AJcKa.

*TTepey; pa3bopKoil yBeauTECh, 4TO MOTOP MOMHOCTbI0 OCTAHOBUINCS.

+He 3acoBbiBalTe nanbLibl UMW Apyrie NpeaMeTbl B OTKPLITYHO Yallly BO Bpems paboTbl npubopa. Ecnv dpyKTbi/0BOLLYM 3aCTPSNK, TO UCMOMNL3YiATE TONKATENb

1nu apyrie (pyKTbl Uk OBOLLM, HTOBbI X MPOTONKHYTL. ECIM 3TO He nomoraeT, To BbiknouuTe npubop 1 pasdepute ero, YTobbl 4OCTaTh 3aCTpsBLLKE (PYKTHI/

OBOLLY.

*Tepen BKIt4eHEM YBeanTeCh B NPaBUnbHOM yCTaHOBKE KOMMOHEHTOB KyXOHHOTO KoMbaiiHa.
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MeTannnyeckue Anckv o4eHb OCTpble, By/bTe Mpe/enbHO OCTOPOXHbI B 0BpaLLeH1. BepuTech 3a NpeaMeTbI NOAasbLUE OT PEXYLUMX Kpaes, KorAa Bbl

MoNb3yeTeCh UMM

+Bcergja cHUMaiiTe Auck nepeq BbinMBaHEM COREPXVMOTO U3 Yallm.

+[p1GOp NpeaHa3HaueH TOMbKo ANs AOMALLHEro UCTIoNb30BaHNS. He MCTonbayiiTe ero B KOMMEPHECKIX U MHBIX LiEMsX, BbIXOASLLVX 33 pamki GbIToBoro
VCTIONb30BaHMS.

o '_e/xonguh KoMBaitH ngequaaHaweH VCKITIOUTENsHO Ans 06paboTkv NPpoayKToB NUTakHus. He cMelumBaiiTe Kpacky 1 pacTBOPUTENM C NOMOLLBIO KYXOHHOTO KoMBaiiHa.
+He 1cnonb3yitte Npubop BHe NOMELLEHH.

+*YBeauTecs, 4o LuTencenbHas Bunka npubopa NoAXoAuT K Balueil po3eTke. B MHOM cnyyae, oBpaTuTech B CEpPBUCHBIi LIEHTP 3a NOMOLLbH.

+CoxpaHute fanHyio VIHC]g)yKL[MlO.

+*He akcnnyaTupyite nprbop BNaxHbIMU pyKami.

BHWMAHWE! Hukorpa He paGotaiite ¢ npubopom Gonee 2-x MUKYT HenpepbiBHO. Tocne 2-0i MUHYTHOI HenpepbIBHOI paboTel NPUBOp HEOBXOAMMO BLIKMIOYUTL
MUHUMYM Ha 2 MiHYTbI. He HaunHaliTe paboTy ¢ nprbopom A0 TeX nop, NoKa OH He OCTbIHET.

*He npeBbiLuaiiTe MakcMManbHO AOMYCTUMOE KONMYECTBO NPOYKTa B Yalle.

+TemnepaTypa NpoayKTa He JOMKHa Npesbiwatb 50C°. .

+He vcrionbayitTe kombaitH 1 ero akceccyapbl B MUAKDOBOIHOBOI NevM.

*Hukoraa He BKNtovaiTe KoMBaiH, ecriv oH nycT.

+He BCTaBNSAIATe NanbLpl UMM Apyrie NPeAMETbI B OTBEPCTUE KPbILLIKM.

*He 1cnonb3yitte Nprbop Ans KECTKMX MHTPEAUEHTOB (HaNpUMep: 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB W.T.M.) N HeCbeAOGHbIX YacTel MPOAYKTOB (HanpUMep: KOCTOYeK OT
(hPYKTOB, MSICHbIX XPSILUVIKOB, KOCTEI 1 T.1.).

QKCNNYATALUA

BHWUMAHWE! Mepen cbopkoit kombaiiHa YA0CTOBEPbTECh, YTO NPUBGOP He BKIKUYEH B CETb.
[HocTaHbTe Nprbop 1 akceccyapb U3 ynakosku. He ocTaBnaiiTe ynakoBouHbIe MaTepuans (NakeTbl, NOMCTUPON U T.4.) B AOCTYNHbIX ANs AeTelt MecTax B0
n3bexanme onacHbIx cuTyauui. B
I'IForpme np1bOop BRAXHO! MSATKOV TKaHblo. OB3aTENbHO BLIMONTE BCe akCeCCyapbl B COOTBETCTBUN C PEKOMEHALMSMM, ONMCAHHBIMU B pasfiene
«TpaHCropTUPOBAHNE, YNCTKA 11 XpaHEHNE).
KyXoHHbIit komGaltH npefHa3HaueH st UsMenbyeHis, B3BUBAHIS, HAPE3Ky, LIMHKOBaHUS, CMELLMBAHWS, a Tak e /st MPUrOTOBIIEHNS APaHIKOB U Miope.
MCMNONb30BAHNE HACALKV BEHUVK
BHVMAHWE! Mepen cGopkoit komBailHa yaocToBEpLTECh, YTO NPUBOP HE BKIOYEH B CeTb.
cnonb3yitTe BeHUMK Anst B3GUBAHIS CIIMBOK, 4HOTO Benka, GUCKBUTHOTO TecTa, niope, cyna, coyca
NT.A.
1.BcraBbTe BeHuVK Ans B3GUBAHWS B OTBEPCTUE B PeYKTOPE AO LemnyKa.
2.YcraHoBuTE Pe/yKTOp BEHUMKA (C YCTAHOBNEHHBIM BEHYMKOM) Ha MOTOPHYIO YaCcTb 10 NOMHOM
g)VIKCaLWIM (lwenyka).
.BkntoumTe npubop B ceTb. OnycTuTe BEHUMK B pe3epsyap v TOMbKO NOTOM, BbibepuTe
CKOPOCTb PaboTbl «1» NIMBO «2% 1 HAXMUTE KHOMKY BKIOYEHNS CKOPOCTH «1» MM «2».
Mpu paboTe B 1-M pexume C MOMOLLbIO PErynATopa CKOPOCTM BPALLEHMSt MOXHO PerynnpoBaTh
CKOPOCTb BpallieHys BeHYMKa. [Ins 3TOro, yAepxMBas KHOMKY BKIOYEHNS 1-ro pexuma,
nepemeLLalTe PerynsTop CkopocTy BpallieHust BIpaBo Wi BIEBO COOTBETCTBEHHO AN
YBEMMYEHINS NMGO YMEHbLIEHS CKOPOCTY BpaLLEeHst BEHYVKA. Bbl MOXETe MCnonb3oBaTh Yallly 3 KomnnekTa kombaitHa Ui nonb3oBaTbCs ApYriMiA
NOAXOAALMMM eMKOCTSIMM. 4.70 OKOHYaHMM PaGOTbI AOKANTECH MOJTHOI OCTAHOBKM BEHUMKA U M3BIIEKUTE €ro 13 Yalum. OTKMouuTe kombaitH OT ceTy. MoTom
OTCOE[MHUTE BEHYUK OT MOTOPHO YacTin kombaitHa.
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PYCCKUW

MCNONb30BAHWE HACAKW NOTPY>XHOW BNIEHAEP
BHVMAHWE! Mepep cbopkoit komGaiiHa yA0CTOBEpbTECh, YTO MPUGOP He BKITIOYEH B CETb.
Brienaep nneanbHo MOAXoAWT 45 NPUTOTOBEHMS COYCOB, MaliOHE30B, NOANMB, CYNOB, AETCKOTO MUTaHNS U Takke
BCEX BIAOB KOKTENNeN.
1(yCTaHO;3I/ITe HacazKy norpyxHoit 6neHiep Ha MOTOPHyto YacTb kombaitHa 10 NONHoI (ukcaLymm Hacaakv GneHaepa
enyKa).

Z%KJ'IK)HVITE npu6op B ceTb. OnyctuTe GrieHaep B peaepsyap. 3atem BbibepuTe CkopocTb «1» NGO «2» 1 HaxMUTe
KHOMKY BKIHOYEHIs ckopocTy «T» unm «2». Mpu paBoTe B 1-M pexmme ¢ MOMOLLbI0 Perynstopa CKopocT! BpalLEeHs
MOXHO Peryn1poBaTb CKOPOCTb BPaLLieH!s Hoxa breHaepa. [ins aToro, yaepxuBas KHOMKY BKMIOYeHUS 1-r0 pexuma,
nepemelLLaiiTe perynstop ckopocTy BPaLLEHIs BNIPaBO WM BIIEBO COOTBETCTBEHHO ANS YBENMYEHUS NMBo
MEHbLLEHWSt CKOPOCTY BpaLLEHMst HoXa brnexaepa.

.[Mo okoH4aHWM paboTbl OTKMKUMTE KoMBaNH OT ceTn. [loXANUTECH NOMHOI OCTaHOBKY HOXa BnieHepa. MoToM 0TCOBANHMTE HacaaKy NOrpyxHoil GneHaep ot
MOTOPHOI YacTut kombariHa.
TpuHLMNLI paBoTbl HACAAKM ANt NPUrOTOBNEHNS MIOPE W HACAAKM NOTPYXHOM BNEHAEP aHaNOMYHbI.

BHumaHwue! Jleasue Hoxa oueHb octpoe!

MCNONb3OBAHWE HOXA [iNA U3MENBYEHUA
BHUMAHWE! Mepep cBopkoit kombaitHa ya0cToBEpLTEC, YTO MPUEOP He BKMKYEH B CETb.
1.YCTaHOBIUTE HOX AN U3MENbYEHNs B yallly.
2.MomecTnTe NpoayKTbI B Yallly. YCTaHOBUTE KPbILLKY Yally Ha Yallly, MoBOpaYu1Basi No YacoBOW CTPENKe
[0 Lenyka.
3.MpucoenvHITe MOTOPHYIO YaCTb (Kak NOKa3aHo Ha pUcyHKe). Bkmiounte npubop B ceTb. 3atem
BblbepuTe CkopoCTb «1» B0 «2» 1 HAXMUTE KHOMKY BKIHOYEHNS CkopocT «1» unm «2». Mpu pabote B
1-M peXMMe C NOMOLLbIO PEryNSTOpa CKOPOCTY BPALLIEHUS MOXHO PErynupoBaTh CKOPOCTb BPALLEHUS HACAAKI UMK HOXa. [INs 3TOTO, yAEpXKVBas KHOMKY BKIHOYEHMS
1-ro pexuma, nepemeLlaiTe perynstop ckopocTy BPaLLEHIst BIIPaBO N BNIEBO COOTBETCTBEHHO ANS YBEMMYEHNS NMBO YMEHbLIEHNS CKOPOCTI BPaLLEHs Hacaaku
WM HOXA.
4.Mo oKoH4aHUM paboTbl OTKNIOYUTE KOMBAIH OT CeTu. [loXaNTECH NOMHOM OCTAHOBKM HOXA. MOTOM OTCOEANHITE MOTOPHYH YacTb KOMBaIHa 1 KPBILLKY Yalum v
13BneKuTe HoXM. TONMLKO NOCNE 3TOro NepeneiiTe Unn nepeckinbTe NPUroTOBAEHHI NPOAYKT B NOArOTOBNEHHYH eMKOCTb.
BHUMAHUE! BepuTe HoXM akkypaTHO, Tak Kak Ne3Bist O4eHb OCTpbIe.

MCMONb30BAHNE ﬂVICI‘(jOB [INA WWHKOBKW, HAPE3KW, TEPK/ 1 IPAHVKOB

BHVMMAHWE! Mepep cbopkoit komBaiiHa yA0CTOBEpbTECh, YTO MPUBOP He BKITIOYEH B CETb.
1.YcTaHoBIUTe He0bX0ANMbI Bam Avck Ha Ban Ans Hacaziok B Yally KombaitHa (kak nokasaHo Ha PUCYHKE)
2.YCTaHOBMTE KPBILLKY Yalli Ha Yallly, NOBOpaYnBas No HacoBOM CTPENKe A0 Lyenyka.
3.MpucoeanHNTE MOTOPHYIO YacTb (Kak nokasaHo Ha pucyHke). Bkntounte npubop B ceTb. 3atem BbibepuTe
CKOPOCTb «1» UM «2» W HAXMUTE KHOMKY BKIIOYEHUS CKOPOCTU «1» 1 «2». Mpu paoTe B 1-M pexume ¢
MOMOLLbIO PEryNsTopa CKOPOCTY BPALLEHMS MOXHO PeryMpoBaTh CKOPOCTL BPaLLEHIs aucka. [ins atoro,
YAEpKMBasd KHOMKY BKIKOYEHNS 1-ro pexumMa, nepemelLialite perynaTop CKopoCTM BpalleHus Bnpaso Ui
BrIeBO COOTBETCTBEHHO /17151 YBENUYEHWS NGO YMEHbLUEHINS CKOPOCTV BPALLEHIS ANCKa.
Bbl MOXeTe HaluMHKOBaTb, Hape3aTb NMB0 UCroNb3oBaTh TEPKY s MPUrOTOBREHWS ApaHuKoB. Ecrn
(hpYKTLI/OBOLLY 3aCTPANK, TO UCMONb3YyiATe ApyriAe (PYKTbI M OBOLLM, 4TOBLI UX MPOTONKHYTH (He
NPYMEHSS M3MNLLIHKX YCununie). Ecnn 3To He nomoraeT, To BrikmiounTe npubop 1 pasbepute ero, 4To6bl A0CTaTh 3aCTpABLLME (DPYKTLI/OBOLLM.
4.To okoH4aHWN paBoTbl OTKNOYMTE KOMBaitH OT ceTu. [loxanTech NONMHOI 0CTaHOBKM Aucka. MOTOM 0TCOeAMHIUTE MOTOPHYHO YacTb kombaitHa, KPbILLKY YaLlv
B 06paTHOM NOPSAIKE U U3BREKUTE ANUCK M Ban ANs HAcaoK. TOMbKO NOCHe STOrO NepeneiTe Ui NepechInbTe NPUroTOBNEHHBIN MPOAYKT B MOAFOTOBAEHHYI0 EMKOCTb.
BHUMAHWE! bepuTe ancku akkypaTHO, Tak kak OTBEPCTMS Ha HIX OCTPO 3aTOYEHbI.

TPAHCIMOPTUPOBAHHME, YACTKA U XPAHEHUE

TPAHCIMOPTWPOBAHWE. TpaHcnopTupoBaTh npubop HeobxoanMo NtobbiM BAOM KPbITOrO TPAHCMOPTa C NPUMEHEHNEM NpaBin 3akpeneHns
rpy30B, 0becneymnBatoLLmx CoxpaHeHe TOBapHOTO Buaa U3Lenus u/unn ynakoBku v ero fanbHenLweh besonacHoi akcnnyarauun. SANPELAETCA
noaBepratb Npubop yAapHbIM Harpyskam npu Norpy304Ho-pasrpy3oyHbIX paboTax.

4n .

BHWUMAHWE! Hukorzia He mMoliTe YacTu npubopa B NOCYLOMOEYHOM MallnHe. He ucnonbayitte xummukaTsl 1 abpasuBHble BeLLEecTBa.

Bceerzia otcoeanHsiiTe npubop OT ceTi nepes YMCTKON.

YucTute MOTOPHYHO YacTb MSITKOW, Crierka BaxHOM TkaHbto. He MoliTe ero nop cTpyel BoAbl 1 He NOrpyxaiite B BOAY WM [pyrvie XuaKoCTy.

[lns Moiiku ncnonbayiite Tennyio Bogy (He 6one 50C°) v 06bI4HOE MotoLLEee CPenCTBO, byabTe OCTOPOXKHBI C NE3BUSIMM, TaK Kak OHI O4eHb OCTpbIE.
Yacti npubopa, umetoLme HemocpeaCTBEHHbIN KOHTAKT C MULLENt, HEOBXOANMO YUCTUTB Kaxablit pa3 Mocre Mcnonb3oBaHus npubopa.
XPAHEHVE. Mpnbop HeobXoAnmo XpaHuThb B 3aKpbITOM MOMELLEHUH, B YCNIOBMSAIX, NPeAnonaratolLmx coxpaHeHne TOBapHOTo Buaa U3fenus 1 ero
nanbHeiilel GesonacHoi akennyaraumn. Y6eautecs, 4To Npubop 1 BCe ero akceccyapbl MOMHOCTbIO BbICYLLEHbI, Nepe/ TeM, kak CKrazbiBaTb ero

Ha XpaHeHMe.
MPABUNA YTUNU3ALUX NPUEOPA

OneKTponpuBop 1 ynakoBoYHbIE MaTePUanbl AOMKHbI GbITb YTUMN3VPOBAHBI C HaUMEHBLLMM BPEAOM ANS OKPYXalolLieit Cpefbl U B COOTBETCTBUN
C MpaBUNamy Mo YTUNM3aLuy 0TX0A0B B Ballem pervoHe.

YCJIOBUSA FTAPAHTUMHOTO OBCIY)XUBAHUS

Mpw nokynke uanenus TpebyiTe ero NpoBepky B Baluem NpucyTCTBUN 1 3aNONHEHNS rapaHTUIHOTO TarnoHa (LUTamn TOpryloLLyei OpraH1aaLim,
fAata npofaxu v NoAnucs NpoAasLa).
be3 npesocTaBneHns rapaHTUIHOTO TanoHa W Mpy ero He NPaBUMbHOM 3aNONHEHUN MPETEH3NM N0 KaYECTBY HE NPUHUMAIOTCS, W rapaHTUIAHbIN
FeMOHT He NPOM3BOANTCS. .

apaHTUIHbIN TanoH CriefyeT NpeAbsBNSTL MK Mo6oM 06paLLeHUN B CEPBUCHBIN LIEHTP B TEYEHNe BCero cpoka rapaHtuu. Mapenve
NPUHMMAETCS Ha CepBUCHOE 0BCTYXMBaHIE TONMBKO NOMHOCTBIO KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHbINA CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA NPOfaXm
rokynatento. Mpocum Bac Takke CoxpaHsTb [OKYMEHTbI, TOATBEPXKAAIOLLME ATy NOKYMKIA U3AENUS (TOBAPHBIA 1N KACCOBBIit Yex).
Ycrioiem GecnnaTHoro rapaHTuitHoro obenyxusaHns Baluero naaenus SienseTcs ero npasunbHas akcnnyatauns, He BbIXOAALLas 3a pamki
TINYHbIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETCTBUM C TPEBOBAHMAMI MHCTPYKLMI MO SKCANyaTaLyi U3AENNS, OTCYTCTBUE MEXaHUYECKUX NOBPEXAEHMA 1
nocneacTBuin HeBpexHOro obpalleHns ¢ nsnenuem.
/3nenve npuHMMaeTcs Ha rapanTuitHoe 06CnyxuBaHne B YUCTOM Buae (MPOTEPTO W NPOAYTO, FAe 3TO BO3MOXKHO).
T"apaHTIs pacnpocTpaHseTCcs Ha BCE MPOU3BOACTBEHHbIE U KOHCTPYKTUBHbIE AeeKTbl gpome nepeymcrieHHbIX B pasgene «MapaHTus He
pacnpocTpaHAeTCa»), BbIIBNEHHbIE B TEYEHUE rapaHTUIHOrO cpoka. B aToT nepuos fedekTHbIe AeTanu, KpoMe pacXOAHbIX MaTepuarnos,
nopnexar 6ecnnaTHol 3aMeHe B rapaHTUiHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.
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APAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA

1. rJ]ZledJeKm, BbI3BaHHbIEe POPC-MaXOPHbIMU 0BCTOSITENCTBAMM.

2.IoBpexpeHne n3fenms, Bbi3BaHHbIE MCNOMb30BAHMEM U3AENNS B LENsX, BEIXOAALLMX 33 PaMKu IM4HbIX GbITOBBIX HYXA (T.€.
MPOMbILLNEHHbIX I KOMMEPYECKUX Liensix).

3.PacxogHble MaTepuanbl 1 akceccyaphbl (CEKLM 1 T.1.).

4.[lechexTbl, Bbl3aBaHHbIE NEPErpy3Kkoi, HeNpaBUNbHON 3KCMyaTaLyel, NPOHUKHOBEHUEM XIAKOCTEN, MbiNk HACEKOMbIX,
nonagaxuem nocTOPOHHUX NPEAMETOB BHYTPb U3AEnus.

5./3penus, nofsepraBLUMECs PEMOHTY BHE YMOMHOMOYEHHbIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB UMW rapaHTUMHBIX MacTEPCKMX.
6.MoBpexpeHNs, SBUBLUMECS CTIEACTBIEM BHECEHS U3MEHEHMIT B KOHCTPYKLVMIO M3AENHsS CAMUM MOMb3oBaTenem nmu
HeKBanMULMPOBAHHON 3aMEHON €r0 KOMMMEKTYIOLLX.

7.HapyLerue Tpe6oBaHmit MHCTPYKLMK NO 3KCnnyaTauum.

8.HenpaBunbHasi ycTaHOBKa HaNPSKEHWst NUTakoLLelt ceTv (ecrm 310 TpebyeTcs).

9.BHeCeHMe TEXHUYECKUX M3MEHEHNIA.

10.MexaHu4eck1e NOBPEXAEHMS, B TOM YUCTE BCNEACTBIUE HEBPexXHOro 0B6paLLeHst, HeNpaBUrbHON TPAHCTIOPTUPOBKA U
XpaHeHusi, NafeHust n3penus.

11.MoBpeXaeHNs N0 BUHE XUBOTHBIX (B TOM YUCTIE FPbI3YHOB U HACEKOMbIX). c €

WHdopmaums o npoussoautene
WUsrotoButens: Cutec SnekTpuk Kamnanm Numuten (18, Myanrwad Jly, Myanuxoy, npoButums yaHrgonr, KHP)

Wmnoptep B Pecny6nuky Benapycb: OO0 «Apeca-TexHoy, r. Morunes, yn. Tumupsiaeackasi, 38

Wmnoptep B Poccuiickyto ®epepaumto: 000 «Canpaitt M», 214004, r. CmoneHck, yn. Oktsibpbckoit pesoniolyu, A. 38, odmc 2 ( \
WHdbor 0 flaTe U3roT CMOTpUTE Ha MHAMBUAYaNbHON YNaKoBKe.

ToBap cootBeTcTBYeT TpeGoBaHuam TP TC 04/2011 «O N HW. THOro 0Gopy n TP TC 020/2011
«3neKTpoMarHuTHas TUMOCTb CpeAcTBy.

[No Bonpocam rapaHTUitHOro obcnyxuBanus obpaluaiitecs B 6rmkaiLumil CepBIUCHbI LLEHTP Uiv B [ONOBHON CEPBUCHBIN LIEHTP
«cepauc-LeHTp Of10 «benontTopry, 212030, r. Morunes, yn. Tumupsisesckas, 38, Ten.: +375-222-501810.

ENGLISH

Save the instruction manual as you may require it in future.
TThe device is intended for grinding food, preparing cocktails, mousses, mashing, bea |n? beverages, etc.
For household use, not suitable for industrial use.

The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz Service lifetime - 3 years
Power consumption: 1000 W Warranty period - 12 months
IMPORTANT SAFEGUARDS

: Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

I
I
I
I
I
I
1
I
I
1
I
I
I
I
! « Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect treatment can lead to damage of the product, cause material damage or cause
| damage to the health of the user. X .
i « Before initial start-up, check that the product specifications match the mains supply.
i Before usin_? the unit, read this instruction manual carefully and keep it for future reference. ) :
| Use the unit for intended purposes only, as specified in this manual. Mishandling of the unit may lead to its breakage and cause harm to the user or damage to his/her property.
+ The unit is not intended for usage by p_h{swally or mentally disabled persons alncludlng children) or by persons lacking experience or knowledge if they are not under
! supervision of a person who is responsible for their safety or if they are not instructed by this person on the usage of the unit.
1 + Before connecting the unit to the mains, make sure that the voltage specified on the unit corresponds to your home mains voltage.
i « Never leave the unit connected to the mains unattended. L
| « Always un_plu?hthe unit before changing the attachments and after using it.
+ Before using the unit, make sure that the attachments are set and fixe prulperly.
! « Do not connect the motor unit to the mains if the attachments are not installed. .
1 « Itis not allowed to switch the unit on without attachments and foodstuffs for processing.
i + Do not use the unit outdoors. .
+ Cool down hot products before putting them into the measuring cup or the chopper bowl.
! « Do not place the chopper bowl and the measuring cup into a microwave oven.
! « Use only the attachments supplied. .
l « Before using the unit for the first time, thoroughly wash all the removable attachments and containers that will contact food.
i « Products should be put into the cup before the unit is switched on.
+ Do not overfill the measuring cup with food and watch the level of poured liquids.
! +The cutlin% edges of the blender attachment is very sharp and dangerous. Handle this attachment ver{ carefully!
! + Do not let hair or free hanging clothes get into the rotation area of the blender attachment knife or whisk.
I « Unplug the unit every time before cleaning or when you are not using it.
1 . Unplu? the unit by taking the power plug di
« Do not pull the power cord and do not twist it.
! « Do not put the attachment and motor part in a dishwashing machine.
! + Do not use the unit near hot surfaces (such as gas or electric stove, oven).
I + Provide that the power cord does not touch sha[ﬂp eddges of furniture and hot surfaces.
i + Do not touch the motor unit body, the power cord and the plug with wet hands.
« For children safety reasons do not leave polyethylene bags used as a packaging unattended. Attention! Do not allow children to play with polyethylene bags or packaging
! film. Danger of suffocation!
I
I
I
I
I

rectly.
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ENGLISH

+ Do not allow children to touch the body of the motor unit, the power cord or the power plug during operation of the unit.

* Do not leave children unattended to prevent using the unit as a toy. . .

+ During the unit's operation and breaks between operation cycles, place the unit out of reach of children.

« Close supervision is necessary when children or disabled persons are near the operating unit.

« This unit is not intended for usage by children.

+ Do not use the unit if the power cord or plug is damaged, if the unit works improperly or after it was dropped.

+ Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble the unit, if any malfunction is detected or after it was dropped, unplug the unit and apply to any authorized service
center.

+ To avoid damages, transgort the unit in the original package only.

« To avoid risk of electric shock or fire, do not immerse the unit body, the power cord and the power plug into water or any other IicLuids.
+ Before using the appliance, make sure that the bowl of the Bymwicy is properly installed, the lid is closed until it is completely locked (until it clicks).

« Before removing the bow! from the motor part, or before removing the lid from the bowl, always turn off the appliance and wait for the disc to stop completely before cleaning.
« Before disassembling, make sure that the motor has completely stopped. . . . .

+ Do not put your fingers or other objects into the open bow! while the af)pllance is operating. If fruits / vegetables are stuck, use a pusher or other fruit or vegetables to

push them. If this does not work, turn off the appliance and disassemble it to reach for the stuck fruit / vegetables.

+ Before switching on, be sure to install the components of the food processor correctly.

+ Do not use accessories that are not included in the delivery.

+ Metal discs are very sharp, be extremely careful in handling. Take the objects away from the cutting edges when you use them.

« Always remove the disc before pouring the ingrdients out of the bowl.

+ Don't operate the unit with wet hands.

. KeeR‘this instruction manual.

ATTENTION! Never operate the appliance for more than 2 minutes continuously. After a 2-minute continuous operation, the device must be turned off for a minimum of 2
minutes. Do not operate the appliance until it cools down.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

+ The temperature of the product should not exceed 50 ° C.

+ Do not use the combine and its accessories in the microwave oven.

« Never turn on the harvester if it is empty.

+ Do not insert fingers or other objects into the opening of the cover.

« Do not use the appliance for hard ingredients (for example: frozen foods, etc.) and inedible parts of products (for example: pits from fruit, meat cartilage, bones, etc.).

OPERATION

ATTENTION! Before assembling the food processor, make sure that the appliance is not connected to the mains. . .

Ren_:%e the applla_?cet_and accessories from the packaging. Do not leave packing materials (bags, polystyrene, etc.) in accessible places for children to
avoid dangerous situations.

Clean thegapplianpe with a damp soft cloth. Be sure to wash all accessories in accordance with the recommendations described in the "Transport, cleaning
and storage" section. The food processor is designed for grinding, whipping, slicing, shredding, mixing, as well as for the preparation of pancakes and

mashed potatoes.
) . ) ) ) WHISK USAGE
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains.
Use the whisk attachment to whi cream,,e% whites, biscuit dough, mashed potatoes, soup, sauce, etc.
1. Insert a whisk for beating into the hole in the gearbox until it clicks. o
2. Install the whisk gear (with the installed whisk attachment) on the motor part until it clicks. .
3. Plug the appliance into the mains. Place the whisk into the bowl and select the speed of operation "1" or "2" and
press the speed button. When operating in the 1st mode with the speed regulator, you can adjust the speed of the
whisk. To do this, while holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left,
respectively, to increase or decrease the speed of rotation of the whisk. You can use the measuring cup from the
set or any other suitable container. i . . . . .
4 After thé end of the work, wait till the full stop of the whisk and remove it from the bowl. Disconnect the unnit from the mains. Then detach the whisk

from the motor part of the food processor.

. . . . DETACHABLE BLENDER HEAD USAGE
Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. . . .
This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.
1. Place the detachable blender head on the motor base until its full fixation gchck sound).
2. (,.‘t,orr]mecttJ tr&? unit to the mains supply and insert the blender into a bowl. Choose the speed "1" or "2" and press the
switch on buttton.
When operatinﬁ in the 1st mode with the speed regulator, you can adg']ust_the speed of the blender. To do this, while
holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left, respectively, to increase or
decrease the speed of rotation of the blender. = o
3. When finished, disconnect the unit from the mains. Wait until the full stop o? the choppong blade. After detach the
blender head fro mthe motor part. The operation principle of the mashed potatoes head is the same as the detachable
blender head. Attention! The blade is very sharp!

CHOPPING BLADE USAGE

Attention! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains. .

Chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, maJont?/ of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

1. Place the chopping blade into the chopPer. , o ) i ,

. he ingredients into the chopper. Install the chopper lid to the chopper turning it clockwise until the click.
3. Install the motor part (as is shown in the photo). Connect the unit to the mains. Select the sPeed of operation . .
"1" or "2" and press the speed button. When operating in the 1st mode with the speed regulator, you can adjust the speed of the blade. To do this, while
holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left, respéctively, to increase or decrease the speed of rotation of the
chopping blade. . .

Attention! The chopping blade is very sharp!

N
)
o
[}
®

) . . POTATO SHREEDING/SLICING/SHREDDING DISC USAGE
ntion! Before assembling the device, make sure it's not switched on to the mains.

nstall the desired disc to the attachment axle, then place it to the bowl (as is shown in the photo).
nstall the chopper lid, turning the clockwise intill the click. . _

Place the motor part as is shown in the photo. Connect the unit to the mains. When operating in the
mode with the speed regulator, you can adjust the speed of the disc. To do this, while

holding down the first mode button, move the speed control knob to the right or left, respectively, to
increase or decrease the speed of rotation of the disc.

The discs are designed for slicing and chopping vegetables, such as cucumbers, carrots,potatoes,

leeks and onions, as well as some varieties of cheese. = .

4. When finished, disconnect the unit from the mains. Wait until the full stop of the disc. Detach the motor
part, the lid and take out the disc and attachment axle. After pour the prrepared product into the container.

Attention! Take the discs carefully as they are very sharp.
CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring
preservation of the presentation of the product and / or packaging and its further safe operation.
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ENGLISH

DO NOT expose the device to shock loads during handling operations.

CLEANING. ATTENTION! Never wash parts of the appliance in the dishwasher. Do not use chemicals or abrasives. Always unplug the appliance before
cleaning. Clean the motor part with a soft, slightly damp cloth. Do not wash it under running water or immerse it in water or other liquids. For washing, use
warm water (not more than 50 ° C) and a usual deter%ent, be careful with the blades, as they are very sharp. Parts of the aEpIiance having

direct tcont.actt \A(Ijith food must be cleaned every time after use. ATTENTION! Do not use grills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion
or contaminated.

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation product and its further safe operation. Make
sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the

moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance

n/ithdtlhe re?tjriremegts <t)f the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
andling of the product.

The é)ro%uct is accepted for warrantY service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those

listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure. ) - ) )

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial
urposes).

g. onsumables and accessories (sections, efc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box l:l [ H [ c € @ ﬁ
For warranty service, please contact your nearest service center. —
YKPAIHCbKA

Byab nacka, yaxHo npounTanTe iHCTPYKUit0 nepea TUM, sk noyaTy ekcnnyarauito npunagy.
3bepiraiTe iHCTPYKL0, BOHa MOXe 3HagobuTncs Bam y MaiibyTHbOMY.

[Mpunap npusHayeHnit Ans Ans noapibHeHHsl, 30MBaHHS, Hapi3aHHs, LWMHKYBaHHS, 3MiLLyBaHHS!, @ TaKOX ANs NPUroTyBaHHs
[IepyHiB Ta niope.

[Insi BUKOPUCTAHHS Y JOMALLHBOMY rOCNOAAapCTBi, He NepeAbadeHIit Ans NPOMUCTIOBOTO BIAKOPUCTAHHS.

Baxnugo! Mpunag, npuabaHbl B XONOAHY MOpy POKY, 0B YHUKHYTY BUXOAY ii 3 Nagy, A0 YBIMKHEHHS B €NIeKTPOMEpeXxy
HeobXiaHO BUTPMMATV He MEeHLLE HYOTMPLOX FOANH 3a KIMHATHOI TeMnepaTypi

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKHU

HominanbHa Hanpyra: 220-240 B .
HomiHanbHa yacToTa cTpymy: 50 'y __Tepmin criyx6u — 3 pokm
HomiHanbHa cnoxwsaHa noTyxHicts: 1000 BT ["apaHTiltH1i TepmiH — 12 micsLiB

3ANOBDKHI 3AX0W NPU EKCNYATALII
*YBaXHO NpouwTaliTe Lto IHCTPYKLKO Nepe/ excrinyaratjieio npunaay, oG YHUKHYTM NONOMOK i 4aC BUKOPUCTaHHS. HenpaBuribHe NOBOZXKEHHS MOXE NPU3BECTM 40
noromKkm BUpoby, 3aBaTin MaTepianbHoro 36utky abo 3anogisitit UKoAY 300poBio KopucTyBava.
*[lepeq nepLUMM YBIMKHEHHSIM NEPEBipTe, 4Y TeXHiuHi xapakTepucTvki BMPODY BiANOBiAaloTL NapameTpam enekTpoMepexi.
«[Tpunap He Npu3HayeHnit Ans BUKOPUCTaHHst 0cobamu (BKN0Ya0UN AiTei) 3i 3HUKEHUMI (i3NYHUMM, HyTTEBUMM b0 PO3yMOBUMM 3AIGHOCTAMY YK 3a BIACYTHOCT Y HUX
[nocsify abo 3HaHb, SIKLLO BOHY He NepebyBaloTb Mif, KOHTPONeM aBo He NPOIHCTPYKTOBaHI NP0 BUKOPUCTaHHS Npunagy 0coboto, BiANOBIAaNbHOM 3a iXHio Geaneky.
*He BukopucToByiiTe Npunag, sKLo LWHyP abo TencenbHa BUmka MOLLKOMKEH, @ TaKOX SKLLO NOLLKOZPKEHMIA Yk HeCTpaBHMiA cam npunag. BigHeciTb ioro 4o cepaicHoro
LF)IHpr. '€MOHT purazy NOBUHEH 3AIMCHIOBATMCA TiflbKi B aBTOPU3OBAHOMY CEPBICHOMY LEHTPI. He pemonTyiiTe rgmnan CaMOCTIlHO. o o
+[Tpy NOLLKOPKEHHI LUHYPa XMBMEHHS 10T0 3aMiHy, 106 YHUKHYTY HeBeanekit, NOBUHHI MPOBOAWUTY BUTOTOBIIOBAY @00 YNIOBHOBAXEHMIA HUM CEPBICHIIA LIEHTP 4 aHanoriyHuit
KBanichikoaHuit nepcoHar.
+He TAMHITL 3a MEPEXHWI LWHYP, HE HAMOTYWTE IOT0 Ha KOPMYC MPUCTPOK | HE NepeKpyuyiTe ioro.
+LL|06 yHMKHYTM Yapy eNexTPUYHIM CTPYMOM, He 3aHYpIOUTE Kopnyc npunazy y Body abo iHLi pinvHm. Fkijo npunaz ynas y Bozy, He Topkaiiteck Bogu! HeraitHo
Bifl'eHaiiTe TpUNaz Bia Mepexi i nuLwe nicns Uboro AicTaHbTe 1oro. 3BepHITHCA 40 CEPBICHONO LIEHTPY NS Ornsay abo peMoHTY Bipoby.
+He fjonyckalite 3s1CaHHs €NEKTPUYHOTO LWHYPa 3 kpato CcTony abo Ha, rapsuuMi NoBepXHAMA.
+He BepiTbea 3a MepexHMit LWHYP MOKPUMY pyKamu.
+Bigmukalite npunap Bia Mepexi, SKLLO BIA HIUM He KOPUCTYETEC, @ TAaKOX AKLLIO X04eTe 3HsTM abo AoaaTh akcecyapw, | nepen uuiierHsm. He sanuwaiite npunag
YBIMKHEHUM.
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YKPAIHCbKA

+He nowmilaite npunag, a Takox A0ro KOMANEKTYIOHI Y NOCYAOMMIAHY MaLUMHY.

+He BMKOPUCTOBYITE MpUnaz 3 METOR, He nepebayeHolo iHCTpyKLiE.

+He ponyckaitte aiteit 40 BUKOpUCTaHHs 6neHaepa abo oro YacTuH.

+ByzbTe HaA3BUYANHO YBAXHI, SKLLO NOPSA i3 MPALIOKYMM MPUNAZOM € AiTU.

+He BuKopuCTOBYIiTE NpUnas NO6NN3y rapsumx NOBEPXOHD.

+He fonyckaiite 3iTKHEHHS 3 PyXOMUMU YacTUHaMW npunagy.

+lepes BUKOPUCTaHHAM Npunazy NepexoHavTec y NpaBunbHOCTI BCTAHOBMEHHS HACaAKM 3aHyploBanbHMil GrieHaep.

*lepe/ PO3b1paHHsIM NMepekoHaltTeCh, L0 MOTOP MOBHICTIO 3yMMHMBCS.

+He BUKOPUCTOBYIATE NpUNaaAs, Lo He BXOAUTb A0 KOMMMEKTY MoCTayaHH.

*MeTarnesi Hoxi Ayxe rocTpi, byabTe Haf3BMYaliHO 06epexHi B MOBOMKEHH.

«[punap NpU3HaueHuit TiNbkv NS AOMALLHLOrO BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYIATE 1100 3 KOMEPLiHOK aBo HLLOK METOH, LU0 BUXOAWUTL 3a Mexi NoGyToBOrO
BMKOPUCTaHHS.

+[Tpunap npuaHadeHui BUKIMOYHO Anst 06pobkv NPoAyKTiB xapyyBaHHs. He awmiluyitte dapby i po3unHHKM 3a fonomoroto Bnexgepa.

*He BUKOpUCTOBYIATE NpUnag, no3a NPUMILYEHHAMN.

+[NepekoHaitTech, L0 WTeNcenbHa BiNKa Npunaay nacye Ao BaLLOi po3eTki. [HaKlle 3BepHITLCS 10 CEPBICHOrO LEHTPY No Aonomory. He BUKOpUCTOBY#TE Npunag, SKILO
MEPEXHMIA LWHYP Ta/abo BUNKa NOLUKOKEH.

+He ekcnnyatyitTe npunag BOnorMmMu pykamu.

+36epexiTh Lit0 IHCTPYKLt0.

YBATA! Hikonw He npauyoliTe 3 npunazom 6inblue 1-i xsunum 6esnepepsro. Micns ogHoxsunuHHoi 6eanepepsHoi po6oTi npunaz HeoBXigHO BUMKHYTY MiiMyM Ha 2
XBANMHI. He nounHalite poboTy 3 npunagaom [OTI, AOKM BiH HE OXOMOHe,

*He nepesuLLYyi1Te MakcMansHO AOMYCTUMY KiflbKiCTb MPOAYKTY B CTaKaHi.

«Temnepartypa NpoayKTy He NMoBUHHa NepesuLysati 50 °C.

+He BIUKOPUCTOBYIATE NpUnag i 1oro akcecyapu y MikpOXBUIbOBIl nevi.

*He BuKopUCTOBYIATE Npunag Ans TBEPANX iHTPEAIEHTIB (HANPUKNa: 3aMOPOXEHIX NPOAYKTIB TOLLO) Ta HEICTIBHIX YaCTUH NPOAYKTIB (HanpuKnaa: KicTo4oK Bif (pyKTiB,
M'ACHVX XPALLYKIB, KICTOK TOLLO).

+He TopkanTecs pyxomMux YacTuH npunagy.

+[lepef; BUKOPUCTAHHSAM Npunagy NepekoHaiTeCh, Yu NpaBUNbHO BCTAHOBIEHA Yalla kombaiHa, v KpuLLKa 3akpuTa Ao NoBHOI dikcalyii (A0 knaLaHHs).
*epes sHiMaHHAM Yawwi 3 kopnyca npunagy abo Nepes 3HiMaHHAM KpULLKV 3 Yalli, @ TakOX Nepeq YMLLEHHAM 3aBXau BUMMKaiiTe npunap i

[A04eKaliTeCh NOBHOI 3yMMHKI ANCKa.

*INepep po36upaHHAM NEPEKOHaNTECh, WO MOTOP MOBHICTIO 3yMVHUBCA.

+He BCTpoMnsiATe nanbLyi abo iHwi npeameTn y EiﬂKHMTy yaluy nig yac po6oTu npunagy. KW pyKTIW/OBOYI 3aCTPSIIN, BUKOPUCTOBYWTE LUTOBXaY

260 iHWi PpyKTY Yn 0BOYI, LB NPOLITOBXHYTY iX. SAKWIO Le He Aonomarae, BUMKHITL Mpunag i posbepiTs 1oro, o6 BUMHATY 3aCTpATTi (hpyKTM/0BOI.

*lepep YBIMKHEHHSM NepEKOHANTECh Y MPaBUbHOMY BCTAHOBMEHHI KOMMOHEHTIB KyXOHHOTO kombaitHa.

+He BMKOPUCTOBYIATE NpUNaafs, siki HE BXOMAT 10 KOMMNEKTY MoCTauaHHs.

*MeTarnesi aucki ayxe roctpi, byapTe Hap3Bu4anHo obepesxHi y NOBOMXEHHI 3 HUMU. BepiTbes 3a npeamMeTV Nofani Bif pidanbHIUX Kpais, Konu Bu

HUMM KOPUCTYETEC.

EKCMNYATALIA

YBATA! MNepen cknapaHHam kombaiiHa nepekoHaiTeck, Wo Npunag He YBIMKHEHO Y Mepexy.

BuiimiTe npunap Ta akcecyapu 3 ynakysaHsi. He sanuwuaiite nakyBansHi matepiani (nakety, nonicTupon Towwo) y AOCTYNHUX S AiTeil MiCLsX, o6 YHUKHYTA
HebeaneuHux cuTyadiit.

MpoTpitb Nprnapa Bonorok M'skoto TkaHuHot. OBOB'3Kk0BO NOMMIATE BCi akcecyapy BiAnoBiAHO 10 pekoMeHAaLiA, onncaHmx y po3aini « TpaHCMOPTyBaHHS, YMLLEHHS

Ta 3bepiraHHs».
BMKOPUCTAHHA HACALIKM BIHYMK
YBATA! Mepen cknagaHHam kombaitHa nepekoHaitTech, Lo Npunaz He YBIMKHEHO y Mepexy.
1. BcrasTe BiHUMK N5 36MBaHHS B OTBIP Y PEAYKTOPI A0 KNaLaHHs.
2. YCTaHOoBITb peyKTop BiHYMKA (3i BCTAHOBNEHMM BIHYMKOM) HA MOTOPHY YacTiHy A0 NOBHOI dhikcaLlii (knaaHHs).
3. YBimMKHiTb npunag y mepexy. OnycTiTb BiHUMK é/ peaepﬁ/ap i TinbKy Nicnst Lboro BUBEPITL LWBKAKICTL POBOTH «1» abo «2»
Ta HaTUCHITb KHOMKY BMMKaHHS! WBMAKOCTI «1» abo «2». Mig Yac poboT B 1-y peximi 3a AONOMOTOK PErynsTopa WBNAKoCTi
obepTaHHs MOXHa perynioBaTi WBKAKICTb 06epTaHHs BiHYMKa. [INsh LibOro, YTPUMYIOYM KHOMKY BMUKaHHS 1-r0 pexumy,
nepemiLaiite perynaTop BeuakocTi obepTaHHs Bipaso abo Brieo BignoBigHo Ans 36inblueHHst abo 3MeHLUEeHHS WBWAKOCTI
0bepTaHHs BiHuMKa. Bu MOXeTe BIKOPUCTOBYBATY Yallly 3 KOMMNEKTY komGaitHa aBo KOpUCTYBaTHCS iHLIUMM BIANOBIAHUMN EMHOCTSAMM.
4. Ticns 3akiHueHHs poboTi AoueKaitTech NOBHOI 3yMMHKIA BiHUMKa i BUAMITB /0o 3 valui. BiaimkHiTe kombaltH Bin Mepexi. BiaTak Bin'eaHaltTe BiHUMK B, MOTOPHOT YacTUHK

KombaitHa. .
BUKOPUCTAHHA HACAOKM 3AHYPIOBANbHWW BNEHOEP

1. YcTaHoBITb HacaiKy 3aHyptoBanbHui 6nieHaep Ha MOTOPHY YacTuHy kombaitHa A0 NoBHOT cikcaLyii Hacaakw

6nenpepa (Knaqauuu{.

2. YBIMKHiTb npunag y mepexy. OnycTiTb GneHaep y pesepsyap. Biatak o6epiTb WBMAKICTb «1» abo «2» i
HaTUCHITb KHOMKY BMUKaHHS! LBKAKOCTI «1» abo «2». Mig vac poboTtu B 1-y pexumi 3a foMoMoroto perynsitopa
LIBMAKOCTI 06EpTaHHA MOXHA perymniosaty WBIWAKICTL obepTaHHs Hoxa 6rienaepa. [ing Liboro, yTpUMyoum

KHOMKY BMUKaHHS 1-ro pexvmy, nepemilaitte perynstop WeuakocTi o6epTaHHs BNpaBo abo BRiBO BiANoBiAHO

Ans 3binblueHHs abo 3MeHLLeHHs WBWAKOCTI 0bepTaHHs Hoxa 6nexgepa.

3. Micns 3akiHyeHHs poboTK BiAiMKHITL koMBaitH Bif Mepexi. [lovekanTech MOBHOI 3ynuHK HOXa Bnexaepa.
[oTim Bin'eaHaliTe Hacaaky 3aHyproBanbHUil GreHaep Bif MOTOPHOI YacTUHW kombaliHa. MpuHLMAK poboTH Hacaaky Ans NPUroTYBaHHS Miope | Hacaaku
3aH¥p»oaaanw7| 6rexzep € aHanoriyHUmu.

YBATA! Ileso Hoxa fiyxe roctpe!

) ) BUKOPUCTAHHA HOXA NA NOAPIBHEHHA

1. YcraHosiTh Yalwy kombaitHa Ha NifcTasKy.

2. YcTaHOBITb Ban Ans Hacazok i HiX ANst NoApiGHEHHsS NPOAYKTIB.
3. [oMicTiTb NpoayKTK y yaLly.
4. YcTaHoBITb KPULLIKY Yalli Ha Yallly, NOBEPTaKYM 3a FTOAMHHWKOBOIO CTPIMKOK A0 KnaLiaHHs.
5. MpueaHalite MOTOPHY YacTUHY (SK NOKa3aHO Ha PUCYHKY). YBIMKHITL npunag Me})e»( . Biatak
06epiTb WBKMAKICTL «1» @60 «2» | HATUCHITL KHOMKY BMIKaHHS BMakocTi «1» abo «2». Mig yac poboTn
B 1-y pexumi 3a 40NOMOroio perynstopa WBWAKOCTI 06epTaHHs MOXHA perynioaTy WBNAKICTb 0BepTaHHs Hacadku abo Hoxa. [ins LUboro, yTpumytum
KHOMKY BMUKaHHs! 1-ro pexumy, nepeMilyaiite perynsitop WeKAKkocTi o6epTaHHs BnpaBo abo BRiBo BiANOBIAHO ANs 36iNbLUEHHS 260 3MEHLLEHHS!
LwBKaKocTi 06epTaHHs Hacaaku Yu Hoxa.
6. Micns 3akiHYeHHs poboTK BiiMKHITL KoMBaiiH Bif Mepesi. [loyekaiTech NOBHOT 3ynuHKI HOXa. [10TOM Bif'eiHaNTe MOTOPHY YacTuHy kombaiHa i
KDULLKY YaLli Ta BUAMITb HOXi. Tinbku Nicns Liboro nepenuiite abo nepecunte NpuroToBaHMi NPoAYKT Y MiArOTOBEHY EMHICTb.
BAT'Al BepiTb HOXi akypaTHO, TOMY LLO ne3a Ayxe rocTpi.
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YKPAIHCBKA

BVKOPUCTAHHSA AVUCKIB ANS WHKYBAHHSA, HAPIBAHHA, TEPKW | IEPYHIB
1. YcTaHoBITL He0BXiAHMIA BaM ANCK Ha Ban ANS Hacajok y vally KomBaiHa (sik MokasaHo Ha PUCYHKY).
2. YCTaHOBITb KPULLKY Yallli Ha Yallly, NOBEpPTaouM 3a FoANHHIKOBOK CTPINKOK A0 KnaLaHHs.
3. MpueaHalite MOTOPHY YaCTUHY (Sik NOKa3aHO Ha PUCYHKY). YBIMKHITL Npunap y Mepexy. Biatak 06epith WBuAKicTb
«1» @b0 «2» | HATUCHITL KHOMKY BMUKaHHS! LWBMAKOCTI «1» 260 «2». [ Yac poboTi B 1-y pexumi 3a 4ONOMOrow
perynaTopa WBWAKOCTi 06epTaHHs MOXHa perynioBaTi LBMAKICTb 0bepTanHs aucka. [ Liboro, YTPUMY04M KHOMKY
BMUKAHHS 1-r0 pexvmy, nepemilLiaiiTe perynstop 0bepTaHHs BnpaBo abo BIBO BIANOBIAHO AN 36iNbLIEHHS
200 3MeHLeHHs WBMAKOCTI 0BepTaHHs aucKa. By MOXeTe HalMHKyBaTV, Hapi3aTv abo BUKOPUCTOBYBATY TepKy ANS
npUroTyBaHHs AepyHIB. AKLIO (xgzym/qaow 3acTpanm, N . . .
BUKOPVCTOBYiATE IHLLI dhpyKTY aBO 0BOMI, LLIOG NPOLITOBXHYTM iX (He AoKnaaalouy HaaMIPHIX 3ycunb). FIKWIO Lie He Aonomarae, BUMKHITL npunag i poabepiTs oro, o6

BUIAHATY 3aCTparni pykTM/oBOYI.

4. Ticna 3akiHieHHs poboTu BiaiMKHITL komGaiH Bia Mepexi. [louekaliTeck NOBHOT 3ynuHKM Aucka. MoTim Bi'eaHaiiTe MOTOPHY YaCTMHY kombaitHa, KpULLKY yalli y
3BOPOTHOMY MOPSAAKY | BUIMITb AWCK Ta Ban AnsA Hacafok. Tinbku nicns uporo nepenMﬁTe abo nepecunte FlpVIFOTOBaHMﬁ NpOAYKT Y NIArOTOBMEHY EMHICTb.
YBATA! BepiTb AuCKit akypaTHO, TOMY L0 OTBOPW Ha HMX 3aroCTPeHi.

TPAHCMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPITAHHA

TPAHCIMOPTYBAHHA. TpaHcnopTysaTi npunaz HeobxinHo byab-skiiM BIUAOM KPUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBaHHSM MPaBIM 3aKpinneHHst
BaHTaxiB, Lo 3abe3neyytoTb 36epeXxeHHs ToBapHOro Buay BUpoby Ta/abo ynakyBaHHs i oro nogarbluy GeaneyHy ekcnnyaravito.

SGIS%F"_?')_‘I;I1 ETbCA HapaxaTi Npunaz Ha yAapHi HaBaHTaXeHHs! Mif Yac BaHTaXHO-PO3BaHTaXyBamNbHUX pobiT.

YBAT'A! Hikonu He MUiiTe YacTUHY Npunagy B MoCyAOMUiAHIl MaLLmHi. He BUKOPUCTOBYIATe XiMikaTyt it abpa3nBHi peyoBIHM.

3aBxau Big'eAHyTe Npunaz Bif Mepexi Nepes YMLLEHHsM.

YncTbTe MOTOPHY YaCTUHY M'AKOK Jiefjb BOMOIOK TKaHMHOK. He MUiATe i0ro nif CTPyMEHeM BOAY | He 3aHypHOTe Y BOAY YW iHLLI piduHu.

[ins MuTTS BUKOpUCTOBYITE Tenny BoAy (He Ginblue 50C°) i 3BU4aHMA MuitHUIA 3acib, ByabTe 0bepesxHi 3 nesamu, 60 BOHM Ayxe rocTpi.
Yactiim npunagy, wo MatoTb Geanocepe/Hiit KOHTaKT 3 ixelo, HeOBXIAHO YNCTUTY LOpa3y NICNs BUKOPUCTAHHS npunazy.

3BEPIFAHHSA. Mpunap HeobxiaHo sbepiratin B 3akpUTOMY MPUMILLIEHHI, B yMOBAX, L0 nepeAbadaloTs 36epexeHHs TOBapHOro Burnaay Bipoby
Ta iforo noaansLuy 6e3neyHy ekcnnyaraLiio. MepexkoHanTech, Lo Npunag i BCi ioro akcecyapy NOBHICTHO BUCYLLEHI, NEPLU HiX CKMafaTy 1oro Ha
36epiranHs. LL|o6 He NOLIKOANTI WHYP, HE HAMOTYWTE 110r0 Ha KOPMYC, @ TaKOX He MiABILLYATE WML 32 MEPEXHIN LUHYP.

MPABUNA YTUNI3ALIT NPUNALY

Enektponpunap Ta nakysanbHi MaTepiani MatoTb GyTv yTUNi3oBaHi 3 HAMEHLLOK LIKOAOK ANA AOBKINNS i BIANOBIAHO 40 Npasunam 3 yTunisauji
Bifxopis y Bawomy perioni.
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: YMOBW FAPAHTIVHOIO OBCNTYrOBYBAHHA

i Mpw kynieni Bupoby Bumararite 1Moro nepesipky y Baluilt NPUCYTHOCTI | 3aNOBHEHHS raPaHTIMHOTO TanoHa (LUTamn TOproBenbHoT opraHisaui,
i nata npoaaxy Ta nifnuc npoaasLs). bes HafarHs rapaHTIiHOro TanoHa abo npy 1oro HenpasMNbHOMY 3aNOBHEHHI MPETEHT LWOAO SKOCTi He
| NPUAMAKTLCA | rapaHTIHIIA PEMOHT He 3AINCHIOETLCA. MapaHTiiiHuiA TanoH cnia npe’aBnaTh Npi 6yab-AkoMy 3BEPTaHHI 10 CEPBICHOrO LIEHTPY
| NPOTSrOM YCbOro TepMiHy rapaHTii. Bupi® npuiimaeTbcs Ha cepsicHe 06CNyroByBaHHS Tinbkit NOBHICTIO KOMMAEKTHIM. ["apaHTiitHuil TepMiH
; 064MCNI0ETLCA 3 MOMEHTY NPOAXY MOKYNLI0. . .

I'Igocmmo Bac Takox 36epirati JOKyMeHTH, Lo NiATBEPMKYIOTL ATy KyniBni BUpobY (ToBapHMit

! abo kacoBuit 4ek). YMoBoto GesonnaTHoro rapaHTinHoro oocnyroByBaHHs Batuoro Bupoby € oro npaBumbHa excrinyartalis, Wo He BUXOAUTb 3a
! Mexi ocobucTux nobyTosix NoTpeb, BiANOBIAHO A0 BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcnnyaTalji BUpoBy, BIACYTHICTb MeXaHi4H!X NOLIKO/KeHb Ta Hacniakis
! Hez6anoro noBOAKeHHs 3 BUpoboM. Bupib npuitMaeTbest Ha rapaHTiitHe 06CnyroByBaHHs Y YUCTOMY BUIMsAI (MPOTEPTO | NpoayTo, fe Le €
! MOXTIMBUM). [apaHTis NOWMPIOETHCA Ha BCi BUPOBHIYI Ta KOHCTPYKTUBHI AeheKTi (KpiM nepeniyeHVX y poaaini «TapaHTis He MOLMPIOETLCAY),
| BIABNEHI NPOTATOM rapaHTiiHoro TepmiHy. Y Liei nepioa AedexTHi AeTani, KpiM BUTpaTHUX MaTepianis, niansraioTb 6esonnatHil samiHi y
i rapaHTiiiHOMy CepBICHOMY LiEHTPI.
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FAPAHTIA HE NOLUWPKOETLCA

1Aﬁe¢ekm, CMPUYUHEHI hOpC-MaXopHUMM 0BCTaBUHAMM.

2. MowwkokeHHs BUPoBY, CrpUYMHEHi BUKOPUCTaHHSIM BUPOBY 3 METOH0, LU0 BUXOANTL 3a Mexi ocobucTux nobytosux notpeb (To6To 3
npoOMMCIIoBO abo KoMepLiitHOW

MeTo10).

3. ButpatHi matepianu it akcecyapu (HOXi, CiTKu TOLL.).

4. NlechekTi, CNPUUMHEHI NepeBaHTaXEHHSM, HEMPaBIUIbHOK eKcrnyaTaLieto, NPOHUKHEHHSIM PidiH, MY, KOMaX, NOTPaNmAHHSAM CTOPOHHIX
npeameTis BcepeanHy Bupoby.

5. Bupoby, L0 NianaBanucs PEMOHTY N03a YNOBHOBAKEHMMM CEPBICHIMM LIEHTPaMV abo rapaHTiHAMIN MaCTEPHAMA.

6. MoLLKOKEHHS, LLIO € HACMIAKOM BHECEHHS 3MiH A0 KOHCTPYKLii BUpoBY camum kopucTyBayem abo HeksanidhikoBaHoio 3aMiHOI 11oro
KOMMNEKTYHOUMX.

7. MopyLueHHs BUMOr iHCTPYKLi 3 ekcnnyaTadii.

8. HenpaBurbHe BCTAHOBNEHHS HANPYril Mepesi KUBMEHHS (SIKLLO Lie NoTpi6HO).

9. BHECEHHS TEXHIYHUX 3MiH.

10. MexaHiuHi MOLIKOKEHHS!, B TOMY YnCTi BHACMIAOK He6anoro NoBOMXEHHS, HENpaBIUMbHOTO TPAHCMOPTYBaHHS Ta 36epiraHHs, naaiHHs Bupoby.
11. TMoLuKomKEHHS 3 BUHI TBAPUH (B TOMY YMCHIi FPU3YHIB Ta KOMaXx).

BupoGHuk: Cutec Enexpuk Kamnani Nliviten, KHP .
IHchopMaLlito NP AaTy BUrOTOBNIEHHS AMBITLCA Ha iHANBIAYabHOMY ynakyBaHHI. 4
3 nuTaHb rapanTiitHoro 06cnyroByBaHHs 3BepTaiiTecs A0 HabaNK4Oro cepsicHoro —
LEHTPY.
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Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie benétigen es moglicherweise in der Zukunft.
Das Gerét ist zum Mahlen von Lebensmitteln, zum Zubereiten von Emulsionen, zum Maischen,

zum Schlagen von Getréanken, Mousse usw. bestimmt. Fiir Verwendun?nin der Haushaltswirtschaft, passt
Ur betriebliche Verwendung nicht.

Wichtig! Das Gerét, die in die kalte Jahreszeit gekauft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis zum
Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.

TECHNISCHE EIGENSCAHFTEN

f Bitte lesen Sie das Bedienungsanleitung sorgfiltig, wie man das Gerat benutzt.

Normenspannung: 220-240 V B
; Betriebsdauer — 3 Jahren
Bemessungsfrequenz. 50 tiz Garantiedauer — 12 Monaten

Nennleistungsaufnahme: 1000 Watt
SICHERHEITSMASSNAHMEN BEI DER VERWENDUNG

+Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerétes fiir Vermeidung der Storungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerates fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schadigen.

+Von der anfanglichen Einschaltung muss man priifen, ob technische Eigenschaften des Gerates den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen. .

+Das Gerat ist fir die Verwendun? von Personen (einschlieBlich Kinder) mit gesunkenen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Fahigkeiten, oder beim Fehlen bei
diesen der Erfahrung oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder iiber die Verwendung des Gerétes von der Person, die fiir ihre

Sicherheit verantwortlich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt.

«Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doplae\sti_ﬁstecke_r verletzt sind, sowie auch wenn der Mixer selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man muss

ihn in das Servicezentrum bringen. Die Reparatur des Gerates soll nur im autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gerét selbsténdig nicht reparieren.

+Bei der Verletzung der Netzschnur soll ihr Austausch, zur Vermeidung der Gefahrlichkeit, der Hersteller oder von ihm bevollméchtigtes Servicezentrum oder analogisches
qualifiziertes Personal durchfiihren. o § X L .

*Man darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese auf die Gehduse des Gerates nicht aufrollen und Uberdrehen. .

+Zur Vermeidung vom elektrischen Schlag darf man die Gehéuse mit dem Motor in das Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen. Wenn das Gerét in das Wasser
efallen war, darf man das Wasser nicht beriihren! Man muss augenblicklich von der Netzspannung freischalten und nur dann es hernehmen. Man soll sich an das
ervicezentrum fiir Priifung oder Reparatur des Gerétes wenden. . X i

*Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heien Oberflachen nicht zulassen.

*Man darf das Gerat mit den feuchten Hénden nicht beriihren. . R

*Man muss das Gerat von der Netzleitung abschalten, wenn Sie diese nicht verwenden, sowie auch wenn Sie Zubehdr abnehmen oder montieren mdchten, sowie von
der Reinigung. Man darf das Gerat nicht eingeschaltet bleiben.

*Man darf das Gerét sowie seine Zubehorteile in die Geschirrabwaschmaschine nicht einsetzen.

*Man darf das Gerét in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden.

*Man darf die Kinder zu der Verwendung vom Mixer oder seiner Zubehrteilen nicht zulassen.

*Man muss sich sehr aufmerksam werden, wenn sich neben dem funktionierenden Gerét die Kinder befinden.

*Man darf das Gerét in der Nahe mit den heien Oberflachen nicht verwenden.

*Man darf die Beriihrung von beweglichen Teilen des Gerates nicht zulassen.

+Von der Verwendung des Gerates muss man sich in der Richtigkeit der Einstellung vom Ansatzstiick Stabmixer Uiberzeugen.

+Vom Abbau muss man sich iiberzeugen, dass Motor véllig gestoppt ist. .

*Man darf die Zubehdrteile, die zu dem Komplettierungsverzeichnis nicht gehért, nicht verwenden.

*Metallische Messern sehr scharf sind, darum muss man bei der Arbeit mit ihnen sehr aufmerksam werden. . o .

+Das Gerét ist nur fiir die haushaltiiche Verwendung bestimmt. Man darf es in kommerziellen Zielen oder anderen Zielen, die sich hinter Rahmen der gewéhnlichen

Verwendung ausgeht, nicht verwenden. R

+Der Mixer ist ausschlieflich fiir Bearbeitung von Lebensmitteln bestimmt. Man darf Farben und Lésungsmitteln mit Hilfe vom Mixer nicht mischen.

*Man darf das Gerat im Freien nicht verwenden. .

*Man muss sich ub_erzeu?en, dass der Doppelstiftstecker zu ihrer Anschlussdose passt. In einem anderen Fall muss man sich an das Servicezentrum fiir die Hilfe wenden.

an darf das Gerét nicht verwenden, wenn Netzschnur und/oder Doppelstiftstecker verletzt sind.

*Man soll diese Bedienungsanleitung bewahren.

ACHTUNG! Man kann mit dem Gerat fortlaufend im Laufe von einer Minute nicht arbeiten. Nach der fortlaufenden Arbeit im Laufe von einer Minute muss man das Gerét

wenigstens auf eine Minute auRer Betrieb setzen. Man soll die Arbeit mit dem Gerét, bis es nicht kalt wird, nicht beginnen.

*Man darf die maximal zugelassene Menge des Produktes im Messbecher nicht berschreiten.

+Die Temperatur des Gerates soll nicht mehr als 50C° werden.

*Man darf das Gerat und seine Zubehdrteile im Mikrowellenherd nicht verwenden.

*Man darf das Gerét fiir feste Produkte (zum Beispiel: gefrostete Produkte und so weiter) und unverzeihliche Teile von Produkten (zum Beispiel: Fruchtkern, Fleischkriese,
Knochen und so weiter) nicht verwenden.

Nehmen Sie Gerat und Zubehor aus der VerPackung her. Lassen Sie nicht die Verpackungsmaterialien (Pakete, Styrolharz und so weiter) in den fiir die Kinder zugelassenen
Platzen zur Vermeidung der gefahrlichen Situationen. .
Weiter soll man das Gerat mit dem feuchten weichen Tuch putzen. Den Zubehdr muss man in Ubereinstimmung mit den Empfehlungen, die im Abschnitt , Transport,
Reinigung und Bewahrung* beschrieben sind, notwendig waschen. .
Der Mixer ist fiir Zerkleinerung und Anschlagen von Nahrungsmitteln, sowie fiir die Zubereitung von Cocktails bestimmt.

VERWENDUNG VOM ANSATZTEIL BESEN
ACHTUNG! Von der Zusammenstellung des Mixers muss man sich iiberzeugen, dass das Gerat an das Netz nicht angeschlossen
ist. Man Verwendet Besen furAnschIagen,yon Sahne, EiweiR, Biskuitteig, Mark, SupFe, SoRe und so weiter.
1. Man stellt Besen fiir Anschlagen in die Offnung im Reduzierantrieb bis zum Schnalzer ein.
2. Man stellt den Reduzierantrieb (mit dem voreinstellten Besen) auf den Motorteil bis zur vollsténd"%le__n Fixierunc? (Knalzer) ein.
3. Dann soll man das Gerét ans Netz anschlieen. Den Mixer in den Behélter nach unten klappen. Wahlen Siedie
Geschwindigkeit der Arbeit 1 oder ,2* und Klicken Sie auf den entsprechenden Button der EinschlieBung der Geschwindigkeit.
Bei der Arbeit im ersten Regime kann man mit der Hilfe vom Geschwindi ke_|tsr_eile_r die Umdrehungsgeschwindigkeit vom Messer des Reglers regeln. Dazu muss man
auf den Button der Einschaltung der ersten Regime abhaltend, den Geschwindigkeitsregler nach links oder rechts entsprechend fiir die Steigerung oder Senkung der
Umdrehungsgeschwindigkeit des Messers Ansatzsttick fir Mark versetzen. K
Sie kdnnen den Becher aus der Komplettierung des Mixers oder andere passende Behlter verwenden. ' o
4. Nach der Beendigung der Arbeit muss man den Mixer spannungslos schalten. Die vollstandige Stillsetzen vom Messer des Mixers erwarten. Dann das Ansatzteil fiir

Mark vom Motorteil abschalten.
VERWENDUNG DES AUFSATZES TAUCHMIXER
r Kiich ine bis zur vollstéandigen Fixierung (Klick) des

1.Setzen Sie den Aufsatz Tauchmixer auf das Mc ause del

Aufsatzes des Stabmixers. . o . . i : o

2. SchlieRen Sie das Gerat an Stromnetz an. Tauchen Sie den Stabmixer in den Schiissel. Wahlen sie dann die Geschwindigkeit

«1» oder «2» und driicken Sie den Einschaltknopf der Geschwindigkeit «1» oder «2». Beim Betrieb im 1. Modus kann mit einem

Geschwindigkeitsregler die Geschwindigkeit des Tauchmixer-Messers geregelt werden. Dazu halten Sie den Einschaltknopf vom

1. Modus gedriickt undT“ g S:ﬁ den Geschwindigkeitsregler rechts oder links entsprechend zur Drehzahlerhéhung oder
rehzahlsenkung des Tauchmixer-Me: X

3. AnschlieBend trennen Sie die Maschine vom Stromnetz. Warten Sie bis zum vollstéandigen Stoppen des Tauchmixer-Messers.

Dann trennen Sie den Aufsatz Tauchmixer vom Motorgeh&use der Maschine ab.

Arbeitsprinzip des Piirierstabes und des Aufsatzes Tauchmixer sind &hnlich.

Vorsicht! Die Schneide des Messers ist sehr scharf!

https:/itm.by
= v MHTepHeT-marasvH TM.by
E

M ONLINE STOR



DEUTSCH

VERWENDUNG DES ZERKLEINERUNGMESSERS
1. Setzen Sie die Schiissel der Kiichenmaschine auf einen Gestell.
2. Setzen Sie den Aufsteckstift fiir die Aufsétze und das Messer zum Zerkleinem von Lebensmittel.
3. Fiillen Sie die Zutaten in die Schiissel.
4. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel, indem Sie diesen im Uhrzeigersinn bis er einrastet drehen .
5. Schliefen Sie das Motorgehause an <§W|e im Bild gezeigt). SchlieRen Sie das Gerét an Stromnetz an. Wahlen sie dann
die Geschwindigkeit «1» oder «2» und driicken Sie den Einschaltknopf der Geschwindigkeit «1» oder «2». Beim Betrieb im
1. Modus kann mit einem Geschwindieritsregler die Geschwindigkeit des Aufsatzes und Tauchmixer-Messers geregelt . R
werden. Dazu halten Sie den Einschaltknopf vom 1. Modus gedriickt und bewegen Sie den Geschwindigkeitsregler rechts oder links entsprechend zur Drehzahlerhdhung
oder Drehzahlsenkung des Aufsatzes und Messers.
6. AnschlieBend trennen Sie die Maschine vom Stromnetz. Warten Sie bis zum vollstandigen Stoppen des Messers. Dann trennen Sie das Motorgeh&use und die
Schiisseldeckel und ziehen Sie die Messer heraus. Nur danach darf das zubereitete Lebensmittel in das vorbereitete Behélter ausgegossen oder ausgeschiittet werden.
Vorsicht! Die Schneide des Messers ist sehr scharf! .
o VERWENDUNG VON SCHEIBEN ZUM HOBELN, SCHNEIDEN, REIBEN UND ZURBEREITUNG DER KARTOFELPLATZCHEN
‘11 . Seth%n Sie gjute) gewinschte Scheibe auf den Aufsteckstift fiir die Aufsatze in die Schiissel der Kiichenmaschine (wie im
lem Bild gezei
2. Setzen Sie d%n Schiisseldeckel auf die Schiissel, indem Sie diese im Uhrzeigersinn bis er einrastet drehen.
3. Schlieen Sie das Motorgehause an (wie im Bild gezeigt). SchlieRen Sie das Gerat ans Stromnetz an. Wahlen sie dann
die Geschwindigkeit «1» oder «2» und driicken Sie den Einschaltknopf der Geschwindigkeit «1» oder «2». Beim Betrieb im
1. Modus kann mit einem Geschwindigkeitsregler die Geschwindigkeit der Scheibe. Dazu halten Sie den Einschaltknopf vom
1. Modus gedriickt und bewegen Sie den Geschwindigkeitsregler rechts oder links entsprechend zur Drehzahlerhéhung oder
Drehzahlsenkung der Scheibe. . R .
So kdnnen Sie hobeln, schneiden oder Raspelaufsatz zur Zurbereitung der Kartoffelplatzchen. Wenn Obst/Gemiise
steckengeblieben sind, dann verwenden Sie andere Obst oder Gemiise um diese hineinzuschieben (ohne iibermaRig Kraft einzusetzen). Wenn das nicht hilft, dann schalten
Sie das Gerat aus und nehmen Sie es auseinander, um die stehengebliebene Obst/Gemiise hervorzuholen. . . R .
4. AnschlieRend trennen Sie die Kiichenmaschine vom Stromnetz. Warten Sie bis zum vollstandigen Stoppen der Scheibe. Dann trennen Sie das Motorgehause, die
Schiisseldeckel in umgekehrter Reihenfolge und entnehmen Sie die Scheibe und den Aufsteckstift fir die Aufsétze. Nur danach darf das zubereitete Lebensmittel in das
vorbereitete Behalter ausgegossen oder ausgeschiittet werden. . ' .
VORSICHT! Greifen Sie die Scheiben vorsichtig an, da die Schneid- bzw. Raspelflachen sehr scharf angeschliffen sind.

TRANSPORT, REINIGUNG AND BEWAHRUNG

Transport. Der Transport des Gerats ist bei jeder Art von Transport mit der Anwendung von Regeln erforderlich Befestigung von Ladungen, die die Erhaltung der
Prasentation des Produktes und / oder der Verpackung und deren weiteren sicheren Betrieb gewahrleisten. Setzen Sie das Gerat wahrend der Handhabung KEINE
Schockbelastungen aus.

Reinigung. ACHTUNG! Man kann die Teile des Gerétes nie in der Geschirrabwaschmaschine waschen. Man darf auch keine Chemikalien und abrasive Stoffe verwenden.
Man muss immer das Gerat von der Reinigung von der Netzspannung freischalten. Den Motorteil muss man mit dem weichen, etwas feuchten Tuch reinigen. Man darf

ihn unter dem Wasserstrahl nicht waschen, sowie in das Wasser oder andere Fliissigkeiten durchdringen. Fiir Waschen muss man warmes Wasser (nicht gréRer als 50C°)
und gewdhnliches Reinigungsmittel verwenden, man muss mit den Messern sehr aufmerksam werden, da sie sehr scharf sind. Teile der Gerates, die den unmittelbaren
Kontakt mit dem Essen haben, muss man jeden Mal nach der Verwendung des Gerates reinigen.

Lagerung. Das Gerat muss in Rdumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Prasentation vorausgesetzt wird Produkt und seine weitere sichere Bedienung.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat und alle Zubeharteile vollstandig getrocknet sind.

REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerat und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung in Ihrem Region
entsorgt werden.

BEDIENGUNGEN DER GARANTIELEISTUNGEN

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Priifung in lhrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum des Verkaufs
und Unterschrift des Verk&ufers) anfordemn. Ohne Vorlage der Garantiebroschiire oder im Fall ihrer falschen Auffiillung werden keine Qualitétsbeanstandungen
angenommen werden und Garantiereparatur nicht durchgefiihrt. Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen
Garantiefrist vorlegen. Das Gerat nimmt man auf den Nachverkaufsservice nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom
Gerét dem Kéufer. Wir bitten Sie alle Dokumente, die das Datum vom Kaufen des Gerétes (Kassenzettel oder Warenzettel) bewahren. Die Bedingung der kostenlosen
Garantieleistung lhres Gerates ist seine ordnungsgemafe Verwendung, die hinter Rahmen der persénlichen Haushaltsbedarfe nicht kommt, in Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der nachléssigen Behandlung mit dem Gerét. Die Garantie verbreitet
sich auf alle Fertigungs- und Konstruktionsfehler, auer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, die im Laufe der Garantiefrist
festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auRer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen
Austauschen im Servicezentrum unter.

GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF

1.Fehler, die von Umstanden hoherer Gewalt hervorgerufen sind.

2.Verletzungen des Gerétes, die vor der Verwendung des Gerates in Zielen, die sich hinter Rahmen der persdnlichen Haushaltsbedarfe kommen
(das heilt, betriebliche oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind.

3.Verbrauchsmateriale und Zubehorteile.

4.Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaRen Verwendung, Eindringung von Fliissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden
innerhalb des Gerétes hervorgerufen sind.

5.Die Gerate, die nicht in bevollméchtigten Servicezentren oder Garantiewerkstatten repariert waren.

6.Fehler, die Folge der Vornahme in die Konstruktion des Gerates der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgeméaRen Austausch der
Zubehérteilen hervorgerufen sind.

7.Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung.

8.Falsche Einstellung der Versorgungsnetzspannung (wenn das notwendig ist).

9.Vornahme von technischen Veranderungen.

10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachlassigen Behandlung, falschen Beférderung und Bewahrung, Fallen des Gerétes.
11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von Nagetieren und Insekten).

Hersteller: Sites Electric Kampanie Limited, China.

Information tiber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben.
In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Fehlern wenden Sie l:l [ H [ c € @
—_—

sich an das ndchste Servicezentrum.
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POLSKI

Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysziosci.

Urzadzenie przeznaczone jest do mielenia zywnosci, przygotowywania emulsd‘i, Zzacierania, bicia napojow, muséw itﬁ'
Do uzytku w gospodarstwie domowym, nie nadaje sie do zastosowan przemyslowYc X

Wazne! Urzadzenie zakupiony w zimnych porach roku w celu uniknigcia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy
utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

: Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenie.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W —
! A . Termin dziatania - 3 lata
Nominalna czestos$¢ pradu: 50 Hz . ) o)
Nominalna skgnsumow%na potega: 1000 Wt Termin gwarancyjny - 12 miesigcy

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI
*Uwaznie przeczytaj niniejszq instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewlasciwe postepowanie moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.
+Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzié, czy speiniaja dane techniczne produktu parametry zasilania.
+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub, w przypadku braku
doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajduja sig pod nadzorem lub nie sa poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.
+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzone lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu serwisowego.
Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wylacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.
*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiang w celu unikniecia niebezpieczenstwa powinien dokona¢ producent lub upowazniony przez niego punkt
serwisowy lub podobny wykwalifikowany personel.
+Nie wolno ciagna¢ za przewdd, owija¢ go na obudowe urzadzenia i przekrecac.
+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jesli urzadzenie wpadnie do wody, nie wolno dotyka¢
wody! Nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero wtedy wyja¢ go. Skontaktuj sie z centrum serwisowym w celu kontroli lub naprawy produktu.
+Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.
+Nie wolno dotyka¢ przewodu zasilajacego mokrymi rekami.
+Nalezy odfaczy¢ urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, a takze, jesli chcesz usuna¢ lub dodac akcesoria i przed czyszczeniem. Nie nalezy pozostawia¢
wiaczonego urzadzenia.
+Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia, a takze jego czesci w zmywarce.
+Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia do celdw nie przewidzianych instrukcja.
+Nie nalezy dopuszczac dzieci do uzycia blendera lub jego czesci.
+Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajduja sig dzieci.
+Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w poblizu goracych powierzchni.
+Nie wolno dopuszczac do kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.
*Przed uzyciem urzadzenia nalezy sig upewnic, ze ustawienia nasadki zatapialnej sa prawidtowe.
*Przed rozbiorem nalezy upewni¢ sie, ze silnik catkowicie si¢ zatrzymat.
+Nie nalezy uzywa¢ akcesoriow, ktdre nie znajduja si¢ w zestawie.
*Metalowe noze sg bardzo ostre, nalezy zachowa¢ szczegding ostrozno$¢ w obchodzeniu sie z nimi.
+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do celéw komercyjnych lub innych, ktére przekraczajg uzytek domowy.
+Urzadzenie jest przeznaczony wylacznie do przetwarzania zywnosci. Nie mieszac farby i rozpuszczalniki za pomoca blendera.
+Nie wolno uzywa¢ urzadzenia na zewnafrz pomieszczen.
+Upewnij sie, ze wtyczka urzadzenia odpowiada twojemu gniazdku. W przeciwnym razie skontaktuj sie z centrum serwisowym za pomoca. Nie uzywaj urzadzenia, jesli
przewad zasilajacy i/lub wtyczka sg uszkodzone.
+Nie nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma.
+Zachowaj niniejsza instrukcje.
UWAGA! Nigdy nie pracuj z urzadzeniem ponad 1 minute bez przerwy. Po jednej minucie ciggtej pracy urzadzenie powinno pozosta¢ wytaczone przez co najmniej 2 minuty.
Nie wolno pracowa¢ z urzadzeniem, dopoki nie ostygnie.
+Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej dozwolonej iloéci produktu w szklance.
+Temperatura produktu nie powinna przekracza¢ 50 °C.
+Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia i jego akcesoriow w kuchence mikrofalowe;.
+Nie wolno uzywac urzadzenia do twardych sktadnikéw (np.: mrozonek itp.) i niejadalnych czesci produktow (np.: pestek z owocow, chrzastek miesnych,kosci itp.).
EKSPLOATACJA
WyLa(: urzadzenie i akcesoria z opakowania. Nie nalezy pozostawia¢ opakowania (torebki, styropian, itp.) w dostepnym dla matych dzieci miejscu, aby unikna¢
niebezpiecznych sytuacji.
Wytrze¢ urzadzenie migkka, wilgotng szmatka. Nalezy umy¢ wszystkie akcesoria zgodnie z zaleceniami }gKisanym\ w sekcji , Transport, czyszczenie i przechowywanie”.
WYKORZYSTANIE NASADKI TRZEPACZ
UWAGA! Przed sktadaniem blendera upewnij sie, ze urzadzenie nie jest podtaczone do sieci.
Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietany, biatek jaj, ciasta biszkoptowego, puree, zupy, sosu itp.
1. Wioz trzepaczk% do ubijania w otwor w reduktorze, az do klikniecia. L o _
2. Ustaw reduktor rzepaczki (z zainstalowana trzepaczka) na silnkowa czg$¢ az do calkowylte{ blokady (Klikniecia). o
3. Podtacz urzadzenie do sieci. Opus¢ trzepaczke w zbiornik i tylko wtedy wybierz predkos¢ 1" lub ,2" oraz naciénij odpowiedni
przycisk wigczania pridkoéci. Podczas pracy w trybie 1 z pomoca regulatora Eredkosci obrotowej mozna regulowac predkos¢
obrotowg trzepaczki. Aby to zrobi€, przytrzymujac przycisk wigczenia 1-go trybu przesun regulator predkosci obrotow w prawo lub
w lewo, aby odpowiednio zwigkszyc lub zmniejszy¢ predkosc obrotowa trzepaczki.
Mozesz uzy¢ szklanke z zestawu blendera lub korzysta¢ z innych odpowiednich pojemnikow
4"IP?< g@keqnczeniu pracy nalezy zaczekac¢ do catkowitego zatrzymania trzepaczki i wyjag ja z pojemnika. Odtacz blender od sieci. Nastepnie odtacz trzepaczke od czesci
silni .
WYKORZYSTANIE NASADKI BLENDER ZATAPIALNY
1. Ustaw nasadke blender zatapialny na silnikowa czg$c robota az do catkowitej blokady nasadki blendera (Kliknigcia). .
2. Podigcz urzadzenie do sieci. Opus¢ blender do zbiornika. Nastepnie wybierz szybkos¢ ,1” lub ,2" i nacisnij przw:@l; wigczania
predkosci 17 lub 2", Podczas pracy w trybie 1z pomoca regulatora predkosci obrotowej mozna regulowac predko$¢ obrotowa,
noza blendera. Aby to zrobi¢, przytrzymujag przycisk wiaczenia 1-go trybu przesun regulator predkosci obrotow w prawo lub w
lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ predkos¢ obrotowa noza blendera.
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3. Po zakorczeniu pracy nalezy odtaczy¢ robota od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania noza blendera. Potem odfacz
nasadke blender zatapialny od czesci silnikowej robota.
Zasady dziatania nasadki do J)rzygotowywania puree i nasadki blender zatapialny sa podobne.

Uwaga! Ostrze noza jest bardzo ostre! .
KORZYSTANIE Z NOZA DO ROZDRABNIANIA.
1.Umies¢ mise robota na podstawce. -
2.Ustaw watek do nasadek i n6z do rozdrabniania produktow.
3. Umies¢ Erodukty w misie.
4.Zatoz pokrywe miS{ na m[si, obracajgc w kierunku zgodnym Z ruchem wskazowek ze?ara! az ustyszysz Kliknigcie. .
5.Podigcz czg$c silnkowa (jak pokazano na rysunkl‘?. odiacz urzadzenie do sieci. Nastepnie wybierz predkos¢ , 17 lub 2" i
nacisnif przycisk wigczania predkosci ,1” lub ,2". Podczas pracy w trybie 1 z pomoca regulatora predkosci obrotowej mozna
regulowac predko$c¢ obrotowa nasadki lub noza. Aby to zrobic, przy1rz%mujqq przycisk wiaczenia 1-go trybu przesun regulator
pr%dkos'm obrotéw w prawo lub w lewo, aby odpowiednio zwigkszyc lub zmniejszy¢ predko$c obrotowg nasadki lub noza,
6. Po zakoriczeniu pracy nalezy odtaczy¢ robota od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania noza. Potem odtacz czg$¢ silnikowa robota oraz pokrywe misy i wyjmij noze.
Dopiero wtedy przelej lub przesyp przygotowan&grodukt do Er%y%otowane 0 Roemnika. ,
KORZYSTANIE Z TARCZ DO SZATKOWANIA, KROJENIA, TARCIA | DERUNOW
1. Zainstaluj odpowiednig tarcze na watku do nasadek w misie robota (jak pokazano na rysunku)
2.Zal6z pokrywe misy na mise, obracajac w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek ze?ara, az ustyszysz Kliknigcie.
3.Podtacz czesc silnikowa (jak pokazano na rysunku). Podtacz urzadzenie do sieci. Nastepnie wybierz predkos¢ 1" lub ,2"
i nacisnij przycisk wiaczania predkosci ,1” lub ,2". Podczas pracy w trybie 1 z pomoca regulatora predkosci obrotowej
mozna regulowac predko$¢ obrotowa tarczy. Aby to zrobic, przgtrzymul  przycisk wigczenia 1-go trybu przesun
regulator predkosci obrotéw w prawo lub w lewo, aby odpowiednio zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ predkos¢ obrotowa, tarczy.
Mozesz naszatkowac, posiekac lub uzy¢ tarke do gotowania derunéw. Jesli owoce/warzywa utknely, mozna uzy¢ innych
owocow lub warzyw, aby je przepchnac (nie uzywajac duzej sity). Jesli to nie pomoze, to wylacz urzadzenie i zdejmij go,
aby wyjac zaciete owoce/warzywa.
4. Po zakonczeniu pracy nalezy odtaczy¢ robota od sieci. Poczekaj do catkowitego zatrzymania tarcz%. Potem odfgcz czesc silnikowa robota, pokrywe misy w odwrotnej
kolejnosci i wyjmij tarcze i watek do nasadek. Dopiero wtedy przelej lub przesyp przygotowany produkt do przygotowanego pojemnika.
UWAGA! Bierz tarcze delikatnie, poniewaz otwory na nich sg ostro zaostrzone.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowac przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania tadunkoéw, co zabezpiecza
jego catosc i/albo calo$¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.
CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkoéw chemicznych i materiatow Sciernych. Zawsze odiaczaj urzadzenie od sieci przed
czyszczeniem. Czysci¢ czes¢ silnikowa nalezy migkka, lekko wilgotng szmatka. Nie myj go pod biezaca woda i nie zanurzaj w wodzie lub innych ptynach. Do mycia
uzywaj letniej wody (nie wigcej 50C°) i zwyklego detergentu, uwazaj z ostrzami, poniewaz sg one bardzo ostre. Czgsci urzadzenia majace bezposredni kontakt z
Zywno$cia powinny by¢ czyszczone po kazdym uzyciu urzadzenia. PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknigtych, w
warunkach, ktére zaktadaja zachowanie prezentacji produkiu i jego dalszej bezpiecznej eksploataciji. Przed przechowywaniem upewnij sig, ze urzadzenie i wszystkie
jego akcesoria sg catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowac przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecnosci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i podpis sprzedawcy). Bez
podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidiowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostana zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna
naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu.
Okres gwaranciji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy réwniez o zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy).
Warunkiem bezpfatnej obstugi gwarancyjnej produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami
instrukciji obstugi produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sie z produktem. Produkt jest dopuszczony do serwisu
gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwo$ci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i konstrukcyjne (z wyjatkiem tych
wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych,
podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE
1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.
2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).
3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).
4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.
5. Produkty, ktore zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.
6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtaciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.
8. Naruszenie instrukcji obstugi.
9. Niewlasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).
10. Dokonywanie zmian technicznych.
11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: Sites Electric Company Limited, Chiny.
Informacje na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. I:‘ %/ E
W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow, nalezy skontaktowa¢ 2

sig z najblizszym punktem serwisowy.
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ROMANA

Pastrati manualul de utilizare, este posibil sa aveti nevoie de acesta in viitor.

Dispozitivul este destinat mécinarii produselor alimentare, prepararii emulsiilor, mashing, baterea bauturilor, spumelor etc.
Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, Tnainte de conectare in

reteaua electrica trebuie s fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

: Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

Tensiune nominald; 220-240 V Durata de functionare — 3 ani
Frecventa nominald a curentului: 50 Hz ! ponare |
Consum nominal de putere: 1000 W Perioada de garantie — 12 luni

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorecta poate duce la
deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane fara
expertiengé si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseascé aparatul de catre persoana responsabild pentru siguranta
acesto

*Nu utilizati dacé cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-va la un centru de service. Aparatul trebuie reparat
numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.

+Pentru a evita o situatie periculoasd, in cazul In care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie fnlocuit la un centru de service autorizat.

+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit de catre producator sau de cétre centrul sau autorizat de service sau de un personal calificat
similar pentru a evita pericolul.

*Nu Tndoiti, rasuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

*Nu scufundati niciodata carcasa motorului in apd sau in alt lichid. Utilizati numai o cérpd umeda pentru a curéta carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati imediat aparatul
Si ai)ow scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

+Nu lasati cablul sa atéme peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu mainile ude.

+Deconectati aparatul de la retea dacé nu este utilizat si daca doriti sa indepartati sau sa adaugati accesorii si inainte de curatare. Nu lasati aparatul pornit.
*Nu utilizati aparatul n alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.

*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spalat vase.

*Nu permiteti copiilor sa utilizeze blenderul sau piesele acestuia.

+Fiti foarte atent atunci cand copiii se afld in apropierea aparatului.

*Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.

«Evitati contactul cu piesele mobile.

«|nainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca componentele blenderului sunt instalate corect.

+Inainte de dezasamblare, asigurati-va ca motorul este oprit complet.

*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblul blenderului.

«Cutitele metalice sunt foarte ascutite, fiti foarte atent cand le folositi. Apucati piesele, care se aflé departe de marginile taietoare cand le folositi.

+Scoateti intotdeauna cutitul inainte de a turna continutul din bol.

+Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic. Nu-l utilizati in scopuri comerciale sau de alta natura.

+Aparatul este destinat exclusiv prelucrarii produselor alimentare. Nu amestecati vopseaua si solventii cu un blender.

*Nu folositi aparatul in aer liber. N

+Asigurati-va ca stecarul aparatului corespunde prizei. In caz contrar, contactati centrul de service pentru asistentd. Nu utilizati aparatul daca cablul de
alimentare si / sau stecherul sunt deteriorate.

+Pastrati aceste instructiuni.

*Nu utilizati aparatul cu méinile ude.

ATENTIE! Nu folositi aparatul mai mult de 1 minut in mod continuu. Dup o functionare continua de un minut, aparatul trebuie oprit cel putin 2 minute. Nu
folositi aparatul pana cand acesta nu se raceste.

Nu depasiti canitatea maxima permisa de produs fn bol.

«Temperatura produsului nu trebuie s& depaseasca 50 °C.

*Nu utilizati aparatul si accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde.

*Nu folositi aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: alimente congelate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: sémburi din fructe,
cartilaj de carne, oase efc.).

UTILIZAREA

ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-va ca acesta nu este conectat |a retea. Scoateti aparatul si accesoriile din ambalaj B .
Curatati aparatul cu o carpa umeda moale. Asigurati-va cé ati spalat toate accesoriile in conformitate cu recomandarile descrise in sectiunea "Transport, curétare si

depozitare".
N UTILIZAREA DUZEI TEL
ATENTIE! Inainte de asamblarea blenderului, asigurati-va cé aparatul nu este conectat la retea.

Utilizati telul pentru a baterea cremei, albusului de ou, aluatului de biscuii, piureului de cartofi, supei, sosului, efc.
1. Introduceti duza telul pentru batere in orificiul din reductor pan la click.
2(.I|r]slt('jzlagi reductorul telului (cu telul instalat) pe partea motorului, rotind in sensul acelor de ceasornic pana la fixarea completa
click).
3. Conectati aparatul in priza. Cufundati telul in recipient si numai apoi selectati viteza de lucru "1" sau "2" si apasati butonul
de viteza corespunzator. In timpul lucrului cu modul 1 cu ajutorul regulatorului de viteza, puteti
regla viteza miscarii. Pentru a face acest lucru, tineti apasat butonul’ modului unu, miscati butonul de reglare a vitezei spre
dreapta sau spre stanga, pentru a méri sau micsora viteza de rotatie a telului.
4. Dupa terminarea lucrului, asteptati pana cand telul se va opri complet si scoateti-| din recipient. Deconectati blenderul de la priza. Apoi detasati telul din partea motorului

a blenderului.

UTILIZAREA DUZE| SUBMERSIBILE A BLENDERULUI
1.Instalati duza submersibila a blenderului pe partea cu motor a robotului pana la fixarea completé a duzei blenderului (pocnitura).
2.Cuplati robotul la retea. Coborati blenderul in recipient. Apoi selectati viteza "1” sau "2” si apasati butonul vitezei "1” sau "2".
Pentru functionare in regimul "1”, putem regla viteza de turatie a cutitului blenderului cu ajutorul regulatorului vitezei de turatie.
Retineti in acest scop butonul de activare a regimului 1, duceti regulatorul spre dreapta sau stanga pentru cresterea sau reducerea
vitezei'de turatie a cutitului blenderului.
3.La incheierea operatiei decuplati robotul de la retea. Asteptati pana la oprirea deplina a cutitului blenderului. Apoi decuplati duza
submersibila de pe partea motorului robotului.
Principiile functionarii duzei pentru prepararea pireului si a duzei submersibile a blenderului sunt analogice.
ATENTIE! Lama cutitului este foarte ascutita!
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UTILIZAREA CUTITULUI LA MARUNTIRE
1.Puneti recipientul robotului pe suport.

2.Instalati axul pentru duze si cutitul pentru maruntirea produselor.
3.Puneti produsele n recipient.
4.Puneti capacul recipientului, rotindu-l dup acele ceasornicului pana se aude o pocnitura.
5.Cuplati partea cu motor (cum este indicat in desen). Puneti robotul in priza. Apoi selectati viteza 1" sau "2” si apasati
butonul vitezei "1” sau "2". Dacé operati cu regimul "1", puteti regla viteza turatiei duzei sau a cufitului cu ajutorul
regulatorului vitezei de turatie. Retineti in acest scop butonul regimului 1 si duceti regulatorul vitezei spre dreapta sau
stanga, respectiv, pentru marirea sau micsorarea vitezei de turatie a duzei sau a cutitului. - . . » . . .
6.La incheierea lucrarii, decuplati robotul din priza, Asteptati oprirea deplind a cutitului. Apoi demontati partea cu motor si capacul recipientului pentru a scoate cutitul. Numai
dupé toate acestea puteti varsa sau evacua produsul maruntit in vasul pregatit. ~ B
UTILIZAREA DISCURILOR PENTRU TOCARE, TAIERE, RADERE S| CLATITE DIN CARTOFI
1.Instalati discul de care aveti nevoie pe axul duzelor din recipientul robotului &cum se indic in desen).
2.Puneti capacul pe recipient, rotindu-l dupa acele de ceasornic pana la pocnitura.
3.Montati partea cu motor %um se vede in desen). Puneti robotul in priza. Apoi selectati viteza "1” sau "2" si apasati
butonul vitezei *1” sau "2”. Daca folositi regimul 1", puteti regla viteza turatiei discului. Retineti in acest scop butonul
de activare a regimului nr.1, duceti regulatorul vitezei turatiei la dreapta sau stanga pentru cresterea sau reducerea
vitezei turatiei discului, respectiv.
Dvs. puteti toca, taia sau folosi rézatoarea pentru prepararea clatitelor. Daca fructele sau legumele se impotmolesc,
adaugati alte fructe sau legume pentru a le impinge fara s& depuneti eforturi excesive. Daca acest lucru este insuficient,
atunci deconectati robotul, desfaceti- pentru a evacua fructele/legumele impotmolite.
4.Cénd terminati operatia, decuplati robotul de la retea. Asteptati pand la oprirea deplina a discului. Apoi demontati partea cu motor, capacul recipientului in ordine inversa
si scoateti discul si axul pentru duze. Abia at)oi uteti turna sau varsa produsul preparat in alt vas.

ATENTIE! Manipulati discurile cu foarte multd atentie pentru ¢ orificiile sunt foarte ascutite.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asiguré pastrarea
produsului si / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia fn continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
de manipulare.

CURATARE. o ) ) o N )
ATENTIE! Nu spalati niciodata componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare.

Curatati partea motorului cu o carpa moale, usor umeda. Nu o spélati sub apa cur(};étoare si nu o scufundati in apa sau in alte lichide.

Pentru spalare, utiizati apa calda (nu mai mult de 50 °C) si un detergent obisnuit, iti atent cu lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.
Partile aparatului care contacteaza direct cu alimentele trebuie curatate de fiecare data dupa utilizare.

Amguratl-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea rodusului si functionarea sigura a acestuia

in continuare. Asigurati-vé ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.
ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.
CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastré sa fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitiondrii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorérii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibil).

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de é)roiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acpperé“?, identificate in timpul
penoadet[ de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).

3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
rodus.

5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorérile cauzate prin modificarea designului produsului de catre utilizator sau inlocuirea necalificatd a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (dacé este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC l:‘ [H[ C € @ E
—_—

Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul. . . . . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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