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MEAT GRINDER BR1601 4. Meat grinder head installation place
5. Push

The electric meat grinder is intended for making minced 6 ngdet;ay

;‘_ne_a:] 0‘; min;edtfish and for making homemade semi- 7: Meat grinder head body

inished products. 8  Screw
9. Crossed blade

DESCRIPTION 10. Coarse and fine cutting plates

1. Operation mode switch (ON/OFF/R) 11. Meat grinder head nut
2. Cutting plate tray 12. Sausage filling attachment
3. Meat grinder head lock button 13. Kebbe attachments
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the meat grinder; after reading, keep it for future
reference.

* Use the unit for its intended purpose only, as it is
stated in this manual.

» Mishandling the meat grinder can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

* Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

ATTENTION! Continuous operation time should
not exceed 7 minutes, after that make at least
10 minutes break.

» Do not use the unit outdoors.

« Itis recommended not to use the unit during lightning
storms.

» Place and use the meat grinder only on a dry flat and
stable surface, away from heat sources, open flame
and direct sunlight.

» Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

« Do not use the meat grinder in places where aerosols
are stored, used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.
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Protect the unit from blows, drops, vibrations and
other mechanical stress.

Do not block the ventilation openings on the unit
body during the meat grinder operation; this may lead
to the electric motor overheating.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not immerse the meat grinder body, the power
cord or the power plug into water or any other liquids.
Do not use the unit in proximity to the kitchen sink, in
bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the unit is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the authorized service center for
testing or repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

Handle the power cord with care, avoid twisting it and
periodically straighten the cord.

Do not use the power cord as a carrying handle for
the meat grinder.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the unit, hold the power plug and carefully
remove it from the mains socket, do not pull the
power cord, as this can lead to its damage and cause
a short circuit.



s |

EN

Before using the unit for the first time, wash
thoroughly all the removable parts of the meat
grinder that will contact food.

Use only the parts supplied with the meat grinder.
Before switching the unit on, make sure that all parts
of the meat grinder are installed properly.

Regularly clean the meat grinder body and the parts
which were used during the operation.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

or knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

Before using the meat grinder, check the power cord
integrity. If the power cord is damaged, it should be
replaced by the manufacturer, a maintenance service
or similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

« Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

» Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit. . L i BEFORE THE FIRST USE

» Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

+ During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

» The unit is not intended for usage by physically,
sensory, psychically or mentally disabled persons
(including children) or by persons lacking experience

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

After the unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for at least 3 hours
before using it.

+ Unpack the unit and remove all the packaging
materials.
« Keep the original package.
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Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

Wash all the removable parts (2, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
12, 13) with warm water and neutral detergent, rinse
and dry them.

Wipe the meat grinder body with a slightly damp
cloth, and then wipe it dry.

BASICTIPSFORUSING THEMEAT GRINDER

The electric meat grinder is intended for household
use only, for making minced meat or minced fish and
for making homemade semi-finished products.

ATTENTION!
Continuous operation time should not exceed 7

minutes, after that make at least 10minutes break.

TVhy

I ONLINE STORE

Assenble and use the meat grinder only on a dry flat
and stable surface, away from heat sources, open
flame and direct sunlight.

Make sure that the ventilation openings on the meat
grinder body are not blocked with any foreign objects.
Before making minced meat, make sure that all
bones and excess fat are removed.
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» Do not process food with hard fiber (for example,
ginger or horseradish) in the meat grinder.

* Place a suitable bowl under the meat grinder head
(7).

» Switch the meat grinder on and slowly feed the meat
pieces into the mouth of the grinder head (7) using
the pusher (5).

» During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

* Do not push meat with your hands or any other
objects.

« If an obstruction appears during the unit operation,
use the reverse function (the screw reverse mode) to
remove it. To switch the reverse mode on, switch the
meat grinder off by setting the operation switch mode
(1) to the position «OFF», then press and hold the
switch (1) in the position «R» (reverse) for several
seconds (not longer than 5 seconds), and then
release the switch (1).

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

MAKING MINCED MEAT

« Insert the mead grinder head (7) to the installation
place (4) (pic. 1), press the lock button (3) and turn
the meat grinder hear (7) counterclockwise until it is
fixed.
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Install the screw (8) into the meat grinder head (7)
body.

Install the crossed blade (9).

Select one of the plates (10) and set it over the
blade, matching the ledges on the plate with the
grooves on the meat grinder head body (7), tighten
the nut (11).

During the operation always use only the pusher (5).

ATTENTION!

» When installing the blade (9), make sure that the
cutting edges of the blade (9) face the plate (10).
If the blade is installed improperly, it will not grind
meat.

» The fine cutting plate (10) can be used for
processing both raw and cooked meat, fish, etc.

« The coarse cutting plate (11) can be used for
processing raw meat, fish, vegetables, dried fruit,
cheese, etc.
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Install the food tray (6) on the meat grinder head (7).
Insert the power plug into the mains socket.

Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the position «ON».
Recommendations:

- Defrost frozen meat thoroughly. For better

processing, cut meat into strips (20x20x60 mm) or

cubes (20x20x20 mm).
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- During operation, use only the pusher (5) supplied
with the unit. Do not apply excessive effort while
pushing the meat or other products.

- Do not push meat with your hands or any other
objects.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

» To disassemble the meat grinder head (7), unscrew
the nut (11) by turning it counterclockwise, remove
the installed plate (10) from the meat grinder head
(7) body, remove the crossed blade (9) and the screw
(8).

+ To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

MAKING KEBBE

» Kebbe, Kibbeh or kubba is a Mediterranean dish
cooked of beef or mutton, wheat flour and spices.

» Use the kebbe attachment (13) to make hollow rolls
of the base. The rolls are filled and deep fried. Try
making various fillings for the rolls.

» Here is an example kebbe recipe, you can find other
recipes on the Internet.

 Filling
- Mutton 100 g
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- Olive oil 1,5 table spoon
- Onion (minced) 1,5 table spoon
- Spice to taste
- Salt Y4 teaspoon
- Flour 1 table spoon or 1/2 table spoon
+ Assemble the meat grinder (see the chapter
«MAKING MINCED MEAT»).
+ Mince mutton once or twice.
+ Fry onion until golden, then add minced mutton,
spices, flour and salt.
* Prepare the rolls base.
- Lean meat (beef or mutton) 450-500 g
- Flour 150-200 g
- Spice 1 teaspoon (to taste)
- Nutmeg 1 pc.
- Ground red pepper (to taste)
- Black pepper (to taste)
* Mince the meat thrice in the meat grinder, mince a

nutmeg separately, and then mix all the components.

* More meat and less flour in the roll provide better
consistency and taste of the prepared dish.

Making the rolls

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4).

* Insert the screw (8) into the meat grinder head body
(7), install the kebbe attachments (13) on the screw;
make sure that the ledges on the attachment (13)
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match the grooves on the meat grinder head (7) body

(pic. 2) and tighten the nut (11).

Install the food tray (6).

» Put the prepared base for the rolls on the food tray
(6).

« Insert the power plug into the mains socket.

» Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the ON-position.

* Use the pusher (5) to supply the base for the rolls.

» Cut the prepared rolls of necessary length.

« After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

+ Unscrew the nut (11), turning it counterclockwise,
and remove the kebbe attachments (13), remove the
screw (8).

» To remove the meat grinder head (7), press the lock
button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise
and remove it.

FILLING THE SAUSAGE CASING

* Mince the meat.

« Install the meat grinder head (7) in the installation
place (4).

« Install the screw (8) into the meat grinder head (7)
body, install a part pf the kebbe attachment (13) on
the screw, install the sausage attachment (12) and
screw the nut (11) tight (pic. 3).
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Install the food tray (6).

+ Put the natural casing in a bowl with warm water for
10-15 minutes.

+ Pull softened casing on the attachment (12) and
make a knot on the tip.

+ Put the minced meat on the food tray (6).

« Insert the power plug into the mains socket.

+ Switch the meat grinder on by setting the operation
mode switch (1) to the ON-position.

* Use the pusher (5) (pic. 3) to push down the minced
meat; as the casing is filled, slide it off the attachment
(12), and wet it as the casing dries.

+ After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.

» Unscrew the nut (11), remove the attachments (12)
and (13) and remove the screw (8).

« To remove the meat grinder head (7), press the lock

button (3), turn the meat grinder head (7) clockwise

and remove it.

CLEANING AND CARE

+ After the operation is finished, switch the meat
grinder off by setting the operation mode switch
(1) to the position «OFF», unplug the unit and then
disassemble it.
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* Wash all the removable parts which were used for
operation with warm water and neutral detergent,
rinse and dry.

» Wipe the meat grinder body with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

« Do not use any solvents or abrasives to clean the
meat grinder body.

» Provide that no liquid gets inside the meat grinder
body.

» After processing salty and sour products, rinse the
removable parts of the meat grinder with water.

» Vegetables with dyeing properties (such as carrots
or beets) can stain the meat grinder parts; wipe
the meat grinder parts with a cloth moistened
with vegetable oil, then rinse them with a neutral
detergent, rinse and dry.

« Carry the meat grinder by the handle.

STORAGE

» Before taking the meat grinder away for storage,

make sure that the meat grinder body and all

removable parts are clean and dry.

Use the tray (2) for storing the cutting plates (10).

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



DELIVERY SET

Meat grinder — 1 pc.

Pusher — 1 pc.

Food tray — 1 pc.

Plates — 2 pcs.

Sausage-filling attachment — 1 pc.
Kebbe-attachment — 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V, ~ 50 Hz
« Rated input power: 600 W
* Maximum power: 1300 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the environment or harm
to the health of people by uncontrolled waste disposal,
after expiration of the service life of the unit
or the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations
mmmmm  for further recycling.
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The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifi-cations not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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FLEISCHWOLF BR1601

Der elektrische Fleischwolf ist zum Fleisch- oder
Fischhacken und Zubereitung von hausgemachten

Halbprodukten bestimmt.

BESCHREIBUNG

1.
2.
3.

|
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Betriebsschalter (ON/OFF/R)
Lochscheibenfach
Verriegelungstaste des Fleischwolfkopfs

https://tm.by
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Aufstellplatz des Fleischwolfkopfs
Stopfer

Nahrungsmittelschale
Fleischwolfkopfgehause

Schnecke

. Kreuzmesser

10. Lochscheiben fiir Klein- und Grobhacken
11. Mutter des Fleischwolfkopfs

12. Wiirstchenfiilleraufsatz

13. Kebbeaufsatze
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SICHERHEITSHINWEISE UND
BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Fleischwolf benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmafig und
laut dieser Bedienungsanleitung.

+ Missbrauch des Fleischwolfs kann zu seiner
Stérung fiihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschéadigen und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung tbereinstimmen.

ACHTUNG! Der Dauerbetrieb soll nicht 7 Minuten
libersteigen, dann machen Sie mindestens eine
10-Minuten-Pause.

+ Es ist nicht gestattet, das Geréat drauBen zu

benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu

benutzen.

+ Stellen Sie den Fleischwolf auf eine trockene, ebene
und standfeste Oberflache fern von Warmequellen,
offenem Feuer und direkten Sonnenstrahlen und
benutzen Sie ihn ebenda.

+ Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.
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Es ist verboten, den Fleischwolf an Orten zu
verwenden, an denen Aerosole gelagert, verwendet
oder gespriiht werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten.

Schiitzen Sie das Gerat vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Sperren Sie keine Luftungséffnungen am
Gerategehause wahrend des Fleischwolfbetriebs ab,
das kann zur Uberhitzung des Elektromotors fiihren.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Es ist nicht gestattet, das Fleischwolfgehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.
Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von Spllbecken,
in Badezimmern und neben Wasserbecken oder
anderen mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Geréat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerét priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Behandeln Sie das Netzkabel vorsichtig, vermeiden
Sie dessen Verdrehung und richten Sie das
Netzkabel regelméaRig aus.
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» Verwenden Sie das Netzkabel als Griff zum Tragen
des Fleischwolfs nicht.

« Beriihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

+ Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
das Gerat vom Stromnetz abtrennen, halten Sie
den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus der
Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss fiihren kann.

» Vor dem ersten Geratebetrieb spiilen Sie alle mit den
Nahrungsmitteln zu kontaktierenden abnehmbaren
Fleischwolfteile sorgfaltig durch.

+ Benutzen Sie nur die mitgelieferten Fleischwolfteile.

» Vergewissern Sie sich vor der Geratenutzung, dass
alle Fleischwolfteile korrekt aufgestellt sind.

» Reinigen Sie das Fleischwolfgehduse und die
wahrend des Betriebs verwendeten Teile regelmafig.

 Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die als
Verpackung verwendeten Plastiktlten nie ohne
Aufsicht.

ACHTUNG!

+ Lassen Sie Kinder mit Plastiktlten
oder Verpackungsfolien nicht spielen.
Erstickungsgefahr!
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Das Gerat ist nicht fiir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehause, das
Netzkabel oder den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

Besondere Vorsichtsmalnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzugénglichen Ort auf.

Das Gerét ist fiir Personen (darunter Kinder)

mit Korper-, Nerven- oder Geistesstorungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Geratenutzung nicht
bekommen haben.

Uberpriifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels,
bevor Sie den Fleischwolf verwenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,

vom Kundendienst oder von ahnlich qualifiziertem
Personal ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu
reparieren. Nehmen Sie das Gerét selbstandig

nicht auseinander; bei der Feststellung jeglicher



Vb

I ONLINE STORE

16| DE

Beschéadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

» Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

» Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie
mindestens 3 Stunden ab, nachdem es bei einer
negativen Temperatur transportiert oder aufbewahrt
worden ist.

» Packen Sie das Gerét aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

» Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Machen Sie sich mit den SicherheitsmaRnahmen und
Bedienungsempfehlungen bekannt.

» Prifen Sie die Vollstandigkeit.

+ Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieBen Sie es ans Stromnetz
nicht an.
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« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter tibereinstimmen.

* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile (2, 5, 6, 7, 8, 9,
10, 11, 12, 13) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel ab, spiilen und trocknen Sie sie ab.

» Wischen Sie das Fleischwolfgehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

GRUNDSATZLICHEHINWEISEZUMBETRIEB
DES FLEISCHWOLFS
« Der Fleischwolf ist zum Fleisch- oder Fischhacken

und Zubereitung von hausgemachten Halbprodukten
nur im Haushalt bestimmt.

ACHTUNG!

Der Dauerbetrieb soll nicht 7 Minuten Ubersteigen,
dann machen Sie mindestens eine 10-Minuten-

Pause.

» Setzen Sie den Fleischwolf zusammen und benutzen
Sie ihn auf einer trockenen, ebenen und standfesten
Oberflache fern von Warmequellen, offenem Feuer
und direkten Sonnenstrahlen.

« Vergewissern Sie sich, dass die Liftungséffnungen
am Fleischwolfgehause mit keinen
Fremdgegensténden gesperrt sind.
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Vergewissern Sie sich vor dem Hacken, dass alle
Knochen und tiberschiissiges Fett entfernt sind.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel mit harten
Fasern (z.B. Ingwer oder Meerrettich) mit dem
Fleischwolf zu hacken.

Stellen Sie ein geeignetes Geschirr unter den
Fleischwolfkopf (7).

Schalten Sie den Fleischwolf ein und stoen Sie
das Fleisch mit dem Stopfer (5) langsam in den
Fleischwolfkopf (7) durch.

Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder
anderen Gegensténden nicht durch.

Bei einer ,Verstopfung“ wahrend des Betriebs
verwenden Sie die Reversierfunktion
(Schneckenriickdrehung), um diese zu entfernen.
Um den Reversierbetrieb zu aktivieren, schalten Sie
den Fleischwolf aus, indem Sie den Betriebsschalter
(1) auf ,OFF*“ stellen, dann halten Sie den Schalter
(1) in der Position ,R* (Reversieren) gedriickt (nicht
mehr als 5 Sekunden) und lassen Sie den Schalter
(1) nach einigen Sekunden los.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.
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ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH

» Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) ein (Abb. 1), driicken Sie die
Verriegelungstaste (3) und drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten.

» Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein.

» Setzen Sie das Kreuzmesser (9) auf.

» Wahlen Sie die nétige Lochscheibe (10) und
stellen Sie diese Ubers Messer auf, indem Sie
die Vorspriinge an der Lochscheibe mit den
Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)
zusammenfallen lassen, schrauben Sie die Mutter
(11) zu.

« Benutzen Sie immer nur den Stopfer (5) wahrend des
Betriebs.

ACHTUNG!

* Achten Sie beim Aufsetzen des Messers (9)
darauf, dass die Schneidkanten des Messers (9)
zur Lochscheibe (10) gerichtet sind. Falls das
Messer falsch aufgesetzt ist, wird es das Fleisch
nicht hacken.

+ Die Lochscheibe (10) mit kleineren Lochern ist
zum Hacken sowohl von Rohfleisch, als auch von
zubereitetem Fleisch, Fisch usw. geeignet.

« Die Lochscheibe (10) mit gréReren Lochern ist
zum Hacken von Rohfleisch, Fisch, Gemiise,
Trockenobst, Kése, u.a. geeignet.
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Stellen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf den

Fleischwolfkopf (7) auf.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den

Betriebsschalter (1) auf ,ON" stellen.

Empfehlungen:

- Gefrorenes Fleisch muss vollstandig aufgetaut
sein. Um das Fleischhacken zu verbessern,
schneiden Sie es in Streifen (20x20x60 mm) oder
Wiirfel (20x20x20 mm) ein.

- Wahrend des Betriebs benutzen Sie nur den
mitgelieferten Stopfer (5). Wenden Sie keine
UbermaRige Kraft an, um Fleisch oder andere
Nahrungsmittel durchzustoRen.

StoRen Sie das Fleisch mit den Handen oder

anderen Gegensténden nicht durch.

Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,

indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,

ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

Um den Fleischwolfkopf (7) auseinanderzunehmen,

schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem

Uhrzeigersinn ab, nehmen Sie die aufgesetzte

Lochscheibe (10) aus dem Fleischwolfkopfgehduse

(7) heraus und nehmen Sie das Kreuzmesser (9) und

die Schnecke (8) heraus.

Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken

Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den

Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen

Sie ihn ab.

https://tm.by
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KEBBEZUBEREITUNG

» Kebbe, Kibbeh oder Kube ist ein mediterranes
Gericht aus Rind- oder Schaffleisch, Weizenmehl
und Gewiirzen.

» Mit dem Kebbeaufsatz (13) werden Hohlrollen aus
der Grundmasse zubereitet. Die Hohlrollen werden
gefiillt und frittiert. Experimentieren Sie mit der
Zubereitung der Rollenfiillung.

« Das ist ein Musterrezept fiir Kebbe, andere Rezepte
finden Sie im Internet.

« Fillung
- Schaffleisch 100 g
- 1,5 Essloffel Olivendl
- 1,5 Essloffel Knollenzwiebel (fein gehackt)

- Gewlrze nach Geschmack
- 1/4 Teelbffel Salz
- 1 oder 1/2 Essléffel Mehl

» Den Fleischwolf zusammensetzen (siehe den
Abschnitt ,ZUBEREITUNG VON HACKFLEISCH").

» Schaffleisch mit dem Fleischwolf ein- oder zweimal
hacken.

» Knollenzwiebel goldbraun anbraten und dann das
gehackte Schaffleisch, Gewtirze, Mehl und Salz
hinzuftigen.

* Grundmasse fiir Hohlrollen zubereiten
- 450-500 g mageres Fleisch (Rind- oder

Schaffleisch)
- 150-200 g Mehl
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- 1 Teeldffel Gewiirze (nach Geschmack)

- 1 Stk Muskatnuf®

- Gemahlener roter Pfeffer (nach Geschmack)
- Schwarzer Pfeffer (nach Geschmack)

+ Fleisch im Fleischwolf dreimal hacken, Muskatnuss
getrennt zerkleinern, dann alle Zutaten
zusammenmischen.

* Mehr Fleisch und weniger Mehl in der Rolle
verbessern die Konsistenz und den Geschmack des
fertigen Gerichts.

Rollenzubereitung

» Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf.

» Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie die
Kebbeaufsatze (13) auf die Schnecke auf; achten
Sie darauf, dass die Vorspriinge am Aufsatz (13) mit
den Aussparungen im Fleischwolfkopfgehause (7)
zusammenfallen (Abb. 2), und schrauben Sie die
Mutter (11) zu.

« Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

+ Legen Sie die fertige Grundmasse auf die
Nahrungsmittelschale (6).

+ Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

+ Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,ON* stellen.

» Fuhren Sie die Rollengrundmasse mit dem Stopfer
(5) zu.

https://tm.by
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« Schneiden Sie die fertigen Rollen von erforderlicher
Lange auf.

+ Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie ihn auseinander.

» Schrauben Sie die Mutter (11) entgegen dem
Uhrzeigersinn ab und nehmen Sie die Kebbeaufsatze
(13) und die Schnecke (8) heraus.

* Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

WURSTHULLENFULLUNG

+ Bereiten Sie das Hackfleisch zu.

« Setzen Sie den Fleischwolfkopf (7) in den
Aufstellplatz (4) auf.

+ Setzen Sie die Schnecke (8) ins
Fleischwolfkopfgehause (7) ein, setzen Sie
das Teil des Kebbeaufsatzes (13) und den
Wiirstchenflilleraufsatz (12) auf die Schnecke (8) auf
und schrauben Sie die Mutter (11) zu (Abb. 3).

+ Setzen Sie die Nahrungsmittelschale (6) auf.

» Legen Sie die nattirliche Hdlle fir 10-15 Minuten in
einen Behalter mit Warmwasser.

+ Ziehen Sie die erweichte Hiille auf den Aufsatz (12)
an und binden Sie einen Knoten am Ende der Hiille.
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» Legen Sie das fertige Hackfleisch auf die
Nahrungsmittelschale (6).

+ Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein.

» Schalten Sie den Fleischwolf ein, indem Sie den
Betriebsschalter (1) auf ,ON" stellen.

« Fur die Zufuhr des fertigen Hackfleisches benutzen
Sie den Stopfer (5) (Abb. 3), ziehen Sie die Hille je
nach dem Auffiillen vom Aufsatz (12) langsam ab,
feuchten Sie die Hiille je nachdem sie trocknet mit
Wasser an.

+ Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF" stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

+ Schrauben Sie die Mutter (11) ab, entfernen Sie
die Aufsatze (12) und (13) und nehmen Sie die
Schnecke (8) heraus.

* Um den Fleischwolfkopf (7) abzunehmen, driicken
Sie die Verriegelungstaste (3), drehen Sie den
Fleischwolfkopf (7) im Uhrzeigersinn und nehmen
Sie ihn ab.

REINIGUNG UND PFLEGE

» Schalten Sie den Fleischwolf nach dem Betrieb aus,
indem Sie den Betriebsschalter (1) auf ,OFF* stellen,
ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus
und dann nehmen Sie den Fleischwolf auseinander.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

» Waschen Sie alle im Betrieb benutzten abnehmbaren
Teile mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen und trocknen Sie sie ab.

» Wischen Sie das Fleischwolfgehduse mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

» Verwenden Sie keine Scheuer- oder Lésungsmittel
zum Reinigen des Fleischwolfgehauses.

» Lassen Sie keine Fliissigkeiten ins
Fleischwolfgehause gelangen.

« Spilen Sie die benutzten abnehmbaren
Fleischwolfteile nach dem Hacken von salzigen oder
sauren Nahrungsmitteln mit Wasser ab.

* Gemuse mit farbenden Eigenschaften (wie Karotte
oder Riibe) kann die Fleischwolfteile farben, wischen
Sie die Fleischwolfteile mit einem mit Pflanzendl
angefeuchteten Tuch ab und dann waschen Sie sie
mit einem neutralen Reinigungsmittel, spulen und
trocknen Sie sie ab.

+ Halten Sie den Fleischwolf beim Tragen am Griff.

AUFBEWAHRUNG

» Bevor Sie den Fleischwolf zur Aufbewahrung
wegpacken, vergewissern Sie sich, dass das
Fleischwolfgehduse und alle abnehmbaren Teile
sauber und trocken sind.

» Zum Aufzubewahren der Lochscheiben (10) nutzen
Sie das Fach (2).



» Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Fleischwolf — 1 Stk.
Stopfer — 1 Stk.
Nahrungsmittelschale — 1 Stk.
Lochscheiben — 2 Stk.
Wurstfiilleraufsatz — 1 Stk.
Kebbeaufsatz — 1 Stk.
Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50 Hz
» Nennleistungsaufnahme: 600 W
» Maximale Leistung: 1300 W

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, werfen Sie das Gerat und
I die Batterien (falls mitgeliefert) nach
Beendigung ihrer Nutzungsdauer zusammen mit

Nooswn s

gewodhnlichen Haushaltsabféllen nicht weg, geben Sie

das Gerat und die Batterien in die Spezialpunkte fiir
weitere Entsorgung (iber.
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= WHTepHeT-marasnH TM.by

I ONLINE STORE

m|m

Die bei Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MACOPYBKA BR1601

OnekTpuyeckas Msicopy6ka npeaHasHadeHa Asis npuro-
TOBJIEHMS! MSICHOTO WIW PLIGHOTO (hapLua 1 NpUroToBre-
HUS JOMALUHKX nonyabpukaTos.

OMUCAHME

1. Mepexkniovatens pexxumos pabotsl (ON/OFF/R)
2. JloTok Ans peluéTok

3. KHorka dukcaTtopa ronosku Msacopyoku

=

YCTaHOBOYHOE MECTO TOMoBKY MSICOpPY6KU
Tonkatenb

JloTok Ans npoaykToB

Kopryc ronoku msicopy6ku

LHek

. KpectoobpasHblil HOX

10. Pelwé&Tku Ansa Menkon u KpynHow pyoku NpoayKToB
11. Taika ronosku Mscopybku

12. Hacapgka ansi Habueku KonGacok

13. Hacagku gns ke66e

©XE®N oA
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MEPbIBE3ONACHOCTUUPEKOMEHOALUMN
MO 3KCNNYATALUMN

Mepen ucnonb3o py6KuM TenbHO
03HaKOMbTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnnyarTauuu,
nocre NPoYTEHNUs1 COXPaHUTE ero Ans UCnonbL3oBa-
HUA B Oyaylem.

* Kcnonb3yiiTe yCTPOWCTBO TOMBKO MO €ro NpsiMoMy
HasHaYeHMIo, KaK U3MNOXKEHO B AaHHOW MHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ Msicopy6koi Mo-

)KET NPVBECTY K €€ MoromMKe, MPUYMHEHMIO Bpeaa
nonb3oBaTento U1 ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

+ Y6epuTech, 4To paboyee HamnpsixeHne ycTponcTBaa,
yKasaHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HanpshKeHMo
3reKTpoCceTU.

BHUMAHME! Bpemsi HenpepbIBHOTO Lukna paboTbl

He [0MKHO NpeBbIlWaTh 7 MUHYT, Nocne ABYX LMKIOB

paGOTbl cpenanTte nepepbiB He MeHee 10 MUHYT.

+ 3anpeLlaeTcs UCMONb3oBaTh YCTPOMCTBO BHE NOMe-
LEHWNA.

+ He pekomeHpayeTcs NCNONb30BaTh YCTPOWCTBO BO
BPEMSi rpo3bl.

+ YcraHaBnuBanTe u UCMONb3yiiTe MACOPY6KyY Ha
CYXOW, POBHOWN M YCTONYMBON NOBEPXHOCTYU, BAANM
OT UCTOYHMKOB Tensa, OTKPbITOrO NaMeHu 1 NpsMbIX
COMMHEYHBIX Nyyeil.

* He ncnonb3ynte yCTpoNCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6n13ocTn OT HarpeBaTenbHbIX MPMGOPOB, MCTOYHUKOB
Tenna unu oTKPLITOro NamMeHu.

https://tm.by
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3anpetuaetcs ncnonbosaTb MAcopybky B mecTax,
A€ XPaHATCS, UCMOMb3YOTCS MU PacbINsoTCS
a3po30su, a Takke B6MK13M OT NerkoBocnaMeHsio-
LUMXCS KUAKOCTEN.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHwii, BU-
Bpaumii ¥ MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.

Bo Bpemsi paboTbl Msicopy6ku He 3aKkpbiBaiiTe BEHTU-
NSALMOHHbBIE OTBEPCTYS Ha Kopryce yCTPOMCTBa, 3TO
MOXET NPUBECTU K Neperpesy arekTpoMoTopa.

He ocTaBnsiiTe ycTpoWCTBO, BKINIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvcmotpa.

He norpyxaite kopnyc Macopybku, WHyp AMTaHus
VMK BUIIKY LIHYpa NUTaHUs B BOAY Unu niobble
ApYrve XuakocTu.

He vicnonbayiiTe ycTPOMCTBO BOIU3M OT KyXOHHOI
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTaXx, okoso 6acceiiHoB
VNN ApYruxX EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnu ycTpoincTeo ynano B BoAy, HeMeAeHHO BblHbTE
BUMKY LUHypa NUTaHWS N3 3reKTPUHECKON PO3eTKH, 1
TOMbLKO MOCHe 3TOro MOXHO JOCTaTh YCTPONCTBO U3
Bofbl. OBpaTUTeCh B CEPBUCHDIN LIEHTP ANs1 OCMOTpa
WM PEMOHTA YCTPOCTBA.

He ponyckaiite, 4Tobbl LUHYp NUTaHKS Kacarncs ropsi-
YMX NOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
AKKypaTHO 06paLLaiiTeCh CO LUHYPOM NUTaHUS, He
[onyckante nepekpyymMBaHnst U Neproanyeckun pac-
NpAMASAITE LWHYP NUTaHNS.

BanpeLuaeTtcs UCMONb3oBaTh LWHYP NUTaHUS B Kaye-
CTBE py4K AN NEPEHOCKN MACOPYGKN.



He npvikacaiitecb K Kopnycy yCTPOWCTBA, K WHYPY
NNUTaHUA U K BUNKE LUHYpa NMUTaHUA MOKPbIMU
pykamu.

OTkntoYaiiTe YCTPOWCTBO OT 3MeKTpoceTH nocne
MCMNONb30BaHWS UNn nepes YACTkow. MNpu oTknoYe-
HUM YCTPOIICTBA OT SMEKTPUYECKON CETU JepX)UTECH
3a BUJIKY LLIHYpa NMUTaHns, U akKypaTHO BbIHbTE eé
13 3NEKTPUYECKOI PO3ETKU, HE TSHWUTE 3a LUHYP
NMNTaHNA — 3TO MOXET NPUBECTU K €ro NOBPEeXAEeHNIo
1 BbI3BATb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

Mepen NepBbIM UCMONL30BAHUEM YCTPOIICTBA
TLaTenbHO NPOMONTE CbEMHbIE AeTanu Mscopyoku,
KoTOpble ByayT KOHTaKTUPOBATb C NPOAYKTAMMU.
VcnonbayiiTe Tonbko AeTany Macopybku, kotopble
BXOOAT B KOMMNEKT NOCTaBKWU.

Mepen ucnonb3oBaHWeM yCTpoOCTBa, yoeauTecs,
4YTO BCe Aetanun MﬂCOpyﬁKM YCTaHOBIEHbI NpaBUnb-
HO.

PerynsipHo npoBoanTe YACTKY Kopnyca MsicopyGKu
n [J,eTaJ'IeI?I, KOTOpble 6bINY NCNONb30BaHbI BO Bpemsa
paborbl.

W3 coobpaxeHnin 6eaonacHoCTu AeTelt He ocTaB-
NANTE NONM3TUIEHOBbLIE nakeTbl, NICNOMb3yeMble B
KayecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHMUE!

He paspeluaiite getam urpatb ¢ NONNITUNEHOBLIMU
nakeTamu U1 ynakoBOYHON nnéHkoit. OnacHocTb
yayuwbsa!
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YCTPONCTBO He NpeaHasHauYeHo Al UCMONb30BaHUs
AeTbMU.

OcyulecTBnANTe Haa30p 3a AeTbMU, YTOBbLI He
A0NyCTUTb NCNONb30BaHNA yCTpOVICTBa B KayecTBe
UrPYLLKN.

He paspeluaiiTe AeTAM npykacaTbecs K Kopnycy
yCTpOVICTBa, K LUHYPY NMUTaHUA UINU K BUINKe LLHypa
nuTaHUs Bo BpeMs paGoThl YCTPOMCTBA.

Bynste 0cob6eHHO BHMMAaTErbHbI, €CriM No6nn3ocTu
OT paboTatoLLero yCTpoicTBa HaxoaaTcs AETU Unu
NNLa € orpaHnyeHHbLIMU BO3MOXHOCTAMMU.

Bo Bpemsi paboTbl 1 B nepepbiBax Mexzay pabounmm
LMKnaMu pasmellanite yCTpOMCTBO B MeCTax, Heo-
CTYMHbIX AN AeTei.

I'Ipm6op He npegHa3HayeH ansa ucnonb3oBaHua nu-
Lamu (BKntoyas Aerten) ¢ NOHKEHHbIMU OU3NHeCKU-
MW, CEHCOPHbLIMU, NCUXUYECKUMWN UNU YMCTBEHHBIMU
CI'IOCO6HOCT;IMI/I, nnn Npun OTCYTCTBUKN Y HUX ONbITa
UMW 3HaHUI, ECIIN OHN HE HAXOASTCS MOA KOHTPOMEM
NN He NPONHCTPYKTUPOBaHbI NTULIOM, OTBETCTBEH-
HbIM 3a Ux 6e3onacHoOCTb, 06 UCMONb30BaHUN
npubopa.

MpoBepsiiTe LENOCTHOCTb LUHYPa NUTaHUS Nepeq
1cnonb3oBaHnem mMsicopyoku. Mpw nospexaeHnn
LHypa nuTaHnAa ero 3ameHy, BO n3bexaHne onacHo-
CTW, OOMKHbI NPON3BOAUTL N3rOTOBUTESb, CEPBUC-
Hasi cnyx6a unu noaobHbIN KBaNMULMPOBaHHbIN
nepcoHarn.
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+ 3anpeluaeTcsi CaMOCTOSTENBbHO PEMOHTUPOBAThL
ycTpouncTBo. He pasbupaiite yCTpOWCTBO CAMOCTO-
ATENbHO, NPW BO3HUKHOBEHUM NOGbIX HEeUCnpaBHO-
CTel, a Takke nocrne nageHnst yCTporucTea oTKIio-
YnTe ero OT 3MeKTPOCeTH 1 06paTUTECh CEPBUCHBIN
LieHTp.

+ Bo un3sbexaHve noBpexaeHuii nepeBo3uTe yCTpoit-
CTBO B 3aBO/ICKOI YnaKoBKe.

* XpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM NpOX/1aHOM MecTe,
HepoCTYNHOM Ans AeTen 1 nofeit ¢ orpaHNyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3AMPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbLIM UCMNOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCNOPTUPOBKMN UNU XPaHEHUs! yCTPOW-
CTBa nNpu oTpuuaTenbLHON TeMnepartype, pacna-
KyWTe ero v noaoxauTe He MeHee 3 4acoB nepes,
MCnonb30BaHUeM.

« PacnakyiiTe yCTpOICTBO 1 yaanuTe BCe ynakoBoY-
Hble MaTepuarnbl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYH YNaKOBKY.

+ O3HakoMbTech C MepamMy 6e30MacHOCTU U PEKOMEH-
[auusamm no aKcnnyaraumu.

+ [poBepbTe KOMMNEKTaLMIO.
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* OcMOTpWTE YCTPOWCTBO Ha Hanu4une noBpexaeHnn,
NPV HaNU4YUM NOBPEXAEHWUI He BKNoYanTe ero B
ceTb.

+ Y6enuTech, YTO yKasaHHbIE MapamMeTpbl HanpskeHus
NUTaHUs yCTPOMNCTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MeKTPUYECKON CeTh.

» TpomoiiTe Bce cbEMHbIE feTanm (2, 5, 6, 7, 8, 9, 10,
11, 12, 13) Ténnoii Bogow ¢ HeWTparnbHbIM MOKLLUM
CPEICTBOM, OMOMOCHUTE W NPOCYLUUTE.

» Kopnyc msicopy6ku NnpoTpuTe crierka BraxHow Tka-
HbIO, MOCe 3TOro BLITPUTE HACYXO.

OCHOBHbIE COBETbI MO UCNONb30BA-
HUIO MACOPYBKU

+ Mscopybka npegHasHayeHa Tonbko Ans GbIToBoro
MCMONb30BaHUS A1 NPUrOTOBNEHWUS MSICHOTO WK
pbIGHOrO hapLua v NPUrOTOBMEHNS AOMALLIHKX MOMy-
habpukaToB.

BHUMAHMUE!

Bpewmsi HenpepbIBHOrO Lykna paboTbl He AOMKHO
npeBbIaTb 7 MUHYT, Nocne AByX LMKMNOB paboTbl

chenaiite nepepbiB He MeHee 10 MUHYT.

» Cobepute 1 Ucnonbayite MAcopybKy Ha CyXoit,
POBHOW 1 YCTOYMBOW MOBEPXHOCTM, BAANM OT
WCTOYHMKOB Tensa, OTKPbITOro niamMmeHu u NnpamMmbix
COMHEYHbIX Nyyen.
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+ Y6eauTech B TOM, YTO BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
Ha Koprnyce Msicopy6ku He 3abroKkMpoBaHbl NOCTO-
POHHVUMM NpeaMeTamm.

» TMepen Hayanom npuroToBneHns dapla ybeauteco
B TOM, YTO BCE KOCTV W U3MULLIKV XWpa yAaneHbl.

« 3anpelyaeTcs nepepabatbiBaTe MAcopy6Koii nuLLe-
Bble NPOAYKTbI C TBEPALIMM BONIOKHaMM (Hanpumep,
MMBVPb UMK XPEH).

» TMocTaBbTe nNop ronosky Msacopyoku (7) noaxoasLyo
nocygy.

+ Bkniounte macopy6Ky U, He TOponsiCb, NpoTanku-
BaiiTe MACO B rofioBKy MsCOpy6Ku (7) npu nomMoLLm
Tonkarens (5).

* Bo Bpems paboTbl MCMONb3yiiTe TONLKO ToNKaTenb
(5), BXOAALLMIA B KOMMNMEKT nocTasku. He npunaraite
Ype3MepHbIX YCUNUIA ANs NpoTankuBaHus Msca unm
APYTVX MPOAYKTOB.

+ 3anpeluaeTcs npoTankvBaTe MSiCO pykamu Unu
NBLIMK APYTUMK NpeameTamu.

+ Ecnu Bo Bpemsi paboTbl 06pa3oBarncs «3atop», Ansi
ero yCcTpaHeHus NcnonbayiTe yHKLMIO peBepca
(oBpaTHoro BpalleHus WwHeka). [ins BknoyeHus
pexvimMa peBepca, BbIKIo4YuTe Msicopyoky, yCTaHOBUB
nepeksoyaTtesnb pexumMoB paboTsl (1) B nonoxeHve
«OFF», 3aTem HaxmuTe 1 yaepxusaiite nepe-
kntodatens (1) B nonoxeHun «R» (peBepc), Yepes
HeckornbKo cekyHf, (He 6onee 5 cekyHa), oTnycTuTe
nepekntoyarens (1).
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+ TMocne okoHYaHusi paboTbl, BbIKMKOYUTE MACOPYOKY,
YCTaHOBWB NepeknoyaTenb pexxuMoB pabotel (1) B
nonoxenve «OFF», BbIHbTE BUNKY LUHYpa NUTaHWS
n3 BJ'IeKTpI/NeCKOI?I PO3eTKK, nocre atoro I'lpMCTyI'IaVI—
Te k eé pasbopke.

MNPUTOTOBNEHUE ®APLUA

« BcraBbTe ronosky mscopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
MecTo (4) (puc. 1), HaXMUTe Ha KHOMKY dmkcaTopa
(3) v noBepHUTE ronoBky mMsicopy6ku (7) npotus
4acoBOW CTPENKN A0 dhuKcaLmu.

» BcTaBbTe LWHek (8) B kopnyc ronoBkv Macopy6ku (7).

* YcTaHoBuUTE KpecToobpasHbIi HOX (9).

+ Boibepnte ogHy Heobxoaumyto pewéTky (10) n
YCTaHOBUTE € NMoBepX HOXa, COBMECTUB BbICTYrbI
Ha peLéTKe C nas3amm B KOpPMyce rofoBku Msicopybku
(7) , 3akpyTtuTe ranky (11).

* Bcerga Bo Bpems paboTbl MCMONb3yHTE TONBKO
Tonkatens (5).

BHUMAHMUE!

 Tpu ycTaHoBke Hoxa (9) cneauTe 3a Tem, 4TOObI
pexyLume KpoMku Hoxa (9) Bbinu HanpaeneHb!
k pewétke (10). Ecnu Hox ByaeT yctaHoBneH
HenpasuIibHO, OH He ByAeT BbIMOMHATL OYHKLMIO
py6ku msica.
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PewéTka (10) ¢ Menkumn oTBEPCTUSIMU MOXET
MCMonb30BaThCs Ans nepepaboTku Kak Cblporo,
Tak W NPUroTOBMIEHHOTO Msica, Pbibbl 1 T.n.
PewéTka (10) c 6onee KpynHbIMU OTBEPCTUAMMN
MOXET WCMOMb30BaTLCA At NepepaboTku Cbiporo
msica, pbiBbl, OBOLLEN, CyXOdPYKTOB, Cbipa W T.M.

YcTaHoBUTE Ha ronoBkKy Msicopy6ku (7) noTok Anst

npoaykToB (6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYHO

po3eTKy.

BkniounTe msicopy6Ky, yCTaHOBUB NepekniodaTens

pexumoB paboTel (1) B nonoxeHne «ON»».

PekomeHpauum:

- 3amMopoXeHHOoe MACO HeoBXOAUMO NOMHOCTLI0
pasmMopo3nTb. [Inst yny4lueHns npolecca nepepa-
6oTkM Msica HapesaliTe ero nonockamu (20x20x60
MM) 1 kybukamu (20x20x20 mMm).

- Bo Bpemsi paboTbl UCNOMb3YITe TOMNLKO TONKaTenb
(5), BXOAAWMIA B KOMNNEKT nocTaeku. He npuna-
ranTe YpesmepHbIX YCUnuii Ans NpoTankueaHus
Msica Ui Apyrux NpofyKToB.

- Banpeluaertcs npoTankueaTb MSiCO pyKamMu unm
nto6bIMK ApyrMK NpeaMeTamu.

Mocne okoHYaHwWsi paboTbl BbIKMOYUTE MSICOPYGKY,

YCTaHOBMB NepekroyaTerb pexumMoB paboTsl (1) B

nonoxenve «OFF», BbIHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHWS

13 9NIEKTPUYECKOI PO3ETKM, MOCHe 3TOro NpucTynan-

Te k eé pasbopke.

https://tm.by
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* [Ins pasbopku ronoBku Msicopybku (7), oTkpyTUTE
raiiky (11) noBopa4uBasi €€ NpoTUB YaCOBOW CTPENKHU,
BbIHbTE U3 KOpMyca rofoBk1 MACOPY6KM (7) ycTaHoB-
neHHyto pelwéTky (10), BbIHbTE KpeCTOOBpa3HbIi HOX
(9) v wHex (8).

* [Ins CHATWS ronoBKW MACOpY6ku (7) HaxXMuTe Ha
KHOMKy cprkcaTopa (3), MOBEpHUTE rofioBKy MACopy6-
K (7) No 4acoBOW CTPErnKe U CHAMUTE eé.

NMPUTOTOBNEHUE KEBBE

» Kebbe, Knbbex nnum ky6s — 6ntono cpeanaemMHomop-
CKOW KyXHW, KOTOPOE FrOTOBSAT U3 Msica roBSANHbI Unn
BapaHuHbl, NLEHUYHOW MYKM 1 CNeLui.

+ C nomouublo Hacagku keb6e (13) N3 ocHOBbI U3roTaBs-
nmBatoTcs nornble Tpy6ouku. TpyBoyky HanonHsTcs
HauvHKoW 1 obxapwuBatoTcs Bo dpuTiope. 3kcne-
PUMEHTUPYITE C NPUTOTOBMEHNEM HAYUHKN AN
HarnonHeHns Tpy6oyek.

+ [puBenéH npuMepHbI peLenT NpUroToBneHus keb-
6e, HalNTK Apyrue peLenTbl MOXHO B MHTEPHETE.

* Hauunka
- bBapanuna 100 r
- OnuBkoBoe macno 1,5 cTonoBot Noxkn
- Penuatblin nyk (MENKO HalIMHKOBaHHbIN) 1,5

CTOI0BOW NOXKM
- MpsHocTn no Bkycy
- Conb 1/4 yaiiHoi NOXKN
- Myka 1 cTonoBas noxka unu 1/2 cTonosow NOXK1

+ Cobepute msacopybky (cm. pasgen «MMPUTOTOBIJE-

HUE ®APLLAY).



* Wamenbunte 6apaHunHy B Msicopybke oauH nnu gsa
pasa.

+ OGxapbTe penyartblii fyk 40 30M10TUCTOrO LIBETA,
3aTem gobaBbTe GapaHwii haplu, NPSHOCTH, MYKY 1
corb.

» MMpuroTtoBkTe OCHOBY ANs TpyGoUek
- TMocTHoe Msico (roBsiauHa unu GapaHuHa)

450-500 r
- Myka 150-200 r
- [TpsaHocTu 1 YaitHas noxka (no Bkycy)
- MyckaTHbIn opex 1 WT.
- KpacHbiii monoThIii nepely (Mo BKycy)
YépHblii nepel, (no Bkycy)

. MﬂCO n3menbunTe B Mscopybke Tpu pasa, OTAenbHO
M3MernbyYMTe MycKaTHbIN Opex, 3aTeM cMellainTe Bce
VHrpeaneHTbI.

+ bBonbluee KONMMYECTBO MsiCa U MEHbLLIEE KONIMYECTBO
MyKM B TpyBouKe ynyyLiaeT KOHCUCTEHLIMIO U BKYC
roToBOro NpoayKTa.

MpurotoBneHue Tpy6ouek

* YcTaHOBUTE rONoBKy Msicopybku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4).

* YcTaHoBUTE LUHEK (8) B KOPMNYC ronoBku MSicopy6ku
(7), ycTaHoBUMTE Ha WHEK Hacaaku Ans kebbe (13),
cneawuTe 3a TeM, YTOObI BbICTYNbl HA Hacaake (13)
CoBManu ¢ nasamu B KOpryce rofioBku Msicopy6ku (7)
(puc. 2), 3aBepHuTe raiiky (11).
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YcTaHoBUTE NOTOK ANS NPOAyKToB (6).

BbInoxwuTe rotoByto OCHOBY Ars Tpy6ouek Ha noTok
ANs NpoaykToB (6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYHD
pO3eTKY.

BkntounTe msicopybky, ycTaHOBMB nepeknioyaTens
pexumoB pabotsl (1) B nonoxerne «ON».

[ns nogaun ocHoBbI ANs TpyBoyek ncnonb3yinTe
Tonkarens (5).

OtpesanTe rotoBble TPYGOUKM HEOBXOAVMMOW ANUHBI.
Mocne okoH4aHWs paboTbl, BbIKIOYUTE MSICOPYGKY,
YCTaHOBMB MepekriodaTerb pexumo pabots! (1) B
nonoxeHne «OFF» 1 BblHbTe BUNKY LUHypa NUTaHWUs
13 3M1EKTPUYECKOI PO3ETKM, NOcne 3Toro NpucTynan-
Te k eé pasbopke.

OtBepHuTe ranky (11), nosopaymsasi eé NnpoTue
4acoBOW CTPErKu 1 BblHbTe Hacaaku Ans kebbe (13),
BbIHbTE LUHEK (8).

[nsa cHATWS ronoBkW MAcopy6ku (7) HaxMuTe Ha
KHOMKy cprkcaTopa (3), MOBEpHUTE rofoBKy MACOpy6-
Kk (7) No 4acoBOW CTPErKe U CHAMUTE eé.

HABUBKA OBOJTOYKM ONnA KONBACOK

MpurotoBkTe dhapLu.

YcTaHOBUTE ronoBKy Msicopy6ku (7) B ycTaHOBOYHOE
mecTo (4).

YcTaHoBUTe LIHEK (8) B KOPNYC ronoBku MACOPYBKM
(7), ycTaHoBUTE Ha LUHEK (8) AeTanb OT Hacadku keb-
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6e (13), Hacagky ans Habveku konbacok (12), 3atem
3akpytute ranky (11) (puc. 3).

YcTaHoBUTE NOTOK ANs NPOAyKToB (6).

MomecTuTe HaTypanbHyio 060M04Ky €€ B EMKOCTb C
Ténnow Bogow Ha 10-15 MUHYT.

HatsHute pasmsryénHyto obonouky Ha Hacaaky (12),
3aBsHKUTE Ha KOHLie 0605104KM y3er.

BbInoxwuTe roToBbIN (hapll Ha NOTOK AN NPOAYKTOB
(6).

BcTaBbTe BUMKY LUHYpa NUTaHKS B 9NEKTPUYECKYH0
po3eTKy.

BkriounTe MsicopybKy, ycTaHOBMB nepeknoyaTens
pexumoB pabothl (1) B nonoxeHvne «ON».

[ns nogaun rotoBoro haplua UcronbayiTe Tonka-
Tenb (5) (puc. 3), No Mepe 3anonHeHnst 06ONoYKK
caBurainTe eé ¢ Hacaaku (12), no Mepe BbICbIXaHWst
obonoyku cMayunBaiite e€ Boaow.

Mocne okoHYaHWs paboTbl, BBIKIKYUTE MSICOPYGKY,
yCTaHOBMB NnepeksoyaTenb pexumos paboTsl (1) B
nonoxeHne «OFF» 1 BbiHbTe BUMKY LUHYpa MUTaHWs
13 3NeKTPUYECKOW PO3eTKM, Nocne 3Toro npucTynan-
Te k eé pasbopke.

OTBepHuTe raviky (11), cHumuTe Hacagkm (12) u (13),
BbIHbTE LLUHEK (8).

[ina cHATUA ronoBKu MACOPYBKK (7) HaxmMnTe Ha
KHOMKY cpukcaTopa (3), NoBEPHUTE rofoBKy Msicopy6-
K1 (7) No 4acoBOWi CTPENKe U CHUMUTE eé.

https://tm.by
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YNCTKA nyxon

» Tocne okoHYaHWsi paboTbl BBIKIUUTE MSICOPYGKY,
yCTaHOBMB NepeknoyaTenb pexumoB pabotsl (1) B
nonoxexue «OFF» 1 BblHbTE BUIKY LLUHYpa nuTaHna
13 3NeKTPUYECKO PO3eTku, Nocne 3Toro npucTynan-
Te k eé pasbopke.

. I'IpomoﬁTe BCE CbEMHblE Aetanu, KoTopblie UCNOoJb30-
Banuck Ans paboTbl, TENNOW BOJOW C HEWTparnbHbIM
MOLWNM CpefCTBOM, OMOMOCHUTE U NpocyLlunTe.

» TpoTpute Kopnyc MACOpPYyOKM BNaXXHOW TKaHbHO,
Nocre Yero BbITPUTE HACYXO.

+ [Ans uncTkM Kopryca Msicopy6km 3anpeliaercs
ncnonb3oBaTb aGpaamsHble YUCTALWMe cpeacTea unm
pacTsopuTenu.

*« He ,ElDI'IyCKaIZTe nonagaHusa XXNOKoCTU B Kopnyc
MsiICOpy6KU.

+ TMocne nepepaboTkn CONEHbIX UMW KUCTbIX NPOAYK-
TOB, OMOMOCHUTE BOAOW CbEMHbIE AeTany Macopy6-
KU1, KOTOPblE UCMOMNbL30BaNUCH.

» OBoLM C KpacALMMM CBOVCTBAMU (Hanpumep, Mop-
KOBb WNV CBEKMNA) MOryT OKpacuTh AeTanu Msicopy6-
Kn, NpoTpuTe aetanun MﬂCOpy6KI/I TKaHbHO, CMOYEHHON
pacTuUTenbHbIM Macrom, rnocne 4Yero I'IpOMOI;ITe nxc
HENTpanbHbLIM MOKLLMM CPECTBOM, OMOMNOCHUTE U
npocywuTe.

 lepeHocute MSICOPYBKY, AepXKack 3a PyuKy.
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XPAHEHUE

» TMepen Tem, kak ybpatb MAcopybKy Ha XpaHeHue,
y6eauTech B TOM, YTO KOPMyC MScopy6ku 1 Bce
CbEMHbIE AeTanu, YACTble N Cyxue.

» [ns xpaHeHus peluéTok (10) ncnonbayinTte NoTok (2).

+ XpaHuTe yCTPOICTBO B CyXOM NPOXNajHOM MecTe,
HefJocTynHOM Ana ,queVl n ﬂ?O,EleI;I C OorpaHu4eHHbIMn
BO3MOXHOCTSIMU.

KOMMNNEKT NOCTABKM

Mscopybka — 1 wr.

Tonkarenb — 1 wt.

JoTok Ans npogykToB — 1 WT.

PewéTtkn — 2 wr.

Hacapgka ans Habueku konbacok — 1 wr.
Hacagka anst npurotoBneHusi ke66e — 1 wT.
WHCTpykumsa no akcnnyataumm — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

« OnektponuTanue: 220-240 B, ~ 50 Iy,
* HomwuHanbHas notpebnsemas molHocTb: 600 BT
*  MakcumanbsHas molHocTb: 1300 BT

YTUNU3ALUA

YT06bl NpeaoTBPaTUTL BO3MOXHbBIN Bpea
OKpY>KatoLLieln cpeae unu 30opoBbIo
ntofeit OT HEKOHTPONIMPYEMOW yTUIU3aLMn
OTXOJ0B, MOCIIE OKOHYaHWS CpoKa CIlyx6bl

NoOOrON =
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YCTPOWCTBA UMW 3NIEMEHTOB MUTaHWSI (€Cnu BXOAAT B
KOMMIEKT), He BbIOpachiBANTE NX BMECTE C OBbIMHBIMMI
6bITOBBIMK OTXOAAMM, NepepaitTe NPpUGOp 1 ANemMeHTb!
NUTaHWUs B CIELManu3npoBaHHbIE MyHKTbI ANs AarbHei-
e yTunusauuu.

OTxogbl, 06pasyroLimecs Npu yTunusaumm usnenvi,
nognexar obasarensHoMy c6opy C nocneayoLlei
yTVIJ'IVISaLlVISIZ B YCTAQHOBJIEHHOM NopAake.

[nsa nonyyYeHust 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmn 06
yTUNU3aLuuMmM AaHHOMO NpoaAykTa 06paTUTeCh B MECTHbIN
MyHULMNanuTeT, CJ'Iy)K6y ytnnndauum BbITOBbIX oTXoa0B
VN1 B MaraswH, rae Bel nprobpenu AaHHbIA NpoaykKT.

MpousBoauTernb coxpaHsieT 3a cobol Npaeo n3me-
HSATb AN3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKUE XapaKTe-
PUCTUKKU, HE BNMAKOLLNE HaA oﬁu.une npuHUMNbI paﬁOTbI
ycTponcTea, 6e3 npeaBapuUTENbHOrO yBeLOMIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoiticTBa — 3 roga
[lata Nnpou3BoACTBa ykasaHa B CEPUMHOM HOMEpE.

B cnyyae oGHapyxeHusi kakux-nmbo HeucnpaBHoCTel
HeobXoAVMO 06paTUTLCS B @aBTOPU3MPOBAHHbIN CepBuc-
HbI LEHTP.
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ETTAPTKb"_u BR1601 4. ETTapTKbil 6acTueriH opHaTy OpHbI
. 5. Wrepriw

3nekTp €TTapTKbIL eT Hemece Qanblx QJapu:lbln AaviblH- 6. OHiMaepre apHanFan actaywa
[ayFa xeHe YIAiH xapTbinan eHiMaepiH AaiibiHaayra 7. ETTapTkblw GacTueritin koprycs!
apHanfaH. 8. Uipmex
CUNATTAMACHI 9. erpT TopisAi Mbiwak

. 10. ©Himaepai ycak xeHe ipi Typayra apHanfaH Topnap
1. Xymbic pexumaepi aybicTbipfbilwbl (ON/OFF/R) 11. ETTapTKbIL 6acTieriHiy CoMbiHbI
2. Topnapfa apHasfaH acTaylia 12. WyxkblKwanapabl TONTbIPyFa apHanFaH KOHAbIPMa
3. ETTaptkbiw 6actueriH 6ekiTy 6atbipmach! 13. KeGbere apHanFaH KOHAbIpMA

=
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KAYIMCI3OIKWAPATAPLIXOHE MANOANA-
HYFA BEPY XXOHIHOEr H¥CKAYIbIKTAP

ETTapTKbIWThI NailAanaHy anabiHAA KONAaHy XKeHiH-
Aeri 6acllbINbIKNeH MYKUSIT TaHbIChIMN WbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, GonaluakTa naviganaHy ywiH cakran
KOWbIHbI3.

+  KypbinfbiHbl OCbl HYCKayrbikTa GasiHaanFaHaaii, OHbIH
Tikenen TaravibliHbl 60VibIHLLIA FaHa nanaanaHbiHbI3.

« ETTapTkbiWThl AypbIC KONAaH6ay oHbIH By3binyblHa,
KoHe napanaHylublfa Hemece OHbIH MYIKiHE 3UsH
KenTipyre aken CoFybl MYMKIH aHe Keningik xaraanb
6onbin Tabbinmanabl.

» 3arTaHbaga KepceTinreH KypbinfblHbIH XyMbIC
KepHeyi, aneKTp XeniCiHiH kepHeyiHe Calikec ekeHiHe
KO3 JKETKI3iHi3.

HA3AP AYOAPbBIHbI3! Y3aikci3 )ymblic icTey

yaKbITbl 7 MUHYTTaH acnaybl kepek, cogaH keuriH 10
MUWHYTTaH KeM eMecC yaKbITKa y3inic xacaHbI3.

» KypbInfbiHbI yii-XalnaaH TbiC XXepae nanganaqyra
ThIbIM CarnblHaabl.

* KypbInfblHbl Hali3aFaii kesiHae nanaanaHy YCbiHbIN-
mangpl.

+  ETTapTKbIWTLI TEK KypFak, Teric xaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, XKbINy, aLLbIK XarblH XoHe Tikenewn KyH
coyneci ke3aepiHeH anbIC xepae nanganaHbiHbI3.

* KypbInfbiHbl XbINbITY acnantapbiHblH, allblk OTTbIH
Hemece XblNny Ke3aepiHiH Tikenei xaHbiHAa nanga-
naHbaHbI3.
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ETTapTKbILWTLI @3po30onbaap naiaanaHbinarbiH
HeMece LallbIpanTbIH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTbIH CyibIKTbIKTapFa XakblH xeprepae nanaa-
naHyfa TbiibIM canbiHagbl.

KypbinfbiHbl COKKbIAAH, KynayaaH, AipinaeH xeHe
backa aa MexaHvKanblk acepriepAeH cakTaHbl3.
ETTapTKbILITBIH KYMbIC icTeyi 6apbiCbiHAa KypbinFbl
KOpMyCblHAAFbI XENAETY CaHblnaynapbiH XannaHbi3,
By 3NeKTPOMOTOPAbIH Kbl3bIM KETYiHE 9Kemn COFybl
MYMKiH.

Xenire KocbInFaH KypbinFbiHbl, kapaychi3 kanbIp-
MaHpI3.

ETTapTKbILL KOPNYCbIH, KyaTTaHabIpy 6aybliH Hemece
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allackiH cyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CymbIKTbIKTapFa canmaHbi3.
KypbInfblHbl acyinik pakoBUHAChIHA XakKbIH Xepae,
XyblHaTblH 6envesne, 6accennaep Hemece Hacka fa
Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTapFa XakblH xepae
nanganaHbaHbI3.

Erep Kypbinfbl CyFa kynan KkeTce, Aepey KyaTTaHabIpy
6ayblHbIH allacklH 311EKTP PO3eTKaChbiHaH CybIPbIHbI3,
COAaH KeltiH faHa KypbiifbiHbI CyAaH anbin WheifyFa
6onagpl. KypbinfblHbl TEKCEPTY HEMECE XeHAeTY
YLLUiH CEpBUC OpTanbIfblHa XYTiHIHi3.

KyatTaHabipy 6aybl bicTblk 6eTTepre xaHe xuhasabiH
OTKip 1eKTepiHe TUIIH GonabipMaHbI3.
KyaTTaHabipy 6ayblH yKbINTbl YCTaHbI3, Gypanbin
KanyblHa o 6epMeHi3 xoHe KyaTTaHablpy 6ayblH
Me3riniMeH Ty3eTin OTbIPbIHbI3.
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KyaTTanabipy 6ayblH €TTapTKbIWThI TackiManjayfa
apHanfaH Korncan peTiHAe nanganaHyra TblibiM
canblHabl.

KypbIinfbl KOPMyChbIH, KyaTTaHAbIpy 6aybiH xaHe KyaT-
TaHAbIpy 6aybiHbIH aLIachlH Cy KONIMEH yCTaMaHbI3.
KypbinfbiHbl Nanganaqbin 6onFaHHaH KeiiH Hemece
Tasanay anablHaa aneKTp XeniCiHeH axblpaTbiHpI3.
KypbInfblHbl AneKTp eniciHeH axblpaTkaH keane

Tek xeni 6aybiHbIH alwacbiHaH YCTaHbI3, XaHe

OHbl ANEKTP po3eTKackliHaH abannan LblFapbiHbI3,
KyaTTaHabIpy 6ayblHaH TapTnaHbl3 — Gy OHbIH
3aKblMAaHybIHa aKeniM, Kbicka TYMbIKTanybiH TyAbl-
pybl MYMKIH.

KypbinfbiHbl anfaw nanganaxy angeiHaa eHimaep-
MEH TYMICETiH, eTTapTKbILUTbIH 6apnbik weLlinMeni
BenLueKkTepiH MyKUAT XybIHbI3.

2KeTkisinim XUbIHTbIFbIHA KIPETIH eTTapTKbIW BenLuek-
TepiH faHa nanganaHblHbI3.

KypbInfblHbl KOCY anfblHaa, eTTapTKbILThIH 6apnbik
wewinmeni 6enwekTepiHiH AYPbIC OPHATbINFaHbIHA
KO3 XETKI3iHi3.

JKymbiC kesine naiganaHbinFaH, eTTapTKbill
Kopnycbl MEH GernLekTepiH MeariniMeH Tasanan
OTbIPbIHbI3.

BananappabiH Kayincisairi ywiH kanTama peTiHae nan-
[AanaHbinarbiH, NONUITUIEH NakeTTepai kagaranay-
Cbi3 KangblpMaHbI3.
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

Bananapra nonuatuneH nakeTTepMeH Hemece kanTa-
ManblK YNAipMeH oiiHayFa pykcaT eTrneHi3. TYHLbIFy
kayni 6ap!

Kypbinfbl 6ananapgbliH nanganaHybiHa TaraibiHaan-
MaraH.

KypbinfbiHbl OMbIHLILIK PeTiHAE NaiganaHyFa xon
Bepmey yLiH, Gananapabl kagaranaHbia.
Bananapfa KypbInfbl XyMbIC icTen TypFaH keaae mMo-
TOpIbIK 6ok KOPNYCbIH, KyaTTaHablpy GayblHa eHe
KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH ycTayFa pykcart
eTneH3.

Erep xyMbIC icTen TypraH KypbInfblHbIH aHbIHAA
BGananap Hemece MyMKiHAIKTEpI WeKTeyNni agamaap
6orica, oHAa epekile Hasapaa 6onbIHbI3.

XKyMbic icTey yakbITbIHAA XHE XyMbIC LmKnaepi
apacblHAarbl y3inicTepae KypbiiFbiHbI GananapabiH
KOINbl XXETNEWTIH Xepre opHanacTblpbIHbI3.

[eHe, Xyiike Hemece caHa MyMKIHAIKTEpi TEMEH-
AeTinreH TynFanapAbiH (6ananapabl Koca anfaH-
[a) Hemece onapaa Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH
Kayinciagiri yLiH xayan 6epeTiH TynFameH acnantbl
naiganaHy Typansl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, acnan onapfplH naitaanaHyblHa apHanmaraH.
ETTapTKbIWTLI KONaaHap angelHaa KyatraHabipy
BaybIHbIH OYTiHAIMH TekcepiHid. KyaTtanabipy 6aybl
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3aKkbiMaaHaa, kayin Tyabipmay YLiH OHbl AanblHAa-
yLUbl, CEPBUCTIK KbI3MET Hemece Banamans! GinikTi
MamaH aybICTbIpybl TUIC.

*  KypbInfblHbl ©3airiHeH XeHaeyre ThilibiM canbiHaabl.
KypbinfbiHbl e3airiHeH GenLekTeMeHis, kes- kenreH
akaynblkTap naiia 6onFaHaa, coHpa-ak Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeWiH, OHbl AMEKTP XeniCiHeH axbipa-
ThIHbI3 )XOHE CEPBWC OpTarblfbiHa XKYTiHIHi3.

* 3akbiMaaHyabl 6onabipMay yLiH, KypbinfFbiHbl 3aybiT-
ThIK KariTamaaa FaHa TacbiManaHbl3.

+  KypbinfbiHbl cankbiH xaHe Kyprak xxepae, 6ananap-
[AblH X8aHe MYMKIHAIr LeKTeyni agamaapabiH Komnbl
KETNEeNTiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK TYPMbICTbIK NMAVNOANAHYFA

FAHA APHANFAH, K¥PbUJFbIHbl KOMMEPLMU-

ANbIK HEMECE 3EPTXAHATBIK MAKCATTAPOA

MAADATNAHYFA ThiAbIM CAMNbIHALBI.

ANFALL PET NAWOANY ANAbIHOA

KypbinFbiHbl TOMEH TeMnepaTypaga TacbiMangaraH-
HaH KeliH HeMece caKTaraH GoncaHbI3, OHbI KanTa-
MaaaH WhbiFapbiHbI3 XaHe naﬁ,qanauy anabiHAa 3
caraTTaH KeM eMec yaKbIT KYTiHi3.

+ KypbinfblHbI kKanTamaaaH LbiFapblHbI3 xaHe 6apnblk
Kantama marepuangapbliH )KOI7II>IHI:I3.

» 3aybIT kanTamacblH cakTan KovblHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH nanganaHyra bepyre
KaTbICTbl YCbIHbICTAPMEH TaHbICbIHbI3.
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* JKuHaKTanbiMbIH TEKCEPIHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKkbIMAaHybIHaA KaTbICTbI TEKCEPIN
anbiHbI3, 3akbiMaaHybl 6onFaH Xxarganaa oHbl xenire
KoCnaHbI3.

«  Kypbinfblaa kKepceTinreH KyaTTaHabipy kepHeyi napa-
MeTpriepi aneKTp XeniciHiK napameTpnepiHe caiikec
KeneTiHiHe KO3 XeTKi3iHi3.

» Bapnbik wewinveni 6enwektepai (2, 5, 6, 7, 8, 9, 10,
11, 12, 13) GeitTapan xyy Kyparnbl KOCbIfFaH Xblbl
CYMEH XYblHbI3, LIAbIHbI3 X8HEe KYpFaTblHbI3.

» ETTapTKbILWTLIH KOPMYCbIH CaN AbIMKbIT MaTameH
CYPTiHi3, COAa@H COH KypFaTbin CYpPTiHi3.

ETTAPTKbILWTbI MAXOANAHY BOMbIHLLA
HETI3IN KEHECTEP

* ETTapTKbIW TYPMbICTLIK NaiaanaHbiMFa FaHa
apHarnfaH, eT Hemece 6anbik apLublH AanblHAa-
yFa xaHe YNAiH XapTbinan eHiMAepiH fabiHaayFa
apHanfaH.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Y34iKCi3 XXyMbIC iCTey yakbITbl 7 MUHYTTaH acnaybl
Kepek, coAaH KeviH 10 MUHYTTaH kemM eMec yakbiTka

y3inic xxacaHbi3.

+ ETTapTKbIWTLI TEK KypFaK, Teric XoHe TypakTbl 6eTTe
KYPaCTbIPbIHbI3, by, aLlbIK XanbiH XaHe Tikenew
KYH cayneci ke3fiepiHeH anbic xepae navagana-
HbIHbI3.
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» ETTapTKbIW KOpMyCbIHAaFbI XENAETINeTiH caHblnay-
nap Gerge 3aTTapMeH ByraTTanbin kanvaraHbiHa ke3
JKETKI3IHI3.

» ®apu a3ipney anabiHaa 6apnbik CyiiekTepi MeH ap-
TbIK Mavnapbl anblHbIN TacTanfaHblHa K63 XEeTKi3iHi3.

+ ETTapTKbllneH kaTTbl TanwbIKTapbl 6ap Tamak eHiM-
AepiH (Mbicarnsbl, 3iMGIp HeMece XenkekTi) eHAeMeHi3.

» ETTapTkbiw 6acTueriHiH (7) acTbiHa calikec KeneTiH
bIABICTbI KOWbIHbI3.

+  ETTapTKbILLTBl KOCbIHBI3 )XOHe acblknan, eTTapTkbiLL
(7) GacTueriHe utepriwTiH (5) kemeriMeH eTTi
NTEPIHi3.

* XyMbIC icTereH keaae XeTkKi3iniM XubIHTbIFbIHA

KipeTiH utepriwTi (5) FaHa nanganaHbiHpI3. ETTI

HeMece Gacka eHiMAepAi UTepy YLUiH aca ken KyLu

XKymcamaHbI3.

ETTi KonmeH Hemece Gacka 3aTTapMeH utepyre

ThIbIM CarnblHaabl.

Erep xyMmbic ke3iHae «kenTenic» navaa 6onca,

OHbl KO0 YLLiH PEBEPC (LUHEKTIH Kepi aiiHanybl)

YHKUMSACBIH NaiiaanaHbiHbI3. PeBepc pexumMiH

KOCY YLUiH XXYMbIC pEXVUMAEPIH aybICThIPFbILTHI (1)

«OFF» KkyiiiHe opHaTbIM, eTTAPTKBILWTHI OLUIPIHI3,

cofaH keniH aybICTbIpFbILLThI (1) «R» (peBepc) kymiHe

6acbiHbI3 XaHe ycTan TypbiHbI3 (5 CeKyHATaH apThbik

emec), GipHelle cekyHATaH KeWiH aybICTbIpFbIWThI (1)

6ocaTblHbI3.

JKyMbIC asikTanFaHHaH KemiH, eTTapTKbILLThl axbipa-

ThIHbI3, 01 YLLIH XYMbIC peXuMaepi aybICTbIPFbILLbIH
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(1) «OFF» KyiiiHe OpHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKacblHaH
KyaTTaHablpy 6ayblHbiH alachiH CybIPbIN anbiHbI3,
cofaH KeniH oHbl BenLuekTeyre KipiciHis.

®APLU OAVBIHOAY

» ETTapTkbiWTbIH 6acTueriH (7) opHaTy OpHbiHa

(4) (cyp. 1) canbliHpbI3, GekiTkil GaTbipmMackiH (3)

BacbiHbI3 )XaHe eTTapTKbIWTLIH 6acTueriH (7) carat

TiniHe kapchl GekiTinreHre aeviH GypaHbi3.

WipmekTi (8) eTTapTkbi GacTueriiH (7) kopnycblHa

OpHaTbIHbI3.

* KpecT Topi3ai nbiwakTbl (9) OpHaTLIHEI3.

» Bip kaxeTTi Topabl (10) TaHAAHbI3 )XOHE OHbI MNbl-
LWaKTbIH YCTIHEH, TOpAaFbl LbIFbIHKbIHBI €TTapTKbILL
GacTueri (7) kopnycblHAarbl OfbIKTapFa CaiKeCTeH-
Aipin opHaTbIHbI3, COMbIHABI (11) KaTanTeIN BypaHbI3.

« Xywmbic icTey kesiHae Tek utepriwTi (5) nangana-
HbIHbI3.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

* MMblwakTbl (9) opHaTy Ke3iHAEe NbiwakTbIH (9)
KeceTiH xuvekTepi TopFa (10) GaFbiTTanFaHbIH
KafaranaHbi3. Erep nbilwak AypbiC opHaTbinMaraH
Bornca, on eTTi TapTy KbI3BMETIH OpbiHAaAMan bl

« ¥cak caHplnaynapsl 6ap top (10) wwuki eTTi, co-
HbIMEH KaTap nicipinreH eTTi, GanbIKTbl XXoHe T.C.C.
eHzeyre xapaiabl.
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* AHafyprbiM ipi caHbinaynapsl 6ap Top (10) wwki
eTTi, 6anbIKTbl, KEKeHICTEPAi, KENTIPINreH XeMi-
cTepai, ipimMLWiKTi xaHe T.6. eHAeyre xapangbl.
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ETTapTKbIlWTLIH 6acTueriHe (7) eHiMaepre apHanfaH

acrayluaHbl (6) opHaTbIHbI3.

KyaTTaHAblpy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTKachl-

Ha carblHbI3.

YKymbic pexxumaepi (1) aybicTbipFbilbiH «ON» KyiiiHe

OpHAaTbiIM, ETTapPTKLILLTbI KOChIHbI3.

¥cbIHbICTap:

- MyspaatbinfaH eTTi TonbIk epiTy KaxeT. ETTi eHaey
NPOLIECIH >XaKcapTy YLUiH OHbl XOnakKTapMeH
(20x20x60 mMm) Hemece TekwenepmeH (20x20x20
MM) KeCiHi3.

- JKyMbIC icTereH kesae XeTKi3inim XUbIHTbIFbIHA
KipeTiH utepriwTi (5) FaHa nanganaHbiHpI3. ETTI
Hemece 6acka eHIMAEPAi UTepy YLUIH aca Ken KyLu
KymcamaHbI3.

- ETTi KonmeH Hemece Gacka 3aTTapMeH utepyre
ThIfbIM CarnblHaabl.

JKyMbIC asikTanFaHHaH KeuiH, eTTapTKbILLTbl axblpa-

ThIHBI3, OJ1 YLLIH XYMbIC PEXUMAEP] aybICTbIPFbILLbIH

(1) «OFF» KyiiHe opHaTbIHbI3, ANEKTP po3eTKacklHaH

KyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn anbiHbI3,

cofaH KeliH OHbl BenLuekTeyre KipiciHis.

ETTapTKbIlWTLIH 6acTueriH (7) GentekTey yLliH

comblHabI (11) caFart TiniHe kapcbl 6ypan wetwin

anblHpI3, eTTapTKbIW GacTueri (7) kopnycbiHaH opHa-

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

ThinFaH TopAbl (10) WeiFapbin anbiHbI3, KPecT Tapiaai
nblWwakThbl (9) eHe NipMekTi (8) LweLuin anbiHbI3.
EtTaptkbiw 6acTueriH (7) weLwin any yiwid GekiTki
(3) BaTbipmacbiH 6acbIHbI3, €TTapTKbIW GacTuerii
(7) carar Tini GoMbIHWa BypaHbI3 XaHe OHbI LeLLin
anblHbI3.

KEBBE AAWBIHOAY

Keb6e, Kubbex Hemece ky6a — cubip Hemece Ko
eTiHeH, 6uaan yHbiHaH XaHe AaMAaeyiluTepAeH Aai-
biHAANaTbIH XepopTa TeHj3i acxaHacbIHbIH TaFambl.
Kebe (13) KoHObIPMAaCbIHbIH KOMeriMeH HerisgeH
KybIC TYTiKTEP Xacanagbl. TyTikwenep canmameH
TONThIpbINaAp! keHe hpuTiopae Kybipbinagpl. TyTik-
TepAi TONTbIPY YLWiH canma fanbliHOayMeH Taxipube
XacaHpl3.

KebeHi aavbiHaayabiH ynri peuenTi 6epinreH, uHTep-
HeTTe Gacka fa peuenTTepai Tabyra Gonagbl.
Canma

- Koit eti 100 1

- 3aWTYH maiibl 1,5 ac kacblk

- [Muas (ycakran TypanfaH) 1,5 ac kacblk

- Tanfrawmfa kapai famaeyiutep

- Ty3 1/4 wan kacblk

- ¥H 1 ac kacblk Hemece 1/2 ac Kacblk
ETTapTKbILWTLI KypacTbipbiHbIa («PAPL JANbIH-
LAY» 6enimiH kapaHbI3).

KoMt eTiH eTTapTkbIlWTaH Gip Hemece eki peT eTki3in
ycakTan anbiHbl3.
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* TMwasgel anTbiH Tycke AeWiiH KybIpbin, KON eTiH, AaM-
AeyilTep, YH XaHe Ty3 KOCbIHbI3.

« TyTikwenepre apHanfaH Herisai asipnexis.

- Maiicbi3 eT (cubip Hemece Ko eTi) 450-500 r

- ¥H 150-200 r

- [empeyiwTep 1 waii kacwlk (Tanfamra Kkapain)
- Myckar xaHrarbl 1 oH.

- KplI3bin yHTakTanfaH 6ypblw (Tanfamra kapam)
- Kapa 6ypebil (TanFamra kapait)

« ETTi eTTapTKbIWTAH YL PET OTKI3iHi3, MyckaT
XaHfarblH 6enek ycakTaHbI3, cofaH KeliH 6apnbik
VHrpeaVeHTTepdi apanacTbipbiHbI3.

« TyTikwepaeri ken Menwepaeri €T neH a3 mentwepaeri
YH KOHCUCTEHLIMSICLIH XaHe AaiiblH 8HIMHIH AaMiH
Kakcapragbl.

TyTikwenepai AanbiHoay

» ETTapTkbiw 6actueriH (7) opHaTy opHbiHa (4) opHa-

ThIHbI3.

WipmexTi (8) eTTapTkbill 6acTueriHiy (7) kopnycbl-

Ha opHaTbIHbI3, ipMekke kebbere (13) apHanfaH

KOHAbIpManapabl OpHaTbIHbI3, KOHAbIPMaaarb! (13)

LbIFbIHKbINAPAbIH eTTapTKbIW 6acTueri (7) KoprychlH-

[[afbl OMbIKTAPMEH CaliKec TYCYiH KafaranaHbi3 (cyp.

2), combiHabl (11) TapTbin GypaHbI3.

» ©OHimaepre (6) apHanfaH acTayluaHbl OpHablHbI3.

« TyTikwenepre apHanfaH AaiibiH Herisai eHimaepre (6)
apHarnFaH actayLuara carblHbi3.

» KyartTanabipy 6ayblHbIH alliacblH aNeKTp po3eTkachl-
Ha TbIFbIHbI3.
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* Kymbic pexxumaepi aybICTbIpfbilbIH (1) «ON» KyiiHe
OpHaTbIM, ETTaPTKLILLTbI KOChIHbI3.

« TyTikwenepre apHanfaH Heriaai 6epy yLwiH ntepriwTi
(5) nanganaHbIHbI3.

«  KaxeTTi y3blHAbIKTaFbl AalblH TYTiKTEpAi kecin
anbiHbI3.

« XyMbIC asiKTanfaHHaH KewiH, eTTapTKbILLThI
COHAIPIHI3, 0N YLUiH XyMbIC pexumaepi (1) aybiCcTbl-
prbilwbiH «OFF» KyliHe OpHaTbIHbI3 XaHEe 3MeKTp po-
3eTkacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allachlH CybIpbIn
anblHpI3, COAAH KeWliH OHbl GenLuekTeyre KipiCiHia.

+ ComblHApl (11) Bypan weLwin anbiHbI3, o yLUiH
OHbI caFar TiniHe kapcbl GypaHbI3 xaHe kebere (13)
apHanfaH KoHablpManappl WeLlin anbiHbI3, NipMeKTi
(8) WweLwin anblHbI3.

« ETTaptkbiw 6actuerid (7) wewwin any yLiH 6ekiTkiww
(3) BaTbipmacbiH 6acblHbI3, €TTapTKbIW GacTuerii
(7) carar Tini 6GoMbIHWa BypaHbI3 XaHe OHbI LeLLin
anbiHbI3.

LWYXXbIKLWWATNTAPFA APHATIFAH KABbIKLUA-
Hbl TONTbIPY

* QapLTbl AaribiHAAHbI3.

» ETTaptkbiw 6actueriH (7) opHaTy opHbiHa (4) opHa-
ThIHbI3.

WipmekTi (8) eTTapTKbIWThIH GacTueri (7) koprycbiHa
OpHaTbIHbI3, nipMekke (8) keb6e (13) koHabIpMa-
CbiHbIH, GerLeriH, WyxXblKWanapabl TONTbIpyFa ap-
HarnfaH KoHablpMaHbl (12) opHaTbIHBI3, CofaH KewiH
comblHabl (11) TapTein GypaHeI3 (cyp. 3).
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©Himaepre (6) apHanFaH acTayllaHbl OpPHablHbI3.
Taburu kabbikwarbl 10-15 MUHYTKa XbInbl Cybl 6ap
blAbICKa CarbiHbI3.

YKymcapTbinFaH kabbliKLaHbl KoHAbIpMara (12) ku-
ri3iHi3, kabblKWaHbIH asik XafbliH Tynin 6annaqbI3.
©Himaepre apHanfaH actaywara (6) AanbiH hapLuThbl
carnblHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH ANeKTp po3eTkachl-
Ha carblHbI3.

XKymbic pexxumaepi aybICTbIpFbillbiH (1) «ON» kyiiiHe
OpHAaTbIM, ETTapTKbILLTbI KOChIHbI3.

[aiibiH hapiTel UTepy yuwiH utepriwTi (5) (cyp. 3)
nanganaHblHbI3, kabblKLla TONFaH caiiblH OHbl KOHAbI-
pmagaH (12) XbImKbITbIHBI3, kabblKlwa kenkeH caviblH
OHbl CyMeH XiBiTiHi3.

KyMbIC asikTanfaHHaH KemiH, eTTapTKbILUTbl
COHAIPIHI3, O YLUiH XXyMbIC pexumaepi (1) aybicTbl-
prbiwblH «OFF» KyiliHe OpHaTbIHbI3 )KOHE 3NeKTp po-
3eTKacblHaH kyaTTaHblpy 6ayblHbIH allacbiH CybIpbIn
anbiHpI3, coaH kemniH OHbl BentuekTeyre KipiciHia.
ComblHabl (11) Bypan weLin anbiHbi3, KOHAbIPMa-
napapl (12) xeHe (13) wewwin anbiHbI3, nipmekTi (8)
anbiMn WbIFbIHbI3.

EvTaptkbilw 6acTueriH (7) wewwin any yiwiH GexiTki
(3) BaTbipmMacbiH 6acbiHbI3, €TTapTKbIW GacTueriH

(7) carar Tini GoMbIHWa BypaHbI3 XXaHe OHbI LUeLLin
anbiHbI3.
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TA3ANAYbI XXOHE KYTIMI

* XKyMbIC asiKTanfaHHaH KewiH, eTTapTKbILLThI
COHAIPIHI3, 0N YLUiH XyMbIC pexumaepi (1) aybICTbl-
prbiwbiH «OFF» KyiiiHe OpHaTbIHbI3 )KaHe 3NeKTp po-
3eTkacblHaH kyaTTaHablpy 6ayblHbIH allacblH CybIpbIn
anblHpI3, COAAH KeWtiH OHbl GentuekTeyre KipiCiHia.

» JKymbicka naganaHbinFaH 6enwekTepai 6evitapan
XYY Kypasbl 6ap xbirbl CyMeH XybIHbI3, LLaibIHbI3
KOHe KypraTbiHbI3.

+ ETTapTKbILLTLIH KOPMYCbIH CaMn AbIMKbIT MaTaMeH
CYPTiHi3, coAaH KeliH KypraTbin CYpTIHi3.

+ ETTapTKbI KOpMychIH Tasanay yLiH abpa3uBTi Tasa-
nNafblll 3aTTapabl HEMece epiTKilTepAi nanganaHyfa
ThIbIM CanblHaabl.

» ETTapTKbILL KOPNYChIHbIH iLLiHE CYMbIKTLIKTBIH TUIOIHE
xon 6epmMeHr;j3.

« TyspganfaH Hemece KblLWKbIN eHiMaepai eHaereHeH
KeWiH, eTTapTKbILWUTbIH NanaanaHbinFaH wewinveni
BenLueKkTepiH CyMeH LaiibiHbI3.

+ BosiFbil KacueTTepi 6ap kekeHicTep (Mbicanbl, cobi3
HeMmece Kbl3blnLa) eTTapTKbill GenwekTepiH 6osybl
MYMKiH, eTTapTKbILL 6enieKkTepiH eciMaik ManbiHa
MaWinaHfaH MataMeH CypTiHi3, codaH keiiH onapabl
GeliTapan xyy kypanbiMeH XyblHbI3, LabIHbI3 XaHe
KenTipiHi3.

+ ETTapTKbIlWTLI TYTKAcbiHaH ycTan TacbiManiaHbi3.



CAKTANYbI

ETTapTKbIWTLI cakTayFa KosipFa AeniH, eTTapTKbIL
Kopnyckl MeH Gapnbik Wweluinveni 6entuekTepi Tasa
XOHe KypFaK eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

Topnapae! (10) cakTay yLwiH acTaylaHbl (2) nanaa-
NaHbIHbI3.

KypbinfblHbI cankbiH xaHe Kyprak xepae, 6ananap-
[AbIH XXaHe MyMKIHAIr WeKTeyni agamaapablH Konbl
XKETNENTIH Xepae cakTaHbI3.

XETKI3INIM XWUbIHTbIFbI

R ON =

6.
7

Etraptkbit — 1 gH.

Wtepriw — 1 aH.

©Himpaepre apHanfaH actaywa — 1 oH.

Top — 2 gH.

LyxbIKWanapabl TONTbIpyfa apHanfaH KOHAbIp-
Ma — 1 oH.

keb6e fanblHaayFa apHanfaH koHabipma — 1 aH.
Manpanany 6oMbiHWa Hyckaynblk — 1 OH.

TEXHUKATbIK CUNATTAMANAPDI
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OnekTp KyaTTaHablpybl: 220-240 B, ~ 50 Ny
HomuHanabik TyTbIHY KyaTbl: 600 BT
Makcumangbl kyatbl: 1300 BT
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KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinaH6ain kagere

acblpyblHaH KopLUuarFaH opTafa Hemece

afampapAblH AeHcayrbiFbiHa 3UsiH KenTip-

Mey VYLUiH, KYPbIFbIHbIH HEMece KyaTTaH-

I Lipy sneveHTTepiHIH (erep XUbIHTLIKKA

Kipce) KbI3MeT eTy Mep3iMi askTanfaHHaH KeniH onapabl
afeTTeri TYPMbICTbIK KanablkTapmeH Gipre TacTamaHbi3,
acnanTbl keHe KyaTTaHAblpy aNeMeHTTEpiH oAaH api
Kefere acblpy YLUiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHis.
ByibiMaapae! kegere acbipy kesiHae naiiga onarbiH
kangplktap 6enrineHren TopTin GoiibiHLWA Keneci kaaere
acblpbinaTtblH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAe XuHayrFa
xaragbl.

Bepinrex eHimai kepere acbipy Typarnb! KOCbIMLLA
aKmapatTbl any yLUiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMbICTBIK KanablkTapabl naiaara acbipy Kbi3MeTiHe
Hemece OCbl eHIMAI caTbin anfaH AYKEeHre XyTiHiHi3.

OHaipyLwi anablH-ana eckepTyci3, KypbIFbIHbIH
[N3alHBIH, KOHCTPYKLMSIChI MEH OHbIH 3Karnmbl XXyMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTnenTiH TexXHUKanblK cunart-
TamanapblH ©3repTy KyKblfblH ©3iHe Kanablpaibl.

KypbINfbIHbIH KbI3MET eTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HpAipinreH KyHi cepusanblk HemMipae KepceTinreH.

KaHgait aa 6ip akaynbiktap TabbinFaH xaraaida gepey
aBTOPNaHAbIPbINFaH CePBUCTIK OpTarblkka XYriHy kepek.
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