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BREAD MAKER BR2701

The home bread maker is intended for bread and
cake baking and dough kneading, making jam and
yoghurt.

DESCRIPTION

1. Body

Control panel

Baking form

Kneading paddles

Lid

Viewing window

Hot air outlets

. Handle of the baking form

Control panel

9. Program selection button « £ »

10. Weight selection button « “1~ »

11. Delayed start/operation cycle time setting buttons
«<O> »

12. Crust color selection/fast baking mode on button
« s »

13. Start/stop/pause button « II> »

OND GOSN
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Display and symbols

14. Baking program operation cycle symbols

15. Baking programs 1-16 / user programs 1-8 digital
symbols

16. Crust color symbol — light « O »

17. Crust color symbol — medium « G »

18. Crust color symbol — dark « @ »

19. Fast baking mode symbol « »

20. Ingredient adding option symbol «<ADD»

21. Weight symbols «900 g — 1 150 g — 1 350 g»

22. 10 minute pause symbol «RMV»

23. Digital symbols of the program operation time/
delayed start time

24. Separating dots

Accessories

25. Measuring cup
26. Hook for extracting the paddle
27. Measuring spoon

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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Yeast

<+ Flour

-+ Liquid ingredients
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instructions carefully before
using the Bread maker and keep it for future
reference.

* Use the Bread maker for its intended purpose only,
as it is stated in this manual.

» Mishandling the Bread maker can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
his/her property and it is not covered by warranty.

» Make sure that operating voltage of the Bread maker
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk
of electric shock.

» Contact an electrical technician, if you are not
sure that your sockets are installed properly and
grounded.

» To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

+ In case of sparking in the mains socket and
occurrence of smell of burning, unplug the unit and
apply to the organization maintaining your home
mains.
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If smoke appears from the body of the Bread maker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.

Do not use the Bread maker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and
other mechanical stress.

Do not place the Bread maker next to the walls or
close to the kitchen furniture.

Place the Bread maker keeping at least 20 cm gap
between the Bread maker body and the wall and at
least 50 cm gap above the Bread maker .

Never leave the plugged-in Bread maker unattended.
Do not use the Bread maker in proximity to kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

Do not use the Bread maker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Bread maker in places where
aerosols are used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.

Place the Bread maker on a flat stable surface; do
not place it on the edge of a table. Do not let the
power cord hang from the edge of the table and
make sure it does not touch hot surfaces or sharp
edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
bread maker.
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Do not close the ventilation openings on the bread
maker lid.

During the bread maker operation do not leave the

lid open.

When taking the ready bread out, take hold of the
handle of the baking form, use heat-resistant kitchen
potholders.

To prevent damage of the baking form non-stick
coating, when taking bread out, do not use metal
objects, turn the form upside down and shake the
ready bread out of it.

In case of non-compliance with the recommendations
on baking, bread burning and smoke appearance are
possible.

Before cleaning the bread maker, remove the baking
form and allow complete cooling-down of the unit.
Unplug the Bread maker before cleaning or when you
are not using it. When unplugging the Bread maker
hold only the power cord plug and carefully remove it
from the mains socket, do not pull the power cord —
this can lead to damage of the power cord or the
socket or cause short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Bread
maker into water or any other liquids.

Do not wash the Bread maker in a dishwashing
machine.

For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.
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ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

The Bread maker is not intended for usage by
children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Bread maker operation.

Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Bread maker body periodically.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

If the power cord is damaged, it should be replaced
with a power cord received from the manufacture or
service.

Transport the Bread maker in the original package.
Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.
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BREAD MAKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD
USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE

MAKER FOR COMMERCIAL OR LABORATORY
PURPOSES.

BEFORE USING THE BREAD MAKER

After unit transportation or storage at low
temperature keep it for at least 3 hours at room
temperature before switching on.

* Unpack the Bread maker and remove all the
packaging materials.

» Keep the original package.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

+ Examine the Bread maker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

» Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the label correspond to the
specifications of your mains.

» Wipe the outer surface of the unit body (1) with a

clean, slightly damp cloth to remove dust.

Open the lid (5).

» Take the handle (8) of the baking form (3) and lift it
slightly, pull the handle (8) upwards and take the form
(3) out.

» Wash the form (3), the paddles (4), the measuring
cup (25), the hook (26), the measuring spoon (27)
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with warm water using neutral detergent, rinse and

dry them.

Install the baking form (3) back to its place, press

on it until clicking and make sure that the form (3) is

fixed properly.

Install the kneading paddles (4) on the driving axes in

the baking form (3).

Close the lid (5).

» Place the bread maker so that the distance between
the bread maker and the wall or furniture is at least
20 cm and the free space above the bread maker is
at least 50 cm.

* Note: — the bread maker is intended for operation
within a wide range of temperatures, however,
excessively high or low temperature in the room
affects the dough rise process and consequently
the size and density of bread. The optimal room
temperature shall be from +15 to +34°C.

THE FIRST SWITCHING-ON OF THE BREAD
MAKER

» To remove foreign smells, it is recommended to
switch the bread maker on for the first time without
loading ingredients and with the open lid (5).

« Insert the power plug into the mains socket, you will
hear a sound signal and digital symbols (15) of the
baking program -1- will be shown on the display,
digital symbols of the program operation time (23)
«3:05» and the separating dots (24) will be glowing
constantly.
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Crust color indication (17): «MEDIUM» « G ».
Weight indication (13): «1000 g».

These settings are set by default.

Press the « lID> » button (13) to switch the default
baking program on, the separating dots (24) will be
flashing on the display.

Press the « II> » button (13) again in 10 minutes to
switch the baking program off, press and hold the «
11> » button (13) one more time to switch the bread
maker off, unplug the unit, open the lid (5) and allow
complete cooling down of the bread maker.

Note: — when switching the bread maker on for the
first time, a foreign smell or some smoke from the
heating element can appear — this is acceptable and
it is not covered by warranty.

Open the lid (5), take the handle (8) of the baking
form (3) and lift it slightly, pull the handle (8) upwards
and take the form (3) out.

Wash the form (3) and the paddles (4) with warm
water using neutral detergent, rinse and dry them.
Install the baking form (3) back to its place, press

on it until clicking and make sure that the form (3) is
fixed properly.

Install the kneading paddles (4) on the driving axes in
the baking form (3).

Close the lid (5).

The bread maker is ready for usage.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

CONTROL PANEL

Before using the bread maker, please get acquainted with
the buttons on the control panel (2), baking programs and
lati on selection of ingredit for baking.

+ Press the buttons on the control panel (2) to select
the necessary program for baking bread or cakes,
kneading dough, making jam and yoghurt, to set
the delayed start time, to set the baking program
operation time and to control the whole process of
baking via the display.

» Every pressing of the active button is accompanied
by a sound signal.

« During the baking program operation time all the
buttons on the control panel (2) are blocked, except
the « IID> » button (13).

PROGRAM SELECTION BUTTON (9) « & »

By pressing the « [El » button (9), you can select one
of 12 programs, the program number is shown on the
display by digital symbols (15).

« To improve flavor of the ready baking you can add
the necessary ingredients (nuts, dried fruits etc.)
during the second dough kneading, you will hear
sound signals at the right moment, open the lid (5),
add the necessary ingredients, close the lid (5) (see
the table).
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-1- «BASIC»

» You can add the necessary ingredients (nuts, dried
fruits etc.) during the second dough kneading, you
will hear sound signals at the right moment. When
the symbol (20) «<ADD» appears on the display, open
the lid (5), add the necessary ingredients, close the
lid (5).

» Note: — you can add ingredients in the programs 1,
2,3,4,5,6, 10 and 16. Chop the nuts or fruit before
adding.

-2- «<FRENCH»

» Bread making takes longer, the bread has large
porous crumb and crispy crust.

-3- «\WHOLE-WHEAT BREAD»

» Bake healthy bread of fine and crude flour. This
baking program provides for a longer time of
preheating so that crude flour absorbs liquid better
and swells better. It is not recommended to use the
delay function when making this bread as that may
cause undesirable results.

-4- «<SWEET»

» Add leaven or soda to sweet dough and make savory
pastry.

» Note: — you can use the fast baking mode in the
programs -1-2-3-4-.
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FAST BAKING MODE IN THE PROGRAMS

-1-2-3-4-

+ Press the program selection buttons (9) « E » to
select one of the four programs provided with the fast
baking mode 1-2-3-4 , the number of the program will
be shown on the display with the symbols (15).

+ Press the button (12) « € » to select the crust color,
select the fast baking mode which is shown with the
symbol (19) « ». The digital symbols (23) will
indicate the fast baking mode operation time (see the
table of programs operation time).

-5- «Diet»
« Use this program to bake low carb bread.
-6- «Gluten free»

» Bake bread of gluten free flour. This baking program
provides for a longer time of preheating so that
flour absorbs liquid better and swells better. It is not
recommended to use the delay function when making
this bread as that may cause undesirable results.

-7- «Fast baking»

+ Bread baking takes less time than in the «Classic»
program, but the bread is usually smaller in size and
has denser texture.
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ATTENTION!

When selecting program?7, pour water with the
temperature of 48-50°C into the baking form (3)
(use cooking thermometer for measuring water
temperature precision). Water temperature plays

a crucial role in fastbread making: too low water
temperature will not allow the dough to rise in time,
and excessively high temperature will result in yeast

destruction.

-10- «Yeasted dough»

« The bread maker kneads dough and lets it rise. Use
dough for further making of home-baked pastry (pies,
pizza, etc.).

-11- «Pasta dough»

» Use this program to make dough for pasta.

» The operation time for this program is 15 minutes
and it includes only dough kneading.

-12- «Pizza dough»

» Program for making the pizza dough. The operation
time for this program is 45 minutes and it includes
two cycles of dough kneading and dough rise.

-13- «Yoghurt»

* Program for making yoghurt (see the recipe book).
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-14- «Jam»

* Use this program to make jam, confiture, marmalade
or fruit jelly.

-15- Dough kneading

« The bread maker kneads dough and lets it rise. Use
dough for further making of home-baked pastry (pies,
pizza, etc.).

-16- «Manual setting»

The »Manual setting” program is intended for
experienced users who are familiar with the process of
making dough and baking bread. In accordance with
your own ideas, you can set the operation time cycles
of the bread baking program. As you learn the bread
maker better, you will be able to set up and save 8 of
your own bread baking programs.

+ Press the program selection button (9) « & » and
select the program -16-.

» Press the button (12) the crust color selection

« % » to select the user menu of the programs 1- 8,

the programs are shown on the display with the

digital symbols (15).

To select a user program, press the program

selection button (9) « & », select the desired user

program 1-8.



« By pressing the weight selection button (10) « “1~ »,
select the program operation cycle (14) in which it
is necessary to change the time of its operation, the
arrow on the display shows the cycle of operation:
- preheating « » — kneading 1 « @ » —rise 1
« @D » — kneading 2 « ‘@ » — kneading 3 « ‘2
» — baking « [35] » — heating « ».
 After selecting the desired program operation cycle,
press the buttons (11) time setting « <O> » to set the
operation time of each program cycle (see the table).
After setting the operating time of the program cycle,
by pressing the weight selection button (10)
« T~ » proceed to setting the operating time of the
next cycle (14) of the baking program.

EN |11

Press the start/stop/pause button (13) « II> » to
confirm the set user program.

In the »Manual setting” program the settings for the
operating time of each cycle are stored in memory,
the settings do not change until the next change in
the operating time of the program cycle or until the
default factory settings are restored.

To reset user programs, simultaneously press and
hold for 1 second the program selection button (9)
« B » and the weight selection button (10) « “1~ »,
all user settings will be reset and the default factory
settings will be restored.

Table for setting the operating time of the cycles in the «Manual setting» program:

Operation cycle Default time Time setting range:
Preheating « » 0:15 0:00-0:20
Kneading 1 « ‘2 » 0:13 0:00-0:15

Rise 1 « D » 0:25 0:20-0:40
Kneading 2 « ‘2 » 0:12 0:00-0:20

Rise 2 « @ » 0:30 0:00-1:00

Rise 3 « @ » 0:30 0:00-1:00

Baking « 1:00 0:00-1:20

Heating « BN » 1:00 0:00-1:00
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«WEIGHT SELECTION» button (10) « “1~ »

* You can select the pastry weigh — 700 g or 1000 g
with the button (10) « “&~ » depending on the amount
of loaded ingredients. Pastry weight is shown by
indication (13) «700g — 1000g»

* Note: — the programs 9-10-11-12-13-14-15 do not
provide the weight selection option.

Crust color selection button (12) « € » and the fast
baking mode (19) « »

» Press the button (12) to select the desired crust
color, the selected crust color is displayed by the
symbols: — light (16) « © » — medium (17) « G
» — dark (18) « @B ».

* The symbol (19) « » means the fast baking mode
in the baking programs 1-2-3-4 (see the chapter
FAST BAKING MODE

* Note: — the programs 6-7-11 do not provide the
crust color selection option.

«II> » button (13)

* The selected baking program is switched on by
pressing the « lI> » button (13), separating dots (24)
will be flashing on the display.

» The «pause» mode is switched on by the repeated
pressing the « I » button (13), digital symbols of
remaining time (23) of operation will be flashing
on the display. To continue the baking program
operation, press the « lI> » button (13) one more
time.

https://tm.by
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» To switch the baking program off, press and hold the
«IID> » button (13), you will hear a sound signal, and
the set program will be switched off.

Time setting buttons « <O> »

+ If you want the bread maker not to start operating
immediately, you can use buttons (11) « <O> »
«TIME ADJUSTMENT» to set the time of delay of
start of operation of the baking program.

« Please note that delay time shall include the baking
program operation time (see the table), i.e. upon
the expiry of the delay time the baking program will
switch on.

+ Select the necessary program by the « El » button
(9), the program will be shown on the display by
digital symbols (15).

« Set the weight «700g or 1000 g» (13) by the
«WEIGHT SELECTION» button (10) « “t~ ».

» Select the crust color with the crust color selection
button (12) « € » — light (16) « © » — medium
(17) « @@ » — dark (18) « @ ».

« Set the delay time by the « TIME ADJUSTMENT»
buttons (11) « KO> » (please note that during setting
the delay time you should take into account the
baking program operation time), setting step is 10
minutes.

* The maximal time of delay is 13 hours.

» The delay time will be shown on the display with
digital indications (23).



Example:

it is 8:00 AM, and you want the bread to be ready in 7
hours, at 15:00 PM.

» Select a baking program, for example, -1-, the
loaf weight is 900 g, the crust color is medium, the
program runs for 3 hours, by pressing the buttons
(11) « <O », set the delay time 7:00 on the display.
+ Press the « II> » button (13) to switch the delay
function on, separating dots (24) will be flashing on
the display.

Table of program operation time:

EN |13

To cancel the delay function, press and hold the « II>
» button (13), you will hear a sound signal, and the
delay program will be switched off.

Upon the expiry of the delay time, the set baking
program will switch on.

If you do not take the ready bread immediately, the
keep warm function will switch on, the keep warm
function operation time is 60 minutes.

To bake with the time delay, do not use perishable
ingredients, such as eggs, fresh milk, fruit, onion etc.
Note: — the delay function is not available for the
programs: 9-11-13-14-15.

Ne Programm Color crust Weight Work time Delay Time .Addm?nal
programm ingredients
Light 900 g 3:00 15:00
Middle 1150r g 3:05 15:00 +
Dark 1350 g 3:15 15:00
1 Basic
900 g 2:15 15:00
Fast 1150 g 2:20 15:00 +
1350 g 2:25 15:00
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Light 900 g 3:10 15:00
Middle 1150 g 3:15 15:00
Dark 1350 g 3:25 15:00
2 French
900 g 2:20 15:00
Fast 1150 g 2:25 15:00
1350 g 2:30 15:00
Light 900 g 3:20 15:00
Middle 1150 g 3:25 15:00
Dark 1350 g 3:35 15:00
3 Whole
900 g 2:25 15:00
Fast 1150 g 2:30 15:00
1350 g 2:35 15:00
Light 900 g 2:55 15:00
Middle 1150 g 3:00 15:00
Dark 1350 g 3:10 15:00
4 Sweet
900 g 2:10 15:00
Fast 1150 g 2:15 15:00
1350 g 2:20 15:00
Light 900 g 3:09 15:00
5 Diet Middle 1150 g 3:21 15:00
Dark 1350 g 3:33 15:00
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Light 900 g 3:40 15:00
6 Gluten free Middle 1150 g 3:45 15:00
Dark 1350 g 3:55 15:00
Light 900 g 1:15 15:00
7 Fast baking Middle 1150 g 1:18 15:00
Dark 1350 g 1:20 15:00
Light 900 g 1:30 15:00
8 Cake Middle 1150 g 1:35 15:00
Dark 1350 ¢ 1:40 15:00
9 Knead - - 0:10 -
10 Yeasted dough - - 1:40 15:00
" Pasta dough - - 0:15 -
12 Pizza dough - - 0:45 15:00
13 Yoghurt - - 8:00 — 12:00 -
14 Jam - - 1:20 -
Light
15 Bake Middle - 1:00 -
Dark
By default
16 Manual setting 3:05 15:00
Time of cycles
sets by user
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KEEP WARM FUNCTION

» Upon the expiry of the baking program operation
time, the keep warm function will switch on, the keep
warm function operation time is 60 minutes.

« If you want to remove the bread, switch the keep
warm function off by pressing the « II> » button (13).

MEMORY FUNCTION

 In case of emergency power cutoff during the bread
maker operation, the memory function with the
duration of up to 10 minutes is activated.

« If the power supply is restored within 10 minutes,
the bread maker will continue to perform the pre-set
program from the moment the program operation has
been stopped at.

+ In case of absence of power supply for more than 10
minutes, it is necessary to load the ingredients again,
to set the program and to switch the bread maker on.

BREAD MAKER OPERATION CYCLES

The operation cycles are shown with the symbols
(14):
- preheating « », 2 kneading c&les « >3
dough rise cycles « Gl , @D , @ », baking «

», heating « »».
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REMOVING THE KNEADING PADDLES (4)

+ This function is optional, but it is related to easier
removing of the ready bread from the baking form
(3), in the absence of paddles (4) there will be only
small holes from the drive axes on the ready bread.

+ During the second kneading cycle « @ you will hear

sound signals and the flashing symbol (22) »RMV”

will appear on the display, press the start/stop/pause

button (13) « lI> » to pause the baking program for 10

minutes, while the operation time digital symbols (23)

will be flashing.

Open the lid (5), remove the form (3), remove the

dough from the form (3), take out the paddles (4),

put the dough back into the form (3), put the form (3)

back to its place, close the lid (5).

« To resume the baking program operation press the
start/stop/pause button (13) « II> », the program will
switch on after 10 minute pause.

* Note: — the paddles (4) removing function is not
available in the programs -7-8-9-11-12-13-14-15-.

IMPORTANT RECOMMENDATIONS ON
INGREDIENTS FOR BAKING

Flour

* Flour is the most important component of bread
making.
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+ The characteristics of flour are determined not
only by the sort but also by the conditions of grain
cultivation, processing method and storage. Try to
bake bread of flour of different manufacturers and
brands and find the one complying with your needs.

* The basic types of bread flour are wheat and rye
flour.

» Wheat flour finds ever-growing use owing to nice
palatability traits and high nutritional value of wheat
flour products.

Bread flour

» Bread (refined) flour made of inner part of grain only,
contains the maximal gluten quantity that provides
the crumb elasticity and prevents bread dropping.

» Pastry made of bread flour is puffier.

Whole-grain flour (wholemeal)

* Whole-grain (wholemeal) flour is obtained by grinding
whole wheat grains together with the membrane.
This sort of flour is distinguished for its enhanced
nutritional value.

» Whole-grain bread is usually smaller in size. To
improve the consumer properties of bread, whole-
wheat flour is often mixed with bread flour.

Corn and oatmeal flour

» To improve the texture of bread and to give it
additional flavor properties, mix wheat or rye flour
with corn or oatmeal one.

https://tm.by
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Sugar

« Sugar enriches the pastry in additional flavors and
gives bread golden color.

« Sugar is a nutritional medium for yeast growth. Add
to pastry not only refined but also brown sugar and
sugar powder.

Yeast

» Yeast growth is accompanied by emission of carbon
dioxide that contributes to the formation of porous
crumb.

* Flour and sugar are a nutritional medium for yeast
growth. Add fresh compressed yeast or fast-acting
yeast powder. Dissolve fresh compressed yeast in
warm liquid (water, milk, etc.), add fast-acting yeast
to the flour (it does not require preliminary activation,
i.e. adding of water).

+ Follow the recommendations on the packing or
observe the following proportions:

« 1 tea spoon of fast-acting yeast powder is equal to
1.5 of tea spoon of fresh compressed yeast.

» Store fresh yeast in a refrigerator. Yeast is destructed
at high temperatures, and in this case the dough
rises poorly.

Salt

» Salt gives bread additional flavor and color, but slows
down the yeast growth.
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» Do not use excessive quantities of salt. Always use
fine salt (coarse salt can damage the baking form’s
non-stick coating).

Eggs

« Eggs improve the structure and volume of the pastry,
enrich flavor.

» Before adding eggs to the dough, it is recommended
to whip them thoroughly.

Animal and vegetable fats

» Animal and vegetable fats make the pastry softer and
increase storage life.

« Before adding butter, it should be cut into small
cubes and warm up to room temperature.

Baking powder and soda

+ Soda and baking powder (leaven) shorten the time
necessary for dough rise.

» Use leaven or soda when using programs
«SUPERFAST 1 and 2».

« Itis necessary to mix soda with citric acid and a little
flour beforehand (5 g of baking soda, 3 g of citric acid
and 12 g of flour). This amount of powder (20 g) is
rated for 500 g of flour.

» Do not use vinegar for soda slaking, use of vinegar
makes the crumb damper and less homogeneous.

» Baking powder (leaven) is just to be poured into the
form following recipe instructions.
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Water

« Water temperature plays the crucial role in bread
baking.

« Optimal water temperature is from 20 to 25°C, and
for «<SSUPERFAST 1, 2» program is from 45 to 50°C.

» You may use milk instead of water or enrich bread
flavor by adding some natural juice.

Dairy products

+ Dairy products improve the nutritional value and
flavor of the bread. The bread crumb will be more
beautiful and savory.

» Use fresh dairy products or powdered milk.

Weight of ingredients

» One of the important conditions for bread making is

use of precise quantity of ingredients.

It is strongly recommended to use kitchen scale, the

measuring cup (25) and the measuring spoon (27) to

measure precise quantity of ingredients, otherwise
the ready bread may not comply with your need.

« Fill the measuring cup (25) with liquid to the
appropriate mark. Check dosage by placing the cup
(25) on a flat surface.

+ Clean the measuring cup (25) thoroughly from the
remaining previous ingredient.

« Do not compact dry ingredients when putting them
into the measuring cup (25).
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« ltis important to screen the flour through the strainer
before the use to saturate it with air; this provides the
best baking result.

PROCEDURE FOR LOADING INGREDIENTS
IN THE BAKING FORM (PIC. 1)

« ltis necessary to observe the sequence of loading of
ingredients in the baking form (3).
» The following sequence is recommended:
- liquid ingredients, eggs, salt, vegetable oil or
butter, milk powder etc.;
- flour; flour should not be completely damped with
liquid ingredients;
- yeast may be put only on dry flour, yeast should
not be in contact with salt;
- make a small cavity in the flour and put the yeast
in the cavity.

INGREDIENTS ADDING

* You can add the necessary ingredients (nuts, dried
fruits etc.) during the second dough kneading, you
will hear sound signals at the right moment, open
the lid (5), add the necessary ingredients, close the
lid (5).

« If you use the delay function for a long time, never
add perishable ingredients, such as eggs, fruit
ingredients.

https://tm.by
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BREAD BAKING

» Before plugging the bread maker in make sure that
the operating voltage of the unit corresponds to the
voltage of your mains.

Open the lid (5) and take out the baking form (3).

* Make sure that the paddle (4) is installed to its place.

» Note: — before installing the paddle (4) it is desirable
to grease it with butter, margarine or vegetable oil, it
will facilitate its removal from the fresh bread.

» Put the ingredients into the form (3) in the sequence
described in the recipe. Usually the ingredients are
put in the following order (pic. 1):

1. Liquid ingredients.

2. Flour, dry ingredients (sugar, salt).

3. Yeast and leaven. Make a small cavity in the flour
and put the yeast or leaven in the cavity.

* Remove the crumbled products or spilled liquids from

the form (3) outer surface.

Install the form (3) back to its place and turn it

clockwise as far as it will go.

Close the lid (5).

* Insert the power plug into the mains socket, you will
hear a sound signal and digital symbols (15) of the
baking program -1- will be shown on the display,
digital symbols of the program operation time (23)
«3:05» and the separating dots (22) will be glowing
constantly.

+ Crust color indication (17) — medium « G ».

+ Weight indication (21) «1150 g».
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These settings are set by default.

By pressing the « & » button (9) you can select one
of 12 programs, the program number is shown on the
display by digital symbols (15).

You can select the pastry weight — 700 g or 1000 g
with the button (10) « “t~ » depending on the amount
of loaded ingredients. Pastry weight is shown by
indication (13) «700g — 1000g».

The symbol (19) « » means the fast baking mode
in the baking programs 1-2-3-4 (see the chapter
FAST BAKING MODE

Set the cooking delay time by pressings of buttons
(11) « <O> » «TIME ADJUSTMENT» (see
description in the section « CONTROL PANEL»).
Note: — if you want to start the preset baking
program performing immediately, skip delay time
setting.

Press the «II> » button (13) to switch the baking
program on, separating dots (24) will be flashing

on the display, the time remaining to the end of the
baking program operation will be shown with digital
symbols (23).

The bread maker operation cycles are shown by
indication (14).

Recommendation: — after 5-minute dough
kneading, it is recommended to check its
consistency. The dough should form a soft glutinous
lump, if the dough lump is very dry, add some liquid
to it, if the dough lump is too damp, add some flour
(from 1/2 to 1 teaspoon or as necessary).

https://tm.by
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» You can control the bread baking process through the
viewing window (6) in the lid (5).

ATTENTION!

During the baking program operation, never open the
lid (5), in case of sudden change of temperature, the
dough can drop and will not rise any more.

« After finishing of the baking program, you will hear

sound signals and the keep warm function will switch

on, the keep warm function operation time is 60

minutes.

To cancel the keep warm function and to switch the

bread maker off, press and hold the « II> » button

(13) within 3 seconds.

* Remove the power plug from the mains socket.

Open the lid (5) using the heat-resistant potholders,

take the handle (8) of the baking form (3) and lift it

slightly, pull the handle (8) upwards and take the form

(3) out of the bread maker. Leave the form to cool, for

approximately 10-15 minutes.

Separate the pastry from the form (3) walls using a

plastic kitchen spatula.

» Do not use metal objects that can damage the non-
stick coating of the form (3).

» To remove the pastry turn the form (3) upside down
and shake it.

» Before cutting the bread, remove the paddle (4) with
the hook (26).

+ Cut the bread with a sharp bread knife.
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+ After use wash the form (3) and the paddle (4) with
warm water using neutral detergent, rinse and dry
them. Install the paddle (4) in the form (3), install the
form (3) in the bread maker, close the lid (5).

CLEANING AND MAINTENANCE

» Switch the bread maker off, unplug it, open the lid (5)
and let the bread maker cool down.

» Remove the baking form (3).

+ Clean the body (1) and the lid (5) with a slightly damp
cloth, then wipe it dry.

» Wash the baking form (3), the paddle (4), the
measuring cup (25), the hook (26) and the spoon
(27) with warm water with neutral detergent, rinse
and dry them.

* Note: — if the paddle (4) can not be removed from
the axle, fill the form (3) with warm water and wait for
about 20-30 minutes.

» Do not use metal objects or scourers, abrasive

Before applying to the service center.
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detergents and solvents for cleaning the bread maker
and the baking form (3).

« Dry the baking form (3) and the paddle (4) thoroughly
before installing them in the bread maker.

« If the inner surface of the bread maker is dirty,
remove dirt and wipe the surface with a slightly damp
cloth, then wipe it dry.

+ Do not immerse the bread maker body, the power
cord and the power plug into water or any other
liquids.

STORAGE

+ Clean the bread maker before taking it away for
storage.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

Malfunction Possible reason

Troubleshooting method

The bread maker cannot be
switched on. The symbols

«HHH» appear on the after the previous baking.

display.

The bread maker has not cooled down yet

Switch the bread maker off and unplug it. Remove the
baking form and let the bread maker cool down to the
room temperature.

https://tm.by
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If the symbols «LLL» are
shown on the display when
you switch the bread maker
on.

The temperature inside the bread maker
is too low.

Switch the bread maker off and unplug it. Open the
bread maker lid, remove the baking form and let the unit
heat up to the room temperature for 10 — 20 minutes.

If the symbols « EEO» are
shown on the display when
you switch the bread maker
on.

Malfunctioning

Switch the bread maker off and unplug it. Wait for some
time and then switch the bread maker on again. If the
symbols «EEO» still glow, apply to the authorized service
center.

Table of malfunctions and
further troubleshooting.

defects during bread baking and recommendations on

Malfunction/Defect

Possible reason

Troubleshooting method

Smoke from the openings
in the lid during bread
baking

During the first use of the bread maker, the
surface of the heating element burns.

Getting of ingredients on the heating
element.

Before the first use of the bread maker, switch it on for
10-15 minutes with the open lid.

Switch the bread maker off, allow its cooling, clean the
heating element.

Thick bread crust.

The ready bread was left in the baking
form and lost a lot of moisture.

Remove the ready bread from the form, right after
baking.

The kneading paddle can
not be removed from the
baking form.

Dough has got in the gap between the
driving shaft and the dough kneading
paddle.

After you have removed bread from the form, fill the
baking form with warm water. Remove the paddle in
20-30 minutes.

Ingredients are mixed
unevenly and are baked
poorly.

The preset program does not suit for this
set of ingredients.

During the baking program operation the
bread maker lid opened several times, the
dough dropped and did not rise any more.
Small quantity of liquid ingredients, the
kneading paddle is not capable to knead
dough for pastry.

Select the baking program that corresponds to the
ingredients loaded in the baking form.

Do not open the bread maker lid.
Check the conformity of loaded ingredients.

Remove the baking form and try to rotate the baking
paddle with your hand, if it does not work, contact the
authorized service center.

https://tm.by
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The sound of the electric
motor operation can be
heard, but the dough can
not be mixed.

The baking form is installed improperly.

A great deal of flour was added to the
dough.

Check the proper installation of the baking form and
proper recipe for baking. Always measure precisely
the amount of ingredients using kitchen scale and the
measuring cup.

During baking the bread
overfills the baking form.

Improper proportion of amount of
yeast, flour and liquid ingredients. The
temperature of liquid ingredients or
environment is too high.

Always check the proper proportion of ingredients, their
temperature and the room temperature.

Use the bread maker at ambient temperature in the
range from +15 to +34°C.

The bread size is too small
or the bread does not rise.

Absence of yeast or insufficient quantity
thereof. Poor quality of yeast, high
temperature of liquid ingredients.

Yeast came into contact with salt.

Low temperature in the room.

Do not use expired yeast.

Measure precise amount of yeast using the measuring
spoon.

Do not allow contact of yeast with salt.

Use the bread maker at ambient temperature in the
range from +15 to +34°C.

The bread cracks very
much during baking.

The used flour contains very little gluten.

Very high speed of yeast growth or high
temperature of liquid ingredients.

Use the reliable brand of bread flour.

Use the reliable yeast brand and observe temperature of
liquid ingredients.

Structure of the baked
bread is very dense.

Improper proportion of flour and liquid
ingredients.

Too much whole wheat flour was used.

Get the right proportion of flour and liquid ingredients.

Reduce the amount of whole flour and increase the
amount of yeast.

Very large cavities are
inside the ready bread.

Surplus of liquid ingredients, water or salt
is not added.

High temperature of liquid ingredients.

Choose the right proportion of ingredients.
Always check the temperature of liquid ingredients.

A lot of dry flour is on the
bread crust.

Flour with increased amount of gluten and
insufficient quantity of butter was used.

Small quantity of liquid ingredients.

Use flour with correct amount of gluten and add butter.

Add precise amount of liquid ingredients in accordance
with recipe.

https://tm.by
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Very dark crust of bread
or cake.

The crust of bread or cake can burn
because of excess amount of sugar.

Add precise amount of sugar in accordance with recipe.

If you noticed that bread or cake starts burning, it is
recommended to stop the baking program 5-10 minutes
before its end. Before removing the ready product, it is
recommended to leave it in the bread maker for 15-20
minutes with the closed lid.

DELIVERY SET

1. Bread maker — 1 pc.
2. Power cord — 1 pc.
3. Manual — 1 pc.

ECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Rated input power: 850 W

RECYCLING

To prevent possible damage to the

environment or harm to the health of

people by uncontrolled waste disposal,

after expiration of the service life of the

— unit or the batteries (if included), do not
discard them with usual household waste,

take the unit and the batteries to specialized stations for

further recycling.

The waste generated during the disposal of products

is subject to mandatory collection and consequent

disposal in the prescribed manner.

https://tm.by
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For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.

The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years
The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.



BROTBACKOFEN BR2701

Der Hausbrotbackofen ist zum Brot-,
Kuchenbacken, Teigkneten, Marmelade- oder
Joghurtzubereiten bestimmt.

BESCHREIBUNG

1. Gehéause

2. Bedienungsplatte

3. Backform

4. Teigknetpaddel

5. Deckel

6. Sichtfenster

7. HeiBluftauslass6ffnungen

8. Backformgriff

Bedienungsplatte

9. Programmwahltaste « E »

10. Gewichtswahltaste « T~ »

11. Einstelltasten der Startriickstellungs-/
Programmzyklenzeit « <O> »

12. Krustenfarbenwahl-/Schnellbackbetriebseinschalt
taste « ¢ »

13. Start-/Stopp-/Pause-Taste « II> »

TVhy
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Bildschirm und Symbole

14. Backprogrammzyklensymbole

15. Zahlensymbole der Backprogramme 1-16/
Benutzerprogramme 1-8

16. Krustenfarbensymbol — hell « OO »

17. Krustenfarbensymbol — mittel « G »

18. Krustenfarbensymbol — dunkel « @® »

19. Schnellbackbetriebssymbol « »

20. Zutatenzugabesymbol «ADD»

21. Gewichtssymbole «900 g — 1150 g — 1350 g»

22. 10-Minuten-Pause-Symbol «RMV»

23. Zahlensymbole der Programm-/
Startriickstellungszeit

24. Trennpunkte

Zubehor

25. MeRbecher
26. Paddelausziehhaken
27. MeRloffel

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
Fl-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.
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Fliissige Zutaten
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Bread maker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

TVhy
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Verwenden Sie den Bread maker nur
bestimmungsgemaR, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

Nicht ordnungsgemaRe Nutzung des Bread

maker s kann zu seiner Stérung fiihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.
Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung ubereinstimmen.

Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei

einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.

Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob Ihre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieRen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

https://tm.by
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Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und wenden Sie sich an den |hr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Bread maker austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die FeuerverhinderungsmafRnahmen.
Es ist nicht gestattet, den Bread maker draulen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie das Gerat vor StoRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Bread maker in keiner Néhe von
Wanden oder Kiichenmébeln auf.

Stellen Sie das Bread maker so auf, dass ein
Abstand zwischen ihm und einer Wand oder den
Mébeln mindestens 20 cm und der Freiraum dariiber
nicht weniger als 50 cm betragt.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Bread maker nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Bread maker in der Nahe von
Splulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefiillten
Behaltern nicht.

Benutzen Sie den Bread maker in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.
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Es ist verboten, den Bread maker an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flussigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Bread maker auf eine ebene
standfeste Oberflache auf, stellen Sie ihn an den
Tischrand nicht auf. Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel vom Tisch nicht herabhangt und heille
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht beriihrt.
Berlihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beriihren Sie keine heiRen Bread maker oberflachen
wahrend des Betriebs.

Sperren Sie die Luftungséffnungen am Bread maker
deckel nicht ab.

Lassen Sie den Deckel wahrend des Bread maker
betriebs nicht offen.

Wenn Sie das fertiggebackene Brot herausnehmen,
fassen Sie den Backformgriff an und benutzen Sie
hitzebestandige Topfhandschuhe.

Um die Backformantihaftbeschichtung nicht zu
beschéadigen, verwenden Sie beim Brotherausziehen
keine Metallgegenstéande, drehen Sie die Form um
und schitteln Sie das fertige Brot heraus.

Wenn Sie die Backempfehlungen nicht befolgen,
kann das Brot anbrennen und rauchen.

Entfernen Sie die Backform, bevor Sie den Bread
maker reinigen, und lassen Sie das Geréat vollstandig
abkihlen.

https://tm.by
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« Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie HeiRwasser aus
dem Bread maker abgieRen.

* Trennen Sie den Bread maker vor der Reinigung
oder wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz
ab. Wenn Sie den Bread maker vom Stromnetz
abtrennen, halten Sie nur den Netzstecker fest und
ziehen Sie ihn aus der Steckdose vorsichtig heraus;
ziehen Sie das Netzkabel nicht, da es zu seiner
Beschéadigung und Steckdosenstérung sowie einem
Kurzschluss fiihren kann.

» Tauchen Sie den Bread maker ins Wasser oder

andere Flussigkeiten nicht, um das Stromschlagrisiko

zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet den Bread maker in der

Spulmaschine zu waschen.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktlten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Der Bread maker ist nicht fiir Gebrauch von Kindern

geeignet.

Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als

Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs vom Bread maker nicht
beriihren.
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« Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen
Sie das Gerét an einen fir Kinder unzuganglichen
Ort auf.

« Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder) mit

« Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir inre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

« Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Bread maker
gehauses.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom

Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich

qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren

zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Geréat selbsténdig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat

selbstandig auseinanderzunehmen; bei der

Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im

Sturzfall, trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab

und wenden Sie sich an einen Kundendienst.

« Transportieren Sie den Bread maker nur in der
Fabrikverpackung.

« Bewahren Sie das Gerét an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzugéanglichen Ort auf.

.
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DIE Bread maker IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUT-
ZEN.

BREAD MAKER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Falls das Gerat bei niedrigen Temperaturen
transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie
es bei der Raumlufttemperatur nicht weniger als 3
Stunden bleiben.

» Packen Sie das Bread maker aus und entfernen Sie
alle Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmainahmen und
Bedienungsempfehlungen.

« Prifen Sie die Komplettheit.

« Prifen Sie das Bread maker auf Beschadigungen;
wenn es beschadigt ist, schlielen Sie es ans
Stromnetz nicht an.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter libereinstimmen.

» Wischen Sie die AuBenoberflache des Gehauses (1)
mit einem sauberen, leicht angefeuchteten Tuch zur
Entstaubung ab.

+ Offnen Sie den Deckel (5).
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Heben und fassen Sie den Giriff (8) der Backform (3)
an, ziehen Sie den Giriff (8) nach oben und nehmen
Sie die Form (3) heraus.

Waschen Sie die Form (3), die Paddel (4), den
MeRbecher (25), den Haken (26) und den MeRIoffel
(27) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und trocknen Sie diese ab.
Stellen Sie die Backform (3) zurlick auf, driicken

Sie sie von oben nach unten bis zum Einrasten und
vergewissern Sie sich, dass die Form (3) sicher
befestigt ist.

Setzen Sie die Teigknetpaddel (4) auf die
Antriebsachsen in der Backform (3) auf.

Machen Sie den Deckel (5) zu.

Stellen Sie den Bread maker so auf, dass der
Abstand zwischen ihm und der Wand oder den
Mébeln mindestens 20 cm und der Freiraum darliber
nicht weniger als 50 cm betragt.

Anmerkung: — der Bread maker ist fur den

Betrieb im breiten Temperaturbereich geeignet,
jedoch beeinflusst zu hohe oder zu niedrige
Raumtemperatur den Teigtriebverlauf und
dementsprechend die GroRe und die Dichte des
Backproduktes. Die optimale Raumlufttemperatur soll
im Bereich von +15 bis +34°C liegen.

ERSTE BREAD MAKER EINSCHALTUNG

* Um Fremdgeriiche zu entfernen, ist es empfohlen,
den Bread maker ohne Zutaten und bei gedffnetem
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Deckel (5) erstmals einzuschalten.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose

ein, dabei ertont ein Tonsignal, der Bildschirm

zeigt die Zahlensymbole (15) des Backprogramms
-1-, die Zahlensymbole der Programmzeit (23)
«3:05», die Trennpunkte (24) leuchten konstant.
Krustenfarbeanzeige (17) «MITTEL» « G ».
Gewichtsanzeige (13) «1000 g».

Diese Einstellungen sind standardméaRig festgelegt.
Dricken Sie die « lI> » -Taste (13), um das
standardeingestellte Backprogramm zu aktivieren,
dabei blinken die Trennpunkte (24) auf dem
Bildschirm.

Nach 10 Minuten driicken Sie erneut die « II> »-Taste
(13), um das Backprogramm auszuschalten, halten
Sie die « lI> »-Taste (13) nochmals gedriickt, um

die Bread maker auszuschalten, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, 6ffnen Sie
den Deckel (5) und warten Sie ab, bis der Bread
maker vollstéandig abkdihlt.

Anmerkung: — bei erster Bread maker einschaltung
kénnen ein Fremdgeruch und eine kleine Menge
Rauch vom Heizelement entstehen, es ist normal
und kein Garantiefall.

Offnen Sie den Deckel (5), heben und fassen Sie den
Griff (8) der Backform (3) an, ziehen Sie den Griff (8)
nach oben und nehmen Sie die Form (3) heraus.
Nach dem Gebrauch waschen Sie die Form (3) und
die Paddel (4) mit Warmwasser und einem neutralen
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Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie ab.

+ Stellen Sie die Backform (3) zurtick auf, driicken
Sie sie von oben nach unten bis zum Einrasten und
vergewissern Sie sich, dass die Form (3) sicher
befestigt ist.

« Setzen Sie die Teigknetpaddel (4) auf die
Antriebsachsen in der Backform (3) auf.

* Machen Sie den Deckel (5) zu.

» Der Bread maker ist betriebsbereit.

BEDIENUNGSPLATTE

Bevor Sie den Bread maker benutzen, sehen

Sie bitte die Tasten auf der Bedienungsplatte (2)
und die Backprogramme ein, sowie lesen Sie die
Backzutatenwahlempfehlungen.

» Durchs Driicken der Tasten auf der Bedienungsplatte
(2) kénnen Sie das gewiinschte Programm
zum Brot-, Kuchenbacken, Teigkneten,
Marmelade- oder Joghurtzubereiten wahlen,
die Backenriickstellungszeit einstellen, die
Backprogrammzyklenzeit selbst eingeben und
den gesamten Backvorgang auf dem Bildschirm
liberwachen.

» Beijedem Driicken der aktiven Taste ertont ein
Tonsignal.

» Wahrend des Backprogrammbetriebs sind alle Tasten
auf der Bedienungsplatte (2) mit Ausnahme der
«II> »-Taste (13) gesperrt.

https://tm.by
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Programmwahltaste

+ Durchs Driicken der « El »-Taste (9) kénnen
Sie eines von 12 Programmen wahlen, die
Programmnummer wird auf dem Bildschirm mit den
Zahlensymbolen (15) angezeigt.

* Um den Geschmack des fertigen Gebacks zu
verbessern, kdnnen Sie erforderliche Zutaten
(Nusse, Trockenfriichte usw.) beim zweiten
Teigkneten hinzufligen, dabei erténen die Tonsignale
im richtigen Moment; 6ffnen Sie den Deckel (5),
fugen Sie erforderliche Zutaten hinzu und schlieBen
Sie den Deckel (5) (siehe die Tabelle).

-1- «tHAUPT»

« Beinhaltet alle Brotbackstufen: Anteigen, Teigtrieb
und Backen. Sie kénnen erforderliche Zutaten
(Nusse, Trockenfriichte usw.) beim zweiten
Teigkneten hinzufligen, dabei erténen die Tonsignale
im richtigen Moment; der Bildschirm zeigt das
Symbol (20) «<ADD» an, 6ffnen Sie den Deckel (7 5),
fligen Sie erforderliche Zutaten hinzu und schlieen
Sie den Deckel (7 5).

» Anmerkung: — Sie kénnen zusétzliche Zutaten
in den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10 und 16
hinzufiigen; wenn Sie Friichte oder Niisse zugeben,
ist es empfohlen, diese klein zu zerkleinern.

-2- <FRANZOSISCH»

« Das Brotbacken dauert langer, das Brot wird mit
groRer Lochkrume und knuspriger Kruste erhalten.

|31
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-3- «VOLLKORN»

» Backen Sie bekdmmliches Brot aus feinem und
grobem Mehl. In diesem Backprogramm ist eine
langere Vorwarmzeit vorgesehen, damit das
Schrotmehl die Flissigkeit besser absorbiert
und besser auftreibt. Es ist nicht empfohlen, die
Rickstellungsfunktion beim Backen dieses Brotes zu
verwenden, da dies zu unerwiinschten Ergebnissen
fiihren kann.

-4- «SUSS»

« Fugen Sie dem siiRen Teig Backpulver oder Soda
hinzu und backen Sie duftendes Geback.

* Anmerkung: — in den Backprogrammen 1-2-3-4
kénnen Sie den Schnellbackbetrieb verwenden.

SCHNELLBACKBETRIEB IN DEN
PROGRAMMEN -1-2-3-4-

+ Durchs Driicken der Programmwahltaste (9)
« 2 » wahlen Sie eines der vier Programme, in
denen der Schnellbackbetrieb 1-2-3-4 vorgesehen
ist, die Programmnummer wird auf dem Bildschirm
mit den Zahlensymbolen (15) angezeigt.

* Durchs Driicken der Krustenfarbenwahltaste
(12) « € » wihlen Sie den Schnellbackbetrieb,
der mit dem Symbol (19) « » angezeigt
wird, die Zahlensymbole (23) zeigen die
Schnellbackbetriebszeit an (siehe die
Programmzeittabelle).

https://tm.by
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-5- «Diatetisch»

» Verwenden Sie dieses Programm, um
kohlenhydratarmes Brot zu backen.

-6- «Glutenfrei»

» Backen Sie Brot aus glutenfreiem Mehl. In diesem
Backprogramm ist eine langere Vorwarmzeit
vorgesehen, damit das Mehl die Flissigkeit
besser absorbiert und besser auftreibt. Es ist
nicht empfohlen, die Riickstellungsfunktion beim
Backen dieses Brotes zu verwenden, da dies zu
unerwiinschten Ergebnissen fiihren kann.

-7- «Schnellbacken»

+ Das Brotbacken ist schneller als im «Klassisch»-
Programm, aber das Brot ist in der Regel kleiner und
dichter.

ACHTUNG!

Nach der Wahl der Programme 6 oder 7 gieRen Sie
Wasser mit einer Temperatur von 48-50°C in die
Backform (3) (messen Sie die Wassertemperatur mit
einem Kuichenthermometer) ein. Die Wassertemperatur
spielt beim schnellen und ultraschnellen Brotbacken
eine entscheidende Rolle: eine zu niedrige
Wassertemperatur lasst den Teig nicht rechtzeitig
ansteigen, und eine zu hohe Temperatur fihrt zum
Hefetod.
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-9- Anteigen -14- «Marmelade»

« Backen Sie Brot aus glutenfreiem Mehl. In diesem « Verwenden Sie dieses Programm, um Marmelade,
Backprogramm ist eine langere Vorwarmzeit Konfitiire, Jam oder Fruchtgelee zuzubereiten.
vorgesehen, damit das Mehl die Flissigkeit -15- «Anteigen»

besser absorbiert und besser auftreibt. Es ist
nicht empfohlen, die Riickstellungsfunktion beim
Backen dieses Brotes zu verwenden, da dies zu
unerwiinschten Ergebnissen fiihren kann.

Der Bread maker funktioniert wie ein normaler

Elektroofen. Das Programm schlie3t das Anteigen

und den Teigtrieb aus. Das Programm wird

) verwendet, um vorfertigten Teig zu backen oder

-10- «Hefeteig» gebackenes Brot zusatzlich zu braunen.

« Der Brotbackofen knetet den Teig und lasst ihn
auftreiben. Verwenden Sie den Teig fiir weitere
Zubereitung von Hausgeback (Piroggen, Pizza u.a.).

-16- «Handeinstellung»

Das «Handeinstellung»-Programm ist fiir erfahrene
Benutzer bestimmt, die das Teigzubereitungs- und

-11- «Nudelteig» Brotbackverfahren gut kennen, nach eigenen Ideen

« Mit diesem Programm kénnen Sie Nudelteig kénnen Sie die Brotbackprogrammzeitzyklen einstellen.
zubereiten. Wenn Sie den Brotbackofen beherrschen, kénnen Sie

« Das Programm lauft 15 Minuten und besteht nur aus 8 lhrer eigenen Brotbackprogramme schaffen und im
einem Teigknetzyklus. Speicher speichern.

Driicken Sie die Programmwahltaste (9) « E » und
wahlen Sie das Programm -16-.

Driicken Sie die Krustenfarbenwahltaste (12) « § »,
um das Benutzerprogrammmeni 1-8 zu wahlen, die
Programme werden mit den Zahlensymbolen (15) auf

-12- «Pizzateig»
« Das Programm fiir Pizzateigzubereitung. Das

Programm lauft 45 Minuten und besteht aus zwei
Teigknetzyklen und einem Triebzyklus.

-13- «Joghurt» dem Bildschirm angezeigt.
« Das Programm fiir Joghurtzubereitung (siehe das Um ein Benutzerprogramm zu wahlen, driicken Sie
Rezeptbuch). die Programmwahitaste (9) « E » und wahlen Sie
das gewlinschte Benutzerprogramm 1-8.
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* Durchs Driicken der Gewichtswahltaste (10) * Um das eingestellte Benutzerprogramm zu
« “1~ » wahlen Sie den Programmzyklus (14), in dem bestatigen, driicken Sie die Start-/Stopp-/ Pause-
Sie die Betriebszeit andern mdchten, der Zeiger auf Taste (13) « 1> ».

dem Bildschirm zeigt den Betriebszyklus an: * Im «Handeinstellung»-Programm werden die

- Vorwarmung « » — Anteigen 1 « & » — Betriebszeiteinstellungen jedes Zyklus gespeichert,
Trieb 1 « Gl » — Anteigen 2 « '@ » — Anteigen die Einstellungen werden erst bei der nachsten
3 « '@ » — Backen « » — Aufwarmung « Anderung der Programmzyklusbetriebszeit
». oder Riickschaltung zu betrieblichen
« Nachdem Sie den gewiinschten Programmzyklus Standardeinstellungen geéndert.
gewahlt haben, kdnnen Sie die Betriebszeit * Um die Benutzerprogramme zurlickzusetzen, halten
fiir jeden Programmzyklus durchs Driicken der Sie gleichzeitig die Programmwahltaste (9) « El » und
Zeiteinstelltasten « » einstellen (siehe die Tabelle). die Gewichtswahltaste (10) « “t~ » 1 Sekunde lang
» Nachdem Sie die Programmzyklusbetriebszeit gedriickt, dabei werden alle Benutzereinstellungen
eingestellt haben, gehen Sie zur Einstellung der zuriickgesetzt und zu betrieblichen
Betriebszeit der nachsten Backprogrammzyklus (14) Standardeinstellungen zurlickgeschaltet.
durchs Driicken der Gewichtswahltaste (10) « T~ »

Uber.

Tabelle zum Zyklenzeiteinstellen im «Handeinstellung»-Programm:

Betriebszyklus Standardeingestellte Zeit Zeiteinstellbereich
Vorwarmung « » 0:15 0:00-0:20
Anteigen 1 « ‘2 » 0:13 0:00-0:15
Trieb 1 « G » 0:25 0:20-0:40
Anteigen 2 « ‘2 » 0:12 0:00-0:20
Trieb 2 « @D » 0:30 0:00-1:00
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Trieb « = » 0:30 0:00-1:00
Backen « » 1:00 0:00-1:20
Aufwarmung « [BY] 1:00 0:00-1:00

«GEWICHTSWAHL»-Taste (10) « 1~ »

« Abhangig von der Menge eingelegter Zutaten kénnen
Sie das Gebackgewicht — 700 g oder 1000 g — mit
der Taste (10) « “t~ » wahlen. Das Gebackgewicht
wird mit der Anzeige (13) «700 g — 1000 g»
angezeigt.

« Anmerkung: — In den Programmen 9-10-11-12-13-
14-15 ist keine Gewichtswahl vorgesehen.

Krustenfarbenwahl- (12) « € » und Schnellbackbetri
ebseinschalttaste (19) « »

» Durchs Driicken der Taste (12) kdnnen Sie die
gewlinschte Krustenfarbe wahlen, die gewahlte
Krustenfarbe wird mit den folgenden Symbolen
angezeigt: — hell (16) « O » — mittel (17) « =
» — dunkel (18) « @B ».

» Das Symbol (19) « » ist der Schnellbackbetrieb in
den Backprogrammen -1-2-3-4- (siehe den Abschnitt
«SCHNELLBACKBETRIEB»).

» Anmerkung: — In den Programmen 6-7-11 ist keine
Krustenfarbenwahl vorgesehen.
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«START/STOP”-Taste (13)

« Driicken Sie die « lI> »-Taste (13), um das gewahlte
Backprogramm zu aktivieren, dabei blinken die
Trennpunkte (24) auf dem Bildschirm.

+ Nach dem Einschalten des Backprogramms sind alle
Tasten auf der Bedienungsplatte (2) mit Ausnahme
der « lI> »-Taste (13) gesperrt.

« Durch erneutes Driicken der « lI> »-Taste (13)
wird der «Pausex»-Betrieb aktiviert, dabei blinken
die Rickstellungszahlensymbole (23) auf dem
Bildschirm. Um das Backprogramm fortzusetzen,
driicken Sie die « II> »-Taste (13) erneut.

* Um das Backprogramm auszuschalten, halten Sie
die « IID> »-Taste (13) gedriickt, dabei ertdnt ein
Tonsignal, und das eingestellte Programm wird
ausgeschaltet.

Zeiteinstelltasten

* Wenn der Bread maker nicht sofort betrieben werden
soll, kénnen Sie die Riickstellungszeit zum Starten
des Backprogramms mit den «ZEITEINSTELLUNG”-
Tasten (11) « <O » einstellen.
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« Beachten Sie bitte, dass die Rickstellungszeit die
Backprogrammlaufzeit enthalten muss (siehe die
Tabelle), das heilt, nach Ablauf der Riickstellungszeit
startet das Backprogramm.

» Wahlen Sie das gewlinschte Programm mit der
« |E »-Taste (9), das auf dem Bildschirm mit den
Zahlensymbolen (15) angezeigt wird.

+ Stellen Sie das Gewicht «700 g oder 1000 g» (13) mit
der «GEWICHTSWAHL»-Taste (10) « T~ » ein.

+ Wahlen Sie die Krustenfarbe «HELL-MITTEL-
DUNKEL» (17) mit der Taste (12).

+ Stellen Sie die Rickstellungszeit mit den
«ZEITEINSTELLUNG”-Tasten (11) « <O> » ein
(beachten Sie bitte, dass die Backprogrammlaufzeit
beim Einstellen der Riickstellungszeit zu
berlicksichtigen ist), der Einstellschritt betragt 10
Minuten.

» Die maximale Riickstellungszeit betragt 13 Stunden.

+ Die Ruickstellungszeit wird auf dem Bildschirm mit
den Zahlensymbolen (23) angezeigt.

Beispiel:
Jetzt ist es 8 Uhr morgens, Sie méchten, dass das Brot
in 7 Stunden um 15 Uhr gebacken ist.

https://tm.by
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Wahlen Sie ein Backprogramm, z. B. -1-, das
Backgewicht betragt -900 g, die Krustenfarbe ist
mittel, das Programm lauft 3 Stunden, durchs
Driicken der Tasten (11) « <O » stellen Sie die
Riickstellungszeit auf 7:00 auf dem Bildschirm ein.
Driicken Sie die « II> »-Taste (13), um die
Riickstellungsfunktion zu aktivieren, dabei blinken die
Trennpunkte (24) auf dem Bildschirm.

Um die Riickstellungsfunktion abzubrechen,
halten Sie die « II> »-Taste (13) gedrlckt,

dabei ertdnt ein Tonsignal, und das eingestellte
Riickstellungsprogramm wird ausgeschaltet.

Nach Ablauf der Rickstellungszeit startet das
eingestellte Backprogramm.

Wenn Sie das fertige Brot nicht sofort
herausnehmen, wird die Vorwarmfunktion aktiviert,
die Vorwarmfunktionslaufzeit betragt 60 Minuten.
Benutzen Sie keine leicht verderblichen Zutaten
wie Eier, frische Milch, Obst, Zwiebeln usw. zum
riickstellten Backen.

Anmerkung: — Die Ruckstellungsfunktion ist fiir
Programme: -9-11-13-14-15-.
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Ne . . -
Titel Programme Farbe der Kruste Gewicht Betriebsdauer Verzogel.'te Hinzufligen von
Programme Programme Startzeit Zutaten
Hell 900 g 3:00 15:00
Mittel 1150 g 3:05 15:00 +
Dunkel 1350 ¢ 3:15 15:00
1 Klassisch
900 g 2:15 15:00
Schnell 1150 g 2:20 15:00 +
1350 g 2:25 15:00
Hell 900 g 3:10 15:00
Mittel 1150 g 3:15 15:00 +
L Dunkel 1350 g 3:25 15:00
2 Franzésisch
900 g 2:20 15:00
Schnell 1150 g 2:25 15:00 +
1350 g 2:30 15:00

TMVby
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Hell 900 g 3:20 15:00

Mittel 1150 g 3:25 15:00

3 Vollkorn Dunkel 1350 g 3:35 15:00
900 g 2:25 15:00

Schnell 1150 g 2:30 15:00

1350 g 2:35 15:00

Hell 900 g 2:55 15:00

Mittel 1150 g 3:00 15:00

4 siin Dunkel 1350 g 3:10 15:00
900 g 2:10 15:00

Schnell 1150 g 2115 15:00

1350 g 2:20 15:00

Hell 900 g 3:09 15:00

5 Diatetisch Mittel 1150 g 3:21 15:00
Dunkel 1350 g 3:33 15:00

Hell 900 g 3:40 15:00

6 Glutenfrei Mittel 1150 g 3:45 15:00
Dunkel 1350 g 3:55 15:00

Hell 900 g 1:15 15:00

7 Schnellbacken Mittel 1150 g 1:18 15:00
Dunkel 1350 g 1:20 15:00

Hell 900 g 1:30 15:00

8 Anteigen Mittel 1150 g 1:35 15:00
Dunkel 1350 g 1:40 15:00
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9 Teigkneten - - 0:10 - -
10 Hefeteig - - 1:40 15:00 +
1 Nudelteig - - 0:15 - -
12 Pizzateig - - 0:45 15:00 -
13 Joghurt - - 8:00 — 12:00 - -
14 Marmelade - - 1:20 - -
Hell
15 Gebéck Mittel - 1:00 - -
Dunkel

Stillschweigend

3:05 Die Zeit der
16 Handeinstellung Arbeitszyklen wird 15:00 +

vom Benutzer
festgelegt
AUFWARMFUNKTION » Wenn die Stromversorgung innerhalb von 10 Minuten

wiederhergestellt ist, setzt der Bread maker das
eingestellte Programms da fort, wo es unterbrochen
wurde.

» Wenn es keine Stromversorgung langer als 10
Minuten gibt, missen Sie die Zutaten erneut
einladen, das Programm einstellen und den Bread
maker einschalten.

» Nach Ablauf des Backprogramms wird
die Aufwarmfunktion eingeschaltet, die
Aufwarmfunktionslaufzeit betragt 60 Minuten.

» Wenn Sie das Brot herausnehmen méchten, schalten
Sie die Aufwarmfunktion aus, indem Sie die « II>
»-Taste (13) driicken.

SPEICHERFUNKTION

+ Bei einem Stromausfall wahrend des Bread maker
betriebs wird die Speicherfunktion fir bis zu 10
Minuten aktiviert.
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BREAD MAKER BETRIEBSZYKLEN

Die Betriebszyklen werden mit den Symbolen (14)
angezeigt:

+ - Vorwarmung « », 2 Anteigzyklen « @ », 3
. —
Teigtriebzyklen « Gl , @ , @ », Backen
», Aufwarmung « ».
ENTFERNEN DER TEIGKNETPADDEL (4)

» Diese Funktion ist optional, sie ist jedoch mit einem
leichteren Entfernen des fertigen Brotes aus der
Backform (3) verbunden, bei keinen Paddeln (4) im
fertigen Brot sind nur kleine Antriebsachsenlécher
vorhanden.

+ Im zweiten Anteigzyklus « @ » ertdnen Tonsignale

und das blinkende Symbol (22) «<RMV» erscheint

auf dem Bildschirm, driicken Sie die Start-/Stopp-/

Pause-Taste (13) « II> », um das Backprogramm

fiir 10 Minuten anzuhalten, dabei werden die

Programmzeitzahlensymbole (23) blinken.

Offnen Sie den Deckel (5), nehmen Sie die Form (3)

heraus, entfernen Sie den Teig aus der Form (3),

nehmen Sie die Paddel (4) heraus, legen Sie den

Teig in die Form (3) wieder ein, stellen Sie die Form

(3) zuriick auf und schlieBen Sie den Deckel (5).

Um das Backprogramm fortzusetzen, driicken Sie die

Start-/Stopp-/Pause-Taste (13) « lI> », das Programm

startet nach einer 10-Minuten-Pause.
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* Anmerkung: — Die Teigknetpaddelentfernen-
Funktion (4) ist in den Programmen 7-8-9-11-12-13-
14-15 inaktiv.

WICHTIGE
BACKZUTATENEMPFEHLUNGEN

Mehl

» Mehl ist eine wesentliche Brotbackzutat.

+ Die Eigenschaften des Mehls werden nicht
nur durch die Sorte, sondern auch durch die
Kornanbaubedingungen, die Bearbeitungsmethode
und der Lagerung bestimmt. Versuchen Sie,
das Brot aus Mehl verschiedener Hersteller und
Marken zu backen, und finden Sie eines, das Ihren
Anforderungen entspricht.

* Weizen- und Roggenmehl sind die Hauptarten von
Backmehl.

* Weizenmehl wird aufgrund seines angenehmen
Geschmacks und des hohen Nahrwerts von
Weizenmehlprodukten haufiger verwendet.

Brotmehl

» Das Brotmehl (raffiniertes Mehl), das nur aus dem
inneren Kornteil besteht, enthalt die maximale
Glutenmenge, die die Elastizitat der Krume
gewabhrleistet und das Zusammenfallen des Brots
verhindert.

« Backprodukte aus Brotmehl werden mastiger.
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Vollkornmehl (Weizenvollkornmehl)

+ Vollkornmehl (Weizenvollkornmehl) wird durchs
Mahlen von Vollkornweizen zusammen mit der
Schale erhalten. Diese Mehlsorte unterscheidet sich
durch den erhéhten Nahrungswert.

» Vollkornbrot kommt normalerweise kleiner heraus.
Um die Verbrauchereigenschaften von Brot zu
verbessern, wird Vollkornmehl haufig mit Brotmehl
gemischt.

Mais- und Hafermehl

+ Um die Brottextur zu verbessern und ihm
zusatzlichen Geschmack zu verleihen, mischen Sie
Weizen- oder Roggenmehl mit Mais- oder Hafermehl.

Zucker

+ Zucker bereichert das Geback mit zusatzlichen
Geschmackténen und verleiht dem Brot einen
goldenen Farbton.

+ Zucker ist ein Nahrboden fiirs Hefewachstum. Geben
Sie in den Backprodukten nicht nur raffinierten,
sondern auch Braun- und Puderzucker zu.

Backhefe

+ Das Hefewachstum geht mit der
Kohlendioxidfreisetzung einher, das zur Bildung einer
porésen Krume beitragt.

» Mehl und Zucker sind ein Nahrboden fiirs
Hefewachstum. Fugen Sie frisch gepresste oder
schnelle Trockenhefe hinzu. Lésen Sie frisch
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gepresste Hefe in einer warmen Flissigkeit (Wasser,
Milch usw.), geben Sie schnellwirkende Hefe zu Mehl
(erfordern keine Voraktivierung, d. h. Wasserzugabe).

« Befolgen Sie die Empfehlungen auf der Verpackung
oder beachten Sie die folgenden Proportionen:

+ 1 Teeldffel schnellwirkender Trockenhefe = 1,5
Teeloffel frisch gepresster Hefe.

+ Bewahren Sie frische Backhefe im Kiihlschrank auf.
Bei hoher Temperatur stirbt Hefe ab und Teig geht
schlecht auf.

Salz

+ Salz verleiht dem Brot zusatzlichen Geschmack und
Farbe, verlangsamt jedoch das Hefewachstum.

» Verwenden Sie nicht zu viel Salz. Verwenden
Sie immer feines Salz (grobes Salz kann die
Antihaftbeschichtung der Backform beschéadigen).

Eier
» Eier verbessern die Struktur und die Menge des
Backproduktes, bereichern den Geschmack.

« Vor dem Zugeben von Eiern in Teig ist es empfohlen,
diese griundlich zu schlagen.

Tierische und pflanzliche Fette

 Tierische und pflanzliche Fette machen Backprodukte
weicher und verlangern ihre Haltbarkeit.

» Vor dem Zugeben von Milchbutter schneiden
Sie es in kleine Wiirfel und erwarmen Sie es auf
Raumtemperatur.



42| DE

Backpulver und Soda

» Soda und Backpulver (Quellmehl) verkiirzen die zum
Teigtrieb erforderliche Zeit.

« Benutzen Sie Backpulver oder Soda, wenn Sie die
Programme «SUPERSCHNELL 1 und 2» betreiben.

+ Soda muss vorher mit Zitronenséure und einer
kleinen Menge Mehl (5 g Speisesoda, 3 g
Zitronensaure und 12 g Mehl) gemischt werden.
Diese Pulvermenge (20 g) ist fir 500 g Mehl
gerechnet.

» Verwenden Sie keinen Essig zum Léschen von
Soda, Essig macht die Krume feuchter und weniger
gleichmaRig.

+ Schiitten Sie Backpulver (Quellmehl) in die
Form einfach ein, befolgen Sie dabei die
Rezeptanweisungen.

Wasser

« Die Wassertemperatur spielt beim Brotbacken eine
wichtige Rolle.

» Die optimale Wassertemperatur liegt zwischen 20°C
und 25°C, fiirs Programm «SUPERSCHNELL 1 und
2» — zwischen 45°C und 50°C.

+ Sie kénnen Wasser durch Milch ersetzen oder
den Brotgeschmack durch eine bestimmte Menge
natiirlichen Safts bereichern.
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Milchprodukte

» Milchprodukte verbessern den Nahrwert und den
Brotgeschmack. Das ergibt eine schonere und
appetitlichere Brotkrume.

« Verwenden Sie frische Milchprodukte oder
Trockenmilch.

Zutatengewicht

» Eine der wichtigsten Brotbackbedingungen ist
genaue Zutatenmenge.

» Es ist dringend empfohlen, eine Kiichenwaage,
einen MefRbecher (25) und einen MeRlIoffel (27)
zu verwenden, um die genaue Zutatenmenge zu
messen, anderenfalls wird das fertige Brot Ihren
Anforderungen maglicherweise nicht entsprechen.

+ Fillen Sie den MeRbecher (25) mit Flussigkeit
bis zum entsprechenden Zeichen. Priifen Sie die
Dosierung, indem Sie den MeRbecher (25) auf einer
ebenen Oberflache stellen.

* Reinigen Sie den MeRbecher (25) griindlich von

Resten vorheriger Zutat.

Verdichten Sie trockene Zutaten nicht, wenn Sie

diese dem MeRbecher (25) zugeben.

» Es ist wichtig, das Mehl vor dem Gebrauch durch
ein Sieb zu sieben, um es mit Luft zu sattigen, dies
garantiert das beste Backergebnis.
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EINLEGEN DER ZUTATEN IN DIE
BACKFORM (ABB. 1)

Eine bestimmte Reihenfolge des Zutateneinlegens in

die Backform (3) ist zu beachten.

Die folgende Reihenfolge ist empfohlen:

- flissige Zutaten, Eier, Salz, Gemuse oder Butter,
Trockenmilch usw.;

- Mehl; Mehl soll nicht vollstandig von fliissigen
Zutaten angefeuchtet werden;

- Hefe kann nur auf trockenes Mehl gegeben
werden, Hefe darf nicht mit Salz in Berlihrung
kommen;

- machen Sie eine kleine Vertiefung im Mehl und
legen Sie die Hefe in die Vertiefung.

ZUTATENZUGEBEN

y

Sie kénnen Sie die erforderlichen Zutaten (Nusse,
Trockenfriichte usw.) beim zweiten Teigkneten
hinzufiigen, dabei ertonen die Tonsignale im richtigen
Moment; 6ffnen Sie den Deckel (5), fiigen Sie
erforderliche Zutaten hinzu und schlieRen Sie den
Deckel (5).

Wenn Sie die Rickstellungsfunktion wahrend einer
langeren Zeit verwenden, fiigen Sie keine leicht
verderblichen Zutaten wie Eier oder Fruchtzutaten
hinzu.
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BROTBACKEN

+ Stellen Sie vor dem AnschlieRen des Bread maker
s ans Stromnetz sicher, dass die Betriebsspannung
des Gerats und die Netzspannung ubereinstimmen.

+ Offnen Sie den Deckel (5) und nehmen Sie die
Backform (3) heraus.

» Vergewissern Sie sich, dass das Paddel (4) zurlick
aufgestellt ist.

*  Anmerkung: — vor dem Aufsetzen des Paddels (4)
ist es wiinschenswert, es mit Butter, Margarine oder
Pflanzendl zu schmieren, um sein Herausnehmen
aus frisch gebackenem Brot zu erleichtern.

» Legen Sie die Zutaten in der im Rezept
beschriebenen Reihenfolge in die Form (3) ein.
Normalerweise werden Zutaten in folgender
Reihenfolge eingelegt (Abb. 1):

1. Flissige Zutaten.

2. Mehl, rieselfahige Zutaten (Zucker, Salz).

3. Hefe und Backpulver. Machen Sie eine kleine
Vertiefung im Mehl und legen Sie die Hefe oder
Backpulver in die Vertiefung.

« Entfernen Sie verschittete Nahrungsmittel oder
vergossene Flussigkeiten von der AufRenoberflache
der Form (3).

« Stellen Sie die Form (3) zurlick auf und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
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Machen Sie den Deckel (5) zu.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose ein,
dabei ertdnt ein Tonsignal, der Bildschirm zeigt die
Zahlensymbole (15) des Backprogramms -1-, die
Zahlensymbole der Programmzeit (23) «3:05», die
Trennpunkte (22) leuchten konstant.
Krustenfarbeanzeige (17) — mittel « G ».
Gewichtsanzeige (21) «1150 g».

Diese Einstellungen sind standardméaRig festgelegt.
Durchs Driicken der « £ »-Taste (9) kénnen

Sie eines von 12 Programmen wahlen, die
Programmnummer wird auf dem Bildschirm mit den
Zahlensymbolen (15) angezeigt.

Abhangig von der Menge eingelegter Zutaten kdnnen
Sie das Gebackgewicht — 700 g oder 1000 g — mit
der Taste (10) « “1~ » wahlen. Das Gebackgewicht
wird mit der Anzeige (13) «700 g — 1000 g»
angezeigt.

Durchs Driicken der Taste (12) kénnen Sie die
gewiinschte Krustenfarbe wéhlen, die gewahlte
Krustenfarbe wird mit den Symbolen (17) «HELL—
MITTEL-DUNKEL» angezeigt.

Das Symbol (19) « » ist der Schnellbackbetrieb in
den Backprogrammen 1-2-3-4 (siehe den Abschnitt
«SCHNELLBACKBETRIEB»).

Stellen Sie die Riickstellungszeit durchs Driicken
der «ZEITEINSTELLUNG-Tasten (11) « <O>

» ein (siehe die Beschreibung im Abschnitt
«BEDIENUNGSPLATTE»).
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* Anmerkung: — Uberspringen Sie die
Rickstellungszeiteinstellung, wenn Sie das
eingestellte Backprogramm sofort starten méchten.

+ Driicken Sie die « II> »-Taste (13), um das
Backprogramm zu aktivieren, dabei blinken
die Trennpunkte (24) auf dem Bildschirm, die
Zahlensymbole (23) zeigen die Restzeit bis zum
Ende des Backprogramms an.

+ Die Bread maker betriebszyklen werden mit den
Anzeigen (14) angezeigt.

« Ratschlag: — Nach einem 5-Minuten-Teigkneten
ist es empfohlen, die Konsistenz zu priifen. Der
Teig sollte ein weicher, klebriger Klumpen sein;
wenn der Teigklumpen sehr trocken ist, fiigen Sie
etwas Flissigkeit hinzu, wenn der Teigklumpen zu
feucht ist, fligen Sie ein wenig Mehl hinzu (1/2 bis 1
Teeloffel oder nach Bedarf).

» Der Brotbackvorgang kann tibers Sichtfenster (6) im
Deckel (5) beobachtet werden.

ACHTUNG!

Offnen Sie den Deckel (5) wéhrend des

Backprogramms nicht, wenn sich die Temperatur stark

andert, kann der Teig abfallen und treibt nicht auf.

* Nach Ablauf des Backprogramms erténen Tonsignale
und die Aufwarmfunktion wird eingeschaltet. Die
Aufwarmfunktion lauft 60 Minuten.
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» Um die Aufwarmfunktion abzubrechen und den
Bread maker auszuschalten, halten Sie die « II>
»-Taste (13) 3 Sekunden lang gedriickt.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus.

+ Offnen Sie den Deckel (5) mit hitzebestandigen
Kiichentopflappen, heben und fassen Sie den Griff
(8) an, ziehen Sie den Griff (8) nach oben und
nehmen Sie die Form (3) aus dem Brotbackofen
heraus.

+ Lassen Sie die Form ca. 10-15 Minuten abkiihlen.

» Trennen Sie das Geback mit einem
Plastikpfannenwender von den Wéanden der Form
(3) ab.

+ Verwenden Sie keine Metallgegenstéande, die die
Antihaftbeschichtung der Form (3) beschadigen
kénnen.

+ Um das Geback herauszunehmen, drehen Sie die
Form (3) um und schiitteln Sie sie.

» Vor dem Brotschneiden entfernen Sie das Paddel (4)
mit dem Haken (26).

« Schneiden Sie das Brot mit einem scharfen
Brotmesser.

» Nach dem Gebrauch waschen Sie die Form (3) und
das Paddel (4) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie und trocknen Sie sie
ab. Setzen Sie das Paddel (4) in die Form (3) ein,
stellen Sie die Form (3) in den Bread maker auf und
schlieffen Sie den Deckel (5).
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REINIGUNG UND PFLEGE

< Schalten Sie den Bread maker aus, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus, 6ffnen Sie
die Deckel (5) und lassen Sie den Bread maker
abkihlen.

« Wischen Sie das Gehéause (1) und den Deckel (5) mit
einem leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen
Sie es ab.

» Waschen Sie die Backform (3), das Paddel (4),
den MeRbecher (25), den Haken (26) und den
MeRloéffel (27) mit Warmwasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spilen und trocknen Sie diese ab.

* Anmerkung: — falls das Paddel (4) von der Achse
nicht abgenommen werden kann, fillen Sie die
Form (3) mit Warmwasser und warten Sie ca. 20-30
Minuten ab.

« Verwenden Sie zum Reinigen des Bread maker und
der Backform (3) keine Metallgegensténde oder
Waschlappen, Scheuer- oder Lésungsmittel.

» Trocknen Sie die Backform (3) und das Paddel
(4) sorgfaltig, bevor Sie diese in den Bread maker
einsetzen.

« Bei Verschmutzung im Inneren der Bread maker
s entfernen Sie den Schmutz und wischen Sie die
Oberflache mit einem leicht feuchten Tuch, danach
trocknen Sie diese ab.
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Vor der Anwendung an einen Kundendienst.

Stoérung

Mégliche Ursache

Beseitigung

Der Brotbackofen schaltet
sich nicht ein. Der Bildschirm
zeigt die Zeichen «HHH».

Der Brotbackofen hat nach dem vorherigen
Backen noch nicht abgekiihit.

Schalten Sie den Brotbackofen aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus. Nehmen Sie die
Backform heraus und lassen Sie den Brotbackofen auf
Raumtemperatur abkiihlen.

Beim Einschalten des
Brotbackofens werden die
Symbole «LLL» angezeigt.

Die Temperatur im Brotbackofen ist sehr
niedrig.

Schalten Sie den Brotbackofen aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus. Offnen Sie den
Deckel des Brotbackofens, nehmen Sie die Backform
heraus und lassen Sie das Gerat 10 bis 20 Minuten auf
Raumtemperatur erwarmen.

Beim Einschalten des
Brotbackofens werden die
Symbole «EEO» angezeigt.

Betriebsfehler

Schalten Sie den Brotbackofen aus und ziehen Sie

den Netzstecker aus der Steckdose heraus, warten Sie
einige Zeit ab und schalten Sie den Brotbackofen wieder
ein, wenn die Symbole «EEO» nicht erléschen, wenden
Sie sich dann an einen autorisierten Kundendienst.

Die Tabelle mit Storungen und Fehlern beim Brotbacken und Empfehlungen fiir
deren Beseitigung weiterhin.

Dicke Brotkruste.

Das fertige Brot blieb in der Backform und
verlor viel Feuchtigkeit.

Nehmen Sie das fertige Brot sofort nach dem Backen
heraus.

Das Knetpaddel kann
nicht aus der Backform
herausgenommen werden.

Der Teig gelangte in den Raum zwischen
der Antriebswelle und dem Knetpaddel.

Nachdem Sie das Brot aus der Backform
herausgenommen haben, fiillen Sie diese mit
Warmwasser an. Entfernen Sie das Paddel nach 20-30
Minuten.

https://tm.by
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Die Zutaten sind
ungleichmaRig geriihrt und
schlecht gebacken.

Das eingestellte Programm ist fiir diese
Zutaten ungeeignet.

Wahrend des Backprogramms wurde der
Brotbackofendeckel mehrmals gedffnet,
der Teig fiel und stieg nicht mehr auf.
Einer kleine Menge fliissiger Zutaten, das
Teigknetpaddel kann den Backteig nicht
kneten.

Wabhlen Sie ein Backprogramm, das den Zutaten in der
Backform entspricht.

Offnen Sie den Brotbackofendeckel nicht.

Priifen Sie die Ubereinstimmung der Zutaten.

Nehmen Sie die Backform heraus und versuchen Sie,
das Teigknetpaddel mit der Hand zu drehen, wenn dies

fehlschlagt, wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Das Elektromotorgerdausch
ist horbar, aber der Teig
wird nicht geriihrt.

Die Backform ist nicht richtig aufgestellt.
Dem Teig wurde viel Mehl zugesetzt.

Priifen Sie, ob die Backform richtig aufgestellt ist

und ob das Backrezept korrekt ist. Messen Sie die
Zutatenmenge immer genau mit einer Kiichenwaage und
einem MeRbecher.

Wiahrend des Backens ist
die Backform mit dem Brot
iberfiillt.

Falsches Verhaltnis von Hefe, Mehl und
fliissigen Zutaten. Die Temperatur der
flissigen Zutaten oder der Umgebung ist
zu hoch.

Priifen Sie immer das richtige Verhaltnis der Zutaten zu
ihrer Temperatur und Raumtemperatur.

Verwenden Sie den Brotbackofen bei einer
Umgebungstemperatur von +15°C bis + 34°C.

Das Brot ist zu klein oder
treibt nicht auf.

Keine oder unzureichende Hefe. Schlechte
Hefequalitét, hohe Temperatur der
fliissigen Zutaten.

Hefe kam mit Salz in Kontakt.
Niedrige Raumtemperatur.

Verwenden Sie keine abgelaufene Hefe.
Messen Sie die genaue Hefemenge mit einem MeRl6ffel.
Lassen Sie Hefe mit Salz in keinen Kontakt kommen.

Verwenden Sie den Brotbackofen bei einer
Umgebungstemperatur von +15°C bis + 34°C.

Brot wird beim Backen sehr
rissig.

Das verwendete Mehl enthalt sehr wenig
Gluten.

Starkes Hefewachstum oder hohe
Temperatur flissiger Zutaten.

Verwenden Sie eine bewéhrte Brotmehlmarke.

Verwenden Sie eine bewéhrte Hefemarke und achten
Sie auf die Temperatur flissiger Zutaten.

https://tm.by
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Sehr dichte Backbrottextur.

Falsches Verhaltnis von Mehl und fliissigen
Zutaten.

Es wurde zu viel Vollkornmehl verwendet.

Erreichen Sie das richtige Verhaltnis von Mehl zu
fliissigen Zutaten.

Reduzieren Sie die Vollmehimenge und erhdhen Sie die
Hefemenge.

GroRe Hohlrdume im
fertigen Brot.

Zu viel flissige Zutaten, Wasser oder kein
Salz hinzugefiigt.

Erhéhte Temperatur fliissiger Zutaten.

Wahlen Sie das richtige Verhaltnis der Zutaten.
Priifen Sie immer die Temperatur der fliissigen Zutaten.

Viel trockenes Mehl auf der
Brotkruste.

Sie benutzten Mehl mit erhdhter
(__BIutenmenge und unzureichende
Olmenge.

Kleine Menge fliissiger Zutaten.

Verwenden Sie Mehl mit normaler Glutenmenge und
fugen Sie Ol hinzu.

Flgen Sie die genaue Menge fliissiger Zutaten geman
dem Rezept hinzu.

Sehr dunkle Brot- oder
Kuchenkruste.

Brot- oder Kuchenkruste kann durch
Zuckeriiberschuss anbrennen.

Flgen Sie die genaue Menge Zucker gemal dem
Rezept hinzu.

Wenn Sie bemerken, dass das Brot oder der

Kuchen anzubrennen beginnt, ist es empfohlen,

das Backprogramm 5-10 Minuten vor dem Ende

zu unterbrechen. Bevor Sie das fertige Produkt
herausnehmen, ist es empfohlen, es 15-20 Minuten bei
geschlossenem Deckel im Brotbackofen zu lassen.

WHTepHeT-marasnH TM.by
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« Esist nicht gestattet, das Bread maker gehause,
das Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten einzutauchen.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor den Bread maker zur Aufbewahrung
wegzunehmen, reinigen Sie ihn.

+ Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. Bread maker — 1 Stk.
2. Netzkabel — 1 Stk.
3. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

« Stromversorgung 220-240 V, ~ 50-60 Hz
« Nennleistungsaufnahme: 850 W

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt
oder die menschliche Gesundheit
durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu vermeiden, werfen Sie das Geréat
und die Batterien (falls mitgeliefert)
nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabféllen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fir weitere Entsorgung Gber.
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Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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XNEBOMNEYb BR2701

[omalwHss xneGoneyb NpefHas3HayeHa Ans Bbiney-

Ku xneb6a, KeKCOB, 3aMeLUMBaHUA TecTa, NPUroToB-
JNeHusa oxXema unum ﬁorypTa.

OMNMUCAHUE

ONDOHWN =

Kopnyc

MaHenb ynpasnexus

dopma Ans BbINEYKn

JlonacTu ans sameluBaHus Tecta
Kpbiwwka

CMOTpOBOE OKHO

OTBepcTUs BbIXOa ropsyero Bo3ayxa
Pyuka chopmbl ANs BbINEYKM

MaHenb ynpaBnexHus

9.

10.
1.
12.

13.

y

KHonka Bbi6opa nporpammbl « [l »

KHonka BbiGopa Beca « 1~ »

KHOMKK yCcTaHOBKN BpEMeHU OTIOXEeHHOro cTapTa/
BpeMeHU LMKoB paboTsl nporpammel « <O> »
KHonka BbliGopa LiBeTa KOPOUKWU/BKIMIOYEHNSI PEXM-
Ma BbICTPOW BbINEYKN « Q »

KHonka crapt/cton/naysa « IID> »
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Oucnnent v cumBonbl

14. CumMBOSbI LMKMOB paboThl MPOrpaMMbl BbINEYKY

15. Lincbposble cumBornbl Nporpamm Bbineykn 1-16/
nonb3oBaTenbckvx nporpamMm 1-8

16. CumBON LBETa KOPOYKM — CBETMbIN « O »

17. CumBon uBeTa KOPOYKN — CPESHUN « G »

18. CumBon LBeTa KOPOYKM — TEMHBIV « @D »

19. CumBon pexvma GbICTPOW BbINEYKU « »

20. CumBON BO3MOXHOCTW A0BaBNEHNS MHIPEONEeHTOB
«ADD»

21. CumBonbl Beca «900 r — 1150 r — 1350 r»

22. Cumson 10 MuHyTHOM nay3sbl «<RMV»

23. LudpoBble CMBOIbLI BpeMEHM paboTsl Nporpam-
MbI/BPEMEHW OTNIOXEHHOrO cTapTa

24. PaspenuTenbHble TOYKU

Akceccyapbl

25. MepHbiii cTakaH
26. Kptovok Ans usBreyeHns nonactu
27. MepHas noxka

BHUMAHMUE!

[ins [ONONHUTENBHOW 3aLLMThI B LIENU NUTaHWS
LienecoobpasHo YCTaHOBUTbL YCTPOWCTBO 3aLLMTHOTO
oTkntodeHns (Y30) ¢ HoMMHaNbHLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWS, He npeBbiwaowmm 30 MA, Ans yCTaHOBKK
Y30 obpatutech k cneuuanmcTy.




<o Aporoku

... Myka

HKNBKME MHTpeaveHTb!

https://tm.by
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MEPbI BE3ONMACHOCTU U PEKOMEHAOA-
LUWKU NO IKCNNYATALUUU

Mepea ucnonb3o xne6c¢ TenbHO
O3HAaKOMbLTEChb C PYKOBOACTBOM MO 3KCniyaTtauuum u
COXpaHUTe ero ANsA UCMonb30BaHUA B GyayLieM.

* Wcnonbayiite xneGoneyky TonbKo No ee npsimomy
HasHaYeHMIo, Kak U3MNOXKEHO B AaHHOW WHCTPYKLMU.

* HenpaBunbHoe obpalleHune ¢ xneboneykon MoxeTt
NPUBECTM K €€ MONIOMKE, NPUUMHEHWIO Bpeaa
nonb3oBaTenio U ero UMyLLECTBY U He SIBMsieTCs
rapaHTUNHLIM Cry4aem.

* Yb6eguTecb, 4To paboyee HanpshkeHne xneboneyku,
yKasaHHOe Ha 9TUKETKe, COOTBETCTBYET HarnpshKeHMto
3reKTpoceTU.

+ Burka WHypa NUTaHUs UMEeT KOHTaKT 3a3eMIIeHus],
BCTaBIsANTe €€ B AMIeKTPUYECKYIO PO3ETKY, MMEIOLLLYI0
HaEXHbIN KOHTaKT 3a3emneHus. [Npu KopoTkom
3amblKaHWK, 3a3eMIeHNEe CHKAET PUCK MOPaKEHNS
3reKTPUHECKUM TOKOM.

+ O6patuTech Kk creuuanmcTy-aekTpuKy, ecnm Bbl
He yBepeHbl B TOM, YTO BalL PO3ETKM NPaBUNbHO
YCTaHOBIEHbI 1 3a3€MIEHbI.

+ Bo usbexaHne BO3HMKHOBEHUS NoXapa 3anpeliaertcs
MCNOMb30BaTh «MNePexoAHNKNY, NpeaHa3HaYeHHble
NS MOAKITIOYEHUS CETEBOW BUITKU K 3NEKTPUYECKON
po3eTke, He UMeloLLEN KOHTaKTa 3a3eMIIeHusI.

« [Mpu NCcKpeHnn B 3NEKTPUYECKOI PO3ETKE 1 MPUCYT-
CTBUW 3anaxa rapy BblHbTE BUMKY LUHypa NUTaHWUs 13
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poseTku 1 obpaTuTeck B opraHusaLuio, o6cnyxmsato-
LLYIO Bally JOMALLHIOK 3NEKTPUYECKYIO CETb.

Mpu nosiBNeHnn apiMa 13 kopnyca xne6oneykn BblHb-
T€ BUJIKY LUHYpa NMUTaHna n3 3J'IeKTpVI'~IeCKOI7I PO3eTkn
1 NPUMUTE MEPbI K HEPacnpOCTPAHEHWUIO OTHS.
3anpelyaeTcs ucnonb3osaTth xneboneys BHe nome-
LLEHWIA.

He pekomeHayeTcs UCnonb3oBaTh yCTPOWCTBO BO
BpPEMsi rpo3bl.

Ob6eperaiiTe yCTPOWCTBO OT yAapOB, NafeHwii, BU-
Bpaumii 1 MHbIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUN.
Banpewaetcs pacrnonarate xneboneys psaoMm co
CTeHaMu Unu BGNm13n CTEHOK KyXOHHOW Mebenu.
YctaHosuTe xneboneyb Tak, YTobbl OT CTeHbl Unn
mebenu Ao xneboneykn ocTaBanoch paccTtosaHune

He MeHee 20 cm, a cBO6OHOE NPOCTPAHCTBO Haf,
xneboneykoii cocTaBnsano He meHee 50 cm.

He octaBnsaiite xneboneuyb, BKMIOYEHHYIO B CETb, 6E3
npucmotpa.

He ucnonb3ayiite xneboneyb B6MN3N OT KyXOHHON
PakoBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno 6accelHoB
VK Apyrux @MKOCTEN, HanoSHEeHHbIX BOAOM.

He ucnonb3ayite xne6oneyb B HENOCPEACTBEHHOM
6nun3ocTn OT HarpesBaTenbHbIX NPMGOPOB, UCTOYHUKOB
Tenna UM OTKPbITOro ninamMmeHu.

3anpellaeTcsi ucnonb3oBaTth xreboneyb B MecTax,
rie MCMOoNb3YHTCS UMK PachbINSAIOTCA adpo30onu,

a Takke B6nm3m ot nerkoBocnamMmeHanLwmnxca
KMOKOCTEN.
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YcTanaBnvBanTte xneboneyb Ha POBHYIO U YCTO-
YMBYIO MOBEPXHOCTb, HE CTaBbTe ee Ha kpai cTona.
He ponyckaiiTe, 4ToGbl LUHYP NUTaHWs cBeLUMBascs
CO cToNa, a Takke crieauTe, YTobbl OH He Kacarncs
rOpsiuMX NMOBEPXHOCTEN 1 OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
Banpetuaetcs npuKacaTbCsi K LUHYPY NUTaHUsA 1
BUIKE LUHYpa NUTaHUst MOKPbIMU pyKamu.

Bo Bpemsi paboTbl He AoTparvBanTeCh 40 ropsunx
nosepxHocTen xneboneyku.

He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHBbIE OTBEPCTUS HA
KpblLLke xneboneyku.

Bo Bpemsi paboTbl xne6oneyky He OCTaBRANTE KpbILL-
Ky OTKpbITOM.

BblHnmas rotoBbiii xneb, 6eputecs 3a pyyky opmbl
Ansi BbINEYKW, UCTIONb3YITEe TEPMOCTOMKUE KYXOHHbIE
npmxeaTku.

Bo usbexaHue NOBpexAeHUs1 aHTUMPUrapHoro
MOKPbITUSt (POPMbI At BbINEYKW, BbIHUMAs x1eb, He
1cnonb3yiiTe MeTannmMyeckne NnpeameTbl, nepesep-
HUTe hOpPMY U BBITPSIXMBAWTE 13 HEE rOTOBbIN XMeb.
Mpw HecobnogeHUn pekoMeHaaLmii No Bbineyke,
BO3MOXHO MofropaHue xneba 1 nosiBneHve abima.
Mepen yucTkom xneboneykn usBnekuTe popmy ans
BbIMEYKN N JOXAUTECH MOSHOrO OCTbIBaHUSA npubopa.
OTkntovaiiTe xneboneyky oT aneKTpUYeckon cetn
nepez YMCTKOI MU B TOM Cyyae, ecru Bbl UM He
nonb3yeTech. [py oTko4eHUn xneboneykn oT anek-
TPUYECKON CETU AePKUTECH TOMNBKO 3a BUMKY LUHYpa
MUTaHWUS 1 aKKypaTHO BbIHbTE €€ U3 ANEeKTPUYECKoit
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PO3ETKU, He TAHMTE 3a LUHYP NUTaHUS — 3TO MOXeT
NPUYBECTU K NMOBPEXAEHUIO LLUHYPA NUTAHUSA, SrEeKTpu-
YeCcKoW PO3eTKM 1IN BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHUe.
Bo n3bexaHune yaapa anekTpu4eckum TOKOM He
norpyxante xneboneyky B Bogy unu nobble gpyrue
XNOKOCTW.

3anpeu.laeTcsl nomeuwatb xneboneys B nocynomoey-
HYIO MalLLWHY.

W3 coobpaxeHnin 6e3onacHoCTV He OCTaBnsnTe no-
NN3TUNEHOBbIE NakeThbl, UCMOoMNb3yeMble B Ka4ecTBe
ynakoBku, 6e3 npucmMoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
ANst AeTen.

BHUMAHME! He paspeluaiite geTsm urpatb ¢ Nonu-
3TUNEeHOBbIMU NakeTamn Unn yl'laKOBOHHOI?I MNEHKOWN.
OnacHocTb yayubs!

Xneboneyb He npenHasHavyeHa ansa ncnosb3oBaHnsa
AeTbMU.

OcyLiecTBnsAnTe Hag3op 3a AeTbMu, YTobbI He Aony-
CTUTb NCNONb30BaHUA np|/|6opa B Ka4eCTBe UrpyLLKN.
He paspeluaiite feTsam npukacaTtbCs K yCTPOWUCTBY 1
K LWHYPY NUTaHUsA BO Bpems paﬁOTI:I xneboneyku.

Bo Bpemsi paboTbl U OCTbIBaHUS pa3mellante
YCTPOWCTBO B MECTaX, HEOCTYNHbIX ANs AeTeN.
[laHHOe yCTPONCTBO He NpedHa3HaYeHo ANs UCMOoMb-
30BaHWA NuLamm (BKINYas AeTei) C NOHWKEHHBbIMU
(*)I/ISMHSCKMMI/I, NCUXNHECKUMWN UNU YMCTBEHHBIMU
CI'IOCO6HOCT$IMI/I, M npun OTCYTCTBUKN Yy HUX ONbITa
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VMW 3HAHUIA, €CNN OHU HE HaXOASTCA NOA KOHTPoNem
UMK He NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 UCMONb30BaHNN
npnbopa NnLoMm, OTBETCTBEHHbIM 3a Ux Gesonac-
HOCTb.

» [leprogunyeckn npoBepsnTe COCTOAHME LWWHYpa NuTa-
HUSA U BUSIKW LLUIHYpa NUTaHNS.

+ [pu NoBpexaeHUM LWHypa NUTaHUs ero 3ameHy
BO 13bexaHne onacHoCTU JOIMKHbI NPOU3BOAUTL
N3roTOBUTENb, CepBUCHast cryba nnv nogobHbIN
KBanMMULMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ 3anpeluaeTcsi CaMOCTOSITENIbHO PEMOHTUPOBATL Npu-
6op. He pasbupaiite npubop camocTosiTeNLHO, Npu
BO3HWKHOBEHUM NOBbLIX HEUCMPABHOCTEN, @ Takxke
nocne nageHus ycTponcTea Bblknounte npnubop ns
3reKTPUYECcKon Po3eTky N 06paTUTECh B CEPBUCHDIN
LieHTp.

» TMepeBoaunTe xneboneyb B 3aBOACKO yNakoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B MECTax, HEAOCTYMNHbIX ANs
[AeTeil 1 nioaeit C orpaHNYeHHLIMN BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbLKO ANA
BEbITOBOIO UCMONb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCNONMb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNKU NABOPATOPHbIX LIENAX.

MNOArOTOBKA XNEBOMEYKN K PABOTE

Mocne TpaHCNOPTUPOBKM UIN XPaHEHUs YCTPOM-
CTBa Npu NOHWXEeHHOW TemnepaType Heo6XxoAUMo
BblAepXaTb ero Npyu KOMHaTHOW TeMnepaTtype He
MeHee 3 4yacos.

https://tm.by
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Pacnakyiite xne6oneyb v yaanuTe Bce ynakoBOYHbIE
matepuansl.

CoxpaHuTe 3aBO/CKYIO yNaKoBKy.

O3HakoMbTech ¢ MepamMyt 6e30MacHOCTU U PEKOMEH-
Aauusimm No dKcnyatauuu.

MpoBepbTe KomnnekTauuio.

OcmoTpuTe xneboneyb Ha HanMyme NOBpeXAEHUI
NpW HaNU4Un NOBPEXAEHUI He BKIIoYaliTe ee B
3MEKTPUYECKYIO CETh.

Y6eautechb, 4TO NapameTpbl HAMPSHXKEHUS MUTaHMS,
yKasaHHble Ha 3TUKeTke, COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MeKTPUYECKON CeTu.

MpoTpuTe HapyHyH NOBepXHOCTL kopnyca (1) Yu-
CTOW, crnerka BNaXxHoN TKaHbio ANs yAaneHus nbiau.
OTkpoliTe KpbILLKY (5).

MpvnoaHUMUTE 1 BO3bMUTECH 3a PYUKY (8) chopMmbl
Ans Bbineyky (3), NoTAHMTE 3a pyuKky (8) no Hanpas-
TNEHUIO BBEPX U BbIHLTE hopmy (3).

Mpowmoiite chopmy (3), nonactu (4), MepHbIN CTakaH
(25), kproyok (26), mepHyto NoXKy (27) Tennon Bogown
C CMOb30BaHNEM HelTpanbHOro MOLLEro cpea-
CTBa, OMONIOCHUTE U NPOCYyLLNTE.

YctaHoBuTe hopMy Ans Bbineyku (3) Ha MecTo, Ha-
XMWUTe Ha Heé cBepxy BHU3 o dukcauum, ybeautech
B HaaéxHow dukcaumm popmbl (3).

YcTaHoBUTE nonacTyv Ans 3aMelunBaHus Tecta (4) Ha
npuBoAHbIE OCK B hopmMe Ans Bbineydku (3).
3akpoiTe KpbIWwKy (5).
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» YcraHoBuTe xneboneyb Tak, YTobbl OT CTeHbI UNn
mebenu fo xneboneykn ocTaBanoch paccTosiHue
He MeHee 20 cm, a cBOGOHOE NPOCTPaHCTBO Haj,
xneboneykoit cocTaensino He meHee 50 cm.

* Mpumeyanue: — xneboneyb npegHasHayeHa ans
paGoThl B LIMPOKOM AuanasoHe Temnepatyp, OaHako
Ype3MepHO BbICOKas 1Unn HU3Kaa Temneparypa B
NOMELLEHWN BIIUSIET HA NpOLiecC Nofbema TecTa u,
crefoBatenbHoO, Ha pa3mep v NNOTHOCTL Xneba.
OnTtumanbHas TeMnepaTypa B NOMELLEeHUN [OIKHA
6bITb OT +15 go +34 °C.

MNEPBOE BKNIOYEHUE XNEBONEYKHU

+ [Ins yaaneHns NoCTOPOHHUX 3anaxoB, peKoMeHyeT-
Cs1 POM3BECTM NepBOe BKIKOYeHUe xneboneyku 6e3
3arpy3kv MIHIPEAVEHTOB, U C OTKPbITON KPbILIKOW (5).

+ BcTaBbTe BUIKY LUHYpa NUTaHUSA B 3TIEKTPUYECKYIO
pO3eTKy, MPK 3TOM NPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHAamM 1 Ha
pAvicrinee otobpassaTcsa umdposble cumeonbl (15) npo-
rpammbl Bbineyku -1-, LnpoBble CUMBOMbI BpEMEHN
pabotbl nporpammsl (15) «3:05»,, pasgenuTenbHble
TOYKM (24) ByayT CBETUTLCS MOCTOSIHHO.

* WHavkaums useta Kopoukm (17) — cpefHas « G ».

* WHavkaums seca (21) «1150 ry.

* JlaHHble HaCTPOMKN YCTaHOBMEHbI MO YMOMYaHWIo.

+ HaxmuTe kHorky (13) ctapt/cton/naysa « lI> » gns
BKITIOYEHVSi NPOrpaMMbl BbINEYKW, YCTAHOBIEHHOW MO
YMOMYaHWio, NP1 3TOM Ha JUCniee pasgenurenbHble
ToukM (24) ByayT murath.

https://tm.by
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Yepes 10 MUHYT NOBTOPHO HaxmuTe KHomKy (13)
crapt/cTon/naysa « lI> » Ansa BbIKIKOYEHUs! Nporpam-
MblI BbIMEYKM, eLle pa3 HaxXMUTe 1 yaepxusante
KHorKy (13) cTapT/cton/naysa « lI> » Ans Bbiknto-
YeHusi xneboneyku, BbIHETE BUIKY LLHYpa NUTaHWs
13 3N1EKTPUYECKOI PO3ETKM, U AOXANTECH MOMHOMO
OCTbIBaHWs! XrieGoneyku.

MpumMeyaHue: — npu NepBoM BKIIOHEHUM XNeboney-
KU1, BO3MOXHO MOSIBNIEHNE NOCTOPOHHETO 3anaxa unu
He6OombLIOro KONMMYECTBa AblMa OT HarpeBaTenbHOro
ariemMeHTa — 370 [OMNYCTUMO U He SABMSIeTCA rapaH-
TUAHBIM CITyYaeMm.

OTKpoiiTe KpbILLKY (5), NPUNOSHUMUTE U BO3bMUTECH
3a py4Ky (8) dhopmbl Ans BbINeykn (3), NoTaHUTE 3a
pYu4Ky (8) No HanpaeneHuio BBEPX U BbiHbTE hopmy
(3).

Mpowmoiite dhopmy (3) n nonactu (4) Ténnon BoAon ¢
MCMNOMNb30BaHNEM HENTPArbHOMO MOIOLLEro CPeACTBa,
OrosIOCHUTE 1 MpocyLImnTe.

YctaHoBuTte chopmMy Ans Bbineyku (3) Ha MecTo, Ha-
KMUTE Ha Heé cBepXxy BHU3 A0 dukcaumu, ybeamtech
B HaaéxHon dukcauum opmsl (3).

YcTaHOBUTE NnonacTy Ans 3aMelunBaHus Tecta (4) Ha
npuBoAHbIE ocn B hopmMe Ans Bbineykm (3).
3akpoiTe KpbIwKy (5).

Xne6Goneyb roToBa K MCMONb30BaHUIO.
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NAHENb YNPABNEHUA

Mepea ncnonb3oBaHueM xneGoneyku, noxanymcra,
O3HAaKOMbLTEChb C KHOMKaMu Ha naHesnu ynpasneHus
(2), nporpaMmMamMu BbINEYKU U PEKOMEHAALMAMU NO
Bblﬁopy UHIrpeaueHTOB ANA BbIMe4YkKu.

* Haxatvem kHonok Ha naHenu ynpaenexus (2), Bel
MoXeTe BblbpaTb He0BX0AVMYI0 NPOrpaMmy BbINeyku
xneba, KeKCOB, 3amelLunBaHNA TecTa, NpuroToene-
HUS Jxema, MorypTa, yCTaHOBUTb BPEMSI OTCPOYKM
NPUroTOBNEHNS, CAMOCTOSITENBHO BBECTU BpEMS
paboTbl LMKNOB NPOrpamMMbl BbIMEYKM, @ Ha aucnnee
KOHTPOMNMPOBaThb BECb NPOLIECC BbIMEYKM.

» Kaxpgoe HaxaTne akTUBHOM KHOMKW CONPOBOXJaeTCst
3BYKOBbIM CUTHaNom.

+ Bo Bpemsi paboTbl NporpamMmbl BbINe4kun, BCE KHOMKM
Ha naHenu ynpaeneHus (2) GnokupytoTtcs, Kpome
kHonkw (13) cTapt/cTon/naysa « lID> ».

KHOTMKA BbIEOPA NMPOIPAMMbI « = » (9)

+ Haxatuem kHonkm (9) « 2 », Bbl MoxeTe BbiGpaTh
ofHy 13 16 nporpamm, HoMep nporpaMmbl oTo6paa-
ercsi Ha aucnnee undposbiMy cumeonamu (15).

+ [Ans ynyylleHus Bkyca roToBOW Bbineyku Bel MoxeTe
no6aBnsATL HEOGXoAVMbIE MHIPEAVEHTbI (Opexu,
CyXOhpyKTbI U T.M.) BO BPEMSI BTOPOrO 3aMeLL1BaHus
TecTa, Npu 3TOM B HYXHbI MOMEHT ByayT 3By4YaTh
3BYKOBbIE CUrHarbl, OTKpoWTe KpbIwKy (5), AobaBbTe
HeobXoAVMbIE VHTPEANEHTbI, 3aKPOITE KPbILLKY (5)
(cm. Tabnuuy).
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-1- «Knaccuyeckuin»

+ Bknioyaet Bce cTaann npuroToBneHns xneba: 3amec
TecTa, paccToiika (nogbem) Tecta U Bbineyka, Ans
yny4LleHVsi BKyca roToBO Bbineukn Bul MoxeTe
[06aBnsiTb HEOGXOAUMbIE UHTPEANEHTBI (Opexu,
CyX0hpyKTbl 1 T.M.) BO BPEMSI BTOPOrO 3amMeLLnBaHus
TecTa, NMPU 9TOM B HYXHbI MOMEHT ByayT 3By4aTh
3BYKOBbIE CUrHarbl, Ha Aucnree otobpasnTcs
cumeon (20) «<ADDy, oTkpoiiTe Kpbilwky (5), oGaBbTe
HeobXxoanMble NHIPEANEHTbI, 3aKPOITe KPbILKY (5).

+ MpumeyaHue: — Bbl MOXeTe [06aBNATL AOMOMHU-
TenbHble UHrPeAneHTLl B nporpammax 1, 2, 3, 4, 5,
6, 10 1 16, npu fo6aBrneHUn PPyKTOB UITN OPEXOB,
PEKOMEH/yeTCs UX U3MENbYNTL Ha MENKME KyCOUKU.

-2- «®paHLy3CK1in»

+ [MpurotoBneHune xneba 3aHnmaeT Gonee npoaorn-

XutenbHoe BpeMms, xne6 nony4aeTca C KpynHbIM
HO34peBaTbIM MSKULLEM U XPYCTSALLEN KOPOYKOM.

-3- «llenbHO3epHOBOMN»

* BbinekaiTe nonesHblii xned 13 Myku TOHKOMO U
rpy6oro nomona. 3ta nporpamma BbINeyku npeayc-
mMaTtpuBaeT 6Gonee AnvtenbHoOe Bpemsa npeasapu-
TenbHOro Harpesa, Ans Toro, 4Tobbl rpy6as Myka
nydylwie BnuTbiBana XMOKoCcTb U nyyiie Ha6yxana. He
pekoMeHAayeTCs Nonb3oBaTbCst PYHKLUMEN OTCPOYKN
NPy NPUroToBrEHMM 3TOro xneba, Tak Kak 3T MoxXeT
NPUBECTU K HEXenaTernbHbIM pe3dyrnbrartam.
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-4- «CNAOKUW»

+ [o6aBbTe B Cnajkoe TeCTo paspbIXNUTesb Unu coay
1 NMPUrOTOBLTE apOMaTHYIO BbINEYKY.

* MNpumeyaHue: — B nporpaMmax Bbineyku -1-2-3-4-
Bbl MOXETe UCMNOJb30BaTh PEXUm 6bICTpOl7| BbIMEYKN.

PEXWM BEbICTPOM BbIMNEYKU B MPO-
FPAMMAX 1-2-3-4

+ Haxatnamu kHonku BbiGopa nporpamm (9) « E »,
BbiGepuTe oaHy 13 YeTbIPEX NporpaMm, B KOTOPbIX
NpenyCcMOTPEH PEXMM BbICTPON Bbineyku -1-2-3-
4-, Homep nporpammbl oTobpaxaeTcsi Ha aucnnee
undppoBbiMu cumsonamm (15).

Haxatusimu Ha kHomKky (12) LBeT kopoukn « 5 »,
BblGepuTe pexum GbICTPON BbINEYKW, KOTOPbI
otobpaxaercs cumeoniom (11) « KO> », uudposbiMm
cumBonamu (23) ByaneT nokasaHo Bpems paboTbl
pexwvma BbICTPo Bbineykn (CM. Tabnuuy BpemeHn
paboTbl nporpamm).

-5- «[AneTnyeckumn»

* WcnonbayiTe aTy nporpamMmy Ans Bbineyku xneba ¢
HU3KUM COAepXaHWeM YrneBoaoB.

-6- «Be3rnTeHoBbIN»

* Bbinekante xneb 13 Mmyku, He cogepxallei rnoTeHa.
OTa nporpamma BbINeYkn NpegycmaTpusaeT 6onee
ANUTENbHOE BPeMsi NpefBapuTenbHOro Harpesa, Ans
TOro, YTOObI MyKa ny4lle BnuTbiBana XUaKocTb U
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nyywe Habyxana. He pekomeHayeTcsa nNonb30BaThCst
DyHKLME OTCPOYKM MPU MPUrOTOBMEHUMN 3TOTO XIle-
6a, TaK KaK 9TO MOXET NMPUBECTU K HexenaTerbHbIM

pesyrnbsratam.

-7- «BbIcTpas Bbineyka»

+ Bebineyka xrne6a npomcxoauT GbiCTpee, Yem B Npo-
rpamme «Knaccuyeckuin», Ho xneb, kak npasumno,
nony4aeTcs MeHbLUe No 06bEMy 1 ¢ 6Gonee NNoTHOW
TEKCTYpOW.

BHUMAHMUE!

Bbi6pas nporpammy 7, BnnBaiite B hoopmy Ans
Bbineyku (3) Boagy, Temneparypa kotopon 48-50 °C
(TOYHOCTL TEMMepaTypbl BOAbI U3MEPSAATE KyXOHHbLIM
TepMomeTpom). Temnepatypa Bofbl UrpaeT peLua-
IOLLYI POnb Mpu GbICTPOM NPUroTOBNEHUN XNeba:
CNMLLIKOM HW3Kas TemnepaTypa Bofbl He NO3BONUT
TECTY NOAHSTLCA BOBPEMS], @ Ype3MEPHO BbICOKast
NpuUBEAET K rmbenu Apoxoken.

-9- «3amec TecTta»

* Xneboneyb TONbKO 3aMeLLMBaET TecTo. Vcnonbayiite
TecTo ANs AanbHeWLWero NpUrotToBeHusl JoMallHen
BbIMEYKY.

-10- «[ApoxokeBOe TeCTo»

+ Xne6Goneub 3amelLMBaET TECTO U AaeT emy nof-
HATbCS. MicnonbayiTe TecTo Ans AanbHenwero
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NPUrOTOBNEHNS AOMALLHEN BbINEeUKM (MMPOXKOB,
nuuLel 1 T.N.).

-11- «TecTo Ans nacTbi»

+ C nomoLLbo 3TON NporpamMMbl Bbl MOXETE MPUrOTO-
BUTb TECTO NS MaKapOHHbIX U3AEnnii.

+ Bpems pabotbl nporpammel 15 MUHYT 1 COCTOUT
TONbKO U3 LMKIa 3amMeLuMBaHus TecTa.

-12- «TecTo ANs NUULbI»

+ [Mporpamma Ans NPUroToBEHWA TecTa Ans NULLbI.
Bpewmsi paboTbl nporpammbl 45 MUHYT 1 COCTOUT U3
[BYX LIMKITOB 3aMeLLMBaH1s 1 nogbéma TecTa.

-13- «MorypT»

+ [porpamMma NpuroToBneHUs Morypra (CM. KHUry
peuenTos).

-14- «xem»

* Vcnonb3yiiTe 3Ty nporpammy Ansi NPUroTOBMEHNS!
[pKema, KOHUTIopa, Mapmenaza nnm pykToBoro
xene.

-15- «Bbineuka»

« Xneboneyb paboTaeT kak 06bl4Has aneKkTpuyeckas
nayxoBka. [porpamMmma nckrnioyaeT pexvMbl 3ameca
1 nogbema Tecta. Mporpamma vcnonbayetcs Ans
BbINEKaHWsi y>ke roTOBOro TecTa Ui JOMOMHUTENBbHO-
o NOAPYMSIHMBAHUSA UCMeYeHHoro xneba.
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-16- «Py4Has HacTpoiika»

+ [Mporpamma «Py4Hasi HacTpoiika» NpeaHasHa4YeHa
[nNst OMbITHLIX NONb3oBaTENen, KOTopble 3HaKOMbI C
NpoLeccoM NpUroTOBIIEHWS TecTa U Bbineykon xneba,
B COOTBETCTBUM C COBCTBEHHBIMU UAESIMU, MOXHO
YCTaHOBUTb BPEMeHHbIE LKibl paBoTbl NporpamMmmbl
Bbineyku xneba. Mo mepe ocBoeHnst xneboneuku, Bel
MOXETe co3faThb M COXPaHUTL B NaMsiTu 8 cobeTBeH-
HbIX NPOrpaMm Bbineykn xneba.

+ Haxatuamu kHonku BeiGopa nporpamm (9) « El »,

BbIGepuTe nporpammy -16-.

HaxmuTe KHOMKY (12) BbIGOp LiBeTa KOpoukm « L »,

4TO6bI BEIGPATH NONb30BaTENLCKOE MEHIO NPOrpaMm

1-8, nporpammbl oTobpaxatotcs Ha aucnnee umudpo-

BbIMK cmBonamu (15).

[nsa BbiGopa NONb30BaTENLCKON NPOrpamMmMbl HAXMU-

Te kHonky BbiGopa nporpamm (9) « El », BbiGepute

HY>HYI0 MOMb30BaTENbCKyto nporpammy 1-8.

Haxatusimu kHonku Bbibopa Beca (10) « “L~ »,

BbIGepuTe Lmkn paboTel nporpaMmsl (14) B kKoTopom

HeobXoAVMMO U3MEeHUTb BpeMst eé paboTel, cTpenka

Ha avcnnee nokasbiBaeT Lk paboTbl: npeasapy-

TenbHbIi Harpes « » —3amec 1 « @ » —

nogbém 1 « @ » — 3amec 2 « ‘@ » — 3amec 3 «

& » — Bbineuka « » — MOJOrpes «

Bbi6paB HyHbI Lk paboTbl NporpaMmbl, HaxaTu-

em kHonok (11) perynuposka pemern « <O> », Bbl

MOXeTe YCTaHOBUTb BpeMsi paboTbl kaxaoro uukna

nporpammbl (Cm. Tabnuuy).




YcTtaHoBMB Bpemsi paboTbl LyKa NporpamMmbl, Haxa-
TUeM KHomku BbiGopa Beca (10) « I~ » nepengute k
yCTaHOBKe BpeMeHu paboTbl cneayoLero uvkna (14)
paﬁOTbI nporpamMmbl BbIMEYKU.

[ns noaTBEpXAeHUS yCTaHOBMNEHHOW Nonb3oBaTesb-
CKOW NporpamMmbl HKMUTE KHOMKY cTapT/cTon/naysa
(13) « > ».

B nporpamme «pyyHasi HacCTpoViKa», HaCTPOWKN
BpemeHun paﬁOTI:I Ka)XOoro LMKra coxpaHsawTca B
namMaTun, HaCTpOVIKI/I He U3MEeHAKTCA A0 MOMeHTa
criefytoLLEero N3MeHeHNst BpeMeHU paboTbl Lukna
nporpamMmbl Unu 4o BOCCTAHOBIIEHUA 3aBOACKUX
HaCTPOEK Mo YMOMYaHuo.
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+ [ins c6poca nonb3oBaTenbCKX Nporpamm, OAHO-
BPEMEHHO HaXXMUTe 1 yaepxuBainTe B TedeHne 1
ceKyHbl KHOMKy BbiGopa nporpammsi (9) « & » n
KHOMKy Bblbopa Beca (10) « “I~ », npu aTom Bce
nonb3oBaTernbCKue HacTPOViku COPOCATCS U BoccTa-
HOBSITCSl 3aBOCKME HACTPOIKM YCTAHOBMEHHbIE MO
yMon4aHuto.

Tabnuua HacTPOMKN BpeMeHU paboThbl LMKIOB B nporpaMmme «PyyHas HacTpouka»:

Lukn pa6otel Bpewms no ymonuaxuio a YCTaHOBKU Bp

MpenBsapuTenbHbIN Harpes « » 0:15 0:00-0:20
3amec 1 « '@ » 0:13 0:00-0:15

Moavém 1 « D » 0:25 0:20-0:40

3amec 2 « 2 » 0:12 0:00-0:20

Moabém 2 « @ » 0:30 0:00-1:00
Mombém 3 « @ » 0:30 0:00-1:00
Beineuka 1:00 0:00-1:20
Mogorpes « » 1:00 0:00-1:00

[Viby

https://tm.by
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KHOMKA BbIBEOPA BECA (10) « “1~ »

* B 3aBNCMMOCTU OT KOIMYECTBA 3aNOXKEHHBIX UHrPe-
[AVeHTOB, kHomkoii (10), Bbl MoxeTe BbiGpaTh BeC
Bbineykn — 900 r-1150 r-1350 r. Bec Bbineyku oTo-
Bpaxaetcs nHavikaumeii (21) «900 r-1150 r-1350 r».

* [MMpumeyaHue: — B nporpammax 9-10-11-12-13-14-
15 He npesycMoTpeHa ycTaHoBka Bbibopa Beca.

KHOMKA BbIEOPA LIBETA KOPOYKM (12) « T »
W PEXXVMA BbICTPOW BbINEYKHU (19) « € »

+ Haxatuem Ha kHonky (12) « 0 », Bbl MoxeTe

BbIGpaTh HEOGXOANMBIN LIBET KOPOUKM, BbIGPAHHbIN

LIBET KOPOYKM OTOBpaXaeTCst CMMBONaMn: — CBET-

nbif (16) « O » — cpegHui (17) « G » — TEMHbI

(18) « @B ».

Cumeon (19) « » — 3TO PEXUM ObICTPOI BbINEYKN

B MporpammMax Bbineykun 1-2-3-4- (cm. pasgen PE-

XXMM BbICTPOW BbIMEYKN.

* MpumeyaHue: — B nporpammax -6-7-11- He npea-
YCMOTpPEH BbIGOP LiBeTa KOPOYKM.

KHOMKA CTAPT/CTOM/MAY3A «II> » (13)

» Haxatuem Ha kHonky ctapt/cton/nay3sa (13)
«ID> », BKntouaeTcs BbiGpaHHas nporpamMma Bbiney-
K, Npy 3TOM Ha Avcnnee pasfenuTenibHble TOHKN
(24) BynyT muratb.

+ ToBTOpHbLIM HaxaTneM Ha KHOMKy ctapT/cTon/naysa
(13) « D> » BKMIOYAETCS PeXMM «naysay, npu 3TOM

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

Ha aucnnee LMGPOBbIE CUMBOSbI OCTaBLLErocs
BpeMeHu (23) pabotbl 6ygyT muratb. [Ans npogonxke-
HUs paboTbl NPOrpamMMbl BbIMNeYky, eLé pas HaxmuTe
KHOMKy cTapT/cTon/naysa (13) « > ».

+ [Ins BbIKMKOYEHWS NPOrPaMMbl BbINEYKU, HAKMUTE U
yaepkuBaiiTe kHonky crapt/cton/naysa (13) « 1> »,
NP1 3TOM MPO3BYUNT 3BYKOBOW CUTHar, 1 YCTaHOB-
NeHHas NporpaMma BbIKITIOHYUTCS.

KHOMKKW YCTAHOBKW BPEMEHMU (11) « <O> »

» Ecnu Bbl xotnTe, 4T06hI Xneboneyb He Hadana pa-
6oTaTb cpady, Bbl MOXeTe Mcronb3oBaTh KHomkuM (11)
«<O> » Ans ycTaHoBKM BPEMEHM OTCPOdKM Havana
paboTbl NporpaMmbl BbINeYKy.

» O6patuTe BHMMaHWe, 4TO Bpemsi OTCPOHKM JOIDKHO
BKMoYaTb BPEMsi paboTbl NporpaMmMbl BbiNeYky (CM.
Tabnuuy BpemeHu paboTbl Nporpamm), To ecTb, No
VCTEYEHUN BPEMEHU OTCPOYKY BKITIOYNTCS Mporpam-
Ma BbIMeYKy.

+ Knonkoii Bei6opa nporpamm (9) « El » Bbibepute
HY>XHYI0 nporpammy, kotopas 6yaeT oTobpaxarbcst
Ha aucnnee undgposbiMu cumsonamm (15).

+ Knonkoit BoiGopa Beca (10) « “1~ », ycTaHoBuUTe BEC
«900r-1150r-1350r» (13 21).

+ KHorkoit BbIGOpa LiBeTa kopouk (12) « T », BbiGepu-

Te LBeT KOpoukn — CBeTnbif (16) « O » — cpeaHuii

(17) « G » — TEMHbIN (18) « @I ».

Knonkamu (11) « <O> » ycTaHoBUTe BpeMs OTCPOYKM

(obpaTute BHUMaHue, BO BPeMsi yCTaHOBKM BPEMEHU



OTCPOYKM YunTbIBaTE Bpems paboTbl NporpamMmmbl
BbINEYKM), LWar yCTaHOBKM 10 MUHYT.
MakcumanbHoe Bpemsi 0Tcpouku coctasnsieT 15
4acoB.

Bpewmsi otcpouku Byaet otobpaxarbcsa Ha aucnnee
UncpoBbIMU 3HaYEHUsIMU (23).

Mpumep:

Ceityac 8 yacoB yTpa, Bbl X0TUTE, Y4TOObI XN1eb npuroTo-
BUncs Yyepes 7 yacos B 15 yacoB AHS.

BbIGepUTe NMporpamMmy BbINEYKM, HaNpumep, -1-, Bec
Bbineyku -900 r, LBET KOPOYKN — CPEAHUIA, Bpemsi
paboThI 37OV NporpaMMbl 3 Yaca, HaxaTneM KHOMoK
(11) « <O> », ycTaHoBuTE Ha ancnnee Bpems
otcpoykm 7:00.

Haxmute kHorky (13) crapt/cTon/nay3a « I », ans

Tabnuua BpeMeHU paboTbl Nporpamm:
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BKIMIOYEHNS1 OYHKLIMM OTCPOYKM, MPU 3TOM Ha Auc-
nnee GyayT MuraTb pasgenuTenbHbIE TOYKK (24).
[Inst oTMeHbI (OYHKLIMM OTCPOMKM HaXMUTE W yaepXu-
BanTe KHOMKy (13) cTapT/cTon/naysa « », Npu aTOM
NpO3BYYMT 3BYKOBOI CUrHar, v NporpaMma OTCPOYKY
BbIKIHOYMTCS.

Mo ncTeYeHNn BpeMeHN OTCPOYKM BKITIOUUTCS yCTa-
HOBMeHHasi nporpamMma BbiMneyku.

Ecnu Bbl He cpasy gocTaHeTe rotoBblii xneb, To
BKIMIOYNTCS (PYHKLWSI noforpesa, Bpemsi paboTbl
yHKUMM nogorpesa 60 MUHYT.

[1ns BbINEYKM C OTCPOUKOW MO BPEMEHMN HE UCTIONb-
3yiTe CKOPOMOPTALLMECS MHTPEAVNEHTI, Takne Kak
aiLa, cBexee MOMoko, PyKTbl, NyK v T.N.
MpumMevaHue: — yHKLMS OTCPOYKM HeLOCTYNHa
Ans nporpamm: — 9-11-13-14-15.

Ne npo- Hassanue npo- Bpewms paGoTb! Bpems oTnoxen- [No6aenexve
LiBeT KOpouku Bec
rpaMmbl rpaMmbl nporpamMmbl HOro cTapTa VHIPENEHTOB
CseTnbini 900r 3:00 15:00
CpepaHuit 1150r 3:05 15:00 +
TEMHbIN 1350r 3:15 15:00
1 Knaccuueckuin
900r 2:15 15:00
BbicTpbIin 1150r 2:20 15:00 +
1350r 2:25 15:00

https://tm.by
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CseTnbini 900r 3:10 15:00
CpepaHuii 1150r 3:15 15:00
TémHbIA 1350r 3:25 15:00
2 DdpaHLy3cKkuit
900r 2:20 15:00
BbicTpbIn 1150r 2:25 15:00
1350r 2:30 15:00
CaeTnbin 900r 3:20 15:00
CpepHuit 1150r 3:25 15:00
3 LlenbHosepHOBO TEMHbIA 1350r 3:35 15:00
900r 2:25 15:00
BbIcTpbIn 1150r 2:30 15:00
1350r 2:35 15:00
CseTnbint 900r 2:55 15:00
CpepaHuii 1150r 3:00 15:00
4 Craawi TémHbI 1350r 3:10 15:00
900r 2:10 15:00
BbicTpbIn 1150r 2:15 15:00
1350r 2:20 15:00
CseTnbin 900r 3:09 15:00
5 [Ovetnueckuin CpepHuit 1150r 3:21 15:00
TéMHbIA 1350r 3:33 15:00
CaeTnblit 900r 3:40 15:00
6 BearnoTeHoBbIN CpepnHwit 1150r 3:45 15:00
TEMHbIN 1350r 3:55 15:00

https://tm.by
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Csetnbin 900r 1:15 15:00
7 BbicTpasi Bbineyka CpepaHwii 1150r 1:18 15:00
TémHbI 1350r 1:20 15:00
Ceetnblit 900r 1:30 15:00
8 Kekc Cpegruin 1150r 1:35 15:00
TéMmHbIN 1350r 1:40 15:00
9 3amec Tecta - - 0:10 -
10 [posxokeBoe TecTo - - 1:40 15:00
" TecTto ans nacTbl - - 0:15 -
12 TecTto ansa nuuubl - - 0:45 15:00
13 Vorypt - - 8:00 — 12:00 -
14 xem - - 1:20 -
Ceetnbiit
15 Bbineyka CpepaHuii - 1:00 -
TémHbIA
Mo ymonuaxuio
3:05
16 PyuHasi HacTpoiika Bpewms uuknos 15:00
paborbl, ycTa-
HaBnuBaeTcst
nonb3oBarenem

TMVby

I ONLINE STORE
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®YHKUNA NOAOIrPEBA

+ o ucteyeHUn BpemeHn paGoTbl NPOrpaMMbl BbINEY-

KU BKMOYNTCA (DYHKLMA noforpesa, sBpems paboTbl
yHKumMn nogorpesa 60 MUHYT.

+ Ecnu Bbl XOTUTE BbIHYTb XIE6, BLIKMIOUNTE (PYHKLIMIO

nogorpesa Haxatuem kHonku (13) crapt/cTon/naysa

« D> ».

®YHKUUNA NAMATb

+ [pu aBapuitHOM OTKIIOYEHWM 3NEKTPO3HEPr N BO
Bpemsi paboTbl xneboneyku, akTuBMpyeTcs PyHKUMS
NamsATN NPOAOIMHKUTENBHOCTBIO A0 10 MUHYT.

+ [lpun BOCCTAHOBMIEHWW 3MIEKTPONUTAHNS B TeHeHNe
10 MuHYT xneboneyka NPoOAOIMKUT paboTy ycTa-
HOBMeEHHON NporpamMmmMbl C MOMEHTa, koraa paboTa
nporpammbl 6bina NpYocTaHoBIeHa.

* B cnyuae otcyTcTBUSA anekTponutaHus Gonee 10

MWHYT HEOGXOAMMO 3aHOBO 3arpy3uTb UHIPEAUEHTbI,

YCTaHOBUTbL NporpamMmy 1 BKINKOYUTb XJ'IeGOI'IeHKy.

LUWUKINbl PABOTbI XJIEBOMNEYKHU

* Luknbl paboTbl oToGpaxatoTcs CVIMBOnaMVI (14):
- NpeABapuUTENbHbIN HAarpeB « », 2 umkna
3amMeLUMBaHNs TecTa « @ », 3 umkna nogbeéma
TecTa « G , @D , @ », Buineuka « 5] »,
noporpes « .

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

YOANEHWUS NOMACTEN ANSA 3AMELLUMBAHUSA
TECTA (4)

[aHHasi hyHKUMS ABMseTca Heoba3aTenbHOM, HO
OHa cBsi3aHa ¢ 6onee Nérkum n3BneveHnemM rotoBoro
xneba 13 hopmbl Ans BbiNeYku (3), Npy oTCyTCTBUAN
nonactei (4) Ha rotoBom xrebe ByayT Tonbko Ma-
nNeHbK1e 0TBEPCTUSA OT MPUBOAHbIX OCEN.

Bo BTOpOM Liykre 3amMeLLMBaHUs TECTa « » Npo3BYy-
YarT 3BYKOBble CUrHasbl, U Ha aucnnee otobpasuTtes
mMuraroLwmii cumeon (22) «RMV», HaxxmuTe KHOMKY
crapt/cton/naysa (13) « lI> » Ans npuocTaHoBKK
paboTbl NporpaMmbl Bbineykut Ha 10 MUHYT, Npu 3TOM
umdpoBbIE CUMBOITLI BpeMeH paboTsl (23) 6yayT
muraTb.

OtkpoiiTe KpbILwKy (5), BbiHETE hopMmy (3), BbHLTE U3
opmebl (3) TECTO, BbIHLTE NONAcTy (4), nomecTute
TecTo o6patHo B chopmy (3), ycTaHoBuTe chopmy (3)
Ha MecTo, 3aKpoWnTe KpbiwKy (5).

[ins npopormkeHnst paboTbl NPorpamMmbl BbINeYkM
HaXxmuTe KHoMKy ctapt/cton/nayaa (13) « D> »,
nporpaMma BKIK4MTCS Mo npotectsun 10 MUHYTHOWM
nayabil.

MpumeyaHue: — dyHKUMSA yaaneHus nonacten Ans
3aMeLLnBaHus TecTa (4) He JOCTYNHa B NporpaMmax
7-8-9-11-12-13-14-15.



[Viby

BAXHbIE PEKOMEHOALUM NO UHIPEOWN-

EHTAM ANA BbINEYKU

Myka

* Myka ABnsieTCA BaXKHENLIUM KOMMOHEHTOM NPUroTOB-
neHusi xneba.

+ CBsoWcTBa MyKU ONPEAEnsioTcs He TOMbKO COPTOM,
HO U YCINOBVSIMU BbIpaLLMBaHs 3epHa, Cnoco6oM
06paboTkn 1 xpaHeHusi. MpobyiiTe neyb xneb us
MYKW pasHblX MPON3BOAWTENEN U MApOK U HanauTe
Ty, KOTOpas yOBNETBOPSET BaLUMM NOTPEBGHOCTAM.

+ [MweHnyHas 1 pxaHas Myka ABAAOTCS OCHOBHbIMY
Buaamu xnebonekapHo Myku.

+ MMweHnyHas Myka HaxoguT Gonee WMpokoe npume-
HeHwe, 4To 0BYCNOBNEHO NPUATHBIMU BKYCOBbLIMM Ka-
YecTBaMy U BbICOKOW MULLEBOI LLEHHOCTLIO U3aenuin
13 MLLEHNYHON MYyKU.

Xne6GonekapHas Myka

+ XnebBonekapHas (pacdvHMpoBaHHas) Myka, COCTOS-
was TonbKo U3 BHyTpeHHeI;I YacTu 3epHa, CoOaepPXuT
MaKCMMarbHOEe KONnn4ecTBo KJ'IeI7IKOBVIHbI, KoTopasa
obecrneynBaeT anacTUYHOCTb MsIKULLA U NpeaoTBpa-
LaeT onagaHue xneba.

* Bbineyka 13 xnebonekapHoi Myku nonyyaetcs
Bonee MbILWHON.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by
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LlenbHo3epHoBas Myka (o6oinHas)

LlenbHo3epHoBYto (060iHYI0) MyKy nony4yaroT nytem
nepemarnbIiBaHu1st LiefbHbIX 3e€PEH MLUEHNLIbI BMecTe ¢
060noyKoit. OTOT COPT MyKW OTNNYAETCS NOBbLILLIEH-
HOW MUTATENbHON LIEHHOCTbIO.

LlenbHo3epHoBOM xneb 06bI4HO Nony4YaeTcst MeHb-
wero pasmepa. [ins yny4weHns notpebutenbckmx
CBONCTB xreba LienbHO3epHOBYIO MYKY YacTo CMeLLm-
BaloT C xriebonekapHou.

Kykypy3Hasi u oBCsiHasi Myka

[ins ynyylienns TekcTypbl xneba n npuaaHus emy
AONONHUTEINbHbBIX BKYCOBbIX Ka4eCTB cMmelvBanTe
NLWEHNYHYIO NN PXKaHY MYKY C KyKYpPY3HOW 1in
OBCSIHOW.

Caxap

Caxap oborallaet Bbineyky fONONHUTENbHBIMI
BKYCOBbIMW OTTEHKaMU ¥ NpuaaeT xn1edy 3010TUCTbIN
OTTEHOK.

Caxap siBnsieTcsi nuTaTenbHo cpedon Ans pocta
apoxoken. [lobaBnsnTe B BbiNeYKy He TOMNbKO pa-
OVMHUPOBAHHbINA, HO 1 KOPUYHEBBIV Caxap, a Takke
caxapHyto nyapy.

LOpoxoku

PocT gpoxokelt conpoBoXAaETCs BblAeNeHnem yrne-
KUCIOTO ra3a, KoTopbli crnoco6eTByeT 06pasoBaHmnio
MOPUCTOro MAKuLa.
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* Myka u caxap SBNSHOTCA MUTATENBLHON Cpefon Ans
pocTa gpoxoken. [lobaensiiTe CBEXMNE NPECCOBAHHbIE
VN GbICTPOAENCTBYOLLME Cyxue Apoxku. Ceexve
NpeccoBaHHble APOXOKU PAcTBOPSINTE B TEMMOW XuUA-
KocTU (BOAE, MOMOKe 1 T.N.), BbiCTpodencTByoLLmnE
Apoxokn fobaensiiTe B MyKy (He TpebytoT npeasapu-
TeNnbHON akTUBaLuu, T.e. Jo6aBneHns Boapl).

+ CnenyiTe pekoMeHAaUMsaM Ha yNakoBKe WUin co-
6niopanTe cneaytowve npornopuuun: 1 YaHas noxka
BbICTPOAENCTBYIOLLMX CYXUX ApoXoken = 1,5 yaiiHomn
TIOKKM CBEXMX NPECCOBAHHBIX [POXCKEN.

. XpaHVITe CBeXuve OPOXOKM B XONoAUNbHUKE. Bbicokast
Temneparypa yovuBaeT ApoXku, U B 3TOM Cryyae
TECTO NOAHUMAETCS MIOXO.

Cone

+ Conb npvaaeT xneby AONOMHUTENbHbIV BKYC 1 LBET,
HO 3amMefnsieT poCT APOXOKEN.

* He ucnonbayiite YpeamepHoe KONM4YecTBO COMU.
Bcerga ucnonbayiite Menkyto corb (KpynHasi conb
MOXET NoBpeaUTb aHTUMPUrapHoOe NOKpPbITUE POPMbI
ANS BbINEYKM).

Anua

* Aiua yny4waroT CTPYKTYpy 1 06bem Bbineuku,
oforaLuatoT BKyc.

+ [lepen nobasneHnem auL B TECTO, peKOMeHyeTca
X TWaTenbHO B3GUTb.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by
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XvBOTHbIE U pacTUTeNbHbIE XUPbI

* JXUBOTHbIE U pacTUTENbHbIE XUPbI AeNatoT BbiNeyKy
MsIrYe ¥ YBENUUMBAIOT CPOK XPaHEHMSI.

+ [lpexnae Yem [06aBUTL CIIMBOYHOE MAcro, ero crie-
AyeT nopesaTb Ha HebonbLuKe Ky6uku 1 nogorpetb
[10 KOMHATHOV TeMMepaTypbl.

Mekapckuii nopoLuok U coga

» Copa v nekapckuil NOPOLLIOK (pa3pbIXUTenb) yKo-
pauvBaloT Bpemsi, Heobxoaumoe AN noabema TecTa.

* Mcnonb3yinTe paspbIXnuTenb Unu cofdy Npu UCMomb-
30BaHUM Nporpammbl -7- «bbICTpas Bbineykay.

+ Copy HeobxoauMo npeaBapuTenbHO cMeLlaTh G n-
MOHHOW KUCMOTOW 1 HEGOMNbLUMM KONUYECTBOM MYKU
(5 r nuweBowt cofbl, 3 T MMMOHHOM KUCMOTbI U 12 T
Mykm). OTO KONMMYECTBO nopoluka (20 r) paccyntaHo
Ha 500 r myku.

* He ucnonb3yiite Ans ralweHnst coabl YKCyc, UCMOMb-
30BaHMe ykcyca AenaeT MAkuLL 6onee BnaxHbIM 1
MeHee OAHOPOAHbIM.

 TMekapckuii NOPOLLOK (pa3pbiXnUTernb) NpocTo 3a-
cbinbTe B hOpMY, Crieflysi ykasaHusim B peLienTe.

Bopa

+ TemnepaTypa BoAbl UrpaeT BaXKHy posib npu
Bbineyke xneba.

» OntumanbHas Temneparypa Bogbl cocTaBnset ot 20
Ao 25 °C, ansa nporpammbl -7- «BbicTpas Bbineyka»
ot 45 no 50 °C.
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* MoXHO 3aMeHUTb BoAY MOSTIOKOM WK 06oraTiTb BKYC
xneba, 4o6aBNB HEKOTOPOE KOMMYECTBO HaTyparb-
HOTO coKa.

MonouHble npoayKTbi

* MonouHble NpoAYKTb yNy4LaloT NUTaTENbHYIO LieH-
HOCTb U BKYyC xneba. XnebHblin MAKULL nony4aetca
Bonee KpacuBbIi U anneTUTHbIN.

+ Mcnonbayite cBEXUE MOMOYHbIE NPOAYKTLI UK
CYXO€ MOJIOKO.

Bec uHrpegueHToB

+  OfHUM 13 BaXHbIX YCNIOBUI At NPUTOTOBMEHNUS
xneba, ABNAETCS NCNONb30BaHNE TOHHOTO KoMnnye-
CTBa UHrPENEHTOB.

+ HacTosiTenbHo pekomeHyeTcs UCnonb3oBaTb
KyXOHHblE€ BECbI, MEPHbII CTakaHuuK (25) n MepHyto
TOXKY (27), 4TOObI OTMEPUTL TOYHOE KONMUYECTBO
VHrpeaneHTOoB, B MPOTUBHOM Cily4ae roToBbii xnet
MOXET He YOBNeTBOPUTL BaLly NOTPEBHOCTb.

* HanonHute MepHbIN cTakaH (25) )KnUaKoCcTbo A0
COOTBETCTBYIOLLEN OTMETKU. [poBepbTe 403MPOBKY,
YCTaHOBMB CTakaH (25) Ha pOBHON MOBEPXHOCTU.

+ TwarenbHO ouMLLaNTe MepHbI cTakaH (25) oT ocTaT-
KOB MpeAbIAYyLLETo UHTPpeaNEeHTa.

+ Cyxve MHrpeaveHTbl He YNIoTHSTe, Hackinas ux B
MEPpHbIVi cTakaH (25).

+ BaxHo nepep 1cnonb3oBaHNEM, NpocenBaTb MyKy
Yepes CUTO ANS HaCbILLEHUs €€ BO3[yXOM, 3TO
rapaHTMpyeT HaunyyLnii pesynbTaTt BbiNeyku.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

RU |67

NOPAOOK 3AKINAOKN MHTPEOVEHTOB B
®OPMY ANnA BbINEYKU (PUC. 1)

« Heobxoammo cobrnogaTth nocnenosatensHOCTb
3aKnafkv MHrpeavMeHToB B hopMy Ans Bbinedku (3).
» PekomeHpyeTcsa cneayiolias nocneaoBaTenbHOCTb:
- XKWOKUE UHIPeaMeHTbl, aila, conb, pacTuTenbHoe
UMW CAYBOYHOE MAcmo, Cyxoe MOJOKO W T.n.;
- MYyKa; MyKka He OO0IKHa NOMHOCTLI CMa4ymBaTbCa
XUOKUMU MHrpeaneHTamu;
- OPOXOKM MOXHO KNacTb TOJTbKO Ha CyXyto MYKY,
APOXOKN HE OO0IMKHbI CONpUKacaTbCA C COMbHO;
- cpenaiiTe HebonblUuoe yrny6neHve B Myke 1 nome-
CTUTE OPOXKN B yrny6neH|/|e.

OOBABJIEHUE MHITPEOUEHTOB

+ Bbl MoxeTe f06aBnsTh HEOBXOAUMBIE MHIPEAVEHTbI
(opexu, cyxodpyKTbl 1 T.M.) BO BPEMS BTOPOrO 3ame-
LUIMBAHUS TecTa, NPU 3TOM B HYXHbIi MOMEHT Npo-
3By4aT 3BYKOBbI€ CUrHarnbl, Ha gucnnee OTOﬁpaSMTCﬂ
cumeon (20) «ADDy, oTkpoiiTe Kpbilwky (5), obaBbTe
HeobXoAVMble VHIPEAVEHTDI, 3aKpoWTe KpbILWKY (5).

* Ecnu Bbl ncnone3yete beHKLLI/IIO OTCPOYKN B TeveHne
[ANUTENBHOTO BPEMEHU, HUKoraa He fobaensinte
CKOponopTALnecs UHTpeaUeHTbl, Takne Kak ﬂﬁua,
(PPYKTOBbIE MHIPEANEHTbI.
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BbINEYKA XNEBA

» TMepen BkntoYeHem xneboneyku B ceTb ybeanTecs,
41O paboyee HanpsHkeHWe YCTPONCTBA COOTBETCTBY-
€T HanpPsXXeHNIo B AMEKTPUYECKON CETU.

*  OTkpoWTE KPbILWKY (5) M BbIHETE hOPMY NSt BbINEYKU
(3).

+ Yb6enwuTech, 4TO nonactu (4), yctaHoBneHa Ha MecTo.
+ MpumeyaHue: — nepep ycTaHOBKOW nonactei (4) nx
XenaTerbHO cMasaTb CIIMBOYHLIM MacnoMm, Mapra-
PVHOM WNN pacTUTENbHBIM MAciioM, 3TO 06neryuT ux

13BMeYeHre 13 CBeXeBbiNeveHHoro xneba.

+ [MomecTtuTe MHrpeaneHTsl B hopmy (3) B Toi

nocrnefoBaTeNlbHOCTU, KOTOpas onucaHa B peLienTe.

OBbIYHO MHIPeaAVEeHTbI NOMELLATCS B creayloLlen

nocrnefoBaternbHOCTu (puc. 1):

XKunpkue UHrpeaneHTbl.

2. Myka, cbiny4ne MHrpeaneHTbl (caxap, cornb).

3. [Opoxoku 1 paspbixnutens. Caenante HeGonbLuoe
yrnybneHue B Myke 1 MOMECTUTE APOXOKA U
paspbIxnuTens B yrny6renue.

+ [pockinaBLumecs NPoAyKTbl MW NPONMBLUMECS XUA-

KOCTW yganuTe C BHeLUHell NOBepXHOCTN GopMbl (3).

* YcrtaHoBute hopmy (3) Ha MECTO U HAXXMUTE Ha HEE
cBepxy BHW3 [0 dukcaumu, ybeamtech B HaAEXHON
ukcaumm hopmbi (3).

» 3akpoiite KpbiLKy (5).

+ BcTaBbTe BUIKY LUHYpa NUTaHUA B 3IEKTPUYECKYIO
pO3eTKy, NPV 3TOM MPO3BYYMUT 3BYKOBOW CUrHamM 1 Ha
Avicrinee otobpassTtes umdposble cumsonsl (15) npo-

N

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

y

rpammbl Bbineyku -1-, UnpoBble CUMBOMbI BpEMEHN
pabotbl nporpammel (23) «3:05», pasgenurenbsHble
TOYKM (24) ByayT CBETUTHLCS MOCTOSIHHO.

VHaukaums uBeTa Kopoyku (17) — cpeaHsst « G ».
WHaukaums Beca (21) «1150 r».

[laHHble HaCTPOWKM, YCTaHOBMEHbI MO YMOMYaHMIo.
HasxaTuem kHonku BeiGopa nporpamm (9) « El »,

Bbl MoxeTe BblGpaTh ofHy U3 16 nporpamm, Homep
nporpammbl otobpaxaeTtcst Ha Aucnee LM poBbIMU
cumBonamu (15).

B 3aBMCMMOCTY OT KONMUYECTBA 3aI0KEeHHbIX UHIpe-
[AVEHTOB, kHomkoili (10) « “1~ », Bbl MoxeTe BbibGpaTh
Bec Bbineyku (21). Bec Bbineykn otobpaxaercs
nHgukaumen «900 r— 1150 r-1350 r».

HaxaTvem Ha kHonky (12) « < », Bbl MoxeTe Bbi-
BpaTb HEOBXOAUMBII LIBET KOPOUYKM, BbIOPaHHbIN LiBET
KopoYku oTobpaxaeTca cumsonamm (12) «CBET-
NbIN-CPEQHUN-TEMHbIW» — caetnbiit (16) «
» — cpeaHuit (17) « G » — TEMHBbIN (18) « @B ».
Cwumeon (19) « » 3TO PexnM GbICTPON BbINEYKN B
nporpammax Bbineyku -1-2-3-4 (cm. pazgen PEXXVM
EbICTPOW BbIMNEYKN.

YcTaHOBUTE BPEMSsi OTCPOYKM MPUrOTOBMEHUS
Haxatuamm kHonok (11) « KO> » (cM. onucame B
pasgene «MAHEJb YMPABIEHUA»).
MpuMeyaHue: — nponycTuTe yCTaHOBKY BpeMeHN
OTCPOYKM, €CIN XOTUTE HayaTb paboTy yCTaHOBEH-
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HOW NpPOrpaMMbl BbINEYKN HEMEANEHHO.

» Haxmute kHorky (13) ctapt/cton/naysa « I> » ans
BKIMIOYEHWSI NPOrpaMMbl BbINEYKW, NPU 3TOM Ha
fAvicrinee pasgenvTenbHblie Todku (24) 6yayT muratb,
uncpoBbIMU cuMBonamm (23) Gyaet nokasaHo Bpe-
Ms1, OCTaBLUMECs 40 OKOHYaHWsi paboTbl NporpaMmbl
BbIMEYKY.

* Luknbl paboTbl xneboneykv oTobpaxarTcs UHAUKa-
uveii (14).

+ CoBeT: — nocre 5 MUHYTHOTO 3aMeLUMBaHKs TecTa,
peKoMeHyeTCsl NPOBEPUTH €ro KOHCUCTEHLMIO.
TecTo [OIMKHO NPeACTaBnsTb MATKWIA, NIUMKNA KOMOK,
eCni KOMOK TecTa O4eHb CyXou, Jo6aBbTe B HEro
HEMHOTO MKOCTU, €CNN KOMOK TeCTa CINLIKOM
BraxHbli, Jo6aBsTE HEMHOrO Mykw (oT 1/2 fo 1
YalHO NOXKW UK No Mepe HeoBXoaAMMOCTH).

+ [pouecc Bbineykn xneba MOXHO KOHTPONMPOBaThL
Yepes CMOTPOBOE OKHO (6) B KpbiLke (5).

BHUMAHME!

Bo Bpemsi paboTbl Nporpammbl BbINeYky HUKOTAa
He OTKpbIBaiiTe KpbilwKy (5), Npy pe3kom n3meHe-
HWM TeMnepaTypbl TECTO MOXXET OnacTb U yXe He
NOAHUMETCA.

https://tm.by
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Mocne 3aBepLUeHMA NporpamMmMbl BbiNeYkn NpossyyaT
3BYKOBbIE CUTHarbl U BKITOYUTCS (DYHKLMS NOAOrPEB,
Bpemsi paboTbl hyHKUuM nogorpes 60 MUHYT.

[Inst oTMEHbI (hYHKLIMM MOAOrPEBA U BbIKMIOYEHWSI
XneBoneykun, HaxxmMuUTe 1 yaepxusaiTe kHonky (13)
cTapr/cTon/naysa « lI> » B Te4eHue 3 cekyHa.
BbIHbTe BUMKY LUHYpa NUTaHWS N3 3NeKTpU4ecKomn
poseTku.

OTKpoiiTe KpbILWKY (5), MCNONb3ys TepMOCTONKNE
KYXOHHble NpUXBaTKW, MPUMNOAHUMUTE N BO3bMUTECH
3a py4Ky (8), noTsiHUTe 3a pyyKy (8) No HanpaBneHuio
BBEPX W BblHETE chopMy (3) U3 xneboneyku.

[avite chopme oCTbITb, NpubnuanTensHo 10-15
MUHYT.

OThenuTe BbIMEYKy OT CTEHOK hopMbl (3), Mcronbays
NMNacTUKOBYIO KYXOHHYIO SlonaTky.

BanpeluaeTcs UCMONb30BaTh METanNMyeckue npea-
MeTbl, KOTOPble MOTYT MOBPEAUTbL aHTUNPUrapHoe
nokpbITUe hopmbl (3).

[na nsBneyeHns Boineykn nepesepHute dopmy (3) n
norpsicute eé.

Mepen Hapeskoit xneba BbIHBTE nonacTu (4) npu
nomoLLy Kprouka (26).

Pesxbre xne6 ocTpbIM X11eGHbIM HOXOM.

Mocne ncnonb3oBaHus npomoiite opmy (3) 1 nona-
CTU (4) TENNOWN BOAOW C UCMONb30BaHUEM HENTPanb-
HOrO MOIOLLIEro CpeAcTBa, OMNOIOCHUTE W NpoCyLUMTE.
YcraHosuTe nonactu (4) B hopmy (3), yctaHoBUTE
opmy (3) B xneboneuky, 3akpoiTe KpbiLKy (5).
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BblikntouuTe xneboneyky, BblHbTE BUMKY LUHYpa nu-
TaHUs U3 ANEKTPUHECKOI PO3ETKM, OTKPOWTE KPbILLIKY
(5) v pawiTe xnebonevke OCTbITb.

BblHbTE hopMy Ans Bbineyku (3).

MpotpuTe kopnyc (1) v kpbiLKy (5) cnerka BnaxHon
TKaHblO, NMOCHe YEro BbITPUTE HAaCyXo.

Ddopmy ans Bbineyku (3), nonactu (4), MepHbIn
cTakaH (25), Kplo4ok (26) 1 noxky (27) npomoiite
Tennomn BoAon ¢ HENTparnbHbIM MOOLLUM CPEeACTBOM,
OrosIOCHUTE 1 NpocyLmnTe.

Mpumevanue: — ecnv nonactu (4) He CHUMAKOTCA
C ocu, HanosnHuTe ¢opmy (3) Tennoi BoAoN U Noao-
xpavTe okono 20-30 MUHYT.

He vicnionbayiiTe MeTannuyeckue npeameTsl unm
Moyanku, abpasnBHble YMCTSLLME CpeacTBa U pac-
TBOPUTENW ANSA YACTKM xneboneyku v hopmbl Anst
BbINneyku (3).

TwatenbHo Npocywute opmMy Ans Bbineyku (3)

v nonactu (4), Nnpexae Yem yctaHaBnmBaTb UX B
xneGoneyky.

Mpy HanV4un 3arpsiBHEHNIA Ha BHYTPEHHel no-
BEPXHOCTU xneboneykn, yaanute 3arpsisHeHUs u
NpoTpUTE NOBEPXHOCTb Crierka BNaXHOW TKaHbIo,
rocre Yero BbITPUTE HAaCyXo.

He norpyxaiite kopnyc xne6oneyku, LWHyp NUTaHus
1 BUNKY LLHYpa NTaHWs B BOAy Unu niobble apyrue
KUAKOCTU.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

XPAHEHUE

» TMpexae Yem y6patb xneboneyb Ha ANUTENbHOE
XpaHeHue, OTKIIOYNTE ee OT SNeKTpoceTu, AanTe
yCTpOVICTBy OCTbITb U crieinTe Boay.

» [poBeauTe 4nCTKy Xreboneyku.

+ XpaHute xne6oneyb B MecTax, HeAOCTYMHbIX ANs
,EleTSIZ n J'IIO,CleIZ C OrpaHn4YeHHbIMN BO3MOXXHOCTAMU.

KOMMNNEKT NOCTABKU

1. XnebGoneyka — 1 wT.

2. MepHbIit cTakaH — 1 WT.
3. Kproyok — 1 wt.

4. MepHas noxka — 1 WT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* OnektponuTtanue: 220-240 B ~ 50-60 My
* HomwuHanbHasi notpetnsemas mowHocTb: 850 BT
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Mepen obpalieHnem B CEPBUCHBIW LIEHTP.
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HeucnpaBHocTb

Bo3moxHasi npuumHa

Cnoco6 ycTpaHeHus

Xneb6oneyb He BkNtovaeTcs. Ha aucnnee
oTobpaxatotcs cumeonbl «HHH».

XneBoneyb ellie He OCTbina nocne npeabl-
Ayuien Bbineyku.

OrkntoumTe xneboneub 1 BbIHBTE BUNKY
LIHYPa NUTaHWSA N3 AMEKTPUIECKON
po3eTku. BblHbTe hopmy Ans Bbineyku n
fante xneborneyke oCTbiTb 40 KOMHATHOM
Temneparypsl.

Ecnu npu BKknioveHnn xneGoneyky, Ha auc-
nnee otobpaxatotcs cumeonbl «LLLy.

TemnepaTypa BHYTpU XnieGoneyku o4eHb
HU3Kasl.

OrknioumnTe xneboneyb 1 BbIHLTE BUMKY
LIHYPa NUTaHWUS! N3 ANEKTPUYECKON PO3eT-
k1. OTKpOIiTe KpbILLKY X1eBoneyku, BbiHbTe
opMy Ans BbINEYKU 1 JainTe yCTPoONCTBy
NPOrpeTbCs 10 KOMHATHON TeMMnepaTypbl B
TeueHne 10 — 20 MUHYT.

Ecrmn npw BKIKOYEHUN XJ'IesOI'IeHKVI, Ha guc-
nnee otobpaxatotcs cumeonbl «EEO0».

C6on B pabore.

Boikntouunte xneboneyky 1 BbiHbTe

BUIKY LUHYpa NUTaHNA 13 SJ'IeKTDI/NeCKOﬁI
PO3ETKU, NOAOXKANTE HEKOTOPOE BpeMs

1 CHOBa BKIioumMTe xneboneuky, ecnm
cumBonbl «kEEO» He noracnu, B 3Tom
cny4yae obpaTuTech B aBTOPU30BaHHbI
CEpBUCHbI LEHTP.

Mo UX YyCTPaHEeHUIO B AanbHeWLeM.

Tabnuua HeMcnpaBHOCTEN U HEAOCTATKOB NpPU Bbineyke xneba n pekoMeHgauum

HeucnpasHocTb/
Hepocrartok

Bo3moxHasa npuunHa

Cnoco6 ycTpaHeHusA

AbIM U3 oTBEpCTUIA B
KPbILWKE NPy BbINeKaHUu
xne6a

anemMeHTa.

"lMpu NepBoM Mcronb3oBaHUK xneGoneyku,
06ropaet noBepxXHOCTb HarpeBsaTenbHOro

MonanaHne MHIPeAMEHTOB Ha HarpeBa-
TenbHbI 3rIeMeHT."

"MNepen nepBbIM MCNONb30BaHMEM XNeBGOoneyKM BKMoUM-
Te €& Ha 10-15 MUHYT C OTKPbLITON KPbILLKOA.
OrkniouuTe xneboneyky, AOXANTECH €€ OCTbIBaHMS,
04MCTUTE HarpeBaTernbHbI ArIEMEHT. "

https://tm.by
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ToncTas kopka xne6a.

[oToBbIN XxNe6 ocTaearncs B choopme Ans
BbINEYKN 1N NoTepsn MHOro Braru.

BbiHuMmaliTe roToBbIn xneb n3 popmbl, cpasy nocne
BbIMNEYKn.

TNonacTtu ans 3amewusa-
HUS, He BbIHUMaETCA U3
OPMBbI ANs BbINEYKN.

TecTo nonano B 3a3op Mexay NpuBoAHbIM
BanoMm 1 NonacTuio AN 3amelumBaHnsa
TecTa.

Mocne Toro, kak Bbl BbIHYNK xneb 13 hopMbl, 3aneite
copmy ans Beinedkn Ténnoi sopoit. Yepes 20-30 MuHyT
BbIHbTE NoONacTu.

WHrpeauneHTLI HepaBHO-
MepHO nepemeLlunBaroTCA U
Noxo BbINeKawTCs.

YcTaHoBneHHas nporpamMma He NoaAXoauT K
aTOMY HaGOpy WHIPEANEHTOB.

Bo Bpems paGoTkl NPorpammel BbINeykM,
HECKOMbKO Pa3 OTKpbIBaNack Kpblluka
xne6oneyku, Tecto onarno v Gonblue He
NoAHANOCh.

Marnoe Konm4ecTBO XUOKNX UHIPEANEHTOB,
nonacTy Ans 3amMellnBaHus TecTa He cro-
cobHa 3aMecuTb TECTO AMS BbINEYKM.

BbiBupaiite nporpammy BbirNeyku, KOTopasi COOTBETCTBY-
€T 3anoXeHHbIM B q)OpMy AN BbINEYKU UHIpeaneHTam.

He oTkpblBaiiTe KpbiLLKY XneGoneyku.
I'IpoBepre COOTBETCTBME 3aN0XEHHbIX NHIPEeaUEeHTOB.

BbIHbTE (hopMy ANs Bbineykn v nonpobyiiTe pykoii npo-
KPYyTUTb fioNacTu Ans BbINEYKKU, ecnun 310 He yﬂaéTCR,
o6paTnTeCh B aBTOPU3OBAHHBII CEPBUCHBIN LIEHTP.

CnbiweH 3ByK paboTbl
3MeKTPOMOTOPA, HO TECTO
He nepemeLlInBaeTcs.

dopma Ans BbINeYK HenpaBUIbHO
ycTaHoBMneHa.

B Tecto fo6aeneHo o4eHb MHOro MYKW.

MpoBepbTe NPaBUNBLHOCTL YCTAHOBKM (hOPMbI At
BbIMEYKN N NPaBUIbHOCTL peuenTa Ans BbINeYku.
Bcerzia TOYHO OTMEPSINTE KONMYECTBO UHIPEANEHTOB,
MCMOSb3Ysi KyXOHHbIE BEChI U MEPHbIN CTaKaH.

Bo Bpems Bbineuku, xneé
nepenonHsieT choopmy Ans
BbIMNEeYKWn.

HenpasunbHoe COOTHOLLIEHME KonuyecTsa
[IPONOKEN, MYKV W XKUAKAX UHTPEANEHTOB.
Temnepatypa XUAKNX UHIPEANEHTOB U
OKpY>aloLLel Cpefibl CIIMLLIKOM BbICOKas.

Bceraa nposepsiiTe NpaBUbHOCTb COOTHOLLIEHUS!
VHIPEAMEHTOB nX TemnepaTtypy 1 Temnepartypy B
NOMeLLEHNN.

Wcnonbayiite xneGoneyky npy TeMnepaTtype okpyxato-
wient cpeabl B npegenax ot +15 go +34 °C.

Pasmep xne6a cnviwkom
Man unu xne6 He NoAHM-
MaeTcs.

OTCYTCTBIE APOXOKE NN HEOCTATO-
HOe 1X KonmM4yecTBo. lNnoxoe ka4yecTeo
[IPOXOKEN, BbICOKAsi TeMnepaTypa XUIKnNX
VHIPENEHTOB.

[1pOXOKM BCTYNUNN B KOHTAKT C COMbIO.

Huskaa Temnepatypa B nomeLleHuu.

He ucnonb3yinTe gpoxoku ¢ NpoLLeALemM CPOKOM
roOAHOCTH.

OTMepsiiTE TOYHOE KOMMYECTBO APOXOKENA, UCMOMNb3yst
MEPHYIO NIOXKKY.

He ponyckaiite ConpuKOCHOBEHWE APOXOKelt C COMblo.

Wcnonbayiite xneGoneyky npy TemMnepaTtype okpyxato-
wient cpeabl B npegenax ot +15 go +34 °C.

https://tm.by
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Xne6 cunbHO pacTpeckuBa-
€TCs NPy BbINeuke.

Wcnonk3yemas Myka COAepXUT O4eHb
Mario KnenkoBUHbI.

OueHb BbICOKast CKOPOCTL POCTa APOXKEN
“nu BbICOKasi Temnepatypa Xuakux
WHrpeaueHToB.

Wcnonb3yiite npoBepeHHyto Mapky xneGHoil Myku.

Wcnonb3yiTe npoBepeHHyto MapKy ApOXoken 1 cobnto-
[faiTe Temneparypy Xuakux UHrpeavieHToB.

CTpyKTypa BbINeYeHHOro
xne6a o4eHb NoTHas.

HenpaBunbHoe COOTHOLIEHNE MyKU 1
KUOKUX NHITPEAUEHTOB.

Mcnonb308anoch CMLLKOM MHOTO LieMbHOM
MLLEHNYHON MYKW.

[o6eiTecb NPaBUNLHOTO COOTHOLLIEHWS! MYKU W KUAKNX
WHrpeaneHToB.

YMeHBIUWUTE KOMMYECTBO LIEMbHOM MYK 1 yBENnbTe
KONMYECTBO APONOKEN.

BHyTpu rotoBoro xne6a
oYeHb Gonblune NonocTu.

M36bITOK XXUAKMX UHTPEANEHTOB, BOABI NN
He noGasreHa corlb.

MoBblWeHHan TemnepaTypa XUAKNX
WHrpegueHToB.

BblibupaiiTe npaBUnbHOE COOTHOLIEHWUE UHIPEANEHTOB.

Bceraa nposepsiiTe TemnepaTypy Xuaknx UHrpeau-
€HTOB.

Ha kopouke xne6a MHoro
CYyXOW MyKM.

Wcnonb3oBanack Myka ¢ NoBbILIEHHLIM
KONMYECTBOM KIENKOBUHbI, N HE[0CTaTOu-
HOe KonuMyecTso macna.

Maroe KonM4ecTBO XUAKUX MHIPEANEeHTOB.

Vcnonb3ayitte MyKy ¢ HOpMarbHbIM KONMYECTBOM Knei-
KOBWHbI 1 fo6aBnsiTe Macrno.

[lo6aBnsieTe TOYHOE KONNYECTBO XUAKUX UHIPEANEHTOB
B COOTBETCTBUM C PELIENTOM.

OyeHb TEMHas kopka xne6a
nnu Kekca.

W3-3a n3bbITO4HOrO KonMyecTBa caxapa,
Kopka xrneba unu kekca MOXeT NoAropeThb.

[obasnsiiTe TOYHOE KONMYECTBO Caxapa B COOTBET-
CTBUE C peLenTom.

Ecnu Bbl 3aMeTUNK, 4TO Xneb Unu Kekc HauMHaeT Noaro-
paTk, PEKOMEH/YETCs NpepBaTh NPOrpamMmy Bbineyku 3a
5-10 MUHYT [0 €€ okoH4YaHusi. Mepen Tem, Kak BblHYTb
TOTOBBbI MPOAYKT, PEKOMEH/YETCS OCTaBUTL €r0 B XIle-
6oneyke Ha 15-20 MUHYT NPW 3aKPbITON KPbILLKE.
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YTUNN3AUNA

YT06bI NPEAOTBPaTUTL BO3MOXHLIV BpES,

OKpY>KatoLLEN cpeae Un 300poBbI0

ToAel OT HEKOHTPONMMPYEMON YTUNn3aLmm

OTXOZ0B, MOCIE OKOHYaHWS Cpoka CIyx6bl

HE ycrpoiicTBa UNW AIEMEHTOB NUTaHUSA (ecnu

BXOASAT B KOMMIEKT) He BbiBpackiBaiTe ux
BMeECTe C 06bI4HLIMU BbITOBBLIMU OTXOAAMY, NepeaaiiTe
npvbop 1 3NemMeHTbI MUTaHVs B creLuanu3upoBaHHble
NYHKTbI ANS AanbHenLen yTunmusaumm.

OTxoppl, 06pasyLmecs nNpu yTunmsauum n3nenum,
nognexar obssarensHoMy c6opy C nocneaytoLlei
minmsaumeﬁ B YCTaHOBITIEHHOM NopAaKe.

[Insi nony4eHnst AOMONHUTENbHOM HopmaLun o6
yTUAU3aLmMmn JaHHOro npodykTa obpaTtnTech B MECTHbIN
MyHULMNANUTET, Cryx06y yTunusaumum 6bITOBbLIX OTXOA0B
UnK B MarasuH, rae Bel npruobpenu AaHHbIi NPOAYKT.

MpouaBoauTENb COXpaHsieT 3a coGoi NpaBo name-
HSATb AW3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKUE XapaKTe-
PUCTVKW, He BNUSIOLLME Ha OBLLME NPUHLMMLI paGoTh
ycTpoicTsa, 6e3 NpeABapuUTENLHOMO YBEAOMITEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[laTa Nnpou3BOACTBa yKasaHa B CEPUITHOM HOMepe.

B crniyqae obHapyxeHns kakux-nubo HencnpasHocTen
HeobxoAnMo 06paTUTLCH B aBTOPU3NPOBAHHbBIN CEPBUC-
HbIA LIEHTP.

https://tm.by
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HAH NICIPETIH NELWU BR2701

Yiige HaH nicipeTiH new HaH, KeKcTep nicipyre,
KaMbIp uneyre, pkeM Hemec MOrypT 3ipneyre
apHarnfaH.

CUNATTAMACHI

Kopnycbl

Backapy naHeni

Micipyre apHanfaH kanbin

Kamblp nneyre apHanfaH kanakrap
Kaknak

Kapay Tepeseci

blcTbik aya wWbIfaTbIH TECKTEP
Micimere apHanfaH Kanbin TyTkacbl

Backapy naHeni

9. Bafpapnamanbl TaHaay 6atbipmacsl « El »

10. CanmakTbl TaHaay 6atbipMach! « “L~ »

11. YakpITTbl KeWiiHre kanablpyabl/6araapnamanap
XKYMbICbI UMKIbIHbIH yaKbITbIH OpHaTy 6aTbipmana-
pbl « <O »

12. KpIpTbiC TyCiH Tangay 6aTbipmackl/xbingam nicipy

ONDOHWN =

75

[Auncnnein xaHe TaH6anap

14.

15.

16.
17.
18.
19.
20.

Micipme GaraapnamacbiHbIH XXyMbICbl LUKNAAPbI-
HbIH TaHbanapbl

Micipme GaraapnamanapbiHbiK 1-16/nanaanaxyLwbl
GarnapnamanapbiHbiH 1-8 umMdpnbik TaHGanapb!
KpIpThiC TyCiHiK TaHBachl — akwwbin « O »
KpIpThIC TYCiHIH TaHBackl — opTalla « G »
KpIpTbiC TyCiHiH TaHBaChl — KYHTIpT « @l »
Keinpgam nicipme pexxumiHi, TaHbachk! « »
WHrpeaneHTTepai Kocy MyMKiHAIriHIH TaHGack!
«ADD»

21. Canmak TaHbackl «900 r — 1150 r — 1350 r»
22. 10 MUHYTTbIK Kigipic TaH6ackl «RMV»
23. Barpapnama )yMmbiCbl yaKbITbIHbIH/KEWiHre kanabl-
pbifiFaH CTapT yakbITbIHbIH LMpPrbIK TaH6anapb!
24. Beny HykTenepi
Axkceccyapnap
25. ©nuweyiw cTakaH
26. KanakTbl anyra apHanfaH inrek
27. ©nuweyiw Kacblk
HA3AP AYOAPbIHbI3!

13.
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PEXUMIH Kocy 6aTblpMach! « Ly
Craprt/ToKTay/kigipic 6aTbipmacs! « lI> »

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

KocbimLa KopFaHbIC YLUiH KOpeKkTeHAaipy TisberiHae
HOMUHanNAbIK icke Kocbklny Torel 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypbic,
KCK-Hbl OpHaTY YLUiH MamaHFa XyriHiHi3.
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KAYIMCI3AIK LWAPATAPBI XX8HE NAWAOA-
NAHYFA BEPY BOUbIHLLA KEHECTEP

HaH nicipeTiH new nanpganaHy anabiHAa nanpganaHy
HYCKaynbIfblH MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3, OKbIFaH COH
©Oonawakra naaanaHy ylWiH cakTan KOMbIHbI3.

* HaH nicipeTiH neww ocbl HyckaynblKTa kepceTinreHaen
Tikenen MakcaTblHa GoiibIiHILA FaHa nanaanaHbiHbI3.

* HaH nicipetiH new aypbic kongaHbay oHbIH Gy3blnybi-
Ha, XaHe naaanaHyllbiFa HeMece OHbIH MyMKiHe
3USIH KeNTipyre aken Cofybl MYMKIH >XaHe Keningik
Xafaaiibl 6onbin caHanmangpl.

» 3atTaHbaga KepceTinreH HaH MiCipeTiH NeL H XyMbIC
KepHeyi aneKkTp XeniciHiH kepHeyiHe CalikeC ekeHiHe
KO3 KETKI3iHi3.

+ KyatTaHabipy 6aybl aiiblpblHbIH TY/bIKTaHALIPY
GarnaHbicbl 6ap, OHbl TyMblKTaHAbIPYAbLIH CeHIMAI
BannaHbicbl 6ap anekTpnik po3eTkara KOCbIHbI3.
Kbicka maTacy kesiHae TyWblKTaHabIpY SNeKTpnik ToK
COfy KayniH TemeHaeTea;.

+ Erep po3eTkaHblH AYPbIC OPHATbINFaHbIHA )XOHE Xep-
re KocyblHa ceHimai GonMacaHbI3, 3NeKTp MaMaHbIHa
xabapnacblHbI3.

* OpTTiH WhbIFybiH GonabIpMay YLUiH Xepre Kocy
TYMiCyi XOK 3neKTp po3eTkacbiHa KOCyFa apHarnfaH,
Xeninik ablp «eTKI3riluTepiH» nanaanaHyfa TbiibiM
canblHabl.

+ Kymik wvici xaHe oT yLIKbIHbI Naaa 6onFaH keaae, po-
3eTkaaaH xeni 6aybIHbIH aiiblpbIH LUbIFAPbIHbI3 )XoHe

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by
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YWAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MEeT KepceTeTiH yibiMFa
xabapnacbiHbi3.

HaH nicipeTiH new kopnycbiHaH TYTiH LUbIKKaH ke3ae
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alibipblH 3NIEKTPIK PO3ET-
KaZlaH LUbIfapblHbI3 )XoHe OT Tapanmayfa kaTbICTbl
Wwapanapabl KonaaHbIHbI3.

HaH nicipeTiH new yin-xapaH TbiC XXepae nangana-
Hyfa TbIbIM canblHazbl.

Haitsaran kesiHge kypanabl naiijanaHyra keHec
Bepinvensi.

Kypanabl cokkblaaH, KynayaaH, AipinaeH xaHe 6acka
[a MexaHuKarnblk aceprnepaeH cakTaHbl3.

HaH nicipeTiH neww kabbipranapablH KacbiHaa Hemece
acywnik xuha3 kabblpranapbiHa Tasty opHanacTblpyFa
ThIfbIM CarnblHagbl.

HaH nicipeTiH neww kabbipragaH Hemece xuhasaaH
HaH nicipeTiH new ka AeniH kemiHge 20 cm apanblk
BonaTbiHAan, an HaH nicipeTiH neww H ycTiHaeri 6oc
KeHicTik keminae 50 cMm KypaTbiHaal eTin opHanacTbl-
py Kepek.

YKenire kocynbl TypFaH HaH NicipeTiH neL Kapaycbi3
KanablpMaHbI3.

HaH nicipeTiH neww ac yin pakoBUHaChIHa XaKblH,
XyblHaTbIH 6envese, 6accenHaep Hemece backa fa
Cy TONThIPbIIFaH ChliibIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
naiiganaHyra 6onmanabl.

HaH nicipeTiH neww xbInbITaTbiH acnantapablH, allblk
OTTbIH HEMECE XbiNy Ke3[epiHiH Tikenen KkacbliHaa
naiiganaHyra 6onmanabl.
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HaH nicipeTiH neww aspo3onbaap nanganaxbinatbiH
HeMece LallbIpanTbiH Xepnepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyVibIKTbIKTapFa XakblH Xxeprepae nanaa-
naHyfa TbINbIM CanbiHazabl.

HaH nicipeTiH newwu Teric xeHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LWeTiHe KOMMaHbI3.
2Keninik 6ayblHbIH ycTenaeH canbbipan TypybiHa on
BepMeHi3, COHbIMeH Bipre OHbIH bICTbIK GeTTepMeH
XoHe xuhasapblH YLIKIp XneKTepiMeH xaHacnayblH
KafaranaHbi3.

2KyMbiC ke3iHe HaH MiCipeTiH NeLTiH bICTbIK GeTiHe
TUiCMeHi3.

HaH nicipeTiH newwTiH KaknafbliHAarbl XenaeTkiLl
TEeCIKTEepiH xannaHbI3.

HaH nicipeTiH neLTiH, )XyMbICbl Ke3iHAE KaknarblH
allblK kanablpMaHbI3.

[aibiH HaHAbl anbin )aTkaHaa, nicipmere apHanfaH
Kanbin TyTKacblHaH yYCTaHbI3, TEPMOTO3iMAI acymnik
KonFanTapapl KongaHbiHbI3.

Micipmere apHarnfaH kanbinTbiH Kylore Kapchbl xabbl-
HbIHbIH ByniHyiH 6onabipmay yLiH HaHabl any 6apbl-
cblHAa MeTann 3aTtTapAbl nanaanaHbaHbl3, KanbinTbl
ayaapblHbI3 XaHe oflaH AalblH HaHAbI CinKiHi3.
Micipme GoiiblHLIA yCbIHBIMAAPAB! CaKTaMaraH
Xardaiaa, HaHHbIH KYHoi )XeHe TYTiHHIH nanga Gonybl
MYMKIH.

HaH nicipeTiH newwTi Tazanamac 6ypblH nicipmere
apHanfaH KanbinTbl WhIFapbiHbI3 XaHe acrnanTbiH,
TONbIK CyblFaHbIH KYTiHi3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

KaiHaraH cyra Tonbl HaH MicipeTiH neww TacbiMan-
[araH kesfe cak 6onbiHbI3. HaH nicipeTiH neww cybiH
Tekkenze abaiinaHbl3, HaH NICIPETIH NeL KypT eHKe-
TNEH|3, HaH NiCipeTiH NeLu yKbINCbI3 naaanaxdfFaHaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyRin KanyblHbI3 MyMKiH.

Haw nicipeTiH new Tasanay anabHaa Hemece
naviganaHGanTeiH GonFaH xarganaa, oHbl ANeKTp
XeniciHeH axblpaTblHbI3. HaH nicipeTiH neww xeniaeH
axblpaTkaH kesae Tek arbipblHaH YCTaHpbl3 )XoHe OHbl
2neKTp po3eTkacbiHaH abainan LWblfapblHbI3, CbiM-
HaH TapTnaHbl3 — Gy CbIMHbIH X9HE PO3eTKaHbIH
3aKblMAaHybIHa aKenyi xaHe Kbicka TyMbIKTanybiH
TYAbIPYbl MYMKIH.

OneKTp TorbiHbIK COFy KayniH 6GonabipMac yLwiH HaH
nicipeTiH neww cyra Hemece ke3-kenreH 6acka ga
CyMbIKTbIKKa canyfa 6onmangbl.

HaH nicipeTiH neLw biapIC XyaTbliH MallMHara canyra
ThIfbIM CarnblHagbl.

BananapablH Kayincisgiri makcaTbiHAa opama
peTiHAe KonaaHbInaTbiH MONUITUNEH KanwbiKTapAbl
Kapaycbl3 kanablpMaHbl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! bananapra nonuatunex
nakeTTepiMeH Hemece kanTama yngipimeH onHayra
pykcat etneHis. TyHWLIFY Kayni 6ap!

OnekTpnik HaH nicipeTiH new 6ananapaplH nangana-
HyblHa apHanwvaraH.
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* AcnanTbl oibIHWbIK peTiHAe nanganaHbac yuwiH
Gananapabl kagaranan oTbIpbIHbI3.

+  OnekTpnik HaH NicipeTiH neLwu XyMbIC icTen TypFaHaa,
6ananapra KyaTTaHabIpy GayblHa xaHe kyparnfa
TuicyiHe 6ananapra pykcaT 6epmeHis.

* JKyMmbiC Ke3iHae xaHe Xyy KesiHae Kypanabl 6ana-
napablH KOMbl XXETNENTIH Xepre KoWbIHbI3.

+ Ocbl kypan feHe, NcuxuKanblk Hemece akbln-on
MYMKIHAIKTEpi TOMeHAeTINreH TynranapabiH

» (Gananapgbl koca) Hemece onapblH Taxipubeci
Hemece 6inimi 6onmaca, erep onap 6aksinaHbaca
HeMmece onapAblH kayincisairi yLwiH xayan 6epeTiH
TynFaMeH acnanTbl Nanganaxy Typarnsl Hyckay-
nbiktap 6epinreH 6onmaca, onapAplH nanganaHybiHa
apHanvaraH.

+ KyatTanabipy 6ayblHbIH Xeni aibipbl )KaHe HaH
nicipeTiH neL KOPMYCbIHbIH XafAaibiH MeariniMeH
TEKCepiHi3.

+ KyatTaHabipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLUiH OHbI AalblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET Hemece
BGanamans! GinikTi MamaH aybICTbIpybl TWiC.AcnanTbl
03 GeTiHi3beH xxeHaeyre TbiibIM canbiHaabl. AcnanTbl
03 BEeTIHI30EH XXOHAEMEHI3, Ke3-KenreH akayrnbIkTap
naiina GonfaH ke3ae, coHaait-ak Kypan KynaraHHaH
KeWiH acnanTbl ANEeKTPp po3eTKacblHaH axbIpaThbim,
KbI3MeT kepceTy opTarblifbiHa XabapnachlHpl3.

+ Kypanabl Tek 3aybIT kanTamacbiMeH faHa Tacbimar-
[aHbI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by
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* Kypangbl 6ananapaplH xaHe MyMKIHAIKTepi wekTeyni
afgaMaapablH KOMbl XXETNENTiH )epae cakTaHbi3.

HAH MICIPETIH MEL TEK TYPMbICTbIK MAWOA-
NAHYFA APHANFAH, KOOEKAWHATKbILWThHI KO-
MEPLUUANBIK HEMECE 3EPTXAHATIbIK MAKCAT-
TAPOA NAWOANAHYFA ThiAbIM CANbIHABI.

HAH MICIPETIH NELL XX¥MbICKA OAWBbIH-
OAY

Kypanpbl TemeH Temnepartypa ke3siHae Tacbiman-
AaraHHaH Hemece caKTaFaHHaH KeWiH OHbl Genme
TemnepaTtypachkiHAa 3 caFaTTaH KeM emMec yaKbIT
ycTay Kepek.

* HaH nicipeTiH new kanTamagaH LUblfapblHpbI3 XXaHe
6aprbik kanTamanblk MaTepuangapas! anbin Ta-
CTaHbI3.

* 3aybITTbIK KanTaMachlH cakTan KonbIHbI3.

+ Kayincisgik wapanapbl MeH naiaanaHyra 6epyre
KaTbICTbl KEHECTEPMEH TaHbIChIHbI3.

* JKuHaKTanbIMbIH TEKCEPIHi3.

* HaH nicipeTiH neww 3akbiMaaHybiHa KaTbICTbl TEKCEpIn
anbiHbI3, 3akbiMAaHybl GonFaH Xxargainaa OHbl anek-
TPNiK Xenire KocnaHbI3.

+ 3artaHbapa kepceTinreH KyaTTaHabIpy KepHeYiHiH

napamMeTprepi anekTp XeniciHii napameTpnepiHe

CaliKec KeneTiHiHe K3 XETKI3iHi3.

KopnycTblH (1) cbipTkbl GeTiH Tasa, WaHabl cypTyre

apHanfaH cen AbIMKbINl MaTaMeH CYPTiHi3.
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KaknakTbl (5) alwbiHbI3.

KeTepiHkipeHi3 >xeHe nicipyre apHanfaH kanbin

(3) TyTKacblHaH (8) ycTaHbI3, TyTKaHbl (8) xoFapbl
BarFbITKa TapTbiHbI3 XaHe KanbinThl (3) WbIFapbIHbI3.
KanbinTbl (3), kanakTel (4), enweyil ctakanabl (25),
inrekTi (26), enweyiw kacelkTbl (27) GenTapan xyy
KyparnblH nanganaHbin Xblfbl CyMeH Xybin XiGepiHi3,
LanbIHbI3 XKaHe KENTIpPiHi3.

Micipmere apHanfaH kanbinTbl (3) OPHbIHA OpHa-
TbIHbI3, OHbI BekiTiNreHre AeniH xorapbigaH TeMeH
BacbiHbI3, KanbinTbiK (3) ceHimai GekiTinreHiHe ko3
KETKI3IHi3.

Micipmere (3) apHanfaH kanbinTasbl XETEKLi 0Cbke
KaMblp uneyre apHarnfaH kanakTbl (4) OpHaTbIHbI3.
KaknakTbl (5) xabbiHbI3.

HaH nicipeTiH newwTi kabbipFagaH Hemece xuhasgaH
HaH nicipeTiH newwke AeniHri KawwbIKTblK 20 cM-aeH
Kem GonmManTbiHAaK, an HaH MicipeTiH NeLwTiH YCTiH-
Aeri 6oc keHicTik 50 cM-aeH kem 6onmanTbiHAal eTin
OpHaTbIHbI3.

EckepTtne: — HaH nicipeTiH neww TemMneparypaHbiy
KeH ayKbIMbIHAA XYMbIC iCTEyre apHarnfaH, ananaa
y¥i-xanaarbl TbiIM )KOFapbl HEMece TOMEH TeMnepa-
Typa kaMbIpblH KeTepiny npoLeciHe xaHe, AeMek,
HaHHbIH, MerILIepi MeH ThbiFbI3[blFbiHA acep eTeai.
Yi-xangarbl TMiMai Temnepatypa +15-TeH +34 °C-re
AeltiH 6onybl kepek.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

HAH NICIPETIH NEWTI BIPIHLWWI PET KOCY

BeteH victepai o0 yLWiH HaH nicipeTiH newTi GipiHLi
peT KockaHaa MHrpeaveHTTepai canvan, xeHe
Kaknarbl (5) alublk KyiiHAE Xy3ere acblpy YCbiHbINa-
Abl.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH AMeKTp po3eTkachl-
Ha canblHbI3, 6yn peTTe AbibbIic Genrici AblGbIcTana-
[bl XXoHe aucnneiae nicipme 6argapnamachlHblH -1-
uncpnblk TaHGanapel (15), 6argapnama xxyMbiCbIHbIH
yaKbITbIHbIH Lmdpnblk TaHGanapsl (23) «3:05»
KepiHesi, 6eny HykTenepi (24) TypakTbl XapKblpanbl.
KbIpTbiC TYCiHIH nHAnKauwmsicel (17) «OPTALLA»

« o ».

Canmak uHaukaumscsl (21) «1150 ry.

BanTay aepekTepi aaenki GovibiHLLIA OpHATbIMFaH.
Openki bolblHLWIA OpHaTbINFaH, nicipy 6argapnava-
CblH Kocy YLiH 6atbipMaHbl (13) « ID> » BacbiHbI3,
ocbl peTTe aucnneiige 6eny HykTenepi (24) xbl-
NbiNbIKTanabl.

Micipy 6araapnamachbiH Kocy yuwiH 10 MUHYTTaH

KkeriH 6atbipmaHbl (13) « ID> » KaiiTa 6acklHbI3, HaH
nicipeTiH newwTi ceHAipy YLWiH 6aTtbipmaHbl (13) «

II> » TaFbl Bip peT BacbiHbI3 xaHe ycTan TYpbiHbI3,
areKTp po3eTkacblHaH KyaTTaHAbIpy 6aybiHbIH alla-
CbIH LWbIFapbIHbI3, KaKNaKTbl (5) allblHbI3 XeHe HaH
nicipeTiH NeLUTiH TOMbIK CyybIH KYTiHi3.
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» EckepTne: — HaH nicipeTiH newTi anfaLuksl nai-
[anaHFaH Kesae Kbl3ablpy anemMeHTiHeH Gerae uic
XHe asaaFaH TYTiH LWbIFybl MYMKIH — Gyn kanbinTbl
Xaffaw xeHe Keninaik okurackl 6onbin Tabbinmanabl.
KaknakTbl (5) awwbIHbI3, Nicipmere apHanFaH kanbin
(3) TyTKacbIH (8) yCTaHbI3 XaHe KeTepiHKIpeHi3, TyTka-
Hbl (8) xorapbl BaFbiTka TapThiHbI3 XaHe KanbinTsl (3)
LUbIFAPbIHbI3.

KanbinTbl (3) xeHe kanakTbl (4) Geritapan xyy Kypa-
TbIH NakaanaHbin, Xbirbl CYMEH XyblHbI3, LaiblHbI3
XaHe KenTipiHi3.

» MNicipmere apHanfaH kanbinTbl (3) OpHbIHA OpHa-
TbIHbI3, OHbI BekiTiNreHre AeniH xorapbiaaH TemMeH
BacbiHbI3, kanbinTbiK (3) ceHimai GekiTinreHiHe ko3
JKETKI3IHI3.

Micipmere (3) apHanfaH kanbinTarbl XETEKLi OCbke
KaMblp uneyre apHarnfaH kanakTtbl (4) OpHaTbIHbI3.

» Kaknakrbl (5) xabbiHbI3.

* HaH nicipeTiH new nanganaxyra AanbiH.

BACKAPY NMAHENI

HaH nicipeTiH newrTi naaananap anabiHaa 6ackapy
naHeninaeri 6atbipmanapmeH (2), nicipy 6argapna-
ManapbIMeH XoHe nicipyre apHanfaH MHrpeANeHT-
TepAi TaHAay XKeHiHAeri yCbIHbICTapMeH TaHbI-
CYbIHbI3Abl OTIHEMI3.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by
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« Backapy naHeniHgeri (2) 6atbipmanapabl 6acy
apKbinbl, Ci3 KAXeTTi HaH Micipy, KekcTep, kamblp
uney, [xem, orypt AaiibiHaay 6afnapnamachiH
Tangaw anachbi3, AaiblHaayabl KewiHre kanabipy
yakbITbIH Genrineit anacbi3, nicipy 6araapnamachs!
LMKINAPbIHBIH XKYMbIC YaKbITbiH ©3/iriHeH eHrise
anacel3, an avcnnenae nicipyain 6apnbik npoueciH
Bakbinar anacbla.

» benceHnai 6aTbipmaHbiH 8p6ip 6acybl AbIGLICTLIK
GenriMeH cyiemenaeHesi.

+ MNicipy 6afnapnamachl Xymbicbl kesiHae, 6ackapy
naHeniHaeri (2) 6apnblk 6aTbipManap GyraTtanagsl,
GatbipmagaH (13) « I » Gackanapsbl.

BAFOAPITAMAHbI TAHOAY BEATbIPMACHI

+ Batbipmara (9) « El » 6acy apkbinsl 12 6argapnama-
HbIH GipiH TaHaan anackl3, 6argapnama Hemipi au-
cnneviae undpnblk TaH6anapmeH (15) kepcertineai.

« [lavibiH nicipme AaMiH xakcapTy YLUiH, Ci3 KambIp-
Abl EKiHLWLI Uney KesiHae KaXeTTi MHrpeaueHTTepai
(xaHFakTap, KenTipinreH xxemicTep xaHe T.6.) koca
anachbl3, OCbl PeTTe KaXeTTi caTTe Ablbbic Genrinepi
ecTinepai, kaknakTbl (5) alublHbI3, KAKETTi UHrpeaun-
EHTTEpPAi KOCbIHbI3, KaknakTbl (5) xabblHbI3 (KeCTeHI
KapaHpl3).
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-1- «<HETI3l»

» Kamblpabl ekiHwwi peT uney kesiHae KaxeTTi MHrpe-
[OVEHTTEPAI (KaHFakTap, KeNnTipinreH xxemictep xoHe
T. 6.) Koca anachbi3, 6yn peTTe KaxeTTi caTTe AblGbIC
6enrinepi ectineai, aucnneiiae TaHb6anap (20)
«ADD» kepiHepi, kaknakTbl (7 5) alublHpbl3, KaXKeTTi

VHrpeaVeHTTEPAi KOCbIHbI3, KaknakTbl (7 5) xabblHpI3.

» Eckeprtne: — Gargapnamanapaa 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10
XaHe 16 KoCbIMLLIA MHrpeaneHTTep Koca anachis,
xemicTepai Hemece xaHfakTapabl kocapaa, onapabl
ycak GenikTepre ycakray yCbiHbiNnagpl.

-2- «®PAHLIUANBIK»

* Hanpgbl pavibiHaay Gipliama y3ak yakbIT anafbl, HaH
KbIPTbIChI KYTIPNEK XaHe XyMcarbl ipi keyekTi 6onbin
wblfaabl.

-3- «BYTIH A3Hl»

* ¥cak HeMece ipi TapTbinfaH YHHaH XacarnfaH nan-
Aanbl HaH nicipiKia. Byn nicipme Gargapnamacs! ipi
TapTbINFaH YH CyMbIKTBIKTbI KakCbl CiHipiM, )aKcbl
KeTepinyi yLWiH y3aK yakbIT angblH-ana Kbi3ablpyabl
ke3paeiai. OcblHOal HaHAb! farbliHAay KesiHae kew-
iHre KanabIpy KbI3METIH Nanganady yCblHbIIManasl,
OITKEHI MyHbIH cangapbl konancbl3 6omnybl MyMKiH.

https://tm.by
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-4- «TOTTI»

+ ToTTi KambIpFa KOMCbITKbILL HEMEeCe CofaHbl KOCbIHbI3
XOHe XOLU WICTi nicipme xacaHpl3.

« Eckeptne: — nicipy 6argapnamanapbiHga -1-2-3-4-
ci3 Xbingam nicipy pexvmiH nanganaHa anachbis.

BAFOAPITAMANAPOAFbI -1-2-3-4- XblJ1-
OAM NICIPY PEXWUMI

+ Bargapnamanapgbl TaHaay 6atbipmacsiH (9) « E
» Bacbin, TepT HGaraapnamaHblH GipiH TaHOaHbI3,
onapga Xblngam nicipy pexumi -1-2-3-4- kapactbl-
pbinFaH, 6afgapnama Hemipi Lundprblk TaHGanapmeH
(15) kepceTineqi.

+ BartbipMaHsl (12) KelpTbIC TyCi « 5 » Gacy apKbinb,
Xblngam nicipy pexvmii TaraaHbi3, on Tanba (19)
« » apKbinbl KepiHeai, Lndpnbik TaH6anapmeH
(23) xbInaam nicipy peXxuMIHiH XXyMbIC yakbITbl Kep-
cetinesi (6arnapnama )XyMbICbIHbIH YaKbITbl KECTECIH
KapaHpl3).

-5- «[AneTanbik»

» Byn GargapnamaHbl TOMEH kemipcynap 6ap HaH
nicipy yLUiH nanganaHblHpI3.

-6- «[nioTeHci3»

* KypamblHAa rMIOTeHi XOK YHHaH HaH nicipinia. byn
nicipme GargaprnamMach! YH CyMbIKTbIKTbI XaKCbl
CiHipin, >aKcbl KeTepinyi yLiH y3akK yakblT angbiH-ana
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KbI3abIpyabl ke3genai. OcbiHAah HaHabl AaibiHoay
KesiHae KeniHre kanabipy MYHKUMACHIH nanganaHy
YCbIHbINMaWiAb!, BUTKEHI MyHbl NanaanaHy Konamcbl3
HaTuXenepre akenyi MyMKiH.

-7- «XXbInpgam nicipy»

» Hangpl nicipy «Knaccvikanbik» 6argapnamaceiHa
KapafraHfa xblngamMblpak xy3ere acagpl, 6ipak HaH,
ofeTTe, KeneMi xafblHaH KiLlipek xeHe TeKcTypachl
ThiFbI3gay GonbIn WbiFagbl.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Hemece 7 6afgapnamanapblH TaHaan, nicipyre
apHarnfaH kanblinka (3) Temneparypacel 48-50 °C

Cy Ky¥iblHbI3 (Cy TeMnepaTypacbiHbIH A42nAiriH ac yi
TepMoMeTpimMeH enuweHi3). CyaplH Temnepatypachbl
HaHAbl XblNAam XaHe eTe Xbingam asipney kesiHge
LWwewywi pen atkapagbl: CyAblH TbiM TEMeH Temnepa-
Typacbl KaMbIpAblH YaKbITbiHAA KeTepinyiHe MyMKiHAiK
BGepmeiigi, an TbiM >KofapbIChbl aLbITKbIHBIH eniMiHe

akenepi.

-9- Kamblipabl uney

* HaH nicipeTiH neww kamblpabl UNeni XeHe OHbIH
KeTepinyiHe MymkiHaik 6epei. Kambipabl keneci yit
nicipmeciH xacayfra nanganaHblHpbI3 (TMPOXKKY, NUuLa
XaHe T.C.C.).

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by
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-10- «AWBITKbLINLI KAMbIP»

HaH nicipeTiH neww kambIpap! Uneiai xaHe OHbIH,
KeTepinyiHe MymkiHaik 6epegi. Kambipapl keneci yit
nicipmeciH xacayfa nanganaHblHpbI3 (TMPOXKY, NMuLa
X8He T.C.C.).

-11- «MacTara apHanfaH Kambip»

Ocbl 6argaprnamaHblH keMeriMeH MakapoH eHiMaepi-
He apHanfaH kamblp falibiHaai anachls.
BargapnamaHbiH XXyMbIC yakbiTbl 15 MUHYT XaHe Tek
KaMblpAbl Uney LUMKIbIHaH Typaabl.

-12- «Muuuara apHanFaH Kamblp»

Muuuara apHanFaH kamblp AaiibiHgay 6araapnama-
cbl. BargapnamanbliH KyMbIC YakbiTbl 45 MUHYT aHe

KambIpAbl Uney kaHe KeTepinTy eki LmknaapbiHaH

Typagbl.

-13- «MorypT»

Morypt paitbinaay 6arnapnamacs! (peuent KitabbiH
KapaHpl3).

-14- «xem»

Byn 6afgapnamaHbl gxkeM, KoHUTIOp, Mapmenag,
Hemece XeMic XerneciH JanbiHaay YLWiH nangana-
HbIHbI3.
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-15- «MICIPME»

* HaH nicipeTiH new gacTypni anekTp TymwaneL
CUSAKTBI XXyMbIC icTenai. bargapnama kamblpabl uney
XaHe KeTepinTy pexvmaepiH kocnavabl. bargapnama
AalibiH KambipAbl Nicipyre Hemece MicipinreH HaHabl
KOCbIMLLIA Kbl3apThin Micipyre nanganaHbinagsl.

-16- «<KonmeH GanTay»

«KonmeH Gantay» bargapnamacskl 3 uaesnapbiHa can-
KecC KamblpAbl AaliblHAAY XaHe HaH Micipy yaepicimeH
TaHbIC Toxipubeni nanganaHyLubinapFa apHanfsaH, HaH
nicipy 6araapnamachbiHblH yakbITLIa LIMKIAapblH OpHa-
Tyra Gonagpl. HaH nicipeTiH newwTi nrepy 6apbicbiHaa,
ci3 8 e3 HaH nicipy 6argapnamMaHbI3fbl xacan anacbi3
XoHe caKkTan kasnyblHbi3ra 6onaapl.

+ bBargapnamatbl TaHaay 6atbipmacsit (9) « El », 6acy
apkbinbl, 6argapnamaxbl -16- TaHgaHbI3.

+ TyTbiHyWbIHbIH 6afnapnama masipid 1-8 TaHaay
YLLiH, KbIPTbIC TYCiH TaHAay « $ » BaTbipmachiH (12)
BacbiHbI3, bargapnamanap gucnnenge uidpnbik
TaHb6anapmeH (15) kepiHepi.

+  TyTbiHyLWbl GaFgapnamaceiH TaHaay yLliH, 6afgap-
namanapabl Tanaay (9) « El » 6atbipmanapbiH
BacbiHbI3, KXeTTi TYTbIHYLWbI 6araapnamacbiH 1-8
TaHaaHbI3.

« CanmakTbl TaHgay 6ateipmacklH (10) « “1~ » Gacy
apKbinbl, 6afgapnama )yMbiCbl LMKIbIH TaHAAHbI3
(14) oHAa@ OHbIH XXYMbICbIHbIH YaKbITbIH ©3repTy

https://tm.by
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KaxeT 6onaabl, Ancnnenaeri kKepceTki XyMbIC LIMKMbIH
KepceTteai:
- angblH ana Kel3aplpy « » —uney 1 « @

» — keTepiny1 « G » — vney 2 « @ » — uney

3

« @ » — nicipy « [@] » — Kbl3[bIpy « ».
Bargapnama XyMbICbIHbIH K&XETTi LMKIbIH TaHaan,
yakbiTThl 6antay « <O> » 6aTbipmacsiH (11) TaHaan,
ci3 op GaFgapnama LMKMbIHbIH XYMbIC YaKbITblH
OopHaTa anacbi3 (KecTeHi kapaHbi3).
Barpapnama »yMbiCbl LIMKIbIHbIH, YaKbITbIH OPHATbIM,
canmakTbl TaHaay 6atbipmacski (10) « “~ » Gacein,
nicipy 6argapnamachiHblH KEMECH LIMKIT KYMbICbIHbIH
yaKbITbiH (14) opHaTyFa KeLUiHi3.
OpHarbinFaH TyThIHyLWbI GaraapnamacbiH 6ekiTy yLuiH
GatbipmMaHbl crapt/Tokra/kigipic (13) « I » 6acbiHbI3.
«KonmeH Gantay» 6araapnamacbiHaa, apbip
LMKNABIH yakelT 6anTaynapsl xafblaa cakranagsl,
GanTaynap 6afgapnama UMKMbIHbIH KENeci XKymblc
yakbITbl @3repreHre AeiH Hemece afernki 3aybITTbiK
GanTaynap kannbelHa KenTipinreHre geuit e3repTin-
meiiai.
TyTblHyWwbINap 6araapnamanapbiH ot YLUiH, 6ip
coTTe GarmapnamaHbl TaHaay 6atbipMachiH (9)
« 2 » xeHe canmakTbl TaHaay (10) « “I~ » 6aTbipma-
CbIH 6acbIHbI3 XaHe 1 cekyHZ 6oibl 6ackin TypbIHbI3,
ocbl peTTe 6apnblk TYThIHyLWbINap GanTtaynapsb!
Xomblnaabl )aHe aaenki 6oibIHLWAa OpHaTbINFaH
3aybITThIK GanTaynap kanmnbsiHa KenTipineai.
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«KonmeH 6anTtay» 6araapnamacbiHaa LMKNAApAbIH XKYMbIC YaKbITbIH GanTay kecTeci:

XKymbic umknbl dpenki yakbIT YakbITTbl OpHaTy AUanasoHbl
AnfbiH ana Kplaaplpy « 0:15 0:00-0:20
Uney 1 « & » 0:13 0:00-0:15
Ketepiny 1 « D » 0:25 0:20-0:40
ney 2 « & » 0:12 0:00-0:20
KeTepiny 2 « Gl » 0:30 0:00-1:00
Ketepiny 3 « @ » 0:30 0:00-1:00
Micipy « 1:00 0:00-1:20
Kei3nbipy« » 1:00 0:00-1:00

«CAJIMAKTbI TAHOAY» (10) « “t~ » BATbIPMACbI

» CanblHFaH VHrpeaueHTTepaiH MenwepiHe 6anna-
HbICTbI, BaTtbipma (10) « “1~ » apKbinbl, ci3 nicipme
canmarblH TaHadaw anacelid — 700 rp. Hemece 1000
rp. Micipme canmarbl nHankaumsimeH (13) «700r —
1000r» kepceTineai.

» Eckeprtne: — Gargapnamanapaa -9-10-11-12-13-14-
15- canmak TaHAayblH OpHATY kapacTblpbiiMaraH.

KbIpThic TyciH Tanaay (12) « ¥ » xoHe xbingam

nicipy pexwumi (19) « » 6aTblpmach!

» bBarbipmara (12) 6ackin, ci3 KaXeTTi KbIpTbIC TYCiH
TaHZau anacbl3, TaHaanfaH KelpTeic Tyci TaH6anap-

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

MEH KepiHefi: — akwbin (16) « O » — opTawa (17)
« G » — KYHFIpT (18) « @ ».

TaHba (19) « » — Byn nicipy 6afgapnamanapbiH-
nparbl -1-2-3-4-xbingam nicipy pexumi OKbINJAM
MICIPY PEXXUMI GenimiH kapaHpI3.

Eckeptne: — 6argapnamanapga -6-7-11- KelpTbiC
TYCiH TaHaay kapacTblpblfiMaraH.

«II>» (13) BATbIPMACHI
» Bartbipmara (13) « lI> » Gackin, nicipmeHi TaHaanfaH

6araapnamachl Kocbinaabl, OCbl peTTe Avcnneiae
Geny HykTenepi (24) xbinbinbIKTan Typagbl.
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+ Barbipmara (13) « IID> » karta 6acy apkbinsl, «Kigipic»
PEeXUMI Kocbinazbl, ocbl peTTe Aucnnenae Lmdpnblk
TaHbanap apKbinbl XXYMbICTbIH KarFaH yakbITbIHbIH,
uncpnblk TaHGanapbl (23) XbinbinbIKTan Typaabl.
Micipme GaraapnamacsblH xanfacTbIpy YLUiH Tafbl Gip
pet Gatbipmara (13) « lID> » 6ackiHbI3.

» MNicipme GargapnamachbiH eLwipy yuwiH 6atbipmara (13)
«II> » Gacsin, yctan TypbiHbI3, 6y peTTe Abibbic
Genrici ecTineni xaHe opHaTbINFaH 6argapnama
eLipineni.

YAKbITTbI BEJIFJIEY BATbIPMAJAPDI

» HaH nicipeTiH new 6ipaeH xymbic icteinn 6actama-
CbIH AieceHi3, nicipme 6argapnamMachiHbiH XKYMbICbIH
6acTay yakbITbIH KeliHre kanablpyabl OpHaTY YLUiH
(11) « O> » «YAKbITTbI PETTEY» 6aTblpmacsiH
naiiaanana anachis.

+ KeitiHre kangbIpy yakbITbl nicipme GargapnamachlHbIH,

XKYMbIC YaKbITbIH KaMTYbl TWIC (KECTEHI kapaHbI3)

ekeHiHe Hasap ayAapblHbI3, siFHU KeltiHre kanabipy

yaKbITbl askTanFaHHaH KeiiH, nicipme 6argapnamacs

Kocbinagpl.

Batbipma (9) « El » apkbinbl aucnneiae umdprbik

TaHbGanapmeH (15) kepiHin TypaTbiH, kaxeTTi baraap-

namaHbl TaHAaHbI3.

Batbipma (10) « “t~ » « CANIMAKTbI TAHOAY»

apKbinbl, canmakTbl opHaTbiHbI3 «900 r-1150 r-1350

™ (13).

https://tm.by
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+ KbIPTLIC TYCiH TaHaay GaTbipmack (12) « ' »,
KbIPTBICTbIH TYCiH TaHAaHpI3 — akwbin (16) « O
» — opTawa (17) « G » — KyHripT (18) « @ ».

+ Batbipmanapmet (11) « <O> » «YAKbITTbI PET-
TEY» keniHre kanaplpy yakbITblH OPHaTbIHbI3 (KeltiHre
Kanaplpy yakblTblH OpHaTY KesiHae nicipme 6araap-
namachbiHbIH XYMbIC yaKbITbIH €CKepiHi3), opHaTy
kagambl 10 MUHYT.

* Makcumangpl keviiHre kanaplpy yakeiTbl 13 cafratTbl
Kypangpl.

» KeitiHre kanabIpy yakbiTbl gucnneiae umpnbik
MaHAepMeH (23) kepceTinesi.

Meican:

Kasip TaHepTeHri carat 8, ci3 7 caraTTaH KeWiH carat
KYHAI3ri 15-Te HaH favibiH 6onFaHbIH Kanamncbl3.

» MNicipy 6afgapnamacbiH TaHAaHbI3, Mbicansbl, -1-,
nicipme canmarbl — 900 T, KbIpTbIC TyCi — OpTaLua,
ocbl 6araapnamaHbliH XXyMbIC yakbiTbl 3 cafar, 6aTbl-
pmanapas (11) « <O> » Gackin, ancnneiige kemiHre
Kanabipy yakblTbiH 7:00 OpHaTbIHbI3.

» KeitiHre kanabIpy yHKUMSACHIH KOCY YLUiH, 6aTbIp-
mara (13) « II> » BacbiHpI3, Ocbl peTTe gucnnenae
Beny HykTenepi (24) XbiNbiNbIKTanabl.

+ KeitiHre kanablpy yHKLUMsICLIH Gonabipmay yiiH (13)
crapt/cton/naysa « lI> » 6ateipmMacsiH Gachirn, ycran
TYpbIHbI3, Oyn peTTe Abibbic Benrici ecTineai xaHe
KeliHre kanablpy 6argapnamacsl ewipinesi.



+ KeitiHre kanabIpy yakbITbl ©TKEHHEH KeWiiH, OpHa-
ThinFaH nicipme 6argapnamacs! Kocbinagb.

« Erep ci3 gaiibiH HaHabl GipaeH ana anMacaHbI3, oHaa
KbI3AbIPY PYHKLMSACH! KOChINaabl, KbI3AbIpY hyHKLMS-
CbIHbIH XXYMbIC icTey yakblTbl 60 MUHYT.

BaraapnamanapAbiH XyMbIC yaKbITbl KecTeci:
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* YakpITThl KeWiHre kangpelpa oTbIpbin Nicipy YLUiH
XKYMbIPTKA, )KaHa cayblfifaH CYT, XKEMIC, NNA3 XoHe T.
6. cYsiKTbI Te3 By3blinaTblH MHIPeAVeHTTEpAl nanaa-

naHbaHbI3.

« EckepTne: — keiiHre Kanaplpy MyMKiHAir XOK
6arpapnamanap: 9-11-13-14-15.

KeiiiHre kanabl- .
Ne Gargap- Araybl 6argap- KaBkik Tyei Canmarb! Kymbic yakeIThl pINFaH cTapT WHrpeaveHTTepai
nama nama Garpapnama yakuTb! Kocy
AKwbIn 900r 3:00 15:00
Oprawa 1150r 3:05 15:00 +
. KyHript 1350r 3:15 15:00
1 Heriari
900r 2:15 15:00
TaHBach! 1150r 2:20 15:00 +
1350r 2:25 15:00
Axwbin 900r 3:10 15:00
Oprawa 1150r 3:15 15:00 +
2 ° KyHripT 1350r 3:25 15:00
aHLy3
il 900r 2:20 15:00
TaHBack! 1150r 2:25 15:00 +
1350r 2:30 15:00

https://tm.by
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Akwbin 900r 3:20 15:00
Oprawa 1150r 3:25 15:00
X KyHripT 1350r 3:35 15:00
3 Bykin
900r 2:25 15:00
TaHbach! 1150r 2:30 15:00
1350r 2:35 15:00
AKWbIN 900r 2:55 15:00
Oprawa 1150r 3:00 15:00
KyHripT 1350r 3:10 15:00
4 TorTi
900r 2:10 15:00
TaHBach! 1150r 2:15 15:00
1350r 2:20 15:00
AKwbin 900r 3:09 15:00
5 Auetanbik Oprawa 1150r 3:21 15:00
KyHript 1350r 3:33 15:00
Akwbin 900r 3:40 15:00
6 nioTeHci3 Oprawa 1150r 3:45 15:00
KyHripT 1350r 3:55 15:00
AKWbIN 900r 1:15 15:00
7 «WKeingam nicipy» Oprawa 1150r 1:18 15:00
KyHripT 1350r 1:20 15:00

https://tm.by
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TbIH Nangana-
HyLwbl Genrinenpi

AKwbIn 900r 1:30 15:00
8 TopT Oprawa 1150r 1:35 15:00
KyHript 1350r 1:40 15:00
9 KamblpaplH uneci - - 0:10 -
10 ALWBITKBINBI KAMBIP - - 1:40 15:00
1 Macrara apHanfaH ~ ~ 0:15 ~
Kambip
12 Muuuara apHanFaH R R 045 15:00
Kambip
13 Vorypt - - 8:00 — 12:00 -
14 [xem - - 1:20 -
AKWbIN
15 Mew Oprawa - 1:00 -
KyHript
BpetTi 3:05
16 KonmeH 6anTay Uvknaap yarel- 15:00

https://tm.by
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KbI3AbIPY ®YHKUUACHI

* Micipme GargapnamacbiHbIH XXYMbIC YaKbITbl
asiKkTanFaHHaH KeWiH, Kbl3ablpy yHKUMSACHI KOCbI-
nagpl, Kbi3blpy OYHKLMSICbIHBIH XYMbIC yaKbiTbl 60
MUHYT.

+ Erep ci3 HaHab! WhIFApbIn anfbiHbI3 kence, 6aTbipma-
Hbl (13) « lID> » Bacy apkbinbl Kbi3abipy OYHKUUSICLIH
OLUIpIHi3.

XALbl ®YHKUMNACHI

* HaH nicipeTiH neww xxymbic icTen TypFaH Kesae anekTp
HEPrUACbIHbIH anaTTblK eLwipinyi 6onca, y3akTbifbl
10 MUHYT xaabl pyHKUmMsicel Gencenaipinesi.

»  OnekTp KyaTbl 10 MUHYT iWiHAE KannbiHa KenTipinreH
Keafe, HaH nicipeTiH neL opHaTbinFaH Gargapnama-
HbIH XyMbICbIH 6afaapnama ToKTaTblifaH CaTiHeH
GacTan xarnfacTbipagbl.

* 10 MUHYTTaH apTbiK 3NeKTp KyaTbl GonmaraH xaraaii-
Aa VHrpeaveHTTepai kaiTa XyKTey kaxert, baraapna-
MaHbl OpHaTbIMN, HaH NICIPETiH NELUTi KOCY KaXeT.

HAH MNICIPETIH NELWTIH XX¥MbIC LUUKI-
OAPBI

* Kymbic unknaapsl TaHbanapmeH (14) kepcetineai:

- anfblH ana Kblaablpy « », Kamblp uneyaix 2
umknbl « 2 », KaMpr KeTepIJ‘IyIHIH 3 UMKIbI

« D - & >, nicipy « 35 », ke13abipy

«B) 5.

https://tm.by
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KAMbIP UNTEYTE APHATIFAH KANTAKTAP-
Obl (4) WWEWIN ANY

» Byn dyHKUMA MiHOETTI eMec, Gipak on nicipyre
apHarnfaH KanbinTaH (3) AanblH HaHAb! XXeHin anbin
WwibiFapyfFa 6ainaHbICTbl, JalblH HAHAA Kanakrap
(4) BonmaraH xaffaiaa )eTek OCbTEPIHEH KilLKeHe
TecikTep FaHa 6onagbl.

+ Kamblpabl vneyain exiHwi LyKmbiHAA « » AblObIC

Genrinepi ectinesi, xaHe aucnnenge (22) «KRMV»

XbINbINbIKTANTLIH TaHba kepiHeai, nicipy 6arnapna-

MacbIHbIH XXYMbICbIH 10 MUHYTKa TOKTaTy YLUiH cTapT/

TokTay/kigipic (13) « II> » 6aTbipmMacbiH 6acbIHbI3, Gy

peTTe XYMbIC yakbITbIHbIH Lndpnblk 6enrinepi (23)

XblMblNbIKTaRAbI.

KaknakTbl (5) alwbiHbI3, KanbinTsl (3) WbiFapbin

anbiHpI3, KanbinTaH (3) kamblpAbl LaFapbIHbI3, ka-

nakTbl (4) WaFapblHbI3, KAMbIpAbI KaWTaAaH kanbinka

(3) canblHbI3, KanbINTbl (3) OPHbIHA OPHATLIKbI3,

KaknakTbl (5) kabblHbI3.

+ MNicipy 6afaapnamacbiHbiH XYMbICbIH XarnfFacTbipy
yLWiH cTapT/TokTay/kigipic (13) « II> » 6aTbipmacsiH
BacbiHbI3, bargapnama 10 MUHYTTbIK Y3inicTeH KeiH
Kocblnagpl.

EckepTne: — kambIp urneyre apHanfaH kanakTbl
(4) wewin any dyHkumscel -7-8-9-11-12-13-14-15-
Gargapnamanapga Kom XeTiMci3.
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NICIPMEFE APHANFAH UHTPEAUEHTTEP BOW-
bIHWA MAHbI3[bl ¥CbIHbICTAP

¥H

*  ¥H HaH JaVibiHAayablH MaHbI3Abl KOMMNOHEHT 6ombIn
Tabbinagbl.

*  ¥HHbIH KacueTi OHbIH CypbINTanybIMEH faHa emMec, co-
HbIMEH KaTap acTbIKTbIH ©CipifnreH xaraaibIMeH, OHbI
eHey MeH kanaii cakTanfaHblfbIMEH aHblKTanagbl.
HaHabl epTypni eHAipyLwinep MeH mapkanapbiHaH
nicipin KepiHi3 xxaHe Ci3fiH TananTapblHbI3Fa xayan
BepeTiHiH TabblHpI3.

+ bBupait xxeHe kapa 6uaai yHbl HaH nicipyre apHanFaH
YHbIHbIH, Heriari Typnepi 6onbin Tabbinagbl.

« Bupgait yHbl aHaFypribiM KeH kongaHbicta 6onaabl,
6yn xafbiMabl AoMAiK KacueTTepre xaHe buaait
YHbIHaH XacarnfaH eHimaepaiH xofapbl Taramablk
KyHABINbIFbIHA GanaHbICThI.

HaH nicipyre apHanfaH yH

+ [loHHiH ik GeniriHeH FaHa TypaTbiH HaH nicipyre
apHarfaH (TasapTbinFaH) yH, HaHHbIH Bacbinbin ka-
NybIH 60NABIPMANTBIH XaHE XyMCarblHbIH NINTiLWTIFiH
KaMTamachI3 eTeTiH Ken MenLiepaeri xeniMweneH
Typaabl.

* HaH nicipyre apHanfaH yHHaH xacarnfaH nicipmenep
aca ynningek 6onagpl.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by
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ByTiH AsHAi yH (ipi TapTbinFaH yH)

+ byTiH geHai (ipi TapTbinFaH yH) yH 6uaanasiy 6yTiH
[oHAepiH keberiMeH Gipre TapTy onbIMeH anagsbl.
¥HHbIH By Cypnibl KOFapbl KYHaprblK KyYHAbIbIFbIMEH
epekiweneHesi.

» ByTiH foHai HaH aaeTTe Kenemi WarbiH GonbIn LWbiFa-
Abl. HaHHbIH TYTbIHYLWbLINbIK KACUETTEpIH XakcapTy
yLWiH 6YTiH A48HAI yHABI HaH nicipyre apHanfaH yHMeH
apanacTbipagpbl.

Xyrepi xaHe cynbl yHbl

* HaHHbIH TeKcTypacblH XaKcapTy YLUiH XaHe ofFaH
KocbIMLUA ABMAIK kacueTTep Gepy yLwiH Guaan Heme-
ce kapa 6uaain yHbIH Xyrepi Hemece cynbl YHbIMEH
apanacTbIpbiHbI3.

Kant

» KaHT HaHra caprbil peHk 6epeai ae nicipmenepre
KOCbIMLUA A9MAIK KacueTTepmeH GanbiTagbl.

* KaHT albITKbIHBIH ©cyi YLUIH KOpeKTeHAipri opTa
6onbin caHanape!. lNicipmere Tek kaHa TazapTbinFaH
emec, COHbIMEH KaTap KOHbIP KaHT MeH KaHT YHTafblH
@ KOCbIHbI3.

AWbITKbI

* AWbITKbIHBIH ©CYi HaH XyMcarbiHAa Keyek Ty3inyiHe
bIKNarn eTeTiH, KOMIPKbILLKbIN ra3bl 6emiHin WbiFybiIMeH
Gipre xypeai.
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¥H XoHe KaHT aLbITKbIHbIH ©Cyi YLUiH KopeKTeHAipril
opTa 6onbin Tabbinagbl. ChiFbinFaH xac Hemece
KbINAaM OPEKET ETETIH KyPFaK allbITKbIHbI KOCbIHbI3.
ChbIfblfIFaH >ac allbITKbIHbI XbiNbl CyAa epiTiHi3 (cyaa,
CYTTe X@He T.C.C.), XblflAaM 9peKeT eTeTiH allbITKbl-
Hbl YHFa KOCbIHbI3 (anablH ana GenceHaipyai, sFHu cy
KOoCyAbl KaxeT eTnenai).

KanTamagafbl HyckaynbiKTapabl OpbliHAaHbI3 HeMece
MbIHa TOMEHAEri nponopuusinapibl cakTaHbl3:

1 Wwaw Kacklk Te3 keTepineTiH KypFak awbITkbl = 1,5
Lait kacblK CbifbIMAANFaH Xac allblTKbl.

>Kac alubITKbIHbI TOHA3bITKbILITA CakTaHbI3. XKorFapbl
TemnepaTypa allblTKbIHbl ©MTIpin TacTanabl, MyHAan
Xarfaiaa kamblp Halap keTepineai.

Ty3

Ty3 HaHFa KocbiMLa Tyc neH Aam G6epeai, 6ipak on
alUbITKbIHBIH ecyiH 6asiynatagbl.

Ty3abl Teim ken Meniepae nanganaH6anbi3. YHemi
ycak Ty3abl nanganaHblHpI3 (ipi Ty3 nicipmere
apHarnfaH KanbInTblH Kytore kapcbl kabaTbiH 6ynaipyi
MYMKiH).

XymeipTkanap

TVhy

I ONLINE STORE

JKyMbIpTKa HaHHbIH KypbISbIMbl MEH KeNeMiH xakcap-
Taabl, A8MiH BarbiTagbl.

JKyMbIpTKaHbl KaMblpFa kocap angbiHaa onapabl
MYKUSAT LWarKay YCbiHbINaabl.

https://tm.by
WHTepHeT-marasnH TM.by

ManpbiH Maiibl MeH eciMaik manapbi

* MangbiH Maibl MeH ecimMaik Maiinapb! MicipMeHi Xym-
cak eTefj )aHe OHbl caKTayablH Mep3iMiH y3apTagbl.

« Capbl Maii kocnac GypblH, OHbI KilLKEHe TeKLuenep-
re KeciHi3 xxeHe 6erme TemnepaTtypacbiHa AeuiH
Kbl3AbIPbIHbI3.

Hay6alixaHa yHTaFbl MeH coga

» Copa MeH HaybalxaHa yHTaFbl (KONCbITKbIL) Kamblp-
[AbIH KeTepinyiHe KaXeT yakbITTbl KbickapTabl.

* «CYNEPXbIIOAM 1 xaHe 2» GargapnamacbiH
nanganaHfaHga, KonchiTKbIW Hemece cofa naiaa-
NaHbIHbI3.

+ CopaHbl anabiH-ana NMOH KbiLUKbIMbIMEH XoHe
YHHbIH LIaFbIH MesILLepiMeH apanacTbipy KaxeT
(5 rac coabICbl, 3 I IMMOH KbILLKbIMbI XaHe 12 T
YH). ¥HTaKTbIH ocbiHAan menwepi (20 r) 500 r yHra
ecenTenreH.

» CopaHbl CeHAipy YLUIH cipke CcybiH nanaanaHbaHbI3,
cipke CyblH NanfanaHy HaH Xymcarbl binFangbinblfbiH
apTTbipaabl xaHe GipTekTiniriH asaTagbl.

» HaybGaiixaHa yHTafbIH (KOMChITKbILLTbI) peLenT Goun-
bIHLIA KepceTinreHaew Kanbinka >ai faHa cebiHi3.

Cy

* HaH nicipy kesiHae cyablH TemnepaTtypachl MaHpbI3abl
ponb onHanabl.

* CypplH oHTalnbl Temnepatypackl 20-gaH 25 °C-re
neniH, «CYMNEPXBINTOAM 1, 2» 6argapnamacs! yiiH
45-teH 50 °C-re geniH.



» CyaplH OpHbIHa CcyTTi kongaHyra 6onaabl Hemece 6i-
pa3 menwiepae Tabusn LWbIPbIH KOChIM HAHHBIH ASMiH
GanbiTyra Gonaabl.

CyT eHimaepi

+ CyT eHiMAepi HaHHbIK A9Mi MEH KOpeKTeHAipriLL
KYHABINbIFbIH XakcapTaabl. HaHHbIH XyMcarbl kep-
Kemzipek 6onbin Ta6eTTi awarbliH Gonaab.

+ )KaHa caybinFaH cyT eHiMAepiH Hemece Kyprak CyTTi
navzanaHbliHbl3.

WUHrpeameHTTEp canmarbl

* HaH pgaibiHgayablH MaHbI3abl WapTTapblHblH Bipi,
VHIpeaVeHTTEPAIH MenLWepiH HaKTbl Nanganaxy
Gonbin Tabbinagp.

* VIHrpeaneHTTepAiH HakTbl CaHbIH enLwey yLiH
acywnik TapasblHbl, enLeyill cTakaHabl (25) xaHe
enLeyill kacbiKTbl (27) MiHAETTI TypAe nanganaHy
YCblHbINaAbl, onait 6onmaraH xafganaa, AabiH HaH
ci3fiH KaXeTTiniriHiaai kaHaraTTaHabipMaybl MyMKiH.

*  Onweyiw cTakaHapl (25) cyMbIKTbIKNEH TUiCTi Genrire
AeltiH TonTbIpbIHbI3. Teric 6eTke cTakanabl (25)
KOVibIN, MerLIeprieMeciH TEKCepiHi3.

*  ANpblHFbl UHTPENEHTTIH KanablkTapbliHaH esLeyill
cTakaHabl (25) MyKuaT TasanaHpl3.

» Kyprak MHrpeaMeHTTEpi enweriw ctakaxfa (25)
ceby BapbicbiHAa, Thifbl3gaMaHbI3.

+ MManpganady anfbiHAa yHAbl ayaMeH KaHbIKTbIPY YLUiH
eneKkTeH eTKi3y MaHbI3abl, By NiCipMeHiH eH Xakcbl
HaTuxeciHe keninaik 6epepi.

https://tm.by
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MICIPMETE APHANFAH KANbINKA UHTPE-
OUEHTTEPAOI CANY TOPTIBI (CYP. 1)
WHrpeaueHTTepAai nicipmere apHanfaH kanbinka (3)
cany peTiH cakTay kaxer.

Keneci 6ipiaainik ycbiHbINaab!:

CyVibIK MHIPeaNEHTTEp, XyMblpTkanap, Ty3, ecimaik
Hemece capbl Mai, KypFak CyT xeHe T. 6.;

VH; YH CYMbIK MHTPeAUEHTTEPMEH TonblK CynaHba-
ybl KEpek;

alLbITKbIHBI KypFakK yHFa FaHa canyfa 6onagbl,
alLbITKbl Ty30eH xaHacnaybl Kepek;

YHFa KilKEHE LIYHKbIPLLA XacaHbl3 XaHe allbITKbl-
Hbl LWWYHKbIpLLAFa carnblHbI3.

WHIPEOUEHTTEPAI KOCY

Kamblpabl ekiHLi uney KesiHae KaXeTTi UHrpeaneHT-
Tepdi (kaHFakTap, KenTipinreH xxemictep xaHe T.6.)
Kocyra Gonappl, Gyn peTTe KaxeTTi caTTe AblbGbiC
Genrinepi ectinesi, kaknakTbl (5) albIHbI3, KAXETTi
VHIpeaneHTTEPAI KOCbIHbI3, KaknakTbl (5) xabblHpI3.
Ci3 y3aK yakbIT Goiibl keriHre kanaplpy hyHKUUACHIH
nanganaHcaHpl3, XKyMbIPTKa, XXeMiC MHrpeaneHTTepi
CuSAKTbI Te3 By3binaTbiH MHrpeaneHTTepai ellkallaH
KOCnaHbI3.
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HAH NICIPY
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HaH nicipeTiH newwTi xenire anfawikel KOCy anapliHaa,
KYPbINFbIHBIH, XXYMbIC KEPHEYI 3NeKTp XeniciHaeri
KepHeyre Calikec KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3.
KakanakTbl (5) allblHpI3 XaHe nicipMere apHanfaH
KanbinThbl (3) WbIFapbIHbI3.

Kanak (4) opHblHa OpHaTbIIFaHbIHA K83 XEeTKi3iHi3.
EckepTne: — kanakTbl (4) opHaTap angbiHaa OHbl
capbl MaiMeH, MaprapvHMeH Hemece eciMAik maii-
bIMEH MaiinaraH >eH, Gyn OHbl XKaHa NiCKeH HaHHaH
anbin WhiFyAbl XeHinaeTeai.

WHrpeavenTTepai kanbinka (3) peuentTe cunat-
TanfaH peTneH canbiHpl3. HerisiHeH uHrpeameHTTep
MblIHa Keneci TopTinneH canbiHagbl (cyp. 1):

1. CyMbIK MHTPEONEHTTED.

2. ¥H, cycbiManbl MHrpeaneHTTep (KaHT, Ty3).
3.AWbITKbI )X8HE KOMCBITKbILL. YHFa KilLKeHe LUYHKbI-
pLUa XacaHpl3 XoHe allblTKbl HEMECe KOMChITKbILLTbI
LUYHKbIPLUAFa CanblHbI3.

LLawbinFaH eHimaepai Hemece TerinreH cyi-
bIKTBIKTAPAbl KanbINTbiH (3) CbIpTKbl GETiHEH anbin
TacTaHbl3.

KanbinTbl (3) opHbIHA OPHATBLIHBI3 K8HE OHbI caraT
Tini 6aFbITbIMeH TipenreHre aeniH GypaHpl3.
KaknakTbl (5) xabblHbI3.

KyaTTaHabipy 6ayblHbIH allacbiH ANeKTp po3eTka-
CblHa canblHbI3, Oyn peTTe Abibbic Genrici AbIGbICTa-
nagpl XeHe aucnnenge nicipy 6araapnamachiHbiH

https://tm.by
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-1- undppneik TaHGanapel (15) kepiHeai, 6afnapnama
JKYMbICbI yaKbITbIHbIH, LMprblk TaHbanaps! (23)
«3:05», Geny HykTenepi (22) TypakTbl Kapkblpaiabl.
KbIpTbIC TYCiHIH MHAMKauusAckl (17) — opTawa « G
».

Canmak uHaukaumscel (21) «1150r».

BanTay aepekTepi aaenki 6oMbiHLLA OpHATbINFaH.
Batbipmara (9) « |2 » 6acy apkbinel 12 6argapnama-
HbIH GipiH TaHaan anackl3, 6araapnama Hemipi au-
cnneige undpnelk TaHbanapmer (15) kepcertinesi.
CanblHFaH MHrpeaneHTTePAIH MenLwepiHe GarinaHbl-
cTbl 6aTbipmameH (10) « “1~ », ci3 micipme canmarbiH
Tangau anacbi3 — 700 rp. Hemece 1000 rp. Micipy
canmarbl nHavkauuamer (13) «700r — 1000r»
Kepcetinesi.

BatbipmaHbl (12) 6acy apkbinbl, Ci3 KbIpTbICTbIH,
KaXXeTTi TYCiH TaHAal anachl3, KblpTbICTbIH TaHAAmNFaH
Tyci TaH6anapbimeH (17) «AKLLIbIN-OPTALLUA-KYH-
FIPT» GeiiHenereni.

TaHba (19) « » Byn nicipy 6argapnamanapelHaa
-1-2-3-4 xbingam nicipy pexxumi (KbINOAM MICIPY
PEXWMI GenimiH kapaHbi3).

Batbipmanbl (11) « <O » «YAKbITTbI PETTEY»
Bacy apkbinbl fanblHAayabl KeiHre kanabipy yakbi-
TbiH OpHaTbIHbI3 («BACKAPY MAHENI» 6eniminaeri
cunaTTamaHbl KapaHbi3).

EckepTne: — opHaTbinFaH nicipme 6afgapnamachiH
nAepey 6acTafblHbI3 Kerce, KewiHre Kangplpy yakbITbiH
opHaTyabl eTKi3in xibepiHis.
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» MNicipme GargapnamackiH Kocy yuliH 6aTbipmaHbl (13) «
1ID> » BacbiHei3, Byn peTTe aucnnerae 6eny HykTenepi
(24) xbInbinbIKTaRabl, LMMPLIK TaHbanapmeH (23)
nicipme GarAapnamacbiHbIH )XYMbICbI asKTanfaHra
AeNiH KanFaH yakblT kepceTineai.

* HaH nicipeTiH neww xymbICbl UMKNAapbl MHAWKaLUSMEH
(14) kepceTineqi.

+ KeHec: — kambipabl 5 MUHYTTbIK UNEYAeH KeiH OHbIH,
KOHCUCTEHLMSICBIH TEKCEpY YCbIHbINazbl. Kambip
JKyMcak, xabblckak kecek 6onybl KEpek, erep kambip
KecekTepi eTe kyprak 6onca, oraH asgan CyibIKTbIK
KOCbIHpI3, erep kamblp KecekTepi TbiM binFangsl 6onca,
OfaH a3aan yH KocblHbI3 (1/2-aeH 1 waii kacklkka AeniH
Hemece KaxeTTiniriHe kapan).

+ HaH nicipy npoueciH kaknakrarbl (5) kapay Tepeaeci (6)
apkbinbl 6akbinayra Gonagbl.

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Micipme GaraapnamachIHbIH XyMbICbl Ke3iHe eLukallaH
KaknakTbl (5) alwnaHpl3, TemnepatypaHblH KypT e3repyi
KesiHAe Kamblp Gacbinbin kanybl MyMKiH )XoHe KeWiH
KeTepinMengi.

+ [icipme 6argapnamacs! askranfaHHaH KeniH ablobic
Genrinepi ectinesi xaHe Kbl3ablpy YHKUMACHI KOChI-
nagpl, Kbi3ablpy PYHKUMSChI XYMbIChIHbIH yakbiTbl 60
MUHYT.

* HaH nicipeTiH newwTi ceraipy yLiH XaHe Kbl3ablpy
yHKUMsICBIH GonabipMay yiwiH 6atbipManbl (13) « 1D »
6acbiHbI3 xaHe 3 cekyHp 6oiibl Gackin TYpbIHbI3.

https://tm.by
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KyaTTaHaelpy 6ayblHbIH allacklH NeKTp po3eTka-
CbIHaH aXblpaTbiHbI3.

KkanakTbl (5) alwblHbI3, TepMO Te3iMAi yCTaFbiluTapabl
navaanasbin, TyTkagaH (8) ycTaHbI3 XaHe Ke-
TepiHKIPEHi3, TyTkaHbl (8) xofapbl BarbiTka TapTbIHbI3
XaHe KanbinTbl (3) HaH NICIPeTiH NeLUTEeH LWbiFapbIn
anbiHei3. KaneinTel wamameH 10-15 muHyTTai
CYbITbIHbI3.

MicipmeHi KanbInTbIH (3) KabblpranapbiHaH acyinik
NNacTvK kanakTbl NanaanaHbIn axblpaTbin anblHbI3.
KanbinTbiH (3) kytore kapcbl kabaTbiH Gynaipmec
YLWiH, MeTann 3atTapabl nanganaHyra ThiibiM
canblHabl.

MicipmeHi WbiFapbin any ywwiH kaneinTsl (3) ayaa-
PbIHbI3 XX8HE OHbI CirKiHi3.

HaHnabl kecep anabiHaa kanakTbl (4) inMekTi (26)
KOMETIMEH LUbIFapbIHbI3.

HaHabl eTKip HaH NbiaFbIMEH KeCiHi3.
KonpaxraHHaH KeiH kanbinTbl (3) xaHe kanakTbl (4)
GeliTapan xyy kypanblH nanganaHbim, Xblbl CyMeH
XKYbIHbI3, LabIHbI3 )XoHe KenTipiHi3. KanakTbl (4)
Kanbinka (3) opHaTblHbI3, KanbinTbl (3) HaH nicipeTiH
neLluKe OpHaTbIHbI3, KaknakThl (5) *abblHbI3.

TA3ANAYbI MEH KYTIMI

HaH nicipeTiH neLwuTi eLwipiHi3, anekTp po3eTkacbiHaH
KyaTtTaHabIpy GaybIHbIH awacblH axblpaTblHbI3,
KaknakTbl (5) aLlblHbI3 )XeHe HaH NicipeTiH neLwuTi
CYbITbIHbI3.
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+ [icipyre apHanfaH KbinbinTbl (3) WblFAPbIHpI3.

« Kopnyc (1) neH kaknaktbl (5) con AbIMKbIN MaTameH
CYPTIHi3, COAaH COH KypFaTbin CYPTiHi3.

« [icipmere apHanfaH kaneinTsl (3), kanakTbl (4),
enweyiw crakaHgbl (25), inrekTi (26) xeHe KacbIKTbl
(27) GeviTapan xyy Kypansl 6ap xbinbl CyMeH
XKYbIHbI3, LLAbIHbI3 XXaHEe KeNTipiHi3.

« Eckeptne: — erep kanak (4) ockTeH anbiHbaca,
KanbinTapAbl (3) Xbifbl CyMeH TONTbIPbIHBI3 XXoHe
wamacbl 20-30 MUHYTTaN KyTiHi3.

CepBuUCTiK opTanbIKKa XyriHyaiH angbiHaa.

Haw nicipeTiH neLwuTi xaHe nicipmere apHanfaH
KanbinTapael (3) Tasanay yLwiH MeTann 3aTrapasl He-
Mece xekeneppi, abpasvBTi TazanarbIWw Kypanaapab!
XoHe epiTkilTepai nanaanaHbaHbI3.

Micipmere apHanfaH kanbinTbl (3) XeHe KanakTbl

(4) HaH nicipeTiH nelwke opHaTnac GypbIH, MyKUAT
KenTipin anbiHbI3.

HaH nicipeTiH neLwuTiH, iwki 6eTiHae nactaHynap
6onraH xafaaiiaa, nacTaHyabl XoiiblHbI3 XoHe 6eTiH
can AbIMKbIN MaTaMeH CYpPTiHi3, coaaH KeliH Kypra-
ThIMN CYPTIHi3.

HaH nicipeTiH newTiH KopnychiH, KyaTTanabIpy GaybiH
XoHe KyaTTaHabIpy 6aybiHblH allacklH CyFa Hemece
Kes-kenreH 6acka CyMbIKTbIKTapFa canmaHbI3.

AkaynblIk

blktuman ce6en

Xoro Tacini

HaH nicipeTiH neww Kocbin-
mangsl. fucnneiae TaHba-
nap «HHH» kepceTineni.

HaH nicipeTiH new anabiHfbl Nicipy-

[D€H KeiliH ani cybiMaabl.

HaH nicipetiH newuTi ewipiHi3 xaHe kyaTTaHabIpy GaybiHbIH
alacklH AMEKTP po3eTkackiHaH axbipaTbiHpI3. Micipmere ap-
HarnfaH KanbinTbl WbIFapbIN anbiHbI3 XXeHe HaH NicipeTiH newTi
Benme TemnepaTtypacbiHa AeitiH CybITbIHbI3.

Erep HaH nicipeTiH newTi
KockaHaa, avcnnenge «LLL»
TaHbGanapel nanga Gonca.

HaH nicipeTiH newTiH iwiHaeri Temne-

paTtypa eTe TeMeH.

HaH nicipeTiH newTi ewwipiHi3 xxaHe KyaTTaHabIpy 6aybiHbIH
allacblH ANeKTp po3eTkacbiHaH axblpaTbiHbI3. HaH nicipeTiH
newwTiH KaknarbiH allblHbI3, NicipmMere apHarnfaH KaneinTol
LbIfapbin anblHbI3 XaHe KypbinfbliHbl 10-20 MUHYT Gollbl
6enme TemnepaTypackiHa AeiiH XbiNbITbIHbI3.

Erep HaH nicipeTiH newTi
KockaHaa, avcnnerie TaHGa-
nap «EEO» kepcerince.

XKymbicTa akaynblk

HaH nicipeTiH newwTi eLwipiHi3 )xeHe aneKkTp poseTkackbiHaH
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alachIH CybIpbIn anHbi3, 6ipas yakbiT
KYTIHi3 KeHe HaH NiCipeTiH newTi kaiiTagaH KoChIHbI3, erep
«EEO» TaHbanaps! ewipinmece, 6yn xargaiaa asTopnaHibl-
PbIfiFaH CepPBUC OpTasbIfbIHA XKYTIHIHI3.

https://tm.by
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HaH nicipy kesiHgeri akaynap MeH KeMLinikTep KecTeci xxaHe onapabl oaaH api
KO XKOHiHAEr YCbIHbICTap.
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Axaynbik/Kemwinik

blktuman ce6en

XKoto Tacini

HaH nicipy kesinpe
KaknakTafbl TECIKTEH TYTiH

HaH nicipetin newwTi GipiHwwi naiganaxraH
Ke3/ie Kbl3abIpy aNeMeHTiHiH 6eTi kyiiesi.

Kblaabipy aneMeHTiHe NHrpeaneHTTepaiH
TyCyi.

HaH nicipeTi newTi GipiHLi KonaaHap angplHAa OHbI
10-15 MUHYTKa KaknaFbl allblK KyWiHAE KOCbIHbI3.
HaH nicipeTiH newwTi ewWipiHi3, OHbl CybiFaHbIH KYTiHi3,
KbI3/bIPY BNEMEHTIH TasanaHpl3.

HaHHbIH KbIPTbIChI KanbiH.

[MaiibiH HaH nicipyre apHanfaH kaneinta
Kangbl XXeHe Ken blnfan XofanTTbl.

[MaiibiH HaHAB! KanbinTaH, nicipreHHeH KeiiH GipaeH
Wblfapblin anbiHbI3.

ApanacTeIpyfa apHarnFaH
Kanak, nicipmere apHanfaH
KanbintaH mhlraphlnmaﬁ-
Abl.

KamblIp xxeTek 6iniri MEH Kamblpapl uneyre
apHanfaH kanak apacblHaafbl caHblnayra
TyCTi.

HaHngbl kanbinTaH LblFapFaHHaH ke, nicipmere
apHanfaH Karnbinka Xbinbl Cy KyibiHbI3. 20-30 MUHYTTaH
KeiiH KanakTb! WbiFapbin anbiHbI3.

WHrpeavenTTep Gipkenki
apanacnangbl XeHe Hawap
nicipineai.

OpHarbinfax 6araapnama 6yn uHrpean-
EHTTep XUbIHTbIFbIHA COKEC Kenvengi.

Micipme GaraapnamachiHbIH XXyYMbIChI
GapbICblHA@ HaH NiCipeTiH NeLTiH kaknarbl
6GipHeLue peT awbinabl, kamblp 6ackinbIn
Kanabl XaHe coaaH KeiiH keTepinvesi.
Cyiiblk IHIPEAVEHTTEPAIH MenLepi a3, ka-
MbIpabl UNeyre apHarnFaH kanak nicipmere
apHarFaH kamblpbl Ureyre kenvenai.

Micipmere apHanfaH kanbinka canbiHFaH UHrpeau-
EeHTTepre calikec keneTiH nicipme GafnapnamachiH
TaHAaHbI3.

HaH nicipeTiH newTiH kaknafbIH alnaxbI3.
CanblHFaH MHIPeaUeHTTEPAIH CONKECTINH TeKCepiHi3.

[Micipmere apHanfaH kanbiNTbl WaFapbin anbiHpbI3 XaHe
nicipmere apHanfaH kanakTbl KONIMEH aiiHanabIpbin
KepiHi3, erep 6yn MymKiH Gonimaca, aBTopnaHabIpbIrfaH
CepBUCTIK opTanblKKa XYriHiHi3.

3neKTp MOTOPbIHLIH AbIObI-
cbl ecTineai, 6ipak kKambip
apanacnaigbl.

Micipmere apHanFfaH kanbin AypbiC OpHa-
ThiNMaFaH.

Kambipra eTe ken yH KOCbinFaH.

Micipmere apHanfaH kanbiNTbiH AYPbIC OPHATLINFaHbIH
XaHe nicipmMere apHarnfaH peLenTiHiH AYPbICTbIFbIH
TekcepiHi3. Acyiinik Tapasbl MEH enLueyill cTakaHab!
nanaanasbin, MHrpeaueHTTepAiH MernLepiH yHemi aan
ernLeH;j3.

https://tm.by
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Micipy ke3inge, HaH nicip-
Mere apHanfaH Kanbintbl
TonThIpaabl.

ALWBITKbI, YH )KSHE CyViblK UHTPEANEHTTEep
MenLepiHiH AypbiC eMec KaTblHackl. Cyii-
bIK MHTPEINEHTTEP/IH HeMece KopLuaraH

OpTaHbIH TeMnepaTtypach! TbiM OfFapbl.

OpKaluaHaa UHrpeaneHTTep apakaTbiHACkIHbIH AYPbl-
CThIfbIH ONapAblH TEMNEPaTypachklH XaHe yi-kanaars!
Temnepatypa.

HaH nicipeTiH newwTi KopLuaraH opTaHblH Temneparypachbl
+15-TeH +34 °C apanbifbiHa nanfanaHblHbi3.

HaHHbIH Menwepi TbiM
KilUKeHTal Hemece HaH
KeTepinmewnai.

AWbITKbIHLIH GonMaybl Hemece onapbiH
KETKIMIKCI3 MenLuepi. AWbITKbI canack!
HaLap, CybIK MHrPeAUeHTTEP/iH XoFapbl
Temneparypachbl.

AwbITKbl Ty36€H BalinaHbicka TyCTi.

Benmeperi TomeH Temnepartypa.

YKapamabinblk Mep3imMi ©TKEH alLUbITKbIHBI NanganaH-
BaHbI3.

Onweyill Kachlk apKbifibl ALUbITKbIHBIH HAKTbl MeILLEpiH
OrLUEH]3.

ALbITKbIHBIK TY36€H XaHacyblHa Xon GepMeHia.

HaH nicipeTiH newwTi KopLuaraH opTaHblH Temneparypachbl
+15-TeH +34 °C apanbifbiHa nanganaHblHbi3.

HaH nicipy ke3inge kaTTbl
Kapbinbin ketedi.

KonpaHeinaTtelH YH KypamblHAaFbl XeniMile
eTe as.

ALLBITKbI BCYIHIH XOFapbl XbINAaMAbIFb!
Hemece CyMblk UHrpeAneHTTepAiH XoFapbl
Temneparypachbl.

HaH yHbIHBIH TekcepinreH MapkachiH naiiganaHbiHbi3.

TekcepinreH albiTKbl MapkachlH NaiifanaHblHbI3 XoHe
CyiiblK MHrPEAVEHTTEPAIH TeMNepaTypackIH CakTaHbI3.

MicipinreH HaHHbIH
KYPbUIbIMbI ©T€ ThiIfbI3.

¥H aHe CyWblK MHIPeaneHTTeEp Men-
LUepiHiH AYPbIC eMeC KaTblHAChI.

Teim ken ByTiH Guaait yHbl KonaaHbINAbL.

¥H MeH CyblK MHTPEANEHTTEPAIH AYPbIC apakaTbiHaChl-
Ha KOI XKEeTKi3iHi3.

ByTiH A8HAI YH MenLuepiH a3aiTbiHbl3 XaHe allbITKbl
MenLepiH keBenTiHi3.

JaibiH HaHHbIH iWwiHaeri
KybICTap eTe YIKeH.

CyibIK UHrpeaVeHTTePAiH, CyAblH MenLepi
apTbIK HEMece Ty3 KoChlrMaraH.

Cyiblk MIHrPeAVEHTTEPAIH XOFapbl Temne-
paTypacsl.

VIHrpeaneHTTepAiH [YPbIC KAaTblHACKIH TaHAaHbI3.

CyilblK MHTPEAVEHTTEPAIH TeMnepaTypackiH apkaluaH
TeKkcepin OTbIPbIHbI3.
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X X YKenimweci kanbinTbl Menwepaeri yHAbl nanganaHbiHel3
)K(?’J'IIMLIJe XKofapbl MeJ'ILLIe?I XKofapbl YH . XoHe mait KOCbIHbI3.
HaH KbIpThiCbiHAa KypFak | NaiiAanaHbinabl, xeHe MaiabiH MenLuepi N N )
\H K. KETKINIKCI3. PeUENTKE COMKEC CyiiblK MHTPEANEHTTEPAIH HaKTb!
" . . MOnLWepPiH KOCbIHbI3.
Cyiiblk UHTPEAVEHTTePAiH MenLepi a3.
PeuenTke colikec KaHTTbIH HaKTbl MEMLIEPiH KOChIHbI3.
Erep cia HaH Hemece Kekc Kyiie GacTaraHbliH Banka-
HaHHbIH HemMece KeKCTiH KaHTTbiH Menepi apTbik 60nca, HaH He- caHbi3, niclpme GafjapnamackiH OHbIH anKranratbiia
KbIPTbIChI 6T KYHFIpT. MeCe KEKC KbIPTbICh! KYWin KETYi MyMKiH. Aeitit 510 MUHYT GypbiH TOKTaTy YCbiHbinaas!. aitbin
eHIMAI WarFapy anfibiHAa OHbl HaH NiCIPeTiH NewwTiK
iwinae kaknarbl xabblk kyriHae 15-20 MUHYTKa kanabIpy
YCbiHbINaAbl.
CAKTANYbI TEXHUKANDbIK CUMTATTAMANAPbDI
» HaH nicipetiH newrTi cakrayfra anbin kosipaaH 6ypbiH, * OnekTp KyaTTaHablpybl 220-240 B, ~ 50-60 Iy
OHbl Ta3anan anblHpI3. * HomwuHangp! TyTbiHy KyaTbl: 850 BT

+  KypbinfbiHbl cankbIH XaHe Kyprak xepae, 6ananap-
[AbIH XaHe MYMKIHAIr LWeKTeyni agamaapablH Konbl
XKETMNEeWTIH )xepae cakTaHpl3.

XETKI3INIM XWUbIHTbIFbI

1. HaH nicipeTiH new — 1 gaHa.
2. KyatTanabipy 6aybl — 1 gaHa.
3. Hyckaynbik — 1 aana.
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KOOErE ACbIPY

KanabiktapablH 6akbinanbai nangara
acbipyblHaH KopluafaH opTafa Hemece
ajampapAblH AeHcaynblFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey YLUiH, KypaniblH Hemece KyaTTaH-
B Ab!PY SNEMEHTTEDIHIH (erep XuHarbiHa
Kipce) KbI3MeT eTy Mep3imi asKTanfaHHaH
KeliH onapbl 94eTTeri TYPMbICTbIK kanablkTapMeH Gipre
TacTamaHbl3, acnanTbl )aHe KyaTTaHAbIpy AreMeHT-
TepiH oaH api kaaere acbIpy YLiH apHaiibl NyHKTTepre
XibepiHia.
ByibiMaapabl kefdere acbipy kesiHae naiiaa GonatbiH
KangplkTap 6enrineHreH TopTin GoibIHWA Keneci naun-
[afa acblipbinaTblH TAPTINNEH MIHAETTI Typae XuHayra
xatagbl.

BepinreH eHimai kaaere acbipy Typarnb! KOCbIMLUA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl Naiiaara acbipy KbiaMeTiHe
Hemece OCbl eHIMAi caTbin anfaH AYKeHre XYTiHiHi3.

OHpipyLwi angbiH-ana eckepTycis, KypanablH aun-
SEIZHbIH, KOHCTPYKUMACHI MEH OHbIH XXanmbl XXYMbIC
yCTaHbIMAapbIHa 8cep eTNENTiH TEXHUKarnbIK cunaTTa-
ManapbliH 63-repTy KyKblfblH e3iHe Kangblpaabl.

KypanabiH Kbi3MeT eTy mep3iMi — 3 Xbin
©HAipinreH KyHi cepusnblk HOMIpAE KepceTinreH.

Kanpai na 6ip akaynbiktap TabbinfaH xafganaa aepey
aBTOpraHAbIpbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIkka XYriHy kepek.
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