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INSTRUCTION MANUAL

DESCRIPTION (Fig. 1):

mTmoNw»

ENGLISH

J.

Low speed button

Hight speed button (Turbo button)

Motor unit

Blend rod

Lock

Measure cup with a measurement scale
capacity 700 ml.

Ideal for preparing small amount of processed
food.

Note: The blending jar can do only used for
blending food, please clean it immediatly after
each use. Never use it to store food.

Chopper lid

Knife blade (As the blade is very sharp, handle
with care to avoid any injury)

Chopping bowl (Ideal for preparing small
amout of chopped carrot or meat).

Note: The chopping bowl can be only used for
blending food, please chean it immediately
after each use. Never use it to store food.
Whisk

Blend rod:

Turn it anti-clockwise to lock with motor unit, to
unclock, turn it in adverse direction.

Motor unit

Turn the motor unit clockwise to lock with chopper

lid

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY
AND COMPLETELY BEFORE USING THE
APPLIANCE.

1.
2.

3.

The blades are very sharp! Handle with care.
Always unplug the appliance before
assembling, disassembling, cleaning.

Before plugging into a socket, check whether
your voltage corresponds to the rating label of
the appliance.

Don't let children play with this appliance.
Don't let the motor unit, cord, or plug get wet.
Never use a damaged appliance. If it has been
damaged, please get it to approved service
centre, checked or repaired.

Don't let excess cord hang over the edge of the
table or worktop or touch hot surface.

Remove the blade emptying the bowl/jug.
Don't plug the appliance into the power supply
until it is fully assembled and always unplug
before disassembling the appliance or handle
the blade.

. The appliance is constructed to process normal

household quantities.

. Switch off the appliance before changing

accessories or approaching parts which move in
use.
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12. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

13. Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

14. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

15. Don't let liquid get above the join between the
power handle and blender shaft.

16. Repairs and other work undertaken on the unit
must only be done by authorised specialist

personnel!
FUNCTION
Two-level control switch:
Level I Normal speed.
Level II: Turbo speed

HOW TO USE THE HAND BLENDER

The hand blender is perfectly suited for preparing

dips, sauces, soups, mayonnaise and baby food as

well as for mixing and milkshakes.

1. Turn the blender stick on the motor unit until it
locks.

2. Introduce the hand blender in the vessel. Then
press the two level control switch level | or the
two level control switch level Il (turbo).

3. Turn the blender stick off the motor unit after
use.

4. You can use the hand blender in the measuring
beaker and just as well in any other vessel.
When blending directly in the saucepan while
cooking take hand blender from overheating.

IMPORTANT: Do not operate more then

30 seconds at one time. Leave the appliance to
cool down for at least 3 minutes before using
again.

HOW TO USE YOUR WHISK

Use the whisk only for whipping cream, beating egg

whites and mixing sponges and ready-mix desserts.

1. Inset the whisk into the whisk gear box, then
turn the whisk gear box on the motor unit until
it locks.

2. Place the whisk in a vessel and only then press
the switch to operate it.

3. Turn the whisk gear box off the motor unit after
use. Then pull the whisk out of the whisk gear
box.

IMPORTANT: Do not operate more then

60 seconds at one time. Leave the appliance to
cool down for at least 3 minutes before using
again.

HOW TO USE YOUR CHOPPER

1. Chopper is perfectly hard food, such as
chopping meat, cheese, onions, herbs, garlic,
carrots, walnuts, almonds, prunes etc.

2. Don't chop extremely hard food, such as
nutmeg, coffee beans and grains.

IMPORTANT: Do not operate more then

15 seconds at one time. Leave the appliance to
cool down for at least 3 minutes before using
again.

BEFORE CHOPPING...

1. Carefully remove the plastic cover from the
blade. CAUTION: the blade is very sharp!
Always hold it by the upper plastic part.

2. Place the blade on the centre pin of the

chopper bowl. Chopper: press down the

blade and turn 90° to lock it. Always place the
chopper bowl on the anti-slip base.

Place the food in the chopper bowl/jug.

Turn the gear box on the chopper bowl/jug.

Turn the motor unit on the gear box until it

locks.

6. Press switch to operate the chopper. During

oo w

processing, hold the motor unit with one hand

and the chopper bowl/jug the other.

Then remove the gear box.
Carefully take out the blade.

=0 ®N

bowl/jug.

PROCESSING GUIDE (FOOD CHOPPER)

After use, turn the motor unit off the gear box.

0. Remove the processed food from the chopper

Operation time

Food Maximum

Meat 1509 15sec
Herbs 509 10sec
nuts, almonds 1509 15sec
Cheese 100g 10sec
Bread 759 15sec
Onions 1509 10sec
Biscuits 1509 15sec
Soft fruit 1509 10sec

CLEANING

1. Cleaning the motor unit and the whisk gear
box with a damp cloth only. The chopper gear
box may be rinsed under the tap, but do not
immerse it in water.

2. All other parts can be cleaned in the
dishwasher.

3. When processing food with colour, the plastic
parts of the appliance ma become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil before
placing them in the dishwasher.

4. Clean the attachments in a sink.
CAUTION: The attachments are very sharp!

TECHNICAL DATA:
AC 220-240V + 50-60 Hz - 600 W

Environment friendly disposal

You can help protect the environment! Please
=== remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipments to
an appropriate waste disposal center.

Preparation
1-2cm

1-2cm
2cm
Half
lcm
1-2cm

ENGLISH



DEUTSCH

BEDIENUNGSANLEITUNG:
TEILEBESCHREIBUNG (Abb. 1):

A. Niedrige-Geschwindigkeit-Taste

B. Hohe-Geschwindigkeit-Taste (Turbotaste)
C. Motoreinheit

D. Rihrstab

E. Verriegeln

F.

700 ml.

Ideal fur die Zubereitung kleiner Mengen
verarbeiteter Nahrungsmittel.

Hinweis: Die Mischschussel kann nur zum
Mischen von Nahrungsmitteln benutzt werden.
Bitte reinigen Sie sie unmittelbar nach jeder
Benutzung. Benutzen Sie sie niemals, um
Nahrungsmittel aufzubewahren.

G. Hackslerdeckel.

H. Messerklinge (handhaben Sie sie vorsichtig, um
Verletzungen vorzubeugen, denn sie ist sehr
scharf).

I. Héckslerschiissel (ideal fiir die Zubereitung

kleiner Mengen zerkleinerter Mohrriiben oder
gehacktem Fleisch).
Hinweis: Die Hackslerschiissel kann nur zum
Zerkleinern von Nahrungsmitteln benutzt
werden. Bitte reinigen Sie sie unmittelbar nach
jeder Benutzung. Benutzen Sie sie niemals, um
Nahrungsmittel aufzubewahren.

J. Schneebesen

Riihrstab

Drehen Sie ihn gegen Uhrzeigersinn, um ihn in
der Motoreinheit zu verriegeln. Drehen Sie ihn

in entgegengesetzte Richtung, um ihn wieder zu
entriegeln.

Motoreinheit

Drehen Sie die Motoreinheit in Uhrzeigersinn, um
den Hackslerdeckel zu verriegeln.

BITTE LESEN SIE DIESE ANLEITUNG SORGFALTIG
DURCH, BEVOR SIE DAS GERAT IN BETRIEB
NEHMEN.

1. Die Messer sind sehr scharf. Bitte vorsichtig
damit umgehen.

2. Stecken Sie das Gerdt immer aus, bevor Sie
Teile montieren, demontieren oder das Gerat
reinigen.

3. Uberpriifen Sie, bevor Sie das Gerét anstecken,
ob die ortliche Spannung mit der auf dem
Typenschild angefuhrten Gbereinstimmt.

4. Lassen Sie niemals Kinder mit elektrischen
Geréten spielen.

5. Achten Sie darauf, dass weder der Motor,
noch das Netzkabel oder der Netzstecker nass
werden.

6. Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Gerét.
Sollte das Gerat beschadigt sein, so bringen
Sie es zur Uberpriifung oder Reparatur in eine
Servicewerkstatte.

https:/itm.by
= v MHTepHeT-marasvH TM.by
E

MM ONLINE STOR

Messbecher mit Messskale, Fassungsvermdgen:

7. Lassen Sie das Netzkabel nicht Giber Tischkanten
oder dhnliches hdngen und achten Sie darauf,
dass es keine heilen Oberflichen berihrt.

8. Nehmen Sie das Messer ab, wenn Sie die
Schussel leeren wollen.

9. Stecken Sie das Gerét erst an, wenn Sie es
komplett zusammengebaut haben und ziehen
Sie den Netzstecker wenn Sie es zerlegen
wollen, oder wenn Sie an den Messern
hantieren wollen.

10. Das Gerdt ist fur den Hausgebrauch bestimmt.

11. Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie ein
Zubehorteil wechseln, oder wenn Sie
beweglichen Teilen nahe kommen.

12. Dieses Gerdt ist nicht fur die Benutzung
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten physischen, sensorischen und
geistigen Fahigkeiten oder unzureichender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn,
es wurden Anleitungen betreffs der Benutzung
des Geréts durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

13. Kinder missen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerét spielen.

14. Ist das Netzkabel beschadigt, so muss es
vom Hersteller oder einem autorisierten
Kundendienst ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

15. Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit
zwischen den Motor und dem Schaft des
Mixstabs eindringt.

16. Reparaturen dirfen nur von einem autorisierten
Kundendienst durchgefiihrt werden!

FUNKTION:

2-Stufen Schalter:

Stufe 1:  Normale Geschwindigkeit.
Stufe 2:  Schnelle Geschwindigkeit

VERWENDUNG DES STABMIXERS:

Der Stabmixer eignet sich besonders fiir Saucen,

Suppen, Mayonnaise und Babynahrung sowie zum

Mixen und fir Milchshakes.

1. Stecken Sie den Messerschaft auf das
Motorgehduse und drehen sie ihn, bis er
einrastet.

2. Tauchen Sie den Stabmixer in den Behdlter.
Dann driicken Sie den Geschwindigkeitsschal-
ter Stufe 1 oder 2.

3. Nehmen Sie den Messerschaft nach der
Verwendung ab.

4. Sie kdnnen den Stabmixer sowohl mit dem
Messbecher als auch mit jedem anderen Be-
halter benutzen. Wenn Sie ihn direkt, wéahrend
dem Kochvorgang, in der Kasserolle benutzen,
so achten Sie darauf, dass er nicht tiberhitzt
wird.

WICHTIG: Das Gerédt nicht mehr als 30 Sekunden
durchgehend betreiben. Danach lassen Sie das
Gerat mindestens 3min auskiihlen, bevor Sie es
wieder verwenden.

VERWENDUNG DES SCHNEEBESENS:
Benutzen Sie den Schneebesen nur fiir Sahne,
geschlagenes Eiklar und fertige Desserts.

1. Stecken Sie den Schneebesen in die Halterung
und setzen Sie die Halterung auf den Motor
und lassen sie es einrasten.

2. Tauchen Sie den Schneebesen in den Behalter
und nehmen Sie das Gerat dann in Betrieb.

3. Nehmen Sie den Schneebesen nach der
Verwendung ab und ziehen Sie dann den
Schneebesen aus der Halterung.

WICHTIG: Das Gerét nicht mehr als 60 Sekunden
durchgehend betreiben. Danach lassen Sie das
Gerat mindestens 3min auskiihlen, bevor Sie es
wieder verwenden.

VERWENDUNG DES ZERKLEINERERS:

1. Dieser eignet sich zum Zerkleinern von Fleisch,
Kése, Zwiebeln, Kraut, Knoblauch, Karotten,
Walnissen, Mandeln, Zwetschken etc.

2. Zerkleinern Sie keine extrem harten Sachen wie
z.B. Muskatnsse, Kaffeebohnen und Getreide.

WICHTIG: Das Gerét nicht mehr als 15 Sekunden
durchgehend betreiben. Danach lassen Sie das
Gerat mindestens 3min auskiihlen, bevor Sie es
wieder verwenden.

VORBEREITUNGEN VOR DEM

ZERKLEINERN:

1. Nehmen Sie den Plastikiiberzug vom Messer.
ACHTUNG: Das Messer ist sehr scharf! Halten
Sie es nur am Plastik.

2. Setzen Sie das Messer auf den Fiihrungsstift in
der Mitte der Schussel. Zerkleinerer: driicken
Sie das Messer nach unten und drehen Sie es
um 90° bis es einrastet. Stellen Sie die Schissel
immer auf eine rutschfeste Unterlage.

VERARBEITUNGSTABELLE (ZERKLEINERER):

Betriebszeit

Nahrung max. Gewicht

Fleisch 1509 15sec
Kraut 509 10sec
Nisse, Mandeln 1509 15sec
Kase 1009 10sec
Brot 759 15sec
Zwiebel 1509 10sec
Biskuit 1509 15sec
Weiche Friichte 1509 10sec

3. Geben Sie nun die Nahrungsmittel in die
Schissel.

4. Setzen Sie nun den Antriebsteil auf die
Schussel.

5. Drehen Sie den Motorteil auf den Antriebsteil
bis er einrastet.

6. Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie, wahrend
des Betriebs, den Motorteil mit einer Hand und
die Schussel mit der anderen.

7. Zerlegen Sie das Gerat nach der Verwendung
wieder.

8. Nehmen Sie den Antriebsteil ab.

9. Nehmen Sie vorsichtig das Messer ab.

10. Entnehmen Sie die Nahrung.

REINIGUNG:

1. Reinigen Sie den Motorteil und die Halterung
fuir den Schneebesen nur mit einem feuchten
Tuch. Den Antriebsteil des Zerkleinerers unter
laufendem Wasser abspiilen, aber nicht ins
Wasser eintauchen.

2. Alle anderen Teile kdnnen im Geschirrspliler
gereinigt werden.

3. Wenn Sie Nahrung die besonders farbintensiv
ist zerkleinern, so konnen sich die Plastikteile
verfarben. Reiben Sie diese Teile mit
pflanzlichen Ol ein, bevor Sie diese in den
Geschirrspuler geben.

4. Wenn Sie das Zubehér im Spiilbecken reinigen
so ist besondere Vorsicht geboten, da einige
Teile sehr scharf sind.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V + 50-60 Hz - 600 W

Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!
mmm Entsorgen Sie Elektroaltgerdte nicht mit dem
Hausmiill. Geben Sie dieses Gerét an einer Sammel-
stelle fur Elektroaltgerate ab.

Vorbereitung
1-2cm

1-2cm
2cm
Halbieren
1cm
1-2cm

DEUTSCH



POLSKI

INSTRUKCJA OBSLUGI:

OPIS CZESCI (obraz 1):

. Przycisk matej mocy

Przycisk duzej mocy (funkcja Turbo)

Modut silnika

Mieszadto

Blokada

Dzbanek z miarka, pojemnos¢: 700 ml.

Idealny do przygotowywania niewielkich porgji.

Uwaga: Dzbanek blendera moze by¢ uzywany

wylacznie do rozdrabniania produktéw

spozywczych. Wyczy$¢ dzbanek natychmiast po
uzyciu. Nie przechowuj w nim zywnosci.

G. Pokrywa szatkownicy

H. Ostrze (Ostrza sg bardzo ostre. Zachowaj
ostroznos¢, aby uniknac¢ obrazen ciata).

I.  Misa szatkownicy (idealna do przygotowania
niewielkiej porcji szatkowanej marchwi lub
miesa).

Uwaga: Misa szatkownicy moze by¢ uzywana
wylacznie do rozdrabniania produktéw
spozywczych. Wyczy$¢ dzbanek natychmiast po
uzyciu. Nie przechowuj w nim zywnosci.

J. Trzepaczka do piany

mTmoNw»

Mieszadto

Obrdé¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby przymocowac do modutu silnika. Aby
odtaczy¢, obré¢ w przeciwnym kierunku.

Modut silnika

Obré¢ modut silnika w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby zablokowac pokrywe
szatkownicy

PROSIMY O DOKLADNE ZAPOZNANIE SIE

Z INSTRUKCJA PRZED ROZPOCZECIEM

UZYTKOWANIA URZADZENIA.

1. Noze sa bardzo ostre. Prosimy o ostrozne
obchodzenie sie z nimi.

2. Przed montowaniem, demontowaniem lub
czyszczeniem czesci, urzadzenie nalezy zawsze
wylaczac.

3. Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie w gniazdku zgadza sie z
napieciem podanym na etykiecie urzadzenia.

4. Nigdy nie pozwala¢ na zabawe dzieci z
elektrycznymi urzadzeniami.

5. Zwraca¢ uwage na to, zeby ani silnika, ani kabla
sieciowego lub wtyczki nie dotyka¢ mokrymi
rekoma.

6. Nigdy nie uzywac urzadzenia uszkodzonego.
Jedli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy zanie$¢
je do naprawy do serwisu.

7. Nie pozwalac na zwisanie kabla nad kantami
stotu itp. i zwracac¢ uwage na to, zeby nie
dotykat goracych powierzchni.

8. Przed opréznieniem miski, najpierw nalezy
zdjaé néz.

https:/itm.by
= v MHTepHeT-marasvH TM.by
E

MM ONLINE STOR

9. Urzadzenie podtaczac do pradu dopiero wtedy,
kiedy bedzie juz catkowicie ztozone i wyjac
wtyczke, jesli ma by¢ rozebrane, lub jedli ma by¢
przymocowany noz.

10. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego.

11. Przed zmiang czesci, lub podczas bliskiego
kontaktu z ruchoma czescig, urzadzenie nalezy
najpierw wytaczyc.

12. Ten produkt nie jest przeznaczony dla oséb
(w tym dzieci), ktorych zdolnosci fizyczne,
czuciowe lub umystowe sa ograniczone lub
ktére nie maja doswiadczenia w obstudze tego
produktu, chyba, ze znajduja sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

13. Nalezy pilnowac¢ dzieci, aby nie bawity sie tym
urzadzeniem.

14. Jesli kabel zasilania jest uszkodzony, musi
zosta¢ on wymieniony przez producenta, punkt
serwisowy, lub inng, upowazniona osobe w celu
unikniecia niebezpieczenstwa.

15. Uwaza¢, aby pomiedzy silnik a wewnetrzng
strone obudowy nie dostata sie zadna ciecz.

16. Do naprawiania urzadzenia upowazniony jest
wytacznie wykwalifikowany personel serwisu!

FUNKCJA:

Wiacznik 2-stopniowy:
Stopien 1: Predkos¢ normalna.
Stopien 2: Predkos¢ szybka

UZYCIE MIKSERA STOJACEGO:

Mikser stojacy nadaje sie szczegdlnie do soséw, zup,

majonezéw i pozywienia dla niemowlat, jak réwniez

do miksowania shakéw mlecznych.

1. Natozy¢ n6z na obudowe silnika i pokreci¢ nim,
az sie zatrzasnie.

2. Zanurzy¢ mikser w naczyniu. Nastepnie
nacisng¢ wigcznik predkosci na poziom 1 lub 2.

3. Zdjac ndz po uzyciu.

4. Mikser stojagcy mozna uzywac zaréwno z
pojemnikiem na noze, jak réwniez z innym
naczyniem. Jedli uzywany on jest bezposrednio
podczas gotowania w rondlu, uwazac na to, aby
sie nie przegrzat.

WAZNE: Nie uzytkowac robota nieprzerwanie

przez ponad 30 sekund. Nastepnie urzadzenie

pozostawic do ostygniecia przez 3min, a

nastepnie mozna uzywac ponownie.

UZYCIE TRZEPACZKI DO PIANY:

Trzepaczki do piany uzywac tylko do smietany,

biatka i gotowych deseréw.

1. Wiozy¢ trzepaczke do piany do uchwytu a
uchwyt nasadzi¢ na silnik, az sie zatrzasnie.

2. Zanurzy¢ trzepaczke w naczyniu i uruchomi¢
urzadzenie.

3. Zdjac trzepaczke po uzyciu i wyjac ja z uchwytu.

WAZNE: Nie uzytkowac robota nieprzerwanie
przez ponad 60 sekund. Nastepnie urzadzenie
pozostawic do ostygniecia przez 3min, a
nastepnie mozna uzywac ponownie.

UZYCIE ROZDRABNIACZA:

1. Nadaje sie on do rozdrabniania miesa, sera
z6ttego, kapusty, czosnku, marchewki,
orzechéw wioskich, migdatow, sliwek, itd.

2. Nie rozdrabnia¢ bardzo twardych rzeczy, jak:
gatki muszkatotowej, ziaren kawy i zbdz.

WAZNE: Nie uzytkowac¢ robota nieprzerwanie
przez ponad 15 sekund. Nastepnie urzadzenie
pozostawic¢ do ostygniecia przez 3min, a
nastepnie mozna uzywac ponownie.

PRZYGOTOWANIE PRZED

ROZDRABNIANIEM:

1. Zdjac plastikowy pokrowiec z noza. UWAGA:
noéz jest bardzo ostry! Trzymac go tylko za
plastik.

2. NOz nasadzi¢ na trzpier prowadzacy na srodku

miski. Rozdrabniacz: nacisna¢ néz do dotu i

przekrecic¢ nim o 90°, az sie zatrzasnie. Miske

stawiac zawsze na takiej powierzchni, ktéra sie
nie $lizga.

Teraz wtozy¢ sktadniki do miski.

Nasadzi¢ cze$¢ napedowa na miske.

Pokreci¢ czescig silnikowa na cze$¢ napedowa,

az sie zatrzasnie.

Wiaczy¢ urzadzenie. Trzymac, podczas dziatania,

cze$¢ silnikowa jedng reka a miske druga.

Roztozy¢ urzadzenie po uzyciu.

Zdjac cze$¢ napedowa.

. Ostroznie zdjg¢ no6z.

0. Wyjac sktadniki.

o vAw
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CZYSZCZENIE:

1. Cze$¢ silnikowa oraz uchwyt na trzepaczke
do piany wytrze¢ wilgotna Sciereczka. Cze$¢
napedowa oraz rozdrabniacz umy¢ pod biezaca
wodg, ale nie zanurza¢ w wodzie.

2. Wszystkie inne czesci moga by¢ myte w
zmywarce.

3. Jesli sktadniki, ktore sa rozdrabniane, farbuja,
moga przefarbowac czesci plastikowe. Wetrzec
w nie w takim przypadku olej roslinny, przed
wilozeniem ich do zmywarki.

4. Jesli czesci zapasowe zmywane sg w
zlewozmywaku, poleca sie szczegdlng
ostroznosc ze wzgledu na to, ze sg one bardzo
ostre.

DANE TECHNICZNE
220-240V - 50-60 Hz - 600 W

Utylizacja przyjazna srodowisku

Mozesz wspomodc ochrone srodowiskal
mmm Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepisdw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny
do odpowiedniego osrodka utylizacji.

TABELA PRZETWARZANIA (ROZDRABNIACZ):

Skfadnik Max waga Czas pracy Przygotowanie
Mieso 1509 15sek 1-2cm

Kapusta 509 10sek

Orzechy, migdaty 1509 15sek

Ser z6tty 100g 10sek 1-2cm

Chleb 759 15sek 2cm

Cebula 1509 10sek przepotowic
Herbatniki 1509 15sek Tcm

Miekkie owoce 1509 10sek 1-2cm

POLSKI
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU:
OPIS DELOVA (slika 1):

Dugme za malu brzinu

Dugme za veliku brzinu (dugme za Turbo rezim)
Jedinica sa motorom

Stap za mesanje

Zakljucajte

Merna ¢asa sa mernom skalom, kapacitet:

700 ml.

Idealno za pripremanje male koli¢ine preradene
hrane.

Napomena: Posuda za blender moze se koristiti
isklju¢ivo za blendovanje hrane. Ocistite je
odmah posle svake upotrebe. Nikad je ne
koristite za ¢uvanje hrane.

Poklopac seckalice

Ostrica (Oprezno rukujte ostricom jer je veoma
ostra, kako se ne biste povredili)

Posuda za seckanje (Idealna za pripremanje
male koli¢ine seckane Sargarepe ili mesa).
Napomena: Posuda za seckanje moze se
koristiti isklju¢ivo za blendovanje hrane. Oc¢istite
je odmabh posle svake upotrebe. Nikad je ne
koristite za ¢uvanje hrane.

Metlica za sneg

Stap za mesanje

Okrenite ga suprotno smeru kazaljke na satu da
biste ga pri¢vrstili na motornu jedinicu. Da biste ga
odvojili, okrenite ga u suprotnom smeru.

Jedinica sa motorom

Okrenite motornu jedinicu u smeru kazaljke na satu
da biste zakljucali poklopac seckalice

MOLIMO VAS DA PAZLJIVO PROCITATE OVO
UPUTSTVO, PRE NEGO STO PUSTITE UREDAJ U
RAD.

1.

2.

NoZevi su veoma ostri. Molimo Vas da pazljivo
rukujete sa njima.

Uvek iskljucite uredaj pre nego sto montirate,
demontirate delove ili pre ¢is¢enja uredaja.

Pre nego sto ukljucite uredaj, proverite da li Va3
lokalni napon odgovara onom koji je naveden
na tipskoj plocici.

Nemojte nikada da dozvolite deci da se igraju
sa elektri¢cnim uredajima.

Vodite racuna da se ni motor ni kabl za struju ili
utikac ne pokvase.

Nikada nemojte da koristite oStecen uredaj. Ako
je uredaj ostecen, odnesite ga u ovlaséen servis
na proveru ili popravku.

Nemojte da dozvolite da kabl za struju visi
preko ivica stola ili sli¢cno, i vodite racuna da ne
dodiruje vrele povrsine.

Skinite noz, kada zelite da ispraznite Ciniju.
Uredaj ukljucite u struju tek kada ste ga
kompletno sastavili i izvucite utikac iz struje
kada Zelite da ga rastavite ili kada Zelite da
rukujete noZzevima.

https:/itm.by
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10.
11.

16.

Uredaj je predviden za ku¢nu upotrebu.
Iskljucite uredaj pre nego sto menjate deo
pribora, ili kada dolazite u dodir sa pokretnim
delovima.

. Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu

od strane osoba (uklju¢ujudi decu) sa
smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
osim u slucaju kada ih prilikom upotrebe
uredaja nadgledaju ili daju uputstva osobe
odgovorne za njihovu bezbednost.

. Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala sa

uredajem.

. Ako je kabl za napajanje osteaeen, mora ga

zameniti proizvodae ili ovlasaeeni serviser, ili
sliéno kvalifikovana osoba, kako bi se izbegle
opasnosti.

. Pazite da izmedu motora i osovine Stapa

miksera ne prodre nikakva te¢nost.
Popravku i druge zahvate na uredaju smeju da
vr$e samo ovlascena strucna lica!

FUNKCILJE:
2-stepeni prekidac:

Stepen 1:

Normalna brzina.

Stepen 2: Velika brzina

KORISCENJE STAPNOG MIKSERA:

Stapni mikser je naro¢ito pogodan za pripremanje
s0sova, supa, majoneza i hrane za bebe kao i za
mucdenje i za mle¢ne Sejkove.

1.

2.

3.
4,

Utaknite osovinu sa nozem u kuciste motora i
okrecite ga dok se ne uklopi.

Uronite Stapni mikser u posudu. Zatim pritisnite
prekidac za brzinu stepen 1 ili 2.

Posle upotrebe skinite osovinu sa nozem.
Stapni mikser mozete da koristite i u merici kao
i u bilo kojoj drugoj posudi. Kada ga prilikom
kuvanja koristite direktno u Serpi, vodite racuna
o tome da se ne pregreje.

VAZNO: Uredaj nemojte da pustate da radi bez
prestanka duze od 30 sekundi. Zatim ostavite
uredaj najmanje 3min da se ohladi, pre nego sto
ga budete ponovo koristili.

KORISCENJE METLICE ZA SNEG:
Metlicu za sneg koristite samo za mucenje slatke
pavlake, belanca i gotovih deserata.

1.

2.

3.

Utaknite metlicu za sneg u drzac a drza¢
postavite na motor i okrecite dok se ne uklopi.
Uronite metlicu za sneg u posudu i tek tada
pustite uredaj u rad.

Posle upotrebe skinite metlicu za sneg a zatim
je izvucite iz drzaca.

VAZNO: Uredaj nemojte da pustate da radi bez
prestanka duze od 60 sekundi. Zatim ostavite
uredaj najmanje 3min da se ohladi, pre nego sto
ga budete ponovo koristili.

KORISCENJE SECKALICE:

1.

Ova seckalica je pogodna za seckanje mesa,
sira, crnog luka, kupusa, belog luka, sargarepe,
oraha, badema, sljiva itd.

Nemojte da seckate izuzetno tvrde namirnice
kao $to su npr. muskatno orasce, zrna kafe i
Zitarice.

VAZNO: Uredaj nemojte da pustate da radi bez
prestanka duze od 15 sekundi. Zatim ostavite
uredaj najmanje 3min da se ohladi, pre nego sto
ga budete ponovo koristili.

PRIPREMA PRE SECKANJA:

1.

2.

o vpw
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TABELA ZA OBRADU NAMIRNICA (SECKALICA):

Namirnica maks. tezina vreme rada
Meso 1509 15sek
Kupus 509 10sek
Orasi, badem 1509 15sek
Sir 1009 10sek
Hleb 759 15sek
Crni luk 1509 10sek
Biskvit 1509 15sek
Meko voce 1509 10sek

Skinite plasti¢ni omot sa noza. PAZNJA: Noz je
veoma ostar! Drzite ga samo za plasti¢ni deo.
Postavite noz na osovinu u sredini ¢inije.
Seckalica: pritisnite noz na dole i okrenite ga za
90° dok se ne uklopi. Ciniju uvek postavite na
neklizaju¢u podlogu.

Sada stavite namirnice u ciniju.

Postavite pogonski deo na Ciniju.

Deo sa motorom okrecite na pogonskom delu
dok se ne uklopi.

Ukljucite uredaj. U toku rada pridrzavajte deo sa
motorom jednom rukom a ¢iniju drugom.
Uredaj posle upotrebe ponovo rastavite.
Skinite pogonski deo.

Pazljivo izvadite noz.

Izvadite namirnice.

CISCENJE:

.

Deo sa motorom i drza¢ za metlicu za sneg
Cistite samo vlaznom krpom. Pogonski deo
seckalice isperite pod teku¢om vodom, ali ga ne
potapajte u vodu.

Svi drugi delovi mogu da se peru u masini za
pranje sudova.

Kada seckate namirnice koje su posebno
intenzivne boje, plasti¢ni delovi bi mogli da
promene boju. Istrljajte ove delove biljnim
uljem, pre nego $to ih stavite u masinu za
pranje sudova.

Budite posebno pazljivi kada pribor perete u
sudoperi, jer su pojedini delovi veoma ostri.

TEHNICKI PODACI:
220-240V - 50-60 Hz - 600 W

Ekolosko odlaganje otpada
Mozete pomodi zastiti okoline!

=mm Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu opremu
u odgovarajuci centar za odlaganje otpada.

priprema
1-2cm

1-2cm

2cm
prepolovljen
Tcm

1-2cm
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NAVOD K POUZITI 11.
POPIS (vizobr. 1) 12.
A. Tlacitko nizké rychlosti

B. Tlacitko vysoké rychlosti (turbo)

C. Motorova jednotka

D. Ty¢ mixéru

E. Zajistit

F.  Odmérna nadoba se stupnici, objem: 700 ml

Idedlni k pripravé malého mnozstvi

Poznamka: Nadobu mixéru Ize pouzivat pouze

CESKY

>

okamzité vycistéte. Nikdy ji nepouzivejte ke
skladovani potravin.
G. Viko sekaci misy

H. Nuz (niiz je velmi ostry, manipulujte s nim proto ~ 1°-

opatrné, abyste zabranili jakémukoli zranéni)

I.  Sekaci misa (idedIni k ptipravé malého mnozstvi 16.

sekané mrkve nebo masa).
Poznamka: Sekaci misu |ze pouzivat pouze

zpracovavanych potravin. 13.

k mixovani potravin. Po kazdém poutziti ji 14.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo manipulaci s
nim spotiebic vypnéte.

Tento spotiebi¢ neni urcen k pouzivani
osobami (v¢etné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud jim nebyl poskytnut dohled nebo
pokyny ohledné bezpecného pouzivani
pfistroje osobou zodpovédnou za jejich
bezpecnost.

Déti musi byt pod dohledem, aby bylo
zajisténo, Ze si se spotiebicem nebudou hrat.
Pokud je napéjeci kabel poskozeny, musi ho
vyménit vyrobce, jeho zakaznicky servis Ci
osoba s pfislusnou kvalifikaci, aby se predeslo
vzniku nebezpedi.

Zabrarnite postiikani spoje mezi rukojeti a tyci
mixéru tekutinou.

Opravy a dalsi prace na spotiebici smi provadét
pouze opravnény odborny personal!

k mixovani potravin. Po kazdém pouZiti ji FUNKCE o
okamzité vycistéte. Nikdy ji nepouzivejte ke Dvoutroviiovy pfepinac:
skladovani potravin. Uroven I:  Normadlni rychlost.

J. Metla

Ty< mixéru

Otacenim proti sméru hodinovych rucicek ji na
motorové jednotce zajistite. Chcete-li ji sejmout,
otacejte v opacném sméru.

Motorova jednotka 1.
Otacenim motorové jednotky ve sméru hodinovych
ruci¢ek zajistéte viko sekacku. 2.

PRED POUZITiIM SPOTREBICE SI PECLIVE

PRECTETE CELY NAVOD. 3.
1. Noze jsou velmi ostré! Manipulujte s nimi 4.
opatrné.

2. Pred sestavovanim, snimanim pfislusenstvi
a pred ¢isténim spotiebic vzdy odpojte od
napéjeni.
3. Pred pfipojenim k zasuvce zkontrolujte, zda
napéti odpovida typovému stitku spotfebice.
4. Uchovavejte tento spotiebi¢ mimo dosah déti.
Zabrante kontaktu motorové jednotky,
napajeciho kabelu a zastrcky s vihkosti.
6. Poskozeny spotiebic nikdy nepouzivejte.
Je-li spotiebic¢ poskozen, zaslete jej do
certifikovaného servisniho stiediska ke kontrole
nebo opravé. 1.
7. Nenechte napéjeci kabel viset pres okraj stolu
nebo kuchynské linky a zabrarite jeho kontaktu

v

s horkym povrchem. 2.
8. Sejméte nliz a vyprazdnéte misu/nadobu.
9. Pfipojte spotfebi¢ k napajeni, az kdyz je zcela 3,

sestaven. Pfed sejmutim pfislusenstvi nebo
manipulaci s nozem jej vzdy odpojte.

10. Spotfebic je urcen ke zpracovavani mnozstvi
béznych v domacnosti.

https:/itm.by
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Uroven II:  Rychlost turbo

POUZIVANI TYCOVEHO MIXERU

Tycovy mixér se skvéle hodi k pfipravé pomazanek,
omacek, polévek, majonézy a kojenecké stravy, ale i
k mixovani a k pfipravé mlé¢nych koktejlG.

Otacejte ty¢i mixéru na motorové jednotce,
dokud se nezajisti.

Ponofte tycovy mixér do nadoby. Poté prepnéte
dvouuroviovy prepinac do polohy I nebo Il
(turbo).

Po pouziti ty¢ mixéru otd¢enim sejméte.

Tycovy mixér mlizete pouzivat v odmérné
nadobé nebo v jakékoli jiné nddobé. Mixujete-li
béhem vareni pfimo v hrnci, zabrante prehfati
tycového mixéru.

DULEZITE: Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty na
dobu delsi nez 30 sekund. Pfed dals$im pouzitim
nechte spotiebi¢ po dobu nejméné 3 minut
vychladnout.

POUZIVANI METLY

Metlu pouzivejte pouze ke Slehdni smetany nebo
snéhu z vaje¢nych bilk(, k miseni piskotovych tést a
dezertl pfipravovanych mixovanim.

Vlozte metlu do jeji zékladny. Poté otacejte
zakladnou metly na motorové jednotce, dokud
se nezajisti.

Ponofte metlu do nadoby a stisknutim
prepinace spustte spotrebic.

Po pouziti zakladnu metly otacenim sejméte.
Poté sejméte metlu z jeji zakladny.

DULEZITE: Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty na
dobu delsi nez 60 sekund. Pfed dalSim pouzitim
nechte spotiebi¢ po dobu nejméné 3 minut
vychladnout.

POUZIVANI SEKACKU

1. Tento sekacek se skvéle hodi k sekani tvrdych
potravin, jako je sekani masa, syr(, cibule,
bylinek, ¢esneku, mrkve, ofechl, mandli,
susenych Svestek atd.

2. Nepouzivejte jej k sekani extrémné tvrdych
potravin, jako jsou muskatové ofisky, kavova
zrna nebo obilna zrna.

DULEZITE: Spotiebi¢ nenechavejte zapnuty na
dobu delsi nez 15 sekund. Pfed dalSim pouzitim
nechte spotiebi¢ po dobu nejméné 3 minut
vychladnout.

PRED SEKANIM...

1. Opatrné z noze sejméte plastovy kryt.
VYSTRAHA: N3z je velmi ostry! Vzdy jej drzte za
horni plastovou ¢ast.

2. Umistéte ndz na stiredovy kolik sekaci misy.

Sekacek: Stlacte niiz a oto¢enim o 90° jej

zajistéte. Sekaci misu vzdy umistujte na

protiskluzovou zakladnu.

Vlozte do sekaci misy/nédoby potraviny.

Otocte zékladnou na sekaci mise/nadobé.

Otécejte motorovou jednotkou na zékladné,

dokud se nezajisti.

6. Stisknutim vypinace spustte sekacek. Béhem
zpracovavani potravin drzte jednou rukou
motorovou jednotku a druhou rukou sekaci
misu/nadobu.

oaw

7.

8.
9.

Po pouziti sejméte otdéenim motorovou
jednotku ze zakladny.

Poté sejméte zékladnu.

Opatrné vytahnéte nliz.

10. Vyjméte ze sekaci misy/nadoby zpracované

(d
1.

potraviny.

STENI

Motorovou jednotku a zédkladnu metly ¢istéte
pouze navlh¢enym hadiikem. Zékladnu sekacku
Ize oplachnout pod tekouci vodou, ale do vody
ji neponotujte.

Vsechny ostatni soucasti Ize myt v mycce na
nadobi.

Plastové soucasti spotiebice mohou postupem
¢asu zménit barvu. Nez je umistite do mycky na
nadobi, potrete tyto soucasti rostlinnym olejem.
Umyijte pfislusenstvi v kuchyriském drezu.
VYSTRAHA: Piislusenstvi je velmi ostré!

TECHNICKE UDAJE:
220-240V + 50-60 Hz - 600 W

Likvidace Setrna k Zivotnimu prostiedi
Vzdy chrante Zivotni prostiedi pred

mmm znecisténim. Pi likvidaci nefunkénich
elektrickych zafizeni dodrzujte mistni predpisy a
zaneste je do pfislusného sbérného strediska pro
likvidaci odpadu.

NAVOD KE ZPRACOVAVANI (POTRAVINOVY MIXER)

Potravina Maximum Doba chodu Pfiprava
Maso 1509 15s 1-2cm
Bylinky 509 10s
Otechy, mandle 1509 155
Syr 100g 10s 1-2cm
Chléb 759 15s 2cm
Cibule 1509 10s Na polovinu
Susenky 1509 15s 1cm
Mékké ovoce 200g 10s 1-2cm

11
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EAAHNIKA

OAHrIEX XPHZEQX
NEPIFPA®H (BAEIK. 1)

A.  Koupmi xapnAng taxutntag

B.  Koupmi upnAng taxutntag (koupri Turbo)
C. Mortép

D. Pdapdog avadevong

E. KAeidwpa

F.

MéeloUpa pe KApaKa HETPNONG, XWPNTIKOTNTA:

700 ml

16aviké yla TNV Mapaokeur HIKPAG ToodTnTag

eMeCEPYOOUEVOL PayNTOL.

THMEIQXH: To doxegio avapigng pmopei

va xpnotuomoinBei povo yia tnv avapeén

TPOoYipwv. Kabapiote To auéowg petd anod kabe

XPnon. Mnv 1o XpnOolUOTIOLEITE TIOTE yla TNV

amoBrKeLoN TPOPIUWV.

G. Kamdki ko@tn

H. Aenida (KaBwg n Aemida givat oAU aixunpn, va
NV XelPI(EOTE PE TPOOOXH Yl VA AmTOQUYETE
TUXOV TPAUUOTIOUO)

I. Aoxeio komm¢ (I6aviké yla Tnv mapaockeun
HIKPAG TOCOTNTAG WINOKOUMEVWY KAPOTWY i
KP£ATOQ).

THMEIQXH: To doxgio Komn¢ pumopei va
XPNOIOTIOINOEL HOVO YIa TNV AVAUELEN
TPOoYipwv. Kabapiote To auéowg petd anod kabe
XPnon. Mnv 1o XpNOIUOTIOLEITE TTOTE yla TNV
amoBrKeLON TPOPIMWV.

J. Zuppa

Papdog avadsuong

MNeploTpEYPTE APIOTEPOOTPOPA YIA VA TNV
a0@aNIoETE 0TO HOTEP. A VA TNV AQAIPETETE,
OTPEYPTE TOV TIPOG TNV avTIOETN KatevBuvon.
Kamaki kégtn

Aenida (KabBwg n Aemida givat oA aixpnpen, va
NV XelPi(EOTE UE TPOCOXH Yl VO ATTOQUYETE TUXOV
TPAUUATIOUO)

AIABAZTE NPOZEKTIKA OANEZ TIX
OAHrFIEZ NPIN XPHZIMONOIHXZETETH
IYIKEYH.

1. Ot Aemideg ival TOAU aixpunpég! Amatteitat
TIPOCOXH KATA TOV XEIPIOUO.

2. Mpw amé tn cuvapuoAdynon, TNV
ATTOCUVAPHOAGYNON Kal Tov KaBapiopo,
QAMOCUVSEETE TTAVTA TN CUCKELN amd TV
TIapoxr PEVHATOG.

3. Mpw ™ ouvdeon TG ouokeurg otnv mpila,

eNéy€Te av n Tdon Tou SIKTUOU 0ag AVTIOTOIKE

O€ EKEIVN TTOU AVAYPAPETAL OTNV TIVOKISa

XOPAKTNPIOTIKWVY TNG OUOKEUNG.

Kpatrote Tn ouokeun pakpid améd maidid.

MpooTatéYte To YOTEP, TO KAAWSIO

TPoYodoaiag kal To Buopa amoé Tnv vypaaia.

6. [OTE punVv XPNOIUOTIOLEITE YIa CUOKEUH TTOU €XEL
unootei BAARN. Edv n ouokeun éxel umooTei
BA&PN, oTeiNTE TNV OTO MOTOTOINUEVO KEVTPO
0€pPI¢ yla emOewpnoN 1 EMOKEL.

v s

https:/itm.by
= v MHTepHeT-marasvH TM.by
E

MM ONLINE STOR

7. BePawwbeite 611 To KOAWSI0 eV KpéPeTal OTNV
dKpn KATTOLAG EMPAVELAG KAL NV TO AQHVETE Va
£PXETAL OE ETMAPH PE KAUTEG ETTIPAVELEG.

8. Agaipéote Tn Aemida kat adeldote o Soxeio/
Kavara.

9. Mnv ouvdéeTe Tn CUOKEUN OTNV TPOoPodocia
PEVUATOC TIPLV T CUVAPUOAOYNOETE MARPWG
KOl VO ATTOOUVOEETE TTAVTA TN CUCKEUN TPV
TNV amoouvapuoAdYNon TNG CUCKEUNG 1 ToV
XEIPLoUO NG Aemidag.

10. H ouokeun éxel oxedlaoTei yia v eme§epyacia
KOVOVIKWV OIKIOKWVY TTOCOTATWV.

11. ©£€0Te TN OUOKEUN EKTOC AelToupyiag mpv
a@aIpEoETe i ayyiCeTe TUXOV eapTrpata.

12. H ouokeurj autrj Sev mpoopiletal yla xprnon
amnd dtopa (cupmepIAapBavopévwy TTAdIWV)
UE HEIWHUEVEG OWUATIKEG I} TIVEUUOTIKES
IKAVOTNTEG 1} ENAEIPN EUTTELPIAG KAL YVWONG AV
Sev €xouv S0Bei 0ONYiEC OXETIKA HE TN XProNn
NG OUOKEUNG amd dtopo unevBuvo yia Tt
AOPANELE TOUG.

13. Tamaudia Ba mpénel va empPAémovTal yia va
StaopahioTei 6Tt dev Mai(ouv PE TN CUOKEUN.

14. Y& mepimtwon mou To kaAwdio Tpopodoaiag
mapouaidoel BAAPN, Ba mpérmel va
AVTIKATOOTAOE( amd TOV KATAOKEVAOTH, TOV
e€ouolodotnuévo avumpdowrno oépfig ri AAo
£€€IOIKEVUEVO ATOHO YIa TNV amouyr mMBavwv
KIVOUVWV.

15. MpootatéPte Tov ouVSeopo petady TN AaBng
AeiToupyiag Kat Tou a§ova Tou UMAEVTEP amo
VEPO.

16. Ol EMOKEVEG Kal ANNEG EpYaOie 0N
povada mpémel va ekTeAoUVTAL HOVO amd
£€0U01080TNEVO ECEISIKEVUEVO TEXVIKO!

AEITOYPTIA

AakomTng eEAéyxou Svo emmédwv:
Eninedo I:  Kavovikn taxutnta.
Eminedo Il: Taxvtnta Turbo

XPHZH MMNAENTEP XEIPOX

To pmAévtep xelpdq givat 1I8avIKO yla TNV TAPACKELT

VT, GAATOAG, coUTag, paylovéCag Kat atdIKNAG

TPOPNG, KABWGE Kal yla avapign Tpo@wv Kat

TIOPOOKEUN HIAKOEIK.

1. ZTPEYTE TO HOXAO TOU UMAEVTEP EMAVW OTO
UOTEP HEXPL VO AOQANITEL.

2. TomoBeTnoTE TO UMAEVTEP XEIPOG 0TO SOKEIO.
3TN ouvéxela, matRoTe To S1aKOTTN ENéyxou SU0
emmédwv: enimedo | fj emimedo Il (turbo).

3. A@aIpéoTe TOV LOXAG TOU UMAEVTEP UETA TN
xenon.

4. Mmopeite va XpNOIMOTIOICETE TO UITAEVTEP
XElPOG oTo Soxeio pétpnaong ry og omolodimoTe
Ao Soxeio. Otav avakateLeTe ameuBeiag otnv
KATOOPOAA KATA TO PAYEIPEUQ, TTIPOOTATEYTE TO
UMAEVTEP XEIPOG amo uTepBEpavon.

ZHMANTIKO: Mnv 1o XpNnOIHOTIOLEITE yia
Siaotnpa peyalvtepo and 30 dsutepolenta.
AP|GTE TN GUGKEUI) VA KPUWOEL YId TOUAAXIGTOV
3 Aemtd mpv TN Xpnotpomojoete {avd.

XPHXZHTOY AAPTH

Xpnotpomnolote tov 8&pTn Hovo yla KTuUmnua

KPEMAG, HOPEYKAG KAt EMSOPTTwV £TOIMOU HiyHaTog.

1. TomoBetriote Tov §ApPTN oTNV UMOSOXH Kal,

OTN OUVEXELD, OTPEYTE TNV UTTOSOXH OTO HOTEP
HéxpL va ac@aioel.

2. TomoBetnote Tov §APTN o€ éva Soxeio Kal, oTn
OUVEXELD, TIIECTE TOV SIOKAOTTTN yla va Tov BéoeTe
o€ Aeitoupyia.

3. Agaipéote TV umodoxr Tou SAPTN META TN
XPNon. £tn ouvéxela, apaipéote Tov Saptn and
™v unodoxn.

THMANTIKO: Mnv XpnGIHOTIOIEITE TN GUCKEUN
yta Sidotnpa peyaAutepo amo 60 SeutepoAenta.
A@PROTE TN CUGKEUN VA KPUWGE!L Yid TOUAGYXIOTOV
3 Aemta mpiv TN XpnoilpomolnoeTe {ava.

XPHZIHTOY KOOTH

1. O KOPTNG €ivat 18aVIKAG yla OKANPA TPO@IUA,
Onwe Kpéag, Tupi, KpeppLdia, Botava, okopdo,
KapOTa, KapLdia, apvySala, Sapdoknva KA.

2. Mnv Tov XPNOIUOTIOIEITE yla EEAIPETIKA OKANPA
TPOPIUA, OTIWG HOOXOKAPUSO, KOKKOUG KaPE Kal
oltnpd.

THMANTIKO: Mnv XpnGIHOTIOIEITE T GUCKEUN

yta diaotnpa peyaAutepo amo 15 Ssutepodenta.

AP OTE T CUGKEUN VA KPUWGE!L yia TOUAGYXIOTOV

3 Aenmtda mpiv TN XPNGIHOMOINOETE ava.

MPIN TON TEMAXIZMO...

1. AQaIp€OTE IPOOEKTIKA TO TAAOTIKO KAAUUMA
and tn Aemida. MPOZOXH: H Aemida gival moAy
axunen! Na tnv kpatdte mdvta anod 1o mavw
TAQOTIKS TUAMA.

2. TomoBetnote Tn Aemida O0ToV KEVTPIKO TEipO
Tou Soxeiou KOTG. KO®TNG: MEDTE TPOog Ta
KAtw TN Aemida kau oTpéYte TV Katd 90° yia va

™V ao@ahioete. TomoBeteite mavta to Soxeio

KOTING EMAVW 0TV avtioAlodnTikn Bdon.

TomoBeToTE TA TPOPIUA 0TO Soxeio/KavaTa.

Mpoocaptriote Tnv umodoxr oto Soxeio/Kavdta.

STPEYTE TO HOTEP EMAVW OTNV UTTOSOXT HéXPL

Va 00@aMiCEL.

6. MatrjoTe Tov SlakomTN A&ttoupyiag yia va
BéoeTe TOV KOPTN o€ AetToupyia. Katda
S1apKELa TNG AEITOUPYIAC, KPATATE TO LOTEP PE
TO éva Xép!1 Kal To Soxeio/KavdaTa KOTAG HE TO
Mo XépL.

7. META TN XpNON, QMOUAKPUVETE TO HOTEP Ao
™v urmodoxn.

8. XTn Ouvéxela, apalpéoTe TNV umodoxH.

9. AQaIpECTE MPOOEKTIKA TN Aemida.

10. AgaipéoTe Ta TPOPIHa amd To Soxeio/Kavdta.

vk w

KAGAPIZMOZX

1. KaBapilete To poTép Kal TV UTOSOKN TOU
8Aptn pdvo pe vypo mavi. H umodoyxr Tou
KOQTN pmopei va EeMUBE( pe TpexoUpEVO VePD,
al\a dev mpémel va tnv BuBilete og vepd.

2. 'OMa ta GANa pépn umopouv va kabaplotouv
OTO MAUVTHPLO TIATWV.

3. TamAaoTIKA PéPn TNG CUCKEUNG eVOEXETAL Va
AMOXPWHATIOTOVV HE TNV TAPodo Tou Xpdvou.
JKOUTTIOTE QUTA Ta HéPN HE QUTIKO AASL TPV Ta
TOMOBETATETE OTO MAUVTIPLO TATWV.

4. KaBapiote Ta e€aptripata otov vepoxuTn.
MPOXOXH: Ta e§aptrpata givat oAl aixunpal

TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:
AC 220-240V + 50-60 Hz - 600 W

D\kN mpog To mepiBaiov Siabeon

MNdvta va mpootateveTe To EPIBAAOV anod
mmm TV pOAUVON! Mnv Eexvdte va tnpeite Toug
TOTIKOUG KAVOVIOUOUG Kal TapadWwoTe ToV pn
AEITOUPYIKO NAEKTPIKO EOTTAIOUO O€ éva KATAAANAO
Kévtpo Si1dbeonc.

OAHIOZ ENEZEPTAZIAZ TPOOIMQN (MOAYKOMTHE)

TPO®IMO Méyiotn Xpovog Aettoupyiag MNpogtopacia
Kpéag 1509 15 deut 1-2cm
Botava 50g 10 deut
kapudia, apvydaia 1509 15 deut
Tupla 1009 10 Seut 1-2cm
Yowpi 759 15 deut 2cm
Kpeppodia 1509 10 deut Moo
Mmokdta 1509 15 deut 1cm
MaAakd @pouta 200g 10 Seut 1-2cm
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MANUAL DE UTILIZARE:

PREZENTARE (fig. 1):

Buton pentru viteza redusa

Buton pentru vitezd mare (buton Turbo)

Ansamblul motorului

Tija de agitare

Blocare

Cupa de mdsurare cu o scala de masura;

capacitate: 700 ml.

Ideal pentru a prepara o cantitate mica de

alimente procesate.

Notd: Cana de mixare poate fi folosita numai

pentru mixarea alimentelor. Trebuie sa o

curatati imediat dupa fiecare utilizare. Nu

trebuie niciodata sa o folositi pentru a pastra
alimente.

G. Capacul tocétorului

H. Lama (lama este foarte ascutitd, de aceea
trebuie s& o manevrati cu grijd, pentru a nu va
rani)

I.  Vasul tocatorului (ideal pentru a prepara o
cantitate mica de morcov tocat sau carne).
Nota: Vasul tocatorului poate fi folosit numai
pentru mixarea alimentelor. Trebuie sa o
curétati imediat dupa fiecare utilizare. Nu
trebuie niciodatd sa o folositi pentru a pastra
alimente.

J. Tel

TmoN® >

Tija de agitare

Rotiti in sensul contrar acelor de ceasornic pentru a
bloca ansamblul motorului. Pentru a-I debloca, rotiti
n sens invers.

Ansamblul motorului

Rotiti motorul in sensul acelor de ceasornic pentru a
bloca capacul tocatorului

CITITI ACESTE INSTRUCTIUNI CU ATENTIE SI N

INTREGIME INAINTE DE A UTILIZA APARATUL.

1. Cutitele sunt foarte tdioase! A se manevra cu
atentie.

2. Decuplati intotdeauna aparatul inainte de
asamblare, dezasamblare, curatare.

3. Inainte de a cupla la priz3, verificati daca
tensiunea corespunde celei de pe eticheta
indicatoare de pe aparat.

4. Nu permiteti copiilor sa se joace cu acest aparat.

Nu expuneti blocul motor, cablul sau stecérul la

actiunea apei.

6. Seinterzice utilizarea in caz de deteriorare.
Daca aparatul a fost deteriorat, supuneti-l unui
control tehnic si reparatiilor la un centru de
depanare autorizat.

7. Nu permiteti portiunilor de cablu neintinse sa
atarne deasupra marginii mesei sau suprafetei
de lucru ori sd intre in contact cu suprafete
fierbinti.

v
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8. Scoateti cutitul cand goliti bolul/vasul.

9. Nu bransati aparatul la sursa de alimentare
electrica decat daca este complet asamblat
si debransati intotdeauna de la alimentarea
electrica inainte de a dezasambla aparatul sau
de a manevra cutitul.

10. Acest aparat este destinat lucrului cu cantitati
tipice uzului casnic.

11. Opriti aparatul inainte de a schimba accesorii
sau de a va apropia de piesele mobile in timpul
functionarii.

12. Acest aparat nu este destinat persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse
sau lipsite de experienta si de cunoasterea
produsului (inclusiv copii), in afara cazului in
care acestea sunt supravegheate de o persoana
in mdsura sa o faca.

13. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca
cu acest aparat.

14. Tn cazul in care cablul de alimentare a suferit
deteriordri, este necesara inlocuirea sa de catre
fabricant, de catre reprezentantul de asistenta
tehnica al fabricantului sau de cétre persoane
de competenta echivalenta pentru a se evita
pericolele.

15. Nu lasati lichidul sa treaca de delimitarea dintre
corpul principal si maner.

16. Reparatiile si alte interventii efectuate asupra
aparatului trebuie sa fie efectuate numai de
catre personal specializat si autorizat!

FUNCTII:

Intrerupator de comanda bipozitional:
Pozitia 1: Viteza normala.
Pozitia 2: Viteza turbo

MODUL DE UTILIZARE A

BLENDERULUI DE MANA:

Blenderul de mana este ideal pentru prepararea de

dip-uri, sosuri, supe, maioneza si mancare pentru

copii, precum si pentru amestecare si milkshake-uri.

1. Rotiti tija blenderului in blocul motor pana se
angreneaza.

2. Introduceti blenderul de mana in recipient.
Apoi, aduceti comutatorul bipozitional in
pozitia | sau in pozitia Il (turbo).

3. Dupa utilizare, scoateti axul blenderului din
blocul motor prin rotire.

4. Puteti utiliza blenderul de mana in vasul
gradat, precum si in orice alt vas. In cazul
actionarii directe in tigaie, in timpul prepararii
sortimentelor, protejati blenderul de mana
contra supraincalzirii.

ATENTIE: Nu folositi aparatul mai mult de

30 secunde deodata. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de cel putin 3 minute inainte de a-1
repune in functiune.

MOD DE UTILIZARE A TELULUI:

Utilizati telul exclusiv pentru a bate frigca, albusurile,

pentru a mixa spume si deserturi gata preparate.

1. Introduceti telul in carcasa de cuplare a telului,
apoi rotiti carcasa de cuplare in blocul motor
pana ce se angreneaza.

2. Asezati telul intr-un vas si numai apoi apasati
comutatorul de actionare.

3. Dupa utilizare, scoateti carcasa de cuplare
a telului din blocul motor prin rotire. Apoi,
scoateti telul prin rotire din carcasa de cuplare.

ATENTIE: Nu folositi aparatul mai mult de

60 secunde deodata. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de cel putin 3 minute inainte de a-l
repune in functiune.

MOD DE UTILIZARE A TOCATORULUI:

1. Tocatorul este ideal pentru alimente tari, cum ar
fi carnea, branza, ceapa, verdeturile, usturoiul,
morcovii, alunele, migdalele, prunele uscate etc.

2. Nu puneti la tocat alimente extrem de dure,
cum ar fi nucsoara, boabele de cafea si
cerealele.

ATENTIE: Nu folositi aparatul mai mult de

15 secunde deodata. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de cel putin 3 minute inainte de a-
repune in functiune.

INAINTE DE TOCARE:

1. Scoateti cu atentie aparatoarea de plastic a
cutitului. AVERTISMENT: lama este foarte
taioasd! A se tine intotdeauna de partea de
plastic superioara.

2. Asezati cutitul pe axul central al bolului de
tocare. Tocator: apdsati cutitul si rotiti la 90
opentru a bloca. Asezati intotdeauna bolul de
tocare pe o suprafata aderenta.

3. Introduceti alimentele in bolul tocétor/vas.

Rotiti carcasa de cuplare pe bolul tocator/vas.
Rotiti blocul motor in carcasa de cuplare pana la
angrenare.

6. Apasati comutatorul pentru a actiona tocatorul.
In timpul functionarii, tineti blocul motor cu o
manad si bolul tocator/vasul cu cealalta.

7. Dupa utilizare, rotiti blocul motor pe carcasa de

cuplare.

Apoi, scoateti carcasa de cuplare.

. Extrageti cu atentie cutitul.

10. Scoateti alimentele procesate din bolul tocédtor/

vas.

v s
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CURf\]’ARE:

1. Blocul motor si carcasa de cuplare tel se vor
curata exclusiv cu o carpa umeda. Carcasa de
cuplare a tocatorului poate fi clatita sub robinet,
fara a fiinsa scufundata in apa.

2. Toate celelalte piese pot fi curatate in masina de
spalat vase.

3. In cazul procesarii unor alimente colorate,
suprafetele de plastic ale aparatului isi pot
schimba culoarea. Stergeti-le cu ulei vegetal
inainte de a le introduce in masina de spalat
vase.

4. Curétati accesoriile in chiuveta. ATENTIE:
Accesoriile sunt extrem de taioase!

SPECIFICATII:
220-240V - 50-60 Hz - 600 W

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
mmm Respectati reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz la un
centru specializat de eliminare a deseurilor.

GHID DE PROCESARE (TAIETOR DE ALIMENTE):

Aliment Maxim Durata de functionare preparare
Carne 1509 15sec 1-2cm
Verdeturi 509 10sec

nuci, migdale 1509 15sec

Branza 1009 10sec 1-2cm
Paine 759 15sec 2cm
Cepe 1509 10sec Jumatati
Biscuiti 1509 15sec 1cm
Fructe moi 1509 10sec 1-2cm

ROMANESTE
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MHCTPYKLUNA 3A EKCMJIOATALUA:

OMUCAHUE HA YACTUTE (ur. 1):

A. byToH 3a Hucka ckopocT

B. ByTOH 3a Brcoka ckopocT (6yToH “Typ60”)
C. [OsurateneH 6nok

D. bbpkanka

E. 3akniouBaHe

F.

MepuTenHa yalia cbc cKana, BMeCTUMOCT:

700 ml.

MpeanHa 3a npuroTBAHe Ha Masnko Konm4ecTso

XpaHa.

3abenexka: Kynata Ha 6neHpepa Moxe fia

Ce 13Mo3Ba CaMo 3a CMeCBaHe Ha XpaHu.

MouncTeaiiTe A BegHara ciep ynotpeba. Hukora

He A M3rnon3BaliTe 3a CbXpaHeHWe Ha XpaHa.

G. Kanak Ha yonbpa

H. Hox (XBawanTe HOXa BHUMATENHO, Tbi1 KaTo e
MHOFO OCTBP M MOXe fia Ce HapaHuTe)

I. Kyna Ha yonbpa (MpeanHa 3a npurotBaHe Ha
Manko KONIMYEeCTBO HaKb/ILIaH MOPKOB M
Mmeco).
3abenexka: KynaTta Ha yonbpa mMoxe fja
ce 13nos3Ba caMo 3a CMeCBaHe Ha XpaHu.
MouuncTsaiiTe A BegHara cnep ynotpeba. Hvikora
He A M3Mno3BaliTe 3a CbXpaHeHWe Ha XpaHa.

J.  bbpkanka

Bbpkanka

3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATA CTPESIKa,
3a fla 3aKNioymnTe KbM ABUraTeNHNA 6510K. 3a fa
OTK/OUNTE, 3aBbpTeTE B 06paTHaTa MOCoKa.
LBuraTteneH 6nok

3aBbpTeTe ABUraTeNnHMA 610K NO YaCcOBHMKOBATA
CTpesKa, 3a fa 3aKNioumnTe Kanaka Ha yonbpa.

MPOYETETE BHUMATEJIHO UHCTPYKLUUATA,

NPEAW OA 3ANOYHETE PABOTA C YPEJA.

1. HoxoBeTe ca MHOro ocTpu. Pabotete MHOrO
BHUMATesNHO C TAX.

2. BuHaru nsknioyBaiiTe ypepa, npeau aa
MOHTUpaTe 1 AeMOHTMPaTe YacTu Unu fa
nouncTuTe ypepa.

3. TMpepaw pa BknlounTe Wiencena Ha ypeaa
B KOHTaKTa, NpoBepeTe Aanu MeCTHOTO
HanpeXeHve CbBnaga C NOCOYEHO Ha
dupmeHara Tabesnka.

4. Hwkora He no3BosnABaNTe Ha Aela Aa UrpasT ¢
eneKTpUYecKun ypeau.

5. BHumaBawiTe enekTpoaBuraTensr,
3aXpaHBaLUMAT Kaben unu WwencensT Aa He ce
HaMOKpAT.

6. Hukora He n3nonsganTe noBpeaeH ypea. Ako
ypeabT e NoBpe/eH, 3aHeceTe ro B CepBu3 3a
npoBepKa UM PeMoHT.

7. He ocTaBsiiTe 3axpaHBaWmAT Kaben fa BuCK
npe3 pbboBe Ha Maca Uim Apyrv NOAo6HM
1 BHMaBaiiTe Aa He ce gonupa Ao ropeyu
NOBBPXHOCTW.
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8. (CBanainTe HOXa, KOraTo UckaTte a usnpasHute
Kynara.

9. BkniouBaiiTe ypeaa, efjBa cfief KaTo cTe ro
Crno6uny HambITHO 1 M3KOYBaiTe LWencena,
KoraTo mckate fa pasrnobute ypega unu ga
6opaBuTe C HOXa.

10. Ypenbt e npeaHasHaueH 3a 61Tosa ynoTtpeba.

11. UskniousaiiTe ypefa, npeamn fia CMeHuUTe
aKcecoap vm Korato ce npubnmxasate Ao
BbPTALM Ce YacTh.

12. To3u ypep He e NpeAHa3HayeH 3a ynotpeba
oT nnua (BKMIOUUTENTHO AeLad) C HaMasleHn
dU3NYECKU, CETUBHN NN YMCTBEHN
CMOCOBHOCTM, MAN C INNCBALLM 3HAHUA U
OnNKT, OCBEH aKOo He ce HabnogasaT unn He ce
MNHCTPYKTUpPaT OTHOCHO ynoTpeb6ata Ha ypefa
OT /lLe, OTroBapALLO 3a 6e30MacHOCTTa UM.

13. [euata Tpa6Ba Aa ce Habnoaasar, 3a ja ce
yBepuTe, Ye He CU UrPanAT C ypeaa.

14. AKo 3axpaHBawWmAT kKaben ce noBpean, Tpabea
[a 6bJie 3aMEHEH OT NPOV3BOAMUTENA, CEPBU3EH
TEXHUK Unv Apyru KBanuouumpaHy niua, 3a aa
6baaT n3berHaT onacHoOCTUTE.

15. BHMMmaBaliTe fja He MoNajgHe TeYHOCT Mexay
[BUraTensa n gpbxxKata Ha 6bpKankara.

16. PemoHTUTe 1 apyrute paboTun no ypepa Tpab6sa
[la ce N3BbPLUBAT CaMO OT YMbJIHOMOLLEH
cneumanusnpaH nepcoHan!

OYHKUNN:

2-cTeneHeH npeBKloYBaTen:
CreneH 1: HopmanHa ckopocT
CreneH 2: Bbbp3a ckopocT

YNOTPEBA HA MUKCEPA:

MuiKcepbT e ocobeHo noaxoaAll 3a COCoBe, Cynu,

MaiioHe3a 1 6ebeLuKa XpaHa, KakTo 1 3a MUKCOBE U

MJIEUHN LeKoBe.

1. TocTaBeTe AbpXKaya Ha HOXKa Ha Kopryca Ha
eneKTpoABUraTens 1 ro 3aBuiiTe, AokaTo ce
3acTonopu.

2. T[loToneTe MmKcupalyaTa NpuUcTaBka B CbAa.
Cnep ToBa HaTUCHETE NPEBKIOYBATENA Ha
CKOPOCTTa Ha cTeneH 1 vnu 2.

3. CnepynoTpeba cBaneTe AbpKaya Ha HoXa.

4. MoxeTe fa n3non3Barte MMKCepa KakTo C
mepuTenHaTa Kyna, Taka 1 ¢ BCeKu apyr Cba,.
AKO ro n3nonssaTe Hanpaso B TeHAXepaTa no
BpeMe Ha roTBeHe, BHMaBalTe fja He nperpee.

BaxkHo! YpeabT fa He ce n3nonssa noseye ot
30 ceKyHAU HenpeKbcHaTo. Cnep ToBa ocTaBeTe
ypepna Aa ce oxnaau Hail-manko 3 MUHyTH,
npeaw Aa ro usnonssare OTHOBO.

YMNOTPEBA HA BbPKAJIKATA:

M3non3eanTe 6bpKasikata caMo 3a CMeTaHa, butn

6enTbLU 1 FOTOBM iecepTy.

1. [bxHeTe 6bpKankara B AbpxKaua, nocTaBeTe
AbpKaya Ha eneKkTpoABUraTens u ro
3acTonopere.

2. TotoneTe 6bpKankara B Cbaa 1 Torasa
BK/loYeTe ypepa.

3. CnepynoTpe6a cBanete 6bpKasnkara v nocsne
n3abpnaiiTe oT AbpKava.

BaxxHo! YpenbT fa He ce m3non3Bsa noseue ot
60 ceKyHAN HenpeKbcHaTto. Cnep ToBa ocTaBeTe
ypeAa Aa ce oxnaau Hail-Manko 3 MUHYTH,
npeaw Aa ro n3nonssare OTHOBO.

YMNOTPEBA HA NMACATOPA:

1. Toin e noaxoaALL 3a NacupaHe Ha Meco, CUpeHe,
NyK, 3ene, YeCbH, MOPKOBW, opexw, bagemu,
CnvBM 1 Ap.

2. He cmunanTte MHOro TBbPAM NPOAYKTH, KaTo
Hanp. MycKaToBO opexue, Kade Ha 3bpHa 1
3bPHEHN XpaHW.

BaxxHo! YpepbT fa He ce u3non3sa nosBeye or
15 ceKyHAMN HenpeKbcHaTo. Cnep ToBa ocTaBeTe
ypeaa Aa ce oxi1aam Hali-Manko 3 MUHYTH,
npeau Aa ro nsnonseare OTHOBO.

NnOoAroToBKA 3A MACUPAHE:

1. Canete nnacTmacoBaTa 06BMBKa OT HOXa.
BHUMAHMWE! HoxbT e MHOro ocTbp! XBallante
ro camo 3a njacTMacoBara 4acT.

2. TocTaBeTe HOXa Ha Bofdewma wWndT B cpepata

Ha Kynarta. [Nacatop: HatncHeTte Hoxa Hagony

1 o 3aBbpTeTe Ha 90°, fOKaTO Ce 3acTomnopwm.

MocTaBAiiTe KynaTa B/Hary Ha NoBbPXHOCT,

KOATO He Ce nib3ra.

CnoxeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU B KynaTa.

4. TocTaBeTe 3aABMXKBallaTa 4acT BbPXy KynaTa.
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5. 3aBuiiTe YacCTTa C eNeKTpoABUraTena Bbpxy
3aJBMKBaLLaTa 4yacT, JOKaTO ce 3aCTOMNOPU.

6. Bknioyete ypepa. Mo Bpeme Ha paboTaTa

[PbXTe yacTTa C eneKTpoMoTopa C efHaTa

pbKa, a KynaTa - ¢ ipyraTa pbKka.

Cnep ynotpeba pa3srnobete oTHOBO ypeaa.

CsareTe 3a/BMKBaLlaTa YacT.

. CBanete BHMMAaTE/THO HOXa.

0. M3cmnete xpaHara.

2ov®N

NMOYNCTBAHE:

1. ToumcTBaliTe YacTTa C enekTpofBuUraTens un
Abpxaya Ha 6bpKankaTa camo C BlaxkHa Kbpna.
M3nnakBsaiiTe 3afB1xBaLLaTa 4acT Ha nacatopa
nop Tevalya BOAa, HO He A NoTanAlTe BbB BoAa.

2. Bcuuku ppyrv 4acTu morart a ce MUAT B
CbAOMMANHATA MaLLMHa.

3. KoraTo nacupate XpaHa C MHOFO CUNeH LBAT,
nnacTMacoBuWTe YacTU MOraT fla Ce OLIBETAT.
HaTtbpkaiiTe Te31 YacTn ¢ pacTUTeNHO Macso,
npeau fa rv noctasuTe B CbAOMUANHATa
MallnHa.

4. Korato mueTe akcecoapute B MUBKaTa, ce
M3MCKBa OCOBEHO rofIAMO BHUMaHWe, Thid KaTo
HAKOW YacTy ca MHOTO OCTPMW.

TEXHUYECKU XAPAKTEPUCTUKI:
220-240V + 50-60 Hz - 600 W

Cbobpa3eHo C OKoNHaTa cpefia U3XBbpnsaHe

MoxeTe fa nOMOrHeTe fa 3aWMUTUM OKONTHATa
mmm cpepal [lomHeTe, ye TpA6GBa Aa cnassate
MecTHUTe pa3nopeabu: Mpepasaiite HepaboTeloTo
eneKkTpunyecko obopyasaHe B cneLmanHo
npepHasHayeHuTe 3a LenTa LeHTpoBe.

TABJINLIA 3A OBPABOTKA HA PA3JINMHU XPAHU (PE3AYKA):

XpaHa Makc. Terno

Meco 1509 15s
3ene 509 10s
Opexu, bagemn 1509 15s
CnpeHe 100g 10s
Xna6 759 15s
Jyk 1509 10s
Buckentn 1509 15s
Mekn nnogose 1509 10s

Bpeme 3a o6paboTka
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKLIIA 3 EKCIUTYATALIIT

XAPAKTEPUCTUKWN (Man. 1)

A. KHonKa manoi wengKocTi

B. KHonka Benukoi WwBuaKocTi (KHomnka Typ6o)
C. bnok pBuryHa

D. 3miwyBanbHa WwTaHra

E. 3akpinutn

F.

MipHa CKnsiHKa 3 MipHOIO LKanoto, 06'em:
700 mn.

YyaoBO MiaxoanTb ANA 06POOKN HEBENNKNX
06'eMiB NPUroToBaHNX NPOAYKTIB.
MpwumiTKa: BukopuctoByiTe rnek ana

3MilLyBaHHA TiNbKW ANA 3MillyBaHHA NPOAYKTIB.

3aBXXAM YMCTITb NOro ofpasy » Nic/iA KOXKHOro
BMKOPUCTaHHA. Hikonn He BUKOpuCTOBYINTe
oro ana 36epiraHHA cTpas.

G. Kpuwka nogpibHioBaua

H. Jle3o (ne3o ayxe roctpe, Tomy noBofbrecs
3 HUM fy>Ke 06epeXHO, LWOo6 YHUKHYTU
TPaBMyBaHHsA)

I.  nek ana noapibHeHHA (YyAOBO NIAXOANTD ANA

noapibHeHHA HeBeNUKIMX NOPLii MOPKBM abo
m'aca).
MpumiTka: BukopuctoByiiTe rnek ana
NoApibHeHHA TiNbKK ANs 3MilyBaHHA
NpoAyKTiB. 3aBXAM YNCTITb NOro ofpasy X
NicNA KOXHOro BUKOPUCTaHHA. Hikonn He
BMKOPUCTOBYWiTE NOro AnA 36epiraHHA CTpaB.

J.  36uBauka

3miwyBanbHa WTaHra

MoBepHiTh i NPOTN rOANHHUKOBOI CTPINKK, W06
3aKkpinuTu y 6noui ABuryHa. LLo6 Bigkpinnty,
NMOBEPHITb Y NPOTUNEXHOMY HaMPAMKY.

Bnok pBuryHa

MoBepHiTb 610K ABUrYHa 338 FOAVUHHNKOBOIO
CTPINKoIo, Wo6 3aKpinuUTK NOro Ha KpULLILL
nogpibHoBaya

BYAb JIACKA, MPOYUTAUTE LIIO

IHCTPYKLIIO YBAXKHO TA MOBHICTIO NEPEA

BUKOPUCTAHHAM NMPUNAAY.

1. Hoxi gyxe roctpi! lNloBoabTech 3 HUMIK
ob6epexHo.

2. 3aBXAu BUMMKaiTe Npunag 3 po3eTky nepeq,
TM, fIK 361paT, PO36UPATN YN YNCTUTM NOTO.

3. Tlepep M, AK BMUKaTK Npunag B po3eTky,
nepesipTe, W6 Hanpyra B Hill cniBnagana 3
Hanpyroio, BKa3aHo Ha NacnopTHiin Tabnuuui

Ha npwnagi.

4. He po3BonaiTe AiTAM KOPUCTYBaTUCh
npunagom.

5. He MouiTb ABWIYH, WHYP XMBNEHHA abo
wTencenb.

6. Hikonu He KopnCTYNTeCb NOWKOAXKEHUM
npunapom. B pasi nowkopxeHHaA BigHeCiTb
npunag fo ceptndikoBaHoro LeHTpy
06CnyroByBaHHA A1l NepeBipku abo PeMOHTY.
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7. He po3BonsiiTe 3aiiBomy Kabenio 3Bmcatu
3 Kpato cTonia um poboyoi noBepxHi abo
TOPKATUCA rapAYNX MOBEPXOHb.

8. CnopOoXHUBLIN CTaKaH/vaLlKy, 3HIManTe HiX 3
npunagy.

He BMuKanTe npunag B po3eTKy, JOKN NOro
MOBHICTIO He 3ibpaHo; Ta 3aBXAN BUMUKaNTe
0ro 3 PO3eTKU Nepes TM, ik po3bupaTun noro
260 3HIMaTU HiX.

10. Mpunap Npvi3HayYeHWin ANA JOMaLLIHbOTO
BVKOPUCTAHHS.

11. BUMKHITb Nnpunag nepeg TM, AK 3MiHIOBaTH
Hacafikn abo TOpKaTUCb PYyXOMUX HYacCTKM
npwnagy.

12. Lleit npucTpiin He NpU3HaveHnin gna
BMKOPWCTaHHA 0cobamu (BKJIOUalouu aitein)
3 Gi3NYHVMIM Ta PO3yMOBMMU Baiamm, abo
ocobamu 6e3 HanexxHOro AOCBIfY UM 3HaHb,
AKLLO BOHU He MPOWLLAN iHCTPYKTaX Mo
KOPWCTYBaHHIO LM NPUCTPOEM Mif HarnALom
ocobw, BifgnoBsiganbHoi 3a ix 6e3neky.

13. He go3sonainTe AitAM rpatmca 3 uum
NPUCTPOEM.

14. AKLWO WHYP *KMBJIEHHA MOLIKOAXEHUI,

106 YHUKHYTV Hebe3mneKu, BiH NOBUHEH
6yTV 3aMiHEHWIA TINbKW BUPOBHMKOM, NOro
CepBiICHUM NpeACTaBHUKOM abo NoAibHUMN
ocobamu.

15. CnipkyiiTe, Wo6 piavHa He nonagana B
3'€[JHaHHA MiXK PYKOATKOIO XKUBNEHHA Ta
pyKoaTKoto brieHfepa.

16. PeMOHT Ta TexHiuHe 06CTyroByBaHHs LibOro
BUPO6Y NOBMHHE NPOBOAUTUCH TiNbKM
aBTOPV30BaHVM nepcoHanom!

OVHKLI,I'I'

MNepemunKay Ha iBa MONOXKEHHA:
PiBeHb I:  3BMyYanHa WBMAKICTb
PiBeHb Il:  Bucoka wemnakictb

BKA3IBKU OO 3BACTOCYBAHHA PYYHOIO
BJIEHAEPA

PyuHuii 6neHpep npekpacHo niaxoauTb Ao
NPWUroTyBaHHA COYCiB, CyMiB, MaloHe3iB Ta ANTAYOI

i, @ TaKOX 3MiLLyBaHHA MONOYHUX KOKTENNIB.

1. TpuKpyTiTb 3MilLyBanbHWI CTEPXKEHb JO
nBUryHa.

2. BcraBTe 6neHpep B valiKy. Mepesepitb
nepemMmnKay B NosioxeHHs | abo B nonoxeHHs Il
(wBwngko).

3. 3HiMiTb 3MillyBaNbHUI CTEPXEHD 3 Mpunagy
nicnA BUKOPUCTaHHA.

4. bneHaepom MOXKHa 3MiLLyBaTy Xy AK B MiPHIi1
yaLLi, Tak B 6yAb-AKOMY iHLIOMY NOCYAi.
3Milytoun iy NpAMO B KacTpyni, CRigKyiTe 3a
TVM, Wo6 Npunag He neperpisascs.

BAXKJIUBA IHOOPMALIA: He paBaiiTe npunaay
npautoBaTy 6inblue, Hixk 30 ceKyHa nocninb.

Mepw HiXK 3HOBY BUKOPUCTOBYBATH, 103BONIbTE
npunagy NOCTOATN Xoua 61 3 XB. Ta OXONOHYTH.

BKA3IBKWU O 3ACTOCYBAHHA

3BUBAYKU

3acTocoByiiTe 36MBaYKY TiNbKM AN1A 36MBaHHA

BEPLUKIB, A€YHIX BINKiB Ta 3MilLlyBaHHA rOTOBUX

feceprTiB.

1. BcTaBTe 36MBauKy B peflyKTop, a noTim
NPVIKPYTiTb PeAYKTOP [0 ABUTYHA.

2. BcrtaBTe 361BayKy B YaLlKy, a MOTIM YBIMKHITb
npwnaga.

3. o 3aKiHYeHHI0 NPUroTyBaHHA 3HIMITb
penyKTop 361BauKM 3 ABMUryHa. MoTim BUIMITL
361BauKy 3 pegykTopa.

BAXJIUBA IHOOPMALIA: He paBaiite npunagy
npauytoBaTh 6inblue, HiXk 60 ceKyHA nocninb.
Mepuw HiXk 3HOBY BMKOPUCTOBYBaTH, lO03BONbTE
npunagy NoCcToATN Xxo4a 61 3 XB. Ta OXOJIOHYTHU.

BKA3IBKU 0O 3ACTOCYBAHHA HOXA

1. Hoxem cnig noapi6HioBaTy TBEPAY iKY, TaKy
AK M'ACO, 6pMH3a, unbynsa, Npunpasu, YacHUK,
MOPKBa, ropixu, Mraasb, HOPHOC/IUB Ta iH.

2. He cnig noppibHioBaTh HaATO TBEPAI NPOAYKTH,
TaKi K MyCKaTHUIA ropix, KaBoBi 606U Ta 3epHo.

BAXKJIUBA IHOOPMALIA: He paBaiTe npunapy
npauioBaTh 6inbLue, HiXxk 15 ceKyHa nocninb.
Mepw HiXk 3HOBY BMKOPUCTOBYBaTH, l03BONbTE
npunagy nocToATN Xxo4a 61 3 XB. Ta OXOJIOHYTHU.

nI,U,FOTOBKA NPUNALY OO0 POBOTM...
Ob6epeXxHO 3HiMITb ynakoBsky 3 Hoxa. YBATA:
HiXK Ay»e rocTpuial 3aBxam 6epiTbca 3a BEPXHIO
NNacTUKOBY YaCTUHY.

2. 3aKpiniTb HiX Ha LeHTPasbHOMY CTePXKHi
CTaKaHa Ana HapizaHHsA. MogpibHioBay:
HATUCHITb HiX BHM3 Ta NOBEPHITb Ha 90°, WwWob
3aKpinuTK Noro. 3aBXKAW CTaBTe CTakaH Ana
NoApPiOHEHHA Ha HeCNIM3bKY NMOBEPXHIO.

3. TloknapiTb NpoAyKTY B YalLKy ANA
noapibHeHHs.

4. HakpyTiTb pefyKToOp Ha YaluKy Ana

noapibHeHHs.

MNpuepHanTe ABUryH A0 pegyKTopa.

YBiIMKHITb npunag. MNig yac poboTtn TpumanTte

OfHI€EI0 PYKOIO ABUTYH, @ iHLIOIO YalLKy Ans

noppibHeHHs.

7. Tlo 3aBepLlueHHI0, 3HIMITb ABUTYH 3 pefyKTopa.

8. T[loTim 3HiMITb peayKTOp.

9.

1

o v

06epexHO BUNMITb HiX.
0. BuiAMiTb NPOAYKTU 3 YaLLKy ANA NOAPIGHEHHSA.

YULLEHHA

1. BWryH Ta pegyKTop 36vBauKm Clif YNCTUTU
TiNIbKM BONOroto TKaHVHolt. PeflykTop
nopapibHIoBaYa MOXHa CMOMOCHYTY Nifi KpaHOM,
ane He cnif 3aHyptoBaTu iy Boay.

2. IHWi YacTUHW Npunagy MoXxHa MATA B
NOCYAOMUIHIN MaLLVHi.

3. Big npurotyBaHHA AeAKUX BUAIB IKi N1acTMKOBI
YaCTVHU MOXYTb BTpayaTy CBin Konip. MpoTpitb
TaKi YaCTUHN POCIMHHNM MaCc/IoM nepep TUM,
AK MATK X Y NOCYAOMUINHIN MaLLWHi.

4. Hacapu cnig myTuK nig KpaHoM. YBATA: Hacagkm
fy>ke roctpui!

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN:
Mpamwnin ctpym 220-240 B « 50-60 Iy - 600 BT

TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEXXEHUIA.

BesneyHa yTunisauia

Bun moxeTe gonomMorTu 3axncTtut oBKinns!
mmm [l0TPUMYINTECH MiCLI@BMX NPaBuA yTunisauii:
BiiHeCiTb Henpavjoloye enekTpuyHe obnagHaHHA y
BiINOBIAHWI LeHTP i3 NOro yTunisauii.

BKA3IBKW A0 NPUTOTYBAHHA (WWATKIBHMLA)

MpopykT Makc. KinbkicTb Yac npurotyBaHHA PiBeHb
M’aco 150r 15¢ 1-2cm
3eneHb 50r 10c
lopixu, murganb 150r 15¢
BbpuH3a 100r 10c 1-2cm
Xni6 751 15¢ 2cm
Linbyna 150r 10c nosioBMHa
Meunso 150r 15¢ Tcm
M'aki ppykTn 150r 10c 1-2cm
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FRANCAIS

MODE D’EMPLOI
DESCRIPTION DES PIECES (ill. 1) :

A. Bouton de vitesse réduite

B. Bouton de survitesse (Turbo)
C. Bloc moteur

D. Tige de mélange

E. Verrouiller

F.

Tasse a mesurer avec graduation de mesure.

Capacité : 700 ml.

Idéal pour la préparation de petites quantités

d‘aliments transformés.

Remarque : Le pot de mélange doit étre utilisé

exclusivement pour mélanger des aliments.

Veuillez le nettoyer aprés chaque utilisation. Ne

I'utilisez jamais pour stocker des aliments.

G. Couvercle du bol hachoir

H. Lames (les lames étant trés coupantes, veuillez
les manipuler avec soin pour éviter de vous
blesser).

I. Bol hachoir (idéal pour la préparation de petites
quantités de carottes ou de viande hachées).
Remarque : le bol hachoir doit étre utilisé
exclusivement pour mélanger des aliments.
Veuillez le nettoyer aprés chaque utilisation. Ne
I'utilisez jamais pour stocker des aliments.

J. Fouet

Tige de mélange

Tournez dans le sens antihoraire pour verrouiller le
bloc moteur. Pour le déverrouiller, tournez dans le
sens horaire.

Bloc moteur

Tournez le bloc moteur dans le sens horaire pour
verrouiller le couvercle du bol hachoir.

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT CES
INSTRUCTIONS AVANT DE METTRE L'APPAREIL
EN MARCHE.

1. Leslames sont trés coupantes. Veuillez les

manier avec prudence.

2. Débranchez toujours I'appareil avant de
monter, démonter des piéces ou de nettoyer
I'appareil.

3. Vérifi ez avant de brancher I'appareil si la
tension locale correspond a celle mentionnée
sur la plaque signalétique.

4. Ne laissez jamais les enfants jouer avec des
appareils électriques.

5. Veillez a ce que ni le moteur nile cable ou la fi
che d‘alimentation soit mouillé.

6. N'utilisez jamais un appareil endommagé. Si
I'appareil venait a étre endommagé, amenez le
pour controle ou réparation dans un centre de
service aprés-vente agréé.

7. Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre
sur des bords de tables ou autres et veillez a ce
qu'il n'entre pas en contact avec des surfaces
chaudes.
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8. Retirez la lame si vous voulez vider le bol.

9. Branchez I'appareil uniquement lorsqu'‘il est
complétement assemblé et retirez la fi che
lorsque vous voulez le démonter ou manipuler
les lames.

10. L'appareil est destiné a un usage domestique.

11. Eteignez I'appareil avant de changer un
accessoire ou si vous vous approchez de piéces
mobiles.

12. Cet appareil n‘est pas destiné aux personnes
(enfants inclus) ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un
manque d'expérience et de connaissance du
produit, a moins qu'elles ne soient mises sous la
garde d'une personne pouvant les surveiller.

13. Les enfants doivent étre surveillés afin de
s‘assurer qu'ils ne jouent pas avec cet appareil.

14. Sile cordon d'alimentation est endommagé,
pour éviter tout danger, il doit étre remplacé
par le fabricant, un technicien de la marque ou
toute personne qualifiée.

15. Veillez a ce qu’aucun liquide ne pénétre entre le
moteur et le pied mixeur.

16. Toute réparation et opération d'entretien sur la
machine ne doivent étre effectuées que par un
personnel agréé !

FONCTION

Interrupteur 2 vitesses :

Vitessel: Vitesse normale

Vitesse Il : La vitesse rapide ne peut pas étre
régulée.

UTILISATION DU MIXEUR PLONGEANT :

Le mixeur plongeant est particuliérement approprié

pour les sauces, soupes, mayonnaise et aliments

pour bébé ainsi que pour mixer et pour les
milchshakes.

1. Enfoncez le pied du mixeur sur le boitier moteur

et tounez-le jusqu’a ce qu'il s'enclenche.

2. Plongez le mixeur dans le récipient. Appuyez

ensuite sur le commutateur de vitesse niveau 1

ou 2.

Retirez le pied du mixeur apres utilisation.

4. Vous pouvez utiliser le mixeur aussi bien avec le
bol gradué qu'avec un autre récipient. Lorsque
vous l'utilisez directement lors du processus de
cuisson, veillez a ce qu'il ne surchauffe pas.

w

IMPORTANT : Ne pas faire fonctionner I'appareil
en continu plus de 30 secondes. Laissez ensuite

I'appareil refroidir au moins 3 minutes avant de

le réutiliser.

UTILISATION DU FOUET :

Utilisez le fouet uniquement pour la créme, les

blancs en neige et les desserts préts a 'emploi.

1. Enfoncez le fouet dans le support et placez le
support sur le moteur et faites-le s'enclencher.

2. Plongez le fouet dans le récipient et mettez
ensuite I'appareil en marche.

3. Retirez le fouet apres utilisation et enlevez le
fouet du support.

IMPORTANT : Ne pas faire fonctionner I'appareil
en continu plus de 60 secondes. Laissez ensuite
I'appareil refroidir au moins 3 minutes avant de
le réutiliser.

UTILISATION DU HACHOIR:

1. Celui-ci est concu pour hacher la viande, le
fromage, les oignons, le choux, I'ail, les carottes,
les noix, les amandes, les prunes etc.

2. Ne hacher aucune chose extrémement dure,
par exemple des noix de muscade, des grains
de café et des céréales.

IMPORTANT : Ne pas faire fonctionner I'appareil
en continu plus de 15 secondes. Laissez ensuite
I'appareil refroidir au moins 3 minutes avant de
le réutiliser.

PREPARATIONS AVANT DE HACHER:

1. Prenezle revétement plastique de la lame.
ATTENTION : La lame est trés coupante! Tenez-
la seulement par le plastique.

2. Placezlalame sur I'axe au centre du bol.

Hacher : pousser la lame vers le bas et tournerla

d’environ 90° jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.

Placez toujours le bol sur une surface

antidérapante.

Versez maintenant les ingrédients dans le bol.

4. Placez maintenant la piéce d’entrainement sur
le bol.

5. Tournez la piéce moteur sur la piece
d'entrainement jusqu’a ce qu'elle s'enclenche.

w

TABLEAU DE TRAITEMENT (HACHOIR)

Aliment Poids max.

viande 1509 15sec
choux 509 10sec
noix, amandes 1509 15sec
fromage 1009 10sec
pain 759 15sec
oignon 1509 10sec
biscuit 1509 15sec
fruits mous 150g 10sec

Temps de fonctionnement

6. Mettez en marche I'appareil. Tenez, lors du
fonctionnement, la piéce moteur avec une main
et le bol avec l'autre.

7. Démontez I'appareil apres utilisation.

8. Retirez la piéce d'entrainement.

9. Retirez prudemment la lame.

10. Retirez les aliments.

NETTOYAGE

1. Nettoyez la piece moteur et le support pour
le fouet uniquement avec un chiffon humide.
Rincer la piece d’entrainement du hachoir sous
I'eau coulante mais ne pas la plonger dans l'eau.

2. Toutes les autres pieces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle.

3. Sivous souhaitez hacher des aliments
particuliérement colorés, les pieces en
plastique peuvent se décolorer. Enduisez ces
pieces d’huile végétale avant de les mettre au
lavevaisselle.

4. Sivous nettoyez des accessoires dans l'évier, la
plus grande prudence est de mise car certaines
pieces sont trés coupantes.

DONNEES TECHNIQUES :
220-240V -+ 50-60 Hz - 600 W

Mise au rebut dans le respect de
I'environnement
== \/oUs pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
réglementations locales. La mise en rebut de votre
appareil électrique usagé doit se faire dans un
centre approprié de traitement des déchets.

Préparation
1-2cm

1-2cm
2cm

En deux
lcm
1-2cm

FRANCAIS



PYCCKM

MHCTPYKLMUA NO SKCMNYATALIMN

BNNEHAEPOM

NPEAHA3HAYEHUE

[nA n3menbyeHns, CMelwBaHns, B36mBaHms
NpoAyKTOB.

He ana KOMMepPUYECKOro 1 NPOMbILLIEHHOTO
MCNONb30BaHMA.

OMUCAHMUE (Bumeo 1):

A. KHoMKa HU3KOW CKOpPOCTH

B. KHomKa BblcOKOW CKOpOCTU (peximm «Typ6o»)
C.  MoTopHbI 610K

D. Meuwanka

E. 3abnokmpoBatb

F.

MepHas uyawa co wKanow emkocTbio: 700 mn.
MpeanbHo NogxoAnT AnA NpUroToBneHna
HebonbLIOro KoNMyecTBa 06paboTaHHbIX
NMLLEeBbIX NPOAYKTOB.
Mpnmeyanme: KyBlunH 6neHaepa MoxeT
6bITb 1CMONIb30BaH TOMBKO ANA U3MeNbYeHnA
nuesbIX NPoayKToB. Ero cnepyet ounwatb
nocse Kaxaoro ncrnonb3osaxus. He
NCnonb3yiTe ero AnA XpaHeHUA NuLLeBbIX
NpoAyKTOB.
G. Kpblwka n3menbumtena
H. Hox (TaK Kak ne3Bume ouyeHb OCTPOE, BO
n36exaHue TpaBM cobntofanTe 0OCTOPOXKHOCTD)
I, Yawa nsmenbuntena (naeanbHO NOAXOANT
[NA NPUroTOB/IeHNA HeBOMNbLIOrO KONMYecTBa
N3MesibYeHHON MOPKOBM MM MACA).
MpumeyaHne: Yawwa namenbumTensa moxer
6bITb 1CMONIb30BaHa TOMBKO ANA U3MeNbYeHnA
nuesbIX NpoayKToB. Ero cnepyet ounwatb
nocsie KaXaoro ncrnonb3osaxua. He
ncnosnb3yiTe ero AnA XpaHeHUA NuLLeBbIX

NPOAYKTOB.
J. BeHuuk
Mewanka

MoBepHWUTe NPOTVB YaCOBOW CTPENKK, YUTOGbI
3apuKCMpoBaTh ee Ha 6roke fpuratens. ns
pa3b10KMPOBKI NOBEPHUTE B 06PaTHOM
HanpasneHuu.

MoTopHblit 610K

MoBepHWUTe 610K iBMraTENA MO YaCOBOW CTPESIKE,
UTO6bI 336NIOKMPOBATb KPbILLKY U3MeNbunTens

NEPEA NCNONb30OBAHNEM NPUBOPA
BHUMATEJTLHO NMPOYUTAUTE
WHCTPYKLMUIO.

1. ByabTe 0CO6EHHO OCTOPOXXHbI C NIE3BUAMU —
OHW OYEeHb OCTPbI.

2. Bcerpa otkniovaiTe npubop nocne
MCNONb30BaHWUA, Nepef CMEHOM Hacaaku Um
YUCTKOW.

3. Tllepepn Tem kak nogkmoyate NpMbop K cetu
MUTaHWA, yA0CTOBEPbTECH, YTO BOMbTAX
npubopa COOTBETCTBYET BONMbTAXY CETU
nUTaHUA.

https:/itm.by
= v MHTepHeT-marasvH TM.by
E
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4. He nossonsanTte geTam ucnonb3osartbnpubopa,
a Tem 6onee urpatb € HUM.

5. He ponyckanTe nonagaH1a HAMOKaH1A
npvbopa, LHypa NUTaHUsA UK LTekepa
nuTaHus.

6. Hukorga He ucnosnb3yiTe NOBPEXAEHHbIA
npubop. MNpu 06HapyXeHnn NONOMKK
obpaTtuTecsh B cneLuanu3vpoBaHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

7. He ponyckanTe CONPUKOCHOBEHUA LUHYpa
NUTaHWA C FOPAYUMM NMOBEPXHOCTAMM UMK €ro
NpoBUCaHUA.

8. CHauvana u3BnekuTe Ne3sua M3 eMKOCTU U
TOMbKO 3aTeM OYULLLANTE EMKOCTb.

9. He nogkniovante npubop K ceTm NUTaHus
MoKa OH MOJIHOCTbIO He cobpaH. U
OTKMNOYanTe ero oT CeTU NUTaHUA nepeq ero
pasbopKon.

10. JJaHHbI% nprubop pacunTaH Ha UCMOoMbL30BaHUe
B [JOMALLUHWX YCIOBUAX.

11. OTKntounTEe NPMBOP OT CETU NUTaHUA Nepeq
CMEHOI HacagKu.

12. [laHHbIN Nprbop He pekomeHayeTca
MCNoNb30BaTh NoAAM (BKNoYas 1 feten) C
OorpaHNYeHHbIMN ¢VI3VI‘-IECKI/IMVI, CEeHCOPHbIMN
VAW YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTAMM, @ TaKXKe
06/1afatoLLNX HEJOCTATOUHbIM OMbITOM WV
3HaHMeM NpoayKTa. ,U,aHHOI7I KaTeropuv nuy
peKomeHAyeTCA NCNob30BaTb NPUBOP TONbKO
nog npucmMmoTpom.

13. [leTvi AOMKHbI HAXOAWTCA NOA NPUCMOTPOM
B3pOCbIX, 4yTOObI YAOCTOBEPUTbLCA, YTO OHN
He nrpatoTca NpMbopom, a UCMonb3yIoT ero no
HasHauyeHuto.

14. Ecnu noBpexpeH CeTeBO LWHYP, BO n3bexaHune
HeNpUATHOCTEN ero HEOBXOANMO 3aMEHNTbL
Yy Npon3BoaunTeNA, ero CepBMCHOro areHTa
VAW @aHaNormyHoro KeanuduumpoBaHHoOro
cneyuanucra.

15. He ponyckaiTe nonagaHvs XuoKocTU Mexay
6neHOepoM 1 pyyKow ynpassieHus npubopom.

16. PeMOHTHbIe 1 apyrue paboTbl C
YCTPOWCTBOM [OSIKHbI BbINOSHATLCA TONBKO
ABTOPU30BaHHbIM cneu,manmcmm!

dYHKL MM NMPUBOPA
[1BYXNO31LMOHHBIH NepekntoyaTenb

Mo3unums 1: CKOpoCTb HOpMasbHas.
Moaunuus 2: Typbo ckopocTb
NCNOJIb3OBAHUE PYYHOIO
BJNIEHOEPA

PyyHon 6neHpep ngeaneH ona npuroToBneHns
XKMOKMX NPOAYKTOB. Takux Kak: coyc, cyn,
ManoHe3 U [EeTCKOro NUTaHuS.

1. YcraHosuTe HacagKy 6neHgepa B OCHOBHOM
610K npnbopa(npu ycTaHOBKE [OMKEH
pasafThCca XapaKTePHbIN LLLEeNYOK —
03HaYaloLLWi, YTO HacafKa yCTaHOBNEHHA
NpaBuUnLHO).

2. BcraBbTe 6neHaep B EMKOCTb C
NpUroToBNAEMbIM NPOayKTOM. BuibepuTe
CKOPOCTb BpaLLeHns bneHpgepa ucnosnb3ys
perynartop nepeksio4eHnsa CKOpOCTEN.

3. Otkniounte nuTaHue npubopa. OTcoeanHuTe
HacagKky 6neHgepa nocne ucrosb30BaHMA
npubopa.

4. Bbl MOXeTE UCMONb30BaTh py4HON bneHaep
B U3MEPUTENbHOM EMKOCTH MK B 060K
Lpyron emkocTu. MNpu NpUroToBNEHNM COYCoB
CTapanTech He neperpesaTb Nprbop.

BAXKHO: He skcnnyatupyiite mukcep 6onee

30 cekyHa noapsaa. Mocne Kaxporo yukna
Mcnonb30BaHUA NpyMbopa faiTe eMy OCTbITh B
TEYeHHUU 3 MUHYT.

MCcnonb30BAHUE BEHYMKA

BeHunk ngeaneH ona B36MBaHUA XUOKUX
npoayKToB. Takux Kak: CIIMBKK, IMUHbIE BENKK,
necepTbl M T.4.

1. YcraHoBWTe HacagKy BeHUYMKa B OCHOBHOM
610K Nnpubopa(npu ycTaHoBKE [OSKEH
pasafThCs XapaKTePHbIN LLEeNYoK —
03HaYaloLLWi, YTO Hacafka yCTaHOBNEHHA
npasusbHO).

2. BcTaBbTe BEHUMK B EMKOCTb C
npuroToBnsaemMblM NpoaykToM. Beibepute
CKOPOCTb BpaLLeHus bneHpgepa ucnonb3ys
perynartop nepeksito4eHns CKOPOCTEN.

3. Otkniounte nuTaHue npubopa. OTcoeamHuTe
Hacafky BEHUMKa NOCNe UCMONb30BaHUS
npubopa.

BAXKHO: He akcnnyatupyiite mukcep 6onee

60 cekyHp noapan. Mocne KaXxaoro Lukna

WUcnonb30BaHUA Npubopa panTe emMy OCThiTb B

TeYeHHUU 3 MUHYT.

MCNoJ1ib30BAHUE U3MENTbYNTENA

1. BeHurK vpeaneH ons usmenb4eHns TBEPAbIX
npopdykToB. Tak1x Kak: MACO, CbIp, OBOLLM,
Tpasbl U T.A.

2. He usmenbyaiite oveHb TBEpAbIE NPOAYKTHI.
Takwue Kak: opexu, kode u T.4.

BAXKHO: He skcnnyatupyiite mukcep 6onee

15 cekyHa noppag. Mocne Kaxxgoro Lukna
Mcnonb30BaHUA Npu6opa fanTe emMy OCTbITh B
TeYeHHHU 3 MHUHYT.

MNE
1.

PEQ USMEJIbMEHMEM...

OueHb OCTOPOXXHO CHUMUTE 3aLLUTHBIE
NNacTUKOBblE HAKNAaOKK C NE3BUI
namenbuntens. MPEQOCTEPEXEHMUE:
Jle3Bua oueHb ocTpel! Becerpa nocne
1cronb30BaHMa Npubopa HagesanTte
NNacTUKOBbIE HACAHKM Ha Ne3BuA
n3MenbunuTens.

YcTaHosuTe nessus B Nprbop.
Namenbuntens: Hacagute neseue Ha
0OCbM3MENbYNUTENSA, HARABUTE U NOBEPHUTE Ha
90 rpagycos. [Tpon3soanTe BCe 3TU [ENCTBUA
Ha HECKOMNb3KOW MOBEPXHOCTH.

MomecTuTe NPoOyKTLI B EMKOCTb A5
M3MenbYeHus.

YcTaHoBWTe HacafKy U3MEeNbYnTENS Ha
EeMKOCTbANA U3MENbYEHHSA.

YcTaHoBWTE OCHOBHOM 6510K Npnbopa Ha
HacagKy M3MenbYuTens.

Bkniounte npubop. Bo Bpems paboThbl
npubopa npuaepxmeanTe 0CHOBHOM 610K
npubopa 0gHOM PyKOW, @ eMKOCTb ANs
M3MenbYeHnsa Opyrow.

OTcoeiMHUTE HacaaKy U3MEeNbYUTENS U
eMKOCTb A1 U3MENbYEHUA OT OCHOBHOMO
6noka npubopa.

3aTtem O0TCOEAMHUTE HAcafKy U3MeNbUUTENS
1 eMKOCTb 151 USMENbYEHHS.

OCTOPOXXHO OTCOEAUHUTE NE3BUA OT HAaCaaKK
M3MenbunuTens.

. NsBnekute NPUroToBNeHHbIe NPOOYKThI U3

€MKOCTHU ONnAa U3MelibYeHUA.

PEKOMEHOALWW NO NPUIrOTOBJIEHMIO NPOAYKTOB (PE3YUK-U3MEJTYATE/Ib)

MpoaykTr Makcumym Bpema npurotosneHusa MoproToska npoAyKTa

Msco 150r 15cek. 1-2cm

Tpasbl 50r 10 cek.

Opexu 150r 15cek.

Cbip 100r 10 cek. 1-2cm

Xneb 75T 15 cexk. 2cm =

Jlyk 150r 10 cek. MonoeuHa s

BuckeuThI 150r 15 cek. 1cm X

Msrkue pykTbI 150r 10 cek. 1-2cm 8
e
o
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